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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIE-
CZENSTWA UZYTKOWANIA
Uwaga! Aby zminimalizowa¢ ry-
zyko powstania pozaru, porazenia
pragdem lub uszkodzenia ciata:
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Uwaznie przeczytaj tg instruk-
cje przed uzytkowaniem urza-
dzenia.

To urzadzenie jest przeznaczo-
ne wytacznie do uzytku domo-
wego.

To urzadzenie moze by¢ uzywa-
ne przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze, przez osoby o ogra-
niczonej zdolnosci fizycznej,
czuciowej lub psychicznej oraz
osoby o braku doswiadczenia
lub znajomosci sprzetu, gdy s3
one nadzorowane lub zostaty
poinstruowane na temat korzy-
stania z urzadzenia w sposob
bezpieczny i znajg zagrozenia
zwigzana z uzytkowaniem urza-
dzenia. Dzieci nie powinny ba-
wic sie urzadzeniem. Czyszcze-
nie i konserwacja urzadzenia
nie powinna by¢ wykonywania
przez dzieci chyba ze ukonczy-
ty 8 lat i s3 nadzorowane przez
odpowiednig osobe.

Dzieci nie zdajg sobie sprawy z
niebezpieczenstw, ktdére moga
powsta¢ podczas uzywania
urzadzen elektrycznych; dlate-
go trzymaj urzadzenie poza za-
siegiem dzieci.

Jezeli przewdd zasilajgcy jest
uszkodzony nalezy go wymie-
ni¢, aby zapobiec zagrozeniu.
Wymiany przewodu moze do-
konac¢ autoryzowany przez pro-
ducenta serwis lub inna wy-
kwalifikowana osoba.

Whytaczy¢ i odtaczyé urzadze-
nie od zasilania przed czyszcze-
niem, konserwacjg lub przeno-
szeniem oraz za kazdym razem,
gdy nie jest uzywane.

Przy wycigganiu wtyczki z
gniazdka Sciennego nigdy nie
ciggnij za przewdd tylko za
wtyczke jednocze$nie trzyma-
jac drugg reka gniazdko siecio-
we.

Powierzchnie nagrzewajg sie
podczas pracy urzadzenia dla-
tego nalezy zachowac ostroz-
no$¢ podczas uzytkowania.

Nie zanurzaé zadnej czesci urza-
dzenia w wodzie lub innych pty-
nach.

Nie zakrywaé otwordéw wlotu i
wylotu powietrza podczas pra-
cy urzadzenia.

Nie napetniaé miski olejem, po-
niewaz moze to spowodowac
zagrozenie pozarowe.

Nigdy nie dotyka¢ wnetrza
urzadzenia podczas jego pracy.
Trzymaé przewodd zasilajacy z
dala od goracych powierzchni.

Podczas smazenia gorgcym
powietrzem przez otwory wy-
lotowe wydostaje sie gorgca
para. Trzymaé rece i twarz w
bezpiecznej odlegtosci od pary
i otworéw wylotowych powie-
trza. Nalezy réwniez uwazaé na
gorgcg pare i powietrze pod-
czas wyjmowania blachy z urza-
dzenia.

Natychmiast odtgczy¢ urzadze-
nie, jesli z urzadzenia wydoby-
wa sie ciemny dym. Przed wy-
jeciem blachy poczeka¢, az dym
przestanie sie wydobywac.



e Ostrzezenie: Niewtasciwe uzy-
cie moze spowodowac poten-
cjalne obrazenia.

e Upewnij sie, ze kosz do smaze-
nia jest zablokowany w przed-
niej czesci szuflady — obie wy-
pustki uchwytu kosza musza
by¢ catkowicie wsuniete w row-
ki na gorze szuflady kosza.

e Zawsze upewnij sie, ze szuflada
kosza do smazenia jest catkowi-
cie zamknieta, a uchwyt kosza
do smazenia jest bezpiecznie
zamkniety w szufladzie, gdy
frytkownica powietrzna jest
uruchomiona. OSTRZEZENIE:
Frytownica nie bedzie dziatac,
jesli szuflada kosza do smaze-
nia nie zostanie catkowicie za-
mknieta.

e Urzadzenia nie sg przezna-
czone do obstugi przy uzyciu
zewnetrznego zegara lub od-
dzielnego, zdalnego systemu
sterowania.

e Nie uzywac urzadzenia do ce-
6w innych niz przeznaczone.

Wymagania elektryczne:

Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie

podane na tabliczce znamionowe;j

odpowiada parametrom zasilania
elektrycznego w domu, przy czym
zasilanie to musi by¢ oznaczone
jako ~ (prad przemienny).
To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg Europej-
ska 2012/19/UE oraz polska Ustawg o zuzytym sprzecie elek-
trycznym i elektronicznym symbolem przekreslonego kon-
tenera na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze sprzet
ten, po okresie jego uzytkowania, nie moze by¢ umieszczany
I t5cznie z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadza-
cym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Pro-
wadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty zbiodrki, sklepy oraz gminne
jednostki, tworzg odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego
sprzetu. Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym

i elektronicznym przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia

ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajacych z obecnosci

sktadnikdw niebezpiecznych oraz niewtfasciwego sktadowania i prze-
twarzania takiego sprzetu.

DANE TECHNICZNE:

Model: AFM 4011

Napigcie znamionowe: 220-240 V~, 50-60 Hz
Moc znamionowa: 1550-1850W

Pojemnos¢:

- Kosz do smazenia - 5I

- Pojemnik / misa na olej - 6,8l

WYPOSAZENIE | BUDOWA URZADZENIA:
1. Dotykowy panel sterujacy

2. Korpus

3. Szuflada kosza do smazenia

4. Kosz do smazenia

5. Uchwyt

6. Odbojnik

Uwaga! Kratka ta stuzy jako ,odbojnik”, dzieki ktoremu nie bedzie
mozna dosung¢ urzadzenia do $ciany. W efekcie umozliwia poprawna
wentylacje.

OBSLUGA PANELU STEROWANIA:

Aby wigczy¢ urzadzenie nalezy dotkng¢ wiacznik (urzadzenie wejdzie
w tryb wyboru funkgji). Nastepnie wybrac¢ jedng z domyslnych funkgji
(temperature i czas mozna regulowac strzatkami ,,Temp” i ,Time” — za-
kres temperatur i czasu dla kazdej funkcji w tabeli). Kiedy ustawienia
czasu i temperatury zostang dopasowane do potrzeb, nalezy dotkna¢
przycisk & (urzadzenie rozpocznie prace). Aby zatrzymac proces goto-
wania nalezy dotkna¢ ponownie przycisk &.
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Temperatura Czas
P Ustawienie Zakres Ustawienie Zakres
domysine | regulacji | domysine | regulacji
Air fry
{smazenie 200°C 15 minut
bezttuszczo-
we)
Roast. 200°C 40 minut
(opiekanie)
Toast o .
(tostowanie) 200°C 25 minut
Broil 200°c | 80-200°C | 10minut | 160
(podpiekanie) minut
Reheat
(podgrzewa- 115°C 12 minut
nie)
Bake 180°C 15 minut
(pieczenie)
Frozen food
(produkty 200°C 15 minut
mrozone)
Dehydrate 52°C 30.90°C | 10godain | 24
(suszenie) godzin
OBStUGA URZADZENIA:

1. Urzadzenie nalezy ustawi¢ stabilnie na ptaskim stole tak, aby przewdd
zasilajacy siegat do gniazdka. W pomieszczeniu powinna by¢ wentyla-
cja, urzadzenie nie moze sta¢ w poblizu substancji i przedmiotow tatwo
palnych.

2. Wtozyc¢ kosz do smazenia do szuflady i zamocowac, a nastepnie wsu-
nac do korpusu urzadzenia.

3. Przed wtozeniem produktéw spozywczych warto rozgrzac urzgdzenie
przez okoto 3-6 minut, a efekt gotowania bedzie lepszy.

4. Wyciaggnac szuflade kosza i umiesci¢ produkty spozywcze w koszu do
smazenia.

5. Wsuna¢ szuflade z koszem do urzadzenia. Nacisnaé przycisk ©). Urza-
dzenie wyda sygnat dzwiekowy, a nastepnie przejdzie do trybu pracy.
Interfejs pokaze ustawiong temperature i czas.

5. Wybra¢ preferowang funkcje na panelu sterowania. Urzadzenie po-
kaze ustawiong temperature i czas lub mozna samodzielnie ustawi¢
odpowiednia temperature i czas na panelu sterowania. Nastepnie do-
tknaé przycisk &). Urzadzenie przechodzi do trybu pracy, przygotowuje
produkt spozywczy.

6. Po uptywie potowy ustawionego czasu, urzadzenie wyda pie¢ sygna-
tow dzwiekowych, zaswieci sie kontrolka ,,shake” (wymieszanie). Nalezy
wysung¢ szuflade (urzadzenie automatycznie przestanie pracowac),
wymieszac lub odwrdci¢ zywnos¢ na drugg strone, aby zapewni¢ row-
nomierne smazenie, a nastepnie wsungac szuflade z koszem z powrotem
do korpusu urzadzenia. Urzgdzenie automatycznie wznowi prace.

7. Urzadzenie wyda sygnat dZzwiekowy po zakoriczeniu programu. Odta-
czy¢ od gniazdka, wyjac kosz z szuflada, potozy¢ na ptaskiej powierzchni
odpornej na ciepto, a nastepnie wyjac przygotowanga zywnos¢ za pomo-
ca narzedzia pomocniczego.

Uwaga!
- Gdy szuflada kosza do smazenia nie jest catkowicie wsunieta, urzadze-
nie nie bedzie dziata¢. Nalezy catkowicie wsungc szuflade, aby wyfgczy¢
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ochrone przed dziataniem bez kosza. Urzadzenia posiada funkcje dwu-
godzinnej pamieci przy zaniku zasilania. Po wyjeciu szuflady z koszem i
wymieszaniu zywnosci w trakcie smazenia, wsung¢ do korca szuflade
do urzadzenia, a urzgdzenie powrdci do pracy i kontynuuje podgrzewa-
nie zywnosci.

- Zachowac ostroznos¢ aby unikng¢ poparzenia parg lub przewrécenia
sie pojemnika do smazenia, co moze prowadzi¢ do poparzenia olejem
lub zywnoscig o wysokiej temperaturze. Ponadto sugeruje sie wykorzy-
stanie narzedzi pomocniczych w procesie wyjmowania zywnosci.

- Przy pierwszym uzyciu moze pojawic sie niewielka ilos¢ biatego dymu
lub nieprzyjemny zapach. To normalne zjawisko i nie nalezy sie niepo-
koi€.

- Grubos¢ lub gestos¢ zywnosci oraz to czy zywnos¢ jest doktadnie roz-
mrozona, mogg mie¢ wptyw na catkowity czas gotowania. Gotowanie
mniejszych porcji skrdci czas pracy urzadzenia.

- Nalezy zachowa¢ ostroznosé podczas obracania zywnosci w naczyniu
wewnetrznym. Aby uniknaé obrazen ciata lub szkéd materialnych, nie
obracaj zywnosci poprzez potrzasanie catlym urzadzeniem.

- Po zakoniczeniu pracy urzadzenia nigdy nie ktadz szuflady kosza na
powierzchni wrazliwej na ciepto. Zawsze umieszczaj szuflade na odpo-
wiedniej podstawce lub powierzchni chronigcej przed cieptem.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA:

1. Aby unikng¢ poparzenia nalezy czysci¢ urzadzenie gdy catkowicie
ostygnie.

2. Po uzyciu nalezy w odpowiednim czasie wyczysci¢ kosz do smazenia
i szuflade kosza, aby unikng¢ uszkodzenia powtoki na skutek dziatania
resztek jedzenia i plam oleju.

3. Nie czysci¢ silnie zrgcymi detergentami, aby zapobiec uszkodzeniu
urzadzenia.

4. Wytrze¢ urzadzenie miekka i czystg Sciereczka. Nie nalezy czysci¢
urzadzenia zbyt wilgotng Sciereczka, aby zapobiec przedostawaniu sie
wody do wnetrza urzadzenia, co moze tatwo doprowadzi¢ do zwarcia
i pozaru.

5. Nie czysci¢ urzadzenia innymi urzadzeniami czyszczgcymi, nie my¢ w
zmywarce. W przeciwnym razie moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia i
wptynac na uzytkowanie urzadzenia.

6. Czysci¢ kosz do smazenia i szuflade kosza delikatnym detergentem z
dodatkiem wodly.



SAFETY INSTRUCTIONS FOR USE
Note! To minimise the risk of fire,
electric shock or injury:

Carefully read this instruction
before using the appliance.
This appliance is for household
use only.

This appliance can be used by
children aged 8 years and old-
er or by persons with physical,
mental or sensory handicaps,
or by those who are inexperi-
enced or unfamiliar with the
appliance, provided they are
supervised or have been in-
structed how to safely use the
appliance and are familiar with
risks associated with the use of
the appliance. Ensure that chil-
dren do not play with the ap-
pliance. Do not allow children
to clean and maintain the ap-
pliance unless they are 8 years
or older and are supervised by
a competent person.

Children do not realize the
dangers that can arise when
using electrical appliances;
therefore keep the appliance
out of reach of children.

If the power cord is damaged
it must be replaced to prevent
danger. The power cord must
be replaced by a service tech-
nician authorised by the man-
ufacturer or by another quali-
fied person.

Turn off and unplug the appli-
ance from power when not in
use and before cleaning, main-
tenance, or moving.

When removing the plug from

the wall outlet, always pull on e
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the plug, not the cord, while
holding the socket with your
other hand.

Exercise caution as the surfac-
es of the appliance may be-
come hot during operation.
Do not submerge any part of
the appliance in water or oth-
er liquids.

Do not cover the air inlet and
outlet openings while the ap-
pliance is in operation.

Do not fill the frying pan with
oil as this may create a fire
hazard.

Never touch the inside of the
appliance when it is on.

Keep the power cord away
from hot surfaces.

During hot air frying, hot steam
is released from the air outlet
openings. Keep your hands
and face away from steam and
air outlet openings. When re-
moving the tray from the ap-
pliance be careful of hot steam
and air.

Immediately unplug the appli-
ance from power if dark smoke
is emitted. Before removing
the tray, wait until no more
smoke escapes from the appli-
ance.

Warning: Potential injuries
may result from improper use.
Make sure the frying basket is
locked in place at the front of
the holder- both tabs of the
frying basket handle must be
fully inserted into the grooves
on the top of the basket hold-
er.

Ensure the frying basket hold-
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eris fully inserted and the han-
dle is securely attached to the
frying basket holder while the
air fryer is running. WARNING:
The air fryer will not operate if
the frying basket holder is not
completely inserted.

e Do NOT operate this appliance
using an external timer or a
separate remote control sys-
tem.

e Do not use the appliance for
purposes other than those for
which it is intended.

Electrical requirements: o

Make sure that the voltage indi-

cated on the nameplate corre-

sponds to that of your home elec-
trical mains. Alternating current
must be used, typically marked ~.
In accordance with European Directive 2012/19/EU and
Polish legislation regarding used electrical and electronic
Egoods, this appliance is marked with the symbol of the
crossed-out waste container. This marking indicates that
the appliance must not be disposed of together with
I other household waste after it has been used. The user
is obliged to hand it over to waste collection centre collecting used
electrical and electronic goods. The collectors, including local collec-
tion points, shops and local authority departments provide recycling
schemes. Proper handling of used electrical and electronic goods
helps avoid environmental and health hazards resulting from the

presence of dangerous components and the inappropriate storage
and processing of such goods.

SPECIFICATION:

Model: AFM 4011

Rated voltage: 220-240 V~, 50-60 Hz
Rated power: 1550-1850W
Capacity:

- Frying basket - 51

- Oil pan - 6,8l

FEATURES AND COMPONENTS
1. Touch control panel

2. Motor unit

3. Frying basket holder

4. Frying basket

5. Handle

6. Spacer bracket

EN

Note! The spacer bracket prevents the appliance from being pushed
closely against the wall. Proper spacing from the wall allows efficient
ventilation.

OPERATE THE APPLIANCE:

Touch the power switch to turn on the appliance (you can now se-
lect functions). Select the function (temperature and time can be
adjusted with the Temp and Time arrows - see the table for tem-
perature and time settings for individual functions). When you have
adjusted the time and temperature to your needs, touch the &) and
the appliance will start. Touch the &) button again to stop cooking.




Temperature Time
PRI Default A:]J:::_ Default A:\J::tt_
setting range setting range
Air fry .
(fat-free 200°C lsuglsn—
frying)
Roast 200°C 40 min-
utes
Toast o 25 min-
200°C utes
Broil o 80- 10 min- 1-60
(crisping) 200°C 200°C utes minutes
Reheat 115°C 12 min-
utes
Bake o 15 min-
. 180°C utes
Frozen food .
(frozen 200°C 15 min-
utes
products)
Dehydrate o o 1-24
{drying) 52°C 30-90°C 10 hours hours
OPERATE THE APPLIANCE

1. Place the appliance on a flat and stable surface so that the power
cord reaches the wall socket. Ensure that the appliance is used in a
well ventilated room and do not place the appliance near any flam-
mable substances.

2. Insert the frying basket into the holder and secure it, then slide it
into the body of the appliance.

3. For best results, let the appliance heat up for about 3-6 minutes
before you place food in the appliance

4. Pull out the frying basket holder and place the food in the frying
basket.

5. Place the holder with the frying basket in the appliance . Touch ©
The appliance will beep and start cooking. The set time and temper-
ature will be shown on the display.

5. Select the function on the control panel. The appliance shows the
default cooking temperature and time or you can set temperature
and time according to your needs. Then touch the ). The appliance
starts to cook your food.

6. Halfway through the cooking time, the appliance beeps five times
and the “shake” light comes on. Pull out the frying basket holder
(the appliance will stop), stir or turn the food over to ensure even
frying, and then slide the frying basket holder with the frying basket
back into the appliance. The appliance will resume cooking.

7. The appliance will beep when programme ends. Unplug the appli-
ance from the wall outlet, remove the frying basket with the hold-
er, place it on a flat, heat-resistant surface, and then remove the
cooked food using the strainer spatula.

Note!

- If the frying basket holder is not fully inserted, the appliance will
not operate. The frying basket holder must be fully removed from
the appliance to deactivate the appliance protection function. The
appliance retains its settings for two hours after a power outage.
When you remove the frying basket holder and stir the food dur-
ing frying, fully insert the frying basket holder into the appliance to
continue cooking.

- Be careful to avoid scalding by steam or tipping over of the frying
basket, which may result in burns from hot oil or food. Also use a
spatula to take out the food.

- A small amount of white smoke or an unpleasant odour may be
emitted during first use of the appliance. This is normal and there
is no need to worry.

- The quantity, thickness and shape of the food and whether the
food is thoroughly thawed can affect the total frying time. Frying
smaller portions will reduce the cooking time.

- Be careful when turning hot food. To avoid injury or damage to
property, do not turn food by shaking the appliance.

- After using the appliance, never place the frying basket holder on
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a heat-sensitive surface. Always place the frying basket holder on a
suitable heat resistant surface or mat.

CLEANING AND CARE:

1. To avoid burns, only clean the appliance when it cools down.

2. After use, to avoid damage to the coating from food residues and
oil stains, clean the frying basket and its holder.

3. To prevent damage to the appliance, avoid using caustic deter-
gents.

4. Wipe the appliance with a soft and clean cloth. To prevent water
from getting inside the appliance do not clean the appliance with
an excessively damp cloth, which can lead to a short circuit and fire.
5. Do not clean the appliance with other cleaning appliances and do
not wash it in the dishwasher. This may lead to damage or affect the
use of the appliance.

6. Wash the frying basket and its holder with water and a little mild
detergent.
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POKYNY K BEZPECNEMU POUZI-
VANI

POZOR! Abyste minimalizovali ne-
bezpeci vzniku pozaru, urazu elek-
trickym proudem nebo télesného
poranéni:

CS

Pozorné si precCtéte tento na-
vod pred pouzivanim zafizeni.
Toto zafizeni je uréeno pouze
pro domaci pouziti.

Zafizeni mohou pouZivat déti
starsi 8 let a také osoby se sni-
Zzenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi,
s nedostatecnymi zkusenostmi
a znalostmi, pokud budou pod
dohledem nebo byly pouceny
o bezpe¢ném pouZivani zarize-
ni a pochopily z toho vyplyvaji-
ci nebezpea Déti si nesmi hrat
se zafizenim. Cisténi a Udrzbu
zafizeni nesmi provadét déti,
ledaZze jsou starsi 8 let a jsou
pod dohledem.

Déti si neuvédomuji nebezpe-
¢i, které muaze vzniknout pfi
pouZzivani elektrickych zarize-
ni, proto meéjte zafizeni mimo
dosah déti.

Pokud je napdjeci kabel posko-
zen, nechte jej vymeénit, aby se
zabranilo nebezpedi. Vymeénu
vodic¢e mUZe provést vyrobcem
autorizovany servis nebo jina
prislusné kvalifikovana osoba.

Vypnéte a odpojte zafizeni

pred cisténim, udrzbou nebo
premistovanim a kdykoli je ne-
pouzivate.

PFfi vytahovani zastrcky z na-
sténné zasuvky nikdy netdhné-
te za kabel, ale pouze za zastrc-
ku a zaroven pfidrzujte druhou

rukou sitovou zadsuvku.

PFi provozu zafizeni se povrchy
zahftivaji, proto budte opatrni
pfi jeho pouzivani.
Neponorujte Zadnou cast zafri-
zeni do vody nebo jinych kapa-
lin.

Pokud je zafizeni v provozu,
nezakryvejte otvory pro vstup
a vystup vzduchu.

Nenaplnujte misku olejem, je-
likoz by mohlo dojit k pozaru.
Nikdy se nedotykejte vnitrku
zafizeni, béhem jeho provozu.
Udrzujte napajeci kabel mimo
horké povrchy.

Pfi horkovzduSném smazeni
unika vystupnimi otvory horka
para. UdrZujte ruce a oblicej
v bezpecné vzdalenosti od vy-
vodl pdry a vzduchu. Pfi vyji-
mani tacku ze zarizeni davejte
rovnéz pozor na horkou paru a
vzduch.

Pokud ze zafizeni vychazi tma-
vy kour, okamzité zafizeni od-
pojte. Pred vyjmutim tacku
pockejte, az prestane vychazet
kour.

Varovani: Nespravné pouziti
mUZe zpUsobit potencidlni zra-
neni.

Ujistéte se, Ze je fritovaci kos
zajiStén na svém misté v pred-
ni ¢asti zasuvky - oba vystupky
rukojeti koSe musi byt zcela za-
sunuty do drazek v horni ¢asti
zasuvky kose.

Vidy se ujistéte, Ze je zasuvka
fritovaciho koSe zcela zavrena
a rukojet fritovaciho kose je
bezpelné uzaviena v zasuvce,
kdyz je fritéza v provozu. UPO-



ZORNENI: Fritéza nebude fun-
govat, pokud neni zasuvka fri-
tovaciho kose zcela uzavrena.

e Spotrebic neni uréeny k obslu-
ze s pouzitim vnéjsich anebo
oddéleného, dalkového systé-
mu ovladani.

e Nepouzivejte zafizeni k jinym
ucellim, nez ke kterym je urce-
no.

PoZzadavky na elektrickou instala-

Ci:

Zkontrolujte, zda napéti uvedené

na vykonovém Sstitku odpovida

parametrim elektrického napa-

Jeni v domacnosti, pficemz toto

napajeni musi byt oznaceno jako

~ (stridavy proud).

Toto zafizeni je oznaceno v souladu s Evropskou smérnici

2012/19/ES a polskym zédkonem o pouzitém elektrickém

a elektronickém zafizeni symbolem preskrtnutého kontej-

neru na odpady. Toto oznaceni znameng, Ze toto zafizeni

se po ukonceni Zivotnosti nesmi vyhazovat spolecné s
I jinym domacnim odpadem. Uzivatel je povinen jej ode-
vzdat do sbérny pouzitych elektrickych a elektronickych zafizeni.
Provadéjici sbér, v tom mistni sbérna mista, obchody a obecni trady,
tvofi systém umoziujici odevzdavani téchto zafizeni. Pfislusné na-
kladani s pouzitym elektrickym a elektronickym zafizenim zabrariuje
negativnim nasledkdim pro lidské zdravi a Zivotni prostfedi, vznikaji-
cim z pfitomnosti nebezpeénych slozek a nespravného skladovani a
zuzitkovani takovych zafizeni.

TECHNICKE UDAJE:

Model: AFM 4011

Jmenovité napéti: 220-240 V~, 50-60 Hz
Jmenovity vykon: 1550-1850 W

Objem:

- Fritovaci kos - 51

- Nadoba / misa na olej - 6,8l

VYBAVENI A KONSTRUKCE ZARIZENi:
1. Dotykovy ovladaci panel

2. Télo

3. Zasuvka fritovaciho kose

4. Fritovaci ko3

5. Uchyt

6. Zardzka

POZOR! Tato mfizka slouzi jako ,zarazka“, diky které neni mozné za-
fizeni pritlacit ke sténé. Diky tomu umoznuje spravné vétrani.

OBSLUHA OVLADACIHO PANELU:

Chcete-li zafizeni zapnout, dotknéte se spinace (zafizeni prejde do
rezimu vybéru funkci). Nasledné vyberte jednu z vychozich funkci
(teplotu a cas Ize upravit pomoci Sipek ,Temp“ a ,Time” - teplotni
a Casovy rozsah pro kazdou funkci v tabulce). Jakmile je nastaveni
Casu a teploty prizplsobeno vasim potfebam, dotknéte se tlacitka
(zafizeni zacne pracovat). Chcete-li proces vareni zastavit, znovu
se dotknéte tladitka &.
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Teplota Cas
PR Vychozi T]C;ZSS;? Vychozi F:\C;ZSSQI:]
nastavenf veni nastavenf ven
Air fry
(smazeni bez 200°C 15 minut
tuku)
Roast 200°C 40 minut
(opékani)
Toast
(opékani 200°C 25 minut
toastu)
Broil 80- 60
P 200°C 200°C 10 minut minut
(pfipékani)
Reheat o .
(ohfivani) 115°C 12 minut
Bake 180°C 15 minut
(peceni)
Frozen food
(mrazené 200°C 15 minut
vyrobky)
Dehydrate o o . 1-24
(sudeni) 52°C 30-90°C 10 hodin hodin

OBSLUHA ZARIZENI:

1. Zatizeni by mélo byt umisténo stabilné na rovném stole tak, aby
napajeci kabel dosahl do zasuvky. V mistnosti by méla byt ventilace,
zafizeni nesmi stat v blizkosti hoflavych latek a predmétu.

2. Vlozte fritovaci koS do zasuvky a zajistéte jej, nasledné jej zasurite
do téla zatizeni.

3. Pfed pfidanim potravin se vyplati zafizeni na cca 3-6 minut prede-
hrat a efekt vareni bude lepsi.

4. Vytdhnéte zasuvku kose a vloZzte potraviny do fritovaciho kose.

5. Zasurite zasuvku s ko$em do zafizeni. Stisknéte tlacitko @). Zafize-
ni vyda zvukovy signdl a poté vstoupi do provozniho rezimu. Rozhra-
ni zobrazi nastavenou teplotu a cas.

5. Na ovladacim panelu vyberte preferovanou funkci. Zatizeni zob-
razi nastavenou teplotu a cas, pfipadné si mdzete sami nastavit
vhodnou teplotu a ¢as na ovlddacim panelu. Nasledné se dotknéte
tlacitka & . Zafizeni prejde do provozniho rezimu a pfipravi potra-
vinarsky produkt.

6. Po uplynuti poloviny nastaveného casu zafizeni vyda pét zvuko-
vych signald a rozsviti se indikator ,shake” (promichat). Vytdhnéte
zasuvku (zafizeni automaticky prestane pracovat), zamichejte nebo
obratte jidlo, abyste zajistili rovnomérné smazeni, a poté zasuvku
s kosem zasurite zpét do téla zafizeni. Zafizeni automaticky obnovi
provoz.

7. Po ukonéeni programu zatizeni vyda zvukovy signal. Vytdhnéte
zastréku ze zasuvky, vyjméte kos$ se zasuvkou, poloZte jej na rovny,
Zaruvzdorny povrch a poté pomoci pomocného nastroje vyjméte
pfipravené jidlo.

POZOR!

- Pokud neni zasuvka fritovaciho kose zcela zasunuta, zafizeni nebu-
de fungovat. Pro deaktivaci ochrany provozu bez kose musi byt za-
suvka zcela zasunuta. Zafizeni ma funkci dvouhodinové paméti pro
pfipad vypadku napajeni. Po vyjmuti zasuvky s kosem a promichani
jidla béhem smazeni zasuvku zcela zasufite do zafizeni a zafizeni se
vrati do provozu a pokracuje v ohrevu jidla.

- Davejte pozor, abyste se nepopalili parou nebo se nadoba na sma-
Zeni nepfevrhla, coz by mohlo vést k popéleni olejem nebo pokr-
mem o vysoké teploté. Kromé toho se doporucduje pouzivat pomoc-
né nastroje v procesu vytahovani potravin.

- Pfi prvnim pouziti se mdze objevit malé mnozstvi bilého koufe
nebo nepfijemny zédpach. To je normalni a neméli byste si délat sta-
rosti.

- Tloustka nebo hustota jidla a to, zda je jidlo dikladné rozmrazené,
muze ovlivnit celkovou dobu vareni. Vafeni mensich porci zkrati pro-
vozni dobu zafizeni.

- Budte opatrni pfi otadceni jidla ve vnitfni nddobé. Abyste predesli
zranéni osob nebo poskozeni majetku, neotacejte potraviny trese-
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nim celého zafizeni.

- Po poufZiti zafizeni nikdy nepoklddejte zasuvku kose na povrch
citlivy na teplo. Zasuvku vidy umistéte na vhodnou podlozku nebo
tepelné ochranny povrch.

CISTENI A UDRZBA:

1. Abyste predesli popdleni, Cistéte zafizeni, az Uplné vychladne.

2. Po poutziti v¢as vycistéte fritovaci kos a zasuvku kose, aby nedoslo
k poskozeni povlaku zbytky jidla a olejovymi skvrnami.

3. Nedistéte silné Ziravymi Cisticimi prostiedky, aby nedoslo k po-
Skozeni zafizeni.

4. Otfete zafizeni mékkym a cistym hadfikem. Zatizeni necistéte pfi-
1i§ mokrym hadfikem, aby se do zafizeni nedostala voda, ktera by
mohla snadno zpusobit zkrat a pozar.

5. Zafizeni nedistéte jinymi Cisticimi prostfedky ani jej nemyjte
v mycce na nadobi. V opacném pripadé muze dojit k poskozeni a
ovlivnéni pouzivani zafizeni.

6. Vycistéte fritovaci kos a zdsuvku koSe jemnym Cisticim prostred-
kem a vodou.
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POKYNY TYKAJUCE SA BEZPECNE-
HO POUZIVANIA

Pozor! Aby ste minimalizovali rizi-
ko vzniku poZziaru, zasahu el. pru-
dom, drazu i nehody:

Pred pouZzitim zariadenia si do-
kladne precitajte tuto priruc-
ku.
Spotrebi¢ je urceny vyluéne
pre domace pouzivanie.
Toto zariadenie mozZe byt pou-
Zivané detmi vo veku 8 rokov a
starSich, osoby s obmedzeny-
mi fyzickymi alebo mentalnymi
schopnostami, ako aj osobami
bez skusenosti a bez znalosti
zariadenia mo6zu kanvicu pou-
zivat, pokial su dohliadané ale-
bo boli inStruované vzhladom
obsluhy zariadenia bezpe¢nym
sposobom a znaju ohrozenie
spojené s pouzivanim zaria-
denia. Deti sa so zariadenim
v Ziadnom pripade nesmu hrat.
Deti nemd&zu zariadenie Cis-
tit ani vykondvat jeho udrzbu,
ibaze maju viac nez 8 rokov a
su pod nalezitym dozorom.
Deti si neuvedomuju nebezpe-
¢enstva a rizikd suvisiace s pou-
zivanim elektrickych zariadeni;
preto také zariadenia uchova-
vajte mimo dosahu deti.
Ak je napadjaci kabel poskode-
ny, musi sa vymenit, v opac-
nom pripade predstavuje vel-
ké riziko. Vymenu vodic¢a moze
vykonat vyrobcom autorizova-
ny servis alebo ind prislusne
kvalifikovana osoba.
Pred cistenim, udrzbou alebo
premiestiiovanim a vzdy, ked
sa zariadenie nepouziva, ho
11

vypnite a odpojte od elektric-
kej siete.
Zastrcku nikdy nevytahujte zo
zasuvky tahanim za napajaci
kabel, vidy jedno rukou chytte
zastrcku a druhou podrzte el.
zasuvku.
Povrchy sa pocas prevadzky za-
hrievaju, preto by ste mali byt
pocas pouZivania opatrni.
Ziadnu cast pristroja nepona-
Ir}ajte do vody ani inych kvapa-
in.
Pocas prevadzky spotrebica
nezakryvajte otvory na privod
a odvod vzduchu.
Nenapliajte misku olejom,
pretoZe to mozZe spdsobit ne-
bezpecdenstvo poziaru.
Nikdy sa nedotykajte vnutra
spotrebica, ked'je v prevadzke.
Napajaci kabel udrzujte mimo
dosahu horucich povrchov.
Pri vyprazani horucim vzdu-
chom unikd horuca para cez
vyfukové otvory. Ruky a tvar
udrziavajte v bezpecnej vzdia-
lenosti od pary a vyduchov
vzduchu. D3avajte pozor na ho-
rdcu paru a vzduch a to aj pri
vyberani zasobnika zo spotre-
bica.
Ak zo spotrebi¢a vychadza
tmavy dym, okamzite ho od-
pojte od elektrickej siete. Pred
vybratim zasobnika pockajte,
kym dymenie neprestane.
Varovanie: Nespravne pouzi-
vanie moze spbsobit potenci-
alne zranenie.
Uistite sa, Ze je fritovaci koS za-
isteny v prednej Casti zasuvky
- oba vystupky rukovate kosa
SK



musia byt Uplne zasunuté do
drazok v hornej Casti zasuvky.

e Vidy sa uistite, Ze zasuvka fri-
tovacieho kosa je uplne zatvo-
rena a ze rukovat fritovacieho
kosa je bezpecCne zaistenda v
zasuvke, ked' je fritéza v pre-
vadzke. VAROVANIE: Fritéza
nebude fungovat, ak zasuvka
fritovacieho kosa nebude upl-
ne zatvorena.

e Spotrebic¢ nie je uréeny k ob-
sluhe s pouzitim vonkajSich
hodin alebo oddeleného, dial-
kového systému ovladania.

e Zariadenie nepoutzivajte na iné
L’JéeIK, nez na ktoré je urcené.

Elektrické poZiadavky:

Skontrolujte, ¢i parametre elek-

triky uvedené na vyrobnom stitku

zariadenia sa zhoduju s paramet-
rami elektriky daného el. obvodu
ku ktorému je pripojena dana el.
zdsuvka ~ (striedavy prud).
Toto zariadenie je v sulade s Eurdpskou smernicou
2012/19/ES a so zakonom PR o opotrebovanych elektric-
kych a elektronickych zariadeniach oznacené symbolom
Epreéiarknutého smetného kosa. Tento symbol informuje,
Ze toto zariadenie sa po opotrebovani (skonceni pouziva-
I nia) nesmie vyhodit do komunélneho odpadu. Uivatel
je povinny zariadenie odovzdat v zbernom mieste opotrebovanych
elektrickych a elektronickych zariadeni. Subjekty, ktoré sa zaoberaju
spracovanim opotrebovanych zariadeni, tzn. miestne zberné miesta,
obchody alebo jednotky $tatnej spravy, vytvaraju prislusny systém,
ktory kazdému umozriuje odovzdat takéto zariadenia. Vdaka sprav-
nemu zaobchadzaniu s opotrebovanymi elektrickymi a elektronicky-

mi zariadeniami nedochadza k unikom latok, ktoré su skodlivé pre

fudské zdravie a pre Zivotné prostredie, také latky sa nachadzaju

v tychto zariadeniach, a v pripade nesprdvneho skladovania ale-
bo spracovévania tychto zariadeni méze déjst k Uniku tychto latok.

TECHNICKE UDAJE:

Model: AFM 4011

Menovité napatie: 220-240 V~, 50-60 Hz
Nominalny vykon: 1550 — 1850 W
Kapacita:

- Fritovaci k6s -5 |

- Nadoba na olej- 6,8 |

VYBAVENIE A KONSTRUKCIA SPOTREBICA:
1. Dotykovy ovladaci panel

2. Korpus

3. Zasuvka na fritovaci ko3

4. Fritovaci kos

5. Drziak

6. TImic

SK

Pozor! Tato mriezka sluzi ako ,tlmic¢“, aby sa jednotka nemohla
pritladit k stene. Vdaka tomu umoZziiuje spravne vetranie.

OVLADANIE OVLADACIEHO PANELA:

Ak chcete zapnut pristroj, dotknite sa vypinaca (pristroj prejde do
rezimu vyberu funkcie). Nasledne vyberte jednu z predvolenych
funkcii (teplotu a ¢as méZete nastavit pomocou Sipok ,Temp” a
,Time" - teplotné a ¢asové rozsahy pre jednotlivé funkcie najdete v
tabulke). Ked' s nastavenia ¢asu a teploty upravené podla potreby,
dotknite sa tlacidla &) (spotrebi¢ sa spusti). Ak chcete proces vare-
nia zastavit, dotknite sa opat tlacidla &D.
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Teplota Cas
Program Predvole- Rozsah Predvole- Rozsah
né nasta- | nastave- | né nasta- | nastave-
venie nia venie nia
Air fry
(vyprazanie 200°C 15 minat
bez tuku)
Roast 200°C 40 mindt
(opekanie)
Toast
(rezim 200°C 25 minut
toastu)

Broil 80- 1-60
(pecenie 200°C 200°C 10 minat minut
odspodu)

Reheat o .
(ohrievanie) 115°C 12 minat
Bake 180°C 15 minit
(pecenie)
Frozen food
(mrazené 200°C 15 minat
vyrobky)
Dehydrate 52°C | 30-90°C | 10hodin | 24
(susenie) hodin

OBSLUHA SPOTREBICA:

1. Spotrebi¢ by mal byt stabilne umiestneny na rovnom stole tak,
aby napajaci kabel dosiahol do zasuvky. Miestnost by mala byt vet-
rana a spotrebi¢ by nemal byt umiestneny v blizkosti horlavych latok
alebo predmetov.

2. Vlozte fritovaci kds do zdsuvky a zaistite ho, potom ho zasunte do
tela spotrebica.

3. Pred vloZenim potravin je vhodné spotrebi¢ predhrievat priblizne
3-6 minut, ucinok varenia bude lepsi.

4. Vytiahnite zasuvku s koSom a vloZte potraviny do fritovacieho
kosa.

5. Zasuvku s kosikom zasufite do spotrebica. Stlacte tlacidlo @. Pri-
stroj vyda zvukovy signal a nasledne prejde do prevadzkového rezi-
mu. Na rozhrani sa zobrazi nastavena teplota a cas.

5. Na ovladacom paneli vyberte pozadovanu funkciu. Pristroj zobra-
zi nastavenu teplotu a ¢as alebo méZzete sami nastavit pozadovanu
teplotu a ¢as na ovlddacom paneli. Potom sa dotknite tlacidla
. Spotrebi¢ prejde do prevadzkového rezimu, pripravi potravinovy
vyrobok.

6. Ked' uplynie polovica nastaveného ¢asu, spotrebi¢ patkrat pipne,
rozsvieti sa kontrolka ,shake” (premie3at). Vysufite zdsuvku (spot-
rebi¢ automaticky zastavi prevadzku), premiesajte alebo otocte
potraviny, aby ste zabezpedili rovnomerné varenie, potom zasurite
zésuvku s koSom spéat do tela spotrebica. Spotrebi¢ automaticky ob-
novi prevadzku.

7. Po dokonceni programu spotrebi¢ vyda zvukovy signal. Odpojte
spotrebic od elektrickej siete, vyberte kd$ so zasuvkou, polozte ho
na rovny Ziaruvzdorny povrch a potom vyberte pripravené jedlo po-
mocou pomocného nastroja.

Pozor!

- Ak zasuvka fritovacieho kosa nie je Gplne zasunutd, spotrebi¢ ne-
bude fungovat. Zasuvka musi byt Uplne zasunutd, aby sa deaktivo-
vala ochrana proti prevadzke bez kosa. Spotrebi¢ ma dvojhodinovu
pamatovu funkciu pri vypadku pridu. Po vybrati zasuvky s kosom
a premiesani potravin pocas fritovania vlozte zdsuvku do pristroja,
nasledne sa pristroj vrati ku prevadzke a bude pokracovat v ohrie-
vani potravin.

- Postupujte opatrne, aby ste zabranili popéleniu parou alebo pre-
vrateniu fritovacej nadoby, ¢o moéze viest k popéleniu olejom alebo
potravinami s vysokou teplotou. Okrem toho sa pri vyberani potra-
vin odporuca pouzivat pomocné néstroje.

- Pri prvom pouZiti sa méZze objavit malé mnoZstvo bieleho dymu
alebo neprijemny zapach. Je to normalny jav a nemali by ste sa zne-
pokojovat.

- Hrubka alebo hustota potravin a to, ¢i su potraviny dokladne roz-
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mrazené, moze ovplyvnit celkovy ¢as varenia. Varenim mensich por-
cii sa skrati prevadzkovy Cas spotrebica.

- Pri otacani potravin vo vnutornej nadobe budte opatrni. Aby ste
predisli zraneniu os6b alebo poskodeniu majetku, neotécajte potra-
viny trasenim celého zariadenia.

- Po skonceni prevadzky spotrebica zasuvku nikdy neumiestriujte na
povrch citlivy na teplo Zasuvku vidy umiestnite na vhodny podsta-
vec alebo povrch chraneny pred teplom.

CISTENIE A UDRZBA:

1. Aby ste zabranili popaleniu, Cistite spotrebi¢ az po uplnom vy-
chladnuti.

2. Fritovaci ko$ a zasuvku na kds po pouZiti vcas vycistite, aby ste
zabranili poskodeniu povrchu zvyskami jedla a olejovymi skvrnami.
3. Necistite vysoko agresivnymi Cistiacimi prostriedkami, aby ste za-
branili poskodeniu jednotky.

4. Spotrebic utrite méakkou a cistou handrickou. Necistite spotrebic
prilis vlhkou handrickou, aby ste zabranili vniknutiu vody do spotre-
bi¢a, ¢o méze lahko viest ku skratu a poZiaru.

5. Spotrebi¢ nedistite inymi Cistiacimi prostriedkami ani ho neumy-
vajte v umyvacke riadu. Takyto postup méze spdsobit poskodenie a
ovplyvnit pouZivanie spotrebica.

6. Fritovaci ko$ a zasuvku kosSa Cistite jemnym Cistiacim prostried-
kom s vodou.

SK



WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Achtung! Um das Risiko eines

Brands, eines Stromschlags oder

der Koérperverletzung zu minimie-

ren:

e Lesen Sie vor Inbetriebnahme
des Gerats diese Bedienungs-
anleitung aufmerksam durch.

e Dieses Gerat ist nur fur den
Hausgebrauch bestimmt.

e Das Gerat kann von Kindern
ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangeln-
der Erfahrung und Unkenntnis
verwendet werden, wenn sie
in die sichere Verwendung des
Gerats eingewiesen wurden
und sie die mit ihm verbunde-
nen Gefahren verstanden ha-
ben. Kinder dirfen nicht mit
dem Gerat spielen. Das Gerat
darf nicht von Kindern gerei-
nigt oder gewartet werden, es
sei denn sie haben das 8. Le-
bensjahr vollendet und wer-
den von einer verantwortli-
chen Person beaufsichtigt.

e Kinder sind sich der mit dem
Gebrauch elektrischer Gerate
verbundenen Gefahren nicht
bewusst. Bewahren Sie die-
ses Gerat daher aulRerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

e |Ist das Netzkabel beschadigt,
muss es ersetzt werden, um
Gefahren zu vermeiden. Der
Austausch des Netzkabels darf
nur durch einen vom Hersteller
autorisierten Wartungsdienst
oder durch eine andere ent-
sprechend qualifizierte Fach-
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kraft durchgefiihrt werden.
Schalten Sie das Gerat aus und
trennen Sie es von der Strom-
versorgung, bevor Sie es rei-
nigen, warten oder bewegen
und wenn es nicht in Gebrauch
ist.

Wenn Sie den Stecker aus der
Steckdose ziehen, ziehen Sie
nie am Kabel sondern nur am
Stecker und halten Sie dabei
gleichzeitig die Steckdose fest.
Die Oberflichen des Gerats
werden wahrend des Betriebs
heill, daher ist bei Gebrauch
Vorsicht geboten.

Tauchen Sie keine Teile des
Gerats in Wasser oder andere
FlUssigkeiten.

Decken Sie die Luftein- und
Luftaustrittséffnungen  nicht
ab, wenn das Gerat in Betrieb
ist.

Fillen Sie die Olwanne nicht
mit Ol, da dies eine Brandge-
fahr verursachen kann.
Berthren Sie niemals das In-
nere des Gerats, wahrend es in
Betrieb ist.

Halten Sie das Netzkabel von
heiRen Oberflachen fern.
Beim Frittieren mit Heil3luft
entweicht heiBer Dampf durch
die Luftauslasse. Halten Sie
lhre Hande und lhr Gesicht in
einem sicheren Abstand zum
Dampf und zu den Luftauslas-
sen. Achten Sie auch auf hei-
Ben Dampf und heiRe Luft,
wenn Sie das Blech aus dem
Gerat nehmen.

Ziehen Sie sofort den Netzste-
cker, wenn dunkler Rauch aus



dem Gerat kommt. Warten Sie,
bis der Rauch aufhort, bevor
Sie das Blech herausnehmen.

e Warnung: Eine unsachgemalie
Verwendung kann zu Verlet-
zungen fuhren.

e \ergewissern Sie sich, dass
der Frittierkorb vorne in der
Schublade eingerastet ist —
beide Laschen des Korbgriffs
mussen vollstandig in den Ril-
len oben in der Korbschublade
sitzen.

e Achten Sie immer darauf, dass
die Schublade fir den Frittier-
korb vollstandig geschlossen
ist und der Griff des Frittier-
korbs sicher in der Schublade
verriegelt ist, wenn die Heil3-
luftfritteuse in Betrieb ist.
WARNHINWEIS: Die Fritteuse
funktioniert nicht, wenn die
Schublade fiir den Frittierkorb
nicht vollstandig geschlossen
ist.

e Die Gerate sind nicht flr den
Betrieb mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem se-
paraten Fernbedienungssys-
tem vorgesehen.

e Verwenden Sie das Gerat nicht
fir andere als die vorgesehe-
nen Zwecke.

Elektrische Anforderungen:
Vergewissern Sie sich, dass die
auf dem Typenschild angegebe-
ne Spannung mit der Stromver-
sorgung im Haus Ubereinstimmt,
die mit ~ (Wechselstrom) gekenn-
zeichnet sein muss.

Dieses Gerat wurde gemaR der Europdischen Richtlinie
2012/19/EG sowie dem polnischen Gesetz Uber elektri-
sche und elektronische Altgerdte mit dem Symbol eines

durchgestrichenen Abfallcontainers gekennzeichnet. Die-
N s¢ Kennzeichnung bedeutet, dass das Gerdt nach Ende
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seiner Lebensdauer nicht zusammen mit anderen Haushaltsabfal-
len entsorgt werden darf. Der Benutzer ist verpflichtet, das Gerat
an einer Sammelstelle fir elektrische und elektronische Altgerate
abzugeben. Das Abfall-Sammelunternehmen, darunter lokale Sam-
melstellen, Geschéfte und Gemeindeeinrichtungen, bilden ein Sys-
tem, welches die Entsorgung des Gerats ermoglicht. Die richtige
Vorgehensweise mit Elektro- und Elektronikschrott tragt zur Verhin-
derung schadlicher Folgen fiir die menschliche Gesundheit und die
natirliche Umwelt bei, die aus der Anwesenheit von Schadstoffen
sowie einer falschen Lagerung und Weiterverarbeitung solcher Ma-
terialien entstehen.

TECHNISCHE DATEN:

Modell: AFM 4011

Nennspannung: 220-240 V~, 50-60 Hz
Nennleistung: 1550-1850 W
Fassungsvermogen:

- Frittierkorb — 51

- Olbehélter / Olschale — 6,8 |

AUSSTATTUNG UND AUFBAU DES GERATS
1. Bedienfeld mit Touchscreen

2. Korpus

3. Schublade fiir den Frittierkorb

4. Frittierkorb

5. Griff

6. Anschlag
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Achtung! Dieses Gitter dient als ,, Anschlag”, damit das Gerat nicht
gegen die Wand gedruickt werden kann. Es gewahrleistet somit eine
ausreichende Beliftung.

BENUTZUNG DES BEDIENFELDS:

Um das Gerét einzuschalten, beriihren Sie den Ein/Aus-Schalter (das
Gerat wechselt in den Funktionsauswahlmodus). Wahlen Sie dann
eine der Standardfunktionen (Temperatur und Zeit kénnen mit den
Pfeilen ,Temp“ und ,Time” eingestellt werden — Temperatur- und
Zeitbereiche fir jede Funktion siehe Tabelle). Wenn die Zeit- und
Temperatureinstellungen richtig eingestellt sind, bertihren Sie die
Taste &) (um das Gerat einzuschalten). Um den Garvorgang zu be-
enden, berihren Sie erneut die Taste G).

Temperatur Zeit
Programm Stan- . Stan- .

X Einstell- X Einstell-
dardein bereich dardein bereich
stellung stellung

HeiBluftfrit-
tieren o 15 Minu-
(Frittieren 200°C ten
ohne Fett)
Roast o 40 Minu-
(Rosten) 200°C ten
Toast o 25 Minu-
(Toasten) 200°¢C ten
. 80- . 1-60 Mi-
Broil o o 10 Minu-
(Anbraten) 200°C 200°C ten nuten
Reheat o 12 Minu-
(Aufwarmen) 115°C ten
Bake o 15 Minu-
(Backen) 180°C ten
Frozen food .
(Tiefkiihlpro- |  200°C 15 Minu-
dukte)
Dehydrate o o 10 Stun- 1-24 go-
(Trocknen) 52°C 30-90°C den dzin

BEDIENUNG DES GERATS:

1. Das Gerat muss stabil auf einem ebenen Tisch stehen, sodass das
Netzkabel die Steckdose erreicht. Der Raum muss gut beliftet sein
und das Gerat darf nicht in der Nahe von leicht entzlindlichen Stof-
fen oder Gegenstanden stehen.

2. Setzen Sie den Frittierkorb in die Schublade ein, sichern Sie ihn
und schieben Sie ihn dann in das Gerat.

3. Heizen Sie das Gerat etwa 3-6 Minuten vor, bevor Sie die Speisen
einlegen, so erzielen Sie ein besseres Garergebnis.

4. Ziehen Sie die Schublade mit dem Frittierkorb heraus und legen
Sie die Lebensmittel in den Frittierkorb.

5. Schieben Sie die Schublade mit dem Frittierkorb wieder in das
Gerit. Driicken Sie die Taste Q) . Das Gerit gibt einen Signalton ab
und wechselt dann in den Betriebsmodus. Auf dem Display werden
die eingestellte Temperatur und Zeit angezeigt.

5. Wahlen Sie die gewiinschte Funktion auf dem Bedienfeld. Das
Gerat zeigt die eingestellte Temperatur und Zeit an oder Sie kénnen
die entsprechende Temperatur und Zeit selbst auf dem Bedienfeld
einstellen. Beriihren Sie dann die Taste &). Das Gerit geht in den
Betriebsmodus tiber und die Lebensmittel werden zubereitet.
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6. Wenn die Halfte der eingestellten Garzeit abgelaufen ist, piept
das Gerat funf Mal und die Kontrollleuchte ,Shake (Umriihren)”
leuchtet auf. Ziehen Sie die Schublade heraus (das Gerat schaltet
sich automatisch ab), riihren Sie die Speisen um oder drehen Sie sie
auf die andere Seite, um ein gleichmaRiges Garen zu gewahrleisten,
und schieben Sie die Schublade mit dem Korb wieder in das Gerat.
Das Gerat schaltet sich automatisch wieder ein.

7. Wenn das Programm beendet ist, piept das Gerat. Ziehen Sie
den Stecker aus der Steckdose, nehmen Sie die Schublade mit dem
Frittierkorb heraus, stellen Sie ihn auf eine flache, hitzebestdndige
Unterlage und nehmen Sie dann die zubereiteten Speisen mit geeig-
neten Utensilien heraus.

Achtung!

- Wenn die Schublade mit dem Frittierkorb nicht richtig in das Gerat
geschoben wird, funktioniert das Geréat nicht. Die Schublade muss
vollstandig im Geréat sein, um den Schutz gegen den Betrieb ohne
Korb zu deaktivieren. Das Gerat verflgt Uber eine zweistlindige
Speicherfunktion fur eventuelle Stromausfalle. Wenn Sie die Schub-
lade mit dem Frittierkorb herausgenommen haben, um das Gargut
wihrend des Frittieren umzurihren, schieben Sie die Schublade
wieder ganz in das Gerdt hinein, damit das Gerat den Betrieb wieder
aufnimmt und weiter gart.

- Achten Sie darauf, dass Sie sich nicht am Dampf verbrennen und
der Frittierkorb nicht umkippt, da dies zu Verbrennungen durch Ol
oder zu heilRes Essen fuhren kann. Verwenden Sie geeignete Utensi-
lien, um die Lebensmittel aus dem Gerat zu nehmen.

- Beim ersten Gebrauch kann etwas weiler Rauch oder ein unan-
genehmer Geruch entstehen. Dies ist normal und kein Anlass zur
Beunruhigung.

- Die Dicke oder Dichte des Garguts und ob das Gargut grindlich
aufgetaut ist, kdnnen die Gesamtgarzeit beeinflussen. Kleinere Por-
tionen werden schneller gar.

- Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die Lebensmittel im Frittierkorb wen-
den. Schitteln Sie zum Wenden der Lebensmittel nicht das ganze
Gerat, um Korperverletzungen und Beschadigungen am Geréat zu
vermeiden.

- Stellen Sie die Schublade nach Ende des Garvorgangs niemals auf
eine hitzeempfindliche Oberflache. Stellen Sie die Schublade immer
auf einen geeigneten Stander oder eine hitzebestandige Oberfldche.

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

1. Um Verbrennungen zu vermeiden, reinigen Sie das Gerat erst,
wenn es abgekihlt ist.

2. Reinigen Sie den Frittierkorb und die Korbschublade rechtzeitig
nach dem Gebrauch, um Schdden an der Beschichtung durch Spei-
sereste und Olflecken zu vermeiden.

3. Reinigen Sie das Geréat nicht mit stark dtzenden Reinigungsmit-
teln, um Beschadigungen zu vermeiden.

4. Wischen Sie das Gerat mit einem weichen und sauberen Tuch ab.
Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem UbermaRig feuchten Tuch,
um zu verhindern, dass Wasser in das Gerat eindringt, was leicht zu
einem Kurzschluss und einem Brand fiihren kann.

5. Reinigen Sie das Geréat nicht mit anderen Reinigungsgeraten oder
in der Spulmaschine. Andernfalls kann es zu Schaden kommen und
die Funktionsweise des Gerats beeintrachtigt werden.

6. Reinigen Sie den Frittierkorb und die Schublade mit einem milden
Reinigungsmittel und Wasser.
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INDICATIONS CONCERNANT LA
SECURITE D’UTILISATION
Attention ! Pour réduire le risque
d’incendie, de choc électrique ou
de blessures :

Lire attentivement le présent
mode d’emploi avant d’utiliser
I'appareil.
Lappareil est exclusivement
destiné a un usage domes-
tique.
Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants agés de 8 ans
ou plus, par des personnes avec
des capacités motrices, senso-
rielles ou mentales réduites
et par des personnes dénuées
d’expérience ou de connais-
sance de I'équipement unique-
ment si elles se trouvent sous
surveillance et qu’elles aient
été instruites auparavant au
sujet de I'exploitation de I'ap-
pareil de facon sire et qu’elles
connaissent les dangers liés a
I'exploitation de I'appareil. Les
enfants ne devraient pas jouer
avec l'appareil. Le nettoyage et
la maintenance de l'appareil
ne devraient pas étre effectués
par des enfants a moins gu’ils
n‘aient fini leurs 8 ans et ne
soient surveillés par une per-
sonne appropriée.
Les enfants n‘ont pas
conscience des dangers que
peut entrainer 'utilisation des
appareils électriques ; pour
cette raison, garder 'appareil
hors de portée des enfants.
En cas d’endommagement
du cable d'alimentation, il
doit étre remplacé pour éviter
17

tout danger. Le cable peut étre
remplacé uniquement par un
service agréé par le fabricant
de l'appareil ou une personne
qualifiée.

Eteindre l'appareil et le dé-
brancher de [lalimentation
avant de procéder a son net-
toyage, sa maintenance ou son
déplacement et a chaque fois
guand il n’est plus utilisé.

En retirant la fiche de la prise
murale, ne jamais tirer sur le
cordon, uniquement sur Ia
fiche tout en tenant la prise
secteur de l'autre main.

Les surfaces se chauffent au
cours de 'utilisation de I'appa-
reil, il faut donc faire attention
lors de son utilisation.

Ne plonger aucune partie de
I'appareil dans de l'eau ou
d’autres liquides.

Ne pas couvrir les orifices d’en-
trée et de sortie d’air lors du
fonctionnement de I'appareil.

Ne pas remplir la cuve d’huile
car ceci peut entrainer un
risque d’incendie.

Ne jamais toucher l'intérieur
de l'appareil en fonctionne-
ment.

Garder le cable d’alimentation
a I’écart des surfaces chaudes.
Lors de la friture par air chaud,
de la vapeur chaude est déga-
gée par les orifices de sortie.
Eloigner les mains et le visage
de la vapeur et des orifices de
sortie d’air. Faire également
attention a la vapeur et a l'air
chaud lors du retrait de la

plaque de l'appareil.
FR



e Débrancher immédiatement
I'appareil si de la fumée noire
est dégagée de [lappareil.
Avant de retirer la plaque, at-
tendre que la fumée ne sorte
plus.

e Avertissement : Lutilisation in-
correcte de l'appareil peut en-
trainer des blessures.

e S'assurer que le panier de fri-
ture est verrouillé dans la par-
tie avant du tiroir — les deux
languettes de la poignée du
panier doivent étre totalement
insérées dans les rainures du
haut du tiroir du panier.

e Toujours s’assurer que le tiroir
du panier de friture est com-
pletement fermé et que la poi-
gnée du panier de friture est
verrouillé dans le tiroir de la
friteuse a air chaud. MISE EN
GARDE : La friteuse ne fonc-
tionnera pas si le tiroir du pa-
nier de friture n’est pas com-
pletement fermé.

e ‘appareil n’est pas congu pour
une utilisation avec une minu-
terie externe ou un systeme de
contréle a distance.

e Ne pas utiliser l'appareil a
d’autres fins que celles qui
sont prévues.

Prescriptions électriques :
Vérifier si la tension indiquée sur
la plaque signalétique correspond
aux parametres de 'alimentation
électrique a la maison, tout en
s‘assurant que cette alimentation
est marquée par ~ (courant alter-
natif).
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Cet appareil est marqué par le symbole du conteneur a

déchets, rayé, conformément a la Directive Européenne

2012/19/CE et a la Loi polonaise sur les appareils élec-

triques et électroniques usagés. Ce symbole signale que

le produit, aprés sa période d’utilisation, ne pourra pas

étre éliminé avec d’autres déchets ménagers. L'utilisateur
est obligé de le rendre a un point de collecte des appareils élec-
triques et électroniques usagés. De tels points de collecte sont mis
en place par les communes, certains magasins et entreprises de ra-
massage des déchets. Respecter les régles d’élimination des appa-
reils électriques et électroniques permet d’éviter des conséquences
nuisibles a la santé humaine et a I'environnement naturel, a cause
de la possibilité de présence de constituants dangereux ou de trans-
formations inappropriées a ce type d’appareil.

DONNEES TECHNIQUES :

Modele : AFM 4011

Tension nominale : 220-240 V~, 50-60 Hz
Puissance nominale : 1550-1850 W
Capacité :

- Panier de friture - 5l

- Récipient / cuve a huile - 6,8l

EQUIPEMENT ET CONSTRUCTION DE LAPPAREIL :
1. Panneau de commande tactile

2. Enceinte

3. Tiroir du panier de friture

4. Panier de friture

5. Poignée

6. Butée
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Attention ! Cette grille sert de butée qui empéche d’appuyer I'appa-
reil directement contre le mur. Ceci assure une ventilation correcte.

UTILISATION DU PANNEAU DE COMMANDE :

Pour mettre en marche I'appareil, appuyer sur I'interrupteur ('appa-
reil passe en mode de sélection des fonctions). Sélectionner ensuite
I'une des fonctions par défaut (la température et la durée peuvent
étre réglées a I'aide des fleches « Temp » et « Time » —les champs de
température et de durée pour chaque fonction sont indiqués dans
le tableau). Une fois les réglages de la durée et de la température
effectués selon les besoins, appuyer sur la touche (I'appareil se
met en marche). Pour arréter le processus de cuisson, appuyer de
nouveau sur la touche &).

Température Durée
Programme Réglage Plage de Réglage Plage de
par défaut | réglages | par défaut | réglages
Air fry .
(friture sans 200°C 1r15utrzls-
graisse)
Roast o 40 mi-

(braisage) 200°C nutes
Toast o 25 mi-

(grillage) 200°C nutes

Broil .

(brunisse- 200°C 80- 10 mi- 1-60
ment) 200°C minutes
Reheat 12 mi-

(réchauffe- 115°C
ment) nutes

nge 180°C 15 mi-

(cuisson) nutes

Frozen food 15 mi-

(produits 200°C nutes

congelés)

[()féhc‘;]da'ga;)e 52°C | 3090°C | 10heures | 124

UTILISATION DE LAPPAREIL

1. Placer I'appareil de maniére stable sur une table plane, le cable
d’alimentation doit atteindre facilement la prise. La piéce doit étre
ventilée, 'appareil ne peut pas reposé a proximité de substances et
d’objets inflammables.

2. Placer le panier de friture dans le tiroir et le fixer. Ensuite, insérer
le tout dans le corps de I'appareil.

3. Avant de placer les produits alimentaires, chauffer I'appareil pen-
dant 3-6 minutes, le résultat de cuisson sera meilleur.

4. Sortir le tiroir et placer les produits alimentaires dans le panier
de friture.

5. Insérer de nouveau le tiroir avec le panier dans I'appareil. Ap-
puyer sur la touche @. L'appareil émet un signal sonore et se met
en marche. Linterface indique la température et la durée réglées.
5. Sélectionner la fonction sur le panneau de commande. Lappareil
indique la température et la durée réglées, il est également possible
de régler tout seul la température et la durée sur le panneau de
commande. Appuyer ensuite sur la touche ®). Lappareil se met en
marche et procede a la préparation des produits alimentaires.

6. Une fois la moitié de la durée de travail écoulée, I'appareil émet
5 signaux sonores et le témoin « shake » (agiter) s’allume. Sortir le
tiroir (I'appareil sarréte automatiquement), secouer le contenu ou
retourner les aliments pour assurer une cuisson uniforme, insérer
de nouveau le tiroir avec le panier dans le corps de I'appareil. Lap-
pareil se remet en marche automatiquement.

7. Une fois le programme terminé, I'appareil émet un signal sonore.
Débrancher I'appareil de la prise, retirer le tiroir avec le panier, les
placer sur une surface plane résistant aux températures élevées et
ensuite, sortir les aliments a I'aide d’un ustensile adapté.

Attention !

- Si le tiroir avec le panier n’est pas bien inséré, I'appareil ne se met-
tra pas en marche. Insérer le tiroir jusqu’au bout pour désactiver
la protection contre la marche sans panier. L'appareil dispose d’une
fonction de mémoire de deux heures, en cas de panne de courant.
Aprés avoir sorti le tiroir avec le panier et aprés avoir agité les ali-
ments, insérer complétement le tiroir dans I'appareil qui se remettra
en marche continuera la cuisson des produits.

- Faire attention pour éviter les brllures causées par la vapeur ou le
basculement du panier de friture, ce qui peut entrainer des brilures
causées par I'huile déversée ou les aliments chauds. De plus, nous
suggérons |'utilisation d’ustensiles adaptés pour sortir les aliments
préparés.

- Lors de la premiére utilisation une fumée blanche ou une odeur
désagréable peuvent se dégager. C’est un phénoméne normal qui
ne doit pas vous inquiéter.

- L'épaisseur ou la densité des aliments, le degré de décongélation
des aliments peuvent avoir un impact sur la durée totale de cuisson.
La cuisson de quantités plus petites raccourcit le temps de travail
de I'appareil.

- Faire attention en retournant les aliments dans le récipient inté-
rieur. Pour éviter les blessures et les dommages matériels, ne pas
retourner les aliments en secouant tout I'appareil.

- Une fois le travail terminé, ne jamais poser le tiroir du panier sur
une surface sensible a la chaleur. Toujours placer le tiroir sur un sup-
port ou une surface qui protége contre la chaleur.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN :

1. Pour éviter les brilures, nettoyer I'appareil quand il aura comple-
tement refroidi.

2. Apres l'utilisation de I'appareil, nettoyer le panier de friture et le
tiroir du panier en temps utile pour éviter dendommager le revé-
tement suite a I'action des restes d’aliments et des taches d’huile.
3. Ne pas nettoyer a l'aide de détergents caustiques pour éviter
d’endommager l'appareil.

4. Essuyer I'appareil avec un chiffon doux et propre. Ne pas essuyer
I'appareil avec un chiffon trop humide pour éviter la pénétration
d’eau a 'intérieur de I'appareil, ce qui pourrait causer un court-cir-
cuit et un incendie.

5. Ne pas nettoyer I'appareil avec d’autres dispositifs de lavage, ne
pas laver dans un lave-vaisselle. Ceci peut endommager I'appareil et
avoir un impact sur |'utilisation de I'appareil.

6. Nettoyer le panier de friture et le tiroir du panier avec un dé-
tergent doux et un peu d’eau.
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INDICACIONES REFERENTES A LA
SEGURIDAD DE USO
jAdvertencia! Para minimizar el
riesgo de incendio, descarga eléc-
trica o lesiones personales:

e Lea atentamente este manual
antes de utilizar el dispositivo.

e El dispositivo esta destinado
Unicamente para uso domés-
tico.

e El dispositivo puede ser em-
pleado por nifios de 8 afios o
mayores, por personas con ca-
pacidad fisica, sensorial o psi-
quica reducida y por personas
gue no tengan experiencia o
conocimientos del empleo del
aparato, en caso de estar vigi-
ladas o cuando hayan sido ins-
truidas sobre el uso del apara-
to de forma segura y conozcan
los peligros relacionados con
el uso del aparato. Los ninos
no deben jugar con el aparato.
La limpieza y el mantenimien-
to del aparato no debe ser rea-
lizado por los niflos a menos
gue tengan cumplidos los 8
afos y se encuentren bajo vi-
gilancia de persona adecuada.

e Los niflos no son conscientes
de los peligros que se pueden
producir al usar aparatos eléc-
tricos. Por lo tanto, mantenga
el dispositivo fuera del alcance
de los nifos.

e Sielcable dealimentacion esta
dainado, debe reemplazarse
para evitar peligros. El cable
debe ser reemplazado por un
servicio técnico autorizado del
fabricante del aparato u otra
persona cualificada.
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Apague y desconecte el apara-
to de la red eléctrica antes de
proceder a su limpieza, mante-
nimiento o traslado y siempre
gue no lo utilice.

Cuando retire el enchufe de la
toma de pared, nunca tire del
cable, sino del enchufe, mien-
tras sujeta la toma con la otra
mano.

Las superficies se calientan du-
rante el funcionamiento del
aparato, por lo que se debe
prestar atencién durante su
uso.

No sumerja ninguna parte del
aparato en agua u otros liqui-
dos.

No cubra las aberturas de en-
trada y salida de aire con el
aparato en funcionamiento.
No llene el recipiente de acei-
te, ya que podria provocar un
riesgo de incendio.

No toque nunca el interior del
aparato mientras esté en fun-
cionamiento.

Mantenga el cable de alimen-
tacion alejado de superficies
calientes.

Al freir con aire caliente, sale
vapor caliente por las rejillas
de ventilacion. Mantenga las
manos y la cara a una distancia
segura del vapor y de las reji-
llas de ventilacion. Tenga cui-
dado también con el vapory el
aire calientes al retirar el cajon
metalico del aparato.
Desenchufe inmediatamente
el aparato si emite humo oscu-
ro. Espere a que deje de salir
humo antes de retirar el cajon



metalico.

e Advertencia: Un uso inadecua-
do puede causar posibles le-
siones.

e Asegurese de que la cesta de
freir esta encajada en la par-
te delantera del cajon. Ambas
lenglietas del asa de la cesta
deben estar completamente
insertadas en las ranuras de la
parte superior del cajon de la
cesta.

e Asegurese siempre de que el
cajon de la cesta de freir esta
completamente cerrado y que
el asa de la cesta de freir esta
bien bloqueada en el cajén
cuando la freidora de aire esté
funcionando. ADVERTENCIA:
La freidora no funcionara si el
cajon de la cesta de freir no
estda completamente cerrado.

e El aparato no estd disefiado
para funcionar con un reloj ex-
terno u otro sistema de control
remoto.

e No utilice el aparato para fines
distintos de los previstos.

Requisitos eléctricos:
Compruebe si el voltaje indicado
en la placa de caracteristicas se
corresponde con el suministro
eléctrico de su hogar, que debe
estar marcado como ~ (corriente
alterna).

Este aparato esta marcado con el simbolo de contene-

dor para desechos tachado, segun la Directiva Europea

2012/19/CE y la ley polaca sobre aparatos eléctricos y

electrénicos gastados. Dicho simbolo informa que este

aparato, pasado el periodo de su uso, no debe ser eli-
I inado junto con los demas desechos procedentes de
hogares. El usuario esta obligado a devolverlo a un lugar destinado
para recoger el equipo eléctrico y electrdnico gastado. Las entidades
que realizan la recogida, incluyendo los puntos locales de recogida,
tiendas, y entidades municipales, crean un sistema adecuado que
permite la devolucidn de estos aparatos. El adecuado uso del equi-
po eléctrico y electrénico gastado ayuda a evitar las consecuencias
que son nocivas para humanos y para el medio ambiente proceden-
tes de la presencia de componentes peligrosos e inadecuado alma-
cenamiento y procesamiento de estos dispositivos.
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DATOS TECNICOS:

Modelo: AFM 4011

Tensién nominal: 220-240 V~, 50-60 Hz
Potencia nominal: 1550-1850 W
Capacidad:

- Cesta para freirde 5|

- Recipiente / bandeja para el aceite de 6,8 |

EQUIPAMIENTO Y DISENO DEL APARATO:
1. Panel de control tactil

2. Cuerpo

3. Cajon de la cesta de freir

4. Cesta de freir

5. Mango

6. Tope

jAdvertencia! Esta rejilla sirve de «tope» para que el aparato no se
pueda empujar contra la pared. De esta forma, se permite una ven-
tilacién adecuada.
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USO DEL PANEL DE CONTROL:

Para encender el aparato, pulse el interruptor y el aparato entrara
en el modo de seleccién de funciones. A continuacién, seleccione
una de las funciones predeterminadas. Con las flechas «Temp» y
«Time» se pueden ajustar los intervalos de temperatura y tiempo
para cada funcién en la tabla. Cuando haya ajustado el tiempo y
la temperatura a su gusto, toque la tecla & (el aparato comenzara
a funcionar). Para detener el proceso de coccidn, vuelva a tocar el
botén &D.

Temperatura Tiempo
FREIE) Ajuste por Raljr;go Ajuste por i dnego
defecto sivsi defecto e
Air Fry .
(freir sin 200 °C 15 tr2|snu—
grasa)
Roast 200 °C 40 minu-
(asar) tos
Toast o 25 minu-
(tostar) 200°C tos
Broil 200 °C 80- 10 minu- 1-60 mi-
(asado ligero) 200 °C tos nutos
Reheat o 12 minu-
(recalentar) 115°C tos
Bake o 15 minu-
(hornear) 180°C tos
Frozen Food .
(productos 200 °C 15 glsnu—
congelados)
Dehydrate ° ° 1-24 ho-
(deshidratar) 52°C 30-90 °C 10 horas ras

MANUAL DE USO DEL EQUIPO

1. Coloque el aparato de forma estable sobre una mesa plana, de
modo que el cable de alimentacion llegue hasta una toma de co-
rriente. La habitacion debe estar bien ventilada y el aparato no debe
encontrarse cerca de sustancias y objetos inflamables.

2. Introduzca la cesta de freir en el cajon y fijela. Luego introduzcala
en el cuerpo del aparato.

3. Conviene precalentar el aparato entre 3 y 6 minutos antes de in-
troducir los alimentos, ya que se cocinaran mejor.

4. Extraiga el cajon de la cesta y coloque los alimentos en la cesta
de freir.

5. Introduzca el cajén con la cesta en el aparato. Pulse el botén @
. El aparato emitirad una sefial acustica y, a continuacidn, entrara en
el modo de funcionamiento. La interfaz mostrara la temperatura y
el tiempo ajustados.

5. Seleccione la funcidn deseada en el panel de control. El apara-
to mostrara la temperatura y el tiempo ajustados. También puede
configurarlos por su cuenta en el panel de control. A continuacion,
toque el botén &). El aparato entrard en modo de funcionamiento y
preparara los alimentos.

6. Cuando haya transcurrido la mitad del tiempo programado, el
aparato emitira cinco pitidos y se encenderd el indicador «shake»
(mezclar). Retire el cajon, con lo cual el aparato dejara de funcionar
automaticamente. Revuelva o voltee los alimentos para garantizar
que se frien de forma uniforme y, a continuacion, vuelva a introducir
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el cajon con la cesta en el cuerpo del aparato. El aparato reanudara
la coccién automaticamente.

7. El aparato emitira una sefial acustica cuando finalice el programa.
Desenchufelo de la toma de corriente, retire la cesta con el cajon,
coléquelo sobre una superficie plana resistente al calor y, a conti-
nuacion, retire los alimentos preparados con ayuda de un utensilio.

jAdvertencia!

- Si el cajon de la cesta de freir no se introduce completamente,
el aparato no funcionard. Se debe introducir el cajéon totalmente
para desactivar la proteccion contra el funcionamiento sin cesta. El
aparato dispone de una funciéon de memoria de dos horas en caso
de apagon. Después de retirar el cajon con la cesta y mezclar los
alimentos, introduzca el cajon completamente en el aparato. Este
volvera a funcionar y continuara calentando los alimentos.

- Tenga cuidado para evitar quemaduras por el vapor o que se vuel-
que el recipiente, ya que se podrian provocar quemaduras con el
aceite o los alimentos a alta temperatura. Asimismo, se recomienda
utilizar utensilios auxiliares para sacar los alimentos.

- En el primer uso, puede haber una pequefia cantidad de humo
blanco o un olor desagradable. Es algo normal y no debe alarmarse.
- El grosor o la densidad de los alimentos, asi como el hecho de que
estén bien descongelados, pueden afectar al tiempo total de la ope-
racion. Si se frien porciones mas pequefias, se reducira el tiempo de
funcionamiento del aparato.

- Tenga cuidado al manipular los alimentos en el recipiente interior.
Para evitar lesiones personales o dafios materiales, no gire los ali-
mentos agitando todo el aparato.

- Al terminar, no cologue nunca el cajén con la cesta sobre una su-
perficie sensible al calor. Coléquelo siempre sobre una base o super-
ficie adecuada que proteja del calor.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO:

1. Para evitar quemaduras, limpie el aparato cuando se haya enfria-
do completamente.

2. Después de su uso, limpie el cajon y la cesta de freir para evitar
dafios en el revestimiento debido a los restos de comida y las man-
chas de aceite.

3. No lo limpie con detergentes muy corrosivos para evitar dafios
en el aparato.

4. Limpie el aparato con un pafio suave y limpio. No lo limpie con
un pafio excesivamente hiimedo para evitar que entre agua en el
aparato, lo cual puede provocar facilmente un cortocircuito y un
incendio.

5. No limpie el aparato con otros dispositivos de limpieza ni lo lave
en el lavavajillas. De lo contrario, podrian producirse dafios y afectar
al uso del aparato.

6. Limpie la cesta de freir y el cajon de la cesta con agua y un de-
tergente suave.
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MPEMOPBKM OTHOCHO BE30O-
MACHOCTTA HA YINOTPEBA
BHumanme! C uen mmHummnsmnpa-
He Ha OMACHOCTTA OT MNOrKap, To-
KOB yAap WKW HapaHABAHe Ha TA-
NoTO:

e [lpoyeTeTe BHMMATENHO Ha-
CTOALLATA MHCTPYKLUMA, Npeau
Aa 3ano4yHete ynoTtpeba Ha
ypeaa.

e ToBa YCTPOMCTBO € MNpeaHas-
HAYeHO 3a NON3BaHE CamMo B
AOMaKMHCTBATA.

e ToBa YCTPOMCTBO MOXKe Ja ce
M3non3Ba OT Aeua Ha Bb3pacT
oT 8 roagMHU N no-ronemm, ot
NNua C orpaHuYeHn ¢usnye-
CKW, CETUBHU WAN YMCTBEHMU
CNOCcobHOCTM MW C AKMca Ha
ONMWUT M NO3HAHMA, aKO Te ca
nog Hag3op WUan ca 6uan mH-
CTPYKTUPAHU, KaK Aa M3MNON3-
BaT ypeaa no 6e3onaceH Ha-
YMH M NO3HABAT OMACHOCTUTE,
CBbP3aHU C M3MNON3BAHETO Ha
ypega. Jeuata He 6bmBa ga cu
nrpanaT c ypeaa. MouncreaHeTo
M NoAApPbXKKATa Ha ypeda He
6vBa Aa ce M3BbPLUBA OT Aela
OCBEH, aKO Ca HaBbpwuam 8
roogMHM M ca noa, Haa3o0p Ha
CbOTBETHO /INLLE.

e [leuaTa He CU AaBaT CMeTKa 3a
OMacHOCTUTE, KOUTO MoraT Aa
Bb3HMKHAT NO Bpeme Ha yno-
Tpeba Ha eneKkTpUYEecKn ype-
Aun, nopagm ToBa naserte ypeaa
Aaney ot 4OCTbMNa Ha Aeua.

e AKO 3axpaHBalWMAT Kaben e
nospeaeH, TpAbsa ga 6bae
NnoAMeEHEH C HOB, 3a 4a ce npe-
AOTBPATM OMacHa CUTyauma.
MoamaHaTa Ha Kabena TpAb-
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Ba Ja Ce U3BbpLKM B OTOPU3U-
paH OT NPOU3BOANTENA CEPBU3
WAU OT APYro KBannduumpaHo
nmue.

N3KkntoueTe M n3BageTe Lwen-
cena Ha yCcTpoMCTBOTO, Npeam
A3 W3NbAHUTE AeNHOCTU NOo
NoOYUCTBaHe, NOAAPDBIKKA UK
npemecTBaHe, KaKTO U Korato
He ro nsnonssare.

Mpy wn3BaXAaHe Ha LwWence-
Nla OT eNeKTPUYEeCKUA CTEHEH
KOHTAKT HMKOra He gbpnamnte
Kabena, a camo Lencena, Kato
C Apyrata pbKa npuabpkate
KOHTAKTa.

[NoBbpXHOCTUTE Ce HaropewAa-
BaT, 4OKATO YyCTPOWMCTBOTO pa-
60Tn, 3aToBa H6baeTe BHUMA-
TeNHU, KoraTo ro n3nonsseare.
He noTtanante HWMKOA 4YacT oOT
YCTPOMCTBOTO BbB BOAA WU
APYrN TEYHOCTM.

He 6noKupaiite oTBOpUTE 3a
BXOA, M U3X0A4 Ha Bb3ayXa, KO-
raTto yCTPOMCTBOTO paboTn.

He nbnHete Kynata c 0auMo,
TbM KaToO TOBa MOXKe Aa AoBse-
e [0 ONacHOCT OT noXap.
HuKora He AOKOCBaKTe
BBTPELIHOCTTA Ha YCTPOMCTBO-
TO, JOKATO paboTw.

[pbrKTe 3axpaHBalmA Kaben
Aaney oT ropewm MNoBbPXHO-
cTun.

Mo Bpeme Ha Nbp¥KeHe C ro-
pel, Bb34yX ropewata napa
n3nun3a npes n3XogHUTe OTBO-
pu. [ pbXKTe pbueTe n NLeTo
CM Ha 6e30nacHo pascToaHue
OT OTBOpPMTE 3a Napa M Bb34yX.
CblLo Taka BHMMaBaWTe C ro-

pelwiaTta napa v Bb3ayx, KOrato
BG



n3BaxaaTe TaBaTa OT ypeaa.

e W3knoyete HesabaBHO YycC-
TPOMCTBOTO OT KOHTAKTA, aKoO
OT HEero M3nM3a TbMEH AWM.
M3uakaitTe, [oOKaTo AUMbBT
cnpe ga u3nusa, npeau Aa us-
BaAuTe TaBaTa.

e [lpepoynpexxaeHue: Henpa-
BM/IHaTa ynoTpeba moxe pa
Aosege A0 NOTEHUMANHO Ha-
paHaBaHe.

e YBepeTe ce, Ye KOLWHMLATA 33
MbPrKEHE € 3aK/II0YeHa Ha MAC-
TO B NpegHaTa 4YacT Ha YeKme-
AXKeTo - ABaTa 3bba Ha ApbXK-
KaTa Ha KowHuMuaTa Tpabea aa
Cca NbXHaTU AOKpan B »Knebo-
BETe B ropHaTa 4acT Ha YeKkme-
AXEeTO Ha KolHuuaTa.

e BuHarnm ce yBepaBauTe, 4e
YeKMeKeTo Ha KOLWHMLATA 33
MbpKeHe e Hanb/HO 3aTBope-
HO M APb)KKaTa Ha KOWHMLATA
3a NbprKeHe e gobpe 3aTBo-
peHa B YEKMeaKeTo, KoraTto
ypeawT c ropely Bb3gyx pabo-
1. MPEAYNPEXAEHUE: ®pu-
TIOPHMKDBT HAMA Aa paboTw,
aKo YeKMeKeTo Ha KOoLWHULa-
Ta 32 NbPXKEHEe He e HaMbJHO
3aTBOPEHO.

e YCTPOWCTBOTO He e npeaHas-
HayeHo 3a obcny)kBaHe C U3-
nonssaHe Ha BbHLIEH YacoB-
HWUK MM OTAENHA cMcTema 3a
ANCTAaHLMOHHO ynpaB/ieHue.

e He wu3nonseante ypeaa 3a
LUenn, pasiMyHM OT npeaHas-
HaYyeHueTo.

EnekTpmnyeckn n3nckBaHuA:

YBepeTe ce, 4e HanpexXeHueTo,

NOCOYEHO BbPXY MHPOPMALMOH-

HaTa Tabenka, CcboTBETCTBA Ha
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napameTpuTe Ha eNeKkTpuyeckaTa
Mpe¥a Ha MSACTOTO Ha M3MoJ3-
BaHe, NMPU KOETO 3axpaHBaHETo
TpabBa Aa 6bAe 03HaYeHOo KaTo ™
(npomeHnMB TOK).

To3u ypen, e MapkupaH CbC 3afpackaH KOHTelHep 3a

oTnagbuy B CbOTBETCTBME C EBponeickaTta AWMpPeKTH-

Ba 2012/19/UE v MONCKWA 33aKOH 3@ ENEKTPUYECKO M

€/1IeKTPOHHO ob6opyaBaHe. Ta3u MapKWMpPOBKA MOKa3Ba,

ye ToBa obopyaBaHe, cnes onpeseneH Nepuoa Ha nons-

BaHe, HEe MOXe Aa Ce U3XBbP/IA 3ae/HO C ApyruTe 6UTOBM
otnagbuy. MoTpebuTenaT e ANbKEH Aa ro Npeaase Tam, KbAeTo ce
cbbupaT oTNagbLy OT ENeKTPUYECKO U eNeKTPOHHO obopysaBaHe.
CbbUpaTesHUTE NYHKTOBE, B TOBA YUCNO MECTHU MYHKTOBE 3@ Cb-
6upaHe, MarasuHU UAN OBLLMHCKM CTPYKTYPU Cb3AaBaT cUCTEMA,
KOATO NO3BONfABa npeaaBaHe Ha obopyaBaHeTo. oaxoAAawoTo
TpeTUpaHe Ha OTNAAbLMTE OT eNeKTPUYECKO W eNeKTPOHHO 060-
pyaBaHe nomara 3a u3barsaHe Ha BpPeAHM 3a YOBELIKOTO 34pase
1 OKO/JHATa cpefa nocaeauuM, NPOM3TUYALLM OT HA/NMYMETO Ha
OMacHM BELLECTBA, KAKTO U OT HEMPABM/IHOTO CbXpaHeHue 1 06pa-
60TKa Ha TakoBa obopyaBaHe.

TEXHUYECKU AAHHMU:

Mogen: AFM 4011

HomuHanHo HanpexeHue: 220-240 V~, 50-60 Hz
HomwuHanHa mowHocT: 1550-1850W
Bmectumocrt:

- KowHuua 3a nbprkeHe - 51

- Cba / kyna 3a onvo - 6,8l

OBOPYABAHE N KOHCTPYKLIUA HA YPEOA:
1. CeH3opeH nNaHen 3a ynpasaeHune

2. Kopniyc

3. YeKmepKe Ha KOLIHMLIATa 3a MbpXKeHe

4. KowHuua 3a nbpxeHe

5. ApbKKa

6. Ctonep
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BHumaHue! Tasu pelseTka u3nb/HABaA ponsaTa Ha “ctonep”, Gnaro-
AapeHne Ha KOeTo YpeabT He MOXe Ja ce MOCTaBU NABLTHO A0 CTe-
HaTa. Mo TO3M HauUMH e ocUrypeHa NpaBuIHa BEHTUALMA Ha ypeaa.

OBC/IYXBAHE HA NMAHE/A 3A YNPAB/IEHUE:

3a A3 BKAKOYWTE YCTPOWCTBOTO, AOKOCHeTe ByTOHa 3a BK/OYBaHE
(ycTpoiicTBOTO Lie Bnese B pexum nsbop Ha dyHKuwma). Ches Tosa
nsbepete egHa oT GyHKUMMTE No nogpasbupaHe (Temnepatypata u
BPEMETO MOoraT Aa ce peryampar cbc ctpenkute ,Temp” u ,Time” -
AWana3oH Ha TemnepaTypaTa U BpemeTo 3a BcAKa GyHKLMA ca noco-
yeHu B Tabnuuara). Korato HacTpoiikuTe 3a Bpeme W Temneparypa
ca HacTpoeHw cnopea, BawuTe Hyau, AokocHeTe 6yToH &) (ypesst
e 3anoyHe ga pabotw). 3a Aa cnpeTe nNpoueca Ha roTBeHe, TpAbBa
OTHOBO fa AOKOCHETE BYTOH D).

Temnepatypa Bpeme
Mporpama Hagﬁgm- O6xsat Ha}gﬁgm- O6xsat
foApas- c: aoHHar;a foApas- c: aoHﬁalza
6upaHe P 6upaHe P
Air fry
6(n1>p>+<eHe 200°C 15 MUHYTH
€3 Ma3Hu-
Ha)
Roast o
(nevene) 200°C 40 MUHYTN
Toast 200°C 25 MUHYTK
(npenwnuaxe)
Broil 80- 1-60
(3anuuane) 200°C 200°C 10 MUHYTV | MUHYTK
Reheat 115°C 12 MUHYTH
(3aTonnsHe)
Bake 180°C 15 MUHYTH
(neyene)
Frozen food
3ampaseHu 15 MUHYTH
( 200°C
NPOAYKTH)
Dehydrate 52°C | 3090°C | 10uaca | L2
(cywene) yaca
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OBC/TIYXBAHE HA YPE[A:

1. YcTpoiicTBoTO TpsAibBa Aa ce NocTaBu CTabuHO BbPXY paBHa maca,
TaKa ye 3axpaHBaLMAT Kaben Aa AOCTUIa A0 KOHTaKTa. B nomelye-
HWeTo TpAbBa Ja MMa BEHTW/NALMA, YCTPOWCTBOTO HE MOXe Ja ce
nocrasa B 61M30CT A0 3aNaNMMK BELLECTBA U NPEAMETH.

2. MocTaBeTe KOLWHULATA 33 MbP}KEHE B YEKMEKETO U Al 3aKpeneTe,
cnef, KOeTo A MbXHeTe B Kopnyca Ha ypesa.

3. Mpeau fa NocTaBuTe XpaHa, CTPyBa CY Aa 3arpeeTe yCTPOMCTBOTO
npeaBapuTENHO 3a OKONO 3-6 MUHYTU M ePeKTBT OT rOTBEHETO Lie
6bae no-4o6bp.

4. Vi3pbpnaiiTe YeKMeAKeTo Ha KOWHMLATa U NocTaBeTe XpaHaTta B
KOLIHMLIATa 3@ MbpKeHe.

5. MTbXxHeTe YeKMeAXeTo C KOLWHULATA B YCTPOIMCTBOTO. HaTucHete
6yToH ©). YpeawT e reHepmpa 3BYKOB CUrHaj U Lie NpemuHe B pe-
UM pabota. MHTepdenchT we nokaxe 3agageHvTe Temnepartypa
1 Bpeme.

5. M36epeTe kenaHata GpyHKUMA HA NaHena 3a ynpasneHue. YCTpoi-
CTBOTO LU NOKae 3aJaAeHaTta TemnepaTypa 1 Bpeme UAn MOXeTe
camu fa 3afajeTe noaxoAsAllaTa Temneparypa v Bpeme oT naHena
3a ynpasneHue. Cnep ToBa fokocHeTe 6yToH G). YpeabT Bav3a 8 pa-
60TEH PeXMM M NOATOTBA XPAHUTENHUA NPOAYKT.

6. Cnep, M3TMyaHe Ha NONOBMHATA OT 3a4aAEHOTO BPEMe YCTPOM-
CTBOTO LU M34aAe NeT 3ByKOBU CUTHaNa U Le CBETHE MHAMKATOPBT
,shake” (pasbbpkBaHe). U3abpnaiiTe YekmeaKeTo (ypeabT aBToma-
TUYHO LWe cnpe Aa paboTu), pasbbpKaiiTe uan obbpHeTe xpaHaTta, 3a
[1a OCUTYPUTE PAaBHOMEPHO MbPXKEHE, C/IEJ KOETO MbXHETE YeKme-
[KEeTOo C KolHMLATa 06paTHO B KOpMyca Ha YCTPOMCTBOTO. YCTpOM-
CTBOTO aBTOMATUYHO L Bb306HOBK paboTaTa cu.

7. YCTPOICTBOTO e M3AaZe 3BYKOB CWUrHai, Korato nporpamara
npvKAoYK. U3KNtoueTe LWencena oT KOHTaKTa, M3BaJeTe KOWHMLATA
C YeKMe/XKeTO, MOCTaBeTe A BbPXY PaBHa, TON/I0YCTONYMBA NOBbPX-
HOCT 1 Cnef, TOBa M3BajeTe NPUroTBeHaTa xpaHa ¢ NomoLLTa Ha no-
MOLLHUA MHCTPYMEHT.

BHuMaHue!

- AKO YEKMe[KeTo Ha KOWHWLATA 3a MbP¥KEeHEe He e MbXHATO U3-
UANo, ypesbT HAMa Aa paboTu. Tpabsa Aa nMbxHeTe YeKmeaKeTo
[0Kpai, 3a A3 u3K/ouuTe 3awurata o paboTa 6e3 KowHMua. Yc-
TPOWCTBOTO € 060pyaABaHO C GYHKLUMA 33 NAaMET B NPOLAbAKEHUE
Ha 2 yaca cnef OTnaAaHe Ha 3axpaHBaHeTo. Crea U3BaXKAaHe Ha
UYEKMeKeTo C KOolWHMLUATa U pa3bbpkBaHe Ha XpaHaTta Mo Bpeme
Ha NbpXKeHe MbXHEeTe YeKMeKeTo 06paTHO B ypesa v TOM Lie Bb3-
06HoBM paboTaTa cv No 3arpsiBaHe Ha XxpaHara.

- 3anaseTe BHUMaHwWe, 3a A3 u3berHete U3rapaHUs OT napa uau
npeobpblyaHe Ha CbAa 33 MbPXKEHE, KOETO MOXKE Aa JOBEE A0 W3-
rapaHe OT O/IMO WM XpaHa C BUCOKa TemnepaTypa. OCBEH ToBa ce
npenopbyBa M3M0N3BaHETO Ha MOMOLLHU MHCTPYMEHTU B Npoueca
Ha M3BaXkAaHe Ha XxpaHara.

- Mpu NbPBOTO U3MNON3BaHE MOKE [a Ce NOABU MasKo KONNYeCTBO
6a1 UM UAKU HENPUATHA MUPKU3Ma. TOBA € HOPMAJIHO ABIEHWE U He
TpabBa Aa ce npuTecHsBare.

[lebennHata UAM NABTHOCTTA Ha XpaHaTa W TOBA, AanW XpaHaTta e
HanbAHO pa3mpa3eHa MoXe [a Nosause Ha o6LWOTO Bpeme 3a ro-
TBeHe. [OTBEHETO Ha MO-Masikv MOPLMK e CbKpaTh BPeMeTo 3a
paborta Ha ypeaa.

- BHMMaBaiTe, Korato obpbLyaTe XpaHa BbB BLTPELUHUA CbA. 3a Aa
n3berHete HapaHABaHe WM NOBPeLA HA MMYLLECTBO, He 0bpbLLaii-
Te XpaHaTa upes pasknaljaHe Ha Lenns ypea,

- Cnep, 3aBbpluBaHe Ha paboTaTa Ha ypesaa HWUKOra He MocTaanTe
UYEKMEe/KEeTO Ha KOLWHWLATA BbPXy YyBCTBUTE/HA Ha TOM/IUHA No-
BbPXHOCT. BUHArK nocrasaiiTe YeKMeAeTo BbpXy NOAXOAALLA NOA-
JIOYKKA WU TON/I03ALLUMTHA NOBBPXHOCT.

MOYUCTBAHE U NOAAPDBKKA:

1. 3a paa usberHete usrapaHe, Tpabsa Aa nouncTeaTe ypeaa, Korato
€ Hanb/HO U3CTUHaN.

2. Cnep ynotpeba nouncTeTe HABPEMEHHO KOLIHWLATA 33 Mbp}KeHe
1 YEKME/KETO Ha KOLHMLATA, 3a Aa u3berHeTe nospesa Ha NoKpu-
TUETO, NPUYNHEHA OT OCTaTbLUM OT XpaHa U NeTHa OT macno.

3. He noumncTBaiiTe yCTPOIMCTBOTO CbC CUNHO PA3AXKAALLM Npenapa-
T, 33 Aa NPeAOTBPaTMTE NOBPEAA Ha YCTPOIMCTBOTO.

4. N36bpLueTe yCTPOICTBOTO C MeKa M YncTa Kbpna. He nouncreaiite
YCTPOMCTBOTO C KbpMna, KOATO e TBbpAe BNaXHa, 3a Aa NpesoTBpa-
TWUTE HaB/AW3aHETO Ha BOAA B YCTPOMCTBOTO, KOETO /IECHO MOXe A3
NPUYNHU KBCO CbeAUHEHNE U MOXKaAP.

5. He nouwncTsaiite ypesa ¢ Apyru NoYUCTBALLM YCTPOICTBA U He TO
MUiiTe B CbAOMMANHA MaluMHA. ToBa MOXe Aa NPUYMHM NoBpesa n
[1a NOBAMAE Ha W3NON3BAHETO Ha ypeaa.

6. MouncTeTe KOLWHMLLATA 33 MbPKEHE U YEKMEAMKETO Ha KOLHWLATa
C HearpecuBeH NoYncTBaLL Npenapar 1 Boaa.
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BIZTONSAGOS HASZNALATRA

VONATKOZO FELTETELEK

Figyelem! Annak érdekében, hogy
minimalizaljuk az esetleges t(ze-
setek, aramutés illetve egyéb testi
sériilés fellépésének lehetfségét:

HU

Olvassuk el figyelmesen a je-
len hasznalati utasitast miel&tt
megkezdenénk a készlék hasz-
nalatat.

A készuléket kizarélag haztar-
tasi hasznalatra szantak.

Ezt a készuléket 8 éves és id6-
sebb gyerekek, illetve csok-
kent fizikai, érzékszervi vagy
értelmi képesség, illetve kellé
tapasztalattal és tuddssal nem
rendelkez6 személyek csak ak-
kor hasznalhatjak, ha kozben
feligyelik 6ket vagy a készilék
biztonsagos hasznalatara meg-
tanitottak 6ket és 6k megér-
tették a hasznalattal kapcsola-
tos veszélyeket. Gyerekek nem
jatszhatnak a készllékkel. A
tisztitast és karbantartast nem
végezhetik gyerekek, hacsak
nem 8 évnél id6sebbek és koz-
ben fellgyelik 6ket.

A gyerekek nem képesek fel-
mérni azokat a veszélyeket,
melyek az elektromos készi-
lékek hasznalata kozben kelet-
kezhetnek, ezért is a készliléket
tavol kell tartani a gyerekektdl.
Ha a tapkabel sérilt, ki kell
cserélni, ezzel haritva el a ve-
szélyhelyzetet. A cserét csak-
is a gyartd szervize vagy mas,
megfelel6en képzett személy
végezheti el.

Kapcsolja ki és huzza ki a ké-
sziléket a dugobdl a tisztitas,
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karbantartas vagy elmozditas
el6tt, és amikor nem hasznalja
azt.

Amikor a dugdt kihuzzuk a
konnektorbdl, soha ne hizzuk
a kabelnél fogva, hanem min-
dig tartsuk egy kézzel a dugdt s
a masikkal a konnektort.

A fellletek felforréosodnak a
késziilék mikodése kozben,
ezért legyen O&vatos, amikor
hasznalja.

Ne meritse a késziilék egyetlen
részét sem vizbe vagy mas fo-
lyadékba.

Ne takarja le a leveg6 bemene-
ti és kimeneti nyilasait, amikor
a készulék makodik.

Ne toltse meg az tartalyt olaj-
jal, mert ez tlizveszélyt okoz-
hat.

Soha ne érintse meg a készu-
lék belsejét mikodés kozben.
Tartsa tavol a tapkabelt a forré
fellletektdl.

A forrd levegds sutés soran for-
ré gbz tavozik a kimeneti nyila-
sokon keresztiil. Kezét és arcat
tartsa biztonsagos tavolsagban
a gbz- és leveg6kimenetektdl.
Legyen dvatos a forré gbzzel és
a leveg6vel is, amikor eltavolit-
ja a talcat a készulékbdl.
Azonnal aramtalanitsa a készu-
léket, ha sotét fust jon ki a ké-
szlilékbdl. Miel6tt eltavolitana
a talcat, varja meg, amig a fust
megszUnik.

Figyelem: A nem megfelel6
hasznalat sérilést okozhat.
Gy6z6djon meg arrdél, hogy a
sit6kosar a helyére van rog-
zitve a fiok elején — a kosar



fogantyujanak mindkét fulét
teljesen be kell illeszteni a ko-
sarfiok tetején lévé hornyok-
ba.

e Mindig gy6z6djon meg arral,
hogy a slt6kosar fidkja telje-
sen be van zarva, és a sittdko-
sar fogantyuja biztonsagosan
zarva van a fidkban, amikor a
légsuté miikodik. FIGYELMEZ-
TETES: A légsiit6 nem miko-
dik, ha a sit6kosar fidk nincs
teljesen becsukva.

e A készilék hasznalhatd egy
kils6 id6zit6 ora illetve egy
kiils6 vezérl6rendszer segitsé-
gével is.

e Ne haszndlja a készlléket a
rendeltetésétdl eltéré célokra.

Az elektromos kovetelmenyek

Ellendrizni kell, y az adattab-

lan megadott feszu? tség egyezik-e

a haztartas elektromos rendszeré-

nek a feszlltségével, s az dramfor-

rasnak a kdvetkezének kell lennie
~ (valtéaram).

Ez a késziilék el lett latva az 2012/19/EU direktiva vala-

mint a lengyel, hasznalt elektronikai cikkekrél sz6l6 tor-

vény szerinti jellel — egy keresztulhuzott hulladéktartaly-

lyal. Ez a jelzés arrdl tajékoztat, hogy a készulék, miutdn

hasznalata befejez6dott, nem keriilhet a szemétbe az

Osszes tObbi hazi hulladékkal egyiitt. A falhasznald koteles
az elhasznalt készlléket egy elektronikus és elektromos hulladék-
gy(ijté pontban leadni. A hulladékgy(ijté pontok, tobbek kozott a
lokdlis pontok, a boltok, az nkormanyzati szervezetek egy rendszert
alkotnak, mely lehet6vé teszi a hulladék leadasat. Az elektronikus és
elektromos hulladékkal valé megfelel6 banasmadd segit megel6zni
az emberi egészségre és kornyezetre kdros mellékhatasokat, melye-
ket a hulladékkal valé nem megfelel§ banasmdd és a hulladékban
talalhato veszélyes anyagok okozhatnak.

MUSZAKI ADATOK:

Modell: AFM 4011

Névleges feszlltség: 220-240 V~, 50-60 Hz
Névleges teljesitmény: 1550-1850W
Urtartalom:

- Stitékosar - 51

- Olajtartaly/edény - 6,8l

A KESZULEK FELSZERELESE ES FELEPITESE:
1. Erintéses kezelGpanel

2. Haz

3. SutSkosar fiok

4. Siut6kosar

5. Fogantyu

6. Utkdzébak
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Figyelem! Ez a racs , Utkdz6bakként” szolgél, amely megakadélyozza,
hogy az eszkozt a falhoz nyomjak. Ennek eredményeként lehetévé
teszi a megfelel§ szell6zést.

A KEZELOPANEL MUKODTETESE:

A készulék bekapcsolasahoz érintse meg a kapcsoldt (a késziilék
funkcidvalaszté moddba lép). Ezutdn vélasszon egyet az alapértel-
mezett funkcidk kozul (a hémérséklet és az id6 a ,,Temp” és ,Time”
nyilakkal allithat6 be —az Gsszes funkcidhoz tartozé h6mérséklet és
idétartomdny a téblazatban taldlhato). Ha az id6 és a hémérséklet
bedllitasai az On igényeihez igazodtak, érintse meg a &) gombot (a
készulék elkezd mikodni). A f6zési folyamat leallitdsdhoz érintse
meg ismét a GDgombot.

HU



H6émérséklet 1d6
Program Alapér- Bedllitasi Alapér- Beallitasi
telmezett tarto- telmezett tarto-
beallitas many beallitas many
Air fry
(zsirmentes 200°C 15 perc
sutés)
Roast o
(pbrkolés) 200°C 40 perc
Toast o
(piritas) 200°C 25 perc
Broil
o 80- 1-60
(rgs’gon 200°C 200°C 10 perc perc
sttés)
Reheat °
(melegités) 115°C 12 perc
Bake o
(stités) 180°C 15 perc
Frozen food
(fagyasztott 200°C 15 perc
termék)
Dehydrate o o . .
(széritas) 52°C 30-90°C 10 6ra 1-24 6ra
A KESZULEK KEZELESE:

1. A késziiléket stabilan egy lapos asztalra kell helyezni tgy, hogy a
tapkabel elérje a konnektort. A helyiségben szell6zést kell biztosi-
tani, a készlléket nem lehet gyulékony anyagok, targyak kozelébe
helyezni.

2. Helyezze be a sut6kosarat a fiokba és rogzitse, majd csusztassa be
a késziilék testébe.

3. Az étel hozzaadasa el6tt érdemes korilbelil 3-6 percig el6melegi-
teni a készuléket, igy jobb lesz a fézési hatas.

4. Huzza ki a kosarfidkot, és helyezze az ételt a stit6kosarba.

5. Tolja be a fidkot a kosarral a késziilékbe. Nyomja meg a @ gom-
bot. A késztilék sipold hangot hallat, majd m(ikodési mddba lép. Az
interfész mutatja a beallitott h6mérsékletet és id6t.

5. Vdélassza ki a kivant funkciot a kezel6panelen. A készulék megjele-
niti a beallitott hémérsékletet és id6t, vagy a megfelel6 hémérsék-
letet és id6t a kezel6panelen On sajat maga is bedllithatja. Ezutan
érintse meg a &) gombot. A készllék miikodési modba lép és elké-
sziti az ételt.

6. A beallitott id6 felének letelte utan a készuilék 6t hangjelzést ad,
és kigyullad a ,,shake” (megkeverés) jelz6fény. Hizza ki a fiokot (a ké-
szulék automatikusan ledll), keverje meg vagy forditsa meg az ételt
az egyenletes siitéshez, majd csusztassa vissza a fidkot a kosarral a
készlilék testébe. A készulék automatikusan folytatja miikodését.

7. A program végén a készulék hangjelzést hallat. Huzza ki a konnek-
torbdl, vegye ki a kosarat a fidkkal, helyezze sima, h&allo feluletre,
majd vegye ki az elkészitett ételt a segédeszkoz segitségével.

Figyelem!

- Ha a stt6kosar fidkja nincs teljesen behelyezve, a késziilék nem
fog mkodni. A kosér nélkuli védelem kikapcsoldsahoz a fidkot teljes
mértékben vissza kell tolni. A késziilék kétdrds memoria funkcidval
rendelkezik dramkimaradas esetére. Miutan eltavolitotta a fidkot a
kosarral és Gsszekeverte az ételt sutés kozben, helyezze be teljes
mértékben a fidkot a készililékbe, és a késziilék ujra tizemel és foly-
tatja az étel melegitését.

- Ugyeljen arra, hogy elkeriilje a g6z ltal okozott égési sériiléseket
vagy a sut6edény felboruldsat, ami égési sériiléseket okozhat az
olajtdl vagy a magas hémérséklet(i élelmiszerektél. Ezenkivil java-
solt segédeszkozok haszndlata az élelmiszer eltdvolitdsa soran.

- Els6 hasznalatkor kis mennyiség( fehér fist vagy kellemetlen szag
jelenhet meg. Ez egy normadlis jelenség, és nem kell aggddnia.

- Az étel vastagsaga vagy slirlisége, valamint az, hogy az étel alapo-
san fel van-e olvasztva, befolyasolhatja a teljes f6zési id6t. Kisebb
adagok elkészitése leroviditi a késziilék miikodési idejét.

- Legyen dvatos, amikor megforgatja az ételt a belsé edényben. A
személyi sériilések és az anyagi karok elkerilése érdekében ne for-
ditsa meg az ételt az egész késziilék megrazdsaval.
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- A készulék hasznalatat kdvetéen soha ne helyezze a kosarfidkot
héérzékeny fellletre. A fidkot mindig megfelel6 tamasztékra vagy
hévédé feliiletre helyezze.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1. Az égési sérulések elkerulése érdekében csak akkor tisztitsa meg a
készliléket, amikor az teljesen kihdilt.

2. Hasznalat utdn id6ben tisztitsa meg a sutSkosarat és a kosarfio-
kot, hogy elkeriilje a bevonat élelmiszermaradvanyok és olajfoltok
okozta karosoddsat.

3. Ne tisztitsa er6sen mard hatasu tisztitoszerrel, hogy elkerilje a
késziilék karosoddsat.

4. Torolje le a készlléket puha és tiszta ruhaval. Ne tisztitsa a készu-
|éket tul nedves ruhaval, hogy ne keriljon viz a készilékbe, mert ez
kénnyen rovidzarlatot és tlizet okozhat.

5. Ne tisztitsa a készlléket mas tisztitokésziilékkel, és ne mosogassa
el mosogatdgépben. Ellenkezé esetben ez meghibasodast okozhat,
és befolyasolhatja a készulék hasznalatat.

6. Tisztitsa meg a siit6kosarat és a kosarfidkot enyhe tisztitdszerrel
és vizzel.
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BKA3IBKN LLOAO BE3MNEKU BU-

KOPUCTAHHA

YBara! LLo6 3BectM Ao MiHimymy

PU3NK BUHUKHEHHA NOXKEXi, ypa-

YKEHHA eNeKTPUYHMM CTPYMOM Ta

TPaBMyBaHHA:

* VYBa)XHO MNpoOYUTaANTE LI iH-
CTPYKLiO, NepLll HiX MpuUCTy-
NUTU OO0 BUKOPUCTAHHA MNpwU-
CTpoto.

e [lpunag nNpU3HAYEHUNH BU-
KNOYHO ana nobyTtoBoro Bu-
KOPUCTAHHA.

e Llen npucTpin moxKe BUKO-
PUCTOBYBATMUCA AiTbMMU Y BiLi
8 pokiB i cTapwe, ocobamu
3 obmexeHMMU Oi3nYHMMU,
CEHCOpHUMM abo po3ymoBu-
MKW 34i6HOCTAMM, a TaKoX 3
BIACYTHICTIO A0CBiAYy | 3HaHb,
AKWO BOHWM NepebyBatoTb Mig,
Harnsgom abo oTpumanu iu-
CTPYKL,iT NP0 Te, AK BUKOPUCTO-
BYBaTU nNpuCTpin bBe3neyHo,
i O3HAaMOMJIEHIi 3 PU3UKOM,
NnoB'A3aHMM 3 BWKOPUCTAH-
HAM npucTtpoto. it He no-
BUHHI rpatmca 3 MPUCTPOEM.
OumweHHA i 0bcnyroByBaHHSA
NPUCTPOIO He MOBUHHI BUKO-
HYBaTUCA AiTbMU, AKLLO BOHMU
MmonoALi 8 poKiB i He nepeby-
BalOTb Nig, HarnA40M BiANOBIA-
Hoi ocobu.

e [liTn He yCBiAOMANIOIOTb PiBHA
Hebe3neKkn, AKa MoXKe BUHUK-
HYTM Nig 4ac BWKOPUCTAHHA
€/IeKTPUYHUX MPUCTPOIB, TOMY
TpUManUTe MNPUCTPIN Yy Hepo-
CTYNMHOMY O/1A AiTeln micui.

e AKWO LWHYP XUBNEHHA NO-
LUKOAXKEHUM, MOro cnig 3ami-
HUTKU, WOO YHUKHYTU Hebes-
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nekn. 3amiHy Kabenio moxe
34INCHUTU CEPBICHUM LEHTP,
YNOBHOBAXEHU BUPOOHMKOM
npuctpoto, abo iHwWa ocoba 3
BiANOBiAHOW KBasnidikaui€to.
BUMKHITbL Npunag, i Bia' eaHan-
Te MOro Big mepexi nepes 4m-
WweHHAM, obcayroByBaHHAM
abo nepemilleHHAM, a TaKOX
KONU BiH HE BMKOPWUCTOBYETb-
cA.

Mig yac BUTAraHHA BUJIKM 3 Ha-
CTIHHOT PO3€eTKM HIKO/IN He TAr-
HiTb 3a Kabenb, TArHyTM Tpeba
NINLWEe 33 BUJIKY, MPUTPUMYHOUM
iHLLOK PYKOK PO3ETKY.

Mig yac poboTM NPUCTPOLO No-
BEPXHi HarpiBaroTbCA, TOMY
byabTe obeperkHi npu Koro
BUKOPMUCTAHHI.

He 3aHyptonTe kKabenb Ta agan-
Tep y BOAY UM iHWI pignHW.

He 3aKkpuBanTe oTBOpU A4
BXOAY Ta BUMYCKYy MOBITPA nif,
yac pobotn npunaay.

He HanoBHIOMTe uvaly oni€to,
OCKI/IbKU Le MOXe Npu3BecTu
[0 MOXKEeXKi.

Hikonn He TOpKamteca BHy-
TPIWHLOT YaCTMHKU nNpunaay
nig 4ac noro pobotu.
TpumanTe WHyp *KNUBNEHHSA No-
Aani Big rapAYMX NOBEPXOHb.
Mig 4ac cmaKeHHA rapavYnm
NOBITPAM 3 BUNYCKHUX OTBOPIB
BMXO4UTb rapa4Ya napa. Tpwu-
MaKTe pyKu Ta 061mM44s nogani
BiJ, OTBOPIB ANA BUNYCKY Napu
Ta NoBiTpA. TakoK byabTe 0be-
PEXKHI 3 rapAY4YOI0 Napoto Ta No-
BiTPAM, BMMMaAOYM NigaoH i3
MaALLMHMN.

HeralHo Bia'eaHanTe npunaa,
UK



AKWO 3 npunagy BUXOAWUTb
TEMHUM AUM. 3a4eKanTe, NoKu
Aum bBinblwe He byae BMXxoau-
TN, NepL HiX 3HIMaTK NigA0H.

e [lonepea)xeHHA: Henpasunb-
HEe BMKOPWUCTAHHA MOXKe Npwu-
3BECTU A0 NOTEHUiMHOI TpaB-
MU,

e [lepeKOHaWTecA, WO KOLWMWUK
ANA CMaXKeHHA 3adikcoBaHUM
y nepegHin 4acTuHi Wyxnsgu
- obuaBa BUCTYNMU PYYKU KO-
WMKa MNOBMHHI BYTU MOBHICTIO
BCTaB/IEHI B Na3W y BEPXHil Ya-
CTUHI WWYXNA4M KOLLUKY.

e [ig yac poboTn PpPUTIOPHU-
Ui 3aBXAW CNIAKYUTE 33 TUM,
Wob wyxnaga Kowwuka Ana
CMa*KeHHA byna NoBHicTO 3a-
KpWUTa, a pyYyKa KOWMWKA ONA
CMaXkeHHA Oyna HagiHo 3a-
¢dikcoBaHa B wyxnaai. MOME-
PEOAXKEHHA: ®putiopHUuAa He
npautoBaTMMe, AKLLO LWyXaa-
A3 KOLWMWKa ANA CMAXKEeHHA He
byae NOBHICTIO 3aKpUTa.

e [lpunag He npu3HaAYeHO ANA
ekcnayartauii 3 BUKOPUCTAH-
HAM 30BHIWHbOrO TaMmepa
abo oKpemoi cuctemum AUCTaH-
LiNHOro KepyBaHHA.

e He BMKOPUCTOBYNTE MPUCTPIN
ANA HWUX Uinen, okpim Tux,
ANA AKUX BiH NPU3HAYEHUA.

Bumoru oo enexktpuku:

Cnig, nepesiputh, 4K Hanpyra,

noAaHa B Tabamyui HOMiIHANbHUX

3Ha4yeHb, BigMNoBigae napame-

TPam AOMaLIHbOI enekTpomepe-

Xi, PN LbOMY XMBNEHHA NOBUH-

HO MaTK MO3HAYEHHA ~ (3MiHHUM

CTPYyM).
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Lleit npucTpiii BignosiaHo po €sponelicbkoi [AupekTu-

BM 2012/19/€C i NnonbCbKOro 3akoHy MPO BMKOPMCTaHe

eNeKTPUYHE Ta efIeKTPOHHE 06s1aAHaHHA MO3HAYeHU

CMMBOJIOM MepeKpPecieHoro KoHTelHepa ANA BiAXoZ4is.

Take MapKyBaHHA MOBIAOM/AE, WO LeW NpUCTpii nicna
I :occpuicHHA TepMiHy 1OfO BMKOPUCTaHHA HE MOXHa
BMKMAATM Pasom 3 iHWUMK nobyToBumMM Biaxopamu. Kopuctysay
30608’A3aHUIN BiAAaTU MOro y BiAMNOBIAHUI NYHKT 360py BiAXOAiB
€N1eKTPUYHOTO Ta eNeKTPOHHOro obnagHaHHA. TMyHKTM 360py, 30-
Kpema, MicueBi MyHKTW, MarasuHu i paioHHi NYHKTWU yTBOPIOIOTb
BiANOBIAHY cucTemy, WO A03BOAAE 34aBaTh Lie obnagHaHHA. Big-
noBigHe NOBOAMXKEHHA 3 BUKOPUCTAHUM ENEeKTPUYHUM Ta eNeKTpo-
HHUM 06N1aJHAHHAM [,03BONAE YHUKHYTU WKIANMBUX AN 340pOB’A
JIOAVMHW W LOBKINNA HACAIAKIB, AKI MOXKYTb BYTU CNpUUYMHEH] HasAB-
HICTIO HEBE3MNEeYHUX KOMMOHEHTIB Ta HENPABUAbHUM 36epiraHHAM i
nepepobKoto Takoro obnagHaHHsA.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKWN:

Mogenb: AFM 4011

HomiHanbHa Hanpyra: 220-240 V~, 50-60 Hz
HomiHanbHa noTy»HicTb: 1550-1850 BT
06’em:

- Kowwuk gna cmaxkeHHs - 5n

- EMHicTb / Yawa ana onii - 6,8 n

OCHALLEHHA | KOHCTPYKLIA NPUCTPOLO:
1. CeHcopHa NaHenb ynpasiHHA

2. Kopnyc

3. Wyxnapa ana KoWKMKa ANA CMaXKeHHsA

4. KOWKK ANnA CMaKeHHA

5. Pyyka

6. BigbinHuk
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YBara! Lia pewitka cayutb «6amnepom», kMt 3anobirae nputmc-
KaHHIO MPUCTPOIO A0 CTiHW. AIK HAaCNIAOK, Le 3abe3neyye HanexHy
BEHTUAAL,O.

OBC/NIYrOBYBAHHA NAHENI YIPAB/IHHA:

o6 yBIMKHYTW Npunag, TOPKHITbCA NepemuKkaya (npunag ysinae
B pexkum Brbopy dyHKUii). MoTim BUMGEPiTL 0AHY 3 GYHKLiM 33 3a-
MOBYYBAHHAM (TemnepaTypy Ta 4ac MOXHa HanalWTyBaTH 3a JoMno-
MOroto CTpinok «TemnepaTypa» Ta «4ac» — AianasoH Temnepatypu
Ta yacy A5 KOXKHoT GyHKLi B Tabauui). Konu HanalwTyBaHHsA yacy Ta
TemnepaTtypu ByayTb HanawToBaHI BiANOBIAHO 4O BalMX NoTpe6,
TOPKHITbCA KHOMKM &) (NpucTpiit noyHe npautosaty). LLo6 3ynuHu-
TV NPOLLEC MPUTOTYBAHHA, 3HOBY TOPKHITLCA KHOMKM ED).

Temnepatypa Yac
HanawTy- LOia- HanawTy- Oia-
leeinans BaHHA 33 nasoH BaHHA 33 nasoH
3aMOBYY- | peryato- | 3amoBYy- | peryso-
BaHHAM BaHHs BaHHAM BaHHsA
Air fry
(cmarkeHHs 200°C 15 xBuauH
6e3 xupy)
Roast 200°C 40 xBUAUH
(3anikaHHA)
Toast
(npurotysaH- 200°C 25 XBUAWH
HA TOCTiB)
Broil
] 80 - 1-60
(niapym'a- 200°C 0 10 xBuanH
HewHA) 200°C XBUAVH
Reheat
(posirpisaH- 115°C 12 XBUAUH
HA)
Bake o
(BuniKaHHA) 180°C 15 xBunuH
Frozen food
(3amoposkeHi 200°C 15 xBUANH
NpPoAYKTH)
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1-24
roAvH

Dehydrate 52°C 30-90°C | 10 roamH
(cywiHHaA)

OBC/1YTOBYBAHHA MPUCTPOIO:

1. NpucTpiit HeOBXiAHO PO3TALLYBATM CTIMKO Ha PIBHOMY CTONI, W06
LUHYP KMBJIEHHA AiCTaBaB 0 PO3eTKU. Y NpUMILLLeHHi NOBUHHA ByTn
BEHTUNALiA, NPUNAJ HE MOXKHA PO3TalloByBaTH Noban3y nerkosa-
AMUCTUX PEYOBWMH i NpeaMeTiB.

2. BcTaBTe KOWMWK A1 CMaXKeHHA B Wyxasaay i 3adikcyiTte ioro, a
noTiM NOCYHbTE B KOPNyC Npunagy.

3. Mepep, A0AaBAHHAM NPOAYKTIB BApTO NOMNepesHbOo posirpitv npu-
nap npubansHo 3-6 XBUAKH, | epeKT NpuUrotysaHHA byae Kpalwmum.
4. BUTATHITb WYX1A4y KOLIMKA Ta MOMICTiITb NMPOAYKTU B KOLUMK ANA
CMaKeHHsA.

5. BcTaBTe WyxAazdy 3 KOLWMKOM y NpucTpiit. Hatuchite kHonky ©.
MpucTpiit nogacTb 3ByKOBUIA CUrHa | nepeiiae B poBoUnii pexum.
IHTepdelic nokaxke BCTAHOB/IEHY TemnepaTypy Ta yac.

5. Bubepitb H6arkaHy dyHKLilO Ha naHeni ynpasaiHHA. MpucTpili no-
KaKe BCTaHOBNEHY TeMMnepaTypy Ta 4ac, abo B1 MOXKeTe CaMOCTilHO
BCTaHOBMTYU BiANOBIAHY TEMNepaTypy Ta Yac Ha NaHeni KepyBaHHA.
MoTim TOpKHITbcA KHOMKKU G). NMpunag nepexoauTts B pobounii pe-
UM | TOTYE NPOAYKT.

6. MicnAa 3akiHYeHHA NONOBMHM 33a[@HOMO Yacy MPUCTPIN BMAACTb
n’ATb 3BYKOBUX CUTHanIB i 3aroputbes iHaukatop «shake» (ctpycy-
BaHHA). BUTATHITb Wyxnaay (NPUCTPiil aBTOMATUYHO NPUMUHWTL PO-
60Ty), Nepemiwwaiite abo nepeBepHiTb NPOAYKTU ANA PIBHOMIPHOTO
o6CMaXkyBaHHA, a NOTIM MOCYHbTE WYXAAAY 3 KOLWMKOM Hasag, y
Kopnyc NpuUcTpoto. MpUCTpiii aBTOMATUYHO BiAHOBUTL PO6OTY.

7. MNicna 3aBepLUeHHA NPOrpamun NPUCTPIN BUAACTb 3BYKOBUI CUT-
Han. BUMKHITb BU/IKY 3 PO3ETKM, BUAMITb KOLIMK 3 ALLMKOM, NOCTaB-
Te 0o Ha PiBHY XKapOoMiLHY MOBEPXHIO, @ MOTIM BUIMMITb rOTOBY T3y
3a J0NOMOTOI AOMOMIXKHOTO IHCTPYMEHTY.

Ysara!

- AKWO WyxnAaAa KOWMKa AR CMaXKeHHsA BCTaB/eHa He MOBHICTIO,
npunag He npautosatume. LLyxnaga mae 6yTv noBHICTIO BTATHYTa,
Wwob BUMKHYTV 3axucT 6e3 Kowwuka. Mpunas mae GyHKUi0 ABOro-
OMHHOI Nam’ATi B pasi BigK/IOYEHHA enekTpoeHeprii. BUTATHYBLLM
WyXNA4Yy 3 KOLIMKOM i NepemillaBLUm iy Nif, 4ac CMaXKeHHA, NOBHI-
CTIO BCTaBTE LWYXAAAY B NPUCTPIN, | NPUCTPI noBepHETLCA 40 pobo-
TW Ta MPOAOBXKUTL PO3irpiBaTh HKy.

- byabTe obepexkHi, Wob YHUKHYTM onikiB napoto abo nepeknaaH-
HA EMHOCTI A1A CMaXKeHHH, L0 MOXe NMPU3BecTn A0 OMiKiB onieto
abo BrcoKoTEeMMEpaTypHOLO ixKeto. [JoAaTKOBO NPOMOHYETHCA BUKO-
PUCTOBYBATU AOMOMIXKHI iIHCTPYMEHTU B NPOLLECi BUTATYBAHHA iKi.

- Mpu NnepLIomy BUKOPUCTAHHI MOXK/IMBA NOABa HEBE/INKOI KiIbKOCTI
6inoro gumy abo HenpmemHoro 3anaxy. Lle HopmanbHo, i xsuntosa-
TUCA He BapToO.

- ToBWMHa abo LWiNbHICTb CTPaBM, a TaKOXK Te, YN peTesbHO BOHa
PO3MOPOXKEHa, MOXYTb BM/IMBATU Ha 3arasibHWI Yac NPUrOTyBaHHA.
MpUroTyBaHHA MEHLIMX NOPLLi CKOPOTUTL Yac poboTu npunaay.

- Cnig 6yTv 06epekHUM, NepeBepTatoum iy y BHYTPILIHbOMY MOCy-
Ai. o6 yHWUKHYTK Tpasm abo maTepianbHUX 36UTKiB, He obepTaiTe
Xy, CTpyLyO4M BECb NpUaaa,.

- MicnAa BUKOPUCTaHHA NPUAAAY HIKONM He CTaBTe WYXAA4y KOoLMKa
Ha YyTIMBY [0 TENAA NOBEPXHIO. 3aBXK AN CTaBTe WYXNAAY Ha BiAno-
BiHY NiACTaBKy abo TENN03axMCHY NOBEPXHIO.

OYMLLEEHHA | AOTNAL:

1. Wo6 YHMKHYTM OMiKiB, YUCTITb NPWUAAA, KOMN BiH MOBHICTIO OXO-
NoHe.

2. Micna BUKOPUCTaHHA CBOEYACHO OYMLLAITE KOLIMK ANA CMasKEHHA
Ta WyXNagy KOWMKA, WO6 YHUKHYTU NOLIKOAMEHHA MOKPUTTA 3a-
JNINLIKaMM DXKi Ta MAaCIAHUMM NAAMaMM.

3. He oumnwaite cuabHO igkMmm mutounmn 3acobamu, wob 3anobir-
TU NOLLKOAXEHHIO NPUCTPOIO.

4. MpoTpiTb NpUAaL M'AKOK YNCTOO TKAaHWHO. He ouunLyiTe npu-
Naj, HafMipHO BONIOTOKO TKaHMHOLO, WO6 BoAa He noTpanuia sce-
pesvHy Npunagy, Wo MOXKe Nerko Npu3BecTn [0 KOPOTKOro 3amu-
KaHHA Ta NOXexi.

5. He muiite npunag, iHWum o6n1agHaHHAM A1 YULLEHHS, HE MUITE
0ro B NOCYAOMMIHIN MaLLMHI. IHaKLe Le MOoXe NpU3BEecTH A0 No-
LUKOAMKEHHSA Ta BNJIMHYTU Ha BUKOPUCTAHHA Npuaaay.

6. OUUCTITb KOWMK ANA CMAXKEHHA Ta WyXNAfdy KOWMWKa M'AKUM
MUIOYMM 3aco060M | BOAOHO.
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INDICATII CU PRIVIRE LA SIGU-

RANTA DE UTILIZARE

Atentie! Pentru a minimiza riscul

de incendii, electrocutare sau va-

tamare corporala:

e (ititi cu atentie aceste instruc-
tiuni Tnainte de a utiliza apara-
tul.

e Dispozitivul este destinat nu-
mai pentru uz casnic.

e Acest aparat poate fi utilizat de
copii care au varsta de peste 8
ani si mai mari, de catre per-
soane cu capacitati fizice, sen-
zoriale si mentale limitate si de
catre persoane fara experienta
sicare nu cunosc aparat, atunci
cand acestea sunt suprave-
gheate sau au fost instruite cu
privire la utilizarea aparatului
in siguranta si cunosc perico-
lele care reies din utilizarea
acestui aparat. Nu lasati copiii
sa se joace cu dispozitivul. Cu-
ratarea si intretinerea dispozi-
tivului nu trebuie efectuate de
catre copii, cu exceptia cazului
in care acestia au cel putin 8
ani si sunt supravegheati de o
persoana adecvata.

e Copiii nu realizeaza pericolele
care pot aparea pe durata uti-
lizarii aparatelor electrice; de
aceea nu lasati aparatul la in-
demana copiilor.

e Daca cablul de alimentare este
deteriorat trebuie sa il schim-
bati, pentru a preveni perico-
[ului. Inlocuirea cablului poate
fi efectuata de catre un service
autorizat sau de catre produ-
catorul aparatului sau de catre
o persoana calificata.
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Opriti si deconectati dispoziti-
vul inainte de a-l curata, intre-
tine sau muta si ori de cate ori
nu este utilizat.

La scoaterea stecherului din
priza din perete a nu se trage
de cablu doar de stecher in
acelasi timp tinand cu a doua
mana priza de alimentare.
Suprafetele seincalzescin timp
ce dispozitivul este in functi-
une, asa ca aveti grija cand il
utilizati.

Nu scufundati nicio parte a dis-
pozitivului in apa sau alte lichi-
de.

Nu acoperiti orificiile de in-
trare si de evacuare a aerului
cand dispozitivul functioneaza.
Nu umpleti vasul cu ulei, de-
oarece acest lucru poate cauza
pericol de incendiu.

Nu atingeti niciodata interiorul
dispozitivului in timp ce acesta
functioneaza.

Tineti cablul de alimentare de-
parte de suprafetele fierbinti.
In timpul prajirii cu aer cald,
aburul fierbinte iese prin ori-
ficiile de evacuare. Tineti mai-
nile si fata la o distanta sigura
fata de orificiile de evacuare a
aburului si a aerului. De ase-
menea, aveti grija de aburul
fierbinte si de aer cand scoa-
teti tava din aparat.
Deconectati imediat dispoziti-
vul daca din dispozitiv iese fum
intunecat. Asteptati pana cand
fumul nu mai iese inainte de a
scoate tava.

Avertizare: Utilizarea necores-
punzatoare poate duce la ra-



niri potentiale.

e Asigurati-va ca cosul de prajire
este blocat in fata sertarului -
ambele urechi ale manerului
cosului trebuie sa fie complet
introduse in canelurile din par-
tea de sus a sertarului cosului.

e Asigurati-va intotdeauna ca
sertarul cosului de prajire este
complet inchis si manerul co-
sului de prajire este bine inchis
in sertar atunci cand friteuza
cu aer functioneaza. AVERTI-
ZARE: Friteuza nu va functiona
daca sertarul cosului de prajire
nu este complet inchis.

e Dispozitivul nu este destinat
utilizarii Tmpreuna cu un tem-
porizator extern sau un sistem
de comanda de la distanta se-
parat.

e Nu utilizati dispozitivul in alte
scopuri decat cele prevazute.

Caracteristici electrice: _

Trebuie sa verificati dacd tensiu-

nea indicata pe pldcuta nominala

corespunde parametrilor de ali-
mentare cu curent din locuinta,
iar sursa de curent trebuie marca-
ta cu ~ (curent alternativ).

Acest aparat este marcat conform Directivei Europene

EZOHMQ/UE si Legii poloneze cu privire la echipamente-

le electrice si electronice uzate cu simbolul containerului
pentru deseuri. Acest marcaj informeaza ca echipamen-
tul acesta dupad perioada in care a fost utilizat nu poate
fi aruncat impreuna cu gunoiul menajer. Utilizatorul este
obligat sd il predea colectorilor de deseuri de echipamente electrice
si electronice. Institutiile care le primesc, inclusiv punctele de ridi-
care, magazinele si autoritatile locale vor organiza un sistem cores-
punzator de predare a acestor echipamente. Procedarea corespun-
zdtoare cu echipamentele electrice si electronice asigurd eliminarea
consecintelor ddunatoare pentru sanatatea oamenilor si a mediului
inconjurator, care reiese din prezenta unor substante periculoase si

din depozitarea si prelucrarea necorespunzatoare a acestui tip de
echipament.

DATE TEHNICE:

Model: AFM 4011

Tensiune nominala: 220-240 V~, 50-60 Hz
Putera nominald: 1550-1850W
Capacitate:

- Cos de prajit - 51

- Recipient/tava pentru ulei - 6,8 |
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ECHIPAREA SI CONSTRUCTIA APARATULUI:
1. Panoul de control tactil

2. Corpul

3. Sertar cos pentru prajit

4. Cos de prajit

5. Manerul

6. Bumper

Atentie! Aceasta grild serveste drept ,bumper” care impiedicd im-
pingerea dispozitivului de perete. Ca rezultat, permite o ventilatie
adecvata.

OPERAREA PANOULUI DE CONTROL:

Pentru a porni dispozitivul, atingeti comutatorul (dispozitivul va
intra In modul de selectare a functiei). Apoi selectati una dintre
functiile implicite (temperatura si timpul pot fi ajustate cu sagetile
Jemp” si ,Time” - temperatura si intervalul de timp pentru fiecare
functie din tabel). Cand setarile de timp si temperatura sunt ajustate
la nevoile dvs., atingeti butonul (dispozitivul va incepe sa functi-
oneze). Pentru a opri procesul de gatit, atingeti din nou butonul ).
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Temperatura Timpul
Program Inter- Interval
mphns | valde | Rl | de
reglare reglare
Air fry
(prajire fara 200°C 15 minute
grasimi)
Roast 200°C 40 minute
(prajire)
Toast 200°C 25 minute
(prajire)
Broil o 80- . 1-60
(rumenire) 200°C 200°C 10 minute minute
Reheat o .
(incalzire) 115°C 12 minute
Bake 180°C 15 minute
(coacere)
Frozen food
(produse 200°C 15 minute
congelate)
Dehydrate 52°C 30-90°C | 10ore | 1-24ore
(uscare)
FUNCTIONAREA APARATULUI:

1. Dispozitivul trebuie asezat stabil pe o masa plata, astfel incét ca-
blul de alimentare sd ajungd la priza. In camerd ar trebui sa existe
ventilatie, dispozitivul nu poate fi amplasat langa substante si obiec-
te inflamabile.

2. Introduceti cosul de prdjit in sertar si fixati-l, apoi glisati-l in corpul
aparatului.

3. Inainte de a adauga alimente, merita sa preincalziti dispozitivul
timp de aproximativ 3-6 minute, iar efectul de gatit va fi mai bun.

4. Trageti sertarul cosului si puneti alimentele in cosul de prjit.

5. Impingeti sertarul cu cosul in dispozitiv. Apsati tasta ©). Dispozi-
tivul va emite un bip si apoi va intra in modul de functionare. Inter-
fata va afisa temperatura si ora setate.

5. Selectati functia preferata de pe panoul de control. Dispozitivul va
afisa temperatura si ora setate sau puteti seta singur temperatura
si ora corespunzatoare pe panoul de control. Apoi atingeti butonul
®D. Aparatul intrd in modul de functionare si pregateste produsul
alimentar.

6. Dupa ce a trecut jumatate din timpul setat, dispozitivul va emi-
te cinci bipuri si indicatorul ,shake” se va aprinde (agitare). Trageti
sertarul (dispozitivul se va opri automat), amestecati sau intoarceti
alimentele pentru a asigura o prajire uniforma, apoi glisati sertarul
cu cosul Tnapoi in corpul dispozitivului. Aparatul va relua automat
functionarea.

7. Dispozitivul va emite un semnal acustic la terminarea programu-
lui. Deconectati de la priza, scoateti cosul cu sertarul, asezati-I pe o
suprafata plana, rezistentd la cdldurd, apoi scoateti mancarea prepa-
rata folosind unealta auxiliara.

Atentie!

- Daca sertarul cosului de prdjit nu este introdus complet, aparatul
nu va functiona. Sertarul trebuie sa fie complet introdus pentru a
dezactiva protectia fard cos. Dispozitivul are o functie de memorie
de doua ore in cazul unei pene de curent. Dupa ce scoateti sertarul
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cu cosul si amestecati alimentele in timpul prajirii, introduceti com-
plet sertarul in dispozitiv si dispozitivul va reveni in functiune si va
continua incdlzirea alimentelor.

- Aveti grija sd evitati arsurile cu abur sau rdsturnarea recipientului
de prdjit, care pot duce la arsuri de la ulei sau alimente la tempera-
turd ridicata. In plus, se recomanda utilizarea instrumentelor auxili-
are in procesul de indepartare a alimentelor.

- Cand este utilizat pentru prima data, poate apdrea o cantitate mica
de fum alb sau un miros neplacut. Acest lucru este normal si nu ar
trebui sd va faceti griji.

- Grosimea sau densitatea alimentelor si daca alimentele sunt dez-
ghetate complet pot afecta timpul general de gatire. Gatirea portii-
lor mai mici va scurta timpul de functionare al aparatului.

- Aveti grija cand intoarceti alimentele in oala interioara. Pentru a
evita rdnirea personalad sau deteriorarea proprietatii, nu intoarceti
alimentele scuturand intregul aparat.

- Dupa utilizarea aparatului, nu asezati niciodata sertarul cosului pe
o suprafatd sensibild la cdldura. Asezati intotdeauna sertarul pe un
suport adecvat sau pe o suprafata de protectie impotriva caldurii.

CURATAREA S| INTRETINEREA:

1. Pentru a evita arsurile, curatati dispozitivul cand s-a rdcit complet.
2. Dupa utilizare, curatati cosul de prdjit si sertarul cosului in timp
util pentru a evita deteriorarea stratului de acoperire cauzata de re-
ziduurile de alimente si petele de ulei.

3. Nu curdtati cu detergenti puternic caustici pentru a preveni dete-
riorarea dispozitivului.

4. Stergeti dispozitivul cu o carpd moale si curatd. Nu curdtati dis-
pozitivul cu o carpa prea umedd pentru a preveni patrunderea apei
n dispozitiv, ceea ce poate provoca cu usurinta un scurtcircuit si un
incendiu.

5. Nu curdtati dispozitivul cu alte dispozitive de curatare si nu il spa-
lati in masina de spdlat vase. In caz contrar, poate provoca daune si
poate afecta utilizarea dispozitivului.

6. Curatati cosul de prajit si sertarul cosului cu un detergent usor
si apa.
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