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VAATN chowaj instrukcje do wykorzystania w przysztosci

WPROWADZENIE

Aby w petni wykorzysta¢ mozliwosci nowego urzadzenia, nalezy uwaznie przeczytac
niniejszg instrukcje przed pierwszym uzyciem. Zwro¢ szczegolng uwage na srodki
ostroznosci. Zalecamy rowniez zachowanie instrukcji do wykorzystania w przysztosci, aby$
mogt przypomnie¢ sobie o funkcjach urzgdzenia.

SRODKI OSTROZNOSCI

Normalne uzytkowanie urzadzenia

* Nieprawidtowe uzytkowanie urzgdzenia moze spowodowac obrazenia ciata i uszkodzenie
urzadzenia.

» Uzywaj urzagdzenia tylko zgodnie z jego przeznaczeniem. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek obrazenia lub szkody wynikajgce z niewtasciwego
uzytkowania lub obchodzenia sie (patrz takze Warunki gwarancji).

* Nie nalezy uzywac akcesoriow innych niz zalecane przez producenta.

» Urzadzenie mozna podfgczy¢ tylko do 2)2)0 -240V 50/60 Hz, 3600 W..

» Urzagdzenia nie nalezy wigczac, chyba ze jest petne oleju. Upewnij sie, ze olej jest zawsze
napetniony olejem do poziomu znajdujgcego sie pomiedzy znakami poziomu minimalnego i
maksymalnego po wewnetrznej stronie miski.

* Unikaj uzywania urzgdzenia zbyt dtugo za jednym razem, poniewaz moze to doprowadzi¢
do przegrzania oleju i pozaru.

* Nigdy nie dodawac¢ wody do oleju. Jest to bardzo niebezpieczne i moze spowodowac
gwattowne plucie oleju z miski!

 Unikaj kontaktu z gorgcym olejem.

* Nigdy nie pozostawiaj urzgdzenia bez nadzoru, gdy jest uzywane lub gdy jest goragce, i
miej oko na dzieci.

/\

powierzchni, poniewaz mogg sie nagrzewac podczas uzytkowania.

« Zawsze ustawiaj regulator temperatury na najnizszg mozliwg temperature i odtgcz
frytownice od razu po zakonczeniu gotowania potraw.

* Poczekaj, az urzgdzenie catkowicie ostygnie przed spuszczeniem oleju, przeniesieniem
lub czyszczeniem frytkownicy lub odtozeniem.

« Zawsze uzywaj uchwytéw do przenoszenia urzgdzenia.

» Urzadzenia ani przewodu nie wolno zanurza¢ w wodzie ani innym ptynie.

* Nigdy nie uzywaj urzgdzenia mokrymi rekami.

» Upewnij sie, ze urzgdzenie jest zawsze czyste, jesli ma kontakt z zywnoscig.

Dotykaj tylko czarnych plastikowych uchwytéw; unika¢ dotykania innych



* To urzadzenie nie nadaje sie do uzytku komercyjnego ani na zewnatrz.

* Uzywaj urzadzenia tylko w suchym i dobrze wentylowanym pomieszczeniu.

+ Z tego urzgdzenia moga korzystac dzieci w wieku od 12lat i powyzej oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub bez
doswiadczenia i wiedzy, jesli otrzymaty nadzér lub instrukcje dotyczgce bezpiecznego
korzystania z urzgdzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci nie powinny bawi¢
sie urzadzeniem. Dzieci nie powinny wykonywac czyszczenia ani konserwacji uzytkownika
bez nadzoru.

» Urzadzenia nie nalezy obstugiwa¢ za pomocg zewnetrznego timera lub oddzielnego
systemu zdalnego sterowania.

Ustawienie urzadzenia

» Ustaw urzadzenie na ptaskiej, poziomej i stabilnej powierzchni.

« Zawsze umieszczaj urzgdzenie z tytu blatu kuchennego i w bezpiecznej odlegtosci od
tatwopalnych przedmiotéw, takich jak zastony, Sciereczki itp.

* Nie zakrywac urzadzenia.

* Nie pozwdl, aby przewdd zwisat nad krawedzig stotu / blatu i trzymaj go z dala od
gorgcych powierzchni frytkownicy oraz innych gorgcych przedmiotow i otwartego ognia.

Przewdd, wtyczka i gniazdo sieciowe

» Sprawdzaj regularnie, czy przewdd i wtyczka nie sg uszkodzone i nie uzywaj urzgdzenia,
jesli tak jest, lub jesli urzgdzenie zostato upuszczone lub uszkodzone w inny sposob. Jesli
urzgdzenie, przewdd lub wtyczka sg uszkodzone, urzgdzenie musi zosta¢ sprawdzone i,
jesli to konieczne, naprawione przez autoryzowanego technika, w przeciwnym razie istnieje
ryzyko porazenia prgdem.

* Nigdy nie prébuj samodzielnie naprawiac urzadzenia.

» Sprawdz, czy nie mozna pociggngc¢ ani potkngc¢ sie o przewdd urzgdzenia lub
przedtuzacz.

» Wyjmij wtyczke z gniazdka podczas czyszczenia lub gdy urzgdzenie nie jest uzywane.

* Unikaj ciggniecia za przewdd podczas wyjmowania wtyczki z gniazdka. Zamiast tego
przytrzymaj wtyczke.

* Nie zwijaj przewodu ani nie owijaj go wokot urzadzenia.

Wazny!

Jesli w urzadzeniu wybuchnie pozar, nigdy nie wolno gasi¢ go wodg! Zamiast tego zamknij
pokrywe i sprobuj zdusic¢ ptomienie wilgotng szmatkg lub mokrym recznikiem.

IDENTYFIKACJA CZESCI



1. miska
2. Wskaznik zasilania(Czerwony)

3. Wskaznik ciepta(Zielony)
4. Panel sterowania

5. Kontrola temperatury

6. Element grzewczy

7. Obudowa

8. Uchwyt do przenoszenia obudowy
9. Koszyk

10. Uchwyt do kosza

11. Pokrywa

12. Okno przegladu

13). Uchwyt pokrywy

14. filtr

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

* Przeczytaj uwaznie instrukcje bezpieczenstwa.

» Wyjmij cate opakowanie z urzgdzenia i umie$¢ je na ptaskiej,
stabilnej powierzchni, np. Blacie kuchennym, w bezpiecznej
odlegtosci od fatwopalnych przedmiotow.

*Element grzewczy mozna zanurzy¢ w wodzie, ale nigdy nie
nalezy go umieszcza¢ w zmywarce do naczyn. Nigdy nie
moczy¢ URZADZENIA ELEKTRYCZNEGO.
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» Wyczys$¢ pokrywe (11), miska (1), koszyk (9) i Mieszkaniowy (7) za pomocg cieptej wody i
niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn i ostroznie osusz czesci. CzeSci mozna rowniez
my¢ w zmywarce do naczyn.

« Zamontowac element grzejny i panel sterowania (6 i 4) w misce, wkfadajgc szpilki po
wewnetrznej stronie plastikowej jednostki w rowki z tytu misy.

* UWAGA: Element grzewczy musi by¢ wcisniety do konca, aby aktywowac wytgcznik
bezpieczenstwa. W przeciwnym razie urzadzenie moze nie by¢ w stanie ogrzac.

« Zamontowac uchwyt (10) na kosz, przypinajgc do siebie dwie metalowe klamry raczki,
wktadajgc je do wspornikow po wewnetrznej stronie kosza i przechylajgc je o metalowg
ptytke. Nastepnie poluzuj uchwyt na metalowych szelkach,wiec sg mocno zamocowane w
uchwycie, a czarny plastik na uchwycie jest ustawiony pod kgtem prostym do kosza. Przed
uzyciem kosza sprawdz, czy uchwyt jest prawidtowo zamocowany.

o

POSLUGIWAC SIE

» Sprawdz, czy frytownica jest wytgczona.

* Wlej wymagang ilos¢ oleju do miski. Wlej olej do poziomu miedzy minimum a maksimum
na wewnetrznej stronie miski. Zalecamy stosowanie ptynnego oleju, ktory jest zalecany do
smazenia na gtebokim ttuszczu.

Wskazowka: Mozesz uzy¢ smalcu lub innego ttuszczu statego, jesli chcesz, ale najpierw
musisz go stopi¢ w misce. Ustaw kontrole temperatury na najnizszg temperature i dodaj
ttuszcz w matych kawatkach. Dopiero po stopieniu ttuszczu podgrzej temperature do
pozgdanego poziomu.

* Umiesc¢ pokrywke na misce.

 Podtacz frytownice, a czerwony wskaznik zasilania zaswieci sie. Ustaw zgdang
temperature, obracajgc pokretto regulacji temperatury. Zielony wskaznik ciepta zapala sie i
pozostaje wtgczony, gdy frytownica sie nagrzewa. Gdy frytownica osiagnie wybrang
temperature, wskaznik ciepta gasnie. Wskaznik ciepta zapala sie i gasnie podczas
uzytkowania, co oznacza jedynie, ze utrzymuje wybrang temperature.

 Nie dodawaj jedzenia, dopdki nie zostanie osiggnieta wymagana temperatura.

 Zdejmij pokrywke z frytkownicy.

* Umiesc¢ jedzenie w koszu i ostroznie opus¢ je do miski. Upewnij sie, ze poziom oleju nie
podnosi sie do krawedzi miski.



« Zawsze mocuj mocno uchwyt kosza podczas zaktadania lub zdejmowania pokrywki.
* UWAGA: Element grzewczy musi by¢ wcisniety do konca, aby aktywowac wytgcznik
bezpieczenstwa. W przeciwnym razie urzgdzenie moze nie by¢ w stanie ogrzac.

Wazny!
Uwazaj, bo olej moze plu¢. Podczas zdejmowania pokrywy nalezy zachowac ostroznosc,

poniewaz moze dojs¢ do uwolnienia gorgcej pary.

W urzadzeniu wbudowany jest termostat nie resetujgcy sie automatycznie. Jesli frytkownica
jest uzywana przez dtuzszy czas, wbudowany termostat nie resetujgcy sie automatycznie
uruchomi sie i odetnie prad, aby zabezpieczy¢ urzgdzenie przed przegrzaniem.

Zresetuj termostat, naciskajgc wskazany przycisk po ostygnieciu elementu grzejnego, aby
umozliwi¢ normalne dziatanie frytkownicy.

_Rozwiazywanie probleméw

Problem Mozliwa przyczyna Rozwiazanie
Nieprzyjemny zapach Olej jest stary Wymien olej po 20
zastosowaniach lub w wyja
tkowo ciemnym kolorze
Olej przelewa sie z urza llos¢ zuzytego oleju Zmniejsz ilos¢ oleju w
dzenia Przekracza zalecenie zbiorniku oleju
llos¢ jedzenia w Wyjmij czes¢ zywnosci z
Koszyk przekracza zalecenie | kosza
Jedzenie nie jest chrupiace Czas gotowania za krotki Dostosuj odpowiednio czas
W koszyku jest za duzo Napetnij tylko kosz 2/3 pet
jedzenia ny
Chipsy ziemniaczane sa Pokrojone ziemniaki nie Przed smazeniem umyj
lepkie zostaty doktadnie umyte plastry ziemniaka w wodzie
Urzadzenie nie wiacza sie W1tacznik bezpieczenstwa Nacisnij przycisk
zostat aktywowany resetowania na panelu
sterowania

WSKAZOWKI DOTYCZACE PRZYGOTOWANIA ZYWNOSCI

Przed opuszczeniem kosza

« Zawsze upewnij sie, ze zywnosc jest sucha, zanim opuscisz jg na gorgcy olej.

* Upewnij sie, ze jedzenie ma mniej wiecej taki sam rozmiar, aby gotowato sie
réownomiernie. Unikaj bardzo grubych kawatkow.

* Niektore rodzaje zywnosci nalezy panierowac przed smazeniem we frytkownicy.

* Upewnij sie, ze usunates jak najwiecej lodu z zamrozonej zywnosci. Jednak przed



gotowaniem nie trzeba go rozmrazac.

* Nie napetniaj kosza powyzej znaku maksimum na metalowej ptycie pod uchwytem.

» Maksymalna ilos¢ gteboko mrozonych francuskich smazonych ziemniakow, ktére mozna
smazy¢ jednoczesnie, wynosi 0,7 kg.

Wazny!

Uchwyt moze by¢ bardzo gorgcy po kazdym dtuzszym okresie uzytkowania.

Wskazowki dotyczace gotowania
Ponizej znajduje sie przewodnik po temperaturach i czasach gotowania réznych potraw:
Wyniki gotowania mogg sie roznic, dostosuj te czasy do swoich indywidualnych wymagan.

Uwaga: nalezy pamietaé, ze te ustawienia sg przeznaczone wyitgcznie w celach
informacyjnych. Poniewaz sktadniki réznig sie rozmiarem, ksztattem, wagay i
konsystencjg, nie mozemy zagwarantowac, ze czasy przedstawione ponizej stanowig
najlepsze ustawienie dla okreslonych sktadnikow.

Temperatura Czas
Panierowane filety 170° C 5-6 min.
rybne
Duze krewetki 170°C 3-5 min.
Piersi kurczaka 175°C 3-4 min.
Panierowane filety 170° C 12-15 min.
z kurczaka
Krazki cebulowe 180° C 3 min.
Zmaltretowane 185° C -3 min.
brokuty
Frytki (2. etap) 190°C 6 min.

Po ugotowaniu

1. Wyjmij kosz z miski i przechyl go, tak aby spoczywat na krawedzi miski.

2. Przed wyjeciem kosza pozwdl, aby olej sciekt z zywnosci.

3. Ustaw regulator temperatury na najnizszg mozliwg temperature, obracajgc go w lewo
tak daleko jak to mozliwe.

4. Wyjmij wtyczke z gniazdka.

5. Poczekaj, az urzgdzenie catkowicie ostygnie (1-2 godziny).

Wazny!

Nigdy nie wolno przenosic¢ urzgdzenia, gdy jest gorgce, gdy jest w nim olej lub jesli pokrywa
nie ma

zostat dopasowany.

POSTEPOWANIE | PRZECHOWYWANIE OLEJU
Upewnij sie, ze caly olej jest przenoszony tylko wtedy, gdy jest catkowicie chtodny!



* Po uzyciu usun resztki jedzenia z oleju.

* Regularnie filtruj olej.

* Olej nalezy wymienic¢ po 10-krotnym zuzyciu. Caty olej nalezy wymieniac jednocze$nie;
nie mieszaj starego i nowego oleju. Stary olej nalezy zutylizowa¢ zgodnie z odpowiednimi
lokalnymi przepisami.

* Olej nalezy przechowywac we frytkownicy lub w szczelnym pojemniku w suchym,
chtodnym i ciemnym miejscu. (Nie trzeba przechowywac oleju w lodéwce).

CZYSZCZENIE

 Elementu grzejnego z panelem sterowania i przewodem nie wolno zanurza¢ w wodzie.
Przed czyszczeniem urzadzenia zdejmij panel sterowania i element grzewczy.

* Po wylaniu oleju z miski wytrzyj wnetrze miski papierem kuchennym. Nastepnie doktadnie
umyj miske.

* godzoza pomocg miski pokrywa a kosz z uchwytem mozna my¢ w gorgcej wodzie z
ptynem do mycia naczyn lub w zmywarce do naczyn.

* Nie uzywaj zadnych silnych lub szorstkich sSrodkow czyszczgcych do suszarki do ttuszczu
lub jej akcesoriéw. Nigdy nie uzywaj stalowej szczotki ani szczotki do szorowania do
czyszczenia urzagdzenia, poniewaz moze to uszkodzi¢ powierzchnie.

NIE zanurza¢ w wodzie ani zadnej cieczy

Przechowywanie

® Przed schowaniem upewnij sie, Ze frytownica catkowicie ostygta.
® Nigdy nie przechowuj go w stanie gorgcym lub mokrym.

® Przed przechowywaniem upewnij sie, ze wszystkie czeSci sg czyste i suche.
® Przechowuj urzadzenie w czystym, suchym miejscu.

[ ]

Nie sktadaj raczki do kosza, dopdki olej nie ostygnie

INFORMACJE O UTYLIZACJI | RECYKLINGU TEGO PRODUKTU
Uwaga: ten produkt jest oznaczony

z tym symbolem; ==

Oznacza to, ze tego produktu nie wolno wyrzuca¢ razem ze zwyktymi odpadami
komunalnymi, poniewaz odpady elektryczne i elektroniczne nalezy usuwac osobno.

Zgodnie z dyrektywg WEEE kazde panstwo cztonkowskie musi zapewnic¢ prawidtowe
zbieranie, odzysk, przetwarzanie i recykling odpadéw elektrycznych i elektronicznych.
Prywatne gospodarstwa domowe w UE mogqg bezptatnie dostarczy¢ zuzyty sprzet do



specjalnych stacji recyklingu. W niektérych panstwach cztonkowskich mozesz, w niektérych
przypadkach, zwrdci¢ zuzyty sprzet sprzedawcy, od ktdrego go kupites, jesli kupujesz nowy
sprzet.

Skontaktuj sie ze sprzedawca, dystrybutorem lub wtadzami miejskimi w celu uzyskania
dalszych informaciji na temat postepowania z odpadami elektrycznymi i elektronicznymi.

WARUNKI GWARANCJI

Gwarancja nie ma zastosowania:

* jesli powyzsze instrukcje nie sg przestrzegane

* jesli urzgdzenie zostato zaktocone

* jesli urzadzenie zostato zle obchodzone, poddane surowej obrébce lub doznato
jakiejkolwiek innej szkody

« jesli wystgpity usterki w wyniku usterek zasilania elektrycznego.

» Ze wzgledu na ciggty rozwoj naszych produktéw pod wzgledem funkcji i projektu,
zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian w produkcie bez uprzedniego
ostrzezenia.

DANE TECHNICZNE:
2)2)0-240V50 / 60 Hz
P.ower : 3600W.



