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GB-Declaration of conformity

We declare that our products meet the
applicable European Directives, Decisions and
Regulations and the requirements listed in the
standards referenced.

DE-Konformitatserklarung

Wir erklaren, dass unsere Produkte die
geltenden europaischen Richtlinien,
Entscheidungen und Regularien sowie die
in den referenzierten Standards gelisteten
Anforderungen erfullen.

FR-Déclaration de conformité

Nous déclarons que nos produits sont
conformes aux Directives, Décisions et
Reglementations européennes en vigueur et
aux exigences visées dans les normes citées
en référence.

ES-Declaracion de conformidad

Declaramos que nuestros productos cumplen
con las Directivas Europeas, Decisiones

y Regulaciones aplicables y los requisitos
enumerados en dichas normativas.

PT-Declaragao de conformidade

Declaramos que 0s nossos produtos
cumprem as Diretivas Europeias, Decistes
e Regulamentos aplicaveis e os requisitos
enumerados nas referéncias normalizadas.

NL-Conformiteitsverklaring

We verklaren dat onze producten voldoen aan
de van toepassing zijnde Europese richtlijnen,
besluiten en voorschriften in de normen
waarnaar wordt verwezen.

IT-Dichiarazione di conformita

Dichiariamo che i nostri prodotti sono conformi
a Direttive, Decisioni e Regolamenti europei e ai
requisiti elencati negli standard di riferimento.

GR-ARAwGN CUPPGPOWONG

AnAwvoupe i Ta TTpoidvTa pag TTAnPouV Tig
epapuooipes Eupwiraikég Odnyieg, ATTopaoeig
kal Kavoviopoug, KaBwg Kal TIG aTTaITACEIG TToU
TTEPIEXOVTAl OTA TTPOTUTTA OTTOU YiVETAI AvaPOpd.

BG-[eknapauus 3a CbOTBETCTBME

Hue 3asaBsaBame, 4ye HawuTe NPOAYKTWU OTroBapAT
Ha npunoxmmmnTe eBpOI'IeI7ICKI/I OVPEKTUBH,
peweHna n pernamMmeHTn U Ha U3NCKBaHUATA,
noco4YeHn B ropeonncaHnuTe ctaHaapTu.

CZ-Prohlaseni o shodé

Prohlasujeme, Ze nasSe vyrobky spliuji pfislusné
evropské smérnice, rozhodnuti, pfedpisy a
pozadavky uvedené ve zminovanych normach.

SK-Vyhlasenie o zhode

Vyhlasujeme, Ze nase produkty spifiaju prislugné
smernice, rozhodnutia, nariadenia a poziadavky
vypisané v uvedenych Standardoch.

EE-Vastavusdeklaratsioon

Deklareerime, et meie tooted vastavad
kohaldatavatele Euroopa direktiividele, otsustele
ja maarustele ning viidatud standardites
satestatud nduetele.

SV-Forsakran om dverensstammelse

Vi forsakrar att vara produkter uppfyller gallande
EU-direktiv, beslut och férordningar och de krav
som anges i de standarder som refereras.

Fl-Yhteensopivuuslauseke

Tuotteemme ovat yhteensopivia EU:n
tuotedirektiivien, paatosten ja sdadosten kanssa,
seka niissa listattujen standardien kanssa.



HR-Izjava o sukladnosti

I1zjavljujemo da su nasi proizvodu u skladu s
primjenjivim Direktivama, Odlukama i Uredbama
Europske unije te zahtjevima navedenima u
spomenutim standardima.

SR-Izjava o uskladenosti

Izjavljujemo da nasi proizvodi zadovoljavaju
primenljive evropske direktive, odluke i
propise, kao i zahteve navedene u naznaéenim
standardima.

DA-Overensstemmelseserklaering

Vi erkleerer, at vores produkter opfylder de
geeldende europeeiske direktiver, beslutninger
og forordninger, og de anfarte standarder der
henvises til.

NO-Samsvarserklaering

Vi erklaerer at vare produkter oppfyller de
gjeldende europeiske direktiver, beslutninger
og forskrifter, og kravene i standardene som det
henvises til.

UK-[exnapauis BignosigHocTi

Linm mn 3asBnsemo, Lo Halli NpoayKTh
BignoBigalTb YCiM 3aCTOCOBHUM AVPEKTMBaM,
pilLEHHsIM Ta HOpMaM E€BPOMNENCbLKOro COH3Y.
Bumoru 3a3HaveHo B foOaTKOBUX MaTepianax
Logo CTaHaapTiB.

MK-[eknapauuja 3a ycornaceHocT

M3jaByBaMe fieka HaluMTe NpoM3BOaAM 1
UCTOSHYBAAT MPUMEHSIMBUTE €BPONCKU
[AVPEKTUBM, pelleHuja 1 oapeadu, Kako 1
noGapyBatara HaBeAeHV BO MOCOYEHUTE
cTaHgapom.

RO-Declarallie de conformitate

Noi declaram ca produsele noastre respecta
Directivele Europene, Deciziile [Ji Reglementarile
aplicabile []i condi iile enumerate in standardele
menLllionate.

HU-Megfelel6ségi nyilatkozat

Ezuton igazoljuk, hogy termékeink megfelelnek
az EU direktivaknak, jogszabalyoknak,
eléirasoknak. Az eléirasok felsorolasa a
referencia tartalmaknal.

SL-lzjava o skladnosti

Zagotavljamo, da so na$i izdelki skladni z
ustreznimi evropskimi direktivami, sklepi in
predpisi ter zahtevami, ki so navedene v
referen¢nih standardih.

AL-Deklarata e konformitetit

Ne deklarojmé se produktet tona pérmbushin
Direktivat e aplikueshme evropiane, Vendimet
dhe Rregulloret si dhe kérkesat e renditura né
standardet e referuara.

LT-Atitikties deklaracija

Tvirtiname, kad masy produktai atitinka
susijusiose Europos direktyvose, sprendimuose
ir reglamentuose pateikiamy standarty keliamus
reikalavimus.

LV-Atbilstibas deklaracija

Més apliecinam, ka masu produkti atbilst
attiecigajam Eiropas direktivam, Iémumiem un
noteikumiem, ka art prasibam, kas noraditas
pieminétajos standartos.

PL-Deklaracja zgodnosci

Oswiadczamy, ze nasze produkty spetniajg
wymagania odpowiednich dyrektyw, decyzji
i regulacji Unii Europejskiej oraz wymagania
okreslone w wymienionych standardach.



GB: The symbol on the product or on its
packaging indicates that this product may not
be treated as household waste. Instead it shall
be handed over the applicable collection point
for recycling of electrical and electronic equip-
ment. By ensuring this product is disposed of
correctly, you will help prevent potential nega-
tive consequences for the environment and hu-
man health, which could otherwise be caused
by inappropriate waste handling of this product.
For more detailed information about recycling
this product, please contact your local city of-
fices, your household waste disposal service or
the shop where you purchased the product.

DE: Dieses Symbol auf dem Produkt oder der
Verpackung besagt, dass das Produkt nicht
als Hausmdill behandelt werden darf. Statt-
dessen sollte es einem Sammelpunkt fir das
Recycling von elektrischen und elektronischen
Geraten Ubergeben werden. Indem Sie dafir
sorgen, dass dieses Produkt korrekt verwertet
wird, helfen Sie dabei, mégliche negative Fol-
gen fir die Umwelt und die menschliche Ge-
sundheit zu verhindern, die ansonsten durch
die ungeeignete Beseitigung dieses Produkts
entstehen kénnten. Weitere Informationen Uber
die Verwertung diese Produkts erhalten Sie,
wenn Sie sich mit lhrer ortlichen Behorde, der
Hausmullabfuhr oder dem Geschéft in Ver-
bindung setzen, bei dem Sie dieses Produkt
erworben haben.

FR: Ce symbole sur le produit ou sur
'emballage indique que ce produit ne doit pas

étre traité comme des déchets ménagers. ||
doit plutét étre remis au point de ramassage
concerné, se chargeant du recyclage du maté-
riel électrique et électronique. En vous confor-
mant a une procédure d’enlévement correcte
du produit, vous aiderez a prévenir tout effet
nuisible a I'environnement et a la santé, qu’une
manipulation inappropriée pourrait autrement
provoquer. Pour plus de détails concernant

le recyclage de ce produit, veuillez contacter
votre autorité locale, un centre de recyclage
des déchets domestiques ou la boutique ou
vous avez acheté le produit.

ES: Este simbolo en el producto o su emba-
laje indica que este producto no debe tratarse
como residuo doméstico. Por el contrario, debe
llevarse al punto de recogida responsable del
reciclaje de equipos eléctricos y electronicos.
Al asegurarse de que este producto se elimine
correctamente, ayudara a prevenir las posibles
consecuencias negativas para el medio am-
biente y la salud de los seres humanos que,
de lo contrario, podrian producirse debido a

la manipulacion incorrecta de los residuos de
este producto. Para obtener informacion mas
detallada sobre el reciclaje de este producto,
poéngase en contacto con la oficina municipal
local, con el servicio de eliminacion de resi-
duos domésticos o con el comercio en el que
haya adquirido el producto.

PT: Este simbolo no produto ou embalagem
significa que o produto ndo pode ser tratado
como residuo domeéstico. Pelo contrario, deve
ser entregue num ponto de recolha aplicavel
para reciclagem de equipamento elétrico e
eletrénico. Ao garantir que este produto é
eliminado de forma correta estara a ajudar

a evitar eventuais consequéncias negativas
para o meio ambiente e a saude humana, que
poderédo ser provocadas pela incorreta gestao



de residuos deste produto. Para informagdes
mais detalhadas sobre a reciclagem deste
produto, contacte as suas autoridades locais,
centro de reciclagem ou a loja onde comprou
0 produto.

NL: Het symbool op het product of de verpak-
king geeft aan dat dit product niet mag worden
behandeld als huishoudelijk afval. In plaats
daarvan dient het te worden ingeleverd bij het
van toepassing zijnde inzamelpunt voor de
recycling van elektrische en elektronische ap-
paratuur. Door dit product correct te verwijde-
ren voorkomt u mogelijke negatieve gevolgen
voor het milieu en de menselijke gezondheid,
die anders zouden kunnen worden veroorzaakt
door een onjuiste afvalverwerking van dit
product. Meer gedetailleerde informatie over
de recycling van dit product kunt u opvragen bij
uw gemeente, de afvalverwijderingsdienst of
de winkel, waar u het product hebt gekocht.

IT: Il simbolo sul prodotto o sulla confezione
indica che questo prodotto potrebbe non es-
sere trattato come rifiuti domestici. Al contrario
saranno trasmessi al punto di raccolta adegua-
to per il riciclo delle componenti elettriche ed
elettroniche. Assicurando il corretto smalti-
mento del prodotto, si eviteranno potenziali
conseguenze negative per I'ambiente e la
salute dell’'uomo, che potrebbero verificarsi in
caso di smaltimento non corretto del prodotto.
Per maggiori informazioni sul riciclaggio del
prodotto, contattare I'ufficio locale, il servizio
di smaltimento o il negozio in cui il prodotto &
stato acquistato.

GR: To gUuBoAo autd Trou BpiokeTal oTO
TTPOIGV ) 0T CUCKEUOTIA TOU CNUAivel TTWG
TO TTPOIOV Oev Ba TTPETTEI VA AVTIMETWTTICETAI
WG OIKIAKO aTTOpPIMMa. AvTiBeTa, Ba TTPETTEl va

TTapadideTal 0TO apPPOdIO oNUEI0 GUAAOYAG VIO
avaKUKAWON NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU £€0-
TTAIopoU. Alao@aAifovTag Tn CwaTH ATTéPPIWn
TOU TTPOIGVTOG AUTOU, GUVTEAEITE OTNV TTPOANYN
APVNTIKWY CUVETTEIWV YIa TO TTEPIBAAAOV Kal
TNV ATOMIKN UyEia, ol 0TToieg Ba pTTopoucay,
KaTé T GAAG va TTPokANBoUV AGyw aKaTaAAN-
Aou XeIpIoPOU aTTéPPIYNG TOU TTPOIOGVTOG OU-
T0U. N0 TTI0 AETITOPEPEIG TTANPOPOPIEG TXETIKA
ME TNV avakKUKAWGN auToU TOU TTPOIOVTOG, ETTI-
KOIVWVAOTE WE TNV TOTTIKF) ONMOTIKN UTTNPETia,
TNV UTTNPECIa aTTéPPIYNG OIKIOKWY OTTOBAATWY,
1 TO KATAoTNUO atrd OTTOU TTPOUNBEUTAKATE TO
TTPOIOV.

BG: C1MBOMbT BbpXYy NPOAYKTa WU Heroea-
Ta onakoBKa 03Ha4aBa, 4Ye ToW He TpsibBa Aa
6bae TpeTupaH kaTo 6uToB oTnagbk. BmecTo
ToBa, TpsibBa Aa 6bae 3aHeceH B HAKOW OT
LIEeHTpOBETE 3a peLyuKvpaHe Ha enekTPoH-

Ha TexHuKa. Ypes npaBunHOTO M3BEXaaHE

OT ekcnroaTtauusi Ha To3u NpoaykT, Bue we
NnomMorHeTe 3a npegoreparABaHe Ha Bb3MOX-
HUTE HeratTuBHM NocneacTBnA 3a OKornHarta
cpefa v YOBELLKOTO 3apaBe, KOUTO Guxa
Bb3HMKHaNM Npy HeNpaBuITHOTO My U3XBbLP-
nsaHe. 3a no-nogpobHa MHopmaLmsa OTHOCHO
peunKnMpaHeTo Ha TO3N NPOAYKT Ce CBbpXeTe
C MeCTHUTEe OopraHu Ha ynpasrneHune, UeHTbp 3a
peuuknupaHe nnun marasnHa, oTkb4eTo CTe ro
3aKynunu.

CZ: Symbol na vyrobku nebo na doprovod-
nych dokumentech k vyrobku znamena, ze s
timto pfistrojem nelze zachazet jako s domov-
nim odpadem. Namisto toho je nutné pfistroj
predat do nejbliz§iho sbérného stfediska k
recyklaci elektrického a elektronického vyba-
veni. Zajisténim Ffadné ekologické likvidace
pfistroje pomuzete zamezit moznému Skodlivé-
mu dopadu na Zivotni prostfedi a lidské zdravi,



ktery by jinak mohl vzniknout pfi nespravné
ohledné recyklace tohoto vyrobku kontaktujte
prosim mistni ufady, sluzbu likvidace domov-
nich odpadud nebo prodejnu, kde jste produkt
koupili.

SK: Tento symbol nachadzajuici sa na vyrobku
alebo baleni oznacuje, Ze vyrobok nesmie

byt brany ako domovy odpad. Namiesto toho
by ste ho mali dat na vhodné zberné miesto
na recyklaciu elektrického a elektronického
zariadenia. Zaistenim spravnej likvidacie tohto
vyrobku pomézete zabranit moznym negativ-
nym nasledkom na Zivotné prostredie a zdravie
fudi, ku ktorym by mohlo déjst pri nespravnej
manipulacii s tymto vyrobkom. Podrobnejsie
informacie o recyklacii tohto vyrobku vam
poskytne miestny organ, recyklaéné stredisko
alebo obchod, v ktorom ste zakupili vyrobok.

EE: See tootel voi selle pakendil olev simbol
naitab, et toodet ei tohi kasitseda tavalise
olmeprigina. Selle asemel tuleb see anda
Umberto6tlemiseks Ule asjakohasesse elektri-ja
elektroonikaseadmete kogumispunkti. Tagades
toote korraliku utiliseerimise, aitate valtida
negatiivseid méjusid keskkkonnale ja inimeste
tervisele, mida tootejaatmete vale kaitlemine
muidu kaasa voiks tuua. Selle toote utilisee-
rimise kohta tdpsema teabe saamiseks votke
palun Ghendust oma kohaliku omavalitsuse,
prugiettevotte voi kauplusega, kust te toote
ostsite.

SV: Denna symbol pa produkten eller
férpackningen innebar att produkten inte bor
behandlas som hushallsavfall. | stéllet skall
den 6verlamnas till 1amplig insamlingsplats for
atervinning av elektrisk och elektronisk utrust-
ning. Genom att sakerstalla att denna produkt

kasseras korrekt, hjalper du till att férhindra po-
tentiella negativa konsekvenser for miljon och
manniskors halsa, som annars kunde orsakas
av olamplig avfallshantering av denna produkt.
For mer detaljerad information om atervinning
av denna produkt, kontakta dina lokala myndig-
heter, atervinningscenter eller butiken dar du
har képt produkten.

Fl: Tdma symboli tuotteessa tai sen pak-
kauksessa merkitsee, etta tata tuotetta ei

saa havittaa kotitalousjatteen mukana. Laite

on sen sijaan toimitettava elektronisille ja
sahkdlaitteille soveltuvaan kerayspisteeseen
kierratettavaksi. Varmistamalla tdman tuotteen
asianmukaisen havitystavan autat suojelemaan
ymparistoa ja ihmisten terveytta mahdolli-

silta haittavaikutuksilta joita saattaisi ilmeta
tdman tuotteen asiattomasta havittdmisesta.
Lisatietoja taman tuotteen kierrattdmisesta saat
ottamalla yhteytta paikallisiin viranomaisiin,
kierratyskeskukseen tai myymalaan, josta ostit
tuotteen.

HR: Simbol na proizvodu ili ambalazi ozna-
Cava da proizvod ne smijete baciti zajedno s
kucnim otpadom. Umjesto toga, odnesite ga
na odgovarajuce sabirno mjesto za recikliranje
elektricne i elektroniCke opreme. Osigurava-
njem ispravnog odlaganja ovog proizvoda,
sprijecit cete potencijalne negativne ucinke na
okoli$ i ljudsko zdravlje koji ¢e iza¢i na vidjelo
nakon neprikladnog odlaganja ovog proizvoda.
Za vise informacija o recikliranju ovog proizvo-
da obratite se lokalnoj sluzbi, reciklaznom cen-
tru ili trgovini u kojoj ste kupili ovaj proizvod.

SR: Simbol na proizvodu ili na njegovom
pakovanju naznacava da ovaj proizvod mozda
nece biti tretiran kao otpad iz domacinstva.
Umesto toga ¢e se predati primenljivoj tacki



za preuzimanje zarad recikliranja elektri¢ne

i elektronske opreme. Starajuéi se da ovaj
proizvod bude pravilno uklonjen, pomocicete
da se sprece potencijalne negativne posledice
za okruzenje i ljudsko zdravlje, $to moze da u
suprotnom izazove neodgovarajuée upravljanje
otpadom ovog proizvoda. Za detaljnije
informacije o recikliranju ovog proizvoda,
molimo vas da kontaktirajte vasu lokalnu
gradsku kancelariju, uslugu otklanjanja vaseg
otpada iz domacinstva ili prodavnicu gde ste
kupili proizvod.

DA: Dette symbol pa produktet eller embal-
lagen betyder, at produktet ikke ma behandles
som husholdningsaffald. Det skal i stedet
indleveres til et indsamlingssted for genbrug af
elektrisk og elektronisk udstyr. Ved at sikre, at
dette produkt bliver bortskaffet korrekt, hjaelper
du med til at forebygge eventuelle negative
konsekvenser for miljget og menneskers
helbred, som ellers kunne forarsages af forkert
bortskaffelse af dette produkt Hvis du gnsker
mere detaljerede oplysninger om genbrug af
dette produkt, bedes du kontakte din lokale
myndighed, genbrugsplads, eller den butik,
hvor du kgbte produktet.

NO: Dette symbolet pa produktet eller pakken
innebeerer at produktet ikke skal behandles
som husholdningsavfall. | stedet skal det
leveres til en gjenvinningstasjon for elektrisk og
elektronisk utstyr. Ved a sarge for korrekt av-
hending av apparatet, vil du bidra til & forhindre
potensielle negative konsekvenser for miljget
og menneskers helse, som ellers kunne ha
inntruffet grunnet feilaktig avfallshandtering av
produktet. For mer detaljert informasjon om re-
sirkulering av dette produktet, bes du kontakte
de lokale myndigheter, en gjenvinningsstasjon,
eller butikken der du kjgpte produktet.

UK: Lleit cumBon, HaHeceHWI Ha Bupib abo
0ro ynakoBKy, 03Hayae, Lo BUpib He MOoXHa
BVKMAATW pa3oM i3 nobyToBuM cMiTTaM. Ha-
TOMICTb Oro cnig nepefatv Ha BignoBigHWUN
NyHKT 300py ENEKTPUYHOrO Ta eNeKTPOHHOTo
obnagHaHHs, Lo niansirae NoBTOPHIN nepe-
pob6ui. MoabasLum Npo HanexHy niksigadito
BMPOBY, BV JOMOMOXETE NONEpeanTN MOXIMUBI
HeraTuBHI Hacnigkv Ans AOBKINMA Ta 340pOB’sA
nogen, siki Mornu 6 BUHUKHYTU B pasi Herpa-
BWITbHOTO NOBOMKEHHS 3 LM BMpobom. [ns
ofepxaHHs GinbLu AoknagHoi iHpopmalii npo
NMOBTOPHY NepepobKy Liboro BUpoOy 3BepTanTech
y MiCLieBi OpraHu Bnaau, LIEHTP MNOBTOPHOI ne-
pepobKuM Yn B MarasuH, y skomy 6yro npuabdaHo
BUpIO.

MK: CumbonoT Ha Npon3BOA0T UK Ha
HEroBOTO MaKyBak-€ NMoKaxyBa AeKa OBOj
Npou3BOA He CMee Aa ce TpeTupa Kako

oTnag o4 gomakuHcTBaTa. HamecTo Toa, ke
Ouae npefageH Ha coofBeTHaTa cTaHuua

3a 0TNag 3a peuuknMpame Ha enekTpuyHa

1 enekTpoHcka onpema. Co npaBuIHO
dprare Ha 0BOj NPOU3BOA, ke MOMOrHeTe

[a ce cnpeyart noTeHumjanHuTe HeraTuBHU
nocrneauvum 3a XMBoTHaTa CpefiHa v 34pasjeTo
Ha nyreTto, kou nHaky 61 mMoxene ga HactaHat
o[1 HEMPaBUITHO paKyBake CO OTNaA0T Ha
0BOj Mpon3soa. 3a nogetanHn nHhopmauum
OKOINy PELMKNMparEeTo Ha OBOj NPOU3BOA,
KOHTAKTUpPa|Te ja BallaTa fokanHa rpagcka
KaHuenapwja, cepBucoT 3a dpnare Ha oTnag
of AoMaKkvHCTBaTa Uin npodaBHuULaTa Bo Koja
CTe ro Kynurne npov3BoaoT.

RO: Acest simbol aplicat pe produs sau amba-
laj indica faptul ca produsul nu ar trebui consi-
derat deseu casnic. in schimb, acesta trebuie



predat centrelor de colectare adecvate de reci-
clare a echipamentelor electrice si electronice.
Asigurand eliminarea corecta a acestui produs,
ajutati la prevenirea posibilelor consecinte ne-
gative asupra mediului gi sanatatii umane, care
pot fi cauzate tratarea inadecvata a deseurilor
rezultate din acest produs. Pentru informatii
detaliate, cu privire la reciclarea acestui pro-
dus, va rugam sa contactati autoritatile locale,
centrele de reciclare sau magazinul.

HU: Ez a jeldlés a terméken vagy a csomago-
lasan azt jelenti, hogy a készlléket a haztartasi
hulladéktol kildn kell kezelni. Az elhasznalt ké-
szuléket az elektromos és elektronikai beren-
dezések begyiijtéhelyére kell szallitani. Azzal,
hogy gondoskodik a termék megfeleld hulladék
elhelyezésérdél, segit megelézni a kdrnyezetre
és az emberi egészségre gyakorolt lehetséges
negativ kovetkezményeket, amelyek egyébként
a termék helytelen hulladékkezelése esetén
el6fordulhatnanak. A termék Ujrahasznositasa-
val kapcsolatos bévebb informacidért, kérjuk,
vegye fel a kapcsolatot a helyi 6nkormanyzat-
tal, hulladékkezel6 szolgaltatokkal, vagy az
Uzlettel, ahol a terméket megvasarolta.

SL: Simbol na izdelku ali embalazi oznaduje,
da s tem izdelkom ni dovoljeno ravnati kot z
obi¢ajnimi gospodinjskimi odpadki. Treba ga je
oddati na ustrezno zbirno reciklirno mesto za
elektri¢no in elektronsko opremo. S pravilnim
odlaganjem tega izdelka boste pomagali pri
preprecevanju potencialnih negativnih vplivov
na okolje in zdravje ljudi, ki ga sicer lahko
povzroc¢i neprimerno odlaganje tega izdelka.
Za podrobnejSe informacije o recikliranju tega
izdelka se obrnite na lokalne oblasti, pristojne
za odstranjevanje odpadkov ali trgovino, v ka-
teri ste kupili izdelek.

AL: Simboli mbi produkt ose mbi paketimin e
tij tregon se ky produkt nuk mund té trajtohet

si mbeturiné shtépiake. Né vend té késaj

ai do té dorézohet prané pikés pérkatése

té grumbullimit pér riciklimin e pajisjeve
elektrike dhe elektronike. Duke u siguruar

qé ky produkt té hidhet si¢ duhet, ju do té
ndihmojé né parandalimin e pasojave negative
té mundshme pér mjedisin dhe shéndetin e
njeriut, e cila mund té ndryshe té shkaktohen
nga trajtimi i papérshtatshém i mbetjeve té kétij
produkti. Pér informacion mé té detajuar mbi
riciklimin e kétij produkti, ju lutemi kontaktoni
zyrén tuaj lokale té qytetit, shérbimin e hedhjes
s€ mbeturinave shtépiake ose dyganin ku keni
bleré produktin.

LT: Sis simbolis ant gaminio ar pakuotés reis-
kia, kad gaminio negalima iSmesti su buitiné-
mis atliekomis. Jj reikia nugabenti j atitinkama,
elektriniy ir elektroniniy prietaisy surinkimo
punkta perdirbimui. Pasirlpindami tuo, kad
gaminys baty tinkamai utilizuotas, padésite
apsisaugoti nuo neigiamy pasekmiy aplinkai

ir zmoniy sveikatai, kurias prieSingu atveju
sukelty netinkamas Sio gaminio utilizavimas.
Norédami gauti iSsamesne informacija apie Sio
gaminio perdirbima, kreipkités | miesto valdzios
institucija, vieting buitiniy atlieky tvarkymo tar-
nyba ar parduotuve, kurioje jsigijote gaminj.

LV: Sis simbols uz izstradajuma un iepako-
juma norada, ka izstradajumu nevar izmest
sadzives atkritumos. Ta vieta to var nodot
piemérota elektrisko un elektronisko iekartu
parstradajamo atkritumu savak$anas vieta.
Nodrosinot, ka Sis izstradajums tiek izmests
pareiza veida, varat palidzét novérst potenciali
negativo ietekmi uz apkartéjo vidi un cilvéku
veselibu, ko pretéja gadijuma var radit neparei-
za 81 izstradajumu atkritumu apsaimniekoSana.



Dziekujemy za wybranie niniejszego produktu.

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa i
wytyczne uzytkowania oraz konserwacji urzgdzenia.

Prosimy o po$wiecenie czasu na zapoznanie sie z niniejszg instrukcjg obstugi przed
uzyciem urzgdzenia i zachowanie jej w celu pozniejszego wykorzystania.

Symbol

Typ

Znaczenie

OSTRZEZENIE

Ryzyko powaznych obrazen lub $mierci

RYZYKO PORAZENIA PRADEM

Ryzyko dotyczgce niebezpiecznego napiecia

A

A ELEKTRYCZNYM

A POZAR Ostrzezenie; ryzyko pozaru / materiaty tatwopalne
A PRZESTROGA Ryzyko urazu lub uszkodzenia mienia

@ WAZNE / UWAGA Prawidtowe korzystanie z systemu
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. SRODKI OSTROZNOSCI

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie
przeczyta¢ wszystkie instrukcje, a nastepnie
przechowywac je w dostepnym miejscu na wypadek
pozniejszych watpliwosci.

Niniejsza instrukcja zostata opracowana z myslg o
kilku modelach, dlatego Twoje urzgdzenie moze nie
by¢ wyposazone w niektére z opisanych funkcji. Z
tego wzgledu podczas czytania instrukcji obstugi
nalezy zwrdci¢ szczegodlng uwage na wszelkie
wartosci liczbowe.

1.1 OGOLNE OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIiECZENSTWA

Urzgdzenie to moze byc¢ obstugiwane przez
dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby z
obnizonymi zdolnosciami fizycznymi, zmystowymi
bgdz umystowymi, a takze przez osoby bez
doswiadczenia i wiedzy na temat obstugi, jesli
pozostajg pod nadzorem opiekundw bgdz
zostaly szczegotowo poinstruowane o sposobie
bezpiecznego uzywania urzgdzenia i rozumiejg
ryzyka zwigzane z niewtasciwym uzyciem. Dzieci
nie powinny wykorzystywac urzgdzenia do
zabawy. Dzieci nie powinny czysci¢ urzgdzenia
ani wykonywac czynnosci konserwacyjnych, jesli
pozostajg bez nadzoru.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne

elementy silnie nagrzewajg sie podczas gotowania.
Nalezy zachowac szczegdblng ostroznosc¢, aby nie
dotykac elementéw grzejnych. Dzieci ponizej 8 roku
zycia nie nalezy dopuszczac w poblize urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem opiekunow.

/5 A\ OSTRZEZENIE:: Zagrozenie pozarem: Nie
wolno przechowywac zadnych przedmiotow na
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powierzchniach przeznaczonych do gotowania.

/\ A OSTRZEZENIE: W przypadku pekniecia
powierzchni nalezy wytaczy¢ urzgdzenie, aby unikngc¢
mozliwosci porazenia prgdem elektrycznym.

* Nie wolno obstugiwac urzgdzenia za pomocg
zewnetrznego wigcznika czasowego lub
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

» Podczas pracy urzgdzenie jest gorgce. Nalezy
zachowac szczegolng ostroznosc, aby nie dotykac
elementdw grzejnych wewnatrz piekarnika.

» Uchwyty moga sie silnie nagrzewac po krotkim
czasie dziatania urzgdzenia.

* Do czyszczenia szklanych drzwiczek i innych
powierzchni piekarnika nie nalezy stosowac
srodkow do szorowania ani skrobaczek. Mogtyby
uszkodzi¢ szklang powierzchnie drzwiczek.

* Do czyszczenia urzgdzenia nie nalezy stosowac
odkurzaczy parowych.

/\ A\ OSTRZEZENIE: Przed wymiang lampki
oswietleniowej nalezy sprawdzic¢ czy zostato
wytgczone zasilanie urzgdzenia, aby unikngc¢
porazenia prgdem elektrycznym.

/N\ OSTRZEZENIE: Podczas gotowania lub grillowania
potraw dostepne elementy urzgdzenia mogg by¢
gorgce. Nalezy trzymac¢ mate dzieci z dala od
dziatajgcego urzgdzenia.

» Urzadzenie zostato wyprodukowane zgodnie ze
wszystkimi krajowymi oraz miedzynarodowymi
normami i przepisami.

« Czynnosci konserwacyjne i naprawy nalezy
powierzac¢ wytgcznie pracownikom autoryzowanego
serwisu. Instalacja i naprawy przeprowadzone przez
osoby inne niz pracownicy autoryzowanego serwisu
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mogg zagrazac bezpieczenstwu uzytkownikow
urzgdzenia. Wszelkie zmiany i modyfikacje
specyfikacji mogg by¢ niebezpieczne pod wieloma
wzgledami. Nieodpowiednie ostony ptyty grzewczej
mogg bycC przyczyng wypadkow.

Przed przystgpieniem do instalacji nalezy sprawdzic
lokalne warunki dystrybucji (rodzaj i ciSnienie gazu,
napiecie i czestotliwo$¢ sieci elektrycznej) oraz
zgodnosc¢ z wymaganiami dotyczgcych urzgdzenia.
Parametry techniczne urzgdzenia znajdujg sie na
etykiecie.

AOSTRZEZENIE Urzadzenie przeznaczone jest
wytacznie do przygotowywania potraw w warunkach
domowych. Nie nalezy wykorzystywac urzgdzenia do
innych celdéw ani w innych zastosowaniach, np. do
uzytku innego niz w gospodarstwie domowym, do
uzytku przemystowego lub do ogrzewania
pomieszczenia.

Nie wolno unosi¢ ani przesuwac urzgdzenia
trzymajgc za uchwyty na drzwiczkach piekarnika.
Nalezy podjgc¢ wszystkie mozliwe dziatania, aby
zapewnic bezpieczenstwo. Poniewaz szkto moze
pekngc€, podczas czyszczenia nalezy zachowac
szczegolna ostroznosc¢, aby nie zadrapac szklanej
powierzchni. Nie nalezy uderzac ani stukac¢ o szkto
innym wyposazeniem.

Upewnij sie, ze przewdd zasilajgcy nie zostat
przycisniety lub uszkodzony podczas instalacji.
Wymiang uszkodzonego przewodu zasilajacego
nalezy powierzy¢ producentowi urzadzenia,
pracownikom autoryzowanego serwisu lub podobnie
wykwalifikowanym osobom, aby unikng¢ zagrozen.
Jesli drzwiczki piekarnika pozostajg otwarte, dzieci
nie powinny wspinac sie lub siadac na nich.
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Nie wolno pozwalac dzieciom ani zwierzetom
domowym, aby zblizaty sie do urzgdzenia.

1.2 W PRZYPADKU GOTOWANIA NA PARZE

Przed uruchomieniem urzgdzenia nalezy napetnié
zbiornik na wode.

Nie wolno napetniac zbiornika na wode, jesli
piekarnik jest gorgcy.

Po otwarciu drzwiczek piekarnika z wnetrza moze
wydostawac sie para. Nalezy zachowac ostroznosc¢
podczas otwierania drzwiczek piekarnika, poniewaz
moze to spowodowac zagrozenie poparzeniami.

W wyniku gotowania na parze w piekarniku

moze pozostac¢ wilgo¢. Poniewaz wilgo¢ moze
doprowadzi¢ do korozji, nalezy upewnic sie, ze
wnetrze piekarnika zostato osuszone po gotowaniu.
Do gotowania na parze w piekarniku nalezy
stosowac wode zdatng do picia. Nie wolno stosowac
palnego alkoholu ani substancji z czgstkami statymi
zamiast wody.

Do gotowania na parze nalezy uzywac naczyn ze
stali nierdzewne;j.

Po kazdym zakonczeniu gotowania na parze:
jesli w zbiorniku na wode pozostanie troche wody,
nalezy go oczyscic, a pozostatej wody nie wolno
wykorzysta¢ do nastepnego gotowania.

1.3 OSTRZEZENIA DOTYCZACE iNSTALACJI

Nie wolno korzystac¢ z urzgdzenia, dopodki jego
instalacja nie zostanie catkowicie zakonczona.
Instalacje urzgdzenia powinien przeprowadzi¢
personel autoryzowanego serwisu Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za wszelkie szkody
powstate na skutek niewtasciwej lokalizacji i
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instalacji urzgdzenia przez osoby nieupowaznione.

* Po rozpakowaniu urzgdzenia nalezy upewnic sie, ze
nie zostato ono uszkodzone podczas przewozenia.
W przypadku stwierdzenia jakichkolwiek usterek
nie wolno korzysta¢ z urzgdzenia — nalezy
natychmiast skontaktowac sie z przedstawicielem
autoryzowanego serwisu. Poniewaz materiaty
wykorzystane do opakowania urzgdzenia (folia,
zszywki, styropian itp.) mogg by¢ niebezpieczne dla
dzieci, nalezy je natychmiast zebra¢ i usungc.

» Urzadzenie nalezy chronic przed wptywem
czynnikdéw atmosferycznych. Nie nalezy narazac
urzgdzenia na dziatanie Swiatta stonecznego,
deszczu, sniegu, kurzu ani nadmiernej wilgoci.

+ Wszelkie materiaty (np. szafek) znajdujgce sie
w poblizu urzgdzenia powinny by¢ odporne na
temperature minimum 100°C.

* Nie wolno instalowac urzgdzenia za ozdobnymi
drzwiami, aby unikng¢ przegrzania.

1.4 PODCZAS PRACY URZADZENIA

* Podczas pierwszego uzycia piekarnika moze byc
wyczuwalny nieznaczny zapach. Jest to catkowicie
normalne, spowodowane materiatami izolacyjnymi
na elementach grzejnych. Sugerujemy, aby przed
pierwszym uzyciem pozostawic piekarnik pusty
I ustawi¢ na maksymalng temperature przez
45 minut. Upewnij sie, ze otoczenie, w ktorym
urzgdzenia zostato zainstalowane, jest dobrze
wentylowane.

* Nalezy zachowac¢ szczegdlng ostroznosc¢ otwierajgc
drzwiczki piekarnika w podczas lub po zakonczeniu
gotowania. Gorgca para z piekarnika mogtaby
spowodowac oparzenia.
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Nie nalezy wktadac¢ do niego ani umieszczac w
poblizu fatwopalnych lub wybuchowych materiatow.

Do wyjmowania i ponownego wktadania potraw
nalezy zawsze uzywac rekawic kuchennych.

W zadnym wypadku nie wolno piekarnika wyktadac¢
folig aluminiowg, poniewaz mogtoby doj$¢ do
przegrzania.

Podczas gotowania nie wolno umieszczac naczyn
ani blach do pieczenia bezposrednio w podstawie
piekarnika. Podstawa bardzo sie nagrzewa, co
moze spowodowac uszkodzenie produktu.

@& Nie nalezy odchodzi¢ od piekarnika podczas
gotowania z uzyciem ttuszczy statych lub ptynnych
olejéw. Mogg spowodowac pozar w przypadku
nadmiernego podgrzania. Ognia spowodowanego
gorgcym olejem nie wolno polewac¢ wodg. Nalezy
wytgczyC piekarnik, a nastepnie nakry¢ naczynie
pokrywkg lub kocem strazackim.

Jesli urzgdzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy
czas, gtébwny wylgcznik sieciowy nalezy ustawi¢ w
pozycji wytgczonej.

Sprawdz, czy pokretta regulacyjne urzgdzenia
znajdujg sie zawsze w potozeniu ,0” (praca
zatrzymana), jesli urzgdzenie nie jest uzywane.

Tace pochylajg sie przy wysuwaniu. Nalezy
zachowac ostroznosc, aby nie rozla¢ ani upuscic
gorgcej potrawy podczas wyjmowania jej z
piekarnika.

Nie wolno umieszczac obcigzenia na otwartych
drzwiczkach piekarnika. Mogtoby to spowodowac
utrate rownowagi piekarnika lub uszkodzenie
drzwiczek.

Nie nalezy wieszac recznikow, scierek do naczyn
lub ubran na urzadzeniu lub jego uchwytach.
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1.5 PODCZAS CZYSZCZENIA i KONSERWACJi

Przed przystgpieniem do czyszczenia lub czynnosci
konserwacyjnych nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie
jest odtgczone od sieci elektryczne,.

Nie wolno demontowac pokretet regulacyjnych, aby
oczysci¢ panel sterowania.

Aby zachowac wydajnosc¢ i bezpieczenstwo
urzagdzenia, zalecamy korzystanie wytgcznie

z oryginalnych czesci zamiennych oraz ustug
autoryzowanego serwisu w razie koniecznosci.

Nie nalezy skrobaC osadu wapiennego, ktory moze
tworzy¢ sie na spodzie piekarnika. W przeciwnym
razie spod piekarnika zostanie uszkodzony.

Aby rozpusci¢ osad wapienny, ktéry moze powstac
na spodzie piekarnika, po kazdych dwoch lub trzech
uzyciach nalezy nala¢ 200-250 ml 6% biatego octu
na spod piekarnika i odczekac¢ 30 minut. Nastepnie
oczyscic¢ wilgotng sciereczka.
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2. INSTALACJAI
PRZYGOTOWANIE DO
UZYTKOWANIA

OSTRZEZENIE: Urzgdzenie musi byé
instalowane przez autoryzowanego
serwisanta lub wykwalifikowanego technika

zgodnie z instrukcjami podanymi w

niniejszym podreczniku i obowigzujgcymi

przepisami lokalnymi.

* Niewfasciwa instalacja moze
spowodowac obrazenia i uszkodzenia,
za ktore producent nie ponosi
odpowiedzialnosci i ktére nie sg objete
gwarancjg.

* Przed instalacjg nalezy sie upewnic, ze
lokalne warunki dystrybucji (napiecie i
czestotliwos¢ w sieci elektrycznej) sg
zgodne z wymaganymi dla urzadzenia.
Wymogi dla tego urzadzenia podano na
etykiecie.

* Nalezy przestrzegac¢ praw,
rozporzadzen, dyrektyw i norm
obowigzujgcych w kraju uzytkowania
(przepisy bezpieczenstwa, prawidtowa
utylizacja zgodnie z przepisami itp.).

» Jezeli produkt sktada sie z
wyjmowanych prowadnic potek (stelazy
drucianych), a w instrukcji obstugi
znajdujg sie przepisy takie jak na
jogurt, nalezy wyjac stelaze druciane
i obstugiwaé piekarnik w okreslonym
trybie gotowania. Informacje dotyczgce
wyjmowania potki drucianej znajdujg
sie w rozdziale CZYSZCZENIE |
KONSERWACJA.

2.1 INSTRUKCJE DLA INSTALATORA
Instrukcje ogodine

* Po wyjeciu urzadzenia i akcesoriow
z opakowania nalezy sprawdzi¢, czy
urzgdzenie nie jest uszkodzone. W
przypadku podejrzenia uszkodzenia
nie uzywac urzgdzenia i natychmiast
skontaktowac sie z autoryzowanym
serwisantem lub wykwalifikowanym
technikiem.

* Nalezy sie upewnic, ze w najblizszym
otoczeniu nie ma tatwopalnych lub
palnych materiatow takich jak zastony,

olej, szmatki itp., ktére mogg sie zapali¢.

» Blati meble wokot urzgdzenia muszg
by¢ wykonane z materiatéw odpornych
na temperatury wyzsze niz 100°C.

* Urzadzenie nie powinno by¢
instalowane bezposrednio nad
zmywarka, lodéwka, zamrazarka, pralkg
ani suszarkg do ubran.

2.2 MONTAZ PIEKARNIKA

Urzgdzenia dostarczane sg z zestawami
instalacyjnymi i moga by¢é montowane

w blacie z zachowaniem odpowiednich
wymiaréw. Wymiary instalacji ptyty grzejnej
i piekarnika podano ponizej.

A (mm) 557 min./ maks. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590

D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10

E (mm) 576
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Instalacja pod blatem

Instalacja nascienna

Po wykonaniu przytgczy elektrycznych
wstaw piekarnik do szafki, wsuwajgc go do m@
przodu. Otworz drzwiczki piekarnika i wtoz gl
2 $ruby w otwory w jego ramie. Gdy rama
urzgdzenia dotyka drewnianej powierzchni

szafki, dokreé $ruby. -»> D +
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2.3 PRZYLACZE ELEKTRYCZNE
| BEZPIECZENSTWO

OSTRZEZENIE: Przytgcze

elektryczne urzgdzenia musi by¢

instalowane przez autoryzowanego
serwisanta lub wykwalifikowanego technika
zgodnie z instrukcjami podanymi w
niniejszym podreczniku i obowigzujgcymi
przepisami lokalnymi.

OSTRZEZENIE: URZADZENIE MUSI

BYC UZIEMIONE.

* Przed podigczeniem urzadzenia do sieci
zasilajgcej nalezy sprawdzic¢ napiecie
znamionowe urzgdzenia (oznaczone
na tabliczce znamionowej urzgdzenia)
w celu potwierdzenia zgodnosci z
dostepnym napieciem sieciowym, a
przewody elektryczne powinny by¢ w
stanie obstugiwa¢ moc znamionowg
urzadzenia (réwniez wskazang na
tabliczce znamionowej).

* Podczas instalacji nalezy sie upewnic,
ze stosowane sg przewody izolowane.
Nieprawidtowe podtgczenie moze
spowodowac uszkodzenie urzgdzenia.
Jesli przewdd sieciowy jest uszkodzony
i nalezy go wymieni¢, powinien to zrobi¢
wykwalifikowany personel.

* Nie uzywac adapteréw, rozgateziaczy i/
lub przediuzaczy.

*  Przewdd zasilajgcy nalezy umieszczacé
z dala od goracych czesci kuchenki i
nie moze by¢ on zgiety ani przycisniety.
W przeciwnym razie moze ulec
uszkodzeniu, co spowoduje zwarcie.

« Jesli urzadzenie nie jest podtgczone
do sieci za pomocg wtyczki, w celu
spetnienia wymagan bezpieczenstwa
nalezy zastosowac roztgcznik
wszystkich biegunéw (z odstepem co
najmniej 3 mm migdzy stykami).

» Urzadzenie jest zaprojektowane
do zasilania napieciem 220-240V.
W przypadku innego dostepnego
napiecia nalezy sie skontaktowaé
z autoryzowanym serwisantem lub
wykwalifikowanym elektrykiem.

» Kabel zasilajgcy (HO5VV-F) musi by¢
wystarczajgco dtugi, aby mozna byto
podtaczy¢ go do urzadzenia, nawet
jezeli umieszczone jest z przodu szafki.

* Nalezy sie upewnic, ze wszystkie
potgczenia sg odpowiednio mocno
dokrecone.

Zamocowac¢ kabel zasilajgcy w zacisku
kabla, a nastepnie zamkng¢ pokrywe.

Potgczenie skrzynki zaciskowej jest
umieszczone na skrzynce zaciskowe;.

N Niebieski

=z 0

Brazowy Zélto-zielony
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3. CECHY PRODUKTU

Wazne: Dane techniczne i wyglad danego urzadzenia mogg sie rézni¢ od
przedstawionego na ponizszych rysunkach.

Wykaz elementow

1. Panel sterowania
2. Uchwyt drzwiczek piekarnika
3. Drzwiczki piekarnika

Panel sterowania

-

4. Gatka sterowania funkcjami piekarnika
5. Programator czasowy

6. Gatka termostatu piekarnika

7. Pokrywa zbiornika wody
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4. UZYTKOWANIE PRODUKTU

Funkcje piekarnika
* Funkcje piekarnika moga réznic sie w
zaleznosci od zakupionego modelu.

Tryb rozmrazania:
Zostang wigczone
wskazniki
ostrzegawcze
piekarnika, wentylator
rozpocznie prace. Aby
skorzysta¢ z trybu
rozmrazania, umie$¢ zamrozong potrawe w
piekarniku na pofce znajdujgcej na trzecim
poziomie od dotu. Zalecane jest
umieszczenie tacy pod rozmrazang
potrawg, aby zgromadzi¢ wodg powstajgcg
na skutek rozmrazania lodu. Ten tryb pracy
nie stuzy do gotowania ani pieczenia
potraw, ale tylko do ich rozmrazania.

Tryb Turbo: Zostang
wigczone termostat
piekarnika i wskazniki
ostrzegawcze, a
okragly element
grzejny oraz wentylator
rozpoczng prace. Tryb
Turbo zapewnia rownomierny rozkfad ciepta
w piekarniku, dzieki czemu wszystkie
potrawy umieszczone na rusztach zostang
rébwnomiernie upieczone. Zaleca sie
wstepne rozgrzewanie piekarnika przez
dziesie¢ minut.

W tym trybie mozna korzystac¢ z gotowania
na parze. Szczegotowe informacje mozna
znalez¢ w opisie ,Korzystanie z gotowania
na parze”.

Tryb dolnego
ogrzewania: Zostang
wigczone termostat
oraz wskazniki
ostrzegawcze, a dolny
element grzejny
rozpocznie prace.
Tryb dolnego
ogrzewania jest doskonaty do
przygotowywania pizzy, poniewaz ciepto
unosi sie od dolnej czesci piekarnika i
podgrzewa potrawe. Tryb odpowiedni do
podgrzewania, nie zas$ do pieczenia potraw.
Tryb statyczny:
Zostang wigczone
termostat oraz
wskazniki
ostrzegawcze, a dolne
i gorne elementy
grzejne rozpoczng

prace. W trybie statycznym emitowane jest
ciepto, ktére zapewnia odpowiednie
przygotowanie potrawy. Ten tryb jest
idealny do przygotowywania ciast,
zapiekanek makaronowych, lasagnii czy
pizzy. Zaleca sie rozgrzewanie piekarnika
przez dziesie¢ minut. W tym trybie najlepiej
przygotowywac jedzenie na tylko jednym
poziomie piekarnika.

Tryb termoobiegu:
Zostang wigczone
termostat i wskazniki
ostrzegawcze, a gorny
i dolny element grzejny
oraz wentylator
rozpoczng prace. Tryb
zapewnia dobre rezultaty podczas
pieczenia ciast. Pieczenie odbywa sie przy
pomocy dolnego i gérnego elementu
grzejnego oraz wentylatora zapewniajgcego
cyrkulacje powietrza, co przynosi efekt
nieco podobny do grillowania potraw.
Zaleca sie wstepne rozgrzewanie
piekarnika przez dziesie¢ minut. Tryb
termoobiegu i dolnego ogrzewania jest
doskonaty do przygotowywania potraw, jak
pizza, w stosunkowo krotkim czasie.
Termoobieg zapewnia rownomierny rozktad
ciepta w piekarniku, a dolny element
grzejny umozliwia pieczenie potraw.

W tym trybie mozna korzysta¢ z gotowania
na parze. Szczegotowe informacje mozna
znalez¢ w opisie ,Korzystanie z gotowania
na parze”.

o

Tryb pieczenia pizzy:
Zostang wigczone
termostat i wskazniki
ostrzegawcze, a
okragty, gorny i dolny
element grzejny oraz
wentylator rozpoczng
prace. Tryb doskonaty do przygotowywania
potraw, jak pizza, w stosunkowo krétkim
czasie. Termoobieg zapewnia rownomierny
rozkfad ciepta w piekarniku, a dolny
element grzejny umozliwia pieczenie
potraw.

W tym trybie mozna korzysta¢ z gotowania
na parze. Szczegotowe informacje mozna
znalez¢ w opisie ,Korzystanie z gotowania
na parze”.

®
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Tryb szybkiego
grillowania: Zostang
wigczone termostat
oraz wskazniki
ostrzegawcze, a grill i
gorne elementy
grzejne rozpoczng
prace. Tryb doskonaty do szybkiego
grillowania i grillowania wigkszych
produktow, na przyktad migs. Wykorzystaj
potki ustawione na gérnych poziomach
piekarnika. Posmaruj ruszt cienkg warstwg
oleju, by zapobiec przywieraniu produktéw,
i umiesc potrawe na srodku rusztu. Pod
rusztem zawsze umieszczaj tace, na ktérg
spadnie kapigcy olej lub ttuszcz. Zaleca sie
wstepne rozgrzewanie piekarnika przez
dziesie¢ minut.

Ostrzezenie: Podczas grillowania

drzwiczki piekarnika muszg byc¢
zamkniete, a temperatura powinna byc¢
ustawiona na 190°C.
Tryb podwdjnego
grilla i termoobiegu:
Zostang wigczone
termostat i wskazniki
ostrzegawcze, a grill,
gorny element grzejny
oraz wentylator
rozpoczng prace. Tryb przeznaczony jest
do szybkiego grillowania grubszych
produktow oraz grillowania wiekszych
produktéw. Grill oraz gérny element grzejny
pracujg z termoobiegiem, aby zapewni¢
odpowiednie przygotowanie potrawy.
Wykorzystaj pétki ustawione na gérnych
poziomach piekarnika. Posmaruj ruszt
cienkg warstwg oleju, by zapobiec
przywieraniu produktéw, i umies$¢ potrawe
na srodku rusztu. Pod rusztem zawsze
umieszczaj tace, na ktérg spadnie kapigcy
olej lub ttuszcz. Zaleca sie wstepne
rozgrzewanie piekarnika przez dziesie¢
minut.

e T T

R

Ostrzezenie: Podczas grillowania

drzwiczki piekarnika muszg byc¢

zamkniete, a temperatura powinna byc¢
ustawiona na 190°C.

Funkcja 3D: Zostang
taczone termostat oraz
skazniki ostrzegawcze,
a okragty, gorny i dolny
element grzejny oraz
entylator rozpoczng
prace. Funkcja 3D
zapewnia rownomierny rozktad ciepta w

piekarniku, dzieki czemu wszystkie potrawy
umieszczone na rusztach zostang
réwnomiernie upieczone. Czas trwania
procesu jest krotszy niz w przypadku innych
funkcji. Zaleca sie wstepne rozgrzewanie
piekarnika przez dziesie¢ minut.

Ponadto dzigki tej funkcji pieczone ciasta
sg bardziej puszyste i miekkie.

W tym trybie mozna korzysta¢ z gotowania
na parze. Szczegotowe informacje mozna
znalez¢ w opisie ,Korzystanie z gotowania
na parze”.

R Funkcja czyszczenia parowego:
‘ Ustaw funkcje piekarnika i termostat
na symbolu funkgiji czyszczenia
parowego ('¢). W duzym metalowym
naczyniu umieszczonym na podstawie
piekarnika nalezy rozla¢ 200-250 ml wody
(ok. 1 szklanki). Funkcja czyszczenia
parowego dziata ok. 30-60 minut i
przygotowuje piekarnik do tatwego
oczyszczenia.

Funkcja recznego wspomagania
gotowania para:

Ta funkcja moze zostaé wykorzystana w
dowolnym procesie gotowania z funkcjami.

Przydatna do gotowania wszystkich
rodzajow warzyw, mniejszych kawatkow
miesa, owocow i dodatkow (ryz, makaron).

Zalety:
» Chrupigca i I$nigca powierzchnia potraw
* Minimalne straty wody

* Prawie bez utraty sktadnikow
odzywczych

* Niskottuszczowe przyrzgdzanie potraw

Mozesz wybraé zadang funkcje i stezenie
pary. Tabela stezenia pary znajduje sie na
nastepnej stronie.
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Napetnianie zbiornika na wode

* Pojemnos$¢ zbiornika na wode wynosi
300 ml. Taka ilos¢ wody umozliwia
przeprowadzenie trzech cykli
wspomagania gotowania parg. Kazdy
cykl zuzywa okoto 100 ml wody.

* Naci$nij ostone zbiornika na wode, aby
jg otworzy¢.

* Nieznacznie wysun zbiornik na wode.

Zbiornika nie wolno wysung¢
catkowicie.

e RR——
* Przed uzyciem piekarnika dodaj
minimum 100 ml wody do zbiornika.

Maksymalny poziom wody oznaczony
jest symbolem ,MAX” na zbiorniku.

Stezenie pary llo$¢ wody

Dodaj 100 ml wody
Dodaj 200 ml wody
Dodaj 300 ml wody

Dodaj 100 ml wody

1 wtry$nigcia pary

2 wtrysnigcia pary

3 wtrysnigcia pary

Automatyczne
wtryskiwanie pary

* Nacisnij ostone zbiornika, aby ja
zamkngc.

PL-16



4.1 TABELA PIECZENIA

s, SN :
g Potrawy Ega IEI?
2 foiasto, | 2-3-4 | 170-190 | 35-45
% Ciasto 2-3- 4 | 170-190 | 30-40
_g Ciasteczka | 2-3-4 | 170-190 | 30-40
E Potrawka 2 175-200 | 40-50
o Kurczak 2-3-4 200 45-60
_ foiasto, | 2-3-4 | 170-190 | 25-35
2 Ciasto 2-3-4 | 150-170 | 25-35
é Ciasteczka 2-3-4 | 150-170 | 25-35
2| Potrawka 2 175-200 | 40-50
Kurczak 2-3-4 200 45-60
fiasto, 2.3-4 | 170-190 | 35-45

8 Ciasto 2-3-4 | 1502170 | 3040
= Ciasteczka 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Potrawka 175-200 | 40-50

@ Klopsiki z grilla 7 200 10-15
§ Kurczak . 190 | 50-60
2 Zrazy 6-7 200 | 15-25
O Befsztyk 6-7 200 | 15-25

* Jesli jest taka mozliwosé, nalezy piec na

roznie do kurczaka.
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4.2 W PRZYPADKU GOTOWANIA NA PARZE

T:)ytl);};e[jnlo- Przed uruc-

otovganie 3 200 100 homieniem 30-50 820
gna parze piekarnika.
T:)ytl);};e[jnlo- Przed uruc-

otovganie 3 200 200 homieniem 30-40 1500
gna parze piekarnika.

Tryb

Przed uruc-

Téi?v?;i; 3 180 150 homieniem 30-40 500
gna parze piekarnika.
T:Jytl;)i;erunlo- Przed uruc-

otovganie 3 200 250 homieniem 45-60 500
gna parze piekarnika.

Tryb

Przed uruc-

JURBO 3 220 200 homieniem 60-70 2000
gna parze piekarnika.
T:)ytt;)i;erurrlo- Przed uruc-

otom?anie 3 180 300 homieniem 100-110 1000
gna parze piekarnika.

Wazne: Podane powyzej czasy to wartosci uzyskane w warunkach laboratoryjnych;
moga sie rézni¢ w zaleznosci od napiecia sieciowego i ilosci gotowanej potrawy.
Wazne: Nie wolno napetnia¢ zbiornika na wodeg, jesli piekarnik jest gorgcy.
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4.3 KORZYSTANIE Z PROGRAMA-
TORA DOTYKOWEGO Visio

Ve
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: - A e s
, et o o o
& 2 ¢ 0 goiods OOOss -
N J
Opis funkcji
2 o] Tryb Tryb auto-
Rozmrazanie - szybkiego A matycznego @ Tryb
grillowania: gotowania
% Tryb = Funkcja
@ podwdjnego — Pasek tempe- 0 unxej
Tryb TURBO ‘8’ grilla i termo- — ratury gotov;argéa na
obiegu - p
Tryb z 7N
!;’ wykorzysta- (‘(,{)7) , c t f
niem dolne- = Funkcja 3D 3 Termostat L zas nvania
go elementu “D procesu
grzejnego
S Czas
Tryb ¢¢ Funkcja Minus CE\\ zakonczenia
statyczny czyszczenia - ! przygotowania
potrawy
. | | Tryb termoo- EEU Wskazanie ! :
ﬁ biegu o temperatury Plus D Minutnik
Tryb . . - . .
; ; . Wskazanie /A Blokada Podswietlenie
ple:)cizzze;na EE EE timera ) przyciskow e piekarnika

Ustawienie aktualnej godziny

Przy pierwszym wigczeniu piekarnika po
zakonczeniu instalacji wskazanie ,0.00”
zacznie pulsowac na wyswietlaczu. Nacisnij
przycisk (5", albo réwnoczesnie nacisnij

przyciski ,+"i,-". Na wyswietlaczu zacznie
pulsowac¢ dwukropek ,:”. Za pomocag
przyciskow .+ i .- mozna regulowac i ustawi¢

godzine. Korzystanie z funkcji piekarnika
wymaga ustawienia aktualnej godziny.
Ustawienie minutnika

Aby ustawi¢ minutnik, nacisnij przycisk trybu
pracy (9", we wskazaniu timera pojawi sie
,0.00” izacznie pulsowac¢ symbol LY Jesli
pulsuje symbol ,LY”, przy pomocy przyciskow
,+" 1, ustaw zgdany czas, po ktérym
zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy. Po
zakonczeniu ustawienia czasu nalezy
odczekaé, dopdki symbol LY nie przestanie

pulsowac i pozostanie podswietlony. Czas, po
ktorym zostanie wyemitowany sygnat
dzwiekowy, zostanie ustawiony.

Jesli wskazanie timera osiggnie zero, zos-
tanie wyemitowany sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu zacznie pulsowaé symbol LY.
Nacis$niecie przycisku trybu pracy spowoduje
wytgczenie sygnatu dzwiekowego i zniknie
symbol.

Poétautomatyczne ustawienie czasu (czas
przygotowania potrawy)

Funkcja umozliwia przygotowanie potrawy
przez okreslony czas. Czas mozna ustawic
w zakresie od 0 do 10 godzin. Przygotuj
potrawe do gotowania i umies¢ jg w piekar-
niku.

1. Wybierz Zgdang funkcje gotowania i
temperature za pomoca pokretet piekarnika.
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2. Nacisnij i przytrzymaj przycisk , &, dopoki
na wyswmztlaczu nie pojawig sig symbole
Ldur’it D Symbol ,A” zacznie pulsowaé.

3. Ustaw zgdany czas przygotowania potrawy
za pomocg przyciskow .+ i ,-".

4. Na wyswietlaczu pOJaWI sie aktualna
godzina, a symbole ,A” i 2 pozostana
wys$wietlone.

Jesli wskazanie timera osiggnie zero, piekar-
nik zostanie

wytgczony i wyemitowany
sygnat dzwigkowy. Symbole ,A” i
pulsowac.

Ustaw oba pokretta w pozycji ,0”
i nacisnij dowolny przycisk, aby wytgczy¢
sygnat dzwiekowy. Nacisnij i przytrzymaj
przycisk , O przez dwie sekundy,
symbol ,A” zniknie i timer powrdci

do trybu recznego.

» CE zaczng

Potautomatyczne ustawienie czasu (czas
zakonczenia przygotowania potrawy)

Funkcja automatycznie uruchamia piekar-
nik, aby przygotowanie potrawy zakonczyto
sie o ustawionej godzinie. Mozesz ustawi¢
czas zakonczenia przygotowania potrawy w
zakresie do dziesieciu godzin po aktualnej
godzinie. Przygotuj potrawe do gotowania i
umiesc¢ jg w piekarniku.

1. Wybierz Zgdang funkcje gotowania i
temperature za pomoca pokretet piekarnika.

2. Nacisnij i przytrzymaj przycisk , o, dopc')ki
na wysvaetlaczu nie anm sie napis ,,End i
symbol Symbol ,A” i wskazanie aktualnie
godziny zaczng pulsowac.

3. Przyciskami ,+" i ,-” ustaw zagdany czas
zakonczenia przygotowania potrawy.

4. Na wyswietlaczu pOJav&sua aktualna
godzina, a symbole ,A pozostang
wyswietlone.

Jesli wskazanie timera osiggnie wartos¢ zero,
piekarnik wytgczy sie i wy antuje sygnat
dzwigkowy. Symbole ,A zaczng
pulsowac. Ustaw oba pokret’ra w pozycji ,0” i
nacisnij dowolny przycisk timera, aby
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wylgczy¢ sygnat dZW|?90wy. Nacisnij i
przytrzymaj przycisk 0" przez dwie sekundy,
symbol ,A” zniknie i timer powrdci do trybu
recznego.

W petni automatyczne programowanie
Tryb odpowiedni do przygotowania pot-
rawy przez ustawiony czas, po uptywie
okreslonego czasu. Mozna ustawi¢ czas w
zakresie do dziesieciu godzin po aktualnej
godzinie. Przygotuj potrawe do gotowania i
umiesc¢ jg w piekarniku.

1. Wybierz Zgdang funkcje gotowania i
temperature za pomocg pokretet piekarnika.

2. Nacisnij i przytrzymaj przycisk &, dopoki
na wysmetlacz%me pojawi sie symbol ,dur”.
Symbole o zaczna pulsowac.

3. Ustaw zgdany czas przygotowanla potrawy
za pomoca przyciskow .+ i ,-".

4. Nacisnij i przytrzymaj przycisk O dopéki
na wysv&etlaczu nie pojawi sie napis ,End” i
SKm%?| Wskazanie czasu oraz symbole

LA 1 & zaczng pulsowad.

5. Ustaw zgdany czas zakorczenia przygo-
towania potrawy za pomocg przyciskow ,+”

i ,~". Dodaj czas przygotowania potrawy do
aktualnej godziny. Nastepnie mozesz ustawi¢
czas w zakresie do dziesieciu godzin.

6. Na wyswietlaczu pqavgsug aktualna
godzina, a symbole ,A pozostang
wyswietlone.

Czas przygotowania potrawy zostanie
obliczony i piekarnik automatycznie rozpocz-
nie prace, aby przygotowanie potrawy
zakonczyto sie o ustawionej godzinie. Jesli
wskazanie timera osiggnie zero, piekarnik
zostanie wytgczony i wyemltowany sygnat
dzwiekowy, a na wyswietlaczy zaczng
pulsowa¢ symbole “Ar <Ly i (. Ustaw oba
pokretta w pozycji ,,0” i naC|sn|j dowolny
przycisk timera, aby wytgczy¢ sygnat
dzwiekowy. Nacisnij i przytrzymaj przycisk

" przez dwie sekundy, symbol ,A” zniknie i
timer powrdci do trybu recznego.

Ustawienie sygnatu dzwigkowego

Nacisnij i przytrzymaj przycisk ,-", dopoki
nie wigczy sie sygnat dzwiekowy. Nastepnie
po kazdym nacisnieciu przycisku ,-” zosta-

20



nie wyemitowany inny sygnat dzwiekowy.
Dostepne sg cztery rodzaje sygnatu
dzwiekowego. W przypadku wyboru opc;ji
,Off’ wszystkie sygnaty dzwiekowe zostang
wytgczone, z wyjgtkiem sygnatdéw alarmow i
btedow. Po chwili wybrany sygnat dzwiekowy
zostanie zapisany w pamieci.

Funkcja zablokowania przyciskéow

Blokada przyciskow pozwala unikng¢
przypadkowych zmian w ustawieniach pie-
karnika.

Aby zablokowac przyciski, nacisnij i
przytrzymaj przycisk PLUS przez dwie se-
kundy, dopoki na wyswietlaczu nie pojawi sie
symbol blokady przyciskéw. Aby odblokowac
przyciski, nacisnij i przytrzymaj przycisk PLUS
przez dwie sekundy, dopdki na wyswietlaczu
nie zniknie symbol blokady przyciskow.

Po wigczeniu blokady przyciskow dostepny
jest tylko przycisk ,ON/OFF”. Wszystkie
pozostate przyciski zostang zablokowane.

Regulacja jasnosci

Aby ustawi¢ jasno$¢ ekranu wyswietlacza,
nacisnij i przytrzymaj przycisk ,+” przez trzy
sekundy. Na wyswietlaczu pojawi sie symbol
,or1”. Nastepnie po kazdym naci$nieciu
przycisku ,+” pojawi sie inny poziom jasnosci.

Korzystanie z funkcji gotowania na parze
Opisywany piekarnik jest wyposazony w
funkcje gotowania na parze.

Woda dolana do zbiornika na wode,
znajdujgcego sie w podstawie piekarnika,
wytwarza goraca pare podczas procesu
gotowania, umozliwiajgc uzyskanie lepszych
wynikéw gotowania potraw.

Gotowanie na parze zmniejsza straty wil-
goci w produktach miesnych, dzieki czemu
wnetrze pozostaje bardziej soczyste, a na
zewnatrz potrawy sg bardziej chrupigce, na-
tomiast pieczone ciasta sg bardziej puszyste,
chrupigce i wyrosniete.

Ostrzezenie: Z funkcji gotowania na

parze mozna korzysta¢ wytgcznie w

trybach pracy okreslonych w instrukciji
obstugi.

Ostrzezenie: Maksymalna pojemnosc¢

zbiornika na wode, znajdujgcego sie w

podstawie piekarnika, wynosi 300 ml.
Nie wolno dodawac wiecej niz 300 ml wody.
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Gotowanie na parze

Rozpocznij gotowanie od ustawienia funk-
cji, temperatury i czasu procesu zgodnie z
opisem przygotowania danej potrawy w tabeli
gotowania na parze. W przypadku potraw
nieuwzglednionych w tabeli mozna samodzi-
elnie ustawi¢ temperature, funkcje gotowania
i czas procesu.

Umie$¢ potrawe na zalecanej potce piekarni-
ka. Korzystajgc z odpowiedniego pojemnika,
wlej okreslong ilos¢ wody do zbiornika na
wode, ktéry znajduje sie na panelu piekarni-
ka.
Wskaz przycisk funkcji gotowania na parze

’, znajdujacy sie na panelu sterowania.

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie ,St 1.
Po kazdym kolejnym nacisnieciu przycisku ,+”
na ekranie pojawig sie odpowiednio wskaza-
nia ,St2”i,St 3".

,St 1" oznacza 100 ml wody, ,St 2”: oznacza
200 ml wody, ,St 3”: oznacza 300 ml wody.
Po wybraniu ilosci wody i ponownym
nacisnieciu przycisku funkcji gotowania na
parze wybrana ilos¢ wody bedzie automatyc-
znie dawkowana na spad piekarnika.

Wybierz funkcje gotowania na parze
odpowiednig do przygotowywanej potrawy i
ustaw temperature.

Potrawa bedzie smaczniejsza dzigki wspo-
maganiu pary.

Jesli chcesz, mozesz dodaé pare po
rozpoczeciu procesu gotowania. Aby to
zrobi¢, wykonaj ponizsze czynnosci:
Nacisnij i przytrzymaj przycisk funkcji gotowa-
nia na parze ,>", znajdujacy sie na panelu
sterowania, przez trzy sekundy.

We wskazaniu zegara zacznie pulsowac
wartos¢ ,00:00”.

Jesli chcesz dodawacé pare co okreslong
liczbe minut podczas gotowania, dostosu;j
odpowiednio ustawienie minut za pomocag
przyciskow ,+” i ,-".

Wskaz ponowme przycisk funkcji gotowania
na parze ," i wybierz ilo$¢ wody, jak opisano
powyzej.

Po przeprowadzeniu tych czynnosci
okreslona ilos¢ wody bedzie automatycznie
dawkowana do wnetrza piekarnika po uptywie
ustawionego czasu.

Po zakonczeniu gotowania usun wode
pozostajgca w zbiorniku na wode i wytgcz
piekarnik.
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4.4 AKCESORIA
Ruszt EasyFix

Przed pierwszym uzyciem wyposazenie
nalezy starannie oczysci¢ za pomoca
miekkiej czystej Sciereczki namoczonej
cieptg wodg z dodatkiem detergentu.

'd 7 \E
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*  Umies¢ wyposazenie w prawidiowym
potozeniu w piekarniku.

* Nalezy pozostawi¢ przynajmniej 1 cm
wolnej przestrzeni miedzy ostong
wentylatora i wyposazeniem.

* Podczas wyjmowania naczyn i/lub
wyposazenia z piekarnika nalezy
zachowac szczegdlng ostroznoseé.
Gorgce naczynia lub wyposazenie moze
spowodowacé poparzenia.

* Wyposazenie moze odksztatci¢ sie
pod wptywem ciepta. Po wystygnieciu
odzyskuje swéj oryginalny wyglad
i wydajnosc¢.

* Tace i ruszty mozna ustawi¢ na
dowolnym poziomie od 1 do 7.

» Prowadnice teleskopowe mozna
ustawi¢ na poziomie T1, T2.

* Poziom 3 jest zalecany do gotowania na
jednym poziomie.

* Poziom T2 jest zalecany do gotowania
na jednym poziomie przy wykorzystaniu
prowadnic teleskopowych.

* Poziomy 2 i 4 sg zalecane do gotowania
na dwoch poziomach.

*  Wspornik rozna nalezy ustawi¢ na
poziomie 3.

* Poziom T2 stuzy do ustawienia
wspornika rozna z prowadnicami
teleskopowymi.

** \Wyposazenie moze sie rézni¢

w zaleznosci od zakupionego modelu.

PO RAZ PIERWSZY NA SWIECIE

PL -

System ochrony przed gorgcym
powietrzem w piekarnikach
przeznaczonych do zabudowy

Opatentowany system ochrony przed
gorgcym powietrzem zapobiega
wydmuchiwaniu gorgcego powietrza na
uzytkownika, tworzac kurtyne powietrzng
po otwarciu drzwiczek piekarnika.

Tacka plytka

Tacka ptytka najlepiej sprawdza sie do
pieczenia ciastek.

Potozy¢ tacke na dowolnym stelazu,
wcisngé¢ do konca i upewni¢ sie, ze jest
prawidtowo umieszczona.

e

Ruszt wyposazony w catkowicie
wysuwane prowadnice teleskopowe
Easyfix

Prowadnica teleskopowa wysuwa sie
catkowicie, zapewniajgc tatwy dostep do
potraw.

e

Prowadnice teleskopowe

Przed pierwszym uzyciem wyposazenie
nalezy starannie oczysci¢ za pomoca
miekkiej czystej Sciereczki namoczonej
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cieptg wodg z dodatkiem detergentu.

* Zamocowanie prowadnic teleskopowych
na ruszcie zabezpieczone jest za
pomocg zaczepOw mocujgcych
znajdujgcych sie na elementach
mocujgcych.

» Zdemontuj szyne boczng. Patrz sekcja
»~Wyjmowanie poétki drucianej”.

7y

* Na kazdej prowadnicy teleskopowej
znajdujg sie gorne i dolne elementy
mocujgce, ktdére umozliwiajg zmiane
potozenia prowadnic.

« Zawies gorne elementy mocujgce
prowadnicy teleskopowej na poziomie
drucianej potki i jednoczesnie dociskaj
dolne elementy mocujgce, dopoki
elementy mocujace nie zostang
zamontowane z boku na poziomie polki
drucianej.

* Aby zdemontowa¢, przytrzymaj przednig
powierzchnie prowadnicy i przeprowadz
powyzsze czynno$ci w odwrotnej
kolejnosci.

Siatka druciana

Siatka druciana jest gtéwnie uzywana do
grillowania lub przetwarzania zywnos$ci
w pojemnikach przystosowanych do
piekarnika.

OSTRZEZENIE

Wiozy¢ prawidtowo siatke do
odpowiedniego stelaza we wnece
piekarnika i przesungc jg do konca.

e

Kolektor wody

Podczas pieczenia na wewnetrznej stronie
szyby drzwiczek piekarnika moze wystgpic
kondensacja. Nie oznacza to wadliwego
dziatania produktu.

Otworzy¢ drzwiczki piekarnika do pozycji
grillowania i pozostawi¢ w tym potozeniu
przez 20 sekund.

Woda skropli sie do kolektora.

Schtodzi¢ piekarnik i wytrze¢ wnetrze
drzwiczek suchym recznikiem. Procedure te
nalezy stosowac regularnie.

e
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5. CZYSZCZENIE |
KONSERWACJA

5.1 czYszCzENIE

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem
do czyszczenia wytgcz urzadzenie i
pozwol mu ostygnac.

Wskazowki ogolne

» Sprawdz przed zastosowaniem, czy
srodki czyszczgce sg odpowiednie i
zalecane przez producenta.

» Uzywaj mleczek lub ptynéw
czyszczacych, ktore nie zawierajg
drobinek. Nie uzywaj produktéw zragcych
(powodujagcych korozje), proszkéw
scierajgcych, druciakéw ani ostrych
narzedzi, ktére mogtyby uszkodzic¢
powierzchnig urzgdzenia.

Nie uzywaj produktéw czyszczacych z

drobinkami, ktére mogtyby zarysowaé

szklane, emaliowane i/lub malowane
elementy urzgdzenia.

* W przypadku przelania jakichkolwiek
ptynéw nalezy je natychmiast usungc,
aby zapobiec uszkodzeniu elementow
urzgdzenia.

Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy
stosowac odkurzaczy parowych.

Czyszczenie wnetrza piekarnika

*  Whnetrze emaliowanego piekarnika
nalezy czysci¢, gdy urzadzenia jest
ciepte.

* Po kazdym uzyciu oczys¢ piekarnik przy
pomocy miekkiej Sciereczki namoczone;j
w wodzie z mydtem. Nastepnie
ponownie przetrzyj piekarnik przy
pomocy wilgotnej sciereczki i wytrzyj do
sucha.

» Czyszczenie piekarnika moze od
czasu do czasu wymagac uzycia
ptynnych srodkéw czyszczacych w celu
catkowitego oczyszczenia.

Czyszczenie elementéw szklanych

» Nalezy regularnie czysci¢ szklane
elementy urzgdzenia.

* Aby oczysci¢ szklane elementy
od wewnatrz i od zewnatrz, uzyj
Srodka czyszczgcego do powierzchni
szklanych. Nastepnie sptucz i doktadnie
osusz suchg Sciereczka.

Czyszczenie elementow ze stali

nierdzewnej (jesli sq dostepne)

* Nalezy regularnie czysci¢ elementy
urzgdzenia ze stali nierdzewne;.

* Przetrzyj elementy ze stali nierdzewnej
przy pomocy miekkiej Sciereczki
namoczonej tylko w wodzie. Nastepnie
doktadnie osusz suchg Sciereczka.

Nie wolno czys$ci¢ elementow ze stali

nierdzewnej, jesli sg jeszcze gorgce po

gotowaniu.

Nie wolno pozostawiac octu, kawy,

mleka, soli, wody, soku z cytryny lub

pomidorowego na elementach ze stali
nierdzewnej przez dtuzszy czas.

Czyszczenie powierzchni lakierowanych

(jesli sa dostepne)

* Plamy z pomidoréw, pasty pomidorowe;j,
keczupu, cytryny, pochodnych oleju,
mleka, stodkich potraw, stodkich
napojow i kawy nalezy natychmiast
oczysci¢ przy pomocy $ciereczki
namoczonej w cieptej wodzie. Jesli
te zabrudzenia nie zostang usuniete i
przyschng do powierzchni, na ktorej sie
znajduja, NIE wolno ich trze¢ twardymi
przedmiotami (ostrymi przedmiotami,
stalowymi i plastikowymi druciakami,
ostrg ggbka do naczyn) ani czyscic¢
przy pomocy srodkéw czyszczacych
z wysokg zawartoscig alkoholu,
odplamiaczy, Srodkéw odttuszczajgcych
i Srodkéw chemicznych powodujgcych
zadrapania powierzchni. W przeciwnym
razie na powierzchniach malowanych
proszkowo moze wystgpi¢ korozja
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i moga pojawic sie przebarwienia.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
za jakiekolwiek szkody spowodowane
uzyciem nieodpowiednich srodkéw
czyszczacych lub metod czyszczenia.

Wyjmowanie wewnetrznych szyb

Przed czyszczeniem szyby drzwiczek
piekarnika nalezy jg wyja¢ w sposéb
przedstawiony ponizej.

1. Przesung¢ szybe w kierunku B i zwolni¢
ja z klamry mocujacej (x). Wyciagnaé
szybe, pociggajgc w strone A.

Aby wymieni¢ wewnetrzng szybe:
2. Przesungc¢ szybe w strone klamry
mocujgcej oraz pod nig (y) w kierunku B.

3. Umiesci¢ szybe pod klamrg mocujaca (x)
w kierunku C.

potrojng szybe, trzecia warstwa szkfa
moze by¢ zdjeta w ten sam sposoéb, co
druga.
Wyjmowanie potki drucianej
Aby usung¢ stelaz druciany, nalezy za
niego pociggnac, jak pokazano na rysunku.
Po uwolnieniu z uchwytu (a) podnies¢ go.
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5.2 KONSERWACJA
OSTRZEZENIE: Konserwacja
urzadzenia powinna by¢ wykonywana
tylko przez autoryzowanego
serwisanta lub wykwalifikowanego technika.
Zmiana lampki piekarnika
OSTRZEZENIE: Przed czyszczeniem
urzgdzenia nalezy je wytgczyc i
pozostawi¢ do ostygniecia.
» Zdemontowac szklang soczewke, a
nastepnie zdjg¢ zaréwke.
e Zatozy¢ nowa zaréwke (odporng na
temperatury do 300°C) w miejsce
usunietej (230 V, 15-25 W, typ E14).

* Po wymianie szklanej soczewki
piekarnik jest gotowy do uzycia.

*  Produkt zawiera zrodto swiatta o klasie
efektywnosci energetycznej G.

« Uzytkownik korcowy nie moze wymienic¢
zrodfa Swiatta. Potrzebny jest serwis
posprzedazny.

» Dotgczone zrodto Swiatta nie jest
przeznaczone do innych zastosowan.

|

Ore2 i)

i

Wymienne zrédto swiatta przez
profesjonaliste

Lampka jest specjalnie

zaprojektowana do zastosowania w

kuchennych urzadzeniach
gospodarstwa domowego. Nie nadaje sie
do oswietlania pomieszczen domowych.

* Nie nalezy skroba¢ osadu wapiennego,
ktéry moze tworzy¢ sie na spodzie
piekarnika. W przeciwnym razie spod
piekarnika zostanie uszkodzony.

* Aby rozpusci¢ osad wapienny, ktory
moze powstac na spodzie piekarnika,
po kazdych dwaoch lub trzech uzyciach
nalezy nala¢ 200-250 ml 6% biatego
octu na spéd piekarnika i odczekac
30 minut. Nastepnie oczysci¢ wilgotng
Sciereczka.
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6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW | TRANSPORT

6.1 ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
Jezeli po sprawdzeniu tych podstawowych rozwigzan problem z urzgdzeniem nadal
wystepuje, nalezy sie skontaktowac z autoryzowanym serwisantem lub
wykwalifikowanym technikiem.

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Piekarnik sie nie wigcza.

Zasilanie jest wytaczone.

Upewnic¢ sig, ze zasilanie jest dostepne.
Upewni¢ sig réwniez, ze inne urzadzenia
kuchenne dziataja.

Brak ciepta lub piekarnik
sie nie nagrzewa.

Temperatura piekarnika nie zostata
poprawnie ustawiona.
Drzwiczki piekarnika pozostaty
otwarte.

Upewni¢ sie, ze pokretto sterujgce
temperaturg piekarnika jest ustawione
poprawnie.

Lampka piekarnika
(jesli jest dostepna) nie
dziata.

Lampka jest uszkodzona.

Zasilanie elektryczne jest odtgczone
lub wytgczone.

Wymieni¢ lampke zgodnie z instrukcjami.

Upewni¢ sie, ze zasilanie elektryczne jest
podigczone do gniazdka sieciowego.

Piekarnik piecze
nierbwnomiernie.

Poftki piekarnika sg nieprawidtowo
rozmieszczone.

Upewni¢ sig, ze stosowane sg zalecane
temperatury oraz rozmieszczenie pétek.

Nie otwiera¢ czesto drzwiczek, chyba ze
pieczone sg potrawy, ktére nalezy obrdcic.
Czeste otwieranie drzwiczek powoduje
obnizenie temperatury wewnetrznej, co moze
wptywaé na koncowy efekt pieczenia.

Nie mozna odpowiednio
nacisngé przyciskow
regulatora czasowego.

Miedzy przyciskami regulatora
czasowego znajdujg sie ciata obce.

Model dotykowy: panel sterowania jest
wilgotny.

Ustawiona jest funkcja blokady.

Usungc ciata obce i sprébowac ponownie.
Usungc¢ wilgo¢ i sprébowac¢ ponownie.

Sprawdzi¢, czy ustawiona jest funkcja
blokady.

Wentylator piekarnika

(jesli jest) dziata gtosno.

Potki piekarnika drgaja.

Upewni¢ sie, ze piekarnik stoi poziomo.
Upewni¢ sie, ze pdiki i osprzet do pieczenia
nie drgajg ani nie stykajg sie z tylnym
panelem piekarnika.

6.2 TRANSPORT

Jesli zachodzi potrzeba przetransportowania urzgdzenia, nalezy uzy¢ oryginalnego
opakowania w celu przeniesienia go. Nalezy przestrzega¢ oznaczen transportowych
znajdujgcych sie na opakowaniu. Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia produktu w trakcie
transportu, nalezy zabezpieczy¢ tasma wszystkie poszczegodlne czesci.

Jesli oryginalne opakowanie jest niedostepne, nalezy przygotowac¢ pudto do opakowania
na czas transportu, tak aby zabezpieczy¢ urzadzenie, a zwtaszcza jego powierzchnie
zewnetrzne, przed zagrozeniami zewnetrznymi.
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7. SPECYFIKACJA TECHNICZNA

7.1 ETYKIETA ENERGETYCZNA

Marka SHARP
Model KA-74Z68BNH-PL
Rodzaj piekarnika ELEKTRYCZNY
Masa kg 32.2
Wspétczynnik efektywnosci energetycznej - w trybie konwencjonalnym 105.7
Wspotczynnik efektywnosci energetycznej - z wymuszonym obiegiem 94.3
powietrza

Klasa energetyczna A
Zuzycie energii (elektrycznej) - w trybie konwencjonalnym kWgodz/cykl 0.93
Zuzycie energii (elektrycznej) - z wymuszonym obiegiem powietrza kWgodz/cykl 0.83
Liczba wnek 1

Zrédio ciepta ELEKTRYCZNY
Pojemnosé | 78

Piekarnik ten jest zgodny z normg PN-EN 60350-1

Wskazowki oszczedzania energii

Piekarnik
- Piecz po kilka potraw na raz, jesli to mozliwe.

- Skracaj czas wstgpnego podgrzewania.
-Nie wydtuzajg czasu pieczenia.

-Nie zapomnij wtgcza¢ piekarnik po zakonczeniu pieczenia.

- Nie otwieraj drzwiczek piekarnika w trakcie pieczenia.
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Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation
and maintenance of your appliance.

Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Type Meaning

A WARNING Serious injury or death risk

& RISK OF ELECTRIC SHOCK Dangerous voltage risk

A FIRE Warning; Risk of fire / flammable materials
& CAUTION Injury or property damage risk

@ IMPORTANT / NOTE Operating the system correctly
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1. SAFETY INSTRUCTIONS

» Carefully read all instructions before using your
appliance and keep them in a convenient place for
reference when necessary.

» This manual has been prepared for more than one
model therefore your appliance may not have some
of the features described within. For this reason, it
is important to pay particular attention to any figures
whilst reading the operating manual.

1.1 GENERAL SAFETY WARNINGS

» This appliance can be used by children aged from
8 years and above and by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children should not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance should
not be made by children without supervision.

A WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Keep children less than 8
years of age away unless they are continually
supervised.

/5 A\ WARNING: Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

/\ AA WARNING: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric shock.

* Do not operate the appliance with an external timer
or separate remote-control system.

» During use the appliance will get hot. Care should
be taken to avoid touching heating elements inside
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the oven.

Handles may get hot after a short period during use.
Do not use harsh abrasive cleaners or scourers

to clean the oven door glass and other surface.
They can scratch the surfaces which may result in
shattering of the door glass or damage to surfaces.

Do not use steam cleaners for cleaning the
appliance.

/\ A\ WARNING: To avoid the possibility of electric
shock, make sure that the appliance is switched off
before replacing the lamp.

/N\ CAUTION: Accessible parts may be hot when
cooking or grilling. Keep young children away from the
appliance when it is in use.

Your appliance is produced in accordance with all
applicable local and international standards and
regulations.

Maintenance and repair work should only be carried
out by authorised service technicians. Installation
and repair work that is carried out by unauthorised
technicians may be dangerous. Do not alter or
modify the specifications of the appliance in any
way. Inappropriate hob guards can cause accidents.

Before connecting your appliance, make sure

that the local distribution conditions (nature of the
gas and gas pressure or electricity voltage and
frequency) and the specifications of the appliance
are compatible. The specifications for this appliance
are stated on the label.

ACAUTION: This appliance is designed only for
cooking food and is intended for indoor domestic
household use only. It should not be used for any
other purpose or in any other application, such as for
non-domestic use, in a commercial environment or for
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heating a room.

Do not use the oven door handles to lift or move the
appliance.

All possible measures have been taken to ensure
your safety. Since the glass may break, care should
be taken while cleaning to avoid scratching. Avoid
hitting or knocking the glass with accessories.

Make sure that the supply cord is not trapped or
damaged during installation. If the supply cord is
damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in
order to prevent a hazard.

Do not let children climb on the oven door or sit on it
while it is open.

Please keep children and animals away from this
appliance.

1.2 FOR STEAM COOKING

The water must be poured into the water reservoir
before oven operating.

Do not add water to the water reservoir when the
oven is hot.

When the oven door is opened, steam may escape
from the inside. Be careful when opening the oven
door, as this may create a risk of burning.

As a result of steam cooking, moisture may remain

in the oven. Since moisture may cause corrosion,
make sure that the oven interior dries after cooking.

Use drinking water in the oven for steam cooking.
Do not use flammable alcohol or solids with solid
particles instead of water.

Use stainless dishes for steam cooking.

At the end of each steam cooking, if there is some
water left in the water tank, it should be cleaned and
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this remaining water should not be used in the next
cooking.

1.3 INSTALLATION WARNINGS

* Do not operate the appliance before it is fully
installed.

* The appliance must be installed by an authorised
technician. The manufacturer is not responsible
for any damage that might be caused by defective
placement and installation by unauthorised people.

* When the appliance is unpacked, make sure that
it is has not been damaged during transportation.
In case of any defect do not use the appliance
and contact a qualified service agent immediately.
The materials used for packaging (nylon, staplers,
Styrofoam, etc.) may be harmful to children and they
should be collected and removed immediately.

» Protect your appliance from the atmosphere. Do not
expose it to effects such as sun, rain, snow, dust or
excessive humidity.

* Any materials (i.e. cabinets) around the appliance
must be able to withstand a minimum temperature
of 100°C.

* The appliance must not be installed behind a
decorative door, in order to avoid overheating.

1.4 DURING USE

* When you first use your oven you may notice a
slight smell. This is perfectly normal and is caused
by the insulation materials on the heater elements.
We suggest that, before using your oven for the
first time, you leave it empty and set it at maximum
temperature for 45 minutes. Make sure that the
environment in which the product is installed is well
ventilated.
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* Take care when opening the oven door during or
after cooking. The hot steam from the oven may
cause burns.

* Do not put flammable or combustible materials in or
near the appliance when it is operating.

» Always use oven gloves to remove and replace food
in the oven.

* Under no circumstances should the oven be lined
with aluminium foil as overheating may occur.

* Do not place dishes or baking trays directly onto the
base of the oven whilst cooking. The base becomes
very hot and damage may be caused to the product.

0 A Do not leave the oven unattended while cooking
with solid or liquid oils. They may catch fire under
extreme heating conditions. Never pour water on to
flames that are caused by oil, instead switch the oven
off and cover the pan with its lid or a fire blanket.

« |If the product will not be used for a long period of
time, turn the main control switch off.

« Make sure the appliance control knobs are always
in the “0” (stop) position when it is not in use.

* The trays incline when pulled out. Take care not
to spill or drop hot food while removing it from the
ovens.

* Do not place anything on the oven door when it is
open. This could unbalance the oven or damage the
door.

« Do not hang towels, dishcloths or clothes from the
appliance or its handles.

1.5 DURING CLEANING AND MAINTENANCE
* Make sure that your appliance is turned off at
the mains before carrying out any cleaning or
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maintenance operations.

Do not remove the control knobs to clean the control
panel.

To maintain the efficiency and safety of your
appliance, we recommend you always use original
spare parts and to call our authorised service agents
in case of need.

Do not try to scrape the lime residues that may form
on the floor of the oven. Otherwise, the oven floor
will be damaged.

In order to dissolve any lime that may form on the
floor of the oven, pour 200-250 ml of white vinegar
with an acid ratio of not more than 6% onto the oven
floor after every 2 or 3 uses and wait for 30 minutes.
Then clean it with a damp wet cloth.

EN-8



2. INSTALLATION AND
PREPARATION FOR USE

WARNING : This appliance must be
installed by an authorised service
person or qualified technician, according to
the instructions in this guide and in

compliance with the current local
regulations.

* Incorrect installation may cause harm
and damage, for which the manufacturer
accepts no responsibility and the
warranty will not be valid.

« Prior to installation, ensure that the local
distribution conditions (electricity voltage
and frequency) and the adjustments
of the appliance are compatible. The
adjustment conditions for this appliance
are stated on the label.

« The laws, ordinances, directives and
standards in force in the country of use
are to be followed (safety regulations,
proper recycling in accordance with the
regulations, etc.).

» If the product contains removable shelf
guides (wire racks) and the user manual
includes recipes like yoghurt, the wire
racks shall be removed and the oven
operated in the defined cooking mode.
Removal of the Wire Shelf information
is included in the CLEANING AND
MAINTENANCE section.

2.1 INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER
General instructions

» After removing the packaging material
from the appliance and its accessories,
ensure that the appliance is not
damaged. If you suspect any damage,
do not use it and contact an authorised
service person or qualified technician
immediately.

* Make sure that there are no flammable
or combustible materials in the close
vicinity, such as curtains, oil, cloth etc.
which may catch fire.

» The worktop and furniture surrounding
the appliance must be made of
materials resistant to temperatures
above 100°C.

» The appliance should not be installed
directly above a dishwasher, fridge,
freezer, washing machine or clothes
dryer.

2.2 INSTALLATION OF THE OVEN

The appliances are supplied with
installation kits and can be installed in a
worktop with the appropriate dimensions.
The dimensions for hob and oven
installation are given below.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Installation under a worktop

Installation in a wall unit

After making the electrical connections,
insert the oven into the cabinet by pushing m@
it forward. Open the oven door and insert

2 screws in the holes located on the oven
frame. While the product frame touches the
wooden surface of the cabinet, tighten the > «
screws.
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2.3 ELECTRICAL CONNECTION AND SAFETY

WARNING: The electrical connection y Blue
of this appliance should be carried out = n rjl
by an authorised service person or s
qualified electrician, according to the &P
instructions in this guide and in compliance & >
with the current local regulations. &
WARNING: THE APPLIANCE MUST = I
BE EARTHED. Brown Yellow+Green

» Before connecting the appliance to the
power supply, the voltage rating of the
appliance (stamped on the appliance
identification plate) must be checked for
correspondence to the available mains
supply voltage, and the mains electric
wiring should be capable of handling the
appliance’s power rating (also indicated
on the identification plate).

» During installation, please ensure
that isolated cables are used. An
incorrect connection could damage
your appliance. If the mains cable is
damaged and needs to be replaced
this should be done by a qualified
personnel.

* Do not use adaptors, multiple sockets
and/or extension leads.

* The supply cord should be kept away
from hot parts of the appliance and must
not be bent or compressed. Otherwise
the cord may be damaged, causing a
short circuit.

» If the appliance is not connected
to the mains with a plug, a all-pole
disconnector (with at least 3 mm contact
spacing) must be used in order to meet
the safety regulations.

» The appliance is designed for a power
supply of 220-240V If your supply is
different, contact the authorised service
person or a qualified electrician.

* The power cable (HO5VV-F) must be
long enough to be connected to the
appliance, even if the appliance stands
on the front of its cabinet.

* Ensure all connections are adequately
tightened.

» Fix the supply cable in the cable clamp
and then close the cover.

* The terminal box connection is placed
on the terminal box.
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3. PRODUCT FEATURES

Important: Specifications for the product vary and the appearance of your appliance
may differ from that shown in the figures below.

List of Components

1. Control Panel
2. Oven Door Handle
3. Oven Door

Control Panel

-
4. Oven Function Control Knob
5. OTimer

6. Oven Thermostat Knob

7. Water Tank Cover
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4. USE OF PRODUCT

Oven Functions

* The functions of your oven may be
different due to the model of your product.

Defrost Function: The
oven’s warning lights
will switch on and the
fan will start to operate.
To use the defrost
function, place your
frozen food in the oven
on a shelf in the third slot from the bottom.
It is recommended that you place an oven
tray under the defrosting food to catch the
water accumulated due to melting ice. This
function will not cook or bake your food, it
will only help to defrost it.

Turbo Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the ring
heating element and
fan will start operating.
The turbo function
evenly disperses the heat in the oven so all
food on all racks will cook evenly. It is
recommended that you preheat the oven for
about 10 minutes.

You can use the steam cooking feature
in this function. For details, read the text
"Using the steam function".

Lower Heating
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the
lower heating element
will start operating.
The lower heating
function is ideal for heating pizza as the
heat rises from the bottom of the oven and
warms the food up. This function is
appropriate for heating food instead of
cooking.

Static Cooking
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the
lower and upper
heating elements will
start operating. The
static cooking function emits heat, ensuring
even cooking of food. This is ideal for
making pastries, cakes, baked pasta,
lasagne and pizza. Preheating the oven for

10 minutes is recommended and it is best
to use only one shelf at a time in this
function.

Fan Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the
upper and lower
heating elements and
fan will start operating.
This function is good for baking pastry.
Cooking is carried out by the lower and
upper heating elements within the oven and
by the fan, which provides air circulation,
giving a slightly grilled effect to the food. It
is recommended that you preheat the oven
for about 10 minutes. The fan and lower
heating function is ideal for baking food,
such as pizza, evenly in a short period of
time. The fan evenly disperses the heat of
the oven, while the lower heating element
bakes the food.

You can use the steam cooking feature
in this function. For details, read the text
"Using the steam function".

Pizza Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the ring,
lower heating elements
and fan will start
operating. This function
is ideal for baking food, such as pizza,
evenly in a short time. While the fan evenly
disperses the heat of the oven, the lower
heating element ensures baking of the food.

You can use the steam cooking feature
in this function. For details, read the text
"Using the steam function".

Faster Grilling
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill
and upper heating
elements will start
operating. This function is used for faster
grilling and for grilling food with a larger
surface area, such as meat. Use the upper
shelves of the oven. Lightly brush the wire
grid with oil to stop food sticking and place
food in the centre of the grid. Always place
a tray beneath the food to catch any drips
of oil or fat. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

o

®
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A Warning: When grilling, the oven door
must be closed and the oven
temperature should be adjusted to 190°C.

Double Grill and Fan
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill,
upper heating
elements and fan will
start operating. This function is used for
faster grilling of thicker food and for grilling
of food with a larger surface area. Both the
upper heating elements and grill will be
energised along with the fan to ensure even
cooking. Use the upper shelves of the oven.
Lightly brush the wire grid with oil to stop
food sticking and place food in the centre of
the grid. Always place a tray beneath the
food to catch any drips of oil or fat. It is
recommended that you preheat the oven for
about 10 minutes.

e e S

i

Warning: When grilling, the oven door

must be closed and the oven

temperature should be adjusted to
190°C.

3D Function: The
oven’s thermostat and
arning lights will switch
on, and the ring heating
element, top heating
element, bottom heating
element and fan will
start operating.The 3D function evenly
disperses the heat and fastly in the oven so
all food on all racks will cook and evenly.
Cooking time will be shorter than others
functions. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

In addition, this function will make your
pastry food baked more fluffy and soft.

You can use the steam cooking feature
in this function. For details, read the text
"Using the steam function".

$ Vap Clean Function: Set the oven
‘ function and thermostat to the Vap
Clean function symbol (‘¢). Pour

200-250ml of water (about 1 cup)
into the large metal pan on the oven base.
Vap Clean runs for approximately 30-60
minutes and will prepare your oven so that
it can be easily cleaned.Cooking Table

Manual Aiding Steam Function:

This function can be used any other
cooking together with functions.

It is used for cooking all types of
vegetables, smaller chunks of meat, fruit,
and side dishes (rice, pasta).

The advantages;
» Crispy and shiny surface on foods

*  Minimum loss of water
* Almost no loss of nutrients
» Low-fat cooking

You can select the desired function and
steam density. Steam density table is on the
next page.

Filling the Water Tank

* The water tank volume is 300 ml. This
amount allows 3 cycles of steam aiding.
For each cycle around 100 ml water is
used.

» Push the tank cover to open
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* Pull the water tank out slightly.
@ The tank must not be taken out

| ——

* Add the minimum 100 ml water into the
tank before usage.

The maximum water level is indicated
as “MAX” on the tank.

Water Amounts
Add 100 ml water
Add 200 ml water
Add 300 ml water
Add 100 ml water

Steam Density

1 steam injection

2 steam injection

3 steam injection

Auto steam injection

=

¢ Push on the tank cover to close.

4.1 COOKING TABLE

3
"g Dishes Ega CLD
2 <+ min.

Puff Pastry 2-3-4 | 170-190 | 35-45

o Cake 2-3-4 | 170-190 | 30-40

s Cookie 2-3-4 | 170-190 | 30-40

@ Stew 2 175-200 | 40-50

Chicken 2-3-4 200 45-60

Puff Pastry 2-3-4 | 170-190 | 25-35

Cake 2-3-4 | 150-170 | 25-35

E Cookie 2-3-4 | 150-170 | 25-35

Stew 2 175-200 | 40-50

Chicken 2-3-4 200 45-60

Puff Pastry 2-3-4 | 170-190 | 35-45

IS Cake 2-3-4 | 150-170 | 30-40

E Cookie 2-3-4 | 150-170 | 25-35

Stew 2 175-200 | 40-50

g Chicken * 190 50-60

g Chop 6-7 200 15-25

Beefsteak 6-7 200 15-25

*If available cook with roast chicken skewer.
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4.2 FOR STEAM FUNCTION

. Before
Funfunction 3 200 100 starting the 30-50 820
eam
oven.
. Before
Fun Eunction 3 200 200 starting the 30-40 1500
eam
oven.
Before
Turbo+Steam 3 180 150 starting the 30-40 500
oven.
. Before
Fun Eunction 3 200 250 starting the 4560 500
eam
oven.
Before
Turbo+Steam 3 220 200 starting the 60-70 2000
oven.
. Before
Fun Funcion 3 180 300 starting the 100-110 1000
+ Steam oven

Important:The times given above are those obtained under laboratory conditions and
may vary depending on the mains supply voltage and the amount of food cooked.

Important: Do not add water to the water tank when the oven is hot.
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4.3 USE OF THE VISIO TOUCH PROGRAMMER

e N
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E Fu'r:fggon BEE TerBipS%rlgt;Jre —|— Plus ﬂ Minute Minder
; . . . N =
FEr;fjii)n EEEE Time Display © Key Lock _Q_ Lamp
Adjusting the Time Of Day screen.

When the oven is switched on for the first
time after installation, “0.00” will flash on the
display. Press the “©” sensor button or the
“+” and “~” buttons simultaneously. The
colon ":" on the display will flash. You can
adjust and set the time of day using the “+”
and “~” sensor button. The time must be set
to enable use of the oven functions.

Adjusting the Minute Minder

To set a Minute Minder timer, press the
mode button “©®©", “0.00” will appear on the
Timer display and the LY symbol will
flash. Use the “+” and “-” sensor buttons to
adjust the desired warning time period while
the “L)" symbol is flashing. Once you have
completed setting the time period, wait until
the “L)” symbol stops flashing and remains
illuminated. The audible warning time will
be set.

When the timer reaches zero, an audible
warning will sound and the ‘LY symbol

will flash on the screen. Pressing mode
button will stop the audible warning and any
buttons the symbol will disappear from the

EN

Semi-Automatic Time Adjustment
(Cooking Period)

This function helps you to cook for a fixed
period of time. A time range between 0 and
10 hours can be set. Prepare the food for
cooking and put it in the oven.

1. Select the desired cooking function and
the temperature using the control knobs.
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2. Press “®” until you see “dur’ and <2
symbol on the display screen. The symbol *
A" will flash.

3. Select the desired cooking time period
using the “+” and “-” keys.

4. The current time will reappear on the
screen, and the symbols “A” and .2 will

remain illuminated.

When the timer reaches zero, the oven will
switch off and an audible warning will

sound. The symbols “A” and “ Er will
flash.

Turn both control knobs to the “0” position
and press any key on the timer to stop the

warning sound. Press “ ® " for 2 seconds
the

“A” symbol will disappear and the timer will
switch back to manual function.

Semi-Automatic Time Adjustment
(Finishing Time)

This function automatically starts the oven
so that cooking will finish at a set time. You
can set an end time of up to 10 hours after
the current time of day. Prepare the food for
cooking and put it in the oven.

1. Select the desired cooking function and
the temperature using the control knobs.

2. Press “O” until you see “End” and &
symbol on the display screen. “A” and the
current time of day will flash.

3. Use the “+” and “~” buttons to set the
desired finishing time.

4. The current time will reappegar on the
screen, the symbols “A” and & will remain
illuminated.

When the timer reaches zero, the oven will
switch off and an audible warning will
sound. The symbol “A” and%rb" will flash.
Turn both control knobs to the “0” position
and press any key on the timer to stop the
sound. Press “O’ for 2 seconds the “A”
symbol will disappear and the timer will
switch back to manual function.

Full-Automatic Programming

This function is used to start cooking after
a certain period of time and for a certain
duration. A time of up to 10 hours after the
current time of day can be set. Prepare the
food for cooking and put it in the oven.

1. Select the desired cooking function and
the temperature using the control knobs.

2. Press “®” until you see “dur” symbol on
the screen. The symbol “A” and ‘2 will flash.

3. Select the desired cooking time period

using the “+” and “-” keys.

4. Press “®” until you see “end” and &
symbol on the screen. The time and the
symbols “A” and & will flash.

5. Select the desired finishing time using
the “+” and “-” keys. Add the cooking period
to the current time of day. You can set a
time of up to 10 hours after this.

6. The current time will reappear gn the
screen, and the symbols “A” and & will
remain illuminated.

The operating time will be calculated and
the oven will automatically start so that
cooking will finish at the set finishing time.
When the timer reaches zero, the oven will
switch off, an audible warning will sound
and the symbols “A <9 and “C” will flash.
Turn both control knobs to the “0” position
and press any key to stop the sound. Press
‘@’ for 2 seconds the “A” symbol will
disappear and the timer will switch back to
manual function.

Sound Adjustment

Press and hold the “-” sensor button until
you hear an audible 'beep' sound. After
this, each time the “-” button is pressed,

a different 'beep' tone will sound. There
are four different types of signal sounds. If
"off" is selected, all sounds will be turned
off except alarm and error sounds press
any buttons. After a short time the selected
beep will be recorded.

Key Lock Function
The key lock is used to avoid unintentional
changes to oven settings.

To activate the key lock, touch the PLUS
and MINUS sensor buttons for 2 seconds
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until you see Key Lock symbol on the
display. To deactivate the key lock, touch
the PLUS and MINUS sensor buttons
for 2 seconds until the key lock symbol
disappears from the display.

When the key lock is engaged, only the ON/
OFF sensor button can be activated. All
other buttons will remain locked.

Brightness Adjustment

To adjust the display screen brightness,
press and hold the “+” button for 3 seconds.
“br1” will appear on the display screen. After
this, each time the “+” button is pressed, a
different brightness will appear.

Using the Steam Function
Your oven has steam cooking feature.

The water poured into the water reservoir
on the base of the oven creates hot steam
during cooking and allows you to obtain a
better cooking result from your food.

Steam cooking reduces the loss of moisture
in meat-type foods, while the inside is more
juicy and the outside is more crispy, while
the pastry makes the foods more puffy,
crispy and bulky on the outside.

Warning: Steam cooking can only be
performed with the functions specified
in the manual.

Warning: The water reservoir capacity

on the base of the oven is 300 ml

maximum. Do not add more than 300
ml of water.

To Make Steam Cooking;

Start your cooking by setting the function,
temperature and time according to the
food in the steam cooking table. For foods
not included in the table, you can set the
temperature, cooking function and time
yourself.

Place the food on the recommended shelf.
Fill the specified amount of water into the
water reservoir located in the oven panel
with the help of a container.

Tap the steam button “¢>’on the control
screen.

The display will show "St 1".

Each time you press the "+" button, "St
2" and "St 3" will appear on the screen
respectively.

"St 1": means 100ml water, "St 2": means

200ml water, "St 3": means 300 ml water.

When you press the steam button

again after selecting the water amount,
the selected amount of water will be
automatically poured into the floor in the
oven gradually.

Select the one that suits your food from
the steam cooking functions and adjust the
temperature setting.

Your food will be cooked more delicious
thanks to the steam support.

If you wish, you can add steam after
cooking starts. To do this, follow the steps
below;

Touch the steam button “>” on the control
screen for 3 seconds.

"00:00" starts to flash on the clock screen.

If you want to add steam in the minute
of cooking, adjust the minute setting
accordingly with the "+" and "-" buttons.

Tap the steam button again “¢>” and select
the amount of water as described above.

After these operations, the determined
amount of water will be automatically
poured into the area inside the oven when
the time is up.

At the end of cooking, clean the water
remaining in the water tank and turn off the
oven.

4.4 ACCESSORIES
The EasyFix Wire Rack

Clean the accessories thoroughly with
warm water, detergent and a soft clean
cloth on first use.
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* Insert the accessory to the correct
position inside the oven.

* Allow at least a 1 cm space between the
fan cover and accessories.

» Take care removing cookware and/or
accessories out of the oven. Hot meals
or accessories can cause burns.
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* The accessories may deform with heat.
Once they have cooled down, they will
recover their original appearance and

performance.

» Trays and wire grids can be positioned
on any level from of 1 to 7.

« Telescopic rail can be positioned on
levels T1,T2,3,4,5,6,7.

» Level 3 is recommended for single level
cooking.

» Level T2 is recommended for single
level cooking with the telescopic rails.

* Level 2 and Level 4 are recommended
for double level cooking.

* The turnspit wire grid must be
positioned on Level 3.

* Level T2 is used for turnspit wire grid
positioning with the telescopic rails.

**Accessories may vary depending on the
model purchased.

FIRST IN THE WORLD

Hot Air Shield System in Built-in Ovens
The patented hot air shield system prevents
hot air from reaching the end user by

creating an air curtain when the oven door
is opened.

The Shallow Tray

The shallow tray is best used for baking
pastries.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is correctly placed.

e

Wire Rack with Easyfix Full Extension
Telescopic Rail

The telescopic rail extends out fully to allow
easy access to your food.

Telescopic rails

Clean the accessories thoroughly with
warm water, detergent and a soft clean
cloth on first use.

» Positioning of the telescopic rails on the
wire rack is secured with the fastening
tabs on the fasteners.

* Remove the side runner. See section
“Removal of the wire shelf”.

==}
)

» On each telescopic rail there are top
and bottom fasteners that allows you to
reposition the rails.

* Hang the telescopic rail top fasteners
on the side rack level reference wire
and simultaneously press the bottom
fasteners until you clearly hear the
fasteners clip into the side rack level
fixing wire.

* In order to remove, hold the front
surface of the rail and follow the
previous instructions in reverse.



The Wire Grid

The wire grid is best used for grilling or for
processing food in oven-friendly containers.

WARNING

Place the grid to any corresponding
rack in the oven cavity correctly and push it
to the end.

The Water Collector

In some cases of cooking, condensation
may appear on the inner glass of the oven
door. This is not a product malfunction.
Open the oven door into the grilling position
and leave it in this position for 20 seconds.

Water will drip to the collector.

Cool the oven and wipe the inside of the
door with a dry towel. This procedure must
be applied regularly.

e

5. CLEANING AND
MAINTENANCE

5.1 CLEANING

WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning is
to be carried out.

General Instructions

» Check whether the cleaning materials
are appropriate and recommended by
the manufacturer before use on your
appliance.

* Use cream cleaners or liquid cleaners
which do not contain particles. Do not
use caustic (corrosive) creams, abrasive
cleaning powders, rough wire wool or
hard tools as they may damage the
cooker surfaces.

Do not use cleaners that contain

particles as they may scratch the

glass, enamelled and/or painted parts
of your appliance.

« Should any liquids overflow, clean them
immediately to avoid parts becoming
damaged.

Do not use steam cleaners for
cleaning any part of the appliance.

Cleaning the Inside of the Oven

* The inside of enamelled ovens are best
cleaned while the oven is warm.

*  Wipe the oven with a soft cloth soaked
in soapy water after each use. Then,
wipe the oven over again with a wet
cloth and dry it.

*  You may need to use a liquid cleaning
material occasionally to completely
clean the oven.

Cleaning the Glass Parts
» Clean the glass parts of your appliance
on a regular basis.

* Use a glass cleaner to clean the inside
and outside of the glass parts. Then,
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rinse and dry them thoroughly with a dry
cloth.

Cleaning the Stainless Steel Parts (if
available)

» Clean the stainless steel parts of your
appliance on a regular basis.

*  Wipe the stainless steel parts with a soft
cloth, soaked in only water. Then, dry
them thoroughly with a dry cloth.

Do not clean the stainless steel parts
while they are still hot from cooking.

Do not leave vinegar, coffee, milk, salt,
water, lemon or tomato juice on the
stainless steel for a long time.

Cleaning Painted Surfaces (if available)

» Spots of tomato, tomato paste, ketchup,
lemon, oil derivatives, milk, sugary
foods, sugary drinks and coffee should
be cleaned with a cloth dipped in warm
water immediately. If these stains are
not cleaned and allowed to dry on the
surfaces they are on, they should NOT
be rubbed with hard objects (pointed
objects, steel and plastic scouring wires,
surface-damaging dish sponge) or
cleaning agents containing high levels
of alcohol, stain removers, degreasers,
surface abrasive chemicals. Otherwise,
corrosion may occur on the powder
painted surfaces, and stains may occur.
The manufacturer will not be held
responsible for any damage caused
by the use of inappropriate cleaning
products or methods.

Removal of the Inner Glass
You must remove the oven door glass
before cleaning, as shown below.

1. Push the glass in the direction of B and
release from the location bracket (x). Pull
the glass out in the direction of A.

To replace the inner glass:

2. Push the glass towards and under the
location bracket (y), in the direction of B.

EN -

3. Place the glass under the location
bracket (x) in the direction of C.

If the oven door is a triple glass oven

door, the third glass layer can be

removed the same way as the second
glass layer.

Removal of the Wire Shelf

To remove the wire rack, pull the wire rack
as shown in the figure. After releasing it
from the clips (a), lift it up.

e

5.2 MAINTENANCE
WARNING: The maintenance of this
appliance should be carried out by an
authorised service person or qualified

technician only.

Changing the Oven Lamp
WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning
your appliance.

* Remove the glass lens, then remove

the bulb.

» Insert the new bulb (resistant to 300 °C)
to replace the bulb that you removed
(230V, 15-25 Watt, Type E14).
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* Replace the glass lens, and your oven
is ready for use.

» The product contains a light source of
energy efficiency class G.

» Light source can not be replaced by end
user. After sales service is needed.

* The included light source is not intended
for use in other applications.

(
i i

Replaceable light source by a
professional

The lamp is designed specifically for

use in household cooking appliances.

It is not suitable for household room
illumination.

» Do not try to scrape the lime residues
that may form on the floor of the
oven. Otherwise, the oven floor will be
damaged.

* In order to dissolve any lime that may
form on the floor of the oven, pour 200-
250 ml of white vinegar with an acid
ratio of not more than 6% onto the oven
floor after every 2 or 3 uses and wait for
30 minutes. Then clean it with a damp
wet cloth.
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6. TROUBLESHOOTING&TRANSPORT

6.1 TROUBLESHOOTING

If you still have a problem with your appliance after checking these basic
troubleshooting steps, please contact an authorised service person or qualified

technician.

Problem

Possible Cause

Solution

Oven does not switch
on.

Power is switched off.

Check whether there is power supplied.

Also check that other kitchen appliances are
working.

No heat or oven does
not warm up.

Oven temperature control is incorrectly
set.

Oven door has been left open.

Check that the oven temperature control
knob is set correctly.

Oven light (if available)
does not operate.

Lamp has failed.

Electrical supply is disconnected or
switched off.

Replace lamp according to the instructions.

Make sure the electrical supply is switched
on at the wall socket outlet.

Cooking is uneven
within the oven.

Oven shelves are incorrectly
positioned.

Check that the recommended temperatures
and shelf positions are being used.

Do not frequently open the door unless you
are cooking things that need to be turned.
If you open the door often, the interior
temperature will be lower and this may affect
the results of your cooking.

The timer buttons
cannot be pressed
properly.

There is foreign matter caught
between the timer buttons.

Touch model: there is moisture on the
control panel.

The key lock function is set.

Remove the foreign matter and try again.
Remove the moisture and try again.
Check whether the key lock function is set.

The oven fan (if
available) is noisy.

Oven shelves are vibrating.

Check that the oven is level.

Check that the shelves and any bake ware
are not vibrating or in contact with the oven
back panel.

6.2 TRANSPORT

If you need to transport the product, use the original product packaging and carry it using

its original case. Follow the transport signs on the packaging. Tape all independent parts to
the product to prevent damaging the product during transport.

If you do not have the original packaging, prepare a carriage box so that the appliance,
especially the external surfaces of the product, is protected against external threats.
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7. TECHNICAL SPECIFICATIONS

7.1 ENERGY FICHE

Brand H ARP
Model KA-74Z68BNH-PL
Type of Oven ELECTRIC
Mass kg 32.2
Energy Efficiency Index - conventional 105.7
Energy Efficiency Index - fan forced 94.3
Energy Class A

Energy consumption (electricity) - conventional kWh/cycle 0.93
Energy consumption (electricity) - fan forced kWh/cycle 0.83
Number of cavities 1

Heat Source ELECTRIC
Volume 78

This oven complies with EN 60350-1

Energy Saving Tips

Oven
- Cook the meals together, if possible.

- Keep the pre-heating time short.

- Do not elongate cooking time.

- Do not open oven door during cooking period.

- Do not forget to turn-off the oven at the end of cooking.
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Service &
Support

Visit Our Website
sharphomeappliances.com
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