Przypomnienie o bezpieczenstwie i konserwacja:

OSTRZEZENIE: Urzadzenie oraz jego dostepne czesci silnie
nagrzewajq sie podczas uzytkowania. Nalezy zachowac ostroznosc¢
i nie dotyka¢ elementéw grzewczych.

Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie mogg zbliza¢ sie do urzgdzenia,
chyba ze pozostajg one pod ciggtym nadzorem.

Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku
zycia i przez osoby o ograniczonych mozliwosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub osoby nieposiadajgce doswiad-
czenia ani wiedzy pod warunkiem, ze sg one pod odpowiednim
nadzorem lub zostaty poinstruowane, jak bezpiecznie obstugiwac
urzadzenie i rozumiejg zwigzane z nim zagrozenia.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.

Czyszczenie i konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci
bez dozoru

OSTRZEZENIE: Gotowanie na ptycie kuchennej potraw z uzyciem
ttuszczu lub oleju bez nadzoru moze by¢ niebezpieczne i spowo-
dowac pozar.

NIGDY nie probuj gasi¢ ognia wodg. Nalezy wytgczy¢ urzgdzenie,
a nastepnie zakryC ptomien, na przyktad pokrywkg lub kocem
gasniczym.

OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: nie przechowuj przed-
miotow na powierzchniach gotowania.

OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest peknieta, wytgcz urza-
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dzenie, aby unikngc€ ryzyka porazenia prgdem.

Czyszczenia nie wykonywac¢ myjkag parowa.

Na powierzchni ptyty nie nalezy ktas¢ metalowych przedmiotow,
takich jak noze, widelce, tyzki i pokrywki patelni do sosow,
poniewaz mogq sie nagrzac.

Wszelkie wycieki nalezy usungc¢ z pokrywki przed otwarciem.
Przed zamknieciem pokrywy nalezy pozostawi¢ powierzchnie
ptyty do ostygniecia.

Po uzyciu wytgczy¢ element ptyty za pomocg jego sterowania.
Nie polegaj na wykrywaczu naczynia.

To urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca
zewnetrznego minutnika lub niezaleznego systemu zdalnego
sterowania.

Srodki do odtgczania muszg byé wigczone do statego okablowania
zgodnie z zasadami okablowania.

W instrukcji podano typ uzywanego przewodu, biorgc pod uwage
temperature tylnej powierzchni urzgdzenia.

Jesli kabel zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu, dla bezpieczenstwa
nalezy zlecic¢ jego wymiane producentowi, autoryzowanemu
serwisowi lub osobom o podobnych kwalifikacjach.
PRZESTROGA: Aby unikng¢ niebezpieczenstwa zwigzanego

Z niezamierzonym zresetowaniem wytgcznika termicznego, to
urzgdzenie nie moze byc¢ zasilane przez zewnetrzne urzgdzenie
przetgczajgce, takie jak minutnik, ani podtgczane do obwodu,
ktory jest regularnie wtgczany i wylgczany przez sie€ energetyczng.

OSTRZEZENIE: Nalezy korzysta¢ wylgcznie z oston ptyty kuchenne;
zaprojektowanych przez producenta urzgdzenia lub wskazanych
przez niego w instrukcji obstugi jako odpowiednie lub z oston ptyty
kuchennej wbudowanych w urzgdzenie. Uzycie nieodpowiednich
oston moze byc¢ przyczynag wypadkow.

Zawsze korzystaj z odpowiednich garnkow.
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Zawsze umieszczac patelnie na srodku strefy, na ktorej zamierza
sie gotowac.

Nie umieszczac niczego na panelu sterowania.

Nie uzywaj ptyty kuchennej jako deski do krojenia.

Przed zamknieciem pokrywy nalezy pozostawi¢ powierzchnie
ptyty do ostygniecia.

UWAGA: Gotowanie musi by¢ nadzorowane. Kroétki proces
gotowania musi by¢ stale nadzorowany

Szanowny Kliencie:

Dziekujemy za zakup ptyty indukcyjnej CANDY. Mamy nadzieje, ze bedzie stuzyta przez
wiele lat.

Przed uzyciem ptyty nalezy doktadnie przeczyta¢ niniejszg instrukcje i przechowywac jag
w bezpiecznym miejscu, aby moéc z niej skorzystac w przysziosci.

Wprowadzenie do Produktow

Ptyta indukcyjna nadaje sie do wszystkich rodzajow gotowania, dzieki elektromagnetycznym
strefom gotowania, mikrokomputeryzowanym kontrolkom i wielofunkcjom, co czyni jg
idealnym wyborem dla dzisiejszej rodziny.

Wyprodukowana ze specjalnie importowanych materiatow ptyta indukcyjna CANDY jest
wyjatkowo przyjazna dla uzytkownika, trwata i bezpieczna.

Zasada Dziatania

Ptyta indukcyjna sktada sie z grzatki, ptyty grzejnej wykonanej z materiatu ferromagnetycznego oraz
uktadu sterowania. Prad elektryczny wytwarza przez grzatke silne pole magnetyczne. Powoduje to
powstanie duzej liczby wiréw, ktore z kolei wytwarzajg ciepto, ktére jest nastepnie przekazywane
przez strefe gotowania do naczynia do gotowania.

69 8 =

Zelazny garnek

1-ab dD =+t Obwod magnetyczny

- : | —J——————— Plyta ze szkta ceramicznego
, [Ees] | [eee] Indukowana grzatka indukcyjna
I N Prady
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Bezpieczenstwo

Ta ptyta zostata specjalnie zaprojektowana
do uzytku domowego.

W ciggtym dazeniu do ulepszania swoich
produktow, CANDY zastrzega sobie prawo do
modyfikacji wszelkich technicznych,
programowych lub estetycznych aspektow
urzgdzenia w dowolnym momencie.

Ochrona przed przegrzaniem

Czujnik monitoruje temperature w strefach
gotowania. Gdy temperatura przekroczy
bezpieczny poziom, strefa grzejna zostanie
automatycznie wytgczona.

Wykrywanie matych lub
niemagnetycznych przedmiotow

Gdy na ptycie zostanie pozostawiony
garnek o srednicy mniejszej niz 80 mm,
inny maty przedmiot (np. néz, widelec,
klucz) lub niemagnetyczna patelnia (np.
aluminium), przez okoto minute rozlega sie
sygnat dzwiekowy, po czym ptyta automa-
tycznie przechodzi w stan czuwania.

Ostrzezenie dotyczace ciepta
resztkowego

Gdy ptyta dziata przez jakis czas, pojawi
sie ciepto resztkowe. Litera ,H” ostrzega,
abys trzymat sie od niej z daleka.

Automatyczne wylgczenie

Inng cechg bezpieczenstwa ptyty indukcyjnej
jest automatyczne wytgczanie. Dzieje sie
tak, gdy zapomnisz wytgczyc strefe grzejna.
W ponizszej tabeli przedstawiono
domysine czasy wytgczenia:

Pole grzewcze wytgcza sie

Poziom mocy automatycznie po

1~3 8 godzinach
4~6 4 godzinach
7~9 2 godzinach

Gdy naczynie zostanie wyjete ze strefy
grzejnej, natychmiast przestaje grza¢ i wytgcza
sie po uptywie jednej minuty od sygnatu
dzwiekowego.

Ostrzezenie: Kazdy, kto zostat wyposazony
w rozrusznik serca, powinien skonsultowac
sie z lekarzem przed uzyciem indukcyjnej

ptyty grzejne;.
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Instalacja

1. Wytnij w blacie otwér o wymiarze

pokazanym na ponizszym schemacie.
Wokot otworu nalezy zostawi¢ co najmniegj
50 mm wolnej przestrzeni. Blat powinien
mie¢ co najmniej 30 mm grubosci i by¢
wykonany z materiatu zaroodpornego.
Jak pokazano na rysunku (1)

59cm 52cm

6,2cm | 58cm

Instalacja zlicowana: Mozliwe tylko wtedy, gdy
piekarnik nie jest zainstalowany pod blatem

. Niezbedne jest, aby ptyta indukcyjna byta

dobrze wentylowana, a wlot i wylot powietrza
nie byty zablokowane.

Upewnij sie, ze ptyta jest prawidtowo zain-
stalowana, jak pokazano na rysunku 2.
Rysunek (2)

————e

mini 760mm

Y

? mini 5 cm
—

|é

mini 2 cm

Wiot [ T

powietrza g

Rysunek (2)



Uwaga: Ze wzgledéw bezpieczenstwa
szczelina miedzy ptytg kuchenng a szafkg
nad nig powinna wynosi¢ co najmniej

760 mm.

. Przymocuj ptyte do blatu za pomocg
czterech wspornikow znajdujgcych sie na
podstawie ptyty. Potozenie wspornikow
mozna regulowac¢ w zaleznosci od
grubosci blatu.

Wspornik =

Ostrzezenia:

(1) Ptyta indukcyjna musi by¢ zainstalowana
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe.
Posiadamy wtasnych wykwalifikowanych
instalatorow. Nie nalezy samodzielnie
instalowac urzagdzenia.

(2) Ptyta indukcyjna nie moze by¢ instalowana
nad lodowkami, zamrazarkami, zmywarkami
lub suszarkami bebnowymi.

(3) Ptyte indukcyjng nalezy zamontowac tak,
aby byto mozliwe optymalne odprowadzanie
ciepta.

(4)Sciana i obszar nad ptytg grzejng powinny
by¢ w stanie wytrzymac ciepto.

(5) Aby unikng¢ uszkodzen, warstwa i klej
muszg by¢ odporne na ciepto.

4. Podtaczenie do zasilania

Gniazdo nalezy podtgczy¢ zgodnie

z odpowiednig normg do wytgcznika
jednobiegunowego. Sposéb potgczenia
przedstawiono na rysunku 3.

Napiecie Potgczenie przewodowe
1 2 3 4 5
. . —y I
380-415V 3N~ L1 L2 N =
Czamy Brazowy Niebieski Z6tty/Zielony
1 2 3 4 5
220-240V~ L N —é—
Czarny i Brgzowy Niebieski Zotty/Zielony
Rysunek (3)
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Jesli kabel jest uszkodzony lub wymaga
wymiany, powinien to zrobi¢ technik
posprzedazowy przy uzyciu odpowiednich
narzedzi, aby unikng¢ wypadkow.

Jesli urzadzenie jest podtgczane bezposrednio
do zasilania sieciowego, nalezy zainstalowac
wielobiegunowy wytgcznik automatyczny

z minimalng przerwg 3 mm miedzy stykami.
Instalator musi upewnic sig, ze wykonano
prawidtowe potgczenie elektryczne oraz ze
jest ono zgodne z przepisami bezpieczenstwa.
Przewdd nie moze byc¢ zgiety ani scisniety.
Przewdd musi by¢ regularnie sprawdzany

i wymieniany wytgcznie przez upowaznionych
technikow.

Schemat ptyty indukcyjnej:

6

1. Maks. Strefa 1300/1500 W. 4. Maks. Strefa 1800/2000W.
2. Maks. Strefa 2300/2600W. 5. Plyta szklana
3. Maks. Strefa 1800/2000W. 6. Panel sterowania

Schemat ideowy centrali

2

1

1. Kontrola Wt./Wy#t.
2. Przycisk minutnika
3. Boost

4. Elementy sterujace wyborem
stref grzewczych

5. Przycisk regulacji zasilania /
minutnika

6. Przycisk Blokady




Dzialanie produktu

Panel obstugi dotykowej

. Elementy sterujgce reagujg na dotyk, wiec nie musisz naciskac.

. Uzyj opuszka palca, a nie jego czubka.

. Za kazdym razem, gdy zostanie zarejestrowany dotyk, ustyszysz sygnat dzwigkowy.

. Upewnij sie, ze elementy sterujgce sg zawsze czyste, suche i nie zakrywajg ich zadne przedmioty (np. przybory
kuchenne lub Sciereczka). Nawet cienka warstwa wody moze utrudni¢ obstuge elementdw sterujgcych.

-

Wyboér odpowiedniego Naczynia

» Uzywaj wylgcznie naczyn z dnem przystosowanym do gotowania
& indukcyjnego.
Poszukaj symbolu indukcji na opakowaniu lub na dnie naczynia.

* Mozesz sprawdzi¢, czy Twoje naczynie jest odpowiednie, przeprowadzajgc test magnesu.
Przesun magnes w kierunku podstawy naczynia. Jesli zostanie przyciagniety, patelnia
nadaje sie do indukcji.

+ Jesli nie masz magnesu:

1. Wlej troche wody do naczynia, ktére chcesz sprawdzic.

2. Jesli na wyswietlaczu nie miga ':', a woda sie nagrzewa, naczynie jest odpowiednie.
Naczynia wykonane z nastepujacych materiatéw nie sg odpowiednie: czysta stal nierdzewna,
aluminium lub miedz bez podstawy magnetycznej, szkto, drewno, porcelana, ceramika
i naczynia ceramiczne.

U

Nie uzywaj naczyn z nierownymi krawedziami lub zakrzywionym dnem.

XWX Y7

Upewnij sie, ze podstawa patelni jest gtadka, ptasko przylega do szyby i ma taki sam rozmiar jak strefa gotowania.
Uzywaj naczyn o $rednicy réwnej wymiarowi grafiki wybranej strefy. Uzywajgc nieco szerszego naczynia, energia zuzyta
zostanie z maksymalng wydajnoscia. Jesli uzywasz mniejszych naczyn, wydajnosé moze by¢ mniejsza niz oczekiwana.
Garnek mniejszy niz 140 mm moze zostac niewykryty przez ptyte. Zawsze wysrodkuj patelnig¢ na strefie gotowania.
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Zawsze zdejmuj patelnie z ptyty indukcyjnej - nie przesuwaj, bo mogg porysowaé szkto.

Jak uzywac?

Rozpocznij pieczenie

rozlegnie sie jeden sygnat dzwiekowy, na wszystkich
wyswietlaczach pojawi sie ,-” lub ,- -”, co oznacza, ze ptyta \
indukcyjna przeszta w stan czuwania. b

Dotknij przycisku WL./WYL. przez trzy sekundy. Po wiaczeniu @

Umies¢ odpowiednig patelnie na strefie gotowania, ktorej ~—_ £
chcesz uzyé. ‘

» Upewnij sie, ze dno naczynia i powierzchnia strefy N S T
gotowania sg czyste i suche. A

Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej, a obok Izl N 5 .
przycisku zacznie migac¢ wskaznik ’ N

Wybierz ustawienie grzania, dotykajac przycisku ,-" lub ,+". - —|—
« Jesli nie wybierzesz ustawienia mocy grzania w ciggu ‘

1 minuty, ptyta indukcyjna wyfaczy sie automatycznie. L

Konieczne bedzie ponowne rozpoczecie od kroku 1. [T
» Podczas gotowania mozna w dowolnym momencie (1

zmieni¢ moc grzania. b

Jesli wyswietlacz miga - “ = na przemian z ustawieniem mocy grzania
To znaczy ze:

« nie ustawites naczynia na witasciwej strefie gotowania lub

* naczynie, ktérego uzywasz, nie nadaje sie do gotowania indukcyjnego lub

* naczynie jest za mate lub nieprawidtowo wysrodkowane w strefie gotowania.

Grzanie nie rozpocznie sie, jesli w strefie gotowania nie ma odpowiedniego naczynia.

Wyswietlacz wytaczy sie automatycznie po 1 minucie, jesli nie zostanie na nim umieszczony
odpowiednie naczynie.
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Zakoncz gotowanie

Dotknij przycisku wyboru stref grzewczych, ktére chcesz
wytaczyc

Wytacz strefe grzejng, przewijajac w dét do ,,0” lub
dotykajac jednoczesnie przyciskow ,-" i ,+”. Upewnij sie,

— LUB
ze wyswietlacz pokazuje ,0".

Wytgcz catg ptyte grzejng, dotykajac przycisku Wi./WYL.

Uwazaj na gorgce powierzchnie
~H” wskaze, ktdéra strefa gotowania jest gorgca.
Zniknie, gdy powierzchnia ostygnie do bezpiecznej
temperatury. Mozna go réwniez wykorzystac jako

|
funkcje oszczedzania energii, jesli chcesz podgrzaé D }_'
kolejne patelnie, uzyj jeszcze goracej ptyty.

Korzystanie z funkcji Boost

AKTYWU] FUNKCIE BOOST
Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej.

Dotknij przycisku Boost B, wskaznik strefy pokaze ,P”,
a moc osiggnie Maks.
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ANULUJ FUNKCIE BooST

Dotknij przycisku ,Boost” lub ,-", aby anulowac funkcje _
Boost, po czym strefa grzejna powrdci do swojego @
pierwotnego ustawienia. ™

Dotknij jednoczesnie przyciskow ,-" i ,+". Strefa grzejna M
wytacza sig, a funkcja Boost wylgcza sie automatycznie [}

Po 5 minutach strefa grzejna powraca do swojego pierwotnego ustawienia.
Jesli pierwotne ustawienie grzania jest rowne 0, po 5 minutach nastgpi powrdét do 9.

Blokowanie kontroli

Mozna zablokowac elementy sterujace, aby zapobiec niezamierzonemu uzyciu (np. przypadkowemu
wiaczeniu przez dzieci pél grzejnych).

Gdy elementy sterujgce sq zablokowane, wszystkie elementy sterujace z wyjatkiem sterowania WkL./WYL.
sgq wytaczone.

ABY ZABLOKOWAC STEROWANIE

Dotknij przycisku blokady Wskaznik timera pokaze ,Lo".

ABY ODBLOKOWAC STEROWANIE

Dotknij i przytrzymaj przycisk blokady przyciskéw przez chwile.

Gdy ptyta jest w trybie blokady, wszystkie elementy sterujace sq wytaczone, z wyjatkiem WkL./WYL. ®,

ptyte indukcyjng mozna zawsze wytaczy¢ za pomocg przetacznika WL./WYL @ W sytuacji awaryjnej, ale
w nastepnej operacji nalezy najpierw odblokowac ptyte.
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Przycisk minutnika

Mozesz uzy¢ minutnika na dwa rézne sposoby:

a) Mozesz go uzywac jako regulatora czasu. W takim przypadku minutnik nie wytgczy zadnej strefy
grzejnej po uptywie ustawionego czasu.

b) Mozesz ustawic¢ go tak, aby wytaczato jedno pole grzejne po uptywie ustawionego czasu.
Maksymalny licznik czasu to 99 min.

a) UZYWANIE MINUTNIKA JAKO REGULATORA CZASU

Jesli wybierasz strefe grzejng, upewnij sie, ze ptyta

grzewcza jest wiaczona "
Uwaga: mozesz uzy¢ regulatora czasu, jesli co najmniej

jedna strefa powinna jest aktywna.

gy
Q

d

Wybierz strefe, dotykajac przycisku wyboru strefy grzewczej.
Po potwierdzeniu strefy dotknij przycisku minutnika.
Wskaznik regulatora czasu zacznie miga¢, a na wyswietlaczu
minutnika pojawi sie ,10".

Ustaw czas, dotykajac przycisku ,-" lub ,+” minutnika. S _|_
Wskazdwka: Dotknij raz przycisku ,-” lub ,+” minutnika, aby

zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ o 1 minute.

Nacisnij i przytrzymaj przycisk ,-" lub ,+” minutnika, aby

zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ o 10 minut.

Anulowanie regulatora czasu

Wybierz strefe, dotykajac przycisku wyboru strefy .
grzewczej. W krotkim czasie dotknij kontrolki minutnika. - + :> BL’-I’ 6

Jednoczesne dotkniecie ,-" i ,+"” powoduje anulowanie
minutnika, a na wys$wietlaczu minutowym pojawi sie ,,00”.

Gdy czas zostanie ustawiony, odliczanie rozpocznie sie

natychmiast. Wyswietlacz pokaze pozostaty czas, a wskaznik j .
minutnika bedzie migat przez 5 sekund. | 6:

Brzeczyk wiaczy sie przez 30 sekund, a wskaznik minutnika o
pokaze ,- -” po zakonczeniu ustawiania czasu. - - (J:
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b) USTAWIENIE MINUTNIKA W CELU WYLACZENIA JEDNEJ STREFY GRZEINEJ
Ustaw jedng strefe

Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej, dla ktorej chcesz
ustawi¢ minutnik. (np. strefa 3#)

Whkrétce, zanim wyswietlacz przestanie miga¢, dotknij pokretta
minutnika. Wskaznik regulatora czasu zacznie miga¢, a na
wyswietlaczu minutnika pojawi sie ,10”.

Ustaw czas, dotykajac przycisku ,-" lub ,+"” minutnika.
Wskazdwka: Dotknij raz przycisku ,-” lub ,+” minutnika, aby
zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ o 1 minute.

Nacisnij i przytrzymaj przycisk ,-” lub ,,+” minutnika, aby
zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ o 10 minut.

Aby anulowaé¢ minutnik

Wybierz strefe, dotykajac przycisku wyboru strefy grzewczej.
W krotkim czasie dotknij kontrolki minutnika.

Jednoczesne dotkniecie ,-" i ,+” powoduje anulowanie
minutnika, a na wyswietlaczu minutowym pojawi sie ,,00”.

Gdy czas zostanie ustawiony, odliczanie rozpocznie sie
natychmiast. Wyswietlacz pokaze pozostaty czas, a wskaznik
minutnika bedzie migat przez 5 sekund.

UWAGA: Czerwona kropka obok wskaznika poziomu mocy
zaswieci sie, wskazujac wybrang strefe.

Po wygasnieciu minutnika gotowania odpowiednia strefa grzejna
zostanie automatycznie wytaczona.

co
co

LI\

f Inne pola grzejne bedg nadal dziata¢, jesli zostaty wczesniej wigczone.

Zdjecia pokazane powyzej majaq jedynie charakter pogladowy, a ostateczny produkt

ma pierwszenstwo.
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Funkcja zarzadzania energia

mozliwe jest ustawienie maksymalnego poziomu pochtaniania mocy dla ptyty indukcyjnej, wybierajgc rézne

zakresy mocy.

ptyty indukcyjne majg wbudowane automatyczne ograniczanie mocy, ktére pozwala na prace na nizszym

poziomie mocy i unikniecie ryzyka przecigzenia.

Nie ma potrzeby umieszczania garnkow na strefach grzewczych. Sugerujemy rozpoczecie ustawien
w ciggu 5 sekund po podtaczeniu zasilania. Aby wigczy¢ funkcje zarzadzania energig, nalezy przejs¢

do trybu ustawien mocy w ciggu 60 sekund.

Aby rozpoczaé korzystanie z funkcji zarzadzania energia

1. Nalezy pamietaé, by nie wiacza¢ pityty
grzewczej. Na tym etapie nacisnij jednoczesnie
,Boost” i ,Lock”.

W strefie nr 1 wyswietli sie symbol ,S”.

2. Nacisnij przycisk ,Lock”.

W strefie nr 1 wyswietli sie symbol ,S”, a w strefie nr 2
symbol ,E”.

3. Ponownie
,Boost” i ,Lock”.

nacisnij jednoczesnie przyciski

W strefie nr 1 wyswietli sie symbol ,S”, w strefie nr 2
symbol ,E”, a w strefie nr 3 symbol ,t’. Jednoczesnie,
na wskazniku minutnika pokaze sie aktualny tryb
maksymalnej mocy (7,2).

Aby przej$¢ na inny poziom

Na krotko nacisnij przycisk ,Boost”.

Dostepnych jest 6 pozioméw mocy, poczgwszy od ,7,2”,
a skonczywszy na ,2,5". Wskaznik minutnika pokaze
jeden z nich.

»7,2": maksymalna moc wynosi 7,2 kW.

,0,5”: maksymalna moc wynosi 6,5 kW.

»9,5”: maksymalna moc wynosi 5,5 kW.

»4,5”: maksymalna moc wynosi 4,5 kW.

»3,5”: maksymalna moc wynosi 3,5 kW.

»2,9”: maksymalna moc wynosi 2,5 kW.
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Potwierdzenie wyboru funkcji zarzadzania energia

Po wybraniu odpowiedniego trybu ustawien mocy, | Gdy wskaznik minutnika przestanie miga¢, oznaczaé
nacisnij przycisk ,Lock”. to bedzie pomysine ustawienie trybu zasilania.

Wyjscie z funkcji zarzadzania energia

Po zakonczeniu ustawien nalezy odtaczy¢ zasilanie | Nastepnie ptyta zostanie wytgczona.
i ponownie je podigczyc.
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Wybor naczyn do gotowania

L A
‘- - .
Smazenie na Stal nierdzewna Zelazna Zelazny Czajnik Naczynie do

oleju zelaznym patelnia czajnik emaliowany gotowania

ze stali emaliowane
nierdzewnej

\*

(

Zelazna ptyta
Mozesz mie¢ wiele réoznych naczyn do gotowania

1. Ta ptyta indukcyjna moze identyfikowac¢ rézne naczynia do gotowania, ktére mozna
przetestowac jedng z nastepujacych metod:
Postaw naczynie na strefie gotowania. Jesli odpowiednie pole grzejne wyswietla poziom
mocy, naczynie jest odpowiednie. Jesli ,U” miga, naczynie nie nadaje sie do uzytku
z ptyta indukcyjng.

2. Przytrzymaj magnes na naczyniu. Jesli magnes jest przyciggany do naczynia, nadaje
sie ono do uzytku z ptytg indukcyjna.
Uwaga: Podstawa naczynia musi zawiera¢ materiat magnetyczny.
Musi miec ptaskie dno o Srednicy zgodnie z tabelg 1 ponizej.

3. Nalezy uzywac wytacznie ferromagnetycznych naczyn kuchennych wykonanych ze
stali emaliowanej, zeliwa lub stali nierdzewnej, ale kompatybilnych z indukcja

4. Uzywac naczyn, ktérych srednica obszaru ferromagnetycznego (podstawy naczynia)
miesci sie w zakresie wymiaréw podanym w ponizszej tabeli. (Tabela 1)
- Jesli uzywasz mniejszych garnkéw, moze to wptynaé na wydajnosc
- Jesli uzyjesz garnkow o Srednicy mniejszej niz wskazana w tabeli 1, moga one nie

zostaé wykryte

W zaleznosci od wymiaru strefy mozna zastosowaé garnki o réznych $rednicach, jak na
zdjeciu ponizej:

i
o -
o =

F:_‘p

7\ 7\ 7N
f_l:ﬁ”m:D !1"\ 180 ) D l]ﬂz'lﬂlil:D
\ \ W / \ Y/ '\_______ v/

o / \ -
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5. Jesli czes¢ ferromagnetyczna przykrywa tylko czes¢ dna naczynia, nagrzeje sie tylko
obszar ferromagnetyczny, a pozostata czes¢ dna moze nie nagrzac sie do temperatury
wystarczajgcej do gotowania.

6. Jesli obszar ferromagnetyczny nie jest jednorodny, ale zawiera inne materiaty, takie jak

aluminium, moze to wptyna¢ na nagrzewanie sie i wykrywanie naczynia.

Jesli podstawa naczynia jest podobna do przedstawionej na zdjeciach ponizej, nie
mozna wykry¢ naczynia.

Srednica dna naczyn indukcyjnych
Strefa gotowania Minimum Maksimum
1 120 160
2 160 210
3i4 140 180

Powyzsze moze sie rozni¢ w zaleznosci od rozmiaru naczynia i materiatu, z ktérego jest wykonany.
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Czystos¢ i konserwacja

Powierzchnie plyty indukcyjnej mozna tatwo wyczysci¢ w nastepujacy sposob:

Rodzaj . .
zabrudzenia Metoda czyszczenia Materialy czyszczace

Oswietlenie Polej gorgcg wodg i wytrzyj do sucha Gabka do czyszczenia
Pierscienie i Natéz ocet na to miejsce, wytrzyj miekkg  |Specjalny klej do szkia
kamien wapienny |szmatkg lub uzyj produktu dostepnego w |ceramicznego

handlu

Stodycze, stopione |Uzyj specjalnego skrobaka do szkta Specjalny klej do szkia
aluminium lub ceramicznego, aby usung¢ pozostatosci ceramicznego
tworzywa sztuczne |(najlepszy produkt silikonowy)

Uwaga: Przed czyszczeniem odtagcz od zasilania sieciowego

Wyswietlanie i kontrola awarii

Ptyta indukcyjna wyposazona jest w funkcje autodiagnostyki. Dzieki temu testowi technik jest w stanie sprawdzic¢
dziatanie kilku elementéw bez demontazu lub zdejmowania ptyty z powierzchni roboczej.

Usuwanie usterek

1) Kod btedu pojawia sie podczas korzystania przez klienta z & Solution;

Kod btedu Problem Rozwigzanie
Brak automatycznego odzyskiwania
Awaria czujnika temperatury ptytki
E1 . . .
ceramicznej-otwarty obwod.
Eo Awaria czujnika temperatury ptytki Sprawdz potgczenie lub wymien czujnik
ceramicznej-zwarcie. temperatury ptytki ceramiczne;j.
Eb Awaria czujnika temperatury ptytki
ceramicznej
Poczekaj, az temperatura ptyty ceramicznej
Wysoka temperatura czujnika ptytki wrdci do normy.
E3 ceramicznej. Dotknij przycisku ,WL.WYL..”, aby ponownie
uruchomi¢ jednostke.
E4 Awaria czujnika temperatury IGBT- przerwa |Wymien plyte zasilajaca.
w obwodzie
E5 Awaria czujnika temperatury IGBT- zwarcie
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Poczekaj, az temperatura IGBT wréci do
normy.

Dotknij przycisku ,WL.WYL.”, aby ponownie
uruchomi¢ jednostke.

Sprawdz, czy wentylator dziata ptynnie; jesli
nie, wymien wentylator.

E6 Wysoka temperatura IGBT.

Napiecie zasilania jest nizsze od napiecia |Sprawdz, czy zasilanie jest normalne.
E7 Znamionowego. Wigcz urzadzenie po tym jak zasilanie wréci

Napiecie zasilania jest wyzsze od napiecia |40 normy.

E8 i
Znamionowego.

Ponownie podtgcz potgczenie miedzy ptytg
U1 Btad komunikaciji. wysSwietlacza a ptytg zasilajaca. Wymien
ptyte stopnia mocy lub ptyte wyswietlacza.

2) Konkretna awaria i rozwigzanie

Awaria Problem Rozwigzanie A Rozwigzanie B
Dioda LED nie $wieci sie, Brak zasilania Sprawdz, czy wtyczka jest
gdy urzadzenie jest dobrze zamocowana
podfgczone. w gniazdku i czy gniazdko
dziata.

Awaria dodatkowej ptyty  |Sprawdz potgczenie.
zasilajgcej i piyty

wyswietlacza.

Dodatkowa ptyta Wymieh dodatkowg ptytke
zasilajgca jest zasilajgca

uszkodzona.

Ptyta wyswietlacza jest Wymien ptyte wyswietlacza
uszkodzona.

Niektére przyciski nie Piyta wyswietlacza jest Wymien ptyte wyswietlacza
dziatajg lub wyswietlacz LED |uszkodzona.
nie dziata normalnie.

Wskaznik trybu gotowania  |Wysoka temperatura Temperatura otoczenia
zapala sie, ale ogrzewanie  |ptyty. moze by¢ zbyt wysoka.
sie nie wtgcza. Wilot powietrza lub

odpowietrznik mogg by¢
zablokowane.

Cos jest nie tak Sprawdz, czy wentylator
z wentylatorem. dziata ptynnie; jesli nie,
wymieh wentylator.

Plyta zasilajgca jest Wymien ptyte zasilajgca.

uszkodzona.
Podczas pracy ogrzewanie |Nieprawidtowy rodzaj Uzyj odpowiedniego Obwadd wykrywania
nagle sie zatrzymuje, a na patelni naczynia (patrz instrukcja  |naczynia jest
wyswietlaczu miga ,u”. Srednica naczynia jest za |0Pstugi). uszkodzony,

mata.
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Kuchenka przegrzata sie;

Urzadzenie jest przegrzane.
Poczekaj, az temperatura
wréci do normy.

wymienic¢ ptyte
zasilajgca.

Dotknij przycisku
SWVE.WYL.” aby ponownie
uruchomi¢ jednostke.

Strefy grzewcze po tej samej
stronie (takie jak strefa
pierwsza i druga) bedg
wyswietla¢ ,u”.

Awaria plyty zasilajgcej
i ptyty wyswietlacza;

Sprawdz potgczenie.

Plyta wyswietlacza czesci
komunikacyjnej jest
uszkodzona.

Wymien ptyte wyswietlacza

Ptyta gtdbwna jest
uszkodzona.

Wymien ptyte zasilajgca.

Silnik wentylatora brzmi
nieprawidtowo.

Silnik wentylatora jest
uszkodzona.

Wymien wentylator.

PowyZzsze to ocena i badanie typowych awarii.
Aby unikngé zagrozen i uszkodzenia ptyty indukcyjnej, nie nalezy samodzielnie demontowac¢ urzgdzenia.
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Obstuga klienta

W przypadku wystagpienia usterki, przed wezwaniem serwisu, wykonaj nastepujgce czynnosci:
- Sprawdz, czy urzadzenie jest prawidtowo podtgczone
- Przeczytaj powyzszg tabele btedow i wyswietlaj

Jesli nadal nie mozesz rozwigza¢ problemu, wytgcz urzadzenie, nie probuj go demontowac

i zadzwon do

Serwisu Posprzedazowego

Deklaracja specjalna

Tres¢ niniejszej instrukcji zostata doktadnie sprawdzona. Jednak firma nie
ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek btedy drukarskie lub pominiecia.
Ponadto wszelkie modyfikacje techniczne mogg by¢ zawarte w poprawione;j
wersji instrukcji bez powiadomienia. Wyglad i kolor urzadzenia w tej instrukcji
moze rozni¢ sie od rzeczywistego.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z europejska dyrektywa 2012/19 / WE

w sprawie Zuzytego Sprzetu Elektrycznego i Elektronicznego (ZSEE).
Zapewniajac prawidlowa utylizacje urzadzenia, pomagasz zapobiega¢ ewentualnym
negatywnym konsekwencjom dla srodowiska i zdrowia ludzkiego, ktére moga
wystapi¢ na skutek nieprawidlowego przetwarzania odpadéw z niniejszego

=== urzadzenia.
Ten symbol na produkcie wskazuje, ze produkt nie moze by¢ traktowany jak
UTYLIZACJA: Nie odpady z gospodarstwa domowego. Nalezy go dostarczyé do odpowiedniego
wyrzucaj tego produktu punktu zbiérki odpadéw w celu poddania recyklingowi sprzetu elektrycznego
razem z niesortowanymi i elektronicznego.
odpadami komunalnymi. To urzadzenie wymaga specjalistycznej utylizacji. W celu uzyskania bardziej

Konieczna jest osobna p ; . . : .
zbiérka takich odpadéw szczegotowych informacji na temat przetwarzania, odzysku i recyklingu tego

w celu specjalnego produktu nalezy skontaktowac sie z lokalnym urzedem miasta, stuzbg utylizacji
przetworzenia. odpadéw domowych lub sklepem, w ktorym produkt zostat zakupiony.

W celu uzyskania bardziej szczegétowych informacji na temat przetwarzania, odzysku i recyklingu tego produktu
nalezy skontaktowa¢ sie z lokalnym urzedem miasta, stuzba utylizacji odpadéw domowych lub sklepem, w ktérym
produkt zostat zakupiony.
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Informacje o produkcie dotyczace domowych elektrycznych ptyt grzejnych zgodne z rozporzgdzeniem Komisji (UE) nr 66/2014

Ustawianie Symbol Wartos¢ Jednostka
Identyfikacja modelu
Rodzaj ptyty: Cl642C/E14U
Liczba stref gotowania i/lub strefy 4
obszaréw obszary
Technologia grzewcza (indukcyjne ~ [Indukcyjne pola grzejne X
pola grzejne i pola grzejne, Indukcyjne strefy gotowania
promiennikowe pola grzejne, promienne strefy gotowania
ptyty petne)
Plyty petne
Tylny lewy @ 21,0 cm
Tylny centralny @ cm
Tylny prawy [0)] 18,0 cm
W przypadku okragtych pél grzejnych lub obszaréw: $rednica powierzchni |Lewy centralny [ cm
uzytkowej przypadajgca na elektryczng strefe grzejna, zaokraglona do Srodkowy centralny @ cm
najblizszych 5 mm Prawy centralny [0} cm
Przedni lewy [0)] 16,0 cm
Przedni centralny [0)] cm
Przedni prawy @ 18,0 cm
Tylny lewy \;V cm
Tylny centralny L cm
W
Tylny prawy L cm
W
Lewy centralny L cm
W przypadku nieokragtych stref gotowania lub obszaréw: dtugos¢ w
i szeroko$¢ powierzchni uzytkowej przypadajacej na elektrycznie < L
podgrzevF;ana strefe Iubyobszarjgr;tg\zanizja\?zaJokragIoneydo Srodkowy centralny w cm
najblizszych 5 mm L
Prawy centralny W cm
Przedni lewy L cm
w
Przedni centralny L cm
W
Przedni prawy L cm
W
Tylny lewy ECelektryczne gotowanie 182,0 Wh/kg
Tylny centralny ECelektryczne gotowanie Wh/kg
Tylny prawy ECelektryczne gotowanie 186,3 Wh/kg
Lewy centralny ECelektryczne gotowanie Wh/kg
Zuzycie energii dla strefy gotowania lub obszaru w przeliczeniu na kg Srodkowy centralny ECelektryczne gotowanie Wh/kg
Prawy centralny ECelektryczne gotowanie Wh/kg
Przedni lewy ECelektryczne gotowanie 196,3 Wh/kg
Przedni centralny ECelektryczne gotowanie Wh/kg
Przedni prawy ECelektryczne gotowanie 187,6 Wh/kg
Zuzycie energii przez ptyte w przeliczeniu na kg ECoiyta elektryczna 188,1 Wh/kg

Zastosowana norma: EN 60350-2 Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego - Cze$¢ 2: Ptyty - Metody pomiaru wydajnosci

Sugestie dotyczace oszczedzania energii:

o Aby uzyskac najlepszg wydajnos¢ ptyty, nalezy umiescic patelnige na srodku strefy gotowania.
e Uzywanie pokrywy skraca czas gotowania i oszczedza energie poprzez zatrzymywanie ciepta.

e Zminimalizuj ilo$¢ ptynu lub ttuszczu, aby skréci¢ czas gotowania.

* Rozpocznij gotowanie na wysokim poziomie i zmniejsz ustawienie, gdy potrawa sie rozgrzeje.

¢ Uzywaj naczyn o $rednicy rownej wymiarowi grafiki wybranej strefy.

Informacje te nalezy traktowac jako cze$¢ instrukcji obstugi urzadzenia.
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