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Thank you for the confidence you have placed in Smile by purchasing our cookware.

By choosing our products you show us that our efforts to make the cooking process easier for you
have been recognised.

Your cookware is suitable for use with electric, ceramic, halogen, gas and induction cooktops.

Please read all of this user manual carefully. It contains useful cooking tips as well as technical data
and maintenance and warranty information.

This user manual will help you fully appreciate your new cookware and enjoy many years of
satisfactory use.

Before first use, wash your cookware thoroughly with warm soapy water.

PRACTICAL TIPS

D Always rinse the food with cold water before cooking;

D Choose a cooking zone appropriate for the size of the pot. Always place your cookware centrally
on the cooking zone. Note: if using a gas stove, adjust the size of the flame so that it does not
extend up the sides of the pot;

D Never add salt when cookware is filled with cold water or empty;

D After bringing your food to a boiling point, turn the heat down just enough to keep the pot
boiling;

D When cooking dense foods and when reheating, bring the temperature up slowly, stirring

frequently;

When handling pots filled with food, always hold both handles at the same time;

Never perform any repairs, modifications or alterations on your own;

Stop using your cookware immediately if you detect any damage to the handles;

Wash after each use with standard dishwashing liquids;

Hand-washing recommended;

To remove food remains sticking to the bottom surface, fill the pot with a small amount of

soapy water and allow to stand for a few minutes;

D Never use any abrasive scouring pads or metal scourers, as they can leave scratches on the
surface;

D Itis necessary to use wooden or plastic spoons (spatulas) to mix food to avoid damages of
non-stick surfaces.



MATERIAL

Cookware set is made of cast aluminium with non-stick coating. The material ensures even
heating and heat distribution inside the pots.

KITCHEN ACCESSORIES

The included kitchen accessories are dedicated to cookware with non-stick coatings.
They are made of high-quality wood and the highest-quality thermoplastic nylon.
Temperature resistant up to 210 ° C.

Hand washing is recommended.

HEAT SOURCES

Cookware are suitable for all types of cookers, including inductive cookers.

ELECTRIC INDUCTIVE HALOGEN GAS GAS
COOKER COOKER COOKER COOKER
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ERGONOMICS

Your cookware comes with ergonomic handles for convenient use with hotplates.
Cookware feature perforated lids allowing release of excess steam for simpler cooking without
the need for adjustments during the process.

NOTE

Take care when removing the lid from the pan during cooking to avoid steam burns.

WARRANTY

This warranty does not cover the use of detergents based on citric acid which may affect the
outer protective film and cause staining. This warranty excludes any damage due to improper
use or overheating and any mechanical damage of the cookware or its coating.
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Bardzo dziekujemy za zaufanie, ktére poktadacie Paristwo w firmie Smile nabywajqc jeden z na-
szych kompletéw naczyn kuchennych.

Poprzez ten zakup pokazujecie nam Paristwo, Ze nasze wysitki, aby uprosci¢ proces przygotowania
i gotowania potraw zostaty docenione.

Paristwa garnki zostaty dostosowane do kuchenek elektrycznych, ceramicznych, halogenowych,
gazowych i indukcyjnych.

Prosimy zatem o gruntowne przeczytanie niniejszej instrukcji.

W instrukcji tej znajdziecie Paristwo wskazdéwki dotyczqce gotowania i konserwacji, jak réwniez
dane techniczne i informacje o gwarancji.

Korzystanie z instrukcji spowoduje, Zze docenicie Paristwo Wasze nowo nabyte naczynia do goto-
wania, co przez dtugie lata przyniesie Paristwu duzo zadowolenia.

Przed pierwszym uzytkowaniem naczynia kuchenne nalezy doktadnie umy¢ cieptq wodq z ze
srodkiem do zmywania naczyn.

PRAKTYCZNE WSKAZOWKI

D Przygotowane produkty do gotowania nalezy zawsze optukaé w zimnej wodzie;

D Nalezy dopasowac zrodlo ciepta do wielkosci garnka. Garnki, rondle i patelnie nalezy ustawic¢
centralnie na zrédle ciepfa. Uwaga: w przypadku kuchni gazowych, nalezy zwréci¢ uwage, by
ptomienie nie przekraczaty srednicy dna garnka;

D Zabrania sie dodawania soli do zimnej wody lub sypania soli do pustych naczyn;

D Po doprowadzeniu potrawy do temperatury wrzenia nalezy zmniejszy¢ doptyw ciepfa, tak
aby podtrzymac proces gotowania;

D Potrawy geste lub odgrzewane nalezy doprowadzi¢ do oczekiwanej temperatury powoli,
czesto mieszajac;

D Garnki wypetnione zywnoscig zdejmowac, przestawiac lub przesuwac zawsze chwytajac za

dwa uchwyty jednoczesnie;

Nie wolno dokonywa¢ samowolnych napraw, przerébek lub zmian konstrukcyjnych;

Garnki, rondle i patelnie z zauwazonymi uszkodzeniami uchwytéw natychmiast wycofac¢ z uzycia;

My¢ po kazdym uzyciu, stosujac ogélnie dostepne srodki do mycia;

Zaleca sie mycie reczne;

W przypadku pozostatosci jedzenia, ktére przywarty do dna, nalezy napetni¢ garnek niewielka

iloscig wody dodajac Srodek myjacy i pozostawi¢ na pare minut celem odmoczenia;

D Zabrania sie uzywania gabek z warstwa $cierajgca oraz metalowych myjek mogacych dopro-
wadzi¢ do zarysowar;

D Konieczne jest stosowanie drewnianych lub plastikowych tyzek (fopatek) do mieszania potraw,
w celu unikniecia uszkodzen powierzchni nieprzywierajacej;

D W przypadku naczynia do gotowania z pokrywa szklang, goracej pokrywy nie nalezy nigdy
chtodzi¢ gwattowanie zimng woda.



MATERIAL

Naczynia kuchenne wykonane s z odlewanego aluminium z powtoka nieprzywierajaca. Ma-
teriat powoduje réwnomierne nagrzewanie sie naczyn i dystrybucje ciepta wewnatrz garn-
kow.

AKCESORIA KUCHENNE

Zataczone akcesoria kuchenne dedykowane sa do naczyn z powtokami nieprzywierajgcymi.
Wykonane s3 z wysokogatunkowego drewna oraz najwyzszej jakosci nylonu termoplastycz-
nego.

Odporne na wysokie temperatury do 210°C.

Zaleca sie mycie reczne.

IRODLA CIEPLA

Garnek przystosowany jest do wszystkich rodzajéw kuchni, w tym indukcyjnych.

KUCHNIA KUCHNIA HALOGEN KUCHNIA PLYTA
ELEKTRYCZNA  INDUKCYJNA GAZOWA CERAMICZNA
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ERGONOMICZNOSC

Panistwa garnek posiada ergonomiczne uchwyty pozwalajace na dogodne ustawianie ich na
ptytach grzejnych.

Posiada otwér w pokrywce do uwalniania nadmiaru pary wodnej, co upraszcza proces goto-
wania bez jej przesuwania.

UWAGA

Podczas zdejmowania pokrywki w czasie gotowania potraw nalezy zachowa¢ szczegélna ostroznos¢, aby gora-
ca para nie doprowadzita do poparzen.

GWARANCJA

Gwarancja nie obejmuje stosowania detergentéw na bazie owocéw cytrusowych, ktére od-
dziatywuja na powtoke i moga przyczyni¢ sie do powstania plam.

Niniejsza instrukcja wyklucza uszkodzenia spowodowane przez niewtasciwe uzytkowanie,
uszkodzenia powstate na skutek przegrzania oraz uszkodzen mechanicznych naczyn orazich
powtoki.
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Vielen Dank fiir das Vertrauen, das Sie Smile mit dem Kauf eines Kochgeschirr-Sets entgegenbrin-
gen.

Mit diesem Kauf zeigen Sie uns, dass unsere Bemiihungen, die Zubereitung und das Kochen von
Speisen zu vereinfachen, geschdtzt werden.

Ihre Tépfe wurden an Elektro-, Keramik-, Halogen-, Gas- und Induktionsherde angepasst, was auf
den Bdden der Tépfe abgebildet ist.

Wir bitten Sie daher, diese Anleitung griindlich durchzulesen.

In dieser Anleitung finden Sie Koch- und Pflegetipps sowie technische Daten und Garantieinforma-
tionen.

Wenn Sie sich an die Anleitung halten, werden Sie Ihr neu erworbenes Kochgeschirr schétzen, was
Ihnen viele Jahre lang Freude bereiten wird.

Vor dem ersten Gebrauch sollte das Kochgeschirr griindlich mit warmem Wasser und Geschirrsplil-
mittel abgewaschen werden.

PRAKTISCHE TIPPS

D Zubereitete Kochprodukte sollten immer in kaltem Wasser abgespiilt werden;

D Passen Sie die Warmequelle an die GréB8e des Topfes an. Topfe, Schmortépfe und Pfannen
sollten mittig auf die Warmequelle gestellt werden. Achtung: Bei Gasherden ist darauf zu
achten, dass die Flammen den Durchmesser des Topfbodens nicht tiberschreiten.

D Esistverboten, Salzin kaltes Wasser zu geben oder Salz in leere GefaBe zu geben;

D Nachdem das Gericht auf den Siedepunkt gebracht wurde, sollte die Hitzezufuhr verringert
werden, so dass der Kochvorgang aufrechterhalten bleibt;

D Dickflissige oder aufzuwarmende Speisen sollten langsam und unter haufigem Riihren auf
die gewlinschte Temperatur gebracht werden;

D Um die mit Lebensmitteln gefiillten Topfe abzunehmen, zu verstellen oder verschieben, immer
beide Griffe gleichzeitig fassen;

D Esist verboten, eigenmichtige Reparaturen, Anderungen oder Konstruktionsanderungen
vorzunehmen;

D Topfe, Schmortopfe und Pfannen mit festgestellten Beschadigungen der Griffe sofort auRer
Gebrauch nehmen;

D Nach jedem Gebrauch mit allgemein verfligbaren Reinigungsmitteln waschen;

D Handwasche wird empfohlen;

D Im Falle von Speiseresten, die am Boden haften, fiillen Sie den Topf mit etwas Wasser, fligen
Sie etwas Reinigungsmittel hinzu und lassen Sie ihn einige Minuten einweichen.

D Die Verwendung von Schwammen mit einer Schleifschicht und Metallschwammen, die zu
Kratzern fiihren kdnnen, ist verboten.;

D Esist notwendig, zum Umriihren von Speisen Holz- oder Kunststoffloffel (Spateln) zu ver-
wenden, um Beschadigungen der Antihaft-Oberflache zu vermeiden.

D Bei einem Kochgeschirr mit Glasdeckel, heiBen Deckel niemals abrupt mit kaltem Wasser
abkuhlen.



MATERIAL

Das Kochgeschirr ist aus Aluminiumguss mit Antihaftbeschichtung gefertigt. Das Material
sorgt fir eine gleichmaBige Erwarmung des Kochgeschirrs und fiir die Warmeverteilung im
Inneren der Topfe.

KUCHENZUBEHOR

Das mitgelieferte Kiichenzubehor ist speziell fir Kochgeschirr mit Antihaftbeschichtung be-
stimmt.

Es ist aus hochwertigem Holz und thermoplastischem Nylon von hochster Qualitdt herge-
stellt.

Hochtemperaturbestandig bis 210°C.

Handwadsche wird empfohlen.

WARMEQUELLEN

Der Topf ist fiir alle Arten von Kiichen geeignet, einschlie3lich Induktion.

ELEKTRISCHE  INDUKTIONS- HALOGEN- GASKOCHER KERAMISCHE
KUCHE KUCHE GASKUCHE KOCHPLATTE
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Ihr Topf verfligt Gber ergonomische Griffe, die eine bequeme Positionierung auf den Koch-
platten erméglichen.

Er hat eine Offnung im Deckel, um tiberschiissigen Dampf abzulassen, was den Kochvorgang
vereinfacht, ohne den Deckel verschieben zu missen..

ACHTUNG

Beim Abnehmen des Deckels wahrend des Kochens von Speisen ist besondere Vorsicht geboten, damit der hei-
Be Dampf keine Verbrennungen verursacht.

GARANTIE

Ausgenommen von der Garantie ist die Verwendung von Reinigungsmitteln auf der Basis von
Zitrusfriichten, die die Beschichtung angreifen und Flecken verursachen kénnen.

Diese Anleitung schlieBt Schaden durch unsachgemiaBen Gebrauch, Uberhitzungsschiden
und mechanische Beschadigungen der Gefa8e und ihrer Beschichtung aus.

~



(&) We wish you satisfaction from using the product and invite you to check a wide range
of other mu»m/ appliances

€ Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy do skorzystania
7 szerokiej oferty handlowej firmy mas»nmg)/

GI3 Wir wiinschen Ihnen Zufriedenheit bei der Benutzung unseres Produkts und wir er-
mutigen Sie, das breitgeficherte Handelsangebot der Firma MMM 7, nutzen

AKCESORTA ﬂ )
| CZESCI ZAMIENNE KUPISZ NA X
mpmstrefa.pl 2 7 %)
MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanéwek, Polska

tel.: (22) 38052 34, fax: (22) 3805272, BDO: 000027599
info@mpm.pl

WWW.SMILEAGD.PL



