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Uzytkowanie urzadzenia
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Instalacja

Czyszczenie i konserwacja

Istotne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Ochrona srodowiska i utylizacja odpadow

Dziekujemy za wybranie jednego z naszych
produktow. Aby efektywnie korzystac zu-
rzgdzenia, nalezy doktadnie przeczytac ninie-
jszainstrukcjeizachowac jg nawypadek, gdyby
byta potrzebna w przysztosci. Przed zainsta-
lowaniem piekarnika nalezy spisa¢ numer sery-
jny, niezbedny w razie koniecznosci naprawy.
Nalezy sprawdzic¢, czy piekarnik nie zostat usz-
kodzony podczas transportu. W razie watpli-
wosci, przed uzyciem piekarnika nalezy skon-
sultowac sie zwykwalifikowanym serwisantem.
Wszystkie materiaty opakowaniowe nalezy
przechowywac¢ w miejscu niedostepnym dla
dzieci. Piekarnik wtgczony po raz pierwszy
moze wydzielac sie silny zapach dymu. Jest to
spowodowane tym, ze klej na ptytach izolacy-
jnych nagrzewa sie po raz pierwszy.

Jesli do tego dojdzie, nie martw sie, po prostu
poczekaj, az dym sie rozproszy przed wtozeni-
em jedzenia do piekarnika. Producent nie
ponosi odpowiedzial-nosci w przypadku nie-
przestrzegania instrukcji zawartych w ninie-
jszym dokumencie.

UWAGA: Funkcje piekarnika, wtasciwosci i
akcesoria wymienione w niniejszej instrukdji
roznig sie w zaleznosci od zakupionego mod-
elu.
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Istotne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

INSTRUKCJA BEZPIECZENSTWA

Dziecinie moga bawic sie urzgdzeniem.

Osoby w wieku 8 lat lub starsze oraz osoby o ograniczonych zdol-
nosciach fizycznych, czuciowych lub umystowych, bez doswiadcze-
nia w zakresie uzytkowania lub wiedzy o produkcie mogg korzystac z
urzgdzenia wytgcznie pod nadzorem lub z instrukcjg obstugi urzadze-
nia, w bezpieczny sposob i ze swiadomoscig mozliwych zagrozen.
Czyszczenie i konserwacja nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci
bez nadzoru.

OSTRZEZENIE: Podczas uzytkowania urzadzenie orazjego dostepne
czesci silnie sie nagrzewaja. Nalezy pilnowac, by nie dotkngc¢ zadnej
gorgcej czesci.

OSTRZEZENIE: Dostepne elementy mogga sie silnie nagrzewac pod-
czas uzytkowania. Mate dzieci nie powinny znajdowac sie w poblizu
urzgdzenia.

OSTRZEZENIE: Aby unikng¢ niebezpieczeristwa spowodowane-
go przypadkowym zresetowaniem termicznego urzgdzenia zakto-
cajgcego, urzadzenie nie powinno bycC zasilane przez zewnetrzne
urzgdzenie przetgczajgce, takie jak czasomierz, ani podtgczane do
obwodu, ktory jest czesto wtgczany i wytgczany.

Dzieci w wieku ponizej 8 lat powinny by¢ trzymane w bezpiecznej
odlegtosci od urzadzenia, o ile nie sg pod statym nadzorem.

Nie stosowac do czyszczenia urzgdzen parowych ani spray'u wysoko-
cisnieniowego.

Przedprzystgpieniem do wykonywaniajakichkolwiek prac naurzgdze-
niu lub jego konserwacji nalezy je odtgczyc od sieci elektryczne;.

ZALECENIA/OSTRZEZENIA INSTALACYJNE

Producenci nie sg zobowigzani do wykonania tego zadania. Jes-
i usuniecie usterek wynikajgcych z nieprawidtowego montazu wy-
maga skorzystania z pomocy producenta, pomoc ta nie jest obje-
ta gwarancjg. Nalezy przestrzegac instrukcji dotyczgcych instalaci
przeznaczonych dla wykwalifikowanych specjalistow. Nieprawidtowa
instalacja moze spowodowac obrazenia lub urazy u ludzi, zwierzat
badz uszkodzenie mienia. Producent nie moze byc¢ pociggniety do
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odpowiedzialnosci za takie szkody lub obrazenia.

« Do obstugi urzadzenia na czestotliwosciach znamionowych nie jest
wymagane wykonanie zadnej dodatkowej operacji/ustawienia.

« Urzadzenia nie mozna montowac za dekoracyjnymi drzwiami, aby sie
nie przegrzato.

 Piekarnik moznaumiesci¢ wysoko w stupku lub pod blatem roboczym.
Przed montazem zapewni¢ dobrg wentylacje w przestrzeni piekarni-
ka, aby umozliwi¢ wtasciwg cyrkulacje swiezego powietrza potrzeb-
nego do chtodzenia i ochrony czesci wewnetrznych. Otwory podane
na ostatnigj stronie wykonac zgodnie z typem okucia.

OSTRZEZENIA ELEKTRYCZNE

» Jesli piekarnik jest dostarczany przez producenta bez wtyczki:
URZADZENIE NIE MOZE BYC PODLACZONE DO ZRODEA ZASI-
LANIA ZA POMOCA WTYCZKI LUB GNIAZDEK, LECZ MUSI BYC
PODELACZONE BEZPOSREDNIO DO SIECI ELEKTRYCZNEJ.
Podtgczenie do zrodta zasilania musibyc wykonane przez specjaliste z
odpowiednimi kwalifikacjami. W celu uzyskania instalacji zgodnej z ak-
tualnymi przepisami bezpieczenstwa, piekarnik musi by¢ podtgczony
wytgcznie z wytgcznikiem wielobiegunowym, z separacjg stykow
zgodng z wymaganiami dla kategorii nadnapieciowej lll, pomiedzy
urzgdzeniem a zrodtem zasilania. Wytgcznik wielobiegunowy musi
wytrzymac maksymalng moc przytgczeniowg i musi by¢ zgodny z
obowigzujgcymi przepisami. Zétto-zielony przewdd uziemienia nie
moze byc¢ zastaniany przez wytgcznik. Wytgcznik wielobiegunowy zas-
tosowany do podtgczenia powinien by¢ po zainstalowaniu urzgdzenia
tatwo dostepny. Podtgczenie do zrodta zasilania musi by¢ wykonane
przez specjaliste z odpowiednimi kwalifikacjami z uwzglednieniem
biegunowosci piekarnika i zrodta zasilania. Odtgczenie powinno nas-
tepowac poprzez przetgcznik w statym okablowaniu zgodnie z obow-
igzujgcymi przepisami w zakresie okablowania.

» Jesli piekarnik jest dostarczany przez producenta z wtyczka:
Gniazdko musi by¢ odpowiednie do obcigzenia wskazanego na
tabliczce imusiposiadac podtgczony oraz dziatajgcy styk uziemiajgcy.
Uziemienie oznaczone jest kolorem zotto-zielonym. Ta czynnosc
musi by¢ wykonana przez specjaliste z odpowiednimi kwalifikacjami.
W razie niezgodnosci pomiedzy gniazdem i wtyczkg urzadzenia, na-
lezy poprosi¢ wykwalifikowanego elektryka o zastgpienie gniazda
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innym odpowiednim typem. Wtyczka i gniazdo muszg byc¢ zgodne
z obowigzujgcymi normami kraju instalacji. Podtgczenie do zrodta
zasilania mozna rowniez wykonac, umieszczajgc wytgcznik wielo-
biegunowy, z separacjg stykow zgodng z wymogami dla kategorii
przepieciowej lll, w miejscu pomiedzy urzgdzeniem i zrodtem zasila-
nia, ktore moze wytrzymac maksymalne obcigzenie i jest to zgodne
z obowigzujgcymi przepisami. Zotto-zielony kabel uziemiajgcy nie
powinien byc¢ przerwany przez ten wytgcznik. Gniazdo oraz wytgcznik
wielobiegunowy zastosowany do podtgczenia powinien by¢ po zain-
stalowaniu urzadzenia tatwo dostepny. Odtaczenie umozliwia sie
poprzez zapewnienie dostepu do wtyczki lub wstawienie przetgczni-
ka do statego okablowania zgodnie z obowigzujgcymi przepisami w
zakresie okablowania.

Jesli kabel zasilajgcy jest uszkodzony, nalezy zastgpi¢ go kablem lub
specjalng wigzkg dostepng u producenta bgdz skontaktowac sie z
dziatem obstugi klienta. Kabel zasilajgcy musi by¢ typu HO5V2V2-F. Ta
czynnosc musi by¢ wykonana przez specjaliste z odpowiednimi kwal-
ifikacjami. Przewdd uziemienia (zotto-zielony) musi by¢ ok. 10 mm
dtuzszy niz inne przewody. W sprawie napraw nalezy zwrocic sie do
Dziatu obstugi klienta i poprosi¢ o zastosowanie oryginalnych czesci
zamiennych.

Niedopetnienie tej procedury moze zagroziC bezpieczenstwu
urzgdzenia i spowodowac utrate gwaranciji.

OSTRZEZENIE: Dostepne elementy moga sie silnie nagrzewac
podczas uzytkowania grilla. Dzieci nalezy trzymac w bezpiecznej
odlegtosci.

Do czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika nie wolno uzy-
wac szorstkich lub zrgcych materiatow czy ostrych metalowych
skrobakow, poniewaz mogg one zarysowac powierzchnie, powodu-
jgc rozbicie szkta.

OSTRZEZENIE: Aby unikngé ryzyka porazenia prgdem elektrycznym,
przed przystgpieniem do wymiany zarowki upewnic sie, ze urzgdzenie
jest wytgczone.

Piekarnik nalezy wytgczyc przed wyciggnieciem zdejmowalnych czes-
ci. Po wyczyszczeniu nalezy je ponownie ztozyc¢ zgodnie z instrukcja.
Piekarnik nalezy uzywac wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem,
tzn. tylko do pieczenia zywnosci; wszelkie inne zastosowania, na
przyktad jako zrodto ciepta, uwazane sg za niewtasciwe, a zatem nie-
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bezpieczne. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
szkody wynikajgce z niewtasciwego, nieprawidtowego lub nieuzasad-
nionego uzytkowania.

Uzytkowanie kazdego urzgdzenia elektrycznego wigze sie z koniec-
ZNnoscig przestrzegania pewnych zasadniczych regut:

Nie ciggng¢ za kabel zasilajgcy podczas odtgczania urzadzenia od
zrodta zasilania;

Nie dotykac¢ urzgdzenia mokrymi lub wilgotnymi dtormi bgdz stopa-
mi;

Ogodlnenie zalecasie uzywaniaadapterow, wielugniazdiprzedtuzaczy;
W razie awarii i/lub nieprawidtowego dziatania wytgczy¢ urzadzenie |
nie manipulowac przy nim.

NALEZY ZADBAC, BY POt ACZENIA ELEKTRYCZNE WYKONY WAL
ELEKTRYK LUB TECHNIK Z ODPOWIEDNIMI KWALIFIKACJAMI.
Zasilanie, do ktorego podtgczony jest piekarnik, musi by¢ zgodny z
przepisami obowigzujgcymi w kraju instalacji. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za wszelkie szkody spowodowane nieprzestrze-
ganiem niniejszej instrukcji. Piekarnik musi by¢ podtgczony do zasila-
nia elektrycznego z uziemionym gniazdem sciennym lub roztgczniki-
em z wieloma biegunami, w zaleznosci od przepisow obowigzujgcych
w kraju instalacji. Zasilanie elektryczne powinno byc¢ zabezpieczone
odpowiednimi bezpiecznikami, a zastosowane kable muszg miec
przekroj poprzeczny, ktory zapewni prawidtowe zasilanie piekarnika.
PODEACZENIE Piekarnik jest dostarczany wraz z kablem zasilajg-
cym, ktory nalezy podtgczy¢ do zasilania elektrycznego 220-240
VAC pomiedzy fazami lub pomiedzy fazg a biegunem neutralnym.
Zanim piekarnik zostanie podtgczony do zasilania elektrycznego, na-
lezy sprawdzi¢ napiecie zasilania podane na mierniku i w ustawieniach
roztgcznika. Przewod uziemiajgcy podtgczony do zacisku uziemienia
piekarnika musi by¢ podtgczony do zacisku uziemienia zasilania.
OSTRZEZENIE Przed podtgczeniem piekarnika do zrédta zasilania
nalezy poprosi¢ wykwalifikowanego elektryka, aby sprawdzit ciggtosc
zacisku uziemienia zasilania. Producent nie ponosi odpowiedzial-
nosci za jakiekolwiek wypadki lub inne problemy spowodowane nie-
podtgczeniem piekarnika do zacisku uziemienia bgdz uszkodzonym
uziemieniem.

UWAGA: Piekarnik moze wymagac prac konserwacyjnych, dlatego
zaleca sie udostepnienie innego gniazda sciennego, tak aby mozna
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byto go podtgczyc, jesli zostanie wyjety z migjsca, w ktorym go zain-
stalowano. Kabel zasilajgcy moze wymieniac wytgcznie serwisant lub
technik z rownowaznymi kwalifikacjami.

NALEZY STOSOWAC SIE DO ZALECEN/OSTRZEZEN

Podczas pieczeniawewnatrz piekarnika lub na szybie drzwiczek moze
skraplac sie wilgoc. Jest to stan normalny. Aby ograniczyc skrapla-
nie wilgoci, przed wtozeniem potrawy do piekarnika nalezy po jego
wtgczeniu odczekac 10-15 minut. Kondensacja zniknie, gdy piekarnik
osiggnie temperature pieczenia.

Warzywa nalezy piec w naczyniu z pokrywkg zamiast na nieostonietej
tacce.

Po upieczeniu potrawy nie powinno sie zostawiac jej w piekarniku
przez czas dtuzszy niz 15-20 minut.

W przypadku dtugiej awarii zasilania podczas fazy pieczenia moze
dojsc¢ do nieprawidtowego dziatania wskaznika kontrolnego. W takim
przypadku nalezy skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.

Po wtozeniu potki do piekarnika, upewnic sie, ze ogranicznik jest skie-
rowany do gory i do tytu komory. Potka musi by¢ wtozona do komory
W catosci.

OSTRZEZENIE: Nie wyktada¢ écian piekarnika folig aluminiowg ani
jednorazowym zabezpieczeniem dostepnym w sklepach. Folia alu-
miniowa lub jakiekolwiek inne zabezpieczenie w bezposrednim kon-
takcie z gorgcg emalig stwarzajg ryzyko stopienia i pogorszenia stanu
emalii wewnatrz piekarnika.

OSTRZEZENIE: Nie wolno zdejmowac uszczelki drzwiczek piekarnika.
PRZESTROGA: Nie napetnia¢ dna komory wodag podczas pieczenia
lub gdy piekarnik jest gorgcy.

Podczas wktadania tacy siatkowej nalezy zwrdcic uwage, aby krawedz
antyposlizgowa byta ustawiona do tytuido gory

W celu prawidtowego uzytkowania piekarnika nie zaleca sie um-
ileszczania zywnosci w bezposrednim kontakcie z rusztami i tacami,
ale uzywania papieru do pieczenia i/lub specjalnych pojemnikow.
Ociekacz zbiera resztki, ktore ociekajg podczas gotowania.

OSTRZEZENIA

Przed czyszczeniem zetrze¢ nadmiar rozlanej substandji.
OSTRZEZENIE:  Przed rozpoczeciem automatycznego cyklu
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czyszczenia nalezy:

1. Otworzy¢ drzwiczki piekarnika

2. Wilgotng gabkg usungc z wnetrza piekarnika duze lub gruboziarn-
iste resztkijedzenia. Nie uzywac detergentow

3. Wyciggnac¢ wszystkie akcesoria i zestaw wysuwanych potek (o ile
dostepne)

4. Nie wktadac scierek do naczyn.

W piekarnikach zsondgdomiesaprzedrozpoczeciemcykluczyszcze-

nia nalezy koniecznie zamknac¢ otwor za pomocg dostarczonej na-

kretki. Otwor zamykac nakretkg zawsze wtedy, gdy sonda do miesa

nie jest uzywana.

Podczas procesu czyszczenia pirolitycznego (jesli jest dostepny),

powierzchnie mogg nagrzewac sie bardziej niz zwykle, dlatego nalezy

dopilnowac, by dzieci znajdowaty sie w bezpiecznej odlegtosci.

Jeslinad piekarnikiem zamontowano ptyte kuchenng, podczas pracy

Pirolizera nie wolno uzywac ptyty kuchennej. Zapobiegnie to jej prze-

grzaniu.

Podczas napetniania zbiornika na wode poziom wody nie moze prze-

kraczac¢ maksymalnego poziomu wskazanego na zbiorniku.

OSTRZEZENIE: Niebezpieczerstwo oparzenia | uszkodzenia

urzgdzenia: uzycie funkgji pary wodnej, uwalniajgcej pare, moze spow-

odowac oparzenia: Nalezy ostrozne otwierac¢ drzwiczki, aby unikngc

obrazen ciata po uzyciu funkcji gotowania na parze.

Do napetniania zbiornika nalezy uzywac tylko wody pitne;.

Do napetniania dna komory nalezy uzywac tylko wody pitnej w

przypadku funkcji pary.

Uzywac wytgcznie sondy do miesa zalecanej dla tego piekarnika.
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Opis produktu

\

)

_——

o

%

:

:

N

(o]

AKCESORIA

Tacaociekowa Siatka metalowa

N OOV O

Panel sterowania

Pozycje potek (boczna siat-
ka, jeslijest dotgczona)
Siatki

Tace

Wentylator (jesliwystepuje)
Drzwiczkipiekarnika
Boczne siatki (jesliwystepu-

ja: tylko dla ptaskich komor)

. Numer seryjny

Whpisz tutaj swéj numer seryjny do wykorzystania
w przysztosci

Zbiera resztki, ktore ociekajg podczas piecze-  Podtrzymuje blachy itacki do pieczenia.

nia potraw na grillu.
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Boczne siatki (tylko jesliwystepuja)

Prowadnice teleskopowe (tylko jesliwystepuja)

g
=)
=]
g

Umieszczone po obu stronach komory piekarni-
ka, podtrzymujg metalowe grille i ociekacze.

Panel szefa kuchni (tylko jesliwystepuje)

Dwie prowadnice, ktore utatwiajg kontrole sta-
Nnu pieczenia, poniewaz umozliwiajg tatwe wy-
Cigganie i przesuwanie tac i siatek wewngtrz
komory piekarnika.

Panele katalityczne (tylko jesliwystepujg)

Przenosnik powietrza, ktory zwieksza cyrku-
lacje powietrza wewnatrz piekarnika. Pozwa-
la to na zwiekszenie wydajnosci gotowania,
bardziej réownomierne pieczenie potraw w
kazdej temperaturze, skrocenie czasu piecze-
niaiwreszcie rownomierne roztozenie temper-
atury wewnatrz piekarnika.

Sonda do migsa (tylko jesliwystepuje)

Speciale panelen met emaille, gemaakt van een
microporeuze structuur om vet om te zettenin
gasvormige elementen die gemakkelijk te verwi-
jderen zijn. Vervangen na 3 jaar gebruik (met 2/3
bereidingscycliper week).

Softclose (tylkojesliwystepuje)

.

Mierzy temperature wewnetrzng potrawy

podczas pieczenia. Wtoz do otworu w gornej

czesci komory. Nalezy wtozyc¢, gdy piekarnik
jestchtodny.

OSTRZEZENIA:

« Nie nalezy wstepnie nagrzewac piekarnika
ani rozpoczynac pieczenia, zanim nie zost-
anie odpowiednio wtozona sonda do miesa.

« Nie probuj wktada¢ sondy do miesa do
mrozonek.

Zawiasy, ktore zapewniajg automatyczny,
miekki i ptynny ruch podczas zamykania
drzwiczek piekarnika.
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Jak dziata produkt *

Funkcja ta pozwala na wybor funkcji pieczenia, temperatury i czasu

Trybreczny trwania.

[
W tym menu mozna wyswietli¢ i wybrac ostatnio uzywane i ulubione
programy, a takze wygenerowac wtasne przepisy wedtug swojego
gustu.
« Ostatnio uzywane/ostatnio uzywane w aplikacji: wyswietl ostatnio
@ My Taste uzywane programy z czasem trwania, temperaturg i wstepnym
nagrzewaniem (jesli jest wybrane) zastosowane bezposrednio w
piekarniku lub poprzez aplikacje.
» Ulubione/moje przepisy: wyswietl liste swoich ulubionych prze-
pisow i/lub programow.
« U-Create: utworziwyswietl niestandardowe receptury.

W tym menu mozna uzyskac¢ dostep do réznych przepisow juz wbu-

Przepisy dowanych w piekarnik.

Q WiFi W tym trybie mozna podtgczyc piekarnik do siecii zarejestrowac go
o za pomoca aplikacjiHaier.

Dostep do tego menu umozliwia zmiane jezyka, ustawienie pory

@ Ustawienia dnia, regulacje jasnosci, aktywacje lub dezaktywacje dzwiekow, ed-

ycje ustawien WiFiizdalnego sterowania.

. Gdywtaczone jest zdalne sterowanie, dostep i sterowanie piekarniki-
)) Zdalne sterowanie 4 " :
_ emjest mozliwy TYLKO za pomoca podtgczonego urzadzenia.

Funkcja ta umozliwia zablokowanie ekranu/drzwiczek, aby zapobiec

Blokada ich niepozgdanemu wykorzystaniu przez osoby niepetnoletnie.
— Codzienne W tym menu mozna uzyskac dostep do roznorodnych codziennych
Q Gotowanie potraw dostepnych zaréwno w piekarniku, jak i w aplikacji.

* Zalezy od modelu piekarnika.
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Uzytkowanie urzadzenia

TRYBPIECZENIA *

»

<
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o
o

Konwencjonalny***
160-200°C **

= poziom 2°

IDEALNE DO: brioszek, rogalikow, flanow, budyni, kremow.
funkcjawykorzystuje grzanie gérneigrzanie dolne. Rozgrzewac pieka-
rnik przez dziesie¢ minut.

Konwekcja +
termoobieg
240°C **

= poziom 1°

IDEALNE DO: pizzy, focacci, lasagni.
Funkcja ta lepiej rozprowadza ciepto, taczac wentylator i grzatki, co
zapewnia rownomierny efekt pieczenia.

@] =111

Wielopoziomowo
150-200°C **

= poziom 1°/3°

IDEALNE DO: ciast, ciasteczek, ciastek, nadziewanych i duszonych.
Funkcja umozliwia pieczenie roznych potraw w tym samym czasie na
jednej potce lub wielu podtkach. Ciepto jest lepiej rozprowadzane i lepiej
przenika do zywnosci, skracajgc zardowno czas rozgrzewania piekarni-
kajakipieczenia. Aromaty nie mieszaja sie. Podczas pieczenia roznych
potraw razem nalezy dodac okoto 10 minut.

11
L]

i

Grill
L5 (moc) **

= poziom 3°/4°/5°

IDEALNE DO: zapiekanek, miesa z grilla, ryb, warzyw.

Funkcja ta wykorzystuje tylko gérna grzatke, a poziom grilla moze by¢
regulowany. Stosowac przy zamknietych drzwiczkach. Umiescic biate
mieso w pewnej odlegtosci od grilla. Czerwone mieso i filety rybne
mozna potozy¢ na potce z tacg ociekowg pod spodem. Rozgrzewac
piekarnik przez 5 minut. Obroc potrawe po dwoch trzecich czasu got-
owania (wrazie potrzeby).

W przypadku wybrania tej funkcji nie mozna ustawi¢ opdznionego
startu z czasem startu/zatrzymania.

<

Grill + termoobieg
200°C **

= poziom 4°

IDEALNE DO: catych kawatkow miesa (pieczeni).

Uzywana jest gorna grzatka z termoobiegiem do cyrkulacji powie-
trza wewnatrz piekarnika. Stosowac przy zamknietych drzwiczkach.
Wsunac tace ociekowg pod potke, aby zebrac soki. Obroci¢ potrawe
w potowie czasu pieczenia. Rozgrzewanie jest konieczne w przypadku
miesa czerwonego, ale nie w przypadku miesa biatego.

Grzanie dolne
160-180°C **

= poziom 2°

IDEALNE DO: kremu karmelowego, budyni, kremu bawarskiego (bain
marie).

Funkcja ta jest idealna do pieczenia wszystkich potraw na bazie cias-
ta, ktore potrzebujg wiecej ciepta od dotu. Moze byc rowniez uzyta do
zakonczenia przygotowania potrawy.

Grzanie dolne +
termoobieg

IDEALNE DO: tart.
Dolna grzatka jest uzywana wraz z termoobiegiem cyrkulujgcym pow-

eI L

210°C ** : . : ) : ! )
ietrze wewnatrz piekarnika. Zapobiega wysuszaniu potraw i sprzyja
|;| . 1 wyrastaniu, zapewniajgc idealny rezultat.
poziom 1°
. IDEALNE DO: zapiekanek, pieczeni, grillowanego miesa, ryb, warzyw.
Supergrill Piekarnik ma piec¢ poziomdw grillowania od L1 do L5. Funkcja ta ma
L5 (moc) ** wiekszg moc niz zwykty grill. Obroc¢ potrawe po dwoch trzecich czasu

= poziom 2°/4°/5°

gotowania (w razie potrzeby).
W przypadku wybrania tej funkcji nie mozna ustawi¢ opdznionego
startu z czasem startu/zatrzymania.

* Zalezy od modelu piekarnika.
**|dealnatemperatura zalecanej potrawy.
***Testowane zgodnie znorma EN 60350-1 dla celow deklaracji zuzycia energii i klasy energetyczne;.
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FUNKCJE SPECJALNE*

Symbol m Propozycje

Tailor bake ***
180-200°C **

=] poziom 2°

Idealnie nadaje sie do tego, aby potrawy byty miekkie w srodku i
chrupigce na zewngtrz. Zapewnia zdrowy sposob pieczenia, funkcja
ta zmniejsza ilos¢ wykorzystywanego ttuszczu lub oleju. Potgczenie
grzatek z pulsacyj-nym cyklem powietrza zapewnia rownomierny
efekt pieczenia.

o D

Rozmrazanie
40°C

Wentylator wymusza obieg powietrza o temperaturze 40°C wokot
zamrozonej zywnosci, dzieki czemu rozmraza sie ona bez zmiany jej

= poziom 2° wtasciwosci.
Soft+ IDEALNE DO: ciast, chleba, ciasteczek, rogalikow, brioszek.
« 180-200°C ** taczy w sobie pierwsza faze tradycyjnego pieczenia, po ktorej nas-
@ ) tepuja cykle przy roznych obrotach wentylatora.

I | =] poziom 2° Wentylator uruchamia sie 20 minut po rozpoczeciu gotowania.
Chleb Ta funkg Jliwia wypiek ideal hleba w kilk h
65/100/220°C a funkcja umozliwia wypiek idealnego chleba w kilku etapac

przy uzyciu termoobiegu. Polecamy przepis na wysmienity chle
an b Pol ' hleb
= poziom 2° sprawdzony przez naszego szefa kuchni (sprawdz online).
Paella tatwy sposob pieczenia paelli, dodawanie sktadnikow na roznych
200°C poziomach dla zapewnienia najlepszych rezultatéw pieczenia
kazdego z nich, z cyklem konwekgji i wentylatora. Polecamy przepis
|—| = poziom 2° sprawdzony przez naszego szefa kuchni (sprawdz online).
Zaczyn IDEALNE DO: wypiekow.
p— 40°C Wykorzystuje gorne i dolne grzatki do bardzo delikatnego podgrze-
an wania komory piekarnika, co zapewnia wzrost pieczywa lub wyp-
\—, = poziom 2° iekow.

TRYBY FUNKCJI PARY *

Pokretto
funkgciji

Sugerowana

temperatura °C

Funkcje pary (W zaleznosci od modelu piekarnika)

MIESO: ta funkcja pozwala doskonale usmazyc¢ mieso, nawet w

“'\ 210°C srodku, zapewniajac przyrumieniong lub chrupka powierzchnie i
S | soczyste migso.
| | MAKARON | ZAPIEKANKI: Ta funkcja zapewnia idealnie ugot-
@ 180°C owany makaron i odpowiednie przypieczenie potraw na powier-
| zchni.
| Mt | WARZYWA: ta funkcja umozliwia pieczenie warzyw, zapewnia-
“'\ 200°C jac doskonate rezultaty oraz zachowanie wszystkich wtasciwos-
| ciodzywczych.
| | RYBY: ta funkcja zapewnia jednolite pieczenie nawet na
“'\ 210°C wyzszych czesciach, ryby sg chrupkie z zewnatrz i soczyste

wewnatrz.
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FUNKCJECZYSZCZENIA*

i

00

oog H20-Clean

Do prostego, wydajnego czyszczenia piekarnika.

Jilk

meco
EEEm
Emm

Eko Pyroliza

Do perfekcyjnego, regularnego czyszczenia komory piekarnika.

ik

EEN

Pyroliza +

Do bardzo doktadnego czyszczenia i usuwania duzych ilosci za-
nieczyszczen z komory piekarnika.

PAELLA

Przepis na ok. 10 porcji

Do brytfanny wtozy¢:

- 1 posiekang cebule,

- 500 g ryzu (o krotkim czasie gotowania),

- 1 opakowanie (500 g) mieszanki mrozonych owocow
morza (krewetki, matze bez skorupek, drobne plasterki
katamarnicy itp.),

- 2 garscie mrozonego groszku,

- 1/2 drobno pokrojonej czerwonej papryki,

- plasterki kietbasy chorizo,

- 2 tyzki stotowe proszku rybnego (lub najlepiej 1 torebke
zupy rybnej w proszku), 1 torebke przyprawy do paelli, 1
tyzke stotowg koncentratu pomidorowego,

- 1 szczypte sproszkowanego szafranu,

- kilka dorodnych matz bez skorupek,

- 700 g wody.

Przykry¢ brytfanne folig aluminiowg i potozy¢ na
pierwszym poziomie piekarnika.

Na blasze do pieczenia potozyc¢:

- 10 pordji filetow rybnych (dowolnych),

- 10 (lub 20) dorodnych krewetek (lub langustynek).
Przykryc blache folig aluminiowa i potozy¢ na trzecim po-
ziomie piekarnika.

Na kratce piekarnika potozyc:

- naczynie do zapiekania (lub inng forme o niskich $ciank-
ach) z 10 podudziami kurczaka posypanymi przyprawami
do paelli.

Kratke z blachg ustawic na 4. poziomie piekarnika.
Zamknac¢ drzwi piekarnika i wigczy¢ funkcje ,Paella”.

CHLEB:

1. Na zwyktej mace chlebowej:

1 kg maki chlebowej

18 gsoli

2 torebki suchych drozdzy piekarskich

* Zalezy od modelu piekarnika.
**|dealnatemperatura zalecanej potrawy.

Ok. 550 gwody o temperaturze 40°C

2. Na mace chlebowej z dodatkiem drozdzy i soli (za-
lecane):

1 kg maki 1 torebka suchych drozdzy piekarskich (zaleca
sie dodanie torebki drozdzy)

Ok. 550 g wody o temperaturze 40°C

Sposéb przygotowania

Drozdze rozpusci¢ w wodzie.

Do miski wsypa¢ make oraz sél (jesli nie ma jej w mace) i
wla¢ wode.

Wymieszac sktadniki az do uzyskania jednolitego ciasta.
Przetozyc ciasto na blatiwyrabiac recznie, rozciggajacje i
ugniatajac (celem jest zamkniecie w ciescie jak najwieksz-
ejiloscipowietrza).

Ciasto wyrabiac przez ok. 5 minut.

Wtozyc ciasto do miskiiprzykryc¢ folig spozywcza.
Zostawi¢ ciasto do wyrosniecia (przy uzyciu funkgji wyra-
stania w piekarniku) na ok. 1 godzine (ciasto powinno po-
dwoi¢ objetos¢).

Wyja¢ ciasto z miski, ztozy¢ 2 lub 3 razy (w celu odpowie-
trzenia) i nada¢ odpowiedni ksztatt (bagietka, podtuzny
lub okrggty bochenek).

Przetozyc¢ ciasto na blache przykryta papierem do piec-
zenia.

Delikatnie oprészy¢ maka (opcjonalnie, w celu nadania
wyglagdu chleba wiejskiego).

Nacig¢ wierzch ciasta zyletka (lub ostrym nozem) we
wzor kratki.

Przed wtozeniem do piekarnika zostawic na ok. 10 minut.
Blache z ciastem potozyc na 2 poziomie (od dotu) piekar-
nika.

Odmierzy¢ doktadnie 1 dI (10 cl lub 100 g) wody i wla¢
bezposrednio na dno piekarnika.

Zamknac¢ drzwi i wigczy¢ funkcje ,,Automatyczny wypiek
chleba”.

*** Testowane zgodnie znorma EN 60350-1 dla celéw deklaracji zuzycia energiiiklasy energetycznej.

PL31



Czyszczenie i konserwacja

OGOLNE UWAGIDOTYCZACE
CZYSZCZENIA:

Regularne czyszczenie moze przedtuzy¢ zy-
wotnosc¢ urzadzenia. Przed przystgpieniem do
recznego czyszczenia odczekac, az piekarnik
ostygnie.

OSTRZEZENIE: Do czyszczenia nie wolno
uzywac zrgcych detergentow, wetny stalowej
ani ostrych przedmiotow, aby nie uszkodzi¢
nieodwracalnie emaliowanych czesci. Uzywac
wytgcznie wody, mydta lub detergentow na ba-
zie sSrodkow wybielajgcych (amoniak).

ELEMENTY SZKLANE Po kazdym uzyciu wy-
czysci¢ szklang szybe piekarnika chtonnym
recznikiemkuchennym. W przypadku uporczy-
wych plam nalezy uzy¢ dobrze wykreconej
gabki nasgczonej detergentem, a nastepnie
sptukac woda.

USZCZELKA SZYBY PIEKARNIKA W przypad-
ku zabrudzenia uszczelke mozna oczyscic wil-

gotna ggbka.

ZALECENIA:

« Po kazdorazowym uzyciu piekarnika min-
imalne czyszczenie pomoze utrzymac
piekarnik w idealnej czystosci.

« Nie wyktadac scian piekarnika folig alumin-
iowg ani jednorazowym zabezpieczeniem
dostepnym w sklepach. Folia aluminio-
wa lub jakiekolwiek inne zabezpieczenie w
bezposrednim kontakcie z gorgcg emalig
stwarzajg ryzyko stopieniaipogorszenia st-
anu emaliiwewnatrz piekarnika.

+ Aby zapobiec nadmiernemu zabrudzeniu
piekarnika i w efekcie powstaniu silnego
zapachu dymu, zalecamy nie uzywac pieka-
rnika w bardzo wysokiej temperaturze. Lep-
iej jest wydtuzyc¢ czas pieczenia i nieco ob-
nizyc¢ temperature.

« Oprocz akcesoriow dostarczanych wraz
z piekarnikiem zalecamy stosowanie
wytgcznie naczyn i form do pieczenia od-
pornych na bardzo wysokie temperatury.

WYMIANA LAMPY:

« Odtaczyc piekarnik od zasilania sieciowego.

« Odkrecic szklang ostone, wykrecic zarowke i
wymienic¢ jg na nowa zarowke tego samego
typu.

+ Po wymianie uszkodzonej zarowki z powro-
tem natozyc¢ szklang ostone.

UWAGA: w przypadku piekarnika z lampa LED
nalezy skontaktowac sie z serwisemw celu wy-
miany zarowki.
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Ochrona srodowiska i utylizacja odpadow

OCHRONAIPOSZANOWANIE
SRODOWISKA NATURALNEGO

O ile mozliwe, unika¢ wstepnego nagrzewan-
ia piekarnika i zawsze starac sie go wypetnic.
Drzwiczki piekarnika otwierac jak najrzadziej,
poniewaz przy kazdym otwarciu ucieka ciepto
z wnetrza. Aby uzyskac znaczng oszczednosc
energii, wytgczyc piekarnik na 5-10 minut przed
planowanym zakonczeniem pieczenia i wyko-
rzystac ciepto resztkowe, ktore piekarnik nadal
wytwarza. Uszczelki utrzymywac w czystosci
i porzgdku, aby unikngc¢ uciekania ciepta poza
wnetrze piekarnika. W przypadku zawartej
umowy o umowe elektryczng z taryfg godz-
inowg, program “opoznione pieczenie” utatwia
oszczedzanie energii, przesuwajgc rozpocze-
Cie procesu pieczenia na przedziat godzinowy
znizszataryfa.

GOSPODARKA ODPADAMI I
OCHRONA SRODOWISKA
To urzadzenie ma oznaczenie
zgodne z Europejskg Dyrekt-
ywg 2012/19/UE dotyczaca
zuzytego sprzetu elektryczne-
go i elektronicznego (WEEE).
Zuzyty sprzet elektryczny i el-
ektroniczny zawiera substanc-
je zanieczyszczajace (ktdre
mogg wywierac negatywny wptyw na srodow-
isko) oraz elementy podstawowe (ktére nada-
jg sie do ponownego wykorzystania). Wazne
jest wiasciwe przetwarzanie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego w celu praw-
idtowego usuniecia i utylizacji wszystkich sub-
stancji zanieczyszczajgcych oraz odzyskania
pozostatych materiatow. Kazdy moze odegrac
waznarole w zadbaniu o to, by zuzyty sprzetel-
ektryczny i elektroniczny nie zagrazat srodow-
isku. Zasadnicze znaczenie ma przestrzeganie
kilku podstawowych zasad:

« Zuzytego sprzetu elektrycznegoielektron-
icznego nie nalezy traktowac jak odpadow z
gospodarstwa domowego;

« Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny
powinien by¢ odwozony do wyznaczonych
punktow zbiorki odpaddéw zarzadzanych
przez rade miastalub zarejestrowana firme.

IW wielu krajach organizowane sglokalne zbidr-
ki duzego zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Po zakupie nowego urzgdze-
nia, stare mozna oddac¢ dostawcy, ktory musi
je bezptatnie przyjg¢ w ramach wymiany, jesli
to urzadzenie jest podobnego typu i ma takie
same funkcje jak urzgdzenie zakupione.

PL 33



