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OPIS URZADZENIA/DEVICE DESCRIPTION/OMUC NMPUCTPOIO:

Gotowanie to dzis element sztuki.

A sztuka kulinarna to eksperymenty

i nieustanne obalanie stereotypéw. Jednak
perfekcyjne dzieto jest efektem nie tylko
talentu artysty, ale i doskonatych urzadzen.
Wiashie takich jak Sam Cook.

Sam Cook to linia produktéw stworzona dla wymagajacych.

Rezultat pracy wielu profesjonalistéw, dla ktérych
gotowanie jest zyciowa pasja. Ich kulinarny kunszt cechuje
kreatywne szalenstwo i odwaga w eksperymentowaniu

ze smakiem. Wyprobuj najwyzszej klasy urzadzenia
kuchenne i poczuj sie mistrzem w swojej kuchni.
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Jam Cook

MASTERCHEF LINE

— EXECUTIVE —

Cooking today has become an art.

In preparing food, art means experimenting
and breaking stereotypes. Nevertheless,
achieving great art requires us to combine
the artist’s talent with excellent equipment.
That is the case with Sam Cook.

Sam Cook products are designed for demanding people,
based on the efforts of many professionals who consider
cooking a living passion. Their artistry in cooking is
characterized by risk-taking and the courage to experiment
with taste. Try our superb cookware and become a master
chef in your own kitchen.

Zapraszamy do sklepu internetowego www.samcook.eu,
w ktérym mozna nabyc¢ urzadzenia, brakujace czesci i akcesoria
do naszych produktow.

Wystarczy wybrac potrzebna czesc, zamoéwic,
a kurier dostarczy ja bezposrednio do domu.



WARUNKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA:

Aby zapewni¢ bezpieczen-

stwo uzytkowania zaleca-
my przeczytac dokfadnie
ponizszg instrukcje oraz
instrukcje robota planetar-
nego PSC—150/ B.

Przystawka PSC-150/PM

nie jest samodzielnym
urzadzeniem. Jest prze-
znaczona wytacznie do
pracy z robotem pla-
netarnym Sam Cook
PSC-150/B.

Nie trzymaj urzadzenia
wilgotnymi rekoma.
Zachowaj szczegolng

ostroznosc, gdy w pobli-

ZU urzadzenia znajdujg
sie dzieci.

Podczas pracy urzadze-
nia zabrania sie przeno-
szenia urzadzenia oraz
dotykania czesci rucho-
mych.

Podczas pracy urzadze-
nia zabrania sie doty-
kania lub wkfadania do
ruchomych czesci me-
talowych przedmiotow,
sztuccow itp., aby unik-
nac uszkodzenia urza-
dzenia.

Nie zostawia] urzadzenia
bez nadzoru podczas
pracy.

Przed instalacja lub de-
montazem przystawki

upewnij sie, ze urzadze-
nie jest wytaczone.

Nie uzywaj uszkodzone-
g0 urzadzenia, rowniez
wtedy, gdy uszkodzony
jest przewdd sieciowy
lub wtyczka - w takim
wypadku skontaktuj sie
Z autoryzowanym serwi-
sem w celu naprawy.
Podczas uzytkowania
przystawki zdejmij kra-
wat, szal, dtugie naszyj-
niki lub inne dtugie, wi-
szace ozdoby i ubrania.
Dtugie wtosy powinny
by¢ zwigzane, aby unik-
na¢ wkrecenia ich w ru-
chome czesci urzadzenia.



Nie wolno myc¢ produktu
W Zmywarce.

Urzadzenie stuzy do
przygotowania maka-
ronu. Uzycie do innych
celow moze uszkodzic
przystawke

Urzadzenie nie moze by¢
uzywane przez dzieci.
Przechowuj urzadzenie

| przewod poza zasie-
giem dziec.

Urzadzenie moze byc
Uzywane przez osoby

Z ograniczonymi zdol-
nosciami fizycznymi,
sensorycznymi lub umy-
stowymi, a takze nie-
posiadajace wiedzy lub
doswiadczenia w uzyt-

kowaniu tego typu urza-
dzen, pod warunkiem, ze
beda one nadzorowane
lub zostang poinstru-
owane na temat korzy-
stania z urzadzen w bez-
pieczny sposob oraz
zostang poinformowane
o potencjalnych zagroze-
niach.

Odtaczaj urzadzenie od
zasilania, jesli pozosta-
wiasz je bez nadzoru
oraz przed montazem,
demontazem lub czysz-
czeniem.

W przypadku zaciecia
lub nietypowej pracy
urzadzenia, wytgczyc
urzadzenie natychmiast,

odtaczyc¢ od zasilania

| wyczyscic przystawke
przed kontynuacja.

Po uzyciu urzadzenia
nalezy wyczyscic przy-
stawke, aby uniknac
korozji i nieprzyjemnego
zapachu

Dla bezpieczenstwa
dzieci prosze nie zosta-
wiac¢ swobodnie dostep-
nych czesci opakowania(
torby plastikowe, karto-
ny, styropian itp.).
Ostrzezenie! Nie po-
zwalaj dzieciom bawic
sie folia. Niebezpieczen-
stwo uduszenia!
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1. Watek do ciasta 4. Pedzelek do czyszczenia 7. Watki
2. Noze do spaghetti 5. Pokretto regulacji grubosci ciasta 8. Bolec zabezpieczajacy
3. Noze do fettuccine 6. Podziatka grubosci ciasta 9. Trzpien przystawki

USTAWIENIA PREDKOSCI

Przystawka Predkos¢ Szerokos¢ makaronu Zastosowanie
Watek do ciasta
Watkowanie ptatéw ciasta
Ptaty o szerokosci do 140mm makaronowego, szczegoty w tabeli
grubosci ciasta ponizej
Noze do spaghetti
Bieg 2-6 s
(ok. 70-150 obrotéw 1.6mm Spaghetti, nitki
na minute)

Noze do fettuccine

@ 6.3 mm Fettuccine, wstqzki



TABELA GRUBOSCI CIASTA

Ustawienie Grubos¢ ciasta
pokretta grubosci (przyblizona)
1 0.3mm
2 0.4mm . L L
Przed pierwszym uzyciem wyjmij
3 0.6mm produkt z opakowania, zdejmij
naklejki ostrzegawcze i wyczysc
4 1.0mm doktadnie przystawki (patrz:
5 1.3mm Czyszczenie i konserwacja).
6 1.5mm
7 1.8mm
8 2.0mm
INSTALACJA PRZYSTAWEK
W
Wytacz robot planetarny i odtacz go od Odkrec¢ srube mocujaca, a nastepnie zdejmij

zasilania. zaslepke gniazda przystawek.



-p
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Wt6z trzpien przystawki do gniazda. Upew- Przykre¢ przystawke $ruba mocujaca.
nij sie, ze przystawka jest odpowiednio

umieszczona. Bolec zabezpieczajacy przy-

stawki powinien by¢ dobrze dopasowany do

wgtebienia przy gniezdzie.

UZYCIE PRZYSTAWEK

Przygotuj ciasto (sprawdz przepis w dalszej Pociagnij pokretto regulacji grubosci, obro¢ Rozwatkuj ciasto recznie do grubosci
czesciinstrukcji) i potnij je w kawatki je i zablokuj na poziomie 8. ok. 1 cm, posyp watki przystawki niewiel-
mieszczace sie do przystawki watkujacej. ka iloscia maki. Wtdz ciasto miedzy watki

kilkukrotnie, az powierzchnia bedzie gtadka
i ptaska. Pomiedzy watkowaniem mozna
sktada¢ ciasto wzdtuz dtugiej lub krotkiej
przekatnej, aby szybciej osiagnac efekt.
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Kolejno zmniejszaj grubos$¢ watkowania
pokrettem do osiagniecia oczekiwane]j
grubodci ptatow ciasta. Poziom 4 lub 5 jest
rekomendowany jako finalny.

DEMONTAZ PRZYSTAWKI

D

Wytacz robot planetarny i odtacz go od za-
silania.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Nie uzywac¢ metalowych przedmiotdéw (nozy,
skrobaczek itp.) do czyszczenia przystawek.

Zmien przystawke na tnaca wedtug ocze-
kiwanej szerokosci makaronu. Wktadaj
rozwatkowane ciasto. Potnij makaron na
odpowiednia dtugos¢ i gotuj wedle uznania.

C—

Odkre¢ Srube mocujaca i zdejmij przystawke
z urzadzenia. Wyczys$¢ pozostatosci ciasta

i maki (patrz: rozdziat ,Czyszczenie i kon-
serwacja’).

Nie my¢ urzadzenia w zmywarce.

=i

Zatéz zaslepke gniazda przystawek i przy-
kre¢ srube mocujaca na miejsce.

Nie przeciskac¢ szmatek lub recznikéw przez
watki przystawek.



Po uzyciu przystawki, pozostaw jg na
godzine do wyschniecia. Nastepnie usun
pozostatoséci ciasta pedzelkiem. Jesli ciasto
jest trudne do usuniecia, sprobuj uderzac
w przystawke dtonig. Jedli to konieczne,
uzyj wykataczki do usuniecia zabrudzen

z trudno dostepnych miejsc.

PRZEPISY
MAKARON TRADYCYJNY
500g maki pszennej
4 jaja
0,5 tyzeczki soli
0,5 tyzeczki oleju
50ml wody

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jesli urzadzenie zepsuje sie lub przestanie
dziatac¢ podczas korzystania z przystawki do
makaronu, sprawdZ nastepujace elementy:

1. Czy robot planetarny dziata prawidtowo?
Jesli robot planetarny nie dziata, nalezy
postepowac zgodnie z instrukcja obstugi
urzadzenia lub skontaktowac sie z autory-
zowanym serwisem w celu naprawy.

2. Jezelirobot planetarny dziata normalnie,
a przystawka nie dziata, wytacz urzadze-

Po usunieciu pozostatosci ciasta z przy-
stawki wytrzyj ja miekka, sucha $cierka
i przechowuj w suchym miejscu.

MAKARON PEENOZIARNISTY

500g maki petnoziarnistej
4 jaja

0,5 tyzeczki soli

0,5 tyzeczki oleju
150ml  wody

nie, zdemontuj przystawke i zainstaluj ja
prawidtowo zgodnie z rozdziatem ,instalacja
przystawki”.

3. Jesdli przystawka jest zainstalowana po-
prawnie zgodnie z rozdziatem ,Instalacja
przystawki’, a nadal nie dziata, prosze wyta-
czyc¢ urzadzenie i skontaktowac sie z auto-
ryzowanym serwisem w celu naprawy.

4. Gdy urzadzenie jest uruchomione, przy-
stawka trzesie sie na robocie, zatrzymaj

MAKARON POMIDOROWY

500g maka pszenna

3 jaja

75g przecieru pomidorowego
0,5 tyzeczki soli

50ml wody

5.

robot i catkowicie dokre¢ srube mocujaca
na urzadzeniu.

Jesli przystawka dziata wolno, sprawdz, czy
ustawiono odpowiednia predkos¢, zapoznaj
sie z Instrukcjg obstugi (rozdziat ,Ustawianie
predkosci”).

1
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Kuchnia jutra

Kuchnia to doskonate miejsce na realizacje marzen

i rozwj kulinarnego talentu. Szukaj nowych rozwigzan,
pomystow - eksperymentuj! Nie bdj sie wyzwan, tgczenia
starego z nowym, innowacyjnych smakaéw i sktadnikow.

Nowe mozliwosci

Zaplanuj swoj kulinarny sukces z odpowiednim

sprzetem agd. Wybierajac marke Sam Cook zapewniasz
sobie profesjonalng pomoc w kuchni.

Bedziesz zaskoczony jak tatwo stworzy¢ cos wyjatkowego
i poczuc sie ekspertem.

é PRAWIDEOWE USUWANIE PRODUKTU (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny) A

Polska Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu

uzytkowania nie nalezy wyrzuca¢ z innymi odpadami pochodzacymi
E z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy wptyw na

srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartos¢ niebezpiecznych
W= substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpadow
z innymi odpadami lub ich nieprofesjonalny demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia
substancji szkodliwych dla zdrowia i Srodowiska. Zuzyte urzadzenie nalezy dostarczyc do
punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania
szczegdtowych informacji na temat miejsca oddawania odpaddéw elektrycznych
i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania

\_ zuzytego sprzetu lub zaktadem przetwarzania zuzytego sprzetu. Y,




Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spetni on Twoje ocze-
kiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wqgtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii pro-
duktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. Dotozylismy staran, aby proce-
dury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/
Warranty card

nazwa-model/
name-model

PSC-150/PM

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON

W razie awarii urzadzenia
skontaktuj sie z naszym Serwisem
Centralnym pod numerem telefonu
(89) 623 11 00 od poniedziatku

do piatku w godzinach 7.00-15.00.

2. ZAPAKUJ

Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne
lub zastepcze opakowanie, ktére
jest niezbedne w czasie transportu.
Dotacz karte gwarancyjna, dowdd
zakupu oraz krotka notatke na temat
ujawnionej usterki wraz z podaniem
numeru kontaktowego.

Przesytki sq odbierane i dostarczane
do Serwisu Centralnego na adres:
Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
za posrednictwem firmy kurierskiej
wskazanej przez Serwis Centralny.

3. ODBIERZ

W terminie 14 dni od daty
dostarczenia produktu do naprawy
pracownik serwisu skontaktuje sie

z Tobg i odedle naprawione urzadzenie
nieodptatnie (dotyczy zasadnych
napraw gwarancyjnych).

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

W przypadku pytan lub watpliwosci
prosimy o kontakt
z Serwisem Centralnym:

A 12-100 Szczytno,
Korpele 71,
(22) 380 52 40

0

serwis@samcook.eu
www.samcook.eu

@ N

Przed zgtoszeniem reklamacji prosimy
0 zapoznanie sie z warunkami
gwarancji.

Zapoznatem sie i akceptuje warunki
niniejszej gwarancji.

Czytelny podpis kupujacego/
Legible signature of the buyer
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WARUNKI GWARANCIJI

1.

Gwarancji udziela sie na okres 24 miesiecy od daty zakupu.

Ujawnione w tym okresie wady beda usuwane bezptatnie

przez Gwaranta w terminie ustawowym lub 14 dni

liczonym od daty dostarczenia produktu do Gwaranta

w szczegblnych wypadkach termin wydtuza sie do 30

dni. Okres gwarancyjny przedtuza sie o czas naprawy.

Gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawiesza

uprawnien kupujacego wynikajacych z przepiséow

o rekojmi za wady rzeczy sprzedanej.

Przez naprawe gwarancyjna rozumie sie wykonanie

przez Gwaranta czynnos$ci o charakterze specjalistycznym,

wtasciwym dla usuniecia wady objetej gwarancja. Naprawa

gwarancyjna nie obejmuje czynnosci przewidzianych

w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany

jest uzytkownik we wtasnym zakresie i na wtasny koszt,

np.: zainstalowanie, sprawdzenie dziatania, itp.

GWARANCIJA NIE SA OBJETE:

a) sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze ssace,
baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b) wuszkodzenia mechaniczne, termiczne, chemiczne

i wszystkie inne spowodowane dziataniem badz

zaniechaniem uzytkowania albo dziataniem sity

zewnetrznej (przepiecia w sieci, przekroczone
temperatury otoczenia, wytadowania atmosferyczne,
uzywanie niezgodnych z instrukcjg obstugi sSrodkéw
eksploatacyjnych lub czyszczacych, uszkodzenia
spowodowane przez obce przedmioty, ktére dostaty
sie do wnetrza, np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c) uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czesciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie

z wtasciwos$ciami albo przeznaczeniem sprzetu;

zarowki

d) uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerdobek i zmian konstrukcyjnych dokonywanych
przez uzytkownika lub osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktore nie odpowiada ani wytwérca,
ani sprzedawca, a w szczegdlnosci na skutek
niewtasciwej lub niezgodnej z instrukcja instalacji,
uzytkowania albo innych przyczyn lezagcych

—+

0

11.

po stronie uzytkownika lub osdb trzecich (uzywania
NIEORYGINALNYCH materiatow lub akcesoriéw),
- nieprawidtowego transportu;
celowe uszkodzenie sprzetu;
uszkodzenia elementdéow ze szkta, ceramiki;
czynnosci konserwacyjne.
Reklamujacemu przystuguje prawo do wymiany sprzetu
na nowy, w przypadku gdy:
a) Serwis Centralny stwierdzi na pi$mie, ze usuniecie
wady jest niemozliwe,
b) naprawa nie jest wykonywana w terminie wymienionym
w pkt. 1 lub innym terminie, uzgodnionym na pi$mie
z reklamujacym,
Reklamowany sprzet moze zostac¢ przestany na koszt
gwaranta zwykta przesytka pocztowa po wczesniejszym
uzgodnieniu tego faktu z gwarantem.
Sprzet dostarczany do Serwisu Centralnego powinien by¢
czysty. Serwisant moze odmowié przyjecia do naprawy
sprzetu brudnego lub oczysci¢ go na koszt nabywcy.
Faktyczna date naprawy gwarancyjnej Serwis Centralny
poswiadcza w karcie gwarancyjnej.
Uprawnienia z tytutu udzielanej gwarancji moga by¢
realizowane jedynie po przedstawieniu przez uzytkownika
WAZNEJ karty gwarancyjnej wraz z dowodem zakupu.
Samowolne zmiany wpiséw w karcie gwarancyjnej lub
dokonywanie naprawy we wtasnym zakresie powoduje
utrate gwarancji.
Karta gwarancyjna jest wazna na terytorium Polski.

.Urzadzenia marki Sam Cook maja zastosowanie

do uzytkowania przez konsumenta wytacznie

w gospodarstwie domowym, chyba Ze maja inne
przeznaczenie np. witryna handlowa. Uzytkowanie sprzetu
niezgodne z przeznaczeniem spowoduje utrate gwarancji.
Uszkodzenie lub usuniecie tabliczki znamionowej

z urzadzenia moze spowodowac utrate prawa gwarancji

Karta gwarancyjna bez wpisanej nazwy urzadzenia, typu,
modelu, daty sprzedazy, czytelnego stempla sklepu, a takze
czytelnego podpisu kupujacego jest NIEWAZNA.



Data naprawy/ Numer naprawy/ Opis wykonywanych czynnos$ci oraz wymienionych czesci/ Pieczatka punktu serwisowego/
Date of repair Number repair Description of activities performed and specific parts Stamp service point

umer seryjny/
ial number
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SAFETY INSTRUCTIONS

To ensure safe use,
carefully read the fol-
lowing manual and the
PSC-150/B food processor
manual.
PSC-150/PM attachment
IS not a standalone de-
vice. It is intended solely
to work with the Sam
Cook PSC-150/B food
Processor.
Do not handle the de-
vice with wet hands.
Take special care when
children are near the
device.
While the device is in
operation, it is forbidden

to move it or touch its
moving parts.

While the device is op-
erating, it is forbidden to
insert any metal objects,
cutlery, etc. into the
moving parts in order to
avoid any damages of
the device.

Do not leave the device
unattended during oper-
ation.

Before installing or re-
moving the attachment,
make sure that the de-
vice is turned off,

Never use a damaged
device, including one
with a damaged cord or

plug, please contact an
authorised service cen-
tre for repair.

When using the acces-
sory, make sure that all
neckties, scarfs, necklac-
es, or other long hanging
ornaments and clothes
are removed. Long hair
should be tied back to
avoid it being caught in
moving parts.

Do not wash the prod-
uct in the dishwasher.
The device serves pre-
paring pasta. Using it for
any other purposes may
damage the attachment

16



The device must be
kept away from children.
Keep the device and
cable out of the reach of
children.

The device may be used
by people with reduced
physical, sensory or
mental abilities, as well
as those without prior
knowledge or experi-
ence in using such types

of device, provided that
they either are super-
vised or have been in-
structed and informed
about potential threats.
Disconnect the device
from the power supply
each time when the
device is left unattended
and before any assem-
bling, disassembling, or
cleaning works.

In the event of a jam-
ming or other abnormal
operations of the device,
immediately turn off
the equipment, unplug
it, and clean the attach-
ment before continuing.
After using the device,
clean the attachment to
avoid its corrosion and
unpleasant odours.

17



1. Rolling pin
2. Spaghetti knives

B 3. Fettuccine knives

4. Cleaning brush
5. Dough thickness adjustment knob
6. Dough thickness gauge

7. Rollers
8. Security pin
9. Attachment spindle

SPEED SETUP

Attachment
Rolling pin

=4

Spaghetti knives

%

Fettuccine knives

&
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Speed Pasta width

Flaps up to 140 mm wide

Level 2-6 1.6 mm
(circa 70-150 rpm)

6.3 mm

Application

Rolling of pasta sheets, refer to the
dough thickness table below for
details

Spaghetti, threads

Fettuccine, ribbons



DOUGH THICKNESS TABLE

Thlcs’:_g;;dml Dough Thickness (approx.)
0.3mm
0.4mm
0.6mm
1.0mm
1.3mm
1.5mm

1.8mm

2.0mm

® N O AW N R

“ATTACHMENT INSTALLATION” CHAPTER

Before using the device for the
first time, remove the product
from its packaging, remove the
warning stickers and clean the
attachments thoroughly (refer to
Cleaning and maintenance).

/ é—/ @ng

Turn off the food processor and disconnect Loosen the screw and remove the attach-

it from the power supply. ment socket cap.

19
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Insert the attachment pin into the sock- Secure the attachment with the retaining
et. Make sure the attachment is properly screw.

placed. The attachment securing pin should

fit snugly in the recess next to the socket.

USE OF ATTACHMENT

R

Pull the thickness adjustment knob, turn it Roll out the dough by hand to a thickness of
about 1 cm, sprinkle the rollers with a little
flour. Insert the dough between the rollers
several times until the surface is smooth
and flat. Between rolling, you can fold the
dough along the long or short diagonal to
achieve the effect faster.

Prepare the dough (see the recipe later in
the instructions) and cut it into pieces that and lock it at level 8.
fit for the rolling attachment.



Successively reduce the thickness of the
rolling with the knob until the desired
thickness of the dough sheets is achieved.
Level 4 or 5 is recommended as final.

ATTACHMENT DISASSEMBLY

B

Turn off the food processor and disconnect
it from the power supply.

CLEANING AND MAINTENANCE

Do not use metal objects (knives, scrapers,
etc.) to clean the attachments.

Change the attachment to the cutting one,
according to the expected width of the
pasta. Put in the rolled out dough. Cut the
pasta to the correct length and cook it as
desired.

|

Loosen the fixing screw and remove the
attachment from the device. Clean dough
and flour residues (refer to "Cleaning and
maintenance" chapter).

Do not clean the device in the dishwasher.

=i

Replace the plug-in socket cap and tighten
the captive screw in place.

Do not squeeze rags or towels through the
attachment rollers.
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After using the attachment, let it dry for an

hour. Then remove the dough residue with
a brush. If the dough is difficult to remove,
try hitting the attachment using hand. Use
a toothpick to remove dirt from hard-to-
reach places, if necessary.

RECIPES

TRADITIONAL PASTA
500g of wheat flour
4 eggs
% tablespoon of salt
% spoon of oil
50ml water

TROUBLESHOOTING

If the machine breaks down or stops work-
ing while using the pasta mincer, check the
following:

1. Is the food processor working properly? If
the food processor does not work, please
follow the appropriate instruction manual
or contact a designated service centre for
repair.

After removing any remaining dough from
the attachment, wipe it with a soft, dry
cloth and store it in a dry place.

WHOLE-GRAIN PASTA

500g of whole-grain flour
4 eggs

% tablespoon of salt
% spoon of oil

150ml  water

2. If the food processor is operating normally
but this accessory does not work, turn off
the device, disassemble this attachment
and install it again correctly in accordance
with the section of the manual regarding
installing the accessory;

3. If the attachment is installed correctly,

according to the section regarding installing

the accessory, yet still does not work,

TOMATO PASTA
500g wheat flour
3 eggs
75g of tomato puree

iz

50ml

tablespoon of salt
water

please turn off the device and contact
an authorized service centre for repair
services;

. If the attachment shakes on the mixer while

the device is running, stop the robot and
fully tighten its fixing screw.

. If the accessory works slowly, check if the

correct speed is set and refer to the manual
(chapter regarding speed settings).



The kitchen of tomorrow

The kitchen is the best place to make your culinary dreams

come true, and allow your cooking prowess to grow.

Test out new ideas and find better ways of doing things! .
Never be afraid of new challenges, of fusing the old

with the new, or of innovative tastes and ingredients.

New opportunities

Plan your culinary success with the right appliances.
Choosing the Sam Cook household brand is like enlisting
professional help in your kitchen.

Surprise yourself with how easy it is to make something
new and feel like a professional chef!

(" PROPER DISPOSAL OF THE PRODUCT (waste electrical and electronic equipment) A

Poland Marking on the product indicates that after the service-life of the product
expires, it should not be disposed with other type of municipal waste. Used
equipment may have a negative impact on the environment and health of people
due to potentially containing hazardous substances, mixtures and components.

: D W Mixing electric waste with other types of waste or disassembling those in an

f " unprofessional manner may cause a release of substances that are hazardous to the

= environment and health. Used equipment should be handed-over to a point for collection of

\ : electric waste. In order to obtain detailed information regarding the electric waste collection

5 points, the user should contact the municipal point of electric waste collection or used
A\ L equipment processing department. Y,
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YMOBMW, AKI CTOCYIOTbCA BE3NEYHOINO BUKOPUCTAHHA:

LLlo6 3abe3nedmnTn bes-
NeYHE BUKOPUCTAHHS,
DEKOMEHYEMO YBaXKHO
NPOYUTATIN HABEAEHY
HUYXKYE HCTPYKLIIO Ta
IHCTPYKLFO [0 KYXOHHOTO
kombamna PSC-150/B.
Hacaaka PSC-150/PM
HE € OKPEMWM MPUCTPO-
eM. BIH po3pobieHnin
BUKJIKOYHO 151 pOHOTH
3 KYXOHHMM KOMOaMHOM
Sam Cook PSC-150/B.
He 6epiTb NpUCTpiit
MOKPUMM PYKaMM.
byaste ocobmBo obe-
PEXKHI, KO NOOAN3Y
NPUCTPOR 3HAXOAATHCS
NJTw.

[1i0 4ac poboT Npu-
CTPOH 3aDOPOHAETHCS
NepeMilLaTy NpucTpIn
ab0 TOPKATUCS PYXOMMUX
YaCTVH.

[1ig Yac poboTH Npu-
CTPOK 3300POHSAETHCH
TOpKaT1CH abo BK1a-
NaTV B PYXOMi YaCTUHM
MeTanesl NpeamMeTy,
CTOJI0BI NPMOOPK TOLLO,
LLIOO YHUKHYTK MOLLKO-
JIYKEHHS MPUCTPOIO.

He 3anunwanTe npu-
CTPIN 6€3 HarnsAy, IOKK
BIH MPaLItOE.

[TepL H>XX BCTAHOBJIHO-
BaTW abo 3HIMATK Ha-

CafdKy, NepeKkoHanTecy,
LLIO MPUCTPIN BUMKHEHO.,
He B1MKOPUCTOBYWTE MO-
LLUKOZIXKEHNI MPUCTPIN,
30KPEMa, IKLLO MOLLKO-
JIYKEHO Kabe/lb »KMBJIEH-
Hst abo LWTencenb - B
LIbOMY BMMAJIKY 3Bep-
HITbCA 10 CepTNQIiKoBa-
HOrO CEPBICHOIO LIEHTPY
NN PEMOHTY,.

[1i4, 4ac BUKOPUCTAHHA
HacadKuM 3HIMITb KpaBaT-
Ky, LWap®, AOBI HAMMCTA
ab0 IHLLI IOBri 3BMCAtOY]
MPVKPacK Ta oA, LLO—
Bre BONI0OCCS C/1if, 3aB's-
3yBaTW 333y, LLOO BOHO



HE NOTPAanMI0 B PYXOMI
YaCTUHN MPUCTPOLO.

He MuitTe BMPIO B NoCy-
JIOMUWHIM MaLLIVHI.

[ pnCTPIN BUKOPMCTOBY-
ETbCS AN NPUrOTYBaH-
HS MaKapoHIB. Bukopu-
CTaHHS MOr0 A5 IHLLINX
LLnen MOyKe NOLIKOAUTM
HacaaKy

[1pnCTPIN He NOBMHEH
BMKOPWCTOBYBATUCS
NiTbMK. 36epirante npu-
CTPIV | Kabenb vy Heno-
CTYNMHOMY O7151 AITeN
MicL.

[TPNCTPOEM MOXKY Th
KOPUCTYBATUCS IHOAMN 3
SHDKEHUMUM QISUHHMMA,
CEHCOPHMMM ab0 PO3Y-
MOBVMM 31JOHOCTAMMY,

a TaKOX Ti, XTO HE MaE
3HaHb ab0 OOCBIAY BU-
KOPWCTaHHS LUbOro TUny
MPUCTPOLO, 33 YMOBMY,
LLIO BOHM NepebyBatoTh
Mia Harnsga0mM abo npo-
UMW IHCTPYKTax LLOA0
6e3MeyHOro KOpUCTY-
BaHHS NMPUCTPOSAMM Ta
noiHdopMoBaHi Mpo
MNOTEHLLIMHI 3arpo3m.

3aBX M BIOKAKOYAUTE
npwaag, B eneKkTpoMe-
PEXKI, KON 3a/IULLGETE
MOro 6e3 Harnaay, a Ta-
KOX Mepes CKNafaHHsM,
PO30MPaHHAM | NI Yac
UNLLLEHHS.

Y pasi 3aigaHHg abo He-
HaIEXKHOI pObOTH He-
raHO BMMKHITb 0018~
HaHH$, BiA'€AHaTeE 10ro
Ta OYMCTITb HACAAKY,
nepL HiXk NPOAOBKMTY.
OuMCTITb HacadKy nic-
N5t BUKOPVCTaHH, 106
YHUKHYTM KOPO3Ii Ta
HEMPUEMHMX 3aMaxiB.
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1. Banuk aong TicTa 4. LLiTka ons ymuieHHs
2. Hoxi gns cnaretTi 5. Py4ka peryntoBaHHs TOBLLMHK TicTa
3. Hoxi gna deTydini 6. [pafytoBaHHS TOBLLMHM TicTa

7. Banunku
8. 3anobiXKHWI MBUHT
9. CTpWrKeHb HacaaKu

HANALUTYBAHHA LUBUAKOCTI

OcHoea Llsudkicmob

Banuk 0s15 micma

=4

Hoxci 015 cnazemmi

lMepedaua 2-6
(npubn. 70-150 obepmie Ha
XeUsuHy)

%

Hoxci 0515 pemyuii

&

LLlupuHa makapoHie

LLlupuHa cmynok 0o 140 Mm

1,6 MM

6,3 MM

3acmocyeaHHsa

Po3kauyeaHHs nucmie
MAKapoHHuUx eupobie, due.
ma6auyo MoswuHU micma Huxcuye

Cnazemmi, HUmKu

@emmyuiHi, cmpiuku



TABIMUA TOBLLHU TICTA

HanawmyeaHHs
WKAanAu mosuwjuHu

1

® N O AW N

BCTAHOBJIEHHA HACAIOK

ToswuHa micma
(npubausHa)

0,3mm
0,4mMm
0,6MM
1,0mMMm
1,3mMm
1,5mMm
1,8Mm

2,0MMm

[Tepen nepwmnmM BUKOPUCTaH-
HSM BUAMITb BUPIO 3 yNakoBKM,
3HIMITb NoNepeayXyBasbHi
HaK/1eMKM Ta peTeIbHO OYMCTITh
Hacaaku (ame.: OunLLEHHS |
06CcyroByBaHHs

/ é—/ @ng

BUMKHITbL KYXOHHMIK KOMbGalH i Big'eaHanTe
MOro Bif, AXKeEpena >XUBaeHHS.

BiakpyTiTh KpinuAbHWIA Wypyn, a NoTiM

3HIMITb KPULWKY FHi3Aa HacagoK.
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C—
D

BcTaBTe cTpuKeHb HacaaKuW B THi3A0.
MepekoHalnTecs, WO HacaaKa NPaBUIbHO
noMiuleHa. 3anob6iX>XHUIM TBUHT HacaaKn
MNOBWHEH LWiNbHO BXOAWUTW B 3arNnbBGAEeHHS
nopy4 3 rHi3A0M.

BUKOPUCTAHHA HACAOOK

MpuroTynTe TicTo (peuenT AMBITbLCA Aani
B iHCTPYKLIi) i Hapi>kTe MOoro wWMaToYKamm,

AKi MOMIilLaloTbCa B HacaaKy, AA8 po3Kkady-

BaHHA.

[TOTATHITH PYYKY peryntoBaHHs TOBLULMHMN,
noBepHiThL ii Ta 3adikcynTe Ha piBHI 8.

c—

MpUKPYTITh KPINUABHUI WYpPYN.

TicTo po3kayaTu Bpy4YHY A0 TOBLMHM NpKM-
6AM3HO 1 cM, NpuUcHnNaTu BaflUKM HEBENU-
KOt KinbKicTio 6opolHa. BcTtasTe TicTo
MiX BaZIMKaMM KiflbKa pa3ie, NOKWM NOBEPXHS
He cTaHe rnaakot i pisHoto. Mix poskaydy-
BaHHAM MOXHa CKAafaTW TicTO NoO A0BTiNn
abo KOPOTKIilM aiaroHani, wob wemawe
nocarTn edbexkTy.



[MocninoBHO 3MeHWYNTe TOBLULMHY pO3Ka-
YyBaHHA 3a 10MOMOTO PYYKU, MOKMN He
nocsardeTe 6axaHoi TOBUWMHKM AMCTIB TicTa.
PiseHb 4 a60 5 peKOMeHAYETHLCS 9K OCTa-
TOYHMI.

PO3BMPAHHA HACAOKNA

S

BUMKHITb KYXOHHWIK KOM6GalH i Big'eaHanTe
MOro Bif AXKepena >XUBNEHHS.

3MIiHITb HacaKy Ha piXkydy Hacaaky Bifa-
MNOBIAHO A0 OYiKYyBaHOI WUMPUHM MaKapoHIB.
Bknaaith po3kavyaHe TicTo. HapixxTe maka-
POHM NOTPIBHOT AOBXMUHM | NPUTrOTYNTE X
33 GaXKaHHAM.

BiakpyTiTh KpinnAbHWUIA Wypyn i 3HIMITb
Hacanky 3 npucTpoto. OUNCTITh 3aANWKK
TicTa i 6opowHa (AnB. po3ain «OYnLLEHHSA
Ta 06CNYroByBaHHY).

BcTaHoBITb Ha Micue KpULWKY rHi3ga Ha-
CaZloK Ta 3aTATHITb KPINUABHWUI WypPyn Ha
MicuLe.
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OYMLLEHHA | OBC/TYTOBYBAHHA

He BMKOpUCTOBYNTE MeTaneBi NnpeaMeTH

(HOXKI, CKPIBKM TOLLO) A /15 OUMLLIEHHS HAaCca oK.

[Micna BUKOpUCTaHHSA HacaaKku ganTe i Bu-
COXHYTW NPOTATOM roanHu. MoTiM WiTKOO
BMAANITb 3aMMWKK TicTa. AKUWO TiCTO Bax-
KO BMAANUTK, cnpobynTe BAapUTHM HacaaKy
pyKkot. Mpu HeobXiaHOCTI 3y604MCTKOW
BMAANITb 3a6pyAHEHHS 3 Ba>KKOAOCTYMHUX
MicUb.

PELLENTU

TPAAULIAHI MAKAPOHU

500r 6OPOLLUHO MUEeHNYHe

4 anus
0,5 YaliHa IoyKeyka coni
0,5 YarHa soxedka onii

50 Mn BOMA

He MuinTe NpucTpirt y NOCYAOMUNHIA MalWHI.

3HABWMW 3aNUWKKU TicTa 3 HacaAKK, NPOTPiTh
i M'AKOM Cyx0t TKaHWHOW i 36epiranTe B

CYyXoMy Micui.

MAKAPOHHI BUPOBU 3 LIJIbHOIo

3EPHA

500r
4

0,5

0,5
150 mn

Li/IbHO3epHOBOrO 60OpOLLHa
anus

YalHa noykeyka coni

YalHa noykeydka onii

BOZA

He npoaaBatonTe raH4ipki abo pyLHUKM
4yepes POSMKN KPINAEHHS.

MAKAPOHU 3 TOMATAMU
500r 60POLUHO MUEHNYHEe
3 anus
75r TOoMaTHe Mnope
0,5 YarHa J1oxeuKa cosli

50 Mn BOMA



YCYHEHHA NMPOBJIEM

AKUL0 BaLL NPUCTPIN BUXOAMTL 3 Nafy abo

nepecTae NpaLoBaTK Nifa Yac BUKOPUCTaHHS

HacaAKu 415 MakapoHiB, MepeBipTe HacTyMnHe:

1. Yn npaBmAbHO NpaLitoe KOMOanH? AKLO
KYXOHHWI KOMbalH He npautoe, 10-
TPUMYMUTECH IHCTPYKLIM B IHCTPYKLi 3
ekcnayaTal,ii npncTpoto abo 3BepHITbCS A0
cepTUHIKOBAHOMO CEPBICHOrO LIEHTPY A4
PEMOHTY.

2. SKULO KYXOHHMIN KOMBaKH NpaLtoe Hop-
MaJlbHO, @ HacaAKa He MpaLtoe, BUMKHITb
NPUCTPIN, BUMMITb HacaZlky Ta BCTaHO-

BiTb i NpaBM/bHO BiAMOBIAHO A0 PO3AiNYy
«BCcTaHOBNEHHS HacaaKWy.

. SKWo HacafKy BCTaHOB/IEHO NPaBUIbHO

BiANOBIAHO A0 PO3A4iny «BCcTaHOBNEHHS
HacaZKu», asie BiH BCe OZIHO He MpaLtoeE,
BMMKHITb MPUCTPIN | 3BEPHITLCA A0
cepTUdiKoBaHOro CEPBICHOrO LEHTPY A4
PEMOHTY.

Koam npucTpin npautoe, Hacaaka Tps-
CeTbCs Ha MiKcepi, 3ynuHaATe KoMbalH Ta
MOBHICTHO 3aTAMHITb KPINWUABHWI LWYPYN Ha
KOMOalHI.

AKWL0 HacaaKa nNpaLitoe NoBiNIbHO, NepeBip-
Te, Yn BCTAHOB/IEHO NPaBWUIbHY LWBUAKICTD,
03HaMOMTeCs 3 IHCTPYKLEH 3 BUKOPUCTaAH-
HA (po34in «<HanawTyBaHHS WBUAKOCTIY).
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KyxHs 3aBTpaLIHbLOro AHs

KyxHa - Le igeanbHe Micle, oo 34iIMCHTY CBOI Mpii
Ta PO3BVHYTW CBIV KylIHAPHWUW TanaHT. LLykanTe HoBi
piLLeHHs Ta inei — ekcnepuMeHTynTe! He GinTecs
BUMKJ/IMKIB, MOEAHAHHS CTApPOro 3 HOBMM, IHHOBALLIMHMX
CMaKiB Ta IHrpeaieHTIB.

Hosi MoyxnmBocCTi

CnnaHymTe CBiM KyniHapHWIA YCnixX 3a 40MOMOTOH
NpaBMILHOI NOOYTOBOI TexHikK. Obuparodr MapKy

«Sam Cook», B 3abe3neuyeTe cobi npodecivHy JonoMory
Ha KyxXHi.

Bu bygeTe 3401BOBaHI TVM, K J1IETKO CTBOPUTU LLIOCh
YHIKa/IbHE | MOYyBaTMUCA EKCMEPTOM.

( MPABUNBbHA YTUNIBALIA NPOLOYKTY (sigxoan enekTpuyHoro Ta

eNeKTPOHHOro 06.1agHaHHs)

Monbwa MapkyBaHHS, po3MilleHe Ha BUpobi, BKa3ye Ha Te, Lo BUPi6 He cnif BUKMaaTn
pasoM 3 iHWKUMK NOBYTOBUMU BigXodaMM MiCNA 3aKiHYEHHA TepPMiHy Koro

E ekcnayaTtauii. BukopucTtaHe o61afHaHHS MOXXe MaTW HeraTUBHUI BMJIMB Ha
HaBKOJIMLLHE cepefioBULLE Ta 340pOB'As /oAed Yepe3 MOTEHLiMHUA BMICT

——  Hebe3ne4yHUX pPevOoBUH, CyMillei Ta KOMIMOHEHTIB. 3MilllyBaHHS €JIEKTPUUHUX
: D BiAXoAiB 3 iHWMMM BiaxogaMn abo ix HenpodeciiHe po3bupaHHA MOXKe NPU3BECTU A0
f BUZIJIEHHS PEYOBUH, LWKIAJMBUX A8 3[0POB'S Ta HaBKOJIMLIHLOIO CEPeAOoBULLA.
= BukopucTaHuit NnpucTpin HeobXigHO 34aTKU Ha NYHKT 360py BiAXoAiB eNeKTPUYHOro Ta

\ : e/IeKTPOHHOro o6.1aaHaHHS. LLLo6 oTpuMaTu aeTanbHy iHdopMaLiito Npo MicL,e NOBEPHEHHS
5 eNeKTPUYHUX Ta e/IeKTPOHHUX BiX04iB, KOPUCTYBaYeBi HEOOXiAHO 3BEPHYTUCS [0 NYHKTY

NN\ \_ 360py KOMyHabHOro o61aHaHHsa a60 3aBOAY 3 Nepepob1eHHs BiAXOAiB. Y,
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