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Szanowni Klienci,

Serdecznie dziekujemy za zaufanie okazane naszej firmie poprzez dokonanie zakupu
produktu marki BRANDT.

Produkt ten zostat zaprojektowany i wytworzony myslac o was, waszym stylu
zycia i potrzebach - nasza firma zawsze stara sie spetni¢ wszystkie oczekiwania
swoich klientow. OpracowaliSmy go, wykorzystujgc catos¢ naszej wiedzy, ducha
innowacyjnosci oraz pasje, ktdra stanowi kluczowy czynnik naszej dziatalnosci od
ponad 60 lat.

Starajgc sie wcigz w lepszy sposdb spetniaé oczekiwania naszych klientow, dziat
obstugi klienta naszej firmy bierze pod uwage wszystkie Pafstwa uwagi i udziela
odpowiedzi na jakiekolwiek pytania lub sugestie.

Prosimy o kontaktowanie sie z naszg firmg za po$rednictwem witryny www.brandt.
com, na ktérej publikowane sg informacje dotyczace naszych najnowszych innowadiji,
a takze wszelkie uzyteczne informacje dodatkowe.

Firma BRANDT z wielkg przyjemnoscig towarzyszy Panstwo w codziennym zyciu i
zyczy petnego zadowolenia z zakupionego produktu.

r
LG :1\5 Etykieta ,Origine France Garantie” zapewnia konsumentom identyfiko-
\at 0 Iy . . . .
% @ & walnos¢ produktu poprzez wyrazne i obiektywne wskazanie pochodze-
WA} < nia. Marka BRANDT jest dumna z umieszczania tej etykiety na produk-

N A)N\\»C ' §tach z naszych francuskich fabryk w Orleanie i Vendome.
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Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy doktadnie przeczytac niniejszg instrukcje insta-
lacji i obstugi, aby szybciej zapoznac sie z zasadami jego dziatania.


https://brandt.com/
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WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

SA TO WAZNE WSKAZOVI{KI BEZPIECZE,I\'ISTWA, KTORE NALEZY
DOKtADNIE PRZECZYTAC | ZACHOWAC DO WYKORZYSTANIA W

PRZYSZtOSCI.

Niniejsza instrukcja jest rowniez dostepna do pobrania na stronie

internetowej marki.

Uwaga:

Po odbiorze dostarczonego urzadzenia
nalezy natychmiast je rozpakowac.
Sprawdzi¢ ogdlny wyglad urzadzenia.
Whisa¢ wszelkie ewentualne zastrzezenia
na potwierdzeniu dostawy i zachowac jego
jeden egzemplarz. Przed uruchomieniem
urzadzenia nalezy dokfadnie przeczytac
niniejszg instrukcje instalacji, aby szybciej
zapoznac sie z zasadami jego dziatania.
Nalezy zachowaC niniejszg instrukcje
obstugi wraz z urzadzeniem. W razie
sprzedazy lub przekazania urzadzenia
jakiejkolwiek innej osobie nalezy przekazac
jej rowniez niniejsza instrukcje obstugi.
Prosimy 0 zapoznanie sie z tymi
wskazowkami przed przystgpieniem
do instalacji i uzytkowania urzadzenia.
Zostaty one opracowane dla zapewnienia
bezpieczenstwa wszystkich uzytkownikow
urzadzenia.

— Urzadzenie jest przeznaczone do
wykorzystania przez osoby prywatne w
migjscu zamieszkania. Zadne czesci tego
urzadzenia nie zawierajg azbestu.

— Urzadzenie jest przeznaczone do
zwyktego uzytku domowego. Nie wolno
wykorzystywac go do jakichkolwiek celdw
handlowych lub przemystowych, badz w
zadnych innych celach, do jakich nie jest
przeznaczone.

— Nie wolno w Zaden sposdb modyfikowac
lub prébowa¢ modyfikowa¢ parametrow
tego urzadzenia. Stanowitoby to
zagrozenie dla uzytkownika.

— Nie wolno uktada¢ folii aluminiowej
bezposrednio na ptycie urzadzenia,
poniewaz nagromadzenie ciepta moze
spowodowac uszkodzenie emaliowanej
powtoki.

— Nie nalezy ukfada¢ zadnych ciezkich
przedmiotéw na otwartych drzwiczkach
piekarnika i uwaza¢, aby dzieci nie
wspinaty sie i nie siadaty na nich.

— Piekarnik nie jest przeznaczony
do przechowywania zywnosci Iub
jakichkolwiek przedmiotdw.

— Po zakonczeniu uzytkowania urzadzenia
nalezy upewnic sie, ze wszystkie elementy
sterowania zostaty ustawione w pozycji
wyfaczonej.

— Podczas wykonywania jakichkolwiek
prac dotyczacych czyszczenia wnetrza
piekarnika, urzadzenie musi by¢
wylaczone.

— Przed przystapieniem do demontazu
szyby nalezy zaczekaC na schiodzenie sie
urzadzenia.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez
dzieci w wieku powyzej 8 lat i osoby o
ograniczonych mozliwosciach fizycznych,
czuciowych lub umystowych lub bez



WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy,
jezeli wezesniej otrzymaty one instrukcje
dotyczace obstugi urzadzenia lub zostaty
w odpowiedni sposdb przeszkolone i
zrozumialy zagrozenia, ktdrym moga
podlegac. Dzieci nie mogg wykorzystywac
urzadzenia do zabawy. Wszelkie czynnosci
dotyczace czyszczenia i konserwacji
urzadzenia nie mogg by¢ przeprowadzane
przez dzieci pozostawione bez nadzoru.
— Nalezy pilnowac, aby dzieci nie bawity
sie urzadzeniem.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego
dostepne elementy stajg sie gorace w
trakcie uzytkowania. Nalezy uwazac, aby
nie dotknac elementow grzewczych, ktdre
zZnajduja sie wewnatrz piekarnika. Dzieci
w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymac z
dala od urzadzenia, chyba Ze znajduja sie
pod statym nadzorem.

— Urzadzenie jest przeznaczone do pracy
Z zamknietymi drzwiczkami.

— Przed rozpoczeciem czyszczenia
pirolizowego piekarnika nalezy wyjac
wszystkie akcesoria i wytrze¢ najwieksze
Slady ochlapania.

— Podczas dziatania funkcji czyszczenia
powierzchnie urzadzenia moga nagrzewac
sie do wyzszej temperatury, niz podczas
normalnego uzytkowania. Zalecane jest,
aby dzieci pozostawaty w bezpiecznej
odlegtosci.

— Nie nalezy uzywac jakichkolwiek
urzadzen do czyszczenia para.

— Przed wyjeciem dolnej ptyty urzadzenia
nalezy odtaczy¢ je od zasilania. Po
zakonczeniu czyszczenia element

> ]

zabezpieczajgcy musi zostaC ponownie
wiozony do urzadzenia w sposob zgodny
z zaleceniami.

— Do czyszczenia szklanych drzwiczek
piekarnika nie nalezy uzywac
Sciernych $rodkow  czyszczacych lub
gabek metalowych, poniewaz moze to
spowodowaC zarysowanie powierzchni i
pekniecie szyby.

OSTRZEZENIE : Aby unikna¢ ryzyka
porazenia pradem elektrycznym, przed
przystapieniem do wymiany lampki
nalezy upewniC sie, ze urzadzenie jest
odfaczone od zasilania. Nalezy wykonywac
jakiekolwiek prace dopiero, kiedy
urzadzenie jest schtodzone. Aby odkrecic
szybe i lampke, nalezy uzywac gumowych
rekawic - utatwi to przeprowadzenie
demontazu.

Po zakonczeniu instalacji gniazdko
zasilania musi by¢ dostepne. Konieczne
jest zapewnienie mozliwosci odfaczenia
urzadzenia od sieci zasilania za pomocg
wyjecia wtyczki z gniazdka lub poprzez
zamontowanie o0sobnego wytgcznika w
sposdb zgodny z zasadami dotyczacymi
instalacj.

Dla zapewnienia bezpieczenstwa, w razie
uszkodzenia przewodu zasilajgcego, moze
on zosta¢ wymieniony na nowy jedynie
przez producenta, jego serwis naprawczy
lub osobe posiadajaca identyczne
kwalifikacje.

— Urzadzenie moze zostac zainstalowane



Instalacja

pod blatem lub w postaci kolumny w
sposdb pokazany na schemacie instalacji.
— Wysrodkowac urzadzenie wewnatrz
mebla, aby zapewniC odstep wynoszacy
co najmniej 10 mm od mebli sgsiednich.
Materiat mebla, w ktorym urzadzenie jest
instalowane musi zapewnia¢ odpowiednia
odpornos¢ na dziatanie wysokiej
temperatury (lub mebel musi zostac
zabezpieczony tego rodzaju materiatem).
Aby zapewniC wiekszg stabilnos¢, nalezy
zamocowac piekarnik wewnatrz mebla
przy uzyciu 2 Srub, przeprowadzajac je
przez otwory przeznaczone do tego celu

Oszczednos¢ Srodowiska i energii

SRODOWISKO

Materialy opakowaniowe tego urzadzenia nadaja
sie do recyklingu. Wez udziat w ich recyklingu, a
tym samym poméz chroni¢ Srodowisko, umieszc-
zajac je w przeznaczonych do tego celu pojemni-
kach komunalnych.

Twoje urzadzenie zawiera réwniez wiele mate-
riatdw nadajacych sie do recyklingu. Dlatego jest
oznaczony tym logo, aby wskaza¢, ze zuzytych
urzadzen nie nalezy miesza¢ z innymi odpadami.
Recykling urzadzen organizowany przez Twojego
producenta bedzie zatem prowadzony na naj-
lepszych warunkach, zgodnie z obowigzujaca eu-
ropejska dyrektywa dotyczaca zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

Skontaktuj sie z ratuszem lub sprzedawcg, aby
uzyskac¢ informacje o punktach zbiorki uzywany-
ch urzadzen znajdujacych sie najblizej Twojego
domu.

Dziekujemy za wspotprace w ochronie Srodowiska.

w stupkach bocznych.

— Aby unikng¢ mozliwosci przegrzania,
urzadzenie nie moze by¢ instalowane za
dekoracyjnymi drzwiczkami.

Wskazdéwka dotyczaca oszczedzania energii
Podczas gotowania drzwiczki piekarnika powinny
by¢ zamkniete.
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WYBOR MIEJSCA INSTALACJI I WBUDOWANIA

Na schematach pokazane zostaty wymiary mebla,
w ktorym piekarnik moze by¢ wbudowany.
Urzadzenie moze zosta¢ zainstalowane pod
blatem lub (A) w postaci kolumny (B). Jezeli
mebel jest otwarty, jego otwarcie z tytu musi
wynosi¢ maksymalnie 70 mm(C et D).Zamocowac
piekarnik wewnatrz mebla. W tym celu nalezy
wyja¢ ograniczniki gumowe i wywierci¢ otwory
o @ 2 mm w Sciance mebla, aby unikngc
rozszczepienia drewna. Zamocowac piekarnik za
pomocy 2 $rub. Ponownie zatozy¢ ograniczniki
gumowe.

@ Rada :

Aby mie¢ pewnos¢, ze instalacja jest zgod-
na z wymaganiami, nie wahaj sie wezwa¢
specjalisty od urzadzen.

/\ ostrzezenie :

Jesli instalacja elektryczna w Twoim domu
wymaga modyfikacji w celu podiaczenia
urzadzenia, wezwij wykwalifikowanego
elektryka. Jesli piekarnik wykazuje jaka-
kolwiek anomalie, nalezy odiaczy¢ go lub
wyjaé¢ bezpiecznik odpowiadajacy linii pr-
zylaczeniowej piekarnika.

<70 215526
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POLACZENIE ELEKTRYCZNE

Piekarnik nalezy podiaczy¢é za pomoca standar-

dowego kabla zasilajagcego z 3 przewodami o Nie-
przekroju 1,5 mm2 (1 faza + 1 N + uziemienie), bieski
ktory nalezy podigczyé do sieci 220 ~ 240 V po- przewdd

przez gniazdo. Norma IEC 60083 lub wielobiegu-

nowe urzadzenie odigczajace zgodnie z zasady CJ

instalacji.

N ostzetn =
w . L, . Przewod czar-

Przewod ochronny (zielono-z6ity) jest po- L_ny, brazowy lub

diaczony do zacisku urzadzenia i musi byé czerwony

potaczony z uziemieniem instalacji. Bez-

piecznik instalacyjny musi mie¢ 16 amperéw. Przewéd  zielo-

no-zotty

Nie mozemy ponosi¢ odpowiedzialnosci w pr-
zypadku wypadku lub zdarzenia wynikajacego z
nieistniejgcego, wadliwego lub nieprawidtowego
uziemienia lub w przypadku niewtasciwego po-
diaczenia.

® Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem piekarnika nalezy go
rozgrza¢ pusty, przy zamknietych drzwiczkach,
przez okoto 15 minut na najwyzszej temperaturze.
w celu witamania sie do urzadzenia. Wetna mineral-
na, ktora otacza komore pieca, moze poczatkowo
wydziela¢ szczegolny zapach ze wzgledu na swdj
sktad. Podobnie mozesz zauwazy¢ dym. To wszyst-
ko jest normalne.
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g Poznaj swoje urzadzenie

PREZENTACIJA PIEKARNIKA

S T°
o1— N »
|
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AN = g

£ 0

T —0
QPaneI sterowania

@ Lampa
QDrzwi
@Uchwyt

Ten piekarnik ma 6 poziomdw na akcesoria: potki od 1 do 6.

WYSWIETLACZ I PRZYCISKI STERUJACE

Q Przycisk "Automatyczna funkcja pary Q Ustawienia +
e Przycisk cofania/odblokowywania e Ustawienia -
Przycisk "Start/Stop Klawisz Enter
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g Poznaj swoje urzadzenie

AKCESORIA

e Kratka zabezpieczona przed przewrodce-
niem sie

Kratka moze by¢ uzywana dla wszystkich ro-
dzajow naczyn i form zawierajgcych produkty
przeznaczone do pieczenia lub zapiekania. Moze
ona zosta¢ réwniez wykorzystana do grillowania
(ukfadajac produkty bezposrednio na kratce).
Wiozy¢ element zabezpieczajacy przed przewroce-
niem sie w taki sposob, aby byt skierowany w giab
piekarnika.

o Naczynie uniwersalne, brytfanna

45 mm

Mocowana w wycieciach pod kratkg, uchwytem
skierowanym w strone drzwiczek piekarnika. Stuzy
do zbierania sokdow i ttuszczu ociekajacego podc-
zas pieczenia, moze rowniez zosta¢ wypetniona
wodg do potowy i uzyta do gotowania w kapieli
wodnej.

* Forma do ciast, 20 mm

Inséré dans les gradins poignée vers la porte du
four. Idéal pour la cuisson de cookies, sablés,
cupcake.Son pan incliné vous permet de déposer
facilement vos préparations dans un plat. Peut
aussi étre inséré dans les gradins sous la grille,
pour receuillir les jus et les graisses des grillades.

e System szyn uchyinych

Dzieki zastosowaniu nowego systemu szyn
uchylnych, pieczenie staje sie bardziej praktyczne
i tatwe, poniewaz ptyty mogg by¢ wyjmowane w
sposéb catkowicie wygodny, co zdecydowanie
utatwia postugiwanie sie nimi. Naczynia moga
zosta¢ catkowicie wyjete, co umozliwia ich
catkowitg dostepno$é. Ponadto, ich stabilno$¢
umozliwia pieczenie produktéw w sposdb catkowicie
bezpieczny, ograniczajac ryzyko poparzenia.
Wyjmowanie produktow z piekarnika jest
zdecydowanie tatwiejsze.

Y l \ Przed rozpoczeciem czyszczenia piroli-

zowego piekarnika nalezy wyjac¢ akcesoria i
stopnie.

YA ” \ Porada

Aby uniknag¢ wydzielania sie dymu podc-
zas pieczenia tlustego miesa, zalecamy
umieszczenie na spodzie brytfanny niewielk-
iej ilosci wody lub oleju.
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MONTAZ I DEMONTAZ TORU
PRZESUWNEGO

Po usunieciu 2 drutéw schodkowych wybierz
wysoko$¢ stopni (od 2 do 5), do ktorych chcesz
przymocowac swoje szyny. Docisngc lewg szyne
do lewego stopnia, dociskajac odpowiednio
przdd i tyt szyny, tak aby 2 zaczepy z boku szyny
pasowaty do drucianej potki. Postepuj w ten sam
sposdb dla prawej szyny.

UWAGA: teleskopowa wysuwana czes$¢ szyny
musi roztozy¢ sie w kierunku przodu piekarnika,
ogranicznik A skierowany w Twojg strone.

Umies¢ 2 druty krokowe na miejscu, a nastepnie
umies¢ ptyte na 2 szynach, system jest gotowy do
uzycia.

Aby zdemontowac szyny, ponownie usun stopnie
z drutu.

Lekko roztdz zaczepy przymocowane do kazdej
szyny w dot, aby zwolnic¢ je ze stopnia. Pociagnij
porecz do siebie.

Rada :

Aby unikng¢ wydzielania oparéw podczas
gotowania tlustych mies, zalecamy dodanie
niewielkiej ilosci wody lub oleju na dno
naczynia.

11
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Korzystanie z urzgdzenia

USTAWIENIA

e Ustawienie czasu
Po wigczeniu zasilania wyswietlacz miga o godzinie 12:00.

Ustawi¢ godzine za pomocg przycisku + lub -. Potwierdzi¢ przyciskiem OK.
W przypadku awarii zasilania czas miga.

e Zmiana czasu

Piekarnik musi by¢ wytaczony i wyswietla¢ godzine.

Nacisnij przycisk OK. Przyciskami + i - poruszac sie po roznych parametrach, wybra¢ "Konfiguracja" i po-
twierdzi¢ przyciskiem OK. Zmieni¢ godzine i potwierdzi¢ przyciskiem OK.

o Regulator czasowy

Tej funkcji mozna uzywac tylko wtedy, gdy piekarnik jest wytaczony.

Nacisnij przycisk OK. Za pomocg przyciskow + i - przejdz do réznych ustawien, wybierz "Timer" i potwierdz
przyciskiem OK. Ustaw timer za pomoca przycisku + lub -. Potwierdzi¢ przyciskiem OK i timer zaczyna
odlicza¢ czas. Po uptywie czasu rozlega sie sygnat dzwiekowy. Aby go zatrzymac, naciénij dowolny klawisz.

NB: W kazdej chwili masz mozliwos$¢ zmiany lub anulowania programowania timera. Aby anulowac, wrdé
do menu timera i ustaw na 00:00. Bez walidacji nagrywanie odbywa sie automatycznie po kilku sekundach.
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Korzystanie z urzgdzenia

e Blokada klawiatury (bezpieczenstwo dzieci)

Nacisnij przycisk az do symbolu £ na ekranie. Aby go odblokowac, nacisnij przycisk az do
symbolu B znika z ekranu.

MENU KONFIGURACIA
Mozesz zmienic rézne parametry swojego piekarnika: Wybierz "CONFIGURATION", aby przejs¢ do trybu
ustawien.

Wybierz za pomoca przyciskow + i - i potwierdz przyciskiem OK, aby uzyska¢ dostep do réznych parame-
trow, patrz tabela ponizej:

CZAS:
Umozliwia ustawienie lub zmiane godziny.

Dzwiegki - KEYS :
Pozycja ON, dzwieki aktywne.
Pozycja OFF, brak dzwiekdw.

Zarzadzanie lampami :

Pozycja ON, w trybie gotowania, lampka pozostaje zawsze wigczona (z wyjatkiem
trybu ECO) W pozycji AUTO, w trybie gotowania, lampka kontrolna wneki gasnie po
okoto 90 sekundach.

JEZYK :
FR/GRC/HE/IT/NL/NOR/POL/PT/RUS/SLK/SWE/UKR/EN/CZ/DEU/DNK/FIN

Tryb DEMO:
Pozycja ON, funkcja aktywna, tryb demonstracyjny uzywany do naswietlania. Pozycja
OFF, funkcja dezaktywowana, piekarnik jest sprawny.
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Korzystanie z urzgdzenia

TRYBY GOTOWANIA
FUNKCJIE RECZNE:

KONWEKCIA*

Temperatura min 35 ° C max 250 ° C
Zalecany do utrzymywania wilgoci w biatych
miesach, rybach, warzywach. Do gotowania
wielokrotnego do 3 poziomdw.

TRADYCYINY

Temperatura min 35 ° Cmax 275 ° C
Zalecane do powolnego i delikatnego gotowania:
miekka dziczyzna. Do obsmazania pieczeni z
czerwonego miesa. Do gotowania na wolnym
ogniu w zamknietym naczyniu zaroodpornym
wczesniej rozpoczetych potraw na ptycie grzejnej
(coq au vin, gulasz).

PULSUJACA GLEBA

(min. temperatura 75 ° C max 250 ° C)

Polecane do dan mokrych (quiche, soczyste cias-
ta owocowe ...). Ciasto bedzie dobrze ugotowane
pod spodem. Polecany do przetwordw na zakwas-
ie (ciasto, buteczki, kouglof ...) oraz do sufletd w,
ktdre nie zostang zablokowane przez skorke.

| ECO | ECO*
Temperatura min 35 ° Cmax 275 ° C
Ta pozycja oszczedza energie przy zachowaniu
wiasciwosci gotowania.
Cate gotowanie odbywa sie bez podgrzewania.

ZMIENNY GRILL

Poziom od 1 do 4
Polecany do opiekania tostow, zapiekania potraw,
przyrumieniania kremu br{ilée...

GRILL IMPULSOWY

Temperatura min 100 ° C max 250 ° C
Soczysty i chrupigcy drdb i pieczenie z kazdej
strony.
Wsun miske ociekowg na dolng potke.
Zalecany do kazdego drobiu i pieczeni, do
obsmazania i gotowania pieczeni jagniecej,
zeber wotowych. Aby zachowac ich kremowke z
ukfadarkami do ryb.

TRADYCYJINY PULS
Temperatura min 35°C max 275°C
Polecany do mies, ryb, warzyw,
naczyniu glinianym

najlepiej w
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| ReTENCIA CIEPEA

Temperatura min 35°C max 100°C

Eunkcje automatyczne;

Brandt oferuje 3 nowe funkcje, ktore auto-
matycznie lacza dwa tryby gotowania: go-
towanie tradycyjne i gotowanie na parze
w celu zachowania wartosci odzywczych
Zywnosci i uzyskania szybszego gotowania.

MIESO BIALE Zalecane dla zachowania
miekkosci i smaku pieczeni wieprzowych i cielecy-
ch.

ﬂ RYBY
Zalecany do gotowania catej ryby lub
filetéw.

DROB

Polecane do gotowania kurczakéw, indykow,
perliczek i kaczek.

Aby skorzystac z tych 3 funkcji, wystarczy dodac
do naczynia (ociekacza) wystarczajacg ilos¢ letniej
wody i wiozy¢ do piekarnika na dolnej poétce, a
potrawe ugotowac na poziomie 3.

Informacje na temat ilosci wody, jaka nalezy
umiescic w misce ociekowej, znajdujg sie w
tabeli z automatycznymi potgczonymi funkcjami z
kombinacja pary na koncu instrukcji.

* Metoda gotowania przeprowadzona zgodnie
z wymaganiami normy EN 60350-1: 2016 w
celu wykazania zgodnosci z wymaganiami do-
tyczacymi etykiet efektywnosci energetycznej
okreslonymi w rozporzgdzeniu UE / 65/2014.
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Korzystanie z urzgdzenia

ROZPOCZECIE GOTOWANIA

e Rozpoczecie natychmiastowego gotowania

Programator powinien wyswietlac tylko godzine. Czas nie moze by¢ migajacy.
Nacisnij przycisk OK, za pomocg przyciskow + i - wybierz tryb gotowania i potwierdz przyciskiem OK.

Piekarnik oferuje mozliwo$¢ ustawienia pozostatych parametréw pieczenia:

m Temperatura @ Czas gotowania Koniec gotowania

Do ustawienia parametrow stuzg przyciski + i -. Potwierdzi¢ przyciskiem OK.

e Zmiana temperatury m

W zaleznosci od wybranego rodzaju pieczenia, piekarnik zaproponuje idealng temperature pieczenia. Mozna
to zmieni¢ w nastepujacy sposob:

Wybierz pole "Temperatura". Za pomocg przyciskdw + / - wybra¢ zadang temperature i potwierdzi¢
przyciskiem OK.

Ustawienie jest teraz mozliwe, wybra¢ zadang temperature za pomocg przyciskow + i - i potwierdzi¢
przyciskiem OK.

NB: Nie mozna wybrac czasu gotowania. W tym przypadku pola czas trwania i koniec czasu gotowania
pozostawiamy puste i przechodzimy bezposrednio do "OK". Potwierdzi¢ przyciskiem OK, aby rozpoczac
proces pieczenia. Piekarnik wylacza sie przez nacisniecie i przytrzymanie przycisku "on/off". .

e Zmiana czasu gotowania @

Gotuj natychmiast, a nastepnie wybierz czas gotowania .
Symbol czasu gotowania ® miga, ustawienie jest teraz mozliwe. Uzyj przycisku + lub -, aby ustawié¢
czas gotowania. Potwierdzi¢ przyciskiem OK.

System , Smart Assist”

Twdj piekarnik jest wyposazony w funkcje
~Smart Assist”, ktéra podczas programowa-
nia czasu trwania zaleci modyfikowalny czas
gotowania w zaleznosci od wybranego trybu
pieczenia.
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Korzystanie z urzgdzenia

FUNKCJA
System ,Smart Assist” PIECZENIA TRWANIE
Twaj piekarnik jest wyposazony w
funkcje ,Smart Assist”, ktéra podczas 30 min
programowania czasu trwania zaleci
modyfikowalny czas gotowania w @ .
zaleznosci od wybranego trybu pieczenia 30 min
(patrz tabela). -
=~ 30 min
Czas gotowania jest automatycznie zapisywany 30 min
po kilku sekundach. Czas jest odliczany naty-
chmiast po osiggnieciu temperatury gotowania. \EI 7 min
15 min
-~ 30 min

e Zmiana czasu zakonczenia gotowania

Postepowac jak w zaprogramowanym czasie. Po ustawieniu czasu gotowania, czas zakonczenia G jest
automatycznie zwiekszana. Mozna zmienic ten czas zakonczenia, jesli chce sie op6zni¢ zakonczenie go-

towania.
W tym przypadku nalezy wybrac G i postepowac w taki sam sposdb, jak przy ustawianiu czasu gotowania.

Po wybraniu czasu gotowania nalezy potwierdzi¢ przyciskiem OK.

e Przystanek do gotowania
Jedli zaprogramowany zostat czas pieczenia, piekarnik zatrzyma sie automatycznie. Jesli nie, zatrzymaj

piekarnik, naciskajac i przytrzymujac przycisk "on/off". (@],
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FUNKCJA "PRZEPISY"

Funkcja "PRZEPISY" wybierze dla Panstwa odpowiednie parametry gotowania w zaleznosci od
przygotowywanej potrawy i jej wagi.
- Loso$

- Srednia wolowina

- Pizza

- R6zowa topatka jagnieca

- Suflet

- Faszerowane pomidory

- Pieczen wieprzowa

- Kurczak

- Quiche

- Ciasto owocowe

- Chlebek kruchy/ciasteczka

- Ciasto

Wybierz "PRZEPISY". Piec oferuje teraz rézne rodziny potraw.Uzyj przyciskéw + i -, aby wybrac¢ rodzine
zywnosci:

Po dokonaniu wyboru nalezy potwierdzi¢ przyciskiem OK. Po wybraniu potrawy, piekarnik moze poprosi¢

o dodatkowe informacje. Wprowadzi¢ mase i i potwierdz przyciskiem OK. Piekarnik automatycznie
obliczy i wyswietli idealny czas pieczenia.

NB: Jesli chcesz, mozesz zmieni czas zakonczenia, wybierajac opcjeG i zostanie wysSwietlony nowy czas
zakonczenia. Rozpocza¢ proces pieczenia, naciskajac przycisk OK. Piekarnik wydaje sygnat dzwiekowy i
wylacza sie, gdy czas pieczenia dobiega konca.
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TRYB "AUTOCOOK

Tryb gotowania "AUTOCOOK" utatwi Ci prace, poniewaz piekarnik automatycznie obliczy wszystkie
parametry gotowania w zaleznosci od wybranej potrawy (temperatura, czas gotowania, rodzaj go-
towania) dzieki elektronicznym czujnikom umieszczonym w piekarniku, ktore stale mierzg stopien
wilgotnosci i zmiany temperatury.

PRACA W TRYBIE "AUTOCOOK": £ AUTOCOOK
Ta metoda gotowania przebiega w dwdch fazach: ~Ryba

- Pieczen wotowa

Faza 1:
faza badawcza, podczas ktdrej piekarnik zaczynasie  [(rzadka, Srednia, dobrze wysmazona)
nagrzewac i okre$la idealny czas pieczenia. Faza ta |- Pizza
trwa od 5 do 40 minut w zaleznosci od potrawy. - Udziec jagniecy
(r6zowy, dobrze ugotowany)

. - Suflet
m WAZNE: Nie otwiera¢ drzwi podczas tej | Warzywa faszerowane
fazy, aby nie zakldci¢ procesu obliczania i za- N P
pisywania danych. Ta faza wyszukiwania jest |- Pieczen wieprzowa
przedstawiona za pomoca animacji obok cza- |- Kurczak
su gotowania. - Smakowite ciasto

Faza 2: - Stodkie ciasto

Druga faza pieczenia: piekarnik okreélit wymagany [ Mate ciasteczka

czas. Podany pozostaly czas uwzglednia czas | Ciasto

gotowania pierwszej fazy. Teraz mozna otworzyC g . uzycie funkcji "AUTOCOOK" nie wyma-

drzwiczki, np. aby podpiec pieczen. Piec oferuje . " A

Paristwu wybér 12 potraw (patrz obok): ga wstep’nego podg_rzewanla._ Plecz_eme MUSI
rozpoczgc sie od zimnego piekarnika. Przed
pieczeniem po raz drugi poczekaj, az piekarnik
catkowicie ostygnie. Jesli piekarnik jest zbyt
goracy, aby rozpocza¢ pieczenie w trybie AU-
TOCOOK, na wyswietlaczu pojawi sie komuni-
kat. Pozostawic piekarnik do ostygniecia.

Wybierz tryb AUTOCOOK == | potwierdz przyciskiem OK.
Wybierz swoj program za pomocg przyciskdéw +/- i potwierdz przyciskiem OK.

Jesli to konieczne, ustawi¢ czas zakonczenia gotowania i potwierdzi¢ ponownie naciskajgc OK. Pie-
karnik sie wtacza.

Jesli to konieczne, ustawi¢ czas zakonczenia gotowania i potwierdzi¢ ponownie naciskajac OK.
Piekarnik sie wtacza. Podczas tej fazy obliczen miga informacja o czasie gotowania. Piekarnik wytacza
sie po uptywie czasu pieczenia, a wySwietlacz wskazuje, ze danie jest gotowe.

FUNKCIA OPOZNIONEGO STARTU
Aby ustawi¢ opdzniony start : Wybra¢ symbol konca gotowania @ i zmieni¢ czas zakonczenia.
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FUNKCJA "STEAM GUIDE"

Nacisnij przycisk "Steam Guide" ([,
Piec bedzie teraz oferowat rdzne rodziny potraw: Biate mieso, Ryby, Drdb (patrz tabela). Wybierz rodzine
produktéw spozywczych za pomoca przyciskdw + i -, a nastepnie potwierdz przyciskiem OK.

& 40005

ST

Miga waga, wprowadz rzeczywistg wage potrawy za pomoca przyciskdw + i - i potwierdz przyciskiem
OK. Nie trzeba nic wiecej ustawia¢, temperatura i czas gotowania sg obliczane automatycznie. Jesli
to konieczne, ustawi¢ czas zakonczenia gotowania i potwierdzi¢ ponownie naciskajac OK. Twoje
gotowanie rozpoczyna sie natychmiast.

TABELA FUNKCJI COMBINED
AUTOMATYCZNY ZE SKOJARZENIEM PARY
Pozycja joysticka jedzenie llos¢é wody do dodania
Pieczen wieprzowa 500 ml letniej wody na blasze uniwersalnej
Mieso biate
Cielecina pieczona 500 ml letniej wody na blasze uniwersalnej
Grube ryby 500 ml letniej wody na blasze uniwersalnej
Filety rybne 300 ml letniej wody na blasze uniwersalnej
Ryby
$rednia ryba 300 ml letniej wody na blasze uniwersalnej
plastuga 300 ml letniej wody na blasze uniwersalnej
Kurczak 500 ml letniej wody na blasze uniwersalnej
D , b Kaczka 500 ml letniej wody na blasze uniwersalnej
ro Turcja 500 ml letniej wody na blasze uniwersalnej
Perliczka 800 ml letniej wody na blasze uniwersalnej

!ﬂ WAZNY

Miske ociekowa (z letnia woda) umiesci¢ na dolnej pétce, poziom 1, a potrawe do
pieczenia na poziomie 3.
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CZYSZCZENIE WEWNETRZNE - ZEWNETRZNE

e Czyszczenie wneki przez pirolize

A Ostrzezenie

Przed przystapieniem do czyszczenia pirolitycznego wyja¢ akcesoria i ruszty z piekarnika.
Przed przystapieniem do czyszczenia piekarnika metodaq pirolizy usun wszelkie wieksze prze-
lewy, ktére mogly wystapi¢. Usun nadmiar smaru z drzwi wilgotng gabka.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa operacja czyszczenia pirolizy jest przeprowadzana dopiero po automaty-
cznym zablokowaniu drzwi, nie ma mozliwosci ich odblokowania.

o Natychmiastowe automatyczne czyszczenie

Zegar powinien wyswietla¢ godzine, a nie migac. Wybrac jeden z cykli samooczyszczania za pomocg
przyciskow + i - lub . Potwierdz wybdr przyciskiem OK.

Czyszczenie w 39 minut

- Po zakoniczeniu kazdego wypalania na wy$wietlaczu miga komunikat "Clean 39", co oznacza, ze nalezy
rozpoczac czyszczenie. Przejé¢ do menu czyszczenia i potwierdzic "Czyszczenie 39". W lewym dolnym rogu
wyswietlacza pojawia sie czas 0:39, rozpoczyna sie proces czyszczenia. Po kilku minutach pojawi sie przy-
cisk, drzwi piekarnika zostang automatycznie zablokowane ze wzgledéw bezpieczenstwa podczas catego
programu.

Jesli chcesz uruchomié piekarnik "Clean 39", ktéry jest zimny lub niewystarczajgco goracy, warunki uru-
chomienia programu nie pozwolg na takie czyszczenie. Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat PYRO 1:30.

Piroliza trwajaca 2 godziny lub 1,5 godziny, zaleznie od potrzeb.

Wybierz jedng z dwdch funkcji czyszczenia, w zaleznosci od stopnia zabrudzenia piekarnika. W zaleznosci
od dokonanego wyboru, wyswietlana jest godzina 2:00 (lub 1:30). Potwierdzi¢ przyciskiem OK. Rozpoczy-
na sie piroliza. Po zakonczeniu procesu czyszczenia na wyswietlaczu pojawi sie komunikat o zakonczeniu
chiodzenia i pirolizy, a drzwi zostang odblokowane.

e Odroczone samooczyszczanie

Masz mozliwo$¢ opdznienia rozpoczecia programu Pyrolizy. Gdy na ekranie pojawi sie czas trwania
programu, wybierz ® i ustawi¢ nowy czas zakoriczenia za pomoca przyciskdw + i - i potwierdzi¢ przyciskiem
OK. Proces samooczyszczania rozpocznie sie pozniej i zakofnczy o nowej ustawionej godzinie.
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e Czyszczenie powierzchni zewnetrznej

Uzyj miekkiej szmatki nasgczonej ptynem do mycia okien. Nie uzywaj kreméw do szorowania ani ggbki do
szorowania.

e Czyszczenie stojakow z drutu

Zdemontuj przewody stopniowe, aby je wyczysci¢. Podnie$ przednig czes¢ stopnia; popchnij caty stopien
do gory i zwolnij przedni haczyk z obudowy. Nastepnie delikatnie pociggnij caty stopien do siebie, aby
zwolni¢ tylne zaczepy z ich obudowy. Usun 2 stopnie.

e Czyszczenie szyby drzwi

A Ostrzezenie :

Do czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika nie nalezy uzywac¢ zadnych srodkow do szo-
rowania, szorstkiej gabki ani metalowych skrobakow, ktére moga zarysowac powierzchnie i
spowodowac pekniecie szkia.

Najpierw usun nadmiar smaru z szyby wewnetrznej miekka szmatka i ptynem do mycia naczyn.
Aby wyczyscic rozne szyby wewnetrzne, demontuj je w nastepujacy sposob:

e Czyszczenie szyby drzwi

Catkowicie otworz drzwi i zablokuj je za pomoca plastikowego klina znajdujacego sie w plastikowej torebce
urzadzenia.

Zdjac pierwszg przycietg szybe: wcisng¢ narzedziem (Srubokretem) w miejsca (A) w celu odpiecia szyby,
a nastepnie jg zdjac.

A Wazny:

Upewnij sie, ze zaznaczyle$ kierunek montazu pierwszego okna (btyszczaca strona do Ciebie)

21
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W zaleznosci od modelu, drzwi sktadajg sie z dwdch dodatkowych szyb z czarng gumowg przektadka w
kazdym rogu. W razie potrzeby zdejmij je do czyszczenia.
Nie zanurzaj okien w wodzie. Sptucz czysta woda i wytrzyj do sucha niestrzepiaca sie szmatka.

e Montaz okien w drzwiach

Po wyczyszczeniu ustaw ponownie cztery gumowe ograniczniki skierowane w goére i ponownie umies¢
zespot szyby.

Ostatnig szybe zatrzasng¢ w metalowych ogranicznikach, a nastepnie przypig¢ btyszczaca strong do siebie.
Usungc plastikowy klin.

Twoje urzadzenie zndw dziata.

TN

e WYMIANA LAMPKI

A Ostrzezenie

Aby uniknac ryzyka porazenia pradem elektrycznym, przed przystapieniem do wymiany lam-
pki nalezy upewnic¢ sig, Ze urzadzenie jest odlgczone od zasilania. Nalezy wykonywac jakie-
kolwiek prace dopiero, kiedy urzadzenie jest schiodzone.

L}

Specyfikacje zarowki:

25 W, 220-240 V~, 300°C, trzonek G9.

Kiedy lampka nie dziata, moze zosta¢ wymieniona
przez uzytkownika. Odkreci¢ szybe i wyjaé lam-
pke (nalezy uzywa¢ gumowych rekawic - utatwi to
przeprowadzenie demontazu). Wiozy¢ nowg lam-
pke i zatozy¢ szybe. Ten produkt zawiera zrédto

iﬁ (>

$wiatta o klasie efektywnosci energetycznej G.




ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Sprawdz, czy piekarnik jest prawidtowo podtgczo-
ny lub czy bezpiecznik w Twojej instalacji nie
dziata. Zwieksz wybrang temperature.

Nie dziala oswietlenie piekarnika.
Wymien zardwke lub bezpiecznik. Sprawdz, czy
piekarnik jest prawidtowo podtgczony.

Wentylator chlodzacy dziata nadal po zatr-
zymaniu piekarnika.

Jest to normalne, wentylacja moze dziata¢ nawet
przez godzine po zakonczeniu pieczenia, aby ob-
nizy¢ wewnetrzng i zewnetrzng temperature pie-
karnika. Po uptywie godziny nalezy skontaktowac
sie z serwisem posprzedazowym.

Czyszczenie pirolizy nie jest wykonywane.
Sprawdz, czy drzwi sy zamkniete. Moze to by¢
blokada drzwi lub usterka czujnika temperatury.
Jesli usterka nie ustapi, skontaktuj sie z serwisem
technicznym.

Symbol @ miga na wyswietlaczu.
Usterka blokowania drzwi, wezwac serwis.

Wibrujacy hatas.

Sprawdz, czy przewdd zasilajgcy nie styka sie z
tylng $ciana.

Nie ma to wptywu na prawidiowe dziatanie
urzadzenia, ale mimo to moze generowac wibru-
jacy dzwiek podczas wentylacji. Usun urzadzenie i
przesun przewod. Wymien piekarnik.
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:7 SERWIS POSPRZEDAZNY

NAPRAWY

Ewentualne naprawy urzadzenia powinny byc¢
wykonane przez wykwalifikowanego fachowca z
autoryzowanego serwisu marki. Wzywajac serwis
prosze poda¢ kompletne dane urzadzenia (model,
typ, numer seryjny). Informacje te znajduja sie na
tabliczce znamionowe;j.

ORYGINALNE CZESCI

W czasie wykonywania zabiegdw serwisowych
nalezy zazada¢ uzycia wytgcznie oryginalnych

czesci zamiennych. ~x

XXXXXXXX B

SERVICE: E TYPE: e CE
T H

B: odniesienie handlowe
C: Numer referencyjny ustugi
H: numer seryjny
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NACZYNIA

min
Pieczen wieprzowa (1kg) 200 180 |2 60
Cielecina pieczona (1kg) 200 180 |2 60-70
Roast Beef 240 30-40
Jagniecina (udziec, fopatka 220 220 200 60
2.5 kg)
Drob (1 kg) 200 220 180 |2 210 60
Dréb duze kawatki 180 60-90
Udka z kurczaka 220 210 20-30
Kotlety wieprzowe / cielece 210 20-30
Zeberka wotowe (1kg) 210 210 20-30
Kotlety z baraniny 210 20-30
R D
Ryba z grilla 275 15-20
Ryby gotowane 200 180 |3 30-35
Ryba motylkowa 220 200 |3 15-20
Gratiny (zywnos¢ gotowana) 275 30
Gratins dauphinois 200 180 |2 45
Lasagnes 200 180 |3 45
Pomidory Farcies 170 160 |2 30
Herbatnik sabaudzki - Génoise 180 180 35
Biszkopt walcowany 220 180 5-10
Brioche 180 210 180 35-45
Brownies 180 175 |3 20-25
Tort - Quatre-quarts 180 180 180 45-50
Clafoutis 200 180 |3 30-35
Kremy 165 150 30-40

* W zaleznosci od modelu




NACZYNIA

Réznorodny

Ciasteczka - Shortbread 175 15-20
Kugelhopf 180 180 |2 |40-45
Beziki 100 100 |3 60-70
Madeleines 220 200 5-10
Makaron do kapusty 200 180 180 |3 | 30-40
Ciastka ptysiowe 220 200 5-10
Savarin 180 175 |3 |30-35
Ciasto kruche 200 195 30-40
Cienka tarta z ciasta fran- 215 200 20-25
| cuskiego

Ciasto drozdzowe 210 200 10-30

Szasztyki 220 210 |4 10-15
Pasztet w terrinie 200 190 80-100
Pizza na kruchym ciescie 200 30-40
Ciasto na pizze 15-18
Quiches 35-40
Soufflé 180 |2 |50
Pies 200 40-45
Chleb 220 200 220 30-40
Chleb tostowy 180 275 | 4-5 2-3

* W zaleznosci od modelu

m Wszystkie T ° C i czasy gotowania sa podane dla piekarnikow podgrzanych

Uwaga: Przed wiozeniem do piekarnika, wszystkie miesa muszg pozosta¢ w temperaturze pokojowej przez co najmniej

1 godzine.
DVVIN v A NIO H N K =
°C 30 60 90 120 150 180 210 240 275
| Chiffres 1 2 3 4 5 6 7 | 8 | 9maxi|
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Przepis z drozdzami (w zaleznosci od modelu)

Skiadniki:

* Maka 2 kg « Woda 1240 ml « S6l 40 g « 4 opakowania suszonych drozdzy piekarskich
Wymieszaj ciasto mikserem i pozwdl, aby ciasto wyrosto w piekarniku.

Procedura: Do receptur makaronu na bazie drozdzy. Wlej ciasto do odpornego naczynia
podgrzac, wyjac ruszty i postawi¢ naczynie na dnie.

Rozgrzej piekarnik z funkcja goracego powietrza do 40-50 ° C przez 5 minut.

Zatrzymaj piekarnik i pozostaw ciasto na 25-30 minut, wykorzystujac ciepto
resztkowe.
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» E5)

WEDLUG IEC 60350

BADANIA PRZYDATNOSCI FUNKCIONALNEJ

* - -
ZYWNOSG Trybgo- [ pozi0m Akcesoria oc |CZAS TRWA-| bpsEKASKI
towania NIA min.
Shortbread (8.4.1) @ 5 ptaski 45 mm 150 30-40 tak
Shortbread (8.4.1) 5 ptaski 45 mm 150 25-35 tak
Shortbread (8.4.1) 2+5 ptaski 45 mm + siatka| 150 25-45 tak
Shortbread (8.4.1) 3 ptaski 45 mm 175 25-35 tak
Shortbread (8.4.1) | @ | 2+5  |ptaski 45 mm + siatka| 160 30-40 tak
Mate ciastka (8.4.2) Izl 5 ptaski 45 mm 170 25-35 tak
Mate ciastka(8.4.2) 5 ptaski 45 mm 170 25-35 tak
Mate ciastka (8.4.2) 2+5 ptaski 45 mm + siatka| 170 20-40 tak
Mate ciastka (8.4.2) 3 ptaski 45 mm 170 25-35 tak
Mate ciastka(8.4.2) 2+5 ptaski 45 mm + siatka| 170 25-35 tak
Migkkie ciasto bez .
beztluszczowy (8.5.1) Izl 4 siatka 150 30-40 tak
Miekkie ciasto bez .
beztiuszczowy (8.5.1) . 4 siatka 150 30-40 tak
Miekkie ciasto bez . .
beztiuszczowy (8.5.1) - 2+5 ptaski 45 mm + siatka| 150 30-40 tak
Miekkie ciasto bez -
beztiuszczowy (8.5.1) @ 3 150 30-40 tak
Migkkie ciasto bez ) . g
beztiuszczowy (8.5.1) @ 2+5 ptaski 45 mm + siatka| 150 30-40 tak
Szarlotka (8.5.2) EI 1 siatka 170 90-120 tak
Szarlotka (8.5.2) 1 siatka 170 90-120 tak
Szarlotka(8.5.2) 3 siatka 180 90-120 tak
Powierzchnia kratkowana (9.2.2) EI 5 siatka 275 3-6 tak

* W zaleznosci od modelu

UWAGA: W przypadku gotowania na 2 poziomach naczynia mozna wyjmowac¢ w réznym

czasie.
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