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Drogi kliencie,

Wtasnie kupite$ produkt marki De Dietrich i my dziekujemy za zaufanie, ktére nam tym
pokazujesz.

Ten produkt zaprojektowalismy i wyprodukowalismy z myslg o Tobie, Twoim stylu zycia i o
Twoich potrzebach, aby jak najlepiej spetni¢ twoje oczekiwania. Wykorzystalismy cate nasze
doswiadczenie, umiejetnosci i entuzjazm, ktére nas napedzajq i inspiruja od ponad 60 lat.

Nieustannie dazymy do tego, aby jak najlepiej spetnia¢ wymagania stawiane naszym
produktom, pracownicy naszego dziatu obstugi klienta sg do Panstwa dyspozycji i chetnie
pomoga i odpowiedza na twoje pytania i sugestie.

Mozesz réwniez odwiedzi¢ naszg strone internetowa, na ktérej znajdziesz nie tylko
wszystkie nasze nowosci, ale takze wiele przydatnych dodatkowych informacji.

De Dietrich chetnie pomoze Ci w codziennym zyciu i zyczy Ci maksymalne zadowolenie z
tego nowego urzadzenia.

WAZNE: PRZED ZAINSTALOWANIEM | ROZPOCZECIEM UZYTKOWANIA

URZADZENIA NALEZY STARANNIE PRZECZYTAC NINIEJSZA INSTRUKCJE
INSTALACJI 1 OBSLUGI, CO UMOZLIWI SZYBKIE ZAPOZNANIE SIE Z DZIALANIEM
TEGO URZADZENIA.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA NALEZY UWAZNIE PRZECZYTAC
PRZED UZYCIEM URZADZENIA | ZACHOWAC JE NA PRZYSZtOSC.
Ta instrukcja obstugi jest dostepna do pobrania na stronie internetowej.

- To urzadzenie nie jest podtaczone do
instalacji spalinowej. Jego instalacja i
podtaczenie muszg zatem by¢ zgodne

z wszystkimi zasadami i normami
obowigzujacymi w Unii Europejskie;j.
Szczegolng uwage nalezy zwrécic¢ na
konsekwentne zapewnienie odpowiedniej
wentylacji pomieszczen, w ktorych pracuje
urzadzenie.

- Przed zainstalowaniem urzadzenia nalezy
najpierw upewnic sie, ze charakterystyka sieci
dystrybucyjnej (typ i cisnienie gazu) zgodnie z
ustawieniami urzadzenia.

- Instalacja urzadzenia musi umozliwic tatwe

i szybkie odtgczenie go od zrédta zasilania

za pomocg wtyczki przewodu dostepnego w
zasiegu urzadzenia lub poprzez wyposazenie
obwodu uzywanego do zasilania urzadzenia
przefacznikiem zainstalowanym zgodnie ze
wszystkimi obowigzujacymi przepisami.

- Wtyczka przewodu zasilajgcego musi by¢
tatwo dostepna po zainstalowaniu urzadzenia,
ale musi by¢ poza zasiegiem dzieci.

- Do czyszczenia urzadzenia nie uzywaj myjek
parowych ani myjek wysokocisnieniowych.

- Nie ktas¢ na deske przedmiotdw, takich

jak noze, widelce, tyzki i pokrywki, moga sie
nagrzewac do bardzo wysokiej temperatury.

- To urzadzenie nie jest przeznaczone

do uruchomiania / obstugi za pomoca
zewnetrznego regulatora czasowego lub
oddzielnego pilota.

- OSTRZEZENIE: Wszystkie przygotowania,
zwtaszcza z olejem lub smarem,
przeprowadzane bez ciggtego nadzoru moga
by¢ bardzo niebezpieczne i prowadzi¢ do
pozaru.

NIGDY nie prébuj jednak gasi¢ powstatego
pozaru wodg, zawsze najpierw wytacz zasilanie
urzadzenia i przykryj ptomien na przykfad
przykryciem lub kocem przeciwpozarowym.

OSTRZEZENIE: Caty proces gotowania na ptycie
musi by¢ nadzorowany przez caty czas. Nawet
krotkie gotowanie wymaga statego nadzorul!
- Dziatanie ptyt gazowych wytwarza ciepto
i wilgo¢ w pomieszczeniu, w ktérym sg
uzywane. Zapewnij dobra wentylacje kuchni.
Intensywna lub dtugotrwata eksploatacja
urzadzenia moze wymagac dostarczenia
dodatkowego swiezego powietrza w miejscu
pracy. Mozna to osiggna¢ np. przez otwarcie
okna lub zwiekszenie efektu wentylacji
mechanicznej, jesli jest dostepna.
- Na ptycie nalezy uzywac wytacznie
pojemnikéw o odpowiednich wymiarach -
nigdy nie nalezy uzywac pojemnikéw, ktére
przekraczaja wymiary ptyty.
- Z urzadzenia nie moga korzystac osoby (w
tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych
lub bez doswiadczenia i wiedzy, chyba ze sg
one nadzorowane w zakresie uzytkowania
urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo.
@ PRZESTROGA: Nie nalezy polega¢ na

" plytkach podczas wiaczania
powierzchni indukcyjnych na detektorze
patelni zawsze stawiaj patelnie przed
wiaczeniem.
m OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia plyty

jest peknieta, odtacz urzadzenie od

zasilania natychmiast od sieci, aby unikna¢
porazenia pradem i skontaktuj sie z
serwisem.
@ RADA: W celu tatwego wyszukiwania

- informacji o urzadzeniu (model, numer
seryjny, typ), z ktorego bedziesz korzystac
przy kazdym kontakcie telefonicznym z
dzialem serwisu, zalecamy zanotowanie
tych informacji na odpowiedniej stronie
tego podrecznika w sekcji, Obstuga
posprzedazna i relacje z klientami” str. 27,
gzie podano réwniez, jak/gdzie znalez¢ te
informacje o urzadzeniu.



INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne
czesci nagrzewaja sie podczas pracy. Nalezy
podjac srodki ostroznosci, aby nieostoniete
czesci ciata nie dotykaly goracej strefy
gotowania urzadzenia, Upewnij sie
rowniez, ze dzieci nie poruszaja sie bez
nadzoru w poblizu urzadzenia.
m Nie uzywaj folii aluminiowej podczas
przygotowan. Nigdy nie umieszczaj
zywnosci owinietej w folie lub w
aluminiowej tacy na ptyte. Aluminium
stopitby sie na goracej powierzchnii
nieodwracalnie uszkodzito ptyte grzejna.
- Ta ptyta kuchenna jest przeznaczona
wytacznie do normalnego uzytku domowego.
- Starajac sie stale ulepszac¢ i modernizowacd
swoje produkty, ich producent zastrzega
sobie prawo do wprowadzania zmian w
witasciwosciach technicznych, funkcjonalnych
i estetycznych bez uprzedniego
powiadomienia.
- Podczas instalacji tego urzadzenia nalezy
bezwzglednie wzig¢ pod uwage i scisle
przestrzegac wszystkich norm instalacyjnych i
przepisow obowigzujacych w Unii Europejskiej
oraz obstugiwac urzadzenie tylko w
wystarczajgco wentylowanym pomieszczeniu.
Przed instalacjg i uruchomieniem urzadzenie
nalezy uwaznie przeczytac instrukcje obstugi i
instalacji.
- Ta ptyta kuchenna jest przeznaczona do
przygotowania napojow i zywnosci i nie
zawiera zadnych elementéw azbestowych.
- Nie przechowuj detergentéw czyszczacych
ani tatwopalnych (tworzywa sztuczne, papier,
ksigzki kucharskie, spreje i inne pojemniki
cisnieniowe...) w dolnej szafce znajdujacej sie
pod ptyta grzejna.
Podczas umieszczania ptyty kuchennej nad
szufladg ponizej zdecydowanie zalecamy, aby
nie uzywac tej szuflady do przechowywania
przedmiotéw, ktére nie s odporne na wysoka
temperature (tworzywa sztuczne, papier,
spreje z tatwopalnymi gazami pednymi...)
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- W przypadku wszelkich interwencji
serwisowych i ingerencji do urzadzenia
nalezy najpierw odfaczyc ptyte od zasilania
elektrycznego i gazu.

- Sprawdz, czy przewdd zasilajacy innego
urzadzenia elektrycznego podtaczonego i
obstugiwanego w poblizu ptyty kuchennej nie
dotyka stref gotowania.

- Ze wzgledow bezpieczenstwa zalecamy
zamkniecie centralnego zaworu zasilania
gazem lub zaworu butli propan-butan po
przygotowaniu.

- Urzadzenie opatrzone jest znakiem CE,
wskazujacym na zgodnos$¢ z obowiagzujgcymi
przepisami europejskimi.

- Instalacje i podtaczenie urzadzenia powierz
wytgcznie wykwalifikowanemu specjalistowi!
- To urzadzenie jest zgodne z wymogami
normy europejskiej 60335-2-6 EN (ogrzewanie
mebli w otoczeniu) i odpowiada klasie 3
zgodnie z EN 30-1-1 dla urzadzen gazowych.

Cieplo resztkowe:

Po intensywnym gotowaniu zastosowana
strefa gotowania moze pozostac gorgca przez
kilka minut. W tym czasie na wys$wietlaczu
mocy odpowiedniej strefy pojawia sie ,H".
Unikaj niebezpiecznego kontaktu z tymi
strefami.

Zabezpieczenie dla dzieci:

Urzadzenie jest wyposazone w blokade
rodzicielskg, ktéra umozliwia zablokowanie
elementdéw sterujacych podczas lub poza
przygotowaniem (patrz rozdziat Blokada
rodzicielska).

Pamietaj, aby wytaczy¢ blokade przed
ponownym uruchomieniem urzadzenia.

- Po zakonczeniu gotowania zawsze wytgczaj
ptyte za pomocag odpowiedniego przycisku
na panelu sterowania (nie polegaj tylko na
elementach bezpieczenstwa ptyty).

- Uszkodzony przewdd zasilajacy urzadzenia
moze by¢ wymieniany wytgcznie przez
upowaznionego pracownika serwisu
posprzedaznego importera sprzetu.
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Ochrona srodowiska naturalnego
- To urzadzenie zostato opracowane
i wyprodukowane z najwyzszym
poszanowaniem srodowiska.
- Wszystkie materiaty uzyte do
wykonania opakowania mozna
recyklingowac. Prosimy o
umieszczanie ich tylko w
] kontenerach na odpadki
przetwarzalne do tego
przeznaczonych, poniewaz w ten sposdb
przyczyniacie sie Panstwo do ochrony
srodowiska naturalnego.
Urzadzenie zakupione przez Paristwo rowniez
zawiera materialy przetwarzalne w zwiazku, z
Czym oznaczone jest powyzszym symbolem,
ktéry oznacza, ze urzadzenia nie mozna
traktowac jako zwykte odpady gospodarstwa
domowego. Oddajac zuzyte urzadzenie do
specjalnych punktow recyklingu powotanych
przez producentéw AGD, postepujecie
Panstwo zgodnie z zaleceniami Dyrektywy
Europejskiej 2012/19/EC, méwiacej o
postepowaniu ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym.
W celu uzyskania bardziej szczegdtowych
informacji dotyczacych recyklingu urzadzen
AGD, nalezy sie skontaktowac z organami
administracji w swoim miejscu zamieszkania, z
jednostkami prowadzacymi zbiorke zuzytego
sprzetu, lub tez ze sklepem AGD, gdzie
urzadzenie zostato nabyte.
Serdecznie Panstwu dziekujemy za Wasze
zrozumienie i pomoc w ochronie srodowiska
naturalnego.



OPIS URZADZENIA
OPIS PLYTY

Palnik

i 3 |

900 0 ©

Kratka palnika
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Pokretto

©006 0 ¢

Rada:

e Srodkowy pierscien

* Niniejsza instrukcja obstugi i instalacji zostata opracowana dla wielu modeli. Dlatego moga
wystepowac réznice miedzy twoim urzadzeniem a schematami modeli zastosowanymi w tym podreczniku.

Dziekujemy za zrozumienie.
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WYBOR LOKALIZACJI

Ptyta kuchenna musi by¢ wbudowana w blat roboczy
szafki nosnej. Grubosc tego blatu musi wynosi¢, co
najmniej 3 cm i musi on by¢ wykonany z materiatu
odpornego na wysokie temperatury lub innego
materiatu pokrytego powtoka odporna na wysokie
temperatury.

Po obu stronach ptyty kuchennej nalezy zapewni¢,
co najmniej 30 cm wolnej przestrzeni, w celu
umozliwienia swobodnej manipulacji garnkami i
innymi naczyniami kuchennymi.

Jezeli pod ptyta kuchenna ma znajdowac sie pozioma
ptaszczyzna dziatowa, musi ona by¢ umieszczona

w odlegtosci 10 - 15 cm od powierzchni roboczej
ptyty. W zadnym wypadku nie wolno przechowywac
pojemnikéw ci$nieniowych i aerozoli w przestrzeni
bezposrednio pod ptyta kuchenna (patrz rozdziat:
Instrukcja bezpieczeristwa).

PRZED INSTALACJA

Aby zapewni¢ szczelno$¢ miedzy ptyta grzejng a
blatem kuchennym, przyklej dostarczona uszczelke
wokot obwodu ptyty kuchennej przed zainstalowaniem
ptyty kuchennej: postepuj zgodnie z rysunkiem.

(Rys. 02).

- Z ptyty zdja¢ ruszty, nakrywki oraz kotpaki palnikow i
zapamietujac ich pozycje odtozy¢ je na bok.

- Nastepnie odwrdcié ptyte i ostroznie umiesci¢ jg nad
wycieciem w blacie roboczym, zwracajacuwage na to,
by nie uszkodzi¢ pokretet regulacyjnych, czujnikéw
termopar i koncéwek zapalaczy elektroiskrowych.
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URZADZENIE
Szerokosc¢ | Glebokos¢ | Grubosé Model
(cm) (cm) (cm) (cm)
Wyciecie 56 49 zgodnie z 60
modelem
Wyciecie 26,5 49 zgodnie z 30
modelem
Wymiary 60 52,2 5 60
zewnetrzne
nad
powierzchnia 31 oll 5 30
robocza
Wymiary 554 47 6,5 60
zewnetrzne
pod
powierzchnia 26 47 5,1 30
robocza

- Przyklei¢ piankowg uszczelke dofaczong do
urzadzenia wzdtuz zewnetrznego obwodu ptyty.

- Odwrdcic¢ powtdrnie ptyte i umiescic jg ostroznie w
blacie roboczym, zwracajac szczegdlng uwage, aby
ptyta idealnie lezata na brzegach otworu.

- Ustawi¢ z powrotem na ptycie ruszty, nakrywki oraz
kotpaki palnikow.

- Nastepnie podiaczy¢ kabel zasilajgcy ptyty do
instalacji elektrycznej znajdujacej sie w Panstwa kuchni
(patrz rozdziat,Podtaczenie do sieci elektrycznej”).

- Na konicu podtaczyc¢ urzadzenie do instalacji gazowej
(patrz rozdziat,Podtaczenie do instalacji gazowej”).

Obudowg —
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- Potqczenie Rys. 02




1/INSTALACJA URZADZENIA
ZALECENIA DOTYCZACE INSTALACJI

W razie potrzeby, mozna unieruchomic¢ ptyte w
odpowiednim potozeniu przy uzyciu zataczonych
uchwytéw ze srubami (patrz zatagczony schemat
podtaczenia Rys. 02), przykrecanych w naroznikach
urzadzenia. W tym celu nalezy korzystac jedynie z
przewidzianych do tego fabrycznych otworéw @
(Rys. 01).

Kiedy uchwyt zaczyna sie wyginac,

nalezy przerwac dokrecanie srub
mocujacych. Nie nalezy uzywac

elektrycznych wkretarek.

MONTAZ NAD PIEKARNIKIEMI
DOLNA SZAFKAZ MIEJSCEM DO
PRZECHOWYWANIA LUB SZUFLADA

+ Przypadek zabudowy ptyty kuchennej nad
meblami z drzwiczkami lub szuflada (Rys. 03)

Aby zapewni¢ odpowiednia wentylacje ptytki, nalezy
$cisle przestrzega¢ wymiaréw podanych w schemacie
na rysunku 03.

Widok na dolna
czesc ptyty

o T

Rys. 01

Q Mocowane otwory

Powierzchnia
blatu

@w

Uchwyt mocujacy @— Wkret

Rys. 02

Otwor min. 0,5 cm

A NS

8 cmm\

na calej szerokosci plyty
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Przypadek zabudowy ptyty kuchennej nad
piekarnikiem

Zabudowa musi by¢ wykonana w pozycji
obnizone;j.

Z przodu ptyty musi by¢ zapewniona szczelin
wentylacyjna — min. 5 mm na catej szerokosci.
Musi by¢ zapewniony taki doptyw powietrza,
aby wentylator mégt skutecznie chtodzi¢
elektroniczne komponenty ptyty. Zalecane jest
wykonanie specjalnego otworu w boku szafki
ptyty o minimalnym przekroju ok. 30 cm?.
Jezeli piekarnik nie jest wyposazony w
wymuszony system chtodzenia obudowy z
otworem wyrzutowym powietrza z frontu,
musi by¢ zastosowany zestaw izolacyjny
pomiedzy ptyta a piekarnikiem.

Jezeli piekarnik posiada funkcje ,Pirolizy”,
NIGDY nie uzywaj ptyty podczas czyszczenia
pirolitycznego!

1/INSTALACJA URZADZENIA

Wyciecie o przekroju
30 cm? z prawej lub
lewej strony

Otwor min. 0,5 cm Otwér o
na calej szerokosci plyty

100 cm?

przekroju min.

A T

== Cyrkulacja otaczajacego powietrza

==> Cyrkulacja cieptego powietrza
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Przypadek zabudowy ptyty nad zmywarka

Ptyta moze by¢ zabudowana nad zmywarka, jezeli
spetnione sg nastepujace warunki:

- Wysokos¢ blatu roboczego wynosi min. 90 cm.

- Géra zmywarki musi by¢ przykryta ptyta izolacyjna
tak, aby zapobiec wcigganiu przez wentylator
drobin izolacji zmywarki.

- Ta ptyte dziatowg mozna kupi¢ u dostawcy.

- Musi by¢ zapewniony taki doptyw powietrza, aby
wentylator mégt skutecznie chtodzi¢ elektroniczne
komponenty ptyty. Zalecane jest wykonanie
specjalnego otworu w boku szafki ptyty o
minimalnym przekroju ok. 30 cm? (Rys. 01).

PL

Rys. 01

Wyciecie o

ORI R RN

== Cyrkulacja otaczajacego powietrza
=> Cyrkulacja cieptego powietrza

przekroju 30 cm?

11
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PODLACZENIE DO SIECI ELEKTRYCZNE)J

Ta ptyta musi by¢ podfaczona do jednofazowej sieci

220-240V za pomocg standardowego 3-Zywiolego SPECYFIKACJA KABLA ZASILAJACEGO
kabla zasilajacego 1,5 mm? (1F + TN + masa) i
znormalizowanego gniazdka elektrycznego (zgodnie 220-240V~, 50 Hz
z STN IEC 60083) lub przetacznika, umozliwiajac Kabel tréjzytowy 3 zyly, z czego jedna
wytaczenie na wszystkich biegunach zgodnie z HO5V2V2F uziemiona
obowiazujacymi przepisami instalacyjnymi. Przewéd Przekrdj zyt przewodnika, | 1,5
ochrony (zielono - z6tty) jest podfgczony do zacisku W mm?2
uziemienifs\ rozdz‘ielac’:za. Gniazdko eIektr)(czne (qu) Bezpiecznik 16 A
przetacznik) musi by¢ fatwo dostepny do instalacji, ale
musi by¢ poza zasiegiem dzieci.
- Podfaczenie przewodéw do instalacji, w zaleznosci od
koloru przewodu (prosze zwréci¢ uwage na znajdujacy
sie obok schemat) (Rys. 01).

Przewod Przewdd czarny,

niebieski brazowy lub czerwony

Przewod
z6tto-zielony

Rys. 01

OSTRZEZENIE

m Przewod ochronny (z6tto-zielony) podiaczony jest do zacisku uziemienia @ plyty w zwiazku, z czym
musi by¢ rowniez polaczony z zewnetrznym zaciskiem uziemienia instalacji elektrycznej.

- Jezeli kabel ulegnie uszkodzeniu, nalezy go wymieni¢ z pomoca Dzialu Obstugi Posprzedaznej producenta
urzadzenia, lub tez z pomoca wykwalifikowanego technika, w celu unikniecia zagrozenia porazenia
pradem. Prawidlowe podtaczenie kabla wymaga uzycia specjalistycznych narzedzi.

- W przypadku uzytkowania urzadzenia, ktore nie bedzie posiadato podtaczenia do uziemienia, lub tez, w
ktorym wtyczka lub kabel zasilajacy beda uszkodzone, producent zastrzega, ze nie bedzie ponosit zadnej
odpowiedzialnosci w przypadku porazenia pradem elektrycznym lub innego wypadku spowodowanego
przez nie dopetnienie tego zalecenia.

12
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PODLACZENIE DO INSTALACJI GAZOWE)J

Uwagi wstepne

Jezeli ptyta jest instalowana nad lub w poblizu innych urzadzen wydzielajacych ciepto, ktére mogtoby
spowodowac nagrzewanie przewodu przyfaczeniowego, niezbedne jest zastosowanie przytacza sztywnego.
Jezeli do podfaczenia uzyty zostat waz lub przewdd elastyczny (przypadek zasilania propanem-butanem), nie

PL

moze on by¢ w kontakcie z elementami ruchomymi urzadzenia ani przechodzié przez miejsca, w ktérych moégtby

zostac zacisniety.

Podfaczenie do instalacji gazowej musi spetniac
obowiazujace wymogi i przepisy kraju, w ktérym
urzadzenie jest instalowane.

GAZ MIEJSKI (ZIEMNY)

Dla bezpieczenstwa uzytkownika, warianty
podtaczenia do instalacji gazowej ograniczone sg do
ponizszych trzech rozwigzan:

- Podtaczenie sztywnym przewodem wykonanym

ze stalowej lub miedzianej rurki, z mechanicznymi
zkgczkami. Przytaczy¢ zasilanie gazem bezposrednio do
kolanka wlotowego urzadzenia.

- Podlaczenie elastycznym przewodem metalowym
(stal nierdzewna) ze ztagczkami mechanicznym. Tego
rodzaju przewody przytaczeniowe nie maja okreslonej
daty przydatnosci (Rys. A).

- Przylaczenie zbrojonym wezem gumowym z
nakrecanymi mechanicznymi ztagczkami, ktérego
zywotnos¢ wynosi 10 lat (Rys. B).

OSTRZEZENIE:

Jezeli przy podtaczaniu urzadzenia do
instalacji gazowej konieczne jest odwrécenie
kolanka przytaczeniowego:

- Nalezy zmieni¢ uszczelke (zalgczona w zestawie
montazowym woreczek foliowy). Dokreci¢ nakretke
mocujaca kolanka przylaczeniowego z sitg nie
przekraczajaca 17 Nm.

13
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GAZ ZBUTLI LUB ZBIORNIKA
(PROPAN/BUTAN)

Dla bezpieczenstwa uzytkownika, warianty
podtaczenia do instalacji gazowej ograniczone sg do
ponizszych trzech rozwigzan:

- Podtaczenie sztywnym przewodem wykonanym

ze stalowej lub miedzianej rurki, z mechanicznymi
zkgczkami. Przytaczy¢ zasilanie gazem bezposrednio do
kolanka wlotowego urzadzenia.

- Podlaczenie elastycznym przewodem metalowym
(stal nierdzewna) ze ztgczkami mechanicznymi. Tego
rodzaju przewody przytaczeniowe nie maja okreslonej
daty przydatnosci (Rys. 01).

- Przylaczenie zbrojonym wezem gumowym z
nakrecanymi mechanicznymi ztagczkami, ktérego
zywotnos¢ wynosi 10 lat (Rys. 02).

1/INSTALACJA URZADZENIA

Aby podtaczyc¢ do istniejgcego systemu dystrybuciji,
mozesz uzy¢ elastycznego weza z zaciskami (zgodnie
znorma XP D 36-110) o zywotnosci 5 lat. W takim
przypadku konieczne jest uzycie koncéwki i wiozenie
podktadki z pierscieniem uszczelniajgcym gaz miedzy
te koncéwke a kolankiem ptyty (Rys. 03).

A WSKAZOWKA
* Adapter i mata sg dostepne w ustudze spedyciji.

OSTRZEZENIE
Adapter nalezy dokreca¢ momentem nie
przekraczajagcym 25 Nm.

Podktadka uszczelniajaca (nie zatagczona w
zestawie mont.)

Adapter (nie zatgczony w zestawie
montazowym)

G Zacisk (nie zatagczony w zestawie montazowym)

14

OSTRZEZENIE

Wszystkie przewody elastyczneirury o
ograniczonym okresie eksploatacji musza mie¢
dlugos¢ ponizej 2 metrow, a ich montaz musi
zapewniac dostep do catej dlugosci przewodu.
Przewody te musza by¢ wymieniane przed
uptywem terminu ich przydatnosci (zaznaczonego
na przewodzie). Niezaleznie od wybranego typu
podtaczenia, zaleca sie sprawdzenie szczelnosci
potaczen za pomoca wodnego roztworu mydta.
Przewo6d musi posiada¢ certyfikat bezpieczenstwa
~CE".
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« ZMIANA RODZAJU GAZU

Zakupione przez Panstwa urzadzenie posiada
ustawienie fabryczne do pracy z gazem ziemnym.
Niezbedne do pracy z propanem/butanem dysze
zostaty dofaczone do woreczka z zestawem
montazowym zawierajgcym rowniez niniejsza
instrukcje obstugi.

Zalecamy powierzenie adaptacji ptytki do innego
rodzaju gazu tylko odpowiednio wykwalifilkowanemu
technikowi!

Aby przeprowadzi¢ zmiane rodzaju gazu, nalezy
kolejno:

- Przystosowac przytacze gazowe

- Zmieni¢ dysze palnikéw

- Skorygowac ustawienie minimalnego ptomienia
kurka przy pokrettach regulacyjnych palnikéw.

PRZYSTOSOWANIE PRZYLACZA PLYTY do
nowych parametréw zasilania gazem.
Prosimy zapoznac sie z trescia rozdziatu pt.
,Podtgczenie do instalacji gazowej".

ZMIANA DYSZ wymaga wykonania
nastepujacych czynnosci:
- Zdja¢ ruszt, nakrywki i kotpaki palnikow.

- Za pomoca zalaczonego do urzadzenia klucza
wykreci¢ dysze, znajdujace sie w podstawach
palnikéw i wyjac je (Rys. 01).

- Zastapic je dyszami dostarczonymi w zestawie
montazowym, dobranymi zgodnie z tabela
specyfikacji gazéw, zamieszczong na koncu tego
rozdziatu, wykonujac nastepujace czynnosci:

- Wkrecic¢ dysze recznie, do momentu wyczucia
oporu.

- Doktadnie zatozy¢ koricowke klucza na dysze.

- Uzywajac otéwka, narysowad na podstawie palnika
linie (patrz Rys. 02).

- Obrécic¢ klucz w kierunku zgodnym z kierunkiem
ruchu wskazéwek zegara do momentu, az linia
pojawi sie po drugiej stronie klucza (Rys. 03).

- Zamontuj gtowice palnikéw, ich pokrywy i kratki.

OSTRZEZENIE

Nie nalezy przekraczac tej granicy obrotu,
poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie
palnika.

PL

Rys. 02

Rys. 03

) WSKAZOWKA

* Za kazdym razem, gdy zmieniasz rodzaj
gazu, zaznacz odpowiednie pole wskazujace
rodzaj gazu na etykiecie znajdujacej sie w kieszeni
z akcesoriami. Dla dostosowania patrz. sekcje
Podtqgczenie zasilania gazem.

15
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Ustawienie zaworéw przepltywowych pod
selektorami sterowania (Rys. 04)

- Wyjmij pokretta sterujace z ptyty grzejnej.

— Poluzuj selektory i pierécienie uszczelniajace,
ostroznie pociggajac je do gory.

Przy zmianie z gazu ziemnego na propan /butan:

- Za pomocg matego srubokreta z ptaskim ostrzem
obré¢ mosiezna sSrube regulacyjna (z6tta)
(Rys. 05) do oporu w kierunku wskazéwek zegara.

- Zamontuj pierscienie O-ring i selektory we
wiasciwym kierunku i upewnij sie, ze s prawidtowo
osadzone.

Przejscie z propanu / butanu do gazu ziemnego:

- Odkreci¢ mosiezna srube regulacyjng (z6tt3)
(Rys. 05) za pomoca matego ptfaskiego srubokreta 2
obroty przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara.

- Wymien selektor.

- Wiacz palnik przy maksymalnej mocy, a
nastepnie zmniejsz moc (przeptyw gazu).

- Ponownie zamontuj wybierak, obré¢ srube
regulacyjng zgodnie z ruchem wskazéwek zegara
do najnizszego potozenia, w ktérym ptomien
jeszcze nie zgast.

— Zamontuj pierscien uszczelniajacy i wybierak.

- Wielokrotnie zmniejsz moc palnika z pozycji
maksymalnej do pozycji minimalnej: rozpoznasz
prawidtowe ustawienie przeptywu dzieki temu,
ze ptomien nie gasnie podczas tego przejscia;

w przeciwnym razie dokre¢ / poluzuj srube
regulacyjna, aby uzyskac stabilny ptomien.

- Zamontuj gtowice palnika i pokrywy, zamontu;j rill /
kratki.

16
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.— Pokretto

podtrzymujacy

@——— Piericien
srodkowy

Zawor

A

Os kurka

Sruba regulacyjna
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« PARAMETRY GAZOW
Urzadzenie przeznaczone do zainstalowania w: Butan Propan Gaz ziemny | Gaz ziemny
Kategoria urzadzenia lI12E + 3 + (Fr), l12H3 + G30 G31 G20 G25
Moc / zuzycie przy 15 ° Ci ciSnieniu 1013 mbar 28-30 mbar 37 mbar 20 mbar 25 mbar
Szybki duzy palnik
Oznaczenie na dyszy 88A 88A 137 137
Nominalne moc cieplna (kWh) 3,15 3,15 3,10 3,10
Zmniejszone obcigzenie cieplne (kW) 0,830 0,870 0,870
Strumien gazu (g/h) 229 225
Strumien gazu (I/h) 295 343
Palnik pot-szybki
Oznaczenie na dyszy 62 62 94 924
Nominalne moc cieplna (kWh) 1,50 1,50 1,50 1,50
Zmniejszone obcigzenie cieplne (kW) 0,620 0,615 0,615
Strumien gazu (g/h) 109 107
Strumien gazu (I/h) 143 166
Plyta 60 cm 2 palnikami gazowymi
z indukcyjnymi strefami grzewczymi 2800 W
Catkowita moc cieplna (kWh) 4,65 4,65 4,60 4,60
Maksymalny strumien gazu (g/h) 338 332
Maksymalny strumien gazu (I/h) 438 509

Napiecie: 220-240V~-50 Hz
Catkowity pobor mocy:

Model z 2 indukcyjnymi strefami 3200 W (1)
grzewczymi

Wymiary ptyty:

Szerokos¢ 600 mm
Gtebokos¢ 518 mm
Masa 11,4 kg
Wymiary zabudowy:

Szerokos¢ 549 mm
Wysokos¢ 59 mm
Gtebokos¢ 470 mm

(1) Podana moc grzania ma jedynie warto$¢
orientacyjna. Zalezna jest od budowy, ksztattu i
materiatéw, z jakich zrobione jest naczynie, w ktérym
przygotowuja Paristwo potrawy. Producent zastrzega
sobie prawo do wprowadzenia modyfikacji.

17
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Oznaczenie dyszy

W ponizszej tabeli pokazana jest pozycja dysz w ptycie,
w zaleznosci od rodzaju stosowanego gazu. Numer
oznaczony jest na kazdej z dysz obrazek ponizej.

Gaz ziemny

Gaz P-B

P
g @ —Przykiad:
Oznaczenie dyszy 94
/

Opis urzadzenia

Model z 2 palnikami gazowymi i indukcyjnymi strefami

grzewczymi.

Do Eaetriciy

18
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x

]
o

~€E———1 Sterowanie lewym tylnym palnikiem

YITTITO

o 0

~€——1 Sterowanie lewym tylnym palnikiem

7,
5 A
//ff“\"n

|
| ‘ ie minut indukcyjnych stref grzejnych
|
I I-.(— - Regulacja minutek indukcyjnych stref grzejnych
v Wskaznik zasilania prawej przedniej strefy
- I 4
1 e IF D ie mocy prawej przedniej strefy
'- -

I_I+— - Ustawienie mocy stref indukcyjnych

Dotykowe sterowanie do wiaczenia / wytaczenia prawej
== przedniej strefy grzejnej

S| = Dotyk
indukcyjnej
9

ie lewej mocy dniej strefy

Wskaznik mocy lewej przedniej strefy

Sterowanie dotykowe do wiaczenia / wytaczenia lewego
przedniego pola grzejnego
< dotvk blok ia/ odbl

I~ funkgji Clean Lock

Funkcja,czas ktéry uptynat”

oJol X >]

Indukcja 210 mm - 3100 W

Palnik gazowy, mocny 1,5 kW

Palnik gazowy, bardzo mocny 3,1 kW
Indukcja 160 mm - 2000 W



2 /DZIALANIE URZADZENIA
« WLACZENIE PALNIKOW GAZOWYCH

Kazdy palnik ma wtasny zawér gazu, ktéry otwiera

sie, popychajac wybierak a nastepnie obracajac go w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.
Symbol @ oznacza zamkniecie zaworu.

- Wybierz zadany palnik zgodnie z symbolami
umieszczonymi przed selektorami (na przykfad: prawy
tylny palnik &).

Ptyta jest wyposazona w zintegrowany zapton palnika
w kazdym sterowniku.

- Po zapaleniu palnika nacisnij wybierak ¢ " i obré¢

go przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara do
maksymalnej pozycji ptomienia a.

- Pozostaw selektor wcisniety, aby uruchomic serie
iskier, az palnik sie zapali.

Dostosowanie do nizszej mocy odbywa sie od symbolu
A doa.

RADA
* Jesli sterowanie jest trudne w obstudze, nie
prébuj przekrecac go sita. Zasiegnij porady technika
serwisowego dostawcy urzadzenia. W przypadku
przypadkowego gaszenia ptomienia wystarczy

PL

X

PRAWIDLOWO NIEPRAWIDLOWO

(@

ponownie zapali¢ palnik zgodnie z powyzszymi
instrukcjami. Rys. 01
o ZALECANE SREDNICE NACZYN
Zalecane rozmiary pojemnikow / palnikow
Duzy (bardzo szybki) | Sredni (srednio szybki)
. . WYPUKLE WKLESLE
palnik palnik
18 do 28 cm 12 do 20 cm Rys. 02
Smazenie, Sosy, Odgrzewanie
doprowadzanie do
wrzenia

- Wyreguluj krawedzie ptomieni, aby nie wystawaty
poza krawedzie pojemnika i nie unosity sie na
zewnatrz (Rys. 01).

- Nie uzywaj naczyn z wypuktym lub wklestym dnem
(Rys. 02).

- Nie pozwdl, aby ptomien ptonat pod pustym
pojemnikiem.

- Nie nalezy uzywa¢ pojemnikéw o nieodpowiednich
wymiarach i ksztattach (np. pojemnikéw
zakrywajacych elementy sterujgce ptyty.)

- Nie uzywaj, pojemnikéw, ktére wystaja poza
krawedzie ptyty.

- Nie uzywaj metalowych ptyt do dystrybucji ciepfa,
zelazne ruszty garnki na nogach itp. (Rys. 03)

Rys. 03

Ostrzezenie

Wszystkie otwory wentylacyjne powinny
by¢ otwarte lub mie¢ kuchnie wyposazona w
wentylowany system wentylacji (rynna z winda
mechaniczng).
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- W przypadku dtugotrwatego, intensywnego
korzystania z ptyty kuchennej moze zaistniec
potrzeba zapewnienia dodatkowej wentylacji,
na przyktad przez otwarcie okna lub zwiekszenie
przeptywu w istniejacym urzadzeniu wyciggowym
(wymagany jest doptyw minimum 2 m3/h
powietrza na kazdy kW energii wytworzonej przez
spalany gaz).

Na przyktad: dla ptyty o szerokosci 60 cm, zdwoma
palnikami gazowymi

Moc catkowita: 1,5 + 3,1 = 4,6 kW.

4,6 kW x 2 = 9,2 m*/h minimalnego przeptywu
powietrza.

e WLACZENIE W STREFIE GOTOWANIA
INDUKCYJNEGO

Nalezy postawic¢ palec doktadnie na srodku wybranego
przycisku uruchamiajgcego pole i przytrzymac go w tej
pozycji az do momentu, kiedy na wyswietlaczu pojawia
sie nhowe ustawienia.

e REGULACJA MOCY STREFY GOTOWANIA

Moc indukcyjnych pél grzejnych mozna ustawié w
zakresie od 50 W (wyswietlacz pokazuje -1) do 2800 W.
Lub 3100 W (model z jedng powierzchnig indukcyjna,
maksymalna moc, wyswietlacz pokazuje w zakresie
1-15).

- Dotknieciem przycisku @ dasz do uzytku
odpowiednig strefe.

- Nastepnie mozesz wybra¢ przycisk gotowania lub
smazenia —ww lub b1,

- Dotknieciem przyciska - wybierzesz pozycje |
tagodne gotowanie.

— Dotknieciem przyciskoéw + lub - aby ustawi¢ moc
odpowiedniej ptyty zgodnie z wymaganiami.

Ostatni wyboér zawsze ma pierwszenstwo.
Kazda strefa gotowania ma wiasne przyciski
' programowania.

Rekomendacja

Aby szybciej dostosowad ustawienia, najpierw wybierz
przycisk bezposredniego dostepu ™ a nastepnie
wyreguluj moc, naciskajac przycisk + lub -.

Ustawienia zostang zapisane w ciggu 2 sekund bez
dalszych dziatan.

Przytrzymanie przycisku zwiekszy szybkos$¢ ustawiania
wartosci.

Zablokowanie panelu sterowania

Urzadzenie ma tryb bezpieczenstwa, aby zablokowa¢
sterowanie:

20
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- Podczas pracy (wskazanie wyswietlacza i biezace
przygotowanie pozostajg aktywne).

- po wylaczeniu (na przykfad do czyszczenia).

- Jednak po wiaczeniu blokady bezpieczenstwa
przyciski,on / off” pozostajg aktywne, dzieki czemu
mozna dezaktywowac urzadzenie w dowolnym
momencie.

\)

Aby aktywowac blokade rodzicielska:

- Nacisnij i przytrzymaj przez okoto 3 do 4 sekund,
przycisk A.

Na wyswielaczu panelu sterowania pojawi sie kropka
$wiatta, ktéra nastpnie zniknie po kilku sekundach.
Podczas proby aktywacji dowolnego klucza
wyswietlany jest symbol blokady o

Aby wylaczy¢ blokade rodzicielska:

- Nacisnij i przytrzymaj przez okoto 3 do 4 sekund,
przycisk A.

Symbol zniknie z wyswietlacza panelu sterowania.

Clean Lock
Ta funkcja umozliwia tymczasowe zablokowanie
elementéw sterujacych ptyty podczas czyszczenia.

Dla uruchomienia Clean Lock:
Ptyta musi by¢ wytaczona.
— Nacisnij krétko przycisk A.
- Panel wydaje krotki dzwiek, a wyswietlacz miga.

— Po okreslonym czasie blokada jest automatycznie
anulowana. Rozlegnie sie podwdjny sygnat
dzwiekowy a wskaznik zgasnie.

Rada: Pamietaj, aby odblokowac ptyte przed
' ponownym uzyciem (patrz rozdziat, Blokada
bezpieczenstwa - odblokowana”).
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- OPIS PANELU STEROWANIA

e
Cl +>._
N

YL

0 o

o Wiaczenie/wytaczenie

e Ustawienie mocy

G Ustawienie minutnika

Uruchomienie

Nacisnij wybrany przycisk (D strefy gotowania.
Wyswietlanie symbolu 0 i sygnatu akustycznego
wskazuje, ze strefa gotowania zostata uruchomiona.
Mozesz teraz ustawic¢ zgdang moc.

Jesli nie ustawisz zadnej wartosci mocy, strefa
gotowania zostanie automatycznie wtgczona.

Wylaczenie
Wcisnij przycisk @ odpowiedniej strefy grzewczej lub
- zmniejsz moc do, 0"

Ustawienie mocy

Nacisnij przyciski + lub - aby ustawi¢ zagdana moc

w zakresie 1-15. Po wiaczeniu mozna przefaczyc
bezposrednio na maksymalna moc, naciskajac przycisk

"

"o

Zmienny zegar mozna przypisa¢ do dowolnej strefy
ptyty indukcyjnej zgodnie z wymaganiami.
Naciskajac kilkakrotnie przycisk wybierz strefe
grzejng, do ktorej chcesz przypisa¢ minutnik. Minute
mozna przypisac tylko do aktywnej strefy gotowania.

PL

@) Rada: Uzycie pojedynczej strefy przy

> maksymalnej mocy moze automatycznie
ograniczy¢ moc do drugiej strefy, ktora pojawia sie na
wyswietlaczu.

Nacisnij kilkakrotnie przycisk minut, aby wybrac strefe
gotowania, do ktérej chcesz przypisa¢ minutnik.
Symbol regulatora czasowego mozna przypisac tylko
do dziatajacych linii.

« Aby aktywowac minutnik:

- Wiacz strefe gotowania i ustaw jej moc.

- Aktywuj minutnik dla odpowiedniej strefy gotowania.
- Nacisnij przyciski - i + (C), aby ustawic czas gotowania
(minutnik). Kropki wyswietlane po wskazaniu kotta
wskazuja przypisanie zegara. Minuty zaczynaja odlicza¢
czas tylko wtedy, gdy doniczka znajduje sie w strefie
gotowania.

Pod koniec ustawionego czasu gotowania strefa
gotowania zostaje wytgczona, na wyswietlaczu pojawia
sie 0, a sygnaty dzwiekowe mozna dezaktywowa,
naciskajac - lub +, aby nastawi¢ timer (C).

« Aby zmieni¢ ustawienia timera::
- Nacisnij przyciski - lub +.

« Aby wylaczy¢ timer: )
— Przycisnij i przytrzymaj przycisk minut C'-/

« Aby przypisac inny timer strefy:
— Zatrzymaj i anuluj biezacg minute.

- Nacisnij kilkakrotnie przycisk C‘-/, aby przypisac nowy
aktywny timer strefy.

KOZYSTANIE Z PRZYCISKU ,,UPLYW
CZASU“

Ta funkcja stuzy do wyswietlania czasu, ktéry uptynat
od ostatniej zmiany mocy na wybranej ptycie.

Aby uzy¢ tej funkcji, nacisnij przycisk (5. Uptywajacy
czas miga na wyswietlaczu regulatora czasowego
wybranej ptyty.

Jesli chcesz zakonczy¢ gotowanie o ustawionej
godzinie, nacisnij przycisk (5 i przez kolejne 5 sekund
nacisnij przycisk + na zegarze, aby wydtuzy¢ czas
gotowania do zagdanej wartosci.

Czas jest wyswietlany przez 3 sekundy, a nastepnie
wyswietlany jest pozostaty czas gotowania. Ustyszysz
sygnat dzwiekowy potwierdzajacy wybor. Ta funkcja
jest niezalezna od funkcji minutowej.

Jesli wyswietla sie minutnik, zmiana czasu nie jest
mozliwa w ciaggu 5 sekund po naci$nieciu przycisku (.
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Wyb6ér naczynia

JAKIE NACZYNIE JEST ODPOWIEDNIE DO UZYCIA NA
PLYTACH INDUKCYJNYCH?

- Wyroby stalowe emaliowane z lub bez, przylegajace

wykonczenia wnetrza: gtebokie zapiekanki, garnek,

garnek, rondel.

- Naczynia zeliwne: nalezy chroni¢ powierzchnie

szklanej ptyty ceramicznej i jej elementy dekoracyjne,

nie przesuwajac tych pojemnikéw po powierzchni

ptyty. Wybierz pojemniki z emaliowanym dnem.

- Pojemniki ze stali nierdzewnej nadajace sie do

ogrzewania indukcyjnego: wiekszos¢ naczyn ze stali

nierdzewnej (rondle, patelnie, garnki itp.) Moze by¢

uzywana do przygotowania ptyt indukcyjnych.

- Pojemniki aluminiowe z specjalnymi dniami:

preferuj naczynia o grubszej sciance dolnej, ktére lepiej

/ bardziej rbwnomiernie rozpraszajg ciepto.

- Wybierajac naczynia oznaczone specjalnym logo
CLAaAASS

~CLASS INDUCTION"
ucTion T

(ktdére rowniez nosi to urzadzenie), bedziesz
absolutnie pewny, ze wybrany pojemnik nadaje
sie do przygotowania na ptycie indukcyjnej (w
standardowych / standardowych warunkach
uzytkowania).

—
T

KTORE NACZYNIA NIE SA ODPOWIEDNIE DO
UZYCIA NA strefach indukcyjnych?

Szklane, ceramiczne, gliniane, aluminiowe (bez
specjalnego dna) lub miedziane pojemniki nie nadaja
sie do ogrzewania indukcyjnego, a takze niektérych
rodzajéw niemagnetycznych pojemnikéw ze stali
nierdzewnej.

Test kompatybilnosci

To urzadzenie jest w stanie wykry¢ najczesciej uzywane
typy pojemnikéw dzieki czujnikom gérnym.

Ustaw naczynie na gniazdko grzewcze i ustaw jego
moc na poziom 4, ciggte wyswietlanie wyswietlacza po
umieszczeniu naczynia w strefie gotowania, wskazujac,
ze wybrana doniczka jest kompatybilna z ptyta
indukcyjna.

Jesli wyswietlacz panelu sterowania zacznie miga¢

po umieszczeniu pojemnika, wybrana nagrzewnica
indukcyjna nie jest odpowiednia.

Do ogrzewania indukcyjnego zalecamy wybor
pojemnikéw z solidnym, prostym i solidnym dnem.
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2/ DZIALANIE URZADZENIA
INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA | WYTYCZNE

Wskazanie temperatury resztkowej

Po intensywnym gotowaniu, uzywana ptyta grzejna
jest nadal goraca przez kilka minut po dezaktywacji.
Urzadzenie wskazuje to, wyswietlajac symbol

H na wyswietlaczu odpowiedniej strefy. Unikaj
niechronionego kontaktu z tymi gorgcymi strefami.

» Bezpiecznik automatycznego wylaczenia
Auto-Stop
System automatycznego wylaczenia to funkcja
bezpieczenstwa, ktora automatycznie wytacza
dziatanie strefy gotowania, jesli uzytkownik o tym
zapomni. To automatyczne wytaczenie nastepuje w
ciggu 1-10 godzin od poprzedniej aktywacji urzadzenia
(w zaleznosci od ustawienia mocy). Po witaczeniu tego
trybu bezpieczenstwa na wyswietlaczu linii pojawi sie
symbol A i przez okoto 2 minuty rozlegnie sie alarm
akustyczny. Symbol A pozostaje na wyswietlaczu do
momentu nacisniecia jednego z przyciskow w strefie
(alarm zostanie wylaczony przez sygnat dzwiekowy
podwdjnym sygnatem dzwiekowym).

Ustawiona | Automatyczne wylaczenie
moc strefy nastepuje po (godz):
1-7 8

8-11 2
12iinni 1

» Instrukcje bezpieczenstwa i instrukcje obstugi
urzadzenia

- W przypadku stosowania nie przylegajacych
naczyn (np. Teflonu) z niewielkg iloscig smaru
/ oleju lub bez niego, nalezy wstepnie ogrzac
pojemnik podczas ustawiania mocy na etapie 7 lub
8. Nie nalezy jednak uzywac pozycji 9 lub P do tego
wstepnego podgrzewania. W ten sposéb mozno
uszkodzi¢ pojemnik.

- Nie podgrzewac naczyn w zamknietych puszkach
na ptycie grzewczej. W przeciwnym razie istnieje
ryzyko uszkodzenia urzadzenia przez rozerwanie
pojemnika (ten srodek ostroznosci dotyczy
wszystkich rodzajow przygotowywania ciepta).

- Nie zaleca sie umieszczania na ptycie metalowych
przedmiotéw, takich jak noze, widelce, tyzki i
pokrywki. Metalowe przedmioty umieszczone w
poblizu uzytych stref gotowania moga rozgrzewac
sie do bardzo wysokiej temperatury.
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WAZNA INFORMACJA

Obszar gotowania nie jest schowkiem! Nie pozostawiaj zadnych przedmiotow na plycie grzejnej.
Nigdy nie uzywaj folii aluminiowej podczas gotowania. Nigdy nie umieszczaj produktéw owinietych folia
aluminiowa bezposrednio na ptycie grzewczej. Aluminium topi sie i nieodwracalnie uszkadza powierzchnie
plyty.

« Ochrona uktadow elektronicznych
Jesli temperatura w obwodach elektronicznych wzrosnie zbyt wysoko, urzadzenie
zabezpieczajgce automatycznie zmniejsza moc dostarczang do ptyty kuchenne;j.

» Ochrona przed wysoka temperatura

Kazda strefa grzewcza jest wyposazona w czujnik bezpieczenstwa, ktory stale kontroluje jego temperature, a kiedy
jest podniesiony powyzej bezpiecznego poziomu, strefa gotowania zostaje dezaktywowana, aby wyeliminowac
ryzyko uszkodzenia ptyty w wyniku przegrzania spowodowanego przez ogrzany pusty zbiornik.

Stosowanie strefy gotowania zgodnie z naczyniami (w zaleznosci od modelu).

Pojemniki o r6znych rozmiarach /

ksztattach Strefy wielofunkcyjne Mate pojemniki

Strefa gotowania automatycznie Stuzy do przygotowania soséw,
dostosowuje sie do wielkosci $mietany, matych ilosci lub
Srednicy dna naczynia. pojedynczych porgji.

Zapewnia optymalng wydajnos¢.
Zapewnia réwnomierne roztozenie @ strefy: 18 cm
ciepta. @ pojemnika:
Zapewnia jednolita wydajno$¢ 12..22 cm
energetyczng, dzieki czemu mozna
z tatwoscig przygotowac wieksze
lub wieksze nales$niki, ktére beda
réwnomiernie usmazone.

@ strefy: 21 cm @ strefy: 16 cm
@ strefy: 23 cm @ pojemnika: @ pojemnika:

@ pojemnika: 18...24cm 10...18 cm
12...26 cm

WAZNA INFORMACJA

Jezeli piekarnik pirolityczny jest umieszczony pod plyta, urzadzenie zabezpieczajace ptyte grzejna
zapobiega jego funkcjonowaniu podczas procesu czyszczenia piekarnika przez, pirolize”.
Nie umieszczaj magnesowalnych przedmiotéw (karty kredytowe, kasety itp.) na ptyte indukcyjna podczas
jej uzywania. Dla nosnikéw aktywnych implantéw (rozruszniki serca, pompy insulinowe itp.): Twoja plyta
indukcyjna tworzy pole elektromagnetyczne w jego bezposrednim sgsiedztwie. Dlatego w przypadku
niepewnosci zalecamy skontaktowanie sie z producentem implantu w celu uzyskania informacji o
niezgodnosci.
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3/ KONSERWACJA I CZYSZCZENIE

KONSERWACJA I CZYSZCZENIE

24

iskrownika i dysz

je szczoteczka ze szczecinami
niemetalicznymi.

Dysza gazowa znajduje sie w srodku
kazdego palnika w ksztatcie miski. Zadbaj
o to, aby dysze gazowe byty zawsze
czyste, zeby nie doszto do zmniejszenia
wydajnosci palnika.

Konserwacja Jak postepowa¢ Czyszczenie produktow i
narzedzi
Konserwacja Jesli iskrowniki zabrudza sie, wyczys¢ Mata szczotka z twardymi

szczecinami.

Konserwacja
rusztow i
palnikéw
gazowych

Aby wyczysci¢ plamy, uzyj niesciernego
Srodka czyszczacego, a nastepnie wyptucz
powierzchnie czysta woda. Ostroznie osusz
caly palnik przed ponownym uzyciem.

- Delikatny kremowy $rodek
CzyszCzacy.

- Gabka (bez sciernej
powierzchni) do czyszczenia.

Utrzymanie stref

Wyczys$¢ cieptg wodg, a nastepnie wytrzyj

- Gabka czyszczaca

ceramicznych

uzyj specjalnego narzedzia / narzedzia
do utrzymania szklanych powierzchni
ceramicznych.

indukcyjnych do sucha. Aby oczysci¢ odporne plamy (niedcierna)
(przypieczony brud, cukier), uzywacé - Specjalny $rodek czyszczacy
specjalnego narzedzia / narzedzia do do szklanych powierzchni
utrzymywania szklanych powierzchni ceramicznych.
ceramicznych. - Specjalny skrobak do
ceramiki szklanej.
Konserwacja Wyczys¢ ciepta wodg, a nastepnie - Gabka czyszczaca
szklanych wytrzyj do sucha. Aby oczysci¢ wszelkie (niescierna)
powierzchni odporne plamy (pieczony brud, cukier), - Specjalny $rodek czyszczacy

do szklanych powierzchni
ceramicznych.

- Specjalny skrobak do
ceramiki szklane;j.

WAZNA INFORMACJA

Nigdy nie czy$¢ urzadzenia podczas pracy. Zawsze zawsze ustawiaj wszystkie kontrolki i
selektory w pozycji wytaczonej (0).
W PRZYPADKU PEKNIECIA POWIERZCHNI PLYTY KUCHENNEJ, PEKNIECIA, NALEZY
NATYCHMIAST ODLACZYC URZADZENIE OD ZASILANIA I, ABY UNIKNAC RYZYKA PORAZENIA
PRADEM, | SKONTAKTOWAC SIE Z AUTORYZOWANYM SPRZEDAWCA URZADZENIA.

ZALECENIA

> Wskazane jest umycie akcesoriéw i czesci urzadzenia w rece, a nie w zmywarce. Nigdy
nie uzywaj chusteczek ani innych narzedzi $ciernych do czyszczenia ptyty kuchennej. Do
czyszczenia urzadzenia nie uzywaj pary ani wysokocisnieniowych srodkéw czyszczacych.
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Podczas normalnego uzytkowania urzagdzenia mozesz napotkaé pewne typowe problemy, ktére mozna rozwigzaé
osobno i unikng¢ wymaganej interwencji serwisowej. Jesli napotkasz jakis problem / awarie, sprébuj rozwigzac
problem sam, korzystajac z ponizszych instrukgji, zanim skontaktujesz sie z autoryzowanym centrum serwisowym

producenta.
OSTRZEZENIE

Jesli nie mozesz rozwigzac problemu, korzystajac z instrukcji podanych w ponizszej tabeli lub jesli
bedzie on wystepowat nawet po zastosowaniu proponowanych rozwiazan, W ZADNYM PRZYPADKU nie
naprawiaj urzagdzenia samodzielnie, ale natychmiast skontaktuj sie z centrum serwisowym dostawcy.

Sprawdz potaczenie elektryczne ptyty kuchenne;j.

Upewnij sig, ze zapalniczki i iskrownik sg czyste.

Sprawdz, czy wszystkie czesci palnika sa czyste i wtasciwie ustawione.

Jesli ptyta jest przymocowana do blatu za pomocg zaciskéw, upewnij sie, ze zacisk nie jest
odksztatcony po dokreceniu.

Upewnij sig, ze pierscienie uszczelniajace nie sg luzne lub przesuniete.

To normalne. Ukfad zaptonowy jest scentralizowany i wszystkie zapalniczki zapalaja sie
jednoczesnie.

Sprawdz, czy rura doprowadzajgca gaz nie jest zablokowana, Scisnieta itp.

Przewdd gazowy nie powinien by¢ dtuzszy niz 2 m.

Sprawdz, czy zawor gazu jest otwarty.

Jesli uzywasz butli gazowej lub zbiornika, upewnij sie, ze nie jest pusty.

Po zainstalowaniu lub zmianie / napetnieniu butelki gazu, przytrzymaj sterownik przez kilka
sekund, aby gaz mogt dotrze¢ do palnikéw.

Upewnij sig, ze dysze nie sg zatkane. W przeciwnym razie wyczys¢ je (np. Za pomoca szpilki).
Podpal palnik przed umieszczeniem pojemnika na ruszcie.

Nacisnij przycisk i przytrzymaj go przez kilka sekund po uruchomieniu ptomienia.
Sprawdz prawidtowe ustawienie i prawidtowe osadzenie wszystkich czesci palnikow.
Sprawdzi¢, czy pierscienie uszczelniajace elementdw sterowania znajdujg sie na swoim
miejscu (nie sg luzne, przesuniete itp.).

Unikaj silnych podmuchéw powietrza w okolicy urzadzenia.

Podpal palnik przed umieszczeniem pojemnika na rosztu / siatce palnika.

Podpal palnik przed umieszczeniem pojemnika na rosztu / siatce palnika.

Sprawdzi¢ zgodnos¢ zastosowanego gazu i zainstalowanych dysz (patrz Tabela oceny
gazéw).

Ptyta kuchenna jest dostarczana domyslnie do uzytku z gazem ziemnym.

Sprawdzi¢, czy sruba regulacyjna zaworu przeptywu jest prawidtowo wyregulowana (patrz
oddziat Regulacja zaworu przeptywu).

Upewnij sig, ze palniki i dysze sg czyste i ustawione prawidtowo.
Sprawdz, czy w butelce / wktadzie znajduje sie wystarczajaca ilos¢ gazu.

Powszechne zjawisko wynikajace z pozostatosci substancji z proceséw produkcyjnych i
testowych. Aby wyeliminowac ten zapach, wtacz kazda strefe indukcyjna na po6t godziny
przy petnym zbiorniku wody.

To normalne. DZwiek jest tworzony przez system, ktéry dzieli energie pomiedzy dwie strefy.

Przegrzanie obwodéw elektronicznych. Awaria wentylatora agregatu chtodniczego.
Sprawdzi¢, czy jest wystarczajaco duzo miejsca na whasciwe chtodzenie ptyty, patrz Sekcja
instalacji ptyty.

Jesli problem bedzie sie powtarzat, skontaktuj sie z Centrum Obstugi Po sprzedazy.

Powszechne zjawisko w okreslonym typie naczyn, a zwtaszcza przy wyzszym cisnieniu.
Nie zagraza to ptycie grzewczej.
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PL 5/PRZEWODNIK KULINARNY
INSTRUKCJA GOTOWANIA Z UZYCIEM PALNIKOW GAZOWYCH

Rosoty 8-10 X
Zupy Geste zupy
Szybki bulion 8-10 X
k) Grillowane 8-10 X
Sos Holenderska, Bearn, X
y Beszamel, Aurore 10 X
Cykoria, szpinak X
Rosliny straczkowe w sosie 25-30 X
Warzywa Prowansalskie pomidory 15-20 X
Smazone ziemniaki X
Makaron X
Steak X
. Frikasé (ragu) 920 X
Migso Smazony stek 10-12 X
Pieczona wotowina 10 X
.. Frytki X
Smazenie Nalegniki X
Pudding ryzowy (ryz mleczny) 25
Kompot owocowy X
Deser Nalesniki 3-4 X
y Czekolada 3-4
Pudink 10 X
Kawa




5/PRZEWODNIK KULINARNY PL
INSTRUKCJA GOTOWANIA Z UZYCIEM PLYT INDUKCYJNYCH

Smazenie Gotowanie/ Gotowanie/duszenie Zachowywanie
Gotowanie Smazenie w cieple
Ponowne
zagotowanie
/ Gotowanie
(mniejsze
pojemniki)

Na masle z jajkami o

(holenderska, Bearn)

Sosy gotowe °

Warzywa duszone °

Ziemniaki gotowane °

Ziemniaki smazone °

Ziemniaki pieczone °

Rozmrazanie warzyw °
MBSO |Migowdenkichplastereach | e [

Stek smazony °

Grillowanie (zeliwna patelnia o

do grilla)

Kompoty owocowe °

Nalesniki °

Pudink °

Czekolada °
Marmolada o

Mleko °

Jajko sadzone °

Makaron °

Zywnos¢ dla niemowlat w

filizankach (wanna grzewcza) °
Duszenie °
Ryz kreolski °
Pudding ryzowy °
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6 / PARE ZALECEN * SERWIS

Aby wiaczy¢ system bezpieczenstwa, przekre¢ catkowicie pokretto, a nastepnie
przytrzymaj ptomien w ograniczonym potozeniu przez chwile.

W przypadku awarii zasilania, ptomie mozna zapali¢ za pomoca zapatki. Otwérz
zawor za pomoca odpowiedniego selektora wybranego palnika i przytrzymaj
zapalony mecz.

Zawsze uzywaj stabilnych (zaroodpornych) pojemnikéw o ptaskim dnie na
palnikach gazowych i ptytach szklano-ceramicznych. Uzywaj odpowiednich
przyborow kuchennych: srednica dna naczynia powinna by¢ réwna lub wieksza
niz Srednica strefy gotowania.

Regularnie czys$¢ palniki: czyszczenie jest konieczne, aby zapewnic ich
prawidtowe funkcjonowanie (stabilny i rownomierny ptomien). Nie zapomnij
rowniez regularnie utrzymywac iskier / zapalniczek. Zawsze nalezy dokfadnie
osuszy¢ ostony i gtowice palnika przed ponownym zatozeniem. Zakoncz
regularng konserwacje, przecierajac szklano-ceramiczng powierzchnie chtonnym
papierem, aby dokfadnie ja wysuszyc.

Jak tylko woda zacznie wrze¢, zmniejsz moc (zapobieganie wrzeniu). Aby
zaoszczedzi¢ energie i czas, uzywaj pokrywki podczas gotowania (ptyty
ceramiczne) mozna rowniez wytaczy¢ na kilka minut przed gotowaniem. Ciepto
resztkowe zostanie wykorzystane do ukonczenia przygotowania / gotowania.

Obstuga posprzedazna i obstuga klienta

Wszelkie naprawy urzadzenia moga by¢ wykonywane wyfacznie przez wykwalifikowany personel autoryzowanego
serwisu importera. W przypadku kontaktu z centrum obstugi klienta nalezy podac operatorowi petne dane
urzadzenia (model, typ, numer seryjny) znajdujace sie na tabliczce znamionowej (Rys. 01).

W trakcie przegladow nalezy uzywac wylacznie oryginalnych czesci zamiennych z certyfikatem gwarantujacym ich
pochodzenie. Jesli masz pytanie techniczne, problem lub skarge, skontaktuj sie ze sprzedawca, u ktérego zakupites
urzadzenie.

Istnieje rowniez strona internetowa dedietrich.pl, na ktérej mozna
sie z nami skontaktowac za posrednictwem linkéw ,kontakt”

lub ,ustugi”. Aby szybko i tatwo zgtaszac skargi, mozesz réwniez
skorzystac z formularzy w odpowiedniej sekcji ustug na tych
stronach internetowych.

';BE'DlETRICH DPI*/* |
SERVICE: - : mgf.r‘:ﬁhﬁ‘ft‘ﬁ—.‘?‘.‘?'_. CE i
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Zanotuj swoje urzadzenie:
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000 000000000000 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000sss0ssscssscssscssns

000 000000000000 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000sss0ssscssscssscssns

000 000000000000 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000sss0ssscssscssscssns

000 000000000000 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000sss0ssscssscssscssns

000 000000000000 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000sss0ssscssscssscssns

000 000000000000 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000sss0ssscssscssscssns

§eeceseccccccogececessssssecegeccsssesssseegeceeceeccccssgeecssseseseeegessssssesceeegecccccccstns

000 000000000000 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000sss0ssscssscssscssns

seccssccssccsse
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000000000000 00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000s0csssesssessscssscssscssssssncs
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