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1. Wstep

1.1 Zasady bezpieczenstwa

Twoje bezpieczenstwo jest dla nas priorytetem. Przed uzyciem
ptyty kuchennej zapoznaj sie z ponizszymi informacjami.

1.2 Instalacja

1.2.1 Niebezpieczenstwo porazenia pradem

Nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania sieciowego przed
przystgpieniem do jakichkolwiek prac instalacyjnych lub
konserwacyjnych.

Wymagane oraz obowigzkowe jest potgczenie z dobrym
systemem uziemiania.

System musi by¢ podtaczony na sieci elektrycznej przez
wykwalifikowanego elektryka.

Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze doprowadzi¢ do
porazenia pradem lub Smierci.

.2.2 Niebezpieczenstwo skaleczenia

Zachowaj ostroznosc¢ — krawedzie ptyty sg ostre.
Niezachowanie ostroznosci moze doprowadzi¢ do
skaleczenia lub przeciecia skory.

1.2.3 Wazne zalecenia dotyczace bezpieczenstwa

Przez instalacjg lub korzystaniem z urzadzenia nalezy
uwaznie przeczytac ponizsze wskazowki.

Na urzadzeniu nigdy nie mozna umieszcza¢ produktow i
materiatéw tatwopalnych.

Prosimy udostepnic te informacje osobie odpowiedzialnej za
instalacje urzadzenia, poniewaz moze to zmniejszy¢ koszty
instalacji.

Aby unikng¢ zagrozenia, urzadzenie musi zostac
zainstalowane zgodnie z niniejszq instrukcjg montazu.
Urzadzenie powinno zosta¢ zainstalowane i uziemione
jedynie przez odpowiednio wykwalifikowang osobe.
Urzadzenie powinno by¢ podtaczone do instalacji, ktéra
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zawiera odtgcznik zapewniajqcy petne odtagczenie od
zasilania.

Niewfasciwe zainstalowanie urzadzenia moze spowodowac
uniewaznienie wszelkich roszczen gwarancyjnych lub
dochodzenia odpowiedzialnosci.

Niniejsze urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w
wieku od 8 lat i osoby z ograniczeniami fizycznymi,
czuciowymi albo umystowymi albo brakiem doswiadczenia i
wiedzy, jesli odbywa sie to pod nadzorem lub zgodnie z
instrukcjg uzytkowania sprzetu w bezpieczny sposob, ze
Swiadomoscig potencjalnych zagrozen.

Dzieciom nie wolno bawic sie urzgdzeniem. Dzieci nie
powinny czysci¢ urzgadzenia ani przeprowadzac czynnosci
konserwacyjnych bez nadzoru.

W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego musi on
zosta¢ wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela
serwisowego lub osoby o podobnych kwalifikacjach, aby
unikna¢ zagrozenia.

Ostrzezenie: Jesli powierzchnia jest peknieta, nalezy
wytaczyc¢ urzadzenie, aby uniknac ryzyka porazenia pradem,
poniewaz szklano-ceramiczna powierzchnia ptyty (lub z
innego podobnego materiatu) ostania czesci pod napieciem.
Przedmiotéw metalowych, takich jak noze, widelce, tyzki i
pokrywki nie zaleca sie ktas¢ na powierzchni ptyty, poniewaz
mogq sie nagrzac.

Nie nalezy uzywac¢ myjki parowej.

Nie nalezy uzywac¢ myjek parowych do czyszczenia
powierzchni ptyty kuchennej.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku z
wykorzystaniem zewnetrznego minutnika lub oddzielnego
systemu zdalnego sterowania.

OSTRZEZENIE: Niebezpieczefistwo pozaru: nie nalezy
przechowywac przedmiotdw na powierzchniach grzewczych.
Proces gotowania powinien by¢ nadzorowany. Krétki proces
gotowania powinien by¢ nadzorowany ciggle.
OSTRZEZENIE: Gotowanie przy uzyciu ttuszczu lub oleju bez
nadzoru moze by¢ niebezpieczne i spowodowac pozar.
NIGDY nie wolno gasi¢ ognia woda. Zamiast tego nalezy
wytaczyc¢ urzadzenie, a nastepnie przykry¢ ogien, np.
pokrywka lub kocem gasniczym.
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1.3 Obstuga i konserwacja

1.3.1 Niebezpieczenstwo porazenia pradem

Nie nalezy gotowac na rozbitej lub peknietej ptycie
kuchennej. Jezeli powierzchnia ptyty kuchennej rozbije sie
lub peknie, nalezy natychmiast odtgczy¢ urzadzenie od
zasilania sieciowego (z gniazdka) i skontaktowac sie z
wykwalifikowanym technikiem.

Przez rozpoczeciem czyszczenia lub prac konserwacyjnych
nalezy odtgczy¢ ptyte kuchenng od gniazdka.
Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze skutkowacd
porazeniem pradem lub Smiercia.

1.3.2 Zagrozenie dla zdrowia

Urzadzenie jest zgodne z normami bezpieczehstwa urzadzen
elektromagnetycznych.

Niemniej jednak, osoby z rozrusznikami serca lub innymi
implantami elektronicznymi (jak np. pompa insulinowa)
muszg skonsultowacd sie z lekarzem lub producentem
implantu przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia, aby
upewnic sie, ze pole elektromagnetyczne nie bedzie
wptywato na prace implantu.

Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze doprowadzi¢ do
smierci.

1.3.3 Niebezpieczenstwo zwigzane z gorqcq powierzchnia

Podczas uzytkowania niektore czesci tego urzadzenia mogq
sig nagrzac i spowodowac oparzenia.

Nalezy unikac kontaktu ptyty indukcyjnej z ciatem, ubraniem
lub innymi przedmiotami, ktére nie sg do tego
przystosowane, przed wystygnieciem powierzchni.

Nie dopuszczac dzieci w poblize urzadzenia.

Uchwyty naczyn moga ulec nagrzaniu. Nalezy upewnic sig,
ze uchwyty naczyn nie znajduja sie nad innymi wtgczonymi
polami grzewczymi. Nalezy upewnic sie, ze dzieci nie majq
dostepu do uchwytow.

Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze doprowadzic do
poparzenia.



1.3.4 Niebezpieczenstwo skaleczenia

Po zdjeciu ostony zabezpieczajacej, ostrze skrobaka jest
odstoniete i grozi skaleczeniem. Nalezy uzywac go ze
szczegOblng ostroznoscig i przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

Niezachowanie ostroznosci moze skutkowac skaleczeniem
lub urazami.

1.3.5 Wazne zalecenia dotyczace bezpieczenstwa

Nigdy nie nalezy zostawia¢ dziatajgcego urzadzenia bez
nadzoru. Kipigce potrawy pozostawiajg dymigce i ttuste
plamy, ktére moga sie zapalic.

Nigdy nie nalezy uzywac ptyty jako powierzchni roboczej lub
do przechowywania rzeczy.

Nigdy nie nalezy zostawiac¢ zadnych przedmiotdw ani naczyn
na urzadzeniu.

Nie nalezy umieszczac ani zostawia¢ zadnych przedmiotéow
namagnesowanych (np. kart ptatniczych, kart pamieci) lub
urzadzen elektronicznych (np. komputeréw, odtwarzaczy
MP3) w poblizu urzadzenia, poniewaz moze na nie
oddziatywac pole elektromagnetyczne.

Nigdy nie nalezy uzywac ptyty do ogrzewania
pomieszczenia.

Po uzyciu zawsze nalezy wytgczac pola grzewcze oraz ptyte
kuchenng zgodnie z opisem zawartym w niniejszej instrukcji
(np. za pomocg przyciskow dotykowych). Pomimo funkcji
automatycznego wykrywania naczynia, nalezy upewnic sie,
ze pola grzewcze wytgczyty sie po zdjeciu naczynia.

Nie wolno pozwalac¢ dzieciom bawic sie urzgdzeniem, stawac
lub siada¢ na nim, ani wspinac sie na nie.

Nie nalezy przechowywad przedmiotow interesujacych dla
dzieci w szafkach nad urzgadzeniem. Dzieci wspinajgce sie na
ptyte kuchenng mogg sie powaznie zranic.

Nie nalezy pozostawiac dzieci bez opieki w poblizu
urzadzenia, gdy jest ono uzywane.

Dzieci lub osoby z niepetnosprawnosciami utrudniajgcymi
korzystanie z urzadzenia, powinny by¢ instruowane przez
odpowiedzialng i kompetentng osobe podczas korzystania z
ptyty. Osoba instruujgca powinna upewnic sie, ze osoby te

7



potrafig korzystac¢ z urzadzenia, nie stwarzajac zagrozenia
dla siebie lub otoczenia.

e Nie naprawiac ani nie wymienia¢ zadnych czesci urzadzenia,
chyba ze takie zalecenie znajduje sie w instrukcji. Wszystkie
inne czynnosci serwisowe powinny by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego technika.

e Nie nalezy umieszczac ciezkich przedmiotow na ptycie
kuchennej ani ich na nig upuszczac.

e Nie nalezy stawac na ptycie kuchenne;j.

e Nie nalezy uzywac naczyn z nierownymi krawedziami ani
przeciggac naczyn przez ptyte indukcyjng, poniewaz moze to
spowodowac porysowanie powierzchni ptyty.

e Nie nalezy uzywac¢ zmywakow ani ostrych i draznigcych
srodkdéw czyszczacych do czyszczenia urzadzenia, poniewaz
moze to spowodowac porysowanie powierzchni ptyty.

e Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach
domowych oraz do podobnych zastosowan, takich jak:
kuchnie pracownicze w sklepach, biurach i innych
srodowiskach pracy; farmy; uzytkowanie przez klientéw
hoteli, moteli i w innych sSrodowiskach mieszkalnych;
zakwaterowanie typu bed and breakfast.

e OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne elementy
nagrzewajq sie podczas uzytkowania.

e Nalezy uwazac, aby nie dotykac¢ elementéw grzewczych.

e Dzieci do 8 roku zycia nie powinny zbliza¢ sie do urzadzenia
bez statego nadzoru.

Gratulujemy zakupu nowej piyty indukcyjnej.

Zalecamy poswieci¢ czas na przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi/montazu, aby w petni zrozumie¢,
jak prawidtowo zainstalowac i obstugiwac urzadzenie.

Instrukcja montazu znajduje sie w czesci Instalacja.

Przed uzyciem nalezy przeczyta¢ wszystkie wskazdwki dotyczace bezpieczenstwa i zachowad niniejszq
Instrukcje obstugi/montazu do wgladu.



2.0pis produktu

2.1 Widok z gory

6
2 1. Strefa Max. 1500/2000 W
3 2. Strefa Max. 1500/2000 W
5 3. Strefa Max. 1500/2000 W
4. Strefa Max. 1500/2000 W
) 4 5. Strefa Max. 3000/3500 W
6. Szklana ptyta
7. Panel sterowania
7
2.2 Panel sterowania
2

T T I R 5 3 4
1
1. Przycisk regulacji mocy
2. Przycisk sterowania minutnikiem
3. Blokada przyciskow/pauza
4. Przycisk ON/OFF
5. Kontrola Elastycznych P4l Grzewczych




2.3 Sposob dziatania

Kuchenka indukcyjna stanowi bezpieczng, wydajng i ekonomiczng technologie gotowania. Dziata na
zasadzie wibracji elektromagnetycznych wytwarzajacych ciepto bezposrednio w naczyniu, a nie posrednio
poprzez ogrzewanie powierzchni ptyty. Szkto staje sie gorgce tylko dlatego, ze naczynie je nagrzewa.

999 5

zelazny garnek

obwdd magnetyczny

ptyta szklano-ceramiczna

induktor
wytworzone pola magnetyczne

2.4 Przez rozpoczeciem korzystania z nowej plyty

indukcyjnej

. Nalezy przeczytac te instrukcje, zwracajac szczegdlng uwage na sekcje ,Ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa”.
. Nalezy usung¢ folie zabezpieczajaca, ktédra moze nadal znajdowac sie na ptycie indukcyjnej.

2.5 Specyfikacja techniczna

Ptyta grzewcza MIH 616AC
Pola grzewcze 4 pola grzewcze
Napiecie zasilajace 220-240V~
50Hz lub 60Hz
Zainstalowana Moc Elektryczna 7000 W
Wymiary produktu D x S x W (mm) 590 x 520 x 60
Wymiary zabudowy A x B (mm) 560X490

Masa i wymiary sg przyblizone. Poniewaz ciggle staramy sie ulepsza¢ nasze produkty, mozemy zmienic
specyfikacje i projekty urzgadzenia bez wczesniejszego powiadomienia.

3. Korzystanie z produktu

3.1 Panel sterowania

o Przyciski reagujq na dotyk, nie jest konieczne uzycie sity.

o Nalezy uzywac catego opuszka palca, nie tylko koniuszka.

o Za kazdym razem, kiedy dotyk zostanie zarejestrowany, rozlegnie sie krotki sygnat dzwiekowy.

. Nalezy upewnic sie, ze przyciski sa zawsze czyste, suche i zaden przedmiot (np. naczynie lub Scierka)
ich nie zastania. Nawet cienka warstwa wody moze utrudni¢ korzystanie z przyciskéw.

10




v X

3.2Wybor odpowiednich naczyn

& » Nalezy uzywaé wylacznie naczyn z dnem przystosowanym do gotowania indukcyjnego.
Symbol indukcji znajduje sie na opakowaniu lub na spodzie naczynia.

e Mozna sprawdzi¢, czy naczynie jest przystosowane do kuchni indukcyjnej, wykonujac test .
magnetyczny. W tym celu nalezy przytozy¢ magnes do dna naczynia. Jezeli magnes zostat =
przyciagniety, naczynie jest przystosowane do indukcji. @
e W przypadku braku magnesu:

1. Wla¢ wode do naczynia, ktére ma by¢ sprawdzone.

2. Jezeli symbol — nie miga na wyswietlaczu, a woda sie podgrzewa, naczynie jest odpowiednie.
e Naczynia wykonane z nastepujacych materiatow nie sg odpowiednie: czysta stal nierdzewna, aluminium lub miedz

bez magnetycznego spodu, szkto, drewno, porcelana, ceramika i glina.

Nie nalezy uzywac naczyn z nierdwnymi krawedziami ani zakrzywionym dnem.

Nalezy upewnic sie, ze dno naczynia jest gtadkie, lezy ptasko na powierzchni ptyty i ma takie same
wymiary jak pole grzewcze. Nalezy uzywac naczyn, ktorych $rednica jest taka sama jak $rednica
wybranego pola grzewczego. Przy uzyciu nieco szerszego naczynia, moc grzewcza bedzie maksymalnie
wykorzystana. Przy uzyciu wezszego naczynia, wydajnos¢ moze okazac sie mniejsza. Naczynie o Srednicy
mniejszej niz 140 mm moze nie zosta¢ wykryte przez ptyte. Zawsze nalezy ustawiac naczynie na $srodku
pola grzewczego.

Zawsze nalezy podnosi¢ naczynia z ptyty indukcyjnej - przesuwanie moze porysowac szkfo.

>
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3.3 Obstuga

3.3.1 Rozpoczecie gotowania

Przytrzymaj przycisk ON/OFF przez trzy sekundy. Po wtgczeniu
urzadzenia rozlegnie sie jeden sygnat dzwiekowy, na @
wyswietlaczu pojawi sie ,-" lub ,— =", co oznacza, ze ptyta
indukcyjna przeszta w tryb czuwania.

Umies$¢ odpowiednie naczynie na polu grzewczym, ktérego
chcesz uzyc.

e Upewnij sie, ze spdd naczynia i powierzchnia pola grzewczego
sq czyste oraz suche.

Ustaw moc grzania, dotykajac przyciskéw ,-" lub ,,+".

m

¢ Jezeli nie ustawisz mocy grzania w ciaqgu 1 minuty, ptyta
indukcyjna automatycznie sie wytaczy. Konieczny bedzie = JF
powrot do pierwszego kroku.

e Mozna zmieni¢ moc grzania w kazdej chwili podczas
gotowania.

Jezeli na wyswietlaczu miga naprzemiennie =" = z ustawieniem

mocy grzania

Oznacza to, ze:

¢ nie umieszczono naczynia na odpowiednim polu grzewczym,

e uzywane naczynie nie jest przystosowane do technologii indukcyjnej,

e naczynie jest za mate lub niepoprawnie umieszczone na polu grzewczym.

Jezeli odpowiednie naczynie nie znajduje sie na polu grzewczym to ciepto nie zostanie wytworzone.

Wyswietlacz wytaczy sie automatycznie po 1 minucie, jezeli odpowiednie naczynie nie zostanie
umieszczone na ptycie.

3.3.2 Koniec gotowania

Wytacz strefe grzewczg, przewijajac w dot do ,,0” lub
dotykajac jednoczesnie przyciskéow ,-" oraz ,+". Upewnij o OR o JF
sie, ze wyswietlacz pokazuje ,0”

=3
ﬂ-l
=
~
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Aby wytaczy¢ catg ptyte kuchenng, dotknij przycisku
ON/OFF.

Uwazaj na gorace powierzchnie

Litera H wskazuje, ktdore pole grzewcze jest gorgce. Litera
zniknie, kiedy powierzchnia ostygnie do bezpiecznej
temperatury. Moze takze stuzy¢ jako funkcja
oszczedzania energii — w celu podgrzania kolejnych
naczyn, uzyj pola grzewczego, ktére nadal jest gorace.

3.3.3 Korzystanie z funkcji Boost

Aktywacja funkcji Boost

Dotknij przycisku regulacji mocy ,+”, aby ustawi¢ moc
strefy grzewczej na Poziom 9

Dotknij przycisku regulacji mocy ,+" ponownie, wskaznik
strefy pokaze ,b”, a moc osiggnie Max

-———
o

Wytaczanie funkcji Boost

Dotknij przycisku ,-", aby anulowa¢ funkcje Boost,
spowoduje to powrdt pola grzewczego do poziomu 9.

T~

Wcisnij jednoczesnie przyciski ,-" oraz ,,+". Pole
grzewcze wylaczy sie, a funkcja boost zostanie
automatycznie wytaczona

l‘ —
_d

J‘»

. Funkcja Boost moze dziata¢ na kazdym polu grzewczym.

. Pole grzewcze powraca do pierwotnego ustawienia po 5 minutach.
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o Jezeli pierwotne ustawienie mocy wynosi 0, pole grzewcze ustawi sie na moc 9 po 5 minutach.

3.3.4 ELASTYCZNE POLE

e To pole moze by¢ uzywane jako pojedyncza strefa lub jako dwie rézne strefy w zaleznosci

od potrzeb gotowania w dowolnym momencie.

e Przestrzen wolna sktada sie z dwdch niezaleznych induktoréw, ktérymi mozna sterowac

osobno.

Jako duza strefa

1. Aby aktywowac wolne pole jako jedng duzg strefe, Nalezy dotknaé przycisku Elastycznych P4l
Grzewczych.

C —

)
-|

2. Jako duza strefa sugerujemy uzycie w nastepujacy sposoéb:
Naczynia: o $rednicy 250 mm lub 280 mm (naczynia Kwadratowe lub Owalne

sq dopuszczalne)

O

Nie zalecamy opcji innych niz trzy wskazane powyzej, poniewaz moze to wptyna¢ na grzanie urzadzenia

Jako dwie niezalezne strefy

Aby uzy¢ elastycznych pdl grzewczych jako dwéch réznych stref, mozliwy jest wybdr dwoch opcji
grzania.

(a) Umies¢ naczynie po prawej stronie na gérze lub po prawej stronie na dole elastycznego pola

® O | O
T O|l® O

(b) Umies¢ dwa naczynia po obu stronach elastycznego pola grzewczego.

grzewczego.
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Uwaga: Upewnij sie, ze naczynie jest wieksze niz 12 cm.

3.3.5 Blokowanie panelu sterowania

o Mozna wiaczy¢ blokade panelu sterowania, aby zapobiec niezamierzonemu uzyciu (np.
przypadkowemu wiaczeniu pol grzewczych przez dzieci).
o Kiedy ptyta jest zablokowana, wszystkie przyciski oprécz ON/OFF sg nieaktywne.

Aby zablokowa¢ panel sterowania

Dotknij i przytrzymaj przez chwile przycisk B Wskaznik minutnika pokaze ,Lo”
blokady.

Odblokowanie przyciskéw

Dotknij i przytrzymaj przez chwile przycisk blokady. 5

Kiedy ptyta jest w trybie blokady, wszystkie przyciski oprocz przycisku ON/OFF( ) sq wytaczone. Zawsze
istnieje mozliwos¢ wytaczenia ptyty za pomoca przycisku ON/OFF ( ) w nagtym wypadku, jednak przed
wykonaniem innych czynnosci nalezy najpierw odblokowac ptyte.

3.3.6 Tryb pauzy

o Mozna wstrzymaé ogrzewanie zamiast wytgczac ptyte.
o Po wejsciu w tryb pauzy wszystkie przyciski z wyjatkiem przycisku ON/OFF sg wytaczone.

Aby przejs¢ w tryb pauzy

Nalezy dotkna¢ przycisku blokady/pauzy. Caty wyswietlacz pokaze , 11”

Aby wyjs¢ z trybu pauzy

Nalezy dotkna¢ przycisku blokady/pauzy.

Gdy ptyta jest w trybie pauzy, wszystkie przyciski sa wylaczone, z wyjatkiem przycisku ON/OFF ( > w
sytuacji awaryjnej zawsze istnieje mozliwo$¢ wytaczenia ptyty za pomocg przycisku ON/OFF. ( ) Jesli
tryb pauzy nie zostanie wylgczony w ciggu 10 minut, ptyta wytaczy sie automatycznie.
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3.3.7 Funkcja Zarzadzania Energia

o mozliwe jest ustawienie maksymalnego poziomu poboru energii dla ptyty indukcyjnej, wybierajac

rézne zakresy mocy.

. ptyty indukcyjne sq w stanie automatycznie ogranicza¢ pobér mocy, aby pracowaé na nizszym

poziomie w celu unikniecia ryzyka przecigzenia.

Aby wejs¢ do Funkcji Zarzadzania Energia

Nalezy wiaczy¢ ptyte a nastepne nacisngé
jednoczesnie ,,+"” (minutnik) oraz przycisk blokady

it

przyciskéw.

Wskaznik minutnika pokaze , P5" co oznacza

poziom mocy 5. Tryb domysiny to 7.0 kW,

Aby przejsc¢ na inny poziom

Nacisnij +/- minutnika

T~ o =

Istnieje 5 poziomoéw mocy, od ,P1” do ,p5”".
Wskaznik minutnika pokaze jeden z nich.

~P1”: maksymalna moc wynosi 2,5 kW.

~P2": maksymalna moc wynosi 3,5 kW.
»~P3”: maksymalna moc wynosi 4,5 kW.
»~P4”: maksymalna moc wynosi 5,5 kW.
»~P5”: maksymalna moc wynosi 7,0 kW.

Potwierdzenie i wyjscie z Funkcji Zarzadzania Energia

Aby
jednoczesnie + (minutnik) oraz przycisk blokady

I

potwierdzi¢  wybdér nalezy  nacisnac

przyciskéw.

Ptyta zostanie wytaczona.

3.3.5 Minutnik

Minutnik moze by¢ uzywany na dwa sposoby:

a) Mozna uzywac go jako czasomierza. W tym trybie minutnik nie wytgczy zadnego pola grzewczego,

kiedy uptynie ustawiony czas.

b) Mozna ustawi¢ go, by po uptywie ustalonego czasu wytaczyt jedno lub kilka pél grzewczych.
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Maksymalny czas minutnika to 99 min.
a) Uzywanie minutnika jako czasomierza

W przypadku gdy nie wybierasz zadnego pola grzewczego

Upewnij sie, ze ptyta jest wiaczona.
Uwaga: czasomierza mozna uzywac nawet jezeli nie wybierze
sie zadnego pola grzewczego.

Dotknij przycisku ,,+” minutnika. Wskaznik

czasomierza zacznie migac i pojawi sie ,10”
na wyswietlaczu minutnika.

©
=

Ustaw czas naciskajqc przyciski ,-" oraz ,+" minutnika
Wskazoéwka: dotknij przycisku ,-"” lub ,+"” minutnika raz, aby
skréci¢ lub wydtuzy¢ czas o 1 minute.

Dotknij i przytrzymaj przycisk ,-" lub ,,+"” minutnika jeden raz,
aby skrdci¢ lub wydtuzy¢ czas o 10 minut.

+loo

Wcisniecie ,-" oraz ,+"” jednoczesnie anuluje minutnik
a na wyswietlaczu pojawi sie
00”

®
3
—

QOdliczanie rozpocznie sie natychmiast po ustawieniu czasu.
Wyswietlacz pokaze pozostaty czas, a wskaznik minutnika
zamiga przez 5 sekund.

Przerywany sygnat dzwiekowy wiaczy sie na 30 sekund, a
wskaznik minutnika pokaze ,- -”, kiedy uptynie ustawiony
czas.

b) Ustawianie minutnika aby wylaczy¢ jedna strefe

Ustawianie jednego pola

Nalezy dotkna¢ ,-" lub ,,+” odpowiedniego . I:I
pola grzewczego, dla ktérej ma zosta¢ ustawiony minutnik. —

- +
Ustaw czas, naciskajac przyciski ,-” lub ,+” minutnika @ = H
Wskazdéwka: dotknij przycisku ,-" lub ,+” minutnika _I:

raz, aby skrécic¢ lub wydtuzy¢ czas o 1 minute.
Dotknij i przytrzymaj przycisk ,-” lub ,,+” minutnika
aby skraci¢ lub wydtuzy¢ czas o 10 minut.
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Nacisniecie przyciskéw ,-" oraz ,+"” jednoczesnie anuluje (
ustawienia minutnika, a na wyswietlaczu minutnika pojawi sie @ |
00".

4 —

QOdliczanie rozpocznie sie natychmiast po ustawieniu czasu.
Wyswietlacz pokaze pozostaty czas, a wskaznik minutnika zamiga
przez 5 sekund.

UWAGA: Czerwona dioda obok wskaznika poziomu mocy zaswieci @
sie, wskazujac, ze dane pole grzewcze zostato wybrane. _

/0

Kiedy minutnik zakonczy odliczanie, odpowiednie pole grzewcze
zostanie automatycznie wytaczone. @ -

& Inne pola grzewcze beda nadal dziatac, jesli zostaty wczesniej wiaczone.

3.3.9 Domysine czasy pracy

Automatyczne wytaczanie stanowi funkcje bezpieczenstwa ptyty indukcyjnej. Ptyta wytaczy sie
automatycznie, jezeli zapomnisz jg wytaczy¢. Domyslny czas pracy dla poszczegdlnych poziomoéw mocy
jest przedstawiony w ponizszej tabeli:

Poziom mocy 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Domyslny czas pracy (godz.) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Kiedy naczynie zostanie zdjete, ptyta natychmiast przestanie grza¢ i wylaczy sie automatycznie po 2
minutach.

Uzytkownicy z rozrusznikiem serca powinni skonsultowac sie z lekarzem przed rozpoczeciem
korzystania z urzadzenia.

4.Wskazowki dotyczace gotowania

Nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas smazenia, poniewaz olej i ttuszcz nagrzewaja sie bardzo
szybko, szczegdlnie gdy funkcja PowerBoost jest aktywna. Pod wptywem wyjatkowo wysokich
temperatur olej i ttuszcz mogg sie nagle zapali¢, co stwarza powazne niebezpieczenstwo pozaru.

4.1. Wskazowki dotyczace gotowania

o Gdy potrawa zacznie wrze¢, ustaw nizsza temperature.

. Uzywanie pokrywki skréci czas gotowania i pozwoli oszczedzac energie poprzez zatrzymywanie
ciepta.

e Zmniejsz ilos¢ ptyndw lub ttuszczéw by skrécié czas gotowania.
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Rozpocznij gotowanie, ustawiajac wysokg moc grzania i zmniejsz moc, kiedy cata potrawa nabierze
ciepta.

4.1.1 Gotowanie na wolhym ogniu, gotowanie ryzu

4.

Gotowanie na wolnym ogniu to gotowanie ponizej punktu wrzenia, w temperaturze ok. 85 C, kiedy
babelki od czasu do czasu pojawiajg sie na powierzchni gotowanej cieczy. To klucz do wysmienitych
zup i delikatnych potrawek, poniewaz smaki dojrzejq, a jedzenie sie nie rozgotuje. Sosy na bazie jaj
oraz zageszczane maka rowniez powinno sie gotowac ponizej temperatury wrzenia.

Niektére czynnosci, takie jak gotowanie ryzu metoda absorpcji, moga wymagac poziomu mocy
wyzszego niz minimalny, aby upewnic sie, ze jedzenie ugotuje sie odpowiednio w zalecanym czasie.

1.2 Smazenie stekow

Aby przyrzadzi¢ soczyste, petne smaku steki:

1.

2.
3.
4.

4.

Pozostaw stek w temperaturze pokojowej na okoto 20 minut przed smazeniem.

Rozgrzej patelnie z grubym dnem.

Posmaruj stek z obu stron olejem. Wlej odrobine oleju na goracg patelnie i potdéz na niej mieso.
Obrdc¢ stek tylko raz podczas smazenia. Czas smazenia zalezy od grubosci miesa i pozgdanego stopnia
wysmazenia. Czas smazenia moze wynosi¢ 2-8 minut na kazda strone. Nacisnij stek, by ocenic jego
stopien wysmazenia — im twardszy sie wydaje, tym mocniej bedzie wysmazony.

. Pozostaw stek na cieptym talerzu przez kilka minut, aby odpoczat i stat sie delikatniejszy przed

podaniem.

1.3 Smazenie metoda stir-fry

. Wybierz wok z ptaskim dnem do kuchni indukcyjnej lub duza patelnie.
. Przygotuj wszystkie sktadniki i sprzet. Smazenie metoda stir-fry powinno by¢ szybkie. Jezeli

przygotowujesz duzg ilo$¢ jedzenia, smaz w kilku mniejszych porcjach.

. Rozgrzej lekko patelnie i dodaj dwie tyzki oleju.
. Najpierw usmaz mieso, a potem odstaw je i utrzymuj w cieple.
. Usmaz warzywa. Kiedy beda gorace, ale nadal chrupigce, zmniejsz moc grzania na polu grzewczym,

wrzu¢ mieso z powrotem na patelnig i dodaj sos.

. Delikatnie wymieszaj sktadniki, aby upewni¢ sie, ze s rownomiernie podgrzane.
. Danie nalezy podawac natychmiast.

4.2 Wykrywanie drobnych przedmiotow

Kiedy patelnia o niewtasciwym rozmiarze lub patelnia niemagnetyczna (np. z aluminium), lub inny
niewielki przedmiot (np. néz, widelec, klucz) znajdg sie na ptycie, ptyta automatycznie przejdzie w tryb
czuwania po 1 minucie. Wentylator bedzie schtadzat ptyte indukcyjng przez kolejng minute.

5. Ustawienie mocy grzania

Ponizsze ustawienia stanowig jedynie wskazdwki. Doktadne ustawienie zaleze¢ bedzie od réznych
czynnikdw, w tym uzywanych naczyn i ilosci przygotowywanego jedzenia. Przetestuj rézne ustawienia
ptyty indukcyjnej, aby znalez¢ te, ktére sprawdza sie najlepiej.

Moc grzania Zastosowania

1-2 ¢ delikatne podgrzewanie matych ilosci jedzenia
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e rozpuszczanie czekolady, masta i innych sktadnikéw, ktdre szybko sie przypalajg

e gotowanie na wolnym ogniu
e powolne podgrzewanie

e odgrzewanie
¢ gotowanie na srednim ogniu
e gotowanie ryzu

e nalesniki

e smazenie technikg sauté
e gotowanie makaronu

e smazenie metoda stir-fry
opalanie

e doprowadzanie zupy do wrzenia
e gotowanie wody

6. Pielegnacja i czyszczenie

Co?

Jak?

Wazne!

Codzienne zabrudzenia | 1.

na szkle (odciski
palcéw, Slady, plamy
po jedzeniu lub po
rozlaniu ptynéw
niezawierajacych
cukru)

Wytacz zasilanie ptyty

kuchennej.

2. Rozprowadz srodek do
czyszczenia ptyt kuchennych,
kiedy szkto jest jeszcze ciepte
(ale nie gorace!).

3. Wytrzyj do sucha, uzywajac
czystej Sciereczki lub recznika
papierowego.

4. Przywrd¢ zasilanie ptyty

kuchennej.

¢ Kiedy ptyta kuchenna jest odtaczona od
zasilania, nie pojawi sie wskaznik
~goracej powierzchni”, ale pole
grzewcze moze by¢ ciggle gorace!
Zachowaj szczegolng ostroznosé.

e Metalizowane zmywaki, niektore
nylonowe zmywaki i mocne srodki
czyszczace moga zarysowac szkfo.
Nalezy zawsze czytac etykiete, aby
upewnic sie, ze srodek czyszczacy lub
zmywak sg odpowiednie.

e Nigdy nie zostawiaj pozostatosci
$rodkow czyszczacych na ptycie
kuchennej: szkto moze sie odbarwic.

Plamy po potrawach,
ktére wykipiaty,
roztopionych
sktadnikach oraz
goracych ptynach z
cukrem

na szkle

Bezzwtocznie usun te zabrudzenia
topatkg do ryb, szpatutka albo
skrobakiem do ptyt kuchennych
dostosowanym do kuchenek
indukcyjnych, ale uwazaj na
gorace powierzchnie pél
grzewczych:

1. Wyjmij kabel zasilajacy ptyte
kuchenng z gniazdka.

2. Trzymaj skrobak lub inne
narzedzie pod katem 30° i zdrap
zabrudzenie lub rozlang
substancje na chtodng czesc
ptyty.

3. Usun zabrudzenie lub rozlang
substancje $cierka lub
recznikiem papierowym.

4. Wykonaj kroki od 2 do 4

powyzszej instrukcji "Codzienne
zabrudzenia na szkle".

e Usun plamy pozostawione przez
roztopione sktadniki,

jedzenie zawierajgce cukier lub rozlane
ptyny jak najszybciej. Jezeli zaschng na

szkle, moga by¢ trudne do

usuniecia lub nawet trwale

uszkodzi¢ szklang powierzchnie.
¢ Niebezpieczenstwo skaleczenia: po
zdjeciu ostony zabezpieczajacej,

ostrze skrobaka jest odstoniete

i grozi skaleczeniem. Nalezy uzywac go
ze szczegoblng

ostroznoscia i przechowywac

w miejscu niedostepnym dla dzieci.
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Ptyny rozlane na
panelu dotykowym

4. Doktadnie osusz powierzchnie

. Wytacz zasilanie ptyty
kuchennej.

. Wytrzyj rozlany ptyn.

. Wytrzyj panel dotykowy czysta,
wilgotna gabka lub Sciereczka.

recznikiem papierowym.

e Ptyta kuchenna moze emitowac
przerywany sygnat dzwiekowy
i sie wylaczy¢, a panel dotykowy
moze nie dziata¢ poprawnie, kiedy
znajduje sie
na nim ptyn. Przed ponownym
wigczeniem ptyty kuchennej upewnij

5. Przywroc¢ zasilanie ptyty sie, ze panel dotykowy jest doktadnie
kuchennej. osuszony.
y 4 - =
7. Wskazowki i porady

Problem

Mozliwe przyczyny

Rozwiazanie

Nie mozna wiaczy¢ ptyty
indukcyjnej.

Brak zasilania.

Upewnij sie, ze ptyta indukcyjna jest
podtaczona do zasilania

i wiaczona.

Sprawdz, czy nie ma przerwy

w dostawie pragdu w domu lub w okolicy.
Jezeli po sprawdzeniu wszystkiego
problem nie zostat rozwigzany,
skontaktuj sie z wykwalifikowanym
technikiem.

Panel dotykowy nie
reaguje.

Panel dotykowy jest zablokowany.

Odblokuj panel sterowania. Wiecej w
sekcji ,Uzytkowanie ptyty indukcyjnej”.

Panel dotykowy jest
trudny w obstudze.

Na panelu dotykowym moze
znajdowac sie cienka warstwa
wody lub by¢ moze uzywasz
koniuszka palca, dotykajac
panelu.

Upewnij sie, ze panel dotykowy jest
suchy i ze uzywasz catego opuszka
palca, dotykajac przyciskdéw.

Szkio jest zarysowane.

Naczynia o ostrych krawedziach.

Sa uzywane nieodpowiednie,
mocne $rodki czyszczace lub
szorstki skrobak.

Uzywaj naczyn z ptaskimi i gtadkimi
podstawami. Wiecej w sekcji ,,Wybdr
odpowiednich naczyn”.

Wiecej w sekcji ,Pielegnacja i
czyszczenie”.

Niektdre naczynia
powodujq trzaskajace
lub stukoczace dzwieki.

Przyczyng moze by¢
konstrukcja naczyn

(warstwy réznych metali
wibrujacych w rézny sposaéb).

Jest to normalne
i nie wskazuje na obecnos¢
jakichkolwiek nieprawidtowosci.

Ptyta indukcyjna wydaje
niski, buczacy dzwiek,
kiedy dziata na
wysokiej mocy grzania.

Jest to spowodowane technologig
kuchni indukcyjnych.

Jest to normalne, ale dzwiek powinien
ucichna¢ lub catkowicie ustad, kiedy
zmniejszysz moc grzania.

Dzwiek wentylatora
wydobywa sie z ptyty
indukcyjnej.

Wentylator wbudowany w

ptyte indukcyjng uruchomit sie,
aby zapobiec przegrzaniu sie
elektroniki. Moze pracowac jeszcze
nawet po wytaczeniu

ptyty indukcyjnej.

Jest to normalne i nie wymaga
interwencji. Nie nalezy odfaczad ptyty
indukcyjnej od zrédfa zasilania, kiedy
wentylator pracuje.
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Naczynia nie
nagrzewaja sie i nie s
wykrywane.

Ptyta indukcyjna nie jest w stanie
wykry¢ naczynia, poniewaz nie jest
ono przeznaczone do gotowania
indukcyjnego.

Ptyta indukcyjna nie moze wykry¢
naczynia, poniewaz jest za mate w
stosunku do pola grzewczego lub
nie zostato umieszczone na $rodku
pola.

Uzywaj naczyn dostosowanych do
kuchni indukcyjnej. Wiecej w sekcji
~Wybér odpowiednich naczyn”.

Umies¢ naczynie posrodku pola i
upewnij sie, ze jego podstawa pasuje do
rozmiaru pola grzewczego.

Ptyta indukcyjna lub
pole grzewcze wytgczyty
sie niespodziewanie,
wiacza sie sygnat
dzwiekowy i wyswietla
sie kod btedu
(zazwyczaj
naprzemiennie z jedng
lub dwoma cyframi na
wyswietlaczu
minutnika).

Usterka techniczna.

Zanotuj kod btedu, odtacz

ptyte indukcyjng od zrodta zasilania i
skontaktuj sie z wykwalifikowanym
technikiem.

8. Wyswietlanie btedow i diagnostyka

Ptyta indukcyjna posiada funkcje autodiagnostyki. Dzieki temu testowi technik moze sprawdzic¢

funkcjonowanie réznych komponentéw bez demontowania ptyty z blatu.

Rozwiazywanie problemow

1) Kod btedu wystepujacego podczas uzytkowania i rozwigzanie;

Kod btedu Problem Rozwigzanie
Automatyczne przywracanie
Napiecie zasilajace jest wyzsze niz napiecie L o .
El ) Upewnij sie, ze zasilanie jest prawidtowe.
zZnamionowe.
— — - — — — Jezeli zasilanie jest prawidtowe, mozna
Napiecie zasilajgce jest nizsze niz napiecie i )
E2 ) wigczy¢ urzadzenie.
zZnamionowe.
E3 Wysoka temperatura czujnika ptyty Poczekaj, az temperatura wroci do
ceramicznej (nr 1). normalnych wartosci
E4 Wysoka temperatura czujnika ptyty Nacisnij przycisk ,ON/OFF”, aby
ceramicznej (nr 2). zrestartowac urzadzenie.
Poczekaj, az temperatura wroci do
ES5 Wysoka temperatura IGBT (nr 1). L
normalnych wartosci
Nacisnij przycisk ,,ON/OFF”, aby
E6 Wysoka temperatura IGBT (nr 2). . .
zrestartowac urzadzenie.
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Sprawdz, czy wentylator pracuje ptynnie;
jezeli nie, wymieni¢ wentylator.

Brak automatycznego przywracania

F3/F6

Usterka czujnika temperatury ptyty
ceramicznej — zwarcie elektryczne (F3 dla
nr 1, F6 dla nr 2).

F4/F7

Usterka czujnika temperatury ptyty
ceramicznej — obwod otwarty (F4 dla nr 1,
F7 dla nr 2).

F5/F8

Usterka czujnika temperatury ptyty
ceramicznej — nieprawidtowy (F5 dla nr 1,
F8 dla nr 2)

Sprawdz potaczenie lub wymien czujnik
temperatury ptyty ceramicznej.

FO/FA

Usterka czujnika temperatury IGBT
(zwarcie elektryczne/obwdd otwarty dla nr

1).

FC/FD
2).

Usterka czujnika temperatury IGBT
(zwarcie elektryczne/obwdd otwarty dla nr

Wymien panel zasilania.

2) Konkretna usterka i rozwigzanie

Usterka

Problem

Rozwiazanie A

Rozwiazanie B

Dioda LED nie
zapala sie, kiedy
urzadzenie jest
podtaczone.

Brak zasilania.

Sprawdz, czy wtyczka
jest doktadnie podigczona
do gniazdka, a gniazdko
dziata.

Btad potaczenia panelu
zasilania i panelu
wyswietlacza.

Sprawdz potaczenie.

Panel zasilania jest
uszkodzony.

Wymien ptyte zasilania.

Panel wyswietlacza jest
uszkodzony.

Wymien ptyte
wyswietlacza.

Niektdre przyciski nie
dziatajg lub wyswietlacz
LED jest nieprawidiowy.

Panel wys$wietlacza jest
uszkodzony.

Nalezy wymieni¢ panel
wyswietlacza.

Wskaznik Trybu Gotowania
wiacza sig, ale grzanie nie
uruchamia sie.

Wyso ka temperatu ra
ptyty.

Temperatura otoczenia
moze by¢ za wysoka.
WIlot powietrza lub otwory
wentylacyjne mogg by¢
zablokowane.

Usterka wentylatora.

Sprawdz, czy wentylator
pracuje ptynnie;

jezeli nie, wymien
wentylator.

Panel zasilania jest
uszkodzony.

Nalezy wymieni¢ panel
zasilajacy.

Grzanie wylgcza sie nagle

Nieodpowiedni rodzaj

Uzyj odpowiedniego

Obwdd wykrywania
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podczas uzytkowania, a na
wyswietlaczu pojawia sie
symbol ,u”.

naczynia.

Za mata s$rednica
naczynia.

naczynia (szczegoty w
instrukcji obstugi).

Kuchnia sie przegrzata;

Urzadzenie jest

przegrzane. Poczekaj, az

falownik powréci do
normalnej pracy;
Wcisnij ,,ON/OFF”, aby

zrestartowac urzadzenie.

naczynia jest
uszkodzony,
wymien panel
zasilania.

Pola grzewcze z tej samej
strony (np. pierwsze i
drugie pole) wyswietlajg

”

nu

Btad potaczenia panelu
zasilania i panelu
wyswietlacza;

Sprawdz potaczenie.

Panel wyswietlacza w
czesci komunikacyjnej
jest uszkodzony.

Nalezy wymieni¢ panel
wyswietlacza.

Gtéwny panel jest
uszkodzony.

Nalezy wymieni¢ panel
zasilajacy.

Nieprawidtowy odgtos
wentylatora.

Silnik wentylatora jest
uszkodzony.

Wymien wentylator.

Powyzsze wskazowki pomoga ocenic i zbadac czeste usterki.

Nie nalezy demontowac urzadzenia samodzielnie, aby unikna¢ wszelkich zagrozen i uszkodzen ptyty

indukcyjnej.

9. Instalacja

9.1 Wybor narzedzi do instalac

Wycigé¢ otwdr w powierzchni blatu zgodnie z wymiarami podanymi na rysunku.
W celu instalacji i uzytkowania, wokdt otworu nalezy pozostawi¢ co najmniej 5 cm przestrzeni.

Nalezy upewni¢ sie, ze grubos$c¢ blatu wynosi co najmniej 30 mm. Nalezy wybra¢ termoodporny i
izolowany materiat blatu (drewno i podobne widkniste i higroskopijne materiaty nie powinny byc¢
stosowane jako materiat blatu, chyba ze zostaty zaimpregnowane), aby unikna¢ porazenia pradem i

wiekszych odksztatcen spowodowanych promieniowaniem cieplnym ptyty grzewczej. Jak przedstawiono

ponizej:

AN

Uwaga: Ze wzgleddw bezpieczenstwa odlegtosé pomiedzy krawedziami ptyty a wewnetrzng
powierzchnig blatu kuchennego powinna wynosi¢ co najmniej 3 mm.
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D (mm) S (mm) W (mm) D (mm) A (mm) B (mm) | X (mm) F (mm)
590 520 60 56 560 + 4 490 + 4 | min. 50 min. 3
+1 +1

Nalezy koniecznie upewnic sie, ze ptyta indukcyjna jest dobrze wentylowana, a wlot i wylot powietrza nie
sq zablokowane. Nalezy sie takze upewnié, ze kuchnia indukcyjna jest sprawna. Jak przedstawiono

ponizej:

Uwaga: Ze wzgleddw bezpieczenstwa odlegtos¢ pomiedzy ptytg grzewcza a znajdujaca sie nad nig
& szafkg powinna wynosi¢ co najmniej 760 mm.

e
/

/

<
=1y

/)

v

=

A(mm)

B(mm)

C (mm)

D

760

Min. 50

min. 20

Wilot powietrza

Wylot powietrza 5 mm

UWAGA: Zapewnienie odpowiedniej wentylacji

Nalezy upewnic sie, ze ptyta indukcyjna jest dobrze wentylowana, a wlot i wylot powietrza

nie sg zablokowane. Aby uniknaé przypadkowego dotkniecia przegrzewajacego sie spodu ptyty

lub niespodziewanego porazenia elektrycznego, nalezy umiesci¢ drewniang wkiadke, przymocowang

$rubami, w odlegtosci min. 50 mm od spodu ptyty. Postepuj zgodnie z ponizszymi wymaganiami.

—

}

Min.5cm

'

| rve—

Max. 5 mm

Max. 5 mm




Ptyta grzewcza posiada otwory wentylacyjne. TRZEBA upewnic sie, ze te otwory nie sg zablokowane

przez blat, kiedy ptyta jest umieszczana w wyznaczonym miejscu.

® Przypominamy, ze klej, ktdry faczy plastikowe lub drewniane elementy mebli, musi by¢ odporny na
wysokie temperatury do 150°C, aby unikng¢ odklejania sie oktadziny.

e Sciana za plyta, sasiednie i otaczajace powierzchnie muszg by¢ odporne na
temperatury do 90°C.

9.2 Przed instalacjq plyty nalezy upewnic sie, ze

. Blat jest ptaski i dobrze wypoziomowany, a zadne elementy przestrzenne nie kolidujg z wymaganiami
co do przestrzeni.

o Blat zostat wykonany z termoodpornego i izolowanego materiatu.

o Jezeli ptyta jest zainstalowana nad piekarnikiem, piekarnik ma wbudowany wentylator.

. Instalacja bedzie przeprowadzona zgodnie z wymaganiami dotyczacymi wolnej przestrzeni wokot
urzadzenia, odpowiednimi standardami i przepisami.

. Odpowiedni odfgcznik zapewniajacy petne odigczenie od zasilania sieciowego jest zawarty w statym
okablowaniu, zamontowany i ustawiony zgodnie z lokalnymi przepisami i zasadami dotyczacymi
okablowania.

o Odtacznik musi by¢ zatwierdzonego rodzaju i posiada¢ 3-milimetrowg szczeline pomiedzy stykami
wynoszaca 3 mm (lub we wszystkich [fazowych] przewodach, jesli lokalne przepisy dotyczace
okablowania zezwalajg na te wersje wymogdw).

e  Odtgcznik musi by¢ tatwo dostepny dla uzytkownika posiadajgacego zainstalowana ptyte grzewcza.

o Nalezy skonsultowac sie z lokalnym organem nadzoru budowlanego i zapoznacd sie z zarzadzeniami
wiadz lokalnych w razie watpliwosci dotyczacych instalacji.

o Nalezy uzywac termoodpornych i fatwych do czyszczenia materiatéw (jak np. ptytki ceramiczne) do
wykonczenia powierzchni $cian otaczajacych ptyte.

9.3 Po zainstalowaniu ptyty upewnij sie, ze

o Nie ma dostepu do kabla zasilajacego przez drzwi lub szuflady szafek.

. Zapewniony zostat odpowiedni przeptyw powietrza miedzy zabudowa kuchenng a spodem piyty.

e Jezeli ptyte zainstalowano nad szuflada lub szafkg kuchenng, bariera termiczna zostata
zamontowana pod podstawa ptyty.

. Odtacznik jest tatwo dostepny dla uzytkownika.
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9.4 Przed montazem uchwytéw mocujacych

Urzadzenie powinno by¢ umieszczone na stabilnej, gtadkiej powierzchni (mozna uzy¢ opakowania). Nie
wywieraj nacisku na elementy regulujace wystajace z piyty.

9.5 Regulacja uchwytéw mocujacych

Nalezy przymocowac ptyte do powierzchni roboczej, przykrecajac 2 uchwyty mocujace na podstawie ptyty
(patrz rysunek) po instalacji.
Nalezy dostosowac pozycje uchwytéow do grubosci blatu.

HOB

] TABLE

W zadnym wypadku uchwyty nie mogg dotyka¢ wewnetrznej powierzchni blatu po instalacji (patrz
rysunek).
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9.6 Srodki ostroznoséci

1. Ptyta indukcyjna musi by¢ instalowana przez odpowiednio wykwalifikowany personel lub technikow.
Oferujemy ustugi naszych specjalistow. Nigdy nie nalezy przeprowadzac instalacji samodzielnie.

2. Ptyty nie nalezy montowac bezposrednio nad zmywarka, lodowka, zamrazarka, pralkg ani suszarka,
poniewaz wilgo¢ moze uszkodzi¢ elektronike ptyty.

3. Plyta indukcyjna powinna by¢ zainstalowana w taki sposéb, aby zapewnié lepsze promieniowanie
cieplne w celu poprawienia jej funkcjonalnosci.

4. Sciana i powierzchnia nad ptyta grzewcza powinny byé odporne na ciepto.

. Aby unikna¢ jakichkolwiek uszkodzen, warstwa izolacyjna i klej musza by¢ odporne na ciepto.

6. Nie nalezy uzywac¢ myjki parowej.

Ul

9.7 Podtaczanie ptyty do zasilania sieciowego

Ptyta musi zosta¢ podtaczona do zasilania sieciowego przez odpowiednio wykwalifikowang osobe.
& Przed podtaczeniem ptyty do zasilania sieciowego nalezy upewnic sie, ze:

1. Domowa instalacja elektryczna jest odpowiednia dla mocy pobieranej przez ptyte.

2. Napiecie elektryczne odpowiada wartosciom podanym na tabliczce znamionowej.

3. Kabel zasilajacy jest dostosowany do tadunku podanego na tabliczce znamionowej.

Aby podtaczy¢ ptyte do zasilania sieciowego, nie nalezy uzywac adapteréw, reduktoréw ani urzadzen

rozdzielczych, poniewaz mogg one spowodowac przegrzanie i pozar.

Przewdd zasilajacy nie moze dotykac nagrzanych miejsc i musi by¢ utozony w taki sposéb,

aby jego temperatura w zadnym momencie nie przekraczata 75°C.

& Elektryk powinien sprawdzi¢, czy domowa instalacja elektryczna jest odpowiednia i nie ma koniecznosci wprowadzania

zmian.
Wszelkie modyfikacje muszg zosta¢ dokonane przez wykwalifikowanego elektryka.

4 )

@ 5 O Yellow / Green
Black
L1 4 O - ,
3
L2 3 O Brown £§
z s
N1 2 §
Blue
N2 1
\ J

Jezeli liczba pdl grzewczych wybranego urzadzenia wynosi minimum 4, urzadzenie moze zostac
podtaczone do zasilania sieciowego za pomoca jednofazowego ztacza elektrycznego, jak pokazano

ponizej.
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o Jezeli kabel zostat uszkodzony lub konieczna jest wymiana, musi ona zosta¢ przeprowadzona przez

serwisanta przy uzyciu odpowiednich narzedzi, w celu unikniecia jakichkolwiek wypadkow.

o Jezeli urzadzenie jest podtaczone bezposrednio do zasilania sieciowego, nalezy zainstalowacd
wytacznik wielobiegunowy z minimalng 3-milimetrowa przerwg miedzy stykami.

bezpieczenstwa.

technika.

Instalator musi zapewni¢ prawidtowe potaczenie elektryczne i zgodnos¢ z przepisami

Kabel nie moze by¢ zgiety ani Scisniety.
Kabel musi by¢ regularnie sprawdzany i wymieniany tylko przez odpowiednio wykwalifikowanego

Po instalacji nie ma dostepu do spodu ptyty i kabla zasilajgacego.

UTYLIZACJA: Nie

wyrzucaj tego urzadzenia
razem z niesegregowanymi
odpadami

komunalnymi. Konieczna jest
selektywna zbidrka

tego typu odpadow

w celu ich przerdbki.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z dyrektywa unijng 2012/19/WE w sprawie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Zapewniajac prawidiowy
sposob utylizacji, mozesz zapobiec potencjalnemu zagrozeniu dla $rodowiska
naturalnego i zdrowia ludzkiego, ktérego przyczyng mogtoby by¢ niewtasciwe
postepowanie

z tego typu odpadami.

Ten symbol na produkcie wskazuje, ze produktu nie nalezy traktowac jako zwyktego
odpadu domowego. Nalezy go przekazac¢ do odpowiedniego punktu zbiérki sprzetu
elektrycznego i elektronicznego w celach recyklingu.

To urzadzenie podlega specjalistycznemu usuwaniu odpadéw. Aby uzyskac wiecej
informacji na temat recyklingu tego produktu, nalezy skontaktowac sie z lokalnym
urzedem miejskim, przedsiebiorstwem zajmujacym sie utylizacjq odpadow, lub punktem
sprzedazy produktu.

Aby uzyskac wiecej informacji na temat recyklingu tego produktu, nalezy skontaktowac
sie z lokalnym urzedem miejskim, przedsiebiorstwem zajmujacym sie utylizacjq
odpadow, lub punktem sprzedazy produktu.
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1. Foreword

1.1 Safety Warnings

Your safety is important to us. Please read this information
before using your cooktop.

1.2 Installation

1.2.1 Electrical Shock Hazard

Disconnect the appliance from the mains electricity supply
before carrying out any work or maintenance on it.
Connection to a good earth wiring system is essential and
mandatory.

Alterations to the domestic wiring system must only be
made by a qualified electrician.

Failure to follow this advice may result in electrical shock or
death.

1.2.2 Cut Hazard

Take care - panel edges are sharp.
Failure to use caution could result in injury or cuts.

1.2.3 Important safety instructions

Read these instructions carefully before installing or using
this appliance.

No combustible material or products should be placed on
this appliance at any time.

Please make this information available to the person
responsible for installing the appliance as it could reduce
your installation costs.

In order to avoid a hazard, this appliance must be installed
according to these instructions for installation.

This appliance is to be properly installed and earthed only by
a suitably qualified person.

This appliance should be connected to a circuit which
incorporates an isolating switch providing full disconnection
from the power supply.



Failure to install the appliance correctly could invalidate any
warranty or liability claims.

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without
supervision.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons
in order to avoid a hazard.

Warning: If the surface is cracked, switch off the appliance
to avoid the possibility of electric shock, for hob surfaces of

glass-ceramic or similar material which protect live parts
Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should
not be placed on the hob surface since they can get hot

A steam cleaner is not to be used.

Do not use a steam cleaner to clean your cooktop.

The appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.
WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking
surfaces.

The cooking process has to be supervised. A short term
cooking process has to be supervised continuously.
WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can
be dangerous and may result in fire. NEVER try to extinguish
a fire with water, but switch off the appliance and then cover
flame e.g. with a lid or a fire blanket.

1.3 Operation and maintenance

1.3.1 Electrical Shock Hazard

Do not cook on a broken or cracked cooktop. If the cooktop
surface should break or crack, switch the appliance off
immediately at the mains power supply (wall switch) and
contact a qualified technician.
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Switch the cooktop off at the wall before cleaning or
maintenance.

Failure to follow this advice may result in electrical shock or
death.

1.3.2 Health Hazard

This appliance complies with electromagnetic safety
standards.

However, persons with cardiac pacemakers or other
electrical implants (such as insulin pumps) must consult with
their doctor or implant manufacturer before using this
appliance to make sure that their implants will not be
affected by the electromagnetic field.

Failure to follow this advice may result in death.

1.3.3 Hot Surface Hazard

During use, accessible parts of this appliance will become
hot enough to cause burns.

Do not let your body, clothing or any item other than
suitable cookware contact the Induction glass until the
surface is cool.

Keep children away.

Handles of saucepans may be hot to touch. Check saucepan
handles do not overhang other cooking zones that are on.
Keep handles out of reach of children.

Failure to follow this advice could result in burns and scalds.

1.3.4 Cut Hazard

The razor-sharp blade of a cooktop scraper is exposed when
the safety cover is retracted. Use with extreme care and
always store safely and out of reach of children.

Failure to use caution could result in injury or cuts.

1.3.5 Important safety instructions

Never leave the appliance unattended when in use. Boilover
causes smoking and greasy spillovers that may ignite.
Never use your appliance as a work or storage surface.
Never leave any objects or utensils on the appliance.

Do not place or leave any magnetisable objects (e.g. credit
cards, memory cards) or electronic devices (e.g. computers,
MP3 players) near the appliance, as they may be affected by
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its electromagnetic field.

Never use your appliance for warming or heating the room.
After use, always turn off the cooking zones and the cooktop
as described in this manual (i.e. by using the touch controls).
Do not rely on the pan detection feature to turn off the
cooking zones when you remove the pans.

Do not allow children to play with the appliance or sit, stand,
or climb on it.

Do not store items of interest to children in cabinets above
the appliance. Children climbing on the cooktop could be
seriously injured.

Do not leave children alone or unattended in the area where
the appliance is in use.

Children or persons with a disability which limits their ability
to use the appliance should have a responsible and
competent person to instruct them in its use. The instructor
should be satisfied that they can use the appliance without
danger to themselves or their surroundings.

Do not repair or replace any part of the appliance unless
specifically recommended in the manual. All other servicing
should be done by a qualified technician.

Do not place or drop heavy objects on your cooktop.

Do not stand on your cooktop.

Do not use pans with jagged edges or drag pans across the
Induction glass surface as this can scratch the glass.

Do not use scourers or any other harsh abrasive cleaning
agents to clean your cooktop, as these can scratch the
Induction glass.

This appliance is intended to be used in household and
similar applications such as: -staff kitchen areas in shops,
offices and other working environments; -farm houses; -by
clients in hotels, motels and other residential type
environments; -bed and breakfast type environments.
WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use.

Care should be taken to avoid touching heating elements.
Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.



Congratulations on the purchase of your new Induction Hob.

We recommend that you spend some time to read this Instruction / Installation Manual in order to fully
understand how to install correctly and operate it.

For installation, please read the installation section.

Read all the safety instructions carefully before use and keep this Instruction / Installation Manual for
future reference.

2. Product Introduction

2.1 Top View

Max. 1500/2000 W zone
Max. 1500/2000 W zone
Max. 1500/2000 W zone
Max. 1500/2000 W zone
Max. 3000/3500 W zone
. Glass plate

NO VA WwN R

. Control panel

2.2 Control Panel

1. Power regulating key
2. Timer regulating key

3. Keylock/Pause control
4. ON/OFF control

5. Flexible Area control




2.3 Working Theory

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking technology. It works by
electromagnetic vibrations generating heat directly in the pan, rather than indirectly through heating the
glass surface. The glass becomes hot only because the pan eventually warms it up.

——  iron pot

magnetic circuit
ceramic glass plate
induction coil

o« 5 __— | induced currents

2.4 Before using your New Induction Hob

Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’ section.
Remove any protective film that may still be on your Induction hob.

2.5 Technical Specification

Cooking Hob MIH 616AC

Cooking Zones 4 Zones

Supply Voltage 220-240V~ 50Hz or 60Hz
Installed Electric Power 7000W

Product Size LxWxH(mm) 590X520X60
Building-in Dimensions AxB (mm) 560X490

Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive to improve our products we may
change specifications and designs without prior notice.

3. Operation of Product

3.1 Touch Controls

The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

Use the ball of your finger, not its tip.

You will hear a beep each time a touch is registered.

Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a utensil or a cloth)
covering them. Even a thin film of water may make the controls difficult to operate.



v X

3.2 Choosing the right Cookware

e Only use cookware with a base suitable for induction cooking.
& Look for the induction symbol on the packaging or on the bottom

of the pan.
e You can check whether your cookware is suitable by carrying out a magnet test. _
Move a magnet towards the base of the pan. If it is attracted, the pan is suitable =
for induction. gb

¢ If you do not have a magnet:
1. Put some water in the pan you want to check.
2. If ‘:’ does not flash in the display and the water is heating, the pan is suitable.

e Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminium or copper
without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

XX 17

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same size as the
cooking zone. Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected. Using a pot a
slightly wider energy will be used at its maximum efficiency. If you use smaller pot efficiency could be less
than expected. Pot less than 140 mm could be undetected by the hob. Always centre your pan on the

cooking zone.
N Z

Always lift pans off the Induction hob - do not slide, or they may scratch the glass.

L
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3.3 How to use

3.3.1 Start cooking

Touch the ON/OFF control for three seconds. After power on,

the buzzer beeps once, all displays show “-" or "~ =", indicating
that the induction hob has entered the state of standby mode.

Place a suitable pan on the cooking zone that you wish to use.
e Make sure the bottom of the pan and the surface of the
cooking zone are clean and dry.

Select a heat setting by touching the “-” or “+” control.

¢ If you don’t choose a heat setting within 1 minute, the
Induction hob will automatically switch off. You will need to
start again at step 1.

¢ You can modify the heat setting at any time during
cooking.

([

If the display flashes - Uz alternately with the heat setting

This means that:
e you have not placed a pan on the correct cooking zone or,
¢ the pan you’re using is not suitable for induction cooking or,

e the pan is too small or not properly centered on the cooking zone.

No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone.
The display will automatically turn off after 1 minute if no suitable pan is placed on it.

3.3.2 Finish cooking

Turn the cooking zone off by scrolling down to “0” or
touching “-” and “+” control together. Make sure the
display shows “0”

l‘-
~J
l“
J

Turn the whole cooktop off by touching the ON/OFF

control.
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Beware of hot surfaces
H will show which cooking zone is hot to touch. It will

disappear when the surface has cooled down to a safe
temperature. It can also be used as an energy saving
function if you want to heat further pans, use the
hotplate that is still hot.

3.3.3 Using the Boost function

Activate the boost function

Touching the power regulating key “"+” to set the power

of the heating zone to Level 9 .

Touching the power regulating key “+” again, the zone
indicator show “b” and the power reach Max

———
I

Cancel the Boost function

Touching the “-" button to cancel the Boost function, then
the cooking zone will revert to level 9.

Touching “-” and “+" control together. The cooking zone
switch off and the boost function cancel automatically

~
J

=

The function can work in any cooking zone.
The cooking zone returns to its original setting after 5 minutes.
If the original heat setting equals 0, it will return to 9 after 5 minutes.

3.3.4 FLEXIBLE AREA

e This area can be used as a single zone or as two different zones, accordingly

to the cooking needs anytime.

12




e Free area is made of two independent inductors that can be controlled

separately.

As big zone

1. To activate the free area as a single big zone, Touching the Flexible Area control .

Z = =
-

2. As a big zone, we suggest the used as the follow:
Cookware: 250mm or 280mm diameter cookware (Square or Oval

cookware are acceptable)

We don’t recommend other operations except for above mentioned three

operations because it might effect the heating of appliance

As two independent zones

To use the flexible area as two different zones, you can have two choices of
heating.

(a) Put a pan on the right up side or the right down side of the flexible zone.

o

&

(b)Put two pans on both sides of the flexible zone.

13
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Notice: Make sure the pan is bigger than 12cm.

3.3.5 Locking the Controls

You can lock the controls to prevent unintended use (for example children accidentally turning the
cooking zones on).
When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are disabled.

To lock the controls

Touch and hold the lock control B for a while. | The timer indicator will show “ Lo ”

To unlock the controls

Touch and hold the lock control 6 for a while.

& When the hob is in the lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF O , You can always turn
the induction hob off with the ON/OFF O control in an emergency, but you shall unlock the hob first in the
next operation.

3.3.6 Pause Mode

You can pause the heating instead of shutting the hob off.
When entering the Pause mode, all the controls except the ON/OFF control are disabled.

To enter pause mode

Touch the lock/pause control. All the indicator will show ™ 11"

To exit pause mode

Touch the lock/pause control.

& When the hob is in the pause mode, all the controls are disable except the ON/OFF O , you can always turn
the induction hob off with the ON/OFF ( ) control in an emergency. The hob will shut down after 10min if
you don't exit the pause mode.

3.3.7 Power Management Function

it is possible to set a maximum power absorption level for the induction hob, choosing up to different

14




power ranges.

induction hobs are able to limit themselves automatically in order to work at lower power level, to

avoid the risk of overloading.

To enter Power Management Function

Turn on the hob, then Press at the same time the
“+” (timer) and key lock.

i

The timer indicator will show “ P5" which means
power level 5. The default mode is on 7.0Kw,

To switch to

another level

press +/- from the timer

-

There are 5 power levels, from “P1” to “p5”. The
timer indicator will show one of them.

“P1” : the maximum power is 2.5kW.
“P2” : the maximum power is 3.5kW.
“P3” : the maximum power is 4.5kW.
“P4” : the maximum power is 5.5kW.
“P5” : the maximum power is 7.0kW.

Confirmation and Exit Power Management Function

Press at the same time + (timer) and key lock for

T

confirmation.

Then the hob will be turned off.

3.3.8 Timer control

You can use the timer in two different ways:

a) You can use it as a minute minder. In this case,
set time is up.

b)

The timer of maximum is 99 min.

the timer will not turn any cooking zone off when the

You can set it to turn one or more cooking zones off after the set time is up.

a) Using the Timer as a Minute Minder

If you are not selecting any cooking zone

15




Make sure the cooktop is turned on.
Note: you can use the minute minder even if you're not
selecting any cooking zone.

Touch “+” the controls of the timer. The minder

indicator will start flashing and “10” will show
in the timer display.

Set the time by touching the “-" or “+” control
of the timer
Hint: Touch the “-” or “+” control of the timer
once to decrease or increase by 1 minute.
Touch and hold the “-" or *+” control of the timer to decrease
or increase by 10 minutes.

@
D

|
+

Touching the “-” and "+" together, the timer
is cancelled, and the “00” will show in the minute
display.

©
-

When the time is set, it will begin to count down
immediately. The display will show the remaining
time and the timer indicator will flash for 5 seconds.

Buzzer will beep for 30 seconds and the timer
indicator shows “- - * when the setting time finished.

b) Setting the timer to turn one zone off

Set one zone

Touch the “-" or “+” of the corresponding cooking
zone you want to set the timer for.

1
N

Set the time by touching the or control of the timer
Hint: Touch the “-" or “+” control of the timer
once will decrease or increase by 1 minute.
Touch and hold the "-" or “+"”control of the timer
will decrease or increase by 10 minutes.

@
+ 00

Touching the “-" and “+" together, the timer is cancelled, and the

“00” will show in the minute display.

o
+E3
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When the time is set, it will begin to count down immediately. The
display will show the remaining time and the timer indicator flash

for 5 seconds. 0
NOTE: The red dot next to power level indicator will illuminate @ 1
indicating that zone is selected. —_ _|_

When cooking timer expires, the corresponding cooking zone will
be switched off automatically. @ —_

-+

& Other cooking zone will keep operating if they are turned on previously.

3.3.9 Default working times

Auto shut down is a safety protection function for your induction hob. It shut down automatically if ever
you forget to turn off your cooking. The default working times for various power levels are shown in the
below table:

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Default working timer (hour) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

When the pot is removed, the induction hob can stop heating immediately and the hob automatically
switch off after 2 minutes.

& People with a heart pace maker should consult with their doctor before using this unit.

4. Cooking Guidelines

Take care when frying as the oil and fat heat up very quickly, particularly if you're using
PowerBoost. At extremely high temperatures oil and fat will ignite spontaneously and this
presents a serious fire risk.

4.1 Cooking Tips

When food comes to the boil, reduce the temperature setting.

Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

Minimize the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

4.1.1 Simmering, cooking rice

Simmering occurs below boiling point, at around 85°C, when bubbles are just rising occasionally to
the surface of the cooking liquid. It is the key to delicious soups and tender stews because the
flavours develop without overcooking the food. You should also cook egg-based and flour thickened
sauces below boiling point.

Some tasks, including cooking rice by the absorption method, may require a setting higher than the
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lowest setting to ensure the food is cooked properly in the time recommended.

4.1.2 Searing steak

To cook juicy flavorsome steaks:

1. Stand the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking.

2. Heat up a heavy-based frying pan.

3. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oil into the hot pan and then lower the
meat onto the hot pan.

4. Turn the steak only once during cooking. The exact cooking time will depend on the thickness of the
steak and how cooked you want it. Times may vary from about 2 — 8 minutes per side. Press the steak
to gauge how cooked it is - the firmer it feels the more ‘well done’ it will be.

5. Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes to allow it to relax and become tender
before serving.

4.1.3 For stir-frying

1. Choose an induction compatible flat-based wok or a large frying pan.

Have all the ingredients and equipment ready. Stir-frying should be quick. If cooking large quantities,

cook the food in several smaller batches.

Preheat the pan briefly and add two tablespoons of oil.

Cook any meat first, put it aside and keep warm.

5. Stir-fry the vegetables. When they are hot but still crisp, turn the cooking zone to a lower setting,
return the meat to the pan and add your sauce.

6. Stir the ingredients gently to make sure they are heated through.

7. Serve immediately.

AW

4.2 Detection of Small Articles

When an unsuitable size or non-magnetic pan (e.g. aluminium), or some other small item (e.g. knife, fork,
key) has been left on the hob, the hob automatically go on to standby in 1 minute. The fan will keep
cooking down the induction hob for a further 1 minute.

5. Heat Settings

The settings below are guidelines only. The exact setting will depend on several factors, including your
cookware and the amount you are cooking. Experiment with the induction hob to find the settings that
best suit you.

Heat setting Suitability

1-2 ¢ delicate warming for small amounts of food

melting chocolate, butter, and foods that burn quickly
gentle simmering

slow warming

3-4 ¢ reheating
e rapid simmering
e cooking rice
5-6 e pancakes
7-8 ¢ sautéing

cooking pasta
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9 e stir-frying

e searing
e bringing soup to the boil
¢ boiling water

6. Care and Cleaning

What?

How?

Important!

Everyday soiling on
glass (fingerprints,
marks, stains left by
food or non-sugary
spillovers on the glass)

1. Switch the power to the cooktop
off.

2. Apply a cooktop cleaner while
the glass is still warm (but not
hot!)

3. Rinse and wipe dry with a clean
cloth or paper towel.

4. Switch the power to the cooktop
back on.

When the power to the cooktop is
switched off, there will be no ‘hot
surface’ indication but the cooking zone
may still be hot! Take extreme care.
Heavy-duty scourers, some nylon
scourers and harsh/abrasive cleaning
agents may scratch the glass. Always
read the label to check if your cleaner or
scourer is suitable.

Never leave cleaning residue on the
cooktop: the glass may become stained.

Boilovers, melts, and
hot sugary spills on
the glass

Remove these immediately with a
fish slice, palette knife or razor
blade scraper suitable for
Induction glass cooktops, but
beware of hot cooking zone
surfaces:

1. Switch the power to the cooktop
off at the wall.

2. Hold the blade or utensil at a 30°
angle and scrape the soiling or
spill to a cool area of the
cooktop.

3. Clean the soiling or spill up with
a dish cloth or paper towel.

4. Follow steps 2 to 4 for ‘Everyday

soiling on glass’ above.

Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon
as possible. If left to cool on the
glass, they may be difficult to
remove or even permanently
damage the glass surface.

Cut hazard: when the safety cover
is retracted, the blade in a scraper
is razor-sharp. Use with extreme
care and always store safely and
out of reach of children.

Spillovers on the
touch controls

1. Switch the power to the cooktop
off.

2. Soak up the spill

3. Wipe the touch control area with
a clean damp sponge or cloth.

4. Wipe the area completely dry
with a paper towel.

5. Switch the power to the cooktop
back on.

The cooktop may beep and turn

itself off, and the touch controls

may not function while there is

liquid on them. Make sure you wipe the
touch control area dry before turning the
cooktop back on.

7. Hints and Tips

Problem

Possible causes

What to do
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The induction hob
cannot be turned on.

No power.

Make sure the induction hob is
connected to the power supply
and that it is switched on.

Check whether there is a power
outage in your home or area. If
you‘ve checked everything and the
problem persists, call a qualified
technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section
‘Using your induction cooktop’ for
instructions.

The touch controls are
difficult to operate.

There may be a slight film of
water over the controls or you
may be using the tip of your
finger when touching the
controls.

Make sure the touch control area is dry
and use the ball of your finger when
touching the controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

Use cookware with flat and smooth
bases. See ‘Choosing the right
cookware’.

See ‘Care and cleaning’.

Some pans make
crackling or clicking
noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction hob
makes a low humming
noise when used on

a high heat setting.

This is caused by the technology
of induction cooking.

This is normal, but the noise should
quieten down or disappear completely
when you decrease the heat setting.

Fan noise coming from
the induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you've turned the
induction hob off.

This is normal and needs no action. Do
not switch the power to the induction
hob off at the wall while the fan is
running.

Pans do not become hot
and appears in the
display.

The induction hob cannot
detect the pan because it is not
suitable for induction cooking.

The induction hob cannot detect
the pan because it is too small for
the cooking zone or not properly
centred on it.

Use cookware suitable for induction
cooking. See section ‘Choosing the right
cookware’.

Centre the pan and make sure that its
base matches the size of the cooking
zone.

The induction hob or a
cooking zone has turned
itself off

unexpectedly, a tone
sounds and an error
code is displayed
(typically alternating
with one or two digits in
the cooking timer

display).

Technical fault.

Please note down the error
letters and numbers, switch
the power to the induction hob
off at the wall, and contact a
qualified technician.
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8. Failure Display and Inspection

The induction hob is equipped with a self diagnostic function. With this test the technician is able to check

the function of several components without disassembling or dismounting the hob from the working

surface.

Troubleshooting

1) Failure code occur during customer using & Solution;

Failure code

Problem

Solution

Auto-Recovery

Please inspect whether power supply is

El Supply voltage is above the rated voltage.
normal.
E2 Supply voltage is below the rated voltage. | power on after the power supply is normal.
High temperature of ceramic plate sensor . ] .
E3 (14) Wait for the temperature of ceramic plate
return to normal.
High temperature of ceramic plate sensor . .
E4 Touch “ON/OFF” button to restart unit.
2#)
Wait for the temperature of IGBT return to
ES5 High temperature of IGBT . (1#)
normal.
Touch “"ON/OFF” button to restart unit.
E6 High temperature of IGBT. (2#) Check whether the fan runs smoothly;
if not , replace the fan.
No Auto-Recovery
F3/F6 Ceramic plate temperature sensor failure-
-short circuit. (F3 for 1#,F6 for2#)
Fa/F7 Ceramic plate temperature sensor Check the connection or replace the
failure--open circuit. (F4 for 1#,F7 for2#) | ceramic plate temperature sensor.
Ceramic plate temperature sensor
F5/F8
failure—invalid. (F5 for 1#,F8 for2#)
Temperature sensor of the IGBT failure.
FO/FA N N
(short circuit/open circuit for 1#)
Replace the power board.
FC /FD Temperature sensor of the IGBT failure.

(short circuit/open circuit for 2#)

2) Specific Failure & Solution

Failure

Problem

Solution A Solution B

The LED does not
come on when unit is

plugged in.

No power supplied.

Check to see if plug is
secured tightly in outlet
and that outlet is
working.

The accessorial power
board and the display
board connected failure.

Check the connection.
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The accessorial power
board is damaged.

Replace the accessorial
power board.

The display board is
damaged.

Replace the display
board.

Some buttons can’t work,
or the LED display is not
normal.

The display board is
damaged.

Replace the display
board.

The Cooking Mode
Indicator comes on, but
heating does not start.

High temperature of the
hob.

Ambient temperature
may be too high. Air
Intake or Air Vent may be
blocked.

There is something
wrong with the fan.

Check whether the fan
runs

smoothly;

if not , replace the fan.

The power board is
damaged.

Replace the power board.

Heating stops suddenly
during operation and the
display flashes “u”.

Pan Type is wrong.

Pot diameter is too
small.

Use the proper pot (refer
to the instruction
manual.)

Cooker has overheated;

Unit is overheated. Wait
for temperature to return
to normal.

Push “ON/OFF” button to
restart unit.

Pan detection
circuit is damaged,
replace the power
board.

Heating zones of the same
side ( Such as the first and
the second zone ) would
display “u” .

The power board and
the display board
connected failure;

Check the connection.

The display board of
communicate part is
damaged.

Replace the display
board.

The Main board is
damaged.

Replace the power board.

Fan motor sounds
abnormal.

The fan motor is
damaged.

Replace the fan.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages to the induction hob.

9.

Installation

9.1 Selection of installation equipment

Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.
For the purpose of installation and use, a minimum of 5 cm space shall be preserved around the hole.
Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select heat-resistant and insulated
work surface material (Wood and similar fibrous or hygroscopic material shall not be used as work surface
material unless impregnated) to avoid the electrical shock and larger deformation caused by the heat
radiation from the hotplate. As shown below:

AN

22

Note: The safety distance between the sides of the hob and the inner surfaces of the worktop
should be at least 3mm.




3mm Min.
L(mm) W(mm) H(mm) D(mm) A(mm) B(mm) | X(mm) F(mm)
590 520 60 56 560+4 490+4 50 min. 3 min.
+1 +1

Under any circumstances, make sure the Induction cooker hob is well ventilated and the air inlet and
outlet are not blocked. Ensure the induction cooker hob is in good work state. As shown below

least 760 mm.

f Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above the hotplate should be at

a1y = /fi

/)

\0\

wall

Min. 30mm

A(mm)

B(mm)

C(mm)

D

E

760

50 min.

20 min.

Air intake

Air exit 5m

m

WARNING: Ensuring Adequate Ventilation

Make sure the induction cooker hob is well ventilated and that air inlet and outlet are not blocked. In

order to avoid accidental touch with the overheating bottom of the hob, or getting unexpectable

electric shock during working, it is necessary to put a wooden insert, fixed by screws, at a minimum

distance of 50mm from the bottom of the hob. Follow the requirements below.

——

f

Min.5cm

j

Max. 5 mm

Max. 5 mm




There are ventilation holes around outside of the hob. YOU MUST ensure these holes

are not blocked by the worktop when you put the hob into position.

® Be aware that the glue that join the plastic or wooden material to the furniture,
has to resist to temperature not below 150 °C, to avoid the unstuck of the
paneling.

® The rear wall, adjacent and surrounding surfaces must therefore be able to
withstand an temperature of 90°C.

9.2 Before installing the hob, make sure that

The work surface is square and level, and no structural members interfere with space requirements.
The work surface is made of a heat-resistant and insulated material.

If the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan.

The installation will comply with all clearance requirements and applicable standards and regulations.
A suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power supply is incorporated
in the permanent wiring, mounted and positioned to comply with the local wiring rules and
regulations.

The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap contact separation in
all poles (or in all active [phase] conductors if the local wiring rules allow for this variation of the
requirements).

The isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob installed.

You consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding installation.

You use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the wall surfaces
surrounding the hob.

9.3 After installing the hob, make sure that

The power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers.

There is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the hob.

If the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection barrier is installed
below the base of the hob.

The isolating switch is easily accessible by the customer.
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9.4 Before locating the fixing brackets

The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not apply force onto the
controls protruding from the hob.

9.5 Adjusting the bracket position

Fix the hob on the work surface by screw 2 brackets on the bottom of hob (see picture) after installation.
Adjust the bracket position to suit for different table top thickness.

HOB

] TABLE

Under any circumstances, the brackets cannot touch with the inner surfaces of the worktop after

installation (see picture).

9.6 Cautions

1. The induction hotplate must be installed by qualified personnel or technicians. We have professionals
at your service. Please never conduct the operation by yourself.
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2. The hob will not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer, washing machine or clothes

dryer, as the humidity may damage the hob electronics
3. The induction hotplate shall be installed such that better heat radiation can be ensured to enhance its

reliability.
4. The wall and induced heating zone above the table surface shall withstand heat.
5. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to heat.

6. A steam cleaner is not to be used.

9.7 Connecting the hob to the mains power supply

This hob must be connected to the mains power supply only by a suitably qualified person.
& Before connecting the hob to the mains power supply, check that:

1. The domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.

2. The voltage corresponds to the value given in the rating plate

3. The power supply cable sections can withstand the load specified on the rating plate.

To connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or branching

devices, as they can cause overheating and fire.

The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so that its

temperature will not exceed 75°C at any point.

& Check with an electrician whether the domestic wiring system is suitable without alterations.
Any alterations must only be made by a qualified electrician.

/ Yellow /G \
@ 5 O ellow / Green

Black
L1 4 O ]
3
3
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12 3 O e
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§ N
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& If the total number of heating unit of the appliance you choose is not less than 4, the appliance can
be connected directly to the mains by single-phase electric connection, as shown below.

B 4 ™
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T
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If the cable is damaged or to be replaced, the operation must be carried out the by after-sale agent

with dedicated tools to avoid any accidents.

If the appliance is being connected directly to the mains an omnipolar circuit-breaker must be
installed with a minimum opening of 3mm between contacts.

The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and that it is
compliant with safety regulations.

The cable must not be bent or compressed.

The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians only.

The bottom surface and the power cord of the hob are not accessible after installation.

DISPOSAL: Do not
dispose this product
as unsorted municipal
waste. Collection of
such waste separately
for special treatment is
necessary.

This appliance is labeled in compliance with European directive 2012/19/EU for Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE). By ensuring that this appliance is disposed
of correctly, you will help prevent any possible damage to the environment and to human
health, which might otherwise be caused if it were disposed of in the

wrong way.

The symbol on the product indicates that it may not be treated as normal household
waste. It should be taken to a collection point for the recycling of electrical and electronic
goods.

This appliance requires specialist waste disposal. For further information regarding the
treatment, recover and recycling of this product please contact your local council, your
household waste disposal service, or the shop where you purchased it.

For more detailed information about treatment, recovery and recycling of this product,
please contact your local city office, your household waste disposal service or the shop
where you purchased the product.
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1. Uvod

1.1 Bezpecnostni opatreni

Vase zdravi je pro nas dllezité. Pfectéte si tyto informace pred
pouzitim varné desky.

1.2 Instalace

1.2.1 Riziko zasahu elektrickym proudem

e Pred provedenim jakékoliv udrzby, odpojte spotrebic od
elektrické siteé.

e Je dulezité pfipojit spotiebi¢ k vhodnému systému
uzemneni.

e Upravy na elektrickém systému doméacnosti musi byt
provedeny jen kvalifikovanym elektrikarem.

e Nedodrzeni téchto pokynd mize vést k zasaZeni elektrickym
proudem nebo smrti.

1.2.2 Riziko poranéni

ZvysSte pozornost — okraje varné desky jsou ostré.
WV - Ov 14 v ’ Vo v 7 14
Pri nedbalosti muze vest k poraneni Ci porezani.

1.2.3 Dilezité bezpecnostni pokyny

e Peclive si pred instalaci a pouzitim prectéte pokyny.

e Na spotrebic nepokladejte Zzadné vybusné materialy.

e Poskytnéte tyto informace osobé zodpovédné za instalaci
spotfebice, muUZe to snizit cenu za instalaci.

e Aby nedoslo k nebezpeci, musi byt tento spotrebic
instalovan podle t&chto instalaénich pokynu.

e Tento spotiebi¢ musi nainstalovat a uzemnit kvalifikovany
technik.

e Spotrebi¢ musi byt pripojen k obvodu, ktery obsahuje
odpojovaci spinac s plnym odpojenim od napajeni.

e Nespravna instalace mize vést ke ztraté zaruky.

e Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let a osoby s
omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo osoby bez zkusenosti a védomosti pod



dohledem nebo po pouceni ohledné pouziti spotrebice
bezpeénym zplsobem a za pochopeni rizik o pouZziti.
Nedovolte détem hrat si se spotrebicem. Déti ho nesmi Cistit
a udrzovat bez dozoru.

Poskozeny napajeci kabel musi byt vymeénén vyrobcem,
servisnim technikem nebo podobné kvalifikovanou osobou,
aby nedoslo ke zranéni.

Varovani: pokud je povrch praskly, vypnéte spotrebic,
abyste zabranili moznosti zasahu elektrickym proudem.
Kovové objekty, jako jsou noze, vidlicky, lzice a poklicky,
nesmi byt pokladany na povrch varné desky, mohou se
zahrat.

K Cisténi nepouzivejte parni Cistic.

K Cisténi povrchu desky nepouzivejte parni Cistic.

Spotrebic neni uréen pro ovladani externim ovladacem nebo
samostatnym dalkove ovladanym systémem.

VAROVANI: Nebezpedi ohné: neuchovaveijte véci na povrchu
desky.

Proces vareni musi byt pod dohledem. Kratkodoby proces
vareni musi byt nepretrzite pod dohledem.

VAROVANI: Pri vareni s tuky nebo oleji na varné desce bez
dohledu m{ze dojit k pozaru. NIKDY se nepokousejte uhasit
ohen vodou, vypnéte spotrebic a zakryjte ohen poklickou
nebo pozarni dekou.

1.3 Provoz a udrzba

1.3.1 Riziko zasahu elektrickym proudem

Nepouzivejte poni¢enou nebo prasklou desku. Pokud je
povrch desky praskly, ihned vypojte spotrebi¢ z napajeni
(spinac ve zdi) a kontaktujte kvalifikovaného technika.
Pred cisténim ¢&i udrzbou vypojte z napajeni.

Nedodrzeni t&chto pokynl mize vést k zasaZeni elektrickym
proudem nebo smrti.

1.3.2 Ohrozeni zdravi

Tento spotiebi¢ vyhovuje standardim o
elektromagnetickém ruseni.
AvSak osoby s kardiostimulatory nebo jinymi elektrickymi



implantaty (inzulinové pumpy) musi informovat svého
doktora nebo vyrobce implantatu pred pouzitim spotrebice,
aby se ujistily, ze jejich implantat nebude ovlivnén
elektromagnetickym polem.

Nedodrzeni t&chto pokynd mGze vést k smrti.

1.3.3 Riziko horkého povrchu

Béhem _pouZiti jsou pfistupné Casti dostatecné horke na to,
aby zpusoblly popaleniny.

Nedotykejte se indukéniho skla teélem, oblecenim nebo jinou
Veci, jen vhodnym nadobim, dokud povrch nevychladne.
UchovaveJte mimo dosah déti.

Madla nadobi mohou byt horka na dotek. Zkontrolujte, zdali
madla nepresahuji do dalSich varnych zén. Uchovavejte
madla mimo dosah déti.

Nedodrzeni t&chto pokynd mUze vést k popalenindm.

1.3.4 Riziko Urazu

Po sejmuti bezpecnostniho krytu je odkryta ostra Cepel
Cistici Skrabky. Pouzivejte se zvysenou pozornosti a vzdy
uchovaveijte bezpecné mimo dosah déti.

Nedodrzeni té&chto pokynd muZe vést k Grazu nebo porezani.

1.3.5 Dilezité bezpecnostni pokyny

Spotrebi¢ béhem pouziti nenechavejte bez dozoru. Vyvreni
zpusobuje kouf a muZe dojit ke vzplanuti.

Nikdy spotrebi¢ nepouzivejte jako pracovni povrch nebo
jako povrch ke skladovani véci.

Nenechavejte objekty nebo nadobi na spotrebidi.
Nepokladejte nebo nenechavejte magnetizovatelné objekty
(kreditni karty, pamétové karty) nebo elektrické zafizeni
(pocitaCe, MP3 prehravace) pobliz spotrebice, mohou byt
ovlivnény elektromagnetickym polem.

Nepouzivejte k vytapéni mistnosti.

Po pouziti vzdy vypnéte varné zény a desku podle navodu
(pouzitim dotykového zafizeni). Pro vypnuti se nespoléhejte
na funkci detekce nadobi.

Nedovolte détem si se spotrebicem hrat, sedét na ném, stat
nebo po ném lézt.

Neuchovavejte predméty zajimavé pro déti v blizkosti
spotrebice. Déti lezouci po varné desce se mohou vazné



zranit.

e Nenechavejte déti samotné nebo bez dozoru v misté, kde je
spotrebic pouzivan.

e Déti ¢i osoby s postizenim, které omezuje jejich schopnost
pouzivat spotrebic, musi byt pouceny zodpovédnou a
kompetentni osobou o zachazeni. Instruktor musi byt
ujistén, Ze mohou spotrebic pouzivat bez jejich ohrozeni.

e Neopravujte a nenahrazujte soucastky spotrebice, pokud to
tento ndvod nedoporucuje. VSechny ostatni opravy musi
vykonat kvalifikovany technik.

e Na varnou desku nepokladejte tézké objekty.

e Na varnou desku nestoupejte.

e Nepouzivejte nadobi s pokrivenymi okraji nebo nadobi po
varné desce nepiesouvejte, mizZe to poskrabat sklené&ny
povrch.

e Nepouzivejte drsné Cistici prostredky k Cisténi indukéniho
skla, mohou jej poSkrabat.

e Spotrebic je uréen k pouziti v domacnosti a v podobnych
prostredich jako: -zaméstnanecké kuchyné v prodejnach,
kancelarich a ostatnich pracovnich mistech; -na farmach;
-klienty v hotelech, motelech a ostatnich rezidencnich
zarizenich; -mistech pro vydej snidani.

e VAROVANI: Spotrebic a jeho pristupné ¢asti jsou béhem
pouzivani horke.

e Vyhnéte se doteku tepelnych c¢asti.

e Déti mladsi 8 let se bez dohledu nesmi pohybovat pobliz
varné desky.

Blahopi‘ejeme k pofizeni nové indukéni varné desky.

Doporucujeme vam vénovat Cas k precteni tohoto navodu k pouziti/instalaci pro zajisténi spravné
instalace a ovladani spotrebice.

K instalaci si prectéte sekci instalace.

PFed pouzitim si prectéte vSechny bezpecnostni opatfeni a uchovejte tento navod k pro pouziti v
budoucnosti.



2. Popis spotirebice

2.1 Pohled shora

Max. 1500/2000 W zéna
Max. 1500/2000 W zéna
Max. 1500/2000 W zéna
Max. 1500/2000 W zéna
Max. 3000/3500 W zbéna
. Ovladaci panel

No o swDdhe

. Sklenéna deska

2.2 Ovladaci panel

1

1. Ovladani vykonu

2. Tlacitko ¢asovace

3. Tladitko uzamceni/pauzy
4. Tla¢itko ZAPNUTI/VYPNUTI
5. Tlacitko flexibilni zény

2.3 0O induk¢énim vareni

Indukéni vareni je bezpecné, rychlé, Gcinné a ekonomické. Funguje na zakladé elektromagnetickych
vibraci generujicich teplo pfimo v nadobi misto zahfivani samotné sklenéné desky. Sklenéna deska je
horka, protoze se postupem casu zahreje.

§99) 5

L Zelezné nadobi

Magneticky obvod

- Sklokeramicka deska
= Induk¢ni civka

| Indukovany proud




2.4 Pred pouzitim nové indukcni varné desky

e  Prectéte si tento ndvod, dbejte obzvlast na &ast ,,Bezpeénostni opatieni”.
e  Odstrante z indukéni varné desky ochrannou félii.

2.5 Technicka upresnéni

Varna deska MIH 616AC

Varné zény 4 z6ny

Napajeni 220-240V~ 50Hz nebo 60Hz
Vykon 7000W

Rozméry spotrebice dx3$xv(mm) 590X520X60

Rozmeéry pro vestavbu AxB (mm) 560X490

Vaha a rozméry jsou priblizné. Jelikoz neustéale vylep3ujeme naSe produkty, mohou se technické Gdaje
a design bez predchoziho upozornéni zmeénit.

3. Zachazeni se spotrebicem

3.1 Dotykové ovladani

e Ovladani reaguje na dotek, neni tfeba tlacit.

e Dotknéte se briskem prstu, nikoliv Spickou.

. Po registraci dotyku uslySite zvukovy signal.

e Ujistéte se, Ze je ovladaci panel &isty, suchy, a Ze ho nezakryva zadny predmét (kuchyriskd pomutcka,
utérka). I tenka vrstva vody mlze ovlivnit ovlddani.




3.2 Volba vhodného nadobi

& - Pouzivejte jenom nadobi vhodné pro indukcni vareni.
Hledejte indukéni symbol na obalu nebo na spodku nadobi.
- MlZete zkontrolovat, zda je vhodné, magnetovym testem.
Posunujte magnet ke spodku nadobi. Jestli zlstane na nadobi drzet, je vhodné.

* Pokud neméate magnet: =

1. Nalijte vodu do nadoby, kterou chcete zkontrolovat. Q

2. Pokud se voda zahfiva a na displeji neblika Y, pak je nadobi vhodné. =
- Nadobi z téchto materiald neni vhodné: ¢isté nerezova ocel, hlinikové nebo médéné bez magnetického dna, sklo,
drevo, porcelan, keramika a kamenina.

Nepouzivejte nddobi s drsnym nebo zaoblenym dnem.

Ujistéte se, zda je dno varného nadobi hladké, sedi pfesné na sklokeramické desce a ma stejny primér

jako varna zéna. Pouzivejte nadobi, jehoz primér dna je vétsi nez zobrazena varna zéna. Pouzitim nadobi

s 0 néco vétsim primérem dna vyuzijete energii s maximalni G¢innosti. Pokud pouZijete mensi nadobi,
O v v z SNV s V. 7 ’ o v v ~ ’ 7

muzete oCekavat nizsi ucinnost. Nadobi s prumérem mensim nez 140 mm nemusi varna deska detekovat.

Nadobi vzdy vycentrujte doprostfed varné zény.

N&dobi z varné desky vzdy zvednéte — nepfesouvejte, nebot mizete podkrabat sklokeramicky povrch.

L —
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3.3 Pouziti indukéni varné desky

3.3.1 Zaciname

Stisknéte tladitko zapnuti/vypnuti. Po zapnuti zazni akusticky
signal a zobrazi se ,, — " nebo ,, — — ”, co? indikuje, Ze varna @
deska je v pohotovostnim rezimu.

Na zvolenou varnou zénu postavte vhodné nadobi.
e Ujistéte se, zda je dno nadobi a varna deska Cista a sucha.

Zvolte vykon varné zény pomoci ,,-” nebo ,+".

« Pokud nezvolite vykon do 1 minuty,

J‘»

induk¢ni varna deska se automaticky vypne. —
Musite zacit opét od kroku 1.
 Nastaveni vykonu mUZete upravit kdykoliv b&hem vareni.

Pokud na displeji blika = “ = stFidavé s nastavenim vykonu
Znamena to, Ze:

« neumistili jste nadobi na spravnou varnou zénu, nebo

e nadoba neni vhodna pro indukéni vareni, nebo

e nadoba je pfiliS mala nebo neni spravné vystiedéna na varné zoné.

Pokud nepouzijete vhodnou nadobu, ohfev se nespusti.
Displej se automaticky vypne, pokud do 1 minut nepostavite vhodnou nadobu na varnou desku.

3.3.2 Po pouziti

Vypnéte varnou zonu nastavenim ,0” nebo soucasnym 1 1
L L

stisknutim ,,-” a ,,+".
Ujistéte se, zda displej zobrazi ,,0”.

Vypnéte celou varnou desku stisknutim tlacitka |
zapnuti/vypnuti. Q
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Upozornéni na horky povrch

Symbol ,,H” se zobrazi u zény, ktera je horka na dotek.
Zmizi, kdyZ teplota povrchu klesne na bezpecnou
teplotu. Zbytkové teplo miZete vyuZit také pro Gsporu
energie, pokud teplo vyuZijete k dalsSimu ohfevu, dokud
je varna zéna stéale horka.

3.3.3 Pouziti maximalniho vykonu

Aktivace maximalniho vykonu

Stisknéte tlacitko ,,+” a nastavte silu na 9.

Znovu stisknéte tlacitko ,,+” a na displeji se zobrazi
oznaceni maximalniho vykonu ,,b”.

———
I

ZruSeni maximalniho vykonu

Stisknutim tlacitka ,,-” zrusite nastaveni maximalniho
vykonu a nastaveni se navrati zpét na 9.

T~

Stisknutim tlacitek ,,-” a ,,+” vypnete varnou zénu,
maximalni vykon se vypne automaticky.

=
L

J‘»

. Funkce se da pouzit s jakoukoliv varnou zénou.

e Varna zéna se navrati do plivodniho nastaveni po 5 minutach.

e  Pokud je plivodni nastaveni 0, pak se vrati po 5 minutach do nastaveni 9.

3.3.4 FLEXIBILNI ZzONA

- Tato zéna miZe byt pouZita jako jedna zéna, ¢i dvé rizné zény podle potiebné délky vareni.

- Volna zéna je sestavena ze dvou induktor(, které Ize ovladat zvIast.

12




Jako velka zéna

1. K aktivaci volné zony jako jedna velka zéna stisknéte tlacitko flexibilni zony.

C — 1
(

-—

)

2. Jako velka zéna, doporucujeme se fidit podle instrukci nize:
Nadobi: 250mm nebo 280mm primér nadoby (Ize pouzit hranaté nebo ovalné nadobi)

aC i o
bt O

Nedoporucujeme pouziti jina nez 3 vy3e zobrazend, jelikoz mohou ovlivnit zahfivani nadoby.
Jako dvé samostatné zény

PFi pouziti flexibilni zony jako dvé samostatné zény mate dvé moznosti zahfivani.
(a) Postavte nadobu na levou horni nebo levou dolni stranu flexibilni zény.

® O
T O

1 O
® O

(b) Postavte dvé nadoby na obé strany flexibilni zéony.

O
O

@
R

Poznamka: Ujistéte se, Ze primér nadoby je vic jak 12 cm.

13



3.3.5 Uzamceni ovladaci

e Mzete uzamknout ovlddaci prvky vidi nezddoucimu pouZiti (naptiklad nechténé zapnuti détmi).
e KdyzZ jsou ovladace uzamcené, vSechny ovladace kromé tlacitka zapnuti/vypnuti jsou zablokované.

Uzamcdeni ovladacéid

Stisknéte a podrzte uzamykaci tladitko @ . Indikator ¢asovace zobrazi symbol ,Lo”.

Odeméeni ovladact

Dotknéte se tladitka e, a podrzte ho.

Kdyz je varna deska uzamcena, vSechny ovladace jsou neaktivni kromé tlacitka zapnuti/vypnuti ( l ), %
piipadé nouze mizZete varnou desku vypnout pomoci tlacitka zapnuti/vypnuti( ), ale pro dalsi obsluhu ji
musite nejprve odblokovat.

3.3.6 Rezim pauzy

e  Ohfev miZete misto vypnuti pozastavit.
e  Béhem rezimu pauzy jsou vSechny ovladace kromé zapnuti/vypnuti nepfistupné.

Aktivace rezimu pauzy

Stisknéte tlacitko zamykani/rezimu pauzy. Indikator zobrazi ,11”

Vypnuti rezimu pauzy

Stisknéte tlacitko zamykani/rezimu pauzy.

& Kdyz je varna deska v rezimu pauzy, jsou znepfistupnény vSechny ovladate kromé zapnuti/vypnuti I ) .
v pripadé nouze vzdy mlzete indukéni varnou desku vypnout tlagitkem zapnuti/vypnuti ( | ) . Varna deska se
automaticky vypne po 10 minutach v rezimu pauzy.

3.3.7 Funkce ovladani sily

e je moZné nastavit maximalni Grover absorpce energie pro indukéni varnou desku a zvolit rdzné
rozsahy vykonu.

e induk¢ni varné desky jsou schopny se automaticky omezit, aby mohly pracovat na nizsi drovni
vykonu, aby nedoslo k pretizeni.

Aktivace funkce ovladani sily

Zapnéte varnou desku a najednou stisknéte tlacitko | Na indikatoru ¢asu se zobrazi ,,P5” coz znamena
.+ a tlacgitko uzamceni. silu 5. Vychozi rezim je na 7.0kW.

G
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Zména sily

Dotknéte se +/- u Casovace

_|_

nebo

Je zde 5 nastaveni of ,P1” do ,p5”. Indikator Casu

jeden zobrazi.

,P1” : maximalni sila je 2.5kW.
»,P2"” 1 maximalni sila je 3.5kW.
»,P3” 1 maximalni sila je 4.5kW.
~P4” 1 maximalni sila je 5.5kW.
»~P5” 1 maximalni sila je 7.0kW.

Potvrzeni a vypnuti

funkce ovladani sily

Pro potvrzeni najednou stisknéte tlacitko ,+” a

-8

tladitko uzamdeni.

Poté bude induk¢ni deska vypnuta.

3.3.8 Pouziti casovace

Casova¢ mlzete pouzit dvéma rlznymi zptsoby:

a)

b)
Casovac¢ mlzete nastavit na 99 minut.

a) Pouziti casovace jako minutky

Pokud nezvolite zadnou varnou zéonu

Mlzete jej pouzit jako minutku. V tomto piipadé ¢asovaé po uplynuti nevypne zadnou varnou zénu.
MdZete jej pouZit k vypnuti varné zény po uplynuti nastavené doby.

Ujistéte se, zda je varna deska zapnuta.
Poznamka: Minutku mizZete pouzit i kdyZ nezvolite
varnou zoénu.

zadnou

Dotknéte se tlacitka ,,+” ovladace Casovace, indikator

Casovace zacne blikat a na displeji Casovace se zobrazi ,10".

Nastavte ¢as pomoci ,-” nebo ,,+.

Tip: Dotekem symbolu ,-"” nebo ,+” Casovace upravite

hodnotu o 1 minutu.

Dotekem a podrzenim ,,-” nebo ,,+” prodlouzite nebo zkratite

¢as v 10-minutovych krocich.

@
0

_I_
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Dotekem symbold ,-” a ,+” najednou se &asovac zrusi, a na

displeji minut se zobrazi ,,00”.

KdyZ je nastaveny Casovac, ihned se spusti odpocitavani.
Displej zobrazi zbyvajici ¢as a indikator ¢asovace bude blikat
5 sekund.

Po uplynuti nastaveného c¢asu 30 sekund akusticky signal
a indikator casovace zobrazi ,- -”.

@--
-+

b) Nastaveni casovace k vypnuti jedné Ci vice varnych zon

Nastaveni jedné zény

Stisknéte ,,-” nebo ,,+” pfislusné varné zony, pro kterou si prejete
nastavit ¢asovac.

Nastavte ¢as pomoci ,-” nebo ,+”.

Tip: Dotekem symbolu ,,-” nebo ,+" ¢asovace upravite hodnotu o

©
0

1 minutu.

Dotekem a podrzenim ,,-” nebo ,,+” prodlouzite nebo zkratite cas

v 10 minutovych krocich.

Dotekem symbold ,-” a ,+” najednou se &asovac zrusi, a na @ o in
(I

displeji minut se zobrazi ,,00”.

Po nastaveni ¢asovace zacne ihned ubihat. Displej zobrazi
zbyvajici dobu a indikator ¢asovace blika 5 sekund.

POZNAMKA: Cervend tecka vedle ukazatele vykonu sviti pro
indikaci zvolené varné zoény.

Kdyz uplyne nastaveny cas, odpovidajici varna zéna se
automaticky vypne.

& Ostatni varné zény pokracuji v provozu, pokud byly dfive zapnuty.

16




3.3.9 Vychozi funkcni doby

Automatické vypnuti je bezpecnostni zdsada vasi indukcni varné desky. Automaticky se vypne, pokud
spotrebi¢ zapomenete vypnout. Vychozi funkéni doby jsou urceny tabulkou:

Sila 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Vychozi funkéni ¢asovac (hodiny) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Kdyz je nadobi odstranéno, varna deska ihned prestane hrat, a po 2 minutach se automaticky vypne.

& Osoby s kardiostimulatory musi pred pouzitim konzultovat pouziti se svym lékarem.

4. Doporuceni k vareni

Zvyste pozornost pfi smazeni na oleji a tuku, nebot se zahfivaji velmi rychle, zejména, pokud
pouZivate funkci maximalniho vykonu. PFi extrémné vysoké teploté se miZe olej a tuk nahle
vznitit a pfedstavuje vazné riziko pozaru.

4.1 Rady k vareni

e Kdyz zacne jidlo vfit, snizte nastaveni vykonu.

e Pouziti poklicky zkracuje dobu vareni a Setfi spotifebu energie.

e Minimalizujte mnozstvi tuku a tekutiny pro zkraceni doby vareni.

e Zacnéte varit na vysokém vykonu a kdyz je pokrm dostatecné ohraty, snizte vykon.

4.1.1 Duseni, vareni ryze

« Dusdeni nastava pod bodem varu, kolem 85°C, kdyZ se bublinky pfileZitostné objevuji na povrchu varené
tekutiny. Je to kli¢em chutnych polévek a dusenych pokrm{, nebot chut se vyviji bez pFevareni pokrmu.
Pod bodem varu mizZete vafit také pokrmy s vaji¢ky a moukou zahu&t&né omacky.

o N&které Ukoly, véetné vareni ryze absorpéni metodou, mdZe vyzadovat vy$&i nez nejnizsi nastaveni k
zajisténi spravného uvareni v doporucené dobé.

4.1.2 Peceni steaku

Pe&eni $tavnatych aromatickych steakd:

1. Pfed pecenim nechte maso odpocivat pfi pokojové teploté pfiblizné 20 minut.

2. Rozehfejte panev se silnym dnem.

3. Potfete obé strany steaku olejem. Kapnéte trochu oleje na rozehratou panev, a pak poloZzte maso na
panev.

4, Béhem peceni steak jednou otocte. Pfesnd doba pedeni zavisi od tloustky steaku a jak jej chcete
pfipravit. Doba mlZe byt od 2 do 8 minut na jednu stranu. Zatladenim na steak zjistite stav upeceni — &m
je tuzsi, tim vice je propeceny.

5. Po dopeceni nechte steak jednu minutu odpocivat na teplém misté.

4.1.3 Smazeni

1. Zvolte wok nebo velkou panev na smazeni, vhodnou pro sklokeramickou varnou desku.
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2. Pripravte si ingredience. Smazeni bude rychlé. Pokud pfipravujete velké mnozstvi, pfipravujte pokrm
ve vice mensich porcich.

3. Panev kratce predehrejte a pridejte dvé polévkové IZice oleje.

4. Nejdrive pripravujte maso, odloZte stranou a udrzujte teplé.

5. Osmahnéte zeleninu. Kdyz je horka ale stale kfupava, snizte teplotu varné zény, do panve vratte maso
a pridejte omacku.

6. Ingredience jemné& smichejte a dikladné prohfejte.

7. lhned servirujte.

4.2 Detekce malych predméti

KdyZ se na povrch varné desky polozi nadobi nevhodné velikosti nebo nemagnetické nadobi (hlinikové),
nebo ostatni drobné pfedméty (ndz, vidli¢ka, kli¢), varna deska se na 1 minutu zastavi. Vétrak bude poté
indukéni desku dalsi minutu chladit.

5. Nastaveni vykonu

Nize uvedené vykony jsou pouze informacni. Pfesna doba pfipravy zavisi na nékolika faktorech, vCetné
nadobi a mnozstvi pfipravovaného pokrmu. Experimentujte s indukéni varnou deskou pro nejvhodnéjsi
nastaveni.

Nastaveni Vhodny pro

vykonu

1-2 e jemny ohiev malych mnoZstvi pokrm0

e topeni ¢okolady, masla a rychle se pfipalujicich pokrm(
< jemné duSeni

¢ pomaly ohfev

3-4 e ohrev
= rychlé dusSeni
e vareni ryze

5-6 = palacinky
7-8 e smazeni
e vareni téstovin
9 e smazeni
* opékani

e pfivedeni polévky do varu
e vareni vody
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V& 4 a4 D4 4 v
6. Pece a cisteni
Co? Jak? Dullezité!
Bézné znedisténi 1. Vypnéte napajeni varné desky. | = Kdyz je varna deska vypnuta, nebude
varné desky (otisky 2. Aplikujte Cisti¢ na varné desky, svitit indikace ,horké zény“, ale varna
prstd, skvrny, zbytky dokud je varna deska stéle tepla zéna mizZe byt stale horka! Zvyste
jidla nebo skvrny bez (nikoliv horka!). pozornost.
cukru na varné desce). | 3. Oplachnéte a vysuste Cistou e Tvrdé draténky, nylonové Skrabky a
utérkou nebo papirovou drsné Cistici prostifedky mohou
utérkou. poskrabat sklo. Vzdy si prectéte
4. Opét zapnéte napajeni varné informace o Cisticim prostredku, zda je

desky.

vhodny pro sklokeramicky povrch.

¢ Nikdy nenechavejte zbytky Ccisticiho
prostiedku na varné desce: mize
zanechat skvrny.

Vyvrelé pokrmy,
roztavené latky,
pokrmy s obsahem
cukru na
sklokeramickém
povrchu.

Tyto nedistoty odstrante ihned
pomoci vhodné Skrabky, dbejte na
horkou varnou zénu:

1. Odpojte napajeni varné desky.
2. Drzte Skrabku v Uhlu 30° k
odstranéni necistot.

3

. Necistoty vycistéte pomoci

utérky.
4. Provedte kroky 2 azZ 4 Casti

.Bézné znedlisténi" vyse.

e Odstrante roztavené latky nebo pokrmy
s obsahem cukru co nejrychleji. Pokud je
nechate na sklokeramické ploSe
vychladnout, jejich odstrané&ni mze byt
obtizné, nebo mohou trvale poskodit
povrch varné desky.

e Riziko zranéni: po sejmuti ochranného
krytu Cepele se odkryje ostra Cepel
Skrabky. PouzZivejte se zvySenou
opatrnosti a skladujte ji mimo dosah déti.

Skvrny na dotekovych
ovladacich.

1.

Vypnéte napajeni varné desky.

. Necistotu namocte.

. Utfete oblast dotekovych
ovladadd vihkou utérkou.

. Oblast dlkladné& vysuéte
papirovou utérkou.

. Opét zapojte napajeni varné

desky.

e Varna deska mize vydat akusticky
signal a sama se vypnout a dotekové
ovladace nebudou fungovat, pokud se

na nich nachazi tekutina. Pfed opétovnym
zapnutim varné desky se ujistéte, zda je
oblast dotekovych ovladadl zcela sucha.

7. Rady a tipy

Problém

vrvae

MozZna pricina

Co délat

Indukéni varnou desku
nelze zapnout.

Neni napajeni.

Zkontrolujte, zda je indukéni varna
deska pripojena k elektrické siti, a zda je
zapnuté. Zkontrolujte, zda nenastal
vypadek elektrické energie

v domacnosti. Pokud problém stéle trva,
kontaktujte servisniho technika.

Dotekové ovladace
nereaguji.

Ovladace jsou uzamdcené.

Odemknéte ovladace. Viz ¢ast
»,Pouziti varné desky“.

Tézka obsluha
dotekovych ovladadd.

Na dotekovych ovladac&ich mize
byt tenka vrstva vody, nebo jste
k ovladani pouzili Spicku prstu.

Ujistéte se, zda je dotekova oblast sucha
a k ovladani pouzijte bfisko prstu.

19




Sklo je poSkrabané.

Drsné nadobi.

Pouzili jste drsné Skrabky nebo
Cistici prostredky.

Pouzivejte nadobi s hladkym a rovnym
dnem. Viz ,Volba spravného nadobi“.

Viz ,Péce a cisténi".

Nékteré nadobi vydava
praskavy zvuk.

MdZe to byt z ddvodu konstrukce
nadobi (vrstvy rliznych materiald
rzné vibruji).

Je to zcela normalni jev a nepredstavuje
zavadu.

Indukéni deska huci
pfi pouziti vysokého
vykonu.

Je to zplsobeno technologii
induk¢niho vareni.

Je to normalni a hu¢eni mize zmizet
po snizeni vykonu.

Sum ventilatoru z
induk¢ni varné desky.

Chladici ventilator v indukéni varné
desce brani v prehrati elektroniky.
M0ze pokratovat v provozu i po
vypnuti varné desky.

Je to zcela normalni. Neodpojujte
napéajeni varné desky od hlavniho zdroje
napajeni béhem chodu ventilatoru.

Nadobi se nehfeje a na
displeji se zobrazi
symbol.

Indukéni varna deska nemdze
detekovat nadobi, nebot neni
vhodné pro induk¢ni vareni.

Indukéni varna deska nemuze
detekovat nadobi, protoze je pfilis
malé nebo neni spravné
vystfedéné na varné zoné.

Pouzijte nadobi vhodné pro indukéni
vareni. Viz ¢ast ,Volba vhodného
nadobi*.

Vycentrujte nadobi a ujistéte se, zda
odpovida velikosti varné zény.

Indukéni varna deska
nebo varna zéna se
necekané sama vypne,
zni akusticky signal a
zobrazi se kdd zavady
(standardné se strida
s jednou nebo dvéma
Cislicemi na displeji
Casovace).

Technicka zavada.

Poznacte si kdd zavady, vypnéte
napajeni varné desky a kontaktujte
kvalifikovaného servisniho technika.

8. Zobrazeni kédu zavady a kontrola

Indukéni deska je vybavena sebekontrolni funkci. Diky této funkce je technik schopen zkontrolovat funkci

nékolika komponent{ bez rozebrani a odmontovani varné desky z pracovniho povrchu.

Reseni problémfi

1) Koéd zavady se objevi béhem uzivani a jeho reseni;

Koéd zavady Problém Reseni
Automatick&a obnova

E1 Napéti v siti je vySSi nez vyzadované

napeéti. Zkontrolujte, zda je napéti sité normalni.
Eo Napéti v siti je nizsi nez vyzadované Pokud ano, zapnéte.

napéti.
E3 Vysoka teplota senzoru keramické desky. | Pockejte aZ se teplota keramické desky

(1#) vrati do normalu.

E4 Vysoka teplota senzoru keramické desky. | Vypnéte a zapnéte spotrebic tlacitkem
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(2#)

zapnuti/vypnuti

Pockejte, aZ se teplota IGBT vrati do

E5 Vysoka teplota IGBT. (1#) ,
normalu.
Vypnéte a zapnéte spotrebic tlacitkem
zapnuti/vypnuti.
E6 Vysoka teplota IGBT. (2#) Zkontrolujte, zda vétrani funguje bez
zadrhelu;
Jestli ne, vymeérite jej.
Neautomaticka obnova
Selhani teplotniho snimace keramické
F3/F6 desky — kratky obvod. (F3 pro 1#, F6
pro2#)
Selhani teplotniho snimace keramické Zkontrolujte spojeni nebo vymérite snimac
F4/F7 desky — otevieny obvod. (F4 pro 1#, F7 | teploty keramické desky.
pro 2#)
Selhani teplotniho snimace keramické
F5/F8
desky — neplatny. (F5 pro 1#, F8 pro 2#)
Selhani teplotniho snimace IGBT.
FO/FA L, .,
(kratky/otevfeny obvod pro 1#) . L
— - — Vymeénte napajeci desku.
Selhani teplotniho snimace IGBT.
FC /FD

(kratky/otevieny obvod pro 2#)

2) Specifickad zdvada a jeji FeSeni

Selhani

Problém

Regeni A

LED displej se nerozsviti pfi

zapojeni.

Neni napajeno.

Zkontrolujte, zda je
spotrebic spravné
zapojen do sité a jestli
zastrcka funguje.

Spojeni mezi pfidavnou
napajeci deskou
a displejem selhalo.

Zkontrolujte spojeni.

Pfidavna napajeci deska
je poskozena.

Vyménte pfidavnou
napajeci desku.

Displej je poSkozen.

Vyménite displej desky.

Néktera tlacitka nefunguji
nebo se LED displej
nezobrazuje normainé.

Displej je poSkozen.

Vyménite displej desky.

Rezim vareni se zapne, ale
zahtivani se nespusti.

Vysoka teplota varné
desky.

Teplota okoli je prilis
vysoka. Pfijem vzduchu
nebo vétrani mohou byt
blokovany.

Je problém s vétranim.

Zkontrolujte, zda vétrani
funguje bez zadrhelu;
jestli ne, vyménte jej.

Napajeci deska je
poskozena.

Vyménite napajeci desku.
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ZahFivani béhem prace
nahle prestane a na displeji
se zobrazi “u”.

Spatny typ nadobi.

Maly prdmér nadobi.

Pouzijte vhodné nadobi.
(Ridte se podle tohoto
manualu.)

Vari¢ je prehraty;

Jednotka je prehrata.
Vyckejte, nez se teplota
vrati do normalu.
Vypnéte a zapnéte
spotrebic tlacitkem
zapnout/vypnout.

Snimac nadobi je
poskozen, vyménte
napajeci desku.

Varné zény na stejné strané
(jako prvni a druha zéna)
zobrazi symbol “u”.

Vada spojeni napajeci
desky a displeje.

Zkontrolujte spojeni.

Displej komunikacni
Casti je poskozen.

Vyménte displej.

Hlavni deska je
poskozena.

Vyménte napajeci desku.

Motor vétrani vydava
podivné zvuky.

Motor vétrani je
poskozen.

Vyménte vétrani.

Vyse jsou uvedeny posouzeni a inspekce Castych vad.
Nerozebirejte jednotku, mdze dojit k Grazu nebo poniceni indukéni varné desky.

9. Instalace

9.1 Volba mista instalace

Vytiznéte otvor do pracovni desky podle rozmérd na obrazku. Pro instalaci a pouziti nechte minimalné
5 cm volného prostoru kolem otvoru varné desky. Ujistéte se, zda je tloustka pracovni desky nejméné
30 mm. Zvolte teplu odolny material pracovni desky (dievo a podobné vidknité hydroskopické materialy
nesmi byt bez impregnace pouZzity), abyste zabranili zdsahu elektrickym proudem a deformaci zplsobené
teplem z varné desky. Jako je uvedeno nize:

AN

Poznamka: Bezpecna vzdalenost mezi stranami indukéni desky a vnitinimi plochami pracovni
plochy by méla byt alespor 3 mm.

3mm Min.
L(mm) wW(mm) H(mm) D(mm) A(mm) B(mm) | X(mm) F(mm)
590 520 60 56 560+4 490+4 50 min. 3 min.
+1 +1

Vzdy zajistéte dostateCné vétrani varné desky a neblokujte vstupni a vystupni
vétraci otvory. Ujistéte se, zda je varna deska v dobrém stavu. Jako je uvedeno nize.
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Poznamka: Bezpecna vzdalenost mezi varnou deskou a skfinkou nad ni
by méla byt nejméné 760 mm.

A(mm) B(mm) C(mm) D E

760 50 min. 20 min. PFijem vzduchu Odchod vzduchu 5 mm

VAROVANI: Zajisténi adekvatni ventilace

Ujistéte se, ze vstup a vystup vzduchu indukéni varné desky nejsou nic¢im blokovany a varna deska je
dobfe ventilovana. Aby nedoslo k nechténému doteku s prehifatym spodkem indukcni desky nebo
nahlému zasahu elektrickym proudem, je tfeba umistit dfevénou desku upevnénou Srouby

minimalné 50 mm od spodku varné desky. Ridte se podle obrazku nize.

—ﬁ—
}

Min.5cm

Iy

Max. 5 mm Max. 5 mm

Z venku indukéni desky jsou ventilacni diry. MUSITE se ujistit, zda nebyly ucpany
pracovni plochou pfi umisténi.

® Ujistéte se, Ze lepidlo spojujici plastovy nebo drfevény material ke spotfebici
snasi teploty and 150°C.

® Zadni sténa a pfilehlé povrchy musi vystat teplotu 90°C.
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9.2 Pred instalaci se ujistéte, ze

e pracovni deska je rovna a uvnitf nebrani zadné strukturalni pfepazky.

* pracovni deska je ze zaruvzdorného materialu.

e pokud instalujete varnou desku nad troubu, trouba musi mit vestavény chladici ventilator.

e instalace musi vyhovovat platnym pozadavkim a standarddm.

e musite instalovat vhodné odpojovaci zafizeni poskytujici Uplné odpojeni od elektrické sité, montované
a umisténé v souladu s platnymi predpisy a smérnicemi.

Izolaéni spina¢ musi poskytovat odstup mezi kontakty véech pélt nejméné 3 mm (nebo véech aktivnich
[Zivych] vodicd).

e odpojovaci prepina¢ musi byt snadno pfistupny po instalaci varné desky.

e musite dodrzovat platné stavebni zdkony a predpisy ohledné instalace.

= kolem varné desky musi byt zaruvzdorny a snadno Cistitelny povrch (keramické dlazdice).

9.3 Po instalaci se ujistéte, ze

e privodni kabel neni pristupny pres Suplik nebo skfifiku pod varnou deskou.

e uvnitf skrinky je dostatek vzduchu pro chlazeni.

e pokud varnou desku instalujete nad Suplik nebo skfinku, musite pod varnou desku instalovat izolacni
mezidno.

« odpojovaci prepina¢ musi zlstat po instalaci spotiebi¢e snadno piistupny.

(o]

9.4 Pred pouzitim upevnovacich drzaku

Spotrebic postavte na stabilni, hladky povrch (pouzijte obal). Na prvky vyc¢nivajici z varné desky
nevyvijejte nadmérnou silu.

9.5 Nastaveni pozice drzakud

Pripevnéte varnou desku k pracovni desce pomoci 2 drzak{ na spodni strané varné desky (viz obrazek) po
instalaci. Nastavte pozici drzaku s ohledem na pracovni desku.
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VARNA DESKA

STUL

KONZOLA

V Za4dném pFipadé se drzdky nesmi po instalaci dotykat vnitinich povrch( pracovni plochy (viz obrazek).

r

9.6 Upozornéni

1. Indukéni varnou desku musi instalovat kvalifikovany servisni technik. V naSem servisu jsou
profesionalové. Nikdy se ji nepokousejte instalovat svépomocné.

2. Varnou desku neinstalujte na chladici zafizeni, mycky nadobi nebo rotacni susicky.

. Varnou desku instalujte tak, aby mohlo teplo volné unikat pro zlepSeni jeji spolehlivosti.

. Zed kolem a oblast nad varnou deskou by méla byt z teplu odolného materialu.

. Abyste zabranili poSkozeni, pracovni deska a lepidlo musi byt zaruvzdorné.

. Nepouzivejte parni Cisti¢ k Cisténi.

(o) ¢ B NI OV ]

9.7 Pripojeni varné desky k elektrické siti

Varnou desku musi k elektrické siti pripojovat pouze kvalifikovany technik.

& Pred prFipojenim k elektrické siti zkontrolujte, ze:
1. elektricky systém v domacnosti je vhodny pro pfikon varné desky.
2. napéti odpovida hodnoté na vyrobnim stitku.
3. napajeci kabel snese zatiZzeni uvedené na vyrobnim Stitku.
Pro pripojeni varné desky k elektrické siti nepouzivejte adaptéry ani rozbocky, nebot to mize zplsobit pFehiati a pozar.
Napajeci kabel nesmi pFijit do kontaktu s horkymi povrchy a musi byt umistén tak, aby jeho teplota nepresahla

v 24dném bodé 75°C.

& Pozadejte elektrikare o kontrolu elektrického systému v domacnosti. Veskeré zmény musi provadét pouze kvalifikovany
elektrikar.
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& Pokud celkovy pocet topnych jednotek zvoleného spotfebice neni mensi nez 4, Ize spotrebic pfipojit
k siti pomoci jednofazového elektrického pfipojeni. Znazornéno nize.

NV D

S 4 ] R
q Zluta/Zelena
5 @ 5 O
T
Cerna
™) OX®) L1 4
L2 3 Hnéda

~Vac

220-240V~

N1 2 O\
O/ Modra

\NZ 1 )

e Pokud je kabel poskozeny nebo je nutné jej vyménit, tuto ¢innost musi provést kvalifikovany technik za

pomoci speciédlniho naradi.

e Pokud je spotrebic pripojen pfimo k elektrické siti, musi byt v¢lenéno nepdlové odpojovaci zafizeni
s minimalnim odstupem mezi kontakty 3 mm.

e Instalatér musi zajistit spravné pripojeni k elektrické siti v souladu s platnymi pfedpisy.

e Kabel neohybejte ani nestlacujte.
e Kabel pravidelné kontrolujte a vyménu smi provadét pouze kvalifikovany servisni Technik.

Spodni povrch a napéjeci kabel nejsou po instalaci dosazitelné.
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LIKVIDACE:
Nelikvidujte tento
spotrebic jako
netfidény komunalni
odpad. Je nutny
separovany sbér pro
specialni zachazeni.

Tento spotfebic¢ je oznacen v souladu s Evropskou smérnici 2012/19/EU o Likvidaci
elektrickych a elektronickych zafizeni (WEEE). Zajisténim spravné likvidace tohoto
spotiebice pomahate zabranit moznym negativnim dopadim na Zivotni prostiedi

a lidské zdravi, které miZe byt negativné& ovlivnéno v ptipadé nespravné likvidace.

Symbol na vyrobku oznacuje, Ze tento spotrebi¢ se nesmi likvidovat jako bézny domovni
odpad. Musite jej odnést na sbérné misto k recyklaci elektrickych a elektronickych
zarizeni.

Tento spotrebic¢ vyZaduje specializovanou likvidaci.
Pro dalsi informace tykajici se zachazeni, obnovy a recyklace tohoto spotrebice

kontaktujte mistni spravu, mistni recyklacni stfedisko nebo prodejnu, kde jste spotfebic
zakoupili.
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1. Uvod

1.1 Bezpecnostné opatrenia

Vase zdravie je pre nas dolezité. Precitajte si tieto informacie
pred pouzitim varnej dosky.

1.2 InsStalacia

1.2.1 Riziko zasahu elektrickym pradom

Pred vykonanim akejkolvek udrzby spotrebica odpojte ho od
elektrickej siete.

Je dolezité pripojit spotrebi¢ k vhodnému systému
uzemnenia.

Upravy na elektrickom systéme domacnosti musia byt
vykonané len kvalifikovanym elektrikarom.

Nedodrzanie tychto pokynov mdze spdsobit tder
elektrickym pridom alebo smrt.

1.2.2 Riziko poranenia

Zvyste pozornost — okraje varnej dosky su ostré.
Pri nedbanlivosti m6ze viest k poraneniu alebo porezaniu.

1.2.3 Dolezité bezpecnostné pokyny

Starostlivo si pred inStalaciou a pouzitim precitajte pokyny.
Na spotrebic nekladte ziadne vybusné materialy.
Poskytnite tieto informacie osobe zodpovednej za inStalaciu
spotrebi¢a, mbze to znizit cenu za instalaciu.

Aby nedoslo k nebezpecenstvu, musi byt tento spotrebic
inStalovany podla tychto instalacnych pokynov.

Tento spotrebi¢ musi nainstalovat a uzemnit kvalifikovany
technik.

Spotrebi¢ musi byt pripojeny k obvodu, ktory obsahuje
odpojovaci spinac s plnym odpojenim od napajania.
Nespravna instalacia mo6ze viest k strate zaruky.

Tento spotrebi¢ mdzu pouzivat deti od 8 rokov a osoby s
obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi



schopnostami alebo osoby bez sklsenosti a vedomosti pod
dohladom alebo po pouceni ohladom pouzitia spotrebica
bezpecnym sp6sobom a za pochopenia rizik o pouziti.
Nedovolte detom hrat sa so spotrebicom. Deti ho nesmu
Cistit a manipulovat s nim bez dozoru.

Poskodeny privodny kabel musi byt vymeneny vyrobcom,
servisnym technikom alebo podobne kvalifikovanou osobou,
aby nedoslo k zraneniu.

VAROVANIE: ak je povrch prasknuty vypnite spotrebic, aby
ste zabranili moznosti zasahu elektrickym pradom.

Kovové objekty ako su noze, vidlicky, lyzice a pokrievky
nedavajte na povrch varnej dosky, mozu sa zahriat.

Na Cistenie nepouzivajte parny Ccistic.

Na Cistenie povrchu dosky nepouzivajte parny Ccistic.
Spotrebic nie je uréeny na ovladanie externym ovladacom
alebo samostatnym dialkovo ovladanym systémom.
VAROVANIE: Nebezpelenstvo poziaru: neuchovavajte veci
na povrchu dosky.

Proces varenia musi byt pod dohladom. Kratkodoby proces
varenia musi byt nepretrzite pod dohladom.

VAROVANIE: Pri vareni s tukmi alebo olejmi na varnej doske
bez dohladu mdze dojst k poziaru. NIKDY sa nepokusajte
uhasit oher vodou, vypnite spotrebi¢ a zakryte ohen
pokrievkou alebo poziarnou dekou.

1.3 Prevadzka a udrzba

1.3.1 Riziko zasahu elektrickym pradom

Nepouzivajte zni¢enu alebo prasknutu dosku. Ak je povrch
dosky prasknuty, ihned odpojte spotrebi¢ z napajania
(spinac v stene) a kontaktujte kvalifikovaného technika.
Pred Cistenim ¢i udrzbou odpojte z napajania.
Nedodrzanie tychto pokynov mdze spdsobit tder
elektrickym pridom alebo smrt.

1.3.2 Ohrozenie zdravia

e Tento spotrebi¢ vyhovuje Standardom o

elektromagnetickom ruseni.
Osoby s kardiostimulatorom alebo inymi elektrickymi



implantatmi (inzulinové pumpy) musia konzultovat svojho
doktora alebo vyrobcu implantatu pred pouzitim spotrebica,
aby sa uistili, ze ich implantat nebude ovplyvneny
elektromagnetickym polom.

Nedodrzanie tychto pokynov moze viest k smrti.

1.3.3 Riziko horuceho povrchu

Pocas pouzitia su pristupné cCasti dostatocne horuce na to,
aby sposobili popaleniny.

Nedotykajte sa indukéneho skla telom, obleCenim alebo inou
vecou nez vhodnym riadom kym povrch nevychladne.
Uchovavajte mimo dosahu deti.

Drziaky riadu mozu byt horuce na dotyk. Skontrolujte, ci
drziaky nepresahuju za varnu zonu. Uchovavajte drziaky
mimo dosahu deti.

Nedodrzanie tychto pokynov moze viest k popaleninam.

1.3.4 Riziko Urazu

Po snati bezpec¢nostného krytu je odkryta ostra cepel
Cistiacej Skrabky. PouZivajte so zvySenou pozornostou a
vzdy uchovavajte bezpecne mimo dosahu deti.
Nedodrzanie tychto pokynov moze viest k Urazu alebo
porezaniu.

1.3.5 Dolezité bezpecnostné pokyny

Spotrebic¢ pocas pouzitia nenechavajte bez dozoru. Vyvretie
spdsobuje dym a moze vzplanut.

Nikdy nepouzivajte spotrebic ako pracovny povrch alebo ako
povrch na skladovanie veci.

Nenechavajte objekty alebo riad na spotrebidi.

Nekladte alebo nenechavajte magnetizovatelné objekty
(kreditné karty, pamatové karty) alebo elektrické zariadenie
(pocitace, MP3 prehravace) v blizkosti spotrebic¢a, mézu byt
ovplyvnené elektromagnetickym polom.

Nepouzivajte na vykurovanie miestnosti.

Po pouziti vzdy vypnite varné zény a dosku podla navodu
(pouzitim dotykoveho zariadenia). Na vypnutie sa
nespoliehajte na funkciu detekcie riadu.

Nedovolte detom hrat sa so spotrebi¢com, sediet na rfiom,
stat alebo po riom liezt.

Neuchovavaijte nad spotrebicom predmety zaujimavé pre



deti. Deti lezlice po varnej doske sa m6zu vazne zranit.

¢ Nenechavajte deti samotné alebo bez dozoru v mieste, kde
sa spotrebic pouziva.

e Deti alebo osoby s postihnutim, ktoré obmedzuje ich
schopnost pouzivat spotrebi¢ musia byt poucené
zodpovednou a kompetentnou osobou o zaobchadzani.
Instruktor musi byt uisteny, Zze m6zu spotrebic¢ pouzivat bez
ich ohrozenia.

e Neopravujte a nenahradzajte suciastky spotrebica, ak to
tento ndvod neodporuca. VSetky ostatné opravy musi
vykonat kvalifikovany technik.

e Na varnu dosku nekladte tazké objekty.

e Na varnu dosku nestupajte.

e Nepouzivajte riad s pokrivenymi okrajmi alebo riad po
varnej doske nepreslvajte, moze to poskriabat skleneny
povrch.

e Nepouzivajte drsné Cistiace prostriedky na Cistenie
indukéného skla, moézu ich poskrabat.

e Spotrebic je uréeny na pouzitie vdomacnosti a v podobnych
prostrediach ako: — zamestnanecké kuchyne v predajniach,
kancelariach a ostatnych pracoviskach; — na farmach; —
klienti v hoteloch, moteloch a inych rezidencnych
zariadeniach; — miesto na vydaj ranajok.

e VAROVANIE: Spotrebic a jeho pristupné Casti su pocas
pouzitia horuce.

e Vyhnite sa dotknutia tepelnych casti.

e Deti mladsie ako 8 rokov sa bez dohladu nesmu pohybovat v
blizkosti varnej dosky.

Gratulujeme k zaobstaraniu novej indukénej varnej dosky.

Odporucame vam venovat ¢as na preditanie tohto ndvodu na pouZitie/inStaldciu na zaistenie spravnej
inStalacie a ovladanie spotrebica.

K instalacii si precitajte sekciu instalacie.

Pred pouzitim si precitajte vSetky bezpecnostné opatrenia a uchovajte tento navod na pouzitie/instalaciu
do buducnosti.



2. Popis spotrebica

2.1 Pohlad zhora

6 1. Max.
2 2. Max.
3 3. Max.
4. Max.
> 5. Max.
6
4 7
1

7

2.2 Ovladaci panel

1500/2000 W zbéna
1500/2000 W zbéna
1500/2000 W zbéna
1500/2000 W zbéna
3000/3500 W zbéna

. Ovladaci panel
. Sklenena doska

. Ovladanie vykonu

. Tlacidlo ¢asovaca

. Tlac¢idlo ZAPNUTIE/VYPNUTIE

1
2
3. Tlacidlo uzamknutia/pauzy
4
5. Tlacidlo flexibilnej zény

2.3 0O indukénom vareni

Indukcné varenie je bezpecné, rychle, Gcinné a ekonomické. Funguje na zaklade elektromagnetickych
vibrécii generujucich teplo priamo v riade miesto zahrievania samotnej sklenenej dosky. Sklenena doska
je horuca, pretoze sa postupom Casu zahreje.

509 5

L Zelezny riad

Magneticky obvod

L Sklokeramicka doska
- Indukcna cievka

- Indukovany pruad




2.4 Pred pouzitim novej indukénej varnej dosky

e Preditajte si tento navod, pozornost venujte najmé &asti ,Bezpeénostné opatrenia®.
e  Odstrante z indukcnej varnej dosky ochrannu féliu.

2.5 Technické parametre

Varna doska MIH 616AC

Varné zény 4 z6ny

Napdajanie 220-240V~ 50Hz alebo 60Hz
Vykon 7000 W

Rozmery spotrebi¢a dx3xv (mm) 590x520%60

Rozmery na vstavanie AxB (mm) 560%490

Vaha a rozmery su priblizné. KedZe neustale vylepsujeme nase produkty, mozu sa technické Udaje a
dizajn bez predchadzajlceho upozornenia zmenit.

3. Zaobchadzanie so spotrebicom

3.1 Dotykové oviadanie

e Ovladanie reaguje na dotyk, nie je potrebné tladit.

e  Dotknite sa bruskom prsta, nie Spickou.

e  Po registracii dotyku zacujete zvukovy signal.

e  Uistite sa, Ze je ovladaci panel Cisty, suchy, a ze ho nezakryva Ziadny predmet (kuchynska pomocka,
utierka). Aj tenkd vrstva vody méze ovplyvnit ovlddanie.

v X

3.2 Vol'ba vhodného riadu

Hladajte indukény symbol na obale alebo na spodku riadu.
- Mézete skontrolovat, & je vhodny magnetovym testom.
Posunujte magnet k spodnej ¢asti nadoby. Ak zostane na riade drzat, je vhodny.

2 = Pouzivajte len riad vhodny na indukcné varenie.

= Pokial'nemate magnet: =
1. Nalejte vodu do nadoby, ktor( chcete skontrolovat. @
2. Ak sa voda zahrieva a na displeji neblika, potom je riad vhodny.
e Riad z tychto materialov nie je vhodny: Cista nehrdzavejlca ocel, hlinikovy alebo medeny bez magnetického dna,
sklo, drevo, porcelan, keramika a kamenina.




Nepouzivajte riad s drsnym alebo zaoblenym dnom.

X X T

Uistite sa, Ci je dno varného riadu hladké, sedi presne na sklokeramickej doske a ma rovnaky priemer ako
varna zona. Pouzivajte riad, ktorého priemer dna je vacsi ako zobrazena varna zéna. Pouzitim riadu s o
nie¢o v&&$im priemerom dna vyuZijete energiu s maximalnou Gdinnostou. Ak pouZijete mensi riad,
mézete odakavat nizsiu U¢innost. Riad s priemerom mensim ako 140 mm nemusi varna doska detegovat.
Riad vzdy vycentrujte doprostred varnej zony.

XXX T

Riad z varnej dosky vZdy zdvihnite — nepresivajte, pretoze mézete poskriabat sklokeramicky povrch.

o W

3.3 Pouzitie indukénej varnej dosky

3.3.1 Zacdiname

Stlacte tlacidlo zapnutia/vypnutia. Po zapnuti zaznie akusticky
signal a zobrazi sa ,,-* alebo ,,"- -", Co indikuje, Ze varna doska @
je v pohotovostnom rezime.
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Na zvolenu varnu zénu postavte vhodny riad.
e Uistite sa, ¢i je dno riadu a varna doska Cista a sucha.

Zvolte vykon varnej zony pomocou ,-“ alebo ,+*.
« Ak nezvolite vykon do 1 minuty, —
induk¢éna varna doska sa automaticky vypne. o JV
Musite zacat opat od kroku 1.

¢ Nastavenie vykonu mézete upravit kedykolvek pocas varenia.

Pokial’ na displeji blika =" = striedavo s nastavenim vykonu
Znamena to, Ze:

« neumiestnili ste nadobu na spravnu varnu zénu, alebo

e nadoba nie je vhodna na indukéné varenie, alebo

e nadoba je prili§ mala alebo nie je spravne vycentrovana na varnej zéne.

Pokial' nepouzijete vhodnu nadobu, ohrev sa nespusti.
Displej sa automaticky vypne, ak do 1 minut nepostavite vhodnd nadobu na varnu dosku.

3.3.2 Po pouziti

Vypnite varnu zénu nastavenim ,0" alebo su¢asnym

hite 1 ]
stlacenim ,-“ a ,,+“. [N Ly
Uistite sa, Ci displej zobrazi ,,0". — ALEBO —
Vypnite celd varnu dosku stlacenim tlacidla
zapnutie/vypnutie. @

Upozornenie na horuci povrch

Symbol ,H” sa zobrazi pri zéne, ktora je horudca na dotyk.
Zmizne, ked teplota povrchu klesne na bezpecnu I~
teplotu. Zvyskové teplo mdzete vyuzit aj na Usporu —_— —l—
energie, ak teplo vyuzijete na dalsi ohrev, kym je varna
zbna stale horuca.

3.3.3 Pouzitie maximalneho vykonu

Aktivacia maximalneho vykonu

11




Stlacte tlacidlo ,+" a nastavte vykon na 9.

Znovu stlacte tlacidlo ,+" a na displeji sa zobrazi

oznacenie maximalneho vykonu ,b".

-
)

ZruSenie maximalne

ho vykonu

Stlacenim tlacidla ,-“ zruSite nastavenie maximalneho

vykonu a nastavenia sa navrati spat na 9.

Stlacenim tlacidiel ,-“ a ,,+“ vypnete varni zonu,

maximalny vykon sa vypne automaticky.

"‘
|

e  Funkcia sa da pouzit s akoukolvek varnou zénou.
o Varna zéna sa vrati do pdvodného nastavenia po 5 minutach.
e Ak je pdvodné nastavenie O, potom sa vrati po 5 minatach do nastavenia 9.

3.3.4 FLEXIBILNA ZONA

« Tato zéna moze byt pouzitd ako jedna zéna ¢&i dve rézne zény podla potrebnej dizky varenia.

¢ VVoIna zdna je zostavend z dvoch induktorov, ktoré mozno ovladat zvIast.

Ako vel'kad zéna

1. 1. Na aktivaciu volnej zény ako jedna velka zéna stlacte tlacidlo flexibilnej zony.

N

=

2. Ako velka z6na, odportiéame riadit sa podla instrukcii nizsie:

\—

_|




Nadoba: 250 mm alebo 280 mm priemer nadoby (mozno pouzit hranatl alebo ovalnu nadobu)

a C

Neodporiéame pouzit iné ako 3 vyssie zobrazené, pretoze mdzu ovplyvnit zahrievanie nadoby.

Ako dve samostatné zény
Pri pouziti flexibilnej zény ako dve samostatné zény mate dve moznosti zahrievania.

(a) Postavte nadobu na prava hornt alebo prava dolnd stranu flexibilnej zény. Nemalo by tam byt lava

@ O
T O

strana ???

1 O
® O

(b) Postavte dve nadoby na obidve strany flexibilnej zony.

O
O

&
L J

Poznamka: Uistite sa, Ze priemer nadoby je viac ako 12 cm.

3.3.5 Uzamknutie ovliadacov

- Mdzete uzamknut ovladacie prvky voéi neZiaducemu pouzitiu (napriklad nechcené zapnutie detmi).
¢ Ked'su ovladace uzamknuté, vsetky ovladace okrem tlacidla zapnutia/vypnutia su zablokované.

Uzamknutie ovladacov

Stlacte a podrzte uzamykacie tlacidlo B . Indikator ¢asovaca zobrazi symbol ,Lo”.




Odomknutie ovladacov

Dotknite sa tlacidla & a podrzte ho.

& Ked je varna doska uzamknutd vietky ovladade su neaktivne okrem tladidla zapnutia/vypnutia, ( I ) v pripade
nidze mozete varni dosku vypnut pomocou tlacidla zapnutia/vypnutia ( I ) ale na dalSiu obsluhu ho musite
najprv odblokovat.

3.3.6 Rezim pauzy

e  Ohrev mdZete miesto vypnutia pozastavit.
e  Pocas rezimu pauzy su vSetky ovladace okrem zapnutie/vypnutie nepristupné.

Aktivacia rezimu pauzy

Stlacte tlacidlo zamykania/reZzimu pauzy. Indikator zobrazi ,11”

Vypnutie rezimu pauzy

Stlacte tladidlo zamykania/rezimu pauzy.

Ked' je varna doska v rezime pauzy, su nepristupné vsetky ovladace okrem zapnutia/vypnutia( I ) V pripade
nddze vidy mézete induként varnd dosku vypnut tladidlom zapnutia/vypnutia ( I ) Varna doska sa
automaticky vypne po 10 minudtach v rezime pauzy.

3.3.7 Funkcie ovldadania vykonu

e« mozno nastavit maximalnu Urover absorpcie energie pre indukénl varnd dosku a zvolit rézne
rozsahy vykonu.

e indukéné varné dosky st schopné automaticky sa obmedzit, aby mohli pracovat na niz3ej Grovni
vykonu —tym sa zabrani pretazeniu.

Aktivacia funkcie ovladania vykonu

Zapnite varnu dosku a naraz stlacte tlacidlo ,+" a | Na indikatore Casu sa zobrazi ,P5" ¢o znamena

tlacidlo uzamknutia. vykon 5. Predvoleny rezim je na 7,0 kW.

it

Zmena vykonu

Dotknite sa +/- na ¢asovadci Je tu 5 nastaveni od ,,P1” do ,,P5”. Indikator ¢asu

_|_

jeden zobrazi.

_ »,P1” : maximalny vykon je 2,5 kW
alebo y vykon
»P2” - maximalny vykon je 3,5 kW
,P3” : maximalny vykon je 4,5 kW

,P4” : maximalny vykon je 5,5 kW

14




.P5“ :

maximalny vykon je 7,0 kW

Potvrdenie a vypnutie funkcie ovladania vykonu

Na potvrdenie naraz stlacte tlacidlo ,+” a tlacidlo

-8

uzamknutia.

Nasledne sa indukéna doska vypne.

3.3.8 Pouzitie casovaca

Casova¢ mozete pouzit dvoma réznymi spdsobmi:

a)

b)
Casova¢ mozete nastavit na 99 minat.

a) Pouzitie casovaca ako minutky

Ak nezvolite ziadnu varna zénu

MdZete ho pouzit ako minutku. V tomto pripade ¢asovac po uplynuti nevypne Ziadnu varnd zénu.
Mézete ho pouzit na vypnutie varnej zény po uplynuti nastavenej doby.

Uistite sa, Ci je varna doska zapnuta.
Pozndmka: MinGtku mdzete pouzit aj ked nezvolite Ziadnu
varnu zénu.

Dotknite sa tlacidla ,+" ovladaca Casovaca, indikator
Casovaca
zac¢ne blikat a na displeji ¢asovada sa zobrazi ,10”.

Nastavte ¢as pomocou ,,-” alebo ,,+”.

"X

Tip: Dotykom symbolu ,,-” alebo ,+" ¢asovaca upravite
hodnotu o 1 minatu.
Dotykom a podrzanim ,,-” alebo ,,+” prediiite alebo skratite

¢as v 10-minutovych krokoch.

Dotykom symbolov ,-” a ,.+” naraz sa ¢asovac zrusi, a na
displeji minat sa zobrazi ,,00”.
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Ked' je nastaveny Casovac, ihned sa spusti odpocitavanie.
Displej zobrazi zostavajuci Cas a indikator ¢asovaca bude @ [
blikat 5 sekund.

Po uplynuti nastaveného ¢asu na 30 seklnd zaznie akusticky
signal a indikator Casovaca zobrazi ,,- -”. @ .

-+

b) Nastavenie €asovaca na vypnutie jednej €i viacerych varnych zéon

Nastavenie jednej zony

Stlacte ,-* alebo ,,+* prisludnej varnej zony, pre ktoru si Zelate =t

nastavit ¢asovac.

i

Nastavte ¢as pomocou ,.-” alebo ,+”.

©
D

Tip: Dotykom symbolu ,,-* alebo ,+" ¢asovaca upravite hodnotu o — +
1 mindtu.

Dotykom a podrzanim ,-" alebo ,+" prediZite alebo skratite ¢as v

10-mindtovych krokoch.

Dotykom symbolov ,,-* a ,+" naraz sa Casovac zrusi, a na displeji

minut sa zobrazi ,,00”.

Po nastaveni ¢asovaca zacne ihned odpocitavanie. Displej zobrazi
zostavajucu dobu a indikator ¢asovaca blika 5 sekdnd.

POZNAMKA: Cervena bodka vedla ukazovatela vykonu svieti na @ :Eq
indikaciu zvolenej varnej zény. _—

Ked uplynie nastaveny cas, zodpovedajlca varna zona sa
automaticky vypne. @ -

& Ostatné varné zdény pokracuju v prevadzke, ak boli predtym zapnuté.

3.3.9 Predvolené funkéné doby

Automatické vypnutie je bezpecnostna zasada vasej indukénej varnej dosky. Automaticky sa vypne, ak
spotrebi¢ zabudnete vypnut. Predvolené funkéné doby su uréené tabulkou:
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Vykon 1 2 3 4 5 6 7 8

©

Predvoleny funkcény ¢asovac (hodiny) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Po odstrédneni nddoby varnd doska ihned prestane hriat a po 2 minUtach sa automaticky vypne.

& Osoby s kardiostimulatormi musia pred pouzitim konzultovat svojho lekara.

4. Odporacania pri vareni

Zvyste pozornost pri vyprazani na oleji a tuku, pretoze sa zahrievaju velmi rychlo, najma, ak
pouzivate funkciu maximalneho vykonu. Pri extrémne vysokej teplote sa mdze olej a tuk nahle
vznietit a predstavuje vazne riziko poZiaru.

4.1 Rady pri vareni

- Ked' zaéne jedlo vriet, zniZzte nastavenie vykonu.

« Pouzitie pokrievky skracuje dobu varenia a Setri spotrebu energie.

e Minimalizujte mnozstvo tuku a tekutiny na skratenie doby varenia.

- Zacnite varit na vysokom vykone a ked’ je pokrm dostato¢ne ohriaty, znizte vykon.

4.1.1 Dusenie, varenie ryze

« Dusenie nastava pod bodom varu, okolo 85 °C, ked' sa bublinky prileZitostne objavujui na povrchu
varenej tekutiny. Je to kli€om chutnych polievok a dusenych pokrmov, pretoze chut sa vyvija bez
prevarenia pokrmu. Pod bodom varu mdzete varit tiez pokrmy s vajickami a midkou zahustené privarky.
¢ Niektoré Ulohy, vratane varenia ryze absorpénou metédou, mdZu vyZzadovat vysSie ako je najnizsie
nastavenie na zabezpecenie spravneho uvarenia v odporucanej dobe.

4.1.2 Pecenie steaku

Pedeni $tavnatych aromatickych steakov:

1. Pred pedenim nechajte méso odpodivat pri izbovej teplote priblizne 20 mindt.

2. Rozohrejte panvicu s hrubym dnom.

3. Potrite obe strany steaku olejom. Kvapnite trochu oleja na rozohriatu panvicu a potom poloZzte maso na
panvicu.

4. Pocas pecenia steak raz otocte. Presnd doba pedenia zavisi od hribky steaku a ako ho chcete pripravit.
Cas mbdze byt od 2 do 8 minlt na jednu stranu. Zatladenim na steak zistite stav upeenia — ¢im je tuhsi,
tym viac je prepeceny.

5. Po dopedeni nechajte steak jednu minitu odpodivat na teplom mieste.

4.1.3 Smazeni

1. Zvolte wok alebo velku panvicu na vyprazanie, vhodnu pre sklokeramickd varna dosku.

2. Pripravte si ingrediencie. Vyprazanie bude rychle. Ak pripravujete velké mnoZzstvo, pripravujte pokrm
vo viacerych mensSich porciach.

3. Panvicu kratko predhrejte a pridajte dve polievkové lyzice oleja.

4. Najskor pripravujte maso, odlozte bokom a udrzujte teplé.

5. Osmazte zeleninu. Ked' je horlca ale stale chrumkava, znizte teplotu varnej zény, do panvice vratte
maso a pridajte omacku.

6. Ingrediencie jemne zmieSajte a dékladne prehrejte.
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7. Ihned servirujte.

4.2 Detekcia malych predmetov

Ked'sa na povrch varnej dosky poloZia nadoby nevhodnej velkosti alebo nemagnetické nadoby (hlinikové),
alebo ostatné drobné predmety (n6z, vidlicka, kltic¢), varna doska sa na 1 mindtu zastavi. Vetrak bude
potom induként dosku daldiu mindtu chladit.

5. Nastavenie vykonu

Niz3ie uvedené vykony su iba informacné. Presna doba pripravy zavisi od niekolkych faktorov, vratane
riadu a mnozstva pripravovaného pokrmu. Experimentujte s indukénou varnou doskou na najvhodnejsie

nastavenie.

Nastavenie

vykonu

Vhodny pre

1-2

« jemny ohrev malého mnozstva pokrmov
= topenie Cokolady, masla a rychlo sa pripalujlucich pokrmov

e jemné dusenie
- pomaly ohrev

e ohrev
= rychle dusenie
e varenie ryze

» palacinky

e vyprazanie
= varenie cestovin

e vyprazanie

= opekanie

= privedenie polievky do varu
* varenie vody

6. Starostlivost a Cistenie

Co?

Ako?

Doélezité!

Bezné znecistenie

varnej dosky (odtlacky
prstov, Skvrny, zvysky
jedla alebo Skvrny bez
cukru na varnej doske)

. Vypnite napajanie varnej dosky.
. Aplikujte Cisti¢ na varnu dosku,

kym je varna doska stéle tepla
(nie horucal)

. Oplachnite a vysuste cistou

utierkou alebo papierovou
utierkou.

. Opéat zapnite napajanie varnej

dosky.

e Ked' je varna doska vypnuta, nebude
svietit indikacia ,horlcej zény", ale
varna zéna mdze byt stéle hortca!
Zvyste pozornost.

e Tvrdé drbétenky, nylonové Skrabky a
drsné Cistiace prostriedky mozu
poskriabat sklo. VZdy si preditajte
informacie o Cistiacom prostriedku, ¢i je
vhodny na sklokeramicky povrch.

¢ Nikdy nenechavajte zvysky Cistiaceho
prostriedku na varnej doske: moze
zanechat Skvrny.
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Vyvreté pokrmy,
roztavené latky,
pokrmy s obsahom
cukru na
sklokeramickom
povrchu.

Tieto necistoty odstrante ihned’
pomocou vhodnej Skrabky, dbajte
na hordcu varnu zénu:

1
2

. Odpojte napajanie varnej dosky.

. Drzte Skrabku v uhle 30° na

odstranenie necistot.

¢ Odstrante roztavené latky alebo pokrmy
s obsahom cukru ¢o najrychlejsie. Ak ich
nechate na sklokeramickej ploche
vychladnut, ich odstranenie moze byt
tazké, alebo mdzu trvale poskodit povrch
varnej dosky.

3. Necistoty vydistite pomocou e Riziko zranenia: po sfnati ochranného
utierky. krytu Cepele sa odkryje ostra cepel
4. Vykonajte kroky 2 aZ 4 Casti Skrabky. Pouzivajte so zvySenou
~Bezné zneclistenie" vyssie. opatrnostou a skladujte ju mimo dosahu
deti.
Skvrny na dotykovych | 1. Vypnite napéajanie varnej dosky. | ¢ Varnd doska méze vydat akusticky
ovladacoch. 2. Necistotu namocte. signal a sama sa vypnut a dotykové
3. Utrite oblast dotykovych ovlddacée nebudl fungovat, ak sa
ovladacov vihkou utierkou. na nich nachadza tekutina. Pred
4, Oblast dokladne vysuste opatovnym zapnutim varnej dosky sa
papierovou utierkou. uistite, ¢i je oblast dotykovych ovlddacov
5. Opét zapojte napdjanie varnej uplne sucha.

dosky.

7. Rady a tipy

Problém

Mozna pricina

Co robit

Induk¢na varna doska
sa nedd zapnut.

Nie je napajana.

Skontrolujte, ¢i je indukéna varna doska
pripojena k elektrickej sieti a &i je
zapnuta. Skontrolujte, ¢i nenastal
vypadok elektrickej energie v
domacnosti. Ak problém stale pretrvava,
kontaktujte servisného technika.

Dotykové ovladace
nereaguju.

Ovladace st uzamknuté.

Odomknite ovladacde. Pozrite ¢ast
».Pouzitie varnej dosky*“.

Tazké obsluha
dotykovych ovladacov.

Na dotykovych ovladacoch méze

byt tenkd vrstva vody, alebo ste na

ovladanie pouzili Spi¢ku prsta.

Uistite sa, ¢i je dotykova oblast sucha a
na ovladanie pouzite brusko prsta.

Sklo je poSkriabané.

Drsné nadoby.

Pouzili ste drsné Skrabky alebo
Cistiace prostriedky.

Pouzivajte riad s hladkym a rovnym
dnom. Pozri ,Volba spravneho riadu®.

Pozrite ,Starostlivost a Cistenie®.

Niektoré nadoby
vydavaju praskavy
zvuk.

Méze to byt z dévodu konstrukcie

riadu (vrstvy réznych materialov
rézne vibruja).

Je to uplne normalny jav a
nepredstavuje poruchu.

Indukéna doska hudi
pri pouziti vysokého
vykonu.

Je to spbsobené technoldgiou
induk¢ného varenia.

Je to normalne a hudanie méze zmiznat
po znizeni vykonu.

Sum ventilatora z

indukcnej varnej dosky.

Chladiaci ventilator v indukcénej
varnej doske bréani v prehriati
elektroniky. MdzZe pokradovat v
prevéadzke aj po vypnuti varnej
dosky.

Je to uplne normalne. Neodpajajte
napéajanie varnej dosky od hlavného
zdroja napdjania pocas chodu
ventilatora.
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Riad sa nehreje a na
displeji sa zobrazi
symbol.

Indukéna varna doska nemoze
detegovat nadobu, pretoZe nie je
vhodna na indukéné varenie.

Induk¢na varna doska nemoze
detegovat nadobu, pretoze je prilis
mala alebo nie je spravne
vycentrovana na varnej zéne.

Pouzite riad vhodny na indukcné
varenie. Pozri ,Volba vhodného
riadu®.

Vycentrujte riad a uistite sa, Ci
zodpoveda velkosti varnej zény.

Indukcna varna doska
alebo varna zéna sa
necakane sama vypne,
znie akusticky signal a
zobrazi sa kéd poruchy
(Standardne sa strieda
s jednou alebo dvoma
Cislicami na displeji
casovaca).

Technicka porucha.

Poznacte si kod poruchy, vypnite
napajanie varnej dosky a kontaktujte
kvalifikovaného servisného technika.

8. Zobrazenie kédu poruchy a kontrola

Indukénd doska je vybavend sebakontrolnou funkciou. Vdaka tejto funkcii je technik schopny

skontrolovat funkciu niekolkych komponentov bez rozobratia a odmontovania varnej dosky z pracovného

povrchu.

RieSenie problémov

1) Kod poruchy sa objavi pocas pouZzivania a jeho riesenie;

Koéd poruchy

Problém

RieSenie

Automaticka obnova

£1 Napaétie v sieti je vysSie ako vyzadované
napatie. Skontrolujte, Ci je napétie siete normalne.
o Napaétie v sieti je nizSie ako vyzadované Ak ano, zapnite.
napatie.
E3 Vysoka teplota senzora keramickej dosky. | Pockajte kym sa teplota keramickej dosky
(1# vréati do normalu.
4 Vysoka teplota senzora keramickej dosky. | Vypnite a zapnite spotrebic tlacidlom
(2#) zapnutia/vypnutia.
Pockajte kym sa teplota IGBT vrati do
E5 Vysoka teplota IGBT. (1#) norméalu.
Vypnite a zapnite spotrebic tlacidlom
zapnutia/vypnutia.
E6 Vysoka teplota IGBT. (2#) Skontrolujte, ¢i vetranie funguje bez
zasekavania;
Ak nie, vymerite ho.
Neautomaticka obnova
F3/E6 Zlyhanie teplotného snimaca keramickej Skontrolujte spojenie alebo vymerite
dosky — kratky obvod. (F3 pre 1#, F6 pre | snimac teploty keramickej dosky.
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2#)

F4/F7
pre 2#)

Zlyhanie teplotného snimaca keramickej
dosky — otvoreny obvod. (F4 pre 1#, F7

F5/F8

Zlyhanie teplotného snimaca keramickej
dosky — neplatny. (F5 pre 1#, F8 pre 2#)

FO/FA

Zlyhanie teplotného snimaca IGBT.
(kratky/otvoreny obvod pre 1#)

FC /FD

Zlyhanie teplotného snimaca IGBT.
(kratky/otvoreny obvod pre 2#)

Vymefite napdajaciu dosku.

2) Specificka porucha a jej riesenie

Zlyhanie

Problém

RieSenie A

RieSenie B

LED displej sa nerozsvieti
pri zapojeni.

Nie je napajané.

Skontrolujte, ¢i je
spotrebic spravne
zapojeny do siete a Ci
zastrcka funguje.

Spojenie medzi
pridavnou napajacou
doskou a displejom
zlyhalo.

Skontrolujte spojenie.

Pridavna napajacia
doska je poskodena.

Vymenite pridavnu
napajaciu dosku.

Displej je poSkodeny.

Vymente displej dosky.

Niektoré tlacidla nefunguju
alebo sa LED displej
nezobrazuje normalne.

Displej je poSkodeny.

Vymente displej dosky.

Rezim varenia sa zapne, ale
zahrievanie sa nespusti.

Vysoka teplota varnej
dosky.

Teplota okolia je prilis
vysoka. Prijem vzduchu
alebo vetranie mézZu byt
blokované.

Je problém s vetranim.

Skontrolujte, Ci vetranie

funguje bez zasekavania;

ak nie, vymerite ho.

Napajacia doska je
posSkodena.

Vymente napajaciu
dosku.

Zahrievanie pocas varenia
nahle prestane a na displeji
sa zobrazi ,,u”.

Nevhodny typ nadoby.

Maly priemer nadoby.

Pouzite vhodny riad
(riadte sa podla tohto
manualu).

Doska je prehriata.

Jednotka je prehriata.
Vyckajte kym sa teplota
vrati do normalu.
Vypnite a zapnite
spotrebic tlacidlom
zapnUt/vypnut.

Snimac riadu je
poskodeny,
vymente napajaciu
dosku.

Varné zény na rovnakej
strane (ako prva a druha
zéna) zobrazia symbol ,u”.

Porucha spojenia
napajacej dosky a
displeja.

Skontrolujte spojenie.

Displej komunikacnej

Vymernte displej.
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Casti je poskodeny.
Hlavna doska je Vymente napajaciu
poskodena. dosku.
Motor vetrania vydava Motor vetrania je Vymefite vetranie.
podivné zvuky. poskodeny.

VysSie s uvedené posudenia a inSpekcie beznych poruch.
Nerozoberajte jednotku, méze ddjst k Urazu alebo zni¢eniu indukénej varnej dosky.

9. InsStalacia

9.1 Vol'ba miesta insStalacie

Vyrezte otvor do pracovnej dosky podla rozmerov na obrazku. Na instalaciu a pouzitie nechajte
minimalne 5 cm volného priestoru okolo otvoru varnej dosky. Uistite sa, ¢i je hrubka pracovnej dosky
minimalne 30 mm. Zvolte teplu odolny materiadl pracovnej dosky (drevo a podobné vlaknité
hygroskopické materidly nesmu byt bez impregnacie pouzité), aby ste zabranili zasahu elektrickym
priddom a deforméacii spdsobenej teplom z varnej dosky. Ako je uvedené nizSie:
Poznamka: Bezpeéna vzdialenost medzi stranami indukénej dosky a vnutornymi plochami
& pracovnej plochy by mala byt aspofi 3 mm.

3mm Min.
L(mm) W(mm) H(mm) D(mm) A(mm) B(mm) | X(mm) F(mm)
590 520 60 56 560+4 490+4 50 min. 3 min.
+1 +1

VZdy zaistite dostatoc¢né vetranie varnej dosky a neblokujte vstupné a vystupné vetracie otvory. Uistite sa,
¢i je varna doska v dobrom stave. Ako je uvedené nizSie.

VAN
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Pozndmka: Bezpecnad vzdialenost medzi varnou doskou a skrinkou nad riou
by byt najmenej 760 mm.
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A(mm) B(mm) C(mm) D E
760 50 min. 20 min. Prijem vzduchu Odchod vzduchu 5 mm

VAROVANIE: Zaistenie adekvatnej ventilacie

Uistite sa, Ze vstup a vystup vzduchu indukénej varnej dosky nie su ni¢im blokované a varna doska je
dobre ventilovana. Aby nedoslo k nechcenému dotyku s prehriatym spodkom indukcnej dosky alebo
ndhlym zdsahom elektrického pradu, je potrebné umiestnit dreven( dosku upevnenu skrutkami

minimalne 50 mm od spodku varnej dosky. Riadte sa podla obrazka nizsie.

—

}

Min.5cm

1

Max. 5 mm Max. 5 mm

Z vonkajdej strany indukénej dosky st ventilaéné diery. MUSITE sa uistit, & neboli

upchaté pracovnou plochou pri umiestrfiovani.

® Uistite sa, Ci lepidlo spajajuce plastovy alebo dreveny material k spotrebicu
dokdazZe zndsat teploty and 150 °C.

® Zadna stena a prilahlé povrchy musia zniest teplotu 90 °C.
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9.2 Pred insStalaciou sa uistite, ze

= pracovna doska je rovna a vnutri nebrania ziadne Strukturalne priecky

« pracovna doska je zo Ziaruvzdorného materialu

¢ ak instalujete varnd dosku nad rdru, rira musi mat vstavany chladiaci ventilator

e instaldcia musi vyhovovat platnym poZiadavkdam a $tandardom

e musite instalovat vhodné odpojovacie zariadenie poskytujice Uplné odpojenie od elektrickej siete,
montované a umiestnené v sulade s platnymi predpismi a smernicami.

Izolaény spina¢ musi poskytovat odstup medzi kontaktmi véetkych pdlov najmenej 3 mm (alebo véetkych
aktivnych [Zivych] vodicov)

o odpdjaci prepina¢ musi byt lahko pristupny po instalacii varnej dosky

e musite dodrziavat platné stavebné zdkony a predpisy ohladom instalacie

e okolo varnej dosky musi byt Ziaruvzdorny a lahko Cistitelny povrch (keramické dlazdice).

9.3 Po instalacii sa uistite, ze

» privodny kabel nie je pristupny cez zasuvku alebo skrinku pod varnou doskou

= vnutri skrinky je dostatok vzduchu na chladenie

e ak varnu dosku instalujete nad zadsuvku alebo skrinku, musite pod varn( dosku instalovat izolaénU
medzivrstvu

o odpajaci prepina¢ musi zostat po instaldcii spotrebica lahko pristupny

9.4 Pred pouzitim upevnovacich drziakov

Spotrebic postavte na stabilny, hladky povrch (pouzite obal). Na prvky vycnievajlce z varnej dosky
nevyvijajte nadmernu silu.

9.5 Nastavenie pozicie drziakov

Pripevnite varnu dosku k pracovnej doske pomocou 2 drziakov na spodnej strane varnej dosky (vid’
obrazok) po instalacii. Nastavte poziciu drziaka s ohfadom na pracovnu dosku.
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Doska

Pracovna plocha

Drziak

V Zziadnom pripade sa drziaky nesmu po instaldcii dotykat vnltornych povrchov pracovnej plochy (pozri
obrazok).

9.6 Upozornenie

1. Induként varnt dosku musi indtalovat kvalifikovany servisny technik. V nasom servise st profesionali.
Nikdy sa ju nepokusajte instalovat svojpomocne.

2. Varnu dosku neinstalujte na chladiace zariadenia, umyvacky riadu alebo rotacné susicky.

3. Varny panel instalujte tak, aby mohlo teplo volnhe unikat na zlep$enie jej spolahlivosti.

4. MUr okolo a oblast nad varnou doskou by mala byt z materidlu odolného proti teplu.

5. Aby ste zabranili poSkodeniu, pracovna doska a lepidlo musia byt Ziaruvzdorné.

6. Nepouzivajte parny Cisti¢ na Cistenie.

9.7 Pripojenie varnej dosky k elektrickej sieti

Pred pripojenim k elektrickej sieti skontrolujte, Ze:

1. elektricky systém v domécnosti je vhodny na prikon varnej dosky

2. napatie zodpoveda hodnote na vyrobnom Stitku.

3. napajaci kdbel znesie zataZenie uvedené na vyrobnom $titku

Na pripojenie varnej dosky k elektrickej sieti nepouzivajte adaptéry ani rozboc¢ovace, pretoze to moze spdsobit
prehriatie a poziar.

Napajaci kabel nesmie prist do kontaktu s hortcimi povrchmi a musi byt umiestneny tak, aby jeho teplota nepresiahla
v Ziadnom bode 75 °C.

: Varnt dosku musi k elektrickej sieti pripajat len kvalifikovany technik.

& Poziadajte elektrikara o kontrolu elektrického systému v doméacnosti. VSetky zmeny musi vykonat kvalifikovany
elektrikar.
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pripojit k sieti pomocou jednofdzového elektrického pripojenia. Znazornené nizsie.
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¢ Ak je kabel poskodeny alebo je nutné ho vymenit, tito ¢innost musi vykonat kvalifikovany technik

pomocou Specialneho néaradia.

- Ak je spotrebi¢ pripojeny priamo k elektrickej sieti, musi byt vélenené nepdlové odpojovacie zariadenie
s minimalnym odstupom medzi kontaktmi 3 mm.

o Indtalatér musi zabezpedit spravne pripojenie k elektrickej sieti v stlade s platnymi predpismi.

= Kabel neohybajte ani nestlacajte.
e Kabel pravidelne kontrolujte, jeho vymenu méze vykonavat len kvalifikovany servisny technik.

Spodny povrch a napajaci kabel nie su po instalacii dosiahnutelné.
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LIKVIDACIA:
Nelikvidujte tento
spotrebic ako
zmesovy komunalny
odpad. Je nutny
separovany zber na

Specialne zaobchadzanie.

Tento spotrebi¢ je oznadeny v stilade s Eurdpskou smernicou 2012/19/EU o Likvidaciu
elektrickych a elektronickych zariadeni (WEEE). Zabezpecenim spravnej likvidacie tohto
spotrebi¢a pomahate zabranit moZznym negativhym dopadom na Zivotné prostredie a
ludské zdravie, ktoré médze byt negativne ovplyvnené v pripade nesprévnej likvidacie.

Symbol na vyrobku oznaduje, Ze tento spotrebi¢ sa nesmie likvidovat ako bezny domovy
odpad. Musite ho odniest na zberné miesto na recyklaciu elektrickych a elektronickych
zariadeni.

Tento spotrebic¢ vyzaduje Specializovanu likvidaciu. Pre dalSie informacie tykajlce sa
zaobchadzania, obnovy a recyklacie tohto spotrebica kontaktujte miestnu spravu,
miestne recyklacné stredisko alebo predajnu, kde ste spotrebi¢ zakupili.

Pre podrobnejsie informacie o spracovani, obnove a recyklacii tohto spotrebica
kontaktujte miestnu spravu, miestne recyklacné stredisko alebo predajiiu, kde ste
spotrebi¢ zakupili.
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Dealer | Warranty Details Changesto Warranty card invalidates the warranty

Stamp ! |
| Model No. | Product: |
X
| l:- Serial No. | Dateof expiry of warranty: |
L - - - - - - - - L - -4
l || Customer Details To befilled in upon purchase
l I Customers |
| | Name&Address | Date of purchase |
| | Tel.No./Email | I
== = = = - — =
| | Service History To be filled in case of warranty repair |
Job no. Date | | Job no. Date | | Job no. Date |
|

Midea offers the owner of this product a ONE YEAR WARRANTY, from the date of purchase,
against all manufacturing defects in material and workmanship. The warranty card to be
presented to authorized service centers / distributors along with the purchase invoice to claim
the warranty.

The warranty does not cover;

1) Damage due to mishandling or fire and becomes invalid if repair has been attempted by
unauthorized persons.

2) Any failure to follow the instructions as mentioned in the user manual.

3) Fluctuation in voltage or any modifications/adjustments made to comply with local electrical,
safety and technical standards.

4) Damages caused by fire, accident or any natural disaster, damage due to mishandling,
wear & tear, voltage fluctuations.




Pieczec¢ Informacje o gwarancji Wprowadzanie zmian na karcie gwarancji uniewaznia gwarancje
sprzedawcy| ' I
| Nrmodelu | Produkt: |
! i | . - . |
Nr seryjny Termin waznos$ci gwaranc;ji:

Do wypetnienia przy zakupie

Klienci
| Imig nazwisko i adres

|  Data zakupu

I
I
|| Informacje o kliencie
I
I

| Nr tel / E-mail I

|
| Historia serwisow Do wypetnienia przy naprawach

Zlecenie nr Data | | Zlecenie nr Data | | Zlecenie nr Data

Midea zapewnia wtascicielowi tego produktu ROCZNA GWARANCJE, poczgwszy od dnia
zakupu, w przypadku wad produkcyjnych materiatowych i wykonania. W celu ztozenia reklamaciji,
nalezy przedtozy¢ karte gwarancyjng wraz z dowodem zakupu w autoryzowanym punkcie
serwisowym/u sprzedawcy.

Gwarancja nie obejmuje:

1) Uszkodzenh zwigzanych z nieprawidtowym uzytkowaniem lub pozarem, oraz traci waznos¢ w
przypadku wykonania napraw przez nieupowaznione osoby.

2) Uszkodzen wynikajgcych nieprzestrzegania zalecen z instrukcji obstugi.

3) Wahan napiecia lub innych modyfikacji/regulacji dokonanych w zwigzku z dostosowaniem sie
do standarddéw elektrycznych, bezpieczenstwa czy technicznych.

4) Uszkodzenh spowodowanych pozarami, wypadkami, kleskami zywiotowymi, uszkodzeniami
zwigzanymi z nieprawidtowym uzytkowaniem, zuzyciem oraz wahaniami napiecia.
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