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Korzystanie z tej instrukcji

Instrukcje bezpieczenstwa

Dziekujemy za wybor piekarnika do zabudowy marki SAMSUNG.

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa oraz wskazowki
majace na celu pomoc w obstudze i konserwacji urzadzenia.

Prosimy 0 poswiecenie Czasu na zapoznanie sie z niniejsza instrukcjg obstugi przed rozpoczeciem
uzytkowania piekarnika i zachowanie tej ksigzki do uzytku w przysztosci.

W niniejszej instrukcji obstugi stosowane sg nastepujace symbole

A\ OSTRZEZENIE

Zagrozenia lub niebezpieczne praktyki, ktdre moga skutkowac ciezkimi obrazeniami ciata,
Smiercig i/lub stratami materialnymi.

/\ PRZESTROGA

Zagrozenia lub niebezpieczne praktyki, ktore moga skutkowac obrazeniami ciata i/lub stratami
materialnymi.

UWAGA

Przydatne wskazowki, zalecenia lub informacje, ktore pomagaja uzytkownikom w uzytkowaniu
produktu.

Montaz tego piekarnika moze wykonac jedynie elektryk majacy stosowne uprawnienia.
Instalator jest odpowiedzialny za podtgczenie urzadzenia do sieci elektrycznej z zachowaniem
odpowiednich zalecen dotyczacych bezpieczenstwa.

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

A\ OSTRZEZENIE

To Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania przez

0soby (w tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych [ub nie posiadajacych
doswiadczenia i wiedzy, chyba ze uzytkuja je pod nadzorem lub
otrzymaty instrukcje dotyczace uzytkowania urzadzenia od osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.

Dzieci nalezy nadzorowac, aby nie bawity sie urzadzeniem.

Srodki umozliwiajace odfaczenie od zasilania musza by¢ wiaczone
do statego okablowania zgodnie z zasadami kablowania.

Po zamontowaniu urzadzenia nalezy umozliwic jego odtgczenie od

zasilania. Odfaczenie moze by¢ umozliwione poprzez udostepnienie
wtyczki lub wigczenie wytacznika do statego okablowania zgodnie

Z zasadami kablowania.

Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zostac wymieniony
przez producenta, jego przedstawiciela serwisowego lub podobnie
wykwalifikowane osoby, aby unikngc zagrozenia.
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Instrukcje bezpieczenstwa

Podany sposob mocowania nie moze byc uzalezniony od uzycia
klejow, poniewaz nie s3 one Uwazane za niezawodne

mocowanie.

Tego urzadzenia moga uzywac dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz
050by 0 ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych lub osoby nie majace doswiadczenia i wiedzy, o ile s3
pod nadzorem lub otrzymaty instrukcje bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia. Dzieciom nie
wolno bawic sie urzadzeniem. Czyszczenia i konserwacji, za ktore
odpowiedzialny jest uzytkownik nie mogg wykonywac dzieci

bez nadzoru. Urzadzenie i jego przewod nalezy przechowywac w
miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej 8 lat.

Podczas uzytkowania urzadzenie staje sie gorgce. Nalezy uwazac,
aby nie dotykac elementow grzejnych wewnatrz piekarnika.

OSTRZEZENIE: Dostepne czesci moga nagrzewac sie podczas
uzytkowania. Mate dzieci nie powinny zblizac sie do urzadzenia.

Do czyszczenia szyby drzwiczek piekarnika nie wolno uzywac
ostrych sciernych srodkow czyszczacych ani ostrych metalowych
skrobaczek, poniewaz mogg one zarysowac powierzchnie, co moze
skutkowac rozbiciem szyby.

4 Polski

Jesdli urzadzenie ma funkcje czyszczenia, przed czyszczeniem nalezy
usunaC nadmiar rozlanych ptynow, a na €zas czyszczenia parowego

lub samoczyszczenia nie nalezy pozostawiaC w piekarniku zadnych

naczyn ani przyborow. Funkcja czyszczenia zalezy od modelu.

Jesdli urzadzenie ma funkcje czyszczenia, podczas Czyszczenia
powierzchnie moga by¢ goretsze niz zwykle i dzieci nie powinny
zblizaC sie do urzadzenia. Funkcja czyszczenia zalezy od modelu.

Nalezy uzywac jedynie sondy temperatury zalecanej do tego
piekarnika. (Tylko model z sondg do miesa)

Nie uzywac myjki parowe;.

OSTRZEZENIE: Przed wymiana lampy nalezy upewnic sie, ze
urzadzenie jest wytaczone, aby uniknac ryzyka porazenia pradem
elektrycznym.

Aby uniknac przegrzania, urzadzenia nie wolno montowac za
ozdobnymi drzwiczkami.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne czesci nagrzewaja sie
podczas uzytkowania. Nalezy uwazac, aby nie dotkna¢ elementow
grzejnych. Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy nie powinny zbliza¢
sie do urzadzenia, chyba ze sg pod statym nadzorem.

PRZESTROGA: Proces pieczenia musi by¢ nadzorowany. Krotki proces
pieczenia musi by¢ stale nadzorowany.




Drzwiczki lub powierzchnia zewnetrzna moga nagrzewac sie
podczas pracy urzadzenia.

Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka podczas
pracy urzadzenia. Powierzchnie mogg nagrzewac sie podczas
uzytkowania.

Wygieta strone ramy nalezy
umiescic z tytu w celu podparcia
pozycji spoczynkowej podczas
pieczenia potraw o duzym ciezarze.

(W zaleznosci od modelu)

/\ PRZESTROGA
Jesli piekarnik zostat uszkodzony w transporcie, nie wolno go podtgczac.

To urzadzenie moze podtaczyc do sieci elektrycznej jedynie elektryk posiadajacy specjalne
uprawnienia.

W przypadku usterki lub uszkodzenia urzadzenia nie nalezy podejmowac prob jego uzycia.
Naprawy powinny by¢ wykonywane wytacznie przez technika posiadajacego odpowiednie
uprawnienia. Nieprawidtowa naprawa moze spowodowac¢ powazne zagrozenie dla uzytkownika
i innych osob. Jesli piekarnik wymaga naprawy, nalezy skontaktowac sie z centrum serwisowym
SAMSUNG lub sprzedawca.

Przewody i kable elektryczne nie powinny stykac sie z piekarnikiem.
Piekarnik powinien by¢ podtaczony do sieci elektrycznej z uzyciem zatwierdzonego wytacznika

automatycznego lub bezpiecznika. Nie wolno uzywac wielu adapterow wtyczek ani przedtuzaczy.

Na czas naprawy lub czyszczenia urzadzenia nalezy wytaczy¢ zasilanie urzadzenia.

Podczas podtgczania urzadzen elektrycznych do gniazdek w poblizu piekarnika nalezy zachowac
0stroznosc.

Jedli to urzadzenie ma funkcje gotowania na parze, nie nalezy go uzywac, gdy wktad
doprowadzajgcy wode jest uszkodzony. (Tylko model z funkcja pary)

Gdy wktad jest pekniety lub ztamany, nie wolno go uzywac. Nalezy skontaktowac sie z
najblizszym centrum serwisowym. (Tylko model z funkcja pary)

Ten piekarnik jest przeznaczony wytgcznie do przyrzadzania potraw w warunkach domowych.

Podczas uzytkowania powierzchnie wewnetrzne piekarnika nagrzewaja sie do tego stopnia,
ze moga powodowac oparzenia. Nie wolno dotykac elementow grzejnych ani wewnetrznych
powierzchni piekarnika, dopoki nie ostygna.

W piekarniku nie wolno przechowywac materiatow tatwopalnych.

Powierzchnie piekarnika nagrzewaja sie, gdy urzadzenie pracuje przez dtuzszy czas w wysokiej
temperaturze.

Podczas pieczenia nalezy zachowac ostroznos¢ przy otwieraniu drzwiczek piekarnika, poniewaz
gorace powietrze i para moga sie szybko ulatniac.

Podczas pieczenia potraw zawierajacych alkohol moze on wyparowac z powodu wysokich
temperatur, a opary moga sie zapali¢, jesli wejdg w kontakt z gorgca czescig piekarnika.

Dla wtasnego bezpieczenstwa nie nalezy uzywac wysokocisnieniowych myjek wodnych ani
myjek parowych.

Dzieci powinny znajdowac sie w bezpiecznej odlegtosci od piekarnika, gdy jest on w uzyciu.

Mrozonki takie jak pizze nalezy piec na duzym ruszcie. W przypadku uzycia blachy do pieczenia
moze ona ulec deformacji ze wzgledu na duzg zmiennos¢ temperatur.

Nie nalezy wlewa¢ wody na dno piekarnika, gdy jest on goracy. Moze to spowodowac
uszkodzenie powierzchni szkliwa.

Podczas pieczenia drzwiczki piekarnika musza by¢ zamkniete.

Nie wolno wyktada¢ dna piekarnika folig aluminiowg ani umieszczac na nim zadnych blach lub
foremek. Folia aluminiowa blokuje ciepto, co moze doprowadzi¢ do uszkodzenia powierzchni
emaliowanych i ztych wynikow pieczenia.

Soki owocowe pozostawiaja plamy, ktore moga sie utrwali¢ na emaliowanych powierzchniach
piekarnika.

Do pieczenia bardzo wilgotnych ciast nalezy uzywac gtebokiej formy.
Nie wolno opiera¢ naczyn do pieczenia na otwartych drzwiczkach piekarnika.
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Instrukcje bezpieczenstwa

Dzieci powinny znajdowac sie z dala od drzwiczek podczas ich otwierania i zamykania, poniewaz

moga sie 0 nie uderzyc¢ lub przytrzasnac¢ sobie w nich palce.

Nie wolno stawac na drzwiczkach, opierac sie 0 nie, siada¢ na nich ani umieszczac na nich
ciezkich przedmiotow.

Nie wolno otwiera¢ drzwiczek z niepotrzebnie duzg sita.

OSTRZEZENIE: Nie wolno odtacza¢ urzadzenia od gtownego Zrodfa zasilania nawet po
zakonczeniu procesu pieczenia.

OSTRZEZENIE: Nie wolno pozostawia¢ otwartych drzwiczek podczas pieczenia w piekarniku.

OSTRZEZENIE: Jesli drzwiczki otworzg sie automatycznie, moga uderzy¢ w dzieci lub zwierzeta
domowe. Nalezy upewnic sie, ze w zasiegu drzwiczek nie ma dzieci ani zwierzat domowych.
(Tylko model z automatycznymi drzwiczkami (bez uchwytu))

OSTRZEZENIE: Do zamykania lub otwierania drzwiczek podczas pracy produktu nalezy zatozyc¢
rekawice kuchenne lub uzy¢ uchwytow do garnkéw. Dotkniecie drzwiczek gotymi dtoAmi
moze skutkowac¢ poparzeniem, poniewaz powierzchnia drzwiczek jest gorgca. (Tylko model z
automatycznymi drzwiczkami (bez uchwytu))

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

(Dotyczy krajow, w ktorych stosuje sie systemy segregacji odpaddw)
To oznaczenie umieszczone na produkcie, akcesoriach lub dokumentacji
0znacza, ze po zakonczeniu eksploatacji nie nalezy tego produktu ani
jego akcesoriow (np. tadowarki, zestawu stuchawkowego, przewodu
USB) wyrzucac wraz ze zwyktymi odpadami gospodarstwa domowego.
Aby uniknac szkodliwego wptywu na Srodowisko naturalne i zdrowie
ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania odpadow, prosimy o
oddzielenie tych przedmiotow od odpaddw innego typu oraz o
odpowiedzialny recykling i praktykowanie ponownego wykorzystania
materiatow.

W celu uzyskania informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego
dla Srodowiska recyklingu tych przedmiotow, uzytkownicy w
gospodarstwach domowych powinni skontaktowac sie z punktem
sprzedazy detalicznej, w ktorym dokonali zakupu produktu, lub z
organem wiadz lokalnych.

Uzytkownicy w firmach powinni skontaktowac sie ze swoim dostawcg
i sprawdzi¢ warunki umowy zakupu. Produktu ani jego akcesoriow nie
nalezy usuwac razem z innymi odpadami komercyjnymi.

Informacje na temat zobowigzan firmy Samsung w zakresie ochrony srodowiska oraz
obowigzkdw regulacyjnych dotyczacych poszczegolnych produktow, np. dyrektywy REACH,
WEEE lub w sprawie baterii mozna znalez¢ na stronie:
www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/
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Montaz

Akcesoria

Elementy zestawu
Do piekarnika dotgczone sg rozne akcesoria, utatwiajace przygotowanie roznych typow potraw.

Nalezy upewnic sie, ze w opakowaniu produktu znajdujg sie wszystkie czesci i akcesoria. W
przypadku problemow z piekarnikiem lub akcesoriami nalezy skontaktowac sie z lokalnym
centrum obstugi klienta firmy Samsung lub ze sprzedawca.

Piekarnik w skrocie

01—

Druciana podstawka

//////////

Naczynie do gotowania na parze Blacha do smazenia powietrzem
(Przydatna w przypadku korzystania z trybu
smazenia powietrzem.)

L Y & 2
01 Panel sterowania 02 Zbiornik na wode 03 Prowadnice boczne 3 éruby (M4 125) Otwieracz do drzwiczek
04 Drzwiczki
UWAGA
Patrz Inteligentne gotowanie na stronie 25, aby okresli¢ odpowiednie akcesorium dla swoich
naczyn.

Polski 7
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Montaz

Instrukcja montazu Montaz w szafce
Szafki kuchenne majgce kontakt z piekarnikiem musza by¢ odporne na dziatanie ciepta do 100°C.
0golne informacje techniczne Firma Samsung nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia szafek spowadowane wysoka
m— temperatura.
Zasilanie elektryczne 230V~ 50 Hz
Wielkos¢ zestawu 595 x 456 x 570 mm Wymiary wymagane do montazu (Ten produkt jest przeznaczony dla produktow
Wymiary (S x W x G ialkode do zabudowy).
ymiary 5 x W x G} x‘s&zﬁ ao 560 X 446 X 549 mm
y Piekarnik (mm)
To urzadzenie jest zgodne z przepisami UE. A 560 r 595
Utylizacja opakowania i urzadzenia B 446 G 354
Opakowanie nadaje sie do recyklingu. C 549 H 85
Opakowanie moze skfadac sie z nastepujacych materiatow: D 21 | 456
«  Kkarton;
«  folia polietylenowa (PE); E 341
«  polistyren bezfreonowy (pianka sztywna z PS).
Prosimy o pozbycie sie tych materiatow w sposob odpowiedzialny, zgodnie z przepisami ) )
panstwowymi. e ™ Piekarnik (mm)
Wtadze moga udzieli¢ informacji na temat odpowiedzialnej utylizacji sprzetu AGD. A A 595
Bezpieczenistwo E E 85
«  Tourzadzenie moze podtgczac tylko wykwalifikowany technik. c 360
. Piekarnik NIE jest przeznaczony do uzytku komercyjnego. c D 6
. Nalezy go uzywac jedynie do gotowania potraw w warunkach domowych.
«  Urzadzenie jest gorace podczas i po uzyciu. D,
o Zachowac ostroznos¢ w przypadku obecnosci matych dzieci. I
- J
Przytacze elektryczne

Sie¢ domowa, do ktorej podtaczone jest urzadzenie, powinna by¢ zgodna z przepisami krajowymi
i lokalnymi.

Powinno by¢ mozliwe odtgczenie urzadzenia od zasilania po zakonczeniu montazu. Odtaczenie
moze by¢ umozliwione poprzez udostepnienie wtyczki lub wigczenie wytacznika do statego
okablowania zgodnie z zasadami kablowania.

8 Polski
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Piekarnik (mm)

— 4

A 549 E 10

B 233 H 456

C 316 G 6

D 21 H 446
Piekarnik (mm)

A 560

B 549

C 570

D 21

/

Szafka do zabudowy (mm)

A 600

Min. 564-568

Min. 550

Min. 446 / Maks. 450

Min. 50

200 cm?

200 cm?

I ol m m O 0| @

Miejsce na gniazdko elektryczne
(Otwor @ 30)

Szafka pod zlew (mm)

A Min. 550
B Min. 564 / Maks. 568
C Min. 446 / Maks. 450
D 50
E 200 cm?
UWAGA

Wymagana wysokos¢ minimalna (C) dotyczy jedynie

montazu piekarnika.

Polski
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Montaz

e ™ Montaz z ptytg grzewcza
*
| [ Aby zamontowac ptyte grzewcza na wierzchu
f - m piekarnika, sprawdz w instrukcji montazu ptyty

‘ grzewcze] wymagania dotyczgce przestrzeni
montazowej (*).

- /

Montaz piekarnika

e 1. Wsunac piekarnik czeSciowo do wneki.
Doprowadzi¢ kabel przytaczeniowy do Zrodta
zasilania.

G

4 N 2. Wsunac piekarnik catkowicie do wneki.

\ ),

3. Przymocowac piekarnik za pomocg dwoch
dostarczonych srub (4 x 25 mm).

4. Wykonac podfaczenie elektryczne. Sprawdzic,
Czy Urzadzenie dziafa.

Nalezy pamieta¢, aby podczas rozpakowywania
urzadzenia trzymac je za 2 uchwyty boczne.

o
01 Uchwyt boczny 1
02 Uchwyt boczny 2

Po zakonczeniu instalacji nalezy usungc folie ochronng, tasme i inne materiaty opakowaniowe, a
nastepnie wyja¢ dostarczone akcesoria z wnetrza piekarnika. Aby wyjac piekarnik z szafki, nalezy
najpierw odtaczy¢ zasilanie piekarnika, a nastepnie odkrecic¢ 2 sruby po obu stronach piekarnika.

10 Polski



Przed rozpoczeciem

Panel sterowania Ustawienia poczatkowe
Panel sterowania piekarnika zawiera wyswietlacz (niedotykowy), pokretto i przyciski dotykowe Gdy wiaczysz piekarnik po raz pierwszy, wyswietlony zostanie ekran powitalny z logotypem
do sterowania piekarnikiem. Przeczytaj ponizsze informacje, aby dowiedziec¢ sie wiecej o panelu firmy Samsung. Wykonaj wyswietlane na ekranie instrukcje dotyczace wprowadzania ustawien
sterowania piekarnika. poczatkowych. Ustawienia poczatkowe mozna zmieni¢ pdzniej, przechodzac do ekranu
Ustawienia.
01 06 07 1. Naekranie powitalnym wybierz opcje Rozpocznij konfiguracje, a nastepnie nacisnij

3 O] Pokretto.

2. Ustaw jezyk.
a.  Wybierz zadany jezyk, a nastepnie nacisnij Pokretto.
b.  Wybierz opcje Dalej, a nastepnie nacisnij Pokretto.

o) |

= O = 3. Zaakceptuj ,Warunki umowy" i ,Polityke prywatnosci”.

02 03 04 05 4. Pofacz urzadzenie AGD z aplikacjg SmartThings. =2
a.  Naekranie Doswiadczenie mobilne wybierz opcje Dalej, a nastepnie nacisnij Pokretto. 8
01 Ekran Wyéwietla menu, informacje i postep pieczenia. b. Zeskanuj smartfolnem koq QR znajdujacy ;ie na ekranie i vvykgnaj wysSwietlane na E
- - — - ekranie telefonu instrukcje dotyczace nawigzywania potaczenia. E
02 Opcje Dotknij, aby wyswietli¢ listg Opcje. Jedli nie cheesz wykonywat tego kroku, wybierz opcje Pomin, a nastepnie naciénij 2
03 Oswietlenie Dotknij, aby wtaczy¢ lub wytaczy¢ oswietlenie piekarnika. Pokretto, aby przejs¢ do nastepnego kroku. 1

04 Smart Control Dotknil, aby wiaczy¢ lub wytaczy¢ funkcje Smart Control. ¢.  Gdy wyswietlony zostanie komunikat o udanym potgczeniu, wybierz opcje OK, a

nastepnie nacisnij Pokretto.

UWAGA

Przed uzyciem tej funkcji nalezy ustawic funkcje tatwe potaczenie.

05 Wstecz Dotknij, aby przejs¢ do poprzedniego ekranu.

06 Otwarte drzwiczki | Dotknij, aby automatycznie otworzy¢ drzwiczki.

07 Zasilanie Dotknij, aby wtaczy¢ lub wytaczyc ekran.

08 Pokretto Obracaj w lewo i w prawo, aby poruszac sie po menu i listach.
Element zostanie podkreslony, aby pokazac, gdzie jestes na ekranie.
Nacisnij, aby wybrac¢ podkreslony element.

Polski 11
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Przed rozpoczeciem

5. Ustaw strefe czasowa.

a.
b.

Wybierz zadang strefe czasowg, a nastepnie nacisnij Pokretto.
Wybierz opcje Dalej, a nastepnie nacisnij Pokretto.

6. Ustaw date.

a.  Wybierz dzien, miesigc i rok. Po wybraniu kazdego elementu nacisnij Pokretto.
b.  Wybierz opcje Dalej, a nastepnie nacisnij Pokretto.
UWAGA
Pomin ten krok, jesli urzadzenie zostato potaczone z aplikacja SmartThings.
7. Wybierz godzine.
a. Ustaw godzine i minute. Po wybraniu kazdego elementu nacisnij Pokretto.
b.  Wybierz opcje Dalej, a nastepnie nacisnij Pokretto.
UWAGA
Pomin ten krok, jesli urzadzenie zostato potgczone z aplikacjg SmartThings.
8. Wybierz opcje Gotowe, a nastepnie nacisnij Pokretto, aby zakonczy¢ ustawianie.

12 Polski

Wyswietlony zostanie ekran Przewodnik po pierwszym uzyciu. Mozesz albo wybrac
opcje DOWIEDZ SIE WIECEJ, a nastepnie nacisng¢ Pokretto, aby zobaczy¢ przewodnik,
albo wybrac opcje POZNIEJ, a nastepnie nacisna¢ Pokretto, aby pominac ten krok.

Prowadnice boczne

Ve

04}

j
o3l |

02 |

01

01
02
03
04

Poziom 1
Poziom 2
Poziom 3
Poziom 4

W16z akcesorium do piekarnika we wiasciwej
pozycji.

Zachowaj 0stroznos¢ przy wyjmowaniu naczyn
i/lub akcesoriow z piekarnika. Gorace positki
lub akcesoria moga spowodowac oparzenia.




Przed rozpoczeciem

Zbiornik na wode

Zbiornik na wode jest uzywany z funkcjami pary. Napetnij go wodg przed gotowaniem na parze.

\w

~

1.

Znajdz zbiornik na wode w prawym goérnym
rogu. Nacisnij pokrywe, aby ja otworzyc i
wyciaggnij zbiornik.

Otworz pokrywe zbiornika i wlej do niego 600
ml wody pitnej.

Zamknij pokrywe zbiornika, a nastepnie

witoz zbiornik z powrotem i zamknij pokrywe
piekarnika.

UWAGA
Nie przekraczaj linii MAX.

UWAGA
Przed uzyciem piekarnika upewnij sie, ze gorna
pokrywa (A) zbiornika na wode jest zamknieta.

Polski
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Operacje

Drzwiczki automatyczne

Tryby pracy piekarnika

4 N\

1. Nacisnij przycisk Drzwiczki automatyczne.

2. Drzwiczki otworzg sie automatycznie.

/\ PRZESTROGA

Jesli drzwiczki otworzg sie automatycznie, moga
uderzy¢ w dzieci lub zwierzeta domowe. Nalezy
upewnic sie, ze w zasiegu drzwiczek nie ma dzieci
ani zwierzat domowych.

Termoobieg

Czas pieczenia

1. Naekranie gtownym wybierz opcje

Termoobieg, a nastepnie nacisnij Pokretto.

2. Wybierz zadany tryb pieczenia, a nastepnie

nacisnij Pokretto.

(Szczegotowe informacje na temat
poszczegolnych trybow zawiera sekcja ,0pisy
trybow pracy piekarnika” na stronie 15).

3. Ustaw Zadana temperature.

o Temperatura domysina i zakres
temperatur roznig sie w zaleznosci od
trybu pieczenia.

4. Wybierz opcje Czas pieczenia, a nastepnie
nacisnij Pokretto, aby ustawi¢ zadany czas

pieczenia.
«  Maksymalny czas pieczenia to
10 godzin.

5. Po ustawieniu czasu pieczenia wybierz opcje,
ktéra ma zostac¢ uruchomiona po zakonczeniu
pieczenia, a nastepnie nacisnij Pokretto.

«  Mozesz wybrac¢ opcje Piekarnik
wytaczony, Utrzymuj temperature lub
Utrzymuj ciepto.

«  Tryb Duzy grill nie obstuguje opgji
Utrzymuj ciepto.

UWAGA

Jesli rozpoczniesz pieczenie bez ustawienia czasu
pieczenia dla opcji lub w razie ustawienia opcji
Utrzymuj temperature, trzeba bedzie recznie
zatrzymac piekarnik.

14 Polski



Operacje

6. Wybierz opcje Gotowe 0, a nastepnie
nacisnij Pokretto, aby ustawi¢ zadany czas
zakonczenia.

«  (dy ustawisz czas pieczenia, piekarnik

Cotowe 013530 wyswietli czas zakonczenia pieczenia
E— (np. Gotowe 0 13:30).

7. Wybierz opcje URUCHOM, a nastepnie nacisnij
Pokretto.

o Jedli czas zakonczenia nie zostat
zmieniony, piekarnik natychmiast
rozpocznie pieczenie.

«  Jedli czas zakonczenia zostanie

URUCHOM zmieniony, piekarnik automatycznie
dostosuje czas rozpoczecia, aby
zakonczy¢ pieczenie o ustawionej
godzinie.

UWAGA

«  Temperature i czas pieczenia mozna zmieni¢ podczas pieczenia.
«  Podczas pieczenia wybierz opcje Pauza, a nastepnie nacisnij Pokretto, aby wstrzymac
pieczenie. Wstrzymane pieczenie mozna zakonczyc¢ albo kontynuowac.
Wybierz opcje WYE., a nastepnie nacisnij Pokretto aby zakonczy¢ pieczenie.
Wybierz opcje Kontynuuj, a nastepnie nacisnij Pokretto aby kontynuowac pieczenie.
«  (dy pieczenie dobiegnie konca, na ekranie wyswietlona zostanie opcja +5 min.
Mozesz wybrac opcje +5 min, a nastepnie nacisnac Pokretto, aby przedtuzy¢ pieczenie
0 dodatkowe 5 minut.

Opisy trybow pracy piekarnika

Tryb

Zakres temperatury (°C) Temperatura domysina (°C)

Termoobieg

40-250 160

Tylny element grzejny wytwarza ciepto, ktore jest rownomiernie
rozprowadzane przez wentylator termoobiegu. Uzyj tego trybu do
jednoczesnego pieczenia i zapiekania na réznych poziomach.

Wentylator
konwencjonalny

40-250 | 180

Ciepto wytwarzane jest z gornych i dolnych elementow grzejnych
i jest rozprowadzane wentylatorami. To ustawienie nadaje sie do
pieczenia i zapiekania.

Termoobieg eko

40-250 | 160

Tryb Termoobieg eko wykorzystuje zoptymalizowany system
grzewczy, aby 0szczedzac energie podczas pieczenia. Czas
pieczenia nieznacznie sie wydtuza, ale wyniki pozostajg takie
same. Tryb ten nie wymaga podgrzewania.

UWAGA

Tryb Termoobieg eko uzywany do okreslenia klasy
efektywnosci energetycznej jest zgodny z norma
EN60350-1.

Duzy grill

150-250 | 220

Grill 0 duzej powierzchni emituje ciepto. Uzyj tego trybu do
przyrumienienia potraw (np. miesa, lazanii lub zapiekanek).

Grill z nawiewem

40-250 | 180

Wentylator rozprowadza ciepto wytwarzane przez dwa gorne
elementy grzejne. Uzyj tego trybu do grillowania miesa lub ryb.

Polski
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Operacje

Tryb

Zakres temperatury (°C) Temperatura domyslna (°C)
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Gorna grzatka +
Termoobieg

40-250 180

Gorny element grzejny wytwarza ciepfo, ktore jest rownomiernie
rozprowadzane przez wentylator termoobiegu. Uzyj tego trybu
do pieczenia potraw, ktore powinny mie¢ chrupigcy wierzch (na
przyktad miesa lub lazanii).

Tryby wspomagane para

/\ PRZESTROGA

Przed uzyciem trybow wspomaganych parg upewnij sie, ze zbiornik na wode jest napetniony.

Termoobieg

Dolna grzatka +
Termoobieg

40-250 | 200

Dolny element grzejny wytwarza ciepto, ktore jest rownomiernie
rozprowadzane przez wentylator termoobiegu. Uzyj tego trybu do
pieczenia pizzy, chleba lub ciasta.

Pieczenie intensywne

40-250 | 220

Pieczenie intensywne na przemian wiacza wszystkie elementy
grzejne, aby rownomiernie rozprowadzi¢ ciepto wewnatrz

piekarnika. Tryb ten nalezy stosowac¢ w przypadku duzych potraw,

takich jak duze zapiekanki lub ciasta.

Pieczenie Pro

80-200 160

Tryb Pieczenie Pro uruchamia automatyczny cykl nagrzewania do
momentu, az temperatura piekarnika osiggnie 220°C. Nastepnie
gorny element grzejny i wentylator termoobiegu zaczynaja
dziata¢, aby opiekac potrawy takie jak mieso. Po opieczeniu
mieso bedzie pieczone w niskiej temperaturze. Uzyj tego trybu do
pieczenia wotowiny, drobiu lub ryb.

Smazenie powietrzem

150-250 220

Smazenie powietrzem wykorzystuje gorace powietrze do
uzyskania bardziej chrupigcej i zdrowszej mrozonej lub swiezej
Zywnosci bez oleju lub z mniejsza jego iloscig niz w przypadku
normalnych trybdw z termoobiegiem. Aby uzyskac najlepsze
wyniki, uzywaj tego trybu z blachg do smazenia powietrzem.
Postepuj zgodnie z przepisami lub wskazowkami z opakowania
dotyczacymi temperatury, czasu i ilosci.

Srednia para

1.

4.

Na ekranie gtownym wybierz opcje
Termoobieg, a nastepnie nacisnij Pokretto.
Wybierz zadany tryb pieczenia, a nastepnie
nacisnij Pokretto.

(Szczegotowe informacje na temat

poszczegolnych trybow zawiera sekcja ,0pisy

trybow wspomaganych parg” na stronie 18.)

« W przypadku wybrania trybu Gotowanie
na parze przejdz do kroku 4. (Kroki 2~3
nie dotycza trybu Gotowanie na parze.)

Ustaw zadang temperature.

«  Temperatura domysina i zakres
temperatur roznig sie w zaleznosci od
trybu pieczenia.

Ustaw poziom pary.
«  Domysinym ustawieniem jest ,Sredni”.
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5. Wybierz opcje Czas pieczenia, a nastepnie UWAGA
nacisnij Pokretto, aby ustawic zadany czas «  Temperature i czas pieczenia mozna zmieni¢ podczas pieczenia.
pieczenia. «  Podczas pieczenia wybierz opcje Pauza, a nastepnie nacisnij Pokretto, aby wstrzymac
* Maksymalny czas pieczenia to pieczenie. Wstrzymane pieczenie mozna zakonczy¢ albo kontynuowac.

Caas pieczenia 10 QOd?i”- ' _ _ _ - Wybierz opcje OK, a nastepnie naciénij Pokretto aby zakofczy¢ pieczenie.

6. Po ustawieniu czasu pieczenia wybierz opcje, - Wybierz opcje Kontynuuj, a nastepnie naciénij Pokretto aby kontynuowat pieczenie.
ktéra ma zostac uruchomiona po zakonczeniu «  Gdy pieczenie dobiegnie korica, na ekranie wyswietlona zostanie opcja +5 min.
pieczenia, a nastepnie nacisnij Pokretto. - Mozesz wybra¢ opcje +5 min, a nastepnie nacisnac Pokretto, aby przedtuzy¢ pieczenie
«  Mozesz wybrac opcje Piekarnik o dodatkowe 5 minut.

wytaczony, Utrzymuj temperature lub
Utrzymuj ciepto.

UWAGA

Jesli rozpoczniesz pieczenie bez ustawienia czasu
pieczenia dla opcji lub w razie ustawienia opcji
Utrzymuj temperature, trzeba bedzie recznie

zatrzymac piekarnik.

7. Wybierz opcje Gotowe 0, a nastepnie
nacisnij Pokretto, aby ustawi¢ zadany czas
zakonczenia.

o (dy ustawisz czas pieczenia, piekarnik
wyswietli czas zakonczenia pieczenia
(np. Gotowe 0 13:30).
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Gotowe 013:30

8.  Wybierz opcje URUCHOM, a nastepnie nacisnij

Pokretto.

o Jedli czas zakonczenia nie zostat
zmieniony, piekarnik natychmiast
rozpocznie pieczenie.

«  Jedli czas zakonczenia zostanie
zmieniony, piekarnik automatycznie
dostosuje czas rozpoczecia, aby
zakonczy€ pieczenie 0 ustawionej
godzinie.

URUCHOM

Polski 17




Operacje

Opisy trybéw wspomaganych parg

Funkcja specjalna

Tryb

Zakres temperatury (°C) Temperatura domysina (°C)
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Gotowanie na parze

Gorgca para z generatora pary jest wprowadzana przez kilka
dysz do piekarnika w celu ugotowania potrawy. Ten tryb jest
odpowiedni do gotowania warzyw, ryb, jajek, owocow i ryzu.

Termoobieg z parg

100-230 160

Termoobieg

Ciepto generowane przez grzatke termoobiegu i wentylatory
jest stale wspomagane przez goraca pare. Mozna ustawic
niska, srednig lub wysoka intensywnosc pary. Ten tryb jest
odpowiedni do pieczenia ciasta francuskiego, drozdzowego,
chleba, pizzy oraz miesa i ryb.

Gorna grzatka pary +
Termoobieg

100-230 180

Ciepto generowane przez gorng grzatke i grzatke termoobiegu
jest rownomiernie rozprowadzane w piekarniku przez
wentylator, a goraca para wspomaga elementy grzejne. Ten
tryb jest odpowiedni do pieczenia chrupigcych potraw, takich
jak mieso, drob lub ryby.

Dolna grzatka pary +

100-230 200

Ciepto wytwarzane przez dolng grzatke i grzatke termoobiegu
jest rownomiernie rozprowadzane w piekarniku przez

Termoobieg wentylator, a goraca para wspomaga elementy grzejne. Ten
tryb jest odpowiedni do pieczenia chrupigcych wypiekdw,
takich jak pizza czy szarlotka.

UWAGA

. Podczas pieczenia w tych trybach zawsze napetniaj zbiornik wody Swiezg woda.

. Po uzyciu trybow wspomaganych para zawsze nalezy wytrze¢ wilgo¢ wewngatrz piekarnika,

aby zapobiec osadzaniu sie kamienia.

Pieczenie
wielopoziomowe

Czas pieczenia

Na ekranie gtownym wybierz opcje
Termoobieg, a nastepnie nacisnij Pokretto.
Wybierz opcje Funkcja specjalna, a nastepnie
nacisnij Pokretto.

Wybierz zadang funkcje, a nastepnie nacisnij
Pokretto.

(Szczegotowe informacje na temat
poszczegolnych funkcji zawiera sekcja ,0pisy
funkcji specjalnych” na stronie 19).

Ustaw zadana temperature.

«  Temperatura domysina i zakres
temperatur roznia sie w zaleznosci od
trybu pieczenia.

Wybierz opcje Czas pieczenia, a nastepnie
nacisnij Pokretto, aby ustawi¢ zadany czas

pieczenia.
«  Maksymalny czas pieczenia to
10 godzin.
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6. Wybierz opcje Gotowe 0, a nastepnie Automatyczne pieczenie

nacisnij Pokretto, aby ustawic zadany czas Piekarnik oferuje 35 programow automatycznego pieczenia. Skorzystaj z tej funkcji, aby

zakongcgenli ) ) 2 piekarmik 7a0szczedzi¢ czas lub skrocic sobie nauke. Czas i temperatura pieczenia zostang dostosowane do
. y Ustawisz czas pieczenia, piekarni wybranego programu.

wyswietli czas zakonczenia pieczenia

Gotowe 01530 (np. Gotowe 0 13:30). 1. Na ekranie gtownym wybierz opcje
Termoobie Term_oobieg,_a nastepnie nacisnij Pokretto.
e 2. Wybierz opcje Automatyczne pieczenie, a
7. Wybierz opcje URUCHOM, a nastepnie nacisnij nastpnie nacisnij Pokretto.
Pokretto.
o Jedli czas zakonczenia nie zostat
zmieniony, piekarnik natychmiast
rozpocznie pieczenie. 3. Wybierz zadang kategorie, a nastepnie
«  Jesli czas zakonczenia zostanie nacisnij Pokretto.
URUCHOM zmieniony, piekarnik automatycznie ) 4. Wybierz zadany program, a nastepnie nacisnij
dostosuje czas rozpoczecia, aby Sotowanle va parze Pokretto. (=
zakonczy¢ pieczenie o ustawionej «  Szczegotowe informacje na temat 3
godzinie. poszczegbinych programow zawiera =
punkt ,Automatyczne pieczenie” w sekcji
Opisy funkeji specjalnych JInteligentne gotowanie” na stronie 25.)
5. Przeczytaj wskazowke, wybierz opcje Dalej, a
Tryb Zakres temperatury (°C) Temperatura domysIna (°C) nastepnie nacisnij Pokretto.
40-250 160 6. Wybierz zadang wage, a nastepnie nacisnij
Pieczenie wielopoziomowe — - - ! - ) Pokretto.
Uzyj go do pieczenia na dwoch poziomach naraz. <Kawalki kurczaka «  Ten krok moze nie miet zastosowania do
60-100 60 Woga . niektorych programow.
Utrzymuj ciepto Tej funkcji nalezy uzywa¢ jedynie do utrzymywania ciepta I » Dostepna waga rozni sie w zaleznosci od
potraw, ktre zostaty wtasnie upieczone. wybranego programu.
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Operacje
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<Kawatki kurczaka

Umies¢ potrawe w piekarniku.

URUCHOM

Wlej wode do zbiornika na wode zgodnie

z instrukcjami wyswietlanymi na ekranie,

wybierz opcje Dalej, a nastepnie nacisnij

Pokretto.

«  Ten krok moze nie miec zastosowania do
niektorych programow.

Przygotuj potrawe i akcesoria zgodnie z

instrukcjami wyswietlanymi na ekranie,

wybierz opcje Dalej, a nastepnie nacisnij

Pokretto.

Wybierz opcje URUCHOM, a nastepnie nacisnij

Pokretto.

Automatyczne odmrazanie

Piekarnik oferuje 5 programow automatycznego odmrazania. Uzyj tej funkgji, aby wygodnie
rozmrazac produkty. Czas pieczenia, poziom mocy i temperatura zostana dostosowane do

wybranego programu.

Termoobieg

Mrozone migso

<Mrozone migso

Waga 02-05kg

<Mrozone migso

Umies¢ potrawe w piekarniku.

URUCHOM

Na ekranie gtownym wybierz opcje
Termoobieg, a nastepnie nacisnij Pokretto.
Wybierz opcje Automatyczne odmrazanie, a
nastepnie nacisnij Pokretto.

Wybierz zadany program, a nastepnie nacisnij

Pokretto.

«  Szczegotowe informacje na temat
poszczegolnych programow zawiera
punkt ,Automatyczne odmrazanie”

w sekcji ,Inteligentne gotowanie” na
stronie 29)

Wybierz zadang wage, a nastepnie nacisnij

Pokretto.

«  Dostepna waga rozni sie w zaleznosci od
wybranego programu.

Przygotuj potrawe i akcesoria zgodnie z

instrukcjami wyswietlanymi na ekranie,

wybierz opcje Dalej, a nastepnie nacisnij

Pokretto.

Wybierz opcje URUCHOM, a nastepnie nacisnij

Pokretto.
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Minutnik

Czyszczenie

Dodawanie nowego minutnika

1. Dotknij przycisku = na panelu sterowania.

2. Wybierz opcje Minutnik, a nastepnie nacisnij Pokretto.

3. Naekranie Minutnik wybierz opcje 4, a nastepnie nacisnij Pokretto.
«  Jedli dodajesz minutnik po raz pierwszy, pomin ten krok.

4,  Ustaw czas.

Edycja istniejacego minutnika

1. Dotknij przycisku — na panelu sterowania.

2. Wybierz opcje Minutnik, a nastepnie nacisnij Pokretto.

3. Na ekranie Minutnik wybierz minutnik, ktory chcesz edytowac, a nastepnie nacisnij
Pokretto.

4. 7mien czas.

Usuwanie minutnika

1. Dotknij przycisku = na panelu sterowania.

Wybierz opcje Minutnik, a nastepnie nacisnij Pokretto.

Na ekranie Minutnik wybierz opcje TiiJ, a nastepnie naci$nij Pokretto.

Po prawej stronie minutnika, ktory chcesz usung¢ wybierz opcje Usun, a nastepnie nacisnij
Pokretto.

5. Wyhbierz opcje Gotowe, a nastepnie nacisnij Pokretto.

> wnN

Uzywanie minutnika

1. Dotknij przycisku = na panelu sterowania.

2. Wyhbierz opcje Minutnik, a nastepnie nacisnij Pokretto.

3. Po prawej stronie minutnika, ktorego chcesz uzy¢ wybierz opcje URUCHOM, a nastepnie
nacisnij Pokretto.
«  Uruchomiony minutnik mozna wstrzymac lub anulowac.

UWAGA
Gdy uptynie wyznaczony czas, wyswietlony zostanie komunikat ,Czas minat” i odtworzona
zostanie melodia. Wybierz opcje OK, a nastepnie nacisnij Pokretto, aby zamkna¢ komunikat.

Czyszczenie parg

Przydatne do czyszczenia lekkich zabrudzen za pomocg pary.
Ta automatyczna funkcja oszczedza czas, eliminujac konieczno$¢ regularnego recznego
czyszczenia.

1. Dotknij przycisku = na panelu sterowania.

2. Wybierz opcje Czyszczenie, a nastepnie nacisnij Pokretto.

3. Wybierz opcje Czyszczenie parg, a nastepnie nacisnij Pokretto.

4. Wykonaj instrukcje wyswietlane na ekranie, wybierz opcje Dalej, a nastepnie nacisnij
Pokretto.

5. Wybierz opcje URUCHOM, a nastepnie nacisnij Pokretto.

A\ OSTRZEZENIE

Nie otwieraj drzwiczek przed zakonczeniem cyklu. Woda wewnatrz piekarnika jest bardzo goraca
i moze spowodowac poparzenia.

UWAGA

Jesli piekarnik jest mocno zabrudzony ttuszczem, na przyktad po pieczeniu lub grillowaniu,
przed wigczeniem czyszczenia parowego zalecane jest reczne usuniecie uporczywych
zabrudzen za pomoca $rodka czyszczacego.

Po zakonczeniu cyklu pozostaw drzwiczki piekarnika uchylone. Pozwoli to na wyschniecie
catej wewnetrznej powierzchni emaliowane].

Automatyczne czyszczenie nie zostanie aktywowane, dopoki piekarnik jest goracy w srodku.
Zaczekaj az piekarnik ostygnie i sprobuj ponownie.

Nie wylewaj wody na dno przy uzyciu sity. Zrob to delikatnie. W przeciwnym razie woda
przeleje sie na przod.

Polski 21

(=]
o
(1]}
=
QU
“
™




o
=l
o
=
QU
&,
(]

Operacje

Odkamienianie
Wyczys¢ wnetrze generatora pary, aby zapobiec wptywaniu zabrudzen na jako$¢ i smak potraw.

UWAGA

. Piekarnik zlicza czas dziatania trybow wspomaganych parg i powiadamia o koniecznosci
uruchomienia funkcji odkamieniania. Bez uruchomienia funkcji odkamieniania mozna nadal
korzystac z trybow wspomaganych parg przez kolejne dwie godziny. Po dwoch godzinach
nie mozna juz jednak korzysta¢ z trybow wspomaganych parg, dopoki nie uruchomisz
odkamieniania i nie zostanie ono ukonczone.

«  Gdy wySwietlony zostanie komunikat z powiadomieniem, wybierz opcje Uruchom teraz,
a nastepnie nacisnij Pokretto, aby uruchomi¢ funkcje odkamieniania lub wybierz opcje
Pézniej, a nastepnie nacisnij Pokretto, aby odtozy¢ odkamienianie na poznie.

C>¢ - Wymagane odkamienianie.

Dotknij przycisku = na panelu sterowania.

Wybierz opcje Czyszczenie, a nastepnie nacisnij Pokretto.

Wybierz opcje Odkamienianie, a nastepnie nacisnij Pokretto.

Wybierz opcje Dalej, a nastepnie naci$nij Pokretto.

Wykonaj instrukcje wyswietlane na ekranie, wybierz opcje URUCHOM, a nastepnie nacisnij

Pokretto.

o Jesdli wyswietlony zostanie komunikat z powiadomieniem, ze masz za mato wody, dolej
wody do zbiornika, wybierz opcje OK, a nastepnie nacisnij Pokretto.

6. Po zakonczeniu odkamieniania piekarnik automatycznie odprowadza wode.

7. Po zakonczeniu odprowadzania wody oproznij zbiornik na wode.

8. Napetnij zbiornik na wode 1000 ml wody pitnej zgodnie z instrukcjami podanymi na
ekranie, wybierz opcje OK, a nastepnie nacisnij pokretto, aby rozpoczac ptukanie.

9. Po zakonczeniu ptukania oproznij zbiornik na wode.

. Po oproznieniu zbiornika wyczys¢ go przed ponownym wtozeniem do piekarnika.

e wWwNeE

A\ OSTRZEZENIE

«  Naczas obstugi zbiornika na wode nalezy zaktadac rekawice kuchenne.

«  Uzywaj jedynie srodkow przeznaczonych do odkamieniania piekarnikow parowych lub
ekspresow do kawy.

/\ PRZESTROGA

«  Nie przerywaj procesu odkamieniania. W przeciwnym razie trzeba bedzie ponownie
uruchomic¢ cykl odkamieniania i ukonczy¢ go w ciggu kolejnych trzech godzin, aby
umozliwi¢ ponowne korzystanie z trybow wspomaganych para.

«  Aby unikng¢ wypadkow, dbaj o to, aby dzieci przebywaty z dala od piekarnika.

«  Jedli chodzi o proporcje mieszanki wody i $rodka do usuwania kamienia, postepuj zgodnie z
instrukcjg producenta srodka.

Odprowadz
Po uzyciu trybow wspomaganych parg nalezy odprowadzi¢ pozostata wode, aby nie wptyneta
ona na inne tryby gotowania. Uzyj tej funkgji takze wtedy, gdy chcesz ponownie odprowadzi¢
wode w celu wyczyszczenia.
Dotknij przycisku = na panelu sterowania.
Wybierz opcje Czyszczenie, a nastepnie nacisnij Pokretto.
Wybierz opcje Odprowadz, a nastepnie nacisnij Pokretto.
Wybierz opcje URUCHOM, a nastepnie nacisnij Pokretto.
Wykonaj instrukcje wyswietlane na ekranie, wybierz opcje OK, a nastepnie nacisnij Pokretto.
«  Piekarnik odprowadza wode z generatora pary do zbiornika na wode.
6. Po zakonczeniu odprowadzania oproznij zbiornik na wode.
«  Po oproznieniu zbiornika wyczys¢ go przed ponownym wtozeniem do piekarnika.

A\ OSTRZEZENIE
«  Na czas obstugi zbiornika na wode nalezy zaktadac rekawice kuchenne.
«  Podczas odprowadzania wody nie wyjmuj zbiornika na wode.

UWAGA

Gdy piekarnik rozpocznie odprowadzanie wody, zaczekaj az cykl odprowadzania zostanie
ukonczony.

s W=
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Ustawienia

Menu

Podmenu

Opis

Dotknij przycisku = na panelu sterowania, wybierz opcje Ustawienia, a nastepnie nacisnij
Pokretto, aby zmienic rozne ustawienia piekarnika.
Szczegotowe opisy znajdujg sie w ponizszej tabeli.

Menu

Podmenu

Opis

Potaczenia

Wi-Fi

Umozliwia potaczenie z lub odfaczenie od sieci
Wi-Fi.

tatwe potaczenie

Umozliwia potaczenie piekarnika z serwerem
SmartThings za pomocg Wi-Fi. Gdy piekarnik
jest potgczony, mozna uzyc aplikacji
SmartThings, aby sprawdzic stan piekarnika i/
lub sterowac nim z urzadzenia mobilnego.

Zdalne zarzadzanie

Wybierz opcje Aktywuj, a nastepnie

nacisnij Pokretto, aby umozliwi¢ centrum
telefonicznemu zdalny dostep do piekarnika w
celu sprawdzenia informacji wewnetrznych.

Wyswietlacz

Jasnos¢

Umozliwia zmiane jasnosci ekranu
wyswietlacza.

Wygaszacz ekranu

Umozliwia wtaczenie lub wytaczenie
Wygaszacza ekranu.

UWAGA

«  Wygaszacz ekranu to funkcja, ktora
wysSwietla date i godzine na ekranie,
jesli przez pewien czas jest on w stanie
Czuwania nie zostanie wykonane zadne
wprowadzanie danych.

«  Wigcz wygaszacz ekranu, aby aktywowac
motyw zegara i limit czasu.

Motyw zegara

Umozliwia wybranie motywu zegara.

Limit czasu

Umozliwia ustawienie czasu, po ktorym
wtaczany bedzie wygaszacz ekranu.

UWAGA

«  Zuzycie energii moze wzrosngt w
zaleznosci od ustawienia.

o (Gdy ustawiony jest limit czasu ,Zawsze
wiaczony”, jasnos¢ wyswietlacza LCD
automatycznie zmienia sie na poziom
2, jesli przez 3 minuty nie zostanie
wykonana zadna czynnosc.
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Operacje

Ustaw godzine

Umozliwia reczne ustawienie godziny. (Musisz
wytaczy¢ funkcje automatycznej daty |
godziny).

Menu Podmenu Opis Menu Podmenu Opis
Data i godzina Automatyczna data i Umozliwia wtgczenie lub wytgczenie Informacje o Nazwa modelu Umozliwia sprawdzenie nazwy modelu
godzina aktualizacji czasu z Internetu. Musisz mie¢ urzadzeniu posiadanego piekarnika.
pofaczenie z siecia Wi-Fi. Wersja Umozliwia sprawdzenie biezacej wersji
Wybierz strefe Umozliwia wybranie strefy czasowej. (Musisz oprogramowania oprogramowania firmware.
CZasowa wytaczy¢ funkcje automatycznej daty | Gdy dostepne bedzie nowe oprogramowanie,
godziny). w menu tym pojawi sie przycisk Aktualizacja
Ustaw date Umozliwia reczne ustawienie daty. (Musisz oprogramowania.
wytaczy¢ funkcje automatycznej daty | Informacje prawne Umozliwia sprawdzenie informacji prawnych.
godziny).
Blokada

Wybierz format Mozna wybrac¢ format 12-godzinny lub
godziny 24-godzinny.
Jezyk Umozliwia wybor jezyka.
Pojemnosc Umozliwia dostosowanie objetosci piekarnika.

Twardos¢ wody

Umozliwia dostosowanie twardosci wody,
ktorej uzywasz w trybach wspomaganych
para.

«  Miekka: do 120 ppm

«  Srednia: 120-240 ppm

«  Srednio twarda: 240-350 ppm

«  Twarda: Ponad 350 ppm

Pomoc

Rozwigzywanie
probleméw

Umozliwia sprawdzenie sposobow rozwigzania
problemu.

Przewodnik po
pierwszym uzyciu

Umozliwia sprawdzenie prostych instrukgji
dotyczacych podstaw uzytkowania piekarnika.

Umozliwia zablokowanie panelu sterowania, aby zapobiec niezamierzonemu uzyciu piekarnika.
«  Aby aktywowac funkcje Blokada, dotknij przycisku =— w panelu sterowania, wybierz opcje

Blokada, a nastepnie nacisnij Pokretto.

«  Aby wyfaczy¢ funkcje Blokada, dotknij przycisku =— i przytrzymaj go do chwili
wysSwietlenia komunikatu ,Sterowanie jest odblokowane”.
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Inteligentne gotowanie

Automatyczne pieczenie

Ponizsza tabela przedstawia 35 automatycznych programow gotowania na parze, pieczenia,
grillowania, zapiekania i odgrzewania. Tabela zawiera odpowiednie ilosci wagowe i stosowne zalecenia.
Przed uzyciem tych programow nalezy zawsze napetnic zbiornik na wode swiezg wodg do poziomu
maksymalnego. Pozostate programy dziataja w trybie piekarnika z nawiewem lub w trybie grilla. Do
wyjmowania jedzenia z piekarnika uzywaj rekawic kuchennych!

1. Gotowanie na parze

Artykut zywnosciowy Waga (kg) Akcesorium Poziom potki
Piers z kurczaka 02-10 Naczynie do gotowania na parze, )
gotowana na parze 0 perforowane

Wytdz piers z kurczaka na naczynie do gotowania na parze i nacisnij
przycisk uruchomienia gotowania. Do zbierania Sciekajacego ptynu mozna
uzyc¢ blachy do pieczenia na spodzie piekarnika.

Artykut zywnosciowy Waga (kg) Akcesorium Poziom potki
Rozyczki brokuta 02-06 Naczynie do gotowania na parze, 5
o perforowane

Jajko, na pétmiekko

Naczynie do gotowania na parze,

2
perforowane

01-06

Umies¢ 2-10 jaj w naczyniu do gotowania na parze. Jesli wolisz bardziej
dogotowane jajka, pozostaw je na kilka minut.

Wyt6z rozyczki brokuta na naczynie do gotowania na parze i nacisnij
przycisk uruchomienia gotowania.

Rozyczki kalafiora

Naczynie do gotowania na parze,

2
perforowane

02-06

Potdwka ziemniaka
gotowana na parze

Naczynie do gotowania na parze,

2
perforowane

04-08

Ziemniaki (150-200 g kazdy) przekroj na pot i wytoz na naczynie do
gotowania na parze, a nastepnie nacisnij przycisk uruchomienia gotowania.

Wytdz rozyczki kalafiora na naczynie do gotowania na parze i nacisnij
przycisk uruchomienia gotowania.

Filet rybny
gotowany na parze

Naczynie do gotowania na parze,

02-10
perforowane

Biaty ryz

Naczynie do gotowania na parze,

2
perforowane

02-0/4

Biaty ryz (basmati lub pandan) rozt6z rownomiernie na ptaskim naczyniu
zaroodpornym. Na kazde 100 g ryzu dodaj 200 ml zimnej wody. Po
ugotowaniu na parze wymieszaj.

Wytoz filet rybny (2 cm) na naczynie do gotowania na parze.
Nacisnij przycisk uruchomienia gotowania. Do zbierania $ciekajgcego ptynu
mozna uzy¢ blachy do pieczenia na spodzie piekarnika.

Stek rybny
gotowany na parze

Naczynie do gotowania na parze,

2
perforowane

02-10

Flan, gotowany na
parze

Naczynie do gotowania na parze,

2
perforowane

04-06

Przetoz ciasto do 6 matych naczyn na flan (po 100 ml w kazdym). Przykryj
je folig spozywcza. Wtz naczynia do gotowania na parze.

WytdZ stek rybny (3 cm) na naczynie do gotowania na parze. Nacisnij
przycisk uruchomienia gotowania. Do zbierania $ciekajacego ptynu mozna
uzy¢ blachy do pieczenia na spodzie piekarnika.

Namaczanie
suszonych owocow

Naczynie do gotowania na parze,

2
perforowane

01-05

Umiesc suszone owoce (morele, sliwki, jabtka) w naczyniu do gotowania na
parze.

Krewetki gotowane
na parze

Naczynie do gotowania na parze,

2
perforowane

02-05

Wytoz krewetki (surowe/niegotowane — obrane lub nieobrane) na naczynie
do gotowania na parze. Nacisnij przycisk uruchomienia gotowania. Do
zbierania sciekajacego ptynu mozna uzyc¢ blachy do pieczenia na spodzie
piekarnika.

Topienie czekolady

Naczynie do gotowania na parze,

2
perforowane

01-03

Czekolade (czysta lub do pieczenia) potam na kawatki, umies¢ w matym
szklanym naczyniu zaroodpornym i przykryj folig spozywcza lub pokrywka.
Umiesct naczynie w naczyniu do gotowania na parze. W czasie trwania
programu trzymaj pod przykryciem.

Po wyjeciu dobrze wymieszaj. (W przypadku czekolady biatej lub mlecznej

skro¢ czas 0 5 minut)
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Inteligentne gotowanie

2. Pieczenie 3. Grillowanie
Artykut zywnosciowy Waga (kg) Akcesorium Poziom potki Artykut zywnosciowy Waga (kg) Akcesorium Poziom potki
Szarlotka 12-14 Druciana podstawka 1 Stek wotowy, cienki 0,3-06 Druciana podstawka / 4/1

Przetoz szarlotke do okragtego metalowego naczynia. Umies¢ na
drucianej podstawce. Do przedziatow wagowych zalicza sie mase
jabtkowa itd.

Blacha do pieczenia

Utoz steki wotowe sgsiadujaco posrodku drucianej podstawki i
blachy do pieczenia. Gdy wyswietlone zostanie powiadomienie,
obroc potrawe, wybierz opcje OK, a nastepnie nacisnij Pokretto.
Nastepnie wybierz opcje Kontynuuj i nacisnij Pokretto aby wznowi¢
proces.

Baza do ciasta 0,3-0,5 ‘ Druciana podstawka ‘ 2

CWOCOWCQy Przeto7 ciasto do naczynia z metalowa podstawa i umies¢ na
drucianej podstawce.

Brownie 0,5-0,7 ‘ Druciana podstawka ‘ 2

Przetoz ciasto do okragtego szklanego naczynia zaroodpornego lub
ceramicznego i umiesct na drucianej podstawce.

Holenderski placek
maslany

0,5-0,7 ‘ Druciana podstawka ‘ 1

Przetoz ciasto do naczynia z metalowg podstawg i umies¢ na
drucianej podstawce.

Kawatki kurczaka

05-0,7
10-12

Druciana podstawka / 4/1
Blacha do pieczenia

Posmaruj schtodzone kawatki kurczaka olejem i przyprawami. Utoz
skorka do dotu na drucianej podstawce i na blasze do pieczenia.
Gdy wyswietlone zostanie powiadomienie, obroc¢ potrawe, wybierz
opcje OK, a nastepnie nacisnij Pokretto. Nastepnie wybierz opcje
Kontynuuj i nacisnij Pokretto aby wznowi¢ proces.

Holenderskie ciasto w
bochenku

0,7-0.8 ‘ Druciana podstawka ‘ 2

Przetdz swieze ciasto do prostokatnego metalowego naczynia do
pieczenia odpowiedniej wielkosci (dtugosc 25 cm). Ustaw naczynie
wzdtuz drzwiczek na drucianej podstawce.

Muffiny

0,5-06 ‘ Druciana podstawka ‘ 2

Przetdz ciasto na muffiny do metalowego naczynia na muffiny,
odpowiedniego na 12 muffindw. Ustaw naczynie posrodku drucianej
podstawki.

Patki z kurczaka

0,5-0,7 Druciana podstawka / 4/1

Blacha do pieczenia

Ut6z zamarynowane patki z kurczaka sasiadujaco na drucianej
podstawce i blasze do pieczenia. Gdy wySwietlone zostanie
powiadomienie, obro¢ potrawe, wybierz opcje OK, a nastepnie
nacisnij Pokretto. Nastepnie wybierz opcje Kontynuuj i nacisnij
Pokretto aby wznowic proces.

Ciasto biszkoptowe

0,3-06 ‘ Druciana podstawka ‘ 1

Przetoz ciasto do okragtego czarnego metalowego naczynia do
pieczenia (300 g — o $rednicy 18 cm, 400 g — 24 cm, 500 g — 26 cm).
Ustaw naczynie posrodku drucianej podstawki.

Domowa pizza

06-10 ‘ Blacha do pieczenia ‘ 1

Crillowany stek rybny

0,3-06 Druciana podstawka / 4/1

Blacha do pieczenia

Zamarynuj filety rybne (1 cm) i utdz sgsiadujgco na druciane]
podstawce i blasze do pieczenia. Gdy wysSwietlone zostanie
powiadomienie, obro¢ potrawe, wybierz opcje OK, a nastepnie
nacisnij Pokretto. Nastepnie wybierz opcje Kontynuuj i nacisnij
Pokretto aby wznowic proces.

Przet6z pizze na blache do pieczenia. Waga przedziatow wagowych
obejmuje dodatki, na przyktad sos, warzywa, szynke i ser.
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4. Pieczenie

Artykut zywnosciowy Waga (kg) Akcesorium Poziom potki
Grillowany filet rybny 03-06 Druciana podstawka / 4/1 Artykut Zywnosciowy Waga (kg) Akcesorium Poziom potki
Blacha do pieczenia -
— S TE— — Caty kurczak 10-1,1 Druciana podstawka / 2/1
Zamarynuj filety rybne (1 cm) i utdz sgsiadujgco na drucianej 12-13 Blacha do pieczenia

podstawce i blasze do pieczenia. Gdy wyswietlone zostanie
powiadomienie, obro¢ potrawe, wybierz opcje OK, a nastepnie
nacisnij Pokretto. Nastepnie wybierz opcje Kontynuuj i nacisnij
Pokretto aby wznowic¢ proces.

Kotlety jagniece

0,3-0,6

Druciana podstawka /
Blacha do pieczenia

4/1

Zamarynuj kotlety jagniece. Utz kotlety jagniece na drucianej
podstawce i na blasze do pieczenia. Gdy wyswietlone zostanie
powiadomienie, obro¢ potrawe, wybierz opcje OK, a nastepnie
nacisnij Pokretto. Nastepnie wybierz opcje Kontynuuj i nacisnij
Pokretto aby wznowic proces.

Posmaruj schtodzonego kurczaka olejem i przyprawami.

Ut6z go piersig w dot posrodku drucianej podstawki i blachy do
pieczenia. Gdy wyswietlone zostanie powiadomienie, obro¢ potrawe,
wybierz opcje OK, a nastepnie nacisnij Pokretto. Nastepnie wybierz
opcje Kontynuuj i nacisnij Pokretto aby wznowic proces.

Pieczen wotowa,
$rednio wysmazona

1,1-13 Druciana podstawka / 2/1

Blacha do pieczenia

Posmaruj wotowine olejem i przyprawami (po upieczeniu nalezy
dodac tylko pieprz i sol). Umies¢ jg strong z ttuszczem do dotu na
drucianej podstawce i blasze do pieczenia. Gdy wyswietlone zostanie
powiadomienie, obro¢ potrawe, wybierz opcje OK, a nastepnie
nacisnij Pokretto. Nastepnie wybierz opcje Kontynuuj i nacisnij
Pokretto aby wznowic proces. Po upieczeniu na 5-10 minut nalezy
zawinac ja w folie aluminiowa, aby odpoczeta.

Pieczen wieprzowa

0,7-09 Druciana podstawka / 2/1

Blacha do pieczenia

Umies¢ pieczen wieprzowa posmarowang olejem i przyprawami
strong z ttuszczem do dotu na drucianej podstawce i blasze do
pieczenia. Gdy wyswietlone zostanie powiadomienie, obrd¢ potrawe,
wybierz opcje OK, a nastepnie nacisnij Pokretto. Nastepnie wybierz

opcje Kontynuuj i nacisnij Pokretto aby wznowic proces.
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Inteligentne gotowanie

Artykut zywnosciowy

Waga (kg) Akcesorium Poziom potki

5. Automatyczne odgrzewanie

Cataryba

0,4-08 Druciana podstawka / 2/1

Blacha do pieczenia

Skore catej ryby posmaruj olejem oraz ziotami i przyprawami. Utoz
ryby sasiadujgco gtowa do ogona na druciane] podstawce i blasze do
pieczenia. Gdy wyswietlone zostanie powiadomienie, obro¢ potrawe,
wybierz opcje OK, a nastepnie nacisnij Pokretto. Nastepnie wybierz
opcje Kontynuuj i nacisnij Pokretto aby wznowic proces. Program
nadaje sie do pieczenia catych ryb, takich jak pstrag, sandacz lub
dorada.

Pieczone warzywa

0,2-05 ‘ Blacha do pieczenia ‘ 4

Do blachy do pieczenia wt6z warzywa, takie jak pokrojona w plastry
cukinia, kawatki papryki, pokrojony w plastry baktazan, pieczarki i
pomidory koktajlowe. Posmaruj mieszaning oliwy, ziot i przypraw.

Artykut zywnosciowy Waga (kg) Akcesorium Poziom potki
Mrozona pizza 03-04 Druciana podstawka 2
0,4-05

Umies¢ zamrozona pizze posrodku podstawki druciane).
Mrozone frytki z 0,4-0,5 ‘ Blacha do pieczenia ‘ 2
piekarnika Roztéz zamrozone frytki z piekarnika na blasze do pieczenia.
Mrozone paluszki 0,3-05 ‘ Blacha do pieczenia ‘ 2
rybne Zamrozone paluszki rybne roztoz rownomiernie na blasze do

pieczenia.

Pieczony ziemniak

0,4-0,8 ‘ Blacha do pieczenia ‘ 2

Uzyj ziemniakow o Sredniej wielkosci. Optucz i oczys$¢ ziemniaki.
Posmaruj skorke mieszanka oliwy, soli, pieprzu i zidt. Utdz ziemniaki
sgsiadujgco na blasze do pieczenia.

Jesli po sygnatach dzwiekowych obrocisz je, mozesz uzyskac lepszy
rezultat.
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Automatyczne odmrazanie

Artykut
Zywnosciowy

Waga (kg)

Czas
odstania
(min.)

Poziom potki

Mrozone migso

02-05
08-15

10-30

Zawsze ostaniaj krawedzie folig
aluminiowa. Program ten nadaje sie

do pieczenia wotowiny, jagnieciny,
wieprzowiny, stekow, kotletow i miesa
mielonego. Umies¢ mieso na druciane]
podstawce. Wtz druciang podstawke na
poziom potki 2, a blache do pieczenia na
poziom potki 1.

Drob mrozony

03-06
09-13

10-30

Zawsze ostaniaj koncowki nog i
skrzydetek folig aluminiowa. Program
ten nadaje sie zarowno do catych
kurczakow, jak i do porcji kurczaka.
Umies¢ drob na drucianej podstawce.
W16z druciang podstawke na poziom
potki 2, a blache do pieczenia na poziom
potki 1.

Ryba mrozona

0,3-08

10-30

Ogon catej ryby zawsze ostaniaj folig
aluminiowa. Program ten nadaje sie
zarowno do pieczenia catych ryb, jak i
do filetow rybnych.

Umies¢ rybe na drucianej podstawce.
W16z druciang podstawke na poziom
potki 2, a blache do pieczenia na poziom
potki 1.

Chleb mrozony

01-03
0,4-0,6

Utoz chleb poziomo wzdtuz drzwiczek
na blasze do pieczenia, na poziomie
potki 2.

Program ten nadaje sie do wszystkich
rodzajow chleba krojonego, a takze do
butek i bagietek.

Artykut czas
. y . Waga (kg) odstania Poziom potki
Zywnosciowy (il
Mrozone owoce 0,2-06 5-10 Rozt6z owoce rownomiernie na blasze

do pieczenia, poziom potki 2. Program
ten nadaje sie do wszystkich rodzajow
krojonych owocow lub jagod.

/\ PRZESTROGA

«  Porozmrozeniu miesa (szczegolnie drobiu), uruchomi¢ pusty piekarnik na okoto 10 minut w
trybie termoobiegu (200°C), aby zabic¢ bakterie w komorze.
«  Nie wolno ponownie zamraza¢ zywnosci po jej rozmrozeniu.

UWAGA

1. Po zakonczeniu rozmrazania wylej wode z blachy i wymyj zbiornik.

2. W przypadku pozostatosci wody wytrzyj komore piekarnika suchg scierka.

3. Wentylator chtodzacy dziata zawsze przez 3-10 minut po zakoAczeniu trybu
automatycznego odmrazania. Nie jest to jednak usterka i nie nalezy sie tym martwic.
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Inteligentne gotowanie

Pieczenie reczne

Artykut zywnosciowy Czas (min.) Akcesorium (poziom potki)
Biaty ryz (basmati lub 30-35 Naczynie do gotowania na parze, perforowane (2)
Tryb wspomagany para pandan)
Gotowanie na parze (Uzyj ptaskiego naczynia
Ustawienia i czasy podane w tej tabeli nalezy traktowac jako orientacyjne dla gotowania na ZarOOQPOFUEQQ dodaj
parze. podwojng ilos¢ wody)
Zalecamy, aby zawsze napetniac zbiornik na wode Swiezg wodg do poziomu maksymalnego. RyZ na mleku 40-50 Naczynie do gotowania na parze, perforowane (2)
Czasami mozna wykorzystac blache do pieczenia na spodzie do zbierania skroplin, na przykfad z (Uzyj ptaskiego naczynia
filetow rybnych. zaroodpornego, dodaj
Artykut zywnosciowy Czas (min.) Akcesorium (poziom potki) ﬁgédgNggE;; b czterokrotna
Rozyczki brokuta 12-14 Naczynie do gotowania na parze, perforowane (2) - -
Kompot owocowy 25-35 Naczynie do gotowania na parze, perforowane (2)
Marchew cata 25-30 | Naczynie do gotowania na parze, perforowane (2) (Uzyj ptaskiego okragtego
Pokrojone warzywa 15-20 Naczynie do gotowania na parze, perforowane (2) szklanego naczynia
(papryka, cukinia, marchew, zaroodpornego, dodaj 1
cebula) tyzeczke cukru i 2 tyzki
Zielona fasolka 20-25 Naczynie do gotowania na parze, perforowane (2) wody)
Szparagi 10-15 Naczynie do gotowania na parze, perforowane (2) Flan/Créeme 20-25 Naczynie do gotowania na parze, perforowane (2)
. . : (6 naczyn deserowych,
Cate warzywa A 25-35 | Naczynie do gotowania na parze, perforowane (2) 100 ml kazde, przykry¢
(karczochy, caty kalafior, naczynia folia)
kolba kukurydzy) " - -
— : : Krem jajeczny 30-35 Naczynie do gotowania na parze, perforowane (2)
Obrang 2|emn|§k|A A 30-35 | Naczynie do gotowania na parze, perforowane (2) (Uzyj duzego plaskiego
(pokrojone na ¢wiartki) szklanego naczynia
Filet rybny 15-20 Naczynie do gotowania na parze, perforowane (2) zaroodpornego, przykryj
(grubosc¢ 2 cm) naczynie folig)
Krewetki 10-14 Naczynie do gotowania na parze, perforowane (2)
(surowe/niegotowane)
Piers z kurczaka 23-28 Naczynie do gotowania na parze, perforowane (2)
Jajka gotowane 16-20 Naczynie do gotowania na parze, perforowane (2)
(na twardo)
Mrozone pierogi drozdzowe 25-30 Naczynie do gotowania na parze, perforowane (2)
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Dwupoziomowe gotowanie na parze

Ustawienia i czasy podane w tej tabeli nalezy traktowac jako orientacyjne dla gotowania na parze.
Zalecamy, aby zawsze napetnia¢ zbiornik na wode $wiezg woda do poziomu maksymalnego. Jesli
masz rozne potrawy o podobnym czasie przygotowania, mozesz wtozy¢ wszystkie produkty do

piekarnika naraz. W przeciwnym razie umies¢ w pierwszej kolejnosci produkty o najdtuzszym czasie

przygotowania.

Umie$¢ naczynie do gotowania na parze na poziomie 2, a druciang podstawke na poziomie 4.

Artykut zywnosciowy Czas (min.) Akcesorium (poziom potki)
Pieczenie dwupoziomowe 15-20 Druciana podstawka (4) / Naczynie do
Podwaojne potrawy gotowania na parze, perforowane (2)
(filety rybne / pokrojone
warzywa)

Pieczenie dwupoziomowe 25-30 Druciana podstawka (4) / Naczynie do

Podwajne potrawy
(piersi z kurczaka / warzywa w
catosci)

gotowania na parze, perforowane (2)

Zalecamy uzycie ptaskiego naczynia zaroodpornego i ustawienie go na drucianej podstawce.
Jesli chcesz gotowac wiele roznych potraw naraz, wydtuz czas gotowania poszczegolnych potraw

odpowiednio 0 20-30%.

Termoobieg z parg / Gorna grzatka pary + Termoobieg / Dolna grzatka pary + Termoobieg
Ustawienia i czasy podane w tej tabeli nalezy traktowac jako orientacyjne dla pieczenia i

zapiekania.
Zalecamy, aby zawsze napetnia¢ zbiornik na wode $wieza wodg do poziomu maksymalnego.
Artykut Combi. Tryb | Temperatura .| Poziom | Czas Akcesorium
. - . Podgrzewanie . . i
Zywnosciowy pary (0 pary (min) | (poziom potki)
Paski ciasta Termoobieg z 200 0 Niski 15-20 Blacha do
francuskiego parg pieczenia (1)
(dodaj tarty ser)
Croissanty Termoobieg z 180 0 Niski 20-25 Blacha do
(gotowe ciasto parg pieczenia (1)
na Croissanty)
Domowy chleb | Dolna grzatka 180 0 Sredni | 30-40 Druciana
pary + podstawka (1)
Termoobieg
Zapiekanka Termoobieg z| 160-180 0 Sredni | 35-50 Druciana
warzywna / parg podstawka (2)
Zapiekanka
ziemniaczana
Rostbef, 1 kg Gorna 1. etap: 180 X Wysoki | 1.etap: Druciana
Srednio grzatka pary | 2. etap: 180 25-35 | podstawka (2) /
wypieczony + Termoobieg 2. etap: Blacha do
25-35 pieczenia (1)
Caty kurczak Gorna 1. etap: 210 X Wysoki | 1.etap: Druciana
grzatka pary | 2. etap: 210 30-40 | podstawka (2) /
+ Termoobieg 2. etap: Blacha do
20-30 | pieczenia (1)
Kawatki Gorna 1. etap: 210 X Wysoki | 1. etap: Druciana
kurczaka grzatka pary | 2. etap: 210 20-30 | podstawka (2) /
+ Termoobieg 2. etap: Blacha do
20-30 | pieczenia (1)
UWAGA

«  Zalecamy obracanie potraw po 11 2 etapie.

«  Jedli otworzysz drzwiczki podczas pieczenia, piekarnik wytaczy sie. Aby ponownie uruchomic¢

piekarnik, zamknij drzwiczki, wybierz opcje URUCHOM, a nastepnie nacisnij Pokretto.
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Inteligentne gotowanie

Poradnik dotyczacy korzystania z termoobiegu Gorna grzatka + Termoobieg

Temperatury i czasy podane w tej tabeli nalezy traktowac jako orientacyjne dla pieczenia mies.
Zalecamy rozgrzanie piekarnika w trybie Gorna Grzatka + Termoobieg.

Umies¢ mieso na drucianej podstawce, kieruj sie podanymi w tabeli wskazowkami dotyczacymi
poziomu potki i uzyj blachy do pieczenia jako patelni na olej na poziomie 1.

Termoobieg
Temperatury i czasy podane w tej tabeli nalezy traktowac jako orientacyjne dla pieczenia.
Zalecamy rozgrzanie piekarnika w trybie termoobiegu.

. . . . Akcesorium (poziom - -
Artykut zywnosciowy Temperatura (°C) Czas (min.) potki) Artykut zywnosciowy Temperatura (°C) Czas (min.) Akcesor[;ué?;i;pozmm
ggvsgsat;orl(?rfz%rc?:mi 160-170 60-70 Druciana podstawka (1) Rostbef (1 kg / $rednio 170-190 60-90 Druciana podstawka (2) /
Fea wypieczony) Blacha do pieczenia (1)
- ; topatka wieprzowa, porcja 180-200 90-120 Druciana podstawka (2
Forma do ciasta 150-160 50-60 Druciana podstawka (1) dlapwielu osgb ) Rolol\j/vanja\ Blacha dg pieczenia((l))/
cytrynowego w ksztatcie (1 kg)
pierscienia lub czaszy
. . ) Pi A jagni i 190-21 - Druci ka (2
Ciasto biszkoptowe 150-160 25-35 Druciana podstawka (1) . |ec;enjagn|eca gz 90-210 20-80 ruciana podstaw a @/
- ' jagniecy (0,8 kg) Blacha do pieczenia (1)
= Spod flanu owocowego 150-170 25-35 Druciana podstawka (1) Caty kurczak (1.2 kg) 200-220 50-70 Druciana podstawka (2) /
o Ptaski placek z owocami 150-170 30-40 Blacha do pieczenia (2) Blacha do pieczenia (1)
= . )
% :jlr(cr)grsjiz?/vkg (el Pstragi cate (2 szt. / 0,5 kg) 180-200 30-40 Druciana podstawka (2) /
2 - ' : Blacha do pieczenia (1)
g SR 170-180 10-15 Blacha do pieczenia (1) Pieré z kaczki (0,3 k) 180-200 25-35 Druciana podstawka (2) /
§ Butki 180-190 10-15 Blacha do pieczenia (1) Blacha do pieczenia (1)
® Ciastka 160-180 10-20 Blacha do pieczenia (2)
Frytki z piekarnika 200-220 15-20 Blacha do pieczenia (2)
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Dolna grzatka + Termoobieg
Temperatury i czasy podane w tej tabeli nalezy traktowac jako orientacyjne dla pieczenia i

zapiekania.

Zalecamy rozgrzanie piekarnika w trybie Dolna grzatka + Termoobieg.

Poradnik dotyczacy grillowania

Duzy grill

Temperatury i czasy podane w tej tabeli nalezy traktowac jako orientacyjne dla grillowania.
Ustaw temperature grilla 220°C, rozgrzewaj piekarnik przez 5 minut.

Artykut zywnosciowy | Temperatura (°C) Czas (min.) Akcesorium (poziom potki) Artyikt
Domowa pizza 180-200 20-30 Blacha do pieczenia (1) sywnoéciowy 1. czas (min.) 2. czas (min.) Akcesorium (poziom potki)
Schtodzony, wstepnie 180-200 10-15 Druciana podstawka (1) Szpikulce do 8-10 6-8 Druciana podstawka (4) /
upieczony quiche / kebaba Blacha do pieczenia (1)
Placek Steki wieprzowe 7-9 5-7 Druciana podstawka (4) /
Mrozona pizza 180-200 15-20 Blacha do pieczenia (1) Blacha do pieczenia (1)
e | Kietbaski 6-8 6-8 Druciana podstawka (4) /
Mrozona pizza 180-200 15-25 Blacha do pieczenia (1) Blacha do pieczenia (1)
Schtodzona pizza 180-200 8-15 Blacha do pieczenia (1) Kawatki kurczaka 20-25 15-20 Druciana podstawka (4) /
Szarlotka 160-180 60-70 Druciana podstawka (1) Blacha do pieczenia (1)
Ciasto francuskie, 180-200 10-15 Blacha do pieczenia (1) Steki z tososia 8-12 6-10 Druciana podstawka (4) /
nadzienie jabtkowe Blacha do pieczenia (1)

Warzywa 15-20 Blacha do pieczenia (4)

pokrojone w

plasterki

Tosty 2-3 1-2 Druciana podstawka (4)

Tosty z serem 3-5 Druciana podstawka (4)
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Inteligentne gotowanie

Grill z nawiewem

Temperatury i czasy podane w tej tabeli nalezy traktowac jako orientacyjne dla grillowania.
Ustaw temperature grilla 220°C, rozgrzewaj piekarnik przez 5 minut.

Artykut zywnosciowy | Czas (min.) Akcesorium (poziom potki)

Kietbaski 8-10 Druciana podstawka (3)

todeczki ziemniaczane 20-25 Druciana podstawka (3)

Mrozone frytki z 15-20 Blacha do pieczenia (3)

piekarnika

Mrozone krokiety 20-25 Blacha do pieczenia (3)

Mrozone nuggetsy 15-20 Blacha do pieczenia (3)

Stek z tososia 15-20 Druciana podstawka (3) / Blacha do pieczenia (1)
Filet rybny 12-17 Druciana podstawka (3) / Blacha do pieczenia (1)
Cataryba 15-20 Druciana podstawka (3) / Blacha do pieczenia (1)
Kawatki kurczaka 30-40 Druciana podstawka (3) / Blacha do pieczenia (1)

Poradnik dotyczacy korzystania z wentylatora konwencjonalnego

Temperatury i czasy podane w tej tabeli nalezy traktowac jako orientacyjne dla pieczenia i

zapiekania.
Zalecamy rozgrzanie piekarnika w trybie wentylatora konwencjonalnego.

Artykut zywnosciowy Temperatura (°C) | Czas (min.) | Akcesorium (poziom potki)
Lazanie 200-220 20-25 Druciana podstawka (2)
Zapiekanka warzywna 180-200 20-30 Druciana podstawka (2)
Zapiekanka ziemniaczana 180-200 40-60 Druciana podstawka (2)
Mrozone pizze z bagietki 160-180 10-15 Blacha do pieczenia (2)
Ciasto marmurkowe 160-180 50-70 Druciana podstawka (1)
Ciasto w bochenku 150-170 50-60 Druciana podstawka (1)
Muffiny 180-200 20-30 Druciana podstawka (1)
Ciastka 180-200 10-20 Blacha do pieczenia (2)

Termoobieg eko

Ten tryb wykorzystuje zoptymalizowany system grzewczy, dzieki czemu 0szczedzasz energie
podczas przygotowywania potraw. Czasy sugerowane w tej kategorii nie obejmuja rozgrzewania
przed pieczeniem, co pozwala zaoszczedzi¢ wiecej energii.

Temperatura

0,4-0,6 kg

Potrawa Akcesorium Poziom 0 Czas (min.)
Owoce pod kruszonka, ) ) )
08-12 kg Druciana podstawka 1 160-180 50-70
Ziemniaki w mundurkach, ) )

0.4-08 kg Blacha do pieczenia 2 190-200 60-70
Kietbaski, 0,3-0,5 kg Druciana podstawka + 2 160-180 |  20-30
Blacha do pieczenia 1

Mrozone frytki z ) )

piekarnika, 0.3-05 kg Blacha do pieczenia 2 180-200 30-40
Mrozone tddeczki . )

Ziemniaczane, 03-0,5 kg Blacha do pieczenia 2 190-210 30-40
Filety rybne, pieczone, Druciana podstawka + 2 ) .
0,4-0,8 kg Blacha do pieczenia 1 200-220 25735
Chrupiace filety rybne, Druciana podstawka + 2 B .
panierowane, 0,4-0,8 kg Blacha do pieczenia 1 200-220 30-40
Pieczona poledwica Druciana podstawka + 2 B B
wotowa, 0,8-1,2 kg Blacha do pieczenia 1 180-200 60-70
Pleczone warzywa, Blacha do pieczenia 2 200-220 20-30

Wskazdwka dotyczaca oszczedzania energii
* Jedli gotowanie trwa dtuzej niz 30 minut, mozna wytgczy¢ kuchenke okoto 5-10 minut
przed koncem czasu pieczenia, aby 0szczedzi¢ energie.
Pozostate ciepto zostanie wykorzystane do dokonczenia procesu pieczenia lub gotowania.
*  Nie otwieraj czesto drzwiczek podczas pieczenia, aby utrzymac temperature w komorze i
7aoszczedzi¢ energie i €zas.
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Poradnik dotyczacy pieczenia intensywnego

Temperatury i czasy podane w tej tabeli nalezy traktowac jako orientacyjne dla pieczenia mies.
Zalecamy rozgrzanie piekarnika w trybie intensywnym (Gorna grzatka + Dolna grzatka + Termoobieg).

Artykut zZywnosciowy Temperatura (°'C) | Czas (min.) Akcesorium (poziom potki)
Lazanie (2 kg) 180-200 20-30 Druciana podstawka (1)
Zapiekanka warzywna (2 kg) 160-180 40-60 Druciana podstawka (1)
Zapiekanka ziemniaczana 160-180 60-90 Druciana podstawka (1)

(2 kg)

Rostbef 160-180 60-90 Druciana podstawka (2) / Blacha do

(2 kg / Srednio wypieczony) pieczenia (1)

Cata kaczka (2 kg) 180-200 60-90 Druciana podstawka (2) / Blacha do
pieczenia (1)

2 cate kurczaki 200-220 60-90 Druciana podstawka (2) / Blacha do

(1,2 kg kazdy) pieczenia (1)

Pieczenie Pro

Tryb ten obejmuje automatyczny cykl nagrzewania powyzej 200°C.

Podczas procesu opiekania miesa dziata gorna grzatka oraz wentylator termoobiegu. W nastepnej fazie
potrawa jest delikatnie pieczona w wybranej niskiej temperaturze.

Podczas tego procesu dziata grzatka gorna i dolna.

Tryb ten jest odpowiedni do przyrzadzania pieczeni miesnych, drobiu i ryb.

Temperatury i czasy podane w tej tabeli nalezy traktowac jako orientacyjne dla pieczenia mies.

2yv€l:gt?ctwy Tem[zoe(;atura (Czas (godz.) Akcesorium (poziom potki)
Rostbef 80-100 3:30-4:30 | Druciana podstawka (2) / Blacha do pieczenia (1)
Pieczen 90-110 3:30-4:00 | Druciana podstawka (2) / Blacha do pieczenia (1)
wieprzowa
Piers z kaczki 80-100 1:30-2:00 | Druciana podstawka (2) / Blacha do pieczenia (1)
Filet wotowy 80-100 1:30-2:00 | Druciana podstawka (2) / Blacha do pieczenia (1)
Filet wieprzowy 80-100 1:30-2:00 | Druciana podstawka (2) / Blacha do pieczenia (1)

Smazenie powietrzem

Temperatury i czasy podane w tej tabeli nalezy traktowac jako orientacyjne dla smazenia

powietrzem.

Rozgrzanie piekarnika nie jest wymagane.

Wielkos¢ porcji | Temperatura | Czas pieczenia Poziom
Potrawa . . "
@) (0 (min.) potki
Ziemniaki
Mrozone frytki z piekarnika 500-1000 210-220 20-25 3
g"rrzoyzsrgivf‘;ynt:‘ cllaculle) 500-1000 210-220 15-20 3
Mrozone tater tots 500-1000 210-220 15-20 3
Mrozone hash browns® 500-1000 210-220 15-20 3
Mrozone todeczki ziemniaczane 500-1000 210-220 15-20 3
Domowe frytki z piekarnika 500-1000 190-200 20-25 3
Domowe todeczki ziemniaczane®* 500-1000 200-210 20-25 3
Produkty mrozone
Mrozone nuggetsy z kurczaka 300-500 210-220 15-20 3
Mrozone skrzydetka z kurczaka® 500-1000 210-220 25-30 3
Mrozone krazki cebulowe 300-500 210-220 10-15 3
Mrozone paluszki rybne 300-500 210-220 15-20 3
Mrozone paski z kurczaka 500-1000 210-220 20-25 3
Mrozone churros 300-500 190-200 10-15 3
Drob
Swieze patki* 500-1000 200-210 30-35 3
Swieze skrzydetka z kurczaka* 300-500 200-210 27-32 3
Piersi z kurczaka, panierowane” 300-500 200-210 25-30 3
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Inteligentne gotowanie

* Dwa ciasta utozone sg na ruszcie z tytu po lewej i z przodu po prawej stronie.

Potrawa Wielkos¢ porcji | Temperatura | Czas pieczenia Poziom Potrawy testowe
0] (0) (min.) potki
Warzywa Zgodne z normg EN 60350
Szparagi, panierowane 100-300 200 15-20 3 1. Pieczenie
Baktazany, panierowane 200-400 200 15-20 3
Grzyby, panierowane 100-300 200 15-20 3 Zalecenia dotyczace wypiekania majg zastosowanie w przypadku rozgrzanego piekarnika. Blache
Cebula, panierowana 100-300 200 15-20 3 do pieczenia nalezy wktadac do piekarnika tak, aby jej pochyta czes¢ zwrocona byta w strone
Kalafiory, panierowane 300-500 190-200 15-20 3 drzwiczek.
Mieszanka warzywna, . Czas
panierowana 200500 20 0 ’ Typ potrawy Dania i uwagi Po;:zn Tryb pieczenia Tem;z:ecr)atura pieczenia
* Obro¢ na druga strone po uptywie 2/3 czasu pieczenia. P (min.)
Mate ciasta Blacha do 1 Wentylator 150-160 20-30
UWAGA pieczenia konwencjonalny
. pmieé;’ blache do pieczenia na pod.stavv/ie pod bla;ha do'smaZenia powietrzem, aby zbierac 1 Termoobieg 150-160 20-25
$ciekajace krople. Pomoze to ograniczyc rozpryski i dymienie.
. E‘rzeﬁ Udiydgm blalchy do pieczenia nalezy sprawdzi¢ maksymalng dopuszczalng temperature Blacha do 244 Pieczenie 150-160 20-30
= achy do pieczenia. . . . :
g « W przypadku pieczenia swiezych lub domquch potravy olej nalezy rozprowadzi¢ na wiekszej p;acczg;] ‘SJ wielopoziomowe
% powierzchni, dzieki czemu potrawy beda réwnomierniej wypieczone. pieczenia
2 Pieczenie wielopoziomowe (Specjalne) Biszkopt Tortownica 1 Konwencjonalny |  150-160 20-30
% Temperatury i czasy podane w tej tabeli nalezy traktowac jako orientacyjne dla pieczenia. bezttuszczowy | umieszczona na .
§ Zalecamy rozgrzanie piekarnika w trybie pieczenia wielopoziomowego. duzym ruszcie (Z 1 Termoobieg 150-160 30-35
® Artykut Temperatura | Czas o A ciemna powfoka,
sywnodciowy 0 {Enin) cesorium (poziom potki) @26 cm)
Mate ciasta 150-160 20-30 2 blachy do pieczenia (4 +2) Kruche ciasto B\'acha qO 1 Konwencjonalny 150-160 20-30
Miniplacki 160-180 | 20-30 2 blachy do pieczenia (4 +2) pleczenia . Termoobieg o160 | 20-%0
Croissanty 160-180 20-30 2 blachy do pieczenia (4 +2)
Ciasto francuskie 180-200 30-40 2 blachy do pieczenia (4 +2) Drozdzowe Blacha do 1 Konwencjonalny 150-160 40-50
Ciastka 170-190 15-20 2 blachy do pieczenia (4 +2) ciasto z pieczenia :
Lazanie 160-180 30-45 | Druciana podstawka (4) / Blacha do pieczenia (2) jabtkami 1 Termoobieg 150-160 45-55
Mrozone frytki z 180-200 30-50 2 blachy do pieczenia (4 +2) Szarlotka Duzy ruszt + 1, po Dolnagrzatka + | 170-190 70-90
piekarnika 2 tortownice™ (Z | przekatnej Termoobieg
Mrozone 180-200 20-30 2 blachy do pieczenia (4 +2) ciemna powtoka,
nuggetsy 8 20 cm)
Mrozona pizza 200-220 20-30 Druciana podstawka (4) / Blacha do pieczenia (2)
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Konserwacja

2. Grillowanie

Rozgrzej pusty piekarnik, wtgczajac na 5 minut funkcje grilla.

. Czas
. . Poziom : . Temperatura | . .
Typ potrawy | Dania i uwagi o Tryb pieczenia o pieczenia
potki (0 -
(min.)
Tosty z Druciana 4 Crillowanie 250 1.1-2
biatego podstawka 2.1-2
pieczywa
Burgery Druciana 442 Grillowanie 250 1.10-15
wotowe podstawka 2.10-15
(12 szt) + Blacha do
pieczenia
(do zbierania
Sciekajacych
kropel)

Czyszczenie

Piekarnik nalezy regularnie czysci¢, aby zapobiec gromadzeniu sie zanieczyszczen na piekarniku
lub w jego wnetrzu. Szczegolng uwage nalezy zwrocic na drzwiczki i uszczelnienie drzwiczek
(dotyczy tylko odpowiednich modeli).

Jesli drzwiczki nie otwierajg sie lub nie zamykaja ptynnie, najpierw nalezy sprawdzic, czy

w uszczelkach drzwiczek nie nagromadzity sie zanieczyszczenia. Do Czyszczenia zarowno
wewnetrznej, jak i zewnetrznej strony piekarnika nalezy uzywac miekkiej scierki zwilzonej w
wodzie ze srodkiem myjgcym. Sptukac i dobrze wysuszy¢.

Jesli na zewnetrznych powierzchniach (takich jak powierzchnia drzwiczek lub wyswietlacz)
znajduja sie odciski palcow, ttuszcz lub plamy, nalezy je wyczysci¢ miekka scierka z dodatkiem
ptynu do mycia szyb lub neutralnego detergentu, a nastepnie wytrze¢ do sucha miekka, czysta i
suchg scierka.

Usuwanie uporczywych zanieczyszczen o nieprzyjemnym zapachu z wnetrza piekarnika

1. Nasrodku komory pustego piekarnika umiesc filizanke rozcienczonego soku z cytryny.

2. Rozgrzewaj piekarnik przez 10 minut w maksymalnej temperaturze trybu piekarnika.

3. Po zakonczeniu cyklu zaczekaj, az piekarnik ostygnie. Nastepnie otworz drzwiczki i wyczys¢
komore piekarnika.

/\ PRZESTROGA

. Utrzymuj drzwi i uszczelnienie drzwi w czystosci i upewnij sie, ze drzwiczki otwieraja
sie | zamykaja ptynnie. W przeciwnym razie moze dojs¢ do skrocenia czasu eksploatacji
piekarnika.

«  Nalezy uwazac, aby nie wla¢ wody do otwordw wentylacyjnych piekarnika.

« Do czyszczenia nie wolno uzywac zadnych substancji sciernych ani agresywnych
chemicznie.

«  Po kazdym uzyciu piekarnika i odczekaniu, az piekarnik ostygnie nalezy wyczysci¢ komore
piekarnika za pomoca fagodnego detergentu.
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Prowadnice boczne (tylko w odpowiednich modelach)

7

38 Polski

1. Podnies przdd prowadnicy, aby uwolnic ja z
uchwytu.

2. Pociagnij prowadnice do przodu, aby ja wyjac.

3. W ten sam sposob wyjmij druga prowadnice
boczna.

4. \Wyczysc obie prowadnice boczne.

5. Po zakonczeniu wykonaj kroki 112 w
odwrotnej kolejnosci, aby ponownie
zamontowac prowadnice.

UWAGA

Piekarnik dziata rowniez bez wtozonych prowadnic
bocznych i podstaw.

Reczne otwieranie drzwiczek

Jesli drzwiczki nie otwierajg sie automatycznie i chcesz je otworzy€ recznie, mozesz je otworzy¢

7a pomoca otwieracza drzwiczek.

1.

2.

3

W16z otwieracz drzwiczek w szczeline miedzy
drzwiczkami a panelem sterowania.

Pociagnij otwieracz drzwiczek w gore.

Drzwiczki otworza sie.




Rozwigzywanie probleméw

A\ OSTRZEZENIE

. Drzwiczki mogg sie nagrzewac. Podczas recznego otwierania drzwiczek nalezy uzywac
rekawic kuchennych.

«  Przy recznym otwieraniu drzwiczek moze wydostac sie duza ilos¢ pary. Para moze
spowodowac oparzenia. Przed wyjeciem potrawy z piekarnika cofnij sie i zaczekaj, az para
sie ulotni.

UWAGA

Jesli drzwiczki nie otwierajg sie automatycznie, odtgcz przewod zasilajacy na czas chtodzenia.
Jesli problem nie zostanie rozwiazany, skontaktuj sie z lokalnym centrum serwisowym firmy
Samsung.

Wymiana (naprawa)

Podczas uzywania piekarnika mozesz napotka¢ problem. W takim przypadku najpierw sprawdz
ponizsza tabele i wyprobuj propozycje rozwigzan. Jesli problem nie zostanie rozwiazany

lub na wyswietlaczu wcigz pojawia sie kod informacyjny, skontaktuj sie z lokalnym centrum
serwisowym firmy Samsung.

Punkty kontrolne

W razie napotkania problemu z piekarnikiem najpierw przejrzyj ponizsza tabele i wyprobuj
propozycje rozwigzan.

Problem Przyczyna Dziatanie

0golny

A\ OSTRZEZENIE

Ten piekarnik nie ma w srodku czesci wymienianych przez uzytkownika. Nie nalezy prébowac

samodzielnie wymienia¢ ani naprawiac piekarnika.

« W przypadku napotkania problemu z zawiasami, uszczelnieniem i/lub drzwiczkami nalezy
skontaktowac sie z wykwalifikowanym technikiem lub lokalnym centrum serwisowym firmy
Samsung w celu uzyskania pomocy techniczne.

«  Jesli chcesz wymieni¢ zarowke, skontaktuj sie z lokalnym centrum serwisowym firmy
Samsung. Nie wymieniaj jej samodzielnie.

« Jesli napotkasz problem z zewnetrzng obudowa piekarnika, najpierw odtacz przewod
zasilajacy od Zrodta zasilania, a nastepnie skontaktuj sie z lokalnym centrum serwisowym
firmy Samsung.

Zabezpieczenie piekarnika przed dtuzszym okresem nieuzywania

Jesli nie bedziesz uzywac piekarnika przez dtuzszy czas, odtacz przewod zasilajacy i przenies
go w suche, wolne od kurzu miejsce. Kurz i wilgo¢ gromadzace sie wewnatrz piekarnika moga
niekorzystnie wptywac na jego dziatanie.

Usun ciafa obce i sprobuj
ponownie.

Nie mozna prawidtowo
naciskac przyciskow.

Miedzy przyciskami mogty
znalez¢ sie ciata obce.

W przypadku modeli
dotykowych: Na zewnatrz
zebrata sie wilgoc.

Wytrzyj wilgo¢ z zewnatrz.

Wtaczona blokada dostepu dzieci. | Wytacz blokade dostepu dzieci.

Nie jest wySwietlany czas. Brak zasilania. Upewnij sie, Ze zasilanie jest

podtaczone.

Opcja wyswietlania jest
wytaczona.

Wiacz opcje wyswietlania.
Znikniecie biezacego czasu po
kilku minutach od wigczenia
opgji wysSwietlania jest
normalnym zjawiskiem.

Piekarnik nie dziafa. Brak zasilania. Upewnij sig, ze zasilanie jest

podfaczone.

Zamknij drzwiczki i sprobuj
ponownie.

Drzwiczki sg otwarte.

Mechanizmy zabezpieczajace
drzwiczki przed otwarciem sg
pokryte ciatami obcymi.

Usun ciata obce i sprobuj
ponownie.
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Rozwigzywanie probleméw

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Piekarnik wytacza sie podczas
pracy.

Uzytkownik otworzyt drzwiczki,
aby obraci¢ potrawe na druga
strone.

Po odwraceniu potrawy
wybierz opcje Kontynuuj, a
nastepnie nacisnij pokretto.

Zasilanie wytacza sie podczas
pracy.

Piekarnik pracowat przez dtuzszy
(Zas.

Po dtugim czasie pieczenia
zaczekaj, az piekarnik
wystygnie.

Wentylator chtodzacy nie dziata.

Sprawdz, czy stychac
wentylator chtodzacy.

Zbyt wysoka temperatura
zewnetrzna piekarnika
podczas pracy.

Za mato przestrzeni
wentylacyjnej dla piekarnika.

Z przodu i z tytu piekarnika
znajduja sie wlotowe/wylotowe
otwory wentylacyjne. Zachowaj
odstepy zgodne z instrukcja
instalacji produktu.

Na piekarniku znajduja sie
przedmioty.

Zdejmij wszystkie przedmioty z
piekarnika.

Proba wiaczenia piekarnika bez
potrawy w srodku.

W16z potrawe do piekarnika.

Nie mozna prawidtowo
otworzy¢ drzwiczek.

Resztki jedzenia utknety miedzy
drzwiczkami a wnetrzem
piekarnika.

Wyczys¢ piekarnik, a nastepnie
otworz drzwiczki.

Za mato przestrzeni
wentylacyjnej dla piekarnika.

Z przodu i z tytu piekarnika
znajduja sie wlotowe/wylotowe
otwory wentylacyjne.

Zachowaj odstepy zgodne z
instrukcja instalacji produktu.

Nie mozna zamkna¢
drzwiczek.

Niezainicjowany silnik drzwiczek
automatycznych.

Nacisnij drzwiczki rekg, aby je
zamknac, a nastepnie dotknij
przycisku automatycznego
otwierania drzwiczek, aby
zainicjowac funkcje.

Do tego samego gniazdka
podtaczonych jest kilka wtyczek
zasilania.

Wydziel tylko jedno gniazdo,
ktore ma by¢ uzywane dla
piekarnika.

Brak zasilania piekarnika.

Brak zasilania.

Upewnij sie, ze zasilanie jest
podtaczone.

Podczas pracy stychac trzaski,
a piekarnik nie dziata.

Pieczenie szczelnie zamkniete)
Zywnosci lub uzywanie
pojemnika z pokrywka moze
powodowac odgtosy trzaskow.

Nie wolno uzywac szczelnie
zamknietych pojemnikow,

poniewaz moga one peknat
podczas pieczenia z powodu
rozszerzenia sie zawartosci.

0Oswietlenie wnetrza jest stabe
lub nie wiacza sie.

Drzwiczki przez dtugi czas
pozostawaty otwarte.

Oswietlenie wewnetrzne moze
sie automatycznie wytgczyc,
gdy drzwiczki pozostaja
otwarte przez dtuzszy czas.
Zamknij i ponownie otworz
drzwiczki lub nacisnij przycisk
oSwietlenia.

Oswietlenie wewnetrzne
zastaniaja ciata obce.

Wyczys¢ wnetrze piekarnika i
sprawdz ponownie.

Podczas pieczenia stychat
krotki sygnat dZzwiekowy.

Jesli uzywana jest funkcja
automatycznego pieczenia,
ten krotki sygnat dzwiekowy
0znacza, ze nadszedt czas, aby
przewrdcic jedzenie na drugg
strone podczas rozmrazania.

Gdy wysSwietlone zostanie
powiadomienie, obro¢ potrawe,
wybierz opcje OK, a nastepnie
nacisnij pokretto. Nastepnie
wybierz opcje Kontynuuj i
nacisnij pokretto, aby wznowi¢
proces.

Piekarnik nie jest
wypoziomowany.

Piekarnik jest ustawiony na
nierownej powierzchni.

Ustaw piekarnik na ptaskiej,
stabilnej powierzchni.
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Problem

Przyczyna

Dziatanie

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Podczas gotowania wida¢
iskry.

Podczas dziatania funkcji
piekarnika/rozmrazania uzywane
53 metalowe pojemniki.

Nie wolno uzywa¢ metalowych
pojemnikow.

Grillowanie

Po podtaczeniu zasilania
piekarnik natychmiast zaczyna
pracowac.

Drzwiczki nie s3 prawidtowo
zamkniete.

Zamknij drzwiczki i sprawdz
ponownie.

Przez piekarnik ptynie prad
elektryczny.

Zasilanie lub gniazdko
elektryczne nie sg prawidtowo
uziemione.

Upewnij sie, ze zasilanie
i gniazdko elektryczne sg
prawidtowo uziemione.

Podczas pracy z piekarnika
wydobywa sie dym.

Podczas pierwszego uzycia
piekarnika elementy grzejne
moga emitowac dym.

Nie oznacza to awarii. Zjawisko
to powinno zniknac po 2-3
uruchomieniach piekarnika.

Na elementach grzejnych jest
Zywnosc.

Zaczekaj, az piekarnik
wystygnie i usun jedzenie z
elementow grzejnych.

Potrawa znajduje sie zbyt blisko
grilla.

Odsun pieczong potrawe na
odpowiednig odlegtosc.

Potrawa jest nieodpowiednio
przygotowana i/lub utozona.

Odpowiednio przygotyj i utoz
potrawe.

Skrapla sie woda. W zaleznosci od Pozostaw piekarnik do
przygotowywanego jedzenia ostygniecia, a nastepnie
moze pojawic sie woda lub para | wytrzyj go sucha Scierka do
wodna. naczyn.

Nie 0znacza to awarii piekarnika.

Z drzwiczek wydobywa sie W zaleznosci od Pozostaw piekarnik do

para wodna. przygotowywanego jedzenia ostygniecia, a nastepnie

moze pojawic sie woda lub para
wodna.
Nie 0znacza to awarii piekarnika.

wytrzyj go suchg scierka do
naczyn.

W piekarniku jest woda.

W zaleznosci od
przygotowywanego jedzenia
moze pojawic sie woda lub para
wodna.

Nie 0znacza to awarii piekarnika.

Pozostaw piekarnik do
ostygniecia, a nastepnie
wytrzyj go sucha scierka do
naczyn.

Jasnos¢ wewnatrz piekarnika
Zmienia sie.

Jasnos¢ zmienia sie w zaleznosci
od zmian mocy zwigzanych z
funkcjami.

Zmiany mocy podczas
pieczenia nie sg usterkami. Nie
0znacza to awarii piekarnika.

Pieczenie zostato zakonczone,
ale wentylator chtodzacy
nadal pracuje.

Aby wywietrzyc¢ piekarnik,
wentylator chtodzacy pracuje
jeszcze przez okoto 5 minut po
zakonczeniu pieczenia.

Nie oznacza to awarii
piekarnika.
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Rozwigzywanie probleméw

Problem

‘ Przyczyna

Dziatanie

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Piekarnik

Piekarnik nie grzeje.

Drzwiczki s otwarte.

Zamknij drzwiczki i sprobuj
ponownie.

Podczas rozgrzewania z
piekarnika wydobywa sie
dym.

Podczas pierwszego uzycia
piekarnika elementy grzejne
moga emitowac dym.

Nie 0znacza to awarii. Zjawisko
to powinno znikna¢ po 2-3
uruchomieniach piekarnika.

Na elementach grzejnych jest
Zywnosc.

Zaczekaj, az piekarnik
wystygnie i usun jedzenie z
elementow grzejnych.

Zapach spalenizny lub
plastiku podczas korzystania z
piekarnika.

Uzywane sq plastikowe lub
niezaroodporne naczynia
kuchenne.

Nalezy uzywac szklanych
naczyn odpornych na wysokie
temperatury.

Z wnetrza piekarnika
wydobywa sie nieprzyjemny
zapach.

Resztki jedzenia lub plastik
stopity sie i przywarty do
wnetrza.

Uzyj funkgji pary, a nastepnie
wytrzyj wnetrze suchg $cierka.
Aby szybciej usuna¢ zapach,
mozna wtozy¢ do $rodka
plasterek cytryny i uruchomic
piekarnik.

Piekarnik nie piecze
prawidtowo.

Drzwiczki piekarnika sg czesto
otwierane podczas pieczenia.

Nie wolno czesto otwiera¢
drzwiczek, chyba ze

pieczone produkty wymagaja
obrocenia na druga strone.
Czeste otwieranie drzwiczek
powoduje spadek temperatury
wewnetrznej, co moze wptywac
na efekty pieczenia.

Przyciski sterowania
piekarnikiem sg ustawione
nieprawidfowo.

Ustaw prawidtowo sterowanie
piekarnika i sprobuj ponownie.

Grill lub inne akcesoria sa
nieprawidtowo wiozone.

W16z akcesoria prawidtowo.

Uzywany jest niewtasciwy typ
lub rozmiar naczyn kuchennych.

Zresetuj przyciski sterowania
piekarnikiem lub uzyj
odpowiednich naczyn do
pieczenia z ptaskim dnem.
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Dane techniczne

Kody informacyjne

Jesli piekarnik nie dziata, na wyswietlaczu pojawi sie kod informacyjny. Sprawdz w ponizszej
tabeli i wyprobuj propozycje rozwigzan.

Kod Opis Dziatanie
e Czujnik temperatury jest otwarty.
Czujnik temperatury jest zwarty.
Czujnik pary jest otwarty.
C70 ik pary jest zwart
2o pary Jes“zvv.ar Y. . 0dtacz przewdd zasilajaey piekarnika
g Brak komunikacji miedzy gtowny a i skontaktuj sie z lokalnym centrum
C-FO o
DOeredﬂ\/m DrZekaZﬂlk\em MICOM. Serwisov\/ym ﬁrmy Samsung_
CF1 Wystepuje tylko wtedy, gdy nie dziata
odczyt lub zapis uktadu EEPROM.
Usterka silnika automatycznych
C-d4 .
drzwiczek.
Ten kod pojawia sie, gdy temperatura
piekarnika jest zbyt wysoka.
Jest wyswietlany w przypadku 0dtacz przewdd zasilajacy na
C-21 wzrostu temperatury powyzej czas wystarczajacego chtodzenia i
temperatury granicznej podczas pracy | ponownie uruchom piekarnik.
w kazdym trybie. (Wykrywany jest
ogien).
CF2 Wytacz piekarnik, a nastepnie sprobuj
ponownie.
0dtgcz przewod zasilajgcy na czas
Usterka przycisku dotykowego. wystarczajacy do schiodzenia
-do wyczyse przycisk. (Kurz, Woda)

Jesli problem nie zostanie
rozwigzany, skontaktuj sie z lokalnym
centrum serwisowym firmy Samsung.

Firma SAMSUNG dazy do nieustannego udoskonalania swoich produktow. Zaréwno dane
techniczne, jak i instrukcja uzytkownika mogg w zwigzku z tym ulec zmianie bez powiadomienia.

Zrodto zasilania 230V~ 50 Hz
gllnaelisgxi/imalne Zuzycie 2850 W
Zuzycie energii Crillowanie 2550 W
Termoobieg 2500 W
Para 2850 W

Metoda chtodzenia

Silnik wentylatora chtodzacego

Wymiary Urzadzenie gtowne 595 X 456 X 570 mm
(SxWxQ@) Do zabudowy 560 X 446 X 549 mm
Pojemnos¢ 50 litrow

Netto 334 Kg
Masa

Wysytka 411 Kg

*“Ten produkt zawiera Zrodto Swiatta o klasie efektywnosci energetycznej <G>.
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Dodatek

Tabela z danymi dotyczacymi produktu

SAMSUNG SAMSUNG
Identyfikator modelu NQ5B7993A™
Wskaznik efektywnosci energetycznej dla kazdej komory (EEI cavity) 80,3
Klasa wydajnosci energetycznej na komore A+

Zuzycie energii (elektrycznej) koniecznej do podgrzania
znormalizowanego wsadu w komorze piekarnika elektrycznego w
trakcie pracy w cyklu w trybie konwencjonalnym dla kazdej komory
(koncowa energia elektryczna) (EC etectric cavity)

Zuzycie energii koniecznej do podgrzania znormalizowanego wsadu
w komorze piekarnika elektrycznego w trakcie trwania cyklu w trybie
z wigczonym wentylatorem dla kazdej komory (koricowa energia
elektryczna) (EC electric cavily)

0,61 kWh/cykl

Liczba komor 1
Zrddto energii komor (energia elektryczna lub gaz) Energia elektryczna
Objetos¢ komory (V) 50 L
Typ piekarnika Do zabudowy
Masa urzadzenia (M) 33,4 Kg
Catkowite zuzycie energii w trybie czuwania (W)

. S 1,9 W
(Wszystkie porty sieciowe wtaczone)
Okres czasu do zarzadzania energig (min) 20 min.
Wi-Fi Zuzycie energii w trybie czuwania (W) 19W

Okres czasu do zarzadzania energig (min) 20 min.

Tryb Zuzycie energii 05w
wytaczenia | Okres czasu do zarzadzania energig (min) 30 min.

Dane s3 podane zgodnie z norma EN 60350-1, EN 50564, rozporzadzeniami Komisji (UE) nr

65/2014 i (UE) nr 66/2014 oraz rozporzadzeniem (WE) nr 1275/2008.

Wskazowki dotyczace oszczedzania energii

. Podczas pieczenia drzwiczki piekarnika musza by¢ zamkniete. Drzwiczki mozna otworzy¢,
aby odwraci¢ potrawe.
Aby zachowac odpowiednig temperature i 0szczedzi¢ energie, nie nalezy czesto otwierac
drzwiczek piekarnika podczas pieczenia.

«  Jedli pieczenie trwa dtuzej niz 30 minut, mozna wytaczy¢ kuchenke okoto 5-10 minut przed
koncem czasu pieczenia, aby oszczedzi¢ energie. Pozostate ciepto zostanie wykorzystane do

dokonczenia procesu pieczenia lub gotowania.

. Nalezy zaplanowac proces pieczenia wiekszej liczby potraw, aby unikna¢ wytaczania
piekarnika miedzy pieczeniem potraw. Pomaga to zaoszczedzi¢ energie i skraca €zas
ponownego nagrzewania piekarnika.

+  Kiedy tylko jest to mozliwe, nalezy piec wiecej niz jedng potrawe naraz.

UWAGA

Niniejszym firma Samsung o$wiadcza, ze niniejszy sprzet radiowy jest zgodny z dyrektywa
2014/53/UE i odpowiednimi wymaganiami ustawowymi obowigzujgcymi w Wielkiej Brytanii.
Petny tekst deklaracji zgodnosci z wymogami UE oraz deklaracji zgodnosci z wymogami
obowigzujacymi w Wielkiej Brytanii mozna znalez¢ pod nastepujgcym adresem internetowym:
Oficjalna deklaracja zgodnosci znajduje sie w witrynie http://www.samsung.com. Nalezy
wybrac pozycje Support (Wsparcie) > Search Product Support (Wyszukaj wsparcie techniczne) i
wprowadzi¢ nazwe modelu.

/\ PRZESTROGA

Funkcji WLAN 5 GHz tego urzadzenia mozna uzywac we wszystkich krajach Unii Europejskiej i w
Wielkiej Brytanii tylko w pomieszczeniach zamknietych.

Zakres czestotliwosci Moc nadajnika (maks.)
2400-2484 MHz 20 dBm
Wi-Fi 5150-5250 MHz 23 dBm
5250-5350 MHz 23 dBm
5470-5725 MHz 23 dBm
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Informacje dotyczace oprogramowania Open Source

Oprogramowanie dofgczone do tego produktu zawiera oprogramowanie typu open source.
Odpowiedni kompletny kod zrodtowy mozna otrzymac przez okres trzech lat od ostatniej wysyiki
tego produktu, kontaktujgc sie z naszym zespotem ds. wsparcia poprzez strone
http://opensource.samsung.com (Uzyj menu ,Zapytanie”).

Mozliwe jest rowniez otrzymanie kompletnego kodu Zrodtowego na nosniku fizycznym, takim jak
dysk CD-ROM:; wymagana bedzie minimalna opfata.

Nastepujacy adres URL http://opensource.samsung.com/opensource/COMMON_R18_TZ4_0/seq/0
prowadzi do informacji o licencji open source zwigzanej z tym produktem. Ta oferta jest wazna
dla kazdego, kto otrzyma te informacje.
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45




SAMSUNG

Informujemy, ze gwarancja firmy Samsung NIE obejmuje wezwan serwisowych majacych na celu wyjasnienie dziatania produktu, skorygowanie nieprawidtowej instalacji lub wykonanie normalnego
czyszczenia lub konserwacji.

ZADAWANIE PYTAN LUB ZGEASZANIE UWAG

LUB ODWIEDZ STRONE INTERNETOWA

LUB ODWIEDZ STRONE INTERNETOWA

KRAJ ZADZWON POD NUMER POD ADRESEM KRAJ ZADZWON POD NUMER POD ADRESEM
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) WWW.samsung.com/at/support IRELAND (EIRE) 0818 717100 WWwWw.samsung.com/ie/support
www.samsung.com/be/support (Dutch) ALBANIA 045 620 202 WWWw.samsung.com/al/support
BELGIUM 02-201-24-18 www.samsung.com/be_fr/support BOSNIA 055 233 999 Wwww.samsung.com/ba/support
(French)
NORTH
DENMARK 707 019 70 www.samsung.com/dk/support MACEDONIA 023207777 WWww.samsung.com/mk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support 0800111 31 - BesnnaTeH 32 BCWKI onepaTopi
FRANCE 0148630000 www.samsung.com/fr/support BULGARIA *3000-u;H:M+;a$£:2 ;r:aél:::mr;isgﬁgz;lw cnopen W samsung.com/bg/support
GERMANY 06196 77 555 77 Www.samsung.com/de/support 09:00 0 1800 - MoHegenHi o MeTsk
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) WWWw.samsung.com/it/support CROATIA 072726 786 www.samsung com/hr/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free WWW.Samsung.com/gr/support CZECH 800 - SAMISUNG (800-726786) WVW.SBMSUNG Com/cz/support
80111-5AMSUNG (80111, 726 7864) HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) Www.samsung.com/hu/support
GREECE only from land line WWW.Samsung.com/gr/support
(+30) 210 6897691 from mobile and land line MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support
LUXEMBURG 26103710 WWW.samsung.com/be_fr/support POLAND 80*1’172’678 lub +48 22 607-93-33 http/www.samsung.com/pl/support/
(optata wedtug taryfy operatora)
NETHERLANDS 088 90 90 100 Www.samsung.com/nl/support
0800872678 - Apel gratuit
NORWAY 21629099 WWW.samsung.com/no/support *8000 - Apel tarifat in retea
ROMANIA WWW.Samsung.com/ro/support
210 608 098 Program Call Center
PORTUGAL Chamada para a rede fixa nacional WWW.53Msung.com/pt/support Luni - Vineri: 9 AM - 6 PM
Dias Uteis das Sh as 20h SERBIA 0113216899 WWW.Samsung.com/rs/support
SPAIN 9117500 15 WW\W.s3msung.com/es/support SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) Www.samsung.com/sk/support
SWEDEN 0771-400 300 WWW.Samsung.com/se/support LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
Www.samsung.com/ch/support LATVIA 8000-7267 WWww.samsung.com/Iv/support
(German)
SWITZERLAND 0800 726 786 WWwwsamsung.com/ch_fr/support ESTONIA 800-7267 WWWw.samsung.com/ee/support
(French) SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
UK 0333000 0333 www.samsung.com/uk/support KOsovo 038403090 WWW.Samsung.com/support
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[apHa dypHa 3a BrpaxgaHe KOMOU

PbkoBOACTBO 3a NOTpebuTens
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M3non3BaHe Ha ToBa PbKOBOACTBO

WUHcTpyKumn 3a 6esonacHocT

bnarogapum B, ye n3bpaxte dypHa 3a BrpaxaaHe Ha SAMSUNG.

PbKOBOACTBOTO 3a NOTPe6OUTENS ChAbPXKA BaXHa MHGOPMALIMA 33 6e30MaCHOCTTa U MHCTPYKLNN,
npepHa3HayeHn Aa BY NOMOTHAT NPU 13MON3BaHETO U MOAAPBHKKATa Ha BaLLWA ypes.

Hamepete Bpeme fja npoyeTeTe TOBa PbKOBOACTBO 3a NOTPebUTENA, Npeaw Aa 13non3sate BaluaTta GypHa, 1
na3eTe Ta3u KHUXKKa 3a ObJelLm CnpaBKy.

B PbKOBOACTBOTO 3a I'IOTpEﬁVITEHﬂ Ca n3non3BaHu cnegHnNTe CMMBOJN

A\ NPENYNPEXOEHVE

PuckoBe nnu HebesonacHy NPaKTUKK, KOUTO MOXe Ja A0BeAaT JO TeXKa TenecHa noBpepa, CMbpT u/unu
noBpeja Ha MMYLLEeCTBO.

/N BHUMAHVE

PuckoBe v HeGe3onacHm NPaKTLKIA, KOUTO MOXe f1a A0BEAAT 0 TeNecHa NoBpeaa u/unn noBpeaa Ha
MMyLLEeCTBO.

3ABEJIEXKA

MonesHun cbBeTY, NPEnopbKM MM MHGOPMALINS, KOUTO NOMaraT Ha NoTpebuTena fa ynpasnssa NPofyKTa

MOHTI/IpaHeTO Ha Tasu d)ypHa Tpﬂ6Ba na 6b,Ele 3BbPLIEHO Camo OT ﬂpaBOCI‘lOCO6€H E€NEKTPOTEXHUK.
MOHTVIpaLL\OTO JivLe HOCK OTFTOBOPHOCT 3a CBbP3BAHETO Ha ypeaa KbM efieKTpO3axpaHBalliata Mpexa npu
Crna3BaHe Ha CbOTBETHUTE NPENOPDHKYU 3a 6e30MacHoCT.

BaxkHu MHCTpyKumn 3a 6e3onacHocT

A\ NPENYMIPEXIEHVE

To3m ypen He € npefHa3HayeH 3a yn0Tpe6a OT inLa (BKNOUNTENHO
,qeua) C HaMalleHn (I)VI3I/I‘-I€CKI/I, CETUBHN NN YMCTBEHW BB3MOXXHOCTU,
C HefoCTaTbyeH OnnT U N03HaHNA OCBEH aKo He ce Ha6J'IIOﬂaBaT nnn ca

UM JafieHn MHCTPYKLMY 3a ynoTpebaTa Ha ypesa OT fnLie, OTFOBOPHO 3a

TAXHaTa 6e30nacHoCT.

Nevata TpA6Ba Aa Ce HaA3MpPaBaT, 3a [a Ce rapaHTUpPa, Ye HAama fia Cu
WrpasT ¢ ypesa.

MpekbCcBaHeTO Ha Bpb3KaTa TPAGBa Aa 6bae BrpafeHo BbB GUKCUPaHOTO

OKabensBaHe cnopep npaBunata 3a oKabensBaHe.

Cnep MOHTMpPaHe TPA0Ba f1a Ma Bb3MOXHOCT 3a N3KMI0UBaHe Ha ypepa
OT 3axpaHBaHeTo. ToBa MOXe Jja Ce NOCTUIHE, KaTo OCUTypuTe JOCTbN
[0 LLencena Ui Kato BrpaanTe NPeBKYBaTEN BbB GUKCMPAHOTO
okabenaBaHe CbobPaA3HO NpaBiAnaTa 3a OKabensBaHe.

AKo 3axpaHBaLLVAT Kaben e NoBPefeH, ToV TPAOBa 1a OGbe 3aMeHEH 0T

MPOV3BOANTENSA, HEFOB CEPBU3EH NPEACTABUTEN AW NILIE CbC CXOAHA
KBanMuKaLa, 3a fa ce n3berHe puck.

Bbnrapcku 3
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WHcTpyKumn 3a 6esonacHocT

3a puKcMpaHe He TPAOBA a Ce M3MON3BAT aAXe31BHI MaTePUANK, Tl KaTo
Te HE Ce CYMTAT 32 HAEXIHN METOAM Ha GUKCHpaHe.

To3n ypes MoXe Ja Ce U3MoN3Ba OT AeLia Haf, 8-rouLiHa Bb3pacT 1 OT
NNLA C HaManeHy GU3MYECKM, CETUBHI UM YMCTBEHI Bb3MOXKHOCTH, C
HeZOCTaTbYeH OMIT 11 NO3HaHNS, aKo Ce HabIofABaT M Ca M JafeHN
NHCTPYKLMW 3a ynoTpebaTa Ha ypena no 6e30maceH HaumH 1 Te pasbupat
onacHocTuTe. He no3BonsABaliTe Ha AeLa fja Cv urpasT c ypepa. He Tpabsa
[1a Ce U3BbPLLBA NOYNCTBaHE 1 NoTpebuTeNncka NoaAPbXKKa OT felia 6e3
HabntoaeHve. ipbxTe ypena 1 3axpaHBalLma My kaben faney ot feua, no-
MasKii OT 8 rofnHu.

YpenbT ce HarpsBa No Bpeme Ha pabota. TpsbBa fia ce BHIMaBa Aa He ce
[IOKOCBAT HarpeBaTeSHNTE NIEMEHTI BbB BBTPELUHOCTTA Ha GypHaTa.

NPEOQYNPEXAEHWE: JocTbnHMTE YacTy MoraT ja CTaHaT MHOFO ropeLyu
no Bpeme Ha ynotpeba. [lpbTe MankuTe aeLa Haganeu.

He n3non3gatite rpy6u abpasveHM NOUMCTBALLM NpenapaTy a1 oCTpu
METaJIHN CTbPra/Ki 3a NOYNCTBAHE Ha CTHKOTO Ha BPaTWuKaTa, Thid KaTo
Te MoraT Zia HafipackaT MOBbPXHOCTTa, KOETO fia 0BeE A0 NPbCBaHe Ha
CTBKAOTO.

4 Bbarapckmn

AKO TO311 ypes Ma GyHKLINA 32 NOYCTBAHE, U3NULIHUTE NPbCKIA TPAOBA

[1a Ce MpeMaxHaT npeav U3BbPLUBAHE Ha MOYICTBAHETO, KAKTO 1 BCUYKIA
CboBe TPsA6Ba [a Ca U3BaZeHM OT GypHaTa Mo Bpeme Ha MOUNCTBAHE C Mapa
nn camonounctaHe. QyHKLMATA 3a MOUNCTBAHE 3aBIACK OT MOfENA.

AKo TO311 ypes uMa GYHKLK 33 NOUNCTBAHE, MO BPEME Ha MOYICTBAHETO
MOBbPXHOCTIATE MOFaT a CTaHaT Mo-FOpPELLY OT 0OVYANHOTO, 3aTOBA APHXKTE
[ielara faney ot ypena. QyHKLMATA 32 NIOUNCTBAHE 3aBUCH OT MOAENa.

A3non3BaliTe camo TemnepaTypHaTa COHAa, NPenopbyaHa 3a Ta3u PypHa.
(Mopen camo cbC COHpia 3a Meco)

He Tps6Ba fa ce 13n0/138a NOUNCTBALLO CPEACTBO, PaboTeLLo C napa.

NPEOYNPEMOEHUE: YBepeTe ce, ue ypeabr e U3KNoYeH, npeau aa
CMeHWTe Namnara, 3a ja M36erHeTe onacHOCTTa OT TOKOB YAap.

YpensT He TpsbBa Aa Ce MOHTVPA 3aj AEKOPATUBHI BPaTH, 3a Aa Ce 130erHe
nperpABaHe.

NPEQYNPEXAEHWUE: Ypeabt 1 fOCTBAHUTE YaCT MOTaT Aa Ce HarpeaT
no Bpeme Ha pabota. Tps6Ba Ja ce BHMMaBa Aa He Ce JOKOCBaT
HarpeBaTenHuTe enemeHTH. [leLa, No-Manku ot 8 roauHm, He TpA6Ba
Aa ce gobninkasar go GypHaTa 0OCBEH ako He ca HabniofaBaHu
HenpeKbCHaTo.

BHWMAHWE: MpouecbT Ha roTBeHe TpsAbBa Aa ce Habnogasa. Kpatkute
npoLiecn Ha rotBeHe TpAGBa fa ce HabnlofaBaT HenpeKbCHaTo.




BpaTaTa uiu BbHLWHITE MOBLPXHOCT MOTaT Ala C& HarOPELLAT, KOraTo
ypensT pabotn.

TemnepaTypaTa Ha JOCTBMNHUTE NOBbPXHOCTN MOXE [ia € BMCOKa, KOrato
ypeanot pa60T|/|. HOBprHOCTVITe MOrat fia C€ HaropeLwAT no BpeMe Ha
N3MONI3BaHE.

MocTaBeTe 13BMTaTa HAarope CTPaHa Ha
CKapaTa Ha3ap, Taka Ye 4a noaabpxa
MOCTABAHETO Ha rofieMmn 0bemu XpaHa.
(B 3aBMcuMocCT OT Mofiena)

/\ BHUMAHVE

Ako dypHaTa e NoBpefieHa No Bpeme Ha TPaHCMOPTNPAHETO, He A CBbp3BaiiTe.

To3n ypea Tpﬂ6Ba [a Ce CBbpP3Ba KbM eNeKTpUYecKaTa Mpexa CaMo OT CnelnanHo NNUEeH3NpaH eNeKTPOTEXHUK,

B cyyail Ha HeM3npaBHOCT UNW NOBpPeAa Ha ypefa, He Ce OnuTBaliTe Aa pabotuTte ¢ Hero. [onpasKuTe MOXe Aa
Ce U3BbPLUBAT CaMO OT CMeLanHo NNLEH3NPaH enekTpOoTeXHIK. HenpaBuiHO 13BbpLUEHUTE PEMOHTY MoraT
[ia AoBe/aT O CePUO3HA OMACHOCT 3a BaC M OKONHUTE AKO YPefbT Ce HyX[jae OT PeMOHT, ce 06bpHeTe KbM
cepBu3eH LeHTbp Ha SAMSUNG mnu KbM Balums TbproeeL.

EnekTpuyecki npoBoaHnLM 1 kabenu He Tpabea Aa JOKOCBAT GypHaTa

OypHata TpA6Ba fa 6bae CBbp3aHa KbM eneKkTpo3axpaHBalljata Mpexa NocpeACcTBOM 0f06peH Npekbcaay Unm
npepnasuTen. H1Kora He 13non3BaiiTe MHOrOKOHTAaKTHI Pa3KIOHUTENN NN YABIKUTENN.

anI 3BbPLUIBAHE HAa PEMOHT MW NOYNCTBAHE ENEKTPO3aXPaHBAHETO Ha ypeaa TpﬂﬁBa Oa Ce U3KNYBa.

BHumaBaiiTe, korato BK/loYBaTe eNneKTpoypeamn B KOHTaKTV B 6nn3oct fo ¢ypHaTa.

AKo TO311 ypen UMa yHKLIAsA 3a rOTBEHE C napa, He PaboTeTe C HEro, ako KAaceTaTa 3a BOAHO 3aXpaHBaHe e
nospeneHa. (Camo mopenn ¢ dyHKLMA 3a roTBeHe ¢ napa)

AKo KaceTaTa e HarlyKaHa i1 CuyreHa, He st 3Mon3gaiiTe 1 ce 06bpHETE KbM Hali-G/IM3KNsA CEPBU3EH LIEHTBP.
(Camo mogienu ¢ dyHKLMA 3a roTBEHe C napa)

Tasm ¢ypHa € npeaHa3Ha4yeHa CaMo 3a rotBeHe Ha NPOAYKTY B JOMaLUHN YCNOBUA.

Mo Bpeme Ha yn0Tpe6a BbTPELHNTE NOBBPXHOCTU Ha d)ypHaTa Ce HaropelLasat 1 moraT fia NPUYNHAT
n3rapAaHnAa. He pokocsaitte HarpesaTeIHUTE €NEMEHTU N BbTPELIHUTE CTEHN Ha ¢ypHaTa, [oKato ¢ypHaTa He
MN3CTUHE.

Hukora He CbxpaHABaiiTe 3anannmn Matepuany Bb GypHara.

MoBbPXHOCTUTE Ha GypHaTa Ce HArOpELLABAT NpU paboTa Ha GypHaTa Npu BUCOKa TeMnepaTypa 3a
NPOABIIKUTENEH NEPUOA OT BPEME.

Mpu roTBeHe BHIMaBaiiTe, KoraTo OTBapATe BpaTaTa Ha GypHaTa, Thil KaTo OTBBTPE MOXe 6bP30 fAa nnese
ropeL Bb3ayx 1nu napa.

KoraTo roTeuTe ACTUA, KOUTO ChbPXaT ANKOXOJ, a/IKOXOJTbT MOXe fa Ce U3Mapyi Nopaam BICOKUTE TeMnepaTypu
11 MapuTe f4a Ce 3aManAT, ako BIA3AT B KOHTAKT C FOPELLA YacT Ha PypHaTa.

3a Balwata 6e30MacHOCT, He 1U3MoN3BaiiTe ypenn 3a noYncTBaHe C Bofda Noj BUCOKO HanAraHe niu I'IapOCprI;IKVI.
[euata Tpﬂ6Ba Aa Ce AbpxKaT Ha 6e30mnacHo [pa3CToAHMe, Korato d)ypHaTa Ce n3nonssa.

3ampa3seHu XpaHu, Kato NuLa, TPsOBa Aa Ce NPUrOTBAT Ha rofiAMaTa ckapa. AKO Ce M3MoJI3Ba TaBaTa 3a neyeHe,
5 MOXe fia ce AepOopMIPa Nopaav rofiAMaTa pasnnka B Temnepatypure.

He n3nusaiite Bopa BbpXy iHOTO Ha GypHaTa, KOraTo TA € HaropelleHa. Toa MoXe Aa NoBpeay eMaiinnpaHata
MOBbPXHOCT.

Mo Bpeme Ha rotBeHe BpaTata Ha dypHata TpsbBa fja e 3aTBOpeHa.

He 3acTunaiite ;bHOTO Ha dypHaTa C anymuHneBo ¢ponno 1 He NOCTaBATe HUKaKBY TaBy 3a neyeHe 1 Gopmu
BbpXy Hero. AnyminH1eBoTo GONMo Npenpeysa MbTA Ha TOMIMHATa, KOETO MOXe fia 0Befje 10 MOBPefa Ha
eMalin1paH1Te NOBbPXHOCTY 1 IOLUN Pe3ynTaTil OT FOTBEHETO.

CoKoBe OT NI0A0BE OCTAaBAT NETHA, KOUTO CNef TOBa OCTaBaT HEW3NNYMMM BbPXY eMaiinnpaHuTe NOBbPXHOCTI
Ha pypHaTa.

MpW NPUTOTBAHE HAa MHOTO COYHY KellkoBe TPAGBA Aa Ce M3M0N3Ba AbN6OKa TaBa.

He nocrassiiTe cboBe 3a NeyeHe BbpXy OTBOpEHaTa BpaTa Ha dypHara.

Bbnrapcku 5
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WHcTpyKumn 3a 6esonacHocT

Ma3eTe feLaTa Aaney oT BpaTaTa, KOraTo A 0TBapATe MW 3aTBapATE, Thid KaTo MOTaT fja ce 6ibCHaT Unm fia
NPULLMNAT NPbCTUTE CU B HeA.

He cTbnBaiiTe, He ce 0bnAraiiTe, He CAZANTe 1 He NOCTABANTE TEXKM NPEAMETU BbPXY BpaTaTa.

He oTBapsiiTe BpaTaTa C HEHyXHO rofifima cuna.

MPEAYNPEXAEHWUE: He n3kntouBalite ypesa oT MPEXOBOTO 3aXpaHBaHe AOPU Clef KaTo CTe MPUKMIoYNN ¢
rOTBEHETO.

MPEQYNPEXAEHWUE: He ocTaBsiiTe BpaTaTa 0TBOPEHa, JoKaTo dypHaTa pabotu.

MPEAYNPEXAEHUE: Ako BpaTaTa ce OTBOPM aBTOMATYHO, MOXe Aa YAApY AeLia Wiy AOMaLLHN MobuMup.
YBeperTe ce, ue B o6cera Ha BpaTata HAMa AeLia nin fomaluHn nobumum. (Camo 3a MOfen ¢ aBToMaTiyHa Bpata
(63 mpXKI))

MPEAYNPEXAEHWUE: Ako 3aTBapATe Unu OTBapATe BpaTaTa, AOKaTO ypeAbT paboTy, He 3abpasaiite Aa
13ron3BaTe PbKaBuLY 3a GypHa U PHKOXBATKM 3a ropeLyn Chaose. AKO JOKOCHETe BpaTaTa C rofivt pbLe,
MOXe fa Ce M3ropuTe, Thil KaTo MOBbPXHOCTTA Ha BpaTaTa € ropelua. (Camo 3a Mogen ¢ aBTomaTiyHa Bpata (6e3
LPBHXKKN))

MpaBunHo TpeTMpaHe Ha N3JeNNeTo cnef Kpas Ha eKCnnoaTaLyoHHNS My XUBOT

(HanuyHo B cTpaHu CbC cucTemu 3a pa3aenHo cMeTocb6upaHe)

To3u 3HaK, NOCTaBeH BbPXY U3AENNETO, HErOBM MPUHAANEXHOCTY U NeYaTHM
maTepuanii, 03HayaBa, Ye NPOAYKTLT 1 NPUHAANEXHOCTUTE (HanpyMep 3apAAHO
YCTpOiACTBO, cnywwanki, USB kaben) He 61Ba ja ce M3XBbPAIAT 3ae[HO C ApyruTe
61TOBY OTNaAbLIM, KOTaTo M3Teye eKCnnoaTaLMoHHNAT My X1BoT. OTaenaiite Te3un
YCTPOIICTBa OT APYriTe BUAOBM OTMAAbLIW 11 M NPe/jaBaiiTe 3a peLuKknnpaHe.
Cna3Baiiki ToBa NPaBuIO He M3iaraTe Ha ONAaCcHOCT 34PaBETO Ha APYri Xopa 1
npepanassate OKONIHaTa CPefja OT 3aMbpCABaHe, NPean3BIKaHO OT 6e3KOHTPONHO
13XBbPNIAHE Ha oTnaabLn. OcBeH ToBa, NOJO6HO OTTOBOPHO NOBEfEHEe

Cb3/aBa Bb3MOXHOCT 3a MOBTOPHO (€KOMOTMYHO CbObBPa3HO) M3non3BaHe Ha
MaTepuasnHnTe pecypcu.

[JlomawnuTe noTpebuteny TpAbBa Aa ce CBbpXKaAT C Tbprosewia Ha ApebHo, oT
KOrOTO Ca 3aKynunu U3[ENMeTo, UK CbC CbOTBETHATa MECTHA fbpXKaBHa areHLns,
3a f1a NonyyaT NoApPO6HI MHCTPYKLWM Kbjie 1 KOra MoraT fja 3aHecaT Te3i
YCTPOIICTBA 3a peLyKnmnpaHe, 6e3onacHo 3a OkonHaTa cpefa.

KopnopatusHuTte notpebuteny cnepsa Aa ce CBbpXaT C fOCTaBYMKa CU 1

[ia NPOBEPAT YCNIOBATa Ha OrOBOPa 3a MOKyNKa. ToBa U3[ienne 1 Heropute
€NeKTPOHHY NPUHaANEXHOCTY He 61Ba fja Ce CMeCTBaT C APYriTe OTNaAbLy Ha
TbProBCKOTO NPpeAnpraTye.

3a MHGOPMALKA 3a aHraXXMMeHTUTe Ha Samsung KbM Ofa3BaHe Ha OKOfHaTa cpefa U cnelnduyHuTe
HOPMaTVBHY M3MCKBaHWA 3a NPoAyKTa, Hanpumep REACH, WEEE n 6atepuuTe, nocetete:
www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/

6 bBbarapckmn



MoHTtupaHe

KakBo e BK/o4YeHO Axcecoapu

OypHara ce NpefoCTaBA C Pa3NUUHI akcecoapy, KOUTO BY NoMaraT Aa pUroTBATe PasnyHi BIUAOBE XpaHa.
YBepeTe ce, Ue BCUYKI YacTu 1 aKcecoapi Ce ChbpaT B MakeTa Ha NpopyKTa. AKO MMate HAKaKBM npobnemu

C ¢ypHaTa N aKcecoapuTe, ce CBbPKETE Ce C MeCTeH LIeHTHP 3a O6C]'Iy>KBaHe Ha KNIMEHTN Ha Samsung mnnc

TbProBewLa Ha ApedHo.

OypHara c eguH nornea

o— O] e

Ckapa 3a pypHa
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Tasa 3a roteeHe Ha napa CKapa 3a roTBeHe  ropeLy Bb3ayx
(Mone3Ha 3a pexmm Ha roTBeHe C ropeLL Bb3ayx.)

7 N I
D & & <
° U ©
3 BuHTa (M4 L25) YCcTpONCTBO 3a OTBapAHe Ha BpaTata
01  KomaHgHo Tabno 02 Pe3epsoap 3a Boga 03 CTpaHWyYHK Nb3raum
04 Bpata
3ABENEXKA

BwxTe NHTeNureHTHO roTBeHe Ha CTpaHuua 25, 3a fia M36epeTe NpaBuIHKA akcecoap 3a ACTUETO.

Bbnrapcku 7
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MoHTtupaHe

VHCTpYKLUMK 32 MOHTUpaHe

MoHTupaHe B WwKad

O6wa TexHUYeCKa MHPopMaLus

Enektpuyecko 3axpaHBaHe 230V ~50Hz

BbHLLeH pasmep 595 x 456 x 570 mm
Pasmepu (LI x B x 1)

BrpapeH pa3mep 560 x 446 x 549 Mm

To3w ypep oTroBaps Ha pasnopep6ute Ha EC.

W3xBbpnsAHe Ha ONaKoBKaTa u ypesa

OnakoBKaTa MOXe Aia ce peLmKnmpa.

OnakoBKaTa MOXe fla Ce CbCTOW OT CIeAHINTe MaTepuani:

. KapToH;

. ®onvo ot nonuetune (PE);

. MonnctupeH 6e3 CFC (nonucTponHa TBbpAa NaHa).

Mons, n3xBbpneTe Te3n MaTepuanii No OTFOBOPEH HaulH B CbOTBETCTBUE C MPaBUTENCTBEHNUTE pa3nopeaou.
BnacTute morat fia npefoCcTaBAT MHGOPMALMA OTHOCHO U3XBBPAAHETO Ha ;OMaKIHCKTE ypeau no OTrOBOPEH
HauMH.

besonacHoct

+  (Bbp3BaHeTO Ha TO31 ype/ TPAGBa f1a Ce M3BBPLLM CaMO OT KBaNNGULIMPaH TEXHUK

+  OypHata HE e npeaHa3HaueHa 3a U3non3BaHe B NPOMMLLIEHN YCTIOBUA 3a FOTBEHE.

«  TpnabBa Aa ce 13M013Ba N3KMIOYMTENHO 3a IPUTrOTBAHE Ha XpaHa B AOMALLHY YCTIOBIA.
+  YpepnbT e ropeL no Bpeme 11 Ciief U3non3saHe.

. BbpeTe BHUMaTeNHM, KOraTo MMa Manku aeua.

CBbp3BaHe KbM 3aXpaHBaHeTo

EnekTpuueckata Mpexa, KbM KOSITO e CBbp3aH ypeabT, TpsbBa 1a 0TroBaps Ha HALMOHASHNTE 11 MECTHUTE
pasnopenom.

Cnep MOHTMpaHe TpAGBa Aja MMa Bb3MOXHOCT 3a N3K/K0YBaHe Ha ypepa OT 3axpaHBaHeTo. ToBa Moxe fia
Ce NOCTUrHe, KaTo OCUrypuTe AOCTI A0 WENCeNa Ui KaTo BrpafuTe NpesKIouBaTen BbB GUKCUPaHOTO
OkabensBaHe CbobPa3HO NpasinaTa 3a okabensBaHe.

8 bBbarapcku

KyxHeHcknTe WkadoBe, KONTO ca B KOHTAKT C pypHaTa, TpA6Ba fAa ca TepmoycToitumsm fo 100 °C. Samsung He
HOCU OTFOBOPHOCT 3a NOBPEAM Ha WKadOBe BCIEACTBME HA N3MTbYBaHaTa OT dypHaTa TOMnHa.

HeOGXO,qI/IMVI pa3mepun 3a MOHTUPaHe (ToBa nspgennve e npegHasHa4vyeHo 3a Brpa)KgaHe.)

OypHa (Mm)
A 560 F 595
B 446 G 354
C 549 H 85
D 21 | 456
E 341
Ve N OypHa (Mm)
e A 595
B B 85
C 360
D 6
C
D
f
G J




o

OypHa (Mm)

A 549 E 10

B 233 F 456

C 316 G 6

D 21 H 446
OypHa (Mm)

A 560

B 549

C 570

D 21

BrpaxpaHe B Wwkad (vm)

A 600

B MuH. 564-568

C MuH. 550

D MwuH. 446 / Makc. 450

E MwuH. 50

F 200 cm?

G 200 cm?

H MpoCTPaHCTBO 3a eNeKTPUYECKN KOHTaKT

(OTBOP 30 0)

Llikad nog mmBKa (Mm)

A MwuH. 550

B MwuH. 564 / Makc. 568

C Mwu. 446 / Makc. 450

D 50

E 200 cm?
3ABENEXKA

VI31cKBaHeTO 3a MUHUManHa BucounHa (C) ce oTHaca camo

33 MOHTMPAHETO Ha PypHaTa.

Bbnrapcku 9
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MoHTtupaHe

e N
*
| =T J\T'
N ~
MoHTupaHe Ha ¢pypHata
e N
N J
e N
N ),

10 Bbarapckn

MoHTaX C MNoT C KOTNOHU

3a [1a MOHTMpaTe NNOT C KOT/IOHN BbpXY dypHaTa, BIXTe
PbKOBOACTBOTO 3a MOHTMPAHE Ha MJ0Ta C KOTIIOHU OTHOCHO
3VCKBAHNATA 3@ MOHTaXXHOTO NPOCTPAHCTBO (% ).

1. [MbxHeTe dypHaTa YacTMuHO B Wkada. Mpekapaiite
CBbP3BALLMA Kaben KbM N3TOYHIKA Ha 3aXpaHBaHe.

2. [TbxHete dypHaTa fOKpali B WKada..

Ve — N 3. Owukcupaiite dypHaTa C npefocTaBeHuTe 2 BUHTA

(4 x 25 Mm).

e N\ 4. /3Bbpluete enekTpruyeckoTo cBbp3BaHe. [posepete
Janu ypegst pabotu.

™\ Korato pa3onakoBare ypefia 3aib/KUTENHO r0 IPbXTE 3a
2-Te CTPaHWNYHW APBXKKN.

01  CrpaHuyHa fpbxKa 1
02  CrpaHnyHa apbxKa 2

Cnep 3aBbpLUBaHE Ha MOHTVPAHETO CBANETE 3aLMTHUA GUAM, IeHTaTa U ApyruTe ONakoBbYHY MaTepranii
113BafjeTe NpefoCTaBeHuTe akcecoapy ot dypHata. 3a fa n3sagure GypHara oT WKada, MbPBO NpeKbCHeTe
3aXpaHBaHeTO Ha pypHaTa 1 CBaseTe [BaTa BUHTA OT ABETE I CTPaHW.




Mpean pa 3anouvHete

KomaHgHo Tabno MbpBOHaYanHM HaCTPOIKN
KomaHgHoTO Tabno Ha GypHaTa pasnonara ¢ AUCnen (HECEH30PEH), KOMYe 1 CEH30PHM BYTOHY 3a ynpaBieHue Korato BKniounTe PypHaTa 3a NpbB MbT, Ce NOABABA HAYaNHUAT eKpaH € 0roTo Ha Samsung. Cnepgalite
Ha dypHaTa. [poueTeTe NpegocTaBeHaTa no-fony MHOPMaLKMA, 3a 4a Ce 3ano3HaeTe C KOMaHAHOTO Tabno Ha VHCTPYKLMITE Ha €KPaHa, 3a fla 3aBbpLUNTE MbPBOHAYANHNTE HACTPOIKW. MoXeTe fa NpomeHuTe
dypHara. MbPBOHAYANHNTE HACTPOIKM NO-KbCHO, KaTo OTBOPUTE eKpaHa C HAaCTPONKM.
06 07 1. HaHauanHus ekpaH n3bepete CTapTupaii HacTpoIiKaTa, cried KoeTo HaTucHeTe Konueto 3a us6op.
01 2.  3apaiiTe e3ukKa.
= @ a.  VI36epete e3uka, crief KoeTo HaTucHeTe KonueTo 3a nsbop.
b.  W36epete Hanpep, cneg koeTo HatucHeTe Konueto 3a nsbop.
3. [puemete "O6wute ycnoBmua” v “NMonnTukata 3a NoBepuTeNHOCT"
- 4,  CbpxeTe ypeda KbM npuioxeHneto SmartThings.
= & 0 =) a.  Haekpana MobunHo npexusasaHe nsbepete Hanpepa, cneg Koeto HaTucHeTe Konueto 3a n36op.
02 03 04 05 b.  CkaHupaiite QR Kopa Ha ekpaHa CbC cMapTdOHa C1t 1 CefBaliTe MHCTPYKLNNTE Ha eKpaHa Ha =
o
TeneoHa cu, 3a fja 3aBbpLUNTE BPb3KaTa. B
01 ExpaH MoKa38a MEHIOTO, MHGOPMALIA 1 HaMPERbKa Ha FOTBEHETO - AKo XenaeTe fja MpOMycHeTe Ta3n CTbMNKa, u3bepete MponycHu, cnep Koeto HaTicHeTe KonueTo S
1 . w
3a 1360p, 3a ja NPOLBIIKIATE CbC CefBaLLaTa CTbKa. g
02 Onuun [lokocHeTe, 3a Aa BUAMTE CMIUCHKA C ONLMUN. Qe
¢ Cnep kato nonyumte CbobLueHMe, Ye CTe ce CBbp3ann ycrnellHo, usbepete OK v HaTucHeTe KonveTo £
m
03 Jlamna [lokocHeTe, 3a ja BKMIOUMTE UK N3KII0UNTE OCBETIEHNETO Ha dypHaTa. 3ausbop. a
04  VHTenureHTHO [lokocHeTe, 3a fia BKMOUMTE WK N3KmiounTe GYHKLMATA 38 MHTENNTEHTHO
ynpasneHue ynpaBneHue.
3ABENEXKA
Mpepnw fa n3non3gate Tasn GyHKLnA, TPAGBa fa 3apaaeTe JlecHa Bpb3Ka.
05 Hasapg [lokocHeTe, 3a ja ce BbpHeTe Ha NpeanLLIHNA eKpaH.
06 OtBapsHe Ha BpaTtata | [loKocHeTe, 3a la OTBOpMTE BpaTaTa aBTOMATUYHO.
07 EnekTpo3axpaHBaHe | [loKOCHeTe, 3a fja BKMIOUMTE UM N3KIIOUNTE eKpaHa.
08 CenekTtop 3aBbpTeTe HaNABO 1 HAJACHO, 3a [1a HaBUrpaTe Npe3 MeHITaTa 1
cnucbLyTe. EnemMeHTHT, Ha KOITO ce Hammpate Ha eKpaHa, Lie bbae
nogyepTaH.
HatucHerte, 3a fa 136epeTe noguepTaHns eNemeHT.

Bbnrapckn 11
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Mpean pa 3anouvHete

5.  3apaiiTe yacoBaTa 30Ha.
a.  VI3bepete yacoBata 30Ha, Cnep KoeTo HatucHeTe Konyeto 3a n36op.
b.  V36epete Hanpep, cnep KoeTo HaticHeTe KonyeTo 3a n36op.
6.  3apaliTe patata.
a.  VI3bepete aeHs, Mecelia v ropuHata. HatcHete KonueTo 3a n36op cnep n3bupaHe Ha Bcekit
€/IEMEHT.
b.  U36epete Hanpeg, cnep Koeto HaTucHeTe Konyeto 3a n36op.
3ABENIEXKA
MponycHeTe Ta3u CTbKa, aKo CTe CBbP3any ypeda KbM npuoxeHneto SmartThings.
7.  3apaitte yaca.
a.  3apaitte yaca v muHyTUTe. HaTucHeTe KonueTo 3a 36op cnep 136upaHe Ha BCEKN €NIEMEHT.
b.  W36epete Hanpep, cnep KoeTo HaTucHeTe KonueTo 3a n3bop.
3ABENEXKA

MponycHeTe Ta3n CTbMKa, aKo CTe CBbP3aii Ypeaa KbM Npunoxexineto SmartThings.

8.

12 Bbarapckn

36epete [0TOBO, CNe KoeTo HaTucHeTe KonueTo 3a M360p, 3a Aia 3aBbpLUNTE HACTPOIKATA.

. MosBABa Ce eKpaH C PbKOBOACTBO 3a MbPBO M3M0N3BaHe Ha ypeda. Moxete fa usbepete HAYYETE
MOBEME, cnep koeTo a HatucHeTe KonyeTo 3a n3bop, 3a Aa BUANTE PbKOBOACTBOTO, MK Aa
un3bepete MO-KbCHO, cnep KoeTo Aa HaTrcHeTe KonueTo 3a 136op, 3a ja NpomycHeTe Tasn CTbrKa.

CTpaHNyHmM Nb3raum

s

04— |
o3 |

02-—1
01

01
02
03
04

HuBo 1
Hugo 2
Hugo 3
Hugo 4

MocTaBeTe akcecoapa B MPaBUTHOTO MOJIOKEHME BbB
dypHara.

bbaeTe BHUMATENHN NpY N3BaX/[AHETO Ha rOTBAPCKI
CbfioBe 1/Unu akcecoapu ot dpypHarta. lopeLynte
ACTIA 1 aKCeCoapyt MoraT fla MPUYNHAT U3rapAHNA.




Mpean pa 3anouvHete

PesepBoap 3a Boga 3ABENEKA
Pe3epBoapbT 3a BOAa Ce 13Mn0n3Ba 3a ¢yHKL|VII/ITe 3a rotBeHe Ha napa. HanbiHeTe ro ¢ BoAa, Npeay Aa rotente He npesuwasalite mapkuposkata MAKC.
Ha napa.

D ™\ 1. Pe3epBoapbT3aBofa ce HamMMpa B rOPHIA AeceH

brbil. HaTncHeTe Kanaka, 3a ja ro OTBOPUTE, U
MSA'bDFIaI;ITe pe3epBoapa, 3a fa ro n3sagute.

3ABENEXKA

YBepeTe ce, ye ropHata yact (A) Ha pe3epBoapa 3a Boja e

3aTBOPEHa, Npean fa n3nonssarte d)ypHaTa.

2. OtBopeTe Kanaukara Ha pe3epBoapa  ro Hamb/iHeTe

€ 600 mn nuTeiiHa BoAa.
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3. 3aTBoperTe Kamaukata, Bkapalite 06paTHO pesepBoapa
11 3aTBOPETE Karaka.
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Onepauun

AsTOMaTu4Ha Bpata

Pexxmu Ha dypHaTa

4 N

HaTucHeTe 6yToHa ABTOMaTMy4Ha BpaTa.

2, Bparara Lue ce 0TBOPU aBTOMATNYHO.

/\ BHUMAHUE

AKo BpaTaTa ce OTBOPM aBTOMATUYHO, MOXe Aa yAapu
Zela unv foMaLLHN nobumuu. YBepeTe ce, ye B obcera Ha
BpaTaTa HAMa fieLa a1 [oMaLLHM l61MLM.

1.
KonBekuus 2

3.
180°C

4,
Bpeme 3a 20mBeHe 5

Ha rnaBHna ekpaH n3bepete KoHBeKLUA, Clief KOeTo
HatucHeTe Konyeto 3a ns6op.

136epeTe xenaHus pexxum Ha roTBeHe, Cief KOeTo
HaTucHeTe Konyeto 3a ns6op.

(3a nogpobHa HPopMaLA OTHOCHO OTAENHUTE
pexumm BuxTe pasgena “OnncaHne Ha pexumnute
Ha ¢ypHaTa” Ha cTpaHuua 15.)

3apaliTe xenaHara Temneparypa.

. Temnepatypata no noapaséupaxe u
TemnepaTypHUAT A1anasoH ce pannyasar B
3aBUCMMOCT OT PeXKMa Ha FroTBEHe.

/136epeTe Bpeme 3a roteHe, criefi KOETO HaTHCHeTe
KonueTo 3a n360p, 3a ia 3a/afieTe XenaHoTo Bpeme
3a roteHe.

. MakcumanHoTo Bpeme 3a roteeHe e 10 vaca.

Cnep KaTo 3apjafieTe BpEMETO 3a roTBeHe, 13bepete

ONUUATa, KOATO W CKaTe fia CTapTipaTe B Kpaa Ha

rOTBEHETO, CNef} KoeTo HaTucHeTe Konyeto 3a

un36op.

. MoxeTe fa n3bepete U3knouaHe Ha
¢ypHarta, MoaabPXKaHe Ha Temn. unn
MopAbpxaHe Ha XxpaHaTa Tonna.

. PexumbT fonam rpun He nopabpxa dyHKUMATA
MopabpxaHe Ha XxpaHaTa Tonna.

3ABENEXKA

AKo 3anoyHeTe fja roTeuTe, 63 Aa 3a4aaeTe BPEMETO 3a
roTBeHe unu Aa nsbepete dpyHKunATa MogabpkaHe Ha

Temn., TpA6Ba Aa cripeTe pypHaTa PbyuHO.

14 bBbnrapckn



Onepauun

TomoBo 813:30

6.  136epeTe [0TOBO B, Cef KOETO HaTHCHeTe Konueto
3a 1360p, 3a /13 3aajeTe XKeNaHNsA KPaeH yac.
. Korato 3agazeTe BpeMeTo 3a roTBEHe, Ha
Avcnnes Ha ¢ypHaTa ce nokasBa Yaca, Korato
roTBEHETO Le npukntoum. (Hanp. lotoso B
13:30)

7. W3bepete CTAPT, cnep KoeTo HaTicHeTe KonyeTo
3a u3bop.
. AKO He CTe NPOMEHMNN KpaitH1A vac, dypHata
3arnouyBa Aja roTeu BeAHara.
. AKo CTe NpOMeHWN KpaitHia Yac, pypHata

ABTOMATWYHO LLUe Kopurmpa HavanHma vac, 3a
CTAPT

[a 3aBbpPLUIM rOTBEHETO B 3ajafi€HMA YaC.

3ABEJIEXKA

MoxeTe la npoMeHuTe TeMnepaTypaTa i1 BpEMETO 3a FOTBEHE MO Bpeme Ha roTBeHe.

Mo Bpeme Ha rotBeHe n3bepere Maysa, cnen KoeTo HaTicHeTe KonyeTo 3a n360p, 3a Aa cnpeTe ¢pypHata

Ha naysa. Cnefj KaTo CrpeTe roTBEHETO Ha May3a, MOXeTe fja NPeKpaTTe WK ja NPOABIKITE FOTBEHETO.

- V36epete U3KJI., cnep KoeTo HaTucHeTe KonyeTo 3a n36op, 3a ja NpekpaTuTe roTBEHETO.

- /136epete Mpoabmxm,, cnep Koeto HaTicHeTe KonyeTo 3a n360p, 3a Aa NPOAbIKMTE FOTBEHETO.

KoraTo roTBeHeTo NpuKmioun, Ha ekpaHa ce NoABABA +5 MUH..

- MoxeTe fa u3bepete +5 MUH., cnep KOeTo fa HaTucHeTe KonyeTo 3a 136op, 3a fa yabmxuTe
TOTBEHETO C OLLE 5 MUHYTH.

OnucaHue Ha pexumuTe Ha pypHata

Pexum TemnepatypeH gnanasoH (°C) Temnepatypa no nogpaséupane (°C)
40-250 160
KoxBexumn 3afiHNAT HarpeBaTen reHepupa TOMNNHa, KOATO Ce pasnpefens paBHOMEPHO
OT KOHBEKLIVIOHHA BEHTINATOP. /3non3Baiite T031 pexum 3a neyeHe Ha
pa3nnyHM HNBa eAHOBPEMEHHO.
40-250 | 180
BeHTtunatop
KOHBEHUMOHAHO TonnuHata ce reHepupa oT ropHNA 1 ONHIA HarpesaTenu. Tasn GyHKLNA e

NOAXOASALLIA 3a NeyeHe.

Eko KoHBeKLusA

40-250 | 160

PexumbT EKO KOHBEKLMA 13M0/13Ba ONTUMM3MpPaHaTa CUCTEMA 3a HarpABaHe,
necTeiiky eHeprus No Bpeme Ha rotBeHeTo. BpemeTo 3a roteeHe neko ce
YBENNYaBa, HO Pe3ynTaTuTe OCTaBaT ChlyuTe. ViMaitTe npessug, ye T03n
PEXNM He M3UCKBA NPEABAPUTENHO 3arpABaHE.

3ABENIEXKA

PexumbT Ha HarpaBaHe EKo KOHBeKLA, M3MON3BaH 3a onpeaenaHe Ha Knaca
Ha eHepruiHa edpeKTBHOCT, e B CboTBeTCTBME C EN60350-1.

Tonam rpun

150-250 | 220

TonemuAT rpunbT U3bYBA TOMAMHA. VI3non3BaliTe TO31 PeXMM 3a 3annyaHe
Ha ropHaTa YacT Ha XpaHu (HanpyMep Meco, a3aHs NN OrpeTeH).

Tpun c BeHTMNATOP

40-250 | 180

[gata FOPHW Harpesatena reHepupat TonJInHa, KOATO Ce pasnpeaena ot
BeHTUaTopa. V13non3Baiite To3n Pexnm 3a neyeHe Ha meco n pV|6a.
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Pexum TemnepatypeH ananasoH (°C) Temneparypa no nogpasbupane (°C)
40-250 180
lopHo HarpsiBaHe + [OpHWAT HarpeBaTen reHepmpa TONANHa, KOATO Ce pa3npeaens PaBHOMEPHO
KoHsekuua OT KOHBEKLIOHHVA BeHTUNaTOp. M3non3BaliTe TO31 pexnM 3a 3anuyaHe ¢

XpynKaBa Kopuyka (Hanpymep Meco W NasaHs).

[lonHo HarpsBaHe +
KoHBeKuua

40-250 | 200

[lonHnAT HarpesaTen reHepupa TOMNMHA, KOATO Ce pa3npefens paBHOMEPHO
OT KOHBEKL|VIOHHMA BEHTUATOP. V3non3Bsalite To311 pexum 3a nuuu, xnab 1
TOPT.

VIHTeH3MBHO roTBeHe

40250 | 220

VIHTEH3WBHOTO rOTBEHE aKTMBMPA BCUYKM HarpeBaTesHN eN1EMEHTM
NoCNefoBaTeNHo, 3a fja pasnpefent TonnnHaTa paBHOMEPHO BbB GypHaTa.
113non3BaiiTe TO31 PEXIM 3a FONIeM PELIENTHA, KaTo rOfIEMU OFPETEH! W
nanose.

MpodecnoHanto neyete

80-200 160

TMpodecnoHanHoTo NeyeHe CTapTVPa aBTOMATUYEH PEXIM Ha 3arpsiBaHe
Ha GypHaTa fo 220°C. Cnef TOBa FOPHUAT HarpeBaTen N KOHBEKLMOHHUAT
BEHTUNATOP 3aMnoyBat 4a paboTAT 3a 3annyaHe Ha XpaHa, HanpuMep Meco.
Cnep 3annyaHe MecoTo Luye Ce roTBI NPY HUCKN TeMnepaTypu. 3non3saiire
TO3 PEXMM 3a TENELIKO, NTUYEe Meco Unm prba.

ToTBeHe ¢ ropeLy Bb3ayx

150-250 220

Pex1MbT 3a roTBEHE C ropeLy Bb3fyX 13M03Ba ropeLy Bb3fyx 3a no-
XPYMKaBu 1 NO-3APABOCIIOBHM 3aMPA3EHN TN NPECHN XPaHy 6e3 uu ¢
N0-MaJIKO Ma3HIHa B CPABHEHIE C OOVKHOBEHITE PEXNMIA Ha KOHBEKLMA.
3a nocTuraHe Ha Hain-go6pu pesysnTaTi N3MoN3BaiiTe TO3M PEXUM C TaBa
3a roTBeHe ¢ ropely Bb3ayx. Cefgaiite ykasaHnATa Ha peLienTara i
OrMaKoBKaTa OTHOCHO TEMNepaTypara, BPEMETO 1 KOIMYECTBOTO.

Pexkumu 3a rotBeHe Ha napa

/N BHUMAHVE

YBeperTe Ce, Ye pe3epBOapbT 3a BOAA € MbieH, Npeau Aa 13nona3BaTe pexumMnTe 3a roTBeHe Ha napa.

KonBekuus

160°C

CpegHa napa

1.

2,

3.

4.

Ha rnaBHus ekpaH 13bepete KoHBekLuA, Ced KOeTo

HaTucHeTe Konyeto 3a n36op.

1136epeTe xenaHus pexxum Ha roTBeHe, Cef KOeTo

HaTucHeTe Konyeto 3a ns6op.

(3a nogpobHa HPopMaLIA OTHOCHO OTAENHUTE

pexumm BuxTe pasgena “OnncaHne Ha pexumute

3a roTBeHe Ha napa” Ha cTpaHumua 18.)

. Ako cTe n36pani [oTBeHe Ha napa, NpemrHeTe
Ha cTbnKa 4. (CTbnKmM 2~3 He ca NPUNoXIMN
3a loTBeHe Ha napa.)

3apaitTe xenaHata Temneparypa.

. Temnepartypara no nogpasbupae n
TemnepaTypHUAT A1ana3oH ce pasnnyasar B
3aBUCMMOCT OT PeXuMa Ha roTBeHe.

3apaliTe HUBOTO Ha Napa.
. HacTpoiikaTa no nogpasbupate e “CpeaHo”.
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5.  1136epeTe Bpeme 3a rotBeHe, Clief KOETO HaTHCHETe 3ABEJIEXKA

Konuero 3a u36op, 3a fa 3anajeTe XKeNaHoTO Bpeme «  MoxeTe ga npOMeHuTe TeMnepaTypaTa i BOEMETO 3a FOTBEHE MO BPEME Ha FOTBEHE.,

3aromeHe. «  ToBpeme Ha rotBeHe nsbepere Maysa, cren koeTo HaticHeTe Konyeto 3a n36op, 3a fa cnpete dypHata

. MakcimanHoTo Bpeme 3a roteete e 10 vaca. Ha nay3a. Cniefi KaTo Cnpete roTBEHETO Ha Nay3a, MOXETe [a NPeKPaTITe UK a NPOAbIKUTE FOTBEHETO.
Boene 23 20mBere 6.  Cnep kaTo 3ajjageTe BPeMeTo 3a roTBeHe, n3bepete - M36epeTe OK, cnep koeTo HaTucHeTe KonyeTo 3a n360p, 3a fia NpeKpaTiTe roTBEHETO.

OnunATa, KOATO UCKaTe Jla CTapTUpaTe B KpaA Ha - U3bepete Mpogbaxu., cnef koeTo HatucHeTe Konueto 3a n360op, 3a 1a NPOAb/KMUTE FOTBEHETO.

TOTBEHETO, Cllef} KOeTo HaTucHeTe Konyeto 3a «  Korarto roTBeHeTo NpUKIIoYA, Ha €KPaHa Ce NOABABA +5 MMH..

n360p. - MoxeTe fa u3bepere +5 MUH., Cnep KoeTo Aa HaTrcHeTe KonueTo 3a 1360p, 3a fa yabimxuTe

. MoxeTe fa usbepete UskniousaHe Ha FOTBEHETO C OLLje 5 MUHYTUL.

dypHarta, MopgabpKaHe Ha Temn. uam
MopAbpKaHe Ha xpaHaTa Tonna.

3ABEIEXKA

Ako 3arouHeTe fa rotBuTe, 6€3 1a 3afafeTe BPEMETO 33
roTBeHe unu da nbepete GpyHKunATa MogabpKaHe Ha
Temn., Tpsi6Ba da cnpete GypHaTta PbuHo.

7. W36epeTe [oTOBO B, Cef KOETO HaTHCHeTe KonyeTo
3a 1360p, 3a f1a 3a8akeTe KeNaHNsA KPaeH yac.

o
3
o
=]
o
=
=
s

. Korato 3aajeTe BpemeTo 3a roTBeHe, Ha
ANCnies Ha dypHaTa ce nokasBa vaca, Korato
rOTBEHETO Lje npuKnioun. (Hanp. foToBo B

13:30)
TomoBo 813:30

8.  1136epeTte CTAPT, cnep koeTo HatucHeTe Konyeto
3a u3bop.
. AKO He CTe MPOMEHMNN KpaitH1A vac, dypHata
3arnoysa Ja roTey BeAHara.
. AKO CTe NPOMEHUNN KpaiiHuA yac, dypHata
ABTOMATMYHO LLie KOPUriPa HavaHmA yac, 3a

CTAPT [1a 3aBbPLU FOTBEHETO B 3a[lafleHNA Yac.
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OnucaHme Ha peXumuTe 3a roTBeHe Ha napa CneuuanHa (I)yHKLWIﬂ
0, 0,
Pexum TemnepatypeH gnanasoH (°C) | Temnepatypa no nogpas6upane (°C) 1. HarnasHus ekpar usbepete KoHBeKuus, cnes Koeto
- - HaTucHeTe Konueto 3a ns6op.
KonBekuus 2 U6 C
. Te CneumnanHa GyHKUMA KoeT
XpaHaTa ce roTBY/ Ha napa, NpefoCTaBAHa OT NapHUA reHepaTop 1 s6epete Cneynanta GyHKUMA, Crief, KoeTo
loTBeHe Ha napa BMPbCKBaHa B KyX1HaTa Ha GypHaTa OT HAKOMKO Alo31. TO31 pexum e Hatuckere Konuero a us6op.
NOAXOAALL 33 NAPHO NPUTOTBAHE Ha XPaHI KaTo 3eNeHuyL, puba, Ailla,
MN0f0BE 11 OpU3.
100-230 160
3. VI36epete xenaHata GyHKLMA, Cnes KOETO HaTUCHeTe
TonnuHata, reHepypaHa oT KOHBEKLIMOHHMA HarpeBaTen n
BEHTUNATOPUTE, Ce NOAAbPKA HEMPEKBCHATO OT ropella napa Konyero 3a n3Gop.
Mapa, koHBekuyA paTe: HAvP P petanapa. (3a noppo6Ha MHdopMaLNA OTHOCHO OTAENHNTE
/HTEH3WTETBT Ha NapaTa MOXe [a Ce HAaCTPOM Ha HICHK, CPeLeH i TomBeHe Ha Hakonko B
byHKUMKM BUXTe pa3gena “OnncaHue Ha
BUCOK. TO3U peinM e NoAXOAALL 3a NeyeHe Ha MHOTOSIMCTHO TeCTo, HuBa )
cneynantute GyHKUMM" Ha cTpaHmua 19.)
CnagKnLwm ¢ Mas, Xs6, Nuua, Meco 1 prba.
100-230 180
TonnuHata, reHeprpaHa OT FOPHNA HarpeBaTen U KOHBEKLMOHHUA
Mapa, ropHo HarpsiBaHe + HarpeBaren, ce pasnpefens PaBHOMEPHO BbB dypHaTa OT BEHTIIATOPA,
. . [alTe XenaHata Temneparypa.
Konsekuus aropelyata napa nopAbpxa HarpesaTenHuTe enemeHT. Ton pexnm 4 3apaliTe xenaHata Temnepatypa
€ NMOAXOAALY 3a NeYeHe Ha XPYnKaBy ACTIA KaTo Meco, NTuye Meco unin . Temnepartypara no nogpasbupae n
puba. T60°C Temnepartypara ce pa3nuyaBat B 3aBICUMOCT
100-230 200 - OT PeXVMa Ha roTBeHe.
TonnuHata, reHepypaHa oT fONHNA HarpeBaTeN 1 KOHBEKLMOHHWA
Mapa, nonHo HarpsaBaHe + ! s A P u
Harpegar n A PaBHOMEPH HaTa OT BEHTUNaT
Konsekums arpesates, e pasnpefena paBHOMEPHO BbB PypHaTa OT BeHTUNATOPa,
aropellata napa noAabpXa HarpeBaTeNHuTe enemMeHTH. To3n pexim e
NOAXOAALL 33 XPYNKaBO M3MeyeHN XpaHU KaTo N1La 1 A6BHAKOB Nail. 5. W3b6epete Bpeme 3a roTeeHe, Cliefi KOETO HaTUCHETe
Konueto 3a n360p, 3a fia 3ajafieTe XeNnaHoTo Bpeme
3ABENEXKA 3aroTeHe.
. . MakcrmanHoTo Bpeme 3a roteeHe e 10 yaca.
. BuHarn HanbnBaiiTe BOLHNA pe3epBoap C NPACHa BOAa, KOraTo roTBUTE C Te3U PEXUMU. BpeMe 32 20mBeHe
. Crep 13non3BaHe Ha peXuMITE 3a FOTBEHE C Mapa, BUHarM U36bpcBaiiTe BiaraTta BbB ¢ypHaTa, 3a fa
npefoTBpaTNTe 06pa3yBaHETO Ha KOTIEH KaMbK.
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6.  W36epete loTOBO B, CNep KoeTo HaTicHeTe KonueTo ABTOMATWNYHO roTBEHE
3a 360p, 3a 1a 31a1€Te XeNaHNA KpaeH yac.

OypHara pasnonara ¢ 35 Nporpamm 3a aBTOMaTyHo roteeHe. C MOMOLLTa Ha Te3M NPOrpamn MOXeTe fa
. Korato 3aajeTte BpemMeTo 3a roTBeHe, Ha

Avcnnes Ha ¢ypHaTa ce nokasBa Yaca, Korato
roTBEHETO Le npukntoum. (Hanp. lotoso B

CMecTyTe BPeMe 1 fia Ce HayuuTe no-6bp30 Aa roTeuTe U neyeTe. BpeMeTo Ha rOTBEHe 11 TeMneparTypara Lye
ObAaT perynupaHin cnopep 13bpaHata nporpama.

Tomofo 813:30 13:30) 1. HarnasHus ekpaH nsbepete KoHsekuua, cneg koeto
HaTucHeTe Konyeto 3a ns6op.
KonBekuust
2. |136epete ABTOMATUYHO FOTBEHE, CIIE[ KOETO
HatucHeTe Konyeto 3a ns6op.
7. W3b6epete CTAPT, cnep KoeTo HaTicHeTe KonyeTo P
3a u3bop.
. AKO He cTe MPOMEeHMNN KpaitH1A vac, dypHata
3arnouyBa Aja roTu BeAHara.
. AKO CTe NPOMEeHUNN KpailHusa vac, dypHata 3. VI36epete kaTeropunsTa, Cnef KOETO HaTUCHETe
ABTOMATMYHO LLie KOPUrMPa HauanHmA vac, 3a Konueto 3a nsbop.
CTAPT Ja 3aBbPLUN FOTBEHETO B 3afjafleHNnA Yac. 4,  |13bepete KenaHaTa Nporpama, Crief, KOeTo
TomBeHe Ha napa
HaTucHete Konueto 3a ns6op. Q
(1]
. 3a noapo6Ha MHGopmMaLMs OTHOCHO E
OT/EIHNTE MPOrpamMu BUXKTE pasaena s
OnucaHue Ha cneuvanHuTe GyHKLUM Y
ABTOMaTUYHO roTBeHe" ‘VIHTennreHTHO

. Temnepatypa no nogpas6upaqe roTeene’Ka cTpanuuia 25)
Pexum TemnepatypeH auanasoH (°C) €0) 5. MpoueteTe cbBeTa, n3bepete Hanpep, cnef KoeTo

HaTucHeTe Konyeto 3a us6op.

40-250 160
6.  W36epeTe Ternoto, cnef koeto HatucHeTe Konyeto
loTBeHe Ha HAKOMKO HUBa A3non3Baiite Ta3n GyHKLNA 3 NPUTOTBSIHE Ha HAKOJKO ACTUA 3a usbop.
<Munewku napyema

€[HOBPEMEHHO Ha AiBE HMBA. . Ta3n cTbMKa MOXe [ja He e HalIMYHa B HAKOU

60-100 60 Teano 05-072 fporpami.

n . . HanuuHoto Terno 3aBucu ot 3bpaHata
OAADPKAHE Ha XpaHata Tonna | |A3non3gaiiTe Ta3u GyHKLMA CaMo 3a NOAAbPKaHE Ha TOKY Lo
nporpama.

NPUrOTBEHN XPaHW TOMAN. porp
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7.  Haneiite BogaTa B pe3epBoapa 3a Boda Cropef, ABTOMATN4HO Pa3mpassaBaHe

yKa3aHuATa Ha ekpaHa, u3bepete Hanpeg, cren .
¢Munewku napsema (OypHarta pasnonara ¢ 5 Iporpamm 3a aBTOMaTUYHO pa3mpassBaHe. V3non3saiite Ta3u GyHKLMA 3a YR06HO

KoeTo HaTncHeTe Konyeto 3a usbop.
P pa3mpassABaHe Ha NPOAyKTW. BpemeTo Ha roTBeHe, CTeneHTa Ha MOLLHOCT 1 TeMMepaTypara lie 6bAaT HacTPoeHN

. Ta3u CTbNKa MOXe fia He e HaNNyHa B HAKOU

Cnoxkeme xpaHama Bb8 dpypHama CbrMacHo n3bpaHata nporpama.
nporpamu.
8.  TloaroteeTe xpaHata u akcecoapure cnopep 1. HarnasHusa ekpaH n3bepete KoHekums, cneg KoeTo
CTAPT yKa3aHWATa Ha eKpaHa, 36epeTe Hanpep, cnep KonBekuus HaTucrere Konyeto 3a u36op.
KOeTo HaTicHeTe Konueto 3a n36op. 2. |136epete ABTOMATYHO pa3mpassBaHe, Cllefl KOeTo
9.  W3beperte CTAPT, cnen koeTo HaticHeTe Konueto HaTucHeTe Konueto 3a ns6op.
3a n36op.

3. VI36epeTe xenaHata nporpama, cnep Koeto

HaTucHeTe Konyeto 3a ns6op.

. 3a nogpo6Ha NHPOPMaLmMs OTHOCHO
3ampa3eHo Meco OTAENHMTE MPOrpamm BUXKTe pasgena
"ABTOMaTM4HO pa3mpassaBaHe”
“NHTenureHTHO roTBeHe" Ha CTpaHmua 29.)

4,  VI36epete TerNoTO, CNE KOETO HaTicHeTe Konyeto
3a usbop.

<33Mpa3eun Meco

. HannuHoTo Terno 3asucy ot n3bpaHata
nporpama.

Teano 02-05ke

5.  [oaroTeeTe xpaHaTa 1 aKcecoapuTe cropes

yKa3aHWATa Ha ekpaHa, u3bepete Hanpep, cnep
KOeTO HaTncHeTe KonueTo 3a n3bop.

6.  VI36epete CTAPT, crie koeTo HaTucHeTe Konueto

3a u3bop.

<3amMpazeHo Meco

Cnokeme xpaHama 8v8 dpypHama

M
o
=
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Tanmvep MouncreaHe

[lo6aBsHe Ha HOB Talimep MouncrsaHe ¢ napa
1. [JloKocHeTe 6yToHa — Ha KOMaHAHOTO Tabno. Ta3u GyHKLMA CIY>K1 33 NOYNCTBAHE Ha Nk 3aMbPCABAHMA C napa.
2. Vi36epere Taiimep, cnef KoeTo HaTucHeTe KonyeTo 3a nsbop. Ta3 aBTOMaTWYHa QYHKLNA B CNIeCTABA BPeMe, IPeMaxBaiikv HeOGXOAMMOCTTa OT PeflOBHO PbYHO
3. HaekpaHa Ha Taiivepa usbepete =, cnef KoeTo HatucHeTe Konueto 3a u36op. nouncTeaxe.
. lponycHeTe Tasu CTbKa, ako A0baBATe TailMepa 3a MbPBI MbT. 1. [lokocHeTe 6yTOHa —— Ha KOMaHAHOTO Tabno.

4.  3apaiite BpemeTo. . V36epete MouncTBaHe, cnep KoeTo HaTicHeTe KonueTo 3a n36op.

. VI36epete MouncTBaHe ¢ napa, cief koeto HaTucHeTe Konyeto 3a ns6op.
PepakTupaHe Ha CblyecTByBaly Taiimep . CnepgaliTe MHCTPYKLMUTE Ha ekpaHa, u3bepete Hanpep, cnep KoeTo HaticHeTe KonyeTo 3a n36op.

. U36epete CTAPT, cneg KoeTo HaTvcHeTe KonueTo 3a n3bop.

vi B WN

1. [lokocHete 6yToHa —— Ha KOMaHAHOTO Tabo.

2. 136epete Taitmep, cned KoeTo HaTicHeTe Konyeto 3a us6op. A MPEAYTIPEXAEHVE

3. HaekpaHa Ha Taiimepa n3bepeTe Tailmepa, KOITO XenaeTe a pefakTupare, cnef KOeTo HaTucHeTe
Konueto 3a n36op.

4,  TpomeHeTe BpemeTo.

He otBapsiiTe BpaTaTa Ha dypHaTa, AOKaTO LMKBILT Ha MOYMCTBAHE He NpuKntouu. Bojata BbB dypHaTa e MHOro
ropeLLa 1 MOXe a NPUUYMHI N3rapsaHNs.

o
3ABENEXKA H
M3TpuBaHe Ha Talimep S
_ + AKo dypHaTa e CUSHO 3aMbPCEHa C Ma3HUHI HaNpUMep C/ef; NeYeHe U TOTBEHE Ha rpu, e £
_— =
1. MokocHete GyToHa — Ha KoMaHAHOTO Tabo. NPenopbUNTENHO Aa OTCTPaHNTE PbYHO YMOPUTIATE 3aMbpPCABaHIA, KaTo M3MON3BaTe MOYMCTBALL
2. U36eperte Taitmep, cneg KoeTo HaTicHeTe KonyeTo 3a n36op. NPENapaT, NPeAv 43 aKTUBMpaTE NOYMCTBAHETO € Napa.
3. Ha expawa wa Taiivepa u3Gepere [T, cnea koeTo Harchere Konueto 3a u3Gop. +  OcraBeTe BpaTaTa Ha pypHaTa OTKpeXHaTa, KOrato LMKbITBT Ha MOUMCTBaHe NpKKioun. ToBa e C Lien Aa ce
4,  36epete U3Tpuin OT fAicHaTa CTpaHa Ha TaliMepa, KOITO xenaeTe Aa N3TpueTe, Cef; KOETO HaTUCHETe

MO3BONM Ha BbTPELLHATa eMaiNNpaHa NOBbPXHOCT A N3CbXHE U3LANO.
Konueto 3a n3bop. "
+  Ako dypHaTa e ropella OTBLTPE, aBTOMATUYHOTO MOYNCTBAHE HAMA fia Ce akTUBMpa. V3uakaiiTe, foKaTo

5. W3beperte [0TOBO, Cief KoeTo HaTicHeTe KonveTo 3a ns6op. GypHaTa M3CTHHE, 1 ONMTaiiTe OTHOBO
, .

. . He HanuBaiiTe pA3Kko BOAa BbpXy ONIHATa YacT. HanpaseTe ro BHUMaTeNHo. B npoTuBeH cnyyai Moxe fa
W3non3BaHe Ha Talimepa
npenee otnpes.

1. [lokocHeTe 6yToHa — Ha KOMaH/HOTO Tabo.

2. U36eperte Taitmep, cneg KoeTo HaTicHeTe KonueTo 3a n36op.

3. W36epete CTAPT OT ficHaTa CTpaHa Ha TaliMepa, KOITO XKenaeTe fia 13Mon3Bate, Clef KOETO HaTHCHeTe
KonueTo 3a nsbop.
. Cnep KaTo CTapTuparte TaileMpa, MOXeTe fia ro CpeTe Ha Nay3a 1au ja ro OTMeHUTe.

3ABEIEXKA

Cnep n3TnuaHe Ha 3aafleHOTo BpeMe, Ce NoABABa CbobLLeHMe “BpemeTo nsteue” v ce YyBa KpaTka Menogma.
N36epete OK, cnep koeTo HaTucHeTe KonueTo 3a n36op, 3a fia 3aTBOpUTE CbOOLLEHMETO.
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MNpemaxBaHe Ha KOTNIEH KaMbK

MouncTeTe BLTPELIHOCTTA Ha MaporeHepaTopa, 3a Aa NpeAoTBPaTUTE BAIOLLIABAHETO Ha KaueCTBOTO 1 BKYCa Ha
XpaHara.

3ABEJIEXKA

«  OypHara pernctpnpa o6L0To Bpeme Ha paboTa Ha PEXIMITE 3a FOTBEHE C Mapa 1 B1 yBeAOMSBa Ja
BK/loumnTe GYHKLMATA 3 MPEMaxXBaHe Ha KOTIIEH KaMbK, KOrato e Heobxoaumo. Bee olue moxeTe Aa
113M10/13BaTe PEXMMMTE 3a TOTBEHE C Napa Npe3 ClefBalymMTe ABa Yaca, 6e3 Aa craptupare GpyHKUMsTA 3a
npemaxBaHe Ha KOT/IeH KaMbK. Cniefl iBaTa JOMbAHUTENHI Yaca obaue MOXKeTe i 13MoNI3BaTe PeXUmMmUTe
3a rOTBEHE C Mapa camo aKko N3MbAHUTe $yHKLMATA 33 PEMaxXBaHe Ha KOTIIEH KaMbK

. Korato nonyunte cbobuieHmeto, nsdepete CTapTupaii cera, cnef Koeto HatucHete Konyeto 3a ns6op,
3a fja cTapTupate GyHKLNATA 3a NpemMaxBaHe Ha KOTNeH KaMbK, unu 136epeTe Mo-KbCHO 1 HaTUCHETe
KonueTo 3a n36op, 3a fia A oTnoxuTe.

- C;:g* : KotneHuaTt kambk Tpﬂ6Ba [a ce npemaxHe.

. [lokocHeTe 6yTOHa — Ha KOMaHAHOTO Tabno.
36epete MounctBaHe, cnef KoeTo HaTvcHeTe KonueTto 3a nsbop.

N36epere MpemaxsaHe Ha KOTAEH KaMbK, ClIEf KOETO HaTicHeTe KonueTo 3a us6op.
N36epete Hanpep, crieg KoeTo HaTucHeTe Konyeto 3a us6op.

U'I-hsﬂN—l

. Cnepgalite MHCTPYKLMWTe Ha ekpaHa, u3bepete CTAPT, cnep koeTo HaTicHeTe KonyeTo 3a nsbop.
. Ako ce nosBy CbobLLeHMe, Ye He CTe HaMbAHWUAN JOCTaTbYHO BOfa, AobaBeTe OLLe Bofa B
pe3epBoapa 3a Bofja, u3bepete OK n HatncHeTe KonyeTo 3a n36op.

6.  Cnep npuKmiouBaHe Ha npoLeca Ha NpemMaxBaHe Ha KOTIeHNA KaMbK BOAaTa aBTOMaTI4YHO Ce N3TOuBa OT
dypHara.

7. Cnep npuKniouBaHe Ha U3TOYBAHETO Ha BOfjaTa, U3NPa3HeTe pe3epBoapa 3a Bofaa.

8.  HambaHete 0THOBO pe3epBoapa 3a Boda ¢ 1000 mn nuTeiiHa Boda CNOper ykasaHnsATa Ha eKkpaHa,
n3bepete OK, cnep KoeTo HaTuCHeTe KonyeTo 3a 136op, 3a fa 3aNoYHeTe C U3N/aKBaHETo.

9.  Cnep npuKniouBaHe Ha U3niakBaHeTo, U3npasHeTe pe3epBoapa 3a Bofa.

. Cnep KaTo M3npasHuTe pe3epBoapa, ro NoYNCTeTe, NPEAN A4a ro NoCTaBuUTe 06paTHO BbB dypHaTa.

A\ NPENYNPEXIEHVE

. HoceTe pbKaBuLm 3a GypHa, korato 6opasuTe C BOAHWA pe3epBoap.
. 3non3Baitte camo npenapaty 3a NpemaxsaHe Ha KOTNeH KaMbk, peHa3HaueH 3a napHu ¢ypHn uan
Kade MaLmHu.

/N BHUMAHVE

. He npekbcBaiiTe NpoLieca Ha NpemaxBaHe Ha KOTNEeHNsA KaMmbK. B npoTyBeH cnyuaii Tps6bBa Aa
pecTapTupare LMKb1a 3a NPeMaxBaHe Ha KOT/IEHSt KAMbK 11 1 O 3aBbpLUNTE B PaMKITE Ha ClIeABaLynTe
TPY Yaca, 3a ja MOXeTe Aa 1U3M0N3BaTe PEXIMUTE C napa.

. 3a fja n3berHeTe MHLUMAEHTY, [PBXKTE AeLata faney ot ¢pypHara.

. Mpu n3non3BaHe Ha Npernapar 3a NPeMaxBaHe Ha KOT/IEH KaMbK C/Ie[iBaiiTe HCTPYKLANTE 33 JO3MPaHE Ha
npou3BOANTENs Ha npenapara. Te MaT NPeguUMCTBO Npe MHGopMaLKsTa B TOBa PbKOBOACTBO.

MN3TouBaHe Ha BogaTa

Cnep n3non3eaHe Ha pexmMiTe 3a roTBeHe C nNapa, TPABBa f4a M3TOUMTe OCTaHanaTa BOA], 3a Aa He Ce NOBANAAT
APYriTe PEXIMIA Ha TOTBEHE. 113non3BaiiTe Ta3u GyHKLMA 1 aKo MCKaTe fia 3TouMTe BOATa ClIef MOUNCTBAHE.
1. [lokocHete byToHa =—— Ha KOMaHQHOTO Tabo.
2. U36epere MouncTBaHe, cnep koeto HaTucHeTe Konueto 3a usbop.
3. I36epete U3TouBaHe Ha BoAaTa, Crief KOETO HaTucHeTe Konyeto 3a nsbop.
4,  U36epete CTAPT, cnef KoeTo HaTvcHeTe KonueTo 3a n3bop.
5. CnepBaifTe MHCTPYKUMMTE Ha ekpaHa, u3bepete OK, cnep koeTo HaTucHeTe KonyeTo 3a n36op.
+  OypHara oTBex/a BofjaTa OT MaporeHepaTopa KbM pe3epBoapa 3a Boja.
6.  Cnef npuKntoYBaHe Ha M3TOYBAHETO Ha BOfiaTa M3NpasHeTe pe3epBoapa 3a Boga.
+  Cnep KaTo U3npasHuUTe pe3epBoapa, ro noyncTeTe, Npeam Aa ro NocTaBuTe 06paTHO BbB dypHaTa.

A\ nPERYNPEXIEHVE

. Hocete pbKaBuLy 3a GypHa, Korato 6opasiTe C BOAHNA pe3epBoap.
. He n3Baxpaitte pe3epsoapa 3a BoAa, JOKATO BOAATa Ce 13TOYBa.

3ABENEXKA

Cnep Kato npouecsT Ha M3TOYBaHe 3anoyHe, 1134aKaliTe, LOKATO MPUKNIOYN HambJIHO.
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HacTpoiiku

[JlokocHeTe GyToHa —— Ha KOMaHAHOTO Tabno, u3bepete HacTpoiiku, crief KoeTo HaTucHeTe Konyeto 3a usbop,

3a [1a IPOMEHWTE Pa3NNYHY HACTPOIIKM Ha BallaTa ¢ypHa.

MoapobHO onncaHKe e HamepuTe B A0NHaTa TabauLa.

MeHio

MoameHio

OnucaHue

Bpb3kn

Wi-Fi

MoxeTe fa BKntoumte unm nskniounte Wi-Fi.

JlecHa Bpb3Ka

MoxeTe fa cBbpxeTe pypHata KbM CbpBbpa
SmartThings upe3 Wi-Fi Bpb3ka. KoraTo pypHata e
CBbp3aHa, MOXeTe fja NpOBEpUTE CbCTOAHNETO Ha
dypHata ¢ npunoxenneto SmartThings n/unv ga s
ynpaensgare oT MOGUHO YCTPOACTBO.

AncTaHUMoHHO
ynpasneHue

36epete AKTMBUpaN, CNefj KOETO HaTUCHeTe
KonueTo 3a n360p, 3a ja N03BONMTE Ha KOM LIEHTbPA
Za nonyyu ANCTaHLUMOHEH JOCTBN O Ballata GypHa,
3a [ja NpoBepy BbTPELLHa MHGOopMaLAS.

MeHto MogmeHio Onuncavue
Aucnnen ApkocT MoxeTe fa npoMeHUTe APKOCTTa Ha AUCMNes.
CKpuinHcensbp MoxeTe fa BKAOUNTE MW N3KIOYUTE

CKpUiTHCeBbpa.

3ABENEXKA

. CKpWIHCENBBPLT NOKa3Ba fjaTata 1 Yaca Ha
€eKpaHa, KOraTo B PeX1M Ha roTOBHOCT 3a
onpepaeneHo Bpeme HAMa BbBex/aHe Ha AaHHM.

. BknioueTe CKpuitHCeiBbpa, 3a Aa akT1BMpare
TemaTa Ha YacoBHIIKa 11 BPEMETO 3a 34aKBaHe.

Tema Ha yacoBHUKa

Moxete ga |/|36epeTe TemaTta Ha YaCOBHMKa.

Bpeme 3a n3uyakBaHe

MoxeTe aa 3anafeTe NPOAbIKUTENHOCTTA OT BpEMe,
Npeam CKPUMHCENBBLPBT f1a CE BKIIOUM.

3ABENEXKA

. KoHcymaLmATa Ha eHeprua Moxe Aa ce yBenmun
B 3aBMCMMOCT OT BalllaTa HaCTPOIKa.

. KoraTo HacTpoiikaTa 3a 34akBaHe e 3afjajeHa
Ha "BuHarm BKnoueHo’, ApkocTtTa Ha LCD
IUCTes aBTOMATYHO Ce NPOMEHs Ha HUBO
2, aKO HAMA [1eNCTBNE B NPOLB/IKEHNE Ha 3
MUHYTU.
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Onepauun

TBbPAOCT Ha BofaTa

MoxeTe fa HacTpouTe TBPAOCTTA Ha BOAATa, KOATO
113110N13BaTe 3a PeXMMITE C napa.

. Meka: lo 120 ppm

. CpepHa: 120-240 ppm

. CpepHo TBbpAA: 240-350 ppm

. Tebpga: Hag 350 ppm

Momouy,

OTCTpaHﬂBaHe Ha
Hen3npaBHOCTAN

MoxeTe fa npoBepuTe yka3aHNATa 3a OTCTPaHABaHe
Ha Hen3npaBHOCTK.

PbKoBOACTBO 3a MbPBO
13M0/3BaHETO Ha ypepa

MoxxeTe ia NpoyeTeTe NPOCTIATE MHCTPYKLMM 33
OCHOBHa yroTpeba Ha dypHaTa.

CbOOLLEHMETO “YNpaBNEeHUETO € OTKIIOUYEHO".

MeHio MopmeHio OnucaHne MeHto MogmeHio Onuncavue
[Lara 1 yac ABTOMATUYHK AaTamyac | MoxeTe fa BKNIOUMTE UMK U3KNIOUMTE, 3a Aa MHdopmauus 3a Wme Ha mogena MoxeTe fa npoBepuTe UMETO Ha MOAeNa Ha HallaTa
aKTyanu3upate yaca npe3s nHtepHer. Tpabea fa cte YCTPOICTBOTO dypHa.
CBbp3aHy Kb Wi-Fi Mpexara. Bepcus Ha codpTyepa MoxeTe fia npoBepuTe TekylyaTa BepChs Ha
M36upaHe Ha yacoBa MoxeTe fa n3bepete yacosara 3oHa. (TpabBa fa dbpmyepa.
30Ha [leaKTMBNpaTe aBTOMATUYHITE [jaTa 1 yac.) Korato e HanuueH HoB codTyep, B TOBa MeHIO LLe ce
3ajaBaHe Ha gatara MoeTe fia HaCTpoUTe PbuHO AaTaTa. (TpAbBa Aa nosiBy byTox AKTyanusnpaxe Ha copryepa.
[eaKTuBMpaTe aBTOMATUYHUTE AaTa 1 Yac.) MpaBHa nHpopmaumsa MosxeTe fia npoBepuTe NpaBHaTa MHGOPMaLIKA.
3apaBaHe Ha Yaca MoxeTe fa HacTponTe pbuHO Yaca. (TpsbBa ga
[leaKTVBMpaTe aBTOMaTUYHITE flaTa 1 Yac.) 3aknouBaHe
W36upaHe Ha popmaTa MoxeTe fa u3bepere 12-yaco 1nm 24-4acos Gpopmar. MoxeTe Aia 3aKnOuMTE KOMaHAHOTO Tabno, 3a fja NPefOTBPATUTE HEXeNaHa onepawLya.
3ayvaca . 3a fa akTMBMpaTe QYHKLMATA 3a 3aKNi0UBaHe, JOKOCHeTe 6yToHa — Ha KOMaHAHOTO Tabno, n3bepete
Eank MoskeTe aa u36epere e3uka. 3akniouBaHe, Crief] KOETO HaTucHeTe KonueTo 3a n3bop.
. 3a fla feakTuBMpaTe PYHKLMATA 3a 3aKN04YBaHe, AOKOCHETe 1 3afpbXTe OyTOHa ——, JOKATO Ce NOABK
06em MoxeTe fa perynupare cunaTa Ha 3Byka Ha dypHara.
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WUHTenureHTHO roTBeHe

ABTOMATNYHO roTBeHE

Tun xpaHa Terno (kr) Axcecoap HuBo Ha padt
B cnepBatuyata Tabnuua ca gageHn 35 aBTOMATYHM NPOrpamm 3a FOTBEHE Ha Napa, NeyeHe, MeYeHe Ha rpu, neyeHe 3ayweHn NUnewKm ropan 02-10 Tasa 3a roTBeHe Ha napa, )
21,
Ha Meco v npeTonnsHe. B TabanuuTe ca noceyeHn CbOTBETHUTE KOAMYECTBA 1 MPEMOPbKM 33 MPUTOTBAHE. nepdopipana

Mpeny aa n3nonssate Te3n NPOrpamu, BUHary HambBailTe pe3epBoapa 3a BOAA O MaKCUMaNHOTO HUBO C NPACHA

Boga. OcTaHanuTe Nporpamu paboTAT B PEXMM Ha GypHa C BEHTUNATOP WK B pexim Ha rpun. 3non3saiite
pbKaBLY 3a ypHa, KOraTo U3XKBaATE XpaHa oT PypHatal

1.ToTBeHe Ha napa

MocTasete nunewwkuTe bPAN B TaBaTa 3a rOTBEHE Ha Napa n CTapTVIpaI;ITe npoueca
Ha roTeeHe. MoxeTe [la CIoXuMTe TaBaTa 3a NeYeHe Nof TaBaTa 3a roTBeHe Ha napa,
3aface C'b6VIpaT B HeA CKOBETE OT roTBEHeTO.

fliya, cpeaHo cBapeHu 0106 TaBa 3a roTBeHe Ha napa, 5
nepdopupaHa
Cnoxere 2-10 AliLja B TaBaTa 3a roTBeHe Ha napa. AKo 0biyare no-T8bpAO CBAPEHU
AL, 0CTaBeTe M fia MPECTOAT HAKONKO MUHYTHA.
3apyweHure Kaptodu, 0408 TaBa 3a roTBeHe Ha napa, 5
HapA3aHu Ha NONOBUHKM nepdopupara

Hapexete kaptoduTe (Bcekn no 150-200 rp) Ha NONOBUHKM, COXeTe 1 B TaBaTa 3a
roTBeHe Ha Napa v CTapTupaiiTe npoLieca Ha roTBeHe.

Bsn opu3

Taa 3a roTBeHe Ha napa,
0,2-04 2
nepdopnpaHa

Pasnpegenete benus opu3 (6acmaTvt M NaH[aH) PaBHOMEPHO B MNOCHK,
OrHeyrnopeH cb. lobasete Ha Bcekin 100 r opu3s 200 mn CTyeHa Boga.
Pas6bpkaliTe cnef 3afyLUaBaHeTo.

OnaH, Ha napa

TaBa 3a roTBeHe Ha napa,
0406 P 2
nepdopupaHa

CnoxeTe cmecTa 3a GnaH B 6 Manku opmuuki 3a dnaH (Bcsika no 100 mn).
Mokpuiite ¢ donmo. CnoxeTe ri1 B TaBaTa 3a roTBEHe Ha napa.

HakucBaHe Ha cyweHn
nnopose

TaBa 3a roTBEHe Ha napa,
0,1-0,5 2
nepdopupaHa

Cnoxete CylleHuTe nnopose (kaidcum, cnnBw, AGBAKIA) B TaBaTa 3a rOTBEHE Ha napa.

Tvn xpaHa Terno (kr) Akcecoap HuBo Ha padt
Bpokonun TaBa 3a roTBeHe Ha napa
P 0206 ' 2
nepopupaHa
MocTaBeTe HapA3aHWTe Ha PO3UYKY BPOKONY B TaBaTa 3a roTBEHe Ha Napa 1
CTapTVpaiiTe NpoLieca Ha roTBeHe.
Kapduon Taa 3a roTBeHe Ha napa
po 0206 ba 2
nepdopupaHa
lMocTaBeTe HapA3aHMA Ha PO3MYKY KapUON B TaaTa 3a rOTBEHE Ha Mapa 1
CTapTupaiiTe NpoLieca Ha rotBexe.
3ayLweHo ¢une ot pnba 02-10 Taa 3a roTBeHe Ha napa, 5
o nepdopupaHa
Cnoxete $puneto ot puba (2 cm) B TaBaTa 3a roTBeHe Ha napa.
CrapTupaliTe npoLieca Ha roteeHe. MoxeTe fia CloxTe TaBaTa 3a neyeHe nog
TaBaTa 3a roTBEHe Ha Napa, 3a fla ce CbONpaT B HeA CKOBETE OT FOTBEHETO.
3aayleHa pubHa mbpxona 02-10 TaBa 3a roTBeHe Ha napa, 5
o nepopupaHa
Cnoxete pubHaTa mbpxona (3 cv) B TaBaTa 3a roteeHe Ha napa. CrapTupaiire
npoLeca Ha roteeHe. MoxeTe fla CIoXITe TaBaTa 3a NeyeHe Moy TaBaTa 3a roTBeHe
Ha Mapa, 3a ia Ce CbOVPaT B Hes CKOBETE OT FOTBEHETO.
3aayLweHn ckapuan TaBa 3a roTBeHe Ha napa
Ay PUA 0205 ' 2
nepdopupaHa
Cnoxete ckapuauTe (CypoBu/HeBapeHn-beneHn nnn HeobeneHn) B TaBaTa 3a
rotBeHe Ha napa. CrapTupaliTe npoLeca Ha roteeHe. MoxeTe fia CnoxuTe TaBaTa
3a neyeHe oy TaaTa 3a FOTBEHe Ha Mapa, 3a fia Ce CbbupaT B HeA CKoBeTe OT
roTBEHETO.

PastonsiBaHe Ha WwoKonag,

TaBa 3a roTBeHe Ha napa,
0,1-03 2
nepdopupaHa

Hauynete wwokonaga (41CT LWOKoNag Unu WOKONaf 3a MeuvBa) Ha napyeTta, Cloxete
T B MaJTbK CTBKEH OTHEYNOpeH Cbf 1 Fo MOKPHIATE C TOMOYCTONUMBO GOnMo nin
kanak. lMocTaBeTe Cbja B TaBaTa 3a roTBEHe Ha napa. [JpbTe ro MoKpUT Mo Bpeme
Ha mporpamara.

Pas6bpkalite fobpe, koraTo ro u3saguTe. (3a 6An UM MAGYEH LIOKONAZ HamaneTe
BPEMETO 3a NPUroTBAHE C 5 MUH.)
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WUHTenureHTHO roTBeHe

2.MeyeHe 3.TeyeHe Ha rpun
Tun xpaHa Terno (kr) Axcecoap HuBo Ha padt Tun xpaHa Terno (kr) Akcecoap HuiBo Ha padt
fl6bnKoB naim 12-14 Ckapa 3a pypHa 1 Tenewkn cTek, TbHbK 0,3-0,6 Ckapa 3a ¢pypHa / Tasa 3a 4/1
Cnoxete A6BNKOBIA Mali B Kpbrna metanHa ¢opma. MoctaBete dopmata Bbpxy neuexe

CKaparta 3a d)ypHa, [lnanasoHuTe Ha TErNOTO BKNKOUBAT AOBAKM U T.H.

OcHoBa 3a NN10AoB nan

03-0,5 ‘ Ckapa 3a ¢pypHa ‘ 2

Cnoxerte TeCTOTO B MeTasIHa popma 11 A NoCTaBeTe BbpXy CKapara 3a ¢ypHa.

BpayHn

0,5-0,7 ‘ Ckapa 3a dpypHa ‘ 2

Cnoxere TenewwK1Te CTEKOBE eMH A0 APYT B CPeAaTa Ha ckapara 3a dypHa

11 TaBaTa 3a neveHe. O6bpHETe XpaHata, KoraTo ce nosiBu CbobLeHIE,
n36epete OK, crien KoeTo HatcHeTe KonueTo 3a ns6op. Creg ToBa 13bepete
Mpogbnxu, cnep Koeto HaTucHeTe Konyeto 3a n360p, 3a Aa NpofbIXuTe
npoLeca Ha NPUTOTBSAHE.

CnoxeTe TECTOTO B KPbIb/l CTHKNEH OTHEYNOPEH Ui KEPAMUYEH Cb BbPXY
cKkaparta 3a pypHa.

XonaHgcku naii ¢
Mac/ieHo TecTo

0,5-0,7 ‘ Ckapa 3a dypHa ‘ 1

Croxere TECTOTO B MeTanHa GopMma 11 i MOCTaBeTe BbPXY CKapaTa 3a dypHa.

XonaHacKm Kekc

0,7-0,8 ‘ Ckapa 3a ¢pypHa ‘ 2

CnoxeTe NPACHOTO TECTO B NOAXOAALLO Opa3MepeHa NpPaBObIb/IHa MeTaHa
dopma 3a neyeHe (gbmxuHa 25 cm). CioxeTe popmata Mo AbKMHA Ha BpaTaTa
BbpXy CKapaTa 3a ¢pypHa.

Munewkn napyeta

0,5-0,7 Ckapa 3a ¢pypHa / TaBa 3a 4/1
1,0-1,2 neyexe

HamaxeTe oxnageHuTe napyeta nueLwko Meco C Macsio v NOANPaBKA.
MocTaBeTe v ¢ KoXata HafloNy BbPXY CKapaTa Ha GypHaTa 11 TaBaTa 3a NeyeHe.
O6bpHeTe XxpaHaTa, KoraTo ce nosBm CboblueHue, n3bepete OK, cnep koeto
HatucHeTe Konueto 3a n36op. Cnep ToBa 13bepete Mpogbmku, cied Koeto
HaTucHeTe KonueTo 3a n36op, 3a a NpOABbMKNTE MPOLIECa Ha NPUTOTBSAHE.

Mbdunn 0,5-0,6 ‘ Ckapa 3a dypHa ‘ 2
W3neiiTe TectoTo 32 MbOWHM B MeTanHa Gpopma 3a 12 mbouHa. Coxete
dopmara B cpefaTa Ha CkapaTa 3a dypHa.

MNanguwnax 0,3-0,6 ‘ Ckapa 3a dypHa ‘ 1

Cnoxete 300/400/500 r TecTo B Kpbriia YepHa MeTanHa Gopma 3a neyeHe ¢
Aunametbp 18/24/26 cm. Cnoxete dopmaTa B cpefjata Ha ckapata 3a dypHa.

Munewxn GyTyeTa

0,5-0,7 Ckapa 3a ¢pypHa / TaBa 3a 4/1
neyeHe

Cnoxerte MaprHOBaHNTe NUNELKI 6yTUeTa eHO A0 APYTro BbPXY CKapaTa Ha
dypHaTa 1 TaBaTa 3a neveHe. O6bpHETE XpaHaTa, KoraTo ce nosABM CbobLyeHNe,
n36epete OK, cnep koeTo HaTucHeTe Konueto 3a nsbop. Cnef Tosa 13bepete
Mpoabxu, cned Koeto HaTucHeTe Konyeto 3a M360p, 3a Aa NpoLbIXMTE
npoLeca Ha NPUroTBAHE.

[omawHa nmuuya

0,6-1,0 ‘ TaBa 3a neyeHe ‘ 1

[MocTasete nuyata BbpXY TaBaTa 3a NneyeHe. [lnanasoHuTe Ha TernoTo ce
OTHACAT 3a UAnaTa nuua, BKNIOUYNTENHO COCOBE, 3€NEHYYLM, WYHKa CpeHe.

PubHa nbpxona Ha ckapa

0,3-06 Ckapa 3a ¢pypHa / TaBa 3a 4/1
neyeHe

MapwuHoBaliTe pubHuTe duneta (1 Cm) 1 M1 CIOXKeETE €AHO AO APYTO BbPXY
CKapaTa Ha dypHaTa 11 TaBaTa 3a neyeHe. ObbpHeTe XpaHaTa, Korato ce nossu
cbobLyeHme, n3bepete OK, cneq koeto HaTucHeTe Konyeto 3a nsbop. Cnep
ToBa 13bepete MPoAbMKY, Cies KoeTo HaTicHeTe KonyeTo 3a 136op, 3a fia
NPOABIKATE NpOLieca Ha MPUroTBAHE.
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4. TleyeHe Ha Meco
Tun xpaHa Terno (kr) Akcecoap HuBo Ha pa¢t
Pu6Hm puneta Ha ckapa 0,3-0,6 Ckapa 3a dypHa / TaBa 3a 4/1 Tun xpaHa Terno (Kr) Akcecoap HuBo Ha padt
nevyexe
Liano nune 1,0-11 Ckapa 3a ¢pypHa / TaBa 3a 2/1
MapuHoBalite pubHnTe duneta (1 CM) 1 rv CnoxeTe eAHO A0 APYro BbpXy 12-13 HeveHe
cKapaTa Ha PypHaTa 11 TaBaTa 3a neveHe. ObbpHeTe XpaHaTta, KoraTo ce noAsu
Hamaxete oxnagieHoTo nuse ¢ Macno 1 NoAnpaBKy.
cbobueHue, ubepete OK, cneg KoeTo HaTvcHeTe Konueto 3a usbop. Cneg
Cnoxerte ro C rbpAnTe Hafoy B CpPeAaTa Ha ckapaTta Ha ¢pypHaTa 1 byTHeTe
ToBa u3bepete MpoabAXKK, Cnep KoeTo HaticHeTe Konyeto 3a n36op, 3a Aa PA ROy B CPEA P dyp Y
OT[OMy TaBaTa 3a neyeHe. OBGbpHETE XpaHaTa, KoraTo ce NosBM CbobLLeHMe,
NPOABMKUTE NPoLieca Ha NPUrOTBAHE.
n36epete OK, cnep koeTo HatucHeTe Konyeto 3a n3bop. Cnep Tosa n3bepete
BLARILLI L s 0306 Ckapa 3a dypHa / Taga 3a 4/ Mpoabnxu, cnep koeto HatucHeTe Konyeto 3a n36op, 3a a NpoAbIXNTe
nedene npoLieca Ha NPUroTBsHe.
MapuHoBaliTe arHeLukuTe KotieTi. CoXeTe I Bbpxy ckapaTta Ha GpypHaTa TledeHo roBex 0, CPeaHo 11-13 Ckapa 3a bypHa / Tasa 3a 2/
11 TaBaTa 3a neyeHe. O6bpHeTe XpaHaTa, KoraTo ce noABu CbobLueHe, HeyeHe
n36epere OK, cnep koeTo HaTncHeTe Konueto 3a n36op. Cnef Tosa 13bepeTte
MpoIbIXM, Ce KoeTo HaTvcHeTe Konueto 3a u360p, 3a 42 NpogbIUTe HamaxeTe roBexgoTo Meco C oo 1 NoAnpaBKM (Camo ¢ YepeH nunep, con
NPOLECa Ha MPHTOTBAHE. TpAGBa Aa ce f06aBY Cef neyeHeto). CnoxeTe ro BbpXy ckapaTa Ha dypHata
C TTbCTaTa CTpaHa Hagony 1 byTHeTe 0TRONY TaBaTa 3a neyeHe. O6bpHeTe
XpaHaTa, KoraTo ce nosBm cboblueHue, n3bepete OK, cref KoeTo HaTUCHeTe
Konueto 3a n36op. Cnep ToBa 136epete Mpoabmkm, cnef KOeTo HaTuCHeTe
Konueto 3a n36op, 3a a npoabmXnTe NpoLeca Ha npurotesHe. (e neveHe
11 0 BPEMETO Ha NpecTos oT 5-10 MUHY TV MecoTo TpAbBa fa ce obaue B
anyMUH1EBO GONNO.
MeyeHo cBUHCKO 0,7-0,9 Ckapa 3a ¢pypHa / Tasa 3a 2/1
neyeHe

MocTaBeTe CBMHCKOTO 3a NEeYeHe, 3aM1ATO C 01O U MOANPaBKY, C TTbCTaTa
CTpaHa Hagony Bbpxy ckapaTa Ha dypHaTa. OBbpHeTe XpaHaTa, KoraTo ce
nosieu cbobLueHne, nsdepete OK, crieq Koeto HaTicHeTe KonyeTo 3a ns6op.
Cnep ToBa u3beperte Mpogbxu, cied koeto HatucHeTe Konueto 3a usbop, 3a

[0a NPOABbAXNTE NpoLeca Ha NPUroTBAHE.
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WUHTenureHTHO roTBeHe

Tun xpaHa Terno (kr) Akcecoap HuBo Ha padt
Liana pn6a 0,4-0,8 Ckapa 3a ¢ypHa / TaBa 3a 2/1
neyeHe

HamaseTe KoxaTa Ha uanata puba c onuo, bunku u nognpasku. Mocrasete
pubuTe efHa JO ApYra, rMaBa KbM OMaLLKa, BbpXy CKapaTa Ha dypHata 1
OyTHeTe oThONy TaBaTa 3a neueHe. O6bpHeTe XpaHaTa, KoraTo ce NosABm
cbobLueHme, nsbepete OK, cnep Koeto HaTucHeTe Konueto 3a us6op. Creg
ToBa u3bepeTe MpoabmXK, e KoeTo HaTicHeTe KonyeTo 3a u36op, 3a Aa
NPOABIKMTE MpoLieca Ha MpuroTsaHe. Mporpamarta e NOAXOAALLA 3a Lienu
pubm, KaTo MbCTHPBA, 6ANa puba v uunypa.

MeyeHu 3eneHuyum

0,2-0,5 ‘ TaBa 3a neyeHe ‘ 4

Cnoxerte HapA3a HU ¢VIJ'IVMKVI 3eNneHYyLn KaTo TUKBUYKK, NapyeTa YyLK®,
natnagXaHu, rou n Yepun foMaTn B TaBa 3a NeYeHe. 3aneiite ru ¢ LPecnHr ot
3€XTUH, OUNKI 1 rnoanpaeKu.

MeueHn kapTodu

04-0,8 ‘ TaBa 3a neyeHe ‘ 2

/3non3Baiite cpegHo egpy Kaptodu.. M3nnakHeTe n noyucteTe Kaptodure.
3aneiiTe rvm C APECUHT OT 3eXTUH, NOANPaBKK, Con 1 yep nunep. Moctasete
KapToduTe efnH [0 APYT BbPXY TaBaTa 3a neyeHe.

5. ABTOMaT4HO NpeTonnsHe

Tun xpaHa Terno (kr) Akcecoap HuBo Ha padt
3ampaseHa nuua 0,3-0/4 Ckapa 3a dypHa 2
0,4-0,5

CnoxeTe 3aMpa3eHara nnLa B CPefaTa Ha ckaparta Ha ¢ypHarta.

3ampaseH uunc Ha dypHa

0,4-0,5 ‘ TaBa 3a neveHe ‘ 2

Pasnpepenete paBHOMEPHO 3aMpPa3eHITe YnMcC Ha ¢pypHa BbpXy TaBara 3a
neuene.

3ampaseHu pubHM Xanku

0,3-0,5 ‘ TaBa 3a neuexe ‘ 2

Pasnpepenete paBHOMEPHO 3aMpaseHiTe PUBHI XanKu BbpXy TaBaTa 3a
neyeHe.
3a no-gobbp pesynTat rn 06bpHeTe, Korato GypHata burHe.
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ABTOMATUYHO pa3mpasfBaHe

Tun xpaHa

Terno (kr)

Bpeme Ha
npecroin
(MUH.)

HuBo Ha padt

3ampa3seHomeco

0,2-0,5
08-1,5

10-30

BuHaryv nokpuBaiiTe KpauLyata € anyM1HIEBO
donno. Tazu nporpama e NOAXoAALA 3a
TOBEX[}0, arHELLKO, CBUHCKO, MbPXKOH,
KOTNeTH, MAsHO Meco. [ocTaBeTe MecoTo
BbpXY CKapaTa Ha GypHara. [ocTaseTe ckapara
Ha dypHaTa Ha H1BO Ha padTa 2, TaBaTa 3a
neyeHe Ha HWBO Ha padTa 1.

3ampaseHo nTuye
meco

0,3-0,6
09-13

10-30

BrHaru nokpuBaitTe KpauLyata Ha OyTyeTata
11 Kpunuara ¢ anymmnHueso donuo. Tasu
nporpama e NoAXoAALLa KaKTo 3a LiAno nune,
TaKa 11 3a nopuun nune.

locTaBeTe NTUYETO MeCo BbPXY CKapaTa Ha
¢ypHara. [ocTaBeTe ckapata Ha PypHaTa Ha
HWBO Ha padTa 2, TaBaTa 3a NeyeHe Ha H1MBO
Ha padTa 1.

3ampaseHa puba

0,3-0,8

10-30

BuHarv nokprBaiite onalukara npy usna

puba ¢ anymrHreso ¢ponno. Tasu nporpama

€ nopxoAALLa KakTo 3a LiAna prba, Taka 1 3a
pubHU duneTa.

MocTaseTe prbata BbPXY CKapaTa Ha $pypHaTa.
MocTaBeTe ckapaTa Ha GypHaTa Ha HUBO Ha
padTa 2, TaBaTa 3a neyeHe Ha H1BO Ha padTa 1.

3ampa3seH xns6

0,1-0,3
0,4-0,6

MocTaBeTe xns6a No AbMKMHA Ha BpaTaTa
BbPXY TaBaTa 3a NeyeHe, HUBO Ha padTa 2.
Ta3u nporpama e NofXOAALLA 33 BCUYKN
BWOBE HapA3aH XN6, a CbLyo 1 3a xnebyeTa
1 GareTu.

Bpeme Ha
Tun xpaHa Terno (kr) npecroii HuBo Ha padt
(MuH.)
3ampaseHu nnogose 0,2-0,6 5-10 Pasnpepnenete nnogoBeTe paBHOMEPHO B

TaBaTa 3a NeyeHe, HNBO Ha pada 2. Tasn
nporpama e NoAxXoAALLa 3a BCUUYKM BUA0BE
HapA3aHW N0J0BE 1 MANMHOBY M/OAO0BE.

/N BHUMAHVE

. Cnep pa3mpassiaHe Ha Meco (0cobeHo NTiYe), MycHeTe npasHata GypHa 3a 0kono 10 MUHY T B PEXIM Ha
KoHBeKumaA (200 °C), 3a fa ybuete 6aKkTepunTe B KyX1HaTa.
. He 3ampa3siBaliTe MOBTOPHO XpaHaTa, ClIef KaTo Be[HBX e O1na pa3mpaseHa.

3ABENEXKA

1. Korato npukmiouuTte C pasmpassBaHeTo, u3neiite BoAaTa OT TaBYKaTa U U3MMITE pe3epBoapa.

2. [loacyweTe OTAENEHMETO 3a FOTBEHE CbC CyXa Kbpria, ako NMa OCTaHana BOAa.

3. OxnaxaawusT BeHTUaTop paboTy BuHary 3-10 MUHYTU Clief PeXuM Ha pasmpassBsate. Tosa He e
nospesa 11 He TPAbBa f1a ce TPEBOXUTE 3a TOBa.
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WUHTenureHTHO roTBeHe

PbuHo rotBeHe

Pexumu 3a rotBeHe Ha napa

loTBeHe Ha napa

3non3Baiite nocoyeHnTe B Ta3u TabanLa HACTPONKIA 1 BPEMEHA KAaTo HACOKM NpU rOTBEHE Ha napa.

lpenopbyBame B/ BUHArK Aa HambiBaTe BOAHWA pe3epBoap € NpACHa BOfa A0 MaKCUMANHOTO HUBO.

[MoHsAKora MoXeTe Aa CNIOXMTE TaBaTa 3a NeyeHe Moy TaBaTa 3a roTBeHe Ha napa, 3a ce C'b6|/|pa TaM KOHJieH3a,

HanpuMep NPV NPUroTBAHE Ha PUBHN puneTa.

Tun xpaHa

Bpeme (MuH.)

Akcecoap (HuBO Ha padTa)

Bsan opu3 (6acmatu unu naHaaH)
(M3non3Baiite NNOCHK, OrHeynopeH
Cbp, Ao6aBeTE ABOVHO KONMYECTBO
BOfa)

30-35

TaBa 3a roTBeHe Ha napa, nepdopupana (2)

Mnsko c opu3

(M3non3Baiite NAOCHK, OrHeYnopeH
Cbf, 06aBETE ABOVHO WM YETBOPHO
KOJIMYECTBO MJTAIKO)

40-50

TaBa 3a rotBeHe Ha napa, neppopupata (2)

MnopoB komnot

(M3non3BaiiTe NNoCKa Kpbria YMHNA
OT OrHeyMnopHo CTbKNO, AobaBeTe

1 yaeHa ML 3axap 1 2 CyneHn
JIDXKULM BOAA)

25-35

TaBa 3a roTBeHe Ha napa, nepdopupana (2)

Onan/Kpem
(6 meceptHM Cbaa, Bcekmn no 100 m,
nokpuiTe v ¢ Gonino)

20-25

TaBa 3a roTBeHe Ha napa, nepdopupana (2)

AlilueH Kpem

(V3non3BaifiTe ronsiM NIOCHK Cbf OT
OTHEeYMOPHO CTHKIIO, MOKPUIATE o C
donno)

30-35

TaBa 3a roTBeHe Ha napa, nepdopupaHa (2)

Tun xpaHa Bpeme (MuH.) Akcecoap (HuBO Ha padta)
Bpokonu 12-14 TaBa 3a rotBeHe Ha napa, neppopupana (2)
Llenn mopkosu 25-30 TaBa 3a roTBeHe Ha napa, neppopupana (2)
HapAasaHu 3enenuyuu 15-20 TaBa 3a rotBeHe Ha napa, nepdopunpana (2)
(YyLLKM, TUKBUYKI, MOPKOBY, NYK)
3eneH 606 20-25 TaBa 3a roTBeHe Ha napa, neppopupana (2)
Acnepxun 10-15 TaBa 3a roTBeHe Ha napa, nepdopupaHa (2)
Llenn 3enenuyun 25-35 TaBa 3a rotBeHe Ha napa, neppopupana (2)
(apTuwok, usnkapduon, LapesuLa
KouaH)
BeneHn kapTodu 30-35 TaBa 3a rotBeHe Ha napa, neppopupana (2)
(HapA3aHM Ha YeTBBPTUHKM)
Pu6Hun dpuneta 15-20 TaBa 3a roTBeHe Ha napa, neppopupana (2)
(neGenuHa 2 cm)
Ckapuan 10-14 TaBa 3a roTBeHe Ha napa, neppopupana (2)
(cypoBu/HeBapeHu)
Munewxkn ropan 23-28 TaBa 3a roTBeHe Ha napa, neppopupana (2)
CBapeHu anua 16-20 TaBa 3a rotBeHe Ha napa, nepdoprpaHa (2)
(TBbPAO CBapeHU)
3ampaseHu KHepm ¢ Mas 25-30 TaBa 3a rotBeHe Ha napa, nepdopunpana (2)
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[oTBeHe Ha napa Ha 2 HuBa MNapa, koHseKums / Mapa, ropHo HarpaBaHe + Konsekuus / Mapa, fonHo HarpasaHe + KoHsekumna

/3non3Bgaiite nocoueHnTe B Ta3u TabnuLa HaCTPOINKY 11 BPEMEHa KaTo HAaCOKM NpU roTBEHe Ha napa. 1A3non3BaitTe nocoyeHuTe B Ta3u TabnmLa HACTPOIIKM W BpEMeHa KaTo HaCOKI MK MeyeHe 11 neyeHe Ha Meco.
MpenopbyBame B BUHAT [la HAMbJIBaTe BOAHMA pe3epBoap C NpsAcHa Bofja 10 MaKCUMANHOTO HUBO. AKO lMpenopbyBame BY BIHarK fa HambBaTe BOAHUA Pe3epBOap C NPsACHa Bofa 40 MAKCMMaTHOTO HUBO.
VIMaTe PasfinuHN XpaHu ¢ ogo6HO Bpeme 3a MPUroTBAHE, MOXETe [ja NOCTaBUTe BCUYKM NPOAYKTY BbB GypHaTa Nape Akcecoap
eiHOBPEMeHHO. ViHaue NocTaBeTe MbpBO XpaHaTa C Hail-abAro BPeme 3a NpUroTesHe. Tun xpana pexum Temn. (C) MNpepgaputento | HugoHa | Bpeme (HNBO Ha
MocTaseTe TaBaTa 3a roTBEHE Ha Napa Ha HIBO 2, a CKapara 3a GypHa Ha HBO 4. G 3aipAiBaHe fapaTa (MuH.) padra)
Tvn xpaHa Bpeme (MUH.) Akcecoap (HUBO Ha pa¢Ta) ConeHku ot Mapa, 200 0 Hucko 15-20 TaBa3za
MHOFOIMCTHO TECTO KOHBeKLMA neyete (1)
loTBeHe Ha 2 HuBa: [IBOIHO ACTUE 15-20 Ckapa 3a ¢ypHa (4) / Taa 3a roTBeHe Ha napa, (qo6aBeTe HacTbpraHo
(pnbHU duneTa/HapA3aHm 3eneHyyLm) nepdopupana (2) cupene)
loTBeHe Ha 2 HuBa: [IBOIHO ACTUe 25-30 Ckapa 3a ¢ypHa (4) / Taa 3a roTBeHe Ha napa, KpoacaHn Mapa, 180 0 Hucko 20-25 TaBa3a
(nunewkm ropaw/uenn enendyun) nepdopupana (2) (roToBO TeCTO 33 KOHBEKLMA nevene (1)
MpenopbyBame Aa 13Mo3BaTe NN0CKa OFHEYMOPHa TaBa BbpXy CKapaTa Ha dypHata. KpoacaHv)
AKO 1CKaTe Aa roTBIATE HAKOMIKO Pa3NnyHM XpaHin e5HOBPEMEHHO, YBENMYETE BPEMETO 3a FOTBEHE B CPAaBHEHME C AomawHo npurotsed | Mapa, gonHo 180 0 Cpearo 30-40 Ckapa3a
BPEMETO 3a FOTBEHe Ha efjiH NPofyKT ¢ 20-30%. xns6 HarpABate + dypra (1)
KoHBekuus
3eneHyyKoB orpeteH / Mapa, 160-180 0 CpeaHo 35-50 Ckapa3a =
KapTodeH orpete KoHsekuns dypHa (2) g
MeyeHo rosexpo, 1kr | MMapa, ropHo | 1-Bu eTan: X Bucoko | 1-meTan: Ckapa3a f}
CpepHo-gobpe HarpsiBaHe + 180 25-35 dypHa (2)/ é'
13neyeHo KonBekuna | 2-pu eTan: 2-pu eTan: TaBa 3a S
180 2535 | nevere(1) 2
Liano nune Mapa, ropHo | 1-Bu eTan: X Bucoko | 1-Buertan: Ckapa 3a
HarpsBaHe + 210 30-40 dypHa (2)/
KoHsekuna | 2-pu eTan: 2-pu eTan: TaBa3a
210 20-30 nevexe (1)
Munewkn napyeta Mapa, ropHo | 1-Bu eTan: X Bucoko | 1-Buetan: Ckapa 3a
HarpsBaHe + 210 20-30 dypHa (2)/
KoHsekuna | 2-pu eTan: 2-pu eTan: Tasa 3a
210 20-30 neyexe (1)
3ABENEXKA

. MpenopbuBame fia 06bpHeTe ACTMATA B 1-BM 1 2-py1 eTan.
. Ako 0TBOpHTE BpaTaTa Mo Bpeme Ha MpoLieca Ha roTBeHe, dypHata Le crpe. 3a fia BKMYIUTE OTHOBO
dypHarTa, 3aTBOpeTe BpaTarta, usbepete CTAPT, cnep KoeTo HatcHeTe KonyeTo 3a ns6op.
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WUHTenureHTHO roTBeHe

PbKOBOACTBO 32 PeXIMa Ha KOHBEKLNS

KoHBekyms

A3non3gaitte nocoueHnTe B Tasu Tabnnya TeMnepaTtypun n BpeMeHa Kato HaCoKM Npu NeyeHe.

MpenopbyBame Aa 3arpeete NpefBapuTeNHoO GypHaTa C pexnma Ha KOHBEKLMA (BeHTURATOp).

Tun xpaHa Temn. (°C) Bpeme (MuH.) Axcecoap (H1BO Ha padTa)
JlewWwHNKOB cnagKkuLL ¢ 160-170 60-70 Ckapa 3a ¢ypHa (1)
KBappaTHa popma
JlumoHoB cnagkuil BbB popma 150-160 50-60 Ckapa 3a ¢ypHa (1)
3aTopTa UM Kyna
MNaHguwnax 150-160 25-35 Ckapa 3a dypHa (1)
OcHoBa 3a ny10f0Ba N1Ta 150-170 25-35 Ckapa 3a ¢pypHa (1)
MnocbK NNoAoB ClagKuL 150-170 30-40 TaBa 3a neyexe (2)
(Tecto c mas)

Kpoacanu 170-180 10-15 TaBa 3a neyexe (1)
Xne6ueta 180-190 10-15 TaBa 3a neveHe (1)
BuckButkn 160-180 10-20 TaBa 3a neyexe (2)
Yunc Ha pypHa 200-220 15-20 TaBa 3a neveHe (2)

32 bbarapcku

lopHo HarpsBaHe + KoHBeKLms

V13non3gaiite nocoyeHuTe B Ta3u TabnuLa TeMnepaTypun n BpemeHa Kato HaCoKn Npun neyeHe Ha meco.

MpenopbuBame fia 3arpeeTe NpefBapuTenHo dypHaTta ¢ pexima FopHo HarpsBaHe + KoHsekuus.
CnoxeTe MeCOTO BbPXy Ckaparta Ha ¢ypHaTa, CliefiBaliTe CbBETUTE 3a HMBOTO Ha padTa B Tabnuuata 1

113n0on3BaliTe TaBaTa 3a neyeHe Ha HMBO 1 3a C'b6V|paHe Ha Kaneljata MasHuHa.

Akcecoa
Tun xpaHa Temn. (°C) Bpeme (MuH.) . P
(HuBoO Ha padrta)

MeyeHo roeexpao 170-190 60-90 Ckapa 3a dypHa (2) / TaBa
(1 kr/ cpepHo) 3a neveHe (1)
CBuHcKa nnewka / Kopem (1 Kr) 180-200 90-120 Ckapa 3a dpypHa (2) / TaBa

3a neyvene (1)
IMeyeHo arHewwKo / ArHewkun 190-210 50-80 Ckapa 3a dypHa (2) / TaBa
6yT (0,8 Kr) 3a neuee (1)
Liano nune (1,2 kr) 200-220 50-70 Ckapa 3a dypHa (2) / TaBa

3a neyene (1)
Pu6a, uenn nbcTbpeun 180-200 30-40 Ckapa 3a dypHa (2) / TaBa
(26p./0,5kr) 3a neuee (1)
Matewkn ropam (0,3 Kr) 180-200 25-35 Ckapa 3a dypHa (2) / TaBa

3a neyene (1)




NonHo HarpaBaHe + KoHBeKuua PbKoBOACTBO 32 pexuma Ha rpun
/A3non3Baitte nocoueHnTe B Tasu TabnuLia TemnepaTypu 1 BpEMEHa KaTo HacOKM NPy NeyeHe 1 neyeHe Ha Meco.

I
MpenopbuBame Ja 3arpeeTe NpefBapuTenHo dypHata ¢ pexuma JonHo HarpsBaHe + KoHsekums. onam rpv[n
V13non3BaiiTe nocoueHuTe B Ta3y TabnuLia TeMnepaTypu 1 BpeMeHa KaTo HacoKM Npi neyeHe Ha rpun.
Tun xpaHa Temn. (°C) Bpeme (MuH.) Akcecoap (H1BO Ha padra) 3apaitte Temnepatypa Ha 220°C, 3arpeiite NpefBapUTENHO 33 5 MUHYT.
[fomaluHa nnua 180-200 20-30 Taa 3a neyene (1) 1-80 Bpeme 2-po Bpeme
Tun xpaHa Akcecoap (H1BO Ha padra)
OxnapeH npepfBapuTenHo 180-200 10-15 Ckapa 3a ¢pypHa (1) (MuH.) (MuH.)
n3neyeH Kuw / Man Lnwyeta 8-10 6-8 Ckapa 3a ¢ypHa (4) / TaBa 3a neyene (1)
3ampaseHa nuua ot 180-200 15-20 Tasa 3a nevene (1) CBUHCKI MbpXonn 79 5-7 Ckapa 3a ¢ypHa (4) / Tasa 3a neuene (1)
CaMOHabyXBaLLo TeCTO
HapgeHunun 6-8 6-8 Ckapa 3a ¢ypHa (4) / Tasa 3a nevene (1)
3ampaseHa nuua 180-200 15-25 TaBa 3a neuene (1)
Munewkn napyeta 20-25 15-20 Ckapa 3a ¢ypHa (4) / TaBa 3a neuene (1)
OxnageHa nuua 180-200 8-15 TaBa 3a neuete (1)
; Mbpxonu ot cbomra 8-12 6-10 Ckapa 3a ¢pypHa (4) / Tasa 3a nevene (1)
A6bNKOB Nai 160-180 60-70 Ckapa 3a ¢pypHa (1)
HapssaHu 3enenuyum 15-20 - TaBa 3a neuee (4)
MHOronncTHO TeCTO C 180-200 10-15 TaBa 3a neuete (1)
OO ToctoBe 23 1-2 Ckapa 3a dpypHa (4)
TocToBe cbe cupeHe 35 - Ckapa 3a dypHa (4)
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WUHTenureHTHO roTBeHe

lpun ¢ BeHTUNaTOp EKo KoHBeKLmA

WsnonssaiiTe nocoueHwTe B Tas Tabnnua TemnepaTypy v BpemeHa KaTo HacoKM Mpy Nevexe Ha rpur. Mpy TO311 PEXMM ce U3M0N3Ba ONTUMI3MPaHaTa CUCTEMa 3a HarpsiBaHe C Lien MecTeHe Ha eHepryA Mo Bpeme Ha

. . .
3apaiite Temnepatypa Ha 220°C, 3arpeiiTe NpeaBapUTENHO 33 5 MUHYTH. roTBeHeTo. [locoueHuTe B Ta3| KaTeropus BpemeHa ce OTHaCAT 3a roTeeHe 6e3 NpeiBapuUTeNHo 3arpaBaHe 3a

Tun xpaHa Bpeme (MuH.) Akcecoap (HuBO Ha padra) CNeCTABAHE Ha Ol eHeprA.
Hagexnun 8-10 Ckapa 3a dypHa (3) XpaHa Akcecoap Hueo Temn. (°C) Bpeme (MuH.)
Kaprodenn yempknc 20-25 Ckapa 3a dypHa (3) g‘;"’:"f” IIOAOBI CRaAKALM, Ckapa 3a bypHa 1 160-180 50-70
,8-1,2 K&
3ampaseH unnc Ha dypHa 15-20 TaBa 3a nevene (3) e
3ampa3seHu KpoKeTu 20-25 Taga 32 neyee (3) 0,4-0,8 kr Tasa 3a nedene 2 190-200 60-70
3ampa3seHu xanku 15-20 Tasa 3a nevene (3) Hapenuuu, Ckapa 3a pypHa + Tasa 3a 2 160.180 2030
Mbpona ot cbomra 15-20 Ckapa 3a dpypHa (3) / Tasa 3a neuene (1) 0,3-0,5 kr neyeHe 1
- 3ampaseH unnc Ha Ha,
Pu6Ho pune 12-17 Ckapa 3a dypHa (3) / Tasa 3a neuene (1) o (’))5 dyp Taga 3a nevere 2 180-200 30-40
Liana pn6a 15-20 Ckapa 3a dypHa (3) / TaBa 3a neuene (1) ERUDLY
Munewkn napyera 30-40 Ckapa 3a dpypHa (3) / Tasa 3a neuene (1) 3ampaseHi KapTodeHn
s YexKuC, TaBa 3a neyeHe 2 190-210 30-40
r;o' 0,3-0,5 Kr
H PbKoBOACTBO 3a pexuMa BeHTUNATOP KOHBEHLMOHANHO
© MeyeHn pubHu puneTa, Ckapa 3a ¢pypHa + TaBa 3a 2
g /A3non3Baitte nocoueHnTe B Tasu TabnuLa TemnepaTypu 1 BpEMEHa KaTo HacOKM NPy NeyeHe 1 neyeHe Ha Meco. 0,4-0,8 Kr neyee 1 200-220 2535
3 MpenopbyBame fja 3arpeeTe NpefBapnTENHO GypHaTa C pexiiMa BeHTNaTop KOHBEHLMOHANHO.
§ MaHnpaHu xpynkasu pubHu Ckapa 3a ¢pypHa + TaBa 3a 2 200-220 30-40
3 Tun xpaHa Temn. (°C) Bpeme (MuH.) Akcecoap (HuBo Ha padra) dunera, 0,4-0,8 kr neyeHe 1
JlasaHa 200-220 20-25 Ckapa 3a dypHa (2) MeyeHo roBexpgo dune, Ckapa 3a ¢pypHa + TaBa 3a 2 180-200 60-70
0,8-1,2 kr neyexe 1
3eneHuyKoB orpeTeH 180-200 20-30 Ckapa 3a dypHa (2)
[MeyeHn 3eneHvyuy,
KapTodeH orpeten 180-200 40-60 Ckapa 3a pypHa (2) 0,4-0,6 Kr Taga 3a nevere 2 200-220 20-30
3ampaseHa nuua-6aretu 160-180 10-15 TaBa 3a neyeHe (2)
MpamopeH Kekc 160-180 50-70 Ckapa 3a dypHa (1) CbBeTv 33 MKOHOMWA Ha eHepruA
Kere 150-170 50-60 Ckapa 3a dypHa (1) ¢ AKo NpuUroTBAHETO OTHEMa NMoBeye oT 30 MIUHYTY, MOXETe fia M3KNounTe GypHata 5-10 MUHYTV Npeam
Kpas Ha mpoLieca Ha roTBeHe, 3a fja CnecTuTe eHepris.
MbduHn 180-200 20-30 Ckapa 3a dypHa (1)
OcTaTbyHaTa TOMMMHA LLe 3aBbPLUN NpoLieca Ha roTBeHe.
Buckeutkn 180-200 10-20 TaBa 3a neveHe (2) . He oTBapsiiiTe 4ecTo BpaTaTa Mo Bpeme Ha roTBEHe, 3a fia NOALbPXATE TemnepaTypaTa B KyXIHaTa, 11 Taka

[ia CTIeCTUTe eHepriAs 1 BPeMe.
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PbKOBOJCTBO 332 MHTEH3UBHO FOTBEHE loTBeHe ¢ ropeuy Bb3ayx

13non3Barite nocoueHnTe B Ta3n TabnvLa TemnepaTypy 1 BpemMeHa KaTo HaCOKM Npu neyeHe Ha M3non3saiite nocoyeHuTe B Tasn Tabnnua TeMnepaTypy v BpeMeHa Kato HacoKy MpU roTBEHE C FOPELL Bb3AyX.
meco. He e HeobXoAVMO NpefBapuUTesIHO 3arpsiBaHe Ha dypHaTa.

MpenopbyBame fja 3arpeete npefBapuUTENHO HaTa C peXuma 3a MHTEH3MBHO roTeeHe (TopHo +
penop A K P P ),q P oyp P (fop XaHa Mopuwa (1) Temn. (°C) Bpeme 3a rotBeHe HuBo Ha
OJTHO HarpsBaHe + KoHBeKkuuA). b
A P 4 P P (MuH.) padt
Tun xpaHa Temn. (°C) Bpeme (MuH.) Akcecoap (HuBO Ha padra) Kaprodu
JNazaHsa (2 kr) 180-200 20-30 Ckapa 3a ¢ypHa (1) 3ampaseH umnc Ha GypHa 500-1000 210-220 20-25 3
3eneHuyKoB orpeteH (2kr) |  160-180 40-60 Ckapa 3a dypHa (1) SaMpaseHHAnCcHadypHale 500-1000 210-220 15-20 3
MOANpaBKM
Kaproden orperen (2 r) 160-180 60-90 Ckapa 3a ¢ypra (1) 3ampa3eHn KapTopeHn KpoKeTn 500-1000 210-220 15-20 3
NeueHo rosexpo 160-180 60-90 Ckapa 3a ¢ypra (2) / Tasa 32 3ampaseHn kapTodeHn KiodTeTa® 500-1000 210-220 15-20 3
(2 kr / cpepHO) nevene (1)
3ampaseHu KapTopeHU yemxmnc 500-1000 210-220 15-20 3
Liana natuya (2 Kr) 180-200 60-90 Ckapa 3a dypHa (2) / TaBa 3a
ﬂOMaLLIHO MPUroTBeH YMnc Ha
neuexe (1) 500-1000 190-200 20-25 3
dypHa
2 yenu nunerta 200-220 60-90 Ckapa 3a dypHa (2) / TaBa 3a T — <
- - - X
(Besiko 1o 1,2 kr) neuee (1) AT 500-1000 200-210 20-25 3 3
E
3ampaseHu NpoAyKT! f}
=
Mpodecuonanto nevuexe 3ampa3seHu nuneLIKm Xanku 300-500 210-220 15-20 3 3
To3u pexum BKIloYBa aBTOMATUEH LMKbA Ha 3arpasaHe Ao 220 °C. 3amMpaseHy nunewKki Kpunua* 500-1000 210-220 2530 3 g
[OpHWAT HarpeBaTen 1 KOHBEKLIMOHHUAT BEHTUNATOP PaboTAT Mo BpemMe Ha NpoLieca Ha 3anuyaHe Ha MecoTo. %
3ampa3eHu niyyeHmn Kpbryeta 300-500 210-220 10-15 3
Cnep T03v eTan xpaHaTa ce roTBu 6aBHO OT NPeABapUTENHO 3aflajieHaTa HUCKa TemnepaTypa.
MpoLectT NpoTUYa npy paboTa v Ha JOMHUA, 1 HA TOPHIAA HarPeBaTeNN. SEUERCH PRI 300-500 210-220 1520 3
To3u pexum e NoaxoaALY 3a NeyeHe Ha Meca, NTLM 1 prba. 3ampaseHn NUneLLK1 NpbynLm 500-1000 210-220 20-25 3
A3non3Baiite nocoyeHnTe B Ta3v TabnuLia TeMNepaTypu 1 BPEMEHa KaTo HaCOKM NPy NeyeHe Ha Meco. 3ampaseH uypocu 300-500 190-200 10-15 3
Tun xpaHa Temn. (°C) Bpeme (u) Akcecoap (HMBO Ha padTa) MTuye meco
MeueHo roBexpo 80-100 3:30-4:30 Ckapa 3a dypHa (2) / Tasa 3a neueHe (1) Mpectn GyTueta* 500-1000 200-210 30-35 3
lpecHn nuneLwkm Kpunua* 300-500 200-210 27-32 3
MeyeHo cBUHCKO 90-110 3:30-4:00 Ckapa 3a dypHa (2) / TaBa 3a neueHe (1)
MaHnpaHu nunewku ropan™ 300-500 200-210 25-30 3
MaTewkn ropam 80-100 1:30-2:00 Ckapa 3a dypHa (2) / TaBa 3a neueHe (1)
loBexpo dune 80-100 1:30-2:00 Ckapa 3a dypHa (2) / TaBa 3a neueHe (1)
CBUHCKO dune 80-100 1:30-2:00 Ckapa 3a dypHa (2) / Tasa 3a neueHe (1)

Bbnrapckn 35




WUHTenureHTHO roTBeHe

Bpeme 3a rotBeHe HuBo Ha Cbpose 3a usnuTeaHe
XpaHa Mopuua (r) Temn. (°C)
(MuH.) pajt
CbrnacHo ctaHpapta EN 60350
3eneHuyun
IMaHnpanwn acnepxu 100-300 200 15-20 3 1.NMevene
ManupaH natnagkax 200-400 200 15-20 3 MpenopbkuTe 3a NeyeHe ce OTHACAT A0 NPeABAPUTENHO 3arpATa dypHa. Bkapsalite BUHarV TaBara 3a neyeHe ¢
TMaHm1paHm rb6u 100-300 200 15-20 3 HaKMOHeHaTa CTpaHa KbM NpedHaTta Bpata.
Bpeme 3a
MaHupaH nyK 100-300 200 15-20 3 Coose MEeE P
Tun xpaHa Pexium Ha rotBeHe | Temn. (°C) rotBeHe
MaHupaH kapron 300-500 190-200 15-20 3 3abenexku pa¢t ( )
MUH.
Manvpan seneqykos MAke 300-500 200 1520 3 Dipe6Hn TaBa 3a neyeHe 1 BeHTtunatop 150-160 20-30
* ObbpHeTe crief 2/3 OT BPEMETO 3a FOTBEHE. Cnapkm KOHBEHLOHaNHO
1 KoHBekuua 150-160 20-25
3ABETIEXKA
. MocTaBeTe XapTiA 3a NeyeHe UV TaBa BbPXy padTa Nog TaBaTa 3a roTBEHe € ropely Bb3ayx, 3a Aa ce TaBa 3a neveHe + 2+4 [oTBEHE Ha HAKOMKO 150-160 20-30
CbOMpaT TamM COKOBETE OT roTBeHETO. TOBa Liie NMOMOTHE 3@ HaMansABaHe Ha MPbCKUTE U AuMa. TaBa 3a neyexe HVBa
s . Mpeau fa n3non3gate XapTiiA 3a neyeHe, NPOBEPETe KakBa € MaKCMMAHO JOMyCTMaTa TeMnepaTypa Ha BeamacneH Dopma 3a nevere 1 KoHBeHunoHanHo 150-160 20-30
r;b' )lflapT”ﬂTa 3a nedexe. NaHAMWINaHEeH | BbpPXY ronamMa ckapa
5 . PV NPUrOTBAHE HA MPECHU WAV OMALLHO NPUTOTBEHY XPaHI pa3npeeneTe MacaoTo No-paBHOMEPHO T (C ToMHO MoKpUTHE, 1 KoHgekuus! 150-160 30-35
T BbPXY NO-rofsAMa nioL, 3a ja ce obpasysa No-xybasa Xpynkasa KopuyKa.
e @26 cm)
(=}
= loTBeHe Ha HAKONKO HuBa (Cnewnanta dpyHKUMA) MacneHku TaBa 3a neyeHe 1 KoHBEHLMOHanHo 150-160 20-30
S
E A3non3Baiite nocoueHnTe B Ta3y TabnuLa TeMNepaTypu 1 BpemeHa KaTo HacoKM Mpu neyexe.
® MpenopbyBame Aa 3arpeeTe NpefBapUTENHO dypHaTa C pexmma 3a roTBeHe Ha HAKOJIKO HBa. 1 KorBexuua 150-160 20-30
Tun xpaHa Temn. (°C) | Bpeme (MuH.) Akcecoap (HuBO Ha pa¢Ta) A6bnKos TaBa 3a NeyeHe 1 KoHBeHLoHanHo 150-160 40-50
Llpe6Hn cnagkm 150-160 20-30 2 TaBW 3a neveHe (4+2) Cnaakul ¢ maa
1 KoHBekuua 150-160 45-55
MwHwu naiioBe 160-180 20-30 2 TaBM 3a neyeHe (4+2)
Kpoacau 160-180 20-30 2 TaBy 3a neveHe (4+2) f16BNKOB Naii lonama ckapa+2 | 1noctaBeH | [lonHo HarpsBaHe + 170-190 70-90
¢dopmm 3a neyeHe * | graroHanHo KoHBekuus
MHoronuctHo Tecto 180-200 30-40 2 TaBM 3a neyeHe (4+2)
(C TbMHO nokpuTye,
BuckButkn 170-190 15-20 2 TaBW 3a neyveHe (4+2) @20 cm)
JlasaHa 160-180 30-45 Ckapa 3a dypHa (4) / TaBa 3a neveHe (2) *Mpu fBa cnagkuwwa GopmunTe ce cnaraT BbpXy CKapaTa 0T3af BNABO U OTNPef BAACHO.
3ampaseH uunc Ha pypHa 180-200 30-50 2 TaBM 3a neyeHe (4+2)
3ampaseHu xanku 180-200 20-30 2 TaBu 3a neyveHe (4+2)
3ampaseHa nuua 200-220 20-30 Ckapa 3a dpypHa (4) / Tasa 3a neueHe (2)
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MoaapbxKa

2.TeyeHe Ha rpun

3arpelite npasHara dypHa ¢ dyHKLMATa [P 3a 5 MUHYTI.

MounctBaHe

MouncTBaitte dypHaTa pe[OBHO, 3a fla IPe[OTBPATIATE HATPYNBAHETO Ha 3aMbPCABAHWA MO WIN BLTPE BbB

Tun xpata Coposen HuBo Ha Pexum Ha rotsese | Temn. (°C) Bpeme 3a rotsene dypHaTa. BuHaru nposepsBaiiTe 11 BpaTaTa 1 yrTbTHeHUATa Ha BpaTaTa (Camo Npu HAKOW Mofieni).
3abenexku pa¢t (MuH.) Ako BpaTaTa He ce 0TBaps UV 3aTBapA MMajKo, NPOBEPeTe Aany No YNIbTHEHNATa Ha BpaTaTa He ca ce
MNpeneyenn Ckapa 3a ¢pypHa 4 lpun 250 1-Ba cTpaHa 1-2 HaTpynanu MpbcoTMi. MoUnNCTBaliTe BHTPELLUHMTE M BBHIUHUTE MOBBPXHOCTM Ha GypHaTa C MeKa Kbpna 1
Gunuitkn ot 2-pa ctpaHa 1-2 canyHeHa Bofja. /36 bplueTe HAKONKO MbTY C BaXHa Kbpra 1 NoAcyLueTe fobpe.
6an xnA6 AKo MMa 0TMeyaTbLM OT NPLCTU, Ma3HUHIN UM NETHA MO BbHLIHMTE MOBbPXHOCTY (Hanp. BpaTaTa, ApbkKaTa
Tenewkn Ckapa 3a ¢pypHa + 442 Tpun 250 1-a cTpaHa 10-15 NV AUCNNeA), NoYncTeTe C MeKa Kbpra 1 npenapar 3a NoYncTBaHe Ha CTbKIO UNW HeyTpaneH npenapart n
Gyprepu TaBa 3a nevexe 2-pacTpaHa 10-15 noAcyLUeTe cNef TOBa C MeKa, YI1CTa 1 CyXa Kbpna.
(12 6p.) (3a cTyaHe Ha
Ma3HuHaTa) 3a ja OTCTPaHNTE YNOPUTI HEYUCTOTIN C JOLLA MPU3Ma OT BLTPELLHOCTTa Ha gypHaTa

1. Mpu npa3Ha GpypHa nocTaseTe Yalla pa3pefieH NIMMOHOB COK B LIeHTbpa Ha Kyx1HaTa 3a roTBeHe.

2. 3arpeiite dypHaTa 3a 10 MUHYTU Ha MaKCMMalHa TemnepaTypa Ha pexuma 3a dypHa.

3. KoraTo UMKbABT NPUKAIOUM, 134aKaiiTe, fokato dypHaTa ce oxnagn. Cnef ToBa OTBOpeTe BpaTaTa 1
nouncTeTe OTAENEHNETO 3a rOTBEHe.

/N BHUMAHVE

. Ma3eTe BpaTaTa v yMTbTHEHWETO YNCTV U Ce YBEPETE, Ye BpaTaTa ce OTBapA v 3aTBapA Mapko. B npoTnseH
CNyyaii X1BOTHT Ha pypHaTa MOXe fla ce Hamanu.

. BH1maBaiiTe Aia He pa3nuBaTe BOA BbPXy OTBOPUTE 3a BEHTINALMA Ha PypHaTa.

. He n3nonsgaiite HUKaKBY abpa3vBHI MW XMMYECKM BELLECTBA 33 MOYMCTBAHE.
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«  (Cneg BCAKo n3non3saHe Ha dypHaTa 13non3gaiite HearpecuBeH NOYMCTBALY NPernapar, 3a Aa noYncTuTe
OTAENEHVETO 3a roTBeHe, CMlef KaTo 13yakate ¢ypHaTa fa ce oxnagn.
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exkadifol|

CTpaHuyHM Nb3raum (Camo Npu HAKOU Mogenm)

=y

MoBAWrHeTe NpeHaTa YacT Ha CTPAHUYHWA MiTb3ray,
3a [1a ro 0cBo60ANTE OT ibpKava.

2. 3gbpnaitte nnb3rava Hanpeg, 3a fia ro u3sagute.

3. OtctpaHeTe nb3raya OT pyraTa CTpaHa no Cblyua
HauuH.

4.  TloyucTeTe 1 [1BaTa CTPAHUYHN NTb3raya.

5.  Koraro cTe rotoBu, CneABaiTe CTbKN 0T 100 2 B
06paTeH pef, 3a fia ' MOHTMpaTe 06paTHO.

3ABENIEXKA

(OypHata paboTy 6e3 NOCTaBEHM CTPAHNYHUTE MTb3raum n
cKapu.

PbyHo oTBapsAHe Ha BpaTaTa

AKo BpaTaTa He ce 0TBapA aBTOMATMYHO W UCKaTe Aa A OTBOPUTE PHUYHO, MOXETE Aa A OTBOPUTE C MOMOLYTA Ha

YCTPOICTBOTO 3a OTBAPAHE Ha BpaTaTa.

~

1.

2,

3.

MocTtasete yCTpOVICTBOTO 3a OTBapAHe Ha BpaTaTa B
nposiykata Mexny Bpatata 1 KOMaH4HOTO Tabno.

[oBauMrHeTe yCTPOMCTBOTO 32 OTBAPAHE Ha BpaTaTa.

Bparara Lye ce 0TBOpU pbyHO.
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OTCTpaHﬂBaHe Ha HEN3npaBHOCTU

A\ NPENYNPEXEHVE

. Bparara Moe fa cTaHe ropeLya. M3non3saiite pbkasuw 3a ¢ypHa, Korato OTBapsTe BpaTaTa pbyHo.
. Mpy PbYHO OTBapAHE Ha BpaTaTa MOXe fia U3/ie3e MHOTO napa. Napata MOXe f1a IPUUYMHI N3rapsiHuA,
OTapbHETe Ce 1 M34aKailTe, {OKATO MapaTa ce pascee, NPean A4a U3BaAWUTE XpaHata oT ¢ypHara.

3ABENEXKA

AKo BpaTaTa He ce 0TBOPU aBTOMATIYHO, U3KMtoYeTe 3axpaHBaLyya Kaben n ocTaBeTe fla Ce OXNAAMN [OCTaTbYHO
Bpeme. [py Bb3HNKBaHE Ha CbLynA npo6neM Ce CBbpXeTe C MeCTeH CepPBM3EH LIEHTDP Ha Samsung.

CmsHa (peMoHT)

A\ TPENYNPEXIEHVE

BbB BLTPELWHOCTTA Ha dypHaTa HAMA YacTI, KOWTO A Ce CBANIAT OT NoTpebuTens. He ce onuTeaiite 4o

NoAMEHSATE UM PEMOHTUPaTE Camn dypHaTa.

« AKo Ce HaTbKHeTe Ha NPOB/IEM C LIAPHMPWTE, YITBTHEHNETO U/UI BPATaTa, Ce CBbPXKETE C KBanuduumpaH
TEXHIK WM MECTEH CEPBI3EH LIEHTBP Ha Samsung 3a TEXHUYECKa MOMOLY,

«  AKO VCKaTe a CMEeHUTE KpyLUKaTa, Ce CBbPXKETE C MECTEH CEPBM3EH LieHTbP Ha Samsung. He 1 cmeHsiiTe
camu.

« AKO Ce HaTbKHETe Ha Npobriem C BbHLIHNA KOPMYC Ha GypHaTa, MbpBO 13BajeTe 3axpaHBalyna Kaben ot
KOHTaKTa 1 Mocrie Ce CBbPXETe C MeCTEH CePBU3eH LIEHTbP Ha Samsung.

Fmea npu NpoabIXKNTENHO BpeMe Ha Hensnio3BaHe

AKO He 13non3Bare GypHaTa 3a NPOALIKUTENEH NEPUOA OT BPEME, U3BAAETE 3aXPaHBALLMA Kaben 1 npemecTeTe
dypHaTa Ha Cyxo 1 He3anpaLLeHo MACTO. HaTpynBaHeTo Ha Npax 1 Bara BbB BLTPELUIHOCTTA Ha GypHaTa MoXe
[1a NOB/INAsAie Ha KaYeCTBOTO i Ha paboTa.

Korato nsnonssate dypHarta, Moxe a Bb3HUKHE NpobeM. B Takbe Ciyyail MbpBO HanpaseTe Cripaska

B TabnnLaTa no-4ony 1 onuTaiTe NPeAnoXeHuTe pelueHus. AKo npobaembT NPOABKIA UK Ha AUcrien

HeNPeKbCHATO Ce NOKa3Ba KOA 3a I/IH¢OpMaLlVIH, Ce CBbpXeTe C MeCTeH CEPBU3EH LIEHTDHP Ha Samsung.

TouKM 3a npoBepKa

Ako Bb3HUMKHe Npobriem ¢ pypHaTa, MbPBO HanpaBeTe CrpaBKa B TabnuLaTa no-AoMy 1 ONuTaiiTe NPeAnoXeHuTe

peweHna.

Mpo6nem

MpuunHa

DeiictBue

06wa nHdpopmarus

ByToHuTe He morat Aa ce
HaTUCKaT NPaBuUIHO.

AKo Ma uyX[0 TANO, 3aXBaHaTo
mMex gy byToHunTe.

OTCTpaHeTe YyXAoTo TANO U
onuTaiiTe OTHOBO.

CeH3opeH mogen: AKo 1Ma Bnara
M0 BbHLUHATA YaCT.

336‘pr|.IeTe BflaraTa OT BbHLUHaTa
YacT.

AKO € aKTVBMpaHa GyHKLMSATA 3a
3aKMioyuBaHe 3a feua.

[leakTnnpaitte GyHKUMATa 3a
3aKmiouBaHe 3a fieLia.

He ce noka3Ba yacbT.

AKO HAMa 3axpaHBaHe.

Bb3cTaHoBeTe 3axpaHBaHETO.

Orlemra 3a NoKa3BaHe e
M3KIo4YeHa.

BknioueTe onuuATa 3a nokasgaHe.
HopmanHo e TekywmaT yact

7la U34e3He HAKOMKO MUHYTH
Cnef BKIIOYBaHe Ha onunATa 3a
nokasBaHe.

DypHata He pa6oTu.

AKo HAMa 3axpaHBaHe.

Bb3ctaHoBeTe 3axpaHBaHeTO.

Bpararta e oTBOpeHa.

3aTBOpeTe BpaTtaTta 11 onuTariTe
OTHOBO.

Mo npepnasHna MexaH3bm
Ha BpaTaTa Ha dypHaTa ca ce
HaTpynanu Yyxan Tena.

OTCTpaHeTe YyXA0TO TANO 1
OnuTaiiTe OTHOBO.
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OTCTpaHﬂBaHe Ha HEN3MNPaBHOCTN

Mpo6nem

MpuynHa

Deicteue

Mpo6nem

MpuunHa

DelictBue

OypHata cnvpa, fokaro pa6otu.

MoTpebuTenaT e oTBOPUN
BpaTaTa, 3a fla 06bpHe XpaHara.

Cnep KaTo 06bpHeTe XpaHarta,
n36epete MPogbAXY, ClIed KOETO
HaTUCHeTe KONYeTo 3a 1360p.

OypHara ce U3K/i04Ba No Bpeme
Ha pa6ora.

(OypHaTa paboTi TBbPAE ABATO
BpeMme.

Cneg NpOAbIKMUTENHO FOTBEHE
¢ dypHarta, s ocTaBeTe ga ce
oxnagu.

AKO OXNaXaLyMAT BeHTUNATOP
He paboTu.

YyBaTe 11 Aanu oxnaxpalymnaT
BeHTUNaTop padotu.

BbHIWHaTa yacT Ha pypHara e
TBbp/AE ropella no Bpeme Ha
pab6ora.

AKo He e ocUrypeHa ocTaTbyHa
BeHTMNaLMA.Ha PypHaTa.

Otnpen v 0T3af Ha PypHaTa
1IMa BEHTUNALNOHHI OTBOPY.
Cnas3BaliTe npenopbyaHm B
PbKOBOACTBOTO 33 MOHTVPaHe
pa3CcToAHMA.

Bbpxy dypHata uma npegmeti.

OTCTpaHeTe BCMYKM NpeameTu
BbPXY PypHaTa.

OypHarta e 61na BKnioyeHa 6e3
XpaHa B Hesl.

Cnoxete XpaHa BbB dypHaTa.

BpaTaTa He MoXe fa ce oTBOpK
npaBuIHoO.

AKO MMa OCTaTbLiM OT XpaHK
MeXay BpaTaTa 1 BbTPELLHOCTTa
Ha dypHara.

Moumcrete fobpe pypHata n
nocsne OTBOpETe BpaTata.

AKo He e ocurypeHa jocTaTbuHa
BEHTUNaLVA.Ha GypHaTa.

OTnpep 1 0T334 Ha dypHaTa MMa
BEHTINALIMOHHY OTBOPU.
CnasBaiiTe npenopbyaHi B
PBKOBOACTBOTO 33 MOHTMPaHe
Pa3CTOAHUA.

Bparata He Moxe fja ce 3aTBOpU.

AKO BUraTeNaT Ha
aBTOMaTMYHaTa BpaTa He e
VHULMANN3MpaH.

HatucHere Bpatata € pbka, 3a
[ia A 33 bPXKTe 3aTBOPEHA,

11 JOKOCHETe ByTOHa 3a
aBTOMATIYHO OTBAPAHE Ha
BpaTara, 3a ja MHUUManusmpare.

EQVH 11 CbLyy KOHTAKT ce
11310N13Ba 32 HAKOMKO ypesa.

Bkniouete dypHata B oT€NEH
KOHTaKT.

[Jlo dypHarta He cTura
3axpaHBaHe.

AKo HAMa 3axpaHBaHe.

Bb3cTaHoBeTE 3axpaHBaHeTo.

Mo Bpeme Ha pa6ora ce uyBa
nyKawy 3ByK 1 dypHata He
pabotu.

[oTBeHeTO Ha 3aneyataHa XpaHa
VNN N3N0N3BaHETO Ha CbA C Kanak
MOXe fia NPUYNHWN N30aBAHETO Ha
nyKalym 3syun.

He n3non3gaiite 3anevataHu
KOHTelHepu, Tbii KaTo Te morat
Ja ce CyKaT no Bpeme Ha
rOTBEHETO NOPaAM pasLMpABaHe
Ha CbAbPKAHUETO B TAX.

BwTpewwHoTo ocBeTneH e e cnabo
VIV He Ce BKTIouBa.

Bpatata e ocTaBeHa 0TBOpeHa
AbAro Bpeme.

BBTpeLIHOTO OCBETNEHME MOXE
aBTOMATWYHO fia Ce 13KNIouH,
KoraTo BpaTaTa OCTaHe OTBOPeHa
3a AbAro Bpeme. 3aTBopeTe 1
OTBOPETE OTHOBO BpaTaTa uu
HaTucHeTe byToHa “Jlamna’”.

AKo namnata e NnoKpuTa oT vyxan
TeNna no Bpeme Ha rotseHe.

[MouncTeTe BBTPELIHOCTTA HA
¢ypHaTa 1 nocne nposepete
OTHOBO.

Mo Bpeme Ha rotBeHe ce YyBa
3BYKOB CUrHain.

AKo ce 13n0/13Ba GyHKUMATA

3a ABTOMATMYHO rOTBEHE, TO3U
3BYKOB CUrHaN 03HaYaBa, ve e
Bpeme fja 06bpHeTe XpaHata no
Bpeme Ha pa3mpasnBaHe.

06bpHeTe xpaHata, KoraTo ce
nosiBu CbobLLeHe, 13bepete
OK, cnep Koeto HaTUCHeTe
KonyeTo 3a u3bop. Cnep ToBa
n36epete Mpogbmku, cnes Koeto
HaTUCHeTe KOMYeTo 3a 136op,

3a f1a NPOABLKMTE NpoLieca Ha
NpUroTBAHE.

(DypHaTa He e HuBenunpaHa.

DypHaTa e MOHTMPaHa Bbpxy
HepaBHa MOBbPXHOCT.

YBepeTe ce, ye pypHata e
MOHTIPaHa BbpXy paBHa,
CTabniHa MoBbPXHOCT.
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Mpo6nem

MpuynHa

Deicteue

Mpo6nem

MpuunHa

DelictBue

lMosBABaT ce NCKpM No Bpeme Ha
roTBeHe.

Mo Bpeme Ha GpyHKLuMTe dypHa/
pa3mpassBaHe Ce U3non3Bat
MeTasHI KOHTEHepH.

He n3non3gaiite meTanHu
KOHTeHepw.

Tpun

BepHara cnep BKNtouBaHe Ha
3axpaHBaHeTo, pypHaTa 3anousa
na pabotu.

Bparara He e 3aTBOpeHa fJo6pe.

3aTBopeTe Bpartara 1 npospeTe
OTHOBO.

(DypHata npeAn3BIKBa TOKOB
yAap.

3axpaHBaHeTo 1nu
eNeKTPUYECKNAT KOHTAKT He ca
NpaBIHO 3a3eMeHN.

MpoBepeTe Aanu 3axpaHBaHeTo
1 eNEKTPUYECKIAT KOHTAKT ca
MPaBUHO 3a3eMeHN.

Mma cTnuaHe Ha Boga.

B 3aBMcKMOCT OT XpaHaTa B HAKOM
Cnyyam Moxe Aia ce 0bpasyBa
BOJa UV napa.

ToBa He e HeM3npaBHOCT BbB
dypHara.

OcraseTe GypHata Aja 3CTUHe
11 nocne n3bbpLIeTe CbC CyXa
AOMaKMHCKa Kbpna.

0 Bparata u3nu3a napa.

B 3aBMcKMOCT OT XpaHaTa B HAKOM
cnyyan Moxe fia ce 0bpasysa
BOJa UV napa.

ToBa He e Heu3npaBHOCT BbB
dypHara.

OcraBete GypHaTa fia N3CTHe
1 nocne 13bbpLLETE CbC Cyxa
JOMaKHCKa Kbpna.

Mo Bpeme Ha pa6ota n3nnsa aum.

Mpy MbpBOTO 13MON3BaHe Ha
dypHaTa OT HarpeBaTenHuTe
eNIEMEHTI MOXe /i3 N3M13a M.

ToBa He e Hen3npaBHOCT 1 Korato
n3non3gate ¢pypHata 2-3 nbTy,
TOBa TpAOBa Aa Crpe.

Mo HarpesaTeHNTe eNeMeHTn
MMa XpaHa.

OctaBete ¢ypHaTa fia 3CTUHe
AOCTaTbYHO 1 OTCTPaHeTe
XpaHata o HarpeBaTenHuTe
eNeMeHTI.

Mo Bpeme Ha roTBEHeTO XpaHata
e TBbpAe 67130 f0 rpuna.

ﬂposepeTe [ann xpaHata € Ha
[OCTaTbYHO pa3CToAHME OT rpuna
M0 Bpeme Ha roTBEHETO.

XpaHara He e npaBuIHO
npuroTeeHa n/unun
pasnpepenexa.

YBeperte ce, ue xpaHarta e
NpaBUIHO NPUTOTBEHA 1
pasnpefeneHa.

BbB dypHaTa ocTasa Boga.

B 3aBucuMOcCT OT XpaHaTa B HAKOM
Cllydau Moxe Aia ce obpa3sysa
BOJAA VN napa.

ToBa He e HeM3npPaBHOCT BbB
dypHara.

OcraseTe GypHata a 3CTHe
1 nocne u3bbpLueTe CbC cyxa
[OMaKMHCKa Kbpria.

flpKocTTa BbTpe BbB ypHaTa ce
npomeHs.

fpkocTTa Bapupa B 3aBMCUMOCT
OT NPOMeHNTE B N3X0AHaTa
MOLLHOCT M0 Bpeme Ha afieHa
GYHKLMA.

lMpoMeHM B N3X0AHaTa MOLLHOCT
Mo Bpeme Ha roTBeHe He ca
Hem3npaBHOCT. ToBa He e
Heu3npaBHOCT BbB dypHaTa.

[oTBEHETO NPUKNIOUM, HO
OXNaXAALMAT BEHTUNATOP
npogbMKaBa Aa pabotu.

BeHTMNaTopbT aBTOMATNYHO
paboTu onpeseneHo Bpeme, 3a
[a NPOBETPY BLTPELIHOCTTa Ha
dypHara.

ToBa He e HeM3npaBHOCT BbB
dypHara.
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OTCTpaHﬂBaHe Ha HEN3MNPaBHOCTN

OTHOBO.

Io Bpeme Ha npeaBapuUTeNnHO
3arpABaHe oT pypHarta usnusa
aum.

Mpu MbPBOTO M3MON3BaHe Ha
dypHaTa OT HarpeBaTenHuTe
eNeMeHTI MoXe Aa 13113a AnM.

ToBa He e HeM3npPaBHOCT 1 Korato
u3non3gate GpypHata 2-3 MbTy,
ToBa TPAGBA Aa Cripe.

Mo HarpeBaTeNHUTE eNeMEHTU
VMa XpaHa.

OcraBete pypHaTa Aa 13CTuHe
[OCTaTbYHO 1 OTCTPaHeTe
XpaHata no HarpesatenHuTe
enemMeHTH.

Mpu pa6ota Ha pypHaTa ma
MUpU3Ma Ha U3ropsano nnm
nnactmaca.

Ako n3non3sate nnacTMacosy
WM APy CbROBE, KOUTO He ca
TEPMOYCTONYMBY.

113non3BaiiTe CTbKNEHN
TEPMOYCTONYMBY CbIOBE.

OT BBTPELIHOCTTa Ha dypHaTa
137113a olla MMpKU3Ma.

OcTatbum OT XpaHa unu
niactmaca ca ce pastonunn n ca
nonenHanu No BbTPeLWHOCTTa.

W3non3saitte dpyHKLMATA 3a napa
11 Criefl ToBa M3bbpLLeTe CbC CyXa
Kbpna.

3a 6bp30 OTCTpaHABaHe Ha
MMpH3MaTa CIOXKETE Pe3eH
NVIMOH BBTpe BbB dypHaTa 1 A
nycHeTe Aa paboTu.

Mpo6nem MpuynHa [eiicTBne Mpo6nem MpuunHa Deinctene
OypHa (DypHaTa He roTBY NPaBMITHO. Ako no Bpeme Ha roTeeHe BpataTa | He otBapaiiTe YecTo BpaTaTa
OypHata He 3arpsBa. Bpatarta e oTBOpeHa. 3aTBOpETe BpaTarta 11 onuTaiiTe Ha GypHara ce oTBaps uecto. OCBEH aKo He roTeuTe Hella,

KouTO TPsA6Ba Aa ce 0OpbLLAT.
AKo oTBapsATe YecTo Bpartata,
BbTPeLlLHaTa TeMneparypa Lue
Obfje NO-HNCKa 11 TOBA MOXE
[a NoBAVsie Ha pe3ynTatuTe ot
roTBEHETO.

He ca nporpamupanu
NPaBUIHUTE HACTPOIKI.

[porpamupaiite npaBuiHUTe
HaCTPOIIKM 1 ONMTaiiTe OTHOBO.

TpusT nnn Apyrv akcecoapm He
Ca NoCTaBeH NPaBUITHO.

lNocTaBeTe NpaBunHoO
aKcecoapue.

A3non3BaHNAT Cbf UK pasmepbT
MY He ca NOAX0AALN.

Bb3cTaHoBeTe HacTpolikuTe

Ha $ypHaTa nnn usnonssarite
NOAXOAALLM Cb0BE 3a roTBEHe C
MNOCKO AbHO.
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TexHnYecKn gaHHN

WHdopmaLmoHHm Kogose

lpu Hen3npaBHOCT BbB d)ypHaTa Ha ancnnen ce nokassa VIHd)OpMaLlMOHeH Kog. HanpaseTe cnpaska B

Ta6n|/|uaTa no-gony u onuTaite npeanoxeHnTe peleHna.

Kog Onucatune [eiicTBne
TemnepaTypHUAT JaTUMK € OTBOPEH.
C-20
TemnepaTypHUAT AaTuMK € fan HakbCo.
MapHUAT faTunK € OTBOPEH.
C-70
MapHUAT faTunK e Aan HaKbCo.
A3BapeTe 3axpaHBalyma kaben Ha dypHaTa

C-FO AKO HAMa BPb3Ka MeXly OCHOBHaTa 1 11 Ce CBbPXKETE C MECTEH CepPBM3EH LIEHTbP

cromaratesiHata neyarHa nnatka. Ha Samsung.

CF1 MosBsABa Ce Camo aKo He PaboTI YETEHETO 1

nucaxeto npu EEPROM.
Cdt Hewu3npaBHOCT B iBUraTens Ha
aBTOMaTMyHaTa Bpara.
To3m Kof ce NoABABa, KOrato
TemnepaTypata BbB dypHaTa e TBbpae
BMCOKa. A3BapeTe 3axpaHBaLyns kaben oT KOHTaKTa
C-21 MosABABa Ce, KoraTo Temneparypara 33 J0CTaTbYHO IBAITO BPEMe, 3a Aa ce
NpeBuLLM AONYCTMATa 3a aKTyanHNsA oxnagu dypHarta, 1 A pectapTupaiiTe.
PEeXUM rpaHnyHa cToiHocT. (OTKpUT €
noxap.)

C-F2 CneTe dyHpara 1 onuTalite OTHOBO.
IA3BapeTe 3axpaHBalyns Kaben oT KOHTaKTa
3a [OCTaTbYHO Ab/ITO BPEME, 33 Jja Ce

Hew3npagHOCT B CeH3OPHHA Gy TOH. oxnaau dypHara, n nouncrete 6yToHa.

C-do (Mpax, Boga)

Mpu Bb3HMKBaHe Ha CbLyna Npobnem ce
CBbpXeTe C MeCTeH CepBu3eH LeHTbP Ha
Samsung.

SAMSUNG ce cTpemu fia nofobpsBa 13aenuaTa cil HenpeKbCcHaTo. 3aToBa W KOHCTPYKTUBHUTE creumduKaLmm, u

Te3W NHCTPYKLMN 33 NOTPeBUTENA NOANEXAT Ha NPOMAHA 6e3 Npeau3BecTye.

M3TOYHNK Ha 3axpaHBaHe 230V ~50Hz

MakcumanHa MOLWHOCT 2850 W

Tpun 2550 W
KoHcymauus Ha eHeprus

KoHBeKuua 2500 W

Mapa 2850 W
HauunH Ha oxnaxpaHe [lBuraten Ha oxnaxnaalyns BeHTUNaTOp
Pasmepn TabaputhHu 595 X 456 X 570 mm
(lxBxn) 3a BrpaxpgaHe 560 X 446 X 549 Mm
06em 50 nutpa

Heto 33,4 Kr
Terno

Terno c onakoBKaTta 41,1 Kr

*Tozn NPOAYKT CbAbpXa N3TOYHMK Ha OCBETNIEHME C Knac Ha eHeprumHa ed)eKTVIBHOCT <G>.
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MpunoxeHne

TeXHMYeCKU fJaHHW 3a NpoAyKTa CbBeTy 3a NKOHOMUSA Ha eHeprus
. Mo Bpeme Ha roTBeHe BpaTaTa Ha dypHaTa TpAGBa fja OCTaHe 3aTBOPEHa OCBEH aKo XpaHaTa TpAbBa fia ce

SAMSUNG SAMSUNG o6bpHe.
VpeHTudukauuna Ha mogena NQ5B7993A** Mo BpeMe Ha roTBeHe He OTBapAiiTe BpaTaTa 4ecTo, 3a a NoAAbPXKaTe TeMnepaTypata Ha dypHaTa 1 4a
MHAeKc Ha eHepruiiHa epeKTUBHOCT 3a KyXuHa (EEI sars.orgen) 80,3 necTuTe eHeprua.
Knac Ha eHepruitHa epeKTMBHOCT 3a KyXWHa A+ . AKO NPUrOTBAHETO OTHEMA NoBeye OT 30 MUHYTI, MOXeTe Aa U3KniouuTe dypHata 5-10 MUHYTM Npean
KoHcymmpaHa eHeprus (enekTpoeHepriis) 3a 3arpsiBaHe Ha CTaHAApPTU3MPaH Kpas Ha npoLieca Ha roTBeHe, 3a Ala cnecTuTe eHeprirA. OCTaTbyHaTa TOMMHA LU 3aBbpLUM NpoLieca Ha
TOBap B KyXVHa Ha efleKTpuyecka gpypHa no Bpeme Ha Kb B roTBEHe.
KOHBEHLIIOHANEH PeXIM 3a efiHa KyX1Ha (KpailHa eneKTpuyecka eHeprus) ’ . MnaHupaiite M3Mon3BaHeTo Ha GypHaTa, 3a Aa M3berHeTe 13KIOUBaHE Ha GypHaTa MeX[Y FOTBEHETO Ha
(EC ensars.omgen) e[lHO ACTVE W CNefBALLOTO, 33 fia NEeCTUTE eHePriiA 11 HaMannTe BPeMETO 3a 3arpABaHe Ha ¢ypHaTa.
KoHcymmnpaHa eHeprus (enekTpoeHepriis) 3a 3arpABaHe Ha CTaHAapTU3MpaH . Korato e Bb3MOXHO, roTBeTe NoBeye OT eAHO ACTUE EHOBPEMEHHO.
TOBap B KyXWHa Ha eneKTpuyecka dpypHa no Bpegne Ha LKBA B PEXUM Ha 0,61KWh/kon IABENEKKA
NPUHYAUTENHA KOHBEKLWA 32 ejHa KyXMHa (KpaiiHa eneKTpuyecka eHeprus)
(EC ensarmomen) C HacToALOTO Samsung Aeknapunpa, ye ToBa pagroobopynsaHe e B cboTeTcTBIe ¢ Aupektusa 2014/53/ECu
Bpoit KyXiHi 1 CbC CbOTBETHMTE 3aKOHOBN M3MCKBaHUA B O6eANHEHOTO KPancTBo.

[TbNHUAT TEKCT Ha AeknapaLmATa 3a CbOTBETCTBYE C M3nckBaHMATa Ha EC 1 feknapauuaTa 3a CboTBeTCTBME C

EHeproHocuTen 3a BcAKa OTAENHA KyXWHa (eNeKTpruYecTBO Unu ras) eNeKTpNYecTBO
O6em Ha BcAka kyxiHa (V) son 131CKBaHMATa Ha OGeAMHEHOTO KPANICTBO € JOCTBIEH Ha CefHus UHTepHeT agpec: OduumanHata aeknapauns
3a CbOTBETCTBME MOXeTe [la HamepuTe Ha http://www.samsung.com. OTugeTte Ha Support > Search Product
Tun ¢pypHa 3a BrpaxpaaHe s o T )
upport (MopapbxKa > TbpceHe Ha NOAAPBKKA 3a NPOAYKTa) U BbBEAETE MMETO Ha Mofena.
Maca Ha ypea (M) 33.4Kr pp AP p AAp poay! il it
06Lya KOHCyMaLs Ha eHepriA B peXum Ha rotoBHocT (W) 19W A BHUMAHUE
(Benuky MpexoBy nopToBe ca BKAIOYeHN) OyHKuyaTa 3a 5 GHz WLAN Ha ToBa 060py/aBaHe MOXe fia Ce 13M0/13Ba CaMo Ha 3aKpUTO BbB BCUYKM CTPaHM OT
lMepwop ot Bpeme 3a ynpaBneHue Ha eHeprusTa (MIH.) 20 MUH. EC 1t 8 O6e41HEHOTO KPAnCTBo.
Wi-Fi KoHcymauma Ha eHeprus B pexim Ha rotoBHocT (W) 19W
lMepuop oT Bpeme 3a ynpasneHue Ha eHepriaTa (M1H.) 20 MUH. YectoTeH o6xBat MpepaBatenHa mowHocT (Makc.)
B nsknioueH KoHcymauwa Ha eHeprus 05W 2400-2484 MHz 20 dBm
pexum lMepuog oT Bpeme 3a ynpaBneHue Ha eHepruATa (MiH.) 30 MUH. Wi-Fi 5150-5250 MHz 23dBm
[laHHuTe ca onpeaenenun cbrnacHo ctanaapt EN 60350-1, EN 50564, Pernamentu (EC) Ne 65/2014 n (EC) 22505350 MHz 23 dBm
5470-5725 MHz 23dBm

N2 66/2014 Ha KomucuaTa v Pernament (EO) Ne 1275/2008.
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WHdopmauus 3a oTBOpeH Kog

/A3non3BaHmMAT B TO31 NPOAYKT COPTYepBT ChbpKa OTBOPEH Kof. MoxeTe fa nonyuuTe Lienma cboTBeTeH
13X0fieH KOZ 3a Nepyof OT TP FOAVHY CNej NoceHaTa 0CTaBKa Ha TO3U MPOAYKT, KaTo Ce CBbPXETe C Halms
eKun 3a NoAApPbXKKa upes http://opensource.samsung.com (Mons, u3non3saiite MeHI0To “3annTBaHe")

CbLL0 TaKa € Bb3MOXHO fla NONYyYmTe LieNA CbOTBETEH U3XOAEH Kog Ha puanyecki Hocuten Kato CD-ROM; 3a
TOBa Ce HauMCNIABa MUHNMaNHa TaKca.

Cneptunat URL agpec http://opensource.samsung.com/opensource/COMMON_R18_TZ4_0/seq/0 Bogu Ao
MHGOPMaLMA 32 NMLEH3a 32 OTBOPEHUSA KOZ 3a TO31 NPOAYKT. Tasu odepTa Baxku 3a BCUYKM, KOUTO NONyyYaT Tasu
nHdopMaLms.
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SAMSUNG

O6preTe BHUMaHWe, Ye rapaHunATa Ha Samsung HE NOKpWBa CEPBU3HN o6a)Knava 3a 005ICHEH Ve Ha paﬁoTaTa Ha NpoAyKTa, KopurnpaHe Ha HenpasWIHO MOHTMPAHE UK N3BbPLLUBaHE Ha HOPMaNHO NOYNCTBaHE U NOAAPDBXKA.

BbMPOCU U KOMEHTAPW?

NIbPXKABA OBAJIETE CE W HU MOCETETE OHNAH HA NIbPXKABA OBAJIETE CE W HU MOCETETE OHNAH HA
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/at/support IRELAND (EIRE) 0818717100 Www.samsung.com/ie/support
BELGIUM 022012018 www.samsung.com/be/support (Dutch) ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support

www.samsung.com/be_fr/support (French) BOSNIA 055233999 www.samsung.com/ba/support

DENMARK 70701970 www.samsung.com/dk/support NORTH MACEDONIA 023207777 www.samsung.com/mk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support 0800 111 31 - Be3nnateH 3a BCUYKI OnepaTopin

*3000 - LleHa Ha eaunH rpafcku pa3rosop v cnopes
FRANCE 0148630000 www.samsung.com/fr/support BULGARIA Tapupata Ha MOBUAHWST OnepaTop www.samsung.com/bg/support
09:00 go 18:00 - MoHemenHwK fo MeTbk
GERMANY 06196 77 55577 www.samsung.com/de/support
CROATIA 072726786 www.samsung.com/hr/support
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) www.samsung.com/cz/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free www.samsung.com/gr/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
80111-SAMSUNG (80111 726 7864)
GREECE only from land line www.samsung.com/gr/support MORMENECD 020405 888 Www.samsung.com/support
(+30) 210 6897691 from mobile and land line 801-172-678* lub +48 22 607-93-33*
POLAND * (oplat. dlu taryfy tora) http://www.samsung.com/pl/support/
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support Optata wedlug taryly operatora
0800872678 - Apel gratuit
NETHERLANDS 0889090 100 www.samsung.com/nl/support #8000 - Apel tarifat in retea
ROMANIA Program Call Center Www.samsung.com/ro/support
NORWAY 21629099 www.samsung.com/no/support Luni - Vineri: 9 AM - 6 PM
210608 098 SERBIA 0113216899 www.samsung.com/rs/support
PORTUGAL Chamada para a rede fixa nacional www.samsung.com/pt/support
Dias Uteis das 9h as 20h SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
SPAIN 911750015 Www.samsung.com/es/support LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
SWEDEN 0771-400 300 www.samsung.com/se/support LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/lv/support
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee/support
SWITZERLAND 0800 726 786 www.samsung.com/ch/support (German)
www.samsung.com/ch_fr/support (French) SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna stevilka) www.samsung.com/si/support
UK 0333000 0333 www.samsung.com/uk/support kOsOvo 038403090 WWW.samsung.com/support
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Utilizarea manualului

Instructiuni de siguranta

Vd multumim pentru cd ati ales cuptorul incorporabil SAMSUNG.

Acest manual de utilizare contine informatii importante despre sigurantd si instructiuni menite sd
va ajute sa utilizati si sa intretineti aparatul.

Cititi acest manual de utilizare inainte de a folosi cuptorul si pdstrati-I pentru a-l consulta pe
viitor.

in acest manual sunt utilizate simbolurile urmétoare

A\ AVERTISMENT

Pericole sau moduri de utilizare periculoase care pot cauza vatamari corporale grave, deces
si/sau pagube materiale.

/\ ATENTIE

Pericole sau moduri de utilizare periculoase care pot cauza vatamari corporale si/sau pagube
materiale.

OBSERVATIE
Sfaturi utile, recomandari sau informatii care i ajutd pe utilizatori sd manevreze produsul.

Cuptorul se va instala numai de cdtre un electrician autorizat. Instalatorul are obligatia de a
conecta aparatul la priza de curent cu respectarea recomandarilor de sigurantd relevante.

Instructiuni de siguranta importante

A\ AVERTISMENT

Acest aparat nu este destinat utilizarii de cdtre persoane (inclusiv
copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mintale reduse sau de catre
persoane fard experientd si cunostinte, cu exceptia cazului in care
sunt supravegheate sau instruite corespunzator de cdtre persoana
responsabild pentru siguranta lor cu privire la utilizarea aparatului.
Copiii trebuie supravegheati sa nu Se joace cu aparatul.

Mijloacele de deconectare trebuie montate pe cablul fix, in
conformitate cu requlile de cablare.

Dupad instalare, acest aparat trebuie sd poatad fi deconectat de Ia
sursa de alimentare. Deconectarea se poate face asigurand accesul
usor la priza sau prin montarea unui intrerupdtor pe cablul fix, in
conformitate cu requlile de cablare.

in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de catre producdtor, un reprezentant de service al acestuia
Sau 0 persoand cu o calificare similard, pentru a se evita orice
pericol.
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Instructiuni de siguranta

Metoda indicatd pentru fixare nu trebuie sa depinda de utilizarea de
produse adezive, pentru cd acestea nu sunt considerate mijloace de
fixare fiabile.

Acest aparat poate fi folosit de catre copii cu varsta de cel putin

8 ani si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mintale
reduse sau fdrd experientd si cunostinte daca acestea sunt
supravegheate sau au primit instructiuni pentru utilizarea aparatului
in sigurantd si inteleg riscurile implicate. Copiii nu trebuie sd se
joace cu aparatul. Operatiunile de curdtare si intretinere uzuald nu
trebuie sd fie realizate de catre copii fdrd a fi supravegheati. Nu
lasati aparatul si cablul sdu la indemana copiilor sub 8 ani.

in timpul utilizarii, aparatul devine fierbinte. Trebuie evitatd
atingerea elementelor de incdlzire din interiorul cuptorului.
AVERTISMENT: Pdrtile accesibile pot deveni fierbinti in timpul
utilizarii. Nu ldsati copiii mici in apropierea cuptorului.

NU folositi agenti de curatare abrazivi sau raclete metalice ascutite
pentru a curata usa de sticld a cuptorului, deoarece acestea pot
Zgaria suprafata, cauzand spargerea sticlei.

4 Romana

Dacad aparatul este prevazut cu functia de curatare, cantitdtile prea
mari de produse vdrsate trebuie indepdrtate inainte de curdtare, iar
ustensilele nu trebuie lasate in cuptor in timpul curdtarii cu aburi sau
autocuratdrii. Functia de curdtare este prezentd in functie de model.
Dacd aparatul este prevdzut cu functia de curdtare, in timpul
curatarii, suprafetele pot deveni mai fierbinti decat in mod normal,
iar copiilor li se va interzice sd se apropie de cuptor. Functia de
curdtare este prezentd in functie de model.

Utilizati numai termometrul cu sondd recomandat pentru acest
cuptor. (Numai termometrul cu sondd pentru carne)

NU se va utiliza un aparat de curatare cu abur.

AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte de a inlocui
becul, pentru a evita posibilitatea de electrocutare.

Aparatul nu trebuie instalat in spatele unei usi decorative, pentru a
evita supraincalzirea.

AVERTISMENT: Aparatul si partile sale accesibile devin fierbinti in
timpul utilizarii. Trebuie evitata atingerea partilor care se incalzesc.
Copiii cu varsta sub 8 ani nu trebuie Iasati in apropierea cuptorului
decat daca sunt supravegheati in permanenta.

ATENTIE: Procesul de preparare a alimentelor trebuie supravegheat.
Un proces de preparare scurt trebuie supravegheat permanent.




Usa sau suprafata exterioard poate sd devind fierbinte cand
aparatul este in functiune.

Este posibil ca temperatura suprafetelor accesibile sd fie ridicata
cand aparatul este in functiune. Este posibil ca suprafetele sa deving
fierbinti in timpul utilizarii.

Asezati gratarul cu marginea
ridicata spre spate, pentru ca
preparatele de mari dimensiuni sd
aiba stabilitatea necesara. (In functie
de model)

/N ATENTIE
Daca in timpul transportului cuptorul a fost deteriorat, nu il conectati.
Acest aparat trebuie conectat la priza de curent numai de cdtre un electrician autorizat.

Tn cazul unei defectiuni sau deteriordri a aparatului, nu incercati sa il puneti in functiune.
Reparatiile se vor efectua numai de cdtre un tehnician autorizat. Reparatiile necorespunzatoare
va pot pune in pericol pe dumneavoastrd si pe ceilalti. n cazul in care cuptorul trebuie reparat,
adresati-va unui centru de service SAMSUNG sau distribuitorului de la care I-ati achizitionat.

Cablurile si firele electrice nu trebuie Idsate sd se atingd de cuptor.

Cuptorul se va conecta la priza de curent prin intermediul unui intrerupdtor sau al unei sigurante
omologate. Nu folositi multi stecdre sau prelungitoare.

Alimentarea electrica a aparatului trebuie opritd in timpul repararii sau curdtdrii.
Procedati cu atentie cand conectati echipamente electrice la prizele din apropierea cuptorului.

Dacd aparatul este prevdzut cu functia de preparare cu vapori sau aburi, nu il utilizati daca este
deteriorat cartusul de alimentare cu apd. (Numai pentru modelul cu functie de preparare cu vapori
sau aburi)

In cazul in care cartusul este fisurat sau rupt, nu il utilizati, ci adresati-va celui mai apropiat centru
de service. (Numai pentru modelul cu functie de preparare cu vapori sau aburi)

Acest cuptor este conceput exclusiv pentru Uz casnic, pentru prepararea alimentelor.

Tn timpul functiondrii, suprafetele interioare ale cuptorului devin suficient de fierbinti incat sa
cauzeze arsuri. Nu atingeti elementele de incdlzire sau suprafetele interioare inainte de a se fi
racit.

Nu depozitati materiale inflamabile in cuptor.

Suprafetele cuptorului devin fierbinti atunci cand cuptorul functioneaza la temperaturd ridicatd
pentru 0 perioada lunga de timp.

Atunci cand preparati alimentele, deschideti usa cu atentie, pentru cd aerul fierbinte si aburii pot
iesi rapid.

Atunci cand preparati feluri de mancare care contin alcool, alcoolul se poate evapora din cauza

temperaturilor ridicate, iar vaporii se pot aprinde dacd intrd in contact cu o parte incinsa a
cuptorului.

Pentru siguranta dumneavoastrd, nu folositi aparate de spdlat cu jet de presiune sau aparate de
curatat cu jet de aburi.

Li se va interzice copiilor sd stea in apropierea cuptorului aflat in functiune.

Alimentele congelate, de exemplu, pizza, trebuie preparate pe grdtarul mare. Tava pentru
preparare la cuptor se poate deforma din cauza variatiilor mari de temperatura.

Nu turnati apa pe partea de jos a cuptorului cand acesta este fierbinte. Suprafata emailatd se
poate deteriora.

Usa cuptorului trebuie inchisd in timpul prepardrii.

Nu asezati folie din aluminiu pe partea de jos a cuptorului si nu puneti pe aceasta tavi sau forme
de copt. Folia din aluminiu impiedica circulatia caldurii si poate cauza deteriorarea suprafetelor
emailate si prepararea necorespunzatoare.

Sucul de fructe pateazd, iar petele pot rdmane permanent pe suprafetele emailate ale cuptorului.
Atunci cand coaceti prajituri foarte zemoase, folositi tava adancd.
Nu sprijiniti vasele de copt de usa deschisd a cuptorului.
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Instructiuni de siguranta

Interziceti-le copiilor sd stea in apropierea usii in momentul deschiderii sau inchiderii, pentru a nu
se lovi de usd si pentru a nu-si prinde degetele in usd.

NU pdsiti pe usd, nu vd sprijiniti, nu vd asezati si nu asezati obiecte grele pe usa cuptorului.

Nu deschideti usa cu prea multa fortd inutila.

AVERTISMENT: Nu scoateti din prizd cablul de alimentare nici dupd incheierea procesului de
preparare.

AVERTISMENT: Nu ldsati usa deschisd in timpul functiondrii cuptorului.

AVERTISMENT: Dacd se deschide automat, usa poate lovi copiii sau animalele de companie. Nu
|dsati copiii sau animalele de companie in zona usii cuptorului. (Numai pentru modelele cu usd cu
inchidere automata (fard maner))

AVERTISMENT: Dacd inchideti sau deschideti usa in timp de cuptorul este in functiune, folositi
manusi de cuptor sau servete termice. Dacd atingeti usa fara manusi, vd puteti arde, pentru cd
suprafata usii este fierbinte. (Numai pentru modelele cu usa cu inchidere automata (fard maner))

Cum se elimina corect acest produs (Deseuri de echipamente electrice si
electronice)

(Aplicabil in tari cu sisteme de colectare separate)

Acest simbol de pe produs, accesorii si documentatie indicd faptul cd
produsul si accesoriile sale electronice (incdrcator, casti, cablu USB) nu
trebuie eliminate impreund cu alte deseuri menajere la finalul duratei
lor de utilizare. Dat fiind cd eliminarea necontrolatd a deseurilor
poate dduna mediului inconjurdtor sau sandtatii umane, vd rugam sd
separati aceste articole de alte tipuri de deseuri si sa le reciclati in
mod responsabil, promovand astfel reutilizarea durabild a resurselor
materiale.

Utilizatorii casnici trebuie sa-I contacteze pe distribuitorul care le-a
vandut produsul sau sd se intereseze la autoritdtile locale unde si cum
pot sa duca aceste articole pentru a fi reciclate in mod ecologic.
Utilizatorii comerciali trebuie sa-si contacteze furnizorul si sd consulte
termenii si conditiile din contractul de achizitie. Acest produs si
accesoriile sale electronice nu trebuie eliminate impreund cu alte
deseuri comerciale.

Pentru informatii privind angajamentele fata de mediu ale Samsung si obligatiile legale specifice
produsului, de exemplu, reglementarea REACH, WEEE si reglementarea privind Bateriile, vizitati:
www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/

6 Romana



Instalarea

Continutul ambalajului Accesorii
Cuptorul este livrat cu diverse accesorii cu ajutorul carora puteti prepara diverse tipuri de

Verificati dacd toate piesele si accesoriile sunt prezente in ambalajul produsului. Dacd aveti aliment
vreo problemd cu cuptorul sau cu accesoriile, contactati un centru de service Samsung din zona ente.

dumneavoastrd sau comerciantul.

Prezentare generald a cuptorului

01—

Gratar pentru cuptor

5
0
—+
jl
{7
=
(0]
<7}

Gratar pentru preparare cu aer cald
(Util pentru modul de preparare cu aer cald.)

Vas pentru aburi

D @ & <
Y VY V
3 suruburi (M4 L25) Deschizdtor pentru usd

01 Panou de comanda 02 Rezervor de apd 03 CGratare laterale

04 Usd
OBSERVATIE
Consultati Preparare inteligenta de la pagina 25 pentru a alege accesoriul potrivit pentru

preparatele dumneavoastra.
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Instalarea

Instructiuni de instalare

Instalarea in dulap

Informatii tehnice generale

Alimentare 230V ~ 50 Hz
Independent 595 X 456 x 570 mm
Dimensiuni (I x H x A i i
( ) Dimensiune 560 X 446 X 549 mm
incorporat

Acest aparat respectd reglementdrile UE.

Reciclarea ambalajului si aparatului

Ambalajul este reciclabil.

Ambalajul poate fi fabricat din urmdtoarele materiale:

«  carton;

«  folie din polietilena (PE);

«  polistiren fard clorofluorcarbon (CFC) (spumd PS rigidd).

Aruncati aceste materiale intr-o manierd responsabila si in conformitate cu reglementdrile
guvernamentale.

Autoritdtile locale vd pot oferi informatii despre eliminarea aparatelor de uz casnic intr-o manierd
responsabild.

Siguranta

o Acest aparat trebuie conectat numai de cdtre un tehnician autorizat.
«  Cuptorul NU este destinat utilizarii in spatii de gdtit comerciale.

«  Seva folosi exclusiv pentru prepararea alimentelor in locuinte.

«  Aparatul este fierbinte in timpul si dupd utilizare.

«  Utilizati cuptorul cu grijd in prezenta copiilor mici.

Conexiunea electrica

Priza la care va fi conectat cuptorul cu microunde trebuie sd respecte prevederile reglementdrilor
nationale si locale.

Aparatul trebuie sa poatd fi deconectat de la reteaua electricd dupd instalare. Deconectarea se
poate face asigurand accesul usor la prizd sau prin montarea unui intrerupdtor pe cablul fix, in
conformitate cu regulile de cablare.

Dulapurile de bucatdrie in care se va instala cuptorul trebuie sd fie reziste la temperaturi de pand
la 100 °C. Samsung nu isi asuma rdspunderea pentru deteriorarea dulapurilor cauzata de cdldurd.

Dimensiuni necesare pentru instalare (Acest produs este special conceput pentru
utilizare cu produse incorporabile.)

Cuptor (mm)

A 560 F 595
B 446 G 354
C 549 H 85
D 21 | 456
E 341
/~ ™ Cuptor (mm)
8 A 595
B B 85
C 360
¢ D 6
D,
1
- J
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Cuptor (mm)

Dulap incorporabil (mm)

A 600

Min. 564-568

Min. 550

Min. 446 / Max. 450

D
2 *T A 549 E 10
B € :E B 233 F 456
J’ C 316 G 6
D 21 H 446
— |
G
Cuptor (mm)
e A 560
B 549
C 570
8 D 21
‘*:‘l
i)

Min. 50

200 cm?

200 cm?

I olm m O | @

Spatiu pentru priza de curent

(orificiu cu @ 30)

Dulap sub chiuvetd (mm)

A Min. 550
B Min. 564 / Max. 568
C Min. 446 / Max. 450
D 50
E 200 cm?
OBSERVATIE

Tndltimea minimd necesara (C) este numai pentru
instalarea cuptorului.
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Instalarea

/~ ™ Instalarea cu o plitd
*
| T [ ) Pentru a instala o plitd pe partea de sus a
- m cuptorului, consultati cerintele privind spatiul

‘ necesar din ghidul de instalare a plitei (*).

. ~

Montarea cuptorului

e 1. Introduceti partial cuptorul in dulap. Trageti
cablul la sursa de alimentare.

G

4 ™ 2. Introduceti complet cuptorul in dulap.

\ ),

o
01 Maner lateral 1
02 Maner lateral 2

3. Fixati cuptorul cu cele doud suruburi

(4 x 25 mm) incluse.

4.  Realizati conexiunea electricd. Verificati dacd
aparatul functioneaza.

Atunci cand despachetati produsul, tineti aparatul
de cele 2 manere laterale.

Dupa finalizarea instaldrii, indepdrtati banda de protectie, banda adeziva si restul ambalajelor si
scoateti accesoriile din interiorul cuptorului. Pentru a scoate cuptorul din dulap, scoateti mai intai
cablul de alimentare din prizd, dupd care scoateti cele 2 suruburi de pe lateralele cuptorului.
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Inainte de a incepe

Panou de comanda Setdri initiale
Panoul de comanda al cuptorului este alcdtuit dintr-un ecran (netactil), un buton rotativ si butoane La prima pornire a cuptorului, se afiseazd ecranul de intampinare cu sigla Samsung. Urmati
de comanda pentru functiile cuptorului. Cititi urmdtoarele informatii amanuntite despre panoul de instructiunile de pe ecran pentru a finaliza setdrile initiale. Puteti modifica setdrile initiale mai
comanda al cuptorului. tarziv, din ecranul Setdri.
1. Inecranul de intdmpinare, selectati incepere configurare, dupd care apdsati Butonul rotativ.
01 ® 07 2. Setali limba.
= @ a.  Selectati limba, dupd care apdsati Butonul rotativ.

b.  Selectati inainte, dupd care apasati Butonul rotativ.
3. Acceptati Clauze si conditii” si ,Politica de confidentialitate”.
4.  Conectati aparatul la aplicatia SmartThings.

o) |

= O = a. Inecranul Experientd mobild, selectati inainte, dupa care apdsati Butonul rotativ.
02 03 04 05 b.  Scanati codul QR de pe ecran cu smartphone-ul si urmati instructiunile de pe ecranul =
telefonului pentru a realiza conexiunea. 5
o - . . o o . m
01 Ecran Aici sunt afisate meniul, informatiile si stadiul pregatirii mancarii. Dacd nu doriti sa efectuati acest pas, selectati Ignorare, dupa care apdsati Butonul =3
" . - . rotativ pentru a trece la pasul urmadtor. )
2 iuni A i pentru a v \ juni. . . : -, . . . . 5
s G pasati pentru a vedea fista de Opfiu ¢.  Dupa ce ati primit mesajul de conexiune reusitd, selectati OK, dupd care apdsati §
03 Lumind Apdsati pentru a aprinde sau stinge lumina din cuptor. Butonul rotativ. =

04 Control inteligent | Apdsati pentru a activa sau dezactiva functia Control inteligent.

OBSERVATIE
Setati Conexiunea rapida inainte de a folosi aceasta functie.

05 Tnapoi Apdsati pentru a reveni la ecranul anterior.

06 Deschidere usd Apadsati pentru a deschide usa automat.

07 Pornire Apdsati pentru a porni sau opri ecranul.

08 Buton rotativ Rotiti spre stanga si spre dreapta pentru a parcurge meniurile i
listele. Elementul subliniat indica meniul in care va aflati pe ecran.
Apdsati pentru a selecta elementul subliniat.
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Inainte de a incepe

5. Setati fusul orar.
a.  Selectati fusul orar, dupd care apdsati Butonul rotativ.
b.  Selectati inainte, dupd care apdsati Butonul rotativ.
6. Fixati data.
a. Selectati ziua, luna si anul. Apdsati Butonul rotativ dupd ce selectati fiecare element.
b.  Selectati inainte, dupd care apdsati Butonul rotativ.

OBSERVATIE

Ignorati acest pas dacd ati conectat aparatul |a aplicatia SmartThings.

7. Selectati ora.
a. Fixaorasi minutele. Apdsati Butonul rotativ dupd ce selectati fiecare element.
b.  Selectati inainte, dupd care apdsati Butonul rotativ.

OBSERVATIE
Ignorati acest pas dacd ati conectat aparatul |a aplicatia SmartThings.
8. Selectati Gata, dupa care apasati Butonul rotativ pentru a finaliza setarea.
«  Seafiseazd ghidul pentru prima utilizare. Daca doriti, selectati MAI MULTE, dupd care
apasati Butonul rotativ pentru a afisa ghidul sau selectati MAI TARZIU, dupd care
apdsati Butonul rotativ pentru a ignora acest pas.

Gratare laterale

Ve

04}

03

02}
01

01
02
03
04

Nivelul 1
Nivelul 2
Nivelul 3
Nivelul 4

Introduceti accesoriul in pozitia corectd in
interiorul cuptorului.

Aveti grijd atunci cand scoateti vasele
si/sau accesoriile din cuptor. Preparatele sau
accesoriile fierbinti pot cauza arsuri.
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Inainte de a incepe

OBSERVATIE
Nu depasiti marcajul MAX.

Rezervor de apa
Rezervorul de apd se utilizeaza pentru functiile cu aburi. Umpleti-I cu apd inainte de a incepe
prepararea cu aburi.

~ ™ 1. Rezervorul de apd se afld in coltul din dreapta
\ sus. Apdsati capacul pentru a deschide
( rezervorul si trageti-I pentru a- scoate.

OBSERVATIE

Verificati sd fie inchis compartimentul superior (A)
al rezervorului de apa inainte de a porni cuptorul.

p djuieu|

>

2. Deschideti dopul rezervorului si umpleti-l cu
600 ml de apd potabila.

3. Inchideti dopul, introduceti la loc rezervorul si
inchideti capacul.

)
)
=
0
(0]

k=]
o
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Functii si comenzi

Usa automata

Modurile cuptorului

4 N\

1. Apdsati butonul Usa automatad.

2. Usa se va deschide automat.

/\ ATENTIE

Daca se deschide automat, usa poate lovi copiii
sau animalele de companie. Nu ldsati copiii sau
animalele de companie in zona usii cuptorului.

Convectie

Timp de preparare

1. Inecranul principal, selectati Convectie, dupa
care apdsati Butonul rotativ.

2. Selectati modul de preparare pe care doriti sd
il folositi, dupd care apdsati Butonul rotativ.
(Pentru informatii amdnuntite despre fiecare
mod, consultati paragraful ,Descrierea
modurilor cuptorului” de la pagina 15.)

3. Fixati temperatura dorita.
«  Temperatura prestabilita si intervalul de
temperatura difera in functie de modul
de preparare.

4.  Selectati Timp de preparare, dupd care
apdsati Butonul rotativ pentru a fixa timpul
de preparare dorit.

»  Durata maxima de preparare este de
10 ore.

5. Dupd fixarea timpului de preparare, selectati
optiunea doritd dupa incheierea procesului de
preparare, dupa care apdsati Butonul rotativ.
«  Puteti selecta Oprire cuptor, Pastrare

temp. sau Pastrare la cald.
«  Optiunea Pastrare la cald nu poate fi
utilizatd in modul Gril mare.

OBSERVATIE

Dacd incepeti prepararea fdrd a fixa timpul de
preparare sau dacd setati functia Pastrare temp., va
trebui sa opriti cuptorul manual.

14 Romand



Functii si comenzi

6. Selectati Gata la, dupd care apdsati Butonul
rotativ pentru a fixa ora de incheiere dorita.
«  Atunci cand fixati timpul de preparare,
pe ecranul cuptorului se afiseazd ora la
oo 1330 care prepararea se va incheia. (De ex.
— Gata la 13:30)
7. Selectati START, dupad care apdsati Butonul
rotativ.
«  Dacd nu ati modificat ora de incheiere,
cuptorul incepe prepararea imediat.
«  Dacd ati modificat ora de incheiere,
cuptorul va regla automat ora de pornire
START pentru a finaliza prepararea la ora fixatd.
OBSERVATIE

«  Puteti schimba temperatura si timpul de preparare in timpul prepardrii.

« Intimpul prepardarii, selectati Pauza, dupé care apdsati Butonul rotativ pentru a pune pauza.

Dupad ce ati pus pauza, puteti fie incheia, fie continua procesul de preparare.
Selectati OPRIT, dupd care apdsati Butonul rotativ pentru a incheia prepararea.
Selectati Continuare, dupd care apdsati Butonul rotativ pentru a continua prepararea.
. Dupa finalizarea prepardrii, pe ecran se afiseaza +5 minute.
Dacd doriti, selectati +5 minute, dupd care apdsati Butonul rotativ pentru a prelungi
timpul de preparare cu 5 minute.

Descrierea modurilor cuptorului

Interval de temperatura

Mod 0 Temperatura prestabilitd (°C)
40-250 160
Convectie Elementul de incdlzire din spate genereazd cdldurd, distribuitd

uniform de ventilatorul de convectie. Folositi acest mod pentru
coacere si prajire la niveluri diferite simultan.

Ventilator obisnuit

40-250 | 180

Cdldura este generatd de elementele de incdlzire de sus si de jos
si distribuitd de ventilatoare. Acest mod este recomandat pentru
coacere Si prdjire.

Convectie eco

40-250 | 160

Functia Convectie eco foloseste sistemul de incdlzire optimizatd
pentru a reduce consumul de energie in timpul prepardrii. Timpul
de preparare creste usor, dar alimentele vor fi preparate la fel.
Retineti faptul cd in acest mod nu este necesard preincalzirea.

OBSERVATIE

Modul de incdlzire Convectie eco utilizat pentru stabilirea clasei de
eficientd energeticd este in conformitate cu EN60350-1.

Gril mare

150-250 | 220

Grilul mare emite cdldurd. Folositi acest mod pentru obtinerea
unei cruste rumene (de exemplu, carne, lasagna sau preparate
gratinate).

Gril si ventilator

40-250 | 180

Doud elemente de incdlzire din partea de sus genereazad cdldura,
distribuita uniform de ventilator. Folositi acest mod pentru a
prepara carne sau peste la gril.
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Functii si comenzi

Mod

Interval de temperaturd

0 Temperatura prestabilita (°C)

Caldurd de sus +
Convectie

40-250 180

Elementul de incalzire din partea de sus genereaza caldurd,
distribuita uniform de ventilatorul de convectie. Folositi acest mod
pentru preparatele pentru care se doreste obtinerea unei cruste
rumene si crocante (de exemplu, carne sau lasagna).

Caldurd de jos +
Convectie

40-250 | 200

Elementul de incdlzire din partea de jos genereazd caldurd,
distribuita uniform de ventilatorul de convectie. Folositi acest mod
pentru pizza, paine sau checuri.

Preparare intensiva

40-250 | 220

La prepararea intensiva, toate elementele de incdlzire se activeaza
alternativ, pentru a distribui uniform caldura in interiorul
cuptorului. Folositi acest mod pentru preparate in cantitdti mari, de
exemplu preparate gratinate sau pldcinte mari.

Prdjire profesionald

80-200 160

In modul Prajire profesionala se efectueaza un ciclu automat de
preincalzire, pand cand temperatura cuptorului ajunge la 220 °C,
dupa care elementul de incdlzire din partea de sus si ventilatorul
de convectie intrd in functiune, pentru ca preparatele din carne
sa se patrundd. Dupa ce se patrunde, carnea va fi preparata la
temperaturi scazute. Folositi acest mod pentru vitd, pasdre sau
peste.

Preparare cu aer cald

150-250 220

Modul de preparare cu aer cald foloseste aer fierbinte pentru
obtinerea unor preparate mai crocante si mai sandtoase decat cele
gatite in modurile normale de convectie, atat in cazul alimentelor
congelate, cat si proaspete, si cu mai putin ulei sau chiar fard

ulei. Pentru rezultate optime, folositi acest mod cu tava pentru
preparare cu aer cald. Fixati temperatura, timpul si cantitatea
conform indicatiilor din retetd sau de pe ambalaj.

Moduri de preparare cu aport de aburi

/N ATENTIE

Asigurati-va ca rezervorul de apd este umplut inainte de a utiliza modurile de preparare cu aburi.

Convectie

Nivel mediu aburi

1.

Tn ecranul principal, selectati Convectie, dupa

care apdsati Butonul rotativ.

Selectati modul de preparare pe care doriti sd

il folositi, dupa care apdsati Butonul rotativ.

(Pentru informatii amdnuntite despre fiecare

mod, consultati paragraful ,Descrierea

modurilor de preparare cu aport de aburi” de

la pagina 18.)

«  Dacd ati selectat Preparare la aburi,
treceti la pasul 4. (Pasul 2~3 nu este
valabil pentru Preparare la aburi.)

Fixati temperatura dorita.

«  Temperatura prestabilita si intervalul de
temperatura diferd in functie de modul
de preparare.

Fixati nivelul de aburi.
«  Nivelul programat din fabricd este
Mediu”.
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Timp de preparare

Gata la13:30

START

5. Selectati Timp de preparare, dupd care
apdsati Butonul rotativ pentru a fixa timpul
de preparare dorit.

. Durata maxima de preparare este de
10 ore.

6.  Dupad fixarea timpului de preparare, selectati
optiunea dorita dupd incheierea procesului de
preparare, dupd care apdsati Butonul rotativ.
«  Puteti selecta Oprire cuptor, Pdstrare

temp. sau Pdstrare la cald.

OBSERVATIE

Daca incepeti prepararea fdrd a fixa timpul de

preparare sau dacd setati functia Pastrare temp., va

trebui sa opriti cuptorul manual.

7. Selectati Gata la, dupd care apdsati Butonul
rotativ pentru a fixa ora de incheiere doritd.

«  Atunci cand fixati timpul de preparare,
pe ecranul cuptorului se afiseazd ora la
care prepararea se va incheia. (De ex.
Gatala 13:30)

8.  Selectati START, dupd care apdsati Butonul
rotativ.
«  Dacd nu ati modificat ora de incheiere,
cuptorul incepe prepararea imediat.
«  Dacd ati modificat ora de incheiere,
cuptorul va regla automat ora de pornire
pentru a finaliza prepararea la ora fixatd.

OBSERVATIE

Puteti schimba temperatura si timpul de preparare in timpul prepardrii.

Tn timpul prepararii, selectati Pauza, dupa care apasati Butonul rotativ pentru a pune pauza.

Dupa ce ati pus pauza, puteti fie incheia, fie continua procesul de preparare.

Selectati OK, dupa care apdsati Butonul rotativ pentru a incheia prepararea.
Selectati Continuare, dupd care apasati Butonul rotativ pentru a continua prepararea.

Dupa finalizarea prepardrii, pe ecran se afiseazd +5 minute.

Dacd doriti, selectati +5 minute, dupad care apdsati Butonul rotativ pentru a prelungi

timpul de preparare cu 5 minute.
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Functii si comenzi

Descrierea modurilor de preparare cu aport de aburi

Functii speciale

Mod

Interval de temperatura (°C) Temperaturd prestabilita (°C)

Preparare la aburi

Aburii fierbinti produsi de generator sunt injectati in cuptor
prin cateva duze cu jet, pentru a prepara alimentele. Acest mod
este recomandat pentru prepararea legumelor, pestelui, oudlor,
fructelor si orezului.

Convectie si aburi

100-230 160

Convectie

Cdldura generatd de incdlzitorul cu convectie si ventilatoare
este mentinutd in mod continuu de aburii fierbinti. Intensitatea
aburilor poate fi reglata la nivelurile Redus, Mediu sau Ridicat.
Acest mod este recomandat pentru coacerea produselor de
patiserie, tarte cu aluat dospit, paine si pizza i pentru prdjirea
carnii si pestelui.

Cdldura de sus si aburi +
Convectie

100-230 180

Prepararea la mai multe
niveluri

Caldura generatd de incdlzitorul de sus si incalzitorul cu
convectie este distribuita uniform in interiorul cuptorului de
ventilator, iar aburii fierbinti mentin elementele de incdlzire.
Acest mod este recomandat pentru rumenirea preparatelor din
carne sau peste.

Cdldurd de jos si aburi +

100-230 200

Cdldura generatd de elementul de incdlzire de jos si incdlzitorul
Cu convectie este distribuita uniform in interiorul cuptorului de

Convectie ventilator, iar aburii fierbinti mentin elementele de incdlzire.
Acest mod este recomandat pentru rumenirea preparatelor care
necesita coacere, de exemplu pizza sau pldacinta cu mere.
OBSERVATIE

«  Umpleti intotdeauna rezervorul cu apd proaspdta atunci cand preparati in aceste moduri.
. Dupa utilizarea modurilor de preparare cu aport de aburi, stergeti umezeala din interiorul
cuptorului, pentru a evita depunerile de calcar.

18 Romand

Timp de preparare

Tn ecranul principal, selectati Convectie, dupa
care apdsati Butonul rotativ.

Selectati Functie speciald, dupd care apdsati
Butonul rotativ.

Selectati functia pe care doriti sd o folositi,
dupd care apdsati Butonul rotativ.

(Pentru informatii amdnuntite despre fiecare
functie, consultati paragraful ,Descrierea
functiilor speciale” de la pagina 19)

Fixati temperatura dorita.

«  Temperatura prestabilita si intervalul de
temperatura diferd in functie de modul
de preparare.

Selectati Timp de preparare, dupd care

apasati Butonul rotativ pentru a fixa timpul

de preparare dorit.

»  Durata maxima de preparare este de
10 ore.




Gatala13:30

START

Descrierea functiilor speciale

6. Selectati Gata la, dupd care apdsati Butonul
rotativ pentru a fixa ora de incheiere dorita.

Atunci cand fixati timpul de preparare,
pe ecranul cuptorului se afiseazd ora la
care prepararea se va incheia. (De ex.
Gata la 13:30)

7. Selectati START, dupad care apdsati Butonul
rotativ.

Daca nu ati modificat ora de incheiere,
cuptorul incepe prepararea imediat.
Dacd ati modificat ora de incheiere,
cuptorul va regla automat ora de pornire

pentru a finaliza prepararea la ora fixatd.

Preparare automata

Mod

Interval de temperatura

(0

Temperatura prestabilita (°C)

Prepararea la mai multe
niveluri

40-250

160

Folositi aceastd functie pentru prepararea la doud niveluri

simultan.

Pdstrare la cald

60-100

60

Folositi acest program numai pentru pdstrarea caldd a
alimentelor preparate recent.

Cuptorul dispune de 35 de programe de preparare automatd. Profitati de aceasta functie pentru a
economisi timp sau pentru a invdta mai repede. Timpul de preparare si temperatura vor fi reglate
in functie de programul selectat.

Convectie

Prepararea cu aburi
<Bucati de pui
Greutate 05-079

1.

Tn ecranul principal, selectati Convectie, dupa
care apdsati Butonul rotativ.

Selectati Preparare automata, dupd care
apdsati Butonul rotativ.

Selectati categoria, dupd care apdsati Butonul

rotativ.

Selectati programul pe care doriti sd il folositi,

dupa care apdsati Butonul rotativ.

«  Pentru informatii amdnuntite despre
fiecare program, consultati ,Preparare
automatd” din paragraful ,Preparare
inteligentd” de la pagina 25)

Cititi recomandarea, selectati Tnainte, dupa

care apdsati Butonul rotativ.

Selectati greutatea, dupd care apdsati Butonul

rotativ.

«  Este posibil ca acest pas sa nu existe in
unele programe.

«  Greutdtile care pot fi selectate diferd in
functie de programul ales.
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Functii si comenzi

<Bucati de pui

Introduceti alimentele
in cuptor.

START

20 Romana

Turnati apd in rezervor conform

instructiunilor de pe ecran, selectati Inainte,

dupa care apdsati Butonul rotativ.

. Este posibil ca acest pas sa nu existe in
unele programe.

Pregdtiti alimentele si accesoriile conform

instructiunilor de pe ecran, selectati Inainte,

dupa care apasati Butonul rotativ.

Selectati START, dupd care apdsati Butonul

rotativ.

Decongelare automata

Cuptorul dispune de 5 de programe de decongelare automatd. Folositi aceastd functie pentru a
decongela cu usurintd alimentele congelate. Timpul de preparare, nivelul de putere si temperatura

vor fi reglate in functie de programul selectat.

1.
Convectie
- 2.
3.
Carne congelatd
4.
<Carne congelatd
Greutate 0,2-0,5kg 5
6.
<Carne congelatd
Introduceti alimentele
in cuptor.
START

Tn ecranul principal, selectati Convectie, dupa
care apdsati Butonul rotativ.

Selectati Decongelare automata, dupd care
apdsati Butonul rotativ.

Selectati programul pe care doriti sd il folositi,

dupd care apdsati Butonul rotativ.

«  Pentru informatii amanuntite despre
fiecare program, consultati ,Decongelare
automatd” din paragraful ,Preparare
inteligentd” de la pagina 29)

Selectati greutatea, dupd care apdsati Butonul

rotativ.

«  Greutdtile care pot fi selectate diferd in
functie de programul ales.

Pregadtiti alimentele si accesoriile conform

instructiunilor de pe ecran, selectati Tnainte,

dupd care apdsati Butonul rotativ.

Selectati START, dupd care apdsati Butonul

rotativ.




Temporizator

Curatarea

Addugarea unei durate noi

1. Apdsati butonul = de pe panoul de comanda.
2. Selectati Temporizator, dupd care apdsati Butonul rotativ.
3. Inecranul Temporizator, selectati 4, dupd care apdsati Butonul rotativ.
« Ignorati acest pas dacd aceasta este prima datd cand addugati durata temporizatd.
4. Fixatiora.

Modificarea duratei curente

1. Apasati butonul = de pe panoul de comanda.

2. Selectati Temporizator, dupd care apdsati Butonul rotativ.

3. Inecranul Temporizator, selectati durata de pe care doriti s& o modificati, dupa care apdsati
Butonul rotativ.

4. Modificati durata.

Stergerea duratei de temporizare

1. Apdsati butonul = de pe panoul de comanda.

2. Selectati Temporizator, dupd care apdsati Butonul rotativ.

3. Inecranul Temporizator, selectati {fiJ, dupd care apasati Butonul rotativ.

4. Selectati Stergere din dreapta duratei pe care doriti sd o stergeti, dupd care apdsati Butonul
rotativ.

5. Selectati Gata, dupd care apdsati Butonul rotativ.

Utilizarea temporizatorului

1. Apdsati butonul = de pe panoul de comanda.

2. Selectati Temporizator, dupd care apdsati Butonul rotativ.

3. Selectati START din dreapta duratei pe care doriti sa o utilizati, dupd care apdsati Butonul
rotativ.
«  Dupd ce porniti temporizatorul, il puteti intrerupe (pauzd) sau anula.

OBSERVATIE

Atunci cand durata fixatd ajunge la punctul stabilit, se afiseazd mesajul , Timp expirat.” insotit de
0 melodie. Selectati OK, dupad care apasati Butonul rotativ pentru a inchide mesajul.

Curdtarea cu aburi

Functie utild pentru curdtarea cu aburi a cantitdtilor mici de resturi depuse.

Aceastd functie automata va economiseste timp, inlocuind curdtarea manuald periodicd.

1. Apésati butonul — de pe panoul de comanda.

2. Selectati Curatare, dupad care apdsati Butonul rotativ.

3. Selectati Curatare cu aburi, dupd care apasati Butonul rotativ.

4, Urmati instructiunile de pe ecran, selectati Tnainte, dupa care apdsati Butonul rotativ.
5. Selectati START, dupd care apdsati Butonul rotativ.

A\ AVERTISMENT

Nu deschideti usa inainte de terminarea ciclului. Apa din interiorul cuptorului este foarte fierbinte
Si poate cauza arsuri.

OBSERVATIE

« Incazulin care exista depuneri importante de grasime, de exemplu dupd prajire sau
preparare la gril, se recomanda sa indepdrtati manual petele persistente cu un produs de
curdtare inainte de a activa curdtarea cu aburi.

«  Ldsati usa intredeschisd dupa finalizarea ciclului, pentru ca suprafata emailatd interioard sd
se usuce complet.

«  Dacd interiorul cuptorului este fierbinte, functia de curdtare automata nu se va activa.
Asteptati pand cand cuptorul se raceste si incercati din nou.

«  Nuturnati toata cantitatea de apd deodatd in partea de jos a cuptorului. Turnati putin cate
putin. In caz contrar, apa se va revdrsa spre partea din fatd.
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Functii si comenzi

Indepértarea calcarului

Curdtati interiorul generatorului de aburi, pentru a preveni alterarea calitatii si gustului
preparatelor.

OBSERVATIE

«  Cuptorul numdra orele modurilor de preparare cu aport de aburi si vd anuntd sd activati
functia de indepdrtare a depunerilor de calcar atunci cand este cazul. Puteti sa mai folositi
modurile de preparare cu aport de aburi pentru urmdtoarele doud ore fdrd a efectua
indepdrtarea depunerilor de calcar. Nu puteti insd folosi modurile de preparare cu aport de
aburi dupa doud ore fara a efectua indepdrtarea depunerilor de calcar.

«  Atunci cand primiti mesajul de notificare, selectati Porneste acum, dupd care apdsati Butonul
rotativ pentru a activa functia de indepdrtare a depunerilor de calcar sau selectati Mai
tarziu, dupa care apdsati Butonul rotativ pentru a amana.

G% : Indepéartare calcar necesars.

Apasati butonul = de pe panoul de comanda.

Selectati Curatare, dupd care apasati Butonul rotativ.

Selectati Indepértare calcar, dupd care apasati Butonul rotativ.

Selectati Inainte, dupd care apdsati Butonul rotativ.

Urmati instructiunile de pe ecran, selectati START, dupd care apdsati Butonul rotativ.

«  Dacd primiti mesajul ca nu este apa suficientd, mai addugati apa in rezervor, selectati
OK, dupad care apdsati Butonul rotativ.

Dupd finalizarea procesului de indepdrtare a calcarului, cuptorul evacueazd apa automat.

7. Dupad finalizarea procesului de evacuare, goliti rezervorul de apa.

8.  Umpleti din nou rezervorul de apa cu 1.000 ml de apd potabild conform instructiunilor de pe
ecran, selectati OK, dupd care apdsati butonul rotativ pentru a porni cldtirea.

9. Dupd finalizarea procesului de cldtire, goliti rezervorul de apd.

. Dupd golirea rezervorului, curdtati-1 inainte de a-I fixa la loc pe cuptor.

A\ AVERTISMENT

«  Purtati manusi de cuptor atunci cand manevrati rezervorul de apa.
«  Folositi numai agenti de indepdrtare a calcarului special conceputi pentru cuptoarele cu
aburi sau aparatele de cafea.

e WNeR
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/N ATENTIE

«  Nuanulati procesul de indepdrtare a calcarului odatd inceput. In caz contrar, va trebuie sa
reporniti ciclul de indepdrtare a calcarului si sd il finalizati in urmdtoarele trei ore pentru a
activa modurile de preparare cu aport de aburi.

«  Pentru a evita accidentele, nu i ldsati pe copii sa se apropie de cuptor.

«  Pentru proportia corectd de apd si agent de indepdrtare a calcarului, urmati instructiunile
producdtorului.

Evacuarea

Dupa utilizarea modurilor de preparare cu aport de aburi, trebuie sa evacuati apa ramasd, pentru
a evita efectele asupra altor moduri de preparare. De asemenea, dacd doriti sd evacuati incd o
datd apa pentru a curdta cuptorul, folositi aceastd functie.
1. Apésati butonul — de pe panoul de comanda.
Selectati Curatare, dupd care apdsati Butonul rotativ.
Selectati Evacuare, dupd care apdsati Butonul rotativ.
Selectati START, dupad care apdsati Butonul rotativ.
Urmati instructiunile de pe ecran, selectati OK, dupad care apdsati Butonul rotativ.
«  (Cuptorul evacueaza apa din generatorul de aburi in rezervorul de apd.
6. Dupad finalizarea procesului de evacuare, goliti rezervorul de apa.
«  Dupd golirea rezervorului, curdtati-I inainte de a-I fixa la loc pe cuptor.

A\ AVERTISMENT

«  Purtati mdnusi de cuptor atunci cand manevrati rezervorul de apd.
«  Nuscoateti rezervorul de apd in timpul evacudrii.

ks wN

OBSERVATIE
Dupa ce incepe procesul de evacuare, asteptati pand la efectuarea ciclului complet.




Setadri

Apédsati butonul = de pe panoul de comanda, selectati Setari, dupa care apasati Butonul rotativ

pentru a modifica setdrile cuptorului.

Pentru o descriere amdnuntitd, consultati tabelul de mai jos.

Meniu

Submeniu

Descriere

Meniu Submeniu

Descriere

Conexiuni Wi-Fi

Activarea sau dezactivarea Wi-Fi.

Conexiune rapida

Puteti conecta cuptorul la serverul SmartThings
folosind o conexiune Wi-Fi. Dupa ce

cuptorul este conectat, puteti utiliza aplicatia
SmartThings pentru a verifica starea cuptorului
si stadiul prepardrii si/sau pentru a controla
cuptorul de la un dispozitiv mobil.

Gestionare de la
distantd

Selectati Activare, dupd care apdsati Butonul
rotativ pentru a permite accesarea de Ia
distanta a cuptorului de catre personalul
centrului de asistenta in vederea verificdrii
informatiilor interne.

Afisaj

Luminozitate

Puteti modifica luminozitatea ecranului.

Economizor de ecran

Puteti activa sau dezactiva economizorul de
ecran.

OBSERVATIE

«  Economizorul de ecran este o functie
care afiseazd data si ora pe ecran dacd nu
se efectueaza nicio operatiune pentru o
anumitd perioadd de timp in standby.

«  Activati economizorul de ecran pentru
a activa tema Ceas si Perioada de

inactivitate.
Tema Ceas Puteti selecta tema Ceas.
Perioada de Puteti fixa durata de timp dupd care se
inactivitate activeazd economizorul de ecran.

OBSERVATIE

«  Consumul de curent poate creste in
functie de intervalul de timp fixat.

«  Dacd perioada de inactivitate este fixata
la ,Activat permanent’, luminozitatea
ecranului LCD se schimbd automat Ia
nivelul 2 dacd nu se efectueazd nicio

operatiune timp de 3 minute.
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Functii si comenzi

Meniu Submeniu Descriere Meniu Submeniu Descriere
Data si ora Data si ora automate Puteti activa sau dezactiva actualizarea orei de Despre dispozitiv | Denumirea modelului Puteti identifica denumirea modelului
pe internet. Trebuie sd fiti conectat |a reteava cuptorului.
Wi-Fi. Versiune software Puteti afla versiunea curenta a firmware-ului.
Selectati fusul orar Puteti selecta fusul orar. (Trebuie sd dezactivati Atunci cand 0 noud versiune a software-ului
Data si ora automate.) este disponibild, butonul Actualizare software
Fixarea datei Putet fixa data manual. (Trebuie s3 dezactivati Va aparea in acest meniu.
Data si ora automate.) Informatii legale Puteti consulta informatiile legale.
Fixarea orei Puteti fixa ora manual. (Trebuie sd dezactivai
Data si ora automate) Blocare
Selectati formatul orei | Puteti selecta ora in formatul de 12 ore sau in Puteti bloca panoul de comanda pentru a impiedica functionarea neprevazutd.
cel de 24 de ore. «  Pentru a activa functia Blocare, apasati butonul — de pe panoul de comandad, selectati
limba PUteti selecta o limb3 Blocare, dupd care apdsati Butonul rotativ.
— «  Pentru a dezactiva functia Blocare, tineti apdsat butonul = pana cand se afiseaza mesajul
\Volum Puteti regla volumul semnalelor sonore ale

cuptorului.

Duritatea apei

Puteti regla duritatea apei folosite la modurile
de preparare cu aport de aburi.

«  Moale: Pand la 120 ppm

. Medie: 120-240 ppm

. Medie-durda: 240-350 ppm

«  Durd: Peste 350 ppm

Ajutor

Remedierea Puteti consulta problemele si solutiile propuse.
problemelor

Ghid pentru prima Puteti consulta instructiuni simple pentru
utilizare utilizarea elementara a cuptorului.

Control deblocat.
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Preparare inteligenta

Preparare automata

Tn tabelul de mai jos sunt prezentate 35 de programe automate pentru prepararea la aburi,
coacere, preparare la gril, preparate la cuptor si reincalzire. In tabel sunt specificate cantitatile si
recomandadrile corespunzdtoare.

Tnainte de a utiliza aceste programe, umpleti cu apa proaspata rezervorul de apa pand la nivelul
maxim. Celelalte programe functioneaza in modul cuptor cu ventilator sau modul gril. Folositi
manusi speciale pentru cuptor pentru a scoate vasul!

1. Prepararea cu aburi

Aliment Greutate (kg) Accesorii Nivelul gratarului
Buchetg de 02-06 Vas pentru aburi, )
broccoli perforat

Asezati buchetele de broccoli in vasul pentru aburi si apasati Start pentru a
incepe prepararea.
BUChej[eude 02-06 Vas pentru aburi, )
conopidd perforat

Asezati buchetele de conopidd in vasul pentru aburi si apasati Start pentru a
incepe prepararea.

File de peste la
aburi

Vase pentru aburi,

02-10 perforat

Aliment Greutate (kg) Accesorii Nivelul gratarului

Piept de pui la 02-10 Vase pentru aburi, )

aburi - perforat
Asezati pieptul de pui in vasul pentru aburi si apdsati Start pentru a incepe
prepararea. Puteti aseza tava pentru preparare la cuptor pe partea de jos a
cuptorului pentru a aduna lichidul scurs.

0uj fierte 01-06 Vas pentru aburi, )

mediu o perforat
Asezati 2-10 oud in vasul pentru aburi. Dacd doriti oua mai tari, ldsati-le circa
doud minute.

Cartofi 04-08 Vas pentru aburi, 5

jumatati la o perforat

aburi Tdiati cartofii (150-200 g fiecare) in jumatati, asezati-i in vasul pentru aburi
si apdsati Start pentru a incepe prepararea.

Orez alb Vas pentru aburi,

02-04 2

perforat

Aranjati uniform orezul alb (basmati sau pandan) intr-un vas de yena cu fund
plat. Addugati 200 ml de apd rece pentru fiecare 100 g de orez. Amestecati
dupa prepararea la aburi.

Asezati fileurile de peste (2 cm) in vasele pentru aburi.
Apdsati Start pentru a incepe prepararea. Puteti aseza tava pentru preparare
la cuptor pe partea de jos a cuptorului pentru a aduna lichidul scurs.

Tarta, la aburi

\/as pentru aburi,

04-06 perforat

2

Puneti compozitia in 6 forme de tartd mici (100 ml in fiecare). Acoperiti cu
folie alimentard. Asezati formele in vasul pentru aburi.

Bucdti de
peste la aburi

Vase pentru aburi,

0210 perforat

2

Asezati bucdtile de peste (3 cm) in vasele pentru aburi. Apdsati Start pentru a
incepe prepararea. Puteti aseza tava pentru preparare la cuptor pe partea de
jos a cuptorului pentru a aduna lichidul scurs.

Rehidratarea

\/as pentru aburi,

0,1-05 2

Crevete la
aburi

Vase pentru aburi,

2
perforat

02-05

Asezati crevetele (crude / decorticate sau nedecorticate) in vasele pentru
aburi. Apasati Start pentru a incepe prepararea. Puteti aseza tava pentru
preparare la cuptor pe partea de jos a cuptorului pentru a aduna lichidul scurs.

fructelor perforat

deshidratate Asezati fructele deschidratate (caise, prune, mere) in vasul pentru aburi.
Topirea 0103 Vas pentru aburi, 5
ciocolatei T perforat

Rupeti tableta de ciocolatad (neagrd sau ciocolatd de menaj), asezati
bucdtile intr-un vas de yena mic si acoperiti cu folie sau cu capacul.
Asezati vasul de yena in vasul pentru aburi. Ldsati acoperit pe
durata programului.

Dupa ce scoateti vasul din cuptor, amestecati bine. (Pentru ciocolata
alba sau ciocolata cu lapte, reduceti timpul cu 5 minute.)
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Preparare inteligenta

2. Coacere 3. Prepararea la gril
Aliment Creutate (kg) Accesorii Nivelul gratarului Aliment Creutate (kg) Accesorii Nivelul gratarului
Placinta cu 12-14 Gratar pentru cuptor 1 Friptura de 0,3-06 Gratar pentru cuptor / 4/1
mere Asezati placinta cu mere intr-un vas metalic rotund. Asezati-| pe gratarul vitd, subtire Tava pentru pentry
pentru cuptor. Greutatea se calculeaza cu tot cu mere si restul ingredientelor. pentry pretparare la
N cuptor
Blat pentru 03-05 Gratar pentru cuptor ‘ 2 —— — — — -
placint3 cu - — - — - - Asezati bucdtile de fripturd de vitd una langd alta, in tava pentru preparare la
i Puneti compozitia intr-o formd metalicd si asezati-o pe grdtarul pentru cuptar, pe mijlocul grétarului pentru cuptor. Intoarceti alimentele atunci cand
cuptor. apare natificarea, selectati OK, dupa care apasati Butonul rotativ. Dupd aceea,
Negresa 0,5-0,7 ‘ Gratar pentru cuptor ‘ 2 selectati Continuare si apoi apdsati Butonul rotativ pentru a relua procesul.
Puneti aluatul intr-un vas de yena sau de ceramicd rotund si asezati-I pe Bucati de pui 0,5-0,7 Grdtar pentru cuptor / 4/1
grdtarul pentru cuptor. 10-1,2 Tavd pentru pentru
Prajiturd 0,5-0.7 Grétar pentru cuptor ‘ 1 preparare la cuptor
olandeza din Puneti compozitia intr-o formé metalicd si asezati-o pe grétarul pentru AUnget,l bucdtile de pui rece cu ulei si cond|men}e, Asezati bucdtile ol pielea .
unt cuptor. in jos in tava pentru preparare la cuptor, pe grdtarul pentru cuptor. Intoarceti
” alimentele atunci cand apare notificarea, selectati OK, dupa care apdsati
Chec aromat cu 0,7-08 ‘ Gratar pentru cuptor ‘ 2

miere si melasa

Asezati aluatul proaspdt intr-o tava dreptunghiulard metalica de marimea
corespunzatoare (lungime de 25 cm). Asezati tava pe lungime fata de usd, pe
gratarul pentru cuptor.

Butonul rotativ. Dupd aceea, selectati Continuare si apoi apdsati Butonul
rotativ pentru a relua procesul.

Briose 0506 | Grétar pentru cuptor | 2
Puneti aluatul de briose intr-o tavd metalicd cu 12 forme. Asezati tava in
mijlocul gratarului pentru cuptor.

Pandispan 0,3-06 ‘ Grdtar pentru cuptor ‘ 1

Puteti 300 g de aluat intr-o tavd de copt metalicd rotunda, cu diametrul de
18 cm, 400 g de aluat in tava cu diametru de 24 cm si 500 g de aluat in
tava cu diametrul de 26 cm. Asezati tava in mijlocul grdtarului pentru cuptor.

Copane de pui

05-0,7 Gratar pentru cuptor / 4/1
Tava pentru pentru

preparare la cuptor

Asezati copanele de pui marinate unul langa altul in tava pentru preparare
la cuptor, pe grétarul pentru cuptor. Intoarceti alimentele atunci cand apare
notificarea, selectati OK, dupd care apdsati Butonul rotativ. Dupd aceea,

selectati Continuare si apoi apdsati Butonul rotativ pentru a relua procesul.

Pizza de casa

06-10 Tava pentru 1

preparare la cuptor

Asezati pizza pe tava pentru preparare la cuptor. Greutatea este calculatd cu
toppinguri, de exemplu so0s, lequme, suncd Si cascaval.
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Bucadti de
peste la gril

0,3-06 Grdtar pentru cuptor / 4/1
Tava pentru pentru

preparare la cuptor

Marinati fileurile de peste (1 cm) si asezati-le unul langd altul in tava pentru
preparare la cuptor, pe gratarul pentru cuptor. Intoarceti alimentele atunci
cand apare notificarea, selectati OK, dupd care apdsati Butonul rotativ. Dupd
aceeq, selectati Continuare si apoi apdsati Butonul rotativ pentru a relua
procesul.




4, Preparare la cuptor

Aliment Greutate (kg) Accesorii Nivelul gratarului
File de peste 03-06 Gratar pentru cuptor / 4/1 Aliment Greutate (kg) Accesorii Nivelul grétarului
la gril Tava pentru pentru — -
preparare la cuptor Pui intreg 10-11 Grataur pentru cuptor / 2/1
— - - — - 1,2-13 Tava pentru pentru

Marinati fileurile de peste (1 cm) si asezati-le unul langd altul in tava pentru preparare la cuptor

preparare la cuptor, pe gratarul pentru cuptor. Intoarceti alimentele atunci — — -

cand apare natificarea, selectati OK, dupa care apasati Butonul rotativ. Dup3 Ungeti puiul rece cu ulei si condimente. )

aceea, selectati Continuare si apoi apasati Butonul rotativ pentru a relua AS?Zatv"l cu pieptul in jos n tava pentru preparare [a cuptor, pe mijlocul

procesul. grdtarului pentru cuptor. Intoarceti alimentele atunci cand apare notificarea,

; - selectati OK, dupd care apdsati Butonul rotativ. Dupd aceea, selectati

Cotlete de miel 0,3-0,6 Gratar pentru cuptor / 4/1

Continuare si apoi apasati Butonul rotativ pentru a relua procesul.

Tava pentru pentru — N
preparare la cuptor Frlpt.ura de v!ta, 1,1-13 Grataur pentru cuptor / 2/1
— . - - mediu spre bine Tava pentru pentru
Marinati cotletele de miel. Asezati cotletele in tava pentru preparare Ia facut preparare la cuptor

cuptor, pe gratarul pentru cuptor. Intoarceti alimentele atunci cand apare
notificarea, selectati OK, dupd care apdsati Butonul rotativ. Dupd aceea,
selectati Continuare si apoi apdsati Butonul rotativ pentru a relua procesul.

Ungeti carnea cu ulei si condimente (numai piper, sarea trebuie addugata
dupd rumenire). Asezati carnea in tava pentru preparare la cuptor, pe

gréatarul pentru cuptor, cu partea cu grasime in jos. Intoarceti alimentele
atunci cand apare notificarea, selectati OK, dupd care apdsati Butonul
rotativ. Dupd aceea, selectati Continuare si apoi apdsati Butonul rotativ
pentru a relua procesul. Dupd ce s-a rumenit, se infdsoara in folie de
aluminiu si se mai lasa 5-10 minute.

Friptura de 0,7-09 Grdtar pentru cuptor / 2/1
porc Tavd pentru pentru
preparare la cuptor

o
=
(1}
o
=)
=
<))
=
(¢}
=
—
a
=)
[0
3
—
Qe

Ungeti carnea cu Ulei si condimente si asezati-o cu partea cu grdsime in
jos in tava pentru preparare la cuptor, pe gratarul pentru cuptor. Intoarceti
alimentele atunci cand apare notificarea, selectati OK, dupa care apdsati
Butonul rotativ. Dupd aceea, selectati Continuare si apoi apasati Butonul
rotativ pentru a relua procesul.
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Preparare inteligenta

Aliment

Greutate (kg) Accesorii Nivelul gratarului

5. Reincalzire automata

Peste intreg

0,4-0,8 Gratar pentru cuptor / 2/1
Tava pentru pentru pentru

preparare la cuptor

Ungeti pestele intreg cu ulei si addugati verdeata si condimente. Asezati
pestii unul langd altul, alternativ, cap-coadd, in tava pentru preparare la
cuptor, pe gratarul pentru cuptor. Intoarceti alimentele atunci cand apare
notificarea, selectati OK, dupd care apdsati Butonul rotativ. Dupd aceea,
selectati Continuare si apoi apdsati Butonul rotativ pentru a relua procesul.
Acest program este recomandat pentru peste intreg, de exemplu pdstrdv,
saldu sau dorada.

Aliment Creutate (kg) Accesorii Nivelul gratarului
Pizza congelata 03-04 Grdtar pentru cuptor 2
04-05
Asezati pizza congelatd pe mijlocul gratarului pentru cuptor.
Cartofi prdjiti 0,4-0,5 Tava pentru 2

congelati

preparare la cuptor

Asezati uniform cartofii prajiti congelati in tava pentru preparare Ia

cuptor.

Crochete de peste
congelate

Legume la 0,2-0,5 Tava pentru preparare la 4
cuptor cuptor
Asezati legumele, de exemplu felii de dovlecei, ardei si vinete, ciuperci si
rosii cherry in tava pentru preparare la cuptor. Ungeti-le cu un amestec de
ulei de masline, ierburi aromate si condimente.
Cartofi copti 0,4-0,8 Tava pentru preparare Ia 2
cuptor

Folositi cartofii de marime medie. Spalati si curatati cartofii. Ungeti-i cu un
amestec de ulei de mdsline, sare, piper si ierburi aromate. Asezati cartofii
unul langd altul in tava pentru preparare la cuptor.
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03-05

Tava pentru
preparare la cuptor

Asezati uniform crochetele de peste congelate in tava pentru preparare la

cuptor.

Crochetele sunt mai gustoase dacd le intoarceti la semnalul sonor.




Decongelare automata

Aliment

Greutate
(ka)

Timp de
asteptare (min.)

Nivelul gratarului

Carne congelata

02-05
08-15

10-30

Protejati intotdeauna marginile cu folie de
aluminiu. Acest program este recomandat
pentru carne de vitd, miel, porc, fripturi,
cotlete si carne tocatd. Asezati carnea

pe gratarul pentru cuptor. Introduceti
grdtarul la nivelul 2 si tava pentru
preparare la cuptor la nivelul 1.

Carne de pasare
congelata

03-06
09-13

10-30

Tnveliti intotdeauna varfurile copanelor
si aripilor in folie de aluminiu. Acest
program este recomandat pentru
decongelarea puilor intregi si a bucatilor
de carne de pui.

Asezati carnea pe gratarul pentru cuptor.
Introduceti gratarul la nivelul 2 si tava
pentru preparare la cuptor la nivelul 1.

Peste congelat

03-08

10-30

Tnveliti intotdeauna coada pestelui intreg
in folie de aluminiu. Acest program este
recomandat pentru decongelarea pestilor
intregi si a fileurilor de peste.

Asezati pestele pe grdtarul pentru cuptor.
Introduceti gratarul la nivelul 2 si tava
pentru preparare la cuptor Ia nivelul 1.

Paine congelata

01-03
04-06

Asezati painea pe orizontald, pe lungime
fatd de usd, in tava pentru preparare la
cuptor, cu gratarul la nivelul 2.

Acest program este recomandat pentru
toate felurile de paine feliatd, precum si
pentru chifle si baghete.

) Greutate Timp de : . )
Aliment (ka) asteptare (min) Nivelul gratarului
Fructe congelate 0,2-06 5-10 Aranjati fructele uniform in tava pentru

preparare la cuptor, cu grdtarul la nivelul
2. Acest program este recomandat pentru
toate felurile de fructe si fructe de padure
taiate bucdti.

/\ ATENTIE

«  Dupd decongelarea cdrnii (mai ales a celei de pasdre), ldsati cuptorul gol sd functioneze circa
10 minute in modul Convectie (200 °C) pentru a elimina bacteriile din interior.
«  Nurecongelati alimentele dupd ce le-ati decongelat.

OBSERVATIE

1. Dupad terminarea procesului de decongelare, aruncati apd din tava si spdlati rezervorul.

2. Dacd a mai rdmas apa in compartimentul de preparare, stergeti-I cu o lavetd uscatd.

3. Ventilatorul de rdcire continud sd functioneze timp de 3-10 minute dupad utilizarea modului
Decongelare automatd. Aceasta nu reprezintd o defectiune si nu trebuie sd va ingrijorati.

Romand 29

o
=
(1}
o
=)
=
<))
=
(¢}
=
—
a
=)
[0
3
—
Qe




Preparare inteligenta

Prepararea manuala Aliment Timp (min.) Accesoriu (nivelul gratarului)
) Orez alb (basmati sau pandan) 30-35 Vas pentru aburi, perforat (2)
Modul de preparare cu aport de aburi (Folositi un vas de vena cu fund
Preparare la aburi plat, addugati o cantitate dubld
Utilizati programérile si timpii din acest tabel ca valori orientative pentru prepararea la aburi. de apd)
Vd recomanddm sa umpleti intotdeauna rezervorul cu apd proaspdta pand la nivelul maxim. Orez cu lapte 40-50 Vas pentru aburi, perforat (2)
Tn unele cazuri, puteti aseza tava pentru preparare la cuptor pe partea de jos a cuptorului pentru (Folositi un vas de yena cu fund
a aduna lichidul, de exemplu atunci cand preparati file de peste. plat, addugati o cantitate de doud
Aliment Timp (min.) Accesoriu (nivelul gratarului) %r;)tsea)u de patru ori mai mare de
Buchete de broccoli 12-14 Vas pentru aburi, perforat (2 -
P P 2 Compot de fructe 25-35 Vas pentru aburi, perforat (2)
Morcovi intregi 25-30 Vas pentru aburi, perforat (2) (Folositi un vas de yena ratund cu
Legume t3iate felii 15-20 Vas pentru aburi, perforat (2) fund plat, addugati o linguritd de
(ardei, dovlecei, morcovi, ceapd) zahar si 2 lingurite de apd)
- Fasole verde 20-25 Vas pentru aburi, perforat (2) Tarta/Cremad caramel 20-25 Vas pentru aburi, perforat (2)
‘;‘; Sparanghel 10-15 Vas pentru aburi, perforat (2) (6 Vase pentruAdesert d? 0Bl
o fiecare, acoperite cu folie)
% Legume intregi 25-35 Vas pentru aburi, perforat (2) dinc d i . 303 buri. perf >
= (anghinare, conopids, stiuleti de Bu mgg e vanilie cu oud -35 Vas pentru aburi, perforat (2)
o (Folositi un vas de yena mare cu
= porumb) . .
© fund plat, acoperit cu folie)
= Cartofi decojiti 30-35 Vas pentru aburi, perforat (2)

(taiati sferturi)

File de peste 15-20 Vas pentru aburi, perforat (2)
(2 cm grosime)

Crevete 10-14 Vas pentru aburi, perforat (2)
(crude/nedecorticate)

Piept de pui 23-28 Vas pentru aburi, perforat (2)
Oud fierte 16-20 Vas pentru aburi, perforat (2)
(tari)

Gdluste din aluat dospit congelate 25-30 Vas pentru aburi, perforat (2)
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Preparare la aburi pe doud niveluri Convectie si aburi / Caldura de sus si aburi + Convectie / Caldura de jos si aburi + Convectie

Utilizati programadrile si timpii din acest tabel ca valori orientative pentru prepararea la aburi. Utilizati programadrile si timpii din acest tabel ca valori orientative pentru coacere si preparare la
Va recomanddm sa umpleti intotdeauna rezervorul cu apd proaspdtd pand la nivelul maxim. cuptor.
Dacd aveti alimente diferite cu acelasi timp de preparare, le puteti introduce pe toate in cuptor in Vd recomanddm sd umpleti intotdeauna rezervorul cu apd proaspdtd pand la nivelul maxim.
ace\asi'timp. Dacd ny, mtrpducgti mai htéi ajlimentul cu timpul de preparare cel mai lung. ; Mod aburi ) . |'Nivelde | Timp Accesoriu (nivelul
Asezati vasul pentru aburi la nivelul 2 si gratarul pentru cuptor la nivelul 4. Aliment combinat | €mP-(C) | Preincalzire | = i) arétarulul)
Aliment T|mp (min.) Accesoriu (nivelul grétarmui) FOltaj taiat fé$|| COﬂ\/eCtie Sl 200 0 Redus 15-20 Tavd pentru
- - ” - - - (addugati aburi preparare la cuptor
Preparare la 2 niveluri: Doua feluri 15-20 Gratar pentru cuptor (4) / Vas pentru aburi, cascaval ras) (1)
(fle de peste/legume feliate) perforat (2) Cornuri Convectie si 180 0 Redus 20-25 Tavad pentru
Preparare la 2 niveluri: Doua feluri 25-30 Grdtar pentru cuptor (4) / Vas pentru aburi, (aluat de cornuri aburi preparare la cuptor
(piept de pui/legume intregi) perforat (2) gata preparat) (1)
V& recomanddm sa folositi un vas de yena cu fund plat asezat pe gratarul pentru cuptor. Painedecasd | Caldurade | 180 0 Mediu | 30-40 Grdtar pentru
Mriti timpul de preparare cu 20-30 % fatd de felul obisnuit daca doriti s& preparati mai multe jos si aburi + cuptor (1)
alimente simultan. Convecfie
Legume Convectie si | 160-180 0 Mediu 35-50 Grdtar pentru
gratinate / aburi cuptor (2) g
Cartofi gratinati g
Fripturd de vita, | Cdldura de | Stadiul 1: X Ridicat | Stadiul 1: Grdtar pentru %
1kg sus i aburi 180 25-35 cuptor (2) / Tavd =4
Mediu-bine + Convectie | Stadiul 2: Stadiul 2 : | pentru preparare la %
facutd 180 25-35 cuptor (1) S
Pui intreg Caldurd de | Stadiul 1: X Ridicat | Stadiul 1: Gratar pentru =
sus si aburi 210 30-40 cuptor (2) / Tava
+ Convectie | Stadiul 2: Stadiul 2 : | pentru preparare la
210 20-30 cuptor (1)
Bucdti de pui (Cdldurd de | Stadiul 1: X Ridicat | Stadiul 1: Grdtar pentru
sus i aburi 210 20-30 cuptor (2) / Tava
+ Convectie | Stadiul 2 Stadiul 2 : | pentru preparare la
210 20-30 cuptor (1)
OBSERVATIE

«  Varecomanddm sd intoarceti alimentele in primul si al 2-lea stadiu.
«  Dacd deschideti usa in timpul prepardrii, cuptorul se opreste. Pentru a-I reporni, inchideti
uUsa, selectati START, dupa care apdsati Butonul rotativ.
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Preparare inteligenta

Ghid pentru utilizarea modului convectie

Convectie
Folositi temperaturile si timpii din acest tabel ca valori orientative pentru coacere.
Vd recomanddm sa preincdlziti cuptorul in modul Convectie.

Aliment Temp. (C) | Timp (min.) Accesoriu (nivelul gratarului)
Prdjiturd cu alune de 160-170 60-70 Gratar pentru cuptor (1)
padure in forma patrata
Chec cu [dmaie in formad de 150-160 50-60 Gratar pentru cuptor (1)
tort sau in formd rotunda
Pandispan 150-160 25-35 Gratar pentru cuptor (1)
Blat pentru tarta cu fructe 150-170 25-35 Gratar pentru cuptor (1)
Prdjitura cu fructe Streusel 150-170 30-40 Tava pentru preparare la cuptor (2)
(aluat dospit)
Cornuri 170-180 10-15 Tava pentru preparare la cuptor (1)
Chifle 180-190 10-15 Tava pentru preparare la cuptor (1)
Fursecuri 160-180 10-20 Tava pentru preparare la cuptor (2)
Chipsuri la cuptor 200-220 15-20 Tava pentru preparare la cuptor (2)

Cdldurd de sus + Convectie

Folositi temperaturile si timpii din acest tabel ca valori orientative pentru prdjit.

Vd recomanddm sd preincdlziti cuptorul in modul Cdldurd de sus + Convectie.

Asezati carnea pe grdtarul pentru cuptor, urmand recomandarea pentru nivelul gratarului din
tabel si folositi tava pentru preparare la cuptor ca tavd de colectare a grasimii la nivelul 1.

Aliment Temp. Q) | Timp (min.) Accesoriu (nivelul gratarului)
Friptura de vitd 170-190 60-90 Gratar pentru cuptor (2) / Tava pentru
(1 kg / Mediu) preparare la cuptor (1)

Spatd de porc, bucata 180-200 90-120 Gratar pentru cuptor (2) / Tava pentru

intreagd / Rulata (1 kg) preparare la cuptor (1)

Friptura de miel / 190-210 50-80 Grdtar pentru cuptor (2) / Tavd pentru

Pulpd de miel (0,8 kg) preparare la cuptor (1)

Pui intreg (1,2 kq) 200-220 50-70 Gratar pentru cuptor (2) / Tava pentru
preparare la cuptor (1)

Peste, pastrdvi intregi 180-200 30-40 Gratar pentru cuptor (2) / Tava pentru

(2 buc. /0,5 k) preparare la cuptor (1)

Piept de ratd (0,3 kg) 180-200 25-35 Gratar pentru cuptor (2) / Tava pentru

preparare la cuptor (1)
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Cdldura de jos + Convectie

Folositi temperaturile si timpii din acest tabel ca valori orientative pentru preparare la cuptor i

rumenire.

Va recomanddm sd preincalziti cuptorul in modul Cdldura de jos + Convectie.

Ghid pentru prepararea la gril

Gril mare

Folositi temperaturile si timpii din acest tabel ca valori orientative pentru prepararea la gril.
Fixati temperatura grilului la 220 °C si preincdlziti-l timp de 5 minute.

Alimen Temp. (° Timp (min. A riu (nivelul gratarului - ; - - ; S < ;
ent Y p (min) DT ) Aliment Timpul 1 (min) | Timpul 2 (min.) Accesoriu (nivelul gratarului)
Pizza de casa 180-200 20-30 Tava pentru preparare la cuptor (1 . . .
P prep ptor (1) Chebap pe frigarui 8-10 6-8 Gratar pentru cuptor (4) / Tava
Tarta quiche / Placintd 180-200 10-15 Cratar pentru cuptor (1) pentru preparare la cuptor (1)
precoaptd refrigerata Friptura de porc 7-9 5-7 Gratar pentru cuptor (4) / Tavd
Pizza congelata cu 180-200 15-20 Tavd pentru preparare la cuptor (1) pentru preparare la cuptor (1)
blat cu praf de copt Carnati 6-8 6-8 Gratar pentru cuptor (4) / Tava
Pizza congelata 180-200 15-25 Tava pentru preparare la cuptor (1) pentru preparare la cuptor (1)
Pizza rece 180-200 8-15 Tavd pentru preparare la cuptor (1) Bucati de pui 20-25 15-20 Grdtar pentru cuptor (4) / Tavd
Pl4cinta cu mere 160-180 60-70 Crétar pentru cuptor (1) pentru preparare la cuptor (1)
Pateuri din foitaj cu 180-200 10-15 Tava pentru preparare la cuptor (1) Friptura de somon 8-12 6-10 Crdtar pentru cuptor (4) / Tava
mere pentru preparare la cuptor (1)
Legume feliate 15-20 Tava pentru preparare la cuptor (4)
Toast 2-3 1-2 Grdtar pentru cuptor (4)
Toast cu cascaval 3-5 Grdtar pentru cuptor (4)

Romand 33

o
=
(1}
o
=)
=
<))
=
(¢}
=
—
a
=)
[0
3
—
Qe




Preparare inteligenta

Gril si ventilator Convectie eco
Folositi temperaturile si timpii din acest tabel ca valori orientative pentru prepararea la gril. in acest mod se foloseste sistemul de incélzire optimizat, pentru a reduce consumul de energie
Fixati temperatura grilului a 220 °Csi preincalziti-l timp de 5 minute. in timpul prepardrii alimentelor. Se recomandd sa nu se utilizeze functia de preincalzire pentru
. Timp o ; duratele din aceastd categorie, pentru a reduce mai mult consumul de energie.
Aliment . Accesoriu (nivelul gratarului)
(min) Alimente Accesorii Nivel | Temp. (C) | Timp (min)
Carnati 8-10 Gratar pentru cuptor (3) g o
PrIUEICUHEE TG, | R —————— 1 | 160-180 50-70
Cartofi sferturi 20-25 Gratar pentru cuptor (3) 08-1,2kg
e ) ) Cartofi s in coaja, Tava pentru preparare la
Cartofi prdjiti congelati | 15-20 Tava pentru preparare la cuptor (3 - -
prajiti congelat p prep ptor (3) 0.4-08 kg cuptor 2 190-200 60-70
Crochete congelate 20-25 Tava pentru preparare la cuptor (3 . - )
4 P Prep ptor (3 Carnati, Grdtar pentru cuptor + Tavd
Bulete congelate 15-20 Tava pentru preparare la cuptor (3) 03-0,5 kg pentru preparare la cuptor 1 160-180 20-30
Friptura de somon 15-20 | Gratar pentru cuptor (3) / Tava pentru preparare la cuptor (1) Cartofi préjiti congelati, Tava pentru preparare la , 180200 2040
File de peste 12-17 | Gratar pentru cuptor (3) / Tavd pentru preparare la cuptor (1) 0,3-0,5 kg cuptor
Peste intreg 15-20 | Gratar pentru cuptor (3) / Tavd pentru preparare la cuptor (1) Cartofi sferturi congelati, Tavd pentru preparare la 7 190-210 30-40
-é? Bucati de pui 30-40 | Grdtar pentru cuptor (3) / Tavd pentru preparare la cuptor (1) 0.3-05kg cuptor
e e | 3 | w0 | 253
= Ghid pentru ventilatorul obisnuit ek g P prep P
% Folositi temperaturile si timpii din acest tabel ca valori orientative pentru preparare la cuptor i Fileuri de peste crocante, Gratar pentru cuptor + Tava 2 200-220 30-40
] fumenire. pane, 0,4-0,8 kg pentru preparare la cuptor 1
o V3 recomandam s preincalziti cuptorul in madul Ventilator obisnuit. Muschi de vitd la cuptor, | Gratar pentru cuptor + Tavd | 2 180-200 60-70
0,8-1,2 ki entru preparare la cuptor 1
Aliment Temp. () | Timp (min.) Accesoriu (nivelul gratarului) g P prep P
N Legume la cuptor, Tavd pentru preparare la ] i
Lasagna 200-220 20-25 Gratar pentru cuptor (2) 0.4-06 kg cuptor 2 200-220 20-30
Legume gratinate 180-200 20-30 Grdtar pentru cuptor (2)
Cartofi gratinati 180-200 40-60 Grdtar pentru cuptor (2) Sfaturi pentru redugerea consumului de energie
- " " - *  Dacd timpul de preparare este mai mare de 30 de minute, puteti opri cuptorul cu 5-10
pizcle b Culeech gy 160-180 1015 Tava pentru preparare |a cuptor (2 minute inainte de acest interval, pentru a reduce consumul de energie.
Chec marmorat 160-180 50-70 Gratar pentru cuptor (1) Caldura reziduald va finaliza procesul de preparare.
Chec 150-170 50-60 Grétar pentru cuptor (1) * Nudeschideti usa in mod frecvent in timpul prepardrii, pentru a pastra temperatura in
; N interior si pentru a reduce timpul si consumul de energie.
Briose 180-200 20-30 Gritar pentru cuptor (1) 7' P puls ¢
Fursecuri 180-200 10-20 Tavd pentru preparare la cuptor (2)

34 Romana



Ghid de preparare intensiva Preparare cu aer cald

Folositi temperaturile si timpii din acest tabel ca valori orientative pentru préjit. Folositi temperaturile si timpii din acest tabel ca valori orientative pentru prepararea cu aer cald.
V4 recomandam s& preincalziti cuptorul in modul Intensiv (Sus + Jos + Convectie). Nu este necesard preincdlzirea cuptorului.
Aliment Temp. (C) Timp (min.) Accesoriu (nivelul gratarului) N Dimensiune Temp. (0 Timp de Nivelul
Lasagna (2 kg) 180-200 20-30 Gratar pentru cuptor (1) portie (g) ' preparare (min.) | gratarului
Legume gratinate (2 kg) 160-180 40-60 Gratar pentru cuptor (1) Cartof
- — Cartofi prdjiti congelati 500-1000 210-220 20-25 3
Cartofi gratinati (2 kg) 160-180 60-90 Grdtar pentru cuptor (1) Cartofi prajiti congelati si
. N e N N ; ; 500-1000 210-220 15-20 3
Friptura de vitd 160-180 60-90 Gratar pentru cuptor (2) / Tava pentru condimentati
(2 kg/mediv) preparare la cuptor (1) Crochete de cartofi congelate 500-1000 210-220 15-20 3
Ratd intreaga (2 kg) 180-200 60-90 Grdtar pentru cuptor (2) / Tava pentru Crochete de cart?ﬁ Hash 500-1000 10-220 15-20 3
preparare la cuptor (1) Brown congelate
2 pui intregi 200-220 60-90 Gratar pentru cuptor (2) / Tava pentru Cartoff sferturi congelai 500-1000 210-220 15-20 3
(1,2 kg fiecare) preparare la cuptor (1) Cartofi prajiti de casa la 500-1000 190-200 20-25 3
cuptor congelati -
N Cartofi sferturi de cas3 _ i ) 8
f’rajlre profesionald congelati 500-1000 200-210 20-25 3 B
In acest mod se efectueazd un ciclu automat de incdlzire la peste 200 °C. Congelate 3
~ o . . . . . v oA N . " v .. 5
Inca[zﬁorul de sps s|.vent|lat0ru| de convectie functioneazd in t|mp%1\ prvocesulm de puatrundere a carnii. St P e 300-500 210-220 15-20 3 z
Dupa acest stadiu, alimentele sunt preparate lent la temperatura scdzuta preselectatd. R ———— " 30-1000 10970 P 3 g
Prepararea se realizeazd cu incalzitoarele de sus si de jos. ripioare e ‘?U' congelate P00t 10- > 2
Acest mod este recomandat pentru fripturile de carne, pasdre si peste. Inele de ceapd congelate 300-500 210-220 10-15 3
Folositi temperaturile si timpii din acest tabel ca valori orientative pentru prdjit. Crochete de peste congelate 300-500 210-220 15-20 3
Aliment | Temp. (C) | Timp (ore) Accesoriu (nivelul gritarului) Eg;gedlgtzu' crocante 500-1000 210-220 20-25 3
Friptura de 80-100 | 3:30-4:30 Grdtar pentru cuptor (2) / Tava pentru preparare la cuptor (1) [ chyrros congelate 300500 190-200 10-15 3
vitd "
Carne de pasdre
Friptura de 90-110 | 3:30-4:.00 Cratar pentru cuptor (2) / Tava pentru preparare [a cuptor (1) [ copanele de pui proaspete* 500-1000 200-210 30-35 3
porc Aripioare de pui proaspete’ 300-500 200-210 27-32 3
Pieptderata | 80-100 | 1:30-2:00 Crdtar pentru cuptor (2) / Tava pentru preparare la cuptor (1) | piept de pui pane” 300-500 200-210 25-30 3
File de vita 80-100 | 1:30-2:00 Grdtar pentru cuptor (2) / Tava pentru preparare la cuptor (1)
File de porc 80-100 | 1:30-2:00 Gratar pentru cuptor (2) / Tava pentru preparare la cuptor (1)
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Preparare inteligenta

: Dimensiune . Timp de Nivelul Preparate de proba
Al portie (g) U5 Y preparare (min) | gratarului
. Tn conformitate cu standardul EN 60350
Legume
Sparanghel pane 100-300 200 15-20 3 1. Coacerea
V_mete ?ane 200-400 200 1520 3 Recomanddrile pentru coacere sunt date pentru cuptorul preincalzit. Introduceti tava pentru
Cluperdi pane 100-300 200 15-20 3 preparare la cuptor cu marginea indoitd spre usa.
Ceapd pane 100-300 200 15-20 3 ) Timp de
— . . . Nivelul Mod de o
Conopidd pane 300-500 190-200 15-20 3 Tip de preparat Vas si observatii . ) Temp. (C) | preparare
gratarului | preparare )
Amestec de legume pane 300-500 200 15-20 3 (min.)
* e Tntorc dupd 2/3 din timpul de preparare. Prajituri mici | Tava pentru preparare 1 Ven.tllatAor 150-160 20-30
la cuptor obisnuit
OBSERVATIE 1 Convectie 150-160 20-25
«  Asezati o foaie de copt sau 0 tavd pe suportul de sub tava de preparare cu aer cald, pentru a .
aduna lichidul scurs. Se reduc astfel stropirea si degajarea fumului. Tavd pentru preparare 2+4 Preparare | 150-160 20-30
+ Inainte de a folosi foaia de copt, verificati temperatura maximd recomandatd pentru utilizarea la cuptor + Tavad pentru la mai
o acesteia. preparare la cuptor multe
3 +Incazul produselor proaspete sau de casd, ungefi uniform cu ulei o suprafatd mai mare, pentru a niveluri
= se fument ma bine. Pandispan fard | Forma de tort 1 | Tradifional | 150-160 | 20-30
5 Prepararea la mai multe niveluri (Special) grasimi detasabild pe gratarul :
2 ; . _ B
._§- Folositi temperaturile si timpii din acest tabel ca valori orientative pentru coacere. mare (Antiaderents, ! Convectie | 150-160 3035
= V3 recomandam s3 preincalziti cuptorul in madul Preparare la mai multe niveluri. S i @ 26 cm) _
Aliment Temp. (°C) | Timp (min.) Accesoriu (nivelul gratarului) SE(r)arJtltt)LrJg: d Tava ple:tcrLth?gfparare 1 Traditional | 150-160 20-30
Prdjituri mici 150-160 20-30 2 tdvi pentru preparare la cuptor (4 +2) 1 Convectie 150-160 20-30
Mini-placinte 160-180 20-30 2 tdvi pentru preparare la cuptor (4 +2) — - —
- _ Prdjiturd cu | Tava pentru preparare 1 Traditional | 150-160 40-50
Cornuri 160-180 20-30 2 tdvi pentru preparare la cuptor (4 +2) mere si aluat la cuptor
Foitaj 180-200 30-40 2 tavi pentru preparare la cuptor (4 +2) dogpit 1 Convectie | 150-160 45-55
Fursecuri 170-190 15-20 2 tdvi pentru preparare la cuptor (4 +2 — z p T
. a Prep pv 4-2 Placinta cu | Grdtar mare + 2 Forme | 1 asezatd | Cdldura 170-190 70-90
Lasagna 160-180 30-45 Gratar pentru cuptor (4) / Tavd pentru mere de tort detasabile pe de jos +
preparare la cuptor (2) (Antiaderente, @ 20 cm) | diagonald | Convectie
Cartofi prdjiti congelati | 180-200 30-50 2 tavi pentru preparare la cuptor (4 +2) * Dou4 tAvi aranjate pe gratar in stanga spate si in dreapta fats.
Bulete congelate 180-200 20-30 2 tavi pentru preparare la cuptor (4 +2)
Pizza congelatd 200-220 20-30 Gratar pentru cuptor (4) / Tavd pentru
preparare la cuptor (2)
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Intretinere

2. Prepararea la gril

Preincalziti cuptorul gol timp de 5 minute folosind functia Gril.

Tip de . . Nivelul UIIES
Vas si observatii . .| Mod de preparare | Temp. (°C) preparare
preparat gratarului .
(min.)
Felii prdjite Grdtar pentru 4 Gril 250 Primul 1-2
de franzela cuptor Al 2 1-2
albd
Burgeri de Grdtar pentru 442 Gril 250 Primul
vitd (12 cuptor + Tavd 10-15
fiecare) pentru preparare Al 2'¢ 10-15

la cuptor (pentru
adunarea
lichidului)

Curatarea

Curdtati cuptorul in mod regulat, pentru a preveni acumularea impuritdtilor in interiorul
cuptorului. De asemenea, acordati atentie sporitd usii si suprafetei de etansare a usii (numai la
anumite modele).

Dacd usa nu se deschide sau nu se inchide cu usurintd, verificati mai intai dacd s-au acumulat
impuritdti la elementele de etansare ale usii. Folositi 0 carpd moale inmuiata in apd cu sdpun
pentru a curdta partea interioara si partea exterioard a cuptorului. Cldtiti si uscati bine.

Curdtati urmele de degete si grasime sau petele de pe suprafata exterioard (suprafata usii sau
ecran) cu o0 laveta moale si solutie de curdtat geamuri sau detergent neutru si stergeti cu o lavetd
moale, curatd si uscatd.

indepértarea impuritatilor persistente cu miros neplacut din interiorul cuptorului

1. Asezati 0 cand cu suc de lamaie diluat in interiorul cuptorului gol, in centru.

2. Incalziti cuptorul timp de 10 minute la temperatura maxima a modului cuptar.

3. Lafinalizarea ciclului, asteptati pand cand cuptorul se rdceste. Apoi, deschideti usa si curdtati
spatiul de preparare.

/N ATENTIE

«  Pastrati curdtenia usii si a suprafetei de etansare a usii si asigurati-va cd usa se deschide si
se inchide cu usurintd. In caz contrar, durata de viata a cuptorului poate scadea.

«  Aveti grijd sd nu vdrsati apd in orificiile de ventilatie ale cuptorului.

«  Nu utilizati substante abrazive sau chimice pentru curdtare.

«  Dupd fiecare utilizare a cuptorului, utilizati un detergent slab pentru a curdta spatiul de
preparare, dupd ce cuptorul s-a rdcit.
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Gratare laterale (numai la anumite modele)

1. Ridicati partea din fatd a grdtarului pentru a-l
elibera din suport.

2. Trageti gratarul spre dumneavoastrd pentru
a-| scoate.

3. Procedati la fel pentru celdlalt gratar.

4.  Curdtati ambele gratare laterale.

5. Dupd ce le-ati curdtat, urmati pasii 1 si 2 in
ordine inversd pentru a fixa la loc grdtarele.

OBSERVATIE

Cuptorul functioneazd fara grdtarele laterale si
suporturile in pozitie.

Deschiderea manuala a usii

Dacd usa nu se deschide automat si doriti sa o deschideti manual, puteti folosi deschizdtorul

pentru usd.

1.

2.

3

Introduceti deschizatorul in spatiul dintre usd
si panoul de comandd.

Impingeti spre fata deschizatorul.

Usa se va deschide manual.
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Remedierea problemelor

A\ AVERTISMENT

«  Usa poate fi fierbinte. Folositi manusi de cuptor cand deschideti usa manual.

« (O cantitate mare de aburi poate iesi dacd usa este deschisa manual. Aburii pot cauza arsuri.
Stati la distantd si asteptati pand cand aburii se risipesc inainte de a scoate preparatele din
cuptor.

OBSERVATIE

Dacd usa nu se deschide automat, scoateti cablul de alimentare din prizd si ldsati cuptorul
Sa se rdceascd. Dacd problema reapare, contactati un centru de service Samsung din zona
dumneavoastrd.

inlocuire (reparatie)

A\ AVERTISMENT

Acest cuptor nu are in interior componente ce pot fi demontate de operator. Nu incercati sd

inlocuiti sau sd reparati cuptorul.

«  Dacd descoperiti probleme la balamale, garnitura de etansare si/sau usd, contactati un
tehnician calificat sau un centru de service Samsung din zona dumneavoastrd, pentru
asistentd tehnica.

«  Dacd doriti sd inlocuiti becul, contactati un centru de service Samsung din zona
dumneavoastrd. Nu il inlocuiti dumneavoastrd.

. Daca observati o problema la carcasa exterioara a cuptorului, mai intai deconectati cablul de
alimentare de Ia sursa de alimentare, apoi contactati un centru de service Samsung din zona
dumneavoastra.

Pregatirea pentru o perioada lunga de neutilizare

Dacd nu utilizati cuptorul o perioadd lungd de timp, scoateti din priza cablul de alimentare si
mutati cuptorul intr-un loc uscat, fard praf. Praful si umezeala ce se acumuleazd in interiorul
cuptorului pot afecta functionarea la parametri optimi.

Este posibil sd intampinati probleme la utilizarea cuptorului. In astfel de situatii, consultati mai
intai tabelul de mai jos si incercati solutiile propuse. Dacd problema nu se remediazd sau dacd
vreunul dintre codurile de informare continud sd fie afisat pe ecran, contactati un centru de

service Samsung din zona dumneavoastrd.

Aspecte de verificat

Dacd intampinati vreo problema cu cuptorul, consultati mai intai tabelul de mai jos si incercati

solutiile propuse.

Problema

Cauzd

Actiune

Informatii generale

Nu se poate apasa
corect pe butoane.

Pot exista substante strdine prinse
intre butoane.

Indepértati substantele
strdine si incercati din nou.

Pentru modelele cu butoane tactile:
Exista umezeald la exterior.

Stergeti umezeala din
exterior.

Blocarea pentru copii este activata.

Dezactivati blocarea pentru
copii.

Nu este afisatd ora.

Nu existd alimentare cu energie
electricad.

Asigurati alimentarea cu
energie electrica.

Optiunea de afisare este dezactivatd.

Activati optiunea de
afisare. Ora curentd dispare
timp de cateva minute
dupd activarea optiunii de
afisare. Acest lucru este
normal.

Cuptorul nu
functioneaza.

Nu existd alimentare cu energie
electrica.

Asigurati alimentarea cu
energie electricd.

Usa este deschisa.

Tnchideti usa si incercati
din nou.

Mecanismele de sigurantd pentru
deschiderea usii sunt acoperite cu
substante strdine.

Indepértati substantele
straine si incercati din nou.
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Remedierea problemelor

Problemd

Cauzd

Actiune

Problema

Cauzd

Actiune

Cuptorul se opreste in
timpul functiondrii.

Utilizatorul a deschis usa pentru
a intoarce alimentele pe partea
cealalta.

Dupd ce alimentele au
fost intoarse, selectati
Continuare, dupa care
apdsati butonul rotativ.

Se intrerupe alimentarea
in timpul functionarii.

Cuptorul a functionat o perioadd
lungd de timp.

Dupd ce gadtiti o perioadd
lungd de timp, Idsati
cuptorul sa se rdceascd.

Ventilatorul de rdcire nu
functioneaza.

Ascultati zgomotul emis de
ventilatorul de rdcire.

Exteriorul cuptorului
este prea cald in timpul
functionarii.

Nu existd un spatiu de ventilare
suficient pentru cuptor.

In partea din fatd si

in partea din spate a
cuptorului sunt prevdzute
orificii de admisie/
evacuare, pentru ventilare.
Pdstrati distantele
specificate in ghidul de
instalare a produsului.

Existd obiecte asezate pe cuptor.

Indepértati toate obiectele
de pe cuptor.

Incercati s utilizati cuptorul fara
alimente in interior.

Puneti alimentele in cuptor.

Usa nu se deschide
corect.

Intre usa si interiorul cuptorului au
ramas resturi alimentare.

Curdtati cuptorul, dupad care
deschideti usa.

Nu exista un spatiu de ventilare
suficient pentru cuptor.

In partea din fata si

in partea din spate a
cuptorului sunt prevdzute
orificii de admisie/
evacuare, pentru ventilare.
Pdastrati distantele
specificate in ghidul de
instalare a produsului.

Usa nu se poate inchide.

Motorul usii automate nu este pornit.

Impingeti usa cu mana
pentru a o tine inchisd
si apdsati butonul de
deschidere automatd
pentru a porni motorul.

Se utilizeaza mai multe stecare in
aceeasi priza.

Alegeti 0 singurd prizd care
va fi utilizatd pentru cuptor.

Cuptorul nu este
alimentat electric.

Nu existd alimentare cu energie
electrica.

Asigurati alimentarea cu
energie electrica.

Se aud pocnituri in
timpul functionarii,
iar cuptorul nu
functioneaza.

Prepararea de alimente in recipiente
sigilate sau in recipiente cu capac
poate produce sunete asemdndtoare
unor pocnituri.

Nu utilizati recipiente
etanse, deoarece acestea
se pot sparge din cauza
dilatdrii continutului.

Lumina din interior este
slaba sau becul nu se
aprinde.

Usa a fost Idsatd deschisd mai mult
timp.

Lumina din interior se
poate stinge automat
atunci cand usa este ldsata
deschisd pentru mai mult
timp. Inchideti si deschideti
din nou usa sau apdsati
butonul ,Lumind”.

Becul din interior este acoperit cu
substante strdine.

Curdtati interiorul
cuptorului, apoi verificati
din nou.

Se aude un semnal
sonor in timpul
prepararii.

Dacd se utilizeaza functia de
preparare automatd, acest semnal
sonor indicd faptul cd alimentele
trebuie intoarse pe partea cealaltd in
timpul dezghetdrii.

Intoarceti alimentele atunci
cand apare notificarea,
selectati OK, dupad care
apdsati butonul rotativ.
Dupd aceea, selectati
Continuare si apoi apdsati
butonul rotativ pentru a
relua procesul.
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Problemd Cauzd Actiune Problemd Cauzd Actiune
Cuptorul nu este Cuptorul este instalat pe o suprafata | Asigurati instalarea Gril
ecillibrat denivelata. cuptorgl‘uul pf %_Typrafata lese fum in timpul La prima utilizare a cuptorului, este Aceasta nu este o
orizontald, stabrla. functionarii. posibil ca elementele de incdlzire sa | defectiune i, dacd utilizati

Apar scantei in timpul
prepardrii.

Se utilizeaza recipiente metalice in
timpul prepardrii/dezghetdrii.

Nu utilizati recipiente
metalice.

La conectarea
alimentarii,

cuptorul incepe sa
functioneze imediat.

Usa nu este inchisd corect.

Inchideti usa si verificati
din nou.

Cuptorul este incdrcat cu
electricitate.

Alimentarea electricad sau priza
de curent nu este prevdzutd cu o
impdmantare corespunzatoare.

Asigurati-va ca alimentarea
electricd si priza de curent
sunt corect impdmantate.

Picura apad.

Este posibil sd fie apd sau aburi in
unele cazuri, in functie de preparate.
Aceasta nu este o defectiune a
cuptorului.

Lasati cuptorul sd se
rdceascd, apoi stergeti-|
CU UN prosop de bucatdrie
uscat.

emane fum.

cuptorul de 2-3 ori, nu se
va mai intampla.

Alimentele se afld pe elementele de
incdlzire.

Lasati cuptorul sd se
raceascd si indepdrtati
alimentele de pe
elementele de incdlzire.

Alimentele se afld prea aproape de
aril.

Puneti alimentele la o
distanta adecvata in timpul
prepararii.

Alimentele nu sunt preparate si/sau
aranjate.

Asigurati-va cd alimentele
sunt preparate si aranjate
in mod corespunzator.

les aburi pe la usa.

Este posibil sd fie apa sau aburi in
unele cazuri, in functie de preparate.
Aceasta nu este o defectiune a
cuptorului.

Ldsati cuptorul sd se
rdceascd, apoi stergeti-|
Cu un prosop de bucdtdrie
uscat.

Ramane apa in cuptor.

Este posibil sd fie apa sau aburi in
unele cazuri, in functie de preparate.
Aceasta nu este o defectiune a
cuptorului.

Lasati cuptorul sd se
rdceascd, apoi stergeti-|
Cu un prosop de bucdtdrie
uscat.

Luminozitatea din
cuptor variaza.

Luminozitatea se modificd in functie
de puterea de iesire, diferitd pentru
fiecare functie.

Modificdrile puterii de
iesire in timpul prepararii
nu reprezinta defectiuni.
Aceasta nu este o
defectiune a cuptorului.

Prepararea s-a terminat,
dar ventilatorul de
racire incd functioneazad.

Pentru ventilarea cuptorului,
ventilatorul de racire continud
sa functioneze timp de 5 minute
dupad finalizarea prepararii.

Aceasta nu este 0
defectiune a cuptorului.
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Remedierea problemelor

Problemd

Cauzd

Actiune

Problema

Cauzd

Actiune

Cuptorul

Cuptorul nu se
incdlzeste.

Usa este deschisd.

Inchideti usa si incercati
din nou.

lese fum in timpul

La prima utilizare a cuptorului, este

Aceasta nu este 0

se simte un miros de ars
sau de plastic.

plastic sau materiale care nu sunt
termorezistente.

preincalzirii. posibil ca elementele de incdlzire sa | defectiune si, daca utilizati
emane fum. cuptorul de 2-3 ori, nu se
va mai intampla.
Alimentele se afld pe elementele de Lasati cuptorul sd se
incdlzire. rdceasca si indepadrtati
alimentele de pe
elementele de incdlzire.
La folosirea cuptorului Se utilizeazd materiale de gatit din Utilizati vase de gatit din

sticld, recomandate pentru
temperaturi ridicate.

Se simte un miros
neplacut provenit din
interiorul cuptorului.

Resturile alimentare sau din plastic
s-au topit si au rdmas lipite in
interior.

Utilizati functia de curdtare
cu aburi, apoi stergeti-I cu
0 carpa uscata.

Pentru a elimina si mai
rapid mirosul, puneti 0
felie de lamaie in interior i
porniti cuptorul.

Cuptorul nu prepard
alimentele corect.

Usa cuptorului este deschisa des in
timpul prepardrii.

Nu deschideti usa des decat
dacd preparati alimente
care trebuie intoarse.

Dacd deschideti des usa,
temperatura din interior
scade si alimentele nu sunt
preparate corect.

Comenzile cuptorului nu sunt setate
corect.

Setati corect comenzile
cuptorului si incercati din
nou.

Grilul sau celelalte accesorii nu sunt
introduse corect.

Introduceti corect
accesoriile.

Se utilizeazd vase de gatit de tip sau
dimensiuni gresite.

Resetati comenzile sau
utilizati vase adecvate, cu
fund plat.
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Specificatii tehnice

Cod de informare

Tn cazul in care cuptorul nu functioneaza, pe ecran se poate afisa un cod de informare. Consultati
tabelul de mai jos si incercati solutiile propuse.

SAMSUNG depune eforturi pentru a-si imbundtati produsele in mod constant. Prin urmare, atat
specificatiile de design, cat si aceste instructiuni de utilizare pot fi modificate fard instiintare

prealabild.
Sursa de alimentare 230V ~ 50 Hz
Putere maximad 2850 W
; Gril 2550 W
Consum de energie -
Convectie 2500 W
Aburi 2850 W

Metoda de rdcire

Motor ventilator de rdcire

Dimensiuni Unitate independentd 595 X 456 X 570 mm
(IxHXA) Incorporabil 560 X 446 X 549 mm
Volum 50 litri

Netd 334Kg
Creutate -

Cu ambalaj de transport | 41,1 Kg

Cod Descriere Actiune
Circuitul senzorului de temperaturd
este intrerupt.
C-20 —
Scurtcircuit la senzorul de
temperaturd.
Circuitul senzorului de aburi este
C-70 Intrerupt. Scoateti din priza cablul de alimentare
Scurtcircuit la senzorul de aburi. si contactati un centru de service
. NU exista comunicare intre MICOM Samsung din zona dumneavoastra.
principal si SubMICOM.
CF1 Apare numai atunci cand Citire sau
Scriere EEPROM nu functioneaza.
Motorul usii automate
&R este defect.
Acest cod apare atunci cand
tgmpeuratura cuptorului euste ridicata. Scoateti din priz cablul de
si dacd temperatura depdseste . . . .
C-21 L ... | alimentare, Idsati cuptorul sd se
valoarea limita in timpul functiondrii . . "
o rdceascd si reporniti-I.
in fiecare mod. (Detectare a
incendiului.)
C-F2 Opriti cuptorul si incercati din nou.
Scoateti din priza cablul de
. . . alimentare, ldsati cuptorul sa se
-do Tastele tactile nu mai functioneazd. rdceasca Si curdtati butonul. (Praf, Apd)
Dacd problema reapare, contactati un
centru de service Samsung din zona
dumneavoastra.

* Acest produs contine o sursd de lumind de clasé de eficientd energeticd <G>.
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Anexa

Fisa cu datele tehnice ale produsului Sfaturi pentru reducerea consumului de energie
« Intimpul prepardrii, usa cuptorului trebuie sa ramand inchisd, cu exceptia momentelor in
SAMSUNG SAMSUNG care intoarceti alimentele.

Cod model NQ5B7993A™ Nu deschideti usa in mod frecvent in timpul prepararii, pentru a pastra temperatura in
Indice de eficienta energetica per compartiment (IEE compartiment) 80,3 interiorul cuptorului si pentru a reduce consumul de energie.
Clasa de eficientd energeticd per compartiment A+ «  Dacd timpul de preparare este mai mare de 30 de minute, cuptorul poate fi oprit cu 5-10
Consumul de energie (curent electric) necesara pentru incdlzirea unui minute inainte de acest interval, pentru a reduce consumul de energie. Cdldura reziduald va
preparat standard intr-un compartiment al unui cuptor electric incalzit finaliza procesul de preparare.
in timpul unui ciclu in modul normal per compartiment ’ «  Programati-va prepararea alimentelor, pentru a evita oprirea cuptorului intre doud preparadri,
(energie electricd finald) (CE compartiment electric) reducand astfel consumul de energie si timpul pentru reincdlzirea cuptorului.
Consumul de energie necesara pentru incalzirea unui preparat standard +  Ori de cate ori este posibil, preparati mai multe feluri simultan.

intr-un compartiment al unui cuptor electric incalzit in timpul unui ciclu :
s . . ) OBSERVATIE
in modul cu ventilatie fortata per compartiment 061 kwhycicly ’

(energie electricd finald) (CE compartiment electric) Prin prezenta, Samsung declara faptul cd acest echipament radio respectd Directiva 2014/53/UE
si dispozitiile legale relevante din Marea Britanie.

Numdr de compartimente 1 * |3l declaratiei d o i 2l declaratiei d formi
Sursa de incdlzire per compartiment (electrica sau gaz) electricd Textu 4|ntegra a eclaratiel de an ormitate Ug »! a' eclaratiel de CC.)H ormitate pgntru M.a\reau
- Britanie poate fi consultat la urmdtoarea adresd de internet: Declaratia de conformitate oficiald
Volum per compartiment (V) 50 L ) . ! .
Tioul cubtorului I il poate consulta la adresa http://www.samsung.com. Accesati Support (Asistentd) > Search Product
Ipul cuptorulul - ncorporabt Support (Cdutare produs pentru asistentd), apoi introduceti denumirea modelului.
Greutatea aparatului (M) 33,4 Kg
Consum de energie total in standby (W) 9w A\ ATENTIE
(Cu conditia ca toate porturile de retea sa fie deschise) ’ Functia WLAN 5 GHz a acestui echipament poate fi utilizatd numai in spatii inchise in toate tdrile
Interval de timp pentru gestionarea alimentdrii (min.) 20 min. UE si in Regatul Unit.
Wi-Fi Consum de energie in standby (W) 19W . . — —
Interval de timp pentru gestionarea alimentarii (min.) 20 min. Gama de frecventa Putere de transmisie (Maxima)
Modul oprit | Consum de energie 05 W o 2400- 2484 MHz 20 dBm
Interval de timp pentru gestionarea alimentarii (min.) 30 min. Wi-Fi 5150- 5250 MHz 23 dBm
Date calculate in conformitate cu standardul EN 60350-1, EN 50564, Regulamentele Comisiei (UE) 2250 5350 MHz 23 dBm
i )
: ! ' 5470- 5725 MHz 23 dBm
= nr. 65/2014 si (UE) nr. 66/2014 Regulamentul (CE) nr. 1275/2008.
m
x
Qe
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Anunt Open Source

Software-ul inclus in acest produs contine un software Open Source. Puteti obtine codul sursd
complet corespunzdtor pentru o perioadd de trei ani de la ultima expediere a acestui produs. In
acest scop, contactati echipa noastra de asistentd de pe http://opensource.samsung.com (Folositi
meniul ,Solicitare”)

De asemenea, codul sursd complet corespunzdtor poate fi obtinut pe un suport fizic, de exemplu
pe un CD-ROM; se va achita 0 taxa minima.

URL-ul urmator http://opensource.samsung.com/opensource/COMMON_R18_TZ4_0/seq/0 duce
la informatii despre licenta Open Source aferentd acestui produs. Aceastd ofertd se adreseazd
tuturor persoanelor care primesc aceste informatii.
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SAMSUNG

Vd rugdm sd retineti cd garantia Samsung NU acoperd apelurile de service pentru explicarea functiondrii produsului, pentru remedierea unei instaldri inadecvate sau pentru efectuarea operatiunilor normale
de curdtare sau intretinere.

INTREBARI SAU COMENTARII?

TARA SUNATI-NE SAU VIZITATI-NE ONLINE PE TARA SUNATI-NE SAU VIZITATI-NE ONLINE PE
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) WWW.samsung.com/at/support IRELAND (EIRE) 0818 717100 WWWw.samsung.com/ie/support
www.samsung.com/be/support (Dutch) ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BELGIUM 02-201-24-18 www.samsung.com/be_fr/support BOSNIA 055 233 999 Www.samsung.com/ba/support
(French)
NORTH
DENMARK 707019 70 www.samsung.com/dk/support MACEDONIA 023207 777 www.samsung.com/mk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support 0800 111 31 - BesnnareH 3a Bcuky oneparopi
FRANCE 0148630000 Www.samsung.com/fr/support BULGARIA #3000 - LleHa Ha eAinH rpajcki1 pasrosop unv cnopen WwWW.samsung.com/bg/support
Tapudata Ha MOBUNHIAT onepaTop
GERMANY 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support 09:00 20 18:00 - MoHenenHutk 1o MeTbk
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) WWWw.samsung.com/it/support CROATIA 072 726 786 W samsung.com/hr/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free WWW.Samsung.com/gr/support CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
80111-SAMSUNC (80111 726 7864) HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
GREECE only from land line WWW.Samsung.com/gr/support
(+30) 210 6897691 from mobile and land line MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support POLAND 801-172°678" lub +48 2260793 33 http://www.samsung.com/pl/support/
* (opfata wedtug taryfy operatora)
NETHERLANDS 0889090 100 Www.samsung.com/nl/support -
0800872678 - Apel gratuit
NORWAY 21629099 WWW.samsung.com/no/support *8000 - Apel tarifat in retea
ROMANIA call WWW.Samsung.com/ro/support
210608 098 P_rog_ram_. all Center
PORTUGAL Chamada para a rede fixa nacional www.samsung.com/pt/support Luni - Vineri: 3 AM - 6 FM
Dias Uteis das 9h as 20h SERBIA 0113216899 WWW.Samsung.com/rs/support
SPAIN 911750015 WWW.samsung.com/es/support SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
SWEDEN 0771-400 300 WWWw.samsung.com/se/support LITHUANIA 8-800-77777 WWww.samsung.com/It/support
www.samsung.com/ch/support LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
SWITZERLAND 0800 726 786 (German) ESTONIA 800-7267 WWw.Samsung.com/ee/support
www.samsung.com/ch_fr/support
(French) SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
UK 03330000333 WWW.Samsung.com/uk/support KOsovo 038 4030 90 WWW.Samsung.com/support
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Using this manual

Safety instructions

Thank you for choosing SAMSUNG Built-In Oven.

This User Manual contains important information on safety and instructions
intended to assist you in the operation and maintenance of your appliance.
Please take the time to read this User Manual before using your oven and keep
this book for future reference.

The following symbols are used in this user manual

A\ WARNING

Hazards or unsafe practices that may result in severe personal injury, death and/
or property damage.

/\ CAUTION

Hazards or unsafe practices that may result in personal injury and/or property
damage.

NOTE

Useful tips, recommendations, or information that helps users manipulate the
product.

Installation of this oven must be performed only by a licensed electrician. The
installer is responsible for connecting the appliance to the mains power supply in
observance of the relevant safety recommendations.

Important safety instructions

A\ WARNING

This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge, unless they have

been given supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

The means for disconnection must be incorporated in the fixed
wiring in accordance with the wiring rules.

This Appliance should be allowed to disconnection from the
supply after installation. The disconnection may be achieved by
having the plug accessible or by incorporating a switch in the
fixed wiring in accordance with the wiring rules.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.
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Safety instructions

The method of fixing stated is not to depend on the use of
adhesives since they are not considered to be a reliable fixing
means.

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without supervision.
Keep the appliance and its cord out of reach of children less
than 8 years.

During use the appliance becomes hot. Care should be taken to
avoid touching heating elements inside the oven.

WARNING: Accessible parts may become hot during use. Young
children should be kept away.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to
clean the oven door glass since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

4 English

If this appliance has cleaning function, excess spillage must be
removed before cleaning and all utensils should not be left in
the oven during steam cleaning or self cleaning. The cleaning
function depends on the model.

If this appliance has cleaning function, during cleaning
conditions the surfaces may get hotter than usual and children
should be kept away. The cleaning function depends on the
model.

Only use the temperature probe recommended for this oven.
(Meat probe model only)

A steam cleaner is not to be used.

WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.
The appliance must not be installed behind a decorative door in
order to avoid overheating.

WARNING: The appliance and its accessible parts become hot
during use. Care should be taken to avoid touching heating
elements. Children less than 8 years of age shall be kept away
unless continuously supervised.

CAUTION: The cooking process has to be supervised. A short
term cooking process has to be supervised continuously.




The door or the outer surface may get hot when the appliance

IS operating.

The temperature of accessible surfaces may be high when the

appliance is operating. The surfaces are liable to get hot during
use.

Please put the bent up frame side
to the back, in order to support
the restposition when cooking big
loads. (Depending on model)

/\ CAUTION
If the oven has been damaged in transport, do not connect it.

This appliance must be connected to the mains power supply only by a specially
licensed electrician.

In the event of a fault or damage to the appliance, do not attempt to operate it.
Repairs should be performed by a licensed technician only. Improper repair may
result in considerable danger to you and others. If your oven needs repair, contact
a SAMSUNG Service center or your dealer.

Electrical leads and cables should not be allowed to touch the oven.

The oven should be connected to the mains power supply by means of an
approved circuit breaker or fuse. Never use multiple plug adapters or extension
leads.

The power supply of the appliance should be turned off when it is being repaired
or cleaned.

Take care when connecting electrical appliances to sockets near the oven.

If this appliance has a vapour or steam cooking function, do not operate this
appliance when the water supply cartridge is damaged. (Vapour or steam function
model only)

When the cartridge is cracked or broken, do not use it and contact your nearest
service center. (Vapour or steam function model only)

This oven has been designed only for the cooking of household foods.

During use, the oven interior surfaces become hot enough to cause burns. Do not
touch heating elements or interior surfaces of the oven until they have had time to
cool.

Never store flammable materials in the oven.

The oven surfaces become hot when the appliance is operated at a high
temperature for an extended period of time.

When cooking, take care when opening the oven door as hot air and steam can
escape rapidly.

When cooking dishes that contain alcohol, the alcohol may evaporate due to the
high temperatures and the Vapour can catch fire if it comes into contact with a hot
part of the oven.

For your safety, do not use high-pressure water cleaners or steam jet cleaners.
Children should be kept at a safe distance when the oven is in use.

Frozen foods such as pizzas should be cooked on the big grid. If the baking tray is
used, it may become deformed due to the great variation in temperatures.

Do not pour water into the bottom of the oven when it is hot. This could cause
damage to the enamel surface.

The oven door must be closed during cooking.

Do not line the bottom of the oven with aluminum foil and do not place any baking
trays or tins on it. The aluminum foil blocks the heat, which may result in damage
to the enamel surfaces and cause poor cooking results.

Fruit juices will leave stains, which can become permanent on the enamel surfaces
of the oven.

When cooking very moist cakes, use the deep pan.
Do not rest bakeware on the open oven door.
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Safety instructions

Keep children away from the door when opening or closing it as they may bump
themselves on the door or catch their fingers in the door.

Do not step, lean, sit or place heavy items on the door.

Do not open the door with unnecessarily strong force.

WARNING: Do not disconnect the appliance from the main power supply even after
the cooking process is completed.

WARNING: Do not leave the door open while oven is cooking.

WARNING: If the door opens automatically, it may hit children or pets. Make sure

that there are no children or pets in range of the door. (Auto door(Handleless)
model only)

WARNING: If you close or open the door while the product is in operation, make
sure to use oven mitts or potholders. If you touch the door with your bare hands,
you may get burned since the surface of the door is hot. (Auto door(Handleless)
model only)

Correct Disposal of This Product (Waste Electrical & Electronic
Equipment)

(Applicable in countries with separate collection systems)
This marking on the product, accessories or literature
indicates that the product and its electronic accessories
(e.g. charger, headset, USB cable) should not be disposed

of with other household waste at the end of their working
life. To prevent possible harm to the environment or human
health from uncontrolled waste disposal, please separate
these items from other types of waste and recycle them
responsibly to promote the sustainable reuse of material
resources.

Household users should contact either the retailer where
they purchased this product, or their local government
office, for details of where and how they can take these
items for environmentally safe recycling.

Business users should contact their supplier and check the
terms and conditions of the purchase contract. This product
and its electronic accessories should not be mixed with
other commercial wastes for disposal.

For information on Samsung's environmental commitments and product specific
regulatory obligations e.g. REACH, WEEE, Batteries, visit:
Wwww.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-
commitment/data/
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Installation

What's included Accessories
The oven comes with different accessories that help you prepare different types of

Make sure all parts and accessories are included in the product package. If you food
have a problem with the oven or accessories, contact a local Samsung customer 00d.

centre or the retailer.

Oven at a glance

01—

Oven rack

=
w0

a
=
)
=
o

5

Steam dish Air fry rack
(Useful for air fry mode.)

) & & ©
Y © ©
01 Control panel 02 Water reservoir 03 Side racks 3 Screws (M4 L25) Door Opener
04 Door
NOTE
See the Cooking Smart on page 25 to determine the appropriate accessory for
your dishes.
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Installation

Installation instructions

Install in the cabinet

General technical information

Electrical Supply 230V ~ 50 Hz
) : Set size 595 x 456 x 570 mm
Dimensions (W x H x D) —
Built in size 560 x 446 x 549 mm

This appliance complies with EU regulations.

Disposal of packaging and appliance

Packaging is recyclable.

Packaging may consist of the following materials:

«  cardboard;

«  polyethylene film (PE);

e CFC-free polystyrene(PS rigid foam).

Please dispose of these materials in a responsible manner in accordance with
government regulations.

The authorities can provide information on how to dispose of domestic appliances
in a responsible manner.

Safety

«  This appliance should only be connected by a qualified technician.
«  The Oven is NOT designed for use in a commercial cooking setting.
« |t should be used exclusively for cooking food in a home setting.

« The appliance is hot during and after use.

«  Exercise caution when young children are present.

Electrical connection

The house mains to which the appliance is connected should comply with national
and local regulations.

Appliance should allow to disconnection of the appliance from the supply after
installation. The disconnection may be achieved by having the plug accessible or
by incorporating a switch in the fixed wiring in accordance with the wiring rules.

Kitchen cabinets in contact with the oven must be heatresistant up to 100 °C.
Samsung will take no responsibility for damage of cabinets from the heat.

Required dimensions for installation (This product is dedicated to built-in products.)

Oven (mm)
A 560 F 595
B 446 G 354
C 549 H 85
D 21 | 456
E 341
e N Oven (mm)
g A 595
B B 85
C 360
c D 6
D,
1
- J
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Oven (mm) ™ Built-in cabinet (mm)
549 E 10 A 600
B 233 F 456 B Min. 564-568
C 316 G 6 C Min. 550
D 21 H 446 D Min. 446 / Max. 450
E Min. 50
F 200 cm?
G 200 cm? =
H Space for power outlet E’
Oven (mm) (30 @ Hole) )
560 S
B 549
C 570
D 21 J
N Under-sink cabinet (mm)
Min. 550
B Min. 564 / Max. 568
C Min. 446 / Max. 450
D 50
E 200 cm?
NOTE
Minimum height requirement (C) is for oven

/installation alone.

English 9




Installation

4 N Installing with a hob 4 3. Fasten the oven using the two screws
T To install a hob on top of the oven, check (4 x 25 mm) provided.
[— [ . : ) »
4)] the installation guide of the hob for the L
‘ installation space requirement (*).
N\
N\ - 4 4. Make the electrical connection. Check
—_ that the appliance works.
e |
(%]
g Mounting the oven
Q
g' 4 ™ 1. Slide the oven partly into the recess.
Lead the connection cable to the power
source.
N\
™ Be sure to hold the appliance with 2 side
handles when unpacking the product.
N %
e ™ 2. Slide the oven completely into the
E— recess.
01 Side handle 1
02 Side handle 2
\_ ‘ Y, After the installation is complete, remove the protective film, tape, and other

packing material, and take out the provided accessories from inside of the oven. To
remove the oven from the cabinet, first disconnect power to the oven and remove
2 screws on both sides of the oven.
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Before you start

Control panel Initial settings
The oven'’s control panel features a display (non-touch), dial knob and touch When you turn on the oven for the first time, the Welcome screen appears with
buttons to control the oven. Please read the following information to learn about the Samsung logo. Follow the on-screen instructions to complete the initial
the oven'’s control panel. settings. You can change the initial settings later by accessing the Settings screen.
1. On the welcome screen, select Start setup, and then press the Dial Knob.
01 06 07 2. Set the language.
= @ a. Select the language, and then press the Dial Knob.

b. Select Next, and then press the Dial Knob.
3. Agree with the "Terms and Conditions" and "Privacy Policy".
4. Connect your appliance to the SmartThings app.

o) |

= O = a. On the Mobile Experience screen, select Next, and then press the Dial
02 03 04 05 Knob. =
b. Scan the QR code on the screen with your smartphone and follow the _5:
) ) ) =
01 Screen Displays the menu, information, and cooking progress. onscreen instruction on your phone to compléte the connection. <
- - - - If you do not wish to proceed this step, select Skip, and then press the =
02 Options Tap to see the Options list. Dial Knob to proceed next step. n
03 Light Tap to turn the oven light on or off. ¢c. Once you get the message that you are successfully connected, select OK, %,

04 Smart Control | Tap to turn the Smart Control function on or off. and the press the Dial Knob.

NOTE

Easy Connection should be set prior to use this function.

05 Back Tap to move to the previous screen.

06 Open Door Tap to open the door automatically.

07 Power Tap to turn the screen on or off.

08 Dial Knob Turn left and right to navigate through the menus and

lists. An item will be underlined to show you where you
are on the screen.
Press to select the underlined item.
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Before you start

5. Set the time zone.
a. Select your time zone, and then press the Dial Knob.
b. Select Next, and then press the Dial Knob.
6. Set the date.
a. Select the day, month, and year. Press the Dial Knob after selecting each
item.
b. Select Next, and then press the Dial Knob.

NOTE

Skip this step if you have connected your appliance to the SmartThings app.

7. Select the time.
a. Set the hour and minute. Press the Dial Knob after selecting each item.
b. Select Next, and then press the Dial Knob.

NOTE
Skip this step if you have connected your appliance to the SmartThings app.
8. Select Done, and then press the Dial Knob to complete the setting.
«  Guide for first use screen appears. You can select LEARN MORE, and then
press the Dial Knob to see the guide or select LATER, and then press the
Dial Knob to skip this step.

Side racks
4 Insert the accessory to the correct
04 position inside of the oven.
Take caution in removing cookware
03; and/or accessories out of the oven. Hot
meals or accessories can cause burns.
02k
01
N\
01 Llevell
02 Level 2
03 Level 3
04 Llevel 4
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Before you start

Water reservoir

The water reservoir is used for steam functions. Fill it with water in advance of
steam cooking.

NOTE

Do not exceed the MAX line.

= N 1. Locate the water reservoir in the top-
\ right corner. Push the cover to open
( and pull out the reservoir to remove.

NOTE

Make sure the upper case (A) of the water
reservoir is closed before using the oven.

2. Open the reservoir cap, and fill the
reservoir with 600 ml of drinkable
water.

3. Close the cap, and reinsert the reservoir
and close the cover.

o]
[1’]
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o
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Operations

Auto door

Oven modes

-

14 English

1. Press the Auto door button.

2. The door will open automatically.

/\ CAUTION

If the door opens automatically, it may hit
children or pets. Make sure that there are no
children or pets in range of the door.

Convection

180°C

Cook Time

1. On the main screen, select Convection,
and then press the Dial Knob.

2. Select the desired cook mode, and then
press the Dial Knob.
(For detailed information of each
mode, see “Oven mode descriptions”
section on page 15))

3. Set the desired temperature.
«  The default temperature and
the temperature range differ
depending on the cook mode.

4. Select Cook Time, and then press the
Dial Knob to set the desired cooking
time.

«  Maximum cooking time is
10 hours.

5. After setting the cooking time, select
the option you want to run at the end
of cooking, and then press the Dial
Knob.

*  You can select Oven Off, Keep
Temp., or Keep Warm.

«  The Large Grill mode does not
support the Keep Warm option.

NOTE

If you start cooking without setting the
cooking time or set Keep Temp. for option,
you must stop the oven manually.




Operations

6. Select Ready at, and then press the
Dial Knob to set the desired end time.
»  When you set the cooking time,
the oven displays the time cooking

Ready at 1330 will end. (Ex. Ready at 13:30)

7. Select START, and then press the Dial

Knob.

« If you did not change the end
time, the oven starts cooking
immediately.

« |If you changed the end time, the

START

oven will automatically adjust the
start time to end cooking at the
set time.

NOTE

You can change the temperature and cooking time during cooking.

During cooking, select Pause, and then press the Dial Knob to pause. Once you

pause cooking, you can either end or continue cooking.

- Select OFF, and then press the Dial Knob to end cooking.

- Select Continue, and then press the Dial Knob to continue cooking.

When cooking is complete, +5 mins appears on the screen.

- You can select +5 mins, and then press the Dial Knob to extend the
cooking for 5 more minutes.

Oven mode descriptions

Mode Temperature range (°C) Default temperature (°C)
40-250 160
The rear heating element generates heat, which is
Convection

evenly distributed by the convection fan. Use this mode
for baking and roasting on different levels at the same
time.

40-250 | 180

Fan Conventional

The heat is generated from the top and bottom heating
elements with fans. This setting is suitable for baking
and roasting.

40-250 | 160

Eco Convection

Eco Convection uses the optimized heating system to
save energy while cooking. The cooking times slightly
increases, but the cooking results remain the same. Note
that this mode does not require preheating.

NOTE

Eco Convection mode of heating used to determine the
energy efficiency class is in accordance with EN60350-1.

150-250 | 220

The large-area grill emits heat. Use this mode for

Large Grill :
browning the tops of food (for example, meat, lasagne,
or gratin).
40-250 | 180
Fan Grill Two top heating elements generate heat, which is

distributed by the fan. Use this mode for grilling meat
or fish.
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Operations

Mode Temperature range (°C) Default temperature (°C)
40-250 180
Top Heat + The t-op heating element ggnerates heat, -vvhich is evenly
Convection distributed by the convection fan. Use this mode for

roasting that requires a crispy top (for example, meat or
lasagne).

Steam assisted modes

/\ CAUTION

Make sure the water reservoir is filled before using the steam assisted modes.

Convection

Bottom Heat +
Convection

40-250 | 200

The bottom heating element generates heat, which is
evenly distributed by the convection fan. Use this mode
for pizza, bread, or cake.

Intensive Cook

40-250 | 220

Intensive Cook activates all heating elements alternately
to distribute heat evenly inside the oven. Use this mode
for large recipes, such as large gratins or pies.

Pro-Roasting

80-200 | 160

Pro-Roasting runs an automatic pre-heating cycle until
the oven temperature reaches 220 °C. Then, the top
heating element and the convection fan start operating
to sear food such as meat. After searing, the meat will
be cooked at low temperatures. Use this mode for beef,
poultry, or fish.

Air Fry

150-250 220

Air Fry uses hot air for crispier and healthier frozen or

fresh foods without, or less oil, than normal convection
modes. For best results, use this mode on a Air fry tray.
Follow recipe or package directions for set temperature,
time and quantity.

160°C

Medium Steam

1.

On the main screen, select Convection,

and then press the Dial Knob.

Select the desired cook mode, and then

press the Dial Knob.

(For detailed information of each

mode, see “Steam assisted mode

descriptions” section on page 18)

« If you selected Steam Cook, go to
step 4. (Step 2~3 is not applicable
for Steam Cook.)

Set the desired temperature.

«  The default temperature and
the temperature range differ
depending on the cook mode.

Set the steam level.
«  The default setting is “Medium”.
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5. Select Cook Time, and then press the NOTE
Dial Knob to set the desired cooking «  You can change the temperature and cooking time during cooking.
time. «  During cooking, select Pause, and then press the Dial Knob to pause. Once you
«  Maximum cooking time is pause cooking, you can either end or continue cooking.
CookTime 10 hqurs. o - Select OK, and then press the Dial Knob to end cooking.
= 6. After setting the cooking time, select - Select Continue, and then press the Dial Knob to continue cooking.
the option you want to run at the end «  When cooking is complete, +5 mins appears on the screen.
of cooking, and the press the Dial - You can select +5 mins, and then press the Dial Knob to extend the
Knob. cooking for 5 more minutes.

* You can select Oven Off, Keep
Temp., or Keep Warm.

NOTE

If you start cooking without setting the
cooking time or set Keep Temp. for option,
you must stop the oven manually.

7. Select Ready at, and then press the
Dial Knob to set the desired end time.
«  When you set the cooking time,
the oven displays the time cooking
will end. (Ex. Ready at 13:30)

o
O
(0]
=
<]
=5
o
=
(7

Ready at 13:30

8. Select START, and then press the Dial

Knob.

« If you did not change the end
time, the oven starts cooking
immediately.

« If you changed the end time, the
oven will automatically adjust the

START

start time to end cooking at the
set time.
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Steam assisted mode descriptions

Special Function

suonetado

Mode Temperature range (°C) Default temperature (°C)
Hot steam from the steam generator is injected
Steam Cook through several jet nozzles into the oven to cook

food. This mode is suitable for cooking vegetables,
fish, eggs, fruits, and rice.

Steam Convection

100-230 160

The heat generated by the convection heater and fans
is continuously supported by hot steam. The intensity
of the steam can be adjusted to Low, Medium, or
High. This mode is suitable for baking puff pastries,
yeast cake, bread, and pizza and roasting meat and
fish.

Steam Top Heat +
Convection

100-230 180

The heat generated by the top heater and the
convection heater is shared evenly in the oven by the
fan, and the hot steam supports the heating elements.
This mode is suitable for roasting crusty dishes like
meat, poultry, or fish.

Steam Bottom Heat +

100-230 200

The heat generated by the bottom heating element
and the convection heater is shared evenly in the

Convection oven by the fan, and the hot steam supports the
heating elements. This mode is suitable for crispy
baking foods like pizza or apple pie.

NOTE

«  Always fill the water reservoir with fresh water when cooking with these

modes.

«  After using the steam assisted modes, always wipe moisture inside the oven

to prevent scale.

Convection

Multi-level Cook

160°C

Cook Time

On the main screen, select Convection,
and then press the Dial Knob.

Select Special Function, and then press
the Dial Knob.

Select the desired function, and then
press the Dial Knob.

(For detailed information of each
function, see “Special Function
descriptions” section on page 19))

Set the desired temperature.

«  The default temperature and the
temperature differ depending on
the cook mode.

Select Cook Time, and then press the
Dial Knob to set the desired cooking
time.
e Maximum cooking time is

10 hours.
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Ready at 13:30

6. Select Ready at, and then press the
Dial Knob to set the desired end time.
»  When you set the cooking time,
the oven displays the time the
cooking will end. (Ex. Ready at
13:30)

7. Select START, and then press the Dial

Knob.

« If you did not change the end
time, the oven starts cooking
immediately.

« |If you changed the end time, the
oven will automatically adjust the

START

Special Function descriptions

start time to end cooking at the
set time.

Mode

Temperature range (°C) | Default temperature (°C)

40-250 160

Multi-level Cook

Use this for cooking with two multi-levels at the
same time.

60-100 60

Keep Warm

Use this only for keeping foods warm that has just
been cooked.

Auto Cook

The oven offers 35 Auto Cook programmes. Take advantage of this feature to save

your time or shorten your learning curve. The cooking time and temperature will
be adjusted according to the selected programme.

Convection

Steaming
<Chicken pieces
Weight 0.5-07¢g

1.

On the main screen, select Convection,
and then press the Dial Knob.

Select Auto Cook, and then press the
Dial Knob.

Select the category, and then press the

Dial Knob.

Select the desired programme, and

then press the Dial Knob.

«  For detailed information of each
programme, see “Auto Cook” in
“Cooking Smart” section on page
25)

Read the tip, select Next, and then

press the Dial Knob.

Select the weight, and then press the

Dial Knob.

«  This step may not apply to some
programmes.

« Available weight differs
depending on the selected
programme.
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Operations

< Chicken pieces

Place food in oven.

START

Pour the water in the water reservoir

as instructed on the screen, select

Next, and then press the Dial Knob.

«  This step may not apply to some
programmes.

Prepare food and accessories as

instructed on the screen, select Next,

and then press the Dial Knob.

Select START, and then press the Dial

Knob.

Auto Defrost

The oven offers 5 Auto Defrost programmes. Take advantage of this feature to
conveniently defrost items. The cooking time, power level and temperature will be
adjusted according to the selected programme.

Convection
Frozen meat
<Frozen meat
Weight 0.2-0.5kg
<Frozen meat
Place food in oven.
START

1.

On the main screen, select Convection,
and then press the Dial Knob.

Select Auto Defrost, and then press the
Dial Knob.

Select the desired programme, and

then press the Dial Knob.

«  For detailed information of each
programme, see “Auto Defrost” in
“Cooking Smart” section on page
29)

Select the weight, and then press the

Dial Knob.

« Available weight differs
depending on the selected
programme.

Prepare food and accessories as

instructed on the screen, select Next,

and then press the Dial Knob.

Select START, and then press the Dial

Knob.
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Timer

Cleaning

Adding the new Timer

1. Touch the = button on the control panel.
2. Select Timer, and then press the Dial Knob.
3. Onthe Timer screen, select 4, and then press the Dial Knob.
«  Skip this step if you are adding the timer for the first time.
4. Set the time.

Editing the existing Timer

1. Touch the = button on the control panel.

2. Select Timer, and then press the Dial Knob.

3. On the Timer screen, select the Timer you want to edit, and then press the Dial
Knob.

4. Change the time.

Deleting the Timer

1. Touch the = button on the control panel.

2. Select Timer, and then press the Dial Knob.

3. On the Timer screen, select Tiij, and then press the Dial Knob.

4. Select Delete on the right side of the Timer you want to delete, and then press
the Dial Knob.

5. Select Done, and then press the Dial Knob.

Using the Timer

1. Touch the = button on the control panel.

2. Select Timer, and then press the Dial Knob.

3. Select START on the right side of the Timer you want to use, and then press
the Dial Knob.
« Once you start the timer, you can pause or cancel the timer.

NOTE

When the time has elapsed to a set point, a message of “Time is up.” appears with
a melody. Select OK, and then press the Dial Knob to dismiss the message.

Steam Clean

This is useful for cleaning light soiling with steam.

This automatic function saves you time by removing the need for regular manual
cleaning.

1. Touch the = button on the control panel.

Select Cleaning, and then press the Dial Knob.

Select Steam Clean, and then press the Dial Knob.

Follow the instruction on the screen, select Next, and then press the Dial Knob.
Select START, and then press the Dial Knob.

A\ WARNING

Do not open the door before the cycle is complete. The water inside the oven is
very hot, and it can cause burns.

NOTE

« If the oven is heavily soiled with grease, for example, after roasting or grilling,
it is recommended to remove stubborn soil manually using a cleaning agent
before activating Steam cleaning.

«  Leave the oven door ajar when the cycle is complete. This is to allow the
interior enamel surface to dry thoroughly.

«  While the oven is hot inside, auto cleaning is not activated. Wait until the oven
cools down and try again.

« Do not pour water onto the bottom by force. Do it gently. Otherwise, the water
overflows to the front.

ukhwnN
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Descale
Clean inside the steam generator to prevent affecting the food quality and taste.

NOTE

The oven counts the time of steam assisted modes and notifies you to run the
Descale function when required. You can still use the steam assisted modes for
the next two hours without running the Descale function. However, you cannot
use the steam assisted modes after two hours unless you run and complete
the Descale function.

When you get the notification message, select Start now, and then press the
Dial Knob to run the Descale function, or select Later, and then press the Dial
Knob to postpone it.

- G%:Descale required.

1. Touch the = button on the control panel.
2. Select Cleaning, and then press the Dial Knob.
3. Select Descale, and then press the Dial Knob.
4. Select Next, and then press the Dial Knob.
5. Follow the instruction on the screen, select START, and then press the Dial
Knob.
« If you get a notification message that you have insufficient water, add
more water in the water reservoir, select OK, and then press the Dial
Knob.
6. When descaling is complete, the oven drains water automatically.
7. Once draining is complete, empty the water reservoir.
8. Refill the water reservoir with 1000 ml of drinkable water as instructed on the
screen, select OK, and then press the Dial Knob to start rinsing.
9. When rinsing is complete, empty the water reservoir.
«  After emptying the reservoir, clean it before putting it back to the oven.
A\ WARNING

22 English

Wear oven gloves when you handle the water reservair.
Use only descaling agents that are specific to steam ovens or coffee machines.

/\ CAUTION

« Do not cancel descaling in the process. Otherwise, you must restart the
descaling cycle and complete within the next three hours in order to enable
steam assisted modes.

« To avoid accidents, keep children away from the oven.

- For the mixture ratio of water and the descaling agent, follow the agent
manufacturer’s instruction as it precedes.

Drain

After using the steam assisted modes, you must drain the remaining water to
prevent affecting other cooking modes. Also, if you want to drain again for
cleaning purposes, use this function.
1. Touch the = button on the control panel.
Select Cleaning, and then press the Dial Knob.
Select Drain, and then press the Dial Knob.
Select START, and then press the Dial Knob.
Follow the instruction on the screen, select OK, and then press the Dial Knob.
« The oven drains water from the steam generator to the water reservoir.
6. When draining is complete, empty the water reservair.

«  After emptying the reservoir, clean it before putting it back to the oven.

A\ WARNING

«  Wear oven gloves when you handle the water reservaoir.
« Do not remove the water reservoir while draining.

NOTE

Once the oven starts draining, please wait until the draining cycle is complete.

ukhwN




Settings

Touch the = button on the control panel, select Settings, and then press the Dial
Knob to change various settings for your oven.
Please refer to the following table for detailed descriptions.

Menu

Submenu

Description

Menu

Submenu

Description

Connections

Wi-Fi

You can turn the Wi-Fi on or off.

Easy Connection

You can connect the oven to the
SmartThings server via a Wi-

Fi connection. When the oven is
connected, you can use the SmartThings
app to check the status of the oven
and/or control it from a mobile device.

Remote
management

Select Activate, and then press the Dial
Knob to allow the Call Centre to access
your oven remotely to check internal
information.

Display

Brightness

You can change the brightness of the
display screen.

Screen saver

You can turn the screen saver on or off.

NOTE

« The Screen saver is a function that
displays the date and time on your
screen if there is no input for a
certain time in standby status.

« Turn on Screen saver to activate
Clock theme and Timeout.

Clock theme

You can select the clock theme.

Timeout

You can set the length of time before
the screen saver turns on.

NOTE

«  Energy consumption may increase
depending on your setting.

«  When the timeout setting is set
to "Always on", the brightness of
the LCD automatically changes
to level 2 if there is no action for

3 minutes.
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Menu Submenu Description Menu Submenu Description
Date & time Automatic date and | You can turn on or turn off to update About device Model name You can check the model name of our
time time from the Internet. You must be oven.
connected to the Wi-Fi network. SW version You can check the current version of
Select time zone You can select the time zone. (You must the firmware.
disable Automatic date and time.) When you have new software available,
Set date You can manually set a date. (You must SW update button will appear on this
disable Automatic date and time) menu.
Set time You can manually set time. (You must Legal information You can check the legal information.
disable Automatic date and time.) Lock
Select time format | You can select the time format from 12- oc
hour or 24-hour format. You can lock the control panel to prevent any unintended operation.
Language You can select a language. « To activate the Lock functpn, touch the — button on the control panel, select
- Lock, and then press the Dial Knob.
Volume You can adjust the volume of the oven.

Water hardness

You can adjust the water hardness of
the water you use for steam assisted
modes.

«  Soft: Up to 120 ppm

e Medium: 120-240 ppm

«  Medium-Hard: 240-350 ppm

«  Hard: Over 350 ppm

Help Troubleshooting

You can check the troubleshooting.

Guide for first use

You can check the simple instructions
on basic use of the oven.

To deactivate the Lock function, touch and hold the = button until you see

the 'Control is unlocked. message.

24 English




Cooking Smart

Auto Cook Food Item Weight (kg) Accessory Shelf level
The following table presents 35 Auto Programmes for Steam cooking, Baking, Steamed chicken 02-10 Steam dishes, 5
Grilling, Roasting and Reheat. The tables contains its quantities and appropriate breast perforated
recommendations. Put chicken breast on the steam dishes and push the
Before using those programmes always fill water reservoir up to maximum level start to cook. You can use the baking tray on bottom for
with fresh water. The other programmes are running with fan oven mode or grill dripping.
mode. Use oven gloves while taking out! Egg, medium- 0106 Steam dish, .
: boiled T perforated
1. Steaming Put 2-10 eggs on the steam dish. If you like more firm
Food Item Weight (kg) Accessory Shelf level eggs, leave the eggs to stand for a couple of minutes.
Broccoli florets 0.2-06 Steam dish, 5 Steamed potato 0.4-08 Steam dish, 5
T perforated half perforated
Put broccoli florets on the steam dish and push the start Cut potatoes (each 150-200 g) into halves and put on the
to cook. steam dish and push the start to cook.
Cauliflower florets 0.2-06 Steam dish, 5 White rice 0.2-04 Steam dish, 5
T perforated perforated o
Put cauliflower florets on the steam dish and push the Distribute white rice (basmati or pandan) evenly in a flat 2
start to cook. pyrexfdish. Add for each 100 g of rice, 200 ml cold water. 3
X - - tir after st ing.
Steamed fish fillet Steam dishes, Stir after steaming . 5
0.2-10 perforated 2 Flan, steamed 0.4-06 Steam dish, 2 1
o perforated

Put fish fillet (2 cm) on the steam dishes.
Push the start to cook. You can use the baking tray on
bottom for dripping.

Put flan mixture in 6 small flan dishes (100 ml in each).
Cover with cling film. Put dishes steam dish.

- X Steeping dried fruit . Steam dish,
Steamed fish steak 0.2-10 Stssrrpotrj;gss, 5 0.1-05 perforated 2
Put dried fruits (apricots, plums, apple) on the steam dish.
Put fish steak (3 cm) on the steam dishes. Push the start to - -
cook. You can use the baking tray on bottom for dripping. Meiting chocolate 0.1-0.3 S;:ffrgr:tlzg' 2
Steamed prawns 0.2-05 Steam dishes, 2 Break chocolate (pure or baking chocolate) into pieces, put in
perforated a small glass pyrex dish and cover with plastic foil or lid. Put
Put prawn (raw / uncooked-peeled or unpeeled) on the dish on the steam dish. Keep covered during programme.
steam dishes. Push the start to cook. You can use the After taking out stir well. (For white or milk chocolate
baking tray on bottom for dripping. decrease 5 min)
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Cooking Smart

2. Baking 3. Grilling
Food Item Weight (kg) Accessory Shelf level Food Item Weight (kg) Accessory Shelf level
Apple pie 1.2-14 Oven rack 1 Beef steak, thin 0.3-06 Oven rack / 4/1
Put apple pie into a round metal dish. Put on the oven Baking tray

rack. The weight ranges include apple and so on.

Base for fruit pie 0.3-0.5 ‘ Oven rack ‘ 2
Put batter into metal base dish on the oven rack.
Brownies 0.5-0.7 ‘ Oven rack ‘ 2

Put beef steaks side by side in the middle of oven rack
and baking tray. Turn the food over when the notification
pops up, select OK, and then press the Dial Knob. Then,
select Continue, and then press the Dial Knob to resume
process.

Put dough into a round glass pyrex or ceramic dish on the
oven rack.

Dutch butter pie 0.5-0.7 ‘ Oven rack ‘ 1
Put batter into metal base dish on the oven rack.
Dutch loaf cake 0.7-0.8 | ovenrack | 2

Put fresh dough into suitable sized rectangular metal
baking dish (length 25 c¢cm). Put dish lengthway to the
door on oven rack.

Muffins

0.5-0.6 ‘ Oven rack ‘ 2

Put muffin dough into metal muffin dish, suitable for
12 muffins. Set dish in the middle of oven rack.

Sponge cake

Oven rack

03-06 | 1

Put 300 g dough into 18 cm, 400 g into 24 cm and 500 g
into 26 cm diameter round black metal baking dish. Set
dish in the middle of oven rack.

Homemade pizza

06-1.0 | Bakingtray | 1

Put pizza on the baking tray. The weight ranges include
topping such as sauce, vegetables, ham and cheese.

Chicken pieces

0.5-0.7
1.0-1.2

Oven rack / 4/1
Baking tray

Brush chilled chicken pieces with oil and spices. Put skin-
side down on oven rack and baking tray. Turn the food
over when the notification pops up, select OK, and then
press the Dial Knob. Then, select Continue, and then press
the Dial Knob to resume process.

Chicken drumsticks

0.5-0.7 Oven rack / 4/1
Baking tray

Put the marinated chicken drumsticks side by side on the
oven rack and baking tray. Turn the food over when the
notification pops up, select OK, and then press the Dial
Knob. Then, select Continue, and then press the Dial Knob
to resume process.

Crilled fish steak

0.3-06 Oven rack / 4/1

Baking tray

Marinate fish fillet (1 cm) and put side by side on oven
rack and baking tray. Turn the food over when the
notification pops up, select OK, and then press the Dial
Knob. Then, select Continue, and then press the Dial Knob
to resume process.
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Food Item Weight (kg) Accessory Shelf level 4. Roasting
Grilled fish fillet 0.3-0.6 Oven rack / 4/1 Food Item Weight (kg) ACCessory Shelf level
Baking tray .
- — - - Whole chicken 1.0-1.1 Oven rack / 2/1
Marinate fish fillet (1 cm) and put side by side on oven 1213 Baking tray

rack and baking tray. Turn the food over when the
notification pops up, select OK, and then press the Dial
Knob. Then, select Continue, and then press the Dial Knob
to resume process.

Lamb chops

Oven rack / 4/1
Baking tray

0.3-06

Marinate lamb chops. Put lamp chops on oven rack and
baking tray. Turn the food over when the notification pops
up, select OK, and then press the Dial Knob. Then, select
Continue, and then press the Dial Knob to resume process.

Brush chilled chicken with oil and spices.

Put breast-side-down, in the middle of oven rack and
baking tray. Turn the food over when the notification pops
up, select OK, and then press the Dial Knob. Then, select
Continue, and then press the Dial Knob to resume process.

Roast beef, medium rare

1.1-13 Oven rack / 2/1
Baking tray

Brush the beef with oil and spices (pepper only, salt
should be added after roasting). Put it on the oven rack
and baking tray, with the fat-side down. Turn the food
over when the notification pops up, select OK, and then
press the Dial Knob. Then, select Continue, and then
press the Dial Knob to resume process. After roasting
and during standing time of 5-10 minutes it should be
wrapped in aluminium foil.

Roast pork

0.7-0.9 Oven rack / 2/1
Baking tray

Put pork roast, brushed with oil and spices, with the fat-
side down on the oven rack and baking tray. Turn the food
over when the notification pops up, select OK, and then
press the Dial Knob. Then, select Continue, and then press
the Dial Knob to resume process.
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Cooking Smart

5. Auto Reheat

Food Item Weight (kg) Accessory Shelf level
Whole fish 0.4-0.8 Oven rack / 2/1
Baking tray

Brush skin of whole fish with oil and herbs and spices.

Put fish side by side, head to tail on the oven rack and
baking tray. Turn the food over when the notification pops
up, select OK, and then press the Dial Knob. Then, select
Continue, and then press the Dial Knob to resume process.
The programme is suitable for whole fishes, like trout,
pikeperch or gilthead.

Roasted vegetables

0.2-0.5 Baking tray 4

Put vegetables, such as sliced courgette, pieces of pepper,
sliced aubergine, mushrooms and cherry tomatoes into
baking tray. Brush with a mixture of olive oil, herbs and
spices.

Baked potato

0.4-0.8 Baking tray 2

Use middle sized potatoes. Rinse and clean potatoes.
Brush skin with a mixture of olive oil, salt pepper and
herbs. Put potatoes side by side on baking tray.

Food Item Weight (kg) Accessory Shelf level
Frozen pizza 0.3-0.4 Oven rack 2
0.4-0.5
Put frozen pizza in the middle of oven rack.
Frozen oven chips 0.4-05 ‘ Baking tray ‘ 2
Distribute frozen oven chips on baking tray.
Frozen fish fingers 0.3-0.5 Baking tray 2

Put frozen fish finger evenly on baking tray.
If turnover when beeps, you can get the better results.
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Auto Defrost ; ;
Food Item Weight §tand|pg Shelf level
- : (ka) time (min.)
Weight Standing - — - -
Food Item (ka) e i) Shelf level Frozen fruit 0.2-06 5-10 Distribute fruits evenly into
i : - baking tray, shelf level 2. This
Frozen meat 0.2-05 10-30 Always shield the edges with programme is suitable for all kinds
0.8-15 aluminium foil. This programme of sliced fruits or berries.
is suitable for beef, lamb, pork,
steaks, chops, minced meat. Put /\ CAUTION
the meat on the oven rack. Insert «  After defrosting meat (particularly poultry), operate the empty oven about
oven rack in shelf level 2, baking 10 minutes in the Convection mode (200 °C) for killing bacteria in the cavity.
tray in shelf level 1. - Do not refreeze food once it has thawed.
Frozen poultry 0.3-0.6 10-30 Always shield the leg and wing
09-1.3 tips with aluminium foil. This NOTE

1. When you have finished defrosting, pour out the water in the tray and wash
out the tank.

programme is suitable for whole

chicken as well as for chicken
portions. 2. Dry the cooking room with a dry cloth if there is any remaining water.

PUt poultry on the oven rack. 3. The cooling fan always works for 3-10 minutes after Auto Defrost mode.
Insert oven rack in shelf level 2 However, this is not a malfunction and you do not need to worry about this.

baking tray in shelf level 1.

Frozen fish 0.3-0.8 10-30 Always shield the tail of a whole
fish with aluminium foil. This
programme is suitable for whole
fishes as well as for fish fillets.
Put fish on the oven rack. Insert
oven rack in shelf level 2, baking
tray in shelf level 1.
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Frozen bread 0.1-0.3 5-10 Put bread horizontally, lengthways
0.4-0.6 to the door on the baking tray,
shelf level 2.

This programme is suitable for all
kinds of sliced bread, as well as
for bread rolls and baguettes.
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Cooking Smart

Manual cooking

Food Item Time (min.) Accessory (shelf level)
White rice (basmati or 30-35 Steam dish, perforated (2)
Steam assisted mode pandan)
Steam Cook &Beaﬂmpyﬁxdsnadd
Use settings and times in this table as guide lines for steaming. double guantity of water)
We recommend to always fill the water reservoir with fresh water to the maximum Milk rice 40-50 Steam dish, perforated (2)
level. (Use a flat pyrex dish,
Sometimes you can use the baking tray on bottom for collecting condensation, for add double or four times
example fish fillet. quantity of milk)
Food Item Time (min.) Accessory (shelf level) Fruit compote 25-35 Steam dish, perforated (2)
Broccoli florets 12-14 Steam dish, perforated (2) (Use a flat round glass
pyrex, add 1 teaspoon sugar
Whole carrots 25-30 Steam dish, perforated (2) and 2 tbsp. water)
Sliced vegetables 15-20 Steam dish, perforated (2) Flan/Créme 20-25 Steam dish, perforated (2)
(pepper, courgettes, carrots, (6 dessert dishes, each
onions) 100 ml, cover dishes with
Green beans 20-25 Steam dish, perforated (2) foil)
Asparagus 10-15 Steam dish, perforated (2) Egg custard 30-35 Steam dish, perforated (2)
Whole vegetables 25-35 Steam dish, perforated (2) éusﬁ d Iargedﬂa; glirswsfpylrex
(artichokes, whole ish, cover dish with foil)
cauliflower, corn on the cob)
Peeled potatoes 30-35 Steam dish, perforated (2)
(cut into quarters)
Fish fillet 15-20 Steam dish, perforated (2)
(2 cm thickness)
Prawns 10-14 Steam dish, perforated (2)
(raw/uncooked)
Chicken breast 23-28 Steam dish, perforated (2)
Boiled eggs 16-20 Steam dish, perforated (2)
(hardboiled)
Frozen yeast dumplings 25-30 Steam dish, perforated (2)
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Two level steam cooking

Use settings and times in this table as guide lines for steam cooking.

We recommend to always fill the water reservoir with fresh water to the maximum
level. If you have different food with a similar preparation time, you can put all the
items in the oven at the same time. Otherwise put in first the item with the longest
preparation time.

Put steam dish on level 2 and the oven rack on level 4.

Steam Convection / Steam Top Heat + Convection / Steam Bottom Heat + Convection
Use settings and times in this table as guide lines for baking and roasting.
We recommend to always fill the water reservoir with fresh water to the maximum

Food Item Time (min.) Accessory (shelf level)
2-level cooking: Dual Meals 15-20 Oven rack (4) / Steam dish,
(fish fillets/sliced perforated (2)

vegetables)

2-level cooking: Dual Meals 25-30 Oven rack (4) / Steam dish,
(chicken breasts/whole perforated (2)
vegetables)

We recommend to use a flat pyrex dish on oven rack.
Please increase the cooking time by 20-30 % than a kind of food if you want to
cook many different foods at the same time.

level.
. Combi. Steam . Steam Time Accessory
Food item mode | TemP-(Q)| Preneat | Sool | min) | shelf level)
Puff pastry Steam 200 0 Low 15-20 | Baking tray
stripes Convection (1)
(add grated
cheese)
Croissants Steam 180 0 Low 20-25 | Baking tray
(all ready made Convection (1)
croissant dough)
Homemade bread | Steam Bottom 180 0 Mid 30-40 Oven rack
Heat + (1)
Convection
Vegetable gratin / Steam 160-180 0 Mid 35-50 | Ovenrack
Potato gratin Convection (2
Roast beef, 1 kg Steam Top | 1 stage : X High | 1*'stage: | Oven rack
Medium-welldone Heat + 180 25-35 | (2) / Baking
Convection | 2" stage: 2 stage: | tray (1)
180 25-35
Whole chicken Steam Top | 1% stage: X High | 1ststage: | Oven rack
Heat + 210 30-40 |(2)/Baking
Convection | 2™ stage : 2n9stage:| tray (1)
210 20-30
Chicken pieces Steam Top | 1% stage : X High | 1ststage: | Oven rack
Heat + 210 20-30 |(2)/Baking
Convection | 2™ stage : 2vstage | tray (1)
210 20-30

NOTE

< We recommend turning the food over 1st and 2nd stage.

. If you open the door while oven is cooking, the oven stops. To restart the
oven, close the door, select START, and then press the Dial Knob.
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Cooking Smart

Convection guide

Convection

Use temperatures and times in this table as guidelines for baking.

We recommend to preheat the oven with Convection mode.

Food Item Temp. (°C) Time (min.) | Accessory (shelf level)
Hazelnut cake square 160-170 60-70 Oven rack (1)
mould
Lemon cake ring- 150-160 50-60 Oven rack (1)
shaped or bow!| mould
Sponge cake 150-160 25-35 Oven rack (1)
Fruit flan base 150-170 25-35 Oven rack (1)
Flat streusel fruit cake 150-170 30-40 Baking tray (2)
(yeast dough)

Croissants 170-180 10-15 Baking tray (1)
Bread rolls 180-190 10-15 Baking tray (1)
Cookies 160-180 10-20 Baking tray (2)
Oven chips 200-220 15-20 Baking tray (2)

Top Heat + Convection

Use temperatures and times in this table as guidelines for roasting.
We recommend to preheat the oven using Top Heat + Convection mode.

Put meat on oven rack, follow shelf level advice in the table and use baking tray as

oil pan on level 1.

. ) . Accessory

Food Item Temp. (°C) Time (min.) I
Roast beef 170-190 60-90 Oven rack (2) /
(1 kg / medium) Baking tray (1)
Pork shoulder joint / 180-200 90-120 Oven rack (2) /
Roll (1 kg) Baking tray (1)
Roast lamb / Leg of 190-210 50-80 Oven rack (2) /
lamb (0.8 kg) Baking tray (1)
Whole chicken (1.2 kg) 200-220 50-70 Oven rack (2) /
Baking tray (1)
Fish whole trouts 180-200 30-40 Oven rack (2) /
(2 pcs. / 0.5 kg) Baking tray (1)
Duck breast (0.3 kg) 180-200 25-35 Oven rack (2) /

Baking tray (1)
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Bottom Heat + Convection Grilling guide
Use temperatures and times in this table as guidelines for baking and roasting.

We recommend to preheat the oven with Bottom Heat + Convection mode. Large Grill ) ) . L .
Use temperatures and times in this table as guidelines for grilling.
Food Item Temp. (°C) Time (min.) Accessory (shelf level) Set 220 °C grill temperature, preheat for 5 minutes.
Homemade pizza 180-200 20-30 Baking tray (1) 15t Time 2nd Time
Food Item . . Accessory (shelf level)
Chilled pre-baked 180-200 10-15 Oven rack (1) (min.) (min.)
quiche / Pie Kebab spits 8-10 6-8 Oven rack (4) / Baking tray (1)
Frozen self rising 180-200 15-20 Baking tray (1) Pork steaks 7-9 5-7 Oven rack (4) / Baking tray (1)
pizza
- - Sausages 6-8 6-8 Oven rack (4) / Baking tray (1)
Frozen pizza 180-200 15-25 Baking tray (1) - - -
- - - Chicken pieces 20-25 15-20 Oven rack (4) / Baking tray (1)
Chilled pizza 180-200 8-15 Baking tray (1) -
- Salmon steaks 8-12 6-10 Oven rack (4) / Baking tray (1)
Apple pie 160-180 60-70 Oven rack (1) - -
PUff past | 180-200 10-15 Baking tray (1 Sliced 15-20 ) Baking tray (4)
ﬁﬁmgas ry, apple - - aking tray (1) vegetables
Toast 2-3 1-2 Oven rack (4)
Cheese toasts 3-5 - Oven rack (4)
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Cooking Smart

Fan Grill Eco Convection
Use temperatures and times in this table as guidelines for grilling. This mode uses the optimized heating system so that you save the energy during
Set 220 *C grill temperature, preheat for 5 minutes. cooking your dishes. The times of this category are suggested to not be preheated
Food Item Time (min.) Accessory (shelf level) before cooking for saving more energy.
Sausages 8-10 Oven rack (3) Food Accessory Level Temp. (°C) | Time (min.)
Potato wedges 20-25 Oven rack (3) Fruit crl:(mble, Oven rack 1 160-180 | 50-70
0.8-1.2 kg
Frozen oven chips 15-20 Baking tray (3
z v P ing tray (3) Jacket potatoes, ki
Frozen croquettes 20-25 Baking tray (3) 0.4-0.8 kg Baking tray 2 190-200 | 60-70
Frozen nuggets 15-20 Baking tray (3)
: Sausages, Ovenrack+ 2 160-180 20-30
Salmon steak 15-20 Oven rack (3) / Baking tray (1) 0.3-0.5 kg Baking tray 1
Fish fillet 12-17 Oven rack (3) / Baking tray (1) Frozen oven chips, Baking tray 5 180-200 30-40
Whole fish 15-20 Oven rack (3) / Baking tray (1) 03-05kg
Chicken pieces 30-40 Qven rack (3) / Baking tray (1) Frozen potato wedges, Baking tray 2 190-210 | 30-40
= 0.3-0.5 kg
o
o . . Fish fillets, baked Oven rack + 2
) 4 ’ - -
é. Fan Conventional guide 0.4-0.8 kg Baking tray 1 200-220 25-35
7 Use temperatures and times in this table as guidelines for baking and roasting. Crispy fish fillets Oven rack + 5
3 We recommend to preheat the oven with Fan Conventional mode. ’ - -
'% P breaded, 0.4-0.8 kg Baking tray 1 200-220 30-40
Food Item Temp. (°C) Time (min.) Accessory (shelf level) Roastisirloiniof beaf Oven rack + 5
Lasagne 200-220 20-25 Oven rack (2) 0.8-1.2 kg Baking tray 1 180-200 | 60-70
Vegetables gratin 180-200 20-30 Oven rack (2) Roast vegetables, Baking tray 5 500-220 | 20-30
- 0.4-0.6 kg
Potato gratin 180-200 40-60 Oven rack (2)
Frozen pizza baguettes 160-180 10-15 Baking tray (2) Energy saving tip
Marble cake 160-180 50-70 Oven rack (1) * If cooking time is more than 30 minutes, you can switch off the oven
Loaf cake 150-170 50-60 Oven rack (1) 5-10 mjnutes beforg the end of the cooKing time for energy saving.
- The residual heat will complete the cooking process.
Muffins 180-200 20-30 Oven rack (1) *  Please do not open the door frequently during cooking to keep the
Cookies 180-200 10-20 Baking tray (2) temperature in cavity and it will save the energy and time.
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Air Fry
Use temperatures and times in this table as guidelines for air frying.
No preheating is required.

Intensive Cook guide

Use temperatures and times in this table as guidelines for roasting.
We recommend to preheat the oven with Intensive (Top + Bottom + Convection) mode.

Food Item Temp. (°C) | Time (min.) Accessory (shelf level) Food Serw(n? 5128 | Temp. €O) C00|(<rlrf]1i§rl] 1)'|me Shelf level
Lasagne (2 kg) 180-200 20-30 Oven rack (1) 9 .
- Potatoes
Vegetables gratin (2 kg) | 160-180 40-60 Oven rack (1) -
Frozen Oven Chips 500-1000 210-220 20-25 3
Potato gratin (2 kg) 160-180 60-90 Oven rack (1) ;
_ DO 500-1000 210-220 15-20 3
Roast beef 160-180 60-90 Oven rack (2) / Baking tray (1) Seasoned
(2 kg / medium) Frozen Tater Tots 500-1000 210-220 15-20 3
Whole duck (2 kg) 180-200 60-90 Oven rack (2) / Baking tray (1) Frozen Hash Brown* 500-1000 210-220 15-20 3
2 Whole chickens 200-220 60-90 Oven rack (2) / Baking tray (1) Frozen Potato Wedges 500-1000 210-220 15-20 3
(1.2 kg each) Homemade Oven Chips 500-1000 190-200 20-25 3
Homemade Potato
Pro-Roasting Wedges® 500-1000 200-210 20-25 3 "
o
This mode includes an automatic heating-up cycle over 200 °C. Frozen 2
The top heater and the convection fan is operating during the process of searing Frozen Chicken Nuggets 300-500 210-220 15-20 3 3
the meat. After this stage the food is cooked gently by the low temperature of - . )
. Frozen Chicken Wings 500-1000 210-220 25-30 3 3
pre-selection. » _ 2
This process is done while the top and the bottom heaters are operating. Frozen Onion Rings 300-500 210-220 10-15 3 =
This mode is suitable for meat roasts, poultry and fish. Frozen Fish Fingers 300-500 210-220 15-20 3
Use temperatures and times in this table as guidelines for roasting. Frozen Chicken Strips 500-1000 210-220 50-25 3
Food Item Temp. (°C) Time (hrs.) Accessory (shelf level) Frozen Churros 300-500 190-200 10-15 3
Roast beef 80-100 3:30-4:30 Oven rack (2) / Baking tray (1) Poultry
Roast pork 90-110 3:30-4:00 Oven rack (2) / Baking tray (1) Fresh Diumsilie &5 >00-1000 200-210 3035 3
- Fresh Chicken Wings* 300-500 200-210 27-32 3
Duck breast 80-100 1:30-2:00 Oven rack (2) / Baking tray (1) :
Chicken Breasts, Breaded* 300-500 200-210 25-30 3
Fillet of beef 80-100 1:30-2:00 Oven rack (2) / Baking tray (1)
Pork fillet 80-100 1:30-2:00 Oven rack (2) / Baking tray (1)
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Cooking Smart

P o T Test dishes
Food Serw(ng); slz€ Temp. (°C) COO';::i%;'me Shelf level
9 . According to standard EN 60350
Vegetables
Asparagus, Breaded 100-300 200 15-20 3 1. Baking
Egg Plants, Breaded 200-400 200 15-20 3 The recommendations for baking refer to preheated oven. Insert baking tray with
Mushroom, Breaded 100-300 200 15-20 3 slanted side towards the door front.
Onions, Breaded 100-300 200 15-20 3 Type of Dish & Notes Shelf Cooking mode | Temp. (°C) .Cookln.g
Caulifl Breaded 300-500 190-200 15-20 3 food level time (min)
culflowers, Breade Small cakes | Baking tray 1 Fan 150-160 | 20-30
Vegetable Mix, Breaded 300-500 200 15-20 3 conventional
* Turnover after 2/3 of the cooking time. 1 Convection | 150-160 | 20-25
NOTE Baking tray + 2+4 Multi-Level 150-160 20-30
- Place a baking sheet or tray on the rack below the Air fry tray for getting any Baking tray Cook
drippings. This will help to reduce splatter and smoke. Fatless Springform 1 Conventional | 150-160 20-30
" . Beere using a baking sheet, check the maximum allowable temperature of sponge cake tin on
o baking sheet. cake Big grid 1 Convection 150-160 30-35
o . .
= «  For cooking fresh or homemade foods, spread the oil over a larger area more (Dark coated
§ evenly, crisping up the food more effectively. @26cm)y
5 Multi-level Cook (Special) Shortbread | Baking tray 1 Conventional | 150-160 20-30
= Use temperatures and times in this table as guidelines for baking. .
We recommend to preheat the oven with Multi-level Cook mode. 1 Convection 150-160 20-30
Food Item Temp. (°C) | Time (min.) Accessory (shelf level) Apple yeast | Baking tray 1 Conventional | 150-160 40-50
B} B} ; tray cake
Small cakes 150-160 20-30 2 baking trays (4+2) 1 Convection 150-160 4555
Mini pies 160-180 20-30 2 baking trays (4+2)
. 160-180 20-30 2 baking trays (4+2) Apple pie &ggnd+ ;Pmmd BoUomrﬂwt+ 170-190 70-90
: 2 Springform | diagonally Convection
Puff pastry 180-200 30-40 2 baking trays (4+2) cake tins *
Cookies 170-190 15-20 2 baking trays (4+2) (Dark coated,
Lasagne 160-180 | 30-45 Oven rack (4) / Baking Tray (2) @ 20 cm) _ |
Frozen oven chips 180-200 30-50 2 baking trays (4+2) Two cakes are arranged on the grid at the back left and at the front right.
Frozen nuggets 180-200 20-30 2 baking trays (4+2)
Frozen pizza 200-220 20-30 Oven rack (4) / Baking Tray (2)
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Maintenance

2. Grilling Cleaning
Preheat the empty oven for 5 minutes using Grill function. Clean the oven regularly to prevent impurities from building up on or inside the
Type of Dish & Notes Shelf Cooking mode | Temp. €C) .Cookin_g oven. Also pay special attention to the door and the door sealing (applicable

food level time (min.) models only).

White Oven rack 4 Grill 250 101-2 If the door won't open or close smoothly, first check if the door seals have built up
bread 2nd 1-2 impurities. Use a soft cloth in soapy water to clean both the inner and outer sides
toasts of the oven. Rinse and dry well.

Beef Oven rack + 4+2 Grill 250 1t 10-15 If there are fingerprints, grease, or stains on the exterior (such as the door surface
burgers Baking tray 2 10-15 or display), clean with a soft cloth with a glass cleaner or neutral detergent, and
(12 ea) (to catch then wipe dry with a soft, clean, dry cloth.

drippings)

To remove stubborn impurities with bad smells from inside the oven

1.  With an empty oven, put a cup of diluted lemon juice on the centre of the
cavity.

2. Heat the oven for 10 minutes at max temperature of the oven mode.

3.  When the cycle is complete, wait until the oven cools down. Then, open the
door and clean the cooking chamber.

/\ CAUTION

«  Keep the door and door sealing clean and ensure the door opens and closes
smoothly. Otherwise, the oven’s lifecycle may be shortened.

«  Take caution not to spill water into the oven vents.

« Do not use any abrasive or chemical substances for cleaning.

« After each use of the oven, use a mild detergent to clean the cooking chamber
after waiting for the oven to cool down.
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1. Lift up the front of the rack to release it
from the holder.

2. Pull the rack forward to remove it.

3. Remove the other side rack in the same
way.

4. Clean both side racks.

5. When done, follow steps 1 to 2 in
reverse order to assemble them.

NOTE

The oven operates without the side racks
and racks in position.

Opening the door manually

If the door is not opened automatically and want to open it manually, you can
open it by using door opener.

1. Insert the door opener into the gap
between the door and the control panel.

2. Lift up the door opener.

3. The door will open manually.




Troubleshooting

A\ WARNING

«  The door can get hot. Use oven gloves while opening the door manually.

«  Alot of steam can escape if the door is opened manually. The steam can cause
burns. Step back and wait until the steam has dissipated before taking the
food out of the oven.

NOTE

If the door is not opened automatically, unplug the power cord for cooling enough
time. When appear same problem, contact a local Samsung service centre.

Replacement (repair)

You may encounter a problem using the oven. In that case, first check the table
below and try the suggestions. If a problem persists, or if any information code
keeps appearing on the display, contact a local Samsung service centre.

Checkpoints

If you encounter a problem with the oven, first check the table below and try the
suggestions.

Problem

Cause

Action

General

A\ WARNING

This oven has no user-removable parts inside. Do not try to replace or repair the

oven yourself.

« If you encounter a problem with hinges, sealing, and/or the door, contact a
qualified technician or a local Samsung service centre for technical assistance.

« If you want to replace the light bulb, contact a local Samsung service centre.
Do not replace it yourself.

« If you encounter a problem with the outer housing of the oven, first unplug
the power cord from the power source, and then contact a local Samsung
service centre.

Care against an extended period of disuse

The buttons cannot be
pressed properly.

Foreign matter may
be caught between the
buttons.

Remove the foreign
matter and try again.

For touch models:
Moisture is on the
exterior.

Wipe the moisture from
the exterior.

Child lock is activated.

Deactivate Child lock.

If you don't use the oven for an extended period of time, unplug the power cord
and move the oven to a dry, dust-free location. Dust and moisture that builds up
inside the oven may affect the performance of the oven.

The time is not displayed.

Power is not supplied.

Make sure power is
supplied.

The display option is off.

Turn the display option
on. It is normal for

the current time to
disappear a few minutes
after the display option
has been turned on.

The oven does not work.

Power is not supplied.

Make sure power is
supplied.

The door is open.

Close the door and try
again.

The door open safety
mechanisms are covered
in foreign matter.

Remove the foreign
matter and try again.
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Troubleshooting

Problem

Cause

Action

Problem

Cause

Action

The oven stops while in
operation.

The user has opened the
door to turn food over.

After turning the food
over, select Continue,
and then press the Dial
Knob.

The power turns off
during operation.

The oven has been
cooking for an extended
period of time.

After cooking for an
extended period of time,
let the oven cool.

The cooling fan is not
working.

Listen for the sound of
the cooling fan.

The oven exterior is too
hot during operation.

There is not sufficient
ventilation space for the
oven.

There are intake/exhaust
outlets on the front

and rear of the oven

for ventilation. Keep

the gaps specified in

the product installation
guide.

Objects are on top of the
oven.

Remove all objects on
the top of the oven.

Trying to operate the
oven without food
inside.

Put food in the oven.

The door cannot be
opened properly.

Food residue is stuck
between the door and
oven interior.

Clean the oven and then
open the door.

There is not sufficient
ventilation space for the
oven.

There are intake/exhaust
outlets on the front and
rear of the oven for
ventilation.

Keep the gaps

specified in the product
installation guide.

The door cannot closed.

If the auto door motor is
not initialized.

Push the door with your
hand to keep the door
closed, and touch the
door auto open button to
initialize.

Several power plugs are
being used in the same
socket.

Designate only one
socket to be used for the
oven.

There is no power to the
oven.

Power is not supplied.

Make sure power is
supplied.

There is a popping sound
during operation, and the
oven doesn't work.

Cooking sealed food or

using a container with a
lid may causes popping
sounds.

Do not use sealed
containers as they may
burst during cooking
due to expansion of the
contents.

The interior light is dim
or does not turn on.

The door has been left
open for a long time.

The interior light may
automatically turn off
when the door stays
open for a long time.
Close and reopen the
door or press the "Light"
button.

The interior light is
covered by foreign
matter.

Clean the inside of the
oven and check again.
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A beeping sound occurs
during cooking.

If the Auto Cook function
is being used, this
beeping sound means
it's time to turn over the
food during thawing.

Turn the food over when
the notification pops up,
select OK, and then press
the Dial Knob. Then,
select Continue, and then
press the Dial Knob to
resume process.




Problem

Cause

Action

Problem

Cause

Action

The oven is not level.

The oven is installed on
an uneven surface.

Make sure the oven is
installed on flat, stable
surface.

Grill

There are sparks during
cooking.

Metal containers are
used during the oven/
thawing functions.

Do not use metal
containers.

When power is connected,
the oven immediately
starts to work.

The door is not properly
closed.

Close the door and check
again.

There is electricity
coming from the oven.

The power or power
socket is not properly
grounded.

Make sure the power
and power socket are
properly grounded.

There is water dripping.

There may be water or
steam in some cases
depending on the food.
This is not an oven
malfunction.

Let the oven cool and
then wipe with a dry
dish towel.

Steam leaks from the
door.

There may be water or
steam in some cases
depending on the food.
This is not an oven
malfunction.

Let the oven cool and
then wipe with a dry
dish towel.

Smoke comes out during
operation.

During initial operation,

smoke may come from
the heating elements
when you first use the
oven.

This is not a malfunction,
and if you run the oven
2-3 times, it should stop.

Food is on the heating
elements.

Let the oven cool

and then remove the
food from the heating
elements.

Food is too close to the
grill.

Put the food a suitable
distance away while
cooking.

Food is not properly
prepared and/or
arranged.

Make sure food is
properly prepared and
arranged.

There is water left in the
oven.

There may be water or
steam in some cases
depending on the food.
This is not an oven
malfunction.

Let the oven cool and
then wipe with a dry
dish towel.

The brightness inside the
oven varies.

Brightness changes
depending on power
output changes
according to function.

Power output changes
during cooking are not
malfunctions. This is not
an oven malfunction.

Cooking is finished, but
the cooling fan is still
running.

To ventilate the oven, the
cooling fan continues to
run for about 5 minutes
after cooking is complete.

This is not an oven
malfunction.
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Troubleshooting

Problem

Cause

Action

Problem

Cause

Action

Oven

The oven does not heat.

The door is open.

Close the door and try
again.

Smoke comes out during
preheating.

During initial operation,
smoke may come from
the heating elements
when you first use the
oven.

This is not a malfunction,
and if you run the oven
2-3 times, it should stop.

Food is on the heating
elements.

Let the oven cool

and then remove the
food from the heating
elements.

There is a burning or
plastic smell when using
the oven.

Plastic or non heat-
resistant cookware is
used.

Use glass cookware
suitable for high
temperatures.

There is a bad smell
coming from inside the
oven.

Food residue or plastic
has melted and stuck to
the interior.

Use the steam function
and then wipe with a
dry cloth.

You can put a lemon slice
inside and run the oven
to remove the odour
more quickly.

The oven does not cook
properly.

The oven door is
frequently opened
during cooking.

Do not frequently open
the door unless you

are cooking things that
need to be turned. If you
open the door often, the
interior temperature will
be lowered and this may
affect the results of your
cooking.

The oven controls are
not correctly set.

Correctly set the oven
controls and try again.

The grill or other
accessories are not
correctly inserted.

Correctly insert the
accessories.

The wrong type or size
of cookware is used.

Reset the oven controls
or use suitable cookware
with flat bottoms.
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Technical specifications

Information codes

If the oven fails to operate, you may see an information code on the display. Check

the table below and try the suggestions.

Code Description Action
= The temperature sensor is open.
The temperature sensor is short.
The steam sensor is open.
C-70 -
The steam sensor is short.
If there is no communication Unplug the power cord of
C-FO between the main and sub the oven, and contact a local
MICOM. Samsung service centre.
Only occurs when EEPROM Read
C-F1 o )
or Write is not working.
C-da The autoAdoor motor is
malfunction.
This code appears when the
oven temperature high.
In case the temperature rises Unp!ug the povvgr cord for
C-21 over the limit temperature cooling enough time, and restart
) ) b the oven.
during operation of each mode.
(Fire sensed.)
C-F2 Stop the oven and then try
again.
Unplug the power cord for
The touch key is malfunction. cooling enough time, and clean
c-do the button. (Dust, Water)

When appear same problem,
contact a local Samsung service
centre.

SAMSUNG strives to improve its products at all times. Both the design
specifications and these user instructions are thus subject to change without

notice.
Power Source 230V ~50Hz
Maximum power 2850 W
) Grill 2550 W
Power Consumption -
Convection 2500 W
Steam 2850 W
Cooling Method Cooling fan motor
Dimensions Main unit 595 X 456 X 570 mm
(Wx HxD) Built-in 560 X 446 X 549 mm
Volume 50 liter
. Net 33.4Kg
Weight —
Shipping 41.1 Kg

* This product contains a light source of energy efficiency class <G>.
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Appendix

Product data sheet

SAMSUNG SAMSUNG
Model identification NQ5B7993A™
Energy Efficiency Index per cavity (EEI cavity) 80.3
Energy Efficiency Class per cavity A+
Energy consumption (electricity) required to heat a
standardised load in a cavity of an electric heated oven
during a cycle in conventional mode per cavity i
(electric final energy) (EC electric cavity)
Energy consumption required to heat a standardised load in
a cavity of an electric heated oven during a cycle in fan- 0.61kWh/cycle
forced mode per cavity (electric final energy) (EC electric cavity)
Number of cavities 1
Heat source per cavity (electricity or gas) electricity
Volume per cavity (V) 50 L
Type of oven Built-in
Mass of the appliance (M) 33.4 Kg
Overall Standby Power consumption (W) 19w
(All network ports is "on" condition) ’
Period of time for the power management (min) 20 min.
WiFi Standby-mode Power Consumption (W) 19 W
Period of time for the power management (min) 20 min.
Off mode | Power consumption 05 W
Period of time for the power management (min) 30 min.

Data determined according to standard EN 60350-1, EN 50564, Commission
Regulations (EU) No 65/2014 and (EU) No 66/2014, and Regulation (EC)

No 1275/2008.

Energy saving tips

«  During cooking, the oven door should remain closed except for turning food

over.

Do not open the door frequently during cooking to maintain the oven
temperature and to save energy.
. If cooking time is more than 30 minutes, the oven may be switched off
5-10 minutes before the end of the cooking time to save energy. The residual
heat will complete the cooking process.
«  Plan oven use to avoid turning the oven off between cooking one item and
the next to save energy and reduce the time for re-heating the oven.
«  Wherever possible cook more than one item at a time.

NOTE

Hereby, Samsung declares that this radio equipment is in compliance with
Directive 2014/53/EU and with the relevant statutory requirements in the UK.
The full text of the EU declaration of conformity and the UK declaration of
conformtiy is available at the following internet address: The official Declaration
of conformity may be found at http://www.samsung.com. go to Support > Search
Product Support and enter the model name.

/\ CAUTION

The 5 GHz WLAN function of this equipment may only be operated indoors in all

EU countries and in the UK.

Wi-Fi

Frequency range

Transmitter power (Max)

2400-2484 MHz 20 dBm
5150-5250 MHz 23 dBm
5250-5350 MHz 23 dBm
5470-5725 MHz 23 dBm
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Open Source Announcement

The software included in this product contains open source software. You may
obtain the complete corresponding source code for a period of three years after
the last shipment of this product by contacting our support team via http://
opensource.samsung.com (Please use the “Inquiry” menu.)

It is also possible to obtain the complete corresponding source code in a
physicalmedium such as a CD-ROM; a minimal charge will be required.

The following URL http://opensource.samsung.com/opensource/COMMON_R18_
TZ4_0/seq/0 leads to the open source license information as related to this
product. This offer is valid to anyone in receipt of this information.
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SAMSUNG

Please be advised that the Samsung warranty does NOT cover service calls to explain product operation, correct improper installation, or perform normal cleaning or

maintenance.

QUESTIONS OR COMMENTS?

COUNTRY CALL OR VISIT US ONLINE AT COUNTRY CALL OR VISIT US ONLINE AT
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) WWW.samsung.com/at/support IRELAND (EIRE) 0818 717100 WWW.samsung.com/ie/support
www.samsung.com/be/support (Dutch) ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BELGIUM 02-201-24-18 www.samsung.com/be_fr/support BOSNIA 055 233 999 WWW.samsung.com/ba/support
(French)
NORTH
DENMARK 707 019 70 www.samsung.com/dk/support MACEDONIA 023207 777 Www.samsung.com/mk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support 0800111 31 - BesnnateH 32 scuK onepatopu
FRANCE 01 486300 00 Www.samsung.com/fr/support BULGARIA ¥3000 - LieHa Ha eAUH rpaAcky pasroBop unk cropea Www.samsung.com/bg/support
Tapudata Ha MOBUNHUAT onepaTop
GERMANY 06196 77 555 77 WWWw.samsung.com/de/support 09:00 10 18:00 - MoHenenHuK 1o MeTok
ITALIA 800-SAMSUNG (8007267864) WWW,SamSUng.COm/it/SUDDOrt CROATIA 072 726 786 WWW.SamSUﬂg.COm/hI’/SUDpOrt
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free WWW.Samsung.com/gr/support CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
80111-SAMSUNG (80111. 726 7864) HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) Www.samsung.com/hu/support
GREECE only from land line WWW.samsung.com/gr/support
(+30) 210 6897691 from mobile and land line MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support POLAND 801-172-678" lub +48 22 607-93-33" http://www.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)
NETHERLANDS 08890 90 100 Www.samsung.com/nl/support
" 51629099 oy : 0800872678 - Apel gratuit
WWW.Samsung.com/no/suppor * B ifat 1
ROMANIA 8000 - Apel Ear”\fgt In refea WWW.Samsung.com/ro/support
210 608 098 Fv’roglram.. all Center
PORTUGAL Chamada para a rede fixa nacional WWW.samsung.com/pt/support Luni - Vineri: 9 AM - 6 PM
Dias Uteis das 9h as 20h SERBIA 0113216899 WWW.samsung.com/rs/support
SPAIN 9117500 15 WWW.samsung.com/es/support SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
SWEDEN 0771-400 300 WWW.Samsung.com/se/support LITHUANIA 8-800-77777 WWw.samsung.com/It/support
www.samsung.com/ch/support LATVIA 8000-7267 WWw.samsung.com/Iv/support
SWITZERLAND 0800 726 786 (German) ESTONIA 800-7267 WWw.samsung.com/ee/support
www.samsung.com/ch_fr/support
(French) SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
UK 03330000333 www.samsung.com/uk/support KOSOVO 038403090 WWW.samsung.com/support
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