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Szanowny Kliencie, dziekujemy za zakup produktéw marki Miyabi.

Dzigki nabyciu nozy naszej marki, doswiadczysz po raz pierwszy co naprawde znaczy pojecie
prawdziwej japonskiej ostrosci.

JesteSmy dumni z faktu, Zze nasze noze sg przekazywane z pokolenia na pokolenie w obrebie tej
samej rodziny, nie tracgc nic na swojej jakosci pomimo intensywnego codziennego
uzytkowania i uplywu czasu.

Noze Miyabi produkowane sg od dekad w Kraju Kwitnacej Wisni w tej samej fabryce przy
zachowaniu tych samych procesoéw technologicznych jak to mialo miejsce na poczatku.
Tradycja, najwyzsza technologia oraz legendarna jakos$¢ poparte wieloletnia gwarancjg
stawiajg marke Miyabi na czele wsrod producentow nozy japonskich.

NOZE KUCHENNE

Uwaga: noze Miyabi sa wyjatkowo ostre — nieumiejetne i nicostrozne uzytkowanie moze
doprowadzi¢ do powaznych obrazen ciata.
Nigdy nie pozostawiaj nozy w zasi¢gu 0sob nieletnich.

1. CZYSZCZENIE

NIGDY nie myj nozy Miyabi w zmywarce. Moze to spowodowa¢ powstanie zalagzkow korozji
na ostrzu.

Myj noze pod biezaca woda uzywajac matej ilosci detergentu. Po umyciu, dokladnie wytrzy;j
do sucha przed wltozeniem ich do szuflady lub powieszeniu na desce lub listwie magnetyczne;.
Aby zapobiec powstawaniu ognisk korozji, nie pozostawiaj nozy zbyt dtugo mokrych lub
w wilgotnym $rodowisku.

2. PRZECHOWYWANIE

Jesli planujesz nie uzywac nozy przez dhuzszy czas, zawin je w suchg szmatke lub gazete i zt6z
w miejscu przechowywania. Material zabezpieczajacy ostrze — szmatka lub gazeta — maja
wiasciwosci higroskopijne pochtaniajac wilgo¢ z otoczenia i zabezpieczajac tym samym przed
nig ostrze.

W trakcie normalnego codziennego uzytkowania idealna forma przechowywania nozy sa
dedykowane deski magnetyczne Miyabi.

3. PRZEZNACZENIE NOZY

Dobierz odpowiedni n6z w zaleznosci od swoich potrzeb oraz materiatu, ktory chcesz kroic.
Noze réznig si¢ miedzy soba ksztattem, dtugosciag ostrza i waga w zaleznosci od ich
przeznaczenia.

Nigdy nie kroj nozem skorupiakow, zmrozonego migsa, lodu, kosci oraz innych twardych
materiatdw mogacych uszkodzi¢ ostrze.
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4. OSTRZENIE

Najlepiej oddaj swoje noze do profesjonalnego serwisu, ktory przywrdci pierwotna ostro$é
W sposob gwarantujacy nieuszkodzenie ostrza.

Formularz zgloszeniowy ostrzenia dostepny jest pod adresem: https://zwilling.pl/ostrzenie-
nozy.

Ostrzenie nozy Miyabi jest BEZPLATNE 1 raz na rok.

Wszelkie informacje dotyczace tej ustugi znajdziesz na naszej stronie www.miyabi.pl

Jesli jeste$ jednak zwolennikiem ostrzenia wlasnorecznie, uzywaj do tego procesu wytacznie
dedykowanych kamieni szlifierskich (ostrzalek) Miyabi. Jest to wazne ze wzgledu na
wyjatkowa twardo$¢ materiatu z jakiego sa wykonane ostrza oraz ich wielowarstwowosci
dochodzacej do 132 warstw.

Wigcej informacji na temat polecanych ostrzatek znajdziesz na stronie www.miyabi.pl

Dodatkowe informacje na temat nozy Miyabi, rodzajow oraz dedykowanych akcesoriow
znajdziesz na stronie www.miyabi.pl

WWW.MIYABI.PL 272



http://www.miyabi.pl/
https://zwilling.pl/ostrzenie-nozy
https://zwilling.pl/ostrzenie-nozy
http://www.miyabi.pl/
http://www.miyabi.pl/
http://www.miyabi.pl/

