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INSTRUKCJA OBSkUGI DO NACZYN KUCHENNYCH BALLARINI
Z POWIERZCHNIAMI TYPU NON-STICK (NIEPRZYWIERAJACYMI)

1. O PRODUKTACH

Wszystkie produkty Ballarini wyprodukowane sg w obrebie Unii Europejskiej
w fabryce we Witoszech.

Spetniajg zatem wszelkie surowe normy jakosciowe i zdrowotne narzucone przez
UE.

Produkty Ballarini to naczynia wyprodukowane w fabryce postugujgcej sie
certyfikatami UNI EN 1SO14001, gwarantujgcymi najwyzszy poziom standarddéw
produkcyjnych.

Wszystkie produkty wykonane sg przy uzyciu najnowszych technologii, majgcych
zapewni¢ maksymalng jakosc i trwatosé uzytkowania.

Precyzyjne metody wykonania i nadzoru technologicznego gwarantuja, ze nasze
wyroby sg pozbawione wszelkich wad produkeyjnych i materiatowych.
Powierzchnie non-stick wykonane z materiatéw z najwyzszej jakosci pozwalajg je
uzytkowac przez wiele lat bez uszczerbku dla jakosci smazenia lub gotowania.
Patelnie i garnki Ballarini pozwalajg na bezttuszczowe smazenie, gotowanie
i duszenie potraw.

Powierzchnie non-stick nie zawierajg w swoim skfadzie PFOA.

Produkty pozbawione sg réwniez domieszek niklu oraz metali ciezkich — idealne dla
0s6b wrazliwych i alergikdw.

Produkty Ballarini dostosowane sg do mycia w zmywarkach przy zastosowaniu
niskich temperatur — odpowiedni program w zmywarce.

2. WSKAZOWKI UZYTKOWANIA

Przed pierwszym uzyciem naczynie nalezy starannie umy¢ pod biezacg wodg
uzywajac ogdlnie dostepnych $érodkéw do tego przeznaczonych. Nastepnie
doktadnie sptukac i wytrze¢ do sucha.

Na papierowy recznik lub migkkg szmatke nanies¢ troche oliwy spozywczej i natrze¢
nig wewnetrzng powierzchnie. Pozostawi¢ do wyschniecia.

Zaleca sie powtarzanie tego procesu raz na jaki$ czas celem wydtuzenia zywotnosci
powierzchni.

Przy uzytkowaniu w piekarnikach nie ustawiac¢ temperatury wiekszej niz 160°C, aby
nie stopi¢ uchwytéw — dotyczy naczyn z uchwytami z tworzywa sztucznego.

Mycie w zmywarkach — tylko i wytgcznie w niskich temperaturach na specjalnie do
tego zdefiniowanych programach mycia.

Mycie w zmywarkach dziata destrukcyjnie na wtasciwosci nieprzywierajgce powtok.
Naczynia my¢ tylko i wytacznie po ich petnym wystudzeniu. Nie wolno zalewac ich
zimna wodg, kiedy powierzchnia jest rozgrzana.
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« W produktach  wyposazonych ~we  wskaznik
Thermopoint ciemno  zielony kolor wskazuje
temperature petnego wychtodzenia (rys. 1).

« Nie pozostawia¢ naczyi na rozgrzanej powierzchni
bez produktéw w srodku.

« Nie kroi¢ potraw w naczyniach, nie uderza¢ ostrymi
czeéciami w ich powfoke, nie rysowac.

o Uzywac tylko i wytagcznie miekkich lub drewnianych
narzedzi specjalnie do tego przystosowanych.

e Przy sktadowaniu uwaza¢, azeby powierzchnie patelni

lub innych naczyrn nie miaty ze sobg stycznosci —

Rysunek 1 - Thermopoint

czesty powodd zarysowan.

e Przy sktadowaniu zaleca sie uzywanie specjalnie do
tego przystosowanych przektadek filcowych.

o Odbarwienia pojawiajgce sie na powierzchniach po
pewnym okresie uzytkowania sg normalnym objawem
i nie stanowig podstaw do reklamaciji.

. GWARANCJA

A. Gwarancja obejmuje wiasciwosci nieprzywierajgce powtok oraz wszelkie wady
fabryczne.

B. Gwarancja NIE obejmuje:

e Uszkodzen powtoki na skutek przegrzania naczynia.

o Skutkéw upadku lub silnego uderzenia.

o Uszkodzen powstatych w wyniku uzycia ostrych narzedzi.

o Uszkodzen powierzchni powstatych na skutek uzywania ostrych gabek.

o Odbarwien i innych zmian powstatych na skutek przegrzania.

o Odbarwien powtoki zewnetrznej powstatych na skutek spalenia na jej
powierzchni tluszczu.

« Stopienia tworzywa — uchwyty.

« Otarcia powtoki na zewnatrz, wewnatrz lub na krawedzi naczynia na skutek
kontaktu z innymi — np. z pokrywkami.

e Wskaznika Thermopoint w patelniach wyposazonych w taki indykator.

o Wszelkich zarysowan wynikajacych ze ztego przechowywania naczyn.

o Produktéw, w ktérych stwierdzono uzywanie do celéw profesjonalnych
i przemystowych.
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4. OKRES GWARANCYJNY
e Zgodnie z normami Unii Europejskiej (minimum 2 lata od daty zakupu).

Szczegdtowe informacje o okresie gwarancji danego produktu dostepne s3 na
stronie produktu.

5. DZIAk OBSEUGI KLIENTA

o« W przypadku jakichkolwiek pytarn dotyczacych produktéw Ballarini prosimy
o kontakt mailowy do biura obstugi klienta pod adresem: bok@npcpolska.pl.
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