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FRYTKOWNICA BEZTtUSZCZOWA

Ttumaczenie oryginalnej instrukgji
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PL Frytkownica bezttuszczowa

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

PRZECZYTAJ UWAZNIE | ZACHOWAJ W CELU
SKORZYSTANIAW PRZYSZLOSCI.

Ostrzezenia ogélne

Niniejsze urzadzenie mogag obstugiwac dzieci w wieku
8 lat oraz starsze lub osoby z obnizonymi fizycznymi,
zmuystowymi lub psychicznymi zdolnosciami lub tez

z niedostatecznymi doswiadczeniami lub wiedzg, o ile
znajduja sie pod nadzorem, ub jesli zostaty pouczone
0 tym, jak obchodzic sie z nim w bezpieczny sposaob

i rozumiejace potencjalne niebezpieczenstwa.

Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.

Czyszczenia i konserwacji nie moga wykonywac dzieci
ponizej 8 roku zycig, o ile nie s pod nadzorem.

Dzieci ponizej 8 roku zycia nie mogg miec dostepu do
urzadzenia oraz przewodu zasilajgcego.

Jezeli przewdd zasilajacy ulegt uszkodzeniuy, jego
wymiane nalezy wykonac w specjalizowanym
punkcie serwisowym, w celu unikniecia pojawienia

sie niebezpiecznych sytuacji. Zabrania sie uzywania
urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym.
Powierzchnie urzadzenia bedace w kontakcie

z artykutami spozywczymi, nalezy czyscic zgodnie ze

wskazowkami padanymi w niniejszej instrukcji.
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- Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do sterowania
za posrednictwem programatora, zewnetrznego
wytacznika czasowego lub zdalnego sterowania.

Ostrzezenie:
Goraca powierzchnia.

Bezpieczefistwo elektryczne

* Przed podtgczeniem urzadzenia do gniazdka elektrycznego upewnij sig, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu w
Twoim gniazdku.

* Urzadzenie podtaczaj wytacznie do prawidtowo uziemionego gniazdka elektrycznego. Nie uzywaj przedtuzaczy.

* Przed uzyciem w petni rozwin przewdd zasilajacy.

* Przewodu zasilajgcego nie podtgczaj ani nie odtaczaj od gniazdka sieciowego mokrymi rekami.

« Dbaj o to, aby wtyczka kabla zasilajgcego nie miata kontaktu z wilgocia, wodg ani inng ciecza. Jezeli mimo wszystko tak sie stanie, wtyczke osusz
przed dalszym uzyciem.

» Nie odtgczaj urzadzenia z gniazdka elektrycznego poprzez pocigganie za przewdd zasilajacy. Mogtoby to spowodowac uszkodzenie przewodu
zasilajgcego lub gniazdka elektrycznego. Przewod wyciggaj z gniazdka trzymajac za wtyczke.

* Nie ktadz cigzkich przedmiotéw na przewdd zasilajacy. Dbaj o to, by przewdd zasilajacy nie zwisat przez krawedz stotu albo by nie dotykat goracej
powierzchni lub ostrych przedmiotow.

* Przewdd zasilajacy przechowuj w suchym miejscu.

* Nie owijaj przewodu zasilajgcego wokot urzadzenia.

» Urzadzenie nalezy zawsze wytgczyc i odtgczyc od gniazdka elektrycznego, jezeli nastapi przerwa w eksploatacji, pozostanie bez nadzoru oraz
przed czyszczeniem, konserwacjg lub przechowywaniem.

* Zabrania sie wykonywania napraw urzadzenia we wtasnym zakresie lub dokonywania jakichkolwiek zmian. Wszelkie naprawy i regulacje
niniejszego urzadzenia nalezy powierzyc¢ autoryzowanemu serwisowi. Ingerencja w urzadzenie w trakcie obowigzywania okresu gwarancyjnego,
moze skutkowact utratg gwarancji.

* Aby zapobiec porazeniu pradem elektrycznym, nigdy nie zanurzaj urzadzenia ani jego przewodu zasilajgcego w wodzie ani w innych cieczach, nie
muyj tez tych czesci pod biezacg woda.

* Urzadzenie zawsze wytgcz i odtgcz od gniazdka elektrycznego po zakoriczeniu uzywania.

* Jezeli urzadzenie wpadnie do wody, w zadnym wypadku nie korzystaj z niego i oddaj je do kontroli do autoryzowanego punktu serwisowego.

* Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwie domowym. Nie stosuj je do celéw komercyjnych lub innych celow, do ktérych
urzadzenie nie jest przeznaczone.

Bezpieczefistwo podczas obstugi

» Urzadzenie stuzy do termicznej obrobki zywnosci. Urzadzenie nie jest przeznaczone do ogrzewania cieczy do temperatury wrzenia. Zabrania sie
uzywania Urzgdzenia do innych celdw, niz do ktorych jest przeznaczone.

* Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w pomieszczeniach wewnetrznych. Nigdy nie uzywaj je na zewnatrz lub w $rodowisku
przemystowym.

* Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach domowych. Urzadzenie nie jest przeznaczone do eksploatacji w kuchniach
pracowniczych w sklepach, biurach, farmach lub w innym $rodowisku pracy. Urzadzenie nie jest przeznaczone do eksploatacji przez klientow
hotelowych, w motelach, w placéwkach oferujacych noclegi ze $niadaniem oraz w innych osrodkach noclegowych.

* Urzadzenie nalezy eksploatowac¢ wytgcznie zgodnie ze wskazdwkami podanymi w niniejszej instrukcji obstugi.

*  Uzywaj wytgcznie oryginalnych akcesoriow dostarczonych wraz z urzgdzeniem.

* Przed kazdym uzyciem sprawdz, czy wybrane wyposazenie nie zostato uszkodzone. Nigdy nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonymi akcesoriami.

» Nie stawiaj urzadzenia oraz akcesoriow, na kuchence elektrycznej lub gazowej, w poblizu krawedzi blatuy, jak réwnie na niestabilnym podtozu.
Urzadzenie nalezy zawsze umieszczac na stabilnej, rownej, suchej powierzchni.

* Nie uzywaj urzadzenia w poblizu materiatow tatwopalnych, jak firanki, Scierki do naczyn itp.

» Urzadzenia i jego akcesoriow nie narazaj na dziatanie srodowiska zewnetrznego, ekstremalnych temperatur, bezpos$redniego promieniowania
stonecznego, nadmiernej wilgotnosci lub nadmiernie zapylonego $rodowiska.

* Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka, podczas pracy urzadzenia. Nie dotykaj rozgrzanej powierzchni. W przeciwnym wypadku
moze dojs¢ do oparzenia. Do wyjmowania i przenoszenia zagrzanych akcesoriéw uzywaj uchwytu manipulacyjnego.

* Podczas pracy musi byc pozostawione ze wszystkich stron urzgdzenia wolne miejsce co najmniej 15 cm aby zapewnic wystarczajgcg cyrkulacje
powietrza. Nie stawiaj zadnych przedmiotoéw na urzadzeniu i nie zakrywaj otworéw wentylacyjnych.

* Nie stawiaj frytkownicy w poblizu przedmiotéw, powierzchni lub pod przedmiotami, ktére moga ulec uszkodzeniu w wyniku dziatania pary wodnej,
na przyktad: sciany, szafki kuchenne, kredensy, obrazy, firany i zastony. Para wydostajgca sie z urzadzenia moze uszkodzi¢ inne przedmioty.

* Po zakonczeniu smazenia zawsze przenos urzadzenie tak, abys nie dotykat jego obudowy ani innych czesci, ktore z powodu ciepta resztkowego
sg nadal gorace.

*  Nie dotykaj gorgcej powierzchni urzadzenia. Po wytgczeniu i odtgczeniu urzadzenia odczekaj wystarczajgco dtugo (najlepiej 30 minut), az
urzadzenie ostygnie.

* Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ podczas przenoszenia akcesoridw wypetnionych gorgcg zywnoscia lub gorgcymi cieczami.

* Zagrzanych akcesoriow, nie ktadz na powierzchniach wrazliwych na wysoka temperature.
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» Nie wykonuj zadnej innej konserwaciji Urzadzenia, poza czyszczeniem poszczegolnych czesci urzgdzenia, ktdre zostato opisane w niniejszej
instrukcji.

» Nigdy nie stosuj urzadzenia, ktore jest w jakikolwiek sposob uszkodzone.

» Nie uzywaj urzadzenia, jezeli spadto na podtoge, jezeli zostato zanurzone w wodzie, lub nie dziata poprawnie, albo jest uszkodzone w jakikolwiek
Sposob.

* Urzadzenia ani jego przewodu zasilajgcego nie zanurzaj w wodzie ani innej cieczy oraz nie myj jej pod biezgca woda. Urzadzenie nie jest
przeznaczone do mycia w zmywarce do naczyn.

* Urzadzenie nalezy przechowywac na suchym miejscu.
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Frytkownica bezttuszczowa

Instrukcja obstugi

* Dzigkujemy Panstwu za zakup naszego produktu marki SENCOR
i jestesmy przekonani, ze beda Panstwo zadowoleni z uzywania
urzadzenia.

¢ Przed uzyciem urzadzenia, prosimy o doktadne zapoznanie sie
Z niniejszg instrukcja, nawet jezeli uzywasz produktu podobnego
rodzaju. Urzgdzenie nalezy uzywac zgodnie z trescig niniejszej
instrukcji obstugi. Zachowaj niniejszg instrukcje do zastosowania w
przysztosci. Jesli bedziesz przekazywac urzadzenie innej osobie,
zapewnij, aby buyta zatgczona z urzadzeniem niniejsza instrukcja
obstugi.

* Rozpakuj uwaznie wyréb, zwracajac przy tym uwage, abys nie
wyrzucit zadnej czgsci materiatu opakowaniowego, zanim nie
znajdziesz wszystkich czesci wyrobu. Minimalnie w czasie trwania
roszczen z wadliwej realizacji, ewent. ustawowej

gwarancji zalecamy przechowuj oryginalne opakowanie
transportowe, materiat opakowaniowy, dowod zakupu i potwierdzenie
zakresu odpowiedzialnosci sprzedajgcego lub karte gwarancii. Przed
wysytkg urzadzenia, zaleca sig zapakowac urzadzenie w oryginalne

opakowanie producenta.

OPIS URZADZENIA

A1 Panelsterujacy
z wyswietlaczem

A2 Wuystepki boczne
W $rodku frytkownicy sa trzy
prowadnice nad sobg, ktore
umozliwiajg umiescic blache
albo ruszt na trzech réznych
wysokosciach.

A3 Pojemnik do smazenia

A4 Drzwiczki

A5  Uchwyt

A6 Otwor do przymocowania
igty do grillowania, kosza do
smazenia albo uchwytu igiet
do szasztyku

A7 Okno przeziernika

A8 Ruszt

A9 Igta do grillowania (rotisserie)

A10 Uchwyty talerzowe do igiet
do szasztyku

ANl Kosz do smazenia

A12 Rekojes¢ manipulacyjna

A13 Igty do szasztyku

ZASTOSOWANIE

* Urzadzenie jest przeznaczone do eksploatacji w gospodarstwach
domowych. Urzadzenie stuzy do przyrzadzania smazonych oraz
niesmazonych potraw bez dodatku oleju lub minimalnej ilosci oleju.
Nadaje sie do przyrzadzania potraw, np.: wstepnie podsmazonych
albo domowych frytek, ziemniakow, kotletdw, ud z kurczaka,
paluszkow rybich, warzyw i wielu innych. Frytkownice mozna
zastosowac rowniez jako mini piekarnika do przyrzadzenia ciastek
drozdzowych, babeczek, muffinow itp.

« Dziatanie frytkownicy opiera sie na zasadzie cyrkulacji gorgcego
powietrza. Potrawa jest przyrzadzana rownomiernie, ma prawdziwy
smak wtasnie usmazonej potrawy i jest o wiele zdrowsza. W
poréwnaniu z potrawami smazonymi na oleju ma znaczaco mniej
kalorii i cholesterolu.

« Frytkownica nie jest przeznaczona do ogrzewania wody, oleju do
smazenia lub innych cieczy.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

*  Wszystkie akcesoria (A8-A13) przed pierwszym uzyciern umyé w
cieptej wodzie przy uzyciu neutralnego $rodka do mycia naczyn.
Nastepnie czesci te optucz czysta woda i zostaw do wyschnigcia lub
doktadnie wytrzyj do sucha delikatng $ciereczka.

Zewnelrzng i wewnetrzng powierzchnig frytkownicy przetrzyj miekka
gabka lekko nawilzong cieptg wodg. Potem wytrzyj jg suchg $cierkq
do sucha.

Ostrzezenie:

Frytkownicy nigdy nie zanurzaj w wodzie, nie czys¢
pod biezgcg woda ani nie wktadaj jej do zmywarki
do naczyn.

* Przewdd zasilajacy frytkownicy czyse tylko suchg szmatka, nigdy
nie myj go woda.

B1  Przycisk wyboru wstepnie
ustawionych funkcji B10-B13

B2 Grillowanie

B3 Przerwanie pracy /
wytaczenie

B4 Obnizenie wartosci
temperatury / czasu

B5 Ustawienie temperatury
i czasu

B4 Zwiekszenie wartosci
temperatury / czasu

B7 Uruchomienie / zatrzymanie

B8 Oswietlenie pojemnika do
smazenia

B9 Przycisk do wyboru wstepnie
ustawionych programoéw

B10 Wskaznik podgrzania

B11 Wskaznik ponownego
zagrzania

B12 Wskaznik utrzymania
temperatury

B13 Wskaznik suszenia

B14 Wskaznik programu wstepnie
smazone frytki

B14 Wskaznik programu domowe
frytki

B16 Wskaznik programu udka
z kurczaka

B17 Wskaznik programu kurczak
zgrilla

B18 Wskaznik programu steaki

B19 Gtowica wentylatora

B20 Wskaznik temperatury

B21 Wskaznik jednostek
temperatury

B22 \Wskaznik czasu

B23 Wskaznik minut

B24 \Wskaznik podgrzewania

B25 Wskaznik ochtadzania

B26 \Wskaznik zakonczenia
smazenia

B27 Wskaznik godzin

B28 Wskaznik obracania igty do
grillowania

UMIESZCZENIE FRYTKOWNICY
* Frytkownice nalezy umiesci¢ na stabilnej i réwnej zaroodpornej
powierzchni. Urzadzenie nalezy umiesci¢ poza dostepem dzieci.

Ostrzezenie:

Zabrania sig stawiania frytkownicy w poblizu
materiatow tatwopalnych, np.: obrusu lub firan.
Nie nalezy réwniez umieszczac go w poblizu
przedmiotow lub pod przedmiotami, ktére moga
zostac¢ uszkodzone przez pare, takimi jak $ciany
i szafki.

Nie umieszczaj zadnych przedmiotéw na lub w
poblizu frytkownicy. Moze to stanowic¢ przeszkode
w przeptywie powietrza i wptynac na rezultat
smazenia.

« Jezeli chcesz postawic frytkownice na kuchence pod okap, upewnij
sie, ze ptyta grzewcza kuchenki jest wytaczona i chtodna.

WLACZENIE, TRYB CZUWANIA I TRYB ROBOCZY

*  Wiyczke przewodu zasilajagcego wtdz do gniazdka elektrycznego.
Zabrzmi sygnalizacja dzwiekowa i na wyswietlaczu zacznie migac
przycisk CANCEL/POWER. Tym frytkownica znajduje sie w trybie
czuwania.

« Do trybu czuwania frytkownica przejdzie takze w przypadku, ze
po wyborze jakiegokolwiek programu albo ustawieniu recznym
temperatury/czasu nie uruchomisz jej przyciskiem START/PAUSE
do 5 minut
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« Nacisnigciem migajacego przycisku CANCEL/POWER na
wyswietlaczu pokaza sig wstepnie ustawione wartosci 200 °C
10 min. W ten sposab frytkownica przejdzie do trybu roboczego.

USTAWIENIE TEMPERATURY | CZASU

¢ Wartos¢ temperatury i czasu mozna dostosowac kiedykolwiek przed
uruchomieniem albo takze podczas gtebokiego smazenia i to bez
wzgledu na wybrany program albo funkcje.

* Do zmiany temperatury nacisnij przycisk TEMP/TIME. Zacznie migac
wartos$¢ temperatury. Przy pomocy przyciskow B4 () albo B6 (+)
zmien wartosc. Poprzez kazde nacisnigcie przycisku temperatura
podwyzsza lub obniza sie 0 5 °C. Poprzez nacisnigcie i przytrzymanie
przycisku przyspieszasz ustawianie temperatury.. Temperature
mozesz ustawi¢ w przedziale 60 °C — 200 °C.

* Do zmiany czasu naciénij przycisk TEMP/TIME 2x. Zacznie migac¢
wartos¢ czasu. Przy pomocy przyciskow B4 (-) albo B6 (+) zmien
wartosc. Kazdym weisnieciem przycisku czas wydtuza sie lub
skraca o 1minute. Poprzez nacisniecie i przytrzymanie przycisku
przyspieszysz ustawienie czasu. Czas przygotowywania mozesz
ustawi¢ w przedziale 01:00 - 60:00 minut.

OSWIETLENIE POJEMNIKA DO SMAZENIA

* W razie potrzeby lepszej widocznosci procesu gtebokiego smazenia
mozna wigczyc oswietlenie pojemnika do smazenia poprzez
nacisniecie przycisku LIGHT. Po nastepnym nacisnieciu przycisku
LIGHT wytaczysz o$wietlenie.

PRZERWANIE | WZNOWIENIE GLEBOKIEGO SMAZENIA

* W razie potrzeby mozesz przebiegajacy proces gtebokiego smazenia
zatrzymac nacisnieciem przycisku START/PAUSE. Odliczanie czasu
i praca silnika zatrzyma sie. Do wznowienia gtgbokiego smazenia
naciénij przycisk START/PAUSE.

« Gtebokie smazenie zatrzyma sig takze w przypadku, ze podczas
pracy otworzysz drzwiczki frytkownicy. Frytkownica wyposazona jest
w wytacznik, ktdry monitoruje stan drzwiczek (otwarte/zamkniete) i w
razie ich otwarcia w czasie pracy natychmiast zatrzyma wszystkie
czynnosci frytkownicy. Po poprawnym zamknieciu drzwiczek praca
ponownie ruszy.

OSWIETLENIE POJEMNIKA DO SMAZENIA

»  Jesli frytkownica jest bardzo zimna lub jesli wymagaja tego niektore
sktadniki, mozna jg wstepnie podgrzac bez zywnosci w pojemniku
do smazenia.

« Nacisnij przycisk FUNCTIONS. Wskaznik zacznie migac¢ B10.
Wartosci na wyswietlaczu zmienig sie do 190 °Ci 5 min

* Jezeli zmieni¢ chcesz wstepnie ustawione wartosci podgrzewania
wstepnego, postepuj zgodnie z rozdziatem ZMIANA TEMPARTURY
| CZASU.

« Nacisnigciem START/PAUSE wigczysz podgrzewanie wstepne.
Ruszy odliczanie wstepnie ustawionego czasu.

Notatka:
* Jezeli po wyborze podgrzewania wstepnego nie
nacisniesz przycisk START/PAUSE, frytkownica po
5 minutach automatycznie przetaczy sie do trybu
czuwania.

* Po zakoriczeniu podgrzewania wstepnego zabrzmi sygnalizacja
dzwiekowa i wyswietlone zostanie FINISHED. Urzadzenie przetaczy
sie w tryb czuwania.

SZYBKIE GLEBOKIE SMAZENIE

« Podtacz frytkownice do gniazdka i nacisnij przycisk CANCEL/
POWER. Na wys$wietlaczu pokaza sig wstepnie ustawione wartosci
200 °Ci10 min.

« Jezeli chcesz wigczyc gtebokie smazenie bez koniecznosci
ustawiania temperatury/czasu albo wyboru niektérego z programaow,
nacisnij przycisk START/PAUSE. Wiaczy sie gtebokie smazenie przy
temperaturze 200 °C przez czas 10 minut.

* Po zakonczeniu gtebokiego smazenia zabrzmi sygnalizacja
dzwiekowa i wyswietlone zostanie FINISHED. Urzadzenie przetaczy
sie w tryb czuwania.

TRYB RECZNY

« Tryb reczny pozwala na ustawienie temperatury i czasu wedtug
wtasnego doswiadczenia.

* Podtacz frytkownice do gniazdka i nacisnij przycisk CANCEL/
POWER. Na wyswietlaczu pokaza sie wstepnie ustawione wartosci
200 °Ci10 min. Obydwie wstepnie ustawione wartosci mozesz
zmieni¢ przy pomocy procedury opisanej w rozdziale ZMIANA
TEMPARTURY | CZASU.

« Uruchom gtebokie smazenie nacisnieciem przycisku START/PAUSE.

* Po zakoniczeniu gtebokiego smazenia zabrzmi sygnalizacja
dzwigkowa i wyswietlone zostanie FINISHED. Urzadzenie przetaczy
sie w tryb czuwania.

SPOSOB UZYWANIA KOSZA DO SMAZENIA
Otworz kosz do smazenia, wtdz do niego zywnosc i kosz poprawnie
zamknij.

Umies¢ kosz w uchwytach po boku pojemnika do smazenia i zamknij
drzwiczki.

* Ustaw temperature oraz czas i wtgcz gtebokie smazenie przyciskiem
START/PAUSE. Do uruchomienia obracania kosza do smazenia
nacisnij przycisk ROAST. Identycznym przyciskiem wytgczysz
obracanie.

Po zakoriczeniu gtebokiego smazenia i otwarciu drzwiczek wyjmij
kosz do smazenia przy pomocy rekojesci manipulacyjnej. Kosz
potodz na zaroodpornej podktadce. Zachowaj szczegolng ostroznosc,
aby nie dotknac rozgrzanej powierzchni kosza ani nie poparzyc sie
goraca parg uwalniang z zywnosci. Skontroluj, czy potrawy sa dobrze
przyrzadzone. Jezeli potrawy nie s3 jeszcze nalezycie przyrzadzone,
to po prostu wsun kosz ponownie z powrotem i ustaw dodatkowych
pare minut.

Ostrzezenie:

Nigdy nie dotykaj kosza lub wnetrza frytkownicy
gota reka, po zakoriczeniu smazenig, jest bardzo
goraca! Do manipulacji z koszem uzywaj zawsze
dostarczonego uchwytu. Zalecamy uzycia
rekawiczki kuchennej lub innej stosowanej ochrony.

UZYCIE IGLY DO GRILLOWANIA

* Zigty do grillowania najpierw odkre¢ jeden grot i przygotowane migso
wsun na igte tak, by wierzchotki grotow naktuty sie do niego. Potem
z powrotem zat6z zdemontowany grot i przymocuj go $ruba. Jezeli
chcesz grillowac catego kurczaka, zalecamy zabezpieczyc jego
czesci nitkg kuchenng.

* lgte zamocuj w uchwytach po boku pojemnika do smazenia i zamknij
drzwiczki.

* Do grillowania mozesz ustawic¢ temperature/czas albo mozesz uzyc
wstepnie ustawionego programu B17 dla kurczaka z grilla:

* Wtasne ustawienie - ustaw temperature oraz czas i wigcz gtebokie
smazenie przyciskiem START/PAUSE. Do uruchomienia obracania
igty nacisnij przycisk ROAST. Identycznym przyciskiem wytgczysz
obracanie.

Program B17 - naciskaj przycisk MENU, dopdki nie zapali sie
wskaznik B17. Program uruchom nacisnieciem przycisku START/
PAUSE. W tym programie igta obraca sie automatycznie.

* Po zakoniczeniu gtebokiego smazenia i otwarciu drzwiczek wyjmij
igte do grillowania przy pomocy rekojesci manipulacyjnej. Igte
z jedzeniem potdz na odpowiednim talerzu albo wtdz do misy.
Zachowaj szczegdlng ostroznose, aby nie dotknac rozgrzanej
powierzchni igty i grotu albo nie poparzyc sie gorgca parg uwalniang
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z zywnosci. Skontroluj, czy potrawy sg dobrze przyrzadzone. Jezeli
potrawy nie s3 jeszcze nalezycie przyrzadzone, to po prostu wsun
igte ponownie z powrotem i ustaw dodatkowych pare minut.

Ostrzezenie:

Nigdy nie dotykaj igty do grillowania lub wnetrza
frytkownicy gotq reka, po zakonczeniu smazenia,
jest bardzo gorgca! Do manipulacii z igtg uzywaj
zawsze dostarczonego uchwytu. Zalecamy uzycia
rekawiczki kuchennej lub innej stosowanej ochrony.

UZYCIE IGIEL DO SZASZLYKU

» Na dostarczone igty wsun zywnosc. Potgczy obydwa uchwyty
talerzowe igiet przy pomocy duzej igty i zabezpiecz $rubami.

« Jeden koniec kazdej igty do szasztykdw wtdz do otworu uchwytu
talerzowego, a drugi koniec wsun do przeciwlegtego wystepu
uchwytu talerzowego, patrz rys. €. Sprawdz, czy igty poprawnie
trzymaja.

¢ Uchwyty talerzowe z igtami zamocuj w uchwytach po boku
pojemnika do smazenia i zamknij drzwiczki.

Do grillowania mozesz ustawict temperaturg/czas albo mozesz uzy¢
wstepnie ustawionego programu B17 dla kurczaka z grilla:

Wtasne ustawienie — ustaw temperature oraz czas i wigcz gtebokie
smazenie przyciskierm START/PAUSE. Do uruchomienia obracania
igiet nacisnij przycisk ROAST. Identycznym przyciskiem wytgczysz
obracanie.

PROGRAM B17 - naciskaj przycisk MENU, dopdki nie zapali sie
wskaznik B17. Program uruchom nacisnigciem przycisku START/
PAUSE. W tym programie igta obraca sie automatycznie.

* Po zakoriczeniu gtgbokiego smazenia i otwarciu drzwiczek wyjmij
uchwyty talerzowe przy pomocy rekojesci manipulacyjnej. Uchwyty
0dtéz na odpowiednim talerzu. Zachowaj szczegolng ostroznose, aby
nie dotknac rozgrzanej powierzchni uchwytéw i igty albo nie poparzyc
sie goraca parg uwalniang z zywnosci. Skontroluj, czy potrawy
sq dobrze przyrzadzone. Jezeli potrawy nie s3 jeszcze nalezycie
przyrzadzone, to po prostu wsun uchwyty ponownie z powrotem
i ustaw dodatkowych pare minut.

Ostrzezenie:

Nigdy nie dotykaj uchwytéw talerzowych lub
whnetrza frytkownicy gota reka, po zakoriczeniu
smazenia, jest bardzo gorgcal Do manipulacji

z uchwytami uzywaj zawsze dostarczonej rekojesci.
Zalecamy uzycia rekawiczki kuchennej lub innej
stosowanej ochrony.

DOMYSLNE PROGRAMY

* Frytkownica wyposazona jest w podane programy do szybkiego
uruchomienia bez koniecznosci innego ustawiania. Naciskaniem
przycisku MENU cyklicznie zmieniasz poszczegolne programy. Po
kazdym nacisnieciu przycisku MENU zapali sie odpowiedni wskaznik:

NAZWA

WSKAZNIK | FUNKCJIA

TEMPERATURA | CZAS | NOTATKA

Podgrzanie
wstepne - stu-
2y do ogrzania
wstepnego
pojemnika do
smazenia.
Ponowne za-
grzanie - stuzy
do ogrzania
2ywnosci, ktora
ostygta
Utrzymywanie
temperatury

- stuzy do
utrzymywania
temperatury
zywnosci do
pozniejszego jej

PRE-HEAT 180°C 5min

RE-HEAT 200°C 5min

KEEP

WARM 60°C 10 min

podania.

Susze-

nie — stuzy

do dehydratacji
Zywnosci

DEHYDRA-

TE 2godz. ---

Przezna-
czone do
1-1,2kg
ZMrozo-
nych frytek.
Uzyj kosza
do smaze-
nia.

Wstepnie sma-

zone frytki 200°C

25min

Przezna-
czone do
1-1,2kg
domowych
frytek. Uzyj
kosza do
smazenia.

Frytki domowe 200°C 35 min

Przezna-
czone do
1kglub 6
szt. udek

Udka z kur-

czaka 200°C

15 min

Przezna-
czone do
0,5kg
kurczaka.
Uzyjigty do
grillowania.

Kurczak z grilla 200°C 35min

Przezna-
czone do
2x0,2 kg
miesa.

ZAKONCZENIE GLEBOKIEGO SMAZENIA

Po zakonczeniu gtebokiego smazenia zabrzmi sygnalizacja
dzwigkowa i wyswietlone zostanie FINISHED. Urzadzenie przetgczy
sie w tryb czuwania. Po automatycznym wytaczeniu mozesz
odnotowat prace wentylatora przez ok. 1 minute. Jest to normalne
zjawisko zwigzane z bezpieczenstwem, podczas ktorego wentylator
ochtadza przestrzen wewnetrzng i podstawowa ptyte frytkownicy,
aby nie doszto do uszkodzen pod wptywem wysokiej temperatury.

Rady do przyrzadzania potraw

.

.

.

Prawie kazda potrawe, ktora jest zazwyczaj przyrzadzana w
piekarniku, mozna usmazyc w frytkownicy bezttuszczowej

z cyrkulacjg goracego powietrza.

Potrawy lepiej i rownomiernie sie przyrzadza, jezeli majg

podobng wielkosci i grubos$¢. Surowce pokroj na wymiarowo
identyczng wielko$¢. Mniejsze kawatki wymagaja krotszego czasu
przygotowania niz wigksze.

Aby osiggnac najlepszych rezultatow w jak najkrotszym czasie,
przygotowuj potrawy w matych porcjach. Jezeli jest to mozliwe, nie
ktadz potraw na sobie lub w kilku warstwach.

Wiekszos¢ pakowanych potraw nie musi by¢ wtozona do oleju przed
przystapieniem do smazenia. Wigkszos¢ z nich zawiera olej oraz inne
dodatki, ktore ulepszajg zarumienienie i chrupko$¢ potrawy.

Bardzo dobre wyniki smazenia mozna 0siggnac przy przyrzadzaniu
mrozonych przekasek i przystawek. Jezeli chcesz osiggnac jak
najlepszych wynikéw, potdz je na ruszcie lub tacy w jednej warstwie.
Usun l6d z zamrozonych potraw.

Jezeli potrawy ktadziesz w warstwach, zaleca sie podczas smazenia
wsltrzasnac je albo obracac, w celu osiggniecia réwnomiernego
stopnia przygotowania.

Do potraw przygotowywanych przez skrobanie, takich jak frytki

itp., nalezy wczesniej wlac niewielkg ilos¢ oleju, co wspomoze ich
zrumienienie i chrupkos$¢

Przed przystapieniem do smazenia $wiezych warzyw, nalezy je
catkowicie osuszyc.

Potrawy smazone w ciescie, muszg miec geste ciasto o konsystenciji
pasty. Cienkie ciasto moze sciekac i nie beda dostatecznie szybko
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przygotowane, jak w przypadku zastosowania standardowej
frytkownicy olejowe;.

* Na potrawy w panierce z butki tartej lub na ryz dmuchany mozna
rozproszyc olej na ich powierzchnie, dzigki czemu mozna osiggnac
chrupigcy i zdrowszg wersjg twoich ulubionych smazonych potraw.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

» Jesli urzadzenie nie dziata tak jak jest opisane w niniejszej instrukcji
uzytkowania, skontroluj wymieniony ponizej wykaz najczestszych
problemaw, aby mac usungc problem. Jesli Twoj problem nie jest
wymieniony ponizej, lub jesli problem nadal trwa, wytacz urzadzenie,
wuyjmij wtyczke z gniazdka i skontaktuj sie z autoryzowanym
punktem serwisowym. W zadnym wypadku nie probuj naprawiac
urzadzenia samodzielnie.

Wihozytes zbyt ttuste
potrawy lub natarte$
potrawy zbyt duzg

Jesli bedziesz
przygotowywac zbyt
ttuste potrawy, ttuszcz
bedzie kapat na dno tacy
do skapywania, gdzie

smazenia albo tacy
do skapywania lub
na akcesoriach sg
resztki jedzenie

z poprzedniego

Z frytkownict R o et
. gob . s% bink i produkowat biaty dym.
dggm Ywa sig biaty 17 pojemniku do Sprawdz czystosc

pojemnika do smazenia
i uzytych akcesoriow.
Wazne jest aby
prawidtowo czyscic¢
akcesoria po kazdym

MOZLIWA

PROBLEM PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

s rownomiernie

Skontroluj, czy wtyczka
przewodu zasilajgcego
jest poprawnie
podtaczona

do gniazdka
elektrycznego.

Frytkownica nie
jest podtgczona do
gniazdka.

przygotowywaniem zle

smazenia. uzyciu.
Przed
Swieze frgtkinie  |Przed przygotowywaniem

trzeba doktadnie
optukac frytki i usungé

Swieze frytki nie s
chrupiace.

frytek zalezy od ilosci
oleju i zawartosci
wody.

obsmazone. optukates frytki. skrobie z powierzchni
zewneltrznej.
Doktadnie osusz
Chrupkos¢ swiezych  |frytki przed

przygotowywaniem. Jesli
jest to konieczne, pokroj
je na mniejsze kawatki

Frytkownica nie
dziata.

Po podtaczeniu
frytkownicy do
gniazdka nie
nacisnates przycisku
CANCEL/POWER.

Frytkownica znajduje
sie w trybie czuwania.
Nacisnij przycisk
CANCEL/POWER., w
celu aktywacji trybu
roboczego.

i dodaj wiecej oleju.

E1 - btad obwodu
czujnika termicznego.
E2 - zwarcie czujnika
termicznego albo btgd
ptyty podstawowe.

Skontaktyj sie
Z autoryzowanym
punktem serwisowym.

Komunikaty btedow
na wyswietlaczu

Nie uruchomite$
gtebokiego smazenia
przyciskiem START/
PAUSE.

Nacisnij START/PAUSE.

Drzwiczki nie sg
prawidtowo zamknigte.

Zamknij drzwiczki -
delikatnie doci$nij, aby
ustyszec klikniecie.

Frytkownica sama
nagle sie wytaczyta.

Doszto do przegrzania
frytkownicy

i automatycznie
aktywowat sie
bezpiecznik ochronny
przeciwko przegrzaniu.

Frytkownice odtgcz od
gniazdka i pozostaw
przez kilka minut do
ostygniecia. Zwrdci¢

sie do autoryzowanego
punktu serwisowego

w celu wymiany
bezpiecznika. Nigdy nie
wymieniaj bezpiecznika
we wiasnym zakresie.

Zywnosc nie jest
usmazona albo
jest usmazona
nieréwnomiernie.

Ustawites zbyt niskg
temperature.

Zwigksz temperature
i kontynuuj
przygotowywanie.

Za duzo surowcow.
Zywnos¢ umieszczona
jest jedna na drugiej
albo zbyt blisko siebie.

Dostosuj ilos¢ albo
rozmieszczenie
Z2Yywnosci.

Smazone potrawy
nie sg chrupigce.

Uzytes typu zywnosci
przeznaczonej do
smazenia w tradycyjnej
frytkownicy.

Uzywaj potraw
przeznaczonych do
przygotowania w
piekarniku lub delikatnie
potrzyj potrawy olejem,
aby osiggnac chrupigcej
skorki.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Ostrzezenie:

Przed przystapieniem do jakiegokolwiek czyszczenia
lub konserwacji, nalezy frytkownice odtgczyc

od elektrycznej sieci i odczekac do catkowitego
ostygniecia.

Nigdy nie uzywaj substancji chemicznych,

druciaka do naczyn, druciaka metalowego ani
$rodkow czyszczacych ze sktadnikami $ciernymi,

do czyszczenia obudowy, wnetrza frytkownicy

i wszystkich akcesoriow. W odwrotnym przypadku
moze dojs¢ do naruszenia powierzchni urzadzenia.
Ostrzezenie:

Frytkownicy i przewodu zasilajgcego nie mozna myc
W Zmywarce naczyn.

Nie czysc ich pod biezacg wodg, nie spryskuj wodg
ani innymi ptynami ani nie zanurzaj jej w wodzie ani
innej cieczy.

* Frytkownice odtacz je od gniazdka elektrycznego i pozostaw przez
kilka minut do ostygniecia. Frytkownica predzej ostygnie, jezeli
zostawisz otwarte drzwiczki.

* Ostroznie wyjmij wszystkie akcesoria i potéz je z boku, aby ostygty.

* Zalecamy czysci¢ urzadzenie natychmiast po uzyciu, aby nie
doszto do zaschnigcia resztek potraw. Pozniej sg trudno usuwalne.
Za pomoca papierowego recznika usun resztki potraw z akcesoriow
i wewnetrznej przestrzeni frytkownicy.

* Akcesoria mozesz umyc w cieptej wodzie z odrobing neutralnego
srodka do mycia naczyn i za pomoca migkkiej ggbki. Optucz i wytrzyj
do sucha. Akcesoria mozesz réwniez myc w zmywarce.

* Zewngtrzng i wewnetrzng powierzchnig frytkownicy przetrzyj miekka
gqbka lekko nawilzong ciepta wodg. Potem wytrzyj jg suchg $cierkq
do sucha.

* Przewadd zasilajacy frytkownicy czyse tylko suchg szmatka, nigdy
nie myj go woda.
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PRZECHOWYWANIE

* Po zakoriczeniu uzywania i wyczyszczeniu umies¢ urzadzenie i jego
akcesoria na czyste, suche miejsce poza zasiegiem dzieci. Podczas
przechowywanie, nie narazaj urzadzenia na dziatanie ekstremalnych
temperatur, bezposrednie dziatanie promieni stonecznych, nadmierng
wilgotnos¢ i nie umieszczaj go w nadmiernie zapylonym $rodowisku.

DANE TECHNICZNE

Znamionowy zakres napiecia 220-240V
Czestotliwos¢ znamionowa 50-60 Hz
Znamionowy pobdr mocy 1500w
Pojemnos¢ pojemnika do smazenia 1221
Zakres temperatury. 60-200°C
Klasa ochronnosci (przed porazeniem pradem elektrycznym) ...eeeeeeeenes |
Poziom emisji hatasu 0 dB(A)

Deklarowany poziom hatasu emitowanego przez urzadzenie wynosi
70 dB (A), co o0znacza poziom A mocy akustycznej w stosunku do
referencyjnej mocy akustycznej 1 pw.

Wuyjasnienie pojgc technicznych
Stopieri ochrony przed porazeniem pragdem elektrycznym:
Klasa | - ochrona przed porazeniem pradem elektrycznym jest

zapewniona podstawowa izolacjg i podtaczeniem do czesci urzadzenia
potgczonych z przewodem ochronnym sieci elektrycznej.

Zmiana tekstu i parametrow technicznych zastrzezona.

WSKAZOWKI i INFORMACJE DOTYCZACE POSTEPOWANIA ZE
ZUZYTYM OPAKOWANIEM

Zuzyty materiat opakowaniowy odtdz w miejscu wyznaczonym przez
wtadze lokalne do zbidrki odpaddw.

LIKWIDACJA ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH

| ELEKTRONICZNYCH
Niniejszy symbol na produktach lub towarzyszacych
dokumentach oznacza, iz zuzytych produktow
elektrycznych lub elektronicznych nie wolno wyrzucac do
zwyktego odpadu komunalnego. Do poprawnej utylizacji,
renowacji i recyklingu przekaz produkty do
specjalistycznych punktéw zbidrki odpadow. W niektorych

I  rajach Unii Europejskiej lub innych krajach w Europie

mozna przekazac zuzyte urzadzenie sprzedawcy

detalicznemu przy zakupie innego nowego podobnego urzadzenia.

Poprawna likwidacja niniejszego produktu pomozesz zachowat cenne

2rodta naturalne i wesprze¢ prewencje potencjalnych negatywnych

wyptywow na $rodowisko naturalne i zdrowie ludzkie, co mogty by byc

nastepstwem niepoprawnej likwidacji odpadéw. Aby uzyskac wiecej

informacii, skontaktuj sie z lokalnymi wtadzami lub punktem selektywnej

zbidrki odpadéw. Przy niewtasciwej utylizacji tego rodzaju odpadow

moga zostac natozone grzywny zgodnie z przepisami Krajowymi.

Dla podmiotéw gospodarczych na terenie Unii Europejskiej

Przed przystapieniem do utylizacji urzadzen elektrycznych lub

elektronicznych, uzyskaj potrzebne informacje od swego sprzedawcy

lub dostawcy.

Utylizacja w krajach poza Unig Europejska

Symbol ten obowigzuje w Unii Europejskiej. Przed przystapieniem do

utylizacji produktu, zazadaj w lokalnych urzedach lub od sprzedawcy

potrzebnych informacji o poprawnym sposobie utylizacji.

Niniejszy produkt spetnia wszelkie wtasciwe podstawowe
wymagania dyrektyw EU, ktdre dotyczg produktu.
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