&

Kuchenka mikrofalowa

Instrukcja obstugi
NQ5B6753C*




w
=
[
-
=
m
(%8
,

Spis tresci

Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa 3
Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa 3
0golne zalecenia dotyczace bezpieczenstwa 7
Srodki ostroznosci — dziatanie kuchenki mikrofalowej 8
Ograniczona gwarancja 9
Definicja grupy produktu 9
Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny) 9
Instalacja 10
Elementy 10
Instrukcje montazu 11
Instalowanie w szafce 11
Przed rozpoczeciem 14
Panel sterowania 14
Ustawienia poczatkowe 14
Ruszty boczne 15
Informacje o energii mikrofalowej 16
Przybory kuchenne do kuchenki mikrofalowej 16
Obstuga 18
Tryby kuchenki 18
Tryb Mikrofala 20
Funkcja specjalna 22
Programy automatyczne 23
Automatyczne rozmrazanie 24
Szybkie gotowanie 24

Minutnik 25
Czyszczenie 25
Ustawienia 26
Blokada 28
Inteligentne pieczenie 28
Programy automatyczne 28
Automatyczne rozmrazanie 31
Szybkie gotowanie 32
Cotowanie reczne 33
Szybko i fatwo 44
Konserwacja 45
Czyszczenie 45
Wymiana (naprawa) 46
Konserwacja w okresie dfugotrwatego nieuzywania urzadzenia 46
Rozwigzywanie problemow 46
Punkty kontrolne 46
Kod informacyjny 51
Dane techniczne 51
Dodatek 52
Informacja dotyczaca oprogramowania Open Source 52

2 Polski



Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

NALEZY PRZECZYTAC | ZACHOWAC NA WYPADEK KONIECZNOSCI
UZYCIA W PRZYSZ£0SC!.

OSTRZEZENIE: Nie nalezy uzywac kuchenki, jesli drzwiczki lub
ich uszczelnienie sg uszkodzone — usterki musza najpierw zostac
naprawione przez wykwalifikowang osobe.

OSTRZEZENIE: Wykonywanie czynnosci serwisowych i naprawa
urzadzenia wymagajaca zdjecia pokrywy chronigcej przed
promieniowaniem mikrofalowym przez osoby niewykwalifikowane
moze by¢ bardzo niebezpieczne.

OSTRZEZENIE: Ptyny i pozostata zywnos¢ nie moga by¢
podgrzewane w szczelnie zamknietych pojemnikach, gdyz moze to
spowodowac ich wybuch.

OSTRZEZENIE: Dzieci mogaq korzystac z kuchenki mikrofalowej bez

nadzoru dorostych wytacznie po wyjasnieniu im, jak bezpiecznie

obstugiwac to urzadzenie, oraz jakie ryzyko wigze sie z jego

niewtasciwym uzytkowaniem.

Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego i

nie jest przeznaczone do uzywania:

« W pomieszczeniach kuchennych w sklepach, biurach i innych
miejscach pracy:

« W budynkach rolniczych;

« przez klientow hoteli, moteli ani innych miejscach oferujgcych
zakwaterowanie;
W pensjonatach.
Nalezy uzywac wytgcznie naczyn odpowiednich do stosowania w
kuchenkach mikrofalowych.

Podgrzewanie zywnosci w plastikowych lub papierowych
pojemnikach powinno odbywac sie pod Scistym nadzorem
uzytkownika ze wzgledu na ryzyko zaptonu.

Kuchenka mikrofalowa jest przeznaczona do podgrzewania jedzenia
I Napojow. Suszenie jedzenia i ubran oraz podgrzewanie mokrych
gabek, obuwia, wilgotnych sciereczek | podobnych rzeczy grozi
obrazeniami, zaptonem i pozarem.

W przypadku zauwazenia dymu kuchenke nalezy wytaczy€ i
odfaczyC od zrodfa zasilania; pozostawic drzwiczki kuchenki
zamkniete w celu zduszenia ptomienia.

Podczas podgrzewania napojow w kuchence mikrofalowej moze
w niektorych przypadkach dojs¢ do opoznionego gwattownego
Wrzenia, dlatego nalezy ostroznie obchodzi¢ sie z naczyniem.
Przed podaniem zawartos¢ butelek i stoiczkow z jedzeniem

dla dzieci nalezy wymieszac lub wstrzasnaC oraz sprawdzi¢
temperature, aby unikngC poparzenia.
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Jajek w skorupkach i catych jajek na twardo nie nalezy podgrzewac
w kuchenkach mikrofalowych, poniewaz mogg one eksplodowac
nawet po zakonczeniu podgrzewania.

Kuchenke nalezy reqularnie czyscic i usuwac z niej wszelkie
pOzostatosci jedzenia.

Nadmierne zabrudzenie kuchenki moze spowodowaC uszkodzenie
jej powierzchni i skrocic czas eksploatacji urzadzenia lub
doprowadzi¢ do niebezpiecznych sytuadji.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do zabudowy. Urzadzenia
nie wolno umieszcza¢ w szafce.

Nie mozna uzywa¢ metalowych pojemnikow na zywnosc i napoje
do gotowania w kuchence mikrofalowe).

Podczas wyjmowania pojemnikow z urzadzenia nalezy uwazac, aby

nie przesungc tacy obrotowe]. (Dotyczy wytacznie modeli z taca
obrotowa)

Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac myjki parowe;.
Urzadzenia nie nalezy czyscic strumieniem wody.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do instalacji w pojazdach
drogowych, przyczepach itp.

4 Polski

0soby 0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej, badz o niedostatecznym doswiadczeniu i wiedzy

(np. dzieci) nie powinny korzystac z urzadzenia bez nadzoru lub
przeszkolenia w zakresie obstugi przez inng 0sobe odpowiedzialng
73 ich bezpieczenstwo.

Nie wolno dopuscic, aby dzieci bawity sie urzadzeniem.

Dzieci powyze] 8. roku zycia i 0s0by 0 0graniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej, badz o niedostatecznym
doswiadczeniu I wiedzy moga korzystac z urzadzenia jedynie pod
nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpieczne] obstugi |
zagrozen. Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem. Dzieci nie
Moga samodzielnie czysci¢ ani naprawiac urzadzenia.

Urzadzenie nie moze mie¢ mozliwosci odtaczenia od zasilania
elektrycznego po zamontowaniu. Odtgczanie moze sie odbywac
poprzez pozostawienie dostepnej wtyczki [ub instalacje wyfacznika
W instalacji statej zgodnie z zasadami wykonywania instalagji
elektrycznych.

Jezeli w urzadzeniu zainstalowany jest przewod zasilajacy
bez wtyczki, narzedzie do roztaczania nalezy zamontowac w
okablowaniu zgodnie z odpowiednimi zasadami.




Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewod zasilajgcy musi
ZostaC wymieniony przez producenta, w autoryzowanym serwisie
lub przez wykwalifikowang osobe.

Metoda mocowania nie moze by¢ oparta na wykorzystaniu klejow,
PONiewaz nie sg one Uwazane za niezawodny sposob mocowania.

Urzadzenie nalezy umiesci¢ we wiasciwej pozycji i na odpowiednie]
wysokosci, aby zapewni¢ dostep do komory kuchenki i przyciskow
sterowania.

Przed uzyciem kuchenki po raz pierwszy nalezy wigczyc ja na 10
minut z umieszczonym wewnatrz naczyniem z woda.

Gdy z kuchenki dobiegaja dziwne hatasy, czu¢ dziwny zapach lub
wydobywa sie z niego dym, nalezy natychmiast odtaczyc zasilanie i
skontaktowac sie z najblizszym punktem serwisowym.

OSTRZEZENIE: Dzieci moga korzysta¢ z trybu faczonego wytacznie
pod nadzorem 0s0b dorostych ze wzgledu na bardzo wysoka
temperature gotowania.

Podczas uzywania urzadzenie staje sie gorgce. Nalezy zachowac
odpowiednie srodki ostroznosci w celu unikniecia kontaktu z
elementami grzejnymi wewnatrz kuchenki.

Jesli urzadzenie jest wyposazone w funkcje czyszczenia, podczas
Czyszczenia powierzchnie mogg stawac sie goretsze niz zwykle,
dlatego dzieci powinny przebywac w bezpieczne] odlegtosci.
Funkcja czyszczenia zalezy od modelu.

OSTRZEZENIE: Podczas uzywania elementy dostepne moga stawac
sie gorgce. Mate dzieci nalezy trzymac z dala od urzadzenia.

Do czyszczenia szklanych drzwiczek kuchenki nie wolno uzywac
srodkow zawierajacych sktadniki Scierne lub ostrych szczotek
metalowych, poniewaz moga one zarysowac powierzchnie, co moze
doprowadzi¢ do pekniecia szyby.

Nie wolno uzywac myjek parowych.

OSTRZEZENIE: Aby uniknac porazenia elektryczneqo, przed
wymiang lampki nalezy pamietac o wytaczeniu urzadzenia.
Aby uniknac przegrzania, urzadzenia nie wolno ustawiac za
drzwiami ozdobnymi.
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne elementy staja sie gorace
podczas uzywania.

Nalezy uwazac, aby nie dotykac elementow grzejnych.

Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymac z dala od urzadzenia,
chyba ze znajduja sie pod statym nadzorem.

PRZESTROGA: Proces gotowania nalezy nadzorowac. Proces
gotowania krotkiego nalezy nadzorowac stale.

Drzwiczki lub powierzchnie zewnetrzne mogag Stawac sie gorace
podczas dziafania urzadzenia.

Kiedy urzadzenie dziata, temperatura dostepnych powierzchni
moze by¢ wysoka.

Podczas uzywania Urzadzenia powierzchnie moga stawac sie
gorace.

Urzadzenia nie sg przeznaczone do obstugi za pomoca
zewnetrznego programatora czasowego lub systemu zdalnego
sterowania.

6 Polski

Dzieci powyze] 8. roku zycia i 0s0by 0 0graniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej, badz o niedostatecznym
doSwiadczeniu i wiedzy moga korzystac z urzadzenia jedynie pod
nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznej] obstugi |
zagrozen. Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem. Czyszczenie
I czynnosci konserwacyjne wykonywane przez uzytkownika nie
powinny by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze s3 one w wieku
powyzej 8 lat | znajduja sie pod nadzorem.

Chroni¢ urzadzenie i jego przewdd przed dzieCmi w wieku ponize
8 lat.

Zagietg strone ramy nalezy umiescic
Z tytu, aby zapewnic¢ podparcie
pozycji spoczynkowej w przypadku
gotowania duzej ilosci potraw (W

zaleznosci od modelu).




Ogdlne zalecenia dotyczace bezpieczenstwa

Wszelkie modyfikacje lub naprawy muszg by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowany
personel.

Korzystajac z funkcji mikrofal, nie wolno podgrzewac potraw lub cieczy zamknietych w
pojemnikach.

Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac benzenu, rozpuszczalnika, alkoholu, myjki parowej
ani myjki wysokocisnieniowej.

Nie nalezy instalowac piekarnika: blisko grzejnika lub tatwopalnych materiatow; w miejscach,
ktore sg wilgotne, ttuste, zakurzone lub narazone na bezposrednie dziatanie promieni
stonecznych lub wody; lub gdzie moze ulatniac sie gaz; lub na nierdwnej powierzchni.
Urzadzenie nalezy wiasciwie uziemi¢, zgodnie z przepisami lokalnymi i krajowymi.

Nalezy regularnie usuwac substancje obce z bolcow i stykow wtyczki zasilania za pomogg suchej
szmatki.

Przewodu zasilajgcego nie wolno nacigga¢, nadmiernie zginac ani stawia¢ na nim ciezkich
przedmiotow.

Jesli wystepuje wyciek gazu (propan, propan-butan itp.), nalezy natychmiast wywietrzyc
pomieszczenie. Nie dotyka¢ przewodu zasilajacego.

Nie dotykac¢ przewodu mokrymi rekoma.

Gdy piekarnik jest wtgczony, nie nalezy go wytaczac przez odfgczenie przewodu zasilajgcego.
Nie wktadac palcow ani substancji niewiadomego pochodzenia. Jesli substancje niewiadomego
pochodzenia dostang sie do piekarnika, nalezy odtgczyc¢ przewdd zasilajacy i skontaktowac sie z
lokalnym centrum serwisowym firmy Samsung.

Nie nalezy wywiera¢ nadmiernego nacisku na urzadzenie ani go uderzac.

Nie wolno stawiac piekarnika na delikatnych przedmiotach.

Nalezy sie upewnic, ze napiecie zasilania, czestotliwos¢ i natezenie odpowiada specyfikacji
produktu.

Nalezy mocno wcisng¢ wtyczke do gniazdka sciennego. Nie wolno korzystac z rozgateznikow,
przedtuzaczy ani transformatorow pradu.

Nie wolno zawiesza¢ przewodu zasilajacego na metalowych przedmiotach. Nalezy sprawdzi¢, czy
przewod znajduje sie pomiedzy przedmiotami lub za piekarnikiem.

Nie wolno uzywac uszkodzonych wtyczek, przewodow zasilajgcych lub poluzowanych gniazdek
Sciennych. W przypadku uszkodzonych wtyczek zasilania lub kabli, nalezy skontaktowac sie z
lokalnym centrum serwisowym firmy Samsung.

Urzadzenia nie wolno oblewac ani bezposrednio spryskiwac woda.

Nie nalezy umieszczac zadnych przedmiotdw wewnatrz urzadzenia, na nim ani na jego
drzwiczkach.

Nie wolno rozpyla¢ na powierzchni kuchenki substancji lotnych, takich jak Srodek owadobojczy.
Nie nalezy przechowywac materiatow tatwopalnych w kuchence. Poniewaz opary alkoholu moga
zetknac sie z goracymi czesciami piekarnika, nalezy zachowac ostroznos¢ podczas podgrzewania
potraw lub napojow zawierajacych alkohol.

Dzieci mogtyby uderzyc sie w drzwiczki lub przytrzasnac sobie palce. Dzieci nie powinny
znajdowac sie w poblizu piekarnika podczas otwierania/zamykania drzwiczek.

Kuchenka mikrofalowa — ostrzezenia

Podczas podgrzewania napojow w kuchence mikrofalowej moze w niektorych przypadkach
dojs¢ do opoznionego gwattownego wrzenia, dlatego nalezy zawsze ostroznie obchodzic sie

z naczyniem. Nalezy zawsze odczekac minimum 20 sekund przed wyciggnieciem napoju z
kuchenki mikrofalowej. Jesli to konieczne, miesza¢ podczas podgrzewania. Nalezy zawsze
mieszac po zakonczeniu podgrzewania.

W przypadku poparzenia nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi instrukcjami pierwszej
pomocy:

1. Zanurz oparzone miejsce w zimnej wodzie na co najmniej 10 minut.

2. Zatoz czysty, suchy opatrunek.

3. Nie nalezy smarowac poparzonego miejsca kremami, ttuszczami lub ptynami.

Aby uniknac uszkodzenia tacy lub podstawki, nie wolno wktadac ich bezposrednio po gotowaniu
do wody.

Nie nalezy wykorzystywac urzadzenia do smazenia na gtebokim ttuszczu, poniewaz nie mozna
kontrolowac jego temperatury. Moze to doprowadzi¢ do nagtego wykipienia gorgcego ttuszczu.
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Srodki ostroznosci dotyczace kuchenki mikrofalowej

Nalezy uzywac¢ wytacznie naczyn, ktore mozna bezpiecznie stosowac w kuchence mikrofalowej.
Nie uzywac metalowych pojemnikow, zastawy ze ztotymi lub srebrnymi zdobieniami, szpikulcow
itp.

Nalezy usungc druciane zamkniecia. Moga wystapi¢ wytadowania elektryczne.

Nie nalezy uzywac piekarnika do suszenia papieru lub odziezy.

Aby zapobiec nadmiernemu podgrzaniu lub przypaleniu jedzenia, dla mniejszych ilosci
pozywienia nalezy stosowac krotszy czas gotowania.

Nalezy trzymac przewod zasilajacy i wtyczke z dala od wody i zrodet ciepfa.

Aby uniknac ryzyka eksplozji, nie nalezy ogrzewac jajek w skorupkach lub na twardo. Nie
podgrzewac szczelnie zamknietych lub zamknietych prozniowo pojemnikow, orzechow,
pomidorow itp.

Nie nalezy zakrywac otworow wentylacyjnych tkaning lub papierem. Urzadzenie moze
spowodowac zagrozenie pozarowe. Moze tez spowodowac przegrzanie sie kuchenki i jej
automatyczne wytaczenie. Kuchenka pozostanie wytaczona do czasu wystarczajaceqo jej
ostygniecia.

Zawsze nalezy uzywac rekawic kuchennych podczas wyciggania naczynia.

Ptyny nalezy zamiesza¢ w czasie podgrzewania lub po zakonczeniu. Po zakonczeniu
podgrzewania nalezy odczekac co najmniej 20 sekund, aby unikng¢ gwattownego wrzenia ptynu.
W czasie otwierania drzwiczek kuchenki nalezy zachowac od niej odlegtos¢ wyciggnietej reki w
celu unikniecia poparzenia goragcym powietrzem lub para.

Nie wolno wtaczac pustego piekarnika. Kuchenka mikrofalowa zostanie automatycznie wytgczona

na 30 minut ze wzgledow bezpieczenstwa. Zalecane jest pozostawianie w niej szklanki z woda.
Woda pochtonie mikrofale w razie przypadkowego wtaczenia piekarnika.

Kuchenke nalezy zainstalowac z zachowaniem odstepow okreslonych w niniejszej instrukcji
obstugi. (Patrz Instalowanie kuchenki mikrofalowej).

Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas podfaczania innych urzadzen elektrycznych w poblizu
piekarnika.

Srodki ostroznosci — dziatanie kuchenki mikrofalowej

Niestosowanie sie do ponizszych zasad bezpieczenstwa moze narazi¢ uzytkownika na szkodliwe

dziatanie promieniowania mikrofalowego.

«  Nie wolno korzystac z piekarnika z otwartymi drzwiczkami. Nie nalezy manipulowac przy
blokadach zabezpieczajacych (zamki drzwiczek). Nie nalezy niczego wktadac do otworow
blokad zabezpieczajacych.

. Nie wolno umieszczac¢ zadnych przedmiotow miedzy drzwiczkami kuchenki a ptyta
czotowag, ani dopuszczac do gromadzenia sie jedzenia lub resztek srodkow czyszczacych na
powierzchniach uszczelniajgcych. Po kazdym uzyciu kuchenki nalezy wytrze¢ drzwiczki i ich
powierzchnie uszczelniajace najpierw wilgotng, a nastepnie sucha miekkg szmatka.

«  Nie wolno witgczac kuchenki, gdy jest ona uszkodzona. Nalezy korzystac z kuchenki
wytacznie po naprawie przeprowadzonej przez wykwalifikowanego pracownika serwisu.
Wazne: nalezy prawidtowo zamkna¢ drzwiczki kuchenki. Drzwiczki nie moga by¢ zgiete;
zawiasy drzwiczek nie powinny byc¢ uszkodzone lub poluzowane; uszczelki drzwiczek i
powierzchnie uszczelniajgce nie moga by¢ uszkodzone.

«  Wszystkie regulacje i naprawy musza by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego
pracownika serwisu.

8 Polski



Ograniczona gwarancja

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Firma Samsung obcigzy uzytkownika kosztami za wymiane elementow akcesoryjnych lub

naprawe uszkodzen kosmetycznych, jesli powstaty z winy uzytkownika. Powyzszy warunek

dotyczy nastepujacych uszkodzen:

«  Drzwi, uchwytow, panelu zewnetrznego, lub panelu sterowania, ktore sg zdeformowane,
porysowane lub uszkodzone.

«  Uszkodzenie lub zgubienie takich elementow jak: taca, pierscien obrotowy, tacznik lub
druciana podstawka.

Nalezy uzywac urzadzenia tylko zgodnie z jego zamierzonym przeznaczeniem opisanym

W niniejszej instrukcji obstugi. Ostrzezenia i wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

umieszczone w tej instrukcji nie obejmujg wszystkich warunkow i sytuacji, z ktorymi moze

zetknac sie uzytkownik. Podczas instalacji, konserwacji i obstugi urzadzenia nalezy zachowac

szczegbing ostroznos¢ i zdrowy rozsadek.

Poniewaz przedstawiona instrukcja obstugi dotyczy roznych modeli, funkcje zakupionej kuchenki

mikrofalowej moga sie nieznacznie rozni¢ od tych opisanych w niniejszej instrukcji. Dodatkowo,

nie wszystkie znaki ostrzegawcze mogg mie¢ zastosowanie. W przypadku jakichkolwiek pytan

lub uwag nalezy sie skontaktowac z lokalnym centrum serwisowym Samsung lub uzyska¢ pomoc

i informacje online na stronie www.samsung.com.

Uzywaj kuchenki wytacznie do podgrzewania jedzenia. Urzadzenie jest przeznaczone

wytgcznie do uzytku domowego. Nie nalezy podgrzewac zadnego rodzaju tkaniny ani poduszek

wypetnionych ziarnem. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane

niewtasciwym lub niepoprawnym uzyciem urzadzenia.

W celu unikniecia uszkodzenia powierzchni kuchenki i niebezpiecznych sytuacji, piekarnik

powinien by¢ zawsze czysty i dobrze utrzymany.

Definicja grupy produktu

Jest to urzadzenie z grupy 2, klasy B ISM. Definicja grupy 2 obejmuje wszystkie urzadzenia

ISM, w przypadku ktorych energia o czestotliwosci radiowej jest wytwarzana rozmysinie lub
wykorzystywana w formie promieniowania elektromagnetycznego do obrobki materiatu, obrobki
typu EDM i spawania fukowego.

Jako urzadzenie klasy B kuchenka nadaje sie do uzytku w gospodarstwach domowych i lokalach
podtaczonych bezposrednio do sieci niskiego napiecia, ktora dostarcza prad do budynkow
wykorzystywanych w celach mieszkaniowych.

(Dotyczy krajow, w ktorych stosuje sie systemy segregacji odpaddw)
To oznaczenie umieszczone na produkcie, akcesoriach lub dokumentacji
0znacza, ze po zakonczeniu eksploatacji nie nalezy tego produktu ani
jego akcesoriow (np. tadowarki, zestawu stuchawkowego, przewodu
USB) wyrzucac wraz ze zwyktymi odpadami gospodarstwa domowego.
Aby uniknac szkodliwego wptywu na Srodowisko naturalne i zdrowie
ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania odpadow, prosimy o
oddzielenie tych przedmiotow od odpaddw innego typu oraz o
odpowiedzialny recykling i praktykowanie ponownego wykorzystania
materiatow.

W celu uzyskania informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego
dla Srodowiska recyklingu tych przedmiotow, uzytkownicy w
gospodarstwach domowych powinni skontaktowac sie z punktem
sprzedazy detalicznej, w ktorym dokonali zakupu produktu, lub z
organem wiadz lokalnych.

Uzytkownicy w firmach powinni skontaktowac sie ze swoim dostawcg
i sprawdzi¢ warunki umowy zakupu. Produktu ani jego akcesoriow nie
nalezy usuwac razem z innymi odpadami komercyjnymi.

Aby dowiedziec sie wiecej o deklaracjach srodowiskowych firmy Samsung oraz o konkretnych
zobowigzaniach wynikajacych z przepiséw dotyczacych produktu (np. rozporzadzenie REACH,
WEEE, baterie) odwiedz:
www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/
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Instalacja

Elementy

Nalezy sprawdzi¢, czy w opakowaniu produktu znajdujg sie wszystkie czesci i akcesoria. W razie
problemu z kuchenka lub akcesoriami nalezy skontaktowac sie z lokalnym centrum obstugi
klienta firmy Samsung lub ze sprzedawca.

Przeglad informacji o kuchence

01—

01 Panel sterowania 02 Ruszty boczne 03 Zamek zabezpieczajacy drzwiczki

04 Drzwiczki 05 Uchwyt drzwiczek

Akcesoria

Kuchenka jest dostarczana z rdznymi akcesoriami, ktore pomagajg w przygotowywaniu roznych
typow zywnosci.

Taca do pieczenia
(Nie uzywac w trybie kuchenki mikrofalowej.)

777 S
7/ ~
?/////////////////// TS
7 TIPS
%Q////y/\//z//g//ﬁ////%/
7,

Ptyta ceramiczna
(Przydatna do pracy w trybie kuchenki
mikrofalowej.)

Ruszt kuchenki
(Nie uzywac w trybie kuchenki mikrofalowej.)

Zeberkowa wktadka tacy
(Przydatna w menu szybkiego gotowania i w
trybie grilla.)

Pro Steamer
(Przydatne do pracy w trybie kuchenki
mikrofalowej podczas gotowania na parze)

Ruszt do smazenia bezttuszczowego
(Przydatny do gotowania w trybie smazenia
bezttuszczowego.)

a@®
®
®

@
@

3 Sruby (M4 L25)

UWAGA
W celu okreslenia wtasciwych akcesoriow do przygotowywania okreslonych potraw nalezy
zapoznac sie z czescig Inteligentne pieczenie na stronach 28.

10 Polski



Instrukcje montazu Instalowanie w szafce

Szafka kuchenna, w ktorg wbudowana ma by¢ kuchenka, musi by¢ odporna na wysokie
0goline dane techniczne temperatury (maks. 100°C). Firma Samsung nie ponosi odpowiedzialno$ci za uszkodzenia szafek
spowodowane wysoka temperaturg.

Zasilanie elektryczne 230V ~ 50 Hz
Rozmiar zestawu 595 x 456 x 570 mm Wymagane wymiary do montazu (Produkt jest przeznaczony do zabudowy.)
Rozmiar wersji do zabudowy | 560 x 446 x 549 mm

Wymiary (szer. x wys. x gteb.)

Kuchenka (mm)

Urzadzenie spetnia wymagania okreslone w przepisach UE.

? P ymag preep A 560 F 595 3
Usuwanie opakowania i urzadzenia B 446 G 354 ?g—'
Opakowanie nadaje sie do recyklingu. C 549 H 85 <
Opakowanie moze zawiera¢ nastepujace materiaty: D 1 | 456
. karton,

«  folia polietylenowa (PE), E 341
«  polistyren niezawierajacy CFC (sztywna pianka PS).
Materiatow tych nalezy pozbywac sie w sposob odpowiedzialny, zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. \_ )
Informacje o miejscach zbiorki i ztomowania urzadzen AGD mozna uzyskac u przedstawicieli
~ ™ Kuchenka (mm)
lokalnych wtadz. A
A 595
Bezpieczenstwo B B 85
«  Urzadzenie powinno zosta¢ podtaczone przez wykwalifikowanego technika.
} : , N C 360
o Takuchenka mikrofalowa NIE jest przeznaczona do zastosowan w gastronomii.
«  Jest przeznaczona wytacznie do przygotowywania positkow w warunkach domowych. © D 6
«  Podczas uzywania i po uzyciu urzadzenie jest gorgce.
« W obecnosci dzieci nalezy zachowac 0stroznosc. D
f
Podtaczenie do pradu

Domowa instalacja elektryczna, do ktorej podfaczane jest urzadzenie musi by¢ zgodna z
przepisami krajowymi i lokalnymi.

Urzadzenie nalezy ustawia¢ w taki sposob, aby zawsze mozna go byto odtgczyc od zasilania.
Qdtaczanie moze sie odbywac poprzez pozostawienie dostepnej wtyczki lub instalacje wytacznika
w instalacji statej zgodnie z zasadami wykonywania instalacji elektrycznych.

Polski 11




Instalacja

e 5 ™ Kuchenka (mm) N Szafka do zabudowy (mm)
a N[N A 549 E 10 A 600
— @ @ :E B 233 F 456 B Min. 564-568
[l - c 316 G 6 c Min. 550
H || | E D 21 H 446 D Min. 446 / Maks. 450
E Min. 50
2 ) e | F 200 cm?
& 'c G 200 cm?
5} - ~ H Miejsce na gniazdko zasilajace
/ 2 ™ Kuchenka (mm) (otwor 30 )
A 560 D 21
B 549 E 45
L @ C 570
J
N Szafka pod zlewozmywak (mm)
g E A Min. 550
L o ——"—"1 *J/ B Min. 564 / Maks. 568
C Min. 446 / Maks. 450
D 50
E 200 cm?
UWAGA
Wysokos¢ minimalna (C) dotyczy instalacji

J urzadzenia wolnostojacego.

12 Polski
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Instalacja z ptyta grzejna

Aby na kuchence zainstalowac ptyte grzejna,
7apoznaj sie z podrecznikiem instalacji, w ktorym
podano wymagania instalacyjne w zakresie
odstepow ().

1. Wsun czesciowo kuchenke w otwor szafki.
Kabel poprowadz do zrodta zasilania.

2. Wsun catkowicie kuchenke w otwor szafki.

01 Uchwyt drzwiczek
02 Uchwyt boczny

3. Przytwierdz kuchenke za pomocg dwach

dostarczonych wkretow (4 x 25 mm).

4. Podtacz do pradu. Sprawdz, czy urzadzenie

dziata.

Produkt nalezy trzymac za 2 uchwyty boczne
i uchwyt drzwiczek w trakcie jego odpakowywania.

Po zakonczeniu instalacji usun folie ochronng, tasme i inne materiaty opakowaniowe, a nastepnie
wyjmij dotgczone akcesoria z wnetrza kuchenki. Aby wyja¢ kuchenke z szafki, w pierwszej
kolejnosci odtacz zasilanie od kuchenki, a nastepnie odkre¢ 2 wkrety po obu stronach kuchenki.

Polski 13
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Przed rozpoczeciem

Panel sterowania Ustawienia poczatkowe
Panel sterowania kuchenki jest wyposazony w wyswietlacz (niedotykowy), pokretto i przyciski Kiedy wtaczysz kuchenke po raz pierwszy, pojawi sie ekran powitalny i logo firmy Samsung.
dotykowe do sterowania. Przeczytaj ponizsze informacje, aby dowiedziec sie wiecej o panelu Postepuj zgodnie z instrukcjami na ekranie, aby przeprowadzi¢ konfiguracje poczatkowa. Mozesz
sterowania kuchenki. zmieni¢ ustawienia poczatkowe pozniej na ekranie Ustawienia.
1. Naekranie powitalnym wybierz opcje Rozpocznij konfiguracje i nacisnij Pokretto.
01 06 2. Ustaw jezyk.
© a.  Wybierz jezyk i nacisnij Pokretto.

b.  Wybierz opcje Dalej i nacisnij Pokretto.
3. Wyraz zgode na ,Warunki" oraz ,Polityke prywatnosci”.
4, Potgcz urzadzenie z aplikacjg SmartThings.

o
g = O [0 S a.  Naekranie Srodowisko mobilne wybierz Dalej i naciénij Pokretto.
3 02 03 04 05 b.  Zeskanuj kod QR na ekranie przy uzyciu smartfona i wykonaj instrukcje wyswietlone
§ na ekranie telefonu, aby zakonczy¢ nawigzywanie potaczenia.
E‘, 01 Ekran Wyswietla menu, informacje i postep gotowania. Jesli nie cheesz realizowac tego kroku, wybierz opcje Pomin i nacisnij Pokretto, aby
g' - - —— - przejs¢ do nastepnego kroku.
02 Opcje Dotkni, aby wyswietli¢ liste opd. ¢ Pootrzymaniu komunikatu o pomysInym nawiazaniu potaczenia wybierz opcje OK i
03 Oswietlenie Dotknij, aby wtaczy¢ lub wytaczyc oswietlenie wnetrza kuchenki. nacisnij Pokretto.
04 Smart Control Dotknij, aby wtaczyc¢ lub wytaczyc¢ funkcje Smart Control.

UWAGA

Przed uzyciem tej funkcji nalezy skonfigurowac tatwe potaczenie.

05 Wstecz Dotknij, aby przejs¢ do poprzedniego ekranu.
06 Moc Dotknij, aby wtaczy¢ lub wytaczyc¢ ekran.
07 Pokretto Obrot w lewo i w prawo umozliwia nawigowanie po menu i listach.

Dana pozycja zostanie podkreslona, aby pokazac uzytkownikowi
miejsce na ekranie.
Nacisnij pokretto, aby wybra¢ podkreslong pozycje.

14 Polski



5. Ustaw strefe czasowa. Ruszty boczne
a.  Wybierz strefe czasowa i nacisnij Pokretto.

b.  Wybierz opcje Dalej i nacisnij Pokretto. (05 « W16z akcesorium na odpowiednie miejsce
6. Ustaw date. 4 wewnatrz kuchenki.

a.  Wybierz dzien, miesiac i rok. Nacisnij Pokretto po wybraniu kazdej pozycji. 04— «  Zachowaj ostroznos¢ podczas wyciagania

b.  Wybierz opcje Dalej i nacisnij Pokretto. przyboréw kuchennych i/lub akcesoriow z
UWAGA 03_| kuchenki. Cliepfe posi_’rki i akcesoria moga

powodowac oparzenia.

Pomin ten krok, jesli masz urzadzenie potaczone z aplikacjg SmartThings. 02 . .
7. Wybierz godzine. 01— 01 Poziom 1 Funkcja kuchenki

a.  Ustaw godzine i minuty. Nacisnij Pokretto po wybraniu kazdej pozycji. - mikrofalowej 2

b.  Wybierz opcje Dalej i nacisnij Pokretto. 02 Poziom 2 3

03 Poziom 3 S

UWAGA ‘ Funkcja piekarnika 3
Pomin ten krok, jesli masz urzadzenie potaczone z aplikacjg SmartThings. 04 Poziom 4 N
8. Wybierz opcje Gotowe i nacisnij Pokretto, aby zakonczy¢ wprowadzanie ustawien. 05 Poziom 5 §

. Pojawi sie ekran z poradnikiem pierwszego uzycia. Mozesz wybrac opcje WIECEJ
INFORMACJI i nacisna¢ Pokretto, aby zobaczy¢ poradnik lub POZNIEJ i nacisna¢
Pokretto, aby pominac ten krok.

Polski 15



Przed rozpoczeciem

Informacje o energii mikrofalowej Przybory kuchenne do kuchenki mikrofalowej

Mikrofale to fale elektromagnetyczne o wysokiej czestotliwosci. Kuchenka wykorzystuje Przybory kuchenne uzywane w trybie Mikrofala musza umozliwiac przenikanie mikrofal przez
fabrycznie wbudowany magnetron, ktory generuje mikrofale wykorzystywane do pieczenia lub ich $cianki oraz penetracje zywnosci. Metale takie jak stal nierdzewna, aluminium i miedz
podgrzewania jedzenia, nie odksztatcajac ani nie odbarwiajac go. odbijaja mikrofale. Dlatego tez nie nalezy stosowac przyborow wykonanych z metalicznych

materiatow. Przybory kuchenne oznaczone jako nadajgce sie do kuchenek mikrofalowych sa
zawsze bezpieczne. Aby uzyskac¢ dodatkowe informacje o odpowiednich przyborach kuchennych,
przeczytaj ponizszy poradnik.

1. Mikrofale generowane przez magnetron
rozprzestrzeniajg sie rownomiernie dzieki
zastosowaniu systemu dystrybucji wirowej.
Dlatego pozywienie jest przygotowywane

, o Wymagania:

rownomiernie. , ) e
;E’ 2. Mikrofale sg pochtaniane przez pozywienie do »  Pfaskie dno i proste scianki boczne
8 gtebokosci okoto 2,5 cm. Nastepnie mikrofale *  Dopasowanaprzykrywka o .
.§ 53 rozpraszane wewnatrz pozywienia podczas «  Dobrze wywazona patelnia, ktorej uchwyty waza mniej niz sama patelnia
g dalszego gotowania. Mozliwos¢ uzycia
s 3. (zas gotowania zalezy od nastepujacych Materiat w kuchence Opis
1] o Rl - . .
3 wiasciwosci pozywienia: mikrofalowej

o ilosc¢igestosc,

L Do ochrony matych porcji przed
«  zawarto$¢ wilgoci;

przypaleniem. Jesli folia znajduje

* femperaturs poczatkowa (dotyczy Folia aluminiowa A sie zbyt blisko écianki kuchenki ub
7wtaszCza Zywnosci mrozoneyj). Uzyto jej zbyt duzo, moze wystapic
UWAGA iskrzenie.
Przygotgvvang jedzenie ;atrzymuje dep'fo w érpdku Talerz teflonowy 0O Nie uzywac do pngrzevvania
po zakonczeniu gotowania. Dlatego konieczne jest przez ponad 8 minut.
przestrzeganie czasu oczekiwania okreslonego w Porcelana, ceramika, emaliowane
niniejszej instrukgji, ktory gwarantuje rownomierne wyroby gliniane i wyroby
przygotowanie jedzenia w $rodku. z porcelany kostnej zwykle
Porcelana kostna i naczynia gliniane O mogaq by¢ uzywane w kuchence

mikrofalowej pod warunkiem, ze
nie majg metalowych elementow
ozdobnych.

Niektore produkty mrozone sa
pakowane przy uzyciu takich
materiatow.

Plastikowe lub tekturowe naczynia o)
jednorazowe
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Mozliwos¢ uzycia

Mozliwos¢ uzycia

Materiat w kuchence Opis Materiat w kuchence Opis
mikrofalowej mikrofalowej
Kubki i pojemniki z 0O Przegrzanie moze spowodowac Uzywane moga by¢ tylko
polistyrenu stopienie sie materiatow. pojemniki z plastiku odpornego
: Papierowe torby ) o na wysokie temperatury. Niektore
Opakowania | gazety X Moga ulec zaptonow. Pojemniki O rodzaje plastiku moga ulega
:yvtv?oszl typu Papier Wyroby odksztatceniu lub odbarwieniu w
ast foo . ;
makulaturowy i % Moga one doprowadzi¢ do plastikowe wysokich tempergtur_ach. :
metalowe elementy iskrzenia Folia kuchenna 0O Do zatrzymywania wilgoci po
ozdobne zakonczeniu gotowania.
Moga by¢ uzywane w kuchence Torby do A Tylko torby odporne na gotowanie
Naczynia o mikrofalowej pod warunkiem, ze zamrazania lub pieczenie.
zaroodporne nie maja metalowych elementow . Do zatrzymywania wilgoci i
Papier woskowany lub : ; S
ozdobnych. (@) zapobiegania rozpryskiwaniu sie
- ttuszczoodporny
Wyroby ) Delikatne wyroby szklane mogg tuszczu.
Delikatne wyroby . . A
szklane soklane O pekac w wyniku szybkiego
podgrzania. O : Mozliwos¢ uzycia w /\ : Uzywac ostroznie X : Niebezpieczne mikrofale
Odpowiednie tylko do kuchence mikrofalowej
Stoiki podgrzewania. Przed gotowaniem
nalezy zdjac¢ pokrywke.
Naczynia
Wyroby Torby do Moga powodowac iskrzenie lub
metalowe zamrazania z pozar.
zamknieciami
Talerze, AKAUbkli Do gotowania przez krotki czas.
Wyrob! serwetki | papier O Pochtaniaja nadmiar wilgoci
yrp v kuchenny 13 gocl.
papierowe Papier
makulaturowy X Powoduje iskrzenie.
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Obstuga

Tryby kuchenki

Konwekcja

180°C

Czas gotowania

1. Na ekranie gtownym wybierz opcje
Konwekcja i nacisnij Pokretto.

2. Wybierz zadany tryb gotowania i nacisnij
Pokretto.
(Szczegotowe informacje dotyczace kazdego
trybu zawiera sekcja ,0pis trybow kuchenki”
na stronie 19)

3. Ustaw zadang temperature.
. DomysIna temperatura i zakres
temperatur zalezg od trybu gotowania.

4. Wybierz Czas gotowania i nacisnij Pokretto,
aby ustawi¢ zagdany czas gotowania.

«  Maksymalny czas gotowania wynosi 10
godzin.

5. Po ustawieniu czasu gotowania wybierz opcje
uruchamiang po zakonczeniu gotowania i
nacisnij Pokretto.

. Mozesz wybra¢ Wytaczenie kuchenki,
Utrzymywanie temperatury lub
Utrzymywanie ciepta.

o Tryb duzego grilla nie obstuguje opcji
Utrzymywanie ciepta.

UWAGA

Jesli zaczniesz gotowac bez ustawienia czasu
gotowania lub opcji Utrzymywanie temperatury,
musisz wytaczy¢ kuchenke recznie.

Gotowe 013:30

START

UWAGA
Mozesz zmieni¢ temperature i czas gotowania podczas gotowania.
Podczas gotowania wybierz opcje Pauza, a nastepnie nacisnij Pokretto, aby wstrzymac
gotowanie. Po wstrzymaniu gotowania mozesz zakonczy¢ lub kontynuowac gotowanie.
Wybierz OK i nacisnij Pokretto, aby zakonczy¢ gotowanie.
Wybierz opcje Kontynuuj i nacisnij Pokretto, aby kontynuowac gotowanie.
Po zakonczeniu gotowania na ekranie pojawi sie opcja +5 mins.
Mozesz wybrac opcje +5 mins, a nastepnie nacisnac Pokretto, aby wydtuzy¢ gotowanie

0 kolejne 5 minut.

Wybierz Gotowe 0 i nacisnij Pokretto, aby

ustawi¢ zadany czas zakonczenia.

«  Kiedy ustawisz czas gotowania,
kuchenka wyswietli czas do zakonczenia
gotowania (przykfad: Gotowe 0 13:30)

Wybierz START i nacisnij Pokretto.

« Jeslinie zmienisz czasu zakonczenia,
kuchenka rozpocznie gotowanie
natychmiast.

« Jedli zmienisz czas zakonczenia,
kuchenka automatycznie dostosuje czas
rozpoczecia, aby zakonczy¢ gotowanie w
ustawionym czasie.
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Opis trybow kuchenki

Tryb

Zakres temperatur (°C)

DomysIna temperatura (°C)

Tryb

Zakres temperatur (°C)

Domyslna temperatura (°C)

Konwekcja

40-250

160

Tylny element grzejny generuje ciepto, ktore jest
rownomiernie rozprowadzane przez wentylator
konwekcyjny. Uzyj tego trybu do przygotowania wypiekow i
pieczenia na roznych poziomach jednoczesnie.

Ogrzewanie dolne + Konwekcja

40-250

200

Dolny element grzejny generuje ciepto, ktore jest

rownomiernie rozprowadzane przez wentylator
konwekcyjny. Uzyj tego trybu w przypadku pizzy, chleba
lub ciast.

Wentylator konwekcyjny

40-250 | 180

Ciepto jest generowane w gornych i dolnych elementach
grzejnych z wentylatorami. To ustawienie jest odpowiednie
do przygotowania wypiekdw i pieczenia.

Intensywne gotowanie

40-250 220

Intensywne gotowanie aktywuje wszystkie elementy grzejne
naprzemiennie, aby rownomiernie rozprowadzac ciepto w
kuchence. Uzyj tego przepisu w przypadku duzych potraw,
np. duzych zapiekanek lub ciast.

Duzy grill

150-250 | 220

Duzy grill emituje ciepto. Uzyj tego trybu, aby zarumienic¢
gorng czest potrawy (np. miesa, lasagni lub zapiekanki).

Grill z wentylatorem

40-250 | 180

Dwa gorne elementy grzejne generuja ciepto, ktore jest
rozprowadzane przez wentylator. Uzyj tego trybu do
grillowania miesa lub ryb.

Profesjonalne pieczenie

80-200 160

Profesjonalne pieczenie obejmuje automatyczny cykl
rozgrzewania wstepnego, az temperatura kuchenki osiggnie
220°C. Nastepnie gorny element grzejny i wentylator
konwekcyjny zaczynajg dziata¢, aby podsmazy¢ potrawe, np.
mieso. Po podsmazeniu mieso bedzie gotowane w nizszych
temperaturach. Uzyj tego trybu do przygotowania wotowiny,
drobiu lub ryb.

Ogrzewanie gorne +
Konwekcja

40-250 | 180

Gorny element grzejny generuje ciepto, ktore jest
rownomiernie rozprowadzane przez wentylator
konwekcyjny. Uzyj tego trybu do pieczenia, jesli wymagana
jest chrupigca gorna czesc potrawy (np. w przypadku mies
lub lasagne).

Smazenie bezttuszczowe

150-250 220

Tryb smazenia bezttuszczowego korzysta z goracego
powietrza, aby umozliwi¢ przygotowanie bardziej kruchych
i zdrowszych positkow z produktow zamrozonych lub
Swiezych, bez oleju lub przy zastosowaniu mniejszej ilosci
oleju niz w przypadku normalnych trybow konwekcyjnych.
Aby zapewnic najlepsze rezultaty, nalezy uzywac tego trybu
Z tacg do smazenia bezttuszczowego. Skorzystaj z przepisu
lub instrukcji na opakowaniu, aby odpowiednio ustawi¢
temperature, czas i ilosc.
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Obstuga

Tryb Mikrofala

Konwekcja

300w

Na ekranie gtéwnym wybierz opcje
Konwekcja i nacisnij Pokretto.

Wybierz zadany tryb gotowania i nacisnij
Pokretto.

(Szczegotowe informacje dotyczace kazdego
trybu zawiera sekcja ,Opis trybow kuchenki
mikrofalowe]" na stronie 21)

Ustaw zadang temperature.

«  Tryb mikrofali nie wymaga ustawiania
temperatury.

. Domysina temperatura i zakres
temperatur zaleza od trybu gotowania.

Ustaw poziom mocy.

«  Domyslny poziom mocy i zakres
poziomu mocy zaleza od trybu
gotowania.

5. Wybierz Czas gotowania i nacisnij Pokretto,
aby ustawi¢ zadany czas gotowania.
. Maksymalny czas gotowania wynosi 1
godzine i 30 minut.
+  Mozesz wybrac opcje +30 sekund i
nacisnac¢ Pokretto, aby dodac 30 sekund
Czasu gotowania.

Czas qotowania
+30 sekund

6. Wybierz START i nacisnij Pokretto.
«  Kuchenka od razu zacznie gotowac.

1godz. 30min00s

START

UWAGA

Mozesz zmieni¢ temperature i czas gotowania podczas gotowania.
Podczas gotowania wybierz opcje Pauza, a nastepnie nacisnij Pokretto, aby wstrzymac
gotowanie. Po wstrzymaniu gotowania mozesz zakonczy¢ lub kontynuowac gotowanie.
Wybierz OK i nacisnij Pokretto, aby zakonczyc¢ gotowanie.
Wybierz opcje Kontynuuj i nacisnij Pokretto, aby kontynuowac gotowanie.
Po zakonczeniu gotowania na ekranie pojawi sie opcja +30 sekund (+30 sekund nie pojawi
sie, jesli czas gotowania byt ustawiony na mniej niz 5 sekund).
Mozesz wybrac opcje +30 sekund, a nastepnie nacisnac Pokretto, aby wydtuzyc
gotowanie 0 kolejne 30 sekund.
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Opis trybow kuchenki mikrofalowej Uzycie akcesorium Pro Steamer
Mozesz recznie gotowac na parze potrawy przy uzyciu akcesorium Pro Steamer.

b Zakres temperatury (°C) / Domyslna temperatura (°C) / L Wil 500 mi zimnel wod alerz d
y Poziomu mocy (W) Poziom mocy (W) 4 N L € i mi zImnej wo ‘y ,n,a dlerz do .
gotowania na parze. Umies¢ tace do parowania
-/100-850 850 na talerzu do gotowania na parze, potoz
Mikrofale Energia mikrofalowa umozliwia pieczenie lub podgrzewanie potrawe na tacy, a nastepnie zamknij przy
pozywienia bez zmiany jego postaci lub koloru. uzyciu pokrywki ze stali nierdzewnej. Umies¢
40-200 / 100-600 | 200/ 300 Pro Steamer vv Srodku kompry. '
. . - — — - 2. Wykonaj kroki 2-4 w sekcji dotyczacej
Mikrofale + Grill Elementy grzejne generuja ciepto, ktore jest wzmacniane kuchenki mikrofalowel, aby ustawi¢ pozostate
energig mikrofalowa. opcje gotowania.
40-200/ 100-600 | 180/ 300 «  Aby uzyskac szczegotowe instrukcje
s e M Elementy grzejne generuja ciepta, a wentylator konwekcyjny dotyczace gotowania, przeczytaj sekde
rozprowadza wysoka temperature wewnatrz piekarnika, ze ~ : Pro Steamer na stronie 40.
wzmocnieniem przez energie mikrofalowa. 01 Talerz do gotowania na parze / UWAGA
Talerz teflonowy
40-200 / 100-600 | 180/ 300 02 Taca do parowania Nalezy zawsze sprawdzac ustawienia gotowania
. . . Tryb ten umozliwia potaczenie grilla z wentylatorem 03 Pokrywka ze stali nierdzewnej przed pozostawieniem kuchenki bez nadzoru.
Mikrofale + Pieczenie i energii mikrofal, dzieki czemu czas gotowania ulega
skroceniu, a danie zyskuje przypieczong i chrupiaca /\ PRZESTROGA
powierzchnie. = = L ) )
Upewnij sie, ze pokrywka jest zamknieta na
) akcesorium Pro Steamer, aby zapewnic jego
Poziom mocy odpowiednie dopasowanie do talerza do gotowania
) o na parze / talerza teflonowego. Jajka lub orzechy
Poziom Wa:tosc * e w(\\;\J;uowa Opis moga eksplodowac, jesli pokrywka nie bedzie
IS odpowiednio zamknieta.
WYSOKI 100 850 Do podgrzewania ptynow.
NIZSZY WYSOKI 82 700 oo et A\ PRZESTROGA
: 0 podgrzewania | gotowania. «  Nigdy nie nalezy uzywac akcesorium Pro Steamer z innym produktem ani modelem.
PODWYZSZONY /1 600 Moze to doprowadzi¢ do pozaru lub zniszczenia produktu.
SREDNI 53 450 Do pieczenia miesa i podgrzewania » Nie uzywat akcesorium Pro Steamer bez wody 1ub jedzenia w $rodku. Przed uzyciem Pro
OBNIZONY 35 300 warzyw Steamer nalezy wlac do niego co najmniej 500 ml wody. Jesli ilos¢ wody bedzie mniejsza
i niz 500 ml, moze to spowodowac, ze potrawa bedzie niedogotowana lub doprowadzi to do
ROZMRAZANIE 21 180 Do rozmrazania przed gotowaniem. pozaru lub zniszczenia produktu.
- «  Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas wyciggania pojemnika ze srodka Pro Steamer po
NISKI 12 100 Do rozmrazania warzyw. gotowaniu - bedzie nadal bardzo goracy.
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Obstuga

Funkcja specjalna
Na ekranie gtéwnym wybierz opcje
) Konwekcja i nacisnij Pokretto.
Konwekcja

Gotowanie na wielu poziomach

160°C

Czas gotowania

Wybierz Funkcja specjalna i naci$nij Pokretto.

Wybierz zagdang funkcje i nacisnij Pokretto.
(Szczegotowe informacje dotyczace

kazdej funkcji zawiera sekcja ,0pis funkgji
specjalnych” na stronie 23)

Ustaw zgdana temperature.
. DomysIna temperatura i zakres
temperatur zalezg od trybu gotowania.

Wybierz Czas gotowania i nacisnij Pokretto,

aby ustawi¢ zadany czas gotowania.

«  Maksymalny czas gotowania wynosi 10
godzin.

Gotowe 013:30

START

Wybierz Gotowe 0 i nacisnij Pokretto, aby

ustawi¢ zadany czas zakonczenia.

«  Kiedy ustawisz czas gotowania,
kuchenka wyswietli czas do zakonczenia
gotowania (przykfad: Gotowe 0 13:30)

Wybierz START i nacisnij Pokretto.

« Jeslinie zmienisz czasu zakonczenia,
kuchenka rozpocznie gotowanie
natychmiast.

« Jedli zmienisz czas zakonczenia,
kuchenka automatycznie dostosuje czas
rozpoczecia, aby zakonczy¢ gotowanie w
ustawionym czasie.
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Opis funkcji specjalnych

Programy automatyczne

Tryb

Zakres temperatur (°C) Domyslna temperatura (°C)

Gotowanie na wielu poziomach

40-250 160

Uzyj tej funkcji, aby gotowac z dwoma roznymi poziomami
jednoczesnie.

Utrzymanie ciepta

60-100 60

Ten tryb stuzy wytacznie do utrzymywania temperatury
potraw, ktore wtasnie zostaty ugotowane/upieczone.

Kuchenka oferuje 31 programow automatycznego gotowania. To rozwigzanie pozwala
7a0szczedzic czas i przyspieszy¢ nauke. Czas gotowania, poziom mocy i temperatura bedg
regulowane zgodnie z wybranym programem.

1. Naekranie gtownym wybierz opcje
Konwekcja i nacisnij Pokretto.

2. Wybierz Programy automatyczne i nacisnij
Pokretto.

Konwekcja

3. Wybierz zadany program i nacisnij Pokretto.
«  Szczegbtowe informacje dotyczace
kazdego programu zawiera sekcja
,Programy automatyczne” w sekcji
JInteligentne pieczenie” na stronie 28.
4. Przeczytaj wskazowke, wybierz Dalej, a
nastepnie nacisnij Pokretto.

Napéj

5. Wybierz wage i nacisnij Pokretto.

«  Dostepne wagi roznig sie w zaleznosci
od wybranego programu.

«  Ten krok moze nie mie¢ zastosowania do
niektorych programow.

6. Przygotuj potrawy i akcesoria zgodnie z
instrukcjami na ekranie. Wybierz Dalej, a
nastepnie nacisnij Pokretto.

7. Wybierz START i nacisnij Pokretto.

<Napdj

Waga 2509
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Obstuga

Automatyczne rozmrazanie

Szybkie gotowanie

Kuchenka oferuje 5 programow automatycznego rozmrazania. Wykorzystaj te funkcje, aby
wygodnie rozmraza¢ zywnosc. Czas gotowania, poziom mocy i temperatura bedg regulowane

zgodnie z wybranym programem.

Konwekcja

Migso
<Mieso
Waga 02kg

Na ekranie gtéwnym wybierz opcje
Konwekcja i nacisnij Pokretto.

Wybierz Automatyczne rozmrazanie i nacisnij
Pokretto.

Wybierz zadany program i nacisnij Pokretto.

«  Szczegotowe informacje dotyczace
kazdego programu zawiera sekcja
JAutomatyczne rozmrazanie” w sekcji
JInteligentne pieczenie” na stronie 31.

Wybierz wage i nacisnij Pokretto.

«  Dostepne wagi roznig sie w zaleznosci
od wybranego programu.

Przygotuj potrawy i akcesoria zgodnie z

instrukcjami na ekranie. Wybierz Dalej, a

nastepnie nacisnij Pokretto.

Wybierz START i nacisnij Pokretto.

Kuchenka oferuje programy szybkiego gotowania. Wykorzystaj te funkcje, aby wygodnie
rozmrazac zywnosc. Czas gotowania, poziom mocy i temperatura beda regulowane zgodnie z
wybranym programem.

Konwekcja

Pieczone potéwki ziemniakow
<Pieczone potéwki ziemniakéw
Waga 400-600¢

Na ekranie gtownym wybierz opcje
Konwekcja i nacisnij Pokretto.
Wybierz Szybkie gotowanie i nacisnij
Pokretto.

Wybierz zadany program i nacisnij Pokretto.

«  Szczegbtowe informacje dotyczace
kazdego programu zawiera sekcja
,Szybkie gotowanie” w sekgji
JInteligentne pieczenie” na stronie 32.

Przeczytaj wskazowke, wybierz Dalej, a

nastepnie nacisnij Pokretto.

Wybierz wage i nacisnij Pokretto.

«  Dostepne wagi roznig sie w zaleznosci
od wybranego programu.

Przygotuj potrawy i akcesoria zgodnie z

instrukcjami na ekranie. Wybierz Dalej, a

nastepnie nacisnij Pokretto.

Wyhbierz START i nacisnij Pokretto.
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Minutnik

Czyszczenie

Dodawanie nowego minutnika

1. Dotknij przycisku = na panelu sterowania.
2. Wybierz Minutnik i nacisnij Pokretto.
3. Naekranie minutnika wybierz 4= i nacisnij Pokretto.
«  Pomin ten krok, jesli dodajesz minutnik po raz pierwszy.
4.  Ustawianie godziny.

Edycja istniejacego minutnika

1. Dotknij przycisku — na panelu sterowania.

2. Wybierz Minutnik i nacisnij Pokretto.

3. Na ekranie minutnika wybierz minutnik, ktory chcesz edytowac, i nacisnij Pokretto.
4. 7mien czas.

Usuwanie minutnika

1. Dotknij przycisku = na panelu sterowania.

2. Wybierz Minutnik i nacisnij Pokretto.

3. Naekranie minutnika wybierz Tii] i nacisnij Pokretto.

4. Wybierz opcje Usun po prawej stronie minutnika, ktory chcesz usunac, a nastepnie nacisnij
Pokretto.

5. Wybierz Gotowe i nacisnij Pokretto.

Korzystanie z minutnika

1. Dotknij przycisku — na panelu sterowania.

2. Wybierz Minutnik i nacisnij Pokretto.

3. Wyhbierz opcje START po prawej stronie minutnika, ktdry chcesz uzy¢, a nastepnie nacisnij
Pokretto.
«  Po uruchomieniu minutnika mozesz wstrzymac lub anulowa¢ minutnik.

UWAGA

Kiedy uptynie czas do zadanego punktu, komunikat ,Koniec czasu” pojawi sie wraz z odegraniem
melodii. Wybierz opcje OK i nacisnij Pokretto, aby usunac komunikat.

Czyszczenie parg

Ta funkcja stuzy do czyszczenia lekkich zabrudzen za pomoca pary.
Ta funkcja automatyczna 0szczedza czas, usuwajac potrzebe regularnego czyszczenia recznego.

s WwWwNeE

Dotknij przycisku = na panelu sterowania.

Wybierz Czyszczenie i nacisnij Pokretto.

Wybierz Czyszczenie parg i nacisnij Pokretto.

Postepuj zgodnie z instrukcjami na ekranie. Wybierz Dalej, a nastepnie nacisnij Pokretto.
Wybierz START i nacisnij Pokretto.

A\ OSTRZEZENIE

Nie otwieraj drzwiczek przed zakonczeniem cyklu. Woda wewnatrz kuchenki jest bardzo goraca |
moze spowodowac poparzenia.

UWAGA

Jesli kuchenka jest mocno zabrudzona ttuszczem, np. po pieczeniu lub grillowaniu, zaleca
sie usuniecie mocniejszych zabrudzen recznie przy uzyciu srodka czyszczacego przed
aktywowaniem funkcji czyszczenia para.

Po zakonczeniu cyklu pozostaw drzwiczki uchylone. Dzieki temu emaliowana powierzchnia
wewnetrzna bedzie mogta doktadnie wyschnac.

Jesli wnetrze kuchenki jest gorace, funkcja automatycznego czyszczenia nie zostanie
uruchomiona. Poczekaj, az kuchenka ostygnie, a nastepnie sprobuj ponownie.

Nie wolno nalewac wody na dno kuchenki przy uzyciu sity. Nalezy to zrobic¢ delikatnie. W
przeciwnym razie woda wyleje sie do przodu.
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Obstuga

Dezodoryzacja

Funkcja stuzy do dezodoryzacji kuchenki. Regularne korzystanie z tej funkcji pomaga usuwac
nieprzyjemny zapach w kuchence.

1.

2.
3.
4
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Dotknij przycisku = na panelu sterowania.
Wybierz Czyszczenie i nacisnij Pokretto.
Wybierz Dezodoryzacja i nacisnij Pokretto.
Ustawianie godziny.

+  Mozna ustawic czas do 15 minut.
Wybierz START i nacisnij Pokretto.

Ustawienia

Dotknij przycisku = na panelu sterowania, wybierz Ustawienia i nacisnij Pokretto, aby zmienic¢
rozne ustawienia kuchenki.

Szczegotowe opisy podano w ponizszej tabeli.

Menu

Podmenu

Opis

Potaczenia

Wi-Fi

Umozliwia wiaczanie i wytaczanie Wi-Fi.

tatwe potaczenie

Umozliwia pofaczenie kuchenki z
serwerem SmartThings przez sie¢ Wi-Fi.
Po podtaczeniu kuchenki mozesz uzyc¢
aplikacji SmartThings, aby sprawdzi¢
stan kuchenki i/lub sterowac nig z
urzadzenia mobilnego.

Zdalne zarzadzanie

Wyhbierz Aktywuj, a nastepnie nacisnij
Pokretto, aby dziat Call Centre mogt
uzyskac zdalny dostep do Twojej
kuchenki w celu sprawdzania informacji
wewnetrznych.




Menu Podmenu Opis Menu Podmenu Opis
Wyswietlacz Jasnos¢ Umozliwia zmiane jasnosci Data i godzina Automatyczna data i Umozliwia wtgczenie lub wytgczenie
wyswietlacza. godzina aktualizacji czasu z Internetu. W tym
Wygaszacz ekranu Umozliwia wiaczenie lub wytaczenie celu nalezy korzystac z potaczenia z
wygaszacza ekranu. siecig Wi-Fi.
Wybierz strefe czasow Umozliwia wybor strefy czasowe.
UWAGA Y € czason e wyBor Strety o
(Nalezy wytaczy¢ automatyczng date i
. Wygasza;z gkranu to funkcja, godzine).
ktora Wysw@la 'na ekranie datg Ustaw date Umozliwia reczne ustawienie daty.
i godzine, jesli nie ma danych . , )
o (Nalezy wytaczy¢ automatyczng date i
wejsciowych od pewnego czasu w odzing)
trybie gotowosci. g e
«  Wiacz wygaszacz ekranu, aby Ustaw czas Umozliwia reczne ustawienie godziny.
aktywowac¢ motyw zegara i limit (Nalezy wyfaczy¢ automatyczna date |
czasu. godzing).
Motyw zegara Umozliwia wybar motywu zegara. Wybierz format godziny Umozliwia ustawienie formatu 12- lub
24-godzinnego.
Limit czasu Umozliwia ustawienie czasu, po ktorym Jezyk Umozliwia wybor jezyka.
zostanie wtaczony wygaszacz ekranu. Pojemnos¢ Umozliwia dostosowanie pojemnosci
UWAGA kuchenki.
«  Zuzycie energii moze wzrosnac w Pomoc Rozwiazywanie Umozliwia przejscie do sekdji

zaleznosci od ustawienia.

o Jedli funkcja limitu czasu jest
ustawiona na ,Zawsze wt", jasnosc¢
wysSwietlacza LCD automatycznie
zmieni sie na poziom 2, jesli

urzadzenie bedzie bezczynne przez

3 minuty.

problemow

rozwigzywania problemow.

Poradnik pierwszego
uzycia

Umozliwia sprawdzenie prostych
instrukeji dotyczacych podstawowej
obstugi kuchenki.

Polski
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Obstuga

Inteligentne pieczenie

Menu

Podmenu

Opis

Programy automatyczne

Informacje o
urzadzeniu

Nazwa modelu

Umozliwia sprawdzenie nazwy modelu
kuchenki.

Wersja SW

Umozliwia sprawdzenie biezacej wersji
oprogramowania uktadowego.

Kiedy bedzie dostepna nowa wersja
oprogramowania, przycisk Aktualizacja
SW pojawi sie w tym menu.

Ponizsza tabela opisuje 31 programow automatycznych, w tym ponownego podgrzewania,
gotowania, pieczenia i przygotowania wypiekow. Zawiera ona ilosci, czasy oczekiwania oraz
odpowiednie zalecenia. Programy automatyczne zawierajg specjalne tryby gotowania, ktore
zostaty wdrozone dla wygody uzytkownika.

Informacje prawne

Umozliwia sprawdzenie informadji
prawnych.

Blokada

Umozliwia zablokowanie panelu sterowania w celu zapobiegania wszelkim niezamierzonym

operacjom.

«  Aby aktywowac funkcje Blokada, dotknij przycisku — na panelu sterowania, wybierz
Blokada i nacisnij Pokretto.
«  Aby dezaktywowac funkcje Blokada, dotknij i przytrzymaj przycisk — do wyswietlenia
komunikatu ,Sterowanie odblokowane”.

Potrawa Wielkos¢ porcji (kg) Akcesoria Poziom
1.  Napoj 0,25 Ptyta ceramiczna 1
05

Przelej napoj do kubkow ceramicznych i podgrzewaj bez przykrycia.
Jeden kubek ustaw posrodku na ptycie ceramicznej, natomiast 2 — obok
siebie. Pozostaw je w wnetrzu kuchenki mikrofalowej. Odstaw na

1-2 minuty i doktadnie wymieszaj. Zachowaj 0stroznosc przy
wyjmowaniu naczyn (patrz instrukcje bezpieczenstwa dotyczace
podgrzewania ptynow).

2. Potrawana 0,3-0,4
talerzu 0,4-0,5

Ptyta ceramiczna 1

Utoz danie na talerzu ceramicznym i owin folig do kuchenek
mikrofalowych. Ten program jest odpowiedni do przygotowywania
positkdw zawierajacych 3 sktadniki (np. mieso z sosem, warzywa i
ziemniaki, ryz lub makaron). Po ugotowaniu odstaw na 3 minuty.

3.  Mrozona 03-04 Ptyta ceramiczna 1
potrawa na 0,4-05
talerzu

Sprawdz, czy pojemnika, w ktorym znajduje sie gotowe danie, mozna
uzywac w kuchence mikrofalowej. Ponaktuwaj foliowe opakowanie
produktu. Mrozone danie umies¢ na srodku kuchenki. Ten program
jest odpowiedni do przygotowywania gotowych dan zawierajacych

3 sktadniki (np. mieso z sosem, warzywa i dodatki — ziemniaki, ryz lub

makaron). Po ugotowaniu odstaw na 3 minuty.

28 Polski



Potrawa Wielko$¢ porcji (kg) Akcesoria Poziom Potrawa Wielkos¢ porcji (kg) Akcesoria Poziom
Zupa 0,2-0,3 Ptyta ceramiczna 1 10. Zamrozone 0,4-0,6 Taca do pieczenia 3
0.4-05 krokiety Rozt7 zamrozone dufinki ziemniaczane réwnomiernie na metalowej tacy
Wyt6z potrawe na gteboki talerz ceramiczny lub do ceramicznej miski i do pieczenia.
przykryj plastikowa pokrywka na czas podgrzewania. Postaw zupe na 11. Mrosone 03-04 Piyta ceramiczna 1
Srodku ptyty ceramicznej. Doktadnie wymieszaj przed rozpoczeciem i po warzywa 04-05
uptywie czasu oczekiwania (wynoszacego 2-3 minuty). — - — - - -
- Umies¢ mrozone warzywa, takie jak brokuty, kawatki marchewki, kalafior
Potrawa 02-03 Ptyta ceramiczna 1 lub groszek do szklanej misie z przykrywka. Dodaj 1-2 tyzki stotowe
duszona 0.4-05 wody. Postaw miske na $rodku ptyty ceramicznej. Gotuj pod przykryciem.
Wyt6z potrawe na gteboki talerz ceramiczny lub do ceramicznej miski i Wymieszaj po ugotowaniu i odczekaj 2-3 minuty.
przykryj plastikowa pokrywka na czas podgrzewania. Postaw zupe na 12. Szarlotka 12-14 | Ruszt kuchenki | 1
Srodku ptyty ceramicznej. Doktadnie wymieszaj przed rozpoczeciem i po — - — -
Uptywie czasu oczekiwania (wynoszacego 2-3 minuty). Umiesc szarlotke w metalowym, riag’rym haczymu. Pot0z na ruszcie
: - - kuchenki. Zakresy wag uwzgledniaja wage jabtek itp.
Mrozona 0,4-0,6 Wktadka do grillowania + 3 -
sapiekanka Plyta ceramiczna 13.  Podifad 0305 | Ruszt kuchenki | 3
rybna Pol6s zamrozona zabiekanke rvb doowiedniel mi " Clastaz Wioz ciasto do metalowego naczynia na ruszcie piekarnika.
3 zapiekanke rybng w odpowiedniej misce ze szkfa owoeami
zaroodpornego lub w naczyniu ceramicznym. Po zakonczeniu - -
przyrzadzania odstaw na 2-3 minuty. Ten program jest odpowiedni do 14. Brownie 0507 | Ruszt kuchenki | 3
zamrozonych gotowych do spozycia produktow zawierajacych filety W10z ciasto do okragtej szklanej miski zaroodpornej i ceramicznego
przykryte warzywami i sosem. naczynia na ruszcie kuchenki.
Mrozona 0,4-06 Wkiadka do grillowania + 3 15. Croissanty 0,2-0,4 | Ruszt kuchenki | 3
lasagne Ptyta ceramiczna Uzyj papieru do pieczenia. Ut6z croissanty obok siebie na ruszcie
Potoz zamrozong lasagne w odpowiednie] misce ze szkta zaroodpornego kuchenki.
lub w naczyniu ceramicznym. Po podgrzaniu odstaw na 2-3 minuty. 16. Holenderskie 05-07 | Ruszt kuchenki | 2
Frytki 04-05 Taca do pieczenia 3 ciasfo W67 $wieze ciasto do metalowej okragtej blachy do pieczenia o $rednicy
mrcl)(zong Z | Roztdz zamrozone frytki na metalowej tacy do pieczenia. maslane 22 cm. Potdz na ruszcie.
plekamica : 17. Ciasto 0708 | Ruszt kuchenki | 3
Mrozona 03-04 Ruszt kuchenki 2 ontbijtkoek [ i ; — -
pizza 04-05 0z surowe ciasto do odpowiedniej wielkosci prostokatnej blachy

Pot0z zamrozong pizze na ruszcie kuchenki.

do pieczenia (dtugosc 25 cm). Umies¢ naczynie w kuchence, dtuzszym

bokiem do drzwiczek.
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Inteligentne pieczenie

Zamarynuj filety rybne (2 cm) i potdz je obok siebie na ruszcie kuchenki,
na tacy do pieczenia. Obro¢ potrawe na druga strone po wyswietleniu
powiadomienia, wybierz OK, a nastepnie nacisnij Pokretto. Nastepnie
wybierz opcje Kontynuuj i nacisnij Pokretto, aby wznowic proces.

Potrawa Wielko$¢ porcji (kg) Akcesoria Poziom Potrawa Wielkos¢ porcji (kg) Akcesoria Poziom
18. Muffiny 0,5-0,6 Ruszt kuchenki 2 24. Stekz 0,3-06 Ruszt kuchenki + 5+2
W67 ciasto na muffiny do metalowej blachy na muffiny (na 12 muffinek). fososia Taca do pieczenia
Ustaw blache na $rodku rusztu kuchenki. Zamarynuj steki z tososia i potoz je obok siebie na ruszcie kuchenki,
19. Roéniecie 03-06 | Ruszt kuchenki | 3 na tacy do pieczenia. Obroc potrawe na druga strone po wyswietleniu
Ciasta — —- - - — powiadomienia, wybierz OK, a nastepnie nacisnij Pokretto. Nastepnie
o Przygotuj ciasto drozdzowe na pizze, ciasto lub chleb. Wtdz ciasto do wybierz opcje Kontynuuj i naciénij Pokretto, aby wznowi¢ proces.
drozdzowego | 5640, okragtego naczynia odpornego na wysokie temperatury i zakryj - ,
; 25. Krewetki 0,3-04 Ruszt kuchenki + 5+2
folig kuchenna. i )
Tl 0306 | T | 5 0,4-05 Taca do pieczenia
. Biszkop uszt kuchenki . — - ) )
— - - - - — - Roztoz rownomiernie surowe krewetki na ruszcie kuchenki, na
W16z 300 g ciasta do czarnej, okragtej blachy do pieczenia o Srednicy tacy do pieczenia. Obro¢ potrawe na druga strone po wyswietleniu
18 cm, 400 g do blachy o srednicy 24 cm lub 500 g do blachy o srednicy powiadomienia, wybierz OK, a nastepnie nacisnij Pokretto. Nastepnie
26 cm. Ustaw blache na Srodku rusztu kuchenki. wybierz opcje Kontynuuj i nacisnij Pokretto, aby wznowic proces.
21. Chiebjasny 0708 |  Rustichend | 2 26. Stek wotowy, 03-06 Ruszt kuchenki + 5+2
W16z surowe ciasto do odpowiedniej wielkosci prostokatnej blachy cienki Taca do pieczenia
do pieczenia (dtugost 25 cm). Umies¢ naczynie w kuchence, dfuzszym Roztoz steki wotowe obok siebie na srodku rusztu kuchenki, na
bokiem do drzwiczek tacy do pieczenia. Obrd¢ potrawe na druga strone po wyswietleniu
22. C(iasto 03-05 | Taca do pieczenia | 2 powiadomienia, wybierz OK, a nastepnie nacisnij Pokretto. Nastepnie
francuskje Z | Uzyj papieru do pieczenia. Utd? 4 kawatki obok siebie na tacy do wybierz opcje Kontynuuj i nacisnij Pokretto, aby wznowic proces.
jabtkami pieczenia. 27. Kawatki 0,306 Ruszt kuchenki + 542
23. Filet rybny, 0,3-0,6 Ruszt kuchenki + Taca do 5+2 jagnieciny Taca do pieczenia
2cm pieczenia Zamarynuj kawatki jagnieciny. Potoz kawatki jagnieciny na ruszcie

kuchenki, na tacy do pieczenia. Obroc¢ potrawe na drugg strone po
wyswietleniu powiadomienia, wybierz OK, a nastepnie nacisnij Pokretto.
Nastepnie wybierz opcje Kontynuuj i nacisnij Pokretto, aby wznowi¢
proces.
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Potrawa

Wielko$¢ porcji (kg) Akcesoria Poziom

28.

Swieze
warzywa

03-04
05-06

Ptyta ceramiczna 1

Po umyciu, oczyszczeniu i pocieciu na kawatki o podobnej wielkosci zwaz
warzywa. Umies¢ je w szklanej misie z przykrywka. Dodaj 45 ml (3 tyzki
stotowe) wody. Postaw miske na srodku ptyty ceramicznej. Gotuj pod
przykryciem. Wymieszaj po ugotowaniu i odczekaj 2-3 minuty.

29.

Obrany
ziemniak

05-06
0,7-08

Ptyta ceramiczna 1

Po umyciu, oczyszczeniu i pocieciu na kawatki o podobnej wielkosci
zwaz ziemniaki. Umiesc je w szklanej misie z przykrywka. Dodaj
45-60 ml (3-4 tyzki stotowe) wody. Postaw miske na srodku ptyty
ceramicznej. Wymieszaj po ugotowaniu i odczekaj 2-3 minuty.

30.

Biaty ryz

0,3-04 Ptyta ceramiczna 1

Uzyj biatego ryzu parboiled i dodaj podwaojng ilos¢ zimnej wody. Na
przykfad: podczas gotowania 0,3 kg ryzu dodaj 600 ml zimnej wody.
Uzyj szklanej miski zaroodpornej z przykrywka. Postaw miske na srodku
ptyty ceramicznej. Gotuj pod przykryciem. Wymieszaj po ugotowaniu i
odczekaj 5 minut.

il

Domowa
pizza

0,6-1,0 Taca do pieczenia 1

Pot0z pizze na tacy. Zakresy wagowe uwzgledniajg dodatki do pizzy, np.
S0S, wWarzywa, szynke i ser.

Automatyczne rozmrazanie

W ponizszej tabeli przedstawiono poszczegdine programy automatycznego rozmrazania, ilosci,
Czas rozmrazania i odpowiednie zalecenia. Te programy korzystajg tylko z energii mikrofalowej.
Przed rozpoczeciem rozmrazania nalezy usung¢ wszelkie materiaty opakowaniowe. Umies¢
mieso, drob, ryby, chleb, ciasto lub owoce na tacy ceramicznej.

Potrawa

Czas oczekiwania

Poziom .
(min.)

Wielkos¢ porcji (kg) Akcesoria

Mieso

0,2-20 Ptyta ceramiczna 1 10-30

Oston brzegi folig aluminiowa. Obro¢ potrawe na druga strone po wyswietleniu
powiadomienia, wybierz OK, a nastepnie nacisnij Pokretto. Nastepnie wybierz
opcje Kontynuuj i nacisnij Pokretto, aby wznowic¢ proces. Ten program jest
odpowiedni do rozmrazania wotowiny, baraniny, wieprzowiny, stekow, miesa
krojonego i mielonego.

Drob

0,2-20 Ptyta ceramiczna 1 10-30

Oston konce udek i skrzydetek folig aluminiowa. Obré¢ potrawe na drugg strone
po wyswietleniu powiadomienia, wybierz OK, a nastepnie nacisnij Pokretto.
Nastepnie wybierz opcje Kontynuuj i nacisnij Pokretto, aby wznowic¢ proces. Ten
program jest odpowiedni do rozmrazania catych kurczakow, a takze kawatkow
kurczaka.

Ryby

0,2-20 Ptyta ceramiczna 1 10-30

Oston ogon ryby folig aluminiowa. Obrd¢ potrawe na druga strone po
wyswietleniu powiadomienia, wybierz OK, a nastepnie nacisnij Pokretto.
Nastepnie wybierz opcje Kontynuuj i nacisnij Pokretto, aby wznowic¢ proces. Ten
program jest odpowiedni do rozmrazania catych ryb oraz filetow rybnych.
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Inteligentne pieczenie

Potrawa | Wielkoé¢ pori (kg) Akcesoria Poziom Czas oczgkiwania Potrawa Waga Akcesoria Poziom potki
(min.) Pieczona 0,8-1,0 kg Wkiadka do grillowania 3
Chleb/ 0,1-1,0 Ptyta ceramiczna 1 5-10 wieprzowina + Ptyta ceramiczna
Ciasto Potdz chleb na papierowym reczniku. Obro¢ potrawe na drugg strone po Umies¢ marynowang wieprzowine na grillowym ruszcie wktadanym
wysSwietleniu powiadomienia, wybierz OK, a nastepnie nacisnij Pokretto. Z ptyta ceramiczna. Obro¢ potrawe na drugg strone po wyswietleniu
Nastepnie wybierz opcje Kontynuuj i nacisnij Pokretto, aby wznowic proces. powiadomienia, wybierz OK, a nastepnie nacisnij Pokretto. Nastepnie
Kuchenka pracuje do momentu otworzenia drzwiczek w celu przewrdcenia wybierz opcje Kontynuuj i nacisnij Pokretto, aby wznowic proces.
potrawy. Ten program jest odpowiedni do rozmrazania wszystkich rodzajow Kawatki 05-0,7 kg Wkiadka do grillowania 5
chleba krojonego Iup catego, a Fakzg butek i bagA|etekA Bufk\ na!ezy u’ro;y;’ w kurczaka 10-1.2 kg + Phyta ceramiczna
okrag. Ten program jest odpowiedni do wszystkich rodzajow ciast drozdzowych, — - — - —
francuskich, kruchych ciastek i sernikéw. Nie jest odpowiedni do ciasta kruchego, Posmaruj zimne kawatki kurczaka olejem i posyp przyprawami. Potoz na-
Ciast z kremem Iub z owocami ani ciast  czekoladowa dekoracja. grillowym ruszcie wktadanym ng piyc|e_ceram|_canJ,_stra do qmu. Obroc
: potrawe na druga strone po wyswietleniu powiadomienia, wybierz OK, a
Owoce 0108 Ptyta ceramiczna ! 510 nastepnie nacisnij Pokretto. Nastepnie wybierz opcje Kontynuuj i naciénij
= RozprowadZ zamrozone owoce rowno na ptycie ceramicznej. Program ten jest Pokretto, aby wznowic proces. Po zakonczeniu przyrzadzania odstaw na
) odpowiedni do takich owocow, jak porzeczki, jagody i owoce tropikalne. 2-3 minuty.
@ . . Caty kurczak 1,0-1,1 kg Wktadka do grillowania 3
% Szybkie gotowanie 1,2-1,3 kg + Ptyta ceramiczna
f?lz' Ponizsza tabela opisuje 4 programy automatyczne szybkiego gotowania i pieczenia. Posmaruj zimnego kurczaka olejem i posyp przyprawami. Potoz go piersig
§' Zawiera ona ilosci, czasy oczekiwania oraz odpowiednie zalecenia. do dotu, na srodku grillowego rusztu wktadanego z ptyta ceramiczng,
® Programy automatyczne zawierajg specjalne tryby gotowania, ktore zostaty wdrozone dla na potce poziomu 3. Obroc potrawe na druga strone po wyswietleniu
wygody uzytkownika. powiadomienia, wybierz OK, a nastepnie nacisnij Pokretto. Nastepnie
- - — wybierz opcje Kontynuuj i nacisnij Pokretto, aby wznowic proces. Po
Potrawa Waga Akeesoria Poziom potki zakonczeniu przyrzadzania odstaw na 5 minut.
Pieczone 400-600 g Wktadka do grillowania 3 ] - - . -
DOtOWKi 600-800 g + Plyta ceramiczna % Tryb szyb@ego gotowama wykorzystuje gmerg|e m|krofa|9yva dq ogr;ewanlg poltr‘avvy:
ziemniak6w ——— —— - - . Dlatego tez wskazania dotyczace przyborow kuchennych i inne srodki ostroznosci zwigzane z
Poquj ziemniaki na po’foka Utoz na ruszue strong przeqeta skierowana korzystaniem z kuchenki mikrofalowej musza byc¢ $cisle przestrzegane podczas korzystania z
do grilla. Po zakonczeniu przyrzadzania odstaw na 2-3 minuty. tego trybu.
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Gotowanie reczne Swieze warzywa
«  Uzyj szklanego pojemnika zaroodpornego z pokrywka.

Zasady przygotowywania potraw w trybie kuchenki mikrofalowej «  Dodaj 30-45 ml zimnej wody na kazde 250 g.
« W trybie kuchenki mikrofalowej nie wolno uzywaé naczyh metalowych. Zawsze umieszczaj *  Podczas gotowania zamieszaj raz, a nastepnie po ugotowaniu jeszcze jeden raz.
pojemniki z jedzeniem w komorze. *  Pogotowaniu dodgj przyprawy. o N
« Aby osiagnac najlepsze rezultaty, zalecamy przykrycie potrawy. «  Aby ugotowac szybciej, nalezy pokroi¢ warzywa na mniejsze, rowne czesci.
+  Po zakonczeniu gotowania na chwile pozostawi¢ potrawe, aby ,odpoczeta” w swojej wiasnej » GotowaC wszystkie Swieze warzywa przy pefnej mocy kuchenki mikrofalowej (850 W).
parze. AN
Potrawa Wielkos¢ porcji (@) | Czas gotowania (min.) Czas t)(;:?r:(;wama
Mrozone warzywa _
. o Brokuty 250 4-5 3
«  Uzyj szklanego pojemnika zaroodpornego z pokrywka. 500 5.6
. Podczas gotowania zamieszaj warzywa dwukrotnie, a nastepnie po ugotowaniu jeszcze
jeden raz. Przygotuj rdzyczki o takich samych wielkosciach. Utoz todygi w
«  Po gotowaniu dodaj przyprawy. kierunku $rodka
Wielko$¢ porcji czas czas pruieeld 5[5)8 ?g ’ %
Potrawa Q pord) Moc (W) gotowania oczekiwania . =
g (min) (min) Dodaj 60-75 ml (4-5 tyzki) wody. &
=
Szpinak 150 600 5.6 2-3 Marchew 250 5-6 3 =
Dodaj 15 m! (1 tyzka) wody, Pokroj marchew na jednakowe plastry. §
Kalafiory 250 5-6 3 o
Brokuty 300 | 600 | &9 | 23 o~ B
Dodaj 30 ml (2 tyzka) wody. Przygotuj rézyczki o takich samych wielkosciach. Przekroj wieksze
Groch 300 | 600 | /-8 | 23 rozyczki na potdwki. Utoz todygi w kierunku $rodka.
Dodaj 15 ml (1 tyzka) wody. cukinie 250 | 3-4 | 3
Zielona fasolka 300 | 600 | 7%-8% | 2-3 Pokr6j cukinie na plastry. Dodaj 30 ml (2 tyzki) wody lub kawatek
Dodaj 30 ml (2 tyzka) wody. masta. Gotuj tylko do zmiekniecia.
Mieszanka warzyw 300 | 600 | 7-8 | 2-3 Baktazany 250 | 3-4 | 3
(Marchewka/Groszek/ ) , Potnij baktazany na mate plasterki i polej je 1 tyzka stotowa soku z
Kukurydza) Dodaj 15 ml (1 tyzka) wody. cytryny.
Mieszanka warzyw 30 | eo | 7usn | 23 Pory 250 | 34 | 3
) Dodaj 15 mi (1 tyzka) wody. Pokréj pory na grube plastry.
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Inteligentne pieczenie

Czas oczekiwania

Ryz i makaron

Mieszaj od czasu do czasu podczas gotowania i po ugotowaniu.
Gotuj bez przykrycia. Zatdz pokrywke podczas ,odpoczywania” po ugotowaniu. Nastepnie

dokfadnie odcedz.

«  Ryz Uzyj duzego szklanego pojemnika zaroodpornego z pokrywka, pamietajac, ze ryz
podwoi swoja objetosc.
«  Makaron: Uzyj duzego szklanego pojemnika zaroodpornego.

Potrawa Wielkos¢ porcji (g) | Czas gotowania (min.) T
Crzyby 125 1-2 3
250 2-3
Przygotuj mate grzyby w catosci lub pokrojone na plasterki. Nie
dodawaj wody. Skrop sokiem z cytryny. Przypraw solg i pieprzem.
Przed podaniem odcedz.
Cebula 250 | 45 | 3
Pokroj cebule na plastry lub potowki. Dodaj 15 ml (1 tyzka) wody.
Papryka 250 | 45 | 3
Pokroj papryke na mate plasterki.
Ziemniaki 250 4-5 3
500 7-8
Zwaz obrane ziemniaki i pokroj je na potowki lub ¢wiartki o
podobnych wielkosciach.
Rzepa 250 5-6 3

Pokroj kalarepe na mate kostki.
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e, Czas Czas
Wielkos¢ Moc . L P
Potrawa S G w) gotowania | oczekiwania Wskazowki
parcitg (min) (min)
250 17-18 Dodaj 500 mi
Biaty ryz zimnej wody.
(parboiled) 80 ° Dodaj |
375 18-20 0daj 70 m
zimnej wody.
250 2022 Dodaj 500 mi
Ryz brazowy zimnej wody.
(parboiled) 80 ° Dodaj 750 ml
375 22-24 oda) 759 m
zimnej wody.
Ryz mieszany 250 850 17-19 5 Dodaj 500 ml
(ryz + dziki ryz) zimnej wody.
Mle'szanka.zboz 250 850 18-20 5 Dodaj '400 ml
(ryz + zboza) zimnej wody.
Makaron 250 850 10-11 5 Dodaj 1000 mi

goracej wody.
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Odgrzewanie

. Nie odgrzewaj duzych porcji potraw, np. duzych kawatkoéw miesa, ktore z tatwosciag mozna

przegotowac.

. Potrawe bezpieczniej jest odgrzewac z mniejsza moca.

«  Mieszaj doktadnie lub obracaj podczas gotowania i po ugotowaniu.

«  Zachowaj ostroznos¢ w przypadku ptyndw i jedzenia dla dzieci. Mieszaj doktadnie przed, w
trakcie i po gotowaniu przy uzyciu plastikowej tyzki lub szklanego przyrzadu do mieszania,

aby zapobiegac burzliwemu gotowaniu i wrzeniu. Na czas odstawienia pozostaw je w

kuchence. Zapewnij dtuzszy czas odgrzewania niz w przypadku innego rodzaju jedzenia.
«  Zalecany czas oczekiwania po podgrzaniu to od 2 do 4 minut. Ponizsza tabela zawiera

informacje referencyjne.

Ptyny i potrawy

Potrawa Wielkos¢ porgji Moc (W) €42 goFowama CLE oczgklwama
(min.) (min.)
Napdj 250 ml (1 kubek) 850 1%-2 1-2
500 ml (2 kubki) 2-3
Wlej do ceramicznej filizanki i podgrzewaj bez przykrycia. Postaw filizanke
na srodku ptyty ceramicznej. Dokfadnie wymieszaj przed rozpoczeciem i po
uptynieciu czasu oczekiwania.
Zupa 2509 | e0 | 3-4 | 2-3
(Schtodzona) 1 yyjej do gtebokiego talerza ceramicznego. Przykryj plastikowa pokrywka, Po
podgrzaniu doktadnie wymieszaj. Wymieszaj ponownie przed podaniem.
Potrawy 3509 | s0 | 5-6 | 2-3
duszone Wlej do gtebokiego talerza ceramicznego. Przykryj plastikowa pokrywka. Po
(Schtodzone) | hoqgrzaniy doktadnie wymieszaj. Wymieszaj ponownie przed podaniem.
Makaron 3509 | s0 | 5-6 | 2-3
Z 50sem Wlej do gtebokiego talerza ceramicznego. Przykryj plastikowa pokrywka. Po
(Schtodzony) | hodgrzaniu doktadnie wymieszaj. Wymieszaj ponownie przed podaniem.
Potrawa 3500 600 5-6 3
na talerzu 450 ¢ 6-7
(Schtodzone) | \ymie<c danie sktadajace sie z 2-3 schtodzonych sktadnikéw na talerzu
ceramicznym. Przykryj kuchenng folig do kuchenek mikrofalowych.

Potrawy dla niemowlat i mleko

(Warzywa + Mieso)

Potrawa i e Moc (W) Czas gotowania | Czas oczgklwanla
(sek.) (min.)
Jedzenie dla dzieci 190 ¢ 600 30-40 2-3

W16z do gtebokiego talerza ceramicznego. Gotuj pod przykryciem. Po
podgrzaniu zamieszaj. Odstaw na 2-3 min. Przed podaniem doktadnie
wymieszaj i uwaznie sprawdz temperature.

Kaszka dla dzieci
(Zboza + Mleko +
Owoce)

190 g

600

20-30

2-3

Wt6z do gtebokiego talerza ceramicznego. Gotuj pod przykryciem. Po
podgrzaniu zamieszaj. Odstaw na 2-3 min. Przed podaniem dokfadnie
wymieszaj i uwaznie sprawdz temperature.

Mleko dla niemowlat

100 ml
200 ml

300

30-40
50-60

2-3

Zamieszaj lub wstrzasnij i przelej do wysterylizowanej szklanej

butelki. Postaw na srodku ptyty ceramicznej. Gotuj bez przykrycia.
Dobrze wstrzasnij i odstaw na co najmniej 3 minuty. Przed podaniem

wstrzasnij i ostroznie sprawdz temperature.

Rozmrazania

Umies¢ zamrozone potrawy w pojemniku przystosowanym do kuchenek mikrofalowych

bez pokrywki. Obracaj podczas rozmrazania, a nastepnie usun ptyn i wszelkie podroby po
rozmrazaniu. Aby przyspieszy¢ rozmrazanie, mozna pokroi¢ potrawe na mniejsze kawatki i
zawina¢ je w folie aluminiowa przed rozmrazaniem. Kiedy zewnetrzna powierzchnia zamrozonej
ZyWnosci zacznie sie roztapia¢, zatrzymaj rozmrazanie i pozostaw potrawe na czas okreslony w

tabeli ponizej.

Nie zmieniaj domys$inego poziomu mocy (180 W) podczas rozmrazania.
Umies¢ jedzenie na ptycie ceramicznej, a nastepnie potoz ptyte ceramiczng na poziomie 1.
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Inteligentne pieczenie

Poradnik dotyczacy konwekcji

. ” " Czas Czas
Wielko$¢ porcji . L . .
Potrawa (g) rozmrgzanla oczek{wanla Gotowanie konwekcyjne
(min.) (min.) Uzyj temperatur i czasow podanych w tej tabeli jako wytycznych dotyczacych pieczenia.
Mieso Mieso mielone 250 6-7 15-30 Zalecamy wstepne podgrzanie kuchenki w trybie konwekcyjnym.
500 8-12 ;
. ) ) Czas gotowania
Steki wieprzowe 250 7.8 Potrawa Temperatura (°C) Akcesoria Poziom i)
Umies¢ mieso na talerzu ceramicznym. Oston ciensze brzegi folig aluminiowa. Kwadratowe ciasto 160-170 Ruszt kuchenki 2 60-70
Obrd¢ na druga strone po uptywie potowy czasu rozmrazania! orzechowe
Drob Kawatki kurczaka 500 (2 szt) 12-14 15-60 Ciasto cytrynowe w 150-160 Ruszt kuchenki 2 50-60
Caty kurczak 1200 28-32 ksztatcie pierscienia
. - - . lub miski
Umies¢ na talerzu ceramicznym kawatki kurczaka skorkg do dotu, a catego : -
kurczaka piersiami do dotu. Oston cierisze fragmenty, takie jak skrzydetka Biszkopt 150-160 Ruszt kuchenki 2 25-35
i konce udek folig aluminiowa. Obro¢ na drugg strone po uptywie potowy Baza do tarty z 150-170 Ruszt kuchenki 2 25-35
Czasu rozmrazania! owocami
Ryby Filety rybne 200 6-7 10-25 Ptaskie ciasto 150-170 Taca do pieczenia 3 30-40
Cata ryba 400 11-13 struclowe z owocami
. . . . . (ciasto drozdzowe)
Umies¢ mrozone ryby na srodku talerza ceramicznego. Umiesc fragmenty : - .
ciensze pod grubszymi. Natoz folie aluminiowa na wezsze konce filetow. Croissanty 170-180 Taca do pieczenia 2 10-15
Owin folig ogon catej ryby. Obroc na drugg strone po uptywie potowy czasu Butki 180-190 Taca do pieczenia 2 10-15
rozmrazanial Ciasteczka 160-180 | Tacadopieczenia | 3 10-20
Owoce Jagody 300 67 510 Frytki z kuchenki 200-220 Taca do pieczenia 3 15-20
Roztdz owoce na ptaskim, okragtym, szklanym naczyniu (o duzej srednicy).
Pieczywo Butki 2 szt. 1-1% 5-20
(kazda ok. 50 g) 4 szt 2%-3
Pieczywo tostowe/ 250 4-4%
kanapkowe 500 7-9

Utdz butki w okregu, a chleb poziomo na papierze kuchennym na talerzu
ceramicznym. Obro¢ na drugg strone po uptywie potowy czasu rozmrazania!
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Ogrzewanie gorne + Konwekcja Ogrzewanie dolne + Konwekcja

Uzyj temperatur i czasow podanych w tej tabeli jako wytycznych dotyczacych pieczenia. Uzyj temperatur i czasow podanych w tej tabeli jako wytycznych dotyczacych pieczenia.
Zalecamy wstepne podgrzanie kuchenki w trybie Ogrzewanie gorne + Konwekcja. Zalecamy wstepne podgrzanie kuchenki w trybie Ogrzewanie dolne + Konwekcja.
Pot6z mieso na ruszcie, skorzystaj z tabeli, aby ustali¢ odpowiednig potke, i uzyj tacy do -
) 5 ) ) - . ) ) Czas gotowania
pieczenia jako naczynia na olej na poziomie 2. Potrawa Temperatura (°C) Akcesoria Poziom (min)
Potrawa Temperatura (‘C) Akcesoria poziom | 728 (grgits\)/vanla Domowa pizza 180-200 Taca do pieczenia 1 20-30
Pieczona wotowina 170190 | Rusztkuchenki+ | 3+2 60-90 Chiodzonia, wstepnie 180-200 Ruszt kuchenid ? 1015
(1 kg / Srednia) Taca do pieczenia Wypieczona
zapiekanka quiche /
topatka wieprzowa / 180-200 Ruszt kuchenki + 3+2 90-120 Ciasto
HUELEIE L) Taca do pieczenia Zamrozona pizza 180-200 Taca do pieczenia 2 15-20
Pieczona jagniecina / 190-210 Ruszt kuchenki + 3+2 50-80 wyrastajaca
N FITEE) () Taca do p|eczeh|a Mrozona pizza 180-200 Taca do pieczenia 2 15-25
ELUEE AL 200-220 Rusat kughenk| .+ 32 2070 Schtodzona pizza 180-200 Taca do pieczenia 2 8-15 =1
Taca do pieczenia o
- 1 _ Q
Cafe pstragi 180-200 RUSt Kuchenki + 30 30-40 Szarlotka 160-180 Ruszt kuchenki 1 60-70 :3.1
(2 szt. /0,5 kq) Taca do pieczenia Ciasto francuskie, 180-200 Taca do pieczenia 2 10-15 ®
i =3
Piers z kaczki (0,3 kg) 180-200 Ruszt kuchenki + | 3+2 25-35 nadzienie jabtkowe e
Taca da pieczenia %
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Inteligentne pieczenie

Crill z wentylatorem
Uzyj temperatur i czasoéw podanych w tej tabeli jako wytycznych dotyczacych grillowania.

Poradnik dotyczacy grillowania

Duzy grill . . B . i
L ) , ) . ) ) mperature grilla na 220°C, r nie pr. minut.
Uzyj temperatur i czasow podanych w tej tabeli jako wytycznych dotyczacych grillowania. Ustaw temperature grilla na 220°C, podgrzewaj wstepnie przez 5 minut
Ustaw temperature grilla na 220°C, podgrzewaj wstepnie przez 5 minut. ’ . Czas gotowania
Potrawa Akcesoria Poziom T
Potrawa Akcesoria Poziom Czas gotowania | Czas gotowania - - 4 :
(1 Strona) (min.) (2 strona) (min.) Kietbaski Ruszt kuchenki 4 8-10
Kawatki kebaba Ruszt kuchenki + 5+2 8-10 6-8 Kliny ziemniaczane Ruszt kuchenki 4 20-25
— Taca o pleczehla Frytki mrozone z piekarnika Taca do pieczenia 4 15-20
LIPS Ruszt kuchenki + o+ 79 7 Zamrozone krokiety Taca do pieczenia 4 20-25
Taca do pieczenia : _ :
Tre— Ruszt kuchenki 5o 68 68 Zamrozone .nuggetsy Taca do pwczema 4 15-20
Kawatki kurczaka Ruszt kuchenki + 5+2 20-25 15-20 I Ruszt kughenl« .+ 42 15-20
A ) Taca do pieczenia
_ Taca do pieczenia . :
2 Steki z fososia Ruszt kuchenki + |  5+2 8-12 6-10 AN Ruszt kuchenki + 42 127
S : ) Taca do pieczenia
2 Taca do pieczenia o
a Krojone warzywa Taca do pieczenia 5 15-20 G o Ruszt UC. en '_+ 4+2 1520
T, Taca do pieczenia
[°] i - -
N Tost Ruszt kuchenki > 23 12 Kawatki kurczaka Ruszt kuchenki + 442 30-40
=3 Tosty z serem Ruszt kuchenki 5 35 Taca do pieczenia
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Poradnik gotowania w trybie kombinowanym Mikrofale + Konwekcja

« W trybie kuchenki mikrofalowej nie wolno uzywac naczyh metalowych. Zawsze umieszczaj Uzyj poziomow mocy, temperatur i czasow podanych w tej tabeli jako wytycznych dotyczacych
pojemniki z jedzeniem w komorze. gotowania. Wstepne rozgrzewanie kuchenki nie jest wymagane.
«  Aby 0siggnac najlepsze rezultaty, zalecamy przykrycie potrawy. Czas Czas
. Po zakonczeniu gotowania na chwile pozostawi¢ potrawe, aby ,odpoczeta” w swojej wtasnej — Poziom | Temperatura Akcesoria — gotowania | gotowania
parze. mocy (W) (0 (1. strona) | (2. strona)
Mikrofale + Grill (min.) (min.)
Uzyj pozA\omow mocy;, temperatu‘r |kczahsoml/<‘po‘dqnych w tej tabeli jako wytycznych dotyczacych Caty kurczak 450 180-200 Plyta ceramiczna 3 25-30 15-25
gotowania. Wstepne rozgrzewanie kuchenki nie jest wymagane. (12 ko) + ruszt grillowy
Czas Czas wktadany
Potrawa Poziom |Temperatura Al e gotowania | gotowania Pieczen 300 180-200 | Ptyta ceramiczna 3 15-20 15-20
mocy (W) (0 (1. strona) | (2. strona) wotowa / + ruszt grillowy
(min.) (min.) Pieczona wktadany
Pieczone 600 180-200 | Ptyta ceramiczna 4 10-15 - Jagniecina _
ziemniaki + ruszt grillowy (Srednia) 2
wktadany Mrozona 450 180-200 | Ptyta ceramiczna 3 20-25 =3
. =2
Pomidory | 300 | 160-180 | Piytaceramiczna | 4 | 05-10 - lasagne / + ruszt grillowy 5
zgrilla + ruszt grillowy Zapiekanka wkfadany B,
wktadany makaronowa a
m
Warzywa 450 180-200 P{yta ceramiczna 4 10-20 - Zapiekanka 450 180-200 Ptyta ceramiczna 3 10-15 - g
zapiekane + ruszt grillowy ziemniaczana + ruszt grillowy
wktadany wktadany
Pieczona 300 180-200 | Ptyta ceramiczna 4 04-08 04-06 Swieza tarta 100 160-180 | Ptytaceramiczna | 3 40-50 -
ryba + ruszt grillowy owocowa
wktadany
Kawatki 300 180-200 Ptyta ceramiczna 4 10-15 10-15
kurczaka +ruszt grillowy
wktadany
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Inteligentne pieczenie

Mikrofale + Pieczenie
Uzyj poziomow mocy, temperatur i czaséw podanych w tej tabeli jako wytycznych dotyczacych
gotowania. Wstepne rozgrzewanie kuchenki nie jest wymagane.

paluszki rybne

+ruszt grillowy
wktadany

Poziom mocy | Temperatura czas
Potrawa y pg Akcesoria Poziom | gotowania
(W) (0) .
(min.)
Kawatki 300 180-200 Ptyta ceramiczna 4 20-30
kurczaka +ruszt grillowy
wktadany
Kliny 300 180-200 Ptyta ceramiczna 4 15-20
ziemniaczane +ruszt grillowy
wktfadany
Cataryba 300 180-200 Ptyta ceramiczna 4 15-20
+ruszt grillowy
wktfadany
Filety rybne 300 180-200 Ptyta ceramiczna 4 10-15
+ruszt grillowy
wktfadany
Zamrozone 450 180-200 Ptyta ceramiczna 4 10-15
nuggetsy +ruszt grillowy
wktfadany
Zamrozone 300 180-200 Ptyta ceramiczna 4 05-10
sajgonki +ruszt grillowy
wktfadany
Mrozone 300 180-200 Ptyta ceramiczna 4 15-20

Pro Steamer

Czas gotowania zalezy od rozmiaru, grubosci i rodzaju potrawy. W przypadku gotowania

na parze cienkich plastrow lub niewielkich kawatkdw potrawy zaleca sie skrocenie czasu. W
przypadku gotowania na parze grubych plastrow lub wiekszych kawatkéw mozna wydtuzy¢ czas.
Jako wskazowki wykorzystaj poziomy mocy i czasy gotowania na parze podane w tej tabeli.

Potrawa Porcja Zimna | Moc | Czas Instrukcie
@ |woda(mi| W) | (min) )

Rozyczki 400 500 850 | 12-18 | Optucz i oczys¢ brokuty.

brokutow Pokroj na podobnej wielkosci rozyczki.
Rozt6z rozyczki rownomiernie na tacy do
gotowania na parze.

Marchew 400 500 850 | 15-20 | Optucz i oczys¢ marchew, a nastepnie
pokroj jg na rowne plasterki.
Rozt6z plasterki na tacy do gotowania na
parze.

Kalafior, 600 500 850 | 20-25 | Oczysc catego kalafiora i potdz go na tacy

caty do gotowania na parze.

Kolba 400 500 850 | 23-28 | Optucz i oczys¢ kolby kukurydzy. Potoz

kukurydzy (2 szt) kolby obok siebie na tacy do gotowania
na parze.

Cukinie 400 500 850 | 15-20 | Optucz cukinie i pokroj je na podobnej
wielkosci plastry.
Rozt6z rownomiernie na tacy do
gotowania na parze.

Mieszanka 400 500 850 | 18-22 | Roztdz rownomiernie mieszanke

mrozonych mrozonych warzyw (-18°C), np. brokutdw,

warzyw kalafiorow, krojonych marchewek, na tacy
do gotowania na parze.

Ziemniaki 500 500 850 | 25-30 | Wyptucz i oczysc ziemniaki. Ponaktuwaj

(Mate) skorke widelcem.

Rozt0z cate ziemniaki rownomiernie na
tacy do gotowania na parze.
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Poradnik dotyczacy trybu Wentylator konwekcyjny

Uzyj temperatur i czasow podanych w tej tabeli jako wytycznych dotyczacych pieczenia.
Zalecamy wstepne podgrzanie kuchenki w trybie Wentylator konwekcyjny.

Potrawa Temp?ratura Akcesoria Poziom Czas goFowania
(0 (min.)
Lasagne 200-220 Ruszt kuchenki 3 20-25
Zapiekane warzywa 180-200 Ruszt kuchenki 3 20-30
Zapiekanka ziemniaczana 180-200 Ruszt kuchenki 3 40-60
Mrozone bagietki do 160-180 Taca do pieczenia 3 10-15
zapiekania
Marmurek 160-180 Ruszt kuchenki 2 50-70
Ciasto w ksztatcie 150-170 Ruszt kuchenki 2 50-60
bochenka chleba
Muffiny 180-200 Ruszt kuchenki 2 20-30
Ciasteczka 180-200 Taca do pieczenia 3 10-20

Poradnik dotyczacy trybu intensywnego gotowania

Uzyj temperatur i czasow podanych w tej tabeli jako wytycznych dotyczacych pieczenia.
Zalecamy wstepne podgrzanie kuchenki w trybie Intensywny (Ogrzewanie gorne + Ogrzewanie

dolne + Konwekcja).

Potrawa Porcja Zimna | Moc | Czas Instrukcie
@ |woda(mb| W) | (min) y

Jabtka 800 500 850 | 15-20 | Optucz jabtka i usun gniazda nasienne.

(8 jabtek) Potoz jabtka pionowo obok siebie na tacy
do gotowania na parze.

Jajka 4-6 jajek| 500 850 | 15-20 | Nakifuj 4-6 sSwiezych jajek (rozmiar M) i
wstaw je do matych zagtebien na tacy do
gotowania na parze.

Po gotowaniu na parze odstaw zakryte na
2-5min.

Niebieskie 250 500 850 | 10-15 | Skrop niebieskie krewetki 1-2 tyzkami

krewetki (5-6 szt) soku z cytryny.

Roztdz rownomiernie na tacy do
gotowania na parze.

Filety rybne 500 500 850 | 15-20 | Skrop filety rybne 1-2 tyzkami soku z

(Dorsz, (2-3 szt) cytryny, dodaj ziota i przyprawy (np.

karmazyn) rozmaryn).

Roztdz filety rownomiernie na tacy do
gotowania na parze.

Filety 400 500 850 | 20-25 | Optucz i oczysc filety z piersi kurczaka.

Z piersi (2 filety) Potdz filety z piersi kurczaka obok siebie

kurczaka na tacy do gotowania na parze.

UWAGA

Sposob czyszczenia naczynia Pro Steamer.
Naczynie Pro Steamer nalezy myc cieptg woda i ptynem do mycia naczyn, a nastepnie
ptukac czysta woda.
Nie wolno uzywac szczotki do szorowania, myjki ani twardej gabki, poniewaz moga one
uszkodzi¢ warstwe wierzchnia.
Naczynia Pro Steamer nie mozna my¢ w zmywarce.

Taca do pieczenia

Potrawa Tem[;?cr)a tura Akcesoria Poziom Czas (g;r(;itr?;vanla

Lasagne (2 k) 180-200 Ruszt kuchenki 20-30

Zapiekane warzywa (2 kg) 160-180 Ruszt kuchenki 40-60

Zapiekanka ziemniaczana (2 kg) 160-180 Ruszt kuchenki 60-90

Pieczona wotowina (2 kg) 160-180 | Ruszt kuchenki+ | 3+2 60-90
Taca do pieczenia

Cata kaczka (2 kg) 180-200 Ruszt kuchenki + | 3+2 60-90
Taca do pieczenia

2 cate kurczaki (po 1,2 kg) 200-220 | Ruszt kuchenki+ | 3+2 60-90
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Inteligentne pieczenie

Profesjonalne pieczenie Smazenie bezttuszczowe
Ten tryb obejmuje automatyczny cykl rozgrzewania do temperatury powyzej 200°C. Uzyj temperatur i czasow podanych w tej tabeli jako wytycznych dotyczacych smazenia
Gorny element grzejny i wentylator konwekcyjny pracujg podczas zrumieniania miesa. Po tym bezttuszczowego.
etapie potrawa bedzie gotowana delikatnie w nizszych temperaturach, zgodnie z wstepnym Nie jest wymagane wstepne podgrzewanie.
ustawieniem. - » " " .
W tym procesie pracuja gorne | dolne elementy grzejne. Potrawa Wielkos¢ porcji (@) | Temperatura (°C) | Czas gotowania (min.)
Ten tryb jest odpowiedni do przygotowywania pieczeni miesnych, drobiu i ryb. Ziemniaki
Uzyj temperatur i czaséw podanych w tej tabeli jako wytycznych dotyczacych pieczenia. Frytki mrozone z piekarnika 500-1000 210-220 2025
Temperatura _ , Czas Frytki mrozone z piekarnika, 500-1000 210-220 15-20
Potrawa 0 Akcesoria Poziom go(tov;ar)ua przyprawione
odz.
- - - - g Mrozone tater tots 500-1000 210-220 15-20
Pieczona 80-100 Ruszt kuchenki + Taca do pieczenia 3+2 3:30-4:30 - ——
wotowina Mrozone placki ziemniaczane* 500-1000 210-220 15-20
_ Pieczona 80-110 Ruszt kuchenki + Taca do pieczenia | 3+2 3:30-4:00 Mrozone kliny ziemniaczane 500-1000 210-220 15-20
% wieprzowina Frytki domowe z piekarnika 500-1000 190-200 20-25
‘r';g Piers z kaczki 80-100 Ruszt kuchenki + Taca do pieczenia 3+2 1:30-2:00 Domowe kliny ziemniaczane* 500-1000 200-210 20-25
rz Poledwica 80-110 Ruszt kuchenki + Taca do pieczenia 3+2 1:30-2:00 Mrozone
g wotowa Zamrozone nuggetsy z 300-500 210-220 15-20
S Poledwiczka 80-110 Ruszt kuchenki + Taca do pieczenia 3+2 1:30-2:00 kurczaka
m .
WIEpADE Mrozone skrzydetka z 500-1000 210-220 25-30
kurczaka®
Zamrozone krazki cebulowe 300-500 210-220 10-15
Mrozone paluszki rybne 300-500 210-220 15-20
Mrozone stripsy z kurczaka 500-1000 210-220 20-25
Mrozone churros 300-500 190-200 10-15
Drob
Swieze patki z kurczaka® 500-1000 200-210 30-35
Swieze skrzydetka z kurczaka* 300-500 200-210 27-32
Piersi z kurczaka, panierowane® 300-500 200-210 25-30
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Potrawa Wielko$¢ porcji (g) | Temperatura (°C) | Czas gotowania (min.) Gotowanie na wielu poziomach (Tryb specjalny)
Uzyj temperatur i czasow podanych w tej tabeli jako wytycznych dotyczacych pieczenia.
Warzywa . } ) . : :
Zalecamy wstepne podgrzanie kuchenki w trybie gotowania na wielu poziomach.
Szparagi, panierowane 100-300 200 15-20
Baktazany, panierowane 200-400 200 15-20 Temperatura . . Czas.
Potrawa o Akcesoria Poziom | gotowania
Grzyby, panierowane 100-300 200 15-20 (Q i)
Cebule, panierowane 100-300 200 15-20 Mate ciasta 150-160 2 tace do pieczenia 2+4 20-30
Kalafiory, panierowane 300-500 190-200 15-20 Miniciasta 160-180 2 tace do pieczenia 2+4 20-30
Mieszanka warzyw 300-500 200 15-20 Croissanty 160-180 2 tace do pieczenia 2+4 20-30
pRRIEreanyel Ciasto francuskie 180-200 2 tace do pieczenia 2+4 30-40
" Obrdci¢ po uptynieciu 2/3 czasu gotowania. Ciasteczka 170-190 2 tace do pieczenia 2+4 15-20
UWAGA Lasagne 160-180 Ruszt kuchenki + Taca do pieczenia 2+4 30-45
«  Umies¢ blache do pieczenia lub tace na ruszcie ponizej tacy do smazenia bezttuszczowego, Frytki mrozone z 180-200 2 tace do pieczenia 2+4 30-50 5
aby zbierac¢ skapujacy ttuszcz i wilgo¢. W ten sposob zredukujesz rozpryskiwanie sie piekarnika %
. . . . o
pfynow ,' zqdymlenle. ) ) , Zamrozone 180-200 2 tace do pieczenia 2+4 20-30 =
. Przed uzyciem blachy do pieczenia sprawdz maksymalna dopuszczalng temperature blachy. ]
S A s nuggetsy o
« W przypadku gotowania $wiezych lub domowych potraw rozprowadz olej réwnomiernie na =
wiekszej powierzchni, doktadniej pokrywajac jedzenie. Mrozona pizza 200-220 Ruszt kuchenki + Taca do pieczenia 2+4 20-30 E
2.
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Inteligentne pieczenie

Szybko i tatwo

Topienie masta

W16z 50 g masta do niewielkiego, gtebokiego szklanego naczynia. Przykryj plastikowg pokrywka.

Podgrzewaj przez 30-40 sekund przy uzyciu mocy 850 W, az do roztopienia masta.

Roztapianie czekolady

W16z 100 g czekolady do niewielkiego, gtebokiego szklanego naczynia. Podgrzewaj przez 3-5
minut przy uzyciu mocy 450 W az do roztopienia czekolady. Podczas roztapiania zamieszaj raz
lub dwa razy. Podczas wyjmowania, uzywaj rekawic kuchennych!

Roztapianie skrystalizowanego miodu

W16z 20 g skrystalizowanego miodu do matego gtebokiego szklanego naczynia. Podgrzewaj
przez 20-30 sekund z mocg 300 W do momentu roztopienia sie miodu.

Topienie zelatyny

W16z suche kawatki zelatyny (10 g) na 5 minut do zimnej wody. Utdz odsaczona zelatyne do
matej miski ze szkta zaroodpornego. Podgrzewaj przez 1 minute przy uzyciu mocy 300 W.
Zamieszaj po roztopieniu.

Gotowanie polewy (do tortéw i ciast)

Zmieszaj lukier btyskawiczny (ok. 14 @), 40 g cukru i 250 ml zimnej wody.
Gotuj bez przykrycia w misce ze szkta zaroodpornego przez 3%-4% minuty z mocg 850 W do
momentu, az polewa stanie sie przezroczysta. Podczas gotowania wymieszaj dwa razy.

Przygotowanie dzemu

W16z 600 g owocow (np. mieszanych jagod) do odpowiednio duzej miski ze szkta zaroodpornego
z pokrywka. Dodaj 300 g cukru i dobrze wymieszaj. Gotuj pod przykryciem przez 10-12 minut

7 moca 850 W. Podczas gotowania zamieszaj kilka razy. Przetdz zawarto$¢ bezposrednio do
niewielkich, zakrecanych stoikéw na dzem. Ustaw na wieczkach na 5 minut.

Gotowanie budyniu

Wymieszaj budyn w proszku z cukrem i mlekiem (500 ml) zgodnie z przepisem producenta i
doktadnie wymieszaj. Uzyj miski 0 odpowiednie] wielkosci ze szkta zaroodpornego z pokrywka.
Gotuj pod przykryciem przez 6%-7% minuty, uzywajgc mocy 850 W. Wielokrotnie mieszaj w
czasie gotowania.

Zrumienianie ptatkéw migdatowych

Rownomiernie rozsyp 30 g ptatkow migdatowych na Sredniej wielkosci talerz ceramiczny.
Kilkakrotnie wymieszaj podczas prazenia przez 3%-4% min, uzywajac mocy 600 W. Pozostaw na
2-3 minuty w kuchence. Podczas wyjmowania, uzywaj rekawic kuchennych!
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Konserwacja

Czyszczenie

Regularne czyszczenie kuchenki zapobiega gromadzeniu sie zanieczyszczen wewnatrz
urzadzenia i na nim. Nalezy zwrdci¢ szczegding uwage na drzwiczki i ich uszczelki (w
odpowiednich modelach).

Jesli drzwiczki z trudnoscig sie otwieraja lub zamykaja, najpierw nalezy sprawdzi¢, czy na
uszczelnieniach drzwiczek nie ma zanieczyszczen. Do czyszczenia wewnetrznych i zewnetrznych
powierzchni kuchenki nalezy uzywac miekkiej szmatki nasaczonej woda z mydtem. Dobrze
wyptucz i osusz.

Jesli na zewnetrznych elementach znajdujg sie odciski palcow, ttuszcz lub plamy (np. na
powierzchni drzwiczek, uchwycie lub wySwietlaczu), wyczyscic je przy uzyciu miekkiej szmatki
ze Srodkiem do czyszczenia szkfa lub neutralnym detergentem, a nastepnie wytrze¢ do sucha
miekka, czystg i suchg szmatka.

Usuwanie z wnetrza kuchenki uciazliwych zabrudzen o nieprzyjemnym zapachu

1. W pustej kuchence na tacy obrotowej nalezy umiesci¢ szklanke rozcienczonego soku
cytrynowego.

2. Rozgrzewaj kuchenke przez 10 minut z maksymalng temperaturg w trybie piekarnika.

3. Pozakonczeniu cyklu zaczekac do ostygniecia kuchenki. Nastepnie otworzy¢ drzwiczki i
wyczysci¢ komore.

/\ PRZESTROGA

«  Drzwiczki i uszczelnienia drzwiczek powinny by¢ zawsze czyste, aby zapewnic ich
poprawne otwieranie i zamykanie. W przeciwnym razie moze to spowodowac skrocenie
okresu uzywania kuchenki.

«  Nie wolno wlewac¢ wody do otwordw wentylacyjnych kuchenki.

. Do czyszczenie nie wolno uzywac srodkow sciernych ani substancji chemicznych.

«  Wneke kuchenki nalezy wyczysci¢ za pomocg roztworu tagodnego detergentu po kazdym

uzyciu. Aby uniknac poparzenia, przed czyszczeniem nalezy zaczekac, az kuchenka ostygnie.

Ruszty boczne (tylko wybrane modele)

1. Podnies przednig cze$¢ rusztu, aby zwolni¢ go
z uchwytu.

Pociggnij ruszt do przodu, aby go wyjac.
Usun drugi ruszt boczny w ten sam sposob.
Wyczys¢ oba ruszty boczne.

Po zakonczeniu wykonaj kroki 112 w
odwrotnej kolejnosci, aby zamontowac ruszty.

UWAGA

Kuchenka dziata bez rusztow bocznych i rusztow w
odpowiednich pozycjach.

s WwWN
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Konserwacja

Rozwigzywanie probleméw

Wymiana (naprawa)

A\ OSTRZEZENIE

Kuchenka nie zawiera zadnych czesci nadajacych sie do wymiany przez uzytkownika. Nie wolno

samodzielnie probowac naprawiac urzadzenia lub wymieniac jego elementow.

o Jesli zawiasy, uszczelki drzwiczek lub drzwiczki ulegng uszkodzeniu, nalezy skontaktowac
sie z wykwalifikowanym technikiem lub lokalnym centrum serwisowym firmy Samsung w
celu uzyskania pomocy.

. Aby wymieni¢ zarowke, nalezy skontaktowac sie z lokalnym centrum serwisowym firmy
Samsung. Nie wolno przeprowadza¢ wymiany samodzielnie.

«  Jedli obudowa zewnetrzna kuchenki ulegnie uszkodzeniu, najpierw nalezy odfaczyc
przewod zasilajacy od Zrédta zasilania i skontaktowac sie z lokalnym centrum serwisowym
firmy Samsung.

Konserwacja w oKkresie dtugotrwatego nieuzywania urzadzenia

Moze wystapi¢ problem z uzytkowaniem kuchenki. W takim przypadku nalezy sprawdzi¢
ponizsza tabele i wyprobowac sugestie. Jesli problem nie ustepuje lub na wyswietlaczu
wyswietlany jest kod informacyjny, skontaktuj sie z lokalnym centrum serwisowym firmy

Samsung.

Punkty kontrolne

W przypadku nieuzywania kuchenki przez dtuzszy czas nalezy wytaczy¢ przewod zasilajacy i
przenies¢ kuchenke do suchego, wolnego od kurzu miejsca. Kurz i wilgo¢ mogg mie¢ negatywny
wptyw na dziatanie kuchenki.

W razie problemu z kuchenka najpierw nalezy sprawdzi¢ ponizsza tabele i wyprobowac sugestie.

Problem

Przyczyna

Dziafanie

Informacje ogdlne

Nie mozna prawidtowo
naciskac przyciskow.

Miedzy przyciskami moze sie
znajdowac obcy przedmiot.

Usun substancje obcg i
Sprobuj ponownie.

W modelach dotykowych:
Obudowa zewnetrzna jest
wilgotna.

Wytrzyj obudowe
zewnetrzng do sucha.

Blokada rodzicielska jest
wigczona.

Wytacz blokade rodzicielska.

Czas nie jest wyswietlany.

Brak zasilania.

Upewnij sie, ze kuchenka
jest podtaczona do gniazda
zasilania.

Opcja wyswietlacza jest
wytaczona.

Wiacz opcje wyswietlacza.
Biezacy czas moze znikng¢
na kilka minut po wtaczeniu
opcji wyswietlacza.
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Problem

Przyczyna

Dziatanie

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Piekarnik nie dziata.

Brak zasilania.

Upewnij sie, ze kuchenka
jest podtaczona do gniazda
zasilania.

Drzwiczki sg otwarte.

Zamknij drzwiczki i sprobuj
ponownie.

Podczas pracy urzadzenia
stychac trzaski i urzadzenie
przestaje dziatac.

Gotowanie zapakowanego
jedzenia lub uzywanie
pojemnika z przykrywka
moze powodowac trzaski.

Nie uzywaj zamknietych
pojemnikow, poniewaz moga
one wybuchng¢ podczas
gotowania z powodu
rozszerzenia sie zawartosci.

Na mechanizmie blokowania
drzwiczek znajdujg sie obce
substancje.

Usun substancje obcg i
sprobuj ponownie.

Piekarnik wytacza sie podczas
pracy.

Kuchenka zostata otwarta w
celu obrdcenia jedzenia na
druga strone.

Po obroceniu potrawy na
drugg strone wybierz opcje
Kontynuuj, a nastepnie
nacisnij Pokretto.

Zbyt wysoka temperatura
zewnetrzna piekarnika
podczas pracy.

Niewystarczajgco miejsca,
aby zapewni¢ wtasciwa
wentylacje urzadzenia.

Z tytu i z przodu kuchenki
znajduja sie dusze
wentylacyjne. Zachowaj
odstepy zgodne z instrukcjg
instalacji produktu.

Na kuchence znajduja sie
jakies przedmioty.

Usun przedmioty znajdujgce
sie na kuchence.

Zasilanie wytacza sie podczas
pracy.

Kuchenka pracowata przez
zbyt dtugi czas.

Po dtuzszym gotowaniu
nalezy pozostawi¢ kuchenke
do ostygniecia.

Nie mozna prawidtowo
otworzyc¢ drzwiczek.

Resztki jedzenia znajduja
sie miedzy drzwiczkami a
obudowa kuchenki.

Wyczys¢ kuchenke i
sprobuj ponownie otworzyc¢
drzwiczki.

Wentylator chtodzacy nie
dziata.

Sprawdz, czy stychac
wentylator chtodzacy.

Proba uruchomienia
urzgdzenia bez jedzenia w
komorze wewnetrznej.

Wtozy¢ zywnosct do
kuchenki.

Niewystarczajgco miejsca,
aby zapewni¢ wtasciwg
wentylacje urzadzenia.

Z tytu i z przodu kuchenki
znajduja sie dusze
wentylacyjne.

Zachowaj odstepy zgodne z

instrukcjg instalacji produktu.

Kilka wtyczek jest
podtaczonych do tego
Samego gniazda.

Wyznacz jedno gniazdko
wytacznie dla kuchenki.

Kuchenka mikrofalowa nie
podgrzewa.

Kuchenka moze nie dziatac,

poniewaz wtozono zbyt
duzo jedzenia lub uzyto
niewtasciwych naczyn.

W16z jedna filizanke wody
do naczynia, ktore mozna
bezpiecznie uzywac w
kuchence mikrofalowej i
wtacz ja na 1-2 minuty, aby
sprawdzic, czy woda jest
podgrzewana.

Zmniejszyc¢ ilos¢ jedzenie

i ponownie uruchomic
kuchenke.

Uzy¢ naczynia do gotowania
z ptaskim dnem.

Brak zasilania kuchenki.

Brak zasilania.

Upewnij sig, ze kuchenka
jest podtgczona do gniazda
zasilania.
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Rozwigzywanie probleméw

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Grzanie jest stabe lub
powolne.

Kuchenka moze nie dziatac,

poniewaz wtozono zbyt
duzo jedzenia lub uzyto
niewtasciwych naczyn.

W16z jedna filizanke wody
do naczynia, ktére mozna
bezpiecznie uzywac w
kuchence mikrofalowej i
wtacz ja na 1-2 minuty, aby
sprawdzic, czy woda jest
podgrzewana.

Zmniejszyc ilosc jedzenie

i ponownie uruchomic
kuchenke.

Uzy¢ naczynia do gotowania
z ptaskim dnem.

Funkcja rozmrazania nie
dziata.

Kuchenka moze nie dziata,
poniewaz wtozono zbyt
duzo jedzenia lub uzyto
niewtasciwych naczyn.

W16z jedna filizanke wody
do naczynia, ktére mozna
bezpiecznie uzywac w
kuchence mikrofalowej i
wtacz ja na 1-2 minuty, aby
sprawdzic¢, czy woda jest
podgrzewana.

Zmniejszyc¢ ilosc¢ jedzenie

i ponownie uruchomic
kuchenke.

Uzy¢ naczynia do gotowania
z ptaskim dnem.

Funkcja podgrzewania nie
dziata.

Kuchenka moze nie dziatac,

poniewaz wtozono zbyt
duzo jedzenia lub uzyto
niewtasciwych naczyn.

W16z jedna filizanke wody
do naczynia, ktére mozna
bezpiecznie uzywac w
kuchence mikrofalowej i
wtacz ja na 1-2 minuty, aby
sprawdzic, czy woda jest
podgrzewana.

Zmniejszyc ilosc jedzenie

i ponownie uruchomic
kuchenke.

Uzy¢ naczynia do gotowania
z ptaskim dnem.

OSwietlenie wnetrza jest stabe
lub nie wtacza sie.

Drzwiczki byty otwarte przez
zbyt dtugi czas.

Oswietlenie wewnetrzne
moze sie automatycznie
wytaczyc, jesli drzwiczki
pozostang otwarte przez
dtuzszy czas. Zamknij
drzwiczki i ponownie je
otworz, a nastepnie nacisnij
przycisk Anuluj.

Wewnetrzna lampa jest
pokryta obcg substancja.

Wyczys¢ wnetrze kuchenki i
sprobuj ponownie.

Podczas pracy urzadzenia
wtgcza sie sygnat dzwiekowy.

Funkcja Automatyczne
gotowanie lub Automatyczne
rozmrazanie jest wtaczona.
Sygnat dzwiekowy moze
oznaczac, ze nalezy

obraci¢ potrawe podczas
rozmrazania.

Obroc¢ potrawe na drugg
strone po wyswietleniu
powiadomienia, wybierz OK,
a nastepnie nacisnij Pokretto.
Nastepnie wybierz opcje
Kontynuuj i nacisnij Pokretto,
aby wznowic proces.

Kuchenka nie jest
Wypoziomowana.

Kuchenka jest zamontowana
na nierdwnej powierzchni.

Upewnij sie, ze kuchenka

jest umieszczona na rowney i
stabilnej powierzchni.
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Problem

Przyczyna

Dziatanie

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Urzadzenie iskrzy.

Podczas rozmrazania lub
korzystania z innych funkji
kuchenki uzywane sg
metalowe pojemniki.

Nie uzywaj metalowych
pojemnikow.

Pieczenie zostato zakonczone,
ale wentylator chtodzacy
nadal pracuje.

Aby zapewni¢ chtodzenie
urzadzenia, wentylator moze
dziata¢ do okoto 5 minut po
zakonczeniu gotowania.

Nie 0znacza to awarii
kuchenki.

Po podtaczeniu zasilania
kuchenka natychmiast
rozpocznie prace.

Kuchenka nie jest
prawidtowo zamknieta.

Zamknij drzwiczki i sprobuj
ponownie.

Na kuchence mozna wyczu¢
przebicie elektryczne.

Gniazdo zasilania nie jest
prawidtowo uziemione.

Sprawdz, czy zasilanie
i gniazdo zasilania s3
prawidtowo uziemione.

Nacisniecie przycisku +30 s

powoduje wtgczenie kuchenki.

Dzieje sie tak, gdy kuchenka
nie byta uzywana.

Kuchenka mikrofalowa
zostata zaprojektowana tak,
aby zadziatata po nacisnieciu
przycisku +30 s, jesli nie byta
uzywana.

Kapie woda.

W zaleznosci od
przygotowywanego jedzenia
moze pojawic sie woda lub
para wodna.

Nie oznacza to awarii
kuchenki.

Poczekaj, az piekarnik
wystygnie, a nastepnie
wytrzyj go suchym

recznikiem do naczyn.

Grill

Para wodna przedostaje sie
przez drzwiczki.

W zaleznosci od
przygotowywanego jedzenia
moze pojawic sie woda lub
para wodna.

Nie oznacza to awarii
kuchenki.

Poczekaj, az piekarnik
wystygnie, a nastepnie
wytrzyj go suchym

recznikiem do naczyn.

W kuchence pozostata woda.

W zaleznosci od
przygotowywanego jedzenia
moze pojawic sie woda lub
para wodna.

Nie 0znacza to awarii
kuchenki.

Poczekaj, az piekarnik
wystygnie, a nastepnie
wytrzyj go suchym

recznikiem do naczyn.

Podczas dziatania z kuchenki
wydobywa sie dym.

Podczas pierwszego uzycia
dym moze wydobywac sie
Z elementdw grzejnych
kuchenki mikrofalowej.

Nie jest to oznaka wadliwego
dziatania kuchenki
mikrofalowej. Po pierwszych
2-3 uzyciach kuchenki to
zjawisko powinno ustgpic.

Do elementdw grzejnych
przyczepito sie jedzenie.

Po ostygnieciu kuchenki
mikrofalowej usun jedzenie z
elementow grzejnych.

Potrawa znajduje sie zbyt
blisko grilla.

Na czas gotowania oddal
potrawe od grilla.

Potrawa nie jest prawidtowo
przygotowana lub utozona.

Upewnij sie, ze potrawa jest
prawidtowo przygotowana i

utozona.

Jasnos¢ wewnatrz piekarnika
zmienia sie.

Natezenie swiatta zmienia
Sie wraz ze zmiang mocy
wyjsciowej dla danej funkeji.

Podczas gotowania moze
dochodzi¢ do zmiany mocy
wyjsciowej kuchenki. Nie
oznacza to awarii kuchenki.
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Rozwigzywanie probleméw

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Kuchenka mikrofalowa

Kuchenka mikrofalowa nie
podgrzewa.

Drzwiczki sg otwarte.

Zamknij drzwiczki i sprobuj
ponownie.

Podczas nagrzewania
kuchenki wydobywa sie dym.

Podczas pierwszego uzycia
dym moze wydobywac sie
z elementdw grzejnych
kuchenki mikrofalowe;.

Nie jest to oznaka wadliwego
dziatania kuchenki
mikrofalowej. Po pierwszych
2-3 uzyciach kuchenki to
zjawisko powinno ustapic.

Do elementow grzejnych
przyczepito sie jedzenie.

Po ostygnieciu kuchenki
mikrofalowej usun jedzenie z
elementow grzejnych.

Zapach spalenizny lub
plastiku podczas korzystania z
kuchenki mikrofalowej.

Do gotowania uzyto
plastikowych lub
niewtasciwych naczyn.

Uzyj szklanych naczyn
odpowiednich do gotowania
w wysokiej temperaturze.

Z wnetrza kuchenki
mikrofalowej wydobywa sie
nieprzyjemny zapach.

Resztki jedzenia lub plastiku
stopity sie wewnatrz
urzadzenia.

Uzyj funkeji gotowania na
parze, a nastepnie wyczysc
kuchenke suchg szmatka.
Mozna umiesci¢ plaster
cytryny wewnatrz kuchenki
mikrofalowej i waczy¢

ja, aby szybciej usuna¢
nieprzyjemny zapach.

Kuchenka mikrofalowa nie
piecze prawidtowo.

Drzwiczki kuchenki
mikrofalowej sg czesto
otwierane podczas
gotowania.

Nie nalezy czesto otwierac
drzwiczek, chyba ze
gotuje sie cos, cO wymaga
obracania. Jesli drzwiczki
s3 czesto otwierane,
temperatura wewnatrz
zostaje obnizona i moze
to negatywnie wptynac na
gotowanie.

Kontrolki kuchenki
mikrofalowej nie sg
prawidtowo ustawione.

Wprowadz prawidtowe
ustawienia kontrolek
kuchenki mikrofalowej i
Sprobuj ponownie.

Grill lub inne akcesoria nie sg
prawidtowo wtozone.

Umies¢ akcesoria
prawidtowo.

Uzyto niewtasciwego rodzaju
lub rozmiaru naczyn.

Nalezy zresetowac elementy
sterujace kuchenki lub uzy¢
odpowiednich naczyn z
ptaskim dnem.
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Dane techniczne

Firma SAMSUNG dazy do nieustannego udoskonalania swoich produktow. Zaréwno dane

Kod informacyjny techniczne, jak i instrukcja uzytkownika mogg w zwigzku z tym ulec zmianie bez powiadomienia.

Jesli kuchenka nie dziat Swietl 7e pojawic sie kod infi iny. Nalez dzic -
es | uchenka n'\e zwala, na Wyswue 'aczu moze pojawic sie kod informacyjny. Nalezy sprawdzi¢ Fr6at0 zasilania 530V ~ 50 1z
ponizszg tabele i wyprobowac sugestie.
Moc maksymalna 2800 W
Kod Opis Dziatanie )
Gk - - . Mikrofale 1650 W
zujnik temperatury jest otwarty. uzycie energii -
C-20 J - P i y Grill 2550 W
Czujnik temperatury ulegt zwarciu. ) ) ) o -
g " r— Nalezy odtaczy¢ przewdd zasilajacy Konwekcja 2500 W
esli nie ma komunikacji miedz o fo
Cro e ni mo(éufé/m kuchenki i skontaktowac sie z Mot wyjiciowa 100 W / 850 W (EC-705)
grownym I podrzedny lokalnym centrum serwisowym firmy —
MICOM. Samsung Czestotliwos¢ robocza 2450 MHz
CF1 Wystepuje tylko wtedy, gdy nie dziata Magnetron OM75P (21)
odczyt lub zapis pamieci EEPROM. Sposab chtodzenia Wentylator elektryczny
Ten kod pojawia sig, gdy temperatura Wymiary Urzadzenie gtowne 595 X 456 X 570 mm
kuchenki jest wysoka. Nalezy odfaczy¢ przewod zasilajac
Jestwy v odfaczyc pi lacy (szer. x wys. X gt) Model do zabudowy 560 X 446 X 549 mm
21 W przypadku wzrostu temperatury na czas wystarczajacy do schtodzenia, _ — —
powyzej temperatury granicznej a nastepnie ponownie uruchomic Pojemnos¢ 50 litrow
podczas pracy w kazdym trybie. kuchenke mikrofalowa. Netto 39,9 Kg
(Wykrycie pozaru). Waga W opakowaniu sk
CF2 Nalezy vvy’raczy(': kUChenke, d transportowym 88Kg
nastepnie sprobowac ponownie.
Nalezy odfaczy¢ przewod zasilajacy Urzadzenie jest wyposazone w zrodto Swiatta o efektywnosci energetycznej <G>.
‘ ‘ na czas wystarczajacy do schtodzenia,
Przycisk dotykowy dziata a nastepnie wyczyscic przycisk. (Pyt, §
nieprawidfowo. Woda) ™
C-do . T
W przypadku wystapienia %
tego samego problemu nalezy 3
skontaktowac sie z lokalnym centrum a
serwisowym firmy Samsung.
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Dodatek

Catkowity pobor pradu w trybie gotowosci (W) 19W Informacja dotyczaca oprogramowania Open Source
(Wszystkie porty sieciowe sg w stanie ,wigczenia”) ' . . ) ) ]
Czas dla zarzadzania energia (min) 20 min. Oprogrampvvame um|eslzczone W tym produkcie zngera oprogrampwame typu open sourcg. '
Sie¢ Wi-Fi | Zuzycie energii w trybie gotowosci (W) 19W Petng kopie odpovwedmegq kod_u Zrodtowego mozna otrzymac vv_uagu trz_ech lat od ostatniej
- —— - dostawy produktu kontaktujac sie z zespotem pomocy technicznej na stronie
Czas dla zarzadzania energig (min) 20 min. i o .
— — http://opensource.samsung.com (nalezy uzy¢ menu ,Zapytanie”).
Tryb Zuzycie energii 05w o ) ) o o L
wytaczenia | Czas dla zarzadzania energia (min) 30 min. Mozna réwniez otrzymac petna kopie odpowiedniego kodu zrodtowego na nosniku fizycznym,

np. ptycie CD-ROM. W takim przypadku zostanie naliczona minimalna opfata.

Podane dane s zgodne z norma EN 50564 oraz rozporzadzeniem (WE) nr 1275/2008. Pod nastepujacym adresem URL: http://opensource.samsung.com/opensource/COMMON_R18_

UWAGA TZ4_0/seq/0 znajdujg sie informacje dotyczace licencji w odniesieniu do niniejszego produktu.

Niniejszym firma Samsung o$wiadcza, 7e niniejszy sprzet radiowy jest zgadny z dyrektywa Oferta dotyczy wszystkich odbiorcow tej informacji

2014/53/UE | odpowiednimi wymaganiami ustawowymi obowigzujgcymi w Wielkiej Brytanii.
Petny tekst deklaracji zgodnosci z wymogami UE oraz deklaracji zgodnosci z wymogami
obowigzujacymi w Wielkiej Brytanii mozna znalez¢ pod nastepujgcym adresem internetowym:
Oficjalna deklaracja zgodnosci znajduje sie w witrynie http://www.samsung.com. Nalezy
wybrac pozycje Support (Wsparcie) > Search Product Support (Wyszukaj wsparcie techniczne) i
wprowadzi¢ nazwe modelu.

/\ PRZESTROGA

Funkcja 5 GHz WLAN tego urzadzenia moze by¢ wykorzystywana tylko wewngtrz pomieszczen
we wszystkich krajach UE i w Wielkiej Brytanii.

Zakres czestotliwosci Moc nadajnika (maks.)
2400-2484 MHz 20 dBm
Sie¢ Wi-Fi 5150-5250 MHz 20 dBm
5250-5350 MHz 20 dBm
5470-5725 MHz 20 dBm
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SAMSUNG

Gwarancja oferowana przez firme Samsung NIE obejmuje wezwan serwisowych dotyczacych obstugi, instalacji, czyszczenia ani konserwacji urzadzenia.

PYTANIA LUB UWAGI?

KRAJ ZADZWON POD NUMER LUB ODWIEDZ STRONE INTERNETOWA POD ADRESEM
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055233999 Www.samsung.com/ba/support
NORTH MACEDONIA 023207 777 www.samsung.com/mk/support

0800 111 31 - besnnateH 3a BCYKM Onepatopu

BULGARIA *3000 - LleHa Ha eayH rpajckyi pa3roBop U Criopes TapyidaTa Ha MOBMNHKAT orepaTop www.samsung.com/bg/support
09:00 no 18:00 - MoHenenHwK oo MeTbk
CROATIA 072726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) Www.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
POLAND 801(01p§ta63vid‘f32 grfgyfzyzozzzga?c?rj)y http://www.samsung.com/pl/support/
ROMANIA 0800872678 - Apel gratuit *8000 - Apel tarifat in retea WWW.Samsung.com/ro/support
SERBIA 0113216899 WWW.Samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) WWW.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 WWW.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
KOSOVO 038403090 WWW.samsung.com/support
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UHcmpykuyuu 3a 6e30nacHocm

BAXHW UHCTPYKLMW 3A BE3OMACHOCT

[MPOYETETE BHUMATEAHO W MA3ETE 3A BbAELLI CTTPABKM.

MPEAYNPEXAEHWUE: Ako Bpamuukama uau ynAbmHeHusma Ha
Bpamuykama ca noBpegeHu, ¢ pypHama He mpsbBa ga ce pabomu,
gokamo He 6bge peMoOHMUPaHa om koMnemeHMHO AUUE.

MPEAYMPEXAEHUE: OnacHo e 3a Bceku gpy2 ocBeH 3a komnemeHmHo
AuUg ga u3BbpuwBa kakBumo u ga buno cepBu3HU UAU PEMOHMHU
pabomu, koumo BkatouBam cBansHe Ha kanaka, koimo ocuzypsBa
3aWuma cpeuwly u3nazaHe Ha Bv3gelicmBuemo Ha MukpoBbAaHoBama
eHepaus.

MPEAYNPEXAEHWE: TeyHocmu u gpyau xpaHu He mpsi6Ba ga ce
npemonasm B xepmemuyHo 3amBopeHu cbgoBe, mbi kamo ca ckAoHHU
koM u3byxBaHe.

MPEAYNPEXAEHUE: Mo3BoAqBalime Ha geuama ga u3noA3Bam dypHama
6e3 HabAgeHue camo ko2amo UM ca gageHu cbomBemHu UHCcmpykyuu,
maka 4e gememo ga MoXe ga u3nor3Ba GypHama no 6e30naceH HayuH u
pa3bupa onacHocmume om HenpaBuAHama ynompeba.

To3u ypeg e npegHa3HayeH 3a noa3BaHe camo B goma u He mpsbBa ga ce

u3non3Ba B cregHume mecma:

¢ kyxHeHcku naowu 3a nepcoHana B Maza3uHu, odpucu u gpyau
pabomHu cpequ;

o (epmepcku gomoBe;

¢ om kauenHmu B xomeAu, MomeAu u gpyau munoBe cpegu Ha
npebuBaBate;

*  Cpegu, npegocmaBawu HowyBaHe u 3akycka.

V3n0A3Batime camo cvgoBe, koumo ca nogxogauiu 3a ynompeba B

MukpoBbAHOBU dypHU.

[Mpu npemonAsiHe Ha xpaHu B naacmmacoBu uau xapmueHu cbgoBe
gpwkme GypHama nog oko nopagu onacHocm om 3anaaBake.

MukpoBbAHOBama GypHa e npegHa3HayeHa 3a 3amMOnASHe Ha XpaHa U
Hanumku. CyweHemo Ha xpaHa UAU gpexu U 3a2psBaHemo Ha monAewu
Bv32naBHuuU, vexau, 26U, BaakHu kbpnu u nogobHu Moxke ga goBege go
onacHocm om HapaHsBane, 3ananBate uau noXap.

Ako ce HabatogaBa (u3nyckaHe Ha) gum, u3kAloueme uAu u3gbpnalime
ujencena Ha ypega u gpbkme Bpamuukama 3amBopeHa, 3a ga
nomywume BcakakBu naambuu.

MukpoBbAHOBomo npemonasiHe Ha Hanumku Moxe ga goBege go bypHo
kunere u 3amoBa mps68a ga ce B3emam mepku npu HazpsBaHe Ha Cbga.

CvgbpkaHuemo Ha bymuakume 3a xpaHeHe U bypkaHuemama ¢ 6ebewku
XpaHu mps6Ba ga ce pa36wopkBa uau paskaawa u ga ce npoBepsaBa
memnepamypama npegu koHcymauus, 3a ga ce u36e2Ham u32apsHus.

Bvaeapcku 3

=
=
o
3
=]
<
=
=
[
c
w
Y]
(=)
(o]
w
[=]
=]
(Y]
o
=
[<]
o
=




=
=
o
3
=]
<
=
=
=
=
w
[Y)
(=2
@
w
[=]
=]
[
o
b=
o
o
3

UHcmpykuyuu 3a 6e30nacHocm

Adua ¢ yepynku u ueau mBvpgo cBapeHu slua He mps6bBa ga ce
npemonaam 8 mukpoBouAHoBuU dypHU, mbil kamo me Mozam ga ce
NpbCHam gopu creg kamo e 3aBupuiuno MukpoBvaHoBomo nogepsBake.

OypHama mpsi6Ba ga ce no4ucmBa pegoBHo u ga ce omcmpaxsBam
BcakakBu omaazaHus Ha xpaHa.

Hecna3BaHemo Ha noggpbxkkama Ha dypHama B yucmo cbemosiHue

6u M0210 ga goBege go BrowaBaHe Ha noBwpxHocmma, koemo ga ce
0mpa3u HebAa2oNPUSMHO Ha gbA20MpatiHOCMMa Ha ypega u ga goBege
go Bb3mokHa onacHa cumyauus.

To3u ypeg e npegHa3HayeH 3a u3nor3Baxe camo kamo BzpageH. Ypegom
He mps6Ba ga ce nocmaBs B wkad.

MemanHu koHmelHepu 3a xpaHu u Hanumku He ce no3BoasBam npu
MukpoBbAHOBo 20mBeHe.

Tpsi68a ga ce BHumaBa ga He ce pa3mecmu Bupmswama ce nocmaBka,
ko2amo ce u3Baxkgam cvgoBe om ypega. (Camo 3a Mogeau ¢ Bupmawia ce
nocmaBka)

Ypegbm He mps6Ba ga ce noyucmBa ¢ napoyucmavka.
Ypegom He mpsi6Ba ga ce noyucmBa ¢ BogHa cmpys.

To3u ypeg He e npegHa3HayeH 3a MoHmupaHe B nbmHu npeBo3Hu
cpegcmBa, kapaBaHu uAu gpy2u nogobHu npeBo3Hu cpegcmBa u m.H.

To3u ypeg He e npegHa3Ha4eH 3a ynompeba om Auua (Bkaryumenro
geua) ¢ HamaneHu du3uyecku, cemuBHu uau ymemBeru BvamokHocmu, ¢
HEgocmamwbyeH onum u no3HaHus, ocBeH ako He ce HabAogaBam uau ca
UM gageHu UHcmpykuuu 3a ynompebama Ha ypega om Auue, 0mz080pHo
3a maxHama 6e3onacHocm.

Aeuama mps68a ga 6bgam nog Hag3op, 3a ga ce 2apaHmupa, Ye HaMa ga
CU U2pasim C ypega.

To3u ypeg MoXe ga ce u3noa3Ba om geya Hag 8-20guwHa Bb3pacm u om
AUUA C HamaneHu du3uyecku, cemuBHu uau ymcmBeru Bu3mokHocmuy,
C HegoCMambYeH ONUM U N03HaHu$, ako ce HabagaBam uAu ca um
gageHu uHcmpykyuu 3a ynompebama Ha ypega no 6e30naceH HauuH U
me pa3bupam onacHocmume. Aeuama He 6uBa ga cu uzpasm ¢ ypega.
MoyucmBanemo u noggpwkkama om nompebumens He mps6Ba ga ce
npaBam om geua 6e3 HabAlogeHUe.

Caeg MoHMUpaHe mpsa6Ba ga uma Bv3amoxknocm 3a u3kauBaHe Ha
ypega om 3axpaHBaHemo. ToBa MoXe ga ce nocmuzHe, kamo ocuzypume
gocmbn go wenceaa uau kamo Bzpagume npeBkatoyBamen cvobpazHo
npaBuaama 3a okabeasBaHe.

Ako Ha ypega e MOHMUpaH 3axpaHBaw, kabea 6e3 wencea, HayuHbM 3a
u3katouBaHe moxe ga e uHmezpupaH BvB8 dukcuparomo okabensBare B
cvomBemcmBue ¢ npaBunama 3a okabensBaHe.

4 Bova2apcku



Ako 3axpanBawusm kaben e noBpegeH, mol mps6Ba ga 6vge 3ameHeH
om npou3Bogumens, He208 cepBu3eH npegcmaBumen uAu AuUe Cbe
cxogHa kBaaudukauus, 3a ga ce u3bezHe puck.

MocoyeHussm Memog Ha dukcupane He 3aBucu om u3non3BaHemo
Ha AenuAa, mbil kamo me He ce cyumam 3a HagexkgHo cpegcmBo 3a
dukcupaHe.

Ta3u ¢ypHa mpsi6Ba ga 6bge nocmaBeHa B npaBuaHama nocoka u
BucouuHa, koemo ga no3BoAaBa AeceH gocmbn U ynpaBaeHue.

Mpegu ga u3noa3Bame dypHama 3a npbB nbm, ma mpsi6Ba ga pabomu ¢
Boga 10 MuHymu u ga 6vge u3noa3BaHa creg moBa.

Ako ¢ypHama u3gaBa cmpaHeH 36yk, MUpu3Ma Ha u320psiA0 UAU nywek,
He3abaBHo omcmpaxeme 3axpaHBaHemo u ce 06bpHeme koM Hal-
6Au3kus cu cepBu3eH yeHmwp.

MPEAYNPEXAEHWUE: Kozamo ypegbm pabomu B8 kombuHupaH pexum,
geyama mps6Ba ga u3noa3Bam ¢ypHama camo nog HabAgeHuUe om
Bv3pacmHume 3apagu cb3gaBaHume memnepamypu.

Ypegvm ce HazpsiBa no Bpeme Ha paboma. TpabBa ga ce BHumaBa
ga ce u36s28a gonupbm go HazpeBameaHume enemeHmu Bv8
BbmpewHocmma Ha dypHama.

Ako mo3u ypeg uma ¢yHkyus 3a noyucmBare, no Bpeme Ha noyucmBanxe
noBbpxHOCMUMe MoXe ga Cmaxam no-20peuyu om 06ukHoBeHo U
3amoBa He mps6Ba ga ce no3BoasBa gocmbn Ha geua. DyHkyuama 3a
no4ucmBaHe 3aBucu om Mogena.

MPEAYMPEXAEHWE: Omkpumume Yacmu Mo2am ga Ce Hazpesim no
Bpeme Ha paboma. Ma3eme Maakume geya HacmpaHu.

He u3noa3Balime 2pybu abpa3uBHu noyucmBawu npenapamu UAU ocmpu
MemaAHu cmbp2anku 3a noyucmBae Ha cmbkaomo Ha Bpamuykama,
mbU kamo me Mo2am ga Hagpackam noBvpxHocmma, koemo ga goBege
go npbcBaHe Ha cmukaomo.

He mps68a ga ce u3noa3Ba napocmpylika.

MPEAYMPEXAEHUE: YBepeme ce, ye ycmpolcmBomo e u3kAkueHo,
NPegu ga CMeHUme AaMnama, 3a ga u3be2Heme onacHocmma om mokoB
ygap.

Ypegwbm He mps6Ba ga ce MoHmupa 3ag gekopamuBHu Bpamu, 3a ga ce
u3bezHe npezpsBaHe.

Bvacapcku 5
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UHcmpykuyuu 3a 6e30nacHocm

MPEAYNPEXAEHUE: Ypegbm u omkpumume yacmu Mo2am ga ce
Hazpesim no Bpeme Ha paboma.

Tpsi6Ba ga ce BHumaBa ga ce u36s2B8a gonupbm go HazpeBameaHume
eAeMeHmU.

Aeua, koumo ca no-manku om 8 20guHu, mpsi6Ba ga He ce gobauxkaBam
go ¢dypHama, ocBeH ako He ca HabatgaBaHu HenpekbcHamo.

BHUMAHME: Mpouecbm Ha 20mBeHe mpsbBa ga 6bge HabAogaBaH.
Kpamkume npouecu Ha 20mBexe mps6Ba ga ce HabAogaBam
NPOgLAKUMEAHO.

Bpamama uAu BbHWHUMe noBopxHocmu Mo2am ga ca 20pewu, kozamo
ypegom pabomu.

Temnepamypama Ha gocmwnHume noBuvpxHocmu moxke ga e Bucoka,
kozamo ypegbm pabomu.

MoBbpxHOCMUME Mo2am ga ce Hazopewam no Bpeme Ha u3non3BaHe.
Enekmpoypegume He ca npegHa3HayeHu ga pabomsm nocpegcmBom

BoHWweH maliMep UAU OMgeAHa cCucMeMa C gUCMAHYUOHHO ynpaBaeHue.

6 bBoazapcku

To3u ypeg moxke ga ce u3noA3Ba om geua Hag 8-20guwHa Bv3pacm uom
AUUa C HamaneHu du3uyecku, cemuBHu uau ymemBeHu Bv3moxkHocmu,
C HegocmambyeH onum U No3HaHus, ako ce HabaogaBam uau ca um
gageHu uHcmpykyuu 3a ynompebama Ha ypega no 6e30naceH HauuH U
me pa3bupam onacHocmume. Aeuama He 6uBa ga cu u2pasm ¢ ypega.
MoyucmBanemo u noggpwkkama om nompebumens He mps6Ba ga

ce npaBsm om geua, ocBeH ako He ca Ha Bv3pacm Hag 8 20guHU U Ca
HabAtogaBaHu.

Apvxkme ypega u 3axpaHBawus My kaben ganey om geua, no-manku om
8 20qUHuU.

MocmaBeme o2bHamama Haz2ope
CmpaHa Ha pamkama om3ag, 3a ga

Ce noggbpka ONOPHOMO NOADXkKEHUE
npu 20mBeHe Ha 20A9M0 koauyecmBo
xpaHa. (B 3aBucumocm om mogena)




06wu ykazaHus 3a 6e3onacHocm

BcakakBu Bugou3meHeHus u peMoHmu mps6Ba ga ce u3BbpwBam camo om kBaauduuupaH nepcoHan.
He 3amonaslime xpaHu uau meyHocmu B xepmemuyecku 3amBopeHru cbgoBe 3a Gpyrkyusma ¢
MukpoBbAHU.

He u3noa3Balime 6eH3eH, pa3pegumenu, aAkoxoa, ypegu 3a noyucmBaHe ¢ Boga nog Bucoko HaasizaHe
uAu napocmpyuku 3a noyucmBare Ha dypHama.

He uHcmanupalime ¢ypHama: 8 6AU30CM go OMONAUMEAHO MSAO UAU 3aNaAUMEAHU Mamepuaau;

Ha Mecma, u3AoXKeHU Ha BAaza, Ma3HUHU, npax uAu npska cabHYeBa cBemauHa uau Boga; Ha Mecma ¢
Bwv3mMoXkHO U3MuyaHe Ha 2a3; Bbpxy HepaBHa noBbpxHoCcm.

Ta3u dypHa mps6Ba ga e npaBuaHo 3a3eMeHa cnopeg MeCMHUME U HaUUOHAAHU HOPMU.

PegoBHo omcmpansBalime uykgume meaa om yacmume Ha wenceaa u koHmakma cbe cyxa kbpna.
He gobpnalime, He o2vBalime npekomepHo u He nocmaBsiime mexXku npegmemu Bbpxy 3axpanBaujus
kaben.

Ako uma u3mudaHe Ha 2a3 (nponaH-6ymaH, MemaH u np.), npoBempeme He3a6aBHo. He nunalime
3axpaHBauwus kaben.

He nunalime 3axpaHBawus kabea ¢ Mokpu pbue.

Aokamo ¢ypHama pabomu, He st u3katouBalime c u3BaxkgaHe Ha 3axpaHBauwius kaben.

He nocmaBsalime npvcmu uau Yykgu meaa. Ako BbB dypHama nonagHam uykgu meaa, u3Bageme
3axpaHBauyus kaben om cmerHus koHmakm u ce cBbpkeme ¢ mecmeH cepBu3eH ueHMbP Ha Samsung.
He npunazalime npekomeper Hamuck uau ygapu Bopxy dypHama.

He nocmaBsatime ¢pypHama Bobpxy 4ynauBu npegmemu.

YBepeme ce, 4e HanpexkeHuemo, yecmomama u aMnepakbm Ha exekmpo3axpaHBanemo omeoBapsm Ha
cneyudukauuume Ha npogykma.

MocmaBeme wenceaa Ha 3axpaHBaHemo nAbmHo B koHmakma Ha cmeHama. He u3noa3Balime
paskaoHumen, ygbakumen uau enekmpuyecku mpaHchopmamop.

He okayBalime 3axpaHBawus kabea Bopxy MemanHu npegmemu. YBepeme ce, ye kabenvm e Mexkgy
npegMmemume UAU 3ag dypHama.

He u3non3Batime noBpegeH wencen, noBpegeH 3axparBauy kabea uau pa3xaabeH konmakm. Mpu
noBpegeHu wenceau uAu kabeau ce 06bpHeme MecmeH cepBu3eH UeHMbp Ha Samsung.

He HaauBalime u He npwvckalime gupekmHo Boga Bbpxy dpypHama.

He nocmaBsatime npegmemu Bbpxy dypHama, Bbmpe B8 Hest uau Bbpxy Bpamuukama Ha GpypHama.

He npbckatime ¢ onacHu npenapamu, kamo Hanpumep uncekmuuugu, Bbpxy dypHama.

He coxpaHsBalime 3anaaumu Mamepuaau B8 dypHama. Tvli kamo napume Ha ankoxona Mo2am ga
Basizam B koHmakm c 2opewiu yacmu Ha dypHama, BHumaBalime npu npemonAsiHe Ha XpaHa UAu
Hanumku, cbgbpkaliu arkoxon.

Aeuama Mozam ga ce 6AbCHam UAU ga npuwunam npbcmu Bv8 Bpamuykama. Ma3zeme geuama ganeye
om Bpamuukama, koezamo s omBapsime uau 3amBapsime.

MpegynpeXkgerue 3a MukpoBbAHU

MukpoBbAHoBomo npemonasiHe Ha Hanumku MoXe ga goBege go 3a6aBeHo bypHo kuneHe u 3amoBa
6opaBeHemo cbe cbga ga ce u3BopwBa BHuMamenHo. BuHazu u3uakBalime noHe 20 cekyHgu npegu
6opaBere. Ako e Heobxogumo, pazbopkBalime no Bpeme Ha 3a2psiBaHe. BuHazu pa3bbpkBalime caeg
3azpsBate.

B cayyall Ha u3eapsiHe cna3Balime me3u uHcmpykyuu 3a nbpBa nomouw:

1. Tomoneme u32opeHomo Macmo B cmygeHa Boga B8 npogbakeHue Ha noHe 10 MUHymu.

2. Mokpulime ¢ yucma, cyxa npeBpuika.

3. Hemakeme c HukakBu kpemoBe, MacAa UAU AOCUOHU.

3a ga u3bezHeme noBpega Ha maBama uau ckapama, He nocmaBatime maBama uau ckapama B8 Boga
BegHaza creg 20mBeHe.

He u3noa3Batime dypHama 3a goaboko nbpxkeHe, mol kamo memnepamypama Ha Ma3HUHama He MoXe
ga ce koHmpoaupa. ToBa Moxe ga goBege go BHe3anHo kunBaHe Ha 20pewama Ma3HUHa.

Bvacapcku 7
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UHcmpykuyuu 3a 6e30nacHocm

Mpegna3nu mepku 3a MukpoBbaHoBama dypHa Mpegna3Hu Mepku npu paboma ¢ MukpoBoaHu

3non3Balime camo cbgoBe, npegHasHayeHu 3a MukpoBbAaHoBa GypHa. He u3noa3Balime MmemanHu
cbgoBe, gomakuHcku cbgoBe cbe 3n@amHu uAu cpebbpHU kaHmoBe, wuwoBe u gp.

CBanstime ycykaHume meaeHu Bpwv3ku. Moxke ga ce nosiBu enekmpuyecka gbaa.

He u3noa3Balime dypHama 3a cywieHe Ha xapmusi UAU gpexu.

3noa3Balime no-kpamku BpemeHa 3a manku konusecmBa xpaHa, 3a ga npegomBpamume npezpsiBaHe u
u32apsHe.

Ma3eme 3axpanBawius kabea u wencea om Boga U U3MOYHUYU HA MONAUHA.

3a ga Hamanume pucka om ekcnao3us, He HazpsiBalime atiua ¢ yepynku uau mBvpgo cBapeHu adua. He
HazpsaBalme xepMemuyHo 3amBopeHu uau BakyymHo ynabmHeHu cbgoBe, sgku, gomamu u m.H.

HE nokpuBatime BeHmuaayuoxHume omBopu ¢ nAam uau xapmust. ¥iMa onacHocm om Bv3HukBaHe

Ha nokap. QypHama cbuyjo Moxke U ga npezpee U ga ce uzkaryu aBmomamuyHo, kamo wie ocmaxe
u3katoyeHa, gokamo He ce 0xAagu gocmambyHo.

BuHaau u3noa3Balime kyxHeHcku pvkaBuyu 3a ¢pypHa npu u3BakgaHe Ha scmue.

Pa36bpkBatime meyHocmume no Bpeme Ha 3a2psiBaHe uau caeg kpas Ha 3a2psBaHemo u 2u ocmaBeme
ga npecmosim noHe 20 cekyHgu, 3a ga npegomBpamume u3kunsBaHe.

Cmoume Ha egHa pbka pa3cmosiHue om ¢ypHama, koeamo omBapsime Bpamuukama, 3a ga
npegomBpamume u32apsiHe om u3Au3alus 20pewl Bv3gyx UAU napa.

He pabomeme ¢ dypHama, kozamo e npa3Ha. OypHama aBmomamuuHo ce u3kaiouBa creg 30 MUHymu 3a
6e3onacHocm. MpenopvyBame ga nocmaBume yawa Boga Bvmpe Bb8 dpypHama, kosmo ga abcopbupa
MukpoBbaHoBama eHepaus, B cayyal ye dypHama ce Bkaroyu cayyaliHo.

MHcmanupalime ¢ypHama cnopeg MUHUMaAHUMe npocmpaHcmBa u pascmosHus 8 moBa pvkoBogcmBo.
(B. “MoHma Ha Bawama mMukpoBbaHoBa dypHa”.)

BHumaBalime, kozamo BkatouBame enekmpoypegu 8 konmakmu Ha mpexkama B 6au3ocm go dypHama.

Hecna3BaHemo Ha caegHume npegna3Hu Mepku 3a 6e3onacHocm moxke ga goBege go BpegHo u3nazaxe

Ha MukpoBbAHOBa eHepaus.

e He pabomeme ¢ pypHama npu omBopeHa Bpamuuka. He ce onumBaiime ga cBaaume
6aokupoBkume 3a 6e3onacHocm (karouankume Ha Bpamuukama). He BkapBalime Huwo 8
omBopume Ha 6anokupoBkume 3a 6e30nacHocm.

e HenocmaBsalime kakbBmo u ga 6uno npegmem mexkgy Bpamuykama Ha dypHama u AuueBama
4acm u He no3BoasBalime HampynBaHe Ha ocmMambyu om XxpaHu uAu noyucmBauyu npenapamu
no ynAbmHUmeAHume noBwvpxHocmu. Moggwvpxkalime Bpamuykama u ynAbmHumeAHume
noBupxHocmu Ha Bpamuykama yucmu, kamo au u3mpuBame caeg paboma ¢ BrakHa kbpna, a caeg
moBa ¢ meka cyxa kbpna.

e He pabomeme ¢ ¢ypHama, ako e noBpegeHa. 3anoyHeme ga pabomume egBa caeg kamo 6bge

pemoHmupaxa om kBaauduyupaH mexHuk.
BaxHo: Bpamuykama Ha dypHama mps6Ba ga e 3amBopeHa gobpe. Bpamuykama He mps6Ba ga ce
u3BuBa; naHmume Ha Bpamuykama He mpsa6Ba ga ca cyyneHu UAU pa3xAabeHu; ynAbmHeHusima Ha
Bpamuykama u noBbpxHocmume Ha ynabmHeHusma He mps6Ba ga ca noBpegeHu.

e Bcuyku peayaupoBku uau pemoHmu mps68a ga ce u3BvpwBam om kBaauduuyupaH mexHuk.
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O2paHuyeHa 2apaHuus

MpaBunHo mpemupaHe Ha u3geauemo caeg kpas Ha ekcnanoamayuoHHus My XkuBom

Samsung Wwe HayucAu makca 3a peMoHm 3a 3aMsiHa Ha akcecoap UAU peMoHm Ha ko3memudyeH gedekm,

ako noBpegama B ypega uau akcecoapa e npuyuHeHa om kaueHma. EnemeHmume, koumo ce nokpuBam

om moBa ycaoBue, BkatouBam:

e Bpamuuka, gpbkka, BbHweH naHeA uau koHmpoaeH naHen, koumo ca BgabbHamu, HagpackaHu uau
CHyneHU.

¢ TloBpegeHa uau auncBawa maBa, HanpaBasiBawa poaka, cbeguHumen uau ckapa.

3non3Balime GpypHama camo no npegHa3HayeHue, kakmo e onucaHo 8 pvkoBogcmBomo. beaexkume

3a npegynpexkgeHus u BakHume uHcmpykuuu 3a 6e3onacHocm B Hacmoswomo pvkoBogcmBo

He 06xBawam Bcuyku Bb3MoXkHU cbcmosiHus u cumyayuu, koumo mMoxke ga Bv3HukHam. Bawa

e omeoBopHocmma ga u3noa3Bame 3gpaB pa3ym, BHuMaHue u epuxku, koeamo uHcmaaupame,

noggbpkame u pabomume ¢ pypHama Bu.

Mopagu npuyuHama, Ye me3u uHcmpykuuu 3a paboma ¢ ypega nokpuBam pazauyHu Mogeau,

xapakmepucmukume Ha Bawama MukpoBbaHoBa dypHa Mo2am ga ce pa3auyaBam B Marka cmener om

onucaHume 8 moBa pvkoBogcmBo u He Bcuuku npegynpegumenru 3Hauu Mo2am ga 6bgam npurokumu.

Ako umame HskakBu Bvnpocu uau cme 3a2pukeHu 3a Heuwo, cBbpkeme ce ¢ Mecmen cepBu3 Ha Samsung

UAU NOMBpCEme NoMow, U UHGOPMaLUs OHAAlH Ha agpec www.samsung.com.

3non3Balime dbypHama camo 3a 3amonAsiHe Ha xpaHa. Ta e npegHa3HayeHa camo 3a goMaliHa ynompesa.

He 3azpsBalime HukakBu BugoBe naam, Humo Bbv32naBHuukU, NbAHU CbC 3bpHa. MpousBogumenam He e
omazoBopeH 3a noBpegu, npuyuHeHU om HenpaBuAHO UAU HENogXogsWwo u3noa3BaHe Ha GypHama.

3a ga u3bezHeme BrowaBaHe Ha noBbpxHocmma Ha dypHama u onacHu cumyayuu, Buxazu
noggvpkalime dypHama yucma u 8 go6po cbcmosHue.

AeduHuuus Ha npogykmoBa 2pyna

To3u npogykm e pyna 2 Kaac B ISM o6opygBaHe. OnpegeaeHuemo Ha 2pyna 2, kosmo cbgopika usromo
ISM o60pygBate, B koemo ymuliAeHo ce 2eHepupa paguo-4ecmomHa eHepaus U/uAu ce u3noa3Ba

nog GpopMama Ha enekmpomazHUMHa paguauus 3a mpemupaHemo Ha MamepuaAu, MaluHU 3a
enekmpouckpoBa MexaHu4Ha o6pabomka u enekmpogb2080 3aBapbyHo 06opygBaHe.

06opygBaHe Knaac B e 06opygBaHe, nogxogswio 3a ynompeba 8 6umoBu ycmaroBku u B ycmaroBku,
npsiko cBbp3aHu ¢ enekmpo3axpanBalia Mpedka ¢ Hucko HanpexkeHue, kosmo 3axpanBa capagu,
u3noa3BaHu 3a 6umoBu ueau.

(HaAuyHo B cmpaHu Cbe cucmeMu 3a pa3geAHo cMemocbbupaHe)

To3u 3Hak, nocmaBer Bbpxy u3geauemo, He208u npuHagaeXXHOCMU UAU
ne4yamHu Mamepuanu, o3Ha4aBa, 4e npogykmvm u npuHagaexkHocmume
(Hanpumep 3apsigHo ycmpolicmBo, caywanku, USB kaben) He 6uBa ga

ce u3xBvpasm 3aegHo ¢ gpyaume 6umoBu omnagbuu, koeamo uzmeye
ekcnaoamayuoHHusim My xkuBom. Omgeaqatime me3u ycmpoticmBa

om gpyaume BugoBu omnagbyu u 2u npegaBalime 3a peuukAupare.
Cna3Batiku moBa npaBuno He u3aazame Ha onacHocm 3gpaBemo Ha gpyau
xopa U npegna3Bame okoAHama cpega om 3ambpcsBaHe, npegu3BukaHo
om 6e3koHmpoaHo u3xBopAasiHe Ha omnagbuu. OcBeH moBa, nogo6bHO
omzoBopHo noBegeHue cb3gaBa Bv3moxkHocm 3a noBmopHo (ekoro2uyHo
Cb06pa3Ho) u3non3BaHe Ha MamepuaAHUMe pecypcu.

AomawHume nompebumeau mpsi6Ba ga ce cBbpkam ¢ mbp2oBeua Ha
gpe6Ho, om kozomo ca 3akynuAu u3geAuemo, UAU CbC CbomBemHama
MecmHa gopkaBHa azeHuus, 3a ga NoAy4am nogpobHU UHCMpykuuu kbge u
koza Mozam ga 3aHecam me3u ycmpotcmBa 3a peuukaupaHe, 6e30nacHo 3a
okoAHama cpega.

KopnopamuBHume nompebumenau caegBa ga ce cBbpkam ¢ gocmaBuuka
cu u ga npoBepssim ycroBusima Ha gozoBopa 3a nokynka. ToBa u3geaue u
He20Bume eaekmpoHHU npuHagaekHocmu He 6uBa ga ce cvecmBam ¢
gpyaume omnagbuu Ha mbpaoBckomo npegnpusimue.

3a uHpopmayus 3a aHeakumeHmume Ha Samsung kbm ona3BaHe Ha okoaHama cpega u cneyupuyHUMe
peaynamopHu u3uckBaHus 3a npogykma, Hanpumep REACH, WEEE u 6amepuume, nocememe:
www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/

Bvaeapcku 9
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aHednwHoy

MoHmupaHe

CogopkaHue

YBepeme ce, 4e Bcuyku yacmu u akcecoapu ca BkaoueHu B nakema Ha npogykma. Ako umame npo6aem
¢ GpypHama uau ¢ akcecoapume, cBopkeme ce ¢ MecmHus kaueHmcku yeHMbP Ha Samsung UAU ¢
mbp2oBeua Ha gpe6Ho.

Bbp3 npeaneg Ha dypHama

01—

7 S

03 3akatovanka Ha 3awumHama
Bpama

01 KomaHgHo mabno 02 CmpaHuyHu ckapu

04 Bpama 05 ApwXkka Ha Bpamama

Akcecoapu

(OypHama ce npegaaza ¢ pa3AauyHU akcecoapu, € Yusmo nomouw, Moxkeme ga npu2omBume pa3AuyHU
BugoBe xpaHa.

TaBa 3a neyeHe
(He u3noa3Batlime 3a pexkum Ha MukpoBbAaHu.)

Z,
/7 >
7
I
7,77 /I
V77
77
///% 74

Ckapa Ha dpypHama
(He u3noa3Balime 3a pexkum Ha MukpoBbAHu.)

KepamuyHa nocmaBka
(Mone3Ha 3a pexkuM Ha MukpoBoAHu.)

TeneHa pewemka
(Mone3Ha 3a 6bp30 MeHto U peXkuM 2puA.)

Ckapa 3a nbpkeHe Ha Bb3gyx Pro Steamer
(Mone3Ho 3a pexkum Ha nbpkeHe Ha Bb3gyx.) (Mone3eH 3a pexkum Ha MukpoBbAHU 3a 20mBeHe
Ha napa.)

a@®
®
®

Q@
@

3 Bunma (M4 L25)

3ABEAEXKA

Bukme MHmeAuzeHmHo 20mBeHe Ha cmpaHuua 28, 3a ga u3bepeme nogxogsawius akcecoap 3a
npu2omBsHe Ha gageHa xpaHa.

10 bwnzapcku



Yka3aHus 3a MOHmupaHe MoHmupaHe 8 wka¢g

KyxHeHckume wkadoBe 8 konmakm ¢ ¢pypHama mps68a ga ca monaoycmoidyuBu go 100 °C. Samsung He

06wa mexHuyecka uxdopmauus Hocu omaoBopHocm 3a noBpega Ha wkadoBeme BcaegecmBue Ha HazpsaBate.
Enekmpuyecko 3axparBare 230V~ 50 Hz Heobxogumu pa3mepu 3a MoHmax (To3u npogykm e npegHa3HaueH 3a npogykmu 3a BzpakgaHe).
B (WxBxA) Pa3mep Ha Mogyna 595 x 456 x 570 MM
a3mepu
AR Pa3mep npu BzpakgaHe | 560 x 446 x 549 Mm OypHa ()
A 560 F 595
To3u ypeg omz0Baps Ha u3uckBaHusma Ha pezaameHmume Ha EC. =
B 446 G 354 %
M3xBbpasiHe Ha onakoBkama u ypega C 549 H 85 =
QU
OnakoBkama e nogxogsuwa 3a peuukaupate. D 51 | 456 @
OnakoBkama mMoXe ga e om cAegHUMe MamepuaAu:
o kapmo; E 341
e noauemuaeHoBo poauo (PE);
e Toaucmupon 6e3 CFC (PS mBupga nsHa).
Mons, u3xBvpaslime me3u Mamepuaau no omaoBopeH HauuH B cbomBemcmBue ¢ npaBumeacmBeHume \_ )
a3nopegbu.
pa3nopeg Ve N OypHa (Mm)
Baacmume mMo2am ga npegocmaBsam uHdopmauus 3a HayuHa Ha u3xBvpasHe Ha gomakuHckume ypegu A
no om20B0opeH HayuH. A 595
B B 85
Be3onacHocm
C 360
e (Bvp3BaHemo Ha mo3u ypeg mps6Ba ga ce u3BupwBa camo om kBaruduyupaH mexHuk.
e (OypHama HE e npegHa3HayeHa 3a u3noa3Bane B mopaoBcku ycroBus 3a 20mBeke. C D 6
e Tps6Ba ga ce uznon3Ba uzkaruumenHo 3a 20mBeHe Ha xpaHa Npu gomawHu ycaoBust.
e Ypegbm e 20pew, no Bpeme u creg ynompeba. D|
e bbvgeme BHumamenHu B npucbcmBuemo Ha Manku geua. f
Enekmpuyecka Bpw3ka - J

Aomakutckama mpexa, koM kosmo e cBovp3aH ypegbm, mps6Ba ga omaoBaps Ha HayUoHaAHUME U
MecmHume pa3nopegbu.

MocmaBsiHemo Ha ypega mpsi6Ba ga no3BoasBa uskaouBaHe om enekmpo3axpaHBaHemo caeg
MoHmaxk. ToBa Moxke ga ce nocmuzHe, kamo ocuzypume gocmbn go WwenceAa uau kamo B2pagume
npeBkatouBamen cbobpa3Ho npaBunama 3a okabeasBate.

Bvacapcku 11



aHednwHoy

MoHmupaHe

-
;D
A
Hsﬂ«—c—»jﬂli
J, — t
H | F
— |
G
-
4 A
c B
L @
o L——— —-T1 ¥
-

OypHa (MM)
A 549 E 10
B 233 F 456
C 316 G 6
D 21 H 446
OypHa (MM)
A 560 D 21
B 549 E 45
C 570

/

BapageH wkad (Mm)

A 600

MuH. 564-568

MuH. 550

MuH. 446 / Makc. 450

MuH. 50

200 cm2

200 cm2

I oo|m | m|O| M|

Mscmo 3a koHmakm
(omBop @ 30)

Wkad nog MuBka (Mm)

A MuH. 550

MuH. 564 / Makc. 568

50

B
C MuH. 446 / Makc. 450
D
E

200 cm2

3ABEAEXKA

MuHumanHomo u3uckBaHe 3a Bucoyuxama (C) e 3a
MOHMaX caMo Ha GpypHama.

12 Bova2apcku
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MoHmupaHe Ha dpypHama

-

MoHmupaHe ¢ HazpeBameaHa nAo4a

3a ga MoHmMupame HazpeBameaHa naoya Bbpxy
dypHama, npoBepeme B8 pvkoBogcmBomo 3a MoHmMax
Ha HazpeBamenHama naoya kakBo e Heobxogumomo
MoHmMaXHOo npocmpaHcmBo (*).

1. Tav3Heme dpypHama B omBopa, Ho He gokpall.
Mpekapalime cBovp3Bawus kabea go uzmoyHuka
Ha JaxpaHBaHe.

2. Tlav3Heme dypHama gokpali 8 omBopa.

-

01  Apwxkka Ha Bpamama
02 CmpaHuyHa gpbkka

3. 3akpeneme ¢pypHama c nomowma Ha
npegocmaBeHume gBa Burma (4 x 25 Mm).

4. HanpaBeme enekmpuyeckama Bpw3ka.

MpoBepeme gaau ypegom pabomu.

He 3a6paBatime ga gbpkume ypega 3a 2-

me

cmpaHuy4HU gpbkku u gpwkkama Ha Bpamama, kozamo

20 pa3onakoBame.

Caeg kamo MoHMaXbm npukAlYU, omcmpaHeme 3aWumHomo GoAuo, AeHmama u gpyaus onakoBbyeH
Mamepuan u u3Bageme npegocmaBerume akcecoapu om BbmpelwHocmma Ha dypHama. 3a ga
u3Bagume ¢pypHama om wkada, nbpBo uzkatoueme 3axpaHBaHemo Ha dypHama u omcmpaHeme 2

BuHma om gBeme cmpaHu Ha GypHama.

Bvacapcku 13
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oveheH

Havano

KomaHgHO mabno

MvpBoHavyanHu Hacmpoiiku

Ha komaHgHomo mabao Ha ¢pypHama uma gucnael (HeceH3opeH), kpb208 cenekmop u 6ymoHu 3a
gokocBaHe 3a koHmpoaupaHe Ha dypHama. Moas, npoyememe cAegHama uHdOpMayUs, 3a ga Hayyume
noBeye 3a koMaHgHOMO MabAo Ha dypHama.

01 06
©
= B ) o
02 03 04 05
01 EkpaH Moka3Ba meHtomo, uHdOpMayusima u Hanpegbka Ha 20mBeHemo.
02 Onuuu AokocHeme, 3a ga Bugume cnucbka c onyuu.
03 OcBemneHue AokocHeme, 3a ga Bkatouume uau uzkatouume cBemaunama 848
bypHama.
04 WHmeAu2eHmMHoO Aokocreme, 3a ga Bkatoyume uau uzkaouume dyHkuusma
ynpaBaeHue MHmeAu2eHmHo ynpaBaeHue.
3ABEAEXKA
Tps6Ba ga 6bge 3agageHo AecHo cBbp3BaHe, npegu ga uznoa3Bame ma3u
byHkyus.
05 Hazag AokocHeme, 3a ga npemMuHeme kbM npeguwiHus ekpaH.
06 BkatouBane AokocHeme, 3a ga Bkatouume uau uzkatouume ekpaHa.
07 KpvaoB cenekmop | 3aBbpmeme HansBo U HagsCHO, 3a ga NPEMUHEME NPe3 MeHiomama U

cnucbuyume. EAeMeHmume we 6bgam nogyepmaHu, 3a ga Bugume kvge
cme Ha ekpaHa.
HamucHeme, 3a ga u36epeme nogyepmaHus eAemMeHm.

14 Boaeapcku

Kozamo Bkatoyume dypHama 3a npbB nbm, ce nosiBsBa npuBemcmBeHusim ekpaH ¢ Aoc2omo Ha Samsung.
CnegBalime uHcmpykuuume Ha ekpaHa, 3a ga u3Bopwume nbpBoHayarHume Hacmpolku. Moxkeme ga
npomeHume nbpBoHayarHume Hacmpolku no-kbcHo, kamo omugeme Ha ekpaHa Hacmpotiku.
1. HanpuBemcmBeHus ekpaH uzbepeme 3anoyHu Hacmpolika u HamucHeme Kpb2oBus cenekmop.
2. 3agalime e3uka.
a.  W3bepeme e3uka u HamucHeme Kpb20Bus ceanekmop.
b.  N36epeme Hanpeg u HamucHeme KpwvaoBus cenekmop.
3. Mpuememe “O6wume ycroBus” u “Moaumukama 3a noBepumeaxocm”.
4. (Bopkeme ypega ¢ npunokeHuemo SmartThings.
a.  HaekpaHa Mo6uaHo u3kuBsBare u3bepeme Hanpeg u HamucHeme Kpv2oBusi cenekmop.
b.  Ckanupalime QR koga Ha ekpaHa cbc cMapmdoHa cu u caegBalime uHcmpykuuume Ha ekpaHa
Ha menedoHa, 3a ga ycmaHoBume Bpb3ka.
Ako He kenaeme ga u3nbAHUME ma3u cmbnka, u3bepeme MponycHU U HAMUCHeMe
Kpwv2oBus cenekmop, 3a ga npemuHeme kbM caegBawama cmbnka.
c.  Caegkamo noayyume cbobuieHue, Ye cme ce cBbp3anu ycnewHo, u3tepeme OK u
HamucHeme Kpv2oBus cenekmop.




5. 3agatime yacoBama 30Ha. CmpaHuyHu ckapu
a.  M3bepeme yacoBama 30Ha u HamucHeme KpwvaoBus cenekmop.

b.  M36epeme Hanpeg u HamucHeme Kpv2oBus cenekmop. e 05 j e [locmaBeme akcecoapa 8 npaBuaHama no3uuus
6. 3agalime gamama. L \ m‘ Bompe 86 dpypHama.
a.  M3bepeme geHs, Meceua u 20guHama. HamucHeme KpwvaoBus cenekmop caeg u36op Ha Beeku 04— By e BrumaBailime npu u3BaxkgaHe Ha cbgoBe 3a
eAeMeHm. 1l 20mBeHe u/uau akcecoapu om GypHama.
b.  36epeme Hanpeg u HamucHeme KpbvaoBus cenekmop. 03_| (( ( lopewume xpaHu uAu akcecoapu moxe ga
npegu3Bukam u32apaHus.
3ABEAEXKA 02 y
Mpeckoueme ma3u cmbnka, ako Beye cme cBbp3au ypega ¢ npurmkeHuemo SmartThings. 01— %j/ 01 HuBo1 MukpoBubaroBa dyHkuus
7. V36epeme vaca. \ |02 HuBo2
a.  3agalime vaca u MuHymume. HamucHeme KpbaoBusi cenekmop caeg u36op Ha Beeku 03 HuBo3
eAeMeHm. OyHkuust dypHa
b.  M36epeme Hanpeg u HamucHeme KpbaoBus cenekmop. 04 HuBod
05 HuBo5
3ABEAEXKA

Mpeckoyeme ma3u cmbnka, ako Beye cme cBbp3anu ypega ¢ npurokeHuemo SmartThings.
8. V136epeme fomoBo u HamucHeme Kpb2oBus cenekmop, 3a ga 3aBbpiume Hacmpoikama.

e TlosBaBa ce ekpaHom Ha pvkoBogcmBomo 3a nopBoHayanHa ynompeba. Moxkeme ga
u3bepeme HAYYETE MOBEYE u ga HamucHeme KpwvaoBus cenekmop, 3a ga Bugume
pbkoBogcmBomo, uau ga uzbepeme MO-KbCHO u caeg moBa ga HamucHeme KpboBus
cenekmop, 3a ga npeckoyume ma3u cmunka.

Bvacapcku 15



oveheH

Havano

OmHocHo MukpoBbaHOBama eHepaus

FomBapcku cvbgoBe 3a MukpoBobaHoBa dypHa

MukpoBoaHume ca BucokoyecmomHu enekmpomazHumHu BvaHu. OypHama u3noa3Ba npegBapumenHo
BapageHus MazHempoH 3a 2eHepupaHe Ha MukpoBoAHu, koumo ce u3noa3Bam 3a 20mBere uau
npemonAsiHe Ha XxpaHa, 6e3 ga ce gedopmupa uau obe3uBemsBa xpaHama.

1. MukpoBbAHUME, 2eHEpUPaHU OM Ma2HEMPOHa, ce
pa3npegeasm paBHomepHo npe3 Bbupmswama ce
paznpegeAumenHa cucmema. Emo 3aujo xpaHama
ce npu2omBs paBHomepHo.

2. MukpoBbaHume ce abcopbupam B xpaHama
Ha gbA6OYUHa go NpubA. 2,5 cM. Caeg moBa
MukpoBbAHUMe ce pa3celiBam Bbvmpe B xpaHama,
kamo 2omBeHemo npogbakaBa.

3. Bpememo 3a 2omBeHe ce Bausie om caegHUMe
napamempu Ha xpaHama.

e KoauyecmBo u nAemHocm

¢ (vgbpkaHue Ha Braza

e HavanHa memnepamypa (0cobeHo npu
3ampb3HaA npogykm)

3ABEAEXKA

MpuzomBeHama xpaHa 3ana3Ba monauHama B
cbpueBuHama cu caeg npukatoyBaHe Ha 20mBeHemo.
Emo 3awo mps6Ba ga cnazBame Bpememo 3a npecmod,
nocoyeHo B moBa pvkoBogcmBo, koemo 2apaHmupa
paBHomepHo 20mBeHe go camama cbpueBuHa.

CvgoBeme 3a 20mBeHe, u3noa3BaHu 3a pexkum Ha MukpoBbAHu, mpsa6Ba ga no3BoasBam mukpoBbaHUMe
ga npemuHaBam u ga npoHukBam B xpaHama. Memaau kamo Hepwkgaema cmoMaHa, aryMuHul u

Meg ompa3faBam mukpoBvaHume. 3amoBa He u3znoa3Balime cbgoBe 3a 20mBeHe, u3pabomeHu om
MemaAHU Mamepuanu. CbgoBeme 3a 20mBeHe, 0603HayeHU kamo nogxogswu 3a MukpoBobAHu, BuHazu
ca 6e30nacHu. 3a gonbAHUMEAHa UHGOPMaLUs OMHOCHO nogxogsuwume cbgoBe 3a 20mBeHe Bukme

cAegHomo pvkoBogcmBo.

M3uckBaHus:

o Tlnocko gbHO U npaBu cmeHu
e TavmHo npunenBaw, kanak

e Jobpe 6anaHcupaH mu2aH ¢ gpwkku, koumo mexkam no-maako om ocHoBHus muzaH

Mamepuan

Mogxogswu 3a
MukpoBbAHU

OnucaHue

AnymuHueBo poauo

M3non3Balime 3a Manka nopuus,
3a ga 9 npegnazume om
npenuyaxe. Moxe ga Bb3HukHe
gbea, ako doauomo e 6AU30

go cmeHama Ha dypHama uau
ako u3znoa3Bame npekomepHo
koauyecmBo doauo.

MognoXkHa YuHus

He u3noa3Batime 3a npemonasiHe
3a noBeye om 8 MmuHymu.

KocmeH nopuenaH uau kepamuka

CbgoBeme om nopueAaH,
kepamuka, 2na3upaHa kepamuka
u kocmeH nopueaaH 06ukHoBeHo
ca nogxogauju 3a MukpoBbAHU
ocBe ako He ca gekopupaHu ¢
MemaneH kakm.

YuHuu om noAuecmepeH kapmoH 3a
egHokpamHo u3noa3BaHe

Hakou 3aMpa3eHu xpaHu ca
onakoBaHu 8 makuBa YuHuu.
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M N
Mamepuaa 09x0gAiuill 33 OnucaHue Mamepuan 09x0gAiLi 33 OnucaHue
MukpoBbAHU MukpoBbAHU
MoaucmuperoBu kynu o) MpezpsiBanemo MoXe ga NpuyuHU 3noa3Balime camo
uau koHmeliHepu cmonsBaHemo um. mepmonAacmuyHu koHmeliHepu.
OnakoBku Ha XapmueHu naukoBe uau Te MO33m 03 C6 2an3AM CogoBe O Hakou nAacmmacu mozam ga ce
anaMuHymu BecmHuuu gaces ' u3kpuBsim uau 06e3uBemam npu
PeuukAupaka xapmus MaacmmacoBu Bucoku memnepamypu.
UAU MEmaAHU u3pesku X Te o6pazyBam goza 3noa3Balime 3a 3ana3BaHe Ha
MpuaenBauy, GuAm @) 8 5
Cba086 23 cepBupae e} Mogxogauiu 3a MukpoBoAHU, Aa2ama cAeg 20mBeHe.
gobe 3a cepsp ocBen ako He ca ¢ MemaneH kanm. MaukoBe 32 dpuzep A 3non3Balime camo naukoBe,
AenukamHume cmbkaeHu cbgoBe nogxogsiuu 3a BapeHe u GypHa.
ok 8 OuHu cmbkaeHu cbgoBe O MoXe ga ce c4ynsim uau nykHam M3non3Balime 3a 3ana3BaHe Ha
mukaeHu cbgoBe npu 6bp30 HazpaBaHe. BocbyHa UAU nep2ameHmoBa xapmust O Baazama u npegomBpamsiBaHe Ha
Mogxogawu camo 3a u3npuekBare.
CmbkaeHu 6ypkaHu npemonasHe. Omcmpaxeme
kanaka npegu 2omBete. O : Nogxogauwu 3a mukpoBoanu A\ : M3noa3Balime BHumamenro X : Henogxogawu 3a MukpoBbaHU
YuHuu
MemanHu Te M0o2am ga NpuUYUHSM
Muk 3a Gpu3ep ¢ X o06pa3yBaHe Ha gbau uAu noXap.
ycykaru Bpw3ku
YuHuu, Yawu, M3noa3Balime 3a 20mBeHe 3a
candpemku u kyxHencka kpamko Bpeme. Te abcopbupam
XapmueHu

xapmus

u3AUWHama Baaza.

PeuukAupaHa xapmus

[TpuyuHa 3a gvea.
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Paboma

Pexkumu Ha ¢pypHama

6. M36epeme FomoBo B u HamucHeme Kpb2oBus

KonBekuus

co
(=]

°
(o}

Bpeme 3a 20mBete

cenekmop, 3a ga 3agageme kenaHus kpaeH yac.

1. Ha 2naBHus ekpaH u3bepeme KonBekuus u . Ko2amo 3agageme BpEMemo 3a 20mBene,
HamucHeme Kpb2oBus cenekmop. dyprama noka3Ba yaca, 8 kotimo
2. V136epeme kenanus pekum Ha 2omBeHe u 20mBeremo we npukawyu. (Hanp. TomoBo
HamucHeme Kpb2oBus cenekmop. 813:30)
TomoBo 813:30
(3a nogpo6Ha uHpopmayus 3a Beeku pexkum
Bukme pa3gena “OnucaHue Ha pexkumume Ha
ypHama” Ha cmpakuya 19. 7. W36epeme CTAPT u HamucHeme KpbzoBust
3. 3agalime kenaHama memnepamypa. cenekmop.
*  Temnepamypama no nogpa3bupate e Ako He cme npoMeHuAu kpaliHus vac,
U guana3oHbm Ha memnepamypama dypHama 3ano4Ba ga 20mBu BegHaza.
Bapupam 6 3aBucumocm om pexuma Ha o Ako cme npomeHuAu kpailHus yac, dypHama
2omBeHe. aBmomamuyHo kopuaupa Ha4aAHUS vac, 3a
CTAPT ga 3aBbpwu 20mBeremo B 3agagerus yac.
4, V136epeme Bpeme 3a 20mBeHe U HamucHeme
KpvaoBus cenekmop, 3a ga 3agageme skenaHomo 3ABEAEXKA
Bpeme 3a 20mBeke. e Moxkeme ga npomeHume memMnepamypama u Bpememo 3a 2omBere no Bpeme Ha 20mBeHe.
e MakcumanHomo Bpeme 3a 20mBeHe e 10 o Tlo Bpeme Ha 20mBeHe u3bepeme May3a u HamucHeme Kpb2oBus cenekmop, 3a ga cnpeme Ha
yaca. nay3a. CAeg cnupaHe Ha 20mBeHemo Ha nay3a MoXkeme UAU ga NpUKAOYUME, UAU ga npogbAkume
5. Caeg HacmpoUka Ha Bpememo 3a 20mBeHe 20mBeremo.
u3bepeme xkenaHama onuusi, kosmo ga - W36epeme OK u HamucHeme Kpb2oBus cenekmop, 3a ga npukatoyume 2omBeremo.
u3nbAHUMe B kpas Ha 20mBeremo, caeg koemo - W36epeme Mpogbaku u HamucHeme KpbvaoBus cerekmop, 3a ga npogbakume ga 2omBume.
HamucHeme Kpb2oBus cenekmop. . Mpu 3aBbpwBaHe Ha 20mBeHemo Ha ekpaHa ce nosBsBa + 5 MuH.
e Mokeme ga u3bepeme U3ka. Ha dypHama, - Moxkeme ga u3bepeme +5 MuH. U ga HamucHeme Kpb2oBus cenekmop, 3a ga ygoakume
MoggbpkaHe Ha memn. uAU 3anazeme Bpememo 3a 20mBeHe ¢ 5 MUHYmU.
monAU.

e PexkumMbm Ha 20AM 2pUA He noggbpika
onyusma 3anazeme monAu.

3ABEAEXKA

Ako 3anoyHeme ga 20mBume 6e3 Hacmpotika Ha
Bpememo 3a 2omBere uau 3agageme MoggbpkaHe
Ha memn. kamo onyus, mps6Ba ga cnpeme dypHama
PBYHO.
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OnucaHue Ha peXkumume Ha ¢pypHama

PeskuM Auana3oH Ha Temnepamypa no nogpa3bupaHe
memnepamypama (°C) (°C)
PexuM Auana3oH Ha Temnepamypa no nogpa3bupaHe
memnepamypama (°C) (°C) 40-250 200
40-250 160 HazpsBare omgony + KonBekuus AonHusm HazpeBameneH enemeHm 2eHepupa MonAuHa, kosmo
ce pa3npegens paBHomepHo om koxBekuuoHHus BeHmuaamop.
3agHusim HazpeBameneH eneMeHM 2eHepupa MonAuHa, kosmo y Bai W 6 unu kek
KonBekuus ce pa3npegens paBHomepHo om koHBekuuoHHUs BeHmuaamop. 3N0A30aUME MO3U PEXUM 33 NUUA, XAAD UAU KEKC.
V13n0A3Batime mo3u peXuMm 3a neyeHe Ha mecmeHu U3geAust UAU 40-250 220
Meca Ha pa3au4HU HuBa egHoBpemeHHo. MNHmeH3uBHomo 20mBeHe akmuBupa Bcuuku HazpeBamenHu
40-250 | 180 WHmen3uBHo 20mBete eAeMeHmMU Nogpeg, 3a ga pa3npocmpaHu MonAUHama
TonAuHama ce 2eHepupa 0m 20pHUS U GOAHUS HazpeBameneH paBromepHo B8 Gyprama. U3nonzBaime mo3u pekum 3a
KonBekuus c Bewmunamop p 20AeMu 6A10ga kamo 20AeMu 02pemeHU UAU natioBe.
eneMeHm ¢ BeHmuaamopu. Ta3u Hacmpolika e nogxogswa 3a
neyeHe Ha MecmeHU U3geAus U Meca. 80-200 160
150-250 | 220 Mpu npodecuoHarHomo neyeHe ce u3nbAHABa aBmomamuyeH
r TpuUABLM C 20A9Ma NAOW, U3ABYBa monauHa. 13noA3Balime mo3u Wukon Ha npegBapumento HazpaBare, gokamo memnepamypama
OASIM 2pUA Ha dypHama gocmuaHe 220 °C. Caeg moBa 20pHusm
pekuM 3a 3anuyaHe Ha noBbpxHOoCMmMa Ha xpaHama (Hanpumep n
POdECUOHaAHO neyeHe HazpeBameneH enemeHm u koHBekyuoHHUSIM BeHmuaamop
Meco, Aa3aHs UAU 02pemeH).
3ano4Bam ga pabomsm, 3a ga 3anekam xpaHama, kamo
40-250 | 180 Hanpumep Meco. CAeg 3anuyaHe Mecomo we ce 20mBu npu Hucka
Fpun ¢ Benmunamop ABa 20pHU HazpeBameAHU eneMeHMa 2eHepuUpam MonAUHa, memnepamypa. M3noa3Balime mo3u pexkum 3a meaewko, nmuye
kosimo ce pa3npegeas om BeHmunamopa. M3noa3Balime mo3u UAU PUBHO Meco.
pexkuM 3a neyeHe Ha Mecmo UAU puba Ha ckapa. 150-250 220
40-250 | 180 Mpu nbpkeHe ¢ Bv3gyx ce u3noa3Ba 2opeuw, Bv3gyx 3a no-
opHUAM HazpeBameneH eAeMeHM 2eHepupa MONAUHa, kossmo xpynkaBa u no-3gpaBocaoBHa 3ampa3eHa uau npsicHa xpaHa
HazpsiBate omaope + KorBekuust | ce pagnpegens paBHomepHo om konBekuuoHHus Benmuaamop. MopkeHe ¢ Bv3gyx 6€3 0AUO UAU C NO-MaAko 0AUO, 0mkoAKOMO Npu HOPMaAHUMe
V3noa3Baiime mo3u peskum 3a nevene, koemo u3uckBa xpynkaBa pexkumu Ha korBekuus. 3a Hal-gobpu pe3yamamu u3noa3Baime
20pHa kopuyka (Hanpumep Meco UAU Aa3aHs). mo3u pexkum ¢ maBa 3a nopkene ¢ Bvagyx. CregBatime
peuenmama uAu yka3aHusima Ha onakoBkama 3a 3agaBaHe Ha
memnepamypa, Bpeme u koauyecmBo.
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Pexkum Ha MukpoBoaHu

KowBekuust

200°C

300W

Ha 2naBHus ekpaH u3bepeme KonBekyus u
HamucHeme Kpb2oBusa cenekmop.
N36epeme skenaHus pexkum Ha 20mBeHe u
HamucHeme KpbaoBus cenekmop.

(3a nogpo6Ha uHpopmayus 3a Beeku pexkum
Buxkme pa3gena “OnucaHue Ha pexkumume Ha
MukpoBoAHU” Ha cmpaHuua 21.)

3agalime kenaHama memnepamypa.

e Pexkum MWO He u3uckBa memnepamypHa
Hacmpotka.

e Temnepamypama no nogpasbupaHe
U guanasoHbm Ha memnepamypama
Bapupam 8 3aBucumocm om pexkuma Ha
2omBeHe.

3agalime HuUBomo Ha MowHoCm.

¢ HuBomo Ha MowHocm no nogpa36bupaxe
U guana3oHbm Ha HuBomo Ha MowHoCm
Bapupam 8 3aBucumocm om pexuma Ha
2omBete.

5. V3bepeme BpeMe 3a 20mBeHe u HamucHeme
Kpwv2oBus cenekmop, 3a ga 3agageme xeaaHomo
Bpeme 3a 2omBeHe.

e MakcumanHomo Bpeme 3a 20mBeHe e 1y4ac
u 30 MuHymu.

e Moxkeme ga u3bepeme +30 cek. u ga
HamucHeme Kpwv2oBus cenekmop, 3a ga

Bpeme 3a 2omBere
+30 cek.

ygbmkume Bpememo 3a 20mBeHe ¢ 30
cekyHgu.

6. W36epeme CTAPT u HamucHeme Kpwv2oBus
cenekmop.
e (OypHama 3ano4Ba ga 20mBu BegHaza.

14.30 MuH. 00 cek.

CTAPT

3ABEAEXKA

Moxkeme ga npoMeHume memnepamypama u Bpememo 3a 20mBeHe no Bpeme Ha 20mBeHe.
Mo Bpeme Ha 20mBeHe u3bepeme May3a u HamucHeme Kpv2oBus cenekmop, 3a ga cnpeme Ha
nay3a. CAeg cnupaHe Ha 20mBeHemo Ha nay3a Moxkeme UAU ga npukAloyume, UAU ga npogbakume
20mBeHemo.
N36epeme OK u HamucHeme Kpb2oBus ceanekmop, 3a ga npukatoyume 20mBeremo.
36epeme Mpogvaku u HamucHeme Kpb2oBusi cenekmop, 3a ga npogbakume ga 2omBume.
Mpu 3aBbpwBaHe Ha 20mBeHemo Ha ekpaHa ce nosiBsBa + 30 cek.. (+30 cek. He ce nosBsBa, ako
Bpememo 3a 20mBeHe e HacmpoeHo Ha no-manko om 5 cekyHgu.)
Moxkeme ga u3bepeme + 30 cek. u ga HamucHeme Kpb2oBus cenekmop, 3a ga ygbakume
Bpememo 3a 2omBete c owe 30 cekyHgu.
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OnucaHue Ha pekumMume Ha MukpoBbAHU M3non3BaHe Ha Pro Steamer
Moskeme pbyHO ga 20mBume xpaHa Ha napa ¢ Pro Steamer (MpodecuoHarHo 20mBeHe Ha napa).

Auana3oH Ha memnepamypama | Temnepamypa no nogpa3bupate (°C)
Pexk i
E2UM (°C) / HuBo Ha MouyHocm (W) / HuBo Ha MougHocm (W) -~ ™ 1. M3nedme 500 MA cmygena Boga B YuHusma
3a napa. MocmaBeme nocmaBkama 3a napa
-/100-850 850 Bbpxy YuHussMa 3a napa, gobaBeme xpaHama
MWO MukpoBoaHoBama eHepaus gaBa Bv3moxkHocm 3a 20mBete uAu Bopxy nocmaBkama u 3amBopeme kanaka om
npemonAsiHe Ha XpaHa 6e3 npoMsiHa Ha popMama uAu uBema. Hepbkgaema cmoMana. MocmaBeme Pro Steamer
40-200/100-600 | 200/300 8 cpegama Ha dypHama.
2. CaegBalime cmunku 2-4 B pa3gena 3a
MWO + pua HazpeBamenaHusim enemerm 2eHepupa monAuHa, kosmo ce nogcunBa om g pa3gens 3 o
MukpoBbAHU 33 ocmaHaaume Hacmpotku 3a
MukpoBoaHoBama eHepaus.
20mBete.
40-200/100-600 | 180/300 *  3anogpobHu uHcmpykuuu 3a 20mBeHe
MWO + KonBekyus gaapeBame/\Hunm eAeMeHm 2eHepupa %’IOHI\UH;, aBI;f)HBekuuo:Huqm L ) Bukme Pro Steamer Ha cmpaHuua 40.
eHmuAamop pa3npegens monauxHama Bvmpe B8 dypHama, kosmo ce
nogcunBa om mukpoBeaHoBama eHepaus. 01 Yurusi 3a napa / MogaokHa YuHus 3ABEAEXKA
40-200 /100-600 | 180 /300 02 MocmaBka 32 napa Bunaau npoBepsiBatime Hacmpolkume cu 3a 20mBene,
03  Kanak om Hepwkgaema cmoMaHa npegu ga ocmaBume ¢ypHama 6e3 Hag30p.
MWO + Meuene To3u pexkum kombuHupa 2puA ¢ BeHmuaamop u MukpoBbAHU U maka
HamansBa Bpememo 3a 20mBeHe, kamo gaBa Ha xpaHama kadsBa u
xpynkaBa noBbpxHocm. _ /\ BHUMAHME
: 3amBopeme kanaka Ha Pro Steamer maka, 4e ga nacHe
HuBo Ha MowHocm .
8 yuHusma 3a napa / nogaokHama Yurus. fduama uau
" kecmeHume moxe ga u3byxHam, ako kanakem He e
HuBo MpoueHm (%) 3rogha OnucaHue amBopeH npaBuAHo
MowHocm (W) 3 pexnp :
BICOKO 100 850 3nona3Balime 3a 3a2psBaHe Ha
me4HoCm. /\ BHUMAHUE
BMCOKO HICKO 82 700 V3noa3Balime 3a 3a2psBaHe U ¢ Hukoza He uznoa3Batime Pro Steamer ¢ pa3auyeH npogykm UAU Mogen.
CPEAHO BUCOKO 7 600 2omBeHe. Moske ga npegu3Bukame nokap uau damanHa noBpega Ha ypega.
CPEAHO 53 150 ; e Heu3non3Balime Pro Steamer 6e3 Boga uau xpaHa 8 Hez0. Koezamo u3non3Bame Pro Steamer,
V3non3Baiime 32 2omBene Ha Meco u u3aelime noHe 500 MA Boga npegu ynompeba. Ako koausecmBomo Boga e no-manko om 500 ma,
CPEAHO HWCKO 35 300 3a2paBane Ha 3eneH4yuu. moBa moXke ga goBege go HenbAHO c2omBste uau ga npequ3Buka nokap uau amanta noBpega Ha
3non3Balime 3a pa3mpa3sBaHe npegu ypega.
PASMPASAIBAHE 2 180 20mBeHe. . BHumaBalime npu u3BaxkgaHe Ha koHmeliHepa om Pro Steamer caeg 20mBere, mbli kamo Moxke ga
HUCKO 2 100 M3noa3Balime 3a pa3mpa3sBate Ha € MH020 20pew.
3eAeHYyyU.
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CneuuanHu ¢yHkuuu

KowBekuust

HuBa

TomBeHe Ha Hakoaka

160°C

Bpeme 3a 20mBeHe

Ha 2naBHus ekpaH u3bepeme KonBekyus u
HamucHeme Kpb2oBusa cenekmop.

M36epeme CneyuanHa GpyHkyus u HamucHeme
Kpb2oBus cenekmop.

36epeme skeraHama GyHkuust U HamucHeme
KpvaoBus cenekmop.

(3a nogpo6Ha uHdopmauus 3a Besika dyHkyus
Bukme pa3gena “OnucaHue Ha cneuuanHume
dyHkyuu” Ha cmpaHuua 23.)

3agalime )kenaHama memnepamypa.

e Temnepamypama no nogpa3bupaHe
U guana3oHbm Ha memnepamypama
Bapupam 8 3aBucumocm om pexkuma Ha
2omBeHe.

136epeme Bpeme 3a 20mBeHe u HamucHeme

Kpb2oBus cenekmop, 3a ga 3agageme »keraHomo

Bpeme 3a 2omBeHe.
¢ MakcumanHomo Bpeme 3a 2omBete e 10
yaca.

TomoBo 813:30

CTAPT

N36epeme FfomoBo B u HamucHeme KpbaoBus

cenekmop, 3a ga 3agageme kenaHus kpaeH yac.

o Kozamo 3agageme Bpememo 3a 20mBeHe,
dypHama noka3Ba yaca, B koimo
20mBeHemo we npukatoyu. (Hanp. fomoBo
813:30)

36epeme CTAPT u HamucHeme KpvaoBus

cenekmop.

e Ako He cme npomeHUAU kpaliHus Yac,
dypHama 3ano4Ba ga 20mBu BegHaza.

e Akocme npoMeHuAu kpaliHus Yac, dypHama
aBmomamuyHo kopuaupa Ha4aAHus yac, 3a
ga 3aBbpwu 20mBeremo B 3agagerus yac.
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OnucaHue Ha cneuuanHume ¢yHkuuu ABmomamuyHo 20mBeHe

Auana3oH Ha TeMnepamypa no nogpas6upane OypHama npegnaza 31 npozpamu 3a ABmomamuyHo 20mBeHe. Bv3noa3Batime ce om ma3u pyrkyus,
Pexkum memnepamypama (°C) (°C) 3a ga cnecmume Bpeme uAu ga cbkpamume kpuBama Ha 06yyeHue. Bpememo 3a 20mBeHe, HUBomo Ha
B o 40-250 160 MOU4HOCM U memnepamypama Wwe ce peayAupam cnopeg u3bpaHama npozpama.
FomBee Ha Hakoako HuBa
3noa3Balime moBa 3a 20mBeHe Ha gBe HUBa egHOBpemeHHO. 1. Ha2naBuus ekpan uzepeme KonBekyua u
KonBekills HamucHeme KpbaoBus cenekmop.
60-100 60 FOHBEA 2. W36epeme ABmomamuyHo 20mBeHe u

3ana3eme monau 13noA3Balime camo 3a noggopkaHe Ha moky-wo npuzomBeHama HamucHeme Kpv20Bus cenekmop.

XpaHa monaa.

3. W36epeme skenaHama npozpama U HamucHeme
Kpv20Bus cenekmop.
e 3anogpobHa uHdopmauyus 3a Besika
Hanumka dyrkyus Bukme “ABmomamuyHo 20mBeHe
B8 pa3gena “UHmeauz2eHmHo 20mBeHe” Ha
cmpaHuua 28.
4. Tpoyememe cvBema u u3bepeme Hanpeg, creg
koemo HamucHeme KpbaoBus cenekmop.

»

5. W3bepeme meaaomo u HamucHeme KpbaoBust
cenekmop.

e Aonycmumomo meano Bapupa B
3aBucumocm om u3bpaHama npozpama.

e Ta3ucmbnka MoXke ga He e npunoXkuma 3a
Hskou npozpamu.

6. MogeomBeme xpaHama u akcecoapume cnopeg
uHcmpykuuume Ha ekpaHa, u3bepeme Hanpeg u
HamucHeme Kpb2oBus cenekmop.

7. W3bepeme CTAPT u HamucHeme KpwvaoBus
cenekmop.

<Hanumka

Teano 250 2p.
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ABmomamuyHo pa3mpa3aBane

CkopocmHo 20mBeHe

(ypHama npegaaza 5 npoepamu 3a ABmomamuuHo pa3mpa3aBare. BvanoazBalime ce om ma3u dyHkuus

3a ygo6Ho pa3mpa3aBaHe Ha xpaHu. Bpememo 3a 20mBeHe, HUBOMO Ha MOWHOCM U MeMnepamypama we

Ce pe2yAupam cnopeg u3bpaHama npozpama.

KonBekuust

Meco
<Meco
Teano 02ke

Ha 2naBHus ekpaH u3bepeme KonBekyus u
HamucHeme Kpb2oBusa cenekmop.
/136epeme ABmomamuuHo pa3mpa3sBaHe u
HamucHeme KpbaoBus cenekmop.

M36epeme kenaHama npozpama U HamucHeme

KpvaoBus cenekmop.

¢ 3anogpobHa uHdpopmayus 3a Beska
dyHkuug Bukme “ABmomamuyHo
pa3mpa3sBaHe” B pa3gena “MHMeAU2eHMHO
20mBeHe” Ha cmpaHuya 31.

136epeme me2Anomo u HamucHeme Kpb2oBus

cenekmop.

¢ Aonycmumomo meano Bapupa B
3aBucumocm om u3bpaHama npozpama.

MogaomBeme xpaHama u akcecoapume cnopeg

uHcmpykyuume Ha ekpaHa, u36epeme Hanpeg u

HamucHeme Kpb2oBus cenekmop.

136epeme CTAPT u HamucHeme Kpb2oBus

cenekmop.

OypHama npegaaza npozpamu 3a Ckopocmuo 20mBeHe. Bv3noa3Batime ce om ma3u dyHkuus 3a ygobHo
pa3mpa3sBaHe Ha xpaHu. Bpememo 3a 20mBeHe, HUBOMO Ha MOWHOCM U MemMnepamypama wie ce
pea2yAupam cnopeg u3bpaHama npozpama.

1. HaanaBHus ekpaH u36epeme KonBekuyus u
HamucHeme KpbaoBus cenekmop.

2. W3bepeme CkopocmHo 20mBeHe u HamucHeme
Kpwv2oBus cenekmop.

KoHBekuust

3. M3bepeme XenaHama npozpama U HamucHeme
Kpv20Bus cenekmop.
e 3anogpobHa uHdopmauyus 3a Besika
dyrkyus Bukme “CkopocmHo 20mBeHe”
B8 pa3gena “UHmeauz2eHmHo 20mBeHe” Ha
cmpaHuua 32.
4. Tpoyememe cvBema u u3bepeme Hanpeg, caeg
koemo HamucHeme Kpb2oBus cenekmop.

Teyetu kapmodeHu

noAoBunku

5. W3bepeme meaaomo u HamucHeme KpbaoBus
cenekmop.

e Aonycmumomo meano Bapupa B
3aBucumocm om u3bpaHama npozpama.

6. MogeomBeme xpaHama u akcecoapume cnopeg
uHcmpykuuume Ha ekpaHa, u36epeme Hanpeg u
HamucHeme KpbvaoBus cenekmop.

7. U36epeme CTAPT u HamucHeme KpvaoBus
cenekmop.

<MeyeHu kapmoderu noroBurku

Teano 400-600 2p.
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Talimep

MoyucmBaHe

AobaBsHe Ha HOB matimep

1.
2.
3.

MokocHeme 6ymoHa — Ha koMaHgHOMO Mabao.

36epeme Talimep u HamucHeme Kpv2oBus cenekmop.

Ha ekpaHa Ha matimepa u36epeme 4 u HamucHeme KpvaoBus cenekmop.
e Tlpeckoyeme ma3u cmonka, ako gobaBame maliMep 3a npbB nom.
3agaBate Ha Bpememo.

PegakmupaHe Ha 3agageH matimep

1
2.
3.

MokocHeme 6ymoHa — Ha koMaHgHOMO MabAo.

36epeme Talimep u HamucHeme KpbaoBus cenekmop.

Ha ekpaHa Ha maliMepa u3bepeme maiimepa, kolimo uckame ga pegakmupame, u HamucHeme
Kpv2oBus cenekmop.

[TpomeHeme yYaca.

M3mpuBaHe Ha malimep

1

2.
3.
4

Mokocreme 6ymoHa — Ha koMaHgHOMO MabAo.

36epeme Talimep u HamucHeme KpbaoBus cenekmop.

Ha ekpaHa Ha malimepa u36epeme Til] u HamucHeme Kpv2oBus cenekmop.

36epeme M3mpuBaHe B gsicHama cmpaHa Ha malimepa, kodmo uckame ga u3mpueme, u
HamucHeme Kpb2oBus cenekmop.

36epeme fomoBo u HamucHeme Kpv2oBus cenekmop.

M3non3BaHe Ha malimepa

1. AokocHeme 6ymoHa — Ha koMaHgHOMO MabAo.
2. W36epeme Talimep u HamucHeme KpbaoBus cenekmop.
3. W36epeme CTAPT B gsicHama cmpaHa Ha malimepa, kolimo uckame ga u3noa3Bame, u HamucHeme
Kpv2oBus cenekmop.
e (Cneg kamo cmapmupame malimepa, Mokeme ga 20 Cnpeme Ha nay3a UAU ga 20 0mMeHuUme.
3ABEAEXKA

Ko2amo Bpememo u3meuye go 3agageHa mouka, ce nosiBsBa cbobujeHue “Bpememo uzmeye.” ¢ MeAOgus.

136epeme OK u HamucHeme Kpwv2oBusi cenekmop, 33 ga 3amBopume cbobujeHuemo.

MoyucmBaHe ¢ napa

Mone3Ho e 3a noyucmBaHe Ha Aeku 3amMbpcsBaHus ¢ napa.
Ta3u aBmomamuyHa dyHkuus necmu Bpeme, kamo eaumMuHupa Heobxogumocmma om pegoBHO pbYHO
noyucmBaHe.

e N2

MokocHeme 6ymoHa — Ha komaHgHomMO Mabao.

N36epeme MoyucmBaHe u HamucHeme KpbaoBus cenekmop.

36epeme MovyucmBaHe c napa u HamucHeme KpbaoBusi cenekmop.

CnegBalime uHcmpykuuume Ha ekpaHa, u36epeme Hanpeg u HamucHeme KpbaoBus cenekmop.
N36epeme CTAPT u HamucHeme Kpwb2oBus cenekmop.

A\ NPEAYMIPEXAEHME

He omBapstime Bpamama npegu kpas Ha npo2pamMama. Bogama B8v8 dypHama e MHo20 20pewa u Moke
ga Bu uzeopu.

3ABEAEXKA

Ako GypHama e CUAHO 3aMbpCeHa C Ma3HUHa, HaNPUMep CAeg NeYeHe Ha dypHa UAU 2pUA, ce
npenopv4Ba ga omcmpaHume ynopumume 3amMbpcaBaHus pbyHO C NoMoWwma Ha noyucmBauyo
cpegcmBo, npegu ga u3noa3Bame noyucmBaHemo ¢ napa.

OcmaBeme Bpamama omBopeHa, kozamo yukbAbm 3aBbpuiu. ToBa e ¢ uen u3cbxBaHe Ha
emalinupaHama noBubpxHocm.

Ako BbmpewHocmma Ha dypHama e 20pewla, aBmomamuyHomo noyucmBaHe HaMa ga ce
akmuBupa. 134akatime, gokamo dypHama u3cmue, u onumatme omHoB8o.

He u3auBalime Bogama Bovpxy goHomo cbe cuna. HanpaBeme 20 BHumMamenHo. B npomuBeH cayyal
Bogama we npeaee omnpeg.
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ewoged

Paboma

06e3mupucsBate

Mone3Ho e 3a npemaxBaHe Ha Mupu3Mu om dypHama. 13noa3Batime ma3u dyHkuus pegoBHo, 3a ga
npemaxHeme Bcaka HenpusmHa Mupu3ma om Bawama dypHa.

MokocHeme 6ymoxa — Ha koMaHgHOMO Mabao.

36epeme MoyucmBaHe u HamucHeme KpbaoBus cenekmop.

/36epeme O6e3mupucsiBaHe u HamucHeme KpboBus cenekmop.

1

2.
3.
4

26 bonzapcku

3agaBae Ha Bpememo.
e Mokeme ga 3agageme go 15 MuHymu.

/36epeme CTAPT u HamucHeme Kpb2oBus cenekmop.

Hacmpoliku

MokocHeme 6ymona — Ha komangHomo mabao, u3bepeme Hacmpoliku u HamucHeme KpbaoBus
cenekmop, 3a ga npoMeHume pa3AuyHU Hacmpolku 3a GypHama.
Bukme cregHama mabAuya 3a nogpobHU onucaHus.

MeHio MogmeHto OnucaHue
Bpw3ku Wi-Fi Moxkeme ga Bkatoyume uau ugkarouume
Wi-Fi.
NecHo cBop3BaHe Moxkeme ga cBbprkeme dpypHama cbe

cbpBopa SmartThings upe3 Wi-Fi Bpb3ka.
Kozamo ¢ypHama e cBop3aHa, MoXeme ga
u3non3Bame npunokeHuemo SmartThings
3a npoBepka Ha cbcmosiHuemo Ha dypHama
u/uau 3a koHmpoAupaHe om MOBUAHO
ycmpoticmBo.

AucmaHuuoHHo ynpaBaeHue

N36epeme AkmuBupaHe u HamucHeme
KpwvaoBus cenekmop, 3a ga no3Boaume
Ha ueHmbpa 3a 06caykBaHe Ha kaueHmu
ga NOAYYU gUCMAHUUOHEH gocmbn go
¢dypHama 3a npoBepka Ha BbmpewHa
uHGopmMauus.




MeHto MogmeHto OnucaHue MeHto MogmeHto OnucaHue
Aucnaet Apkocm Moxeme ga npomeHume spkocmma Ha Aama u yac ABmomamuyHa gamauyac | Mokeme ga Bkatouume uau uskatoyume
ekpaHa. akmyaau3auusima Ha 4aca om MHmepHem.
CkputiHcetiBop Mokeme ga Bkalouume uau u3kayume Tpsi6Ba ga cme cBop3atu ¢ Wi-Fi Mpexama.
ckpuliHceliBopa. 360p Ha 4yacoBa 30Ha Moxkeme ga u36epeme yacoBama 30Ha.
(Tps6Ba ga geakmuBupame aBmomamuyHa
3ABEAEXKA prbba ga g P
gama u vac.)
e CkpuliHcelBopbm e dyHk
pulceuBopom & GyHkuus, Hacmpolika Ha gamama Moxeme ga 3agageme gamama pbyHo.
kosmo noka3Ba gamama u 4aca Ha
(Tpsi6Ba ga geakmuBupame aBmomamuyHa
ekpaHa, ako 3a u3BecmHo Bpeme He
gama u vac.)
e BvbBegeHo HUWoO B cbcmosiHue Ha
20moBHocm. Hacmpolika Ha Yaca Moxeme ga 3agageme yaca pvyHo. (Tpsi6Ba
o Bkaloueme ckpuiiHceliBupa, 3a ga ga geakmuBupame aBmomamuyHa gama
akmuBupame mema Ha 4acoBHuka u uvac.)
Bpeme Ha u34akBare. 360p Ha popMam Ha yaca | Mokeme ga u36epeme mekgy 12- uau
TeMa Ha vacoBHuka Moxeme ga u3bepeme memama Ha 24-4acoB popmam Ha vaca.
yacoBHuka. E3uk Moxkeme ga u3bepeme e3uk.
Bpeme Ha u34akBare Mokeme ga 3agageme 0O6em Moxkeme ga peayAupame cunama Ha 38yka
npogbAkumeAHocmma npegu Ha dypHama.
ckputincelBopom ga ce Bknouu. Momouw, OmcmpaHsBaHe Ha Moxeme ga npoBepume uxdpopmauusima 3a
3ABEAEXKKA Heu3npaBHocmu omcmpaHsBaHe Ha HeuznpaBHocmu.
e lompebAeHuemo Ha eHepaus MoXe PvkoBogcmBo 3a Moskeme ga pa3aaegame AecHU
ga ce yBeauyu B8 3aBucumocm om nbpBoHayanHa ynompeba UHCMpykuuu omHocHo ocHoBHomo

Hacmpotlikama.

¢ Kozamo Hacmpolikama 3a Bpeme Ha
u3yakBaHe e 3agageHa kamo “BuHazu
BkatoueHo’, spkocmma Ha LCD ekpaHa
ce npomeHst aBmomamuyHo Ha HuBo
2, ako Hsma HukakBo geticmBue 8
NpogbAkeHUe Ha 3 MUHymU.

u3non3BaHe Ha GypHama.
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Paboma WHmeAu2eHmHo 20mBeHe
- Mogmetio T ABmomamuyHo 20mBeHe
3aypega Wme Ha Mogena Mokeme ga npomMeHUme UMemo Ha MogeAa CnegBawama mabauya nokasBa 31 aBmomamuyHu npozpamu, BkAalouumeAHo npemonasiHe, 20mBeHe,
Ha dypHama. neyeHe Ha Meco U mecmeHu u3geaus. Ta cbgbpxka koauyecmBa, Bpeme 3a npecmoli U nogxogawiu
Bepcus Ha codmyepa Mokeme ga npoBepume mekywiama Bepcus npenopbku. Te3u aBmomamuyHu npozpamu cbgbpkam cneyuasHu pexumu Ha 20mBewe, koumo ca
Ha dbpMyepa. pa3pabomeHu 3a Bawe ygobcmBo.
K 8 8 moB
02amo ua HoB copmyep, 6 moBa etio XpaHa Pa3mep Ha nopuusima Akcecoapu HuBo
ce nosBsaBa 6ymoH Akmyanu3auus Ha (ke)
copmyepa.
1. Hanumka 0,25 KepamuyHa nocmaBka 1
HOpuguyecka uHdpopmauus Moxkeme ga npoBepume topuguyeckama 05 P
uHbopmauus. !
Hanelime meyHocmma 8 kepamuyHu yawu u 3a2pelime omHoBo,
3akaouBaHe 6e3 ga 2u nokpuBame. MocmaBeme egHa Yawa no cpegama, 2 Yawu

Moxeme ga 3akatoyume komaHgHomo mabao, 3a ga npegomBpamume HeBoaHo BuBekgaHe.

o 3agaakmuBupame dyrkuusma 3akawuBane, gokocHeme 6ymoHa — Ha komaHgHOMO Mabao,
u3bepeme 3akatouBaHe u HamucHeme Kpv2oBus cenekmop.

o 3agageakmuBupame dyHkuusma 3akatouBane, gokocHeme u 3agpwkme 6ymorHa —, gokamo
Bugume cvobuweHuemo “KomMaHgHomo mabao e omkAyeHo”.

egHa go gpyaa B kepamuynama maBa. OcmaBeme 2u ga npecmosm B
MukpoBbaHoBama ¢ypHa. Pa36bpkalime gobpe caeg npecmol om 1-2
MUHymu. bbgeme BHumamenaHu, gokamo u3Bakgame yawume (Buxkme
uHcmpykuuume 3a 6e30nacHOCM 3a NpemMoNAsiHe Ha MeyHocmu).

2. TomoBa xpaHa

0,3-04
04-0,5

KepamuyHa nocmaBka 1

MocmaBeme Ha kepamuyHa YuHus u nokpulime ¢ npuAenBaw, Guam 3a
MukpoBbAHOBU dypHU. Ta3u npo2pama e Nogxogsauia 3a XpaHu, Cocmosiwu
ce om 3 koMnoHeHMa (Hanp. Meco CbC €OC, 3eAeHYyUU U 2apHUMYpa, kamo
kapmodu, opu3 uau MakapoHu). OcmaBeme ga npecmou 3 MUHymU cAeg
20mBere.

3. 3ampa3eHa 2omoBa
XpaHa

0,3-04
0,4-0,5

KepamuyHa nocmaBka 1

B3ememe 3ampa3eHomo 20moBo sacmue u npoBepeme gaAu scmuemo

e N0gxogso 3a MukpoBubAHu. Mpobutime doauomo Ha 20moBomo
acmue. NMocmaBeme 3ampa3eHomo 20moBo icmue no cpegama. Ta3u
npozpama e nogxogswia 3a 3ampa3eHu 20moBu xpaHu, Cbcmosuu ce
om 3 komnoHeHma (Hanp. MeCO CbC COC, 3eAeHYYUU U 2apHUMypa, kamo
kapmodu, opu3 uau MakapoHu). OcmaBeme ga npecmou 3 MUHymu cAeg
20mBeHe.
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XpaHa Pa3mep Ha nopuusima Akcecoapu HuBo XpaHa Pa3mep Ha nopuusima Akcecoapu HuBo
(ka) (ka)
Cyna 0,2-0,3 KepamuyHa nocmaBka 1 10. 3ampa3eHu 0,4-0,6 TaBa 3a neyeHe 3
04-05 kpokemu Pa3npegeneme 3amMpa3eHume kapmoderu kpokemu paBHomepHo Bbpxy
Hanelime B gbaboka kepamuyHa YuHus uAu kyna u nokpulime ¢ MemaAHama maBa 3a neyeHe.
naacmmacoB kanak no Bpeme Ha 3a2psiBaHemo. MocmaBeme cynama no 1. 3ampageHu 03-04 KepamuyHa nocmabka ]
cpegama Ha kepamuyHama nocmaBka. Pa36bpkalime BHumMameaHo npegu 3eneHuyLU 0,4-0,5
U CAeg Npecmos om 2-3 MUHymu.
MocmaBeme 3ampa3eHume 3eAeHyyuu, kamo 6pokoau, peseHu MopkoBu,
fixHus 0203 Kepamuura nocmatka 1 po3uyku kapduon u 2pax B cmkaena kyna ¢ kanak. Ao6aBeme1-2 c.a.
04-05 Boga. MocmaBeme kynama no cpegama Ha kepamuyHama nocmaBka.
Hanelime B gbaboka kepamuyHa YuHus uau kyna u nokpulime ¢ romBeme c kanak. OcmaBeme 2-3 MuHymu u 2u pa36bpkalime creg
naacmmacoB kanak no Bpeme Ha 3a2psiBaHemo. MocmaBeme cynama no 20mBeHe.
cpegama Ha kepamuyHama nocmaBka. Pa36bpkalime BHuMameaHo npegu 12. 96bAkoB natl 12-14 | Ckapa Ha dypHama | ]
U CAeg Npecmost om 2-3 MUHymu. -
MocmaBeme s6bAkoBus nali B kpbaba MemaneH cbg. MocmaBeme Bopxy
3ampa3en ozpemet 04-0,6 Pewemka 33 2pun 5 ckapama Ha dypHama. Auana3oHbm Ha mezaomo BkaiouBa s6bakume u
c puba kepamuyHa nocmaBka
gpyeu.
MocmaBeme 3ampa3eHus o2pemeH ¢ puba B nogxogsuy kepamuyeH Cbg 13.  OctoBa 3a nAogoB 0,3-0,5 | Ckapa Ha ¢pypHama | 3
UAU Cbg 0m 02HeynopHo cmbkao. OcmaBeme ga npecmou 2-3 MUHymu gl
Cheg 20mBeHe. Ta3u Npo2pama e N0grOgaLIa 3 JaMpa3eHu 20moBu MocmaBeme mecmomo B MemaneH cbg 3a 6Aam Bbpxy ckapama Ha
npogykmu, Cbcmosiwu ce om dpuAema ¢ 2apHUMypa om 3eAeH4YyyU U COC. ypHama.
3aMpa3eHa Aa3aHs 04-0,6 Pewemka 3a 2pun + 3 o Bt 05-07 | Ckapa Ha ¢yprama | 3
kepamuyHa nocmaBka MocmaBeme mecmomo B kpbabA MemaneH Cbg UAU Cbg OM 02HEYNOPHO
MocmaBeme 3ampa3eHama Aa3aHs B nogxogaw, kepamuyeH cbg uau cmbkno Bopxy ckapama Ha gypHama.
Cbg 0m 02HeynopHo cmbkAo. OcmaBeme ga npecmou 2-3 MUHymu cAeg 15.  KpoacaHu 0,2-0,4 | Ckapa Ha GpypHama | 3
npegBapumenro HazpaBare. I3n0a3Balime xapmus 3a nedene. MocmaBeme kpoacaHume eguH go gpy2
3ampazeHu 0,4-0,5 TaBa 3a neyeHe 3 Bopxy ckapama Ha dypHama.
kapmodu 33 QYPHA | pa3ynegeneme 3ampa3eHume kapmodu 3a dypHa Bupxy Memanxa maBa 16.  Aamcku mMacheH 05-07 | Ckapa Ha GypHama | 2

3a neyeHe.

3ampa3eHa nuua

0,3-0/4
04-0,5

Ckapa Ha GypHama 2

nal

MocmaBeme npscHomo mecmo B 22 cM kpbabA MemManeH Cbg 3a neyeHe.
MocmaBeme Bovpxy ckapama.

MocmaBeme 3ampa3eHama nuya Bvpxy ckapama Ha dypHama.
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MHmeAu2eHmHo 20mBeHe

TaBa 3a neyeHe

MapuHoBalime pubHume puaema (2 cm) u 2u nocmaBeme egHo go gpy20
Bopxy ckapama 3a ¢pypHa u maBama 3a neveHe. O6bpHeMe xpaHama,
ko2amo u3ckouu u3Becmuemo, uzbepeme OK u HamucHeme KpbaoBust
cenekmop. Creg moBa u3bepeme Mpogbaxku u HamucHeme KpbaoBus
cenekmop, 3a ga Bb306H0Bume npoueca.

XpaHa Pa3mep Ha nopuusima Akcecoapu HuBo XpaHa Pa3mep Ha nopuusima Akcecoapu HuBo
(k2) (ke)
17 Aamcku cragbk 0,7-0,8 Ckapa Ha dypHama 3 24. Cmek om cboM2a 0,3-0,6 Ckapa Ha ¢pypHama + 5+2
XAs6 MocmaBeme npsicHomo mecmo Bbpxy npaBobabAHa MemaAHa maBa 3a TaBa 3a nevere
20mBeHe ¢ nogxogsaw, pa3mep (gbakuHa 25 cm). MocmaBeme maBama MapuHoBalime duaemama om cboM2a U 2u nocmaBeme egHo go gpy20
HagAbkHO cnpsiMo Bpamama Bbpxy ckapama Ha dypHama. Bbpxy ckapama 3a dypHa u maBama 3a neyeHe. ObbpHemMe xpaHama,
18, MuvduHu 05-06 | Ckapa Ha bypHama | ) kozamo u3ckoyu u3Becmuemo, u3bepeme OK u HamucHeme KpbzoBus
cenekmop. Creg moBa u3bepeme Mpogbaku u HamucHeme KpbvaoBus
MocmaBeme mecmomo 3a MbuHU B MemanHU GopMU 3a MbOUHU, cenekmop, 3a ga B5306H0BUMe Npoueca.
nogxogswu 3a12 mbduHa. MocmaBeme cvga no cpegama Ha ckapama Ha
o 25. Ckapugu 0,3-0,4 Ckapa Ha pypHama + 5+2
ypHama.
0,4-0,5 TaBa 3a neyeHe
19. BmacBaHe Ha 0,3-0,6 | Ckapa Ha pypHama | 3
T E NER Pa3npegeneme paBHomepHo cypoBume ckapugu Bbpxy ckapama Ha
MogaomBeme mecmomo ¢ Ma? 3a nuya, kekc uau XAH6.VI'Iocma8eme 20 dypHama u maBama 3a neveHe. OB bpHeMe xpanama, kozamo u3ckout
B 20nsMa kpwvana monaoycmoliyuBa dopma u 20 nokpulime ¢ npo3payHo u3Becmuemo, ubepeme OK u vamucHeme Kpb2oBus cenekmop. Creg
$oAuo. moBa u3bepeme Mpogbaku u HamucHeme KpvoBus cenekmop, 3a ga
20. MaHguwnaHoB 0,3-0,6 | Ckapa Ha pypHama | 2 Bv306H0BUme npoueca.
kelik MocmaBeme mecmomo B kpbaaa Gopma 3a neveHe om YepeH Meman CbC 26. Tenewka nopkona, 0,3-0,6 Ckapa Ha GpypHama + 542
CAegHUS guamembp cnpsiMo meaaomo: 300 2. 818 cm, 400 2 8 24 cm u 500 mbHka TaBa 3a neyeHe
2 826 cm. MocmaBeme cbga no cpegama Ha ckapama Ha dypHama. MocmaBeme menewkume nbpkoAu egHa go gpy2a B cpegama Ha
21. Baxxas6 0,7-0,8 | Ckapa Ha ¢pypHama | 2 ckapama Ha ¢ypHama u maBama 3a neyere. 06bpHeme xpaHama, kozamo
MocmaBeme npscHomo mecmo Bbpxy npaBobabAHa MemanHa maBa 3a u3ckoyu u3Becmuemo, u3bepeme OK u HamucHeme KpwvaoBus cenekmop.
20mBeHe ¢ nogxogaw, pa3vep (gbakuna 25 cm). MocmaBeme maBama Caeg moBa u3bepeme Mpogbaxku u HamucHeme KpbvaoBus cenekmop, 3a
HagAwkHO cnpsamo Bpamama Bupxy ckapama Ha dypHama. ga Bv306H0BUme npoueca.
22. S66AkoB cragkuw 03-0,5 | TaBa 3a neyeHe | 2 27, Aerewku nopkonu 03-06 Ckapa Ha pypHama + 5+2
TaBa 3a neyeHe
¢ ymep mecmo 3noA3Balime xapmust 3a neyee. MocmaBeme 4 6p. eguH go gpya Bbpxy 3
maBama 3a nedere. MapuHoBalime azHewkume nopXkoau. MocmaBeme azrHewkume nbpkoau
Bopxy ckapama Ha dypHama u maBama 3a neyeHe. O6bpHEMe xpaHama,
23.  PubHo dune, 2 cMm 0,3-0,6 Ckapa Ha dpypHama + 5+2

ko2amo u3ckoyu u3Becmuemo, uzbepeme OK u HamucHeme KpbzoBus
cenekmop. Creg moBa u3bepeme Mpogbaxku u HamucHeme KpwvaoBus
cenekmop, 3a ga Bv306H0BUMeE npoueca.

30 bonapcku




XpaHa

Pa3mep Ha nopuusima Akcecoapu HuBo

(ka)

28.

MpecHu 3eAeHyyuu

0,3-04
0,5-0,6

KepamuyHa nocmaBka 1

MpemeaAeme 3eAeH4YyUUMe, CAeg kamo cme 2u U3MUAU, NOYUCMUAU U
Hapsi3aAU Ha napyema ¢ egHakbB pa3mep. MocmaBeme 2u B cmbkaeHa
kyna c kanak. Ao6aBeme 45 mA cmygeHa Boga (3 cyneHu Abkuuu).
MocmaBeme kynama no cpegama Ha kepamuyHama nocmaBka. fomBeme
c kanak. OcmaBeme 2-3 Munymu u 2u pa36bpkalime caeg 20mBere.

29.

BeaeHu kapmodu

0,5-0,6
0,7-0,8

KepamuyHa nocmaBka 1

Mpemeaaeme kapmodume, creg kamo cme 2u 06eAUAU, UIMUAU

U Hapsi3aAu Ha napyema ¢ egHakbB pa3mep. MocmaBeme 2u B
cmokaeHa kyna ¢ kanak. Ao6aBeme 45-60 MA (3-4 cyneHu Abkuuu)
Boga. MocmaBeme kynama no cpegama Ha kepamuyHama nocmaBka.
OcmaBeme 2-3 MuHymu u 2u pa36bpkalime caeg 2omBeHe.

30.

Ban opu3

0,3-0,4 KepamuyHa nocmaBka 1

Mpemeaaeme Aeko cBapeHus 6aA opu3 u gobaBeme gBoliHo koauyecmBo
cmygeHa Boga. Hanpumep: ako Bapume 0,3 ka opu3, go6aBssme 600 mMA
cmygeHa Boga. M3noa3Batime kyna om o2HeynopHo cmbkao ¢ kanak.
MocmaBeme kynama no cpegama Ha kepamuyHama nocmaBka. fomBeme
c kanak. OcmaBeme ga npecmou 5 MuHymu u pa3bbpkalime caeg
2omBeHe.

31.

AomawHa nuya

0,6-1,0 TaBa 3a neyeHe 1

MocmaBeme nuuama Bopxy nocmaBkama. Auana3zoHbm Ha me2A0mMo
BkatouBa monuHz kamo coc, 3ereHuyuu, wyHka u kawkaBaa.

ABmomamuyHo pa3mpa3saBane

B caegBawama mabauua ca gageHu pa3audHUMe npozpamu 3a ABmomamuyHo pa3Mpa3abBate,
koauyecmBa, BpemeHa 3a npecmoli u cbomBemHume uHcmpykuuu. Te3u npozpamu u3noa3Bam camo
MukpoBbAaHoBa eHepaus. Mpegu pa3mpa3aBaxe cBaaeme Bcuyku onakoBku. MocmaBeme mecomo,
nmuyume, pubama, xas6a, kekca u naogoBeme Bopxy kepamuyHama nocmaBka.

XpaHa

Pa3mep Ha
nopyusma (k2)

Bpeme 3a npecmoll

Akcecoapu HuBo (MUK)

Meco

0,2-2,0 KepamuyHa nocmaBka 1 10-30

Mokputime kpauwama c anymuHueBo dpoauo. 06vpHeme xpaHama, kozamo u3ckoyu
u3Becmuemo, u3bepeme OK u HamucHeme KpwvaoBus cenekmop. Caeg moBa uzbepeme
Mpogbaku u HamucHeme KpbaoBus cenekmop, 3a ga Bv306H0Bume npoueca. Ta3u
npozpama e nogxogswa 3a 208exgo, azHewko, cBuHcko, cmekoBe, nbpxkoau, MAsHO
Meco.

Mmuyu

0,2-2,0 KepamuyHa nocmaBka 1 10-30

Mokputime kpauwama Ha 6ymyemama u kpuayama ¢ anymuHueBo dpoauo. 06bpHeme
xpaHama, kozamo u3ckoyu uzBecmuemo, u36epeme OK u HamucHeme KpwvaoBus
cenekmop. Creg moBa u3bepeme Mpogbaxku u HamucHeme KpwvaoBus cenekmop, 3a ga
Bv306H0Bume npoueca. Ta3u npozpama e nogxogswa kakmo 3a usino nuae, maka u 3a
nopuuu nuAe.

Puba

0,2-2,0 KepamuyHa nocmaBka 1 10-30

Mokpulime onawkama npu usaa puba ¢ aaymuHueBo dpoauo. O6bpHEME xpaHama,
koaamo u3ckouu u3Becmuemo, uzbepeme OK u HamucHeme KpbaoBus cenekmop. Creg
moBa u36epeme Mpogbaku u HamucHeme KpvaoBus cenekmop, 3a ga Bv306H0Bume
npoueca. Ta3u npozpama e nogxogswia kakmo 3a usiaa puba, maka u 3a pubHu puaema.
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MHmeAu2eHmHo 20mBeHe

Hapekeme kapmodume Ha nonoBurku. Hapegeme 2u Bopxy ckapama ¢
ompsi3aHama cmpaHa Hazope kbM 2puaa. OcmaBeme ga npecmou 2-3 MUHymu
cneg 2omBene.

32 bBoacapcku

i Pa3mep Ha e HuBo Bpeme 3a npecmoli XpaHa Teano Akcecoapu HuBo Ha pa¢pma
nopyusma (k) (MuK.) MeyeHo cBuHcko 0,8-1,0 ke Pewemka 3a 2pun + 3
Xas6/Kekc 0,1-1,0 KepamuyHa nocmaBka 1 5-10 KepamuyHa nocmaBka
MocmaBeme xAs6a Bbpxy xapmueHa kbpna. 06bpHeme xpaHama, kozamo u3ckouu MocmaBeme mapuHoBaHomo cBuHcko Bbpxy meaeHama pewemka 3a 2pua ¢
u3Becmuemo, u36epeme OK u HamucHeme KpbaoBusi cenekmop. CAeg moBa u3bepeme kepamuyHama nocmaBka. 06bpHeme xpaHama, kozamo u3ckoyu u3Becmuemo,
Mpogbaku u HamucHeme KpbaoBus cenekmop, 3a ga Bb306H08ume npoueca. QypHama u3bepeme OK u HamucHeme Kpb2oBus cenekmop. Caeg moBa u3bepeme
npogbaxkaBa ga pabomu, gokamo omBopume Bpamama, 3a ga 06bpHEMe xpaHama. Mpogbaku u HamucHeme KpwvaoBus cenekmop, 3a ga Bv306H0B8ume npoueca.
Ta3u npozpama e nogxogswa 3a Bcuuku BugoBe xA96 — HapA3aH UAU UsiA, @ Cblyo U 3a Mapyema nuae 0,5-07 ke Pewemka 3a 2pun + 5
xnebyema u bazemu. Mogpegeme xae6yemama B kpva. Ta3u npozpama e nogxogauia 1012 ke KepamuuHa nocmabka
3a Bcuyku BugoBe keke ¢ mas, buckBumu, yuiizkelik u MHoO20AUCMHO Mecmo. Ts He e
nogxogsiwa 3a mecmeHru kopu, naogoBu u kpem numu, a cbwo U 3a keke ¢ wokoaagoBa Hamakeme oxnageHume napema nune ¢ 0Auo U nognpaBku. MocmaBeme
2na3ypa pewemkama 3a 2puA ¢ kepamuyHama nocmaBka ¢ kokama Hagoay. O6bpHeme
xpaHama, kozamo u3ckouu uzBecmuemo, u36epeme OK u HamucHeme KpbaoBusi
MrogoBe 01-08 Kepamuua nocmaBka ! >-10 cenekmop. Caeg moBa u36epeme Mpogbaku u HamucHeme KpbaoBus cenekmop,
= Pa3npegeneme 3amMpa3eHume naogoBe paBHomepHo Bbpxy kepamuyHa maBa. Ta3u 3a ga Bv306H0Bume npoyeca. OcmaBeme ga npecmou 2-3 MUHymMuU cAeg
3 npozpama e nogxogsiuia 3a nAogoBe kamo MaAuHU, cMeceru 20pcku naogoBe u 2omBeHe.
>
5 mponuyecku naogoBe. Ligno nune 1,011 ke Pewemka 3a 2pun + 3
§ K 8 1,2-1,3 ke KepamuyHa nocmaBka
OpPOCMHO 20MObeHe
§ P Hamakeme oxaageHomo nuae ¢ oauo u nognpaBku. MocmaBeme 20 ¢ 2bpgume
% CaegBawama mabauua noka3Ba 4 aBmomamuyHu npozpamu 3a ckopocmHo 20mBeHe U neyeHe. HagoAy B cpegama Ha pewemkama 3a 2puA ¢ kepamuyHama nocmaBka Ha padma
3 Ta cogbpka koausecmBa, Bpeme 3a npecmol u nogxogswu npenopbku. Ha HUBo 3. O6bpHeme xpaHama, kozamo u3ckoyu uzBecmuemo, uzbepeme
Te3u aBmomamuyHu npozpamu cbgbpkam cneyuasru peXumu Ha 20mBeHe, koumo ca pazpabomeHu 3a 0K u HamucHeme KpvaoBus cenekmop. Creg moBa uzbepeme Mpogbaku u
Bawe ygobcmBo. HamucHeme Kpwv2oBus cenekmop, 3a ga Bb306H08ume npoueca. OcmaBeme ga
npecmou 5 MUHymu caeg 20mBeHe.
XpaHa Teano Akcecoapu HuBo Ha papma P J g
MeyeHu 400-600 2p Pewemka 3a 2pun + 3 % Pexkumbm Ha ckopocmHo 20mBeHe u3noa3Ba MukpoBbaHoBa eHepaus 3a 3a2psiBaHe Ha xpaHama. Emo
kapmodenu 600-800 2p Kepamuyra nocmaBka 3awo Hacokume omHocHo cbgoBeme 3a 20mBeHe U gpy2ume npegna3Hu Mepku 3a MukpoBbaHoBa
nonoBunky dypHa mps6Ba ga ce cna3Bam cmpukmHo npu u3noa3BaHe Ha mo3u peXkum.




PbyHo 20mBeHe

PvkoBogcmBo 3a 20mBeHe ¢ MukpoBbAaHU

e Heu3noa3Balime MemanHu koHmeliHepu ¢ pexkum Ha MukpoBoAHU. BuHazu nocmaBslime
koHmelHepume 3a xpaHa Bvpxy BgabbHamuHama.

¢ 3aHali-gobpu pe3yamamu ce npenopbyBa ga nokpuBame xpaHama.

e (neg3aBvpwBaHe Ha 20mBeHemo ocmaBeme xpaHama ga npecmou B cobcmBeHama cu napa.

3aMpazeHu 3eAeHuyuU

e lI3non3Balime koHmelHep om o2HeynopHo cmbkao ¢ kanak.
e Pa3bvpkalime 3eneHuyyume gBykpamto no Bpeme Ha 20mBeHemo u BegHwbxk creg 20mBeHemo.
e AobaBeme nognpaBku caeg 20mBeHe.

MpecHu 3eneHuyuU

e 113non3Balime koHmeliHep om o2HeynopHo cmbkAo ¢ kanak.
e AobaBeme 30-45 Ma cmygeHa Boga 3a Beeku 250 2.

e Pa3bvpkalime BegHbk no Bpeme Ha 20mBeHemo u BegHbk caeg 20mBeremo.
e Ao6aBeme nognpaBku creg 20mBeHe.
e 3ano-6bp30 20mBeHe ce npenopbuBa ga Hapekeme Ha no-mManku egrakBu napyema.
e TomBeme Bcuyku npecHu 3eneHyyuU Ha NbAHa MukpoBbAHOBa MowHocm (850 W).

o Pa3mep Ha BknouBarie (W) Bpeme 3a BpeMve 3a

nopyusima (2p.) 20mBeHe (MuH.) | npecmoli (MuH.)

CnaHak 150 600 5-6 2-3
AobaBeme 15 MA (1 cyneHa Abkuya) cmygeHa Boga.

Bpokonu 0 | 0 | 89 23
Ao6aBeme 30 M (2 cyneHa Abkuua) cmygeHa Boga.

Fpax 30 | 00 | 7.8 23
AobaBeme 15 MA (1 cyneHa abkuya) cmygeHa Boga.

3eneH 606 0 | 0 | 7men 23
Ao6aBeme 30 MA (2 cyneHa Abkuua) cmygeHa Boga.

CMeceHu 3eAeHYyuU 300 | 600 | 7-8 2-3

(MopkoBu /Ipax /

LiapeBuua) AobaBeme 15 MA (1 cyneHa abkuya) cmygeHa Boga.

CMeceHU 3eAeHuyyu 300 | 600 | 7'2-82 2-3

(Kumaticku cmun) Ao6aBeme 15 MA (T cyneHa Abkuua) cmygeHa Boga.

Pa3mep Ha nopuusima Bpeme 3a 20mBeHe Bpeme 3a npecmoll
XpaHa
(2p.) (MuH.) (MuH.)
Bpokoau 250 4-5 3
500 5-6
MpuzomBeme cmpbkyema c paBHomepHa 20AeMuHa. [Mogpegeme
cmebrama kvM ueHmbpa
Bptokcencko 3ene 250 5-6 3
500 7-8
AobaBeme 60-75 MA (4-5 cyneHu Avkuyu) Boga.
MopkoBu 250 5-6 3
Hapexeme mopkoBume Ha napyema c paBHomepHa 20neMUuHa.
Kapduon 250 5-6 3
500 7-8
MpuzomBeme cmpvkyema ¢ paBHoMepHa 20nemuHa. Hapexkeme 20nemume
cmpbkyema Ha nonoBuHku. Mogpegeme cmebaama kbM ueHmbpa.
TukBusku 250 | 34 | 3
Hapexkeme mukBuukume Ha pe3eHu. Ao6aBeme 30 MA (2 cyneHu Abkuuu)
Boga uau byyka macno. FomBeme, gokamo egBa omekHam.
Mamaagkau 250 | 34 | 3
Hapekeme namaagykaHume Ha Maaku pe3eHyema u nopvceme ¢ 1cyneHa
AoXkuua AuMoHoB cok.
Mpaz ayk 250 | 34 | 3

Hapexeme npa3 Ayka Ha gebeau pe3eHu.
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MHmeAu2eHmHo 20mBeHe

Opu3 u MakapoHeHu u3geAust

Pa36bpkBalime om Bpeme Ha Bpeme no Bpeme Ha 20mBeHe u creg moBa.
fomBeme 6e3 kanak u nocmaBeme kanaka no Bpeme Ha npecmos. Caeg moBa umoyeme Bogama

HaNbAHO.

e Opu3: M3non3Balime 2oaqm koHmeliHep om o2HeynopHo cmbkao ¢ kanak cpewly ygBosiBaHemo Ha

obema Ha opu3a.

e MakapoHeHu u3geaus: 13noa3Balime 20asiM koHmeliHep om 02HeynopHo cmbkao.

Pa3mep Ha nopuusma Bpeme 3a 20mBeHe Bpeme 3a npecmoli
XpaHa
(2p.) (MuH.) (MuH.)
Mbu 125 1-2 3
250 2-3
MpuzomBeme UeAu UAU HapsA3aHU Ha pe3eHu 2b6u. He gobaBsiime Boga.
Mopbceme ¢ AumoHoB cok. AobaBeme coa u nunep Ha Bkyc. M3uegeme
npegu cepBupaHe.
Ayk 250 | 45 | 3
Hapexkeme ayka Ha pe3eHu uau noroBurku. AobaBeme camo 15 MA (1 cyneHa
Aoxkuua) Boga.
Yywku 250 | 45 | 3
Hapexeme yywkume Ha Maaku pe3eHu.
Kapmoogu 250 4-5 3
500 7-8
Mpemeaneme obeaeHume kapmodu u 2u Hapexkeme Ha NoAoBuHKU UAU
yemBovpmuHku ¢ nogobHa 20AeMuHa.
Psana 250 5-6 3

Hapekeme psinama Ha manku kyb6yema.

34 Boa2apcku

Pa3mep Ha BkniouBare Bpeme 3a Bpeme 3?
XpaHa nopuusima 20mBeHe npecmod Yka3aHus
(W)
(ep.) (MuH.) (MuH.)
250 1718 Ao6aBeme 500 MA
Ban opu3 cmygeHa Boga.
(neko cBapeH) 820 ° 8
375 18-20 AobaBeme 750 ma
cmygeHa Boga.
250 20-22 Ao6aBeme 500 MA
KadsB opu3 cmygeHa Boga.
(neko cBapeH) 80 >
375 29.24 NobaBeme 750 MA
cmygeHa Boga.
CMeceH opu3 250 850 1719 5 AobaBeme 500 mA
(opu3 +guB opu3) cmygeHa Boga.
CMeceHU 3bpHa 250 850 18-20 5 AobaBeme 400 mMa
(opu3 +>kumo) cmygeHa Boga.
MakapoHeHu 250 850 10-1 5 Ao6aBeme 1000 MA
u3geaust 2opewa Boga.




MpemonasHe

He npemonaslime xpaHa ¢ 20A9M pa3mep kamo 6ymoBe mecmo, koumo AecHo Mozam ga ce npenekam.
Mo-6e30nacHo e ga npemonAsme XpaHu Ha no-Hucku HuBa Ha MouwHocm.

Pa36bpkBalime gobpe uau obpwulalime no Bpeme Ha 20mBete u caeg moBa.

Bvgeme BHuMameaHu npu meyHocmu u 6ebewku xpaHu. Pa3bbpkBalime gobpe npegu, no Bpeme Ha

u creg 20mBeHe ¢ naacmmacoBa Abkuya uau cmbkaeHa 6bpkanka, 3a ga u3bezHeme bypHo kuneHe u

onapBane. Apbkme 2u 88 ¢pypHama no Bpeme Ha npecmos. Omgeneme nNo-gba20 Bpeme 3a npemonasHe,

omkoakomo 3a gpyau
MpenopbyuMeAHomMo
mabAuuama no-gony.

TeyHocmu u XpaHa

me XpaHu.
Bpeme 3a npecmotl creg noBmopHo 3azpsBane e 2-4 Munymu. 3a cnpaBka Bukme

P B B
XpaHa agmepHa BkatouBaHe (W) peme 3a pEM,e 3
nopyusma 20mBeHe (MuH.) | npecmod (MuH.)
Hanumka 250 mA (T yawa) 850 1-2 1-2
500 MA (2 yawu) 2-3

Hanelime B kepamuyHa Yawa u npemonastime Henokpuma. lMocmaBeme
Yawama no cpegama Ha kepamuyHa maBa. Pa36bpkalime BHUMameAHo npegu
U CAeg Npecmos.

Cyna (OxnageHa)

250 2p. T EE

Hanelime B gbaboka kepamuyHa yuHus. Mokpulime ¢ naacmmacoB kanak.
Pa3bvpkalime gobpe caeg npemonasHe. Pa36bpkalime omHoBo npegu
cepBupaHe.

3agyweHo 350 2p. | 600 | 5-6 | 2-3
(Oxaagero) Hanelime B gbaboka kepamuyHa yuHus. Mokpulime ¢ naacmmacoB kanak.
Pa36bpkalime gobpe caeg npemonasiHe. Pa36bpkalime omHoBo npegu
cepBupaHe.
MakapoHeHu 350 2p. | 600 | 5-6 | 2-3
U3gEAUA Cuc coc Hanelime B gbaboka kepamuyHa yuHus. Mokpulime ¢ naacmmacoB kanak.
(OxnageHu) y p
Pa36bpkalime gobpe caeg npemonasiHe. Pa36bpkalime omHoBo npegu
cepBupane.
FomoBu sicmus 350 2p. 600 5-6 3
(OxnageHu) 450 2p. 6-7

Pa3geaeme sicmuemo om 2-3 oxAageHu komnoHeHma Bupxy kepamuyHa
4uHusi. Mokputime ¢ npuaenBaw duam 3a MukpoBbAHOBU dypHU.

Bebewku xpaHu u MAsiko

i Pa3mep Ha BkaouBare (W) Bpeme 3a BpeMve 3a
nopuusma 20mBeHe (cek.) | npecmol (MuH.)
Be6ewka xpaHa 190 2p. 600 30-40 2-3
(3eneHuyyu + Meco)

M3npa3Heme B kepamuyHa yuHus. FomBeme ¢ kanak. Pa3bvbpkatime
cAeg Bpememo 3a 20mBere. OcmaBeme ga npecmou 2-3 MuHymu.
Mpegu cepBupaHe pa3bvpkalime gobpe u npoBepeme BHuMameaHo
memnepamypama.

Bebewka oBeceHa
kawa
(OBeceHu agku +

190 2p. 600 20-30 2-3

M3npa3Heme B kepamuyHa yuHus. FomBeme ¢ kanak. Pa36vbpkatime
cneg Bpememo 3a 20mBene. OcmaBeme ga npecmou 2-3 MUHymu.

Masko +MogoBe) Mpegu cepBupaHe pa3bbpkatime gobpe u npoBepeme BHUMameAHO
memnepamypama.

Be6ewko MAsko 100 MA 300 30-40 2-3

200 MA 50-60
Pa36bpkatime uau pazkanameme go6pe u Haaelime B cmepuau3upaHa
cmvkaeHa 6ymuaka. MocmaBeme no cpegama Ha kepamuyHa maBa.
FomBeme 6e3 kanak. Pagkaameme go6pe u ocmaBeme ga npecmou Hal-
Manko 3 MuHymu. Mpegu cepBupaHe pazknameme gobpe u npoBepeme
BHUMameAHo memnepamypama.
Pa3mpa3sBaHe

MocmaBeme 3ampa3eHama xpaHa B nogxogsuy, 3a MukpoBbaHU koHmelHep 6e3 kanak. 06bpHeme no
Bpeme Ha pa3mpa3sBaHe, u3moyeme meyHocmma U omcmpaxeme gpeboAuume cAeg pa3mpassiBaHe.
3a no-20A9Ma be3onacHocm Hapexkeme xpaHama Ha Maaku napyema u s 068utime ¢ anymuHueBo
donuo npegu pa3mpazsBare. Kozamo BvHWwHama noBvpxHocm Ha 3aMpa3eHama xpaHa 3anoyHe ga ce
pa3monsBa, cnpeme ga pa3mpa3sBame u g ocmaBeme cnopeg uHcmpykyuume 8 mabauuama no-goay.
He npomeHsatime HuBomo Ha MowHocm no nogpa36bupake (180 W) 3a pa3mpassBate.

MocmaBeme xpaHama B kepamuyHama maBa u caeg moBa nocmaBeme kepamuyHama maBa Ha HuBo 1.
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MHmeAu2eHmHo 20mBeHe

PvkoBogcmBo 3a koHBekuus

Mogpegeme xaebyemama B kpva UAU xAs6a xopu30HManHo Bbpxy kyxHeHcka
xapmust Ha kepamuyHama yuHus. O6bpHeme caeg noroBuHama om Bpememo 3a
pa3mpa3saBane.

36 bBvacapcku

Pa3mep Ha Bpeme 3a
Bpeme 3a
XpaHa nopyusima pa3mpa3zsBaHe D —— KoHBekuus
(ep.) (MuH.) ' M3noA3Balime memnepamypama u BpemMempaeHemo, nocoyeHu B ma3u mabauya, kamo ykazaHus 3a
Meco MAsiHO Meco 250 6-7 15-30 NEYeHe.
500 8-12 MpenopbyBame ga Hazpeeme npegBapumenHo GpypHama ¢ pexkum Ha koHBekuus.
CBuHcku cmekoBe 250 7-8 B
XpaHa Temn. (°C) Akcecoapu HuBo peme 3a
MocmaBeme mecomo Bupxy kepamuyHama yurust. Mokpulime no-mbHkume 2omBene (MuH.)
kpauwa ¢ anymuHueBo dpoauo. O6vpHeme creg noroBurama om Bpememo 3a MpaBobzbAHa hopma 3a 160-170 Ckapa Ha 2 60-70
pa3mpaaBane. 6agemoB kekc dypHama
Mimuuu Mapyema nune 500(26p.) 12-14 15-60 MpbcmeHo06pazHa UAU 150-160 Ckapa Ha 2 50-60
Lsno nuae 1200 28-32 kynoo6pa3Ha dopma 3a dypHama
MopBo, crokeme napyemama nuae ¢ kokama Hagoay, ueAume nuaewku 2bpgu cbe AumoroB kekc
cmpaHama 6e3 koxka Hagoay Bbpxy kepamuyHa yuHus. Mokputime no-mbHkume MaHguwnakoB kelk 150-160 Ckapa Ha 2 25-35
kpauuwa, Hanpumep kpuaua u kpauwa c anymuHueBo Gpoauo. 06bpHeme caeg dypHama
noroBuHama om Bpememo 3a pa3mpa3saBaHe.
OcHoBa 3a nA0goB daaH 150-170 Ckapa Ha 2 25-35
Puba Pu6Ho dune 200 6-7 10-25 GypHama
Lana puba 400 ns MA0goB caagkuw ¢ 150-170 TaBa 3a nevewe 3 30-40
MocmaBeme 3amMpazeHama puba B cpegama Ha kepamuyHa YuHus. Mogpegeme HampoweHu mpoxu
no-mbHkume yacmu nog no-gebeaume. 3aButime mecHume kpauwa Ha uremama (mecmo ¢ Mas)
u onawkama Ha usaama puba ¢ arnymuHueBo dpoauo. 06bpHeme caeg noroBuHama
om Bpememo 3a pa3mpagaBare. KpoacaHu 170-180 TaBa 3a neyeHe 2 10-15
MrogoBe Be3kocmuakoBu 300 67 510 PoAua om xA6 180-190 TaBa 3a neyeHe 2 10-15
naogoBe BuckBumku 160-180 TaBa 3a neyeHe 3 10-20
Pa3npegeaeme naogoBeme Bopxy naocka, kpbaaa cmokAaeHa YUHUS € 20ASIM Yunc 3a MukpoBoaHoBa 200-220 TaBa 3a neyeHe 3 15-20
guamemdp. dypHa
Xns6 Xnebyema 26p. 1-1% 5-20
(Bcsko okono 50 2p.) 46p. 223
TocmoBe/caHgBuyu 250 4-4;
500 7-9




HazpaBaHe omaope + KonBekuus HazpsBaHe omgony + KonBekuyus

/3non3Balime memnepamypama u BpemempaeHemo, nocoyeHu B ma3u mabauua, kamo ykazaHus 3a M3noA3Balime memnepamypama u BpemMempaeHemo, nocodeHu B ma3u mabauya, kamo yka3aHus 3a
neyeHe. neyeHe.
MpenopbyBame ga Hazpeeme npegBapumenro dypHama ¢ pexum HazpsBaHe omzope + KoHBekuus. MpenopbyBame ga Hazpeeme npegBapumenro dypHama ¢ pexum HazpaBaHe omgoay + KonBekuus.
MocmaBeme Mecomo Bopxy ckapama Ha dypHama, caegBalime cbBema 3a HUBO Ha padma B mabauuama .
u u3non3Balime maBama 3a neveHe kamo muaaH Ha HUBO 2. XpaHa Temn. (°C) Akcecoapu HuBo peme 3a
20mBeHe (MuH.)
XpaHa Temn. (°C) Akcecoapu HuBo Bpewme 33 AomauwHa nuya 180-200 TaBa 3a neyene 1 20-30
20mBeHe (MuH.)
Tenewko, neyeHo 170-190 Ckapa Ha 3+2 60-90 Oxnagen 180-200 Ckapa va 2 1015
npegBapumenHo dypHama
menewko dypHama + TaBa .
u3neyeH kuw/nat
(ke / cpegHo neyeHo) 3a neyexe
CBuHcka naewka / Pyno 180-200 Ckapa Ha 342 90-120 f::g;if:;a Anuua 180-200 TaBa 3a nevene 2 15-20
(Tk) dypHama + TaBa Sl
3a neyeHe 3ampa3eHa nuya 180-200 TaBa 3a neyene 2 15-25
=
AzHewko, neyeHo 190-210 Ckapa Ha 3+2 50-80 OxnageHa nuya 180-200 TaBa 3a neveHe 2 8-15 §
azHeuwko / AzHewku 6ym dypHama + TaBa 6bAkoB nati 160-180 Ckapa Ha 1 60-70 g
[1°)
(0,8 ka) 3a neyeHe dypHama §
Mune, usino nuae (1,2 ka) 200-220 Ckapa Ha 342 50-70 Chagkuw ¢ 6ymep 180-200 TaBa 3a nevee 2 10-15 S
(=]
dypHama + TaBa mecmo, 56bAkoB 2
3a nedeHe noAHeX 2
(]
Puba, usina nbcmubpBa 180-200 Ckapa Ha 342 30-40
(26p./0,5ka) dypHama + TaBa
3a neyexe
Mamewku 2bpgu (0,3 ka) 180-200 Ckapa Ha 342 25-35
bypHama + TaBa
3a neyexe

Bbacapcku 37



MHmeAu2eHmHo 20mBeHe

TpuA ¢ BeHmuaamop

M3noA3Balime memnepamypama u BpemMempaeHemo, nocodeHu B ma3u mabauya, kamo ykazaHus 3a
neyeHe Ha ckapa.

3agaiime 220 °C meMnepamypa Ha 2puna, 3azpelime npegBapumeAHo 3a 5 MUHymu.

PvkoBogcmBo 3a neveHe Ha 2pua

foAM 2pun
13no0a3Balime memnepamypama u BpemempaeHemo, nocodeHu B ma3u mabauya, kamo yka3aHus 3a

neyeHe Ha ckapa.

3agalime 220 °C memMnepamypa Ha 2puAa, 3a2pelime npegBapumenHo 3a 5 MUHymu. Bpeme 3a
XpaHa Akcecoapu HuBo
20mBeHe (MuH.)
Bpeme 3a Bpeme 3a
XpaHa Akcecoapu HuBo 20mBeHe 1-Ba 20mBeHe 2-pa Hagenuku Ckapa Ha ¢ypHama 4 8-10
cmpaka (MuH.) cmpara (Mut.) KapmodeHu pe3eHyema Ckapa Ha GypHama 4 20-25
L ma Ck 5+2 8-10 6-8
e apara 3ampa3zeHu kapmodu 3a TaBa 3a neyeHe 4 15-20
¢ypHama + TaBa dypHa
3a neveHe L
CBuncku cmekoBe Ckapa 502 79 57 3ampazeHu kpokemu TaBa 3a neyeHe 4 20-25
dypHama + TaBa 3ampa3eHu xanku TaBa 3a nevene 4 15-20
= 3a neyexe Cmek om cboM2a Ckapa Ha dypHama + 442 15-20
=
o HageHuuku Ckapa Ha 5+2 6-8 6-8 TaBa 3a nevere
§ dypHama Pu6Ho dune Ckapa Ha dypHama + 442 12-17
g Mapyema nuae Ckapa Ha 5+2 20-25 15-20 TaBa 3a nevere
% dypHama + TaBa Lisna puba Ckapa Ha GypHama + 442 15-20
> 3a NeyeHe TaBa 3a neyeHe
® Cmek om cbom2a Ckapa Ha 5+2 8-12 6-10 Mapyema nune Ckapa Ha dypHama + 4+2 30-40
dypHama + TaBa TaBa 3a neyeHe
3a neveHe
Haps3zaHu 3eAeHuyuu TaBa 3a neyeHe 5 15-20 -
MpeneyeHu Guauu Ckapa Ha 5 2-3 1-2
bypHama
MpeneyeHa duaus ¢ Ckapa Ha 5 3-5 -
kawkaBan bypHama
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PvkoBogcmBo 3a kombuHupaHo 20mBeHe MukpoBbAHu + KoHBekuus
M3noA3Balime HuBa Ha MowHOCM ¢ meMnepamypama u BpemempaeHemo, nocoyeHu 8 ma3u mabauua,
kamo yka3aHus 3a neyeHe Ha 20mBeHe. He e Heobxogumo npegBapumenHo HazpsBaHe.

e Heu3non3Balime MemanHu koHmelHepu ¢ pexkum Ha MukpoBoAHu. BuHazau nocmaBsiime
koHmeliHepume 3a xpaHa Bopxy BgavbbHamuHama.

e 3aHali-gobpu pe3yamamu ce npenopbyBa ga nokpuBame xpaHama. Bpeme3a | Bpeme3a
e (neg3aBvpwBare Ha 20mBeHemo ocmaBeme xpaHama ga npecmou B cobcmBeHama cu napa. Yoan M:UB:oflar‘n Tl Akceconns B e | cmbae
MukpoBoAHu + Mpua P l:J‘W) (°C) P 1-Ba cmpaHa [2-pa cmpaHa
3noa3Balime HuBa Ha MowHOCM ¢ memMnepamypama u BpemempaeHemo, nocoyeHu B ma3u mabauua, (MuH.) (MUH.)
kamo yka3aHus 3a neyeHe Ha 20mBeHe. He e Heobxogumo npegBapumenHo HazpsBaHe. LIsiA0 nuAe 450 180-200 KepamuuHa 3 25.30 15.25
Bpeme3a | Bpeme3a (1,2 ka) nocmaBka +
HuBo Ha Tewn 20mBeHe | 2omBewe Pewemka 3a 2puA
XpaHa MouiHoCm ("C). Akcecoapu HuBo 1-8a 2-pa Meyeto menewko / 300 180-200 KepamuuHa 3 15-20 15-20
(W) CmpaHa cmpaHa aeHewko Meco nocmaBka +
(mun.) (MuH.) (CpegHo u3neyeHo) Pewemka 3a 2pua
MeveHu 600 180- | Kepamuuranocmabka | 4 10-15 - 3ampa3eHa Aa3aHs 450 180-200 KepamudHa 3 20-25 - =
kapmou 200 + Pewemka 3a 2pun / Ozpemen ¢ nocmatka + %
Aomamu Ha 300 160-180 | Kepamuuma nocmaBka 4 05-10 - MakapoHeHu Pewemka 3a 2pun §
2pun + Pewemka 3a 2puA u3geaus é
3eneHuykoB 450 180- | KepamuyHa nocmaBka 4 10-20 - Ozpemen ¢ 450 180-200 Kepamusita 3 10-15 - g
2pemeH 200 + Pewemka 3a 2pua kapmodu nocmatka + 3
Pewemka3a2 2
MeyeHa puba 300 180- KepamuyHa nocmaBka 4 04-08 04-06 u 39epun [
200 + Pewemka 3a 2pun OAaH ¢ npecHu 100 160-180 KepamuyHa 3 40-50 -
nnogoBe nocmaBka
Mapyema 300 180- Kepamuy4Ha nocmaBka 4 10-15 10-15 c
nune 200 + Pewemka 3a 2pun
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MHmeAu2eHmHo 20mBeHe

MukpoBoAHu + MeyeHe
3non3Balime HuBa Ha MouwHOCM ¢ meMnepamypama u Bpemempaexemo, nocoyeHu B ma3u mabauua,

kamo yka3aHus 3a neyeHe Ha 20mBeHe. He e Heobxogumo npegBapumenHo HazpsiBaHe.

Pro Steamer

Bpememo 3a 20mBeHe 3aBucu om pa3mepa, gebeauHama u muna Ha xpaHama. MpenopbyBame ga
HamaAume Bpememo npu npu2omBsHe Ha napa Ha MbHKU pe3eHu uAu Maaku napyema. Mokeme ga
gobaBume Bpeme npu 20mBeHe Ha gebeau pe3eHU UAU 20AeMU napyema xpaHa. 13noa3Balime HuBama
Ha MoujHocm u BpemeHama B8 ma3u mabauua kamo ynomBaHe 3a 20mBeHe Ha napa.

Pewemka 3a 2pun

HuBo Ha Bpewe 32
XpaHa Temn. (°C) Akcecoapu HuBo 2omBeHe
MowHocm (W)
(MuH.)
Mapyema nuae 300 180-200 KepamuyHa 4 20-30
nocmaBka +
Pewemka 3a 2pua
KapmodeHu 300 180-200 KepamuyHa 4 15-20
pe3eH4yema nocmaBka +
Pewemka 3a 2pun
Liana puba 300 180-200 KepamuyHa 4 15-20
nocmaBka +
Pewemka 3a 2puA
PubHo pune 300 180-200 KepamuyHa 4 10-15
nocmaBka +
Pewemka 3a 2pun
3ampazeHu 450 180-200 KepamuyHa 4 10-15
xanku nocmaBka +
Pewemka 3a 2pua
3ampazeHu 300 180-200 KepamuyHa 4 05-10
NPOAEMHU nocmaBka +
pyAua Pewemka 3a 2pun
3ampa3eHu 300 180-200 KepamuyHa 4 15-20
PUbHU NpLYUUU nocmaBka +

40 Bwvazapcku

Mopuus | CmygeHa | BkatouBare | Bpeme
X
paria (2p)  |Boga (M) (W) (MuH.) ST

Po3uyku om 400 500 850 12-18 | W3naakneme u noyucmeme 6pokoaume.

6pokonu Hapexeme Ha po3uyku ¢ npubAu3umenHo
egHakbB pa3mep.
MocmaBeme po3uykume paBHomepHo
Bbpxy nocmaBkama 3a napa.

MopkoBu 400 500 850 15-20 | W3naakHeme u noyucmeme MopkoBume u
2U Hapexkeme Ha paBHu napyema.
Pa3npegeneme napyemama Bbpxy
nocmaBkama 3a napa.

Lian kapduon 600 500 850 20-25 | Moyucmeme ueAus kapduon u 20
nocmaBeme Bovpxy nocmaBkama 3a napa.

LlapeBuua Ha 400 500 850 23-28 | W3nnakneme unoyucmeme uapeBuuama

koyaH (26p.) Ha koyaH. MocmaBeme uapeBuuume Ha
koyaH egHa go gpyaa Bbpxy nocmaBkama
3anapa.

TukBuyku 400 500 850 15-20 | M3nnakneme mukBuykume uau
Hapexkeme Ha paBHu napyema.
Pa3npegeneme 2u paBHomepHo Bbpxy
nocmaBkama 3a napa.

3ampazeHu 400 500 850 18-22 | Pa3npegeneme 3amMpa3eHume CMeCeHu

CMeCceHu 3eneHuyuu (-18 °C), Hanp. 6pokoau,

3eneH4yuu kapduon, Haps3aHu mopkoBu paBHomepHo
Bbpxy nocmaBkama 3a napa.

Kapmodu 500 500 850 25-30 | W3nnakxeme u noyucmeme kapmodume u

(Manku) npobulime kopuykama ¢ Buauya.

Pa3npegeneme yeaume kapmodu
paBHomepHo Bbpxy nocmaBkama 3a napa.




PvkoBogcmBo 3a koHBekuuoHeH BeHmuaamop

3non3Balime memnepamypama u Bpemempaeremo, nocoyeHu B ma3u mabauua, kamo yka3aHus 3a neyene.
MpenopbuBame ga Hazpeeme npegBapumenro GpypHama c pexkum Ha konBekuus ¢ BeHmuaamop.

XpaHa Temn. (°C) Akcecoapu HuBo BpeMe(i,dau?)mBeHe
Na3aHs 200-220 Ckapa Ha dpypHama 3 20-25
3eneHuykoB 2pemeH 180-200 Ckapa Ha dpypHama 3 20-30
OzpemeH ¢ kapmodu 180-200 Ckapa Ha ¢pypHama 3 40-60
3ampa3eHa nuya 6azema 160-180 TaBa 3a neyeHe 3 10-15
MpamopeH kekc 160-180 Ckapa Ha ¢pypHama 2 50-70
MpogbazoBam kekc 150-170 Ckapa Ha ¢pypHama 2 50-60
ModuHu 180-200 Ckapa Ha ¢pypHama 2 20-30
BuckBumku 180-200 TaBa 3a neyeHe 3 10-20

PvkoBogcmBo 3a uHmeH3uBHo 20mBeHe

M3non3Balime memnepamypama u BpemempaeHemo, nocoyeHu 8 ma3u mabauya, kamo yka3aHus 3a
neyeHe. MpenopbyBame ga Hazpeeme npegBapumenHo dypHama ¢ uHmeH3uBen pexkum (Omaope +

Mopuus | CmygeHa | BkatoyBate | Bpeme
Xpaa (2p) | Boga (MA) (W) (MuH.) MHcmpykuus
f6vAku 800 500 850 15-20 | M3naakHeme u noyucmeme f6bAkume
(8 26bAku) om cemkume. MocmaBeme s6wvakume

u3npaBeHu egHa go gpyaa Bbpxy
nocmaBkama 3a napa.

Alua 4-6 aliua 500 850 15-20 | Mpobulime 4-6 npecu aliua (pa3mep M) u
2u nocmaBeme 8 maakume BgabbHamuHu
Ha nocmaBkama 3a napa.
Cheg npuzomBsHe Ha napa ocmaBeme ga
npecmosm nokpumu 3a 2-5 Muxymu.

CuHu ckapugu 250 500 850 10-15 | Hanpwckadme cuHume ckapugu c1-2 c.A.

(5-6.6p.) AUMOHOB cok.

MocmaBeme 2u paBHomepHo Bupxy
nocmaBkama 3a napa.

Pu6Ho dpune 500 500 850 15-20 | Hanpwckalime pubHume durema c1-2 c.A.

(Pu6a mpecka, (2-36p.) AUMOHOB cok u gobaBeme buaku u

3namucm nognpaBku (Hanp. po3MapuH).

mopcku kocmyp) MocmaBeme duaemama paBHomepHo
Bbpxy nocmaBkama 3a napa.

Ourema om 400 500 850 20-25 | W3naakHeme u noyucmeme Guaemama

nurewku 2bpgu | (2 dunema) om nuAewku 2bpgu.
MocmaBeme duremama om nuaewku
2bpguU eguH go gpy2 Bupxy nocmaBkama
3anapa.

3ABEAEXKA

Kak ga noyucmume Pro Steamer.

o [loyucmeme Pro Steamer c monaa Boga u npenapam u u3naakHeme ¢ yucma Boga.

e Heu3noa3Balime noyucmBawa yemka uau mBupga 2v6a, 8 npomuBer cayyali 20pHuUsM cAoll We
6bge noBpegeH.

o Pro Steamer He e N0gx0gaL, 3a CbgOMUAAHA MaLUHa.

Omgony + KorBekyus).
XpaHa Temn. (°C) Akcecoapu HuBo R e
(MuH.)
NazaHs (2 ka) 180-200 Ckapa Ha ¢pypHama 2 20-30
3eneHuykoB o2pemeH (2 ka) 160-180 Ckapa Ha ¢pypHama 2 40-60
OzpemeH ¢ kapmodu (2 ka) 160-180 Ckapa Ha GypHama 2 60-90
MeyeHo menewko (2 ka) 160-180 Ckapa Ha pypHama + 342 60-90
TaBa 3a neyene
Liana namuua (2 ka) 180-200 Ckapa Ha dpypHama + 342 60-90
TaBa 3a neyeHe
2 ueAu nuaema (1,2 ke 200-220 Ckapa Ha pypHama + 342 60-90

Bcako)

TaBa 3a neyeHe
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MHmeAu2eHmHo 20mBeHe

lMpogecuoHanHo neyeHe MopkeHe ¢ Bb3gyx
To3u pexkum BkatouBa uukva Ha aBmomamuuHo HazpsiBare Ha 200 °C. M3noa3Balime memnepamypama u BpemempaeHemo, nocoyeru 8 ma3u mabauua, kamo yka3aHus 3a
TopHusim HazpeBamen u koHBekuuoHHusim BeHmuaamop pabomsm no Bpeme Ha npoueca 3a 3anuyaHe nopkeHe ¢ Bv3gyx.
Ha Mecomo. CAeg mo3u eman xpaHama ce 20mBu 6aBHo Ha Hucka memnepamypa uAu ¢ npegBapumeaxo He e Heobxogumo npegBapumenHo HazpsiBaHe.
u3bpaHu onyuu.
To3u npoyec ce u3BbpwBa c egHoBpeMeHHa paboma Ha goAHUS U 20pHUSst HazpeBamen. XpaHa Pa3mep Ha Temn. (°C) ﬁ;emega
To3u pexkum e Nogxogsuy, 3@ NeYEHe Ha Meco, Nmuuu U puba. nopuusima (ep.) 2omBeie (Mu.)
3noA3Balime memnepamypama u Bpemempaeremo, nocodeHu 8 ma3u mabauua, kamo yka3zaHus 3a Kapmogu
NEdEHe. 3ampazeHu kapmoou 3a dypHa 500-1000 210-220 20-25
Bpeme 3a Jam
pa3eHu kapmodu 3a dypHa, ¢ nognpaBku 500-1000 210-220 15-20
XpaHa Temn. (°C) Akcecoapu HuBo 20mBeHe
(vaca.) 3ampa3eHu kapmodeHu monyema 500-1000 210-220 15-20
Meyero menewko | 80-100 | Ckapa Ha dypHama + TaBa 3a neyeHe 342 3:30-4:30 3ampa3eHu xaw bpayHc* 500-1000 210-220 15-20
s Meuero cBucko | 80-110 | Ckapa Ha dypHama + TaBa 3a neveHe 342 3:30-4:00 3ampa3eu kapmoderu pe3erema 500-1000 210-220 15-20
3 oMawHuU kapmodu 3a dpypHa 500-1000 190-200 20-25
2 Mamewku 2bpgu 80-100 Ckapa Ha ¢pypHama + TaBa 3a neyeHe 342 1:30-2:00 A pmogu 32 4yp
Y AomawHu kapmodeHu pe3eHyema* 500-1000 200-210 20-25
= Tenewko dune 80-110 Ckapa Ha ¢pypHama + TaBa 3a neyeHe 3+2 1:30-2:00
3ampa3eHu
§ CBuHcko dune 80-110 Ckapa Ha ¢pypHama + TaBa 3a neyeHe 3+2 1:30-2:00 b33
g 3ampa3eHu nuaewku xanku 300-500 210-220 15-20
g 3ampa3eHu nuaewku kpuaya* 500-1000 210-220 25-30
3ampazeHu Ay4eHu kpbayema 300-500 210-220 10-15
3aMmpa3eHu pubHU npbyYuULU 300-500 210-220 15-20
3ampazeH nuAewku npbyuyU 500-1000 210-220 20-25
3aMpazeHu Yypocu 300-500 190-200 10-15
Mmuyu
[MpecHu bymyema* 500-1000 200-210 30-35
MpecHu nuaewku kpuaya* 300-500 200-210 27-32
Muaewku 2bpgu, ¢ naHupoBka* 300-500 200-210 25-30
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TomBeHe Ha Hakoako HuBa (CneuuanHa pyHkuus)

X Pa3mep Ha T °0) Bpeme 3a
band nopuusima (2p.) ik 20mBeHe (MUH.) 3noa3Balime memnepamypama u BpemempaeHemo, nocoyeHu B ma3u mabauua, kamo yka3aHus 3a
JeneHuyUU neyexe.
y MpenopbyBame ga Hazpeeme npegBapumenro dypHama ¢ pexkum Ha FomBeHe Ha Hakoako HuBa.
Acnepxu, ¢ naHupoBka 100-300 200 15-20
MamaagkaHu, ¢ naHupoBka 200-400 200 15-20 Temn. Bpewe 32
XpaHa o) Akcecoapu HuBo | 2omBene
[6u, ¢ naHupoBka 100-300 200 15-20 ( (MUK)
Nyk, ¢ narupoBka 100-300 200 15-20 Manku kekcyema 150-160 2 maBu 3a neyete 2¢4 | 20-30
Kapguon, ¢ naupoBka 300-500 190-200 15-20 MuHu natioBe 160-180 2 maBu 3a neyeHe 2+4 20-30
Cmec om 3eAeH4yuu, ¢ naHupoBka 300-500 200 15-20 KpoacaHu 160-180 2 maBu 3a nevere 2+4 | 20-30
* 06bpHeme caeg 2/3 om Bpememo 3a 20mBeHe. M3geAus om bymep mecmo 180-200 2 maBu 3a neyexe 2+4 30-40
3ABEAEXKKA BuckBumku 170-190 2 maBu 3a neyere 2+4 15-20
+  MocmaBeme xapmusi 3a neveHe uau maBa Bupxy ckapama nog maBama 3a nvpxkeHe ¢ Bv3gyx, Na3ans 160-180 Ckapa Ha ¢ypHama +TaBa 3a 2+4 | 30-45 =
kossmo ga ynoBu eBeHmyanHume kanku. ToBa we noMozHe 3a HamansBaHemo Ha npvckume u nedexe g
nyweka. 3ampa3eHu kapmogu 3a 180-200 2 maBu 3a neyere 2+4 30-50 g
o [Ipegu ga u3non3Bame xapmusi 3a neyeHe, npoBepeme MakcumMaaHama gonycmuma memnepamypa dypHa 3
(=]
33 Xapmusma 3a NEYEHE. 3ampazeHu xanku 180-200 2 maBu 3a neyere 2+4 20-30 8
e [lpu2omBeHe Ha NPeCHU UAU OMAWHU XpaHu pa3npegeAeme Ma3HUHaMa Ha No-20AMa NAOW, NO- 3
paBHoMepHo, koemo wie npeneve xpaHama no-edekmuBHo. 3ampazeHa nuua 200-220 Ckapa Ha ¢pypHama + TaBa 3a 2+4 20-30 %
neyeHe
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MHmeAu2eHmMHo 20mBeHe

Bbp30 u AecHo

Pa3monsaBaHe Ha MacA0

MocmaBeme 50 2p. Mmacno B Mmanka gbaboka cmbkaeHa yurus. Mokpulime ¢ naacmmacoB kanak.
HazpsBatime 8 npogbakeHue Ha 30-40 cekyHgu, kamo u3noa3Bame 850 W, gokamo Macromo ce cmonu.

Pa3monsBaHe Ha wokonag

MocmaBeme 100 2p. wokonag B manka gbaboka cmbkaeHa YuHus. HazpsaBalime B npogbakeHue Ha 3-5
MuHymu npu 450 W, gokamo wokoaagbm ce cmonu. Pa36vbpkalime BegHwk uau gBa nomu no Bpeme Ha
moneHemo. M3noa3Batime kyxHeHcku pvkaBuyu kozamo 2u uzBakgame!

Pa3monsaBaHe Ha kpucmaauzupan Meg

MocmaBeme 20 2p. kpucmanu3upan nyeneH Meg B Manka gbaboka cmokaeHa YuHus. HazpsBalime 8
npogbakeHue Ha 20-30 cekyHgu, kamo u3noa3Bame 300 W, gokamo megom ce cmonu.

PazmonsBaHe Ha kenamuH

Monokeme cyxu keaamuroBu aucma (10 2p.) B npogbakerue Ha 5 MuHymu B cmygena Boga. MocmaBeme
u3zmoyeHus >kenamuH 8 Manka kyna om ozHeynopHo cmbkao. Hazpelime B npogbakeHue Ha 1 MuHyma,
kamo u3noa3Bame 300 W. Pa36vpkalime caeg cmonsiBanemo.

Mpu2omBsHe Ha 2Aa3ypu / cHexkHu kpemoBe (3a kelikoBe u nacmu)

Cmeceme pa3mBopumama 2aa3ypa (14 2p.) ¢ 40 2p. 3axap u 250 MA cmygeHa Boga.
FomBeme Henokpumo B8 kyna om o02HeynopHo cmbkao 3a 3%z go 4%z MuHymu npu 850 W, gokamo
2Aa3ypama cmaHe npo3payHa. Pa3bopkalime gBa nomu no Bpeme Ha 20mBeHe.

Mpu2omBsHe Ha chagko

MocmaBeme 600 2p. nAogoBe (Hanp. cMeceHu 6ekocmuakoBu) B nogxogsiwa no 20AeMuHa cmbkaeHa
02HeynopHa kyna c kanak. Ao6aBeme 300 2p. 3axap 3a koHcepBupaHe u pa3bbpkalime gobpe. lomBeme
¢ kanak 8 npogbakeHue Ha 10-12 MuHymu, kamo u3noa3Bame 850 W. Pa3bopkatime Hakoako nbmu no
Bpeme Ha 20mBeHe. MocmaBeme HanpaBo B 6ypkaHuema 3a caagko ¢ BunmoBu kanayku. OcmaBeme ga
npecmosim ¢ kanak B8 npogbakeHue Ha 5 MUHymu.

MpuzomBsHe Ha nyguH2

CMeceme nyguH2 Ha nNpax cbe 3axap U MAsko (500 ma), kamo cna3Bame ykazaHusma Ha npou3Bogumens,
u pa36bpkalime gobpe. M3noa3Balime nogxogswia no pa3mep kyna om o2HeynopHo cmbkao ¢ kanak.
FomBeme c kanak B npogbaxkeHue Ha 6%2 go 72 munymu, kamo u3noa3Bame 850 W. Pa36bpkalime gobpe
Hakoako nbmu no Bpeme Ha 20mBeHe.

3anuyaHe Ha 6agemoBu pe3eHu

Pa3npocmpeme 30 2p. Hapa3aHu 6agemu Bopxy cpegHa no 20AeMuHa kepamuyHa YuHus. Pa36bpkalime
Hstkonko nbmu no Bpeme Ha nevyeHemo B npogoakeHue Ha 32 go 42 muHymu, kamo u3noa3Bame 600
W. OcmaBeme ga npecmosim B npogbakeHue Ha 2-3 MuHymu B8v8 dypHama. M3noa3Balime kyxHeHcku
pbkaBuuu kozamo 2u u3Bakgame!
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NMoggpwikka

MoyucmBaHe

MoyucmBalime ¢pypHama pegoBHo, 3a ga npegomBpamume HampynBaHemo Ha Heyucmomuu Bbpxy

uAu B8 BvmpewHocmma Ha dypHama. Colio 06bpHeme BHUMaHUe Ha Bpamama, ynAbmHeHuemo Ha
Bpamama (camo 3a npurokumu MogeAu).

Ako Bpamama He ce omBapst uau 3amBaps 2nagko, nbpBo npoBepeme gaau ynaomHeHusma Ha Bpamama
He Ca HacbbpaAu Heyucmomuu. M3noa3Batime meka kbpna B canyHeHa Boga, 3a ga noyucmume
BompewHume u BbHWHUMeE Yacmu Ha dypHama. M3naakHeme u nogcyweme gobpe.

Ako umMa omneyambyU 0m NPLCMU, Ma3HUHU UAU NnemHa no BbHwHama cmpaHa (kamo noBopxHocmma
Ha Bpamama, gpwkkama uau gucnaest), noyucmeme ¢ Meka kbpna ¢ noyucmBauy npenapam 3a cmvkao
UAU HeympaAeH npenapam u caeg moBa u36bpuweme ¢ Meka, Yucma u cyxa kbpna.

3a ga omcmpaHume ynopumu HeYuCMomuu ¢ AOWa Mupu3mMa om BbmpewHocmma Ha dypHama

1. Mpunpa3Ha dypHa nocmaBeme yawa pazpegeH AUMOHOB cok B ueHmbpa Ha kyxuHama.

2. Haepelime ¢pypHama 3a 10 MUuHymu npu MakcumaaHa memnepamypa Ha pexum GypHa.

3. Kozamo uukvabm 3aBbpuwiuy, u34akalime, gokamo dypHama ce oxaagu. Caeg moBa omBopeme
Bpamama u noyucmeme npocmpaHcmBomo 3a 20mBete.

/N BHUMAHVE

e Tlazeme Bpamama u ynAbmHeHuemo yucmu u ce yBepeme, ye Bpamama ce omBaps u 3amBaps
2nagko. B npomuBeH cayyal kuBombm Ha dypHama Moxke ga ce HamaAu.

¢ BHumaBalime ga He pa3auBame Boga Bbpxy omBopume 3a BeHmuaauus Ha GypHama.

e Heu3noa3Balime HukakBu abpa3uBHu uau xumuyecku BeusecmBa 3a noyucmBane.

e (Cnaeg Bcako uznon3BaHe Ha dypHama u3noa3Balime HeazpecuBer noyucmBaw, npenapam, 3a ga
noyucmume omgeAeHuemo 3a 20mBeHe, creg kamo u34akame dypHama ga ce oxAagu.

CmpaHuyHu ckapu (camo 3a npurokumume Mogeau)

1. TMoBgueHeme npegHama Yacm Ha ckapama, 3a ga ¢
ocBobogume om gbpxkaya.

2. ApbnHeme ckapama Hanpeg, 3a ga s u3Bagume.

3. W3Bageme gpy2ama cmpaHuyHa ckapa no cbuus
HaYUuH.

4. Moyucmeme u gBeme cmpaHuyHU ckapu.

5. Kozamo cme 20moBu, cregBalime cmbnkuTu 2 8
obpameH peg, 3a ga 2u nocmaBume 0bpamHo.

3ABEAEXKA

OypHama mMoxke ga pabomu 6e3 cmpaHuyHUMe ckapu u
ckapume, nocmaBeHu Ha Mscmo.
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NMoggpwikka

OmcmpaHsBaHe Ha Heu3npaBHocmu

CmsHa (peMoHm)

A\ TPEAYMPEXAEHVE

BB BbmpewHocmma Ha ¢pypHama HsimMa Yacmu, koumo ga ce cBaaam om nompe6umens. He ce

onumBalime go nogmMeHsime UAU peMOHMuUpame camu dypHama.

e Ako ce HambkHeme Ha NPOBAEM C WapHUpUMe, ynAbmHeHuemo u/uAu Bpamama, ce cBopkeme ¢
kBaauduuupan mexHuk uau MecmeH cepBu3eH ueHMbp Ha Samsung 3a mexHuyecka noMou,

e Akouckame ga cMeHume kpywkama, ce cBbpkeme ¢ mecmeH cepBu3seH ueHmMbp Ha Samsung. He s
cMeHslime camu.

e Ako ce HambkHeme Ha npobaeM ¢ BbHWHUS kopnyc Ha GypHama, nbpBo u3Bageme 3axpanBauwius
kaben om koHmakma u nocae ce cBopxkeme ¢ MecmeH cepBu3eH ueHMbp Ha Samsung.

lpuka npu npogbrkumenro Bpeme Ha Heuznoa3BaHe

Ako He u3znoa3Bame dypHama 3a npogbakumeneH nepuog om Bpeme, u3Bageme 3axpaHBauwus kabea
U npemecmeme dypHama Ha Cyxo U He3anpalueHo Macmo. HampynBaxemo Ha npax u Baaza Bv8
BompewHocmma Ha pypHama mMoxke ga noBausie Ha kayecmBomo U Ha paboma.

Moske ga cpewHeme npobAem npu u3noA3BaHemo Ha dypHama. B makwB8 cayyali nbpBo npoBepeme
mabAuuama no-goay u onumatlime npegaoxkeHusima. Ako npobaembm npogbakaBa uau ako Ha gucnaes
npogbakaBa ga ce nosBsBa HskakvB uHdopmayuoHer kog, cBobpkeme ce ¢ MecmHus cepBu3eH ueHMbP

Ha Samsung.
Touku 33 npoBepka
Ako cpewHeme npobaeM ¢ dpypHama, nbpBo npoBepeme mabauuama no-goay u u3npobBaliime
npegaoXkeHusima.
Mpobrem MpuyuHa AelicmBue
06wa uHdopmauus

BymoHume He Mo2am ga ce
Hamuckam npaBuaHo.

Meskgy 6ymoHume Mo2am
ga 6bgam 3axBaHamu yyxkgu
mena.

OmcmpaHeme Yykgomo maAo
uonumalime omHoBo.

3a CeH30pHU MogeAu: Baazama
e no BuHWHama yacm.

/36bpweme Brazama om
BoHWHUME Yacmu.

AkmuBupaHo e 3akatouBaremo
3ageya.

AeakmuBupalime 20.

He ce noka3Ba yacbm.

He ce nogaBa 3axpanBane.

YBepeme ce, ye ce nogaBa
3axpaHBaHe.

Onyusima Ha gucnaes e
uzkaloyeHa.

Bkatoyeme onyusma Ha
gucnaes. HopmaaHo e
mekyuwusim yac ga u3yesHe
Hskonko MuHymu caeg
BkntouBaHe Ha onuusma 3a
noka3BaHe.
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Mpobaem

MpuyuHa

AeticmBue

Mpobrem

MpuyuHa

AelicmBue

OypHama He pabomu.

He ce nogaBa 3axpaHBaHe.

YBepeme ce, ye ce nogaBa
3axpaHBaHe.

Bpamama e omBopeHa.

3amBopeme Bpamama u
onumalime omHoBo.

MexaHu3mume 3a 6e30nacHo
omBapsiHe Ha Bpamama ca
nokpumu c 4ykgu meaa.

OmcmpaHeme 4y)kgomo msAo
u onumatime omHoBo.

Mo Bpeme Ha paboma ce vyBa
nykaHe u dypHama He pabomu.

FomBeHemo Ha 3aneyamaHa
XpaHa UAu u3noA3BaHemo Ha
koHmeliHep c kanak moxke ga
npuUYUHU nykauu 38yyu.

He u3noa3Bailime 3aneyamaxu
koHmelHepu, mbl kamo me
M02am ga ce NPbCHam npu
2omBeHe nopagu pa3wupsBare
Ha CbgbpkaHuemo um.

OypHama cnupa, gokamo
pabomu.

Mompebumeasim e omBopua
Bpamama, 3a ga 06bpHe
XpaHama.

Chaeg 0bpbUaHe Ha xpaHama
u3bepeme Mpogvaxku u
HamucHeme KpbaoBus
cenekmop.

OypHama ce uzkatouBa no
Bpeme Ha paboma.

OypHama 20mBu
npogbakumenHo Bpeme.

Caeg 20mBeHe gbaz0 Bpeme
ocmaBeme ¢ypHama ga
U3CMuHe.

Oxnakgawusm BeHmuaamop
Ha GypHama He pabomu.

Caywatlime 3a 3Byka Ha
oxaakgawus BeHmuaamop.

BvHWwHama yacm Ha ¢pypHama
e mBuvpge 20pewa no Bpeme Ha
paboma.

HsaMa gocmambyHo MSCmMo 3a
npoBempsBate Ha dpypHama.

Mma Bxogsawu/u3xogauwu
omBopu omnpeg u

om3ag Ha dypHama 3a
npoBempsBare. Cna3Batime
pa3cmosiHUAMa, NPenopbYaHu
om pvkoBogcmBomo 3a
MOHMUpaHe Ha npogykma.

Omeaope Ha dypHama uma
npegmemu.

Mpemaxtxeme Bcuuku
npegMemu omaope Ha

bypHama.

OnumBame ga pabomume
¢ dypHama 6e3 nocmaBeHa
XpaHa Bvmpe.

MocmaBeme xpaHa BvB
dypHama.

Bpamama He Mode ga ce
omBopu npaBuaHo.

Mexgy Bpamama u
BbmpewHocmma Ha dypHama
uMa 3acegHaAu ocmambyu om
XpaHa.

Moyucmeme dypHama u nocae
omBopeme Bpamama.

Hsma gocmambyHo MACMO 3a
npoBempsBaHe Ha dypHama.

Mma Bxogawu/u3xogswu
omBopu omnpeg U om3ag Ha
dypHama 3a npoBempsBate.
CnazBailime pazcmosHusima,
npenopbyaHu om
pbkoBogcmBomo 3a
MOHMUpaHe Ha npogykma.

B eguH koHmakm ce uznon3Bam
Hskoako wencena.

Onpegeneme eguH koHmakm,
8 kolimo ga BkatouBame camo

dbypHama.

Hsama 3axpaHBaHe kbm
dypHama.

He ce nogaBa 3axpanBate.

YBepeme ce, ye ce nogaBa
3axpaHBane.

(OypHama He ce 3a2psBa.

QOypHama Moxe ga He
pa6omu, ga uma nocmaBeHa
mBbpge MHO20 XpaHa UAU ga e
u3non3BaH HenpaBueH Cbg.

MocmaBeme egHa Yawa Boga
B8 koHmeliHep, npegHa3HayeH
3a MukpoBbAHOBU dypHU,
uocmaBeme ¢pypHama ga
pabomu 3a1-2 MuHymu, 3a ga
npoBepume gaau Bogama ce
3azpsba.

Hamaneme koausecmBomo
Ha xpaHama u cmapmupatlime
omHoBo pyHkyusma.
/3non3Balime koHmeliHep 3a
20mBeHe ¢ naocko gbHO.
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OmcmpaHsBaHe Ha HeuznpaBHocmu

Mpobaem

MpuyuHa

AeticmBue

Mpobaem

MpuyuHa

AelicmBue

3amonAsHemo e cAabo uAu
6aBHo.

OypHama MoXe ga He
pabomu, ga uma nocmaBeHa
mBbpge MHO20 XpaHa UAU ga e
u3non3BaH HenpaBuAeH Cbg.

MocmaBeme egHa Yawa Boga
8 koHmeliHep, npegHa3HayeH
3a MukpoBbAHOBU dypHU,
uocmaBeme ¢pypHama ga
pabomu 3a1-2 MuHymu, 3a ga
npoBepume ganu Bogama ce
3azpsba.

Hamaneme koauyecmBomo
Ha xpaHama u cmapmupaime
om+oBo dyHkuusama.
N3non3Balime koHmelHep 3a
20mBeHe ¢ naocko goHo.

Oynkuusima 3a pagmpa3sBaHe
He pabomu.

OypHama Moxke ga He
pa6omu, ga uma nocmaBeHa
mBbpge MHO20 XpaHa UAU ga e
u3noa3BaH HenpaBuneH Cbg.

MocmaBeme egHa Yawa Boga
B8 koHmeliHep, npegHa3HayeH
3a MukpoBbAHOBU dypHU,
uocmaBeme ¢pypHama ga
pabomu 3a1-2 MuHymu, 3a ga
npoBepume gaau Bogama ce
3az2psBa.

Hamaneme koausecmBomo
Ha xpaHama u cmapmupailime
omHoBo pyHkuuama.
3non3Balime koHmeliHep 3a
20mBeHe ¢ nAocko gbHO.

OyHkuusima 3a 3amonasiHe He
pabomu.

OypHama MoXe ga He
pabomu, ga uMa nocmaBeHa
mBbpge MHO20 XpaHa UAU ga e
u3non3BaH HenpaBuneH Cbg.

MocmaBeme egHa Yawa Boga
B8 koHmeliHep, npegHa3HayeH
3a MukpoBbAHOBU dypHU,
uocmaBeme ¢pypHama ga
pabomu 3a1-2 MuHymu, 3a ga
npoBepume gaau Bogama ce
3azpsiBa.

Hamaneme koausecmBomo
Ha xpaHama u cmapmupaime
omHoBo dyHkuyusma.
M3noa3Balime konmeliHep 3a
20mBeHe ¢ naocko goHo.

BvmpewHomo ocBemaeHue e
CAa60 uAu He ce BkatouBa.

Bpamama e 6uaa ocmaBeHa
omBopeHa gbA20 Bpeme.

BvmpewHama cBemauHa morke
ga ce u3karyu aBmomamuyHo,
kozamo Bpamama ocmaHe
omBopeHa gbA20 Bpeme.
3amBopeme u omBopeme
omHoBo Bpamama uau
HamucHeme bymoHa Omka3.

BompewHama Aamna e
nokpuma ¢ 4yXgu mena.

Moyucmeme BbvmpewHocmma
Ha GypHama u nocae
npoBepeme omHoBo.

Mo Bpeme Ha 20mBeHe ce 4yBa
6unBaHe.

Ako ce u3noa3Ba dyrkuusma 3a
ABmomamuyHo 20mBeHe uAu
ABmomamuyHo pa3mpa3sBate,
mo3u 38ykoB cuzHan o3Ha4aBa,
ye e Bpeme ga 06bpHEME
XpaHama no Bpeme Ha
pa3mpa3saBate.

O6bpHeme xpaHama, kozamo
u3ckoyu u3Becmuemo,
u3bepeme OK u HamucHeme
Kpb2oBus cenekmop. Caeg
moBa u36epeme Mpogbaxku

U HamucHeme KpbaoBus
cenekmop, 3a ga Bvb306H0Bume
npoueca.
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Mpobaem

MpuyuHa

AeticmBue

Mpobrem

MpuyuHa

AelicmBue

(OypHama He e HuBeAupaHa.

OypHama e MOHMUpaHa Ha
HepaBHa noBbpxHocm.

YBepeme ce, ye pypHama
e MOHMUpaHa Ha paBHa u
cma6uaxa noBbpxHocm.

Mo Bpeme Ha 20mBeHe uma
uckpu.

Mo Bpeme Ha 20mBeHe/
pa3mpa3sBate ce u3non3Bam
MemanHu koHmeliHepu.

He u3noa3Balime memanHu
koHmeliHepu.

TomBeHemo npukatoyu, HO
oxAaXkgawusim Benmunamop
Bce owe pabomu.

3a ga npoBempu dypHama,
oxaakgawusim BeHmuaamop
npogbakaBa ga pabomu okono
5 MUuHymu caeg 3aBopwBaHe Ha
2omBeHemo.

ToBa He e Heu3npaBHocm BB
bypHama.

Mpu BkAlouBaHe Ha
3axpaHBaHemo ¢pypHama
BegHaza no4Ba ga pabomu.

Bpamama He e npaBuaHo
3amBopeHa.

3amBopeme Bpamama u
npoBepeme omHoBo.

Om ¢ypHama u3Au3a

3axpaHBaHemo uAu

YBepeme ce, 4e 3axpaHBaHemo

(OypHama ce 3agelicmBa ¢
HamuckaHemo Ha 6ymoHa +30
Secs.

ToBa ce cayuBa, kozamo
bypHama He e pabomuna.

MukpoBbaHoBama dypHa e
npoekmupaHa ga ce 3ageticmBa
4ype3 HamuckaHe Ha 6ymoHa

30 secs, koezamo He e
pabomuaa.

Mpua

enekmpuyecmBo. koHmakmwbm He ca npaBuaro u koHmakmwm ca npaBuaHo
3a3emeHu. 3a3emeHu.
Kane Boga. B 3aBucumocm om xpaHama OcmaBeme dypHama ga

8 Hakou cayyau moxke ga ce
o6pa3yBa napa uau Boga.
ToBa He e HeuznpaBHocm BbB
dypHama.

U3CMUHe U nocAe u3bbpweme
CbC cyxa gomakuHcka kvpna.

Om Bpamama u3Au3a napa.

B 3aBucumocm om xpaHama
8 Hakou cayyau moxke ga ce
o6pa3yBa napa uau Boga.
ToBa He e HeuznpaBHocm BbB
dypHama.

OcmaBeme dypHama ga
u3CmuHe u nocAe u3bvpuieme
cbC cyxa gomakuHcka kvpna.

BbB dypHama uma ocmaHana
Boga.

B 3aBucumocm om xpaHama
8 Hakou cayqau moxke ga ce
o6pa3yBa napa uau Boga.
ToBa He e Heu3npaBHocm BbB
dypHama.

OcmaBeme dypHama ga
u3CmuHe u nocAe u3bvpuieme
CbC cyxa gomakuHcka kvpna.

Mo BpeHe Ha paboma u3Au3a
gum.

Mpu nbpBomo u3noa3BaHe Ha
dypHama om HazpeBameAHume
enemMeHmu Moxke ga ugBa gum.

ToBa He e Heu3npaBHocm u
ko2amo u3noa3Bame dypHama
2-3 nbmu, moBa mps6Ba ga
cnpe.

Vima xpaHa no
HazpeBameAHume enemeHMU.

OcmaBeme dypHama ga
U3CMUHE goCMambyHo U
omcmpaHeme xpaHama no
HazpeBameAHUMe eneMeHmU.

XpaHama e mBbpge 6AU30 4o
2puAa.

MocmaBeme xpaHama Ha
NOgX0gALL0 pa3cmosiHue om
2puAa, gokamo ce 20mBu.

XpaHama He e npaBuaHo
npuzomBeHa u/uau nogpegeHa.

YBepeme ce, 4e xpaHama e
npuzomBeHa U nogpegeHa
npaBunHo.

Apkocmma Bvmpe Bv8
(dypHama ce npoMeHs.

fpkocmma ce npomeHst 8
3aBucumocm om u3xogHama
MOU{HOCM CNOpeg NPOMeHU
868 pyHkyusma.

MpomeHume B u3xogHama
MOUWHOCM npu 20mBeHe He

ca HeuznpaBHocmu. ToBa He e
Heu3npaBHocm B8 dpypHama.
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OmcmpaHsBaHe Ha HeuznpaBHocmu

Mpobaem

MpuyuHa

AeticmBue

Mpobaem

MpuyuHa

AelicmBue

OypHa

OypHama He ce 3a2psBa.

Bpamama e omBopeHa.

3amBopeme Bpamama u
onumalime omHoBo.

Mo Bpeme Ha nogzpsBaHe
U3AU3a gUM.

Mpu nbpBomo u3noa3BaHe Ha
dypHama om HazpeBameaHume
enemeHmU MoXke ga ugBa gum.

ToBa He e Heu3npaBHocm u
ko2amo u3noa3Bame dypHama
2-3 nbmu, moBa mps68a ga
cnpe.

/Ma xpaHa no
HazpeBameAHUme eneMeHMU.

OcmaBeme dypHama ga
U3CMUHe gocmamwbyHO U
omcmpaHeme xpaHama no
HazpeBameAHume eneMeHmMU.

Mpu paboma Ha pypHama uma
MUpU3Ma Ha U320pAA0 UAU
nAacmmaca.

3noAn3Bam ce nnacmmacoBu
cbgoBe uau makuBa, koumo He
ca mepmoycmoiyuBu.

M3non3Balime cmbkaeHu
mepmMoycmotyuBu cbgoBe.

Om BvmpewHocmma Ha
(dypHama u3au3a Aowa
Mupu3Ma.

/IMa noaenHaAu

0CMambyu 0mM XpaHa uAu
pa3moneHa nAacmmaca no
BompewHocmma Ha GpypHama.

M3non3Balime dyHkuyuama 3a
noyucmBaHe ¢ napa u nocae
u3boplieme cbe cyxa kbpna.
Moxeme ga nocmaBume
AUMOHOB cok Bompe u ga
nycHeme dypHama, 3a ga
omcmpaHume Mupu3mMama
no-6vp3o0.

(OypHama He 20mBu npaBuaHo.

Mo Bpeme Ha 20mBeHe
Bpamama Ha GpypHama ce
omBaps yecmo.

He omBapsalime yecmo
Bpamama ocBeH ako

20mBume Hewa, koumo
mps6Ba ga 6bgam o6bpHamu.
Ako omBapsme yecmo
Bpamuukama, BompewHama
memnepamypa we 6vge no-
Hucka u moBa mMoxe ga noBause
Ha pesyAmamume.

OpzaHume 3a ynpaBaeHue Ha
dypHama He ca HaCmpoeHu
npaBuaHo.

Hacmpolme npaBuaHo
op2aHume 3a ynpaBaeHue Ha
dypHama u onumatime nak.

TPUABM UAU gpy2ume

MocmaBeme npaBuaHo

akcecoapu He ca nocmaBeHu akcecoapume.
npaBuaHo.
13n0A3BaHu ca cvgoBe ¢ HyAupalime opzaHume

2pewHus pa3mep.

3a ynpaBaeHue Ha
MukpoBoAHoBama dypHa uau
u3noA3Balime nogxogauu
20mBapcku cbgoBe ¢ nnocko
gbHO.
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TexHuyecku cneyudukayuu

MUHdpopmauuoHeH kog

Ako dypHama He pabomu, Moxe ga Bugume uHpopmayuoHeH kog Ha gucnaes. Bukme mabauuama no-
goAy u u3npobBatime npegaokeHusma.

Kog OnucaHue AelicmBue
TemMnepamypHusim ceH30p e omBopeH.
C-20 TemnepamypHUSM CeH30p & CbegUHEH
Hakwbco.
N3kntoueme 3axpanBawjus kaben Ha
C-FO Ako HsiMa komyHukauus mexXkgy 2naBHust (ypHama u ce cBbpkeme cbe cepBu3HUA
U nogyuHeHus MICOM. UeHMbP Ha Samsung.
CayyBa ce camo koeamo ¢yHkuusima
C-F1 3a YemeHe uAu 3anuc Ha EEPROM He
pabomu.
To3u kog ce nosiBsBa, kozamo
memMnepamypama Ha ¢ypHama e Bucoka. | M3karyeme 3axpaHBaujus kaben
e Ako memnepamypama ce noBuwu Hag gocmambyHo Bpeme 3a oxaakgaHe
memnepamypHama 2paHuya no Bpeme u cmapmupatime om+oBo
Ha gelicmBue Ha Bceku pexkum. (Omkpum | MukpoBvaHoBama dypHa.
02bH.)
C-F2 Cnpeme dypHama u onumalime omHoBo.
N3kntoueme 3axpanBaujus kabea
gocmamubyHo Bpeme 3a oxnaxkgaHe U
-0 HeU3npaBHOCm Ha CeH30pHUA knaBuuw. noyucmeme 6ymoHa. (ﬂpax’ Boga)

Ko2amo Bv3HukHe npobaem, ce
cBopkeme c mecmHus cepBu3eH
UeHMbp Ha Samsung.

SAMSUNG ce cmpemu ga nogobpsiBa u3geausima cu HenpekbcHamo. 3amoBa u koHcmpykmuBHume
cneuudukayuu, u me3u uHcmpykuuu 3a nompebumens nogaexkam Ha npoMsiHa 6e3 npegu3Becmue.

3axpaHBaHe 230V ~50Hz
MakcumanHa MowHocm 2800 W

KoHcyMmayus Ha en. MukpoBuatu 1650 W

€Hepeus Tpun 2550 W
KoHBekuus 2500 W

/13x0gHa MowHocm 100 W / 850 W (IEC-705)

PabomHa yecmoma 2450 MHz

MazHempoH OM75P (21)

Memog Ha oxaaxkgaHe

Momop Ha oxaaxkgawus BeHmuramop

Pa3mepu OcHoBHo maino 595 X 456 X 570 MM
(WxBxA) BapageHo 560 X 446 X 549 Mm
06em 50 numpa

Hemo 399 Ke
Teano

AocmaBka 48,8 Ke

*To3u npogykm cbgbpka cBemAuHeH u3moyHuk Ha eHepaus ¢ eHepaueH kaac <G>.
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MpunoXkeHue

06uwa koHcymayus Ha en. eHepaus B pexkum Ha 20moBHocm (W) 10W
(Bcuuku MpeskoBu nopmoBe ca Bb8 BkatoueHo nonoxkeHue) '
Mepuog om Bpeme 3a ynpaBaeHue Ha enekmpuyecmBomo (MuH.) 20 MUH.
Wi-Fi KoHcymauus Ha eA. eHepausi B pexkum Ha 20moBHocm (W) 19w
Mepuog om Bpeme 3a ynpaBaeHue Ha enekmpuyecmBomo (MuH.) 20 MUH.
M3katoyeHo | KoHcymauus Ha eA. eHepaus 05w
CbcmosHue | Mepuog om Bpeme 3a ynpaBaeHue Ha enekmpuyecmBomo (MuH.) 30 MUH.

AaHHUMe ca onpegeAeHU CbaAacHo cmakgapm EN 50564 u Peaaamerm (EK) N2 1275/2008.

3ABEAEXKA

C Hacmoswomo Samsung gekaapupa, 4e moBa paguo obopygBare e B cbomBemcmBue ¢ AupekmuBa
2014/53/EC u cbc coomBemHume 3akoroBu u3uckBaHus B 06eguHeHomo kpaacmBo.

MoaHusm mekem Ha EC Aekaapayusma 3a coomBemcmBue u Aekaapauusma 3a cbomBemcmBue Ha
06eguHeHomo kpaacmBo e gocmbneH Ha cAegHUS uHMepHem agpec: OduuuarHama Aekaapayust 3a
cbomBemcmBue modke ga 6bge HamMepeHa Ha http://www.samsung.com. Omugeme Ha Support > Search
Product Support (Moggpwkka > TopceHe Ha noggpwbkka 3a npogykma) u BuBegeme umemo Ha Mogena.

/\ BHUMAHVE

5 GHz WLAN ¢yrkyusima Ha moBa 060pygBaHe Moxke ga pabomu camo Ha 3akpumo B8 Bcuuku gopxkabu
om EC u B 0beguHeHomo kpancmBo.

YecmomeH guana3o MousHocm Ha npegaBamend (Makc.)
2400-2484 MHz 20 dBm
Wi-Fi 5150-5250 MHz 20 dBm
5250-5350 MHz 20 dBm
5470-5725 MHz 20 dBm

Aeknapauus 3a omBopeH kog

Codmyepbm, BkatoueH B mo3u npogykm, cogopka codmyep ¢ omBopeH kog. Mokeme ga noaysume
NbAHUS CbomBemeH U3xogeH kog 3a nepuog om mpu 20gUHU CAeg NocAegHama gocmaBka Ha mo3u
npogykm, kamo ce cBbpxkeme ¢ Hawus ekun 3a noggpwXkka Ha http://opensource.samsung.com (Moas,
u3noa3Balime MeHomo “3anumBaHe”).

Moxeme Cblyo ga noAy4yume nbAHUS CbomBemeH u3xogeH kog Ha du3uyecku Hocumena, kamo Hanpumep
CD-ROM; we ce u3uckBa MuHUMaAHa makca.

CaegHusm URL agpec http://opensource.samsung.com/opensource/COMMON _R18_TZ4 _0/seq/0 Bogu go
UHdOopMauus 3a AuueH3 3a omBoper kog, cBop3ana ¢ npogykma. Odepmama e BaaugHa 3a Beeku, kodmo
€ NOAYYUA ma3u uHGopMauus.
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SAMSUNG

Nmalime npegBug, Ye 2apaHuusima Ha Samsung HE nokpuBa o6akgaHusma go cepBu3 3a pa3acHaBaHe Ha pabomama Ha npogykma, kopuzupaHe Ha HenpaBuAHO MOHMUpaHe uAu u3BbpwBaHe Ha HOpMaAHo noyucmBare u

noggpoxkka.

BbMPOCK NAN KOMEHTAPWK?

CTPAHA OBAAETE CE VAV HW MOCETETE OHAAMH HA
ALBANIA 045 620202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055233999 www.samsung.com/ba/support
NORTH MACEDONIA 023207777 www.samsung.com/mk/support

080011131 - be3nnameH 3a Bcuyku onepamopu
BULGARIA *3000 - LieHa Ha eguH 2pagcku pa32080p uAu cnopeg mapugama Ha MO6UAHUSIM onepamop www.samsung.com/bg/support
09:00 go18:00 - MoHegeAHuk go Memwbk
CROATIA 072726786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) www.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020405 888 www.samsung.com/support

POLAND 8’?2(_)1[)7{2:[27vidlrubgﬁ§yzf)2/ zg:;:;fj)* http://www.samsung.com/pl/support/
ROMANIA 0800872678 - Apel gratuit *8000 - Apel tarifat in retea www.samsung.com/ro/support
SERBIA 0113216899 Wwww.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/t/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/lv/support
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) www.samsung.com/si/support

KOSOVO 038403090 www.samsung.com/support

=
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Instructiuni pentru siguranta

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA IMPORTANTE

CITITI-LE CU ATENTIE SI PASTRATI-LE PENTRU CONSULTARE
ULTERIOARA.

AVERTISMENT: Daca usa sau elementele de etansare ale acesteia
sunt deteriorate, cuptorul nu trebuie pus in functiune pana cand nu
este reparat de 0 persoand competenta.

AVERTISMENT: Este periculoasd executarea de operatii de service Si
reparatii care implicd indepdrtarea unui capac ce asigurd protectie
impotriva expunerii la microunde de cdtre o0 persoand care nu are
competenta necesara.

AVERTISMENT: Lichidele si alte alimente nu trebuie incdlzite in
recipiente sigilate, deoarece existad riscul de explozie.

AVERTISMENT: Permiteti copiilor sa utilizeze cuptorul cu microunde
fdra supraveghere numai dacd au primit instructiunile necesare
pentru a putea folosi cuptorul in sigurantd si au inteles riscurile pe
care le implicd utilizarea necorespunzatoare.

Acest echipament este destinat exclusiv utilizarii in mediu casnic,

nefiind destinat pentru utilizare;

+ zonele de bucdtarie pentru personal din magazine, birouri si alte
medii de lucru;

« ferme;

« de cdtre clientii din hoteluri, moteluri si din alte medii
rezidentiale;

« medii de tip pensiune.

Folositi numai instrumente adecvate pentru utilizarea in cuptoarele

Cu microunde.

Cand incdlziti alimente in recipiente din hartie sau plastic,
supravegheati cu atentie cuptorul deoarece existd posibilitatea de
aprindere.

Cuptorul cu microunde este destinat incalzirii alimentelor i
bauturilor. Uscarea alimentelor sau a hainelor si incdlzirea paturilor
electrice, a papucilor, a buretilor, a lavetelor umede Si a unor
materiale similare poate duce la vatamari corporale, aprindere sau
incendiu.

Dacd se observa (se emite) fum, opriti sau deconectati aparatul si
[3sati usa inchisd, pentru a stinge eventualele flacdri.

incdlzirea bauturilor la cuptorul cu microunde poate avea ca rezultat
fierberea intarziatd, cu eruptie. De aceea, trebuie sd fiti atenti cand
manevrati recipientul.

Continutul biberoanelor si al borcanaselor de hrand pentru bebelusi
trebuie amestecat si trebuie verificatd temperatura acestora inainte
de consum, pentru a evita arsurile.
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Instructiuni pentru siguranta

Ouadle crude sau fierte cu tot cu coaja nu trebuie incalzite in cuptorul
cu microunde, deoarece pot exploda, chiar si dupd incheierea
ciclului de incdlzire la microunde.

Cuptorul trebuie curdtat requlat si trebuie indepdrtate depunerile de
alimente.

Necurdtarea cuptorului poate duce la deteriorarea suprafetei, ceea
Ce poate sd afecteze negativ durata de functionare a aparatului §i sd
determine aparitia unor situatii de risc.

Aparatul a fost conceput pentru a fi utilizat numai incastrat.
Aparatul nu va fi amplasat intr-un dulap.

NU este permisa Utilizarea recipientelor metalice pentru alimente si
bauturi pe durata prepardrii la microunde.

Aveti grijd sd nu deplasati platoul rotativ atunci cand scoatet|
recipiente din aparat. (Valabil numai pentru modelele cu platou
rotativ)

Aparatul nu va fi curdtat cu un aparat de curdtat cu aburi.
Aparatul nu trebuie curatat sub jet de apd.

Aparatul nu este destinat a fi instalat in vehicule de teren, rulote si
alte vehicule similare etc.

4 Romana

Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv
Copii) CU capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau de
cdtre persoane fard experientd si cunostinte, cu exceptia cazului
in care sunt supravegheate sau instruite corespunzator de catre
persoana responsabild pentru siguranta lor cu privire la utilizarea
aparatului.

Copiii trebuie supravegheati, pentru a nu transforma aparatul in
obiect de joaca.

Acest aparat poate fi folosit de catre copii cu varsta de cel putin

8 ani si de persoane cu capacitdti fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau fard experientd si cunostinte dacd acestea sunt
supravegheate sau au primit instructiuni pentru utilizarea aparatului
in siguranta si inteleg riscurile implicate. Copiii nu trebuie sd se
joace cu aparatul. Operatiunile de curdtare i intretinere uzuald nu
trebuie sd fie realizate de cdtre copii fard a fi supravegheati.

Dupd instalare, acest aparat ar trebui sa permitd deconectarea de I3
sursa de alimentare. Deconectarea se poate face asigurand un acces
usor la priza sau prin montarea unui intrerupdtor pe cablul fix, in
conformitate cu requlile de cablare.

in cazul in care aparatul este prevazut cu cablu de alimentare fard
stecdr, mijloacele de deconectare trebuie montate pe cablul fix, in
conformitate cu requlile de cablare.




in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de catre producator, un reprezentant de service al acestuia
Squ 0 persoand cu o calificare similard, pentru a se evita orice risc.

Metoda indicata pentru fixare nu trebuie sa depinda de utilizarea de
produse adezive, pentru ca acestea nu sunt considerate mijloace de
fixare fiabile.

Cuptorul trebuie pozitionat intr-o directie si la o inaltime
corespunzdtoare, care permit accesul usor 1a cavitatea si zona
acestuia de control.

fnainte de a utiliza cuptorul pentru prima datg, acesta trebuie
utilizat cu apd timp de 10 minute si abia dupa aceea folosit efectiv.

Daca aparatul face un zgomot ciudat, are un miros de ars sau scoate
fum, scoateti- din prizd imediat si contactati cel mai apropiat centru
de service.

AVERTISMENT: Cand aparatul este folosit in modul combinat, din
Cauza temperaturilor generate, copiii trebuie sd utilizeze cuptorul
numai sub supravegherea unui adult.

in timpul utilizarii, aparatul devine fierbinte. Trebuie evitatd
atingerea elementelor de incdlzire din interiorul cuptorului.

Dacd aparatul este prevazut cu functia de curdtare, in timpul
curatarii, suprafetele pot deveni mai fierbinti decat in mod normal,
iar copiilor li se va interzice sa se apropie de cuptor. Functia de
curatare este prezenta in functie de model.

AVERTISMENT: Partile accesibile pot deveni fierbinti in timpul
utilizarii. Copiii mici nu trebuie sa aibd acces la cuptor.

NU folositi agenti de curdtare abrazivi sau raclete metalice ascutite
pentru a curata usa de sticla a cuptorului, deoarece acestea pot
Zgaria suprafata, cauzand spargerea sticlei.

NU se va Utiliza un aparat de curdtare cu abur.

AVERTISMENT: Asigurati-vd cd aparatul este oprit inainte de a
inlocui lampa, pentru a evita posibilitatea de electrocutare.

Aparatul nu trebuie instalat in spatele unei usi decorative pentru a
evita supraincalzirea.
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Instructiuni pentru siguranta

AVERTISMENT: Aparatul si pdrtile sale accesibile devin fierbinti in
timpul utilizarii.

Trebuie evitatd atingerea partilor care se incalzesc.

Copiii cu varsta sub 8 ani nu trebuie sd aibd acces la cuptor decat
sub supraveghere permanentd.

ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat. Un proces de
gdtire scurt trebuie supravegheat permanent.

Usa sau suprafata exterioard poate sa devina fierbinte cand
aparatul este in functiune.

Este posibil ca temperatura suprafetelor accesibile sd fie ridicata
cand aparatul este in functiune.

Este posibil ca suprafetele sa devind fierbinti in timpul utilizarii.

Aparatele nu sunt destinate a fi operate prin intermediul unui
temporizator extern sau al unui sistem de telecomanda separat.

6 Romana

Acest aparat poate fi folosit de catre copii cu varsta de cel putin

8 ani §i de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau fard experientd si cunostinte dacd acestea sunt
supravegheate sau au primit instructiuni pentru utilizarea aparatului
in siguranta si inteleg riscurile implicate. Copiii nu trebuie sd

Se joace cu aparatul. Curdtarea si operatiile de intretinere vor fi
realizate de copii numai dacd sunt in varsta de peste 8 ani si sunt
supravegheati.

Nu lasati aparatul si cablul su la indemana copiilor sub 8 ani.

Asezati gratarul cu marginea
ridicatd spre spate, pentru ca
preparatele de mari dimensiuni sd
aibd stabilitatea necesard. (In functie
de model)




Informatii generale legate de siguranta

Toate modificdrile sau reparatiile trebuie efectuate numai de personal calificat.

Nu incdlziti alimente sau lichide etansate in containere pentru functia de microunde.

Nu utilizati benzen, diluant, alcool sau abur sau instalatii de curdtare sub presiune inaltd pentru
curdtarea cuptorului.

Nu instalati cuptorul Ianga un radiator sau in apropierea unui material inflamabil, in locatii cu
umiditate, ulei, praf sau care sunt expuse direct la lumind solard sau apd, unde existd posibilitatea
scurgerilor de gaze sau pe o suprafatd neomogena.

Acest cuptor trebuie impamantat corespunzator, in conformitate cu reglementarile locale i
nationale.

Utilizati cu regularitate o laveta uscatd pentru a elimina substantele strdine de la bornele si
contactele cablului de alimentare.

Nu trageti, indoiti excesiv cablul de alimentare si nu plasati obiecte grele pe acesta.

Daca existd scurgeri de gaz (propan, LP etc.) ventilati imediat. Nu atingeti cablul de alimentare.
Nu atingeti cablul de alimentare cu mainile umede.

In timpul functionarii cuptorului, nu 1l opriti prin scoaterea din functie a cablului de alimentare.
Nu introduceti degetele sau substante strdine. Dacd patrund substante strdine in cuptor, scoateti
cablul de alimentare si contactati un centru de service local Samsung.

Nu aplicati 0 presiune excesiva asupra cuptorului si nu-I supuneti la socuri mecanice.

Nu amplasati cuptorul peste obiecte fragile.

Asigurati-vd cd tensiunea de alimentare, frecventa si curentul corespund specificatiilor de produs.
Conectati ferm stecherul cablului de alimentare la priza de perete. Nu utilizati triplu stechere,
prelungitoare sau transformatoare electrice.

Nu agatati cablul de alimentare pe obiecte metalice. Asigurati-va ca firul se afld intre obiecte sau
in spatele cuptorului.

Nu utilizati un stecher stricat, un cordon deteriorat sau o priza de perete nefixatd corespunzator.
Pentru cabluri sau fise electrice deteriorate, contactati un centru local de service Samsung.

Nu turnati sau pulverizati apd direct pe cuptor.

Nu plasati obiecte pe cuptor, in interior sau pe usa cuptorului.

Nu pulverizati materiale volatile, cum ar fi insecticide, pe cuptor.

Nu depozitati materiale inflamabile in cuptor. Deoarece vaporii de alcool pot intra in contact cu
piese fierbinti ale cuptorului, procedati cu atentie la incdlzirea alimentelor sau a bduturilor care
contin alcool.

Copiii se pot lovi sau isi pot prinde degetele in usd. Tineti copiii la distantd la deschiderea/
inchiderea usii.

Avertisment privind microundele

Incdlzirea bauturilor la cuptorul cu microunde poate avea ca rezultat fierberea intarziatd; trebuie
sd manevrati intotdeauna recipientul cu atentie. Ldsati bauturile timp de cel putin 20 de secunde
inainte de a le manevra. Daca este necesar, amestecati in timpul incdlzirii. Amestecati intotdeauna
dupd incdlzire.

In caz de opérire, respectati urmatoarele instructiuni de prim ajutor:

1. Scufundati zona opdritd in apa rece minim 10 minute.

2. Acoperiti zona cu 0 compresd curatd i uscata.

3. Nu aplicati creme, uleiuri sau lotiuni.

Pentru a evita deteriorarea tavii sau a suportului, nu le introduceti in apa la putin timp dupa gatit.
Nu utilizati cuptorul cu microunde pentru prdjit in baie de ulei, deoarece temperatura uleiului nu
poate fi controlatd. Uleiurile fierbinti s-ar putea revarsa brusc in urma fierberii.
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Instructiuni pentru siguranta

Msuri de precautie privind cuptoarele cu microunde Masuri de precautie privind operarea cuptoarelor

Utilizati numai ustensile omologate pentru cuptoarele cu microunde. Nu utilizati recipiente
metalice, tacamuri cu margini de aur sau argint, tepuse etc.

Scoateti firele metalice. Se pot produce arcuri electrice.

Nu utilizati cuptorul pentru a usca hartii sau haine.

Utilizati durate mai mici pentru cantitati mici de alimente pentru a preveni supraincdlzirea sau
arderea acestora.

Tineti cablul si fisa de alimentare la distantd de sursele de apa si de cdldurad.

Pentru a evita riscul de explozie, nu incdlziti oudle cu coajd sau oudle fierte tari. Nu incdlziti
recipientele impermeabile la aer sau etansate in vid, nuci, rosii etc.

Nu acoperiti orificiile de ventilatie cu materiale textile sau hartie. Acesta reprezinta un pericol
de incendiu. Cuptorul se poate supraincalzi si se poate opri automat, caz in care va rdmane oprit
pand la rdcirea suficientd.

Utilizati intotdeauna manusi speciale la scoaterea unui vas.

Amestecati lichidele la jumdtatea timpului de incdlzire sau dupd aceasta si asteptati cel putin

20 de secunde dupad incdlzire pentru a preveni fierberea intarziata.

Stati la distantd de un brat de cuptor atunci cand deschideti usa pentru a evita opdrirea cu aerul
sau aburul fierbinte evacuat.

Nu puneti in functiune cuptorul daca este gol. Cuptorul se va opri automat timp de 30 de minute,
din motive de sigurantd. Recomanddm sd Idsati permanent un pahar de apd in interiorul
cuptorului, pentru a absorbi energia microundelor in cazul pornirii accidentale a cuptorului.
Instalati cuptorul conform indicatiilor din acest manual. (Consultati Instalarea cuptorului cu
microunde))

Procedati cu atentie cand conectati alte echipamente electrice la prize din apropierea cuptorului.

Nerespectarea urmdtoarelor mdsuri de sigurantd poate avea ca rezultat expunerea nociva la

microunde.

«  Nuoperati cuptorul cu usa deschisd. Nu modificati dispozitivele de blocare de sigurantd
(zdvoarele de usi). Nu introduceti nimic in orificiile dispozitivelor de blocare de sigurantd.

«  Nu asezati obiecte intre usa cuptorului si partea frontald a acestuia si nu ldsati sd se
acumuleze resturi de alimente sau agenti de curdtare pe suprafetele de etansare. Pastrati
curate usa si suprafetele de etansare ale usii prin stergere mai intai cu o carpd umeda Si apoi
CU 0 carpa moale uscatd, dupa fiecare utilizare.

«  Nu puneti in functiune cuptorul dacd este deteriorat. Utilizati cuptorul numai dupd ce a fost
reparat de catre un tehnician calificat.

Important; usa cuptorului trebuie sa se inchida corespunzator. Usa nu trebuie sa fie indoita,
balamalele nu trebuie sd fie rupte sau sldbite, iar etansadrile usii si suprafetele de etansare nu
trebuie sd fie deteriorate.

«  Toate reglajele sau reparatiile trebuie efectuate de catre un tehnician calificat.
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Garantie limitata

Samsung va percepe 0 taxd de reparatii pentru inlocuirea unui accesoriu sau remedierea
unui defect cosmetic dacd deteriorarea aparatului sau a accesoriului a fost cauzatd de client.
Elementele prevdzute in aceastd declaratie includ:

«  Usa, manerele, panoul exterior sau panoul de control cu crestdturi, zgarieturi sau sparte.
o Tavag, rold de ghidare, cuplaj sau suport de sarma spart sau lipsd.

Utilizati acest cuptor exclusiv in scopul pentru care a fost conceput, potrivit instructiunilor
cuprinse in prezentul manual. Avertismentele si instructiunile importante privind siguranta
cuprinse in prezentul manual nu acoperad toate conditiile si situatiile care pot apdrea. Este

responsabilitatea dvs. sa vd folositi simtul practic si sd dati dovadd de atentie si grija la instalarea,

intretinerea si utilizarea cuptorului dvs.

Deoarece urmdtoarele instructiuni de utilizare se referd la mai multe modele, caracteristicile
cuptorului dvs. cu microunde ar putea fi usor diferite de cele descrise in acest manual si este
posibil ca nu toate semnele de avertizare sd fie valabile. Dacd aveti intrebari sau neldmuriri,
contactati un centru de service Samsung local sau cdutati asistenta si informatii online pe site-ul
WWW.Samsung.com.

Utilizati acest cuptor numai pentru incdlzirea alimentelor. Este destinat exclusiv uzului domestic.
Nu incdlziti textile sau perne umplute cu granule. Producdtorul nu este rdspunzdtor pentru
pagubele cauzate de utilizarea necorespunzatoare sau incorectd a produsului.

Pentru a evita deteriorarea suprafetei cuptorului si situatii periculoase, pastrati intotdeauna
cuptorul curat si bine intretinut.

Definitia grupului de produse

Acest produs este un echipament ISM din clasa B, grupa 2. Definitia grupei 2 este: 0 grupd ce
contine toate echipamentele ISM in care energia RF este generatd intentionat si/sau utilizatd sub
forma de radiatii electromagnetice pentru tratarea materialelor si echipamente EDM si de sudurd
inarc.

Echipamentele clasa B sunt echipamente adecvate pentru uz la domiciliu si in locuri conectate
direct la o retea de alimentare cu tensiune scdzutd, destinatd cladirilor rezidentiale.

Cum se elimina corect acest produs (Deseuri de echipamente electrice si
electronice)

(Aplicabil in tari cu sisteme de colectare separate)

Acest simbol de pe produs, accesorii si documentatie indicd faptul cd
produsul si accesoriile sale electronice (incdrcator, casti, cablu USB) nu
trebuie eliminate impreund cu alte deseuri menajere la finalul duratei
lor de utilizare. Dat fiind cd eliminarea necontrolatd a deseurilor
poate dduna mediului inconjurdtor sau sandtatii umane, vd rugam sd
separati aceste articole de alte tipuri de deseuri si sa le reciclati in
mod responsabil, promovand astfel reutilizarea durabild a resurselor
materiale.

Utilizatorii casnici trebuie sa-I contacteze pe distribuitorul care le-a
vandut produsul sau sd se intereseze la autoritdtile locale unde si cum
pot sa duca aceste articole pentru a fi reciclate in mod ecologic.
Utilizatorii comerciali trebuie sa-si contacteze furnizorul si sd consulte
termenii si conditiile din contractul de achizitie. Acest produs si
accesoriile sale electronice nu trebuie eliminate impreund cu alte
deseuri comerciale.

Pentru informatii privind angajamentele fata de mediu ale Samsung si obligatiile legale specifice
produsului, de ex., reglementarea REACH, DEEE, Baterii, vizitati :
www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/
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Instalarea

Continutul ambalajului

Verificati dacd toate piesele si accesoriile sunt prezente in ambalajul produsului. Dacd aveti
vreo problemd cu cuptorul sau cu accesoriile, contactati un centru de service Samsung din zona

dumneavoastrd sau vanzdtorul.

Prezentare generald a cuptorului

01—

01 Panou de comandd 02 CGratare laterale 03 Elemente de blocare a usii

04 Usd 05 Manerul usii

Accesorii
Cuptorul este livrat cu diverse accesorii cu ajutorul carora puteti prepara diverse tipuri de
alimente.

Tava pentru preparare la cuptor
(A nu se folosi pentru modul microunde.)

7
777
)7
7 777, S
7 7/H /) NS
@///////////

Tavd de ceramicd
(Utila pentru modul microunde.)

Grdtar pentru cuptor
(A nu se folosi pentru modul microunde.)

Gratar metalic interior
(Util pentru meniul Preparare rapidd si modul
gril)

,,,\, ,

Set de gatit la aburi Pro Steamer
(Utila pentru modul microunde pentru gdtit la
aburi.)

Grdtar pentru preparare cu aer cald
(Util pentru modul de preparare cu aer cald.)

@
@

a@®
®
®

3 Suruburi (M4 L25)

NOTA
Consultati Preparare inteligenta de la pagina 28 pentru a alege accesoriul potrivit pentru
preparatele dumneavoastra.
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Instructiuni de instalare

Instalarea in dulap

Informatii tehnice generale

Alimentare 230V ~50Hz
. o Independent 595 x 456 x 570 mm
Dimensiuni (I x H x A) -
Incastrat 560 x 446 x 549 mm

Acest aparat respectd reglementdrile UE.

Reciclarea ambalajului si aparatului

Ambalajul este reciclabil.

Ambalajul poate fi fabricat din urmdtoarele materiale:

. carton;

«  folie din polietilend (PE);

o polistiren fard clorofluorcarbon (CFC) (spuma PS rigida).

Aruncati aceste materiale intr-o manierd responsabild si in conformitate cu reglementdrile
guvernamentale.

Autoritdtile locale va pot oferi informatii despre eliminarea aparatelor de uz casnic intr-o manierd
responsabild.

Siguranta

«  Acest aparat trebuie conectat numai de cdtre un tehnician autorizat.
«  Cuptorul NU este destinat utilizarii in spatii de gatit comerciale.

«  Seva folosi exclusiv pentru prepararea alimentelor in locuinte.

«  Aparatul este fierbinte in timpul si dupd utilizare.

«  Utilizati cuptorul cu grija in prezenta copiilor mici.

Conexiunea electrica

Priza la care va fi conectat cuptorul cu microunde trebuie sa indeplineasca cerintele
reglementarilor nationale si locale.

Aparatul trebuie sd poatd fi deconectat de la reteaua electricd dupd instalare. Deconectarea se
poate face asigurand un acces usor la prizd sau prin montarea unui intrerupdtor pe cablul fix, in
conformitate cu regulile de cablare.

Dulapurile de bucatdrie in care se va instala cuptorul trebuie sd fie reziste la temperaturi de pand
la 100 °C. Samsung nu isi asuma rdspunderea pentru deteriorarea dulapurilor cauzata de cdldurd.

Dimensiuni necesare pentru instalare (Acest produs este special conceput pentru utilizare cu
produse incastrate.)

e ™ Cuptor (mm)
A 560 F 595
B 446 G 354
C 549 H 85
D 21 | 456
E 341
- J
e ™ Cuptor (mm)
. A 595
B B 85
C 360
C D 6
D
i
- J
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Instalarea

Cuptor (mm)

A 549 E 10
B 233 H 456
C 316 G 6
D 21 H 446
Cuptor (mm)

A 560 D 21
B 549 E 45
C 570

n -
A
—B——@€—— |E
— t
[ o
H ‘ ‘ F
— |
G
-
4 A
c B
L G
o L——— —-T1 ¥
-

Dulap incastrat (mm)

A 600

Min. 564-568

Min. 550

Min. 446 / Max. 450

Min. 50

200 cm?

200 cm?

I oOolm|m|O| 0|

Spatiu pentru priza de curent
(orificiu cu @ 30)

Dulap sub chiuvetd (mm)

A Min. 550

B Min. 564 / Max. 568

C Min. 446 / Max. 450

D 50

E 200 e
NOTA

Indltimea minima necesara (C) este numai pentru

instalarea cuptorului.
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Montarea cuptorului

-

Instalarea cu o plita

Pentru a instala o plitd pe partea de sus a
cuptorului, consultati cerintele privind spatiul
necesar din ghidul de instalare al plitei ().

1. Introduceti partial cuptorul in dulap. Trageti
cablul Ia sursa de alimentare.

2. Introduceti complet cuptorul in dulap.

01 Manerul usii
02 Maner lateral

3. Fixati cuptorul cu cele doud suruburi

(4 x 25 mm) incluse.

4.  Realizati conexiunea electricd. Verificati dacd
aparatul functioneaza.

Atunci cand despachetati produsul, tineti aparatul
de cele 2 manere laterale si de manerul usii.

Dupa finalizarea instaldrii, indepdrtati banda de protectie, banda adezivd si restul ambalajelor si
scoateti accesoriile din interiorul cuptorului. Pentru a scoate cuptorul din dulap, scoateti mai intai
cablul de alimentare din prizd, dupd care scoateti cele 2 suruburi de pe lateralele cuptorului.

Romand 13
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Inainte de a incepe

Panou de comanda Setdri initiale
Panoul de comanda al cuptorului este alcdtuit dintr-un ecran (netactil), un buton disc si butoane La prima pornire a cuptorului, se afiseazd ecranul de intampinare cu sigla Samsung. Urmati
de comanda pentru functiile cuptorului. Cititi urmdtoarele informatii amanuntite despre panoul de instructiunile de pe ecran pentru a finaliza setdrile initiale. Puteti modifica setdrile initiale mai
comanda al cuptorului. tarziv, din ecranul Setdri.
1. Inecranul de intdmpinare, selectati incepere configurare, dupa care apdsati Butonul disc.
01 ® 2. Setati limba.
o a.  Selectati limba, dupd care apdsati Butonul disc.

b.  Selectati inainte, dupé care apasati Butonul disc.
3. Acceptati Clauze si conditii’ si ,Politica de confidentialitate”.
4.  Conectati aparatul la aplicatia SmartThings.

>

o) |

g. = O S a. Inecranul Experientd mobild, selectati inainte, dupa care apdsati Butonul disc.
'g’ 02 03 04 05 b.  Scanati codul QR de pe ecran cu smartphone-ul si urmati instructiunile de pe ecranul
o telefonului pentru a realiza conexiunea.
%’ 01 Ecran Aici sunt afisate meniul, informatiile si stadiul pregatirii mancarii. D'acé nu doriti sa efectuati acestvpas, selectati Ignorare, dupd care apdsati Butonul
b= — — - — disc pentru a trece Ia_ pasul urmator.

02 Optiuni Apssati pentru a vedea lista de Opfiuni. . Dup3 ce ati primit mesajul de conexiune reusits, selectati OK, dup care apasati

03 Usor Apdsati pentru a aprinde sau stinge lumina din cuptor. Butonul disc.

04 Control inteligent | Apdsati pentru a activa sau dezactiva functia Control inteligent.

NOTA

Setati Conexiunea rapidd inainte de a folosi aceasta functie.

05 fnapoi Apdsati pentru a reveni la ecranul anterior.
06 Pornire Apdsati pentru a porni sau opri ecranul.
07 Buton disc Rotiti spre stanga si spre dreapta pentru a parcurge meniurile si

listele. Elementul subliniat indica meniul in care vad aflati pe ecran.
Apdsati pentru a selecta elementul subliniat.
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5. Setati fusul orar. Grdtare laterale
a.  Selectati fusul orar, dupd care apdsati Butonul disc.
b.  Selectati inainte, dupd care apdsati Butonul disc. Ve
6. Fixati data.
a.  Selectati ziva, luna si anul. Apdsati Butonul disc dupa ce selectati fiecare element.
b.  Selectati inainte, dupd care apdsati Butonul disc.

NOTA

« Introduceti accesoriul in pozitia corectd in
interiorul cuptorului.

«  Aveti grijd atunci cand scoateti vasele si/sau
accesoriile din cuptor. Preparatele sau
accesoriile fierbinti pot cauza arsuri.

Ignorati acest pas dacé ati conectat aparatul Ia aplicatia SmartThings. 01 Nivelul 1 Functia de microunde
7. Selectati ora. , 02 Nivelul 2
a. Fixaorasi minutele. Apdsati Butonul disc dupa ce selectati fiecare element. - ; =
A . . . 03 Nivelul 3 3
b.  Selectati Inainte, dupd care apdsati Butonul disc. : Functia de cuptor 5
. 04 Nivelul 4 FQD_*
NOTA 05 Nivelul 5

Ignorati acest pas dacd ati conectat aparatul |a aplicatia SmartThings.
8. Selectati Gata, dupa care apdsati Butonul disc pentru a finaliza setarea.
«  Seafiseazd ghidul pentru prima utilizare. Dacd doriti, selectati MAI MULTE, dupd care
apasati Butonul disc pentru a afisa ghidul sau selectati MAI TARZIU, dupa care apasati
Butonul disc pentru a ignora acest pas.
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Inainte de a incepe

Despre energia microundelor

Vasele pentru prepararea la microunde

Microundele sunt unde electromagnetice de inalta frecventd. Cuptorul foloseste magnetronul pre-
construit pentru a genera microundele utilizate pentru prepararea sau reincdlzirea alimentelor,
fard a le deforma sau decolora.

1. Microundele generate de magnetron sunt
distribuite uniform prin sistemul de distribuire
a undelor electromagnetice. Din acest motiv,
alimentele sunt gatite in mod uniform.

2. Microundele sunt absorbite de alimente pand
la 0 adancime de aproximativ 2,5 cm, dupd
care sunt disipate in interiorul alimentelor in
timpul prepardrii.

3. Timpul de preparare depinde de urmdtoarele
caracteristici ale alimentelor.

«  (antitatea si densitatea

«  Continutul de umiditate

«  Temperatura initiald (mai ales in cazul
alimentelor congelate)

NOTA

Alimentele gdtite retin caldura in interior dupa

finalizarea procesului de preparare. Din acest motiv,

trebuie sd respectati timpii de preparare specificati
in manual, care asigurd gdtirea uniformd si in
interior.

Vasele utilizate pentru prepararea in modul microunde trebuie sd permita trecerea microundelor
si patrunderea in alimente. Metalele precum otelul inoxidabil, aluminiul si cuprul resping
microundele. Prin urmare, nu folositi vase din materiale metalice. Vasele marcate ca fiind
recomandate pentru microunde pot fi folosite in orice situatie in conditii de sigurantd. Pentru
informatii suplimentare despre vasele adecvate, consultati ghidul urmdtor.

Cerinte:

Fund plat si laterale drepte
Capac ermetic

0ala bine echilibratd, cu manere mai usoare decat greutatea oalei

Material

Recomandat pentru
microunde

Descriere

Folie din aluminiu

A

Folositi pentru o portie micd,
pentru a evita prepararea excesiva.
Dacd folia este aproape de peretii
cuptorului sau daca folositi 0
cantitate prea mare de folie, se pot
forma arcuri electrice.

Platou pentru rumenire

Nu il folositi pentru preincalzire
mai mult de 8 minute.

Portelan 0s0s sau ceramica

In general, vasele din portelan,
lut, ceramicd lacuita si portelan
050s pot fi folosite in cuptorul cu
microunde, cu exceptia celor cu
incrustatii metalice.

Tavi de unica folosintd din poliester
cartonat

Unele alimente congelate sunt
ambalate in astfel de tavi.
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Recomandat pentru

Recomandat pentru

Material . Descriere Material ) Descriere
microunde microunde
Pahare sau casolete ') Supraincdlzirea poate cauza Folositi numai recipiente din
din polistiren topirea acestora. material termoplastic. Unele
Ambalaje fast- | Pungi de hartie sau X Pot lua f Recipiente O materiale plastice se pot deforma
food hartie de ziar otiuafoc. S_au decolora la temperaturi
Hartie reciclatd sau X Poate cauza formarea de arcuri Plastic rldlca.tg : _
ambalaje metalice electrice Folie de plastic O Folositi pentru a retine umiditatea
Vase Recomandate pentru microunde, : dupd preparare.
¢ istertt @) cu exceptia celor cu incrustatii Pungi pentru A Folositi numai pungi
ermorezistente metalice. congelator termorezistente.
Articolele din sticld fina se pot Hartie cerats o) F9|05iti pentru retinereq(umiditétii
Sticla Sticld find @) sparge sau fisura in urma incdlzirii SI prevenirea Improscaril.
rapide.
Recomandate numai pentru QO : Recomandat pentru A\ A se utiliza cu atentie X : Nerecomandat pentru utilizarea
Borcane din sticld incalzire. Scoateti capacul inainte microunde in cuptorul cu microunde
de a incepe procesul de preparare.
Vase
Metal Pungi pentru Pot cauza formarea de arcuri
congelator cu electrice sau incendiu.
clipsuri de prindere
Farfurii, cani, "
ervetele si Folositi-le pentru preparare
? ? O rapidd. Acestea absorb excesul de
Hartie prosoape de umiditate
bucdtarie ’
e . d formar rcuri
Hartie reciclat X CauzeAaza ormarea de arcuri
electrice.
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Functii si comenzi

Modurile cuptorului 6. Selectati Gata la, dupd care ap3sati Butonul
] disc pentru a fixa ora de incheiere dorita.
1. Inecranul principal, selectati Convectie, dupd «  Atunci cand fixati timpul de preparare,
Convectie care apdsati Butonul disc. pe ecranul cuptorului se afiseazé ora la
2. Selectati modul de preparare pe care doriti sd care prepararea se va incheia. (De ex.
il folositi, dupd care apdsati Butonul disc. Gatala 330 Gata la 13:30)

(Pentru informatii amdnuntite despre fiecare
mod, consultati sectiunea ,Descrierea
modurilor cuptorului” de la pagina 19.)

7. Selectati START, dupd care apdsati Butonul

disc.
3. Fixati temperatura doritd. «  Dacd nu ati modificat ora de incheiere,
«  Temperatura prestabilita si intervalul de cuptorul incepe prepararea imediat.
80°C temperaturd diferd in functie de modul «  Dacd ati modificat ora de incheiere,
- - de preparare. cuptorul va regla automat ora de pornire
a START pentru a finaliza prepararea la ora fixata.
2
S NOTA
§, 4. Selectafi Timp de preparare, dupd care +  Puteti schimba temperatura si timpul de preparare in timpul prepararii.
apasati Butonul disc pentru a fixa timpul de « Intimpul prepararii, selectati Pauza, dup3 care apasati Butonul disc pentru a pune pauza.
preparare dorit. o Dupa ce ati pus pauza, puteti fie incheia, fie continua procesul de preparare.
Timb de breparare +  Durata maxima de preparare este de - Selectati OK, dupd care apasati Butonul disc pentru a incheia prepararea.
10 ore. - Selectati Continuare, dupd care apdsati Butonul disc pentru a continua prepararea.
5. Dupa fixarea timpului de preparare, selectati «  Dupa finalizarea prepararii, pe ecran se afiseazs +5 minute.
optiunea doritd dupa incheierea procesului de - Daca doriti, selectati +5 minute, dup3 care apsati Butonul disc pentru a prelungi
preparare, dupd care apasati Butonul disc. durata de preparare cu 5 minute.

«  Puteti selecta Oprire cuptor, Pdstrare
temp. sau Pdstrare la cald.

«  Optiunea Pastrare la cald nu poate fi
utilizata in modul Gril mare.

NOTA

Dacd incepeti prepararea fard a fixa timpul de
preparare sau dacd setati functia Pastrare temp., va
trebuie sd opriti cuptorul manual.
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Descrierea modurilor cuptorului

Mod

Interval de temperaturd ('C) | Temperaturd prestabilita (°C)

Mod Interval de temperaturd (°C) Temperatura prestabilita (°C)
40-250 160
Convectie Elementul de incalzire din spate genereaza caldurd, distribuitd

uniform de ventilatorul de convectie. Folositi acest mod pentru
coacere si prdjire la niveluri diferite simultan.

Cdldurd de jos + Convectie

40-250 200

Elementul de incdlzire din partea de jos genereazd cdldurd,
distribuita uniform de ventilatorul de convectie. Folositi acest
mod pentru pizza, paine sau checuri.

40-250 | 180

Ventilator obisnuit

Cdldura este generata de elementele de incalzire de sus si de
jos si distribuitd de ventilatoare. Acest mod este recomandat
pentru coacere Si prajire.

150-250 | 220

Preparare intensiva

40-250 220

La prepararea intensivd, toate elementele de incdlzire se
activeaza alternativ, pentru a distribui uniform cdldura in
interiorul cuptorului. Folositi acest mod pentru preparate in
cantitati mari, de exemplu preparate gratinate sau placinte
mari.

Gril mare

Grilul mare emite cdldurd. Folositi acest mod pentru obtinerea
unei cruste rumene (de exemplu, carne, lasagna sau preparate
gratinate).

40-250 | 180

Gril si ventilator

Doua elemente de incdlzire din partea de sus genereaza
caldurd, distribuita uniform de ventilator. Folositi acest mod
pentru a prepara carne sau peste la gril.

Prajire profesionala

80-200 160

In modul Préjire profesionald se efectueaza un ciclu automat
de preincdlzire, pand cand temperatura cuptorului ajunge

la 220 °C, dupd care elementul de incdlzire din partea de
sus si ventilatorul de convectie intrd in functiune, pentru ca
preparatele din carne sd se patrundd. Dupa ce se patrunde,
carnea va fi preparatd la temperaturi scdzute. Folositi acest
mod pentru vitd, pasdre sau peste.

40-250 | 180

Caldura de sus + Convectie

Elementul de incdlzire din partea de sus genereaza caldurd,
distribuita uniform de ventilatorul de convectie. Folositi acest
mod pentru preparatele pentru care se doreste obtinerea unei
cruste rumene si crocante (de exemplu, carne sau lasagna).

Preparare cu aer cald

150-250 220

Modul de preparare cu aer cald foloseste aer fierbinte pentru
obtinerea unor preparate mai crocante si mai sandtoase decat
cele gdtite in modurile normale de convectie, atat in cazul
alimentelor congelate, cat si proaspete, si cu mai putin ulei sau
chiar fdrd ulei. Pentru rezultate optime, folositi acest mod cu
tava pentru preparare cu aer cald. Fixati temperatura, timpul si
cantitatea conform indicatiilor din reteta sau de pe ambalaj.
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Functii si comenzi

Modul microunde

Convectie

200°C

300w

Tn ecranul principal, selectati Convectie, dupd
care apasati Butonul disc.

Selectati modul de preparare pe care doriti sd
il folositi, dupd care apasati Butonul disc.
(Pentru informatii amdnuntite despre fiecare
mod, consultati sectiunea ,Descrierea modului
microunde” de la pagina 21)

Fixati temperatura doritd.

«  Pentru modul microunde nu este
necesard fixarea temperaturii.

«  Temperatura prestabilita si intervalul de
temperaturd diferd in functie de modul
de preparare.

Fixati nivelul de putere.

«  Nivelul de putere prestabili si intervalul
de putere diferd in functie de modul de
preparare.

Timp de preparare
+30 secunde

1h30min 00sec

START

NOTA

Selectati Timp de preparare, dupd care
apdsati Butonul disc pentru a fixa timpul de
preparare dorit.

»  Durata maxima de preparare este de
1 ord si 30 de minute.

«  Dacd doriti, selectati +30 secunde,
dupa care apdsati Butonul disc pentru a
prelungi durata de preparare cu
30 de secunde.

Selectati START, dupad care apdsati Butonul

disc.

«  Cuptorul incepe prepararea imediat.

«  Puteti schimba temperatura si timpul de preparare in timpul prepardrii.
« Intimpul prepardrii, selectati Pauza, dupd care apdsati Butonul disc pentru a pune pauza.
Dupd ce ati pus pauza, puteti fie incheia, fie continua procesul de preparare.
Selectati OK, dupa care apdsati Butonul disc pentru a incheia prepararea.
Selectati Continuare, dupd care apdsati Butonul disc pentru a continua prepararea.
«  Dupd finalizarea prepardrii, pe ecran se afiseazd +30 secunde. (+30 secunde nu apare dacd
timpul de preparare a fost fixat la mai putin de 5 secunde.)
Dacd doriti, selectati +30 secunde, dupad care apdsati Butonul disc pentru a prelungi

durata de preparare cu 30 de secunde.
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Descrierea modului microunde

Mod

Interval de temperatura (°C) / Temperatura (°C) / Nivel de
Nivel de putere (W) putere (W) prestabilit(d)

Microunde

-/ 100-850 850

Energia microundelor permite gdtirea sau reincalzirea
alimentelor fdrd a le modifica forma sau culoarea.

Microunde + Gril

40-200/ 100-600 | 200/ 300

Elementele de incdlzire genereaza caldurd, care este
amplificatd de energia microundelor.

Microunde + Convectie

40-200/ 100-600 | 180 /300

Elementele de incdlzire genereaza caldura, iar ventilatorul
de convectie o distribuie in interiorul cuptorului, unde este
amplificata de energia microundelor.

Microunde + Prajire

40-200/100-600 | 180 /300

Tn acest mod se folosesc simultan grilul, ventilatorul si
microundele, iar timpul de preparare se reduce si preparatele
devin rumene si crocante.

Nivel de putere

Nivel Procentaj (%) HisEesiEl Descriere
(W)
RIDICAT 100 850 Pentru incdlzirea lichidelor.
PUTIN RIDICAT 82 700 i o
Pentru incalzire si preparare.
MEDIU RIDICAT 71 600
MEDIU 53 450 Pentru prepararea carnii i
MEDIU SCAZUT 35 300 incdlzirea legumelor.
DECONGELARE 2 180 Pentru decongelare inainte de
preparare.
SCAZUT 12 100 Pentru decongelarea legumelor.

Utilizarea setului de gatit la aburi Pro Steamer
Puteti prepara alimentele la aburi manual, folosind setul de gdtit la aburi Pro Steamer.

s

~

01

02
03

Platou pentru gatit |a aburi /
Rumenire

Tavd pentru gatit la aburi
Capac din inox

/\ ATENTIE

Nu folositi setul Pro Steamer cu un alt produs sau model.

Poate izbucni un incendiu sau produsul se poate deteriora iremediabil.

Nu folositi setul Pro Steamer fdrd apd sau alimente. Atunci cand folositi setul Pro Steamer,
turnati cel putin 500 ml de apa inainte de a incepe prepararea. Dacd turnati mai putin de

500 ml, prepararea poate fi incompletd, poate izbucni un incendiu sau produsul se poate

deteriora iremediabil.

1. Turnati 500 ml de apd rece in platoul pentru
gatit la aburi. Asezati tava pe platou, addugati
alimentele in tava si inchideti capacul din inox.
Asezati setul Pro Steamer in centrul cuptorului.

2. Urmati pasii 2-4 din sectiunea Microunde
pentru restul setarilor de preparare.

«  Pentru instructiuni de preparare
amanuntite, consultati Set de gdtit la
aburi Pro Steamer de la pagina 40.

NOTA

Verificati intotdeauna setdrile pentru preparare
inainte de a lasa cuptorul nesupravegheat.

/N ATENTIE

Inchideti bine capacul pe setul Pro Steamer, astfel
incat sda se fixeze pe platoul pentru gadtit la aburi/
rumenire. Qudle sau castanele pot exploda dacd nu
este bine inchis capacul.

Atentie cand scoateti alimentele preparate din setul Pro Steamer: acestea sunt foarte

fierbinti!
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Functii si comenzi

Functii speciale

Convectie

Prepararea la mai multe niveluri

160°C

Timp de preparare

Tn ecranul principal, selectati Convectie, dupd
care apasati Butonul disc.

Selectati Functie speciald, dupd care apdsati
Butonul disc.

Selectati functia pe care doriti sd o folositi,
dupad care apdsati Butonul disc.

(Pentru informatii amdnuntite despre fiecare
functie, consultati sectiunea ,Descrierea
functiilor speciale” de la pagina 23.)

Fixati temperatura doritd.

«  Temperatura prestabilita si intervalul de
temperaturd diferd in functie de modul
de preparare.

Selectati Timp de preparare, dupd care

apdsati Butonul disc pentru a fixa timpul de

preparare dorit.

«  Durata maximd de preparare este de
10 ore.

Gatala13:30

START

Selectati Gata la, dupd care apdsati Butonul

disc pentru a fixa ora de incheiere dorita.

«  Atunci cand fixati timpul de preparare,
pe ecranul cuptorului se afiseaza ora la
care prepararea se va incheia. (De ex.
Gata la 13:30)

Selectati START, dupad care apdsati Butonul

disc.

«  Dacd nu ati modificat ora de incheiere,
cuptorul incepe prepararea imediat.

«  Dacd ati modificat ora de incheiere,
cuptorul va regla automat ora de pornire
pentru a finaliza prepararea la ora fixata.
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Descrierea functiilor speciale

Mod

Interval de temperaturd ('C) | Temperatura prestabilita (°C)

Prepararea la mai multe
niveluri

40-250 160

Folositi aceastd functie pentru prepararea la doud niveluri
simultan.

Pdstrare la cald

60-100 60

Folositi acest program numai pentru pdstrarea caldd a
alimentelor preparate recent.

Preparare automata

Cuptorul dispune de 31 de programe de preparare automatd. Profitati de aceasta functie pentru
a economisi timp sau pentru a invadta mai repede. Timpul de preparare, nivelul de putere i
temperatura vor fi reglate in functie de programul selectat.

Convectie

Bauturi

<Bauturi

Greutate

2509

1.

Tn ecranul principal, selectati Convectie, dupa
care apdsati Butonul disc.

Selectati Preparare automata, dupd care
apdsati Butonul disc.

Selectati programul pe care doriti sd il folositi,

dupd care apdsati Butonul disc.

«  Pentru informatii amanuntite despre
fiecare program, consultati ,Preparare
automata” din sectiunea ,Preparare
inteligentd” de la pagina 28.

Cititi recomandarea, selectati Tnainte, dupa

care apdsati Butonul disc.

Selectati greutatea, dupd care apdsati Butonul

disc.

«  Greutdtile care pot fi selectate diferd in
functie de programul ales.

«  Este posibil ca acest pas sa nu existe in
unele programe.

Pregdtiti alimentele si accesoriile conform

instructiunilor de pe ecran, selectati Tnainte,

dupd care apdsati Butonul disc.

Selectati START, dupd care apdsati Butonul

disc.
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Functii si comenzi

Decongelare automata

Preparare rapida

Cuptorul dispune de 5 de programe de decongelare automatd. Folositi aceastd functie pentru a

decongela cu usurinta alimentele congelate. Timpul de preparare, nivelul de putere si temperatura

vor fi reglate in functie de programul selectat.

1.
Convectie
- 2.
3.
Carne
4,
<Carne
Greutate 0,2 ke
g 5.
6.

Tn ecranul principal, selectati Convectie, dupd
care apasati Butonul disc.

Selectati Decongelare automata, dupa care
apdsati Butonul disc.

Selectati programul pe care doriti sd il folositi,

dupad care apdsati Butonul disc.

«  Pentru informatii amdnuntite despre
fiecare program, consultati ,Decongelare
automatd” din sectiunea ,Preparare
inteligentd” de la pagina 31.

Selectati greutatea, dupd care apdsati Butonul

disc.

«  Creutdtile care pot fi selectate diferd in
functie de programul ales.

Pregdtiti alimentele si accesoriile conform

instructiunilor de pe ecran, selectati Inainte,

dupd care apdsati Butonul disc.

Selectati START, dupd care apdsati Butonul

disc.

Cuptorul dispune de programe de preparare rapidd. Folositi aceasta functie pentru a decongela cu
usurintd alimentele congelate. Timpul de preparare, nivelul de putere si temperatura vor fi reglate
in functie de programul selectat.

Convectie

Cartofi copti jumatati
< Cartofi copti jumatati
Greutate 400-600g

1.

Tn ecranul principal, selectati Convectie, dupa
care apdsati Butonul disc.

Selectati Preparare rapida, dupd care apdsai
Butonul disc.

Selectati programul pe care doriti sd il folositi,

dupd care apdsati Butonul disc.

«  Pentru informatii amanuntite despre
fiecare program, consultati ,Preparare
rapida” din sectiunea ,Preparare
inteligentd” de la pagina 32.

Cititi recomandarea, selectati Tnainte, dupa

care apdsati Butonul disc.

Selectati greutatea, dupd care apdsati Butonul

disc.

«  Greutdtile care pot fi selectate diferd in
functie de programul ales.

Pregadtiti alimentele si accesoriile conform

instructiunilor de pe ecran, selectati inainte,

dupd care apdsati Butonul disc.

Selectati START, dupad care apdsati Butonul

disc.
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Temporizator

Curatare

Addugarea unei durate noi

1. Apdsati butonul = de pe panoul de comanda.
2. Selectati Temporizator, dupd care apdsati Butonul disc.
3. Inecranul Temporizator, selectati 4, dupd care apasati Butonul disc.
« Ignorati acest pas dacd aceasta este prima datd cand addugati durata temporizatd.
4. Setarea orei.

Modificarea duratei curente

1. Apdsati butonul = de pe panoul de comanda.

2. Selectati Temporizator, dupd care apdsati Butonul disc.

3. Inecranul Temporizator, selectati durata de pe care doriti s& o modificati, dupa care apdsati
Butonul disc.

4. Modificati durata.

Stergerea duratei de temporizare

1. Apdsati butonul = de pe panoul de comanda.

2. Selectati Temporizator, dupd care apdsati Butonul disc.

3. Inecranul Temporizator, selectati {fiJ, dupa care apasati Butonul disc.

4.  Selectati Stergere din dreapta duratei pe care doriti sd o stergeti, dupd care apdsati Butonul
disc.

5. Selectati Gata, dupd care apdsati Butonul disc.

Utilizarea temporizatorului

1. Apdsati butonul = de pe panoul de comanda.

2. Selectati Temporizator, dupd care apdsati Butonul disc.

3. Selectati START din dreapta duratei pe care doriti sa o utilizati, dupd care apdsati Butonul
disc.
«  Dupd ce porniti temporizatorul, il puteti intrerupe (pauzd) sau anula.

NOTA

Atunci cand durata fixatd ajunge la punctul stabilit, se afiseazd mesajul , Timp expirat.” insotit de
0 melodie. Selectati OK, dupd care apasati Butonul disc pentru a inchide mesajul.

Curdtare cu aburi

Functie utild pentru curdtarea cu aburi a cantitdtilor mici de resturi depuse.

Aceastd functie automata va economiseste timp, inlocuind curdtarea manuald periodicd.
1. Apésati butonul — de pe panoul de comanda.

2. Selectati Curatare, dupa care apdsati Butonul disc.

3. Selectati Curatare cu aburi, dupd care apdsati Butonul disc.

4. Urmati instructiunile de pe ecran, selectati inainte, dupa care apdsati Butonul disc.
5.  Selectati START, dupd care apdsati Butonul disc.

A\ AVERTISMENT

Nu deschideti usa inainte de terminarea ciclului. Apa din interiorul cuptorului este foarte fierbinte
Si poate cauza arsuri.

NOTA

« Incazulin care exista depuneri importante de grasime, de exemplu dupd prajire sau
preparare la gril, se recomanda sa indepdrtati manual petele persistente cu un produs de
curdtare inainte de a activa curdtarea cu aburi.

«  Ldsati usa intredeschisd dupa finalizarea ciclului, pentru ca suprafata emailatd interioard sd
se usuce complet.

«  Dacd interiorul cuptorului este fierbinte, functia de curdtare automata nu se va activa.
Asteptati pand cand cuptorul se raceste si incercati din nou.

«  Nuturnati toata cantitatea de apd deodatd in partea de jos a cuptorului. Turnati putin cate
putin. In caz contrar, apa se va revdrsa spre partea din fatd.
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Functii si comenzi

Dezodorizare Setadri

Utila pentru indepdrtarea mirosurilor nepldcute din cuptor. Folositi aceasta functie in mod regulat,
pentru a indepdrta mirosurile nepldcute din cuptor.
1. Apdsati butonul = de pe panoul de comanda.

Selectati Curatare, dupd care apdsati Butonul disc.

Apasati butonul = de pe panoul de comanda, selectati Setari, dupa care apasati Butonul disc
pentru a modifica setdrile cuptorului.
Pentru o descriere amdnuntitd, consultati tabelul de mai jos.

2
3. Selectati Dezodorizare, dupd care apdsati Butonul disc. Meniu Submeniu Descriere
4. Setareaorei.

. Puteti alege 0 valoare de pana la 15 minute.

Conexiuni Wi-Fi Activarea sau dezactivarea Wi-Fi.

Conexiune rapida Puteti conecta cuptorul la serverul
SmartThings folosind o conexiune Wi-Fi.
Dupd ce cuptorul este conectat, puteti
utiliza aplicatia SmartThings pentru

a verifica starea cuptorului si stadiul
prepardrii Si/sau pentru a controla
cuptorul de la un dispozitiv mobil.

5. Selectati START, dupad care apdsati Butonul disc.

Gestionare de la distanta Selectati Activare, dupd care apdsati
Butonul disc pentru a permite accesarea
de la distantd a cuptorului de cdtre
personalul centrului de asistentd in
vederea verificdrii informatiilor interne.
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Meniu Submeniu Descriere Meniu Submeniu Descriere
Afisaj Luminozitate Puteti modifica luminozitatea ecranului. Data si ora Data si ora automate Puteti activa sau dezactiva actualizarea
orei de pe internet. Trebuie sd fiti
Economizor de ecran Puteti activa sau dezactiva economizorul conectat la reteaua Wi-Fi.
de ecran. Selectati fusul orar Puteti selecta fusul orar. (Trebuie sd
NOTA dezactivati Data si ora automate))
. Economizorul de ecran este o Fixarea datei Puteti lﬁxa'data mlanual‘ (Trebuie sd
functie care afiseaz3 data si ora dezactivati Data si ora automate.)
pe ecran dacd nu se efectueazad Fixarea orei Puteti fixa ora manual. (Trebuie sd
nicio operatiune pentru o anumitd dezactivati Data si ora automate))
perioada de timp in standby. Selectati formatul orei Puteti selecta ora in formatul de 12 ore
«  Activati economizorul de ecran sauin cel de 24 de ore.
pentru a activa tema Ceas si — ) .
Perioad de inactivitate. Limbd Puteti selecta o limba.
Tema Ceas Puteti selecta tema Ceas. Volum Puteti regla v_o\umul semnalelor sonore
ale cuptorului.
Perioads de inactivitate Puteti fixa durata de timp dupi care se Ajutor Depanare Putefi consulta problemele si solutiile

activeaza economizorul de ecran.

NOTA

«  Consumul de curent poate creste in
functie de intervalul de timp setat.

. Dacd perioada de inactivitate este
setata la ,Activat permanent’,
luminozitatea ecranului LCD se
schimba automat la nivelul 2 daca
nu se efectueazd nicio operatiune
timp de 3 minute.

propuse.

Ghid pentru prima utilizare

Puteti consulta instructiuni simple pentru
utilizarea elementara a cuptorului.
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Functii si comenzi Preparare inteligenta

Meniu Submeniu Descriere Preparare automata
Despre dispozitiv | Denumirea modelului Puteti identifica denumirea modelului In tabelul urmétor sunt prezentate cele 31 de programe automate, printre care se numara

cuptorului. reincdlzirea, prepararea, prdjirea si coacerea. Sunt indicate cantitatile, duratele de asteptare si

Versiune software Puteti afla versiunea curents a firmware- recomandarile adecvate. Aceste programe automate includ moduri de preparare speciale, special
ului. create pentru a fi folosite cu usurintd.
Atunci cand o noud versiune a software- - - - - " -
ului este disponibils, butonul Actualizare AI|ment<? Dimensiune portie (kg) uAccesoru _ Nivel
software va aparea in acest meniu. 1. Bauturi 025 Tavd de ceramicd 1

- - - - 05
Informatii legale Puteti consulta informatiile legale.

Turnati lichidul in cani din ceramicd si reincdlziti-I fdrd capac. Dacd incdlziti
0 Cand, asezati-o in centru; dacd incdlziti 2 cdni, asezati-le una langd alta
Blocare pe tava de ceramicd. Ldsati-le in cuptorul cu microunde. Amestecati bine
dupa 1-2 minute. Aveti grijd cand scoateti cdnile (consultati instructiunile de
sigurantd pentru reincdlzirea lichidelor).

Puteti bloca panoul de comandad pentru a impiedica functionarea neprevazutd.

«  Pentru a activa functia Blocare, apasati butonul — de pe panoul de comandd, selectati

-E? Blocare, dup3 care apasati Butonul disc. 2. Meniv 03-04 Tavd de ceramica 1
= «  Pentru a dezactiva functia Blocare, tineti apdsat butonul = pan cand se afiseaza mesajul complet 04-05
el Control deblocat’ gata Asezati alimentele pe un platou din ceramici si acoperiti platoul cu folie
z preparat | <pecials pentru microunde. Acest program este adecvat pentru meniurile
=) alcatuite din 3 feluri (de exemplu, carne cu sos, legume si garnituri cum ar fi
Z cartofi, orez sau paste). Dupd preparare, asteptati 3 minute.
3. Meniu 03-04 Tavd de ceramica 1
complet 0,4-0,5
gata Verificati daca recipientul meniului poate fi utilizat in cuptorul cu
preparat | nicrounde. Intepati folia de pe casolets. Asezati meniul congelat in centru.
congelat

Acest program este adecvat pentru meniurile gata preparate congelate,
alcdtuite din 3 feluri (de exemplu, carne cu sos, legume si garnituri cum ar fi
cartofi, orez sau paste). Dupd preparare, asteptati 3 minute.
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Alimente Dimensiune portie (kg) Accesorii Nivel Alimente Dimensiune portie (kg) Accesorii Nivel

Supd 0,2-0,3 Tava de ceramicd 1 10. Crochete 0,4-0,6 Tava pentru preparare 3
04-05 congelate la cuptor
Turnati intr-un bol sau castron din ceramicd adanc i acoperiti cu un capac Asezati uniform crochete de cartofi congelate pe tava metalicd pentru
din plastic in timpul incdlzirii. Asezati supa in centrul tdvii de ceramica. preparare la cuptor.
Amestecati cu grijd inainte si dupd 2-3 minute de stat in cuptor. 11. Legume 0304 Tavi de ceramics 1
Tocand 0,2-03 Tava de ceramicd 1 congelate 0,4-0,5
04-05 Legumele congelate, de exemplu broccoli, morcovi feliati, buchete de
Turnati intr-un bol sau castron din ceramicd adanc si acoperiti cu un capac conopidd si mazare se pun intr-un bol din sticld fard capac. Se adaugd
din plastic in timpul incdlzirii. Asezati supa in centrul tdvii de ceramica. 1-2 lingurite de apd. Asezati bolul in centrul tavii de ceramicd. Se acopera cu
Amestecati cu grija inainte si dupd 2-3 minute de stat in cuptor. un capac. Se lasd sd stea timp de 2-3 minute si se amestecd dupa preparare.
Peste 0,4-06 Grdtar pentru gril + 3 12. Pldcinta cu 12-1,4 | Grdtar pentru cuptor | 1
gratinat Tava de ceramicd IEE Asezati placinta cu mere intr-un vas metalic rotund. Asezati-I pe gratarul
congelat Asezati pestele gratinat congelat intr-un vas de yena sau ceramic adecvat. pentru cuptor. Greutatea se calculeazd cu tot cu mere si restul ingredientelor. g
Dupad preparare, asteptati 2-3 minute. Acest pr(ggrgm eAste'reco.mandat A 13. Blat pentru 0305 | Grtar pentru cuptor | 3 g
pentru produsele gata preparate congelate, alcdtuite din fileuri cu topping %cints cu - — - — - - =
de leaume si sos P Puneti compozitia intr-o forma metalicd si asezati-o pe gratarul pentru s
ST fructe cuptor. z
Lasagna 0,4-06 Grdtar pentru gril + 3 - - =
congelats Tava de ceramics 14. Negresa 05-0,7 | Gratar pentru cuptor | 3 =
Asezati lasagna congelats intr-un vas de yena sau ceramic adecvat. Dup3 Puneti aluatul intr-un vas de yena si ceramica rotund si asezati-I pe gratarul
incalzire, asteptati 2-3 minute. pentru cuptor.
Chipsuri 04-05 Tavi pentru preparare 3 15. Cornuri 0,2-0,4 | Gratar pentru cuptor | 3
la cuptor la cuptor Folositi hartie de copt. Asezati cornurile unul langd altul pe grdtarul pentru
congelate | acezati uniform chipsurile congelate pe tava metalici pentru preparare Ia cuptor.
cuptor. 16. Prdjiturd 0,5-0,7 | Grdtar pentru cuptor | 2
Pizza 03-04 Gratar pentru cuptor 2 olandezd | jringeri aluatul proaspat intr-un vas de copt metalic rotund, cu diametrul de
congelats 04-05 dinunt 22 cm. Asezati-| pe grétarul pentru cuptor.
Asezati pizza congelatd pe gratarul pentru cuptor. 17. Chec 0,7-0,8 | Grdtar pentru cuptor | 3
aromat e | asezati aluatul proaspét intr-o tava dreptunghiulard metalics de marimea
m'ﬁref' corespunzitoare (lungime de 25 cm). Asezati tava pe lungime fatd de usa,
melasd

pe gratarul pentru cuptor.
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Preparare inteligenta

notificarea, selectati OK, dupd care apdsati Butonul disc. Dupa acees,
selectati Continuare si apoi apdsati Butonul disc pentru a relua procesul.

30 Romand

Alimente Dimensiune portie (kg) Accesorii Nivel Alimente Dimensiune portie (kg) Accesorii Nivel
18. Briose 0,5-0,6 Gratar pentru cuptor 2 24. Fripturd de 0,3-06 Gratar pentru cuptor + 5+2
Puneti aluatul de briose intr-o tava metalicd cu 12 forme. Asezati tava in selmalr Tava pentru preparare
mijlocul gratarului pentru cuptor. la cuptor
19. Aluat 0306 | Gratar pentru cuptor | 3 Marinati bucdtile de somon Si a5_eza_t,i—|e una Iéngé_ alta in tava de c_o_pt, pe
dospit P— - - o - gratarul pentru cuptor. Intoarceti alimentele atunci cand apare notificarea,
gatiti alu?tul dospit .penterJ P'Zzar Ch?; sau pqme, 'm'”qet' intr-o tava selectati OK, dupd care apdsati Butonul disc. Dupd aceea, selectati
mare rotundd termorezistentd si acoperiti cu folie de plastic. Continuare si apoi apasati Butonul disc pentru a relua procesul.
20. Pandispan 0306 | Gratar pentru cuptor | 2 25. Crevete 0304 Grétar pentru cuptor + 542
Puteti 300 g de aluat intr-o tavd de copt metalicd rotundd, cu diametrul 0,4-0,5 Tava pentru preparare
de 18 cm, 400 g de aluat in tava cu diametru de 24 cm si 500 g de aluat la cuptor
in tava cu diametrul de 26 cm. Asezati tava in mijlocul grdtarului pentru Asezati uniform crevetele crude in tava pentru preparare la cuptor, pe
cuptor. grétarul pentru cuptor. Intoarceti alimentele atunci cand apare notificarea,
21. Paine alba 0,7-0,8 Gratar pentru cuptor 2 selectati OK, dupd care apdsati Butonul disc. Dupd aceea, selectati
Asezati aluatul proaspét intr-o tava dreptunghiulard metalica de marimea Continuare si apoi apasafi Butonul disc pentru a relua procesul.
corespunzatoare (lungime de 25 cm). Asezati tava pe lungime fatd de usd, 26. Friptura 0,3-0,6 Grdtar pentru cuptor + 5+2
pe gratarul pentru cuptor. de vita, Tava pentru preparare
22. Foitaje cu 0,3-0,5 Tava pentru preparare 2 subtire la cuptor
mere la cuptor Asezati bucdtile de fripturd de vitd una langd alta, in tava pentru preparare
Folositi hartie de copt. Asezati 4 bucati una lang3 alta pe gritarul pentru la cuptor, pe mijlocul gratarului pentru cuptor. Intoarceti alimentele atunci
cuptor. cand apare notificarea, selectati OK, dupa care apdsati Butonul disc. Dupd
- - aceeq, selectati Continuare si apoi apasati Butonul disc pentru a relua
23. Filede 0,3-0,6 Gratar pentru cuptor + 5+2 procesul.
peste, 2 cm Tavd pentru preparare
la cuptor 27. Cotlete de 0,3-06 Grdtar pentru cuptor + 5+2
— - - —— - miel Tava pentru preparare
Marinati fileurile de peste (2 cm} si asezati-le unul langd altul in tava de la cuptor
copt, pe gratarul pentru cuptor. Intoarceti alimentele atunci cand apare

Marinati cotletele de miel. Asezati cotletele in tava pentru preparare la
cuptor, pe gratarul pentru cuptor. Intoarceti alimentele atunci cand apare
notificarea, selectati OK, dupd care apdsati Butonul disc. Dupad aceea,
selectati Continuare si apoi apdsati Butonul disc pentru a relua procesul.




Decongelare automata

Alimente Dimensiune portie (kg) Accesorii Nivel
28. Legume 0,3-0,4 Tava de ceramica 1 Urmadtorul tabel prezintd diversele programe de decongelare automatd, cantitdtile, duratele de
proaspete 0,5-0,6 asteptare si recomandarile corespunzatoare. La aceste programe se foloseste numai energia
Se cantaresc lequmele dupa spalare, curitare si feliere. Asezati-i intr-un m|c[oundelgri Indﬁepartau Eqite.?mt.)ilajetlel |na|ntte deddeconge]aure‘ Asezati carnea rosie sau de
bol de sticld cu capac. Se adaugd 45 ml de apa (3 linguri). Asezati bolul in Pasare, PEStele, painea, prajiturtie si fructele pe tava de ceramica.
centrul tdvii de ceramicd. Se acoperd cu un capac. Se lasa sa stea timp de . Dimensiune portie . . Duratd de asteptare
2-3 minute si se amestecd dupa preparare. Alimente ko) Accesorii Nivel (min)
29. Cartofi 05-06 Tava de ceramicd 1 Carne 0220 Tava de ceramica 1 10-30
decojiti 0,7-08 — — - . . .
— - —— - — — Protejati marginile cu folie de aluminiu. Intoarceti alimentele atunci cand apare
Se cantdresc cartofii dupa spalare, curdfare si feliere. Asezati-1 intr-un bol notificarea, selectati OK, dupa care apasati Butonul disc. Dup3 aceea, selectati
de sticld Cu capac. Se gdvauga 45:69 ml (3'_4 linguri) de apa. As_ezat,l bolul in Continuare si apoi apasati Butonul disc pentru a relua procesul. Acest program
centrul tavii de ceramica. Se lasa sa stea timp de 2-3 minute si se amesteca este adecvat pentru carne de vitd, miel, porc, fripturi, cotlete si carne tocats.
dupd preparare. - —
b4 prep Carne de 0,2-20 Tava de ceramicd 1 10-30
30. Orezalb 03-04 Tava de ceramicd 1 3 . — . - - -
- - - - : - - [pEEEIE Protejati capetele picioarelor si aripilor cu folie de aluminiu. intoarceti alimentele 3
Se cantdreste orezul prefiert si se adauga o cantitate dubld de apd rece. De atunci cand apare notificarea, selectati OK, dupa care apasati Butonul disc. Dup3 %
exemplu: dacd se prepard 0,3 kg de orez, se adaugd 600 mi de apd rece. aceea, selectati Continuare si apoi apasati Butonul disc pentru a relua procesul. =
Se foloseste un bol de sticla pyrex, cu capac. Asezati bolul in centrul tavii Programul este adecvat pentru decongelarea puilor intregi si a bucatilor de carne =
de ceramicd. Se acoperd cu un capac. Se lasd sd stea timp de 5 minute si se de pui. b=
amesteca dupd preparare. ; — ]
b4 prep Peste 0,2-20 Tava de ceramicd 1 10-30 =
31. Pizzade 06-10 Tavd pentru preparare 1 . . ; - _ }
casi o pla cup?orp Protejati coada pestelui intreg cu folie de aluminiu. Intoarceti alimentele atunci
— - - A ‘ cand apare notificarea, selectati OK, dupd care apasati Butonul disc. Dupd acees,
Asezai pizza In tavd. Greutatea este calculata cu toppinguri, de exemplu selectati Continuare si apoi apasati Butonul disc pentru a relua procesul. Acest
s0s, legume, suncd si cascaval. program este adecvat pentru decongelarea pestilor intregi si a fileului de peste.
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Preparare inteligenta

Alimente

Dimensiune portie ACCESOrii Nivel Durat3 de_asteptare
(ka) (min.)

Paine/
Prdjituri

0,1-10 Tava de ceramicd 1 5-10

Asezati painea pe un servetel de bucatarie. intoarceti alimentele atunci cand
apare notificarea, selectati OK, dupd care apdsati Butonul disc. Dupd acees,
selectati Continuare si apoi apdsati Butonul disc pentru a relua procesul. Cuptorul
continua sd functioneze pand cand deschideti usa pentru a intoarce alimentele.
Programul este adecvat pentru toate tipurile de paine, feliatd sau intreagd,
precum si pentru chifle si baghete. Aranjati chiflele in cerc. Acest program este
adecvat pentru toate tipurile de tarte cu aluat dospit, biscuiti, pldcinte cu branzd
si foietaje. Nu este adecvat pentru tartele cu crusta, tartele cu fructe si crema sau
cele cu glazura de ciocolata.

Fructe

0,1-0,8 Tava de ceramicd 1 5-10

Se aranjeaza uniform fructele congelate pe tava din ceramicd. Acest program
este recomandat pentru fructe precum zmeurd, amestec de fructe de padure si
fructe tropicale.

Preparare rapida

Tn tabelul urmator sunt prezentate cele 4 programe automate pentru preparare si prajire rapida.
Sunt indicate cantitdtile, duratele de asteptare si recomanddrile adecvate.
Aceste programe automate includ moduri de preparare speciale, special create pentru a fi folosite

CU usurinta.
Aliment Greutate Accesorii Nivelul gratarului
Cartofi copti 400-600 g Gratar pentru gril + 3
jumatati 600-800 g Tava de ceramicd

Tdiati cartofii in jumdtati. Asezati-i pe suport, cu partea tdiatd spre gril.
Dupad preparare, asteptati 2-3 minute.

32 Romana

Aliment

Creutate Accesorii Nivelul grdtarului

Porc prdjit

0,8-1,0kg Gratar pentru gril + 3

Tava de ceramicd

Asezati bucdtile de porc marinate in tava de ceramicad si asezati tava pe
gratarul pentru gril. Intoarceti alimentele atunci cand apare notificarea,
selectati OK, dupd care apdsati Butonul disc. Dupd aceea, selectati
Continuare si apoi apasati Butonul disc pentru a relua procesul.

Bucati de pui

05-07 kg
10-1,2 kg

Gratar pentru gril + 5
Tava de ceramicd

Ungeti bucdtile de pui rece cu ulei si condimente. Asezati-le in tava de
ceramicd cu partea cu piele in jos si asezati tava pe gratarul pentru gril.
Intoarceti alimentele atunci cand apare notificarea, selectati OK, dupa

care apdsati Butonul disc. Dupa aceea, selectati Continuare si apoi apdsati
Butonul disc pentru a relua procesul. Dupd preparare, asteptati 2-3 minute.

Pui intreg

1,0-1,1 kg
1,2-1,3 kg

Grdtar pentru gril + 3
Tava de ceramicd

Ungeti puiul rece cu ulei si condimente. Asezati-I cu pieptul in jos in tava
de ceramicd si asezati tava in mijlocul gratarului pentru gril, cu grdtarul Ia
nivelul 3. Intoarceti alimentele atunci cand apare notificarea, selectati OK,
dupd care apdsati Butonul disc. Dupd aceea, selectati Continuare si apoi
apdsati Butonul disc pentru a relua procesul. Dupd preparare, asteptati

5 minute.

xModul Preparare rapida foloseste energia generatd de microunde pentru a incdlzi alimentele.

Prin urmare, instructiunile pentru preparare si mdsurile de sigurantd privind microundele se vor

respecta cu strictete atunci cand se foloseste acest mod.




Prepararea manuala Legume proaspete
. Folositi un vas de yena cu capac.

Ghid de preparare la microunde »  Se adaugd 30-45 ml de apa rece pentru fiecare 250 g.
«  Nu folositi recipiente din metal cand utilizati modul microunde. Asezati intotdeauna . se amegtecé 0 dafé in tjmpul prepararii si 0 datd dupa preparare.
recipientele cu alimente in interiorul cuptorului. * Secondimenteazd dupd preparare. o o
«  Pentru rezultate optime, se recomand3 s acoperiti alimentele. «  Pentru prepararea mai rapidd, se recomanda tdierea in bucati mai mici de aceeasi mdrime.
«  Dupd finalizarea prepararii, |3sati mancarea sa se patrunda in aburii proprii. »  Preparafi toate legumele proaspete |a treapta de putere maxima (850 W).
Legume congelate Alimente Dimensiune portie (g) LU de.preparare el de.asteptare
(min.) (min.)
«  Folositi un vas de yena cu capac. -
’ . y Dv . . . « Broccoli 250 4-5 3
«  Se amestecd legumele de doud ori in timpul prepardrii si 0 datd dupd preparare. 500 56

«  Secondimenteazd dupd preparare.

Se pregdtesc buchetele de dimensiuni egale. Se aranjeazd cu cozile

_ Dimensiune Duratd de Duratd de spre centru
Alimente . Putere (W) preparare asteptare ”
portie (g) o (i) Varza de Bruxelles 250 5-6 3 -
: : 500 7-8 3
Spanac - ) S
P 150 600 >6 23 Se adaugad 60-75 ml (4-5 linguri) de apad. %
Se adauga 15 ml (1 linguri) de apa rece. Morcovi 250 5-6 3 %
Broccoli 300 | 600 | 89 | 23 Se taie morcovii in felii egale. g
=2
Se adauga 30 ml (2 linguri) de apa rece. Conopids 250 5-6 3 a
Mazire 30 | e | 78 | 23 500 7-8
Se adaugd 15 ml (1 linguri) de apa rece. Se pregdtesc buchetele de dimensiuni egale. Se taie buchetelele mari
RANETE 300 | 600 | 71-8% | )3 in jumatdti. Se aranjeaza cu cozile spre centru.
Se adauga 30 ml (2 linguri) de apa rece. Doviecei 250 | 34 | 3
Mix de legume 300 | 600 | 78 | 23 Se taie dovleceii in felii. Se adaugd 30 ml (2 linguri) de apd sau unt cat
(Morcovi/Mazire/ 0 nucad. Se lasd doar sd se patrunda.
Porumb) Se adaugd 15 ml (1 linguri) de apa rece. Vinete 250 | 3-4 | 3
Mix de legume 300 | 600 | 7%-8Y | 2-3 Se taie vinetele in felii mici si se stropesc cu 1 linguritd de suc de
(Amestec chinezesc) lamaie.

Se adaugd 15 ml (1 linguri) de apa rece.

Praz 250 | 3-4 | 3
Se taie prazul in felii subtiri.
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Preparare inteligenta

Alimente Dimensiune portie () Duratd de.preparare Duratd de_asteptare
(min.) (min.)
Ciuperci 125 1-2 3
250 2-3
Se pregdtesc ciuperci mici intregi sau feliate. Nu se adaugd apd. Se
stropesc cu suc de ldmaie. Se condimenteaza cu sare Si piper. Se scurg
inainte de a fi servite.
Ceapi 250 | 45 | 3
Se taie cepele in felii sau jumadtdti. Se adaugd doar 15 ml (1 lingurd)
de apad.
Ardei 250 | 45 | 3
Se taie ardeii in felii mici.
Cartofi 250 4-5 3
500 7-8
Se cantdresc cartofii decojiti i se taie in jumdtdti sau sferturi egale.
Napi 250 5-6 3

Se taie napii in cuburi mici.
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Orez si paste

Amestecati ocazional in timpul si dupd preparare.
Se prepard neacoperite si se pune capacul cat timp se 13sd sd se odihneascd. Se scurge apoi toatd

apa.

«  Orez: Dacd orezul isi dubleazd volumul in timpul prepardrii, folositi un vas de yena mare, cu

capac.

«  Paste: Folositi un vas de yena mare.

. . Duratd de | Durata de
) Dimensiune | Putere o
Alimente ortie @) W) | Preparare asteptare Recomandari
portie g (min) (min)
. . 250 17-18 Zgéa(rj:sega 500 ml de
(snraenii?iert) 830 ° Se ad A” Omld
375 18-20 ¢ adauga 70 mi de
apa rece.
. 250 20-22 gzéa(::éjega 500 ml de
ggiﬁgg 830 ° Se ad ; 750 ml d
375 2224 € adauga /50U mi de
apa rece.
Utz AlnzAiEs Se adauga 500 ml de
(orez + orez 250 850 | 17-19 5 adaug
dapa rece.
brun)
Porumb .
amestec 250 850 | 18-20 5 | >°¢2adaugd 400mide
dapa rece.
(orez + cereale)
Paste 250 850 | 1011 5 | S¢adauga 1000mide

apa fierbinte.




Reincalzire Hrand si lapte pentru bebelusi

«  Nureincdlziti alimentele de mari dimensiuni, cum ar fi bucdtile mari de carne, care se pot

o ‘ Alimente Dimensiune Putere (W) Duratd de Duratd de
gati excesiv foarute rﬂep§de; ‘ ‘ . o portie preparare (sec) | asteptare (min.)
«  Este mai sigur sd reincdlziti alimentele la niveluri de putere mai mici. -
Hrana pentru 190¢g 600 30-40 2-3

«  Amestecati bine sau intoarceti alimentele in timpul si dupd preparare.
+  Procedati cu atentie atunci cand reincdlziti lichide sau hrand pentru bebelusi. Amestecati Se toarnd intr-un castron adanc din ceramica. Se acopera cu un capac.
bine inainte, in timpul prepararii si dupa preparare cu o lingurd din plastic sau cu o bagheta Se amestecd dupi preparare. Asteptati 2-3 minute. Inainte de servire,
din sticld, pentru a evita clocotirea si opdrirea. Lasati lichidele in cuptorul cu microunde pe se amestec bine si se verifici temperatura cu atentie.
durata de asteptare. Evitati sd le reincdlziti mai mult decat in cazul altor alimente.

bebelusi
(Legume + Carne)

«  Durata de asteptare recomandatd dupa reincdlzire este de 2-4 minute. Consultati tabelul Eutc)ilrllca.pentru 1909 600 2030 23
orientativ de mai jos. SR Se toarnd intr-un castron adanc din ceramici. Se acopers cu un capac.
. (Cereale + Lapte + Se amestec dupa preparare. Asteptati 2-3 minute. Tnainte de servire,
Lichide si alimente Fructe) o e !
se amestecd bine si se verificd temperatura cu atentie.
Alimente Dimensiune portie Putere (W) pagicles el Lapte pentru bebelusi 100 mi 300 30-40 23
preparare (min.) | asteptare (min.) 200 ml 50-60
% - v o
Bauturi 250 mi (1 cavnq) 850 142 1-2 Se amesteca sau se agitd bine si se vars3 intr-un recipient din sticld 3
500 ml (2 cani) 23 sterilizat. Se asazd in centrul tavii de ceramicd. Se gateste fara capac. 2
Se toarnd Intr-o ceascd de ceramicad si se reincdlzeste fdrd capac. Se asazd Se agitd bine si se asteapta cel putin 3 minute. Inainte de servire, se )
in centrul tavii de ceramicd. Se amestecd cu grijd inainte si dupd durata de agita bine si se verifica temperatura cu atentie. %
asteptare. f‘?
Supa (Rece) 2504 | 850 | 3-4 | 2-3 Decongelare ax
Se toarnd intr-un castron din ceramicd adanc. Se acopera cu un capac de plastic. Asezati alimentele congelate intr-un vas recomandat pentru utilizarea in cuptorul cu microunde,
Se amestecd bine dupd reincalzire. Se amesteca din nou inainte de servire. fard capac. Intoarceti-le in timpul decongelarii, iar dupa decongelare scurgeti lichidul si
Stufat (Rece) 350 | 600 | 56 | 23 mqepartau m_arur]tayele. Pentru o decongelare ma\ rap@a, taiati bucati m|C|As| mfa%uAratJ—IeA in
— : — - - folie de aluminiu inainte de decongelare. Atunci cand alimentele congelate incep sa inmoaie la
Se toarnd intr-un castron din ceramicd adanc. Se acoperd cu un capac de plastic. suprafata, opriti decongelarea si l&sati-le s& stea conform indicatiilor din tabelul de mai jos.
Se amesteca bine dupa reincalzire. Se amestecd din nou inainte de servire. Nu schimbati nivelul de putere prestabilit (180 W) pentru decongelare.
Paste cu sos 3504 | 600 | 5-6 | 2-3 Asezati alimentele pe tava de ceramicd si asezati tava pe gratarul pentru nivelul 1.
(Reci) Se toarna intr-un castron din ceramica adanc. Se acopera cu un capac de plastic.
Se amestecd bine dupd reincalzire. Se amesteca din nou inainte de servire.
Meniu 3504 600 5-6 3
complet gata 4509 6-7
preparat Se aseaza 2-3 alimente reci pe un platou din ceramica. Se acoperd cu folie
(Rece) speciald pentru microunde.

Romand 35




o
=
(1]
o
(<7
=
Q
=
™
=
=g
o
=}
o
3
=
Qe

Preparare inteligenta

Asezati chiflele In cerc sau painea orizontal pe prosoape de hartie pentru
bucatérie, pe platoul de ceramicd. Intoarceti pe partea cealaltd dupé juméatate
din timpul de decongelare.

36 Romand

. T Durats de Durata de Ghid pentru utilizarea modului convectie
Alimente . ) . .
portie (g) decongelare (min.) | asteptare (min.) Convectie
Carne Carne tocat3 250 6-7 15-30 Folositi temperaturile si timpii din acest tabel ca valori orientative pentru copt.
500 8-12 Va recomandam sa preincalziti cuptorul in modul Convectie.
Fripturd de porc 250 7-8 3
P P Alimente Temp. (°C) Accesorii Nivel UL de.
Asezati carnea pe platoul de ceramici. Protejati marginile mai subtiri cu preparare (min.)
folie de aluminiu. Intoarceti pe partea cealaltd dupd jumatate din timpul de Prdjitura cu alune de 160-170 Gratar pentru cuptor 2 60-70
decongelare. padure in forma patrata
Carne de Bucdti de pui 500 (2 buc) 12-14 15-60 Chec cu ldmaie in forma de | 150-160 | Grétar pentru cuptor 2 50-60
pasare PUi intreg 1200 28-32 tort sau in formd rotunda
Mai intai, asezati bucatile de pui cu partea cu piele in jos, iar pieptul intreg Pandispan 150-160 | Cratar pentru cuptor 2 25-35
pe 0 parte pe platpul de ceramicd. Protejati pdrtile mai subtiri si capetele cu Blat pentru tartd cu fructe 150-170 Grdtar pentru cuptor 2 25-35
;ohe de alllum|n|u. Intoarceti pe partea cealaltd dupd jumadtate din timpul de Prajitura cu fructe Streusel 150-170 Tava pentru 3 30-40
econgelare. (aluat dospit) preparare la cuptor
Peste File de peste 200 6-7 10-25 Cornuri 170-180 Tavd pentru 2 10-15
Peste intreg 400 11-13 preparare la cuptor
Asezati pestele congelat pe mijlocul platoului din ceramicd. Asezati partile Chifle 180-190 Tava pentru 2 10-15
mai subtiri sub cele mai groase. Acoperiti cu folie de aluminiu capetele preparare la cuptor
|dnguvst.e a\? ﬁIeL(erllor Si cc‘)addadpesteIU|l|mtreg. Intoarceti pe partea cealaltd S 160-180 Tava pentru 3 10-20
uUpd jumatate din timpul de decongelare. preparare la cuptor
e Fructe de padure 300 o7 >10 Chipsuri la cuptor 200220 Tav pentru 3 15-20
Tmprastiati fructele pe un platou rotund din sticld cu diametru mare. preparare la cuptor
Paine Chifle 2 buc. 1-1% 5-20
(cca.50 g fiecare) 4 buc. 2%-3
Toast/sandvici 250 4-4%
500 7-9




Caldurd de sus + Convectie Cdldurd de jos + Convectie

Folositi temperaturile si timpii din acest tabel ca valori orientative pentru prdjit. Folositi temperaturile si timpii din acest tabel ca valori orientative pentru copt.
Va recomanddm sa preincdlziti cuptorul in modul Cdldurd de sus + Convectie. Vd recomanddm sd preincdlziti cuptorul in modul Cdldurd de jos + Convectie.
Asezati carnea pe gratarul pentru cuptor, urmand recomandarea pentru nivelul gratarului din <
tabel si folositi tava pentru preparare la cuptor ca tava de colectare a grasimii la nivelul 2. Alimente Temp. (°C) Accesorii Nivel Bl e'
preparare (min.)
Alimente Temp. (0) Accesorii Nivel Durata de Pizza de casd 180-200 | Tavé pentru preparare | 1 20-30
preparare (min.) la cuptor
Fripturd de vitd 170-190 | Gratar pentru cuptor + Tavd | 3+2 60-90 Tarts quiche / Plcints 180-200 Gratar pentru cuptor 7 10-15
(1 kg / medium) pentru preparare la cuptor precoapts rece
Spatd de porc, bucata 180-200 | Grdtar pentru cuptor + Tavd | 3+2 90-120 Pizza congelatd cu blat 180-200 Tav pentru preparare 7 15-20
intreagd / Rulata (1 kg) pentru preparare la cuptor cu praf de copt la cuptor
Friptura de miel / 190-210 | Grdtar pentru cuptor + Tavd | 3+2 50-80 Pizza congelati 180-200 Tav pentru preparare ) 15-25
Pulpd de miel (0,8 kg) pentru preparare la cuptor la cuptor
Pui'intreg (1,2 kg) 200-220 | Grdtar pentru cuptor + Tavd | 3+2 50-70 Pizza rece 180-200 | Tavé pentru preparare 2 8-15 )
pentru preparare la cuptor la cuptor r?z
Peste, pastrdvi intregi 180-200 | Grdtar pentru cuptor + Tavd | 3+2 30-40 Pl3cint3 cu mere 160-180 Gratar pentru cuptor 1 60-70 %
(2 buc. /0,5 ka) pentru preparare la cuptor —— - 5
: " - - Pateuri din foitaj cu 180-200 Tava pentru preparare 2 10-15 T
Piept de rata (0,3 kg) 180-200 | Grdtar pentru cuptor + Tavd | 3+2 25-35 mere la cuptor g
pentru preparare la cuptor 2
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Preparare inteligenta

Ghid pentru prepararea la gril

Gril mare

Folositi temperaturile si timpii din acest tabel ca valori orientative pentru prepararea la gril.
Fixati temperatura grilului la 220 °C si preincalziti-| timp de 5 minute.

Cril si ventilator

Folositi temperaturile si timpii din acest tabel ca valori orientative pentru prepararea la gril.

Fixati temperatura grilului la 220 °C si preincdlziti-l timp de 5 minute.

Timp de preparare

Timp de preparare

Alimente Accesorii Nivel purat de,
preparare (min.)

Carnati Gratar pentru cuptor 4 8-10

Cartofi sferturi Grdtar pentru cuptor 4 20-25

Chipsuri la cuptor congelate Tava pentru preparare la cuptor 4 15-20

Crochete congelate Tava pentru preparare la cuptor 4 20-25

Bulete congelate Tava pentru preparare la cuptor 4 15-20

Friptura de somon Gratar pentru cuptor + Tava 442 15-20
pentru preparare la cuptor

File de peste Grdtar pentru cuptor + Tavd 442 12-17
pentru preparare |a cuptor

Peste intreg Gratar pentru cuptor + Tavd 4+2 15-20
pentru preparare la cuptor

Bucdti de pui Gratar pentru cuptor + Tava 442 30-40

pentru preparare la cuptor

Alimente Accesorii Nivel (pe o parte) (pe cealalta parte)
(min.) (min.)
Chebap pe frigarui | Grdtar pentru cuptor + | 5+2 8-10 6-8
Tava pentru preparare
la cuptor
Friptura de porc Grdtar pentru cuptor + | 5+2 7-9 5-7
Tava pentru preparare
la cuptor
Carnati Grdtar pentru cuptor 5+2 6-8 6-8
Bucati de pui Gratar pentru cuptor + | 5+2 20-25 15-20
Tavd pentru preparare
la cuptor
Friptura de somon | Grdtar pentru cuptor + | 5+2 8-12 6-10
Tavd pentru preparare
la cuptor
Legume feliate Tava pentru preparare 5 15-20
la cuptor
Toast Grdtar pentru cuptor 5 2-3 1-2
Toast cu cascaval Gratar pentru cuptor 5 3-5
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Ghid de preparare combinata Microunde + Convectie

«  Nufolositi recipiente din metal cand utilizati modul microunde. Asezati intotdeauna Folositi nivelurile de putere cu temperaturile si timpii din acest tabel ca valori orientative pentru
recipientele cu alimente in interiorul cuptorului. preparare. Nu este necesara preincalzirea.
. Pentvru‘rez‘ultate OptimeLS? r(?comanfjé sa acoPeriti ?Iimenutgle. } } Timp de Timp de
. Dupa finalizarea preparadrii, Idsati mancarea sa se pdtrundd in aburii proprii. Nivel de - preparare | preparare
Microunde + Grill Alimente putere (oc)p' Accesorii Nivel (pe o (pe cealalta
Folositi nivelurile de putere cu temperaturile si timpii din acest tabel ca valori orientative pentru (W) parte) parte)
preparare. NU este necesard preincdlzirea. (min.) (min.)
) Timp de Timp de Pui intreg 450 | 180-200 | Tava de ceramicd 3 25-30 15-25
Nivel 12k Gratar pent
preparare | preparare (1,2kg) + Gratar pentru
. de Temp. " . ) i
Alimente P 0 Accesorii Nivel (pe o (pe cealaltd gr
w) parte) parte) Fripturd de vitd | 300 | 180-200 | Tava de ceramica | 3 15-20 15-20
(min.) (min.) / Miel (Gatit + Cratar pentru
Cartoficopti | 600 | 180-200 | Tavddeceramicd+ | 4 10-15 - medium) gril
Gratar pentru gril Lasagna 450 | 180-200 | Tavd de ceramicd | 3 20-25 'g?
Rosii la gril 300 | 160-180 | Tavddeceramici+ | 4 05-10 - congelata / + Crdtar pentru 2
Grétar pentru gril Paste gratinate aril 3
Legume 450 180-200 | Tava de ceramica + 4 10-20 - Cartofi 450 | 180-200 | Tavade ceramica | 3 10-15 E
gratinate Gratar pentru gril gratinati + Gratar pentru 3
Pesteprajit | 300 | 180200 | Tavideceramici+ | 4 | 0408 04-06 ari -
Crétar pentru gril Tartd cu fructe 100 | 160-180 | Tavade ceramica | 3 40-50
" - " . roaspdtd
Bucati de pui 300 180-200 | Tava de ceramica + 4 10-15 10-15 P P
Grdtar pentru gril
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Preparare inteligenta

Microunde + Prdjire Set de gatit la aburi Pro Steamer

Folositi nivelurile de putere cu temperaturile si timpii din acest tabel ca valori orientative pentru Timpul de preparare diferd in functie de mérime, grosime si aliment. Atunci cand preparati la
preparare. Nu este necesara preincalzirea. aburi felii subtiri sau bucati mici, va recomandam sa reduceti timpul de preparare. Atunci cand

. Durat de preparati la aburi felii groase sau bucati mari, puteti adduga timp suplimentar. Utilizati ca reper
AfEie Nivel de Temp. (0) SR Nivel | preparare nivelurile de putere si timpii de preparare la aburi din acest tabel.
putere (W) ) o
" ) ; . N . Portie Putere | Timp —
Buciti de pui 300 180-200 | Tavd de ceramicd + Gratar | 4 20-30 Alimente © rece W | (min) Instructiuni
pentru gril (ml)
Cartofi sferturi 300 180-200 | Tava de ceramicd + Gratar | 4 15-20 Inflorescente 400 | 500 | 850 | 12-18 | Spadlatisi curdtati broccol.
pentru gril de broccoli Tdiati buchetele egale.
Peste intreg 300 180-200 | Tavé de ceramicé + Gratar | 4 15-20 ?Eiif“"e uniform in tava pentru gatit la
pentru gril - " ‘ . — —
File de peste 300 180-200 | Tava de ceramici + Gritar | 4 10-15 s 400|500 | 850 11520 ?eplilaegaﬁlecwatatl morcovii si pregatiti-i in
3 pentru gril Asezati-i uniform in tava pentru gatit la
S Bulete 450 180-200 | Tava de ceramicd + Grdtar 4 10-15 aburi.
!?) .
) congelats pentru gril Conopida 600 500 | 850 | 20-25 | Curdtati conopida si asezati-o in tava
= Rulouri de 300 180-200 | Tava de ceramica + Grdtar 4 05-10 intreagd pentru gatit la aburi.
] . pentru gril Stivlefide | 400g | 500 | 850 | 23-28 |Spalatisi curatati stiuletii de porumb.
ak congelate porumb (2 buc) Asezati stiuletii unul langa altul in tava
Crochete 300 180-200 | Tava de ceramicd + Grdtar 4 15-20 pentru gdtit la aburi.
e peﬁtet pentru gril Dovlecei 400 | 500 | 850 | 15-20 |Spalati dovelcei si taiati-iin felii egale.
GElIpEELS Asezati-i uniform in tava pentru gatit Ia
aburi.
Amestec 400 500 | 850 | 18-22 |Aranjati uniform amestecul de legume
de legume congelate (-18 °C), de exemplu, broccoli,
congelate conopidd, morcovi feliati, in tava pentru
gatit la aburi.
Cartofi (Mici) 500 500 | 850 | 25-30 | Spdlatisi curdtati cartofii si intepati coaja
cu furculita.
Asezati uniform cartofii in tava pentru
qgatit la aburi.
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Ghid pentru ventilatorul obisnuit

Folositi temperaturile si timpii din acest tabel ca valori orientative pentru copt.

Vd recomanddm sd preincalziti cuptorul in modul Ventilator obisnuit.

Alimente Temp. (°C) Accesorii Nivel preg::::z ?niin.)
Lasagna 200-220 Gratar pentru cuptor 3 20-25
Legume gratinate 180-200 Gratar pentru cuptor 3 20-30
Cartofi gratinati 180-200 Gratar pentru cuptor 3 40-60
Pizza pe bagheta 160-180 | Tavd pentru preparare la cuptor 3 10-15
congelata
Chec marmorat 160-180 Gratar pentru cuptor 2 50-70
Chec 150-170 Gratar pentru cuptor 2 50-60
Briose 180-200 Gratar pentru cuptor 2 20-30
Fursecuri 180-200 | Tava pentru preparare la cuptor 3 10-20

Ghid de preparare intensiva

Folositi temperaturile si timpii din acest tabel ca valori orientative pentru prdjit. Vd recomanddm
sa preincdlziti cuptorul in modul Intensiv (Sus + Jos + Convectie).

. Portie Al Putere | Timp _—
Alimente rece . Instructiuni
@ m) (W) (min)
Mere 800 500 | 850 | 15-20 | Curdtati merele si indepdrtati cotoarele.
(8 mere) Asezati merele in picioare, unul langd
altul, in tava pentru gdtit la aburi.

Oud 4-60ud | 500 | 850 | 15-20 |Intepati 4-6 oud proaspete (marimea M)
si introduceti-le in gdurile mici ale tavii
pentru gdtit la aburi.

Dupd fierberea la aburi, Idsati-le sa stea
acoperite timp de 2-5 minute.

Crevete 250 500 | 850 | 10-15 |Stropiti crevetele albastre cu 1-2 linguri

albastre (5-6 buc) de zeama de ldmaie.

Asezati-le uniform in tava pentru gdtit la
aburi.

File de peste 500 500 | 850 | 15-20 |Stropiti fileurile de peste cu 1-2 linguri

(Cod, Biban | (2-3 buc) de zeamad de Idmaie si addugati ierburi

rosu) aromate si condimente (de exemplu,
rozmarin).

Asezati-le uniform in tava pentru gadtit la
aburi.

Fileuri din 400 500 | 850 | 20-25 |Spdlati si curdtati fileurile din piept de pui.

piept de pui | (2 fileuri) Asezati fileurile unul langd altul in tava
pentru gdtit la aburi.

NOTA

Curdtarea setului de gdtit la aburi Pro Steamer.

Spdlati setul de gatit la aburi Pro Steamer cu apd caldd si detergent de vase si cldtiti-l cu apd

curata.

Nu folositi perii aspre sau bureti abrazivi care pot deteriora stratul superior al platoului.
Setul de gdtit la aburi Pro Steamer nu se spald in masina de spdlat vase.

Alimente Temp. (°C) Accesorii Nivel it de.
preparare (min.)

Lasagna (2 kg) 180-200 Gratar pentru cuptor 2 20-30

Legume gratinate (2 kg) | 160-180 Gratar pentru cuptor 2 40-60

Cartofi gratinati (2 kg) 160-180 Grdtar pentru cuptor 2 60-90

Friptura de vita (2 kg) 160-180 | Gratar pentru cuptor + Tavd | 3+2 60-90
pentru preparare la cuptor

Ratd intreaga (2 kg) 180-200 | Grdtar pentru cuptor + Tavd | 3+2 60-90
pentru preparare la cuptor

2 pui intregi 200-220 | Grdtar pentru cuptor + Tavd | 3+2 60-90

(1,2 kg fiecare) pentru preparare la cuptor
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Preparare inteligenta

Prdjire profesionala Preparare cu aer cald
Tn acest mod se efectueaza un ciclu automat de incélzire la peste 200 °C. Folositi temperaturile si timpii din acest tabel ca valori orientative pentru prepararea cu aer cald.
Incalzitorul de sus si ventilatorul de convectie functioneaza in timpul procesului de patrundere a Nu este necesarad preincdlzirea cuptorului.
carnii. Dupa acest stadiu, alimentele sunt preparate lent la temperatura scazuta preselectata. 5 - - Durata d
Prepararea se realizeaza cu incdlzitoarele de sus si de jos. Alimente Imensiune portie Temp. (°C) urata e.preparare
Acest mod este recomandat pentru fripturile de carne, pasdre si peste. @ (min)
Folositi temperaturile si timpii din acest tabel ca valori orientative pentru prdjit. Cartofi
Durat3 de Chipsuri la cuptor congelate 500-1000 210-220 20-25
Alimente Temp. (C) Accesorii Nivel | preparare Chipsuri la cuptor congelate si 500-1000 210-220 15-20
(ore) condimentate
Fripturd de vita 80-100 Grdtar pentru cuptor + Tava 3+2 3:30-4:30 Crochete de cartofi congelate 500-1000 210-220 1520
pentru preparare la cuptor -
- - Crochete de cartofi Hash Brown 500-1000 210-220 15-20
Porc prajit 80-110 Gratar pentru cuptor + Tava 3+2 3:30-4:00 congelate®
pentru preparare la cuptor : : :
o - - - - Cartofi sferturi congelati 500-1000 210-220 15-20
o Piept de ratd 80-100 Grdtar pentru cuptor + Tavd 3+2 1:30-2:00 — =
5 pentru preparare la cuptor Chipsuri de casa la cuptor 500-1000 190-200 20-25
2 . — - . congelate
5 File de vitd 80-110 Gratar pentru cuptor + Tavd 3+2 1:30-2:00 : : -
% pentru preparare la cuptor Cartoﬁ| stfiertun de casd 500-1000 200-210 20-25
- - - congelati
% File de porc 80-110 Gratar pentru cuptor + Tavd 3+2 1:30-2:00
pentru preparare la cuptor Congelate
Bulete de pui congelate 300-500 210-220 15-20
Aripioare de pui congelate* 500-1000 210-220 25-30
Inele de ceapd congelate 300-500 210-220 10-15
Crochete de peste congelate 300-500 210-220 15-20
Fasii de pui crocante congelate 500-1000 210-220 20-25
Churros congelate 300-500 190-200 10-15
Carne de pasdre
Copdnele de pui proaspete* 500-1000 200-210 30-35
Aripioare de pui proaspete® 300-500 200-210 27-32
Piept de pui pane* 300-500 200-210 25-30
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Aiment Dimensiune portie . " Durata de preparare Prepararea la mai multe niveluri (Special)
Imente © emp. (0 (min) Folositi temperaturile si timpii din acest tabel ca valori orientative pentru copt.
Vd recomanddm sd preincalziti cuptorul in modul Preparare la mai multe niveluri.
Legume
Sparanghel pane 100-300 200 15-20 . ) _ Duratd de
. 200-400 200 1520 Alimente Temp. (°C) Accesorii Nivel przz?r:a)\re
Cluperdi pane 100-300 200 1520 Prdjituri mici 150-160 | 2 tdvi pentru preparare la cuptor 2+4 20-30
= 'pane 100-300 200 1520 Mini-pldcinte 160-180 | 2 tavi pentru preparare la cuptor 2+4 20-30
EInEpIEE (g 300500 190-200 1520 Cornuri 160-180 | 2 tavi pentru preparare la cuptor 2+4 20-30
Amestec de legume pane 300-500 200 1520 Foitaj 180-200 | 2 tdvi pentru preparare la cuptor 2+4 30-40
" Seintorc dupd 2/3 din timpul de preparare. Fursecuri 170-190 | 2 t&vi pentru preparare la cuptor 2+4 15-20
NOTA Lasagna 160-180 Grdtar pentru cuptor + Tavd 2+4 30-45
«  Asezati o foaie de copt sau 0 tava pe suportul de sub tava de preparare cu aer cald, pentru a pentru preparare la cuptor o
aduna lichidul scurs. Se reduc astfel stropirea si degajarea fumului. Chipsuri la cuptor | 180-200 | 2 tdvi pentru preparare la cuptor 2+4 30-50 'é
+ Inainte de a folosi foaia de copt, verificati temperatura maxima recomandaté pentru congelate o
. . (]
yt|l|zarea acestela. . o . . Bulete congelate | 180-200 | 2 tdvi pentru preparare la cuptor 2+4 20-30 =)
« Incazul produselor proaspete sau de casd, ungeti uniform cu ulei o suprafatd mai mare, ()
pentru a se rumeni mai bine. Pizza congelata 200-220 Gratar pentru cuptor + Tava 2+4 20-30 Q
pentru preparare la cuptor Z
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Preparare inteligenta

Rapid si usor

Topirea untului

Se pun 50 g de unt intr-un vas mic si adanc, din sticld. Se acoperd cu un capac de plastic. Se
incdlzeste 30-40 secunde la 850 W, pana cand untul se topeste.

Topirea ciocolatei

Se pun 100 g de ciocolatd intr-un vas mic si adanc, din sticld. Se incalzeste 3-5 minute la
450 W, pand cand ciocolata se topeste. Se amestecd o datd sau de doud ori in timpul topirii.
Folositi manusi speciale pentru cuptor pentru a scoate vasul!

Topirea mierii cristalizate

Se pun 20 g de miere cristalizatd intr-un vas mic si adanc, din sticld. Se incdlzeste 20-30 secunde
la 300 W, pand cand mierea se topeste.

Topirea gelatinei

Se pun foile de gelatind uscata (10 g) timp de 5 minute in apad rece. Se aseaza gelatina scursa de
apd intr-un bol mic din sticld pyrex. Se incdlzeste timp de 1 minut la 300 W. Se amestecd dupd
topire.

Prepararea glazurilor (pentru torturi si prajituri)

Se amestecd glazurd instant (@proximativ 14 g) cu 40 g zahdr si 250 ml apd rece.
Se prepard fard capac intr-un bol de sticld termorezistentd, timp de 3/%-4% minute, la 850 W,
pand cand glazura devine transparentd. Se amesteca de doud ori in timpul prepardrii.

Prepararea gemului

Se pun 600 g de fructe (de ex., un amestec de fructe de pddure) intr-un vas de sticld pyrex

de dimensiuni adecvate, cu capac. Se adaugd 300 g de zahdr conservant si se amestecd bine.
Se prepard acoperit timp de 10-12 minute, la 850 W. Se amestecd de mai multe ori in timpul
prepardrii. Puneti direct in borcane de gem mici, cu capace cu filet. Asteptati cu capac 5 minute.

Prepararea budincilor

Se amestecd praf de budincd cu zahar si lapte (500 ml) respectand instructiunile de la producdtor
si se amestecd bine. Se foloseste un bol de sticld pyrex cu capac, de dimensiune potrivita.
Preparati acoperit timp de 6% - 7% minute la 850 W. Amestecati de mai multe ori in timpul
prepararii.

Rumenirea feliilor de migdale

Se imprastie uniform 30 g de migdale tdiate felii pe un platou din ceramicd, de dimensiune medie.
Amestecati de cateva ori in timpul rumenirii timp de 3% pand la 4% minute, la 600 W. Ldsati Ia
cuptor timp de 2-3 minute. Folositi manusi speciale pentru cuptor pentru a scoate vasul!
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Intretinere

Curatare

Curdtati cuptorul in mod regulat, pentru a preveni acumularea impuritdtilor in interiorul
cuptorului. De asemenea, acordati atentie sporitd usii si suprafetei de etansare a usii (numai la
anumite modele).

Dacd usa nu se deschide sau se inchide cu usurintd, verificati mai intai dacd s-au acumulat
impuritdti la elementele de etansare ale usii. Utilizati o carpd moale imbibatd in apa cu sdpun
pentru a curdta partea interioard si partea exterioard a cuptorului. Clatiti si uscati bine.

Curdtati urmele de degete si grasime sau petele de pe suprafata exterioard (suprafata usii, maner
Sau ecran) cu o laveta moale si solutie de curdtat geamuri sau detergent neutru si stergeti cu o
laveta moale, curatd si uscata.

ndepértarea impuritatilor persistente cu miros neplécut din interiorul cuptorului

1. Pozitionati o ceascd cu suc de [dmaie diluat in interiorul cuptorului gol, in centru.

2. Incalziti cuptorul timp de 10 minute la temperatura maxima a modului cuptor.

3. Lafinalizarea ciclului, asteptati racirea cuptorului. Apoi, deschideti usa si curatati spatiul de
preparare.

/\ ATENTIE

«  Pdstrafi curdtenia usii si a suprafetei de etansare a usii, Si asigurafi-va cd usa se deschide si
se inchide cu usurintd. In caz contrar, durata de viata a cuptorului poate scadea.

« Aveti grijd sd nu vdrsati apd in orificiile de ventilatie ale cuptorului.

«  Nu utilizati substante abrazive sau chimice pentru curdtare.

. Dupd fiecare utilizare a cuptorului, utilizati un detergent slab pentru a curdta spatiul de
preparare, dupd ce cuptorul s-a rdcit.

Gratare laterale (in functie de model)

1. Ridicati partea din fatd a gratarului pentru a-|
elibera din suport.

2. Trageti gratarul spre dumneavoastrd pentru
a-1 scoate.

3. Procedati la fel pentru celdlalt grdtar.

4.  Curdtati ambele gratare laterale.

5. Dupd ce le-ati curdtat, urmati pasii 1 si 2'in
ordine inversd pentru a fixa la loc gratarele.

NOTA

Cuptorul functioneaza fara grdtarele laterale i
suporturile in pozitie.
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Intretinere

Depanare

inlocuire (reparatie)

A\ AVERTISMENT

Acest cuptor nu are in interior componente ce pot fi demontate de operator. Nu incercati sd
inlocuiti sau sa reparati cuptorul.

Dacd descoperiti probleme Ia balamale, etansare si/sau usd, contactati un tehnician calificat
sau un centru de service Samsung din zona dvs., pentru asistentd tehnica.

Daca doriti s inlocuiti becul, contactati un centru de service Samsung din zona dvs. Nu
inlocuiti singur componenta.

Daca observati o problema la carcasa exterioara a cuptorului, mai intai deconectati cablul de
alimentare de Ia sursa de alimentare, apoi contactati un centru de service Samsung din zona
dvs.

Este posibil sd intampinati probleme la utilizarea cuptorului. In astfel de situatii, consultati mai
intai tabelul de mai jos si incercati solutiile propuse. Dacd problema nu se remediazd sau dacd
vreunul dintre codurile de informare continud sd fie afisat pe ecran, contactati un centru de
service Samsung din zona dumneavoastrd.

Aspecte de verificat

Dacd intampinati vreo problema cu cuptorul, consultati mai intai tabelul de mai jos si incercati
solutiile propuse.

Problemd Cauzd Actiune

Informatii generale

Nu se poate apasa corect pe

Pot exista substante strdine

Indepartati substantele

butoane. prinse intre butoane. strdine si incercati din nou.

Pregdtirea pentru o perioada lunga de neutilizare
Stergeti umezeala din

exterior.

Pentru modelele cu butoane
tactile: Exista umezeald la
exterior.

Dacd nu utilizati cuptorul o perioada lungd de timp, decuplati cablul de alimentare si mutati
cuptorul intr-un loc uscat, fard praf. Praful si umezeala ce se acumuleazd in interiorul cuptorului

ot afecta performantele cuptorului. " —
P P ! b Blocarea pentru copii este Dezactivati blocarea pentru

activatd. copii.

Nu existd alimentare cu
energie electrica.

Asigurati alimentarea cu
energie electrica.

Nu este afisata ora.

Activati optiunea de afisare.
Ora curentd dispare timp de
cateva minute dupa activarea
optiunii de afisare. Acest
lucru este normal.

Optiunea de afisare este
dezactivata.
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Problemd

Cauza

Actiune

Problemad

Cauza

Actiune

Cuptorul nu functioneaza.

Nu existd alimentare cu
energie electricd.

Asigurati alimentarea cu
energie electricd.

Usa este deschisd.

Tnchideti usa si incercati din
nou.

Mecanismele de sigurantd
pentru deschiderea usii
sunt acoperite cu substante
straine.

Indepértati substantele
straine si incercati din nou.

Se aud pocnituri in timpul
functionarii, iar cuptorul nu
functioneaza.

Prepararea de alimente in
recipiente sigilate sau in
recipiente cu capac poate
produce sunete asemenea
unor pocnituri.

Nu utilizati recipiente etanse,
deoarece acestea se pot
sparge din cauza dilatarii
continutului.

Cuptorul se opreste in timpul
functiondrii.

Utilizatorul a deschis usa
pentru a intoarce alimentele
pe partea cealaltd.

Dupa ce alimentele au fost

intoarse, selectati Continuare,

dupa care apdsati Butonul
disc.

Se intrerupe alimentarea in
timpul functionarii.

Cuptorul a functionat o
perioadad lungd de timp.

Dupa ce gdtiti o perioadd
lunga de timp, Idsati cuptorul
Sd Se rdceasca.

Exteriorul cuptorului este prea
cald in timpul functiondrii.

Nu existd un spatiu de
ventilare suficient pentru
cuptor.

Exista orificii de admisie/
evacuare, in partea din

fatd si in partea din spate a
cuptorului, pentru ventilare.
Mentineti distantele
specificate in ghidul de
instalare al produsului.

Exista obiecte pozitionate pe
cuptor.

Indepértati toate obiectele de
pe cuptor.

Ventilatorul de rdcire nu
functioneaza.

Ascultati zgomotul emis de
ventilatorul de rdcire.

Usa nu se deschide corect.

Intre usd si interiorul
cuptorului au rdmas resturi
alimentare.

Curdtati cuptorul si deschideti
usa.

Tncercati sa utilizati cuptorul
fard alimente in interior.

Puneti alimentele in cuptor.

Nu existd un spatiu de
ventilare suficient pentru
cuptor.

Exista orificii de admisie/
evacuare, in partea din

fatd si in partea din spate a
cuptorului, pentru ventilare.
Mentineti distantele
specificate in ghidul de
instalare al produsului.

Se utilizeazd mai multe
stechere in aceeasi prizd.

Alegeti 0 singurd priza care
va fi utilizatd pentru cuptor.

Cuptorul nu se incalzeste.

Cuptorul poate sd nu
functioneze, deoarece se
prepard o cantitate prea
mare de alimente sau se
utilizeazd materiale de gatit
necorespunzatoare.

Puneti 0 ceascd cu apd
intr-un recipient recomandat
pentru microunde si lasati
cuptorul sa functioneze

timp de 1-2 minute pentru a
verifica daca s-a incdlzit apa.
Reduceti cantitatea de
alimente si porniti din nou
functia.

Utilizati un recipient pentru
gatit cu fundul plat.

Cuptorul nu este alimentat
electric.

Nu existd alimentare cu
energie electrica.

Asigurati alimentarea cu
energie electrica.
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Depanare

Problemd

Cauza

Actiune

Problemad

Cauza

Actiune

Alimentele se incalzesc prea
putin sau prea lent.

Cuptorul poate sd nu
functioneze, deoarece se
prepara o cantitate prea
mare de alimente sau se
utilizeazd materiale de gatit
necorespunzatoare.

Puneti 0 ceascd cu apd
intr-un recipient recomandat
pentru microunde si lasati
cuptorul sa functioneze
timp de 1-2 minute pentru a

verifica dacd s-a incalzit apa.

Reduceti cantitatea de
alimente si porniti din nou
functia.

Utilizati un recipient pentru
gatit cu fundul plat.

Dezghetarea nu functioneazd.

Cuptorul poate sd nu
functioneze, deoarece se
prepard o cantitate prea
mare de alimente sau se
utilizeazd materiale de gatit
necorespunzatoare.

Puneti o0 ceascd cu apd
intr-un recipient recomandat
pentru microunde si lasati
cuptorul sé functioneze

timp de 1-2 minute pentru a
verifica dacd s-a incalzit apa.
Reduceti cantitatea de
alimente si porniti din nou
functia.

Utilizati un recipient pentru
gatit cu fundul plat.

Incélzirea nu functioneaza.

Cuptorul poate sd nu
functioneze, deoarece se
prepard o cantitate prea
mare de alimente sau se
utilizeazd materiale de gdtit
necorespunzatoare.

Puneti 0 ceascd cu apd
intr-un recipient recomandat
pentru microunde si Idsati
cuptorul sa functioneze
timp de 1-2 minute pentru a

verifica dacd s-a incdlzit apa.

Reduceti cantitatea de
alimente si porniti din nou
functia.

Utilizati un recipient pentru
gatit cu fundul plat.

Lumina interioara este slabd
sau nu se aprinde.

Usa a fost lasata deschisa
mai mult timp.

Lumina interioard se poate
stinge automat atunci cand
usa este ldsatd deschisd
pentru mai mult timp.
Inchideti si deschideti din
NOU USa Sau apdsati butonul
Anulare.

Lumina interioara este
acoperita cu substante
strdine.

Curdtati interiorul cuptorului,
apoi verificati din nou.

Se aude un semnal sonor in
timpul prepardrii.

Dacd se utilizeaza functia

de preparare automatd sau
decongelare automatad, acest
semnal sonor indica faptul cd
alimentele trebuie intoarse
pe partea cealaltd in timpul
dezghetdrii.

Intoarceti alimentele atunci
cand apare notificarea,
selectati OK, dupd care
apdsati Butonul disc. Dupd
aceeq, selectati Continuare
Si apoi apdsati Butonul disc
pentru a relua procesul.

Cuptorul nu este echilibrat.

Cuptorul este instalat pe o
suprafatd denivelata.

Asigurati instalarea
cuptorului pe o suprafatd
orizontald, stabild.
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Problemd

Cauza

Actiune

Problemad

Cauza

Actiune

Apar scantei in timpul
prepararii.

Se utilizeazd recipiente
metalice in timpul prepardrii/
dezghetdrii.

Nu utilizati recipiente
metalice.

La conectarea alimentdrii,
cuptorul incepe sd functioneze
imediat.

Usa nu este inchisa corect.

Inchideti usa si verificati din
nou.

Prepararea s-a terminat, dar
ventilatorul de rdcire incd
functioneaza.

Pentru ventilarea cuptorului,
ventilatorul de rdcire
continud sd functioneze timp
de 5 minute dupa finalizarea
prepardrii.

Aceasta nu este o defectiune
a cuptorului.

Cuptorul este incarcat cu
electricitate.

Alimentarea electricd sau
priza de curent nu este
prevazutd cu o impamantare
corespunzatoare.

Asigurati-vd cd alimentarea
electricd si priza de

curent au o impamantare
corespunzatoare.

Cuptorul porneste cand se
apasa butonul +30 secunde.

Aceasta se intampla cand
cuptorul nu era in functiune.

Cuptorul cu microunde este
conceput sd porneascd la
apdsarea butonului +30
secunde dacd nu este deja in
functiune.

Picurd apd.

Este posibil sd fie apd sau
aburi in unele cazuri, in
functie de preparate.
Aceasta nu este o defectiune
a cuptorului.

Ldsati cuptorul sd se
raceascd, apoi stergeti-I cu un
prosop de bucdtarie uscat.

Gril

les aburi pe la usa.

Este posibil sa fie apd sau
aburi in unele cazuri, in
functie de preparate.
Aceasta nu este o defectiune
a cuptorului.

Ldsati cuptorul sd se
raceascd, apoi stergeti-I cu un
prosop de bucatdrie uscat.

Ramane apa in cuptor.

Este posibil sa fie apa sau
aburi in unele cazuri, in
functie de preparate.
Aceasta nu este o defectiune
a cuptorului.

Ldsati cuptorul sd se
rdceascd, apoi stergeti-l cu un
prosop de bucdtarie uscat.

lese fum in timpul
functionarii.

La prima utilizare a
cuptorului, este posibil ca
elementele de incdlzire sd
emane fum.

Aceasta nu este o defectiune
si, daca utilizati cuptorul

de 2-3 ori, nu se va mai
intampla.

Alimentele se afld pe
elementele de incdlzire.

Lasati cuptorul sa se rdceascd
si indepdrtati alimentele de
pe elementele de incdlzire.

Alimentele se afld prea
aproape de gril.

Puneti alimentele la 0
distanta adecvata in timpul
prepardrii.

Alimentele nu sunt preparate
Si/sau aranjate.

Asigurati-vd ca alimentele
sunt preparate si aranjate in
mod corespunzator.

Luminozitatea din cuptor
variaza.

Luminozitatea se modificd
in functie de puterea de
iesire, diferitd pentru fiecare
functie.

Modificarile puterii de

iesire in timpul prepardrii

nu reprezintd defectiuni.
Aceasta nu este o defectiune
a cuptorului.
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Depanare

Problemd

Cauza

Actiune

Problemad

Cauza

Actiune

Cuptorul

Cuptorul nu se incalzeste.

Usa este deschisd.

Inchideti usa si incercati din
nou.

lese fum in timpul
preincdlzirii.

La prima utilizare a
cuptorului, este posibil ca
elementele de incdlzire sd
emane fum.

Aceasta nu este o defectiune
si, dacd utilizati cuptorul

de 2-3 ori, nu se va mai
intampla.

Alimentele se afld pe
elementele de incdlzire.

Ldsati cuptorul sd se rdceascd
si indepdrtati alimentele de
pe elementele de incdlzire.

La folosirea cuptorului se
simte un miros de ars sau de
plastic.

Se utilizeazd materiale de
gdtit din plastic sau materiale
care nu sunt termorezistente.

Utilizati materiale de gatit
din sticld, adecvate pentru
temperaturi ridicate.

Se simte un miros neplacut
provenit din interiorul
cuptorului.

Resturile alimentare sau din
plastic s-au topit si au ramas
blocate in interior.

Utilizati functia de curdtare
CuU aburi, apoi stergeti-l cu o
carpa uscatd.

Pentru a elimina si mai rapid
mirosul, puneti o felie de
[dmaie in interior si porniti
cuptorul.

Cuptorul nu géteste corect.

Usa cuptorului este deschisd
des in timpul prepardrii.

Nu deschideti usa des decat
dacd preparati alimente

care trebuie intoarse.

Dacd deschideti des usa,
temperatura din interior
scade si rezultatele prepararii
nu sunt adecvate.

Comenzile cuptorului nu sunt
setate corect.

Setati corect comenzile
cuptorului si incercati din
nou.

Grilul sau celelalte accesorii
nu sunt introduse corect.

Introduceti corect accesoriile.

Se utilizeazd materiale de
gatit de tip sau dimensiuni
gresite.

Resetati comenzile sau
utilizati vase adecvate, cu
fund plat.
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Specificatii tehnice

Cod de informare

Tn cazul in care cuptorul nu functioneaza, pe ecran se poate afisa un cod de informare. Consultati
tabelul de mai jos si incercati solutiile propuse.

Cod Descriere Actiune
Circuitul senzorului de temperaturd
este intrerupt.

C-20 —

Scurtcircuit la senzorul de o )
temperaturs. Sgoatet\ d|n‘ priza cablul de ahmentare
— . - si contactati un centru de service

C-FO Nu exista comunicare intre MICOM | 5360 din zona dumneavoastra.

principal si SUbMICOM.

CF1 Apare numai atunci cand Citire sau

Scriere EEPROM nu functioneazad.
Acest cod apare atunci cand
tgmpevratura cuptorului evste ridicata. Scoateti din prizd cablul de alimentare,
si dacd temperatura depdseste . .. . .
C-21 e .| lasati cuptorul sd se raceascd Si
valoarea limita in timpul functiondrii . A
. e reporniti cuptorul cu microunde.
in fiecare mod. (Detectare a
incendiului.)

C-F2 Opriti cuptorul si incercati din nou.
Scoateti din priza cablul de alimentare,
ldsati cuptorul sd se rdceascd i curatati

e Tastele tactile nu mai functioneazad. butonul. (Praf, Ap3)

Daca problema reparare, contactati un
centru de service Samsung din zona
dumneavoastrd.

SAMSUNG depune eforturi pentru a-si imbundtati produsele in mod constant. Prin urmare, atat
specificatiile de design, cat si aceste instructiuni de utilizare pot fi modificate fard instiintare

prealabila.
Sursa de alimentare 230V ~50Hz
Putere maxima 2800 W
Consum de energie Ml.crounde 10500
Cril 2550 W
Convectie 2500 W
Putere de iesire 100 W / 850 W (IEC-705)
Frecventd de functionare 2450 MHz
Magnetron OM75P (21)

Metodd de rdcire

Motor ventilator de rdcire

Dimensiuni Unitate independenta 595 X 456 X 570 mm
(IxHXA) Incastrat 560 X 446 X 549 mm
\Volum 50 litri

Net 399 Kg
Greutate -

Cu ambalaj de transport | 48,8 Kg

* Acest produs contine o sursd de lumind de clasé de eficientd energeticd <G>.
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Anexa

Consum de energie total in standby (W) Anunt Open Source
- . o . 19W ’
(Cu conditia ca toate porturile de retea sa fie deschise) . ) —
Interval de timp pentru gestionarea alimentarii (min) 20 min. Software-ul inclus ivm acest produs cqnt\n? un softwqre Open source. Put.et,\ obtine coldul surséA
WiFi Consum de energie in standby (W) 19W complet corespunzatpr pe_ntru 0 perv|0ada Qe tre[ ani de la ultima expediere a acestui produs. I_n_
- - - T - acest scop, contactati echipa noastrd de asistentd de pe http://opensource.samsung.com (Folositi
Interval de timp pentru gestionarea alimentdrii (min.) 20 min. ) L
- meniul ,Solicitare”)
Modul Consum de energie 05w ) 5 o o
oprit Interval de timp pentru gestionarea alimentarii (min) 30 min. De asemenea, codul sursa complet corespunzdtor poate fi obtinut pe un suport fizic, de exemplu

pe un CD-ROM:; se va achita o taxd minimad.

URL-ul urmator http://opensource.samsung.com/opensource/COMMON_R18_TZ4_0/seq/0 duce
NOTA la informatii despre licenta Open Source aferentd acestui produs. Aceastd ofertd se adreseaza

Prin prezenta, Samsung declars faptul c3 acest echipament radio respects Directiva 2014/53/UE tuturor persoanelor care primesc aceste informatii.
si dispozitiile legale relevante din Marea Britanie.

Textul integral al declaratiei de conformitate UE si al declaratiei de conformitate pentru Marea
Britanie poate fi consultat la urmdtoarea adresd de internet: Declaratia de conformitate oficiald
se poate consulta la adresa http://www.samsung.com. Accesati Support (Asistentd) > Search
Product Support (Cdutare produs pentru asistentd), apoi introduceti denumirea modelului.

/\ ATENTIE

Functia WLAN 5 GHz a acestui echipament poate fi utilizatd numai in spatii inchise in toate tdrile
UE si in Regatul Unit.

Date stabilite conform standardului EN 50564 si Regulamentului (CE) nr. 1275/2008.

Gamd de frecventd Putere de transmisie (Maximd)
2400-2484 MHz 20 dBm
Wi-Fi 5150-5250 MHz 20 dBm
5250-5350 MHz 20 dBm
5470-5725 MHz 20 dBm

\

=)
o
X
Q)
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SAMSUNG

Vd rugdm sd retineti cd garantia Samsung NU acoperd apelurile de service pentru explicarea functiondrii produsului, pentru remedierea unei instaldri inadecvate sau pentru efectuarea de operatii normale de

curdtare sau intretinere.

INTREBARI SAU COMENTARII?

TARA SUNATI-NE SAU VIZITATI-NE ONLINE PE
ALBANIA 045 620 202 WWWw.samsung.com/al/support
BOSNIA 055233999 www.samsung.com/ba/support
NORTH MACEDONIA 023207 777 www.samsung.com/mk/support

0800 111 31 - be3nnaTeH 3a BCWUKW Onepatopy

BULGARIA *3000 - LleHa Ha evH rpaackyv pasrosop v cropef Tapdata Ha MOOUAHWAT onepaTop www.samsung.com/bg/support
09:00 go 18:00 - MoHeaenHvk oo MNeTbk
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) WWww.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support
POLAND 801@;?;5;,8%‘{32 gi/fzyzoizg?;jy http://www.samsung.com/pl/suppart/
ROMANIA 0800872678 - Apel gratuit *8000 - Apel tarifat in retea WWW.Samsung.com/ro/support
SERBIA 0113216899 WWW.Samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) WWW.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 WWWw.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 WWw.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
KOSOVO 038403090 WWW.Samsung.com/support

=
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Safety instructions

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE REFERENCE.

WARNING: If the door or door seals are damaged, the oven
must not be operated until it has been repaired by a competent
person.

WARNING: It is hazardous for anyone other than a competent
person to carry out any service or repair operation that
involves the removal of a cover which gives protection against
exposure to microwave energy.

WARNING: Liquids and other foods must not be heated in
sealed containers since they are liable to explode.

WARNING: Only allow children to use the oven without
supervision when adequate instructions have been given
so that the child is able to use the oven in a safe way and
understands the hazards of improper use.

This appliance is intended to be used in household only and it

is not intended to be used such as:

« staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

« farm houses;

« by clients in hotels, motels and other residential
environments;
« bed and breakfast type environments.

Only use utensils that are suitable for use in microwave ovens.

When heating food in plastic or paper containers, keep an eye
on the oven due to the possibility of ignition.

The microwave oven is intended for heating food and
beverages. Drying of food or clothing and heating of warming
pads, slippers, sponges, damp cloth and similar may lead to risk
of injury, ignition or fire.

If smoke is observed (emitted), switch off or unplug the
appliance and keep the door closed in order to stifle any
flames.

Microwave heating of beverages can result in delayed eruptive
boiling, therefore care must be taken when handling the
container.

The contents of feeding bottles and baby food jars shall
be stirred or shaken and the temperature checked before
consumption, in order to avoid burns.
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Safety instructions

Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should not be
heated in microwave ovens since they may explode, even after
microwave heating has ended.

The oven should be cleaned regularly and any food deposits
removed.

Failure to maintain the oven in a clean condition could lead to
deterioration of the surface that could adversely affect the life
of the appliance and possibly result in a hazardous situation.

The appliance is intended to be used built-in only. The appliance
shall not be placed in a cabinet.

Metallic containers for food and beverages are not allowed
during microwave cooking.

The care should be taken not to displace the turntable when
removing containers from the appliance. (Turntable models
only)

The appliance shall not be cleaned with a steam cleaner.
The appliance should not be cleaned with a water jet.

The appliance is not intended for installing in road vehicles,
caravans and similar vehicles etc.

4 English

This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge, unless they have

been given supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without supervision.

This Appliance should be allowed to disconnection from the
supply after installation. The disconnection may be achieved by
having the plug accessible or by incorporating a switch in the
fied wiring in accordance with the wiring rules.

If supply cord without plug is installed on the appliance, the
means for disconnection must be incorporated in the fixed
wiring in accordance with the wiring rules.




If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

The method of fixing stated is not to depend on the use of
adhesives since they are not considered to be a reliable fixing
means.

This oven should be positioned proper direction and height
permitting easy access to cavity and control area.

Before using the your oven first time, oven should be operated
with the water during 10 minute and then used.

If the oven generates a strange noise, a burning smell, or smoke

Is emitted, unplug the power plug immediately and contact
your nearest service center.

WARNING: When the appliance is operated in the combination
mode, children should only use the oven under adult
supervision due to the temperatures generated.

During use the appliance becomes hot. Care should be taken to
avoid touching heating elements inside the oven.

If this appliance has cleaning function, during cleaning
conditions, the surfaces may get hotter than usual and children
should be kept away. The cleaning function depends on the
model.

WARNING: Accessible parts may become hot during use. Young
children should be kept away.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to
clean the oven door glass since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

A steam cleaner is not to be used.

WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.

The appliance must not be installed behind a decorative door in
order to avoid overheating.
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Safety instructions

WARNING: The appliance and its accessible parts become hot
during use.

Care should be taken to avoid touching heating elements.

Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

CAUTION: The cooking process has to be supervised. A short
term cooking process has to be supervised continuously.

The door or the outer surface may get hot when the appliance
IS operating.

The temperature of accessible surfaces may be high when the
appliance is operating.

The surfaces are liable to get hot during use.

The Appliances are not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

6 English

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children unless they are
older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less
than 8 years.

Please put the bent up frame side
to the back, in order to support
the restposition when cooking big
loads. (Depending on model)




General safety

Any modifications or repairs must be performed by qualified personnel only.

Do not heat food or liquids sealed in containers for the microwave function.

Do not use benzene, thinner, alcohol, or steam or high-pressure cleaners to clean
the oven.

Do not install the oven: near a heater or flammable material; locations that are
humid, oily, dusty or exposed to direct sunlight or water; or where gas may leak;
or an uneven surface.

This oven must be properly grounded in accordance with local and national codes.
Regularly use a dry cloth to remove foreign substances from the power plug
terminals and contacts.

Do not pull, excessively bend, or place heavy objects on the power cord.

If there is a gas leak (propane, LP, etc) ventilate immediately. Do not touch the
power cord.

Do not touch the power cord with wet hands.

While the oven is operating, do not turn it off by unplugging the power cord.

Do not insert fingers or foreign substances. If foreign substances enter the oven,
unplug the power cord and contact a local Samsung service centre.

Do not apply excessive pressure or impact to the oven.

Do not place the oven over fragile objects.

Ensure the power voltage, frequency, and current matches the product
specifications.

Firmly plug the power plug into the wall socket. Do not use multiple plug adapters,
extension cords, or electric transformers.

Do not hook the power cord on metal objects. Make sure the cord is between
objects or behind the oven.

Do not use a damaged power plug, power cord, or loose wall socket. For damaged
power plugs or cords, contact a local Samsung service centre.

Do not pour or directly spray water onto the oven.

Do not place objects on the oven, inside, or on the oven door.

Do not spray volatile materials such as insecticide on the oven.

Do not store flammable materials in the oven. Because alcohol vapours can contact
hot parts of the oven, use caution when heating food or drinks containing alcohol.
Children may bump themselves or catch their fingers on the door. When opening/
closing the door, keep children away.

Microwave warning

Microwave heating of beverages may result in delayed eruptive boiling; always
use caution when handling the container. Always allow beverages to stand at least
20 seconds before handling. If necessary, stir during heating. Always stir after
heating.

In the event of scalding, follow these First Aid instructions:

1. Immerse the scalded area in cold water for at least 10 minutes.

2. Cover with a clean, dry dressing.

3. Do not apply any creams, oils, or lotions.

To avoid damaging the tray or rack, do not put the tray or rack in water shortly
after cooking.

Do not use the oven for deep fat frying because the oil temperature cannot be
controlled. This could result in a sudden boil over of hot ails.
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Safety instructions

Microwave oven precautions

Only use microwave-safe utensils. Do not use metallic containers, gold or silver
trimmed dinnerware, skewers, etc.

Remove wire twist ties. Electric arcing may occur.

Do not use the oven to dry papers or clothes.

Use shorter times for small amounts of food to prevent overheating or burning.
Keep the power cord and power plug away from water and heat sources.

To avoid the risk of explosion, do not heat eggs with shells or hard-boiled eggs. Do
not heat airtight or vacuum-sealed containers, nuts, tomatoes, etc.

Do not cover the ventilation slots with cloth or paper. This is a fire hazard. The
oven may overheat and turn off automatically and will remain off until it cools
sufficiently.

Always use oven mitts when removing a dish.

Stir liguids halfway during heating or after heating ends and allow the liquid stand
at least 20 seconds after heating to prevent eruptive boiling.

Stand at arms length from the oven when opening the door to avoid getting
scalded by escaping hot air or steam.

Do not operate the oven when it is empty. The oven will automatically shut down
for 30 minutes for safety purposes. We recommend placing a glass of water inside
the oven at all times to absorb microwave energy in case the oven is started
accidentally.

Install the oven in compliance with the clearances in this manual. (See Installing
your microwave oven.)

Use caution when connecting other electrical appliances to sockets near the oven.

Microwave operation precautions

Failure to observe the following safety precautions may result in harmful exposure

to microwave energy.

« Do not operate the oven with the door open. Do not tamper with the safety
interlocks (door latches). Do not insert anything into the safety interlock holes.

« Do not place any object between the oven door and front face or allow food
or cleaner residue to accumulate on sealing surfaces. Keep the door and door
sealing surfaces clean by wiping with a damp cloth and then with a soft, dry
cloth after each use.

« Do not operate the oven if it is damaged. Only operate after it has been
repaired by a qualified technician.
Important: the oven door must close properly. The door must not be bent; the
door hinges must not be broken or loose; the door seals and sealing surfaces
must not be damaged.

« All adjustments or repairs must be done by a qualified technician.
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Limited warranty

Samsung will charge a repair fee for replacing an accessory or repairing a cosmetic

defect if the damage to the unit or accessory was caused by the customer. Items

this stipulation covers include:

«  Door, handles, out-panel, or control panel that are dented, scratched, or
broken.

« A broken or missing tray, guide roller, coupler, or wire rack.

Use this oven only for its intended purpose as described in this instruction manual.

Warnings and Important Safety Instructions in this manual do not cover all

possible conditions and situations that may occur. It is your responsibility to use

common sense, caution, and care when installing, maintaining, and operating your

oven.

Because these following operating instructions cover various models, the

characteristics of your microwave oven may differ slightly from those described in

this manual and not all warning signs may be applicable. If you have any questions

or concerns, contact a local Samsung service centre or find help and information

online at www.samsung.com.

Use this oven for heating food only. It is intended for domestic use only. Do not

heat any type of textiles or cushions filled with grains. The manufacturer cannot

be held liable for damage caused by improper or incorrect use of the oven.

To avoid deterioration of the oven surface and hazardous situations, always keep

the oven clean and well maintained.

Product group definition

Correct Disposal of This Product (Waste Electrical & Electronic
Equipment)

This product is a Group 2 Class B ISM equipment. The definition of group 2 which
contains all ISM equipment in which radio-frequency energy is intentionally
generated and/or used in the form of electromagnetic radiation for the treatment
of material, and EDM and arc welding equipment.

For Class B equipment is equipment suitable for use in domestic establishments
and in establishments directly connected to a low voltage power supply network
which supplies buildings used for domestic purposes.

(Applicable in countries with separate collection systems)
This marking on the product, accessories or literature
indicates that the product and its electronic accessories
(e.g. charger, headset, USB cable) should not be disposed

of with other household waste at the end of their working
life. To prevent possible harm to the environment or human
health from uncontrolled waste disposal, please separate
these items from other types of waste and recycle them
responsibly to promote the sustainable reuse of material
resources.

Household users should contact either the retailer where
they purchased this product, or their local government
office, for details of where and how they can take these
items for environmentally safe recycling.

Business users should contact their supplier and check the
terms and conditions of the purchase contract. This product
and its electronic accessories should not be mixed with
other commercial wastes for disposal.

For information on Samsung's environmental commitments and product specific
regulatory obligations e.g. REACH, WEEE, Batteries, visit:
Wwww.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-
commitment/data/
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Installation

What's included

Make sure all parts and accessories are included in the product package. If you
have a problem with the oven or accessories, contact a local Samsung customer
centre or the retailer.

Oven at a glance

01—

01 Control panel 02 Side racks 03 Safety door lock

04 Door 05 Door handle

Accessories

The oven comes with different accessories that help you prepare different types of

food.

Ceramic tray

(Useful for microwave mode.)

/s

/7 S

,7////// 2/ S
27/, G200 S

27

Baking tray

(Do not use for microwave mode.)

/)

%4

Wire tray insert

(Useful for speed menu and grill mode.)

Oven rack

(Do not use for microwave mode.)

Air fry rack
(Useful for air fry mode.)

@
®
®

@
@

3 Screws (M4 L25)

NOTE

Pro Steamer

(Useful for microwave mode for steam cooking.)

See the Cooking Smart on page 28 to determine the appropriate accessory for

your dishes.
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Installation instructions

Install in the cabinet

General technical information

Electrical Supply 230V ~ 50 Hz
. . Set size 595 x 456 x 570 mm
Dimensions (W x H x D) ——
Built in size 560 X 446 x 549 mm

This appliance complies with EU regulations.

Disposal of packaging and appliance

Packaging is recyclable.

Packaging may consist of the following materials:

« cardboard;

«  polyethylene film (PE);

e CFC-free polystyrene(PS rigid foam).

Please dispose of these materials in a responsible manner in accordance with
government regulations.

The authorities can provide information on how to dispose of domestic appliances
in a responsible manner.

Safety

«  This appliance should only be connected by a qualified technician.
«  The Oven is NOT designed for use in a commercial cooking setting.
o |t should be used exclusively for cooking food in a home setting.

« The appliance is hot during and after use.

«  Exercise caution when young children are present.

Electrical connection

The house mains to which the appliance is connected should comply with national
and local regulations.

Appliance should allow to disconnection of the appliance from the supply after
installation. The disconnection may be achieved by having the plug accessible or
by incorporating a switch in the fixed wiring in accordance with the wiring rules.

Kitchen cabinets in contact with the oven must be heatresistant up to 100 °C.
Samsung will take no responsibility for damage of cabinets from the heat.

Required dimensions for installation (This product is dedicated to built-in products.)

Oven (mm)
A 560 B 595
B 446 G 354
C 549 H 85
D 21 | 456
E 341
- J
e N Oven (mm)
A 595
B B 85
(@ 360
C D 6
D
i
- J
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Installation

e 5 N Oven (mm) N Built-in cabinet (mm)
R *T A 549 E 10 A 600
M, _J— :E B 233 F 456 B Min. 564-568
[l c 316 G 6 c Min. 550
W F D 21 H 446 D Min. 446 / Max. 450
E Min. 50
= b - | F 200 cm?
= '@ G 200 cm?
§' N~ < H Space for power outlet
Ve i ™ Oven (mm) (30 @ Hole)
A 560 D 21
B 549 E 45
. ® C 570
J
N Under-sink cabinet (mm)
N - A Min. 550
L o ——"—"1 *J/ B Min. 564 / Max. 568
C Min. 446 / Max. 450
D 50
E 200 cm?
NOTE
Minimum height requirement (C) is for oven

installation alone.
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Mounting the oven

4 N
G J
4 N
\ ),

Installing with a hob

To install a hob on top of the oven, check
the installation guide of the hob for the
installation space requirement (*).

1. Slide the oven partly into the recess.
Lead the connection cable to the power
source.

2. Slide the oven completely into the
recess.

01 Door handle
02 Side handle

3. Fasten the oven using the two screws
(4 x 25 mm) provided.

4. Make the electrical connection. Check
that the appliance works.

Be sure to hold the appliance with 2 side
handles and door handle when unpacking
the product.

After the installation is complete, remove the protective film, tape, and other
packing material, and take out the provided accessories from inside of the oven. To
remove the oven from the cabinet, first disconnect power to the oven and remove

2 screws on both sides of the oven.

English 13
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Before you start

Control panel Initial settings
The oven'’s control panel features a display (non-touch), dial knob and touch When you turn on the oven for the first time, the Welcome screen appears with
buttons to control the oven. Please read the following information to learn about the Samsung logo. Follow the on-screen instructions to complete the initial
the oven'’s control panel. settings. You can change the initial settings later by accessing the Settings screen.
1. On the welcome screen, select Start setup, and then press the Dial Knob.
01 06 2. Set the language.
@ a. Select the language, and then press the Dial Knob.

b. Select Next, and then press the Dial Knob.
3. Agree with the "Terms and Conditions" and "Privacy Policy".
4. Connect your appliance to the SmartThings app.

w ~
g = O 0 S a. On the Mobile Experience screen, select Next, and then press the Dial
o 02 03 04 05 Knob.
‘é b. Scan the QR code on the screen with your smartphone and follow the
Py 01 Screen Displays the menu, information, and cooking progress. onscreen |nstructhn on your phong to complete the' connection.
) - - - - If you do not wish to proceed this step, select Skip, and then press the
= 02 Options Tap to see the Options list. Dial Knob to proceed next step
03 Light Tap to turn the oven light on or off. ¢. Once you get the message that you are successfully connected, select OK,

04 Smart Control | Tap to turn the Smart Control function on or off. and the press the Dial Knob.

NOTE

Easy Connection should be set prior to use this function.

05 Back Tap to move to the previous screen.
06 Power Tap to turn the screen on or off.
07 Dial Knob Turn left and right to navigate through the menus and

lists. An item will be underlined to show you where you
are on the screen.
Press to select the underlined item.

14 English



5. Set the time zone.
a. Select your time zone, and then press the Dial Knob.
b. Select Next, and then press the Dial Knob.
6. Set the date.
a. Select the day, month, and year. Press the Dial Knob after selecting each
item.
b. Select Next, and then press the Dial Knob.

NOTE

Skip this step if you have connected your appliance to the SmartThings app.

7. Select the time.
a. Set the hour and minute. Press the Dial Knob after selecting each item.
b. Select Next, and then press the Dial Knob.

NOTE

Skip this step if you have connected your appliance to the SmartThings app.
8. Select Done, and then press the Dial Knob to complete the setting.
«  Guide for first use screen appears. You can select LEARN MORE, and then
press the Dial Knob to see the guide or select LATER, and then press the
Dial Knob to skip this step.

Side racks

(05—
04—

03—|

Insert the accessory to the correct
position inside of the oven.

Take caution in removing cookware
and/or accessories out of the oven. Hot
meals or accessories can cause burns.

02

01—

01 Level 1 Microwave function

02 Level 2

03 Level 3 )
Oven function

04 Level 4

05 Level 5
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Before you start

About microwave energy Cookware for microwave

Microwaves are high-frequency electromagnetic waves. The oven uses the prebuilt Cookware used for Microwave Mode must allow microwaves to pass through
magnetron to generate microwaves which are used to cook or reheat food without and penetrate food. Metals such as stainless steel, aluminum and copper reflect
deforming or discolouring the food. microwaves. Therefore, do not use cookware made of metallic materials. Cookware

marked microwave-safe is always safe for use. For additional information on
appropriate cookware, refer to the following guide.

1. The microwaves generated by the
magnetron are distributed uniformly
through the whirling distribution
system. This is why the food is cooked
evenly.

Requirements:
«  Flat bottom and straight sides

continues.
3. The cooking time is affected by the
following conditions of the food.
«  Quantity and density Aluminium foil
«  Moisture content
« Initial temperature (especially,
when frozen)

@ 2. The microwaves are absorbed down - Tight-fitting lid ‘ ' '

=3 to the food Up to a depth of approx «  Well-balanced pan with handles that weigh less than the main pan

o ) ’

s 2.5cm. Then, the microwaves are: Material Microwave-safe Description
5 dissipated inside the food as cooking Use for a small
Y

serving size to

protect against

A overcooking. Arcing
can occur if the foil is

near the oven wall or

if using an excessive

amount of foil.

NOTE Do not use for

The cooked food keeps heat in its core Crusty plate @) preheating for more

after cooking is complete. This is why you than 8 minutes.

must respect the standing time specified in Porcelain, pottery,

this manual, which ensures cooking evenly glazed earthenware

down to the core. . and bone china are
Bone china or earthenware O

usually microwave-
safe, unless decorated
with a metal trim.

Some frozen foods
are packaged in these
dishes.

Disposable polyester cardboard o)
dishes

16 English



Material Microwave-safe Description Material Microwave-safe Description
Polystyrene cups o) Overheating may Use thermoplastic
or containers cause these to melt. containers only. Some
Fast-food Paper bags or ) Containers @) plastics may warp
packaging newspaper X These may catch fire. or discolour at high
Recycled paper or X These may cause Plastic temperatu_res._
metal trims arcing Use to maintain
Microwave-safe Cling film O moisture after
Oven-to-table ware (@) unless decorated with cookmg.
metal trims. Freezer bags A Use boilable or
Delicate glassware ovenproof bags only.
al Fine glassware O may break or crack Use to maintain
assware by rapid heating. Wax or grease-proof paper O moisture and prevent
Appropriate for spattering.
) warming only.
Class jars O Remove the lid before O : Microwave safe A\ : Use caution X : Microwave unsafe
cooKking.
Dishes X
Metal - These may cause
Freezer bag with X arcing or fire.
twist-ties
Use to cook for a
Plates, cups, )
; short time. These
napkins, and O
Paper Kitchen paper absorb excess
moisture.
Recycled paper X Causes arcing.
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suonesado

Operations

Oven modes

Convection

180°C

Cook Time

1. On the main screen, select Convection,
and then press the Dial Knob.

2. Select the desired cook mode, and then
press the Dial Knob.
(For detailed information of each
mode, see “Oven mode descriptions”
section on page 19)

3. Set the desired temperature.
«  The default temperature and
the temperature range differ
depending on the cook mode.

4. Select Cook Time, and then press the
Dial Knob to set the desired cooking
time.

«  Maximum cooking time is
10 hours.

5. After setting the cooking time, select
the option you want to run at the end
of cooking, and then press the Dial
Knob.

* You can select Oven Off, Keep
Temp., or Keep Warm.

«  The Large Grill mode does not
support the Keep Warm option.

NOTE

If you start cooking without setting the
cooking time or set Keep Temp. for option,
you must stop the oven manually.

6. Select Ready at, and then press the
Dial Knob to set the desired end time.
«  When you set the cooking time,
the oven displays the time the

Readvat 13:30 cooking will end. (Ex. Ready at
B 13:30)

7. Select START, and then press the Dial

Knob.

« If you did not change the end
time, the oven starts cooking
immediately.

« If you changed the end time, the
oven will automatically adjust the

START

start time to end the cooking at
the set time.

NOTE

You can change the temperature and cooking time during cooking.

During cooking, select Pause, and then press the Dial Knob to pause. Once you

pause cooking, you can either end or continue cooking.

- Select OK, and then press the Dial Knob to end cooking.

- Select Continue, and then press the Dial Knob to continue cooking.

When cooking is complete, +5 mins appears on the screen.

- You can select +5 mins, and then press the Dial Knob to extend the
cooking for 5 more minutes.
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Oven mode descriptions

Mode

Temperature range (°C) | Default temperature (°C)

Mode Temperature range (°C) | Default temperature (°C)
40-250 160
The rear heating element generates heat, which is
Convection

evenly distributed by the convection fan. Use this
mode for baking and roasting on different levels at
the same time.

Bottom Heat + Convection

40-250 200

The bottom heating element generates heat, which
is evenly distributed by the convection fan. Use this
mode for pizza, bread, or cake.

Fan Conventional

40-250 | 180

The heat is generated from the top and bottom
heating elements with fans. This setting is suitable
for baking and roasting.

Intensive Cook

40-250 220

Intensive cook activates all heating elements
alternately to distribute heat evenly inside the
oven. Use this mode for large recipes, such as large
gratins or pies.

150-250 | 220

The large-area grill emits heat. Use this mode for

Large Grill }
browning the tops of food (for example, meat,
lasagne, or gratin).
40-250 | 180
Fan Grill Two top heating elements generate heat, which is

distributed by the fan. Use this mode for grilling
meat or fish.

Pro-Roasting

80-200 160

Pro-Roasting runs an automatic pre-heating
cycle until the oven temperature reaches 220 °C.
Then, the top heating element and the convection
fan start operating to sear food such as meat.
After searing, the meat will be cooked at low
temperatures. Use this mode for beef, poultry, or
fish.

Top Heat + Convection

40-250 | 180

The top heating element generates heat, which is
evenly distributed by the convection fan. Use this
mode for roasting that requires a crispy top (for
example, meat or lasagne).

Air Fry

150-250 220

Air Fry uses hot air for crispier and healthier
frozen or fresh foods without, or less oil, than
normal convection modes. For best results, use this
mode on a Air fry tray. Follow recipe or package
directions for set temperature, time and quantity.

English 19
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Operations

Microwave modes

Convection

200°C

On the main screen, select Convection,
and then press the Dial Knob.

Select the desired cook mode, and then
press the Dial Knob.

(For detailed information of each
mode, see “Microwave mode
descriptions” section on page 21.)

Set the desired temperature.

«  MWO mode does not require
temperature setting.

e The default temperature and
the temperature range differ
depending on the cook mode.

Set the power level.

«  The default power level and
the power level range differ
depending on the cook mode.

Cook Time

5. Select Cook Time, and then press the
Dial Knob to set the desired cooking
time.

«  Maximum cooking time is 1 hour
and 30 minutes.
«  You can select +30 secs, and
+30secs then press the Dial Knob to add

30 seconds of cooking time.

6. Select START, and then press the Dial
Knob.
«  The oven starts cooking
immediately.

Thr30min 00sec

START

NOTE

You can change the temperature and cooking time during cooking.

During cooking, select Pause, and then press the Dial Knob to pause. Once you

pause cooking, you can either end or continue cooking.

- Select OK, and then press the Dial Knob to end cooking.

- Select Continue, and then press the Dial Knob to continue cooking.

When cooking is complete, +30 secs appears on the screen. (+30 secs does not

appear if the cook time was set to less than 5 seconds.)

- You can select +30 secs, and then press the Dial Knob to extend the
cooking for 30 more seconds.

20 English



Microwave mode descriptions To use Pro Steamer
You can manually steam cook your food using Pro Steamer.

Mode Temperature (°C) / Default temperature (°C) / L b | of cold . h
Power level (W) range Power level (W) 4 N L our 500 mi of cold water into the
steam plate. Put the steam tray on the
-/ 100-850 850 steam plate, add food on the tray, and
MWO The microwave energy enables food to be cooked then close the stainless steel lid. Put Pro
or reheated without changing either the form or Steamer in the centre of the cavity.
the colour. 2. Follow the steps 2-4 in the Microwave
40-200 / 100-600 | 200/ 300 section for the rest of the cook settings.
) «  For detailed cooking instructions,
MWO + Grill The heating elements generate heat, which is refer to the Pro Stegmer on page
reinforced by the microwave energy. 40
40-200 / 100-600 | 180/ 300 NOTE
: N\
- The heating elements generate heat and the ) ) o
MWO + Convection convection fan distributes the heat inside the oven 01 Steam plate / Crusty plate Always check your cooking settings before -'3
, : 3
which is reinforced by the microwave energy. 02 Steamtray leaving the oven unattended. =3
03 Stainless steel lid =]
40-200 / 100-600 | 180/ 300 0
MWO + Roast This mode combings Fan grill and microwaye and /\ CAUTION
is, therefore, reducing the cooking time while )
giving the food a brown and crispy surface. Make sure you close the lid onto the Pro

steamer so that it fits into the steam plate/
crusty plate. The eggs or the chestnuts may

Power level explode if the lid is not closed properly.
Level Percentage (%) | Output power (W) Description
HIGH 100 850 Use to heat up liquid. /\ CAUTION
HIGH LOW 82 700 « Never use this Pro Steamer with a different product or model.
Use to heat up and cook. :
MEDIUM HIGH 71 600 p It may cause a fire or fatal damage to the product. o _
. Do not use the Pro Steamer without water or food inside. When you use this
MEDIUM 53 450 Use to cook meat and heat Pro Steamer, pour at least 500 ml of water before use. If the amount of water
MEDIUM LOW 35 300 up vegetables. is less than 500 ml, it may cause incomplete cooking, or may cause a fire or
fatal damage to the product.
Use to defrost before
DEFROST 21 180 cooking . Caution must be taken when removing the container from inside the Pro
. Steamer after cooking, as it will be very hot.
LOW 12 100 Use to defrost vegetables.
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Operations

Special Function

suonesado

Convection

Multi-level Cook

160°C

Cook Time

On the main screen, select Convection,
and then press the Dial Knob.

Select Special Function, and then press
the Dial Knob.

Select the desired function, and then
press the Dial Knob.

(For detailed information of each
function, see “Special Function
descriptions” section on page 23)

Set the desired temperature.

«  The default temperature and the
temperature differ depending on
the cook mode.

Select Cook Time, and then press the
Dial Knob to set the desired cooking
time.
«  Maximum cooking time is

10 hours.

Ready at13:30

START

Select Ready at, and then press the

Dial Knob to set the desired end time.

«  When you set the cooking time,
the oven displays the time the
cooking will end. (Ex. Ready at
13:30)

Select START, and then press the Dial

Knob.

« If you did not change the end
time, the oven starts cooking
immediately.

« If you changed the end time, the
oven will automatically adjust the
start time to end the cooking at
the set time.
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Special Function descriptions Auto Cook

Mode Temperature range (°C) | Default temperature (°C) The oven offers 31 Auto Cook programmes. Take advantage of this feature to
save your time or shorten your learning curve. The cooking time, power level and
40-250 160 ) . )
. temperature will be adjusted according to the selected programme.
Multi-level Cook Use this for cooking with two multi-levels at the , .
B 1. On the main screen, select Convection,
same time. .
Convection and then press the Dial Knob.
60-100 60 - 2. Select Auto Cook, and then press the
Keep Warm Use this only for keeping foods warm that has just Dial Knob.
been cooked.

3. Select the desired programme, and

then press the Dial Knob. _g
. «  For detailed information of each o
Drink u o o
- programme, see “Auto Cook” in =
“ - " . o
Cooking Smart” section on page 3
28.
4. Read the tip, select Next, and then
press the Dial Knob.
5. Select the weight, and then press the
, Dial Knob.
<Drink . . .
« Available weight differs
. depending on the selected
Weight 2509
programme.
e This step may not apply to some
programmes.

6. Prepare food and accessories as
instructed on the screen, select Next,
and then press the Dial Knob.

7. Select START, and then press the Dial
Knob.

English 23



suonetado

Operations

Auto Defrost

Speed Cook

The oven offers 5 Auto Defrost programmes. Take advantage of this feature to
conveniently defrost items. The cooking time, power level and temperature will be
adjusted according to the selected programme.

Convection

<Meat

Weight

|.°
]
=~
€]

1.

2.

On the main screen, select Convection,
and then press the Dial Knob.

Select Auto Defrost, and then press the
Dial Knob.

Select the desired programme, and

then press the Dial Knob.

«  For detailed information of each
programme, see “Auto Defrost” in
“Cooking Smart” section on page
31.

Select the weight, and then press the

Dial Knob.

«  Available weight differs
depending on the selected
programme.

Prepare food and accessories as

instructed on the screen, select Next,

and then press the Dial Knob.

Select START, and then press the Dial

Knob.

The oven offers Speed Cook programmes. Take advantage of this feature to
conveniently defrost items. The cooking time, power level and temperature will be
adjusted according to the selected programme.

Convection

Baked potato halves

<Baked potato halves

Weight 400-6009g

1.

On the main screen, select Convection,
and then press the Dial Knob.

Select Speed Cook, and then press the
Dial Knob.

Select the desired programme, and

then press the Dial Knob.

«  For detailed information of each
programme, see “Speed Cook" in
“Cooking Smart” section on page
32.

Read the tip, select Next, and then

press the Dial Knob.

Select the weight, and then press the

Dial Knob.

« Available weight differs
depending on the selected
programme.

Prepare food and accessories as

instructed on the screen, select Next,

and then press the Dial Knob.

Select START, and then press the Dial

Knob.
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Timer

Cleaning

Adding the new timer

1. Touch the = button on the control panel.
2. Select Timer, and then press the Dial Knob.
3. Onthe Timer screen, select 4, and then press the Dial Knob.
«  Skip this step if you are adding the timer for the first time.
4. Set the time.

Editing the existing timer

1. Touch the = button on the control panel.

2. Select Timer, and then press the Dial Knob.

3. On the Timer screen, select the Timer you want to edit, and then press the Dial
Knob.

4. Change the time.

Deleting the timer

1. Touch the = button on the control panel.

2. Select Timer, and then press the Dial Knob.

3. On the Timer screen, select Tiij, and then press the Dial Knob.

4. Select Delete on the right side of the Timer you want to delete, and then press
the Dial Knob.

5. Select Done, and then press the Dial Knob.

Using the timer

1. Touch the = button on the control panel.

2. Select Timer, and then press the Dial Knob.

3. Select START on the right side of the Timer you want to use, and then press
the Dial Knob.
« Once you start the timer, you can pause or cancel the timer.

NOTE

When the time has elapsed to a set point, a message of “Time is up.” appears with
a melody. Select OK, and then press the Dial Knob to dismiss the message.

Steam Clean

This is useful for cleaning light soiling with steam.

This automatic function saves you time by removing the need for regular manual
cleaning.

1. Touch the = button on the control panel.

Select Cleaning, and then press the Dial Knob.

Select Steam Clean, and then press the Dial Knob.

Follow the instruction on the screen, select Next, and then press the Dial Knob.
Select START, and then press the Dial Knob.

A\ WARNING

Do not open the door before the cycle is complete. The water inside the oven is
very hot, and it can cause a burn.

NOTE

« If the oven is heavily soiled with grease, for example, after roasting or grilling,
it is recommended to remove stubborn soil manually using a cleaning agent
before activating Steam cleaning.

«  Leave the oven door ajar when the cycle is complete. This is to allow the
interior enamel surface to dry thoroughly.

«  While the oven is hot inside, auto cleaning is not activated. Wait until the oven
cools down, and try again.

« Do not pour water onto the bottom by force. Do it gently. Otherwise, the water
overflows to the front.

ukhwnN
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Operations

Deodorisation

This is useful for deodorizing the oven. Use this function regularly to remove any

unpleasant odor in your oven.

1.

2.
3.
4

26 English

Touch the = button on the control panel.

Select Cleaning, and then press the Dial Knob.
Select Deodorisation, and then press the Dial Knob.
Set the time.

« You can set up to 15 minutes.

Select START, and then press the Dial Knob.

Settings

Touch the = button on the control panel, select Settings, and then press the Dial

Knob to change various settings for your oven.

Please refer to the following table for detailed descriptions.

Menu

Submenu

Description

Connections

Wi-Fi

You can turn the Wi-Fi on or off.

Easy Connection

You can connect the oven to the
SmartThings server via a Wi-

Fi connection. When the oven

is connected, you can use the
SmartThings app to check the
status of the oven and/or control
it from a mobile device.

Remote management

Select Activate, and then press the
Dial Knob to allow the Call Centre
to access your oven remotely to
check internal information.




Menu Submenu Description Menu Submenu Description
Display Brightness You can change the brightness of Date & time Automatic date and You can turn on or turn off to
the display screen. time update time from the Internet. You
Screen saver You can turn the screen saver on must be connected to the Wi-Fi
or off. network.
NOTE Select time zone You can select the time zone. (You
must disable Automatic date and
«  The Screen saver is a function time.)
that displays the date and
. play ) ) Set date You can manually set a date. (You
time on your screen if there is . )
) S ) must disable Automatic date and
no input for a certain time in time)
standby status. :
. Turn on Screen saver to Set time You can manually set time. (You
activate Clock theme and must disable Automatic date and
Timeout. time.)
Clock theme You can select the clock theme. Select time format You can select the time format
from 12-hour or 24-hour format.
Timeout You can set the length of time Language You can select a language.
before the screen saver turns on. Volume You can adjust the volume of the
NOTE oven.
«  Energy consumption may Help Troubleshooting You can check the troubleshooting.

increase depending on your
setting.

«  When the timeout setting
is set to "Always on’", the
brightness of the LCD
automatically changes to level
2 if there is no action for
3 minutes.

Guide for first use

You can check the simple
instructions on basic use of the
oven.
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Operations Cooking Smart

Menu Submenu Description Auto Cook
About device Model name You can check the model name of The following table presents 31 Auto programmes including reheating, cooking,
our oven. roasting and baking. It contains its quantities, standing times, and appropriate
SW version You can check the current version recommendations. These auto programmes contain special cook modes, which

of the firmware. have been developed for your convenience.

When you have new software - -
available, SW update button will Food Serving size (kg) Accessory Level
appear on this menu. 1. Drink 0.25 Ceramic tray 1
Legal information You can check the legal 0.5
information. Pour the liquid into ceramic mugs and reheat uncovered.
Place one mug in the centre, Place 2 mugs side by side on
Lock ceramic tray. Leave them to stand in the microwave oven.
Stir well after 1-2 min standing. Be careful while taking
You can lock the control panel to prevent amﬂnintended operation. the cups out (see safety instructions for reheating liquids).
- « To activate the Lock functpn, touch the — button on the control panel, select 2 Plated meal 03-04 Ceramic tray 1
S Lock, anq then press the Dla! Knob. o . 0.4-0.5
= « To deactivate the Lock function, touch and hold the — button until you see
8 the 'Control is unlocked.' message. Put on a ceramic plate and cover with microwave cling
5 film. This programme is suitable for meals consisting of
o 3 components (e.g. meat with sauce, vegetables and a side
- dish like potatoes, rice or pasta). After cooking stand for
3 min.
3. Frozen plated 0.3-0.4 Ceramic tray 1
meal 0.4-0.5

Take frozen ready meal and check if dish is suitable for
microwave. Pierce film of ready meal. Put the frozen
ready meal in the centre. This programme is suitable for
frozen ready meals consisting of 3 components (e.g. meat
with sauce, vegetables and a side dish like potatoes, rice
or pasta). After cooking stand for 3 min.
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Food Serving size (kg) Accessory Level Food Serving size (kg) Accessory Level
Soup 0.2-0.3 Ceramic tray 1 10. Frozen 0.4-0.6 Baking tray 3
0.4-05 croquettes Put frozen potato croquettes evenly on metal baking tray.
Pour into a deep ceramic plate or bow! and cover with 11. Frozen 03-04 Ceramic tray 1
plastic lid during heating. Put soup in the centre of vegetables 04-05
ceramic tray. Stir carefully before and after 2-3 min - -
standing. Put frozen vegetables, such as broccoli, carrot slices,
- cauliflower florets and peas into a glass bowl! with lid. Add
Stew 0.2-0.3 Ceramic tray 1 1-2 tbsp. water. Put bowl in the centre of ceramic tray.
0.4-05 Cook covered. Stand 2-3 minutes and stir after cooking.
Pour into a deep ceramic plate or bow! and cover with 12. Apple pie 12-14 | Oven rack | 1
plastic lid during heating. Put soup in the centre of — -
ceramic tray. Stir carefully before and after 2-3 min Put apple pie into a round metal dish. Put on the oven
standing. rack. The weight ranges include apple and so on.
Frozen fish 0.4-0.6 Grill insert + 3 e EEEG T Ll 0305 | ovenrack | 3
gratin Ceramic tray o Put batter into metal base dish on the oven rack.
Put frozen fish gratin in a suitable glass pyrex or ceramic 14. Brownies 0.5-0.7 | Oven rack | 3
dish. After cooking stand for 2-3 minutes. This programme Put dough into a round glass pyrex and ceramic dish on
is suitable for frozen ready products consisting of fillets the oven rack.
topped with vegetables and sauce. -
— 15. Croissants 0.2-0.4 | Oven rack | 3
Frozen lasagne 0.4-0.6 Grill insert + 3 - - - -
Ceramic tray Usekbakmg paper. Put croissants side by side on the oven
Put frozen lasagne in a suitable glass pyrex or ceramic race
16. 0.5-0.7 | Oven rack | 2

dish. After reheating let stand for 2-3 minutes.

Dutch butter
pie

Put fresh dough into a 22 cm round metal baking dish. Put
on the rack.

Frozen oven 0.4-05 Baking tray 3

chips Distribute frozen oven chips on metal baking tray.

Frozen pizza 0.3-0.4 Oven rack 2
0.4-0.5

Put frozen pizza on oven rack.

17.

Dutch loaf cake

0.7-0.8 | Oven rack | 3

Put fresh dough into suitable sized rectangular metal
baking dish(length 25 c¢m). Put dish lengthway to the door
on oven rack.
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Cooking Smart

12 muffins. Set dish in the middle of oven rack.

19. Rising yeast
dough

03-06 | ovenrack | 3

Prepare yeast dough for pizza, cake or bread. Put into a
large round heat-resistant dish and cover with cling film.

20. Sponge cake

0.3-06 | ovenrack | 2

Food Serving size (kg) Accessory Level Food Serving size (kg) Accessory Level
18. Muffins 0.5-0.6 Oven rack 2 24. Salmon steak 0.3-0.6 Oven rack + 5+2
Put muffin dough into metal muffin dish, suitable for Baking tray

Marinate salmon steaks and put side by side on oven rack
and baking tray. Turn the food over when the notification
pops up, select OK, and then press the Dial Knob. Then,
select Continue, and then press the Dial Knob to resume
process.

Put 300 g dough into 18 cm, 400 g into 24 cm and 500
g into 26 cm diameter round black metal baking dish. Set
dish in the middle of oven rack.

21. White bread

0.7-0.8 | Oven rack | 2

Put fresh dough into suitable sized rectangular metal
baking dish (length 25 cm). Put dish lengthway to the
door on oven rack.

22. Apple puff
pastry

0.3-05 | Baking tray | 2

Use baking paper. Put 4 pcs side by side on the baking
tray.

23. Fish fillet, 2 cm

Oven rack + 5+2
Baking tray

0.3-0.6

25. Prawns 0.3-0.4 Oven rack + 5+2
0.4-05 Baking tray
Put the raw prawn on oven rack and baking tray evenly.
Turn the food over when the notification pops up, select
OK, and then press the Dial Knob. Then, select Continue,
and then press the Dial Knob to resume process.
26. Beef steak, thin 0.3-0.6 Oven rack + 5+2
Baking tray

Put beef steaks side by side in the middle of oven rack
and baking tray. Turn the food over when the notification
pops up, select OK, and then press the Dial Knob. Then,
select Continue, and then press the Dial Knob to resume
process.

Marinate fish fillet (2 cm) and put side by side on oven
rack and baking tray. Turn the food over when the
notification pops up, select OK, and then press the Dial
Knob. Then, select Continue, and then press the Dial Knob
to resume process.

27

. Lamb chops

Oven rack + 5+2
Baking tray

0.3-06

Marinate lamb chops. Put lamp chops on oven rack and
baking tray. Turn the food over when the notification pops
up, select OK, and then press the Dial Knob. Then, select
Continue, and then press the Dial Knob to resume process.
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Food Serving size (kg) Accessory Level
28. Fresh 0.3-0.4 Ceramic tray 1
vegetables 0.5-0.6
Weigh the vegetables after washing, cleaning and cutting
into similar size. Put them into a glass bowl with lid. Add
45 ml water (3 tablespoons). Put bowl in the centre of
ceramic tray. Cook covered. Stand 2-3 minutes and stir
after cooking.
29. Peeled potato 0.5-0.6 Ceramic tray 1
0.7-0.8

Weigh the potatoes after peeling, washing and cutting
into a similar size. Put them into a glass bow! with lid. Add
45-60 ml (3-4 tablespoons) water. Put bow! in the centre
of ceramic tray. Stand 2-3 minutes and stir after cooking.

30.

White rice

0.3-04 Ceramic tray 1

Weigh parboiled white rice and add double quantity of
cold water. For example: when cooking 0.3 kg rice, add
600 ml cold water. Use glass pyrex bow! with lid. Put
bowl in the centre of ceramic tray. Cook covered. Stand 5
minutes and stir after cooking.

31.

Homemade
pizza

0.6-1.0 Baking tray 1

Put pizza on the tray. The weight ranges include topping
such as sauce, vegetables, ham and cheese.

Auto Defrost

The following table presents the various Auto Defrost programmes, quantities,
standing times and appropriate recommendations. These programmes use
microwave energy only. Remove all packaging material before defrosting. Place
meat, poultry, fish, bread, cake, and fruit on the ceramic tray.

Food

Standing time

Level i

Serving size (kg) Accessory

Meat

0.2-20 Ceramic tray 1 10-30

Shield the edges with aluminium foil. Turn the food over when the
notification pops up, select OK, and then press the Dial Knob. Then,
select Continue, and then press the Dial Knob to resume process.
This programme is suitable for beef, lamb, pork, steaks, chops,
minced meat.

Poultry

0.2-20 Ceramic tray 1 10-30

Shield the leg and wing tips with aluminium foil. Turn the food over
when the notification pops up, select OK, and then press the Dial
Knob. Then, select Continue, and then press the Dial Knob to resume
process. This programme is suitable for whole chicken as well as for
chicken portions.

Fish

0.2-20 Ceramic tray 1 10-30

Shield the tail of a whole fish with aluminium foil. Turn the food over
when the notification pops up, select OK, and then press the Dial
Knob. Then, select Continue, and then press the Dial Knob to resume
process. This programme is suitable for whole fishes as well as for

fish fillets.
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Cooking Smart

Food Serving size (ka) ACCessory Level Standir_lg time Food item Weight Accessory Shelf level
(min.) Roast pork 0.8-1.0 kg Grill insert + 3
Bread/ 0.1-10 Ceramic tray 1 5-10 Ceramic tray
Cake Put bread on a piece of paper towel. Turn the food over when the Put marinated roast pork on grill insert rack with ceramic tray.
notification pops up, select OK, and then press the Dial Knob. Then, Turn the food over when the notification pops up, select OK, and
select Continue, and then press the Dial Knob to resume process. then press the Dial Knob. Then, select Continue, and then press
Oven keeps operating until you open the door to turn the food over. the Dial Knob to resume process.
This programme is suitable for all kinds of bread, sliced or_ vvho_le, as Chicken 0.5-0.7 kg Grill insert + 5
we_ll as for breadArolls‘ and baguette;. Arrange bread roII‘s |n-a circle. pieces 1.0-1.2 kg Ceramic tray
This programme is suitable for all kinds of yeast cake, biscuit, cheese - - - - - - -
cake and puff pastry. It is not suitable for short / crust pastry, fruit Brush chilled chicken pieces with oil and spices. Put on grill
and cream cakes as well as for cake with chocolate topping. insert with cerarmc_ Fray_ with the skin-side down. Turn the food
: - over when the notification pops up, select OK, and then press
Fruit 0.1-08 Ceramic tray 1 5-10 the Dial Knob. Then, select Continue, and then press the Dial
Distribute frozen fruit evenly on ceramic tray. This programme is Knob to resume process. After cooking let stand for 2-3 minutes.
g suitable for fruits like raspberries, mixed berries, and tropical fruits. Whole 1.0-1.1 kg Grill insert + 3
'g S d Cook chicken 1.2-1.3 kg Ceramic tray
‘3 peed Loo Brush chilled chicken with oil and spices. Put breast-side-down,
5 The following table presents 4 auto programmes for speed cooking and roasting. in the middle of grill insert rack with ceramic tray in shelf level
= It contains its quantities, standing times and appropriate recommendations. 3. Turn the food over when the notification pops up, select OK,
These auto programmes contain special cook modes, which have been developed and then press the Dial Knob. Then, select Continue, and then
for your convenience. press the Dial Knob to resume process. After cooking let stand
Food item Weight Accessory Shelf level for 5 minutes.
Baked potato 400-600 g Grill insert + 3 x The Speed Cook mode Use§ microwave energy to heat food. Therefore, guidelines
halves 600-800 g Ceramic tray for cookware and other microwave safety precautions must be strictly observed
when using this mode.

Cut potatoes into halves. Put them in the rack with the cut side
to the grill. After cooking let stand for 2-3 minutes.
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Manual cooking Fresh vegetables

« Use aglass Pyrex container with a lid.

Microwave cooking guide « Add 30-45 ml of cold water for every 250 g.

«  Stir once during cooking, and once after cooking.

« Add seasoning after cooking.

«  For faster cooking, it is recommended to cut into smaller, even sizes.
«  Cook all fresh vegetables using full microwave power (850 W).

« Do not use metal containers with Microwave mode. Always put food
containers on the cavity.

« Itis recommended to cover the food for best results.

«  After cooking is complete, let the food settle in its own steam.

Frozen vegetables Food Serving size (g) Cookmg iyl Standmg ulig
) ) . (min.) (min.)
. U;e a glass Pyrex Fontamer with g lid. ‘ Broccoli 550 45 3
o Stir vegetables twice during cooking, and once after cooking.
! ) 500 5-6
« Add seasoning after cooking.
Prepare even sized florets. Arrange the stems to the centre
Food Serving size Power (W) Cooking Standing B | " 20 5o 3
@ time (min) | time (min.) FUSSEIS Sprouts :
— 500 7-8
inac - -
. 150 600 >6 23 Add 60-75 ml (4-5 tbsp.) of water. g
P
Add 15 ml (1 tbsp.) of cold water. Carrots 250 5.6 3 é.
Broccoli 300 | 600 | 8-9 | 2-3 Cut carrots into even sized slices. :
Add 30 ml (2 tbsp.) of cold water. Cauliflower 250 5-6 3 2
Peas 300 | eo0 | 78 | 23 500 7-8
Add 15 ml (1 thsp.) of cold water. Prepare even sized florets. Cut big florets into halves.
Green Beans 300 | 600 | 218 | 53 Arrange stems to the centre.
Add 30 ml (2 thsp.) of cold water. oL 250 | 34 | 3
Mixed Vegetables 300 | 600 | 78 | 53 Cut courgettes into shces_. Add 30 ml (2 tbsp.) of water or a
(Carrots/Peas/Corn) 204 15 mi (L thep) of cold water knob of butter. Cook until just tender.
| b. | - | Egg Plants 250 | 3-4 | 3
Mixed Vegetables 300 600 7V5-8% 2-3 - - - -
(Chinese gt le) oz Cut egg plants into small slices and sprinkle with 1
Leeks 250 | 3-4 | 3
Cut leeks into thick slices.
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Cooking Smart

Food Servi . Cooking time Standing time Rice and pasta
00 erving size (g) (min.) (min.) Stir from time to time during and after cooking.
T 125 12 3 Cook gncovered, and close the lid durlng settllmg. Then, dram vvater thoroug‘hly.‘
550 5.3 « Rice: Use a large glass Pyrex container with a lid against the rice doubling in
volume.
Prepare small whole or sliced mushrooms. Do not add any «  Pasta: Use a large glass Pyrex container.
water. Sprinkle with lemon juice. Spice with salt and pepper. - - -
Drain before serving. Food Ssiegg"(n? P?\)/vv)er tircnoem((rlrz}?\) tisr;Zn(criTI:r?) Directions
Onions 250 | 4-5 | 3 g : :
Cut onions into slices or halves. Add only 15 ml (1 tbsp.) o 250 17-18 Add 500 mi of
White rice cold water.
water (parboiled) 850 >
- Add 750 ml of
Peppers 250 | 4-5 | 3 375 18-20 dd750mio
_ _ cold water.
Cut pepper into small slices. o o2 Add 500 ml of
Potatoes 250 4-5 3 Brown rice 850 . cold water.
g >00 8 (parboiled) 7 24 Add 750 ml of
= Weigh the peeled potatoes and cut them into similar sized 375 ) cold water.
=]
a halves or quarters. Mixed rice 500 mlof
3 Turnip cabbage 250 5-6 3 (rice + wild 250 850 17-19 5
2 - . ) cold water.
(s Cut turnip cabbage into small cubes. rice)
M}xedcorp 550 850 18-20 5 Add 400 ml of
(rice + grain) cold water.
Pasta 250 850 10-11 5 Add 1000 mf of
hot water.
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Reheating

« Do not reheat large-sized foods such as joints of meat, which easily overcook.

« Itis safer to reheat foods at lower power levels.

«  Stir well or turn over during and after cooking.

« Use caution for liquids or baby foods. Stir well before, during, and after
cooking with a plastic spoon or glass stirring stick to prevent eruptive boiling
and scalding. Keep them inside the oven during the standing time. Allow a
longer reheating time than other food types.

«  Recommended standing time after reheating is 2-4 minutes. See the table
below for reference.

Baby foods & milk

Cooking time Standing

Food Serving size Power (W) e e
Baby Food 190 g 600 30-40 2-3
(’\\A/:ag;table ¥ Empty into ceramic deep plate. Cook covered. Stir after

cooking time. Stand for 2-3 minutes. Before serving, stir
well and check the temperature carefully.

Baby Porridge

190 ¢ 600 20-30 2-3

Liquids and food (Grain + Milk + Empty into ceramic deep plate. Cook covered. Stir after
Fruit) cooking time. Stand for 2-3 minutes. Before serving, stir
. . i i well and check the temperature carefully.
Food Serving size Power (W) .Cookln_g S tandlr_lg P Y
s o) || wis (o Baby Milk 100 m 300 30-40 2-3
Drink 250 ml (1 mug) 850 1%-2 1-2 200 ml 50-60
ir or Shake well and pour into a sterilized glass bottle.
500 ml (2 mugs) 2-3 Stir or Shake well and into a sterilized glass bottl
Pour into a ceramic cup and reheat uncovered. Place cup in Place into the centre of ceramic tray. Cook uncovered. Shake
the center of ceramic tray. Stir carefully before and after well and stand for at least 3 minutes. Before serving, Shake
standing time. well and check the temperature carefully.
soup (Chilled) 250 g | 80 | 34 | 23
Defrost

Pour into a deep ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir
well after reheating. Stir again before serving.

Stew (Chilled) 3509 | 600 | 56 | 23

Pour into a deep ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir
well after reheating. Stir again before serving.

Pasta with sauce 350 g | e0 | s6 | 23

(Chilled) Pour into a deep ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir
well after reheating. Stir again before serving.

Plated meal 350 ¢ 600 5-6 3

(Chilled) 450 g 6-7

Plate a meal of 2-3 chilled components on a ceramic dish.
Cover with microwave cling film.

Put frozen food in a microwave-safe container without a cover. Turn over during
defrosting, and drain off liquid and remove giblets after defrosting. For faster
defrosting, cut the food into small pieces, and wrap them with aluminum foil
before defrosting. When the outer surface of frozen foods begins to melt, stop
defrosting and let stand as instructed in the table below.

Do not change the default power level (180 W) for defrosting.

Place food on ceramic tray, and then insert ceramic tray in level 1.
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Cooking Smart

Serving size Defrosting Standing time
Food . . .
(@) time (min.) (min.)
Meat Minced meat 250 6-7 15-30
500 8-12
Pork steaks 250 7-8
Place the meat on the ceramic plate. Shield thinner edges with
aluminium foil. Turn over after half of defrosting time.
Poultry Chicken pieces 500 (2 pcs.) 12-14 15-60
Whole chicken 1200 28-32
First, put chicken pieces skin-side down, whole chicken breast-
side-down on ceramic plate. Shield the thinner parts like wings
and ends with aluminium foil. Turn over after half of defrosting
time.
Fish Fish fillets 200 6-7 10-25
Whole fish 400 11-13
Put frozen fish in the middle of ceramic plate. Arrange the thinner
parts under the thicker parts. Shield narrow ends of fillets and
tail of whole fish With aluminium foil. Turn over after half of
defrosting time.
Fruit Berries 300 6-7 5-10
Spread fruit on a flat, round glass dish with a large diameter.
Bread Bread rolls 2 pcs 1-1% 5-20
(each ca. 50 g) 4 pcs 2%-3
Toast/sandwich 250 4-4%
500 7-9

Arrange rolls in a circle or bread horizontally on kitchen paper on
the ceramic plate. Turn over after half of defrosting time.
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Convection guide

Convection
Use temperatures and times in this table as guidelines for baking.
We recommend to preheat the oven with Convection mode.

Food Temp. (°C) Accessory Level Cookmg ulifl

(min.)

Hazelnut cake 160-170 Oven rack 2 60-70

square mould

Lemon cake ring- 150-160 Oven rack 2 50-60

shaped or bowl

mould

Sponge cake 150-160 Oven rack 2 25-35

Fruit flan base 150-170 Oven rack 25-35

Flat streusel fruit 150-170 Baking tray 3 30-40

cake (yeast dough)

Croissants 170-180 Baking tray 2 10-15

Bread rolls 180-190 Baking tray 2 10-15

Cookies 160-180 Baking tray 3 10-20

Oven chips 200-220 Baking tray 3 15-20




Top Heat + Convection Bottom Heat + Convection

Use temperatures and times in this table as guidelines for roasting. Use temperatures and times in this table as guidelines for baking.
We recommend to preheat the oven using Top Heat + Convection mode. We recommend to preheat the oven with Bottom Heat + Convection mode.
Put meat on oven rack, follow shelf level advice in the table and use baking tray as X -
i g Cooking time
oil pan on level 2. Food Temp. (°C) Accessory Level (min)
Food Temp. o) Accessory Level COOl((Ing ;:Ime Homemade piZZa 180-200 Baking tray 1 20-30
min.
Beef roast beef 170-190 | Ovenrack+ | 3+2 60-90 CE:L'ES 7;‘??3"“ 180-200 Oven rack 2 1015
(1 kg / medium) Baking tray q — :
Pork shoulder joint 180-200 Oven rack + 3+2 90-120 F:‘;JZZ:n el 180-200 Baking tray 2 15-20
/ Roll (1 kg) Baking tray P : '
Lamb roast lamb / 190-210 | Oven rack + 342 50-80 Frozen pizza 180-200 Baking tray 2 1525
Leg of lamb (0.8 kg) Baking tray Chilled pizza 180-200 Baking tray 2 8-15
Chicken whole 200-220 Oven rack + 3+2 50-70 Apple pie 160-180 Oven rack 1 60-70
chicken (1.2 kg) Baking tray Puff pastry, apple 180-200 Baking tray 2 10-15 é’
Fish whole trouts 180-200 Oven rack + 3+2 30-40 filling =
(2 pcs /0.5 ka) Baking tray ﬁ
Duck breast (0.3 kg) 180-200 Oven rack + 3+2 25-35 E
Baking tray 2

English 37



Cooking Smart

Grilling guide Fan Grill
Use temperatures and times in this table as guidelines for grilling.

Large Grill o ) 8
) ) . L - 22 I heat f .
Use temperatures and times in this table as guidelines for grilling. Set 220 °C grill temperature, preheat for 5 minutes
Set 220 °C grill temperature, preheat for 5 minutes. Cooking time
Food Accessory Level .
- - - - (min.)
Food ACCESSOr Level Cooking time | Cooking time
y 1st side (min.) | 2nd side (min.) Sausages Oven rack 4 8-10
Kebab spits Oven rack + 5+2 8-10 6-8 Potato wedges Oven rack 4 20-25
Baking tray Frozen oven chips Baking tray 4 15-20
OIS Oven rack « 2 79 >/ Frozen croquettes Baking tray 4 20-25
Baking tray -
ST Oven rack 5o 68 68 Frozen nuggets Baking tray 4 15-20
Chicken pieces Oven rack + 5+2 20-25 15-20 e e Ovep rack « 42 15-20
) Baking tray
Baking tray - -
o Salmon steaks Ovenrack+ | 5+2 8-12 6-10 Fish fillet EZEPnrafrZ+ a2 1217
g Baking tray : g tray
a Sliced vegetables Baking tray 5 15-20 - et Ove_n rack 42 15-20
S Baking tray
2 Toast Oven rack > 23 12 Chicken pieces Oven rack + 442 30-40
-~ Cheese toasts Oven rack 5 3-5 - Baking tray
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Combination cooking guide Microwave + Convection

« Do not use metal containers with Microwave mode. Always put food Use power level with temperatures and times in this table as guidelines for
containers on the cavity. cooking. Preheating is not needed.
o ltis recommerjded to cover the food for best're'sults. Cooking | Cooking
o  After cooking is complete, let the food settle in its own steam. Food Power Temp. Actessor Lovel time time
Microwave + Grill level (W) (o) y 1st side | 2nd side
Use power level with temperatures and times in this table as guidelines for (min.) (min.)
cooking. Preheating is not needed. Whole chicken 450 | 180-200 | Ceramictray | 3 | 2530 | 1525
COoking Cooking (12 kg) + Grill insert
Power Temp. time time Roast beef / 300 180-200 | Ceramic tray 3 15-20 15-20
Food N Accessor Level X .
level W) | (O v 1st side | 2nd side Lamb (Medium) + Grill insert
(min.) (min.) Frozen lasagne 450 180-200 | Ceramic tray 3 20-25
Baked 600 180-200 | Ceramic tray+ 4 10-15 - / Pasta gratin + Grill insert
POEIEEE Grill insert Potato gratin 450 | 180200 | Ceramictray | 3 | 10-15
Grilled 300 160-180 | Ceramic tray+ 4 05-10 - + Grill insert o
il i o
Mo RleEs Grill insert Fresh fruit flan 100 | 160-180 | Ceramictray | 3 40-50 =
Vegetable 450 180-200 | Ceramic tray+ 4 10-20 - @
gratin Grill insert 2
Q
Roast fish 300 180-200 | Ceramic tray+ 4 04-08 04-06 ~
Grill insert
Chicken 300 180-200 | Ceramic tray+ 4 10-15 10-15
pieces Grill insert
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Cooking Smart

Microwave + Roast

Use power level with temperatures and times in this table as guidelines for
cooking. Preheating is not needed.

Pro Steamer

The cooking time depends on size, thickness and type of food. When steaming thin
slices or small pieces we recommend to reduce the time. When steaming thick

Power level Cooking slices or big sized pieces of food you can add time. Use the power levels and times
Food w) Temp. (°0) Accessory Level time (min. in this table as a guide lines for steam cooking.
Chicken 300 180-200 Ceramic tray 4 20-30 portion Cold power | Time
pieces + Grill insert Food water . Instruction
(@ (ml) (W) (min)
Potato 300 180-200 Ceramic tray 4 15-20
wedges + Grill insert Broccoli 400 500 850 12-18 | Rinse and clean broccoli.
Whole fish 300 180-200 | Ceramic tray 4 15-20 s Cutinto similar sized florets
+ Grill insert Put florets evenly on steam tray.
Fish fillet 300 180-200 | Ceramic tray 4 1015 Carrots 400 500 850 | 15-20 | Rinseand clean carrots and cut
+ Crill insert into even slices.
' Distribute slices on steam tray.
E[Joze:ts 430 180-200 Eeéimlicngear\{ 4 10-15 Cauliflower 600 500 850 | 20-25 | Clean whole cauliflower and set
99 : whole on steam tray.
:r?iznenrolls 300 180-200 Eeéfm'icntsrear¥ 4 05-10 Corn on the 400 500 850 | 23-28 | Rinse and clean corn on the
pring cob (2 pcs) cobs. Put corn on the cobs side
Frozen fish 300 180-200 Cerami; tray 4 15-20 by side on steam tray.
finger + Grill insert Courgettes 400 500 850 15-20 | Rinse courgettes and cut them
into similar slices.
Distribute evenly on steam tray.
Frozen mixed 400 500 850 18-22 | Distribute frozen mixed
vegetables vegetables (-18 °C) eg. broccoli,
cauliflower, sliced carrots evenly
on steam tray.
Potatoes 500 500 850 25-30 | Rinse and clean potatoes and
(Small) pierce skin with a fork.

Set whole potatoes evenly on
steam tray.
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cold Fan Conventional guide
Food portion | o | POWer | Time Instruction Use temperatures and times in this table as guidelines for baking.
@ (ml) (W) (min) We recommend to preheat the oven with Fan Conventional mode.
Apples 800 500 850 15-20 | Rinse and core apples. Put q . | Cooking time
(8 apples) apples upright side by side on Foo Temp. ('0) Accessory | Leve (min.)
steam tray. Lasagne 200-220 Oven rack 3 20-25
Eggs 4-6 eqggs 500 850 15-20 | Pierce 4-6 fresh eqgs (size :
M) and set them in the small Vegetables gratin 180-200 Oven rack 3 20-30
cavities of steam tray. Potato gratin 180-200 Oven rack 3 40-60
After steaming keep standing - -
covered for 2-5 minutes. Frozen pizza baguettes 160-180 Baking tray 3 10-15
Blueprawns | 250 500 | 850 | 10-15 | Sprinkle blue prawns with 1-2 Marble cake 160-180 | Oven rack 2 50-70
(5-6 pcs) tablespoons lemon juice. Loaf cake 150-170 Oven rack 2 50-60
Put them evenly on steam tray. Muffins 180-200 | Ovenrack | 2 20-30
Fish ﬁ'IIets 500 500 850 15-20 | Sprinkle fish fillets W',th 1-2 Cookies 180-200 Baking tray 3 10-20 a
(Cod fish, (2-3 pcs) tablespoons lemon juice and add =]
Rose-fish) herbs and spices (e.g. rosemary). ) ) 5
Put fillets evenly on steam tray. Intensive Cook guide P
Chicken 400 500 850 20-25 | Rinse and clean the chicken Use temperatures and times in this table as guidelines for roasting. We recommend 5
breast fillets (2 fillets) breast fillets. to preheat the oven with Intensive (Top + Bottom + Convection) mode. =
Put chicken breast fillets side by : ;
side on steam tray. Food Temp. (°0) Accessory Level Cool(<r|]:1i?1 ;|me
NOTE Lasagne (2 kg) 180-200 Oven rack 2 20-30
How to clean the Pro Steamer. Vegetables gratin (2 kg) 160-180 Oven rack 2 40-60
. Cllean thet Pro Steamer with warm water and detergent and rinse off with Potato gratin (2 kg) 160-180 oven rack 5 60-90
clean water.
« Do not use a scrubbing brush or a hard sponge otherwise the top layer will be Roast beef (2 kg) 160-180 Ovenrack+ | 3+2 60-50
damaged. Baking tray
«  The Pro Steamer is not dishwasher-safe. Whole duck (2 kg) 180-200 Oven rack + 3+2 60-90
Baking tray
2 Whole chicken 200-220 Oven rack + 3+2 60-90
(1.2 kg each) Baking tray
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Cooking Smart

Pro-Roasting Air Fry
This mode includes an automatic heating-up cycle over 200 °C. Use temperatures and times in this table as guidelines for air frying.
The top heater and the convection fan is operating during the process of searing No preheating is required.
the meat. After this stage the food is cooked gently by the low temperature of - . . - . .
) : Food Serving size(g) Temp. (°C) Cooking time (min.)
pre-selection.
This process is done while the top and the bottom heaters are operating. Potatoes
This mode is suitable fo'r meqt roa;ts, poultry qnd ﬁsh. ‘ Frozen Oven Chips 500-1000 510-220 20-25
Use temperatures and times in this table as guidelines for roasting.
- Frozen Oven Chips, 500-1000 210-220 15-20
Food Temp. (°C) Accessory Level Fooknwg Seasoned
time (hrs.)
- Frozen Tater Tots 500-1000 210-220 15-20
Roast beef 80-100 Oven rack + Baking tray 3+2 3:30-4:30
: Frozen Hash Brown* 500-1000 210-220 15-20
Roast pork 80-110 | Oven rack + Baking tray 3+2 3:30-4:.00 Frozen Potato Wedges 500-1000 510-220 1520
Duck breast 80-100 Oven rack + Baklng tray 3+2 1:30-2:00 Homemade Oven 500-1000 190-200 20-25
o) Fillet of beef 80-110 Oven rack + Baking tray 3+2 1:30-2:00 Chips
5_’; Pork fillet 80-110 Oven rack + Baking tray 3+2 1:30-2:00 Homemade Potato 500-1000 200-210 20-25
2 Wedges”
w0
= Frozen
QU
= Frozen Chicken 300-500 210-220 15-20
Nuggets
Frozen Chicken Wings* 500-1000 210-220 25-30
Frozen Onion Rings 300-500 210-220 10-15
Frozen Fish Fingers 300-500 210-220 15-20
Frozen Chicken Strips 500-1000 210-220 20-25
Frozen Churros 300-500 190-200 10-15
Poultry
Fresh Drumsticks” 500-1000 200-210 30-35
Fresh Chicken Wings* 300-500 200-210 27-32
Chicken Breasts, 300-500 200-210 25-30
Breaded*
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Food Serving size(q) Temp. (°C) Cooking time (min.) Multi-level Cook (Special)
Vegetables Use temperatures and times in this table as guidelines for baking.
We recommend to preheat the oven with Multi-level Cook mode.

Asparagus, Breaded 100-300 200 15-20 -

Egg Plants, Breaded 200-400 200 15-20 Food Temp. (°C) Accessory Level ti?:l((rlr?iﬂ)

LR G e 100-300 200 1520 Small cakes 150-160 2 baking trays 2+4 20-30

SIS 100-300 200 15-20 Mini pies 160-180 2 baking trays 2+4 | 2030

Caullﬂowersi Breaded 300-500 190-200 15-20 Croissants 160-180 2 baking trays 54l 50-30

Vegetable Mix, Breaded 300-500 200 15-20 PUFF pastry 180-200 2 baking trays 244 30-40
* Turnover after 2/3 of the cooking time. Cookies 170-190 2 baking trays 244 15-20
NOTE Lasagne 160-180 | Oven rack + Baking Tray 2+4 30-45
«  Place a baking sheet or tray on the rack below the Air fry tray for getting any Frozen oven 180-200 2 baking trays 2+4 30-50

drippings. This will help to reduce splatter and smoke. chips

. E:E{:Z L;;lenegt a baking sheet, check the maximum allowable temperature of Frozen nuggets 180-200 2 baking trays 544 50-30
«  For cooking fresh or homemade foods, spread the oil over a larger area more Frozen pizza 200-220 | Ovenrack + Baking Tray | 2+4 20-30

evenly, crisping up the food more effectively.
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Cooking Smart

Quick & Easy

Melting butter

Put 50 g butter into a small deep glass dish. Cover with plastic lid. Heat for
30-40 seconds using 850 W, until butter is melted.

Melting chocolate

Put 100 g chocolate into a small deep glass dish. Heat for 3-5 minutes, using
450 W until chocolate is melted. Stir once or twice during melting. Use oven gloves
while taking out!

Meltng crystallized honey

Put 20 g crystallized honey into a small deep glass dish. Heat for 20-30 seconds
using 300 W, until honey is melted.

Melting gelatine

Lay dry gelatine sheets (10 g) for 5 minutes into cold water. Put drained gelatine
into a small glass pyrex bowl. Heat for 1 minute using 300 W. Stir after melting.

Cooking glaze/icing (for cake and gateaux)

Mix instant glaze (@approximately 14 g) with 40 g sugar and 250 ml cold water.
Cook uncovered in a glass pyrex bowl for 3% to 4% minutes using 850 W, until
glaze/icing is transparent. Stir twice during cooking.

Cooking jam

Put 600 g fruits (for example mixed berries) in a suitable sized glass pyrex bowl
with lid. Add 300 g preserving sugar and stir well. Cook covered for 10-12 minutes
using 850 W. Stir several times during cooking. Put directly into small jam glasses
with twist-off lids. Stand on lid for 5 minutes.

Cooking pudding

Mix pudding powder with sugar and milk (500 ml) by following the manufacturers
instructions and stir well. Use a suitable sized glass pyrex bow! with lid. Cook
covered for 6% to 7% minutes using 850 W. Stir several times well during cooking.

Browning almond slices

Spread 30 g sliced almonds evenly on a medium sized ceramic plate. Stir several
times during browning for 3% to 4% minutes using 600 W. Let it stand for

2-3 minutes in the oven. Use oven gloves while taking out!
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Maintenance

Cleaning

Clean the oven reqularly to prevent impurities from building up on or inside the
oven. Also pay special attention to the door and door sealing (applicable models
only).

If the door won't open or close smoothly, first check if the door seals have built up
impurities. Use a soft cloth in soapy water to clean both the inner and outer sides
of the oven. Rinse and dry well.

If there are fingerprints, grease, or stains on the exterior (such as the door surface,
handle, or display), clean with a soft cloth with a glass cleaner or neutral detergent,
and then wipe dry with a soft, clean, dry cloth.

To remove stubborn impurities with bad smells from inside the oven

1. With an empty oven, put a cup of diluted lemon juice on the centre of the
cavity.

2. Heat the oven for 10 minutes at maximum temperature of oven mode.

3.  When the cycle is complete, wait until the oven cools down. Then, open the
door and clean the cooking chamber.

/\ CAUTION

«  Keep the door and door sealing clean and ensure the door opens and closes
smoothly. Otherwise, the oven's lifecycle may be shortened.

«  Take caution not to spill water into the oven vents.

« Do not use any abrasive or chemical substances for cleaning.

«  After each use of the oven, use a mild detergent to clean the cooking chamber
after waiting for the oven to cool down.

Side racks (applicable models only)

1. Lift up the front of the rack to release it
from the holder.

2. Pull the rack forward to remove it.

3. Remove the other side rack in the same
way.

4. C(lean both side racks.

5. When done, follow steps 1 to 2 in
reverse order to assemble them.

NOTE

The oven operates without the side racks
and racks in position.
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Maintenance Troubleshooting

You may encounter a problem using the oven. In that case, first check the table
below and try the suggestions. If a problem persists, or if any information code
keeps appearing on the display, contact a local Samsung service centre.

Checkpoints

Replacement (repair)

A\ WARNING
This oven has no user-removable parts inside. Do not try to replace or repair the

oven yourself.
« |f you encounter a problem with hinges, sealing, and/or the door, contact a

If you encounter a problem with the oven, first check the table below and try the
suggestions.
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qualified technician or a local Samsung service centre for technical assistance.
« If you want to replace the light bulb, contact a local Samsung service centre.
Do not replace it yourself.
« If you encounter a problem with the outer housing of the oven, first unplug
the power cord from the power source, and then contact a local Samsung
service centre.

Care against an extended period of disuse

Problem

Cause

Action

General

If you don't use the oven for an extended period of time, unplug the power cord
and move the oven to a dry, dust-free location. Dust and moisture that builds up
inside the oven may affect the performance of the ove

The buttons cannot be
pressed properly.

Foreign matter may
be caught between the
buttons.

Remove the foreign
matter and try again.

For touch models:
Moisture is on the
exterior.

Wipe the moisture from
the exterior.

Child lock is activated.

Deactivate Child lock.

The time is not displayed.

Power is not supplied.

Make sure power is
supplied.

The display option is off.

Turn the display option
on. It is normal for

the current time to
disappear a few minutes
after the display option
has been turned on.
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Problem

Cause

Action

Problem

Cause

Action

The oven does not work.

Power is not supplied.

Make sure power is
supplied.

The door is open.

Close the door and try
again.

The door open safety
mechanisms are covered
in foreign matter.

Remove the foreign
matter and try again.

There is a popping sound
during operation, and the
oven doesn't work.

Cooking sealed food or

using a container with a
lid may causes popping
sounds.

Do not use sealed
containers as they may
burst during cooking
due to expansion of the
contents.

The oven stops while in
operation.

The user has opened the
door to turn food over.

After turning the food
over, select Continue,
and then press the Dial
Knob.

The power turns off
during operation.

The oven has been
cooking for an extended
period of time.

After cooking for an
extended period of time,
let the oven cool.

The oven exterior is too
hot during operation.

There is not sufficient
ventilation space for the
oven.

There are intake/exhaust
outlets on the front

and rear of the oven

for ventilation. Keep

the gaps specified in

the product installation
guide.

Objects are on top of the
oven.

Remove all objects on
the top of the oven.

The cooling fan is not
working.

Listen for the sound of
the cooling fan.

Trying to operate the
oven without food
inside.

Put food in the oven.

The door cannot be
opened properly.

Food residue is stuck
between the door and
oven interior.

Clean the oven and then
open the door.

There is not sufficient
ventilation space for the
oven.

There are intake/exhaust
outlets on the front and
rear of the oven for
ventilation.

Keep the gaps

specified in the product
installation guide.

Several power plugs are
being used in the same
socket.

Designate only one
socket to be used for the
oven.

The oven does not heat.

The oven may not work,
too much food is being
cooked, or improper
cookware is being used.

Put one cup of water
in @ microwave-safe
container and run
the microwave for
1-2 minutes to check
whether the water is
heated.

Reduce the amount
of food and start the
function again.

Use a cooking container

with a flat bottom.

There is no power to the
oven.

Power is not supplied.

Make sure power is
supplied.
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Troubleshooting

Problem

Cause

Action

Problem

Cause

Action

Heating is weak or slow.

The oven may not work,

too much food is being
cooked, or improper
cookware is being used.

Put one cup of water
in @ microwave-safe
container and run
the microwave for
1-2 minutes to check
whether the water is
heated.

Reduce the amount
of food and start the
function again.

Use a cooking container
with a flat bottom.

The thaw function does
not work.

The oven may not work,
too much food is being
cooked, or improper
cookware is being used.

Put one cup of water
in @ microwave-safe
container and run
the microwave for
1-2 minutes to check
whether the water is
heated.

Reduce the amount
of food and start the
function again.

Use a cooking container
with a flat bottom.

The warm function does
not work.

The oven may not work,

too much food is being
cooked, or improper
cookware is being used.

Put one cup of water
in @ microwave-safe
container and run
the microwave for
1-2 minutes to check
whether the water is
heated.

Reduce the amount
of food and start the
function again.

Use a cooking container
with a flat bottom.

The interior light is dim
or does not turn on.

The door has been left
open for a long time.

The interior light may
automatically turn off
when the door stays
open for a long time.
Close and reopen the
door or press the Cancel
button.

The interior light is
covered by foreign
matter.

Clean the inside of the
oven and check again.

A beeping sound occurs
during cooking.

If the Auto Cook or Auto
Defrost function is used,
this beeping sound
means it is time to turn
the food over during
thawing.

Turn the food over when
the notification pops up,
select OK, and then press
the Dial Knob. Then,
select Continue, and then
press the Dial Knob to
resume process.

The oven is not level.

The oven is installed on
an uneven surface.

Make sure the oven is
installed on flat, stable
surface.
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Problem

Cause

Action

Problem

Cause

Action

There are sparks during
cooking.

Metal containers are
used during the oven/
thawing functions.

Do not use metal
containers.

When power is
connected, the oven
immediately starts to
work.

The door is not properly
closed.

Close the door and check
again.

Cooking is finished, but
the cooling fan is still
running.

To ventilate the oven,
the cooling fan continues
to run for about

5 minutes after cooking
is complete.

This is not an oven
malfunction.

There is electricity
coming from the oven.

The power or power
socket is not properly
grounded.

Make sure the power
and power socket are
properly grounded.

Pressing the +30 secs

button operates the oven.

This happens when the
oven was not operating.

The microwave oven is
designed to operate by
pressing the +30 secs
button when it was not
operating.

There is water dripping.

There may be water or
steam in some cases
depending on the food.
This is not an oven
malfunction.

Let the oven cool and
then wipe with a dry
dish towel.

Grill

Steam leaks from the
door.

There may be water or
steam in some cases
depending on the food.
This is not an oven
malfunction.

Let the oven cool and
then wipe with a dry
dish towel.

There is water left in the
oven.

There may be water or
steam in some cases
depending on the food.
This is not an oven
malfunction.

Let the oven cool and
then wipe with a dry
dish towel.

The brightness inside the
oven varies.

Brightness changes
depending on power
output changes
according to function.

Power output changes
during cooking are not
malfunctions. This is not
an oven malfunction.

Smoke comes out during
operation.

During initial operation,
smoke may come from
the heating elements
when you first use the
oven.

This is not a malfunction,
and if you run the oven
2-3 times, it should stop.

Food is on the heating
elements.

Let the oven cool

and then remove the
food from the heating
elements.

Food is too close to the
grill.

Put the food a suitable
distance away while
cooking.

Food is not properly
prepared and/or
arranged.

Make sure food is
properly prepared and

arranged.

English 49

-
=
o
(=
=
m
(%)
=
o
o
(=
3

(=]




—
=
o
(=
=
m
(%)
=3
(=]
o
=
=]

(=]

Troubleshooting

Problem

Cause

Action

Problem

Cause

Action

Oven

The oven does not heat.

The door is open.

Close the door and try
again.

Smoke comes out during
preheating.

During initial operation,
smoke may come from
the heating elements
when you first use the
oven.

This is not a malfunction,
and if you run the oven
2-3 times, it should stop.

Food is on the heating
elements.

Let the oven cool

and then remove the
food from the heating
elements.

There is a burning or
plastic smell when using
the oven.

Plastic or non heat-
resistant cookware is
used.

Use glass cookware
suitable for high
temperatures.

There is a bad smell
coming from inside the
oven.

Food residue or plastic
has melted and stuck to
the interior.

Use the Steam function
and then wipe with a
dry cloth.

You can put a lemon slice
inside and run the oven
to remove the odour
more quickly.

The oven does not cook
properly.

The oven door is
frequently opened
during cooking.

Do not frequently open
the door unless you

are cooking things that
need to be turned. If you
open the door often, the
interior temperature will
be lowered and this may
affect the results of your
cooking.

The oven controls are
not correctly set.

Correctly set the oven
controls and try again.

The grill or other
accessories are not
correctly inserted.

Correctly insert the
accessories.

The wrong type or size
of cookware is used.

Reset the oven controls
or use suitable cookware
with flat bottoms.
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Technical specifications

Information codes

If the oven fails to operate, you may see an information code on the display. Check
the table below and try the suggestions.

Code Description Action
e The temperature sensor is open.
The temperature sensor is short.
If there is no communication Unplug the power cord of
C-FO between the main and sub the oven, and contact a local
MICOM. Samsung service centre.
Only occurs when EEPROM Read
C-F1 o )
or Write is not working.
This code appears when the
oven temperature high. ) Unplug the power cord for
In case the temperature rises ) :
c-21 o cooling enough time, and restart
over the limit temperature ;
. ) the microwave oven.
during operation of each mode.
(Fire sensed.)
C-F2 Stop the oven and then try
again.
Unplug the power cord for
The touch key is malfunction. cooling enough time, and clean
c-do the button. (Dust, Water)

When appear same problem,
contact a local Samsung service
centre.

SAMSUNG strives to improve its products at all times. Both the design
specifications and these user instructions are thus subject to change without

notice.
Power Source 230V ~ 50 Hz
Maximum power 2800 W
Power Consumption M|Frowave 1050 W
Grill 2550 W
Convection 2500 W
Output Power 100 W / 850 W (IEC-705)
Operating Frequency 2450 MHz
Magnetron OM75P (21)
Cooling Method Cooling fan motor
Dimensions Main unit 595 X 456 X 570 mm
(W x H x D) Built-in 560 X 446 X 549 mm
Volume 50 liter
—_— Ne-t | 39.9 Kg
Shipping 48.8 Kg

* This product contains a light source of energy efficiency class <G>.
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Appendix

Open Source Announcement

Overall Standby Power consumption (W) 19w
(All network ports is "on" condition) ’
Period of time for the power management (min) 20 min.
WiFi Standby-mode Power Consumption (W) 19W
Period of time for the power management (min) 20 min.
Off mode | Power consumption 05 W
Period of time for the power management (min) 30 min.

Data determined according to standard EN 50564 and Regulation (EC) No
1275/2008.

NOTE

Hereby, Samsung declares that this radio equipment is in compliance with
Directive 2014/53/EU and with the relevant statutory requirements in the UK.
The full text of the EU declaration of conformity and the UK declaration of
conformtiy is available at the following internet address: The official Declaration
of conformity may be found at http://www.samsung.com. go to Support > Search
Product Support and enter the model name.

/\ CAUTION

The 5 GHz WLAN function of this equipment may only be operated indoors in all
EU countries and in the UK.

Frequency range Transmitter power (Max)
2400-2484 MHz 20 dBm

Wi-Fi 5150-5250 MHz 20 dBm
5250-5350 MHz 20 dBm
5470-5725 MHz 20 dBm

The software included in this product contains open source software. You may
obtain the complete corresponding source code for a period of three years after
the last shipment of this product by contacting our support team via http://
opensource.samsung.com (Please use the “Inquiry” menu.)

It is also possible to obtain the complete corresponding source code in a physical
medium such as a CD-ROM; a minimal charge will be required.
The following URL http://opensource.samsung.com/opensource/COMMON_R18_

TZ4_0/seq/0 leads to the open source license information as related to this
product. This offer is valid to anyone in receipt of this information.
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SAMSUNG

Please be advised that the Samsung warranty does NOT cover service calls to explain product operation, correct improper installation, or perform normal cleaning or
maintenance.

QUESTIONS OR COMMENTS?

COUNTRY CALL OR VISIT US ONLINE AT
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233999 www.samsung.com/ba/support
NORTH MACEDONIA 023207 777 Www.samsung.com/mk/support
0800 111 31 - Be3nnateH 3a BCUYKK OnepaTopu
BULGARIA *3000 - LleHa Ha eAnH rpafcky pasroBop wiv cnopep Tapudata Ha MOBUAHUAT orepaTop www.samsung.com/bg/support
09:00 go 18:00 - lNoHepenHwk Ao MeTbk
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support
POLAND 80*1(;)1[;§t_a6\7vge*dl’rtz glsfyzo%(g{;?;:)? http://www.samsung.com/pl/support/
ROMANIA 0800872678 - Apel gratuit *8000 - Apel tarifat in retea WWW.Samsung.com/ro/support
SERBIA 011 3216899 WWW.Samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) wWww.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna stevilka) WWW.samsung.com/si/support
KOSOVO 038 40 30 90 WWW.Samsung.com/support
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