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Dziekujemy za wybranie niniejszego produktu.

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera wazne informacje dotyczgce bezpieczenstwa i
wytyczne uzytkowania oraz konserwacji urzgdzenia.

Prosimy o po$wiecenie czasu na zapoznanie sie z niniejszg instrukcjg obstugi przed
uzyciem urzgdzenia i zachowanie jej w celu pozniejszego wykorzystania.

Symbol

Typ

Znaczenie

OSTRZEZENIE

Ryzyko powaznych obrazen lub $mierci

RYZYKO PORAZENIA PRADEM

Ryzyko dotyczgce niebezpiecznego napiecia

A

A ELEKTRYCZNYM

A POZAR Ostrzezenie; ryzyko pozaru / materiaty tatwopalne
A PRZESTROGA Ryzyko urazu lub uszkodzenia mienia

@ WAZNE / UWAGA Prawidtowe korzystanie z systemu
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. SRODKI OSTROZNOSCI

Przed uzyciem urzgdzenia nalezy uwaznie przeczytac
wszystkie instrukcje, a nastepnie przechowywac

je w dostepnym miejscu na wypadek pdzniejszych
watpliwosci.

Niniejsza instrukcja zostata opracowana z myslg

o kilku modelach, dlatego Twoje urzadzenie moze

nie by¢ wyposazone w niektdre z opisanych funkgciji.

Z tego wzgledu podczas czytania instrukcji obstugi
nalezy zwrdci¢ szczegodlng uwage na wszelkie wartosci
liczbowe.

1.1 OGOLNE OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Urzadzenie to moze by¢ obstugiwane przez dzieci
powyzej 8 roku zycia oraz osoby z obnizonymi
zdolnosciami fizycznymi, zmystowymi bgdz
umystowymi, a takze przez osoby bez doswiadczenia

| wiedzy na temat obstugi, jesli pozostajg pod nadzorem
opiekunow bgdz zostaty szczegotowo poinstruowane

0 sposobie bezpiecznego uzywania urzadzenia

| rozumiejg ryzyka zwigzane z niewtasciwym uzyciem.
Dzieci nie powinny wykorzystywaé¢ urzgdzenia do
zabawy. Dzieci nie powinny czysci¢ urzadzenia ani
wykonywac czynnosci konserwacyjnych, jesli pozostajg
bez nadzoru.

A OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne elementy
silnie nagrzewaja sie podczas gotowania. Nalezy
zachowac szczegolng ostroznos¢, aby nie dotykac
elementéw grzejnych. Dzieci ponizej 8 roku zycia nie
nalezy dopuszczac w poblize urzadzenia, jesli nie znajdujg
sie pod statym nadzorem opiekunodw.

/5 A\ OSTRZEZENIE: Pozostawienie bez nadzoru na

ptycie grzejnej naczynia z podgrzewanym ttuszczem lub
olejem moze byc¢ niebezpieczne i doprowadzi¢ do pozaru.
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W ZADNYM WYPADKU nie wolno probowa¢ gasi¢ pozaru
woda. Nalezy wytgczy¢ zasilanie urzgdzenia, a nastepnie
nakry¢ ogien, np. pokrywa lub kocem strazackim.

/\ OSTRZEZENIE: Nalezy nadzorowac proces
gotowania. Krétkotrwaty proces gotowania powinien byc¢
stale nadzorowany.

/> A\ OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem: Nie wolno
przechowywac zadnych przedmiotéw na powierzchniach
przeznaczonych do gotowania.

/\ A\ OSTRZEZENIE: W przypadku peknigcia
powierzchni nalezy wytgczy¢ urzadzenie, aby uniknac
mozliwosci porazenia prgdem elektrycznym.

» Na powierzchniach ptyt grzewczych nie wolno
umieszczac przedmiotow metalowych, np. nozy,
widelcow, tyzek i przykrywek, poniewaz mogtyby sie
silnie nagrzac.

* Po uzyciu elementu indukcyjnej ptyty grzewczej nalezy
go wytgczy¢ za pomocg pokretta. Nie nalezy polegac na
czujniku patelni.

» W przypadku modeli wyposazonych w pokrywe: przed
uzyciem ptyty grzewczej nalezy oczyscic¢ jg z wszelkich
rozlanych ptynow; po uzyciu pozostawi¢ urzgdzenie do
ostygniecia przed zamknieciem pokrywy.

 Nie wolno obstugiwac¢ urzgdzenia za pomocg
zewnetrznego wigcznika czasowego lub oddzielnego
systemu zdalnego sterowania.

* Do czyszcznia powierzchni piekarnika nie nalezy
stosowac srodkow do szorowania ani drapaczek.
Mogtyby uszkodzi¢ szklang powierzchnie drzwiczek.

* Do czyszczenia urzgdzenia nie nalezy stosowac
odkurzaczy parowych.

* Urzadzenie zostato wyprodukowane zgodnie ze
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wszystkimi krajowymi oraz miedzynarodowymi normami
| przepisami.

Czynnosci konserwacyjne i naprawy nalezy powierzac
wytgcznie pracownikom autoryzowanego serwisu.
Instalacja i naprawy przeprowadzone przez osoby

inne niz pracownicy autoryzowanego serwisu mogg
zagrazac bezpieczenstwu uzytkownikdw urzadzenia.
Wszelkie zmiany i modyfikacje specyfikacji mogg byc¢
niebezpieczne pod wieloma wzgledami. Nieodpowiednie
ostony ptyty grzewczej mogg by¢ przyczyng wypadkow.
Przed przystgpieniem do instalacji nalezy sprawdzic
lokalne warunki dystrybucji (rodzaj i ciSnienie gazu,
napiecie i czestotliwosc sieci elektrycznej) oraz
zgodnos¢ z wymaganiami dotyczgcych urzadzenia.
Parametry techniczne urzgdzenia znajdujg sie na
etykiecie.

/\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie przeznaczone jest
wytgcznie do przygotowywania potraw w warunkach
domowych. Nie nalezy wykorzystywac urzadzenia do
innych celdéw ani w innych zastosowaniach, np. do uzytku
innego niz w gospodarstwie domowym, do uzytku
przemystowego lub do ogrzewania pomieszczenia.

Nalezy podja¢ wszystkie mozliwe dziatania, aby
zapewnic¢ bezpieczenstwo. Poniewaz szkto moze
pekngc, podczas czyszczenia nalezy zachowac
szczegolna ostroznosc, aby nie zadrapac szklanej
powierzchni. Nie nalezy uderzac ani stukac o szkto
innym wyposazeniem.

Upewnij sie, ze przewdd zasilajgcy nie zostat
przycisniety lub uszkodzony podczas instalacji.
Wymiane uszkodzonego przewodu zasilajgcego
nalezy powierzy¢ producentowi urzgdzenia,
pracownikom autoryzowanego serwisu lub podobnie
wykwalifikowanym osobom, aby unikngé zagrozen.
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* Nie wolno pozwala¢ dzieciom ani zwierzetom
domowym, aby zblizaty sie do urzadzenia.

* Nie nalezy pozostawia¢ w poblizu pracujgce;
ptyty grzewczej przedmiotow wrazliwych na pole
magnetyczne (np. karty kredytowe, karty bankowe,
zegarki itp.). Zdecydowanie zaleca sie, aby kazda osoba
z rozrusznikiem serca skonsultowata sie z lekarzem
przed uzyciem indukcyjnej ptyty grzewcze;.

1.2 OSTRZEZENIA DOTYCZACE INSTALACJI

* Nie wolno korzystac z urzadzenia, dopoki jego instalacja
nie zostanie catkowicie zakonczona.

* Instalacje urzgdzenia powinien przeprowadzi¢ personel
autoryzowanego serwisu Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za wszelkie szkody powstate na
skutek niewtasciwej lokalizaciji i instalacji urzgdzenia
przez osoby nieupowaznione.

* Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy upewnic sie, ze

nie zostato ono uszkodzone podczas przewozenia.

W przypadku stwierdzenia jakichkolwiek usterek

nie wolno korzystac z urzgdzenia i natychmiast
skontaktowac sie z przedstawicielem autoryzowanego
serwisu. Poniewaz materiaty wykorzystane do
opakowania urzadzenia (folia, zszywki, styropian

itp.) moga by¢ niebezpieczne dla dzieci, nalezy je
natychmiast zebrac i usungc.

* Urzadzenie nalezy chronic przed wptywem czynnikow
atmosferycznych. Nie nalezy narazac urzgdzenia na
dziatanie Swiatta stonecznego, deszczu, Sniegu, kurzu
ani nadmiernej wilgoci.

+ Materiaty znajdujgce sie w poblizu urzgdzenia (np.
szafka) powinny by¢ odporne na temperature minimum
100°C.

» Temperatura dolnej powierzchni ptyty grzewczej moze
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wzrosngc¢ podczas pracy urzgdzenia, dlatego nalezy
pod nig zamontowac odpowiednig ptyte ochronna.

1.3 PODCZAS PRACY URZADZENIA

* Nie nalezy wktadac do niego ani umieszczac w poblizu
tatwopalnych lub wybuchowych materiatow.

Nie nalezy odchodzi¢ od piekarnika podczas
gotowania z uzyciem ttuszczy statych lub ptynnych olejow.
Mogg spowodowac pozar w przypadku nadmiernego
podgrzania. Ognia spowodowanego gorgcym olejem nie
wolno polewac¢ wodg. Nalezy wytgczy¢ piekarnik,

a nastepnie nakry¢ naczynie pokrywka lub kocem
strazackim.

« Jesli urzgdzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy
czas, gtdbwny wytgcznik sieciowy nalezy ustawic
W pozycji wytgczonej. Jesli urzgdzenie gazowe nie jest
uzywane nalezy zamkng¢ zawor gazu.

* Nalezy zawsze umieszczac rondelki na srodku strefy
gotowania i obréci¢ uchwyty w bezpiecznym potozenie,
aby nie zostaty potrgcone lub zrzucone.

* Sprawdz, czy pokretta regulacyjne urzgdzenia znajdujg
sig zawsze w potozeniu ,0” (praca zatrzymana), jesli
urzgdzenie nie jest uzywane.

1.4 PODCZAS CZYSZCZENIA | KONSERWACJI

* Przed przystgpieniem do czyszczenia lub czynnosci
konserwacyjnych nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest
odfgczone od sieci elektryczne;.

* Nie wolno demontowac pokretet regulacyjnych, aby
oczysci¢ panel sterowania.

» Aby zachowac wydajnosc i bezpieczenstwo urzgdzenia,
zalecamy korzystanie wytgcznie z oryginalnych czesci
zamiennych oraz ustug autoryzowanego serwisu w razie
koniecznosci.
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Deklaracja zgodnosci CE

Oswiadczamy, ze nasze produkty spetniajg
C €wymagania odpowiednich dyrektyw, decyzji

i regulacji Unii Europejskiej oraz wymagania

okreslone w wymienionych normach.

Urzadzenie to zaprojektowano wytgcznie do
gotowania w domu. Wszelkie inne uzycie (np.
ogrzewanie pomieszczen) jest niewtasciwe i
niebezpieczne.

0 Instrukcje obstugi dotyczg kilku modeli. Moga
wystgpi¢ roznice miedzy tymi instrukcjami a Twoim
modelem.

Utylizacja starej kuchenki

Symbol na wyrobie lub opakowaniu oznacza,
ze wyrob ten nie moze byc traktowany jako

_ > |odpad komunalny. Zamiast tego powinien
= | ZOStaC przekazany do odpowiedniego punktu
zbiorki zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Zapewniajgc prawidtowe ztomowanie
tego wyrobu, przyczynisz sie do zapobiegania
potencjalnym negatywnym konsekwencjom jego
niewtasciwej utylizacji dla srodowiska naturalnego i
zdrowia ludzi. Aby uzyskac wiecej szczegotowych
informacji na temat odzysku surowcow wtornych z
tego wyrobu, nalezy sie skontaktowac¢ z odpowiednim
urzedem miasta, zaktadem gospodarki odpadami lub
sklepem, w ktorym zakupiono ten wyrob.
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2. INSTALACJA
| PRZYGOTOWANIE
URZADZENIA DO PRACY

OSTRZEZENIE: Instalacje

opisywanego urzgdzenia powinien

przeprowadzi¢ personel
autoryzowanego serwisu lub
wykwalifikowany elektryk, zgodnie ze
wskazéwkami podanymi w niniejszej
instrukcji oraz zgodnie z obowigzujgcymi
lokalnymi przepisami.

* Nieprawidtowa instalacja mogtaby
spowodowac szkody i uszkodzenia,
za ktore producent nie ponosi
odpowiedzialnosci, i doprowadzi¢ do
utraty waznos$ci gwarancji.

* Przed przystgpieniem do instalacji
urzgdzania nalezy upewnic sie, ze
lokalne warunki dystrybucji (napiecie
i czestotliwo$¢ sieci elektrycznej i/lub
rodzaj i ciSnienie gazu) oraz parametry
urzgdzania sg odpowiednie. Wymagania
dotyczace urzgdzenia znajdujg sie na
etykiecie.

* Nalezy postepowac zgodnie z
przepisami, rozporzadzeniami,
dyrektywami i normami obowigzujgcymi
w danym kraju (przepisy dotyczace
bezpieczenstwa, prawidtowy recykling
zgodny z przepisami itp.)

2.1 WSKAZOWKI DLA INSTALATORA
Wskazéwki ogoine

* Po usunieciu materiatéw
opakowaniowych z urzgdzenia i
wyposazenia nalezy sprawdzi¢ czy
ptyta grzewcza nie jest uszkodzona. W
przypadku podejrzewania jakichkolwiek
uszkodzen nie wolno korzysta¢ z
urzadzenia, nalezy natychmiast
skontaktowac sie z personelem
autoryzowanego serwisu lub
wykwalifikowanym elektrykiem.

* Upewnij sie, ze w poblizu urzgdzenia nie
znajduja sie tatwopalne lub wybuchowe
materiaty, np. zastony, olej, odziez itp.,
ktore mogg zapali¢ sieg.

» Blat kuchenny i meble otaczajgce
urzgdzenie powinny by¢ wykonane z
materiatéw odpornych na temperatury
powyzej 100°C.

« Jesli chcesz nad urzgdzeniem
zainstalowac¢ okap lub szafka, nalezy
zachowac bezpieczng odlegto$¢ miedzy

ptyta grzewczg i jakgkolwiek szafkg/
okapem, ktéra powinna by¢ taka, jak
pokazano ponize;j.

Min. 65 cm
(z okapem)
Min. 70 cm
(bez okapu)

Minimum Minimum
42 cm 42 cm
: PLYTAGRZEWCZAI
| 1| L1 |

» Urzadzenia nie nalezy instalowac
bezposrednio nad zmywarka,
chtodziarkg, zamrazarka, pralkg lub
suszarkg do ubran.

/

« Jedli podstawa urzadzenia jest dostepna
reka, pod podstawg nalezy zamontowac
bariere wykonang z odpowiedniego
materiatu, aby nie byto dostepu do
podstawy urzadzenia.

« Jesli plyta grzewcza jest zainstalowana
nad piekarnikiem, powinien on by¢
wyposazony w wentylator chtodzgcy.

* Upewnij sie, ze ptyta indukcyjna jest
dobrze wentylowana, a wlot i wylot
powietrza nie sg zablokowane.

2.2 INSTALACJA PLYTY GRZEWCZEJ

Urzadzenie dostarczane jest z zestawem
montazowym, ktéry zawiera przylepny
materiat uszczelniajgcy, wsporniki
montazowe i Sruby.
*  Wytnij otwér o wymiarach podanych
na rysunku. Zlokalizuj otwér w blacie,
aby po zainstalowaniu ptyty grzewczej
zostaty spetnione ponizsze wymagania.

B (mm) 290 min. A (mm) 50
T (mm) 520 min. C (mm) 50
H (mm) 56 min. E (mm) 250
C1 (mm) 270 min. F (mm) 10
C2(mm) | 490 G (mm) 20
D (mm) 50 1 (mm) 38
J (mm) 5
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urzgdzenia.

* Umies¢ ptyte grzewczg w wycietym
otworze.

2.3 PODLACZENIE ELEKTRYCZNE
| BEZPIECZENSTWO

OSTRZEZENIE: Podtagczenie
elektryczne ptyty grzewczej nalezy
powierzy¢ personelowi
autoryzowanego serwisu lub
wykwalifikowanemu elektrykowi oraz
przeprowadzi¢ zgodnie z zaleceniami
podanymi w niniejszej instrukcji i
obowigzujgcymi lokalnymi przepisami.
OSTRZEZENIE: OPISYWANE
URZADZENIE NALEZY UZIEMIC

* Przed podtgczeniem urzadzenia
do zasilania nalezy sprawdzi¢, czy
napiecie znamionowe urzadzenia
(wyszczegolnione na tabliczce
znamionowej) jest zgodne z napieciem
dostepnego zasilania sieciowego,
a przewdd zasilajgcy powinien byc¢
dostosowany do znamionowego
poboru mocy urzgdzenia (réwniez
wyszczegolniony na tabliczce
Znamionowej).

» Do instalacji nalezy zastosowac
izolowane przewody. Nieprawidtowe
podtaczenia mogg spowodowac
uszkodzenie urzgdzenia. Jesli przewod
zasilajgcy zostanie uszkodzony i
wymaga wymiany, nalezy powierzy¢
przeprowadzenie wymiany
wykwalifikowanej osobie.

* Nie wolno stosowac przejsciowek,
wielu gniazdek elektrycznych i/lub
przedtuzaczy.

» Przewdd zasilajgcy nalezy trzymac z

dala od gorgcych elementow urzadzenia

i nie wolno go zgina¢ ani skraca¢. W
przeciwnym razie przewdd moze ulec
uszkodzeniu, powodujgc zwarcie.

» Jesli urzagdzenie nie jest podtgczone
do sieci elektrycznej za pomocg
wtyczki, nalezy zastosowac wytacznik
wielobiegunowy (o separacji styku
przynajmniej 3 mm), aby zachowaé

zgodnosc¢ z przepisami bezpieczenstwa.

*  Przetgcznik z bezpiecznikiem powinien
by¢ tatwo dostepny po zainstalowaniu
ptyty grzewczej.

* Upewnij sie, ze wszystkie potgczenia
zostaty odpowiednio dokrecone.
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Umocuj przewdd zasilajacy za pomocg
zacisku przewodu, a nastepnie zamknij
pokrywe.

Sposob podigczenia kostki ze stykami
znajduje sie na kostce ze stykami.

Zoéttozielony

Niebieski Brazowy




3. CECHY PRODUKTU

Wazne: Specyfikacje urzadzenia moga sie rézni¢ oraz wyglad urzadzenia moze sie
rézni¢ od przedstawionego na ponizszych rysunkach.

Wykaz elementow:

1. Indukcyjna strefa gotowania
2. Panel sterowania
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4. UZYTKOWANIE PRODUKTU

4.1 STEROWANIE PLYTA GRZEWCZA
Sterowanie indukcyjna strefg gotowania

Informacje zawarte w ponizszej tabeli
zostaty podane wytgcznie jako pomocnicze
wskazowki.

Ustawienia Zastosowanie
0 Element grzejny wytgczony
1-3 Podgrzewanie delikatnych potraw
4-5 tagodne gotowanie na wolnym ogniu,
powoli
6-7 Odgrzewanie i szybkie gotowanie na
wolnym ogniu
8 Gotowanie, smazenie w matej ilosci
tluszczu i pieczenie
9 Maksymalny poziom ciepta
P Podgrzewanie przyspieszone (Boost)

Naczynia kuchenne

* Uzywaj naczynh dobrej jakosci o grubym
i ptaskim dnie wykonanych ze stali,
stali emaliowanej, zeliwa lub stali
nierdzewnej. Jakos¢ i sktad materiatu,
z ktérego wykonane sg naczynia
kuchenne, ma bezposredni wptyw na
wydajno$¢ gotowania.

* Nie uzywaj naczyn z wklestym lub
wypuktym dnem. Naczynia kuchenne
wykonane z aluminium i stali
nierdzewnej z nieferromagnetycznym
dnem oraz szklane, miedziane,
mosiezne, ceramiczne i porcelanowe
nie nadajg sie do ogrzewania na ptycie
indukcyjne;j.

* Aby sprawdzi¢, czy naczynie nadaje sie
do gotowania na ptycie indukcyjnego,
mozesz przytozy¢ magnes do spodu
naczynia. Jesli magnes przylgnie,
naczynie jest zasadniczo odpowiednie;
albo mozesz nala¢ niewielka ilo$¢
wody do naczynia i umiesci¢ w strefie
gotowania ustawionej na maksymainy
poziom mocy. Woda powinna zosta¢
podgrzana po kilku sekundach.

» Podczas uzywania niektorych patelni
moga byc¢ styszalne rozmaite odgtosy
spowodowane konstrukcjg patelni, ale
nie majg one wptywu na wydajnosc¢ ani
bezpieczenstwo ptyty grzewcze;j.

* Aby uzyskac¢ najlepsze rezultaty
gotowania, nalezy umiesci¢ patelnie na

srodku strefy gotowania.

* Po wyborze poziomu mocy zacznie
pulsowa¢ symbol =’ we wskazaniu strefy
gotowania, jesli patelnia nie zostanie
umieszczona w strefie gotowania lub
zostanie umieszczona nieodpowiednia
patelnia. Strefa gotowania wytgczy sie
automatycznie po dwdch minutach.

» Jesli w strefie gotowania zostanie
umieszczona odpowiednia patelnia,
symbol Y Zniknie, a gotowanie bedzie
kontynuowane na wybranym poziomie
mocy.

» Aby uzyskaé najlepszy transfer energii,
Srednica spodu naczynia kuchennego
powinna odpowiadac $rednicy strefy
gotowania.

* Minimalna $rednica naczynia powinna
wynosi¢: 120 mm dla stref gotowania
o $rednicy 160 mm, 140 mm dla stref
gotowania o srednicy 210 mm oraz
160 mm dla stref gotowania o $rednicy

290 mm.

L v X |

Garnek o owalnym
dnie

—IC
1><5 ~ =

L X | x|

Garnek o matej Garnek ustawiony
Srednicy poza srodkiem pola

Urzgdzenie obstugiwane jest za pomocag
przyciskow dotykowych oraz funkcji
potwierdzonych wskazaniem lub sygnatami
dzwiekowymi.
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Sterowanie panelem dotykowym

(1 23

1- Inteligentna pauza

2- Blokada przyciskow

3- Wskaznik zablokowania przyciskow
4- Wskazanie elementu grzejnego

5- Wskazniki stref gotowania z funkcjg
timera

6- Wskazanie timera

7- Zmniejszenie poziomu ciepta/czasu

8- Wskaznik elementu grzejnego

9- Zwiekszenie poziomu ciepta/czasu

10- Wybor timera

11- Podgrzewanie przyspieszone (funkcja
Boost)

12- Przycisk WE./WYL.

Korzystaj z indukcyjnych stref gotowania,
stosujagc odpowiednie naczynia kuchenne.

Po podigczeniu zasilania sieciowego
wszystkie wskazania pojawig sie na
moment. Nastepnie ptyta grzewcza
przetgcza sie do trybu czuwania i jest
gotowa do pracy.

Plyta grzewcza jest sterowana za pomoca
odpowiednich przyciskow elektronicznych.
Kazde nacisniecie przycisku jest
potwierdzane sygnatem dzwiekowym.
Wiaczenie urzadzenia

Wigcz ptyte grzewczg naciskajgc przycisk
WE./WYL. . Wskazania wszystkich
elementéw grzejnych wyswietlajg statyczne
,0” i pulsujg kropki u dotu po prawej stronie.
(Jesli zadna strefa gotowania nie zostanie
wybrana w ciggu 20 sekund, ptyta grzewcza
wytgczy sie automatycznie.)

Wytaczenie urzagdzenia

Ptyte grzewczg mozna wytgczy¢ w
dowolnym czasie naciskajgc przycisk @ .
Przycisk WE./WYL. U zawsze posiada
priorytet jako wytacznik.

Wiaczenie stref gotowania

Nacisnij przycisk wyboru elementu
grzejnego przyporzgdkowany elementowi
grzejnemu, na ktérym chcesz gotowac. Na
wybranym wskazaniu elementu grzejnego
wyswietli sie statyczna kropka, a na
wszystkich innych wskazaniach znikng
pulsujgce kropki.

Wybierz temperature za pomoca przycisku
zwiekszenia poziomu ciepta @ lub
przycisku zmniejszenia poziomu ciepta

. Element jest juz gotowy do pracy. Aby
ustawic krétszy czas gotowania, wybierz
zgdany poziom gotowania. Nastepnie
nacisnij przycisk P, zeby wigczy¢ funkcje
przyspieszonego podgrzewania (Boost).
Wytaczenie stref gotowania

Wybierz element, ktory chcesz

wytaczy¢ i nacisnij przycisk wyboru
elementu grzejnego. Przyciskiem

zmniejsz ustawienie temperatury do ,,0”.
(Réwnoczesne uzycie przyciskow @) i
rébwniez zmniejsza ustawienie temperatury
do ,0”)

Jesli strefa gotowania jest gorgca, wyswietli
sie symbol ,H” zamiast ,0".

Wylaczenie wszystkich stref gotowania

Aby natychmiast wylgczy¢ wszystkie strefy
gotowania, nacisnij przycisk (1) .

Jesli urzadzenie znajduje sie w trybie
czuwania, wyswietla sie symbol ,H” na
wszystkich gorgcych strefach gotowania.
Wskaznik pozostajgcego ciepta
Wskaznik pozostajgcego ciepta sygnalizuje,
ze ceramiczna powierzchnia pola
grzewczego jest na tyle gorgca, ze stwarza
ryzyko oparzenia.

Po wytgczeniu strefy gotowania na
odpowiednim wskazaniu wyswietla

sie symbol ,H”, dopdki temperatura
przyporzadkowane;j strefy grzewczej nie
ostygnie do bezpiecznego poziomu.

Inteligentna pauza

Wigczenie inteligentnej pauzy spowoduje
obnizenie poziomu mocy wszystkich
dziatajgcych palnikéw.

Jesli wylgczysz inteligentng pauze,

moc elementoéw grzejnych powrdci do
poprzedniego poziomu.

Jesli inteligentna pauza nie zostanie
wytaczona, ptyta kuchenna wytgczy sie po
30 minutach.

Nacisnij przycisk ((D)), zeby wigczyé
inteligentng pauze. Poziom mocy
wszystkich witgczonych elementéw

PL-15



grzejnych zostanie obnizony do poziomu 1
i wyswietli sie symbol ,II” w odpowiednich
wskazaniach.

Ponowne nacisniecie przycisku ((0))
spowoduje wytgczenie inteligentnej pauzy.
Symbol ,II” zniknie i moc elementéw
grzejnych powrdci do poprzedniego
ustawionego poziomu.

Funkcja zabezpieczenia

Strefa gotowania automatycznie sie
wytgczy, jesli przez okreslony czas
ustawienie poziomu ciepta nie zostanie
zmienione. Zmiana ustawienia poziomu
ciepta spowoduje rozpoczecie odliczania
czasu od poczatku. Wartos¢ poczgtkowa
zalezy od wybranego poziomu temperatury.

Ustawienie Bezpieczne wylaczenie po
poziomu ciepta uptywie
1-2 6 godzin
3-4 5 godzin
5 4 godziny
6-9 1,5 godziny

Zabezpieczenie przed dzieé¢mi

Po wigczeniu urzagdzenia mozna

wigczy¢ funkcje zabezpieczenia przed
dziec¢mi. Zeby wtagczy¢ zabezpieczenie
przed dzie¢mi, rownoczesnie nacisnij
przycisk zwiekszenia poziomu ciepta

@ i przycisk zmniejszenia poziomu

ciepta @ a nastepnie ponownie nacisnij
przycisk zwigkszenia poziomu ciepta (P

. Na wskazaniach wszystkich elementow
grzejnych wyswietli sie symbol ,L”
oznaczajgcy BLOKADE i obstuga za
pomocg elementow sterujgcych nie
bedzie mozliwa. (Jesli strefa gotowania
jest gorgca, na przemian wyswietlajg sie
symbole ,L”i ,H".)

Ptyta grzewcza bedzie zablokowana,
dopoki nie zostanie odblokowana, nawet
jesli elementy sterujgce zostang wigczone
i wytaczone.

Zeby wigczy¢ zabezpieczenie przed
dziecmi, najpierw, nalezy wigczy¢

ptyte grzewczg. Nacisnij rownoczesni
przycisk zwiekszenia poziomu ciepta

i przycisk zmniejszenia poziomu ciepta @
a nastepnie ponownie nacisnij przycisk
zmniejszenia poziomu ciepta (=). We
wskazaniu zniknie symbol ,L” Twytgczy sie
ptyta grzewcza.

Blokada przyciskow
Funkcja zablokowania przyciskow stuzy

do ustawienia urzgdzenia w ,bezpiecznym
trybie pracy”. Nie bedzie mozliwe
przeprowadzenie jakichkolwiek ustawien
za pomocg przyciskéw (np. ustawienia
poziomu ciepta). Istnieje tylko mozliwosé
wytgczenia urzgdzenia.

Funkcja blokady wigczy sie, jesli przycisk
blokady przyciskow (8) zostanie nacisniety
i przytrzymany przez dwie sekundy lub
diuzej. Operacja zostanie potwierdzona
sygnatem dzwiekowym. Po pomysinym
zakonczeniu operacji zacznie pulsowaé
wskaznik blokady przyciskéw, a element
grzejny zostanie zablokowany.

Funkcja timera

Funkcja timera jest dostepna w dwdéch
wersjach:

Minutnik (1..99 minut)

Minutnik mozna obstugiwaé po wytgczeniu
stref gotowania. Wskazanie timera
wyswietla ,00” z pulsujgcg kropka.
Nacisnij przycisk \I, aby zwiekszy¢
wskazanie czasu lub nacisnij przycisk ©

, aby je zmniejszy¢. Zakres ustawienia:

od 0 do 99 minut. Jesli w ciggu dziesigciu
sekund nie nastgpi zmiana wys$wietlanego
czasu, zostanie ustawiony minutnik i
zniknie pulsujgca kropka. Po ustawieniu
minutnika rozpocznie sie odliczanie czasu.

Po uptywie ustawionego czasu zostanie
wyemitowany sygnat dzwiekowy i zacznie
pulsowaé wskazanie timera. Sygnat
dzwigkowy wytgczy sie automatycznie

po dwdéch minutach i/lub po nacisnieciu
dowolnego przycisku.

W dowolnym momencie mozna zmienic
ustawienie minutnika lub wytgczy¢ minutnik
naciskajgc przycisk zwiekszenia czasu

@ i/lub przycisk zmniejszenia czasu

. Wytaczenie ptyty grzewczej poprzez
nacisniecie przycisku (1) w dowolnej chwili
spowoduje réwniez wyfgczenie minutnika.

Timer strefy gotowania (1..99 minut)

Jesli ptyta grzewcza jest wigczona, mozna
zaprogramowac niezalezne operacje
sterowane zegarem dla poszczegodlnych
stref gotowania.

Wybierz strefe gotowania, ustawienie
temperatury, a nastepnie aktywu;j

timer przyciskiem (2). Timer mozna
zaprogramowac w ten sposob, by
automatycznie wytgczyt strefe gotowania.
Wokot timera zostaty rozmieszczone cztery
wskazniki LED. Wskazuja strefe gotowania,
dla ktérej zostata zaprogramowana
operacja sterowana zegarem.
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Po uptywie dziesieciu sekund od ostatniej
operacji wskazanie timera zmieni sie

na wskazanie timera, ktéry zakonczy
dziatanie jako nastepny (w przypadku
zaprogramowania wiecej niz jednej strefy
gotowania).

Po uptywie ustawionego czasu zostanie
wyemitowany sygnat dzwiekowy, na
wskazaniu timera wyswietli sie ,00”

i zaczng pulsowaé wskazniki timera
przyporzadkowanego do danej strefy
gotowania. Zaprogramowana strefa
gotowania zostanie wytgczona i wyswietli
sie symbol ,H”, jesli strefa gotowania jest
gorgca.

Sygnat dzwiekowy i pulsujgce wskazniki
timera wytgczg sie automatycznie po dwdch
minutach i/lub po nacisnieciu dowolnego
przycisku.

Sygnat dzwiekowy

Podczas pracy ptyty grzewczej nastepujgce
dziatania zostang zasygnalizowane poprzez
wyemitowanie sygnatu dzwigkowego:

» Prawidtowa aktywacja przycisku
zostanie potwierdzona krotkim
sygnatem dzwiekowym.

» Nacisniecie i przytrzymanie przycisku
przez dtuzszy czas (10 sekund)
sygnalizowane jest dtugim,
przerywanym sygnatem dzwiekowym.

Podgrzewanie przyspieszone (funkcja
Boost)

Zeby skorzystac z tej funkcji, nalezy wybraé
strefe gotowania i ustawi¢ zgdany poziom
gotowania. Nastepnie nacisnij przycisk P
(funkcja Boost).

Funkcje Boost mozna wigczy¢ tylko wtedy,
jesli jest ona dostepna dla wybranej strefy
gotowania. Jesli funkcja Boost zostanie
wigczona, wyswietli sie symbol ,,P”

w odpowiednim wskazaniu.

Wigczenie funkcji Boost moze spowodowac
przekroczenie maksymalnego poziomu
mocy, co aktywuje funkcje kontroli poziomu
mocy.

Pulsowanie wskazania odpowiedniej strefy
gotowania oznacza konieczno$¢ obnizenia
poziomu mocy. Wskazanie pulsuje przez

3 sekundy i umozliwia przeprowadzenie
dalszych ustawien przed obnizeniem

poziomu mocy.

Symbole btedow

W przypadku wystapienia usterki we wskazaniach
elementow grzejnych wyswietla sie symbol btedu.

E1

Usterka wentylatora chtodzgcego. Skontaktuj
sie z autoryzowanym serwisem.

E3

Napiecie sieciowe jest wyzsze od wartosci
znamionowej. Wytgcz zasilanie ptyty
grzewczej naciskajac przycisk We./WYE. ©
i odczekaj, dopoki nie zniknie symbol ,H” we
wskazaniach wszystkich stref gotowania.
Wigcz zasilanie plyty grzewczej naciskajac
przycisk WE./WYL. di kontynuuj prace. Jesli
ten sam btad sie powtarza, skontaktuj sie
z autoryzowanym serwisem.

E4

Czestotliwos$¢ zasilania jest rézna od
wartosci znamionowej. Wytgcz zasilanie p}ét)y
grzewczej naciskajac przycisk WE./WYL.

i odczekaj, dopoki nie zniknie symbol ,H” we
wskazaniach wszystkich stref gotowania.
Wigcz zasilanie plyty grzewczej naciskajac
przycisk WE./WYL. d/i kontynuuj prace. Jesli
ten sam btad sie powtarza, odtacz tyczke
przewodu zasilajgcego urzadzenia i podtgcz
ja ponownie. Wtgcz zasilanie plebty grzewczej
naciskajac przycisk WE./WYL. (Ui kontynuuj
prace. Jesli ten sam btad sie powtarza,
skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem.

ES

Temperatura wewnetrzna ptyty grzewczej
jest zbyt wysoka. Wylgcz zasilanie ptyty
grzewczej naciskajac przycisk WE./WYL. ®
i pozostaw elementy grzejne do ostygniecia.

E6

Btad komunikacji miedzy dotykowym
panelem sterowania i elementem grzejnym.
Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem.

E7

Usterka czujnika temperatury cewki.
Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem.

E8

Usterka czujnika temperatury
uktadu chtodzgcego. Skontaktuj sig
z autoryzowanym serwisem.

EA

Btad nasycenia duzej cewki. Wytgcz
zasilanie ptyty grzewczej naciskajac przycisk
WL./WYL. Nastepnie wigcz zasilanie ptyty
grzewczej naciskajac przycisk WE./WYL.

i kontynuuj prace. Jesli ten sam btad sie
powtarza, skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem.

EC

Btad napiecia zasilajgcego. Wytgcz zasilanie
plyty grzewczej naciskajac przycisk Wt./
WYL. Nastepnie wigcz zasilanie ptyty
grzewczej naciskajac przycisk WE./WYL.

i kontynuuj prace. Jesli ten sam biad sie
powtarza, skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem.

C1-C8

Alarm mikroprocesora. Wytgcz zasilanie ptyty
grzewczej naciskajac przycisk WE./WYL.
Nastepnie wigcz zasilanie ptyty grzewczej
naciskajac przycisk WL./WYL. i kontynuuj

prace. Jesli ten sam btad sie powtarza,
skontaktuj sig z autoryzowanym serwisem.
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5. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

5.1 czYSzZCZENIE

OSTRZEZENIE: Przed przystapieniem
do czyszczenia wyfgcz urzadzenie

i pozwdl mu ostygnac.

Wskazowki ogolne

» Sprawdz przed zastosowaniem, czy
Srodki czyszczace sg odpowiednie
i zalecane przez producenta.

» Uzywaj mleczek lub ptynéw
czyszczacych, ktore nie zawierajg
drobinek. Nie uzywaj produktéw zragcych
(powodujagcych korozje), proszkéw
scierajgcych, druciakéw ani ostrych
narzedzi, ktére mogtyby uszkodzic¢
powierzchnig urzgdzenia.

Nie uzywaj produktéw czyszczacych

z drobinkami, ktére mogtyby

zarysowac szklane, emaliowane i/lub
malowane elementy urzgdzenia.

* W przypadku przelania jakichkolwiek
ptynéw nalezy je natychmiast usungc,
aby zapobiec uszkodzeniu elementow
urzgdzenia.

Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy
stosowac odkurzaczy parowych.

Czyczenie szkla ceramicznego

Szkto ceramiczne jest w stanie wytrzymac
nacisk cigzkich naczyn; ale moze

pekngg, jesli zostanie uderzone ostrym
przedmiotem.

OSTRZEZENIE: Kuchenne ptyty
ceramiczne — w przypadku popekane;j
powierzchni, aby unikng¢ mozliwosci
porazenia prgdem, nalezy wytgczyc¢
urzadzenie i skontaktowac sie z serwisem.
* Do czyszczenia witroceramicznej
szklanej powierzchni uzyj mleczka lub
ptyndw czyszczacych. Nastepnie sptucz
i doktadnie osusz suchg $ciereczka.

Nie wolno stosowac srodkow

czyszczacych przeznaczonych do

stali, poniewaz mogg uszkodzi¢
szklang powierzchnie.

» Uzycie naczyn z podstawkami lub
powlekanych do przygotowania
substanciji o niskiej temperaturze
moze doprowadzic¢ do uszkodzenia
ptyty szklano-ceramicznej. Jesli
na powierzchnie ptyty grzewczej

przypadkowo spadng plastikowe
elementy, cienka folia, cukier lub
produkty spozywcze, nalezy je
natychmiast usung¢ z obszaru
gotowania za pomocg skrobaczki.

Jesli te substancje stopig sie, moga
uszkodzi¢ ptyte szklano-ceramiczna.

W przypadku gotowania bardzo stodkich
potraw, np. dzemu, nalezy wczesniej
natozy¢ warstwe odpowiedniego $rodka
ochronnego, jesli to mozliwe.

* Kurz nagromadzony na powierzchni
ptyty nalezy zatrze¢ suchg $Sciereczka.

*  Wszelkie zmiany koloru szkta
ceramicznego nie wptywajg na
strukture ani trwato$c¢ ptyty ceramicznej
i powodujg zmian wewnagtrz materiatu.

Zmiany koloru szkta mogg miec¢ rézne
przyczyny:

1. Powierzchnia ptyty nie zostata
oczyszczona z rozlanej potrawy.

2. Uzywane nieodpowiednich naczyn

na ptycie grzewczej powoduje erozje jej

powierzchni.

3. Uzywane nieodpowiednich srodkow

czyszczacych.

Czyszczenie elementéw ze stali

nierdzewnej (jesli sg dostepne)

» Nalezy regularnie czysci¢ elementy
urzgdzenia ze stali nierdzewne;j.

*  Przetrzyj elementy ze stali nierdzewnej
przy pomocy miekkiej Sciereczki
namoczonej tylko w wodzie. Nastepnie
doktadnie osusz suchg s$ciereczka.

Nie wolno czyscic¢ elementéw ze stali
nierdzewnej, jesli sg jeszcze gorgce po
gotowaniu.

Nie wolno pozostawiac octu, kawy,

mleka, soli, wody, soku z cytryny lub

pomidorowego na elementach ze stali
nierdzewnej przez diuzszy czas.
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6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW | TRANSPORT

6.1 ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jesli po sprawdzeniu podstawowych sposobdéw usuwania usterek nadal wystepuje
problem z urzadzeniem, nalezy skontaktowac sie z personelem autoryzowanego serwisu

lub inng wykwalifikowang osobg.

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Wyswietlacz sterowania piyty
grzewczej jest zaciemniony. Nie
mozna wigczy¢ ptyty grzewczej

lub stref gotowania.

Brak zasilania.

Sprawdz bezpiecznik w instalacji
domowej, do ktorej poditgczone jest
urzadzenie.

Sprawdz, czy nie wystapita przerwa
w zasilaniu prébujgc wigczy¢ inne
urzadzenia elektroniczne.

Plyta grzewcza wytgcza sie
podczas pracy, a na kazdym
wyswietlaczu pulsuje symbol ,F”.

Elementy sterujace sg wilgotne lub

znajduje sie na nich jaki$ przedmiot.

Osusz elementy sterujgce lub usun
przedmiot.

Plyta grzewcza wytgcza sie
podczas pracy.

Jedna ze stref gotowania byta
wigczona zbyt diugo.

Mozna ponownie uzy¢ strefy
gotowania wigczajac jg ponownie.

Elementy sterujace ptyty
grzewczej nie dziatajg i swieci
sie wskaznik BLOKADY
RODZICIELSKIEJ.

Blokada rodzicielska jes wtgczona.

Wylgcz blokade rodzicielska.

Podczas gotowania garnki
o ptaskich podstawach emitujg
odgtosy lub ptyta grzewcza
emituje klikajgcy dzwiek.

Jest to normalne w przypadku
naczyn do gotowania na ptycie
grzewczej. Jest spowodowane
przenoszeniem energii z plyty
grzewczej na naczynie.

To normalna sytuacja. Nie wystepuje
zadne zagrozenie dla ptyty grzewczej
ani dla naczyn.

Symbol ,U” $wieci sie
wyswietlaczu jednej ze stref
gotowania.

W strefie gotowania brak naczynia
lub naczynie jest nieodpowiednie.

Uzyj odpowiedniego naczynia.

Poziomn mocy 9 lub ,P” jest
automatycznie redukowany. Jesli
wybierzesz poziom mocy ,P” lub

9 na dwdch strefach gotowania
znajdujgcych sie po tej samej
stronie, w tym samym czasie.

Zostat osiggniety maksymalny
poziom mocy dla obu stref.

Eksploatacja obu stref przy poziomie
mocy ,P” lub 9 spowodowatoby
przekroczenie maksymalnego
dopuszczalnego pofziomu mocy obu
stref.

6.2 TRANSPORT URZADZENIA

Jesli chcesz przetransportowaé urzgdzenie, wykorzystaj oryginalne opakowanie i przeno$
je w oryginalnym opakowaniu. Postepuj zgodnie z oznaczeniami transportowymi na
opakowaniu. Przyklej tasmg wszystkie oddzielne elementy urzgdzenia, aby zapobiec
uszkodzeniu urzadzenia podczas transportu.

Jesli nie posiadasz oryginalnego opakowania, przygotuj pudto do przewozenia tak,
aby urzadzenie, a zwlaszcza jego zewnetrzne powierzchnie, byty chronione przed

zewnetrznymi zagrozeniami.
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7. SPECYFIKACJA TECHNICZNA

7.1 ETYKIETA ENERGETYCZNA

Marka FINLUX
Model FI-32NTN10B
Rodzaj kuchenki Elektryczna
Liczba stref gotowania 2
Technologia grzewcza-1 Indukcyjna
Rozmiar-1 cm @16,0
Zuzycie energii-1 Wgodz/kg 189,0
Technologia grzewcza-2 Indukcyjna
Rozmiar-2 cm @20,0
Zuzycie energii-2 Wgodz/kg 189,0
Zuzycie energii przez ptyte Wgodz/kg 189,0

Kuchenka ta jest zgodna z norma PN-EN 60350-2

Wskazoéwki oszczedzania energii

Ptyta kuchenna
- Uzywaj garnkéw i rondli o ptaskiej podstawie.

- Uzywaj garnkéw i rondli odpowiedniej wielkosci.
- Uzywaj garnkéw i rondli z pokrywkami.

- Minimalizuj ilo$ci ptynéw i ttuszczu.

- Gdy ptyn zaczyna wrze¢, zmniejsz ustawienie.
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Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation
and maintenance of your appliance.

Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Type Meaning

A WARNING Serious injury or death risk

& RISK OF ELECTRIC SHOCK Dangerous voltage risk

A FIRE Warning; Risk of fire / flammable materials
& CAUTION Injury or property damage risk

@ IMPORTANT / NOTE Operating the system correctly
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1. SAFETY INSTRUCTIONS

» Carefully read all instructions before using your
appliance and keep them in a convenient place for
reference when necessary.

» This manual has been prepared for more than one
model therefore your appliance may not have some
of the features described within. For this reason, it
is important to pay particular attention to any figures
whilst reading the operating manual.

1.1 GENERAL SAFETY WARNINGS

» This appliance can be used by children aged from
8 years and above and by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children should not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance should
not be made by children without supervision.

A WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Keep children less than 8
years of age away unless they are continually
supervised.

/5 A\ WARNING: Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish such a fire with water, but
switch off the appliance and cover the flame with a lid
or a fire blanket.

/\ CAUTION: The cooking process has to be
supervised. A short term cooking process has to be
supervised continuously
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/5 A WARNING: Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

/\ A\ WARNING: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric shock.

» For induction hobs, metallic objects such as knives,
forks, spoons and lids should not be placed on the
hob surface because they can get hot.

« For induction hobs, after use switch off the hob
element using the control knob. Do not rely on the
pan detector.

* For models which incorporate a hob lid, clean any
spillages off the lid before use and allow the cooker
to cool before closing the lid.

» Do not operate the appliance with an external timer
or separate remote-control system.

* Do not use harsh abrasive cleaners or scourers to
clean oven surfaces. They can scratch the surfaces
which may result in shattering of the door glass or
damage to surfaces.

» Do not use steam cleaners for cleaning the
appliance.

» Your appliance is produced in accordance with all
applicable local and international standards and
regulations.

» Maintenance and repair work should only be carried
out by authorised service technicians. Installation
and repair work that is carried out by unauthorised
technicians may be dangerous. Do not alter or
modify the specifications of the appliance in any
way. Inappropriate hob guards can cause accidents.

« Before connecting your appliance, make sure
that the local distribution conditions (nature of the
gas and gas pressure or electricity voltage and

EN-5



frequency) and the specifications of the appliance
are compatible. The specifications for this appliance
are stated on the label.

/N\ CAUTION: This appliance is designed only for

cooking food and is intended for indoor domestic
household use only. It should not be used for any
other purpose or in any other application, such as for
non-domestic use, in a commercial environment or for
heating a room.

All possible measures have been taken to ensure
your safety. Since the glass may break, care should
be taken while cleaning to avoid scratching. Avoid
hitting or knocking the glass with accessories.

Make sure that the supply cord is not trapped or
damaged during installation. If the supply cord is
damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in
order to prevent a hazard.

Please keep children and animals away from this
appliance.

When the induction hob is in use, keep the objects
that are sensitive to magnetic fields (such as credit
cards, bank cards, watches, and similar items) away
from the hob. It is strongly suggested that anyone
with a pacemaker should consult their cardiologist
before using the induction hob.

1.2 INSTALLATION WARNINGS

Do not operate the appliance before it is fully
installed.

The appliance must be installed by an authorised
technician. The manufacturer is not responsible
for any damage that might be caused by defective
placement and installation by unauthorised people.
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* When the appliance is unpacked, make sure that
it is has not been damaged during transportation.
In the case of a defect do not use the appliance
and contact a qualified service agent immediately.
The materials used for packaging (nylon, staplers,
Styrofoam, etc.) may be harmful to children and they
should be collected and removed immediately.

» Protect your appliance against atmospheric effects.
Do not expose it to effects such as sun, rain, snow,
dust or excessive humidity.

» Materials around the appliance (i.e. cabinets) must
be able to withstand a minimum temperature of
100°C.

* The temperature of the bottom surface of the hob
may rise during operation, therefore a board must
be installed underneath the product.

1.3 DURING USE

* Do not put flammable or combustible materials in or
near the appliance when it is operating.

Do not leave the cooker unattended while
cooking with solid or liquid oils. They may catch fire
under extreme heating conditions. Never pour water
on to flames that are caused by oil, instead switch the
cooker off and cover the pan with its lid or a fire
blanket.

* |f the product will not be used for a long period of
time, turn the main control switch off. Turn the gas
valve off when a gas appliance is not in use.

» Always position pans over the centre of the cooking
zone, and turn the handles to a safe position so they
cannot be knocked or grabbed.

* Make sure the appliance control knobs are always
in the “0” (stop) position when it is not in use.
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1.4 DURING CLEANING AND MAINTENANCE

» Make sure that your appliance is turned off at
the mains before carrying out any cleaning or
maintenance operations.

* Do not remove the control knobs to clean the control
panel.

» To maintain the efficiency and safety of your
appliance, we recommend you always use original
spare parts and to call our authorised service agents
in case of need.
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CE Declaration of conformity

We declare that our products meet the
applicable European Directives, Decisions
and Regulations and the requirements listed
in the standards referenced.

This appliance has been designed to be used only
for home cooking. Any other use (such as heating a
room) is improper and dangerous.

The operating instructions apply to several models.
You may notice differences between these instructions
and your model.

Disposal of your old machine

This symbol on the product or on its packaging
indicates that this product should not be

Z &\ |treated as household waste. Instead it should
= | e handed over to the applicable collection
point for the recycling of electrical and
electronic equipment. By ensuring this product is
disposed of correctly, you will help prevent potential
negative consequences for the environment and
human health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product. For more
detailed information about recycling of this product,
please contact your local city office, your household
waste disposal service or the retailer who you
purchased this product from.
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2. INSTALLATION AND
PREPARATION FOR USE

WARNING: This appliance must be
installed by an authorised service
person or qualified technician,

according to the instructions in this guide
and in compliance with the current local
regulations.

Incorrect installation may cause harm
and damage, for which the manufacturer
accepts no responsibility and the
warranty will not be valid.

Prior to installation, ensure that the local
distribution conditions (electricity voltage
and frequency and/or nature of the gas
and gas pressure) and the adjustments
of the appliance are compatible. The
adjustment conditions for this appliance
are stated on the label.

The laws, ordinances, directives and
standards in force in the country of use
are to be followed (safety regulations,
proper recycling in accordance with the
regulations, etc.).

2.1 INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER
General instructions

After removing the packaging material
from the appliance and its accessories,
ensure that the appliance is not
damaged. If you suspect any damage,
do not use it and contact an authorised
service person or qualified technician
immediately.

Make sure that there are no flammable
or combustible materials in the close
vicinity, such as curtains, olil, cloth etc.
which may catch fire.

The worktop and furniture surrounding
the appliance must be made of
materials resistant to temperatures
above 100°C.

If a cooker hood or cupboard is to be
installed above the appliance, the safety
distance between cooktop and any
cupboard/cooker hood should be as
shown below.

= o =
EE_|~3
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l|E52|E28|]
Suw £E
MinimumI © |Eo iMinimum
42 cm 42 cm
[ HOB |
[ | | ]
| 1] [l |

/

The appliance should not be installed
directly above a dishwasher, fridge,
freezer, washing machine or clothes
dryer.

If the base of the appliance is accessible
by hand, a barrier made from a suitable
material must be fitted below the base
of the appliance, ensuring that there is
no access to the base of the appliance.

If the hob is installed above an oven, the
oven should have a cooling fan.

Make sure that the induction hob is well
ventilated and the air inlet and outlet are
not blocked.

2.2 INSTALLATION OF THE HOB

The appliance is supplied with an
installation kit including adhesive sealing
material, fixing brackets and screws.

Cut the aperture dimensions as
indicated in the figure. Locate the
aperture on the worktop so that, after
the hob is installed, the following
requirements are followed.

B (mm) 290 min. A (mm) 50
T (mm) 520 min. C (mm) 50
H (mm) 56 min. E (mm) 250
C1 (mm) 270 min. F (mm) 10
C2(mm) | 490 G (mm) 20
D (mm) 50 1 (mm) 38
J (mm) 5
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Apply the supplied one-sided self-
adhesive sealing tape all the way
around the lower edge of the cooktop.
Do not stretch it.

Worktop mounting

T7 bracket Y, &
&) &

Self-adhesive
sealing tape /"

Screw the 4 worktop mounting brackets
to the side walls of product.
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» Insert the appliance into the aperture.

Yellow+Green
2.3 ELECTRICAL CONNECTION AND SAFETY 'e)

WARNING: The electrical connection Al

of this appliance should be carried out

by an authorised service person or [ Z[ A+
-

qualified electrician, according to the
instructions in this guide and in compliance
with the current local regulations. Blue

Brown

WARNING: THE APPLIANCE MUST
BE EARTHED.

« Before connecting the appliance to the
power supply, the voltage rating of the
appliance (stamped on the appliance
identification plate) must be checked for
correspondence to the available mains
supply voltage, and the mains electric
wiring should be capable of handling the
appliance’s power rating (also indicated
on the identification plate).

» During installation, please ensure
that isolated cables are used. An
incorrect connection could damage
your appliance. If the mains cable is
damaged and needs to be replaced this
should be done by a qualified person.

* Do not use adaptors, multiple sockets
and/or extension leads.

*  The supply cord should be kept away
from hot parts of the appliance and must
not be bent or compressed. Otherwise
the cord may be damaged, causing a
short circuit.

» If the appliance is not connected
to the mains with a plug, a all-pole
disconnector switch (with at least 3 mm
contact spacing) must be used in order
to meet the safety regulations.

* The fused switch must be easily
accessible once the appliance has been
installed.

* Ensure all connections are adequately
tightened.

» Fix the supply cable in the cable clamp
and then close the cover.

» The terminal box connection is placed
on the terminal box.
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3. PRODUCT FEATURES

Important: Specifications for the product vary and the appearance of your appliance
may differ from that shown in the figures below.

List of Components

1. Induction zone
2. Control Panel
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4. USE OF PRODUCT

4.1 CONTROL OF HOB
Control of the Induction zone

The information given in the following table
is for guidance only.

Settings Use for
0 Element off
1-3 Delicate warming
4-5 Gentle simmering, slow warming
6-7 Reheating and rapid simmering
8 Boiling, saute and searing
9 Maximum heat
P Boost function
Cookware

« Use thick, flat, smooth bottomed
good quality cookware made of steel,
enamelled steel, cast iron or stainless
steel. The quality and composition of the
cookware has a direct effect on cooking
performance.

* Do not use concave or convex bottomed
cookware. Cookware made from
aluminium and stainless steel with non-
ferromagnetic bottom, glass, copper,
brass, ceramic, porcelain are unsuitable
for induction heating.

» To check if the cookware is suitable
for induction cooking you can hold a
magnet to the base of the cookware.
If the magnet sticks, the cookware is
generally suitable or you can put little
water in the cookware on a cooking
zone set at maximum level. The water
must heating at a few seconds.

* When using certain pans, you may hear
various noises coming from them, this is
due to the design of the pans and does
not affect the performance or safety of
the hob.

» To achieve the best cooking
performance, the pan should be placed
in the center of the cooking zone.

. Y symbol flashes when the power level
is selected in cooking zone display if
unsuitable pan or no pan is placed on
the cooking zone. The cooking zone will
switch off automaticaly after 2 minutes.

» If a suitable pan is placed on the
cooking zone ' symbol will disappear
and cooking continues at the selected
power level.

» To obtain best energy transferring the
diameter of the cookware base should
match that of the cooking zone.

*  The minimum cookware diameter
should be D120 mm for 160 mm
cooking zones, D140 mm for 210 mm
cooking zones and D160 mm for 290

mm cooking zones.

L v X |

Circular Saucepan
Base

—IC
1><5 ~ =

X | x|

Small Saucepan Saucepan base that
Diameter has not settled

/

The appliance is operated by touching
buttons and the functions are confirmed by
displays and audible sounds.

Control of the Touch Control Unit
1

Hu
0

HH H
@@@CT)Ci)

(1 23 5

T
g
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O O®

o
.

0 —oe

7
1- Smart pause

2- Key lock

3- Key lock indicator

4- Heater display

5- Timer function cooking zone indicators
6- Timer display

7- Decrease heat setting/timer

8- Heater indicator

9- Increase heat setting/timer

9

/
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10- Timer selection
11- Boost
12- On/Off

Use the induction cooking zones with
suitable cookware.

After mains voltage is applied, all displays
are illuminated briefly. After this, the hob is
in stand-by mode ready for operation.

The hob is controlled by the pressing the
appropriate electronic button. Each button
press is followed by a buzzer sound.

Switching the appliance on

Switch the hob on by touching ON/OFF
button . All heater displays show a

static ‘0" and the bottom right dots blink.

(If a cooking-zone is not selected within 20
seconds, the hob will automatically turn off).

Switching the appliance off
Switch the hob off at any time by touching

The ON/OFF button @ always has priority
in the switch off function.

Switching the cooking-zones on

Touch the heater selection button that
corresponds to the heater you wish to
cook on. A static dot will be shown on the
selected heater display and the blinking
dots on all other heater displays will no
longer illuminate.

Select the temperature setting by using the
increase heat setting button é—) or decrease
heat setting button . The element is

now ready to cook on. For faster boil times,
select the desired cooking level and then
touch the P button to activate the Boost
function.

Switching the cooking-zones off

Select the element you want to switch off by
pressing the heater selection button. Using
the (9 button, turn the temperature down to
‘0°. (Also, pressing the @ and buttons
simultaneously turns the temperature to
0°).

If the cooking zone is hot, 'H" will be
displayed instead of ‘0".
Switching all cooking-zones off

To turn all the cooking zones off at once,
press the button

In the stand-by mode, an "H" appears on all
cooking zones which are hot.

Residual heat indicator

The residual heat indicator indicates that
the glass ceramic area has a temperature

EN -

that is dangerous to touch.

After switching off the cooking zone, the
respective display shows "H’ until the
corresponding cooking zone temperature is
at a safe level.

Smart Pause

Smart Pause, when activated, reduces
the power of all burners that have been
switched on.

If you then deactivate the Smart Pause,
the heaters will automatically return to the
previous level.

If the Smart Pause is not de-activated, the
cooktop will turn off after 30 minutes.

Touch ( @ ) to activate Smart Pause. The
power for the activated heater(s) will reduce
to level 1 and “II' will appear at all displays.

Touch ((") ) again to deactivate Smart
Pause. ‘II' will disappear and the heaters
will now run at the level previously set.

Safety switch off function

A cooking zone will automatically be
swiched off if the heat setting has not been
modified for a specified duration of time. A
change in the heat setting of the cooking
zone resets the time duration to the initial
value. This initial value depends on the
selected temperature level.

Heat setting Safety switch off after
1-2 6 Hours
3-4 5 Hours
5 4 Hours
6-9 1.5 Hours
Child Lock

After switching on the appliance, the child
lock function can be activated. To activate
the child lock, simultaneously press the
increase heat setting button and
decrease heat setting button (5 and then
press the increase heat setting’key &
again. 'L’ indicating LOCKED will appear
on all heater displays and the controls
can not be used. (If a cooking zone is in
the hot condition, ‘L'and "H" will display
alternately).

The hob will remain in a locked condition
until unlocked, even if the appliance has
been switched off and on.

To deactivate the child lock, first switch
on the hob. Simultaneously press the
increase heat setting button () and

decrease heat setting button (+) and then
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press the decrease heat setting button @
again. L’ will no longer be displayed andthe
hob will be switched off.

Key Lock

The key lock function is used to set
‘save mode’ on the appliance during
operation. It will not be possible to make
any adjustments by touching the buttons
(for example heat settings). It will only be
possible to switch the appliance off.

The lock function is active, if the key lock
button (&) is pressed for at least 2 seconds.
This operation is acknowledged by a
buzzer. After successful operation, the key
lock Indicator flashes and the heater is
locked.

Timer Function

The timer function is available in two
versions:

Minute minder timer (1..99 min)

The minute minder timer can be operated
if the cooking zones are switched off. The
timer display shows 00" with a blinking dot.

Touch U to increase the time or touch

to decrease the time. The range is between
0 and 99 minutes. If there is no adjustment
to the displayed time within 10 seconds,
the minute minder timer will be set and the
blinking dot will disappear.Once the timer is
set, it begins to count down.

When the timer reaches zero, a signal
sounds and the timer display blinks. The
sound signal stops automatically after 2
minutes and/or by pressing any button.

The minute minder timer can be changed
or switched off anytime by using the timer
setting button () and/or the decrease
timer button . Switching off the hob by
touching (D at anytime will also switch off
the minute minder timer.

Cooking zone timer (1..99 min)

When the hob is switched on, an
independent timer can be programmed for
every cooking zone.

Select a cooking zone, then select the
temperature setting and finally activate the
timer setting button , the timer can be
programmed to switch off a cooking zone.
Around the timer four LEDs are arranged.
These indicate which cooking zone the
timer has been set for.

10 seconds after the last operation, the
timer display changes to the timer that will
run out next (in cases where a timer is set
for more than one cooking zone).

When the timer has run down, a signal
sounds and the timer display shows "00°
and, the assigned cooking zone timer LED
blinks. The programmed cooking zone will
be switched off and the "H" will be displayed
if the cooking zone is hot.

The sound signal and the blinking of the
timer LED will be stopped automatically
after 2 minutes and/or by operating any
button.

Buzzer

While the hob is in operation, the following
activities will be signalled by the buzzer:

» Normal button activation will be
accompanied with a short sound signal

» Continuous button operation over a
longer period of time (10 seconds)
will be accompanied with a longer,
intermittent sound signal.

Boost Function

To use this function, a cooking zone must
be selected,with the desired cooking level
set. Then press the P(Boost) button.

The Boost function can only be activated
if it is applicable with the cooking zone
selected If Boost Function is active a ‘P’ is
shown on the corresponding display.

Activating the booster can exceed the
maximum power, in which case the
integrated power management will be
activated.

The necessary power reduction is shown
by the corresponding cooking zone display
blinking. Blinking is active for 3 seconds
and allows further adaptations of the
settings before power reduction.
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Error Codes

If there is an error, an error code will be shown on the
heater displays.

E1 Cooling Fan is disabled. Call an authorised
service agent.

E3 Supply voltage is other than the rated values.
Switch the hob off by pressing (U,wait until
“H” disappears for all zones, switch the hob
on by pressing ( and continue to use. If
the same error is displayed again, call an
authorised service agent.

E4 Supply frequency is different from the rated
values. Switch the hob off by pressing
, wait until “H” disappears from all
zones, switch the hob on by pressing 0]
and continue to use. If the same error is
displayed again, switch the plug for the
appliance off and on. Switch the hob on by
pressing ® and continue to use. If the same
error is displayed again, call an authorised
service agent.

E5 Internal temperature of the hob is too high,
switch the hob off by pressing ® and let the
heaters cool down.

E6 Communication error between the touch
control and heater. Call an authorised service
agent.
E7 Coil temperature sensor is disabled. Call an

authorized service agent.

E8 Cooler temperature sensor is disabled. Call
an authorized service agent.

EA Large Coil Saturation Error. Switch the hob

off by pressing on/off button, switch the hob

on by pressing on/off button and continue to

use. If the same error is displayed again, call
an authorised service agent.

EC Supply Voltage Error.Switch the hob off by
pressing on/off button, switch the hob on by
pressing on/off button and continue to use.
If the same error is displayed again, call an
authorised service agent.

Cc1-C8 Mcroprocessor alert. Switch the hob off by
pressing on/off button, switch the hob on by
pressing on/off button and continue to use.
If the same error is displayed again, call an
authorised service agent.
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5. CLEANING AND
MAINTENANCE

5.1 CLEANING

WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning is
to be carried out.

General Instructions

» Check whether the cleaning materials
are appropriate and recommended by
the manufacturer before use on your
appliance.

* Use cream cleaners or liquid cleaners
which do not contain particles. Do not
use caustic (corrosive) creams, abrasive
cleaning powders, rough wire wool or
hard tools as they may damage the
cooker surfaces.

Do not use cleaners that contain

particles, as they may scratch the

glass, enamelled and/or painted parts
of your appliance.

« Should any liquids overflow, clean them
immediately to avoid parts becoming
damaged.

Do not use steam cleaners for
cleaning any part of the appliance.

Cleaning the Ceramic Glass

Ceramic glass can hold heavy utensils but
may be broken if it is hit with a sharp object.

WARNING : Ceramic Cooktops - if the

surface is cracked, to avoid the

possibility of an electric shock, switch
off the appliance and call for service.

» Use a cream or liquid cleaner to clean
the vitroceramic glass. Then, rinse and
dry them thoroughly with a dry cloth.

Do not use cleaning materials meant
for steel as they may damage the
glass.

» If substances with a low melting point
are used in the cookware’s base or
coatings, they can damage the glass-
ceramic cooktop.If plastic, tin foil, sugar
or sugary foods have fallen on the hot
glass-ceramic cooktop, please scrape
it off the hot surface as quickly and as
safely as possible. If these substances
melt, they can damage the glass-
ceramic cooktop. When you cook very
sugary items like jam, apply a layer of a
suitable protective agent beforehand if it
is possible.

* Dust on the surface must be cleaned
with a wet cloth.

* Any changes in colour to the ceramic
glass will not affect the structure or
durability of the ceramic and is not due
to a change in the material.

Colour changes to the ceramic glass may
be for a number of reasons:

1. Spilt food has not been cleaned off the
surface.

2. Using incorrect dishes on the hob will
erode the surface.

3. Using the wrong cleaning materials.
Cleaning the Stainless Steel Parts (if
available)

» Clean the stainless steel parts of your
appliance on a regular basis.

*  Wipe the stainless steel parts with a soft
cloth soaked in only water. Then, dry
them thoroughly with a dry cloth.

Do not clean the stainless steel parts
while they are still hot from cooking.

Do not leave vinegar, coffee, milk, salt,
water, lemon or tomato juice on the
stainless steel for a long time.
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6. TROUBLESHOOTING&TRANSPORT

6.1 TROUBLESHOOTING

If you still have a problem with your appliance after checking these basic troubleshooting
steps, please contact an authorised service person or qualified technician.

Problem

Possible Cause

Solution

Hob control card’s display is
blacked out. The hob or cooking
zones cannot be switched on.

There is no power supply.

Check the household fuse for the
appliance.

Check whether there is a power cut by
trying other electronic appliances.

The hob switches off while it is in
use and an 'F' flashes on each
display.

The controls are damp or an object
is resting on them.

Dry the controls or remove the object.

The hob switches off while it is
use.

One of the cooking zones has been
on for too long.

You can use the cooking zone again
by switching it back on.

The hob controls are not working
and the child lock LED is on.

Child lock is active.

Switch off the child lock.

The saucepans make noise
during cooking or your hob makes
a clicking sound during cooking.

This is normal with induction hob
cookware. This is caused by the
transfer of energy from the hob to
the cookware.

This is normal. There is no risk,
neither to your hob nor to your
cookware.

The 'U' symbol lights up in the
display of one of the cooking
zones.

There is no pan on the cooking
zone, or the pan is unsuitable.

Use a suitable pan.

Power level 9 or 'P' is
automatically reduced. If you
select power level 'P' or 9 on two
cooking zones, which are on the
same side, at the same time.

Maximum power level for the two
zones is reached

Operating both zones at power level
'P' or 9 would exceed the permitted
maximum power level for the two
zones.

6.2 TRANSPORT

If you need to transport the product, use the original product packaging and carry it using
its original case. Follow the transport signs on the packaging. Tape all independent parts to
the product to prevent damaging the product during transport.

If you do not have the original packaging, prepare a carriage box so that the appliance,
especially the external surfaces of the product, is protected against external threats.
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7. TECHNICAL SPECIFICATIONS

7.1 ENERGY FICHE

Brand FINLUX
Model FI-32NTN10B
Type of Hob Electric
Number of Cooking Zones 2
Heating Technology-1 Induction
Size-1 cm 16,0
Energy Consumption-1 Wh/kg 189,0
Heating Technology-2 Induction
Size-2 cm 20,0
Energy Consumption-2 Wh/kg 189,0
Energy Consumption of Hob Whlkg 189,0

This hob complies with EN 60350-2

"Energy Saving Tips

Hob
- Use cookwares having flat base.

- Use cookwares with proper size .
- Use cookwares with lid.
- Minimize the amount of liquid or fat.

- When liquid starts boiling , reduce the setting."
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