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Witamy!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybor urzadzenia Beko. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wysokiej
jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajnos¢. W tym celu nalezy uwaznie przeczytaé
niniejszg instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzagdzeniem przed uzyciem.
Pamietaj o wszystkich informacjach i ostrzezeniach zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposob bedziesz chroni¢ siebie i swoje urzadzenie przed zagrozeniami, ktére moga wysta-
pic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujac wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczyc¢
réwniez niniejsza instrukcje. Niniejsza instrukcja zawiera warunki gwarancji, sposéb uzyt-
kowania i rozwigzywanie problemoéw.

Symbole i ich opisy w instrukcji obstugi:

Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do $mierci lub obrazen.

@ Wazne informacje lub przydatne wskazéwki na temat uzytkowania.

Przeczytaj instrukcje obstugi.

L[

f Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego srodowiska.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosc¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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A 1 Instrukcje bezpieczenstwa

* Rozdziat ten omawia instrukcje
bezpieczenstwa, ktére pomoga
zapobiec ryzyku uszkodzenia
ciata lub mienia.

+ Jesli produkt zostanie przeka-
zany komus innemu do uzytku
osobistego lub do uzytku z
drugiej reki, nalezy rowniez
przekazac instrukcje obstugi,
etykiety oraz inne istotne doku-
menty i czesci.

+ Nasza firma nie ponosi odpo-
wiedzialnosci za szkody, ktére
moga wystgpi¢ w przypadku
nieprzestrzegania tych instruk-
cji.

* Nieprzestrzeganie tych instruk-
cji spowoduje uniewaznienie
udzielonej gwaranciji.

* Prace montazowe i naprawcze
nalezy zawsze zlecac produ-
centowi, autoryzowanemu ser-
wisowi lub osobie wyznaczo-
nej przez firme importera.

+ Uzywaj tylko oryginalnych cze-
sci zamiennych i akcesoriow.

* Nie nalezy naprawic lub wy-
mieni¢ zadnych elementow
urzadzenia, chyba ze jest to
wyraznie okreslone w instrukcji
obstugi.

Nie dokonuj modyfikacji tech-
nicznych urzadzenia.
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A1 .1 Przeznaczenie

+ To urzadzenie przeznaczone

jest do uzytku domowego. Nie
jest przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

* Nie wolno uzywac tego urza-

dzenia w ogrodach, na balko-
nach lub w innych miejscach
na zewnatrz. Urzadzenie to
jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych
oraz w kuchniach pracowni-
czych sklepdw, biur i innych
srodowisk pracy.
OSTRZEZENIE:Urzadzenie to
powinno by¢ uzywane wytacz-
nie do gotowania. Nie nalezy
go uzywac do innych celdw, ta-
kich jak ogrzewanie pomiesz-
czenia.

* Piekarnik moze by¢ uzywany

do rozmrazania, pieczenia,
smazenia i grillowania potraw.

+ Urzadzenia tego nie nalezy

uzywac do ogrzewania, pod-
grzewania ptyt, suszenia przez
wieszanie recznikow lub ubran
na uchwycie.



1.2 Bezpieczenstwo
dzieci, osob wymaga-
jacych szczegolnego
traktowania i zwierzat
domowych

* Niniejszy urzadzenie moze by¢
uzytkowane przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat i przez
osoby o obnizonych mozliwo-
sciach fizycznych, umysto-
wych i osoby o braku doswiad-
czenia i znajomosci urzadze-
nia, jezeli zapewniony zostanie
nadzér lub instruktaz odnosnie
uzytkowania urzadzenia w bez-
pieczny sposob, tak aby zwig-
zane z tym zagrozenia byty
zrozumiate.

Dzieciom nie wolno uzywac¢
urzadzenia do zabawy. Czysz-
czenia i konserwacji nie moga
wykonywac dzieci bez nadzo-
ru.

Niniejszy sprzet moze by¢é
uzytkowany przez osoby o ob-
nizonych mozliwosciach fi-
zycznych, zmystowych i umy-
stowych (w tym dzieci), jezeli
zapewniony zostanie nadzor
lub instruktaz odnosnie uzytko-
wania sprzetu w bezpieczny
sposob.

Dzieci nie nalezy pozostawiac
bez opieki, aby mie¢ pewnos¢,

Ze nie bedg sie one bawic urza-

dzeniem.

* Produkty elektryczne sg nie-

bezpieczne dla dzieci i zwie-
rzgt domowych. Dzieci i zwie-
rzeta nie mogg bawic sie, wspi-
na¢ sie na urzadzenie ani
wchodzi¢ do niego.

* Nie wolno ktasc¢ na urzadzeniu
przedmiotéw, do ktérych moga
dosiegng¢ dzieci.

- OSTRZEZENIE: Podczas uzyt-
kowania powierzchnie produk-
tu sg gorgce. Trzymaj dzieci z
dala od urzadzenia.

+ Trzymaj materiat uzyty do opa-
kowania z dala od dzieci. Ryzy-
ko obrazen i uduszenia.

+ Gdy drzwi sg otwarte, nie ktadz
na nich zadnych ciezkich
przedmiotow ani nie pozwalaj
dzieciom na nie siadacC. Piekar-
nik moze sie przewrécic¢ lub
moze dojs¢ do uszkodzenia
zawiasow drzwi.

« Ze wzgledu na bezpieczen-
stwo dzieci, przed wyrzuce-
niem urzadzenia nalezy odcig¢
wtyczke zasilania i uniemozli-
wic dziatanie urzadzenia.

Bezpieczenstwo

A.I 3
elektryczne

* Urzadzenie podtaczy¢ do uzie-
mionego gniazdka chronione-
go bezpiecznikiem odpowiada-
jacym pradowi wskazanemu
na tabliczce znamionowej. In-
stalacje uziemienia nalezy zle-
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ci¢ wykwalifikowanemu elek-
trykowi. Nie uzywac produktu
bez uziemienia zgodnie z lokal-
nymi/krajowymi przepisami.

« Wtyczka lub ztgcze elektryczne
urzgdzenia powinny znajdo-
wac sie w tatwo dostepnym
miejscu (tam, gdzie ptomien
ptyty nie bedzie miat na nie
wptywu). Jesli nie jest to moz-
liwe, powinien istnie¢ mecha-
nizm (bezpiecznik, wytgcznik,
przetgcznik itp.) w instalacji
elektrycznej, do ktorej urzadze-
nie jest podtgczone, zgodnie z
przepisami elektrycznymi i od-
dzielajgc wszystkie bieguny od
sieci.

+ Urzadzenia nie wolno podta-
czac¢ do gniazdka podczas
montazu, naprawy i transportu.
+ Podtgcz urzadzenie do gniazd-
ka, ktére spetnia wartosci na-
piecia i czestotliwosci podane
na tabliczce znamionowe;j.

+ Jesli urzadzenie nie jest wypo-
sazone w kabel zasilajacy, uzy-
waj wytacznie kabla zasilajgce-
go opisanego w rozdziale
»Specyfikacje techniczne”.

* Nie nalezy blokowa¢ kabla za-
silajgcego pod i za urzadze-
niem. Nie umieszczaj ciezkich
przedmiotow na kablu zasilaja-
cym. Kabel zasilajgcy nie powi-

nien by¢ skrecony, zgnieciony i
nie powinien stykac¢ sie z zad-
nym zrodtem ciepta.

+ Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie podczas pracy.
Przewody zasilajgce nie moga
dotykac tylnej powierzchni,
gdyz moga zostaé uszkodzo-
ne.

* Nie zakleszczaj przewodow
elektrycznych w drzwiach pie-
karnika i nie przektadaj ich nad
gorgcymi powierzchniami. W
przeciwnym razie izolacja ka-
bla moze sie stopic¢ i spowodo-
wac pozar w wyniku zwarcia.

« Uzywac tylko oryginalnego ka-
bla. Nie wolno uzywac przecie-
tych lub uszkodzonych kabli
lub kabli posrednich.

« W przypadku uszkodzenia ka-
bla zasilajgcego musi on zo-
sta¢ wymieniony przez produ-
centa, autoryzowany serwis
lub osobe wskazang przez fir-
me importera w celu unikniecia
ewentualnych zagrozen.

- OSTRZEZENIE: Przed wymia-
ng zaréwki piekarnika nalezy
odtgczyc¢ produkt od zasilania,
aby unikngc ryzyka porazenia
prgdem. Odtgcz urzadzenie lub
wytgcz bezpiecznik.

Jesli urzadzenie jest wyposazo-

ne w kabel zasilania i wtyczke:
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* Nie nalezy podtgczac urzadze-
nia do gniazdka, ktore jest luz-
ne, wyszto z puszki, jest zepsu-
te, brudne, oleiste, istnieje ryzy-
ko kontaktu z wodg (na przy-
ktad woda, ktéra moze sSciekac
z blatu).

* Nie wolno dotykaé wtyczki mo-
krymi rekami! Nigdy nie odta-
czaj urzadzenia, ciggnac za
przewdd, zawsze wyciggaj
wtyczke, przytrzymujac ja.

* Nalezy upewnic¢ sie, ze wtycz-
ka produktu jest prawidtowo
podtgczona do gniazdka, aby
uniknaé wytadowania tukowe-

A1 .4 Zabezpieczenie pod-
czas transportu

* Przed transportem odtacz
urzgdzenie od sieci.

+ Urzadzenie jest ciezkie, dlate-
go powinny go przenosi¢ co
najmniej dwie osoby.

* Nie nalezy trzymac urzadzenia
za drzwi i/lub uchwyt podczas
transportu lub przenoszenia.

* Nie nalezy ktas¢ na urzadzeniu
innych przedmiotow ani prze-
nosi¢ go w pozycji pionowe;.

+ Jesli urzagdzenie ma by¢ trans-
portowane, nalezy owingc je
folig bgbelkowg lub grubym
kartonem i szczelnie zakleié¢
tasma. Urzadzenie nalezy
szczelnie zabezpieczy¢ za po-
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moca tasmy, aby zapobiec
uszkodzeniu wy;mowanych !ub
ruchomych czesci urzadzenia

oraz samego urzadzenia.

* Nalezy sprawdzi¢ ogdlny wy-

glad urzadzenia pod katem
ewentualnych uszkodzen, kto6-
re mogty powstac podczas
transportu.

Bezpieczenstwo

A"
montazu

* Przed zamontowaniem urza-
dzenia nalezy sprawdzi¢ czy
nie posiada uszkodzen. Jesli
urzadzenie jest uszkodzone,
nie nalezy go montowac.

+ Nie montuj urzgdzenia w pobli-

zu zrédet ciepta (grzejniki, pie-
ceitp.).

+ Wszystkie kanaty wentylacyjne

urzadzenia powinny by¢ otwar-
te.

+ Aby zapobiec przegrzaniu,

urzadzenia nie nalezy monto-
waé za dekoracyjnymi drzwia-

Bezpieczenstwo

A‘ °
uzytkowania

+ Upewnij sig, ze urzadzenie jest
wytgczone po kazdym uzyciu.

« Jesli nie bedziesz uzywac

urzadzenia przez dtuzszy czas,
odtgcz go lub wytgcz bezpiecz-
nik ze skrzynki bezpiecznikow.



* Nie wolno uzywa¢ wadliwego
lub uszkodzonego urzadzenia.
Jesli urzadzenie jest uszko-
dzone nalezy odtgczy¢ je od
zasilania elektrycznego/gazu i
skontaktowac sie z autoryzo-
wanym serwisem.

* Nie uzywaj urzadzenia, jesli
szyba przednich drzwi jest
usunieta lub peknieta.

* Nie wolno wchodzi¢ na pro-
dukt, aby dosiegnac¢ do innego
przedmiotu lub z jakiegokol-
wiek innego powodu.

* Nigdy nie uzywaj urzadzenia,
gdy Twoja zdolnos¢ oceny sy-
tuacji lub koordynacja sg zabu-
rzone przez spozycie alkoholu
i / lub narkotykow.

* Przedmioty tatwopalne prze-
chowywane w strefie pieczenia
mogaq sie zapali¢. Nigdy wolno
przechowywac przedmiotow
tatwopalnych w strefie piecze-
nia.

+ Uchwyt piekarnika nie jest su-
szarkg do recznikéw. Podczas
korzystania z urzgdzenia nie
wieszaj na uchwycie reczni-
kéw, rekawiczek ani podob-
nych materiatow tekstylnych.

« Zawiasy drzwi urzadzenia po-
ruszajg sie podczas otwierania
i zamykania drzwi i moga sie
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zacigC. Podczas otwierania/
zamykania drzwiczek nie wol-
no trzymacé za zawiasy.

Ostrzezenia doty-

1.7
A czace temperatury

OSTRZEZENIE: Podczas uzyt-
kowania dostepne czesci urzg-
dzenia bedg gorgce. Nalezy za-
chowac ostroznosc¢ i unikaé
dotykania urzadzenia i elemen-
tow grzejnych. Dzieci ponizej 8
roku zycia nie powinny zblizaé
sie do urzadzenia bez nadzoru
osoby dorostej.

« Nie wolno umieszcza¢ tatwo-

palnych/wybuchowych mate-
riatbw w poblizu urzadzenia,
poniewaz jego krawedzie beda
gorgce podczas pracy.

+ Poniewaz para moze sie wydo-

stawac podczas pieczenia, na-
lezy uwazac podczas otwiera-
nia drzwiczek piekarnika. Para
moze poparzy¢ dton, twarz i /

lub oczy.

+ Podczas pracy urzgdzenie mo-

ze sie nagrzewac. Nalezy uwa-
zac, aby nie dotykac gorgcych
czesci, wnetrza piekarnika i
elementéw grzejnych.

+ Podczas wktadania jedzenia

do gorgcego piekarnika lub
wyjmowania jedzenia z gorg-



1.8
A riow

1.9
A czenia

cego piekarnika, itp. nalezy za-
wsze uzywac rekawic odpor-
nych na wysokg temperature.

Uzywanie akceso-

Wazne jest, aby ruszt druciany
i taca zostaty prawidtowo
umieszczone na potkach dru-
cianych. Szczegétowe informa-
cje znajduja sie w rozdziale
,Uzytkowanie akcesoriow”.
Akcesoria mogg uszkodzi¢
szybe drzwiczek podczas za-
mykania. Nalezy przesuna¢ ak-
cesoria na koniec obszaru pie-
czenia.

Bezpieczenstwo pie-

Zachowaj ostroznos¢ stosujac
napoje alkoholowe w swoich
potrawach. Alkohol paruje w
wysokich temperaturach i mo-
ze spowodowac pozar, ponie-
waz moze zapali¢ sie w kon-
takcie z gorgcymi powierzch-
niami.

+ Odpady spozywcze, olej itp.

znajdujace sie w strefie piecze-
nia moga sie zapali¢. Przed
pieczeniem usungc¢ zanie-
czyszczenia.

+ Zagrozenie zatruciem pokar-

mowym: Nie zostawiaj jedze-
nia w piekarniku dtuzej niz 1
godzine przed lub po piecze-
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niu. W przeciwnym razie moze
powodowac to zatrucie pokar- bL
mowe lub choroby.

Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek i szkla-
nych stoikéw. Cisnienie, ktére
wytworzytoby sie w puszce/
stoiku moze spowodowac jego
pekniecie.

Umiesc ttuszczoodporny pa-
pier w naczyniu do pieczenia
lub na innym przedmiocie prze-
znaczonym do piekarnika (ta-
ca, ruszt itp.), umiesé potrawe i
wtdz do rozgrzanego piekarni-
ka. Usung¢ zbedne kawatki pa-
pieru ttuszczoodpornego wy-
stajgce z akcesorium lub po-
jemnika, aby unikngé ryzyka
dotkniecia elementéw grzej-
nych piekarnika. Nigdy nie uzy-
waj papieru ttuszczoodporne-
go w temperaturze piekarnika
wyzszej niz maksymalna tem-
peratura podana na opakowa-
niu papieru. Nie wolno ktasé¢
papieru ttuszczoodpornego na
podstawie piekarnika.

Nie umieszczaj blach do pie-
czenia, naczyn ani folii alumi-
niowej bezposrednio na dnie
piekarnika. Nagromadzone cie-
pto moze uszkodzi¢ dno pie-
karnika.



« Zamknij drzwiczki piekarnika
podczas grillowania. Gorgce
powierzchnie mogg powodo-
wac oparzenia!

« Zywno$¢ nieodpowiednia do
grillowania niesie ze sobg ryzy-
ko pozaru. Grilluj tylko potrawy
odpowiednie do intensywnego
ognia grillowego. Nie nalezy
réwniez umieszczac jedzenia
za blisko tytu grilla. To najgo-
retszy obszar, a ttuste potrawy
mogq sie zapalié.

1.10 Bezpieczenstwo
konserwacji i czysz-
czenia

* Przed czyszczeniem produktu
nalezy poczekac, az ostygnie.

Gorgce powierzchnie mogg po-
wodowac oparzenia!

2 Instrukcje dotyczace srodowiska

* Nie wolno my¢ produktu, spry-
skujac go lub polewajgc woda!
Istnieje ryzyko porazenia pra-
dem!

* Nie uzywaj myjek parowych do
czyszczenia urzgdzenia, ponie-
waz moze to spowodowac po-
razenie prgdem.

* Nie uzywaj sciernych srodkéw
czyszczacych, metalowych
skrobaczek, druciakow lub
srodkow wybielajgcych do
czyszczenia szyby przednich
drzwi piekarnika/(jesli sg) szy-
by gérnych drzwi piekarnika.
Srodki te moga powodowaé
porysowanie i rozbicie szkla-
nych powierzchni.

* Panel sterowania powinien byc¢
zawsze czysty i suchy. Wilgot-
na i brudna powierzchnia moze
powodowac problemy w dzia-
taniu funkcji.

2.1 Dyrektywa w sprawie odpadow

2.1.1 Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa

Parlamentu Europejskiego i Rady

(2012/19/UE). Urzadzenie posiada symbol

klasyfikacji zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego (WEEE).

urzadzenie zostato wyproduko-
wane z wysokiej jakosci czesci
i materiatéw, ktére moga by¢
ponownie uzyte i nadaja sie do
recyklingu. Dlatego nie nalezy
L wyrzucac zuzytego produktu
wraz z normalnymi odpadami domowymi i
innymi po zakonczeniu uzytkowania. Za-
nies$ urzadzenie do punktu zbiérki w celu re-
cyklingu sprzetu elektrycznego i elektro-
nicznego. O punkty zbidrki mozesz zapytac
administracje lokalng. Wtasciwa utylizacja
urzadzenia pomaga zapobiegac negatyw-
nym skutkom dla srodowiska i zdrowia lu-
dzi.
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Zgodnos¢é z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyréb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancji niebez-
piecznych) (2011/65/WE). Nie zawiera
szkodliwych i zakazanych materiatéw, po-
danych w tej dyrektywie .

2.2 Opakowanie urzadzenia

Opakowanie produktu jest wytwarzane z
materiatéw nadajacych sie do recyklingu
zgodnie z naszymi krajowymi przepisami
ochrony srodowiska. Nie wyrzucaj odpa-
déw opakowaniowych razem z odpadami
domowymi ani innymi odpadami, oddaj je
do punktow zbiorki materiatéw opakowa-
niowych wyznaczonych przez wtadze lokal-
ne.

2.3 Zalecenia dotyczace oszczedza-
nia energii

Zgodnie z EU 66/2014 informacje o efek-
tywnosci energetycznej mozna znalez¢ na
paragonie produktu dotgczonym do produk-
tu.

Ponizsze wskazéwki pomoga uzywacé pro-
duktu w sposdéb ekologiczny i energoosz-
czedny:
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+ Rozmroz zamrozone jedzenie przed goto-

waniem.

+ W piekarniku uzywaj ciemnych lub ema-

liowanych pojemnikéw, ktére lepiej prze-
nosza ciepto.

« Jesli tak podano w przepisie lub instruk-

cji obstugi, zawsze nalezy wstepnie roz-
grzac piekarnik. Nie otwieraj zbyt czesto
drzwiczek piekarnika podczas pieczenia.

+ W przypadku dtuzszego pieczenia wytgcz

urzadzenie na 5 do 10 minut przed kon-
cem pieczenia. Dzieki wykorzystaniu cie-
pta resztkowego mozna zaoszczedzi¢ do
20% energii elektrycznej.

+ Staraj sie piec wiecej niz jedno danie na

raz w piekarniku. Mozesz gotowa¢ w tym
samym czasie, umieszczajgc dwa garnki
a drucianym ruszcie. Jesli pieczesz jedni
danie po drugim, oszczedzasz energie,
poniewaz piekarnik nie straci ciepta.

+ Nie nalezy otwiera¢ drzwiczek piekarnika

podczas pieczenia z funkcjg “Ogrzewanie
wentylatorem tryb ECO”. Jesli drzwiczki
nie zostang otwarte, temperatura we-
wnetrzna jest optymalizowana w celu
oszczedzania energii w funkcji roboczej
“Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO" a
temperatura ta moze roznic sie od poka-
zanej na wyswietlaczu.



3 Produkt

3.1 Opis urzadzenia

1
12
11 2"
3
10
4
7
5
6
1 Panel sterowania 2 Oswietlenie
3 Potka druciana 4 Przegroda
5 Drzwi 6 Uchwyt
7 8

Dolna nagrzewnica (pod ptyta stalo-
wa)
9 Umieszczenie potek

11 Gorna grzatka

R6zni sie w zaleznosci od modelu. Twoje urzadze-
nie moze nie by¢ wyposazone w lampe lub rodzaj i
lokalizacja lampy moze rézni¢ sie od pokazanej na
ilustraciji.

10

12
3.2

Silnik wentylatora dolnego (za ptyta
stalowa)

Silnik wentylatora gérnego (za ptytg
stalowa)

Otwory wentylacyjne

Opis i uzytkowanie panelu stero-
wania urzadzenia

W tej czesci znajduje sie przeglad i podsta-
wowe informacje o korzystaniu z panelu
sterowania urzadzenia. Moga wystepowaé
réznice w rysunkach i niektérych funkcjach
w zaleznosci od modelu.
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3.2.1 Panel sterowania
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1 Pokretto wyboru funkciji 2 Jednostka sterujaca
3 Pokretto wyboru temperatury
Jesli urzadzenie jest wyposazone w pokre- Wskaznik temperatury wewnetrznej pie-
tta sterujace, w niektérych modelach pokre-  karnika
tta te moga wysuwac sie po nacisnieciu Temperature wewnatrz piekarnika mozna
(pokretta zakopane). Aby dokonac usta- odczytaé z symbolu temperatury wewnetrz-
wien za pomocg tych pokretet, najpierw nej na wyswietlaczu. Gdy rozpoczyna sie

wcisnij odpowiednie pokretto i wyciagnijje.  pieczenie, symbol ten jest widoczny na wy-
Po dokonaniu regulacji wcisnij je ponownie  $wietlaczu, a gdy temperatura wewnatrz

z powrotem. piekarnika osiggnie ustawiong wartos¢, za-

Pokretto wyboru funkcji pala sie kazdy poziom symbolu.

Mozesz wybra¢ funkcje pigkarr)ika za po- 3.3 Funkcje obstugi piekarnika

mocg pokretta. Aby wybraé, najpierw naci- ) - )

$nij D i wgcz piekarnik. Nastepnie obro¢ W tabeli funkcji pokazane sa funkcje obstu-

pokretto wyboru funkcji w prawo/lewo. gi, z ktérych mozna korzysta¢ w piekarniku,
oraz najwyzsza i najnizsza temperatura, ja-

Pokretto temperatury

ka mozna ustawi¢ dla tych funkcji. Przed-
stawiona tutaj kolejnos¢ trybdw pracy mo-
ze réznic¢ sie od kolejnosci w urzadzeniu.

Za pomocg pokretta sterowania piekarnika
mozna ustawié temperature pieczenia. Aby
wybrag, najpierw nacisnij (D i wigcz piekar-
nik. Nastepnie obré¢ pokretto temperatury @ Jesli w produkcie umieszczona jest

w prawo/lewo. przegroda poprzeczna, maksymal-
na temperatura 280°C spada do

250°C.
Dolna-gorna i jedna duza czes¢
Symbol funkcji Zakres
Jedna du- | Cze$¢ dol- | Czesé gor- Opis funkcii tempera- Opis i uzycie
za czesé na na tury (°C)

Piekarnik nie nagrzewa sie. Dziata tylko
wentylator (na tylnej $cianie). Zamrozone
jedzenie w postaci granulek jest powoli
B Pieczenie z wentyla- ; rozmrazane w temperaturze pokojowej,
R E-) torem upieczone jedzenie jest schtadzane. Czas
potrzebny do rozmrozenia catego kawat-
ka miesa jest dtuzszy niz w przypadku
produktéw zbozowych.
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Gorne i dolne ogrze-
wanie

40-280

Zywno$é jest podgrzewana jednoczesnie
od géry i od dotu. Nadaje sie do ciast, cia-
stek lub ciast i gulaszu w formach do pie-
czenia. Pieczenie odbywa sig przy uzyciu
pojedynczej tacy.

Dolne ogrzewanie

40-220

Wiaczona jest tylko dolna grzatka. Nada-
je sie do potraw, ktére wymagaja przyru-
mienienia na spodzie.

Dolne/gérne ogrzewa-
nie wspomagane
wentylatorem

40-280

Gorace powietrze w piekarniku z wentyla-
torem jest ogrzewane przez gérne i dolne
grzatki, a nastepnie rozprowadzane réw-
nomiernie i szybko po komorze. Piecze-
nie odbywa sig przy uzyciu pojedynczej
tacy.

® ®

Ogrzewanie wentyla-
torem

40-280

Gorace powietrze w piekarniku z wentyla-
torem jest ogrzewane przez termowenty-
lator, a nastepnie rozprowadzane réwno-
miernie i szybko po komorze. Nadaje sie
do pieczenia potraw na wielu tacach na
réznych poziomach.

® e
@

Ogrzewanie wentyla-
torem tryb ECO

160-220

Aby zaoszczedzi¢ energig, mozna uzy¢
tej funkcji zamiast ,pieczenia turbo” w za-
kresie 160-220°C. Czas pieczenia bedzie
jednak nieco dtuzszy. Po wybraniu tej
funkcji na ekranie przez 2 sekundy wi-
doczny jest napis ,ECO”". Po 2 sekundach
pojawi sie sugerowana wysokos$¢ tempe-
ratury.

Funkcja pizzy

40-280

Dziata dolna grzatka i termowentylator.
Nadaje sig¢ do przyrzadzania pizzy.

@@‘ ®e

Grzatka gérna + wen-
tylator

40-280

Dziata gérny grzejnik i termowentylator

na tylnej $cianie. Gorgce powietrze jest

lepiej rozprowadzane przez wentylator
niz tylko przez gérna grzatke.

<)

Funkcja 3D

40-280

Wiaczone sa funkcje grzania gérnego,
grzania dolnego i grzania wentylatorem.
Kazda strona gotowanego produktu jest
gotowana réwno i szybko. Pieczenie od-

bywa sie przy uzyciu pojedynczej tacy.

§

Maty grill

40-280

Maty grill na suficie piekarnika dziata. Na-
daje sie do grillowania mniejszych kawat-
kow.

—
WY W

—
W VW W

Duzy grill

40-280

Duzy grill na suficie piekarnika dziata. Na-
daje sie do grillowania wiekszych kawat-
kow.
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Gorace powietrze w piekarniku z wentyla-

* 2 . orem nagrzewane przez duzy grill jes
- W::tyclﬁlt;r:s’:iﬂ?; 40-280 | szybko rozprowadzane po komorze. Na-
& gany duzymg daje sie do grillowania wiekszych kawat-
kow.
@ R Stuzy do utrzymywania zywnosci w tem-
- - Utrzymanie ciepta 40-100 | peraturze gotowej do podania przez dtuz-

szy czas.

parg

tatwe czyszczenie

R6zni sie w zaleznosci od modelu pro-
duktu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim
produkcie. Funkcja ta umozliwia zmiegk-
czenie brudu wewnatrz piekarnika (ktory
nie przebywat w nim przez dtuzszy czas)
i jego tatwe wyczyszczenie. Zobacz roz-
dziat dotyczacy czyszczenia, aby zapo-
zna¢ sie z fatwym czyszczeniem para.

Kombinacje funkcji wspotdziatania gornej i dolnej czesci

&)
®

Ogrzewanie
wentylatorem +
Funkcja pizzy

®

Malty grill + Ogrze-
wanie wentylato-
rem

Symbol funkcji  |Opis funkcji Symbol funkcji  [Opis funkcji Symbol funkcji  [Opis funkcji
. v
@ Ogrzewanie @ Ogrzewanie wen- Duzy grill + Ogrze-
wentylatorem + .

0 ) tylatorem + Dolne wanie wentylato-

grzewanie ogrzewanie @ rem

wentylatorem 9
M

Pieczenie z wen-

tylatorem + Pie-

czenie z wentyla-
torem

)
k)

Przedziatly ustawien temperatury interoperacyjnosci czesci gornej i doinej

W procesach pieczenia w dwoch czesciach temperatura jednej czgsci jest uzalezniona od ustawienia temperatury
drugiej czesci. Z tego powodu istniejg ograniczenia dotyczace temperatur dostosowanych dla czesci. Przedziaty
temperatur, ktére mozna ustawic dla innych czesci, sg podane w ponizszych tabelach na podstawie temperatury
ustawionej dla jednej czgsci.

Temperatura usta- | Temperatura, ktérg mozna usta- Temperatura usta- | Temperatura, ktérg mozna usta-
wiona dla gérnej wi¢ dla dolnej czesci wiona dla dolnej wi¢ dla gérnej czesci
czesci (°C) Minimum (°C) | Maksimum (°C) czesci (°C) Minimum (°C) Maksimum

(*c)

40 40 45 40 40 45

60 50 75 60 50 75

80 65 105 80 65 105

100 80 135 100 80 135

120 90 160 120 90 160

140 105 190 140 105 190

160 120 225 160 120 225

180 135 250 180 135 250

200 145 250 200 145 250

220 160 250 220 160 250

250 170 250 250 170 250
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Czesci piekarnika

Mozesz gotowac na 4 rézne sposoby w
réznych czesciach, uzywajgc przegrody w
swoim piekarniku lub wychodzac z urza-
dzenia.

Czesc gorna

Mozesz piec tylko w gérnej czesci. Nadaje
sie do grillowania i pieczenia matych porciji.
Gdy gérna czes$¢ jest aktywna, na ekranie
wyswietlane sg funkcje czesci gornej,
wskaznik temperatury oraz ekrany wskazni-
ka czasu/czasu. Ta sekcja jest aktywna tyl-
ko wtedy, gdy obok ekranu funkcji czesci
goérnej znajduje sie symbol > .

Czesc¢ dolna

Mozesz piec tylko w dolnej czesci. Nadaje
sie do pieczenia potraw sredniej wielkosci.
Gdy dolna czes¢ jest aktywna, na ekranie
wyswietlane sg funkcje czesci dolnej,
wskaznik temperatury oraz ekrany wskazni-
ka czasu/czasu. Ta sekcja jest aktywna tyl-
ko wtedy, gdy obok ekranu funkcji czesci
dolnej znajduje sie symbol > .

Czes¢ dolna - gorna

Mozesz piec jednoczesnie w gornej i dolnej
komorze. Nadaje sie do pieczenia dwéch
réznych potraw. Kiedy czesci gérna i dolna
sg aktywne, ekrany funkciji, wskaznika tem-
peratury i wskaznika czasu/czasu, wtasci-
we dla tych czesci, pojawiaja sie na ekranie
oddzielnie. Jesli obie czesci majg symbole
> obok swoich ekranéw funkcyjnych, obie
czesci sg aktywne.

Pojedyncza duza czes¢é

Mozesz piec w jednej duzej czesci. Nadaje
sie do potraw duzych rozmiarow i wielo-
krotnego gotowania. Gdy aktywna jest jed-
na duza komora, ekran funkcji dla obu cze-
Sci jest dostosowywany do pojedynczej
czesci. Pojawig sie ekrany wskaznika tem-
peratury i czasu/czasu trwania dla dolnej
komory.

3.4 Akcesoria

Produkt zawiera rézne akcesoria. W tym
rozdziale znajduje sie opis akcesoridw i ich
prawidtowego uzytkowania. Dostarczone
akcesoria roznia sie w zaleznosci od mode-
lu. Nie wszystkie opisane akcesoria znajdu-
jg sie w Twoim urzadzeniu.

Blachy wewnatrz urzadzenia moga
@ ulec deformacji pod wptywem cie-
pta. Nie ma to zadnego wptywu na

funkcjonalnos¢. Deformacja znika
po schtodzeniu blachy.

Standardowa taca
Stuzy do wypiekdw, mrozonek i smazenia
duzych kawatkow.

Taca do ciasta

Stuzy do wypiekow, takich jak ciasteczka i
herbatniki.
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Ruszt do grilla p
Stuzy do smazenia lub uktadania potraw, /

ktére maja by¢ upieczone, smazone i du- B ?; //,_--6
szone na wybranej potce. 4 i ‘ ] /
W modelach z pétkami drucianymi : 3 [H
2 L) |
07y
1 L ?.

Umieszczenie przegrody poprzecznej
Aby w piekarniku mozna byto piec tylko w
gornej, dolnej lub razem w dolnej i gérnej
W modelach bez pétek drucianych : czesci, nalezy umiesci¢ przegrode po-
przecznag w sposéb pokazany na poniz-
szym rysunku, na 3 pozycji potki.

Przed umieszczeniem przegrody
@ poprzecznej 3 nalezy jg réwno osa-
dzi¢ na koncu stojaka, a nastepnie
mocno wsungc¢ do piekarnika. Jesli
umiescisz jg pod katem, uszkodze-

niu ulegnie blacha przegrody po-
przecznej.

Przegroda

Stuzy do podziatu sekcji gotowania na dwie
oddzielne sekcje.

3.5 Zastosowanie akcesoriow urzg-

dzenia = - :
Péiki do pieczenia Umieszczenie rusztu do grilla na pétkach
W piekarniku znajduje sie 5 poziomoéw do p|eczen.|a . . .
umieszczenia potek. Kolejnosé potek jest Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
0znaczona numerami na przedniej obudo- nie rusztu do grilla na bocznych pétkach.
wie piekarnika. Podczas umieszczania rusztu do grilla na

wybranej pétce otwarta, czes¢ otwarta mu-
si znajdowac sie z przodu. Aby uzyskac lep-
sze pieczenie, grill druciany musi by¢ zamo-
cowany w punkcie zatrzymania drucianej
poétki. Nie moze przechodzi¢ przez punkt
zatrzymania, aby styka¢ sie z tylng sciang
piekarnika.
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Umieszczenie tacki na péotkach do piecze-
nia.

Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie tacki na bocznych pétkach. Podczas
umieszczania tacki na wybranej pétce racz-
ka musi znajdowac sie z przodu. Aby uzy-
skac lepsze pieczenie, tacke nalezy przy-
mocowac¢ do gniazda zatrzymujacego na
ruszcie. Nie moze przechodzi¢ przez gniaz-
do zatrzymujace, aby stykac sie z tylng
$ciang piekarnika.

Funkcja zatrzymania grilla drucianego
Dostepna jest funkcja zatrzymania, ktéra
zapobiega wysuwaniu sie rusztu druciane-
go z potki rusztu. Dzieki tej funkcji mozna
tatwo i bezpiecznie wyjac¢ jedzenie. Pod-
czas zdejmowania drucianej kratki mozna
ja pociggna¢ do przodu, az do oporu. Mu-
sisz oming¢ ten punkt, aby catkowicie jg
wyjac.

Funkcja zatrzymywania tacy

Dostepna jest réwniez funkcja zatrzymania,
ktéra zapobiega wysuwaniu sie tacy z dru-
cianej potki. Podczas wyjmowania tacy
zwolnij jg z tylnego gniazda blokujgcego i
pociagnij do siebie, az dotknie przedniej
strony. Musisz oming¢ to gniazdo zatrzy-
mujace, aby catkowicie jg wyjac.

Prawidlowe umieszczenie rusztu druciane-
go i tacy na szynach teleskopowych-W
modelach z pétkami drucianymi i pro-
wadnicami teleskopowymi

Dzieki prowadnicom teleskopowym mozna
tatwo zamontowac ruszt do grilla i tacki.
Uzywajac blach i rusztéw drucianych z szy-
ng teleskopoway, nalezy uwazac, aby kotki z
przodu i z tytu szyn teleskopowych opieraty
sie o krawedzie rusztu i blachy (pokazane
na rysunku).
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3.6 Specyfikacje techniczne

0gdlne specyfikacje

Wymlary,z’ewnetrzne produktu (wysokos$¢/szerokos¢/ 595 /594 /567

gtebokos¢) (mm)

Wymlary,r’nontazowe piekarnika (wysokos¢ / szerokos¢ / 590 - 600 /560 /min. 550
gtebokos¢)(mm)

Napigcie/Czegstotliwosé 220-240V ~; 50 Hz

Typ i przekroj kabla zastosowany/odpowiedni do urza- min. HO5VV-EG 3 x 1.5 mm?2
dzenia ’ !
Catkowite zuzycie energii (kW) 2,8

Rodzaj piekarnika Wielofunkceyjny piekarnik

Podstawy: Informacje na etykiecie energetycznej domowych piekarnikéw elektrycznych sa podane zgodnie z norma
EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartos$ci sa okreslane dla Gérne i dolne ogrzewanie funkcji lub (jesli sa dostepne) Dolne/
gorne ogrzewanie wspomagane wentylatorem przy standardowym obciazeniu.

Klasa efektywnosci energetycznej jest okreslana zgodnie z nastepujgcym priorytetem w zaleznosci od tego, czy w
produkcie istniejg odpowiednie funkcje, czy nie. 1-Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO , 2-Ogrzewanie wentylatorem,
3-Wentylator wspomagany matym grillem , 4-Gérne i dolne ogrzewanie.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez
@ uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac doktadnie do
@ konkretnego produktu.

uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. W za-
leznosci od warunkéw operacyjnych i sSrodowiskowych produktu wartosci te moga
sie roznic.

@ Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich dokumentac;ji sg
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4 Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadze-
nia zaleca sie wykonanie ponizszych czyn-
nosci, odpowiednio w ponizszych sekcjach.

4.1 Pierwsze ustawienie godziny

Zawsze ustawiaj pore dnia przed
@ uzyciem piekarnika. Jesli jej nie

ustawisz, w niektérych modelach

piekarnikéw nie mozna piec.

1. Gdy piekarnik zostanie wtgczony po raz
pierwszy, na wyswietlaczy pojawi sie
ustawiony czas dnia.

2. Przy wytgczonym piekarniku (gdy na wy-
$wietlaczu pojawia sie godzina), nacisnij
przycisk (3 przez okoto 3 sekundy, aby
wigczy¢ menu ustawien.

= Na wyswietlaczu pojawi sie odli-
czanie 3- 2-1. Po zakoriczeniu odli-
czania witgcza sie menu ustawien.

3. Dotykaj przyciskéw /@, az na wyswie-
tlaczu pojawi sie symbol ©.

4. Nacisnij przycisk ©, aby podswietli¢ po-
le czasu.

= Pole czasu i symbol & migajg na
wyswietlaczu.

Nalnfuln!
il | NI

O ® 18 0,0 i\j ]

5. Ustaw godzine naciskajgc @/@ i akty-
wuj pole minut, ponownie naciskajgc Q.

1300

= Pole minut i symbol £ migajg na
wyswietlaczu.

D = ]l

1300

A O,® @v >

6. Nacisnij ®/©, aby ustawi¢ minuty. Po-
twierdzZ ustawienie, naciskajgc .

O =

o

H‘EE[
O = 0 0, RO = Dl
= Godzina zostanie ustawiona, a
symbol £ bedzie swiecit $wiattem

ciggtym.

12:00. Mozesz pdzniej zmienic
ustawienie godziny, w sposéb opi-
sany w sekcji ,Ustawienia”.

W przypadku dtuzszej przerwy w
zasilaniu ustawienie pory dnia jest
anulowane. Powinna zostac usta-
wiona ponownie.

Jesli pierwsze ustawienie zegara
@ nie zostanie wykonane, uptyw cza-
su bedzie odliczany od godziny

4.2 Czyszczenie wstepne

1. Usun wszystkie materiaty opakowania.

N

Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika
dostarczone wraz z urzgdzeniem.

w

. Wiacz urzadzenie na 30 minut, a nastep-
nie wytgcz. W ten sposoéb pozostatosci i
warstwy, ktére mogty pozostaé w piecu
podczas produkciji, sg spalane i czysz-
czone.

4. Podczas korzystania z urzadzenia wy-
bierz najwyzszg temperature i funkcje
roboczg, na ktdérg dziatajg wszystkie
grzatki. Patrz ,Funkcje obstugi piekarni-
ka”. W dalszej czesci dowiesz sig, jak
obstugiwac piekarnik.
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5. Poczekaj, az piekarnik ostygnie.

6. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotng
szmatka lub gabka i wytrzyj szmatka.

Przed uzyciem akcesoriow:

Umyj akcesoria wodg z detergentem i miek-

ka gabka.

5 Korzystanie z piekarnika

UWAGA: Niektére detergenty lub srodki
czyszczgce mogag uszkodzi¢ powierzchnie.
Podczas czyszczenia nie uzywaj srodkow
do szorowania, proszkow do czyszczenia,
kremow ani ostrych przedmiotow.
UWAGA: Przy pierwszym uzyciu przez kil-
ka godzin moze pojawic¢ sie dym i nieprzy-
jemny zapach. Jest to normalne i do ich
usuniecia wystarczy dobra wentylacja. Uni-
kaj bezposredniego wdychania dymu i za-
pachdéw, ktore sie tworza.

5.1 Ogélne informacje dotyczace ko-
rzystania z piekarnika

Wentylator chlodzacy ( R6zni sie w zalez-
nosci od modelu produktu. Moze nie byé
dostepny w Twoim produkcie. )
Urzadzenie posiada wentylator chtodzacy.
Wentylator chtodzacy wtgcza sie automa-
tycznie w razie potrzeby i chtodzi zaréwno
przod urzadzenia, jak i meble. Wytgcza sie
automatycznie po zakorczeniu procesu
chtodzenia. Gorgce powietrze wydobywa
sie przez drzwi piekarnika. Nie zakrywac
otworéw wentylacyjnych. W przeciwnym ra-
zie piekarnik moze sie przegrza¢. Wentyla-
tor chtodzacy nadal dziata podczas pracy
piekarnika lub po jego wytaczeniu (okoto
20-30 minut). Jesli pieczesz z uzyciem ti-
mera, pod koniec czasu pieczenia wentyla-
tor chtodzacy wytaczy sie wraz z wszystki-
mi funkcjami. Uzytkownik nie moze ustawi¢
czasu pracy wentylatora chtodzacego. Wia-
cza sie i wytgcza automatycznie. To nie jest
btad.

Oswietlenie piekarnika

Oswietlenie piekarnika wtgcza sieg, gdy pie-
karnik zaczyna piec. W niektérych mode-
lach oswietlenie jest wtgczone podczas pie-
czenia, w niektérych wytacza sie po pew-
nym czasie.

W przypadku niektorych funkcji pieczenia
lampa nigdy sie nie wiacza, aby oszcze-
dzaé energie.

Jesli drzwiczki urzadzenia zostang otwarte
podczas pracy piekarnika lub sg w pozycji
zamknietej, osSwietlenie piekarnika wigczy
sie automatycznie.

Jesli na panelu sterowania znajduje sie
przycisk “Y~: Jesli oswietlenie piekarnika
jest wigczane lub wytgcza sie automatycz-
nie, mozesz wiaczy¢ i wytgczyé oswietlenie
w dowolnym momencie, naciskajgc /9~ .

5.2 Obstuga panelu sterowania pie-
karnika

Ostrzezenia ogolne dotyczace panelu ste-

rowania

+ Maksymalny czas, jaki mozna ustawi¢
dla procesu pieczenia to 5:59 godzin. Dla
funkciji utrzymywania ciepta czas ten wy-
nosi 23:59. W przypadku przerwy w do-
stawie pradu, zaprogramowane gotowa-
nie i czas gotowania sg anulowane.

+ Podczas ustawiania programu odpowied-
nie symbole na wyswietlaczu migaja. Ko-
nieczne jest zapisanie dokonanych usta-
wien poprzez dotkniecie odpowiedniego
klawisza w opisie lub krotkie odczekanie.

+ Jesli czas pieczenia jest ustawiony na
poczatku, po rozpoczeciu pieczenia na
wyswietlaczu pojawi sie pozostaty czas.

+ Jesli na panelu sterowania aktywne jest
ustawienie szybkiego nagrzewania, po
rozpoczeciu pieczenia na wyswietlaczu
pojawi sie symbol Af, a piekarnik szybko
osiggnie ustawiong dla pieczenia tempe-
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rature. Informacje o ustawieniu szybkie-
go nagrzewania wstepnego znajduja sie
w rozdziale ,,Ustawienia”.
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Przyciski :

Przycisk wigczania/wytgczania

Przycisk wyboru czgsci gotowania

Przycisk alarmu

Przycisk zmniejszania i przesuwania

Przycisk zwiekszania i przesuwania

Przycisk czasu i ustawien

Przycisk oswietlenia

0 N O g~ WN =

Przycisk uruchamiania/zatrzymywania pieczenia
Obszary wskaznikow :

9  Obszar wskaznika temperatury

10 Obszar wskaznika czasu/ czasu trwania

11 Wyswietlanie funkcji

Wyswietl symbole :

)
Q
>

Symbol czasu pieczenia

Symbol alarmu

Symbol pieczenia

Symbol temperatury w piekarniku
Symbol szybkiego nagrzewania (booster)
Symbol ustawien

Symbol wigczonej blokady
Symbol poziomu gtosnosci
Symbol jasnosci

Symbol rozmrazania

Symbol utrzymywania ciepta

Symbol pieczenia z wentylatorem ekologicznym

WEexF@lPOS

Symbol jednej duzej czesci gotowania
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Jednostka sterujaca
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[m] Symbol dolnej czesci gotowania
[=] Symbol gérnej czesci gotowania
[® symbol podwajnej czesci gotowania

] Symbol pilota

= Symbol Wi-Fi *

f : Symbol sondy temperatury *

: Symbol samooczyszczenia *

: Symbol blokady drzwi *

*  ROzni sie w zaleznosci od modelu produktu. Mo-
ze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

Wiaczanie piekarnika

Witgcz piekarnik, dotykajgc przycisku O .
Jesli po otwarciu piekarnika nie zostanie
zainstalowana przegroda poprzeczna, na
ekranie pojawi sie pierwsza funkcja obstugi
pojedynczej duzej czesci. Jesli wstawiona
jest przegroda poprzeczna, wyswietlana
jest pierwsza funkcja robocza dla dolnej
czesci. Gdy wyswietlacz znajduje sie w tym
stanie, mozna regulowac¢ funkcje pracy,
temperature i czas pieczenia.

Jesli na tym wyswietlaczu nie zo-
stanie dokonane zadne ustawienie,
piekarnik wytgczy sie po okoto 3
minutach, a na wyswietlaczu pojawi
sie godzina.

@
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Wytaczanie piekarnika

Wytgcz piekarnik, dotykajgc przycisku .

Na wyswietlaczu pokazywana jest godzina.

Pieczenie w jednej duzej czesci, tylko w

dolnej czesci lub tylko w gornej czesci

v’ Ponizsze kroki opisuja pieczenie w po-

jedynczej duzej czesci, tylko w dolnej
czesci lub tylko w gérnej czesci.

Aby piec w jednej duzej czesci, na-
@ lezy wyja¢ z urzadzenia przegrode

poprzeczna.

1. Aby piec w jednej duzej czesci, nalezy
wyjaé z urzadzenia przegrode poprzecz-
na. Jesli chcesz piec tylko w dolnej lub
tylko gornej czesci, zainstaluj przegrode
komory.

2. Wiacz piekarnik, dotykajac przycisku D .

= Jesli po otwarciu piekarnika nie zo-
stanie zainstalowana przegroda
poprzeczna, na ekranie pojawi sie
pierwsza funkcja obstugi pojedyn-
czej duzej czesci. Jesli wstawiona
jest przegroda poprzeczna, wy-
Swietlana jest pierwsza funkcja ro-
bocza dla dolnej czesci.

S
O =

llustracja 1: Jesli wtozona jest przegroda
poprzeczna:
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llustracja 2: Jesli nie jest wtozona przegro-
da poprzeczna:

3. Po wtozeniu przegrody poprzecznej ak-
tywowany jest ekran strefy gotowania
czesci dolnej. Wystarczy dotkng¢ przy-
cisk [&], aby wybraé gérng czes¢.

= Obok ekranu funkcji nalezgcego do
gérnej czesci pojawi sie symbol >.

RINENIN |are
> L 1

D va 0, & = b

4. Gdy czes¢ piekarnika, ktorej chcesz
uzy¢ jest aktywna, wybierz funkcje, kt6-
rej chcesz uzy¢ do pieczenia, za pomo-
cg przycisku wyboru funkcji.

5. Na wyswietlaczu pojawi sie wstepnie
ustawiona temperatura dla wybranej
funkcji. Jesli chcesz zmieni¢ te tempe-
rature, za pomoca pokretta temperatury
ustaw zadang temperature.

) O

’/P

W przypadku zmiany funkcji dziata-
@ nia po zmianie ustawionej tempera-
tury funkcji dziatania, na wyswietla-
Czu pojawi sie ostatnio ustawiona
temperatura. Jesli jednak wybrana
temperatura nie miesci sie w zakre-
sie temperatur wybranej funkcji
dziatania, wyswietlana jest najwyz-

sza temperatura dla tej funkcji.

6. Jesli chcesz piec bez ustawiania cza-
su pieczenia, dotknij przycisku P |l, aby
rozpoczac pieczenie.
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Jesli pieczenie zostanie rozpoczete
@ bez regulacji czasu pieczenia, pie-

karnik nie wytgczy sie automatycz-

nie po zakonczeniu pieczenia. Uzyt-

kownik musi zakonczy¢ pieczenie.

= Piekarnik zaczyna dziata¢ natych-
miast z wybrang funkcjg i tempera-
turg, a na wyswietlaczu pojawi sie
uptywajgcy czas. Na wyswietlaczu
wyswietlane sg symbole pi | .
Gdy temperatura wewnatrz piekar-
nika osigga ustawiong temperatu-
re, zaswieci sie kazdy etap symbo-
lu } . Czas,jaki uptynat od rozpo-
czecia pieczenia, pojawia sie na
ekranie Czas/godzina.

7. Jesli chcesz piec, ustawiajac czas
pieczenia , nacisnij raz przycisk (3 .

= Na wyswietlaczu pojawi sie sym-

bol ©.
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llustracja 3: Dla jednej duzej cz/és'ci:
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llustracja 4: Tylko dla dolnej cz/és'ci:
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llustracja 5: Tylko dla gérnej cz/és'ci:
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Aby szybko ustawi¢ czas pieczenia,

@ nacis$nij @, aby ustawi¢ czas pie-
czenia na 30 minut po ustawieniu
funkcji pracy i temperatury, nastep-
nie uzyj przyciskow @/, aby zmie-
ni¢ czas.

8. Ustaw czas pieczenia za pomocg przyci-

skow @/O.

Czas pieczenia wydtuza sie o 1 mi-
@ nute w ciggu pierwszych 15 minut i

0 5 minut po 15 minutach.

9. Po ustawieniu funkcji, temperatury i cza-
su pieczenia dotknij przycisku p|l, aby
rozpoczac pieczenie.

= Piekarnik zacznie dziata¢ natych-
miast w wybranym programie i
temperaturg. Odliczany jest czas
pieczenia ustawiony na wyswietla-
czu. Na wyswietlaczu wyswietlane
sg symbole p i | . Gdy temperatu-
ra wewnatrz piekarnika osigga
ustawiong temperature, zaswieci
sie kazdy etap symbolu | .

10.Jesli pieczenie odbywato sie bez
ustawienia czasu gotowania, piekar-
nik nie wytaczy sie automatycznie. Pie-
czenie trzeba kontrolowaé i wytaczaé
samodzielnie. Po zakonczeniu pieczenia
dotknij przycisku P |l.aby zakoriczyé pie-
czenie lub dotknij przycisku (D, aby cat-
kowicie wytaczy¢ piekarnik.

11.Wprzypadku pieczenia, ustawiajac
czas pieczenia po uptywie ustawione-
go czasu pieczenia na ekranie pojawia
sie napis ,,Koniec” , stycha¢ ostrzezenie
dzwiekowe i pieczenia zostaje przerwa-
ne.

= Ostrzezenie rozlega sie przez dwie mi-
nuty. Podczas gdy emitowane jest
ostrzezenie dzwiekowe, a na wyswie-
tlaczu pojawia sie napis ,Koniec” , po
dotknieciu przycisku P |l piekarnik kon-
tynuuje prace w nieskonczonosé. Pie-
karnik wylgcza sie po nacisnieciu (. W
przypadku dotkniecia dowolnego klawi-
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sza z wyjatkiem tych, dzwiekowy sy-
gnat ostrzegawczy zostanie wytaczo-
ny.

Wspolne pieczenie w czesci dolnej i gornej

v" Ponizsze kroki opisujg sposéb wspdl-
nego pieczenia réznych potraw w dol-
nej i gornej czesci. Przed rozpocze-
ciem pieczenia okresl funkcje gornej i
dolnej czesci, ktére sg odpowiednie dla
twoich potraw. Patrz ,Funkcje pracy
piekarnika” dla kombinacji funkcji cze-
$ci gornej-dolnej.

1. W16z przegrode poprzeczng i umies¢
potrawy na odpowiednich pétkach cze-
Sci piekarnika, w ktorych bedziesz piec.

2. Wiacz piekarnik, dotykajgc przycisku D .

= Po wigczeniu piekarnika na ekranie

wyswietlana jest pierwsza funkcja
pracy dolnej czesci.

@ HC00 [=EN
O = L 0,0 O O |

3. W dolnej czesci ustaw zadana funkcje
pracy i temperature za pomoca przyci-
skéw wyboru funkcji i temperatury.

IC

= Obok ekranu funkcji nalezagcego do
goérnej czesci pojawi sie symbol >.
4. Jesli chcesz piec bez ustawiania czasu

pieczenia, dotknij przycisku p|l, aby roz-
pocza¢ pieczenie.

Jesli pieczenie zostanie rozpoczete
bez regulacji czasu pieczenia, pie-
karnik nie wytgczy sie automatycz-

nie po zakonczeniu pieczenia. Uzyt-
kownik musi zakonczy¢ pieczenie.

= Dolna cze$¢ piekarnika zaczyna
dziata¢ natychmiast z wybrana
funkcja i temperatura, a na ekranie
pojawi sie uptywajacy czas. Na wy-
Swietlaczu wyswietlane sg symbo-
le pi | . Gdytemperatura we-
wnatrz piekarnika osigga ustawio-
ng temperature, zaswieci sie kazdy
etap symbolu | . Czas, jaki upty-
nat od rozpoczecia pieczenia, poja-
wia sie na ekranie Czas/godzina.
5. Jesli chcesz piec, ustawiajac czas
pieczenia, nacisnij raz przycisk © .

= Symbol (O pojawia sie na ekranie
czasu/czasu trwania w dolnej cze-
Sci.
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Aby szybko ustawi¢ czas pieczenia,
naciénij ®, aby ustawi¢ czas pie-
czenia na 30 minut po ustawieniu

funkcji pracy i temperatury, nastep-
nie uzyj przyciskow @/, aby zmie-

ni¢ czas.

6. Ustaw czas pieczenia za pomocg przyci-

skéw B/O.

Czas pieczenia wydtuza sig o 1 mi-
@ nute w ciggu pierwszych 15 minut i

0 5 minut po 15 minutach.

7. Po ustawieniu funkciji, temperatury i cza-
su pieczenia dotknij przycisku p|l, aby
rozpoczac pieczenie.
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= Dolna czes¢ piekarnika zacznie

dziata¢ natychmiast z wybranag
funkcja i temperatura. Odliczany
jest czas pieczenia ustawiony na
wyswietlaczu. Na wyswietlaczu
wyswietlane sg symbole p i | .
Gdy temperatura wewnatrz piekar-
nika osigga ustawiong temperatu-
re, zaswieci sie kazdy etap symbo-
u i .

8. Dotknij przycisku [&], aby aktywowacé

gorna czesc.

oood 50"
o -0 H .
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9. W gdrnej czesci ustaw zadang funkcje
pracy i temperature za pomoca przyci-
skéw wyboru funkcji i temperatury.

AN -

®
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= Obok ekranu funkcji nalezgcego do
gornej czesci pojawi sie symbol >.
10.Jesli chcesz piec bez ustawiania cza-
su pieczenia, dotknij przycisku p|l, aby
rozpoczgc pieczenie.

ng temperature, zaswieci sie kazdy
etap symbolu } . Czas, jaki upty-

nat od rozpoczecia pieczenia, poja- [=J8

wia sie na ekranie Czas/godzina.

11.Jesli chcesz piec, ustawiajac czas
pieczenia, nacisnij raz przycisk © .

= Symbol (O pojawia sie na ekranie
czasu/czasu trwania w gérnej cze-

Sci.
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Aby szybko ustawi¢ czas pieczenia,

@ nacisnij @, aby ustawi¢ czas pie-
czenia na 30 minut po ustawieniu
funkcji pracy i temperatury, nastep-
nie uzyj przyciskow ®/©, aby zmie-
ni¢ czas.

12.Ustaw czas pieczenia za pomocag przyci-

skéw B/O.

Czas pieczenia wydtuza sie o 1 mi-
@ nute w ciggu pierwszych 15 minut i

0 5 minut po 15 minutach.

Jesli pieczenie zostanie rozpoczete
bez regulacji czasu pieczenia, pie-
karnik nie wytgczy sie automatycz-

nie po zakonczeniu pieczenia. Uzyt-
kownik musi zakonczy¢ pieczenie.

= Gorna czesc¢ piekarnika zaczyna
dziata¢ natychmiast po wybraniu
funkcji i temperatury, a na ekranie
pojawia sie uptywajacy czas. Na
wyswietlaczu wyswietlane sg sym-
bole p i | . Gdy temperatura we-
wnatrz piekarnika osigga ustawio-

13.Po ustawieniu funkcji, temperatury i cza-
su pieczenia dotknij przycisku p|l, aby
rozpoczac pieczenie.

= Gorna czesc¢ piekarnika zacznie
dziata¢ natychmiast z wybrana
funkcja i temperatura. Odliczany
jest czas pieczenia ustawiony na
wyswietlaczu. Na wyswietlaczu
wyswietlane sg symbole pp i | .
Gdy temperatura wewnatrz piekar-
nika osigga ustawiong temperatu-
re, zaswieci sie kazdy etap symbo-

u i .
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14.Jesli pieczenie odbywato sie bez
ustawienia czasu pieczenia, piekarnik
nie wytgczy sie automatycznie dla obu
czesci. Pieczenie trzeba kontrolowac i
wytgczac¢ samodzielnie. Zakoncz pie-
czenie, naciskajac przycisk P Il, gdy
czesé, w ktorej zakoriczono pieczenie,
jest aktywna. Po zakonczeniu pieczenia
w drugiej czesci nalezy najpierw aktywo-
wac jg za pomoca przycisku [&] i do-
tkng¢ przycisku P |l, aby zakonczy¢ pie-
czenie. Jesli chcesz zamkna¢ obie cze-
$ci, dotknij przycisku (D, aby catkowicie
wytgczyé piekarnik.

15.Jesli pieczenie odbywato sie z usta-
wieniem czasu pieczenia, na ekranie
wskaznika temperatury czesci, w ktérej
czas pieczenia zostat zakonczony, poja-
wia sie tekst,,Koniec”, stycha¢ ostrze-
zenie dzwiekowe i ta czes$é przestaje
piec. Druga czes¢ bedzie pracowac do
konca czasu pieczenia. Po zakonczeniu
czasu pieczenia w drugiej czesci na
ekranie wskaznika temperatury tej cze-
$ci pojawia sie napis ,Koniec” , stycha¢
ostrzezenie dZwiekowe i ta czesc¢ prze-
staje piec.

= W kazdej czesci, po zakonczeniu okre-
su alarmowego, ostrzezenie rozbrzmie-
wa przez dwie minuty. Podczas gdy
emitowane jest ostrzezenie dzwieko-
we, a na wyswietlaczu pojawia sie na-
pis ,Koniec” , po dotknieciu przycisku
Pl piekarnik kontynuuje prace w nie-
skonczonosc. Piekarnik wytacza sie po
nacisnieciu (O. W przypadku dotkniecia
dowolnego klawisza z wyjatkiem tych,
dzwiekowy sygnat ostrzegawczy zosta-
nie wytaczony.

5.3 Ustawienia

Odliczanie 3-2-1 jest wyswietlane
@ na wyswietlaczu w menu lub usta-
wieniach, ktére nalezy aktywowac
przez dtuzsze nacisniecie przyci-
sku. Po zakonczeniu odliczania

witgcza sie odpowiednie menu lub
ustawienie.

Wiaczenie blokady przyciskow

Korzystajac z funkcji blokady klawiszy, mo-
zesz zabezpieczy¢ ingerencje jednostki ste-
rujacej.

1. Nacisnij jednoczesnie ®/O az na wy-
$wietlaczu pojawi sie symbol (3.

A
O = QQ\W Bl

= Na wyswietlaczu pojawia sie symbol &,
a blokada przyciskéw zostaje wigczo-
na. W przypadku nacisniecia dowolne-
go przycisku po ustawieniu blokady ro-
dzicielskiej, rozlega sie sygnat dzwie-
kowy i miga symbol .

Gdy blokada klawiszy jest aktywna,
@ nie mozna uzywac klawiszy jed-
nostki sterujgcej. Blokada przyci-

skow nie wytaczy sie w przypadku
awarii zasilania.

Wytaczenie blokada przyciskow

1. Nacisnij jednoczesnie @/ az zniknie
symbol .

» Symbol & znika z ekranu i blokada klawi-

szy zostaje wytgczona.

Ustawienie alarmu

Jednostki sterujgcej produktu mozna réw-

niez uzywac do wysytania ostrzezen lub

przypomnien innych niz wypieki.

Alarm nie wptywa na dziatanie piekarnika.

Stuzy do ostrzegania. Na przyktad mozna

uzy¢ alarmu, gdy piekarnik ma zostaé wyta-
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czony o okreslonej godzinie. Gdy tylko upty-
nie ustawiony czas, timer wyemituje ostrze-
zenie dzwiekowe.

Maksymalny czas alarmu moze wy-
@ nosi¢ 23 godziny i 59 minut.

1. Nacisnij £}, aby ustawi¢ czas alarmu.
= [l zaczyna migac¢ na wyswietlaczu.

O = @@_@_@ ® = b

2. Ustaw alarmu za pomoca przyciskow @
/©. Nacisnij £}, aby ponownie potwier-
dzi¢ ustawienie.

“0030

O = ol @_@_W = Pl

= Symbol L\ $wieci sie w sposdb cig-
gty, a na wyswietlaczu zaczyna sie
odliczanie czasu alarmu. Jesli
czas alarmu i czas pieczenia sg
ustawione jednoczesnie, na wy-
Swietlaczu wyswietlany jest krét-
szy czas.

3. Po uptywie czasu alarmu symbol Qza-
czyna migac i wydaje ostrzezenie dzwie-
kowe.

Wytaczanie alarmu

1. Pod koniec czasu alarmu dzwiek ostrze-
gawczy rozlega sie przez dwie minuty.
Nacisnij dowolny przycisk, aby go wyta-
czyé.

= Dzwiek ostrzegawczy wytgczy sie.

Czy chcesz anulowac alarm?

1. Nacisnij L), aby zresetowac¢ czas alar-
mu. Naciskaj ©), az na wyswietlaczu po-
jawi sie symbol "00:00”

2. Alarm mozna réwniez anulowac, naci-
skajagc na dtuzej .

Ustawienie gtosnosci

Mozesz ustawi¢ gtosnos¢ swojej jednostki

sterujgcej. Aby wykonac to ustawienie, pie-

karnik powinien by¢ wytgczony.

1. Przy wytaczonym piekarniku (gdy na wy-
Swietlaczu pojawia sie godzina), nacis$nij
przycisk (S przez okoto 3 sekundy, aby
wigczyé menu ustawien.

2. Nacisnij ®/@ az na wyswietlaczu poja-
wi sie ©b.

3. Aktywuj ustawienie poziomu gto$nosci,
ponownie naciskajgc (9. (b-1, b-2)

4. Ustaw zgdany ton za pomoca przyci-
skow @/O.

= Wybrane ustawienie poziomu gtosno-

$ci jest natychmiast potwierdzane. Na-
cisnij €, aby powrdci¢ do ustawien me-
nu.

Ustawienia jasnosci wyswietlacza

Mozesz zmieni¢ poziom jasnosci urzadze-

nia. Aby wykonac¢ to ustawienie, piekarnik

powinien by¢ wytaczony.

1. Przy wylgczonym piekarniku (gdy na wy-
Swietlaczu pojawia sie godzina), nacisnij
przycisk (S przez okoto 3 sekundy, aby
wigczy¢ menu ustawien.

2. Nacisnij ®/@az na (P wyswietlaczu po-
jawi sie

3. Aktywuj ustawienie poziomu jasnosci,
ponownie naciskajac .

4. Ustaw poziom jasnosci za pomoca przy-
ciskow @®/O. (d-1, d-2, d-3)

= Wybrane ustawienie poziomu jasnosci

jest natychmiast potwierdzane. Naci-
$nij €, aby powrdci¢ do ustawien me-
nu.

Ustawianie funkcji szybkiego nagrzewania

(Booster)

Pieczenie w urzgdzeniu mozna przeprowa-

dza¢ automatycznie za pomoca funkcji

szybkiego nagrzewania. W tym celu nalezy
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aktywowac ustawienie szybkiego nagrze-
wania. Aby wykonac to ustawienie, piekar-
nik powinien by¢ wytgczony.

1. Przy wytgczonym piekarniku (gdy na wy-
$wietlaczu pojawia sie godzina), naci$nij
przycisk (S przez okoto 3 sekundy, aby
wigczy¢ menu ustawien.

2. Nacis$nij ®/@ az na wyswietlaczu poja-
wi sie symbol Af.

3. Aktywuj ustawienie szybkiego nagrze-
wania (booster), ponownie naciskajac

4. Przyciski ®/O przetaczajg ustawienie
»WYLACZONY” na ,,WLACZONY” na
ekranie.

= Wybrane ustawienie szybkiego nagrze-
wania jest natychmiast potwierdzane.
Nacisnij przycisk, aby powréci¢ do
ustawien menu.

W ten sam sposéb mozesz wyta-

@ czy¢ ustawienie szybkiego nagrze-
wania. Ustawiajac na ,,Wytacz”
mozna anulowac ustawienie auto-
matycznego szybkiego nagrzewa-
nia.

Zmiana godziny
Aby zmieni¢ godzine, ktérg wczesniej usta-
wiono

1. Przy wytaczonym piekarniku (gdy na wy-
$wietlaczu pojawia sie godzina), nacisnij
przycisk (S przez okoto 3 sekundy, aby
wigczy¢ menu ustawien.

2. Nacisnij @/© az na wyswietlaczu poja-
wi sie symbol £9.

3. Nacisnij przycisk 9, aby pods$wietli¢ po-
le czasu.

= Pole czasu i symbol £ migajg na
wyswietlaczu.

ininfnlnl
LI

O = .® @w«f i

4. Ustaw godzine naciskajgc @/ i akty-
wuj pole minut, ponownie naciskajgc (.

pan
IAENCH

1300

L 0, \O = M

O =

= Pole minut i symbol £ migajg na
wyswietlaczu.

1300°

A 0,0 m >

5. Nacisnij ®/O, aby ustawi¢ minuty. Po-
twierdZ ustawienie, naciskajgc .

O =

= Ustawiona godzina jest natychmiast
potwierdzana. Nacisnij (9, aby powré-
ci¢ do ustawien menu.

6 Ogolne informacje dotyczace pieczenia

W tej sekcji znajdziesz wskazdéwki dotycza-
ce przygotowywania i pieczenia potraw.
Ponadto w tej sekcji opisano niektore pro-
dukty spozywcze przetestowane, jako pro-
ducenci, i najbardziej odpowiednie ustawie-
nia dla tych produktéw spozywczych.
Wskazane sg réwniez odpowiednie usta-
wienia piekarnika i akcesoria.

6.1 Ogolne ostrzezenia dotyczace
pieczenia w piekarniku

+ Podczas otwierania drzwiczek piekarnika
w trakcie lub po zakonczeniu pieczenia
moze pojawic sie gorgca para. Para mo-
ze poparzy¢ rece, twarz i/lub oczy. Pod-
czas otwierania drzwiczek piekarnika na-
lezy trzymac sie z daleka.

PL/74



Ze wzgledu na roznice temperatur inten-
sywna para wodna wytwarzana podczas
pieczenia moze tworzy¢ krople wody
skroplonej na wewnetrznej i zewnetrznej
stronie piekarnika oraz na gérnych cze-
Sciach mebli. Jest to normalne zjawisko.
Podane wartosci temperatury i czasu pie-
czenia potraw moga sie rézni¢ w zalez-
nosci od przepisu i ilosci. Z tego powodu
wartosci te sg podane w przyblizeniu.
Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy wy-
jac¢ z piekarnika wszystkie akcesoria. Ak-
cesoria, ktére pozostang w piekarniku,
moga utrudni¢ prawidtowe pieczenie.

W przypadku potraw, kt6re bedg pieczo-
ne wedtug wtasnego przepisu, mozna od-
wotywac sie do podobnych dan poda-
nych w tabelach.

Korzystanie z dostarczonych akcesoriow
zapewnia najlepsza wydajnos¢ gotowa-
nia. Nalezy przestrzegac ostrzezen i in-
formaciji dostarczonych przez producen-
ta dla zewnetrznych naczyn kuchennych,
ktére bedg uzywane.

Wycig¢ papier ttuszczoodporny na
ttluszcz, ktory bedzie uzywany podczas
pieczenia, o rozmiarach odpowiednich do
foremki. Papier ttuszczoodporny, ktéry
wystaje z foremki, moze stwarzac ryzyko
poparzenia i wptywac na jakosc¢ piecze-
nia. Nalezy uzy¢ papieru ttuszczoodpor-
nego odpowiedniego do danej tempera-
tury.

Aby uzyskac¢ dobre wyniki pieczenia, na-
lezy umiescic potrawy na zalecanej, wta-
Sciwej potce. Nie nalezy zmienia¢ potoze-
nia potki podczas pieczenia.

6.1.1 Ciasta i wypieki

« Zalecamy korzystanie z akcesoriow dota-
czonych do urzadzenia w celu uzyskania
dobrej wydajnosci pieczenia. Jesli zamie-
rzasz uzywac¢ wtasnych foremek, wybierz
ciemne, nieprzywierajace i odporne na
ciepto naczynia.

Jesli w tabeli gotowania zalecane jest
wstepne podgrzewanie, nalezy pamietac
o wtozeniu potrawy do piekarnika po
wstepnym podgrzaniu.
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Jesli zamierzasz piec stawiajgc naczynie
na ruszcie, umies¢ jg na srodku, a nie w
poblizu tylnej Sciany.

Wszystkie sktadniki uzyte do wyrobu cia-
sta powinny by¢ sSwieze i w temperaturze
pokojowej.

Pieczenie moze sie rézni¢ w zaleznosci
od ilosci potraw i wielkosci naczyn.
Formy metalowe, ceramiczne i szklane
wydtuzajg czas pieczenia, a dolne po-
wierzchnie wyrobow cukierniczych nie
przyrumieniajg sie rownomiernie.

Jesli uzywasz papieru do pieczenia, na
dolnej powierzchni potrawy mozna zaob-
serwowac lekkie zrumienienie. W takiej
sytuacji moze by¢ konieczne wydtuzenie
czasu pieczenia o okoto 10 minut.
Wartosci okreslone w tabelach sg ustala-
ne w wyniku testow przeprowadzonych w
naszych laboratoriach. Odpowiednie dla
Ciebie wartosci moga sie rézni¢ od poda-
nych.

Umies¢ jedzenie na zalecanej pétce. Dol-
na potka piekarnika to potka numer 1.

Wskazowki dotyczace pieczenia ciast

Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz tem-
perature o 10 °C i skré¢ czas pieczenia.
Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj niewielkiej
ilosci ptynu lub zmniejsz temperature o
10°C.

Jesli gérna czes¢ ciasta jest spalona,
umies¢ je na dolnej péice, obniz tempera-
ture i zwieksz czas pieczenia.

Jesli wnetrze ciasta jest dobrze upieczo-
ne, ale na zewnatrz jest lepkie, uzyj mniej
ptynu, zmniejsz temperature i zwieksz
czas pieczenia.

Wskazowki dotyczace ciast

Jesli ciasto jest zbyt suche, zwieksz tem-
perature o 10 °C i skr6¢ czas pieczenia.
Wysmaruj arkusz papieru do pieczenia w
,Sosie” sktadajacym sie z mleka, olejuy, ja-
jek i mieszanki jogurtowe;.

Jesli ciasto powoli sie piecze, upewnij
sie, ze grubos¢ przygotowanego ciasta
nie przepetnia foremki.

Jesli ciasto jest zrumienione na po-
wierzchni, ale spdd nie jest upieczony,
upewnij sie, ze ilo$¢ ,sosu”, ktérg uzytes,
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nie jest zbyt duza na dnie ciasta. Aby cia-
sto rownomierne sie zarumienito, sprobu;j
réwnomiernie rozprowadzi¢ ,sos” miedzy

arkuszami papieru a ciastem.
Ciasto piec w temperaturze i pozyciji po-
danej w tabeli. Jesli spod nadal nie jest

wystarczajgco zrumieniony, umies¢ cia-
sto na dolnej potce do dalszego piecze-

tacy

Tabela pieczenia ciast i potraw z piekarni-
ka w pojedynczej duzej czesci
Sugestie dotyczace pieczenia na jednej

nia.
Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- | Pozycja pé6tki | Temperatura | Czas pieczenia
cyjna (°C) (min.) (ok.)
Ciasto na blasze | Standardowa taca * corne dol_ne 3 180 30..40
ogrzewanie
Ciasto w formie Forma do C|_asta na |Ogrzewanie wen- 3 190 40 .. 50
ruszcie drucianym ** tylatorem
Standardowa taca * GoogrrnzZ\INi(:ir;e 3 160 25..35
Ciasteczka ° -
Standardowa taca * | ~9rzewanie wen- 2 160 35..45
tylatorem
Okragta forma do cia-
sta o $rednicy 26 cmz | Goérne i dolne 3 160 30 . 40
zaciskiem na ruszcie ogrzewanie
Ciasta biszkopto- drucianym **
we Okragta forma do cia-
sta o $rednicy 26 cm z | Ogrzewanie wen- 3 160 35 45
zaciskiem na ruszcie tylatorem
drucianym **
Taca do ciasta * Gome dolne 3 170 25..35
Ciastko ogrzewanie
Tacadociasta* | C9rzewanie wen- 3 170 30..40
tylatorem
Ciasto Standardowa taca * come i dolpe 2 200 30..40
ogrzewanie
Standardowa taca * come i dolpe 2 200 25..35
Bulka ogrzewanie
Standardowa taca * | 09rZewanie wen- 3 180 30.. 40
tylatorem
Standardowa taca * GO(;P;:N?:E 3 200 35..45
Chleb w catosci 5 -
Standardowa taca * | ~Jrzewanie wen- 3 200 35..45
tylatorem
Prostokatna szklano- Géme i dolne
Lazania metalowa forma na oarzewanie 2lub 3 200 30..40
ruszcie do grilla ** 9
Okragta czarna metalo-
wa forma o Srednicy 20| Gérne i dolne
cm na ruszcie drucia- ogrzewanie 2 180 60..75
nym **
Szarlotka
Okragta czarna metalo-
wa forma o $rednicy 20 | Ogrzewanie wen- 3 170 60 . 80

cm na ruszcie drucia-

nym **

tylatorem
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Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- | Pozycja pétki | Temperatura | Czas pieczenia
cyjna (°C) (min.) (ok.)
, Standardowa taca* | Gorneidolne 3 250 ... 280 8..15
Pizza ogrzewanie
Standardowa taca * Funkcja pizzy 3 250 ... 280 6..12

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

* Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.
** Akcesoria te nie sa dotgczone do urzadzenia. Sa to akcesoria dostepne w handlu.

Sugestie dotyczace pieczenia na dwoch

blachach
Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- | Pozycja pot-| Temperatura | Czas pieczenia
cyjna ki (°C) (min.) (ok.)
1 - Standardowa taca * i -
Ciasteczka Ogrzel""a”'e wen 1-4 160 35..45
4 - Taca do ciasta * tylatorem
2 - Standardowa taca * i -
Ciastko Ogrzewame wen| 5.4 170 30... 40
4 - Taca do ciasta * tylatorem
2 - Standardowa taca * i -
Butka Ogrzewanie wen 2-4 180 30..40
4 - Taca do ciasta * tylatorem
Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.
** Akcesoria te nie sa dotgczone do urzadzenia. Sa to akcesoria dostepne w handlu.

Tabela pieczenia ciast i potraw z piekarni-
ka w gornej czesci
Sugestie dotyczace pieczenia na jednej

tacy
Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- Pozycja potki |Temperatura (°C)| Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Forma do ciasta Oarzewanie wen-
Ciasto w formie | na ruszcie drucia- 9 4 190 45 .55
tylatorem
nym **
Ciasteczka Standardowa taca | Ogrzewanie wen- 2 160 40 50
* tylatorem
Ciastko Taca do ciasta * | 09Zewanie wen- 4 170 30..40
tylatorem
Bulka Standardowa taca | Ogrzewanie wen- 2 180 35 45
* tylatorem

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Akcesoria te moga nie by¢ dotaczone do urzadzenia.
** Akcesoria te nie sa dotgczone do urzadzenia. Sa to akcesoria dostepne w handlu.

Tabela pieczenia ciast i potraw z piekarni-
ka w dolnej czesci
Sugestie dotyczace pieczenia na jednej

tacy
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Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- Pozycja potki |Temperatura (°C)| Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Forma do ciasta Oarzewanie wen-
Ciasto w formie | na ruszcie drucia- | ~9 1 190 45 .55
o tylatorem
nym
Okragta forma do
; . ciasta o $rednicy .
Ciasta biszkopto: 26 cm z zaci- Ogrzewanie wen 1 160 40 .50
we ; . tylatorem
skiem na ruszcie
drucianym **
Pizza Standardowataca| .y cia pizzy 2 250 .. 280 10..15

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

* Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

** Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sa to akcesoria dostepne w handlu.

»Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO"

funkcja obstugi

+ Nie nalezy zmienia¢ ustawienia tempera-
tury po rozpoczeciu pieczenia w funkcji
,0grzewanie wentylatorem tryb ECO".

+ Nie nalezy otwiera¢ drzwiczek piekarnika
podczas pieczenia w funkcji “Ogrzewanie
wentylatorem tryb ECO” . Jesli drzwiczki
nie zostang otwarte, temperatura we-
wnetrzna jest optymalizowana w celu

oszczedzania energii, a temperatura ta
moze rézni¢ sie od pokazanej na wyswie-
tlaczu.

« W funkcji ,Ogrzewanie wentylatorem tryb
ECO” nie nalezy przeprowadzaé¢ wstepne-
go nagrzewania.

Tabela pieczenia z funkcja obstugi

+Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO" w

pojedynczej duzej czesci

Sugestie dotyczace pieczenia na jednej

tacy

Zywnosé Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia
(min.) (ok.)
Ciasteczka Standardowa taca * 2 160 35..50
Ciastko Standardowa taca * 3 200 30..40
Butka Standardowa taca * 200 35..50
* Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

Tabela pieczenia z funkcja obstugi
»Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO" w
gornej duzej czesci

Sugestie dotyczace pieczenia na jednej

tacy

Zywnosé Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia
(min.) (ok.)
Ciasteczka Standardowa taca * 4 180 35...50
Ciastko Standardowa taca * 200 45..55
Butka Standardowa taca * 220 35...50
* Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.
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6.1.2 Mieso, ryby i drob

Przyciski grillowania

+ Doprawienie sokiem z cytryny i pieprzem
przed pieczeniem catego kurczaka, indy-
ka i duzych kawatkéw miesa zwiekszy
wydajnos¢ pieczenia.

+ Pieczenie miesa bez kosci zajmuje 15—

30 minut.

+ Nalezy obliczy¢ okoto 4 do 5 minut czasu
pieczenia na centymetr grubosci miesa.

Tabela pieczenia miesa, ryb i drobiu w jednej duzej czesci

Po uptynieciu czasu pieczenia trzymaj
mieso w piekarniku przez okoto 10 minut.

Sok z miesa lepiej rozprowadza sie na
smazonym miesie i nie wyptywa po roz-

krojeniu.

Rybe nalezy umiesci¢ na sredniej lub ni-

skiej potce na talerzu zaroodpornym.

Piecz zalecane potrawy wedtug tabeli
pieczenia na jednej blasze.

ce na dolnej pét-
ce.

Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- Pozycja potki |Temperatura (°C)| Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Dolne/gdérne
Stek (caty)/Pie- |Standardowa taca|ogrzewanie wspo- 3 15 min. 250/max, 60 . 80
czen (1 kg) * magane wentyla- po 180 .. 190
torem
Dolne/gérne
Podudzie jagnigce | Standardowa taca | ogrzewanie wspo- 3 170 85 110
(1,5-2 kg) * magane wentyla-
torem
Ruszt do grilla * Dolne/géme
Umies¢ jedna ta- | 0grzewanie wspo- 9 15 min. 250/max, 65 85
ce na dolnej pét- | Magane wentyla- po 210
. torem
Smazony kurczak ce.
(1,8-2kg) Ruszt do grilla *
Umiesé jedna ta- Funkcja 3D 2 15 min. 250/max, 65 .85
ce na dolnej pét- po 210
ce.
Dolne/gérne
Standardowa taca | ogrzewanie wspo- 25 min. 250/max,
1 150 ... 210
* magane wentyla- po 180 .. 190
Indyk (5,5 kg) torem
Standardowa taca ’ 25 min. 250/max,
N Funkcja 3D 1 0o 180 .. 190 150 ... 210
Ruszt do grilla * Dolne/géme
Umies¢ jedna ta- ogrzewanie wWspo- 3 200 20 30
ce na dolnej pét- | Magane wentyla-
ce. torem
Ryby -
Ruszt do grilla *
Umies¢ jedng ta- | Funkcja 3D 3 200 20..30

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sa to akcesoria dostepne w handlu.
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Tabela miesa, ryb i drobiu w gornej czesci

tylatorem

Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- Pozycja potki |Temperatura (°C)| Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Smazony kurczak |Standardowa taca | Ogrzewanie wen- 4 15 min. 250/max, 80 . 105
(1,8-2 kg) * tylatorem po 210
Ryby Standard*owa taca| Ogrzewanie wen- 4 200 20 .30

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sa to akcesoria dostepne w handlu.

Tabela miesa, ryb i drobiu w dolnej czesci

Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- Pozycja potki |Temperatura (°C)| Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Smazony kurczak |Standardowa taca | Ogrzewanie wen- 1 15 min. 250/max, 70 .95
(1,8-2 kg) * tylatorem po 210
Ryby Standard*owa taca| Ogrzewanie wen- 1 200 20 30
tylatorem

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sg to akcesoria dostepne w handlu.

6.1.3 Grill

Czerwone migso, ryby i mieso drobiowe

szybko stajg sie brgzowe po grillowaniu,

utrzymuja piekna skérke i nie wysychaja.

Mieso filetowane, szasztyki, kietbaski, a

takze soczyste warzywa (pomidory, cebula

itp.) sg szczegdlnie polecane do grillowa-

nia.

Ostrzezenia ogolne:

« Zywnos¢ nieodpowiednia do grillowania
niesie ze sobg ryzyko pozaru. Grilluj tylko

potrawy odpowiednie do intensywnego
ognia grillowego. Nie nalezy réwniez

umieszczac jedzenia za blisko tytu grilla.
To najgoretszy obszar, a ttuste potrawy
moga sie zapalié.

+ Zamknij drzwiczki piekarnika podczas
grillowania. Nigdy nie grilluj przy
otwartych drzwiach piekarnika. Gora-
ce powierzchnie moga powodowac
oparzenia!

Przyciski grillowania

+ Przygotuj produkty o podobnej grubosci i
wadze.

+ Umies¢ elementy do grillowania na rusz-
cie lub ruszcie grillowym, rozprowadzajac
je bez przekraczania wymiarow rusztu.

+ W zaleznosci od grubosci grillowanych
kawatkow czasy pieczenia moze sie réz-
nic.

+ Wsun ruszt lub tacke do zgdanego pozio-

mu. Jesli pieczesz na ruszcie, umiesc¢

tacke na dolnej potce, aby zebraé ttuszcz.

Taca piekarnika, ktérg ma byc¢ przeniesio-

na powinna miec takie wymiary, aby obej-

mowata caty obszar grilla. Tacka moze
nie by¢ dotgczona do produktu. Wlej tro-
che wody do tacki, aby utatwi¢ czyszcze-
nie.
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Tabela grillowania w pojedynczej duzej czesci

Zywnosé Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia
(min.) (ok.)

Ryby Ruszt do grilla 4-5 250 20...25

Kawatki kurczaka Ruszt do grilla 4-5 250 25..35

Klopsik (cielecina) - | g o7t do grilla 4 250 20...30

12 ilos¢
Kotlet jagnigcy Ruszt do grilla 4-5 250 20...25
Stek- (migsowkost- |t 4o grilla 4-5 250 25..30
kach)

Kotlet cielgcy Ruszt do grilla 4-5 250 25..30

Zapiekane warzywa Ruszt do grilla 4-5 220 20...30
Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250 2.4

Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

Tabela grillowania dla gérnej czesci

Zywnosé Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia
(min.) (ok.)
Klopsik (cielecina) - | g o7t do grilla 4 250 20...30
12 ilosé
Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250 2.4

Zaleca si¢ nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

6.1.4 Test zywnosci Tabela pieczenia dan testowych w jednej
duzej czesci

Potrawy w tej tabeli kulinarnej sg przygoto- . . . . .
Sugestie dotyczace pieczenia na jednej

wane zgodnie z norma EN 60350-1, aby uta-

twié testowanie urzadzenia dla instytucii tacy
kontrolnych.
Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- Pozycja potki |Temperatura (°C)| Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
. Standard*owa taca| Goérnei do[ne 3 140 20 .30
Kruche ciasteczka ogrzewanie
herbatnik i -
( ) Standard*owa taca| Ogrzewanie wen 3 140 15 925
tylatorem
Standard*owa taca| Goérnei dolpe 3 160 25 35
. ogrzewanie
Ciasteczka -
Standardowa taca | Ogrzewanie wen- 9 160 35 45
* tylatorem
Okragta forma do
ciasta o $rednicy Géme i dolne
26 cm z zaci- ) 3 160 30..40
B . ogrzewanie
skiem na ruszcie
Ciasta biszkopto- | _drucianym **
we Okragta forma do
ciasta o srednicy | oo e wen-
26 cm z zaci- | 9 3 160 35..45
; . tylatorem
skiem na ruszcie
drucianym **
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Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- Pozycja potki |Temperatura (°C)| Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Okragta czarna
metalowa forma o Géme i dolne
$rednicy 20 cm na ) 180 60 .. 75
X ; ogrzewanie
ruszcie drucianym
*%
Szarlotka
Okragta czarna
metalowa forma o Oarzewanie wen-
$rednicy 20 cmna| -9 170 60.. 80
X : tylatorem
ruszcie drucianym
*%
Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.
** Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sa to akcesoria dostepne w handlu.
Sugestie dotyczace pieczenia na dwéch
blachach
Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- | Pozycja pot- | Temperatura | Czas pieczenia
cyjna ki (°C) (min.) (ok.)
; 2 - Standardowa taca * i -
Kruche ciasteczka Ogrzewanie wen 2.4 140 15 25
(herbatnik) 4 - Taca do ciasta * tylatorem
1 - Standardowa taca * i -
Ciasteczka Ogrzelwan'e wen 1-4 160 35..45
4 - Taca do ciasta * tylatorem

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

* Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

** Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sg to akcesoria dostepne w handlu.

Tabela grillowania w pojedynczej duzej czesci

Zywnosé Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia
(min.) (ok.)
Klopsik (cielecina) - | po7t do grilla 4 250 20...30
12 ilos¢
Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250 2.4
Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.
Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.
Tabela gotowania zar6wno w czesci dolnej i gornej
Sekcja goto- Zywnosé Akcesoria Funkcja ope- | Pozycja pétki | Temperatura | Czas piecze-
wania racyjna (°C) nia (min.) (ok.)
Géma Ciasteczka | Stendardowa | Ogrzewanie 2 150 35..50
taca * wentylatorem
Dolna Ciasteczka | Stendardowa | Ogrzewanie 2 150 35..50
taca * wentylatorem
Gémna Kurcza!< w ca- Standardowa Ogrzewanie 2 15 min. 250/ 80 . 100
tosci taca * wentylatorem max, po 190
Ciasto w for- Forma do cia- Ogrzewanie
Dolna ) sta na ruszcie 1 180 45 .55
mie N wentylatorem
drucianym **
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Sekcja goto- Zywnosé Akcesoria Funkcja ope- | Pozycja pétki | Temperatura | Czas piecze-
wania racyjna (°C) nia (min.) (ok.)
Ciasto w for- Forma do cia- Ogrzewanie
Gérna . sta na ruszcie 4 180 45..55
mie ) w | wentylatorem
drucianym
Dolna Ryby Standard*owa Ogrzewanie 1 200 20 . 30
taca wentylatorem
Gémna Ryby Standard*owa Ogrzewanie 4 200 20 .30
taca wentylatorem
Dolna Butka Standard*owa Ogrzewanie 1 180 35 50
taca wentylatorem
Gérna Butka Standardowa | Ogrzewanie 4 180 30... 45
taca* wentylatorem
Dolna Pizza Standardowa Pizza 2 250 10..17
taca *
Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.
** Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sg to akcesoria dostepne w handlu.

7 Czyszczenie i konserwacja

7.1 Ogodlne informacje dotyczace
czyszczenia

Ostrzezenia ogolne

+ Przed czyszczeniem produktu nalezy po-
czekac, az ostygnie. Gorgce powierzch-
nie mogg powodowacé oparzenia!

+ Nie naktadaj detergentu bezposrednio na .
gorace powierzchnie. Moze to spowodo-
wac trwate plamy.

+ Po kazdym uzyciu urzagdzenie powinno
by¢ doktadnie wyczyszczone i wysuszo-
ne. W ten sposéb mozna tatwo usuna¢
resztki jedzenia i zapobiec ich przypale- .
niu podczas p6zniejszego uzycia urzg-
dzenia. W ten sposoéb wydtuza sie okres
eksploatacji urzadzenia i zmniejsza ilo$¢ .
czesto wystepujacych problemoéw.

+ Do czyszczenia nie nalezy uzywac srod-
kéw do czyszczenia parg wodna.

+ Niektoére detergenty lub srodki czyszcza-
ce powodujg uszkodzenie powierzchni.
Nieodpowiednie srodki czyszczace to:
wybielacze, srodki czyszczace zawieraja-
ce amoniak, kwas lub chlorek, srodki do
czyszczenia parg wodng, srodki do usu-
wania kamienia, srodki do usuwania
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plam i rdzy, srodki czyszczace o wtasci-
wosciach $ciernych ($rodki czyszczace w
kremie, proszek do szorowania, krem do
szorowania, druciak Scierny i drapiacy,
druty, gabki, Sciereczki czyszczace za-
wierajgce brud i pozostatosci $rodka
czyszczacego).

Do czyszczenia po kazdym uzyciu nie sg
potrzebne zadne specjalne srodki czysz-
czace. Urzadzenie nalezy czysci¢ ptynem
do mycia naczyn, cieptg woda i miekka
$ciereczka lub ggbka i osuszy¢ sucha
szmatka.

Pamietaj, aby catkowicie wyczysci¢ pozo-
staty ptyn i natychmiast wyczys$cic¢ resztki
zywno$¢ podczas gotowania.

Nie myj zadnej czesci urzadzenia w zmy-
warce.

Inox - powierzchnie nierdzewne

Do czyszczenia powierzchni i uchwytéw
ze stali nierdzewnej nie uzywaj srodkéw
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor.



+ Powierzchnia ze stali nierdzewnej moze z

czasem zmieni¢ kolor. Jest to normalne.
Po kazdej pracy wyczysc je detergentem
odpowiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej lub inox.

+ Czys¢ miekka Sciereczkg z mydtem i
ptynnym (nierysujgcym) detergentem od-
powiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej, uwazajgc, aby wyciera¢ w jed-
nym kierunku.

« Plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i biat-
ka na powierzchniach szklanych i inox

usuwac natychmiast, nie czekajgc. Plamy

moga rdzewie¢ pod wptywem dtugiego
czasu.

« Srodki czyszczace rozpylone lub natozo-
ne na powierzchnie nalezy natychmiast
usung¢. Pozostawione na powierzchni
Scierne srodki czyszczgce powoduja, ze
powierzchnia staje sie biata.

Powierzchnie emaliowane

+ Po kazdym uzyciu umyj emaliowane po-
wierzchnie ptynem do mycia naczyn, cie-
pta woda i miekka Sciereczka lub gabka i
wysusz suchg szmatka.

+ Jesli produkt posiada funkcje tatwego
czyszczenia parg, mozna jej uzyé do
czyszczenia lekkich zabrudzen. (Patrz
JLatwe czyszczenie para [» 85]".)

+ W przypadku uporczywych plam mozna
uzy¢ srodka do czyszczenia piekarnikow

i grilla zalecanego na stronie internetowej

marki produktu oraz nierysujgcej czysci-
ka drucianego. Nie uzywaj zewnetrznego
srodka do czyszczenia piekarnikow.

+ Piekarnik musi ostygnac¢ przed czyszcze-
niem strefy pieczenia. Czyszczenie na
gorgcych powierzchniach stwarza zarow-
no zagrozenie pozarowe, jak i uszkadza
powierzchnie emalii.

Powierzchnie katalityczne

- Sciany boczne piyty kuchennej moga byé
pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi
$cianami. Zalezy od modelu.
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+ Katalityczne Sciany majg lekkg matowg i

porowatg powierzchnie. Katalityczne
$ciany piekarnika nie powinny by¢ czysz-
czone.

+ Powierzchnie katalityczne pochtaniajg

olej dzieki porowatej strukturze i zaczy-
najg swieci¢, gdy powierzchnia jest nasy-
cona olejem, w takim przypadku zaleca
sie wymiane czesci.

Szklana powierzchnia
+ Do czyszczenia powierzchni szklanych

nie nalezy uzywaé metalowych skroba-
czek ani $ciernych materiatéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ szklang po-
wierzchnie.

« Wyczys¢ urzadzenie uzywajac detergentu

do mycia naczyn, cieptej wody i $cierecz-
ki z mikrofibry przeznaczonej do po-
wierzchni szklanych, a nastepnie osusz je
sucha Sciereczka z mikrofibry.

+ Jesli po czyszczeniu pozostang resztki

detergentu, przetrzyj je zimng wodg i
osusz czysta i suchg Sciereczka z mikro-
fibry. Resztki detergentu moga nastep-
nym razem uszkodzi¢ szklang powierzch-

nie.

+ W zadnym wypadku zaschnietej pozosta-

tosci na powierzchni szkta nie nalezy czy-
$ci¢ zgbkowanymi nozami, drutem lub
podobnymi narzedziami do drapania.

+ Plamy wapniowe (z6tte plamy) mozna

usuna¢ z powierzchni szkta za pomoca
srodka do usuwania kamienia, takiego
jak ocet lub sok z cytryny.

+ Jesli powierzchnia jest mocno zabrudzo-

na, nanies na plame srodek czyszczacy
gabka i dtugo odczekaj, az zadziata. Na-
stepnie wyczysc¢ szklang powierzchnie
wilgotng szmatka.

+ Przebarwienia i plamy na szklanej po-

wierzchni sg normalne i nie sg uznawane
za wady.



Czesci z tworzyw sztucznych i malowane

powierzchnie

+ Plastikowe czesci i pomalowane po-
wierzchnie nalezy czys$ci¢ za pomoca pty-
nu do mycia naczyn, cieptej wody i miek-
kiej szmatki lub ggbki, a nastepnie osu-
szy¢ suchg szmatka.

+ Nie nalezy uzywaé¢ metalowych skroba-
czek ani $ciernych srodkéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ powierzchnie.

+ Upewnij sig, ze potgczenia elementow
wyrobu nie sg zawilgocone i pokryte de-
tergentem. W przeciwnym razie na tych
potaczeniach moze wystapi¢ korozja.

7.2 Czyszczenie akcesoriow

Nie wktadaj akcesoriéw urzadzenia do zmy-
warki, chyba ze w instrukcji obstugi okreslo-
no inaczej.

7.3 Czyszczenie panelu sterowania

+ Podczas czyszczenia paneli z pokrettami
nalezy przetrze¢ panel i pokretta wilgot-
na, miekka sciereczka, a nastepnie wy-
trze¢ do sucha. Nie nalezy zdejmowac
pokretet i uszczelek znajdujacych sie pod
spodem w celu wyczyszczenia panelu.
Panel sterujacy i pokretta moga ulec
uszkodzeniu.

+ Podczas czyszczenia paneli inox z pokre-
ttami nie nalezy uzywac¢ $rodkéw czysz-
czacych inox wokét pokretet. Wskazniki
wokét pokretta moga zosta¢ wymazane.

+ Dotykowe panele sterowania nalezy wy-
czysci¢ wilgotng miekkg szmatka i osu-
szy¢ suchg szmatka. Jesli urzadzenie ma
funkcje blokady przyciskéw nalezy usta-
wi¢ blokade przed rozpoczeciem czysz-
czenia panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystgpic¢ nie-
prawidtowe wykrycie.

7.4 Czyszczenie wnetrza piekarnika
(strefa pieczenia)

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami opisa-

nymi w rozdziale ,0gdlne informacje doty-

czgce czyszczenia” w zaleznosci od rodza-
ju powierzchni w piekarniku.

Czyszczenie bocznych scian piekarnika

Sciany boczne ptyty kuchennej moga byé

pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi

$cianami. Zalezy od modelu. Jesli istnieje

$ciana katalityczna, nalezy zapozna¢ sie z

informacjami zawartymi w rozdziale ,Po-

wierzchnie katalityczne” .

Jesli twoje urzadzenie to model z druciang

pétka, zdejmij druciane potki przed czysz-

czeniem $cian bocznych. Nastepnie do-
koncz czyszczenie zgodnie z opisem w roz-
dziale ,0golne informacje dotyczace czysz-
czenia” w zaleznosci od rodzaju powierzch-
ni Scianek bocznych.

Aby wyjaé boczne pétki druciane:

1. Zdejmij przéd pétki drucianej, ciggnac ja
na bocznej $cianie w przeciwnym kie-
runku.

2. Pociagnij druciang potke do siebie, aby
jg catkowicie wyjac.

3. Aby ponownie przymocowac potki, nale-
zy powtorzy¢ kroki wyjmowania, ale od
konca do poczatku.

7.5 tatwe czyszczenie parg

Pozwala to z tatwoscig usung¢ brud (nie
pozostajacy na dtugo), ktory jest zmiegkcza-
ny przez pare wewnatrz piekarnika oraz
przez kropelki wody skondensowane na
wewnetrznych powierzchniach piekarnika.

1. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika.

2. Dodaj 500 ml wody do blachy i umies¢
ja na drugiej potce piekarnika.
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3. Wybierz funkcje tatwego czyszczenia
para. Na ekranie pojawia sie czas czysz-
czenia i nie mozna go zmienicé.

Otworz drzwi i wytrzyj wnetrze piekarnika

wilgotng gabka lub Sciereczka.

W przypadku uporczywych zabrudzen urza-

dzenie nalezy czysci¢ ptynem do mycia na-

czyn, ciepta wodg i miekka $ciereczka lub
gabka i osuszy¢ suchg szmatka.

W funkcji tatwego czyszczenia parg
@ oczekuje sig, ze dodana woda od-
paruje i skropli sie po wewnetrznej
stronie piekarnika i na drzwiach pie-
karnika, aby zmiekczy¢ lekkie za-
brudzenia powstate w piekarniku.
Skropliny powstajace na drzwiach
piekarnika moga skapywac po
otwarciu drzwiczek piekarnika. Po
otwarciu drzwiczek piekarnika, wy-

trzyj skropliny.

(R6zni sie w zaleznosci od modelu produk-
tu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim pro-
dukcie.) Po kondensacji wewnatrz piekarni-
ka w kanale basenu pod piekarnikiem moze
pojawi¢ sie katuza lub wilgo¢. Po uzyciu
wytrzyj kanat basenu wilgotng szmatka i
WySuUSz.

I B

7.6 Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Mozesz zdja¢ drzwi piekarnika i szyby, aby
je wyczysci¢. Jak zdemontowac drzwi i
okna, opisano w rozdziatach ,,Zdejmowa-
nie drzwi piekarnika” i ,Zdejmowanie
wewnetrznych szyb drzwi”. Po zdjeciu
wewnetrznych szyb drzwi wyczy$¢ je za po-
mocg ptynu do naczyn, cieptej wody i miek-
kiej szmatki lub gabki, a nastepnie wysusz
suchg szmatka. W przypadku osadow wa-
piennych, ktére moga tworzy¢ sie na szkle
piekarnika, przetrzyj szkto octem i sptucz.

Nie uzywaj szorstkich srodkow
@ Sciernych, metalowych skrobaczek,
druciakow lub srodkéw wybielaja-

cych do czyszczenia drzwi piekarni-
ka i szyb.

Zdejmowanie drzwiczek piekarnika
1. Otwdérz drzwiczki piekarnika.

2. Otworz zaczepy w gniezdzie zawiasu z
przodu drzwi po prawe;j i lewej stronie,
naciskajgc w dot, jak pokazano na ry-
sunku.

3. Rodzaje zawiaséw réznig sie jako (A),
(B), (C) w zaleznosci od modelu produk-
tu. Ponizsze rysunki pokazujg, jak otwo-
rzy¢ kazdy rodzaj zawiasu.

4. Zawias typu (A) jest dostepny w normal-
nych typach drzwi.

A

=&y
/
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5. Zawias typu (B) jest dostepny w wer- 2.
sjach z cichym domykaniem drzwi.

6. Zawias typu (C) jest dostepny w wer-
sjach z miekkim otwieraniem/zamyka-
niem drzwi.

7. Ustaw drzwi piekarnika w pozycji pét-
otwartej.

8. Pociagnij zdemontowane drzwi w gore,
aby zwolnic¢ je z prawego i lewego za-
wiasu, a nastepnie je zdejmij.

®

Aby ponownie przymocowac¢
drzwiczki, nalezy powtoérzy¢ kroki
wyjmowania, ale od korica do po-
czatku. Podczas montowania drzwi
pamietaj o zamknieciu zatrzaskéow
w gniezdzie zawiasu.

7.7 Zdejmowanie wewnetrznej szyby
drzwiczek piekarnika 4.

Wewnetrzng szybe przednich drzwi produk-
tu mozna zdjg¢ w celu wyczyszczenia.

1. Otwérz drzwiczki piekarnika.
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Pociagnij do siebie plastikowy element
przymocowany w gornej czesci przed-

nich drzwiczek, jednoczesnie naciskajgc [>i
punkty dociskowe po obu stronach ele-
mentu i wyjmij go.

Jak pokazano na rysunku, delikatnie
unie$ wewnetrzng szybe (1) w kierunku
»A” a nastepnie wyjmij jg, pociggajgc w
kierunku ,,B”.

2*

Szyba wewnetrzna Szyba wewnetrzna

(moze nie by¢ do-
stepna dla Twojego
urzadzenia)

Jesli urzadzenie ma szybe wewnetrzng
(2), powtorz ten sam proces, aby jg wy-
jac (2).

Pierwszym krokiem wyjecia drzwi jest
ponowne zamontowanie szyby we-
wnetrznej (2). Umies¢ $cietg krawedz



szkta tak, aby zetkneta sie ze Scietg kra-
wedzig plastikowej szczeliny. (Jesli
urzadzenie ma szybe wewnetrzng). Szy-
ba wewnetrzna (2) musi byé przymoco-
wana do prowadnicy jak najblizej we-
wnetrznej szyby (1).

Podczas ponownego montazu szyby
wewnetrznej (1), zwrd¢ uwage, aby
umiesci¢ szybe z naklejka w strone dru-
giej szyby wewnetrznej. Istotne jest
umieszczenie dolnych rogéw szyby we-
wnetrznej (1), tak aby stykaty sie z dol-
nymi prowadnicami.

Popchnij w kierunku ramy, az ustyszysz
JKlikniecie”.

7.8 Czyszczenie lampki piekarnika

W przypadku zabrudzenia ostony lampki w
strefie pieczenia nalezy umyé¢ jg za pomoca
ptynu do naczyn, cieptej wody i miekkiej
szmatki lub gabki, a nastepnie osuszyé su-
cha szmatka. W przypadku awarii lampki
mozna wymieni¢ ja, postepujac zgodnie z
ponizszymi wskazéwkami.

Wymiana lampki piekarnika

(o)

strzezenia ogodine

Aby unikna¢ ryzyka porazenia pradem
przed wymiang lampki nalezy odtgczy¢
zasilanie i odczekag, az piekarnik osty-
gnie. Gorgce powierzchnie mogg powo-
dowac oparzenia!

+ Ten piekarnik jest zasilany lampka zaro-

wg 0 mocy mniejszej niz 40 W, o wysoko-
$ci mniejszej niz 60 mm i $rednicy mniej-
szej niz 30 mm lub lampka halogenowa z
gniazdami G9 o mocy mniejszej niz 60 W.
Lampki sg przystosowane do pracy w
temperaturach powyzej 300 °C. Lampki
do piekarnika sg dostepne w autoryzowa-
nych serwisach lub u licencjonowanych
technikéw. Ten produkt zawiera lampke
klasy energetycznej G.

+ Potozenie lampki moze rézni¢ sie od po-

kazanego na rysunku.

+ Lampka ta nie nadaje sie do oswietlania

pomieszczen domowych. Lampka ma po-
mo&c zobaczy¢ potrawy.

+ Lampki zastosowane w tym urzadzeniu
sg odporne na ciezkie warunki fizyczne,
takie jak temperatura powyzej 50°C.

Jesli piekarnik ma okragta lampke,

1. odtgcz urzadzenie od zasilania.

2. Zdejmij szklang pokrywe, obracajac ja w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazé-
wek zegara.
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3. Jesli lampka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku, obré¢ lampke
tak jak pokazano na rysunku i wymien
na nowa. Jesli jest to model typu (B),
wyciagnij go, jak pokazano na rysunku i
wymien na nowy.

4. Zamontuj szklang pokrywe.
Jesli piekarnik ma kompaktowa swie-
tiowke o kwadratowym ksztalcie,

1. odtacz urzadzenie od zasilania.

2. Druciane potki nalezy wyjg¢ zgodnie z
opisem.
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3. Podnies szklang ostone zaréwki za po-
moca Srubokreta. Najpierw wykre¢ sru-
be, jesli kwadratowa lampa w twoim
produkcie jest wkrecona.

8 Rozwiazywanie problemow

4. Jesli lampka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku, obré¢ lampke
tak jak pokazano na rysunku i wymien
na nowa. Jesli jest to model typu (B),
wyciagnij go, jak pokazano na rysunku i
wymien na nowy.

5. Zamontowac szklang pokrywe i drucia-
ne potki.

Jesli problem nie zniknie po wykonaniu in-
strukcji podanych w tym rozdziale, skontak-
tuj sie ze sprzedawca lub autoryzowanym
serwisem. Nigdy nie probuj samodzielnie
naprawic urzadzenia.

Podczas pracy piekarnika wydobywa sie

para.

+ To normalne, ze para ucieka podczas
pracy. >>> To nie jest bfad.

Podczas pieczenia pojawiaja sie kropelki

wody

+ Para wytwarzana podczas pieczenia
skrapla sie w kontakcie z zimnymi po-
wierzchniami na zewnatrz urzadzenia i
moze tworzy¢ kropelki wody. >>> To nie
jest btad.

Podczas podgrzewania i chtodzenia urza-

dzenia stychaé metalowe dzwieki.

+ Czesci metalowe moga sie rozszerzac i
wydawacé dzwieki po podgrzaniu. >>>To
nie jest btad.

Urzadzenie nie dziata.

+ Bezpiecznik moze by¢ uszkodzony lub
przepalony. >>> Sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. Zmien je, jesli to konieczne, lub
aktywuj je ponownie.

+ Urzadzenie moze nie by¢ podtgczone do
gniazdka (z uziemieniem). >>> Sprawdz,
czy urzadzenie jest podtgczone do
gniazdka.

+ (Jesli w urzadzeniu jest timer) Przyciski
na panelu sterowania nie dziatajg. >>>
Jesli urzadzenie jest wyposazone w blo-
kade klawiszy, moze ona by¢ wtgczona,
wytgcz blokade klawiszy.

Oswietlenie piekarnika nie jest wiaczone.

+ Lampka piekarnika moze by¢ uszkodzo-
na. >>> Wymien lampke piekarnika.

+ Brak pradu. >>> Upewnij sig, ze sie¢ jest
sprawna i sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. W razie potrzeby wymien bez-
pieczniki lub ponownie je wigcz.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

+ Piekarnik moze nie by¢ ustawiony na
okreslong funkcje pieczenia i/lub tempe-
rature. >>> Ustaw piekarnik na okreslong
funkcje pieczenia i/lub temperature.

+ Drzwiczki piekarnika moga by¢ otwarte.
>>> Upewnij sig, ze drzwiczki piekarnika
sg zamkniete. Jesli drzwiczki piekarnika
pozostajg otwarte na dtuzej niz 5 minut,
ustawienia czasu zostang anulowane, a
grzatki nie bedg dziataé.

+ W modelach z timerem czas nie jest
ustawiony. >>> Ustaw czas.
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+ Brak pradu. >>> Upewnij sig, ze sie¢ jest
sprawna i sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. W razie potrzeby wymien bez-
pieczniki lub ponownie je wigcz.

(Dla modeli z timerem) Wyswietlacz timera

miga lub symbol timera pozostaje otwarty.

+ Wystapita wczesniej awaria zasilania.
>>> Ustaw czas / Wytgcz pokretta funkcji
urzadzenia i ponownie ustaw je w zada-
nym potozeniu.

Po rozpoczeciu pieczenia na ekranie miga

symbol p i stychac ostrzezenie dZwieko-

we.

+ Drzwiczki piekarnika moga by¢ otwarte.
>>> Upewnij sie, ze drzwiczki sg doktad-

nie zamkniete. Skontaktuj sie z autoryzo-
wanym serwisem, jesli usterka nadal wy-
stepuje.
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