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Dear customer;

Thank you for buying this appliance. You bought a high-quality appliance which is
produced in accordance with all CE security standards recognized.

Please read this user manual for your security and satisfaction. Please, keep this
user manual in a secure place and do not give your appliance to other people
without this manual.

Symbols and Definitions
There are following symbols in this user manual:

Important information and tips
for usage.

Warnings for dangers against safety
of life or property

Warnings for electricity shocks

Warnings for fire danger

Warnings for hot surfaces

In accordance with the EEE regulation.



General View

1- Pot holders 3- Bottom casing
2- Glass burner table 4- Control panel

PO ONENEN

1-High Heat Burner - left back 4- Normal Burner — Right front
2-Subsidiary Burner - left front 5- Normal Burner - Right back
3-Wok Burner - middle

Delivery range:

According to the type of the model, the accessories
given vary. Not all the accessories in this user manual

might be found in your appliance.

1.User Manual
2.Stewpot Device

/Tl, iH } With the round-shaped surface stewpot device, you can minimize

RPA the heat that the glass is exposed to and increase the energy
—— % productivity.




Technical

Features

6.1.2.1 Obtaining the nominal heat input / Anma s1 girdisinin elde edilmesi
Barometer value / Basing
Condition / fart Gas temperature / 24°C 1010 mbar
Gaz sicakigi (°C) degeri (mbar)
Gastype /Gaztipi G20
Pressure / Basing
(mbar) 20
Rate / Oran Each burner individually / Her bek ayri ayri
Burner position  / Small Burner / Medium Burn Big Burner /
Bek konumu Kigiik Bek Orta Bek Biyiik Bek
Jet diameter / 080 095 115
Enjektér gapi (mm)
Nominal Heat input
/Anma is1 girdisi (KW) 1,10 165 2.20
Heat value / is/
degerifHs) (MJ/m?) 31,78
Flow/ Akis (m%h) 0,108 0,149 0,201
Result/ Sonug (kW) 1,139 1,578 2,120
Tolerance / Tolerans +%3,52 -%4,35 -%3,65
Required
Tolerance/ Gerekii +%8 %8 +%8
tolerans
Verdict/Karar Pas Pas Pass
G20
Vok beki [ skw
Vok beki | 130m¥h
6.2.2/6.3.2 Combustion / Yanma
Gas type / Gaz
G30
Tipi
Pressure (mbar) / ) i .
Basing 0 These rates given on the appliance or is in
Bumer positon { Bror konumu Smal Burner / Medw‘\;l Zwkne” BiEg Bxirr:L/ the documents given with the appliance
- Ktk bek & ik Be are tested in the laboratory conditions.
Tap posiion,/ Mustuk Full on / Tam agik . 4
TestNoA konumu These rates might change in accordance
(max test (COMm (ppm) 3 U 1o with the environment which the appliance
pressure, (CO2)m (%) 1,89 2,74 3,70 N
57,5mbar) / ° is used.
Deney No.1 azamitest | (CO2)N (%) 14,0 14,0 14,0
basinci
(CO ) (ppm)
(Required<1000 ppm) 244 393 416
Verdict / Karar Pass Pass Pass . e . B
Tap position / Musiuk Position corresponding to %2 nominal heat input / Technical speC|f|cat|ons are SUbJeCt to
TestNo 2 konumy #2anmassi yikine karsilk gelecek konum change without giving notification in order
(12 nominal (COpm (ppm) 36 72 200 to increase the product quality.
heat input) o
(sombar) ! (cozy:u/()/o) 2.31 3,27 4,58
Deney No.2 (CO2N 14, 14, 14, . "
12 et [0 oo 2 2 2 Shapes in the manual are schematic and
(Required < 1500 ppm) 218 308 611 might not be the same as your device.
(Gereken<< 1500 ppm)
Verdict / Karar Pass Pass Pass
Tap position ¢ Musluk All bumers full on (all hotplate bumers) /
TestNo. 4 konumu Tiim bekler tam agik (Ttim ocak bekleri)
(normal test
pressure, {COM (ppr) 23
gg,',“ega‘)/ (CO2 (%)
test basing 50 mbar) | (CO2)N(%) 14,0
(CO)n(ppm)
(Required < 2000 ppm) 816
Gerekens<2000 ppm)
Verdict / Karar Pass
G30
Vok beki [ 239kw
Vok beki | 0188 m¥h




ATTENTION

The following usage instructions should be followed.

*The setup of the appliance should be done by a qualified technician and in accordance with the regulations.
*This appliance should only be used for domestic usage purposes — cooking and reheating the food.

Another way of usage is considered inappropriate.

*The manufacturer and the seller do not accept any liability for faulty installation, faulty tightening usage out of
purpose and ones that are specifically stated.

*This appliance is not designed for cooking living creatures.

*The big and small burners should not be operated at the same time. Small gas parts are for cooking and big gas
parts are for pan frying.

* Please check is your appliance has been damaged during the transportation.

*The appropriate voltage for your appliance is 220-240V, 50-60 Hz. If the power of your energy supply is lower
than 16A, please have a qualified technician to set up a supply higher than 16A.

Since the plug of your appliance is grounded, make sure that you use grounding socket. Our company is not
responsible for any damage arising out of usage the device without grounding system.

* Plug your electric cooktop while it is at “0” position.

* When the power cord is damaged, contact our service as soon as possible and make it replaced.

*This appliance is not connected to a kit which is connecting it to a burning unit. The appliance should be
connected and set up in accordance with the current regulations.

Ventilation conditions should be observed.
*The bottled gas and the hood pressure to be used in your appliance should be in accordance with local
regulations.
*Place your appliance on a flat, horizontal and well ventilated surface. Do not use the appliance under air
circulation conditions.
*Since they are potentially dangerous, keep all the package materials (plastic, nylon or polystyrene and etc.)
away from kids and/or disabled people. Do not place anything near the device within 50 cm. The device should
not be covered up; otherwise it might heat up excessively and cause a fire.
*Place the appliance near the electric and gas supplies. The appliance will use the electric and gas supplies
together.
*Connect your gas to your cooktop in the shortest way and without leakages. For your safety, the hose you use
should not be longer than 1.25 meters. Only use plastic hoses. Vinyl plastic might be dangerous. Do not place the
hose near the hot parts of the gas cooktop.
*Insert the plastic hose into the hose inlet tightly and stabilize it with a hose clip.
*This appliance cannot be operated by children; it can only be used by adults. Make sure that children do not
touch the buttons and play with the appliance.
*Never use inflammable materials such as gasoline to clean your appliance. Do not use the appliance in kitchens
where inflammable materials are used.
*Keep your appliance away from curtains, textiles and other inflammable materials around.
*Do not let water and any liquids leak into the appliance.
*Do not let any object enter into the appliance.
*Do not touch the gas nozzles, the grill and the top surface of the appliance right after you use your appliance.
Otherwise, you can burn your hands. Children and patients should be kept away from the electric parts and the
hot surfaces.
*Check if the voltage stated in the label on the appliance corresponds to the voltage at your home (for the
electric models).
*|t is dangerous to modify or attempt to modify the appliance. Do not attempt to repair the appliance in case
of failure.
*Make sure that the indicator on the button is in “0” or “off” position after you use it. Turn off the main gas outlet
or the cylinder gas outlet.
*If you decide not to use the appliance anymore, please make the parts which may harm kids harmless and make
the device unusable in accordance with the local laws on health and security.
*In case of a gas leakage, close the bottled gas hood, open the windows and ventilate the room and contact
your technical service immediately.
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While testing for a gas leakage, never use lighter, match, glowing cigarette or similar flaming source.

*Gas taps are secure and locked. Do not try to turn it before pushing the button.

*The valve of the appliance has a security lock. Fire should be hold for 3-5 seconds. If the gas nozzles do not catch
fire or fire glowing from the nozzles goes out, close the button and do not try to fire it again in one minute. If this
continues after 3-4 times you try, call the nearest authorized technical service.

*The data plate which includes technical information is placed at a visible point under the safety cap and it is also
added to this manual. The data plate under the safety cap should not be removed in any case. The illustrations
regarding the usage of this appliance are grouped together at the end of this manual.

DECLARATION OF CONFORMITY c E

This appliance complies with the EC directives below:

-90/396/EEC “Gas Security Requirements”

-73/231 EEC“Low Voltage”

These instructions are only valid for this user manual and the countries in the data plate on the appliance with
their ID letters.

BEFORE CONNECTING YOUR DEVICE

The product is designed for the gas type declared on the data plate and it can be transformed into another type
of gas if necessary. This should be done by the authorized after sale services only.

TRANSPORTATION:

Keep the original box of your appliance in order to use during transportation. Use a duct tape to stabilize the
gas nozzles and the nozzle caps. Before transportation, put a cardboard between the upper cover and the grill.
INSTALLATION INSTRUCTIONS:

Important!!! These instructions are only for the qualified technicians.

The appliance should be installed in accordance with the applicable laws. Before performing any operation on
the appliance, unplug the appliance from the mains supply.

Placing on the kitchen counter for Built-In models:

This appliance can be placed on any kind of kitchen counter (minimum temperature: 900 C Degrees) as long as it
is resistant to the temperature. The space to be left on the kitchen counter and the minimum lengths for rear and
side walls and top of the appliance are shown in the illustrations below:

- °E
C:Min. 3 mm

Attention:

If the appliance is installed without an oven under it, a separator panel must be put between appliance and
the space below with 10 mm distance.

*If the appliance is installed on an oven, insert a separator panel with 15mm distance at least and follow the
instructions of the oven manufacturer by providing well ventilation as specified below. Both for electrical
purposes and facilitating the disassembly, electricity connection of each device should be done separately.
It is recommended an oven equipped with an internal cooling system to be used.

& Fixing the appliance:
Follow the steps below in order to fix the appliance to its place:
Place the special gaskets which are provided with external perimeter of

\’%.-T— EBAT: the kitchen counter by aligning perfectly without overlapping ends of
y i RN - the gaskets according to the figure given below.
B:580mm  B:560 mm Place the device onto kitchen counter by centering it exactly into the
C:55 mm C:55 mm . . )
middle of the counter as shown in the figure.

©



g Fix your appliance onto your kitchen counter by using the special parts provided.
— 1 The correct installation of the sealing gaskets provides full protection against
liquid leakage.

A

Min. 30
Max. 40

GAS COOKTOP INSTALLATION:

For correct installation, see the related paragraph and reference illustrations. Do not put your appliance near
inflammable or similar materials. The installation class is Type 3 for gas and type Y for electrical parts. The slot
units should be designed in a way that they can resist up to a 900 C Degrees temperature or more.

Installation area and removing the burning steam:

The appliance should be installed and operated in proper places and in accordance with the applicable local laws.
The installer should follow the applicable laws related to ventilation and removing burning steam.

Installation Area:

There should be a space providing sufficient natural ventilation in order to burn the gas properly in the room
where the appliance is installed (A). If the appliance has no safety valve, this space should be adjusted in a way
that it cannot be blocked from inside and outside. It should be placed on the opposite side of the steam outlet
appliances. If it is not possible to provide the necessary space, the air may be provided from the room ventilated
well and sufficiently on condition that there is no dangerous area or low pressure area.

This gas operated appliance generates temperature and humidity in the room where the appliance is installed.
Provide well ventilation for the kitchen. Keep natural ventilation spaces open or install a mechanical ventilation
device (aspirator or hood with exhaust duct). When the appliance is used for a long time and continuously,
additional ventilation might be necessary for example by opening a window or using more efficient ventilation
(increasing hood suction speed).

Removing the burning steam: In addition, the burning steam generated by these gas operated appliances
should be removed with the help of a direct exhaust duct or a hood having a connection to the outside of the
house. If it is not possible to install a hood, an aspirator fan should be installed on the outside wall or window.
In order to guarantee the air volume in the kitchen to be replaced 3-5 times, the aspirator fan should have a
sufficient capacity. It is recommended to replace the air volume every 15-20 minutes.

A: Space for air source

B: Hood for removing the burning steam
C: Electrical aspirator fan for removing the
burning steam

1-  Wall supporter sheet dimensions
2-  Wall hanging hole dimensions
3- Wall fixing holes




Do not place your appliance under direct sunlight and places above 50°C degrees.

In order to install the gas hose to the gas inlet easily, immerse the hose end into boiling water for 1 minute before
installation. Then, tighten it with a screwdriver and check if there is gas leakage with soap foam for your safety.
Do not move the gas connected appliance. Applying force might disconnect the hose.

Gas Supply Connection:

Before installation, make ensure that the type and pressure of the local gas supply comply with the settings of the
appliance. For this, check the data plate of the appliance as well as user manual.

The gas connection should be performed by a qualified technician in accordance with the local applicable laws.

If metal hoses are used, make sure that they do not touch the moving parts and are not bending. Perform the
connection on the device without causing any voltage.

Power connection:

Before connecting the appliance to mains supply, check if the voltage corresponds to the values written in the
data plate and the power cable is appropriate for the load of the appliance specified in the data plate. If the
appliance is directly connected to the mains, place an all-pole fork spanner having 3mm contact gap and
complying with the regulations. Since it may cause excessive temperature and burns, do not use a reducer,
adaptor or limit switch for connection to mains supply. The appliance should be grounded in accordance with
the regulations. The manufacturer does not accept any liability arising out of not observing this regulation.

If the power cable is to be replaced again, use a cable which is equivalent to the original cable provided by the
manufacturer and suitable to 3X0.75 load and temperature. This cable can be provided from the Authorized
Services. It is obligatory the end of the cable to be connected to the same appliance to have a Yellow-Green
grounding conductor which is a little bit longer than the other conductor.

USING GAS NOZZLES

Gas Nozzles:

Distributing the gas to the nozzles is controlled by the buttons shown in the figure which also control the taps.
Based on the models, the symbols are printed on the buttons and control panels. The below mentioned
adjustments can be done by moving the indicator so as to correspond to the printed symbols.

] » Low Heat
Minimum capacity,

minimum gas distribution

Q » High heat
Maximum capacity,

maximum gas distribution

® ———» Plugoff
No gas distribution

/
//94; Nozzle Position




Gas connection and safety

1- For LPG (bottled gas) connection, attach the metal clamp to the hose coming from the LPG bottle. By heating it
up with boiled water, place the one end of the hose to hose inlet coupling at the back of the appliance by pushing
it till the end. Then, take the clamp to the end of the hose and tighten it with a screwdriver. The necessary gasket
and hose inlet coupling for the connection are shown in the figure below.

NOTE: The regulator to be connected to the LPG bottle should be 300mmSS.

2-The natural gas connection should be performed by an authorized technician. For the natural gas

connection, insert the gasket into the nut at the end of the natural gas connection hose. Turn the nut in order

to attach the hose to the main gas pipe. Check if there are any leakages and then complete the connection.

The gas hose and the power cable of the appliance should not be near hot places
such as the backside of the appliance. The gas hose should be connected by making
wide angled turns against bending possibility. Moving an appliance of which gas
connection was performed might cause gas leakages.

Right Right

3- Connect your cooktop to the main gas tap in the shortest way and without leakage possibility. For your
safety, the hose to be used should be 40 cm minimum and 125 cm maximum.

4- When checking if there is any gas leakage, do not use lighter, match, glowing cigarette or similar
flammable materials.

5- Apply soap foam to the connection point. If there is a leakage, soap foam would react in these parts.

6- If the cooktop is to be installed on a closet or a drawer, a heat protector panel should be installed under
the cooktop with a gap having 15 mm minimum.

Main gas pipe

&= — Gasket
Hose inlet coupling

Metal clamp
LPG connect hose
? Main gas pipe

= Gasket

Nut
Natural gas connection hose




Using Cooktop
General information on cooking

7\, Do not put oil in the pan more than its 1/3

\ capacity. While heating up the oil, do not

—|eave the cooktop unattended. Hot oil
may cause fire. Do not try to extinguish
fire with water! When the oil catches fire,
cover it with a fire blanket or a wet towel.
If it is safe, turn off the burner and call the
fire department.

- Before frying your food, make sure that they are dry

and place them slowly inside the frying oil. Make sure

that you defrost frozen foods before frying them.

+ While heating up the oil, do not close the pan.

- To prevent the handles getting hot, place themin a

way that they will not be close to the fire. Do not use

unstable and tilting pots on the cooktop.

- Do not put empty pans and pots on the fire.

They might get damage.

- If you operate the burner without having a pan and

pot on it, it will harm your device. Turn the burners

off after every use.

- Since it may be hot, do not put aluminum and plastic

bowls onto the appliance. These bowls should also not

be used to store your food.

+ Only use pots or vessels with flat bottoms.

« Put an appropriate amount of food inside the pots

and pans. Thus, you will not have to clean the leftovers

by preventing the meals boiling over

Do not put pan or pot caps onto the burners. Place

the pans and pots right in the middle of fire. When

you want to put the pot onto another burner, raise

the pot and put onto the burner instead of sliding it.

Cooking with Gas

The size of the pot and the gas fire should be
proportional. Adjust the gas fire so that it will not be
seen outside of the pot and put the pot in the middle
of the burner.

WRONG

WRONG RIGHT

Using Burners

(©))

POSITION
1 Strong burner | 18-22 cm
2 Subsidiary burmer [ 12-18 cm
3 Normal burner | 14-20 cm
4 Normal burner | 14-20 cm
5 Wok burner 22-26 cm

The big fire symbol shows the highest cooking mode
and the small fire symbol shows the lowest cooking
mode. On the off (top) mode, gas connection is cut.
Firing up the gas-operated burners

1. Hold down the button of the burner.

2.Turn it to the anti-clockwise and bring it to the big
fire symbol. With the spark, the burner will catch fire.
3. Adjust it in the way you want.

Turning the gas-operated burners off

Turn the button of the gas burner to off (top) mode.
Gas Cutting safety device (in the models with thermal
elements). It cuts the gas in case that a liquid
extinguishes the fire by boiling over.

1- Gas cutting
safety

By pushing the button towards and reversing it
anti-clockwise, start the fire.

-After catching fire, hold the button for 3-5
seconds more and let the safety device come
into action.




409 / 410/ 411 / 412 SERIES

GAS NOZZLE SMALL MEDIUM BIG
GAS CLASS NG G-20 NG 20 NG G-20
PRESSURE (mbar) 20 20 20
Injector (mm) 0,70 0,95 1,15
CONSUMPTION (m3/h) | 0,071 0,157 0,225
POWER (kw) 0,75 1,60 2,40
409 / 410 / 411 / 412 SERIES
GAS NOZZLE SMALL MEDIUM BIG
GAS CLASS LPG G-30 LPG G-30 LPG G-30
PRESSURE (mbar) 30 30 30
Injector (mm) 0,50 0,60 0,75
CONSUMPTION (m3/h) | 0,023 0,036 0,062
POWER (kw) 0,85 1,45 2,22

WOK BURNER
The feature of wok burner is fast cooking. Woks which are especially used in Asian cuisine and
used to cook small-diced vegetables and meats faster with high heat are wide and deep formed
pans and made of sheet metal. These pans transmit the heat quickly and equally and the foods
are cooked at high heat and fried so quickly. Thus, their nutritive values are preserved and the
vegetables become crispy. You can also use this burner for cooking meals in normal pots. If you
want to use normal pot on the wok burner, you need to remove the pot carrier on the burner.

ATTENTION:
\ If the burner does not catch fire after you hold down the button for 15 seconds, release the button.

) Before trying again, wait at least one minute. The gas which has not burned may explode!

6 Cleaning and Care

General instructions

If the product is cleaned regularly, the lifetime of the product is extended and the frequently
encountered problemsare reduced.

WARNING
A Unplug the appliance before starting the maintenance and cleaning
operation! There is a risk of electric shock!

WARNING:
Let the device cool down before cleaning. Hot surfaces may cause
burns!

+ The appliance should be cleaned well after each use. Thus, food residues are cleaned easily and these residues
are prevented from burning on the next use.

- There is no special cleaning product for the cleaning of the appliance. You can clean the appliance with a dish
detergent, warm water and a soft cloth or a sponge, and then dry it with a dry cloth.

- After cleaning, make sure that you clean the food residues completely and clean the splashed food with water
immediately.

« Do not use cleaning materials containing acid or chloride while cleaning the holders, inox or stainless surfaces.
Use a soft cloth and a liquid (not abrasive) detergent and wipe it in the same direction.

Cleaning of cooktop

® Some detergents may harm the surface. Gas-operated cooktops

While cleaning, do not use abrasive

detergents, cleaning dusts and sharp 1- Remove the pot carriers and burner heads and clean
materials. them.

2- Clean the cooktop.
3- Use potassium stearate (soft soap) which can be easily

found in the market to remove stubborn dirts and stains.
Do not use steam cleaners.

4-Make sure that you attach the burner heads at the right
places and inserted tightly.
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Glass surface:

On the glass surface, no cleaning liquids or stains should be left and the surface should be cleaned with a cold, wet
towel and dried with a dry towel. The residues might harm the surface during the next use. Users must not remove
the residues with a knife, a dish fiber or similar materials. Remove calcium stains (yellow stains) with lime removers
in the market or use vinegar or lemon juice. If the surface is too dirty, apply the cleaning liquid with the help of a
cloth and wait as long as it is activated. Clean the surface with a wet cloth.

Sugar based foods such as thick cream and syrup should be cleaned immediately
before the surface cools down. Otherwise, the glass surface might get damaged
permanently.

In time, there may be color changes and fades on the surfaces. This would not affect the way that the appliance
operates. The fades and stains on the glass surface are normal and should not be considered as imperfections.
Cleaning of the control panel:

Clean the control panel and buttons/keys with a wet cloth and dry with a dry cloth.

Do not remove the control buttons of the control panel in order to clean,
otherwise the appliance might get damaged.

1- Control button
2- Gasket

Do not remove the gaskets under the control buttons for cleaning.

7 Troubleshooting

TROUBLESHOOTING TABLE

TROUBLE CAUSE SOLUTION
*Hood is left “off” * Open the hood
The cooktop does not |+ Gas hose is twisted * Get the hose in the proper position or replace
catch fire * Gas is over the hose
* Use a new bottled gas
* Gas leakage on the pipe | ¥ Cut the gas immediately and call the authorized
Smell of gas * Plastic hose is damaged * E:::“:I-:ccee the hose

Abnormal fire

* Bottled gas problems

* Gas nozzle is blocked

* Gas nozzle is not in the
right position

* Use a new bottled gas
* Clean the gas nozzles
* Place the gas nozzle in the right position

Portable heater doesn’t work

The lighter doesn’t work

*There is no electricity
connection

* Check the power cable of the cooktop
* Check if there is electricity in the socket
* Call the authorized service

If you cannot eliminate the problem even though you have applied the
instructions in this section, please contact the dealer you purchased the product
or consult the Authorized Service. Never attempt to repair the broken appliance.
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8 PROTECTING THE ENVIRONMENT

To protect our environment and human health, electrical and electronic devises are
disposed based on the rules for the users and the manufacturer. Therefore, you cannot
dispose your device in the city garbage collection centre as shown in the label or the
symbol on the package. The user may bring the appliance to the special collection
centre of the municipalities and make it recycled or reused in other products in
accordance with the directive.

ENERGY CONSUMPTION

Dear Customer,

Please follow the below mentioned recommendations in order the appliance you
purchased to be used efficiently in terms of energy consumption and to contribute

the energy of the country.

1- While cooking on the cooktop, close the cap of the pot properly. The fire should

touch the bottom surface of the pot and should not exceed the limits of the surface.

2- Pots and pans should be closed with their original caps. When there is not a cap, the
heat and water is wasted and the food is cooked in a longer time and the

energy is wasted.

3- Do not boil water more than you need. A few centimeters of water will be enough for
boiling.

4- For the electric cooktops: Use pans and pots with flat bottoms. Make sure that the size
of the pan and the burner are proportional in terms of the diameter of the burner. If the
electric cooktop is only at the high level at the first moments of cooking, it will be more
economical. Foods will continue to be cooked on low heat by boiling. Turn off the burner
a specified period of time before cooking is completed. Thus, you will use the remaining
heat of the burner.




Szanowny Kliencie ;

Dziekujemy za zakup tego urzadzenia. Zakupites produkt wysokiej jakosci, ktory
zostat wyprodukowany zgodnie ze wszystkimi przyjetymi technicznymi normami
bezpieczenstwa CE i jest zgodny z tymi normami. Aby zapewnic sobie bezpieczenstwo
i petna satysfakcje z urzadzenia, prosimy o doktadne zapoznanie sie z instrukcja
obstugi przed uzyciem urzadzenia. Instrukcje obstugi prosimy przechowywac w
bezpiecznym miejscu i nie przekazywac urzadzenia innym osobom do uzytku bez
instrukcji obstugi.

Symbole i wyjasnienia
W instrukcji obstugi znajduja sie ponizsze symbole:

Wazne informacje lub przydatne
wskazéwki dotyczace uzytkowania.

Ostrzezenie przed sytuacjami
niebezpiecznymi dla zycia i mienia.

Ostrzezenie przed porazeniem pradem
glekiycanym.

Ostrzezenie o zagrozeniu pozarowym.

B B > &

Ostrzezenie przed goracymi
powerzchniami

Zgodnie z rozporzadzeniem EEE




Wyglad ogéiny

1- Ruszty pod naczynia 3- Dolna obudowa
2- Szklana plyta palnikowa 4- Pokretta kontrolne

&/O &/O "/Q G/Q &/

DU U N N

1 2 3 4 5
1- Palnik wysokotemperaturowy - lewy tyt 4- Normalny palnik - prawy
przod

2- Palnik pomocniczy-lewy przéd  5- Normalny palnik
prawy przod
3- Palnik Wok -srodek

Zakres dostawy

W zaleznosci od modelu produktu, rodzaj dostarczanych akcesoriow
rozni sie. Wszystkie akcesoria opisane w instrukcji obstugi moga nie
by¢ dostepne w Panstwa produkcie.

1- Instrukcja obstugi
2- Aparat do duszenia potraw
Dzieki urzadzeniu do duszenia o okragtym ksztatcie mozna
A zminimalizowa¢ ciepto, na ktore narazone jest szkto, i zwiekszy¢

LN ) energie wydajnosc¢

= o




Dane techniczne

6121 Uzyskanie nominalnego doprowadzonego ciepta
Warunek Temperatura gazu (t) | 24 | Wartoidieria (mbar) 1010mbar
Roczajgazu G20
Ciénienie (mbar) 20
Wartoéé Kazdy palnik osobno
[, Maty palnik Sredhipank Duy
Lahik.
Srednicainiektorafrm) 080 095 1,15
Nominalne obciazenie cieplne
kW) 1,10 165 2.20
My/m3) 37.78
rzephyw (m3/h) 0108 0,149 0201
Wynik (ki) 1,139 1578 2120
Toleranda +3,52% 435% -365%
Wymaganatoleranga +/8% +/8% /8%
Decyzja Pozytywna Pozytywna Pozytywna
G20
Palnik WOK [ skw
Palnik WOK | 1,30m*/h
62.2/63.2 Spalanie
Rodzaj gazu 30 Wartosci te, podane na
— urzadzeniu lub w
Ciénienie (mbar) 50 dokumentacji dotaczonej do
urzadzenia, zostaly
Duzy przetestowane w warunkach
Pozyca palnika Maly palnik Sredni palnik onlnlk Taboratoryjnych. Wartosel
TestNr 1 te moga ulec zmianie w
(test ciénienie max, Pozycja kranu Wiaczony w pefni zaleznosci od Srodowiska, w
57,5mbar) ktorym urzadzenie jest
. uzywane.
(CO) M) (ppm) 33 77 110
(€02M %) 189 274 370 Dane techniczne moga ulec
g g zmianie bez uprzedzenia w
celu w celu podniesienia
jakosci produktu.
(CO2)N (%) 140 140 14,0
(CON, (ppm) 244 393 416
Ksztalty w instrukcji sa
schematyczne i moga nie
Decyzja Pozytywna Pozytywna Pozytywna by¢ identyczne jak w
Panstwa urzadzeniu.
Test Nr 2 (1/2 Pozycja kranu Pozycja odpowiadajaca 1/2 nominalnego obcigzenia cieplnego
obcigzenia
cieplnego) (CO) M) (ppm) 36 72 200
(50mbar)
(CO2) M (%) 231 327 458
(CO2) N (%) 14,0 14,0 14,0
(CO)N, (ppm)
(Wymagana <1500 218 308 611
oom)
Decyzja Pozytywna Pozytywna Pozytywna
Test Nr 4 Pozycja kranu Wszystkie palniki wiaczone (wszystkie palniki na piycie)
(normalne
ciénienie (CO) M) (ppm) 243
prébne, (CO2) M (%)
sombar) (Co2)N (%) 14,0
(CO)N, (ppm)
(Wymagana £2000ppm) 616
Decyzja Pozytywna
[_a30
| _Palnik wok [ 239w
|_Palnik wok | _o0188m/n




UWAGA
Nalezy przestrzega¢ nastepujacych instrukcji uzytkowania.

* Ustawienie urzadzenia powinno by¢ wykonane przez wykwalifikowanego technika i zgodnie z
przepisami.

* Urzadzenie powinno by¢ uzywane wytacznie do uzytku domowego - gotowania i odgrzewania

potraw.

Inny sposoéb uzycia jest uznawany za niewtasciwy.

Producent i sprzedawca nie ponosza odpowiedzialnosci za btedny montaz, btedna

instalacje, inne uzycie niezgodne z przeznaczeniem.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do gotowania zywych istot.

* Duzy i maty palnik nie powinny by¢ obstugiwane w tym samym czasie. Mate palniki stuza
do gotowania, a duze palniki do smazenia.

* Prosze sprawdzi¢, czy urzadzenie nie zostato uszkodzone podczas transportu.

* Odpowiednie napigcie dla urzadzenia to 220-240V, 50-60 Hz. Jesli moc zasilania w domu
jest nizsza niz 16A, prosze zleci¢ wykwalifikowanemu technikowi ustawienie zasilania
wyzszego niz 16A. Poniewaz wtyczka urzadzenia jest uziemiona, upewnic sie, ze uzywane
jest gniazdo uziemiajace. Nasza firma nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
szkody wynikajace z uzytkowania urzadzenia bez uziemienia.

* Podtaczyc elektryczna ptyte kuchenna, gdy znajduje sie ona w pozycji "0".

* W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajacego nalezy jak najszybciej skontaktowac sie
z naszym serwisem i dokonac jego wymiany.

* Urzadzenie powinno by¢ podtaczone i ustawione zgodnie z obowigzujacymi przepisami

*

*

Nalezy zwréci¢ uwage na przejscia zwigzane z wentylacja.

* Gaz w butli oraz cis$nienie w okapie, ktore ma byc uzyte w urzadzeniu, powinny by¢ zgodne z
lokalnymi przepisami.

* Umiesc¢ urzadzenie na ptaskiej, poziomej i dobrze wentylowanej powierzchni. Nie uzywac
urzadzenia w warunkach cyrkulacji powietrza.

* Poniewaz sg one potencjalnie niebezpieczne, wszystkie materiaty opakowania przechowywac

(plastik, nylon lub polistyren i itp.) z dala od dzieci i/lub 0s6b niepetnosprawnych. Nie nalezy

umieszczac niczego w poblizu urzadzenia w promieniu 50 cm. Urzadzenie nie powinno by¢

przykryte. W przeciwnym razie moze sie nadmiernie nagrzewac i spowodowac pozar.

Umies¢ urzadzenie w poblizu zrodet zasilania elektrycznego i gazowego. Urzadzenie bedzie

korzystac z zasilania elektrycznego i gazowego razem.

Podtaczy¢ gaz do ptyty kuchennej w najkrotszy sposob i upewnic sig, ze nie ma wyciekow. Dla

Panstwa bezpieczenstwa, uzywany waz nie powinien by¢ dtuzszy niz 1,25 metra. Nalezy uzywac

wytacznie wezy z tworzywa sztucznego. Plastik winylowy moze by¢ niebezpieczny. Nie nalezy

umieszczac¢ weza w poblizu goracych czesci gazowej ptyty grzewczej.

Wtozyc szczelnie plastikowy waz do wlotu weza i ustabilizowac go za pomoca klipsa do weza.

To urzadzenie nie moze byc¢ obstugiwane przez dzieci; moze by¢ uzywane tylko przez dorostych.

Dzieci nie moga dotykac przyciskow i bawic sie urzadzeniem.

Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaé materiatow tatwopalnych, takich jak benzyna. Nie

uzywac urzadzenia w kuchniach, w ktorych uzywa sie materiatow tatwopalnych.

Urzadzenie znajdowac sie musi z dala od zaston, tekstyliow i innych materiatow tatwopalnych

wokot.

Nie pozwwalac, aby woda i inne ptyny przedostaty sie do urzadzenia.

Nie pozwwalac, aby jakikolwiek przedmiot dostat sie do srodka urzadzenia.

Nie dotykac dysz gazowych, rusztow i gornej powierzchni urzadzenia zaraz po uzyciu

urzadzenia. W przeciwnym razie moze dojs¢ do poparzenia. Dzieci i osoby chore nie powinny

zblizac sie do czesci elektrycznych i goracych powierzchni.

Sprawdz, czy napiecie podane na etykiecie na urzadzeniu odpowiada napieciu w Panstwa domu

(dla modeli elektrycznych).

Modyfikacja lub proba modyfikacji urzadzenia jest niebezpieczna. Nie naprawiac urzadzenia

samemu w przypadku awarii.

* Wskaznik na przycisku musi znajdowac sie w pozycji "0" lub “0" po uzyciu urzadzenia. Wytaczy¢

*

*

*

*

*

*

*

*

*

*
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gtowy kurek gazu lub kurek gazu z butli.
* Jesli zdecyduja Panstwo, urzadzenie nie bedzie juz uzywane, przed jego wyrzuceniem oddaj je
do recyklingu zgodnie z obowigzujacymi przepisami dotyczacymi ochrony srodowiska i
bezpieczenstwa, usuwajac wszystkie czesci, ktore moga stanowic niebezpieczenstwo dla dzieci.
*Podczas sprawdzania szczelnosci gazu nigdy nie nalezy uzywac zapalniczki, zapatek, zarzacego
sie papierosa lub podobnego zrodta ognia.
Kurki gazowe sa zabezpieczone i zablokowane. Nie nalezy probowac przekrecac ich przed
nacisnieciem przycisku.
Zawor urzadzenia posiada blokade bezpieczenstwa. Ogien nalezy przytrzymac przez 3-5 sekund.
Jesli dysze gazowe nie zapala sie lub zarzenie z dysz zgasnie, nalezy wytaczyc pokretto i nie
proébowac odpalac go ponownie w ciagu minuty. Jesli po 3-4 probach sytuacja sie powtorzy,
nalezy wezwac najblizszy autoryzowany serwis techniczny.
Tabliczka znamionowa zawierajaca informacje techniczne jest umieszczona w widocznym
miejscu pod ostong ochronna i jest rowniez dotaczona do niniejszej instrukcji. Tabliczki
znamionowej znajdujacej sie pod ostona ochronng nie nalezy w zadnym wypadku usuwac.
Ilustracje dotyczace uzytkowania tego urzadzenia sa zgrupowane na koncu niniejszej instrukcji.

*

*

*

DEKLARACJA ZGODNOSCI CE

To urzadzenie jest zgodne z ponizszymi dyrektywami WE:

-90/396/EWG ,Wymagania bezpieczenstwa gazowego”

-73/231 EWG ,,Niskie napigcie”

Instrukcje te dotycza wytacznie niniejszej instrukcji obstugi oraz krajow podanych na tabliczce
znamionowej urzadzenia wraz z ich literami identyfikacyjnymi.

PRZED PODLACZENIEM URZADZENIA

Produkt jest przystosowany do rodzaju gazu podanego na tabliczce znamionowej i w razie
potrzeby mozna je przerobi¢ na inny rodzaj gazu. Czynnosci te powinny by¢ wykonywane
wytacznie przez autoryzowane serwisy posprzedazowe.

TRANSPORT:

Zachowac oryginalne opakowanie urzadzenia na czas transportu. Uzy¢ tasmy klejacej, aby
ustabilizowac dysze gazowe i nasadki dysz. Przed transportem wtozyc¢ karton miedzy gorna
pokrywe a palniki.

INSTRUKCJE INSTALACJI:

Wazne!!! Instrukcje te sa przeznaczone wytacznie dla wykwalifikowanych technikow.
Urzadzenie nalezy zainstalowac zgodnie z obowiazujacymi przepisami. Przed wykonaniem
jakiejkolwiek czynnosci na urzadzeniu nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania.
Umieszczanie na blacie kuchennym dla modeli do zabudowy:

To urzadzenie mozna ustawic¢ na dowolnym blacie kuchennym o ile jest on odporny na
temperature (minimalna temperatura: 900 stopni C). Przestrzen, jaka nalezy pozostawic¢ na
blacie kuchennym oraz minimalne dtugosci scian tylnych i bocznych oraz gornej czesci urzadzenia
pokazano na ponizszych ilustracjach:

r TS
— '!D

CMin. 2mm
\D:E: Min. 10 mm

S

Prosze pamietaé
Jesli urzadzenie jest instalowane bez piekarnika pod nim, nalezy umiescic¢ panel oddzielajacy
miedzy urzadzeniem a przestrzenia ponizej w odlegtosci 10 mm.
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*Jesli urzadzenie jest zainstalowane nad piekarnikiem, wtozy¢ panel oddzielajacy w odlegtosci co
najmniej 15 mm i postepuj zgodnie z instrukcjami producenta piekarnika, zapewniajac
odpowiednia wentylacje, jak opisano ponizej. Zaréwno ze wzgledow elektrycznych jak i
utatwienia demontazu, podtaczenie elektryczne kazdego urzadzenia powinno by¢ wykonane
oddzielnie. Zaleca sig stosowanie piekarnika wyposazonego w wewnetrzny system chtodzenia

Mocowanie urzadzenia:
Wykona¢ ponizsze czynnosci, aby zamocowac¢ urzadzenie na swoim miejscu:
Umiescic specjalne uszczelki, ktore znajduja sie na zewnetrznym obwodzie blatu kuchennego,
dopasowujac je doktadnie tak, aby konce uszczelek nie zachodzity
[ | nasiebie, zgodnie z ponizszym rysunkiem. Umiescic urzadzenie na
& | blacie kuchennym, wysrodkowujac je doktadnie na $rodku blatu,
' jak pokazano na rysunku.

S G Zamocowac urzadzenie na blacie kuchennym za pomoca dostarczonych
czesci specjalnych. Prawidtowy montaz uszczelek zapewnia petna
ochrone przed wyciekiem cieczy.

8 S.“
A

Min. 30

]
=

INSTALACJA PLYTY GAZOWEJ:

Aby uzyskac informacje na temat prawidtowej instalacji, nalezy zapoznac sie z odpowiednim
rozdziatem i ilustracjami referencyjnymi. Nie umieszczac urzadzenia w poblizu tatwopalnych lub
podobnych materiatéw. Klasa instalacji to Typ 3 dla gazu i typ Y dla czesci elektrycznych.
Jednostki szczelinowe powinny byc zaprojektowane w taki sposob, aby byty odporne na
temperature do 900 stopni C lub wyzsza.

Obszar instalacji i odprowadzanie goracej pary:

Urzadzenie powinno by¢ instalowane i obstugiwane w odpowiednich miejscach i zgodnie z
obowiazujacymi lokalnymi przepisami. Instalator powinien przestrzegac obowiazujacych
przepisow dotyczacych wentylacji i usuwania goracej pary.

Obszar instalacji:

W pomieszczeniu, w ktorym zainstalowane jest urzadzenie (A), powinna znajdowac sie przestrzen
zapewniajaca wystarczajaca naturalng wentylacje w celu prawidtowego spalania gazu. Jesli
urzadzenie nie posiada zaworu bezpieczenstwa, przestrzen ta powinna byc¢ tak dostosowana, aby
nie mozna byto jej zablokowac od wewnatrz i z zewnatrz. Zawor powinien on by¢ umieszczony po
przeciwnej stronie wylotu pary urzadzenia. Jezeli nie jest mozliwe zapewnienie niezbednej
przestrzeni, powietrze moze by¢ dostarczane z pomieszczenia dobrze i dostatecznie
wentylowanego pod warunkiem, ze nie ma tam obszaru niebezpiecznego lub obszaru o niskim
cisnieniu.

To urzadzenie zasilane gazem wytwarza temperature i wilgotnos¢ w pomieszczeniu, w ktorym
jest zainstalowane. Zapewni¢ dobra wentylacje kuchni. Pozostawi¢ otwarte naturalne
przestrzenie wentylacyjne lub zainstalowac urzadzenie do wentylacji mechanicznej (aspirator lub
okap z kanatem wylotowym). Gdy urzadzenie jest uzywane przez dtuzszy czas i w sposob ciagty,
moze by¢ konieczna dodatkowa wentylacja, na przyktad poprzez otwarcie okna lub zastosowanie
bardziej wydajnej wentylacji (zwiekszenie predkosci ssania okapu).

: Ponadto goraca pare generowana przez te urzadzenia gazowe
nalezy usuwac za pomoca bezposredniego kanatu wylotowego

Usuwanie goracej pary
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lub okapu majacego potaczenie na zewnatrz domu. W przypadku braku mozliwosci zamontowania
okapu nalezy zamontowac wentylator wyciagowy na zewnetrznej scianie lub oknie. Aby zapewnic
3-5-krotng wymiane powietrza w kuchni, wentylator wyciagowy powinien mie¢ wystarczajaca
wydajnos¢. Zaleca sie wymiane objetosci powietrza co 15-20 minut.

1-WYMIARY BLACHY
WSPORCZEJ NA SCIANE

A

2- WYMIARY OTWORU NA
ZAWIESZENIE
NASCIENNE

A- Miejsce na zrodto powietrza

B- Okap do usuwania ptonacej pary

C- Elektryczny wentylator zasysajacy
do usuwania ptonacej pary

3-OTWORY DO )
STABILIZACII DO SCIANY

Nie nalezy umieszczac urzadzenia pod bezposrednim dziataniem promieni stonecznych oraz w
miejscach o temperaturze powyzej 50 stopni Celsjusza. Aby tatwo zamontowa¢ waz gazowy do
wlotu gazu, przed montazem zanurz koncowke weza na 1 minute we wrzacej wodzie, a nastepnie
dokrec go srubokretem i dla bezpieczenstwa sprawdz, czy nie ma wycieku gazu za pomoca piany
mydlanej. Nie nalezy porusza¢ urzadzeniem podtaczonym do gazu. Uzycie sity moze spowodowac
roztaczenie weza.

Podtaczenie do gazu:

Przed instalacja nalezy upewnic sie, ze rodzaj i cisnienie lokalnej sieci gazowej sg zgodne z
ustawieniami urzadzenia. W tym celu nalezy sprawdzic tabliczke znamionowa urzadzenia oraz
instrukcje obstugi. Podtaczenie gazu powinno by¢ wykonane przez wykwalifikowanego technika
zgodnie z obowiazujacymi przepisami. Jesli uzywane sa metalowe weze, upewnij sie, ze nie
dotykaja one ruchomych czesci i nie sa zagiete. Wykona¢ podtaczenie na urzadzeniu bez
wywotywania napiecia.

Podtaczenie zasilania:

Przed podtaczeniem urzadzenia do zasilania sieciowego nalezy sprawdzi¢, czy napiecie odpowiada
wartosciom zapisanym na tabliczce znamionowej, a kabel zasilajacy jest odpowiedni do
obciazenia urzadzenia okreslonego na tabliczce znamionowej. Jesli urzadzenie jest podtaczone
bezposrednio do sieci, nalezy uzy¢ klucza widetkowego 3 mm i zgodnego z przepisami. Poniewaz
moze to spowodowac nadmierng temperature i poparzenia, nie uzywac reduktora, adaptera lub
wytacznika krancowego do podtaczenia do sieci. Urzadzenie powinno by¢ uziemione zgodnie z
przepisami. Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci wynikajacej z nieprzestrzegania tego
przepisu. Jesli kabel zasilajacy ma by¢ ponownie wymieniony, nalezy uzy¢ kabla, ktory jest
réwnowazny oryginalnemu kablowi dostarczonemu przez producenta i odpowiedni do obciazenia
3X0,75 i temperatury. Kabel ten moze by¢ dostarczony z Autoryzowanych Serwisow.
Obowiazkowo koniec kabla, ktory ma by¢ podtaczony do tego samego urzadzenia, musi miec¢
z6tto-zielony przewod uziemiajacy, ktory jest nieco dtuzszy od drugiego przewodu.

UZYWANIE DYSZ GAZOWYCH
Dysze gazowe:
Dystrybucja gazu do dysz sterowana jest przyciskami pokazanymi na rysunku, ktore steruja
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rowniez kranami. W oparciu o modele symbole sa drukowane na przyciskach i panelach
sterujacych. Wymienione ponizej regulacje mozna wykonac przesuwajac wskaznik tak, aby
odpowiadat ponizszym symbolom.

0 —— 3l Maty plomies- minimalna wydajnosé,
minimalna dystrybucja gazu

Duzy plomieri- makysmalna
'Q — 3| wydajnosc, maksymalna dystrybucja
gazu

Kurek zakrecony- brak dystrybucji

. * gazu

R
7 /. //7, Pozycja dyszy

Podtaczenie gazu i bezpieczenstwo

1- W przypadku podtaczenia gazu LPG (gaz z butli) zamocowa¢ metalowy zacisk na wezu
wychodzacym z butli LPG. Podgrzewajac go we wrzacej wodzie, wtozy¢ jeden koniec weza do
ztaczki wlotu weza z tytu urzadzenia, wciskajac go do konca. Nastepnie przesunac zacisk w strone
konca weza i dokrecic srubokretem. Uszczelka i ztaczka wlotu weza wymagane do podtaczenia sg
pokazane na rysunku po prawej stronie.

UWAGA: Regulator podtaczany do butli LPG powinien mie¢ 300mmSS.

2- Podtaczenie gazu ziemnego powinno by¢ wykonane przez autoryzowany serwis. W przypadku
podtaczenia gazu ziemnego umies¢ uszczelke wewnatrz nakretki na koncu weza przytaczeniowego
gazu ziemnego. Obro¢ nakretke, aby przymocowac waz do gtownej rury gazowej. Zakoncz
potaczenie, sprawdzajac, czy nie ma wycieku gazu.

| Waz gazowy i kabel zasilajacy urzadzenia nie powinny znajdowac sie w poblizu goracych
miejsc, takich jak tyt urzadzenia. Przewod gazowy nalezy podtacza¢ wykonujac skrety o
duzym kacie, zapobiegajac mozliwosci wygiecia. Przesuwanie urzadzenia, do ktérego
wykonano podtaczenie gazu, moze spowodowaé wycieki gazu.

Right Right Right

dobrze zle dobrze dobrze

3- Podtaczy¢ ptyte kuchenna do gtdwnego kurka gazowego w najkrotszy sposob i bez wyciekow.
Ze wzgledow bezpieczenstwa waz, ktorego nalezy uzy¢, powinien mie¢ dtugos¢ minimalng 40 cm i
maksymalna 125 cm.

4- Podczas sprawdzania czy nie ma wycieku gazu, nie nalezy uzywac zapalniczki, zapatek,
zarzacych sie papierosow lub podobnych materiatow tatwopalnych.

5- Nanies¢ piane mydlana na miejsce podtaczenia. W przypadku nieszczelnosci, piana mydlana
zareaguje w tych miejscach.

6- Jesli ptyta grzewcza ma by¢ zainstalowana na szafce lub w szufladzie, pod ptyta grzewcza
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powinna byc zainstalowana ptyta chroniaca przed cieptem o grubosci min. 15 mm.

gtéwna rura gazowa

uszczelka

ztaczka wlotu weza
metalowy zacisk

waz przytaczeniowy LPG

gtowna rura gazowa

uszczelka

nakretka

waz przytaczeniowy gazu ziemnego

T -t

Uzywanie ptyty kuchennej
Ogélne informacje dotyczace gotowania

& Nie nalezy umieszczac oleju na patelni w ilosci wiekszej niz jej 1/3 pojemnosci. Podczas
podgrzewania oleju nie nalezy pozostawia¢ ptyty grzewczej bez nadzoru. Goracy olej moze
spowodowac pozar. Nie probuj gasi¢ ognia woda! Gdy olej sie zapali, przykryj go kocem
gasniczym lub mokrym recznikiem. Jesli jest to bezpieczne, nalezy wytaczy¢ palnik i wezwaé
straz pozarna.

- Przed smazeniem zywnosci upewnij sie, ze jest ona sucha i umiesc ja powoli w oleju do
smazenia.Rozmrozi¢ mrozonki przed smazeniem.

- Podczas rozgrzewania oleju nie nalezy przykrywac patelni.

- Aby zapobiec nagrzewaniu sie uchwytow, nie umieszczaj ich blisko ognia. Nie uzywac
niestabilnych i przechylonych garnkow.

- Nie stawiac pustych patelni i garnkéw na ogniu. Moga one ulec uszkodzeniu.

- Jesli uruchamiac ptyty bez naczyn na palnikach. Wytaczaj palniki po kazdym uzyciu.

- Poniewaz urzadzenie moze byc¢ gorace, nie nalezy stawia¢ na nim aluminiowych i plastikowych
naczyn. Naczynia te nie powinny byc rowniez uzywane do przechowywania Zzywnosci.

- Uzywac tylko garnkdow lub naczyn z ptaskim dnem.

- Gotowac odpowiednia ilos¢ jedzenia, aby zapobiec wykipieniu. W ten sposob nie trzeba bedzie
niepotrzebnie sprzatac. Nie ktas¢ pokrywek garnkow ani patelni na ptytach grzejnych.
Ustawiac garnki tak, aby byty wysrodkowane na palnikach. W celu umieszczenia garnka na
innym palniku, zamiast przesuwac go, podniesc i umiesci¢ na zadanym palniku.

Gotowanie na gazie
Wielkosc garnka i ognia gazowego powinna by¢ proporcjonalna. Ogien gazowy nalezy ustawic tak,
aby nie wychodzit poza garnkek a garnek postawi¢ na srodku palnika.




WRONG

WRONG RIGHT

wrong-zle
Right-dobrze

Uzywanie palnikow

Pozycja

1 Mocny palnik 18-22cm
2 Palnik pomocniczy 12-18cm
3 Palnik normalny 14-20cm
4 Palnik normalny 14-20cm
5 Palnik WOK 22-26cm

Symbol duzego ognia oznacza najwyzszy tryb gotowania, a symbol matego ognia oznacza najnizszy
tryb gotowania. W trybie wytaczonym (gérnym) przytacze gazu jest odciete.

Wiaczanie palnikéw gazowych

1.Wcisnaé i przytrzymac pokretto palnika.

2. Obrocic je w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara i doprowadzi¢ do duzego
symbolu ognia. Dzieki iskrze, palnik zapali sie.

3. Wyregulowac ptomien w pozadany sposob.

Wytaczanie palnikow zasilanych gazem

Przekre¢ pokretto palnika gazowego w tryb off (gora). Zabezpieczenie odciecia gazu(w modelach
z elementami termicznymi). Odcina doptyw gazu w przypadku, gdy ciecz gasi ogien przez
wrzenie.

Zabezpieczenie
odciecia gazu

Nacisna¢ pokretto i obrocic je w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara, rozpal ogien.
«Po zapaleniu przytrzymaj przycisk jeszcze przez 3-5 sekund i pozwdl zadziatac urzadzeniu
zabezpieczajacemu.




SERIE 409/410/411/412

DYSZA GAZOWA MALA SREDNIA DUZA
KLASA GAZU NG G-20 NG G-20 NG G-20
CISNIENIE (mbar) 20 20 20
Iniektor (mm) 0,70 0,95 1,15
ZUZYCIE (m3/h) 0,071 0,157 0,225
MOC (kW) 0,75 1,60 2,40
SERIE 409/410/411/412
DYSZA GAZOWA MALA SREDNIA DUZA
KLASA GAZU LPG G-30 LPG G-30 LPG G-30
CISNIENIE (mbar) 30 30 30
Iniektor (mm) 0,50 0,60 0,75
ZUZYCIE (m3/h) 0,023 0,036 0,062
MOC (kW) 0,85 1,45 2,22
PALNIK WOK

Cecha palnika wok jest szybkie gotowanie. Woki, ktdre sa szczegdlnie uzywane w kuchni
azjatyckiej i stuza do szybszego gotowania pokrojonych w drobnga kostke warzyw i mies w
wysokiej temperaturze, to szerokie i gtebokie patelnie wykonane z blachy. Te patelnie szybko i
réwnomiernie przekazuja ciepto, a potrawy gotowane sa na duzym ogniu. Dzieki temu zachowane
sq ich wartosci odzywcze, a warzywa staja sie chrupiace. Tego palnika mozna rowniez uzywac do
gotowania positkow w normalnych garnkach. W cel uzycia zwyktego garnka na palniku wok, nalezy
zdjac¢ podstawke na garnek z palnika.

10STRZEZENIE Jesli palnik nie zapali sie po przytrzymaniu przycisku przez 15 sekund, zwolni¢
przycisk. Przed ponowna proba odczekac co najmniej minute. Niespalony gaz moze eksplodowac.

6 CZYSZCIZNIE | KONSERWACJA

Regularne czyszczenie produktu wydtuza jego zywotnosc i zmniejsza czesto wystepujace
problemy.

! OSTRZEZENIE:

Odtaczyc urzadzenie przed rozpoczeciem konserwacji i czyszczenia

Istnieje ryzyko porazenia pradem!

! OSTRZEZENIE: Przed czyszczeniem pozwol urzadzeniu ostygna¢. Gorace powierzchnie moga
spowodowac oparzenia!

« Urzadzenie nalezy doktadnie wyczysci¢ po kazdym uzyciu. W ten sposob resztki jedzenia mozna
tatwo usunac. Zapobiega to ich przypaleniu przy nastepnym uzyciu.

« Nie ma specjalnego srodka czyszczacego do czyszczenia urzadzenia. Urzadzenie mozna czyscic
ptynem do mycia naczyn, ciepta woda i miekka Sciereczka lub gabka, a nastepnie osuszyc¢ sucha
Sciereczka.

» Po wyczyszczeniu nalezy upewnic sig, ze pozostatosci po jedzeniu zostaty catkowicie
wyczyszczone, a rozprysniete jedzenie nalezy natychmiast umy¢ woda.

 Nie uzywac srodkow czyszczacych zawierajacych kwasy lub chlorki do czyszczenia uchwytow,
powierzchni inox lub nierdzewnych. Uzyj miekkiej szmatki i ptynnego (nie Sciernego) detergentu i
wytrzyj go w tym samym kierunku.

! Niektére detergenty moga uszkodzi¢ powierzchnie.

Podczas czyszczenia nie nalezy uzywac¢ detergentéw, pytéw czyszczacych i ostrych
materiatow

! Nie uzywaé myjek parowych.

Czyszczenie ptyty grzewczej
Ptyty grzewcze zasilane gazem e




1- Wyjac ruszty pod naczynia i gtowice palnikow i wyczyscic je.

2- Wyczysci¢ ptyte kuchenna.

3- Do usuniecia uporczywych zabrudzen i plam uzywaé stearynianu potasu (miekkiego mydta)
4- Upewnic sie, ze gtowice palnikow sa zamocowane w odpowiednich miejscach i sa solinie
osadzone

Powierzchnia szklana

Na szklanej powierzchni nie nalezy pozostawia¢ zadnych ptynéw czyszczacych, a powierzchnie
nalezy czyscic¢ chtodna, mokra szmatk i osuszy¢ ja szmatka sucha. Pozostatosci moga uszkodzic¢
powierzchnie podczas nastepnego uzycia. Nie usuwac pozostatosci nozem, druciakiem do naczyn
ani podobnymi materiatami. Plamy z wapnia (zotte plamy) usuwac za pomoca dostepnych na
rynku srodkow do usuwania kamienia lub octu lub soku z cytryny. Jezeli powierzchnia jest zbyt
brudna, nanies¢ ptyn czyszczacy przy pomocy szmatki i odczekac, az sie uaktywni. Wyczysc
powierzchnie wilgotna Sciereczka.

i - Produkty na bazie cukru, takie jak gesta $mietana i syrop, nalezy czysci¢ bezposrednio
przed ostygnieciem powierzchni. W przeciwnym razie szklana powierzchnia moze ulec
trwatemu uszkodzeniu.

Z czasem na powierzchniach moga wystapi¢ zmiany koloru i blakniecie. Nie wptynie to na sposob
dziatania urzadzenia. Blakniecie szklanej powierzchni sg zjawiskiem normalnym i nie nalezy ich
traktowac jako niedoskonatosci.

Czyszczenie pokretet sterowania:

Panel sterowania i przyciski/klawisze czysci¢ wilgotna sciereczka i osuszy¢ sucha sciereczka.

i - Nie usuwac pokretet sterowania w celu czyszczenia, w przeciwnym razie urzadzenie moze
ulec uszkodzeniu.

1- pokretto kontrolne
2- uszczelka

I = Do czyszczenia nie usuwac uszczelek znajdujacych sie pod pokrettami kontrolnymi.

7 Rozwiazywanie problemow

Problem Przyczyna Rozwigzanie

Ptyta kuchenna nie zapala * Doptyw gazu jest *otworzy¢ doptyw gazu

sie wytaczony * Ustawi¢ waz we wtasciwej
* Waz gazowy jest pozycji lub wymieni¢ waz
skrecony * Uzy¢ nowej butli z gazem

* Gaz sie skonczyt

Zapach gazu

*Wyciek gazu na rurze
* Waz z tworzywa sztucznego
jest uszkodzony

* Natychmiast odcigé¢ doptyw
gazu i wezwac autoryzowany
serwis
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* Wymieni¢ waz

Anormalny ogien * Problemy z gazem w *Uzywac nowej butli z gazem
butli * Wyczyscic¢ dysze gazowe
* Dysza gazu jest * Ustawi¢ dysze gazowa we
zablokowana wtasciwej pozycji

* Dysza gazu nie jest w
wtasciwej pozycji

Iksrownik nie dziata * Brak potaczenia *Sprawdzi¢ kabel zasilajacy
Zapalniczka nie dziata elektrycznego ptyty kuchennej
* Sprawdzi¢, czy w gniazdku
jest prad

* Wezwac autoryzowany serwis

i - Jeéli pomimo zastosowania sie do instrukcji zawartych w tej sekcji problemu nie da sie
rozwiazac, nalezy skontaktowac sie ze sprzedawca lub autoryzowanym centrum serwisowym, w
ktorym zakupiono produkt. Samodzielnie proby napraw wadliwego produktu sg zabronione.

8 OCHRONA SRODOWISKA

W celu ochrony srodowiska i zdrowia ludzkiego urzadzenia elektryczne i elektroniczne sa
utylizowane zgodnie z zasadami obowiazujacymi uzytkownikow i producenta. Dlatego nie mozna
wyrzucad urzadzenia do miejskiego punktu zbiorki $mieci, jak to wynika z etykiety lub symbolu na
opakowaniu. Uzytkownik moze dostarczy¢ urzadzenie do specjalnego punktu zbiorki odpadow
komunalnych i poddac je recyklingowi lub ponownie wykorzystac w innych produktach zgodnie z
dyrektywa.

Zuzycie energii

Szanowny Kliencie

Prosimy o przestrzeganie ponizszych zalecen, aby zakupione urzadzenie byto uzytkowane
efektywnie pod wzgledem zuzycia energii oraz aby przyczyniato sie do rozwoju energetycznego
kraju.

1- Podczas gotowania na ptycie grzewczej nalezy prawidtowo przykry¢ pokrywe garnka. Ogien
powinien dotyka¢ dolnej powierzchni garnka i nie powinien przekracza¢ granic tej powierzchni.
2- Garnki i patelnie powinny by¢ przykryte oryginalnymi pokrywkami. Gdy nie ma pokrywki,
marnuje sie ciepto i woda, a potrawy gotuja sie dtuzej i marnuje sie energia.

3- Nie nalezy gotowac wody wiecej niz potrzeba. Kilka centymetréow wody wystarczy do
ugotowania potraw.

4- Dla elektrycznych ptyt kuchennych: Uzywac patelni i garnkow z ptaskim dnem. Upewnic sie, ze
rozmiar patelni i palnika sa proporcjonalne pod wzgledem srednicy palnika. Praca ptyty
elektrycznej na wysokim poziomie tylko w pierwszych chwilach gotowania jest bardziej
ekonomiczna. Potrawy ugotuja sie na mtym ogniu. Wytaczyc¢ palnik na okreslony czas przed
zakonczeniem gotowania. W ten sposob wykorzystaja Panstwo pozostate ciepto palnika.
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