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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

NALEZY PRZECZYTAC | ZACHOWAC NA WYPADEK KONIECZNOSCI
UZYCIA W PRZYSZEOSCI.

OSTRZEZENIE: Nie nalezy uzywac kuchenki, jesli drzwiczki

lub ich uszczelnienie sg uszkodzone — usterki musza najpierw
zostac naprawione przez wykwalifikowang osobe.
OSTRZEZENIE: Wykonywanie czynnosci serwisowych i
naprawa urzadzenia wymagajaca zdjecia pokrywy chronigce]
przed promieniowaniem mikrofalowym przez osoby
niewykwalifikowane moze by¢ bardzo niebezpieczne.
OSTRZEZENIE: Ptyny i pozostata zywnos¢ nie moga byc
podgrzewane w szczelnie zamknietych pojemnikach, gdyz
moze to spowodowac ich wybuch.

OSTRZEZENIE: Dzieci moga korzystac z kuchenki mikrofalowej
bez nadzoru dorostych wytacznie po wyjasnieniu im, jak
bezpiecznie obstugiwac to urzadzenie, oraz jakie ryzyko wigze
Sie Z jego niewtasciwym uzytkowaniem.

Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do uzytku
domowego i nie jest przeznaczone do uzywania:

« W pomieszczeniach kuchennych w sklepach, biurach |
innych miejscach pracy;
« W budynkach rolniczych;

« przez klientow hoteli, moteli ani innych miejscach
oferujacych zakwaterowanie;

« W pensjonatach.

Nalezy uzywac wytgcznie naczyn odpowiednich do stosowania

w kuchenkach mikrofalowych.

Podgrzewanie zywnosci w plastikowych lub papierowych

pojemnikach powinno odbywac sie pod scistym nadzorem

uzytkownika ze wzgledu na ryzyko zaptonu.

Kuchenka mikrofalowa jest przeznaczona do podgrzewania

jedzenia i napojow. Suszenie jedzenia i ubran oraz

podgrzewanie mokrych gabek, obuwia, wilgotnych sciereczek i

podobnych rzeczy grozi obrazeniami, zaptonem i pozarem.

W przypadku zauwazenia dymu kuchenke nalezy wytaczyc i

odtgczyc od zrodta zasilania; pozostawic drzwiczki kuchenki

zamkniete w celu zduszenia ptomienia.

Podczas podgrzewania napojow w kuchence mikrofalowej moze

w niektorych przypadkach dojs¢ do opoznionego gwattownego

wrzenia, dlatego nalezy ostroznie obchodzic sie z naczyniem.

Przed podaniem zawartos¢ butelek i stoiczkow z jedzeniem

dla dzieci nalezy wymieszac lub wstrzasnac oraz sprawdzic

temperature, aby unikna¢ poparzenia.

Jajek w skorupkach i catych jajek na twardo nie nalezy

podgrzewac w kuchenkach mikrofalowych, poniewaz moga one

eksplodowac nawet po zakonczeniu podgrzewania.
Polski 3
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Kuchenke nalezy regularnie czyscic i usuwac z niej wszelkie
pozostatosci jedzenia.

Nadmierne zabrudzenie kuchenki moze spowodowac
uszkodzenie jej powierzchni i skrocic czas eksploatadji
urzadzenia lub doprowadzi¢ do niebezpiecznych sytuacji.
Kuchenka jest przeznaczona do uzywania wytacznie na
blacie (jako urzadzenie wolnostojace). Nie wolno umieszczac
urzadzenia w szafce.

Nie mozna uzywac metalowych pojemnikdw na zywnosc i
napoje do gotowania w kuchence mikrofalowej.

Podczas wyjmowania pojemnikdw z urzadzenia nalezy uwazac,

aby nie przesunac tacy obrotowe.

Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac myjki parowe.
Urzadzenia nie nalezy czysci¢ strumieniem wody.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do instalacji w pojazdach
drogowych, przyczepach itp.

Osoby 0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej

lub umystowej, badz o niedostatecznym doswiadczeniu i
wiedzy (np. dzieci) nie powinny korzystac z urzadzenia bez
nadzoru lub przeszkolenia w zakresie obstugi przez inng osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

4 Polski

Nie wolno dopusci¢, aby dzieci bawity sie urzadzeniem.

Dzieci powyze] 8. roku zycia i 050by 0 0graniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej, badz o niedostatecznym
doswiadczeniu i wiedzy moga korzystac z urzadzenia jedynie
pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznej
obstugi i zagrozen. Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem.
Dzieci nie moga samodzielnie czysci¢ ani naprawiac urzadzenia.
Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewod zasilajacy
musi zosta¢ wymieniony przez producenta, w autoryzowanym
serwisie lub przez wykwalifikowana osobe.

Urzadzenie nalezy umiesci¢ we wtasciwej pozycji i na
odpowiednie] wysokosci, aby zapewni¢ dostep do komory
kuchenki i przyciskow sterowania.

Przed uzyciem kuchenki po raz pierwszy nalezy wigczyc jg na
10 minut z umieszczonym wewnatrz naczyniem z woda.

Gdy z kuchenki dobiegajg dziwne hatasy, czu¢ dziwny

zapach lub wydobywa sie z niego dym, nalezy natychmiast
odfaczy¢ zasilanie i skontaktowac sie z najblizszym punktem
Serwisowym.

Kuchenke mikrofalowa nalezy ustawi¢ w poblizu wolnego
gniazdka elektrycznego.
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OSTRZEZENIE: Dzieci moga korzystac z trybu taczonego PRZESTROGA: Proces gotowania nalezy nadzorowac. Proces
wytacznie pod nadzorem 0sob dorostych ze wzgledu na bardzo  gotowania krotkiego nalezy nadzorowac stale. _
wysoka temperature gotowania. Drzwiczki lub powierzchnie zewnetrzne moga stawac sie g
Podczas uzywania urzadzenie staje sie gorace. Nalezy gorace podczas dziatania urzadzenia. E;
zachowac odpowiednie Srodki ostroznosci w celu uniknigcia Kiedy urzadzenie dziata, temperatura dostepnych powierzchni §
kontaktu z elementami grzejnymi wewnatrz kuchenki. moze by¢ wysoka. =
OSTRZEZENIE: Podczas uzywania elementy dostepne moga Podczas uzywania urzadzenia powierzchnie moga stawac sie r'ze
stawac sie gorgce. Mate dzieci nalezy trzymac z dala od gorace. g
Urzadzenia. Urzadzenia nie sg przeznaczone do obstugi za pomoca B
Do czyszczenia szklanych drzwiczek kuchenki nie wolno zewnetrznego programatora czasowego lub systemu zdalnego
uzywac srodkow zawierajacych sktadniki Scierne lub ostrych sterowania.

szczotek metalowych, poniewaz mogg one zarysowac Dzieci powyzej 8. roku zycia i 0S0by 0 0graniczonej Sprawnosci
powierzchnie, co moze doprowadzic do pekniecia szyby. fizycznej, sensorycznej lub umystowej, badz o niedostatecznym

Nie wolno uzywac myjek parowych. doswiadczeniu i wiedzy moga korzystac z urzadzenia jedynie
OSTRZEZENIE: Aby unikna¢ porazenia elektrycznego, przed pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznej

wymiang lampki nalezy pamietac o wytaczeniu urzadzenia. obstugi i zagrozen. Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem.

Aby unikna¢ przegrzania, urzadzenia nie wolno ustawiac za Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne wykonywane przez

drzwiami ozdobnymi. uzytkownika nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci, chyba
OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne elementy staja sie ze 53 one W wieku powyzej 8 lat i znajdujg sie pod nadzorem.

gorace podczas uzywania. Chronic¢ urzadzenie i jego przewod przed dziecmi w wieku

Nalezy uwazac, aby nie dotykac¢ elementow grzejnych. ponizej 8 lat.

Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymac z dala od
urzadzenia, chyba ze znajduja sie pod statym nadzorem.

Polski 5
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Ogodlne zalecenia dotyczace bezpieczenstwa

Wszelkie modyfikacje lub naprawy musza by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowany
personel.

Korzystajac z funkcji mikrofal, nie wolno podgrzewac potraw lub cieczy zamknietych w pojemnikach.
Do czyszczenia Urzadzenia nie wolno uzywac benzenu, rozpuszczalnika, alkoholu, myjki parowej ani
myjki wysokocisnieniowe.

Nie nalezy instalowac piekarnika: blisko grzejnika lub fatwopalnych materiatow; w miejscach, ktore sa
wilgotne, ttuste, zakurzone lub narazone na bezposrednie dziatanie promieni stonecznych lub wody;
lub gdzie moze ulatniac sie gaz; lub na nierownej powierzchni.

Urzadzenie nalezy wiasciwie uziemic, zgodnie z przepisami lokalnymi i krajowymi.

Nalezy regularnie usuwac substancje obce z bolcow i stykow wtyczki zasilania za pomoga suchej
szmatki.

Przewodu zasilajacego nie wolno nacigga¢, nadmiernie zginac ani stawiac na nim ciezkich przedmiotow.
Jesli wystepuje wyciek gazu (propan, propan-butan itp.), nalezy natychmiast wywietrzyc¢
pomieszczenie. Nie dotykac przewodu zasilajgcego.

Nie dotykac przewodu mokrymi rekoma.

Gdy piekarnik jest wigczony, nie nalezy go wytaczac przez odtaczenie przewodu zasilajacego.

Nie wktadac palcow ani substancji niewiadomego pochodzenia. Jesli substancje niewiadomego
pochodzenia dostang sie do piekarnika, nalezy odtaczy¢ przewod zasilajacy i skontaktowac sie z
lokalnym centrum serwisowym firmy Samsung.

Nie nalezy wywiera¢ nadmiernego nacisku na urzadzenie ani go uderzac.

Nie wolno stawiac piekarnika na delikatnych przedmiotach.

Nalezy sie upewnic, ze napiecie zasilania, czestotliwos¢ i natezenie odpowiada specyfikacji produktu.
Nalezy mocno wcisng¢ wtyczke do gniazdka sciennego. Nie wolno korzystac z rozgateznikow,
przedtuzaczy ani transformatorow pradu.

Nie wolno zawieszac przewodu zasilajgcego na metalowych przedmiotach. Nalezy sprawdzic, czy
przewod znajduje sie pomiedzy przedmiotami lub za piekarnikiem.

Nie wolno uzywac uszkodzonych wtyczek, przewodow zasilajgcych lub poluzowanych gniazdek
Sciennych. W przypadku uszkodzonych wtyczek zasilania lub kabli, nalezy skontaktowac sie z lokalnym
centrum serwisowym firmy Samsung.

Urzadzenia nie wolno oblewac ani bezposrednio spryskiwac¢ woda.

6 Polski

Nie nalezy umieszcza¢ zadnych przedmiotéw wewnatrz urzadzenia, na nim ani na jego drzwiczkach.
Nie wolno rozpylac na powierzchni kuchenki substancji lotnych, takich jak srodek owadobojczy.

Nie nalezy przechowywac materiatow fatwopalnych w kuchence. Poniewaz opary alkoholu moga
zetknac sie z gorgcymi czesciami piekarnika, nalezy zachowac ostroznos¢ podczas podgrzewania
patraw lub napojow zawierajacych alkohol.

Dzieci mogtyby uderzyc¢ sie w drzwiczki lub przytrzasnac sobie palce. Dzieci nie powinny znajdowac
sie w poblizu piekarnika podczas otwierania/zamykania drzwiczek.

Kuchenka mikrofalowa - ostrzezenia

Podczas podgrzewania napojow w kuchence mikrofalowej moze w niektorych przypadkach dojs¢ do
opoznionego gwattownego wrzenia, dlatego nalezy zawsze ostroznie obchodzic sie z naczyniem. Nalezy
zawsze odczeka¢ minimum 20 sekund przed wyciggnieciem napoju z kuchenki mikrofalowej. Jesli to
konieczne, mieszac¢ podczas podgrzewania. Nalezy zawsze miesza¢ po zakonczeniu podgrzewania.
W przypadku poparzenia nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi instrukcjami pierwszej pomocy:
1. Zanurz oparzone miejsce W zimnej wodzie na co najmniej 10 minut.

2. Zatoz czysty, suchy opatrunek.

3. Nie nalezy smarowac poparzonego miejsca kremami, ttuszczami lub ptynami.

Aby uniknac uszkodzenia tacy lub podstawki, nie wolno wktadac ich bezposrednio po gotowaniu
do wody.

Nie nalezy wykorzystywac urzadzenia do smazenia na gtebokim ttuszczu, poniewaz nie mozna
kontrolowac jego temperatury. Moze to doprowadzi¢ do nagtego wykipienia gorgcego ttuszczu.

Srodki ostroznosci dotyczace kuchenki mikrofalowej

Nalezy uzywa¢ wytgcznie naczyn, ktore mozna bezpiecznie stosowac w kuchence mikrofalowej. Nie
uzywac metalowych pojemnikow, zastawy ze ztotymi lub srebrnymi zdobieniami, szpikulcow itp.
Nalezy usunac druciane zamkniecia. Mogg wystapi¢ wytadowania elektryczne.

Nie nalezy uzywac piekarnika do suszenia papieru lub odziezy.

Aby zapobiec nadmiernemu podgrzaniu lub przypaleniu jedzenia, dla mniejszych ilosci pozywienia
nalezy stosowac krotszy czas gotowania.

Nalezy trzymac przewod zasilajacy i wtyczke z dala od wody i Zrodet ciepta.

Aby uniknac ryzyka eksplozji, nie nalezy ogrzewac jajek w skorupkach lub na twardo. Nie podgrzewac
szczelnie zamknietych lub zamknietych prozniowo pojemnikdw, orzechow, pomidordw itp.

Nie nalezy zakrywa¢ otworow wentylacyjnych tkaning lub papierem. Urzadzenie moze spowodowac
zagrozenie pozarowe. Moze tez spowodowac przegrzanie sie kuchenki i jej automatyczne wytaczenie.
Kuchenka pozostanie wytgczona do czasu wystarczajgcego jej ostygniecia.
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Zawsze nalezy uzywac rekawic kuchennych podczas wyciggania naczynia.

Ptyny nalezy zamiesza¢ w czasie podgrzewania lub po zakonczeniu. Po zakonczeniu podgrzewania
nalezy odczekac¢ co najmniej 20 sekund, aby unikng¢ gwattownego wrzenia ptynu.

W czasie otwierania drzwiczek kuchenki nalezy zachowac od niej odlegtos¢ wyciggnietej reki w celu
unikniecia poparzenia goracym powietrzem lub para.

Nie wolno wiaczac pustego piekarnika. Kuchenka mikrofalowa zostanie automatycznie wytgczona na
30 minut ze wzgledow bezpieczenstwa. Zalecane jest pozostawianie w niej szklanki z woda. Woda
pochtonie mikrofale w razie przypadkowego wtaczenia piekarnika.

Kuchenke nalezy zainstalowac z zachowaniem odstepow okreslonych w niniejszej instrukcji obstugi.
(Patrz Instalowanie kuchenki mikrofalowe].)

Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas podtaczania innych urzadzen elektrycznych w poblizu piekarnika.

Srodki ostroznosci — dziatanie kuchenki mikrofalowej

Ograniczona gwarancja

Niestosowanie sie do ponizszych zasad bezpieczenstwa moze narazi¢ uzytkownika na szkodliwe

dziatanie promieniowania mikrofalowego.

«  Nie wolno korzystac z piekarnika z otwartymi drzwiczkami. Nie nalezy manipulowac przy
blokadach zabezpieczajacych (zamki drzwiczek). Nie nalezy niczego wktadac do otworow blokad
zabezpieczajacych.

«  Nie wolno umieszczac zadnych przedmiotow miedzy drzwiczkami kuchenki a ptytg czotowg, ani
dopuszcza¢ do gromadzenia sie jedzenia lub resztek srodkow czyszczacych na powierzchniach
uszczelniajgcych. Po kazdym uzyciu kuchenki nalezy wytrze¢ drzwiczki i ich powierzchnie
uszczelniajace najpierw wilgotng, a nastepnie suchg miekka szmatka.

. Nie wolno witgczac¢ kuchenki, gdy jest ona uszkodzona. Nalezy korzystac z kuchenki wytacznie po
naprawie przeprowadzonej przez wykwalifikowanego pracownika serwisu.

Wazne: nalezy prawidtowo zamkna¢ drzwiczki kuchenki. Drzwiczki nie moga by¢ zgiete; zawiasy
drzwiczek nie powinny by¢ uszkodzone lub poluzowane; uszczelki drzwiczek i powierzchnie
uszczelniajgce nie moga by¢ uszkodzone.

«  Wszystkie regulacje i naprawy musza by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego pracownika
Serwisu.

Firma Samsung obciazy uzytkownika kosztami za wymiane elementow akcesoryjnych lub naprawe
uszkodzen kosmetycznych, jesli powstaty z winy uzytkownika. Powyzszy warunek dotyczy
nastepujacych uszkodzen:
. Drzwi, uchwytow, panelu zewnetrznego, lub panelu sterowania, ktore sa zdeformowane,
porysowane lub uszkodzone.
. Uszkodzenie lub zgubienie takich elementow jak: taca, pierscien obrotowy, tacznik lub druciana
podstawka.
Nalezy uzywac urzadzenia tylko zgodnie z jego zamierzonym przeznaczeniem opisanym w niniejszej
instrukeji obstugi. Ostrzezenia i wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa umieszczone w tej instrukgji
nie obejmuja wszystkich warunkdw i sytuacji, z ktorymi moze zetknac sie uzytkownik. Podczas instalacji,
konserwacji i obstugi urzadzenia nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc i zdrowy rozsadek.
Poniewaz przedstawiona instrukcja obstugi dotyczy roznych modeli, funkcje zakupionej kuchenki
mikrofalowej moga sie nieznacznie roznic od tych opisanych w niniejszej instrukcji. Dodatkowo, nie
wszystkie znaki ostrzegawcze mogg miec zastosowanie. W przypadku jakichkolwiek pytan lub uwag
nalezy sie skontaktowac z lokalnym centrum serwisowym Samsung lub uzyska¢ pomoc i informacje
online na stronie www.samsung.com.
Uzywaj kuchenki wytacznie do podgrzewania jedzenia. Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do
uzytku domowego. Nie nalezy podgrzewac zadnego rodzaju tkaniny ani poduszek wypetionych
ziarnem. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane niewtasciwym lub
niepoprawnym uzyciem urzadzenia.
W celu unikniecia uszkodzenia powierzchni kuchenki i niebezpiecznych sytuacji, piekarnik powinien
by¢ zawsze czysty i dobrze utrzymany.

Definicja grupy produktu

Jest to urzadzenie z grupy 2, klasy B ISM. Definicja grupy 2 obejmuje wszystkie urzadzenia ISM, w
przypadku ktorych energia o czestotliwosci radiowej jest wytwarzana rozmysinie lub wykorzystywana
w formie promieniowania elektromagnetycznego do obrobki materiatu, obrobki typu EDM i spawania
tukowego.

Jako urzadzenie klasy B kuchenka nadaje sie do uzytku w gospodarstwach domowych i lokalach
podtaczonych bezposrednio do sieci niskiego napiecia, ktora dostarcza prad do budynkow
wykorzystywanych w celach mieszkaniowych.

Polski 7

Full_MC35R8058CC_EO_DE68-04597G-00_PL.indd 7

S
wv
&
=
c
=
a,
)
=%
o
=
<
o
N
<
(=]
™
o
®
N
=3
)
(e}
N
o
=2
wv
a
=
o

22/11/2022 10:33:51 AM



Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa Instalacja
Prawidtowe usuwanie produktu Elementy
(zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny) Nalezy sprawdzi¢, czy w opakowaniu produktu znajduja sie wszystkie czesci i akcesoria. W razie

L , S " , problemu z kuchenka lub akcesoriami nalezy skontaktowac sie z lokalnym centrum obstugi klienta
(Dotyczy krajow, w ktdrych stosuje sie systemy segregacji odpadow) firmy Samsung lub ze sprzedawca,
To 0znaczenie umieszczone na produkcie, akcesoriach lub dokumentacji
0znacza, ze po zakonczeniu eksploatacji nie nalezy tego produktu ani Przeglad informacji o kuchence
jego akcesoriow (np. tadowarki, zestawu stuchawkowego, przewodu USB)
wyrzucac wraz ze zwyktymi odpadami gospodarstwa domowego. Aby
unikna¢ szkodliwego wptywu na srodowisko naturalne i zdrowie ludzi
_ wskutek niekontrolowanego usuwania odpadow, prosimy o oddzielenie tych
przedmiotow od odpadow innego typu oraz o odpowiedzialny recykling i
praktykowanie ponownego wykorzystania materiatow.
W celu uzyskania informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego dla
Srodowiska recyklingu tych przedmiotow, uzytkownicy w gospodarstwach
domowych powinni skontaktowac sie z punktem sprzedazy detalicznej, w
ktorym dokonali zakupu produktu, lub z organem wtadz lokalnych.
Uzytkownicy w firmach powinni skontaktowac sie ze swoim dostawcg i
sprawdzi¢ warunki umowy zakupu. Produktu ani jego akcesoriow nie nalezy
usuwac razem z innymi odpadami komercyjnymi.

=3
@
a
3
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Aby dowiedziec sie wiecej o deklaracjach srodowiskowych firmy Samsung oraz o konkretnych
zobowigzaniach wynikajacych z przepiséw dotyczacych produktu, np. rozporzadzenie REACH, WEEE,
dotyczace baterii, odwiedz : www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-
commitment/data/

03 04

01 Panel sterowania 02 Zamek zabezpieczajacy drzwiczki 03 Uchwyt drzwiczek

04 Drzwiczki

8 Polski
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AKcesoria

Kuchenka jest dostarczana z réznymi akcesoriami, ktore pomagajg w przygotowywaniu roznych typow

ZYWnOSCi.

Niski ruszt

UWAGA

Wysoki ruszt Naczynie do gotowania na parze

Dostepno$¢ akcesoriow oznaczonych gwiazdka () zalezy od modelu kuchenki.

Naczynie do
gotowania na parze

Pierscien obrotowy

Umies¢ posrodku podstawy. Podtrzymuje ona tace obrotowa.

Taca obrotowa

Zatdz pierscien obrotowy, Srodkowg czes¢ umieszczajac na taczniku. Stuzy
jako podstawa do gotowania.

Ruszty

Uzyj jednego z tych rusztow do gotowania dwoch potraw naraz. Umiesc
mniejsze naczynie na tacy obrotowej, a drugie na wybranym ruszcie. Mozesz
uzywac tych rusztéw z trybem grillowania z termoobiegiem lub gotowania w
trybie taczonym.

UWAGA

W trybie kuchenki mikrofalowej nie wolno uzywac rusztow drucianych.

Talerz teflonowy

Potdz na tacy obrotowej. Uzywaj go do przyrumieniania potraw lub do
utrzymania chrupkosci ciastek lub pizzy.

(Tylko model MC35R8058K)

Uzywaj naczynia do gotowania na parze z funkcja szybkiego gotowania

na parze.

. Naczynie do gotowania na parze jest dostepne tylko w przypadku
gotowania w kuchence mikrofalowej. Nie uzywaj go w innych trybach
gotowania.

. Patrz Poradnik dotyczacy gotowania na parze na stronie 34.

UWAGA

Nie wolno uzywac kuchenki bez tacy obrotowej na pierscieniu obrotowym.

Polski
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Instalacja

Konserwacja

Miejsce montazu

Czyszczenie

01 85 cmod podtogi

02 10cm od tylnej Sciany
03 10 cm po bokach

04 20cmod gory

=
(=)
=1
w
o
S
=
o
oy,
o

Taca obrotowa

. Wybrac ptaska i pozioma powierzchnie okoto
85 cm nad podtoga. Powierzchnia powinna mie¢
wytrzymato$¢ odpowiednig do ciezaru kuchenki.

«  Zapewni¢ przestrzen na wentylacje: co najmniej
10 cm od tylnej $cianki i po obu stronach oraz
20 cm od gory.

. Nie nalezy instalowa¢ kuchenki mikrofalowej w
goracych lub wilgotnych miejscach, na przykfad
w poblizu innej kuchenki mikrofalowej lub
kaloryfera.

«  Nalezy przestrzega¢ parametrow technicznych
kuchenki. Jesli zajdzie taka potrzeba, nalezy
uzywac wytacznie zatwierdzonych przedtuzaczy.

«  Przed pierwszym uzyciem kuchenki mikrofalowej
nalezy przetrzec jej wnetrze i uszczelnienie
drzwiczek zwilzong szmatka.

10 Polski

Nalezy wyjac¢ wszystkie materiaty opakowaniowe z
wnetrza kuchenki, a nastepnie zamontowac pierscien
obrotowy i tace obrotowa. Upewnij sie, ze taca obraca
sie swobodnie.

Regularne czyszczenie kuchenki zapobiega gromadzeniu sie zanieczyszczen wewngtrz urzadzenia i na
nim. Nalezy zwroci¢ szczegoing uwage na drzwiczki, ich powierzchnie uszczelniajace, tace obrotowg i
pierscien obrotowy (w zaleznosci od modelu).

Jesli drzwiczki z trudnoscia sie otwierajg lub zamykaja, najpierw nalezy sprawdzi¢, czy na
uszczelnieniach drzwiczek nie ma zanieczyszczen. Do czyszczenia wewnetrznych i zewnetrznych
powierzchni kuchenki nalezy uzywac miekkiej szmatki nasgczonej woda z mydtem. Dobrze wyptucz

| 0SUSZ.

Usuwanie z wnetrza kuchenki ucigzliwych zabrudzen o nieprzyjemnym zapachu

1. W pustej kuchence na tacy obrotowej umiesci¢ szklanke rozcienczonego soku cytrynowego.

2. Podgrzewac przez 10 minut na petnej mocy.

3. Po zakonczeniu cyklu zaczeka¢ do ostygniecia kuchenki. Nastepnie otworzy¢ drzwiczki i
wyczysci¢ komore.

Czyszczenie kuchenek z obrotowym elementem grzejnym

Aby wyczysci¢ gorng czese komory kuchenki, mozna
obraci¢ element grzejny 0 45 ° (A) w dot, jak pokazano

A ! L )
na rysunku. Utatwi to czyszczenia gornej powierzchni
komory. Po zakonczeniu czyszczenia nalezy przywrocic
element grzejny do pierwotnego potozenia.

—

/\ PRZESTROGA

«  Drzwiczki i uszczelnienia drzwiczek powinny by¢ zawsze czyste, aby zapewni¢ ich poprawne
otwieranie i zamykanie. W przeciwnym razie moze to spowodowac skrocenie okresu uzywania
kuchenki.

«  Nie wolno wlewa¢ wody do otworow wentylacyjnych kuchenki.

. Do czyszczenie nie wolno uzywac srodkow sciernych ani substancji chemicznych.

«  Wneke kuchenki nalezy wyczysci¢ za pomoca roztworu tagodnego detergentu po kazdym uzyciu.
Aby unikng¢ poparzenia, przed czyszczeniem nalezy zaczekac, az kuchenka ostygnie.

Full_MC35R8058CC_EO_DE68-04597G-00_PL.indd 10

22/11/2022 10:33:52 AM



Przed rozpoczeciem

Wymiana (naprawa)

A\ OSTRZEZENIE

Kuchenka nie zawiera zadnych czesci nadajacych sie do wymiany przez uzytkownika. Nie wolno

samodzielnie probowac naprawiac urzadzenia lub wymieniac jego elementow.

o Jesli zawiasy, uszczelki drzwiczek lub drzwiczki ulegng uszkodzeniu, nalezy skontaktowac sie
z wykwalifikowanym technikiem lub lokalnym centrum serwisowym firmy Samsung w celu
uzyskania pomocy.

«  Aby wymieni¢ zarowke, nalezy skontaktowac sie z lokalnym centrum serwisowym firmy
Samsung. Nie wolno przeprowadza¢ wymiany samodzielnie.

« Jesli obudowa zewnetrzna kuchenki ulegnie uszkodzeniu, najpierw nalezy odtaczy¢ przewod
zasilajacy od Zrodta zasilania i skontaktowac sie z lokalnym centrum serwisowym firmy Samsung.

Konserwacja w okresie dtugotrwatego nieuzywania urzadzenia

W przypadku nieuzywania kuchenki przez dtuzszy czas nalezy wytgczy¢ przewdd zasilajacy i przenies¢
kuchenke do suchego, wolnego od kurzu miejsca. Kurz i wilgo¢ moga mie¢ negatywny wptyw na
dziatanie kuchenki.

Zanim przystgpisz do przygotowania potrawy z przepisu, zapoznaj sie z kilkoma elementami. Przed lub
w trakcie dowolnego trybu gotowania mozna ustawi¢/zmieni¢ zegar lub minutnik kuchenny wedtug
potrzeb.

Zegar

Na zegarze nalezy ustawi¢ prawidtowa godzine w celu zapewnienia prawidtowosci przebiegu operadji
automatycznych.

1. Wiaczyc¢ kuchenke i odczekac kilka sekund, aby

N . L e
*: l_I . = “ = przeszta w stan gotowosci. Wskaznik godzin miga.
2. Uzyj przyciskow strzatek, aby ustawi¢ godzine, a
A OK nastepnie nacisnij przycisk OK. Wskaznik minut
miga.
N
3. Uzyj przyciskow strzatek, aby ustawi¢ minute, a
A OK nastepnie nacisnij przycisk OK.
A

UWAGA

«  Aby pbzniej zmieni¢ biezacg godzine, przytrzymaj przycisk strzatki w gore ¢ przez 3 sekundy i
wykonaj powyzsze kroki.

«  (Godziny na zegarze nie mozna zmienic¢ podczas pracy urzadzenia.

Polski 11
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Przed rozpoczeciem

DZzwiek Wt./Wyt.

Informacje o energii mikrofalowej

Mozna wigczy¢ lub wytaczy¢ dzwiek przyciskow, sygnat dzwiekowy lub alarm. To ustawienie jest
dostepne tylko w stanie czuwania (gdy wyswietlana jest biezaca godzina).

1. Aby wyciszy¢ dzwiek, nacisnij przycisk Vi
przytrzymaj go przez 3 sekundy. Na wyswietlaczu
pojawi sie komunikat ,OFF" (WYL.).

2. Aby cofna¢ wyciszenie dzwieku, ponownie
nacisnij przycisk Vi przytrzymaj go przez
3 sekundy. Na wyswietlaczu pojawi sie

M komunikat ,ON” (W),

12 Polski

Mikrofale to fale elektromagnetyczne o wysokiej czestotliwosci. Kuchenka wykorzystuje fabrycznie
wbudowany magnetron, ktory generuje mikrofale wykorzystywane do pieczenia lub podgrzewania
jedzenia, nie odksztatcajac ani nie odbarwiajac go.

1. Mikrofale generowane przez magnetron
rozprzestrzeniajg sie rownomiernie dzieki
zastosowaniu systemu dystrybucji wirowe;.
Dlatego pozywienie jest przygotowywane
rownomiernie.

2. Mikrofale s3 pochtaniane przez pozywienie do
gtebokosci okoto 2,5 cm. Nastepnie mikrofale
S3 rozpraszane wewnatrz pozywienia podczas
dalszego gotowania.

3. (zas gotowania zalezy od nastepujacych
wiasciwosci pozywienia.

. llos¢ i gestost

o Zawartos¢ wilgoci

«  Temperatura poczatkowa (dotyczy
zwtaszCza Zywnosci mrozonej)

UWAGA

Przygotowane jedzenie zatrzymuje ciepto w srodku po zakonczeniu gotowania. Dlatego konieczne jest
przestrzeganie czasu oczekiwania okreslonego w niniejszej instrukcji, ktory gwarantuje rownomierne
przygotowanie jedzenia w srodku.

Full_MC35R8058CC_EO_DE68-04597G-00_PL.indd 12
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Przybory kuchenne do kuchenki mikrofalowej

Przybory kuchenne uzywane w trybie Mikrofala musza umozliwiac przenikanie mikrofal przez

ich scianki oraz penetracje zywnosci. Metale takie jak stal nierdzewna, aluminium i miedz odbijajg
mikrofale. Dlatego tez nie nalezy stosowac przyborow wykonanych z metalicznych materiatow.
Przybory kuchenne oznaczone jako nadajace sie do kuchenek mikrofalowych sg zawsze bezpieczne.
Dodatkowe informacje na temat odpowiednich naczyn kuchennych zawierajg podane nizej wskazowki;
ponadto na tacy obrotowe] nalezy umiesci¢ szklanke z wodg lub jaki$ produkt spozywczy.

Wymagania:

. Ptaskie dno i proste scianki boczne

. Dopasowana przykrywka
«  Dobrze wywazona patelnia, ktorej uchwyty wazg mniej niz sama patelnia

Mozliwos¢ uzycia

i metalowe elementy
ozdobne

Materiat w kuchence Opis
mikrofalowej

Folia aluminiowa AN Do ochrony matych porcji przed
przypaleniem. Jesli folia znajduje sie zbyt
blisko Scianki kuchenki lub uzyto jej zbyt
duzo, moze wystgpic iskrzenie.

Talerz teflonowy @) Nie uzywac do podgrzewania przez
ponad 8 minut.

Porcelana kostna i naczynia gliniane O Porcelana, ceramika, emaliowane wyroby
gliniane i wyroby z porcelany kostnej
zwykle moga by¢ uzywane w kuchence
mikrofalowej pod warunkiem, Ze nie majg
metalowych elementow ozdobnych.

Plastikowe lub tekturowe naczynia @) Niektore produkty mrozone sa pakowane

jednorazowe przy uzyciu takich materiatow.

Opakowania | Kubki i pojemniki z @) Przegrzanie moze spowodowac stopienie

ZYWNOSCi polistyrenu sie materiatow.

typu fast Papierowe torby lub X Mogag ulec zaptonowi.

food gazety

Papier makulaturowy X Moga one doprowadzi¢ do iskrzenia

Mozliwos¢ uzycia

ttuszczoodporny

Materiat w kuchence Opis
mikrofalowej
Wyroby Naczynia O Moga by¢ uzywane w kuchence
szklane zaroodporne mikrofalowe] pod warunkiem, ze nie maja
metalowych elementow ozdobnych.
Delikatne wyroby O Delikatne wyroby szklane mogg pekac w
szklane wyniku szybkiego podgrzania.
Stoiki O Odpowiednie tylko do podgrzewania.
Przed gotowaniem nalezy zdja¢ pokrywke.
Wyroby Naczynia X Moga powodowac iskrzenie lub pozar.
metalowe Torby do zamrazania X
7 zamknieciami
Wyroby Talerze, kubki, @) Do gotowania przez krotki czas.
papierowe | serwetki i papier Pochtaniajg nadmiar wilgoci.
kuchenny
Papier makulaturowy X Powoduje iskrzenie.
Wyroby Pojemniki O Uzywane moga byc¢ tylko pojemniki
plastikowe z plastiku odpornego na wysokie
temperatury. Niektore rodzaje plastiku
moga ulega¢ odksztatceniu lub
odbarwieniu w wysokich temperaturach.
Folia kuchenna O Do zatrzymywania wilgoci po zakonczeniu
gotowania.
Torby do zamrazania JAN Tylko torby odporne na gotowanie lub
pieczenie.
Papier woskowany lub O Do zatrzymywania wilgoci i zapobiegania

rozpryskiwaniu sie ttuszczu.

O : Moiliwost uzycia w kuchence
mikrofalowe]

A\ Uzywac ostroznie

X : Niebezpieczne mikrofale

Polski 13
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Obstuga

Panel sterowania

Panel przedni jest dostepny w wielu roznych materiatach i kolorach. W celu poprawy jakosci
rzeczywisty wyglad kuchenki moze ulec zmianie bez uprzedzenia.

0‘3 04 06 08

/i\ ok by O

v o @ 98
05 07 09 IL

01 Panel funkcji Nacisnij, aby wybrac tryb gotowania lub funkcje.

02 Wyswietlacz Pokazuje niezbedne informacje o wybrane] funkgji lub ustawieniach.

03 Strzatka w gore / W dot | Uzyj, aby ustawic¢ wartos¢ wybranych ustawien.

04 OK Nacisnij, aby potwierdzi¢ ustawienia.

05 Wstecz Nacisnij, aby przywroci¢ ustawienie domysine.

% 06 Temperatura / Stuzy do zmiany temperatury lub poziomu mocy.
§ Poziom mocy

07 Taca obrotowa Nacisnij, aby wtaczyc lub wytaczy¢ tace obrotowa.

08 Start Nacisnij przycisk, aby rozpocza¢ gotowanie. Ten przycisk stuzy
rowniez do szybkiego nagrzewania kuchenki na maksymalnym
poziomie mocy.

09 Stop Nacisnij, aby zatrzymac prace urzadzenia. Ten przycisk stuzy
rowniez do anulowania biezacego trybu.

10 Blokada rodzicielska Nacisnij przycisk i przytrzymaj go przez 3 sekundy, aby wtaczyc
lub wytaczyc.

Blokada rodzicielska dostepna jest jedynie w trybie gotowosci.
14 Polski

UWAGA

«  Stan gotowosci: Po 5 minutach bezczynnosci na panelu sterowania kuchenka przejdzie w
stan gotowosci, w ktorym wyswietlana jest tylko biezaca godzina. Po kolejnych 25 minutach
bezczynnosci kuchenka przejdzie w stan zatrzymania.

«  Stan zatrzymania: Gdy kuchenka uruchamia sie ponownie po wytaczeniu zasilania, Swiecg sie
tylko odpowiednie przyciski ostatniej czynnosci uzytkownika.

Omowienie funkji
Funkcja A DO Czas maks.
temperatur temperatura
40-230°C 180 °C 60 min.
Gotowanie Elementy grzejne,genergja cjep’ro, ktore jest _
konwekcyjne rozprowadzane rownom\em\e vveymatrz kuchenki
przez wentylator konwekeyjny. Uzyj tego trybu do
mrozonek lub pieczenia.
40-200 °C 180 °C 60 min
100-450 W 450 W '
Tryb reczny = Termgobieg Elementy grzejne generuja ciepto, a wentylator
= kombi konwekcyjny rozprowadza wysoka temperature
wewnatrz piekarnika, ze wzmocnieniem przez energie
mikrofalowa.
100900W | soow | 9omin
=| | Mikrofale Energia mikrofaloyva pmpZvaia pigczenie lub .
podgrzewanie pozywienia bez zmiany jego postaci
lub koloru.
il 180°c | 1.80°c | eomin
ri
Uzyj go do grillowania potraw takich jak mieso.
180 °C 180 °C )
Tryb reczny
| 100-600 W 600 W 60 min.
==| | Crill kombi

Elementy grzejne generuja ciepto, ktore jest
wzmacniane energig mikrofalowa.

Full_MC35R8058CC_EO_DE68-04597G-00_PL.indd 14
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Funkcja ZEITES T Czas maks.
temperatur temperatura
Q Smazenie Mozesz uzy¢ mniej oleju niz do smazenia we
& | bezttuszczowe | frytkownicy i nadal uzyskac smaczne wyniki.
Tryb ] AUt Niedoswiadczeni kucharze moga korzystac z
automatyczny | — 20 przepisow programow automatycznych.
_ uchenka oferuje 5 programdw rozmrazania.
D | e | teaste s
) 50-80 °C 60°C 3 godz.
s, | Utrzymywanie - - -
88 temperatury Ten tryb stuzy wyfacznie do utrzymywania temperatury
Funkcja potraw, ktdre wtasnie zostaty ugotowane/upieczone.
specjalna 15 min.
1, | Usuwanie _ - ;
Ez zapachow Ten tryb stuzy wytacznie do utrzymywania temperatury

potraw, ktore wtasnie zostaty ugotowane/upieczone.

Tryb reczny

Krok 1. Wyboér trybu

Krok 2. Ustaw temperature lub poziom mocy

/N 0K

v

Krok 3. Ustaw czas pieczenia

Krok 4. Podgrzewanie

°c m
s la
i

Na panelu funkji wybierz tryb reczny, np. Gotowanie
konwekcyjne. Domysina temperatura (lub poziom
mocy) miga.

Uzyj przyciskow A/ V, aby zmieni¢ domysing
temperature (lub poziom mocy). Po zakonczeniu
nacisnij przycisk OK, aby przejs¢ do elementow czasu.

UWAGA

Poziom mocy, o ile nie podano inaczej, jest regulowany
w zaleznosci od ustawionej temperatury.

Jesli poziom mocy lub temperatura nie zostang
okreslone w ciggu 5 sekund, kuchenka przejdzie do
Sesji czasu gotowania.

Uzyj przyciskow A / V, aby ustawi¢ czas gotowania.
Gdy zakonczysz, nacisnij przycisk Start ().

UWAGA

Po rozgrzaniu mozna ustawic czas gotowania.

Kuchenka rozpocznie wstepne rozgrzewanie do
momentu osiggniecia zadanej temperatury. Po
zakonczeniu kuchenka wyemituje sygnat dzwiekowy,
a wskaznik [ zniknie.

Polski 15
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Obstuga

/\ PRZESTROGA

« Do wyjmowania jedzenia zawsze uzywaj rekawic kuchennych.
. Kuchenka mikrofalowa moze pracowac przez 5 minut w celu schtodzenia, gdy temperatura
komory kuchenki jest wysoka po gotowaniu. Zostanie wyswietlony znak X,

Zmiana czasu gotowania w trakcie gotowania

Uzyj przyciskow A / V, aby skorygowac czas
gotowania. Zmiany zostang natychmiast zastosowane,
a kuchenka wznowi gotowanie z nowymi ustawieniami.

=

Zmiana temperatury lub poziomu mocy w trakcie gotowania

Nacisnij przycisk &,. Temperatura (lub poziom mocy)
& miga.

73 pomocg przyciskow A / V dostosuj temperature
(lub poziom mocy), a nastepnie nacisnij przycisk OK lub
b, aby potwierdzi¢ zmiany.

Zatrzymanie pracy

Nacisnij przycisk Stop (2=) raz, aby zatrzymac
dziafanie lub dwa razy, aby anulowac biezacy tryb i
przejs¢ w stan czuwania.

9

16 Polski

Gotowanie konwekcyjne

Elementy grzejne generuja ciepto, ktdre jest rozprowadzane rownomiernie wewnatrz kuchenki przez
wentylator konwekcyjny. Na tacy obrotowej mozna zastosowac niski ruszt lub potaczenie niskiego
rusztu i talerza teflonowego. Uzyj tego trybu do przygotowania biszkoptow, pojedynczych babeczek,
butek i ciast, a takze ciast owocowych, ciast parzonych i sufletow.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4

Czas gotowania Podgrzewanie

wstepne

Gotowanie
konwekcyjne

Temperatura

1. Natacy obrotowej umiesc niski ruszt lub
potaczenie niskiego rusztu i talerza teflonowego.

2. Umies¢ zywnos¢ w odpowiednim naczyniu, ustaw
naczynie na ruszcie, a nastepnie zamknij drzwiczki.

3. Wykonaj kroki 1-4 opisane w czesci Tryb reczny
na stronie 15.

4.  Po zakonczeniu gotowania miga wskazanie
czasu ,0:00". Do wyjecia potrawy uzyj rekawic
kuchennych.
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Termoobieg kombi Mikrofale
Ten tryb faczony wykorzystuje energie mikrofalowg i ciepte powietrze, co prowadzi do skrécenia czasu Mikrofale to fale elektromagnetyczne o wysokiej czestotliwosci. Energia mikrofalowa umozliwia
gotowania i zapewnia brazowa, kruchg powierzchnie przygotowywane] potrawy. Tryb jest odpowiedni pieczenie lub podgrzewanie pozywienia bez zmiany jego postaci lub koloru.
do wszystkich rodzajow mies i drobiu, a takze potraw zapiekanych i dan z rusztu, biszkoptow, lekkich «  Nalezy uzywac wytacznie przyborow kuchennych, ktdre moga by¢ bezpiecznie stosowane w
ciast z owocami, pieczonych warzyw, babeczek i pieczywa. kuchenkach mikrofalowych.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 1 N Krok 2 N Krok 3 N Krok 4

Termoobieg kombi g Temperatura i T s gotowania g Podgrzewanie Mikrofale Poziom mocy Czas gotowania
poziom mocy wstepne

1. Wtdz potrawe do pojemnika, ktorego mozna
bezpiecznie uzywa¢ w kuchence mikrofalowe),
a nastepnie umies¢ go posrodku tacy obrotowe).
Zamknij drzwiczki.

2. Wykonaj kroki 1-3 opisane w czesci Tryb reczny
na stronie 15.

3. Po zakonczeniu gotowania miga wskazanie

1. Natacy obrotowej umiesc niski ruszt lub
potaczenie niskiego rusztu i talerza teflonowego.

2. Umies¢ zywnos¢ w odpowiednim naczyniu, (zasu ,0.00". Do wyjecia potrawy uzyj rekawic
ustaw naczynie na ruszcie, a nastepnie zamknij kuchennych.
drzwiczki. Proste rozpoczecie
3. Wykonaj kroki 1-4 opisane w czesci Tryb reczny Aby po prostu podgrzewac jedzenie przez krétki czas z
na stronie 15. maksymalng moca (900 W), wybierz opcje Mikrofale, a
4. Po zakoficzeniu gotowania miga wskazanie nastepnie nacisnij przycisk Start (=),
czasu ,0:00". Do wyjecia potrawy uzyj rekawic
kuchennych.

/\ PRZESTROGA

Korzystaj wytgcznie z naczyn zaroodpornych, takich jak szkto, ceramika lub porcelana kostna bez
metalowych elementow ozdobnych.

Polski 17
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Obstuga

Poziom mocy
Poziom Wartos¢ procentowa (%) | Moc wyjsciowa (W) Opis
WYSOKI 100 900 Do podgrzewania ptynow.
NIZSZY WYSOKI 83 750 Do podgrzewania i
PODWYZSZONY 67 600 gotowania.
SREDNI 50 450 Do pieczenia miesa i
OBNIZONY 33 300 podgrzewania warzyw.
ROZMRAZANIE 20 180 Do rozmrazania przed
gotowaniem.
NISKI 11 100 Do rozmrazania warzyw.

Uzywanie naczynia do gotowania na parze

Naczynie do gotowania na parze pozwala szybko przyrzadzi¢ smaczne i zdrowe potrawy w kuchence
mikrofalowej Samsung. Niniejsze akcesorium idealne nadaje sie do gotowania ryzu, makaronu, warzyw
itp. w rekordowo krotkim czasie, przy zachowaniu ich wartosci odzywczych.

Zestaw naczynia do gotowania na parze skfada sie z 3 elementow:

Miski Wktadanej tacy
Wszystkie czesci wytrzymuja temperatury od -20 °C do 140 °C.
Nadaje sie do przechowywania w zamrazarce. Mozna uzywac oddzielnie lub razem.

Przykrywki

18 Polski

Warunki uzytkowania:
+  Nieuzywac do:
«  gotowania Zywnosci z duzg zawartoscig cukru lub ttuszczu
. przyrzadzania potraw z uzyciem funkgji grilla, termoobiegu lub na tradycyjnej kuchence.
+  Przed pierwszym uzyciem dobrze umyj wszystkie czesci w wodzie z mydtem.
«  Aby zapoznac sie z czasami gotowania, przeczytaj instrukcje zawarte w tabeli na stronie 34.
Konserwacja:
«  Parowar mozna my¢ w zmywarce do naczyn.
. Przy myciu recznym uzywaj gorgcej wody i ptynu do mycia naczyn. Nie uzywaj $ciernych gabek.
«  Niektore produkty spozywcze (np. pomidor) moga odbarwiac plastik. To normalne zjawisko, ktore
nie jest wada fabryczna.
Rozmrazanie:
Umies¢ zamrozong zywno$¢ w misce do gotowania na parze bez przykrywki. Ptyn pozostanie na dnie
garnka i nie zaszkodzi potrawom.
Obstuga naczynia do gotowania na parze

Miska + Przykrywka Miska z wktadana tacg + Przykrywka

Srodki ostroznosci

«  Zachowaj szczegolng ostroznos¢ przy otwieraniu przykrywki parowaru - wydobywajaca sie para
moze by¢ bardzo goraca.

«  Przenoszac potrawe po ugotowaniu, uzywaj rekawic kuchennych.
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Elementy grzejne generujg ciepto. Upewnij sie, ze znajdujg sie w potozeniu poziomym.

Krok 1 N Krok 2

Grill

Krok 3 N Krok 4

(Czas gotowania

Na tacy obrotowej umies¢ wysoki ruszt
lub potaczenie wysokiego rusztu i talerza
teflonowego.

Umies¢ zywnos¢ w odpowiednim naczyniu,
ustaw naczynie na ruszcie, a nastepnie zamknij
drzwiczki.

Wykonaj kroki 11 3 opisane w czesci Tryb reczny
na stronie 15.

Po zakonczeniu gotowania miga wskazanie

czasu ,0:00". Do wyjecia potrawy uzyj rekawic
kuchennych.

Grill kombi

Elementy grzejne generuja ciepto, ktore jest wzmacniane energig mikrofalowa. Nalezy uzywac¢ wyfacznie
przybordw kuchennych, ktore moga by¢ bezpiecznie stosowane w kuchenkach mikrofalowych, takich jak

przybory szklane lub ceramiczne.

Krok 1 § Krok 2

Grill kombi Poziom mocy

~

Krok 3 § Krok 4

Czas gotowania

Na tacy obrotowej umies¢ wysoki ruszt
lub potaczenie wysokiego rusztu i talerza
teflonowego.

Umies¢ zywnos¢ w odpowiednim naczyniu,
ustaw naczynie na ruszcie, a nastepnie zamknij
drzwiczki.

Wykonaj kroki 1-3 opisane w czesci Tryb reczny
na stronie 15.

Po zakonczeniu gotowania miga wskazanie
czasu ,0:00". Do wyjecia potrawy uzyj rekawic
kuchennych.

Polski 19
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Obstuga

Tryb automatyczny

Kuchenka oferuje 3 rozne tryby automatyczne: Smazenie bezttuszczowe, Automatyczne gotowanie i
Szybkie rozmrazanie. Wybierz ten, ktory najbardziej pasuje do Twoich potrzeb.

Krok 1. Wybér trybu

Na panelu funkgji wybierz Tryb automatyczny,
np. Smazenie bezttuszczowe. Numer programu
domysinego miga.

Krok 2. Wybierz program

Uzyj przyciskow A/ V, aby wybrac preferowany
program, a nastepnie nacisnij przycisk OK. Miga waga
domyslna dla danego programu.

Krok 3. Ustaw wielkos¢ lub wage porcji

Uzyj przyciskow A/ V, aby ustawi¢ wielkos¢ (Iub wage)
porcji. Gdy zakonczysz, nacisnij przycisk Start (7).

/\ PRZESTROGA
Do wyjmowania jedzenia zawsze uzywaj rekawic kuchennych.

UWAGA

(zas gotowania jest wstepnie zaprogramowany wedtug trybu automatycznego i nie mozna go zmienic.

20 Polski

() Smazenie bezttuszczowe

Kuchenka oferuje 12 wygodnych programéw. Mozesz uzy¢ mniej oleju niz do smazenia we frytkownicy
i nadal uzyskac smaczne wyniki. Programy smazenia bezttuszczowego dziataja dzieki potaczeniu
termoobiegu, gornych elementow grzejnych i/lub energii mikrofalowej.

Krok 1 Krok 2 Krok 3
> >

Smazenie bezttuszczowe 1-12 Wielko$¢ porgji

1. Umies¢ zywnos¢ w odpowiednim naczyniu, ustaw
naczynie na tacy obrotowej, a nastepnie zamknij
drzwiczki.

2. Wykonaj kroki 1-3 opisane w czesci Tryb
automatyczny na stronie 20.

3. Po zakonczeniu gotowania miga wskazanie
czasu ,0:00". Do wyjecia potrawy uzyj rekawic
kuchennych.
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aute Automatyczne gotowanie

Niedoswiadczeni kucharze moga korzystac z 20 przepisow programow automatycznych. To rozwigzanie
pozwala zaoszczedzi¢ czas i przyspieszy¢ nauke. Czas i temperatura gotowania beda regulowane
zgodnie z wybranym przepisem.

Krok 1 Krok 2 Krok 3
> >

Auto 1-20 Wielko$¢ porcji

1. Umies¢ zywnos¢ w odpowiednim naczyniu, ustaw
naczynie na tacy obrotowej, a nastepnie zamknij
drzwiczki.

2. Wykonaj kroki 1-3 opisane w czesci Tryb
automatyczny na stronie 20.

3. Po zakonczeniu gotowania miga wskazanie
czasu ,0:00". Do wyjecia potrawy uzyj rekawic
kuchennych.

() Szybkie rozmrazanie

Kuchenka oferuje 5 programow rozmrazania. Czas i poziom mocy sa ustawiane automatycznie zgodnie
Z wybranym programem.

Krok 1 Krok 2 Krok 3
> >

Szybkie rozmrazanie 1-5 Waga

1. Umies¢ zywnos¢ w odpowiednim naczyniu, ustaw
naczynie na tacy obrotowej, a nastepnie zamknij
drzwiczki.

2. Wykonaj kroki 1-3 opisane w czesci Tryb
automatyczny na stronie 20.

3. Po zakonczeniu gotowania miga wskazanie
czasu ,0:00". Do wyjecia potrawy uzyj rekawic
kuchennych.

Funkcja specjalna

{§ Utrzymywanie temperatury

Przy uzyciu tej funkcji tylko konwekcyjny element grzejny pracuje - jest wigczany i wytaczany, aby
utrzymac temperature potrawy.

Po zakonczeniu gotowania,

1. Nacisnij przycisk {5 na panelu funkcji. Domysina
temperatura (60 °C) miga.

2. Zapomocg przyciskow A/ V dostosuj
A OK temperature, a nastepnie nacisnij przycisk OK,
o aby przej$¢ do nastepnego elementu.

3. Uzyj przyciskow A/ V, aby ustawic czas, a
A Dy nastepnie nacisnij przycisk Start ($z:=). Kuchenka
o zacznie sie rozgrzewac.

/\ PRZESTROGA

. Do wyjmowania jedzenia zawsze uzywaj rekawic kuchennych.

«  Nie uzywaj tej funkcji do podgrzewania zimnej potrawy. Ten tryb stuzy wyfacznie do utrzymywania
temperatury potraw, ktore wtasnie zostaty ugotowane/upieczone.

«  Nieuzywaj tej funkgji dtuzej niz przez 3 godziny. W przeciwnym razie moze to wptyna¢ na jakos¢
jedzenia.

«  Aby potrawa byta chrupiaca, nie przykrywaj potrawy w czasie, gdy jest wtaczona funkcja
Utrzymywania temperatury.

UWAGA

Aby zmieni¢ temperature w trakcie cyklu, nacisnij przycisk &, i powtdrz krok 2 powyzej.

Polski 21
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Obstuga

Poradnik dotyczacy funkcji utrzymywania temperatury

[ 22 Usuwanie zapachéw
Regularnie uzywaj tej funkdji, aby usunac z piekarnika brzydkie zapachy.

Potrawa Temperatura | Czas oczekiwania Wskazowki
(0 (min)
Positki 80 30 Utrzymywanie temperatury mies, drobiu,
zapiekanek, pizzy, ziemniakow i positkow [
na talerzach.
Napoje 80 30 Utrzymywanie temperatury wody, mleka
i kawy.
oK
Chleb/ 60 30 Utrzymywanie temperatury chleba, tostow,
pieczywo butek, muffindw i ciast.
Naczynia/ 70 30 Wstepne podgrzewanie naczyn i porcelany.
porcelana Rozmies¢ naczynia na tacy obrotowe;.
Nie przecigzaj kuchenki (maksymalne Diss
obciazenie: 7 kg)
g m.am -
= [ |
S
22 Polski
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Nacisnij przycisk [32 na panelu funkcji. Miga
godzina domyslna (05:00).

Nacisnij przycisk OK, aby zaakceptowa¢ domysing
godzine lub uzyj przyciskow A/ V, aby zmieni¢
czas maksymalnie 0 15 minut.

Gdy zakonczysz, nacisnij przycisk Start (S:=).

Kuchenka rozpocznie usuwanie zapachow z
ikong ((22) wyswietlang na wyswietlaczu ponizej
pozostatego czasu.
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Inteligentne pieczenie

Automatyczne gotowanie Wielkos¢
Potrawa . Wskazowki
pordji (g)
Zasady smazenia bezttuszczowego F7 | Mrozone 200-250 | Roztoz mrazone krewetki rownomiernie na talerzu
— krewetki 300-350 | teflonowym. Ustaw talerz na niskim ruszcie. Po
Potrawa \;\chlng Wskazowki zakonczeniu gotowania odstaw na 2-3 minuty.
- —— - - - F8 | Kotlety rybne 300-350 Roztoz panierowane kotlety rybne rownomiernie na
F1 | Pieczone 200-250 Swieze warzywa (np. kawatki papryki, cebuli, plastry 400-450 talerzu teflonowym. Ustaw talerz na niskim ruszcie.
warzywa 300-350 cukinii, pieczarki) pokroi¢ w plastry i posmarowac olejem,

Odstaw na 1-2 min.

przyprawic. Umiesc je na talerzu teflonowym. Ustaw

talerz na wysokim ruszcie. Po zakofczeniu gotowania F9 | Mrozone 200-250 Rozt6z mrozone smazone kalmary rownomiernie na
odstaw na 2-3 minuty. smazone 300-350 | talerzu teflonowym. Ustaw talerz na niskim ruszcie. Po
- — - —— - — kalmary zakonczeniu gotowania odstaw na 2-3 minuty.

F2 | Zamrozone 300-350 Rozt6z zamrozone krokiety ziemniaczane rownomiernie - - - - —
dufinki 400450 | na talerzu teflonowym. Ustaw talerz na niskim ruszcie. Po F10 | Zamrozone 300-350 | Rozt6z mrozone nuggetsy z kurczaka rownomiernie na
Ziemniaczane zakonczeniu gotowania odstaw na 2-3 minuty nuggetsy z 400-450 talerzu teflonowym. Ustaw talerz na wysokim ruszcie. Po

—————————— . — kurczaka zakonczeniu gotowania odstaw na 2-3 minuty.

F3 | Domowe 300-350 Ziemniaki obierz i pokroj w stupki o grubosci 10 x 10 mm. - - - — —
francuskie 400-450 Namocz w zimnej wodzie (przez 30 min). Osusz je Fi1 | Patkaz 300-350 Zwat patki z.kurczakal ‘, posmarUJ Je_ ole_Jem ‘ )
frytki recznikiem, zwaz i posmaruj 5 g oleju i przyprawami. kurczaka 400-450 przyprawami. Rozmie$c je rwnomiernie na wysokim

500-550 ruszcie. Obroc po sygnale dzwiekowym, kuchenka
zatrzyma proces. Nacisnij przycisk Start (=), aby
kontynuowac. Odstaw na 1-3 min.

Roztoz domowe frytki rownomiernie na talerzu
teflonowym. Ustaw talerz na niskim ruszcie. Po

zakonczeniu gotowania odstaw na 2-3 minuty. %
F4 | Kliny 300-350 | Umyj normalnej wielkosci ziemniaki i pokr6j je w todeczki. F12 | Mrozone 400-450 | Zwaz skrzydefka z kurczaka i posmaruj je olejem I =
ziemniaczane 400-450 | Posmaruj oliwa z oliwek i przyprawami. Umies¢ strong skrzydetka z 500-550 | przyprawami. Rozmiesc je rownomiernie na wysokim %
ciecia na talerzu teflonowym. Ustaw talerz na wysokim kurczaka ruszcie. 0brdc po SVGT‘?'? dZW‘?kOWva kuchenka 1=
ruszcie. Po zakohczeniu gotowania odstaw na 2-3 minuty. zatrzyma proces. Nacisnij przycisk Start i), aby 8
- - — - — kontynuowac. Odstaw na 1-2 min. =3
F5 | Zamrozone 200-250 Rozt6z zamrozone krazki cebuli rownomiernie na 6
krazki 300-350 | talerzu teflonowym. Ustaw talerz na niskim ruszcie. Po Zasady automatycznego gotowania
cebulowe zakonczeniu gotowania odstaw na 2-3 minuty. .
F6 | Frytki 300-350 Rozt6z zamrozone frytki z piekarnika rownomiernie na Potrawa Wlel!fosc Wskazowki
mrozone z 400-450 talerzu teflonowym. Ustaw talerz na niskim ruszcie. Po pordji @)
piekarnika zakonczeniu gotowania odstaw na 2-3 minuty. Al Mrozona lasagne 400-450 Zamrozong lazanie przetdz do naczynia

zaroodpornego 0 odpowiedniej wielkosci. Umiesc
naczynie na niskim ruszcie. Po ugotowaniu odstaw
na 3-4 minuty.
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Inteligentne pieczenie

Potrawa W|el!§osc Wskazowki Potrawa WIEI!(.OSC Wskazowki
porcji (g) porcji (g)
A2 | Mrozona pizza na 300-350 Pot6z zamrozong pizze na niskim ruszcie. Po A5 | Domowa lazania 1000-1100 | Skfadniki
cienkim ciescie 400-450 ugotowaniu odstaw na 1-2 minuty. 2 tyzki oliwy z oliwek, 500 g mielonego miesa
A3 | Potrawa na talerzu 300-350 | Ut6z danie na talerzu ceramicznym i owin folia wotowego, 100 g sosu pomidorowego, 100ml-
(3 sktadniki) 400-450 | do kuchenek mikrofalowych. Ten program jest bulionu wotowego, 150 g suszonych pfatow lazanil,
odpowiedni do przygotowywania positkow 1 cebula (poaekam), po 1tyzce stgfowej suszonych
zawierajacych 3 sktadniki (np. mieso z sosem, pfatkdw pietruszki, oregano, bazylii, 200 g tartego
warzywa i ziemniaki, ryz lub makaron). Po sera mozarella
zakonczeniu gotowania odstaw na 2-3 minuty. Metoda
A4 | Gotowy positek 300-350 Ut6z danie na talerzu ceramicznym i owin folig do 50,53 Rozgrzej OI_eJ n.a paFe\m, a nastepnie smaz
(1 sktadnik) 400-450 kuchenek mikrofalowych. Po zakonczeniu gotowania mielong vvo_fovvmg i posu;kanq cgbg\e przgz
odstaw na 2-3 minuty. oko@ 10 m|nut.az cata sie zrumieni. Polgj gosem
pomidorowym i wywarem wotowym, dodaj suszone
ziota. DoprowadZ do wrzenia, a nastepnie gotuj na
wolnym ogniu przez 10 minut.
Uzyj suszonego, wczesniej ugotowanego makaronu
na lazanie. Utdz warstwami makaron, sos miesny
i ser, a nastepnie powtorz. Posyp rownomiernie
5 pozostatym serem mozzarella wierzch makaronu
% i odstaw na niski ruszt. Po zakofczeniu gotowania
S odstaw na 2-3 minuty.
a
=3
2
3
m
24 Polski
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Potrawa W|el!§osc Wskazowki Potrawa Wlel!fosc Wskazowki
porcji (g) porcji (g)
A6 | Domowa 600-650 Sktadniki (1200-1250 g) A7 | Domowe 400-500 Sktadniki
zapiekanka 1200-1250 | 800 g ziemniakow, 100 ml mleka, 100 ml $mietany, minizapiekanki +  (iasto
50 g ubitego catego jajka, po 1 tyzce stotowej soli, quiche 200 g zwyktej maki, 80 g masta, 1 jajko
pieprzu, gatki muszkatotowej, 150 g tartego sera . Mieszanka
mozarella, masto, tymianek 30 g pokrojonego w kostke bekonu, 60 g
* W przypadku 600-650 g uzyj potowy tych ilosci. Smietany, 60 g creme fraiche, 2 jajka, 40 g
Metoda tartego sera, sl i pieprz
Obierz ziemniaki i pokroj je w plastry o grubosci Metoda
3 mm. Rozetrzyj masto na catej powierzchni naczynia Aby przygotowac ciasto, umies¢ make, masto i jajka
do zapiekanek, o wymiarach okoto 18 x 28 cm. w misce i mieszaj do uzyskania miekkiego ciasta, a
Roztoz plastry na czystym reczniku i trzymaj je nastepnie wtoz je do loddwki na 30 minut. Ciasto
przykryte recznikiem podczas przygotowywania rozwatkuj i umies¢ w posmarowanych mastem
pozostatych sktadnikow. W duzej misce dobrze metalowych foremkach (takich jak do muffinek na
wymieszaj reszte sktadnikow z wyjatkiem tartego 6 minizapiekanek quiche). Wymieszaj Smietane,
sera. Utoz plastry ziemniakow w naczyniu lekko na pokrojony w kostke bekon, cream fraiche, jajko, ser,
zaktadke i zalej je mieszanka. Na wierzchu posyp sol, pieprz i przelej mase do foremek. Potdz je na
tartym serem i zapiecz. Pot0z je na niskim ruszcie. niskim ruszcie. Po zakonczeniu gotowania odstaw
Po ugotowaniu podawaj posypane kilkoma listkami na 5 minut. 5
Swiezego tymianku. Po zakoficzeniu gotowania A8 | Pieczona ryba 300-400 | Natrzyj skore catej ryby (pstraga lub dorady) olejem &
odstaw na 2-3 minuty. 500-600 | i posyp ziotami oraz przyprawami. Utoz ryby abok g
siebie w przeciwnych kierunkach na wysokiej 2
podstawce. Natychmiast po sygnale dzwiekowym E
odwro¢ na druga strone. Po zakonczeniu gotowania S
odstaw na 2-3 minuty. ®
A9 | Pieczona wotowina 800-1000 Wotowine posmaruj olejem i dopraw pieprzem i
1200-1400 | solg. Umies¢ ja strong z ttuszczem do dotu na niskim
ruszcie. Po ugotowaniu zawin w folie aluminiowa i
odstaw na 10-15 minut.

Polski 25

Full_MC35R8058CC_EO_DE68-04597G-00_PL.indd 25

22/11/2022 10:33:56 AM



Inteligentne pieczenie

Potrawa W|el!§osc Wskazowki Potrawa Wlel!fosc Wskazowki
porcji (g) porcji (g)
A10 | Pieczona 800-1000 Wieprzowine posmaruj olejem i dopraw pieprzem i A17 | Stodkie ciasto 500-800 Przetoz ciasto do miski 0 odpowiedniej wielkosci i
wieprzowina 1200-1400 | solg. Umies¢ ja strong z ttuszczem do dotu na niskim ustaw na niskim ruszcie. Przykryj folig aluminiowa.
ruszcie. Po ugotowaniu zawift w folig aluminiowa | A18 | Ciasto na chleb 600-900 | Przetoz ciasto do miski o odpowiedniej wielkasci i
odstaw na 10-15 minut. ustaw na niskim ruszcie. Przykryj folia aluminiowa,
A11 | Crillowana pier$ z 300-400 Piers z kurczaka optucz, zamarynuj i ut6Z na wysokim A19 | Jogurt - mata 500 Do 5 ceramicznych filizanek lub matych szklanych
kurczaka 500-600 ruszcie. Natychmiast po sygnale dzwiekowym odwro¢ filizanka stoikow rownomiernie roztéz 150 g jogurtu
na druga‘strone Po zakonczeniu gotowania odstaw ceramiczna naturalnego (0o 30 g w kazdym z naczyr). Do
na -3 minuty. kazdej filizanki dodaj 100 ml mieka. Uzyj mieka o
A12 | Grillowane filety z 300-400 Posmaruj filety z fososia olejem i posyp przyprawami. przedtuzonej trwatosci (temperatura pokojowa; 3,5%
tososia 500-600 Roztoz rownomiernie steki z ryby na wysokiej ttuszczu). Przykryj kazdg z nich folig spozywcza |
podstawce. Natychmiast po sygnale dzwiekowym ustaw w kregu na tacy obrotowe]. Po zakonczeniu
odwroc na drugg strone. Po zakoAczeniu gotowania przechowuj przez 6 godzin w lodowce. Na pierwszy
odstaw na 2-3 minuty. raz polecamy zastosowac ferment — suszone
A13 | Pieczony kurczak 1200-1300 | Posmaruj catego kurczaka olejem i przyprawami. Ut6? bakterie jogurtowe.
najpierw strong piersi do dotu posrodku niskiego A20 | Jogurt - duza 500 Wymieszaj 150 g jogurtu naturalnego z 500 ml
rusztu. Gdy rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, odwrdc miska szklana mleka o przedtuzonej trwatosci (temperatura
- kurczaka szczypcami i nacisnij przycisk Start (52, pokojowa; 3,5% ttuszczu). Wlej rownomiernie do
o aby kontynuowat. Po zakonczeniu gotowania odstaw duzej miski szklanej. Przykryj folig spozywczg
‘r‘g na 2-3 minuty. i ustaw na tacy obrotowej. Po zakonczeniu
r;-’ A14 | Mrozone butki 400-500 | Pot6z zamrozone butki na niskim ruszcie. Po przechowuj przez 6 godz'm w lodowce. Na pierwszy
2 zakonczeniu gotowania odstaw na 1-2 minuty. raz polecamy zastosowac ferment - suszone
N - - — - — bakterie jogurtowe.
2. A15 | Brownie 700-750 W misce umies¢ wstepng mieszanke, jajko, wode,
olej stonecznikowy i dobrze wymieszaj. Wlej mase
S : L UWAGA
do szklanej tacki na niskim ruszcie. Po zakonczeniu ) _ N
gotowania odstaw na 10 minut. Wedtug upodoban, Taca obrotowa nie obraca sie podczas fermentacji jogurtu.
do brownie mozna dodac troche orzechow.
A16 | Ciasto na pizze 300-500 Przetdz ciasto do miski o odpowiedniej wielkosci i
ustaw na niskim ruszcie. Przykryj folig aluminiowa.
26 Polski
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Zasady szybkiego rozmrazania

Potrawa

Wielkos¢
porcji (g)

Wskazowki

Potrawa

Wielkos¢
pordji (g)

Wskazowki

d1

Mieso

200-1500

Oston brzegi folig aluminiowa. Po ustyszeniu sygnatu
0obrd¢ mieso na druga strone. Ten program jest
odpowiedni do rozmrazania wotowiny, baraniny,
wieprzowiny, stekow, miesa krojonego i mielonego.
Odstaw na 20-60 min.

d2

Drob

200-1500

Oston konce udek i skrzydetek folig aluminiowa. Po
ustyszeniu sygnatu obro¢ drob na drugg strone. Ten
program jest odpowiedni do rozmrazania catych
kurczakow, a takze kawatkow kurczaka. Odstaw na
20-60 min.

ds3

Ryby

200-1500

Oston ogon ryby folig aluminiowa. Po ustyszeniu
sygnatu obroc rybe na drugg strone. Ten program
jest odpowiedni do rozmrazania catych ryb oraz
filetow rybnych. Odstaw na 20-50 min.

d4

Chleb/Ciasto

100-1000

Umiesc chleb ptasko na kawatku papieru
kuchennego i po ustyszeniu sygnatu obroc¢ na
druga strone. Potoz ciasto na talerzu ceramicznym
i - jesli to mozliwe - po ustyszeniu sygnatu

obrd¢ na druga strone. (Kuchenka dziata przez
caty czas i wytacza sie po otwarciu drzwiczek).
Ten program jest odpowiedni do rozmrazania
wszystkich rodzajow chleba krojonego lub catego,
a takze butek i bagietek. Butki nalezy utozy¢ w
0krag. Ten program jest odpowiedni do wszystkich
rodzajow ciast drozdzowych, francuskich, kruchych
ciastek i sernikow. Nie jest odpowiedni do ciasta
kruchego, ciast z kremem lub z owocami ani ciast z
czekoladowa dekoracja. Odstaw na 10-30 min.

d5

Owoce

100-600

Rownomiernie roztdz owoce w ptaskim naczyniu
szklanym. Ten program jest odpowiedni do

wszystkich rodzajow owocow. Odstaw na 5-20 min.

Polski
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Inteligentne pieczenie

Gotowanie reczne

Zasady przygotowywania potraw w trybie kuchenki mikrofalowej

« W trybie kuchenki mikrofalowe] nie wolno uzywac naczyn metalowych. Zawsze umieszczac

pojemniki z jedzeniem na tacy obrotowe;.

+  Aby 0siggnac najlepsze rezultaty, zalecamy przykrycie potrawy.

. Po zakonczeniu gotowania na chwile pozostawi¢ potrawe, aby ,odpoczeta” w swojej wtasnej parze.

Mrozone warzywa

«  Uzyj szklanego pojemnika zaroodpornego z pokrywka.
. Podczas gotowania zamieszaj warzywa dwukrotnie, a nastepnie po ugotowaniu jeszcze jeden raz.

. Po gotowaniu dodaj przyprawy.

Swieze warzywa

«  Uzyj szklanego pojemnika zaroodpornego z pokrywka.

. Dodaj 30-45 ml zimnej wody na kazde 250 g.

. Podczas gotowania zamieszaj raz, a nastepnie po ugotowaniu jeszcze jeden raz.

+  Pogotowaniu dodaj przyprawy.

«  Aby ugotowac szybciej, nalezy pokroi¢ warzywa na mniejsze, rowne czesci.

«  (otowac wszystkie swieze warzywa przy petnej mocy kuchenki mikrofalowej (900 W).

(Dania chinskie)

Potrawa Wielkos¢ porcji Moc (W) Czas gqtowania Czas oczgkiwania
@ (min)) (min)

Szpinak 150 600 5-7 2-3
Dodaj 15 ml (1 tyzka) wody.

Brokuty 30 | 600 8-10 23
Dodaj 30 ml (2 tyzka) wody.

Groch 30 | 60 7-9 23
Dodaj 15 ml (1 tyzka) wody.

Zielona fasolka 300 | 600 7%-9% 23
Dodaj 30 ml (2 tyzka) wody.

Mieszanka warzyw 300 | 600 7-9 2-3

(marchewka, groszek, | poqaj 15 mi (1 fyzka) wody.

kukurydza)

Mieszanka warzyw 300 | 600 7%h-9% 2-3

Dodaj 15 ml (1 tyzka) wody.

28 Polski

Potrawa Wielkos¢ porcii (g) Czas gqtowama Czas oczgklwanla
(min.) (min.)
Brokuty 250 3-4 3
500 6-7
Przygotuj rozyczki o takich samych wielkosciach. Utoz todygi w
kierunku srodka

Brukselki 250 | 5.6 | 3
Dodaj 60-75 ml (4-5 tyzki) wody.

Marchew 250 | 45 | 3
Pokroj marchew na jednakowe plastry.

Kalafiory 250 4-5 3

500 7-8
Przygotuj rozyczki o takich samych wielkosciach. Przekroj wieksze
rozyczki na potowki. Utoz todygi w kierunku srodka.

Cukinie 250 | 3-4 | 3
Pokroj cukinie na plastry. Dodaj 30 ml (2 tyzki) wody lub kawatek
masta. Gotuj tylko do zmiekniecia.

Bakfazany 250 | 3.4 | 3
Potnij baktazany na mate plasterki i polej je 1 tyzka stotowg soku z
cytryny.

Pary 250 | 3.4 | 3

Pokroj pory na grube plastry.
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Ryz i makaron

Mieszaj od czasu do czasu podczas gotowania i po ugotowaniu.

Gotuj bez przykrycia. Zatoz pokrywke podczas ,0dpoczywania” po ugotowaniu. Nastepnie doktadnie

odcedz.

«  Ryz Uzyj duzego szklanego pojemnika zaroodpornego z pokrywka, pamietajac, ze ryz podwoi
SWojg objetosc.

. Makaron: Uzyj duzego szklanego pojemnika zaroodpornego.

Potrawa Wielkoé¢ porcji (g} Czas gqtowama Czas oczgklwanla
(min.) (min.)
Grzyby 125 1-2 3
250 2-3
Przygotuj mate grzyby w catosci lub pokrojone na plasterki. Nie
dodawaj wody. Skrop sokiem z cytryny. Przypraw solg i pieprzem.
Przed podaniem odcedz.
Cebula 250 | 45 | 3
Pokroj cebule na plastry lub potowki. Dodaj 15 ml (1 tyzka) wody.
Papryka 250 | 45 | 3
Pokroj papryke na mate plasterki.
Ziemniaki 250 4-5 3
500 7-8
Zwaz obrane ziemniaki i pokroj je na potowki lub ¢wiartki o podobnych
wielkosciach.
Rzepa 250 5-6 3
Pokroj kalarepe na mate kostki.

Wielkos¢ Czas Czas
Potrawa . Moc (W) | gotowania | oczekiwania Wskazowki
porcji (g) ) )
(min.) (min.)
. . 250 16-18 Dodaj 500 ml zimnej
Biaty ryz wody.
(parboiled) 500 > Dodaj 750 ml zimnej
375 18-20 0da)] ml zimngj
wody.

. 250 2973 Dodaj 500 ml zimnej
Ryz brazowy wody.

(parboiled) 500 ° Dodaj 750 ml zimnej
375 2425 odaj 750 ml zimnej
wodly.

.. ; - - 53
Ry; m|es.z§ny. 250 900 17-19 5 Dodaj 500 ml zimnej g
(ryz + dziki ryz) wody. Q

3

Mle.szanka.zboz 250 900 19-20 5 Dodaj 400 ml zimnej ,E

(ryz + zboza) wody. =

i B

Makaron 250 900 11-13 5 Dodaj 1000 mi 2.
gorgcej wody.
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Inteligentne pieczenie

Odgrzewanie C s [—
‘ o ) . o ’ - A Potrawa Wielkosé porci Moc (W) zas gotowania | Czas oczekiwania
«  Nie odgrzewaj duzych porcji potraw, np. duzych kawatkdw miesa, ktore z tatwoscig mozna (min)) (min))
przegotovvac._ . , . Nadziewane pierozki 350 ¢ 600 5%-6% 3
«  Potrawe bezpieczniej jest odgrzewac z mniejsza moca. e (G T — — — : _
«  Mieszaj doktadnie lub obracaj podczas gotowania i po ugotowaniu. Umies¢ p|erozk| (np. ravioli, tortell|n.|) w gfebok\m talerzu ceramicznym.
«  Zachowaj ostroznos¢ w przypadku ptyndw i jedzenia dla dzieci. Mieszaj dokfadnie przed, w Przykryj p\a§t|kovva POkWWk@ Zam@szgj Oq Czasu QO Czasu podczas
trakcie | po gatowaniu przy uzyciu plastikowej tyzki lub szklanego przyrzadu do mieszania, aby podgrzewania, a takze przed odstawieniem i podaniem.
zapobiegac burzliwemu gotowaniu i wrzeniu. Na czas odstawienia pozostaw je w kuchence. Danie na talerzu 450 g 600 6-7 3
T e B romate | 10| U e e 23 ot st
Y ) po podg ' 52d (aDla zawiera Informace ceramicznym. Przykryj kuchenng folig do kuchenek mikrofalowych.
referencyjne.
Ptyny Potrawy dla niemowlat i mleko
Potrawa Wielkoé¢ porcj Moc (W) Czas gqtowama Czas oczgklwanla Potrawa Wielkog¢ porcil Moc (W) Czas gotowania | Czas oczgklwanla
(min.) (min.) (sek.) (min.)
Napoje (kawa, 250 ml (1 kubek) 900 1%-2 1-2 Jedzenie dla dzieci 190¢g 600 30 2-3
herbata, woda) 500 ml (2 kubki) 3-3% (warzywa + migso) Wt67 do gtebokiego talerza ceramicznego. Gotuj pod przykryciem. Po
Przelej napdj do kubkow i podgrzej bez przykrycia. 1 filizanka na srodku, podgrzaniu zamieszaj. Odstaw na 2-3 min. Przed podaniem doktadnie
2 filizanki z bokow. Podczas oczekiwania pozostaw w kuchence mikrofalowej, wymieszaj i uwaznie sprawdz temperature.
5 nastepie dokladnie zamieszaj. Kaszka dla niemowlat 190 ¢ 600 20 23
g .
&g Zupy (schtodzone) 2509 900 34 2-3 (eboze + mieko + Wt67 do gtebokiego talerza ceramicznego. Gotuj pod przykryciem. Po
2 450¢g 45 owoce) podgrzaniu zamieszaj. Odstaw na 2-3 min. Przed podaniem dokfadnie
g. Wlej do gtebokiego talerza ceramicznego lub gtebokiej miski ceramicznej. wymieszaj i uwaznie sprawdz temperature.
é Przykryj p_lastikovvq pokrywka. Po 'podgrzaniu dokfadnie wymieszaj. Mleko dla dzieci 100 m! 300 30-40 23
2. Wymieszaj ponownie przed podaniem. 200 m 60-70
Potrawy duszone 4509 | 600 | 56 | 2-3 Dobrze wymieszaj lub wstrzasnij i wlej do wysterylizowanej szklanej
(schtodzone) Umiesc potrawe w gtebokim talerzu ceramicznym. Przykryj plastikowa butelki. Ustaw na $rodku tacy obrotowej. Gotuj bez przykrycia. Dobrze
pokrywka. Zamieszaj od czasu do czasu podczas podgrzewania, a takze wstrzasnij i odstaw na co najmniej 3 minuty. Przed podaniem dobrze
przed odstawieniem i podaniem. wstrzasnij i uwaznie sprawdz temperature.
Makaron z sosem 35040 | 600 | 4%-5% | 3
(schtodzony) Potaz makaron (np. spaghetti) na ptaskim talerzu ceramicznym. Przykryj
kuchenng folig do kuchenek mikrofalowych. Zamieszaj przed podaniem.
30 Polski
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Rozmrazania Pot Wielkodt . Czasrozmrazania | Czasoczekiwania
Umies¢ zamrozone potrawy w pojemniku przystosowanym do kuchenek mikrofalowych bez pokrywki. UELE ielkosc porcji (g) (min)) (min))
Obraca; podgzas rozmra;ama, a nastepmg usun ptyn i wsge!k\e podroby ,DO rqzmrqzanlu. Aby N Pieczywo Bulki 2ot 1105 590
przyspieszy¢ rozmrazanie, mozna pokroi¢ potrawe na mniejsze kawatki i zawinac je w folie aluminiowg .
- ) ) . L . o -, (kazda ok. 50 g) 457t 2%-3
przed rozmrazaniem. Kiedy zewnetrzna powierzchnia zamrozonej zywnosci zacznie sie roztapiac, .
7atrzymaj rozmrazanie | pozostaw potrawe na czas okreslony w tabeli ponizej. Pieczywo tostowe/ 250 4-4%
Nie zmieniaj domyéinega poziomu mocy (180 W) podczas rozmrazania. kanapkowe
o A Chleb mieszany 500 7-9
Pot Wielkoit " Czas rozmrazania | Czas oczekiwania
OUEIE ielkos¢ porcji (g) (min) (min) Utz butki w okregu, a chleb poziomo na papierze kuchennym na talerzu ceramicznym.
) o . |
Mieso Mieso mielone 750 15 1530 Po potowie czasu rozmrazania odwroc¢ na drugg strone!
500 9-11
Steki wieprzowe 250 7.8 Poradnik dotyczacy grillowania

Elementy grzejne grilla znajduja sie w suficie komory kuchenki. Dziatajg one wytgcznie wiedy, gdy
drzwiczki sa zamkniete, a taca obrotowa obraca sie.
Podczas grillowania nalezy umieszczac potrawy na wysokim ruszcie, chyba ze w instrukcjach podane

Umies¢ mieso na talerzu ceramicznym. Oston ciensze brzegi folig aluminiowa. Po
potowie czasu rozmrazania odwroc¢ na druga strone!

Umies¢ mrozone ryby na $rodku talerza ceramicznego. Umies¢ fragmenty ciensze pod
grubszymi. Natoz folie aluminiowg na wezsze konce filetow. Owin folig ogon catej
ryby. Po potowie czasu rozmrazania odwroc¢ na druga strone!

Owoce Jagody 300 6-7 5-10
Rozt6z owoce na ptaskim, okragtym, szklanym naczyniu (0 duzej $rednicy).

Typ positku
Kotlety, kietbasa, steki, hamburgery, plastry bekonu i szynki, cienkie porcje ryby, sandwicze i wszelkie
rodzaje tostow z dodatkami.

Drob Kawatki kurczaka 500 (2 szt) 12-14 15-60 53 inne informacje.
Caty kurczak 1200 28-32 Wstepnie podgrzewac grill przez 2-3 minuty w trybie grillowania i, chyba ze w instrukcjach podane
Najpierw utoz kawatki kurczaka skora do dotu, a catego kurczaka piersia do dofu na 53 inne informacje, gAriI'Iowac' potrawy na wysokim ruszcie. Po zakonczeniu grillowania uzyj rekawic
talerzu ceramicznym. Oston ciensze fragmenty, takie jak skrzydetka i korice udek folig kuchennych, aby wyjat potrawe. s
aluminiowa. Po potowie czasu rozmrazania odwroc na druga strone! Przybory kuchenne o
Ryby Filety rybne 200 6-7 10-25 Grill: Uzywaj ognioodpornych pojemnikow, ktore moga zawierac czesci metalowe. Nie uzywaj E
plastikowych przyborow kuchennych zadnego rodzaju. =
Cata ryba 400 1113 Mikrofale + Grill: Nie uzywaj przyborow kuchennych wykonanych z metalu ani z tworzyw sztucznych. =
m
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Inteligentne pieczenie

o, " Czas gotowania | Czas gotowania
RUIELT sl g ] 12 (1. strona) (min.) | (2.strona) (min.)
Pieczony kurczak 1200-1300 g 450 W + Grill 19-23 20-24

Natrzyj kurczaka olejem i przyprawami. Ut0z kurczaka na niskim ruszcie,
jedna piersig w dot, drugg piersig w gore. Po zakonczeniu gotowania odstaw
na 5 minut.

Crillowanie
Potrawa Wielkoét porcii Trvb Czas gotowania | Czas gotowania
pord) y (1. strona) (min.) | (2.strona) (min.)
Tosty 457t Tylko grill 3%-4% 2-2%
(25 g kazdy)
Ut0z tosty obok siebie na wysokim ruszcie.
Pomidory z grilla 257t (400 g) | 300 W + Grill | 6-7 |

Pokroj pomidory na potéwki. Utz na nich troche sera. Utdz w koto.na ptaskim
talerzu ze szkfa zaroodpornego. Umies¢ na wysokim ruszcie. Odstaw na 2-3 min.

Tost z pomidorem
i serem

452.3009) | 180W+Grill | 56 |

Kawatki kurczaka

500¢ 300 W+ Grill 9-11 8-10
(2szt)

Natrzyj kawatki kurczaka olejem i przyprawami. Utdz je w koto na wysokim
ruszcie. Po zakonczeniu grillowania odstaw na 2-3 minuty.

Najpierw upiecz kromki chleba tostowego. Utoz tosty z dodatkami na wysokim
ruszcie. Odstaw na 2-3 min.

Tost hawajski

452.5009) | 300W+Grill | 56 |

Najpierw upiecz kromki chleba tostowego. Utoz tosty z dodatkami na
wysokim ruszcie. Odstaw na 2-3 min.

Steki wotowe
(Sredni)

400 ¢ Tylko grill 8-12 6-10
(2 szt)

Natrzyj steki wotowe olejem. Ut6z je w koto na wysokim ruszcie. Po
zakonczeniu grillowania odstaw na 2-3 minuty.

Pieczone ziemniaki

s00g | 4sowecrll | 1416 |

Pokroj ziemniaki na potowki. Natrzyj ziemniaki olejem i pietruszka. Utoz je w
koto na wysokim ruszcie strong ciecia skierowang na grill.

Pieczona ryba

400-500¢ 300 W + Grill 6-8 5%-6%

Skore catej ryby natrzyj olejem i dodaj ziota oraz przyprawy. Utoz dwie ryby
obok siebie w przeciwnych kierunkach na wysokim ruszcie. Po zakonczeniu
grillowania odstaw na 2-3 minuty.

Pieczone jabtka 2jaka | 3oowscril | 67 |
Wydraz jabtka i napetnij je rodzynkami i dzemem. Posyp niewielka iloscig
pfatkow migdatowych. Utoz jabtka na ptaskim talerzu ze szkta zaroodpornego.
Umies¢ potrawe bezposrednio na niskim ruszcie.
32 Polski
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Talerz teflonowy
Zalecamy przez 3-4 minuty podgrzewac talerz teflonowy, gdy znajduje sie na tacy obrotowej.

Poradnik dotyczacy konwekcji

Gotowanie konwekcyjne

W trybie termoobiegu zaréwno element grzejny, jak i wentylator na scianie bocznej pracujg razem,

aby zapewnic cyrkulacje ciepta w komorze kuchenki. Uzyj tego trybu do przygotowania biszkoptow,
pojedynczych babeczek, butek i ciast, a takze ciast owocowych, ciast parzonych i sufletow. Mozna
uzywac wszystkich przyborow uzywanych do pieczenia w piekarnikach, takze blach i form do pieczenia.

Mikrofale + Termoobieg

Ten tryb faczony wykorzystuje energie mikrofalowa i ciepte powietrze, co prowadzi do skrocenia czasu
gotowania i zapewnia bragzowa, kruchg powierzchnie przygotowywanej potrawy. Kuchenka oferuje

5 roznych trybow taczonych. Tryb jest odpowiedni do wszystkich rodzajow mies i drobiu, a takze
potraw zapiekanych i dan z rusztu, biszkoptow, lekkich ciast z owocami, pieczonych warzyw, babeczek
i pieczywa. Korzystaj wytacznie z naczyn zaroodpornych, takich jak szkfo, ceramika lub porcelana
kostna bez metalowych elementow ozdobnych.

Rozgrzej grill za pomocg funkcji Szybkie rozgrzewanie | zaczekaj, az cykl sie zakonczy. Ustaw poziom
mocy i czas gotowania zgodnie z ponizszymi instrukcjami. Wyjmujac jedzenie, uzywaj rekawic
kuchennych.

Wielko&¢ Podgrzewanie Gotowanie
Potrawa . : :
porcji (g) Tryb Czas (min) Tryb Czas (min.)
Bekon 80 600 W + Grill 3 600 W + Crill 3-4
(4-6 plastrow)
Podgrzej talerz teflonowy. Potoz plastry razem na talerzu. Umies talerz na
wysokim ruszcie.
Pomidory z 200 [eoowscril | 3 | s00wecril | 3u4u
grilla Podgrzej talerz teflonowy. Pokrdj pomidory na poféwki. Utdz na nich troche sera.
Utoz w koto na talerzu i ustaw na wysokim ruszcie.
Kiiny 250 |eoowscril | 4 |4sowecril | 810
ZIBMNIACZANe | aoyc7 | oczysc ziemniaki. Pokroj w todki 1ub kastke. Natrzyj oliwa z aliwek,
ziotami i przyprawami. Kostki roztoz rownomiernie na talerzu. Umiesc talerz na
wysokim ruszcie. Po 5-7 minutach obrd¢ na drugg strone.
Nuggetsy 300 | 600w+l | 4 | soow+cril | 68
drobiowe Podgrzej talerz teflonowy. Rozlej na talerzu 1 tyzke oleju. Utoz nuggetsy z kurczaka
na talerzu teflonowym. Umiesc talerz na wysokim ruszcie. Po 4-5 minutach obro¢
na druga strone.

Potrawa Wielkos¢ porcji (g) Tryb Czas gotowania (min.)
Mrozona pizza 300-400 Tylko 200 °C 14%-16Y
IG5zl Umie$¢ pizze na niskim ruszcie. Po zakonczeniu pieczenia odstaw na

2-3 minuty
Mrozona lasagne 400 450 W +200°C 16-18

Przet6z do szklanego naczynia zaroodpornego o odpowiedniej wielkosci
lub pozostaw w oryginalnym opakowaniu (nalezy zwroci¢ uwage, czy
mozna go uzywac w kuchenkach mikrofalowych i piekarnikach). Potoz
zamrozona lazanie na niskim ruszcie. Po zakonczeniu przyrzadzania
odstaw na 2-3 minuty.
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Inteligentne pieczenie

Potrawa Wielkos¢ porcji (g) Tryb Czas gotowania (min.) Potrawa Wielkos¢ porcji (g) Tryb Czas gotowania (min.)
Pieczen wotowa / 1000-1200 450 W + 160 °C 18-20 (pierwsza strona) Domowa zapiekanka 500 600 W 5-7 (pierwsza strona)
pieczona jagniecina 15-17 (druga strona) ziemniaczana 180 °C 10-14 (druga strona)

(Sredni)

Wotowine/jagniecine natrzyj olejem i dopraw pieprzem, solg i papryka.
Umies¢ jg strong z ttuszczem do dotu na niskim ruszcie. Po ugotowaniu
zawin w folie aluminiowg i odstaw na 10-15 minut.

Przet6z zapiekanke do naczynia zaroodpornego. Ustaw na niskim ruszcie.

Domowe zapiekanki
quiche
(Sredniej wielkosci)

500-600 | 170°C | 4550

Rozgrzej piekarnik do 170 °C w trybie termoobiegu. Przygotuj zapiekanke
quiche, uzywajac metalowe] patelni Sredniej wielkosci i umies¢ na niskim
ruszcie. Patrz przepis w zasadach automatycznego gotowania.

Domowa zapiekanka
quiche (Duza)

Mrozone butki 30(6s2t) | 100w+160°C | 9-11
Utz butki w koto na niskim ruszcie. Odstaw na 2-3 minuty.

Marmurek 700 | Tykotoc | 70-75
Wtoz Swieze ciasto do matej, prostokatnej, czarnej, metalowej blachy
do pieczenia (o dtugosci 25 cm). Ustaw naczynie na niskim ruszcie. Po
zakonczeniu pieczenia odstaw na 5-10 minut.

Ciasteczka po 30 | TykotesT | 25-30

9001000 | 18ow+170°C | 38-40

Rozgrzej piekarnik do 170 °C w trybie termoobiegu bez talerza teflonowego.
Przygotuj zapiekanke quiche, uzywajac talerza teflonowego i umiesc na
niskim ruszcie. Patrz przepis w zasadach automatycznego gotowania.

Na talerzu teflonowym utdz do 12-15 ciasteczek/muffinek w papierowych
kubeczkach. Umiesc talerz na niskim ruszcie. Po zakonczeniu pieczenia
odstaw na 5 minut.

Poradnik dotyczacy gotowania na parze

Potrawa

Wielko$¢ porcji (g) Tryb Czas gotowania (min.)

Mrozone rogaliki/butki
(Swieze ciasto)

200-250 | Tykooooc | 12%-17%

Schtodzone rogaliki lub butki utdz na papierze do pieczenia na niskim
ruszcie.

Karczochy

300 (1-2 szt) 900 W 5-6

Optucz i oczys¢ karczochy. Wtoz do miski. Dodac tyzke soku z cytryny.
Natoz przykrywke. Odstaw na 1-2 min.

Ciasto mrozone

1000 | 1sow+60C | 16-20

Umies¢ zamrozone ciasto na niskim ruszcie. Po rozmrozeniu i podgrzaniu
odstaw na 15-20 minut.

34 Polski

Swieze warzywa

300 900 W 4-5

Zwaz warzywa (np. rozyczki brokutow, rozyczki kalafiora, marchew,
papryke) po umyciu, oczyszczeniu i pokrojeniu na kawatki podobnej
wielkosci. W6z koszyk do miski. Rozt6z warzywa w koszyku. Dodac
2 tyzki wody. Natdz przykrywke. Odstaw na 1-2 min.

Full_MC35R8058CC_EO_DE68-04597G-00_PL.indd 34

22/11/2022 10:33:56 AM




Potrawa Wielkos¢ porcji (g) Tryb Czas gotowania (min.) Potrawa Wielkos¢ porcji (g) Tryb Czas gotowania (min.)
Mrozone warzywa 300 600 W 7-8 Potrawy duszone 400 600 W 5-6
(schtodzone)

W16z mrozone warzywa do koszyka w misce. Dodac tyzke wody. Natoz
przykrywke. Po ugotowaniu i odstaniu dobrze wymieszaj. Odstaw na
2-3min.

Wlej gulasz do miski. Natoz przykrywke. Dobrze wymieszaj przed
odstawieniem. Odstaw na 1-2 min.

Swieze filety rybne

300 1. etap: 900 W 1-2
2. etap: 450 W 5-6

Optucz i przygotuj filety rybne, np. z mintaja, karmazyna lub tososia.
Skrop sokiem z cytryny. Wtoz koszyk do miski. Utdz filety obok siebie.
Dodaj 100 ml zimnej wody. Natoz przykrywke.

Odstaw na 1-2 min.

Mrozony pierog
drozdzowy z nadzieniem
dzemowym

150 | 600 W | 12

Zwilz wierzch pierogow z nadzieniem zimng woda. Wtz do koszyka
1-2 mrozone pierogi. W6z koszyk do miski. Natoz przykrywke. Odstaw
na 2-3 min.

Piers z kurczaka

300 1. etap: 900 W 1-2
2. etap: 600 W 7-8

Optucz i przygotuj piersi z kurczaka. Powierzchnie natnij 2-3 razy
nozem. W10z koszyk do miski. Utz piersi z kurczaka obok siebie. Dodaj
100 ml zimnej wody. Nat6z przykrywke. Odstaw na 1-2 min.

Kompot owocowy

250 | 900 W | 34

Zwaz Swieze owoce (np. jabtka, gruszki, sliwki, morele, mango lub
ananasy) po obraniu, umyciu i pokrojeniu na kawatki podobnej wielkosci
lub w kostke. Wt6z do miski. Dodac¢ 1-2 tyzki wody oraz 1-2 tyzki cukru.
Natoz przykrywke. Odstaw na 2-3 min.

Ryz

250 | 900 W | 15-18

Do miski wtdz ryz parboiled. Dodaj 500 ml zimnej wody. Natoz
przykrywke. Po ugotowaniu odczekaj 5 minut (ryz biaty) lub 10 minut
(ryz brazowy). Odstaw na 5-10 min.

Ziemniaki w mundurkach

500 | 900 W | 7-8

Zwaz i optucz ziemniaki; wtoz je do miski. Dodac 3 tyzki wody. Natoz
przykrywke. Odstaw na 2-3 min.
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Inteligentne pieczenie

Szybko i fatwo

Topienie masta

W16z 50 g masta do niewielkiego, gtebokiego szklanego naczynia. Przykryj plastikowg pokrywka.
Podgrzewaj przez 30-40 sekund, uzywajac mocy 900 W, az do roztopienia masta.

Roztapianie czekolady

W16z 100 g czekolady do niewielkiego, gtebokiego szklanego naczynia. Podgrzewaj przez 3-5 minut
przy uzyciu mocy 450 W az do roztopienia czekolady. Podczas roztapiania zamieszaj raz lub dwa razy.
Podczas wyjmowania, uzywaj rekawic kuchennych!

Roztapianie skrystalizowanego miodu

W16z 20 g skrystalizowanego miodu do matego gtebokiego szklanego naczynia. Podgrzewaj przez
20-30 sekund z mocg 300 W do momentu roztopienia sie miodu.

Topienie zelatyny

W16z suche kawatki zelatyny (10 g) na 5 minut do zimnej wody. Ut6z odsaczong zelatyne do matej
miski ze szkta zaroodpornego. Podgrzewaj przez 1 minute przy uzyciu mocy 300 W. Zamieszaj po
roztopieniu.

Gotowanie polewy (do tortow i ciast)

Wymieszaj polewe btyskawiczng (okoto 14 g) z 40 g cukru i 250 ml zimnej wody.
Gotuj bez przykrycia w misce ze szkfa zaroodpornego przez 3%-4% minuty z mocg 900 W do momentu,
az polewa stanie sie przezroczysta. Podczas gotowania wymieszaj dwa razy.

Przygotowanie dzemu

W16z 600 g owocow (np. mieszanych jagod) do odpowiednio duzej miski ze szkta zaroodpornego

z pokrywka. Dodaj 300 g cukru i dobrze wymieszaj. Gotuj pod przykryciem przez 10-12 minut,
uzywajac mocy 900 W. Kilkakrotnie wymieszaj podczas gotowania. Przetoz zawartos¢ bezposrednio do
niewielkich, zakrecanych stoikow na dzem. Ustaw na wieczkach na 5 minut.

36 Polski

Gotowanie budyniu

Wymieszaj budyn w proszku z cukrem i mlekiem (500 ml) zgodnie z przepisem producenta i doktadnie
wymieszaj. Uzyj miski o odpowiedniej wielkosci ze szkfa zaroodpornego z pokrywka. Gotuj pod
przykryciem przez 6%-7% minuty, uzywajac mocy 900 W. Wielokrotnie mieszaj w czasie gotowania.

Zrumienianie ptatkdw migdatowych

Rownomiernie rozsyp 30 g ptatkow migdatowych na sredniej wielkosci talerz ceramiczny. Kilkakrotnie
wymieszaj podczas prazenia przez 3%-4% min, uzywajac mocy 600 W. Pozostaw na 2-3 minuty w
kuchence. Podczas wyjmowania, uzywaj rekawic kuchennych!
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Rozwigzywanie problemow

Moze wystgpic¢ problem z uzytkowaniem kuchenki. W takim przypadku nalezy sprawdzi¢ ponizszg
tabele i wyprobowac sugestie. Jesli problem nie ustepuje lub na wyswietlaczu wyswietlany jest kod
informacyjny, skontaktuj sie z lokalnym centrum serwisowym firmy Samsung.

Punkty kontrolne

Problem

Przyczyna

Dziatanie

W razie problemu z kuchenkg najpierw nalezy sprawdzi¢ ponizsza tabele i wyprobowac sugestie.

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Informacje ogoélne

Nie mozna prawidtowo
naciskac przyciskow.

Miedzy przyciskami moze sie
znajdowac obcy przedmiot.

Usun substancje obca i sprobuj
ponownie.

W modelach dotykowych:
Obudowa zewnetrzna jest
wilgotna.

Wytrzyj obudowe zewnetrzng do
sucha.

Blokada rodzicielska jest
wigczona.

Wytacz blokade rodzicielska.

Zasilanie wytacza sie
podczas pracy.

Kuchenka pracowata przez zbyt
dtugi czas.

Po dtuzszym gotowaniu nalezy
pozostawic¢ kuchenke do ostygniecia.

Wentylator chtodzacy nie
dziata.

Sprawdz, czy stycha¢ wentylator
chtodzacy.

Prdba uruchomienia urzadzenia
bez jedzenia w komorze
wewnetrzne).

Wtozy¢ zywnos¢ do kuchenki.

Niewystarczajgco miejsca, aby
zapewni¢ wtasciwg wentylacje
urzadzenia.

Z tytu i z przodu kuchenki znajduja sie
dusze wentylacyjne.

Zachowaj odstepy zgodne z instrukcjg
instalacji produktu.

Kilka wtyczek jest podtaczonych
do tego samego gniazda.

Wyznacz jedno gniazdko wytacznie
dla kuchenki.

Czas nie jest
wyswietlany.

Ustawiona jest funkcja Eco
(oszczedzanie energii).

Wytacz funkcje oszczedzania energii.

Piekarnik nie dziata.

Brak zasilania.

Upewnij sie, Ze kuchenka jest
podfaczona do gniazda zasilania.

Podczas pracy
urzadzenia stychac
trzaski i urzadzenie
przestaje dziatac.

Gotowanie zapakowanego
jedzenia lub uzywanie pojemnika
z przykrywka moze powodowac
trzaski.

Nie uzywaj zamknietych pojemnikow,
poniewaz moga one wybuchna¢
podczas gotowania z powodu
rozszerzenia sie zawartosci.

Drzwiczki sg otwarte.

Zamknij drzwiczki i sprobuj ponownie.

Na mechanizmie blokowania
drzwiczek znajdujg sie obce
substancje.

Usun substancje obca i sprobuj
ponownie.

Piekarnik wytacza sie
podczas pracy.

Kuchenka zostata otwarta w
celu obrocenia jedzenia na
druga strone.

Po obroceniu jedzenia, nacisnij
ponownie przycisk Start (S, aby
uruchomi¢ kuchenke.

Zbyt wysoka
temperatura zewnetrzna
piekarnika podczas
pracy.

Niewystarczajgco miejsca, aby
zapewni¢ wiasciwg wentylacje
urzadzenia.

Z tytu i z przodu kuchenki znajduja
sie dusze wentylacyjne Zachowaj
odstepy zgodne z instrukcjg instalacji
produktu.

Na kuchence znajduja sie jakies
przedmioty.

Usun przedmioty znajdujgce sie na
kuchence.

Nie mozna prawidtowo
otworzy¢ drzwiczek.

Resztki jedzenia znajdujg sie
miedzy drzwiczkami a obudowg
kuchenki.

Wyczys¢ kuchenke i sprobuj ponownie
otworzy¢ drzwiczki.
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Rozwigzywanie problemoéw

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Podgrzewanie
wigcznie z funkcja
podtrzymywania ciepta
nie dziata prawidtowo.

Kuchenka moze nie dziatac,
poniewaz wtozono zbyt
duzo jedzenia lub uzyto
niewfasciwych naczyn.

W16z jedna filizanke wody do
naczynia, ktére mozna bezpiecznie
uzywac w kuchence mikrofalowej i
wi3cz ja na 1-2 minuty, aby sprawdzic,
czy woda jest podgrzewana.
Zmniejszyc ilo¢ jedzenie i ponownie
uruchomic¢ kuchenke. Uzy¢ naczynia
do gotowania z ptaskim dnem.

Po podtaczeniu
zasilania kuchenka
natychmiast rozpocznie
prace.

Kuchenka nie jest prawidtowo
zamknieta.

Zamknij drzwiczki i sprobuj ponownie.

Na kuchence mozna
wyczu¢ przebicie
elektryczne.

Gniazdo zasilania nie jest
prawidtowo uziemione.

Sprawdz, czy zasilanie i gniazdo
zasilania s3 prawidtowo uziemione.

Funkcja rozmrazania
nie dziata.

Gotowana jest zbyt duza ilos¢
jedzenia.

Zmniejszyc ilo¢ jedzenie i ponownie
uruchomi¢ kuchenke.

Oswietlenie wnetrza
jest stabe lub nie
wiacza sie.

Drzwiczki byty otwarte przez
zbyt diugi czas.

Jesli wigczona jest funkcja
0szczedzania energii, Swiatto moze
sie wytaczy¢ automatycznie. Zamknij
drzwiczki i ponownie je otworz, a
nastepnie nacisnij przycisk Stop (D).

1. Kapie woda.

2. Para wydobywa
sie przez szczeline
w drzwiczkach.

3. Woda pozostaje w
piekarniku.

W zaleznosci od
przygotowywanego jedzenia
moze pojawic sie woda lub para
wodna. Nie 0znacza to awarii
kuchenki.

Poczekaj, az piekarnik wystygnie,
a nastepnie wytrzyj go suchym
recznikiem do naczyn.

Wewnetrzna lampa jest pokryta
obcg substancja.

Wyczy$¢ wnetrze kuchenki i sprobuj
ponownie.

Jasnos¢ wewnatrz
piekarnika zmienia sie.

Natezenie $wiatta zmienia
Sie wraz ze zmiang mocy
wyjsciowej dla danej funkcji.

Podczas gotowania moze dochodzi¢
do zmiany mocy wyjsciowej kuchenki.
Nie oznacza to awarii kuchenki.

Podczas pracy
urzadzenia wigcza sie
sygnat dzwiekowy.

Funkcja Automatyczne
gotowanie jest wigczona.
Sygnat dzwiekowy moze
oznaczat, ze nalezy obroci¢
jedzenie podczas rozmrazania.

Po obroceniu jedzenia nacisnij
ponownie przycisk Start (%), aby
ponownie uruchomic piekarnik.

Pieczenie zostato
zakonczone, ale
wentylator chtodzacy
nadal pracuje.

Aby zapewnic¢ chtodzenie
urzadzenia, wentylator moze
dziatac do okoto 3 minut po
zakonczeniu gotowania.

Nie oznacza to awarii kuchenki.

Kuchenka nie jest
wypoziomowana.

Kuchenka jest zamontowana na
nierdwnej powierzchni.

Upewnij sie, ze kuchenka jest
umieszczona na rownej i stabilnej
powierzchni.

Urzadzenie iskrzy.
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Podczas rozmrazania lub
korzystania z innych funkcji
kuchenki uzywane sa metalowe
pojemniki.

Nie uzywaj metalowych pojemnikow.
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Problem

Przyczyna

Dziatanie

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Taca obrotowa

Kuchenka mikrofalowa

Podczas obracania taca
obrotowa zmienita
potozenie.

W urzadzeniu nie ma pierscienia
obrotowego lub nie jest on
wiasciwie zamocowany.

Zamocuj pierscien obrotowy i sprobuj
ponownie.

Kuchenka mikrofalowa
nie podgrzewa.

Drzwiczki sg otwarte.

Zamknij drzwiczki i sprobuj ponownie.

Taca obrotowa nie
obraca sie prawidtowo.

Pierscien obrotowy nie jest
prawidtowo zamocowany,
jest zbyt duzo jedzenia lub
pojemnik jest zbyt duzy

i dotyka wewnetrznych
powierzchni kuchenki.

Zmniejsz ilos¢ jedzenia i nie uzywaj
zbyt duzych pojemnikow.

Podczas nagrzewania
kuchenki wydobywa
sie dym.

Podczas pierwszego uzycia
dym moze wydobywac sie z
elementow grzejnych kuchenki
mikrofalowe).

Nie jest to 0znaka wadliwego
dziatania kuchenki mikrofalowe]. Po
pierwszych 2-3 uzyciach kuchenki to
zjawisko powinno ustapic.

Do elementow grzejnych
przyczepito sie jedzenie.

Po ostygnieciu kuchenki mikrofalowe]
usun jedzenie z elementow grzejnych.

Taca obrotowa
grzechocze podczas
obracania i jest gtosna.

Resztki jedzenia utknety na
spodzie kuchenki.

Usun resztki jedzenia z dolnej
powierzchni kuchenki.

Grill

Zapach spalenizny

lub plastiku podczas
korzystania z kuchenki
mikrofalowe].

Do gotowania uzyto
plastikowych lub niewtasciwych
naczyn.

Uzyj szklanych naczyn odpowiednich
do gotowania w wysokiej
temperaturze.

Podczas dziatania z
kuchenki wydobywa
Sie dym.

Podczas pierwszego uzycia
dym moze wydobywac sie z
elementow grzejnych kuchenki
mikrofalowej.

Nie jest to 0znaka wadliwego
dziatania kuchenki mikrofalowe]. Po
pierwszych 2-3 uzyciach kuchenki to
Zjawisko powinno ustapic.

Do elementow grzejnych
przyczepito sie jedzenie.

Po ostygnieciu kuchenki mikrofalowej

usun jedzenie z elementow grzejnych.

Z wnetrza kuchenki
mikrofalowe]
wydobywa sie
nieprzyjemny zapach.

Resztki jedzenia lub plastiku
stopity sie wewnatrz
urzadzenia.

Uzyj funkcji gotowania na parze, a
nastepnie wyczys¢ kuchenke sucha
szmatka.

Mozna umiescic plaster cytryny
wewnatrz kuchenki mikrofalowej

i wtaczyc jg, aby szybciej usunac
nieprzyjemny zapach.

Potrawa znajduje sie zbyt blisko
grilla.

Na czas gotowania oddal potrawe od
grilla.

Potrawa nie jest prawidtowo
przygotowana lub utozona.

Upewnij sie, e potrawa jest
prawidtowo przygotowana i utozona.

Polski 39
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Rozwigzywanie problemoéw

Problem Przyczyna

Dziatanie

Drzwiczki kuchenki
mikrofalowej s3 czesto
otwierane podczas gotowania.

Kuchenka mikrofalowa
nie piecze prawidtowo.

Jesli drzwiczki s czesto otwierane,

temperatura wewnatrz zostaje
obnizona i moze to negatywnie
wptynac na gotowanie.

Kontrolki kuchenki mikrofalowej
nie sg prawidtowo ustawione.

Wprowadz prawidtowe ustawienia
kontrolek kuchenki mikrofalowej i
Sprobuj ponownie.

Grill lub inne akcesoria nie sa
prawidtowo wtozone.

Umiesc akcesoria prawidtowo.

Uzyto niewtasciwego rodzaju
lub rozmiaru naczyn.

Uzywaj odpowiedniego naczynia z
pfaskim dnem.
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40 Polski

Kod informacyjny

Jesli kuchenka nie dziata, na wyswietlaczu moze pojawic sie kod informacyjny. Nalezy sprawdzi¢
ponizszg tabele i wyprobowac sugestie.

Kod Opis Dziatanie
o Czujnik temperatury jest otwarty.
Czujnik temperatury ulegt zwarciu. ) ) )
— - Nalezy odtaczyc¢ przewdd
Ten kod pojawia sie, gdy kuchenka nie zasilajacy kuchenki i skontaktowa¢
C-A1 wykrywa Qtwarua lub zamkniecia zasuwy sie 7 lokalnym centrum
przez 1 minute. serwisowym firmy Samsung.
C-F0 Jesli nie wystepuje komunikacja pomiedzy
gtownym i podrzednym modutem MICOM.
Ten kod pojawia sie, gdy temperatura Nalezy odtaczy¢ przewod
kuchenki jest wysoka. zasilajacy na czas wystarczajacy
C-21 W przypadku wzrostu temperatury powyzej do schtodzenia, a nastepnie
temperatury granicznej podczas pracy w ponownie uruchomic¢ kuchenke
kazdym trybie. (Wykrycie pozaru,) mikrofalowa.
C-F2 Nacisnac przycisk Stop (£:=), aby
ponowic probe.
Nalezy odtaczy¢ przewod
zasilajacy na czas wystarczajacy
do schfodzenia, a nastepnie
Przycisk dotykowy dziafa nieprawidtowo. wyczyscic przycisk. (Pyt, woda)
C-do W przypadku wystapienia
tego samego problemu nalezy
skontaktowac sie z lokalnym
centrum serwisowym firmy
Samsung.
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Dane techniczne Notatki

Firma SAMSUNG dazy do nieustannego udoskonalania swoich produktow. Zaréwno dane techniczne,
jak i instrukcja uzytkownika moga w zwigzku z tym ulec zmianie bez powiadomienia.

Zgodnie z przepisem 2/1984 (I11.10) BKM-IpM. jako dystrybutor deklarujemy, ze kuchenka
MC35R8058™ firmy Samsung spetnia podane ponizej parametry techniczne.

Zrodto zasilania 230V ~ 50 Hz
Zuzycie energii Moc maksymalna 2850 W

Mikrofale 1450 W

Grill 2250 W

Gotowanie konwekcyjne | 2600 W
Moc wyjsciowa 100 W /900 W (IEC-705)
Czestotliwos¢ robocza 2450 MHz
Magnetron OM75P (20)
Spos6b chtodzenia Wentylator elektryczny
Wymiary Jednostka gtéwna 528 x 404 x 481 mm
(szer. x wys. x gt.) (Wraz z uchwytem)

Komora kuchenki 400 x 219 x 396,5 mm
Pojemnost 35 litrow
Waga Netto Okoto 27,5 kg
Poziom hatasu 45 dBA

*Urzadzenie jest wyposazone w Zrodto swiatfa o efektywnosci energetycznej <G>.
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Gwarancja oferowana przez firme Samsung NIE obejmuje wezwan serwisowych dotyczacych obstugi, instalacji, czyszczenia ani konserwacji urzadzenia.

SAMSUNG

PYTANIA LUB UWAGI?
KRAJ ZADZWON POD NUMER LUB ODWIEDZ STRONE INTERNETOWA POD ADRESEM KRAJ ZADZWON POD NUMER LUB ODWIEDZ STRONE INTERNETOWA POD ADRESEM
UK 03330000333 WWww.samsung.com/uk/support BOSNIA 055233999 www.samsung.com/ba/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 WWWw.samsung.com/ie/support MaNO(;tTwia 023207 777 YW saMSuNg com/mk/support
GERMANY 06196 77 555 77 WWwW.Samsung.com/de/support gzl
FRANCE 01 48 63 00 00 Www.samsung.com/fr/support MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
SPAIN 9117500 15 WWW.Samsung.com/es/support SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
210 608 098 SERBIA 0113216899 WWW.Samsung.com/rs/support
PORTUGAL Chamada para a rede ﬁ‘xa nacional Www.samsung.com/pt/support Kosovo 038 403090 WWW.Samsung.com/support
Dias Utels das Sh as 20n ALBANIA 045 620 202 WWw.Samsung.com/al/support
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support 0800 111 31 - Besnnaten 3a schakut onepatoph
NETHERLANDS 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support BULGARIA 3000 - LieHa Ha esuH rpajcKi pasroBop Wik criopes W samsung.com/ba/support
W\WW.samsung.com/be/support Tapudata Ha MOBUIHNAT onepaTop
(Dutch) 09:00 po 18:00 - MoHenenHuk ao MeTbk
BELGIUM 02-201-24-18 :
www.samsung.com/be_fr/support 0800872678 - ApeIAgratuwt
(French) ROMANIA 80%% g/?gr%l tcaardf(a:te:]rtmerretea WWW.Samsung.com/ro/support
[l)\lE(?\lR’\\A/\ZAR\:( 720176(2)?89790 wwvv.samsung.com/gi/suppori Luni - Vineri- 9 AM - 6 PM
o ST WWW.SaMmsung com/ - / SUDDOZ TALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) WWW.Samsung.com/it/support
- 077’1 R v samsung com/fi/ Support CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free
- AW SaMSUNg.COMm/Se/Suppor 80111-SAMSUNG (80111 726 7864)
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) Www.samsung.com/at/support CREECE only from land line WWW.Samsung.com/gr/support
www.samsung.com/ch/support (+30) 210 6897691 from mobile and
SWITZERLAND 0800 726 786 (Germar) jand [ine
www.samsung.com/ch_fr/support POLAND 801-172-678" lub +48 22 607-93-33 http://www.samsung.com/pl/support/
(French) * (optata wedtug taryfy operatora) P : g.com/pi/supp
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) Www.samsung.com/hu/support LITHUANIA 8-800-77777 WWW.samsung.com/It/support
CZECH 8(%%057/%2%%2)0 WWw.samsung.com/cz/support LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
0800 - SAMSUNG ESTONIA 800-7267 WWW.Samsung.com/ee/support
SLOVAKIA (0800-726 786) Www.samsung.com/sk/support
CROATIA 072726 786 WWw.samsung.com/hr/support

Full_MC35R8058CC_EO_DE68-04597G-00_PL.indd 44

offg
e

DE68-04597G-00

22/11/2022 10:33:57 AM




Mikrohullamu sut6

Hasznalati Utmutato
MC35R8058*
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Biztonsagi elGirasok

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK

OLVASSA EL FIGYELMESEN, ES ORIZZE MEG, MERT KESOBB IS
SZUKSEGE LEHET RA.

FIGYELMEZTETES: Ha az ajt0 vagy az ajtotomitések megsérultek,
a sUtét mindaddig tilos hasznalni, amig szakember meg nem
javitotta.

FIGYELMEZTETES: Szakképzett szerelékon kivil mindenki mas
szamara veszelyes olyan karbantartasi vagy javitasi moveletet
végezni, amely a mikrohullamu energia kisugarzasa elleni
védelmet biztosito burkolat eltavolitasaval jar.
FIGYELMEZTETES: Folyadékok és élelmiszerek nem melegitheték
lezart edenyekben, mivel konnyen felrobbanhatnak.
FIGYELMEZTETES: Gyermekek csak akkor hasznalhatjak
felUgyelet nelkul a sutdt, ha megfeleld Utmutatast kaptak,
amelynek réven biztonsagosan tudjak hasznalni a sutét, és
tisztaban vannak a helytelen hasznalat veszélyeivel.

A jelen keszulék csak otthoni kornyezetben hasznalhato, €s
nem hasznalhato a kovetkez0 helyeken:

« Uzletek, irodak és egyeb munkahelyek személyzeti
konyhaja;
« tanyahazak;

« szallodak, motelek és mas lakokornyezetek:

« félpanziot biztosito szallasok.

Csak mikrohullamu sutében hasznalhato konyhai eszkozoket
hasznaljon.

Ha papir- vagy muanyag zacskoban 1évd etelt melegit, Ugyeljen
ra, hogy a csomagoloanyag ne gyulladjon meg.

A mikrohullamu sutd élelmiszerek és italok melegitésére
szolgdl. Etel vagy ruha szaritasa, melegitéparna, papucs,
szivacs, nedves rongy vagy mas hasonlo targy melegitése
séruleést, robbanast vagy tuzet okozhat.

FUstszivargas esetén kapcsolja ki készuleket vagy huzza

ki a vezetéket a fali aljzathol, és tartsa csukva az ajtajat az
esetleges langok elfojtasa érdekében.

Italok mikrohullamu melegitésekor a kitoro erejU forras
késleltetve jelentkezik, ezért Gvatosan fogja meg az edényt.
Az egesi sérulesek elkerulése érdekében a cumisUvegek és a
bebiételes Uvegek tartalmat mindig keverje meg vagy razza
fel, és ellendrizze a hdmersékletuket fogyasztas eldtt.

Tojas héjastol és egész fott tojas nem melegitheto a
mikrohullamu sutdben, mert akar még azutan is felrobbanhat,
hogy a mikrohullamu melegités mar befejezodott.

Magyar 3
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Biztonsagi elGirasok

A sUtOt rendszeresen tisztitani kell, és az ételmaradvanyokat el
kell tavolitani.

A sUt0 tisztan tartasanak elmulasztasa felUletének karosodasahoz
vezethet, ami kedvezotlenul befolyasolhatja a készulek
teljesitményet, és veszélyes helyzet kialakulasat okozhatja.

A mikrohullamu sutét pulton tortend (szabadon allo)
hasznalatra tervezték, ne épitse be vagy zarja a
konyhaszekrénybe.

Az ételek és italok fémedényben nem melegithetok a
mikrohullamu sutével.

Ugyeljen, hogy edények kivétele soran ne mozditsa el a
forgotanyert a helyeérol.

A készulék nem tisztithato goztisztitoval.

A készUlék nem tisztithatd nagynyomasu mosoval.

A készuléket ne hasznalja mozgo autoban, lakokocsiban vagy
hasonlo jarmUvekben.

A készuléket nem Uzemeltetheti olyan személy (beleértve

a gyerekeket is), aki korlatozott fizikai, érzékszervi vagy
mentalis képességekkel rendelkezik, vagy aki nem rendelkezik
a megfelel0 tapasztalattal és jartassaggal, kiveve, ha a
biztonsagaert felel0s személy biztositja szamara a feligyeletet
s elmagyarazza neki az eszkoz hasznalatat.

4 Magyar

Ugyeljen ra, hogy gyermekek ne jatszhassanak a készlékkel.
A készuléket 8 év folotti gyerekek és korlatozott fizikai,
erzekszervi vagy mentalis képessegekkel rendelkezo, illetve
a megfeleld tapasztalattal €s jartassaggal nem rendelkezo
személyek csak akkor hasznalhatjak, ha a biztonsagukert
felel0s szemely biztositja szamukra a felugyeletet, vagy
elmagyarazza nekik az eszkoz biztonsagos hasznalatat és a
hasznalat lehetseéges veszelyeit. Gyermekek nem jatszhatnak a
készulékkel. A készulek tisztitasat és karbantartasat gyerekek
csak felugyelettel végezhetik.

Ha a készulek tapkabele sérult, azt a veszély megeldzese
erdekében a gyartoval, a gyarto szervizképviseletevel vagy
hasonldan képzett személlyel kell kicseréltetni.

A sUto elhelyezésénél ugyeljen arra, hogy a sutd belseje és
kezelGszervei konnyen hozzaférhetdek legyenek (a suto a
megfeleld iranyba nézzen, €s ne legyen tUl magasan).

A sUtO els6 hasznalata elott el0szor 10 percig csak vizet
melegitsen, és csak azutan hasznalja a sutot.

Ha a sutobdl furcsa hang hallhatd, egett szag érezhetd vagy
fust szall fel, azonnal szakitsa meg az aramellatast, és lépjen
kapcsolatba a legkozelebbi szervizkozponttal.

A mikrohullamu sutét ugy kell elhelyezni, hogy a csatlakozodugd
konnyen hozzaférheto legyen.
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FIGYELMEZTETES: Ha a készulék kombinalt Uzemmaddban
muUkaodik, gyermekek csak felndtt felugyelete mellett
hasznalhatjak a sutot a keletkez0 hd miatt.

Hasznalat soran a keszulék felforrosodik. Ezért ne érjen a sutd
belsejében talalhato fUtbelemekhez.

FIGYELMEZTETES: A hozzaférhetd alkatrészek a hasznalat soran
felforrosodhatnak. Ezért kisgyermekek nem tartozkodhatnak a
készulék kozeleben.

Ne hasznaljon durva surolokat vagy éles fémkaparokat a

sUtO ajtouvegenek tisztitasahoz, mert ezek megkarcolhatjak a
felUletet, ami az Uveg megrepedését eredmenyezheti.
GOztisztitoval nem tisztithato.

FIGYELMEZTETES: Az izzocserét megelézden- az aramités
elkerulése érdekeben- a készuleket ki kell kapcsolni.

A tulmelegedést elkerulendo a keszulek nem szerelhetd
diszajto mogeé.

FIGYELMEZTETES: A készulék és annak hozzaférhetd részei
hasznalat kozben felforrosodnak.

Ezért ne érjen a fUt0elemekhez.

8 ev alatti gyerekek felugyelet nelkul ne tartdzkodjanak a suto
kozeleben.

VIGYAZAT: A sutési folyamatot felUgyelni kell. A rovid ideig
tarto sutesi folyamatot folyamatosan felugyelje.

Az ajtd vagy a kulso felulet a berendezés mukodese kozben
felforrosodhat.

A hozzaférhet( feluletek a berendezés mukodése kozben
felforrosodhatnak.

A feluletek hajlamosak felmelegedni a hasznalat soran.

A készulék nem Uzemeltethet6 kulsd iddzitd vagy kulonallo
taviranyito-rendszer segitségével.

A készuléket 8 év folotti gyerekek és korlatozott fizikai,
erzekszervi vagy mentalis képessegekkel rendelkezo, illetve
a megfelel0 tapasztalattal és jartassaggal nem rendelkez0
szemelyek csak akkor hasznalhatjak, ha a biztonsagukert
felel0s szemely biztositja szamukra a felugyeletet, vagy
elmagyarazza nekik az eszkoz biztonsagos hasznalatat és a
hasznalat lehetseges veszélyeit. Gyermekek nem jatszhatnak a
készUlékkel. A készulek tisztitasat és karbantartasat gyerekek
nem vegezhetik, kivéve, ha mar elmultak 8 évesek, és valaki
felUgyeli a tevekenyseguket.

A készuléket és annak vezetékeit tartsa tavol a 8 évesnél
fiatalabb gyermekektal.
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Biztonsagi elGirasok

Altalanos biztonsagi informaciok

A készUléken modositast vagy javitast csak kepzett szakember hajthat végre.

A mikrohullamu funkcioval ételt és italt ne melegitsen lezart edényben.

A sUt6 tisztitasahoz ne hasznaljon benzolt, higitot, alkoholt, g6zt vagy nagynyomasu tisztitot.

Ne helyezze Uzembe a sutét; fut6berendezés vagy gyulékony anyag kozelében: nyirkos, olajos, poros,
illetve kozvetlen napfénynek vagy viznek kitett helyen; olyan helyen, ahol gazszivargas léphet fel;
vagy egyenetlen feluleten.

A sUt6t a helyi és orszagos szabalyozasnak megfelelen foldelni kell.

Eqy szdraz torlékenddvel rendszeresen tavolitson el minden idegen anyagot a csatlakozdaljzatokbol
és -érzekelokbal.

Ne huzza meg, és ne hajlitsa meg tUlzottan a tapkabelt, valamint ne helyezzen ra nehéz targyat.
Gdzszivargas (PB-gaz, LP-gdz sth) esetén azonnal szelldztessen. Ne érjen hozza a tapkabelhez.

Ne érjen nedves kézzel a tapkabelhez.

MUkodés kozben ne kapcsolja ki Ugy a sutét, hogy kihizza a tapkabelt.

Ne dugja bele az ujjat, és ne helyezzen bele idegen anyagot. Ha idegen anyag keruUlt a suté belsejébe,
huzza ki a tapkabelt, és forduljon helyi Samsung szervizkozponthoz.

Ne gyakoroljon erés nyomast vagy Utést a sUtére.

Ne tegye a sUt6t torékeny targyak kozelébe.

Ellendrizze, hogy a feszUltséq, a frekvencia és az aramerdsseg megfelel-e a készulék muszaki
leirasaban foglaltaknak.

Szorosan csatlakoztassa a dugaszt a fali aljzathoz. Ne hasznaljon elosztot, hosszabbitd kabelt vagy
aramatalakitot.

Ne akassza fel a tapkabelt féemtargyra. A tapkabelt feltétlendl a targyak kozott vagy a suté hata moge
vezesse el.

Ne hasznaljon serult csatlakozodugaszt, tapkabelt vagy laza fali aljzatot. Sérult csatlakozodugasz vagy
tapkabel esetén forduljon a helyi Samsung szervizkdzponthoz.

Ne 0ntson vagy permetezzen vizet kozvetlenul a sutére.

6 Magyar

Ne taroljon targyakat a sUté tetején, a sUt6 belsejében vagy a suté ajtajan.

Ne permetezzen illékony anyagot, példaul rovarirtot a sutére.

Ne taroljon gyulékony anyagokat a sutében. Mivel az alkoholgéz hozzaérhet a suté forro részeihez, az
alkoholtartalmu ételek és italok melegitésekor kulonds gonddal jarjon el.

A gyermekeket az ajtd megUtheti, vagy becsipheti az ujjukat. Az ajtd nyitasa/becsukasa kozben ne
tartdzkodjanak gyermekek a kozelben.

A mikrohullamud melegitéssel kapcsolatos figyelmeztetések

[talok mikrohullamu melegitésekor eléfordulhat, hogy a kitord ereju forras késleltetve jelentkezik,
ezért dvatosan fogja meg az edényt. Miel6tt hozzaérne, az italt elébb mindig hagyja alini legalabb
20 masodpercig. SzUkség esetén melegités kozben keverje meg. Melegités utan mindig keverje meg.
Ha megeégette magat, az alabbi elsésegély-utasitasok szerint jarjon el:

1. Tartsa a megeégett bérfelUletet legalabb 10 percig hideg vizbe.

2. Fedje le tiszta, szaraz kotszerrel.

3. Ne hasznaljon semmilyen krémet, olajat vagy testapolot.

Ne helyezze a talcat vagy a racsot vizbe kozvetlendl hasznalat utan, mert megrongalédhat.

Ne hasznalja a sutét bé olajban kisutott ételek keészitésére, mert az olaj hémérseklete nem
szabalyozhato. Emiatt a forro olaj hirtelen kifuthat.

A mikrohullamd sitére vonatkozd dvintézkedések

Kizarolag mikrohullamU sut6ben hasznalhatd eszkdzoket hasznaljon. Ne hasznaljon fém edényeket,
arany vagy ezust szegéllyel diszitett tanyérokat, nyarsat stb.

Tavolitsa el a lezarasra hasznalt drotokat. Elektromos kisulést okozhatnak.

A sut6ben ne szaritson Ujsagpapirt vagy ruhat.

Kisebb mennyiségU ételeket rovidebb ideig melegitsen, nehogy tUimelegedjen vagy megégjen az étel.
A tapkabelt és a csatlakozbaljzatot tartsa tavol a viztdl és héforrasoktol.

Ne melegitsen tojast héjastul vagy fétt tojast, mert robbandsveszélyes. Ne melegitsen légmentesen zart
vagy vakuumcsomagolasu edényeket, diot, paradicsomot stb.

A szelldz6nyilasokat ne takarja le se konyharuhaval, se papirral. TUzet okozhat. A sUtd tulmelegedhet,
és automatikusan kikapcsolhat. A s0té ilyenkor egészen addig kikapcsolva marad, amig kelléképpen le
nem hl.
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Amikor kiveszi az ételt a sUtdbél, mindig hasznaljon edényfogo kesztyUt.

A folyadékokat a melegitési idd felénél, illetve annak lejartaval keverje meg, melegités utan pedig
hagyja 6ket legalabb 20 masodpercig allni a robbanasszer( forras elkerulése érdekében.

Az ajto kinyitasakor alljon kartavolsagra a sutétél, nehogy leforrazza a kidramlo forrd levegd vagy goz.
Ne kapcsolja be a sUtét, ha az Ures. A sUtd biztonsagi okokbdl 30 percre automatikusan kikapcsol. Azt
javasoljuk, hogy mindig tartson egy pohar vizet a sutd belsejében, hogy az elnyelje a mikrohullamu
energiat, ha a sutét véletlenul elinditana valaki.

A sUtd elhelyezésekor biztositsa az Utmutatoban el6irt szabad helyet. (Lasd A mikrohullamu suté
Uzembe helyezése cim( részt)

Korultekintéen jarjon el, ha tovabbi elektromos berendezéseket csatlakoztat a sUtd kozelében levd
aljzatokba.

A mikrohullam0 m{kodésre vonatkozé 6vintézkedések

Az alabbi biztonsagi ovintézkedések elmulasztasa esetén karos mikrohullamuenergia-kisugarzasnak

teszi ki magat és a kornyezetét.

«  Ne Uzemeltesse a sutét nyitott ajtoval. Ne babraljon a biztonsagi reteszekkel (az ajtozar
kallantyuival). Ne helyezzen semmilyen targyat a biztonsagi retesz nyilasaiba.

«  Ne helyezzen semmit a sUt6 ajtaja és homlokfelUlete kozé, és ne hagyja, hogy étel- vagy
tisztitoszer-maradék rakddjon le a tomitéfellletekre. Ugyeljen az ajto és az ajtotomités
felUletének tisztasagara. Hasznalat utan el6szor nedves, majd puha, szaraz ronggyal torolje le a
feluleteket.

«  Ne kapcsolja be a sutét, ha az megsérult. Ne Uzemeltesse addig, amig egy képzett szakember meg
nem javitotta.

Fontos: a sutd ajtaja megfelelen legyen bezarva. Az ajto ne legyen gorbe; az ajtdzsanérok ne
legyenek eltorve vagy kilazulva; az ajtotomitések és a tomitéfelUletek legyenek épek.

«  Amodositasokat és javitasokat csak képzett szakember végezheti el.

Korlatozott garancia

Ha a készulék alkatrészeinek cseréjére vagy a készulék hibajanak kijavitasara a vasarld hibajabol van
szukség, a Samsung szervizdijat szamol fel. Ez a kikotés a kovetkezd esetekre vonatkozik:

. Behorpadt, megkarcolt vagy torott ajto, fogantyu, kulsé panel vagy kezelGpanel.

o TOrott vagy hianyzo talca, gorgd, osszekotéelem vagy racs.

A sUt6t csak rendeltetésszer(en, a jelen Utmutatoban leirt modon hasznalja. Az Utmutatoban olvashatd
Figyelmeztetések és Biztonsagi utasitasok nem térnek ki minden lehetséges helyzetre. A sUt6
Uzembe helyezése, karbantartasa és mikodtetése soran a felhasznald feleléssége, hogy ésszerden,
elévigyazatosan és megfontoltan jarjon el.

Mivel az itt szerepl utasitasok tobb kulonboz6 tipusra vonatkoznak, az On mikrohulldmu

sutéjének tulajdonsagai némileg eltérhetnek az Utmutatoban leirtaktdl, és eléfordulhat, hogy nem
minden figyelmeztetés vonatkozik Onre. Ha kérdése vagy panasza van, forduljon a helyi Samsung
szervizkozponthoz, vagy kerjen segitseget és tajékoztatast online, a www.samsung.com oldalon.

A sUt6t csak ételek melegitésere hasznalja. Haztartasi célokra készUlt. Ne melegitsen benne textiliat
vagy magvakkal toltott parnat. A gyarto nem felelds a sUtd helytelen vagy nem rendeltetésszer(
hasznalatabol eredd karokért.

A sutét mindig tartsa tisztan és jo dllapotban, kulonben sérul a sUté felUlete, és veszélyes helyzetek
alakulhatnak ki.

A termékcsoport meghatarozasa

Jelen termék az ISM B osztaly/2. csoportnak megfeleld berendezés. A 2. csoportba tartoznak az
anyagkezelés céljabol a radiofrekvencias energiat elektromagneses sugarzas formajaban létrehozo
és/vagy felhasznald ISM berendezések, tovabba az EDM és az ivhegesztd berendezések.

A B osztalyba tartoznak az otthoni hasznalatra szant berendezések, illetve az olyan létesitmények
szamara szant berendezések, amelyek kozvetlenul a haztartasokat ellato alacsony feszultsegu
haldzatra csatlakoznak.
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Biztonsagi eloirasok Uzembe helyezeés

A termék hulladékba helyezésének mddszere A csomag tartalma

(WEEE - Elektromos és elektronikus berendezések hulladékai) — . , - - .
Ellendrizze, hogy a termék csomagoldsa az 0sszes alkatrészt és tartozékot tartalmazza-e. Ha
gondja akad a sUtével vagy annak tartozékaival, forduljon a Samsung helyi vevészolgalatahoz vagy

(A szelektiv gyUjtd rendszerekkel rendelkezé orszagokban hasznalhatd)

Ez a jelzes a terméken, tartozékain vagy dokumentaciojan arra utal, hogy
hasznos élettartama végen a termeket és elektronikus tartozékait (pl. toltéegyseq, A sUté attekintése
fejhallgato, USB kabel) nem szabad a haztartasi hulladékkal egyutt kidobni. A
szabalytalan hulladékba helyezés altal okozott kornyezet- és egészségkarosodas
megeldzése érdekében ezeket a targyakat kulonitse el a tobbi hulladéktal, és
_ felelésségteljesen gondoskodjon az Ujrahasznositasukrol az anyagi eréforrasok
fenntarthato Ujrafelhasznalasanak elésegitése erdekeben.
A hdztartasi felhasznalok a termek forgalmazojatol vagy a helyi dnkormanyzati
szervektdl kerjenek tanacsot arra vonatkozoan, hova és hogyan vihetik el
az elhasznalt termékeket a kornyezetvédelmi szempontbdl biztonsagos
Ujrahasznositas céljabal.
Az Uzleti felhasznalok 1épjenek kapcsolatba beszallitojukkal, és vizsgaljak meg
az adasveételi szerzédeés feltételeit. Ezt a terméket és tartozékait nem szabad az
egyeb kozuleti hulladékkal egyutt kezelni.

kereskeddjéhez.
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Tovabbi informaciokért a Samsung kornyezetvédelmi kotelezettségvallalasairol és termekspecifikus
szabalyozasi kotelezettsegeirdl, pl. REACH, WEEE, Telepek, keresse fel a kovetkezd oldalt :
www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/

03 04

01 Kezel6panel 02 Biztonsdgi ajtozar 03 Ajtéfogantyu
04 Ajto

8 Magyar
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Tartozékok Paroloedény (Csak MC35R8058K" tipus)

. Hasznalja a paroldedenyt parolasi funkcidval.

«  Anparoldedény csak mikrohullamu sutés esetén érhetd el. Ne hasznalja
mas sutési modokkal.

«  Lasd a G6zoléssel kapcsolatos utmutato szakaszt a 34. oldalon.

A sut6 kulonbozd tartozékai segitséget jelentenek a kilonbozé ételek elkészitésében.

MEGJEGYZES
Ne mUkodtesse a sutét a gorgds gyUrlre helyezett forgotanyér nélkil.

Gorgds gyUrd
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Also racs Fels racs Paroloedény *

MEGJEGYZES
A csillaggal () jelolt tartozékok elérhetésége a sutd tipusatol figg.

Gorgds gylrd Helyezze az alap kozepére. Alatamasztja a forgotanyért.

Forgotanyér Helyezze a gorg6s gyUrire, hogy annak kozepe az 6sszekotbelemre keruljon.
FOzési alapként szolgal.

Racsok Ha szUkséges, hasznalja ezen racsok eqyikét két étel egyidejl elkészitésehez.
Elhelyezhet egy kisebb edényt a forgotanyéron, és egy masikat a kivalasztott
racson. Ezeket a racsokat legkeveréses grill vagy kombinalt sutés funkciokkal
hasznalhatja.

MEGJEGYZES
A sUtdracsokat ne hasznalja mikrohullam Uzemmadban.

Piritotanyér Helyezze fel a forgotanyeért. Hasznalja étel barnitasara, vagy sutemények vagy
pizza ropogosan tartasara.

Magyar 9
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Uzembe helyezés Karbantartas
Uzembe helyezés helye Tisztitas

01 85cmapadlotol

02 10 cm a hatso faltol

03 10 cmaz oldalso résztdl
04 20 cm a felsd résztol
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Forgétanyér

«  Vdlasszon egy lapos, vizszintes terUletet
85 cm-rel a padlo szintje felett. A felUletnek
kell6 tartokapacitassal kell rendelkeznie a sutd
megtartasahoz.

«  Biztositson helyet a szell6zés szamara: legalabb
10 cm-t a hatso falnal és az oldalaknal, valamint
20 cm-t a készUlék tetején.

+  Ne helyezze Uzembe a sut6t meleg vagy nedves
kornyezetben, pl. mas mikrohullamu suték vagy
radiatorok kozelében.

«  Biztositsa, hogy a helyi aramforras megfeleljen a
SUt6 specifikacioinak. Amennyiben mindenképp
szUkseg van rajuk, kizarolag jovahagyott
hosszabbitd kabeleket hasznaljon.

o AsUt6 els6 hasznalata el6tt egy nedves ruha
segitségével tisztitsa meg a sUtd belsd részét és
az ajto szigetelését.

Tavolitson el minden csomagol6anyagot a sutébdl.
Szerelje be a gorgds gyUr(t és a forgotanyert.
Ellenérizze, hogy a forgotanyér akadalymentesen
forog-e.

Annak elkerulése érdekeben, hogy szennyezddes halmozodjon fel a sutd belsejében, rendszeresen
tisztitsa ki a sUtét. Minden esetben forditson kulonos figyelmet az ajtéra, az ajto szigetelésere, illetve a
forgotanyeérra és a gorgds gyUrire (meghatarozott modellek esetén).

Ha az ajto nem nyilik és csukadik be konnyeden, els6 1épéskeént ellendrizze, hogy az ajtoszigetelések
nem szennyezettek-e. Egy szappanos vizbe martott puha segitségével tisztitsa meg a suté belsé és
kuls6 oldalait. Oblitse le, majd széritsa ki a sUt6t.

Kellemetlen szagokat okozd makacs szennyezddések eltavolitasa

1. Helyezzen egy pohar higitott citromlevet az Ures suté forgotanyérjara.

2. Melegitse a sutét 10 percig a maximalis teljesitményen.

3. Aciklus befejezését kovetéen varja meg, amig a suté lehll. Ezt kdvetéen nyissa ki az ajtot, majd
tisztitsa meg a belsejét.

Elfordithato f(tdegységgel rendelkez6 modellek tisztitasa

A sUtGtér felsd részének letisztitasahoz eressze le a
felsé futGelemet 45°-kal (A) a képen lathatd modon.
Ez eléseqiti a felsd felUlet megtisztitasat. Ha végzett,
helyezze vissza a felsd fitéelemet.

N——— 7

/N VIGYAZAT

o Tartsa tisztan az ajtot és az ajto szigetelését, ezzel biztositva az ajtd sima nyitasat és bezarasat.
Ellenkez6 esetben a sutd élettartama lecsokkenhet.

«  Vigyazzon, hogy ne frocskoljon vizet a sutd nyilasaiba.

«  Ne hasznaljon sUroldszereket vagy vegyszereket a tisztitashoz.

«  AsUté minden egyes hasznalatat kovetden, enyhe tisztitoszerrel tisztitsa meg a sUtéteret,
miutdan lehlt.

10 Magyar
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Kezdeés elott

Csere (javitas) Miel6tt kozvetlendl ey recept elkészitésebe fogna, meg kell ismernie par Gsszetevét. Barmely fozési
mad el6tt vagy kozben igényei szerint beallithatja/modosithatja az 6rat vagy az id6zitét.

A\ FIGYELMEZTETES Ora

A sUtd nem tartalmaz a felhasznalo altal cserélhetd alkatrészeket. Ne probalja meg sajat maga Fontos az 6ran lathatd pontos id6 beallitasa a megfeleld automatikus mOkodes érdekeében.

kicserélni vagy megjavitani a sutot.

o Azsaneérok, a szigetelés és/vagy az ajtd meghibasodasa esetén vegye fel a kapcsolatot eqy
képzett szerelével vagy a helyi Samsung szervizkdzponttal.

«  Amennyiben az izzo6 cseréjére van szukseg, vegye fel a kapcsolatot a helyi Samsung
szervizkozponttal. Ne cserélje ki sajat maga.

«  Amennyiben a suté burkolatanak kulsé részével van probléma, elsd 1épéskeént huzza ki a
tapkabelt a konnektorbdl, majd vegye fel a kapcsolatot egy hely Samsung szervizkozponttal.

Védelem a sut6 hosszu ideig torténd mell6zése esetén

1. Kapcsolja be a sUtét, és varjon néhany
masodpercet, hogy keészenléti allapotba Iépjen.
Ekkor villogni kezd az orat jelz6 szam.

A
|
|

2. Allitsa be az 6rat a nyilgombokkal, majd nyomja
A OK meg az OK gombot. Ekkor villogni kezd a percet
jelz6 szam.

Ha hosszu ideig nem hasznalja a sUt6t, hizza ki a tapkabelt és vigye a sUt6t egy szaraz, pormentes
helyre. A sUt6 belsejében felgyulemld por és nedvesseg negativan befolyasolhatja a sutd teljesitményét.

3. Allitsa be a percet a nyilgombokkal, majd nyomja

A OK meg az OK gombot. =3
=4
M-
e o
=

MEGJEGYZES

«  Apontos idd késébbi madositasahoz nyomja le a felfele mutatd nyilat (¢ 3 masodpercig, majd
kovesse a fenti Iépéseket.
« Az Ora ideje nem modosithato mUkodes kozben.

Magyar 11
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Kezdés eldtt

Hang Be/Ki

Tudnivalék a mikrohulldm0 energiarol

Be vagy ki kapcsolhatja a gombhangot, a sipolast vagy a hangos riasztast. Ez a beallitas csak készenléti
allapotban érhetd el (@amikor a pontos idé lathato).

1. Ahang némitasahoz tartsa lenyomva
3 masodpercig a vV gombot. A kijelzén megjeleni
az ,OFF" (Ki) felirat.

N
2. Ahang visszakapcsolasahoz tartsa lenyomva Ujra
a V gombot 3 masodpercig. A kijelzén megjelenik
az ,ON" (Be) felirat.
A4

A mikrohullamok nagyfrekvencias elektromagneses hullamok. A sUtd az elére beépitett magnetront
hasznalja a mikrohullamok eldallitasara, amelyek az ételek elkészitéseére vagy felmelegitésere
hasznalhatok, anélkul, hogy az étel deformalodna vagy elszinezddne.

1. Amagnetron altal termelt mikrohullamok
egyenletesen oszlanak el az orvényléses
elosztorendszerben. Ezért van az, hogy az étel
egyenletesen sul at.

2. Amikrohullamok kb. 2,5 cm mélységig hatolnak
az ételbe. Ezt kovetden a mikrohullamok
szétoszlanak az étel belsejeben, mikozben a fézés
folytatodik.

3. Azelkészitési idot az étel alabbi korulményei
befolyasoljak.

«  Mennyiség és siriség

. Nedvességtartalom

«  Kezdeti hdmérséklet (kulonosen fagyott
allapotban)

MEGJEGYZES

Az elkészUlt étel a sUtés befejezése utan a magjaban tartja a hét. Ezért van az, hogy be kell tartania
az ebben a kézikonyvben megadott pihentetési idét, amely biztositja, hogy a sUtés az étel magjaig
egyenletes legyen.

12 Magyar

Full_MC35R8058CC_EO_DE68-04597G-00_HU.indd 12

22/11/2022 10:47:32 AM



Mikrohullamu sitéshez és f6zéshez alkalmas edények

A mikrohullam Uzemmaodban hasznalhato edényeknek at kell engedniuk a mikrohullamokat annak
érdekében, hogy behatoljanak az ételbe. A fémek, példaul a rozsdamentes acél, az aluminium €és a réz
visszaverik a mikrohullamokat. Ezért ne hasznaljon fémbdl készult edényeket. A mikrohullamud sutében
hasznalhato jeloléssel ellatott edények mindig biztonsagosan hasznalhatok. A megfeleld edényekkel
kapcsolatos tovabbi informaciokért olvassa el a kovetkezd Utmutatot, és tegyen egy pohar vizet vagy

némi ételt a forgotanyerra.

Kévetelmények:

. Lapos alj és egyenes oldalak
«  Szorosan zarodo fedél

« Jol kiegyensulyozott serpeny6 olyan fogantyukkal, amelyek sulya kisebb, mint magaé a serpenyée

Mikrohullamu
Anyag sUtében Leirds
hasznalhato

Alufdlia JAN Kis adaghoz hasznalja, hogy megvédije
a tulsUtéstol. fves kisulés Iéphet fel, ha a
folia a sUté falanak kozelében van, vagy
ha tul sok faliat hasznal.

Pirftotanyér O Ne hasznalja 8 percnél tovabbi
elémelegitéshez.

Csontporcelan vagy cserépedeny @) A porcelan, a cserép, a fajansz és
csontporcelan edények altalaban
hasznalhatok a mikrohullamu sutében,
feltéve, hogy nincs rajtuk fém diszités.

Eldobhato poliészter ételdobozok O Egyes fagyasztott ételeket ilyenekbe
csomagoljak.

Gyorsételek | Polisztirol poharak O A tulmelegitéstél ezek megolvadhatnak.

csomagolasa | vagy tartok

Papirzacskok vagy X Ezek tuzet foghatnak.
Ujsagpapir

Ujrahasznositott papir X Ezek fves kisulést okozhatnak
vagy fémszegélyek

Mikrohullamu
Anyag sutében Leiras
hasznalhato

Uvegedény FOz6- és talaloedeny O Mikrohullamu sutében hasznalhato,

egyben feltéve, hogy nincs rajtuk fém diszités.

Finomuveg edények O A finom Uvegedeny eltorhet vagy
megrepedhet hirtelen melegitéskor.

Befbttes Uvegek @) Csak melegitésre megfeleld. Fézés el6tt
vegye le a feddt.

Fém Edények X Ezek ives kisUlést vagy tUzet

Fagyasztozacskok X okozhatnak.
zaroszalagaal

Papir Tanyeér, pohar, szalvéta, O ROvid ideig tarto fézésre hasznalja. Ezek

papirtorulkozo felszivjak a felesleges nedvesseget.
Ujrahasznasitott papir X fves kisulést okoz.

MUanyag Edények O Csak hdallo edényeket hasznaljon.
Bizonyos mUanyagok magas
hémérsekleten eldeformalddhatnak
vagy elszinezédhetnek.

Haztartasi folia O Hasznalja a paratartalom fenntartasara
fGzés utan.

Fagyasztozacskok JAN Csak forralhatd vagy hdalld zacskokat
hasznaljon.

Zsirpapir vagy sutépapir O Haszndlja a nedvességtartalom
megorzésére és a kifroccsenés
megeldzésére.

O - Mikrohullamu sitében
hasznalhatd

A\ - Koriltekintéen haszndlja

X - Mikrohullamu sitében nem
hasznalhatd

Full_MC35R8058CC_EO_DE68-04597G-00_HU.indd 13
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MUveletek

Kezel6panel MEGJEGYZES

«  Készenléti allapot: A kezel6panel 5 perces inaktivitasa utan a sutd készenléti allapotba kerul, ahol

Az elUlsé panel szamos anyagbol és szinben készulhet. A mindseg javitasa érdekében a sutd tényleges
megjelenése eldzetes értesités nélkil valtozhat.

csak a pontos idé jelenik meg. Tovabbi 25 perc inaktivitas utan a sutd leallitas allapotba ép.

Ledllitas allapot: Amikor a sUt6 a kikapcsolas utan Ujraindul, csak az utolsé felhasznaloi

0‘3 ?9@ mUvelethez tartozd gombok vilagitanak.
i o b O Funkcid attekintése
v o ® 98 T ”
I Funkci6 Homerse,klet- AIaEJerFeIrpezett Max. id6
| tartomany homérséklet
05 07 09 10 40-230°C 180 °C 60 perc
A f(téelemek hét termelnek, amelyet a légkeverd
01 Funkci6 panel Nyomja meg egy sutési mod vagy funkcio kivalasztasahoz. Légkeverés ventilator egyenletesen oszlat el a sitd belsejében.
02 Kijelzo A kivalasztott funkcioval vagy bedllitasokkal kapcsolatos informéciok Hasznalja ezt az Uzemmaddot fagyasztott
megjelenitésére szolgal. élelmiszerekhez vagy sutéshez.
03 Fel/le A kivalasztas bedllitasi értékeinek modositasara hasznalhato. 40-200°C 180°C 60 perc
s e ) 471 mo 100-450 W 450 W
04 OK A beallitasok megerdsitésére szolgal. Kezimod =] | Kombinalt
s 05 Vissza Nyomja meg az alapértelmezett beallitashoz vald visszatéréshez. = légkeverés A fqtoelemek hot Eermeﬂlnf% k.3 \ggkev?ro v"entllatqr
s pedig elosztja a hét a sutd belsejében; a hdtermelésre a
o 06 HOmeérseklet/ A hémérséklet vagy a teljesitmenyszint megvaltoztatasara szolgal. mikrohulldmU energia is rasegit.
o R
B AT A | 100900w | 90w | goperc
W/ RO Nyomja meg a forgotanyer be es i kapcsolasanoz Z=| | Mikrohullam A mikrohullamok dltal keltett energia hatdsara az étel
08 Inditas Nyomja meg a sutés elinditasahoz. Ez a gomb a suté maximalis forma- vagy szinvaltozas nélkil f6 vagy melegszik meg.
teljesitményen torténd gyors elémelegitésére is szolgal. o 180°C | 180°C | 60 perc
09 Leallitas N‘yo’mj’a meg a mgvelet leallitasahoz. Ez a gomb az aktualis mod Hasznala etelek, példaul hos grillezéséher,
torlésére is szolgal.
. ; . . . o Kézi mod 180 °C 180 °C
10 Gyermekzar Nyomja meg és tartsa lenyomva 3 masodpercig a pontos idd €zi mo 60 perc
. = L 100-600 W 600 W
beallitasahoz. =Z| | Kombinalt grill — - - .
A gyermekzar csak készenléti dllapotban érhetd el. A futoelemek hot termelnek; a hotermelésre a
mikrohullamu energia is rasegit.
14 Magyar
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Kézi mod

- Homérséklet- | Alapértelmezett _—
Funkcio X . . Max. idé
tartomany hémérséklet
Q Forroleveg6s Kevesebb olajat hasznalhat, mint egy olajsutével, és
& | fritéz igy is finom lesz az étel.
Automatikus ] Automatikus A kezdd szakacsok szamara a sUté 20 automatikus
mod B ételkészitési receptet kinal.
@ Gyorskiolvasztis //Asuto,S kiolvasztasi programot kinal az On kényelme
érdekében.
_ 5080°C | 60C | 3ora
{497 | Melegentartas | Kizarolag a megsutott ételek sités utani melegen
Kolonleges tartasara hasznalhato.
funkciok | : | 15perc
E:;‘ Szagmentesités | Kizarolag a megsUtott telek sités utani melegen

tartasara hasznalhato.

1. lépés. Mod kivalasztasa

A funkci6 panelen nyomjon meg egy kézi modot,
példaul a Légkeverés lehetdséget. Az alapértelmezett
homérseklet (vagy teljesitményszint) villog.

2. lépés. Homérséklet vagy a teljesitményszint beadllitasa

3. Iépés. Elkészitési idd beallitasa

A Drisos

START

4, 1épés. Elémelegités

e [
(]l moam
S | W

Hasznalja a A/ V gombokat az alapértelmezett
hémeérseklet (vagy teljesitményszint) beallitasahoz.
Miutan befejezte, nyomja meg az OK gombot az id6
értékekre torténd [épéshez.

MEGJEGYZES

A teljesitményszint, hacsak masként nem szerepel, a
beallitott hémérsekletnek megfelelden kertl beallitasra.
Ha 5 masodpercen belul nem adja meg a
teljesitményszintet vagy a hémérsékletet, a sutd az
elkészitesi idére valt.

Hasznalja a A/ V gombokat az elkeészitési idd
beallitdsahoz. Ha kész, nyomja meq az Inditas ()
gombot.

MEGJEGYZES

Az elkészitési idd az elémelegités utan allithato be.

A sUt6 addig folytatja az elémelegitést, amig el nem éri
a beallitott hémérsekletet. Ha kész, a sutd sipol, és a
[ Kijelzés eltinik.

Magyar 15
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MUveletek

/N VIGYAZAT

« Az ételek kiemeléséhez mindig hasznaljon edeényfogd keszty(t.
«  Amikrohullamu suté még 5 percig mukodhet, hogy lehdljon, ha a sutétér hémeérseklete a fézés
utan magas. A >K szimbolum jelenik meg.

A elkészitési idd sutés kozbeni modositasa

Hasznalja a A/ Vv gombokat az elkészitési idd

A madositasahoz. A valtoztatasok azonnal alkalmazasra
kerulnek, és a sutd az Uj beallitasokkal folytatja a

e sitést.

A hémérséklet vagy a teljesitményszint megvaltoztatasa sités kozben

Nyomja meg a &, gombot. A hdmérséklet (vagy
& teljesitmenyszint) villag.

=
=
<
@,
)
=
o
=

A oK b4, teljesitményszint) madositasahoz, majd nyomja meg az
OK vagy 8, gombot a valtoztatasok megerdsitéséhez.

| Haszndlja a A/ V gombokat a hémérsékletet (vagy

A mivelet leallitasa

Légkeverés

A fUt6elemek hét termelnek, amelyet a légkeverd ventilator egyenletesen oszlat el a sUtd belsejében.
Hasznalhatja az Also racs vagy az Also racs és a Pirftotanyer kombinaciot a forgotanyéron. Hasznalja ezt
a modot kekszekhez, eqyedi pogdcsakhoz, zsemlékhez és suteményekhez, valamint gyumolcstortakhoz,
choux-sutemenyekhez és felfUjtakhoz.

1. 1épés 2. 1épés 3. 1épés 4.1épés
> > >

Légkeverés Homérséklet Elkészitési idd Elémelegités

1. Helyezze az Als6 racsot vagy az Also racs és a
Pirftotanyér kombinaciot a forgotanyérra.

2. Helyezze az ételt megfeleld edénybe, majd a
racsra, majd csukja be az ajtot.

3. Kovesse a Kézi mod szakasz 1-4. Iépését a 15.
oldalon.

4. Amikor a suUtés befejezddott, a,0:00" villog. Az
étel kiemeléséhez mindig hasznaljon edényfogd
keszty(t!

Nyomja meg egyszer a Leallitas (2= gombot a
movelet leallitasahoz, vagy kétszer az aktualis mod
) torléséhez és a keszenléti allapotra valo 1épéshez.
16 Magyar
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Kombinalt légkeverés

Ez a kombinacids mod a mikrohullamu energiat forrd levegével kombinalja, ami csokkenti a fézési id6t és
barna, ropogos felUletet eredményez az ételen. Hasznalja ezt a modot mindenféle hishoz és baromfihoz,
valamint rakott és csében sult ételekhez, piskotatésztakhoz és konnyU gyimolcsos suteményekhez,
lepényekhez és morzsasuteményekhez, sUlt zoldségekhez, pogacsakhoz és kenyerekhez.

1. lépés 2. 1épés 3. 1épés 4. 1épés
Kombinalt " Homérsékletés | Elkeszitesiids | Elémelegités
|égkeverés teljesitményszint

1. Helyezze az Als6 racsot vagy az Also racs és a
Piritotanyér kombinaciot a forgotanyeérra.

2. Helyezze az ételt megfeleld edénybe, majd a
racsra, majd csukja be az ajtot.

3. Kovesse a Kézi mod szakasz 1-4. lépését a 15.
oldalon.

4. Amikor a sutés befejezédott, a ,0:00" villog. Az
étel kiemeléséhez mindig hasznaljon edényfogo

kesztyUt!
/N VIGYAZAT
Csak hdallo edényeket hasznaljon, példaul Uvegedényeket, cserépedenyeket vagy fémszegély nélkuli
porcelant.

Mikrohulldm

A mikrohullamok nagyfrekvencias elektromagneses hullamok. A mikrohullamok altal keltett energia
hatasara az étel forma- vagy szinvaltozas nélkul 6 vagy melegszik meg.
«  (Csak mikrohullamu sUtében hasznalhatd edényeket hasznaljon.

1. 1épés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
> > >

Mikrohullam Teljesitményszint Elkészitési id6

1. Tegye az ételt mikrohulldmu sutében hasznalhato
edénybe, majd a forgotanyér kozepére. Csukja
be az ajtot.

2. Kovesse a Kézi mod szakasz 1-3. Iépését a 15.
oldalon.

3. Amikor a sutés befejezédott, a ,0:00" villog. Az
étel kiemeléséhez mindig hasznaljon edényfogd
keszty(t!

Egyszer( inditas

Ha egyszerUen csak rovid ideig szeretné melegiteni

az ételt maximalis teljesitménnyel (900 W), valassza

Mikrohullam lehetéséget, és nyomja meg az

Inditas (%) gombot.
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MUveletek

Teljesitményszint

Szint Szazalékarany (%) | Kimeneti teljesitmény (W) Leirds

MAGAS 100 900 Hasznalja folyadék

felmelegitésére.

MAGAS ALACSONY 83 750 Hasznalja felmelegitéshez

KOZEPESEN MAGAS 67 600 €s sUteshez.

KOZEPES 50 450 Haszndlja hus sutésére és

KOZEPESEN ALACSONY 33 300 zoldsegek melegitesere.

KIOLVASZTAS 20 180 Hasznalja fozés eldtti
kiolvasztashoz.

ALACSONY 11 100 Hasznalja zoldségek

kiolvasztasara.

A paroléedény hasznalata

A paroloedény a parolas alapelvén mokodik, és gyors, egészseges ételek keészitésére tervezték a
Samsung mikrohullamu sutében. Ez az eszkoz idealis rizs, tészta, zoldségek és hasonlok fézésere - az
ételek rekordidé alatt elkészulnek, és megérzik tapértekiket.

A paroloedeény-készlet 3 tartozekbol all:

Tal Talcabetét Fedél

Mindegyik tartozék héallo -20 °C és 140 °C kozott.
Alkalmasak mélyhGt6ben vald tartasra. KUlon-kulon és egyutt is hasznalhatok.

Haszndlati feltételek:
+ Az edény nem hasznalhato:
«  magas cukor- vagy zsirtartalmu ételek készitésehez
«  qrill- vagy légkeveréses sutében vagy fézdlapon.
+  Mossa el az 6sszes tartozekot mosogatoszeres vizben az elsé hasznalat elétt.
«  Azelkészitési idékkel kapcsolatosan tekintse meg a 34. oldalon talalhato tablazat utasitasait.
Karbantartas:
« A pdrold elmoshatd mosogatogépben.
. Kézi mosogatas eseten hasznaljon forro vizet és mosogatoszert. Ne hasznaljon durva
suroloszivacsot.
«  Egyes ételek (peldaul paradicsom) elszinezhetik a mdanyagot. Ez normalis és nem gyartasi hiba.
Kiolvasztas:
Helyezze a fagyasztott ételt a parolotalba a fedél nélkul. A folyadék az edény aljan marad, és nem teszi
tonkre az ételt.
A paroloedény kezelése

Tal + Fedél Tal és talcabetét + Fedel
Ovintézkedések
«  Anparolo fedelének felnyitasakor kulonosen legyen ovatos, mivel a kiszabaduld géz nagyon
forro lehet.

«  Hasznaljon edényfogot a tartozékok kezeléséhez a parolas utan.

18 Magyar
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[™] ril

A ftéelemek hét termelnek. Gydz6djon meg arrol, hogy vizszintes helyzetben vannak.

1. lépés . 2. lépés

Grill -

3. 1épés ) 4. 1épés
Elkészitési id§

Helyezze a Felsd racsot vagy a Fels6 racs és a
Piritotanyér kombinaciot a forgotanyeérra.

Helyezze az ételt megfeleld edénybe, majd a
racsra, majd csukja be az ajtot.

Kovesse a Kézi mod szakasz 1. és 3. lépését a 15.

oldalon.

Amikor a sutés befejezédott, a ,0:00" villog. Az
étel kiemeléséhez mindig hasznaljon edényfogd
kesztyut!

Kombinalt gril

A fUtéelemek hét termelnek; a hétermelésre a mikrohullamu energia is rasegit. Csak mikrohullamu
sutében hasznalhato edényeket hasznaljon, példaul Uveg vagy keramia edényeket.

1. 1épés § 2. 1épés

Teljesitményszint

Kombinalt grill

~

3. 1épés § 4. 1épés
Elkészitési id6

Helyezze a Felsd racsot vagy a Fels6 racs és a
Pirftotanyér kombinaciot a forgotanyérra.

Helyezze az ételt megfelel§ edénybe, majd a
racsra, majd csukja be az ajtot.

Kovesse a Kézi mod szakasz 1-3. lépését a 15.
oldalon.

Amikor a sutés befejez6dott, a ,0:00" villog. Az
étel kiemeléséhez mindig hasznaljon edényfogo
keszty(t!

Magyar 19
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Miveletek

Automatikus méd () Forrolevegés fritéz

A sit6 3 automatikus madot kindl az On kényelme érdekében: Forrdlevegds fritéz, Automatikus A s0t6 12 programot kindl az On kényelme érdekében. Kevesebb olajat haszndlhat, mint egy olajsitdvel,
gtelkeszités és Gyorskiolvasztas. Valassza ki az igényeinek leginkabb megfelelét. es igy is finom lesz az étel. A forrolevegds fritdz programok a legkeveres, a felsd futGelemek és/vagy a

mikrohullamu energia kombinaciojat hasznaljak.
1. 1épés. Mod kivalasztésa e : :

_____________ A funkcid panelen nyomjon meg egy Automatikus 1. lépés 2.lepés 3.1epés
P Q. B ‘ modot, példaul a Forrélevegds fritéz lehetdséget. Az

""""""" alapértelmezett programszam elkezd villogni. Forrolevegds fritoz 1-12 Adag

1. Helyezze az ételt megfelelé edénybe, majd a
forgotanyerra, majd csukja be az ajtot.

2. Kovesse a Automatikus mod szakasz 1-3. 1épését
a 20. oldalon.

3. Amikor a sUtés befejezddott, a ,0:00" villog. Az

2. 1épés. Program kivalasztasa

Haszndlja a A/ V gombokat egy kivant program

oK kwalasztasahqz, ,es nyomjg meg az 0K ’gombot A étel kiemeléséhez mindig hasznaljon edeényfogo
programhoz tarsitott alapértelmezett suly elkezd K P

v . ) eszty(t!
villogni.

3. 1épés. Allitsa be az adagot vagy a sUlyt.

=
g Haszndlja a A / V gombokat az adag (vagy suly)
z N D bedllitasahoz. Ha kész, nyomja meg az Inditas (=)
= gombot.
N
/N VIGYAZAT

Az ételek kiemelésehez mindig hasznaljon edényfogo keszty(t.

MEGJEGYZES
A f6zési id6 eldre be van programozva az automatikus Uzemmaodnak megfeleléen, és nem modosithato.

20 Magyar
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aute Automatikus ételkészités

A kezd6 szakacsok szamara a sUtd 20 automatikus ételkészitési receptet kinal. Hasznalja ezt a funkciot,
hogy idét takaritson meg, vagy leroviditse a tanulasi idejét. A sutési id6 és hémeérséklet a kivalasztott
receptnek megfeleléen modosul.

1. 1épés 2. lépés 3. lépés

Automatikus 1-20 Adag

1. Helyezze az ételt megfeleld edénybe, majd a
forgotanyeérra, majd csukja be az ajtot.

2. Kovesse a Automatikus mod szakasz 1-3. Iépését
a 20. oldalon.

3. Amikor a sutés befejezédott, a ,0:00" villog. Az
étel kiemeléséhez mindig hasznaljon edényfogo
kesztyut!

(5 Gyorskiolvasztas

A sUtd 5 Kiolvasztasi programot kinal az On kényelme érdekében. A rendszer automatikusan kivalasztja
az idét és a teljesitményszintet a kivalasztott programnak megfelelden.

1. 1épés 2. lépés 3. lépés

Gyorskiolvasztas 1-5 Témeg

1. Helyezze az ételt megfeleld edénybe, majd a
forgotanyérra, majd csukja be az ajtot.

2. Kovesse a Automatikus mod szakasz 1-3. Iépését
a 20. oldalon.

3. Amikor a sutés befejezédott, a ,0:00" villog. Az
étel kiemeléséhez mindig hasznaljon edényfogo
kesztyut!

Kilénleges funkciok

{13 Melegen tartas

Ezzel a funkcioval csak a légkeveréses futelem mUkodik, amely be- és kikapcsol, hogy melegen tartsa
az ételt.

Amikor a fézés befejez6dott,

1. Afunkcio panelen nyomja meg a {51 gombot. Az
alapértelmezett hémérseklet (60 °C) villog.

2. Haszndljaa A/ V gombokat a hdmérsékletet
A OK modositasahoz, majd nyomja meg az OK gombot
az idé értékekre valo lépéshez.
A
3. Haszndljaa A/ V gombokat az idd beallitasahoz,
N Do majd nyomja meq az Inditas (Z:+) gombot. A
o sUt6 elkezdi a melegitést.

/N VIGYAZAT

o Az ételek kiemeléséhez mindig hasznaljon edényfogd keszty(t.

«  Ne hasznalja ezt a funkciot hideg ételek felmelegitésére. Kizardlag a megsutott ételek sutés utani
melegen tartasara hasznalhato.

«  Ne haszndlja ezt a funkciot 3 oranal tovabb. Ellenkez( esetben ez befolyasolhatja az élelmiszer
mindségeét.

«  Annak érdekében, hogy az étel ropogos maradjon, ne takarja le az ételt a melegen tartas funkcio
kozben.

MEGJEGYZES
A hémeérséklet ciklus kozbeni mddositasahoz nyomja meg a &4, gombat, és ismételje meg a fenti 2. lépést.
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MUveletek

Melegen tartassal kapcsolatos utmutatd
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[ 32 Szagmentesités

Hasznalja ezt a kellemetlen szagok rendszeres eltavolitasara a sutébdl.

1.
E]
2.
/N 0K
'
3.
4.
M3 .
-

A funkci6 panelen nyomja meg a [32 gombot. Az
alapértelmezett id6 (05:00) villog.

Nyomja meg az OK gombot az alapértelmezett
id6 elfogadasahoz, vagy haszndliga A/ VvV
gombokat az idé modositasahoz legfeljebb

15 percre.

Ha kész, nyomja meg az Inditas (%) gombot.

A suté megkezdi a szegmentesitést. A mUvelet
kozben az ([32) ikon lesz lathato a fennmaradd
id6 alatt.

Etel Homérséklet | Pihentetési id6 Utasitasok
(0 (perc)

Etelek 80 30 HUs, csirke, cs6ben sUlt, pizza, burgonya és
talalhato ételek melegen tartasahoz.

[talok 80 30 Viz, tej és kavé melegen tartasahoz.

Kenyerek/ 60 30 Kenyér, piritos, zsemle, muffin és sutemény

sutemények melegen tartasahoz.

Edények/ 70 30 Edények és cserépedények elémelegitéseéhez.

cserépedeények Helyezze az edényeket a forgotanyérra. Ne
terhelje tUl. (maximalis terhelés: 7 kg)
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A f6zés megkezdddik

Automatikus ételkészités Etel Adag (9) U0
] o ] ] F7 | Fagyasztott 200-250 | Ossza el egyenletesen a fagyasztott garnélat a
Forrolevego6s fritdz moddal kapcsolatos Utmutato garnéla 300-350 | piritatanyéron. Tegye a tanyért az also racsra. Sutés utan
- hagyja allni 2-3 percig.
Etel Adag (9) Utasitasok -
—— . —— . F8 | Halszeletek 300-350 | Ossza el egyenletesen a panirozott halszeleteket a
F1 | Sult z6ldségek 200-250 | Szeletelje fel a friss zoldségeket (pl. paprikadarabokat, 400-450 piritetanyeron. Tegye a tanyert az alsé racsra. Hagyja
300-350 | hagymat, cukkini szeleteket és gombat), és kenje be 4llni 1-2 percig.
olajjal és fUszerekkel. Helyezze Oket a piritotanyeérra. - —
Tegye a tanyert a felsd racsra. Sotés utan hagyja alini F9 Eagyasztott sult 200-250 Ossza gl egyenletesen a fggygsztott sglt mtahal‘qt’a '
2-3 percig. tintahal 300-350 pirfitotanyéron. Tegye a tanyért az also racsra. Sutes utan
hagyja allni 2-3 percig.
F2 | Fagyasztott 300-350 0Ossza el egyenletesen a fagyasztott burgonyakrokettet a -
burgonyakrokett | 400-450 | piritotanyéran. Tegye a tanyert az alsé racsra. SUtés utan F10 | Fagyasztott 300-350 | Ossza el egyenletesen a fagyasztott csirkefalatokata -
A oy . csirkefalatok 400-450 pirftotanyéron. Tegye a tanyeért a felsd racsra. Sutés utan
hagyja allni 2-3 percig. s -
— - —— hagyja allni 2-3 percig.
F3 | Hazi 300-350 Hamozza meg a burgonyat, és vagja 10 x 10 mm-es - — - - - —
hasabburgonya 400-450 | csikokra. Aztassa be hideg vizbe (30 percig). Szaritsa F11 | Csirkecomb 300-350 | Merje le a combokat, €s kenje be Oket olajjal és
meg konyharuhaval, mérje meg 6ket, és kenje be Gket 400-450 fuszerekkgl. ﬁelyezze el_okgt egyen\gtesen a__ﬂ;lsolralc_sra.
5 g olajjal és fiiszerekkel. Ossza el egyenletesen a hazi 500-550 | Forgassa at Oket a h.angjelzest koygtoeg, a sutd leallitja
hasabburgonyat a piritatanyéron. Tegye a tanyért az a folyamatot. Nyomja meg az Inditas (ci-) gombot a
also racsra. SUtés utan hagyja alini 2-3 percig. folytatashoz. Hagyja dllni 1-3 percig.
F4 | Burgonyacikkek 300-350 Mossa meg a normal mérety burgonyakat, és vagja oket F12 Fa.gyasz'Fott 400-450 Merje lea cswkeszarnyal@t, és kenje be Oket O‘a”fil ,es
400-450 | cikkekre. Kenje be olivaolajjal s fiiszerekkel. Helyezze csirkeszarny 500-550 fuszerekkglA [—Ielyezze el'okelt egyen\gtesen aﬂft?lso’rgc.sra,
6ket a piritotanyerra a vagott oldalukkal lefele. Tegye a Forgassa at Oket a hangjelzest kovetden, a sUto leallitja
tanyert a felsd racsra. SUtés utan hagyja allni 2-3 percig. d folyamatot. Nyomjarmgg az I"d't?S (i) gombot a
— folytatashoz. Hagyija allni 1-2 percig.
F5 | Fagyasztott 200-250 0Ossza el egyenletesen a fagyasztott hagymakarikakat a
hagymakarikak 300-350 | pirittanyéron. Tegye a tanyért az also racsra. SUtés utan Automatikus elkészitéssel kapcsolatos Gtmutato
hagyja allni 2-3 percig. - —
F6 | Fagyasztott 300-350 | Ossza el egyenletesen a fagyasztott hasabburgonyat a Etel Adag (g) Utasitasok S
hasabburgonya 400-450 | piritotanyéron. Tegye a tanyeért az also racsra. SUtés utan Al | Fagyasztott 400-450 Tegye a fagyasztott lasagne-t megfelelé méretu
hagyja allni 2-3 percig. lasagne héallo edénybe. Helyezze az edényt az also racsra.

SUtés utan hagyja allni 3-4 percig.
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A f6zés megkezdédik

Etel Adag (9) Utasitasok Etel Adag (@) Utasitasok
A2 | Fagyasztott 300-350 Helyezze a fagyasztott pizzat az also racsra. SUtés A5 | Hazi lasagne 1000-1100 | Hozzavalok
vékony pizza 400-450 utan hagyja allni 1-2 percig. 2 evokanal olivaolaj, 500 g daralt marhahus, 100 g
A3 | Talalhato étel 300-350 | Tegye keramiatanyérba, és takarja le haztartdsi paradicsomszdsz, 100 mi marhaalaplé, 150 g
(3 dsszetevo) 400-450 | folidval. Ez a program alkalmas a 3 6sszetevebdl szaritott lasagne lap, 1 hagyma (aprdra vagva),

1 teaskanal szaritott petrezselyem, oregand,

allo ételek melegitésehez (pl. hus martassal, zoldség ’ _
bazsalikom, 200 g reszelt mozarella sajt

és egyféle koret, mint példaul burgonya, rizs vagy
fott tészta). SUtés utan hagyja allni 2-3 percig. Modszer

Sz06sz: Forrositsa fel az olajat egy serpenyében,
majd piritsa meg a daralt marhahUst és az aprora
vagott hagymat korulbelul 10 percig, amig teljesen
meg nem pirul. Ontse ra a paradicsomszoszt

¢s a marhaalaplét, és adja hozza a szaritott
flszernovenyeket. Forralja fel, majd fézze 10 percig.
Hasznaljon szaritott, el6f6zott lasagne tésztat.
Rétegezze a tésztat, a husszoszt és a sajtot, majd
ismételje meg. Ezutan szorja meg egyenletesen

a maradek mozarella sajttal a tészta tetejet, és
helyezze be az edényt az also racsra. SUtés utan
hagyja allni 2-3 percig.

A4 | Készétel 300-350 Teqgye keramiatanyérba, és takarja le haztartasi
(1 6sszeteve) 400-450 folidval. SUtés utan hagyja allni 2-3 percig.
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Etel Adag (9) Utasitasok Etel Adag (@) Utasitasok
A6 | Hazi csben sult 600-650 Hozzavalok (1200-1250 g) A7 | Hazi mini lepény 400-500 Hozzdvalok
1200-1250 | 800 g burgonya, 100 ml tej, 100 ml tejszin, 50 g o Tészta
felvert egész tojas, 1 evékanal so, bors, szerecsendio, 200 g finomliszt, 80 g vaj, 1 tojas
150 g reszelt mozarella sajt, vaj, kakukkf( «  Keverék
*600-650 g esetén fele mennyiséget hasznaljon. 30 g felkockazott zsirszegény bacon, 60 g
Modszer tejszin, 60 g tejfol, 2 tojas, 40 g svajci reszelt
Hamozza meg a burgonyat, és vagja fel 3 mm-es sajt, s6, bors
vastagsagu szeletekre. Kenje be vajjal a hdallo Mddszer
edény (kb. 18 x 28 cm) teljes feluletét. Teritse A tészta elkészitéséhez helyezze a lisztet, a vajat és
ki a szeleteket eqy tiszta kenddre, és tartsa a tojast egy talba, és keverje 0ssze puha tésztava,
letakarva a kenddvel, amig elkésziti a tobbi majd tegye a hitébe 30 percig. NyUjtsa ki a tésztat,
hozzavalot. Helyezze a tobbi hozzavalot (a reszelt és helyezze kivajazott fém sut6formakba (példaul
sajt kivételével) egy nagy talba, és keverje 0ssze muffinformaba 6 mini lepény elkészitéséhez).
alaposan. Rétegezze a burgonyaszeleteket az Keverje 0ssze a tejszint, a felkockazott bacont, a
edényben kissé atlapolva, és ontse a keveréket a tejfolt, a tojast, a sajtot, a sot és a borsot, és ontse a
burgonyara. Szorja ra a reszelt sajtot a tetejere, keveréket a formakba. Helyezze 6ket az also racsra.
¢s tegye a sutébe. Helyezze 6ket az also racsra. A SUtés utan hagyja allni 5 percig.
S,Uté?t qugtdeq friss quuykkfﬁ\evél\el megszorva A8 | Sulthal 300-400 | Kenje meg olajjal az egész halat (pisztrangot vagy
talalja. Sutés utan hagyja allni 2-3 percig. 500-600 | keszeget), és f(iszerezze meg izIés szerint. A halakat
egymas mellé, egymashoz képest forditva fektesse
a magas allvanyra. Forditsa meq a halakat, amikor
a készUlék hangjelzést ad. SUtés utan hagyja allni
2-3 percig.
A9 | Marhasult 800-1000 Kenje meg a marhahust olajjal, és fUszerezze borssal
1200-1400 | éssoval. Tegye az also racsra, el6szor a zsiros

oldalaval lefelé. A sUtést kovetden csomagolja
alufoliaba, és hagyja allni 10-15 percig.

Full_MC35R8058CC_EO_DE68-04597G-00_HU.indd 25
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A f6zés megkezdédik
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az also racsra. Fedje le alufoliaval.

Etel Adag (9) Utasitasok Etel Adag (@) Utasitasok
A10 | Sertéssult 800-1000 Kenje meg a sertéshust olajjal, és flszerezze borssal A17 | Tortatészta 500-800 Tegye a tésztat megfeleld méretU talba, és helyezze
1200-1400 | éssoval. Tegye az also racsra, el6szor a zsiros az also racsra. Fedje le alufoliaval.
o\da!aya\ Iefele. A §ut¢st .kovetoen csqmago\ ja A18 | Kenyértészta 600-900 Tegye a tésztat megfeleld mérety talba, és helyezze
alufolidba, és hagyja alini 10-15 percig. az also racsra. Fedje le alufdliaval.
A1l | Grillezett 300-400 | Oblitse le a csirkemellet, pacolja ve, es helyezze A19 | Joghurt - kis 500 Ontson szét 150 g természetes joghurtot 5 keramia
csirkemell 500-600 | a lfelgo,racsra. AFO“Vj'tsa meg a halgkat, anjlkgr d meéret() keramia csészebe vagy kis beféttesivegbe (egyenként 30 g).
keszUIék hangjelzest ad. SUtes utan hagyja alini csésze Ontson 100 ml tejet minden egyes csészébe.
2-3 percig. Hasznaljon tartos tejet (szobahdmerséklet(: 3,5%
A12 | Crillezett lazacfilé 300-400 Kenje meg a lazacfileket olajjal és fUszerekkel. zsirtartalmu). Fedje le mindegyiket haztartasi
500-600 Egyenletesen helyezze el a halszeleteket a magas foliaval, és helyezze el 6ket korben a forgotanyéron.
racson. Forditsa meg a halakat, amikor a készulek A befejezés utan tarolja 6 6ran at hitészekrényben.
hangjelzést ad. SUtés utan hagyja lini 2-3 percig. Els@ alkalommal szaritott joghurtbaktérium-
A13 | Silt csirke 1200-1300 | Kenje be teljesen a csirket olajjal és flszerekkel. Tegye fermentaci6 hasznalatat javasoljuk.
a csirke mell oldaldt az also racs kozepére. Amikor A20 | Joghurt - nagy 500 Keverjen 0ssze 150 g natur joghurtot 500 ml tartos
megszolal a csipogo, forditsa at a csirkét egy fogod méret( Uvegtal tejjel (szobahdmérséklety; 3,5% zsirtartalmd). Ontse
segitségével, és nyomja meg az Inditas (%) gombot egyenletesen egy nagy méret( Uvegtalba. Fedje le
a folytatashoz. Sutés utan hagyja alini 2-3 percig. haztartasi foliaval, és helyezze el a forgotanyéron.
Al4 | Fagyasztott zsemle | 400-500 | Helyezze a fagyasztott zsemléket az also racsra. A bﬂefaezes utan tarolja 6 oran at hutqs;ekrenyben.
S{tés utan hagyja alini 1-2 percig. Els@ a\kq\qmma\ szgntgttJoghUﬁtbakterwum—
. ” - - X fermentacio hasznalatat javasoljuk.
A15 | Csokoladés 700-750 Helyezze az elékeveréket, a tojast, a vizet, a
sUtemények napraforgdolajat egy talba, és keverje jol 6ssze. MEGJEGYZES
Ontse a keveréket egy Uvegtalcara, és tegye az o ‘ o
alsd racsra. Sités utan hagyja alini 10 percig. A forg6tanyér nem forog a joghurt fermentalasa kozben.
izlés szerint egy kevés diot is tehet a csokoladés
suteménybe.
A16 | Pizzatészta 300-500 Teqgye a tésztat megfeleld méretU talba, és helyezze
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Gyorskiolvasztassal kapcsolatos Utmutatd

Etel

Adag (9)

Utasitasok

Etel

Adag (9)

Utasitasok

d1

Hus

200-1500

A széleket takarja le aluféliaval. Forditsa at a hust,
amikor a suté hangjelzést ad. A program marha-,
barany-, sertéshushoz, sult marhaszelethez,
aprohushoz és daralt hushoz alkalmas. Hagyja allni
20-60 percig.

d2

Baromfi

200-1500

Takarja le a baromfi labanak és szarnyanak végeit
aluféligval. Forditsa at a baromfit, amikor a sUtd
hangjelzést ad. Ez a program egész csirke és a csirke
részeinek melegitéséhez egyarant hasznalhato.
Hagyja allni 20-60 percig.

d3

Hal

200-1500

Takarja le az egész hal farkat alufdliaval. Forditsa
at a halat, amikor a suté hangjelzést ad. Ezt a
programot egész halhoz és szeletelt halhoz is
hasznalhatja. Hagyja allni 20-50 percig.

d4

Kenyér/Sutemény

100-1000

Tegye a kenyeret fektetve sut6papirra, és a suté
megfeleld hangjelzésére forditsa at. Helyezze a
suteményt egy keramia tanyérra, majd - ha lehet

- forditsa at, amikor a sutd jelez. (A suté tovabb
mukodik, majd leall, amikor kinyitja az ajtot) Ez a
program alkalmas mindenféle szelelt kenyér vagy
egész cipo, valamint zsemlek és péksutemeények
kiolvasztasara. A zsemléket korben helyezze el.

Ez a program alkalmas mindenféle kelt tésztabol
készUlt sutemény, piskota, turotorta és vajastészta
kiolvasztasahoz. Nem alkalmas vajas tészta, ropogos
tészta, gyumolcsos és krémes sutemények, valamint
csokoladéval bevont sutemények kiolvasztasahoz.
Hagyja allni 10-30 percig.

d5

GyUmalcsok

100-600

A gyumolcsoket rendezze el egyenletesen egy lapos
Uvegtalban. A program mindenféle gyimolcshoz
megfeleld. Hagyja allni 5-20 percig.

Magyar 27
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A f6zés megkezdédik

Manualis sutés Friss zoldségek

«  Hasznaljon feddvel ellatott héallo Uvegtalat.

«  Adjon hozza 30-45 ml hideg vizet minden 250 g-hoz.

o Elkészités kozben egyszer, elkészités utan egyszer keverje meg.

. Elkészités utan fszerezze.

«  Aqgyorsabb elkészités erdekében ajanlatos kisebb, egyenletes méretire vagni.

o Az 055zes friss zoldséget teljes mikrohullamu teljesitményen (900 W) készitse el.

Mikrohullamu sitéssel kapcsolatos Utmutatd

«  Ne hasznaljon fémedényeket mikrohullam uzemmaodban. Az ételt tartalmazo edényt mindig a
forgotanyérra helyezze.

«  Alegjobb eredmény elérése érdekében ajanlott lefedni az ételt.

o Azelkészités befejezesét kovetden pihentesse az ételt a sajat gézeben.

Etel Adag (q) Sutési idd (perc) Pihentetési id6 (perc)
Fagyasztott z6ldségek ;
o 0lcscg __ Brokkoli 250 34 3
«  Haszndljon feddvel ellatott hé4llo Uvegtalat. 500 6-7
o Azoldségeket elkészités soran kétszer, elkészités utan egyszer keverje meg. de 2t : £retl 1253k <rakat hel <ort
. Elkéssités utan fszerezze. Szedje szét egyforma méretl rozsakra. A szarakat helyezze kozépre.
— B Kelbimbo 250 | 56 | 3
Etel Adag () Teljesitmény SUtési idd Pihentetési id6 pra— ‘ T
W) (perd) (perd) Adjon hozza 60-75 ml (4-5 evékanal) vizet.
Spendt 150 600 5-7 23 Sargarepa 250 | 45 | 3
Adjon hozza 15 ml (1 evékanal) hideg vizet. A sargarepat vagja egyforma szeletekre.
Brokkoli 3 | e0 | s | 23 Karfiol 250 45 3
. : T ) 500 7-8
= Adjon hozza 30 ml (2 ev6kanal) hideg vizet. — —— — ——
= - Szedje szét egyforma meéret( rdzsakra. A nagy rozsakat vagja félbe. A
5 Borso 300 | 600 | 79 23 szérakat helyezze kozépre.
E Adjon hozza 15 ml (1 evékanal) hideg vizet. Cukkini 250 | 3-4 | 3
g Zoldbab 300 | 600 | 7% 23 A cukkinit vagja szeletekre. Adjon hozza 30 ml (2 evékanal) vizet vagy
g Adjon hozza 30 ml (2 ev6kanal) hideg vizet. eqy darabka vajat. Eppen csak puhulasig fozze.
=<
Vegyes zoldség 0 | e | 79 23 Padlizsén 250 | 34 | 3
(sargarepa, borso, kukorica) | adjon hozza 15 mi (1 evékanal) hideg vizet, A padlizsant vagja vekony szeletekre, és hintse meg 1 evékandl
Vegyes z6ldség 30 | e | 7son 23 citromlével.
Tl Adjon hozza 15 ml (1 evékanal) hideg vizet. Poréhagyma 20 | Sl | :
A poréhagymat vagja vastag szeletekre.
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Rizs és tészta

Elkészités kozben és utan idénként keverje meg.

Fedetlenul f6zze, és zarja le a fedelet pihentetés soran. Ezt kovetden alaposan ontse le a vizet.

«  Rizs: Hasznaljon nagy méret( lefedett héallo Uvegtalat, figyelembe véve, hogy a rizs térfogata
kétszeresére duzzad.

«  Tészta: Hasznaljon nagy méretl h6allo Uvegtalat.

Etel Adag (g) Sutési id6 (perc) Pihentetési idd (perc)
Gomba 125 1-2 3
250 2-3
Készitsen el apro egész gombafejeket vagy szeletelt gombat. Vizet ne
tegyen hozza. Hintse meg citromlével. S6zza és borsozza meg. Talalas
el6tt csopogtesse le.
Hagyma 250 | 45 | 3
A hagymat vagja félbe vagy szeletelje fel. Csak 15 ml (1 evékanal) vizet
adjon hozza.
Paprika 250 | 45 | 3
A paprikat vagja kis szeletekre.
Burgonya 250 4-5 3
500 7-8
A hamozott burgonyat mérje le, és vagja egyforma darabokra vagy
negyedekre.
Karalabé 250 5-6 3
A karalabeét vagja kis kockakra.

, Teljesitmény | SUtésiidd | Pihentetési "
Etel Adag () W (perc) id6 (perc) Utasitasok
250 16-18 Adjon hpzza 500 ml
Fehér rizs hideg vizet.
(eléfézott) 500 ° Adjon hozza \
375 18-20 dion hozzs 750 m
hideg vizet.
250 22-23 AQJon hpzza 500 ml
Barna rizs hideg vizet.
(el6fézott) 500 ° Adjon hozza 750 ml
375 24-25 dlon hozza 755 m
hideg vizet.
Kc_evert r|zs. 250 900 17-19 5 AQJon hpzza 500 ml
(rizs + vadrizs) hideg vizet. -
Vggyes gabonaféléek 250 900 19-20 5 AQJon hpzza 400 ml §
(rizs + gabona) hideg vizet. ;
: 4 (0]
Tészta 250 900 11-13 5 | Adonhozza 1000 m S
forrd vizet. 5
=
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A f6zés megkezdédik

Melegités , Teliesitmény | Sotésiidé | Pihentetési id6
«  Nemelegitse Ujra a nagy méret( ételeket, példaul a hUsdarabokat, amelyek kannyen tulsulnek. Etel Adag () (perc) (perc)
. B|zFon§§gos§bb az,etelejket alac_sonyabb teuesmmenyszmten UJrlameIegltem. Toltott tészta 3504 600 51605 3
. Elkészités kozben és utan keverje meg alaposan, vagy forditsa at. 5265573l (melyhotéty —— — — — e :
«  Legyen korultekintd folyadékok vagy bebiételek esetén. Elkészités el6tt, kozben és utan v A toltott tésztat (pl. ravioli, tortellini) szedje ki mély porcelantanyérba. Fedje
keverje meg alaposan muanyag kanallal vagy Uveg keverépalcaval a kitord erejd forras vagy le mUanyag feddvel. Melegités kozben iddnkent, pihentetes és talalds eldtt
forrazas elkerulese érdekeben. A pihentetési idG alatt hagyja Gket a sitében. Hagyjon hosszabb Ujra keverje meg.
Ujramelegitési id6t, mint mas elelmiszertipusoknal. Vegyes tal 450 g 600 6-7 3
. A; a;a’nlott pihentetési id6 Ujramelegités utan 2-4 perc. Hivatkozaskent tekintse meg az alabbi (mélyhitott) Allitson 6ssze eqy 2-3 mélyhotott dsszetevebdl alo fogast eqy keramia
tablazatot. L - ) N i i
tanyeéron. Takarja le mikrohullamu sut6ben hasznalhatd haztartasi foliaval.
Folyadékok
S T ; S Bébiételek és te]
Etel Adag Teljesitmény Sutési id6 Pihentetési idd . - ‘
(W) (perc) (perc) . Teljesitmény Elkészitésiidé | Pihentetésiidd
Etel Adag )
Italok (kave, tea, viz) | 250 ml (1 bégre) 900 1%4-2 12 W) (masodperc) (perg
500 ml (2 bogre) 3-3% Bébiétel 1904¢ 600 30 2-3
Toltse bagrékbe, és fedetlentl melegitse: 1 csésze kzépen, 2 csésze egymas (e0ldségek + hus) Helyezze mély porcelantanyérba. Lefedve fézze. A melegitési idG
mellett. A varakozasi idd alatt hagyja 6ket a mikrohullamu sutében, €és jol leteltével keverje meg. Hagyja allni 2-3 percig. Talalas el6tt jol keverje
keverje meg 6ket. meg, és gondosan ellendrizze a hdmérsekletét.
> Leves (mélyh(tott) 250 ¢ 900 3-4 2-3 Kasa babaknak 190¢g 600 20 2-3
gf 4509 45 (gabona + tej + Helyezze mély porcelantanyérba. Lefedve fézze. A melegitési idd
3 Toltse ki mély porcelantanyerba vagy mély keramia talba. Fedje le mUanyag gyumoles) leteltével keverje meg. Hagyja allni 2-3 percig. Talalas eldtt jol keverje
‘% fedével. Melegités utan jol keverje meg. Talalas el6tt Ujra keverje meg. meg, s gondosan ellendrizze a hdmérsékletét,
g Ragu (mélyhitsty) 450 g | s0 | swen | 23 Anyate] 100 ml 300 30-40 23
o A ragut szedje ki mély porcelantanyérba. Fedje le mUanyag feddvel. 200 mi 60-70
Melegités kozben idénként, pihentetés és talalas eldtt Ujra keverje meg. Jol keverje meg vagy razza fel, és toltse sterilizalt Gvegbe. Helyezze a
Tészta sz6sszal 350 | 500 | 4%-5% | 3 forgdténye’r szgpére. Fedo nelkul 'fc’izze Jol rézza fel, és legalabb
(mélyhdtott) YT : — - — — 3 percig hagyja a_IIm. Mieldtt a babanak adna, jOI keverje meg, és
: p .Aspagetn vagy tojasos metélt) szedje ki kergm@ lapostanyérra. gondosan ellendrizze a hémérsékletet.
Takarja le mikrohullamu sUtében hasznalhatd haztartasi folidval. Talalas
el6tt keverje meg.
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Kiolvasztas

Tegye a fagyasztott élelmiszereket fedél nélkuli, mikrohulldmu sutében hasznalhato edénybe.
Kiolvasztas kozben forditsa at, majd ontse le a folyadékot, és a kiolvasztas utan tavolitsa el az apro
darabkakat. A gyorsabb kiolvasztas érdekében vagja fel az ételt aprd darabokra, és a kiolvasztas el6tt
csomagolja be aluféliaba. Amikor a fagyasztott élelmiszerek kulsé felulete olvadni kezd, hagyja abba a
kiolvasztast, és hagyja allni az alabbi tablazatban leirtak szerint.

Ne valtoztassa meg a kiolvasztas alapértelmezett teljesitményszintjét (180 W).

. Kiolvasztasi idé Pihentetési idé

Etel Adag (9) (perc) (perd
Kenyér Zsemle 2db 1-1% 5-20

(egyenként kb. 50 ) 4db 2h-3

Piritos/szendvics 250 4-4%

Bajor kenyér 500 7-9

A zsemléket korben vagy vizszintes sorban helyezze el a keramia tanyér kozepére

eqgy papirtorlén. A kiolvasztasi idé felénél forditsa meg!

, Kiolvasztasi idé Pihentetési id6
Etel Adag (g) o o
HUs Daralt hus 250 4-6 15-30
500 9-11
Sertésszelet 250 7-8

A hust helyezze keramia tanyérra. Az elvékonyodo végeket boritsa be alufolidval. A
kiolvasztasi id6 felénél forditsa meg!

Baromfi Csirkedarabok 500 (2 db) 12-14 15-60
Egész csirke 1200 28-32

El6szor is helyezze a darabolt csirkét a béros részekkel lefelé, az egész csirkét
pedig elészor mellével lefelé keramia tanyérra. A vékonyabb részeket, mint példaul
szarnyvégek, boritsa be aluféliaval. A kiolvasztasi idd felénél forditsa meg!

Hal Halszeletek 200 6-7 10-25
Egész hal 400 11-13

A fagyasztott halat helyezze keramia tanyer kozepére. Ugy helyezze el, hogy a
vékonyabb részek a vastagabbak ala keruljenek. Csomagolja alufoliaba a filék
keskeny vegeit és az egész hal farkat. A kiolvasztasi idd felénél forditsa meg!

GyUmolcsok | Bogyos gyumolcsok 300 6-7 5-10

A szbrja szét egyenletesen egy nagy atmérdjd, kerek lapos Uvegtanyéron.

Grillezési Otmutatd

A grill fitéelemei a sutétér tetején talalhatok. Ezek az elemek csak csukott ajto és forgasban lévé
forgotanyér mellett mikodnek.

Ha ételt grillez, tegye az ételt a felsd racsra, kivéve, ha eqyéb utasitast kap.

Melegitse eld a grillsutét 2-3 percig grill Uzemmodban, és ha az alabbi utasitasok masképp nem
rendelkeznek, grillezze az ételt a felsé racson. Amikor a grillezes befejezdott, az étel kiemeléséhez
hasznaljon edényfogo kesztyUt.

F6z6eszkoz

Grill: Hasznaljon 1angallo edényeket; ezek fém osszetevoket is tartalmazhatnak. Ne hasznaljon
semmilyen tipusu mUanyag edényt.

Mikrohullam + Grill: Ne hasznaljon fémbél vagy mUanyagbol készult edényeket.

Etel tipusa

Husszeletek, kolbasz, bifsztek, hamburger, bacon és vekony szelet fustolt sonka, vékony halszeletek,
szendvicsek, s mindenféle alapanyagokbdl dsszeallitott melegszendvicsek.
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A f6zés megkezdédik

, , Elkészitésiido | Elkészitési id6
A Adag e (1. oldal) (perc) | (2. oldal) (pero)
Silt csirke 120013009 | 450 W + Grill 19-23 2024

A csirkét dorzsolje be olajjal és fUszerekkel. EIGszor a mellével lefelé, majd a
mellével felfelé helyezze a csirkemellet az also racsra. SUtés utan hagyja allni
5 percig.

Crillezés

, , Elkészitési id6 Elkészitési id6

e Adag i (1. oldal) (perd | (2. oldal) (perd
Piritos szeletek 4db Csak grill 3%h-4Y% 2-2%

(25 g/db)
A piritos szeleteket helyezze egymas mellé a fels racson.

Grillezett 2db400g) | soowscil | 67 |
paradicsom

A paradicsomokat vagja félbe. A tetejukre tegyen sajtot. Lapos, héallo

Uvegtanyéron rendezze el korben. Tegye a felsO racsra. Hagyja allni 2-3 percig.

Paradicsomos-
sajtos piritds

4db(300g) | 18owsGrill | 56 |

Csirkedarabok

500 ¢ 300 W + Grill 9-11 8-10
(2db)

A csirkedarabokat dorzsolje be olajjal és fUszerekkel. Helyezze 6ket korben a
fels6 racsra. Grillezés utan hagyja allni 2-3 percig.

El6szor piritsa meg a kenyérszeleteket. A hozzavalokkal megrakott szeleteket
helyezze a felsd racsra. Hagyja allni 2-3 percig.

Marhahusszeletek 400 ¢ Csak Grill 8-12 6-10
(kdzepesen atsult) (2db)
A marhahusszeleteket kenje meg olajjal és fuszerekkel. Fektesse 6ket korben a
felsd racsra. Grillezés utan hagyja allni 2-3 percig.
Solt hal 400-500 ¢ 300 W + Grill 6-8 5%-61

Kenje meg olajjal az egész halat, és fiszerezze meq izlés szerint. A halakat
egymas mellé, egymashoz képest forditva fektesse a felsd racsra. Grillezés
utan hagyja allni 2-3 percig.

Hawaii 4db(5000) | 300W+Grill | 56 |

melegszendvics | Eiss76r piritsa meg a kenyerszeleteket. A hozzavalokkal megrakott szeleteket
helyezze a felsd racsra. Hagyja allni 2-3 percig.

Sult burgonya s00g | 4sowecrll | 1416 |
A burgonyakat vagja félbe. Kenje be a burgonyakat olajjal €s petrezselyemmel.
Helyezze el 6ket korben, a vagott oldalukkal a grill felé a felsd racsra.

Silt alma 2ama | 300w+cril | 67 |
Az almakat magozza ki, majd toltse meg mazsolaval és lekvarral. Tetejére
szorjon mandulaszeleteket. Az almakat tegye eqy lapos héallo Uvegtalra. Az
edényt helyezze kozvetlenUl az also racsra.
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Piritotanyér
Javasoljuk, hogy melegitse el6 a forgotanyérra helyezett piritotanyért 3-4 percig.

) Elémelegités SUtés, fozés
Etel Adag (g) - - - "
Mad 1dé (perc) Mad |d6 (perc)
Szalonna 80 600 W + Crill 3 600 W + Crill 3-4
(4-6 szelet)

Melegitse eld a piritotanyért. Tegye a szeleteket egymas mellé a piritotanyérra.
Tegye a tanyért a felsd racsra.

Grillezett 200 | 600w+ Grill | 3 | soow+crill | 3%-4%

paradicsom Melegitse eld a piritotanyért. A paradicsomokat vagja félbe. A tetejukre tegyen
sajtot. Rendezze el korben a tanyéron, és tegye a felsé racsra.

Burgonyacikkek 250 |eoowscril | 4 |4sowscril | 810

Mossa és tisztitsa meg a burgonyat. Vagja szeletekre vagy kockakra. Kenje meg
olivaolajjal és fUszerekkel. A kockakat egyenletesen 0ssza el a tanyéron. Tegye
a tanyert a felsd racsra. 5-7 perc elteltével forditsa meg.

Csirkefalatok 300 | 600 Wil | 4 | soow il | 68

Melegitse el6 a piritotanyért. A tanyért kenje meg 1 evékanal étolajjal. A
csirkefalatokat helyezze a piritotanyérra. Tegye a tanyert a felsé racsra. 4-5 perc
elteltével forditsa meg.

Légkeveréssel kapcsolatos Otmutatd

Légkeverés

Légkevereses Uzemmaodban a fitéelem és az oldalfali ventilator eqyUtt mokadik a hd keveréséhez a
sut6térben. Hasznalja ezt a modot kekszekhez, egyedi pogacsakhoz, zsemlékhez és suteményekhez,
valamint gyumolcstortakhoz, choux-suteményekhez és felfujtakhoz. Minden hagyomanyos héallo
edény, sutéforma és lap hasznalhatd - barmi, amit a hagyomanyos légkeveréses sutében hasznalna..

Mikrohulldm + Légkeverés

Ez a kombinacios mad a mikrohullamu energiat forro levegdével kombinalja, ami csokkenti a fézési
id6t és barna, ropogos fellletet eredményez az ételen. A sitd 5 kombinacios madot kinal az On
kényelme érdekében. Hasznalja ezt a modot mindenféle hushoz és baromfihoz, valamint rakott és
cs6ben sult ételekhez, piskotatésztakhoz és konny(U gyumolcsos suteményekhez, lepényekhez és
morzsasutemenyekhez, sult zoldsegekhez, pogacsakhoz és kenyerekhez. Csak héallo edényeket
hasznaljon, példaul Uvegedényeket, cserépedenyeket vagy fémszegély nélkuli porcelant.

Melegitse el6 a grillt a gyors elémelegités funkcioval, és varja meg, amig a ciklus befejezédik. Allitsa
be a teljesitményszintet és az elkészitési id6t az alabbi utasitasok szerint. Az edények kiemeléséhez
mindig hasznaljon edényfogo keszty(t!

Etel Adag (9) Maod Sutési idd (perc)
Fagyasztott pizza (készre 300-400 (Csak 200 °C 14Y%-16%
it Helyezze a pizzat az also racsra. SUtés utan hagyja allni 2-3 percig.
Fagyasztott lasagne 400 450 W + 200 °C 16-18

Tegye megfeleld méret( héallo Uvegedénybe, vagy hagyja az eredeti
csomagolashan (gy6zédjon meg rola, hogy ez alkalmas mikrohullamu
sutében és sUtében vald melegitésre). Helyezze a fagyasztott lasagne-t
az also racsra. SUtés utan hagyja allni 2-3 percig.
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A f6zés megkezdédik

kovetden csomagolja aluféliaba, és hagyja allni 10-15 percig.

(Kozepes méret()

Etel Adag (9) Mod Sutési idé (perc) Etel Adag (9) Mod Sutési idd (perc)
Marhasult/barany 1000-1200 450 W + 160 °C 18-20 (els6 oldal) Hazi csében sult 500 600 W 5-7 (els6 oldal)
(kdzepesen atsult) 15-17 (masodik oldal) burgonya 180 °C 10-14 (masodik oldal)

Kenje meg a marhahust/baranyhust olajjal, és fUszerezze borssal s Helyezze a csGben siltet hdallo edénybe. Tegye az alsd racsra.
soval. Tegye az also racsra, elészor a zsiros oldalaval lefelé. A sitést Hazi lepény 500-600 170°C 45-50

Melegitse eld a sUt6t 170 °C-ra légkeveréses Uzemmodban. Készitse
eld a lepényt egy kozepes méretU fém serpenyében, és tegye az
also racsra. Tekintse meg a receptet az Automatikus elkészitéssel
kapcsolatos utmutatoban.

Fagyasztott zsemle 350 (6 db) | 100 W + 160 °C | 9-11
Helyezze a zsemléket korben az alsé racsra. Hagyja allni 2-3 percig.

Marvanykuglof 700 Csak 180 °C 70-75
Helyezze a friss tésztat ki téglalap alaku, fekete fém tepsibe (25 cm
hosszUsagu). Helyezze az edényt helyezze az also racsra. SUtés utan
hagyja allni 5-10 percig.

Kis sitemények 30db (Csak 165 °C 25-30

Hazi lepény
(Nagy méret()

900-1000 180 W +170°C 38-40

Melegitse eld a sut6t 170 °C-ra légkeveréses Uzemmaodban, piritotanyer
nelkul. Készitse eld a lepényt a piritotanyeron, és tegye az also racsra.
Tekintse meg a receptet az Automatikus elkészitéssel kapcsolatos
Utmutatoban.

Helyezzen 12-15 kis suteményt / muffint papirformakban a piritotanyérra.
Tegye a tanyért az alsd racsra. SUtés utan hagyja allni 5 percig.

GG6zoléssel kapcsolatos Utmutatd

Etel Adag (@) Mod Sutési idd (perc)
Articsoka 300 (1-2 db) 900 W 5-6
Mossa és tisztitsa meg az articsokat. Helyezze egy talba. Locsolja meg
Gket egy evékanal citromlével. Fedje le a fedGvel. Hagyja allni 1-2 percig.
Friss zOldségek 300 900 W 4-5

Mérje le a zoldségeket (pl. brokkolirdzsak, karfiolrdzsak, répa, paprika),
miutan megmosta, letisztitotta és hasonld méretl darabokra vagta 6ket.
Helyezze a kosarat a talba. 0ssza szét a zoldségeket a kosarban. Adjon
hozza 2 evékanal vizet. Fedje le a feddvel. Hagyja allni 1-2 percig.

Croissant/zsemle 200-250 (Csak 200 °C 125-17%

(friss tészta) Helyezze a mélyhitott croissant-t vagy zsemléket sitépapiron az
alacsony racsra.

Fagyasztott torta 1000 180W+160°C | 16-20
Helyezze a fagyasztott tortat kozvetlenul az also racsra. A kiolvasztast
és a felmelegitést kovetéen hagyja allni 15-20 percig.
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Etel Adag (9) Maéd Sutési idé (perc) Etel Adag (@) Mod Sutési idd (perc)
Fagyasztott zoldségek 300 600 W 7-8 Ragu (mélyhitott) 400 600 W 5-6
Tegye a kosarban levé fagyasztott zoldségeket eqy talba. Adjon hozza Tegye a ragut a talba. Fedje le a fedével. Keverje meg, majd hagyja allni.
1 evékanal vizet. Fedje le a fedével. Parolas és allas utan keverje jol meg. Hagyja allni 1-2 percig.
Hagyja alini 2-3 percig. Elesztds, lekvarral 150 | 600 W | 12
Friss halfilé 300 L szakaszi 900 W 1-2 toltott fagyasztott Nedvesitse be a toltott gombacok tetejét hideg vizzel. Tegyen
2. szakasz: 450 W 56 gombadc 1-2 fagyasztott gombocot egymas mellé a kosarba. Helyezze be a kasarat
Oblitse le és készitse eld a halfiléket, példaul a sarga tokehalat, a a talba. Fedje le a fedével. Hagyja allni 2-3 percig.
rozsahalat vagy a lazacot. Hintse meg citromlével. Helyezze a kosarat Gyimdleskompot 250 | 900 W | 3-4
a talba. Tegye egymas mellé a filéket. Adjon hozza 100 ml hideg vizet. — - —— - - - -
Fedje le a feddvel. Meérje le a friss gyumolcsoket (pl. alma, korte, szilva, sargabarack, mangd
Hagyja allni 1-2 percig. vagy ananasz), miutén meghémo;ta, megmosta és ha§on\é m.éretL’Jre '
: : darabokra vagy kockakra vagta 6ket. Helyezze egy talba. Adjon hozza
Csirkemell 300 1. szakasz: 900 W 12 1-2 ev6kanal vizet és 1-2 evékanal cukrot. Fedje le a feddvel. Hagyja
2. szakasz: 600 W 7-8 4llni 2-3 percig.
Mossa meg a csirkemelleket. Vagja be a felUletet 2-3 alkalommal késsel.
Helyezze a kosarat a talba. Tegye eqymas mellé a csirkemelleket. Adjon
hozza 100 ml hideg vizet. Fedje le a fed@vel. Hagyja allni 1-2 percig.
Rizs 250 | 900 W | 15-18
Tegyen parolt rizst a talba. Adjon hozza 500 ml hideg vizet. Fedje le a
feddvel. A fézést kovetden pihentesse a rizst 5, a barnarizst pedig
10 percig. Hagyja allni 5-10 percig.
Hajaban f6tt burgonya 500 | 900 W | 7-8

Mérje le és mossa meg a burgonyakat, majd tegye 6ket a talba. Adjon
hozza 3 evokanal vizet. Fedje le a feddvel. Hagyja allni 2-3 percig.
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A f6zés megkezdédik

Gyors és egyszeri Pudingfézés
A pudingot a gyarto utasitasainak megfeleléen jol keverje 6ssze cukorral és tejjel (500 ml). Hasznaljon
Vaj olvasztasa megfeleld merety hdallo Uvegtalat feddvel. Lefedve fozze 900 watton 6%-7% percig. Fbzés kozben

) . R : . ) , 20r j6l keverje meq.
Tegyen 50 g vajat egy kis Uveg mélytanyerba. Fedje le mUanyag feddvel. 900 watton melegitse 0bbsz70r jof keverje meg

30-40 masodpercig, amig a vaj megolvad. Piritott mandula készitése

Csokoladé olvasztasa 30 g szeletekre vagott mandulat osszon el egyenletesen egy kozepes méret( keramiatanyéron. A
31%-47 percig tarto, 600 W-on végzett piritas kozben tobbszor keverje meg,majd 2-3 percig hagyja

Tegyen 100 g csokoladet egy kis Uveg melytanyerba. 450 watton melegitse 3-5 percig, amig a alini a sutében. Az edények kiemeléséhez mindig hasznaljon edényfogo kesztyUt!

csokoladeé meg nem olvad. Olvasztas kozben egyszer-kétszer keverje meg. Az edények kiemeléséhez
mindig hasznaljon edényfogo kesztyUt!

Kristalyos méz olvasztasa

Tegyen 20 g kristalyos mézet egy kis méret(, mely Uvegtalba. 300 watton melegitse 20-30 masodpercig,
amig a méz megolvad.

Zselatin olvasztasa

A szdraz zselatinlapokat (10 g) 5 percre tegye hideg vizbe. A lecsopogtetett zselatint helyezze kis
mérety hdallo Uvegtalba. 300 watton 1 percig melegitse. Olvadas utan keverje meg.

Maz/cukormaz fézése (suteményekhez és tortakhoz)

Az instant bevonot (kb.14 g) keverje 0ssze 40 g cukorral és 250 ml hideg vizzel.
HGallo Uvegtalban fedd nélkul, 900 watton fézze 37%-4% percig, amig a maz/cukormaz attetszd nem
lesz. FOzés kozben kétszer keverje meg.

Lekvarfézés
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Tegyen 600 g gyumolcsot (példaul vegyes bogyos gyumolcsot) egy megfelelé mérety fedeles hdallo
Uvegtalba. Tegyen hozza 300 g tartosito cukrot, és jol keverje 0ssze. Lefedve fézze 900 watton
10-12 percig. Fozés kozben tobbszor jol keverje meg. Kis méretU, csavaros tetejl lekvaros Uvegekbe
toltse. 5 percig hagyja allni fedéllel lefelé.
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Hibaelharitas

Problémaba Utkdzhet a suté hasznalatakor. Ebben az esetben el6szor tekintse 4t az alabbi tabldzatot,
és probadlja ki a benne talalhato javaslatokat. Ha a probléma tovabbra is fennall, vagy ha barmilyen
informacios kod folyamatosan megjelenik a kijelzén, forduljon a Samsung helyi szervizkozpontjahoz.

Ellendrzési pontok

Probléma

(0]¢

Teendd

Amennyiben probléma merul fel a sutdvel kapcsolatban, elészor tekintse at az alabbi tablazatot, és
probalja ki a benne talalhatd javaslatokat.

Probléma

(0]¢

Teendd

Altalaban

A gombok nem
nyomhatok le teljesen.

Idegen anyag kerult a gombok
kozé.

Tavolitsa el az idegen anyagot, majd
probalja meg Ujra.

Erint6gombos modellek esetén: A
kUls6 rész nedves.

Torolje le a nedvesseget a kulsd
részrol.

A gyerekzar aktiv.

Kapcsolja ki a gyerekzarat.

Az id6 nem jelenik
meg.

Az Energiatakarékos funkcio be
van kapcsolva.

Kapcsolja ki az Energiatakarékos
funkciot.

Az dramellatas
lekapcsol a mUkodés
soran.

A sUt6t tulzottan hosszu ideje
hasznalja.

A sUt6 hosszu ideig torténd hasznalatat
kovetden hagyja lehdini a sutét.

A hOtéventilator nem mUkodik.

Ellenérizze, hogy hallja-e a
hitéventilator hangjat.

Probalja meg Ugy hasznalni a
sut6t, hogy nincs benne élelmiszer.

Helyezzen ételt a sUtébe.

Nincs elég szabad hely a suté
szell6zésehez.

A szelldzést szolgalo
leveg@bemenetek/-kimenetek a sutd
elejét és hatso részen helyezkednek el.
Tartsa be a termék Uzembe helyezési
Utmutatojaban leirt tavolsagokat.

Tobb dugot hasznal ugyanazon
konnektorban.

Nevezzen ki egy adott konnektort a
SUt6 szamara.

A sut6 nem muUkodik.

Nincs aram.

Gy6zadjon meg réla, hogy a keészulék
aram alatt van-e.

Az 3jté nyitva van.

Csukja be az ajtot, majd probalja
meg Ujra.

Eqgy pukkano hang
hallhato mUkodés
kozben, majd a sutd
nem mukodik.

A lezart vagy fedéllel lezart
étel sUtése okozhatja a pukkand
hangokat.

Ne hasznaljon lezart edényeket, mivel
a benne lév@ étel hétagulasa miatt
kidurranhatnak.

Az ajto biztonsagi mechanizmusat
idegen anyag boritja.

Tavolitsa el az idegen anyagot, majd
probalja meg Ujra.

A sut6 mikodes
kozben leall.

A felhasznal6 kinyitotta az ajtot
az étel megforditasa érdekeben.

Az étel megforditasat kovetden a
mUkodés inditasahoz nyomja meg
ismét a Inditas (%) gombot.

A sUt6 kulsé része
tUlsagosan forrd a
mUkodeés soran.

Nincs elég szabad hely a suté
szelldzéseéhez.

A szelldzést szolgalo
levegébemenetek/-kimenetek a sutd
elejét és hatso részén helyezkednek el.
Tartsa be a termék Uzembe helyezési
Utmutatojaban leirt tavolsagokat.

Targyak talalhatok a sutd tetejen.

Tavolitson el minden targyat a suté
tetejérdl.

Az ajtd nem nyithato
ki megfeleléen.

Elelmiszerdarabkak tapadtak az
ajto és a sutd belsd része kozé.

Tisztitsa meg a sUt6t, majd nyissa ki

az ajtot.

Magyar 37
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Hibaelharitas

Probléma

(0] ¢

Teendd

Probléma

(0]¢

Teendd

A melegités
funkcioval torténd
melegités nem

muUkodik megfelelGen.

Eléfordulhat, hogy a sut6 nem
mukodik, tul sok élelmiszert
helyezett be a sutébe vagy nem
megfeleld sutéedényt hasznal.

Ontson egy csésze vizet egy
mikrohullamu sutében hasznalhato
edénybe, majd hasznalja a mikrohullam
funkciot 1-2 percig, és ellendrizze,
hogy a viz felmelegedett-e. Csokkentse
az élelmiszer mennyisegét, majd inditsa
Ujra a funkciot. Lapos alju sutéedényt
hasznaljon.

Amikor a sutét aram
ala kerul, azonnal
elindul.

Az ajto nincs teljesen becsukva.

Csukja be az ajtot, majd probalja
meg Ujra.

A sutén aram folyik
keresztul.

Az elektromos haldzat vagy a
konnektor nincs megfeleléen
lefoldelve.

Biztositsa, hogy az elektromos halozat
vagy a konnektor megfeleléen le
legyen foldelve.

Az olvasztas funkcio
nem mUkodik.

Tul sok élelmiszert helyezett a
sutébe.

Csokkentse az élelmiszer mennyiséget,
majd inditsa Ujra a funkciot.

A belsé vildgitas
gyenge vagy nem
kapcsol be.

Az ajtot tul hosszu ideig hagyta
nyitva.

Az Eco funkcio hasznalatakor a belsé
vilagitas automatikusan kikapcsol.
Csukja be, majd ismét nyissa ki az ajtot,
vagy nyomja meg a Leallitas (9=)
gombot.

1. Csepegaviz.

2. Azajto egyik
nyilasan géz
aramlik ki.

3. Vizmaradta
sutében.

Az élelmiszertél fuggben

Vviz vagy goz jelenhet meg a
sutében. Ez nem jelenti a sutd
meghibasodasat.

Hagyja lehdIni a sutét, majd egy
szaraz torlékenddvel torolje i.

Abels@ vilagitast idegen anyag
takarja.

Tisztitsa meg a sUt6 belsejét, majd
ellendrizze Ujra.

A sutében léva
vildgitas fényereje
folyamatosan valtozik.

A fényerd az adott funkciok
kozti teljesitmenyfelvetel
fUggvényében valtozik.

A sutés kozbeni teljesitményvaltozas
nem meghibasodas. Ez nem jelenti a
sUt6 meghibasodasat.

Sipolas hallatszik
sutés kozben.

Az Automatikus ételkészités
funkcio hasznalatakor a sipolo
hang annak az idejét jelzi, hogy
az etelt meg kell forditani a
kiolvasztas soran.

Az étel megforditasat kovetden a
muUkodés folytatasahoz nyomja meg
ismét a Inditas (Le+) gombot.

A sutés befejezédott,
de a hitdventilator
tovabbra is forog.

A sut6 kiszell6ztetése érdekében
a hitéventilator a sutés
befejezését kovetden tovabbi
kb.3 percig forog.

Ez nem jelenti a sUté meghibasodasat.

A sUt6 nincs szintben.

A sUt6 egyenetlen feluleten lett
Uzembe helyezve.

Biztositsa, hogy a sutd egyenletes,
stabil felUleten legyen.
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Szikrak jelennek meg
sutés kozben.

Fémedényeket hasznalt a
sutés/olvasztas funkciokhoz.

Ne hasznaljon fémedényeket.
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Probléma (0] Teendd Probléma 0k Teendd
Forgotanyér SUté
Forgas kozben a Nincs behelyezve a gorgds gyurl, | Helyezze be a gorgds gyrit, majd A suté nem melegit. Az ajto nyitva van. Csukja be az ajtot, majd probalja meg
forgotanyér kiugrik vagy nincs megfeleléen a helyén. | probalja meg Ujra. Ujra.
ahelyerdl, és nem Fust lathat az A sit6 els6 haszndlata sorana | A készilék 2-3 alkalommal torténd
forog tovabb. elémelegités kozben. | ftelemek fustolhetnek. Ez nem | hasznalatat kovetden ennek meg kell

A forg6tanyér ugral a
forgas kozben.

A forgotanyér nincs megfeleléen
a helyén, tUl sok ételt helyezett
be vagy az edény tulsagosan
nagy és hozzaér a mikrohullamu
SUt6 belsd részehez.

Csokkentse az étel mennyiségét és ne
hasznaljon tulsagosan nagy edényt.

jelent meghibasodast.

szinnie.

Etel kerilt a f(tGszalakra.

Hagyija lehdlni a sutét, majd tavolitsa
el az ételt a fUtdelemekral.

A forgotanyér zorog
a forgas kozben és

7ajos.

Etelmaradék tapadt a sutd aljara.

Tavolitson el minden ételmaradékot a
sUt6 aljarol.

A sUtd hasznalatakor
égett vagy mianyag
szag érezheto.

MUanyag vagy nem hdallo edenyt

hasznalt.

Magas hémerseklet( sutésre alkalmas
Uvegedenyt hasznaljon.

Grill

FUst lathato a
muUkodés kozben.

A sUt6 elsd hasznalata soran a
fitéelemek fUstolhetnek. Ez nem
jelent meghibasodast.

A készulek 2-3 alkalommal torténd
hasznalatat kovetden ennek meg kell
szdnnie.

Kellemetlen szag
aramlik a sutébal.

Etelmaradékok vagy mUanyag
olvadt bele és tapadt a suté

belsejére.

Hasznalja a parolas funkciot, majd egy
szaraz ruhaval torolje ki.

A szagok gyorsabb eltavolitasa
érdekében helyezzen egy
citromszeletet a sutébe, majd
kapcsolja be a sutot.

Hagyja lehIni a sutét, majd tavolitsa
el az ételt a futGelemekrdl.

Etel kerUlt a fut6szalakra.

Sutés kozben megfeleld tavolsagra
helyezze el az ételt.

Az étel tUlsagosan kozben van a
grillhez.

Biztositsa, hogy az étel megfelelden
legyen elokészitve vagy elrendezve.

Az étel nincs megfelelGen
elékészitve és/vagy elrendezve.
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Hibaelharitas
Probléma 0k Teends Informacios kod
A sité nem sit A sUt6 ajtajat sokszor kinyitjak a | Ha tulzottan sokszor nyitja ki az Ha a sutd nem mUkodik, informaciokdd jelenhet meg a kijelzon. Tekintse at az alabbi tablazatot, és
megfelelden. sités kozben. ajtot, a belsd hémérséklet lecsokken, probalja ki a benne taldlhatd javaslatokat.
ami hatassal lehet az elkészitett étel X . .
o ?S ENetaz eeszitett ete Kod Leirds Teendd
mindségere. -
A sUt6 kezel6gombjai nincsenek Allitsa be megfelelGen a suté C-20 A hgmerseklet-erzeke\o nﬂy@a van.
megfeleléen beallitva. kezeldgombjait, majd probalja meg A hémérseklet-érzékeld rovidre van zarva.
ujra. Ez a kod akkor jelenik meg, ha a sit6 1 percig | HUzza ki a sUtO tapkabelét,
A grill vagy egyéb tartozékok Helyezze be megfelelden a C-Al nem érzékeli a csappantyu nyitasat vagy €5 for'dul.J.on a 5_§m5U”g helyi
nem lettek megfeleléen tartozékokat. zarasat. szervizkozpontjahoz.
behelyezve. 0 Ha nincs kommunikacio a f6 és az alarendelt
Nem megfeleld tipusy vagy Hasznaljon lapos alju, megfeleld MICOM kozott.
méretU sutéedényt hasznalt. sutedenyt. Ez a kod akkor jelenik meg, ha a sUté
hémerseklete magas. , o o
Abban az esetben, ha a hémeérséklet az Huzzakia Ntapk?blelt, hagyjpn ,ldOt
C-21 . ) P a megfeleld lehUléshez, és inditsa
egyes Uzemmaodok mikodése kozben a Gira 3 mikronullAmG st
hémerseklethatar folé emelkedik. (TUz ) '
észlelve)
R Nyomja meg a Leallitas (D:«)
gombot az ismételt probalkozashoz.
HUzza ki a tapkabelt, hagyjon idét
Az érintégomb meghibasodott. a megfelelé Iehuleshe;, és tisztitsa
g_. -do meg a gombot. (Por, Viz)
‘9'?: Ha ugyanaz a probléma tovabbra is
= fenndll, forduljon a Samsung helyi
8 szervizkdzpontjahoz.
40 Magyar
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MUszaki jellemz6k Jegyzet

A SAMSUNG mindenkor termékei fejlesztésére torekszik. Ezért mind a tervezési jellemzék, mind a
hasznalati Utmutatok eldzetes figyelmeztetés nélkul megvaltozhatnak.

A 2/1984 (111.110) BKM-IpM. koz0s szabalyozas ertelmében, a Samsung mint forgalmazo tanusitja, hogy
az MC35R8058™ tipusU mikrohullamu suték megfelelnek a lent felsorolt mUszaki paramétereknek.

Tapellatas 230V ~ 50 Hz
Teljesitményfelvétel | Maximalis teljesitmény | 2850 W

Mikrohullam 1450 W

Grill 2250 W

Légkeverés 2600 W
Kimeneti teljesitmény 100 W /900 W (IEC - 705)
Uzemi frekvencia 2450 MHz
Magnetron OM75P (20)
HUtési mod Hutéventilator
Méretek Féegyseg 528 x 404 x 481 mm
(sz&. x ma. x mé.) (Fogantyuval egyutt)

Sutotér 400 x 219 x 396,5 mm
Urtartalom 35 liter
Tomeg Netto Kh. 27,5 kg
Zajszint 45 dBA

*Ez a termék <G> energiahatékonysagi osztalyba sorolt fényforrast tartalmaz.
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Jegyzet
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SAMSUNG

A Samsung garancija NEM terjed ki azokra az esetekre, amikor On azért kéri a szerviz segitségét, hogy elmagyarazzak a készulék mukodését, helyreallitsak a nem megfeleld Uzembe helyezés kovetkezményeit, illetve

elvégezzék a készulek rendes tisztitasat vagy karbantartasat.

KERDESE VAGY ESZREVETELE VAN?
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ORSZAG HIVJA A KOVETKEZO SZAMOT: VAGY LATOGASSON EL HONLAPUNKRA: ORSZAG HIVJA A KOVETKEZO SZAMOT: VAGY LATOGASSON EL HONLAPUNKRA:
UK 03330000333 WWww.samsung.com/uk/support BOSNIA 055233999 www.samsung.com/ba/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 WWwW.samsung.com/ie/support MaNO(;tTwia 023207 777 YW saMSuNg com/mk/support
GERMANY 06196 77 555 77 WWwW.Samsung.com/de/support gzl
FRANCE 014863 00 00 www samsung.com/fr/support ENIAI6O 020405888 W SaMSUNG.CoM/support
SPAIN 9117500 15 WWW.Samsung.com/es/support SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
210 608 098 SERBIA 0113216899 WWW.Samsung.com/rs/support
PORTUGAL Chamada para a rede ﬁ‘xa nacional WWW.samsung.com/pt/support Kosovo 038403090 WWW.Samsung.com/support
Dias Gteis das 9h as 20n ALBANIA 045 620 202 WWw.Samsung.com/al/support
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support 0800 111 31 - Beannaren 3a scuan
NETHERLANDS 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support oneparopu
WWW.Samsung.com/be/support BULGARIA 3000 - LieHa Ha egiH rpajicki pasroBop uam WWW.samsung.com/bg/support
(Dutch) cnopefi Tapudara Ha MOBUIHNAT onepaTop
BELGIUM 02-201-24-18 Wwww.samsung.com/be._fr/support 09:00 go 18:00 - MoHenenHmk o MeTbk
(French) 0800872678 - ApeIAgratuit
NORWAY 21629099 WWW.samsung.com/no/support ROMANIA 80%%@?5;' Eaardfg;rt]erretea WWW.Samsung.com/ro/support
DENMARK 707019 70 www.samsung.com/dk/support Luni - Vineri: 9 AM - 6 PM
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support [TALIA 800-SAMSUNG (800,7267864) WWW.samsung.comy/it/support
SWEDEN 0771-400 300 WWW.S3msung.com/se/support CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) Www.samsung.com/at/support 80111-SAMSUNG (80111 726 7864)
Wiww samsung.com/ch/support CREECE only from land line WWW.samsung.com/gr/support
SWITZERLAND 0800 726 786 (German) (+30) 210 6897691 from mobile and
www.samsung.com/ch_fr/support land line
(French) 801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
POLAND B http://www.samsung.com/pl/support,
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) Www.samsung com/hu/support (opfata wedtug taryfy operatora) pil g.com/plfsupport
800 - SAMSUNG LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
CZECH WWW.Samsung.com/cz/support
(800-726786) g.com/cz/supp LATVIA 8000-7267 WWw.Samsung.com/Iv/support
0800 - SAMSUNG ESTONIA 800-7267 WWww.samsung.com/ee/support
SLOVAKIA 0800-726 786) WWW.Samsung.com/sk/support g pp
CROATIA 072726 786 WWw.samsung.com/hr/support
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Mikrovinna rura

Pouzivatelska prirucka
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Bezpecnostné pokyny

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

POZORNE SI'ICH PRECITAJTE A USCHOVAJTE ICH PRE BUDUCE

POUZITIE.

VAROVANIE: Ak su poskodene dvierka alebo tesnenia

dvierok, rura sa nemoze pouzivat dovtedy, kym ju neopravi

kompetentna osoba.

VAROVANIE: Pre iné 0soby ako kompetentnU osobu je

nebezpecné, aby vykonavali servis alebo opravu, ktord

zahfna demontovanie krytu, ktory zabezpeCuje ochranu pred

vystavenim sa mikrovinnému ziareniu.

VAROVANIE: Kvapaliny a iné potraviny sa nemozu zohrievat

v uzatvorenych nadobach, pretoze mozu vybuchnut,

VAROVANIE: Detom dovolte pouzivat mikrovinnu ruru bez

dozoru len v pripade, ak ste im dali dostatocné pokyny na to,

aby vedeli pouzivat ruru bezpecnym sposobom a pochopili

rizika nespravneho pouzivania.

Toto zariadenie je urcené len na pouzitie v domacnostiach a nie

je urcené na pouzitie:

« v oblastiach kuchyn pre personal predajni, kancelarii a
inych pracovnych prostredi;

« vo farmarskych budovach:

« pre zakaznikov v hoteloch, moteloch a inych ubytovacich
zariadeniach;

« Vv zariadeniach poskytujucich noclah s ranajkami.

Pouzivajte len kuchynske riady, ktoré su vhodné pre

mikrovinné rory.

Ked ohrievate potraviny v plastovych alebo papierovych

nadobach, davajte pozor na ruru z dovodu ich

mozného vznietenia.

Mikrovinna rura je urcena na ohrievanie jedla a napojov.

Susenie jedla alebo odevov a zohrievanie ohrevnych vankusov,

papuc, spongii, vihkych handriciek a podobnych predmetov

mbze znamenat riziko zranenia, vznietenia alebo zapalenia.

V pripade spozorovania dymu (vychadzajuceho) vypnite alebo

odpojte zariadenie a ponechajte dvierka zatvoreng, aby ste

zadusili akékolvek plamene.

Mikrovinné ohrievanie napojov moze sposobit oneskorene

vyvretie, preto davajte pozor pri manipulacii s nadobou.

Obsah detskych flias alebo poharikov s detskou stravou

zamiesajte alebo pretraste a pred konzumaciou skontrolujte

jeho teplotu, aby ste predisli popaleninam.

Vajicka v Skrupinach a celé natvrdo uvarene vajicka sa nemozu

ohrievat v mikrovinnej rure, pretoze mozu vybuchnut, a to

dokonca aj po skonceni mikrovinneho ohrievania.
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Bezpecnostné pokyny

Rura sa musi pravidelne Cistit a musia sa z nej odstranovat
akékolvek zvysky jedal.

Ak sa rura neudrziava v Cistom stave, moze to viest

k opotrebovaniu povrchu, ¢o by mohlo nepriaznivo ovplyvnit
Zivotnost zariadenia a pravdepodobne mat za nasledok
nebezpecnu situaciu.

Mikrovinna rura je ur¢ena na pouzitie len na pracovnom pulte
(volne stojaca), nemali by ste ju umiestnovat do skriniek.
Kovoveé nadoby na jedlo a napoje nesmiete vkladat do
mikrovinnej rury.

Pri vyberani nadob zo zariadenia davajte pozor, aby ste
nenarusili polohu otocného taniera.

Zariadenie nesmiete Cistit parnym cisticom.

Zariadenie sa nesmie Cistit pomocou silného prudu vody.
Zariadenie nie je urcené na montaz do automobilov, karavanov
ani podobnych dopravnych prostriedkov.

Tento spotrebic nie je urCeny na pouzivanie osobami (vratane
deti) s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami, pripadne s nedostatkom skusenosti a vedomost,
kym sa na ne nebude dozerat alebo sa im neposkytnu pokyny o
pouzivani spotrebiCa zo strany osoby, ktora je zodpovedna za
ich bezpecnost.

4 Slovencina

Deti by mali byt pod dohladom, aby sa zaistilo, ze sa nebudu
so zariadenim hrat.

Toto zariadenie mozu pouzivat deti vo veku viac ako 8 rokov,
0soby s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo 0soby s nedostatkom skusenosti a
vedomosti, ak sa na nich bude dozerat alebo ak budu pouceni

0 pokynoch pouzivania zariadenia bezpecnym spdsobom a ak
porozumeju vsetkym moznym rizikam. Deti by sa nemali hrat so
zariadenim. Deti by bez dozoru nemali vykonavat Cistenie ani
udrzbu zariadenia.

Ak je poskodeny privodny kabel, musi ho vymenit vyrobca,
jeho servisny agent alebo podobne kvalifikovana osoba, aby sa
predislo nebezpecenstvu.

Tato rura by sa mala umiestnit v spravnom smere a v spravnej
vyske, aby bol zabezpeceny jednoduchy pristup k otvoru a
riadiacej oblasti.

Pred prvym pouzitim rury by ste ju mali nechat 10 minut v
prevadzke s vodou a az nasledne zacat pouzivat.

AK rura vydava zvlastne zvuky, zapach horenia alebo sa z nej
Siri dym, okamzite odpojte sietovu zastrcku a obratte sa na
Tato mikrovinna rura sa musi umiestnit tak, aby bol pristup

k zastrcke.
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VAROVANIE: Ked sa spotrebic prevadzkuje v kombinatnom
rezime, deti mozu pouzivat ruru vylucne pod dozorom dospelej
0soby kvoli vytvaranym teplotam.

Pocas pouzivania je spotrebic horuci. Musite byt opatrni, aby
ste sa nedotykali ohrevnych prvkov v rure.

VAROVANIE: Pristupné Casti mozu byt poCas pouzivania
horuce. Malé deti by nemali byt v blizkosti.

Nepouzivajte velmi drsné Cistiace prostriedky alebo ostré
kovove stierky, aby ste vycistili sklo dvierok rury, pretoze

mozu poskriabat povrch, ¢o moze mat za nasledok rozbitie skia.

Parny Cisti¢ sa nesmie pouzivat.

VAROVANIE: Pred vymenou ziarovky sa uistite, ze je spotrebic
vypnuty, aby nedoslo k Urazu elektrickym prudom.

Spotrebic sa nesmie instalovat za dekorativne dvierka, aby
nedoslo k prehriatiu.

VAROVANIE: SpotrebiC a jeho pristupné casti sU pocas
pouzivania horuce.

Je potrebné dbat na to, aby ste sa nedotkli vyhrevnych telies.
Deti mladsie ako 8 rokov by nemali byt v blizkosti, pokial nie
sU pod neustalym dohladom.

UPOZORNENIE: Na proces varenia je potrebné dohliadat.
Kratkodoby proces varenia musi byt pod neustalym dohladom.
Pocas prevadzky spotrebica sa mozu dvierka alebo vonkajsi
povrch zahriat.

Pocas prevadzky moze byt teplota pristupnych povrchov vysoka.
Povrchy mozu byt pocas pouzivania horuce.

Spotrebice nie su urcené na prevadzku pomocou externého
Casovaca alebo samostatného systéemu dialkoveho ovladania.
Toto zariadenie mozu pouzivat deti vo veku viac ako 8 rokov,
osoby s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnostami alebo osoby s nedostatkom
skusenosti a vedomosti, ak sa na nich bude dozerat alebo ak
budU pouceni 0 pokynoch pouzivania zariadenia bezpecnym
sposobom a ak porozumeju vsetkym moznym rizikam. Deti

by sa nemali hrat so zariadenim. Cistenie a Udrzbu nesmu
vykonavat deti, pokial nie su starSie ako 8 rokov a pokial nie su
pod dohladom.

Spotrebic a jeho kabel uchovavajte mimo dosahu deti mladsich
ako 8 rokov.

Sloventina 5
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Bezpecnostné pokyny

Vseobecna bezpecnost

Akekolvek modifikacie Ci opravy smie vykonavat len kvalifikovany personal.

Jedlo ani tekutiny uzatvorené v nadobach nezohrievajte pri funkcii mikrovinného ohrevu.

Na Cistenie rury nepouzivajte benzén, riedidlo, alkohol, parné Cistiace zariadenia ani vysokotlakove
Cistice.

Ruru neinstaluje: blizko ohrievaca alebo horlavych materialov, na vihkych, mastnych, prasnych
miestach ¢i miestach, ktoré su vystavené priamemu sinecnému svetlu alebo vode, ani na miestach, kde
moze unikat plyn, a ani na nerovny povrch.

TUto ruru treba riadne uzemnit v sUlade s miestnymi a narodnymi predpismi.

Na odstranenie neznamych Iatok z kontaktov a svoriek zastrcky pouzivajte pravidelne suchu textiliu.
Napajaci kabel netahajte, nadmerne neohybajte ani nan nekladte tazké predmety.

V pripade uniku plynu (propan, LP atd) okamzite vyvetrajte. Nedotykajte sa napajacieho kabla.
Nedotykajte sa napajacieho kabla mokrymi rukami.

RUru pocas prevadzky nevypinajte odpojenim napajacieho kabla.

Nevkladajte prsty ani nezname latky. Ak sa do rury dostanU nezname latky, odpojte napajaci kabel a
kontaktujte miestne servisné stredisko spolocnosti Samsung.

RUru nevystavujte nadmernému tlaku ani narazom.

RUru neumiestnujte na krehké predmety.

Uistite sa, Ci sa napajacie napatie, frekvencia a prud zhoduju s technickymi Udajmi vyrobku.
Napajaciu zastrcku pripojte pevne do sietovej zasuvky. Nepouzivajte rozbocovacie adaptéry,
predlzovacie kable ani elektrické transformatory.

Nevesajte napajaci kabel na kovoveé predmety. Zabezpecte, aby sa kabel nachadzal medzi predmetmi
alebo za rurou.

Nepouzivajte poskodenU napajaciu zastrcku, napajaci kabel alebo uvolnenu sietovl zasuvku. Pri
poskodenych napajacich zastrckach alebo kabloch kontaktujte miestne servisné stredisko spolo¢nosti
Samsung.

Na ruru nelejte ani priamo nesprejujte vodu.

6 Slovencina

Navrch rury, do jej vnutra ani na dvierka rury neumiestiujte ziadne predmety.

Na ruru nesprejujte prchaveé latky (napr. insekticidy).

V rUre neskladujte horlavé materialy. Budte opatrni pri zohrievani jedal a napojov s obsahom alkoholu,
pretoze sa alkoholove vypary mozu dostat do kontaktu s horucimi ¢astami.

Deti mozu narazit do dvierok alebo si do nich zaseknut prsty. Pri otvarani/zatvarani dvierok drzte

deti dalej.

Vystraha tykajica sa mikrovinnej riry

Mikrovinné ohrievanie napojov méze sposobit oneskorené vyprsknutie vriacej tekutiny. Davajte vzdy
pozor pri manipulacii s nadobou. Pred vytiahnutim nechajte napoje odstat aspon 20 sekund. V pripade
potreby pocas ohrievania premieSajte. Vzdy po zohriati premiesajte.

V pripade obarenia postupujte podla pokynov prvej pomoci:

1. Ponorte obarené miesto aspon na 10 minuUt do studenej vody.

2. Zakryte ho Cistym suchym kusom latky.

3. NepouZivajte ziadne krémy, oleje ani pletové mlieka.

Aby ste zabranili poskodeniu plechu ¢i podstavca, nevkladajte ich do vody kratko po dovareni.
Nepouzivajte riru na vyprazanie v tuku, pretoze teplotu oleja nie je mozné kontrolovat. Mohlo by dojst
k nahlemu prekypeniu hortceho oleja.

Bezpecnostné opatrenia mikrovinnej rury

PouZivajte len riad vhodny pre mikrovinné rury. NepouZivajte kovové nadoby, riad so zlatymi ¢i
striebornymi prvkami, grilovacie razne atd.

Odstrante kovove spinky. Moze sa vyskytnut elektricky obluk.

RUru nepouzivaijte na susenie papiera alebo oblecenia.

Pri mensom objeme jedla nastavte kratsiu dobu zohrievania. Predidete tym jeho prehriatiu alebo
spaleniu.

Napajaci kabel a napajaciu zastrcku uchovavajte mimo vody a zdrojov tepla.

Nezohrievajte vajitka so Skrupinami ani vajicka natvrdo. Predidete tak riziku vybuchu. Nezohrievajte
vzduchom utesnené ani vakuovo utesnené nadoby, orechy, paradajky atd.

Nezakryvajte ventilacné otvory latkami alebo papierom. Hrozi nebezpecenstvo vzniku poZiaru. Rura sa
moze prehriat a automaticky vypnut. V tomto pripade zostane vypnuta, kym dostatocne nevychladne.

Full_MC35R8058CC_EO_DE68-04597G-00_SK.indd 6

22/11/2022 10:50:19 AM



Pri vyberani kuchynského riadu z rry vzdy pouzivajte chiapky.

\/ polovici ohrievania alebo po jeho skonceni tekutiny premieSajte a po skonceni ohrievania nechajte
tekutinu este 20 sekund postat, aby nedoslo k nahlemu zovretiu.

Pri otvérani dvierok si drzte od rury odstup na dlzku paze, aby vas neobaril unikajuci horuci vzduch
alebo para.

NespUstajte ruru, ak je prazdna. Rura sa z bezpecnostnych dévodov na 30 minut automaticky vypne.
Ak ruru uvediete do ¢innosti omylom, odportame vam do vnUtra vzdy umiestnit pohar vody na
absorbovanie mikrovinného Ziarenia.

RUru nainstalujte do priestoru podla vzdialenosti uvedenych v tejto prirucke. (Pozrite si ¢ast Instalacia
mikrovinnej rory.)

Davajte pozor, ked pripajate iné elektrické spotrebice do zasuviek v blizkosti rury.

Bezpecnostné opatrenia spojené s prevadzkou mikrovinnej rory

NedodrZanie nasledujucich bezpecnostnych opatreni moze sposobit nebezpecné vystavenie sa

mikrovinnému Ziareniu.

«  Nezapinajte ruru s otvorenymi dvierkami. Nemanipulujte s bezpe¢nostnymi vautornymi
uzamknutiami (zapadky dveri). Nevkladajte ni¢ do otvorov bezpecnostného vnutorného
uzamknutia.

«  Medzi dvierka rury a prednu stranu nedavajte zZiadne objekty ani nedovolte, aby sa jedlo alebo
zvysky Cistiaceho prostriedku nahromadili na tesniacich povrchoch. Dvierka a tesniace povrchy
uchovavajte v Cistote tak, Ze ich po kazdom pouZiti rury najskor utriete vihkou tkaninou a potom
jemnou suchou tkaninou.

. Nepouzivajte ruru, ak je poskodena. Pouzivat smiete len po oprave kvalifikovanym technikom.
Délezité: dvierka rury treba spravne zatvorit. Dvierka nesmu byt ohnuté, panty dvierok nesmu
byt zlomené ani uvolneng, tesnenie dvierok a tesniace povrchy nesmu byt poskodené.

o VSetky Upravy Ci opravy musi vykonavat kvalifikovany technik.

Obmedzena zaruka

Spolocnost Samsung U¢tuje poplatok za vymenu prislusenstva alebo opravu kozmetickej poruchy, ak
poskodenie zariadenia alebo prislusenstva sposobil zakaznik. Tato vyhrada sa vztahuje na nasledujuce
polozky:

«  Preliacené, poskriabané alebo odlomené dvierka, rukovate, vonkajsi panel alebo ovladaci panel.

«  Rozbity alebo chybajuci tanier, valcekovy vodi¢ taniera, spojovacie zariadenie alebo mriezka.
TUto ruru pouzivajte len na urcené Ucely tak, ako je to opisané v tejto pouzivatelskej prirucke. Viystrahy
a dolezité bezpecnostné pokyny v tejto prirucke nepokryvaju vsetky mozné okolnosti a situacie,

ktoré sa mozu vyskytnut. Pri inStalacii, Udrzbe a prevadzke tejto rury postupujte uvazlivo, pozorne

a obozretne.

Kedze nasledujuce prevadzkové pokyny sa vztahuju na niekolko modelov, viastnosti vasej mikrovinnej
rury sa mozu mierne odlisovat od opisu v tejto prirucke a nemusia sa na nu vztahovat vsetky
vystrazné znacky. Ak mate otazky alebo nejasnosti, kontaktujte miestne servisné stredisko spolo¢nosti
Samsung alebo vyhladajte pomoc a informacie online na adrese www.samsung.com.

Tuto ruru pouzivajte len na ohrievanie jedla. Je urcena iba na pouzitie v domacnosti. Nezohrievajte
ziadny druh textilu ¢i vankuse z viaknin. Vyrobca nenesie zodpovednost za Skody sposobené
nenalezitym alebo nespravnym pouzivanim rury.

Ak chcete zabranit poskodeniu povrchu riry a nebezpecnym situaciam, riru uchovavajte vzdy Cistl a
dobre udrziavanu.

Definicia produktovej skupiny

Tento produkt je zariadenim skupiny 2 triedy B ISM. Definicia skupiny 2 zahfna vsetky zariadenia ISM,
v ktorych sa zamerne generuje alebo pouziva radiofrekvencna energia v podobe elektromagnetického
Ziarenia na spracovanie materialov, ako aj EDM a vybavenie na oblukové zvaranie.

Zariadenia triedy B sU zariadenia vhodné na pouzitie v domacnostiach a pribytkoch s priamym
pripojenim k nizkonapatove] napajacej sieti, ktora privadza energiu do obytnych budov.
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Bezpecnostné pokyny InStalacia
Spravna likvidacia tohoto vyrobku Co je sucastou balenia
(Elektrotechnicky a elektronicky odpad) Uistite sa, ze vSetky sucasti a prislusenstvo su zahrnuté do balenia vyrobku. Ak mate problém s

rurou alebo prislusenstvom, obratte sa na miestne zakaznicke centrum spolo¢nosti Samsung alebo

(Plati v krajinach so zavedenym separovanym zberom) na predajcu.

Toto oznacenie na vyrobku, prislusenstve alebo v sprievodne;j brozure hovori,
Ze po skonceni zivotnosti by produkt ani jeho elektronické prislusenstvo (napr. RUra v skratke
nabijacka, nahlavna sUprava, USB kabel) nemali byt likvidované s ostatnym
domovym odpadom. Pripadnému poskodeniu zivotného prostredia alebo
[udského zdravia mozete predist tym, Ze budete tieto vyrobky oddelovat od
_ ostatného odpadu a vratite ich na recyklaciu.
Pouzivatelia v domacnostiach by pre podrobné informacie, ako ekologicky
bezpetne nalozit s tymito vyrobkami, mali kontaktovat bud predajcu, ktory im
ich predal, alebo prislusny Urad v mieste ich bydliska.
Priemyselni pouzivatelia by mali kontaktovat svojho dodavatela a preverit si
podmienky kUpnej zmluvy. Tento vyrobok a ani jeho elektronické prislusenstvo
by nemali byt likvidované spolu s ostatnym priemyselnym odpadom.
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Viac informacif o ochrane zivotného prostredia a regulacnych povinnostiach tykajucich sa konkrétnych
vyrobkov spolocnosti Samsung, napriklad nariadenie REACH, OEEZ, smernica o0 Batériach, ndjdete na
webovej stranke : www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/
data/

03 04

01 QOvladaci panel 02 Bezpectnostny zamok dveri 03 Rukovat dveri

04 Dvere

8 Slovencina
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Prislusenstvo

Rura sa dodava s roznym prislusenstvom, ktoré vam pomoze pripravit rozne typy jedla.

Val¢ekovy kruzok

Nizky stojan

POZNAMKA

Vari¢ na pare *

Vysoky stojan

Dostupnost prislusenstva oznaceného hviezdickou (%) zavisi od modelu rury.

Varic na pare

Valekovy kruzok | Umiestnite do stredu spodnej ¢asti. Je oporou pre tanier.
Tanier Umiestnite na val¢ekovy kruzok, pricom jeho stred musi byt upevneny
k spojovaciemu zariadeniu. SIUzi ako podstavec na pripravu jedal.
Stojany Jeden z tychto stojanov pouzite podla potreby na pripravu dvoch jedal sucasne.

MensSiu misku polozte na otocny tanier a druhu na vybrany stojan. Tieto stojany
mozete pouzit pri grilovani s konvekciou alebo pri kombinovane] priprave.

POZNAMKA
Pri mikrovinnom rezime nepouzivajte droteny stojany.

Podnos na
schrumkavenie

Polozte na otocny tanier. Pouzite ho na zapeCenie potravin alebo na udrZanie
chrumkavosti peCiva Ci pizze.

(Len model MC35R8058K?)

. Pouzite vari¢ na pare pri priprave v pare.

«  Vari¢ na pare je k dispozicii len pre mikrovInnu pripravu. Nepouzivajte s
inymi rezimami varenia.

«  Pozrite Sprievodca pripravy na pare na strane 34.

POZNAMKA

Nepouzivajte riru bez taniera na val¢ekovom krizku.

Sloventina 9
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Inétalacia

Udrzba

Miesto instalacie

Cistenie

01 85cmod podlahy

02 10cm od zadnej steny
03 10 cm zboku

04 20cm zhora

Tanier

«  Vyberte rovny a plochy povrch priblizne 85 cm
nad zemou. Povrch musi udrzat hmotnost rury.
«  Zaistite priestor na vetranie aspon 10 cm od

zadnej steny a na oboch stranach a 20 cm zhora.

«  Nemontujte rUru v horicom alebo vihkom
prostredi, ako napriklad vedla inej mikrovinnej
rUry ¢i radigtorov.

«  Prisposobte napajanie Specifikaciam tejto rory.
Pouzivajte len schvalené predizovacie kable, ak
ich treba poufZit.

«  Pred prvym pouzitim rury utrite vnUtro a
tesnenie dveri vihkou handrickou.

10 Slovencina

Odstrante vsetky baliace materialy zvnUtra rory.
Nainstalujte valcekovy kruzok a tanier. Skontrolujte,
(i sa tanier volne otaca.

RUru Cistite pravidelne, aby sa zabranilo nahromadeniu neCistot na rure alebo vnutri riry. Venujte tiez
zvIastnu pozornost dvierkam, tesneniu dvierok a tanieru s valcekovym kruzkom (len pri prislusnych
modeloch).

Ak sa dvierka neotvaraju ¢i nezatvaraju lahko, skontrolujte najprv, ¢i sa na tesneni dvierok nenahromadili
necistoty. Na ¢istenie vnutornej aj vonkajsej strany rury pouzite jemnU handricku namocenu v mydlovej
vode. Oplachnite a poutierajte dosucha.

Odstranenie odolnych, zapachajucich ne¢istot zvnutra rury

1. Vyprazdnite ruru a polozte do stredu taniera pohar so zriedenou citrénovou Stavou.

2. Spustite roru pri maximalnom vykone na dobu 10 minut.

3. Po ukonceni cyklu pockajte, kym rura vychladne. Potom otvorte dvierka a vycistite varnu
komoru.

Cistenie vnutra modelov s visiacim ohrevnym prvkom

Na vycistenie hornej oblasti varnej komory znizte
horny ohrevny prvok o 45 ° (A) (pozri obrazok).
Pomoze to pri Cisteni hornej oblasti. Po dokonceni
¢istenia vratte ohrevny prvok do povodnej polohy.

N——— 7

/\ UPOZORNENIE

«  UdrzZiavajte dvierka aj tesnenie dvierok Cisté a zabezpeCte, aby sa dvierka otvarali a zatvarali
hladko. V opacnom pripade moze dojst k skrateniu zivotného cyklu rury.

. Dbajte na to, aby sa do ventilacnych otvorov rury nevyliala voda.

«  NaCistenie nepouZivajte ziadne abrazivne ani chemicke prostriedky.

«  Pokazdom pouziti riry pouzite jemny prostriedok na vycistenie varnej komory po jej ochladeni.
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Skor ako zacCnete
, Existuje niekolko komponentov, ktoré by ste mali poznat predtym, ako prejdete na recept. Pred alebo
Vymena (oprava) pacas akéhokolvek rezimu pripravy jedla mozete nastavit/zmenit hodiny alebo kuchynsky ¢asovac
odla svojich potrieb.
A\ VAROVANIE P e
Tato rura nema vnutri Ziadne Casti, ktoré by pouzivatel mohol vybrat. Nepokusajte sa roru sami Hodiny
vymenit ani opravit. Je dolezité nastavit spravny ¢as na hodinach, aby sa zabezpecili spravne automatické operacie.
« Ak zistite problém s pantami, tesnenim a/alebo dvierkami, kontaktujte kvoli technickej podpore L Zaonite ror ckaite niekolko sekind. kvm
kvalifikovaného technika alebo miestne servisné stredisko spolo¢nosti Samsung. N ’ ap IL€ ruru @ pockal e, € OV.O € UV ' yA ,
L - ) R (. prejde do pohotovostného rezimu. Zacne blikat
« Ak chcete vymenit Ziarovku, kontaktujte miestne servisné stredisko spolo¢nosti Samsung. 0 o
L ) - == ukazovatel hodin.
Nevymienajte ju sami.

« Ak zistite problém s vonkajsim krytom rury, najprv odpojte napajaci kabel zo zdroja napajania a
potom kontaktujte miestne servisné stredisko spolocnosti Samsung.

2. Pomocou tlacidiel so Sipkami nastavte hodinu

A 0K a potom stlacte OK. Zacne blikat ukazovatel
Starostlivost pocas dih3ej doby nepouZivania o minut.
Ak ruru nepouzivate po dlhsi ¢as, odpojte napajaci kabel a presunte ju na suché, bezprasné miesto.
Prach a vihkost, ktoré sa nahromadia vnutri rury, mozu ovplyvnit vykon rury. L y ) . o
3. Pomocou tlacidiel so Sipkami nastavte minutu (S8
A 0K a potom stlacte OK. z
v 2
o
m

POZNAMKA

« Ak chcete zmenit aktualny ¢as neskor, podrzte $ipku nahor ¢ stlatenu 3 sekundy a vykonajte
vysSie uvedené kroky.
«  (as hodin nie je mozné zmenit pocas prevadzky.

Sloventina 11
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Skor ako zacnete

Zap./Vyp. zvuku 0 mikrovinnej energii

Mozete zapnUt alebo vypnut ton tlacidiel, zvukovy signal alebo alarm. Toto nastavenie je dostupné len Mikroviny su vysokofrekvencné elektromagneticke viny. RUra pouziva vopred zabudovany magnetron
v pohotovostnom stave (ked je zobrazeny aktualny ¢as). na generavanie mikrovin, ktoré sa pouzivaju na varenie alebo ohrievanie potravin bez toho, aby doslo

1. Ak chcete zvuk stimit, podrzte tlacidlo V stlacené K ich deformacil alebo zmene farby.
3 sekundy. Na displeji sa zobrazi ,OFF* (Vyp.). . 1. Mikroviny generované magnetronom sa
N T T rovnomerne distribuuju prostrednictvom virivého
e distribucného systému. Preto sa potraviny

prehrievajU rovnomerne.
2. Mikroviny su absorbované do potravin do
hibky priblizne 2,5 cm. Potom sa pocas pripravy
pokrmu mikroviny rozptylia vo vnUtri potraviny.
v 3. (as pripravy jedla ovplyviuju nasledujuce
podmienky potravin.
«  Mnozstvo a hustota
«  0Obsah vihkosti
. PocCiatocna teplota (najma pri zmrazeni)

2. Ak chcete zvuk zapnut, opat na 3 sekundy stlacte
a podrzte V. Na displeji sa zobrazi ,ON" (Zap.).

POZNAMKA

Pripravené potraviny si po skonceni pripravy uchovavaju teplo vo svojom jadre. Preto musite dodrZat
¢as odstatia uvedeny v tomto navode, ktory zabezpeci rovnomerné prehriatie az do jadra.
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Riad do mikrovinnej riry

Riad pouzivany v mikrovinnom rezime musi umoziovat, aby mikroviny prechadzali a prenikali

potravinami. Kovy ako nehrdzavejuca ocel, hlinik a med odrazaju mikroviny. Preto nepouzivajte riad
vyrobeny z kovovych materiadlov. Riad oznaceny ako vhodny do mikrovinnej riry je vzdy bezpetny
na pouzitie. Dalsie informacie o vhodnom riade najdete v nasledujucich pokynach a na tanier polozte

pohar s vodou alebo nejakeé jedlo.

Poziadavky:

. Ploché dno a rovné boky
«  Tesne priliehajuce veko

«  Dobre vyvazena panvica s rukovatami, ktoré vazia menej ako hlavna panvica

alebo kovové pasiky

Vhodné do
Material mikrovinnej Popis
rory

Hlinikova folia JAN Pouzivajte na malé porcie, aby ste ich
chranili pred nadmernym ohriatim.

Ak je folia blizko steny rury alebo ak
pouzijete nadmerné mnozstvo folie,
moze dojst k vzniku elektrického obluka.

Podnos na schrumkavenie O Nepouzivajte na predhrievanie dihsie
ako 8 minut.

Kostny porcelan alebo kamenina @) Porcelan, keramika, glazorované
keramika a kostny porcelan su zvycajne
vhodné do mikrovinnej rury, pokial nie
sU dekorované kovovym pasikom.

Riady z jednorazového polyesterového O V tychto riadoch su balené niektoré

kartonu mrazené potraviny.

Balenie Polystyrénoveé pohare O Prehriatie moze spsobit ich roztavenie.

rychleho alebo nadoby

obcerstvenia | papierove vrecka X MoZu zacat horiet.

alebo noviny
Recyklovany papier X Mbze sposobit iskrenie

Vhodné do
Material mikrovinnej Popis
rory

Skleneny Riad do rury a na stol O VVhodné do mikrovinnej rury, ak nie je

tovar dekorovany kovovymi pasikmi.

Jemny skleneny tovar O Jemny skleneny riad sa moze pri rychlom
zahrievani rozhbit alebo prasknUt.

Sklenené dzbany O Vhodné len na ohrievanie. Pred
ohrievanim zlozte veko.

Kov Riady X M06Zu sposobit iskrenie alebo poziar.

Vrecusko do mraznicky X
50 stahovacimi paskami
Papier Taniere, pohdre, O Pouzivajte na kratke ohriatie. Absorbuju
obrusky a kuchynsky prebytocny vihkost.
papier
Recyklovany papier X Sposobuije iskrenie.

Plast Nadoby @) Pouzivajte len termoplastické nadoby.
Niektoré iné plasty sa mozu pri
vysokych teplotach deformovat alebo
zmenit farbu.

Prilnava folia O Pouzivajte na udrziavanie vihkosti po
ohriatl.

Vrecka do mraznicky AN Pouzivajte iba varné vrecka alebo
vrecka vhodneé do rory.

Voskovy alebo mastny papier @) PouZivajte na udrziavanie vihkosti a

zabranenie v rozstrekovani.

O Vhodné do mikrovinnej rury

A\ - Pouzivajte opatrne

X: Nebezpetna mikrovinna rura

Sloventina 13
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Prevadzka

Ovladaci panel

Predny panel sa dodava v Sirokej Skale materialov a farieb. V zaujme zlepSenia kvality sa skutocny

vzhlad riry moze zmenit bez predchadzajuceho upozornenia.

POZNAMKA

. Pohotovostny rezim: Po 5 minUtach ne¢innosti na ovladacom paneli sa rura prepne do
pohotovostného rezimu, v ktorom sa zobrazuje len aktualny as. Po dalSich 25 minUtach
necinnosti sa rura prepne do stavu Zastavena.

«  Stav Zastavena: Ked sa rura po vypnuti restartuje, svietia len prislusné tlacidla pre posledny Ukon

0‘3 04 06 08
v S
05 07 09 10
01 Panel funkcii Stlacenim vyberte pozadovany rezim alebo funkciu pripravy.
02 Displej Zobrazuje nevyhnutné informacie o vybranej funkcii alebo
nastaveniach.
03 Hore/Dole Pouziva sa na upravenie hodnoty vasej volby.
04 OK Stlacte na potvrdenie nastaveni.
FE 05 Spat Stlacenim sa vratite na predvolené nastavenie.
§ 06 Teplota/Uroven vykonu | SIUZi na zmenu teploty alebo Urovne vykonu.
¢ 07 Tanier Stlacenim zaistite alebo povolite tanier.
08 Start Varenie spustite stlacenim tlacidla. Toto tlacidlo sa pouziva aj na
rychle predhriatie rury na maximalny stupen vykonu.
09 Zastavenie Stlacenim zastavite prevadzku. Toto tlacidlo sa pouZiva aj na
zrudenie aktualneho rezimu.
10 Detska zamka Stlacenie a podrzanie tohto tlacidla na 3 sekundy umoznuje
aktivovat alebo deaktivovat danu funkciu.
Detska poistka je k dispozicii len v pohotovostnom rezime.

14 Slovencina

pouzivatela.
Prehlad funkcii
Funkcia Teplotny rozsah FIEIEE G Max. ¢as
teplota
40-230°C 180°C 60 min.

Konvekcia

Ohrevné prvky generuju teplo, ktoré vnutri riry
rovnomerne distribuuje konvekcny ventilator. Tento
rezim pouzite na mrazené jedlo alebo na pecenie.

40-200 °C 180 °C 60 min
Manuémy 100-450 W 450 W '
rezim | | Konvekcia kombo | Ohrevné pryky generuj teplo a konvekény ventilator
distribuuje vnUtri rury teplo, ktoré sa posiliuje
mikrovinnou energiou.
100900w | oow | gomin.
=| | Mikrovinny ohrev | wikrovinna energia umoziiuje uvarenie jedla alebo jeho
prihriatie bez toho, aby zmenilo formu alebo farbu.
— | 180°c | 1.80°c | eomin
Grilovanie — - - - ——
PouZite na grilovanie potravin, ako je maso.
Manualny 180°C 180°C 60 min
rezim — 100-600 W 600 W '

Grilovanie kombo

Ohrevné prvky generuju teplo, ktoré sa posiliuje
mikrovinnou energiou.
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Manualny rezim

m

Odstranenie
zapachu

Funkcia Teplotny rozsah FIEEIEH I Max. ¢as
teplota
., V porovnani s fritovanim s olejovym fritézou mézete
Teplovzdusné v oo ) : . ,
Qo_ ) ) pouzit menej oleja a napriek tomu dosiahnut chutné
= | fritovanie ,
vysledky.
RezimAuto | —— Pre zaciatocnikov ponuka rura celkovo 20 programov
AuTO | Auto o .
o automatickej pripravy jedla.
@ Viykonné RUra ponuka 5 programov rozmrazovania pre vase
0 rozmrazovanie pohodlie.
. s080C | 60C | 3nod
SS Uchovanie - : - ——
221y teplom stave TUFO funkciu pouzwvajte I’en na udrziavanie teploty
Speciaine prave uvarenych potravin.
funkcie | ] | 15 min.

Tuto funkciu pouzivajte len na udrziavanie teploty
prave uvarenych potravin.

Krok 1. Vyberte rezim

Krok 2. Nastavte teplotu alebo Urover vykonu

Krok 3. Nastavenie ¢asu pripravy

Na paneli funkcif stlacte manualny rezim, napriklad
Konvekcia. Zacne blikat predvolena teplota (alebo
Uroven vykonu).

Pomocou tlacidiel A/ V nastavte predvolenu teplotu
(alebo uroven vykonu). Po dokonceni sa stlacenim OK
presuniete na nastavenie ¢asu.

POZNAMKA

Ak nie je uvedené inak, Uroven vykonu sa nastavuje
podla nastavenej teploty.

Ak sa do 5 sekund nezada Uroven vykonu alebo
teplota, rura prejde na relaciu ¢asu pripravy jedla.

Pomocou tlacidiel A /V nastavte Cas pripravy jedla. Po
dokonceni stlacte tlacidlo Start ().

POZNAMKA
Po predhriati mozete nastavit ¢as pripravy.

RUra zacne predhrievat, kym nedosiahne nastavenu
teplotu. Po dokonceni rura pipne a indikator [y
Zmizne.

Sloventina 15
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e)zpeAaid

Prevadzka

/\ UPOZORNENIE

«  Privyberani jedla pouzivajte vzdy kuchynské rukavice.
. MikrovInna rira moze byt v prevadzke 5 minUt, aby sa ochladila, ked je vnutorny priestor rury
po priprave jedla hordci. Zobrazi sa K.

Zmena ¢asu pripravy pocas pripravy

Pomocou tlacidiel A /V upravte ¢as pripravy
jedla. Vase zmeny sa okamzite pouziju a rura bude
pokracovat v priprave s novymi nastaveniami.

=

Ak chcete zmenit teplotu alebo Uroven vykonu pocas pripravy jedla

.

Stlacte polozku &,. Zacne blikat ukazovatel teploty
(alebo Urovne vykonu).

Pomocou tlacidiel A/ upravte teplotu (alebo Uroven
vykonu) a potom stlacenim tlacidla OK alebo &,
potvrdte zmeny.

Na zastavenie prevadzky

Stlacenim tlacidla Stop (©:=) raz prevadzku zastavite
alebo stlacenim dvakrat zrusite aktualny rezim a
prejdete do pohotovostného rezimu.

Konvekcia

Ohrevné prvky generuju teplo, ktoré vnutri rory rovnomerne distribuuje konvekcny ventilator. Mozete
pouzit nizky stojan alebo kombinaciu nizkeho stojana a podnosu na schrumkavenie na otocnom tanieri.
Tento rezim pouZzite na pripravu susienok, jednotlivych kolacikov, rozkov a kolacov, ako aj ovocnych
kolacov, choux a suflé.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
> > >

Cas pripravy jedla Predhrievanie

Konvekcia Teplota

1. Polozte nizky stojan alebo kombinaciu nizkeho
stojana a podnosu na schrumkavenie na otocny
tanier.

2. VloZte potraviny do vhodného riadu, potom na
stojan a potom zatvorte dvierka.

3. Postupujte podla krokov 1-4 pre Manualny rezim
na strane 15.

4. Podokonceni pripravy blika ,0:00". Pri vyberani
jedla pouzivajte kuchynské rukavice.

16 Slovencina
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Konvekcia kombo

Tento kombinavany rezim kombinuje mikrovInnd energiu s hordcim vzduchom, ¢o vedie k skrateniu
Casu pripravy jedla a vytvoreniu hnedého, chrumkavého povrchu. PouZiva sa na vsetky druhy
masa a hydiny, ako aj na nakypy a zapekané jedIa, piskotové koldce a lahkeé ovocné kolace, kolace s
mrvenickou, pe¢eny zeleninu, buchty a chlieb.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4

Konvekcia kombo Cas pripravy jedla Predhrievanie

Teplota a Uroven
vykonu

1. Polozte nizky stojan alebo kombinaciu nizkeho
stojana a podnosu na schrumkavenie na otocny
tanier.

2. VlozZte potraviny do vhodného riadu, potom na
stojan a potom zatvorte dvierka.

3. Postupujte podla krokov 1-4 pre Manudlny rezim
na strane 15.

4. Podokonceni pripravy blika ,0:00". Pri vyberani
jedla pouzivajte kuchynské rukavice.

/\ UPOZORNENIE
Pouzivajte iba riad vhodny do rury, ako sU pohare, keramika alebo kostny porcelan bez kovovéeho pasika.

Mikrovinny ohrev

Mikroviny su vysokofrekvencné elektromagnetické viny. Mikrovinna energia umoznuje uvarenie jedla
alebo jeho prihriatie bez toho, aby zmenilo formu alebo farbu.
«  PouZivajte iba riad vhodny do mikrovinnej rury.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
> > >

Mikrovinny ohrev Uroven vykonu Cas pripravy jedla

1. Vlozte potraviny do nadoby vhodnej pre
mikrovinné rdry, potom na stred oto¢ného
taniera. Zatvorte dvierka.

2. Postupujte podla krokov 1-3 pre Manualny rezim
na strane 15.

3. Podokonceni pripravy blika ,0:00". Pri vyberani
jedla pouzivajte kuchynské rukavice.

Jednoduchy Start

Ak chcete jednoducho ohriat jedlo na kratky ¢as pri

maximalnom vykone (900 W), zvolte Mikrovinny

rezima potom stlacte Start ().

Sloventina 17
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Prevadzka

Uroven vykonu
Uroven Percento (%) Vystupny vykon (W) Popis

VYSOKA 100 900 Pouziva sa na ohrev kvapaliny.

VYSOKA NIZSIA 83 750 Pouziva sa na ohrievanie a

STREDNE VYSOKA 67 600 varenie.

STREDNA 50 450 Pouziva sa na pripravu masa a

STREDNE NiZKA 33 300 ohrievanie zeleniny.

ROZMRAZOVANIE 20 180 Pouziva sa na na rozmrazenie
pred varenim.

NIZKA 11 100 Pouziva sa na rozmrazenie
zeleniny.

Ak chcete pouZit Vari¢ na pare
Vari¢ na pare vychadza z principu naparovania a je navrhnuty na rychle a zdravé varenie pomocou
vasej mikrovinnej rury Samsung. Toto prislusenstvo je idealne na varenie ryze, cestovin, zeleniny a
pod. v rekordnom Case pri zachovani ich vyzivovej hodnoty.

e)zpeAaid

Vari¢ na pare pozostava z 3 asti:

Misa
VSetky Casti odolavaju teplotam od -20 °C do 140 °C.
Vhodné na pouzitie do mraznicky. MoZno pouzit samostatne alebo spolu.

18 Slovencina

Vlozka

Podmienky pouZivania:

«  Systém nepouZivajte:
. na pripravu jedal s vysokym obsahom cukru alebo tuku
« s funkciou grilovania, funkciou rotujUceho prudenia tepla ani na varnej platni.

«  Pred prvym pouzitim vetky diely doklade umyte mydlovou vodou.

. Informacie o ¢asoch pripravy najdete v pokynoch v tabulke na strane 34.

Udrzba:

«  ParnU nadobu mozete umyvat v umyvacke na riad.

. Pri ru¢nom umyvani pouzite horucu vodu a cistiaci prostriedok. Nepouzivajte abrazivne hubky
na riad.

«  Niektoré potraviny (napriklad paradajky) mozu sposobit zmenu farby plastu. Je to bezny jav, nie
vyrobna chyba.

Rozmrazovanie:

Vlozte mrazené jedlo do parnej misy bez veka. Tekutina zostane na dne nadoby a jedlo neposkodi.

Manipulacia s vari¢om na pare

Misa + Veko Misa s vlozkou + Veko

Bezpecnostné opatrenia

. Pri otvarani veka parnej nadoby postupujte mimoriadne opatrne, pretoze unikajuca para moze
byt velmi horUca.

«  Primanipulacii po vareni pouzivajte chinapky.
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Grilovanie

Ohrevné prvky generuju teplo. Uistite sa, ze sU vo vodorovnej polohe.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
> > >

Grilovanie - Cas pripravy jedla

1. Polozte vysoky stojan alebo kombinaciu
vysokého stojana a podnosu na schrumkavenie
na otocny tanier.

2. Vlozte potraviny do vhodného riadu, potom na
stojan a potom zatvorte dvierka.

3. Postupujte podla krokov 1 a 3 pre Manualny
rezim na strane 15.

4. Po dokonceni pripravy blika ,0:00". Pri vyberani
jedla pouzivajte kuchynské rukavice.

Grilovanie kombo
Ohrevné prvky generuju teplo, ktoré sa posiliuje mikrovinnou energiou. PouZivajte iba riad vhodny do
mikrovinnej rory, ako je skleny alebo keramicky riad.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
> > >

Grilovanie kombo Uroven vykonu Cas pripravy jedla

1. Polozte vysoky stojan alebo kombinaciu
vysokého stojana a podnosu na schrumkavenie
na otocny tanier.

~

-

e ] ™ 2. VloZte potraviny do vhodného riadu, patom na

= stojan a potom zatvorte dvierka.

3. Postupujte podla krokov 1-3 pre Manualny rezim
na strane 15.

4.  Po dokonceni pripravy blika ,0:00". Pri vyberani
jedla pouzivajte kuchynske rukavice.
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Prevadzka

ReZim Auto

Rura ponuka 3 rozne automatické rezimy pre vase pohodlie: Teplovzdusné fritovanie, Automatické
vareniea Vykonné rozmrazovanie. Vyberte si ten, ktory najlepsie vyhovuje vasim potrebam.

Krok 1. Vyberte reZim

_____________ Na paneli funkcif stlacte Automatické varenie, napriklad
P Q. B ‘ Teplovzdu$né fritovanie. Zatne blikat predvolené Cislo
""""""" programu.

Krok 2. Vyberte program

Pomocou tlacidiel A/ V vyberte preferovany program
A OK a potom stlacte OK. Zacne blikat predvolena hmotnost
pre dany program.

Krok 3. Nastavenie velkosti alebo hmotnost porcie

o
s Pomocou tlacidiel A/ V nastavte velkosti (alebo
E‘ A foxs hmotnost) porcie. Po dokoncenf stlacte tlacidlo
QU
Start ().
A%

/\ UPOZORNENIE
Pri vyberani jedla pouzivajte vzdy kuchynské rukavice.

POZNAMKA
Cas pripravy jedla je naprogramovany podla automatického varenia a neda sa zmenit,

20 Slovencina

Q& Teplovzdu3né fritovanie

Rura ponuka 12 programov pre vase pohodlie. V porovnani s fritovanim s olejovym fritézou mozete
pouzit menej oleja a napriek tomu dosiahnut chutné vysledky. Programy teplovzdusného fritovania
vyuZzivaju kombinaciu konvekcie, horného ohrevu a/alebo mikrovinnej energie.

Krok 1 Krok 2 Krok 3
> >

Teplovzdusné fritovanie 1az12 Velkost porcie

1. Vlozte potraviny do vhodného riadu, potom na
tanier a potom zatvorte dvierka.

2. Postupujte podla krokov 1-3 pre ReZim Auto na
strane 20.

3. Podokonceni pripravy blika ,0:00" Pri vyberani
jedla pouzivajte kuchynské rukavice.
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— . - .
auto Automatické varenie

Pre zaCiatocnikov ponuka rura celkovo 20 programov automatickej pripravy jedla. VyuZite tUto funkciu,

aby ste usetrili ¢as alebo skratili ¢as ucenia. Cas a teplota pripravy jedla sa upravia podla zvoleného
receptu.

Krok 1 Krok 2 Krok 3
> >

Auto 1az20 Velkost porcie

1. Vlozte potraviny do vhodného riadu, potom na
tanier a potom zatvorte dvierka.

2. Postupujte podla krokov 1-3 pre Rezim Auto na
strane 20.

3. Podokonceni pripravy blika ,0:00% Pri vyberani
jedla pouzivajte kuchynskeé rukavice.

@ Vykonné rozmrazovanie

Rura ponUka 5 programov rozmrazovania pre vase pohodlie. Cas a Uroven vykonu sa automaticky
upravia podla zvoleného programu.

Krok 1 Krok 2 Krok 3
> >

Vykonné rozmrazovanie 1az5 Hmotnost

1. Vlozte potraviny do vhodného riadu, potom na
tanier a potom zatvorte dvierka.

2. Postupujte podla krokov 1-3 pre Rezim Auto na
strane 20.

3. Podokonceni pripravy blika ,0:00". Pri vyberani
jedla pouzivajte kuchynskeé rukavice.

Specialne funkcie

{§3 Uchovanie v teplom stave

Pri tejto funkcii pracuje iba konvekény ohrevny prvok, ktory sa cyklicky zapina a vypina, aby udrzal
jedlo tepleé.

Po dokonceni pripravy jedla,

1. Na paneli funkcii stlacte 75 Zacne blikat
predvolend teplota (60 °C).

2. Pomocou tlacidiel A/ V upravte teplotu a potom
A OK stlacenim OK prejdete na nastavenie casu.
A

3. Pomocou tlacidiel A/ V nastavte ¢as a potom
A~ Do stlacte Start (). Rura zatne hriat.
NV

/\ UPOZORNENIE

«  Privyberani jedla pouzivajte vzdy kuchynske rukavice.

«  TUto funkciu nepouzivajte na opatovné ohriatie studenych jedal. TUto funkciu pouzivajte len na
udrziavanie teploty prave uvarenych potravin.

«  TUto funkciu nenechdvajte zapnutu dihsie ako 3 hodinu. V opacnom pripade to moze ovplyvnit
kvalitu potravin.

« Ak chcete udrzat jedlo chrumkavé, pri rezime Uchovanie v teplom stave ho nezakryvajte.

POZNAMKA
Ak chcete pacas cyklu zmenit teplotu, stlacte 8, a zopakujte vyssie uvedeny krok 2.
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Prevadzka

Sprievodca Uchovania v teplom stave

[ 22 Odstranenie zapachu
Tento postup sa pouZziva na pravidelné odstranovanie neprijemnych zapachov z rdry.

Po dokonceni stlacte tlacidlo Start (;

Jedlo Teplota (as odstatia Pokyny
(0 (min.)
Jedla 80 30 Na udrZiavanie teplého masa, kuracieho
masa, zapekaného masa, pizze, zemiakov a [
jedal na tanieri.
Napoje 80 30 Na udrziavanie teplej vody, mlieka a kavy.
Chlieb/pecivo 60 30 Na udrziavanie teplého chleba, toastov, oK
zemli, muffinov a kolacov.
Riady/nadoby 70 30 Na predhrievanie riadov a nadob. Misky
ulozte na otocny tanier. Nepretazujte.
(maximalne zataZenie: 7 kq)
m.amn e
[ |

Na paneli funkcii stlacte [32. Zacne blikat
predvoleny ¢as (05:00).

Stlacenim OK potvrdte predvoleny ¢as alebo
pomocou tlacidiel A /V zmente ¢as az na

.;m) .

RUra zacne odstranovat zapach s ikonou ([22) pod
zostavajucim ¢asom na displeji.

22 Slovencina
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Inteligentné varenie

Automatické varenie

Prirucka pre teplovzdusné fritovanie

Jedlo Velkost porcie Pokyny
@

F7 | Mrazené 200-250 Mrazené krevety rovnomerne rozlozte na podnos na
krevety 300-350 schrumkavenie. Podnos polozte na nizky stojan. Po

vareni nechajte 2-3 minuty odstat.

F8 | Rybie kotlety 300-350 Obalované rybie kotlety rovnomerne rozlozte na podnos

400-450 na schrumkavenie. Podnos polozte na nizky stojan.
Nechajte odstat 1-2 minUty.

F9 | Mrazené 200-250 Mrazené vyprazané kalmary rovnomerne rozlozte na
vyprazané 300-350 podnos na schrumkavenie. Podnos polozte na nizky
kalmary stojan. Po vareni nechajte 2-3 minUty odstat.

F10 | Mrazené 300-350 Mrazené kuracie nugetky rovnomerne rozlozte na
kuracie 400-450 podnos na schrumkavenie. Podnos polozte na vysoky
nugetky stojan. Po vareni nechajte 2-3 minUty odstat.

F11 | Kuracie 300-350 Stehna odvazte a potrite olejom a korenim. Umiestnite
stehno 400-450 ich rovnomerne na vysoky stojan. Po zazneni zvukového

500-550 signalu obratte, rura sa zastavi. Pokracujte stlacenim
tlacidla Start (&s). Nechajte odstat 1-3 minUty.

F12 | Mrazené 400-450 Kuracie kridelka odvazte a potrite olejom a korenim.
kuracie 500-550 Umiestnite ich rovnomerne na vysoky stojan. Po
kridelka zazneni zvukoveého signalu obratte, rura sa zastavi.

Pokracujte stlacenim tlacidla Start (J:=). Nechajte adstat
1-2 minUty.

Sprievodca automatickym varenim

Jedlo Velkost porcie Pakyny
@
F1 | Pelena 200-250 Nakrajajte cerstvu zeleninu (napr. kusky papriky, cibule,
zelenina 300-350 platky cukety a hriby) a potrite ju olejom, okorente.
Polozte ich na podnos na schrumkavenie. Podnos polozte
na vysoky stojan. Po vareni nechajte 2-3 minUty odstat.
F2 | Mrazené 300-350 Mrazené zemiakové krokety rovnomerne rozlozte na
zemiakové 400-450 podnos na schrumkavenie. Podnos polozte na nizky
krokety stojan. Po vareni nechajte 2-3 minUty odstat.
F3 | Domace 300-350 Zemiaky oSUpte a nakrajajte na tycinky s hrubkou
hranolteky 400-450 10 x 10 mm. Namocte do studenej vody (na 30 min.).
Osuste ich utierkou, odvazte a potrite 5 g oleja a
korenim. Domace hranol¢eky rovnomerne rozlozte na
podnos na schrumkavenie. Podnos polozte na nizky
stojan. Po vareni nechajte 2-3 minUty odstat.
F4 | Zemiakové 300-350 Zemiaky normalnej velkosti umyte a nakrajajte na
kliny 400-450 kliny. Potrite olivovym olejom a koreninami. Polozte ich
odrezanou stranou na schrumkavenie. Podnos polozte na
vysoky stojan. Po vareni nechajte 2-3 minUty odstat.
F5 | Mrazené 200-250 Mrazené cibulové kruzky rovnomerne rozlozte na
cibulove 300-350 podnos na schrumkavenie. Podnos polozte na nizky
krozky stojan. Po vareni nechajte 2-3 minuty odstat.
F6 | Mrazené 300-350 Mrazené hranol¢eky do rury rovnomerne rozlozte na
hranol¢eky do 400-450 podnos na schrumkavenie. Podnos polozte na nizky
riry stojan. Po vareni nechajte 2-3 minuty odstat.

Jedlo Velkost porcie Palyny
@
Al | Mrazené lasagne 400-450 Mrazené lasagne vlozte do nadoby primeranej

velkosti vhodnej na pouzitie v rure. Nadobu polozte
na nizky stojan. Po vareni nechajte 3-4 minUty
odstat.
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Inteligentné varenie

vareni nechajte 2-3 minUty odstat.
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24 Slovencina

Jedlo Velko?;)porue Pokyny Jedlo Velko?;)porue Pokyny
A2 | Mrazena tenkd 300-350 Mrazenu pizzu polozte na nizky stojan. Po vareni A5 | Domace lasagne 1000-1100 | Prisady
pizza 400-450 nechajte 1-2 minUty odstat. 2 polievkové lyzice olivového oleja, 500 g mletého
A3 | Jedlo na tanieri 300-350 | Umiestnite na keramicky platiiu a zakryte hovadzieho masa, 100 g paradajkovej omacky, 100
(3zlozky) 400-450 | zmrastitelnou f6liou vhodnou do mikrovinky. Tento I hovadzieho vyvar, 150 g suchych listov lazagn,
program je vhodny pre jedld, ktoré sa skladaj( 1 cibula (pokrajana), 1 PL susenej petrzlenovej
73 sUcasti (napr. maso s omackou, zelenina viate, oregano, bazalka, 200 g strUhanej mozzarelly
a priloha, ako napriklad zemiaky, ryza alebo Postup
cestoviny). Po vareni nechajte 2-3 minuty odstat. Omacka: Zohrejte olej na panvici, oprazte pomleté
A4 | Hotové jedlo 300-350 Umiestnite na keramicku platiu a zakryte :gvadme Maso d E)okr,ajanﬁ cibulu p? ,dObU 10 m'k” alz
(1 zlozka) 400-450 | zmrastitelnou féliou vhodnou do mikrovinky. Po ym nebude oprazena do hneda. Nalejte paradajkovy

omacku a hovadzi vyvar, a pridajte susené bylinky.
Privedte do varu a potom varte na miernom ohni po
dobu 10 min.

Pouzite suseng, predvarené rezance lasagne. Ulozte
vrstvu lasagni, masovej omacky a syra, potom
zopakujte. Potom rezance rovnomerne posypte
Zvysnou mozzarellou a polozte ich na nizky stojan.
Po vareni nechajte 2-3 minuty odstat.
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Jedlo Velkost porcie Pokyny Jedio Velkost porcie Pokyny
@ (@
A6 | Domace 600-650 Suroviny (1200-1250 g) A7 | Domace mini 400-500 Prisady
gratinovanie 1200-1250 | 800 g zemiakov, 100 ml mlieka, 100 ml smotany, quiche «  Cesto
50 g celého rozslahaneho vajca, 1 polievkova lyzica 200 g hladkej muky, 80 g masla, 1 vajce
soli, korenie, muskatovy orech, 150 g struhanej o Zmes
mozzarelly, maslo, tymian 30 g slaniny nakrajanej na kocky, 60 g smotany,
*V pripade 600-650 g pouzite polovitné mnozstvo. 60 g smotany creme fraiche, 2 vajcia, 40 g
Postup strihaneho syra, sol'a korenie
Olupte zemiaky a nakrajajte ich na kolieska s Postup
hrubkou 3 mm. Maslo rozotrite po celom povrchu Na pripravu cesta vlozte muku, maslo a vajcia do
zapekacej misy s rozmermi asi 18 x 28 cm. Platky misky a rozmieSajte na vlacne cesto. UloZte ho na
rozlozte na Cistu utierku a nechajte ich prikryté 30 min do chladni¢ky. Cesto rozvalkajte a viozte
utierkou, kym si pripravite ostatné prisady. do maslom vymastenych kovovych formiciek
Zmiesajte zvysné ingrediencie okrem struhaného (napriklad do formy na muffiny pre 6 mini quiche).
syra vo velkej miske a dobre ich pomiesajte. Zmiesajte smotanu, slaninu nakrajanu na kocky,
Poukladajte kolieska zemiakov do nadoby tak, aby smotanu creme fraiche, vajce, syr, sol, korenie a
sa mierne prekryvali a vylejte zmes na zemiaky. zmes nalejte do formiciek. Polozte na nizky stojan.
Posypte po vrchu struhanym syrom a dajte piect. Po vareni nechajte 5 minUty odstat.
Polozte qavnizky stojan. Po pm’prayg podavajte A8 | Opekana ryba 300-400 | Potrite kazu celych ryb (pstruh alebo prazma) 5
posypané cerstvymi tymianovymi listkami. Po 500-600 | olejom a pridajte bylinky a karenie. Ryby polozte £
vareni nechajte 2-3 mindty odstat vedIa seba hlavau k chvostu na vysoky stojan. 3
Obratte, hned ako zaznie pipnutie. Po vareni E
nechajte 2-3 minUty odstat. 5
A9 | Pelené hovadzie 800-1000 Hovadzie maso potrite olejom a okorente korenim =
1200-1400 | a solou. Polozte ho na nizky stojan, najprv tukovou
stranou nadol. Po upeceni ho zabalte do hlinikovej
folie a nechajte 10-15 minUt odstat.
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Inteligentné varenie

Jedlo Velkost porcie Pokyny Jedio Velkost porcie Pokyny
@ @
A10 | Pecené bravcové 800-1000 Bravcové maso potrite olejom a okorente korenim A17 | Cesto na kolac 500-800 Cesto vlozte do vhodnej misy a polozte na nizky
1200-1400 | a solou. Polozte ho na nizky stojan, najprv tukovou stojan. Prikryte hlinikovou foliou.
stranou nadol. Po upeceni ho zabalte do flinikove] A18 | Cesto na chlieb 600-900 | Cesto vlozte do vhodnej misy a polozte na nizky
folie a nechajte 10-15 mindt odstat stojan. Prikryte hiinikovou féliou.
All Grlllovane kuracie 300-400 Kuraqe pr§|a oplachmte, marmUJte a pp\o;te nq A19 | Jogurt - maly 500 Rovnomerne rozotrite 150 g priradného jogurtu do
prsia 500-600 | vysoky stojan. Obratte, hned ako Zaznie pipnutie. Po keramicky hrncek 5 keramickych hrncekov alebo malych sklenenych
vareni nechajte 2-3 minoty odstat pohérov (do kazdého 30 g). Do kazdého himceka
A12 | Crilované filety z 300-400 Filety z lososa potrite olejom a korenim. Rovnomerne pridajte 100 ml mlieka. Pouzite trvanlivé mlieko
lososa 500-600 polozte rybacie stejky na vysoky stojan. Obratte, (izbova teplota; 3,5 % tuku). Kazdy prikryte
hned ako zaznie pipnutie. Po vareni nechajte potravinarskou foliou a postavte do kruhu na
2-3 minUty odstat. oto¢ny tanier. Po dokonceni uchovavajte 6 hodin
A13 | Pecené kurca 1200-1300 | Kuracie maso dobre potrite olejom a okorefite. v chladn|er. vaykrat odporucame pouzit susené
Najskor ho polozte prsami nadol do stredu nizkeho jogurtove bakterie.
stojana. Ked zaznie pipnutie, prevratte kurca A20 | Jogurt - velka 500 Zmiesajte 150 g prirodného jogurtu s 500 ml
pomocou kliesti a pokracujte stlacenim tlacidla sklenena misa trvanliveho mlieka (izbova teplota; 3,5 % tuku).
Start (2:=). Po vareni nechajte 2-3 minUty odstét. Nalejte rovnomerne do velkej sklenenej misy.
= A14 | Mrazené rozky 400-500 | Mrazené rozky polozte na nizky stojan. Po vareni Prikryte pqtravmarskouvfol{ou apostaviena
= nechajte 1-2 minUty odstat. otocny tanier. Po dokoncenf uchovavajte 6 hodin
g RTI - : — . v chladnicke. Prvykrat odportcame pouzit susené
=1 A15 | Cokoladovy kolacik 700-750 Do misky dajte predmiesany zmes, vajce, vodu, jogurtove baktérie.
§~ brownie sine¢nicovy olej a dobre premiesajte. Zmes nalejte
2 do sklenenej misy na nizky stojan. Po vareni ;
o . - e Y , POZNAMKA
= nechajte 10 minuty odstat. Do kolacika mozete dat V o . . .
aj orechy. Otocny tanier sa pocas kvasenia jogurtu neotdca.
A16 | Cesto napizzu 300-500 Cesto vlozte do vhodnej misy a polozte na nizky
stojan. Prikryte hlinikovou foliou.
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Navod na vykonné rozmrazovanie

Jedlo

Velkost porcie
()

Pokyny

Jedlo

Velkost porcie
@

Pokyny

d1 | Maso

200-1500

Okraje zakryte hlinikovou foliou. Ked rira zapipa,
maso prevratte. Tento program je vhodny pre
hovadzie maso, jahnacinu, bravéovinu, steaky, rezne
a mleté maso. Nechajte odstat 20-60 minUty.

d2 | Hydina

200-1500

Nohy a Spicky kridel zakryte hlinikovou foliou.
Ked rUra zapipa, hydinu prevratte. Tento program
je vhodny pre celé kura, ako aj pre ¢asti kurata.
Nechajte odstat 20-60 minUty.

d3 | Ryba

200-1500

Zakryte cely chvost ryby hlinikovou foliou. Ked rura
zapipa, rybu prevratte. Tento program je vhodny
pre celé ryby, ako aj pre rybie filé. Nechajte odstat
20-50 minUty.

d4

Chlieb/Kolac

100-1000

Chlieb umiestnite vodorovne na kusok kuchynského
papiera a otocte ho po zapipani rury. Kola¢ umiestnite
na keramicku tacku a ak to bude mozné, otocte

ho po zapipani rury. (Po otvoreni dvierok rura
pokracuje v prevadzke, ale jej funkcie sU zastavengé)
Tento program je vhodny pre vsetky druhy chleba
(rezaného alebo celého) ako aj pre pecivo a bagety.
Pecivo poukladajte do kruhu. Tento program je
vhodny pre vsetky druhy kysnutych kolacov,
susienok, tvarohovych kolacov a krehkého pecCiva.
Nie je vhodny pre linecké/chrumkavé pecivo, ovocné
a krémove kolace, ako ani pre kolace s ¢okoladovou
polevou. Nechajte odstat 10-30 minUty.

d5

Ovocie

100-600

Mrazené ovocie rovnomerne rozlozte na plochom
sklenenom tanieri. Tento program je vhodny pre

vsetky druhy mrazeného ovocia. Nechajte odstat
5-20 minUty.
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Inteligentné varenie

Manualne varenie Cerstva zelenina
«  PouZite sklenenu nadobu z ohnovzdorného skla s pokrievkou.
. Na kazdych 250 g pridajte 30-45 ml studenej vody.
PremieSajte raz potas varenia a raz po uvareni.
Dochutte po uvareni.
. Na rychlejSie uvarenie sa odporUca nakrajat na mensie, rovnomerné kusky.
«  VSetku Cerstvu zeleninu varte pri plnom mikrovinnom vykone (900 W).

Sprievodca varenim v mikrovinnej rire

«  Primikrovinnom rezime nepouzivajte kovové nadoby. Nadoby s jedlom vzdy poloZte na otocny
tanier.

. Na dosiahnutie najlepsich vysledkov sa odporuca jedlo zakryt.

«  Podokonceni varenia nechajte jedlo postat vo viastnej pare.

— (as pripravy jedla (as odstatia
Mrazena zelenina Jedlo Velkost porcie (g) i i)
. Pouiite skleneﬁu nédobu z ohhovzdoméhp sklla s pokrievkou. Brokolica 250 3-4 3
«  Zeleninu premieSajte dvakrat pocas varenia a jedenkrat po uvareni. 500 6-7
«  Dochutte po uvareni. ) ) . — -
Pripravte si rovnako velké ruzicky. Usporiadajte stonkami do stredu
Jedlo Velkost porcie Vikon (W) C_as pripravy (as ogistana Ruzickovy kel 250 | 56 | 3
() jedla (min.) (min.) —
— Pridajte 60-75 ml (4-5 PL) vody.
Spenat 150 600 5-7 2-3
— : Mrkva 250 | 45 | 3
Pridajte 15 ml (1 PL) studenej vody. - A
: Mrkvu nakrajajte na rovnako velke kolieska.
Brokolica 0 | e0 | 810 | 23 ,
— - Karfiol 250 4-5 3
= Pridajte 30 ml (2 PL) studenej vody. 500 7-8
% Hrach 300 | 600 | 79 | 23 Pripravte si rovnako velké ruzicky. Velké ruzicky nakrajajte na polovice.
::j. Pridajte 15 ml (1 PL) studenej vody. Usporiadajte stonkami do stredu.
S Zelené fazulky 0 | 0 | 7won | 23 Cuketa 250 | 34 | 3
% Pridajte 30 ml (2 PL) studenej vody. Cuketu nakrajajte na platky. Pridajte 30 ml (2 PL) vody alebo kusok
Miesana zelenina 0 | e0 | 79 | 23 masl. Varte do maike.
(mrkva, hrach, Kukurical [ “pricaie 15 i (1 PL) studene] vody. Baklazén 250 | 34 | 3
Miegana zelenina 300 | 600 | 7%-9% | -3 Baklazany nasekajte na malé platky a polejte 1 polievkovou lyZicou
= &) citronovej Stavy.
(Clnsky Styl) Pridajte 15 ml (1 PL) studenej vody. , St
Por 250 | 34 | 3
Por nakrajame na hrubé platky.

28 Slovencina
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Jedio velkost porcie ) Cas prlprgvy jedla Cas ontatla
(min.) (min.)
Huby 125 1-2 3
250 2-3
Pripravte malé celé alebo nakrajané huby. Nepridavajte vodu. Pokvapkajte
citronovou Stavou. Pridajte sol a korenie. Pred podavanim scedte.
Cibula 250 4-5 3
Cibulu nakrajajte na platky alebo polovice. Pridajte len 15 ml (1 polievkovu
lyZicu) vody.
Paprika 250 4-5 3
Papriku nakrajajte na malé platky.
Zemiaky 250 4-5 3
500 7-8
Odvazte osUpané zemiaky a nakrajajte ich na polovice alebo Stvrtiny
podobnej velkosti.
Kalerab 250 5-6 3
Kalerab pokrajajte na malé kocky.

RyZa a cestoviny

Pocas varenia a po fiom obcas premiesajte.
Varte odkryté a pocas odstatia zatvorte pokrievku. Potom vodu dokladne scedte.
«  RyZa: Pouzite velku sklenenu nadobu z ohAovzdorného skla s pokrievkou vzhladom na to, Ze

objem ryze sa zdvojnasobi.
«  Cestoviny: Pouzite velky skleneny nadobu z ohnovzdorného skla.

Velkost Vykon | Caspripravy | Cas odstatia
Jedo porcie(@ | W) | jedia(min) (min) Pokyny
250 16-18 PndajteASOO ml
Bielaryza 300 . studenej vody.
(predvarena) .
P 375 1820 Pridajte 750 ml
studenej vody.
250 2223 Pr|dajteASOO ml
Hneda ryza 300 . studenej vody.
(predvarena) A
p 375 2435 Pridajte 750 ml
studenej vody.
Zm!esang ryzg ) 250 900 17-19 5 Pr|daJte'SOO ml
(ryZa + divoka ryza) studenej vody.
Zmlesane ;rna 250 900 19-20 5 Pr|dajteA4OO ml
(ryza + obilie) studenej vody.
Cestoviny 250 900 11-13 5 Pr|dlaJt§ 1000 ml
horucej vody.
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Inteligentné varenie

Prihrievanie ¢ . "
) . as pripravy (as odstatia

«  Neprihrievajte velké kusy jedla, ako sU kusy mésa, ktoré sa lahko prehreju. Jedlo Velkost porcie Vykon (W) jedla (min) (min)

o Je vbezpecnepe pmhvrlevatApotravmy er nv|z>5|ch Urovniach vykonu. Plnené cestoviny 3504 600 51605 3

. Pocas varenia a po nom dokladne premieSajte. s oméckou

«  Pritekutindch alebo detskej strave budte opatrni. Pred, pocas a po vareni dobre premiesajte Viozte pinene cestoviny (napr. ravioli, tortellini) do hibokej keramickej misky.

(chladené)

plastovou lyzicau alebo sklenenou miedacou tycinkou, aby ste zabranili prudkému vyvretiu a Zakryte plastovym krytom. Prilezitostne premiesajte pocas ohrievania
obareniu. Pocas adstatia ich nechajte v rire. Pacitajte s dihéim casom ohrievania ako pri ingch a opatovne pred odstatim a podavanim.
typoch potravin. Platky masa 450¢ 600 6-7 3
«  QOdporucany ¢as odstatia po prihriati je 2-4 minUty. Pozri nizsie uvedenu informacnu tabulku. (chladené) Platky masa 2-3 chladenyich zloziek na keramickom tanieri. Zakryte
Kvapaliny prilnavou féliou vhodnau do mikravinnej rory.
Jedlo Velkost porcie Vykon (W) GEpflufy | LB Eise Detska strava a mlieko
jedla (min.) (min.)
Napoje (kava, 250 ml (1 hrncek) 900 1%5-2 12 Jedlo Velkostporcie | Vykon() | ey Cas odstatia
¢aj, voda) 500 ml (2 hrnceky) 3-3% jedla (s) il
Nalejte do Salok a ohrievajte nezakryté. 1 Salka v strede, 2 Salky vedla seba. Detskd strava 1909 600 30 23

(zelenina + maso) Vlozte do keramického hibokého taniera. Varte zakryté. Po uplynuti ¢asu

pripravy zamiesajte. Nechajte odstat 2-3 minuty. Pred podavanim dobre

Pocas odstatia nechajte v mikrovinnej rure a dobre zamieSajte.

Polievka (chladena) 2509 900 34 2-3 ) > >
450 g 4-5 premiesajte a dokladne skontrolujte teplotu.
=1 Nalejte do hibokého keramického taniera alebo hibokej keramickej misky. Det‘sk.é kasa . 1909 600 20 23
% Zakryte plastovym krytom. Po prihriati dobre zamiesajte. Pred podavanim (Ob'“?'ny +mlieko + Vlozte do keramickeho hibokého taniera. Varte zakryté. Po uplynuti asu
% Znovu zamiedajte. ovocie) pripravy zamiegajte. Nechajte adstat 2-3 minUty. Pred podavanim dobre
o DUSENG MAso 450 g | 500 | 514-6% | 23 premiesajte a dokladne skontrolujte teplotu.
5 (chladené€) Dusené maso viozte do hibokej keramickej misky. Zakryte plastovym Dojcenské mlieko 100 ml 300 30-40 23
® krytom. PrileZitostne premieSajte pocas ohrievania a opatovne pred 200 ml 60-70
odstatim a podavanim. Dobre premiesajte alebo pretrepte a nalejte do sterilizovanej sklenenej
Cestoviny s omackou 350 g | 500 | 4%-5% | 3 flase. Umiestnite do stredu taniera. Varte nezakryté. Poriadne pretrepte
(chladene) Vlozte cestoviny (napr. $pagety alebo vajecné rezance) do plachej keramickej gtgfggﬁﬁ Sstlf;natsrz(l)umjti {T;\pﬂllég Fred PO poreprerete
misky. Zakryte prilnavou foliou vhodnou do mikrovinnej rury. Pred podavanim
zamiesajte.
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Rozmrazovanie

Mrazené potraviny vlozte do nadoby vhodnej pre mikrovinné riry bez pokrievky. Po¢as rozmrazovania
prevratte a po rozmrazeni z scedte tekutinu a odstrante droby. Ak chcete jedlo rozmrazit rychlejSie,
nakrajajte ho na malé kisky a pred rozmrazovanim ho zabalte do hlinikovej folie. Ked sa vonkajsi
povrch zmrazenych potravin zane rozmrazovat, preruste rozmrazovanie a nechajte odstat podla
pokynov v tabulke nizsie.

Nemente predvolenu Uroven vykonu (180 W) na rozmrazovanie.

Jedio velkost porcie (g} Cas rozmrazovanla Cas OQStatla
(min.) (min.)

Chlieb Rozky 2ks 1-1% 5-20

(kazdy priblizne 50 g) 4ks 2h-3

Toast/sendvi¢ 250 4-4%

Nemecky chlieb 500 7-9

Rozky umiestnite do kruhu alebo chleba harizontalne na kuchynsky papier na

keramicky tanier. Po polovici ¢asu odmrazovania prevratte!

Jedlo Ve G R ) Cas rozmrazovanla Cas OQStatla
(min.) (min.)
Maso Mleté maso 250 4-6 15-30
500 9-11
Bravcove rezne 250 7-8

Maso poloZte na plochy keramicky tanier. TenSie okraje zakryte hlinikovou foliou. Po
polovici Casu odmrazovania prevratte!

Hydina Kuracie kusky 500 g (2 ks) 12-14 15-60
Celé kurca 1200 28-32

Najskor polozte ¢asti kurcata kozou nadol, celé kurca najskor prsami nadol na
keramicky tanier. Tensie ¢asti, ako su kridla a konce, zakryte hlinikovou féliou. Po
polovici Casu odmrazovania prevratte!

Ryba Rybie filé 200 6-7 10-25
Celé ryby 400 11-13

Vlozte mrazené ryby do stredu keramického taniera. Tensie ¢asti poukladajte pod
hrubsie ¢asti. Chrante Uzke konce filiet a chvost celych ryb hlinikovou foliou. Po
polovici ¢asu odmrazovania prevratte!

Ovocie Drobné ovocie 300 6-7 5-10

Ovocie rozlozte na plochu okruhlu sklenent misu (s velkym priemerom).

Sprievodca grilovanim

Ohrevneé prvky grilu su umiestnené na strope varnej komory. Tieto prvky funguju len vtedy, ked su
dvierka zatvorené a otocny tanier sa otaca.

Pri grilovani pokrmov ich umiestnite na vysoky rost, ak nie je uvedené inak.

Gril predhrievajte 2-3 minUty v rezime grilovania, a ak nie je dalej uvedené inak, potraviny grilujte na
vysokom roste. Po skonceni grilovania vyberte jedlo z rury s pouzitim kuchynskych rukavic.

Riad na varenie

Grilovanie: Pouzivajte ohnovzdorné nadoby, ktoré mozu obsahovat kovové Casti. Nepouzivajte
plastové riady akéhokolvek druhu.

Mikrovinny ohrev + Grilovanie: Nepouzivajte riad, ktory je vyrobeny z kovu alebo plastu.

Typ potravin

Kotlety, klobasy, steaky, hamburgery, slanina a Sunka, platky ryb, sendvice a véetky druhy hrianok
s oblozenim.
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Inteligentné varenie

Grilovanie (as pripravy (as pripravy
(as pripravy Cas pripravy Jedlo Velkost porcie Rezim jedla jedla
Jedlo Velkost porcie Rezim jedla jedla (1. strana) (min) | (2. strana) (min.)
(1. strana) (min.) | (2.strana) (min.) Pecené kurca 1200-1300¢ 450 W + Grill 19-23 20-24
Krajce toastu 4 ks Len Grill 31h-4% 2-2% Kurca potrite olejom a okorente. Kurca najskor polozte prsami nadol a potom
(kazdy 25 q) prsami nahor na nizky stojan. Po vareni nechajte 5 minGty odstat.
Na vysoky stojan polozte krajce toastu vedla seba. Kuracie kusky 500 ¢ 300 W + Grill 9-11 8-10
Grilované 2ks@400g | soowecill | 67 | : (2ks)
paradajky Paradajky nakrajajte na polovice. Navrch dajte trocha syra. Umiestnite do Kuracie kusky potrite olejom a korenim. Ulozte ich na nizky stojan do kruhu.
kruhu na plochy tanier z ohfiovzdarného skla. Palozte na vysoky stojan. Po grilovani nechajte 2-3 mindty odstat
Nechajte odstat 2-3 minUty. Hovadzie steaky 400 ¢ Len Grill 8-12 6-10
Paradajkovy + 4ks300g) | tsow+crll | 56 | : S 2ks)
syrovy toast Najskor opette krajce chleba. Toast s oblozenim polozte na vysoky stojan. Hovadzie steaky potrite olejom. UloZte ich na nizky stojan do kruhu. Po
Nechajte odstt 2-3 mindty. grilovani nechajte 2-3 minUty odstat.
Hrianka Hawaii 4ks500g) | soowecrill | 56 | - FEL S 4005009 | 300w Grl 68 Al
Najskor opecte krajce chleba. Toast s oblozenim polozte na vysoky stojan. Kozu celych ryb potrite olejom a pridajte byhynky a koremei Polozyte dve‘
Nechajte odstt 2-3 mindty. ryby vedla seba (hlavou k chvostu) na vysoky stojan. Po grilovani nechajte
| 2-3 minUty odstat.

Zapekané zemiaky 5009 | 4sowecrl | 1416
Zemiaky nakrajajte na polovice. Zemiaky potrite olejom a petrzlenovou viatou.
Ulozte do kruhu na vysoky stojan odrezanou stranou obratenou ku grilu.
Pecené jablka 2k | soowscril | 67 |

Jablka zbavte jadier a naplnte hrozienkami a dzemom. Navrch polozte
mandlové platky. Jablka ulozte na plochy tanier z ohAovzdorného skla. Tanier
umiestnite rovno na nizky stojan.
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Podnos na schrumkavenie
OdporUcame vam 3-4 minuty predhrievat podnos na schrumkavenie, kym je na oto¢nom tanieri.

Jed Velkost Predhrievanie Varenie
edlo :
porcie () ReZim Cas (min.) ReZim (as (min.)

Slanina 80 600 W + Crill 3 600 W + Crill 3-4
(4-6 platkov)

Podnos na schrumkavenie predhrejte. Na podnos na schrumkavenie poukladajte
platky. Podnos umiestnite na vysoky stojan.

Grilované 200 |eoowsGrill| 3 | 300wscrill | 3%4n

paradajky Podnos na schrumkavenie predhrejte. Paradajky nakrajajte na polovice. Navrch
dajte trocha syra. Usporiadajte do kruhu na podnose a postavte na vysoky stojan.

zemiakovekliny | 250 [ eoowsGrill | 4 |4sowscril | 810
Zemiaky oplachnite a oCistite. Nakrajajte na kliny alebo kocky. Potrite olivovym
olejom, bylinkami a korenim. Kocky rovnomerne rozmiestnite na podnos. Podnos
umiestnite na vysoky stojan. Po 5-7 minUtach otocte.

Kuracie nugety 300 | 600 Wil | 4 | soow il | 68
Podnos na schrumkavenie predhrejte. Podnos potrite 1 polievkovou lyzicou
oleja. Kuracie nugetky ulozte na podnos na schrumkavenie. Podnos poloZte na
vysoky stojan. Po 4-5 minUtach otocte.

Sprievodca konvekciou

Konvekcia

V rezime Konvekcia pracuje ohrevny prvok a ventilator na bocnej stene spolocne, aby teplo vo vnUtri
varnej komory cirkulovalo. Tento rezim pouzite na pripravu susienok, jednotlivych kolacikov, rozkov a
kolacov, ako aj ovocnych kolacov, choux a suflé. Mozete pouzivat vsetok riad vhodny do rury, formy a
plechy na pecenie -vsetko, o sa bezne pouziva v tradicnej konvekenej rure.

Mikrovinny ohrev+Konvekcia

Tento kombinovany rezim kombinuje mikrovinnu energiu s horucim vzduchom, ¢o vedie k

skrateniu ¢asu pripravy jedla a vytvoreniu hnedého, chrumkaveho povrchu. RUra pontka 5 roéznych
kombinovanych rezimov pre vase pohodlie: Pouziva sa na vsetky druhy masa a hydiny, ako aj na
nakypy a zapekané jedla, piskotové kolace a lahké ovocné kolace, kolace s mrvenickou, pecenu
zeleninu, buchty a chlieb. Pouzivajte iba riad vhodny do rury, ako sU pohare, keramika alebo kostny
porcelan bez kovového pasika.

Gril predhrejte pomocou funkcie Rychly predohrev a pockajte, kym sa cyklus neskonéi. Nastavte Uroven
vykonu a ¢as pripravy podla nizsie uvedenych pokynov. Pri vyberani jedla pouzivajte chiapky.

Jedlo Velkost porcie (g) Rezim &5 prlprgvy [l
(min.)
Mrazena pizza (uZ 300-400 1ba 200 °C 14Y%-16%
upecend) - Ny ] ) T - — »
Pizzu polozte na nizky stojan. Po peceni nechajte 2-3 minuty odstat
Mrazené lasagne 400 450 W + 200 °C 16-18

Vlozte do misy z ohnovzdorného skla vhodnej velkosti alebo nechajte
v povodnom obale (dbajte na to, aby bol vhodny do mikrovinnej rury

a rury na pecenie). Mrazené lasagne poloZte na nizky stojan. Po varenf
nechajte 2-3 minUty odstat.
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Inteligentné varenie

Hovadzie/jahnacie maso potrite olejom a okorente korenim, solou a
paprikou. Polozte ho na nizky stojan, najprv tukovou stranou nadol. Po
upeceni ho zabalte do hlinikove] félie a nechajte 10-15 minUt odstat.

Jedlo Velkost porcie (g) Rezim Cas prlprg fEfais Jedlo Velkost porcie (g) ReZim Cas prlprgvy IRl
(min.) (min.)
Pecené hovadzie/jahnacie 1000-1200 450 W + 160 °C 18-20 (prva strana) Domace gratinované 500 600 W 5-7 (prva strana)
(stredna) 15-17 (druha strana) zemiaky 180 °C 10-14 (druha strana)

Zemiaky na gratinovanie dajte do nadoby vhodnej na pouzitie v rure.
Polozte na nizky stojan.

Mrazené rozky 350g6k) | 100ws160°C | 9-11
Ulozte rozky na nizky stojan do kruhu. Nechajte odstat 2-3 minUty.
Mramorovy kolaé 700 | ba180°C | 70-75

Cerstvé cesto viozte do malej tiernej obdlznikovej kavovej formy
na pecenie (dlzka 25 cm). Formu poloZte na nizky stojan. Po peceni
nechajte 5-10 minUt odstat.

Domace quiche 500-600 | 170°C | 45-50

(Stredne velke) Predhrejte riru na 170 °C v konvekénom rezime. Pripravte quiche do
kovovej stredne velkej panvice a polozte na nizky stojan. Pozrite si
recept v Sprievodcovi automatickym varenim.

Doméce quiche (Velke) 900-1000 | 180 W +170°°C | 38-40

Predhrejte roru na 170 °C v konvekénom rezime bez podnosu na
schrumkavenie. Pripravte quiche do podnosu na schrumkavenie a
polozte na nizky stojan. Pozrite si recept v Sprievodcovi automatickym
varenim.

Sprievodca pripravy na pare

Malé kolaciky p0 30 | mbaestc | 2530
Do papierovych kosickov na podnos na schrumkavenie ulozte az
12-15 malych kolacikov / muffinov. Podnos umiestnite na nizky stojan.
Po peceni nechajte 5 minUt odstat.

Croissanty/rozky 200-250 | w200t | 12w7n

(Cerstvé cesto)

Chladené croissanty alebo rozky polozte na papier na pecenie na nizky
stojan.

Mrazeny kolac
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1000 | 1sow+60C | 16-20

Mrazeny kola¢ polozte priamo na nizky stojan. Po rozmrazeni a zohriati
nechajte 15-20 minUt odstat.

Jedlo Velkost porcie () Rezim G5 pnpr:avy Il
(min.)
Articoky 300 (1-2 ks) 900 W 5-6

Articoky oplachnite a ocistite. Vlozte do misy. Pridajte jednu polievkovu
lyZicu citronovej Stavy. Zakryte vekom. Nechajte odstat 1-2 minUty.

34 Slovencina

Cerstva zelenina

300 S00 W 4-5

Zeleninu po umyti, ocistenf a nakrajani na priblizne rovnaku velkost
odvazte (napr. ruzicky brokolice, ruzicky karfiolu, mrkva, paprika). Kosik
vlozte do misy. Zeleninu v kosiku rozlozte. Pridajte 2 polievkové lyZice
vody. Zakryte vekom. Nechajte odstat 1-2 minUty.
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Vlozte mrazenu zeleninu do koSika v mise. Pridajte 1 polievkovu lyzicu
vody. Zakryte vekom. Po uvareni a odstati dobre premieSajte. Nechajte
odstat 2-3 minUty.

Jedlo Velkost porcie (g) Rezim &3 prlprg vy leel Jedlo Velkost porcie (g) Rezim &b prlprgvy [=20E
(min.) (min.)
Mrazena zelenina 300 600 W 7-8 Dusené maso (chladené) 400 600 W 5-6

Vlozte dusené maso do misy. Zakryte vekom. Pred odstatim dobre
premiesajte. Nechajte odstat 1-2 minuty.

Cerstvé rybie filety

300 1. faza: 900 W 1-2
2. faza: 450 W 5-6

Oplachnite a pripravte rybie filé, napriklad tresku, ostriezika morského
alebo lososa. Pokvapkajte citronovou stavou. Kosik viozte do misy.
Ulozte filé vedla seba. Pridajte 100 ml studenej vody. Zakryte vekom.
Nechajte odstat 1-2 minUty.

Mrazené parené buchty s
dzemom

150 | 600 W | 1-2

PInené parené buchty navihcite zvrchu studenou vodou. Do misy dajte
vedla seba 1-2 mrazenych buchiet. Viozte kosik do misy. Zakryte
vekom. Nechajte odstat 2-3 minuty.

Kuracie prsia

300 1. faza: 900 W 1-2
2. faza: 600 W 7-8

Kuracie prsia oplachnite. Povrch 2- az 3-krat narezte nozom. KosSik
vlozte do misy. Ulozte kuracie prsia vedIa seba. Pridajte 100 ml
studenej vody. Zakryte vekom. Nechajte odstat 1-2 minuty.

Ovocny kompot

250 | 900 W | 3-4

Cerstvé ovocie po olUpani, umyti, o¢isteni a nakrajani na priblizne
rovnaku velkost odvazte (napr. jablka, hrusky, slivky, marhule,
mango alebo ananas). Vlozte do misy. Pridajte 1-2 polievkove lyZice
vody a 1-2 polievkove lyZice cukru. Zakryte vekom. Nechajte odstat
2-3 min0ty.

RyZa 250 | 900 W | 15-18
Do misky vlozte predvarenU ryzu. Pridajte 500 ml studenej vody.
Zakryte vekom. Po dovareni nechajte bielu ryzu odstat 5 mindt a hnedu
ryzu 10 minut. Nechajte odstat 5-10 minUty.

Zemiaky v $upke 500 | 900 W | 7-8

Odvazte a oplachnite zemiaky a vlozte ich do misy. Pridajte 3 polievkove
lyzice vody. Zakryte vekom. Nechajte odstat 2-3 minUty.
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Inteligentné varenie

Rychlo a jednoducho

Roztopenie masla

Vlozte 50 g masla do malej hibokej sklenenej misky. Zakryte plastovym krytom. Zahrievajte 30-40 sekund
s pouzitim 900 W, kym sa maslo neroztopi.

Roztapanie ¢okolady

Vlozte 100 g ¢okolady do malej hibokej sklenenej misky. Zahrievajte 3-5 minUt s pouzitim 450 W, kym
sa Cokolada neroztopi. Po¢as roztapania raz alebo dvakrat zamiesajte. Pri vyberani pouzivajte chnapky!

Roztopenie skrystalizovaného medu

Vlozte 20 g skrystalizovaného medu do malej hiboke] sklenenej misky. Zohrievajte 20-30 sekind pri
vykone 300 W, kym sa med neroztopi.

Tavenie Zelatiny

Suché Zelatinové platy (10 g) vlozte na 5 minut do studenej vody. Odkvapkanu Zzelatinu viozte do malej
misky z ohnovzdorného skla. Zahrievajte 1 minutu pri vykone 300 W. Po roztaveni premiesajte.

Poleva na pecenie (na kolace a torty)

ZmieSajte instantnu polevu (priblizne 14 g) so 40 g cukru a 250 ml studenej vody.
Varte nezakryté v miske z ohnovzdorného skla 3% az 4% minuty pri 900 W, kym nie je poleva
priehladna. Pocas varenia dvakrat premiesajte.

Varenie dZzemu

Vlozte 600 g ovocia (napriklad rozmixované drobné ovocie) do misky z ohnovzdorného skla vhodnej
velkosti s pokrievkou. Pridajte 300 g konzervovacieho cukru a dobre premiesajte. Varte zakryté
10-12 min0t pri vykone 900 W. Pocas varenia niekolkokrat premiesajte. Naplite priamo do malych
zavaraninovych poharov so skrutkovacimi vieckami. Nechajte odstat na vieckach 5 minut.

36 Slovencina

Varenie pudingu

Pudingovy prasok zmieSajte s cukrom a mliekom (500 ml) podla pokynov vyrobcu a dobre premiesajte.
Pouzite vhodnu misku z ohnovzdorného skla s pokrievkou. Varte zakryté 61 az 7% minUty pri vykone
900 W. Pocas varenia niekolkokrat premieSajte.

Opekanie mandlovych platkov

Rovnomerne rozlozte 30 g mandlovych platkov na stredne velky keramicky tanier. Pocas opekania
3% az 4% minUty pri vykone 600 W niekolkokrat premieSajte. Nechajte 2-3 minUty odstat v rure. Pri
vyberani pouzivajte chiapky!
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RiesSenie problémov

Pri pouzivani riry mozete narazit na problém. V takom pripade si najprv pozrite nizsie uvedenu
tabulku a vyskusajte navrhy. Ak problém pretrvava alebo ak sa na displeji stale zobrazuje nejaky
informacny kod, kontaktujte miestne servisné stredisko spolocnosti Samsung.

Kontrolné body

Problém

Pricina

RieSenie

Ak sa pri pouzivani rury vyskytne problém, najprv si pozrite nizsie uvedenu tabulku a vyskusajte navrhy.

Problém

| Pri¢ina

Riesenie

VSeobecné

Tla¢idla nemozno dobre
stlacit.

Medzi tlacidlami sa moze
nachadzat neznama latka.

Odstrante ju a opakujte pokus.

Pri dotykovych modeloch: Na
vonkajsej strane je vihkost.

Utrite vihkost z vonkajsej strany.

Detsky zamok je aktivny.

Deaktivujte detsky zamok.

(as sa nezobrazuje.

nastavena.

Funkcia Eko (Uspora energie) je

Vypnite funkciu EKo.

Napajanie sa pocas
prevadzky vypne.

RUra bola zapnuta dlhsiu dobu.

Po vareni v ramci dihsieho ¢asového
intervalu nechajte ruru vychladnut.

Ventilator nefunguje.

PoCUvajte zvuk ventilatora.

Pokusate sa zapnut ruru bez
jedla.

Vlozte do rury jedlo.

Rura nema k dispozicii dostatok
miesta na vetranie.

V prednej a zadnej Casti riry sa
nachadzaju privodné vystupy/vystupy
na odsavanie kvaoli ventilacii.

Udrzujte odstupy Specifikované v
instalacnej prirucke vyrobku.

Pouziva sa niekolko zastrciek v

te] istej zasuvke.

Urcite len jednu zasuvku, ktora sa
bude pre riru pouzivat.

Rura nefunguje.

Nie je pripojené napajanie.

Skontrolujte, ¢i je pripojené napajanie.

Dvierka su otvorené.

Zatvorte dvierka a opakujte pokus.

Pocas pouzivania
pocut strielanie a rura
nefunguje.

Tento zvuk moze sposobovat
varenie utesneného jedla alebo
pouZzitie nadoby s krytom.

NepouZivajte uzavreté nadoby,
pretoze by mohli pocas varenia z
dovodu rozpatia jedla vybuchnUt.

Bezpecnostny mechanizmus
otvarania dvierok je pokryty
neznamou latkou.

Odstrante ju a opakujte pokus.

RUra sa pocas
pouZivania zastavi.

Pouzivatel otvoril dvierka, aby
prevratil jedlo.

Po prevrateni jedla stlacte znovu
tlacidlo Start (%), aby sa prevadzka
spustila.

VnUtro rury je pocas
prevadzky prilis horuce.

RUra nema k dispozicii dostatok
miesta na vetranie.

V prednej a zadnej Casti riry sa
nachadzaju privodné vystupy/vystupy
na odsavanie kvoli ventilacii. Udrzujte
odstupy Specifikované v inStalacnej
prirucke vyrobku.

Na vrchnej Casti riry sa
nachadzaju predmety.

QOdstrante z vrchnej ¢asti rury vsetky
predmety.

Dvierka nemozno
spravne otvorit.

Medzi dvierkami a vnutornou

¢astou rory uviazli zvysky jedla.

Vycistite ruru a potom otvorte dvierka.

Sloventina 37
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RieSenie problémov

Problém

Pricina

Riesenie

Problém

Pricina

RieSenie

Ohrievanie vratane
funkcie zohrievania
nefunguju spravne.

Rura nemusi fungovat, uvarilo
sa prilis vela jedla alebo sa
pouZil nespravny riad na
varenie.

Vlozte do nadoby vhodnej pre
mikrovinné rury vodu a zapnite
mikrovInn0 roru na 1-2 minuty

s cielom skontrolovat, ¢i sa voda
ohrieva. Zmensite mnozstvo jedla

a spustite funkciu znovu. PouZite
nadobu na varenie s rovnym dnom.

Po pripojeni napajania

sa rura okamzite zapne.

Dvierka nie su spravne
zatvorené.

Zatvorte dvierka a skontrolujte znovu.

Z rury vychadza
elektrina.

Napajanie alebo zasuvka nie sU
spravne uzemnené.

Skontrolujte, ¢i sU napajanie a zasuvka
spravne uzemnené.

Funkcia rozmrazovania
nefunguje.

Uvarilo sa prilis vela jedla.

Zmensite mnozstvo jedla a spustite
funkciu znovu.

VnUtorné svetlo je
stimené alebo sa
nerozsvieti.

Dvierka zostali otvorené dihu
dobu.

Vnutorné svetlo sa moze automaticky
vypnut v pripade, ak je zapnuta funkcia
Eko. Zatvorte a opat otvorte dvierka
alebo stlacte tlacidlo Stop (D).

1. Kvapka voda.

2. Cez prasklinu
na dvierkach
vychadza para.

3. VrUre zostdva
voda.

V/ niektorych pripadoch sa v
zavislosti od jedla mozZe objavit
voda alebo para. Nejedna sa o
poruchu rary.

Nechajte ruru vychladnut a potom ju
utrite suchou handrou.

Vnutorné svetlo je pokryté
neznamou latkou.

VycCistite vnutro rury a skontrolujte
ZNOVU.

Jas vnutri rOry sa meni.

Jas sa meni v zavislosti od
zmien vystupu napdjania podla
funkcie.

Zmeny vystupu napajania pocas
varenia nepredstavuju poruchu.
Nejedna sa 0 poruchu rury.

Pocas varenia zaznie
pipanie.

Ak sa pouziva funkcia
Automatické varenie, toto
pipanie znameng, Ze pocas
rozmrazovania nastal ¢as
prevratit jedlo.

Po obrateni jedla stlacte znovu tlacidlo
Start (5, aby sa prevadzka spustila.

Varenie je dokonceng,
ale ventilator sa stale
nezapol.

Na vyvetranie rory je ventilator
spusteny este dalSie 3 minUty
po dokonceni varenia.

Nejedna sa 0 poruchu rury.

RUra nie je vo
vodorovnej polohe.

RUra je nainstalovana na
nerovnom povrchu.

Skontrolujte, ¢i je rUra nainstalovana
na rovnom, stabilnom povrchu.

Pocas varenia vznikaju
iskry.

Pocas zapnutia rury/funkcie

rozmrazovania sa pouzivaju
kovové nadoby.

Nepouzivajte kovove nadoby.
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Problém

Pricina

Riesenie

Problém

Pricina

RieSenie

Tanier

Rura

Tanier sa pocas tocenia
vychyluje z miesta
alebo sa prestava tocit.

Chyba valcekovy kruzok
alebo valcekovy kruzok nie je
nasadeny spravne.

Nasadte valcekovy kruzok a opakujte
pokus.

RUra nezohrieva.

Dvierka su otvorené.

Zatvorte dvierka a opakujte pokus.

Tanier sa pocas tocenia
taha.

ValCekovy kruzok nie je
nasadeny spravne, vnutri je
vela jedla alebo je nadoba
prilis velka a dotyka sa vnutra
mikrovinnej rory.

Upravte mnozstvo jedla a nepouzivajte
nadoby, ktoré su prilis velké.

Pocas predhrievania
vychadza dym.

Pocas pociatotnej prevadzky
moze pri prvom pouziti rury
vychadzat z ohrevnych prvkov
dym.

Nejde o poruchu, a ak mikrovinnu
rUru spustite 2- az 3-krat, malo by to
prestat.

Na ohrevnych prvkoch sa
nachadza jedlo.

Nechajte roru vychladnUt a nasledne
odstrante jedlo z ohrevnych prvkov.

Tanier pocas otacania
hrka a je hlucny.

Na spodnej Casti rury su
prichytené zvysky jedla.

Odstrante vsetky zvysky jedla, ktoré
sa prichytili na spodnej strane rury.

Grilovanie

Pri pouzivani rury citit
spaleny zapach alebo
zapach plastu.

Pouziva sa plastovy riad alebo
riad na varenie, ktory nie je
odolny voci teplu.

Pouzite skleneny riad na varenie
vhodny pre vysoké teploty.

Pocas tejto operacie
vychadza dym.

Pocas pociatocnej prevadzky
moze pri prvom pouziti rury
vychadzat z ohrevnych prvkov
dym.

Nejde o poruchu, a ak mikrovinny
ruru spustite 2- az 3-krat, malo by to
prestat.

ZvnUtra rOry vychadza
zapach.

Zvysky jedla alebo plastu sa
roztavili a prilepili sa vnutri.

PouZite parn0 funkciu a potom utrite
vnutro suchou handrou.

Mbzete dnu vlozit platok citrona

a spustit ruru, aby sa zapach odstranil
rychlejSie.

Na ohrevnych prvkoch sa
nachadza jedlo.

Nechajte roru vychladnut a nasledne
odstrante jedlo z ohrevnych prvkov.

Jedlo je prilis blizko grilu.

Pocas varenia polozte jedlo do
vhodnej vzdialenosti.

Jedlo nie je spravne pripravené
a/alebo usporiadané.

Uistite sa, ze jedlo je spravne
pripravené a usporiadané.
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RieSenie problémov

40 Slovencina

Problém Priina Riesenie Informacné kody
RUra nevari spravne. Dvierka riry sa pocas varenia Ak otvarate dvierka ¢asto, vnUtorna Ak rUra nepracuje, na displeji sa moze zobrazit informacny kod. Pozrite si nizsie uvedenu tabulku a
¢asto otvaraju. teplota klesne a to moze avplyvnit vyskusajte navrhy.
vysledok varenia. - - o
ysledo ¢ Kod Popis Riesenie
Ovladacie prvky rury nie su Nastavte ovladacie prvky rur . ) ;
) prvky ) y , i prviy Try Snimac teploty je otvoreny.
spravne nastavené. spravne a opakujte pokus. C-20 .
Gril alebo iné prislusenstvo nie | Prislusenstvo vlozte spravne. Snimac teploty je skratovany. ) o
50 spravne viozeng. Tento kd sa zobrazi, ked rira nezaznamena | Odpojte napajaci kabel riry a
Poul| v tvo alebo | Pousite vhodny riad n : C-A1 otvorenie alebo zatvorenie klapky pocas kontaktujte miestne servisne
ouzwg §a nespravny _yp alebo | Pouzi ,e vhodny riad na varenie s 1 mincty. stredisko spolocnosti Samsung.
velkost riadu na varenie. plochym dnom.
C-F0 Ak neexistuje ziadna komunikacia medzi
hlavnym a vedlajsim MICOM.
Tento kod sa zobrazi, ked je teplota rury
vysoka. Odpojte napdjaci kabel, aby sa
C-21 V pripade, Ze teplota pocas prevadzky mikrovInna rura dostatone
kazdeho rezimu stUpne nad hranicnu teplotu. | vychladila, a znovu ju spustite.
(Vnimané ako poZziar)
C-F2 Stlacenim tlacidla Stop (2= skuste
zZnova.
Odpojte napajaci kabel, aby sa
o N mikrovInna rura dostatone
] Dotykove tlacidlo je nefunkcne. vychladila, a vycistite tlacidlo.
) C-do (Prach, Voda)
fg' Ak sa vyskytne rovnaky problém,
§_ kontaktujte miestne servisné
g stredisko spolo¢nosti Samsung.
[=]
<
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Technické udaje Poznamky

Spolocnost SAMSUNG sa snazi neustale zdokonalovat svoje produkty. Navrhnuté technické Udaje a tieto
pouzivatelské pokyny preto podliehaju zmenam bez predchadzajuceho upozornenia.

V sUlade so vseobecnou smernicou 2/1984 (I11.10) BKM-IpM ako dodavatelia vyhlasujeme, Ze riry
MC35R8058™ znacky Samsung su v sulade s nizsie uvedenymi technologickymi parametrami.

Zdroj napajania 230V ~50Hz
Prikon Maximalny vykon 2850 W

Mikrovinny ohrev 1450 W

Grilovanie 2250 W

Konvekcia 2600 W
Vystupny vykon 100 W /900 W (IEC - 705)
Prevadzkova frekvencia 2450 MHz
Magnetron OM75P (20)
Metdda chladenia Motor chladiaceho ventilatora
Rozmery Hlavna jednotka 528 x 404 x 481 mm
(SXVxH) (Vratane rukovati)

Varna komora 400 x 219 x 396,5 mm
Objem 35 litrov
Hmotnost Cista Priblizne 27,5 kg
Uroven hluku 45 dBA

*Tento vyrobok obsahuje zdroj svetla triedy energetickej ucinnosti <G>.
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Poznamky
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SAMSUNG

Berte na vedomie, Ze zaruka spolocnosti Samsung NEZAHRNA servisné hovory tykajuce sa prevadzky produktu, opravy nespravnej instalacie a vykonu bezného Cistenia alebo udrzby.
MATE OTAZKY ALEBO KOMENTARE?

KRAJINA ZAVOLAJTE NAM ALEBO NAS NAVSTIVTE ONLINE NA STRANKE KRAJINA ZAVOLAJTE NAM ALEBO NAS NAVSTIVTE ONLINE NA STRANKE
UK 03330000333 WWww.samsung.com/uk/support BOSNIA 055233999 www.samsung.com/ba/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 WWwW.samsung.com/ie/support North , 023207 777 YW saMSuNg com/mk/support
GERMANY 06196 77 555 77 WIWW.Samsung.com/de/support Macedonia
FRANCE 01 48 63 00 00 Www.samsung.com/fr/support MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
SPAIN 9117500 15 WWW.Samsung.com/es/support SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
210 608 098 SERBIA 0113216899 WWW.Samsung.com/rs/support
PORTUGAL Chamada para a rede fixa nacional WWW.samsung.com/pt/support Kosovo 038403090 WWW.Samsung.com/support
Dias Utels das Sh as 20n ALBANIA 045 620 202 Www.samsung.com/al/support
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support 0800 111 31 - Beannaren 3a scuan
NETHERLANDS 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support oneparopu
WWW.Samsung.com/be/support BULGARIA 3000 - LieHa Ha egiH rpajicki pasroBop uam WWW.samsung.com/bg/support
(Dutch) cnopefi Tapudara Ha MOBUIHNAT onepaTop
BELGIUM 02-201-24-18 Wwww.samsung.com/be._fr/support 09:00 go 18:00 - MoHenenHmk o MeTbk
(French) 0800872678 - ApeIAgratuit
NORWAY 21629099 WWwi.samsung.com/no/support ROMANIA "B000 - Apel orfat I Teea WWw.samsung.com/ro/support
DENMARK 707019 70 www.samsung.com/dk/support Luni - \%meﬁ; 9AM -6 PM
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support [TALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) WWW.samsung.comy/it/support
SWEDEN 0771-400 300 WWW.S3msung.com/se/support CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) Www.samsung.com/at/support 80111-SAMSUNG (80111 726 7864)
Wiww samsung.com/ch/support CREECE only from land line WWW.samsung.com/gr/support
SWITZERLAND 0800 726 786 (German) (+30) 210 689|7631|fr0m mobile and
WWW.SamSUﬂ('g:«rCe%ﬂgé)Chfr/SUDDOVt 801-172-678" \?J[;J +A‘1:3€22 607-93-33"
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) Www.samsung com/hu/support POLAND * (optata wedtug taryfy operatora) hitp://whiw samsung com/pl/support/
800 - SAMSUNG LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
C2ECH (800-726786) VW S3MSUNG.CO/cZ/Support LATVIA 8000-7267 WWw.Samsung.com/Iv/support
SLOVAKIA %ggo%fg%g)@ WWW.SamsUng.com/sk/support ESTONIA 800-7267 WWW.S3msung.com/ee/support
CROATIA 072726 786 WWw.samsung.com/hr/support
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Mikrovinna trouba

UZivatelska prirucka
MC35R8058*
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Bezpecnostni pokyny

DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

TYTO POKYNY SI POZORNE PRECTETE A USCHOVEJTE

K POZDEJSIMU NAHLEDNUTI.

VAROVANI: Pokud jsou poskozend dvirka nebo tésnéni dvifek,
nesmi byt trouba zapnuta, dokud ji neopravi kompetentni
pracovnik.

VAROVANI: Pro vsechny osoby s vyjimkou kompetentnich
pracovniku je nebezpecné provadeét servis nebo opravy, pri
nichz je treba sejmout kryt chranici pred ucinkem mikrovinné
energie.

VAROVANI: Tekutiny ani jiné potraviny nesméji byt ohfivany
Vv uzavrenych nadobach, protoze takove nadoby jsou nachylné
k explozi.

VAROVANI: Détem dovolte pouZivat troubu bez dozoru pouze
Vv pripadé, Ze jste je odpovidajicim zpusobem pouCili, jak i
bezpecné pouzivat a jaka jsou rizika nespravného pouziti.
Tento spotrebic je urCen k pouziti pouze v domacnosti, nikoli
napriklad:

« v kuchynkach pro zaméstnance obchodu, kancelafi a
v dalsim pracovnim prostredi;
 na farmach;

« pro klienty hotelu, motelU a v podobném prostredi
obytného typu:

« Vv penzionech.

Pouzivejte pouze nadobi vhodné pro pouziti v mikrovinné

troube.

Pri ohrivani potravin v plastovych nebo papirovych nadobach

vzdy troubu prubézné kontrolujte, protoze nadoby by mohly

vzplanout.

Tato mikrovInna trouba je ur¢ena pro ohrev pokrmuU a napoju.

Pri pouzivani k suseni jidla nebo obleceni a nahrivani

ohrivacich podlozek, backor, houbicek, vihkych uterek

a podobné hrozi Uraz, vzniceni, pfipadné vznik pozaru.

Pokud se objevi kour, troubu vypnéte nebo odpojte napajeci

kabel ze zasuvky a ponechte dvirka trouby zavrena, aby se

udusily pripadné plameny.

\ dusledku mikrovinného ohfevu napoju muze dojit ke

zpozdenemu intenzivnimu varu. Proto je treba s nadobou

zachazet opatrne.

Kvoli moznym popaleninam je nutné obsah détskych lahvi

pred podavanim promichat nebo protrepat a zkontrolovat jeho

teplotu.

V mikrovInné troubé nesméji byt ohrivana vejce ve skorapce

ani natvrdo uvarena vejce ve skorapce, protoze by mohla

explodovat, a to dokonce i po skonceni mikrovinného ohrevu.
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Bezpecnostni pokyny

Troubu je treba pravidelne Cistit a odstranovat vsechny zbytky
potravin.

Pokud trouba nebude udrzovana v Cistoté, muze dojit

k naruseni povrchu. To by negativné ovlivnilo Zivotnost
spotfebice a mohlo by vyustit i v nebezpecnou situaci.
MikrovInna trouba je urCena pouze pro instalaci na pult nebo
polici (jako volné stojici), neméla by byt umisténa ve skrince.
Kovove nadoby na jidlo a napoje nelze pouzivat pro
mikrovIinné vareni.

Pri vyndavani nadob ze spotrebice budte opatrni, abyste
nevyndali také otocny talir.

Tento spotrebi¢ nesmi byt Cistén s pouzitim parniho Cistice.
Tento spotrebi¢ nesmi byt ¢istén s pouzitim vysokotlakého
nebo parniho Cistice.

Spotrebi neni uren pro instalaci v obytnych vozidlech,
karavanech a podobnych vozech.

Tento spotrebic neni urcen pro pouziti osobami (vCetné malych
déti), které maji snizené fyzické, smyslové nebo mentalni
schopnosti nebo nemaji dostatecné zkusenosti a znalosti.
\Vyjimkou mohou byt pripady, kdy jejich bezpeCnost zajisti
odpovédna 0soba, ktera bude na pouzivani spotrebice dohlizet
a poskytne témto osobam pokyny k jeho pouzivani.

4 Cestina

Dohlizejte na malé deti a zajistéte, aby spotrebic nepouzivaly
jako hracku.

Déti od 8 let a starsi a 0soby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkusenosti a znalosti mohou pouzivat tento spotrebic pouze
tehdy, jsou-li pod dohledem nebo jsou-li pouceny o bezpecném
pouzivani spotrebice a rozumi moznym rizikum. Déti si se
spotrebicem nesmeji hrat. Déti bez dozoru nesméji provadet
CiSténi a udrzbu spotrebice.

Vzhledem k bezpecnostnimu riziku smi poskozeny napajeci
kabel vymenit pouze vyrobce Ci servisni pracovnik vyrobce,
pripadne osoba s podobnou kvalifikaci.

Troubu je treba umistit ve spravné poloze a vysce, aby byl
zajisten snadny pristup k vnitrku a ovladani trouby.

Pred prvnim pouzitim trouby je tfeba dat do trouby na

10 minut ohrat vodu.

Pokud spotrebi¢ vydava zvlastni zvuky, je citit zapach
spaleniny nebo se objevi kour, okamzité odpojte zastrcku
Mikrovinnou troubu je nutné umistit tak, aby zastrcka zUstala
pristupna.
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VAROVANI: Pracuje-li spotfebi¢ v kombinovaném rezimu, mély
by jej déti pouzivat pouze pod dohledem dospélych osob,
protoze dochazi ke vzniku vysoke teploty.

Spotrebic se pfi pouzivani zahfiva. Budte opatrni a nedotykejte
se topnych téles uvnitf trouby.

VAROVANI: Béhem pouZivani trouby se mohou zahrat i dostupné
souCasti trouby. Zabrante malym detem priblizovat se.
Nepouzivejte agresivni brusné Cistici prostredky ani ostré
kovove Skrabky pro Cisténi dvirek nebo skla trouby. Mohly by
povrch poskrabat a zpusobit popraskani skla.

Nepouzivejte parni Cistic.

VAROVANI: Pred vyménou lampy je tfeba spotiebic vypnout,
aby nedoslo k Urazu elektrickym proudem.

Spotrebi¢ neinstalujte za okrasna dvirka, aby nedochazelo

k prehrivani.

VAROVANI: Béhem pouZivani se spotfebi¢ a jeho pristupné
soucasti zahrivaji.

Budte opatrni a nedotykejte se topnych téles.

Déti mladsi 8 let udrzujte mimo dosah trouby, pripadné na né
dohlizejte.

UPOZORNENI: Pfi pripravé pokrmuU nenechavejte spotiebit bez
dozoru. Kratkeé vareni je treba neustale hlidat.

Pokud je spotrebic v provozu, mohou byt dvirka nebo vnejsi
povrchy horké.

Pokud je spotrebi v provozu, mohou mit pristupné povrchy
vysokou teplotu.

Povrchy se behem pouziti ¢asto zahrivaji.

Spotrebice nejsou urceny pro ovladani externimi casovaci nebo
samostatnymi systémy dalkoveho ovladani.

Déti od 8 let a starsi a 0soby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkusenosti a znalosti mohou pouzivat tento spotrebic pouze
tehdy, jsou-li pod dohledem nebo jsou-li pouceny o bezpecném
pouzivani spotrebice a rozumi moznym rizikum. Déti si se
spotiebicem nesméji hrat. Cisténi a udrzbu spotiebice by
nemély provadet deti, pokud nebudou starsi 8 let a pod
dozorem.

Spotrebic a jeho napajeci kabel musi byt mimo dosah déti do

8 let.

Cedtina 5
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Bezpecnostni pokyny

Obecné bezpecnostni pokyny

Véechny Upravy nebo opravy musi provadét pouze kvalifikovany technik.

Neohrivejte jidlo ani tekutiny v uzavienych nadobach urcenych pro mikrovinné trouby.

K Cisténi trouby nepouzivejte benzen, fedidlo, alkohol, parni ani vysokotlake Cistice.

Neinstalujte troubu do blizkosti topeni a hoflavych material0 nebo ve vihkém, mastném nebo prasném
prostredi, ani na misté vystaveném pfimému slune¢nimu zareni a vodé, kde hrozi Unik plynu, nebo na
nerovné plose.

Tato trouba musi byt fadné uzemnéna v souladu s mistnimi predpisy.

Koliky a kontakty zastr¢ky napajeciho kabelu pravidelné ¢istéte suchym hadfikem od cizich latek.

Napajeci kabel nesmi byt vystaven zvysenému tahu a ohybu a nesmi se na néj pokladat tézké predméty.

Jestlize doslo k Uniku plynu (propan, zkapalnény plyn apod.), ihned vyvétrejte. Nedotykejte se
napajeciho kabelu.

Neberte $i0ru do mokrych rukou.

Pokud je trouba v provozu, nevypinejte ji odpojenim napajeciho kabelu.

Do spotrebice nesahejte prsty, ani do néj nevkladejte nevhodné latky. Pokud se dovnitf trouby
dostanou nevhodné atky, odpojte napajeci kabel a obratte se na mistni servisni stredisko Samsung.
Trouba nesmi byt vystavena nadmérnému tlaku nebo narazim.

Neumistujte troubu na kfehké predméty.

Ujistéte se, Ze napajeci napéti, frekvence a proud odpovidaji Udajom uvedenym ve specifikacich vyrobku.
Zapojte zastreku napajeciho kabelu pevné do zasuvky. Nepouzivejte rozdvojky, prodluZovaci kabely
nebo elektricke transformatory.

Nezaveésujte napajeci kabel na kovoveé predmety. Ujistéte se, ze napajeci kabel je mezi predméty nebo
za troubou.

Pokud dojde k poskozeni zastrcky napajeciho kabelu, k poskozeni samotného napajeciho kabelu nebo
k uvolnéni elektrické zasuvky, nepouzivejte je. Pokud dojde k poskozeni zastréky napajeciho kabelu
nebo samotného napajeciho kabelu, obratte se na mistni servisni stfedisko Samsung.

Troubu je tfeba chranit pred pfimym politim nebo postfikanim vodou.

6 Cestina

Na troubu, dovnitf trouby nebo na jeji dvirka se nesmi pokladat predméty.

Na troubu nerozpradujte prchavé latky, napr. insekticidy.

Neukladejte do trouby hoflavé materialy. Budte opatrni pfi ohfevu pokrmU nebo napoju, které obsahujf
alkohol, protoze alkoholové vypary mohou pfijit do kontaktu s horkymi ¢astmi trouby.

Déti by mohly narazit do dvifek nebo si do nich pfichytit prsty. Déti se nesmi pohybovat v blizkosti
dvirek, pokud je otevirate nebo zavirate.

MikrovInna trouba - vystraha

V dusledku mikrovinného ohfevu napoju mize dojit ke zpozdénému intenzivnimu varu. S nadobou
zachazejte vzdy opatrné. Vzdy nechte napoje stat alespon 20 sekund pred manipulaci s nimi. Pfi
ohrivani pokrm v pripadé potreby michejte. Vzdy jej zamichejte po ohrati.

Jestlize dojde k opareni, postupujte podle téchto pokynd poskytnuti prvni pomoci:

1. Opafené misto ponofte alespof na 10 minut do studené vody.

2. Zakryjte jej Cistym suchym obvazem.

3. Nenanasejte Zadny krém, olej ani téloveé mléko.

Nedavejte plech nebo rost do vody kratce po vareni, nebot by to mohlo zpdsobit jejich poskozeni.
Nepouzivejte troubu k fritovani, nebot nelze kontrolovat teplotu oleje. Mohlo by dojit k nahlému
prekypéni horkého oleje.

Mikrovinna trouba - bezpecnostni opatieni

Pouzivejte pouze nacini vhodné do mikrovinné trouby. Nepouzivejte kovové nadoby, nadobi se zlatou
nebo stfibrnou dekoraci, jehly na $piz apod.

Sejméte kovoveé sponky. Mohou vzniknout elektrické oblouky.

NepouZivejte troubu k suseni papiru ani obleceni.

K pripravé malého mnozstvi potravin pouZijte kratsi ¢as, aby nedoslo k prehrati nebo spalent jidla.
Dbejte na to, aby se napajeci kabel nedostal do blizkosti vody a horkych povrchu.

V troubé nesméji byt ohrivana vejce ve skofapce ani natvrdo uvarena vejce ve skofapce, protoze by
mohla explodovat. Neohfivejte vzduchotésné nebo vakuove uzaviené nadoby, ofechy, rajcata apod.
Nezakryvejte ventilacni otvory textiliemi ani papirem. Jde o nebezpe¢i pozaru. Trouba se mUze prehfat
a v takovém pripadé se automaticky vypne a zostane vypnutd, dokud se dostatecné neochladi.
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Pfi vyjimani pokrmu z trouby vZdy pouZivejte kuchynske chiapky.

Aby se zabranilo intenzivnimu varu, zamichejte ohfivané tekutiny béhem ohrevu nebo po jeho
dokonceni a poté alespon na 20 sekund odstavte.

Pfi otevirani dvifek trouby stujte ve vzdalenosti natazené paze. Pfedejdete tak opareni uvolnénym
horkym vzduchem nebo parou.

Nezapinejte prazdnou troubu. Trouba se z bezpecnostnich dovodd automaticky vypne na 30 minut.
Doporucujeme ponechat v troubgé sklenici s vodou, ktera absorbuje mikrovinnou energii v pfipadé
nechténého zapnuti trouby.

Troubu instalujte tak, aby byl dodrzen pozadavek na volny prostor kolem ni uvedeny v této prirucce.
(Viz €ast Instalace mikrovinné trouby.)

Pri pfipojovani jinych elektrickych zafizeni do zasuvek v blizkosti trouby postupujte opatrné.

Pouzivani mikrovinné trouby - bezpeénostni opatfeni

Pokud nebudou dodrzovany nasledujici bezpecnostni pokyny, muze dojit ke Skodlivému vystaveni

mikrovinné energii.

«  Nepouzivejte troubu s otevienymi dvirky. Nemanipulujte s bezpecnostnimi zamky (zapadky
dvifek). Do otvort bezpecnostnich zamkU nesméji byt vkladany zadné predméty.

«  Mezi dvifka trouby a vloZenou potravinu nevkladejte Zadné predméty. Zabrante hromadéni
zbytku potravin a Cisticich prostfedkd na povrchu tésnéni. Udrzujte dvirka a plochy tésnéni
na dvirkach stale Cisté. Po kazdém pouziti je nejprve otfete vihkym hadfikem a poté mékkym
suchym hadfikem.

«  Nepouzivejte troubu, pokud je poskozend. Pouzivejte ji az poté, co ji opravil kvalifikovany technik.
Dilezité: dvirka trouby se musi spravné zavirat. Dvifka nesméji byt ohnutd; zavésy dvirek nesméji
byt rozbité ani uvolnéné; tésnéni dvifek a povrch tésnicich ploch nesméji byt poskozené.

«  Véechny Upravy nebo opravy musi byt provedeny technikem.

Omezena zaruka

Spolecnost Samsung bude Uctovat poplatek v pripadé vymeény pfislusenstvi nebo opravy kosmetického
defektu, pokud poskozeni jednotky nebo prislusenstvi zpusobil zakaznik. Polozky, které tyto podminky
zahrnuji:

«  Prorazend, poskrabana nebo rozbita dvirka, rukojeti, vnéjsi panel nebo ovladaci panel.

«  Rozbity nebo chybgjici plech, valeckové vedeni, spojka nebo dratény rost.

Troubu pouzivejte pouze pro Ucely, pro které je urcena a které jsou uvedeny v této prirucce.

Vystrahy a dulezité pokyny pro zajisténi bezpecnosti uvedené v této pfirucce nepfedstavuji popis
vsech podminek a situaci, k nimz muze dojit. Je na vasi odpovédnosti, abyste si pfi instalaci, Udrzbé

a provozu trouby pocinali rozumné, peclive a opatrné.

Nasledujici pokyny k obsluze se tykaji roznych modeld, proto se viastnosti vasi mikrovinné trouby
mohou mirné liSit od charakteristik uvedenych v pfirucce a nemusi byt pouzity vsechny vystrazné
symboly. Mate-li jakékoli dotazy nebo pripominky, mizZete se obratit na mistni servisni stfedisko nebo
vyhledat pomoc a informace online na adrese www.samsung.com.

Pouzivejte troubu pouze k ohfivani jidla. Je urtena pouze pro domaci pouZiti. Nesmi se pouzivat

k ohfevu textilii nebo polstarku pinénych seminky. Vyrobce nenese Zadnou zodpovédnost za nevhodné
nebo nespravné pouZiti této trouby.

Vzdy udrzujte troubu v Cistém a dobrém stavu, abyste predesli naruseni povrchu trouby

a nebezpecnym situacim.

Definice vyrobni skupiny

Tento vyrobek je zarizeni ISM tridy B, skupiny 2. Definice skupiny 2, ktera zahrnuje vsechna zafizeni
ISM, ve kterych je generovana nebo pouZivana radiofrekvencni energie ve formé elektromagnetického
zareni pro Upravu materidll a vybaveni pro EDM a obloukoveé svafovani.

Zarizeni skupiny B je zafizeni vhodné pro pouzivani v domacnosti a v provozovnach primo pripojenych
k elektrické siti rozvodu nizkého napéti, ktera zajistuje dodavku energie pro domacnosti a obytné domy.

Cedtina 7
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Bezpecnostni pokyny Umisténi a zapojeni

Spravna likvidace vyrobku Co je soucasti baleni vyrobku
(Elektricky a elektronicky odpad)

Ujistéte se, 7e jsou v baleni vyrobku vsechny soucasti a prislusenstvi. Pokud mate s troubou ¢i
prislusenstvim problém, obratte se na mistni zakaznické stiedisko spolecnosti Samsung nebo
prislusného prodejce.

(Plati pro zemé s oddélenym systémem shéru)

Toto oznaceni na vyrobku, jeho prislusenstvi nebo dokumentaci znameng, ze
vyrobek a jeho elektronické prislusenstvi (napriklad nabijecku, nahlavni sadu, Trouba prehledné
USB kabel) je po skonceni zivotnosti zakazano likvidovat jako bézny komunalni
odpad. Moznym negativnim dopadim na Zivotni prostfedi nebo lidské zdravi
zpUsobenym nekontrolovanou likvidaci zabranite oddélenim zminénych
_ produktu od ostatnich typu odpadu a jejich zodpoveédnou recyklaci za Ucelem
udrzitelného vyuzivani druhotnych surovin.
Uzivatelé z fad domacnosti by si méli od prodejce, u néhoz produkt zakoupili,
nebo u prislusného meéstského Uradu vyzadat informace, kde a jak mohou tyto
vyrobky odevzdat k bezpecné ekologicke recyklaci.
Podnikovi uZivatelé by méli kontaktovat dodavatele a zkontrolovat vsechny
podminky kupni smlouvy. Tento vyrobek a jeho elektronicke prislusenstvi nesmi
byt likvidovan spolu s ostatnim primyslovym odpadem.
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Vice informaci 0 ochrané Zivotniho prostredi a regulacni povinnosti tykajici se konkrétnich vyrobku
spolecnosti Samsung, napriklad REACH, WEEE a pro baterie naleznete na weboveé strance :
www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/

03 04

01 QOvladaci panel 02 Bezpecnostni zamek dvifek 03 Rukojet dvifek

04 Dvirka

8 Cestina
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Pfislusenstvi

Trouba se dodava s roznymi typy prislusenstvi, které slouzi k pfipravé riznych typu jidel.

Otocny kruh

Spodni rost Horni rost

POZNAMKA

Dostupnost prislusenstvi s hvézdickou (%) zavisi na modelu trouby.

Otocny kruh

Umistéte doprostied zakladny. Podporuje oto¢ny talif.

Otocny talif

Umistéte na otocny kruh, stfedem na spojku. SlouZi jako zakladna pro pripravu jidla.

Rosty

PouZijte jeden z téchto rostu podle potieby k priprave dvou jidel sou¢asné. Mensi
pokrm na otocném talifi a druhy na vybraném rostu. Tyto rosty mozete pouzit s
rezimy Konvekce pro grilovani nebo Kombinované vareni.

POZNAMKA

V mikrovinném rezimu nepouzivejte dratové rosty.

Opékaci talif

Postavte na otocny talif. Slouzi k opékani pokrmU nebo k udrzeni kfupavosti peciva
nebo pizzy.

Parak (Pouze u modelu MC35R8058K)
. Pouzivejte parak s funkci vykonného vareni v pare.
. Parak je k dispozici pouze s rezimem mikrovinného vareni. Nepouzivejte s
jinymi rezimy vareni.
«  Viz Pokyny pro pfipravu parou na strané 34.
POZNAMKA

Neprovozujte troubu bez otocného talife na otocném kruhu.

Full_MC35R8058CC_EO_DE68-04597G-00_CZ.indd 9
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Umisténi a zapojeni

Udrzba

Misto instalace

Cisténi

01 85cmod podlahy

02 10cmod zadni zdi

03 10 cmod bocni zdi

04 20 cm od predmétu umisténych nad
zafizenim

Otocny talir

«  Zvolte plochy, rovny povrch pfiblizné 85 cm nad
podlahou. Plocha musi udrzet hmotnost trouby.
o Zajistéte prostor pro ventilaci, minimalné 10 cm

od zadni stény a obou bocnich stén a 20 cm shora.

«  Neinstalujte troubu do teplého ani vihkého
prostredi, napriklad vedle dalsi mikrovinné
trouby Ci topného télesa.

«  Dodrzujte specifikace napajeni trouby. Pokud
potrebujete pouzit prodluzovaci kabel, pouzijte
pouze schvaleny typ.

«  NeZ troubu poprvé pouzijete, otfete vnitfni

prostor trouby a tésnéni dvirek vihkym hadrikem.

10 Cestina

Odstrante veskery balici material z trouby. Nainstalujte
otocny kruh a oto¢ny talif. Zkontrolujte, zda se otocny
talif volné otaci.

Pravidelné troubu Cistéte, abyste zabranili usazovani necistot na troubé a uvnitr ni. Vénujte také zvIastni
pozornost dvirkim, tésnéni dvifek, otocnému talifi a otoénému kruhu (pouze u pfislusnych modeld).
Pokud se dvirka neoteviraji Ci nezaviraji hladce, nejprve zkontrolujte, zda na tésnéni dvifek nejsou
nanosy necistot. K vycisténi vnitfnich a vnéjsich stén trouby pouzivejte mékky hadfik a mydlovou
vodu. Povrch fadné oplachnéte a osuste.

Postup odstranéni téZko odstranitelnych pachnoucich necistot z vnitiku trouby

1. Do prazdné trouby vloZte doprostfed otocného talife hrnek zfedéné citronoveé stavy.

2. Pustte po dobu 10 minut vyhfivani trouby na maximalni vykon.

3. Po skonceni tohoto cyklu pockejte, az trouba vychladne. Poté otevrete dvifka a vycistéte vnitfni
prostor trouby.

Postup cisténi vnitfku trouby s vyklopnym topnym télesem

Pred CiSténim horni Casti vnitfniho prostoru trouby
sklopte dolU horni topné téleso 0 45° (A), viz obrazek.
To usnadni ¢isténi horni ¢asti. Po dokonceni ¢isténi
vratte horni topné téleso do pUvodni polohy.

S

/\ UPOZORNENI

. Udrzujte dvirka a tésnéni dvifek v Cistoté a zajistéte, aby se dvirka otevirala a zavirala hladce.
Jinak muze dojit ke zkraceni zivotnosti trouby.

«  Davejte pozor, abyste nerozlili vodu na ventilacni otvory trouby.

. K Cisténi nepouzivejte zadné abrazivni ani chemické prostredky.

«  Pokazdém pouZiti trouby pockejte, az trouba vychladne, a potom vycistéte vnitfni prostor trouby
neagresivnim Cisticim prostfedkem.
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Nez zaCnete
__ Predtim neZ prejdete pfimo k receptu je tu celd fada soucasti, s nimiz byste se méli seznamit. Pred
Vymena (oprava) nebo béhem jakéhokoli rezimu vareni muzete nastavit/zménit hodiny nebo kuchyisky ¢asovac podle
o svych potreb.
A\ VAROVANI yanp
Tato trouba uvnitf neobsahuje zadné dily demontovatelné uzivatelem. Nepokousejte se sami vymeénit Hodiny

dily i opravovat troubu.

. Pokud nastane problém se zavésy, tésnénim nebo dvirky, pozadejte o pomoc kvalifikovaného
technika nebo mistni servisni stfedisko spolecnosti Samsung. N

«  Pokud chcete vymenit Zarovku, obratte se na mistni servisni stfedisko spolecnosti Samsung. (-
Nevymenujte ji sami.

«  Pokud nastane problém s vnéjsim plastém trouby, nejprve odpojte napajeci kabel ze zasuvky
a poté se obratte na mistni servisni stfedisko spole¢nosti Samsung.

Je dilezité nastavit na ¢asovaci spravny cas, aby se zajistilo nastaveni spravnych automatickych operaci.

1. Zapnéte troubu a pockejte nékolik sekund, nez
prejde do pohotovostniho rezimu. Znacka hodin
zablika.

2. Pomoci tlacitek se Sipkami nastavte hodinu a poté

A 0K stisknéte tlacitko OK. Znacka minut zablika.
Péce o troubu pfi jejim dlouhodobém nepouZivani o
Pokud nebudete troubu po delSi dobu pouzivat, odpojte napajeci kabel ze zasuvky a umistéte troubu
na suché misto, kde se neprasi. Nahromadéni prachu a vihkosti uvnitf trouby moze negativné ovlivnit L . ) )
- : 3. Pomoci tlacitek se Sipkami nastavte minutu a =z
jeji vlastnosti. T L [
A OK poteé stisknéte tlacitko OK. N
v z

POZNAMKA

«  Cheete-li zménit aktudini ¢as pozdéji, podrzte Sipku nahoru (™) po dobu 3 sekund a postupujte
podle vyse uvedenych kroku.
«  Béhem provozu nelze ¢as hodin zménit.

Cestina 11
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Nez zacnete

Vypnuti/Zapnuti zvuku 0 mikrovinné energii

MUzZete zapnout nebo vypnout ton tlacitek, pipnuti nebo alarm. Toto nastaveni je dostupné pouze v Mikroviny jsou vysokofrekvencni elektromagnetické viny. Trouba vyuziva pfedem vestavény
pohotovostnim stavu (kdyz je zobrazen aktualni ¢as). magnetron ke generovani mikrovin, které se pouzivaji k vareni nebo ohfivani jidla, aniz by doslo k

1. Cheete-li ztlumit zvuk, podrite tlaitko V po dobu deformaci nebo zmene barvy jidla.
3 sekund. Na displeji se zobrazi ,OFF* (VYP). . - 1. Mikroviny generované magnetronem se
N N rovnomérné rozptyli diky vitivému distribu¢nimu
systému. Diky tomu se pokrm rovnomerné uvari.
2. Mikroviny jsou absorbovany az do hloubky jidla
az do hloubky cca. 2,5 cm. Poté se mikroviny

2. Chcete-li zrusit ztlumeni zvuku, podrzte tlacitko

V po dobu 3 sekund. Na displeji se zobrazi ,ON rozptyli uvnitr jidla, zatimco vareni pokracuje.
(ZAP). 3. Doba vareni je ovlivnéna nasledujicimi

v podminkami potravin.

+  Mnozstvi a hustota

+  Obsah vihkosti

«  Pocatecni teplota (zejména pfi zmrazeni)

POZNAMKA
Varené jidlo si po dokonceni pripravy udrzuje ve svém jadru teplo. Proto musite respektovat dobu
odstati uvedenou v tomto navodu, ktera zajisti rovnomérné propeceni az k jadru.

=z
(<)
Ne¢
N
-]
O
=
(1]
—
™

12 Cestina
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Nadobi pro pfipravu v mikrovinné troubé

Nadobi pouzivané pro mikrovinny rezim musi umoznit mikrovinam prochazet a pronikat do jidla.
Mikroviny se odrazeji od kovU, napfiklad od nerezoveé oceli, hlintku a médi. Proto nepouzivejte
nadobi vyrobené z kovovych materiald. Nadobi oznacené jako vhodné do mikrovinné trouby je vzdy
bezpecné. Dalsi informace o vhodném nadobi naleznete v nasledujicich pokynech. PoloZte na otocny

talif sklenici vody nebo néjaky pokrm.

Pozadavky:

. Ploché dno a rovné boky
«  Tésné padnouci viko

«  Dobre vyvazena panev s rukojeti, ktera vazi méné nez hlavni panev

Bezpecneé pro
Material mikrovinné Popis
trouby

Alobal JAN Pouzijte pri malé velikosti porci pro
ochranu pred prevarenim. Pfi pouziti
prilis velkého mnozstvi alobalu nebo
v pripade, Ze je alobal prilis blizko
stény trouby, moze dojit ke vzniku
elektrického oblouku.

Opekaci talir O Nepouzivejte predehfivani na delsi dobu
nez 8 minut.

Kostni porcelan nebo kamenina O Porcelan, keramika, glazovana keramika
a kostni porcelan jsou obvykle bezpecné
pro mikrovinnou troubu, pokud nemaji
kovové zdobeni.

Jednorazové nadobi z polyesterového O V/ téchto nadobach jsou baleny nékteré

kartonu mrazené potraviny.

Balenf Polystyrénove kelimky O PFi prehrati se mohou roztavit.

potravin nebo nadoby

rychieho Papirové sacky nebo X Mohou se vznitit.

obcerstveni noviny

Recyklovany papir X Mohou zpUsobit vznik elektrického
nebo kovové lemy oblouku

tukom

Bezpetné pro
Material mikrovinné Popis
trouby
Sklo Stolni nadobi do O Bezpecné pro mikrovinné trouby, pokud
trouby nemaji kovové zdobeni.
Jemné sklenéné O Tenké sklo mUze pfi rychlém zahrati
nadobi prasknout nebo se roztfistit.
Zavarovaci sklenice @) Spravné pouze pro ohfivani. Pred
varenim odstrante viko.
Kovy Nadobi X Mohou zpUsobit vznik elektrického
Sacek do mraznicky s X oblouku nebo pozar.
uzavérem
Papir Talife, kelimky, O Pouzivejte k vareni na kratkou dobu.
kuchynské utérky a Absorbuji nadmérnou vihkost.
ubrousky
Recyklovany papir X ZpUsobuje vznik elektrického oblouku.
Plasty Nadoby @) Pouzivejte pouze termoplasticke
nadobi. Nekteré plasty se pfi vysokych
teplotach mohou zkroutit.
Potravinova folie O Pouzivejte k zachovani vihkosti po
priprave.
Sacky do mraznicky A Pouzivejte pouze sacky odolné pro
peceni v troubé nebo takové, v nichz
Ize varit.
Voskovy papir nebo papir odolny proti @) Pouzijte k uchovani vihkosti a zabranéni

postrikani.

O Bezpecné pro mikrovinné trouby

A\ - Budte opatrni

X : Nevhodné pro mikrovinné trouby

Full_MC35R8058CC_EO_DE68-04597G-00_CZ.indd 13
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Ukony

Ovladaci panel

Predni panel se dodava v celé fadé materialU a barev. V zajmu zlepsovani kvality podléha aktuaini
podoba trouby zménam bez pfedchoziho upozornéni.

POZNAMKA

. Pohotovostni rezim: Po 5 minutach necinnosti na ovladacim panelu se trouba prepne do
pohotovostniho rezimu, kdy je zobrazen pouze aktualni ¢as. Po dalsich 25 minutach necinnosti se

trouba prepne do rezimu zastaveni.

«  Rezim zastaveni: Kdyz se trouba po vypnuti restartuje, sviti pouze prislusna tlacitka vztahujici se
k posledni uzivatelské akci.

0‘3 04 06 08
/i\ ok by D
VO R 9
05 07 09 IL
01 Panel funkci Stisknutim provedete vybér pozadovaného rezimu vareni nebo funkce.
02 Zobrazeni Zobrazuje potiebné informace o vybrané funkci nebo nastaveni.
03 Nahoru /Dol Slouzi k upraveni hodnoty nastaveni vaseho vybéru.
04 OK Stisknéte pro potvrzeni nastaveni.
05 Zpét Stisknutim se vratite k vychozimu nastaveni.
06 Rozsah teploty/ Pouzijte pro zménu teploty nebo vykonoveého stupné.
Viykonového stupné
07 Otocny talif Stisknutim zapnete a vypnete otocny talif.
08 Start Pro spusteni vareni stisknéte tlacitko. Toto tlacitko se také pouziva k
rychlému predehrati trouby na maximalni vykon.
09 Zastavit Stisknéte, chcete-li zastavit provoz. Toto tlacitko se také pouziva ke
zrudeni aktualniho rezimu.
10 Détska pojistka Stisknutim a pridrzenim na 3 sekundy aktivujete nebo deaktivujete
tuto funkci.
Détska pojistka je k dispozici pouze v pohotovostnim rezimu.
14 Cestina
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Prehled funkci
Funkce Rozsah teploty | Vychozi teplota Max. ¢as
40-230°C 180 °C 60 min
Konvekce Toppe; ¢lanky vytvéf[ teplo, ktere’v sg rovnom.é,mé Sifi
uvnitr trouby pomoci horkovzdusného ventilatoru.
Tento rezim pouZijte pro zmrazené pokrmy nebo peceni.
40-200 °C 180 °C 60 min
L ) 100-450 W 450 W
Rucni rezim = | Kombinace — — — —
®| | konvekce Topna télesa produkuji teplo a horkovzdusny ventilator
teplo rozvadi uvnitr trouby a to je zesileno mikrovinnou
energil.
, , 0900w | soow | 9omin
——] | Mikrovinny - - —— —
= resim MikrovInna umoznuje varit nebo opakované ohfivat
pokrmy, aniz by zménily tvar nebo barvu.
— | 10°C | 180°C | 60min
Grilovani —— —
Pouzijte ke grilovani pokrmu jako je maso.
Rucni rezim 180 °C 180°C 60 min
rvovs Kombinace 100-600 W 600 W

grilovani

Topna télesa produkuji teplo, které je zesileno
mikrovinnou energii.

4
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Rucni rezim

Funkce Rozsah teploty | Vychozi teplota Max. ¢as
Q Horkovzdusné | Ve srovnani se smazenim v olejové fritéze miZete
& | peceni pouzit méné oleje a presto ziskate chutné vysledky.
Automaticky . Automatické Pro kuchare zacatecniky nabizi trouba celkem
rezim L—! | programy 20 automatickych programd vareni.
@ Viykonné Trouba pro vase pohodli nabizi 5 rozmrazovacich
o rozmrazovani programu.
o 5080C | 60C |  3hodin
| Udrzovani — — - -
8 teploty Pouzivejte ji pouze k uchavani teploty jidla, které bylo
Specidlni prave uvareno.
funkce N | ] | 15 min
2, | Odstranéni — — - -
Eﬂ pachu Pouzivejte ji pouze k uchovani teploty jidla, které bylo

prave uvareno.

Krok 1. Vyberte rezim

Na panelu funkci stisknéte ruéni rezim, napf. Konvence.
\Vychozi teplota (nebo vykonovy stupen) blika.

Krok 2. Nastavte teplotu nebo vykonovy stupen

Krok 3. Nastavte dobu pripravy

Pomoci tlacitek A/ V nastavte vychozi teplotu (nebo
vykonovy stupen). Po dokonceni stisknéte OK a
presunte se k nastaveni €asu.

POZNAMKA

Vykanovy stupen, pokud neni uvedeno jinak, se
nastavuje podle nastavené teploty.

Pokud vykonovy stupen nebo teplotu nenastavite do
5 sekund, trouba prejde do rezimu vareni.

Pomoci tlacitek A /V nastavte dobu pfipravy. Po
dokonceni stisknéte tlacitko Start (S2=).

POZNAMKA
Dobu pripravy muzZete nastavit po predehfati.

Trouba se zacne predehfivat, dokud nedosahne zadané
teploty. Po dokonceni trouba pipa a ukazatel [ zmizi.

Cestina 15
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Ukony

/\ UPOZORNENI

«  Pfivyjimani jidla z trouby vzdy pouzivejte ochranné rukavice.
. MikrovInna trouba mUZe pracovat po dobu 5 minut, aby se ochladila, kdyZ je teplota vnitfniho
prostaru trouby po pouZiti vysoka. Zobrazi se K.

Chcete-li zménit dobu vafeni béhem vareni

Pomoci tlacitek A/ V upravte dobu vareni. Vase
zmeny se projevi okamzité a trouba bude pokracovat v
pfipravé s novym nastavenim.

Chcete-li zménit teplotu nebo vykonovy stupen béhem vareni

Stisknéte tlacitko &4,. Zablika prvek teploty (nebo
& vykanového stupng).

Pomoci tlacitek A/ V upravte teplotu (nebo vykonovy
stupen) a poté stisknéte OK nebo &+, pro potvrzeni
Zmen.

Stisknéte jednou tlacitko Stop (@) pro zastaveni
provozu nebo dvakrat pro zruseni aktualniho rezimu a
prepnuti do pohotovostniho rezimu.

16 Cestina

Konvekce
Muzete pouzit spodni rost nebo kombinaci spodniho rostu a opékaciho talife na otoéném talifi. Tento
rezim pouzijte pro susenky, jednotlivé kolacky, rohliky a koldce, rovnéz i pro ovocné kolace, pecivou
choux a suflé.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
> > >

Konvekce PredehFivani

Teplota

Doba pfipravy

1. Umistéte spodni rost nebo kombinaci spodniho
rostu a opékaciho talife na otocny talif.

2. Vlozte pokrm na vhodné nadobi, poté na rost a
zavrete dvirka.

3. Postupujte podle kroki 1-4 v ¢asti Rucni rezim
na strané 15.

4, Po dokonceni pfipravy zablika ,0:00". Pfi vyjimani
pokrmu pouzijte chnapky.
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Kombinace konvekce

Tento kombinavany rezim spojuje mikrovinnou energii s horkym vzduchem, coz pfinasi zkracenou
dobu pripravy a tvorbu hnédého, kfupaveho povrchu pokrmu. Pouzivejte jej pro vsechny druhy masa
a dribeze, dale rendliky a pecena jidla, piskotove dorty a lehké ovocné dorty, kolace s drobenkou,

pecenou zeleninu, kolacky a chléb.

Krok 1 Krok 2
Kombinace g Teplotaa
konvekce vykonovy stupen

/\ UPOZORNENI

Krok 3 Krok 4

Doba pripravy g Predehfivani

Umistéte spodni rost nebo kombinaci spodniho
roStu a opékaciho talife na otocny talif.

Vlozte pokrm na vhodné nadobi, poté na rost a
zavrete dvirka.

Postupujte podle krokd 1-4 v ¢asti Ruéni rezim
na strané 15.

Po dokonceni pripravy zablika ,0:00" Pfi vyjimani
pokrmu pouZzijte chnapky.

Pouzivejte vyhradné nadobi urené pro troubu, jako je sklo, keramika nebo kostni porcelan bez

kovovych ozdob.

Mikrovinny rezim

Mikroviny jsou vysokofrekvencni elektromagnetické viny. Mikrovinng umoziuje vafit nebo opakované
ohfivat pokrmy, aniz by zménily tvar nebo barvu.

«  PouZivejte pouze nadobi bezpecné pro mikrovinné trouby.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
> > >

Mikrovinny rezim Vykonovy stupen Doba pfipravy

1. Vlozte pokrm do nadoby bezpectné pro
mikrovinné trouby a poté doprostied otoéného
talife. Zavrete dvitka.

2. Postupujte podle krokd 1-3 v ¢asti Rucni rezim
na strané 15.

3. Podokonceni pripravy zabliks ,0:00". Pfi vyjimani
pokrmu pouzijte chnapky.

Jednoduché spusténi

Chcete-li pokrm jednodu$e ohfat na kratkou dobu

na maximalni vykon (900 W), vyberte moznost

MikrovInny rezim a poté stisknéte Start (L),

Cestina 17
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Ukony

Vykonovy stupen Podminky pouZiti:
— - — : + Nesmi se pouZivat v téchto pfipadech:
Uroven Procenta (%) Vystupni vikon (W) Popis «  Kkvareni jidel s velkym podilem cukru nebo tuku
VYSOKY 100 900 Pouzijte k ohfevu kapaliny. «  soucasné s funkci gril, otacejicim talifem nebo na varné desce.
VYSOKY NiZKY 83 750 Pouzilte k ohfevu a priprave. +  Pred prymm pquzmm ‘omyﬂe vsectmy qny ve vodeé se saponatvem
—— - +  Doby pripravy jednotlivych pokrmud najdete v tabulce na strané 34.
STREDNE VYSOKY 67 600 P
P Udrzba:
STREDNI 50 450 Pouzijte k priprave masa a «  Paidk je mozné myt v mycce.
STREDNE NizKY 33 300 ohrevu zeleniny. « P ruénim myti pouzijte horkou vodu a prostiedek na nadobi. Nepouzivejte draténky.
ROZMRAZOVANI 20 180 Pouzijte k rozmrazeni pred . Nekte,re potrav:(ny (ndapyrrwwklady rajgsta) mohou zpusobit zménu barvy plastu. Je to normalni jev
DFpravou. a neni to znamka vadného vyrobku.
NIZKY 11 100 Pouzijte k rozmrazeni zelenin Rozmrazovant
) V. Polozte mrazeny pokrm do parni misky bez poklice. Tekutina zUstane v dolni ¢asti misky a neznehodnoti
pokrm.

Pouziti paraku

Parak, ktery vyuziva princip parniho vareni, je urcen pro rychlou a zdravou pripravu pokrm0 ve vasi
mikrovinné troubé Samsung. Toto prislusenstvi je vhodné pro uvareni ryze, téstovin, zeleniny a dalsich
potravin v rekordnim ¢ase, zatimco zUstane zachovana jejich nutriéni hodnota.

Sada paraku se sklada ze 3 polozek:

Manipulace s pafakem

Miska + Poklice Miska s vlozkou + Poklice

Bezpecnostni opatfeni
Miska Viozka Poklice . Pfi odklapéni vika paraku davejte pozor, protoze unikajici para moze byt velmi horka.

Véechny dily jsou schopny zvlddat teploty -20 °C a2 140 °C. . PFi vyjimani z trouby a manipulaci po skonceni vareni pouzijte chiapky.

Vhodné pro skladovani v mrazaku. Lze pouzit oddélené nebo soucasné.

18 Cestina
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Grilovani

Teplo vytvari topné Clanky. Ujistéte se, Ze jsou ve vodorovné poloze.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
> > >

Grilovani - Doba pripravy

1. Umistéte horni rost nebo kombinaci horniho rostu
a opékaciho talife na otocny talif.

2. Vlozte pokrm na vhodné nadobi, poté na rost a
zavrete dvirka.

3. Postupujte podle krokud 1 a 3 v ¢asti Rucni rezim
na strané 15.

4. Po dokoncenl pfipravy zablika ,0:00". Pfi vyjimani
pokrmu pouzijte chiapky.

Kombinace grilovani

Topna télesa produkuji teplo, které je zesileno mikrovinnou energii. Pouzivejte pouze nadobi bezpetné
pro mikroviny, jako je sklenéné ¢i keramické nadobi.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
> > >
Kombinace grilovani Vykonovy stupen Doba pfipravy
N 1. Umistéte horni rost nebo kombinaci horniho rostu
\ a opékaciho talife na otocny talif.
%
e ] ™ 2. Vlozte pokrm na vhodné nadobi, poté na rost a
S zavrete dvirka.
3. Postupujte podle kroku 1-3 v ¢asti Rucni rezim
na strané 15.
4. Po dokonceni pripravy zablika ,0:00". Pfi vyjimani
okrmu pouzijte chAapky.
L ) p pouzlj pKy

Cestina 19
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Ukony

Automaticky rezim

Trouba pro vase pohodli nabizi 3 rizné automatické rezimy. Horkovzdusné peceni, Automatické vareni
a Vykonné rozmrazovani. Vyberte si ten, ktery nejlépe vyhovuje vasim potrebam.

Krok 1. Vyberte reZim

Na panelu funkc stisknéte Automaticky rezim, napr.

Krok 2. Vyberte program

Pomoci tlacitek A/ V vyberte preferovany program a
stisknéte OK. Zablika vychozi hmotnost pro program.

Krok 3. Nastavte velikost nebo hmotnost porce

Pomoci tlacitek A/ V nastavte velikost (nebo hmotnost)
porce. Po dokonéent stisknéte tlacitko Start ().

/\ UPOZORNENi
Pfi vyjimani jidla z trouby vzdy pouzivejte ochranné rukavice.

POZNAMKA
Doba pripravy je predem naprogramovana podle automatického rezimu, ktery nelze zménit.

20 Cedtina

Horkovzdu$né peceni. Zablika ¢islo vychoziho programu.

() Horkovzdusné peceni

Trouba pro vase pohodli nabizi 12 programu. Ve srovnani se smazenim v olejové fritéze muzete pouzit
méné oleje a presto ziskate chutné vysledky. Programy horkovzdusného peceni Horkovzdusné peceni
funguji s kombinaci konvekce, hornich topnych téles a/nebo mikrovinné energie.

Krok 1 Krok 2 Krok 3
> >

Horkovzdusné peceni 1az12 Velikost porce

1. Vlozte pokrm na vhodné nadobi, poté na otocny
talif a zavrete dvifka.

2. Postupujte podle kroku 1-3 v ¢asti Automaticky
rezim na strané 20.

3. Podokonceni pripravy zabliks ,0:00". Pfi vyjimani
pokrmu pouzijte chaapky.
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— . - M .
auto Automatické vareni

Pro kuchare zacatecniky nabizi trouba celkem 20 automatickych programi vafeni. Vyuzijte této funkce,

kterd vam usetfi ¢as nebo vam pomuze se rychleji zdokonalit. Doba pfipravy pokrmu a teplota budou
nastaveny v zavislosti na vybraném receptu.

Krok 1 Krok 2 Krok 3
> >

Automatické programy 1az20 Velikost porce

1. Vlozte pokrm na vhodné nadobi, poté na oto¢ny
talif a zavrete dvirka.

2. Postupujte podle krokU 1-3 v ¢asti Automaticky
rezim na strané 20.

3. Podokonceni pfipravy zablika ,0:00". Pfi vyjimani
pokrmu pouzijte chnapky.

@ Vykonné rozmrazovani

Trouba pro vase pohodli nabizi 5 rozmrazovacich programu. Doba a vykonovy stupen se automaticky
upravuji podle vybraného programu.

Krok 1 Krok 2 Krok 3
> >

Viykonné rozmrazovani 1az5 Hmotnost

1. Vlozte pokrm na vhodné nadobi, poté na otocny
talif a zavrete dvirka.

2. Postupujte podle kroku 1-3 v ¢asti Automaticky
rezim na strané 20.

3. Podokonceni pfipravy zablika ,0:00". PFi vyjimani
pokrmu pouZzijte chnapky.

Specialni funkce

{§§ Udrzovani teploty

U této funkce pracuji pouze horkovzdusna topna télesa a stfidave se zapinaji a vypinaji, aby udrzela
pokrm teply.

Po dokonceni pripravy,

1. Na panelu funkai stisknéte /51 Zablika vychozi
teplota (60 °C).

2. Pomoci tlacitek A/ V upravte teplotu a poté
A OK stisknéte OK a prejdéte k nastaveni ¢asu.
A
3. Pomoci tlacitek A/ V nastavte ¢as a poté
A Dy stisknéte tlacitko Start (52:=). Trouba spusti
ohfivani.
NV

/\ UPOZORNENI

«  Privyjimanijidla z trouby vzdy pouZivejte ochranné rukavice.

«  Tuto funkci nepouzivejte k ohfivani studenych pokrm0. Pouzivejte ji pouze k uchovani teploty
jidla, které bylo praveé uvareno.

«  Nepouzivejte tuto funkci na delsi dobu nez 3 minut. Jinak mUze dojit k nepfiznivému ovlivnéni
kvality pokrmu.

«  Cheete-li zachovat pokrm kfupavy, béhem této funkce jej nezakryvejte.

POZNAMKA
Chcete-li zménit teplotu béhem cyklu, stisknéte 84, a opakujte krok 2 vyse.
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Ukony

Privodce udrzovanim teploty

Pokrm Teplota (C) | Doba odstaveni Pokyny
(min)

Jidla 80 30 Pro uchovani teplého masa, kurete, zapékanych
pokrm0, pizzy, brambor a jidla na talifi.

Napoje 80 30 Pro uchovani teplé vody, mléka a kavy.

Chléb/pecivo 60 30 Pro uchovani teplého chleba, toasty, rohliku,
muffiny a kolacu.

Nadobi/stolni 70 30 Pro predehrati nadobi a stolniho skla Srovnejte

sklo nadobi na otocném talifi. Nepretézujte.
(maximalni zatizeni: 7 kg)

22 (edtina

[ 22 Odstranéni pachu

SlouZi k pravidelnému odstranovani nepfijemnych pachu z trouby.

E]
/N 0K
'
4305
START
M3 .
[ |

1.

Na panelu funkci stisknéte [32. Zablika vychozi
(as (05:00).

Stisknutim tlacitka OK potvrdte vychozi ¢as nebo
pomoci tlacitek A/ V zménte ¢as az na 15 minut.

Po dokoncent stisknéte tlacitko Start (=),

Trouba spusti postup odstranovani pachu pomoci
ikony ([22) pod zbyvajicim ¢asem na displeji.
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Chytré vareni

Automatické vareni

PrOvodce horkovzdusnym pecenim

Hmotnost
Pokrm porce (g Pokyny

F7 | Mrazené 200-250 Na opékaci talif rovnomeérné rozmistéte zmrazené
krevety 300-350 krevety. Talif umistéte na spodni rost. Po dokoncent

vafeni nechte 2 az 3 minuty odstat.

F8 | Rybi filety 300-350 Na opékaci talif rovnomérne rozmistéte obalené rybi

400-450 filety. Tali¥ umistéte na spodni rost. Nechte 1 az 2 minuty
odstat.

F9 | Mrazené 200-250 Na opékaci talif rovnomeérné rozmistéte mrazené
smazené 300-350 smazené chobotnice. Talif umistéte na spodni rost. Po
chobotnice dokonceni vareni nechte 2 az 3 minuty odstat.

F10 | Mrazené 300-350 Na opékaci talif rovnomeérné rozmistéte mrazené kureci
kufeci nugety 400-450 nugety. Talif umistéte na horni rost. Po dokonceni vareni

nechte 2 az 3 minuty odstat.

F11 | Kufeci 300-350 Zvarte kureci stehynka a potrete je olejem a korenim.
stehynka 400-450 Umistéte je rovnomeérné na horni rost. Otocte je, jakmile

500-550 zazni pipnuti. Trouba zastavi proces. Pro pokracovani
stisknéte Start (5. Nechte 1 az 3 minut odstat.

F12 | Mrazend 400-450 Zvazte kureci kfidla a potfete je olejem a korenim.
kufeci kridla 500-550 Umistéte je rovnomeérné na horni rost. Otocte je, jakmile

zazni pipnuti. Trouba zastavi proces. Pro pokracovani
stisknéte Start (J:). Nechte 1 a7 2 minuty odstat.

Privodce automatickym varenim

Hmotnost
Pokrm porce (g) Pokyny

F1 | Pelena 200-250 Nakrajejte cerstvou zeleninu (napfiklad kousky papriky,

zelenina 300-350 cibule, platky cukety a zampiony), potrete ji olejem a
okorente. Kousky zeleniny polozte na opékaci talif. Talif
umistéte na horni rost. Po dokonceni vareni nechte 2 az
3 minuty odstat.

F2 | Zmrazené 300-350 | Na opekaci talif rovnomérné rozmistéte zmrazené
bramborové 400-450 bramborove krokety. Talif umistéte na spodni rost. Po
krokety dokonceni vareni nechte 2 az 3 minuty odstat.

F3 | Domaci 300-350 Oloupejte brambory a nakrajejte je na tycinky o tloustce
hranolky 400-450 10 x 10 mm. Namocte do studené vody (30 minut).

Osuste je rucnikem, zvazte je a potrete 5 g oleje a koreni.
Rovnomerné rozmistéte domaci hranolky na opékaci
talit. Talif umistéte na spodni rost. Po dokoncenf vareni
nechte 2 az 3 minuty odstat.

F4 | Americké 300-350 Brambory normalni velikosti omyjeme a nakrajime na
brambory 400-450 mesicky. Potrete je olejem a kofenim. PoloZte je feznou

stranou na opékaci talif. Talif umistéte na horni rost. Po
dokonceni vafeni nechte 2 az 3 minuty odstat.

F5 | Zmrazené 200-250 Na opeékaci talif rovnomeérné rozmistéte zmrazené
cibulové 300-350 cibulové krouzky. Talif umistéte na spodni rost. Po
krouzky dokonceni vafeni nechte 2 az 3 minuty odstat.

F6 | Mrazené 300-350 Na opékaci talif rovnomérné rozmistéte zmrazené
hranolky 400-450 | hranolky. Talif umistéte na spodni rost. Po dokonceni

varfeni nechte 2 az 3 minuty odstat.

Hmotnost
Pokrm porce (g) Pokyny
Al | MraZené lasagne 400-450 Mrazené lasagne vlozte do nadoby vhodné do

trouby. Umistéte pokrm na spodni rost. Po uvareni
nechte 3-4 minuty odstat.
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Chytreé vareni
Hmotnost Hmotnost
Pokrm porce (g Pokyny Pokrm porce (g) Pokyny
A2 | Mrazena tenkd 300-350 Umistéte mrazenou pizzu na spodni rost trouby. Po A5 | Domaci lasagne 1000-1100 | Prisady
pizza 400-450 uvareni nechte 1-2 minuty odstat. 2 IZice olivového oleje, 500 g mletého hovéziho
A3 | Platkované jidlo 300-350 | Vlozte na keramicky talif a zakryjte potravinovou masa, 100 g rajcatove omacky, 100 m hovezino
(3 slozky) 400-450 | folif, vhodnou do mikrovinné trouby. Tyto programy vyvaru, 150 g susenych platkd lasagne, 1 cibule
jsou vhodné pro pokrmy tvorené 3 slozkami (nasekana), 1 IZice susené petrzele, oregana a
(napiiklad maso v omacce se zeleninou a pilohou, bazalky, 200 g strouhaneho syru mozzarella
jako jsou brambory, ryze nebo téstoviny). Po Postup
dokonceni vafeni nechte 2 a7 3 minuty odstat. Omacka: Na panvi rozehrejte olej a poté asi 10 minut
A4 | Hotovy pokrm 300-350 Vlozte na keramicky talif a zakryjte potravinovou opekejte mletg' hovey Masoa na/svekanou C‘b}”',
(1 slozka) 400-450 | folif, vhodnou do mikrovinné trouby. Po dokonceni dozlatova. Zalijte rajcatovou omackou a hovézim
vareni nechte 2 aZz 3 minuty odstat. vyvarem, pridejte susené bylinky. Pfivedte k varu a
poté varte po dobu 10 minut.
PouZijte susené, predvarené lasagne téstoviny.
Navrstveéte platky téstovin, masovou omacku a syr v
opakujicich se vrstvach. Poté téstoviny rovnomerné
posypte zbyvajicim syrem mozzarella a umistéte
je na spodni rost. Po dokonceni vareni nechte 2 az
3 minuty odstat.
(e}
=
-
S
g
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Hmotnost

Hmotnost

Pokrm porce (g Pokyny Pokrm porce (g) Pokyny
A6 | Domaci 600-650 Prisady (1200-1250 g) A7 | Domaci mini 400-500 Prisady
gratinovani 1200-1250 | 800 g brambor, 100 ml mléka, 100 ml smetany, quiche o Tésto
50 g, rozslehané celé vejce, po 1 Izici soli, pepre, 200 g hladké mouky, 80 g masla, 1 vejce
muskatového orisku, 150 g strouhaného syru o« Smés
mozzarella, maslo, tymian 30 g slaniny na kosticky, 60 g smetany,
*V pripadé 600-650 g porce pouzijte polovicni 60 g zakysané smetany francouzského typu,
MNOZstvi. 2 vejce, 40 g strouhaného syra, sul a pepf
Postup Postup
Brambory oloupejte a nakrajejte na 3 mm platky. Pro vyrobu tésta smichejte mouku, maslo a vejce
Zapékaci misu o velikosti asi 18 x 28 cm potrete v mise a promichejte, dokud nevznikne mékke
maslem po celém povrchu. Platky brambor rozlozte tésto. Poté tésto nechte 30 minut v lednici. Tésto
na Cistou utérku a zakryjte je utérkou, zatimco budete rozvalejte a vlozte do maslem vymazanych
pfipravovat zbytek pfisad. Zbytek prisad kromé kovovych formicek (jako forma na muffiny pro 6
strouhaného syra smichejte ve velké mise a dobre mini quiche dortiky). Smichejte smetanu, slaninu
promichejte. Platky brambor navrstvéte do misky tak, nakrajenou na kosticky, zakysanou smetanu, vejce,
aby se mirné prekryvaly, a smés nalijte na brambory. syr, sUl, pepr a vyslednou smés nalijte do formicek.
Navrch posypeme strouhanym syrem a zapeceme. Umistéte na spodni rost trouby. Po pfiprave nechte
Umistéte na spodni rost trouby. Po uvareni podavame 5 minut odstat.
po§yp,ané par “Stlfy cerstveno tymanu. Po dokonceni A8 | Petené ryby 300-400 | Celé ryby (pstruh nebo prazma) potiete olejem
vareni nechte 2 az 3 minuty odstat. 500-600 | a pridejte bylinky a kafeni. Ryby naskladejte
podélné vedle sebe na vysoky rost. Jakmile se ozve
zvukovy signal, otocte je. Po dokonceni vareni
nechte 2 az 3 minuty odstat.
A9 | Hovézi pecené 800-1000 Hoveézi maso potrete olejem a okorente peprem a
1200-1400 | soli. Polozte jej na spodni rost, tuénou stranou dolU.

Po uvareni zabalte do alobalu a nechte 10-15 minut
odstat.
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Chytré vareni

Hmotnost Hmotnost
Pokrm porce (g Pokyny Pokrm porce (g) Pokyny
A10 | Veprova pecené 800-1000 Veprové maso potrete olejem a okorente peprem a A17 | Tésto nadort 500-800 Tésto dejte do misky vhodné velikosti a polozte na
1200-1400 | soli. Polozte jej na spodni rost, tutnou stranou dolU. spodni rost. Zakryjte alobalem.
Po uvarent zabalte do alobalu a nechte 10-15 minut A18 | Tésto na chleba 600-900 | Tésto dejte da misky vhodné velikosti a polozte na
odstat spodni roét. Zakryjte alobalem.
A11 | Grilovana kureci 300-400 Kureci prsa oplachnéte, potiete olejem a korenim A19 | Jogurt - maly 500 150 g piirodniho jogurtu rovnomérné rozdglte do
prsa 500-600 | a umistete na horni rost. Jakmile se ozve zvukovy keramicky $lek 5 keramickych 341k nebo malych sklenénych sklenic
signal, otocte je. Po dokonceni vareni nechte 2 az (kazd po 30 ). Do kazdého &alku pridejte 100 ml
3 minuty odstdt miéka. Pouzivejte trvanlivé miéko (0 pokojoveé
A12 | Grilované filety 300-400 Grilované filety z lososa potrete olejem a kofenim. teploté; se 3,5 % tuku). Kazdy Salek zakryjte
z lososa 500-600 Rozlozte rybi steaky rovnomerné na vysoky rost. potravinarskou folii a umistéte do kruhu na otocném
Jakmile se ozve zvukovy signal, otocte je. Po talifi. Po dokonceni uchovavejte 6 hodin v chladnicce.
dokonceni vareni nechte 2 az 3 minuty odstat. Poprve doporucujeme pouzit fermentacni bakterie
A13 | Petené kure 1200-1300 | Kufe potiete olejem a kafenim. Nejprve umistéte pro suseny jogurt.
smérem prsy dolU, doprostied spodniho rostu. Kdyz A20 | Jogurt - velka 500 Smichejte 150 g pfirodniho jogurtu s 500 ml
zazni pipnuti, otocte kure pomoci klesti a pokracujte sklenéna misa trvanlivého mléka (o pokojove teploté; se 3,5 %
stisknutim tlacitka Start (5. Po dokonceni vareni tuku). Nalijte rovnomérné do velké sklenéné misy.
nechte 2 aZz 3 minuty odstat. Zakryjte potravinarskou folif a umistéte na otocny
= A14 | Mrazené housky 400-500 | Umistéte mrazené housky na spodnf rost trouby. Po talif. Po dokonceni uchovavejte 6 hodin v chiadnicce.
g dokonceni vareni nechte 1-2 minuty odstat. Poprvg dOlD_OI’UCUJeme pouZzit fermentacni bakterie
G T — - — — pro suseny jogurt.
§‘ A15 | Cokoladovy fez 700-750 Do misy dame predsmes, vejce, vodu, slunecnicovy
S olej a dobre promichame. Nalijte smés do sklenéné POZNAMKA
misy a umistete ji na spodni rost. Po priprave o .
nechte 10 minut odstat. Podle chuti mozete do Otocny talif se pfi fermentaci jogurtu neotaci.
¢okoladovych fez0 pfidat trochu ofechU.
A16 | Pizzanatésto 300-500 Tésto dejte do misky vhodné velikosti a polozte na
spodni rost. Zakryjte alobalem.
26 (Cedtina
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Privodce vykonnym rozmrazovanim

Pokrm

Hmotnost
porce (g)

Pokyny

Pokrm Hmotnost Pokyny
porce (g)

d1 | Maso 200-1500 Okraje chrante alobalem. Po zaznéni zvukového
signalu maso obratte. Tento program je vhodny pro
hoveézi, jehnéci, veprove, steaky, kotlety a mleté
maso. Nechte 20 az 60 minut odstat.

d2 | Dribez 200-1500 Konce stehen a kfidel chrante alobalem. Po zaznéni
zvukoveého signalu drubez otocte. Tento program je
vhodny pro celé kufe i porce kufete. Nechte 20 az
60 minut odstat.

d3 | Ryby 200-1500 Rybi ocas (u ryby vcelku) chrante alobalem. Po

zaznéni zvukového signalu rybu otocte. Tento
program je vhodny pro celé ryby i rybi filety.
Nechte 20 az 50 minut odstat.

d4

Chléb nebo kolac

100-1000

Polozte chléb na kousek kuchynského papiru a
otocte jej, jakmile zazni zvukovy signdl. Kolac
polozte na keramicky talif a je-li to mozné, otocte
jej, az zazni zvukovy signal. (Trouba je nadale

v chodu a pri otevieni dvifek se zastavi.) Tento
program je vhodny pro vsechny druhy chleba
(krajeny nebo vcelku), i pro dalamanky a bagety.
Dalamanky usporadejte do kruhu. Tento program
je vhodny pro vsechny druhy kolact z kynutého
tésta, susenky, tvarohovy kolac a listové pecivo.
Neni vhodny pro kfehké pecivo, ovocné a krémove
kolace ani pro kolace s cokoladovym zdobenim.
Nechte 10 az 30 minut odstat.

d5

Ovoce

100-600

Ovoce rozlozte do kruhu na plochy sklenény talit.

Tento program je vhodny pro vsechny druhy ovoce.

Nechte 5 az 20 minut odstat.
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Chytré vareni

Rucni vareni Cerstvé zelenina

«  Pouzijte nadobu z ohnivzdorného skla s vikem.

. Pridejte 30-45 ml studené vody na kazdych 250 g.

«  Zamichejte jednou béhem vareni a jednou po skonceni vareni.

«  Popriprave pridejte koreni.

. Pro rychlejsi vareni se doporucuje nakrajet na mensi, rovnomeérné velikosti.
«  Veskerou Cerstvou zeleninu varte pfi plném mikrovinném vykonu (900 W).

Pokyny pro pfipravu v mikrovinné troubé

«  Vrezimu mikrovinné trouby nepouzivejte kovové nadobi. Nadobi s pokrmy vzdy davejte na
otocny talir.

. Pro dosazeni nejlepsich vysledkd doporucujeme pokrm zakryt.

«  Podokonceni vareni nechte jidlo usadit ve vlastni pare.

. . . Pokrm Hmotnost porce (g) Doba vareni (min) Doba odstaveni (min)
Mrazens zelenina _ Brokolice 250 34 3
+  Pouzijte nadobu z ohnivzdorného skla s vikem. 500 6-7
«  Zeleninu zamichejte dvakrat béhem vareni a jednou po skonceni vareni. ” 5 velké rizice. Stonk - - e stred
+  Popripravé pridsite koen. Pripravte stejné velké r0zice. Stonky srovnejte smérem ke stredu.
— , RUZitkova kapusta 250 | 56 | 3
Pokrm Hmotnost Napajeni (W) Doba vareni | Doba odstaveni — - - - ——
porce (q) paj (min) (min) Pridejte 60 az 75 ml (4 aZ 5 polévkovych IZic) vody.
Spendt 150 600 5-7 23 Mrkev 250 | 45 | 3
Pridejte 15 ml (1 polévkovou IZici) studené vody. Mrkev nakrdjejte na stejné velke platky.
Brokolice 3 | eo | s | 23 Kvetak 250 45 3
v . 1 v . 500 778
Pridejte 30 ml (2 polévkovou IZici) studené vody. ” — . .
= Pripravte stejne velké ruzice. Velké ruzice rozpulte. Stonky upravte
5 Hrasek 300 | 600 | 79 | 23 smérem do stiedu.
Eﬁ Pridejte 15 ml (1 polévkovou IZici) studené vody. Cuketa 250 | 3-4 | 3
) Zelené fazolky 0 | e | o7wer [ 23 Cuketu nakrdjejte na platky. Pridejte 30 ml (2 polévkové lzice) vody
- Pridejte 30 ml (2 polévkovou Izici) studene vody. nebo ofisek masla. Varte, dokud nezmékne.
Michans zelenina 0 | e0 | 79 | 23 Lilek 250 | 34 | 3
(mrkev, hrasek, KUkurice) | pridejte 15 mi (1 polévkovou Iici) studené vody. Lilky nakrajejte na malé platky a pokapejte je 1 IZici citronové stavy.
Michana zelenina 0 | e0 | mwen | 23 Porek 250 | 34 | 3
(Po Cinsku) Pridejte 15 ml (1 polévkovou 17ici) studené vody. Porek nakrajejte na silné prouzky.
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Pokrm Hmotnost porce (g) Doba vareni (min) Doba odstaveni (min)
Zampiony 125 1-2 3
250 2-3
Malé Zampiony pripravujte veelku, veétsi nakrajené na platky.
Nepridavejte vodu. Pokapejte citronovou Stavou. Osolte a opeprete.
Pred podavanim scedte.
Cibule 250 | 45 | 3
Cibuli nakrajejte na platky nebo na pUlky. Pfidejte pouze 15 ml
(1 polévkovou Izici) vody.
Papriky 250 | 45 | 3
Papriku nakrajejte na malé platky.
Brambory 250 4-5 3
500 7-8
Oloupané brambory zvazte a nakrajejte je na pulky nebo ¢tvrtky
podobné velikosti.
Repa 250 56 3
Repu nakrajejte na kosticky.

RyZe a téstoviny
Beéhem vareni a po ném ¢as od ¢asu promichejte.

Varte odkryté a béhem usazovani zaviete poklici. Poté vodu dukladné slijte.
. RyZe: Pouzijte velkou misu s vikem ze zaruvzdorného skla, protoze ryze pfi vafeni zdvojnasobi

svUj objem.
«  Téstoviny: Pouzijte velkou misu ze zaruvzdorného skla.
Hmotnost | Napajeni D?ba, o) ,
Pokrm . m vareni odstaveni Pokyny
el (min) (min)
250 16-18 Pr|deJt§ 500 ml
Bila ryze studené vody.
(parboiled) 500 > [ ohdeie 750 mi
375 18-20 ridejte 750 m
studené vody.
250 2973 Pr|deJt§ 500 ml
Hnéda ryze studené vody.
(parboiled) 500 ° Pridejt |
375 2425 ridejte 750 m
studené vody.
Mllcvhana .ryze’ N 250 900 17-19 5 Pndejtg 500 ml
(ryZe + divoka ryze) studené vody.
(e}
Mllcvhane oplloylny 250 900 19-20 5 Pr|deJt§ 400 ml =t
(ryZe + obiloviny) studené vody. o
Téstoviny 250 900 11-13 5 Pridejte 1000 mi g
teplé vody.
Cestina 29
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Chytré vareni

Ohfev

«  Neohrivejte potraviny velké velikosti, jako jsou kusy masa, které se snadno prevari.

«  Béhem vafeni a po ném dobre promichejte nebo obratte.

«  Budte opatrni u tekutin nebo détske stravy. Pred varenim, béhem néj a po ném dobre promichejte
plastovou Izickou nebo sklenénou michaci tyCinkou, abyste zabranili prudkému varu a oparen.
Béhem doby odstaveni panechte pokrm uvnitf v mikrovinné troubg. Umoznéte delSi dobu
opakovaného ohfevu nez u jinych druhd potravin.

. Doporucena doba odstaveni po opakovaném ohrevu je 2-4 minuty. Podrobnosti viz nasledujici

Pokrm Velikost porce Napajeni (W) petd yarenl EE 0Qstaven|
(min) (min)
PInéné téstoviny 350 ¢ 600 5%-6% 3

s omackou (chlazené)

PInéné téstoviny (napf. ravioli, tortellini) dejte do hlubokého keramického
talife. Zakryjte plastovym vikem. Béhem ohfevu ob¢as zamichejte a znovu
zamichejte pred odstavenim a poté pred podavanim.

Pokrm na talifi

450 ¢ 600 6-7 3

(chlazeny)

Pokrm tvofeny 2 az 3 chlazenymi slozkami umistéte na keramickou misku.
Zakryjte potravinovou folii vhodnou do mikrovinné trouby.

Détska vyZiva a mléko

tabulka.
Tekutiny
Pokrm Velikost porce Napajeni (W) DI Yarenl R oqstavenl
(min) (min)
Napoje (kdva, caj, 250 ml (1 hrnek) 900 1%-2 1-2
voda) 500 ml (2 hrnky) 3-3%

Nalijte do $alkU a ohfivejte nezakryté: 1 Salek uprostred, 2 Salky vedle sebe.
Beéhem doby odstaveni je ponechte v mikrovinné troubé a dobre zamichejte.

Polévka (chlazena)

250 g 900 34 2-3
450 g 45

(zelenina + maso)

Pokrm Velikost porce Napajeni (W) Doba vareni (s) VI (c;:ii;t)avenl
Détska vyZiva 190 g 600 30 2-3

Umistéte do hlubokého keramickeého talife. Vafte zakryté. Po skonceni
doby vareni zamichejte. Nechte 2 az 3 minut odstat. Pred podavanim
dobre zamichejte a peclivé zkontrolujte teplotu.

Nalijte polévku do hlubokeého keramického talife nebo hluboké keramicke
misky. Zakryjte plastovym vikem. Po ohfati dobre zamichejte. Znovu
zamichejte pred podavanim.

Détska kase
(obili + mléko + ovoce)

190¢ 600 20 2-3

Umistéte do hlubokeho keramického talife. Varte zakryté. Po skonceni
doby vareni zamichejte. Nechte 2 az 3 minut odstat. Pred podavanim
dobre zamichejte a peclivé zkontrolujte teplotu.

Kojenecké mléko

Dugeny pokrm 450 | s0 | swen | 23

(chlazeny) Viozte dugeny pokrm do hlubokeho keramického talite. Zakryjte plastovym
vikem. Béhem ohfevu obcas zamichejte a znovu zamichejte pred odstavenim
a poté pred podavanim.

Téstoviny s oméckou 350g | e | awsw | 3

(chlazene) Téstoviny (napf. épagety nebo nudle) dejte na mélky keramicky talif.
Zakryjte potravinovou folii vhodnou do mikrovinné trouby. Pred podavanim
zamichejte.

30 Cestina

100 ml 300 30-40 23
200 ml 60-70

Dobre zamichejte nebo protrepejte a nalijte do sterilizované sklenéné
lahve. Postavte do stredu otoéného talife. Varte nezakryté. Dobre
protrepejte a nechte alespon 3 minuty odstat. Pred podavanim dobre
protfepejte a peclivé zkontrolujte teplotu.
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Rozmrazovani Poki Hmotnost Doba rozmrazeni Doba odstaveni
Zmrazené potraviny vlozte do nadoby vhodné do mikrovinné trouby bez krytu. Béhem rozmrazovani s motnost porce (g) (min) (min)
otocteg po rozmrlazenl vypusfte tekutinu a o/dsltra.nte droby. Pro I.’y,Ch\eleI ro'zmrazgvam n?_kvr,ajejte Pecivo Veky ks 11% 520
potraviny na malé kousky a pfed rozmrazovanim je zabalte do hlinikove folie. Kdyz se vnéjsi povrch oo )
, o : . N N (kazda o hmotnosti 4ks 2h-3
zmrazenych potravin zacne tavit, zastavte rozmrazovani a nechte stat, jak je uvedeno v tabulce nize. )
L . . L asi 50 g)
Nemeénte vychozi Uroven vykonu (180 W) pro odmrazovani.
- - Toasty nebo 250 4-4%
Pokrm Hotnost poree () Doba r(:)nzirrrl;razenl Doba((r):i;t)avenl sendvice
Dalamanky 500 7-9
Mleté m 2 4- 15- . - ) L ) . ;
e ete maso 20 6 >30 Dalamanky usporadejte do kruhu, pfipadné chléb vodorovné na kuchynsky papir
500 9-11 . : ] : VR
polozeny na keramickou desku. Po uplynuti poloviny doby rozmrazovani otocte!
\Veprové steaky 250 7-8
Mleté maso polozte na mélky keramicky talif. Tenci okraje chrante alobalem. Po Pokyny pro grilovani
lynuti poloviny doby rozmrazovani otocte! . e . . y ..
— Upvy U poloviny doby ro 0 otocte Topna grilovaci télesa jsou umisténo pod stropem prostoru trouby. Tato télesa funguji pouze pri
Drubez Kureci kousky 500 (2 ks) 12-14 15-60 zavrenych dvitkach, kdy? se atocny tali otaci.
Celé kute 1200 28-32 PFi grilovani polozte jidlo na vysoky rost, pokud neni uvedeno jinak.

Predehrejte gril po dobu 2-3 minut v rezimu grilovani, a pokud neni nize uvedeno jinak, grilujte jidlo

Nejprve polozte kufeci kousky kuzi dolu, celé kufe polozte prsicky na keramicky talif. , ; L .
iprve p y P praiciy y na vysokem rostu. Po dokonceni grilovani pfi vyjimani pokrmu pouzijte chnapky.

Tenci ¢asti, napriklad konce stehen a kfidla, chrante alobalem. Po uplynuti poloviny
doby rozmrazovani otocte! Nadobi

Ryby Rybi filety 200 6-7 10-25 Grilovani: PouZivejte nehorlavé nadobi, které muze obsahovat kovoveé Casti. NepouZzivejte zadny druh
plastového nadobi.

Mikrovinna trouba + Gril: NepouZivejte nadobi, které je vyrobeno z kovovych nebo plastovych materiald.

1AYd

Celaryba 400 11-13
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Typ pokrmu
Kotlety, parky, steaky, hamburgery, platky Sunky a slaniny, tenké porce ryb, sendvice a vsechny druhy
toastu s oblohou.

¢asti. Uzké konce filety a ocas celé ryby zakryjte hlinikavou folii. Po uplynuti poloviny
doby rozmrazovani otocte!

Ovoce Bobulovité ovoce 300 6-7 5-10
Ovoce rozlozte na mélkou kulatou sklenénou misku (0 velkém proméru).

Cedtina 31
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Chytré vareni

Grilovani » »
Pokrm Velikost porce Rezim D prlpra\{y Ui prlprayy
Doba pripravy Doba pripravy (1. strana) (min) | (2. strana) (min)
Pokrm Velikost porce ReZim . . 1 )
(1. strana) (min) | (2. strana) (min) Pecené kure 1200-1300 g 450 W + Cril 19-23 20-24
Toastové platky 4 ks Pouze gril 3-4% 2-2% Kufe potrete olejem a kofenim. Kufe polozte prvni stranou prsy dold, druhou
(kazdy 25q) stranou prsy nahoru na spodni rost. Po priprave nechte 5 minut odstat.
PoloZte toastove platky vedle sebe na horni rost. Kureci kousky 5004 300 W + Cril 9-11 8-10
Griovanarajcata | 2ks@oog | 3oowsGil | 67 | (2 kusO)

Rajcata rozkrojte na poloviny. Navrch polozte syr. Usporadejte je do kruhu
na mélkou nadobu z ohnivzdorného skla. Dejte nadobu na horni rost. Nechte
2 a7 3 minut odstat.

Kousky kurete potrete olejem a korenim. Polozte je do kruhu na horni rost. Po
grilovani je nechte 2 az 3 minuty odstat.

Toast s rajcaty a
syrem

4ks300g) | 1owscil | 56 |

Nejprve opecte toastové platky. Polozte toasty s oblohou na horni rost. Nechte
2 aZ 3 minut odstat.

Havajsky toast

4ks500g) | soowscil | 56 |

Nejprve opecte toastové platky. Polozte toasty s oblohou na horni rost. Nechte
2 aZ 3 minut odstat.

Hovézi steaky 400 g Pouze gril 8-12 6-10
(Stredni) (2 kusu)
Hovezi steaky potfeme olejem. Polozte je do kruhu na horni rost. Po grilovani
je nechte 2 az 3 minuty odstat.
Pecené ryby 400-500¢ 300 W+ Gril 6-8 5%-6%

Celé ryby potrete olejem a pridejte bylinky a koreni. Dvé ryby naskladejte
podélné vedle sebe na vysoky rost. Po grilovani je nechte 2 az 3 minuty odstat.

Pecené brambory

s00g | 4sowscil | 1416 |

Brambory rozkrojte na poloviny. Brambory potrete olejem a petrzeli. Polozte
je do kruhu na horni rost, stranou fezu ke grilu.

Pecend jablka 2k | soowsail | 67 |
Vykrajejte jadrince a naplite jablka hrozinkami a dzemem. Ozdobte mandlovymi
platky. Uspofadejte do kruhu na mélkou misku z ohnivzdorného skla. Polozte
pokrm pfimo na spodni rost.
32 Cestina
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Opékaci talif
Doporucujeme vam predehrat opékaci talif, pokud je na otocném talifi po dobu 3-4 minut.
Hmotnost Predehfivani Vareni
Pokrm — - — -
porce (g) ReZim Doba (min) ReZim Doba (min)
Slanina 80 600 W + Cril 3 600 W + Gril 3-4
(4-6 platko)

Predehfejte opékaci talif. Polozte platky vedle sebe na opékaci talif. Talif
umistéte na horni rost.

Grilovana rajcata

200 | 600w+l | 3 | soowsar | 3n4n

Predehfejte opékaci talif. Rajcata rozkrojte na poloviny. Navrch polozte syr.
Usporadejte pokrm do kruhu na talif a polozte na horni rost.

Americké
brambory

250 | 600w+l | 4 | asowecril | 810

Brambory oplachnéte a oCistéte. Nakrajejte na obdélnicky nebo kostky. Potrete
je olejem, bylinkami a kofenim. Kostky rovnomeérné rozlozte na talif. Talif
umistéte na horni rost. Po 5-7 minutach obratte.

Kureci nugety

300 | 600W+Gril | 4 | soowscil | 68

Predehrejte opékaci talif. Potrete talif jednou IZici oleje. Polozte kureci nugety
na opékaci talif. Umistéte talif na horni rost. Po 4 az 5 minutach obratte.

Pokyny pro horkovzdusnou pfipravu

Konvekce

V rezimu konvekce topné téleso a ventilator na bocni sténé pracuji spolecné, aby zajistily cirkulaci tepla
uvnitf varné komory. Tento rezim pouzijte pro susenky, jednotlivé kolacky, rohliky a kolace, rovnéz i
pro ovocné kolace, pecivou choux a suflé. Lze pouzit veskeré konvencni nadobi, peCici formy a plechy
vhodné pro pfipravu v troubé - vée, co byste normalné pouzivali v tradicni horkovzdusné troubé.

Mikroviny + Konvekce

Tento kombinovany rezim spojuje mikrovinnou energii s horkym vzduchem, coz pfinasi zkracenou dobu
pfipravy a tvorbu hnédého, kfupaveého povrchu pokrmu. Trouba pro vase pohodli nabizi 5 riznych
kombinovanych rezimd. Pouzivejte jej pro vsechny druhy masa a dribeze, dale rendliky a pecend jidla,
piskotove dorty a lehké ovocné dorty, kolace s drobenkou, pecenou zeleninu, kolacky a chléb. PouZivejte
vyhradné nadobi urcené pro troubu, jako je sklo, keramika nebo kostni porcelan bez kovovych ozdob.
Predehfejte gril pomoci funkce rychlého predehrati a pockejte na dokonceni cyklu. Nastavte vykonovy
stupen a dobu pripravy podle nize uvedenych pokynU. Pri vyjimani pokrmu z trouby pouzijte chnapky.

Pokrm Hmotnost porce (g) Rezim Doba vareni (min)
Mrazena pizza (hotové 300-400 Pouze 200 °C 14%-16%
pecend) Polazte pizzu primo na spodni roét. Po dokoncen cyklu peceni nechte
2-3 minuty odstat.
Mrazené lasagne 400 450 W +200°C 16-18

1AYd

Vlozte pokrm do nadoby z pyrexaveho skla vhodné velikosti nebo
ponechte v puvodnim obalu (dbejte na to, aby byl vhodny do mikrovinné
trouby a trouby). Umistéte mrazené lasagne na spodni rost trouby. Po
dokoncenf vareni nechte 2 az 3 minuty odstat.
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Chytré vareni

Pokrm

Hmotnost porce (g) Rezim Doba vareni (min)

Pokrm

Hmotnost porce (g) Rezim Doba vareni (min)

Hovézi/jehnéci pecené
(stfedni)

1000-1200 450 W+ 160 °C 18-20 (prvni strana)

15-17 (druha strana)

Hoveézi/jehnéci maso potrete olejem a okorente pepfem a soli a paprikou.
PoloZte jej na spodni rost, tucnou stranou dolU. Po uvafeni zabalte do
alobalu a nechte 10-15 minut odstat.

Domaci gratinované
brambory

500 600 W 5-7 (prvni strana)
180 °C 10-14 (druhd strana)

Vlozte gratinované brambory do zapékaci nadoby. Nadobu umistéte na
spodni rost.

Mrazené housky 30(6k) | 100wW+160°C | 9-11
Polozte housky do kruhu na spodni rost. Nechte 2 az 3 minut odstat.
Mramorovy kola¢ 700 | poue1soc | 70-75

Domaci quiche
(Stredni)

500-600 | 170°C | 45-50

Predehrejte troubu na 170 °C pomoci rezimu konvekce. Pfipravte
quiche na kovove panvi stredni velikosti a umistéte jej na spodni rost.
Podivejte se na recept v privodci automatickym varenim.

Vlozte ¢erstvé tésto do malé pecici formy vhodné velikosti (o délce
25 cm). Polozte nadobu na spodni rost. Po dokonceni cyklu peceni
nechte 5-10 minuty odstat.

Domaci quiche (Velky)

9001000 | 180w+170°C | 38-40

Predehrejte troubu na 170 °C pomoci rezimu konvekce bez opékaciho
talife. Pripravte quiche na opékacim talifi a umistéte jej na spodni rost.
Podivejte se na recept v pruvodci automatickym varenim.

Pokyny pro pfipravu parou

Pokrm

Hmotnost porce (g) Rezim Doba vareni (min)

Artycoky

300 (1-2 ks) S00 W 5-6

Oplachnéte a ocistéte artycoky. Vlozte je do misky. Pridejte polévkovou
1Zici citronove Stavy. Zakryjte poklici. Nechte 1 az 2 minuty odstat.

Malé koléce pouze 30 | pPouzetesc | 25-30
VloZte az 12-15 malych koldc0 / muffind v papirovych kosiccich na
opékaci talif. Talif umistéte na spodni rost. Po dokonceni cyklu peceni
nechte 5 minut odstat.

Croissanty/housky 200-250 | poue2o0c | 12%-17%

(Cerstve testo) Vychlazené craissanty neba housky polozte na petici papir na spodni rost.

Mrazeny dort 1000 | 1sow+te0°C | 16-20
Mrazeny kola¢ polozte pfimo na spodni rost. Po rozmrazeni a ohrati
nechte odstat po dobu 15-20 minut.

34 (edtina

Cerstva zelenina

300 900 W 4-5

Zeleninu (napr. ruzicky brokolice a kvétaku, mrkev, papriku) zvazte

po omyti, o¢isténi a nakrajeni na stejné velké kousky. Vlozte kos do
misky. Rozmistéte zeleninu do koSiku. Pfidejte 2 polévkove IZice vody.
Zakryjte poklici. Nechte 1 az 2 minuty odstat.
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Pokrm

Hmotnost porce (g) Rezim Doba vareni (min)

Pokrm

Hmotnost porce (g) Rezim Doba vareni (min)

Mrazena zelenina

300 600 W 7-8

Vlozte mrazenou zeleninu do kosiku v misce. Pridejte 1 polévkovou lzici
vody. Zakryjte poklici. Po uvareni a odstani dobfe zamichejte. Nechte
2 az 3 minut odstat.

Duseny pokrm (chlazeny)

400 600 W 5-6

Vlozte duseny pokrm do misky. Zakryjte poklici. Pred odstanim dobre
zamichejte. Nechte 1 az 2 minuty odstat.

Cerstvé rybi filety

300 1. stupen: 500 W 1-2
2. stupen: 450 W 5-6

Oplachnéte a pripravte rybi filg, jako je treska, okoun nebo 10s0s.
Pokapejte citronovou Stavou. Viozte kos do misky. Srovnejte filety
podeél sebe. Pridejte 100 ml studené vody. Zakryjte poklici.
Nechte 1 az 2 minuty odstat.

Zmrazené kynuty knedlik
plnény dZzemem

150 | 600 W | 12

Navlhcete horni stranu pinénych knedlikd studenou vodou. ViozZte
1az 2 zmrazené knedliky vedle sebe do kosiku. Vlozte kosik do misky.
Zakryjte poklici. Nechte 2 az 3 minut odstat.

Ovocny kompot

250 | 900 W | 34

Rozdélte Cerstvé ovoce (napf. jablka, hrusky, Svestky, merunky, manga
nebo ananas) po oloupani, omyti a nakrajeni na kosti¢ky podobné
velikosti. VloZte je do misky. Pridejte 1 az 2 polévkove Izice vody a 1 az
2 polévkové Izice cukru. Zakryjte poklici. Nechte 2 az 3 minut odstat.

Kureci prsa 300 1. stupen; 900 W 1-2
2. stupen: 600 W 7-8

Oplachnéte kureci prsa. Povrch 2-3x nafiznéte nozem. Viozte koS do
misky. Srovnejte kureci prsa podél sebe. Pridejte 100 ml studené vody.
Zakryjte poklici. Nechte 1 az 2 minuty odstat.

Ryze 250 | 900 W | 15-18
Do misky umistéte predvarenou ryzi. Pridejte 500 ml studené vody.
Zakryjte poklici. Po uvafeni nechte bilou ryZi odstat na 5 minut, hnédou
ryzi na 10 minut. Nechte 5 az 10 minut odstat.

Brambory ve slupce 500 | 900 W | 7-8

Zvazte a oplachnéte brambory a vloZte je do misky. Pridejte
3 polévkove Izice vody. Zakryjte poklici. Nechte 2 az 3 minut odstat.

Cestina 35
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Chytré vareni

Rychle a snadno

Rozpousténi masla

Vlozte 50 g masla do malé hluboké sklenéné nadoby. Zakryijte plastovym vikem. Zahfivejte 30 az
40 sekund pri vykonu 900 W, dokud se maslo nerozpusti.

Rozpousténi ¢okolady

Vlozte 100 g ¢okolady do malé hlubokeé sklenéné nadoby. Zahrivejte 3 az 5 minut pfi vykonu 450 W,
dokud se ¢okolada nerozpusti. BEhem rozpousténi jednou ¢i dvakrat zamichejte. Pri vyjimani z trouby
pouZijte chiapky!

Rozpousténi cukernatého medu

Vlozte 20 g krystalizovaného medu do malé hluboke sklenéné nadoby. Zahrivejte 20-30 sekund pri
300 W, dokud se med nerozpusti.

Rozehfati zelatiny

Vlozte suché platky zelatiny (10 g) na 5 minut do studené vody. Odkapanou Zelatinu viozte do malé
misy z ohnivzdorného skla. Zahfivejte po dobu 1 minuty na 300 W. Po roztaveni promichejte.

Vafeni glazury/polevy (pro dort a kolace)

Smichejte instantni polevu (asi 14 g) se 40 g cukru a 250 ml studené vody.
Varte nezakryté v nadobé z ohnivzdorného skla po dobu 3% az 4% minuty pfi vykonu 900 W, az
poleva/zelatina zprohledni. Béhem vareni dvakrat zamichejte.

Vareni dzemu

Vlozte 600 g ovoce (napriklad smés bobulovitych plodd) do nadoby z ohnivzdorného skla s vikem.
Pridejte 300 g cukru pro konzervaci a dobfe zamichejte. Varte zakryté 10 az 12 minut na 900 W.
Beéhem vareni nekolikrat promichejte. VlozZte pfimo do malych zavarovacich sklenic se Sroubovacim
victkem. Nechte odstat na vicku po dobu 5 minut.

36 Cedtina

Vareni pudinku

Nasypte pudinkovy prasek a cukr do mléka (500 ml) podle pokynu vyrobce a dobre rozmichejte.
Pouzijte nadobu z ohnivzdorného skla vhodné velikosti s vikem. Varte zakryté 6% az 77 minut na
900 W. Nékolikrat dobre béhem vareni promichejte.

Opékani mandlovych platko

Rovnomérné rozprostiete 30 g platku mandli na stredné velky keramicky talif. Nékolikrat promichejte
pfi prazeni po dobu 3% az 4% minuty na 600 W. Nechte v troubé 2 az 3 minut stat. Pfi vyjimani
Z trouby pouZijte chaapky!
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Odstranovani problému

Pfi pouziti trouby muze nastat problém. V takovem pripadé se podivejte do tabulky nize a vyzkousejte

uvedena doporuceni. Pokud problém pretrvava nebo se na displeji stale zobrazuje informaéni kod,
kontaktujte mistni servisni stredisko Samsung.

Problém

Pricina

Akce

Kontrolni body
Pokud narazite na problém s troubou, nejprve projdéte tabulku nize a vyzkousejte navrhovana feseni.
Problém | Pricina Akce
Obecné

Tla¢itka nelze fadné
stisknout.

Mezi tlacitka se mohla dostat
cizi latka.

Odstrante cizi latku a zkuste to znovu.

U dotykovych modelU: Na
vnejsim povrchu je vihkost.

Otrete vihkost z vnéjsiho povrchu.

Je aktivovana détska pojistka.

Deaktivujte détskou pojistku.

Nezobrazuje se (as.

Je zapnuta funkce Eco (Uspora
energie).

Vypnéte funkci Eco.

Trouba nefunguije.

Neni pfivadéno napajeni.

Ujistéte se, zda je pfivadéno napajeni.

Za provozu se vypne
napajen.

Trouba vafila po velmi dlouhou
dobu.

Po velmi dlouho trvajicim vareni
nechte troubu vychladnout.

Chladici ventilator nefunguje.

Poslouchejte, zda uslysite zvuk
chladiciho ventilatoru.

Pokusili jste se spustit troubu,
aniz by byl uvnitf néjaky
pokrm.

Vlozte pokrm do trouby.

Trouba nema dostatecny
prostor pro ventilaci.

Na predni a zadni strané trouby jsou
saci/odvadéci otvory slouzici pro
ventilaci.

Zachovejte mezery stanovené

v pokynech pro instalaci vyrobku.

V jedné zasuvce se pouziva
nékolik zastréek napajecich
kabelU.

Vyhradte jednu zasuvku, ktera se bude
pouzivat pouze pro troubu.

Dvifka jsou oteviena.

Zavfete dvirka a zkuste to znovu.

Bezpecnostni mechanismus
otvirani dvirek je pokryt cizi
latkou.

Odstrante cizi latku a zkuste to znovu.

Za chodu trouby se
ozyvaji zvuky bouchani
a trouba nefunguje.

Zvuky bouchani mohou byt
zpUsobeny varenim hermeticky
uzavieného pokrmu nebo
pouzitim nadoby s poklici.

Nepouzivejte utésnéné nadoby, nebot
mohou behem vareni explodovat
z d0vodu zvetseni objemu obsahu.

Trouba se za provozu
Sama Vypne.

Uzivatel otevrel dvirka, aby
mohl obratit pfipravovany
pokrm.

Po obraceni pokrmu stisknéte opét
tlacitko Start (S, ¢imz spustite
provoz trouby.

Vnéjsi povrch trouby je
za provozu prilis horky.

Trouba nema dostatecny
prostor pro ventilaci.

Na predni a zadni strané trouby
jsou saci/odvadeci otvory slouzici
pro ventilaci. Zachovejte mezery
stanovené v pokynech pro instalaci
vyrobku.

Na troubé jsou polozené
predméty.

Odstrante z horni plochy trouby
veskeré predmety.

Dvirka nelze fadné
otevrit.

Mezi dvifky a vnitfkem trouby
jsou zachyceny zbytky pokrmu.

Vycistéte troubu a poté otevrete

dvirka.

Cestina 37
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Odstrafiovani probléma

Problém

Pricina

Akce

Problém

Pricina

Akce

Ohrivani vcetné funkce
udrzovani teploty
nefunguje spravng.

Je mozné, ze trouba nefunguje,
vari se prilisné mnozstvi
pokrmu nebo se pouziva
nespravné nadobi.

Nalijte jeden hrnek vody do nadoby
vhodné pro vareni v mikrovinné
troubg a spustte na 1 a7 2 minuty
mikrovinny ohfev, ¢imz zkontrolujete,
zda se voda ohfala. Zmensete
mnozstvi pokrmu a spustte znovu
funkci. Pouzijte nadobu na vareni

s plochym dnem.

Pfi pfipojeni napajent
se trouba ihned uvede

Dvirka nejsou fadné uzavrena.

Zavrete dvirka a zkontrolujte to znovu.

Nefunguje funkce
rozmrazovani.

Vari se prilisné mnozstvi
pokrmu.

Zmensete mnozstvi pokrmu a spustte
znovu funkci.

Vnitfni osvétleni je
ztlumené nebo se
nezapne.

Dvirka byla ponechana po
dlouhou dobu otevrena.

Vnitfni osvétleni se mohlo automaticky
vypnout pfi spusténi funkce Eco.
Zavfete a znovu otevrete dvirka nebo
stisknéte tlacitko Stop (Qe-).

do provozu.
Z trouby probiji Napajeni nebo zasuvka nejsou Ujistéte se, Ze napajeni a zasuvka jsou
elektricky proud. fadné uzemnény. fadné uzemnény.
1. Kape voda. V zavislosti na pfipravovaném Nechte troubu vychladnout a poté ji
2. Skvirou ve pokrmu se mUZe vyskytovat otfete suchou utérkou.

dvirkach voda nebo para. Nejedna se

vystupuje para.
3. Vtroubé zUstava
voda.

0 zavadu trouby.

Vnitfni osvétleni je pokryto cizi
latkou.

Vycistéte vnitfek trouby a zkontrolujte
to znovu.

Jas uvnitf trouby se
mén.

Jas se méni v zavislosti na
zmeénach vystupniho vykonu

zavisejiciho na spusténé funkci.

Zmeny vystupniho vykonu béhem
vareni nejsou znamkou zavady.
Nejedna se 0 zavadu trouby.

PFi vareni se ozyva
pipani.

Pokud pouzivate funkci
automatického vareni, toto
pipani znaci, Ze nastal ¢as

k obraceni pokrmu béhem jeho
rozmrazovani.

Po obraceni pokrmu stisknéte opét
tlacitko Start (2, ¢imzZ opét spustite
provoz.

Vareni skoncilo, ale
chladici ventilator stale
bézi.

Za Ucelem ventilace trouby
chladici ventilator nadale bézi
jesté asi 3 minuty po skonceni
vareni.

Nejednd se 0 zavadu trouby.

Trouba neni ve
vodorovné poloze.

Trouba je instalovana na
nerovném povrchu.

Zajistéte instalovani trouby na rovném
a stabilnim povrchu.

PFi vareni se objevuji
jiskry.

PFi funkcich trouby/
rozmrazovani se pouzivaji
kovove nadoby.

Nepouzivejte kovové nadoby.

38 (edtina
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Problém

Pricina

Akce

Problém

Pricina

Akce

Otocny talif

Trouba

PFi otaceni se otocny
talif vychyli ze svého
mista nebo se prestane
otacet.

V/ troubé neni otocny kruh nebo
neni spravné nasazen.

Instalujte otocny kruh a zkuste to
ZNOVU.

Trouba nehreje.

Dvirka jsou otevrena.

Zavrete dvirka a zkuste to znovu.

Otocny talif pri otaceni
uvazne.

Otocny kruh neni spravné
nasazen, v troubé je prilis
mnoho pokrmu nebo je nadoba
prilis velkd a dotyka se vnitrku
mikrovinné trouby.

Upravte mnozstvi pokrmu
a nepouzivejte prilis velkou nadobu.

Beéhem predehfivani
vychazi z trouby kour.

Pfi prvnim pouZziti mikrovinné
trouby mUzZe z topnych téles

vystupovat kour.

Nejedna se 0 poruchu a po 2 az 3
pouzitich trouby by k tomu jiz nemélo
dochazet.

Na topnych télesech je jidlo.

Nechte troubu vychladnout a poté
odstrante jidlo z topnych téles.

Otocny talif pri otacenf
drnci a je hlucny.

Ke dnu trouby jsou prilepeny
zbytky pokrmo.

Odstrante veskeré zbytky pokrmu
prilepené ke dnu trouby.

Pfi pouzivani trouby
je citit pach spaleniny
nebo plastu.

Bylo pouzito plastové nadobi
nebo nadobi, které neni odolné

vOCi vysokym teplotam.

Pouzivejte sklenéné nadobi vhodné
pro vysoké teploty.

Grilovani

Béhem ¢innosti vychaz
Z trouby kour.

PFi prvnim pouziti mikrovinné
trouby muze z topnych téles
vystupovat kour.

Nejedna se 0 poruchuapo 2 az 3
pouzitich trouby by k tomu jiz nemélo
dochazet.

Z vnitrku mikrovinné
trouby vychazi
neprijemny zapach.

Roztavily se zbytky pokrm0
nebo plastu a prilepily se
k vnitrku trouby.

Pouzijte funkci pary a pote otrete
povrch suchym hadfikem.

Pro rychlejsi odstranéni zapachu
muzete do trouby dat platek citronu
a Spustit ji.

Na topnych télesech je jidlo.

Nechte troubu vychladnout a poté
odstrante jidlo z topnych téles.

Jidlo je prilis blizko grilu.

Pfi vareni dejte jidlo do vhodné
vzdalenosti.

Jidlo neni fadné pripraveno a/
nebo usporadano.

Ujistéte se, Ze jidlo je spravné
pfipraveno a usporadano.

Cedtina 39
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Odstrafiovani probléma

Problém

Pricina

Akce

Informacni kody

Trouba nevari spravné.

Béhem vareni ¢asto otevirate
dvirka trouby.

Pokud Casto otvirate dvirka, vnitfni
teplota se snizi a to mUZe nepfiznivé
ovlivnit vysledek vareni.

Pokud trouba nefunguje, budete mozné potfebovat informacni kod na displeji. Podivejte se do tabulky
nize a vyzkousejte uvedena doporuceni.

Ovladaci prvky trouby nejsou
Spravne nastaveny.

Nastavte spravné ovladaci prvky
trouby a zkuste to znovu.

MFiZka nebo jiné pislusenstvi
nejsou spravné vlozeny.

Prislusenstvi viozte spravnym
zpUsobem.

Pouziva se chybny typ nebo
rozmér nadobi.

Pouzijte vhodné nadobi s plochym
dnem.
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Kod Popis Akce
o Teplotni snimac je rozpojeny.
Teplotni snimac je zkratovan.
Tento kod se zobrazi, kdy? trouba po dobu Odpojte napdjeci kabel ze zésuvlky
C-A1 1 minuty nedetekuje otevieni nebo zavieni a poté se obratte na mistni servisni
klapky. stredisko spole¢nosti Samsung.
C-F0 Neprobihd komunikace mezi hlavni a dilci
MICOM.
Iri)njbokad se objevuje pfi vysoké teploté Odpojte napajeci kabel ze Z3suvky,
C-21 V pripadé, ze teplota prekroci teplotni limit rc]slcahdtr?oﬁsata;eif(?gvdlLonuohuogrgfguu
béhem provozu kazdého rezimu. (Snimac .
zachytf oheri) Znovu spustte.
CF2 Zkuste to znowu stisknutim tlacitka
Stop (9.
Odpojte napdjeci kabel ze zasuvky,
, o nechte dostatecné dlouhou dobu
Vadna funkce dotykove klavesy. chladnout a tlatitko vycistéte.
C-do (Prach, Voda)

Kdyz se objevi stejny problém,
obratte se na mistni servisni
stredisko Samsung.
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Technické udaje

Poznamka

Spolecnost SAMSUNG se stale snazi vylepsovat své vyrobky. Jak technické Udaje, tak tyto pokyny pro
UZivatele proto mohou byt zménény bez pfedchoziho upozornéni.

V souladu s obecnym predpisem 2/1984 (I11.10) BKM-IpM jako distributor potvrzujeme, Ze trouby
MC35R8058™ odpovidaji nize uvedenym technologickym parametrom.

Napajeni 230V ~50Hz
Spotieba energie Maximalni vykon 2850 W

Mikrovinny rezim 1450 W

Grilovani 2250 W

Konvekce 2600 W
Vystupni vykon 100 W /900 W (IEC - 705)
Provozni frekvence 2450 MHz
Magnetron OM75P (20)
Metoda chlazeni Motor chladiciho ventilatoru
Rozméry Cely spotrebi¢ 528 x 404 x 481 mm
SxVxH) (Veetné rukojeti)

Varna komora 400 x 219 x 396,5 mm
Objem 35 litru
Hmotnost Cista Cca 27,5 kg
Uroven hluku 45 dBA

*Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj tfidy energetické U¢innosti <G>.
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Poznamka
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Poznamka
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SAMSUNG

Upozorfujeme, Ze zaruka spolecnosti Samsung NEPOKRYVA navstévy servisniho technika za Ucelem vysvétleni obsluhy vyrobku, napravy nespravné instalace nebo kvuli provedeni bézného ¢isténi ¢i Udrzby.
MATE DOTAZY NEBO POZNAMKY?
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ZEME ZAVOLEJTE NAM NEBO NAS NAVSTIVTE NA WEBOVYCH STRANKACH ZEME ZAVOLEJTE NAM NEBO NAS NAVSTIVTE NA WEBOVYCH STRANKACH
UK 03330000333 WWww.samsung.com/uk/support BOSNIA 055233999 www.samsung.com/ba/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 WWwW.samsung.com/ie/support North , 023207 777 YW saMSuNg com/mk/support
GERMANY 06196 77 555 77 WIWW.Samsung.com/de/support Macedonia
FRANCE 01 48 63 00 00 Www.samsung.com/fr/support MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
SPAIN 9117500 15 WWW.Samsung.com/es/support SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
210 608 098 SERBIA 0113216899 WWW.Samsung.com/rs/support
PORTUGAL Chamada para a rede fixa nacional WWW.samsung.com/pt/support Kosovo 038403090 WWW.Samsung.com/support
Dias Gteis das 9h as 20n ALBANIA 045 620 202 Www.samsung.com/al/support
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support 0800 111 31 - Beannaren 3a scuan
NETHERLANDS 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support oneparopu
WWW.Samsung.com/be/support BULGARIA 3000 - LieHa Ha egiH rpajicki pasroBop uam WWW.samsung.com/bg/support
(Dutch) cnopefi Tapudara Ha MOBUIHNAT onepaTop
BELGIUM 02-201-24-18 Wwww.samsung.com/be._fr/support 09:00 go 18:00 - MoHenenHmk o MeTbk
(French) 0800872678 - Apel gratuit
NORWAY 21629099 WWwi.samsung.com/no/support ROMANIA H000 - e Eaaﬂfgémerftea WWw.samsung.com/ro/support
DENMARK 707019 70 www.samsung.com/dk/support Luni - \%meﬁ; 9AM -6 PM
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support [TALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) WWW.samsung.comy/it/support
SWEDEN 0771-400 300 WWW.S3msung.com/se/support CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) Www.samsung.com/at/support 80111-SAMSUNG (80111 726 7864)
Wiww samsung.com/ch/support CREECE only from land line WWW.samsung.com/gr/support
SWITZERLAND 0800 726 786 (German) (+30) 210 6897691 from mobile and
WWww.samsung.com/ch._fr/support land line
(French) POLAND 801-172-678" lub +48 22 607-93-33" http://www.samsung.com/pl/
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) WWW.samsung.com/hu/support * (optata wedtug taryfy operatora) support/
800 - SAMSUNG LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
C2ECH (800-726786) VW S3MSUNG.CO/cZ/Support LATVIA 8000-7267 WWw.Samsung.com/Iv/support
SLOVAKIA %ggo%fg%g)@ WWW.SamsUng.com/sk/support ESTONIA 800-7267 WWW.S3msung.com/ee/support
CROATIA 072726 786 WWw.samsung.com/hr/support
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User manual
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Safety instructions

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE REFERENCE.

WARNING: If the door or door seals are damaged, the oven

must not be operated until it has been repaired by a competent

person.

WARNING: It is hazardous for anyone other than a competent

person to carry out any service or repair operation that

involves the removal of a cover which gives protection against

exposure to microwave energy.

WARNING: Liquids and other foods must not be heated in

sealed containers since they are liable to explode.

WARNING: Only allow children to use the oven without

supervision when adequate instructions have been given

so that the child is able to use the oven in a safe way and

understands the hazards of improper use.

This appliance is intended to be used in household only and it

s not intended to be used such as:

« staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments:

« farm houses;

« by clients in hotels, motels and other residential
environments;

+ Dbed and breakfast type environments.

Only use utensils that are suitable for use in microwave ovens.

When heating food in plastic or paper containers, keep an eye

on the oven due to the possibility of ignition.

The microwave oven is intended for heating food and

beverages. Drying of food or clothing and heating of warming

pads, slippers, sponges, damp cloth and similar may lead to risk

of injury, ignition or fire.

If smoke is observed (emitted), switch off or unplug the

appliance and keep the door closed in order to stifle any

flames.

Microwave heating of beverages can result in delayed eruptive

boiling, therefore care must be taken when handling the

container.

The contents of feeding bottles and baby food jars shall

be stirred or shaken and the temperature checked before

consumption, in order to avoid burns.

Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should not be

heated in microwave ovens since they may explode, even after

microwave heating has ended.

English 3
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Safety instructions

The oven should be cleaned regularly and any food deposits
removed.

Failure to maintain the oven in a clean condition could lead to
deterioration of the surface that could adversely affect the life
of the appliance and possibly result in a hazardous situation.
The microwave oven is intended to be used on the counter top
(freestanding) use only, the microwave oven shall not be placed
in a cabinet.

Metallic containers for food and beverages are not allowed
during microwave cooking.

The care should be taken not to displace the turntable when
removing containers from the appliance.

The appliance shall not be cleaned with a steam cleaner.

The appliance should not be cleaned with a water jet.

The appliance is not intended for installing in road vehicles,
caravans and similar vehicles etc.

This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge, unless they have

been given supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety.

4 English

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without supervision.
If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

This oven should be positioned proper direction and height
permitting easy access to cavity and control area.

Before using the your oven first time, oven should be operated
with the water during 10 minute and then used.

If the oven generates a strange noise, a burning smell, or smoke
is emitted, unplug the power plug immediately and contact
your nearest service center.

The microwave oven has to be positioned so that plug is
accessible.
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WARNING: When the appliance is operated in the combination
mode, children should only use the oven under adult
supervision due to the temperatures generated.

During use the appliance becomes hot. Care should be taken to
avoid touching heating elements inside the oven.

WARNING: Accessible parts may become hot during use. Young
children should be kept away.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to
clean the oven door glass since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

A steam cleaner is not to be used.

WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.
The appliance must not be installed behind a decorative door in
order to avoid overheating.

WARNING: The appliance and its accessible parts become hot
during use.

Care should be taken to avoid touching heating elements.
Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

CAUTION: The cooking process has to be supervised. A short
term cooking process has to be supervised continuously.

The door or the outer surface may get hot when the appliance
IS operating.

The temperature of accessible surfaces may be high when the
appliance is operating.

The surfaces are liable to get hot during use.

The appliances are not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children unless they are
older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less
than 8 years.

English 5
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Safety instructions

General safety

Any modifications or repairs must be performed by qualified personnel only.

Do not heat food or liquids sealed in containers for the microwave function.

Do not use benzene, thinner, alcohol, or steam or high-pressure cleaners to clean
the oven.

Do not install the oven: near a heater or flammable material; locations that are
humid, oily, dusty or exposed to direct sunlight or water; or where gas may leak;
or an uneven surface.

This oven must be properly grounded in accordance with local and national codes.
Reqgularly use a dry cloth to remove foreign substances from the power plug
terminals and contacts.

Do not pull, excessively bend, or place heavy objects on the power cord.

If there is a gas leak (propane, LP, etc) ventilate immediately. Do not touch the
power cord.

Do not touch the power cord with wet hands.

While the oven is operating, do not turn it off by unplugging the power cord.

Do not insert fingers or foreign substances. If foreign substances enter the oven,
unplug the power cord and contact a local Samsung service centre.

Do not apply excessive pressure or impact to the oven.

Do not place the oven over fragile objects.

Ensure the power voltage, frequency, and current matches the product
specifications.

Firmly plug the power plug into the wall socket. Do not use multiple plug adapters,

extension cords, or electric transformers.

Do not hook the power cord on metal objects. Make sure the cord is between
objects or behind the oven.

Do not use a damaged power plug, power cord, or loose wall socket. For damaged
power plugs or cords, contact a local Samsung service centre.

Do not pour or directly spray water onto the oven.

6 English

Do not place objects on the oven, inside, or on the oven door.

Do not spray volatile materials such as insecticide on the oven.

Do not store flammable materials in the oven. Because alcohol vapours can contact
hot parts of the oven, use caution when heating food or drinks containing alcohol.
Children may bump themselves or catch their fingers on the door. When opening/
closing the door, keep children away.

Microwave warning

Microwave heating of beverages may result in delayed eruptive boiling; always
use caution when handling the container. Always allow beverages to stand at least
20 seconds before handling. If necessary, stir during heating. Always stir after
heating.

In the event of scalding, follow these First Aid instructions:

1. Immerse the scalded area in cold water for at least 10 minutes.

2. Cover with a clean, dry dressing.

3. Do not apply any creams, oils, or lotions.

To avoid damaging the tray or rack, do not put the tray or rack in water shortly
after cooking.

Do not use the oven for deep fat frying because the oil temperature cannot be
controlled. This could result in a sudden boil over of hot oils.

Microwave oven precautions

Only use microwave-safe utensils. Do not use metallic containers, gold or silver
trimmed dinnerware, skewers, etc.

Remove wire twist ties. Electric arcing may occur.

Do not use the oven to dry papers or clothes.

Use shorter times for small amounts of food to prevent overheating or burning.
Keep the power cord and power plug away from water and heat sources.

To avoid the risk of explosion, do not heat eggs with shells or hard-boiled eggs. Do
not heat airtight or vacuum-sealed containers, nuts, tomatoes, etc.

Do not cover the ventilation slots with cloth or paper. This is a fire hazard. The
oven may overheat and turn off automatically and will remain off until it cools
sufficiently.
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Always use oven mitts when removing a dish.

Stir liquids halfway during heating or after heating ends and allow the liquid stand
at least 20 seconds after heating to prevent eruptive boiling.

Stand at arms length from the oven when opening the door to avoid getting
scalded by escaping hot air or steam.

Do not operate the oven when it is empty. The oven will automatically shut down
for 30 minutes for safety purposes. We recommend placing a glass of water inside
the oven at all times to absorb microwave energy in case the oven is started
accidentally.

Install the oven in compliance with the clearances in this manual. (See Installing
your microwave oven.)

Use caution when connecting other electrical appliances to sockets near the oven.

Microwave operation precautions

Failure to observe the following safety precautions may result in harmful exposure

to microwave energy.

« Do not operate the oven with the door open. Do not tamper with the safety
interlocks (door latches). Do not insert anything into the safety interlock holes.

« Do not place any object between the oven door and front face or allow food
or cleaner residue to accumulate on sealing surfaces. Keep the door and door
sealing surfaces clean by wiping with a damp cloth and then with a soft, dry
cloth after each use.

« Do not operate the oven if it is damaged. Only operate after it has been
repaired by a qualified technician.
Important: the oven door must close properly. The door must not be bent; the
door hinges must not be broken or loose; the door seals and sealing surfaces
must not be damaged.

« All adjustments or repairs must be done by a qualified technician.

Limited warranty

Samsung will charge a repair fee for replacing an accessory or repairing a cosmetic

defect if the damage to the unit or accessory was caused by the customer. Items

this stipulation covers include:

«  Door, handles, out-panel, or control panel that are dented, scratched, or
broken.

« A broken or missing tray, guide roller, coupler, or wire rack.

Use this oven only for its intended purpose as described in this instruction manual.

Warnings and Important Safety Instructions in this manual do not cover all

possible conditions and situations that may occur. It is your responsibility to use

common sense, caution, and care when installing, maintaining, and operating your

oven.

Because these following operating instructions cover various models, the

characteristics of your microwave oven may differ slightly from those described in

this manual and not all warning signs may be applicable. If you have any questions

or concerns, contact a local Samsung service centre or find help and information

online at www.samsung.com.

Use this oven for heating food only. It is intended for domestic use only. Do not

heat any type of textiles or cushions filled with grains. The manufacturer cannot

be held liable for damage caused by improper or incorrect use of the oven.

To avoid deterioration of the oven surface and hazardous situations, always keep

the oven clean and well maintained.

Product group definition

This product is a Group 2 Class B ISM equipment. The definition of group 2 which
contains all ISM equipment in which radio-frequency energy is intentionally
generated and/or used in the form of electromagnetic radiation for the treatment
of material, and EDM and arc welding equipment.

For Class B equipment is equipment suitable for use in domestic establishments
and in establishments directly connected to a low voltage power supply network
which supplies buildings used for domestic purposes.

Full_MC35R8058CC_EO_DE68-04597G-00_EN.indd 7

English 7

wn
Q
=3
o
~
<
=
0
p43
=
c
ol
=4
(=]
3
7]

22/11/2022 10:55:27 AM



Safety instructions Installation
Correct Disposal of This Product What's included
(Waste Electrical & Electronic Equipment) Make sure all parts and accessories are included in the product package. If you
have a problem with the oven or accessories, contact a local Samsung customer
(Applicable in countries with separate collection systems) centre or the retailer.
This marking on the product, accessories or literature indicates
that the product and its electronic accessories (e.q. charger, Oven at a glance

headset, USB cable) should not be disposed of with other
household waste at the end of their working life. To prevent
possible harm to the environment or human health from
_ uncontrolled waste disposal, please separate these items from
other types of waste and recycle them responsibly to promote
the sustainable reuse of material resources.
Household users should contact either the retailer where
they purchased this product, or their local government office,
for details of where and how they can take these items for
environmentally safe recycling.
Business users should contact their supplier and check the
terms and conditions of the purchase contract. This product
and its electronic accessories should not be mixed with other
commercial wastes for disposal.
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For information on Samsung’s environmental commitments and product-specific
requlatory obligations, e.g. REACH, WEEE, Batteries, visit : www.samsung.com/uk/
aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/ 03 04

01 Control panel 02 Safety Door Lock 03 Door Handle
04 Door

8 English
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Accessories

The oven comes with different accessories that help you prepare different types of

food.

Low rack

NOTE

High rack Steam cooker *

Availability of accessories with an asterisk (*) depends on the oven model.

Steam cooker

Roller ring Put in the centre of the base. It supports the turntable.

Turntable Put on the roller ring with the centre fitting the coupler. It
serves as a cooking base.

Racks Use one of these racks as appropriate to cook two dishes

simultaneously. A smaller dish on the turntable, and the
other on the selected rack. You can use these racks with Grill
Convection or Combination Cooking.

NOTE

Do not use wire racks with Microwave mode.

Crusty plate

Put on the turntable. Use this to brown food, or to keep pastries
or pizza crisp.

(MC35R8058K* Model only)

*  Use the Steam cooker with Power Steam.

«  The Steam cooker is available only with Microwave
cooking. Do not use with other cooking modes.

«  See the Steam cooking guide on page 34.

NOTE

Do not operate the oven without the turntable on the roller ring.
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Installation Maintenance

Installation site Cleaning

Clean the oven regularly to prevent impurities from building up on or inside the
oven. Also pay special attention to the door, door sealing, and turntable and roller
ring (applicable models only).

If the door won't open or close smoothly, first check if the door seals have built up
impurities. Use a soft cloth in soapy water to clean both the inner and outer sides
of the oven. Rinse and dry well.

« Select aflat, level surface approx. 85
c¢m above the floor. The surface must
support the weight of the oven.

«  Secure room for ventilation, at least 10
cm from the rear wall and both sides,
and 20 cm from above.

« Do not install the oven in hot or damp
surroundings, such as next to other

To remove stubborn impurities with bad smells from inside the oven

microwave ovens or radiators. 1. With an empty oven, put a cup of diluted lemon juice on the centre of the
01 85 cm from the floor . Conform to the power supply turntable.
QZ, 02 10 cm from the rear wall specifications of this oven. Use only 2. Heat the oven for 10 minutes at max power.
= 03 10 cm from the side approved extension cables if you need 3. When the cycle is complete, wait until the oven cools down. Then, open the
% 04 20 cm from above to use. door and clean the cooking chamber.
a «  Wipe the interior and the door seal o .
(1) with a damp cloth before using your To clean inside swing-heater models
oven for the first time. To clean the upper area of the cooking
chamber, lower the top heating element by
Turntable & 45 ° (A) as shown. This will help clean the

upper area. When done, reposition the top
heating element.

Remove all packing materials inside the
oven.Install the roller ring and turntable.
Check that the turntable rotates freely. --—

/\ CAUTION

«  Keep the door and door sealing clean and ensure the door opens and closes
smoothly. Otherwise, the oven's lifecycle may be shortened.

«  Take caution not to spill water into the oven vents.

« Do not use any abrasive or chemical substances for cleaning.

«  After each use of the oven, use a mild detergent to clean the cooking chamber
after waiting for the oven to cool down.

10 English
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Before you start

Replacement (repair)

A\ WARNING

This oven has no user-removable parts inside. Do not try to replace or repair the

oven yourself.

« |f you encounter a problem with hinges, sealing, and/or the door, contact a
qualified technician or a local Samsung service centre for technical assistance.

« If you want to replace the light bulb, contact a local Samsung service centre.
Do not replace it yourself.

« If you encounter a problem with the outer housing of the oven, first unplug
the power cord from the power source, and then contact a local Samsung
service centre.

Care against an extended period of disuse

If you don't use the oven for an extended period of time, unplug the power cord
and move the oven to a dry, dust-free location. Dust and moisture that builds up
inside the oven may affect the performance of the oven.

There are a couple of components that you should know before going directly to
a recipe. Before or during any cooking mode, you can set/change the clock or the
kitchen timer to your needs.

Clock

It is important to set the correct clock time to ensure correct automatic operations.

N 1. Turn on the oven and wait for several
*l l:I . n ﬂ seconds to enter Standby state. The
- == hour element blinks.
2. Use the arrow buttons to set the hour,
A OK and then press OK. The minute element
blinks.
A
&
3. Use the arrow buttons to set the §:
A OK minute, and then press OK. 2
e
N 0
&
=

NOTE

- To change the current time later, hold down the up arrow (" for 3 seconds
and follow the above steps.
e The clock time cannot be changed during operations.

Full_MC35R8058CC_EO_DE68-04597G-00_EN.indd 11
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Before you start

Sound On/Off

About microwave energy

You can turn on or off the key tone, beep, or alarm. This setting is available only in

Standby state (when the current time is displayed).

1.

2.

To mute the sound, hold down V for 3

seconds. “OFF" appears on the display.

To unmute the sound, hold down V
again for 3 seconds. “ON" appears on
the display.

Microwaves are high-frequency electromagnetic waves. The oven uses the prebuilt
magnetron to generate microwaves which are used to cook or reheat food without

deforming or discolouring the food.

NOTE

The microwaves generated by the

magnetron are distributed uniformly

through the whirling distribution

system. This is why the food is cooked

evenly.

The microwaves are absorbed down

to the food up to a depth of approx.

2.5 cm. Then, the microwaves are

dissipated inside the food as cooking

continues.

The cooking time is affected by the

following conditions of the food.

«  Quantity and density

«  Moisture content

e Initial temperature (especially,
when frozen)

The cooked food keeps heat in its core after cooking is complete. This is why you
must respect the standing time specified in this manual, which ensures cooking

evenly down to the core.
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Cookware for microwave

Cookware used for Microwave Mode must allow microwaves to pass through

and penetrate food. Metals such as stainless steel, aluminum and copper reflect
microwaves. Therefore, do not use cookware made of metallic materials. Cookware
marked microwave - safe is always safe for use. For additional information on
appropriate cookware refer to the following guide and place a glass of water or

some food on the turntable.

Requirements:

«  Flat bottom and straight sides

«  Tight-fitting lid

«  Well-balanced pan with handles that weigh less than the main pan

Microwave-

Material Description
safe
Glassware | Oven-to-table O Microwave-safe unless
ware decorated with metal trims.
Fine glassware @) Delicate glassware may break or
crack by rapid heating.
Glass jars O Appropriate for warming only.
Remove the lid before cooking.
Metal Dishes X These may cause arcing or fire.
Freezer bag with X
twist-ties
Paper Plates, cups, O Use to cook for a short time.
napkins, and These absorb excess moisture.
kitchen paper
Recycled paper X Causes arcing.

Plastic Containers @) Use thermoplastic containers
only. Some plastics may warp or
discolour at high temperatures.

Cling film (@) Use to maintain moisture after
cooking.

Freezer bags AN Use boilable or ovenproof bags
only.

Wax or grease-proof paper (@) Use to maintain moisture and

prevent spattering.

Material Microwave- Description
safe

Aluminium foil JAN Use for a small serving size to
protect against overcooking.
Arcing can occur if the foil is
near the oven wall or if using an
excessive amount of foil.

Crusty plate O Do not use for preheating for
more than 8 minutes.

Bone china or earthenware O Porcelain, pottery, glazed
earthenware and bone china are
usually microwave-safe, unless
decorated with a metal trim.

Disposable polyester cardboard O Some frozen foods are packaged

dishes in these dishes.

Fast-food Polystyrene cups O Overheating may cause these

packaging | or containers to melt.

Paper bags or X These may catch fire.
newspaper

Recycled paper or X These may cause arcing
metal trims

O : Microwave safe

A\ : Use caution

X : Microwave unsafe

English 13
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Operations

Control panel

The front panel comes in a wide range of materials and colours. For improved
quality, the actual appearance of the oven is subject to change without notice.

NOTE

«  Standby state: After 5 minutes of inactivity on the control panel, the oven
enters Standby state where only the current time is displayed. After 25 more
minutes of inactivity, the oven enters Stop state.

«  Stop state: When the oven restarts after powering off, only the relevant
buttons to the last user action are lit.

Feature overview

Feature Temperature Default Max. time
range temperature
40-230 °C 180 °C 60 min.

Convection

The heating elements generate heat, which
is evenly distributed inside the oven by the
convection fan. Use this mode for frozen
food or baking.

40-200 °C 180 °C 60 min
100-450 W 450 W ’
Manual . -
mode =] | Convection The heating elements generate heat and
[ . s
Combo the convection fan distributes the heat
inside the oven, which is reinforced by the
microwave energy.
100-900wW | 900w | 90min.
=| | Microwave The microwave energy enables foqd to 'be
cooked or reheated without changing either
the form or the colour.
| 180°c | 180°C | 60min.
Grill : -
Use this for grilling food such as meat.
Manual 180 °C 180 °C 50 min
mode — 100-600 W 600 W '

=| | Grill Combo

The heating elements generate heat, which
is reinforced by the microwave energy.

03 04 06 08
ok g
S @
05 07 09 10
01 Feature panel Press to select a desired cooking mode or function.
02 Display Shows necessary information of selected function or
settings.
03 Up/Down Use to adjust the setting value for your selection.
= 04 OK Press to confirm your settings.
8 05 Back Press to return to the default setting.
QU
g- 06 Temperature/ Use to change the temperature or power level.
= Power Level
07 Turntable Press to toggle on and off the turntable.
08 Start Press to start cooking. This button is also used to fast
preheat the oven at maximum power level.
09 Stop Press to stop operation. This button is also used to
cancel the current mode.
10 Child Lock Press and hold for 3 seconds to activate or deactivate.
Child Lock is available only in Standby state.
14 English
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Temperature Default : Manual mode
Feature Max. time
range temperature

- - - Step 1. Select mode
Q Air Fr You can use less oil compared to frying with he f | |
& y an oil fryer and still get tasty results. mmmm-eo-- ) On the feature panel, press d manua

- - ! > mode., for example, Convection. The default

Auto o Auto For cooking begmner's, the oven offers a terperature (or power level) blinks.

mode — total of 20 auto cooking programmes. N R '

The oven offers 5 defrosting programmes

&) | Power Defrost )
0 for your convenience.

| Step 2. Set temperaure or Power level

50-80°C |  60°C 3 hrs. ,
- : Use the A/ V buttons to adjust the default
Ui i | KeepWarm | Use this only for keeping foods warm that A oK temperature (or power level). When done
Special have just been cooked. press OK to move to the time elements.
functions - | - | 15 min. e

NOTE

The power level, unless otherwise
mentioned, is adjusted according to the set
temperature.

If the power level or temperature is not
specified within 5 seconds, the oven moves
to the cooking time session.

E:; Deodorization | Use this only for keeping foods warm that
have just been cooked.

o
o
o
=
Q)
=3
=]
=
©n

Step 3. Set cooking time

Use the A/ V buttons to set the cooking
AN Drzos time. When done, press Start ().

®
START

v NOTE

You can set cooking time after preheating.

Step 4. Preheat

The oven starts preheating until it reaches
the set temperature. When complete, the
oven beeps and the % indicator disappears.

English 15
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Operations

/\ CAUTION

«  Always use oven gloves while taking out food.
«  Microwave oven may operate for 5 minutes to be cooled when the
temperature of oven cavity is hot after cooking. X will be displayed.

To change the cooking time during cooking

Use the A/ V buttons to adjust the cooking
time. Your changes will be applied instantly,
and the oven resumes cooking with the new
settings.

=

To change the temperature or power level during cooking

Press 44,. The temperature (or power level)
5 element blinks.

Use the A/ V buttons to adjust the
A oK 4, temperature (or power level), and then press
OK or &, to confirm the changes.

suonesado

To stop operation

Press Stop (£x) once to stop operation, or
twice to cancel the current mode and enter
Standby state.

9

Convection

The heating elements generate heat, which is evenly distributed inside the oven
by the convection fan. You can use the Low rack, or combination of the Low rack
and Crusty plate on the turntable. Use this mode for biscuits, individual scones,
rolls, and cakes as well as fruit cakes, choux, and soufflés.

Step 1 Step 2 Step 3 Step 4
> > >

Convection Temperature Cooking time Preheating

1. Put the Low rack, or combination of
the Low rack and Crusty plate on the
turntable.

2. Putfood in suitable cookware, then on
the rack, and then close the door.

3. Follow steps 1-4 in the Manual mode
on page 15.

4. When cooking is complete, “0:00"
blinks. Use oven gloves to take out
food.

16 English
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Convection Combo

This combination mode combines the microwave energy with hot air, resulting in
reduced cooking time and producing a brown, crispy surface of the food. Use this
for all kinds of meat and poultry as well as casseroles and gratin dishes, sponge

cakes and light fruit cakes, pies and crumbles, roast vegetables, scones, and breads.

Step 1 Step 2 Step 3 Step 4
Convection >  Temperature > Cookingtime > Preheating
Combo and Power
level

1. Put the Low rack, or the combination
of the Low rack and Crusty plate on the
turntable.

2. Putfood in suitable cookware, then on
the rack, and then close the door.

3. Follow steps 1-4 in the Manual mode
on page 15.

4. \When cooking is complete, “0:00”
blinks. Use oven gloves to take out

food.
/\ CAUTION
Use only ovenproof cookware, such as glasses, potteries, or bone china without
metal trim.

Microwave

Microwaves are high-frequency electromagnetic waves. The microwave energy
enables food to be cooked or reheated without changing either the form or the
colour.

«  Use only microwave-safe cookware.

Step 1 Step 2 Step 3 Step 4
> > >

Microwave Power level Cooking time -

1. Put food in @ microwave-safe container,
then in the centre of the turntable.
Close the door.

2. Follow steps 1-3 in the Manual mode
on page 15.

3.  When cooking is complete, “0:00"
blinks. Use oven gloves to take out
food.

Simple start

To simply heat food for a short period of

time at maximum power (900 W), select

Microwave, and then press Start (2:=).

o
=}
o
=
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=
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Operations

Power level
Level Percentage (%) | Output power (W) Description
HIGH 100 900 Use to heat up liquid.
HIGH LOW 83 750 Use to heat up and cook.
MEDIUM HIGH 67 600
MEDIUM 50 450 Use to cook meat and heat
MEDIUM LOW 33 300 up vegetables.
DEFROST 20 180 Use to defrost before
cooking.
LOW 11 100 Use to defrost vegetables.

To use Steam cooker

The Steam cooker is based on the principle of steam cooking, and is designed for
fast, healthy cooking in your Samsung Microwave oven. This accessory is ideal
for cooking rice, pasta, vegetables, etc. in record time, while preserving their
nutritional values.

The Steam cooker set is made up of 3 items:

suonesado

Bowl Insert tray Lid
All parts withstand temperatures from -20 °C to 140 °C.
Suitable for freezer storage. Can also be used separately or together.

18 English

Conditions of use:

« Do not use:
« to cook foods with a high sugar or fat content
« with the grill or rotating heat function or on a hob.

«  Wash all parts well in soapy water before first use.

« To find out cooking times, please refer to the instructions in the table on page
34.

Maintenance:

«  Your steamer can be washed in a dishwasher.

«  When washing by hand, use hot water and washing-up liquid. Do not use
abrasive pads.

«  Some foods (such as tomato) may discolour the plastic. This is normal and not
a manufacturing fault.

Defrosting:

Place the frozen food in the steam bow! without the lid. The liquid will remain in
the bottom of the pot and will not harm the food.

Handling of steam cooker

Bowl + Lid Bowl with Insert tray + Lid

Precautions

«  Take special care when opening the lid of your steamer, because the steam
escaping may be very hot.

« Use oven gloves when handling after cooking.

Full_MC35R8058CC_EO_DE68-04597G-00_EN.indd 18
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Grill
The heating elements generate heat. Make sure they are in the horizontal position.
Step 1 Step 2 Step 3 Step 4
Grill - Cooking time -

1. Put the High rack, or the combination
of High rack and Crusty plate on the
turntable.

2. Putfood in suitable cookware, then on
the rack, and then close the door.

3. Follow steps 1 and 3 in the Manual
mode on page 15.

4. When cooking is complete, “0:00”
blinks. Use oven gloves to take out
food.

Grill Combo
The heating elements generate heat, which is reinforced by the microwave energy.
Use only microwave-safe cookware, such as glass or ceramic cookware.

Step 3 Step 4

Step 1 Step 2

Power level Cooking time -

Crill Combo

1. Put the High rack, or the combination
of High rack and Crusty plate on the
turntable.

~

e
-

Put food in suitable cookware, then on

the rack, and then close the door.

3. Follow steps 1-3 in the Manual mode
on page 15.

4. \When cooking is complete, “0:00"

blinks. Use oven gloves to take out

food.

English 19
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Operations

Auto mode

The oven offers 3 different auto modes for your convenience: Air Fry, Auto Cook,
and Power Defrost. Select one that best fits your needs.

Step 1. Select mode

Step 2. Select programme

Step 3. Set serving size or weight

suonesado

On the feature panel, press an Auto mode,
for example, Air Fry. The default programme
number blinks.

Use the A/ V buttons to select a preferred
programme and the press OK. The default
weight for the programme blinks.

Use the A/ V buttons to set the serving size
(or weight). When done, press Start (5).

The cooking time is pre-programmed according to the auto mode, which cannot be

() Air Fry

The oven offers 12 programmes for your convenience. You can use less oil
compared to frying with an oil fryer and still get tasty results. Air Fry programmes
run with a combination of convection, top heating elements and/or microwave
energy.

Step 1 Step 2 S Step 3
Air Fry 1to 12 Serving size

1. Put food in suitable cookware, then on
the turntable, and then close the door.

2. Follow steps 1-3 in the Auto mode on
page 20.

3.  When cooking is complete, “0:00"
blinks. Use oven gloves to take out
food.

N\ SY®AR/;305
A4
/\ CAUTION
Always use oven gloves while taking out food.
NOTE
changed.
20 English
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aute Auto Cook Special functions
For cooking beginners, the oven offers a total of 20 auto cooking programmes.

Take advantage of this feature to save you time or shorten your learning curve. L Keep Warm

The cooking time and temperature will be adjusted according to the selected

With this function, only the convection heating element operates, and it cycles on

recipe. and off to keep food warm.

Step 1 Step 2 Step 3 When cooking is complete,
> >

1. On the feature panel, press {i:. The

Auto 1to 20 Serving size .
default temperature (60 °C) blinks.

1. Put food in suitable cookware, then on
the turntable, and then close the door. -
2. Follow steps 1-3 in the Auto mode on

page 20. 2. Use the A/ V buttons to adjust the
3.  When cooking is complete, “0:00" A OK temperature, and then press OK to
blinks. Use oven gloves to take out move to the time element.
food. e
@ Power Defrost 3. Use the A/ V buttons to set the time, g
) ) ) A Do and then press Start (5+). The oven 0]
The oven offers 5 defrosting programmes for your convenience. The time and starts warming o
power level are automatically adjusted according to the selected programme. v ’ g'
(%]
Step 1 N Step 2 S Step 3
Power Defrost 1t05 weight /\ CAUTION
_ _ «  Always use oven gloves while taking out food.
1. Put food in suitable cookware, then on « Do not use this function to reheat cold foods. Use this only for keeping foods

the turntable, and then close the door. warm that have just been cooked.
2. Follow steps 1-3 in the Auto mode on Do not run this function for more than 3 hour. Otherwise, this may affect the
page 20. food quality.
3. When cooking is complete, “0:00" . To keep food crispy, do not cover the food with Keep Warm.
blinks. Use oven gloves to take out
food. NOTE

To change the temperature during the cycle, press &, and repeat step 2 above.

English 21
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Operations

Keep Warm guide

[ 22 Deodorization
Use this to remove bad smells from the oven regularly.

1. On the feature panel press 3. The
default time (05:00) blinks.

E]
2. Press OK to accept the default time, or
A 0K Use the A/ V buttons to change the
time up to 15 minutes.
N
3. When done, press Start (Ji=).
4. The oven starts deodorizing with the
ﬂ: :“'l & (%) icon below the remaining time on
- == the display.

Food Temperature Standing Directions
(] time (min.)

Meals 80 30 For keeping meat, chicken, gratin,
pizza, potatoes, and plated meals
warm.

Drinks 80 30 For keeping water, milk, and coffee
warm.

Breads/ 60 30 For keeping bread, toast, rolls,

pastries muffins, and cake warm.

Dishes/ 70 30 For preheating dishes and

crockery crockery. Arrange the dishes over
the turntable. Do not overload.
(maximum load: 7 kg)

o
O
m
P
=
3
w
22 English

Full_MC35R8058CC_EO_DE68-04597G-00_EN.indd 22

22/11/2022 10:55:31 AM



Cooking Smart

Auto cooking

Air Fry guide
Food Sgrvmg Directions
size (9)

F1 | Roast 200-250 | Slice fresh vegetables (e.g. pieces of pepper,

vegetables 300-350 | onions, courgette slices and mushrooms) and
brush oil, spice. Put them on crust plate. Set
plate on the high rack. After cooking, stand
for 2-3 minutes.

F2 | Frozen 300-350 | Distribute frozen potato croquettes evenly on
Potato 400-450 | the crusty plate. Set plate on low rack. After
Croquettes cooking, stand for 2-3 minutes.

F3 | Homemade 300-350 | Peel potatoes and cut into sticks with a
French 400-450 | thickness of 10 x 10 mm. Soak in cold water
Fries (for 30 min.). Dry them with a towel, weigh

them and brush with 5 g oil and spice.
Distribute homemade fries evenly on the
crusty plate. Set plate on low rack. After
cooking, stand for 2-3 minutes.

F4 | Potato 300-350 | Wash normal sized potatoes and cut them
Wedges 400-450 | into wedges. Brush with olive oil and spices.

Put them with the cut side on the crusty
plate. Set plate on high rack. After cooking,
stand for 2-3 minutes.

F5 | Frozen 200-250 | Distribute frozen onion rings evenly on the
Onion 300-350 | crusty plate. Set plate on low rack. After
Rings cooking, stand for 2-3 minutes.

F6 | Frozen 300-350 | Distribute frozen oven chips evenly on the
Oven Chips 400-450 | crusty plate. Set plate on low rack. After

cooking, stand for 2-3 minutes.

Food Sgrvmg Directions
size (g)

F7 | Frozen 200-250 Distribute frozen prawns evenly on the crusty
Prawns 300-350 | plate. Set plate on low rack. After cooking,

stand for 2-3 minutes.

F8 | Fish Cutlets 300-350 Distribute breaded fish cutlets evenly on the

400-450 | crusty plate. Set plate on low rack. Stand for
1-2 minutes.

F9 | Frozen 200-250 Distribute frozen fried squids evenly on the
Fried 300-350 | crusty plate. Set plate on low rack. After
Squids cooking, stand for 2-3 minutes.

F10 | Frozen 300-350 Distribute frozen chicken nuggets evenly on
Chicken 400-450 | the crusty plate. Set plate on high rack. After
Nuggets cooking, stand for 2-3 minutes.

F11 | Chicken 300-350 | Weigh drumsticks and brush with oil and
Drumsticks 400-450 | spices. Place them evenly on high rack.

500-550 | Turnover after beep sounds, oven will stop
process. Press Start (=) to continue. Stand
for 1-3 minutes.

F12 | Frozen 400-450 | Weigh chicken wings and brush with oil
Chicken 500-550 | and spices. Place them evenly on high rack.
Wings Turnover after beep sounds, oven will stop

process. Press Start (&) to continue. Stand
for 1-2 minutes.
Auto cook guide
Food Sgrvmg Directions
size (g)

A1l | Frozen 400-450 Put frozen lasagne into a suitable sized

Lasagne ovenproof dish. Put dish on low rack.

After cooking, stand for 3-4 min.

Full_MC35R8058CC_EO_DE68-04597G-00_EN.indd 23
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Cooking Smart

Food Sgrvmg Directions Food Sgrvmg Directions
size (@) size (@)
A2 | Frozen Thin 300-350 | Put frozen pizza on the low rack. After A5 | Homemade 1000-1100 | Ingredients
Pizza 400-450 | cooking, stand for 1-2 min. Lasagne 2 thsp olive oil, 500 g minced beef, 100 g
A3 | Plate meal 300-350 | Put on a ceramic plate and cover with tomato sauce, 100 mi beef stock, 150 g
(3 components) | 400-450 | microwave cling film. This programme dried lasagne sheets, 1 onion (chopped)
is suitable for meals consisting of 3 1 tbsp each of dried parsley flakes,
components (e.g. meat with sauce oregano, basil, 200 g grated mozzarella
vegetables and a side dish like potatoes, cheese
rice or pasta). After cooking, stand for 2-3 Method
minutes. Sauce: Heat the oil in a frying pan, then
A4 | Ready meal 300-350 | Put on a ceramic plate and cover with ;OOk;he minced beefla;d cho;()jpeltlj onion
(1 component) | 400-450 | microwave cling film. After cooking, stand or about 10 min until browned all over.
for 2-3 minutes. Pour over the tomato sauce and beef
stock, add the dried herbs. Bring up to the

boil, then simmer for 10 min.

Use dried, precooked lasagne noodles.
Layer noodle, meat sauce, and cheese
then repeat. Then sprinkle evenly with
remaining mozzarella cheese on the top
of noodles and put them on the low rack.
After cooking, stand for 2-3 minutes.
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Serving

Serving

Food . Directions Food ) Directions
size (@) size (@)
A6 | Homemade 600-650 | Ingredients (1200-1250 q) A7 | Homemade 400-500 Ingredients
Gratin 1200-1250 | 800 g potatoes, 100 ml milk, 100 ml Mini Quiche «  Pastry
cream, 50 g, beaten whole egg, 1 thsp 200 g plain flour, 80 g butter, 1 egg
each of salt, pepper, nutmeg, 150 g grated «  Mixture
mozzarella cheese, butter, thyme 30 g bacon, cubed, 60 g Cream, 60 g
*In case of 600-650 g, Use half quantity. Cream fraiche, 2 egg, 40 g grated
Method cheese, salt and pepper
Peel potatoes and slice them to 3 mm Method
thickness. Rub the butter all over the To make the pastry, put the flour, butter
surface of a gratin dish, about 18 x 28 cm. and eggs in a bowl and mix to a soften
Spread the slices on a clean towel and pastry and then rest it in the refrigerator
keep them covered with the towel while for 30 mins. Roll out the pastry and place
you prepare the rest of the ingredients. in buttered metal tins (like muffin mould
Mix the rest of the ingredients except for for 6 mini quiches). Mix the cream, cubed
grated cheese into a large bow! and stir bacon, cream fraiche, egg, cheese, salt,
well. Layer the potato slices in the dish pepper and pour the mixture into the
slightly overlapping and pour the mixture moulds. Put them on the low rack. After
over the potatoes. Spread the grated cooking, stand for 5 minutes.
cheese over the top and bake. Put them A8 | Roast Fish 300-400 | Brush skin of whole fish (trout or
on the low rack. After cooking, serve 500-600 | gilthead) with oil and add herbs and
sprinkled with a few fresh thyme leaves. spices. Put fish side by side, head to tail
After cooking, stand for 2-3 minutes. on the high rack. Turnover as soon as
the beep sounds. After cooking, stand for
2-3 minutes.
A9 | Roast Beef 800-1000 | Brush beef with oil and spice it with
1200-1400 | pepper and salt. Put it on the low rack,

first with the fat side down. After cooking,

wrap in aluminium foil and stand for 10-
15 minutes.
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Cooking Smart

Serving

Serving

Food . Directions Food . Directions
size (@) size (@)
A10 | Roast Pork 800-1000 | Brush pork with oil and spice it with A17 | Cake Dough 500-800 Put dough in suitable sized bowl and set
1200-1400 | pepper and salt. Put it on the low rack, on the low rack. Cover with aluminium
first with the fat side down. After cooking, foil.
wrap in aluminium foil and stand for 10- A18 | Bread Dough 600-900 | Put dough in suitable sized bow! and set
15 minutes. on the low rack. Cover with aluminium
A11 | Grilled Chicken 300-400 | Rinse chicken breast, marinate and put foil.
Breast 500-600 | them on the high rack. Turnover as soon A19 | Yogurt - Small 500 Distribute 150 g natural yogurt into
as the beep sounds. After cooking, stand Ceramic Cup 5 ceramic cups or small glass jars evenly
for 2-3 minutes. (30 g each). Add 100 ml milk into each
A12 | Grilled Salmon 300-400 | Brush salmon fillets with oil and spice. cup. Use long-life milk (room-temperature;
Fillets 500-600 | Put fish steaks evenly on the high rack. 3.5 % fat). Cover each with cling film and
Turnover as soon as the beep sounds. set in a circle on turntable. After finish,
After cooking, stand for 2-3 minutes. keep 6 hours in a refrigerator. For the
A13 | Roast Chicken | 1200-1300 | Brush the chicken oil and spices fully. Put first time we recommend to use dried
Breast side down first, in the middle of yogurt bacteria ferment.
low rack. When the beep sounds, turn the A20 | Yogurt - Large 500 Mix 150 g natural yogurt with 500 ml
chicken over by using tongs and press Glass Bowl long-life milk (room-temperature; 3.5 %
S the Start (&) to continue. After cooking, fat). Pour evenly into large glass bowl.
% stand for 2-3 minutes. Cover with cling film and set on turntable.
a A14 | Frozen Bread 400-500 | Put frozen bread rolls on the low rack. After ﬁm.sh, kgep 6 hours in a refrigerator.
2 Rolls After cooking, stand for 1-2 minutes. For the first time we recommend to use
s - - - dried yogurt bacteria ferment.
- A15 | Brownies 700-750 | Put pre-mixture, egg, water, sunflower oil
in a bowl and mix well. Pour mixture in a
. NOTE
glass tray on the low rack. After cooking, ) ) ) )
stand for 10 minutes. As your preference, The turntable is not rotating while fermenting yogurt.
you can put some nuts in brownie.
A16 | Pizza Dough 300-500 | Put dough in suitable sized bow! and set
on the low rack. Cover with aluminium
foil.
26 English
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Power Defrost guide

Food

Serving
size (g)

Directions

Food

Serving
size (g)

Directions

dl | Meat

200-1500

Shield the edges with aluminium foil. Turn
the meat over, when the oven beeps. This
programme is suitable for beef, lamb,
pork, steaks, chops, minced meat. Stand
for 20-60 minutes.

d2 | Poultry

200-1500

Shield the leg and wing tips with
aluminium foil. Turn the poultry over,
when the oven beeps. This programme
is suitable for whole chicken as well as
for chicken portions. Stand for 20-60
minutes.

d3 | Fish

200-1500

Shield the tail of a whole fish with
aluminium foil. Turn the fish over, when
the oven beeps. This programme is
suitable for whole fishes as well as for
fish fillets. Stand for 20-50 minutes.

d4

Bread/Cake

100-1000

Put bread horizontally on a piece of
kitchen paper and turn over, as soon as
the oven beeps. Place cake on a ceramic
plate and if possible, turn over, as soon
as the oven beeps. (Oven keeps operating
and is stopped, when you open the door)
This programme is suitable for all kinds
of bread, sliced or whole, as well as

for bread rolls and baguettes. Arrange
bread rolls in a circle. This programme

is suitable for all kinds of yeast cake,
biscuit, cheese cake and puff pastry. It

is not suitable for short/crust pastry,
fruit and cream cakes as well as for cake
with chocolate topping. Stand for 10-

30 minutes.

d5

Fruit

100-600

Spread fruits evenly into a flat glass dish.
This programme is suitable for all kind of
fruits. Stand for 5-20 minutes.
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Cooking Smart

Manual cooking

Microwave cooking guide

« Do not use metal containers with Microwave mode. Always put food
containers on the turntable.

« |tis recommended to cover the food for best results.

« After cooking is complete, let the food settle in its own steam.

Frozen vegetables

«  Use aglass Pyrex container with a lid.
«  Stir vegetables twice during cooking, and once after cooking.
« Add seasoning after cooking.

Fresh vegetables

Use a glass Pyrex container with a lid.

Add 30-45 ml of cold water for every 250 g.

Stir once during cooking, and once after cooking.
Add seasoning after cooking.

For faster cooking, it is recommended to cut into smaller, even sizes.
Cook all fresh vegetables using full microwave power (900 W).

(Chinese style)

Food Serw(g? " | Power w) ti(r::; I((rlr:}?m.) tisr:waen(?rlw?g.)

Spinach 150 600 5-7 2-3
Add 15 ml (1 tbsp.) of cold water.

Broccoli 300 | 600 | 810 2-3
Add 30 ml (2 tbsp.) of cold water.

Peas 300 | eo0 | 79 2-3
Add 15 ml (1 tbsp.) of cold water.

Green beans 300 | 600 | 7s9n 2-3
Add 30 ml (2 tbsp.) of cold water.

Mixed vegetables 300 | eo0 | 79 2-3

(carrots, peas, corn) | adq 15 ml (1 thsp)) of cold water.

Mixed vegetables 300 | 600 | 7n9u 23

Add 15 ml (1 tbsp.) of cold water.

. . Cooking time Standing time
Food Serving size (g) it i
Broccoli 250 3-4 3
500 6-7
Prepare even sized florets. Arrange the stems to the
centre

Brussels sprouts 250 | 5-6 | 3
Add 60-75 ml (4-5 tbsp.) of water.

Carrots 250 | 4-5 | 3
Cut carrots into even sized slices.

Cauliflower 250 4-5 3

500 7-8
Prepare even sized florets. Cut big florets into halves.
Arrange stems to the centre.

Courgettes 250 | 3-4 | 3
Cut courgettes into slices. Add 30 ml (2 tbsp.) of water or
a knob of butter. Cook until just tender.

Egg Plants 250 | 3-4 | 3
Cut egg plants into small slices and sprinkle with 1
tablespoon lemon juice.

Leeks 250 | 3-4 | 3

Cut leeks into thick slices.

28 English
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Rice and pasta

Stir from time to time during and after cooking.
Cook uncovered, and close the lid during settling. Then, drain water thoroughly.

Rice: Use a large glass Pyrex container with a lid against the rice doubling in

volume.

Pasta: Use a large glass Pyrex container.

) ) Cooking time Standing time
Food Serving size (g) iy i
Mushrooms 125 1-2 3
250 2-3
Prepare small whole or sliced mushrooms. Do not add
any water. Sprinkle with lemon juice. Spice with salt and
pepper. Drain before serving.
Onions 250 4-5 3
Cut onions into slices or halves. Add only 15 ml (1 tbsp.)
water.
Peppers 250 4-5 3
Cut pepper into small slices.
Potatoes 250 4-5 3
500 7-8

Weigh the peeled potatoes and cut them into similar
sized halves or quarters.

Turnip cabbage

250

5-6

Cut turnip cabbage into small cubes.

Full_MC35R8058CC_EO_DE68-04597G-00_EN.indd 29

) Cooking | Standing

Serving Power . . L

Food S22 () W) time time Directions
s min) | (min)

250 16-18 Add 500 ml of

White rice cold water.
(parboiled) 900 > Add 750 ml of
375 18-20 mto

cold water.
550 5993 Add 500 ml of

Brown rice cold water.
(parboiled) 900 > Add 750 ml of
375 24-25 mto

cold water.
M.lxed rice 550 900 17-19 5 Add 500 ml of

(rice + wild rice) cold water.
M_lxed com 550 900 19-20 5 Add 400 ml of

(rice + grain) cold water.

Pasta 250 900 11-13 5 |Add1000miof
hot water.
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Cooking Smart

Reheating

« Do not reheat large-sized foods such as joints of meat, which easily overcook.

e |tis safer to reheat foods at lower power levels.
e Stir well or turn over during and after cooking.
«  Use caution for liquids or baby foods. Stir well before, during, and after

cooking with a plastic spoon or glass stirring stick to prevent eruptive boiling

and scalding. Keep them inside the oven during the standing time. Allow a
longer reheating time than other food types.

« Recommended standing time after reheating is 2-4 minutes. See the table
below for reference.

sauce (chilled)

) ) Cooking Standing
Food Serving size Power (W) iy ey e (i
Filled pasta with 350¢ 600 5% - 6% 3

Put filled pasta (e.qg. ravioli, tortellini) in a deep ceramic plate.
Cover with plastic lid. Stir occasionally during reheating and
again before standing and serving.

Plated meal
(chilled)

450 g 600 6-7 3

Plate a meal of 2-3 chilled components on a ceramic dish.
Cover with microwave cling-film.

Baby foods & milk

Liquids
Food Serving size Power (W) .Cookln'g S tandlqg
time (min.) time (min.)
Drinks (coffee, 250 ml (1 mug) 900 1%-2 1-2
tea, water) 500 ml (2 mugs) 3-3%

Pour into mugs and reheat uncovered: 1 cup in the centre, 2
cups side by side. Keep in microwave oven during standing
time and stir well.

(vegetables +
meat)

Food Serving size Power (W) B (i S tandlr'lg
(sec.) time (min.)
Baby food 190 g 600 30 2-3

Put into ceramic deep plate. Cook covered. Stir after
cooking time. Stand for 2-3 minutes. Before serving, stir
well and check the temperature carefully.

Soup (chilled)

250 g 900 3-4 2-3
450 g 4-5

Pour into a deep ceramic plate or deep ceramic bowl. Cover
with plastic lid. Stir well after reheating. Stir again before
serving.

Baby porridge
(grain + milk +
fruit)

190 g 600 20 2-3

Put into ceramic deep plate. Cook covered. Stir after
cooking time. Stand for 2-3 minutes. Before serving, stir
well and check the temperature carefully.

Stew (chilled)

450 g | 600 | snm-en | 23

Put stew in a deep ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir
occasionally during reheating and again before standing and
serving.

Pasta with sauce
(chilled)

3509 | e00 | 4n-5% | 3

Baby milk

Put pasta (e.g. spaghetti or egg noodles) on a flat ceramic
plate. Cover with microwave cling film. Stir before serving.

100 ml 300 30-40 2-3
200 ml 60-70

Stir or shake well and pour into a sterilized glass bottle.
Place into the centre of turn-table. Cook uncovered. Shake
well and stand for at least 3 minutes. Before serving, shake
well and check the temperature carefully.

30 English
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Defrost

Put frozen food in @ microwave-safe container without a cover. Turn over during
defrosting, and drain off liquid and remove giblets after defrosting. For faster
defrosting, cut the food into small pieces, and wrap them with aluminum foil
before defrosting. When the outer surface of frozen foods begins to melt, stop
defrosting and let stand as instructed in the table below.

Do not change the default power level (180 W) for defrosting.

. . Defrosting Standing time

Food Serving size (g) e (i) Giling

Meat Minced meat 250 4-6 15-30

500 9-11

Pork steaks 250 7-8
Place the meat on the ceramic plate. Shield thinner edges with
aluminium foil. Turn over after half of defrosting time!

Poultry Chicken pieces 500 (2 pcs.) 12-14 15-60
Whole chicken 1200 28-32
First, put chicken pieces first skin-side down, whole chicken
first breast-side-down on ceramic plate. Shield the thinner parts
like wings and ends with aluminium foil. Turn over after half of
defrosting time!

Fish Fish fillets 200 6-7 10-25
Whole fish 400 11-13
Put frozen fish in the middle of ceramic plate. Arrange the thinner
parts under the thicker parts. Shield narrow ends of fillets and tail
of whole fish With aluminium foil. Turn over after half of defrosting
time!

Fruit Berries 300 6-7 5-10
Spread fruit on a flat, round glass dish (with a large diameter).

) ) Defrosting Standing time

Food Serving size (g) e (i) i
Bread Bread rolls 2 pcs 1-1% 5-20

(each ca. 50 g) 4 pcs 2%-3

Toast/sandwich 250 4-4%

German bread 500 7-9

Arrange rolls in a circle or bread horizontally on kitchen paper on

the ceramic plate. Turn over after half of defrosting time!

Grilling guide

The grill-heating elements are located on the ceiling of the cooking chamber. These
elements operate only when the door is closed and the turntable is rotating.

When grilling food, put the food on the high rack unless otherwise instructed.
Preheat the grill for 2-3 minutes with Grill mode, and, unless otherwise instructed
below, grill food on the high rack. When grilling is complete, use oven gloves to
take out the food.

Cookware

Grill: Use flameproof containers, which may include metal parts. Do not use plastic
cookware of any kind.
Microwave + Grill: Do not use cookware that is made of metal or plastic substances.

Food type
Chops, sausages, steaks, hamburgers, bacon and gammon rashers, thin fish
portions, sandwiches, and all kinds of toast with toppings.

English 31
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Cooking Smart

Cooking time | Cooking time
Food Serving size Mode (1st side) (2nd side)
(min.) (min.)
Roast Chicken 1200-1300 g | 450 W + Grill 19-23 20-24

Brush chicken with oil and spices. Put chicken first breast
side down, second side breast side up on the low rack. After
cooking stand for 5 minutes.

Chicken pieces

50049 300 W + Grill 9-11 8-10
(2 pcs.)

Brush chicken pieces with oil and spices. Put them in a circle
on the high rack. After grilling stand for 2-3 minutes.

Grilling
Cooking time | Cooking time
Food Serving size Mode (1st side) (2nd side)
(min.) (min.)
Toast Slices 4 pcs. Grill only 3%-4% 2-2%
(each 25 q)
Put toast slices side by side on the high rack.
Grilled 2pcs. (4009) | 300w +Grill | 67 | -
tomatoes Cut tomatoes into halves. Put some cheese on top. Arrange in a
circle in a flat glass pyrex dish. Place it on the high rack. Stand
for 2-3 minutes.
Tomato + 4 pcs. (300 g) | 180 W + Grill | 56 | -

cheese toast

Toast the bread slices first. Put the toast with topping on the
high rack. Stand for 2-3 minutes

Toast Hawaii

4pcs.(5000) | 300W+Grill | 56 | -

Toast the bread slices first. Put the toast with topping on the
high rack. Stand for 2-3 minutes.

Baked potatoes

500g | 450w +Grill | 1416 | -

Cut potatoes into halves. Brush potatoes with oil and parsley.
Put them in a circle on the high rack with the cut side to the

Beef steaks 400 g Grill only 8-12 6-10
(medium) (2 pcs.)
Brush the beef steaks with oil. Lay them in a circle on the high
rack. After grilling stand for 2-3 minutes.
Roast fish 400-500 g 300 W + Grill 6-8 5%-6%

Brush skin of whole fish with oil and add herbs and spices.
Put two fish side by side (head to tail) on the high rack. After
grilling stand for 2-3 minutes.

Baked apples

arill.
2apples | 300 W + Grill | 6-7 | -

Core the apples and fill them with raisins and jam. Put some
almond slices on top. Put apples on a flat glass pyrex dish.
Place the dish directly on the low rack.
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Crusty plate Convection guide
\évi re;on;mend you to preheat the crusty plate while it's on the turntable for Convection
Minutes. In Convection mode, both the heating element and the side-wall fan operate
Food Serving Preheat Cooking together to circulate the heat inside the cooking chamber. Use this mode for
00 c e :
size (q) Mode Time (min.) Ve Time (min) bmcu¢s|ndnuduals§ones,mﬂB,andcakesaS\NeHqsfrwtcakes,choux,and _
soufflés. All conventional ovenproof cookware, baking tins and sheets - anything
Bacon 80 600 W + 3 600 W + 3-4 you would normally use in a traditional convection oven - can be used.
(4-6 slices) Grill Grill . )
- | T e by sid | Microwaves+Convection
Plret eag chr.usr?; P ste. Put slices side by side on crusty plate. Put This combination mode combines the microwave energy with hot air, resulting in
piate on high rack. reduced cooking time and producing a brown, crispy surface of the food. The oven
Grilled 200 600 W + 3 300 W + 3%-4% offers 5 different combination modes for your convenience. Use this for all kinds
tomatoes Grill Grill of meat and poultry as well as casseroles and gratin dishes, sponge cakes and
Preheat crusty plate. Cut tomatoes in halves. Put some cheese light fruit cakes, pies and crumbles, roast vegetables, scones, and breads. Use only
on top. Arrange in a circle on p|a’[e and set on h|gh rack. ovenproof COOkWare, such as glaSSES, pOtte‘rieS, QI’ bone China without metal trim.
Potato 550 600 W + 4 450 W + 8-10 Preheat the grill vv|th'Fast.Prehea.t, and wait until the cycle is complete. Set the
) ) power level and cooking time as instructed below. Use oven gloves when taking
wedges Grill Grill
out food
Rinse and clean potatoes. Cut into wedges or cubes. Brush with ; ;
olive oil, herbs and spices. Distribute cubes evenly on plate. Put Food Serving size (g) Mode Cookln_g Time
plate on high rack. Turn over after 5-7 minutes. (min.) A
Chicken 300 600 W + 4 600 W + 6-8 Frozen Pizza (ready 300-400 Only 200 °C 14%-16% §_
nuggets Grill Grill aficie] Place the pizza on the low rack. After baking stand for 3
Preheat crusty plate. Brush plate with 1 tbsp. oil. Put chicken 2-3 minutes g
nuggets on crusty plate. Put plate on the high rack. Turn over Frozen lasagne 400 450 W + 200 °C 16-18 =
after 4-5 minutes. -
Put into a suitable sized glass pyrex dish or leave in the
original packaging (take care that this is suitable for
microwaves and oven heat). Put frozen lasagne on the
low rack. After cooking stand for 2-3 minutes.
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Cooking Smart

down. After cooking wrap in aluminium foil and stand for
10-15 minutes.

Frozen bread rolls

350 (6 pcs) | 100 W + 160 °C | 9-11

Put bread rolls in a circle on the low rack. Stand 2-3
minutes.

(Medium size)

. : Cooking Time . . Cooking Time
Food Serving size (g) Mode (i Food Serving size (g) Mode Tl
Roast beef/lamb 1000-1200 450 W + 160 °C | 18-20 (first side) Homemade Potato 500 600 W 5-7 (first side)
(medium) 15-17 (second Gratin 180 °C 10-14 (second
side) side)
Brush beef/ lamb with oil and spice it with pepper, salt Put Gratin in ovenproof dish. Set on low rack.
and paprika. Put it on the low rack, first with the fat side Homemade Quiche 500-600 | 170 °C | 45-50

Preheat oven for 170 °C by using convection mode.
Prepare quiche using metal medium size pan and put on
low rack. Refer a recipe in Auto cook guide.

Homemade quiche
(Large size)

900-1000 | 180 W + 170 °C | 38-40

Preheat oven for 170 °C by using convection mode
without crusty plate. Prepare quiche using crusty plate
and put on low rack. Refer a recipe in Auto cook guide.

Marble cake 700 | Only 180 °C | 70-75
Put the fresh dough in a small rectangular black metal
baking dish (length 25 cm). Put the dish on the low rack.
After baking stand for 5-10 minutes.

Small Cakes each 30 | only 165°C | 25-30

Steam cooking guide

Put up to 12-15 small cakes / muffins in paper cups on
crusty plate. Put plate on low rack. After baking stand for
5 minutes.

Croissants/bread
rolls
(fresh dough)

200-250 Only 200 °C 12%-17%

Put the chilled croissants or bread rolls on baking paper
on the low rack.

Frozen cake

1000 180 W + 160 °C 16-20

Put the frozen cake directly on the low rack. After defrost
and warming keep standing for 15-20 minutes.

. . Cooking Time
Food Serving size (g) Mode m
Artichokes 300 (1-2 pcs) 900 W 5-6
Rinse and clean artichokes. Put into bow!. Add one
tablespoon lemon juice. Cover with lid. Stand for
1-2 minutes.
Fresh Vegetables 300 900 W 4-5

Weigh the vegetables (e.g. broccoli florets, cauliflower
florets, carrots, pepper) after washing, cleaning and
cutting into similar size. Put basket into bowl. Distribute
vegetables in basket. Add 2 tablespoons water. Cover
with lid. Stand for 1-2 minutes.
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. : Cooking Time . . Cooking Time
Food Serving size (g) Mode (i Food Serving size (g) Mode Tl
Frozen Vegetables 300 600 W 7-8 Stew (chilled) 400 600 W 5-6

Put the frozen vegetables into the basket in bowl. Add
1 tablespoon water. Cover wit lid. Stir well after cooking
and standing. Stand for 2-3 minutes.

Put stew into the bowl. Cover with lid. Stir well before
standing. Stand for 1-2 minutes.

Fresh Fish Fillets

300 1st stage: 900 W 1-2
2nd stage: 450 W 5-6

Rinse and prepare fish fillets, such as Pollack, rose fish or
salmon. Sprinkle with lemon juice. Put basket into bowl.
Add fillets side by side. Add 100 ml cold water. Cover
with lid.

Stand for 1-2 minutes.

Frozen Yeast
Dumpling with Jam
Filling

150 | 600 W | 1-2

Moist the top of filled dumplings with cold water. Put
1-2 frozen dumplings side by side into the basket. Insert
basket in bowl. Cover with lid. Stand for 2-3 minutes.

Chicken Breast

300 1st stage: 900 W 1-2
2nd stage: 600 W 7-8

Rinse and chicken breasts. Cut surface 2-3 times with a
knife. Put basket into bowl. Add chicken breasts side by
side. Add 100 ml cold water. Cover with lid. Stand for
1-2 minutes.

Fruit Compote

250 | 900 W | 3-4

Weigh the fresh fruits (e.g. apples, pears, plums, apricots,
mangoes or pineapple) after peeling, washing and
cutting into similar sizes or cubes. Put into bowl. Add
1-2 tablespoons water and 1-2 tbsp. sugar. Cover with
lid. Stand for 2-3 minutes.

Rice

250 900 W 15-18

Put parboiled rice into the bowl. Add 500 ml cold
water. Cover with lid. After cooking let stand white rice
for 5 minutes, brown rice for 10 minutes. Stand for
5-10 minutes.

Jacket Potatoes

500 900 W 7-8

Weigh and rinse the potatoes and put them into bowl.
Add 3 tablespoons water. Cover with lid. Stand for 2-3
minutes.
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Cooking Smart

Quick & Easy Cooking pudding
Mix pudding powder with sugar and milk (500 ml) by following the manufacturers
Melting butter instructions and stir well. Use a suitable sized glass pyrex bow! with lid. Cook

3 o ; ; : ) .
PUL 50 g butter into a small deep glass dish. Cover with plastic lid. Heat for 30- covered for 6% to 7% minutes using 900 W. Stir several times well during cooking.

40 seconds using 900 W, until butter is melted. Browning almond slices

Melting chocolate Spread 30g sliced qlmonds evenly on a medium sized ceramic plate. Stir several
times during browning for 3% to 4% minutes using 600 W. Let it stand for

Put 100 g chocolate into a small deep glass dish. Heat for 3-5 minutes, using 2-3 minutes in the oven. Use oven gloves while taking out!

450 W until chocolate is melted. Stir once or twice during melting. Use oven gloves
while taking out!

Meltng crystallized honey

Put 20 g crystallized honey into a small deep glass dish. Heat for 20-30 seconds
using 300 W, until honey is melted.

Melting gelatine

Lay dry gelatine sheets (10 g) for 5 minutes into cold water. Put drained gelatine
into a small glass pyrex bowl. Heat for 1 minute using 300 W. Stir after melting.

Cooking glaze/icing (for cake and gateaux)

Mix instant glaze (@approximately 14 g) with 40 g sugar and 250 ml cold water.
Cook uncovered in a glass pyrex bow! for 3% to 4% minutes using 900 W, until
glaze/icing is transparent. Stir twice during cooking.
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Cooking jam

Put 600 g fruits (for example mixed berries) in a suitable sized glass pyrex

bow! with lid. Add 300 g preserving sugar and stir well. Cook covered for 10-

12 minutes using 900 W. Stir several times during cooking. Put directly into small
jam glasses with twist-off lids. Stand on lid for 5 minutes.
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Troubleshooting

You may encounter a problem using the oven. In that case, first check the table
below and try the suggestions. If a problem persists, or if any information code
keeps appearing on the display, contact a local Samsung service centre.

Checkpoints

If you encounter a problem with the oven, first check the table below and try the

suggestions.

Problem

Cause

Action

General

The buttons
cannot be pressed
properly.

Foreign matter may
be caught between the
buttons.

Remove the foreign matter
and try again.

For touch models:
Moisture is on the
exterior.

Wipe the moisture from the
exterior.

Child lock is activated.

Deactivate Child lock.

The time is not
displayed.

The Eco (power-saving)
function is set.

Turn off the Eco function.

Problem Cause Action
The power The oven has been After cooking for an extended
turns off during cooking for an extended period of time, let the oven
operation. period of time. cool.

The cooling fan is not
working.

Listen for the sound of the
cooling fan.

Trying to operate the

oven without food inside.

Put food in the oven.

There is not sufficient
ventilation space for the
oven.

There are intake/exhaust
outlets on the front and rear of
the oven for ventilation.

Keep the gaps specified in the
product installation guide.

Several power plugs are
being used in the same
socket.

Designate only one socket to
be used for the oven.

The oven does not
work.

Power is not supplied.

Make sure power is supplied.

The door is open.

Close the door and try again.

There is a popping
sound during

operation, and the
oven doesn't work.

Cooking sealed food or

using a container with a
lid may causes popping
sounds.

Do not use sealed containers
as they may burst during
cooking due to expansion of
the contents.

The door open safety
mechanisms are covered
in foreign matter.

Remove the foreign matter
and try again.

The oven stops
while in operation.

The user has opened the
door to turn food over.

After turning over the food,
press the Start (&) button
again to start operation.

The oven exterior
is too hot during
operation.

There is not sufficient
ventilation space for the
oven.

There are intake/exhaust
outlets on the front and rear
of the oven for ventilation.
Keep the gaps specified in the
product installation guide.

Objects are on top of the
oven.

Remove all objects on the top
of the oven.

The door cannot be
opened properly.

Food residue is stuck
between the door and
oven interior.

Clean the oven and then open
the door.
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Troubleshooting

Problem

Cause

Action

Problem

Cause

Action

Heating including
the Warm function
does not work
properly.

The oven may not work,
too much food is being
cooked, or improper
cookware is being used.

Put one cup of water in a
microwave-safe container and
run the microwave for 1-2
minutes to check whether the
water is heated. Reduce the
amount of food and start the
function again. Use a cooking
container with a flat bottom.

When power is
connected, the
oven immediately
starts to work.

The door is not properly
closed.

Close the door and check
again.

There is electricity
coming from the
oven.

The power or power
socket is not properly
grounded.

Make sure the power and
power socket are properly
grounded.

The thaw function
does not work.

Too much food is being
cooked.

Reduce the amount of food
and start the function again.

The interior light
is dim or does not
turn on.

The door has been left
open for a long time.

The interior light may
automatically turn off when
the Eco function operates.
Close and reopen the door or
press the Stop (2=) button.

1. Water drips.

2. Steam emits
through a
door crack.

3. Water remains
in the oven.

There may be water or
steam in some cases
depending on the food.
This is not an oven
malfunction.

Let the oven cool and then
wipe with a dry dish towel.

The interior light is
covered by foreign
matter.

Clean the inside of the oven
and check again.

The brightness
inside the oven
varies.

Brightness changes
depending on power
output changes according
to function.

Power output changes during
cooking are not malfunctions.
This is not an oven
malfunction.

A beeping sound
occurs during
cooking.

If the Auto Cook function
is being used, this
beeping sound means
it's time to turn over the
food during thawing.

After turning over the food,
press the Start (&=) button
again to restart operation.

Cooking is
finished, but the
cooling fan is still
running.

To ventilate the oven, the
cooling fan continues to
run for about 3 minutes
after cooking is complete.

This is not an oven
malfunction.

The oven is not
level.

The oven is installed on
an uneven surface.

Make sure the oven is installed
on flat, stable surface.
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There are sparks
during cooking.

Metal containers are used
during the oven/thawing
functions.

Do not use metal containers.
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Problem

Cause

Action

Problem

Cause

Action

Turntable

Oven

While turning, the
turntable comes
out of place or
stops turning.

There is no roller ring,
or the roller ring is not
properly in place.

Install the roller ring and then
try again.

The oven does not
heat.

The door is open.

Close the door and try again.

The turn table
drags while
turning.

The roller ring is not
properly in place, there
is too much food, or the
container is too large and
touches the inside of the
microwave.

Adjust the amount of food and
do not use containers that are
too large.

The turn table

Food residue is stuck to

Remove any food residue

Smoke comes out
during preheating.

During initial operation,

smoke may come from
the heating elements
when you first use the
oven.

This is not a malfunction, and
if you run the oven 2-3 times,
it should stop.

Food is on the heating
elements.

Let the oven cool and then
remove the food from the
heating elements.

rattles while the bottom of the oven. stuck to the bottom of the
turning and is oven.

noisy.

Grill

There is a burning
or plastic smell
when using the
oven.

Plastic or non heat-
resistant cookware is
used.

Use glass cookware suitable
for high temperatures.

Smoke comes out
during operation.

During initial operation,
smoke may come from
the heating elements
when you first use the
oven.

This is not a malfunction, and
if you run the oven 2-3 times,
it should stop.

There is a bad
smell coming from
inside the oven.

Food residue or plastic
has melted and stuck to
the interior.

Use the steam function and
then wipe with a dry cloth.
You can put a lemon slice
inside and run the oven to
remove the odour more
quickly.

Food is on the heating
elements.

Let the oven cool and then
remove the food from the
heating elements.

Food is too close to the
grill.

Put the food a suitable
distance away while cooking.

Food is not properly
prepared and/or
arranged.

Make sure food is properly
prepared and arranged.
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Troubleshooting
Problem Cause Action Information codes
The oven does not | The oven door is If you open the door often, the If the oven fails to operate, you may see an information code on the display. Check
cook properly. frequently opened during | interior temperature will be the table below and try the suggestions.
king. lowered and this may affi - -
cooKINg owered and this may ) ect Code Description Action
the results of your cooking. :
The oven controls are not | Correctly set the oven controls C-20 The temperature sensor is open.
correctly set. and try again. The temperature sensor is short.
The grill or other Correctly insert the This code appears when the oven Unplug the power cord
accessories are not accessories. CA1 fails to sense the damper to open or | Of the oven, and contact
correctly inserted. close for 1 minute. a local Samsung service
- . centre.
The wrong type or size of | Use suitable cookware with If there is no communication
cookware is used. flat bottoms. CFO between the
main and sub MICOM.
This code appears when the oven
temperature high. ) Unplug the power cord for
In case the temperature rises ) :
c-21 o ) cooling enough time, and
over the limit temperature during -
: : restart the microwave oven.
operation of each mode. (Fire
sensed.)
C-F2 Press Stop (9= to try again.
Unplug the power cord for
5' cooling enough time, and
S The touch key is malfunction. clean the button. (Dust,
§ Cc-do Water)
3 When appear same
= problem, contact a local
a Samsung service centre.
40 English
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Technical specifications Memo

SAMSUNG strives to improve its products at all times. Both the design
specifications and these user instructions are thus subject to change without
notice.

By right of the common regulation 2/1984 (I11.10) BKM-IpM. we as distributors
testify, that the MC35R8058™ oven of Samsung comply with the undermentioned
technological parameters.

Power Source 230V ~ 50 Hz
Power Maximum power 2850 W
Consumption Microwave 1450 W

Grill 2250 W

Convection 2600 W
Output Power 100 W /900 W (IEC - 705)
Operating Frequency 2450 MHz
Magnetron OM75P (20)
Cooling Method Cooling fan motor
Dimensions Main unit 528 x 404 x 481 mm
(W x H x D) (Include Handle)

Cooking chamber 400 x 219 x 396.5 mm
Volume 35 liter
Weight Net Approx. 27.5 kg
Noise Level 45 dBA

* This product contains a light source of energy efficiency class <G>,
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SAMSUNG

Please be advised that the Samsung warranty does NOT cover service calls to explain product operation, correct improper installation, or perform normal cleaning or

maintenance.

QUESTIONS OR COMMENTS?

COUNTRY CALL OR VISIT US ONLINE AT COUNTRY CALL OR VISIT US ONLINE AT
UK 0333 000 0333 www.samsung.com/uk/support BOSNIA 055 233 999 www.samsung.com/ba/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 WWWw.samsung.com/ie/support North' 023 207 777 Www.samsung.com/mk/support
GERMANY 06196 77 555 77 WWww.samsung.com/de/support Macedonia
FRANCE 01 48 63 00 00 WWW.samsung.com/fr/support MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
SPAIN 91 17500 15 WWW.SamsuNg.com/es/support SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
210 608 098 SERBIA 011 3216899 WWW.Samsung.com/rs/support
PORTUGAL Chamada para a rede fixa nacional WWw.samsung.com/pt/support Kosovo 038 40 30 90 WWW.Samsung.com/support
Dias uteis das 9h as 20h ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
LUXEMBURG 26103 710 www.samsung.com/be_fr/support 0800 111 31 - besnnaren 3a BandKM
NETHERLANDS 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support onepatopu
WWww.samsung.com/be/support BULGARIA *3000 - LleHa Ha eanH rpafcki pasroBop Uiu WWWw.samsung.com/bg/support
(Dutch) cnopep Tapvdata Ha MOBUHUAT onepaTop
BELGIUM 02-201-24-18 Wwww.samsung.com/be_fr/support 09:00 go 18:00 - MoHegenHuk go MeTbk
(French) 0800872678 - ApeIAgratuit
NORWAY 21629099 WWW.Samsung.com/no/support ROMANIA 8000 gég’;' Larifat In retea WWW.Samsung.com/ro/support
DENMARK 707 019 70 www.samsung.com/dk/support Luni - Vineri: 9 AM - 6 PM
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) WWwW.samsung.com/it/support
SWEDEN 0771-400 300 WWW.samsung.com/se/support CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) WWWw.samsung.com/at/support 80111-SAMSUNG (80111 726 7864)
www.samsung.com/ch/support GREECE only from land line WWW.Samsung.com/gr/support
SWITZERLAND 0800 726 786 (German) (+30) 210 6897691 from mobile and
WWWw.samsung.com/ch_fr/support land line
(French) POLAND 801-172-678" lub +48 22 607-93-33" http://www.samsung.com/pl/
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) Www.samsung.com/hu/support * (opfata wedtug taryfy operatora) support/
800 - SAMSUNG LITHUANIA 8-800-77777 WWww.samsung.com/It/support
CZECH (800-726786) Www.sammisung.com/cz/support LATVIA 8000-7267 WWW.samsung.com/Iv/support
SLOVAKIA O(gggo%’\g%%gf WWW.samsung.com/sk/support ESTONIA 800-7267 WWW.Samsung.com/ee/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support

Full_MC35R8058CC_EO_DE68-04597G-00_EN.indd 44

offg
e

DE68-04597G-00

22/11/2022 10:55:32 AM



	Full_MC35R8058CC_EO_DE68-04597G-00_PL
	Instrukcje dotyczące bezpieczeństwa
	Ważne instrukcje dotyczące bezpieczeństwa
	Ogólne zalecenia dotyczące bezpieczeństwa
	Środki ostrożności — działanie kuchenki mikrofalowej
	Ograniczona gwarancja
	Definicja grupy produktu
	Prawidłowe usuwanie produktu
(zużyty sprzęt elektryczny i elektroniczny)

	Instalacja
	Elementy
	Akcesoria
	Miejsce montażu
	Taca obrotowa

	Konserwacja
	Czyszczenie

	Przed rozpoczęciem
	Zegar
	Dźwięk Wł./Wył.
	Informacje o energii mikrofalowej
	Przybory kuchenne do kuchenki mikrofalowej

	Obsługa
	Panel sterowania
	Tryb ręczny
	Tryb automatyczny
	Funkcja specjalna

	Inteligentne pieczenie
	Automatyczne gotowanie
	Gotowanie ręczne
	Szybko i łatwo

	Rozwiązywanie problemów
	Punkty kontrolne
	Kod informacyjny

	Dane techniczne

	Full_MC35R8058CC_EO_DE68-04597G-00_HU
	Biztonsági előírások
	Fontos biztonsági előírások
	Általános biztonsági információk
	A mikrohullámú működésre vonatkozó óvintézkedések
	Korlátozott garancia
	A termékcsoport meghatározása
	A termék hulladékba helyezésének módszere
(WEEE – Elektromos és elektronikus berendezések hulladékai)

	Üzembe helyezés
	A csomag tartalma
	Tartozékok
	Üzembe helyezés helye
	Forgótányér

	Karbantartás
	Tisztítás
	Csere (javítás)
	Védelem a sütő hosszú ideig történő mellőzése esetén

	Kezdés előtt
	Óra
	Hang Be/Ki
	Mikrohullámú sütéshez és főzéshez alkalmas edények
	Tudnivalók a mikrohullámú energiáról

	Műveletek
	Kezelőpanel
	Kézi mód
	Automatikus mód
	Különleges funkciók

	A főzés megkezdődik
	Automatikus ételkészítés
	Manuális sütés
	Gyors és egyszerű

	Hibaelhárítás
	Ellenőrzési pontok
	Információs kód

	Műszaki jellemzők

	Full_MC35R8058CC_EO_DE68-04597G-00_SK
	Bezpečnostné pokyny
	Dôležité bezpečnostné pokyny
	Všeobecná bezpečnosť
	Bezpečnostné opatrenia spojené s prevádzkou mikrovlnnej rúry
	Obmedzená záruka
	Definícia produktovej skupiny
	Správna likvidácia tohoto výrobku
(Elektrotechnický a elektronický odpad)

	Inštalácia
	Čo je súčasťou balenia
	Príslušenstvo
	Miesto inštalácie
	Tanier

	Údržba
	Čistenie
	Výmena (oprava)
	Starostlivosť počas dlhšej doby nepoužívania

	Skôr ako začnete
	Hodiny
	Zap./Vyp. zvuku
	O mikrovlnnej energii
	Riad do mikrovlnnej rúry

	Prevádzka
	Ovládací panel
	Manuálny režim
	Režim Auto
	Špeciálne funkcie

	Inteligentné varenie
	Automatické varenie
	Manuálne varenie
	Rýchlo a jednoducho

	Riešenie problémov
	Kontrolné body
	Informačné kódy

	Technické údaje

	Full_MC35R8058CC_EO_DE68-04597G-00_CZ
	Bezpečnostní pokyny
	Důležité bezpečnostní pokyny
	Obecné bezpečnostní pokyny
	Používání mikrovlnné trouby – bezpečnostní opatření
	Omezená záruka
	Definice výrobní skupiny
	Správná likvidace výrobku 
(Elektrický a elektronický odpad)

	Umístění a zapojení
	Co je součástí balení výrobku
	Příslušenství
	Místo instalace
	Otočný talíř

	Údržba
	Čištění
	Výměna (oprava)
	Péče o troubu při jejím dlouhodobém nepoužívání

	Než začnete
	Hodiny
	Vypnutí/Zapnutí zvuku
	O mikrovlnné energii
	Nádobí pro přípravu v mikrovlnné troubě

	Úkony
	Ovládací panel
	Ruční režim
	Automatický režim
	Speciální funkce

	Chytré vaření
	Automatické vaření
	Ruční vaření
	Rychle a snadno

	Odstraňování problémů
	Kontrolní body
	Informační kódy

	Technické údaje

	Full_MC35R8058CC_EO_DE68-04597G-00_EN
	Safety instructions
	Important safety instructions
	General safety
	Microwave operation precautions
	Limited warranty
	Product group definition
	Correct Disposal of This Product
(Waste Electrical & Electronic Equipment)

	Installation
	What’s included
	Accessories
	Installation site
	Turntable

	Maintenance
	Cleaning
	Replacement (repair)
	Care against an extended period of disuse

	Before you start
	Clock
	Sound On/Off
	About microwave energy
	Cookware for microwave

	Operations
	Control panel
	Manual mode
	Auto mode
	Special functions

	Cooking Smart
	Auto cooking
	Manual cooking
	Quick & Easy

	Troubleshooting
	Checkpoints
	Information codes

	Technical specifications


