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Patelnie GreenPan
— uzyvtkowanie, konserwacja i gwarancja

Gratulujemy zakupu patelni GreenPan! Aby jak najdtuzej mogli Panstwo cieszy¢ sie z jej
wyjatkowych wtasciwosci i w petni je wykorzystac¢ zalecamy stosowad ponizsze zasady
uzytkowania.

Przed pierwszym uzyciem

Nalezy usuna¢ catos¢ opakowania i etykiet, a ich materiaty podda¢ recyklingowi. Naczynie
umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, optukac i osuszyd.

Do smazenia zawsze odrobina oleju lub masta

Zalecamy stosowacd ttuszcze nie tylko dlatego, ze wszystko lepiej smakuje z odrobing masta
lub oleju. Ttuszcz pomaga rozprowadza¢ ciepto. Do smazenia w wysokiej temperaturze
zalecamy oleje o wysokiej temperaturze dymienia. Zdecydowanie nalezy unika¢ olejow

w sprayu — w swoim sktadzie posiadajag propelent, ktéry uszkadza powtoki
nieprzywierajace.

Najlepsza jest niska lub srednia moc kuchenki

Nasza opatentowana powtoka Thermolon™ rozprowadza ciepto skuteczniej niz tradycyjne
powtoki, dzieki czemu patelnia nagrzeje sie wystarczajaco, aby przygotowac idealny stek
nawet przy niskim lub srednim ogniu.

Patelnie GreenPan nalezy nagrzewad stopniowo, a nastepnie uzywac ich na niskiej oraz
Sredniej mocy kuchenki, aby nie doznaty szoku termicznego w skutek zbyt szybkiego
nagrzania i zbyt wysokiej temperatury, ktéra jest zbedna.

Nigdy nie zostawiaj pustej patelni na wtagczonym palniku.

Magneto dla kuchenek indukcyjnych

Patelnie GreenPan z linii Magneto sg wykonane z aluminium, gdy patelnia jest zimna jej
dno nie zawsze jest w 100% ptaskie (to zupetnie odwrotnie niz inne patelnie na indukcje,
posiadajace warstwowe dno). W momencie, gdy patelnia sie nagrzeje, dno powinno sta¢ sie
ptaskie. Patelnie nalezy rozgrzewa¢ stopniowo zwiekszajac moc kuchenki.

Akcesoria silikonowe lub drewniane

Akcesoria wykonane z miekkich materiatéw takich jak silikon i drewno sg delikatniejsze dla
patelni i wydtuzajg trwatos¢ powtoki.

Nigdy nie nalezy kroi¢ potraw na patelni.
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Zanim umyjesz - ostudz

Zanurzenie gorgcej patelni w zimnej wodzie grozi szokiem termicznym, ktéry moze
wypaczy¢ patelnie, uszkodzi¢ powtoke, a nawet rozbi¢ szklane pokrywki. Przed myciem
nalezy zawsze pozostawi¢ naczynia do ostygniecia.

Najlepsze jest mycie reczne

Nasze patelnie ze wzgledu na nieprzywieralnos¢ sa niezwykle tatwe do czyszczenia. Nawet
do umycia zaschnietych resztek jedzenia wystarczy odrobina cieptej wody, miekka gabki
lub szczotka oraz delikatny $rodek myjacy. Mozna je réwniez my¢ w zmywarce. Nie nalezy
uzywac Sciernych detergentéw, myjek z wetny stalowej lub metalowych gabek (druciakdéw).

Bezpieczne przechowywanie

Podczas przechowywania w szafkach kuchennych zalecamy korzystanie z przektadek
ochronnych, ktére zabezpieczajg powtoke przed zarysowaniami i odpryskami.

Jedzenie przywiera?

Przywieranie jedzenia do powierzchni patelni z powtokg Thermolon™ jest spowodowane
przegrzaniem patelni oraz stosowaniem nieodpowiednich ttuszczy, lub catkowitego ich
braku.

W wyniku na powierzchni powstajg mate, lepkie plamki (karbonizacja), ktére powoduja
przywieranie potraw.

Do ich usuniecia mozna sprébowac uzy¢ gabki melaminowej.

Plamy we wnetrzu patelni: Napetnij patelnie do potowy wodga i zagotuj jg przez okoto
2 minuty. Wylej wode i umies$¢ patelnie na stabilnej powierzchni, takiej jak drewniana
deska do krojenia. Ostroznie uzyj gabki melaminowej na cieptej patelni. To powinno
zatatwi¢ sprawe.

Plamy na zewnatrz: Wymieszaj sode oczyszczong z niewielka iloscig wody, aby uzyskac¢
paste. Natdéz paste na plamy Sciereczkya lub szczoteczkg o miekkim wtosiu, pozostaw na
chwile, po czym sptucz biatym octem.

Gwarancja GreenPan na produkty z serii Craft

Dozywotnia gwarancja na wady produkcyjne i materiatowe. Jednak gwarancja na powtoke
zapobiegajgcg przywieraniu Thermolon Infinity Professional lub Thermolon Infinity Pro jest
ograniczona do pieciu lat od daty zakupu produktu. Gwarancja jest wazna tylko do uzytku
domowego i zgodnego z instrukcjg konserwacji i uzytkowania. Wady spowodowane
zaniedbaniem, niewtasciwym uzytkowaniem i/lub uzytkowaniem profesjonalnym nie sa
uwazane za wady produkcyjne lub materiatowe. To samo dotyczy konsekwencji normalnego
zuzycia (np. przebarwien i zarysowan).

Gwarancja GreenPan na produkty z serii Smart Collection, Cambridge
Black, Cambridge Bronze, Mayflower

Dozywotnia gwarancja na wady produkcyjne i materiatowe. Jednak gwarancja na powtoke
zapobiegajgca przywieraniu Thermolon Infinity jest ograniczona do dwéch lat od daty
zakupu produktu. Gwarancja jest wazna tylko do uzytku domowego i zgodnego z instrukcja
konserwacji i uzytkowania. Wady spowodowane zaniedbaniem, niewtasciwym uzytkowaniem
i/lub uzytkowaniem profesjonalnym nie sg uwazane za wady produkcyjne lub materiatowe.
To samo dotyczy konsekwencji normalnego zuzycia (np. przebarwien i zarysowan).
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Zgtoszenia gwarancyjne
Zgtoszenia gwarancyjne nalezy sktada¢ w miejscu zakupu produktu.

Jesli w okresie gwarancji pojawity sie wady, ktére gwarancja obejmuje, nalezy
sfotografowac produkt tak, aby byty one widoczne, a zdjecia i opis wad, a takze opis
okolicznos$ci w ktérych one wystgpity przedstawi¢ sprzedawcy.

Nalezy tez zatgczy¢ informacje, ktére pozwolg zidentyfikowad transakcje zakupu (np.
fotografie paragonu, numer zaméwienia itp.)
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