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Lea este manual en primer lugar.

Estimado cliente:

Le agradecemos la compra de un producto Grundig. Esperamos que obtenga los
mejores resultados de este producto fabricado con materiales de alta calidad y la mas
avanzada tecnologia. Por lo tanto, le rogamos que lea detenidamente el manual de
usuario y la documentacion que lo acompana antes de utilizar el producto y los guarde
para futuras consultas. Si cede el aparato a un tercero, entréguele también el manual
del usuario. Cumpla con todas las advertencias e informacion del manual de usuario.
Recuerde que este manual del usuario puede ser también aplicable a otros modelos.
Las diferencias entre los modelos se identificaran en el manual.

Explicacion de los simbolos

A lo largo del manual se utilizan los siguientes simbolos:

Informacion importante y consejos de utilidad acerca de su uso.
Advertencias sobre situaciones de riesgo para la salud o la propiedad.
Peligro de descarga eléctrica.

Peligro de incendio.

R

Advertencia sobre superficies calientes.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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ﬂ Instrucciones y advertencias importantes para la
seguridad y el medio ambiente

En esta seccion se indican
instrucciones sobre la
seguridad que le ayudaran a
evitar riesgos de lesiones y
danos materiales. El
incumplimiento de estas
instrucciones anulara cualquier
garantia.

Seguridad general

« Este aparato podra ser
utilizado por nifos mayores
de 8 anos o adultos con sus
capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales
reducidas, 0 que carezcan de
experiencia y conocimientos,
siempre y cuando lo hagan
bajo la supervision de una
persona responsable de su
seguridad o que ésta les
haya dado instrucciones
acerca de su Uso, y que sean
conscientes de 10s riesgos.
Los ninos no deben jugar con
el aparato. Los ninos no
deben acometer las tareas
de limpieza y mantenimiento
de usuario sin supervision.

« Este aparato no esta
destinado a ser utilizado por
personas (incluidos nifos)
con minusvalia fisica,
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sensorial 0 mental, o por falta
de experiencia y
conocimiento, a menos que
sean supervisados 0
instruidos acerca del uso por
una persona responsable de
Su seguridad.

Los nifos bajo supervision no
deben jugar con el aparato.
Si da el aparato a otra
persona para uso personal o
de segunda mano, dele
también el manual de
instrucciones, las etiquetas
del producto y el resto de
documentos y piezas
correspondientes.

Deje los procedimientos de
instalacion y reparacion
siempre en manos de
agentes de servicio
autorizados. El fabricante
declina toda responsabilidad
por los posibles danos
derivados de la realizacion de
los citados procedimientos
por parte de personas no
autorizadas, pudiendo
declarar nula la garantia.
Antes de la instalacion, lea la
instrucciones detenidamente.



 No utilice el producto si
presenta algun defecto o
dano visible.

» Asegurese de apagar los
mandos de funcion del
producto después de cada
uso.

Seguridad eléctrica

« Si el aparato tiene una
anomalia, no lo use hasta
que no lo repare un agente
de servicio autorizado. Existe
el riesgo de descarga
eléctrica.

» Conecte el aparato
unicamente a una toma de
corriente o linea provista de
toma de tierra 'y con el voltaje
y las medidas de proteccion
que se indican en la tabla
"Especificaciones técnicas".
Solicite a un electricista
cualificado la instalacion de la
toma de tierra mientras utiliza
el aparato con o sin un
transformador. Nuestra
compania no se hara
responsable de ningun daro
que pudiera derivarse del uso
del aparato sin conexion a
tierra en conformidad con la
normativa local.

» Nunca lave el aparato
rociando o vertiendo agua

sobre él. Existe el riesgo de
descarga eléctrica.
Es preciso desenchufar el
aparato durante las
operaciones de instalacion,
mantenimiento, limpieza y
reparacion.
En caso de que el cable de
alimentacion del aparato esté
danado, debera solicitar su
sustitucion al fabricante, su
agente de servicio técnico o
personal cualificado similar
con el fin de evitar riesgos.
El aparato debe instalarse de
manera que pueda
desconectarse
completamente de la red.
Ello debe ser posible por
medio de un enchufe de
alimentacion o de un
interruptor integrado en la
instalacion eléctrica fija, de
acuerdo con las normativas
de construccion.
Deje en manos de personal
autorizado y cualificado
cualquier operacion que
deba realizarse sobre
sistemas y equipos eléctricos.
En caso de danos, apague el
aparato y desconéctelo de la
red eléctrica. Para ello,
desconecte el fusible de su
hogar.
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» Asegurese de que la
corriente del fusible sea
compatible con el aparato.

Seguridad del producto

« ADVERTENCIA: El aparato y
Sus piezas accesibles
alcanzan temperaturas
elevadas durante el uso.
Procure no tocar las partes
calientes. Mantenga alejados
a los ninos menores de 8
anos a no ser que los someta
a vigilancia continua.

» Nunca use el aparato con las
facultades de coordinacion o
discernimiento alteradas por
el consumo de alcohol o
drogas.

 Tenga cuidado al utilizar
bebidas alcohdlicas en sus
platos. El alcohol se evapora
a altas temperaturas y puede
ocasionar un incendio, ya
que puede prender al entrar
en contacto con superficies
calientes.

» No coloque materiales
inflamables junto al aparato,
ya que sus laterales pueden
alcanzar temperaturas
elevadas durante el uso.

« Mantenga todas las ranuras
de ventilacion libres de
obstaculos.
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» No use limpiadores al vapor
para limpiar el aparato, ya
que esto podria causar una
descarga eléctrica.

« ADVERTENCIA: Desatender
alimentos que se estén
friendo en grasa o aceite
sobre una placa puede ser
peligroso, ya que podria
provocarse un incendio.
JAMAS trate de extinguir un
incendio con agua; en vez de
eso, apague el aparato y
cubra las llamas con una
tapa o una manta ignifuga,
por ejemplo.

« PRECAUCION: El proceso
de coccion debe ser
supervisado. Un proceso de
coccion a corto plazo debe
ser supervisado
continuamente.

« ADVERTENCIA: Peligro de
incendio: No coloque objetos
sobre las superficies de
coccion.

« ADVERTENCIA: Si la
superficie estuviera agrietada,
apague el aparato para evitar
la posibilidad de una
descarga eléctrica.

« En caso de rotura del cristal
de la placa: Apague
inmediatamente todos los
quemadores y cualquier



elemento calefactor eléctrico
y desconecte el aparato del
suministro eléctrico. No
toque la superficie del
aparato. No utilice el aparato.

« Tras el uso, desconecte el
elemento de la placa desde
su control y no confie en el
detector de sartenes.

» No deposite sobre la placa
objetos metalicos tales como
cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas, puesto
que pueden calentarse.

« El aparato no esta disefiado
para su manejo a través de
un temporizador externo o un

control remoto independiente.

« La presion del vapor que se
forma debido a la presencia
de humedad en la superficie
de la placa o en la parte
inferior de la cazuela puede
causar que esta se mueva.
Por consiguiente, asegurese
de que tanto la superficie del
horno como la parte inferior
de las cazuelas estén
siempre secas.

« Las zonas de coccion
disponen de tecnologia de
induccion. Su placa de
induccion le permitira ahorrar
tiempo y dinero. Utilicela

siempre con recipientes
adecuados para la coccion
por induccion, de lo contrario
las zonas de coccion no

funcionaran. Vea Informacién
general sobre la coccion de alimentos,

pég. 12, Seleccion de los
recipientes.

» Dado que las placas de
induccion crean un campo
magnético, pueden causar
efectos negativos en
personas que utilicen
dispositivos tales como
bbombas de insulina o
marcapasos.

» No coloque productos
electronicos como teléfonos
moviles, tabletas,
ordenadores en la cocina de
induccion. Sus productos
pueden resultar danados.

« ADVERTENCIA: Use
unicamente protectores de
placa disenados por el
fabricante del aparato de
cocina, que ya vengan
incorporados al aparato o
que segun las instrucciones
de uso del aparato sean
aptos para su uso. El uso de
protectores inadecuados
puede provocar accidentes.
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Para evitar riesgos de incendio:

 Asegurese de que el enchufe
encaje bien en la toma, asi
como de que no se
produzcan chispas.

« No use el cable original si
presenta danos o esta
cortado, ni use cables de
extension.

 Asegurese de que el enchufe
no esté mojado ni humedo.

Uso previsto

« Este aparato ha sido

disenado para uso doméstico.

No esta permitido su uso
comercial.

« PRECAUCION: Este
electrodomeéstico esta
destinado unicamente a la
coccion de alimentos. No
debe utilizarse para ningun
otro propdsito, por ejemplo
para caldear una estancia

« El fabricante no asumira
ninguna responsabilidad en
caso de danos derivados de
un UsSo 0 Manejo
inadecuados.

Seguridad de los nifos

« ADVERTENCIA: Las piezas
accesibles pueden alcanzar
temperaturas elevadas
durante el uso. Mantenga a
los ninos pequenos alejados.
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» Los materiales de embalaje
son peligrosos para los ninos.
Mantenga a los ninos
alejados de los materiales de
embalaje. Deshagase de
estas piezas del embalaje en
conformidad con las
normativas en materia
medioambiental.

« | Os aparatos eléctricos son
peligrosos para los ninos.
Mantenga a los ninos
alejados del aparato cuando
esté en funcionamiento y no
les permita jugar con él.

» No deposite encima del
aparato articulos que puedan
quedar al alcance de los
NiNos.

Eliminacion del aparato

Conformidad con la normativa
WEEE y eliminacién del aparato al
final de su vida util:

Este producto es conforme con la
directiva de la UE sobre residuos de
aparatos eléctricos y electrénicos
(WEEE) (2012/19/UE). Este producto
incorpora el simbolo de la clasificacion
selectiva para los residuos de aparatos
eléctricos y electronicos (WEEE).

Este aparato se ha fabricado con piezas
y materiales de primera calidad, que
pueden ser reutilizados y son aptos para
el reciclado. No se deshaga del
producto junto con sus residuos
domeésticos normales y de otros tipos al



final de su vida util. Llévelo a un centro
de reciclaje de dispositivos eléctricos y
electronicos. Solicite a las autoridades
locales informacion acerca de dichos
centros de recogida.
Cumplimiento de la directiva RoHS:
El producto que ha adquirido es
conforme con la directiva de la UE sobre
la restriccion de sustancias peligrosas
(RoHS) (2011/65/UE). No contiene
ninguno de los materiales nocivos o
prohibidos especificados en la directiva.
Eliminacion del material de
embalaje
¢ | 0os materiales de embalaje son
peligrosos para los nifos. Guarde los
materiales de embalaje en un lugar
seguro y lejos del alcance de los nifios.
Los materiales de embalaje del
aparato se han fabricado con

materiales reciclables. Deshagase de
ellos de forma adecuada y
clasifiquelos segun las instrucciones
para el reciclaje de residuos. No los
arroje a la basura junto con los
residuos domésticos normales.

Eliminacion del aparato
e Guarde la caja de carton original del
aparato y transporte en ella el
producto. Siga las instrucciones
indicadas en la caja. Si no dispone de
la caja de cartén original, envuelva el
aparato en plastico de burbujas o
cartdon grueso y sujételo con cinta
adhesiva.
Compruebe el aspecto general
del aparato con el fin de identificar
posibles dafos producidos
durante el transporte.
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H Informacion general
Resumen

4 3
1 Zona de cocciéon por induccion
auxiliar
2 Zona de coccion por induccién
Especificaciones técnicas

3 Superficie vitroceramica
4 Cubierta base

Voltaje/frecuencia

1N~220-240 V /2N~380-415 V; 50 Hz

Consumo energético total

max. 7,4 KW

Tipo de cable / seccidn

min.HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm*

Dimensiones externas
(altura/anchura/profundidad)

48 mm/580 mm/510 mm

Dimensiones de instalacion

560 (+2)mm/490 (+2)mm

(anchura/profundidad)

Quemadores

Izquierda I-1I-1ll-IV Zona de coccién por induccién

Dimensiones 92,7 x 200 mm

Potencia 900/1800 W

Central |-l Zona de coccidn por induccién
auxiliar

Dimensiones 92,7 x 200 mm

Potencia 900/1800 W

Derecha I-lI-1ll-IV Zona de coccidn por induccién

Dimensiones 92,7 x 200 mm

Potencia 900/1800 W

Las especificaciones técnicas
pueden cambiar sin previo aviso
con el fin de mejorar la calidad del
producto.

Las ilustraciones presentes en el
manual son esquematicas y es
posible que no se correspondan
exactamente con su producto.
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Los valores que se indican en las
etiquetas de los productos o en la
documentacion que los
acompana se obtienen en
condiciones de laboratorio de
acuerdo con las normativas
pertinentes. Estos valores pueden
variar en funcion de las
condiciones de funcionamiento y
entorno del aparato.




E] Preparaciones

Consejos para ahorrar

energia

La siguiente informacion le ayudara a

utilizar su aparato de manera

respetuosa con el medio ambiente y a

ahorrar energia.

¢ Descongele los platos congelados
antes de cocinarlos.

¢ Utilice sartenes y cazuelas con tapa
para cocinar. Sin tapa, el consumo de
energia se multiplica por 4.

¢ Seleccione el guemador mas
adecuado para el tamano de la base
del recipiente que vaya a utilizar.
Seleccione siempre el recipiente de
tamafno mas adecuado para sus
platos. Los recipientes mas grandes
requieren mas energia.

¢ No olvide utilizar recipientes de base
plana cuando cocine en placas
eléctricas.
Los recipientes de base mas gruesa
proporcionaran una mejor conduccion
del calor. Puede reducir hasta un
tercio el consumo energético.

¢ | os recipientes deben ser compatibles
con las zonas de coccién. La base de
los recipientes no debe ser mas
pequefa que la zona de coccion.

¢ Mantenga limpias las zonas de
coccion y las bases de los recipientes
de cocina. La presencia de suciedad
reducira la conduccion de calor entre
la zona de coccidn y la base del
recipiente.

Uso por primera vez
Primera limpieza de la unidad

La superficie podria resultar
dafada por la accion de algunos
detergentes o agentes de
limpieza.

No utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras, ni
tampoco ningun objeto afilado.

1.Retire todos los materiales de
embalaje.

2.Pase un pano humedecido o una
esponja por todas las superficies de la
unidad y seque con un trapo.
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ﬂ Como usar la placa

Informacion general sobre la
coccion de alimentos

Nunca vierta en una sartén
una cantidad de aceite
superior a un tercio de su
capacidad. No deje la placa
desatendida mientras se
calienta el aceite. Los aceites
sobrecalentados suponen un
riesgo de incendio. Nunca
trate de extinguir un incendio
con agua. Si el aceite prende,
cubra el recipiente con una
manta ignifuga o un pafio
hdmedo. Apague la placa si es
seguro hacerlo y llame a los
bomberos.

e Antes de freir alimentos, siempre
séquelos bien y depositelos con
suavidad en el aceite caliente.
Asegurese de que los alimentos
congelados se hayan descongelado
completamente antes de freirlos.

¢ No cubra los recipientes en los que
caliente aceite.

e Coloque las ollas y cazuelas de forma
gue sus asas ho queden situadas
encima de la placa, para evitar que se
calienten. No utilice recipientes que no
guarden bien el equilibrio y puedan
volcarse con facilidad.

¢ No cologue recipientes vacios en las
zonas de cocciodn activas, ya que
podrian daharse.

e Sj utiliza las zonas de coccidn sin
haber colocado encima un recipiente,
el aparato podria sufrir dafios. Apague
las zonas de coccién una vez
completada la coccion.

¢ Dado que la superficie del producto
podria estar caliente, no coloque
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sobre ella recipientes de plastico o
aluminio.
Limpie inmediatamente cualquier
residuo de dichos materiales que
pueda haber quedado sobre la
superficie.
No se recomienda tampoco el uso de
este tipo de recipientes para
conservar alimentos.

e Utilice unicamente recipientes de base
plana.

¢ Deposite una cantidad de alimentos
adecuada en las ollas y cazuelas. De
esta forma evitard impiezas
innecesarias por rebosamiento.
No deposite las tapas de las ollas y
cazuelas sobre las zonas de coccion.
Coloque las ollas de forma que
queden centradas en la zona de
coccion. Cuando desee cambiar de
zona de coccién un recipiente,
levantelo y depositelo sobre la nueva
zona de coccidn, en lugar de
deslizarlo.

Seleccioén del recipiente

e La superficie vitroceramica es
resistente al calor, y no se ve afectada
por las grandes diferencias de
temperatura.

¢ No utilice la superficie vitroceramica
como almacén o como tabla de corte.

¢ Utilice Unicamente ollas y cazuelas

con bases mecanizadas. Los bordes

angulados pueden rayar la superficie.

_—# __ Los
derramamientos
pueden danar la
superficie
vitroceramica y
causar incendios.



No utilice
recipientes de
base cdncava o
convexa.

Utilice
Unicamente ollas
y cazuelas de
base plana, ya
que facilitan la
transferencia del
calor.

"El comportamiento de ebullicion puede
variar en funcion del tipo de olla, el
tamafio de la olla y el tamafo de la zona
de coccion. Para un comportamiento de
ebullicion mas homogéneo, se pueden
utilizar zonas de coccion mas grandes
en un solo paso. La utilizacion de una
zona de coccidén mas grande no tiene
ningun efecto negativo en el consumo
de energia de las placas de induccion,
ya que el calor se produce Unicamente
en la superficie de la olla en cuestion."
Cuando cocine en la placa de
induccién, utilice unicamente
recipientes aptos para la coccién por
induccion.
Prueba del recipiente
Utilice los siguientes métodos para
comprobar si su recipiente es
compatible o no con la placa de
induccion.
1.Su recipiente es compatible si su base
es magnética.
2.Su recipiente es compatible si al
colocarlo sobre la zona de coccién y
poner en marcha la placa, el simbolo
'y " no parpadea.
Puede utilizar recipientes de acero,
tefléon o aluminio con base magnética
especial y cuya etiqueta indiqgue que son
aptos para la coccion por induccion. No
utilice recipientes de vidrio, ceramicay
acero inoxidable con fondo de aluminio
no magnético.

Reconocimiento de ollas y sistema
de enfoque

En la coccion por induccion, solo se
energiza el drea de la zona de coccidn
cubierta por el recipiente. El sistema
reconoce la base del recipiente y
Unicamente calienta el area
correspondiente de forma automatica.
LLa coccion se detiene si el recipiente de
coccion se retira de la zona de coccion
durante el proceso. El visor de la zona
de coccidn seleccionada y el simbolo
'y =" parpadean alternativamente.
Seguridad en el uso

No seleccione niveles de calentamiento
elevados si va utilizar un recipiente
antiadherente (teflén) sin aceite o con
muy poco aceite.

No deje objetos metdlicos tales como
tenedores, cuchillos o tapas de ollas
sobre la placa, ya que podrian
calentarse.

Jamas utilice papel de aluminio para
cocinar alimentos. Nunca deposite
alimentos envueltos en papel de
aluminio en la zona de coccion.

Si tiene instalado un horno debajo
de su placay esta en
funcionamiento, los sensores de
la placa pueden reducir el nivel de
coccién o apagar el hormno.

Cuando la placa esta en
funcionamiento, mantenga los
objetos con propiedades
magnéticas tales como tarjetas de
crédito o cintas de casete
alejados de la placa.

Areas de coccion ilumina-
das(Puede que no esté presente
en su producto.)

Se iluminaran las zonas de coccion de la
placa de coccidn. Las zonas de coccion
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no apareceran cuando la placa esté en N
la posicion de apagado o de espera.

Cuando encienda la placa de coccidn,

aparecera la iluminacion que indica las 0

zonas de coccion.

zona de coccion grande
La sartén o cacerola que esta usando

debe cubrir ambos centros de la zona
de coccion grande. No utilice la zona de — -
coccion de manera diferente. Puede — —

utilizar la zona de coccidn grande

mediante su combinacion para las

[

Uso de sartenes o cacerolas en la ( - \/
X

cacerolas de gran diametro. La zona de — £y
coccidn grande se puede utilizar de dos _ —_
maneras diferentes, esto es, la zona — ——
trasera izquierda y la zona delantera

izquierda.

< < <<

Uso de las placas

No deje caer ningun objeto sobre la placa. Incluso los objetos pequefios,
como por ejemplo un salero, pueden danarla.

No utilice la placa si esta resquebrajada. Podria penetrar agua en las grietas y

causar un cortocircuito.

Si la superficie presentara cualquier tipo de dafio (p. €]. grietas visibles),
apague inmediatamente el aparato para reducir el riesgo de descarga
eléctrica.

Panel de control

STNG L T TNG L & 1 ATNG L. o NG
(Y o8 (4 6 o (Y e (4) 1
s\u 157 faf - I :\o :s»’}m - » K !\u 157 st :l: x\\o :s/’w -
Especificaciones = Tecla de calentamiento
/7 Zonade ajuste (del nivel de rapido/Ajuste de alta
\ / temperatura) potencia (funcion de
Xg 15 refuerzo)
Tecla de §5§ Tecla de coccion
encendido/apagado automatica
Tecla de blogueo de teclas il Tecla de parada
Tecla de
activacion/desactivacion

del temporizador
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Tt s

| Tecla de seleccion de zona

f b | vz H
de coccion combinada
(Esta caracteristica es
opcional. Puede que no
esté presente en su

producto.)
@ Tecla de incremento del
nivel del temporizador
@ Tecla de reduccion del

nivel del temporizador

EI\lE  Pantalla de drea de
coccion activa
CJ@ Simbolo de la funcién

"Move"
A Simbole Hob to Hood (Hob
to Hood symboal) *
= Simbolo Wifi *
*(Esta caracteristica es opcional.
Puede que no esté presente en su
producto.)

Las ilustraciones y las cifras tienen
un caracter meramente
informativo. Los visores y
funciones de su placa pueden
variar segun el modelo.

1 2 3
| | |
! f
VS @
// \\ PN
(4 ) i
\ / .ono.
§ Mo {157 1w
I |
{ { 1
4 5 6

Area de ajuste

Tecla Temporizador

Visor de zona de coccion
Simbolo de zona de coccion (*)
Tecla de calentamiento rapido
Tecla de coccion automatica

OO WN

*

(Varia en funcién del modelo del
producto.)

Este aparato se controla mediante
un panel de control tactil. Cada
operacion que efectle a través
del panel de control tactil sera
confirmada mediante una sefial
acustica.

Mantenga siempre el panel de
control limpio y seco. La
presencia de suciedad y
humedad sobre la superficie
puede causar problemas de
funcionamiento.

Encendido de la placa

1.Toque la tecla "®" del panel de
control.

La placa esta lista para su uso.

Si no se realiza ninguna operacion
en el plazo de 20 segundos, la
placa regresara automaticamente
al modo en espera.

Al pulsar cualquier tecla (tecla "&")
durante un periodo largo de
tiempo, el aparato se apaga
automaticamente por razones de
seguridad.

Apagado de la placa

1.Togque la tecla D" del panel de
control.

La placa se apagara y pasara al modo

en espera.

Si los simbolos "#:

aparecen en el visor de la zona de
COCCion una vez apagada la
placa, esto indica que dicha zona
de coccion esta aun caliente. No
toque las zonas de coccion.
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Indicador de calor residual

Si el simbolo aparece en €l visor de
la zona de coccidn, significa que dicha
zona de coccidn esta aun caliente y
puede utilizarse para mantener calientes
pequenfas cantidades de alimentos. Este
simbolo se transformara al cabo de un
momento en el simbolo ", que indica
que el calor ha disminuido.

Si se produce un corte de
alimentacion eléctrica, el indicador
de calor residual no se encendera
y por tanto no advertira al usuario
de la presencia de calor en las
zonas de coccion.

Encendido de las zonas de
coccion

\
s Mo
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1.Toque la tecla "(D" para encender la "
placa.

» Se muestra «O»en la zona de control.

2.Togue la zona de ajuste de la zona de
coccidn que desee activar y deslice el
dedo por la zona.

ﬂ Si no se realiza ninguna operacion

en el plazo de 20 segundos, la
placa regresara automaticamente
al modo en espera.

Ajuste del nivel de temperatura
Puede ajustar el nivel de temperatura
entre los valores «0» y «15» tocando el

area de ajuste o deslizando su dedo por
dicha area.
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LLas zonas de coccion auxiliares
son capaces de cocinar por
cuenta propia. Para lograrlo, hay
que ajustar la temperatura de la
zona de coccidn trasera izquierda,
para la zona de coccidn auxiliar
izquierda. En la zona de coccidn
auxiliar derecha, se debe ajustar
la temperatura de la zona de
coccion trasera derecha.

Apagado de las zonas de coccién:
Una zona de coccion seleccionada se
puede apagar de dos formas distintas:
1.Bajando el nivel de temperatura al
nivel «0»
Puede apagar la zona de coccion
bajando el nivel de temperatura a «0».
2.Mediante la opcién de apagado del
temporizador correspondiente a la
zona de coccién deseada
Una vez agotado el tiempo, el
temporizador apagara la zona de
coccidn que tenga vinculada. Todos

los visores mostraran el valor «0» o

«00». El simbolo "®" en el visor de la
placa desaparecera.
Cuando la cuenta atras llegue a su fin
sonara una sefial acustica. Toque
cualquier botdn del panel de control
para silenciar la sefal acustica.
Encendido de la zona de coccién
combinada (Esta caracteristica es
opcional. Puede que no esté
presente en su producto.)
1.Togque la tecla 'O para encender la
placa.
2.Toque la tecla de seleccion de la zona
de coccion combinada
» El visor de la zona de coccion trasera
izquierda mostrard «0» y ".£." aparecera
en el visor de la zona delantera de
coccion.




3. Puede ajustar el nivel de temperatura
entre los valores «0» y «15» tocando
el area de ajuste o deslizando su dedo
por dicha area.

» Puede cambiar el nivel de temperatura

de la zona de agjuste de ambas zonas de

coccion.

Las zonas de coccién combinada
del lado izquierdo se explican
como ejemplo. Si hay una zona
de coccién combinada también
en el lado derecho de la placa, se
aplicaran las mismas
instrucciones a la mencionada
zona de coccion.

Encendido de la zona de coccién
combinada con una o ambas
zonas de coccion del lado
izquierdo en funcionamiento (Esta
caracteristica es opcional. Puede
que no esté presente en su
producto.)

Cuando una o ambas zonas de coccion
del lado izquierdo estan en
funcionamiento, puede utilizar
conjuntamente ambas zonas de coccion
activando la zona de coccion
combinada. Ello le permite utilizar una
zona de coccion mas amplia con los
mismos valores.
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1.Toque la tecla de seleccion de la zona
de coccién combinada con una o
ambas zonas de coccion del lado
izquierdo en funcionamiento.

!
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» El visor de la zona de coccion trasera
izquierda mostrara el mas pequefio de
los valores de las temperaturas de las
zonas de coccidn previamente
seleccionadas. Para una determinada
duracién de temporizador, el visor
mostrara el menor valor del
temporizador de la zona de coccion.
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» Para cambiar los valores de la
temperatura posteriormente, ajuste la
temperatura deseada en la zona de
ajuste de ambas zonas de coccidn.

Si toca la tecla de la zona de
coccidn combinada con la zona
de coccion combinada activa, las
zonas de coccidn se separaran y
se apagaran.

Apagado de la zona de coccion
combinada: (Esta caracteristica es
opcional. Puede que no esté
presente en su producto.)
LLa zona de coccion combinada puede
apagarse de tres formas diferentes:
1.Bajando el nivel de temperatura al
nivel «0»
Puede apagar la zona de coccion
combinada poniendo el nivel de
temperatura a «O».
2.Mediante la opcién de apagado del
temporizador correspondiente a la
zona de coccién combinada
Una vez agotado el tiempo, el
temporizador apagara la zona de
coccion combinada. El visor de la zona
de coccion del lado izquierdo mostrara
«0» y el visor del temporizador mostrara
«00». La luz de la tecla "®" de la zona
de coccion del lado trasero izquierdo se
apagara.
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3.Tocando el simbolo de la zona de
coccién combinada durante tres
segundos
Si toca el simbolo de la zona de coccion
combinada durante tres segundos,
dicha zona de coccidn se apagara.
Modo "Autoflexi" (Activacién de la
zona de coccion automatica de
gran superficie)
Si el recipiente se coloca en las zonas
de coccion como se muestra a
continuacién,"flexi". (zona de coccién
de gran superficie) se activara
automaéticamente. Toque "R" una vez
para salir de este modo.

Modelos con zonas de coccion
iluminadas: (Puede que no esté
presente en su producto.)

A B

r al r =
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Cuando las dos zonas de coccion
separadas (que se muestran en la
figura A) se combinan como una
zona de coccidn de superficie
amplia que se muestra en la figura
B, la luz de separacién debe
apagarse. Cuando la zona de
coccion de superficie ancha se
separa nuevamente en dos zonas
de coccion separadas, la luz de
separacion debe iluminarse.

Ajuste de alta potencia (FUNCION

DE REFUERZO)

Puede usar la funcion de refuerzo para

calentar a maxima potencia. No

obstante, no se recomienda usar esta

funcién para la coccién durante

periodos prolongados. Puede que la

funcion de refuerzo no esté disponible

para todas las zonas de coccion.

Cuando el tiempo de ajuste de la

funcion de refuerzo (ver Tabla de los

limites de los tiempos de funcionamiento)

haya finalizado, la zona de coccidn se

apagara.

Seleccion directa de la funcion de

REFUERZO:

1.Toque la tecla "®" para encender la
placa.

2. Toque la tecla "=,

LLa zona de cocciodn activada funcionara

con la maxima potencia y el simbolo

animado de la funcién de refuerzo "

aparecerd en el visor de la zona de

coccion.

» Cuando el tiempo de ajuste de la

funcion de refuerzo (ver Tabla de los

limites de los tiempos de funcionamiento)

haya finalizado, la zona de coccidn se

apagara.




Seleccion de la funcién de

refuerzo con la zona de coccién

activa:

1.Mientras la placa de coccién esta
encendida y la zona de coccion
correspondiente esta activa, toque

El refuerzo sélo puede activarse
en una de las zonas del mismo
lado (izquierda o derecha). Si una
de las zonas de coccion del
mismo lado funciona a un nivel de
temperatura determinado, el
refuerzo no puede ajustarse para
la otra zona de coccion del mismo
lado. Mientras la zona de coccion
grande esta activa, el refuerzo no
se puede ajustar para estas zonas
de coccion.

2.l.a zona de coccion seleccionada
funcionara a la maxima potencia y tres
luces parpadearan en el visor de la
zona de coccidn respectivamente.
Una vez agotado el periodo de la
funcion de refuerzo, la zona de
coccién pasara a nivel de temperatura
fijado y el visor solo mostrara el valor
de la temperatura seleccionado.

Apagado prematuro del ajuste de

alta potencia (FUNCION DE

REFUERZO):

Puede apagar la funcion de refuerzo

tocando la tecla "=8" cuando Quiera.

Bloqueo de teclas

Puede activar el blogueo de teclas para

evitar cambiar las funciones por error

cuando la placa esté en

funcionamiento.

Activacion del bloqueo de teclas

1.Toque "&" durante 3 segundos para
bloquear el panel de control.

Si se pulsa cualquier tecla con el

bloqueo de teclas activo, la luz de la

tecla "&" parpadeara.

El bloqueo de teclas solo puede
activarse con la placa en
funcionamiento. Cuando el
bloqueo de teclas esta activo,
solo la tecla "(D" estard operativa.
Si toca cualquier otra tecla, la luz
de la tecla """ parpadeara para
indicar que el bloqueo de teclas
estd activo.

Si apaga la placa con las teclas
bloqueadas, debera desactivar el
bloqueo de teclas para poder
volver a encender la placa.

Desactivacion del bloqueo de

teclas

1.Mantenga la tecla "&" pulsada durante
tres segundos.

La operacion serd confirmada mediante

una sefial acUstica. La luz de la tecla "&"

se apagara y el panel de control

quedara desbloqueado.

Funcioén del temporizador

Esta funcion le facilita el cocinar. No

sera necesario que esté pendiente del

horno durante todo el periodo de

coccion. La zona de coccidn se apagara

automaticamente al final del tiempo

seleccionado.

Activacion del temporizador

1.Togque la tecla 0L para encender la
placa.

2.El simbolo «0» aparecera en las
pantallas de la zona de coccion.

3.Incremente el nivel de la zona de
coccidn que desee encender.

4. Toque la tecla "®" para activar el
temporizador.

«00» apareceré en el visor de la zona
de coccion pertinente.
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5.Seleccione la duracion deseada
mediante las teclas "®" y "Qr,
» Toque "®" para confirmar el ajuste. Si

no toca "®", el ajuste se cancelara
automaticamente en unos segundos.
El temporizador solo puede

activarse para las zonas de
coccioén operativas.

Para fijar los temporizadores de
las otras zonas de coccion, repita
el proceso explicado
anteriormente.

El temporizador no podra
ajustarse a no ser que seleccione
una zona de coccién y un valor de
temperatura para ella.

Desactivacién de los temporiza-

dores

Una vez agotado el tiempo fijado, la

placa se apagara automaticamente y

emitira una sefial acustica.

Pulse cualquier tecla para silenciar dicha

sefial acUstica.

Desactivacién de los temporiza-

dores antes de tiempo

Si desactiva el temporizador antes de

qgue se agote el tiempo fijado, la placa

seguira funcionando a la temperatura

fijada hasta que se apague.

Puede desactivar el temporizador antes

de tiempo de dos formas distintas:

1. Reduciendo su valor hasta dejarlo

en «00» :

1.Seleccione la zona de coccién cuyo
temporizador desee desactivar.

2.Toque la tecla "®" para seleccionar el
temporizador de la zona de coccion
pertinente.
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3.Toque las teclas LOL y Q) para
reducir el valor hasta que el visor de la
zona de coccioén pertinente
muestre«00».

2-Desactivando el temporizador

tocando su tecla durante unos tres

segundos:

1.Toque la tecla "®" de la zona de
coccion pertinente durante unos 3
segundos; "®" se apagara
completamente y el temporizador se
cancelara.

Funcién de coccion automatica

Se puede cocinar rapidamente a tres

niveles diferentes por medio de esta

funcion.

1.Conservacion del calor

2.Ebullicion

3.Freir

Activacion de coccién automatica

sin temporizador

1.Togque la tecla O para encender la
placa.

2.Toque la tecla «"1#"» de la zona de
coccidn cuya funcidn de coccion
automatica desee activar.

3.La zona de coccidn pertinente se
activara en el nivel de mantenimiento

de calor después del primer Contacto

El visor mostrara los simbolo "
4.l.a zona de coccion pertlnente se
activara en el nivel de ebullicion
después de la segunda pulsaC|on El
visor mostrara los simbolo ' .
5.La zona de coccidn pertinente se
activara en el nivel de fritura después
del tercer Contacto El visor mostrara
los simbolo "
» LLa zona de coccidn comenzara a
operar en el nivel de coccion automatico
establecido.
Activacion de coccién automatica
ajustando el temporizador
1.Seleccionar el nivel de coccion
automatica que desee tocando la




tecla «"18"» de la zona de coccion
correspondiente.

2.Toque la tecla "®" para activar el
temporizador.

» Los simbolos «00» y "®" se iluminaran

en el visor de la zona de coccion.

3.Seleccione la duracion deseada
mediante las teclas "©"/"®".

» LLa zona de coccidn seguira

funcionando a la temperatura

automatica fijada durante el tiempo

establecido.

» Una vez agotado el tiempo fijado, la

placa se apagara automaticamente y

emitira una sefial acustica. Pulse

cualquier tecla para silenciar dicha sehal

acustica.

Desactivacion de la funcién

coccion automatica

1.Se puede desactivar completamente
la zona de coccidn correspondiente al
tocar la tecla «'@"» para cancelar la
funcion de coccidn automatica.

2.Si desea que la zona de coccion
funcione a un nivel determinado y
desactivar asf la funcion de coccion
automatica, ajuste el nivel de
temperatura que desee tocando las
teclas "©"/"®". La zona de coccion
seguira funcionando a la temperatura
fijada. Si el temporizador se ha
establecido anteriormente, el tiempo
de coccion no se cancelara y se
mantendra en el nivel de temperatura
establecido.

Uso de la funcion Mover

Esta funcion le facilita el cambio rapido a

diferentes niveles de coccion al cambiar

el nivel de coccion mediante el

movimiento de la bandeja sin tener que

entrar en el panel de control. Por lo

tanto, no es necesario aumentar o

disminuir la temperatura cada vez.

Para que la funcion Mover esté
activada, el tamano de la cacerola
debe cubrir una o dos zonas de
coccion.

Para activar la funcion "Mover":

1.Toque @ para encender la placa.

2.Coloque su sartén o cacerola en la
zona de coccidn izquierda o derecha,
segun el nivel de inicio deseado,
asegurandose de que cubra ambas
zonas de coccion.

3.Toque "&" dos veces.

» "E"y "O" se encenderan, indicando

que la funcion "mover" esta activada.

Basta con deslizar la sartén o cacerola

en la zona de coccién para obtener el

nivel de coccidn deseado. Esta funcion

le permite cambiar répidamente entre 3

zonas de coccion:

¢ Nivel 3 (Conservacioén del calor): Si
coloca su sartén o cacerola en las dos
zonas de coccion posteriores de las
zonas de coccion izquierda y derecha,
la placa de coccion funcionara en el
nivel 3.

Nivel 3

¢ Nivel 8 (Ebullicién): Si coloca la
sartén o la cacerola en el centro de las
dos zonas de coccidn izquierda y
derecha, la placa de coccidn
funcionara en el nivel 9.

Nivel 8
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e Nivel 15 (Freir): Si coloca su sartén o
cacerola en las dos zonas de coccién
delanteras de las zonas de coccién
izquierda y derecha, la placa de
coccidn funcionara en el nivel 15.

Nivel 15

Cuando utilice la funcion "Mover",
el temporizador no se podra
ajustar para las zonas de coccion.

Si hay una cacerola en la zona de
coccion auxiliar correspondiente,
no se podra utilizar la funcion
"Mover".

Si la cacerola que esté utilizando
cubre tres zonas de coccion, se
cancelara la funcién "Mover".

Uso de la campana extractoray
placa como conectada (de placa a
campana) (Puede que no esté pre-
sente en su producto.)

Si su producto tiene el simbolo "&", su
producto tiene la capacidad de
funcionar en combinacion con la
campana extractora. Puede conectar su
placa y campana extractora mediante
esta funcion que permite que la
campana funcione automéaticamente
ajustando el nivel de extraccion para
obtener un rendimiento éptimo de
acuerdo con el nivel de calentamiento
ajustado de su campana extractora.
Para ello, primero debe conectar la
campana extractora y la placa entre si,
una vez hecho esto, puede activar la
conexion en la placa permitiendo que la
placa y la campana extractora funcionen
juntas.
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Emparejar la placa y la campana
extractora entre si

El proceso de conexion de la
placa y la campana extractora
s6lo es necesario una vez. Para
conectar la placa y la campana
extractora, basta con activar la
conexion a través de la placa una
vez realizada la conexion inicial.

1.Pda>ra encender la placa, toque la tecla

2.Toque la tecla "&" durante 3
segundos aproximadamente.

» El simbolo "&" parpadea en la

pantalla.

3.Active el emparejamiento
correspondiente a la placa de su
campana (consulte el manual de la
campana) y el simbolo
correspondiente de la campana
comenzara a parpadear.

» Una vez finalizado el emparejamiento,

aparecera constantemente el simbolo

"R de la placa y el correspondiente

simbolo de la campana.

Activacion del funcionamiento

conectado de la placay de la

campana extractora

1.P5ra encender la placa, toque la tecla

2.Toque la tecla "&" en la placa
extractora.

3.Una vez finalizada la activacion, el
simbolo correspondiente en la
campana extractora y el simbolo "o
de la placa apareceran de forma
continua.

» Dependiendo del nivel de temperatura

total de su placa, su campana

extractora funcionara, aumentara o

disminuira el nivel automaticamente.

Uso de la aplicacién HomeWhiz

Si su producto tiene un simbolo "%,

puede controlar su placa a través de la



tablet/teléfono. Siga los pasos que se

indican a continuacion para controlar y

realizar el seguimiento de su placa

través de su tablet/teléfono. Necesita
conectar su tablet/teléfono a su red
domeéstica y descargar la aplicacion

HomeWhiz en su tablet/teléfono desde

la tienda de aplicaciones de su

dispositivo inteligente.

1.Ejecute la aplicacidon que ha
descargado a su tablet/teléfono.

2. Toque "ARadir/retirar producto” en la
tablet/teléfono.

3.Siga las instrucciones en la
tableta/teléfono para completar la
configuracion.

4. Mantenga presionada la tecla
durante 3 segundos y luego suéltela.
El simbolo & parpadearé en la
pantalla. Durante este tiempo, puede
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conectarse a su dispositivo inteligente.

5.Conecte la placa, con el mismo
nombre y contrasefia de la aplicacion
en los ajustes de su tablet/teléfono
inteligente.

6.Seleccione la red que esta utilizando
en la lista de redes y conecte su placa
a lared con la contrasefna necesaria.
Una vez completada la configuracion,
el simbolo "&™" parpadeard de forma
continua en Ia pantalla. Puede
empezar a usar su placa tras darle un
nombre en la seccién «Afadir/retirar
producto» de su aplicacion.

HomeWhiz es compatible con la
banda de frecuencia de 2,4 GHz.

Si la conexién de red no puede

configurarse en 5 minutos
después de tocar la tecla
durante unos 3 segundos, Ia
aplicacion homewhiz se cerrara
autométicamente y el simbolo "&
" desaparecera.
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La aplicacion HomeWhiz en su
tablet/teléfono le guiara para
configurar la conexion y utilizar la
aplicacion.

Para poder llegar al menu de
HomeWhiz, es preciso que su
conexion esté activa.

Mientras HomeWhiz esté
encendido, usted puede controlar
y monitorizar su placa tanto en la
pantalla de la placa como a través
de dispositivos inteligentes.

Para desconectar HomeWhiz,
mantenga presionada la tecla "&
||’\||
"y luego suéltela. El simbolo
se apagara en la pantalla.

Si se produce un corte de
corriente y su conexion se
interrumpe mientras la conexion
de HomeWhiz de su producto
esta activada, HomeWhiz
cambiara automaticamente a la
posicion de apagado.

Uso de la placa a través de la

tablet

1.Abra la aplicacion HomeWnhiz
instalada en su tablet/teléfono.

» Su dispositivo se mostrara en la

pagina de la aplicacion.

2. Toque su dispositivo.

» La pagina de control y monitorizacion

de la placa aparecera en la pantalla. En

esta pantalla se puede ajustar el nivel de

temperatura de las zonas de coccion, el

bloqueo de teclas, la activacion de la

conexion de la placa-campana

extractora (de placa a campana) y otros

ajustes.

3.Después de terminar todos los ajustes
realizados desde su tablet/teléfono,
vaya al producto para confirmarlo y

23/ES



parpadearan los simbolos "1#f" y "
Toque la tecla "I/" y active los
ajustes.

Cada ajuste en la tablet/teléfono
requiere la confirmacion del
producto por razones de
seguridad.

Como cerrar la aplicacion

HomeWhiz

1.Cuando su tablet/teléfono esté
conectado con el producto, toque la
tecla "&". El simbolo "% desaparece
en la pantalla. Durante este tiempo, su
tablet/teléfono se desconecta de su
producto.

Borrado de un producto

conectado

1.Toque las teclas "I' y "&" de forma
simultanea.

» Los simbolos "I" y "&™" empiezan a

parpadear y se oira una advertencia

audible.

2.Una vez que dejen de parpadear los
simbolos "I' y "Z" en la pantalla,
finalizara el proceso de borrado.

Debe disponer de una conexion
de red para completar el proceso
de borrado.

Funcién de parada

Puede detener todas las funciones
(excepto el temporizador) activas en la
placa por medio de esta funcion.

Si hay activado un temporizador
para alguna de las zonas de
coccion, éste seguira funcionando
durante el periodo en que la
funcioén de parada esté activa.
7T N\C =
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1.Toque la tecla "I con la placa en
funcionamiento.

24/ES

Todas las zonas de coccién activas

seguira funcionando al nivel minimo.

2.Togue de nuevo la tecla "I" para
reanudar el funcionamiento de todas
las zonas de coccidn con los ajustes
previamente seleccionados.

Al tocar la tecla de parada, el

visores de las zonas de coccién
activas antes de pulsar esta tecla.

Funcién de gestion de la energia
Su producto tiene una funcién de
gestion de la energia. Con esta funcion,
puede cambiar el nivel de la potencia
que la placa mostrara. Hay 9 niveles
diferentes para la funcién de gestion de
la energia.

Funcion de gestion de la energia -
Niveles de energia que se pueden
seleccionar

P1 1,2 kW
P2 2,4 KW
P3 3 kW

P4 3,6 KW
P5 4,4 KW
P6 5,4 kKW
P7 5,7 kKW
P8 6,7 KW
P9 7,4 KW

Posicion de apagado para las zonas de

coccion,

1.Toque el botdn LO% para encender la
placa.

2.Toque la tecla "®" de la zona de
coccion trasera izquierda, luego la
tecla "®©" de la zona de coccion
delantera izquierda y finalmente la
tecla "I"sin levantar el dedo. El tono
suena cuando se toca cada tecla.



3.El nivel de gestion de potencia
seleccionado en la pantalla de la zona
de coccion trasera izquierda y el valor
de potencia total de este nivel
aparecen en la pantalla de la zona de
cocciodn delantera izquierda. No toque
los 3 botones después de que
aparezcan los valores.

4.Cambie de nivel tocando el boton "#" y
establezca el valor de potencia total
que desee.

5.Confirme la seleccion tocando el
boton "©" y apague la placa. Se
activara el valor de potencia total que
ha seleccionado.

Dependiendo del nivel de
potencia total seleccionado, los
niveles de temperatura de las
zonas de coccidn pueden variar.
Dependiendo del gjuste de
potencia de la placa, el nivel de
temperatura de las zonas de
coccion puede bajar
automaticamente. Esto no es
ningun error.

Uso seguro y eficiente de las zo-
nas de coccién por induccion
Principios de funcionamiento: Las
placas de induccion calientan
directamente el recipiente de coccion.
Por lo tanto, presentan varias ventajas
en comparacion a otros tipos de placas.
Su funcionamiento es mas eficiente y su
superficie no se calienta.

Su placa de induccion dispone de unos
excelentes sistemas de seguridad que le
proporcionan la maxima seguridad de
uso.

Su placa puede presentar zonas
de coccion por induccion de 145,
180, 210 y 280 mm de diametro,
segun el modelo. La funcion de
induccion permite que cada zona
de coccion detecte
automaticamente el recipiente
depositado sobre ella. La energia
se transmite solo a la zona de
contacto entre recipiente y la zona
de coccion, con lo que se
consigue reducir al minimo el
consumo energético.

Limites del tiempo de funciona-
miento

El control de la placa dispone de un
limitador del tiempo de funcionamiento.
Cuando una o méas zonas de coccion
queden encendidas, se desactivara
automaticamente una vez transcurrido
un cierto tiempo (ver Tabla 1). Si se ha
asignado un temporizador a la zona de
coccion, el visor del temporizador
también se apagara mas tarde.

El limite del tiempo de actividad de la
funcion de refuerzo depende del nivel de
temperatura seleccionado. A este nivel
de temperatura se aplica el maximo
tiempo de funcionamiento.

El usuario podra reiniciar la zona de
coccion tras su apagado automatico
siguiendo el procedimiento anterior.
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Tabla 1: Limites del tiempo de
funcionamiento

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 4

7 3

8 3

9 2
10 2
11 1,5
12 1,5
13 1,5
14 1
15 1
Calentamiento 10 minutos
rapido

P1 6
p2 1,5
P3 1

Proteccién frente al sobrecalen-

tamiento

Su placa dispone de varios sensores

que garantizan la proteccion frente al

sobrecalentamiento. Tenga en cuenta lo

siguiente en caso de

sobrecalentamiento:

¢ | a zona de cocciodn activa puede
apagarse.

¢ El nivel seleccionado puede verse
reducido. Sin embargo, el indicador
no puede reflejar este hecho.

Sistema de seguridad frente a

derramamiento

Su placa dispone de un sistema de

seguridad frente a derramamiento. Si se

26/ES

produce un derramamiento que afecta

al panel de control, el sistema cortara el

fluido eléctrico inmediatamente y

apagard la placa.

Mientras tanto, en la pantalla aparecera

"E" o "F".

Ajuste preciso de la potencia

Uno de los principios de funcionamiento

de las placas de induccién es su

inmediata reaccion a los comandos. Los

cambios de potencia tienen efecto con

enorme rapidez. Ello le permitira evitar

que un recipiente que contenga agua,

leche, etc., se derrame incluso cuando

ya esté a punto de hacerlo.

Funcionamiento con ruido

La placa de induccion puede producir

algunos ruidos. Esto ruidos son

normales y forman parte del proceso de

coccioén por induccion.

e Fl ruido se hace mas presente en los
niveles de temperatura altos.

e | a aleacién del recipiente de coccion
puede causar ruidos.

¢ £n los niveles bajos de temperatura,
es posible que se escuche un ruido
que aparece y desaparece debido al
funcionamiento.

¢ Es posible gue escuche un ruido al
calentar un recipiente vacio. Cuando
deposite agua o alimentos en él, este
ruido desaparecera.

¢ £s posible que oiga el ruido del
ventilador que refrigera el sistema
eléctrico.



Mensajes de error
Tabla 2: Codigos de error y sus causas

La placa esta parpadea
sobrecalentada
No hay cacerolas :
aptas para la zona | ilumina.
de coccion
Cazuela, sartén o | "F" parpadea
cualquier otro
objeto en la placa
de control tactil

Recipiente F1 se ilumina
inadecuado
Recipiente vacio F2 se ilumina

Tiempo méximo de [ F3 se ilumina
funcionamiento

Sensor de F4 se ilumina
temperatura fijo

(NTC fijo)

Sensor de F5 se ilumina

temperatura abierto
corto (NTC abierto
corto)
Sobrecalentamiento | F6 se ilumina
Error de hardware | EH se ilumina
electroénico o de
ventilador

Error de EC se ilumina
comunicacion entre
las tarjetas de
interfaz de usuario
Error de El se ilumina
comunicacion entre
la placa principal de

la interfaz de
usuario
xX**41,2,..,9"

Para obtener mas informacion
acerca de los mensajes de error
que pueden aparecer en el panel
de control tactil, vea la Tabla 2. Si
los errores Fx y Ex siguen sin
corregirse, llame al servicio
técnico.Si los errores Fx y Ex
siguen sin corregirse, llame al
servicio técnico.

Si la superficie del panel de
control entra en contacto con
vapor, se desactivara todo el
sistema de control, se escuchara
una alarma y «E» parpadeara en el
visor.Si la superficie del panel de
control entra en contacto con
vapor, se desactivara todo el
sistema de control, se escuchara
una alarma y «E» parpadeara en el
visor.

Mantenga limpia la superficie del
panel de control tactil. Puede que
dé un aviso de funcionamiento
errdneo.

No se debe colocar ninguna
cazuela o sartén sobre el panel de
control tactil.
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[ Mantenimiento y cuidados

Informacion general

La limpieza a intervalos regulares del
aparato prolongara su vida Util y
reducird la frecuencia de aparicion de
los problemas mas frecuentes.

Desconecte el producto de la red
de alimentacion antes de iniciar
las tareas de mantenimiento y
limpieza.

Existe el riesgo de descarga
eléctrica.

Antes de limpiar el aparato deje
que se enfrie.

Las superficies calientes pueden
causar quemaduras.

¢ Limpie el producto concienzudamente
después de cada uso. De esta
manera eliminara los residuos de
alimentos con mayor facilidad,
evitando que se quemen la préxima
vez que utilice el aparato.

¢ No es necesario utilizar agentes
limpiadores especiales para limpiar el
aparato. Limpie el aparato con un
pafio suave o esponja humedecido en
agua caliente con un producto
limpiador y séquelo con un pafio
suave.

¢ Aseglrese de secar bien la placa tras
la limpieza y de enjugar
inmediatamente cualquier liquido
derramado.

¢ No utilice productos de limpieza que
contengan acido o cloro para limpiar
las superficies inoxidables y el asa.
Utilice un pano suave con un
detergente liquido no abrasivo para la
limpieza de esas partes, procurando
pasar el pafio siempre la misma
direccion.
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La superficie podria resultar
dafada por la accion de algunos
detergentes o agentes de
limpieza.

No utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras, ni
tampoco ningun objeto afilado.

No use limpiadores al vapor para
limpiar el aparato, ya que esto
podria causar una descarga
eléctrica.

Limpieza de la placa

Superficies vitroceramicas

Pase por la superficie vitroceramica un
pafio humedecido en agua fria, con
cuidado de no dejar residuos, y séquela
con un pafo suave. Los residuos
podrian dafar la superficie vitroceramica
la préxima vez que utilice la placa.

Los residuos que se hayan secado
sobre la superficie vitroceramica no
deben eliminarse bajo ninglin concepto
con cuchillas de hoja curva, lana de
acero o utensilios similares.

Eliminen las manchas de calcio
(manchas amarillas) con una pequefna
cantidad de producto antical comercial
o bien con vinagre o zumo de limon.

Si la superficie presenta un grado alto
de suciedad, aplique el producto de
limpieza con una esponja y espere hasta
gue se haya absorbido bien. A
continuacion limpie la superficie de la
placa con un pafio humedecido.

Los alimentos azucarados como
la crema o el almibar deben
eliminarse inmediatamente, sin
esperar a que la superficie se
enfrie. De lo contrario, la
superficie vitroceramica podria
sufrir dafnos permanentes.



Es posible que, con el tiempo, los
recubrimientos y otras superficies sufran
una ligera decoloracion, cosa que no
afectara al funcionamiento del aparato.
LLa decoloracién y la aparicion de
manchas en la superficie vitroceramica
es normal, no un defecto.
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[ Resolucién de problemas

¢ | as piezas metalicas se calientan y pueden expandirse y causar ruido. >>> Esto no

__constituye ninguna anomalia.

El aparato no funciona.

o £l fusible de red es defectuoso o se ha disparado. >>> Compruebe los fusibles
contenidos en la caja de fusibles. En caso necesario, sustituyalos o reinicielos.

¢ El producto no esta conectada a la toma (con conexio a tierra). >>> Compruebe la
conexion del enchufe.

e Sj el visor no se ilumina al volver a conectar la placa. >>> Desconecte el disyuntor del
aparato. Espere 20 segundos y posteriormente vuelva a conectarlo.

e | a proteccion frente al sobrecalentamiento esta activa. >>> Deje que la placa se
enfrie.

* El recipiente de coccion no es adecuado. >>> Compruebe el recipiente de coccion.

El visor de la zona de coccion muestra el simbolo

¢ No ha colocado el recipiente sobre la zona de coccion activa. >>> Compruebe si hay
un recipiente en la zona de coccion.

e Su recipiente no es compatible con la coccién por induccion. >>> Compruebe si su
recipiente de coccion es compatible con la placa de induccion.

¢ El recipiente de coccidn no esté bien centrado o su superficie inferior no es lo
bastante ancha para la zona de coccion. >>> Use un recipiente lo bastante ancho y
céntrelo adecuadamente en la zona de coccion.

e [ recipiente o la zona de coccidn se han sobrecalentado. >>> Deje que se enfrien.

La zona de coccién seleccionada se apaga de repente en pleno

uncionamiento

¢ Puede que el tiempo de coccion fijado para esa zona de coccion se haya
agotado. >>> Puede ajustar un nuevo tiempo de coccion o bien finalizar la coccion.

¢ | a proteccion frente al sobrecalentamiento esta activa. >>> Deje que la placa se
enfrie.

¢ Es posible que haya un objeto cubriendo el panel de control tactil. >>> Retire el
objeto situado en el panel

El recipiente de coccion no se calienta, aunque la zona de coccion esta

e Su recipiente no es compatible con la coccién por induccion. >>> Compruebe si su
recipiente de coccion es compatible con la placa de induccion.

¢ El recipiente de coccidn no esté bien centrado o su superficie inferior no es lo
bastante ancha para la zona de coccion. >>> Use un recipiente lo bastante anchoy
céntrelo adecuadamente en la zona de coccion.

Consulte a un servicio técnico autorizado o al comercio donde haya adquirido el
producto si no puede solucionar el problema después de seguir las
instrucciones de esta seccion. No intente reparar usted mismo un producto
defectuoso.
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GRUNDIG

Ptyta kuchenna do zabudowy

Instrukcja uzytkowania

PL



Prosimy najpierw przeczyta¢ te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dziekujemy za wybdr produktu firmy Grundig. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten,
wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi wymogami jakosciowymi i wediug najnowszej
technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem tego wyrobu
uwaznie przeczytac catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim
dokumenty i zachowac je do wgladu w przyszitosci. Jesli przekazesz ten wyréb komus
innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj wszelkich ostrzezen i informacji z
tej instrukgiji.

Pamietaj, ze ninigjsza instrukcja uzytkowania moze odnosi¢ sie takze do kilku innych
modeli. Rdznice pomiedzy modelami wskazano w niniejszej instrukciji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukciji uzytkowania stosuje sie nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna wskazéwka dot. uzytkowania
Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia i mienia.
Ostrzezenie przed porazeniem elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem pozarem.

o 4

Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2006/95/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybilno$¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.

C € Ui Putawska 366, 02-819 Warszawa, www.beko.pl
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ﬂ Wazne instrukcije i ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa i ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto
instrukcje zachowania
bezpieczenstwa, ktore
pomoga uniknac¢ zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych
instrukcji spowoduje
uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.
Ogodlne zasady
bezpieczenstwa
 Urzadzenie moze by¢
uzywane przez dzieci w
wieku 8 lat i starsze oraz
0soby 0 ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
czuciowych lub umystowych,
lub nieumiejetne |
niedoswiadczone, jesli sg
pod nadzorem lub
poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzgdzenia w sposob
bezpieczny i rozumieja
zZwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie powinny bawic sie
tym urzgdzeniem. Dzieciom
bez nadzoru nie nalezy
powierzaC czyszczenia ani
konserwagiji.
 Urzadzenie moze by¢
uzywane przez osoby (w tym
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dzieci) niepetnosprawne
fizycznie, psychicznie lub
umystowo, a takze przez
osoby bez doswiadczenia lub
wiedzy w zakresie obstugi
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem lub po uprzednim
poinstruowaniu w zakresie
bezpiecznego korzystania

z urzgdzenia.

Nalezy dopilnowac, aby
dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku
osobistego lub do celow
zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac
go wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami
produktu i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi
zawsze wykonywac
autoryzowany pracownik
serwisowy. Producent nie
odpowiada za szkody wynikte
z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z
tego powodu uniewaznic



gwarancje. Przed instalacjg
uwaznie przeczytaj te
instrukcije.

« Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest
niesprawny lub widocznie
uszkodzony.

» Po kazdym uzyciu sprawdz,
czy wytgczone zostaty
pokretta funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

« W razie awarii tego
urzadzenia nie nalezy go
uzywac do czasu naprawy
przez autoryzowany Serwis.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

« TO urzadzenie mozna
podfgczy¢ tylko do gniazdka
Z uziemieniem o napieciu i z
zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych
technicznych. Zle¢
wykonanie instalacii
uziemienia
wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od
tego, czy uzywasz
transformatora do zasilania.
Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek problemy
wynikajgce z braku
uziemienia tego

urzadzeniazgodnie z
miejscowymi przepisami.

« Nie wolno my¢ urzgdzenia
rozlewajgc nan wode! Grozi
to porazeniem elektrycznym!

» Urzgdzenie to trzeba
odfgczy¢ od zasilania na czas
instalacji, konserwacii,
CzyszCzenia i napraw.

« Aby unikng¢ zagrozenia w
przypadku uszkodzenia
przewodu zasilajgcego, musi
go wymieni¢ producent,
punkt serwisowy lub osoba o
podobnych kwalifikacjach.

« Urzagdzenie nalezy tak
zainstalowac, aby mozna
byto go catkowicie odtgczy¢
od sieci. Odtgczenie to nalezy
zapewnic albo poprzez
wyjecie wtyczki z gniazdka,
albo wytaczenie wytacznika,
w ktory wyposazona jest
domowa instalacja
elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi.

» Wszelkie prace na uktadach i
urzadzeniach elektrycznych
wykonywac¢ moze tylko
upowazniony i
wykwalifikowany personel.

« W razie jakiejkolwiek awarii
wytacz wyrdb i odtacz go od
sieci zasilajgcej. W tym celu
wytacz bezpiecznik
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zabezpieczajgcy instalacje
domowa.

» Upewnij sig, ze prad
bezpiecznika jest odpowiedni
dla tego wyrobu.

Zasady zachowania

bezpieczenstwa przy

uzytkowaniu tego wyrobu

« OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzadzenie i jego
czesci sg gorgce. Nie
dotyka¢ nagrzanych czesci.
Dzieci ponizej 8 lat mogg
przebywac w poblizu
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem 0sob dorostych.

« Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktocenia
oceny sytuacji lub
koordynaciji przez
konsumpcije alkoholu i/lub
innych srodkow
odmieniajgcych swiadomosc.

» Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokiegj
temperaturze alkohol paruje i
moze sie zapali¢ po
zetknieciu z gorgcymi
powierzchniami.

 Nie umieszczaj zadnych
materiatow fatwopalnych w
poblizu tego wyrobu,
poniewaz jego boki moga
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bardzo sie nagrzewac przy
pracy.

» Nalezy dbac, aby zaden

otwor wentylacyjny nie byt
zakryty.

» Do czyszczenia tego

urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych,
poniewaz moze to
spowodowac porazenie
pradem.

OSTRZEZENIE: Smazenie
na kuchence w ttuszczu lub
oleju bez dozoru moze byc¢
niebezpieczne i moze
doprowadzi¢ do pozaru. NIE
prébuj gasi¢ ognia wodg, ale
wytgcz kuchenke, a
nastepnie sttum ptomien, np.
pokrywka lub kocem
gasniczym.

UWAGA: Gotowanie nalezy
nadzorowac. Krotkie
gotowanie nalezy stale
nadzorowac.
OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie stawigj
niczego na powierzchniach
do gotowania.
OSTRZEZENIE: Jezeli
powierzchnia jest peknieta,
wytaczy¢ kuchenke, aby
unikngC zagrozenia
porazeniem prgdem
elektrycznym.



« W przypadku peknigcia
szklanej ptyty kuchenki:
Natychmiast wytgcz
wszystkie palniki i elektryczne
elementy grzejne oraz odtgcz
urzadzenie od zasilania. Nie
dotykaj powierzchni
urzadzenia. Nie uzywaj
urzadzenia.

» PO uzyciu wytgcz element
grzejny odpowiednim
wytgcznikiem i nie zdawaj sie
na dziatanie detektora
garnkow.

» Przedmiotdw metalowych,
takich jak noze, widelce, tyzki
i pokrywki, nie nalezy kfasc
na powierzchni ptyty
kuchennej, poniewaz mogg
sie nagrzewac.

 Urzgdzenia tego nie wolno
obstugiwac z wykorzystaniem
zewnetrznego zegara ani
0sobnego pilota.

» Tworzgce sie z powodu
wilgoci na powierzchni ptyty
grzejnej lub na dnie naczynia
cisnienie pary moze
powodowac przesuwanie sie
naczyn. Dlatego
powierzchnia urzadzenia |
dno naczynia muszg by¢
zawsze suche.

« Plyty grzejne wyposazone sg

w technologie "indukcyjng”.
Zapewniajgca 0szczednosc
czasu i pieniedzy indukcyjna
ptyta grzejna musi byc¢
uzywana z garnkami
odpowiednimi do gotowania
indukcyjnego. w przeciwnym

razie nie bedzie dziatac. Patrz
Ogdine informacje o gotowaniu,

strona 12, WybOr naczyn.
Poniewaz indukcyjne ptyty
grzejne wytwarzajg pole
magnetyczne, mogg mie¢
szkodliwy wptyw na osoby
uzywajgce pomp
insulinowych lub
rozrusznikow serca.

Nie nalezy ktas¢ na kuchence
urzadzen elektronicznych,
takich jak telefony
komorkowe, tablety,
komputery. Urzgdzenie moze
zostac uszkodzone.
OSTRZEZENIE: Uzywaj tylko
oston ptyty zaprojektowanych
przez producenta danego
sprzetu kuchennego lub
wskazanych przezen w
instrukcji obstugi jako
odpowiednie, lub oston
zwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewtasciwych oston
moze powodowac wypadki.
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Aby unikngC zagrozenia
pozarem przy uzytkowaniu tej
kuchenki;

» Upewnij sig, ze wtyczka
pasuje do gniazdka i nie
powoduje iskrzenia.

« Nie nalezy uzywac
uszkodzonych ani ucietych

przewodow, ani przedtuzaczy,

a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

« Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego witgczona jest
kuchenka jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

« Wyrdb ten przeznaczony jest
do uzytku domowego. Nie
dopuszcza sie uzytkowania
komercyjnego.

« UWAGA: Urzgdzenie to stuzy
wytacznie do pieczenia
potraw. Nie wolno uzywac go
do innych celéw, na przyktad
do ogrzewania
pomieszczen."

» Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewfasciwym uzytkowaniem
tego wyrobu lub
obchodzeniem sige z nim.

Bezpieczenstwo dzieci

« OSTRZEZENIE: Dostepne
czesci moga sie nagrzewac
podczas uzytkowania. Mate
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dzieci nalezy trzymac z dala
od kuchenki.

« Materiaty opakowaniowe
moga byC niebezpieczne dla
dzieci. Trzymac¢ materiaty
opakowaniowe z dala od
dzieci. Prosimy pozby¢ sie
catego opakowania zgodnie z
normami ochrony Srodowiska.

» Urzgdzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu
nie dopuszczac do
przebywania dzieci w jego
poblizu ani do zabawy.

« Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po
ktére mogtyby siegac dzieci.



Stare urzadzenia

Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadoéw:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/WE). Wyrdb ten oznaczony
jest symbolem klasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych
(WEEE).

Wyrdb ten wykonano z czesci i
materiatdw wysokiej jakosci, ktére moga
by¢ odzyskane i uzyte jako surowce
wtdrne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi
odpadkami domowymi. Nalezy
przekaza¢ go do punktu zbiorki
urzadzen elektrycznych i elektronicznych
na surowce widrne. Aby dowiedzie¢ sie,
gdzie jest najblizszy taki punkt, prosimy
skonsultowa¢ sie z wtadzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.

Zgodnosé z dyrektywa RoHS:
Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancii
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatéw, podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatéw

opakowaniowych
* Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy
trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie
tego wyrobu wyprodukowano z
surowcow wtérnych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywad |
sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtdrnymi. Nie
nalezy ich wyrzucac razem ze
zwykiymi odpadkami domowymi.
Przyszty transport
¢ Zachowaj oryginalne pudfo kartonowe
na urzadzenie i transportuj go w nim.
Przestrzegaj instrukcji na pudle. Jesli
nie masz oryginalnego pudta, zapakuj
urzadzenie w folie bagbelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz tasma
klejaca.
Sprawdzaj, czy urzadzenie nie
ulegto w transporcie widocznym
uszkodzeniom.
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H Informacije ogéine
Opis urzadzenia

4 3
1 Dodatkowa strefa gotowania
indukcyjnego
2 Kuchenna ptyta indukcyjna
Dane techniczne

3 Powierzchnia ceramiczna
4 Pokrywa podstawy

Napiecie/czestotliwosé

1N~220-240 V /2N~380-415 V; 50 Hz

taczne zuzycie energii el.

maks. 7,4 kW

Typ/ przekrdj przewodu

min.HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm*

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gteb.)

48 mm/580 mm/510 mm

Wymiary instalacyjne (szer./gteb.)

560 (+2)mm/490 (+2)mm

Palniki

Lewy |-II-1ll-IV Kuchenna ptyta indukcyjna

Wymiary 92,7 x 200 mm

Moc 900/1800 W

Srodek I-II Dodatkowa strefa gotowania
indukcyjnego

Wymiary 92,7 x 200 mm

Moc 900/1800 W

Prawy |-II-1ll-IV Kuchenna ptyta indukcyjna

Wymiary 92,7 x 200 mm

Moc 900/1800 W

Dane techniczne moga zostac
zmienione bez uprzedzenia w celu
poprawy jakosci wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji sg
schematyczne i mogg sie nieco
rézni¢ od danego wyrobu.

10/PL

Wartosci podane na etykietkach
wyrobu lub w towarzyszacej mu
dokumentagji uzyskano w
warunkach laboratoryjnych
zgodnie z odnosnymi normami.
Wartosci te moga sie réznic
zaleznie od operacyjnych i
Srodowiskowych warunkéw pracy
danego wyrobu.




k] Przygotowanie

Jak oszczedzaé energie
Nastepujace wskazdwki pomoga
uzytkowac urzadzenie w sposob
ekologiczny oraz energooszczedny.

¢ Rozmrazaj mrozonki przed
gotowaniem.

¢ Do gotowania uzywaj garnkéw/rondli z
pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki
moze czterokrotnie zwiekszy¢ pobdr
pradu.

e Gotuj na palniku o srednicy
odpowiadajgcej srednicy garnka.
Zawsze wybieraj garnki o rozmiarze
odpowiednim do potrawy. Wigksze
garnki zuzywajg wiecej pradu.

¢ Do gotowania na kuchenkach
elektrycznych staraj sie uzywac
garnkéw o ptaskim dnie.

Naczynia o grubych dnach zapewniajg
lepsze przenoszenie ciepta. Mozna
zaoszczedzi¢ do 1/3 energii
elektrycznej.

e Naczynia i garnki musza by¢ zgodne
ze strefami gotowania. Dno gamka lub
naczynia nie moze by¢ mniejsze od
piyty grzejne;j.

e Utrzymuj strefy gotowania i dna
garnkéw w czystosci. Brud zmniejsza
przenoszenie ciepta miedzy strefg
gotowania a dnem garmka.

Pierwszy raz
Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub srodki
czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotow.

1.Usun wszystkie materiaty
opakowaniowe.

2.Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng
Sciereczka lub gabka i wytrzyj do
sucha Sciereczka.
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ﬂ Jak uzywac plyty kuchennej

Ogodlne informacje o
gotowaniu

Nigdy nie wolno napetniac¢
rondla olejem powyzej jednej-
trzeciej jego pojemnosci.
Podczas podgrzewania oleju
nie wolno pozostawia¢ ptyty
bez nadzoru. Przegrzany olej
moze zapali¢ sie. Nigdy nie
wolno gasié ognia woda! Gdy
olej sie zapali, natychmiast
przykry¢ go kocem gasniczym
lub wilgotng szmata. Gdy juz
bedzie to bezpieczne nalezy
wytaczy¢ kuchenke i
zadzwoni¢ po straz pozarna.

¢ Przed smazeniem potrawy zawsze
doktadnie jg osusz, a potem delikatnie
ja potéz na gorgcym oleju. Przed
smazeniem mrozonek upewnij sie, ze
catkowicie odtajaty.

¢ Nie przykrywaj naczynia, w ktérym
podgrzewasz olej.

¢ Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich
trzonki nie byty nad ptytg, co
zapobiegnie ich nagrzeweaniu sie. Nie
stawiaj na ptycie naczyn
niewywazonych i takich, ktdre tatwo
moge sie przechylic.

¢ Nie stawiaj pustych naczyn ani
garnkow na zatgczonych strefach
gotowania. Moga sie uszkodzic.

e Zatgczenie strefy gotowania, na ktorej
nie stoi zadno naczynie ani garnek,
moze uszkodzi¢ ten wyrdb. Po
zakonczeniu gotowania wytacz strefy
gotowania.

* Poniewaz powierzchnia tego wyrobu
moze by¢ goraca, nie stawiaj na niej

naczyn plastikowych ani aluminiowych.
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Jesdli taki material roztopi sie na
powierzchni piyty, oczys¢ ja z niego
natychmiast.

W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywac zywnosci.

e Uzywaj tylko garnkow i naczyn z
ptaskim dnem.

* Do garnkow i patelni wkladaj
odpowiednie ilosci zywnosci. Tym
samym zapobiegasz przelaniu sie
zawartosci naczynia, a wiec unikasz
niepotrzebnego czyszczenia.

Nie ktadz pokrywek garnkéw ani
patelni na strefach gotoweania.
Garnki ustawiaj w $rodku strefy
gotowania. Aby przenies¢ gamek do
innej strefy gotowania, podnies go i
postaw w tej strefie zamiast go
przesuwac.

Dobér garnkow

¢ Powierzcyhnia szklano-ceramiczna
jest odporna na nagrzewanie i
niewrazliwa na znaczne réznice
temperatur.

¢ Nie uzywaj powierzchni szklano-
ceramicznej jako pdtki do ustawiania
rzeczy ani jako ptyty do krojenia.

e Uzywaj tylko gamkow i patelni z dnem
obrobionym mechanicznie. Ostre
krawedzie powodujg zarysowanie tej
powierzchni.

Rozlane ptyny
moga uszkodzi¢
powierzchnie
szklano-
ceramiczng i
spowodowac
pozar.

Nie uzywaj
naczyn z dnem
wklestym ani
wypuktym.



Uzywaj tylko
; ; garnkow i patelni
: 5 z dnem pfaskim.
Zapewnia to
tatwiejsze
przenoszenie
ciepfa.
,Zachowanie podczas gotowania moze
sie rozni¢ w zaleznosci od typu i
wielkosci gamka oraz wielkosci strefy
gotowania; aby uzyskac bardzie
réwnomierne zachowanie podczas
gotowania, mozna uzyc¢ strefy
gotowania wiekszej o jeden stopien.
Uzywanie wigkszej strefy gotowania nie
ma negatywnego wptywu na zuzycie
energii w ptytach indukcyjnych,
poniewaz ciepto powstaje tylko w
odpowiednim obszarze garnkow”.
Do gotowania na ptytach indukcyjnych
uzywaj tylko przeznaczonych do tego
naczyn.
Préba garnka
Sprawdzaj, czy garnek nadaje sie do
gotowania na ptycie induykcyjnej,
nastepujgcg metoda.
1.Garnek nadaje sie, jesli na jego dnie
utrzymuije sie magnes.
2.Garnek nadaje sie, jesli "i.: .
nie miga po ustawieniu go na strefle
gotowania i zataczeniu piyty.
Mozna uzywac garnkow stalowych,
teflonowych lub aluminiowych ze
specjalnym dnem magnetycznym
oznaczonych etykietkg lub ostrzezeniem
oznaczajgcym, ze garnek nadaje sie do
gotowania indukcyjnego. Nie nalezy
uzywac naczyn szklanych i
ceramicznych ani gamkow i naczyn ze
stali nierdzewnej z niemagnetycznym
dnem aluminiowym.
System rozpoznawania i
ogniskowania garnkéw
Przy gotowaniu indukcyjnym zasilany
energig jest tylko obszar odnosnej strefy

gotowania przykryty dnem naczynia.
System rozpoznaje dno naczynia i
automatycznie nagrzewa tylko ten
obszar. Gotowanie przerywa sig, jesli w
jego trakcie podniesie sie garnek ze
strefy gotowania. Wybrana strefa .
gotowania oraz symbol "..i oraz "
migajg na przemian.
Bezpieczne uzytkowanie
Jesli zamierzasz uzy¢ granka o
powierzchni nieprzywierajgce;
(teflonowej) bez oleju lub z jego
niewielka iloscig, nie wybieraj
najwyzszych poziomdw nagrzewania.
Nie ktadZ na ptycie zadnych
przedmiotéw metalowych, takich jak
widelce, noze, lub pokrywki garmkaow,
poniewaz moga sie rozgrzac.
Nigdy nie uzywaj aluminiowej folii do
pieczenia. Nigdy nie ktadz na strefie
gotowania zywnosci owinietej w folie
aluminiowa.
Jesli pod ptyta miesci sie piekarnik
i jest zatgczony, czujniki ptyty
moga obnizy¢ poziom gotowania
lub wytaczy¢ piekarnik.

Gdy ptyta dziata, trzymaj z dala od
niej przedmioty o wiasnosciacyh
magnetycznych, np. karty
kredytiowe.

Podswietlane obszary gotowa-
nia(Moze on nie wchodzié¢ w za-
kres wyposazenia zakupionego
produktu).

Strefy gotowania na ptycie grzewczej
zostang podswietlone. Strefy gotowania
nie pojawig sie, jezeli ptyta grzewcza jest
wytaczona lub znajduje sie w fazie
gotowosci. Po wytgczeniu ptyty
grzewczej powinno pojawic sie
podswietlenie wskazujgce strefy
gotowania.

13/PL



Uzycie patelni na duzej strefie
gotowania

Uzywana patelnia powinna zajmowacd
oba srodki duzej strefy gotowania. Nie
uzywac strefy gotowania w zaden inny
sposob. Mozna korzystac z duzej strefy
gotowania, tgczgc strefy dla patelni o
duzych grednicach. Mozna korzystac z
duzej strefy gotowania na dwa sposoby,

czyli lewej tylne
1=V

Uzytkowanie ptyt
kuchennych

Nie dopuszczaj, aby cokolwiek
spadto na ptyte kuchenng. Nawet
mate przedmioty (np. solniczka)
moga uszkodzi¢ ptyte.

Nie uzywaj peknietej ptyty
kuchennej. Do takiego pekniecia
moze dostac sie woda i
spowodowac zwarcie.

Jesli powierzchnia ptyty zostanie
w jakikolwiek sposdb uszkodzona
(np. widocznie popeka),
natychmiast wytgcz piyte, aby
zmniejszy¢ zagrozenie
porazeniem elektrycznym.

Panel sterowania

I NG e b TNG
0] e}y i1 8 ( 4 ) 14
R = x‘\u ls’lw b :lj x\"o wa’jw
Dane techniczne = Przycisk szybkiego
7\ Obszar ustawien (poziomu nagrzewania / ustawienia
{\ /} temperatury) duzejnmocy (wzmacniacz)
v _ 55§ Przycisk automatycznego
Przycisk wh./wyt. programu gotowania
Przycisk blokady il Przycisk Stop
przyciskow
® Przycisk
wigczania/wytgczania
zegara
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T Przycisk wyboru strefy

o gotowania o duzej
powierzchni (Ta funkcja
jest dostgpna
opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzié¢ w zakres

wyposazenia
zakupionego produktu).
@ Przycisk zwigkszania
poziomu zegara
@ Przycisk zmniejszania

poziomu zegara
g\lE  Aktywny wyswietlacz
obszaru gotowania
s ]] Symbol funkgji ,Move”

A Symbol Hob to Hood (Hob
to Hood symboal) *

= Symbol Wi-Fi *

(T a funkcja jest dostgpna
opcjonalnie. Moze ona nie
wchodzié w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Grafika i rysunki stuza wytacznie
do celéw informacyjnych.
Rzeczywiste wyswietlane
informacje i funkcje moga sie

réznic¢ w roznych modelach piyty.
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P N
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Obszar ustawien

Przycisk zegara

Wyswietlacz strefy gotowania
Symbol strefy gotowania (*)

A WO N =

5 Przycisk szybkiego podgrzewania

6 Przycisk automatycznego programu
gotowania

(Réznig sie zaleznie od modelu
piekarnika.)

Urzadzenie to jest sterowane za
pomocg dotykowego panelu
sterowania. Kazda operacja
wywotana dotknieciem przycisku
jest potwierdzana sygnatem
dzwigkowym.

Panel sterowania trzeba stale
utrzymywac w czystosci.
Zawilgocenie i zabrudzenie jego
powierzchni moze powodowac
problemy w dziataniu funkcji.

Wiaczanie ptyty
1.Dotknaé przycisku "@©" na panelu
sterowania.

Piyta jest gotowa do uzycia.
Jesli w ciggu 20 sekund nie
wykona sie zadnej czynnosci,
ptyta automatycznie powrdci do
stanu gotowosci.

Diugie naciskanie dowolnego
przycisku (przycisku "")
powoduje automatyczne
wytaczenie produktu ze wzgledow
bezpieczenstwa.

Wylaczanie plyty
1.Dotknaé przycisku "@©" na panelu
sterowania.

Plyta wytgczy sie i powrdci do trybu

gotowosci.
Jesli po wytaczeniu ptyty na
wyswietlaczu strefy gotowanla
Swieca sie symbole "#" |ub ™
oznacza to, ze strefa ta jest nadal
gorgca. Nie dotykac stref
gotowania.
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Wskaznik ciepta resztkowego
Jesdli na wyswietlaczu strefy gotowania
$wieci sie symbol "#", oznacza to, ze
strefa ta jest wcigz gorgca i mozna jej
uzy¢ do podgrzewania niewielkiej ilosci
jedzenia. Symbol ten szybko zmieni sie
w symbol "= oznaczajgcy nizsza
temperature.
Po odcieciu zasilania
elektrycznego wskaznik ciepta
resztkowego nie zaswieci sie i nie
ostrzeze uzytkownika przed
goragcymi strefami gotowania.

Wiaczanie stref gotowania

/""\\ ®© &
2 \\ :..l:
G

\ /
s Mo o157 1w

1.Witaczy¢ ptyte, dotykajac przycisku @

» W strefie gotowania zaswieci sie
symbol ,,0”.
2.Dotkng¢ w strefie gotowania obszaru
ustawien, ktdry chce sie wigczyd, |
przesunac palcem w tym obszarze.
Jesli w ciggu 20 sekund nie
wykona sie zadnej czynnosci,
ptyta automatycznie powrdci do
stanu gotowosci.
Ustawianie temperatury
Ustawié temperature pomiedzy ,0” a
, 15", dotykajac obszaru regulacji lub
przesuwajgc po nim palcem.
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Dodatkowe strefy gotowania
moga dziata¢ samodzielnie. W
tym celu w przypadku dodatkowej
lewej strefy gotowania nalezy
ustawi¢ poziom temperatury dla
tylnej lewej strefy; w przypadku
dodatkowej prawej strefy
gotowania nalezy ustawic¢ poziom
temperatury dla tylnej prawej
strefy.

Wylaczanie stref gotowania

Wybrang strefe gotowania mozna

wytaczac na dwa sposoby:

1.Poprzez obnizenie temperatury do
!!O”
Strefe gotowania mozna wytaczyc,
obnizajac jej temperature do ,,0”.

2.Stosujac wzgledem tej strefy
wytgczenie poprzez opcje zegara
Po uptywie nastawionego czasu
czasomierz wytaczy przypisang do
niego strefe gotowania. Na wszystkich
wyswietlaczach pojawi sie wartos¢
,0” lub ,00”. Z wyswietlacza ptyty
zniknie symbol "®".
Po uptywie tego czasu witgczy sie
alarm dzwiekowy. Aby go wytaczyc,
nalezy dotkna¢ dowolnego przycisku
na panelu sterowania.

Wiaczanie strefy gotowania o

duzej powierzchni (Ta funkcja jest

dostepna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzi¢ w zakres

wyposazenia zakupionego

produktu).

1.Wiaczy¢ ptyte, dotykajac przycisku L0,

2.Dotknac przycisku wyboru strefy
gotowania o duzej powierzchni.

» Na wyswietlaczu lewej tylnej strefy

gotowania pojawi sie 0, a na

wyswietlaczu przedniej strefy gotowania

pojawi sie symbol ".E.".
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3. Ustawi¢ temperature pomiedzy ,,0” a
»15", dotykajac obszaru regulaciji lub
przesuwajgc po nim palcem.

» Temperature obu stref gotowania

mozna zmieni¢ w obszarze ustawien.

Lewe strefy gotowania o duzej
powierzchni sg podane jako
przyktad. Jesli strefa gotowania o
duzej powierzchni jest tez z
prawej strony ptyty, zastosowanie
maja te same instrukgje.

Wiaczanie strefy gotowania o
duzej powierzchni, gdy dziata
jedna lub obie lewe strefy
gotowania (Ta funkcja jest
dostepna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego
produktu).

Gdy dziata jedna lub obie lewe strefy
gotowania, mozna potgczy¢ obie strefy
gotowania, uruchamiajgc strefe
gotowania o duzej powierzchni. Tym
samym mozna korzystac z wigkszej
strefy gotowania przy tych samych
wartosciach.
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1.Dotkna¢ przycisku wyboru strefy
gotowania o duzej powierzchni, gdy
dziata jedna lub obie lewe strefy
gotowania.

» Na wyswietlaczu lewej tylnej strefy

gotowania pojawi sie nizsza wartos$¢

sposrod temperatur wybranych

uprzednio dla stref gotowania. Jesli na

zegarze bedzie ustawiony czas, na

wyswietlaczu pojawi sie nizsza wartosc
zegara strefy gotowania.
SR

5\ 0O

NO N -
{ [N Tut

\ sens’
E 15/ Lt ) 3\0

e

157 )

» Aby zmieni¢ wtedy temperature,
nalezy ustawi¢ zadang temperature w
obszarze ustawien obu stref gotowania.

W przypadku dotkniecia przycisku
strefy gotowania o duzej
powierzchni, gdy dziata strefa
gotowania o duzej powierzchni,
strefy gotowania zostang
roztaczone i wytgczone.

Wylaczanie strefy gotowania o
duzej powierzchni (Ta funkcja jest
dostepna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego
produktu).
Strefe gotowania o duzej powierzchni
mozna wytaczy¢ na 3 sposoby:
1.Poprzez obnizenie temperatury do
!!O”
Strefe gotowania o duzej powierzchni
mozna wytgczyc, obnizajac jej
temperature do ,,0”.
2.Stosujac wzgledem tej strefy
wytgczenie poprzez opcje zegara
Po uptywie nastawionego czasu
czasomierz wytgczy strefe gotowania o
duzej powierzchni. Na wyswietlaczu
lewej strefy gotowania pojawi sie 0, a na
wyswietlaczu czasomierza pojawi sie 00.
Zgasnie podswietlenie przycisku "®"
lewej tylnej strefy gotowania.
3.Poprzez dotknigcie na 3 sekundy
symbolu strefy gotowania o duze;j
powierzchni
Jedli na 3 sekundy zostanie dotkniety
symbol strefy gotowania o duzej
powierzchni, strefa ta zostanie
wyfgczona.
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Tryb ,,Autoflexi” (wlaczanie auto-
matycznej, szerokiej powierzchni
gotowania)

Jesli garnek zostat umieszczony na
strefach gotowania, tak jak pokazano
ponizej, tryb,flexi” (szeroka
powierzchnia strefy gotowania) zostanie
automatycznie wigczony. Dotknag "R
eden raz, aby wyjsc z tej strefy.

Modele z podswietleniem wokét
stref gotowania: (Moze on nie
wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

A B
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Gdy dwie oddzielne strefy
gotowania (przedstawione na
rysunku A) zostang potgczone
jako strefa gotowania o duze;
powierzchni pokazana na rysunku
B, lampka oddzielajgca powinna
zgasnac. Gdy szeroka strefa
gotowania zostanie oddzielona z
powrotem na dwie oddzielne
strefy gotowania, lampka
oddzielajgca powinna sie
zaswiecic.
Ustawienie duzej mocy (szybkie
podgrzewanie)
Funkcja szybkiego podgrzewania stuzy
do grzania z maksymalng moca.
Jednakze dtugotrwate gotowanie przy
uzyciu tej funkgji nie jest zalecane.
Funkcja szybkiego podgrzewania moze
by¢ niedostepna w niektérych strefach
gotowania. Gdy uptynie ustawiony czas
szybkiego podgrzewania (patrz tabela
limitéw czasu pracy), strefa gotowania
wytgczy sie.
Bezposrednie wybieranie
szybkiego podgrzewania:
1.Wiaczy¢ ptyte, dotykajac przycisku L0,

2.Dotkna¢ przycisku nfr

Wigczona strefa gotowania bedzie

dziata¢ z maksymalng mocg, a na

wyswietlaczu strefy gotowania pojawi sie

animowany symbol szybkiego

podgrzewania "i:i".

» Gdy uptynie ustawiony czas szybkiego

podgrzewania (patrz tabela limitow

czasu pracy), strefa gotowania wytaczy

sie.

Wybieranie funkcji szybkiego

podgrzewania, gdy strefa

gotowania jest wiaczona:

1.Gdy ptyta grzewcza jest wtgczona
oraz aktywna jest odpowiednia strefa

gotowania, nacisngc =B



Szybkie nagrzewanie moze byc
wigczone tylko w jednej strefie na
danej stronie (lewej lub prawsej).
Jezeli jedna strefa gotowania po
tej samej stronie jest rozgrzana do
pewnego poziomu temperatury,
nie mozna ustawic¢ szybkiego
nagrzewania w innej strefie
gotowania po tej samej stronie.
Jezeli duza strefa gotowania jest
wigczona, nie mozna ustawic
szybkiego nagrzewania dla
uzywanych stref gotowania.

2.Wybrana strefa bedzie dziata¢ z petng
moca, a na jej wyswietlaczu migac
bedg 3 lampki. Po uptywie czasu
szybkiego podgrzewania strefa ta
przetaczy sie na nastawiong
temperature i bedzie wyswietlana tylko
wybrana temperatura.
Przedwczesne wylaczenie
ustawienia duzej mocy (szybkiego
podgrzewania):
Dotknieciem przycisku "—§" mozna w
kazdej chwili wytaczy¢ szybkie
podgrzewanie.
Blokada przyciskéw
Blokade przyciskow mozna aktywowac
w celu unikniecia przypadkowych zmian
funkcji w trakcie pracy ptyty.
Wiaczanie blokady przyciskow
1.Dotkna¢ przycisku "&" na 3 sekundy,
aby zablokowac panel sterowania.
W przypadku nacisniecia dowolnego
przycisku przy wigczonej blokadzie
przyciskow bedzie miga¢ podswietlenie
przycisku "@",

Blokade przyciskéw mozna
wigczy¢ tylko w trybie pracy. Po
wigczeniu blokady przyciskow
dziata tylko przycisk "W". W
przypadku dotkniecia kazdego
innego przycisku bedzie miga¢
podswietlenie przycisku ",
sygnalizujgc, ze blokada jest
wigczona.

W przypadku wytgczenia ptyty w
trybie blokady przyciskéw nalezy
wytgaczy¢ blokade, aby byto
mozliwe ponowne wigczenie piyty.

Wyltaczanie blokady przyciskéw

1.Nacisng¢ i przez 3 sekundy
przytrzymaé przycisk '@

Operacije te potwierdzi sygnat

dzwigkowy. Zgasnie lampka przycisku

"&" i panel sterowania odblokuije sie.

Funkcja czasomierza

Ta funkcja utatwia gotowanie. Nie trzeba

pilnowac kuchenki przez caty czas

gotowania. Strefa gotowania wytaczy sie

automatycznie po uptywie nastawionego

czasu.

Wiaczanie czasomierza

1.Wiaczy¢ ptyte, dotykajac przycisku L0

2.W strefie gotowania pojawi sie symbol
»0”.

3.Zwigkszy¢ poziom strefy gotowania,
ktdra chce sie wiaczyc.

4.Dotkng¢ przycisku "®", aby wigczy¢
czasomierz.

Na wyswietlaczu odpowiedniej strefy

gotowania pojawi sie symbol ,,00”.
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5.Nastawi¢ zadany czas trwania,
dotykajac przyciskow "O" i 'O
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» Dotkngé "®", aby potwierdzi¢ to
ustawienie. Jesli przycisk "®" nie
zostanie dotkniety w ciggu kilku sekund,
wprowadzone ustawienie zostanie
automatycznie anulowane.

Czasomierz mozna nastawia¢
tylko dla dziatajgcych stref
gotowania.

Aby ustawi¢ czasomierze innych
stref gotowania, nalezy powtdrzyc
proces opisany powyze.

Czasomierza nie mozna nastawic,
jesli nie zostanie wybrana strefa
gotowania i jej temperatura.

Wylaczanie czasomierzy

Po uptywie nastawionego czasu ptyta

wytgczy sie automatycznie i wyemituje

dzwigkowy sygnat ostrzegawczy.

Aby wyciszy¢ ten sygnat, nalezy

nacisnac dowolny przycisk.

Wczesniejsze wylaczanie

czasomierza

Jesli czasomierz zostanie wylaczony

wczesniej, ptyta nadal bedzie dziatac

przy nastawionej temperaturze, az sie jg

wytgczy.

Czasomierz mozna wytaczy¢ przed

czasem na dwa sposoby:

1 — Wytgczenie czasomierza poprzez

skrécenie ustawionego czasu do

wartosci ,00” :

1.Wybra¢ strefe gotowania, ktérg chce
sie wytaczyc.

2.Dotkngé przycisku "®", aby wybrad jej
czasomierz.

3.Gdy na wyswietlaczu odpowiednigj
strefy gotowania wyswietlana jest
wartosé ,,00”, zmni%szyc’ ia

przyciskami O

20/PL

2 — Wytgczenie czasomierza poprzez

dotknigcie przycisku na okoto 3

sekundy:

1.Dotkngc przycisku "®" odpowiednig]
strefy gotowania na okoto 3 sekundy;
"®" zgasnie, a ustawienie
czasomierza zostanie anulowane.

Funkcja automatycznego

programu gotowania

Za pomocg tej funkcji mozna szybko

przyrzadzi¢ potrawe przy uzyciu

3 réznych poziomdw gotowania.

1.Utrzymywanie w cieple

2.Gotowanie

3.Smazenie

Uruchomienie funkcji

automatycznego programu

gotowania bez nastawiania

czasomierza

1.Wiaczy¢ ptyte, dotykajac przycisku L0,

2.Dotkngé przycisku "1f" strefy
gotowania, dla ktérej chce sie wiaczy¢
funkcje automatycznego programu
gotowania.

3.Po pierwszym dotknieciu zostanie
wigczona odpowiednia strefa
gotowania z programem
utrzymywania w cieple. Na
wyswietlaczu pojawig sig symbole "}

4.Po drugim dotknigciu zostanie
wigczona odpowiednia strefa
gotowania z programem gotowania.
Na wyswietlaczu pojawig sie symbole

5.Po trzecim dotknieciu zostanie
wigczona odpowiednia strefa
gotowania z programem smazenia. Na
wyswietlaczu pojawia sie symbole

» Strefa gotowania wtgczy sie na
ustawionym poziomie automatycznego
programu gotowania.



Uruchomienie funkcji
automatycznego programu
gotowania poprzez nastawianie
czasomierza
1.Wybrac zadany poziom
automatycznego programu gotowania,
dotykajgc przycisku "15/"
odpowiedniej strefy gotowania.
2.Dotkngé przycisku "©", aby wigczyé
czasomierz.
» Na wyswietlaczu strefy gotowania
pojawig sie symbole ,00” i "®©".
3.Ustawi¢ zadany czas trwania,
dotykajac przyciskow QO
» Strefa ta bedzie dziata¢ na wybranym
poziomie automatycznego programu
gotowania przez caty nastawiony czas.
» Po uptywie nastawionego czasu ptyta
wytgczy sie automatycznie i wyemituje
dzwiekowy sygnat ostrzegawczy. Aby
wyciszy¢ ten sygnat, nalezy nacisnac
dowolny przycisk.
Wylaczenie funkcji
automatycznego programu
gotowania
1.Automatyczny program gotowania
mozna anulowac oraz catkowicie
wytaczy¢ odpowiednig strefe
gotowania, dotykajac przycisku "@".
2.Aby nastawi¢ odpowiedni poziom
temperatury strefy gotowania
i wytaczy¢ funkcje automatycznego
programu gotowania, nalezy ustawic
zgdany poziom temperatury,
dotykajac przyciskow QO Strefa
ta bedzie nadal dziata¢ przy
nastawionym poziomie temperatury.
Jesli wczesniej nastawiono czasomierz,
wybrany czas gotowania nie zostanie
anulowany i bedzie nadal aktywny na
wybranym poziomie temperatury.
Korzystanie z funkcji przenoszenia
Funkgja ta utatwia szybkie przetagczanie
na inne poziomy gotowania, ktdre
mozna zmienia¢ samym ruchem patelni

bez uzywania panelu sterowania. Dzigki
temu nie trzeba za kazdym razem
zmniejszac lub zwieksza¢ temperatury.

Funkcja przenoszenia moze byc
witgczona, jezeli patelnia zajmuje
jedng lub dwie strefy gotowania.

Aby wiaczyé funkcje przenoszenia:

1.Dotknaé "@", aby wiaczys ptyte
grzewcza.

2.Umiesci¢ patelnie na lewej lub prawe;
stronie strefy gotowania, zgodnie z
zadanym poziomem poczatkowym,
tak aby znajdowata sie na obu
strefach gotowania.

3.Dwukrotnie dotknag "&".

» "B i "o zostang wigczone,

wskazujgc, ze dostepna jest funkcja

przenoszenia. Aby uzyskac zadany

poziom gotowania, wystarczy przesunac

patelnie na strefe gotowania. Funkcja ta

umozliwia szybkie przetaczanie

pomiedzy trzema strefami gotowania:

¢ Poziom 3 (utrzymywanie w cieple):
Jezeli patelnia zostanie umieszczona
na kraricach lewej i prawej strefy
gotowania, ptyta grzewcza bedzie
dziatata na poziomie 3.

Poziom 3

¢ Poziom 8 (gotowanie): Jezeli patelnia
zostanie umieszczona na srodku lewe;
i prawej strefy gotowania, ptyta
grzewcza bedzie dziatata na poziomie
9.
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Poziom 8
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¢ Poziom 15 (smazenie): Jezeli patelnia
zostanie umieszczona z przodu lewej i
prawej strefy gotowania, ptyta
grzewcza bedzie dziatata na poziomie
15.

Poziom 15

W trakcie korzystania z funkcii
przenoszenia nie mozna ustawic
zegara dla stref gotowania.

Nie mozna korzystac z funkciji
przenoszenia, gdy patelnia
znajduje sie na odnosnej
dodatkowej strefie gotowania.

Jezeli uzywana patelnia znajduje
sie na trzech strefach gotowania,
funkcja przenoszenia zostanie
anulowana.

Obstuga pltyty kuchennej w
potaczeniu z okapem (Moze on nie
wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Jesli na produkcie znajduje sie symbol
"R, oznacza to mozliwosé potgczenia
go z okapem. Funkcja ta pozwala na
potaczenie okapu i ptyty kuchennej oraz
ich automatyczne dziatanie za pomocg
regulacji poziomu wyciggania zgodnie z
ustawionym poziomem grzania, co
zapewnia optymalne osiggi. W tym celu
nalezy potaczy¢ okap z ptyta kuchenna,
a nastepnie aktywowac potaczenie na

22/PL

ptycie kuchennej, co pozwoli na ich
wspdlne dziatanie.

Laczenie okapu i ptyty kuchennej

Proces faczenia okapu i ptyty
kuchennej wymagany jest tylko
jednokrotnie. Aby potfaczy¢ ptyte
kuchenng z okapem, wystarczy
aktywowac potaczenie na ptycie
kuchennej po pierwszym
potaczeniu urzadzen.
1.Dotknij przycisku "®", aby wiaczyé
ptyte.
2.Przytrzymaj przycisk "&" przez mniej
wiecej 3 sekundy.
» Symbol "&" miga na wyswietlaczu.
3.Aktywuj potaczenie ptyty kuchennej z
okapem (patrz instrukcja obstugi
okapu), po czym odpowiedni symbol
na okapie zacznie migac.
» Po wykonaniu potgczenia symbol "o
na ptycie i odpowiedni symbol na okapie
zacznie $wieci¢ statym Swiattem.
Aktywacja wspélnego dziatania
ptyty kuchennej i okapu
1.Dotknij przycisku "®", aby wiaczyé
ptyte.
2.Dotknac przycisku "&" na ptycie
kuchenne;j.
3.Po aktywaciji odpowiedni symbol na
okapie i symbol "&"' na ptycie
grzewczej zaczng swieci¢ statym
Swiattem.
» W zaleznosci od temperatury na ptycie
kuchennej okap automatycznie zwigksza
lub zmniejsza swdj poziom dziatania.
Korzystanie z aplikacji HomeWhiz
Jesli na produkcie znajduje sie symbol
"Z", istnieje mozliwos$é obstugi
urzadzenia za pomoca tabletu/telefonu.
Ponizsze kroki pozwalajg sterowac ptyta
i Sledzi¢ jg za pomoca tabletu/telefonu.
Tablet/telefon nalezy podtgczy¢ do sieci
domowej, a nastepnie pobrac¢ aplikacje
HomeWhiz na tablet/telefon ze sklepu z



aplikacjami dla danego urzgdzenia

inteligentnego.

1.Uruchomic¢ pobrang aplikacje na
tablecie/telefonie.

2.Na wyswietlaczu tabletu/telefonu
nacisnij pozycje ,Add/remove
product” (Dodaj/usuri produkt).

3.W celu ukoriczenia konfiguracji
ustawien postepuj zgodnie
Z instrukcjami wyswietlanymi na
ekranie tabletu/telefonu.

4. Nacignij i przytrzymaj przycisk "=
"przez 3 sekundy, a nastepnie zwolnij
go. Symbol " bedzie miga¢ na
ekranie. W tym czasie mozesz
potaczy¢ urzadzenie z urzagdzeniem
mobilnym.

5.Potgcz sie z ptyta, logujac sie do
aplikacji przy uzyciu nazwy i hasta
wskazanych w ustawieniach
tabletu/telefonu.

6.Wybierz zadanag siec z listy i podtacz
do niej ptyte, wpisujgc wymagane
hasto. Po zakoriczeniu instalacji na
wyswietlaczu stale bedzie miga¢
symbol "F". Po nadaniu ptycie nazwy
w sekcji aplikacji ,Add/remove
product” (Dodaj/usuri produkt) mozna
rozpoczac korzystanie z okapu.

HomeWnhiz obstuguje pasmo
czestotliwosci 2.4 GHz.

Jedli potagczenia sieciowego nie
udaje sie nawigza¢ w ciggu 5
minut po nacisnieciu |
przytrzymaniu przycisku "&"
przez 3 sekundy, system
automatycznie opusci aplikacje
HomeWhiz i zniknie symbol "Z".

Aplikacja HomeWhiz na
tablecie/telefonie zawiera
instrukcje dotyczgce potgczenia i
obstugi dostepnych funkgiji.

Aby uzyskac dostep do menu
HomeWhiz, potgczenie z siecig
musi by¢ aktywne.

Dopoki aplikacja HomeWhiz jest
wigczona, mozna sterowac
okapem i monitorowac go
zarowno na ekranie okapu, jak i
za pomocg urzgdzen
inteligentnych.

Aby roztaczy¢ aplikacje
HomeWhiz, nacisnij i przytrzymaj
przycisk "F", a nastgpnie zwolnij
go. Symbol "ZF" zniknie z ekranu.

W razie awarii zasilania i zerwania
potaczenia przy wigczonym
potaczeniu w aplikacji HomeWhiz
z produktem aplikacja HomeWhiz
automatycznie sie wytgczy.

Obstuga ptyty kuchennej za
pomoca tabletu
1.Uruchom zainstalowang na
tablecie/telefonie aplikacje HomeWnhiz.
» Twoje urzgdzenie bedzie widoczne
w oknie aplikagji.
2.Kliknij to urzadzenie.
» Na wyswietlaczu pojawi sie okno
stuzace do sterowania okapem i
monitorowania jego pracy. Na ekranie
mozna regulowac temperature stref
gotowania, blokade urzgdzenia,
potaczenie ptyty z okapem (Hob to
Hood) i inne ustawienia.
3.Po wykonaniu ustawien na
tablecie/telefonie nalezy zatwierdzi¢ na
urzadzeniu, po czym zaczng migac
symbole "1 i "#", Dotknij przycisku
"1, aby uaktywni¢ ustawienia.
Ze wzgledow bezpieczenstwa
wymagane jest potwierdzenie
poszczegdlnych ustawien na
tablecie/telefonie.
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Wylaczanie aplikacji HomeWhiz

1.Kiedy tablet/telefon jest potaczony z
produktem, Kliknij przycisk "%, po
czym z ekranu zniknie symbol "Z". W
tym czasie tablet/telefon oraz
urzadzenie sg roztgczone.

Usuwanie potaczonego urzadzenia

1.Réwnoczesnie dotknij przyciskow "II"
oraz "7

» Symbole "I" i "F" zaczng migag i

wigczy sie sygnat ostrzezenia.

2.Koniec migania symboli "II" i "&"
oznacza zakonczenie procesu

usuwania.

W celu dokoriczenia procesu
usuwania potaczonych urzgdzen
konieczne jest nawigzanie
potaczenia z siecig internetowa.

Funkcja zatrzymania

Wszystkie funkcje (z wyjatkiem

czasomierza) uruchomione na ptycie

mozna zatrzymac za pomoca tej funkcji.
Jedli dla jakies strefy nastawiono
czasomierz, bedzie dalej dziatat w
trakcie takiego zatrzymania.

/,_... ® 8
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1.W trakcie pracy ptyty dotknac
przycisku "I".
Wszystkie aktywne strefy gotowania
bedg dziataty na minimalnym poziomie
temperatury.
2.Aby ponownie wtgczy¢ wszystkie
wytaczone strefy gotowania z ich
poprzednimi ustawieniami, nalezy
ponownie dotkng¢ przycisku "I".
W przypadku nacisniecia
przycisku zatrzymania na
wyswietlaczach stref gotowania
aktywnych przed nacisnigciem
tego przycisku pojawi sie symbol

ngsessn
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Funkcja zarzadzania energia
Urzadzenie ma funkcje zarzgdzania
energig Dzieki tej funkcji mozna zmienic¢
catkowite ustawienie mocy, ktére bedzie
pobierac ptyta. Istnigje 9 réznych
poziomow funkcji zarzadzania energia.
Funkcja zarzadzania energig - Poziomy
mocy catkowitej, ktdre mozna ustawic

P1 1,2 kW
P2 2,4 KW
P3 3 kW

P4 3,6 KW
P5 4,4 KW
P6 5,4 KW
P7 5,7 kKW
P8 6,7 KW
P9 7,4 KW

Po wytaczeniu ptyty grzejnej

1.Nacisnij "©", aby wiaczyé plyte.

2.Dotkngé klawisza "®" lewej tylnej
strefy grzejnej, nastepnie klawisza "®"
lewej przedniej strefy grzejnej i na
konicu klawisza "lI", nie podnoszac
palca. Po dotknieciu kazdego klawisza
rozlega sie dzwiek.

3.Poziom zarzadzania energig ustawiony
na lewym tylnym wyswietlaczu pola
grzejnego oraz catkowita wartos¢
mocy tego poziomu pojawig sie na
lewym przednim wyswietlaczu pola
grzejnego. Przestan naciskac 3
przyciski po pojawieniu sie wartosci.

4.Przefaczaj poziomy, naciskajac "I" i
ustaw moc catkowita.

5.Potwierdz, naciskajac "©" i wytacz
palnik. Ustawiona moc catkowita
zostanie aktywowana.



W zaleznosci od ustawionego
poziomu mocy catkowitej,
poziomy temperatury polach
grzejnych moga sie roznic. W
zaleznosci od ustawienia mocy
piyty, poziom temperatury podany
dla pola grzejnego moze spasc
automatycznie. To nie jest btad.

Bezpieczne i wydajne uzytkowanie
indukcyjnych stref gotowania
Zasady dziatania: Zasada dziatania
ptyty indukcyjnej polega na tym, ze
nagrzewa ona bezposrednio naczynia z
gotowang zawartoscig. Ma zatem rézne
zalety w poréwnaniu z kuchenkami
innego rodzaju. Dziata wydajniej, a
powierzchnia piyty nie nagrzewa sie.
Plyta indukcyjna wyposazona jest w
lepsze systemy zabezpieczen
zapewniajgce maksymalne
bezpieczenstwo uzytkowania.
Plyta moze by¢ wyposazona w
indukcyjne strefy gotowania o
Srednicy, zaleznie od modelu,
145, 180, 210 oraz 280 mm.
Kazda strefa gotowania
automatycznie rozpoznaje
ustawiane na niej naczynie dzieki
funkcji indukeyjnej. Energia
kierowana jest tylko tam, gdzie
naczynie styka sie ze strefg
gotowania, a zatem ogranicza sie
jej zuzycie do minimum.

Limity czasu pracy

Panel sterowania ptytg uwzglednia
ograniczenie czasu pracy. Gdy jedna
(lub wigcej) ze stref gotowania bedzie
pozostawiona wigczona, strefa taka
zostanie automatycznie wytgczona po
uptywie okreslonego czasu (patrz tabela
1). Jesli do takiej strefy przypisany jest
czasomierz, pdzniej wytgczy sie takze
jego wyswietlacz.

Tabel

Limit czasu pracy zalezy od wybranej
temperatury. Maksymalny czas pracy
ma zastosowanie do tego poziomu
temperatury.

Uzytkownik moze ponownie uruchomic
te strefe gotowania po jej
automatycznym wytgczeniu jak opisano
ponize;.

1: Limit

N |O MW IN[= O

NN~ |O|O

—
@)

—
@)

—
@)

—

15

1

Szybkie
podgrzewanie

10 minut

P1

6

P2

1,5

P3

1

Zabezpieczenie przed przegrza-

niem

Plyta ta wyposazona jest w czujniki

zabezpieczajgce przed przegrzaniem. W

razie przegrzania mozna zaobserwowac,

CO nastepuije:

* Moze zosta¢ wytaczona czynna strefa
gotowania.

¢ Moze sie obnizy¢ wybrany poziom.
Jednakze stanu takiego nie pokazuje
wskaznik.

25/PL



System zabezpieczajacy przed

wykipieniem

Plyta ta wyposazona jest w system

zabezpieczajgcy przed wykipieniem.

Jesli zawarto$c¢ naczyn przeleje sie na

panel sterowania, system bezzwtocznie

odetnie zasilanie i wytaczy ptyte.

W miedzyczasie na wyswietlaczu pojawi

sie ,E” lub ,F”.

Precyzyjne ustawienie mocy

Inna zasada dziatania ptyty indukcyjnej

polega na tym, ze natychmiast reaguje

ona na polecenia. Bardzo szybko
zmienia ustawienia mocy. Tym samym
mozna zapobiec przelaniu sie
zawartosci naczynia (woda, mleko itd.),
nawet jesli niewiele do niego brakuje.

Glosne dziatanie

Phyta indukcyjna moze wydawac pewne

odgtosy. Jest to normalna cecha

gotowania indukcyjnego.

e Odgtosy te narastajg przy znacznych
poziomach temperatury.

e Odgtosy moze powodowac stop, z
ktérego wykonane jest naczynie.

¢ Przy niskich poziomach stycha¢
normalny dla tej zasady dziatania
odgtos wigczania/wytgczania.

e Odgtos wydaje takze podgrzewane
puste naczynie. Po napetnieniu
naczynia wodg lub potrawg odgtos ten
cichnie.

e Styszalny moze by¢ odgtos
wentylatora chtodzgcego uktad
elektroniczny.
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Komunikaty o btedach
Tabela 2: Kody i przyczyny btedéw

Piyta jest ' miga

przegrzana

Brak patelni | Swieci sig "L oraz
odpowiedniej | ..

dla strefy
gotowania

Patelnia/garnek | ,F” miga
lub inny obiekt
na dotykowym
panelu
sterowania

Niewtasciwy | Swieci sie F1

garnek

Pusty garnek | Swieci sie F2

Maksymalny | Swieci sie F3

czas dziatania

Ustawiony Swieci sie F4
czujnik

temperatury
(Fixed NTC)

Otwarty czujnik | Swieci sie F5
temperatury
(NTC open

short)

Przegrzanie Swiedi sie F6

Btad
elektroniki,
sprzetu lub
wentylatora

Swieci sie EH

Btad
komunikacii
pomiedzy
ptytami

interfejsu

Swieci sie EC

Btad
komunikacii
pomiedzy ptyta
interfejsu i ptytg
gtdwna

Swiedi sig El

xX*:,1,2,..,9




Wiecej informaciji o komunikatach
bteddw, ktdre moga sie pojawic¢
na panelu sterowania dotykowego
mozna znalez¢ w tabeli 2. Jedli
bteddw Fx i Ex nie uda sie
wyeliminowac, nalezy oddac ptyte
do autoryzowanego zakfadu
serwisowego.

Jesli powierzchnia dotykowego
panelu sterowania zostanie
poddana dziataniu pary, caty
system sterowania zostanie
wytgczony, zostanie wyemitowany
sygnat dzwigkowy, a na
wyswietlaczu bedzie migac
symbol ,E”.

Powierzchnig dotykowego panelu
sterowania trzeba stale
utrzymywac w czystosci. Moze on
podawac btedne ostrzezenie co
do dziatania.

Na panelu sterowania
dotykowego nie wolno stawiac
garnkéw/patelni.
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[ czyszczenie 1 konserwacija

Informacje ogdine
Okres uzytkowania tego wyrobu
przedtuzy sie, a problemy stang sie
rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie w
regularnych odstepach czasu.
Przed konserwacjg i
czyszczeniem, odtgcz urzadzenie
od sieci.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Przed czyszczeniem urzgdzenie
odczekaj, az ostygnie.
Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchnil
¢ Po kazdym uzyciu doktadnie oczysc
ten wyrdb. Dzieki temu tatwiej bedzie
usuwac pozostatosci gotowania,
unikajgc tym samym ich zapalenia sie
na nastepnym uzyciem urzgadzenia.
¢ Do jego czyszczenia nie potrzeba
zadnych specjalinych srodkow
czyszczacych. Wyrdb ten czysci sie
miekka sSciereczka lub gabka i ciepta
wodg z mydiem w ptynie, i wyciera
suchg Sciereczka.
¢ Pamigtaj, aby zawsze starannie
wyciera¢ nadmiar ptynu po
czyszczeniu i natychmiast wycierac
wszystko, co sie rozleje.
¢ Do czyszczenia powierzehni i kKlamki
ze stali nierdzewnej nie uzywaj
Srodkdéw czyszczacych zawierajgcych
kwas lub chlorek. Czesci te wyciera
sie do czysta migkka Sciereczka z
detergentem w ptynie (nie w proszku),
najlepiej ruchami w tym samym
kierunku.
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Pewne detergenty lub srodki
czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotow.

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

Czyszczenie plyty

Powierzchnia szklano-ceramiczna
Przetrzyj powierzchnie ze szkta
ceramicznego (szklano-ceramiczng)
zimng wodg, zwracajgc uwage, aby nie
pozostawi¢ resztek Srodkow
czyszczacych, i wytrzyj do sucha migkkag
$ciereczka. Pozostawione resztki moga
spowodowac uszkodzenie powierzchni
szklano-ceramicznej przy ponownym
uzyciu ptyty.

Zaschtych na powierzchni szklano-
ceramicznej resztek w zadnym razie nie
nalezy skrobac zyletka, wetng zelazna,
ani podobnymi narzedziami.

Plamy wapienne (zétte) usuwa sie
dostepnymi w handlu $rodkami do
czyszczenia z wapienia lub niewielkg
iloscig octu lub soku z cytryny.

Jesli powierzchnia jest bardzo
zabrudzona, zamocz gabke w srodku
czyszczacym i odczekaj, az nim
nasigknie. Nastepnie oczy$¢
powierzchnie ptyty wilgotng $ciereczka.



Plamy z potraw 0 znaczne;
zawartosci cukru, np. gestego
kremu lub syropu, trzeba czysci¢
niezwtocznie, nie czekajac az
zabrudzona powierzchnia
ostygnie. W przeciwnym razie
szklano-ceramiczna powierzchnia
moze ulec trwatemu uszkodzeniu.

Z czasem Kolor powtok i innych
powierzchni moze z lekka blakng¢. Nie
wyptywa to na dziatanie kuchenki.
Bledniecie koloru i plamy na powierzchni
szklano-ceramicznej to zjawiska
normalne, a nie defekt.
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[} Rozwiazywanie probleméw
Przy nagrzewaniu i studzeniu urzadzenia slychac metaliczne odglosy.
e Podgrzewane czesci metalowe moga sie rozszerzac i wydawac dzwigki. >>> To

¢ Bezpiecznik uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce
bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymier je lub zatgcz.

e Urzadzenie nie jest przytaczone do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawdz kontakt
wtyczki.

¢ Jedli wyswietlacz nie $wieci sie po ponownym wiaczeniu ptyty kuchennej. >>>
Odlgcz urzgdzenie bezpiecznikiem. Wigcz je ponownie po uptywie 20 sekund.

® Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw pfyte kuchenng
do wystygniecia.

* Uzywasz niewlasciwego naczynia. >>> Sprawdz naczynie.

¢ Naczynie nie stoi na aktywnej strefie gotowania. >>> Sprawdz, czy w strefie
gotowania znajduje sie haczynie.

¢ Naczynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy
naczynie jest odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej.

¢ Naczynie nie stoi na srodku lub dno naczynia ma za matg srednice dla strefy
gotowania. >>> Wybierz naczynie o wtasciwej srednicy i prawidtowo ustaw je na
Srodku strefy gotowania.

¢ Naczynie lub strefa gotowania majg za wysokg temperature. >>> Pozostaw je do

tygnieci

¢ Prawdopodobnie uptynat czas gotowania w wybranej strefie gotowania. >>>
Mozesz ustawi¢ nowy czas gotowania lub zakoriczy¢ gotowanie.

¢ Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw ptyte kuchenng
do wystygniecia.

e Jakis przedmiot moze zastania¢ dotykowy panel sterowania. >>> Usun

¢ Naczynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy
naczynie jest odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjne;.

¢ Naczynie nie stoi na srodku lub dno naczynia ma za matg srednice dla strefy
gotowania. >>> Wybierz naczynie o wtasciwej srednicy i prawidtowo ustaw je na
Srodku strefy gotowania.

Jesli pomimo postepowania wedtug instrukcji z tego rozdziatu problem
pozostaje, skonsultuj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub
sprzedawca urzadzenia. Nie probuj samemu naprawia¢ zepsutego urzgdzenia.
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