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Electric oven AENO EO1is designed for cooking meat, fish and vegetables,
as well as bakery foods.

Technical specifications

Type of control: touch control. Rated voltage: 220-240 V~, 50/60 Hz. Rated
power: 1600.0 W. Overall dimensions (lengthxwidthxheight):
530x380x300 mm. Heating element: power 400 W. Number of heating
elements: 4. Chamber volume: 30 |. Maximum cooking time: 120 min. Cooking
temperature adjustment range: 38-230 °C +10 °C. Grill: Yes. Convection: yes.
Chamber backlight: yes. Electronic touch panel with 8 functions.

Scope of delivery (Figures A and B)
AENO electric oven, baking pan (6), chrome wire rack (9), baking tray and wire
rack handle (7), spit and handle (8), quick start guide, warranty card.

Table 1. Control panel (Figure E)

10 | Cooking time indicator

11 | Cooking temperature indicator

12 | Heating mode indicator

13| Bread function indicator

14| Cake function indicator

15 | Pizza function indicator

16 [ Biscuit function indicator

17 [ Steak function indicator

18 [ Chicken function indicator

19 | Backlight on/off button. Button is active only when the device is on

20 | Dough proofing program indicator

21 | Defrosting function program indicator

22 | Time adjustment. Press to activate the time display, then adjust the time with
buttons (25) and (27)

23 | Heating mode selection (top, bottom, top and bottom, top and bottom with
convection, top and bottom with grill, top and bottom with convection and
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grill)

24 | Temperature control. Press to activate the temperature indicator, then adjust
temperature with buttons (25) and (27)

25 | Reducing time or temperature (one short press — one-unit increment, long
press - continuous reducing until the button is released)

26 | Start/Pause:

e Pressto switch on the oven.

e After selecting the mode, time and temperature, press to start the
program.

« During cooking, press to interrupt the program execution, and activate
the control panel by botton (28) firstly, and then change the mode and/or
program setting. Ifthe stop time exceeds 5 minutes, the oven enters standby
mode.

e Press to start or pause the program: the first press will start the program,
the second will pause the program

27 | Increasing time or temperature (one short press — one-unit increment, long
press— continuous increasing until the button is released)

28 | Activating the control panel. The panel is active for 3 seconds after pressing the
button. Ifthere is no action, the oven will go into power off.

Turn on or turn off power. If you want to turn off the oven during cooking, need
to pause the program firstly by botton (26), and then the first press botton (28)
will re-activate the control panel, the second will turn off the oven

Limitations and Warnings

WARNING! This appliance is designed for domestic use only, industrial use is
not considered as intended use and results in breach of warranty.

Before connecting the device to the mains make sure that the mains
parameters correspond to the technical specifications. To prevent grease
building, clean the oven with a cloth or sponge after each use. Allow the device
to cool completely before cleaning. For cleaning, you can use a sponge/cloth
dampened with soapy water or liquid/creamy cleaners designed for stainless
steel. The use of abrasive cleaning agents and sharp objects is prohibited.
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Unplug the unit after use, during cleaning or moving. Unplug the power cord
from the power outlet with dry hands, holding the plug. Do not use the device
with a damaged power cord. Do not expose the appliance to moisture. Do not
place objects filled with liquids, such as vases, on top of the oven. The
temperature of accessible surfaces may be high when the appliance is
operating. Do not touch hot surfaces, use oven mitts or kitchen gloves to
handle accessories. Open the oven door only by the handle (1). Do not allow the
ventilation slots (5) to be blocked. Provide air access for ventilation from all
sides: at least 10 cm on the top, at least 10 cm on the right and left sides of the
oven, and 4-5 cm on the back side (figure D). Place the appliance on a heat-
resistant mat.

Before you begin. First start

Unpack the electric oven and accessories and remove the packing materials.
Place the appliance according to the rules described in the "Limitations and
Warnings" section. Make sure that the oven is not plugged in. Wash all
removable parts with warm soapy water and dry. Thoroughly wipe the interior
and exterior of the oven with a damp cloth. Dry thoroughly. Plug the power
cord into a power outlet. The oven alert will sound and the control panel
indicators will light up for a second and then go off. Press the control panel
activation button (28). Use the heating mode selection button (23) to select the
upper and lower heating modes, use the temperature control button (24) and
the "+/-" buttons (25), (27) to set the temperature to 230 °C, use the time control
button (22) and the "+/-" buttons (25), (27) to set the time to 15 minutes. Start
the process by pressing the Start/Pause button (26). Wait until the operation is
finished. The oven is now ready to use.

WARNING! When the oven is turned on for the first time, it may emit vapors
and unpleasant odor. This is temporary.

Operation

1. Place the food to be cooked on a baking pan, wire rack or spit and load into
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the oven. Press button (28) to activate the control panel.
2. Select the desired function (Table 2), adjust the temperature and time
settings if necessary.
3. Press the Start/Pause button (26).
Note: If desired, you can set your own electric oven operation parameters by
selecting the desired heating mode, time, and temperature.
Table 2 - Automatic functions

Function | Description

Bread Default settings: top and bottom heating at 170 °C for 20 minutes.
Adjustment options: temperature range 150-210 °C, time range 10-40
minutes

Pie Default settings: top and bottom heating at 170 °C for 40 minutes.
Adjustment options: temperature range 150-210 °C, time range 30-60
minutes

Pizza Default settings: top and bottom heating at 180 °C for 15 minutes.
Adjustment options: temperature range 160-200 °C, time range 10-20
minutes

Steak Default settings: top and bottom heating at 200 °C for 20 minutes.
Adjustment options: temperature range 150-230 °C, time range 5-30
minutes

Biscuit Default settings: top and bottom heating at 170 °C for 30 minutes.
Adjustment options: temperature range 150-200 °C, time range 20-50
minutes

Chicken Default settings: top and bottom heating at 230 °C for 40 minutes.
Adjustment options: temperature: no, time range 55-90 minutes

Dough Default settings: 60 minutes at 38 °C; temperature adjustment: no;

proofing time adjustment: 30-90 minutes

Defrosting | Default settings: 100 minutes at 50 °C; temperature adjustment: no;

time adjustment: 30-120 minutes

Troubleshooting
e The oven does not switch on. Possible causes: the device is not connected to
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the mains; the socket is defective. Solution: connect the device to the mains;
connect the device to a working socket.

No heating. Possible cause: incorrect program selection or mode settings.
Solution: Set the correct program or adjust the modes accordingly.

Noise during operation. Possible causes: elements heating, fan operation.
Solution: actions are not required.

WARNING! If none of the possible solutions solves your problem, contact your
supplier or service center. Do not disassemble or attempt to repair the unit
yourself.
Recycling information
These symbols indicate that you must follow the Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE) and Waste Battery and Battery
Regulations when disposing of the device, its batteries and
accumulators, and its electrical and electronic accessories.
HEE According to the rules, this equipment must be disposed of
separately at the end of its service life. Do not dispose ofthe device,
its batteries and accumulators, or its electrical and electronic accessories
together with unsorted municipal waste, as this will harm the environment. To
dispose of this equipment, it must be returned to the point of sale or turned in
to alocal recycling facility.
You should contact your local household waste disposal service for details.

ASBISc reserves the right to modify the device and to make edits and changes to this document
without prior notice to users.

The warranty period and service life shall be 2 years as from the date of purchase of the device.
Manufacturer: ASBISc Enterprises PLC, Lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol, Cyprus. Made in
China. For current information and details on the device description and specification, as well as
connection process, certificates, warranty, and qualuy issues, see relevant Installation and
Operation Manualsavailable for downloading ataeno. Alltradernarksand names
herein are the property of their respective owners.
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m Enektpuyeckata ¢ypHa AENO EO1 e moaxomdwia 3a nMpuroteBaHe Ha
MeCHU, PUGHU 1 3eNTeHUYKOBM ICTUS, KaKTO W Ha TECTO B IOMaLLIHW YCIoBUS.

TeXHUYEeCKU AaHHU

Bua Ha ynpaBneHWeTo: ynpaBneHwe 4pes3 [oKocBaHe. HoMWHanHo
HanpexeHue: 220-240 V~, 50/60 Hz. MoluHocT: 1600,0 W . O6wm pasmepn
(ObMYKMHA x BUCOUYMHA * LWUMPOYKMHA): 530 MM x 380 MM x 300 MM.
CneumduKaumm Ha HarpeBaTeNnHWsa eneMeHT: MowHocT 400 W. Bpoin
HarpesaTefHW1 efnemMeHTU: 4. O6eM Ha Kamepata: 30 nuTpa. MakcumanHo
Bpeme 3a roteeHe: 120 MUHYTUW. [lnanasoH Ha perynvpaHe Ha Temnepatypara
Ha roTBeHe: 38-230 °C +10 °C. pun: [da. KoHBekumsa: fa. Kamepa cbC 3agHO
oceeTsaBaHe: fla. ENeKTpoHeH ceH30peH naHes ¢ 8 nporpamu.

O6xBaTLT Ha AocTaBkaTa (purypu A u B)
Enektpuyecka ¢ypHa AENO, TaBa 3a nedeHe (6), xpomupaHa pelleTKa 3a
neyeHe (9), ApbXKKa 3a TaBaTa M pelleTKaTa 3a neyeHe (7), WnW 1 ApbXKa (8),
KPaTKO PbKOBOACTBO, FrapaHUMOHHa KapTa.

Ta6nuua 1. KoHTponeH naHen (purypa E)

10 | MIHAMKaTop 3a BpeMeTo 3a rotseHe

n VHOMKaTop 3a TeMnepaTtypaTa Ha roteeHe

12 | MHAanKaTop 3a peXkMM Ha oTonneHune

13 | MHamkaTop 3a nporpamata 3a X156

14 | iHAnKaTop Ha nporpamarta Pie

15 | MHankaTop 3a nporpamara 3a n1ua

16 | MHamkaTop 3a nporpama 3a 6UCKBUTU

17 | MHankaTop 3a nporpamara mbpona

18 | ViHAnKaTop 3a NporpamaTa 3a nuieTta

19 | BrniouBaHe/msK/loUBaHe Ha OCBETNIEHMETO Ha dypHaTa. BYTOHBT e aKTUBeH
CaMo KOraTo ypefbT € BKNIoYeH

20 | MHankaTop Ha NporpamaTa 3a TeCTOTO

21 ViHOvKaTop Ha Mporpamara 3a pasMpassBaHe
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22

HacTpoiiBaHe Ha BpemeTo. HaTucHeTe , 3a [1a aKTMBUMpaTe MoKasBaHeTo Ha
BPEMETO, C/1ef] KOETO perynmpante BpemeTo ¢ 6yToHn (25) 1 (27)

23

WN360p Ha peXuM Ha HarpsisaHe (FopHO HarpsiBaHe, A0HO HarpsiBaHe, FopHO
1 [ONHO HarpsaBaHe, FOPHO W [IONHO HarpsiBaHe C KOHBEKLWSA, FOPHO 1 10/THO
HarpsBaHe C rpus, ropHO 1 A0NHO HarpsiBaHe C KOHBEKLWS W rpun)

24

PerynupaHe Ha Temnepartypata. HaTicHeTe , 3a [ja akTWBWpaTe aucrnes 3a
Temnepartypara, cnef, KoeTo perynvpanre Temneparyparta ¢ 6yToHu (25) u (27)

25

HamansBaHe Ha BpeMeTo Uv TeMnepatypata (eiHO KPaTKo HaTuCKaHe — eiHa
€AVHMLA, Ib/IFO HaTUCKaHe — HeMPEKbCHATO HamasaBaHe [0 0CBO6OX/AaBaHe
Ha 6yToHa)

26

CrapTupaHe/naysa:
e HaTucHeTe, 3a fa BKNOYUTE dypHaTa.
«  CnepKato usbepeTe peXkKMMa, BpeMeTo v TeMrepaTypara, HaTucHeTe , 3a
fla cTapTupate Nporpamara.
« Mo BpeMe Ha roTBeHe HaTWCHeTe , 3a f1a MpeKbCHeTe Nporpamara. Cnef,
ToBa MbPBO aKTVBMPaNTE KOHTPONMHWSA MaHen ¢ 6yToH (28), a cnea Tosa
fpoMeHeTe PeXMMa W/WNK HacTPOKUTE Ha Mporpamara. AKO BPEMeTO 3a
CnvpaHe HaaXBbPM 5 MUHY T, BypHaTa MPEMUHaBA B PEXIM Ha FTOTOBHOCT.
1 Cief ToBa f1a MPOMEHMUTE PEXMMa U/ HaCTPOlKaTa Ha MporpamarTa. AKo
BPEMETO 3a NPECTOM HaAXBbPAN 5 MUHYTW, PypHaTa NPEMUHABA B PEXUM Ha
FOTOBHOCT.
e HaTucHeTe , 3a fAa CTapTvipaTe WM CrpeTe nporpamata: MbpBOTO
HaTlCKaHe CTapT1pa Nporpamara, a BTOpOTO s crvpa

27

YBenyaBaHe Ha BPEMETO UM TeMnepaTypaTa (€AHO KPaTKo HaTVCKaHe — eaHa
@AMHMUA, AbNTO HaTUCKaHE — HeMPEeKbCHaTO yBeIMyaBaHe A0 0CBOGOXAaBaHe
Ha ByToHa)

28

AKTMBMPAHE Ha KOHTPOMHWSA NaHen. MaHesnbT e aKTMBEH 3a 3 CeKyHau, KoraTo
6yTOHBT e HaTMcHaT. AKO He 6baaT NpPeanpueTV HUKaKBWU AecTBuS,
OTOMNWUTENST MPEMUHABA B PEXMM Ha U3K/TIOYBaHE.

Bi/lioyeTe MM M3KioYeTe 3axpaHBaHeTo. AKO jkenaeTe f[a M3K/oUMTe
dypHaTa no Bpeme Ha roTBeHe, Tps6Ba MbPBO Aa CrpeTe Nporpamata ¢ GyToHa
(26) 1 cnen ToBa Aa aKTMBMpaTe OTHOBO KOHTPOMHMA MaHen C MbpBOTO
HaTUCKaHe Ha GyToHa (28), cnep KoeTo fa U3K/IoUKUTe dypHaTa C BTOPOTO.
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Oorp: w npeaynp

NPEAYMNPEXAOEHUE! To3n ypen e npedHasHayeH 3a roTBeHe Ha xpaHa B
[OMaLLHW YCOBWS, KaTo U3MON3BAHETO My 3a NMPOMMULLNEHU LENW He ce cuunTa
3a TakoBa M BOAM [0 HapyLUlaBaHe Ha rapaHLMOHHWUTE YCIOoBUS.

Mpean na cBbpKeTe ypeaa KbM eneKkTpuyeckaTa Mpexa, nposepete Aanu
3axpaHBaHEeTo OTroBaps Ha MHbOoPMaLUsATa B TabnuLaTa C TEXHUYECKU AaHHU.
3a ga npefoTBpaTUTe 06pasyBaHETO Ha MacTHW OTMaraHWs, NoYncTBanTe ¢
Kbpra unu reba cnep Besika ynotpeba; nsdakante ypeaa Aa UsCcTuHe HambHo,
npeawv fia ro nodmncTuTe. M3nonseanre ro6a UK Kbpra, HanoeHa cbe canyHeHa
BO/A WM TEUEH UK KpeMooBpaseH NoYMCTBaLL Npenapar, NpegHasHaYeH 3a
HepwkaaeMa cToMaHa. He n3nonssaitte abpasnBHM NOYUCTBALLM NpenapaTit
VKM ocTpu npeameTn. Cnen ynotpe6a, Mo Bpeme Ha ModYucTBaHe Wn
npemMecTeaHe M3KOYeTe ypeaa OT efekTpuyeckaTa Mpexa W u3BageTe
3axpaHBalLus kaben Cbe Cyxu pblie, KaTo AbPXUTE Liencena. He nsnonssaite
YCTPOWCTBOTO C NOBpe/eH 3axpaHBall, kaben. He nsnaraite ypeaa Ha Bnara u
He NoCTaBsTe BbPXY HEro NPEAMETH, Mb/IHW C TEHHOCTH, KaTo HarpuMep Basu.
YpenvT ce HarpsiBa No Bpeme Ha paboTa, M3bAreaiTe fa AOKOCBaTE C pblie
ropeLln NOBbPXHOCTW, U3MON3BaTe PbkaBUUM 3a dypHa MK PbkaBUUM 3a
paboTa ¢ akcecoapuTe. OTBapAiTe BpaTaTa Ha dypHaTa camo ¢ ApbxkaTa (1).
He pgonyckaiTe 6nokmnpaHe Ha Bb3ayLHKUTE oTBOPHK (5). OcurypeTe AOCTbM Ha
Bb3[lyX 3@ BEHTUNALIMA OT BCMUKM CTPaHW: Halt-Manko 10 CM oTrope, Hali-Masko
10 cM OT AfAcHaTa W naBaTa cTpaHa Ha ¢gypHaTa 1 4-5 cM OT 3agHaTa cTpaHa
(¢urypa D). MocTaBeTe ypeAa BbpXy TOMIOYCTOMYMBA MOAIOKKA.

MNMoaroToBKa 3a ynotpe6a v nbpsa ynotpe6a

PasonakoBaiiTe enekTpuyeckaTa ¢ypHa W akcecoapute U OTCTpaHeTe
OMaKoBbYHUTE MaTepuany. MoOHTUpaWTe OTONANTENHNUS yPe/, B CbOTBETCTBUE
C npaBunaTta, onucaHu B pasgena "OrpaHuyeHua U npegynpexageHus".
YBepeTe ce, ye pypHaTa He e BK/TIoHEHa KbM efleKTpuieckaTa Mpexa. Mamuiire
BCUYKIN MOABWXHMW HacTW C TOM/a canyHeHa BoAa W M n3GbplueTe [O Cyxo.
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W36bplieTe no6pe BbTPeLLHaTa U BbHLIHATa YacT Ha ypeaa C BNaxHa Kbpra,
HarnoeHa C BOAa, Cef KoeTo u3bbplueTe [0 Cyxo. BioyeTe wiencena Ha
3axpaHBalUMs Kaben B eneKTPUYECKM KOHTaKT. YyBa ce 3BYKOB CUrHam u
VHOMKATOPWTE Ha KOHTPOMTH S NaHes CBETBAT 3a CeKyHAa, Cliefl KOeTo yracsar.
HaTucHeTe 6yToHa 3a aKTMBMpPaHe Ha KOHTPONHWA naHen (28). M3nonseamnTe
6yToHa 3a U360p Ha PEXMM Ha HarpsiBaHe (23), 3a Aa 3bepeTe MeXay ropHoO U
LONHO HarpsiBaHe, M3non3eanTe ByTOHa 3a HacTPOWMKa Ha TeMnepaTypara (24)
n ByToHuTe "+/-' (25), (27), 3a La HacTpouTe TemnepaTypaTta Ha 230 °C,
v3non3eaiTe 6yToHa 3a HaCTPOMKa Ha BpeMeTo (22) 1 ByToHuTe "+/-" (25), (27),
3a fa HacTpouTe BpemeTo OT 15MuHYTW. CTapTupaiTe npoleca, KaTo
HaTucHeTe ByToHa 3a CTapTvpaHe/naysa (26). M3uakaiiTe, fokaTo pa6oTata
MPUKIIOYMN. YCTPOMCTBOTO € FOTOBO 3a Mo-HaTaTblHa yrnoTpe6a.
MNPEAYNPEXAEHUE! MNMpu NbpBOTO BKNOYBaHE Ha ypeda Moxe fa ce Nossun
Masko KONMYECTBO AUM U HeMpUATHa MUpU3Ma. ToBa e BPeMEHHO siBeHMe.

Onepauus

. MocTaBeTe xpaHaTa, KOSTO Le Ce roTBW, BbPXy TaBa, TeNeHa nonuua unm
WML U NoCTaBeTe BbB dypHaTa. HaTucHeTe ByToHa 3a (28) "AKTUBMPaHe Ha
KOHTPOMHUS NaHen".

WN36epeTe »enaHus pexkmm (Tabnuua 2), ako e HeobXoANMO, KopuripaiTe
HaCTPOMKMTE 3a TeMMNepaTypa 1 Bpeme.

3. HaTvcHeTe 6yToHa 3a cTapTupaHe/nay3a (26).

N

3a6enexka: AKo xenaeTe, MOXeTe [1a HanpaBuUTe CBOW COBCTBEHN HAaCTPOMKM
3a enekTpudeckaTa ¢ypHa, kaTo wusbepeTe HeEOGXOAUMMUA PEXMM  Ha
HarpsiBaHe, BpeMe 1 TemnepaTtypa.

Ta6nuua 2. ABTOMaTU4HM NPOrpaMu 3a roTBeHe

Mporpama OnucaHue

Xna6 HacTporku no nogpasbupaHe: FOPHO W OONHO HarpsiBaHe Npw
170°C  3a 20 MuHYyTU. Bb3MOXHOCT 3a perynupaHe Ha
TemnepatypaTta Mexay 150-210 °C, peme - 10-40 MUHyTH
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Mporpama OnucaHue

Man HacTpoiikn no nogpas6upaHe: FOpHO 1 AONHO HarpsiBaHe Npu
170°C 3a 40 MMHYTW. Bb3MOXHOCT 3a perynupaHe Ha
TemnepaTtypara B AnanasoHa 150-210 °C, speme - 30 1 60 MUHYTK
Muua HacTpoiikn no nogpaséupare: FOPHO 1 NONHO HarpsBaHe Npu
180°C 3a 15MWHYTU. Bb3MOXHOCT 3a perynuvpaHe Ha
Temnepatypata mexay 160-200 °C, sBpeme - 10-20 MUHYTU
Mbpxona HacTpoiiku no nogpaséupare: FOpHO 1 NONHO HarpsaBaHe Nput
200 °C 3a 20 MWHYTU. BBb3MOXHOCT 3a perynupaHe Ha
TemnepaTtypara B AnanasoHa 150-230 °C, Bpeme - 5-30 MUHYT1
BuckBuUTH HacTpoiiku no nogpaséupaHe: FOpHO 1 AONHO HarpsBaHe Npu
170 °C 3a 30 MMHYyTM. Bb3MOXHOCT 3a perynvpaHe Ha
TemnepaTtypata mexay 150-200 °C, Bpeme — 20-50 MUHYTU
Munewko HacTpoiiku no nogpaséupare: FOpHO 1 NONHO HarpsasaHe Npwu
230°C 3a 40 MUHYTW. PerynupaHe Ha TemnepaTtypaTa: Hama;
AManasoH Ha perynnpaHe Ha BpeMeTo: 55— 90 MUHyTU

TecTto HacTporku no noapaséupaHe: 60 MUHYTW Npu 38 °C; perynupaHe
Ha TeMnepaTypaTta: HAMa, Ha BpeMeTo: 30-90 MUHYTU
Pa3mMpasaBaHe HacTporkn no nogpas6upaHe: 100 MuHyTM  npu 50  °C;
perynupaHe Ha TemnepaTypata: HaMa, Ha BpemeTo. 30—
120 MUHYTU

OTcTp: Ha Heun ™

* OypHaTa He ce BKIOYBa. Bb3MOXHM NPUYMHMW: YPeabT He € CBbp3aH KbM
eneKTpUYecKaTa Mpexa; KOHTaKTbT e nospedeH. CpeacTBa 3a 3alluTa:
CebpKeTe ypeda KbM eflekTpuyeckaTa Mpexa; CBbpWeTe ypeaa KbM
nedeKTeH eNeKTPUYECKMN KOHTaKT.

Hama oTonneHune. Bb3MoHa MpuumHa: HenpaBunHa HacTpoika Ha
nporpamarta Unn pexxmnMa. HaunH Ha oTcTpaHsBaHe: 3afaiTe npaBunHaTa
nporpama i HaCTPOMTE PEXMMUTE MO MOAXOASLL HAuMH.

LLiym no BpeMe Ha pa6oTa. Bb3MOXHM MPUYMHK: HarpsiBaHe Ha eNeMeHTa,
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paboTa Ha BeHTUNaTopa. HaunH Ha oTcTpaHsaBaHe: He e Heo6xoauMMo
oTCcTpaHsaBaHe.

NPEAYMNPEXAOEHUE! AKO HUTO €HO OT Bb3MOXHUTE peLleHUa He peluaBa
npo6nema, CBbPKETe Ce C Ballus [OCTaBUMK WM CEPBU3EH LEHTbP. He
pasrnobsBaiTe U He ce ONUTBaMTE 1a PEMOHTUPATE YCTPOMCTBOTO CaMU.
WHdopmMauus 3a peumknupaHe
Te3u CUMBONM YKa3BaT, Ye Mpu U3XBbPISHETO Ha ypeaa, Herosute
6aTepr U aKyMynaTopu, KakTo W Ha eneKkTpudeckute u
eNeKTPOHHWTE My akcecoapu, TpsiGBa Aa cnaseate pasnopeabute
3a OTMagbLUMTE OT EeNEeKTPUYECKO W eneKTPoHHO obopyasaHe
N  (WEEE) v 3a oTnagbumTe oT 6aTepum 1 akymynatopu. CbriacHo
npasunara, ToBa o6opyaBaHe B Kpasi Ha eKCMAoaTaLMOHHUS XKUBOT MOANENKM
Ha OTAEMHO U3XBbPNFHE.
He v3xBbpnaiTe YCTPOMUCTBOTO, HEroBWUTe GaTepun 1 akyMynaTopu, KakTo u
€NeKTPUYECKUTe U eNEKTPOHHWUTE My  MPUHAANEXHOCTM  3aefHO C
HecopTupaHu 61MTOBM OTMaabLM, Thil KaTo ToBa 61 6UNO BPEAHO 3a OKONHaTa
cpena.
3a fla M3xBbPMTe ToBa 06opyaABaHe, To TPAGBa Aa 6bae BbPHATO B TOUKaTa Ha
npopax6a Mnu NpefafeHo B MECTEH LIEHTbP 3a peLIMKinpaHe.
3a noapobHoCTH TpsibBa fia ce 06bpHeTe KbM MeCTHaTa Cry»6a 3a M3XBbpAsaHe
Ha 61TOBM OTNaAbLIN.

ASBISC cv 3ana3Ba NpaBoTo Aa MOAWMMLIMPA YCTPOMCTBOTO M a NPaBu NPOMEHU U A0MbAHEHNS
BTO31 AOKYMeHT 6e3 NpeaBapuTeNIHO yBeaoMsBaHe Ha NoTpebutenuTe,

[aHHu 33 npoussoanTens: ASBISc Enterprises PLC, Lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol,
Cyprus. (Kurmbp). MponsseneHo B Kuaii.

AKTyanHaTa UHbOPMaLMA U MOAPOGHOTO ONKCaHMe Ha YCTPOVCTBOTO, KAKTO M MHCTPYKUMSTa 3a
CBbp3BaHe, CepTUGUKATY, AaHHW 33 KOMNAHWMTE, NPUEMalLM UCKOBE OTHOCHO KauecTBOTO U
rapaHUMsTa, ca AOCTbMHW 3a M3TErNsHe Ha NMHK aeno.com/documents. BCUuKM yrioMeHaTn
THPrOBCKM MapKM U TeXHUTE WMeHa ce RBABAT COBCTBRHOCT Ha CbOTBETHITE UM NPUTEXaTENM.
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Elektricka trouba AENO EO1 je vhodna pro domaci pfipravu masovych,
rybich a zeleninovych pokrm i tésta.

Technické udaje

Typ ovladdani: Dotykové ovladani. Jmenovité napéti: 220-240 V~, 50/60 Hz.
Jmenovity vykon: 1600,0 W. Celkové rozméry (délka x Sitka x vyska): 530 mm x
380 mm x 300 mm. Specifikace topného télesa: vykon 400 W. Pocet topnych
téles: 4. Objem komory: 30 litrd. Maximalni doba vafeni: 120 minut. Rozsah
nastaveni teploty vafeni: 38-230 °C £10 °C. Gril: ano. Konvekce: ano. Podsviceni:
ano. Elektronicky dotykovy panel s 8 programy.

Dodavkovy bali¢ek (obrazky A a B)

Elektricka trouba AENO, pecici plech (6), chromovany pecici rost (9), rukojet
peciciho plechu a rostu (7), plivat a rukojet (8), rychly navod, zaruéni list.
Tabulka 1. Ovladaci panel (obrazek E)

10 | Ukazatel doby vafeni

n Ukazatel teploty vafeni

12 | Indikator rezimu vytapéni

13 | Ukazatel programu Chléb

14 | Ukazatel programu Kolac

15 | Ukazatel programu Pizza

16 | Indikator programu Susenky

17 | Ukazatel programu Steak

18 | Ukazatel programu Kure

19 | Zapnutifvypnuti osvétleni trouby. Tlacitko je aktivni pouze pfi zapnutém
spotiebici

20 | Ukazatel programu Kynuti tésta

21 | Ukazatel programu Odmrazovani

22 | Uprava €asu. Stisknutim tlaéitka (25) a (27) aktivujte zobrazeni éasu a poté
nastavte Cas

23 | Volba rezimu ohfevu (horni ohfev, spodni ohfev, horni a spodni ohfev, horni a
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spodni ohrev s konvekei, horni a spodni ohfev s grilem, horni a spodni ohfev s
konvekci a grilem)

24 | Nastaveni teploty. Stisknutim tlacitka (25) a (27) aktivujte zobrazeni teploty a
poté nastavte cas

25 | Snizeni casu nebo teploty (jedno kratké stisknuti - jedna jednotka, dlouhé
stisknuti — nepfetrzité snizovani az do uvolnénitlacitka)

26 | Start/pauza:

e Stisknutim tlacitka troubu zapnete.

e Powvybérurezimu, ¢asu a teploty stisknéte tlacitko pro spusténi programu.
e Béhem vafeni stisknutim pferusite program. Poté nejprve aktivujte
ovlddaci panel tlaéitkem (28) a poté zméfte rezim a/nebo nastavenf
programu. Pokud doba zastaveni pfekroci 5 minut, trouba pfejde do
pohotovostniho rezimu

e Stisknutim spustite nebo pozastavite program: prvnim stisknutim
program spustite, druhym stisknutim jej pozastavite

27 | Zvyseni Casu nebo teploty (jedno kratké stisknuti — jedna jednotka, dlouhé
stisknuti — kontinualni zvySovani az do uvolnéni tla¢itka)

28 | Aktivace ovladaciho panelu. Pokud neni provedena zadna akce, trouba prejde
do rezimu vypnuti.

Zapnéte nebo vypnéte napajeni. Pokud chcete troubu béhem peceni vypnout,
musite nejprve pozastavit program tlacitkem (26) a poté opét aktivovat
ovladaci panel prvnim stisknutim tlacitka (28) a druhym stisknutim troubu
vypnout

Omezeni a varovani

POZOR! Tento spotiebi¢ je urcen k pfipravé pokrmd v domacnosti, primyslové
pouziti se nepovazuje za zamyslené a vede ke ztraté platnosti zarucnich
podminek.

Pred pripojenim spotiebice k elektrické siti zkontrolujte, zda napajeni odpovida
Udajum uvedenym v tabulce technickych Gdajd. Abyste zabranili tvorbé
mastnych usazenin, Cistéte je po kazdém pouziti hadfikem nebo houbou; pred
Cisténim pockejte, az spotiebi¢ zcela vychladne. K ¢isténi muzete pouzit
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houbu/hadfik navihéeny mydlovou vodou nebo tekuté/krémové Eisti¢e uréené
na nerez. Pouzivani abrazivnich Eisticich prostfedkd i ostrych pfedmétl je
zakazano. Po skon&eni pouzivani odpojte spotfebi¢ od elektrické sité béhem
Cisténi nebo stéhovani a vyjméte napdjeci kabel suchyma rukama, pficemz
drzte zastréku. NepouZivejte pfistroj s poskozenym napdajecim kabelem.
Spotfebi¢ nevystavujte vlihkosti a nestavte na né&j predméty naplnéné
tekutinami, napfiklad vazy. Spotfebi¢ se béhem provozu zahfiva, nedotykejte
se rukama horkych povrch(, pfi manipulaci s pfislusenstvim pouzivejte
kuchyriské rukavice nebo rukavice. Dvifka trouby otevirejte pouze za rukojet (1).
Nedovolte, aby byly vétraci otvory (5) zablokovany. Umoznéte pfistup vzduchu
pro vétrani ze vdech stran: nejméné 10 cm na horni strané, nejméné 10 cm na
pravé a levé strané trouby a 4-5 cm na zadni strané (obrdzek D). Spotfebic
poloZte na Zaruvzdornou podlozku.

Pfiprava na pouziti a prvni pouzi
Vybalte elektrickou troubu a pfislusenstvi a odstrafite obalovy materidl.
Elektrickou troubu instalujte v souladu s pravidly popsanymi v ¢asti "Omezeni
a varovani'. Ujistéte se, Ze trouba neni zapojena do sité. Vechny odnimatelné
casti omyjte teplou mydlovou vodou a otfete do sucha. Vnitfek a vnéjsek
spotiebi¢e dukladné otfete vihkym hadfikem navihéenym vodou a poté jej
vytfete dosucha. Zapojte zastrcku napdjeciho kabelu do elektrické zasuvky.
Zazni zvukovy signal a kontrolky na ovladacim panelu se na sekundu rozsviti a
poté zhasnou. Stisknéte tlacitko aktivace ovladaciho panelu (28). Pomoci
tlacitka volby rezimu ohrevu (23) zvolte mezi hornim a spodnim ohfevem,
pomoci tladitka nastaveni teploty (24) a tlaitek “+/-* (25), (27) nastavte teplotu
na 230 °C, pomoci tlagitka nastaveni ¢asu (22) a tlacitek “+/-* (25), (27) nastavte
&as 15 minut. Spustte proces stisknutim tlaéitka start/pauza (26). Pockejte, az
bude prace dokoncena. Jednotka je pripravena k dalsimu pouZziti.

POZOR! Pfi prvnim zapnuti spotiebice se mUze objevit malé mnozstvi koufe a
nepfijemny zapach. Jedna se o doc¢asny jev.

Operace
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1. PeCeny pokrm polozte na plech, draténou polici nebo rozen a vliozte do
trouby. Stisknéte tlacitko (28) aktivace ovladaciho panelu .
2. Zvolte pozadovany rezim (tabulka 2), v pfipadé potfeby upravte nastaveni

teploty a ¢asu.

3. Stisknéte tlacitko start/pauza (26).

Poznamka: Pokud si pfejete, mlzete si elektrickou troubu nastavit sami
vybérem pozadovaného rezimu ohfevu, ¢asu a teploty.

Tabulka 2. Automatické programy vareni

Program Popis

Chléb Vychozi nastaveni: Hornia dolni ohfev pfi 170 °C po dobu 20 minut.
MozZnost nastaveniteploty v rozmezi 150-210 °C, doba - 10-40 minut

Kolac Vychozi nastaveni: Horni a spodni ohfev pfi 170 °C po dobu 40
minut. MozZnost nastaveni teploty v rozmezi 150-210 °C, doba 30-60
minut

Pizza Vychozinastaveni: Hornia spodni ohfev pfi180 °C po dobu 15 minut.
Moznost nastaveni teploty v rozmezi 160-200 °C a ¢asu v rozmezi
10-20 minut

Steak Vychozi nastaveni: Horni a dolni ohfev pfi 200 °C po dobu 20 minut.
Moznost regulace teploty v rozmezi 150-230 °C, doba 5-30 minut

Susenky Vychozi nastaveni: Horni a spodni ohfev pfi 170 °C po dobu 30
minut. Moznost nastaveni teploty v rozmezi 150-200 °C a ¢asu v
rozmezi 20-50 minut

Kure Vychozi nastaveni: Horni a spodni ohfev pfi 230 °C po dobu 40
minut. MoZnost nastaveniteploty: Zddné; rozsah nastaveni ¢asu: 55—
90 minut

Kynuti tésta Vychozi nastaveni: 60 minut pfi 38 °C. Moznost nastaveni teploty:
2&dné, Casu: 30-90 minut.

Rozmrazovani | Vychozi nastaveni: 100 minut pfi 50 °C. MoZnost nastaveni teploty:
2&dné, Casu: 30-120 minut.

Odstrafovani moznych poruch
e Trouba se nezapne. Mozné priciny: spotfebi¢ neni pripojen k elektrické siti;
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zasuvka je vadna. Naprava: Pripojte spotfebi¢ k elektrické siti; pfipojte

spotfebic k vadné zasuvce.

Z&dné vytapéni. Mozna pfic¢ina: Spatné nastaveni programu nebo rezimu.

Naprava: Nastavte spravny program nebo odpovidajicim zplsobem upravte

rezimy.

Hluk pfi provozu. Mozné priciny: zahfivani prvku, provoz ventilatoru.

Naprava: Odstranéni neni nutné.

POZOR! Pokud zadné z moznych feseni problém nevyfesi, obratte se na svého

dodavatele nebo servisni stfedisko. Pfistroj nerozebirejte ani se nepokousejte

opravovat sami.

Informace o recyklaci
Tyto symboly oznacuji, Ze pfi likvidaci spotfebice, jeho baterii a
akumulatord a elektrického a elektronického pfislusenstvi
musite dodrzovat pfedpisy o likvidaci elektrickych a
elektronickych zafizeni (WEEE) a o likvidaci baterii a
akumulatoru. Podle pfedpist musi byt toto zafizeni po skoncéeni
Zivotnosti zlikvidovano oddélené.

Pristroj, baterie a akumulatory ani elektrické a elektronické pfislusenstvi

nelikvidujte spole¢né s netfidénym komunalnim odpadem, protoZe by to bylo

Skodlivé pro Zivotni prostredi.

Chcete-li toto zafizeni zlikvidovat, musite jej vratit na prodejni misto nebo

odevzdat v mistnim recyklacnim centru. Podrobnosti vam sdéli mistni sluzba

pro likvidaci domovniho odpadu.

Spolegnost ASBISC si whrazuje pravo upravovat zafizeni a provadét zmény a Upravy tohoto
dokumentu bez predchoziho upozornéni uZivatel(.Zaruéni doba a Zivotnost jsou 2 roky od data
zakoupeni produktu.

Podrobnosti o virobci: ASBISc Enterprises PLC, Lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol, Cyprus
(Kypr). Vyrobeno v Gin&. Aktudini informace a podrobny popis zafizeni, pokyny k pfipojent, certifikaty,
informace o spole&nostech, které pfijimaji ndroky na kvalitu a zaruku, jsou k dispozici ke stazeni na
aeno.com/documents. Vsechny uvedené ochranné znamky a jejich nazvy jsou majetkem pfislusnych
vlastnika.

28 www.aeno.com/documents


http://www.aeno.com/documents

[V Elektroofen AENO EO1 eignet sich fur die Zubereitung von
Fleisch-, Fisch- und Gemusegerichten sowie von Teigwaren zu Hause.

Technische Daten

Steuerungsart: Sensorsteuerung. Nennspannung: 220-240 V~, 50/60 Hz.
Nennleistung: 1600,0 Watt. Abmessungen (Ldnge x Breite x Hohe):
530 mm x 380 mm x 300 mm. Heizelement: Leistung 400 Watt. Anzahl der
Heizelemente: 4. Volumen der Kammer: 30 Liter. Maximale Kochzeit:
120 Minuten. Einstellbereich der Kochtemperatur: 38-230 °C +10 °C. Grill: Ja.
Umluft: ja. Innenbeleuchtung: ja. Elektronisches Bedienfeld mit 8
Programmen.

Lieferumfang (Abbildungen A und B)

AENO Elektrofen, Backblech (6), verchromter Backrost (9), Griff fur Backblech
und Rost (7), Drehspie3 mit Griff (8), Kurzanleitung, Garantiekarte.

Tabelle 1. Bedienfeld (Abbildung E)

10 | Kochzeitanzeige

n Kochtemperaturanzeige

12 | Anzeige der Heizfunktion

13| Indikator fur Brot Funktion

14 | Indikator Torte Funktion

15 | Indikator fur Pizza Funktion

16 | Indikator fur Kuchen Funktion

17 | Indikator fir das Steak Funktion

18 | Indikator fur das Hahnchen Funktion

19 | Ein- und Ausschalten der Backofenbeleuchtung. Die Taste ist nur aktiv, wenn
das Gerat eingeschaltet ist

20 | Indikator fur Garen Funktion

21 | Indikator fur Auftauen Funktion

22 | Zeiteinstellung. Dricken Sie die Taste, um das Display zu aktivieren, und stellen
Sie dann die Zeit mit den Tasten (25) und (27) ein
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23

Auswahl des Heizfunktion (Oberhitze, Unterhitze, Ober- und Unterhitze, Ober-
und Unterhitze mit Umluft, Ober- und Unterhitze mit Crill, Ober- und
Unterhitze mit Umluft und Grill)

24

Temperatureinstellung. Dricken Sie die Taste, um die Temperaturanzeige zu
aktivieren, und stellen Sie dann die Zeit mit den Tasten (25) und (27) ein

25

Zeit oder Temperatur reduzieren (ein kurzer Druck - eine Einheit, langer Druck
— kontinuierliche Reduzierung bis zum Loslassen der Taste)

26

Start/Pause:
e Drucken Sie auf die Taste, um den Ofen einzuschalten.
e Nachdem Sie die Funktion, die Zeit und die Temperatur ausgewahlt
haben, driicken Sie auf die Taste, um das Programm zu starten.
e Dricken Sie wahrend des Kochens auf die Taste. Aktivieren Sie dann
zunachst das Bedienfeld mit der Taste (28) und andern Sie dann die Modus-
und/oder Programmeinstellungen. Wenn die Stoppzeit 5 Minuten
Uberschreitet, schaltet der Ofen in den Standby-Modus.
e Drucken Sie die Taste, um das Programm zu starten oder zu pausieren:
Beim ersten Dricken wird das Programm gestartet, beim zweiten Dricken
wird es pausiert.

27

Zeit- oder Temperaturerhéhung (ein kurzer Druck — eine Einheit, langer Druck
— kontinuierliche Erhéhung, bis die Taste losgelassen wird)

28

Aktivieren des Bedienfelds. Das Bedienfeld ist 3 Sekunden lang aktiv, wenn die
Taste gedrickt wird. Wenn keine MaBnahmen ergriffen werden, schaltet der
Ofen in den Abschaltmodus.

Schalten Sie die Stromversorgung ein oder aus. Wenn Sie den Ofen wahrend
des Garvorgangs ausschalten mochten, mussen Sie zuerst das Programm mit
der Taste (26) unterbrechen und dann das Bedienfeld mit dem ersten Druck
auf die Taste (28) wieder aktivieren und den Backofen mit dem zweiten Druck
ausschalten.

30
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Beschrankungen und Warnungen

WARNUNG! Dieses Gerat t ist nur fur den Hausgebrauch gedacht, eine
industrielle Nutzung gilt nicht als bestimmungsgemaB und fuhrt zum
Erléschen der Garantiebedingungen.

Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschlieBen, vergewissern Sie sich, dass
die Stromversorgung mit technischen Daten Ubereinstimmt. Um die Bildung
von Fettablagerungen zu vermeiden, reinigen Sie das Gerdt nach jedem
Gebrauch mit einem Tuch oder Schwamm. Vor der Reinigung lassen Sie das
Gerat vollstandig abkuhlen. Zur Reinigung kénnen Sie einen mit Seifenlauge
angefeuchteten Schwamm oder Lappen oder flussige/cremige Edelstahl-
Putzmittel verwenden. Die Verwendung von scheuernden Reinigungsmitteln
und scharfen Gegenstanden ist verboten. Trennen Sie das Gerat nach dem
Gebrauch Gebrauch mit einem Tuch oder Schwamm. vom Stromnetz, wenn
Sie es reinigen oder transportieren, und ziehen Sie das Netzkabel mit
trockenen Handen ab, wobei Sie den Stecker festhalten. Verwenden Sie das
Gerat mit einem beschadigten Netzkabel nicht. Setzen Sie das Gerat nicht der
Feuchtigkeit aus und stellen Sie keine mit FlUussigkeiten gefullten
Gegenstande, wie z. B. Vasen, auf das Gerat. Das Gerat wird wahrend des
Betriebs heiB3. Vermeiden Sie es, heiBe Oberflaichen mit den Handen zu
berthren, und verwenden Sie Ofenhandschuhe oder einen Topflappen fur die
Handhabung des Zubehérs. Offnen Sie die Ofentir nur am Griff (1). Achten Sie
darauf, dass die BelUftungsschlitze (5) nicht blockiert werden. Achten Sie auf
die ausreichende BellUftung von allen Seiten: mindestens 10 cm an der
Oberseite, mindestens 10 cm an der rechten und linken Seite des Ofens und 4—
5 cm an der Ruckseite (Abbildung D). Stellen Sie das Gerat auf eine
hitzebestandige Unterlage.

Vor dem ersten Gebrauch. Erster Gebrauch

Packen Sie den Ofen und das Zubehér aus und entfernen Sie das
Verpackungsmaterial. Installieren Sie das Gerat in Ubereinstimmung mit den
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im Abschnitt "Beschrankungen und Warnungen" beschriebenen Regeln.
Vergewissern Sie sich, dass der Ofen vom Netz getrennt ist. Waschen Sie das
Zubehor mit einem weichen Schwamm in warmem Spulwasser ab, spulen Sie
es ab und lassen Sie es trocknen. Wischen Sie das Gerat von innen und von
auBen mit einem weichen, feuchten Schwamm ab. Trocknen Sie ihn sorgfaltig
ab. Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in eine Steckdose. Es ertént ein
Ofensignal und die Anzeigen auf dem Bedienfeld leuchten eine Sekunde lang
auf und erléschen dann. Dricken Sie die Aktivierungstaste (28) des
Bedienfelds. Mit der Taste fur die Heizfunktion (23) wahlen Sie Ober- und
Unterhitze, mit der Temperatureinstelltaste (24) und den Tasten “+/-* (25), (27)
stellen Sie die Temperatur auf 230 °C ein, mit der Zeiteinstelltaste (22) und den
Tasten “+/-" (25), (27) stellen Sie eine Zeit von 15 Minuten ein. Starten Sie den
Vorgang durch Dricken der Taste Start/Pause (26). Warten Sie, bis zum Ende
der Zubereitungszeit. Das Gerat ist fir den weiteren Gebrauch bereit.

WARNUNG! Beim ersten Gebrauch des Ceréts kann es zu einer leichten
Rauchentwicklung und einem unangenehmen Geruch kommen. Dies ist
normal und vortubergehend.

Operation

. Legen Sie das Gargut auf ein Blech, einen Gitterrost oder einen Spie3 und
schieben Sie es in den Ofen. Drlcken Sie die Taste (28) "Aktivieren des
Bedienfelds".

2. Wahlen Sie die gewlnschte Betriebsart (Tabelle 2) und passen Sie
gegebenenfalls die Temperatur- und Zeiteinstellungen an.

3. Dricken Sie die Taste Start/Pause (26).

Hinweis: Wenn Sie mochten, kénnen Sie Ihre eigenen Einstellungen fur den

Elektrobackofen vornehmen, indem Sie die gewlnschte Heizart, Zeit und

Temperatur wahlen.
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Tabelle 2. Automatische Funktionen

Programm | Beschreibung

Brot Standardeinstellungen: Ober- und Unterhitze bei 170 °C fur 20
Minuten. Moglichkeit der Temperatureinstellung zwischen 150-210
°C, Zeiteinstellung zwischen 10-40 Minuten

Kuchen Standardeinstellungen: Ober- und Unterhitze bei 170 °C fur 40
Minuten. Moglichkeit der Temperatureinstellung zwischen 150-210
°C, Zeiteinstellung zwischen 30-60 Minuten

Pizza Standardeinstellungen: Ober- und Unterhitze bei 180 °C fur 15
Minuten. Moglichkeit der Temperatureinstellung zwischen 160-200
°C, Zeiteinstellung zwischen 10-20 Minuten

Steak Standardeinstellungen: Ober- und Unterhitze bei 200 °C far 20
Minuten. Méglichkeit der Temperatureinstellung zwischen 150-230
°C, Zeiteinstellung zwischen 5-30 Minuten

Kuchen Standardeinstellungen: Ober- und Unterhitze bei 170 °C fur 30
Minuten. Méglichkeit zur Einstellung der Temperatur zwischen 150—
200 °C, Zeiteinstellung zwischen 20-50 Minuten

Hahnchen Standardeinstellungen: Ober- und Unterhitze bei 230 °C fur 40
Minuten. Temperatureinstellung: keine; Zeiteinstellbereich: 55-90

Minuten
Garung Standardeinstellungen: 60 Minuten bei 38 °C;
Temperatureinstellung: keine, Zeiteinstellung: 30-90 Minuten
Entfrosten Standardeinstellungen: 100 Minuten bei 50 °C;

Temperatureinstellung: keine, Zeiteinstellung: 30-120 Minuten

Fehlersuche

e Der Ofen Iasst sich nicht einschalten. Mégliche Ursachen: Das Gerat ist nicht
an das Stromnetz angeschlossen; die Steckdose ist defekt. Abhilfe: SchlieBen
Sie das Gerat an das Stromnetz an; schlieBen Sie das Gerat an eine defekte
Steckdose an.

Keine Heizung. Mogliche Ursache: Falsche Programm-  oder
Moduseinstellung. Abhilfe: Stellen Sie die richtige Funktion ein oder passen
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Sie die Einstellungen entsprechend an.
e Larm wahrend des Betriebs. Mogliche Ursachen: Erwarmung des
Heizelements, Lufterbetrieb. Abhilfe: Keine Beseitigung ist erforderlich.
WARNUNG! Wenn keine der mdéglichen Lésungen das Problem behebt,
wenden Sie sich an Ihren Lieferanten oder Ihre Kundendienststelle. Nehmen
Sie das Cerat nicht auseinander und versuchen Sie nicht, es selbst zu
reparieren.
Informationen Uber Recycling
Diese Symbole weisen darauf hin, dass Sie bei der Entsorgung des
Gerats, seiner Batterien und Akkus sowie seines elektrischen und
elektronischen Zubehérs Elektro- und Elektronikgerate-Abfall
(WEEE) und Entsorgungsvorschriften fur Batterien und
Akkumulatoren befolgen mussen. GemaB den Vorschriften
mussen diese Gerdte am Ende ihrer Nutzungsdauer getrennt entsorgt werden.
Entsorgen Sie das Gerat, seine Batterien und Akkus sowie sein elektrisches und
elektronisches Zubehor nie zusammen mit unsortiertem Siedlungsabfall, da
dies umweltschadlich ist.Um dieses Gerat zu entsorgen, muss es im Geschaft
zurlckgegeben oder bei einem ortlichen Recyclingzentrum abgegeben
werden.Nahere Informationen zum értlichen
Mullentsorgungssystem erhalten  Sie auch  direkt beim  zustandigen
Gemeindeamt.

ASBISc behalt sich das Recht vor, das Gerat zu modifizieren und Anderungen an diesem
Dokument ohne vorherige Ankindigung.Die Garantiezeit und Lebensdauer betragt 2 Jahre ab
dem Kaufdatum des Produkts.

Herstellerangaben: ASBISc Enterprises PLC, Lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol, Zypern.
Hergestellt in China.

Aktuelle Informationen und detaillierte Gerétebeschreibungen sowie Anschlussanleitungen,
Zertifikate, Qualitatsanspriiche und Garantieinformationen stehen unter aeno.com/documents
zum Download bereit. Alle Warenzeichen und Markennamen sind Eigentum der jeweiligen
Inhaber.
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E Elektriahi AENO EOI1 sobib kodus liha-, kala- ja koogiviljaroogade ning
taina valmistamiseks.

Tehnilised andmed

Juhtimispuldi tutp: puutetundlikud juhtimispuldid. Nimipinge: 220-240 V~,
50/60 Hz. V&imsus: 1600,0 vatti. Uldméétmed (pikkus x laius x kérgus) x Laius x
korgus): 530 millimeetrit x 380 millimeetrit x 300 millimeetrit. Kitteelemendi
spetsifikatsioonid: voimsus 400 vatti. Kultteelementide arv: 4. Kambri
maht: 30 liitrit. Maksimaalne kUpsetusaeg: 120 minutit.
Klpsetamistemperatuuri reguleerimisvahemik: 38-230 °C +10 °C. Grill: Jah.
Konvektsioon: jah. Tagantjarele valgustatud kaamera: jah. Elektrooniline
puutepaneel 8 programmiga.

Tarnepakett (joonised A ja B)
AENO elektriahi, kUpsetusplaat (6), kroomitud klpsetusrest (9), kipsetusplaadi
Jja resti kaepide (7), rotisserie ja kaepide (8), kiirjuhend, garantiikaart.

Tabel 1- Juhtpaneel (joonis E)

10 | Kupsetusaja indikaator

n Klpsetamistemperatuuri indikaator

12| Katte reziimi indikaator

13 | Leivaprogrammi indikaator

14 | Pirukaprogrammi indikaator

15 | Pizzaprogrammi indikaator

16 | KUpsisprogrammi indikaator

17 | Steakprogrammi indikaator

18 | Kanaprogrammi indikaator

19 | Ahju valgustuse sisse/valja lulitamine. Nupp on aktiivne ainult siis, kui seade on
sisse lulitatud

20 | Taignaklpsetamise programmi indikaator

21 | Sulatusprogrammi indikaator

22 | Aja kohandamine. Vajutage, et aktiveerida aja kuvamine, seejarel reguleerige
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aega nuppude (25) ja (27) abil

23 | Kuumutusreziimi valimine (Ulemine kate, alumine kute, Glemine ja alumine
kute, Glemine ja alumine kute koos konvektsiooniga, tlemine ja alumine kite
koos grilliga, Glemine ja alumine kite koos konvektsiooni ja grilliga)

24 | Paspauskite , kad jjungtumete temperataros rodinj, tada mygtukais (25) ir (27)
nustatykite temperatuuri

25 | Aja voi temperatuuri vahendamine (Uks [Uhike vajutus - Uks Uhik, pikk vajutus
- pidev vahendamine kuni nupu vabastamiseni)

26 | Start/paus:

e Vajutage ahju sisselUlitamiseks.

e Parast reziimi ja temperatuuri valimist vajutage programmi
kaivitamiseks.

e Vajutage klpsetamise ajal programmi katkestamiseks. Seejarel
aktiveerige kdigepealt juhtpaneel nupuga (28) ja seejarel muutke reziimi
jalvdi programmi seadeid. Kui seiskamisaeg Uletab 5 minutit, lulitub ahi
ootereziimi.

e Vajutage programmi kaivitamiseks voi peatamiseks: esimene vajutus
kaivitab programmi, teine vajutus peatab selle

27 | Aja véi temperatuuri suurendamine (Uks luhike vajutus — Uks Uhik, pikk vajutus
— pidev suurendamine kuni nupu vabastamiseni)

28 | Juhtpaneeli aktiveerimine. Paneel on aktiivne 3 sekundit, kui nuppu
vajutatakse. Kui midagi ei tehta, laheb kitteseade valjalulitusreziimi.

Lulitage toiteallikas sisse véi vélja. Kui soovite ahju toiduvalmistamise ajal vélja
lGlitada, peate esmalt programmi nupuga (26) peatama ja seejarel juhtpaneeli
uuesti aktiveerima esimese nupuvajutusega (28), seejarel lllitage ahju teise
nupuvajutusega valja.

Piirangud ja hoiatused

HOIATUS! See seade on ette nahtud toidu valmistamiseks kodus, téostuslikuks
kasutamiseks ei loeta seda ja see muudab garantiitingimused kehtetuks.
Enne seadme Uhendamist vooluvérku kontrollige, et vooluvork vastab
tehniliste andmete tabelis esitatud andmetele. Et valtida rasvakihi tekkimist,
puhastage seadet parast iga kasutamist lapiga voi kasnaga; oodake enne
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puhastamist, kuni seade on taielikult maha jahtunud. Puhastamiseks vdib
kasutada seebilahuses voi roostevabast terasest kasutamiseks méeldud
vedelas/kreemjas puhastusvahendis leotatud kasna/libestikku. Arge kasutage
abrasiivseid puhastusvahendeid ega teravaid esemeid. Parast kasutamist
tdmmake seade puhastamise voi teisaldamise ajal vooluvorgust valja ja
eemaldage toitejuhe kuivade katega, hoides pistikust kinni. Arge kasutage
seadet kahjustatud toitejuhtmega. Arge pange seadet niiskuse katte ega
asetage selle peale vedelikega taidetud esemeid, naiteks vaase. Seade muutub
166 ajal kuumaks, valtige kuumade pindade puudutamist katega, kasutage
ahjukindaid véi tarvikute kasitsemiseks kindaid. Avage ahju uks ainult
kaepidemest (1). Arge laske 6huavadel (5) ummistuda. Tagage dhutamiseks
juurdepaas koikidest kilgedest: vahemalt 10 cm ahju Ulaosas, vahemalt 10 cm
ahju paremal ja vasakul klljel ning 4-5 cm tagakauljel (joonis D). Asetage seade
kuumakindlale matile.

Ettevalmistused kast i ja dne kast ine

Vétke elektriahi ja tarvikud lahti ja eemaldage pakkematerjalid. Paigaldage
kUtteseade vastavalt jaotises "Piirangud ja hoiatused" kirjeldatud eeskirjadele.
Veenduge, et ahi ei oleks Uhendatud. Peske kéik eemaldatavad osad sooja
seebiveega ja puhkige kuivaks. PUhkige seadme sise- ja valisosa pdhjalikult
veega niisutatud lapiga ja plhkige seejarel kuivaks. Uhendage toitejuhtme
pistik pistikupessa. Helisignaal kélab ja juhtpaneeli naidikud sittivad hetkeks,
seejarel kustuvad. Vajutage juhtpaneeli aktiveerimisnuppu (28). Kasutage
kUtmisreziimi valiku nuppu (23), et valida Glemise ja alumise kuumuse vahel,
kasutage temperatuuri seadmise nuppu (24) ja “+/-* nuppe (25), (27), et
seadistada temperatuur 230 °C, kasutage aja seadmise nuppu (22) ja “+/-*
nuppe (25), (27), et seadistada 15 minutit. Alustage protsessi, vajutades nuppu
start/paus (26). Oodake, kuni t86 on I6petatud. Seade on valmis edasiseks
kasutamiseks.

HOIATUS! Seadme esmakordsel sisselllitamisel voib tekkida vaike kogus
suitsu ja ebameeldiv I6hn. See on ajutine nahtus.
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Operatsioon

1. Asetage kupsetatavad toiduained kandikule, traatrihvlile voi suldile ja
laadige need ahju. Vajutage nuppu (28) "Juhtpaneeli aktiveerimine".
2. Valige soovitud reziim (tabel 2), reguleerige vajadusel temperatuuri ja aja

seadistusi.

3. Vajutage nuppu start/paus (26).

Markus: Soovi

korral saate elektriahju ise seadistada, valides soovitud

kUtmisreziimi, aja ja temperatuuri.

Tabel 2 - Autor toidt i isprogrammid

Programm Kirjeldus

Leib Vaikimisi seaded: Ulemine ja alumine kuumutamine 170 °C juures
20 minutit. Véimalus reguleerida temperatuuri vahemikus 150-
210 °C, aeg - 10-40 minutit

Pirukas Vaikimisi seaded: Ulemine ja alumine kuumutamine 170 °C juures
40 minutit. Véimalus reguleerida temperatuuri vahemikus 150-
210 °C, aeg — 30-60 minutit

Pizza Vaikimisi seaded: Ulemine ja alumine kuumutamine 180 °C juures
15 minutit. Véimalus reguleerida temperatuuri vahemikus 160-
200 °C, aeg —10-20 minutit

Steak Vaikimisi seaded: Ulemine ja alumine kuumutamine 200 °C juures
20 minutit. V&imalus reguleerida temperatuuri vahemikus 150—
230 °C, aeg — 5-30 minutit

Biscuit Vaikimisi seaded: Ulemine ja alumine kuumutamine 170 °C juures
30 minutit. Véimalus reguleerida temperatuuri vahemikus 150-
200 °C, aeg —20-50 minutit

Kana Vaikimisi seaded: Ulemine ja alumine kuumutamine 230 °C juures
40 minutit. Temperatuuri reguleerimine: ei ole; aja reguleerimise
vahemik: 55-90 minutit

Taigna Vaikimisi seaded: 60 minutit 38°C juures. Temperatuuri

valmistamine | reguleerimine: ei ole; aja reguleerimine: 30-90 minutit

Sulatamine Vaikimisi seaded: 100 minutit 50°C juures. Temperatuuri
reguleerimine: ei ole; aja reguleerimine: 30-120 minutit
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Voimalike rikete kdrvaldamine

Ahju eilUlitu sisse. Voimalikud pohjused: seade ei ole iUhendatud vooluvérku;
pistikupesa on defektne. Abindud: Uhendage seade vooluvérku; Ghendage
seade vigase pistikupesaga.

Kutet ei ole. Véimalik pdhjus: Vale programmi voi reziimi seadistus. Abindu:
Seadistage 6ige programm voi reguleerige reziimid vastavalt.

Mdura t66 ajal. Véimalikud péhjused: elemendi kuumenemine, ventilaatori
t606. Abindu: kérvaldamine ei ole vajalik.

HOIATUS! Kui Ukski vdimalikest lahendustest ei lahenda probleemi, votke
Uhendust oma tarnija v8i teeninduskeskusega. Arge vétke seadet lahti ega
Uritage seda ise parandada.
Teave ringlussevétu kohta

Need simbolid naitavad, et seadme, selle patareide ja akude ning

elektriliste ja elektrooniliste tarvikute kérvaldamisel tuleb jargida

elektri- ja elektroonikaseadmete jaatmete (WEEE) ning patarei- ja
akujaatmeteeeskirju. Vastavalt eeskirjadele tuleb need seadmed
[ nende kasutusaja ISppedes eraldi korvaldada.

Arge visake seadet, selle patareisid ja akusid ega elektrilisi ja
elektroonilisi lisaseadmeid koos sorteerimata olmejaatmetega, sest see oleks
keskkonnale kahjulik.

Selle seadme korvaldamiseks tuleb see tagastada muugikohas voi anda
kohalikule ringlussevétukeskusele.

Tapsemate Uksikasjade saamiseks peaksite vétma Uhendust oma kohaliku
olmejaatmete korvaldamise teenusega.

ASBISc jatab endale Giguse muuta seadet ning teha muudatusija parandusi kaesolevas
dokumendisilma kasutajate eelneva teavitamiseta.

Garantiiaeg ja kasutusiga on 2 aastat alates toote ostukuupaevast.

Tootja andmed: ASBISc Enterprises PLC, Lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol, Cyprus
(Kupros). Valmistatud Hiinas.

Ajakohastatud teaveja ksikagalikud seadmekirieldused, samuti Ghendamisjuhised, sertifikaadid,
kvaliteedinduded ja garantiiinfo on allalaadimi daval aadressil aeno. Koik
kaubamargid ja marginimed on vastavate omanike omand.
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A Le four électrique AENO EO1 est adapté a la cuisson de plats de viande, de
poisson et de légumes ainsi que de pate a la maison.

Données techniques

Type de commande : commandes tactiles. Tension nominale : 220-240 V~,
50/60 Hz. Puissance nominale : 1600,0 W. Dimensions globales (L x L x H):
530 mm x 380 mm x 300 mm.  Spécifications de I'élément chauffant:
puissance 400 W. Nombre d'éléments chauffants : 4. Volume de la chambre :
301. Temps de cuisson maximum : 120 minutes. Plage de réglage de la
température de cuisson : 38-230 °C +10 °C. Gril : Oui. Convection : oui. Caméra
rétroéclairée : oui. Panneau tactile électronique avec 8 programmes.
Ensemble de fournitures (figures A et B)

Four électrique AENO, plat a four (6), grille de cuisson chromée (9), poignée
pour plaque de cuisson et grille (7), rétissoire et poignée (8), guide rapide, carte
de garantie.

Tableau 1- Panneau de commande (figure E)

10 | Indicateur de temps de cuisson

n Indicateur de température de cuisson

12 | Indicateur du mode de chauffage

13 | Indicateur pour le programme « Pain »

14 | Indicateur pour le programme « Tarte »

15 | Indicateur pour le programme « Pizza »

16 | Indicateur pour le programme « Biscuits »

17 | Indicateur pour le programme « Steak»

18 | Indicateur pour le programme « Poulet »

19 | Démarrage et arrét de I'éclairage du four. La touche n'est active que lorsque
l'appareil est allumé

20 [ Indicateur pour le programme « Repos des patons »

21 | Indicateur pour le programme « Décongélation »

22 | Ajustement du temps. Appuyez sur le bouton pour activer laffichage de
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I'heure, puis réglez I'neure avec les boutons (25) et (27)

23

Sélection du mode de chauffage (chauffage du haut, chauffage du bas,
chauffage du haut et du bas, chauffage du haut et du bas avec convection,
chauffage du haut et du bas avec gril, chauffage du haut et du bas avec
convection et gril)

24

Réglage de la température. Appuyez sur le bouton pour activer |'affichage de
la température, puis réglez I'heure avec les boutons (25) et (27)

25

Réduire le temps ou la température (une pression courte — une unité, une
pression longue - réduction continue jusqu'a ce que le bouton soit relaché)

26

Démarrage/pause :
e Appuyez sur ce bouton pour allumer le four.
e Aprésavoir sélectionné le mode, I'neure et la température, appuyez sur le
bouton pour lancer le programme.
e Pendant la cuisson, appuyez sur ce bouton pour interrompre le
programme. Ensuite, il faut d'abord activer le panneau de commande a laide
du bouton (28), puis modifier les réglages du mode et/ou du programme. Si
le temps d'arrét dépasse 5 minutes, le four passe en mode veille.
e Appuyez pour démarrer ou mettre en pause le programme : la premiére
pression démarre le programme, la seconde le met en pause

27

Augmentation du temps ou de la température (une pression courte — une
unité, une pression longue — augmentation continue jusqu'a ce que le bouton
soit relaché)

28

Activation du panneau de contrdle. Le panneau est actif pendant 3 secondes
lorsque I'on appuie sur le bouton. Si aucune action n'est entreprise, le four se
met en mode d'arrét.

Mettez I'alimentation électrique sous tension ou hors tension. Si vous souhaitez
éteindre le four en cours de cuisson, vous devez d'abord interrompre le
programme a l'aide de la touche (26), puis réactiver le panneau de commande
en appuyant une premiére fois sur la touche (28), et enfin éteindre le four en
appuyant une seconde fois.

Restrictions et avertissements
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ATTENTION ! Cet appareil est destiné a la cuisson des aliments a domicile,
|'utilisation industrielle n'est pas considérée comme prévue et invalidera les
conditions de la garantie.

Avant de brancher l'appareil au réseau électrique, vérifiez que I'alimentation
électrique correspond aux informations du tableau des caractéristiques
techniques. Pour éviter la formation de dépodts de graisse, nettoyez avec un
chiffon ou une éponge aprés chaque utilisation ; attendez que l'appareil ait
complétement refroidi avant de le nettoyer. Pour le nettoyage, vous pouvez
utiliser une éponge/serviette humide avec de l'eau savonneuse ou des
nettoyants liquides/crémeux congus pour acier inoxydable. L'utilisation de
produits de nettoyage abrasifs et d'objets tranchants est interdite. Apres
utilisation, débranchez l'appareil du réseau pendant le nettoyage ou le
déplacement et retirez le cable d'alimentation avec des mains séches, en
tenant la fiche. N'utilisez pas l'appareil avec un cable d'alimentation
endommagé. N'exposez pas l'appareil a I'hnumidité et ne posez pas d'objets
remplis de liquide, tels que des vases, sur l'appareil. L'appareil devient chaud
pendant son fonctionnement, évitez de toucher les surfaces chaudes avec vos
mains, utilisez des gants de cuisine ou des gants pour manipuler les
accessoires. N'ouvrez la porte du four que par la poignée (1). Ne laissez pas les
orifices d'aération (5) étre bloqués. Laissez un accés a I'air pour la ventilation de
tous les cotés : au moins 10 cm sur le dessus, au moins 10 cm sur les cétés droit
et gauche du four, et 4-5 cm sur le cété arriere (figure D). Placez I'appareil sur
un tapis résistant a la chaleur.

Préparation a I'utilisation et premiére utilisation

Déballez le four électrique et les accessoires et retirez les matériaux
d'emballage. Installez I'appareil en respectant les régles décrites dans la
section « Restrictions et avertissement ». Assurez-vous que le four n'est pas
branché. Lavez toutes les parties amovibles a l'eau chaude savonneuse et
essuyez-les. Essuyez soigneusement l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec
un chiffon humide imbibé d'eau, puis essuyez-le. Branchez la fiche du cordon
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d'alimentation dans une prise de courant. Un buzzer retentit et les indicateurs
du panneau de commande s'allument pendant une seconde puis s'éteignent.
Appuyez sur le bouton d'activation du panneau de commande (28). Utilisez le
bouton de sélection du mode de chauffage (23) pour sélectionner la chaleur
supérieure ou inférieure, utilisez le bouton de réglage de la température (24) et
les boutons «+/-» (25), (27) pour régler la température sur 230 °C, utilisez le
bouton de réglage du temps (22) et les boutons «+/-» (25), (27) pour régler un
temps de 15 minutes. Démarrez le processus en appuyant sur le bouton
démarrage/pause (26). Attendez que le travail soit terminé. L'unité est préte a
étre utilisée.
ATTENTION ! Lors de la premiére mise en marche de I'appareil, une petite
quantité de fumée et une odeur désagréable peuvent se dégager. Il s'agit d'un
phénomeéne temporaire.
Opération
1. Placez les aliments a cuire sur un plat a four, une grille ou une rétissoire et
enfournez. Appuyez sur le bouton (28) « Activation du panneau de contréle ».
2. Sélectionnez le mode souhaité (tableau 2), ajustez les réglages de
température et de temps si nécessaire.
3. Appuyez sur le bouton démarrage/pause (26).

Remarque : si vous le souhaitez, vous pouvez effectuer vos propres réglages du
four électrique en sélectionnant le mode de chauffage, la durée et la
température souhaités.

Tableau 2 - Programmes de cuisson automatiques

Programme Description

Pain Parametres par défaut: Chauffage du haut et du bas a 170 °C
pendant 20 minutes. Possibilité de régler la température entre
150-210 °C, durée - 10-40 minutes

Tarte Parametres par défaut: Chauffage du haut et du bas a 170 °C
pendant 40 minutes. Possibilité de régler la température entre
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150-210 °C, le temps entre 30-60 minutes

Pizza

Parametres par défaut: Chauffage du haut et du bas a 180 °C
pendant 15 minutes. Possibilité de régler la température entre 160-
200 °C et le temps entre 10-20 minutes

Steak

Parametres par défaut: Chauffage du haut et du bas a 200 °C
pendant 20 minutes. Possibilité de régler la température entre
150-230 °C, le temps entre 5-30 minutes

Biscuit

Parametres par défaut: Chauffage du haut et du bas a 170 °C
pendant 30 minutes. Possibilité de régler la température entre
150-200 °C et le temps entre 20-50 minutes

Poulet

Parametres par défaut: Chauffage du haut et du bas a 230 °C
pendant 40 minutes. Réglage de la température :aucun ; plage de
réglage du temps : 55-90 minutes

Repos des
patons

Parametres par défaut: 60 minutes a 38 °C; ajustement de la
température: aucun, du temps: 30-90 minutes

Décongélation

Parametres par défaut: 100 minutes a 50 °C ; ajustement de la
température: aucun, du temps: 30-120 minutes

Dépannage des dysfonctionnements éventuels

e Le four ne s'allume pas. Causes possibles : I'appareil n'est pas branché au
secteur; la prise est défectueuse. Remédes: Branchez l'appareil sur le
secteur; branchez l'appareil sur une prise de courant réguliere.

Pas de chauffage. Cause possible : Mauvais réglage du programme ou du

mode. Reméde: Régler le bon programme ou adapter les modes en

conséquence.
Bruit pendant le fonctionnement. Causes possibles : chauffage de I'élément,

fonctionnement du ventilateur. Remeéde : L'élimination n'est pas nécessaire.

AVERTISSEMENT ! Si aucune des solutions possibles ne résout le probléme,

contactez votre fournisseur ou votre centre de service. Ne démontez pas
l'appareil et ne tentez pas de le réparer vous-méme

44
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Informations sur Iutilisation
Ces symboles indiquent que vous devez respecter la
réglementation relative aux déchets d'équipements électriques et
électroniques (WEEE) et aux piles et accumulateurs usagés lorsque
vous mettez au rebut I'appareil, ses piles et accumulateurs et ses
|| accessoires électriques et électroniques. Conformément a la
réglementation, cet équipement doit &tre éliminé séparément a la fin de sa vie
utile.
N'utilisez pas l'appareil, ses piles et accumulateurs ou ses accessoires
électriques et électroniques avec les déchets municipaux non triés, car cela
serait nuisible a I'environnement.
Pour mettre au rebut cet équipement, il faut le retourner au point de vente ou
le remettre & un centre de recyclage local.
Vous devez contacter votre service local d'élimination des déchets ménagers
pour plus de détails.

ASBISC se réserve le droit de modifier I'appareil et d'apporter des changements et des altérations
a ce document sans préavis aux utilisateurs.

La période de garantie et la durée de vie du produit sont de 2 ans & compter de la date d'achat du
produit. Coordonnées du fabricant : « ASBISc Enterprises PLC », Lapetou, 1, Agios Athanasios,
4101 Limassol, Cyprus. Fabriqué en Chine.

Desinformations actualisées et des descriptions détaillées des appareils, ainsi que desinstructions
de connexion, des certificats des informations sur les réclamations de qualité et les garanties,
peuvent étre téléchargées sur aeno. Toutes les marques et tous les noms de
marque sont la propriété de leurs détenteurs respectifs.

www.aeno.com/documents 45


http://www.aeno.com/documents

Elektricna pe¢nica AENO EO1 namijenjena je za pripremanje kod kuce jela
od mesa, ribe i povrca, kao i proizvoda od tijesta.

Specifikacije

Vrsta upravljanja: senzorno. Nazivni napon: 220-240 V, 50/60 Hz. Nazivna snaga:
16000 W. Ukupne dimenzije (Dx$xV): 530 mm x 380 mm x 300 mm.
Karakteristike grijaceg elementa: snaga 400.0 W. Broj grija¢ih elemenata: 4.
Zapremina komore: 30 |. Maksimalno vrijeme pripremanja: 120 min. Raspon
postavljanja temperature: od +38 do +230 °C +10 °C. Roétilj: da. Konvekcija: da.
Pozadinsko osvjetljenje: da Elektroni¢ka plo¢a na dodir za 8 programa.

Opseg isporuke (slike AiB)

Elektri¢na pec¢nica AENO, pekac (6), kromirana reSetka za pecenje (9), rucka
pekaca i reSetke (7), razanj i rucka (8), kratki korisni¢ki vodi¢, jamstveni list.
Tablica 1- Upravljacka plo¢a (slika E)

10 | Indikator vremena pripremanja

n Indikator temperature pripremanja

12 | Indikator nacina grijanja

13 | Indikator programa "Kruh"

14 | Indikator programa "Kolac"

15 | Indikator programa "Pizza"

16 | Indikator programa "Keks"

17 | Indikator programa "Odrezak"

18 | Indikator programa "Piletina"

19 | Ukljucite/iskljucite osvjetljenje pecnice. Gumb je aktivan samo kad je uredaj
ukljucen.

20 | Indikator programa "Dizanje tjesta"

21 | Indikator programa "Odmrzavanje"

22 | Prilagodba vremena. Pritisnite za aktiviranje indikatora vremena, zatim
postavite vrijeme pomocu tipki (25) i (27)

23 | Odabir nac¢ina grijanja (gornje grijanje, donje grijanje, gornje i donje grijanje,
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gornje i donje grijanje s konvekcijom, gornje i donje grijanje s rostiliem, gornje

i donje grijanje s konvekcijom i rostiljem)

24 | Regulacija temperature. Pritisnite za aktiviranje indikatora temperature, a

zatim postavite temperaturu tipkama (25) i (27)

25 | Smanjenje vremena ili temperature (jedan kratki pritisak za jednu jedinicu,

dugi pritisak je za kontinuirano smanjenje dok se tipka ne otpusti)

26 | Pokretanje/pauza:

 Pritisnite za uklju¢ivanje pecnice.

« Nakon sto odaberete nacin rada, vrijeme i temperaturu, pritisnite za
pokretanje programa.

e Tijekom pecenja pritisnite za prekid programa. Zatim prvo aktivirajte
upravlja¢ku plo¢u tipkom (28), a zatim promijenite nacin rada i/ili postavke
programa. Ako je vrijeme zaustavljanja vise od 5 min, pecnica prelazi u
stanje pripravnosti.

* Pritisnite za pokretanje ili obustavljanje programa: prvi pritisak ce
pokrenuti program, drugi ¢e ga obustaviti

27 | Povecanje vremena ili temperature (jedan kratki pritisak za jednu jedinicu,

dugi pritisak je za kontinuirano povecanje dok se tipka ne otpusti)

28 | Aktivacija upravljacke ploce. Kad se pritisne tipka, ploca je aktivna 3 sek. Ako se

nista ne poduzme, pecnica ce se iskljuciti.

Ukljucite ili iskljucite napajanje. Ako Zzelite iskljuciti pec¢nicu dok je pecenje u

tijeku, prvo trebate pauzirati program tipkom (26), a zatim pritiskom na

tipku (28) prvi put ponovno aktivirati upravljacku plo¢u, drugi put — iskljuciti
pecnicu

Ograniéenja i upozorenja

POZOR! Ovaj uredaj je namijenjen za pecenje u domadinstvu, industrijska
uporaba se smatra neprikladnom i ponistava jamstvo.

Prije prikljucivanja uredaja na elektricnu mrezu, provjerite odgovaraju li
parametri mreze podacima iz tablice tehnickih podataka. Da se sprijeci
sprijecili nakupljanje masnoce, ocistite uredaj krpom ili spuzvom nakon svakog
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koristenja i ostavite ga da se potpuno ohladi prije ¢is¢enja. Za ¢is¢enje mozete
koristiti spuzvu/krpu navlazenu vodom sa sapunom ili tekué¢im/kremastim
sredstvima za €is¢enje za nehrdajuci ¢elik. Nemojte koristiti abrazivna sredstva
za Cis¢enje ili ostre predmete. Nakon uporabe, tijekom cis¢enja ili premjestanja,
iskljucite uredaj iz uti¢nice, izvucite kabel za napajanje suhim rukama, drzeci
utika¢. Nemojte koristiti uredaj s ostecenim kabelom za napajanje. Ne izlazite
uredaj vlazi i ne stavljajte na njega predmete napunjene tekuc¢inom, poput
vaza. Tijekom rada uredaj se zagrijava, nemojte dodirivati vrué¢e povrsine
rukama, za rukovanje priborom koristite rukavice za pecnicu ili kuhinjske
rukavice. Otvorite vrata pecnice samo pomocu rucke (1). Nemojte blokirati
ventilacijske otvore (5). Osigurajte zrak za ventilaciju sa svih strana: najmanje
10 cm odozgo, najmanje 10 cm s desne i lijeve strane pecnice, 4-5cm straga
(slika D). Postavite uredaj na podlogu otpornu na toplinu.

Priprema za koristenje i prvo ukljucivanje

Raspakirajte elektricnu pecénicu i pribor, uklonite ambalazu. Ugradite pec¢nicu
u skladu s pravilima opisanim u odjeljku "Ograni¢enja i upozorenja". Provjerite
da pecnica nije priklju¢ena na mrezu. Operite sve odvojive dijelove toplom
vodom sa sapunom i temeljito osusite. Dobro obriSite unutarnje i vanjske
povrsine uredaja vlaznom krpom naviazenom vodom, a zatim osusite.
Priklju¢ite kabel za napajanje u uti¢nicu. Cut e se zvuéni signal i svjetla na
upravljackoj ploci ¢e se upaliti na sekundu pa se ugasitii. Pritisnite gumb za
aktiviranje upravljacke ploce (28). Tipkom za odabir nacina grijanja (23)
odaberite gornje i donje grijanje, tipkom za postavljanje temperature (24) i
tipkama "+/-" (25), (27) postavite temperaturu na 230 °C, tipkom za postavljanje
vremena (22) i "+/-" (25), (27) postavite vrijeme na 15 min. Pokrenite postupak
pritiskom na tipku za pokretanje/pauzu (26). Pri¢ekajte da se postupak zavrsi.
Uredaj je spreman za daljnji rad.

POZOR! Tijekom prve uporabe moZze se pojaviti mala koli¢ina dima i neugodan
miris. To je priviemena pojava.
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Koristenje

1. Proizvod koji zelite ispeci stavite na peka¢, redetku ili razanj i stavite u
pecnicu. Pritisnite gumb za aktiviranje upravljacke ploce (28).

2. Odaberite Zeljeni nacin rada (tablica 2), po potrebi ispravite postavke
temperature i vremena.

3. Pritisnite tipku za pokretanje/pauzu (26).

Napomena: ako Zelite, moZete samostalno zadati postavke za rad elektricne
pecnice odabirom Zeljenog nacina grijanja, vremena i temperature.

Tablica 2 - Automatski programi pripremanja

Program Opis

Kruh Zadane postavke: gornje i donje grijanje na 170 °C, 20 min.
Mogucnost postavljanja temperature u rasponu od 150 do 210 °C,
vrijeme je od10 do 40 min

Kola¢ Zadane postavke: gornje i donje grijanje na 170 °C, 40 min.
Mogucnost postavljanja temperature u rasponu od 150 do 210 °C,
vrijeme je od 30 do 60 min

Pizza Zadane postavke: gornje i donje grijanje na 180 °C, 15 min.
Mogucnost postavljanja temperature u rasponu od 160 do 200 °C,
vrijeme je od 10 do 20 min

Odrezak Zadane postavke: gornje i donje grijanje na 200 °C, 20 min.
Mogucénost postavljanja temperature u rasponu od 150 do 230 °C,
vrijeme je od 5do 30 min

Keks Zadane postavke: gornje i donje grijanje na 170 °C, 30 min.
Mogucénost postavljanja temperature u rasponu od 150 do 200 °C,
vrijeme je od 20 do 50 min

Piletina Zadane postavke: gornje i donje grijanje na 230 °C, 40 min.
Kontrola temperature: ne; Raspon postavljanja vremena: 55 do
90 min

Dizanje tijesta Zadane postavke: 60 min na 38 °C; postavljnanje temperature: ne,
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Program Opis

postavljanje vremena: 30 do 90 min

Odmrzavanje Zadane postavke: 100 min na 50 °C; postavljanje temperature: ne,
postavljanje vremena: 30 do 120 min

Rjesavanje problema

Pecnica se ne uklju¢uje. Mogudi uzroci: uredaj nije spojen na mrezu; uti¢nica
nema struje. RjeSenja: spojite uredaj na mrezu; prikljucite uredaj na ispravnu
utiénicu.

Nema grijanja. Mogudi uzrok: porgesan odabir programa ili postavke nacina
rada. RjeSenja: postavite potreban program ili u skladu s tim postavite
rezime.

Buka tijekom rada. Moguci uzroci: zagrijavanje elemenata, rad ventilatora.
Rjesenje: otklanjanje nije potrebno.

POZOR! Ako nista od navedenoga ne rijesi vas problem, obratite se svom
dobavljacu ili servisnom centru. Nemojte rastavljati uredaj niti pokusavati da ga
sami popravite.
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Informacije o odlaganju
Ovaj simbol znaci da prilikom odlaganja uredaja, njegovih baterija
i akumulatora te njegovog elektri¢nog i elektroni¢kog pribora
morate slijediti propise o zbrinjavanja otpada elektricne i
elektroni¢ke opreme (WEEE) te o zbrinjavanju otpadnih baterija i
akumulatora. U skladu s propisima ova oprema prikuplja se
odvojeno na kraju uporabnog roka.
Uredaj, njegove baterije i akumulatori te njegov elektri¢ni i elektronicki pribor
ne smiju se odlagati skupa s nerazvrstanim komunalnim otpadom jer to Steti
okolisu.
U svrhu urednog odlaganja ovakve opreme, morate je vratiti u prodajno mjesto
ili u va$ lokalni centar za reciklazu.
Za detaljne informacije obratite se lokalnoj sluzbi za zbrinjavanje komunalnog
otpada.

ASBISc zadrzava pravo da modificira uredaj i da unosi izmjena i dopune u ovaj dokument bez
prethodne najave za korisnike.

Podaci o proizvodagu: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol, Cyprus
(Cipar). Proizvedeno u Kini

Azurirane informacijei detaljan opis uredaja te upute za spajanje, certifikati, podaci o tvrtkama koje
primaju reklamacije glede kvalitete i jamstva dostupne su za preuzimanje na poveznici
aeno.com/documents. Svi navedeni zastitni znakovi i njihova imena su viasnistvo njihovih viasnika.
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BN Az AENO EO1 elektromos siité hus-, hal- és zoldségételek, valamint
tésztafélék otthoni készitésére szolgal.

Technikai jellemzék
Vezérlés tipusa: érintésvezérlés. Névleges fesziltség: 220-240 V~, 50/60 Hz.
Névleges teljesitmény: 1600,0 watt. Méretek (hossz x szélesség x magassag):
530 mm x 380 mm x 300 mm. FUtéelem jellemzéi:  teljesitmény 400 W.
FUtéelemek szama: 4. SUtékamra térfogata: 30 |. Maximalis ételkészitési idé:
120 perc. Etelkészitési hémérséklet beadllitdsi tartomanya: 38-230 C +10 °C.
Grillezés: igen. Konvekcié: igen. Sitékamra hattérvilagitas: igen. Elektronikus
érintéképernyé 8 programmal.

Készlet tartalma (A és B abra)

AENO elektromos sutd, sitélap (6), kromozott sttdracs (9), sutdlap és sttéracs
fogantyu (7), forgdésutd vagy rotisserie (8), rovid kezelési Utmutato, jotallasi jegy.
1. Tablazat - Vezérlépult (E abra)

10 | Etelkészitési idd kijelzé

1 | Etelkészitési hémérséklet kijelzé

12 | Futési tzemmaod kijelzo

13 | Kenyér” program kijelzé

14 | ,Pite” program kijelzé

15 [, Pizza” program kijelz6

16 | ,Keksz” program kijelz6

17 | ,Steak” program kijelzé

18 [, Tyak" program kijelzé

19 | Suts hattérvilagitas be/ki kapcsolasa. A hattérvilagitas gomb csak akkor aktiv,
ha a készulék be van kapcsolva

20 | ,Tészta keltetés” program kijelzd

N

,Kiolvasztas” program kijelzé
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22 | Id6 bedllitasa. Nyomja meg az id6 beallitasa gombot az id6kijelz6 aktivalasahoz,
majd allitsa be az idét a (25) és (27) gombokkal
23 | FUtési mod kivalasztasa (felsé flités, alsé flités, felsé és also flités, felsd és alsé

fités konvekcidval, felsé és alsé flités grillezéssel, fels6 és also flités
konvekcidval és grillezéssel)

24

Hémérséklet szabalyozas. Nyomja meg hémeérséklet szabalyozas gombot a
hémérsékletjelzé aktivalasahoz, majd allitsa be az Gzemidét a (25) és (27)
gombokkal

25

Az id6 vagy a hémeérséklet csokkentése (egy rovid megnyomas - csokkentés
egy egységgel, hosszi megnyomas - folyamatos csokkentés a gomb
elengedéséig)

26

Inditas/szinet:

« Nyomja meg a sUté bekapcsolasahoz.

* Az lzemmod, az id6 és a hémérséklet kivalasztasa utan nyomja meg a
gombot a program elinditasahoz.

o Etelkészités kdzben nyomja meg a gombot a program megszakitasdhoz
Ezutan elészor aktivalja a kezel6panelt a gombbal (28), majd valtoztassa
meghaladja az 5 percet, a sité készenléti lzemmodba lép.

eNyomja meg a program inditasahoz vagy szuneteltetéséhez: az elsé
megnyomas elinditja a programot, a masodik megnyomas szunetelteti
azt

27

Az id6t vagy a hémérséklet névelése (egy révid megnyomas — novelés egy
egységgel, hosszd megnyomas - folyamatos névelés a gomb elengedéséig)

28

A kezelbépanel aktivalasa. A fentigomb megnyomasakor a panel 3 masodpercig
aktiv. Ha nem térténik intézkedés, a flitéberendezés kikapcsolt tzemmaodba
keral.

Kapcsolja be vagy ki a tapegységet. Ha a sUtét fézés kozben szeretné
kikapcsolni, akkor elészér a gomb (26) megnyomasaval szlneteltetni kell a
programot, majd a gomb (28) els6é megnyomasaval ismét aktivalni kell a
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| | kezel6panelt, majd a masodik megnyomasaval kikapcsolni a sutét

Korlatozasok és figy
FIGYELEM! Ez a készulék otthoni ételkészitésre, haztartasi hasznalatra készult,
az ipari felhasznalas nem mindsul rendeltetésszerlinek, és érvényteleniti a
garanciat.

Miel6tt csatlakoztatna a készuléket a haldézathoz, gy6ézédjon meg arrdl, hogy a
halézati paraméterek megfelelnek a muszaki jellemzék tablazatban szereplé
adatoknak. A zsir felhalmozodasanak elkerllése érdekében minden hasznalat
utdn torolje le egy ruhaval vagy szivaccsal az érintett felUleteket, de tisztitas
elétt varja meg, amig a készllék teljesen lehll. Hasznéljon szappanos vizzel
vagy rozsdamentes acélhoz tervezett folyékony vagy krémszer( tisztitészerrel
atitatott szivacsot vagy ruhat. Ne hasznaljon surolé hatasu tisztitészereket vagy
éles targyakat. Hasznalat utan, tisztitaskor, vagy a suté6 mozgatasakor,
athelyezésekor huzza ki a készulék tapkabelét az elektromos halézatbdl. Szaraz
kézzel hlzza ki a tapkabelt a halézati csatlakozd dugonal fogva. Ne haszndlja a
készuléket sérult tapkabellel. Ne tegye ki a készlléket nedvességnek, ne
tegyen ra folyadékkal toltott targyakat, példaul vazakat. A készulék mukodés
kozben felmelegszik, ne érintse meg a forré fellleteket kézzel, hasznaljon
sUtSkeszty(it, konyhai keszty(t a tartozékok kezelésére. A sutd ajtajat csak a
fogantydval (1) nyissa ki. Ne zarja el a szell6zényilasokat (5). Biztositson
szelléztets levegét minden oldalrdl: legaldbb 10 cm tavolsagra a sité tetejétdl,
legaldbb 10 cm-re a sutd jobb és bal oldalatdl, 4-5 cm-re a suté hatsé oldalatol
(D abra). Helyezze a készUléket h6allo szényegre.

Felkésziilés az Gzembe helyezésre, az elsé bekapcsolas

Csomagolja ki az elektromos sUtét és a tartozékokat, tavolitsa el a
csomagoldanyagokat. A sutét a ,Korlatozasok és figyelmeztetések” fejezetben
leirt szabalyok betartasaval allitsa-, vagy szerelje be az Uzemeltetési helyére.
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Gy6z6djon meg arrdl, hogy a sité nincs bedugva. Mossa le az dsszes kivehetd

részt meleg szappanos vizzel és torélje szarazra. Alaposan tordlje le a készulék

belsejét és kulsejét nedves ruhaval, majd tordlje szarazra. Dugja be a tapkabelt

a konnektorba. Hangjelzés hallhato, és a kezelépanel Iampai egy masodpercre

felkapcsolnak, majd kialszanak. Nyomja meg a kezelépanel aktivalé gombjat

(28). A flitési méd valasztégombbal (23) vélassza ki a felsd és az alsé fiitést, a

hémérséklet-bedllité gombbal (24), és a ,+/-" gombok (25), (27) segitségével

allitsa be a hémérsékletet 230 °C, az idébeallitd gombbal (22) ésa ,+/-" (25), (27)

gombokkal az idét 15 percre &llitsa be. Inditsa el az GUzembe helyezési

munkafolyamatot a inditas/sziinet gomb (26) megnyomasaval. Varja meg a

munkafolyamat befejezését. A készllék készen all a tovabbi haszndlatra.

FIGYELEM! Az elsé inditaskor kis mennyiségl fust és kellemetlen szag

érzékelhet6 lehet. Ez dtmeneti jelenség.

Uzemeltetés

1. Helyezze az elkészitendd étel alapanyagot a sUtélapra, racsra vagy nyarsra,
és tegye a sUtébe. Nyomja meg a gombot (28) ,A kezelSpanel aktivalasa”.

2. Vélassza ki a kivant Uzemmadot (2. tablazat), szUkség esetén moddositsa a
hémérséklet és az id6 beallitasait.

3. Nyomja meg a inditas/sziinet gombot (26).

Megjegyzés : ha szeretné, onalléan konfiguralhatja az elektromos suté

mUkodeési bedllitasait a kivant fltési mod, id6 és hémérséklet kivalasztasaval.

2. Tablazat - Automatikus ételkészitési programok

Program Leiras

Kenyér Alapértelmezett beallitasok: felsé és also flités 170 °C -on 20 percig. A

hémérséklet beallitdsanak, szabalyozasanak lehetésége 150 °C — 210

°C tartomanyban, idébeallitasi lehetéség 10 perc és 40 perc kozott.

Pite Alapértelmezett beéllitasok: felsé és alsoé flités 170 °C -on 40 percig. A
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hémérséklet beallitasanak lehetésége 150 °C - 210 °C tartomanyban,
idébeallitas lehetésége 30 perc és 60 perc kozott

Pizza Alapértelmezett beallitasok: felsé és also fités 180 °C -on 15 percig. A
hémérséklet beallitas lehetésége 160 °C - 200 °C tartomanyban,
idébedllitas lehetésége 10 perc és 20 perc kozott

Steak Alapértelmezett beallitasok: felsé és also flités 200 °C -on 20 percig. A
hémérséklet beallitas lehetésége 150 °C - 230 °C tartomanyban,
idébedllitas lehetésége 5 perc és 30 perc kozott

Keksz Alapértelmezett beallitasok: felsé és also flités 170 °C -on 30 percig. A
hémérséklet bedllitdas lehetésége 150 °C-200 °C  tartomanyban,
idébedllitas lehetésége 20 perc és 50 perc kozott

Tyuk Alapértelmezett beallitasok: felsé és also fités 230 °C -on 40 percig.

Hémérséklet — szabalyozas: nincs; idébeallitasi tartomany: 55-90 perc
Tészta Alapértelmezett beéllitasok: 60 perc 38°C -on; hémérséklet-
keltetés szabalyozas: nem, idé: 30-90 perc

Kiolvasztas Alapértelmezett beallitasok: 100 perc 50°C -on; hémérséklet-
szabalyozas: nem, id6: 30-120 perc

Az esetleges meghibasodasok elharitas

e A sUté nem kapcsol be. Lehet séges okok: az eszkéz nincs csatlakoztatva a
halézathoz; a csatlakozd aljzat, a konnektor hibas. Hibaelharitas:
csatlakoztassa a készuléket a halézathoz; csatlakoztassa a készuléket egy
mUkodo aljzathoz.

Nincs flités. Lehetséges ok: helytelen programvalasztas vagy Uzemmaod
beallitas. Hibaelharitas: allitsa be a megfelelé programot, vagy megfeleléen
allitsa be az tzemmadokat.

Zaj hallhaté muUkodés kozben. Lehetséges okok: elemek melegedése,
ventildtor mikodése. Hibaelharitas: nincs szikség hibaelharitasra.

FIGYELEM! Ha a lehetséges megoldasok egyike sem haritja el a problémat,
forduljon a forgalmazéhoz vagy a szervizkézponthoz. Ne szedje szét és ne
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prébalja meg sajat maga mngawtam a készuléket.
Artal lanitassal k
Ezek a szimbdlumok jelzik, hogy a készllék, annak elemei és
akkumulatorai, valamint elektromos és elektronikus tartozékai
artalmatlanitasakor be kell tartania az elektromos és elektronikus
berendezések  hulladékaira (WEEE) és az elem- és
I =kkumuldtorhulladékokra vonatkozd el6irdsokat. Az el&irasok
szerint ez a berendezés élettartama végén kilon artalmatlanitast igényel.
Artalmatlanitaskor ne dobja ki a készuléket, annak elemeit és akkumulatorait,
valamint elektromos és elektronikus tartozékait a valogatatlan kommunalis
hulladékkal egyltt, mivel ez kdros a kérnyezetre.
Az adott berendezés artalmatlanitasdhoz vissza kell juttatni azt az eladas
helyére, vagy le kell adni egy helyi Gjrahasznosité kézpontban.
A részletekért forduljon a helyi haztartasi hulladékkezeld szolgalathoz.

for

Az ASBISC fenntartja ajogota késziilék médositasara, valamint a jelen dokumentum médositasara
és megvaltoztatésara a felhasznalok elézetes értesitése nélkil

Ajotallasi id6 és az élettartam a termék megvasarlasatol szamitott 2 év.

A gyarté adatai: ASBISc Enterprises PLC, Lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol, Cyprus
(Ciprus). Made in China.

Naprakész informaciok és részletes készllékleirasok, valamint csatlakoztatasi L
tanusitvanyok, minéségi allitasok és garancialis informaciok letoltheték az aeno.e com/documents
weboldalrél. Minden védjegy és markanév a megfelels tulajdonosok tulajdonat képezi.
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Il forno elettrico AENO EO1 ¢ adatto per la cottura di piatti a base di carne,
pesce e verdure e per i prodotti di pasta a casa.

Specifiche tecniche

Tipo di controllo: sensorio. Tensione nominale: 220—240 V, 50/60 Hz. Potenza
nominale: 1600,0 W. Dimensioni (lunghezzax larghezzaxaltezza): 530x380%x300
mm. Caratteristiche dell'elemento riscaldante: potenza 400,0 W. Numero di
elementi riscaldanti: 4. Volume della camera: 30 litri. Tempo massimo di
cottura: 120 minuti. Campo di regolazione della temperatura di cottura: 38-230
°C #10 °C. Griglia: si. Convezione: si. Retroilluminazione della camera: si. Pannello
elettronico a sfioramento con 8 programmi.

Pacchetto di fornitura (figure Ae B)
Forno elettrico AENO EO1, teglia (6), griglia di cottura cromata (9), maniglia per
teglia e griglia (7), girarrosto e maniglia (8), guida rapida, scheda di garanzia.

Tabella 1- Pannello di controllo (figura E)

10 | Indicatore del tempo dicottura

n Indicatore della temperatura di cottura

12_[ Indicatore della modalita di riscaldamento

13 | Indicatore del programma "Pane"

14 | Indicatore del programma "Torta"

15 | Indicatore per il programma "Pizza"

16 | Indicatore del programma "Biscotti"

17 | Indicatore del programma "Bistecca"

18 | Indicatore del programma "Pollo"

19 | Accensione e spegnimento dell'illuminazione del forno. Il pulsante ¢ attivo solo
quando il dispositivo & acceso

20 | Indicatore del programma "Lievitazione"

21 | Indicatore del programma "Sbrinamento"

22 | Regolazione del tempo. Premere per attivare la visualizzazione dell'ora, quindi
regolare l'ora con i tasti (25) e (27)
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23 | Selezione della modalita di riscaldamento (riscaldamento superiore,

riscaldamento inferiore, riscaldamento superiore e inferiore, riscaldamento

superiore e inferiore con convezione, riscaldamento superiore e inferiore con
grill, riscaldamento superiore e inferiore con convezione e grill)

24 | Regolazione della temperatura. Premere per attivare la visualizzazione della

temperatura, quindi regolare la temperatura con i tasti (25) e (27)

25 | Riduzione del tempo o della temperatura (una pressione breve — un'unita,

pressione prolungata — riduzione continua fino al rilascio del pulsante)

26 | Awio/pausa:

* Premere per accendere il forno.

« Dopo aver selezionato la modalita, l'ora e la temperatura, premere per
awiare il programma.

e Premere durante la cottura per interrompere il programma. Attivare
quindi il pannello di controllo con il pulsante (28) e modificare le
impostazioni della modalita e/o del programma. Se il tempo di arresto
supera i 5 minuti, il forno entra in modalita standby.

* Premere per awiare o mettere in pausa il programma: la prima pressione
awia il programma, la seconda lo mette in pausa

27 | Aumenta il tempo o latemperatura (una pressione breve — un'unita, pressione

prolungata —aumento continuo fino al rilascio del pulsante)

28 | Attivazione del pannello di controllo. Quando si preme il pulsante, il pannello

rimane attivo per 3 secondi. Se non si interviene, il forno passa alla modalita di

spegnimento.

Inserire o disinserire |'alimentazione. Se si desidera spegnere il forno durante la

cottura, & necessario prima mettere in pausa il programma con il tasto (26), poi

riattivare il pannello di controllo con la prima pressione del tasto (28), quindi
spegnere il forno con la seconda pressione del tasto

Restrizioni e avvertenze

ATTENZIONE! Questo dispositivo & destinato alla cottura di cibi in casa; I'uso
industriale non & considerato tale e invalida i termini della garanzia.
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Prima di collegare il dispositivo alla rete elettrica, verificare che l'alimentazione
corrisponda alle informazioni riportate nella tabella dei dati tecnici. Per evitare
la formazione di depositi di grasso, pulire con un panno o una spugna dopo
ogni utilizzo; attendere che il dispositivo si sia raffreddato completamente
prima di pulirlo. Per la pulizia si pud utilizzare una spugna/scivolo imbevuta di
una soluzione di sapone o di un detergente liquido/crema studiato per l'acciaio
inossidabile. Non utilizzare detergenti abrasivi o oggetti appuntiti. Dopo |'uso,
scollegare il dispositivo dalla rete elettrica durante la pulizia o lo spostamento
e rimuovere il cavo di alimentazione con le mani asciutte, tenendo la spina. Non
utilizzare il dispositivo con un cavo di alimentazione danneggiato. Non esporre
il dispositivo all'umidita e non collocarvi sopra oggetti pieni di liquidi, come ad
esempio vasi. Il dispositivo si riscalda durante il funzionamento, evitare di
toccare le superfici calde con le mani, utilizzare guanti da forno o guanti per
maneggiare gli accessori. Aprire la porta del forno solo tramite la maniglia (1).
Non ostruire le prese d'aria (5). Consentire l'accesso all'aria per la ventilazione
da tutti i lati: almeno 10 cm sul lato superiore, almeno 10 cm sui lati destro e
sinistro del forno, 4—5 cm sul lato posteriore (figura D). Posizionare il dispositivo
su un tappetino resistente al calore.

Preparazione all'uso e primo utilizzo

Disimballare il forno elettrico e gli accessori e rimuovere i materiali di
imballaggio. Installare il forno secondo le regole descritte nella sezione
"Limitazioni e avvertenze". Assicurati che il forno non sia collegato alla presa di
corrente. Lavare tutte le parti rimovibili con acqua calda e sapone e asciugare.
Pulire accuratamente l'interno e l'esterno del dispositivo con un panno umido
inumidito con acqua, quindi asciugare. Inserire la spina del cavo di
alimentazione in una presa di corrente. Viene emesso un segnale acustico e gli
indicatori del pannello di controllo si illuminano per un secondo, quindi si
spengono. Premere il pulsante di attivazione del pannello di controllo (28).
Utilizzare il pulsante di selezione della modalita di riscaldamento (23) per
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selezionare il riscaldamento superiore e inferiore, utilizzare il pulsante di
impostazione della temperatura (24) e i pulsanti "+/-" (25), (27) per impostare la
temperatura a 230 °C, utilizzare il pulsante di impostazione del tempo (22) e i
pulsanti "+/-" (25), (27) per impostare un tempo di 15 minuti. Awiare il processo
premendo il pulsante di awio/pausa (26). Aspettare che il lavoro sia completato.
Il dispositivo & pronto per |'uso.

ATTENZIONE! Quando il dispositivo viene acceso per la prima volta, pud
verificarsi una piccola quantita di fumo e un odore sgradevole. Si tratta di un
fenomeno temporaneo.

Uso

1. Collocare gli alimenti da cuocere su una teglia, una griglia o girarrosto e
caricarli nel forno. Premere il pulsante di attivazione del pannello di controllo
(28).

2. Selezionare la modalita desiderata (tabella 2), regolare le impostazioni di
temperatura e tempo se necessario.

3. Premere il pulsante di awio/pausa (26).

Nota: se lo si desidera, € possibile impostare il forno elettrico in modo
personalizzato, selezionando la modalita di riscaldamento, lora e la
temperatura desiderate.

Tabella 2 — Programmi di cottura automatici

Programma Descrizione

Pane Impostazioni predefinite: riscaldamento superiore e inferiore a170
°C per 20 minuti. Possibilita diregolare la temperaturatra 150—210
°C, il tempo tra10—40 minuti

Torta Impostazioni predefinite: riscaldamento superiore e inferiore a170
°C per 40 minuti. Possib di regolare la temperatura tra 150-210
°C, il tempo tra 30-60 minuti
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Programma Descrizione

Pizza Impostazioni predefinite: riscaldamento superiore e inferiore a 180
°C per 15 minuti. Possibilita di regolare la temperatura tra 160-200
°C, il tempo tra10-20 minuti

Bistecca Impostazioni predefinite: riscaldamento superiore e inferiore a
200 °C per 20 minuti. Possibilita di regolare la temperatura da 150-
230 °C, il tempo da 5-30 minuti

Biscotti Impostazioni predefinite: riscaldamento superiore e inferiore a 170
°C per 30 minuti. Possibilita di regolare la temperatura tra 150-200
°C, e il tempo tra 20-50 minuti

Pollo Impostazioni predefinite: riscaldamento superiore e inferiore a 230
°C per 40 minuti. Regolazione della temperatura: nessuna;
intervallo di regolazione del tempo: 55—90 minuti

Lievitazione Impostazioni predefinite: 60 minuti a 38 °C; regolazione della
dell'impasto temperatura: nessuna, regolazione del tempo: 30—90 minuti
Sbrinamento Impostazioni predefinite: 100 minuti a 50 °C; regolazione della

temperatura: nessuna, regolazione del tempo: 30—120 minuti

Risoluzione dei problemi

Il forno non si accende. Possibili cause: il dispositivo non é collegato alla rete
elettrica; la presa e difettosa. Soluzione: collegare il dispositivo alla rete
elettrica; collegare il dispositivo a una presa di corrente difettosa.

Non c'e riscaldamento. Possibile causa: impostazione errata del programma
o della modalita. Soluzione: Impostare il programma corretto o regolare le
modalita di conseguenza.

Rumore durante il funzionamento. Possibili cause: elementi riscaldanti,
funzionamento della ventola. Soluzione: soluzione non & necessario.

ATTENZIONE! Se nessuna delle possibili soluzioni risolve problema,
contattare il tuo fornitore o centro di assistenza. Non smontare o tentare di
riparare il dispositivo da soli.
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Informazioni sul riciclaggio

Questosimbolo indica che per lo smaltimento del dispositivo,

delle batterie e degli accumulatori e degli accessori elettricied

elettronici & necessario attenersi alle normative sui rifiuti di

apparecchiature elettriche ed elettroniche (WEEE) e sui rifiuti

di batterie e accumulatori. Secondo le norme questo

dispositivo deve essere smaltito separatamente alla fine della

_ sua vita utile.

Non smaltire il dispositivo, le sue batterie e accumulatori o i
suoi accessori elettrici ed elettronici insieme ai rifiuti urbani non differenziati,
poiché cid sarebbe dannoso per I'ambiente.

Per smaltire questo dispositivo deve essere restituito al punto vendita o
consegnato a un centro di riciclaggio locale.

Dovresti contattare il tuo servizio locale di smaltimento dei rifiuti domestici per
i dettagli.

ASBISc si riserva il diritto di modificare il dispositivo e di apportare cambiamenti e alterazioni al
presente documento senza preawiso agli utenti

Il periodo di garanzia e la vita utile & di 2 anni dalla data di acquisto del prodotto.

Informazioni sul produttore: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol,
Cyprus (Cipro). Prodotto in Cina.

Informazioni aggiornate e una descrizione dettagliata del dispositivo, cosi come le istruzioni di
collegamento, i certificati, le informazioni sulle aziende che accettano i reclamidi qualita e le
garanzie sono disponibili per il download su aeno.com/documents. Tutti i marchi e i loro nomi
menzionati sono di proprieta dei loro rispettivi proprietari
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AENO EOI1 3neKkTp newi ynae eT, GanblK >kaHe KeKeHiC TaFramAapbiH,
COHAaM -aK KaMblp eHiMAEePiH fanblHOAyFa apHanFaH.

TexHUKanbIK cunaTramanap

Backapy Typi: TypTy. HoMuHanmbl kepHey: 220-240 BonbT, 50/60 Mepu.
HoMuHangbl Kyat: 1600,0 BaTT. Xannbl enwemaep (Y3blHObIFbI x eHi x GUIKTIri):
530 MunanMeTp x 380 MUAUMETP x 300 MUNNUMETP. Kbi3ablipy 3NeMeHTiHIH
cunaTTamachl: Kyatbl 400 BT. Kbi3aplpy 3N1eMeHTTepiHiH, caHbl: 4. [ManaTaHbiH,
Kenemi: 30 nutp. [llicipydiH Makcumangbl  yakpiTbl: 120 MuHyT.  [licipy
TeMnepaTypacblH peTTey AnanasoHbl: 38-230 °C +10 °C. [punb: na. KoHBeKUuUA:
1o, KaMepaHblH apTKbl XapbiFbl: Ma. 8 GaFgapnamara apHanFaH CeHcoprbl
SKPaHAbl 3NEKTPOHAbI NaHesb.

XeTkisy kenemi (A xaHe B cypeTTepi)
AnekTp newi AENO, nicipme Tabak, (6), xpomaanraH nicipy cepeci (9), nicipme
TabaK NeH cbIM TYTKACh! (7), TYKipy (8), blnaam HycKayblK, Keningaik TanoHbl.

Kecrte 1. Backapy Takrachl (E cypeTi)
10 | Micipy yaKbITbIHbIH MHAWKATOPbI
n Micipy TeMnepaTypacblHblH MHANKATOPbI
12 [ XKbInbiTy PEXUMIHIH MHAUKATOPbI
13 | HaH 6aFgapnamachiHblH UHAMKATOPb!
14 | NMupor 6araapnamachlHblH MHANKATOPbI
15 | Muuua 6araapnamMacbiHbiH KepceTKilWi
16 | MeyeHbe GaFoapnamachlHblH UHOMKATOPbI
17 | Ctenk 6aFmapnamachlHblH UHOMKATOPbI
18 | Taybik 6aFgapnaMachiHblH MHOMKATOPbI
19 | MewTiH apTKbl )KapblFbiH KOCbIHbI3/6LWIPIHI3. TyiMe KypbiNiFbl KOCbIIFaH Ke3ae
FaHa 6enceHai 6onabl
20 | Tekcepy 6aFaapiaMachlHblH MHOMKaTOPbI
21 | Xi6ity 6aFaapnamachlHblH MHOMKATOPbI
22 | YaKpITTbl peTrey. YaKkplT WHOWKATOPbIH KOCY VLUiH 6acbiHbi3, CofaH KemiH
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YaKbITTbI (25) )xaHe (27) TyMenepMeH peTTeH;s.

23 [ XKbInbITy peXKMMIH TaHday (KOFapFbl KbI3AbIPY, TOMEHT i KbI3AbIPY, YCTIHI aHe
aCTbIHFbI KbI3AbIPY, KOHBEKLMAMEH YCTIHT X@He aCTbIHFbl KbI3AbIPY, FPUIbMeH
YCTIHFi YKSHE aCTbIHFbI KbI3bIPY, KOHBEKLMS MEH MPUMbMEH YKOFaPFbl XKaHe
TeMeHTri Kbi3apipy)

24 | TemnepaTypaHbl peTTey. Temnepatypa WHAMKATOPbIH KOCY VYLiH GacbiHbi3,
cofaH KeWiH (25) xaHe (27) TyiMenepiHiH KemMeriMeH yaKblTTbl PeTTeH3.

25 | YaKpITTbl HeMece TeMnepatypaHbl TeMeHaeTy (6ip Kbicka 6acy - 6ip 6ipnik, y3ak,
6acy - Tyime 6ocaTbinFaHLua y3AiKci3 TemeHaey)

26 | Bacray/kigipTy:

e [MewwTi Kocy YLiH 6acbliHbI3.

o PexuMmai, yakbIT NeH TeMrepatypaHsl TaHAaFaHHaH KeliH 6aFaapnamaHb!
6acTay YLWiH TyAMeCiH 6acbiHbI3.

* Micipy KesiHae 6aFaapnamaHbl TOKTATy YWiH TyMMeciH 6acbiHbi3. pi
KapaW, anapiMeH (28) TyMeci apKpinbl Gackapy TaKTacbliH iCKe KOCbIHbI3,
cofaH KeWtiH pexxumai xxeHe/Hemece 6araapnama NapaMeTpnepiH e3repTiHis.
ToKTaTy yaKpiTbl 5 MUHYTTaH acca, Netu KyTy PeXuMiHe eTeqi.

e bBarpapnamanbl Gactay Hemece KifipTy YwiH 6acbiHbis: GipiHWwi Gacy
6arfapnamaHbl 6actanapl, eKiHLWIC OHbI KigipTeai

27 | YaKbITTbl HeMece TeMnepaTypaHbl XoFapbinaty (6ip Kbicka 6acy — 6ip 6ipnik,
y3aK 6acy — TyimMe 6ocaTbiniFaHLa Y3AiKCi3 )XoFapblnay)

28 | Backapy TaKTacblH icke Kocy. TyliMe GacbinfFaH Kesae, NaHenb 3 cekyHa 6ovibl

6enceHi 6onafbl. Erep elwkaHaan spekeT 6onmaca, Nelw ewWwipyni pexxumre
eteni.

KyaTTbl KOCbIHbI3 HeMece eLWipiHi3. Micipy Ke3iHae newwTi ewipriHiz kence,
anabiMeH TyMMeHi (26) nanpanaHbin GaFrdapnamMaHbl KidipTyiis kepek, cogaH
KeWiH 6ackapy naHeniH icke Kocy YWiH TyMMeHi (28) KarTaaaH 6acy apKbifbl,
eKiHLWICi newTi ewWwipy kepek

www.aeno.com/documents 77


http://www.aeno.com/documents

EcKepTynep MeH LieKTeynep

HA3AP AYOAPbIHbI3! BEyn KypbiiFbl TYPMbICTbIK, MakcaTTa nanpganaHyfra
apHasFaH, eHepPKacinTiK NaifanaHy OpblHCbI3 Aen ecenTenefi xaHe Keninmaik
KYLUiH oaapl.

KyYPbINFbIHBI Kenire Kocrnac 6ypbiH Xefli napaMeTpnepiHiH TexXHUKanbIK
LepeKTep KecTeciHOeri ManiMeTTepre CoMKec KeneTiHIHe Ko3 XeTKi3iHi3.
MaWabiH X1HanybiH 60nAbIPMaY YLLIH, 9P KONAaHFaHHaH KeWiH LybepekneH
Hemece ry6KameH TasanaHbl3 JKoHe Tasanay angblHAa KypbiiFbl TOMbIK
cankplHAaFaHWa KyTiHi3. Tasanay ywiH cabblH epiTiHAiciHe ManbiHFaH
ry6KaHbl/MainbiKTbl Hemece ToT 6acnanTbiH 6oaTTaH »acanFaH cyiblk/Kpemai
Ta3apTKbILWTapabl KonaaHyFa 6onaabl. AGpa3unBTi TasapTKbiWTapabl, coHaa-ak,
©TKip 3aTTapabl KONAaHyFa TblibIM canbiHafbl. KonaaHFaHHaH KeiiH, Tasanay
HeMece XbIMKbITY Ke3iHAe KyPbINFbiHbI XKesifdeH ablpaTbiHbI3, allaHbl ycTan
TYPbIN, KYPFaK KONMMEH KyaT CbiMblH CyblpbiHbI3. KyaT CbiMbl 3aKbiMAaansaH
KYPbINFbIHbI NaifanaH6aHbi3. KypbiiFbiHbl bifFanaaHabipMaHbl3, YCTiHe Basa
CUAKTbl CYMbIKTbIK TOMTHIPbIIFAH 3aTTapabl KOMMaHbI3. KypbinFbl XyMbIC
KesiHaoe Kbi3adbl, bICTbIK 6GeTTepre KOMblHbI36EH TUMi36eHis, Kepek -
YapaKTapMeH XyMbIC icTey YLLiH NeLLKe apHanFaH KoMFanTbl HeMece KoMFanTbl
KONnAaHbiHbI3.  [MewTiH eciriH  Tek TyTkameH awWbiHbI3 (). XKengety
caHblnaynapbiH (5) »kannakbl3. YKenaeTy ayachiH 6apsiblK aFblHaH KaMTamMachi3
eTiHi3: XoFapblaaH KeMiHae 10 cM, NewTiH OH oHe COM afFblHAa KemiHae
10 cM, apTKbl XKaFblHaH 4-5 caHTuMeTp (D cypeTi). KypblnFbiHbl bICTbIKKA TO3IMAT
TeceHiLIKe KOMbIHbI3.

X AaiblHAANY XeHe Kocy

Mew neH Kepek -xapakTapabl opay, opay MaTepuangapbiH any. MewTi
«lllekTeynep MeH eckepTynep» GenimMiHAe cunaTTanFaH epexenepai cakran
OTbIPbIN OPHATLIHbI3. MeLTIH 3NeKTP XKeniciHe KoChbiIMaFaHbiHa KO3 ETKI3iHi3.
Bapnblk anbiH6anbl Genikrepdi Kbinbl cabblHAbl CYMEH >KybiM, KypFaTbin
CYPTiHI3. KypbINFbiHbIH iLli MEH CbIPTbIH CyMEH CynaHFaH AbIMKpIN LybepekneH
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MYKUSAT CYPTiHi3, cogaH KeWiH KypraTbil CypTiHi3. KyaT CbIMblH po3eTKaFa
KOCbIHbI3. [bi6bic ecTineni, 6ackapy TakTacbiHblH, LWamMaapbl 6ip cekyHaka
KoCblnaabl, CoAaH KewiH ceHeai. backapy TakTacblH KOcy TyMeciH (28). XbinbiTy
PEXUMIH Tanfay TyMMeciH (23) konpaHa OTblpbin, TemMmnepaTypaHbl peTrey
TYMMeCiMeH (24) >KOFapFbl >kaHe TOMEHTi Kbl3Ablpybl TaHOaHbI3 XKoHe «+/-»
TymMenepiH (25), (27) nanpanaHbin TeMnepaTypaHbl 230 °C-Ka OPHaTbIHbI3.
yaKbIT opHaTy 6aTbipMachl (22) skeHe «+/-» (25), (27) 15 MUHYT yaKbITbiH
opHaTbIHbI3. BacTay/KigipTy TyiMeciH (26) 6acy apKbiibl MpoLecTi 6acTaHbl3.
HYMbICTbIH afKTanyblH KyTiHi3. KypbinFbl 9pi Kapalt NnainganaHyFa ganbliH.

HA3AP AYOAPbBIHbI3! AnFallkpl icke Kocy KesiHae a3 Menwepae TyTiH MeH
»KaFbIMCbI3 Wic Naiaa 6onybl MyMKiH. By yakpiTia Ky6binbic.

KaHay

MicipineTiH TaFamMabl Nicipy NapaFbiHa, TOPFa HeMece KacTpe re KoMbin, Netuke

canbiHbI3. «<Backapy TaKTacblH icke Kocy» TyIMMeciH (28) 6acblHbI3.

1. KaxkeTTi pexkmmMai TaHAaHb!3 (KecTe 2), KaxkeT 6oMFaH )arFhanaa temnepartypa
MEeH yaKplT MapamMeTpiepiH peTTeH;s.

2. Bacray/ToKraTy TyMMeciH (26) 6acbiHbI3.

EckepTne: erep KanacaHbl3, KaeTTi Kbi3Ablpy PeXMMIH, YyakblT MneH

TemnepaTypaHbl TaHAay apKbl/lbl SNEKTP NeLLiHIH KYMbIChIHbIH NapameTpnepiH

nepbec KoHdUrypaumanayra 6onaabl.

KecTe 2. ABTOMaTThI nicipy 6araapnamanapbi

Barpapnama | Cunatrama

HaH Saenki napaMeTpnep: YCTIHI XoHe acTbiHFbl Temnepatypa

170 °C TeMnepaTypada 20 MUHyT. TemnepaTypaHbl 150-210 °C

apanblfblHAa peTTey MyMKiHAIr, yakbIT-10-40 MUHYT

Baniw Openki NapameTpnep: YCTIHri eHe acTbiHFbl TemnepaTypa 170

°C 40 MuHyT. TeMnepaTypaHbl 150-210 °C apanbiFbiHOa peTrey

MYMKIHAIr, yaKbIT-30-60 MUHYT

Mvuua Spenki napameTpnep: 15 MUHYT Goibl 180 °C »oFapbl XaHe
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Barpapnama | Cunatrama

TeMeHri Kpi3ablipy. TemnepaTypaHbl 160-200 °C  apanbiFbiHaa
peTTey MyMKiHAiri, yakbiT-10-20 MUHYT

CTenk Spenki napameTpnep: 200 °C Temnepatypana 20 MUHYT 601ibl
YKOFaPFbl XKaHe TOMEHT i Kbi3ablpy. TemneparypaHbl 150-230 °C
apanbiFblHAA peTTey MyMKIHAIM, yaKpIT-5-30 MUHYT

Bucksut Dpaenki NnapameTpnep: »oFapFbl »kaHe TeMeHri Temnepatypa 170
°C Temnepatypaga 30 MuHyT. TemnepatypaHbl 150-200 °C
apanbiFbiHAA peTTey MyMKIHAIM, yakpIT-20-50 MUHYT

TaybIK Saenki napameTpnep: »KOoFapFbl XaHe TeMeHri Kpidy 230 °C
Temnepatypaga 40 MuHyT. TemnepaTypaHbl GaKbinay: »OK;
YaKbITTbl peTTey AnanasoHbl: 55-90 MUHyT

NanennenTiH Openki  napametpnep: 38°C  Temnepatypaga 60 MUHYT;
KaMbIp TeMnepaTypaHbl PeTTey: XOK, yaKbIT: 30-90 MUHYT

XKibity Openki napameTpnep: 50 °C Temnepatypaga 100 MWHYT;
TeMnepaTypaHbl peTTey: oK, yakbIT: 30-120 MUHyT

MyMKiH 6onaTbiH aKkaylapAbl XKoo

o lMew KocbinMamabl. MyMKiH cebenTep: KypbifFbl >enire KocblMaraH;
po3eTka akaynbl. EMaey apicTepi: KypblfFbiHbI Kenire Kocy; KypblnfFbiHb!
XKYMbIC pO3eTKacblHa KOCbIHbI3.

MXKbIbITy KoK, MyMKiH ceGen: 6ardapnamaHbl AypbiC TaHOay HEMece Pexmnm
napameTpnepi. Emaey wapanapbl: [ypbic 6aFAapnaMaHbl  OpHaTbiHbI3
HeMece peXXMMAEepPAi COMKECiHLLIEe peTTeHI3.

XyMbic  ke3iHOe wWwy. MyMKiH cebenTtep: aneMeHTTepAi  Kbi3Ablpy,
HENAETKILTIH YKYMbICh. EMIEY: Ol KayeT eMec.

HA3AP AY[OAPbIHbI3! Erep MyMmkiH aficTepaiH elKancbiCbl Ci3aiH
MacefieHi3ai Wwelunece, eTKisyllire HemMece Kbl3MeT KepceTy opTalbiFbiHa
xabapnacbiHbl3. KypbinFbiHbl 6eneKTeMeHi3 HeMece OHbl e3iHi3 XeHaeyre
ThIPbICMaHbI3.
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Kapere )apaty Typanbl aknapart
Byn 6enrinep  KypbIFbIHbI, OHbIH — aKKyMynsToprapbl  MeH
aKKyMynFTOpMapblH, COHOAM -aK  OHblH  3MEeKTPIK  KaHe
SMIEKTPOHAbl  KEPeK -KapaKTapblH KOKbICKa TacTay KesiHoe
SMEKTPNIK KOHE 3NMEeKTPOHObI KOHAbIPFbINAPAbIH  KanablKTapbiH
L (WEEE), 6aTapes MeH akkyMynaTop KanablKTrapblHbIH, epexenepiH
caktayabl 6ingipeni. HopmaTuBTiK KyxaTtap 6yn »ababiKTbl NanpganaHy
Mep3iMi afgKTanFaHHaH KeniH 6enek xuHay bl Tanan eTeq,.
KyPbINFbIHbI, OHbIH, 6aTapeanapbl MeH akkyMyaTOPMapbiH, COHAAM -aK OHblIH,
SMEKTPNIK KOHE MEKTPOH/bl KePEK -KapaKTapblH CypbinTasiMaraH Kanasbik,
KanablKrapMeH 6ipre TactamaHbl3, cebe6i 6yn KopLuaraH opTaFa 3uaH TUrisej.
Byn »abablKTbl TacTay YLUiH OHbl CaTy OPHbIHa HEMeCce XeprinikTi KanTa eHaey
opTanblFblHa KalTapy KaxeT.

ASBISC maiiganaHylwbinapra anabiH ana eckepTyCi3 KypbiTFbiHbI ©3repTyre aHE OChl KYKaTKa
e3repTynep MeH e3repTyNnep eHrisyre KyKbIFbiH ©3iHe Kanabipagb.

Keningik »xaHe Kbl3MeT eTy Mep3iMi eHiMAi caTbin anFaH kyHHeH 6acTan 2 Xbinabl Kypanabl.
©HpipywiTypansl ManimMeTTep: ASBISc Enterprises PLC, Lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol,
Cyprus. (Kunp). Kbimaiina sacanraH.

3amaHayy aKnapaT MeH KypbiFbHbIH ePKeii-TeDKeii CUnaTTaMachbH, CoHaaii-aK Kockiny
HYCKaybIFbIH, CepTUMKATTApAb, Cama MeH Keminaikke  LWarFbiMAapabl  KabbinmanTbiH
KOMMaHWanap Typanbl aknapaTtrbl aeno.com/documents caiiTbiHaH »ykTeyre Gonaabl. Bapnbik,
aTanFaH cayaa 6enrinepi aHe onapabiH aTaynapbl TMICTi MenepiHiH MeHLLiri 6obin Tabbinaabl
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AENO EOI1 elektriska cepeskrasns ir piemérota galas, zivju un darzenu
édienu, ka ari miklas pagatavosanai majas.

Tehniskie dati

Vadibas veids: skarienvadiba. Nominalais spriegums: 220-240 V~, 50/60 Hz.
Jauda: 1600,0 W. Kopéjie izméri (garums x platums x augstums):
530 mm x 380 mm x 300 mm. Sildelementa specifikacijas: jauda 400 W.
Sildisanas elementu skaits: 4. Kameras tilpums: 30 litri. Maksimalais
gatavodanas laiks: 120 mindtes. GatavoSanas temperatUras reguléSanas
diapazons: 38-230 °C 10 °C. Grils: Ja. Konvekcija: ja. Kamera ar aizmuguréjo
apgaismojumu: ja. Elektroniskais skarienpanelis ar 8 programmam.

Piegades saturs (A un B attéls)

AENO elektriska cepeskrasns, cepdanas panna (6), hrométs cepsanas rezgis (9),
cepsanas pannas un rezga rokturis (7), rotacijas cep$anas ierice (8), atra
rokasgramata, garantijas karte.

1. tabula. Vadibas panelis (E attéls)

10 [ Gatavosanas laika indikators

11 | Gatavosanas temperatiras indikators

12 | Apkuresrezima indikators

13 | Maizes programmas raditajs

14 | Pie programmas raditajs

15 | Picas programmas raditajs

16 | Biskvita programmas raditajs

17 [ Steiku programmas raditajs

18 [ Vistu programmas raditajs

19 | Cepeskrasns apgaismojuma ieslégsana/izslégsana. Poga ir aktiva tikai tad, kad
ierice ir ieslegta

20 | Miklas raudzésanas programmas raditajs

21 | Atkausésanas programmas raditajs

22 | Laika regulésana. Nospiediet, lai aktivizétu laika radisanu, péc tam ar pogam
(25) un (27) iestatiet laiku

23 | Sildisanas rezima izvéle (augséja sildisana, apakséja sildisana, augséja un
apakséja sildisana, augséja un apakséja sildidana ar konvekciju, augééja un
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apakséja sildisana ar grilu, augséja un apakséja sildisana ar konvekciju un grilu)
24 | Temperatdras regulésana. Nospiediet, lai aktivizétu temperataras displeju, péc
tam ar pogam (25) un (27) iestatiet temperatdras

25 | Samazinat laiku vai temperatdru (viens iss nospiedums - viena vieniba, ilgs
nospiedums — nepartraukta samazinasana, lidz poga tiek atlaista)

26 | Start/pauzi:

« Nospiediet, lai ieslégtu cepeskrasni.

e Péc rezima, laika un temperatUras izvéles nospiediet , lai saktu
programmu.

e Gatavosanas laika nospiediet , lai partrauktu programmu. Péc tam ar
pogu (28) vispirms aktivizéjiet vadibas paneli un péc tam mainiet rezima
un/vai programmas iestatijlumus. Ja apstaganas laiks parsniedz 5 minates,
cepeskrasns pariet gaidisanas rezima.

« Nospiediet, lai uzsaktu vai apturétu programmu: ar pirmo nospiesanu
programma tiek uzsakta, ar otro - apturéta

27 | Palielinat laiku vai temperatdru (viens iss nospiedums - viena vieniba, ilgs
nospiedums — nepartraukta palielinasana, lidz poga tiek atlaista)

28 | Vadibas panela aktivizésana. Kad poga ir nospiesta, panelis ir aktivs 3 sekundes.
Ja netiek veiktas nekadas darbibas, silditajs pariet izslegsanas rezima.
leslédziet vai izslédziet barosanas avotu. Ja vélaties izslégt cepeskrasni
gatavosanas laika, vispirms ar pogu (26) jaaptur programmas darbiba, péc tam
ar pirmo pogas (28) nospiedumu atkal jaaktivizé vadibas panelis un ar otro
nospiedumu jaizslédz cepeskrasns

lerobeZojumi un bridinajumi

BRIDINAJUMS! Si jerice ir paredzéta édiena pagatavosanai majas, ripnieciska
izmantosana netiek uzskatita par tadu, kada ta paredzéta, un tas nozimé, ka
garantijas noteikumi zaudé spéeku.

Pirms ierices pieslégsanas elektrotiklam parbaudiet, vai barosanas avots atbilst
tehnisko datu tabuld sniegtajai informacijai. Lai novérstu tauku nosédumu
veidosanos, péc katras lietosanas reizes notiriet ar dranu vai sukli; pirms
tirisanas pagaldlet lidz ierice ir pllmba atdzisusi. Izmantojiet stkli vai dranu, kas
samércéta ziepjadeni vai nerUséjoSajam téraudam paredzéta sSkidra vai
krémveida tirisanas lidzekli. Nelietojiet abrazivus tirisanas lidzeklus vai asus
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priek3metus. P&c lietosanas, tirisanas vai parvietosanas laika atvienojiet ierici
no elektrotikla un nonemiet stravas kabeli ar sausam rokam, turot
kontaktdaksu. Neizmantojiet ierici ar bojatu barosanas kabeli. Nepaklaujiet
ierici mitruma iedarbibai un nenovietojiet uz tas Skidrumu pilditus
priek8metus, pieméram, vazes. lerice darbibas laika sakarst, izvairieties ar
rokam pieskarties karstam virsmam, lietojiet cepeskrasns cimdus vai cimdus
piederumu apstradei. Cepeskrasns durvis atveriet tikai ar rokturi (1).
Nepielaujiet, ka gaisa atveres (5) tiek aizsprostotas. NodroSiniet piekluvi gaisam
ventilacijai no visam pusém: vismaz 10 cm augspusé, vismaz 10 cm labaja un
kreisaja pusé un 4-5cm aizmuguré (D attéls). Novietojiet ierici uz
karstumizturiga paklaja.

Sagatavosanas lietoSanai un pirmreizéja lietosana
Izpako elektrisko cepeskrasni un piederumus un nonem iepakojuma
materialus. Uzstadiet silditaju saskana ar noteikumiem, kas aprakstiti sadala
"lerobeZojumi un bridindjumi". Parliecinieties, ka cepeskrasns nav pieslégta.
Mazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ziepjadeni un noslaukiet lidz
sausumam. RUpigi noslaukiet ierices iekSpusi un arpusi ar mitru dranu, kas
samitrinata ar Gdeni, péc tam noslaukiet sausu. lespraudiet stravas vada
kontaktdaksu stravas kontaktligzda. Izskan skanas signals, un vadibas panela
indikatori uz sekundi iedegas un péc tam nodziest. Nospiediet vadibas panela
aktivizéSanas pogu (28). Izmantojiet sildisanas rezima izvéles pogu (23), lai
izvélétos augséjo vai apakséjo sildisanu, izmantojiet temperatdras iestatisanas
pogu (24) un “+/-* pogas (25), (27), lai iestatitu temperatdru 230 °C, izmantojiet
laika iestatisanas pogu (22) un “+/-* pogas (25), (27), lai iestatitu 15 minasu
ilgumu. Saciet procesu, nospiezot start/pauzi pogu (26). Pagaidiet, lidz darbs ir
pabeigts. lerice ir gatava turpmakai lietosanai.
BRIDINAJUMS! Pirmo reizi ieslédzot ierici, var paradities neliels daudzums
ddmu un nepatikama smaka. Ta ir islaiciga paradiba.
Operacija
1. Novietojiet gatavojamo édienu uz paplates, stieplu plaukta vai lapstinas un
ievietojiet to cepeskrasni. Nospiediet "Vadibas panela aktivizésana" pogu
(28).
2. Izvélieties veélamo rezZimu (2. tabula), vajadzibas gadijuma pielagojiet
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temperatUras un laika iestatijumus.
3. Nospiediet start/pauzi pogu (26).
Piezime: Ja vélaties, varat pasi veikt elektriskas cepeskrasns iestatijumus,
izvéloties vajadzigo sildisanas rezimu, laiku un temperataru.
2. tabula. Automatiskas gatavosanas progr
Programma Apraksts
Maize Nokluséjuma iestatijumi: augséja un apakséja sildisana 170 °C
temperatdra 20 mindtes. lespéja regulét temperatdru 150-210 °C
robezas, laiks - 1040 minutes
Pirags Nokluséjuma iestatijumi: augséja un apakséja sildisana 170 °C
temperatdra 40 mindtes. lespéja regulét temperatdru 150-210 °C
robezas, laiks 30-60 min
Pica Nokluséjuma iestatijumi: aug: un apakséja sildisana 180 °C
temperatdra 15 minUtes. lespéja regulét temperatdru 160-200 °C
robezas, laiks 10-20 min
Steiks Nokluséjuma iestatijumi: augséja un apakséja sildisana 200 °C
temperatdra 20 mindtes, lespéja regulét temperatru 150-230 °C
robezas, laiks 5-30 min
Biskvits Nokluséjuma iestatijumi: augséja un apakséja sildisana 170 °C
temperatdra 30 minUtes. lespéja regulét temperataru 150-200 °C
un laiku no 20-50 minatém
Vistas Nokluséjuma iestatijumi: Augséja un apakséja sildisana 230 °C
temperatdra 40 minUtes. Temperatlras regulédana: nav; laika
regulésanas diapazons: 55-90 mindtes

Miklas Nokluséjuma iestatijumi: 60 minGtes 38°C temperatQra;
raudzésana temperaturas kontrole: ng, laiks: 30-90 minutes
Atkausésana Nokluséjuma iestatijumi: 120 minUtes 50°C temperatQra;

temperatdras kontrole: né, laiks: 30-120 mindtes

P&j 1 traucéj 1 novériana

e Cepeskrasns netiek ieslégta. lespéjamie iemesli: ierice nav pieslégta
elektrotiklam; bojata kontaktligzda. Lidzekli: pieslégt ierici elektrotiklam;
pieslégt ierici pie bojatas stravas rozetes.
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« Nav apkures. lespéjamais iemesls: nepareizi iestatita programma vai rezims.
Risinajums: lestatiet pareizo programmu vai attiecigi noregulé&jiet rezimus.
Troksnis darbibas laika. lespéjamie iemesli: elementa sildisana, ventilatora
darbiba. Lidzeklis: nav nepieciesama likvidésana.
BRIDINAJUMS! Ja neviens no iespé&jamajiem risinajumiem problému
neatrisina, sazinieties ar piegadataju vai servisa centru. Nedemonté&jiet un
nemeédginiet salabot ierici pasi.
Informacija par parstradi
Sie simboli norada, ka, atbrivojoties no ierices, tas baterijam un
akumulatoriem, ka ari tas elektriskajiem un elektroniskajiem
piederumiem, jaievéro elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu
(WEEE) un bateriju un akumulatoru atkritumu noteikumi.
Noteikumi paredz, ka 8is iekartas, beidzoties to kalpo$anas laikam,
B j5iikvide atseviski.
Neizmetiet ierici, tas baterijas un akumulatorus, ka ari elektriskos un
elektroniskos piederumus kopa ar neskirotiem sadzives atkritumiem, jo tas
kaitétu videi.
Lai atbrivotos no o iekartu, ta ir janodod atpakal ta tirdzniecibas vai nodot
vietgjo uz parstradi.
Lai sanemtu sikaku informaciju, sazinieties ar vietéjo sadzives atkritumu
apglabasanas dienestu.

ASBISC patur tiesibas modificat ierici un veikt izmainas un labojumus $aja dokumenta bez
ieprieksgja bridinajuma lietotajiern.

Garantijas terminé un kalposanas laiks ir 2 gadi no produkta iegades datuma

Razotaja dati: ASBISc Enterprises PLC, Lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol, Cyprus (Kipra).
RaZots Kina.

Jaunaka informacija un detalizéti iericu apraksti, ka ari pievienosanas instrukcijas, sertifikati,
kvalitates prasibu un garantijas informacija ir pieejama lejupieladei vietné aeno.com/documents.
Visas pre¢u zimes un zimolu nosaukumi ir to attiecigo ipadnieku ipasums.
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AENO EOI elektriné orkaité tinka mésos, zuvies ir darzoviy patiekalams bei
teslai kepti namuose.

Techniniai duomenys

Valdymo tipas: jutiklinis valdymas. Nominalioji jtampa: 220-240 V~, 50/60 Hz.
Galingumas: 1600,0 W. Bendrieji matmenys (ilgis x plotis x aukstis): 530 mm x
380 mm x 300 mm. Sildymo elemento specifikacijos: galia 400 W. Sildymo
elementy skai¢ius: 4. Kameros tadris: 30 litry. Maksimalus kepimo laikas:
120 minuciy. Kepimo temperaturos reguliavimo diapazonas: 38-230 °C +10 °C.
Grilis: taip. Konvekcija: taip. Fotoaparatas su ap$vietimu: taip. Elektroninis
Jjutiklinis skydelis su 8 programomis.

Tiekimo paketas (A ir B pav.)

AENO elektriné orkaité, kepimo skardelé (6), chromuotas kepimo grotelés (9),
kepimo skardos ir groteliy rankena (7), rotaciné krosnelé (8), greitasis vadovas,
garantijos kortelé.

1lentelé - Valdymo skydelis (E pav.)

10 | Kepimo laiko indikatorius

1 Kepimo temperatdros indikatorius

12 | Sildymo rezimo indikatorius

13 | Duonos programos rodiklis

14 | Pie programos rodiklis

15 | Picos programos rodiklis

16 | Sausainiy programos rodiklis

17 | Steiko programos rodiklis

18 | Vistienos programos rodiklis

19 | Orkaités apsvietimo jjungimas ir isjungimas. Mygtukas aktyvus tik tada, kai
prietaisas jjungtas

20 | Teslos kildinimo programos indikatorius

21 [ AtSildymo programos indikatorius

22 | Laiko reguliavimas. Paspauskite , kad jjungtuméte laiko rodinj, tada mygtukais
(25) ir (27) nustatykite laikg

23 | Sildymo rezimo pasirinkimas (virdutinio &ildymo, apatinio Sildymo, virdutinio ir
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apatinio Sildymo, virdutinio ir apatinio Sildymo su konvekcija, virdutinio ir
apatinio Sildymo su griliy, virSutinio ir apatinio Sildymo su konvekcija ir griliu)
24 | Temperatdros reguliavimas. Paspauskite , kad jjungtuméte temperatdros
rodinj, tada mygtukais (25) ir (27) nustatykite temperatuuri

25 | Sumazinti laikg arba temperatlrg (trumpas paspaudimas - vienas vienetas,
ilgas paspaudimas - nuolatinis mazinimas, kol mygtukas atleidziamas)

26 | Paleidimo ir sustabdymo funkcija:

* Paspauskite , kad jjungtuméte orkaite.

e Pasirinke rezimg, laikg ir temperatdrg, paspauskite , kad pradétuméte
programa.

e Gaminimo metu paspauskite , kad nutrauktuméte programa. Tada
pirmiausia mygtuku (28) jjunkite valdymo skydelj ir pakeiskite rezimo ir (arba)
programos nustatymus. Jei sustabdymo laikas virsija 5 minutes, orkaité
pereina j budéjimo rezima.

e Paspauskite , kad paleistuméte arba pristabdytuméte programa:
pirmuoju paspaudimu programa paleidziama, antruoju — pristabdoma

27 | Didinti laikg arba temperatlrg (trumpas paspaudimas - vienas vienetas, ilgas
paspaudimas — nuolatinis didinimas, kol mygtukas atleidziamas)

28 | Valdymo skydelio jjungimas. Paspaudus mygtuka, skydelis yra aktyvus 3
sekundes. Jei nesiimama jokiy veiksmy, ildytuvas pereina j is§jungimo rezima.
|junkite arba isjunkite maitinimo 3altinj.Jei norite isjungti orkaite kepimo metu,
pirmiausia turite sustabdyti programa mygtuku (26) ir vél jjungti valdymo
skydelj pirmuoju mygtuko (28) paspaudimu, o antruoju — isjungti orkaite
Apribojimai ir jsp
ISPEJIMAS! Sis prietaisas skirtas maisto gaminimui namuose, pramoninis
naudojimas nelaikomas tinkamu ir panaikina garantijos salygas.

Prie$ prijungdami prietaisa prie elektros tinklo patikrinkite, ar maitinimo
Saltinis atitinka techniniy duomeny lenteléje pateikta informacija. Kad
nesusidaryty riebaly nuosédy, po kiekvieno naudojimo prietaisg valykite
Sluoste arba kempine; pries valydami palaukite, kol prietaisas visiskai atves.
Valymui galite naudoti kempine/sluoste, sudrékinta muiluotu vandeniu arba
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skystu/kreminiu neradijancio plieno valikliu. Nenaudokite abrazyviniy valikliy
ar astriy daikty. Po naudojimo valydami ar perkeldami prietaisg istraukite jj is
elektros tinklo ir sausomis rankomis, laikydami kistuka, istraukite maitinimo
laida. Nenaudokite jrenginio su pazeistu maitinimo kabeliu. Nelaikykite
prietaiso drégnoje aplinkoje ir nestatykite ant jo skysciy pripildyty daikty, pvz.,
vazy. Veikiant prietaisui jis jkaista, venkite liesti karstus pavirSius rankomis,
naudokite orkaités pirstines arba pirstines priedams tvarkyti. Orkaités dureles
atidarykite tik uz rankenos (1). Neuzdenkite oro angy (5). UZtikrinkite oro
patekima ventiliacijai i$ visy pusiy: ne maziau kaip 10 cm i$ virSaus, ne maziau
kaip 10 cm i$ desinés ir kairés orkaités puseés ir 4-5 cm i$ galinés pusés (D pav.).
Pastatykite prietaisg ant kars¢iui atsparaus kilimélio.
Pasirengimas naudoti ir pirmasis naudojimas
ISpakuokite elektring orkaite ir priedus ir nuimkite pakavimo medziagas.
Sildytuva montuokite laikydamiesi taisykliy, apradyty skyriuje "Apribojimai ir
ispéjimai". [sitikinkite, kad orkaité nejjungta j elektros tinkla. Visas nuimamas
dalis plaukite Siltu muiluotu vandeniu ir sausai nusluostykite. Kruopsciai
nusluostykite prietaiso vidy ir iSore drégnu skuduréliu, suvilgytu vandenyje,
tada nusluostykite sausai. Maitinimo laido kistuka jkiskite | elektros lizda.
Pasigirsta garsinis signalas, o valdymo skydelio indikatoriai sekunde uZzsidega
ir uzgesta. Paspauskite valdymo skydelio jjungimo mygtuka (28). Sildymo
rezimo pasirinkimo mygtuku (23) pasirinkite virsutinj ir apatinj kaitinima,
temperatdros nustatymo mygtuku (24) ir +/- mygtukais (25), (27) nustatykite
230 °C temperatdra, laiko nustatymo mygtuku (22) ir +/- mygtukais (25), (27)
nustatykite 15 minuciy trukme. Procesa pradékite paspausdami
paleidimo/pauze mygtuka (26). Palaukite, kol darbas bus baigtas. [renginys
paruostas tolesniam naudojimui.
ISPEJIMAS! Pirma karta jjungus prietaisa, gali atsirasti nedidelis kiekis damy ir
nemalonus kvapas. Tai laikinas reiskinys.
Operacija
1. Dékite kepama maistg ant padéklo, vielinés lentynos arba ieSmo ir pasaukite
i orkaite. Paspauskite mygtuka (28) "Valdymo skydelio jjungimas".
2. Pasirinkite norima rezima (2 lentelé), prireikus pakoreguokite temperattros
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ir laiko nustatymus.
3. Paspauskite paleidimo/pauze mygtuka (26).
Pastaba: Jei norite, galite patys nustatyti elektrinés orkaités nustatymus,
pasirinkdami reikiama kaitinimo rezima, laika ir temperatara.

2 lentelé - Automatinés programos
Programa | Aprasymas
Duona Numatytieji nustatymai: Virsutinis ir apatinis kaitinimas 170 °C

temperatdroje 20 minuc¢iy. Galimybé reguliuoti 150-210 °C
temperatdrg, trukmé -10-40 min

Pyragas Numatytieji nustatymai: Virsutinis ir apatinis kaitinimas 170 °C
temperatdroje 40 minuciy. Galimybé reguliuoti 150-210 °C
temperatdra, 30-60 minuciy trukme

Pica Numatytieji nustatymai: Virdutinis ir apatinis kaitinimas 180 °C
temperatdroje 15 minuciy. Galimybé reguliuoti  160-200 °C
temperatdra ir 10-20 minuciy laikg

Kepsnys Numatytieji nustatymai: Virsutinis ir apatinis kaitinimas 200 °C
temperatroje 20 minuciy. Galimybé reguliuoti 150-230 °C
temperatarg, 5-30 minuciy trukme

Sausainiai Numatytieji nustatymai: Virsutinis ir apatinis kaitinimas 170 °C
temperatdroje 30 min. Galimybé reguliuoti 150-200 °C temperattra ir
20-50 minuciy trukme

Vistiena Numatytieji nustatymai: Virsutinis ir apatinis kaitinimas 230 °C
temperatlroje 40 minuciy. TemperatUros reguliavimas: néra; laiko
reguliavimo diapazonas: 55-90 minuciy

Teslos Numatytieji  nustatymai: 60 minuc¢iy 38°C  temperatUroje;
kildinimas temperatdros reguliavimas: ne, laikas: 30-90 minuciy

Atsildymas Numatytuosius nustatymus: 100 minuciy 50 °C temperatUroje;
temperatdros reguliavimas: ne, laikas: 30-120 minuciy

Galimy gedimy 3alinimas
o Orkaité nejsijungia. Galimos prieZastys: prietaisas neprijungtas prie elektros
tinklo; lizdas sugedes. Priemonés: prijunkite prietaisa prie elektros tinklo;
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prijunkite prietaisa prie sugedusio elektros lizdo.

Néra Sildymo. Galima priezastis: Neteisingas programos arba rezimo
nustatymas. Poreikis: Nustatykite tinkamag programg arba atitinkamai
sureguliuokite rezimus.

Triukd8mas veikimo metu. Galimos priezastys: elemento jkaitimas,
ventiliatoriaus veikimas. Priemoneé: Salinti nebdtina

|SPEJIMAS! Jei né vienas i§ galimy sprendimy problemos neissprendzia,

kreipkités j tiekéjg arba techninés prieZitros centra. Neardykite ir nebandykite

patys taisyti jrenginio.

Informacija apie perdirbima
Sie simboliai nurodo, kad Zalindami prietaisa, jo baterijas ir
akumuliatorius bei elektrinius ir elektroninius priedus privalote
laikytis Elektros ir elektroninés jrangos atlieky (WEEE) ir Baterijy ir
akumuliatoriy atliekytaisykliy. Pagal teisés aktus, pasibaigus Sios
jrangos naudojimo laikui, ji turi bati utilizuojama atskirai.
Negalima iSmesti su prietaisu, jo baterijas ir akumuliatorius, o taip

pat jo elektriniai ir elektroniniai priedai kartu su nerdsiuotomis komunalinémis

atliekomis, nes tai baty kenksminga aplinkai.

Norint atsikratyti Sios jrangos, ja reikia graZinti | pardavimo vietg arba atiduoti j

vietinj perdirbimo centra.

Norédami gauti daugiau informacijos, turéty kreiptis | vietos klienty

aptarnavimo atlieky salinimo.

ASBISc pasilieka teise modifikuoti jrenginj, redaguoti ir keisti & dokumenta be ig&ankstinio
naudotojy jspéjimo.

Garantijos laikotarpis ir aptarnavimo trukmeé yra 2 metai nuo gaminio jsigijimo datos.

Gamintojo duomenys: ASBISc Enterprises PLC, Lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limasolis, Cyprus
(Kipras). Pagaminta Kinijoje.

Naujausia informacija ir issamius prietaisy apradymus, taip pat prijungimo instrukcijas, sertifikatus,
kokybés pretenzijas ir garanting informacija galima atsisiysti i$ svetainés aeno.com/documents.
Visi prekiy zenklai ir prekiy zenkly pavadinimai yra atitinkamy savininky nuosavybé.
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E Piekarnik elektryczny AENO EOI1 jest przeznaczony do przyrzadzania w
domu dan miesnych, rybnych, warzywnych, a takze ciast.

Dane techniczne

Typ sterowania: sterowanie dotykowe. Napigcie znamionowe: 220-240 V~,
50/60 Hz. Moc nominalna: 1600,0 Watt. Wymiary (Dt x Szer. x Wys):
530 mm x 380 mm x 300 mm. Specyfikacja elementu grzejnego: moc 400 W.
Liczba elementéw grzewczych: 4. Pojemnosé komory: 30 litréw. Maksymalny
czas gotowania: 120 minut. Zakres regulacji temperatury gotowania: 38-
230°C+10°C. Crill: Tak. Konwekcja: tak. Podswietlana kamera: tak.
Elektroniczny panel dotykowy z 8 programami.

Komplet zestawu (rysunki A i B)

Piekarnik elektryczny AENO, blacha do pieczenia (6), chromowany ruszt do
pieczenia (9), uchwyt blachy do pieczenia i rusztu (7), rozen (8), skrécona
instrukcja obstugi, karta gwarancyjna.

Tabela 1- Panel sterowania (rysunek E)
10 | Wskaznik czasu gotowania

T | Wskaznik temperatury gotowania

12 | Wskaznik trybu ogrzewania

13 | Wskaznik programu pieczenia «Chleb»
14 | Wskaznik programu «Ciasto»

15 | Wskaznik programu «Pizza»

16 | Wskaznik programu «Herbatnik»

17 | Wskaznik programu «Stek»

18 | Wskaznik programu «Kurczak»

19 | Wiaczanie/wylaczanie oswietlenia piekarnika. Przycisk jest aktywny tylko
wtedy, gdy urzadzenie jest wigczone

20 | Wskaznik programu «Przygotowanie ciasta»
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21 | Wskaznik programu «Odszranianie»

22 | Regulacja czasu. Naciénij przycisk, aby aktywowac wyswietlanie godziny, a
nastepnie ustaw godzing za pomoca przyciskéw (25) i (27)

23 | Wybdr trybu grzania (grzanie goérne, grzanie dolne, grzanie gérne i dolne,
grzanie gorne i dolne z konwekcja, grzanie goérne i dolne z grillem, grzanie
goérne i dolne z konwekcja i grillem)

24 | Regulacja temperatury. Nacisnij przycisk , aby aktywowac wyswietlanie
temperatury, a nastgpnie ustaw czas za pomoca przyciskoéw (25) i (27)

25 | Zmniejszanie czasu lub temperatury (jedno krétkie naci$niecie - jedna
Jjednostka, dtugie naciéniecie - ciagte zmniejszanie az do zwolnienia przycisku)
26 | Start/pauza:

« Naciénij, aby wiaczy¢ piekarnik.

* Powybraniu trybu, czasu i temperatury, nacisnij, aby rozpocza¢ program.
e Podczas gotowania naciénij, aby przerwac¢ program. Nastepnie nalezy
najpierw aktywowac panel sterowania przyciskiem (28), a nastepnie zmieni¢
ustawienia trybu i/lub programu. Jesli czas zatrzymania przekracza 5 minut,
piekarnik przechodzi w tryb czuwania.

* Nacisnij, aby rozpocza¢ lub wstrzymac program: pierwsze nacisnigcie
uruchamia program, drugie wstrzymuje go

27 | Zwiekszanie czasu lub temperatury (jedno krétkie nacisniecie - jedna
Jjednostka, dtugie naciéniecie — ciggte zwiekszanie az do zwolnienia przycisku)
28 | Uruchamianie panelu sterowania. Po nacisnieciu przycisku panel jest aktywny
przez 3 sekundy. Jeséli nie zostang podjete zadne dziatania, grzejnik przechodzi
w tryb wytaczenia.

Wigcz lub wytgez zasilanie. Jesli chcesz wytgczyé piekarnik podczas pieczenia,
musisz najpierw wstrzymac program przyciskiem (26), a nastgpnie ponownie
aktywowac panel sterowania pierwszym nacisnigciem przycisku (28), po czym
wytgczy¢ piekarnik drugim

Ograniczenia i ostrzezenia

OSTRZEZENIE! To urzadzenie jest przeznaczone wylacznie do uzytku
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domowego. Zastosowanie przemystowe nie jest traktowane jako zgodne z
przeznaczeniem i powoduje uniewaznienie warunkéw gwarancji.

Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej nalezy sprawdzi¢, czy
zasilanie odpowiada informacjom zawartym w tabeli danych technicznych.
Aby zapobiec tworzeniu sie osadéw ttuszczu, po kazdym uzyciu wyczysé
urzadzenie szmatka lub gabka. Przed czyszczeniem odczekaj, az urzadzenie
catkowicie ostygnie. Do czyszczenia mozna uzy¢ gabki/scierki zwilzonej woda
z mydtem lub ptynnych/kremowych srodkéw czyszczacych przeznaczonych do
stali nierdzewnej. Zabrania sie uzywania Sciernych érodkéw czyszczacych i
ostrych przedmiotéw. Po uzyciu nalezy odtaczy¢ urzadzenie od sieci podczas
czyszczenia lub przenoszenia i wyja¢ kabel zasilajagcy suchymi rekami,
trzymajac za wtyczke. Nie nalezy uzywac urzadzenia z uszkodzonym kablem
zasilajgcym. Nie wystawiaj urzadzenia na dziatanie wilgoci ani nie umieszczaj
na nim przedmiotéw wypetnionych ptynami, takich jak wazony. Urzadzenie
nagrzewa sie podczas pracy, unikaj dotykania goragcych powierzchni rekami,
uzywaj rekawic kuchennych lub rekawic do obstugi akcesoriéw. Drzwi
piekarnika otwiera¢ wytgcznie za pomoca uchwytu (1). Nie wolno dopusci¢ do
zablokowania otwordéw wentylacyjnych (5). Zapewni¢ dostep powietrza do
wentylacji ze wszystkich stron: co najmniej 10 cm na gérze, co najmniej 10 cm
po prawej i lewej stronie piekarnika oraz 4-5 cm z tytu (rysunek D). Umies¢
urzadzenie na macie odpornej na wysokie temperatury.

Przygotowanie do uzycia i pierwsze uzycie

Rozpakowac piekarnik elektryczny i akcesoria oraz usuna¢ materiaty
opakowaniowe. Zainstalowaé grzejnik zgodnie z zasadami opisanymi w
rozdziale «Ograniczenia i ostrzezenia». Upewnij sie, ze piekarnik nie jest
podiaczony do pradu. Umyj wszystkie zdejmowane czesci ciepta woda z
mydtem i wytrzyj do sucha. Przetrzyj doktadnie wnetrze i zewnegtrzng strone
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urzadzenia wilgotna Sciereczka zwilzong wodg, a nastepnie wytrzyj do sucha.
Podtgcz wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka elektrycznego. Rozlegnie
sie brzeczyk, a wskazniki na panelu sterowania zaswiecg sie na sekunde, po
czym zgasna. Nacisnij przycisk aktywacji panelu sterowania (28). Uzyj przycisku
wyboru trybu grzania (23), aby wybra¢ pomiedzy ogrzewaniem gérnym i
dolnym, uzyj przycisku ustawiania temperatury (24) i przyciskéw "+/-" (25), (27),
aby ustawi¢ temperature na 230 °C, uzyj przycisku ustawiania czasu (22) i
przyciskéw "+/-" (25), (27), aby ustawi¢ czas 15 minut. Rozpoczaé proces
weciskajac przycisk start/stop (26). Poczekaj, az praca zostanie zakonczona.
Urzadzenie jest gotowe do dalszego uzytkowania.

OSTRZEZENIE! Przy pierwszym wiaczeniu urzadzenia moze pojawi¢ sie

niewielka ilo$¢ dymu i nieprzyjemny zapach. Jest to tylko zjawisko przejsciowe.

Operacja

1. Umiesci¢ potrawy na tacy, drucianej pétce lub roznie i wiozy¢ do piekarnika.
Naciénij przycisk (28) «Uruchamianie panelu sterowania».

2. Wybierz zadany tryb (tabela 2), w razie potrzeby dostosuj ustawienia
temperatury i czasu.

3. Nacisnac przycisk start/pauza (26).

Uwaga: Jesli chcecie, mozecie wprowadzi¢ whasne ustawienia dla piekarnika

elektrycznego, wybierajac wymagany tryb grzania, czas i temperature.

Tabela 2. Automatyczne programy gotowania

Program Opis

Chleb Ustawienia domyséine: Ogrzewanie gérne idolne w temperaturze 170

°C przez 20 minut. Mozliwos¢ regulacji temperatury w zakresie 150—

210 °C, czas - 10-40 minut

Ciasto Ustawienia domysline: Ogrzewanie goérne i dolne w temperaturze

170 °C przez 40 minut. Mozliwo$¢ regulacji temperatury w zakresie
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150-210 °C, czas od 30-60 minut

Pizza Ustawienia domysine: grzanie gérne i dolne w temperaturze 180 °C
przez 15 minut. Mozliwo$¢ regulacji temperatury w zakresie 160-200
°C i czasu w zakresie 10-20 minut

Stek Ustawienia domysine: Ogrzewanie goérne i dolne w temperaturze
200 °C przez 20 minut. Mozliwos¢ regulacji temperatury w zakresie
150-230 °C, czas od 5-30 minut

Herbatnik Ustawienia domysine: Ogrzewanie gérne i dolne w temperaturze
170 °C przez 30 minut. Mozliwo$¢ regulacji temperatury w zakresie
150-200 °C i czasu w zakresie 20-50 minut

Kurczak Ustawienia domysine: grzanie goérne i dolne w temperaturze 230 °C
przez 40 minut. Regulacja temperatury: brak; zakres regulacji czasu:
55-90 minut

Wyrastanie Ustawienia domysine: 60 minut w temperaturze 38 °C; regulacja

ciasta temperatury: brak; czasu: 30-90 minut

Odszranianie | Ustawienia domysine: 100 minut w temperaturze 50 °C; regulacja
temperatury: brak; czasu: 30-120 minut

Usuwanie ewentualnych usterek

Piekarnik nie wiacza sie. Mozliwe przyczyny: urzadzenie nie jest podtaczone
do sieci elektrycznej; gniazdko jest uszkodzone. $Srodki zaradcze: podtaczyé
urzadzenie do sieci elektrycznej; podiaczy¢ urzadzenie do uszkodzonego
gniazdka elektrycznego.

Brak ogrzewania. Mozliwa przyczyna: nieprawidfowe ustawienie programu
lub trybu pracy. Srodek zaradczy: ustawi¢ wiasciwy program lub
odpowiednio wyregulowac tryby.

Hatas podczas pracy. Mozliwe przyczyny: nagrzewanie elementu, praca
wentylatora. Srodek zaradczy: eliminacja nie jest konieczna.

OSTRZEZENIE! Jesli zadne z mozliwych rozwiazan nie rozwiazuje problemu,
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nalezy skontaktowac sie z dostawca lub centrum serwisowym. Nie nalezy

demontowac ani prébowac naprawiac urzagdzenia samodzielnie.

Informacje dotyczace recyklingu

Symbole te oznaczajg, ze podczas utylizacji urzadzenia, jego baterii

i akumulatoréw oraz akcesoriow elektrycznych i elektronicznych

nalezy przestrzega¢ przepiséw dotyczacych zuzytego sprzetu

— elektrycznego i elektronicznego (WEEE) oraz baterii i
akumulatoréw.

Zgodnie z przepisami to urzadzenie podlega selektywnej utylizacji po

zakorczeniu okresu uzytkowania.

Nie wolno wyrzuca¢ urzadzenia, jego baterii i akumulatoréw oraz akcesoriow

elektrycznych i elektronicznych razem z niesortowanymi odpadami

komunalnymi, poniewaz moze to by¢ szkodliwe dla Srodowiska.

Aby utylizowa¢ urzadzenie, nalezy je zwréci¢ do punktu sprzedazy lub

przekazac¢ do lokalnego centrum recyklingu.

W celu uzyskania szczegdtowych informacji nalezy skontaktowaé sie z

lokalnymi stuzbami zajmujacymi sie usuwaniem odpaddéw z gospodarstw

domowych.

Firma ASBISc zastrzega sobie prawo do modyfikowania urzadzerioraz wprowadzania zmian i
modyfikadji w ninigjszym dokumencie bez wczeéniejszego informowania uzytkownikéw.

Okres gwarancji i uzytkowania wynosi 2 lata od daty zakupu produktu.

Dane producenta: ASBISc Enterprises PLC, Lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol, Cyprus
(Ciprus) . Wyprodukowano w China.

Aktualne informacje i szczegélowe opisy urzadzen, jak réwniez instrukcje podiaczenia, certyfikaty,
reklamacje jakosciowe i informacje gwarancyjne s3 dostepne do pobrania na stronie
aeno.com/documents. Wszystkie znaki towarowe i nazwy marek sg wtasnoscig ich wiascicieli
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m O forno elétrico AENO EO1 é adequado para cozinhar pratos de carne,
peixe e vegetais, bem como massa em casa.

Dados técnicos

Tipo de controlo: tatil. Tensdo nominal: 220-240 V, 50/60 Hz. Poténcia nominal:
1600,0 W. Dimensodes (comprimento x largura x altura): 530 mm x 380 mm x
300 mm. Carateristicas do elemento de aquecimento: poténcia 400 W.
Numero de elementos de aquecimento: 4. Volume da camara: 30 |. Tempo
maximo de cozedura: 120 minutos. Gama de regulagdo da temperatura de
cozedura: 38-230 °C #10 °C. Grelha: sim. Convecgao: sim. lluminagao da camara:
sim. Painel eletrénico tatil com 8 programas.

Conteudo da embalagem (figuras A e B)

Forno elétrico AENO, tabuleiro para forno (6), grelha cromada (9), pega de
tabuleiro e grelha (7), rotisserie e pega (8), guia de inicio rapido, cartdo de
garantia.

Tabela 1- Painel de controlo (figura E)

10 | Indicador de tempo de cozedura

n Indicador de temperatura de cozedura

12 | Indicador do modo de aquecimento

13 | Indicador do programa "P&o"

14 | Indicador de programa "Bolo"

15 | Indicador para o programa "Pizza"

16 | Indicador do programa "P&o de 16"

17 | Indicador de programa "Bife"

18 | Indicador do programa "Frango"

19 | Ligar/desligar a iluminagéo do forno. O bot&o sé esta ativo quando o dispositivo
esta ligado

20 | Indicador do programa de "Crescimento de massa"
21 | Indicador do programa de "Descongelagéo"”
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22

Ajuste do tempo. Pressione para ativar a indicagdo do tempo, depois ajuste o
tempo com os botdes (25) e (27)

23

Selecao do modo de aquecimento (aquecimento superior, aquecimento
inferior, aquecimento superior e inferior, aguecimento superior e inferior com
convecgdo, aguecimento superior e inferior com grelhador, aquecimento
superior e inferior com convecgao e grelhador)

24

Regulagao da temperatura. Pressione para ativar a visualizacdo da
temperatura, depois ajuste a temperatura com botdes (25) e (27)

25

Reducao do tempo ou temperatura (uma pressao curta - uma unidade, uma
pressao longa - reducdo continua até que o botao seja libertado)

26

Inicio/pausa:

* Pressione para ligar o forno.

* Depois de selecionar o modo, tempo e temperatura, prima para iniciar o
programa.

* Pressionar durante a cozedura para interromper o programa. A seguir,
primeiro ativar o painel de controlo com o botao (28) e depois alterar as
definigdes do modo e/ou programa. Se o tempo de paragem exceder 5
minutos, o forno entra em modo de espera

e Imprensa para iniciar ou interromper o programa: a primeira imprensa
inicia o programa, a segunda imprensa interrompe-o

27

Aumentar otempo ou a temperatura (Uuma pressao curta— uma unidade, uma
pressado longa — aumento continuo até que o bot&o seja liberto)

28

Ativagao do painel de controlo. Quando o botao é premido, o painel fica ativo
durante 3 segundos. Se ndo for tomada qualquer agdo, o forno muda para o
modo de desligar.

Ligar ou desligar a fonte de alimentag&o. Se desejar desligar o forno durante a
cozedura, deve primeiro pausar o programa com o botdo (26), depois ativar
novamente o painel de controlo com o primeiro premir do botao (28), depois
desligar o forno com o segundo premir do botdo

Restri¢des e avisos
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ATEN(;AO! Este dispositivo destina-se a cozinhar alimentos em casa, 0 uso
industrial ndo é considerado como pretendido e invalidard os termos da
garantia.

Antes de ligar o dispositivo a rede, verificar se a fonte de alimentagdo
corresponde as informagbes da tabela de dados técnicos. Para evitar a
formacao de depositos de gordura, limpar com um pano ou esponja apds cada
utilizagdo; esperar até que o dispositivo arrefeca completamente antes de
limpar. Uma esponja/espuma embebida em solugdo de sab&o ou detergente
liquido/creme concebido para ago inoxidavel pode ser utilizada para limpeza.
Nao utilizar produtos de limpeza abrasivos ou objetos cortantes. Apds
utilizagao, desligar o dispositivo da corrente durante a limpeza ou deslocagdo
e retirar o cabo de alimentagdo com as maos secas, segurando a ficha. Nao
utilizar o dispositivo com um cabo de alimentagdo danificado. Ndo expor o
dispositivo @ humidade nem colocar objectos cheios de liquidos, tais como
vasos, em cima do mesmo. O dispositivo aquece durante o funcionamento,
evitar tocar em superficies quentes com as maos, usar luvas de forno ou luvas
para manusear os acessorios. Abrir a porta do forno apenas pela pega (1). Nao
permitir que as aberturas de ar (5) sejam bloqueadas. Permitir o acesso de ar
para ventilagéo de todos os lados: pelo menos10 cm no topo, pelo menos10 cm
do lado direito e esquerdo do forno, 4-5 cm do lado de tras (figura D). Colocar
o dispositivo sobre um tapete resistente ao calor.

Preparagéo para a utilizagdo e primeira ligagido

Desembalar o forno elétrico e os acessérios e retirar os materiais de
embalagem. Instalar o aquecedor em conformidade com as regras descritas
na secgao "Restrigdes e avisos". Certifique-se de que o forno ndo esta ligado a
tomada. Lavar todas as partes removiveis com dgua morna com sabdo e secar.
Limpar bem o interior e o exterior do dispositivo com um pano humido
humedecido com agua, depois enxugar. Ligar a ficha do cabo de alimentacao
a uma tomada elétrica. Uma campainha soa e os indicadores do painel de
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controlo iluminam-se por um segundo e depois extinguem-se. Prima o botdo

de ativagdo do painel de controlo (28). Utilizar o botdo de selegdo do modo de

aquecimento (23) para selecionar entre aquecimento superior e inferior, utilizar

o bot&o de definicdo de temperatura (24) e os botées "+/-" (25), (27) para definir

a temperatura para 230 °C, utilizar o botdo de definicdo de tempo (22) e os

botdes "+/-" (25), (27) para definir um tempo de 15 minutos. Iniciar o processo

premindo o botdo de inicio/pausa (26). Esperar até que o trabalho esteja

concluido. O dispositivo esta pronto para utilizagéo posterior.

ATENQAO! Quando o dispositivo é ligado pela primeira vez, pode ocorrer uma

peguena quantidade de fumo e um cheiro desagradavel. Este € um fenémeno

temporario.

Operacgio

4. Colocar os alimentos a serem cozinhados numa bandeja, prateleira de arame
ou cuspir e carregar para o forno. Prima o botéo de ativagdo do painel de
controlo (28).

5. Selecionar o modo desejado (tabela 2), ajustar as definicdes de temperatura
e tempo, se necessario.

6. Prima o botéo de inicio/pausa (26).

Nota: se desejar, pode fazer as suas préprias configuracées para o forno

elétrico, selecionando o modo de aquecimento necessario, o tempo e a

temperatura.

Tabela 2 - Programas de cozedura automatica

Programa Descri¢do

Pao Ajustes por defeito: aquecimento superior e inferior a 170 °C
durante 20 minutos. Possibilidade de regular a temperatura entre
150-210 °C, tempo —10-40 minutos
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Programa

Descrigao

Tarte

Ajustes por defeito: aquecimento superior e inferior a 170 °C
durante 40 minutos. Possibilidade de regular atemperatura entre
150-210 °C, tempo entre 30-60 minutos

Pizza

Ajustes por defeito: aquecimento superior e inferior a 180 °C
durante 15 minutos. Possibilidade de ajustar a temperatura entre
160-200 °C e o tempo entre 10-20 minutos

Bife

Ajustes por defeito: aguecimento superior e inferior a 200 °C
durante 20 minutos. Possibilidade de ajustar a temperatura de
150-230 °C, tempo de 5-30 minutos

Péo de 6

Ajustes por defeito: aquecimento superior e inferior a 170 °C
durante 30 minutos. Possibilidade de ajustar a temperatura entre
150-200 °C e o tempo entre 20-50 minutos

Galinha

Ajustes por defeito: aquecimento superior e inferior a 230 °C
durante 40 minutos. Ajuste de temperatura: nenhum; intervalo de
ajuste de tempo: 55-90 minutos

Crescimento de
massa

Ajustes por defeito: 60 minutos a 38 °C; ajuste da temperatura:
nenhum, ajuste do tempo: 30-90 minutos

Descongelagao

Ajuste por defeito: 100 minutos a 50 °C; ajuste da temperatura:
nenhum, ajuste do tempo: 30-120 minutos

Resolugdo de possiveis avarias

e O forno n&o se liga. Causas possiveis: o dispositivo ndo esta ligado a rede
elétrica; atomada estd defeituosa. Solucdes: ligar o dispositivo a rede elétrica;
ligar o dispositivo a uma tomada sem defeito.

Sem aquecimento. Possivel causa: programa ou modo de configuragdo

errado. Solugdes: definir o programa correto ou ajustar os modos em

conformidade.
Ruido durante a operacdo. Causas possiveis: elementos de aquecimento,

funcionamento da ventoinha. Solucdes: a solugdo ndo é necessario.
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ATENGAO! Se nenhuma das solugdes possiveis resolver o problema, contacte
o seu fornecedor ou centro de servigcos. Ndo desmonte ou tente reparar o
dispositivo por conta propria.

Informacao sobre a reciclagem

Este simbolo significa que deve seguir o Regulamento de

Residuos de Equipamentos Elétricos e Eletréonicos (WEEE) e o

Regulamento de Residuos de Pilhas e Baterias ao eliminar o

dispositivo, as suas baterias e acumuladores, e os seus

acessorios elétricos e eletronicos. Os regulamentos exigem
que este equipamento seja descartado separadamente no
_ final da sua vida dtil.

O dispositivo, as suas baterias, acumuladores e os seus
acessorios elétricos e eletronicos ndo devem ser descartados como lixo
municipal indiferenciado, pois isso prejudicara o meio ambiente.

Para eliminar este equipamento, este deve ser devolvido ao ponto de venda ou
entregue a um centro de reciclagem local.

Para obter detalhes, entre em contacto com o servico local de descarte de lixo
doméstico.

A ASBISc reserva-se o direito de modificar o dispositivo e de fazer edicées e alteracées a este
documento sem aviso prévio aos utilizadores.

O periodo de garantia e vida Gtil é de 2 anos a partir da data de compra do produto.

Informacéo sobre o fabricante: ASBISc Enterprises PLC, Agios Athanasios, Diamond Court, 43
Kolonakiou Street, 4103 Limassol, Cyprus (Chipre). Fabricado na China.

Informacoes atualizadas e descricoes detalhadas de dispositivos, bem como instrugdes de
ligacao, certificados, informagoes sobre empresas que aceitam reclamagoes de qualidade e
garantias, estdo disponiveis para transferéncia em aeno.com/documents. Todas as marcas
comerciais e nomes de marcas mencionados sao propriedade dos seus respetivos proprietarios.
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m Cuptorul electric AENO EO1 este potrivit pentru a gati acasa preparate din
carne, peste si legume, precum si aluat.

Date tehnice

Tipul de comanda: comenzi tactile. Tensiunea nominal&: 220-240 V~, 50/60 Hz.
Putere nominald: 1600,0 W. Dimensiuni totale (L x L x 1): 530 mm x 380 mm x
300 mm. Specificatiile elementului de incélzire: putere 400 wati. Numarul de
elemente de incalzire: 4. Volumul camerei: 30 de litri. Timp maxim de gatire:
120 de minute. Gama de reglare a temperaturii de gatit: 38-230 °C 10 °C.
Grétar: Da. Convectie: da. Camera cu iluminare din spate: da. Panou electronic
tactil cu 8 programe.

Pachetul de aprovizionare (figurile A si B)
Cuptor electric AENO, tava de copt (6), grila de copt cromata (9), maner pentru
tava de copt si grila (7), rotisor (8), ghid rapid, card de garantie.
Tabelul 1- Panoul de comanda (figura E)

10 | Indicator de timp de gatire

n Indicator de temperatura de gatit

12 [ Indicatorul modului de incalzire

13 | Indicatorul programuluide ,Paine”

14 | Indicatorul programului ,Tort”

15 | Indicator pentru programul ,Pizza"

16 | Indicator de program pentru ,Biscuiti”

17 | Indicatorul programului ,Fripturad”

18 | Indicator pentru programul de ,Pui”

19 | Pornirea/oprirea iluminarii cuptorului. Butonul este activ doar atunci cand
aparatul este pornit

20 | Indicatorul programuluide ,Preparare a aluatului”

21 | Indicatorul programului de ,Decongelare”
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22

Ajustarea timpului. Apasati pentru a activa afisarea orei, apoi reglati ora cu
butoanele (25) si (27)

23

Selectarea modului de incalzire (incalzire de sus, incalzire de jos, incalzire de
sus si de jos, incélzire de sus si de jos cu convectie, incélzire de sus si de jos cu
gratar, incélzire de sus si de jos cu convectie si gratar)

24

Reglarea temperaturii. Apasati pentru a activa afisarea temperaturii, apoi
reglati timpul cu butoanele (25) si (27)

25

Reducerea timpului sau a temperaturii (o apdsare scurta - o unitate, o apasare
lunga - reducere continua pana cand butonul este eliberat)

26

Pornire/pauza:
* Apasati pentru a porni cuptorul
* Dupa selectarea modului, a orei si a temperaturi
programul.
o In timpul gatitului, apasati pentru a intrerupe programul. In continuare,
activati mai intai panoul de comanda cu butonul (28) si apoi modificatisetarile
modului si/sau ale programului. Daca timpul de oprire depaseste 5 minute,
cuptorul intra in modul de asteptare.
* Apasati pentru a pornisau a intrerupe programul: prima apasare porneste
programul, a doua il intrerupe

, apasati pentru a incepe

27

Cresterea timpului sau a temperaturii (0 apasare scurta — o unitate, o apasare
lunga - crestere continua pana cand butonul este eliberat)

28

Activarea panoului de control. Panoul este activ timp de 3 secunde atunci cand
este apasat butonul. Daca nu se ia nicio masura, incalzitorul trece in modul de
oprire.

Pornitisau opriti alimentarea cu energie electrica. Daca doriti sa opriti cuptorul
in timpul gatitului, trebuie mai intai sa intrerupeti programul cu ajutorul
butonului (26) si apoi sa activati din nou panoul de control cu prima apasare a
butonului (28), apoi sa opriti cuptorul cu a doua apasare
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Restrictii si avertismente

AVERTISMENT! Acest aparat este destinat gatitului de alimente in casa,
utilizarea industriald nu este considerata ca fiind destinatad si va invalida
termenii garantiei.

inainte de a conecta aparatul la reteaua electric, verificati daca alimentarea
cu energie electrica corespunde cu informatiile din tabelul cu date tehnice.
Pentru a preveni formarea depunerilor de grasime, curatati cu o carpa sau un
burete dupa fiecare utilizare; asteptati pana cand aparatul s-a racit complet
inainte de a-| curata. Pentru curatare, puteti folosi un burete/panza umezita cu
apa cu sdpun sau produse de curatare lichide/cremoase concepute pentru otel
inoxidabil. Este interzisd utilizarea agentilor de curatare abrazivi si a obiectelor
ascutite. Dupa utilizare, deconectati aparatul de la reteaua electrica in timpul
curatarii sau mutarii si scoateti cablul de alimentare cu mainile uscate, tinand
stecherul. Nu utilizati unitatea cu un cablu de alimentare deteriorat. Nu
expuneti aparatul la umezeald si nu asezati obiecte pline cu lichide, cum ar fi
vaze, deasupra acestuia. Aparatul se incdlzeste in timpul functionarii, evitati sa
atingeti cu mainile suprafetele fierbinti, folositi manusi de cuptor sau manusi
pentru manipularea accesoriilor. Deschideti usa cuptorului numai cu manerul
(1). Nu permiteti ca orificiile de aerisire (5) sa fie blocate. Permiteti accesul
aerului pentru ventilatie din toate partile: cel putin 10 cm pe partea superioara,
cel putin 10 cm pe partile laterale dreapta si stanga ale cuptorului si 4-5 cm pe
partea din spate (figura D). Asezati aparatul pe un covor rezistent la caldura.

Pregétirea pentru utilizare si prima utilizare
Despachetati cuptorul electric si accesoriile si indepartati materialele de
ambalare. Instalati incalzitorul in conformitate cu regulile descrise in sectiunea
JLimitari si avertismente”. Asigurati-va ca cuptorul nu este conectat la priza.

Spalati toate piesele detasabile cu apa calda cu sapun si stergeti-le cu un
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servetel. Stergeti bine interiorul si exteriorul aparatului cu o carpad umeda
inmuiata in ap3, apoi uscati. Conectati fisa cablului de alimentare la o priza de
curent. Se aude un semnal sonor, iar indicatoarele panoului de control se
aprind pentru o secundd, apoi se sting. Apasati butonul de activare a panoului
de comanda (28). Folositi butonul de selectare a modului de incalzire (23)
pentru a selectaintre incalzire superioara si inferioars, folositi butonul de setare
a temperaturii (24) si butoanele "+/-" (25), (27) pentru a seta temperatura la 230
°C, folositi butonul de setare a timpului (22) si butoanele "+/-" (25), (27) pentru a
seta un timp de 15minute. Porniti procesul prin apadsarea butonului de
pornire/pauza (26). Asteptati pana cand lucrarile sunt finalizate. Unitatea este
pregatitad pentru utilizare ulterioara.

AVERTISMENT! Cand aparatul este pornit pentru prima data, este posibil sa
apara o cantitate mica de fum si un miros neplacut. Acesta este un fenomen
temporar.

Operatiunea

. Asezati alimentele care urmeaza sa fie gatite pe o tava, pe un raft de sarma
sau pe o scuipatoare si incarcati-le in cuptor. Apasati butonul de ,Activarea
panoului de control” (28).

. Selectati modul dorit (tabelul 2), ajustati setarile de temperatura sitimp daca
este necesar.

3. Apasati butonul de pornire/oprire (26).

N

Notd: Daca doriti, va puteti face propriile setari pentru cuptorul electric
selectand modul de incalzire, timpul si temperatura dorite.
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Tabelul 2 - Programe automate de gatit

Program Descriere

Paine Setari implicite: Tncélzire superioara si inferioara la 170 °C timp de 20
de minute. Posibilitatea de a regla temperatura intre 150-210 °C, timp
-10-40 minute

Tort Setari implicite: Incélzire superioara si inferioara la 170 °C timp de 40

de minute. Posibilitatea de a regla temperatura intre 150-210 °C, timp
intre 30-60 de minute

Pizza Setari implicite: Incalzire superioar si inferioara la 180 °C timp de 15
minute. Posibilitatea de a regla temperatura intre 160-200 °C si
timpul intre 10-20 minute

Friptura Setari implicite: Incalzire superioara si inferioara la 200 °C timp de 20
minute. Posibilitatea de a regla temperatura intre 150-230 °C, timp
intre 5-30 minute

Biscuiti Setari implicite: Incalzire superioara si inferioara la 170 °C timp de 30
de minute. Posibilitatea de a regla temperatura intre 150-200 °C si
timpul intre 20-50 minute

Pui Setari implicite: Incalzire superioara si inferioara la 230 °C timp de 40
de minute. Reglarea temperaturii: niciuna; interval de reglare a
timpului: 55-90 minute

Asezarea Setari implicite: 60 de minute la 38 °C; reglarea temperaturii: niciuna;
aluatului timpul: 30-90 minute

Decongelare | Setari implicite: 100 minute la 50 °C; reglarea temperaturii: niciuna;
timpul: 30-120 minute

Depanarea posibilelor defectiuni

Cuptorul nu porneste. Cauze posibile: aparatul nu este conectat la reteaua
electrica; priza este defectd. Remedii: Conectati aparatul |a reteaua electrica;
conectati aparatul la o priza de lucru.

Fara incalzire. Cauza posibila: setare gresita a programului sau a modului.
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Remediu: Setati programul corect sau reglati modurile in  mod
corespunzator.

e Zgomot in timpul functionarii. Cauze posibile: incalzirea elementului,
functionarea ventilatorului. Remediu: Nu este necesara eliminarea.

VAROVANIE! Ak ziadne z moznych riedeni problém nevyriesi, obratte sa na
svojho dodavatela alebo servisné stredisko. Pristroj nerozoberajte ani sa ho
nepokusajte opravovat sami.
Informatii privind reciclarea
Aceste simboluri indicd faptul ca trebuie sa respectati
Regulamentul privind deseurile de echipamente electrice si
electronice (WEEE) si Regulamentul privind deseurile de baterii si
acumulatori atunci cand aruncati aparatul, bateriile si acumulatorii
I acestuia, precum si accesoriile electrice si electronice ale acestuia.
Conform reglementarilor acest echipament trebuie eliminat
separat la sfarsitul duratei sale de viata.
Nu aruncati aparatul, bateriile si acumulatorii acestuia sau accesoriile electrice
si electronice impreund cu deseurile municipale nesortate, deoarece acest
lucru ar fi daunator pentru mediu.
Pentru a elimina acest echipament acesta trebuie returnat la punctul de
vanzare sau predat la un centru de reciclare local.
Pentru detalii contactati serviciul local de eliminare a deseurilor menajere.

ASBISc isi rezerva dreptul de a modifica dispozitivul si de a aduce schimbri si modificari la acest

document fara a anunta in prealabil utilizatorii

Perioada de garantiesi duratade viatd a serviciului este de 2 ani de la data achizitionérii produsului.

Detalii despre producétor: ASBISc Enterprises PLC, Lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol,

Cyprus (Cipru). Fabricat in China.

Informatii actualizate si descrieri detaliate ale dispozitivelor, precum si instructiuni de conectare,

certificate, informatii privind revendicarile de calitate i garantia, sunt disponibile pentru
srcare la aeno. Toate marcile comerciale si numele de marca sunt

proprietatea proprietarilor respectivi.
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m Meyb anekTpuyeckas AENO EO1 npepHasHadyeHa AN NpuUrotoBneHus
MSICHBIX, PbIGHBIX 1 OBOLLHbIX 61104, @ TakkKe U3AeNnit U3 TecTa B AOMAaLLHUX
YCNoBusIX.

TeXHu4YecKue XxapaKTepUCTUKMU

Tun  ynpaBneHWs: CeHCOpHoe. HoMUWHanbHOe HanpskeHwe: 220-240 B,
50/60 'y, HoMUHanbHas MolwHOCTb: 1600,0 BT. Fa6apuTHble pasMepbl (AvHa x
wupuHa x BblcoTa): 530 MM x 380MM x 300 MM. XapaKTepUCTUKW
HarpeBaTelbHOro 3f1ieMeHTa: MOLLHOCTb 400 BT. KonmyecTBo HarpeBaTenbHbIX
SM1EMEHTOB: 4. O6beM KaMepbl: 30 /. MakcUMarnbHOe BpeMs MpUroToBReHUs:
120 MUHYT. [lnanasoH perynvpoBKn TemnepaTypbl NpurotosnerHums: 38-230 °C
+10 °C. 'punb: ecTb. KoHBeKUMS: ecTb. NoaceeTka Kamepsbl: ecTb. CeHCopHasa
3MeKTPOHHanA NaHesb Ha 8 NPorpamMm.

KoMnneKT nocraskm (pucyHKkn A 1 B)

Meub anekTpuyeckas AENO, npoTuBeHb (6), XPOMUpOBaHHas pelleTka Ans
BbiNeykM (9), pydka NPOTUBHS M pelleTkun (7), BepTen n py4ka (8), kpaTkoe
PYKOBOACTBO, rapaHTUHbI TanoH.

Tab. 1- MaHenb ynp (pucyHok E)
10 | IHAMKaTOp BPEMEHW NPUroToBNeHMS

n MHAMKaTop TemMnepaTypbl NPUroTOBNEHUS
12 | MHankaTop pexurMoB Harpesa

13 | MHamkaTop NporpaMmbl «Xne6»

14 | IHamkaTop nporpammbl «Mupors

15 | MHankaTop nporpaMmbl «Mnuua»

16 | MHamkaTop nporpamMmbl «BUCKBUT»

17 | HamkaTop nporpaMmbl «CTerK»

18 | VMiHankaTop Nporpammbl «Kypua»

19 | BrntoueHue/BbikOYEHWE MOACBETKM MNedun. KHOMKa aKTWBHA TOMbKO Mpu
BK/IIOYEHHOM MpuGope

20 | MHankaTop NporpaMmbl «PaccToika TecTa»
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21

WHponkaTop nporpamMmbl «<Pasmoposka»

22

Perynuposka BpemeHW. HaxaTb Ans akTYBaLWK MHAMKaTOpa BpeMeHw, nocne
4ero oTperynvMpoBaTh Bpems KHornkamu (25) 1 (27)

23

Bbibop pexuma HarpeBa (BePXHWIA Harpes, HUWXKHUM Harpes, BEPXHWN U
HWKHWA Harpes, BEPXHUA U HUKHWIA HarpeB C KOHBEeKUWeK, BepxHUin u
HWKHWIA Harpes C rpuneM, BEPXHWIN U HWKHWUIA HarpeB C KOHBeKuuWen u
rpunem)

24

Perynuposka —TemnepaTypbl. HawaTb [0S akTMBauuu  WMHAMKaTopa
TemnepaTypbl, NOC/e Yero OTPEerynpoBaTh TemMnepatypy KHonkamu (25) u (27)

25

YMeHblUeHWe BpeMeHM UM TeMnepaTypbl (OAHO KOPOTKOE HaxaTue — ofHa
eaMHULA, NPONOMKUTENbHOE HaXaThe — HemnpepbiBHOE yMeHblIeHWe A0
OTMyCKaHUs KHOMKM)

26

3anyck/naysa:

* HakaTb ANg BKAOYEHUs Neyun.

e Nocne Bb\6opa pexnma, BpeMeHn 1 TemMnepaTtypbl HaXKaTb ANA 3anycka
MpOrpaMMbl.

«Bo BpeMs MPUrOTOBNEHWS HaxaTb, 4YTOGbI MPEPBaTh BbINOMHEHME
nporpammbl. [lasiee CHauana akTMBMPOBaTL NaHeb yNPaB/eHUs KHOMKOM
(28), a 3aTEM M3MEHUTL PEXUM U/MAM HACTPOMKM NPOrpamMMmbl. Ecnv Bpems
OCTaHOBKM MPEBbILIAET 5 MUHYT, Nevb NEPEXOANT B PEXMM OXKIAaHMS

« Ha)kaTb ANs 3amycka UM MPUOCTaHOBKM MPOrPaMMbl: MepBoe HaaTie
3arnycTnT NPOrpamMmy, BTOpoe — NPUOCTaHOBUT ee

27

YBenuueHne BpemMeHn unu Temnepatypsbl (OAHO KOPOTKOe HaaTne — oaHa
eAVHMUA, NPOAO/KMTENbHOE HaKaThe — HemnpepbiBHOe ysenuueHue Ao
OTMyCKaHMs KHOMKM)

28

AKTMBaUMS NaHenu ynpasnervs. Mpu HakaTum KHOMKW NaHenb akTuBHa B
TeyeHue 3cekyHA. Mpw OTCYTCTBUM AGMCTBMIA Medb MepexoauT B Pexum
BbIK/TIOYEHNS.

BK/IIOYNTb UMW BLIKIIOYUTL SMIEKTPONUTaHWE. ECNM Bbl XOTWTE BbIK/IIOYUTL
NyXOBKy BO BPeMsl MPWUroTOoBNeHWs, HeoBXOAMMO CHavana NMpuocTaHoBWTL
nporpaMMy KHOMKOWM (26), a 3aTeM MepBbIM Ha)kaTMeM KHOMKW (28) cHoBa
aKTMBMPOBATb NaHe b yNpaB/eHNs, BTOPbIM — BbIK/IOYMTb yXOBKY

www.aeno.com/documents m


http://www.aeno.com/documents

Oorp: w npeaynp

BHUMAHME! [laHHOe yCTPOMCTBO NpefHa3HayeHo 415 NPUroToBneHUs NnLmn
B GbITOBbIX YCIOBUSIX, MPOMBbILLIEHHOE NCMOMb30BaHME CHUTAETCS HeLleNeBbIM
1 BEOET K HapyLLEHWIO YCIOBUIA rapaHTUm.

Mepen noaknoUHeHeM NpuGopa K 3MeKTpoceTn ybeamrecs, YTo napameTpbl
S/1EKTPOCETU COOTBETCTBYIOT AAHHBIM TaBNULIbI TEXHUYECKUX XapaKTePUCTUK.
[na npenoTepaLleHns 06pasoBaHUs XXUPOBOrO HaNeTa BbIMOMHANTE O4UCTKY
candeTKon uUnu ryGKom nocne Kaxporo MCrnofib3oBaHUs, nepef O4nMCTKON
[OXAWTECh  MOMHOTMO  OCTbIBaHWS  YCTPOMCTBA. [ OYUCTKU  MOMHO
1cnonb3oBaTh ry6GKy/candeTky, CMOYEHHYIO B MblfIbHOM pacTBOpe, WAn
KUAKMe/KpeMoobpasHble YWCTALME CPeACTBa, MpefAHasHadYeHHble Ang
Hep)kaBetoLlen cTanu. Mcnonb3osaHve abpasmBHbIX YMCTALLMX CPEAcTs, a
TaKKe OCTPbIX MPeAMETOB 3anpelleHo. Mocne UCMonb3oBaHus, BO BpeMs
OYMCTKM WM MepeMelleHust OTK/IoYaiTe NpuGop OT 3MEeKTPOCeTH, LWHYP
NUTaHNS U3BNEKanTe CyxMMK pyKamu, yaepxxueas 3a BUKy. He ncnonbsyire
YCTPOWCTBO C MOBPEXAEHHbBIM LIHYPOM MUTaHWs. He noasepraite npubop
BO3[EMCTBMIO BMark, He yCTaHaBNMBalTe Ha HEro HamoNHEHHbIe XMAKOCTbIO
npeamMeThl, HanpuMep Basbl. Bo BpeMsi paGoTbl yCTPOMCTBO HarpesaeTcs, He
rnpukacantecb PykamMu K ropsiuyMM  MOBEPXHOCTSM, ANs obpalleHuns ¢
aKceccyapaMu  MCMOMb3yMTe  MPUXBATKM  WAM  KyXOHHble — MepyaTku.
OTKpbIBalTe ABepLY Meyun ToNbko 3a pyudky (). He gonyckarTe nepekpbiT1s
BEHTUAAUMOHHbIX oTBepcTuin  (5). ObecneubTe [OCTYN BoO3dyxa ANa
BEHTUMSILIMM CO BCEX CTOPOH: He MeHee 10 cM cBepxy, He MeHee 10 cM ¢ NpaBoit
Y NNeBOWM CTOPOH Neymn, 4-5 cM ¢ 3aHel CTOPOHbI (pUcyHok D). YcTaHaBnmnBante
npUBop Ha TEPMOCTOMKMI KOBPUK.

MoaroToskKa K pa60Te W nepBoe BKlOYeHue

PacnakyiTe 3MeKTPUYECcKylo MeYb W aKceccyapbl, yAanuTe ynakoBOYHbIE
MaTepuanbl. YCTaHOBUTE Neyb ¢ cobniofeHeM NpaBus, oNUcaHHbIX B pasaene
«OrpaHnYeHns 1 NpedynpeXxaeHus». Y6eamnTech, YTo nedb He NoaKMoveHa K
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ceTn. BbiMoWTe Bce cCbeMHble OeTanu Tersjor MblbHOM BOMAOW, BbITpUTE

Hacyxo. TlaTelbHO NPOTPUTe BHYTPEHHME 1 BHELLIHMe NMOBEPXHOCTU Npnbopa

BI2YKHOW, CMOYEHHOW BOAOM candeTKon, 3aTeM BbITPUTE Hacyxo. BcTaBbTe

BUNKY LWHYypa NUTaHUA B PO3eTKy. MPOo3BYYNT 3BYKOBOMN CUMHas, UHAMKATOPbI

naHenu yrnpasfeHWs 3aropaTcs Ha CEeKyHAy W MoracHyT. HaxmuTe KHOMKy

aKTMBaLMK NaHenu ynpasneHus (28). KHomnkon BbiGopa pexxuma Harpesa (23)

BbIGepUTE BEPXHUIN U HIDKHWI HarpeBs, KHOMKON PerynpoBKi TeMnepaTypbl

(24) n KHOMKaMu «+/-» (25), (27) ycTaHoBuTe TemnepaTypy 230 °C, KHOMKOM

PerynvmpoBkM BpeMeHUn (22) u KHoMKaMu «+/-» (25), (27) ycTaHoBUTe Bpems

15 MUHYT. 3anycTuTe MpoLecc HaxaTueM KHOMKW  3arycka/maysbl  (26).

JoxauTech 3aBeplueHus paboTbl. YCTPOMCTBO TrOTOBO K [AafbHeunwen

3KCMNyaTaumm.

BHUMAHME! Bo BpemMsa MNepBOro BKIOYEHUS BO3MOXHO MosiBeHue

HeGOoMbLIOro KoNMMYecTBa [blMa M HEMPUATHOro 3anaxa. 3TO BPeMeHHoe

aBneHve.

SkcnnyaTauus

7. MomecTuTe NpWUroTaBMBaeMblt MPOAYKT Ha MPOTUBEHb, PelleTky Wau
BepTen W 3arpysute B Meyb. HaxmuTe KHOMKY aKTvBauum naHenu
ynpasneHusa (28).

8. Bbibepute kenaeMbit  pexkum  (Tabnuua  2), npu  HeobxoaMMocTu
OTKOPPEKTUPYITEe HaCTPOMKM TeMMnepaTypbl 1 BPeMeHN.

9. HaxkmmTe KHOMKy 3anycka/naysbl (26).

MpuMeyaHue: Npu enaHnM Bbl MOXKeTe CaMOCTOTE IbHO 3aAaTb HaCcTPOMKK

PaGoTbl INEKTPUYECKON Meun, BbiGpas TpebyeMbiit PexmnM Harpesa, Bpems u

TeMnepaTtypy.

Ta6nuua 2 - ABTOMaTMYeCK1e NPorpaMMbl NPUroTosneHUs

Mporpamma OnucaHue

Xne6 HacTpoliku Mo ymMonyaHuio: BEPXHUIM U HWKHWI Harpes npu

170°C B TeyeHne 20 MMHYT. BO3MOXHOCTb peryMpoBKM
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Mporpamma

OnucaHue

Temnepartypbl B AvanasoHe 150-210 °C, spemeHn —10-40 MUHYT

Mupor

HacTpoikn Mo yMOnuaHuio: BEPXHWUIA W HIWKHUIA Harpes Mpu
170°C B TeuyeHue 40 MUHYT. BO3MOXHOCTb pPerynMpoBku
TemnepaTtypbl B AnanasoHe 150-210 °C, BpeMeHn — 30-60 MUHYT

Muuua

HacTpoiKn Mo yMONuaHuio: BEPXHWUIA W HIWKHUIA Harpes npu
180°C B TeyeHne 15 MUHYT. BO3MOXHOCTb PerynMpoBku
TemnepaTtypbl B AnanasoHe 160-200 °C, BpeMeHn — 10-20 MUHYT

Creitk

HacTpoiKn Mo yMONUaHuIo: BEPXHWUIA W HWKHUIA Harpes npu
200°C B TeyeHue 20 MUHYT. BO3MOXHOCTb pPerynmpoBKu
TemnepaTtypbl B AnanasoHe 150-230 °C, BpeMeHn — 5-30 MUHYT

Buckeunt

HacTpoikun Mo yMONUaHMIO: BEPXHWUIA U HWKHWUIA Harpes npu
170°C B TeyeHMe 30 MWUHYT. BO3MOXHOCTb perynMposku
TemnepaTtypbl B AnanasoHe 150-200 °C, BpeMeHn — 20-50 MUHyT

Kypuua

HacTpolkun no yMonuyaHuio: BEPXHUIA U HWKHWIA Harpes npu
230°C B TeyeHue 40 MUHYT. PerynupoBka TemnepaTypbl: HeT;
AManasoH perynMpoBKu BpeMeHu: 55-90 MUHYT

PaccTolka TecTa

HacTpoinku no ymonyaHuio: 60 MUHYT npu 38 °C; perynuposka
TEeMNepaTypbl: HET, PerynmpoBka BpeMenu: 30-90 MUHYT

Pa3mopo3ska

HacTpoiku no ymonudaruio: 100 MuHyT npw 50 °C; perynuposka
TeMnepaTypbl: HET, perynnpoBKa BpeMeHn: 30-120 MUHyT

verp

Tein

o [eyb He BK/IIOYAETCS. BO3MOXHbIE MPUUMHbI: MPUGOP He MNOAKMIOHEH K CeTy;
poseTka HewcrnpaBHa. CMoco6bl YCTPaHEHMs: MOAKMIOUUTL YCTPOMCTBO K
CeTU; NOAKMIOUUTL NPMBOP K NCMPaBHOM po3eTKe.

HeT HarpeBa. Bo3aMo)Has NpuinHa: HenpasuibHbI BbIGOP MPorpaMMbl Uin

HaCTPOMKM PeXMMOB. Crocobbl YCTPaHEHWUs: YCTaHOBWUTE MPaBUMbHYIO
nNPOrpamMMmy MM HAaCTPOMTE PEXMMbl COOTBETCTBYIOLLIMM 06Pa3oM.

LLiym Bo Bpemsi pa6oTbl. BO3MOXHbIE MPUYMHDBI: HArPeB 3eMeHToB, paboTa

BeHTUNATOPa. CNoCo6bl yCTPaHEeHUs: yCTpaHeH e He TpebyeTca.

N4
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BHUMAHME! Ecnv HU OOMH M3 BO3MOXHbIX MyTeM YCTPaHEeHUA He Mnomor
pewnTb Bawy npo6nemy, o6paTiTech K MOCTaBLUMKY NMEO B CEPBUCHbIN
LeHTp. He pa36upaiiTe yCTPOMCTBO U HE MblTaTECh OTPEMOHTUPOBATL €ro
CaMoCTOsTENbHO.
UH 06 yTi
STOT CMMBON O3HaYaeT, YTo MPWU YTUAU3ALUMM YCTPOMCTBA, €ro
6aTapeit W aKKyMynaTOpOB, a TaKKe ero 3M1eKTPUYECKUX W
S/1IEKTPOHHbIX aKCeCcCyapoB, HEOGXOAMMO CfefoBaTh MpaBunam
obpallieHnsl C OTXOAAMK MPOU3BOACTBA 3MEKTPUYECKOro
I shexTpoHHOro obopynosaHus (WEEE) 1 npasunam obpatieHus ¢
oTxomamu 6aTapelt U akkyMynsTopos. CormacHo npaswnam, [AaHHoe
obopyfoBaHWe MO OKOHYaHUM CPoKa Cy>K6bl MOANEXWUT pasaenbHom
yTvAmnsaumMm.He [oMyckaeTcs YTUAM3MPOBaTh YCTPOWCTBO, ero 6Gatapen u
aKKYMY/IATOPbI, @ TaKKe ero 3MeKTPUYECKUe W 3MEeKTPOHHbIE aKceccyapbl
BMecTe C HeOTCOPTMPOBaHHbIMU FOPOACKMMM  OTXOAAMU, MOCKOMbKY 3TO
HaHeceT Bpef oKpy»atoLlei cpeae. [ins yTnnmsaumnm AaHHoro o6opyaosaHms
ero HeobxoAMMO BEPHYTb B MYHKT MPOAAXM WM CAaTb B MECTHbIN MyHKT
nepepaboTkn. 115 NMonyYeHns NoApOGHbIX CBEAEHWI CreayeT o6paTUTbes B
MECTHYI0 Cy>K6Y NMKBMAALUMMN BbITOBLIX OTXOAOB.

KomnaHus ASBISC ocTaBnseT 3a co6oil NPaBo MOAMGMLIPOBATb YCTPOCTBO M BHOCKTS MPaBKM 1
M3MeHeHWs B AaHH bl AOKyMeHT 6e3 NpeaBapuUTeNbHOro yBeAOMIeHMS Nob3oBaTenen.
FapaHTUIHbI CPOK 1 CPOK CAY)KEbI — 2 FoAa CO AHS MOKY MK U3nenus.

CeeneHus o npoussoautene: ASBISc Enterprises PLC, Lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol,
Cyprus. (Kunp). CoenaHo B KnTae.

AKTyanbHble CBeAeHMss M Noapo6HOoe onucaHMe YCTPOWCTBA, a TaKkKe WHCTPYKUMS Mo
MOAKMIOUEHNIO, CePTUBMKATH], CBEACHMNS O KOMAAHMAX, MPVHIMAIOLLMX NPETEH3MN MO KauecTy 1
rapaHTMK, OOCTyMHbl ANA CKauMBaHWA MO cCbinke aeno.com/documents. Bce ykasaHHble
TOProBbIe MApPKU 1 X HA3BaHUA ABASIOTCA COBCTBEHHOCTbIO MX COOTBETCTBYIOLLMX BNafenbLes.
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Elektricka rara AENO EOI1 je vhodna na pripravu masowych, rybacich a
zeleninovych pokrmov, ako aj cesta v domacnosti.

Technické udaje

Typ ovladania: Dotykové ovladanie. Menovité napétie: 220-240 V~, 50/60 Hz.
Menovity vykon: 1600,0 wattov. Celkové rozmery (diika x vySka x sirka):
530 mm x 380 mm x 300 mm. Specifikacie vykurovacieho telesa: vykon 400 W.
Pocet vykurovacich telies: 4. Objem komory: 30 litrov. Maximalny ¢as varenia:
120 minut. Rozsah nastavenia teploty varenia: 38-230 °C +10 °C. Gril: ano.
Konvekcia: ano. Podsvietenie: ano. Elektronicky dotykovy panel s 8
programami.

Balik dodavok (obrazky A a B)

Elektricka rdra AENO, plech na pecenie (6), chrémovy rost na pecenie (9),
drzadlo plechu a rostu (7), oto¢ny rost (8), rychly sprievodca, zarucny list.
Tabulka 1. Ovladaci panel (obrazok E)

10 | Indikdtor Casu varenia

1 | Indikator teploty varenia

12 | Indikator rezimu vykurovania

13 | Indikator programu Chlieb

14 | Indikator programu Kolac¢

15 [ Indikator programu Pizza

16 [ Indikator programu Susienky

17 | Indikator programu Steak

18 | Indikator programu Kura
19 | Zapnutie/vypnutie osvetlenia rary. Tlacidlo je aktivne len vtedy, ked je spotrebic
zapnuty

20 | Indikator programu Kysnutie cesta

21 | Indikator programu Rrozmrazovanie
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22 [ Uprava €asu. Stlaéenim tlaéidla aktivujete zobrazenie ¢asu, potom nastavte ¢as
pomocou tlacidiel (25) a (27)

23 | Vyber rezimu ohrevu (horny ohrev, spodny ohrev, horny a spodny ohrev, horny
a spodny ohrev s konvekciou, horny a spodny ohrev s grilom, horny a spodny
ohrev s konvekciou a grilom)

24 | Nastavenie teploty. Stlacenim tlacidla aktivujete zobrazenie teploty, potom
nastavte teplotu pomocou tlacidiel (25) a (27)

25 | Znizenie casu alebo teploty (jedno kratke stlacenie - jedna jednotka, dlhé
stlacenie - nepretrzité znizovanie az do uvolnenia tlacidla)

26 | Start/stop:

e Stlacenim zapnete raru.

e Povybere rezimu, ¢asu a teploty stlacte tlacidlo na spustenie programu.
e Pocas varenia stlatenim prerusite program. Potom najprv aktivujte
ovladaci panel tlag¢idlom (28) a potom zmefite rezim a/alebo nastavenie
programu. Ak ¢as zastavenia presiahne 5 minut, rara prejde do
pohotovostného rezimu.

e Stlacenim spustite alebo pozastavite program: prvym stlacenim program
spustite, druhym pozastavite

27 | Zvysenie casu alebo teploty (jedno kratke stlacenie — jedna jednotka, dihé
stlacenie — kontinualne zvy3ovanie az do uvolnenia tlacidla)

28 | Aktivacia ovladacieho panela. Po stlaceni tlacidla je panel aktivny 5 sekind. Ak
sa nevykona ziadna akcia, rira sa prepne do rezimu vypnutia.

Zapnite alebo vypnite napajanie. Ak chcete ruru pocas pecenia vypnut, musite
najprv pozastavit program pomocou tlacidla (26) a potom prvym stlacenim
tlacidla (28) opat aktivovat ovladaci panel a druhym stlacenim vypnat raru

Obmedzenia a upozornenia

VAROVANIE! Tento spotrebi¢ je ur¢eny na varenie potravin v domacnosti,
priemyselné pouzitie sa nepovazuje za zamyslané a vedie k neplatnosti
zaru¢nych podmienok.
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Pred pripojenim spotrebica k elektrickej sieti skontrolujte, & napajanie
zodpoveda udajom v tabulke technickych Udajov. Aby ste zabranili tvorbe
mastnych usadenin, po kazdom pouziti spotrebi¢ vycistite handri¢kou alebo
Spongiou; pred ¢istenim pockajte, kym spotrebi¢ Uplne vychladne. Na Cistenie
méZete pouzit Spongiu/handricku navihéend v mydlovej vode alebo
tekuté/krémové Eistice uréené na nerez. Pouzivanie abrazivnych gistiacich
prostriedkov a ostrych predmetov je zakdzané. Po skonéeni pouZivania odpojte
spotrebi¢ od elektrickej siete pocas Cistenia alebo prenaSania a odpojte
napajaci kabel suchymi rukami, pri¢om drzte zastréku. Nepouzivajte zariadenie
s poskodenym napdjacim kablom. Spotrebi¢ nevystavujte vihkosti ani narn
nekladte predmety naplnené tekutinami, napriklad vazy. Spotrebi¢ sa poc¢as
prevadzky zahrieva, nedotykajte sa horucich povrchov rukami, na manipulaciu
s prislusenstvom pouzivajte kuchynské rukavice alebo rukavice. Dvierka rdry
otvarajte len za rukovat (1). Nedovolte, aby boli vetracie otvory (5) zablokované.
UmozZnite pristup vzduchu na vetranie zo vietkych stran: najmenej 10 cm na
hornej strane, najmenej 10 cm na pravej a lavej strane rdry a 4-5 cm na zadnej
strane (obrazok D). Spotrebic¢ polozte na Ziaruvzdornu podlozku.

Priprava na pouzitie a prvé pouzitie

Vybalte elektricku rdru a prislusenstvo a odstrante obalovy material. Elektricka
rdru instalujte v sulade s pravidlami opisanymi v casti "Obmedzenia a
upozornenia". Uistite sa, Ze rdra nie je zapojena do elektrickej siete. VSetky
odnimatelné Easti umyte teplou mydlovou vodou a utrite do sucha. Vnutorny
a vonkajsi priestor spotrebic¢a dokladne utrite vihkou handri¢kou navih¢enou
vodou a potom utrite do sucha. Zapojte zastrcku napdjacieho kabla do
elektrickej zasuvky. Zaznie zvukovy signdl a indikatory na ovladacom paneli sa
na sekundu rozsvietia a potom zhasnu. Stlacte tlacidlo aktivacie ovladacieho
panela (28). Pomocou tlacidla volby rezimu ohrevu (23) vyberte horny a dolny
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ohrev, pomocou tladidla nastavenia teploty (24) a tlacidiel “+/-* (25), (27)

nastavte teplotu na 230 °C, pomocou tlac¢idla nastavenia ¢asu (22) a tla¢idiel “+/-

“(25), (27) nastavte ¢as 15 minut. Proces spustite stlacenim tlacidla tart/pauza

(26). Pockajte na dokonc&enie prace. Jednotka je pripravena na dalsie pouzitie.

VAROVANIE! Pri prvom zapnuti spotrebic¢a sa méze objavit malé mnozstvo

dymu a neprijemny zapach. Ide o do¢asny jav.

Operacia

1. Umiestnite pripravovany pokrm na plech, drétend policu alebo rozeri a
vlozte ho do rury. Stlacte tlacidlo "Aktivacia ovladacieho panela” (28).

2. Vyberte pozadovany rezim (tabulka 2), v pripade potreby upravte nastavenie
teploty a ¢asu.

3. Stlacte tlacidlo Start/pauza (26).

Poznamka: Ak si Zeldte, mozete si elektrickl rdru nastavit sami vyberom
pozadovaného rezimu ohrevu, ¢asu a teploty.

Tabulka 2. Automatické programy varenia

Program Popis

Chlieb Predvolené nastavenia: Horny a dolny ohrev pri 170 °C pocas 20
minut. Moznost regulacie teploty v rozmedzi 150-210 °C, ¢as 10-40
minut

Kolac Predvolené nastavenia: Horny a dolny ohrev pri 170 °C pocas 40
minut. Moznost regulacie teploty v rozmedzi 150-210 °C, ¢as 30-60
mindt

Pizza Predvolené nastavenia: Horny a dolny ohrev pri 180 °C pocas 15
minut. Moznost nastavenia teploty v rozsahu 160-200 °C a asu v
rozsahu 10-20 minut

Steak Predvolené nastavenia: Horny a dolny ohrev pri 200 °C pocas 20
minut. MozZnost regulécie teploty v rozmedzi 150-230 °C, ¢as 5-30
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mindt

Susienky Predvolené nastavenia: Horny a dolny ohrev pri 170 °C pocas
30 minut. Moznost regulacie teploty v rozmedzi 150-200 °C, ¢as
20-50 minut

Kura Predvolené nastavenia: Horny a dolny ohrev pri 230 °C pocas 40
minut. Moznost regulacie teploty: nie; rozsah regulacie ¢asu: 55~
90 minut

Kysnutie cesta Predvolené nastavenia: 60 minut pri 38 °C; regulacie teploty a
Casu: 30-90 minut
Rozmrazovanie | Predvolené nastavenia: 120 minut pri 50 °C; regulacie teploty a
Casu: 30-120 minut

Odstrafiovanie moznych porich

* Rdlra sa nezapne. Mozné priciny: spotrebic nie je pripojeny k elektrickej sieti;
zasuvka je poskodena. Naprava: Pripojte spotrebi¢ k elektrickej sieti; pripojte
spotrebi¢ k chybnej elektrickej zasuvke.

Ziadne ohrevu. Mozna prigina: Nespravne nastavenie programu alebo
rezimu. Naprava: Nastavte spravny program alebo zodpovedajicim
sposobom upravte rezimy.

Hluk pocas prevadzky. Mozné priciny: zahrievanie prvku, prevadzka
ventildtora. Naprava: Odstranenie nie je potrebné.

VAROVANIE! Ak Ziadne z moznych rieseni problém nevyriesi, obratte sa na
svojho dodavatela alebo servisné stredisko. Pristroj nerozoberajte ani sa ho
nepokusajte opravovat sami.
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Informacie o recyklaci
Tieto symboly oznacuju, ze pri likvidacii spotrebica, jeho batérii a
akumulatorov a jeho elektrického a elektronického prislusenstva
musite dodrziavat predpisy o odpade z elektrickych a

— elektronickych zariadeni (WEEE) a o odpade z batérii a
akumulatorov. Podla predpisov sa toto zariadenie musi po skonéeni

Zivotnosti zlikvidovat oddelene.

Pristroj, jeho batérie a akumulatory ani jeho elektrické a elektronické

prislusenstvo nevyhadzujte spolu s netriedenym komunalnym odpadom,

pretoze by to bolo Skodlivé pre Zivotné prostredie.

Ak chcete toto zariadenie zlikvidovat, musite ho vra

odovzdat do miestneho recyklaéného centra.

na miesto predaja alebo

Spolocnost ASBISC si wyhradzuje pravo upravovat zariadenia a vykonavat zmeny a Gpravy tohto
dokumentu bez predchadzajiceho upozornenia pouzivatelov.

Zaruéna doba a zivotnost je 2 roky od datumu zakupenia vrobku.

Udaje o vyrobcovi: ASBISc Enterprises PLC, Lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol, Cyprus.
Vyrobené v Cine.

Aktualne informacie a podrobné popisy zariadeni, ako aj navody na pripojenie, certifikaty,
informéacie o reklaméacidach a zarukdch su k dISpOZICII na stiahnutie na stranke
aeno.com/documents. Véetky ochranné znamky a nazvy znaciek si majetkom prislusnych
vlastnikov.
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B2A El horno eléctrico AENO EO1 esta disefiado para cocinar platos de carne,
pescado y verduras, asi como productos de masa en casa.

Datos técnicos

Tipo de control: tactil. Tensién nominal: 220-240 V, 50/60 Hz. Potencia nominal:
1600,0 W. Dimensiones (LxAnxAl): 530x380x300 mm. Caracteristicas del
elemento calefactor: potencia 400 W. Numero de elementos calefactores: 4.
Volumen de la cdmara: 30 L. Tiempo maximo de coccién: 120 minutos. Rango
de ajuste de la temperatura de coccién: 38-230°C (+10 °C). Parrilla: si.
Conveccioén: si. lluminacién de la camara: si. Panel electrénico tactil con 8
programas.

Contenido del paquete (figuras Ay B)
Horno eléctrico AENO, bandeja de horno (6), rejilla de coccidon cromada (9), asa
de la bandeja y de la rejilla (7), asador y asa (8), guia rédpida, tarjeta de garantia.

Tabla 1- Panel de control (figura E)

10 | Indicador de tiempo de coccion

1 Indicador de temperatura de coccion
12_[ Indicador de modos de calentamiento
13 | Indicador del programa "Pan"

14 | Indicador del programa "Tarta"

15 | Indicador del programa "Pizza"

16 | Indicador del programa "Bizcocho"

17 | Indicador del programa "Filete"

18 | Indicador del programa "Pollo"

19 | Encendido/apagado de la iluminacion del horno. El botén sélo esta activo
cuando el dispositivo esta encendido

20 | Indicador del programa "Fermentacion de masa"

21 | Indicador del programa "Descongelacion”

22 | Ajuste del tiempo. Pulse para activar el indicador de tiempo y luego ajuste el
tiempo con los botones (25) y (27)

23 | Seleccion del modo de calentamiento (calentamiento superior, calentamiento
inferior, calentamiento superior e inferior, calentamiento superior e inferior con
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conveccion, calentamiento superior e inferior con parrilla, calentamiento

superior e inferior con conveccion y parrilla)

24 | Ajuste de la temperatura. Pulse para activar el indicador de la temperatura,

luego ajuste la temperatura con los botones (25) y (27)

25 | Reducir el tiempo o la temperatura (una pulsacion corta - una unidad, una

pulsacion larga - reduccién continua hasta que se suelte el botén)

26 | Inicio/pausa:

« Pulse para encender el horno.

* Tras seleccionar el modo, el tiempo y la temperatura, pulse para iniciar el
programa.

« Pulse durante la coccion para interrumpir el programa. A continuacion,
active primero el panel de control con el botén (28) y luego cambie los
ajustes de modo y/o programa. Sieltiempo de parada supera los 5 minutos,
el horno entra en modo de espera.

e Pulse para iniciar o pausar el programa: la primera pulsacion inicia el
programa, la segunda lo pausa

27 | Aumentar el tiempo o la temperatura (una pulsacion corta — una unidad, una

pulsacion larga — aumento continuo hasta que se suelte el botén)

28 | Activacion del panel de control. Cuando se pulsa el boton, el panel esta activo

durante 3 segundos. Si no hay ninguna accion, el horno pasa al modo de

apagado.

Conecte o desconecte la fuente de alimentacion. Si desea apagar el horno

durante la coccion, primero debe poner en pausa el programa con el boton

(26), luego activar de nuevo el panel de control con la primera pulsacion del

botdn (28), y después apagar el horno con la segunda pulsacion del boton

Restricciones y advertencias

iADVERTENCIA! Este dispositivo esta destinado a la coccion de alimentos en
el hogar, el uso industrial no se considera previsto e invalidara los términos de
la garantia.

Antes de conectar el dispositivo a la red eléctrica, compruebe que la
alimentacion eléctrica se corresponde con los datos de la tabla de datos
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técnicos. Para evitar la acumulaciéon de grasa, limpie con un pano o esponja
después de cada uso; espere a que el dispositivo se haya enfriado
completamente antes de limpiarlo. Para la limpieza se puede utilizar un pafio
/ una esponja empapado(a) en una solucién jabonosa o un limpiador liquido /
en crema disefiado para el acero inoxidable. No utilice productos de limpieza
abrasivos ni objetos afilados. Después del uso, desenchufe el dispositivo de la
red eléctrica durante la limpieza o el traslado; retire el cable de alimentacién
con las manos secas, sujetando el enchufe. No utilice el dispositivo con un cable
de alimentacién dafiado. No exponga el dispositivo a la humedad ni coloque
sobre él objetos llenos de liquido, como jarrones. El dispositivo se calienta
durante el funcionamiento, evite tocar las superficies calientes con las manos,
utilice manoplas de cocina para manipular los accesorios. Abra la puerta del
horno sélo por el asa (1). No obstruya las rejillas de ventilacion (5). Permita el
acceso de aire para la ventilaciéon desde todos los lados: al menos 10 cm en la
parte superior, al menos 10 cm en los lados derecho e izquierdo del horno, 4-5
cm en la parte trasera (figura D). Coloque el dispositivo sobre una estera
resistente al calor.

Preparacion para el uso y primer encendido

Desembale el horno eléctrico y los accesorios y retire el material de embalaje.
Instale el horno de acuerdo con las normas descritas en el apartado
"Restricciones y advertencias". Aseglrese de que el horno no estd enchufado.
Lave todas las piezas desmontables con agua tibia y jabonosa y séquelas con
un pano. Limpie bien el interior y el exterior del dispositivo con un pafio
humedecido con agua y luego séquelo. Enchufe la clavija del cable de
alimentacién en una toma de corriente. Sonarad un pitido, los indicadores del
panel de control se encenderan por un segundo y se apagaran. Pulse el boton
de activacion del panel de control (28). Utilice el botén de seleccién del modo
de calentamiento (23) para seleccionar entre calor superior e inferior, utilice el
botén de ajuste de la temperatura (24) y los botones "+/-" (25), (27) para ajustar
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la temperatura a 230 °C, utilice el boton de ajuste del tiempo (22) y los botones
"+/-" (25), (27) para ajustar un tiempo de 15 minutos. Inicie el proceso pulsando
el botén de inicio/pausa (26). Espere a que se complete el proceso. El dispositivo
esta listo para su uso.

iADVERTENCIA! Al encender el dispositivo por primera vez, puede producirse
una pequefa cantidad de humo y un olor desagradable. Se trata de un
fenémeno temporal.

Operacion

1. Coloque los alimentos a cocinar en una bandeja de horno, rejilla de coccién
o asador y carguelos en el horno. Pulse el botén de activacion del panel de
control (28).

2. Seleccione el modo deseado (tabla 2), ajuste la temperatura y el tiempo si es
necesario.

3. Pulse el boton de inicio/pausa (26).

Nota: si lo desea, puede realizar sus propios ajustes para el horno eléctrico
seleccionando el modo de calentamiento, el tiempo y la temperatura
necesarios.

Tabla 2 - Programas automaticos de coccién

Programa Descripcion

Pan Ajustes por defecto: calentamiento superior e inferior a 170 °C
durante 20 minutos. Posibilidad de ajustar la temperatura entre
150-210 °C, el tiempo — 10-40 minutos

Tarta Ajustes por defecto: calentamiento superior e inferior a 170 °C
durante 40 minutos. Posibilidad de ajustar la temperatura entre
150-210 °C, el tiempo — entre 30-60 minutos

Pizza Ajustes por defecto: calentamiento superior e inferior a 180 °C
durante 15 minutos. Posibilidad de ajustar la temperatura entre
160-200 °C, el tiempo — entre 10-20 minutos
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Programa Descripcién

Filete Ajustes por defecto: calentamiento superior e inferior a 200 °C
durante 20 minutos. Posibilidad de ajustar la temperatura entre
150-230 °C, el tiempo - entre 5-30 minutos

Bizcocho Ajustes por defecto: calentamiento superior e inferior a 170 °C
durante 30 minutos. Posibilidad de ajustar la temperatura entre
150-200 °C, el tiempo - entre 20-50 minutos

Pollo Ajustes por defecto: calentamiento superior e inferior a 230 °C
durante 40 minutos. Ajuste de temperatura: ninguno; rango de
ajuste de tiempo: 55-90 minutos

Fermentacion de | Ajuste por defecto: 60 minutos a 38 °C; ajuste de temperatura:
masa ninguno; ajuste de tiempo: 30-90 minutos

Descongelacion | Ajuste por defecto: 100 minutos a 50 °C; ajuste de temperatura:
ninguno; ajuste de tiempo: 30-120 minutos

Solucién de posibles problemas de funcionamiento

El horno no se enciende. Posibles causas: el dispositivo no esta conectado a
la red eléctrica; la toma de corriente estd defectuosa. Soluciones: conecte el
dispositivo a la red eléctrica; conecte el dispositivo a una toma de corriente
que funcione correctamente.

No hay calentamiento. Posible causa: selecciéon de programa o configuracion
de modo incorrectas. Soluciones: ajuste el programa correcto o ajuste los
modos en consecuencia.

Ruido durante el funcionamiento. Posibles causas: calentamiento de los
elementos, funcionamiento del ventilador. Soluciones: el remedio no es
necesario.

iADVERTENCIA! Si ninguna de las posibles soluciones resuelve el problema,
pdéngase en contacto con su proveedor o centro de servicio. No desmonte ni
intente reparar el dispositivo usted mismo.

Informacién sobre el reciclaje
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Este simbolo significa que debe seguir la directiva de residuos
de aparatos eléctricos y electronicos (WEEE) y sobre residuos
de pilasy baterias a |la hora de eliminar el disposiitivo, sus pilas
y acumuladores y sus accesorios eléctricos y electrénicos.
Segun la directiva, estos equipos deben eliminarse por
separado al final de su vida de servicio.

_ No elimine el dispositivo, sus pilas y acumuladores, ni sus
accesorios eléctricos y electrénicos junto con los residuos

urbanos no clasificados, ya que esto seria perjudicial para el medio ambiente.

Para la eliminacién de este equipo, hay que devolverlo al punto de venta o

entregarlo en un centro de reciclaje local.

Debe ponerse en contacto con el servicio local de eliminacién de residuos

domeésticos para obtener mas informacion.

ASBISC se reserva el derecho de modificar el dispositivo y hacer cambios y alteraciones en este
documento sin previo aviso a los usuarios.

El periodo de garantia y la vida util es de 2 afios a partir de la fecha de compra del producto.
Informacion sobre el fabricante: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,
Limassol, Cyprus (Chipre). Hecho en China.

La informacion actualizada y las descripciones detalladas de los dispositivos, asi como las
instrucciones de conexion, los certificados, la informacién sobre las empresas que aceptan
reclamaciones de calidad y las garantias, estan disponibles para su descarga en
aeno.com/documents. Todas las marcas y nombres comerciales mencionados son propiedad de
sus respectivos duenos.
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m EnekTpuyHa pepHa AENO EOI1 je Au3ajHuMpaHa 3a npunpemarse ko kyhe
jena on meca, pube v nospha, Kao 1 Npon3Boaa o TecTa.

Cneuudukaumje
Tun ynpaemarba: Ha AoaMp. HOMWHanNHW HamoH: 220-240V, 50/6 Hz.
HoMuHanHa CHara: 1600. W. YkynHe AVMeH3uje (O % W = B):

530 MM x 380 MM x 300 MM.  KapaKTepuCTUKe TrpejHOr enemMeHTa: CcHara
400.0 W. Bpoj rpejHnx eneMeHaTa: 4. 3anpeMuHa komope: 30 n. MakcumanHo
Bpeme npunpemarsa: 120 MuH.  Oncer nopellaBarba  Temnepatype
npunpeMarba: of +38 o +230°C #10°C. PowTwb: fa. KoHsBekuuja: aa.
Mo3aAnHCKO ocBeT/berbe: Aa ENEKTPOHCKM NaHen Ha Aoaup ca 8 nporpama.

06uM ucnopyke (cnvke A 1 B)

EnektpuyHa pepHa AENO, Tencuja (6), xpoMupaHa pelueTka 3a nedemse (9),
ApLika Tencuje n peletke (7), parkaks M ApLIKa (8), KpaTKn KOPUCHUYKM BOAWY,
rapaHTHM SINCT.

Ta6ena 1- KoHTponHa Tabna (cnuka E)

10 | MIHAMKaTop BpeMeHa npunpemMarba

n VHAvKaTop TemMnepatype npunpemMatrba
12 | HamKaTop pexkmma rpejarba

13 | MHamkaTop nporpama "Xne6"

14 | HamkaTop nporpama "Konay"

15 | MHamkaTop nporpama "Muua”

16 | MHamkaTop nporpama 3a "Bucksnt"

17 | MHankaTop nporpama "Oppesak”

18 | MiHankaTop Nporpama "MuneTuHa"

19 | Yibyunte/MckbyumnTe No3agmMHCKo ocBeT/berse. [yrMe je akTMBHO camo Kaaa
je ypehaj ykbyueH.

20 | MHaunkaTop Nporpama "HapacTarse Tecta"
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21

WHomkaTtop nporpama "OamMp3sasarse”

22

Mopewasarse BpemeHa. MPUTVCHWTE Aa aKTUBMPATE WHAVKATOP BPeMeHa, a
3aTuM nopecute Bpeme nomohy ayrmaam (25) n (27)

23

M360p pexkuma rpejarba (roprbMt rpejad, Aok rpejad, ropHbi 1 Aok rpejay,
rOpHbM W IOHSW Mpejay ca KOHBEKLIMIOM, FopHe 1 1ok rpejad ca poLUTUbeM,
ropHsM 1 A0HM rpejad ca KOHBEKLIMjOM 1 POLLTUBLEM)

24

Perynauvja Temnepatype. [lpUTWCHMTE [a  aKTMBMpaTe  WHAWKATOP
TeMnepaType, a 3aTUM NofecuTe Temnepartypy nomohy ayrmaam (25) v (27)

25

CMarberbe BpemeHa Wiv Temnepatype (jefaH KpaTak mpuUTucak je 3a jeaHy
jeAMHWLY, Qyru MpUTUCaK je KOHTUHYWMPaHO CMarerhe [OK ce fyrMe He
oTnycTH)

26

MoueTax/nay3a:

© MPUTUCHUTE Aa YKIbYUUTE PEPHY.

e HakoH WTO M3abepeTe pexum, Bpeme U Temnepatypy, NpUTUCHUTE Aa
MoKpeHeTe Nporpam.

« TOKOM MpuUMNpeMarba NPUTUCHIUTE Aa GUCTE MPEKMHYIU MPOorpam. 3aTM
NpBO aKTMBMPajTe KOHTPONHy Tabny nomohy Ayrmeta (28), a 3aTum
MpOMeHUTE PEXUM U/MAM MofaelaBarba nporpama. AKo je Bpeme
3ayCTaB/barba BULLE OfL 5 MU H, PePHa MPenasuy PeXmM NprnpasHoOCTM.

 MPUTUCHUTE A3 MOKPEHeTe WK Nay3uparte Nporpam: Npsu Nputicak he
MOKPeHyTU Nporpam, Apyrv he ra naysupatu

27

MoBehatbe BpeMeHa WK Temnepatype (jefaH KpaTak npuTUcak je 3a jedHy
jenvHuLy, Oyrn NpUTUCaK je KOHTUHYMPaHO CMatberbe [OK ce ayrMe He
oTnycTH)

28

AKTMBaUMja KOHTPONHe Tabne. Kaga ce nputucHe AyrMme, NaHen je akTvsaH
3 cekyHAe. AKO ce HULWTa He Npefy3me, pepHa he ce UCKbyunTU.

YKIBYUNTE N UCKBYUMTE HaMajakbe. AKO eNnTe Aa MCKIbyUINTe PepHY TOKOM
npunpeMarba, NPBO MopaTe Aa Naysupate nporpam nomohy ayrmeta (26), a
3aTWUM NPUTUCKOM Ha Ayrme (28) NpBW MyT MOHOBO aKTUBMPATE KOHTPOSHY
Tabny, APYN NYT — UCK/bYYUTE PEPHY.
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OrpaHuueHsa 1 ynosopeka

MNAXHA! OBaj ypehaj je HaMerbeH 3a NpunpemMarbe jena y gomMahuHcTay,
VHOYyCTPUWjcKa ynoTpe6a ce cMaTpa HEMPUKIaAHOM W MOHULWTaBa rapaHuujy.
Mpe Hero WTo NpUK/byuKTe ypehaj Ha eneKTPUYHY MPexy, NpoBepuTe aa n
napaMeTpu Mpexe OAroBapajy nogaumma us Tabene TeXHUYKUX noaataka. [a
cnpeyunTe Hakym/bakbe MacHohe, oduncTuTe ypeRaj Kprnom unn cyHhepom
HaKOH cBake ynoTpebe 1 ocTaBuTe ra Aa ce NoTryHO oxnaau npe ynwhersa. 3a
ynwhere MoxeTe KOPUCTUTM CyHNep/Kpny HaBnakeHy BOAOM Ca CarnyHoMm
WM TeYHUM/KPEMAacTUM YuUCTadMMa HaMerbeHUM 3a Hephajyhu uenuk.
HeMojTe kopucTuTI abpasmBHa cpeacTBa 3a Yuwherse UK oTpe NpeaMeTe.
HakoH ynotpe6e, TokoM Yuwhersa nu ako NpemeluTaBate ypehaj, ogcnojute
ra of CTpyje, M3ByUMTe Kabn 3a Hanajarbe CyBWM pykama, apxehu yTukau.
Hemojte kopucTuTn ypehaj ca owteheHnm kabnom 3a Hanajarbe. He nsnaxure
ypehaj Bnasu v He NocTaesbajTe Ha Hera npeameTe HanykeHe TeyHouwhy, kao
wTo cy Base. TokoM pafa, ypehaj ce 3arpesa, He goaupyjte Bpyhe nospLinHe
pyKaMma, KOpPUCTUTe PyKaBULLe 38 PEPHY MK KyXMHCKE PyKaBULIe 3a PyKoBaHe
npubopoM. OTBopuTe BpaTa pepHe camo nomohy Apuike (1). Hemojte Aa
6rnokunpaTe BeHTUNaLMOHe oTBope (5). O6e36eamnTe Basayx 3a BeHTUNaLMy ca
CBUWX CTpaHa: HajMarse 10 cM rope, Te HajMarbe 10 CM o ieCHe 1 NeBe cTpaHe
pepHe, 1 4-5cMm cTpara (cnvka D). MocTaBute ypehaj Ha NPOCTUPKY OTMOPHY
Ha TonnoTy.

Npunp 3a \eHbe U NPBO YKIbY

PacnakyjTe enekTpu4Hy pepHy 1 Npnbop, yknoHuTte ambanaxy. ViHcTanmpajte
pepHy y Cknagy ca MpaBuMMa OMUCaHWM Y Oaefbky "OrpaHuyerba
ynosopetrka'. YBEpUTe ce Aa PepHa Hije NpuibydeHa Ha Mpexy. OnepuTte cee
ofBOjVBE [e/loBe TOMIOM BOAOM Ca CanyHoM W Ao6po ocywuTte. Jo6po
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ob6puLINTE YHYTPaLHe U Crorballikbe MoBpLMHE ypehaja BNaxHOM KProm

HaBMaYKeHOM BOAOM, a 3aTiuM obpuwnTe cyBoM. MpUK/byunTe Kabn 3a

Hanajarbe Y yTUIHULY. Yyhe ce 3ByUYHWM CUIHAN 1 CBET/A Ha KOHTPOHO] Tabnun

he ce ynanuTce ynane Ha cekyHay na ce yrace. MMpWTUCHUTE OyrMme 3a

aKTUBMpare KOHTponHe Tabne (28). Kopuctute ayrMe 3a m3bop pexuma

rpejatba (23) na nsabepeTe roprbe W OoHe rpejarbe, AyrMe 3a rnopellaBarbe

TeMnepaType (24) y3 ayrMag "+/-" (25), (27) nopecute Temnepatypy Ha 230 °C,

[yrMe 3a nopeluasarbe BpemeHa (22) v y3 ayrmag "+/-" (25), (27) nopecute

BpemMe Ha 15MuH. [lOKpeHWTe npouec MPUTUCKOM Ha [fdyrMe  3a

noyetak/naysy (26). CayekajTe aa ce nocTynak 3aBpLun. Ypehaj je cnpemaH 3a

narou pan,.

MAXHA! Mpunvkom npse ynotpebe Moxe ce NojaBUTh Mana KonnyuHa Auma

v HenpujaTaH Mupuc. OBO je NpuBpeMeHa nojasa.

Kopuwhetre

4. CTaBWTe NMPOU3BO 3a Meverbe Ha Tencujy, PeLeTky Ui paxkaks U cTaBute y
pepHy. MpUTUCHUTE AyrMe 3a aKTUBUPaH-e KOHTPOsHE Tabne (28).

5. M3abepute rkerbeHW pexxmm (Tabena2), ako je MoOTpe6HO,NpoMeHuTe
nofellaBarba TeMnepaType 1 BpeMeHa.

6. MpUTUCHWUTE AyrMe 3a noyetak/naysy (26).

HanomeHa: ako xenuTe, MOXeTe CaMOCTafiHO MOAeCUTM MapameTpe 3a pag
eneKTpUYHe pepHe Ha HauMH Aa M3abepeTe erbeHn PeXnM rpejakba, Bpeme
1 TemMnepatypy.

Ta6ena 2 - AyToMaTCKu NporpamMu npunpeMarsa

Mporpam Onuc

Xne6 MoppasyMesaHa NofellaBarba: FopHe U AoHe rpejarse Ha 170 °C,
20 MuH. MoryhHocT nogelwasarsa TemnepaType y oncery og 150
A0 210 °C, Bpeme — 10 [0 40 MUH
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Mporpam Onuc

Konau MopapasymeBaHa NofellaBarba: ropre 1 Aoke rpejarse Ha 170 °C,
40 MWH. MoryhHocT nopellaBarba Temrnepatype y orncery of, 150
1o 210 °C, Bpeme — 30 0o 60 MuH

Muua MoapasymeBaHa NofellaBatba: ropHe 1 Aoke rpejarse Ha 180 °C,
15 MUH. MoryhHocT nofeluaBarsa Temnepatype y orcery o 160 fo
200 °C, Bpeme — 10 o 20 MUH

Oppesak MopapasymeBaHa NofellaBakba: ropHse U AoHe rpejakse Ha 200 °C,
20 MUH. MoryhHoCT nopeluaBatrba TeMnepartype y oncery of 150
1o 230° C,BpeMe — 5 00 30 MUH

Bucksut MopapasymeBaHa NofellaBaksa: ropHe 1 Aoke rpejarse Ha 170 °C,
30 MUH. MoryhHoCT nopeluaBara Temnepatype y oncery og 150
A0 200 °C, BpeMe — 20 Ao 50 MUH

MunetuHa MopapasymeBaHa NnoaellaBatba: ropHse W Aoke rpejarbe Ha 230 °C,
40 MuH. lMopellasarbe TeMnepaType: He; Oncer nopellasarba
BpemeHa: 55 00 90 MUH

HapacTtarbe MopapasymeBaHa nopelaBama: 60 MUH Ha 38 °C; noaellaBarbe
TecTa TemnepaType: He, NnoaellaBare BpemeHa: 30 A0 90 MUH
Opnmp3aBarse MoapasymesaHa nopfelwasarba: 100 MUH Ha 50 °C; nopelaBarbe

TemnepaType: He, NoAellaBare BpeMeHa: 30 A0 120 MuH

Pewasake npo6nema

PepHa ce He ykrbydyje. Moryhu y3pouu: ypehaj Huje noBesaH Ha Mpexy;
YTMYHMUA je HeucnpaBHa. Pellerba: MpuUKbyuuTe ypehaj Ha Mpexy;
nNpUKbyYmMTe ypehaj Ha NCNpaBHY yTUYHWLLY.

Hema rpejarba. Moryhn y3pok: norpewaH u36op nporpama uwnu
nofelwaBarba pexuma. Pellerbe: MogecuTe ypedaH MporpaM  unu
nzabepute pexxmme y Ha ofgroeapajyhu HaumH.

Byka TokoM paga. Moryhu y3spouu: 3arpeBare efnemeHaTta, paf
BEHTWUNaTopa. Pellerse: yKnarbarbe Huje noTpe6Ho.
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MAXHA! Ako HULWITa Ofi HaBeAEeHOr HWje NMomorno aa ce npobnem peun,
KOHTaKTWpajTe cBor fobaB/bada WM CEPBWUCHM LeHTap. He pacTaerbajTe
ypehaj HUTK NoKyLaBajTe Aa ra cami nonpaswuTe.
UHdopmaumje o oanararey
OBaj cMM6on 3Haum Aa Kafa ognaxeTe ypehaj, erose 6atepuje n
aKyMysnaTope, Kao U HeroBy enekTpUYHY 1 eNeKTPOHCKY foaaTHY
onpeMy, MopaTte Aa MolTyjeTe mMponuce o ynpasibakky OTNafAoM
eneKTpUYHe 1 eneKkTpoHcke onpeme (WEEE) n otnagom 6atepuja
L akymynatopa. [lponucu 3axTeBajy fAa ce oOBa onpema
CeNEeKTUBHO ofnaxe Ha Kpajy HeHor yroTpe6Hor Beka.
Ypehaj, rerose 6aTepuje U akyMynaTopu, Kao U HEroB enekTpuuHu u
€neKTPOHCKM Npubop He cMejy ce offaraTu 3ajeflHO Ca Hepa3BPCTaHWUM
KOMYHasHUM OTNagoM jep he To HaHeTU LITETY KMBOTHO]j CPEANHM.
3a ypeaHo oanararbe oBe onpeme, TpebaTte je BPaTUTK Y NPOAajHO MecTo nnu
npeaaT IOKaNHOM LeHTPY 3a PeLmKIaxy.
3a feTarbe o6paTuTe ce IoKanHoj Cyx6u 3a oanararbe KyhHor otnaaa.

ASBISC 3aapaBa Npaso Aa MOANPMKyje ypehaj v BPLIM M3MeHe W AoMyHe 0BOF AOKyMeHTa 663
npeTxoaHor o6aBelTerba KOPUCHMKA.
Monauu o npowseohauy: ASBISc Enterprises PLC, Lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol,
Cyprus (Kunap). MpousseneHo y Kuku
AskypHe uHbOpMaLVie v feTarbar omvc ypehaja, Kao W ynyTcTea 3a noBe3uBarbe, cepTdnKaTH,
MHbOPMaLIVie O APYLLITBMMA Koj MPVMajy PeknaMauvje 3a KBaNUTET v rapaHLMje, AOCTy MHe Cy 3a
npey3uMatbe Ha NMHKY aeno.com/ Cen 32WTATHN 3HAKOBN 1 HHNXOBY
Ha3MBU Cy CBOjUHA HHMXOBMX BNaCHMKa
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IR Niu enextpuiHa AENO EO1 nmpusHadeHa A8 MPUroTyBaHHa M'ACHUX,
PUBHUX Ta OBOYEBMX CTPaB, @ TaKOX BUPOBIB 3 TiCTa B AOMALLHIX yMOBaX.

TexHi4YHi XapaKTepucTUKn

Tun ynpaBniHHa: ceHcopHe. HoMiHanbHa Hanpyra: 220-240 BonbT, 50/60 Mepu.
HoMiHanbHa NoTy>kHicTb: 1600,0 BT. FabapuTHi po3Mipwu (doBxmHa x LnpuHa x
Bucorta): 530 mMiniMeTpiB x 380 MiniMeTpiB x 300 MiniMeTpiB. XapaKTepUcTUKn
HarpiBanbHOro efneMeHTy: MOTY)KHICTb 400 BaTT. KinbKicTb HarpisanbHWX
enemeHTiB: 4. O6car kamepu: 30 NiTpiB. MakCUManbHUM Yac NPUroTyBaHHS:
120 xBunuH. [lianasoH perynioBaHHS Temnepatypu MpUroTyBaHHA: 38—
230°C+10°C. lpunb: Tak. KoHBekuia: Tak. [ligcBidyBaHHA Kamepu: Tak.
CeHCOpHa eNeKTPOoHHa NaHesb Ha 8 Nporpam.

KomMnnekT noctasku (ManioHKu A Ta B)
Miv enekTpryHa AENO , feko (6), XxpoMoBaHa peLliTka Ans Bunidku (9), pyyka
NeKo Ta peLiTku (7), poxeH (8), IHCTPYKLIS, rapaHTiINHWIA TanoH.

Ta6nuus 1- MNMaHenb ynpasniHHa (ManioHok E)

10 | IHAMKaTOp Yacy NPUroTyBaHHSA

n IHAMKaTOpP TeMNepaTypu NPUroTyBaHH:A

12 | IHAMKaTOp peXxuMiB Harpisy

13 | IHAMKaTop Nporpamu «Xnic»

14 | InamKaTop Nporpamu «Munpir»

15 | IHankaTop nporpamu «Miua»

16 | IHOMKaTop Nporpamu «bicKBIT»

17 | IHOmKaTop Nporpamu «CTemKk»

18 | InankaTop nporpamu «Kypka»

19 | BMUKaHHsA/BUMUKaHHA MiACBiYyBaHHS Mevi. KHOMKa akTWBHa nuwe npu
YBIMKHEHOMY npunagi

20 | IHAnkaTop nporpamu «Po3cToiKa TicTa»

21 | IHankaTop Nporpamu «PO3MOPOXYBaHHS»

22 | PerynioBaHHs yYacy. HaTMCHyTW Ana akTvBauii iHaukaTopa 4Yacy, nicns Yoro
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BigperynioBaTin Yac KHornkamu (25) Ta (27)

23

Bubip pexxvMy Harpisy (BepxHiit Harpis, HWKHIM Harpis, BEPXHIN Ta HUKHIN
Harpis, BePXHii Ta HWKHIN HarpiB 3 KOHBEKLLIEID, BEPXHIi Ta HWKHIM Harpis 3
rpunem, BEpPxHii Ta HUXXHI HarpiB 3 KOHBEKLLEI i rpunem)

24

PeryfiioBaHHa  Temnepatypu. HaTWCHyTW Ans  akTvBauii  iHAWKaTopa
Temnepatypu, Nicna 4oro BiaperynioBaTu Yac kHonkamu (25) Ta (27)

25

3MeHwWweHHs uacy abo TemnepaTypu (OAHE KOPOTKE HaTUCKaHHA - oaHa
OAVHWLSA, TPVBANEe HaTUCKaHHSA — Ge3nepepBHe 3MEeHLIEHHS 10 BiAnycKaHHS
KHOMKM)

26

3anyck/naysa:
e HaTUCHYTW ANg BMUKaHHA neui.
e Micna BUGOPY PexmMy, Yacy Ta TemMnepaTypu HaTUCHYTU ANa 3anycKy
nporpamu.
e Mia uYac NPUroTyBaHHS HATUCHYTU ANA NEpPepUBaHHA BUKOHAHHSA
nporpamu. [lani, crodaTky akTUBYBaTV NaHenb KepyBaHHA KHOMKOW (28), a
MOTIM 3MIHUTU PEXMM Ta/abo HanaLITYBaHHS NPOrPaMiA. FKLLO Hac 3ynUHKK
NepeByILLYE 5 XBUNMH, NiY NEPEXOANTD Y PEXXMM OUiKYBAHHS.
e HaTucHyTM, W6 3amycTWT a6o MPU3yMUHMTL Mporpamy: neplie
HaTMCKaHHS 3anyCTUTb NPOrpamy, APYre — NPU3yNUHWTS i

27

36inblueHHsa Yacy abo TemnepaTypu (ogHe KOPOTKe HaTUCKaHHA — odHa
OAMHNUSA, TPUBANE HaTUCKaHHS — 6e3nepepsHe 36iNblUEHHA OO0 BiANYCKaHHS
KHOMKM)

28

AKTMBALIA NaHeni ynpasniHHa. MPpKW HaTUCKaHHI KHOMKW MaHenb aKTUBHa
NpoTArom 3 cekyHA. 3a BIACYTHOCTI Ai Niy NepexoamnTb Y PEXMM BUMKHEHHS.
YBIMKHYTU 260 BUMKHYTW €NEKTPOKMBIEHHS. SIKILO BU GaxacTe BUMKHYTM
AyXOBKy Mif 4ac NPUroTyBaHHS, HEOBXIAHO CMOYaTKY NPU3YNMHUTU NPOrpamMy
KHOMKOIO (26), @ NOTIM NepLUIMM HaTUCKaHHSM KHOMKM (28) 3HOBY aKT1ByBaTU
naHesb KepyBaHHs, APy oo — BUMKHY TV lyXOBKY
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[e] Ta

YBATA! Lleit NpuUcTpit Npu3HadYeHuUn ONsa NpUroTyBaHHA DKi B NoByToBMX
YMOBaX, MPOMUC/IOBE BUKOPWUCTaHHSI BBAXKAETbCA HELNbOBMM Ta Beae A0
NopyLUEeHHA YMOB rapaHTii.

Mepen nig'eqHaHHAM npunagy LO €NeKTPoOMepexki nepekoHanTecs, LWo
napameTpy eneKkTpoMepexi BIAMOBIalOTb AaHWUM  TabAuui  TEXHIYHUX
XapaKTepUCTWK. [1na 3anobiraHHs YTBOPEHHIO >KMPOBOrO HanboTy Po6WTb
OUMLLIEHHA CepBeTKOIO abo TyGKO MICNA KOKHOMO BUKOPWUCTaHHS, nepes
OUMLLIEHHAM [o4eKaNTeCcs MOBHOMO OCTUFaHHS MPUCTPOID. [ OUMLLEHHS
MOXHa BUKOPUCTOBYBATH ry6GKy/CepBETKY, 3MOYEHY B MUMIbHOMY PO34UHIi, a60
piaki/kpeMonoaibHi 3acobu ANA UYMLLEHHS, MPU3HAYeHi ANS HepXKasilouoi
cTani. BUKOpUCTaHHS abpa3nBHUX 3acobiB ANS YMLLEHHS, a TaKOX roCTpuX
npeaMeTiB 3a6opoHeHo. [Micns BUKOPUCTaHHS, MNiA Yac ouulieHHa abo
nepemMilleHHs BiOKMoYalTe Npunan BiA eneKkTpoMepexi, WHYP >XUBNeHHS
BUMMalTe CyXMMW PpyKaMK, YTPUMYIOMM 3a BWUAKY. He BUKOpUCTOBYWTE
NPUCTPIN 3 MOLUIKOMXKEHUM LIHYPOM >KMBMeHHA. He nipaasaitte npunan
BMNMBY BOMOMK, He BCTaHOBSIIOMTE Ha HbOTO HamMoBHEHI piAnHO NpeameTy,
Hanpwknaa Basw. Mig Yac PoGOTU MPWUCTPIN HarpiBaETbcs, He TopKanTecs
pyKamMu [0 rapauMx MOBEPXOHb, [A18 MOBOMKEHHS 3  aKcecyapamu
BUKOPUCTOBYITE MpKXBaTKM abo KyXOHHI pykaBWUiKMW. Biakpueaiite ABepusTa
neui nuwe 3a pyuky (1). He GnokyitTe BeHTUNALINHI oTBopM (5). 3abe3neuTe
[0CTyN NOBITPS AN BEHTUNALIT 3 ycix 60KiB: He MeHLe 10 cM 3BepXy, He MeHLe
10 cM 3 npaBoro Ta niBoro 6oKiB Medi, 4-5 CaHTUMETPIB 3 3a4HbOro GOKy
(ManioHok D). BcTaHoBOMTE NPpUnag, Ha TEPMOCTIKMN KUAUMOK.

Niaroroeka Ao po6oTH Ta oro 3anyck

PoznakyiTe enekTpuuHy Nid i akcecyapw, BUAaNiTb NakyBanbHi MaTepianu.
BCTaHOBITb NiY 3 AOTPUMAHHAM NPaBWI, ONMCaHWX B PO3AINI «OBMEeXeHHs Ta
nonepemykeHHa». lepekoHanTecs, WO N4 He nigklyYeHa A0 Mepexi.
BuMuinTe BCi 3HIMHI OeTani Tennol MUMbHOK BOAOK, BUTPITb HAaCyxo.
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PeTenbHO MPOTPITh BHYTPIWHI Ta 30BHIWHI MOBEPXHi Npwnagy BOMOroo,

3MOYEHOI0 BOAOIO CEPBETKOIO, MOTIM BUTPITb Hacyxo. BcTaBTe BUMKY LWHypa

YKMBMNEHHA B pO3eTky. MponyHae 3BYKOBWIM CUMHan, iHAMKaTOpW naHeni

YNPaBniHHA 3aropsaTbCsl Ha CEeKyHAY Ta 3racHyTb. HaTUCHITb KHOMKY aKTuBaLii

naHeni ynpaeniHHa (28). KHonkoto BUEGOPY pexuMy Harpisy (23) BubepiTb

BEPXHI Ta HWXKHIN HarpiB, KHOMKOK PerynioBaHHa TemnepaTypu (24) Ta

KHOMKaMu  «+/-» (25), (27) BcTaHoBITb TemnepaTypy 230 °C, KHOMKO0

perymioBaHHa Yacy (22) Ta KHOMKaMK «+/-»(25), (27) BCTaHOBITb Yac 15 XBUMH.

PO3MOYHITL MNPOLIEC HATUCKaHHAM KHOMKKM 3arycky/naysu (26). [Jouekanteca

3aBepLUeHHs Po6oTU. MPUCTPI FOTOBMIM A0 NOAANbLIOT eKcrlyaTaLyi.

YBATA! Mg 4ac NepLioro BMUKaHHSA MOXe 3'IBUTUCH He3HaYHa KiNbKiCTb UMY

Ta HEeNPUEMHOro 3anaxy. Lie TMMyacose aBuLe.

EkcnnyaTauisa

. TIOMICTiTb NPOAYKT, LLIO FOTYETLCS, Ha KO, PeLUiTKy a0 POXKeH i 3aBaHTaTe
B MiY. HAaTUCHITb KHOMKY «AKTUBAaLLisi NaHeni ynpaBniHHa» (28).

. Bubepitb 6axkaHU pexxum (Tabnuua 2), npyu HeobXigHOCTI BiaKopUrymte
HafallTyBaHHs TeMrepaTypu Ta Yacy.

3. HaTuCHITb KHOMKy 3anycKy/nay3su (26).

MpuMiTKa: npu  6GakaHHi BW MaeTe MOXIMBICTb CaMOCTIMHO 3adat
HanawTyBaHHA pPo6OTK eneKTpUYHOI nedi, o6paBLIn HEeOBXIOHWIA PeXUM
Harpisy, 4ac i Temneparypy.

Ta6nuus 2. ABTOMaTU4Hi Nnporpamu

Mporpama Onuc

Xni6 HanalwtyBaHHS 3a 3aMOBYYBaHHSIM: BEPXHi Ta HWXKHII Harpis
npwu 170 °C npoTaromM 20 xBUNWH. MOXMBICTb peryntoBaHHs
TemnepaTypu B AianasoHi 150-210 °C, npotsarom yacy 10-40
XBUNMH

Mupir HanawtyBaHHS 3a 3aMOBYyBaHHSIM: BEPXHi Ta HWXKHI Harpis
npw 170 °C npotarom 40 XBWAKH. MOXIMBICTb perynioBaHHa

N
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TeMnepaTypu B fianasoHi 150-210 °C, npotaroM Yacy 30-60
XBUNNH

Miua HanaltyBaHHA 3a 3aMOBYyBaHHSIM: BEPXHI Ta HWXKHII Harpis
npu 180 °C npoTtaromM 15 XBUAMH. MOXNMBICTb perynioBaHH:A
TeMnepaTypu B AianasoHi 160-200 °C, npotarom yacy 10-20
XBUNNH

CTenk HanalutyBaHHA 3a 3aMOBYYBaHHAM: BEPXHI Ta HWXKHI Harpis
npwu 200 °C npoTarom 20 XBUNUH. MOXNUBICTb peryntoBaHHa
TeMnepaTypu B AianasoHi 150-230 °C, npoTaroM 4acy 5-30
XBUNUH

BicksiT HanalutyBaHHA 3a 3aMOBYYBaHHAM: BEPXHI Ta HWXKHIK Harpis
npwu 170 °C npoTaroM 30 XBUNKUH. MOXMBICTb peryntoBaHHa
TemnepaTypu B AianasoHi 150-200 °C, npotarom yacy 20-50
XBUNUH

Kypka HanawTyBaHHsS 33 3aMOBUYBaHHAM: BEPXHIV Ta HWKHIM Harpis
npu 230 °C npoTarom 40 XBUNUH. PerynioBaHHsa TeMnepatypu:
HEMAE; Alana3soH peryntoBaHHa Yacy: 55-90 XBUInH

Po3cTomkKa TicTa HanawTyBaHHS 3a 3amMoB4yBaHHAM: 60 xBUAWH Npu 38 °C;
perynioBaHHa TeMnepatypu: Hemae, Yacy: 30-90 xBunuH
Po3MopoxyBaHHS HanawTyBaHHs 3a 3amoBuyBaHHAM: 100 xBunuH npu 50 °C;
perynioBaHHsa TeMnepatypu: HeMae; yacy: 30-120 XBUNuH
YCYHEeHHSI MOXIMBUX HeCnpaBHOCTeN

iy He BMUKAETbCA. MOXKW Bi MPUYWHW: NpUiag He Nif'eaHaHui [0 Mepexi;
po3eTka HecrpaBHa. 3aco6K YCyHeHHs: Nif'eaHaT NPUCTPIN [0 Mepexi;
nip'eqHaTK NpyUnag Ao cnpaBHOI PO3eTKM.

Hemae Harpisy. MoxavBa npuumHa: HeBipHU BMGIp nporpamu abo
HanawTyBaHHA PeXuMiB. 3acobK yCyHEHHS: BCTAaHOBITb BipHY Nporpamy abo
HanawTynTe pexunmMm BignoBiaHUM YUHOM.

LWy™m nig yac po6oTu. MoXNMBI NPUYMHK: HarpiBaHHA enemeHTiB, po6oTa
BEHTMNATOPA. 3aCO6M YCyHEHHS: yCyHEHHS He NoTpi6HO.

YBATA! fKLO oAeH 3 MOX/TMBUX LUMSAXIB YCYHEHHS He AOMOMIr BUPILLIWTL
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Bally Npo6neMy, 3BepHiTbCA A0 MocTadanbHUKa abo B cepBiCHUI LeHTp. He
po36upanTe NPUCTPIN | He HaMaranTecs BiAPEMOHTYBaTK MOro CaMOCTIMHO.

IH} i npo yT
Lli cumBONM O3HayaloTb, WO MNpU yTURi3auii npucTpoto, Moro
6aTapen i akyMynaTopiB, a TaKOX MOro eNeKTPUYHUX | eNEKTPOHHUX
akcecyapis, HeobxiaHo cnipysatn OupekTusi uiono
BiANPaLbOBaHOTO €NEKTPUYHOrO M €NeKTPOHHOro 06naaHaHHsA

| ] (WEEE) i AnpekTnBi Npo 6aTapeikn Ta akyMynaTopu Ta Bigxoam Bin,

6GaTapeioK Ta aKyMynsaTopis, LLO MicTATb Hebe3neuyHi pevoBUHW. 3rigHo 3

AMpeKTUBaMu, AaHe obnaaHaHHA Nicns 3akiHYeHHA TepMiHy cny6u nignarae

oKpeMin yTunisauii.

He ponyckaeTbcsa yTunisauitlo NpuUcTpoto, Moro Gatapei Ta akyMynatopw, a

TaKOX MOro eNeKTPUYHI i eNeKTPOHHI aKcecyapn pa3’oM 3 HecopTOoBaHWUMU

MiCbKMMW  BiAXOAaMM, OCKiNbKM Ue 3aBAACTb LWKOAM HaBKOAUWHLOMY

cepenoBuLLYy.

Ona yTunisauii AaHoro ycTaTKyBaHHS, MOro HeOoBXiQHO MOBEPHYTW B MyHKT

npopaxy abo 3aaT1 B MiCLEBMWI MYHKT NepepobKu.

[N oTpUMaHHA AeTanbHoi iHbopMaLii cnin 3BepHyTUCS B MicLieBY CRyx6y

niksigauii no6yToBux Bigxogdis.

Komnanis ASBISC 3anuluae 3a co6oio Mpaso MoandikyBaTH NPUCTPIM Ta BHOCUTI MPABKY Ta 3MiHM
10 LIbOr0 AOKyMeHTa 6e3 NoNepeaHbOro MOBIAOMIEHHS KOPUCTYBaviE.

TapaHTiftHWit TePMiH | TePMiH CAYKEM — 2 POKM 3 AATU NPUAGAHHS BUPOBY.
BinomocTi npo BMpo6Huka: ASBISc Enterprises PLC, Lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol,
Cyprus. (Kinp). 3po6neHo & KuTai.

AKTyanbHi BAOMOCTI | [OKNAMHMIA OMMC MPUCTPOIO, @ Tako IHCTPYKUIA MO MIAKMIOYEHHIO,
cepTUdiKaTL, BIHOMOCTI MPO KOMNaHil, SIKi MPUIMaIOTb MPETEHSIT WOAO SKOCTI Ta rapaHTil, AOCTYMHi
ANS CKauyBaHHs 3a MOCUNaHHsAM aeno.com/documents. Bci 3a3HadeHi TOProBesioHi Mapki | ix
Ha3BV € BNACHICTIO X BIANOBIAHIX BNACHMKE.
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E AENO EO1 elektr pechi uyda go'sht, balig va sabzavotli taomlarni,
shuningdek xamir mahsulotlarini tayyorlash uchun mo'ljallangan.

Texnik xususiyatlari

Boshgarish turi: sensorli. Nominal kuchlanishi: 220-240 V~, 50/60 Gerts.
Nominal quwvati: 1600,0 Vt. Gabaritli o'lchamlari (Uzunligi * Kengligi x
Balandligi): 530 millimetr x 380 millimetr x 300 millimetr. Isitish elementining
xususiyatlari: quwvati 400 Vt. Isitish elementlarining soni: 4. Kamera hajmi:
30 litr. Pishirishning maksimal vaqti: 120 dagiga. Pishirish haroratini regulirovka
qilish oralig'i: 38-230 °C +10 °C. Gril: ha. Konveksiya: ha. Kamerani bir oz yoritib
turish: ha. 8 ta dastur uchun sensorli elektron panel.

Yetkazib berilgan mahsulot to'plamining tarkibi (A va B rasmlari

AENO Elektr pechi, sirli tova (6), xrom bilan qoplangan pishirish panjarasi (9),
tovaning va panjaraning tutgichi (7), six (8), foydalanish uchun gisga qo'llanma,
kafolat taloni.

1-jadval - Boshqarish paneli (E -rasm)

10 | Pishirish vaqtining ko'rsatkichi

n Pishirish haroratining ko'rsatkichi

12 | Isitish rejimining ko'rsatkichi

13 | Non dasturining ko'rsatkichi

14 | "Pirog" dasturining ko'rsatkichi

15 [ "Pitsa" dasturining ko'rsatkichi

16 | "Biskvit" dasturining ko'rsatkichi

17 | "Steyk" dasturining ko'rsatkichi

18 | "Tovug" dasturining ko'rsatkichi

19 | Pechni bir oz yoritib turish tugmasini yogish/o'chirish. Tugma fagat qurilma
yogilganda faol bo'ladi

20 | "Hamirning ko'tarilishi" dasturining ko'rsatkichi

21 | "Muzdan tushirish" dasturining ko'rsatkichi

22 | Vagtni regulirovka gilish. Vaqt ko'rsatkichini faollashtirish uchun bosing, keyin
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vagtni (25) va (27) tugmalar yordamida regulirovka giling (boshgaring).

23 | Isitish rejimini tanlash (tepadan isitish, pastdan isitish, yugori va pastdan isitish,
tepadan va pastdan konveksiya bilan isitish, yugori va pastdan gril bilan isitish,
tepadan va pastdan konveksiya va gril bilan isitish)

24 | Haroratni regulirovka qilish (boshgarish). Harorat ko'rsatkichini faollashtirish
uchun bosing, keyin vaqgtni (25) va (27) tugmalar yordamida regulirovka qiling
(boshgaring).

25 | Vaqt yoki haroratni pasaytirish (bitta gisga bosish - bitta bir ragami, uzog
bosish - tugmani gqo'yib yubormaguncha doimiy pasaytirish)

26 | Ishga tushirish/to'xtatish:

e Pechniyogish uchun bosing.

* Rejimni, vaqgtni va haroratni tanlagandan so'ng, dasturni ishga tushirish
uchun bosing.

* Pishirish vagtida pechni to'xtatish uchun bosing. Keyin awal tugmani
boshagarish panelini (28) faollashtiring va keyin o'choq rejimini va/yoki
sozlamalarini o'zgartiring. Agar to'xtash vaqti 5 dagigadan oshsa, o'choq
kutish rejimiga o'tadi.

e Dasturni ishga tushirish yoki to'xtatib turish uchun bosing: birinchi marta
bosish dasturni ishga tushiradi, ikkinchisi uni to'xtatadi

27 | Vaqt yoki haroratni pasaytirish (bitta qgisga bosish — bitta bir ragami, uzog
bosish —tugmani go'yib yubormaguncha doimiy pasaytirish)

28 | Boshgarish panelini faollashtirish. Tugma bosilganda panel 3 soniya davomida

faol bo'ladi. Harakatlar bo'Imasa, o'choqg o'chadi.
Quwvatni yogish yoki o'chirish. Ovgat pishirish vagtida pechni o'chirishni
xohlasangiz, avval dasturni (26) tugma bilan to'xtating va keyin birinchi marta
(28) tugmasini bosib, boshqaruv panelini gayta yoqing va ikkinchisida pechni
o'chiring.

Cheklovlar va ogohlantirishlar
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DIQQAT! Bu qurilma maishiy foydalanish uchun mo'ljallangan bo'lib, sanoat
magsad|larida foydalanish magsadga muvofiq emas va kafolat shartlarini bekor
qiladi.

Qurilmani  tarmoqgga ulashdan oldin, tarmoq parametrlari texnik
Xxususiyatlarining jadvalidagi ma'lumotlarga mos kelishiga ishonch hosil giling.
Yog'ning gotib golgan goldiglarining to'planishini oldini olish uchun har
foydalanishdan keyin mato yoki gubka bilan tozalang va tozalashdan oldin
qurilma to'lig sovishini kuting. Tozalash uchun siz sovun eritmasiga namlangan
shimgichni  yoki zanglamaydigan po'latdan yasalgan suyug/kremli
tozalagichlardan foydalanishingiz mumkin. Asindirici tozalash vositalaridan,
shuningdek, o'tkir narsalardan foydalanish  tagiglanadi. Qurilmani
ishlatgandan so'ng, tozalash yoki siljitgan paytda, uni elektr tarmog'idan
o'chiring, quwat shnurini qurug go'llaringiz bilan vilkadan ushlab ushlab
chigarib oling. Qurilmani uning shikastlangan quwvat shnuri bilan ishlatmang.
Qurilmani suv bilan aloga gilishiga yo'l gilmang, ustiga vaza kabi suyuglik
solingan narsalarni go'ymang. Qurilma ish paytida qiziydi, issiq yuzalarga
qgo'llaringiz bilan tegmang, aksessuarlarni ishlatishda ushlagich yoki oshxona
go'lgopidan foydalaning. Pech eshigini fagat tutqich yordamida oching (1).
Shamollatish  (ventilyatsiya) teshiklarini to'smang (5). Shamollatish
(ventilyatsiya) uchun havoni har tomondan ta'minlang: yugoridan kamida 10
sm, pechning o'ng va chap tomonida kamida 10 sm, orga tomondan 4-
5 santimetr (D rasm). Qurilmani issiglikka bardoshli gilamchaga joylashtiring.

Ishga tushirishda tayyorgarlik va birinchi marta yoqish

Elektr pechini va aksessuarlarini oching, o'rash materiallarini olib tashlang.
Pechni "Cheklovlar va ogohlantirishlar" bo'limida tasvirlangan qoidalarga rioya
qilib o'rnating. Pechning elektr tarmog'iga ulanmaganligiga ishonch hosil
qiling. Barcha yechib olinadigan gismlarni iliq sovunli suv bilan yuving va
quriting. Qurilmaning ichki va tashqi gismini suv bilan namlangan mato bilan
yaxshilab arting, so'ng quriting. Quwvat shnurining vilkasini rozetkaga ulang.
Ovozli signal eshitiladi va boshgaruv paneli ko'rsatkichlari bir soniya yonadi va
142 www.aeno.com/documents


http://www.aeno.com/documents

keyin o'chadi. Boshqgarish panelini yogish tugmachasini (28). Isitish rejimini

tanlash tugmasi (23) yordamida yuqgori va pastki isitishni tanlang, haroratni

sozlash tugmasi (24) va "+/-" tugmachalari (25), (27) yordamida haroratni 230°C

ga qo'ying, vaqtni sozlash tugmasi (22) va "+/-" (25), (27) tugmalari bilan vagtni

15 dagigaga o'rnating. Ishga tushirish/to'xtatish tugmachasini (26) bosish orgali

jarayonni  boshlang. Ishlashning tugashini kuting. Qurilma keyingi

foydalanishga tayyor.

DIQQAT! Birinchi ishga tushirish vagtida oz migdorda tutun va yogimsiz hid

paydo bo'lishi mumkin. Bu vaqgtinchalik hodisa.

Ishlatish

1. Pishiriladigan ovgatni tovaga, panjara yoki sixning ustiga qo'ying va pechni
go'ying. Ishga "Boshgarish panelini faollashtirish" tugmachasini bosing (28).

2. Kerakli rejimni tanlang (2 -jadval), agar kerak bo'lsa, harorat va vaqgt
parametrlarini rostlang.

3. Ishga tushirish/to'xtatish tugmachasini (26) bosing.

Eslatma: agar xohlasangiz, kerakli isitish rejimi, vaqt va haroratni tanlab, elektr

pechning ishlash parametrlarini mustaqil ravishda sozlashingiz mumkin.
2 -jadval - Avtomatik pishirish dasturlari

Dastur Tavsifi

Non Standart sozlamalar:170°C haroratda 20 dagiga ichida yuqgori va pastki
gizdirish. Haroratni 150-210°C, vaqtni 10-40 daqgiqa oralig'ida sozlash
imkoniyati

Pirog Standart sozlamalar: yugori va pastki issiglik 170°C haroratda 40 daqgiga

ichida yugori va pastki gizdirish. Haroratni 150-210°C, vaqgtni 30-60
dagiga oralig'ida sozlash imkoniyati

Pitsa Standart sozlamalar: yuqori va pastki issiqlik 180°C haroratda 15 dagiga
ichida yugori va pastki gizdirish. Haroratni 160-200°C, vaqtni 10-20
dagiga oralig'ida sozlash imkoniyati

Steyk Standart sozlamalar: yugori va pastki issiglik 200°C haroratda 20
dagiga ichida yugori va pastki gizdirish. Haroratni 150-230°C, vaqtni 5—
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30 dagiga oralig'ida sozlash imkoniyati

Pechenye Standart sozlamalar: yuqori va pastki issiqlik 170°C haroratda 30 daqgiga
ichida yuqgori va pastki gizdirish. Haroratni 150-200C, vaqgtni 20-50
dagiga oralig'ida sozlash imkoniyati

Tovuq Standart sozlamalar: yugori va pastki issiglik 230°C haroratda 40
dagiga ichida yuqori va pastki gizdirish. Haroratni sozlash: yo'q; Vaqtni
sozlash oralig'i: 55-90 dagiga

Hamirning | Standart sozlash: 38 °C da 60 dagiga; haroratni sozlash: yo'q, vaqt: 30~
ko'tarilishi 90 dagiqa

Muzdan Standart sozlamalar: 50°C da 100 dagiqa; haroratni sozlash: yo'q, vaqt:
tushirish 30-120 dagiqa

Mumkin bo'lgan nosozliklarni bartaraf etish

Pech yogilmaydi. Mumkin bo'lgan sabablar: qurilma tarmogga ulanmagan;
rozetka nugsonli. ¢ qurilmani tarmogga ulang; qurilmani ishlaydigan
rozetkaga ulang.

Qizdirish vazifasi ishlamayapti. Mumkin bo'lgan sabablar: noto'g'ri dasturni
tanlash yoki noto'g'ri rejim sozlamalari. Muammoni hal gilish uchun yechim:
To'g'ri dasturni sozlang yoki rejimlarni kerakli ravishda to'gri sozlang.
Ishlayotgan paytda shovgin. Mumkin bo'lgan sabablar: elementlarning qgizib
ketishi, ventilyatorning ishlashi. Muammoni hal gilish uchun yechim: hech
ganday hal gilinadigan yechim kerak emas.

DIQQAT! Agar mumkin bo'lgan vositalardan hech biri muammoni hal gilmasa,
etkazib beruvchingizga yoki xizmat ko'rsatish markaziga murojaat giling.
Qurilmani gismlarga ajratmang yoki uni o'zingiz ta'mirlashga urinmang.
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Utilizatsiya qilish (foydali narsalar olish) hagida ma'lumotlar
Ushbu belgilar qurilma, uning batareyalari va akkumulyatorlari,
shuningdek elektr va elektron aksessuarlarini utilisatsiya qilishda
(WEEE) elektr va elektron uskunalarning hamda batareyalar va
akkumulyatorlarning  chgindilaridan  foydali  narsalar  olish
I coidalariga amal qilish kerak. Qoidalarga ko'ra, ushbu uskunaning
ishlash muddati tugagandan so'ng alohida utilizatsiyaga yotadi.
Qurilmani, uning batareyalari va akkumulyatorlari, shuningdek, unung elektrik
va elektron aksessuarlarini shahar chigindilari bilan bir gatorda utilizatsiya
qilishga yo'l gqo'yilmaydi, chunki bu atrof-muhitga zarar etkazadi.
Ushbu uskunani utilizatsiya gilish uchun uni sotish yoki mahalliy gayta ishlash
nugtalariga qaytarish kerak.
Batafsil tafsilotlarni olish uchun maishiy chigindilarni yo'gotish xizmatiga
murojaat qgilish kerak.

ASBISc foydalanuvchilami oldindan ogohlantirmasdan qurilmani o'zgartirish va ushbu hujjatga
o'zgartirish va o'zgartirishlar kiritish.

Kafolat muddati va xizmat muddati - mahsulot sotib olingan kundan boshlab 2 yil

Ishlab chiqaruvchi hagida ma'lumot: ASBISc Enterprises PLC, Lapetou, 1, Agios Athanasios,
4101 Limassol, Cyprus (Kipr). Xitoyda ishlab chigarilgan.

Qurilmaning dolzarb ma'lumotlari va batafsil tavsifi, shuningdek ulanish bo'yicha ko'rsatmalar,
sertifikatlar, sifat va kafolatlar boyicha davolarni gabul qiladigan kompaniyalar hagidagi
ma'lumotlarni aeno.com/documents sahifasidan yuklab olishingiz mumkin. Ko'rsatilgan barcha
savdo belgilari va ularning nomlari tegishli egalarining mulki bo'lib hisoblanadi
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