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Miré se vini né Electrolux! Faleminderit qé keni zgjedhur pajisjen

toné.

25

Né pérpjekjet tona pér té gené ekologjiké, ne jemi duke reduktuar asetet e letrés dhe
po ofrojmé manuale té plota pérdorimi né internet. Aksesoni manualin toné té ploté té
pérdorimit né electrolux.com/manuals

Merrni késhilla pérdorimi, broshura, informacione pér ndregjen e problemeve,
shérbimin dhe riparimin né electrolux.com/support

Pér mé shumé receta, késhilla, diagnostikim problemesh, shkarkoni aplikacionin My
Electrolux Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.
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1. /A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
lEndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té
ardhmen.
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1.1 Siguria e femijéve dhe personave me probleme

Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé t€ moshés 8 vjec e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose gé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési
té kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérvegse kur mbahen nén
monitorim t& vazhdueshém.

Fémijét duhet té€ monitorohen pér t'u siguruar se nuk luajné
me pajisjen.

Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés gé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

Nése pajisja ka njé mekanizé€m pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.

Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.

Kjo paisje mund té pérdoret né: zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

Pérpara mirémbajtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.
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Nése kordoni i energjisé elektrike éshté i démtuar, duhet té
zévendésohet nga prodhuesi, gendra e autorizuar e
shérbimit e tij ose persona me kualifikim té ngjashém pér té
shmangur njé rrezik elektrik.

PARALAJMERIM: Pér té shmangur mundésiné e goditjes

elektrike, sigurohuni gé pajisja té fiket pérpara se té

ndérroni llambén.

« PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet pasur kujdes pér té
shmangur prekjen e elementéve té ngrohjes ose sipérfages

sé brendésisé sé pajisjes.

» Pérdorni gjithmoné doreza furre pér té hequr ose pér té
futur aksesorét ose enét pér furré.

» Pér té hequr mbajtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té€ mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin

e kundért.

* Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.

* Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfaqgja, gjé e cila mund té shkaktojé

krisjen e xhamit.

 Higini té gjithé aksesorét dhe depozitimet/derdhjet e tepérta
nga brenda pajisjes pérpara pastrimit pirolitik.

2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi

/\ PARALAJMERIM!

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta
instalojé kété pajisje.

Higni té gjithé paketimin.

Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje
té démtuar.

Ndigni udhézimet e instalimit t¢ dhéna me
pajisjen.

Gjithmoné béni kujdes kur e lévizni
pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni
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gjithnjé doreza sigurie dhe képucé té
mbyllura.

Mos e térhigni pajisjen nga doreza.
Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt
dhe té pérshtatshém qé plotéson kérkesat
e instalimit.

Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe
njésité e tjera.

Pérpara montimit té pajisjes, kontrolloni
nése dera e pajisjes hapet pa pengesé.
Pajisja vjen me njé sistem elektrik ftohjeje.
Duhet véné né puné pérmes lidhjes nga
priza.



Lartésia minimale e
mobilies (Mobilia nén
lartésiné minimale té
suprinés)

590 (600) mm

Gjerésia e mobilies 560 mm

Thellésia e mobilies 550 (550) mm

Lartésia e pjesés sé 594 mm
pérparme té pajisjes

Lartésia e pjesés sé pasme 576 mm
té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 595 mm
pérparme té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 559 mm
pasme té pajisjes

Thellésia e pajisjes 569 mm
Thellésia inkaso e pajisjes 548 mm
Gjerésia me derén té hapur 1022 mm
Madhésia minimale e 560x20 mm
hapjes sé ventilimit. Hapja

e vendosur né pjesén e

pasme poshté

Gjatésia e kabllos kryesore 1500 mm
té furnizimit. Kablloja éshté

vendosur né kéndin e

djathté té pjesés sé pasme

Vidat e montimit 4x25 mm

2.2 Lidhja elektrike

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

» Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga
njé elektricist i kualifikuar.

» Pajisja duhet tokézuar.

» Sigurohuni qé parametrat né pllakén e
specifikimeve té pérkojné me vlerat
elektrike té rrjetit elektrik.

instaluar si duhet.

* Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabllo zgjatuese.

» Sigurohuni gé t& mos démtoni prizén dhe
kabllon elektrike. Nése kablloja elektrike
duhet zévendésuar, kjo duhet béré nga
Qendra joné e autorizuar e shérbimit.

* Mos i lini kabllot elektrike qé té prekin
derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo

Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar té

hapésirés poshté pajisjes, vecanérisht kur
éshté né puné ose dera éshté e nxehté.

« Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent
dhe té izoluara duhet té shtréngohet né
ményré té tillé qé té mos higet pa vegla.

» Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té
instalimit. Sigurohuni gé spina té jeté e
arritshme pas montimit té pajisjes.

* Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.

* Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e
térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur
nga spina.

* Pérdorni mjetet e duhura izoluese: gelésat
mbrojtés, siguresat (siguresat qé vidhosen
duhet té higen nga foleja), salvavitat dhe
kontaktorét.

« Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
instaluese e cila ju lejon té& shképusni
pajisjen nga rryma elektrike né té gjitha
polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé
hapje kontakti me gjerési minimale 3 mm.

« Mbylleni plotésisht derén e pajisjes,
pérpara se té lidhni spinén e rrymés me
prizén e rrymés.

» Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon
elektrik.

Llojet e kabllove té pérshtatshme pér
instalim ose zévendésim pér Evropén:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pér prerjen e kabllos, shikoni fuginé totale né
pllakén e specifikimeve. Mund t'i referoheni
edhe tabelés:

Korrenti gjithsej (W) Seksioni i kordonit

(mm?)
maksimumi 1380 3x0.75
maksimumi 2300 3x1
maksimumi 3680 3x1.5

Kordoni i tokézimit (kabllo e gjelbér/verdhé)
duhet té jeté 2 cm mé i gjaté sesa kabllot kafe
té fazés dhe blu té nulit.
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2.3 Pérdorimi

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje
elektrike ose shpérthimi.

* Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.

» Sigurohuni gé vendet e ventilimit t&€ mos
jené bllokuar.

» Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté
punés.

» Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

» Tregoni kujdes né hapjen e derés sé
pajisjes kur pajisja éshté né puné. Mund té
glirohet avull i nxehté.

* Mos e vendosni né puné pajisjen me duar
té lagura ose kur keni pasur kontakt me
ujin.

» Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.

* Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose si sipérfage mbéshtetése.

» Hapeni derén e pajisjes me kujdes.
Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té
krijojé njé pérzierje alkooli dhe ajri.

* Mos lejoni gé pajisja té bjeré né kontakt
me shkéndija apo flaké té hapura kur
hapni derén.

* Mos vendosni produkte gé marrin flaké
ose sende té lagura me produkte té
ndezshme brenda, prané pajisjes ose mbi
té.

Pérdorni tepsi té thellé pér keké té buté.
Léngjet e frutave shkaktojné njolla qé
mund té mbesin pérgjithmoné.

Gjithmoné gatuani me derén e pajisjes té
mbyllur.

Nése pajisja &shté instaluar pas njé paneli
mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni gé
dera t&€ mos mbyllet asnjéheré kur pajisja
éshté né puné. Pas njé paneli t& mbyllur
mobilieje mund té akumulohet nxehtési
dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné si
rrjedhim déme né pajisje, banesé apo
dysheme. Mos e mbylini panelin e
mobilies derisa pajisja té jeté ftohur
plotésisht pas pérdorimit.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

/N PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té
pajisjes.

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik démtimi i pajisjes.

» Pér té parandaluar démtimin ose
¢ngjyrosjen e emalit:

— mos fusni enét e furrés ose objekte té
tiera né pajisje drejtpérsédrejti né
fund.

— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né
pjesén e poshtme té hapésirés sé
pajisjes.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen
e nxehté.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né
pajisje pasi t& keni mbaruar gatimin.

— béni kujdes kur higni ose vendosni
aksesorét.

*  Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk
ndikon né funksionimin e pajisjes.
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Pérpara se té kryeni mirémbaijtjen e
pajisjes, gaktivizojeni até dhe higeni nga
priza.

Sigurohuni g€ pajisja té jeté e ftohté. Ka
rrezik gé panelet prej xhami té thyhen.
Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami té
derés kur jané té démtuara. Kontaktoni
gendrén e autorizuar té shérbimit.

Tregoni kujdes kur e higni derén nga
pajisja. Dera éshté e réndé!

Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e materialit té
sipérfages.

Pastrojeni pajisjen me njé lecké té buté té
lagésht. Pérdorni vetém detergjente
neutrale. Mos pérdorni produkte gérryese,
materiale pastruese té ashpra, tretés ose
objekte metalike.

Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni
udhézimet e sigurisé€ né paketim.

2.5 Pastrimi pirolitik

/N PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje/zjarri/emetimesh kimike
(avuj) né regjimin pirolitik.

Para se té kryeni pastrimin pirolitik dhe té
béni ngrohjen paraprake, higni nga
hapésira e brendshme e furrés:



— ¢do mbetje té tepért ushgimore, vaj
apo yndyré té derdhur / depozituar.

— ¢do objekt té lévizshém (duke
pérfshiré raftet, mbajtéset e anés, etj.
gé kané ardhur me produktin)
vecganérisht ¢cdo tenxhere, tigan, tavé,
takéme etj., qé nuk ngjisin.

» Lexoni me kujdes té gjitha udhézimet pér
pastrimin pirolitik.

* Mbaijini fémijét larg pajisjes, gjaté kohés
gé pastrimi pirolitik €shté né funksionim.
Pajisja béhet shumé e nxehté dhe del ajér
i nxehté nga vrimat e ftohjes sé parme.

+ Pastrimi pirolitik €shté njé funksion me
temperaturé té larté qé mund té clirojé
avuj nga mbetjet e gatimit dhe materialet e
ndértimit, si p.sh. konsumatoréve u
késhillohet té:

— sigurojné ajrim té€ miré gjaté dhe pas
pastrimit pirolitik.

— sigurojné ajrim té€ miré gjaté dhe pas
nxehjes paraprake fillestare.

* Mos derdhni apo hidhni ujé né derén e
furrés gjaté dhe pas pastrimit pirolitik pér
té shmangur démtimin e paneleve prej
xhami.

* Avujt e I&shuar nga furrat pirolitike/mbetjet
e gatimit si¢ pérshkruhet nuk jané té
démshme pér njerézit, duke pérfshiré
fémijét ose personat me probleme
mjekésore.

* Mbani larg kafshét shtépiake nga pajisja
gjaté dhe pas pastrimit pirolitik dhe
nxehjes paraprake. Kafshét shtépiake té
vogla (sidomos zogj dhe zvarraniké) mund
té jené shumeé té ndjeshém ndaj
ndryshimeve té temperaturés dhe avujve
té nxjerré.

» Sipérfaget jongjitése né tenxhere, tigané,
tepsi, takéme etj. mund té démtohen nga
pastrimi pirolitik né temperaturé té laré i té
gjitha furrave pirolitike dhe mund té jeté
dhe burim avujsh t& démshém né nivel té
ulé.

2.6 Gatimi me avull

« Awvullii ¢gliruar mund té shkaktojé djegie:
— Mos e hapni derén e pajisjes gjaté
funksionit t& gatimit me avull.
— Hapeni derén e pajisjes me kujdes pas
funksionit t& gatimit me avull.

2.7 Ndrigimi i brendshém

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik goditjeje elektrike.

/\ PARALAJMERIM!
Mund té digjeni dhe t& démtoni pajisjen.

* NE& lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té kémbimit té shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperaturé,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit t&
pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndricim né ambiente shtépiake.

* Ky produkt pérmban njé burim drite té&
klasit G té efikasitetit t& energjisé.

« Pérdorni vetém llamba me té njéjtat
specifike.

2.8 Shérbimi

« Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
gendrén e autorizuar té shérbimit.
« Pérdorni vetém pjesé rezervé origjinale.

2.9 Hedhja

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje ose mbytjeje.

« Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér
informacion se si ta hidhni pajisjen.

« Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit
me energji.

« Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané
pajisjes dhe hidheni até.

* Higni kapésen e derés pér té parandaluar
qé fémijét kafshét shtépiake té ngecin
brenda pajisjes.
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3. INSTALIMI

N\ PARALAJMERIM! 3.1 Montimi inkaso

Referoj uni kapitujve per Slg uriné. u Yo uTu be www.youtube.com/electrolux

www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
N
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3.2 Sigurimi i furrés né kabinet

4. PERSHKRIM | PRODUKTIT
4.1 Pamje e pérgjithshme

m—% *® %
T L
B g

4.2 Aksesorét

* Rafti me rrjeté
Pér ené gatimi, forma keku, rosto.
+ Tava e pjekjes
Pér keké dhe kulegé.
» Tava e skarés/pjekjes
Pér pjekje dhe rosto ose si tavé pér
mbledhjen e yndyrés.

Paneli i kontrollit
Programuesi elektronik
Sirtari i ujit

Priza e sensorit t& ushqimit
Elementi i ngrohjes

[ Llamba

Ventilimi

Bl Mbéshtetje e raftit, i 1évizshém
El Tubii shkarkimit

Valvula e daljes sé uijit
Poyicioni i raftit

Hyrja e avullit

» Sensori i ushqimit
Pér té matur se sa gatuhet ushqimi.

« Korridori teleskopik
Me shinat teleskopike mund t'i vendosni
dhe higni raftet mé lehté.
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5. PANELI | KONTROLLIT
5.1 Pérmbledhje e panelit té

kontrollit
—= ¥oS
? T T»
HEH o T
AKTIV / JOAKTIV Shtypeni dhe mbajeni pér té& ndezur e fikur pajisjen.
Menyja Liston funksionet e pajisjes.
Té preferuara Listé e cilésimeve té preferuara.
Ekrani Tregon cilésimet aktuale té pajisjes.
Celési i llambés Pér té ndezur dhe fikur llambén.
E Nxehje e shpejté Pér té aktivizuar dhe gaktivizuar funksionin: Nxehje e shpejté.
|
A «@~ @3
Shtypni Lévizni Shtypni dhe mbani

Prekni sipérfagen me majén e

gishtit Rréshqisni gishtin mbi sipérfage. Prekni sipérfagen pér 3 sekonda.

5.2 Ekrani

A Cilésimet me funksionet e panelit kryesor.

Ora Ditore

NISJA/STOP

Temperaturé

Funksionet e nxehjes

Kohématési

Sensori i ushqgimit (vetém pér disa modele)

1230
#esC 150°C

®© 15r:1\n (<} | START
| | | | |
F E D C B

mTmoow>
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Treguesit e ekranit

Treguesit bazé - pér té naviguar né ekran.

oK LSy r
Pér té konfirmuar pérzgjedhjen / Pér & shkuar njé Pér té zhbéré Pér té aktivizuar dhe gaktivizuar

o nivel pas né - . )
cilésimin. menu veprimin e fundit. opsionet.

Bjeri alarmit treguesit e funksioneve - kur koha e vendosur e gatimit pérfundon, bie sinjali.

a) L 2

Funksioni éshté i aktivizuar. Funksioni éshté i aktivizuar. Alarmi i sinjalit éshté i fikur.
Gatimi ndalon automatikisht.

Treguesit e kohématésit

S Q

Pér té caktuar funksionin: Shtyrja e programit. Pér té anuluar parametrin.

6. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

/N PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

6.1 Pastrimi fillestar

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3

Pastroni pajisjen dhe aksesorét
vetém me njé copé me mikrofibra
me ujé té ngrohté dhe njé detergjent
té buté.

Higni té gjithé aksesorét dhe
mbaijtéset e rafteve gé mund té
higen nga pajisja.

Vendosni né pajisje aksesorét dhe
mbaijtéset e rafteve gé mund té
higen.

6.2 Lidhja e paré
Né ekran shfaget mesazhi i miréseardhjes pas lidhjes sé paré.
Duhet té caktoni: Gjuha, Drita e ekranit, Tingujt e butonave, Volumi i ziles, Ora Ditore.

6.3 Ngrohja paraprake fillestare

Ngroheni paraprakisht furrén bosh pérpara
pérdorimit té& paré.

Hapi 1 Higni té gjithé aksesorét dhe mbaijtéset e rafteve qgé mund té higen nga furra.

Hapi 2

Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: E\
Léreni furrén té punojé pér 1 oré.

Haoi
api 3 Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: .

Léreni furrén té punojé pér 15 minuta.
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@ Furra mund té nxjerré eré té keqge dhe tym gjaté ngrohjes paraprake. Sigurohuni gé dhoma té jeté e ajrosur
miré.

7. PERDORIMI | PERDITSHEM

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguringé.

7.1 Si té cilésoni: Funksionet e nxehjes

Hapi 1 Ndizni furrén. Né ekran shfaget funksioni i parazgjedhur i nxehjes.

Hapi 2 Shtypni simbolin e funksionit t& nxehjes pér té hyré né nén-meny.

Hapi 3 Zgjidhni funksionin e nxehjes dhe shtypni: OK. Né ekran shfaget: temperatura.
Hapi 4 . . . OK

Vendosja e: temperaturés. Shtypni: .
Hapi 5 Shtypni: START .

Sensori i ushgimit - mund ta futni sensorin né ¢gdo kohé pérpara ose gjaté gatimit.

STOP - shtypeni pér té gaktivizuar funksionin e nxehjes.

Hapi 6 Fikni furrén.

7.2 Si té programoni: Funksionet e nxehjes me avull

Hapi 1 Ndizni furrén.
Zgjidhni simbolin e funksionit t& ngrohjes dhe shtypeni pér té& hyré né nénmeny.
Hapi 2 Vendosni funksionin e ngrohjes me avull.
Hapi 3 Shtypni: OK. Ekrani shfaq parametrat e temperaturés.
Hapi 4 Vendosni temperaturén.
Hapi 5 Shtypni: OK.
Hapi 6 Shtypni kapakun e sirtarit té ujit pér ta hapur.
Hapi 7 Mbushni sirtarin e ujit me ujé té ftohté deri né nivelin maksimal (rreth 900 ml), derisa té bjeré sinjali

ose ekrani té shfagé mesazhin. Mos e mbushni sirtarin e ujit mbi kapacitetin e tij maksimal.
Ekziston rreziku i rriedhjes e derdhjes sé ujit dhe démtimit t& mobilies.

/N\ PARALAJMERIM!

Pérdorni vetém ujé té ftohté rubineti. Mos pérdorni ujé té filtruar
(demineralizuar) apo té distiluar. Mos pérdorni I€éngje té tjera. Mos vendosni
Iéngje té djegshme ose alkoolike né sirtarin e uijit.
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Hapi 8

Shtyjeni sirtarin e ujit né pozicionin e tij fillestar.

Hapi 9 Shtypni: START .
Kur furra arrin temperaturén e caktuar, bie sinjali.

Hapi 10 Kur sirtarit t& ujit i mbaron uji, bie sinjali. Rimbushni sirtarin e ujit.
Hapi 11 Fikni furrén.
Hapi 12 Zbrazeni sirtarin bosh pas pérfundimit té gatimit.

/\ PARALAJMERIM!

Furra éshté e nxehté. Ka rrezik djegieje. Béni kujdes kur zbrazni sirtarin e uijit.
Hapi 13 Né brendési mund té kondensohet uji i mbetur. Pas gatimit, hapni me kujdes derén e furrés. Kur

furra éshté e ftohté, thajeni brendésiné me njé lecké té buté. Prisni té paktén 60 minuta pas ¢do
pérdorimi, pér t& shmangur daljen e ujit t& nxehté nga valvula e daljes sé ujit.

7.3 Depozita e ujit

Treguesi i rezervuarit té ujit

Treguesi i rezervuarit té ujit

| | Depozita éshté bosh. Rimbushni

=

depozitén.

Depozita éshté plot.

e

e derdh ujin e tepért né fund té hapésirés sé

Depozita éshié gjysmé e mbushur. brendshme. Higeni ujin me sfungjer.

Nése hidhni shumé ujé né depozité, valvula e sigurisé

Zbrazja e depozités sé ujit

Fikni furrén, Iéreni me deré té hapur dhe prisni

Hapi 1 derisa furra té jeté e ftohté.
Hapi 2 Lidhni tubin e kullimit (C) né valvulén e daljes (A)
P pérmes bashkuesit (B).
. Mbani fundin e tubit nén nivelin e A dhe shtyni B né
Hapi 3 e i M
ményré té pérséritur pér t& mbledhur ujin e mbetur.
Hapi 4 Shképutni C dhe B dhe thajeni furrén me njé

sfungjer té buté.

7.4 Si ta programoni: Gatim i asistuar

Cdo gatim né kété nénmeny ka njé funksion dhe temperaturé té rekomanduar. Mund ta
pérshtatni kohén dhe temperaturén.

Pér disa prej gatime ju mund té gatuani gjithashtu me:
Peshé automatike
Sensori i ushqgimit

Niveli i gatimit té njé gjelle:
| pjekur pak ose Mé pak
| gatuar mesatarisht

SHaQIP
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* | gatuar miré ose Mé shumé

Hapi 1 Ndizni furrén.
Hapi 2 Shtypni: =.
Hapi 3

LY
Shtypni: /f Fusni: Gatim i asistuar.

Hapi 4 Zgjidhni njé gatim ose lloj ushqimi.

Hapi 5 Shtypni: START .

7.5 Funksionet e nxehjes

STANDARD
Funksionet e Aplikimi
nxehjes
vov Pér té pjekur né skaré ushqime té sheshta dhe pér té thekur buké.
Skara
o~ Pér té pjekur nyja t&€ médha mishi ose shpendésh me kocka né njé pozicion rafti. Pér
Y t& béré gratina dhe pér té karamelizuar.

Skaré turbo

Pér té pjekur né deri né tre pozicione té raftit njekohésisht dhe pér té tharé ushgimin.
@ Vendosni temperaturén 20 - 40°C mé poshté se sa pér Gatim tradicional.
Ventilator i ploté
vvv Pér té gatuar ushgime té shpejta (p.sh. patate té skuqura, patate me prerje
% trekéndore ose kuleg) krokante.

Ushqime té ngrira

Pér té pjekur ushgimin né njé nivel furre.

Gatim tradicional

Pér pjekjen e kekéve me fund kércités dhe pér ruajtjen e ushqgimit.

Nxehtésia e poshtme

) Pér té shpejtuar ardhjen e brumit me maja. Parandalon tharjen e sipérfages sé brumit
lfj dhe e mban brumin elastik.

Ardhja e brumit
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SPECIALE

Funksionet e Aplikimi
nxehjes
@ Pér té konservuar perime, (p.sh. turshi).
Konservimi
S S S Pér té tharé frutat e prera né feta, zarzavatet dhe kérpudhat.
Tharja
Pér té ngrohur paraprakisht pjata qé do té shérbehen.
e
ru

Ngrohja e pjatave

Pér té shkriré ushqgimin (zarzavate dhe fruta). Koha e shkrirjes varet nga sasia dhe
madhésia e ushqgimit t& ngriré.

60
Shkrirja
Pér gatime si lazanja apo gratin me patate. Pér té béré gratina dhe pér té
§§§ karamelizuar.
p e g
Au Gratin

V°C

Gatim i ngadalté

Pér té pérgatitur rosto té buta dhe me léng.

§

Mbaj ngrohté

Pér ta mbajtur ushgimin té& ngrohté.

7]

Ky funksion éshté krijuar pér té kursyer energji gjaté gatimit. Kur pérdorni kété
funksion, temperatura né hapésirén e brendshme mund té ndryshojé nga temperatura

. ‘— e vendosur. Pérdoret nxehtésia e mbetur. Fugia e ngrohjes mund té pakésohet. Pér
Pjekje__ven.t."me mé shumé informacion referojuni kapitullit "Pérdorimi ditor", Shénime mbi: Pjekje vent.
lagéshtiré me lagéshtiré.
AVULL
Funksioni e Aplikimi
ngrohjes
(n) Ringrohja e ushqimit me avull parandalon tharjen e sipérfages. Nxehtésia
15§ shpérndahet né njé ményré té buté dhe té njétrajtshme, qé lejon rikuperimin e shijes
'_' . dhe aromés sé ushqgimit njésoj si té ishte i sapogatuar. Ky funksion mund té pérdoret
Krijim avulli pér ta ringrohur ushgimin direkt né njé pjaté. Ju mund té ringrohni mé shumé se njé

pjaté né té njéjtén kohé&, duke pérdorur pozicione té ndryshme té ndarjeve.

2

Funksioni i picés

Pjekja e picés.
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Funksioni e
ngrohjes

Aplikimi

%

Pjekja e Bukés

Pérdoreni kété funksion pér té pjekur buké dhe simite me rezultate shumé té mira sa i
pérket fortésisé, ngjyrés dhe shkélqgimit té kores.

G

Low sipérfage krokante.
Lagéshti e ulét

Funksioni éshté i pérshtatshém pér mish, shpendé, gatime furré dhe tava. Falé
kombinimit té avullit dhe nxehtésisé mishi ka pérmbajtje té buté e té Iéngshme me njé

7.6 Shénime mbi: Pjekje vent. me
lagéshtiré

Ky funksion ishte pérdorur pér té qené né
pajtim me kategoriné e efikasitetit energjetik
dhe kérkesat e ekodizajnit (sipas EU 65/2014
dhe EU 66/2014). Testimet sipas:

IEC/EN 60350-1

Dera e furrés duhet t&€ mbyllet gjaté gatimit né
ményré qé funksioni t&€ mos ndérpritet dhe qé

8. FUNKSIONET E ORES

8.1 Pérshkrimi i funksioneve té orés

furra té funksionojé me efikasitetin mé té larté
té mundshém té energjisé.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket
automatikisht pas 30 sekondash.

Pér udhézimet e gatimit referojuni kapitullit
"Udhézime dhe késhilla", Pjekje vent. me
lagéshtiré. Pér rekomandime té pérgjithshme
té kursimit t& energjisé, referojuni kapitullit
"Efikasiteti i energjis€", Kursimi i energjisé.

Funksioni i orés Pérdorimi

Koha e gatimit

Pér té vendosur kohézgjatjen e gatimit. Maksimumi éshté 23 oré e 59 minuta.

Pérfundo veprimin

Pér té vendosur se ¢faré ndodh kur pérfundon numérimi i kohématésit.

Shtyrja e programit

Pér té shtyré fillimin dhe / ose pérfundimin e gatimit.

Kohé shtesé

Pér té zgjatur kohén e gatimit.

Kujtesé

Pér vendosjen e njé numérimi mbrapsht. Maksimumi éshté 23 oré e 59 minuta. Ky

funksion nuk ndikon né funksionimin e pajisjes.

Kohématési me rritje
ndizni dhe fikni.

Monitoron kohézgjatjen e punés sé funksionimit. Kohématési me rritje - mund ta

8.2 Si té cilésoni: Funksionet e orés

Ményra e regjistrimit té orés

Hapi 1 Ndizni furrén.
Hapi 2 Shtypni: Ora Ditore.
Hapi 3

Vendosni kohén. Shtypni: OK.
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Si té vendosni kohén e gatimit

Hapi 1 Zgjidhni funksionin e nxehjes dhe vendosni temperaturén.
Hapi 2 shtypni: O,
Hapi 3

Vendosni kohén. Shtypni: OK.

Ményra e zgjedhjes sé opsionit té pérfundimit

Hapi 1 Zgjidhni funksionin e nxehjes dhe vendosni temperaturén.
Hapi 2 Shtypni: @

Hapi 3 Vendosni kohén e gatimit.

Hapi 4 Shtypni: ® ® @

Hapi 5 Shtypni: Pérfundo veprimin.

Hapi 6 Zgjidhni té preferuarin: Pérfundo veprimin.

Hapi 7

Shtypni: OK. Pérsériteni veprimin derisa ekrani té€ shfagé panelin kryesor.

Si té vonojmé nisjen e gatimit

Hapi 1 Vendosni njé funksion ngrohjeje dhe temperaturén.
Hapi 2 Shtypni: @

Hapi 3 Vendosni kohén e gatimit.

Hapi 4 Shtypni: © © @

Hapi 5 Shtypni: Shtyrja e programit.

Hapi 6 Zgjidhni vlerén.

Hapi 7

Shtypni: OK. Pérsériteni veprimin derisa ekrani té shfagé panelin kryesor.

Zgjatja e kohés sé gatimit

Kur ka mbetur 10% nga koha e gatimit dhe ushgimi nuk duket té jeté gati, mund ta zgjasni kohén e gatimit. Ju
gjithashtu mund té ndryshoni funksionin e nxehjes.

Shtypni +1min pér té zgjatur kohén e gatimit.

Si té ndryshojmé parametrat e kohématésit

Hapi 1 shtypni: O,
Hapi 2 Vendosni vlerén e kohémateésit.
Hapi 3 Shtypni: OK

Mund ta ndryshoni kohén e caktuar gjaté gatimit né gdo moment.
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9. PERDORIMI | AKSESOREVE

pajisje kundér animit. Buzét e ngritura pérreth

/\ PARALAJMERIM! skarés parandalojné rréshqitjen nga rafti.

Referojuni kapitujve pér siguriné.

9.1 Futja e aksesoréve

Njé dhémbézim i vogél né pjesén e sipérme
rrit siguriné. Dhémbézimet jané gjithashtu

Rafti me rrjeté:

Shtyni raftin mes shufrave udhézuese té
mbaijtéses sé raftit dhe sigurohuni gé kémbét té
jené me drejtim poshté.

Tava e pjekjes / Tigan i thellé:
Shtyjeni tavén midis shufrave drejtuese té
mbajtéses sé raftit.

9.2 Sensori i ushqimit

Sensori i ushgimit - mat temperaturén brenda ushqimit. Mund ta pérdorni me ¢do funksion
nxehje.

Duhet té vendosen dy temperatura té ndryshme:

C ”?

temperatura e furrés: minimumi 120 °C. Temperatura e brendshme.

Pér rezultate sa mé té mira né gatim:

Pérbérésit duhet té jené né mos e pérdorni pér gatime té gjaté gatimit duhet t& mbetet né ené.
temperaturé dhome. Iéngshme.

Furra llogarit me aférsi kohén e pérfundimit t& gatimit. Kjo gjé varet nga sasia e ushqimit,
funksioni dhe temperatura e vendosur e furrés.
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9.3 Si ta pérdorni: Sensori i ushqimit

Hapi 1 Ndizni furrén.

Hapi 2 Vendosni njé funksion nxehjeje dhe nése éshté e nevojshme, temperaturén e furrés.
Hapi 3 Futni: Sensori i ushqgimit.

Mish, pulé dhe peshk tavé

Futni majén e Sensori i ushgimit né gendér té mishit
ose peshkut, né pjesén mé té trashé nése éshté e
mundur. Sigurohuni gé té paktén 3/4 e Sensori i
ushqimit té jeté brenda pjatés.

Futni majén e Sensori i ushqimit saktésisht né gendér té
tavés. Sensori i ushqimit duhet jeté i palévizur né njé vend
gjaté gatimit. Pérdorni njé pérbérés té ngurté pér té arritur

kété. Pérdorni buzét e tavés sé pjekjes pér té& mbajtur

dorezén prej silikoni t&€ Sensori i ushgimit. Maja e Sensori
i ushgimit nuk duhet té preké fundin e tavés sé pjekjes.

)

Q

ane_-

_
ZZ LTSS

-

i\
)

A<

Hapi 4 Futni Sensori i ushgimit né folené né pjesén e pérparme té furrés.
Ekrani shfaq temperaturén e aktuale té: Sensori i ushqimit.
Hapi 5
apl /.?— shtypni pér té vendosur temperaturén e brendshme té sensorit.
Hapi 6
apl ® ® @ _hiypni pér té caktuar opsionin e preferuar:
< Bjeri alarmit - kur ushqgimi arrin temperaturén e brendshme, dégjohet sinjali.
« Bjeri alarmit dhe ndalo gatimin - kur ushqgimi arrin temperaturén e brendshme, bie sinjali dhe
furra ndalon.
Hapi 7 . . - e OK nir 1 .
Zgjidhni opsionin dhe shtypni né ményré té pérséritur: pér té shkuar tek ekrani kryesor.
Hapi 8 Shtypni: START .
Kur ushqgimi arrin temperaturén e vendosur, dégjohet sinjali. Mund té zgjidhni t& ndaloni ose té
vazhdoni gatimin pér t'u siguruar qé ushgimi éshté gatuar miré.
Hapi 9 Higeni Sensori i ushqgimit nga priza dhe nxirreni gatesén nga furra.

/\ PARALAJMERIM!
Ka rrezik djegieje Sensori i ushgimit pasi nxehet. Kini kujdes kur e shképusni

nga priza dhe kur e higni nga ushgimi.

SHaQIP
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9.4 Aksesoré pér gatim me avull

@

Aksesorét e kompletit té€ avullit nuk jepen
me furrén. Pér mé tepér informacion,
lutemi té kontaktoni me furnitorin tuaj mé
té afért.

Ena e pjekjes dietetike pér funksionet e
gatimit me avull

Ena e pjekjes dietetike éshté e pérbéré prej
njé tasi prej gelqi (A), njé kapaku (B), njé tubi
injeksioni (C), njé injektori (D) dhe njé skare
prej celiku (E).

Tasi prej qelqi (A)

Kapaku (B)

Tubi i injeksionit, injektori dhe njé skaré prej celiku.

Tubi i injeksionit (C) éshté pér gatimet me avull,
injektori (D) éshté pér gatimet e drejtpérdrejta me avull.

Skara prej celiku (E)

* Mos vendosni enén e nxehté mbi
sipérfage té ftohta/lagéshta.

* Mos derdhni Iéngje té ftohta mbi enén e
pjekjes kur ajo éshté e nxehté.
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* Mos e pérdorni enén e pjekjes mbi

sipérfage gatimi té€ nxehta.

* Mos e pastroni enén e gatimit me

abrazivé, detergjenté gérryes apo pluhura.



9.5 Gatimi me avull né enén e
pjekjes dietetike

Vendoseni enén e pjekjes mbi skarén e c¢elikut dhe mbulojeni me kapak. Vendoseni tubin e

Hapi 1 injeksionit brenda vrimés sé kapakut. Vendoseni enén e pjekjes mbi raftin e dyté duke filluar nga
fundi.

Hapi 2 Lidheni tubin e injeksionit me hyrjen e avullit.

Hapi 3 Vendoseni furrén né funksionin e gatimit me avull.

9.6 Gatimi i drejtpérdrejté me avull

Vendoseni enén e gatimit mbi skarrén prej celiku. Shtoni pak ujé. Mos e pérdorni kapakun.

/N PARALAJMERIM!

Injektori mund té jeté i nxehté kur furra éshté né puné. Gjithmoné pérdorni dorezat e
furrés. Higni injektorin prej furrés kur nuk po pérdorni funksionin e avullit.

Hapi 1 Lidheni injektorin me tubin e injeksionit. Lidheni tubin e injeksionit me hyrjen e avullit.

Vendosni enén e pjekjes mbi raftin e paré apo té dyté duke nisur nga fundi.

Hapi 2 Sigurohuni gé tubi i injeksionit t& mos jeté i bllokuar. Mbajeni injektorin larg rezistencés.

Hapi 3 Vendoseni furrén né funksionin e gatimit me avull.

Kur gatuani ushgime si pula, rosa, gjeli apo peshq t&€ médhenj, vendoseni injektorin brenda ushqgimit.

10. FUNKSIONET SHTESE

10.1 Si té ruani: Té preferuara

Ju mund té ruani cilésimet tuaja té preferuara, si p.sh. funksionin e nxehjes, kohén e gatimit,
temperaturén, ose funksionin e pastrimit. Ju mund té ruani 3 cilésime té preferuara.

Hapi 1 Ndizni pajisjen.

Hapi 2 Zgjidhni cilésimin e preferuar.

Hapi 3 Shtypni: = . Zgjidhni: Té preferuara.
Hapi 4 Zgjidhni: Ruaj cilésimet aktuale.

Hapi 5

Shtypni + pér té shtuar cilésimet né listén e: Té preferuara. Shtypni OK

k) - shtypni pér té rivendosur cilésimin.

- shtypni pér té anuluar cilésimin.

10.2 Bllokimi i funksionit

Funksioni parandalon ndryshimin pa dashje té funksionit t€ nxehjes.
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Hapi 1 Ndizni pajisjen.

Hapi 2 Vendosni njé funksion nxehjeje.

Hapi 3 ¢, 8 - shtypni né t& njgjtén kohé pér t& aktivizuar funksionin.

Pér té gaktivizuar funksionin, pérséritni hapin 3.

10.3 Fikja automatike

Pér arsye sigurie pajisja fiket pas njé faré @
kohe nése njé funksion i ngrohjes éshté né (°C) (o)

veprim dhe nuk ndryshoni asnjé cilésim.

250 - maksimumi 3
@ Fikja automatike nuk punon me funksionet:
(°C) (o) Té lehta, Sensori i ushgimit, Koha e
pérfundimit, Gatim i ngadalté.
30-115 125
120 -195 85 10.4 Ventilatori i ftohjes
200 - 245 55 Kur pajisja €shté né pung, ventilatori i ftohjes

ndizet automatikisht pér t'i mbajtur sipérfaget
e pajisjes té ftohta. Nése fikni pajisjen,
ventilatori ftohés mund té vazhdojé té punojé
derisa té ftohet pajisja.

11. UDHEZIME DHE KESHILLA

11.1 Rekomandimet e gatimit

®

Temperatura dhe kohét e gatimit né tabela jané vetém udhézuese. Ato varen nga receta, cilésia dhe sasia e
pérbérésve té pérdorur.

Pajisja juaj mund té pjeké apo té skugé ndryshe nga pajisja gé kishit mé paré. Udhézimet e méposhtme tregojné
cilésimet e rekomanduara pér temperaturén, kohén e gatimit dhe pozicionin e skarés pér lloje té veganta ushqgimi.
Nése nuk gjeni pérzgjedhjet pér njé receté té vecanté, kérkoni pér njé té pérafért.

11.2 Pjekje vent. me lagéshtiré

Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e
listuara né tabelén mé poshté.

¥ = 5 ¥ O

(°C) (min)

Role té émbla, 16 tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 20-30
copé thellé
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¥ = 8= E
\ ru
(°C) (min)

Simite, 9 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 30-40
thellé

Picé, e ngriré, 0,35 kg rafti rrieté 220 2 10-15

Role biskotash tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 25-35
thellé

Keké Brownie tavé pér pjekje ose tavé e 175 3 25-30
thellé

Sufle, 6 copé tasa geramike né raftin e telit 200 3 25-30

Bazé pudingu tavé baze pandispanje né raft 180 2 15-25

pandispanje teli

Sandvig Viktoria tavé pjekjeje mbi raft me rrjeté 170 2 40 - 50

Peshk i zier, 0,3 kg tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 20-25
thellé

Peshk i ploté, 0,2 kg  tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 25-35
thellé

Fileta peshku, 0,3 kg  tavé pice mbi raft teli 180 3 25-30

Mish i zier, 0,25 kg tavé pér pjekje ose tavé e 200 3 35-45
thellé

Shashlik, 0,5 kg tavé pér pjekje ose tavé e 200 3 25-30
thellé

Biskota, 16 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 20-30
thellé

Amareta, 24 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 25-35
thellé

Kek me kupa, 12 tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 30-40

copé thellé

Pasta me kripé, 20 tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 25-30

copé thellé

Biskota me kore té tavé pér pjekje ose tavé e 150 2 25-35

shkrifét, 20 copé thellé

Tarta té vogla, 8 copé tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 20-30
thellé

Perime, té ziera, 0,4 tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 35-45

kg thellé

Oméleté vegjetariane tavé pice mbi raft teli 200 3 25-30

Perime mesdhetare,  tavé pér pjekje ose tavé e 180 4 25-30

0,7 kg

thellé
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11.3 Pjekje vent. me lagéshtiré - aksesorét e rekomanduar

Pérdorni tava dhe ené té erréta dhe joreflektuese. Ato e thithin mé miré nxehtésiné se enét me
ngjyré té celur dhe reflektuese.

\/ Tasa geramike

Tavé pice Tavé gatimi Tavé pér ba.ze
pandispanje

E errét, joreflektuese E errét, joreflektuese 8 crszzzmg(ér 5 E errét, joreflektuese
28 cm diametér 26 cm diametér cm lartési ’ 28 cm diametér

11.4 Tabelat e gatimit pér institutet
e testimit

Informacion pér institutet e testimit
Testet sipas IEC 60350-1.

¥ 8 = £ 8 0 O

(°C) (min)
Keké té Gatim Tavae 3 170 20-35 -
vegjél, 20 tradicional pjekjes
pér tepsi
Keké té Ventilator i Tavae 3 150 - 160 20-35 -
vegjél, 20 ploté piekjes
pér tepsi
Keké té Ventilator i Tavae 2 dhe 4 150 - 160 20-35 -
vegjél, 20 ploté piekjes
pér tepsi
Embélisiré  Gatim Rafti me 2 180 70-90 -
me mollé, 2 tradicional rrieté
tava @20
cm
Embélsiré  Ventilator i Rafti me 2 160 70-90 -
me mollé, 2 ploté rrieté
tava @20
cm
Pandispanj Gatim Rafti me 2 170 40 - 50 Ngroheni furrén
épa tradicional rrieté paraprakisht pér 10
yndyré, min.
formé keku
@26 cm
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(°C) (min)
Pandispanj Ventilator i Rafti me 2 160 40 - 50 Ngroheni furrén
€ pa ploté rrieté paraprakisht pér 10
yndyré, min.
formé keku
@26 cm
Pandispanj Ventilator i Rafti me 2 dhe 4 160 40 - 60 Ngroheni furrén
é pa ploté rrieté paraprakisht pér 10
yndyré, min.
formé keku
@26 cm
Amareta Ventilator i Tavae 3 140 - 150 20-40 -
ploté piekjes
Amareta Ventilator i Tavae 2 dhe 4 140 - 150 25-45 -
ploté pjekjes
Amareta Gatim Tavae 3 140 - 150 25-45 -
tradicional pjekjes
Buké e Skara Rafti me 4 maks. 1-5 Ngroheni furrén
thekur, 4 - rrieté paraprakisht pér 10
6 copé min.
Qofte prej  Skara Rafti me 4 maks. 20-30 Vendosni raftin me
mish lope, rrjeté, tavé rrieté né nivelin e
6 copé, 0.6 kullimi katért dhe tavén e
kg kullimit né nivelin e
treté té furrés.
Rrotullojeni ushgimin
pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé
gatimit.
Ngroheni furrén
paraprakisht pér 10
min.
/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.
12.1 Shénime pér pastrimin
< Pastroni vetém me njé copé me mikrofibra pjesén ballore té pajisjes me ujé té ngrohté dhe

njé detergjent té buté.

Pérdorni njé solucion pastrues pér té pastruar sipérfaget metalike.

. Pastroni njollat me njé detergjent té buté.
Agjentét e

pastrimit
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¢_ Pastrojeni hapésirén e brendshme pas ¢do pérdorimi. Grumbullimi i yndyrés ose mbetjeve té
— tiera mund té shkaktojé zjarr.

D Né pajisje ose né panelet e dyerve prej xhami mund té kondensohet lagéshti. Pér té ulur
kondensimin, &reni pajisjen té€ punojé pér 10 minuta para gatimit. Mos e ruani ushgimin né
Pérdorimi i pajisje pér mé shumé se 20 minuta. Thani brendésiné vetém me njé copé me mikrofibra pas
pérditshém ¢do pérdorimi.
by Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do pérdorimi dhe Iérini té thahen. Pérdorni vetém njé
<+, lecké me mikrofibra me ujé té ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i pastroni aksesorét né

W pjatalarése.

Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin duke pérdorur pastrues gérryes ose objekte me majé

Aksesorét t& mprente.

12.2 Ményra e hegjes: Mbajtéset e

rafteve
Higni mbajtéset e rafteve pér té pastruar
furrén.
Hapi 1 Fikni furrén dhe prisni derisa té ftohet.
Hapi 2 Térhigni pjesén ballore t& mbajtéses ’-[
nga pareti anésor. ﬂ&
I
Hapi 3 Térhigni pjesén e pasme té mbajtéses 1 | “ T
sé rafteve jashté murit anésor dhe b
higeni. /- ‘ T >
0 |=p o
Hapi 4 Montojini mbajtéset e rafteve né () 2 Ak
rendin e kundért. = \Z -
Kunjat mbajtés né treguesit = 5|
teleskopiké duhet té drejtohen }=
pérpara. H
e 1T/ b
12.3 Si ta pérdorni: Pastrimi pirolitik
P P /\ KUJDES!
Pastrojeni furrén me Pastrimi pirolitik. . G L .
Nése ka pajisje té tjera té instaluara né té
/N PARALAJMERIM! njéjtén ndarje, mos i pérdorni
) L L njékohésisht me kété funksion. Kjo mund
Ekziston mundésia e djegies. t'i shkaktojé démtim furrés.
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Pérpara Pastrimi pirolitik:

Fikni furrén dhe prisni derisa té Higni té gjithé aksesorét. Pastroni dyshemené e furrés dhe
ftohet. xhamin e brendshém té derés me ujé té
ngrohté, lecké té buté dhe detergjent té
buté.
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3

Ndizni furrén. Shtypni: = / Pastrimi.

Zgjidhni modalitetin e pastrimit.

Opsioni Regjimi i pastrimit Kohézgjatja
Pastrimi pirolitik, i shpejté Pastrim i lehté 1h
Pastrimi pirolitik, normal Pastrim normal 1 h 30 min
Pastrimi pirolitik, intensive Pastrim i ploté 2 h 30 min

@ Kur nis pastrimi, dera e furrés kycet dhe llamba fiket. Ventilatori funksionon me shpejtési mé té larté.

STOP - shtypeni pér té ndaluar pastrimin pérpara se té pérfundojé.
Mos e pérdorni furrén derisa simboli i kygjes sé derés té zhduket nga ekrani.

Kur pérfundon pastrimi:

Fikni furrén dhe prisni derisa t&¢  Fshijeni pjesén e brendshme me njé Higni mbetjet nga fundi i pjesés sé
ftohet. lecké té buté. brendshme.

12.4 Si ta pastroni: Depozita e ujit

Hapi 1 Fikni furrén.

Hapi 2 Vendosni njé tavé té thellé poshté hyrjes sé avullit.

Hapi 3 Hidhni ujé né sirtarin e ujit: 850 ml. Shtoni acid citrik: 5 lugé ¢aji. Prisni pér 60 minuta.

Hapi 4 Ndizni furrén dhe vendosni funksionin: SteamBake. Vendosni temperaturén né 230°C. Fikeni furrén

pas 25 minutash dhe prisni derisa té ftohet.

Hapi 5 Ndizni furrén dhe vendosni funksionin: SteamBake. Vendoseni temperaturén midis 130 dhe 230°C.
Fikeni furrén pas 10 minutash dhe prisni derisa té ftohet.

@ Pér té parandaluar mbetjet e gmérsit zbrazni depozitén e ujit pas ¢do gatimi me avull.

Kur pérfundon pastrimi:

Fikni furrén. Zbrazni depozitén e ujit. ~ Shpélajeni depozitén e ujit dhe Pastroni tubin e
Shikoni kapitullin pastroni mbetjet e gmérsit me njé shkarkimit me ujé té
"Pérdorimi i pérditshém", lecké té buté. ngrohté dhe detergjent
"Zbrazja e depozités sé té buté.
ujit".

Né tabelén e méposhtme tregohet diapazoni i fortésisé sé ujit (dH) me nivelin pérkatés té
depozitimit t€ kalciumit dhe té cilésisé sé ujit. Nése niveli i fortésisé sé uijit tejkalon 4, mbusheni
sirtarin e ujit me ujé té bleré.
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Fortésia e ujit Shiriti i testit Depozita e Klasifikimi i Pastroni
— kalciumit ujit depozitén e

Niveli dH (mmol/l) ujit gdo

1 0-7 l:l 0-50 i buté 75 cikle - 2,5
-

2 8-14 EI 51-100 relativisht i forté 50 cikle - 2 muaj

3 15-21 lil 101 - 150 i forté 40 cikle - 1,5

muaj
4 22-28 mbi 151 shumé i forté 30 cikle - 1 muaj

[LLLI

12.5 Kujtuesi i pastrimit

Kur shfaget kujtuesi, rekomandohet pastrimi.

Pérdorni funksionin: Pastrimi pirolitik.

12.6 Ményra e heqgjes dhe e instalimit: Dera

Dera e furrés ka tri panele xhami. Mund t'i higni derén e furrés dhe panelet e brendshme prej
xhami pér t'i pastruar. Lexoni té gjithé udhézimin "Hegja dhe instalimi i derés" pérpara se té

higni panelet prej xhami.

/\ KUJDES!

Mos e pérdorni furrén pa panelet prej xhami.

Hapi 1 Hapeni derén plotésisht dhe mbani té dyja
menteshat.
Hapi 2 Ngrini dhe térhigni shulat derisa té klikojné.
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Hapi 3

Mbylleni derén e furrés né pozicionin e paré
té hapjes. Mé pas ngrini dhe térhigeni per ta
hequr derén nga vendi.

Hapi 4 Véreni derén mbi njé pélhuré té buté mbi njé
sipérfage té géndrueshme.
Hapi 5 Mbani shtrénguar né té dy anét kornizén (B)
e sipérme té derés dhe shtyjeni nga brenda
pér ta gliruar nga kllapa.
Hapi 6 Térhigeni kornizén e derés drejt vetes pér ta
hequr.
Hapi 7 Mbaijini panelet prej xhami té derés nga
pjesa e sipérme dhe nxirrini jashté me
kujdes njé nga njé. Filloni nga paneli i
sipérm. Sigurohuni gé xhami té rréshqasé
jashté mbéshtetéseve krejtésisht.
Hapi 8 Pastrojini panelet prej xhami me ujé dhe sapun. Thajini me kujdes panelet prej xhami. Mos i
pastroni panelet prej xhami né pjatalarése.
Hapi 9 Pas pastrimit, montoni panelet prej xhami dhe derén e furrés.

Nése dera éshté montuar sakté, do té& dégjoni njé klikim kur mbylini shulat.
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Sigurohuni gé t'i rivendosni panelet prej xhami (A dhe
B) né rendin e duhur. Kontrolloni pér simbolin/ A B
printimin né secilén ané té panelit t& xhamit, secili prej
paneleve té xhamit duket ndryshe pér ta béré
¢montimin dhe montimin mé té lehté.

Kur instalohet sakté korniza e derés kércet.
Sigurohuni gé ta montoni sakté né vend panelin e

mesém prej xhami. | i’/
— A
)
= B
12.7 Ményra e ndérrimit: Llamba Llambén halogjene kapeni gjithmoné me njé
peceté pér té evituar djegien e mbetjeve té
/\ PARALAJMERIM! yndyrshme mbi llambé.
Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.
Pérpara se té zévendésoni llambén e furrés:
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
Fikni furrén. Prisni derisa furra té Shképuteni furrén nga priza e Vendosni njé pélhuré né fund té
jeté ftohur. korrentit. zgavrés.

Llamba e pasme

Hapi 1 Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta hequr.

Hapi 2 Pastroni kapakun prej xhami.

Hapi 3 Ndérroni llambén me njé llambé té pérshtatshme gé i reziston nxehtésisé 300 °C.
Hapi 4 Instaloni kapakun prej xhami.

13. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.
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13.1 Cfaré duhet béré nése...

B
E Pajisja nuk ndizet ose nuk nxehet

@ Shkaku i mundshém

v

= Ndreqja

Pianura nuk éshté e lidhur me rrjetin elektrik ose nuk
éshté lidhur sakté.

Kontrolloni nése furra éshté lidhur si¢ duhet me rrjetin
elektrik.
Shihni diagramén e lidhjes.

Nuk éshté vendosur ora.

Cilésoni orén, pér hollési referojuni Funksionet e orés
kapitullit, Si ta cilésoni: Funksionet e orés.

Dera nuk éshté mbyllur si¢ duhet.

Mbylleni térésisht derén.

Eshté djegur siguresa.

Sigurohuni gqé shkaku i problemit &shté siguresa. Nése
problemi pérséritet, kontaktoni njé elektricist té&
kualifikuar.

Pajisja Bllokimi pér fémijét éshté ndezur.

Referojuni kapitullit “Menyja”, nénmenyja pér: Opsionet.

Y
Komponentét

@ Pérshkrimi

v

= Ndreqja

Llamba éshté djegur.

Ndérroni llambén, pér detaje referojuni kapitullit
“Kujdesi dhe pastrimi”, “Ményra e ndérrimit”: Llamba.

&%
Pastrimi

@ Pérshkrimi

v

= Ndreqja

Né pjesén e brendshme té pajisjes ka ujé.

Né depozitén e ujit nuk ka shumé ujé.

Gatimi me avull nuk funksionon.

Nuk ka mbetje ¢cmérsi né hyrjen e avullit.

Gatimi me avull nuk funksionon.

Né depozitén e ujit ka ujé.

Duhen mé shumé se tre minuta pér té zbrazur
depozitén e ujit ose uji rrjedh nga hapja e hyrjes sé
avullit.

Nuk ka mbetje ¢cmérsi né hyrjen e avullit. Pastroni
depozitén e ujit.

Ikja e dritave e ndalon gjithmoné pastrimin.

Pérséritni pastrimin nése ndérpritet nga ikja e

dritave.

13.2 Ményra e menaxhimit: Kodet e defekteve

Kur ndodh njé gabim softueri, ekrani shfaq mesazhin e gabimit.

Né kété pjesé, do té gjeni listén e problemeve qé mund t'i zgjidhni veté.
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@ Kodi dhe pérshkrimi

%

= Ndreqgja

C2 - Sensori i ushqimit éshté né brendési té pajisjes
gjaté Pastrimi pirolitik.

Higni Sensori i ushgimit.

C3 - dera nuk éshté mbyllur plotésisht gjaté Pastrimi
pirolitik.

Mbylini derén.

F111 - Sensori i ushgimit nuk éshté futur miré né prizé.

Futeni plotésisht Sensori i ushgimit né prizé.

F240, F439 - fushat me prekje né ekran nuk
funksionojné miré.

Pastroni sipérfagen e ekranit. Sigurohuni gé t& mos keté
papastérti né fushat me prekje.

F908 - sistemi i pajisjes nuk mund té lidhet me panelin
e kontrollit.

Ndizni dhe fikni pajisjen.

13.3 Té dhénat e shérbimit

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje, kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé gendér shérbimi
té autorizuar.
Té dhénat e nevojshme pér gendrén e shérbimit ndodhen né pllakén e specifikimeve. Pllaka e

specifikimeve éshté né kornizén e pérparme té brendésisé sé€ pajisjes. Mos e higni pllakén e
specifikimeve nga pjesa e brendshme e pajisjes.

Ju rekomandojmé t'i shkruani té dhénat kétu:

Modeli (MOD.)

Numri i produktit (PNC)

Numri i serisé (S.N.)

14. EFIKASITETI ENERGJETIK

14.1 Informacion i produktit dhe Fleta e Informacionit té produktit

Emri i furnizuesit

Electrolux

Identifikimi i modelit

EOCB8P39H 949494858
KOCBP39H 949494859

Indeksi i Efigiencés sé Energjisé

81.2

Klasi i efikasitetit energjetik

A+

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi tradicional

0.93 kWh/cikeél

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me ventilim té

0.69 kWh/cikeél

detyruar

Numri i zgavrave 1

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti
Volumi 721

Lloji i furrés Furré e integruar
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Sasi

EOC8P39H
KOCBP39H

33.3 kg
33.8 kg

IEC/EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Gama, furrat, furrat me avull dhe skarat

- Metodat pér matjen e performancés.

14.2 Kursimi i energjisé

Pajisja ka disa karakteristika gé ju
ndihmojné té kurseni energji gjaté gatimit
té pérditshém.

Sigurohuni qé dera e pajisjes té jeté e mbyllur
miré kur pajisja éshté né puné. Mos e hapni
derén e pajisjes shumé shpesh gjaté gatimit.
Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe
sigurohuni gé té jeté i fiksuar miré né vend.

Pérdorni ené metalike pér t& pérmirésuar
kursimin e energjisé.

Kur éshté e mundur, mos e ngrohni pajisjen
pérpara gatimit.

Mbaijini periudhat e pushimit mes gatimeve sa
mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur
pérgatisni pak gatime njékohésisht.

Gatimi me ventilator
Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e
gatimit me ventilator pér té kursyer energji.

Nxehtésia e mbetur

Nése aktivizohet njé program me Kohézgjatja
dhe koha e gatimit i kalon 30 minuta,
elementet nxehése caktivizohen
automatikisht mé shpejt né disa funksione té
pajisjes.

15. STRUKTURA E MENYSE
15.1 Menyja

Ventilatori dhe llamba vazhdojné té
funksionojné. Kur fikni pajisjen, ekrani tregon
nxehtésiné e mbetur. Mund ta pérdorni kété
nxehtési pér t& mbajtur ushgimin e ngrohté.

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta,
reduktoni temperaturén e pajisjes minimalisht
3 - 10 minuta pérpara pérfundimit té€ gatimit.
Nxehtésia e mbetur brenda pajisjes do té
vazhdojé té gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér té€ ngrohur
gatimet e tjera.

Pér ta mbajtur ushgimin té ngrohté
Zgjidhni cilésimin mé té ulét t&€ mundshém té
temperaturés pér té pérdorur nxehtésiné e
mbetur dhe pér ta mbajtur ushqgimin té
ngrohté. Né ekran shfaqget treguesi ose
temperatura e nxehtésisé sé mbetur.

Gatimi me llambé té fikur
Fikeni llambén gjaté gatimit. Ndizeni vetém
kur t'ju nevojitet.

Pjekje vent. me lagéshtiré
Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné
gjaté gatimit.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket

automatikisht pas 30 sekondash. Mund ta
ndizni llambén sérish, por ky veprim do té
reduktojé kursimin e pritshém té energjisé.

Artikulli i menusé Pérdorimi

Gatim i asistuar

Liston programet automatike.

Pastrimi

Listé e programeve té pastrimit.

Té preferuara

Listé e cilésimeve té preferuara.

Opsionet

Pér té vendosur konfigurimin e pajisjes.
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Artikulli i menusé

Pérdorimi

Cilésimet Konfigurimi Pér té vendosur konfigurimin e pajisjes.
Servisi Tregon versionin dhe konfigurimin e softuerit.

15.2 Nénmenyja pér: Pastrimi

Nénmenyja Aplikimi

Pastrimi pirolitik, i shpejté

Kohézgjatja: 1 h.

Pastrimi pirolitik, normal

Kohézgjatja: 1 h 30 min.

Pastrimi pirolitik, intensive

Kohézgjatja: 2 h 30 min.

15.3 Nénmenyja pér: Opsionet
Nénmenyja Aplikimi
Té lehta Ndez dhe fik llambén.

Bllokimi pér féemijét

Parandalon aktivizimin aksidentalisht t& pajisjes. Kur opsioni éshté aktivizuar,
teksti Bllokimi pér fémijét shfaget né ekran kur ndizni pajisjen. Pér té aktivizuar
pérdorimin e pajisjes, zgjidhni shkronjat e kodit sipas rendit alfabetik. Kur opsioni
éshté aktivizuar dhe pajisja éshté fikur, dera e pajisjes éshté kycur. Aksesi te
matési i kohés, pérdorimi né largési dhe llamba jané té disponueshém me
opsionin e aktivizuar.

Nxehje e shpejté

Shkurton kohén e ngrohjes. Eshté e disponueshme vetém pér disa funksione té
pajisjes.

Kujtuesi i pastrimit

Aktivizon dhe caktivizon kujtesén.

Treguesi i orés

Aktivizon dhe caktivizon orén.

Stili i orés elektronike

Ndryshon formatin e orés.

15.4 Nénmenyja pér: Konfigurimi
Nénmenuja Pérshkrimi
Gjuha Ciléson gjuhén e pajisjes.

Drita e ekranit

Vendos ndrigimin e ekranit.

Tinguijt e butonave

Aktivizo dhe gaktivizo tingullin e fushave me prekje. Nuk mund ta vendosni né
heshtje tonin pér: @

Volumi i ziles

Vendos volumin e tingujve dhe sinjaleve té tasteve.

Ora Ditore

Vendos orén dhe datén aktuale.
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15.5 Nénmenyja pér:

Servisi

Nénmenuja

Pérshkrimi

Modaliteti demo

Kodi i aktivizimit / gaktivizimit: 2468

Versioni i softuerit

Informacion rreth versionit té softuerit.

Rivendos té gjitha cilésimet

Rivendos cilésimet e fabrikés.

16. ESHTE E LEHTE!

Pérpara pérdorimit té paré, duhet té vendosni:

Gjuha Drita e ekranit Tingujt e butonave Volumi i ziles Ora Ditore

Familjarizohuni me imazhet kryesore gé shfagen né panelin e kontrollit dhe né ekran:

O]

”?

— % @ START ¢
AKTIV / — . . . Sensori i
JOAKTIV Menyja Té preferuara Kohématési ushgimit STOP
NISNI TE PERDORNI PAJISJEN
Ndezja e shpejté Ndizni pajisjen dhe Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
filloni té gatuani me - -
temperaturén dhe  Shtypnidhe mbani = 2gjidhni Shtypni: START .
kohén e ) shtypur: . funksionin e
paraz-gje-dhur te preferuar.
funksionit.

Fikja e shpejté

Fikeni pajisjen né

CD - shtypni dhe mbani shtypur derisa pajisja té fiket.

¢do moment, ¢gdo
ekran apo mesazh.

Nisja e gatimit

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4 Hapi 5
o,
O .. C OK START
- shtypni pér té - zgjidhni funksionin - vendosni - shtypni pér ta - shtypni pér té filluar
ndezur pajisjen. e nxehjes. temperaturén. konfirmuar. té gatuani.
Gatimi me avull Gatimi me avull
Mbushni ujin e ftohté té rubinetit né sirtarin e ujit. 130 °C 200 - 220 150 - 210 160 - 200
Ndigni udhézimet e shfaqura né ekran. °C °C °C
Krijim Lage§_ht| e
s ulét
avulli R - ’
N . Funksionii Pjekjae Gatim me
grohni L .
S picés Bukés avull.
pérséri Shpejton
ushgimin. .
gatimin.
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Mésoni si té gatuani shpejt

Pérdorni programet automatike pér té pérgatitur njé gatim me shpejtési me ané té parametrave té
parazgjedhura:

Gatim i asistuar Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4

Shtypni: @ Shtypni: =—. Shtypni: % Gatim i
asistuar.

Zgjidhni gatimin.

Pérdorni funksionet e shpejta pér té€ vendosur kohén e gatimit

10% Finish assist Pér té zgjatur kohén e gatimit shtypni +1min.

Pérdorni 10% Finish Assist pér té zgjatur kohén e
gatimit kur mbetet vetém 10% nga koha e gatimit.

17. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

Ricikloni materialet me simbolin L/.\') elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara

Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e me simbolin & e mbeturinave shtépiake.
riciklimit nése ka. Ndihmoni né mbrojtien e Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit
mjedisit dhe shéndetit t&€ njerézve dhe né ose kontaktoni me zyrén komunale.
riciklimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike dhe

36 SHQIP



Dobro dosli u Electrolux! Hvala vam sto ste odabrali na$ ureda;.

Nastojimo biti odrzivi te smanjujemo uporabu papira te su svi korisnicki priru¢nici
dostupni na internetu. Pristupite svom potpunom korisni¢kom priru¢niku na
electrolux.com/manuals

Savjete o koristenju, rjeSavanju problema, broSure i informacije o servisu i popravcima
dostupni su na electrolux.com/support

Za viSe recepata, savjeta i rjeSavanje problema preuzmite aplikaciju My Electrolux
Kitchen.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja
ili korisStenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za bududéu upotrebu.
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1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

Bez nadzora djeca ne smiju obavljati ¢iSc¢enje uredaja i
korisni¢ko odrzavanje.

1.2 Opc¢a sigurnost

Ovaj uredaj namljenjen je iskljuc€ivo za kuhanje.

Ovaj je uredaj namijenjen za pojedina¢nu uporabu u
domacinstvu u zatvorenom prostoru.

Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruckom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj uredaj i
zamijeniti kabel.

Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.
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2.

2.1 Instalacija .

Iskljucite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

Ako je kabel napajanja ostecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni servisni centar ili kvalificirane osobe
kako bi se izbjegao strujni udar.

UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljucen kako biste izbjegli elektri¢ni udar.
UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrSinu unutrasnjosti uredaja.

Uvijek koristite rukavice za pecnicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim straznji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

Za Cis¢enje uredaja ne koristite uredaj za parno CiScenje.
Ne koristite agresivna abrazivna sredstva za CiScenje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
ostetiti povrsSinu, a to moze dovesti do loma stakla.

Prije pirolitickog CiS¢enja izvadite sav pribor iz pecnice i
uklonite sve naslage/prolivene naslage iz unutrasnjosti
uredaja.

SIGURNOSNE UPUTE

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima

/\ UPOZORENJE!

Samo kvalificirana osoba smije postaviti
ovaj uredaj. .

instalacije.
« Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.
Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
ureda;.

Slijedite upute za postavljanje isporucene

se vrata uredaja bez ogranicenja.

Uredaj je opremljen elektricnim sustavom
za hladenje. Mora se prikljuciti na
napajanje.

s uredajem.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite mi’i‘:]ri‘::;?fav\i,issi?:aog:‘:aﬂr?fa 590 (600) mm
paglj_lw jerje u.red?aj tezak. Uvijek posne ispod radne plode)

zastitne rukavice i zatvorenu obudu. _

Uredaj ne povlacite za rucku. Sirina ormarica 560 mm
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Dubina ormarica 550 (550) mm

Visina prednje strane ure- 594 mm
daja

Visina straznje strane ure- 576 mm
daja

Sirina prednje strane ure- 595 mm
daja

Sirina straznje strane ure- 559 mm
daja

Dubina uredaja 569 mm
Ugradna dubina uredaja 548 mm
Dubina s otvorenim vratima 1022 mm
Minimalna veli¢ina ventila- 560x20 mm
cijskog otvora. Otvor smje-

Sten na donjoj straznjoj

strani

Duzina prikljuénog kabela. 1500 mm
Kabel je smjesten u des-

nom kutu straznje strane

Vijci za montazu 4x25 mm

2.2 Elektriéni prikljuc¢ak

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i strujnog udara.

» Svako povezivanje s elektricnom mrezom
treba izvrsiti kvalificirani elektricar.

» Uredaj mora biti uzemljen.

» Provjerite jesu li parametri na natpisnoj
plo€ici kompatibilni s elektri¢nim
vrijednostima mreznog napajanja.

+ Uvijek koristite pravilno montiranu utinicu
sa zastitom od strujnog udara.

* Ne koristite adaptere s viSe uticnica i
produzne kabele.

+ Pazite da ne ostetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektriéni kabel, to mora izvrsiti ovlasteni
servisni centar.

* Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili nisi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruéa.

+ Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pricvrS¢ena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.
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« Utikac kabela napajanja ukljucite u
uti€nicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provijerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

« Ako je uti¢nica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

* Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utikac iz uticnice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

« Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

« Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuje isklju¢ivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
polovima. |zolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.

* Vrata uredaja do kraja zatvorite prije
priklju€ivanja utikaca u uti¢nicu napajanja.

* Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim
utikacem i glavnim kabelom.

Vrste kabela primjenjivih za ugradnju ili za-
mjenu u Europi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu
na nazivnoj ploCi. Mozete pogledati i tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)

maksimum 1380 3x0.75
maksimum 2300 3x1
maksimum 3680 3x1.5

Kabel uzemljenja (zeleni/zuti kabel) mora biti
2 cm dulji od plavih faznih i smedih neutralnih
kabela.

2.3 Primjena

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede, opeklina, strujnog

udara ili eksplozije.

» Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.
« Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.




* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

 Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

» Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok
uredaj radi. Moze se osloboditi vruéi zrak.

* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

» Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

+ Pazljivo otvorite vrata uredaja. Koristenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjesSavinu alkohola i zraka.

» Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.

* Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.

2.4 Odrzavanje i €iS¢enje

/\ UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ozljede, vatre ili

oStecenja uredaja.

/\ UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ostec¢enja uredaja.

» Da biste sprijecili oStecenje ili promjenu
boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutradnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vrudi
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

+ Gubitak boje emajla ili nehrdajuceg Celika
nema utjecaj na performanse uredaja.

» Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.
Voéni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti
trajne.

» Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima
uredaja.

» Ako je uredaj postavljen iza neke ploce
(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu
zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga
mogu se nakupiti iza takve ploce i
uzrokovati naknadna ostecenja uredaja,
kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se
uredaj potpuno ne ohladi nakon uporabe.

« Prije odrzavanja uredaj iskljucite a utikac
izvucite iz uti€nice mreznog napajanja.

« Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploc¢a.

« Staklene plo¢e vrata odmah zamijenite
kada su oSteéene. Obratite se ovlastenom
servisnom centru.

« Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata
su teskal!

« Uredaj redovito ocistite kako biste sprijecili
propadanje materijala povrsine.

« Uredaj ocistite vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdzente.
Nikada ne koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

« Ako koristite rasprsivac za Cis¢enje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

2.5 Piroliticko ciS¢enje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda/ pozara/ kemijskog
isparavanja (dim) u pirolitiCkom nacinu
rada.

« Prije provodenja pirolitickog CiSc¢enja i
pocetnog prethodnog zagrijavanja iz
pecnice uklonite:

— ostatake hrane, prolivena / natalozena
ulja ili masti.

— sve uklonjive predmete (ukljuCujudi
police, bo¢ne vodilice itd., isporu¢ene
s uredajem), posebno sve
neprianjajuée posude, tave, plitice,
pribor itd.

» Procitajte pazljivo sve upute za piroliticko
Giscenje.

« Drzite djecu podalje od uredaja dok djeluje
piroliticko Cis¢enje. Uredaj postaje jako
vruc i vruéi zrak se ispusta iz prednjih
ventilacijskih otvora.

« Piroliticko CiSéenje je operacija na visokoj
temperaturi koja moze osloboditi isparenja
od ostataka kuhanja i materijala, te se
potro$acima preporucuje:
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— dobro prozracite tijekom i nakon
svakog pirolitickog CiS¢enja.

— dobro prozracite tijekom i nakon
pocetnog predzagrijavanja.

* Ne prolijevajte i ne koristite vodu za vrata
pecnice tijekom i nakon pirolitickog
¢iScenja kako ne biste ostetili staklene
ploce.

» Isparenja koja se ispustaju iz svih
pirolitiCkih pec¢nica / ostataka kuhanja,
kako je opisano, nisu Stetna za ljude,
uklju€ujuci djecu ili osobe sa zdravstvenim
stanjima.

» Drzati podalje od uredaja ku¢ne ljubimice
tijekom i nakon pirolitickog €iscenja i
pocetnog prethodnog zagrijavanja. Mali
kucni ljubimci (osobito ptice i gmazovi)
mogu biti vrlo osjetljivi na promjene
temperature i ispustene pare.

* Neprianjaju¢e povrsine na posudama,
tavama, pekacima, posudu itd. mogu se
ostetiti na visokim temperaturama
pirolitickog €iS¢enja svih pirolitickih
pecnica, a mogu biti i izvor Stetnih
isparenja niske razine.

2.6 Kuhanje na pari

/\ UPOZORENJE!

Postoji opasnost od opekotina i oStecenja
na uredaju.

* |spustena para moze uzrokovati opekline:
— Nemojte otvarati vrata uredaja tijekom
pecenja na pari.
— Pazljivo otvorite vrata uredaja nakon
pecenja na pari.

2.7 Unutarnje osvjetljenje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

3. POSTAVLJANJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.
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- Sto se ti¢e zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fizi¢ke uvjete u
ku¢anskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u
kucanstvu.

» Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.

« Koristite samo zarulje s istim
specifikacijama.

2.8 Servis

e Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.

« Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.9 Zbrinjavanje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede ili guSenja.

« Obratite se op¢inskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

« IskopcCajte uredaj iz napajanja.

« Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i
odlozite ga.

» Uklonite bravu na vratima kako biste
sprijecili zatvaranje maloljetne ili ku¢nih
ljubimaca u uredaju.



3.1 Ugradivanje u ugradbene
ormariée

Y 'I' h www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
hY

(*mm)

(~198+
I. —

(*mm)
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3.2 Priévrséivanje pecénice za
kuhinjski ormari¢

4. OPIS PROIZVODA
4.1 Opé¢i pregled

Upravljacka ploca
Elektronski programator
Spremnik za vodu
Uti¢nica za senzor za hranu
Toplinski element

A Zarulja

Ventilator

B} Nosac polica, uklonjiv
El Cijev za ispustanje
Ventil za izlaz vode
Polozaji polica

Otvor za paru

HEHE

4.2 Dodatna oprema + Senzor za hranu
Za mijerenije koliko je hrana kuhana.

* Teleskopske vodilice
Pomocu teleskopskih vodilica mozete
lakSe staviti i ukloniti police.

* Mreza za pecenje
Za posude, kalupe za torte, pecenje.
» Pekac za pecivo
Za torte i biskvite.
» Duboka plitica za rostilj/przenje
Za pecenje ili kao plitica za skupljanje
masnoce.
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5. UPRAVLJACKA PLOCA

5.1 Pregled upravljacke ploce

aEA B 516

Ukljueno / Isklju¢eno Pritisnite i drzite za ukljucivanje i iskljuCivanje uredaja.
Izbornik Navodi funkcije uredaja.

Favoriti Navodi omiljene postavke.

Zaslon Prikazuje trenutacne postavke uredaja.

Prekida¢ za svjetlo Za ukljucivanje i iskljucivanje svjetla.

E Brzo zagrijavanje Za ukljucivanje i iskljucivanje funkcije: Brzo zagrijavanje.

A «Q~ @3

Pritisnite Pomicanje Pritisnite i drzite
Dodirnite povrs$inu vrhom prsta. Kliznite vrhom prsta po povrsini. Dodirnite povrsinu na 3 sekunde.
5.2 Zaslon
A Zaslon s postavljenim klju¢nim funkcijama.
| A. Sat
12:30 B. POCETAK/ZAUSTAVI
C. Temperatura
A0 85°C 1 50 OC D. Funkcije pe¢nice
E. Tajmer
®) 15min @ START F. Senzor za hranu (samo odabrani modeli)
] I
| | | | |
F E D C B
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Indikatori zaslona

Osnovni indikatori - za kretanje po zaslonu.

< 9 3
OK Za povratak za Za ponistavanje Za ukljucivanje i iskljucivanje
Za potvrdu odabira / postavke. jednu razinu na- H— . -
. . posljiednje radnje. opcija.
zad u izborniku.

Zvuéni alarm indikatori funkcije - na kraju postavljenog vremena kuhanja, oglasava se zvuéni signal.

a) B 2

Funkcija je ukljuéena. Funkcija je ukljucena. Zvuéni alarm je iskljucen.
Kuhanje se automatski zaustavlja.

Indikatori tajmera

S Q

Za postavljanje funkcije: Odgodeno pokretanje. Za ponistavanje postavke.

6. PRIJE PRVE UPORABE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

6.1 Pocetno ciS¢enje

1. korak 2. korak 3. korak

Ocistite uredaj i pribor samo krpom
od mikrovlakana, toplom vodom i
blagim deterdZzentom.

Uklonite sav pribor i sve uklonjive
nosace polica iz uredaja.

Vratite pribor i uklonjive nosace poli-
ca u uredaj.

6.2 Prvo spajanje

Nakon prvog povezivanja na zaslonu se prikazuje poruka dobrodoslice.
Morate postaviti: Jezik, Svjetlina zaslona, Tonovi tipki, Glasnoc¢a zujalice, Sat.
6.3 Pocetno predgrijavanje

Prije prve uporabe prethodno zagrijte praznu

pecnicu.
1. korak Uklonite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz pe¢nice.
2. korak
ora Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: E
Pustite peénicu da radi 1 h.
3. korak

Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: .
Pustite peénicu da radi 15 min.
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@ Tijekom predgrijavanja peénica moze stvarati neugodan miris i dim. Pobrinite se da se soba prozracuje.

7. SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim

uputama.

7.1 Kako postaviti: Funkcije pe¢nice

1. korak Ukljucite pe¢nicu. Na zaslonu se prikazuje zadana funkcija pecnice.
2. korak Za ulazak u podizbornik, pritisnite simbol funkcije pe¢nice .
3. korak . " cnie s OK . .
Odaberite funkciju pecnice i pritisnite: . Na zaslonu se prikazuje: temperatura.
4. korak Podesavanje temperature. Pritisnite: OK.
5. korak

Pritisnite: START |
Senzor za hranu - senzor mozete ukljuciti u bilo koje vrijeme prije ili tijekom kuhanja.

STOP - pritisnite za iskljuéivanje funkcije pecnice.

6. korak

Iskljucite peénicu.

7.2 Kako postaviti: Parnu funkciju peénice

1. korak Ukljucite pec¢nicu.
Odaberite simbol funkcije peénice i pritisnite ga za ulazak u podizbornik.
2. korak Podesite parnu funkciju peénice.
3. korak Pritisnite: OK. Na zaslonu se prikazuju postavke temperature.
4. korak Postavite temperaturu.
5. korak Pritisnite: OK.
6. korak Pritisnite poklopac spremnika za vodu kako biste ga otvorili.
7. korak Spremnik za vodu napunite hladnom vodom do maksimalne razine (oko 900 ml) dok se ne oglasi

signal ili se na zaslonu ne prikaZe poruka. Nemojte puniti spremnik za vodu preko maksimalnog ka-

paciteta. Postoji rizik od curenja vode, prelijevanja i ostec¢enja namjestaja.

/\ UPOZORENJE!

Koristite samo hladnu vodu sa slavine. Ne koristite filtriranu (demineraliziranu)
ili destiliranu vodu. Ne koristite druge tekucine. U spremnik za vodu ne ulije-

vajte zapaljive ili tekucine koje sadrze alkohol.
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8. korak

Gurnite spremnik za vodu u njegov pocetni polozaj.

9. korak Pritisnite: START .
Kad pecnica postigne zadanu temperaturu, oglasava se signal.
10. korak  Kad spremnik za vodu ostane bez vode, oglaSava se signal. Napunite spremnik za vodu.
11. korak  Iskljucite pecnicu.
12. korak  Nakon zavrSetka kuhanja ispraznite spremnik za vodu.
/\ UPOZORENJE!
Pecnica je vruca. Postoji rizik od opeklina. Budite pazljivi kada praznite
spremnik za vodu.
13. korak  Preostala voda moze se kondenzirati u unutrasnjosti pe¢nice. Nakon kuhanja, vrata peénice pazlji-

vo otvorite. Kad se peénica ohladi, posusite unutrasnjost mekanom krpom. Pri¢ekajte najmanje 60
minuta nakon svake upotrebe kako biste sprijecili da vru¢a voda izade kroz ventil za izlaz vode.

7.3 Spremnik za vodu

Indikator spremnika za vodu

Indikator spremnika za vodu | | Spremnik je prazan. Napunite sprem-

=

nik.
Spremnik je pun.

Ako u spremnik ulijete previSe vode, sigurnosni ispust

|

premjesta viSak vode na dno unutrasnjosti pe¢nice.

Spremnik je pun do pola. Vodu uklonite spuzvom.

Ispraznite spremnik za vodu

Iskljucite pe¢nicu, ostavite vrata otvorena i pri¢ekaj- ‘

N

1. korak te dok se peénica ne ohladi.
2. korak Spojite cijev za ispustanje (C) na izlazni ventil (Out-
: let valve) (A) kroz konektor (B).
Drzite kraj cijevi ispod razine A i pritisnite B vise
3. korak A -
puta kako biste sakupili preostalu vodu.
4. korak  Odvojite C i B i osusSite pe¢nicu mekom spuzvom.

7.4 Kako postaviti: Pomo¢ pri kuhanju

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporu¢enu funkciju i temperaturu. Mozete podesiti
vrijeme i temperaturu.

Za neka jela mozete takoder kuhati s:
* Automatska tezina
» Senzor za hranu

Stupanj na kojem se jelo kuha:
+ Slabo peceno ili Manje pe¢eno
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» Srednje peCeno

» Dobro peceno ili Vise

1. korak Ukljucite pecnicu.

2. korak j—

Pritisnite: —.

3. korak

Pritisnite: % . Unesite: Pomo¢ pri kuhanju.

4. korak Odaberite jelo ili vrstu hrane.

S.korak o iicnite: START |

7.5 Funkcije peénice

STANDARD

Funkcija pe¢nice

Aplikacija

Ao ad

Rostilj

Za roéstiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.

yowv

¥

Turbo rostilj

Za pecenije velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom poloZaju police. Za
pripremu zapecenih jela i tamnjenje.

)

Vruéi zrak

Za pecenje na do tri razine polica istovremeno i za suSenje hrane. Postavite tempera-
turu 20 - 40 °C nize nego za funkciju Tradicionalno pecenje.

v

*

Zamrznuta hrana

Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili proljetnih rola-
da).

Tradicionalno pecenje

Za pecenije i przenje hrane na jednoj razini police.

Doniji grijac¢

Za pecenje kolaca s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

)

=

Dizanje tijesta

Za ubrzavanje dizanja dizanog tijesta. SprjeCava povrsinu tijesta od susenja i odrzava
tijesto elasti¢nim.
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POSEBNO

Funkcija pe¢nice

Aplikacija

=

Konzerviranje

Za konzerviranje povrca (npr. krastavaca).

89

Dehidracija

Za su$enje narezanog voéa, povréa i gljiva.

—
~
uru

Zagrijavanje tanjura

Za prethodno zagrijavanje tanjura za posluzivanje.

S\

(YY)

Odmrzavanje

Za odmrzavanje (povrce i voce). Vrijeme odmrzavanja ovisi o koli¢ini i veli¢ini zamr-
znute hrane.

§§§
e g
Au gratin

Za jela poput lazanja ili zape¢enog krumpira. Za pripremu zapecenih jela i tamnjenje.

V°C

Sporo pecenje

Za pripremu mekanog, so¢nog pecenja.

§

Odrzavanje topline

Za odrzavanje topline hrane.

A

Vlazno pecenje

Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kad koristite ovu
funkciju, temperatura u unutrasnjosti moze se razlikovati od postavljene temperature.
Koristi se preostala toplina. Snaga zagrijavanja moze se smanjiti. Za viSe informacija
pogledajte poglavlje "Svakodnevna uporaba", napomene o: Vlazno pecenje.

PARA

Funkcija pe¢nice

Aplikacija

G

—

Podgrijavanje parom

Podgrijavanje namirnica parom sprjecava susenje povrsine. Toplina se distribuira
njezno i ujednaceno $to omoguduje obnavljanje okusa i arome hrane kao da je upra-
vo pripremljena. Ova funkcija moze se koristiti za podgrijavanje hrane izravno na ta-
njuru. MozZete podgrijavati viSe od jednog tanjura u isto vrijeme, koriste¢i razlicite po-
loZaje polica.

)

Funkcija za pizzu

Pecenje pizze.
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Funkcija pe¢nice Aplikacija

Pecenje kruha

Tu funkciju koristite za pripremu kruha i peciva s jako dobrim rezultatima poput profe-
ﬁ sionalnih u pogledu hrskavosti, boje i sjaja korice.

(\) Funkcija je prikladna za meso, perad, jela iz pe¢nice i slozence. Zahvaljuju¢i kombi-
\[} naciji pare i topline, meso dobije mekanu i soénu strukturu s hrskavom koricom.
Low

Niska vlaznost

7.6 Napomene o: Vlazno pecenje

Ova funkcija koriStena je za uskladivanje s
razredom energetske ucinkovitosti i
zahtjevima ekoloskog dizajna (u skladu s EU
65/2014 i EU 66/2014). Testovi prema:

IEC/EN 60350-1

Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom
pecenja tako da se funkcija ne ometa i da
pecnica radi s najviSom moguc¢om
energetskom ucinkovitoScéu.

8. FUNKCIJE SATA
8.1 Opis funkcija sata

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se
automatski iskljuuje nakon 30 sek.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju
"Savjeti i preporuke", Vlazno pecenje. Opce
preporuke za ustedu energije potrazite u
poglavlju "Energetska ucinkovitost", Usteda
energije.

Funkcija sata Aplikacija

Vrijeme kuhanja Postavljanje trajanja kuhanja. Maksimalno je 23 h i 59 min.

Zavrsetak postupka Kako biste postavili $to se dogada kad tajmer zavrsi s odbrojavanjem.
Odgodeno pokretanje Za odgodu pocetka i / ili zavrSetka kuhanja.

ProduZenje vremena Za produzenje vremena kuhanja.

Podsjetnik Za postavljanje odbrojavanja. Maksimalno je 23 h 59 min. Ova funkcija ne utjece

na rad uredaja.

Tajmer prema gore Prati koliko dugo funkcija radi. Tajmer prema gore - moze se ukljuciti i iskljuciti.

8.2 Kako postaviti: Funkcije sata

Kako postaviti sat

1. korak Ukljugite pecnicu.

2. korak Pritisnite: Sat.

3. korak Postavite vrijeme. Pritisnite: OK.
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Kako postaviti vrijeme kuhanja

1. korak Odaberite funkciju pecnice i postavite temperaturu.
2. korak Pritisnite: @
3. korak

Postavite vrijeme. Pritisnite: OK.

Kako odabrati opciju zavrSetka

1. korak Odaberite funkciju pecnice i postavite temperaturu.
2. korak Pritisnite: @

3. korak Postavite vrijeme kuhanja.

4. korak Pritisnite: ® ® @

5. korak Pritisnite: ZavrSetak postupka.

6. korak Odaberite preferirani: ZavrSetak postupka.

7. korak

Pritisnite: OK. Ponavljajte radnju dok se na zaslonu ne prikaze glavni zaslon.

Kako odgoditi pocetak kuhanja

1. korak Postavite funkciju pe¢nice i temperaturu.
2. korak Pritisnite: @

3. korak Postavite vrijeme kuhanja.

4. korak

Pritisnite: ® ® @

5. korak Pritisnite: Odgodeno pokretanje.

6. korak Odaberite vrijednost.

7. korak N .
ora Pritisnite: OK. Ponavljajte radnju dok se na zaslonu ne prikaze glavni zaslon.

Kako produziti vrijeme kuhanja

Kad je preostalo 10% vremena kuhanja a hrana ne izgleda kao da je gotova, mozete produziti vrijeme kuhanja.
Takoder mozete promijeniti i funkciju pecnice.

Pritisnite +1min za produzenje vremena kuhanja.

Kako promijeniti postavke tajmera

1. korak Pritisnite: (\D

2. korak Postavite vrijednost tajmera.

3. korak Pritisnite: OK,

Postavljeno vrijeme mozete promijeniti u bilo kojem trenutku tijekom kuhanja.
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9. KORISTENJE PRIBORA

9.1 Umetanje dodatne opreme

Mala udubljenja na vrhu povec¢avaju
sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna
mjera protiv prevrtanja. Visoki obod oko
police sprje€ava klizanje posuda s police.

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

Mreza za pecenje:
Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca police i pro-
vjerite jesu li nozZice okrenute prema dolje.

Pekac za pecivo / Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pec€enje izmedu vodilica police.

9.2 Senzor za hranu

Senzor za hranu - mjeri temperaturu unutar hrane. Mozete ga koristiti sa svakom funkcijom
pecnice.

Potrebno je podesiti dvije temperature:

C A

Temperaturu peénice minimum 120 °C. Temperaturu jezgre.

Za najbolje rezultate kuhanja:

Sastojci trebaju biti na sobnoj tem- Ne koristite za tekuca jela. Tijekom kuhanja mora ostati u jelu.
peraturi.

Pecnica izraGunava priblizno vrijeme kraja kuhanja. To ovisi o koli€ini hrane, postavljenoj
funkciji pe¢nice i temperaturi.
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9.3 Nacin upotrebe: Senzor za hranu

1. korak Ukljucite pecnicu.

2. korak Postavite funkciju pec¢nice i, ako je potrebno, temperaturu pecnice.

3. korak Umetnite: Senzor za hranu.

Meso, perad i ribu Slozenac

Umetnite vrh Senzor za hranu u srediste mesa iliri-  Umetnite vrh Senzor za hranu to¢no u sredistu sloZzenca.
be, u najdeblji dio, ako je moguce. Pobrinite se da Senzor za hranu trebao bi tijekom kuhanja biti stabiliziran
najmanje 3/4 Senzor za hranu bude unutar jela. na jednom mjestu. Kako biste to postigli, upotrijebite ¢vrsti

sastojak. Upotrijebite rub posude za pecenje kako biste
poduprli silikonsku rugicu Senzor za hranu. Savjet Senzor
za hranu ne smijete dodirivati dno posude za pecenje.

)

Q

ane_-

_
ZZ LTSS

-

i\
)

A<

4. korak Utaknite Senzor za hranu u uti€nicu na prednjoj strani pecnice.
Na zaslonu se prikazuje aktualna temperatura: Senzor za hranu.
5. korak
ora /.? - pritisnite za postavljanje temperature jezgre senzora.
6. korak
ora ® ® ® _tisnite za postavljanje preferirane opcije:
* Zvucni alarm - kad hrana dosegne temperaturu jezgre, oglasava se signal.
« Zvuéni alarm i zaustavljanje kuhanja - kad hrana dosegne temperaturu jezgre, oglaava se sig-
nal a pec¢nica se iskljucuje.
7. korak . - ) Lo OK " .
Odaberite opciju i nekoliko puta pritisnite: za prijelaz na glavni zaslon.
8. korak Pritisnite: START .
Kad hrana dosegne postavljenu temperaturu, oglaSava se signal. MoZete odlugiti zaustaviti ili na-
staviti kuhati kako biste bili sigurni da je dobro pecena.
9. korak Uklonite Senzor za hranu utika¢ iz uti¢nice i izvadite jelo iz pe¢nice.

/\ UPOZORENJE!

Postoiji rizik od opeklina jer Senzor za hranu postaje vruce. Budite pazljivi kad
iskopCavate senzor za hranu iz uti¢nice i kad ga vadite iz hrane.
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9.4 Pribor za kuhanje na pari

@

Komplet pribora za kuhanje na parni ne
isporucuje se s peénicom. Za vise
informacija, obratite se lokalnom
dobavljacu.

Dijetalna posuda za pecenje za funkcije
kuhanja na pari

Dijetalna posuda za pecenje sastoji se od
staklene zdjele (A), poklopca (B), cijevi
mlaznice (C), mlaznice (D) i Celine reSetke

(E)-

Staklena zdjela (A)

Poklopac (B)

Mlaznica, cijev mlaznice i ¢elicna resetka.

Cijev mlaznice (C) sluzi za kuhanje na pari, mlaznica

(D) sluzi za izravno kuhanje na pari.

Celiéna resetka (E)

* Ne stavljajte vrucu posudu za pecenje na

hladne / mokre povrsine.

* Ne sipajte hladne tekuc¢ine u posudu za

pecenje kad je vruca.

* Ne koristite posudu za pe¢enje na vrucoj

povrsini za kuhanje.

* Ne Cistite posudu za pecenje abrazivnim

sredstvima, strugalicama i prahom.
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9.5 Kuhanje na pari u dijetalnoj
posudi za pecenje

Stavite posudu za pecenje na Celicni reSetku i pokrijte je s poklopcem. Postavite cijev mlaznice

1. korak u otvor na poklopcu. Stavite posudu za pecéenje na drugi polozaj police od dna.
2. korak Spojite cijev mlaznice na otvor za paru.
3. korak Podesite pe¢nicu na funkciju kuhanja na pari.

9.6 Izravno kuhanje na pari

Stavite posudu za pecenje na €eli¢nu reSetku. Dodajte malo vode. Ne koristite poklopac.

/\ UPOZORENJE!

Mlaznica moze biti vruéa kad pecnica radi. Uvijek koristite zastitne rukavice. Uklonite
mlaznicu iz peénice kad ne koristite parnu funkciju.

1. korak Spojite mlaznicu s cijevi mlaznice. Spojite cijev mlaznice na otvor za paru.

Stavite posudu za pecenje na prvi ili drugi poloZaj police od dna.

2. korak Pazite da cijev mlaznice nije zaglavljena. Drzite mlaznicu podalje od grijaca.

3. korak Podesite pe¢nicu na funkciju kuhanja na pari.

Kad pripremate hranu poput piletine, patke, puretine ili velike ribe, postavite mlaznicu u hranu.

10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Kako ustedjeti: Favoriti

Mozete spremiti svoje omiljene postavke, poput funkcije pecnice, vremena kuhanja,
temperature ili funkcije €iS¢enja. Mozete spremiti 3 omiljene postavke.

1. korak Ukljugite uredaj.

2. korak Odaberite Zeljenu postavku.

3.-korak b isnite: = . Odaberite: Favoriti.

4. korak Odaberite: Spremi trenutaéne postavke.
5. korak

Pritisnite + da biste postavku dodali na popis: FavoritiPritisnite OK.

k) - pritisnite da biste resetirali postavku.

0 - pritisnite da biste ponistili postavku.

10.2 Blokiranje tipki
Ova funkcija sprie¢ava nehoti¢nu promjenu funkcije pecénice.
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1. korak Ukljucite uredaj.

2. korak Postavite funkciju pecnice.

. korak
3. kora 7% H - pritisnite istovremeno za uklju¢enje funkcije.

Za iskljucivanje funkcije ponovite korak 3.

10.3 Automatsko iskljucivanje
Iz sigurnosnih razloga uredaj se iskljucuje @

nakon nekog vremena, ako funkcija peénice (°C) (h)
radi a vi ne promijenite niti jednu postavku.

250 - maksimum 3

@ Automatsko iskljugivanje ne radi s
(°c) (h) funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti,

Senzor za hranu, Vrijeme zavrsSetka, Sporo

30-115 12.5 pecenje.

120- 195 8.5 . .
10.4 Ventilator za hladenje

200 - 245 5.5

Kada uredaj radi, ventilator za hladenje
automatski se ukljucuje kako bi povrsinu
uredaja odrzao hladnom. Ako iskljucite
uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve
dok se uredaj ne ohladi.

11. SAVJETI

11.1 Preporuke za kuhanje

®

Temperature i vremena kuhanja u tablicama sluze kao primjeri. Oni ovise o receptu, kvaliteti i koli€ini koriStenih

sastojaka.

Vas uredaj moze peci drugacije od uredaja koji ste imali ranije. Dolje navedeni savjeti prikazuju preporuc¢ene po-
stavke za temperaturu, vrijeme kuhanja i polozaj polica za odredene vrste hrane.

Ako ne mozete naci postavke za posebni recept, potrazite onaj koji mu je sli¢an.

11.2 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke
navedene u tablici ispod.

3 = I O
(°C) (min)
20-30

Slatke rolade, 16 ko-  pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2
mada dilom
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¥ = 5k
\ ru
(°C) (min)

Rolade, 9 komada pekac¢ za pecivo ili plitica s cje- 180 2 30-40
dilom

Pizza, smrznuta, 0,35 reSetka za pecenje 220 2 10-15

kg

Svicarska rolada pekac za pecivo ili plitica s cje- 170 2 25-35
dilom

Brownie pekac za pecivo ili plitica s cje- 175 3 25-30
dilom

Sufle, 6 komada keramicki kalupi na resetkiza 200 3 25-30
pecenje

Biskvitna podloga za  podloga za flan na reSetkiza 180 2 15-25

flan pecenje

Biskvitna torta Victoria posuda za pecenje nareSetki 170 2 40 - 50
za pecenje

Posirana riba, 0,3 kg  pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 3 20-25
dilom

Cijela riba, 0,2 kg pekac¢ za pecivo ili plitica s cje- 180 3 25-35
dilom

Riblji filet, 0,3 kg pizza na reSetki za pe€enje 180 3 25-30

PosSirano meso, 0,25  pekac za pecivo ili plitica s cje- 200 3 35-45

kg dilom

Raznji¢, 0,5 kg pekac za pecivo ili plitica s cje- 200 3 25-30
dilom

Kolaci¢i, 16 komada pekac¢ za pecivo ili plitica s cje- 180 2 20-30
dilom

Makroni, 24 komada  pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 25-35
dilom

Muffini, 12 komada pekac¢ za pecivo ili plitica s cje- 170 2 30-40
dilom

Slani kola¢, 20 koma- pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 25-30

da dilom

Sitni prhki biskviti, 20  pekac za pecivo ili plitica s cje- 150 2 25-35

komada dilom

Tartlete, 8 komada pekac¢ za pecivo ili plitica s cje- 170 2 20-30
dilom

Povrée, posirano, 0,4 pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 3 35-45

kg dilom

Vegetarijanski omlet  pizza na reSetki za pecenje 200 3 25-30

Mediteransko povrée, pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 4 25-30

0,7 kg

dilom
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11.3 Vlazno pecenje - preporuceni dodaci

Koristite tamne i nereflektirajuée posude i spremnike.

boje i reflektiraju¢eg posuda.

Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle

 _~

Tava za pizzu

=
Posuda za pecenje

Ramekin posude

Kalup za flan

Tamni, nereflektirajuci
Promjer 28 cm

Tamni, nereflektirajudi
Promjer 26 cm

Keramika

Promijer 8 cm, visi-

na5cm

Tamni, nereflektirajudi

Promjer 28 cm

11.4 Tablice pecenja za ispitne

ustanove

Informacije za ispitne ustanove
Ispitivanja u skladu s IEC 60350-1.

o=m

¥ 8B = E @

\ uru

(°C) (min)

Mali kola¢i, Tradicionalno Pekac za pe- 3 170 20-35 -
20 po plitici  pecenje civo
Mali kola¢i, Vruéi zrak Peka¢ za pe- 3 150 - 160 20-35 -
20 po plitici civo
Mali kolaci, Vrudi zrak Pekac zape- 2i4 150 - 160 20-35 -
20 po plitici civo
Pita od ja-  Tradicionalno Mreza za pe- 2 180 70-90 -
buka, 2 ka- pecenje cenje
lupa @20
cm
Pita od ja-  Vruci zrak Mreza za pe- 2 160 70-90 -
buka, 2 ka- cenje
lupa @20
cm
Biskvit bez  Tradicionalno Mreza za pe- 2 170 40 - 50 Prethodno zagrijte
masnoce, pecenje cenje pecnicu 10 min.
kalup za
kolace @
26 cm
Biskvit bez  Vruci zrak Mreza za pe- 2 160 40 - 50 Prethodno zagrijte
masnoce, cenje pecnicu 10 min.
kalup za
kolace @
26 cm
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i3 O ®

(°C) (min)
Biskvit bez ~ Vruéi zrak Mrezazape- 2i4 160 40 - 60 Prethodno zagrijte
masnoce, cenje pecnicu 10 min.
kalup za
kolace @
26 cm
Prhko tije-  Vruéi zrak Peka¢ zape- 3 140 - 150 20-40 -
sto civo
Prhko tije-  Vruci zrak Peka¢ zape- 2i4 140 - 150 25-45 -
sto civo
Prhko tije-  Tradicionalno  Pekac za pe- 3 140 - 150 25-45 -
sto pecenje civo
Tost, 4-6  Rostilj Mreza za pe- 4 maks. 1-5 Prethodno zagrijte
komada cenje pecnicu 10 min.
Govedi bur- Rostilj Mreza za pe- 4 maks. 20-30 Stavite mrezu za pe-
ger, 6 ko- cenje, pla- ¢enje na Cetvrtu raz-
mada, 0,6 danj za sa- inu, a posudu za sa-
kg kupljanje kupljanje masnoce na
masnoce tre¢u razinu u pecnici.
Okrenite hranu na dru-
gu stranu nakon prote-
ka polovice vremena
kuhanja.
Prethodno zagrijte
pecnicu 10 min.
/\ UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.
12.1 Napomene za ciS¢enje
< Prednju stranu uredaja ocistite samo krpom od mikrovlakana s toplom vodom i blagim deter-

dzentom.

Za Cis¢enje metalnih povrSina koristite otopinu za ¢iScenje.

Mrlje ogistite blagim deterdzentom.

Sredstva za ¢is-
cenje
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Unutrasnjost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih ostataka

—_—
=|¢ moze uzrokovati pozar.

[

Vlaga se moze kondenzirati u uredaju ili na staklima vrata. Za smanjenje kondenzacije, uk-
ljucite uredaj da radi barem 10 minuta prije kuhanja. Ne ¢uvajte hranu u uredaju dulje od 20

Svakodnevna  minyta. Osusite unutradnjost samo krpom od mikroviakana nakon svake uporabe.
uporaba
by Ocistite sav pribor nakon svake uporabe i pustite da se osusi. Koristite samo krpu od mikro-
<+, vlakana namocenu u toplu vodu i blagi deterdzent. Pribor ne perite u perilici posuda.

224

predmeta s os$trim rubovima.

Dodatna oprema

Ne ¢istite pribor s neprijanjaju¢im povr§inama pomocu abrazivnih sredstava za CiSéenje ili

12.2 Kako ukloniti: Nosaci police
Kako biste odistili pe¢nicu, skinite nosace

police.
1. korak Iskljucite peénicu i pricekajte da se
ohladi.
2. korak Predniji kraj police povucite dalje od
bocne stijenke. t
(
3. korak Strazniji kraj nosaca police povucite | L
dalje od bocne stijenke i uklonite ga. 1/ —_—
4. korak Nosace polica vratite na mjesto obr- [¢] -L p _ u
nutim redoslijedom. 9 2 Hp
Zatike za drzanje na sklopivim vodili- = \Z L
cama morate usmijeriti prema napri- = |
jed.
y =
=)

12.3 Nacin upotrebe: Piroliticko

CiScenje

Ocistite pec

nicu opcije PirolitiCko Ciscenje.

/\ UPOZORENJE!
Postoiji rizik od opeklina.

/\ OPREZ!

Ako su u isti ormari¢ postavljeni drugi
uredaji, ne upotrebljavajte ih istodobno s
ovom funkcijom. To moze uzrokovati
oStecenje pecnice.
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Prije Piroliticko ciS¢enje:

Iskljucite pecnicu i pricekajte da Izvadite sav pribor iz pe¢nice. Ocistite dno pecnice i unutrasnje staklo
se ohladi. vrata toplom vodom, mekom krpom i
blagim deterdZzentom.

1. korak 2. korak 3. korak

Ukljucite pecnicu. Pritisnite: = / Ciséenje. Odaberite nacin za ¢iSéenje.

Opcija Nacin ¢iséenja Trajanje

Piroliticko ¢is¢enje, brzo Lagano ¢iséenje 1h
Piroliticko ¢iS¢enje, normalno Normalno ¢iséenje 1 h 30 min
Piroliticko ¢iScenje, intenzivno Temeljito CiSéenje 2 h 30 min

@ Kad ¢isc¢enje zapocne, vrata pecnice su zaklju¢ana i svjetilika je isklju¢ena. Ventilator za hladenje radi najve-
¢om brzinom.

STOP _ pritisnite za zaustavljanje &iséenja prije zavrsetka.
Ne upotrebljavajte peénicu dok simbol za zaklju¢ana vrata ne nestane sa zaslona.

Kada c¢is¢enje zavrsi:

Isklju¢ite peénicu i pricekajte da Unutrasnjost ocistite mekanom S dna unutrasnjosti uklonite ostatke.
se ohladi. krpom.

12.4 Kako o€istiti: Spremnik za

vodu
1. korak Iskljucite peénicu.
2. korak Postavite duboku posudu ispod otvora za paru.
3. korak Ulijte vodu u spremnik za vodu: 850 ml. Dodajte limunsku kiselinu: 5 Zli¢ica. Pri¢ekajte 60 min.
4. korak Ukljucite pec¢nicu i podesite funkciju: SteamBake. Podesite temperaturu na 230 °C. Iskljucite pecni-
cu nakon 25 min i pri¢ekajte dok se ne ohladi.
5. korak Ukljucite pecnicu i podesite funkciju: SteamBake. Podesite temperaturu izmedu 130 i 230 °C. Isklju-

¢ite pe¢nicu nakon 10 minuta i priekajte dok se ne ohladi.

@ Da biste sprijecili nakupljanje kamenca, nakon svakog kuhanja na paru ispraznite spremnik za vodu.

Po zavrsetku ¢iS¢enja:

Iskljucite peénicu. Ispraznite spremnik za  Isperite spremnik za vodu i ostat- Ocistite cijev za ispusta-
vodu. Pogledajte sva- ke kamenca ocistite mekom nje toplom vodom i bla-
kodnevna uporaba, po- krpom. gim deterdzentom.

glavlje "Praznjenje spre-
mnika za vodu".
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Donja tablica prikazuje raspon tvrdoée vode (dH) s odgovaraju¢om razinom kalcijevog taloga i
kakvocéu vode. Kada tvrdoéa vode prijede razinu 4, spremnik za vodu napunite flaSiranom

vodom.
Tvrdoéa vode Test traka Kalcijev depozit Klasifikacija  Odistite
- (mg/l) vode spremnik za
Razina dH vodu svakih
1 0-7 :I 0-50 meka 75 ciklusa - 2,5
2 8-14 ‘II 51-100 srednje tvrda 50 ciklusa - 2
mjeseca
3 15-21 lil 101 - 150 tvrda 40 ciklusa - 1,5
mjesec
4 22-28 IEI preko 151 vrlo tvrda 30 ciklusa - 1
mjesec

12.5 Podsjetnik Za Ci$éenje

Ciscéenje se preporuéuje kad se pojavi podsjetnik.

Koristite funkciju: Piroliticko CiS¢enje.

12.6 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

Vrata pecnice imaju tri staklene plo¢e. MozZete skinuti vrata pe¢nice i unutarnje staklene ploce

kako biste ih ocistili. Prije nego Sto uklonite staklene ploce, procitajte cijele upute "Skidanje i

postavljanje vrata".

/\ OPREZ!

Peénicu ne upotrebljavajte bez staklenih ploca.

1. korak

Potpuno otvorite vrata i drzite obje Sarke.
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2. korak Podignite i povucite zasune dok ne kliknu.

3. korak Napola zatvorite vrata pec¢nice do prvog ot-
vorenog polozZaja. Zatim podignite i povucite
kako biste uklonili vrata sa sjedista.

4. korak Stavite vrata na meku krpu na stabilnu povr-
Sinu.
5. korak Uhvatite oblogu vrata (B) na gornjem rubu

vrata s dvije strane i pritisnite prema unutra
kako biste oslobodili kopc&u.

6. korak Povucite oblogu vrata prema naprijed kako
biste je uklonili.

7. korak Drzite staklene ploc¢e vrata za gornji rub i
pazljivo ih izvucite, jednu po jednu. Po¢nite
od gornje ploce. Provijerite je li staklo potpu-
no iskliznulo iz lezista.

8. korak Staklene ploce ocistite sapunom i vodom. Pazljivo osusite staklene ploce. Staklene plo€e ne perite
u perilici posuda.

9. korak Nakon ¢i$éenja, postavite staklene ploce i vrata pecnice.

Ako su vrata ispravno postavljena, zacut ¢e se klik prilikom zatvaranja zasuna.
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Pazite da staklene ploce (A i B) vratite ispravnim re-
doslijedom. Provjerite simbol/ispis na bo¢noj strani
staklene ploce, svaka staklena ploca izgleda drugaci-
je kako bi se demontaza i montaza olaksale.

Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne.
Provjerite je li srediSnja staklena ploca pravilno po-
stavljena u leziste.

=

]

—

)

>

12.7 Kako zamijeniti: Zarulju

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruéa.

Uvijek drzite halogenu Zarulju krpom kako
biste sprijecili izgaranje naslaga masti na
zarulji.

Prije zamjene zarulje:

1. korak 2. korak 3. korak

Iskljucite pec¢nicu. Pricekajte dok se  Iskljucite pec¢nicu iz elektricnog na-

pecnica ne ohladi. pajanja. krpu.

Na dno unutradnjosti pe¢nice stavite

Straznja zarulja

1. korak Okrenite stakleni poklopac Zarulje i skinite ga.

2. korak Ocistite stakleni poklopac.

3. korak Zamijenite zarulju svjetiljike odgovaraju¢om zaruljom koja je otporna na toplinu od 300 °C.

4. korak Postavite stakleni poklopac.

HRVATSKI

65



13. RIESAVANJE PROBLEMA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

13.1 Sto uéiniti ako ...

B
E Uredaj se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

@ Moguci uzrok

v

= Rjesenje

Uredaj nije spojen na napajanje ili nije ispravno spojen.

Provjerite je li uredaj ispravno spojen na napajanje.
Pogledajte shemu povezivanja.

Sat nije postavljen.

Postavite sat, za detalje pogledajte Funkcije sata po-
glavlje, Kako postaviti: Funkcije sata.

Vrata nisu pravilno zatvorena.

Zatvorite vrata do kraja.

Osigurac je pregorio.

Uvjerite se da je osigura¢ uzrok kvara. Ako se problem
ponovi, obratite se kvalificiranom elektri¢aru.

Uredaj Roditeljska zastita je ukljuen.

Pogledajte poglavlje "Izbornik", podizbornik za: Opcije.

Y
Komponente

@ Opis

Vv

= Rjesenje

Zarulja je pregorjela.

Zamijenite zarulju, za detalje pogledajte poglavlje "Odr-
zavanje i CiS¢enje", Kako zamijeniti: Zarulja.

Y .
Cisc¢enje

@ Opis

v

d Rjesenje

U unutrasnjosti uredaja ima vode.

U spremniku za vodu nema previSe vode.

Kuhanje parom ne radi.

U otvoru za paru nema ostataka kamenca.

Kuhanje parom ne radi.

U spremniku za vodu ima vode.

Potrebno je viSe od tri minute da ispraznite spremnik za U otvoru za paru nema ostataka kamenca. O¢istite

vodu ili voda curi iz otvora za paru.

spremnik za vodu.
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Prekid napajanja uvijek zaustavlja CiScenje.

Ponovite CiS¢enje ako je prekinuto prekidom

napajanja.

13.2 Kako upravljati: Sifre pogreski

Kada se dogodi softverska greska, na zaslonu se pojavi poruka o pogresci.
U ovom c¢ete odjeljku pronaci popis problema koje mozete sami rjesiti.

® Y
Kod i opis = Rjesenje

C2 - Senzor za hranu je u unutradnjosti uredaja tijekom Izvadite Senzor za hranu.
Piroliticko ¢iscenje.

C3 - vrata nisu potpuno zatvrena tijekom Piroliticko ¢i§- Zatvorite vrata.

cenje.

F111 - Senzor za hranu nije pravilno utaknut u utiéni- Potpuno utaknite utika¢ Senzor za hranu u uti¢nicu.

cu.

F240, F439 - dodirna polja na zaslonu ne rade isprav-  Ogistite povrSinu zaslona. Provjerite da na dodirnim po-
no. liima nema prljavstine.

F908 - sustav uredaja ne moze se povezati s uprav- Iskljucite i ukljucite uredaj.

ljackom plocom.

13.3 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronadi rjeSenje za problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se na natpisnoj plo€ici. Natpisna plocica nalazi se na
prednjoj strani okvira unutrasnjosti uredaja. Ne uklanjajte natpisnu plo€icu iz unutrasnjosti
uredaja.

Preporucujemo da podatke upiSete ovdje:

Model (MOD.) e

Broj proizvoda (PNC) s

Serijski broj (S.INL) s

14. ENERGETSKA UCINKOVITOST

14.1 Informacije o proizvodu i obrazac s informacijama o proizvodu

Naziv dobavlja¢a Electrolux

Identifikacija modela Eggg‘;%%: %ﬁgﬁ%ﬁ%@g
Indeks energetske ucinkovitosti 81.2

Klasa energetske ucinkovitosti A+
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Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni na-

¢in rada

0.93 kWh/ciklusu

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ventila-

torom

0.69 kWh/ciklusu

Broj Supljina

1

Izvor topline

Struja

Glasnoca zvuka

721

Vrsta pecnice

Ugradbena pecnica

Mass

EOC8P39H
KOCBP39H

33.3kg

33.8 kg

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektri¢ni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, pe¢nice, parne pecnice i rostilji - Me-

tode za mjerenje izvedbi.

14.2 UsSteda energije

Uredaj ima funkcije koje vam pomazu
ustedjeti energiju tijekom svakodnevnog
kuhanja.

Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
precesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
pricvr§éena u svom polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite
metalno posude.

Kad je to moguce, nemoijte prethodno zagrijte
uredaj prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pecenja budu
Sto krace.

Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina

Ako se ukljuci program s odabirom Trajanje ,
a vrijeme kuhanja je dulje od 30 minuta, kod
nekih se funkcija uredaja grijaci automatski
ranije iskljucuju.
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Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada
iskljucite uredaj, na zaslonu se prikazuje
preostala toplina. Tu toplinu mozete koristiti
da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanijite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje
ostalih jela.

Odrzavajte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu
postavku temperature. Na zaslonu se
pojavljuje indikator preostale topline ili
temperature.

Kuhanje s iskljuéenim svjetlom
Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. UkljuCite ga
samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje
Funkcija je namijenjena je za uStedu energije
tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski
iskljuuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete
ponovno ukljuciti, ali to ¢e smanijiti o€ekivanu
ustedu energije.



15. STRUKTURA IZBORNIKA
15.1 Izbornik

Stavka izbornika Aplikacija

Pomo¢ pri kuhanju Navodi automatske programe.

Ciscenje Navodi programe ¢iS¢enja.

Favoriti Navodi omiljene postavke.

Opcije Za postavljanje konfiguracije uredaja.

Postavke Postavljanje Za postavljanje konfiguracije uredaja.
Servis Prikazuje verziju softvera i konfiguraciju.

15.2 Podizbornik za: Ciséenje

Podizbornik Aplikacija

Piroliticko ¢isc¢enje, brzo Trajanje: 1 h.

Piroliticko ¢€is¢enje, normalno  Trajanje: 1 h 30 min.

Piroliticko CiS¢enje, intenziv-  Trajanje: 2 h 30 min.
no

15.3 Podizbornik za: Opcije

Podizbornik Aplikacija
Osvijetljenje unutrasnjosti Ukljuuije i iskljuCuje svjetlo.
Roditeljska zastita Sprjecava sluéajno uklju¢ivanje uredaja. Kad je opcija uklju¢ena, tekst se Roditelj-

ska zastita pojavljuje na zaslonu kada ukljucite uredaj. Da biste omogucili upora-
bu uredaja, odaberite kodna slova abecednim redom. Kada je opcija uklju¢ena a

uredaj iskljucen, vrata uredaja su zaklju¢ana. Pristup tajmeru, daljinskom radu i

svjetlu je dostupan kad je uklju¢ena ova opcija.

Brzo zagrijavanje Skracuje vrijeme zagrijavanja. Dostupno samo za neke funkcije uredaja.
Podsjetnik Za Cid¢enje UkljuCuje i iskljuCuje podsjetnik.

Prikaz vremena Ukljucuje i iskljucuje sat.

Digitalni sat Mijenja format prikazanog prikaza vremena.

15.4 Podizbornik za: Postavljanje

Podizbornik Opis
Jezik Postavlja jezik uredaja.
Svjetlina zaslona Postavlja svjetlinu zaslona.
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Podizbornik Opis

onovi tipki Ukljuéuije i iskljuéuje ton dodirnih polja. UtiSavanje tona nije moguce za: (D
Glasnoca zujalice Postavlja glasno¢u tonova tipki i signala.
Sat Postavlja trenutac¢no vrijeme i datum.

15.5 Podizbornik za: Servis

Podizbornik Opis

Demo nacin rada Aktivacijska/deaktivacijska Sifra: 2468
Verzija softvera Informacije o verziji softvera.
Resetiraj sve postavke Vraéa na tvornicke postavke

16. LAKO JE!

Prije prve upotrebe morate postaviti:

Jezik Svijetlina zaslona Tonovi tipki Glasnoca zujalice Sat

Upoznajte se s osnovnim ikonama na upravljackoj ploci i zaslonu:

O) = e ) » START /
Ukljuceno / Is- — - -
Kljuceno I1zbornik Favoriti Tajmer Senzor za hranu STOP

Zapocnite koristiti uredaj

Brzi pocetak UkljuCite uredaj i po- 1. korak 2. korak 3. korak
¢nite kuhati sa zada-
nom temperaturom i priginite i drzite: (D. [ ... - odaberite  Pritisnite: START |
vremenom funkcije. preferiranu funkciju.

Brzo iskljuc¢ivanje Iskljucite uredaj, bilo
koji zaslon ili poruku
u bilo koje vrijeme.

CD - pritisnite i drzite dok se uredaj ne iskljuci.

Pocetak kuhanja

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
o,
® Q.. C OK START
- pritisnite za ukljuée- - odaberite funkciju - postavite tempera- - pritisnite za potvr- - pritisnite za poce-
nje uredaja. pecnice. turu. du. tak kuhanja.
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Kuhanje na pari

Kuhanje na pari

U spremnik za vodu nalijte hladnu vodu iz slavi- o 200 - 220 150 - 210 160 - 200
P A 130 °C o o o
ne. Slijedite upute prikazane na zaslonu. C (o} C
Podgrija- Niska vtlaz-
vanje pa- . N nos
Funkcija Pecenje Kuhanje s
rom X
" za pizzu kruha parom. Ubr-
Podgrijte
zava kuha-
hranu. .
nje.
Naugdite kako brzo kuhati
Upotrijebite automatske programe da brzo pripremite jelo sa zadanim postavkama:
Pomo¢ pri kuha- 1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
nju — .
Pritisnite: @ Pritisnite: —. Pritisnite: % Po- Odaberite jelo.

moc¢ pri kuhanju.

Koristite brze funkcije za postavljanje vremena kuhanja

10% pomodéi pri zavrsetku
Koriste¢i 10% Finish assist dodajte dodatno vrijeme
kad vam ostane 10% vremena kuhanja.

Da biste produljili vrijeme kuhanja pritisnite +1min.

17. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom C’?)
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okolisa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektricnih i elektroni¢kih uredaja. Uredaje

oznacene simbolom E ne bacajte zajedno s
kuénim otpadom. Proizvod odnesite na
lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.
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Vita vas Electrolux! Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas spotrebic.

Usilujeme o trvalou udrzitelnost a proto omezujeme papirové materialy a poskytujeme
celé uzivatelské prirucky online. Kompletni uzivatelskou pfiru¢ku naleznete na adrese
electrolux.com/manuals

Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a
opravach ziskate na adrese electrolux.com/support

Stahnéte si aplikaci My Electrolux Kitchen, kde naleznete dalSi recepty, rady a
pokyny pro odstranovani potizi.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

Zmeény vyhrazeny.
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1. A\ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v disledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pFistupném misté pro jeho budouci pouziti.
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1.1 Bezpecénost déti a zranitelnych osob

» Tento spotfebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotfebice.
Déti mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

* Nenechte déti hrat si se spotfebiCem.

+ VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

* VAROVANI: SpotrebiC a jeho pfistupné Casti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

 Je-li spotfebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

 Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

» SpotrebiC je ur€en vyhradné pro pripravu jidel.

» Tento spotfebic je urCen k pouziti v bézné nespolecné
domacnosti ve vnitfnich prostorach.

» Tento spotfebiC Ize pouzivat v kancelarich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuziti nepfesahuje
(prameérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

» Tento spotfebi¢ smi instalovat a vymeénu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

* Nepouzivejte spotrebic¢, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

» Pfed provadénim jakékoli udrzby vzdy spotrebi¢ odpojte od
napajeni.
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Je-li napajeci kabel poSkozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby

s podobnou pfislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit

k urazu elektrickym proudem.

VAROVANI: Pfed vyménou zarovky se ujistéte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.

VAROVANI: Spotrebi€ a jeho pristupné Casti se pfi pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotfebice.

Pri vkladani nebo vyjimani prislusenstvi Ci nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bo¢nich
stén nejdriv jejich predni Cast a poté zadni Cast. Drazky na
rosty nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.
K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovove Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

Pred pyrolytickym ¢isténim vyjméte z vnitfniho prostoru
spotrebiCe veskeré prislusenstvi a nadmeérné usazeniny/
uniky.

2. BEZPECNOSTNIi POKYNY
2.1 Instalace « Spotiebi¢ nainstalujte na bezpe¢ném a
vhodném misté, které spliiuje pozadavky
/N\ VAROVANi! na instalaci.

Tento spotiebi¢ smi instalovat jen
kvalifikovana osoba.

» Odstrante veskery obalovy material.
Poskozeny spotiebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebic¢em.

¢ Dodrzujte minimalni vzdalenosti od

ostatnich spotfebiu a nabytku.

Pred instalaci spotfebie ovérte, zda se
jeho dviika oteviraji bez omezeni.
Spotfebic je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt zapojen do
elektrické sité.

«  P¥i premistovani spotiebige budte vzdy m?:ur:;r;v\ﬁ:fassklzlr?:gy 590 (600) mm
opatrni, protoze_ je tézky. \v/zdy pouzivejte pod pracovni deskou)
ochranné rukavice a uzavienou obuv. '
Netahejte spotiebic za drzadlo. Sitka skfifiky 560 mm
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Hloubka skFifiky 550 (550) mm

Vyska predni ¢asti spotre- 594 mm
bice

Vyska zadni ¢asti spotiebi- 576 mm
ce

Sitka predni ¢asti spotiebi- 595 mm
ce

Sitka zadni asti spotebice 559 mm
Hloubka spotiebice 569 mm
Vestavna hloubka spotrebi- 548 mm
ce

Hloubka s otevienymi dvif- 1022 mm
ky

Minimalni velikost ventila¢- 560x20 mm
niho otvoru. Otvor umisté-

ny na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového 1500 mm
kabelu. Kabel se nachazi v

pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/N\ VAROVANiI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

» VeSkera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.

» Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

+ Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektrické sité.

» Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani
prodluzovaci kabely.

+ Dbejte na to, abyste neposkodili napajeci
kabel a sitovou zastrcku. Jestlize
potfebujete pfivodni kabel vyménit, musi
vymeénu provést nami autorizované
servisni stfedisko.

+ Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotiebice
nebo vyklenku pod spotfebi¢em, obzvlasté
je-li spotfebic v provozu nebo jsou-li dvirka
horka.

* Ochrana pred urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych &asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroji.

« Sitovou zastréku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebicCe.
Po instalaci musi zlistat sitova zastr¢ka
nadale dostupna.

* Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

» Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

« Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

« Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izolacni zafizeni k fadnému odpojeni
v8ech napajecich vodicl spotiebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespori 3 mm Sirokou.

» Pred zapojenim sitové zastréky do sitové
zasuvky zcela zavrete dvirka spotfebice.

« Spotrebi¢ se dodava se sitovou zastrckou
a napajecim kabelem.

Typy kabell vhodné pro instalaci nebo vy-
ménu v Evropé:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Prirez kabelu viz celkovy pfikon uvedeny na
typovém Stitku. Také se muzete fidit
tabulkou:

Celkovy vykon (W) Pruifez kabelu (mm?)

maximalné 1 380 3x0.75
maximalné 2 300 3x1
maximalné 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/Zluty kabel) musi
byt o 2 cm del$i nez hnédy fazovy a modry
nulovy kabel.

2.3 Pouziti

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, urazu
elektrickym proudem ¢&i vybuchu.
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* Neménte technické parametry spotiebice.

« Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

« Béhem provozu nenechaveijte spotfebi¢
bez dozoru.

» Po kazdém pouziti spotfebi¢ vypnéte.

» Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvitek opatrni. Mlize
uniknout horky vzduch.

* Nepouzivejte spotiebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

+ Na otevfena dvifka netlacte.

* Nepouzivejte spotiebi€ jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

» Duvirka spotrebice otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
mUze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.

» Pfi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotrebice jiskry ani otevieny oheri.

» Do spotrebiCe, do jeho blizkosti nebo na
spotfebi¢ neumistujte hoflavé pfedméty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotiebice.

» Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné
predmeéty pfimo na dno spotrebice.

— Nepokladejte hlinikovou folii pfimo na
dno vnitfku spotrebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni pfipravy jidla
nenechavejte ve spotfebici vinké talife
ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
pfisluSenstvi budte opatrni.

* Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

» PFi peceni vlaénych mouénikd pouzijte
hluboky plech. Ovocné St'avy mohou
zanechat trvalé skvrny.

+ Vzdy varte se zavienymi dvirky
spotrebice.

» Je-li spotiebi€ instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dvirky), dvifka nabytku
nesmi byt nikdy zaviena, kdyz je spotiebi¢
v provozu. Za zavienym nabytkovym
panelem mUze dochazet k narustu horka a
vlhka, coz mlze néasledné poskodit
spotrebi¢, pouzdro nebo podlahu.
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Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotfebi€ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

* Pred ¢isténim nebo Udrzbou spotrebic
vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastréku
ze zasuvky.

« Presvédcte se, Ze spotiebi¢ uz vychladl.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
paneld.

« Poskozené sklenéné panely okamzité
vymeénte. Kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

* Pri snimani dvifek spotfebice budte
opatrni. Dvirka jsou tézka!

« Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

«  Vycistéte spotiebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci
prostiedky. Nepouzivejte prostredky s
drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpoustédla
nebo kovové predméty.

» Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

2.5 Pyrolytické ¢isténi

/\ VAROVANI!

V pyrolytickém rezimu hrozi riziko
poranéni / pozaru / chemickych emisi
(vypart).

« Pred provedenim pyrolytického ¢isténi a
uvodnim pFedehfivanim odstrante
z vnitfku trouby:

— jakeékoliv zbytky jidel, oleje nebo
vyteklého/usazeného tuku,

— jakékoliv vyjimatelné predméty (vCetné
rostud, bo€nich kolejni¢ek apod.,
dodanych spolu se spotfebicem),
obzvlasté pak hrnce, panve, plechy na
peceni a jiné nacini s nepfilnavym
povrchem.

» Pozorné si pro¢téte vSechny pokyny
ohledné pyrolytického cisténi.




» Udrzujte déti z dosahu spotrebi¢e béhem
chodu pyrolytického &isténi. Spotfebic je
velmi horky a z pfednich vétracich otvor(
se uvoliuje horky vzduch.

» Pyrolytické Cisténi je proces provadény pfi
vysoké teploté, pfi kterém se mohou
uvoliiovat vypary ze zbytkd potravin a
konstrukénich materiald. Zakaznikim se
proto doporucuje nasledujici:

— pfi pyrolytickém cisténi a po ném
zajistéte dikladné vétrani.

— zajistéte dobré vétrani béhem
pocatecniho predehfivani a po ném.

+ Bé&hem pyrolytického Cisténi a po ném na
dvirka trouby nevylévejte vodu, aby
nedoslo k poskozeni sklenénych paneld.

+ Vypary uvolfiované z pyrolytickych trub /
zbytky jidel nejsou dle jejich popisu
Skodlivé pro ¢lovéka, déti nebo osoby se
zdravotnimi problémy.

+ Mala doméci zvifata udrzujte mimo dosah
spotrebi¢e béhem a po skoncéeni chodu
pyrolytického ¢isténi a ivodniho
predehfivani. Mala domaci zvifata
(zejména ptaci a plazi) mohou byt velmi
citliva na zmény teploty a unikajici vypary.

» Pfi vysokoteplotnim pyrolytickém cisténi
muze u vSech pyrolytickych trub dojit
k poskozeni nepfilnavého povrchu hrncd,
panvi, plechd na pec¢eni, nacini apod. a
mUze také dochazet k tvorbé méné
Skodlivych vyparu.

2.6 Vareni v pare

2.7 Vnitini osvétleni

/\ VAROVANI!
Nebezpedi urazu elektrickym proudem!

/\ VAROVAN!

Hrozi nebezpeci poranéni nebo
poskozeni spotrebice.

* Horka para mlze zpUsobit popaleni:
— Béhem vareni v parfe neotvirejte
dvirka spotrebice.
— Po ukonceni vareni v pare otvirejte
dvirka spotfebice opatrné.

3. INSTALACE

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotrebiCi a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto Zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
spotrebicich, at’' uz jde o teplotu, vibrace i
vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotrebice.
Nejsou ur€eny k pouziti v jinych
spotfebi€ich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.
Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

2.8 Servis

Je-li nutna oprava spotrebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.9 Likvidace

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci Urazu ¢i uduseni.

Pro informace ohledné spravné likvidace
spotrebiCe se obratte na mistni urady.
Odpojte spotiebi€ od elektrické sité.
Odriznéte sitovy kabel v blizkosti
spotiebiCe a zlikvidujte jej.

Odstrarnite dvefni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domécich zvirat
ve spotrebici.
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3.1 Vestavba

uv 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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3.2 Pripevnéni trouby ke skfifice

4. POPIS SPOTREBICE
4.1 Celkovy pohled

HEHE

4.2 Prislusenstvi

» Tvarovany rost

Pro nadoby na peceni, kolaové formy,
pecené.

Plech na peceni

Pro kolace a suSenky.

Hluboky pekac/plech

K pec€eni a opékani jidel nebo jako plech
na zachytavani tuku.

Ovladaci panel
Elektronicky programator
Zasobnik na vodu
Zasuvka pro pecici sondu
Topné téleso

[ Osvétleni

Ventilator

Bl Zasouvaci mfizka, vyjimatelné
El Vypoustéci hadice

Ventil pro vypousténi vody
Polohy mfizky

Vstup pary

« Pedici sonda
Slouzi k méfeni stupné pfipravy jidla.

* Teleskopické vysuvy
Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani
nebo vytahovani rosta.
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5. OVLADACI PANEL

5.1 Piehled ovladaciho panelu

—= 2

O

T
aEA B 516

Zapnout / Vypnout Stisknutim a podrzenim zapnete a vypnete spotfebic.
Nabidka Zobrazi funkce spotfebice.

Oblibené Zobrazi oblibena nastaveni.

Displej Zobrazi aktualni nastaveni spotfebice.

Spinac osvétleni Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni.

E Rychlé zahfrati Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce: Rychlé zahfati.

A «Q~ @3

Mackejte tlacitko Posunite Stisknéte a podrzte
Dotknéte se povrchu koneckem Posurite kone¢kem prstu po po- < "
prstu. vrehu. Dotknéte se povrchu na tfi sekundy.

5.2 Displej

A Displej s nastavenymi kli€ovymi funkcemi.
| A. Denni ¢as
12:30 ZAPNOUT/VYPNOUT
Teplota
Pecici funkce
Casovaé
Pecici sonda (pouze u vybranych modelu)

#oes 150°C

@ 15rlmn [x] STA‘RT
| | | | |
F E D Cc B

mmo o w
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Ukazatele na displeji

Zakladni ukazatele - slouzi k navigaci na displeji.

oK ( ) »

K navratu o jednu K vraceni posledni-

K potvrzeni volby/nastaveni. droven v nabidce. ho tkonu.

K zapnuti a vypnuti funkci.

Zvukovy signal Ukazatele funkce — kdyz skonéi nastaveny ¢as peceni, zazni zvukovy signal.

a) B 2

Funkce je zapnuta. Funkce je zapnuta. Zvukovy signal je vypnuty.

Peceni se automaticky vypne.

Ukazatele ¢asovace

S (%)

Pro nastaveni funkce: Odlozeny start. Ke zruseni nastaveni.

6. PRED PRVNIM POUZITIM

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Prvni €isténi

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Odstrarite ze spotfebice veskeré pfi- Spotfebic a pfislusenstvi otrete po-

sluSenstvi a vyjimatelné drazky na

rosty ¢enym v roztoku teplé vody a Se- na rosty vloZte do spotiebice.

trného myciho prostredku.

uze hadfikem z mikrovlakna namo-  PfisluSenstvi a vyjimatelné drazky

6.2 Prvni pfipojeni

Po prvnim pfipojeni se na displeji zobrazi uvitaci zprava.

Musite nastavit: Jazyk, Displej jas, Tony tlacitek, Hlasitost zv. signalizace, Denni ¢as.
6.3 Prvni predehriati

Pfed prvnim pouzitim prazdnou troubu
predehrejte.

Krok 1 Odstranite z trouby veskeré pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.

Krok 2 Nastavte maximalni teplotu pro funkci: \z]

Nechte troubu pracovat jednu hodinu.

Krok 3 Nastavte maximalni teplotu pro funkci: .

Nechte troubu pracovat 15 minut.

@. Béhem predehfivani mlze z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.
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7. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

7.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Krok 1 Zapnéte troubu. Na displeji se zobrazi vychozi pecici funkce.

Krok 2 Stisknutim symbolu pecici funkce (@) piejdéte do diléi nabidky.
Krok 3 Zvolte pecici funkci a stisknéte: OK Na displeji se zobrazi: teplota.
Krok 4 Nastavte teplotu. Stisknéte: OK

Krok's Stisknste: START .

Pecici sonda — sondu Ize pfipojit kdykoliv pfed nebo béhem procesu pfipravy.

STOP — stisknutim vypnete pecici funkci.

Krok 6 troubu vypnéte.

7.2 Pokyny pro nastaveni: Parni pecici funkce

Krok 1 Zapnéte troubu.
Zvolte symbol pedici funkce a stisknutim prejdéte do diléi nabidky.
Krok 2 Nastavte parni pecici funkci.
Krok 3 Stisknéte: OK. Na displeji se zobrazi nastaveni teploty.
Krok 4 Nastavte teplotu.
Krok 5 Stisknéte: OK.
Krok 6 Stisknutim krytu zasobniku na vodu ho otevrete.
Krok 7 Zasobnik na vodu napliite studenou vodou na maximalni drover (asi 900 ml), dokud nezazni zvu-

kovy signal nebo se na displeji nezobrazi zprava. Neprepliujte zasobnik na vodu nad maximalni
kapacitu. Hrozi nebezpeci uniku vody, pfeteCeni a poSkozeni nabytku.

/\ VAROVAN!

Pouzivejte pouze studenou kohoutkovou vodu. Nepouzivejte filtrovanou (de-
mineralizovanou) nebo destilovanou vodu. Nepouzivejte jiné tekutiny. Do za-
sobniku na vodu nenalévejte hoflavé Ci alkoholické tekutiny.

Krok 8 Zatlacte zasobnik na vodu do plGvodni polohy.

Kok stisknete: START .
Kdyz trouba dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal.
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Krok 10 KdyZ dojde v zasobniku voda, zazni signal. Dopliite zasobnik na vodu.

Krok 11 troubu vypnéte.

Krok 12 Po kazdém dokonceni peceni zasobnik na vodu vyprazdnéte.

/\ VAROVAN!

Trouba je horka. Hrozi nebezpeci popaleni. Pfi vyprazdhovani zasobniku na
vodu budte opatrni.

Krok 13 Uvnitf trouby mGze dochéazet ke kondenzaci zbytkové vody. Po dokoncéeni peceni opatrné oteviete
dvitka trouby. Jakmile trouba vychladne, vysuste jeji vnitfek pomoci mékkého hadfiku. Po kazdém
pouziti vyckejte nejméné 60 minut, abyste zabranili Uniku horké vody z ventilu pro vypousténi vody.

7.3 Nadrzka na vodu

Kontrolka zasobniku na vodu

Kontrolka zasobniku na vodu |_| Zasobnik je prazdny. Znovu napliite

zasobnik vodou.
m Zasobnik je plny.

Jestlize do zasobniku nalijete pfili§ mnoho vody, pre-
byte¢na voda se vylije bezpecénostni vypusti na dno
vnitfku trouby. Odstrarite vodu pomoci houbicky.

|~«| Zasobnik je z poloviny piny.

Vyprazdnéni zasobniku na vodu

Krok 1 Vypnéte troubu, nechte dvirka oteviena a pockejte,
dokud trouba nevychladne. ‘

Krok 2 Vypoustéci hadici (C) pfipojte k vypoustécimu ve-
ntilu (A) pfes konektor (B).

™~

Konec hadice drzte pod Grovni A opakovanym

Krok 3 mackanim B zachytavejte zbyvajici vodu.

Krok 4 Odpojte C a B a troubu vysuste mékkou houbi¢kou.

7.4 Jak nastavit: Podporované Vareni

Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporuéenou funkci a teplotu. MizZete upravit ¢as a
teplotu.

U nékterych pokrmd muzete také péct pomoci:
» Automaticka vaha
+ Pedici sonda

Uroven, na kterou je pokrm pFipraven:
* Nepropecené nebo Méné

+ Stfedné velké

» Dobfre propecené nebo Vice

Krok 1 Zapnéte troubu.
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Krok 2 Stisknéte: —.

Krok 3 Stisknéte: % . Zadejte: Podporované Vareni.

Krok 4 Zvolte pokrm nebo druh jidla.

Krok 5 Stisknéte: START .

7.5 Pecici funkce

STANDARDNI
Pecici funkce Pouziti
v Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani chleba.
Gril
v K peceni velkych kust masa nebo dribeze s kostmi na jedné urovni. K zapékani a
ﬁf pedeni dozlatova.
Turbo gril
K peceni jidel na tfech Urovnich sou¢asné a k suseni potravin. Nastavte teplotu trou-
@ by 0 20 — 40 °C nizSi nez pfi pouziti funkce Horni/spodni ohfev.

Pravy horky vzduch

vew K pfipravé polotovard do kfupava (napf. hranolek, americkych brambor nebo jarnich

% zavitka).

Mrazené potraviny

— K peceni a opékani jidel na jedné Urovni trouby.

Horni/spodni ohiev

K peceni kolacl s kifupavym korpusem a zavarovani potravin.

Spodni ohfev

) K urychleni kynuti tésta. Brani vysychani povrchu tésta a udrzuje jeho pruznost.

=

Kynuti tésta

SPECIALITY
Pecici funkce Pouziti
E K zavafovani zeleniny (napf. nakladané zeleniny).
Zavarovani
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Pecici funkce

Pouziti

)

Suseni

K su$eni krajeného ovoce, zeleniny a hub.

[ —
—
uru

Ohfrev talifa

K predehfati talifu k servirovani.

Sk

(YY)

Rozmrazovani

K rozmrazovani potravin (zeleniny a ovoce). Doba rozmrazovani zavisi na mnozstvi a
velikosti zmrazenych potravin.

54§

g
Gratinované pokrmy

Pro pokrmy jako lasagne nebo zapecené brambory. K zapékani a pe€eni dozlatova.

V°C

Nizkoteplotni peceni

K pripravé mékkych a Stavnatych peceni.

§

Uchovat teplé

K udrZeni teploty jidla.

N
Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni. Pfi pouziti této funkce se teplota ve
vnittku trouby muze lisit od nastavené teploty. Je vyuzito zbytkové teplo. Muze dojit
ke snizeni tepelného vykonu. Dal$i informace naleznete v kapitole ,Denni pouzivani®,
Poznamky: Vihky horkovzduch.

PARA

Pecici funkce

Pouziti

G

Opakovany ohfev v pafe brani vysychani povrchu jidel. Teplo je rozvadéno Setrné a
rovnomérné, coz umozruje obnoveni chuti a viiné pravé pfipravenych pokrmi. Tuto
funkci Ize pouzit k opakovanému ohrevu jidel pfimo na talifi. Najednou Ize ohrat né-

Regenerace kolik talifi umisténych na rdznych polohach rostu.
PfFiprava pizzy.
(¥)
Pizza

&

Peceni chleba

Pomoci této funkce mlzete pfipravovat chléb a housky s velmi dobrymi profesionaini-
mi vysledky co do kifupavosti, barvy a karky.

[

Low
Nizka vihkost

Funkce je vhodna pro maso, driibez a dusena/zapékana jidla a jidla z trouby. Diky
kombinaci pary a horkého vzduchu maso ziska kfehkou a Stavnatou strukturu a zaro-
ven kfupavou kurku.
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7.6 Poznamky: Vihky horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke splnéni
energetické tfidy a pozadavku na ekodesign
(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014.)
Testy podle normy:

IEC/EN 60350-1

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni
zaviena, aby nedoslo k preruseni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéiji.

8. FUNKCE HODIN
8.1 Popis funkci hodin

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k peceni najdete v kapitole , Tipy a
rady”, VIhky horkovzduch. Pro obecna
doporuceni ohledné uspory energie viz
kapitolu ,Energeticka ucinnost*, Uspora
energie.

Funkce hodiny Pouziti

Cas peceni K nastaveni délky pfipravy jidla. Maximum je 23 h 59 min.
Ukoncgit akci K nastaveni toho, co se stane po dokonceni pocitani ¢asovace.
Odlozeny start K odloZeni startu nebo konce pfipravy jidla.

Prodlouzeni doby peceni

K prodlouzeni doby pfipravy.

PFipominka K nastaveni odpocitavani ¢asu. Maximum je 23 h 59 minut. Tato funkce nema za-
dny vliv na provoz spotfebice.
Casovaé Kontroluje, jak dlouho je tato funkce v provozu. Casovaé — mizete jej zapnout a

vypnout.

8.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit hodiny

Krok 1 Zapnéte troubu.
Krok 2 Stisknéte: Denni ¢as.
Krok 3

Nastavte Cas. Stisknéte: OK.

Jak nastavit dobu pripravy

Krok 1 Zvolte pecici funkci a nastavte teplotu.
Krok 2 Stisknéte: @
Krok 3

Nastavte ¢as. Stisknéte: OK.

Jak zvolit funkci ukonéeni

Krok 1 Zvolte pecici funkci a nastavte teplotu.
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Jak zvolit funkci ukonéeni

Krok2  stisknste: O.

Krok 3 Nastavte dobu pripravy.

Krok 4 Stisknate: ® @ ®

Krok 5 Stisknéte: Ukon¢it akci.

Krok 6 Zvolte uptednostiiované: Ukoncit akci.
Krok 7

stisknéte: OK, Opakujte, dokud se na displeji nezobrazi hlavni obrazovka.

Jak odlozit zacatek pripravy

Krok 1 Nastavte pecici funkci a teplotu.
Krok2  siisknste: O.

Krok 3 Nastavte dobu pfipravy.

Krok 4 Stisknéte: ©® © @

Krok 5 Stisknéte: Odlozeny start.

Krok 6 Zvolte hodnotu.

Krok 7

Stisknéte: OK. Opakujte, dokud se na displeji nezobrazi hlavni obrazovka.

Jak prodlouzit dobu pripravy

Kdyz zbyva 10 % doby pfipravy a jidlo se nezda byt hotové, mizete prodlouzit dobu pfipravy. Také mlzete zmé-
nit pecici funkci.

Stisknutim +1min prodlouzite dobu pfipravy.

Jak zménit nastaveni ¢asovace

Krok 1 stisknate: O,
Krok 2 Nastavte hodnotu ¢asovace.
Krok 3

stisknéte: OK

Nastaveny Cas Ize zménit kdykoliv béhem pfipravy jidla.

9. POUZITi PRISLUSENSTVI

9.1 Vkladani prislusenstvi

Maly zafez nahore zajistuje vyssi
bezpecnost. Tyto zarezy takeé funguji jako
ochrana proti preklopeni. Vysoky okraj kolem
ro$tu slouzi jako ochrana proti sklouznuti
varnych nadob z rostu.

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici listy drazek rostd a uji-
stéte se, Zze nozicky sméfuji dolu.

Plech na peceni / Hluboky pekac:
Zasurite plech mezi drazky zvolené Urovné rostu.

9.2 Pedici sonda

Pecici sonda — méfi teplotu uvnitf pokrmu. Pouziti je mozné u kazdé pecici funkce.

Lze nastavit dvé teploty:

C ”?

Teplota trouby: minimalné 120 °C. Teplota ve stfedu pokrmu.

Pro dosazeni nejlepsich vysledku:

PFisady by mély mit pokojovou te- Nepouzivejte pro tekuté po-  V pribéhu pfipravy musi zlistat v pokrmu.
plotu. krmy.

Trouba vypocita pfiblizny ¢as konce pec€eni. Ten zavisi na mnozstvi pokrmu, nastavené funkci
trouby a teploté.

9.3 Pokyny k pouziti: Pe€ici sonda

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Nastavte pecici funkci a v pfipadé potreby teplotu trouby.

Krok 3 Vlozte: Pecici sonda.

Maso, drubez a ryby Dusenal/zapékana jidla
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Zasunite hrot Pecici sonda do stfedu masa nebo ry-
by, pokud mozno do nejsilngjsi ¢asti. Ujistéte se, Ze
alespon 3/4 Pedici sonda spociva uvniti pokrmu.

Zasunte hrot Pecici sonda presné uprostfed hrnce. Pedici
sonda béhem peceni musi drzet stabilné na jednom mi-
sté. Abyste toho dosahli, pouzijte pevnou pfisadu. Okraj

zapékaci misy pouzijte k podepfeni silikonove rukojeti Pe-

¢ici sonda. Spic¢ka Pecici sonda by se neméla dotykat dna
zapékaci misy.

)

1D —"
22eN

/i

/

—
Y RSN SN~

Krok 4 Zasunte Pecici sonda do zasuvky na predni strané trouby.
Displej zobrazi aktualni teplotu: Pecici sonda.

Krok 5 /‘? — stisknutim nastavite teplotu pecici sondy ve stfedu pokrmu.

Krok 6 ® ® ® _ siisknutim nastavte upfednostiiovanou volbu:
*  Zvukovy signal — jakmile stfed pokrmu dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal.
«  Zvukovy signal a ukon&eni pe€eni — jakmile stfed pokrmu dosahne nastavené teploty, zazni

zvukovy signal a trouba se vypne.

Krok 7 . . . - OK rieids .
Zvolte funkci a opakovanym stisknutim: prejdéte na hlavni obrazovku.

Krok

k8 Stisknete: START .

Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal. Mlzete se rozhodnout skongit ne-
bo pokracovat v pfipraveé jidla, abyste zajistili, ze je pokrm dobfe propeceny.

Krok 9 Odpojte Pecici sonda zastrcku ze zasuvky a vyjméte pokrm z trouby.

/\ VAROVANi!

Hrozi nebezpeci popaleni, protoze Pecici sonda se zahfiva. Pfi vytahovani
zastréky a vyjmuti sondy z pokrmu budte opatrni.

9.4 Prislusenstvi pro pripravu
v pare

®

Sada pfisluSenstvi pro pfipravu v pare se
nedodava spolu s troubou. Ohledné
dalSich informaci se obratte na svého
mistniho dodavatele.

Zapékaci misa pro funkce dietni pfipravy
v pare

Zapékaci misa pro dietni pfipravu se sklada
ze sklenéné misy (A), vika (B), hadice trysky
(C), trysky (D) a ocelového rostu (E).
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Sklenéna misa (A) Viko (B)

Tryska, hadice trysky a ocelovy rost.

Hadice trysky (C) je ur€ena pro pfipravu v pare, tryska
(D) je urcena pro pfimou pfipravu v pare.

Ocelovy rost (E)

+ Horkou zapékaci misu nepokladejte na 9.5 Dietni pfiprava v pare v zapékaci
chladné ¢i mokré povrchy. mise

» Do horké zapékaci misy nenalévejte
studené tekutiny.

» Zapékaci misu nepokladejte na horkou
varnou plochu.

» Zapeékaci misu neumyvejte pomoci
dratének a abrazivnich nebo praskovych

prostredka.
Krok 1 Zapékaci misu vloZte na ocelovy rost a zakryjte ji vikem. Hadici trysky zasurite do otvoru ve vi-
ku. Zapékaci misu vloZte na druhou Urover rostu odspodu.
Krok 2 Hadici trysky pfipojte ke vstupu pary.
Krok 3 Nastavte troubu na funkci pfiprava v pare.
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9.6 Pfima pfiprava v pare

Zapékaci misu vlozte na ocelovy rost. Pridejte trochu vody. Nepouzivejte viko.

/\ VAROVANI!

Béhem provozu trouby maze byt tryska horka. Vzdy pouzivejte kuchyriské chriapky. Ne-
pouzivate-li parni funkci, vyjméte trysku z trouby.

Krok 1 Trysku spojte s hadici trysky. Hadici trysky pfipojte ke vstupu pary.

Zapékaci misu vlozte na prvni nebo druhou Urover rostu odspodu.

Krok 2 Ujistéte se, ze hadice trysky neni ucpana. Trysku udrzujte mimo topné téleso.

Krok 3 Nastavte troubu na funkci pfiprava v pare.

Kdyz pfipravujete pokrmy, jako je kufe, kachna, krita nebo velka ryba, trysku viozte dovnitf pokrmu.

10. DOPLNKOVE FUNKCE
10.1 Jak ulozit: Oblibené

MizZete ukladat sva oblibena nastaveni, jako napf. pecici funkci, dobu peceni, teplotu nebo

Gistici funkci. MGzete uloZit tfi oblibena nastaveni.

Krok 1 Zapnéte spotfebic.

Krok 2 Zvolte uptednostiiované nastaveni.
Krok 3 Stisknéte: = . Zvolte: Oblibené.
Krok 4 Vyberte: UlozZit aktualni nastaveni.
Krok 5

Stisknutim + pfidate nastaveni do seznamu: Oblibené. Stisknéte OK.

b) — stisknutim resetujete nastaveni.

0 — stisknutim zruSite nastaveni.

10.2 Blokovani tlacitek
Tato funkce brani nahodné zmeéné pecici funkce.

Krok 1 Zapnéte spotiebic.
Krok 2 Nastavte pecici funkci.
Krok 3

Soucasnym stisknutim 7«':( a H zapnéte funkci.

K vypnuti funkce zopakujte krok 3.

10.3 Automatické vypnuti

Pokud je spusténa néjaka pecici funkce a vy
nezménite zadné nastaveni, trouba se po
urcité dobé z bezpecnostnich divodl vypne.
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(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maximalni 3

11. TIPY A RADY

11.1 Doporuceni k peceni

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi:
Osvétleni, Pecici sonda, Cas ukonceni,
Nizkoteplotni peceni.

10.4 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebic v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval
povrch spotfebice chladny. Pokud spotfebi¢
vypnete, chladici ventilator bude dal pracovat
az do uplného ochlazeni spotrebice.

®

Teploty a Easy pripravy v tabulkach jsou pouze orientacni. Zavisi na receptu, kvalité a mnozstvi pouzitych pfisad.
Vas spotiebi¢ muze péct jinak, nez jak jste byli zvykli u starého spotiebice. Nize uvedené rady predstavuji dopo-
ru¢ena nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy rostu pro specifické druhy pokrmu.

Jestlize nemuUzete najit nastaveni pro konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

11.2 Vihky horkovzduch

NejlepsSich vysledkd dosahnete, budete-li se
fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce
nize.

¥ = SN
\ Ly
(°C) (min)

Sladké pecivo, 16 ku-  plech na peceni nebo pekacé 180 2 20-30

i} na zachyceni tuku

Pecivo, 9 kusu plech na peceni nebo pekacé 180 2 30-40
na zachyceni tuku

Mrazena pizza, 0,35 tvarovany rost 220 2 10-15

kg

PiSkotova rolada plech na peceni nebo pekac 170 2 25-35
na zachyceni tuku

Susenka brownie plech na peceni nebo pekac 175 3 25-30
na zachyceni tuku

Suflé, 6 kusl keramické pecici $alky na tva- 200 3 25-30
rovany rost

Dort. korp., piSk. tésto dortovy korpus na tvarovany 180 2 15-25

rost
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¥ = 5k
\ ru
(°C) (min)

PiSkotovy dort zapékaci misa na tvarovany 170 2 40 -50
rost

PosSirovana ryba, 0,3  plech na pe¢eni nebo pekac 180 3 20-25

kg na zachyceni tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na peceni nebo pekac 180 3 25-35
na zachyceni tuku

Rybi filé, 0,3 kg plech na pizzu na tvarovany 180 3 25-30
rost

Posirované maso, plech na peceni nebo pekac 200 3 35-45

0,25 kg na zachyceni tuku

Saslik, 0,5 kg plech na peceni nebo pekac 200 3 25-30
na zachyceni tuku

Susenky, 16 kusu plech na peceni nebo pekacé 180 2 20-30
na zachyceni tuku

Makronky, 24 kusl plech na peceni nebo pekacé 180 2 25-35
na zachyceni tuku

Muffin, 12 kusu plech na peceni nebo pekac 170 2 30-40
na zachyceni tuku

Slané pecivo, 20 kust plech na peceni nebo pekacé 180 2 25-30
na zachyceni tuku

Susenky z kiehkého  plech na peceni nebo pekacé 150 2 25-35

tésta, 20 kusl na zachyceni tuku

Ovocné dortiky, 8 ku-  plech na peceni nebo pekacé 170 2 20-30

su na zachyceni tuku

Zelenina, posirovana, plech na peceni nebo pekac 180 3 35-45

0,4 kg na zachyceni tuku

Vegetarianska omele- plech na pizzu na tvarovany 200 3 25-30

ta rost

Stfedomorska zeleni-  plech na peceni nebo pekacé 180 4 25-30

na, 0,7 kg

na zachyceni tuku

11.3 Vlhky horkovzduch — doporuéena prisluSenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez

nadoby ze svétlého kovu a s reflexni upravou.

Plech na pizzu

Zapékaci forma

Pecici Salky

Dortovy korpus
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Tmavy, nereflexni
Pramér 28 cm

Tmavy, nereflexni
Pramér 26 cm

Keramika

Pramér 8 cm, vy-

Ska 5 cm

Tmavy, nereflexni
Pramér 28 cm

11.4 Tabulky vaieni pro zkuSebny

Informace pro zkusSebny
Testy podle normy IEC 60350-1.

\/\

f S—)
—
uuru

I

(°C)

O

(min)

®

Malé kola-
¢e, 20 kou-
skl na
plech

Horni/spodni
ohfev

Plech na pe- 3
ceni

170

20-35

Malé kola-
¢e, 20 kou-
skd na
plech

Pravy horky
vzduch

Plech na pe- 3
ceni

150 - 160

20-35

Malé kola-
¢e, 20 kou-
skl na
plech

Pravy horky
vzduch

Plechnape- 2a4
ceni

150 - 160

20-35

Jable¢ny
kolag, 2 for-
my na pe-
¢eni, @ 20
cm

Horni/spodni
ohrev

Tvarovany 2
rost

180

70 -90

Jable¢ny
kolac, 2 for-
my na pe-
¢eni, @ 20
cm

Pravy horky
vzduch

Tvarovany 2
rost

160

70-90

Beztucny
piSkotovy
kolac, do-
rtova forma
@26 cm

Horni/spodni
ohfev

Tvarovany 2
rost

170

40-50

Nechte troubu 10 min
predehfrat.

Beztu¢ny
piskotovy
kolac, do-
rtova forma
@26 cm

Pravy horky
vzduch

Tvarovany 2
rost

160

40 -50

Nechte troubu 10 min
predehrat.

Beztucny
piskotovy
kolag, do-
rtova forma
@ 26 cm

Pravy horky
vzduch

Tvarovany 2a4
rost

160

40 -60

Nechte troubu 10 min
predehfat.
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\/ == P « E
\ C] oru
(°C) (min)
Maslové Pravy horky Plech nape- 3 140 - 150 20-40 -
susenky vzduch ceni
Maslové Pravy horky Plechnape- 2a4 140 - 150 25-45 -
susenky vzduch ceni
Maslové Horni/spodni  Plech nape- 3 140 - 150 25-45 -
susenky ohrev ceni
Topinky, 4— Gril Tvarovany 4 max. 1-5 Nechte troubu 10 min
6 kust rost predehfat.
Hovézi Gril Tvarovany 4 max. 20-30 Tvarovany rost viozte
hamburger, rost, odkapa- na ¢tvrtou Uroven a
6 kusu, 0,6 vaci plech odkapavaci plech na
kg tfeti Groven trouby.

V poloviné pfipravy ji-
dlo otocte.
Nechte troubu 10 min
predehfat.

12. CISTENi A UDRZBA

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

12.1 Poznamky k ¢isténi

<

Predni stranu spotrebice oCistéte pouze hadfikem z mikrovlakna namocéenym v roztoku teplé

vody a $etrného myciho prostfedku.

Kovové plochy o€istéte pomoci Cisticiho roztoku.

Skvrny vycistéte pomoci Setrného Eisticiho prostredku.

Cistici prostied-

ky

¢_ Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytkl jidel mGze zpuso-
— bit pozar.

[

Ve spotiebici nebo na sklenénych panelech dvifek se mlize srazet vihkost. Chcete-li kon-
denzaci omezit, nechte spotfebi¢ pfed pfipravou jidla na 10 minut pfedehfat. Ve spotfebici

Kazdodenni pou- Neuchovavejte potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém pouZiti vysuste vnitfek spotfebice
ziti pouze hadfikem z mikrovlakna.
by V8echno pfislusenstvi vyCistéte po kazdém pouziti a nechte jej oschnout. Pouzijte pouze
< hadfik z mikrovlakna namoceny v roztoku teplé vody a Setrného myciho prostfedku. PFislu-
— Yy y Yy

Z24

Prislusenstvi

Senstvi necistéte v mycce nadobi.

Neprilnavé prislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich Eisticich prostfedk( nebo ostrych

predméta.
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12.2 Jak vyjmout: Rostové drazky

K vygisténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, dokud ne-
vychladne. H:
Krok 2 QOdtahnéte predni ¢ast konstrukce ro-

Stovych drazek od postranni stény.

Krok 3 Odtahnéte zadni konec konstrukce ro- | T
Stovych drazek od postranni stény 1 1t
a vyjméte ji. 7~ T 2
0=, .
Krok 4 Drazky na rosty nainstalujte stejnym 9 2 il
postupem v opacném poradi. = \Z -
Patky vysuvnych kolejni¢ek musi = |
smérovat dopredu. },
=
e 1T/ =

12.3 Pokyny k pouziti: Pyrolyticka
gistici TP had /\ POZOR!

Jsou-li ve stejné skfini instalovany dalsi
spotfebiCe, nepouzivejte je soucasné s
/N VAROVANI! touto funkci. Trouba by se mohla
poskodit.

Vycistéte troubu pomoci Pyrolyticka Cistici.

Hrozi nebezpeci popaleni.

Pred Pyrolyticka Cistici:

Vypnéte troubu a vyckejte, do- Vyjméte vSechno prislusenstvi. Dno trouby a vnitni sklo dvifek otfete
kud nevychladne. meékkym hadfikem namocenym v rozto-
ku teplé vody a Setrného myciho pro-
stredku.
Krok 1 Krok 2 Krok 3

Zapnéte troubu. Stisknate: — / Gistani. Vyberte rezim ¢isténi.

Funkce Rezim ¢isténi Délka
Pyrolyticka Gistici, kratky Lehkeé cisténi 1h
Pyrolyticka Eistici, normalni Normalni ¢isténi 1h 30 min
Pyrolyticka istici, intenzivni Ddakladné ¢isténi 2 h 30 min

@ KdyZ se spusti ¢isténi, dvifka trouby se zablokuji a osvétleni je vypnuté. Chladici ventilator pracuje pfi vy-
§8ich otackach.
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STOP _ stisknutim zastavite &isténi pred dokonéenim.
Troubu nepouzivejte, dokud nezhasne symbol zamé&enych dvifek na displeji.

Po ukonceni ¢isténi:

Vypnéte troubu a vyckejte, do-  Vnitfek trouby vytfete mékkym hadfi- Ze dna trouby odstrarite veskeré zbyt-
kud nevychladne. kem. ky.

12.4 Jak provadét ¢isténi: Nadrzka

na vodu

Krok 1 troubu vypnéte.

Krok 2 Pod vstup pary umistéte hluboky plech.

Krok 3 Do zasobniku na vodu nalijte 850 ml vody. Pfidejte 5 Izic kyseliny citronové. Vyckejte 60 minut.

Krok 4 Zapnéte troubu a nastavte funkci: SteamBake. Nastavte teplotu na 230 °C. Troubu vypnéte po 25
minutach a vyckejte, dokud nevychladne.

Krok 5 Zapnéte troubu a nastavte funkci: SteamBake. Nastavte teplotu mezi 130 a 230 °C. Troubu vypnéte

po 10 minutach a vyckejte, dokud nevychladne.

@ Po kazdém peceni v pare vylijte zasobnik na vodu, aby nedochazelo k usazovani vodniho kamene.

Po ukongceni ¢isténi:

troubu vypnéte. Vylijte zasobnik na vodu. Zasobnik na vodu vyplachnéte a  Vycistéte vypoustéci ha-
Viz kapitolu ,Vyprazdné-  zbyvajici usazeny vodni kdmen  dici teplou vodou a jem-
ni zasobniku na vodu“ v  vycistéte pomoci mékkého hadfi- ~ nym mycim prostfed-
¢asti Denni pouzivani. ku. kem.

Nize uvedena tabulka uvadi rozsah tvrdosti vody (dH) s odpovidajicim ukladanim vapniku a
kvalitou vody. Kdyz tvrdost vody prekro€i Uroven 4, napliite zasobnik na vodu balenou vodou.

Tvrdost vody Zkusebni pro- Ukladani vapni- Klasifikace Vycistéte za-
- uzek ku (mg/l) vody sobnik na vo-
Stupeii  dH du kazdé

1 0-7 l:l 0-50 mékka 75 cyklu - 2,5
m mesice

2 8-14 EI 51-100 stfedné tvrda 50 cyklt — 2 mé-

sice

3 15-21 lil 101 - 150 tvrda 40 cykld - 1,5
mésice

4 22-28 m vice nez 151 velmi tvrda 30 cykld — 1 mé-
sic
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12.5 Pripominka ¢isténi

Zobrazi-li se pfipominka, je doporuc¢eno provést ¢isténi.

Pouzijte funkci: Pyrolyticka Cistici.

12.6 Jak odstranit a nainstalovat: Dvirka

Dvitka trouby se skladaji ze tfi sklenénych panell. Dvitka trouby a vnitfni sklenéné panely Ize
za UcCelem ¢isténi demontovat. Pfed demontazi sklenénych panell si prectéte celou kapitolu
,Odstranéni a instalace dvirek".

/\ POZOR!
Troubu bez sklenénych paneld nepouzivejte.

Krok 1 Dvirka trouby zcela oteviete a podrzte oba
dverni zaveésy.

Krok 2 Zvednéte zapadky a tahnéte za né, dokud
necvaknou.
Krok 3 Napul pfiviete dvifka trouby do prvni polohy

otevieni. Pak dvifka nadzdvihnéte a vytah-
néte z jejich umisténi.

Krok 4 Dvirka polozte na mékkou latku na rovné
podloZce.
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Krok 5 Uchopte okrajovou listu (B) na horni strané
dvifek na obou stranach a zatlatenim smé-
rem dovnitf uvolnéte svorku tésnéni.

Krok 6 Vytahnéte okrajovou listu dopfedu a vyjméte
ji.

Krok 7 Uchopte sklenéné panely dvifek za horni
okraj a opatrné je postupné vytahnéte ven.
Zacnéte hornim panelem. Ujistéte se, ze
sklo zcela sklouzne z drzaku.

Krok 8 Sklenéné panely omyjte vodou s mycim prostfedkem. Sklenéné panely opatrné osuste. Sklenéné
panely nemyjte v my¢ce nadobi.

Krok 9 Po vycisténi sklenéné panely a dvifka trouby opét nasadte.

Jsou-li dvifka spravné nainstalovana, uslySite pfi zavirani zapadek cvaknuti.

Davejte pozor, abyste sklenéné panely (A a B) nasa-
dili zp&t ve spravném poradi. Zkontrolujte symbol / A B
potisk na strané sklenéného panelu. Kazdy panel vy-
pada odliSné, aby se usnadnila jejich demontaz a
montaz.

PFi spravné instalaci dverni liSta zacvakne.

Davejte pozor, abyste prostfedni sklenény panel nain-
stalovali spravné do jeho umisténi.
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12.7 Jak vyménit: Osvétleni

/\ VAROVANi!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka muze byt horka.

Halogenovou zarovku vzdy drzte v kusu latky,
aby na jejim povrchu nedoslo k pfipaleni
mastnoty.

Pred vyménou osvétleni:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Vypnéte troubu. Pockejte, dokud
trouba nevychladne.

Odpojte troubu od elektrické sité.

Na dno vnitfku trouby poloZte utér-
ku.

Zadni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.

Krok 2 Sklenény kryt vycistéte.

Krok 3 K vyméné pouzijte vhodnou zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
Krok 4 Nasadte sklenény kryt.

13. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

13.1 Co délat, kdyz...

.
i Spotiebi¢ se nezapne nebo se neohfiva

@ Mozna pric¢ina

v

g Reseni

Spotfebi¢ neni zapojen do elektrické sité nebo je zapo-
jen nespravné.

Zkontrolujte, zda je spotfebi¢ spravné zapojeny do
elektrické sité.
Viz schéma zapojeni.

Hodiny nejsou nastavené.

Nastavte hodiny, podrobnosti viz Funkce hodin kapito-
la, Pokyny pro nastaveni: Funkce hodin.

Dvitka nejsou spravné zaviena.

Zcela zavrete dvirka.

Je spélena pojistka.

Zkontrolujte, zda neni pficinou zavady pojistka. Pokud
problém pretrvava, obrat'te se na kvalifikovaného elek-
trikare.

Spotrebi¢ Détska bezp. pojistka je zapnuty.

Viz kapitola ,Nabidka"“, podnabidka pro: Funkce.
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Y
Soucasti

@ Popis

v

Reseni

Spalena Zarovka.

Vyméfite Zarovku. Podrobnosti naleznete v kapitole ,Ci-
Sténi a udrzba“ v ¢asti Jak vyménit: Osvétleni.

o,
Cisténi

@ Popis

v

Reseni

Uvnitf spotrebice je voda.

V zasobniku neni pfili§ mnoho vody.

Peceni v pare nefunguije.

V otvoru vstupu pary nejsou zadné usazeniny vodniho
kamene.

Peceni v pare nefunguje.

V zéasobniku je voda.

Vyprazdnéni zasobniku na vodu trva déle nez tfi minuty V otvoru vstupu pary nejsou zadné usazeniny vodniho

nebo z otvoru vstupu pary unika voda.

kamene. Vycistéte zasobnik na vodu.

Vypadek proudu vzdy cisténi zastavi. Je-li
¢isténi prerusené vypadkem proudu,
zopakuijte jej.

13.2 Jak spravovat: Chybové kédy

Kdyz dojde k chybé software, na displeji se zobrazi chybova zprava.

V této ¢asti naleznete seznam problémd, které mazete zvladnout sami.

@ Koéd a popis

%

Reseni

C2 - Pedici sonda se nachazi uvnitf spotiebic¢e béhem
Pyrolyticka Cistici.

Vyjméte Pedici sonda.

C3 - dvifka nejsou pIné zaviena béhem Pyrolyticka &i-
stici.

Zavrete dvirka.

F111 - Pecici sonda neni spravné zasunuta do zasuv-
ky.

Zcela zasunte Pecici sonda do zasuvky.

F240, F439 - dotykova tlacitka na displeji nefunguji
spravne.

Vycistéte povrch displeje. Ujistéte se, Ze na dotykovych
poli¢cich nejsou necistoty.

F908 - systém spotrebite se nemohl pripojit k ovlada-
cimu panelu.

Spotrebi€ vypnéte a zapnéte.

13.3 Servisni udaje

Pokud problém nemuzete vyresit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované

servisni stfedisko.
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Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete na typovem Stitku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnittku spotfebie. Nesundavejte typovy Stitek z vnitini ¢asti spotiebice.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.)

Vyrobni &islo (PNC)

Sériové &islo (S.N.)

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informace o vyrobku a list s tdaji o vyrobku

Jméno dodavatele

Electrolux

Oznaceni modelu

EOC8P39H 949494858
KOCBP39H 949494859

Index energetické ucinnosti

81.2

Trida energetické ucinnosti

A+

Spotieba energie pfi standardnim zatiZeni, konvenéni ohfev

0.93 kWh/cyklus

Spotfeba energie pfi standardnim zatizeni, rezim nuceného vétra-

0.69 kWh/cyklus

ku
Pocet dutin 1
Zdroj tepla Elektricka energie
Hlasitost 721
Typ trouby Vestavna trouba
EOC8P39H 33.3 kg
Hmotnost
KOCBP39H 33.8 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vafeni pro doméacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a grily -

Metody méfeni vykonu.

14.2 Uspora energie

Tento spotfebic je vybaven funkcemi,
které vam pomohou usetfit energii pfi
kazdodennim vareni.

Ujistéte se, Ze jsou dvifka spotfebice pfi jeho
provozu zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvirka spotfebice prilis Casto. Tésnéni dvirek
udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.
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Pro G€innéjsi Usporu energie pouzivejte
kovové nadobi.

Je-li to mozné, spotiebi¢ pred pecenim
nepredehfivejte.

Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi pec€eni byly co nejkratsi.

Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li spustén program s Délka a doba peceni
je deli nez 30 minut, topné ¢lanky se



u nékterych funkci spotrebice automaticky
vypnou dfive.

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po
vypnuti spotfebiCe se na displeji zobrazuje
zbytkové teplo. Toto teplo mGzete vyuzit k
udrzeni teploty jidla.

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte
teplotu spotrebic¢e na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. Peceni bude
pokraCovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitf spotrebice.

Zbytkové teplo mizete vyuzit k ohfevu jiného
jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkove teplo k uchovani
teploty pokrmu, zvolte nejniz§i mozné

15. STRUKTURA NABIDKY
15.1 Nabidka

nastaveni teploty. Na displeji se zobrazi
ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
Pfi pe€eni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho
pouze tehdy, kdyz ho skute¢né potfebujete.

Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi
peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.
Osvétleni mizete znovu zapnout, ale omezite
tim predpokladanou Usporu energie.

Polozka nabidky Pouziti

Podporované Vareni

Zobrazi automatické programy.

Cisténi Zobrazi Cistici programy.

Oblibené Zobrazi oblibena nastaveni.

Funkce Slouzi k nastaveni konfigurace spotfebice.

Nastaveni Nastaveni Slouzi k nastaveni konfigurace spotfebice.
Obsluha Zobrazuje verzi software a konfiguraci.

15.2 Diléi nabidka pro: Cisténi

Dil¢i nabidka Pouziti

Pyrolyticka Cistici, kratky Délka: 1 h.

Pyrolyticka gistici, normalni Délka: 1 h 30 min.

Pyrolyticka Cistici, intenzivni ~ Délka: 2 h 30 min.

15.3 Diléi nabidka pro: Funkce

Dil¢i nabidka Pouziti

Osvétleni

Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni.
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Dil¢i nabidka Pouziti

Détska bezp. pojistka Brani nahodnému zapnuti spotrebic¢e. Pokud je tato moznost zapnutd, zobrazi se
tento text Détska bezp. pojistka na displeji pfi zapnuti spotfebice. Abyste mohli
spotfebi¢ pouzivat, zvolte pismena kédu v abecednim poradi. Jestlize je tato
funkce zapnuta a spotfebi¢ je vypnuty, dvifka trouby jsou zablokovana. PFistup k
Casovaci, dalkovému ovladani a osvétleni je mozné provést pomoci se zapnutou

funkci.

Rychlé zahrati Zkracuje ¢as zahfivani. Tato funkce je dostupna pouze u nékterych funkci spotre-
bice.

Pfipominka cisténi Slouzi k zapnuti a vypnuti pfipominky.

Casové udaje Slouzi k zapnuti a vypnuti hodin.

Format digitalnich hodin Slouzi ke zméné formatu zobrazovani ¢asovych udajd.

15.4 Dil¢i nabidka pro: Nastaveni

Dil¢i nabidka Popis

Jazyk Slouzi k nastaveni jazyka spotrebice.

Displej jas K nastaveni jasu displeje.

Tony tiacitek K zapnuti a vypnuti tond dotykovych poli¢ek. Ozvuceni nelze vypnout u: (D
Hlasitost zv. signalizace K nastaveni hlasitosti tonl tlacitek a signalizace.

Denni ¢as K nastaveni aktualniho ¢asu a data.

15.5 Dil¢i nabidka pro: Obsluha

Diléi nabidka Popis

Rezim demo Aktivacni / deaktivacni kod: 2468
Verze software Informace o verzi softwaru.
ZruSit vSechna nastaveni K obnoveni tovarniho nastaveni.

16. JE TO SNADNE!

Pred prvnim pouzitim musite nastavit:

Hlasitost zv. signali-
zace

Jazyk Displej jas Toény tlacitek Denni ¢as

Seznamte se se zakladnimi symboly na ovladacim panelu a displeji:

@ = e © ” START
Zapgzghi V- Nabidka Oblibené Casovat Pegici sonda STOP
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Zahajeni pouzivani spotrebice

Rychlé spusténi Zapnéte spotfebic a  Krok 1 Krok 2 Krok 3
zaCnéte vafit s vy- — -
chozi tgpl’otou adél-  Stisknéte a podrzte: Ij ... —2zvolte Stisknéte: START .
kou trvani funkce. . upfednostiiovanou
funkci.

Rychlé vypnuti Spotiebi¢ mizete
kdykoliv vypnout na
jakékoliv obrazovce
nebo pfi jakékoliv zo-
brazené zprave.

@ — stisknéte a podrzte, dokud se spotfebi¢ nevypne.

Zahajeni vareni

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
® a.. °C oK START
- stlsknutlvm zepnete - zvolte pecici funk- nastavte teplotu. - potvrd'te stisknu- - st|sknutv|m §pustte
spotrebic. Ci. tim. vareni.
Peceni v pare Peceni v pare
Studenou vodu z kohoutku nalijte do zasobniku 130 °C 200 - 220 150 - 210 160 - 200
na vodu. Rid'te se pokyny na displeji. °C °C °C
Nizka
Regigera- vlhkost
. Peceni Peceni v
Znovu Pizza  chieba  pare. Ury-
ohrejte po- pare. Ury
travi chluje pece-
raviny. ni
Zjistéte, jak varit rychle
K rychlé pripravé pokrmu s vychozimi nastavenimi pouzivejte automatické programy:
Podporované Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4

Vareni

— . . Q
Stisknéte: (D Stisknéte: —. Stisknéte: /f Pod-
porované Vareni.

Zvolte pokrm.

K nastaveni doby pripravy pouzijte rychlé funkce.

Podpora dokonc¢eni pripravy pfi 10 % Stisknutim +1min prodlouzite dobu pfipravy.
Kdyz zbyva jen 10 % doby pfipravy, pouzijte moznost

Podpora dokonceni ptipravy pfi 10 %, ktera pfida doda-

tecny Cas.
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17. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem C/:)
Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit
zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotrebice uréené k
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likvidaci. Spotfebi¢e oznacené prislusnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim
odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.



Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka! Aitdh, et valisite meie

seadme.
Jatkusuutlikkuse huvides vahendame paberkandjal materjalide osakaalu ja pakume
EE kasutusjuhendeid veebis. Oma kasutusjuhendi leiate aadressilt electrolux.com/
manuals
G Nouandeid, broSiilre, térkeotsingu, teavet teeninduse ja parandusvdimaluste kohta
@ leiate aadressilt electrolux.com/support
R gectrox Taiendavate retseptide, ndpunaidete ja tdrkeotsingu juhendi saamiseks laadige alla
}( rakendus My Electrolux Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Jaetakse digus teha muutusi.

SISUKORD
1. OHUTUSINFO. ....ooovoooovoooeeeeceeeeoseeeeose e 107
2. OHUTUSUUHISED........oooovooeeveoooeseeesoeesses s 109
3. PAIGALDAMINE........ooooiovvoooiseeeeiosess oo 112
4. TOOTE KIRJELDUS.........ooomroveomeeoeoeseeseseesesooseseesoe s 114
5. JUHTPANEEL ....covooooooeeeeoceoeeeesoesseseessssssss s 114
6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST .....ooooooommreecosoaeeeesssesseeessssss s 116
7. IGAPAEVANE KASUTAMINE...........ooooomveeeoneseoesseeesessessesssessesssneses 116
8. KELLA FUNKTSIOONID. .......ooorvvveeermreseeessssssesesssessseessessssseessses s 121
9. TARVIKUTE KASUTAMINE . ......ccooomrvveerrameeeeesssesseesesssssseeesssssssneesssenons 122
10. LISAFUNKTSIOONID. ......oovvoooorreeeoeeeeessesssssessseseseesiss s 126
11. VIHJEID JA NAPUNAITEID.........coooorrveoooeeeeeeooseeeeeeesesssseessees s 127
12. PUHASTUS JA HOOLDUS.........ooocooommeeeecoinneeeesssssseessessssse oo 130
13, VEAOTSING......ooooooeeoeoeeseoeeseoseseesoses s 135
14, ENERGIATOHUSUS.......oooovvvveoeneeseoossssseessosssesseessssssssnesssssssss s 136
15. MENUU STRUKTUUR ......oooooooeececeeeessssss s 138
16. SEE ON LIHTNEL ........vvooommrooeoeeeecoeseeeceeseseesesesseseeessss s 139
17, JAATMEKAITLUS .......ovvvoooeeveoese e 140

1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev

juhend tahelepanelikult Iabi. Tootja ei vota endale vastutust

vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud

paigaldusnouete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke

kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel

vaadata.

EESTI
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1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
flusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nouetekohaselt.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad tootavast ja jahtuvast seadmest eemal.

Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

Arge kasutage seadet enne, kui see on kddgimooblisse
sisse ehitatud.

Enne mis tahes hooldustdid Ghendage seade vooluvorgust
lahti.
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Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kltteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.
Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.
Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

* Enne purolldtilist puhastamist eemaldage seadme
sisemusest koik tarvikud ja uleliigsed setted/valjavalgunud
vedelik.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine » Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.
& HOIATUS! * Enne seadme paigaldamist kontrollige,
. . . kas seadme uks avaneb takistusteta.
Seadet tohib paigaldada ainult - Seade on varustatud elektrilise
kvalifitseeritud tehnik. jahutussiisteemiga. See tuleb iihendada

Eemaldage koik pakkematerjalid. slektritoitesiisteemiga.

Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega

kasutada. Kapi minimaalne kdrgus 590 (600) mm
Jargige seadmega kaasasolevaid Sﬁ;’ggﬂ: fgrgzg;'a kapi mi-
paigaldusjuhiseid.

Kuna seade on raske, olge selle Kapi laius 560 mm

ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tooékindaid ja kinnisi jalandusid.
Arge tbmmake seadet kdepidemest. Seadme esiosa korgus 594 mm
Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.

Kapi stigavus 550 (550) mm
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Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme sligavus 569 mm
Sisseehitatud seadme sui- 548 mm
gavus

Siligavus avatud uksega 1022 mm
Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm
ne suurus. Ava asub pdhja

tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe 1500 mm
asub tagumisel kuljel pa-

rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektritihendus

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

» KOoik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvdrgu naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

» Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
vélja vahetada, siis po6rduge meie
hoolduskeskusse.

» Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele lahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade to6tab voi uks on kuum.

» Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

» Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse |6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.
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« Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdommake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

« Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

« Seadme Uhendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

* Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist
sulgege korralikult seadme uks.

* Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

Kaablitiilibid, mis sobivad paigaldamiseks
voi asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama
andmesildil naidatud koguvéimsusele. Vt ka
tabelit:

Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige

(mm?)
max 1380 3x0.75
max 2300 3x1
max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui pruun faasijuhe ja
sinine neutraaljuhe.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!

Vigastuse, poletuse, elektrilodgi voi
plahvatuse oht!

+  Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

» Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

« Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.



» Olge seadme to6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

» Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

* Arge avaldage avatud uksele survet.

+ Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

* Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
voib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

+ Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

+ Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

2.4 Puhastus ja hooldus

/\ HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju vbi seadme

/\ HOIATUS!

Seadme vigastamise voi kahjustamise
oht!

» Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast kiipsetamise
|opetamist seadmes niiskeid nousid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

+ Emaili vi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

» Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis vdivad olla pisivad.

» Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade paigaldatakse k66gimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme té6tamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral voib kinnise
moodblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
pdrandat. Arge sulgege paneeli voi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

kahjustamise oht!

* Enne hooldust lllitage seade vélja ja
Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.

* Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid voivad puruneda.

« Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb
see kohe valja vahetada. Pé6rduge
volitatud hoolduskeskusse.

« Olge ukse seadme kuljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

« Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

« Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid tooteid,
kudrimisSsvamme, lahusteid ega metallist
esemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Piirolutispuhastamine

/\ HOIATUS!

Purolutilise reziimiga kaasneb
vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete
(aurud) eraldumine.

* Enne purolitspuhastamise ja esmase
eelsoojenduse tegemist eemaldage ahju
oonsusest:

— mis tahes toidujaatmed, Oli- vOi
rasvajaagid/-setted.

— koik eemaldatavad osad (sealhulgas
ahjurestid, kilgsiinid jm seadme
juurde kuuluvad esemed), eriti aga
teflonpannid, potid, plaadid,
sodgiriistad jne.

« Lugege hoolikalt koiki puroluitilise
puhastamise juhiseid.

* Hoidke lapsed ptrolidtilise puhastamise
ajal seadmest eemal. Seade laheb vaga
kuumaks ja selle tagumistest
jahutusavadest eraldub kuuma 6hku.

* Puroluuspuhastamine toimub kdrgel
temperatuuril ja selle toimingu kaigus
voivad toiduvalmistamisjaakidest ja
kasutatud materjalidest eralduda aurud,
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mistottu on kasutajatel soovitatav teha
jargmist:
— tagage purolutspuhastamise ajal ja
parast seda hea ventilatsioon.
— tagama esialgse eelkuumutuse ajal ja
parast seda hea ventilatsiooni.

+ Arge pritsige ega juhtige ahjuuksele vett
purolldtilise puhastamise ajal ja parast
seda, et valtida klaaspaneelide
kahjustamist.

» Pduroludtilistest ahjudest/
toiduvalmistamisjaakidest eralduvad aurud
ei ole inimestele ohtlikud, kaasa arvatud
lastele ega krooniliste haigustega
isikutele.

» Purolulspuhastamise ja esmase
eelkuumutuse ajal ja parast seda hoidke
vaiksed lemmikloomad seadmest eemal.
Vaikesed lemmikloomad (eriti linnud ja
roomajad) voivad olla temperatuuri
muutuste ja eralduvate aurude suhtes
vaga tundlikud.

» Teflonkattega potid, pannid,
kipsetusplaadid voi muud kddgiriistad
voivad purolulspuhastuse ajal kasutatava
korge temperatuuri téttu kahjustuda;
samuti voib neist selle kaigus eralduda
kahjulikke aure.

2.6 Aurukilipsetus

/\ HOIATUS!
Pdletuse ja seadme kahjustamise oht!

* Eralduv aur vGib pShjustada pdletust:
— Arge avage seadme ust
aurukipsetuse ajal.
— Parast auruklpsetust olge ukse
avamisel ettevaatlik.

3. PAIGALDAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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2.7 Sisevalgustus

/\ HOIATUS!
Elektrilddgi oht!

* Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi muldavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on moéeldud
edastama infot seadme té6oleku kohta.
Need pole mdeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

« Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

« Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.8 Hooldus

* Seadme parandamiseks votke Gihendust
volitatud teeninduskeskusega.
» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.9 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Lambumis- vdi vigastusoht!

* Seadme nduetekohase korvaldamise
kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

+ Eemaldage seade vooluvorgust.

« Loigake elektrijuhe seadme lahedalt Iabi ja
visake ara.

« Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi
lemmikloomade seadmesse |6ksu jaamist.

3.1 Sisseehitamine
www.youtube.com/electrolux
uvouTube www.youtube.com/aeg

Q

A

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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3.2 Seadme kinnitamine
koogimooblisse
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4. TOOTE KIRJELDUS
4.1 Ulevaade

? Juhtpaneel

Elektronprogrammeerija
Veesahtel
Toidutermomeetri pesa
Kuumutuselement

@A Lamp

Ventilaator

B Riiulitugi, eemaldatav
El Aravoolutoru

Vee véljalaskeklapp
Riiuli asendid

ﬂ Auru sisselaskeava
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4.2 Lisatarvikud + Toidusensor
. Traatrest Toidu kiipsemisastme mddtmiseks.
Kaaa rtes sudele. koogi idel * Teleskoopsiinid
psetusnoudele, koogivormidele, Teleskoopsiinid voimaldavad reste

pr?adidele. hdlpsamalt sisestada ja eemaldada.
» Kiipsetusplaat

Kookide ja kipsiste jaoks.

* Grill-/kiipsetuspann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina
rasva kogumiseks.

5. JUHTPANEEL

5.1 Juhtpaneeli lilevaade

H))
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SEES / VALJAS Vajutage ja hoidke, et seade sisse ja vélja lUlitada.
Menii Loetleb seadme funktsioonid.

Lemmikud Kuvab lemmikseaded.

Ekraan Naitab seadme praeguseid sétteid.

Lambi l0liti Lambi sisse ja vélja ltlitamiseks.

E Kiirkuumutus Funktsiooni sisse- ja valjalllitamiseks: Kiirkuumutus.

A «Q~ @ 3s

Vajutage Liikuge Vajutage ja hoidke
Puudutage pinda sérmeotsaga.. Libistage sérmeots Ule pinna. Puudutage pinda 3 sekundit.
5.2 Ekraan
A Ekraan koos peamiste funktsioonidega.
| A. Kellaaeg
12:30 B. START/STOPP
C. Temperatuur
0 85°C 1 50 OC D. Kipsetusreziimid
E. Taimer
(\_’) 15min & START F. Toidusensor (ainult valitud mudelitel)
] I
| | | | |
F E D C B

Ekraani indikaatorid

Pdhiindikaatorid — ekraanil likumiseks.

< 9 P
OK Mendils Uhe tase- Viimase toimingu  Funktsioonide sisse ja valja luli-
Valiku voi seade kinnitamiseks. me vorra tagasi s : )
tuhistamiseks. tamiseks.

liikumiseks.

Helisignaal funktsiooni indikaatorid — kui seatud kiipsetusaeg 16peb, kdlab signaal.

a) B 2

Funktsioon on sees. B Funktsioon on sees. Helisignaal on véljas.
Kipsetamine peatub automaatselt.

Taimeri indikaatorid

S Q

Funktsiooni seadmiseks: Viitkaivitus. Seade tlhistamiseks.
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6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Esmane puhastamine

1. samm 2. samm 3. samm

Puhastage seadet ja tarvikuid ainult
mikrokiudlapiga, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.

Eemaldage seadmest k&ik tarvikud
ja eemaldatavad restitoed.

Pange tarvikud ja eemaldatavad
restitoed seadmesse.

6.2 Esmakordne iihendamine

Parast esmakordset thendamist kuvab ekraan tervitussénumi.

Peate seadma jargmised funktsioonid: Keel, Ekraani heledus, Nuputoonid, Helitugevus,
Kellaaeg.

6.3 Algne eelkuumutamine

Enne esmakordset kasutamist eelkuumutage
tihja ahju.

1. samm Eemaldage ahjust kdik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.

2.
samm Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile: lj

Laske ahjul 1 h todtada.

3. samm Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile: .

Laske ahjul 15 min téétada.

@ Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Veenduge, et ruum on hésti ventileeritud.

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatukke.

7.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

1. samm Lulitage ahi sisse. Naidikul kuvatakse vaikekipsetusreziim.

2. samm . . . . -
Vajutage kuumutusreziimi siimbolit , et siseneda alammendlisse.

samm Valige kiipsetusreziim ja vajutage: OK . Ekraanil kuvatakse: temperatuur.
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4. samm

Seatud: temperatuur. Vajutage: OK.

5. samm

Vajutage: START .
Toidusensor - toidutermomeetri vdite sisse lilitada igal ajal enne kiipsetamist v6i kiipsetamise
kaigus.

STOP _ vajutage, et kiipsetusreziim valja lilitada.

6. samm

Lilitage ahi valja.

7.2 Kuidas seadistada: Auruga kuumutamise funktsioon

1. samm Lilitage ahi sisse.

Valige kipsetusreziimi simbol ja vajutage seda, et siseneda alammenlsse.

2. samm Seadke aurukiipsetuse reziim.

3. samm Vajutage: OK. Naidikul kuvatakse temperatuurisatted.

4. samm Seadke temperatuur.

5. samm Vajutage: OK.

6. samm Veesahtli avamiseks vajutage sahtlikatet.

7. samm Taitke veesahtel kilma veega kuni maksimumtasemeni (umbes 900 ml vett), kuni kostub helisig-
naal voi ekraanil kuvatakse vastav teade. Arge taitke veesahtlit le maksimumtaseme. Vesi voib
vélja valguda ja seadme osi kahjustada.

/\ HOIATUS!

Kasutage ainult killma kraanivett. Arge kasutage filtreeritud (demineraliseeri-
tud) ega destileeritud vett. Arge kasutage muid vedelikke. Arge kallake vee-
sahtlisse suttivaid voi alkoholi sisaldavaid vedelikke.

8. samm Likake veesahtel oma kohale.

9-samm \/jutage: START .

Kui ahi saavutab seatud temperatuuri, kdlab signaal.

Samm 10  Kui veesahtlis saab vesi otsa, kdlab signaal. Taitke sahtel uuesti veega.

Samm 11 Lulitage ahi valja.

Samm 12  Tihjendage veesahtel parast kiipsetuse I16ppu.

/\ HOIATUS!
Ahi on tuline. Eksisteerib pdletusoht. Olge veesahtli tiihjendamisel ettevaatlik.

Samm 13  Jaakvesi voib kondenseeruda ahjuseintele. Parast kiipsetamise 16ppu avage ettevaatlikult uks. Kui

ahi on jahtunud, kuivatage sisemust pehme lapiga. Parast igat kasutamist oodake véahemalt 60 mi-
nutit, et valtida kuuma vee valjumist vee valjalaskeklapist.
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7.3 veepaak

Veepaagi indikaator

Veepaagi indikaator | | Paak on tiihi. Taitke paak.
= Paak on tais. Kui kallate paaki liiga palju vett, juhib turvavaljalas-
keava liigse vee ahju pohjale. Eemaldage vesi kdsna-
|~..| Paak on pooltais. ga.

Veepaagi tithjendamine

Lulitage ahi vélja, jatke selle uks lahti ja oodake,

1. samm kuni ahi on maha jahtunud.

2. samm Uhendage tiihjendustoru (C) konnektori (B) kaudu
' véljalaskeklapiga (A).

3. samm Hoidke toru otsa A-tasemest madalamal ja vajuta-
' ge B-d korduvalt jarelejadnud vee kogumiseks.

4. samm Eemaldage C ja B ning kuivatage ahi pehme kas-

naga.

7.4 Kuidas seada: Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammenlils oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur. Saate
reguleerida aega ja temperatuuri.

Moningate roogade puhul voite valmistamiseks kasutada ka jargmisi funktsioone.
» Kaaluautomaatika
» Toidusensor

Toidu kiipsetamiskraad:
» Vahekiips voi Vahem
» Keskmine

» Taisklps v6i Rohkem

1. samm Lulitage ahi sisse.
2. samm Vajutage: —.
. . e . .
3. samm Vajutage: /3 . Sisestage: Juhendatud kipsetamine.
4. samm Valige toit voi toidu tidp.
5. samm

Vajutage: START .
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7.5 Kipsetusreziimid

TAVALINE
Kiipsetusreziim Kasutamine

v Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva rostimiseks.
Grill
v Suurte kondiga liha- v6i linnulihatlikkide rostimiseks (ihel ahjutasandil. Gratineerimi-
Y seks ja pruunistamiseks.

Turbogrill

Kupsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Seadke ahju tem-

@ peratuur 20 - 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alumine kuumutus.

P66rdohk
v Kiirtoidu (nt friikartulite, kartuliviilude, kevadrullide) krobestamiseks.

Kiilmutatud toiduained

— Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja réstimiseks.

Ulemine + alumine kuu-
mutus

Krobeda pdhjaga kookide kipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

Alumine kuumutus

) Parmitaigna kerkimise kiirendamiseks. See takistab taina pinna kuivamist ja hoiab

S selle elastsena.

Taina kergitamine

MUU

Kupsetusreziim Kasutamine

H Kodgiviljade hoidistamiseks (nt marineeritud kurgid).

Hoidistamine

39

Kuivatamine

Viilutatud puuviljade, kédgiviljade ja seente kuivatamiseks.

Taldrikute soojendamiseks enne serveerimist.

[ —
—
uru

Noude soojendamine
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Kiipsetusreziim

Kasutamine

Toidu sulatamiseks (puu- ja juurviljad). Sulatamise aeg soéltub kiilmutatava toidu ko-
gusest ja suurusest.

)
Sulatamine
Selliste toitude jaoks nagu lasanje voi kartuligratédan. Gratineerimiseks ja pruunistami-
54§ seks.
e g
Gratineerimine

¢°C Ornade, mahlaste praadide valmistamiseks.

Kiipsetamine madalal t°
s Toidu soojashoidmiseks.

Soojashoidmine

A

Niiske kiipsetus poor-
dohuga

Funktsioon klipsetamise ajal energia saastmiseks. Selle funktsiooni kasutamisel voib
ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist. Kasutatakse jaakkuumust.
Kuumutusvdimsus véib vaheneda. Lisateavet leiate jaotisest "lgapdevane kasutami-
ne", Markused: Niiske klipsetus pd6rdéhuga.

AURUTATUD

Kiipsetusreziim

Kasutamine

G

Kuumutamine auruga

Toidu auruga soojendamine hoiab &ra pinna kuivamise. Kuumus levib rnalt ja Ghtla-
selt, vdimaldades maitsete ja I6hna esiletoomist sarnaselt dsjavalminud toidule. Selle
funktsiooni abil saate toitu soojendada ka otse taldrikul. Korraga saate soojendada ka
mitu taldrikutait, kui kasutate erinevaid ahjutasandeid.

2

Pitsa funktsioon

Pitsa kiipsetamine.

4

Kasutage seda funktsiooni siis, kui soovite professionaalset tulemust — krdbedust,
kaunist varvi ja laikivat koorikut.

Leib

(n) Funktsioon sobib lihale, linnulihale, ahju- ja vormiroogadele. Tanu auru ja kuumuse
\I/ kombinatsioonile kiipseb liha drnaks ja mahlaseks, kuid omandab krébeda pinna.
Low

Madal niiskus

7.6 Markused: Niiske kiipsetus Ahjuuks peab kiipsetamise ajal olema

poordéhuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini nouete jargimiseks (vastavalt EU

suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
katkestamist ja tagada ahju t66tamine
voimalikult suure energiatdohususega.

65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt Kasutades seda funktsiooni, lilitub lamp 30

standardile:
IEC/EN 60350-1
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podrddhuga. Uldiseid
energiasdastunduandeid leiate jaotise
+Energiatdhusus* alajaotisest Energiasaast.

8. KELLA FUNKTSIOONID

8.1 Kella funktsioonide kirjeldus

Kella funktsioon Kasutamine

Kupsetusaeg Kipsetamise kestuse valimiseks. Maksimum on 23 h 59 min.

Tegevuse I6pp Maarata, mis juhtub siis, kui taimer [dpetab minutite lugemise.

Viitkaivitus Algusaja ja/voi kiipsetusaja 16pu edasillikkamiseks.

Kipsetusaja pikendus Kipsetusaja pikendamiseks.

Meeldetuletus Podrdloenduse seadmiseks. Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funktsioon ei

mojuta seadme t66d.

Uptimer Jalgib funktsiooni kestust. Uptimer - saate selle sisse ja valja lilitada.

8.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seada kella

1. samm Lulitage ahi sisse.

2. samm Vajutage: Kellaaeg.

3. samm Seadke kellaaeg. Vajutage: OK.

Kuidas seada kiipsetusaega

1. samm Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.

2. samm Vajutage: @

3. samm Seadke kellaaeg. Vajutage: OK.

Kuidas valida funktsiooni Lopp

1. samm Valige kipsetusreziim ja seadke temperatuur.

2. samm Vajutage: @

3. samm Seadke kipsetusaeg.

4. samm Vajutage: ©® © @

5. samm Vajutage: Tegevuse I6pp.

6. samm Valige eelistatud: Tegevuse I6pp.
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Kuidas valida funktsiooni Lopp

7. samm Vajutage: OK . Korrake toimingut, kuni ilmub p&hikuva.

Kiipsetuse alguse edasililkkamine

1. samm Seadke kiipsetusreziim ja temperatuur.

2. samm Vajutage: @

3. samm Seadke kipsetusaeg.

4. samm Vajutage: ©® © @

5. samm Vajutage: Viitkaivitus.

6. samm Valige vaartus.

7. samm Vajutage: OK. Korrake toimingut, kuni ilmub péhikuva.

Kuidas pikendada kiipsetusaega

Kui kiipsetusajast on alles 10% ja teile tundub, et toit pole veel valmis, vdite aega pikendada. Samuti véite muuta
klipsetusreziimi.

Kipsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu +1 min.

Taimerisatete muutmine

1. samm Vajutage: @

2. samm Seadke taimerivaartus.

3. samm Vajutage: OK.

Kipsetamise ajal voite seatud aega alati muuta.

9. TARVIKUTE KASUTAMINE

. libisemisvastast abindud. Korged servad
/\ HOIATUS! aitavad &ra hoida ahjundude restilt
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke. mahalibisemist.

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab
turvalisust. Salgud kujutavad endast ka
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Traatrest:
Lukake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja jalgige, et
restikumerused oleksid allpool.

Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele.

9.2 Toidusensor
Toidusensor — moddab toidu sisetemperatuuri. Saate seda kasutada iga kiipsetusreziimiga.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C ”?

Ahju temperatuur (minimaalselt 120 °C). Toidu sisetemperatuur.

Parimateks kiipsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema toatem- — mitte kasutada vedelate toitu- - kiipsetamise ajal peab see olema toidu
peratuuril. de puhul. sees.

Ahi arvutab vélja kiipsetuse ligikaudse I6puaja. See oleneb toidu kogusest, seatud
funktsioonist ja temperatuurist.

9.3 Kuidas kasutada: Toidusensor

1. samm Lilitage ahi sisse.

2. samm Seadke kilipsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.

3. samm Sisestamine: Toidusensor.

Liha, linnuliha ja kala Vormiroog
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Suruge ots Toidusensor liha- voi kalatiiki keskossa, Suruge ots Toidusensor tapselt vormiroa keskossa. Toi-
kdige paksemasse kohta. Veenduge, et vdhemalt 3/4  dusensor peaks kipsemise ajal plsima Uhes kohas pai-
Toidusensor on sisestatud valmistatava roa sisse. gal. Kasutage selleks ménda tahkemat koostisainet. Ka-

sutage kiipsetusvormi serva silikoonist kaepideme toeta-
miseks Toidusensor. Ots Toidusensor ei tohiks puutuda
vastu kipsetusvormi pohja.

)

—
Y RSN SN~

1D —"
22eN

/i

/

4. samm Uhendage pistik Toidusensor ahju esiosas olevasse pistikupessa.
Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidusensor.
5. samm /‘? — vajutage, et seada sensori sisetemperatuur.
6. samm ® @ ® _jtage, et seada sobiv valik:
« Helisignaal — kui toit saavutab sisetemperatuuri, kdlab helisignaal.
« Helisignaal ja kiipsetamise 16pp — kui toit saavutab sisetemperatuuri, kdlab helisignaal ja ahi I6-
petab t66.
T.samm ke valik ja vajutage jarjest: OK| et liikuda pahikuvale.
8.samm | ajutage: START .
Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Voite toiduvalmistamise I16petada voi se-
da jatkata, et veenduda toidu valmimises.
9. samm Eemaldage Toidusensor pistik pistikupesast ja tdstke toit ahjust vélja.
/\ HOIATUS!
Olge ettevaatlik, kuna Toidusensor muutub kuumaks. Olge ettevaatlik, kui sel-
le valja votate ja toidu seest eemaldate.
9.4 Auruga kiipsetamise Dieettoidundu aurukeetmise funktsioonide
lisatarvikud jaoks

®

Dieettoidundu koosneb klaaskausist (A),
kaanest (B), pihustitorust (C), pihustist (D) ja

Aurukomplekti tarvikud ei ole ahjuga terasest grillist (E).

kaasas. Lisateabe saamiseks pddrduge
kohaliku edasimuija poole.
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Klaaskauss (A) Kaan (B)

Pihusti, pihustitoru ja terasest grill.

Pihustitoru (C) on mdeldud aurutamiseks, pihusti (D) on
moeldud otseseks aurutamiseks.

Terasest grill (E)

Arge pange kuuma kiipsetusnéud » Arge puhastage kiipsetusndud abrasiivide,
kiilmale / marjale pinnale. kudrimisvahendite ja pulbritega.

Arge valage kiilma vedelikku

kiipsetusndusse kui see on kuum. 9.5 Aurukiipsetamine dieettoidu
Arge kasutage kipsetusndud kuumal kiipsetusnous

kiipsetuspinnal.

Asetage kiipsetusndu terasest grillile ja katke see kaanega. Asetage pihustitoru kaane sees ole-

1. samm vasse auku. Asetage kipsetusndu altpoolt teise riiuli asendisse.
2, samm Uhendage pihustitoru auru sisselaskeavaga.
3. samm Seadke ahi aurutamise funktsioonile.
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9.6 Otsene auruga kiipsetus

Asetage kiipsetusndu terasest grillile. Lisage vett. Arge kaant kasutage.

/\ HOIATUS!
Pihusti voib ahju to6tamise ajal olla kuum. Kasutage alati ahjukindaid. Kui te ei kasuta
aurufunktsiooni, eemaldage pihusti ahjust.

1. samm Uhendage pihusti pihustitoruga. Uhendage pihustitoru auru sisselaskeavaga.
2. samm Asetage kipsetusndu alt esimesele voi teisele riiuliasendile.

' Veenduge, et pihustitoru ei oleks ummistunud. Hoidke pihustit kiittekehast eemal.
3. samm Seadke ahi aurutamise funktsioonile.

Kui kiipsetate sellist toitu nagu, kana, part, kalkun voi suuri kalu, asetage pihusti toidu sisse.

10. LISAFUNKTSIOONID

10.1 Kuidas salvestada: Lemmikud

Vbite salvestada oma lemmikseadeid, naiteks klipsetusreZiimi, kiipsetusaega, temperatuuri voi
puhastusfunktsiooni. Saate salvestada 3 oma lemmikseadet.

1. samm Lulitage seade sisse.

2. samm Valige sobiv seade.

3. samm Vajutage: — . Valige: Lemmikud.

4. samm Valige: Salvesta praegused seaded.

5. samm Vajutage nuppu +, et lisada seade loendisse: Lemmikud. Vajutage OK.

b) - vajutage, et seade lahtestada.

— vajutage, et seade tlhistada.

10.2 Nuppude lukustus
See funktsioon hoiab ara klpsetusreziimi tahtmatu muutmise.

1. samm Lulitage seade sisse.

2. samm Seadke kiipsetusreziim

3. samm * H — vajutage samaaegselt, et funktsioon sisse lulitada.

Funktsiooni valjalulitamiseks korrake 3. sammu.

10.3 Automaatne valjaliilitus

Turvakaalutlustel lUlitub seade mone aja
parast valja, kui kiipsetusreziim t66tab ja te
Uhtegi satet ei muuda.
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(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

11.1 Soovitused sodgivalmistamiseks

Automaatne valjalllitus ei to6ta
funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor,
Lopp, Kipsetamine madalal t°.

10.4 Jahutusventilaator

Seadme 606 ajal lulitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lllitate seadme valja, siis
jatkab jahutusventilaator t66tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja klipsetusajad on ainult soovituslikud. Need séltuvad retseptist ning kasutatava

tooraine kvaliteedist ja kogusest.

Teie uus seade voib klipsetada erinevalt kui teie varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate igat tulipi toitude tem-
peratuuri ja valmistamisaja soovitatavad satted ja asukohad plaatidel.
Kui te ei leia mdne retsepti jaoks tépseid seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

11.2 Niiske kiipsetus poordohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

% =

i3 I O

(°C) (min)
Magusad rullid, 16 kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
takki
Rullid, 9 tikki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 30-40
Pitsa, kilmutatud, ahjurest 220 2 10-15
0,35 kg
Rullbiskviit kiipsetusplaat voi rasvapann 170 2 25-35
Sokolaadikook kUpsetusplaat voi rasvapann 175 3 25-30
Suflee, 6 tlikki keraamilised ahjuvormid traa- 200 3 25-30

trestil

Biskviittaignast pohi pirukavorm traatrestil 180 15-25
Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 40 - 50
Poseeritud kala, 0,3 kipsetusplaat voi rasvapann 180 20-25
kg
Terve kala, 0,2 kg kUpsetusplaat voi rasvapann 180 25-35
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% =

O

(°C) (min)
Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 25-30
PoSeeritud liha, 0,25  kipsetusplaat voi rasvapann 200 3 35-45
kg
SasIokk, 0,5 kg kipsetusplaat voi rasvapann 200 3 25-30
Kupsised, 16 tukki kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Makroonid, 24 tukki kupsetusplaat voi rasvapann 180 2 25-35
Muffinid, 12 tikki kipsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
Soolased kondiitritoo-  klipsetusplaat véi rasvapann 180 2 25-30
ted, 20 tlkki
Muretaignakiipsised,  kipsetusplaat vdi rasvapann 150 2 25-35
20 tlkki
Koogikesed, 8 tukki kiipsetusplaat voi rasvapann 170 2 20-30
Kodgiviljad, poSeeri-  kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-45
tud, 0,4 kg
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 25-30
Vahemerepéarased kipsetusplaat voi rasvapann 180 4 25-30

kéogiviliad, 0,7 kg

11.3 Niiske kiipsetus p66rdohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

Pitsapann

=

Pirukavorm

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimédduga

- Portsjoninou
Kiipsetusnéu
. Keraamiline
Tume, mittepeegelduv 8 cm labima6duga,
26 cm labimédduga ~
5 cm korged

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimédduga

11.4 Kiipsetustabelid

testimisasutustele

Teave katseasutustele

Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.
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\/ == P « E
\ C] oru
(°C) (min)

Vaikesed Ulemine + alu- Kiipsetus- 3 170 20-35 -
koogid, 20  mine kuumu-  plaat
tk plaadil tus
Vaikesed P66rdéhk Kiipsetus- 3 150 - 160 20-35 -
koogid, 20 plaat
tk plaadil
Véikesed P&6rdéhk Kipsetus- 2ja4 150 - 160 20-35 -
koogid, 20 plaat
tk plaadil
Ounakook, Ulemine + alu- Traatrest 2 180 70-90 -
2 vormis @  mine kuumu-
20 cm tus
Ounakook, Poorddhk Traatrest 2 160 70 -90 -
2 vormis &
20 cm
Rasvatu Ulemine + alu- Traatrest 2 170 40 - 50 Eelkuumutage ahju 10
biskviit- mine kuumu- min.
kook, @ tus
26 cm koo-
givorm
Rasvatu P&6rdéhk Traatrest 2 160 40 - 50 Eelkuumutage ahju 10
biskviit- min.
kook, @
26 cm koo-
givorm
Rasvatu P&6rdéhk Traatrest 2ja4 160 40 - 60 Eelkuumutage ahju 10
biskviit- min.
kook, @
26 cm koo-
givorm
Liivaklpsi- P66rdohk Kupsetus- 3 140 - 150 20-40 -
sed plaat
Liivakupsi- P66rdohk Kipsetus- 2ja4 140 - 150 25-45 -
sed plaat
Liivakiipsi-  Ulemine + alu- Kiipsetus- 3 140 - 150 25-45 -
sed mine kuumu-  plaat

tus
Réstleib/- Grill Traatrest 4 max 1-5 Eelkuumutage ahju 10
sai, 4-6 tk min.
Veiseliha-  Grill Traatrest, 4 max 20-30 Pange ahjurest neljan-
burger, 6 rasvapann dale ahjutasandile ja
tukki, 0,6 rasvapann kolmandale
kg tasandile. Keerake toi-

tu poole klipsetusaja
moddumisel.
Eelkuumutage ahju 10
min.
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12. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

12.1 Méarkused puhastamise kohta

< Puhastage seadme esikdlge ainult mikrokiudlapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.

Puhastusvahen-
did
¢_ Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaakide kogunemine voib kaasa tuua sit-
— timise.
D Niiskus voib kondenseeruda seadmesse voi selle klaaspaneelidele. Kondenseerumise vé-
hendamiseks laske seadmel enne kiipsetamist 10 minutit td6tada. Arge jatke toitu seadmes-

Igapievane kasu- S€ kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist seadme sisemus ainult mi-

tamine krokiudlapiga.
oy Parast igat kasutuskorda puhastage koik ahju tarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage ainult
<+, mikrokiudlappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid ndudepesumasi-

W nas.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi véi teravate

Lisatarvikug ~ ©Semetega.

12.2 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. samm Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni see

on jahtunud. ‘ H:

2. samm Tdmmake ahjuriiuli tugede esiosa
kilgseina kiljest lahti.
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3. samm Tdmmake ahjuresti toe tagaosa kuilg-

seina kiljest lahti ja eemaldage. 1/ ‘ ——

4. samm Asetage ahjuresti toed tagasi vastupi- Q = 7 H

dises jarjekorras. 9 2
Teleskoopsiinidel olevad kinnitustihtv- = \Z -
tid peavad olema suunatud ettepoole. = |

|

12.3 Kuidas kasutada:
Piiroliilispuhastamine /\ ETTEVAATUST!
. Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka
Eﬂrﬁﬁffeuﬁzgtgﬁﬂt:des teisi seadmeid, arge kasutage neid selle
P ) funktsiooniga samal ajal. See voib ahju
& HOIATUS! kahjustada.

Eksisteerib pdletusoht.

Enne Piiroliiiispuhastamine:

Lulitage ahi vélja ja oodake, ku- Eemaldage koik tarvikud. Puhastage ahjupdhja ja sisemist ukse-
ni see on jahtunud. klaasi sooja vee, pehmetoimelise ndu-
depesuvahendi ja pehme lapiga.

1. samm 2. samm 3. samm
Lulitage ahi sisse. Vajutage nuppu: E / Puhastami- Valige puhastusreziim.
ne.
Funktsioon Puhastusreziim Kestus
Purolldspuhastamine, kiire Kerge puhastamine 1h
Pirolulspuhastamine, tavaline Tavaline puhastamine 1h 30 min
Piroltdspuhastamine, intensiiv- Pd&hjalik puhastamine 2 h 30 min
ne

@ Kui puhastamine algab, on ahjuuks lukustatud ja tuli on kustunud. Jahutusventilaator té6tab suuremal kiiru-
sel.

“STOP - vajutage puhastamise peatamiseks, enne kui see on I6pule viidud.
Arge kasutage ahju seni, kuni ukseluku stimbol kaob ekraanilt.

Kui puhastamine I6peb:

Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni Puhastage ahju sisemust pehme la- Eemaldage jaagid ahju pdhjast.
see on jahtunud. piga.
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12.4 Kuidas puhastada: veepaak

1. samm Lulitage ahi valja.

2. samm Asetage auru sisselaskeava alla stigav pann.

3. samm Kallake vesi ahju pdhjas olevasse slivendisse: 850 ml. Lisage sidrunhape: 5 teelusikatéit. Oodake
60 min.

4. samm Lulitage ahi sisse ja seadke funktsioon: SteamBake. Seadke temperatuur tasemele 230 °C. Llita-
ge ahi 25 minuti parast valja ja oodake, kuni see on jahtunud.

5. samm Lulitage ahi sisse ja seadke funktsioon: SteamBake. Seadke temperatuur vahemikus 130 kuni 230

°C. Lulitage ahi 10 minuti parast vélja ja oodake, kuni see on jahtunud.

@ Valtimaks katlakivi moodustumist, tlihjendage veepaak pérast iga aurukiipsetust.

Kui puhastamine 16peb:

Lulitage ahi vélja. Tlhjendage veepaak. Vt  Loputage veepaak ja eemaldage Puhastage tlihjendusto-
jaotist "lgapaevane kasu-  katlakivijaagid pehme lapi abil.  ru sooja vee ja lahja pe-
tamine", alajaotis "Vee- suvahendiga.

paagi tihjendamine".

Alltoodud tabelist leiate vee kareduse astmed (dH) koos vastava kaltsiumisisalduse ja vee
kvaliteedi naitajaga. Kui vee karedusaste on (Ule 4, taitke veesahtel pudeliveega.

Vee karedus Testriba Kaltsiumi sade  Vee klassifi- Puhastage
(mg/l) katsioon veepaaki, kui

Tase dH on libitud/

moodunud

0-7 l:l 0-50 pehme 75 tsiiklit — 2,5

2 8-14 EI 51-100 moddukalt kare 50 tstklit — 2
kuud

3 15-21 Iil 101 - 150 kare 40 tsuklit— 1,5
kuud

4

22-28 m le 151 vaga kare 30 tsuklit — 1 kuu

12.5 Puhastamise meeldetuletus

Kui kuvatakse meeldetuletus, on soovitatav 1abi viia puhastamine.

Kasutage funktsiooni: PirolGtspuhastamine.

12.6 Kuidas eemaldada ja paigaldada: uks

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ukse ja seesmised klaaspaneelid
eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult 1abi terve peatikk
"Ukse eemaldamine ja paigaldamine".
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/N\ ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju ilma klaaspaneelideta.

1. samm Avage uks taielikult ja hoidke mdlemast uk-
sehingest kinni.

2. samm Tostke ja tommake sulguritest, kuni need
lahti klopsatavad.

3. samm Sulgege ahjuuks poole peale esimeses ava-
tud asendis. Seejarel tdstke ja tdmmake ust,
et see oma kohalt eemaldada.

4. samm Asetage uks pehmele ja tasasele pinnale.

5. samm Vajutage ukse Ulemises servas olevat ukse-
liistu (B) kummaltki kiiljelt sissepoole, et
klamberkinnitus vabastada.

6. samm Eemaldamiseks tommake ukseliistu ettepoo-
le.

7. samm Hoidke kinni ukse klaaspaneelide tlemisest

servast ja tdommake need iikshaaval ette-
vaatlikult valja. Alustage Ulemisest paneelist.
Jalgige, et klaas libiseks hoidikutest taielikult
valja.
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8. samm Puhastage klaaspaneele seebi ja veega. Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult. Arge peske klaas-
paneele ndudepesumasinas.

9. samm Pérast puhastamist paigutage klaaspaneel ja ahjuuks tagasi oma kohale.

Kui uks on 6igesti paigaldatud, kuulete sulgurite kinnitamisel kldpsatust.

Veenduge, et asetate klaaspaneelid (A ja B) tagasi &i-
ges jarjekorras. Otsige klaaspaneeli pinnalt tles stim- A B
bol voi kiri; iga klaaspaneel on erinev, et teha lahtivot-
mine ja tagasipanek kergemaks.

Ukseliistu 6igel paigaldamisel kostab klops.
Veenduge, et kesmised klaaspaneelid on paigaldatud
oma kohale digesti.

12.7 Kuidas asendada: lamp Hoidke halogeenlampi alati riidelapiga, et
lambile ei sattuks rasvajaake.

/\ HOIATUS!

Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.

Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm 3. samm

Lilitage ahi valja. Oodake, kuni ahi Eemaldage ahi vooluvdrgust. Pange ahju pdhjale riie.
on jahtunud.

Tagumine lamp

1. samm Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

2. samm Puhastage klaaskate.

3. samm Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.
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4. samm Paigaldage klaaskate.

13. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

13.1 Mida teha, kui...

=
L Seade ei liilitu sisse voi ei kuumene

@ Voimalik pohjus

Vv

Korvaldamise abinou

Pliidiplaat ei ole elektrivorku Ghendatud véi on valesti
Ghendatud.

Kontrollige, kas seade on digesti elektrivérku Gihenda-
tud.
Vt ihendusskeemi.

Kella ei ole seadistatud.

Seadistage kell, vaadake Uksikasju Kella funktsioonid
peatikis, Kuidas seadistada: Kella funktsioonid.

Seadme uks ei ole korralikult kinni.

sulgege uks taielikult.

Kaitse on vallandunud.

tehke kindlaks, kas probleemi pohjustas kaitse. kui pro-
bleem tekib uuesti, péérduge elektriku poole.

Seade Lapselukk on sisse lulitatud.

Vt jaotist "Menlu", alammenui: Funktsioonid.

Y
Komponendid

@ Kirjeldus

v

Korvaldamise abindu

Lamp on labi pdlenud.

Asendage lamp, tdpsemalt vt jaotist "Puhastus ja hool-
dus", Kuidas asendada: Lamp.

&%
Puhastamine

@ Kirjeldus

v

Korvaldamise abinou

Seadme sisemuses on vett.

Veepaagis ei ole liiga palju vett.

Aurukipsetus ei toota.

Auru sisselaskeava timber ei ole lubjasetet.

Aurukipsetus ei toota.

Veepaagis on vett.

Veepaagi tiihjendamine v&i vee valgumine auru sisse-
laskeavast votab Ule kolme minuti.

Auru sisselaskeava imber ei ole lubjasetet. Puhastage
veepaaki.
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Elektrikatkestus peatab alati
puhastustoimingu. Elektrikatkestuse korral
korrake puhastustoimingut.

13.2 Kuidas hallata: veakoodid

Kui ilmneb tarkvaratérge, kuvatakse ekraanil vastav térkekood.

Sellest jaotisest leiate probleemide loendi, mille lahendamisega voite ise hakkama saada.

@ Kood ja kirjeldus

-V

0 Korvaldamise abinou

C2 - Toidusensor on seadme sees, kui toimub Piro-
lGUspuhastamine.

Votke vélja Toidusensor.

C3 - uks ei ole korralikult kinni, kui toimub Puroltispu-
hastamine.

Sulgege uks.

F111 - Toidusensor ei ole korralikult pistikupessa sise-
statud.

Sisestage pistik Toidusensor taies ulatuses pistikupes-
sa.

F240, F439 - ekraani puutevaljad ei toota digesti.

Puhastage ekraani pinda. Vaadake, et puutevéljadel ei
oleks mustust.

F908 — seadme slisteem ei saa luua Uhendust juhtpa-
neeliga.

Lulitage seade sisse ja vélja.

13.3 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke Uhendust edasimidja voi

teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate seadme sisepinna
esiraamilt. Arge andmesilti seadme sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteinfo ja toote infoleht

Tarnija nimi

Electrolux

Mudeli tunnus

EOC8P39H 949494858
KOCBP39H 949494859

Energiatdhususe indeks

81.2

Energiatéhususe klass

A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.93 kWh/tslikkel
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Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim

0.69 kWh/tslikkel

Kambrite arv 1
Soojusallikas Elekter
Helitugevus 721
Ahju titp Integreeritud ahi
EOC8P39H 33.3 kg
Mass
KOCBP39H 33.8 kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

auruahjud ja grillid — Efektiivsuse m&dtmise meetodid.

14.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis aitavad
saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et seadme té6tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
kipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Kui voimalik, arge eelkuumutage seadet enne
kipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pitdke
need ahju panna véimalikult lihikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdorddhuga klpsetusreziime.

Jaakkuumus

Kui on valitud programm koos funktsiooniga
Kestus ja kui kiipsetusaeg ei tleta 30 minutit,
lUlituvad kuumutuselemendid méne
seadmefunktsiooni puhul automaatselt varem
valja.

Ventilaator ja valgusti jaavad sisselilitatuks.
Ahju véljaltlitamisel kuvatakse ekraanil
jadkkuumuse nait. Seda soojust saab
kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kupsetusaja [6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jagkkuumuse abil
kipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim voimalik
temperatuur. Ekraanile ilmub jadkkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lulitage kipsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p66rdéhuga
Funktsioon, mis saastab kiipsetamise ajal
energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp
automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi
voib soovi korral sisse lilitada, kuid see
vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.
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15. MENUU STRUKTUUR

15.1 Meniiii

Meniii-iiksus Kasutamine

Juhendatud kipsetamine Kuvab automaatprogrammid.

Puhastamine Kuvab puhastusprogrammid.

Lemmikud Kuvab lemmikseaded.

Funktsioonid Kasutatakse seadme konfiguratsiooni maaramiseks.

Seaded Seadistamine Kasutatakse seadme konfiguratsiooni maaramiseks.
Hooldus Kuvab tarkvara versiooni ja konfiguratsiooni.

15.2 Alammeniii: Puhastamine

Alammeniiii Kasutamine

Pirollldspuhastamine, Kiire Kestus: 1 h.

Pirolidspuhastamine, tavali- Kestus: 1 h 30 min.
ne

Piroludspuhastamine, inten-  Kestus: 2 h 30 min.
siivne

15.3 Alammeniiii: Funktsioonid

Alammenuii Kasutamine
Sisevalgustus Ldlitab lambi sisse ja valja.
Lapselukk Takistab seadme juhuslikku sisselilitamist. Kui valik on sisse lilitatud Lapselukk

ilmub seadme sisselilitamisel ekraanile tekst. Voimaldamaks seadme kasutamist,
valige koodi tdhed tahestikulises jarjekorras. Kui see valik on sisse lulitatud ja
seade on valja lllitatud, siis on seadme uks lukustatud. Sisselulitatud valiku korral
on kattesaadav juurdepaas taimerile, kaugjuhtimisele ja lambile.

Kiirkuumutus Luhendab kuumutusaega. See on saadaval ainult méne seadmefunktsiooniga.

Puhastamise meeldetuletus  Ldllitab meenutuse sisse ja vélja.

Aja naitamine Ldlitab kella sisse ja vélja.

Kellanait Muudab kuvatud ajaindikaatori vormingut.

15.4 Alammeniiii: Seadistamine

Alammentii Kirjeldus
Keel Seadistab seadme keele.
Ekraani heledus Seab ekraani heleduse.
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Alammeniiii Kirjeldus

Nuputoonid . . e . . )

uputoont Lilitab puuteekraani toonid sisse ja valja. Tooni ei saa vaigistada valikuga: (D
Helitugevus Reguleerib nuputoonide ja signaalide helitugevust.
Kellaaeg Seab praeguse kellaaja ja kuupaeva.

15.5 Alammeniii: Hooldus

Alammentii Kirjeldus

Demoreziim Aktiveerimis-/deaktiveerimiskood: 2468
Tarkvaraversioon Info tarkvaraversiooni kohta.

Taasta tehaseseaded Lahtestab tehaseseaded.

16. SEE ON LIHTNE!

Enne esimest kasutamist tuleb seada:

Keel Ekraani heledus Nuputoonid Helitugevus Kellaaeg

Jatke meelde juhtpaneelil ja naidikul olevad p6hiikoonid:

o = % o Y2 START |

SEES / VALJAS Meniu Lemmikud Taimer Toidusensor STOP

Seadme toolepanek

Kiirkdivitus Lilitage seade sisse 1. samm 2. samm 3. samm
ja alustage kiipseta- vl = holdk
mist, kasutades ajutage ja hoidke =0 ... _valige so- Vajutage: START

funktsiooni vaiketem- all: @

0 biv funktsioon.
peratuuri ja -aega.

Kiirvalialalit Lilit de vali
firvaljalulitus uzslk%?f ;‘;?aligzja @ — vajutage ja hoidke, kuni seade lllitub valja.

naidikukuva voi teate
puhul.

Alustage kiipsetamist

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
o,
® a.. C oK START
— vajutage seadme - valige kipsetusre- -Seadke tempera- - vajutage kinnitami- - vajutage kipseta-
sisselilitamiseks. ziim. tuur. seks. mise alustamiseks.
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Aurukiipsetus Aurukiipsetus
Valage veesahtlisse kiilma kraanivett. Jargige 130 °C 200 - 220 150 - 210 160 - 200
ekraanil kuvatavaid juhiseid. °C °C °C
Kuumuta- Madal niis-
mine au- kus
ruga Pitsa Leib Auruga kip-
Toidu Ules- funktsioon setus. Kii-
soojenda- rendab kiip-
mine. setamist.
Vaadake, kuidas kiirelt kiipsetada
Kasutage automaatprogramme, et valmistada toitu kiirelt, kasutades vaikesatteid:
Juhendatud 1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
kiipsetamine — Valae o
j— L) .
Vajutage: @ Vajutage: —. Vajutage: /\@ Ju- alige tof
hendatud kipsetami-
ne.

Kasutage kiirfunktsioone, et seada kiipsetusaeg
Kipsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu +1min.

10% lépuabi
Kasutage 10% I6puabi, et lisada aega, kui kiipsetusae-
ga on jarel 10%.

17. JAATMEKAITLUS

A . I~ -
Stimboliga €2 tahistatud materjalid véib seadmeid muude majapidamisjaatmete
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid hg[[(a. Viige spade I§ohaI|kku rlngluspunktl vol
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida g;c:s;lgi;;uastgesaamlseks kohalikku
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake :

elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake simboliga & tahistatud
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Laipni lidzam Electrolux pasaulé! Pateicamies jums, ka
iegadajaties musu ierici.

Atbilstosi musu ilgtspéjiguma mérkiem més samazinam papira daudzumu un

EE nodrosinam lietoSanas instrukcijas tieSsaisté. Atrodiet pilno lietoSanas instrukciju
vietné electrolux.com/manuals
sanemtu lieto$anas ieteikumus un brosdras, ka art traucéjummekléSanas, servisa un
@ remonta informaciju vietné electrolux.com/support
R gectrox Lai sanemtu vairak receptes, ieteikumus un traucéjummekléSanas padomus,
}( lejupieladéjiet lietotni My Electrolux Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Izmainu tiesibas rezervétas.
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1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusies ierices
nepareizas uzstadisanas vai izmantoSanas rezultata.

Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu

izmantot nakotne.
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1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

v

So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivizeé.

Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

St ierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

Ja elektribas vads ir bojats, lai izvairitos no elektribas
trieciena riska, tas janomaina razotajam, pilnvarotam
servisa centram vai citam kvalificétam specialistam.
UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespé&jamibas.
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« UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietosanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices

iekSienes virsmai.

* Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavoSanas traukus.

 Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas

pretéja seciba.

* lerices tinsanai neizmantojiet tvaika tiritaju.
* Plits virsmas stikla durvju tirisanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tirnsanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.
» Pirms pirolitiskas tirisanas iznemiet piederumus no
cepeskrasns un noslaukiet izlijusas vielas.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/\ BRIDINAJUMS!

lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta
persona.

Nonemiet visu iesainojumu.

* Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

» levérojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.

* Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
cimdus un slégtus apavus.

* Nevelciet ierici aiz roktura.

+ Uzstadiet ierici drosa un atbilstosa vieta,
kas atbilst uzstadiSanas prasibam.

* NodroSiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties,
ka bus iespéjams brivi atvert tas durvis.

» lerice ir aprikota ar elektrisku dzes€Sanas
sistéemu. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.

Skapi$a minimalais aug- 590 (600) mm
stums (skapi$a zem darba

virsmas minimalais aug-

stums)

Skapi$a platums 560 mm
SkapiSa dzilums 550 (550) mm
lerices priek§puses aug- 594 mm
stums

lerices aizmugures aug- 576 mm
stums

lerices priek$puses pla- 595 mm
tums

lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 569 mm
lerices ieblvésanas dzi- 548 mm
lums

lerices dzilums ar atvértam 1022 mm
durvim

Ventilacijas atveres mini- 560x20 mm

malais izmérs. Atvere
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Stravas kabela garums. 1500 mm

Kabelis tiek novietots aiz-
muguréja labaja start

Montazas skrives 4x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

/\ BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréeku un elektroSoku.

Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificeétam elektrikim.

lericei jabut iezemétai.

Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomainit, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izoleétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.
Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.

Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmer velciet aiz
kontaktspraudna.

Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrivejami drosinataji), zemé&juma
nopludes automatslédzi un savienotaiji.
Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. Izolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz

3 mm.
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« Pilniba aizveriet ierices durvis pirms
kontaktspraudna ievieto$anas elektrotikla
kontaktligzda.

» Slierice ir aprikota ar baroSanas vadu un
kontaktdaksu.

Uzstadisanai un nomainai Eiropa pieméro-
tie kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabela dati ir noraditi Tehnisko datu
plaksnites kopjaudas sadala. Tapat jus varat
aplikot tabulu:

Kopéja jauda (W) Vada Skérsgriezums
(mm?)

maksimali 1380 3x0.75

maksimali 2300 3x1

maksimali 3680 3x1.5

Zeméjuma vadam (zalas/dzeltenas krasas
kabelis) jabut par 2 cm garakam neka
brinajam fazes un zilajam neitralajiem
kabeliem.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka
vai spradziena risks.

« Nemainiet 8i produkta specifikaciju.

« Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

» LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

* lzslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

« leverojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kamér ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplusana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar tudeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepesSkrasns
durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

« Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,



var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelem vai atvértai liesmai
nonakt saskaré ar ierici, kad atverat
durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabgjiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam vielam
piesucinatus priekSmetus.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

» Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet Gdeni karsta iericé.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavosanas beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

» Emaljas vai neriséjosa térauda krasas
maina neietekmé ierices darbibu.

* Mitram kukam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

» Vienmér gatavojiet partiku ar aizveértam
ierices durvim.

» Jaierice ir uzstadita aiz mébelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika $is durvis nekad nav
aizvertas. Aiz aizvérta mebelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, ieblvétas mébeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet mebelu
paneli [ldz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

2.4 Aprupe un tiriSana

« Jadurvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

* Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

» Regulari firiet ierici, lai novérstu virsmas
materiala nolietoSanos.

e Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lidzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

« Jalietojat cepeskrasns tirisSanai
paredzétus aerosolus, ieverojiet razotaja
droSibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

2.5 Pirolitiska tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!
Savainojumu/aizdeg$anas/Kimisko

izmesu (dumu) risks pirolitiskaja rezima.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav savainojumu un ierices
aizdegS$anas un bojajumu risks.

» Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrofikla.

» Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

» Pirms pirolitiskas firi§anas un iepriek$éjas
karséSanas iznemiet no cepesSkrasns
iekSpuses.

— Jebkurus parmeérigus partikas
atlikumus, izlijuso/ uzkrajusos ellu vai
taukvielas.

— Visus iznemamos priekSmetus
(tostarp, plaukti, sanu vadotnes utt.
dalas, kuras ietilpst iekartas
komplektacija), jo ipasi nepiedegoSos
katlus, pannas, paplates, piederumus
utt.

» Uzmanigi izlasiet visas norades par
pirolitisko tirisanu.

» Nelaujiet bérniem tuvoties iekartai, kamer
darbojas pirolitiska tirisana. lerice klst |oti
karsta un no priekSejam ventilacijas
atverém izplUst karsts gaiss.

« Pirolitiska finsana ir augstas temperatiras
process, kur$ var izraisit izgarojumu
raSanos no gatavotas partikas atliekam un
konstrukcijas materialiem, tapéc
patérétajiem tiek ieteikts talak minétais.

— nodroSiniet labu ventilaciju pirolitiskas
finSanas laika un péc tas.

— nodroSiniet labu ventilaciju
iepriekSejas karsésanas laika un péc
tas.

* NeizS|akstiet vai neizlejiet udeni uz
cepeskrasns durvim pirolitiskas firisanas
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laika vai péc tas, lai izvairitos no stikla
panelu bojasanas.

» Ar pirolitisko funkciju aprikoto
cepeskrasnu / gatavoto édienu palieku
izdaltie izgarojumi, saskana ar aprakstu,
nav kaitigi cilvékiem, tai skaita maziem vai
personam ar veselibas traucéjumiem.

» Pirolitiskas firnsanas un iepriek$€jas
karséSanas laika un péc tas turiet
majdzivniekus talak no iekartas. Mazi
majdzivnieki (it Tpasi putni un rapuli) var
bat |oti jutigi pret temperatiras izmainam
un raditajiem izgarojumiem.

» Nepiedegosas virsmas uz katliem,
pannam, paplatém utt. var tikt bojatas ar
pirolitiskas firiSanas procesa augsto
temperatiru visas pirolitiskajas
cepeskrasnis un tas var bt ari neliela
daudzuma kaitigu izgarojumu avots.

2.6 Gatavosana ar tvaiku

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav apdegumu un ierices bojajumu
risks.

« Informacija par $aja produkta esoso lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzétas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperatirai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzétas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

« Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.

* Izmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

2.8 Serviss

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
» Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.9 Utilizacija

* lzplUstoSais tvaiks var izraisit apdegumus:
— Gatavojot ar tvaiku, neveriet vala
ierices durvis.
— Péc gatavoSanas ar tvaiku atveriet
ierices durvis piesardzigi.

2.7 lek$éejais apgaismojums

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav savainosanas vai nosmaksanas

risks.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektrosoku.

3. UZSTADISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".
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» Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

« Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

» Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot
ierice.

3.1 lebiive

@3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N
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548 , 21
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3.2 lerices nostiprinasana pie
virtuves mébeléem
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4. 1IZSTRADAJUMA APRAKSTS
4.1 Visparejs parskats

Vadibas panelis
F ? ? Elektroniskais programmétajs

I_—|_| d) Udens atvilktne

Termozondes kontaktligzda

B g2 Sildelements
TN 2= 7
% NG A B 6 | Lampa
RS %@j | == Ventilators
) > Plaukta atbalsts, iznemams
@
K N El Novadcaurule
O O N -
m__:,\/ ) Udens izvades varsts
[El Plauktu limeni
By
— ﬂ Tvaika pievads
4.2 Papildpiederumi + Termozonde

Ediena gatavibas pakapes noteik$anai.

* Teleskopiskas vadotnes
Izmantojot teleskopiskas vadotnes, jus
varat ertak ievietot cepeskrasni un iznemt
no tas paplates.

* Restots plaukts
Gatavosanas traukiem, kuku formam,
cepesiem.

+ Cepama Paplate
Kdkam un biskvitiem.

» Grila/lcepama panna
Paredzéts(-a) apbrininasanai un cep$anai
vai ka paliktnis tauku savaksanai.

5. VADIBAS PANELIS
5.1 Vadibas panela parskats

H))
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IESLEGT / IZSLEGT Nospiediet un turiet nospiestu, lai ieslégtu un izslégtu ierici.
Izvélne Norada iefices funkcijas.

Izlase Uzskaita iecienitakos iestatijumus.

Displejs Rada ierices pasreizéjos iestatijumus.

Lampas slédzis Lai ieslégtu un izslégtu lampu.

E Atra uzsilsana Lai ieslégtu un izslégtu funkciju: Atra uzsilsana.

A «Q~ @ 3s

Piespiediet Pavirziet Nospiediet un turiet nospiestu

Pieskarieties virsmai uz 3 sekun-

Pieskarieties virsmai ar pirksta galu. Slidiniet pirksta galu pari virsmai. dém

5.2 Displejs

A Displejs ar galveno funkciju kopu.
| Diennakts laiks
12:30 SAKT/PARTRAUKT
Temperatura
Karsésanas funkcijas
Taimers
Termozonde (tikai atseviS§kiem modeliem)

#oesC 150°C

@ 15rlmn [x] | | STA‘RT
| | | | |
F E D C B

mmoow»

Displeja indikatori

Pamata indikatori — lai parvietotos pa izvélni displeja.

€ »
OK Izvélné atgriezties _ _..k) . [ s x
o . L - - . Pédéjas darbibas  lespéju ieslégSana un izsleégsa-
IzvEles/iestatijumu apstiprinasana.  vienu limeni atpa- atcelsana na
kal. ’ ’

Skanas signals funkciju indikatori - beidzoties iestatitajam gatavoSanas laikam, atskanés signals.

Q sTop z
Lo Funkcija ir ieslégta. e
Funkcija ir ieslégta. Ediena gatavosana beidzas automati- Skanas signals ir izslegts.

ski.

Taimera indikatori

S (%)

Funkcijas iestatiSana: Atliktais starts. lestafijuma atcel$ana.
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6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

6.1 Sakotnéja tiriSana

1. solis. 2. solis 3. solis

Tiriet ierici un piederumus tikai ar
mikro$kiedras dranu, siltu Gdeni un
maigu tirisanas lidzekli.

No ierices iznemiet piederumus un
nonemamos plauktu balstus.

levietojiet iericé piederumus un iz-
nemamos plauktu balstus.

6.2 Pirmreizéjais savienojums

Displejs rada “Laipni ludzam!” zinojumu péc pirmas savieno$anas.

lestafiSana: Valoda, Displeja spilgtums, Taustinu skana, Skanas signala skalums, Diennakts
laiks.

6.3 Sakotnéja uzkarsésana

leprieks uzkarsejiet tukSu cepeskrasni pirms
pirmas lietoSanas.

1. solis Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus un nonemamos plauktu balstus.

2. soli
solis lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: lj

Laujiet cepeskrasnij darboties 1 stundu.

3. solis lestatiet maksimalo temperataru funkcijai: .

Laujiet cepeskrasnij darboties 15 mindtes.

@ lepriek$€jas karséSanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dimi. NodroSiniet telpa ventilaciju.

7. IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

7.1 lestatiSana. KarséSanas funkcijas

1. solis leslédziet cepeskrasni. Displeja ir redzama nokluséjuma karsésSanas funkcija.

2. soli . . L L I
solis Nospiediet karséSanas funkcijas simbolu , lai atvertu apaksizvélni.

3. soli ) . " . T, - _
solis Atlasiet karséSanas funkciju un nospiediet: OK. Displejs rada iestatito temperataru.
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4. solis

Temperatras iestatiSana. Nospiediet OK.

5. solis

Nospiediet START .

Termozonde - jus varat pievienot sensoru jebkura bridi pirms ediena gatavoS$anas vai tas laika.

STOP - nospiediet, lai izslégtu karséSanas funkciju.

6. solis

Izslédziet cepeskrasni.

7.2 Ka iestatit: Tvaika karséSanas funkcija

1. solis leslédziet cepeskrasni.

Atlasiet karsé$anas funkcijas simbolu un nospiediet to, lai ieietu apaksizvelne.

2. solis lestatiet tvaika karsé$anas funkciju.

3. soli . T ) N -

solls Nospiediet: OK. Displeja bis redzami temperaturas iestatijumi.

4. solis lestatiet temperataru.

5. solis it OK
Nospiediet .

6. solis Nospiediet Gdens atvilkines vaku, lai to atvertu.

7. solis Uzpildiet Gdens atvilktni ar aukstu Gdeni lidz maksimalajam limenim (aptuveni 900 ml), lidz atskan
skanas signals vai displeja paradas pazinojums. Neuzpildiet tdens atvilktni pari tas maksimalajai ie-
tilpibai. Pastav dens noplides, parplisanas un mébelu bojajumu risks.

/\ BRIDINAJUMS!

Izmantojiet tikai aukstu krana Udeni. Neizmantojiet filtrétu (no mineralvielam
atfiritu) vai destilétu Gdeni. Neizmantojiet citu veidu Skidrumus. Neiepildiet
tdens atvilktné uzliesmojosus vai spirtu saturoSus Skidrumus.

8. solis levietojiet Udens atvilktni tas sakotnéja pozicija.

9. soli

solis Nospiediet START .
Cepeskrasnij sasniedzot iestatito temperatiru, atskan skanas signals.

10. solis Ja Gdens atvilktné beidzas tGdens, atskan skanas signals. Uzpildiet Gdens atvilktni.

11. solis Izslédziet cepeskrasni.

12. solis Péc gatavo$anas iztukSojiet adeni no atvilktnes.

/\ BRIDINAJUMS!
Cepeskrasns ir karsta. Pastav apdedzinasanas risks. Uzmanieties, iztukSojot
udens atvilktni.

13. solis Cepeskrasns iekSpusé var uzkraties atlikuSa tdens kondensats. Péc gatavoSanas uzmanigi atveriet

cepeskrasns durvis. Kad cepeskrasns ir atdzisusi, nosusiniet tas iekSpusi ar mikstu dranu. Nogai-
diet vismaz 60 minates péc katras izmantoSanas, lai izvairitos no karsta tdens izvadiSanas pa
Gdens izvades varstu.
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7.3 Udens tvertne

Udens tvertnes indikators

Udens tvertnes indikators | | Tvertne ir tuk$a. Uzpildiet tvertni.

m Tvertne ir pilna.

Ja iepildisiet tvertné par daudz tdens, drosibas sisté-
- — ma to novadis atpakal cepeskrasns pamatnes dala.
[ Tvertne ir dalgji pilna. Notiriet Gideni ar sakli

IztukSojiet tidens tvertni

I1zslédziet cepeSkrasni, atstajiet tas durvis atvértas

1. solis un uzgaidiet, [dz cepeskrasns atdziest.
2. solis Pievienojiet novadcauruli (C) izvades varstam (A),
' " izmantojot savienotaju (B).
3. solis Raugieties, lai gals atrastos zemaka liment neka A,
) " un nospiediet B atkartoti, lai savaktu atlikuso Gdeni.
. Atvienojiet C un B un nosusiniet cepeskrasni ar
4. solis

mikstu sakli.

7.4 lestatiSana Gatavosanas paligs

Katram édienam $aja apakSizvelné ir ieteikta funkcija un temperattra. JUs varat mainit laiku un
temperatdru.

Dazus édienus var gatavot art ar:
» Automatisks svars
* Termozonde

Ediena sagatavotibas pakape:
» Pusjéls vai Mazak

+ Vidéjs

» Labi izcepts vai Vairak

1. solis leslédziet cepeskrasni.

2. solis Nospiediet: =—.

3. soli N ) ) « -
solis Nospiediet: /f levadiet: Gatavo$anas paligs.

4. solis Atlasiet édienu vai édiena veidu.

5.

solis Nospiediet START .
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7.5 KarsésSanas funkcijas

STANDARTS

Karsésanas funkcija LietoSana

vev Planu produktu griléSanai un maizes grauzdésanai.

Lielakus cepe$a gabalu un majputnu galas ar kauliem cep$anai viena plaukta limen.
Sacepumu pagatavo$ana un apbrininasana.

I|E

Infratermiska grilesana

Ediena vienlaicigai cep$anai un kaltéSanai lidz pat tris plauktu limenT. lestatiet par 20—
40 °C zemaku temperatlru neka Augs./Apakskarsésana.

D

Karsésana ar ventilato-
ru

vew Pusfabrikatu krauk$kiguma (piem., kartupeli fri, kartupelu daivinas vai pilditas pankad-
% cinas) panaksanai.

Saldeta partika

Ediena gatavosana un cep$ana viena plaukta limen.

Augs./Apakskarsésana

Kiku ar kraukskigu pamatni cep$anai un partikas konservésanai.

Apakskarsésana
Mt Rauga miklas paatrinatai uzraudzésanai. Ta novérs rauga miklas virspuses izzi$anu
S un saglaba miklas elastigumu.

Miklas raudzésSana

SPECIALIE
Karsésanas funkcija LietoSana
H Darzenu konservésanai (piem., marinéti darzeni).
Konservésana

Skélés sagrieztu auglu, darzenu un sénu kaltéanai.

Zavésana
Skivju uzsildisanai pirms édiena pasnieg$anas.
e
uru

Trauku uzsildisana
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Karsésanas funkcija

LietoSana

Ediena atkausé$anai (darzeni un augli). AtkauséSanas laiks ir atkarigs no sasaldétas
partikas daudzuma un izméra.

)
Atkausésana
Tadiem edieniem ka lazanja un kartupelu sacepums. Sacepumu pagatavoSana un
§§§ apbriininasana.
e g
Sacepums

V°C

Léna gatavosana

Mikstu, suligu ceptu édienu pagatvosana.

§

Siltuma uzturésana

Ediena uzturésana siltuma.

7]

Si funkcija ir paredzéta energijas taupisanai gatavosanas laika. Izmantojot $o funkciju,
temperatlra cepeskrasns iek$pusé var atSkirties no iestatitas temperatdras. Tiek iz-

. [ . mantots atlikusais siltums. Sildisanas jaudu var samazinat. Plasaka informéacija pie-
Ventilatora kars. ar mi-  gjama nodala “Ikdienas lietosana” sniegtajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitru-
trumu mu.
TVAIKS

Karsésanas funkcija

LietoSana

G

Ediena uzsildi$ana ar
tvaiku

Edienam, kas tiek atkartoti uzsildits ar tvaiku, virséja karta neklust sausa. Karstums
izplatas Iéni un vienmérigi, laujot tam iegit tadu garSu un smarzu, ka tikko pagatavo-
tam &dienam. So funkciju var izmantot &diena uzsildi$anai tiesi uz $kivja. Jis varat
vienlaikus atkartoti uzsildit vairakus $kivjus, izmantojot daZzadus plauktu limenus.

2

Picas funkcija

Picas cep$ana.

%

Maizes cepsana

Izmantojiet So funkciju, lai pagatavotu maizi un bulcinas ar profesionala konditora iz-
pildijumam pielidzinamu krauk$kigumu, krasu un garozas spidumu.

G

Low
Zems mitrums

Si funkcija ir piemérota galas, putnu galas, cepeskrasns &dienu un sautéjumu teriné
pagatavosanai. Tvaika un karséSanas kombinacija padara galu suligu un mikstu, ar
krauk$kigu garozinu.

7.6 leslegtas piezimes. Ventilatora Cepeskrasns durvim jabat aizvértam

kars. ar mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina

cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.

prasibam (saskana ar standartu EU 65/2014 | |zmantojot So funkciju, lampa automatiski
un EU 66/2014). Parbaudes saskana ar: izslédzas péc 30 sekundém.

IEC/EN 60350-1
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GatavosSanas noradijumus skatiet sadala “Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas
“leteikumi un padomi”, Ventilatora kars. ar taupiSana”.
mitrumu. Visparigus elektroenergijas

taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas

8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena funkciju apraksts

Pulkstena funkcija LietoSana

Gatavos$anas laiks Ediena gatavo$anas ilguma iestati$ana. Maksimalais ilgums ir 23 st. 59 min.

Darbibas beigas Darbibu iestatiS8ana péc taimera laika atskaites beigam.

Atliktais starts Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atliksana.

Laika reguléSana Gatavos$anas laika pagarinasana.

Atgadinajums Laika atskaites iestatisana. Maksimalais ilgums ir 23 st. 59 min. Si funkcija neie-
tekmé ierices darbibu.

Laika skaiti$ana Ul%ratuga, cik ilgi darbojas funkcija. Laika skaitiSana — jus varat to ieslégt un iz-
slégt.

8.2 lestatiSana. Pulkstena funkcijas

Pulkstena iestatiSana

1. solis leslédziet cepeskrasni.
2. solis Nospiediet Diennakts laiks.
3. solis

lestatiet laiku. Nospiediet: OK.

Ediena gatavo$anas laika iestatisana

1. solis Atlasiet karsés$anas funkciju un temperataru.

2. solis. Nospiediet: QD

3. solis lestatiet laiku. Nospiediet: OK_

Funkcijas beigu iespéjas atlasiSana

1. solis Atlasiet karséSanas funkciju un temperaturu.
2. solis.
solis Nospiediet: @
3. solis lestatiet gatavo$anas laiku.
4. solis

Nospiediet ® ® @

5. solis Nospiediet Darbibas beigas.
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Funkcijas beigu iespéjas atlasiSana

6. solis Atlasiet vélamo: Darbibas beigas.

7. soli
solis Nospiediet: OK. Atkartojiet darbibu, lldz displeja ir redzams galvenais ekrans.

Gatavosanas sakuma atlikSana

1. solis Karsé$anas funkcijas un temperatiras iestatiSana.
2. solis -
' Nospiediet: @
3. solis lestatiet gatavoSanas laiku.
4. solis

Nospiediet ® ® @

5. solis Nospiediet Atliktais starts.

6. solis Atlasiet vertibu.

7. soli
solis Nospiediet: OK. Atkartojiet darbibu, lldz displeja ir redzams galvenais ekrans.

Gatavosanas laika pagarinasana

Kad atliku$i 10 % no gatavo$anas laika un édiens vél neskiet gatavs, jus varat pagarinat gatavo$anas laiku. Ta-
pat ir iespéjams mainit karséSanas funkciju.

Nospiediet +1 min, lai pagarinatu gatavoSanas laiku.

Taimera iestatijumu mainiSana

1. solis Nospiediet: QD
2. solis lestatiet taimera vértibu.
3. solis

Nospiediet: OK.

lestafito laiku ir iesp&jams mainit jebkura bridi visa gatavoSanas laika.

9. PIEDERUMU LIETOSANA

Augsta mala ap plauktu nelauj édiena

/\ BRIDINAJUMS! gatavoSanas traukiem noslidét no plaukta.

Skatiet sadalu "Drosiba".

9.1 Papildpiederumu ievietosana

Neliela iedobe aug$puse palielina drosibu.
Sis iedobes ari palidz novérst sasvérsanos.
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Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepes$krasns limena vadot-
nes stieniem ta, lai kajinas batu vérstas uz leju.

Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta rez-
ga vadotném.

9.2 Termozonde

Termozonde — méra temperatiru édiena iekSiené. Jus varat to izmantot ar visam karséSanas
funkcijam.

lespéjams iestatit divu veidu temperaturas:

C M

Cepeskrasns temperattru: minimala — 120 °C Ediena iek$&jo temperatiru.

Labakam gatavosanas rezultatam:

Ediena sastavdalam jabit istabas  Neizmantojiet to kidru édienu  Gatavo$anas laika tam ir japaliek édiena.
temperatara. pagatavosanai.

Cepeskrasns aprékina aptuveno gatavosSanas beigu laiku. Tas ir atkarigs no produktu
daudzuma, iestafitas cepeskrasns funkcijas un temperaturas.

9.3 LietoSana Termozonde

1. solis leslédziet cepeskrasni.

2. solis lestatiet karsé$anas funkciju un, ja nepiecieSams, cepeskrasns temperaturu.

3. solis levietoSana. Termozonde.

Gala, putnu gala un zivis Sautéjums teriné
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levietojiet galu Termozonde galas, zivs centra, ve-
lams pasa biezakaja tas vieta. Nodrosiniet, ka vis-
maz 3/4 Termozonde atrodas édiena iekSpusé.

levietojiet galu Termozonde galu pasa sautéjuma centra.
Termozonde jabdt stabili novietotam viena vieta cepSanas
laika. Lai to panaktu, ievietojiet to cieta édiena sastavdala.
Lai nostiprinatu silikona rokturi, atbalstiet uz cepama trau-
ka malas. Termozonde. Gals Termozonde nedrikst pie-
skarties cepama trauka apaksai.

)

1D —"
22eN

/i

/

—
Y RSN SN~

4. solis lespraudiet Termozonde cepeskrasns priekSpusé esosaja ligzda.
Displeja redzama pasreizéja temperatira: Termozonde.

5. solis. - .. - L e _
/‘? - nospiediet, lai iestatitu sensora iek$€jo temperataru.
6. solis - L. o -
® ® ® _spicdiet, lai iestatitu vélamo iespéju:
« Skanas signals - édienam sasniedzot iestatito temperatiru, atskanés skanas signals;
« Skanas signals un partraukt gatavot - édienam sasniedzot iestatito temperatiru, atskanés ska-
nas signals un cepeskrasns beigs darboties.
7. solis

Atlasiet iesp&ju un vairakas reizes nospiediet: OK, lai parietu uz galveno ekranu.

8. solis Nospiediet: START .

Edienam sasniedzot iestatito temperatiiru, atskanés skanas signals. JUs varat izvéléties partraukt
vai turpinat gatavosanu, lai parliecinatos, ka €diens ir labi izcepts.

9. solis Iznemiet Termozonde kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet €dienu no cepeskrasns.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav apdedzinasanas risks, jo Termozonde sakarst. Rikojieties uzmanigi,
atvienojot to un iznemot to no édiena.

9.4 Papildpiederumi gatavosanai ar
tvaiku

®

Tvaika komplekta papildpiederumi nav
ieklauti cepesSkrasns komplektacija. Lai
iegutu papildinformaciju, ludzu,
sazinieties ar savu vietéjo tirgotaju.
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Cepamtrauks funkcijam, kas paredzétas
gatavosanai ar tvaiku

Cepamtrauks sastav no stikla blodas (A),
vaka (B), inzektora caurules (C), inzektora
(D) un metala restém (E).




Stikla bloda (A) Vaks (B)

InZektors, inZektora caurule un metala restes.

InZektora caurule (C) ir paredzéta gatavo$anai ar tvaiku
nosegta cepamtrauka, bet inZzektors (D) ir paredzéts /
gatavoSanai ar tvaiku nenosegta cepamtrauka.

Metala restes (E)

* Nenovietojiet karstu cepamtrauku uz * Netfiriet cepamtrauku ar abraziviem un
aukstas/ mitras virsmas. skrapéjosiem [idzekliem un pulveriem.
* Nelejiet aukstus Skidrumus uzkarséta

cepamtrauka. 9.5 Gatavosana ar tvaiku,
+ Nenovietojiet cepamtrauku uz karstas izmantojot cepamtrauku
ediena gatavoSanai paredzétas virsmas.

Novietojiet cepamtrauku uz metala restém un uzlieciet tam vaku. Novietojiet inzektora cauruli uz

1. solis. atvéruma cepamtrauka vaka. Novietojiet cepamtrauku otra plaukta pozicija no apaksas.
2. solis Savienojiet inzektora cauruli ar tvaika pievadu.
3. solis. lestatiet cepeSkrasni gatavosanas ar tvaiku funkciju.
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9.6 Gatavosana ar tvaiku nenosegta
cepamtrauka

Novietojiet cepamtrauku uz metala restém. Pievienojiet nedaudz tdens. Neizmantojiet vaku.

/\ BRIDINAJUMS!

Cepeskrasns darbibas laika inZzektors var sakarst. Vienmer lietojiet cepeskrasns cimdus.
Iznemiet inzektoru no cepeskrasns laika, kad neizmantojat tvaika funkciju.

1. solis. Savienojiet inzektoru ar inzektora cauruli. Savienojiet inzektora cauruli ar tvaika pievadu.

Novietojiet cepamtrauku pirma vai otra plaukta pozicija no apak$as.
2. solis Parliecinieties, ka inZektora caurule nav aizsprostota. Raugieties, lai inZektors atrastos atstatus
no karséjosa elementa.

3. solis. lestatiet cepeskrasni gatavosanas ar tvaiku funkciju.

Gatavojot, pieméram, vistu, pili, fitaru vai lielas zivis, ievietojiet inzektoru édiena.

10. PAPILDFUNKCIJAS

10.1 Ka saglabat: I1zlase

Varat saglabat savas izlases iestatijumus, pieméram, karséSanas funkciju, gatavoSanas laiku,
temperatdru vai firsanas funkciju. Varat saglabat 3 izlases iestafijumus.

1. solis leslédziet ierici.
2. solis Izvélieties veélamo iestatijumu.
. soli — .
3. solis Nospiediet — . Atlasiet: I1zlase.
4. solis Atlasiet Saglabat pasreizéjos iestatijumus.
5. solis.

Nospiediet +, lai pievienotu iestaffjumu sarakstam: Izlase. Nospiediet OK.

b) — nospiediet, lai atiestafitu iestatijumu.

— nospiediet, lai atceltu iestatijumu.

10.2 Funkciju blokésana
ST iespéja novérs nejausas izmainas karsé$anas funkcija.

1. solis leslédziet ierici.

2. solis lestatiet karséSanas funkciju.

. soli
3.s0lis ¢ § _nospiediet vienlaikus lai aktivizétu funkciu.

Lai izslégtu funkciju, atkartojiet 3. soli.
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10.3 Automatiska izslegSanas

Drogibas noliika ierice izslédzas pac kada @
laika, ja karsé$anas funkcija darbojas un (°C) (st.)

nemainat nekadus iestatijumus.

250 — maksimali 3
@ Automatiska izslegSanas nedarbojas ar
(°c) (st.) §adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Termozonde, Beigu laiks, Léna gatavoSana.
30-115 125
120 - 195 85 10.4 Dzesésanas ventilators
200 - 245 55 lerices darbibas laika dzeséSanas ventilators

automatiski uztur ierices virsmas vésas.
Izsledzot ierici, dzeséSanas ventilators var
turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.

11. PADOMI UN |IETEIKUMI

11.1 Gatavosanas ieteikumi

®

Tabulas uzradita temperatira un cep$anas laiki ir tikai orientéjosi. Tie ir atkarigi no receptém un izmantoto sa-
stavdalu kvalitates un daudzuma.

Jasu ierice var cept un gatavot édienu citadak neka jisu iepriek$éja ierice. Talak redzamajos padomos attéloti
ieteicamie temperatiras, gatavo$anas laika un plauktu poziciju iestatijumi noteiktiem édienu veidiem.

Ja nevarat atrast iestatijumus konkrétai receptei, meklégjiet tai lidzigu.

11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gtSanai ieverojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.

¥ = 5§ ¥ O

(°C) (min.)
Smalkmaizites, 16 ga- cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30
bali na
Maizites, 9 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 30-40
na
Pica, saldéta, 0,35 kg restots plaukts 220 2 10-15
Rulete cepama paplate vai dzila pan- 170 2 25-35
na
Sok. kékss ar riek- cepama paplate vai dzila pan- 175 3 25-30
stiem na
Suflé, 6 gabali keramikas ramekini uz restota 200 3 25-30
plaukta
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¥ = 5k
\ ru
(°C) (min.)

Biskvitklikas piraga forma ar idzenu pamatni uz 180 2 15-25

pamatne restota plaukta

Biskvitkiika ar pildiju-  sacepuma forma uz restota 170 2 40 - 50

mu plaukta

Varita zivs, 0,3 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 20-25
na

Vesela zivs, 0,2 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 25-35
na

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota plauk- 180 3 25-30
ta

Varita gala, 0,25 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 3 35-45
na

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 3 25-30
na

Cepumi, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30
na

Makaruni, 24 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 25-35
na

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 30-40
na

Sala mikla, 20 gabali  cepama paplate vai dzila pan- 180 2 25-30
na

Smilsu miklas cepumi, cepama paplate vai dzila pan- 150 2 25-35

20 gabali na

Tartletes, 8 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 20-30
na

Darzeni, variti, 0,4 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 35-45
na

Vegetara omlete picas paplate uz restota plauk- 200 3 25-30
ta

Vidusjuras darzeni, cepama paplate vai dzila pan- 180 4 25-30

0,7 kg

na

11.3 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumsSas krasas un neatstarojoSas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas sp€ja neka gaisas krasas un atstarojoSiem traukiem.
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Picas panna

Cepsanas trauks

Auglu piraga forma

Tumsa, neatstarojo$a
28 cm diametrs

Tums$a, neatstarojos$a
26 cm diametrs

Keramika

8 cm diametrs, 5

cm augstums

Tums$a, neatstarojos$a
28 cm diametrs

11.4 Gatavosanas tabulas

parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadem

Parbaudes saskana ar standartu IEC 60350-1.

¥ B8 == E @
\ C] oru
(°C) (min)
Kdcinas, 20 Augs$./Apaks- Cepama Pa- 3 170 20-35 -
paplaté karséSana plate
Kicinas, 20 KarséSanaar CepamaPa- 3 150 - 160 20-35 -
paplaté ventilatoru plate
Kicinas, 20 KarséSanaar CepamaPa- 2un4 150 - 160 20-35 -
paplaté ventilatoru plate
Abolu pi- Augs$./Apaks-  Restots 2 180 70-90 -
rags, 2 karsé$ana plaukts
veidnes
@20 cm
Abolu pi- KarséSana ar  Restots 2 160 70-90 -
rags, 2 ventilatoru plaukts
veidnes
@20 cm
Biskvitklika AugS$./Apaks-  Restots 2 170 40 - 50 leprieks$ uzsildiet ce-
bez tau- karsé$ana plaukts peskrasni 10 min.
kvielam,
kikas veid-
ne @ 26 cm
Biskvitkilka KarséSana ar Restots 2 160 40 -50 leprieks$ uzsildiet ce-
bez tau- ventilatoru plaukts peskrasni 10 min.
kvielam,
kikas veid-
ne @26 cm
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‘/ = — (.
\ C] oru
°C) (min)

Biskvitkilka Karsé$ana ar Restots 2un4 160 40 - 60 lepriek$ uzsildiet ce-
bez tau- ventilatoru plaukts peskrasni 10 min.
kvielam,
kikas veid-
ne @26 cm
Smilsu mik- Karsé$anaar CepamaPa- 3 140 - 150 20-40 -
la ventilatoru plate
Smilsu mik- KarséSanaar CepamaPa- 2un4 140 - 150 25-45 -
la ventilatoru plate
SmilSu mik- Aug$./Apak$- Cepama Pa- 3 140 - 150 25-45 -
la karsé$ana plate
Karstmaize, Grils Restots 4 maks. 1-5 leprieks$ uzsildiet ce-
4-6 gabali plaukts peskrasni 10 min.
Liellopa Grils Restots 4 maks. 20-30 Novietojiet restoto
burgers, 6 plaukts, tau- plauktu cepeskrasns
gab., 0,6 kg ku uztversa- ceturtaja imeni, bet

nas panna dzilo cepesSpannu —

tre$aja imeni. Kad pa-
gajusi puse no gatavo-
Sanai atvéléta laika,
apgrieziet to uz otru
pusi.

lepriek$ uzsildiet ce-
peskrasni 10 min.

12. KOPSANA UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

12.1 Piezimes par tiriSanu

<

Tiriet ierices priekSdalu tikai ar mikro$kiedras dranu, kas iemérkta silta GdenT ar saudzigu
mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firfisanas Skidumu.

TiriSanas Iidzekli

Traipu firiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.

=

Tiriet cepeskrasns iekSieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas palieku uz-
krasanas var izraisit ugunsgréku.

[

Lietosana ikdie-
na

lerices iekSpusé un uz stikla durvju paneliem var uzkraties kondensats. Lai samazinatu kon-
densaciju, pirms gatavoSanas iepriek$ uzkarseéjiet ierici 10 minates. Neuzglabajiet édienu ie-
ricé ilgak par 20 minatém. P&c katras lietoSanas reizes nosusiniet ierices ieksieni tikai ar mi-
kroskiedras dranu.
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Tiriet visus papildpiederumus péc katras lieto§anas un |aujiet tiem nozat. Izmantojiet tikai mi-
kroSkiedras dranu, kura iemérkta siltd GdenT ar saudzigu mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet

piederumus trauku mazgajamaja masina.

Netiriet piedegumdro$os piederumus ar abraziviem firisanas lidzekliem vai asiem priekSme-

tiem.

Papildpiederumi

12.2 1znems$ana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu
cepeskrasni.

1. solis

Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet,
lidz ta atdziest.

2. solis

Pavelciet plauktu atbalstu priek$éjo
dalu nost no sanu sienas.

J%

3. solis

Pavelciet plauktu balstu aizmuguréjo
dalu nost no sanu sienas un iznemiet
to.

4. solis

Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot ie-
priekSminétas darbibas pretéja secl-
ba.

Teleskopiskas vadotnes atlikusajam
tapam jabut vérstiem uz prieksu.

T

1 Ll _—H
T e

e~

12.3 Funkcijas Pirolitiska tiriSana
izmantoSana

Tiriet cepeskrasni ar Pirolitiska tiriSana.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav apdedzinasanas risks.

/\ UZMANIBU!

Ja taja pasa virtuves skapir ir uzstaditas
citas ierices, nelietojiet tas, kad darbojas
Si funkcija. Tas var radit cepeskrasns
bojajumus.

Pirms Pirolitiska tiriSana:

Izslédziet cepeskrasni un uzgai-

Iznemiet no cepeskrasns visus pie- Notiriet cepeskrasns iek$€jo apaksejo

diet, ldz ta atdziest. derumus. virsmu un durvju stikla iek$pusi ar siltu
Gdeni, mikstu dranu un maigu tiriSanas
lidzekli.
1. solis 2. solis 3. solis
leslédziet Skrasni. j— - Atlasiet tirs Zimu.
eslédziet cepeskrasni Nospiediet — / Tifigana. asiet fifianas rezimu
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lespéja Tiri$anas rezZims ligums

Pirolitika tirisana, atra Viegla tirisana 1h
Pirolitika firsana, normala Vidéji intensiva tirisana 1 h 30 min
Pirolitika tiri$ana, intensiva Padzilinata tirisana 2 h 30 min

@ Kad sakas tiriSanas programma, cepeskrasns durvis ir blokétas un lampa ir izslégta. Dzesé$anas ventilators
darbojas atraka tempa.

Nospiediet STOP | jai apstadinatu tiri$anu pirms programmas beigam.
Nelietojiet cepeskrasni, kamér displeja nav nodzisis durvju blokéSanas simbols.

Kad tiriSana beidzas:

Izslédziet cepeskrasni un uzgai- Iztiriet cepeskrasns ieksieni ar miks- Notiriet atlikumus no cepeskrasns
diet, ldz ta atdziest. tu dranu. apakséjas virsmas.

12.4 Ka tirit? Udens tvertne

1. solis Izsledziet cepeskrasni.

2. solis. Novietojiet cepamo pannu zem tvaika pievada.

3. solis. lelejiet Gdens atvilktné 850 ml Gdens. Pievienojiet 5 téjkarotes citronskabes. Uzgaidiet 60 min.

4. solis leslédziet cepeskrasni un iestatiet funkciju SteamBake. lestatiet temperatiru uz 230 °C. Péc 25 mi-

natém izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, lldz ta atdziest.

5. solis. leslédziet cepeskrasni un iestatiet funkciju SteamBake. lestatiet temperatiru diapazona no 130 lidz
230 °C. Izsledziet cepeskrasni péc 10 minatém un uzgaidiet, idz ta atdziest.

@ Lai noverstu kalkakmens atlieku veidoSanos, iztukSojiet tdens tvertni ik reizes péc gatavosanas ar tvaiku.

Kad tiriSanas cikls beidzas:

Izslédziet cepeskrasni.  IztukSojiet Gdens tvertni. Izskalojiet Gdens tvertni un iztiriet  Izfiriet novadcauruli ar
Skatiet nodalu “Udens taja atlikusas kalkakmens atlie- siltu Gdeni un maigu
tvertnes iztuk§osana” sa- kas ar mikstu dranu. mazgasanas lidzekli.
dalu “lkdienas lietoSana”.

Turpmak eso$aja tabula noradits tdens cietibas diapazons (dH) ar attiecigo kalcija nogul$nu
imeni un tdens kvalitati. Ja tdens cietiba parsniedz 4. pakapi, neuzpildiet tdens atvilktni ar
krana udeni.

Udens cietiba Udens par- Kalcija noguls-  Udens klasifi- Iztiriet idens
= baudes sloks- nes (mg/l) kacija tvertni ik pec
Pakape dH ne

1 0-7 I:I 0-50 miksts 75 cikliem — 2,5
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Udens cietiba Udens par- Kalcija noguls-  Udens klasifi- Iztiriet Gdens
— baudes sloks- nes (mg/l) kacija tvertni ik péc

Pakape dH ne

2 8-14 EI 51-100 vidéji ciets 50 cikliem — 2
ménesiem

3 15-21 E 101 - 150 ciets 40 cikliem — pus-
otra ménesa

4 22-28 m vairak neka 151 loti ciets 30 cikliem — 1
ménesa

12.5 TiriSanas atgadinajums

Kad paradas atgadinajums, ieteicama tirisana.

Izmantojiet funkciju Pirolitiska tirisana.

12.6 I1znem3$ana un uzstadiSana: Durvis

Cepeskrasns durvim ir tris stikla paneli. Durvju un iek§€jos stikla panelus var iznemt, lai
nofiritu. Izlasiet visus “Durvju nonemsanas un uzstadiSanas” noradijumus pirms stikla panelu

iznemSanas.

/\ UZMANIBU!
Nelietojiet cepeskrasni, ja taja nav ielikti stikla paneli.

1. solis Atveriet durvis lldz galam un turiet abas en-
ges.
2. solis Paceliet un velciet aizslégus uz aizmuguri,

lidz tie nokliksk.
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3. solis Aizveriet cepeskrasns durvis pusatvérta sta-
vokIi lidz pirmajai atvérSanas pozicijai. Tad
paceliet un pavelciet, lai izceltu ara durvis.

4. solis Novietojiet durvis uz cietas virsmas, kas par-
klata ar mikstu dranu, ta, lai to arpuse sa-
skartos ar dranu.

5. solis Turiet durvju augsdala eso$o apmali (B) no
abam pusém un bidiet to iekSup versta vir-
ziena, lai atbrivotu spraudna blivi.

6. solis Pavelciet durvju apmali uz prieksu, lai to iz-
celtu.
7. solis Turiet durvju stikla panelus aiz to aug$éjam

malam un uzmanigi izvelciet tos ara pa vie-
nam. Saciet ar aug$€jo paneli. Parliecinie-
ties, lai stikls izslidétu ara no balsta pilniba.

8. solis Notfiriet stikla panelus ar tdeni un ziepém. Uzmanigi nosusiniet stikla panelus. Nemazgajiet stikla
panelus trauku mazgajamaja masina.

9. solis Péc tirisanas uzstadiet stikla panelus un cepeskrasns durvis.

Ja durvis ir uzstaditas pareizi, aizverot aizslégus, jus dzirdésiet klik3ki.
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Parbaudiet, vai stikla paneli (A un B) ir ievietoti parei-
za seciba. Skatiet simbolu/iespiedumu stikla panela
mala; katrs no stikla paneliem atskiras, lai to uzstadi-
Sana un iznem$ana batu vieglaka.

Ja uzstadita pareizi, durvju apmales stiprinajumi no-
kliksk.

Parliecinieties, ka uzstadat vidéjo stikla paneli pareizi
ta vieta.

=

]

—

)

>

12.7 Ka nomainit: Lampa

/\ BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.

Vienmeér turiet halogéna lampu ar dranu, lai
tauku atliekas nesadegtu uz lampas.

Pirms nomainat lampu:

1. solis

2. solis

3. solis

Izslédziet cepeskrasni. Uzgaidiet,
lidz cepeskrasns ir atdzisusi.

Atslédziet cepeskrasni no elektrofik-

leklajiet uz tilpnes gridas dranu.

Aizmugures lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis Notfiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepeskrasns spuldzi ar piemérotu 300 °C karstumizturigu cepeskrasns spuldzi.
4. solis levietojiet stikla parsegu.

13. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
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13.1 Ka rikoties, ja...

.
E lerice neieslédzas un/vai nesakarst

@ lespéjamais céelonis

v

= Risinajums

lerice nav pieslégta elektrotiklam vai ta ir pieslégta
elektrotiklam nepareizi.

Parbaudiet, vai ierice pareizi pievienota stravas pade-
vei.
Skatiet savienojuma diagrammu.

Pulkstenis nav iestatits.

lestatiet pulksteni, informaciju skatiet Pulkstena funkci-
jas sadala “Ka iestafit” Pulkstena funkcijas.

Durvis nav pareizi aizvértas.

Aizveért durvis lidz galam.

|zdedzis droSinatajs.

Parliecinieties, ka ierices darbibas traucéjums nav sais-
fits ar droSinataju. Ja probléma atkartojas, sazinieties ar
kvalificétu elektriki.

lerice Bérnu drosibas funkcija iedegas.

Skatiet nodalas “Izvélne” apaksizveélni: lespéjas.

Y
Detalas

@ Apraksts

v

Risinajums

Spuldze ir izdegusi.

Nomainiet spuldzi; detalizéta informacija pieejama no-
dalas “Kop$ana un firisana" sadala “Ka nomainit: lam-

pu”.

&%
TiriSana

@ Apraksts

v

Risinajums

lerices tilpné ir Gdens.

Udens tvertné nav parak daudz tdens.

Nedarbojas funkcija Gatavosana ar tvaiku.

Tvaika pievada atveré nav kalkakmens nogul$nu.

Nedarbojas funkcija Gatavo$ana ar tvaiku.

Udens tvertné ir Gdens.

Udens tvertnes iztuk$o$ana ilgst vairak neka tris mind-
tes vai no tvaika pievada atveres tek Gdens.

Tvaika pievada atveré nav kalkakmens nogul$nu. Izfi-
riet Gdens tvertni.

Stravas padeves partraukums vienmeér aptur

tirnsanu. Atkartojiet firiSanu, ja noticis
elektribas padeves partraukums.

13.2 Ka parvaldit: Kladu kodi

Rodoties programmaturas kludai, displeja paradas klidas zinojums.

Saja sadala atradisiet sarakstu ar problémam, kuras pats varat novérst.
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® v
Kods un apraksts =

Risinajums

C2 — Termozonde atrodas cepeSkrasns iekSpusé€, ka-
mér Pirolitiska firisana.

Iznemiet Termozonde.

C3 — durvis nav kartigi aizvértas, kamér Pirolitiska firi-
Sana.

Aizveriet durvis.

F111 — Termozonde nav pareizi ievietots ligzda.

levietojiet ligzda Termozonde lidz galam.

F240, F439 - skarienlauki displeja nedarbojas pareizi.

kiem nav netirumu.

Notfiriet displeja virsmu. Parliecinieties, ka uz skarienlau-

F908 — ierices sistéma nevar izveidot savienojumu ar
vadibas paneli.

lerices izslég$ana un ieslégSana.

13.3 Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.
Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu

plaksnite atrodas uz ierices iekSpuses priek$€ja ramja. Nenonemiet ierices iekSpusé esoSo

tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD)

Izstradajuma Nr. (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)

14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa

Piegadataja nosaukums

Electrolux

Modela identifikacija

EOC8P39H 949494858
KOCBP39H 949494859

Energoefektivitates indekss

81.2

Energoefektivitates klase

A+

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja rezima

0.93 kWh/cikla

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora
rezima

0.69 kWh/cikla

Kameru skaits

1

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

721

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns
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Svars

EOC8P39H 33.3 kg

KOCBP39H 33.8 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavo$anai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika cepeskras-

nis un grili — veiktsp&jas mériSanas metodes.

14.2 Elektroenergijas taupi$ana

lerice aprikota ar funkcijam, kas lauj
taupit energiju, gatavojot ikdiena.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvértas. Gatavo$anas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive batu fira, un
gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
elektroenergijas taupisanu.

Kad iesp€jams, nekarséjiet ierici pirms
gatavo$anas.

Uzturiet péc iespéjas isakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
edienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupiSanas
noluka izmantojiet gatavoSanas funkcijas.

Atlikusais siltums

Dazu ierices funkciju gadijuma, ja ir aktivizéta
programma ar funkciju Darb. laiks un
gatavoSanas laiks parsniedz 30 minates,
karséSanas elementi automatiski izslédzas
atrak.

Ventilators un lampa turpina darboties.
Izslédzot ierici, displeja tiek attélots atlikusais

15. IZVELNES STRUKTURA

15.1 Izvélne

siltums. Jus varat izmantot atliku$o siltumu,
lai uzturétu eédienu siltu.

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 minutes,
samaziniet ierices temperaturu lidz
minimumam 3-10 minutes pirms
gatavoSanas laika beigam. lericé atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai
uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp€jamo temperatiras
iestafljumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma
indikators vai temperatura tiek paradita
displeja.

Gatavosana ar izslégtu cepeskrasns
apgaismojumu

Gatavos$anas laika izslédziet cepeskrasns
apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu
ST funkcija paredzéta energijas taupisanai
gatavoS$anas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums
automatiski izsledzas péc 30 sekundém. Jus
varat to ieslegt atkartoti, tau Si darbiba
samazinas paredzamo elektroenergijas
ietaupijumu.

lzvélnes elements

Izmantosana

Gatavos$anas paligs

Uzskaita automatiskas programmas.

Tirnsana

Uzskaita tiriSanas programmas.
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lzvélnes elements

Izmantosana

I1zlase Uzskaita iecienitakos iestatijumus.
lespéjas lerices konfiguracijas iestatiSana.
lestafijumi Uzstadi$ana lerices konfiguracijas iestatiSana.

Servisa izvélne Rada programmatiras versiju un konfiguraciju.

15.2 Apaksizvélne: TiriSana

Apaksizvélne

LietoSana

Pirolitika tiriSana, atra

ligums: 1 h.

Pirofitika firiSana, normala

ligums: 1 h 30 min.

Pirolitika tiriSana, intensiva

ligums: 2 h 30 min.

15.3 Apaksizvélne: lespéjas

Apaksizvélne

LietoSana

Apgaismojums (lampa)

leslédz un izslédz lampu.

Bérnu droSibas funkcija

Novérs nejausu ierices ieslégSanu. Kad funkcija ir ieslégta, displeja Bérnu drosi-
bas funkcija paradas teksts, kad ierice tiek ieslégta. Lai varétu lietot ierici, ievadiet
koda burtus alfabétiska seciba. Kad funkcija ir ieslégta un ierice ir izslégta, tas
durvis ir blokétas. Péc funkcijas aktivizéSanas piekluve taimerim, talvadibas darbi-
bai un lampai ir pieejama iespé€ja.

Atra uzsilsana

Saisina uzkarsésanas laiku. lespéja pieejama tikai dazam ierices funkcijam.

Tir$anas atgadinajums

leslédz un izslédz atgadinajumu.

Laika indikacija

leslédz un izslédz cepeskrasni.

Ciparu pulkstenis

Maina attélota laika formatu.

15.4 Apaksizvélne: UzstadiSana

Apaksizvélne

Apraksts

Valoda

lestata ierices valodu.

Displeja spilgtums

lestata displeja spilgtumu.

Taustinu skana

leslédz un izslédz sensoru lauku skanu. Nav iesp&jams izslégt $adu skanu: @

Skanas signala skalums

lestata taustinu skanas un signalu skalumu.

Diennakts laiks

lestata pasreizéjo laiku un datumu.
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15.5 Apaksizvelne: Servisa izvélne

Apaksizvélne Apraksts
Demonstracijas rezims AktivizéSanas/deaktivizé$anas kods: 2468
Programmaturas versija Informacija par programmaturas versiju.

Nodzést visus iestatijumus Atjauno ripnicas iestafijumus.

16. TAS IR VIENKARSI!

Pirms pirmas lietoSanas reizes jaiestata:

Skanas signala ska-

Valoda Displeja spilgtums Taustinu skana lums

Diennakts laiks

lepazistieties ar galvenajam vadibas panela un displeja ikonam:

@ -_ * @ /‘? START
IESLEGT / IZ- — Llase Taimers Termozonde
SLEGT 2V z ' i STOP

lerices lietoSanas uzsakSana

Atra ieslég$ana leslédziet ierici un 1. solis. 2. solis 3. solis

saciet gatavot édie- Nosoiodi - Nospiediet:
nu, izmantojot funk- ospiediet un turiet |:] . _ atlasiet ospiediet:

cijas noklusgjuma  5qniegty: 0] vélamo funkciju. START .
temperatdru un laiku.

Atra izslegsana Lﬁg%ﬂ%ﬁ;fgggmé Nospiediet un turiet nospiestu (D Nidz ierice izslédzas.
un jebkuras ekrana
pozicijas vai zinoju-
ma demonstréSanas
laika.

Saciet gatavot edienu

1. solis 2. solis 3. solis 4. solis 5. solis.
0) 0 °C oK START
— nospiediet, laiie- - atlasiet karséSanas — iestatiet: tempera- - nospiediet, lai ap- —_nos;_)lgdlet, lai uz-
A . p T saktu édiena gatavo-
slégtu ierici. funkciju. taru . stiprinatu izvéli. sanu
Gatavosana ar tvaiku Gatavosana ar tvaiku
lelejiet Gidens atvilktné aukstu krana Gdeni. levé- Ediena uz- Zems mi-
rojiet displeja redzamas norades. sildiSana trums
ar tvaiku Picas Maizes Gatavo$ana
Ediena at- funkcija cepsana ar tvaiku.
kartota uz- Paatrinata
karseésana. gatavo$ana.
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Gatavosana ar tvaiku

200 - 220 150 - 210 160 - 200
°C °C °C

130 °C

Uzziniet, ka atri pagatavot edienu

Izmantojiet automatiskas programmas, lai atri pagatavotu édienu, izmantojot nokluséjuma iestatijumus:

Gatavosanas pa- 1. solis 2. solis 3. solis 4. solis

ligs —

Nospiediet (D Nospiediet —. Nospiediet % Ga-
tavo$anas paligs.

Atlasiet €dienu.

Izmantojiet atras funkcijas, lai iestatitu eédiena gatavosanas laiku

Funkcija “10 % Finish Assist” Lai pagarinatu édiena gatavo$anas laiku, nospiediet
Izmantojiet funkciju “10 % Finish Assist’, lai pagarinatu  +1 min.
laiku, kad atlikusi 10 % édiena gatavoSanas laika.

17. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So
/> . = o
simbolu TO. levietojiet iepakojuma materialus | simbolu g, kopa ar majsaimniecibas

atbilsto$ajos konteineros to otrreizéjai atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi otrreiz€jas parstrades punkta vai sazinieties
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot ar vietéjo pasvaldibu.

elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.

LATVIESU
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Sveiki atvyke j ,,Electrolux“ pasaulj! Dékojame, kad iSsirinkote

musy prie

25

taisa.

Siekdami tausoti, mes maziname popieriaus naudojima ir visas naudojimo instrukcijas
pateikiame internete. Raskite visa naudojimo instrukcijg adresu electrolux.com/
manuals

Gaukite naudojimo patarimy, brositry, trik€iy $alinimo, aptarnavimo ir remonto
informacijos adresu electrolux.com/support

Daugiau recepty, patarimy, nurodymy dél trik&iy ir kitos informacijos rasite My
Electrolux Kitchen programéléje.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Galimi pakeitimai.
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai

perskaity

kite pateiktg instrukcija. Gamintojas neatsako uz

suzalojimus ar Zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizilréti.
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1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmeny, turinciy labai sunkig
ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

Butina visg laikg prizitréti vaikus ir uztikrinti, kad jie
nezaisty su Siuo buitiniu prietaisu.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvunams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be prieziuros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo prieziuros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir Kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso naudojimo intensyvumas
nevirSija jprasto buitinio naudojimo.

Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

Prie$ vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

Pasirupinkite, kad pazeistg maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto techninés priezitros centro
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2.

darbuotojai arba atitinkamos kvalifikacijos specialistai —
kitaip gali kilti elektros smugio pavojus.
DEMESIO: Pasirtpinkite, kad pries kei€iant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. BUkite atsargus ir nelieskite kaitinimo
elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.
Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
dékite mavédami karscCiui atsparias pirstines.
Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.
Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.
Dureliy stiklo nevalykite Siurksciu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.
Pries pirolizinj valymg ISimkite iS orkaités visus priedus ir
pasalinkite didesnius kiekius maisto ar skysciy likuCiy.

SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/\ |SPEJIMAS!

§j prietaisg jrengti privalo tik kvalifikuotas
asmuo.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
muvekite apsaugines pirstines ir avekite
uzdarg avalyne.

Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.
[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

Prie§ montuodami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.
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« Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi buti prijungta prie elektros

maitinimo Saltinio.

Minimalus spintelés aukstis 590 (600) mm
(po darbastaliu)
Spintelés plotis 560 mm

Spintelés gylis

550 (550) mm

Prietaiso priekinés dalies 594 mm
aukstis

Prietaiso galinés dalies 576 mm
aukstis

Prietaiso priekinés dalies 595 mm
plotis

Prietaiso galinés dalies plo- 559 mm
tis

Prietaiso gylis 569 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 548 mm




Gylis su atidarytomis dure- 1022 mm
|émis
Minimalus ventiliacijos ang- 560x20 mm

os dydis. Anga prietaiso
nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo ka- 1500 mm
belio ilgis. Kabelis yra prie-

taiso nugarélés desiniaja-

me kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

/\ ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

Prietaisg privaloma jzeminti.

[sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.
Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.
Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamujy laidy.

Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti musy jgaliotasis techninés
priezidros centras.

Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
neblty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
neblty galima nuimti be jrankiy.

Elektros kiStuka | tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
[sitikinkite, kad jrengus prietaisg, elektros
laido kiStuka buty lengva pasiekti.

Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kistuko.

Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jzeminimo

nuotékio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

« Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi buti
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

« |ki galo uzdarykite prietaiso dureles, pries$
ikiSdami maitinimo laido kiStukg j elektros
tinklo lizda.

» Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

Europoje tinkami montuoti arba pakeisti ka-
beliy tipai:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti bendrajj
prietaiso vardinéje lenteléje nurodytg galia.
Taip pat atitinkamg informacijg rasite
lenteléje:

Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis

(mm?)
iki 1380 3x0.75
iki 2300 3x1
iki 3680 3x1.5

[Zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi bati
2 cm ilgesnis nei rudas fazés ir mélynas
neutralusis laidai.

2.3 Naudojimas

/\ |SPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio
arba sprogimo pavojus.

* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

« PasirOpinkite, kad ventiliacinés angos
nebaty uzblokuotos.

* Nepalikite jjungto prietaiso be prieziuros.

« Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

« Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lieiasi su vandeniu.
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* Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.

» Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad
Salimais nebuty kibirksciy ar atviros
ugnies Saltiniy.

» Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisg.

+ Emalés apsauga nuo pazeidimy ir
iSblukimo:

— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisa.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargtus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

» Emalio ar nertdijanciojo plieno isblukimas
neturi poveikio prietaiso veikimui.

» Drégniems pyragams kepti naudokite gily
kepimo inda. Vaisiy sultys palieka démes,
kurias sudétinga pasalinti.

» Maistg visuomet gaminkite uzdare
prietaiso dureles.

» Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés
(pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz
dureliy gali kauptis karstis ir drégme, kurie
gali pakenkti prietaisui, baldams ar
grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po
naudojimo prietaisas visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo, gaisro arba prietaiso
sugadinimo pavojus.

» Pries atlikdami priezilros darbus, iSjunkite
prietaisg ir iStraukite maitinimo laido
kiStukg i$ elektros tinklo lizdo.
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« Patikrinkite, ar prietaisas atveses. Gali
sutrikti stiklo ploksteés.

* Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotajj techninés priezitros centrg.

« Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

« Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotumeéte pavirSiy nuo
nusidévéjimo.

« Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite SveiCiamyjy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

» Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymuy.

2.5 Pirolizinis valymas

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy
(dimy) rizika naudojant pirolizés rezimg.

» Prie$ pirolizinj valymag ir pirminj jkaitinimg
i$ orkaites iSimkite:

— maisto likucius, iSsipylusj aliejuy,
riebalus ir pan.

— bet kokius iSimamus daiktus (jskaitant
lentynas ir bégelius tiekiamus su
prietaisu), ypac nepridegancius
puodus, keptuves, skardas, indus ir
pan.

« |démiai perskaitykite visg pirolizinio
valymo instrukcija.

« Kol vykdomas pirolizinis valymas,
neprileiskite prie prietaiso vaiky. Prietaisas
pirolizinio valymo metu labai jkaista, o i$
ventiliacijos angy sklinda jkaites oras.

* Pirolizinis valymas — tai valymo procedura
jkaitinant orkaite iki aukstos temperaturos,
kurios metu gali iSsiskirti sudegusiy maisto
likuciy ir kity medziagy garai, todél
naudotojams rekomenduojame:

— pirolizinio valymo proceduros metu ir
jai pasibaigus gerai iSvédinkite
patalpa.

— pradinio iSankstinio jkaitinimo metu ir
jam pasibaigus gerai iSvédinkite
patalpa.



» Pirolizinio valymo metu ir jam pasibaigus
nepilkite ant orkaités dureliy vandens, kad
nesugadintumeéte stikliniy daliy.

+ Piroziliniy orkaiciy generuojami garai /
sudeginto maisto dimai Zmonems,
iskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy
turintiems asmenims, néra kenksmingi.

» Pirolizinio valymo metu ir jkaitine prietaisg
pasirtpinkite, kad augintiniai nesiliesty
prie prietaiso. Mazi naminiai gyvunai (ypac
pauksciai ir ropliai) gali bati labai jautris
temperattry pokyciams ir karstiems
garams.

+ Pirolizinio valymo metu auksta
temperatura gali pazeisti puody, keptuviy,
skardy ir kt. priemoniy nepridegancius
pavirSius ir gali iSsiskirti nedidelis kiekis
kenksmingy gary.

2.6 TrosSkinimas garuose

/N ISPEJIMAS!

Galite nusideginti arba sugadinti
prietaisa.

+ ISsiverze garai gali sukelti nudegimus:
— Neatidarykite prietaiso dureliy
troSkindami garuose.
— Atsargiai atidarykite prietaiso dureles
po troskinimo garuose.

2.7 Vidinis apSvietimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

3. [RENGIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

« Sjo gaminio viduje esanti (-&ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatura,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo bisena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms ap$viesti.

« Siame gaminyje yra Sviesos $altinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

* Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

2.8 Paslauga

« Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés prieziuros centrg.
« Naudokite tik originalias dalis.

2.9 ISmetimas

/\ |SPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

* Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisa, susisiekite su atitinkama
savivaldybeés jstaiga.

+ |Straukite maitinimo laido kiStuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir
pasalinkite jj.

* Nuimkite dureliy sklgstj, kad vaikai, ar
naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso
viduje.

3.1 Jrengimas balduose

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q_
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4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Bendra apzvalga

n B 8

A
‘ '—?_!— _n

B,

R
T

s

o

4.2 Priedai

* Grotelés
Virtuvés reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

* Kepimo skarda
Pyragams ir sausainiams kepti.

» Grilio / kepinimo prikaistuvis

5. VALDYMO SKYDELIS
5.1 Valdymo skydelio apzvalga

BEERREEOENE

Valdymo skydelis
Elektroninis valdymo pultas
Stalcius vandeniui

Maisto termometro lizdas
Sildymo elementas
Lemputeé

Ventiliatorius

Lentynos atrama, iSimama
ISleidimo vamzdelis
Vandens isleidimo voztuvas
Vietos lentynoje

Gary jleidimas

Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.
Maisto termometras

Skirtas maisto iSkepimo lygio tikrinimui.
Teleskopiniai bégeliai

Deél teleskopiniy bégeliy lengvai jdésite ir
iStrauksite lentynéles.

O

H))

HmHaBa o 1)
liungta / ISjungta Palaikykite paspaude, kad jjungtuméte ar i§jungtuméte prietaisa.
Meniu Prietaiso funkcijy sarasas.
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Mégstamiausios Pateikiamas mégstamiausiy nuostaty sgrasas.
Ekranas Parodo esamas prietaiso nuostatas.
Lemputés jungiklis Lemputei jjungti ir igjungti.

E Greitas jkaitinimas Funkcijai jjungti ir iSjungti: Greitas jkaitinimas.

S «@-+ QR

Laikykite nuspaude Perkelti Paspauskite ir palaikykite nus-

paude.
Palieskite pavirsiy pirstu. Braukite pir§tu per pavirsiy. Lieskite pavirsiy 3 sekundes.
5.2 Ekranas
A Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.
| A. Paros laikas
12:30 B. PRADETI/SUSTABDYMAS
C. Temperatira
2 85°C '] 50 OC D. Kaitinimo funkcijos
E. Laikmatis
®) 15min @ | | START F. Maisto termometras (ne visuose modeliuose)
]. 1.
| | | | |
F E D C B

Valdymo skydelio indikatoriai

Pagrindiniai indikatoriai — skirti narSyti valdymo skydelio meniu.

OK < 9 »

Sugrizti meniu  Panaikinti paskutinj

Patvirtinti pasirinkimg / nustatyma. vienu lygiu atgal veiksma

Parinktims jjungti ir iSjungti.

|spéjamasis signalas pasibaigus laikui funkcijy indikatoriai — pasibaigus nustatytam kepimo laikui, iSgirsite
garso signala.

Q 2 e
Funkcija jjungta. Funkcija jjungta. Ispéjamasis s_lgr)alas pasibaigus
Kepimas sustabdomas automatiskai. laikui iSjungtas.

Laikmacio indikatoriai

S X

Jei norite nustatyti funkcijg: Atidétas paleidimas. AtSaukti nustatyma.
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6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Pirminis valymas

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas

Prietaisg ir jo priedus valykite tik
mikropluo$to $luoste, suvilgyta Silto
vandens ir Svelnaus ploviklio tirpale.

| prietaisg sudékite priedus ir iSima-
mas lentyny atramas.

IS prietaiso iSimkite visus priedus ir
iSimamas lentyny atramas.

6.2 Pirmasis prijungimas

Pirma kartg prisijunge ekrane matysite pasveikinimo pranesima.

Turite atlikti Siuos nustatymus: Kalba, Ekrano rySkumas, Mygtuky tonai, |spéjamo signalo
garsas, Paros laikas.

6.3 Pirminis pasSildymas

PrieS pirmajj naudojima jkaitinkite tuscig

orkaite.

1-as veiks- 1Simkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.

mas

ﬁ:z veiks- Nustatykite didZiausig funkcijos temperatira: E]
Palikite orkaite veikti 1 val.

?r;:: veiks- Nustatykite didZiausig funkcijos temperatira: .

Palikite orkaite veikti 15 min

@ ISankstinio jkaitinimo metu i$ orkaités gali sklisti kvapas ir dumai. Pasirlpinkite, kad patalpa baty védinama.

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Kaip nustatyti: Kaitinimo funkcijos

1-as veiks- liunkite orkaite. Ekrane matysite numatytajg kaitinimo funkcija.
mas

2-as veiks-

mas Paspauskite kaitinimo funkcijos simbolj , kad atidarytuméte papildoma meniu.
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3-as veiks-

mas Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir paspauskite: OK. Valdymo skydelyje matysite temperaturg.

4-as veiks-

i ; ite OK
mas. Nustatyti temperatirg. Paspauskite .

:1-:: velks: Paspauskite: START .
. Maisto termometras - termometrg galite prijungti bet kada, prie$ ruo$iant maistg ar ji ruosdami.

STOP - paspauskite, kad isjungtumeéte kaitinimo funkcija.

6-as veiks- ISjunkite orkaitg.
mas

7.2 Kaip nustatyti: Kaitinimo garuose funkcija

1-as veiks- |junkite orkaite.
mas Pasirinkite kaitinimo funkcijos simbolj ir paspauskite jj, kad atvertuméte papildoma meniu.

2-as veiks- Nustatykite kaitinimo garuose funkcija.
mas

3-as veiks-

mas Paspauskite: OK. Valdymo pultelyje matysite temperatiros nuostatas.

4-as veiks- Nustatykite temperatira.
mas.

5-as veiks-

+. OK
mas. Paspausklte.o .

6-as veiks- Noredami atidaryti vandens stalCiuka, paspauskite jo dangtelj.
mas

7-as veiks- |pilkite j stalCiukg Salto vandens iki didZiausio lygio zymos (mazdaug 900 ml). Pasieke ribg isgirsite
mas garso signalg arba ekrane pamatysite pranesima. Neperpildykite stal€iaus vandeniui. Vanduo gali
pratekeéti ir sugadinti baldus.

/N ISPEJIMAS!

Naudokités tik Saltu vandentiekio vandeniu. Nenaudokite filtruoto (deminerali-
zuoto) arba distiliuoto vandens. Kity skysciy nenaudokite. | stal€iy vandeniui
nepilkite degiy skysciy arba alkoholiniy gérimy.

8-as veiks- [stumkite vandens stal€iuka j prading jo padétj.
mas

9-as veiks- Paspauskite START .

mas Orkaitei pasiekus nustatytg temperattirg, pasigirs signalas.

10-as Kai stalCiuje vandeniui baigsis vanduo, pasigirs signalas. Papildykite stal€iy vandeniui.
veiksmas

11-as ISjunkite orkaite.

veiksmas
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12-as Baige gaminti maistg iSpilkite vandenj i$ stal€iaus vandeniui.

veiksmas "
/\ ISPEJIMAS!
Orkaite yra karsta. Atsargiai, galite nusideginti. Valydami vandens stalCiukg
bukite atsargus.

13-as Likes vanduo gali kondensuotis orkaités viduje. Baige gaminti maistg atsargiai atidarykite orkaités

veiksmas  dureles. Orkaitei atvésus nusausinkite jos vidy minksta $luoste. Kiekviena kartg pasinaudoje palau-
kite bent 60 minuciu, kad i$ vandens i$leidimo voztuvo nepradéty bégti karstas vanduo.

7.3 vandens bakelj

Vandens talpos indikatorius

Vandens talpos indikatorius |_| Vandens bakelis tuscias. Pripildykite
bakelj.

I:J Vandens bakelis pilnas.
Jeigu | bakelj pripilsite per daug vandens, vandens

perteklius per apsauginj nutekéjimo kanalg nutekeés |
orkaités vidaus dugna. Vandenj surinkite kempine.

|~\..| Vandens bakelis pusiau pilnas.

ISpilkite vandenj i$ vandens talpyklos

1'2.15 ISjunkite orkaite, atidarykite dureles ir palaukite, kol
veiks- L .
orkaité atvés. ‘ /
mas
2-as . . e .
veiks- Naudo_daml jungtj (B) vandens iSleidimo vamzdelj
(C) sujunkite su Outlet valve (A).
mas
3-as L . e
veiks- Paswupl_nk_lte_,, kad vamzd(_ello gal_as b_utq Zemiau A
mas ir spaudinékite B, kad surinktuméte likusj vanden;.
4-as S ) - S e
. Atjunkite C ir B, o tada i§sausinkite orkaités vidy
veiks- H -
mas minksta kempine.

7.4 Kaip nustatyti: Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama funkcija ir temperatira.
Galite koreguoti laikg ir temperatirg.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti naudodami:
» Pagal svorj
* Maisto termometras

Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:
* Lengvai iSkeptas arba Maziau

* VidutiniSkai iSkeptas

» Gerai iSkeptas arba Daugiau

1-as veiks- |junkite orkaite.
mas
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2-as veiks- Paspauskite: —.

mas

3-ias

Ly
veiksmas aspauskite: /\9 |veskite: Kepimo vadovas.

4-as veiks- Pasirinkite patiekalg arba maisto tipa.
mas.

5-as veiks- .
mas. Paspauskite: START .

7.5 Kaitinimo funkcijos

STANDARTINES
Kaitinimo funkcija Paskirtis
vev Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuc¢iams kepti grilyje.
Grilis
v Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti viename lygy-
ﬁ? je. Tinka apkepams ir skrudinti.

Terminis kepintuvas

Skirta vienu metu kepti ir maistui dZiovinti trijuose lygiuose. Nustatykite 20-40 °C ma-
@ Zesne temperatira, nei gaminant Apatinis + virSutinis kaitinimas.

Karsto oro srautas

v Traskiems pusfabrikaciams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms bulvytéms
>X< ar rytietiSkiems suktinukams).

Saldytas maistas

pr— Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyje.

Apatinis + virSutinis
kaitinimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

Apatinis kaitinimas

Mt Paspartinti mielinés teslos kildinima. Teslos pavirSius neiSdzilsta, o tesla iSlieka elas-

S tinga.

Teslos kildinimas
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SPECIALIOS FUNKCIJOS

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

=

Konservavimas

Skirta darzoviy konservams (pvz., marinuotiems agurkams) ruosti.

99

Dziovinimas

DZiovinti pjaustytus vaisius, darzoves ir grybus.

—
~
uru

Léks¢iy pasildymas

Skirta Iék&téms pasildyti pries patiekiant maista.

(YY)

Atitirpinimas

Atitirpinti maista (darzoves ir vaisius). Atitirpimo laikas priklauso nuo uz$aldymo mais-
to kiekio.

§§4
g
Apkepas "Au Gratin"

Lazanijai arba bulviy plokstainiui. Tinka apkepams ir skrudinti.

V°C
Kepimas zemoje tem-
peraturoje

Svelniems ir sultingiems kepsniams ruosti.

§

Silumos palaikymas

Palaikyti Siltg maista.

A

Drégnas konvek. kepi-
mas

Si funkcija ruosiant maista padeda taupyti energija. Naudojantis $ia funkcija tempera-
tara orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perteklinis karstis. Kaitinimo
galig galima sumazinti. Daugiau informacijos rasite skyriuje ,Kasdienis naudojimas”,
Pastabos apie: Drégnas konvek. kepimas.

GARAI

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

G

Pasildymas garais

to, todél sukuriamas ka tik pagaminto maisto skonis ir kvapas. Sig funkcijg galima
naudoti maistui Sildyti tiesiog I€kstéje. Naudodamiesi skirtingomis groteliy padétimis
vienu metu galite Sildyti daugiau nei vieng lékste.

2

Picos programa

Picos kepimas.
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Kaitinimo funkcija Paskirtis

Z

bandeléms kepti.

Naudokite Sig funkcija traskiai, nuostabios spalvos ir blizgaus pavirSiaus duonai ir

Duona

(\) Funkcija tinkama mésai, paukstienai, orkaités patiekalams ir troSkiniams ruosti. Dél
A/ gary ir kar§¢io mésa pasidaro minksta ir sultinga, o jos pavirSius apskrunda.

Low

Drégmé maza

7.6 Pastabos: Drégnas konvek.
kepimas

Si funkcija naudojama vertinant energijos
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimg
ekologiniams reikalavimams, kaip numato EU
65/2014 ir EU 66/2014. Patikros pagal:

IEC/EN 60350-1

Gaminant maistg orkaités durelés turi buti
uzdarytos, kad funkcija nebaty nutraukta ir
veikty efektyviausiai.

8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijy apraSsymas

Naudojant $ig funkcijg, lemputé automatiskai
iSsijungs po 30 sekundziy.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite
skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek.
kepimas. Dél energijos taupymo
rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos
efektyvumas®, ,Energijos taupymas”.

Laikrodzio funkcija Paskirtis

Kepimo laikas

Maisto gaminimo trukmei nustatyti. DidZiausia trukmé 23 val. 59 min

Nutraukti veiksma

Nustatyti funkcija, kuri jsijungia laikmaciui baigus veikti.

Atidétas paleidimas

Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo pabaigos laika.

Laiko pratgsimas

Pratesti gaminimo laika.

Priminimas Nustatyti atgalinés laiko atskaitos laika. Daugiausiai 23 val. 59 min. Si funkcija ne-
daro jtakos prietaiso veikimui.
Laikmatis Stebima, kiek laiko veikia funkcija. Laikmatis — galite jjungti ir iSjungti.

8.2 Kaip nustatyti: Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti laikrodj

1-as veiks- |junkite orkaite.

mas

2-as veiks- Paspauskite: Paros laikas.
mas
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Kaip nustatyti laikrodj

3-as veiks-

o .. OK
mas Nustatykite laikg. Paspauskite: .

Kaip nustatyti gaminimo trukme

1-as veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperatra.

mas
2-as veiks- L (N

mas Paspauskite: O

ezﬁ(ssmas Nustatykite laikg. Paspauskite: OK.

Kaip pasirinkti pabaigos parinktj

1-as veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperatra.
mas

2-as veiks-

LN
mas Paspauskite: O

3-ias Nustatykite maisto gaminimo laika.
veiksmas

4-as veiks- .. 00 e
mas Paspauskite: .

5-as veiks- Paspauskite: Nutraukti veiksma.
mas.

6-as veiks- Pasirinkite norimg Nutraukti veiksma.
mas

7-as veiks-

mas Paspauskite: OK  Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj langa.

Kaip atidéti maisto gaminimo pradzia

1-as veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir temperatira.
mas

2-as veiks-

(N
mas Paspauskite: O

3-ias Nustatykite maisto gaminimo laika.
veiksmas

4-as veiks-

te: © @ @
mas Paspauskite: .

5-as veiks- Paspauskite: Atidétas paleidimas.
mas.

6-as veiks- Pasirinkite reikSme.
mas

7-as veiks-

mas Paspauskite: OK. Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj langa.
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Kaip pratesti maisto gaminimo laika

Kai lieka 10 % gaminimo laiko ir panasu, kad maistas per tg laikg nebus paruostas, galite pratgsti gaminimo laika.
Jus taip pat galite pakeisti kaitinimo funkcija.

Spauskite +1min, kad pratestuméte maisto gaminimo laika.

Kaip pakeisti laikmacio nuostatas

1-as veiks-

AN
mas Paspauskite: O

2-as veiks- Nustatykite laikmacio rodmeni.
mas

3-ias

veiksmas Paspauskite: OK.

Gamindami maista jis bet kada galite pakeisti nustatyta laika.

9. PRIEDY NAUDOJIMAS

Aukstas lentynos krastelis neleis prikaistuviui

/\ ISPEJIMAS! nuo jos nuslysti.

Zr. saugos skyrius.

9.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma.
llinkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo.

Vieliné lentynéleé:
|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy ir jsitikinki-
te, kad kojelés yra nukreiptos Zzemyn.
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Kepimo padéklas / Gilus prikaistuvis: —
|stumkite skardag tarp lentynos laikikliy. \

9.2 Maisto termometras

Maisto termometras — vidinei maisto temperaturai matuoti. Galite naudoti su kiekviena
kaitinimo funkcija.

Reikia nustatyti dvi temperatiiry reikSmes.

C ”?

Orkaités temperatira: nuo 120 °C. Temperatura patiekalo viduje.

Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

Maisto produktai turi bati kambario Nenaudokite skystiems patieka- Gaminant jis turi bati patiekalo viduje.
temperaturos. lams.

Orkaité apskaiciuoja apytikrj maisto gaminimo pabaigos laika. Jis priklauso nuo maisto kiekio,
nustatytos orkaités funkcijos ir temperatiros.

9.3 Kaip naudoti: Maisto termometras

1-as veiks- |junkite orkaite.
mas

2-as veiks- Nustatykite kaitinimo funkcijg ir, jeigu reikia, orkaités temperatira.

mas
3-ias |dékite: Maisto termometras.

veiksmas

Mésa, paukstiena ar Zuvis Uzkepélés

|kiSkite Maisto termometras galg storiausioje mésos  |kiSkite Maisto termometras tiksliai kepinio viduryje. Mais-
ar zuvies gabalo dalyje. Pasirupinkite, kad maziausiai to termometras kepimo metu turi iSlikti toje pacioje vietoje.
3/4 Maisto termometras buty patiekalo viduje. Geriausia naudoti tvirtag maisto produktg. Silikonine Maisto
termometrasrankenéle atremkite | kepimo indo krasta.
Maisto termometras galas neturi liesti kepimo indo apa-
cios.
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4-as veiks- |kiSkite Maisto termometras | lizdg orkaités priekyje.

mas Valdymo pultelyje matysite dabarting temperatira: Maisto termometras.

sm-:z veiks- /‘? — paspauskite, kad nustatytuméte pageidaujamag kepimo temperatira.

6-asveiks- o o o . . . : s

mas — paspauskite, kad pasirinktuméte norimg parinkij:
* |spéjamasis signalas pasibaigus laikui - pasiekus pasirinkta temperatiirg pasigirs signalas.
* |spéjamasis signalas ir kepimo sustabdymas pasibaigus laikui - pasiekus pasirinkta kepimo

temperatiirg pasigirs garsinis signalas ir orkaité i$sijungs.

7- iks- N . N )

m:: vetks Pasirinkite parinktj ir pakartotinai spauskite: OK, kad sugrjztuméte | pagrindinj meniu.

?r;:: veiks- Paspauskite: START .
Pasiekus nustatytg temperatirg pasigirs signalas. Galite sustabdyti arba testi maisto ruo$img pri-
klausomai nuo aplinkybiy.

9-as veiks- [Straukite Maisto termometras kiStuka i$ lizdo ir iSimkite patiekalg i$ orkaités.

mas

/\ ISPEJIMAS!

Atsargiai, galite nusideginti, nes Maisto termometras labai jkaista. Termomet-
ro kiStukg traukdami i$ lizdo ir jutiklj traukdami i$ patiekalo bukite atsargus.

9.4 Priedai maisto ruoSimui garuose | Kepimo indas maisto ruosimui garuose

®

Kepimo indg sudaro stiklinis dubuo (A),
dangtis (B), purk$tuko vamzdelis (C),

Priedy maisto ruosimui garuose purkstukas (D) ir plieninés groteleés (E).

komplektas su orkaite neteikiamas. Jei
norite daugiau informacijos, susisiekite
su vietiniu tiekéju.
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Stiklinis dubuo (A) Dangtis (B)

Purkstukas, purkStuko vamzdelis ir plieninés grotelés.

se, o purkstukas (D) tiesioginiam maisto ruo$imui ga-

Purkstuko vamzdelis (C) skirtas maisto ruoSimui garuo- /
ruose.

Plieninés grotelés (E)

Nedékite jkaitusio kepimo indo ant 8alty ar | 9.5 Maisto ruoSimas garuose
drégny pavirsiy. kepimo inde

Nepilkite Salty skysciy | jkaitusj kepimo
inda.

Nedékite kepimo indo ant karsty pavirsiy.
Nevalykite kepimo indo SiurkS¢iomis
priemonémis, Sveitikliais ar milteliais.

Padékite kepimo indg ant plieniniy groteliy ir uzdenkite jj dangciu. |kiSkite purk$tuko vamzdel; j

1-as veiksmas dangcio anga. Padékite kepimo indg ant lentynélés antroje lentynélés padétyje nuo apacios.

2-as veiksmas Prijunkite purk§tuko vamzdelj prie gary jleidimo angos.

3-as veiksmas Pasirinkite orkaités maisto ruoSimo garuose funkcija.
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9.6 Tiesioginis maisto ruosimas
garuose

Padékite kepimo indg ant plieniniy groteliy. |pilkite Siek tiek vandens. Nenaudokite dangcio.

/\ |SPEJIMAS!

Orkaitei veikiant purk$tukas gali bati jkaites. Visuomet mavékite orkaitei skirtas pirstines.
Jei gary funkcijos nenaudojate, iSimkite purkstuka i$ orkaités.

1-as veiks- Sujunkite purkstuka su purkstuko vamzdeliu. Prijunkite purk$tuko vamzdelj prie gary jleidimo

mas angos.

2.as veiks- Padékite kepimo indg ant lentynélés pirmoje arba antroje lentynélés padétyje nuo apacios.

mas Pasirtpinkite, kad purkstukas nebuty uzsikimSes. Purkstukg laikykite toliau nuo kaitinimo ele-
mento.

3-as veiks-

mas Pasirinkite orkaités maisto ruo$imo garuose funkcija.

Jei ruoSiate vistiena, antiena, kalakutieng arba didesne Zuvj, purkstuka jkiSkite | maista.

10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

10.1 Kaip jrasyti: Mégstamiausios

Gallite iSsaugoti mégstamas nuostatas, pavyzdziui, kaitinimo funkcija, maisto gaminimo trukme,
temperatirg arba valymo funkcijg. Galite iSsaugoti 3 mégstamas nuostatas.

1-as veiks- |junkite prietaisa.
mas

2-as veiks- Pasirinkite norima nuostata.
mas

3-as veiks- Paspauskite — . Pasirinkite: Mégstamiausios.

mas

4-as veiks- Pasirinkite: ISsaugoti esamus nustatymus.
mas.

5-as veiks-

mas Paspauskite + ir pridékite nuostatq | sarasa: Mégstamiausios. Paspauskite OK.

k) — paspauskite nuostatai atkurti.

— paspauskite nuostatai atSaukti.

10.2 Funkcijy uzraktas
Funkcija apsaugo nuo atsitiktinio kaitinimo funkcijos pakeitimo.

1-as veiks- |junkite prietaisg.
mas
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2-as veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijg.
mas
\?;-eliz:(ssmas 7% H — paspauskite vienu metu, kad jjungtuméte funkcija.

Norédami iSjungti funkcijg, pakartokite 3-Cig veiksma.

10.3 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti sauguma, jei kaitinimo
funkcija veikia, o nustatymy nekeiciate, po
tam tikro laiko prietaisas iSsijungia.

(°C) @ (val.)

iki 250 3

(°C) @ (val.)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

11. PATARIMAI

11.1 Gaminimo rekomendacijos

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei
naudosite Sias funkcijas: Orkaités
apsSvietimas, Maisto termometras, Pabaiga,
Kepimas zemoje temperatiroje.

10.4 Ventiliatorius

Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius
isijungia automatiSkai, kad prietaiso pavirsiai
iSlikty vesus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo
ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas
neatves.

®

Lentelése nurodyta temperatura ir ruoSimo laikas yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo recepty, naudojamy pro-

dukty kokybés ir kiekio.

Sis prietaisas gali kepti ir skrudinti kitaip, nei esate jprate su ankstesniu prietaisu. Toliau pateikiamos rekomen-
duojamos temperaturos, gaminimo trukmes ir lentynos padéties nuostatos konkretiems patiekalams.
Jei nerandate nuostaty konkrec¢iam receptui, vadovaukités panasiais receptais.

11.2 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijy, kad gautuméte geriausius
rezultatus.

¥ = RN
\ ru

(°C) (min.)
Kavos bandelés, 16 kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30

vnt. moji skarda
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¥ = 4= E
\ uru
(°C) (min.)

Bandeles, 9 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 30-40
moji skarda

Pica, Saldyta, 0,35 kg grotelés 220 2 10-15

Biskvitinis vyniotinis kepamoji skarda ar surenka- 170 2 25-35
moji skarda

Sokoladiniai sausai- kepamoji skarda ar surenka- 175 3 25-30

néliai moji skarda

Sufle, 6 vnt. keraminiai indeliai ant groteliy 200 3 25-30

Biskvitinis pagrindas  apkepo skarda ant groteliy 180 2 15-25

Viktorijos sumustinis  kepimo indas ant groteliy 170 2 40-50

Zuvis, virta ant nedi-  kepamoji skarda ar surenka- 180 3 20-25

delés ugnies, 0,3 kg moji skarda

Visa zuvis, 0,2 kg kepamoji skarda ar surenka- 180 3 25-35
moji skarda

Zuvies filé, 0,3 kg picos kepimo indas ant grote- 180 3 25-30
liy

Mésa virta ant nedide- kepamoji skarda ar surenka- 200 3 35-45

lés ugnies, 0,25 kg moji skarda

Saslykas, 0,5 kg kepamoji skarda ar surenka- 200 3 25-30
moji skarda

Sausainiai, 16 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30
moji skarda

Migdoly sausainiai, 24 kepamoji skarda ar surenka- 180 2 25-35

vnt. moji skarda

Keksiukai, 12 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 30-40
moji skarda

Pikantiski teSlainiai, kepamoji skarda ar surenka- 180 2 25-30

20 vnt. moji skarda

Sméliniai sausainiai,  kepamoji skarda ar surenka- 150 2 25-35

20 vnt. moji skarda

Tarteletés, 8 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 20-30
moji skarda

Darzovés, virtos ant kepamoji skarda ar surenka- 180 3 35-45

nedidelés ugnies, 0,4 moji skarda

kg

VegetariSkas omletas  picos kepimo indas ant grote- 200 3 25-30
liy

Vidurzemio juros dar-  kepamoji skarda ar surenka- 180 4 25-30

Zovés, 0,7 kg

moji skarda
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11.3 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy
spalvy ir atspindintys indai.

 _~

Picos kepimo skarda

Kepimo indas

Indeliai atskiroms
valgio porcijoms

paruosti

Apkepo skarda

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

Tamsi, neatspindinti
26 cm skersmens

Keraminé

8 cm skersmens, 5

cm aukscio

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

11.4 Maisto gaminimo lentelés

patikros jstaigoms

Informacija bandymy laboratorijoms

Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1 standarto reikalavimais.

a=m

¥ B = Kk

\ uru

(°C) (min)

Pyragaiciai, Apatinis + vir- Kepimo pa- 3 170 20-35 -
20 vienety  Sutinis kaitini-  déklas
padékle mas
Pyragaiciai, Karsto oro Kepimo pa- 3 150 - 160 20-35 -
20 vienety srautas déklas
padékle
Pyragaiciai, Karsto oro Kepimo pa- 2ir4 150 - 160 20-35 -
20 vienety srautas déklas
padékle
Obuoliy py- Apatinis + vir-  Vieliné lenty- 2 180 70-90 -
ragas, 2 ke- Sutinis kaitini-  nélé
pimo for- mas
mos & 20
cm
Obuoliy py- Karsto oro Vielineé lenty- 2 160 70-90 -
ragas, 2 ke- srautas nélé
pimo for-
mos & 20
cm
Biskvitinis ~ Apatinis + vir-  Vieline lenty- 2 170 40 - 50 Pakaitinkite orkaite 10
pyragas be Sutinis kaitini-  nélé min.
riebaly, @ mas
26 cm pyra-
go forma
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=}
‘ = fp — (.
\ C] oru
(°C) (min)
Biskvitinis  Karsto oro Vieliné lenty- 2 160 40 - 50 Pakaitinkite orkaite 10
pyragas be srautas nélé min.
riebaly, @
26 cm pyra-
go forma
Biskvitinis  Karsto oro Vieliné lenty- 2ir4 160 40 - 60 Pakaitinkite orkaite 10
pyragas be srautas nélé min.
riebaly, @
26 cm pyra-
go forma
Trapios te$- Karsto oro Kepimo pa- 3 140 - 150 20-40 -
los kepiniai  srautas déklas
Trapios te$- Karsto oro Kepimopa- 2ir4 140 - 150 25-45 -
los kepiniai  srautas déklas
Trapios te$- Apatinis + vir- Kepimo pa- 3 140 - 150 25-45 -
los kepiniai  Sutinis kaitini-  déeklas
mas
Skrebutis,  Grilis Vieliné lenty- 4 maks. 1-5 Pakaitinkite orkaite 10
4-6 viene- nélé min.
tai
Mésainis su  Grilis Vieliné lenty- 4 maks. 20-30 Vieling lentynéle jdéki-
jautiena, 6 nélé, skarda te ketvirtame lygyje, o
vienetai, varvantiems skyscius surenkantj in-
0,6 kg riebalams da - treCiame. Praéjus
surinkti pusei gaminimo laiko
apverskite.
Pakaitinkite orkaite 10
min.
/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
12.1 Pastabos dél valymo
< Prietaiso priekj valykite mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus ploviklio tir-

pale.

Metalinius pavirsius valykite valymo tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu.

Valymo priemo-
nés
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Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali sukelti gaisra.

[l

Kasdienis naudo- ropjyosto sluoste.

Drégmeé gali kondensuotis prietaiso viduje arba ant dureliy stiklo plok$¢iy. Norédami suma-
Zinti kondensacija, pries gamindami maistg leiskite prietaisui veikti apie 10 minuciy. Maisto
prietaise nelaikykite ilgiau nei 20 minuéiy. Po kiekvieno naudojimo ertme Sluostykite tik mik-

jimas
by Visus priedus valykite kiekvieng kartg panaudoje ir palikite juos iSdziati. Valykite tik mikro-
<+, pluosto $luoste, suvilgyta Silto vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale. Priedy indaplovéje
W plauti negalima.
Priedy su neprikimbancia danga nevalykite Svei¢iamaisiais valikliais ar astriais daiktais.
Priedai
12.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as veiks- I$junkite orkaite ir palaukite, kol ji at-
mas vés. ’-[
2-as veiks- Atitraukite lentynos atramos priekj nuo
mas Soninés sienelés. (
[
3-as veiks- Lentynos atramos galine dalj patrauki- | T
mas te nuo Soninés sienelés ir itraukite ja. 1/ —_—
4-as veiks- Padekly laikiklius atgal sudékite prie- (¢} -L p _ L
mas Singa tvarka. 9 2 il
IStraukiamy bégeliy atraminiai kaisciai = \Z -
turi biti atsukti j priekj. IS L
Cal % 5
=3
12.3 Kaip naudoti: Pirolizinis /\ DEMESIO
valymas

ISvalykite orkaite naudodamiesi Pirolizinis
valymas funkcija.

/N ISPEJ

IMAS!

Atsargiai, galite nusideginti.

Jeigu toje pacioje spinteléje jrengti kiti
prietaisai, nenaudokite jy kol nesibaigs
Sios funkcijos programa. Atsargiai, galite
sugadinti orkaite.
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Pries Pirolizinis valymas:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol I1Simkite visus priedus . I1Svalykite orkaités dugna ir vidinj dureliy
atveés. stikla minksta Sluoste ir Siltu Svelniu plo-
vikliu skiestu vandeniu.

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

Junkite orkaite. Paspauskite: == / Valymas.

Pasirinkite valymo rezima.

Parinktis Valymo rezimas Trukmeé
Pirolizinis valymas, greita Lengvas valymas 1h
Pirolizinis valymas, jprasta |prastas valymas 1h 30 min

Pirolizinis valymas, intensyvi Intensyvus valymas 2 h 30 min

@ Prasidéjus valymo programai orkaités durelés uZsirakina, o lemputé iSsijungia. Ausinimo ventiliatorius pra-
dés veikti didesniu greiciu.

STOP - paspauskite, kad sustabdytuméte valymo programa jai nepasibaigus.
Kol ekrane matysite dureliy uzrakto simbolj, orkaite nesinaudokite.

Valymo programai pasibaigus:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol I1Svalykite vidines sieneles Svelnia Pasalinkite nuo orkaités dugno visus
atves. $Sluoste. nesvarumy likugius.

12.4 Kaip valyti vandens bakelj

1-as veiks- ISjunkite orkaite.
mas

2-as veiks- Padékite gily indg po gary jleidimo anga.
mas

3-as veiks- | stalciy vandeniui jpilkite 850 ml vandens. |pilkite 5 arbatinius $aukstelius citrinos rtgsties. Palauki-
mas te 60 min.

4-as veiks- |junkite orkaite ir nustatykite funkcija SteamBake. Nustatykite 230 °C temperatiirg. Po 25 min. iSjun-
mas. kite orkaite ir palaukite, kol atvés.

5-as veiks- |junkite orkaite ir nustatykite funkcijg SteamBake. Nustatykite nuo 130 iki 230 °C temperaturg. Po
mas. 10 minuciy iSjunkite orkaite ir palaukite, kol atvés.

@ Po kiekvieno virimo garuose i$pilkite vandenj i§ vandens talpyklos, kad nesikaupty kalkiy nuosédos.

Valymo programai pasibaigus:

ISjunkite orkaite. ISpilkite vandenj i$ van-  Perplaukite vandens bakelj, o li- Siltu vandeniu ir $velniu
dens talpyklos. Zr. skyriy kusias kalkiy nuosédas iSvalykite  plovikliu i$plaukite van-
,Vandens iSpylimas i§ minksta Sluoste. dens iSleidimo vamzdelj.

vandens talpyklos®.
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Lenteléje matysite vandens kietumo intervalg (dH), atitinkama kalkiy nuosédy lygj ir vandens
kokybe. Jei vandentiekio vandens kietumas virSija 4-3 lygj, | stal€iy vandeniui pilkite buteliuose

parduodamg geriamajj vanden;.

Vandens kietumas Tikrinimo Kalcio nuosé- Vandens kla- Valykite van-
. juostelé dos (mg/l) sifikacija dens bakelj
Lygis dH kas
1 0-7 :I 0-50 minkstas 75 cikl. - 2,5
2 8-14 EI 51-100 vidutiniskai kie- 50 cikl. — 2 mén.
tas
3 15-21 IEI 101 - 150 kietas 40 cikl. - 1,5
meén.
labai kietas 30 cikl. = 1 mén.

4 22-28 m virs 151

12.5 Priminimas apie valyma

Suveikus priminimo indikatoriui, laikas atlikti valyma.

Naudokite funkcija: Pirolizinis valymas.

12.6 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés

Orkaités durelés yra trijy stiklo daliy. Galite iSimti orkaités dureles ir vidines stiklo dalis, kad
iSvalytumeéte. Pries nuimdami stiklo dalis, perskaitykite visg instrukcijg ,Dureliy iSémimas ir

jdéjimas”.

/\ DEMESIO
Nenaudokite orkaités be stiklo ploksciy.

1-as veiks- VisiSkai atidarykite dureles ir prilaikykite abu
mas lankstus.

LIETUVIY 203



2-as veiks- Pakelkite ir patraukite sklastis, kol iSgirsite
mas spragteléjima.

3-ias Praverkite orkaités dureles iki pirmosios pa-
veiksmas  déties (pusiau). Tada kilstelékite dureles ir
patraukite j save, kad iSimtuméte.

4-as veiks- Padékite dureles iSorine puse ant tvirto pa-
mas grindo pakloto minksto audinio.

5-as veiks- Laikydami dureliy apdailg (B) abiejuose kras-
mas. tuose paspauskite ja j vidy, kad atsilaisvinty
tarpiné.

6-as veiks- Patraukite dureliy apdailg j save, kad nuimtu-
mas méte.

7-as veiks- Laikydami uz virSutinio krasto atsargiai, vie-

mas ng po kitos, itraukite stiklo dalis. Pradékite
nuo virSutinés plokstés. |sitikinkite, kad stik-
las bity visiSkai iStrauktas i$ atramy.

8-as veiks- Nuplaukite stiklo plokStes vandeniu ir muilu. Atsargiai jas nusausinkite. Neplaukite stiklo ploks¢iy in-

mas daplovéje.
9-as veiks- Baige valyti, jdékite stiklo plokstes ir orkaités dureles.
mas

Jei dureles statéte tinkamai, uzdare sklgstis iSgirsite spragteléjima.
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Stiklo dalis (A ir B) atgal sudékite tinkama eilés tvar-
ka. Patikrinkite, ar simbolis / spaudinys ant kiekvienos A B
stiklo dalies Sono yra kitoks, kad buty lengviau ardyti
ir vél surinkti.

Tinkamai jdéjus dureliy apdaila uzsifiksuoja.

Pasirtpinkite, kad viduriné stiklo dalis tolygiai atsirem- RN
ty | atramas. N
Ul N
‘ ]
— A
)
= B
12.7 Kaip pakeisti: Lemputé Halogenine lempute visada suimkite
skuduréliu, kad ant lemputés neprisvilty
/\ |SPEJIMAS! riebaly likuciai.
Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali biti karsta.
Pries keisdami lempute:
1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaitg. Palaukite, kol or-  Atjunkite orkaite nuo maitinimo tin- Ertmés apacioje patieskite skudu-
kaité atvés. klo. rélj.

Galiné lemputé

1-as veiks- Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.
mas

2-as veiks- [Svalykite stiklinj gaubtelj.
mas

3-as veiks- Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C kar$¢iui atsparia lempute.
mas

4-as veiks- Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.
mas
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13. TRIKCIU SALINIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

13.1 Ka daryti, jeigu...

B
ﬁ Prietaisas nejsijungia arba nekaista

@ Galima priezastis

v

= Veiksmai

Prietaisas neprijungtas arba netinkamai prijungtas prie
elektros maitinimo tinklo.

Patikrinkite, ar prietaisas tinkamai prijungtas prie elek-

tros tinklo.
Zr. prijungimo schema.

Nenustatytas laikrodis.

Nustatykite laikrodj; daugiau informacijos rasite Laikro-
dzio funkcijos skyriuje, ,Kaip nustatyti: LaikrodZio funk-
cijos.

NevisiSkai uzdarytos durelés.

Pilnai uzdarykite dureles.

Perdegé saugiklis.

Patikrinkite, ar neperdegé saugiklis. Jeigu gedimo pa-
Salinti nepavyksta, kreipkités | kvalifikuotg elektrika.

Prietaisas Vaiky saugos uzraktas jjungta.

Zr. skyriy ,Meniu*. Papildomas meniu: Parinktys.

Y
Komponentai

@ Aprasymas

v

= Veiksmai

Perdegé lemputé.

Pakeiskite lempute. Daugiau informacijos rasite skyriuje
,Valymas ir prieziura“. Kaip pakeisti: Lempute.

o4
Valymas

® Aprasymas

v

= Veiksmai

Prietaiso viduje yra vandens.

Vandens bakelyje néra pripilta per daug vandens.

Maisto gaminimo garuose funkcija neveikia.

Gary jleidimo angoje néra kalkiy nuosédy.

Maisto gaminimo garuose funkcija neveikia.

Vandens bakelyje yra vandens.

I18pilti vandenj i§ vandens talpyklos uztrunka ilgiau nei

tris minutes arba vanduo iSteka i$ gary jleidimo angos.

Gary jleidimo angoje néra kalkiy nuosédy. ISvalykite
vandens bakelj.
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Atjungus maitinimg valymo proceddura visada
sustabdoma. Jeigu valymo procedura buvo
nutraukta, pradékite jg i$ naujo.

13.2 Kaip valdyti: Klaidy kodai
Kai atsiranda programinés jrangos klaida, ekrane rodomas klaidos pranesimas.
Siame skyrelyje rasite problemu, kurias galite i§spresti patys, sarasa.

-V
@ Kodas ir aprasymas = Veiksmai

C2 - Maisto termometras yra prietaiso viduje vykstant  ISimkite Maisto termometras.
Pirolizinis valymas.

C3 - durelés néra iki galo uzdarytos vykstant Pirolizinis UZdarykite dureles.
valymas.

F111 — Maisto termometras néra tinkamai jkistas j liz-  Tinkamai jkiSkite Maisto termometras j lizda.
da.

F240, F439 - tinkamai neveikia ekrano jutikliniai laukai. Nuvalykite ekrano pavirsiy. |sitikinkite, kad ant jutikliniy
lauky néra neSvarumy.

F908 - prietaiso sistema negali prisijungti prie valdymo  I§junkite ir jjunkite prietaisa.
skydelio.

13.3 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasalinti nepavyksta, kreipkités j prekybos atstova arba jgaliotajj
techninés prieziuros centra.

Duomenys, kuriuos bitina pateikti techninés priezilros centrui, nurodyti techniniy duomeny

lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmés remo. Nebandykite
nuimti prie prietaiso pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti ¢ia:

Modelis (MOD.) e

Prekés numeris (PNC) s

Serijos numeris (S.IN.)

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Informacija apie gaminj ir informacinis gaminio lapas

Tiekéjo pavadinimas Electrolux

EOCB8P39H 949494858

Modelio identifikatorius KOCBP39H 949494859

Energijos efektyvumo rodyklé 81.2

Energijos vartojimo efektyvumo klasé A+
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Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir rezimg 0.93 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir venti-

liatoriaus rezimg,

0.69 kWh/ciklas

Angy skaicius 1
Silumos $altinis Elektra
Signalo garsumas 721

Orkaites tipas

Integruotoji orkaité

Mase

EOC8P39H 33.3 kg

KOCBP39H 33.8 kg

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-

liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

14.2 Energijos taupymas

Prietaise yra savybiu, kurios padeda
taupyti energijg kasdien ruoSiant maista.

Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip
taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prie§ gamindami maistg
prietaiso i$ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energijg.

Liekamasis karstis

Jeigu aktyvinama Trukmé programa ir maisto
gaminimo trukmé ilgesné nei 30 min., kai
kuriy prietaiso funkcijy atveju kaitinimo
elementai automatiskai iSsijungs anksciau.

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei
iSjungsite prietaisg, valdymo skydelyje
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matysite likusiojo karscio reikSme. Likusj
karstj galite naudoti, kad maistas neatvesty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3-10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperaturg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likusiojo prietaiso karscio.

Naudokite likusijjj karstj kitiems patiekalams
pasildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite zemiausios temperatiros
nustatyma ir panaudokite likusjjj karstj
patiekaly Silumai palaikyti. Valdymo skydelyje
matysite likusiojo karscio indikatoriy arba
temperatura.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietima
Gamindami maistg apSvietimg iSjunkite.
liunkite jj tik tuomet, kai to reikés.

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maista.

Jei naudosite Sig funkcijg, lemputé
automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vel
jjungti lempute, taciau taip sunaudosite
daugiau energijos.



15. MENIU STRUKTURA

15.1 Meniu

Meniu elementas

Paskirtis

Kepimo vadovas

Pateikiamas automatiniy programy sgrasas.

Valymas

Pateikiamas valymo programy sarasas.

Mégstamiausios

Pateikiamas mégstamiausiy nuostaty sgrasas.

Parinktys

Kaip sukonfigiiruoti prietaisa.

Nustatymai Pasirinkimas Kaip sukonfigiruoti prietaisa.

Aptarnavimas Rodo programinés jrangos versija ir sgranka.

15.2 Papildomas meniu, skirtas: Valymas

Papildomas meniu

Paskirtis

Pirolizinis valymas, greita

Trukmeé: 1 h.

Pirolizinis valymas, jprasta

Trukmé: 1 h 30 min.

Pirolizinis valymas, intensyvi

Trukmeé: 2 h 30 min.

15.3 Papildomas meniu, skirtas: Parinktys

Papildomas meniu

Paskirtis

Orkaités apSvietimas

liungia ir iSjungia lempute.

Vaiky saugos uzraktas

Apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso jjungimo. Kai funkcija jjungta, tekstas Vaiky sau-
gos uzraktas pasirodo ant ekrano kaip jjungiate orkaite. Norédami naudotis prie-
taisu, abécelés tvarka pasirinkite kodo raides. Kai parinktis jjungta, iSjungus prie-
taisg durelés automatiSkai uzsirakina. Laikmatj, nuotolinio valdymo funkcijas ir ap-
Svietimg galite valdyti net kai jjungta S$i parinktis.

Greitas jkaitinimas

Sutrumpinamas kaitinimo laikas. Naudojama tik su kai kuriomis prietaiso funkcijo-
mis.

Priminimas apie valymg

liungiamas ir iSjungiamas priminimas.

Laiko rodmuo

liungiamas ir iSjungiamas laikrodis.

Laikrodzio stilius

Pakeicia rodomo laiko formata.

15.4 Papildomas meniu, skirtas: Pasirinkimas

Papildomas meniu

Aprasymas

Kalba

Parenka prietaiso kalba.

Ekrano rySkumas

Nustato ekrano rySkuma.
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Papildomas meniu Aprasymas

Mygtuky tonai ljungia ir i§jungia mygtuky garsus. Siy funkcijy signaly nutildyti negalima: (D
|spéjamo signalo garsas Nustato mygtuky ir signaly garsuma.
Paros laikas Nustato esama laikq ir data.

15.5 Papildomas meniu, skirtas: Aptarnavimas

Papildomas meniu Aprasymas

Demonstracinis rezimas Aktyvavimo / isjungimo kodas: 2468

Programinés jrangos versija  Informacija apie programinés jrangos versija.

Atkurti visus nustatymus Atkuriamos gamyklinés nuostatos.

16. TAI PAPRASTA!

Prie$ naudodami pirma karta, turite nustatyti:

|spéjamo signalo gar-

Kalba Ekrano rySkumas Mygtuky tonai sas

Paros laikas

Susipazinkite su pagrindinémis valdymo skydelio ir jo ekrano piktogramomis:

0 = e © 7 START

liungta / ISjungta Meniu Meégstamiausios Laikmatis Mal;tgt::;mo— STOP

Pradékite naudotis prietaisu

Spartusis paleidi- liunkite prietaisg ir 1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas

mas pradékite gaminti, — - -
naudodami funkcijos ~Paspauskite ir palai- O... _ pasirinkite Paspauskite:
numatytaja tempera- . kite nuspaude O. norima funkcija. START .
targ ir laika.

Spartusis iSjungi- ISjunkite prietaisa bet (D — paspauskite ir palaikykite paspaude, kol prietaisas i$sijungs.

mas kada, nepriklauso-
mai nuo to, koks ro-
dinys ar praneSimas
rodomas ekranélyje.

Gaminimo pradzia

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas 5-as veiksmas.

® 0. °C oK START

— paspauskite, kad - pasirinkite kaitini- - nustatyti tempera- - paspauskite, kad — paspauskite, kad

uungtum:atle prietai- mo funkcijg. tdrg. patvirtintuméte. pradétuméte gaminti.
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Maisto gaminimas garuose

Maisto gaminimas garuose

Ipilkite Salto vandens j stal€iy vandeniui. Vykdyki-
te valdymo skydelyje pateiktus nurodymus.

200 - 220 150 - 210 160 - 200

130 °C c c c

Drégmé
maza
Pasildy- Maisto ga-
mas garais Picos pro- Duona minimas ga-
Pasildykite grama ruose. Pa-
maista. greitina
maisto ga-
myba.

Suzinokite, kaip greitai paruosti maista

Naudokite automatines programas, kad greitai paruostuméte patiekalg nekeisdami numatytyjy nuostaty:

Kepimo vadovas 1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas 4-as veiksmas

Paspauskite: (D

Paspauskite: —.

N - - _
Paspauskite/f Ke- Pasirinkite patiekala.

pimo vadovas.

Maisto gaminimo trukmei nustatyti naudokite sparciasias funkcijas

»10 % Finish Assist“

Naudokite ,10% Finish Assist” funkcija, kad pridétumé-
te papildomo laiko, kai iki pabaigos lieka 10 % viso lai-
ko.

Norédami pratesti gaminimo laika, paspauskite +1 min.

17. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

Siuo Zenklu L’B ISmeskite pakuote j
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikata ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.

NeiSmeskite Siuo zenklu E pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinemis
atliekomis. Atiduokite $j gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
savivaldybe dél papildomos informacijos.
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Ho6pe pnojooBTte BO Electrolux! Bu bnarogapume wTo ro nsbpaeste
HawWwuoT anapar.

25

Bo HawwuTe Hanopu fa 6uaeme oapXnuBM, M HamanyBame XxapTMeHUTe CpeacTea u
' faBame LieNOCHUTE KOPUCHUYKN MPUpaYHMLIM Ha MHTepHeT. MNpucTtaneTte my Ha
BaLUMOT LIeNoCeH KOPUCHUYKN NMpupadHuK Ha electrolux.com/manuals

[obujTe coBeTn 3a kopucTerse, GpoLLypu, BoAMY 3a peLuaBare npobnemu,
MHGOPMaLmKn 3a cepucrpane 1 nornpaska Ha electrolux.com/support

3a noBeke peuenTu, COBETH, pellaBare npobnemu, npesemeTe ja annukauuvjata My
Electrolux Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

MoxHocTa 3a NnpomMeHn e 3agpxaHa.

COOPXVHA
1. BEBBEAHOCHU MHOOPMALINN. ..o 212
2. BESBEOHOCHU YTIATCTBA ... 214
B MOHTAXKA e s 218
4. OTNMNC HA TIPOUBBOOOT ... 220
5. KOHTPOJTHA TABJTA ... 220
6. MPEO MPBATA YTIOTPEBA. ... 222
7. CEKOJOHEBHA YTIOTPEBA. ... ..o 222
8. OYHKLINN HA HACOBHMUKOT ... 227
9. KOPUCTEHSE HA TTIPUBOPOT ... 229
10. JOTONMHUTEITHN OYHKLMW. ... 233
11. TIOMOLL N COBETM ... 234
12. HETAVTUNCTERSE ... 237
13. PEWWABAHE HA TTIPOBJIEMW. .....ooiiiiiii e 243
14. EHEPIETCKA EPUKACHOCT ..o 245
15. CTPYKTYPA HAMEHN. ... 246
16. JIECHO El..oo e 247
17. TPUKA 3A OKOJINHATA ... 249

1. A BESBEAHOCHU NH®OPMALIUU

Mpen MOHTMpaHe N KOPUCTEHE Ha anapaToT, BE MONMMe
BHMMATENHO Aa ' npovnTaTe NpuroXeHuTe ynaTcraa.
[Mpon3BoanTENOT HE CHOCW OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
noBpeaa unu LWTeTa Kom ce pesyntaTt Ha HenpaBuIHa
MOHTaxa nnm ynotpeba. Cekorawl 4YyBajTe rv ynatcrsaTa Ha
cUrypHo n 6es3beHO MeCTo 3a NoAouHeXHa ynoTpeba.
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1.1 CurypHOCT 3a geua v paHnMBa KaTeropuja Ha
nuua

OBoj anapat Moxe Aa ro kopucraTt geua Hag 8 roguHu 1
nmua co HamaneHu OU3NYKN, CETUNHU UM MEHTANHK
CrnocobHoCTM nnu nuua 6e3 UCKYCTBO U 3HaeHe JOKOIIKY
TOa ro npaeat noA Haa3op UNu OOKOMKY UM 6une gageHu
ynaTcTBa kako 6e3begHo ga ro ynotpebysaaT anapartoT, 1
AOKONKy rv pasbupaart onacHOCTMTE NoBp3aHu co Hero. He
cmee ga 6uge Ha godaT Ha Aeua nomanu o4 8 roguHu u
nmua co MHory o6emMHm 1 CNoXeH NpeYkn Bo pasBojoT,
OCBEH aKo He ce Noj NocTojaH Haa30p.

HeuaTa Tpeba ga Gugat nog Haa3op Aa He urpaart co
anaparor.

[pxeTe ja ambanaxarta noganeky og geua n gpnere ja
COOABETHO.

NMPEOYTMPEOYBAHSE: Ypenot n HeroBute gocTanHm
AEenoBu cTaHyBaar XeLku npu ynotpeba. [pxete ru
AeuaTa u MUneHnunTe noganeky o4 anapartoT kora paboTu
UNn Kora ce nagu.

AKO anapaToT uMa ypepa 3a 3alTuTa Ha geua, Tpeba ga ce
BKITYYMW.

[euarta He Tpeba ga ro uictat unu ga ro ogapxyeaar
anapatoT 6e3 Haa3op.

1.2 OnwTa 6e36egHoOCT

OBoj anapaTt € HaMeHeT camo 3a roTBeHE.

Ypenot e HameHeT Aa ro KopucTn egHoO JOMaKMHCTBO BO
AOMaLLHM YCIOBM BO 3aTBOPEH NPOCTOP.

Ypenot Moxe ga ce KOPUCTU BO KaHUenapum, XoTesnCcKu
cobu, roctTunHuymM, bapmm Co roCTUMHULKN U APYTN CANYHN
CMeCTyBaHh-a Kaje HeroBOoTo KOPUCTEHE HE HAAMMHYBA
(MpOCEYHO) HMBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKNHCTBO.

Camo kBanudukyBaHoO NuLEe MOXe Aa ro MOHTMpa ypeaoT u
Ja ro saameHun kabenor.

He kopucTeTe ro anapartoT npeg Aa ro MoHTMpaTe BO
BrpageHarta CTpykTypa.

MAKEOOHCKU 213



* Mpen oapxyBake, UCKNy4YeTe ro anapartoT oa

HanojyBakeTO.

« [lokonky ce oLUTeTV KabenoT 3a HanojyBake, TOj Mopa Aa
Ouae 3ameHeT of CcTpaHa Ha NPOU3BOAUTENOT, HEroB
OBIacTeH LeHTap 3a cepBUCUparbe U CrMYHO
KBanMduKyBaHN nNuua 3a aa ce n3berHe enekTpuyHa

OMacHOCT.

« MPEOYNPELOYBAHSE: Ocurypajte ce geka anapatoT e
MCKMyYeH nNpea fa ja 3aMeHuTe ceBeTurnkara 3a ga

n3berHeTe CTPYEH LLIOK.

 MPEOYMNPEOYBAHSE: Ypenoot un HeroBute gocTanHu
AernoBu cTaHyBaarT XeLku npu ynotpeba. Tpeba aa
BHMMaBaTe ga He ' JOonpeTe rpejHUTe enemMeHTn unm
NOBpLUMHATA Ha WynnMHaTa Ha anaparTor.

» Cekorawl cTaBajTe 3aliTUTHU pakaBuLK 3a BageHe unu
cTaBake JoaaToum Unu cagoBum 3a BO pepHa.

« [la ru oTcTpaHuTe nonuuuTe, NPBO NOBMEYETE ro NPeaHnoT
Aen of nonvuara, a notoa 3agHUOT of CTPaAHUYHUTE
sngosun. CtaBeTe ru nonuuyute no obparteH pegocnea.

* He kopucteTe uicTad Ha napea 3a YiCTewe Ha ypeaor.

» He kopucrteTte cunHo abpasnBHM cpeacTBa Unm ocTpu
MEeTarnHu CTpyranku 3a ga ro YACTUTE CTakNoTo Ha
KanayuTe CO LapKu Ha noBpLUMHaTa 3a rotBexwe buaejku
TOa MOXe [a NpeansBrKa NpcKkake Ha CTaknoTo.

* /i3BageTe ro cMoT gononHuTeneH npnbop n HenoTpebHuTe
paboTu/McTypeHnTe TEYHOCTN O anapaTtoT Npea YUCTee

CO nnponumsaa.

2. BESBEHOCHW/ YTTATCTBA

2.1 MoHTaxa

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

AnapaToT Mopa Aa ro MoHTMpa camo
KBanMguKyBaHo nuue.

M3BageTe ja uenata ambanaxa.
* HewmojTe fa moHTUpaTe HUTY Aa
KOpWCTUTE OLUTETEH anapar.
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CnegfeTe r'm UHCTPYKUMMTE 3@ MOHTUpaH-e
JafieHun co anapaToT.

Cekorall BH/MaB]Te Kora ro npeHecysare
anapaToT 3aToa LUTO e Texok. Cekorall
HOCETe 3alUTUTHU paKasuLm 1
NPUNOXEHUTE 0BYBKM.

He BneyeTe ro anapatot 3a paykara.
MoHTuMpajTe ro anapaToT BO CUrypHO 1
MoroAHO MecTo KOe ' UCMoMHyBa
notpebuTe 3a MOHTaxa.



OppxyBajTe MMHUManHa ogaaneyeHocTt
oA ApyruTe anapaTtu U AenoBu.

[Mpea Aa ro moHTWMpaTe anaparor,
npoBepeTe Aanu BpaTata Ha anapartoT ce
oTBapa Co necHoTuja.

AnapaTtoT e onpeMeH CO CUCTEM 3a
enekTpuyHo nagewe. Mopa ga ce pakysa
CO HanojyBame.

MuvH1mManHa BucuHa Ha 590 (600) mm
nnakap (MmHumanHa

BMCUHA Ha nnakap noj

NnoBpLUMHATA 3a FOTBEHE)

[omknHa Ha nnakap 560 mm
[na6ounHa Ha nnakap 550 (550) MM
BucnHa Ha npegHuoT gen 594 mm

o[ anapaTtoTt

BucuHa Ha 3agHuoT aen oa 576 mm
anapartoT

LLinpoynHa Ha npegHuoT 595 mm
fen of anapaToTt

LLinpoynHa Ha 3agHuoT aen 559 mm
of anapaToT

[naboynHa Ha anapatoT 569 mm
BrpapeHa ana6ourHa Ha 548 mm
anapatoT

[na6ounHa co oTBOpEHa 1022 mm
BpaTa

MuHumManHa ronemuHa Ha 560x20 Mm

OTBOPOT 3a BeHTUnayuja.
OTBOp CTaBeH Ha AHOTO Ha
3agHaTa cTpaHa

[ormxkrHa Ha kabenoT 3a 1500 mm
cTpyja. Kabenot e ctaBeH

BO [IECHWOT aron of

3agHaTa cTpaHa

3aBpTkM 3a MOHTUpaHE 4x25 mm

2.2 NoBp3yBake Ha cTpyjaTa

/\ NPEAYNPEOYBAHE!
Puauik og noxap 1 cTpyeH yaap.

Cekoe noBp3yBame Co cTpyja Tpeba aa
Ouae HanpaBeHOo o kBanuduKyBaH
enekTpuyap.

AnapaToT Mopa fa buae 3asemjeH.
MpoBepeTe panv napameTpuTe Ha
nnoykaTa co cneundmkayum ce

KOMNaTnBunHM co enekTpuyHaTa MOKHOCT
Ha MpexaTta Ha eneKkTpuyHa eHepruja.
Cekoralu kopucTeTe NpaBUIHO MOHTUPaH
LUTEKEP OTMOPEH Ha CTPYjHM yaapu.

He kopucTeTe aganTtepu co noeeke
NPUKTYYOLM U NPOAOIIKHN Kabnu.
MorpwxeTe ce oa He rn owTeTuTe
NPWKINYYOKOT 3a CTpyja 1 Kabenor.
[okonky kabenoT 3a cTpyja Ha anapaTtoT
Tpeba Aa ce 3ameHn, Toa mopa Aa ro
Hanpasu HawmoT OBMNacTeH cepBUCEH
ueHTap.

He possonysajte kabenot fa gojae Bo
ponvp co unu ga éuge 6nusy oo BpaTata
Ha anapaToT, ocobeHo kora paboTun nnu
Kora BpaTara € >KeLuka.

3awTnTata og enekTpuyeH yaap Ha
aKTUBHWUTE M U30NMpaHUTE OENOBU Mopa
[a ce NoBp3e Ha TakoB HAYMH LUTO HEMa
Aa Moxe Aa ce nssaan 6e3 anatku.
lMoBp3eTe ro NpUKIY4YOKOT 3a CTpyja co
LUTEKePOT Ha KpajoT 04 MOHTaxara.
MpoBepeTe Aanu NpUKIy4YoKOT 3a CTpyja e
npucTaneH no MOHTUPaHETO.

[okonky wtekepoT e nabas, He
NPUKyYyBajTe ro NPMKNy4YoKoT 3a CTpyja.
He Bneyete ro kabenot 3a ga ro
MCKMy4nTe anapaToT o cTpyja. Cekoratu
noBreKyBajTe ro NpuKIy4YoKoT 3a cTpyja.
KopucteTe camo coofiBeTHM ypeau 3a
n3onauyuja: 3aWTUTHU NPEKUHYBAYY Ha
NMHWja, ocurypyBsaym (ocurypyeadu Ha
BpPTEHE U3BAZEHM O APXKayoT),
3a3eMjyBaH-€ N KOHTaKTOpW.
EnekTpnyHaTta nHctanaumja mopa ga uma
M30MnaumnCcK1 ypea Koj LUTO BM OBO3MOXYBa
[a ro UcKny4ynTe anapartot o4
NPUKYYOKOT 3a CTpyja Of CMTE MONOBWU.
M3onaunckvnoT ypea mopa Aa uma
KOHTaKTeH OTBOP CO LUMPWHA Of, HajMaskKy
3 MMm.

LlenocHo 3aTBOpeTe ja BpaTata Ha
anaparoT npej Aa ro noBp3uTe rmaBHUOT
LUTEeKep CO MPUKIYYOKOT 3a CTpyja.
AnapaToT e cHabaeH Co NPUKITYYOK U
kaben 3a cTpyja.

TunoBu Ha kabnu KoM MoXe Aa ce
MOHTUpaaT unu Aa ce 3ameHyBaar 3a
EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F
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3a genot Ha kabenoT, BuaeTe ja BKynHata
MOKHOCT Ha nnouykara co cneuudukaymu.
MoxeTe aa nornegHeTe n Bo TabenaTa:

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHOCT of OLITETYBaHE Ha anaparor.

BkynHa jaumHa (W) Mpecek Ha kabenoT

(mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
makcumym 3680 3x1.5

Kabenot 3a 3a3emjyBame (3eneH / xont
kaben) mopa ga éuge 2 cm nogonr of,
KacpeaBaTa hasa u CMHUTE HeyTpanHu
Kkabnu.

2.3 YnoTtpeba

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

MocTon onacHocT of nospeaa,
N3ropeHnLy Unun CTpyeH yaap unm
ekcnnosuja.

* He meHyBajTe ja cneundukaymjata Ha
OBOj anapar.

+ Ocurypajte ce aeka oTBopuTe 3a
BEHTWUNauuja He ce GNokMpaHu.

» He ro octaBajte anapatot Aa paboTu 6e3
Hazasop.

* Wckny4yeTe ro anapaTtoT No cekoja
ynotpeba.

+ bBupgete BHMMaTenHu Kora ja oTBoparte
BpaTaTta Ha anapaToT foAeka paboTtu.
Moxe ga nanese Bpen BO3ayx.

* He pakyBajTe co anapaTtoT Co MOKpU paue
WM KOra uma KOHTaKT Cco BoAa.

* He ja nputuckajte oTBOpeHaTa Bpara.

* He ynoTpebyBajTe ro anapaTtoT Kako
paboTHa noBpLUMHa UK NOBPLUMHA 3a
cKrnagvparse.

* BnwumaTtenHo oTBOpeTe ja BpaTata Ha
anapatoT. KopucrteweTo coCcTojKu CO
ankoxon Moxe Aa npeansBuka MmeLlawe
Ha ankoxon v Bo3gyx.

* He po3BonyBajTe UCKPUTE UNN OTBOPEH
oraH a [ojaat BO KOHTaKT co anapaToT
Kora Ke ja oTBOpuTE BpaTara.

* He craBajte 3ananusu Nnpon3soau nnu
npeameTy Kom ce MOKpW 3ae4HO Co
3ananveu NPOU3BOAM BO anaparoT, Unm
BO Herosa 6nusmnHa.
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3a fa cnpeyunTe owTeTyBake Unm
n3bneayBawe Ha eMajnoT:

— He cTaBajTe cagoBW 3a BO pepHa unu
ApYyru npeamMeTy Bo anapatoT
AVPEKTHO Ha AHOTO.

— He cTaBajTe anymuHuymcka conuja
AVPEKTHO Ha AHOTO Ha BHATpeLLHOCTa
Ha anapaTorT.

— He CTaBajTe BoAa ANPEKTHO Ha
XEeLLKWOT anapar.

— He 4yBajTe BNaXHW jagera n xpaHa
BO anapaToT OTKaKo ke 3aBpLunTe co
roTBEH-E.

— BHMMAaBajTe Kora rm oTcTpaHyBaTe unum
MOHTWUpaTe AogatouuTe.

O6e360jyBateTO Ha EMAJNOT UMK Ha
He'pfocyBaYvkMOT Yenmk Hema edpekT Bp3
paboTtaTa Ha anapaToT.

KopucteTe anabok cag 3a BnaxHu
konayun. OBOLLUHUTE COKOBWU
npeansBrKyBaaT AaMKy KOu Moxe ga
oupat TpajHu.

Cekoralu roTeeTe Kora BpataTa Ha
anaparoT e 3aTBopeHa.

AKO anapaTtoT e MOHTUPaH 3aj nrnoya o4
meben (Ha np. BpaTta), BpataTa He cmee
Aa ce 3aTBopa Kora anapaTtoT € BO
dyHKUmja. Moxe aa ce Hacobepe TonnvHa
1 Bnara 3aj 3aTBopeHa nnova Ha
MebenoT WTO MoXe Aa npeansBsurka
nocnegoBaTenHo owTeTyBakwe Ha
anaparoT, Ha mebenoT unu Ha nogoT. He
3aTBOpajTe ja nnoyata Ha mebenot
Aofeka anapaTtoT LefnoCHO He ce n3naam
no ynotpebara.

2.4 Hera n uncrtemwe

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHocT of noBpeau, noxap unm
oLITETYBak-E Ha anapaToT.

[Mpen oapxyBarse, NCKyyeTe ro
anapartoT 1 n3BageTe ro NPUKNy4oKoT 3a
CTpyja Of LWTEeKepoT.

lMpoBepeTe Aanu anapaTtoT e nageH.
[MocTon onacHoOCT of KpLueke Ha
CTaKneHnTe Nno4n.




+ BepgHaw 3ameHeTe ru cTakneHuTe nnoyu
Ha BpaTaTta ako ce owrTeTeHn. CtaneTte Bo
KOHTaKT co OBnacTeH cepBUCEH LieHTap.

» bugeTte BHMMaTenHU Kora ja Bagute
BpaTaTa og anaparoT. BpataTa e Tewuka!

» PepnoBHO yncTeTE ro anapaToT 3a Aa
cnpeynTe oWTeTyBake Ha NOBPLUNHCKMOT
maTepujan.

* YucreTe ro anapartoT co Meka, BnaxHa
kpna. Kopuctete camo HeyTpanHu
netepreHTu. He kopuctete abpasunsHu
npounssoan, abpasvBHU CyHrepm 3a
YucTeHE, PACTBOPYBAYM UMN METAMHU
npegmeTu.

+ [lokonky KopucTWUTe Cnpej 3a neyka,
cnegete rn 6e36e4HOCHUTE NHCTPYKLMK
Ha nakyBah€eTO.

2.5 Yncrewe co nuponusa

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHocT og nospeam / Moxapw /
Xemuckn ncnapysara (racosu) BO
pexnM Ha nuponuaa.

* [lpea Ynctene co NUponusa u NPBUYHO
npeasarpesatse, U3BageTe ' of
pepHaTa:

— CuTe ocTaTouum oA XxpaHa, Macro unm
npoTekyBarsa / Hacnarv o4 MacHOTUM.

— CuTe npegmeTy LWUTO MoXart Aa ce
n3BagaT (BKIyYUTENHO peLueTkuTe,
LUMHUTE UTH., 06e3beaeHn co
anaparoT), ocobeHo Henennuaute
TeHLepukba, TeNcun, Taeu, NpubopoT
UTH.

* BHumaTenHo npounTajTe rm cuTe ynatcTea
3a YnCTeH€e Co NMpPonun3a.

- [pxeTe rv geuaTa nogarneky og anapatoT
nofeka paboTu YNCTEHETO CO NUPoONK3a.
AnapaToT CTaHyBa MHOTY XEeXO0K 1
)KELLKMOT BO3AyX Ce ucnyLita of
noBoauTe 3a nageme.

* YucrereTo co NMponmaa e onepawuja co
BMCOKa TemnepaTypa Koe MoXxe aa
ocno6oawu racoeu og octaTouuTe og
rOTBEHETO U FpafexHu matepujanu, n
cnopep Toa ce npenopavysa:

— pa obe3beante nobpa BeHTUNaLmMja
3a Bpeme 1 No CEKoe YNCTEHE CO
nuponuaa.

— pa obe3begute nobpa BeHTUNaymja
3a Bpeme 1 no NpBUYHOTO
npegsarpesar-e.

* He nctypajte n He HaHecyBajTe BoAa Ha
BpaTaTa Ha pepHaTa 3a Bpeme 1 no
YUCTEHETO CO NMPONM3a 3a Aa nsberHete
OLITETYBaHE Ha CTaKeHNTe NoYun.

* VcnapyBamarta WTO rv ucnywitaaT cute
NUPONUTUYKM pepHn / ocTaToum og
roTBEH-€ Ce ONKMLLIaHN Kako HeLUTETHN 3a
nyfeTo, BKIyYUTENHO 1 3a Manu geua,
WY NnLa Co XPOHUYHM GonecTu.

«  [pxeTe rm MUneHnYnkaTa HactpaHa oj
anaparoT 3a Bpeme Ha YNCTEHETO CO
nuponu3a n NPBUYHOTO NpeA3arpeBane n
notoa. Manute MmuneHnunta (0cobeHo
nTMUMTE M PEnTUNnUTE) Moxe Aa bugat
MHOTY YyBCTBUTESNHW Ha TEMMNEPaTypHUTE
NPOMEHUN 1 UcnapyBaksa.

* Henennueute NOBPLUNHA Ha
TeHLepukara, TaBute, NpubopoT 3a
janemre 1 cn., Moxe Aa ce owTeTaT o4
BMCOKMTE TEMNepaTypu Ha onepauyujata
Yucterwe co nuponusa Ha cute
NUPONUTUYKN pepHU 1 Aa uaat nssop Ha
HWCKN HUBOA Ha LUTETHW racoBw.

2.6 NloTBeHw-€ Ha napea

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHOCT 0 U3rOpeHNLM U OLLTETYBaHE
Ha anapaToT.

* OcnobopeHaTta napea Moxe aa
npeansBrka N3ropeHnLu:
— He oTBOpajTe ja BpaTata og anapartot
Aofeka roteute co napea.
— BHumatenHo oTBopeTe ja BpaTaTta Ha
anapatoT nocre paboTarta co
roTBEHE Ha napea.

2.7 BHaTpeluHa cBeTUNKa

/\ NPEOYMNPEOYBAHE!
OnacHocT of CTpyeH yaap.

* Bo ogHOC Ha CBETUNUTE BO BHATPELLHOCTa
Ha 0BOj MPOM3BOA U PE3EPBHUTE CBETUIKM
wTo ce npogasaat nocebHo: One
CBETUSIKN Ce NpeaBUOEeHN Aa nsgpxaT
EeKCTPEMHU PU3NYKM YCIOBU BO
anapartuTe 3a JOMaKMHCTBO, Kako LUTO ce
TemnepaTypa, Bubpaumm, BNaxHOCT Unu

MAKEOOHCKU 217



ce npeaBuaeHn 3a AaBarbe CUrHanm 3a 2.9 OTcTpaHyBame
paboTHaTa cocTojba Ha anapaToT. Tue He

ce NpeABUAEHM Aa ce KopuUcTaT 3a Apyru /N NPEQYNPEOYBAHSE!
HaMeHW 1 He Ce NOTOAHM 3a OCBETNyBae
NPOCTOPHI BO AOMOT. Pusuk of noBpefa vnm 3apyluyBakse.

+ OBOj Npon3BOA COAPXM U3BOP Ha
CBETNUHA o[ Krnaca Ha eHepreTcka
edmkacHocT G.

» KopucteTte camo CBETUMKN CO UCTUTe

» KoHTaKTMpajTe COo BaLUWUTE OMLITUHCKA
opraHu 3a aa gobuete MHgopMaumy 3a
TOa kako Aa ce ocrnoboauTte oa anaparTor.

*  VcknyuyeTe ro anapaToT o4 NpUKIy4oKoT

cneumdmrkaLmm. 3a cTpyja.
2.8 CepBuc * W3BapgeTe ro enekTpuyHMOT kaben Gnucky
[0 anapatoT u pneTe ro.

+ 3a paro nonpasuTe anapaTor, * VI3BaperTe ja kBakaTa Ha BpaTaTa 3a Aa
KOHTaKTUpajTe CO OBNacTEHNOT CEPBUCEH crnpeynTe 3aTBapame Ha gela unm
LeHTap. MUIIEHNLM BO anaparor.

» KopucteTe camo opurmHasnHu pe3epsHu
[enoBsu.

3. MOHTAXA

/N MPEAYNPELYBAHSE! 3.1 Brpaaysatbe

BVI,CI,eTe BO nornaBjaTa 3a 3aliTuTta n uv T b www.youtube.com/electrolux
CUTYPHOCT. ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

S
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(*mm)

523

3.2 MpuuBpcTYyBak€e Ha NeykaTa 3a
nnakap
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4. OMNMNC HA NMPOMN3BOAOT

4.1 N'eHepaneH npernen

KoHTponHa Tabna
F ? ? EnekTpoHckM nporpamep

I_—|_| d) duoka 3a Boga
LLITekep 3a CEH30POT 3a XpaHa
/4 — & EnemeHT 3a rpeetse
E_EI "=‘- T !;' - @ Ceetunka "
RN G
@ % %@ [== BeHTunatop
»@ > B} MNotnopa 3a nonuuu, mobunxa
@/ 74 C A El Ueska 3a uenete
m- _3\/ \\) BeHTun 3a ucnylutare napea
(Kl Mosuvuyun Ha nonuum
B
- ﬂ [oBop Ha napea

4.2 NopaToum « CeH30p 3a xpaHa
3a Mepetse KoMKy e 3roTBeHa xpaHaTta.

¢ Teneckoncku WWUMKU
Co TeneckonckUTe LNHU MOXETE MOoMecHO
[a r ctaBaTe U BaguTe peLleTkuTe.

* PeweTtka
3a cagoBu 3a rOTBEHE, NNEXOBU 38
Korauu, nevetsa.

* [nex 3a neyewe
3a konaun n BUCKBUTMK.

+ TaBa 3a ckapa/neyes-e Mmeco
3a neyerbe gecepTi U Meco UNn Kako
nnex 3a cobmpare Ha macHoTMUTe.

5. KOHTPOJIHA TABJTA

5.1 MNpernea Ha KOHTpoONHaTa Tabna

H))
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Bknyyeno / NcknyyeHo

MpuTUCHETE U 3aApXKeTe 3a BKITy4yBare 1 UCKITy4YyBare Ha anaparor.

Menu 'm HaBegyBa yHKUMWUTE Ha anapaTtoT.
OmMunenu 'v nucta omuneHnTe NocTaBKu.
EkpaH ' npukaxyBa TEKOBHUTE NOCTaBKN Ha anaparorT.

[MpomeHa Ha cBeTno

3a BKITydyBatbe U UCKIyuyBaHe Ha CBETIOTO.

Bp3o 3arpeBare

Qo0 ENE

3a BKNyYyBak-€ 1 UCKINyYyBawe Ha nevkarta: bp3o 3arpesatse.

N/

4-0* @35

MputHucHeTe Ha OBuxn MputucHete u apxete
Honperte ja nosnppuérHaTa CO BpB Ha I'Ipom:_lacl":gue_l::a:gcr Hap [lonpeTe ja NoBpWMHATA 3 CeKyHaM.
5.2 EkpaH
A EkpaH co nocTaBeHu Kiy4HW yHKLMN.
| A. Bpeme Bo geHot
12:30 B. TMOYETOK/KPAJ
C. Tewmnepatypa
#085°C 'I 50 OC D. ®yHKUWM Ha rpeetbe
E. Tajmwep
® 15min © | | START F. CeH3op 3a xpaHa (ce ogHecyBa camo Ha oabpaHu
| i | | | mogenu)
F E D C B

lMoka3Hu cBeTna 3a eKpaHoT

OCHOBHM NokKa3aTenu - 3a ABMXeHe Ha €KpaHoT.

OK

3a notBpaa Ha nsdopor /
nocTaekara.

{ 9

. »
, 3apaja
3a Bpakarbe
NOHULLTUTE 3a BKNyyyBaHe U UCKNyYyBate
Hasaj efHO HUBO
nocnegHaTa Ha onuyuuTe.
BO MEHUTO. .
akyuja.

3Byqu anapm nokasarenu 3a pyHKUuMM - Kora Ke ncTeyve NOCTBAaEHOTO BpEME 3a roTBeHEe Cce ornacysa 3By4eH

curHarn.

Q

BknydyeHa e dpyHkupmjaTa.

2
BknyyeHa e dyHkumjaTa. 3BYYHMOT anapm e UCKNyYeH.
OTBEHETO 3anMpa aBTOMATCKM.

Moka3arenu 3a Tajmep
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S (%)

MocTaBeTe ja dyHKumjaTa: OANOXEHO aKTUBMpPaH-E. 3a oTkaxyBame Ha nocTtaBkaTa.

6. MPEN NPBATA YINOTPEBA

/\ NPEQYNPEOYBAHSE!

Bupete BO nornaBjaTa 3a 3awTnuta n
CUTYPHOCT.

6.1 MpBUYHO YncTewe

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3

WcuncTteTe ro anapatot u
fopaTouuTe camo Co Kpna of
MuKkpochubep, Tonna Boga 1 6naro
CPEACTBO 3a YNCTEHE.

M3BageTe ro cvoT AOMNOMHUTESNEH
npuGop 1 ApXKaunTe Ha peLLeTkuTe
LUTO Ce Bagart of anaparor.

CraBeTe rv gogatoumTe u
OpXXaynTe Ha peLueTkuTe LTo ce
BajaT BO anapaTor.

6.2 NMpBoO NoBp3yBawe

EkpaHoT nokaxxyBa nopaka 3a obpefojae nocrne npBoTo NOBP3yBak-E.

Mopa ga ro nocrasute: Jasuk, OCBETNEHOCT Ha eKpaHOT, TOHOBM Ha KON4Yukba, JadumHa Ha
3BYYHUOT curHarn, Bpeme Bo aeHoT.

6.3 NpBo npeas3arpeBawe

3arpejTe ja npasHaTa neyka npeg npeata

ynotpeba.
Yekop 1 M3BapeTe rv cuTe JodaToum 1 ApxadmTe Ha pelleTkuTe WTOo ce BafjaT of neykaTa.
Yekop 2 . .
P MocTaBeTe ja MakcuManHaTa TemnepaTypa 3a yHkumjarta: E‘
OcraBerTe ja neykata aa pabotu okony edeH yac.
Yekop 3

MocTaBeTe ja MakcvmanHaTta Temnepatypa 3a dyHkumjaTa:
OcrtaBeTe ja neykata aa pabotn 15 MUHYTH.

@ MeukaTta Moxe Aa ucnywTa Mypuaba v yag 3a Bpeme Ha npeasarpesatbe. Morpyxere ce Aa Ma [OBOMEH
MPOTOK Ha BO34yX.

7. CEKOJOHEBHA YTOTPEBA

/\ NPEQYNPEOYBAHSE!

Bupete Bo nornasjaTa 3a 3awwtuta u
CUTypHOCT.
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7.1 Kako aa noctasute: ®yHKUUM Ha rpeerse

Yekop 1 BknyyeTe ja neykata. Ha ekpaHOT ce npukaxysa cTaHgapaHaTa dyHKUMja 3a rpeemse.
Yekop 2 ’
P MputncHeTe ro cumbonoT Ha pyHKLUMjaTa Ha rpeetrse 3a fa BneseTe BO NOAMEHUTO.
Yekop 3 ) . oK
W3bepeTe ja hyHKUMjaTa 3a rpeere U NPUTUCHETE: Ha ekpaHoT ce npukaxysa:
Temneparypa.
Yekop 4
P MocTaByBame: Temnepatypa lNputncHeTe: OK.
Yekop 5

MputucHeTe: START .
CeHsop 3a xpaHa - MoXeTe [a ro NpuKIy4nTe CeH30poT BO Koe Buno Bpeme npea unu 3a Bpeve
Ha roTBeHeTO.

STOP - NpUTUCHETE ro 3a Aa ja ucknyunte dyHkuujata 3a rpeeme.

Yekop 6

WcknyyeTe ja neykara.

7.2 Kako ga noctaBute: PyHKUMM HA rpeere Ha napea

Yekop 1 Bknyuerte ja neykara.
M3bepeTe ro cumbonoT Ha yHKUMjaTa Ha rpeere 1 NPUTUCHETE o 3a Aa BneseTe BO NOAMEHUTO.
Yekop 2 [MocTaBeTe ja yHKUMjaTa Ha rpeerse Ha napea.
Yekop 3 OK
MpuTucHeTe: . Ha expaHoT ce npukaxaHu noctaBkute 3a Temneparypara.
Yekop 4 MocTaBeTe ja TemnepatypaTta.
Yekop 5
P MpuTucHeTe: OK.
Yekop 6 MputucHeTe Ha kanakoT 3a hnoka 3a Boga 3a Aa ro oTBopuTe.
Yekop 7 MonHeTe ja dhmokaTta 3a Boga co nagHa Boda 40 MakcumManHoTto HuBo (okony 900 ml), noaeka He
Ce ornacu 3By4eH CuUrHan unu He ce Nnokaxe nopaka Ha ekpaHoT. He ro nonHeTte cafoT 3a Boga
Ha[ HEroBMOT MaKCMMarHWOT kanauuTeT. MNMocToun pu3mk oa npeneBarke Ha BoaaTa, NonnaByBake
1 oWwTeTyBake Ha Mebenor.
/N\ NMPEOYNPEQYBAHE!
KopwucTteTe camo cTyaeHa Boga of yewma. He kopucteTe dountpupaHa
(memeHupanuaupaHa) unu gucTunupaHa soga. He kopvcrtete apyr Bug
TeyHocTu. He CTaBajTe 3ananneu nnn ankoxonHu Te4HoCTun BO CbVIOKaTa 3a
BOAa.
Yekop 8 TypHeTe ja dmokaTa 3a BoAa BO Hej3nHaTa noyeTHa coctojba.
Yekop 9
P MputucHerte: START .
Kora neukara ja gocturHyBa noctaBeHaTa TemnepaTtypa, ce ornacysa CurHan.
Yekop 10  Kora chuokaTa 3a BoAa Hema BoAa, ce ornacysa curHan. HanonHete ja dmokata 3a Boga.
Yekop 11 WcknyueTe ja neukara.
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Yekop 12

VcnpasHeTe ja dmokaTta 3a Boga nocne Cekoe rotBense.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

MeykaTa e xeLwka. [ocTon pusunk og nsropennumn. BHmumaeajte kora ro
npasHuTe cagoT 3a BoAa.

Yekop 13

MpeocTtaHaTa Boaa Moxe Aa KOHAEH3upa BO BHATpeLLHOCTa. [10 roTBeweT0, BHUMATENHO
oTBOpeTe ja BpaTaTa Ha neukara. Kora neukara ke ce onaaw, ucyluere ja BHaTpeLLHOCTa CO Meka
kpna. MNoyekajTe Hajmanky 60 MUHYTM MO Cekoe KOPUCTEHE 3a a CrpeynTe n3nerysamwe Ha Tonna
BOJAa Of BEHTWNOT 3a UCMyLUTake BOAA.

7.3 Capg 3a Boga

MHpukaTop 3a capoT 3a BoAa

WHpukaTop 3a capgoT 3a Boga | I PesepBoapoT e npaseH. HanonHete

=

ro cagor.
PesepBoapoT e nosH.

AKO cvneTe NpemMHory Boga BO caforT,

e

6e36eIHOCHNOT ypes 3a ucnyLuTake ke ro ogHece

PesepBoapoT e nonH 4o nonosuHa.
BULLOKOT BOAA BO BHATpPELWHOCTa Ha ne4vkarta.

OTcTpaHeTe ja Bogara co CyHfep.

I'Ipa3|-|e|-be Ha cagoT 3a Boaa

VcknyyeTe ja pepHaTa, ocTaBeTe ja co BpaTata

Yekop 1 -
OTBOPEHa 1 NnoyekajTe pepHaTa ga ce usnagu.
Yekop 2 MoBp3eTe ja ueBkata 3a yeaemne (C) co
P NCMYCTHNOT BEHTUN (A) Npeky koHekTopoT (B).
[pxeTe ro KpajoT Ha LeBkaTa Nog HUBOTO Ha A 1
Yekop 3 nputucHeTe ro B noeekenatu 3a Aa ja cobepete
npeoctaHaTaTta Boga.
Ortkayvete rv C n B n ncywere ja pepHata co mek
Yekop 4 Y Japep

cyHfep.

7.4 Kako pa noctaBuTte: loTBewe co noMoLl

Cekoe jagere BO O0Ba NogMeHM uma npenopavaHa yHkuuja n temnepatypa. MoxeTe ga rm
npunarognTe BpemeTo 1 Temneparypara.

Kaj Hekown jagera, UCTO Taka, MoXe Aa roTBuTe Co:
* ABTOMAaTCKa TeXUHa
» CeH30p 3a xpaHa

CTeneHoT [0 KOj jaaereTo ke buae 3roTBeHo:
* [lenymHo ne4veHo nnu Momanky

» CpegHo

+ [o6po neyeHo unu Noseke

Yekop 1

Bknyyete ja neykarta.
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Yekop 2

MputucHeTe: —.

Yekop 3

Ly
MputucHere: /\@ . BHeceTe: FoTBEHE CO NOMOLL.

Yekop 4 OpbepeTe jagere unu Tun xpaxa.

Hekop 3 MpuTucHeTe: START .

7.5 PyHKUUM 3a rpeere

CTAHOAPO

®dyHKUMja Ha rpeetbe [MpumeHa

v

a

3a neyetse Ha ckapa Ha TEHKM Napuyvkba XpaHa 1 3a neyere TocToBn neob.

=E

Typ6o-neyewe

3a nevetse ronemu napynkba Meco Unu 1BMHa CO KOCKW Ha edHa nosvuyja Ha
pelueTka. 3a 3aneKkyBare U NOTMNEKYBa-E.

)

FoTBewe co
BeHTUnaTop

3a aa neveTe MCTOBPEMEHO Ha 3 HMBOA Ha pelueTkaTa 1 3a Ja CyluuTe xpaHa.
MocTaBeTe ja Temnepartyparta 3a 20 - 40 °C noHWCKO OTKONKY kaj KoHBEHUMOHanHo
roTBeme.

[

3amp3HaTa xpaHa

3a ga ja HanpaBy NecHo NpuroTnMBaTa XxpaHa (Ha np. NPXeHU KOMNUPYUHLa, NeYeHn
KOMMWPW UNW KPLKaBK POITHWUYKM) KpLiKaBa.

KoHBeHUMOHanHo
roTBekwe

3a nevewe XpaHa 1 Meco Ha e4HO HMBO Ha nonuuara.

[oneH rpejay

3a neyetse Konaym co KpLkaB [OMEH Aer U 3a KOH3epBMpake XpaHa.

i)

=

KucHarto Tecto

3a pa ce 3a 3abp3a KMCHEHETO Ha TecToTo co kBacel,. CnpeyyBa Cyllewe Ha
noBpLUMHaTa Ha TeCTOTO U ro oApXyBa TECTOTO eNnacTUYHO.
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CNEUMNIATIHU OYHKLINN

®DyHKUMja Ha rpeer-e

MpumeHa

=l

3a KOH3epBYpakse 3eNeHYYK (Ha Mp. KUcenu KkpactTaBumLm).

KoH3epBupamwe
S S S 3a cyllere 1ceLkaHo OBOLLje, 3eNeHYYK 1 rabu.
Cyuweme
3a npepasarpesate nopuyuja npea cepeupatse.
e
uru

Tonnewe Ha YNHUU

S\

3a ogMp3HyBak-e Ha XpaHa (3eneH4yk 1 oBoluje). BpemeTo Ha oAMp3HyBake 3aBUCU
o[} KoNMYMHaTa 1 ronemMuHaTta Ha 3aMp3aHartara xpaHa.

"
Oamp3HyBatbe
3a japgerba Kako LUTO e nasara Uv NoTrneyeHn komnupn. 3a 3anekyBare U
§§9 noTneKkyBame.
e g
MoTneyeHo

V°C

BaBHo lNoTBeHe

3a noAaroTesyBake MeKo, COYHO nevyeHo mMeco.

§

OppxyBake Ha

3a YyBaHw-€ Ha XpaHaTa Tonna.

TonnuHa
'_ dyHKUMjaTa e HanpaBeHa 3a LUTeZlee Ha eNEKTPUYHA eHepruja 3a BpeMe Ha
Y rotBexeTo. Kora ja kopuctute oBaa yHKUMja, TeMnepaTypaTta BO BHAaTpeLLHocTa
[ i Moxe Aa buae pa3nuyHa of noctaBeHaTa Temnepatypa. lNpeocTaHaTta TonnunHa e
MeyeTe co BnaxeH MNCKOpUCTEHa. JaunHaTa Ha TonnuHaTa Mmoxe Aa buge HamaneHa. 3a noBeke
BO3ayX nHcpopmaumu BugeTe Bo nornasjeto ,CekojoHeBHa ynoTpeba“, 3abenelukm 3a:
[MeyeTe co BnaxeH BO3aOyX.
MAPEA

®DyHKUMja Ha rpeere

MpumeHa

G

MoarpeBawe Ha napea

MoBTOPHOTO 3arpeBat-e Ha XxpaHaTa Cco napea crnpedyBa CyllueHe Ha NoBpLUMHaTa.
TonnuHaTta ce AUCTpUByMpa HEXHO N paMHOMEPHO, CO LUTO BKYCOT 1 apoMaTa Ha
XpaHaTa ce UCTM Kako Kaj CBeXO npuroteeHarta xpaHa. OBaa yHKUuja Moxe aa ce
KOPUCTU 3a MOBTOPHO 3arpeBare Ha XpaHaTa AMPEKTHO Ha YmHujata. MoxeTe
MOBTOPHO Ja 3arpesaTe NnoBeke YMHWUV UCTOBPEMEHO, KOPUCTEJKM I pasnnyuHuTe
nonoxo6u Ha peLueTkuTe.

2

®DyHKUMja 3a nuua

Mevere nuua.
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®yHKUMja Ha rpeetbe MpumeHa

Meyerse Ha ne6

KopucTeTe ja oBaa dyHKUWja 3a npaBere neb 1 Knmyuku co MHory 4o6pu
ﬁ pesynTaTu CnMYHU Ha NpodecroHanHUTe BO OAHOC Ha KpukaBocT, 60ja v cjajHa kopa.

(\) dyHKUMjaTa € NorogHa 3a Meco, Meco Of XUBWHa, jadera of pepHa u fyseu/
I/ notneyeHu jagewa. bnarogapexue Ha kombuHauwvjaTa og napea v TONMHA, MECOTO
Low OMeKHYBa, CTaHyBa COYHO 1 JobuBa KpLikaBa NoBpLUMHA.

Hucka BnaxHocTt

7.6 3abenewku 3a: NMeyeTe co
BRnaxeH Bo3ayx

OBaa dyHKumja Gelue nckopucTeHa 3a
ycornacysatkbe CO KnacaTa 3a eHepreTcka
edukacHocT 1 baparbaTa 3a ekoau3ajH (Bo
cornacHoct co EU 65/2014 n EU 66/2014).
TecToBu cnopeg:

IEC/EN 60350-1

BpataTta Ha pepHaTa Tpeba aa bvae
3aTBOpPEHa 3a BPEME Ha roTBEHETO CO LUTO
dyHKUMjaTa He Bu ce npeknHana v 3a aa ce

8. YHKUMN HA HACOBHUKOT

8.1 Onuc Ha ¢pyHKUMM Ha
YaCOBHUKOT

ocuryparte feka pepHarta paboTu co
HajBMCOKa MOXHa eHepreTcka epuKacHOCT.

Kora ke ja kopuctuTe oBaa yHKLMja,
CBETNOTO aBTOMATCKM Ce MUCKMy4yBa rnocne
30 cekyHaum.

3a ynaTcTBa 3a roTBene BUAETE BO
nornasjeto ,CoBeTn 1 nomow“,lMNeyeTte co
BMNaXeH BO34yX. 3a onwTn npenopaku 3a
3awTena Ha eHeprvja BMaeTe BO MornasjeTo
+EHepreTcka ecukacHocT”, 3awTena Ha
eHepruja.

®yHKUMja Ha yacoBHUK [pumeHa

Bpeme Ha rotBewe

3a nocTtaByBahe Ha BPeMeTo Ha roTBere. MakcumyMoT e 23 4 59 MuH.

3aBpLuUK ro AejcTBOTO

3a nocTaByBak-e Ha Toa LUTO ke ce CINy4u Kora TajMepoT ke npecTtaHe aa 6pou.

OpanoxeHo aKTuBMpam-e

3a OANOXYBaHE Ha NOYETOKOT W/MMN KPajoT Ha roTBEHETO.

ﬂOI‘IOﬂHI/ITe]'IHO Bpeme

3a pace NpoOAOMKN BPEMETO Ha rOTBEH:E.

[MoTceTHUK

3a ga ce noctasu oabpojyBakse. MakcumymoT e 23 4 59 muH. OBaa dyHkumja

Hema BrnvjaHue Bp3 paGoTaTta Ha anaparor.

Bpewme Ha paboTere

Haarnenysa konky ke Tpae dyHkumjata. Bpeme Ha paboTetse - MoxeTe Aa ja
BKIYYMTE U UCKIyYUTE.

8.2 Kako ga noctaBute: @yHKLUUN HA YACOBHUK

Kako aa ce noctaBuM YaCOBHUKOT

Yekop 1 Bknyyete ja neykarta.

Yekop 2 MNpuTtucHete: Bpeme BO AeHOT.
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Kako na ce noctaBu 4aCOBHUKOT

Yekop 3
P MocTaBeTe ro BpemeTo. MNpuUTnUCHeTE: OK.

Kako na nocraBute Bpeme Ha roTBet-€e

Yekop 1 OpbepeTe ja hyHKUMjaTa 3a rpeere 1 NocTaBeTe ja TemnepaTypara.

Hexop 2 MputucHerte: (\D

Yekop 3
P MocTaBeTe ro BpemeTo. NpuTnCHETE: OK.

Kako na nsbeperte onuuja 3a 3aBpLUyBake

Yekop 1 OpbepeTe ja dhyHKUMjaTa 3a rpeere U NocTaBeTe ja TemnepaTypara.
Hekop 2 MpuTucHeTe: @

Yekop 3 [MocTaBeTe ro BpEMETO Ha rOTBEH-E.

Yekop 4

MpuTncrete: © @ @

Yekop 5 MputucHeTe: 3aBpLuUn ro AejCTBOTO.

Yekop 6 OpbepeTe ja npeTnoynTaHaTa: 3aBpLuUu ro AejCTBOTO.

Yekop 7 OK . ) N
MputncHeTte: . MoBTOpYBajTe ro AejCTBOTO C& AoAeka Ha eKPaHOT He Ce MoKaxe rMaBHUOT

eKpaH.

Kako aa ce ognoxm no4eToKkoT Ha rOTBEHETO

Yekop 1 [MocTaBeTe ja yHKUMjaTa 3a rpeerse 1 TemnepaTtypa.
Yekop 2 \
P MNpuTtucHeTe: O
Yekop 3 [MocTaBeTe ro BpEMETO Ha rOTBEH-E.
Yekop 4
P MputucHerte: oo
Yekop 5 MputucHete: O4NOXEHO akTUBUPaH-E.

Yekop 6 OpbepeTe ja BpegHocTa.

Yekop 7 OK . . N
MputncHeTte: . MoBTOpYyBajTe ro AejCTBOTO C& AoAeka Ha eKPaHOT He Ce MoKaxe rMaBHUOT

eKkpaH.

Kako pa ro npoAoMkKUTe BPEMETO Ha roTBeH-€

Kora e npeoctanato 10 % of BpeMeTo 3a roTBewe ¥ U3rnefa feka xpaHaTa He e NoAroTBeHa, Moxe Aa ro
NPOAOIIKUTE BPEMETO Ha roTBeH:€e. VICTo Taka, MoXe [a ja CMeHWUTe byHKLmMjaTa 3a rpeetbe.

MputucHete Ha +1min 3a ga ro NPoAOMKUTE BPEMETO Ha rOTBEH:E.
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Kako pa ru npomMeHuTe NoCTaBKUTE Ha TajMepOT

Hekop 1 MpuTucHeTe: @
Yekop 2 MMocTaBeTe ja BpegHocTa Ha TajMepoT.
Yekop 3

MputucHerte: OK.

MocTaBeHOTO BpemMe MOXeTe [ja ro CMeHUTe Kora cakaTte 3a Bpeme Ha roTBeHeTo.

9. KOPNUCTEHE HA NMPUBOPOT

ce 1 ypeau 3a cnpevyBane npeBpTyBa-e.
/\ NPEQYNPEAYBAHSE! [onemunoT pab okony nonuuara ro cnpevysa
BupeTte Bo nornasjarta 3a 3awTuta u CafoT 3a roTeer-€ Aia ce nanuara.
CUTYPHOCT.

9.1 BmeTHyBake Ha gogaTtoum

Maro BoBnekyBar€ Ha FopHUOT Jen ja
3rofiemyBa curypHocTa. Cute BanabHysarba

PeweTka:
TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAUNKUTE Ha
ApXayoT 3a pelueTkaTa v nposepeTe Aanuv

HOrankuTe ce CBPTEeHU Hafony. @

Mnex 3a neyewe / ina6oka TaBa: %
TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAUNKUTE Ha
ApXayoT 3a pelueTkara.

9.2 CeH30p 3a xpaHa

CeH30p 3a xpaHa - ja Mepu TeMnepaTypaTta BHaTpe BO XxpaHaTta. Moxe fa ro kopuctute co
cekoja (PyHKUMja 3a rpeekse.
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Wwma aBe TeMnepaTypu 3a noctaByBam€:

C A

TemnepaTypata Ha nedykata (MuHuMym 120 °C), TemnepaTypata Ha cpeguHaTa.

3a Hajoo6pu pe3ynTaTu Npy roTBeHETO:

Cocrojkute Tpeba Aa ce Ha cobHa - He KOpPUCTETE IO CO TEYHM - 32 BpeMe Ha roTBereTo, Mopa Aa
Temneparypa. japetrba. oCTaHe BO jafleheTo.

MeykaTa npecmeTyBa NPUGIIVXKHO BPEME Ha 3aBpLUYBaH-€ Ha rOTBEHETO. Toa 3aBucK o
KonuumHaTa Ha XpaHa, noctaBeHaTa yHKUMja Ha neykaTa u TemnepaTtypaTa.

9.3 HauuH Ha kopuctene: CeH30p 3a XxpaHa

Yekop 1 Bknyuete ja neykara.

Yekop 2 MocTtaBeTe hyHKUMja 3a rpeerse 1, no notpeba, TemnepaTypaTa Ha nedkara.
Yekop 3 CraBete: CeH30p 3a xpaHa.

Meco, xuBuHa un puba fyseu

CraBeTe ro BpeoT CeH30p 3a XpaHa Bo LeHTapoT Ha  CtaBeTe ro BpBoT CeH30p 3a XxpaHa e BO LieHTapoT Ha
MecoTo unu pubata, Nno MOXHOCT BO Hajaebenvotr  Tencujata.CeH3op 3a xpaHa Tpeba aa ce ctabunuavpa Bo
nen. MpoeepeTe ganu 6apem 3/4 op Hero CeH3op 3a  eHO MECTO 3a BpeMe Ha nedveneTto. YnorpebeTe uspcrTa
XpaHa e BHaTpe BO cafoT. cocTojka 3a Aa ro HanpasuTe Toa. YnoTpebete ro pabot
Ha cafoT 3a nevetbe 3a [a ja NoTrnpeTe CUIMKoHckaTa
aplka CeH3op 3a xpaHa. BpeoT CeH3op 3a xpaHa He
Tpeba Aa ro gonvipa AHOTO Ha CafoT 3a Nevetse.

)

1))y —"
20N

/i

/

N e S
e~
/l/lll!l|l\\\\\\\\\\\\\\\§\ﬂ

Yekop 4 MpuknyyokoT CeH30p 3a xpaHa cTaBeTe ro BO NPUKIyYHMLATa LWITO Ce Haofa Ha NpeaHWoT Aen Ha
nevkara.

Ha ekpaHOT e npuKkaxkaHa MOMeHTanHarta Temneparypa Ha: CeH3op 3a xpaHa.

Yekop 5 .
P /‘? - NpUTUCHETe 3a Aa ja NocTaBuTe TemnepaTypaTa Ha cpeauHaTa Ha CeH30pOoT.
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Yekop 6 . .
P ® ® ® _hTucHeTe 3a f1a ja NOCTABUTE MPETMOYMTaHATa PYHKLMjA:

+  3BydeH anapm - Kora xpaHara ja JOCTUrHyBa TemnepaTtypaTa Ha CpeauHaTa, ce orfacysa 3ByK.
« 3BydeH anapm u 3anpeTe Co roTBEHETO - Kora XpaHaTa ja AOCTUrHyBa TemrnepaTtyparta Ha
cpeauHara, ce ornacysa 3ByK W nedkata sanupa.

Yekop 7 ) f OK
OpbepeTe ja onumjata n NPUTUCHETE HEKOIIKY NaTu: 3a [la OAWTe Ha rMaBHUOT eKpaH.

Yekop 8
P MpuTtucHeTe: START .
Kora neukara ja focTurHyBa noctaBeHaTa Temneparypa, ce ornacysa curHan. Moxe aa onbeperte
[a 3anpeTe Unu Aa NpoaoIk1Te CO roTBEHE 3a a Ce ocuryparte Aieka xpaHaTta e Jobpo neveHa.

Yekop 9 Vcknyyete ro CeH30p 3a xpaHa of npuKkny4yHuuaTa n n3sagete ro cagoT o4 neykarta.

/\ MPEAYNPEOYBAHSE!

MocToun puawnk og nsropeHnum CeH3op 3a XpaHa Kako LUTO CTaHyBa >KELUKO.
BHuMmaBajTe kora ro uckrydysaTe W kora ro Bagute of xpaHara.

9.4 MNMpubop 3a roTBew€e Ha napea NveTaneH cap 3a neyetrbe 3a YyHKLMUTE
3a ropeerse Ha napea
@® [OveTarnHuoT cag 3a nederse ce COCToM 04
MpuBopOT CO A0AATOLM 3a Napea He e crakneHa uuHuja (A), kanak (B), ueska 3a
ncnopavaH co nevkara. 3a noseke B6puarysarse (B), B6puarysay (), n yenmuna
UHOpMaLWK, BE MONMME KOHTaKTUpajTe ckapa ().
ro nokanHuoT fobasyBay.

CrakneHa 4uHuja (A) Kanak (B)
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B6pu3sryBay, LieBKka 3a BOpusryBate, U YernumyHa ckapa.

LieBkaTa 3a B6pu3rysatse (B) cnyxu 3a rotBere Ha
napea, B6puarysayoT (I) cnyxu 3a AMPEKTHO FOTBEHE
Ha napea. =
D—

YenuyHa ckapa (0)

+ He nocraByBajTe ja »ellkaTa YvHuWja 3a 9.5 N'oTBew-€ Ha napea BO aueTasriHa
ne4vyexwe Ha J'Ia,D,Ha/Bﬂa)KHa noBpLUnHa. '-WIHI/Ija 3a neyemwe

* He TypuBajTe nagHn Te4HOCTH BO
YvHMjaTa 3a Neverse Kora e xeLuka.

* He kopucTeTe ja YnHujaTa 3a neyewe Ha
XelLlKa NoBpLUMHA 3a roTBEH-E.

* He uuctete ja YMHMjaTa 3a nevere co
abpasunBu, cpeacTBa 3a YACTEHE U

npaLuouu.
[MocTaBeTe ja YiHWjaTa 3a Nevere Ha YenuyHaTa ckapa v nNokpujTe ja co kanakor. MNoctaseTe ja

Yekop 1 LeBkaTa 3a BGpu3ryBare Bo OTBOPOT Ha kanakoT. [locTaBeTe ja UMHWjaTa 3a nevere Ha
BTOPWOT paddT oA fJorny.

Yekop 2 MoBp3eTe ja ueBkaTa 3a B6pM3ryBare Ha M3ne3oT Ha napea.

Yekop 3 MocTaBeTe ja pepHaTta Ha yHKUMja 3a roTBeHe Ha napea.

232 MAKEOOHCKWU



9.6 [lnpekTHO roTBew€ Ha napea

CraBerTe ja YMHMjaTa 3a Neyerwe Ha Yenu4yHarta ckapa. [lonagete manky Boga. He kopucTteTe ro kanakor.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

B6puarysayuoT moxe aa buae xexok gogeka pabotu pepHaTa. Cekorall kopucrteTte
HapakBuUW 3a pepHa. Vi3aBageTe ro BO6pM3ryBayvoT o pepHaTta Kora He ja Kopuctute
dyHKUMjaTa 3a napea.

MoBp3eTe ro B6PK3ryBayoT Co LieBkaTa 3a B6puarysarse. MoBp3eTe ja LeBkaTa 3a BOpuarysare

Yekop 1
eKop Ha 131es30T Ha napea.

MocTaBeTe ja unHWjaTa 3a Neyerbe Ha NPBUOT UMM BTOPUOT paddT oA AonY.
Yekop 2 MpoBepeTe Aanu UeBkaTta 3a B6pu3ryBame e 3arnaBeHa. [ipxxeTe ro B6pm3ryBayoT noganeky oj
eNeMeHTOT Ha TonnuHa.

Yekop 3 [MocTaBeTe ja pepHaTa Ha pyHKUMja 3a roTBere Ha napea.

Kora rotBeTte XpaHa Kao LWTO Ce NoneLlko, naTtka, MUCUpKa nnuv ronema pm6a nocraBeTe ro B6pI/I3FyBa‘-|OT BO
XpaHaTta.

10. AOMOJNTHUTEJTHN ®YHKLINN

10.1 Kako pga sawtegute: OMuneHun

MoxeTe aa ru 3ayyBaTe BalUMTE OMUIEHN NOCTaBKU, KaKo LUTO e dyHKUMjaTa 3a rpeekbe,
BPEMEeTO 3a roTBewe, Temnepartypara, unn yHkumjaTa 3a yicterwe. Moxe ga codysate 3
OMUIIEHN NOCTaBKMW.

Yekop 1 Bkny4ete ro anaparor.

Yekop 2 OpbepeTe ja omuneHara nocraBska.

Yekop 3 —_
P MputucHete: — . M36epeTe: Omunenu.
Yekop 4 M3bepeTe: 3avyBaj MOMEHTaNHN HarogyBama.
Yekop 5 ) OK
MpuTtncHeTe + 3a Aa ja foaadeTe nocTaBkaTa BO CMUCOKOT Ha: OMuneHu. MputucHeTe Ha .

k) - NpUTUCHETE 3a Aa ja peceTupare nocraskara.

0 - NpUTUCHETEe 3a Aa ja OTKaXKeTe nocTtaBKaTa.

10.2 3aknyyyBawe Ha Kon4uukwara
OBaa (hyHKUWja cripeyyBa Cry4ajHo MeHyBake Ha pyHKLmjaTa 3a rpeemse.

Yekop 1 Bkny4ete ro anaparor.

Yekop 2 MocTaBeTe byHKUMja 3a rpeekse.

Yekop 3 . .
P 7«% H - NPUTUCHETE NCTOBPEMEHO 3a Aa ja BKyuute dyHkuujaTa.

3a fa ja ucknyunTe dyHKUmMjaTa, noBTOpeTe ro Yekop 3.
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10.3 ABTOMaTCKO UCKNyYyBaH-e

3apagu 6e36egHOCHM NpUYKnHK, anapaToT @
aBTOMAaTCKM Ce MUCKIy4yBa Mocrie Hekoe (°C) (4)

Bpeme, ako oyHKUMjaTa Ha rpeere paboTtu n

He ce NpoMeHeTH NoCTaBKuTE. 250 - makaimym 8

ABTOMATCKOTO WCKITyYyBakse He paboTu co

@ creaHuTe dyHkumm: CeeTro, CeHsop 3a
(°C) (4) xpaHa, Kpaj Ha roTtBerse, baBHo NOTBEHSE.
30-115 12.5 10.4 BeHTunartop

120 - 195 8.5 Kora paGoTu anapaToT, BEHTUMNATOPOT ce
200 - 245 55 BKIy4yBa aBTOMaTCKM 3a Aa rm ogpxysa

nafHu NOBPLUMHUTE Ha anapaToT. AKO ro
NCKIy4YnTe anapaTtoT, BEHTUNaTopoT
npofomkysa aa paboTu goaeka anapaToT He
ce nanaau.

11. MOMOLW N COBETU

11.1 Mpenopaku 3a rotBewe

®

TemnepatypaTa u BpemutaTa Ha nevewe Bo Tabenute ce camo Boguy. Tue 3aBucar of peuentute u
KBanMTeToT 1 KBAHTUTETOT Ha ynoTpebeHnTe COCTOjKN.

Bawwuot anapaT Moxe [a ro neye TeCTOTO UMK MECOTO Pa3NNYHO Of anapaToT LTO CTe ro umarne nopaHo.
Hacokute nopony nokaxysaaT npernopayaHu nocTaBku 3a TemrnepaTypa, BpeMe Ha roTBere 1 nosuumja Ha
peLLeTKu 3a oApeAeHN BUOOBK Ha XxpaHaTa.

AKO He MOXeTe Ja v HajaeTe HarofyBaraTa 3a oapefeH peLenT, nobapajTe HEeLTO CIINYHO.

11.2 NeyeTe co BnaxeH BO3AyX

3a Hajoobpu pesyntaTtu cnegeeTte rm
npenopakuTe gageHun Bo Tabenarta nogony.

¥ = 5 1k O

(°C) (MuH)
Kndonuyku, 6naru, 16 nnex 3a nevere unu gnaboka 180 2 20-30
napuvka TaBa
Kudbnnukm, 9 nnex 3a nevyewe unu anaboka 180 2 30-40
napynka TaBa
Muua, 3amp3HaTa, peLueTka 220 2 10-15
0,35 kg
LLiBajuapcku ponat nnex 3a neyewe unu anaboka 170 2 25-35
TaBa
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¥ = 5k
\ ru
(°C) (MUH)
Konaue nnex 3a neyewe unu anaboka 175 25-30
TaBa
Cydne, 6 napunma Kepamun4ko TaBye Ha peweTka 200 25-30
®dnaH co NaHavwnaH  ocHoBa 3a dnaH Ha peletka 180 15-25
BukTopujaHcka TopTa  MOTMNeYeHo jagerbe Ha 170 40 - 50
co Liem pelueTka
OuHcTaHa puba, 0,3 nnex 3a neyewe unu anaboka 180 20-25
kg TaBa
Llena pu6a, 0,2 kg nnex 3a neyewe unu anaboka 180 25-35
TaBa
dunetn og puba, 0,3 TaBYe 3a NMua Ha pelueTka 180 25-30
kg
OuHctaHo meco, 0,25 nnex 3a neyewe unu anaboka 200 35-45
kg TaBa
Wacnwk, 0,5 kg nnex 3a nevyewe unu anaboka 200 25-30
TaBsa
Konauuwa, 16 nnex 3a nedyewe unu anaboka 180 20-30
napuntba TaBa
MakapoH-konau, 24 nnex 3a neyewe unu anaboka 180 25-35
napunta TaBa
Madpuhm, 12 nnex 3a neyewe unu anaboka 170 30-40
napunma TaBa
ConeHo neumBo, 20 nnex 3a neyewe unun gnaboka 180 25-30
napuvka TaBa
Konauuwa og cyBo nnex 3a nevyewe unu anaboka 150 25-35
TecTo, 20 napuvkba Taea
Manwu TopTuyku, 8 nnex 3a neyewe unu anaboka 170 20-30
napuntba TaBa
3eneHyyk, AMHCTaH, nnex 3a neyewe unu anaboka 180 35-45
0,4 kg TaBa
BereTapujaHcku TaBYe 3a NuuUa Ha peLueTka 200 25-30
omnet
3eneHyyk Ha nnex 3a neyewe unun anaboka 180 25-30

MeauTepaHCKU Ha4vynH, TaBa
0,7 kg

11.3 MNeyeTe co BnaxeH BO3AyX - NpenopayvyaHu gogatoum

YnotpebeTte TeMHM NNEXOBM U CAOBM KOU ja ogbuBaat cBeTnmHaTta. Tue nogobpo ja
abcopbupaaT TonnMHaTa v of cBeTnaTta Boja U cagoBuTe Kou ja ogbuBaaT cBeTnuHara.
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TaBue 3a nuua

Cap 3a nevewe

Kepamuuku cap

PamHa TaBa 3a nevewe
Konauu

TewmHa, koja He oabuea
cBeTNnHa
28 cm gvjametap

TewmHa, koja He oabvBa
cBeTnuHa
26 cm gvjametap

Kepamuka
8 cm aujametap, 5
cm BUCKHA

TewmHa, koja He oabvea
cBeTNuHa
28 cm avjametap

11.4 Tabenun 3a roTBewe 3a

UHCTUTYTU 3a TeCTUupamwe

VHdopmaumm 3a TecTupare

TectoBu cnopep IEC 60350-1.

%

jp —
—
uru

5 O

(°C) (MuH)

Manu
Konaumta,
20
napunka
no nnex

KoHBeHLuoHa
ITHO roTBEHE

MMnex 3a
neyewe

170 20-35

Manu
Konauntba,
20
napuvka
o nnex

[oTBewe co
BeHTUNaTop

Mnex 3a
neyere

150 - 160 20-35

Manu
Konaunta,
20
napuvka
no nnex

[oTBewe co
BeHTUNaTop

Mnex 3a
neyewe

2n4

150 - 160 20-35

Muta co
jabonka, 2
nnexa @20
cm

KoHBeHUuoHa
NHO roTBEHE

Peletka

180 70-90

Muta co
jabonka, 2
nnexa @20
c™m

[oTBewe co
BeHTUNaTop

Pewertka

160 70 -90

Manguwna
H
6eamaceH,
kanan 3a
konay 26
c™m

KoHBeHUuoHa
NHO roTBEH-€e

Pewetka

170 40-50

MpeTxoaHo 3arpejTe ja
pepHaTa 10 MUH
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\ L ey
(°C) (MuH)

Manguwna [oTBewe co PeweTka 2 160 40 - 50 MpeTxoaHo 3arpejte ja
H BeHTMNaTop pepHaTa 10 MyH
6e3maceH,
Kanan 3a
konay 26
c™m
Mangnwna [oTBewe co Pewertka 2n4 160 40 - 60 MpeTxoaHo 3arpejTe ja
H BeHTMnaTop pepHaTa 10 MyH
6e3maceH,
Kanan 3a
konay J26
cm
Ie6 [oTBewe co Mnex 3a 3 140 - 150 20-40 -

BeHTUnaTop neyere
Ie6 [oTBekE CO Mnex 3a 2n4 140 - 150 25-45 -

BeHTUNaTop neyewe
Ie6 KoHBeHuuoHa [nex 3a 3 140 - 150 25-45 -

NHO roTBeHE  Meyerse
Toct,4-6 Ckapa Pewwetka 4 Makc. 1-5 MpeTxoaHo 3arpejTe ja
napyunka pepHata 10 MUH
Byprepco  Ckapa Pewertka, 4 Makc. 20-30 CraBeTe ja peleTtkara
rosefcka TaBa 3a Ha YeTBPTOTO HMBO 1
nneckasuy, cobupare TaBaTa 3a cobupare
a, 6 MacHOTUK MacHOTUW Ha TPEeTOTO
napuva, HWBO Of MeykaTa.
0,6 kr. CepTeTe ro jagereTo

Ha cpeavHa of
BPEMETO 3a rOTBEH:E.
MpeTxoaHo 3arpejTe ja
pepHaTa 10 MyH

12. HET'A N YNCTEHE

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

Bupgete BO nornasjata 3a 3awtuTa u
CUTYpPHOCT.

12.1 BeneLlku OKOMNy YNCTEHETO

<

MpenHWOT Aen Ha anapaToT YncTeTe ro camo COo Kpna of MUkpodmbep HaToneHa co Tonna

BOZA M YMEePeHO CPEACTBO 3a YNCTEHe.

KOpI/ICTeTe pacTBOp 3a 4YnCTewe 3a ga r'm UCHUCTUTE MeTanHUTe NOBPLLUNHNA.

YucreTe M gamkute co 6nar AeTepreHT.

CpencTBa 3a
yncrer-e
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¢_ YucreTe ja BHaTpeLLHOCTa No cekoja ynotpeba. HacobuparweTo MpCHOTUM unu apyrn
[ ocTaTouM OA XpaHa MoXe [a pesynTupa co noxap.

D Ha anapaToT unu Ha cTakneHuTe Nnoyx Ha BpaTaTa Moxe Aa ce KoHAeH3unpa Bnara. 3a aa
ja HamanuTe KoHAeH3auwjaTa, nyLwTeTe ro anapaTot ga paboTu okony 10 MUHYTU npeq,
CekojaHeBHa rotBeweT0. He 4yBajTe ja xpaHaTa Bo anapatot nogonro oa 20 muHyTu. Ncywere ja

ynotpe6a BHaATpELLUHOCTa camo CO Kpna oA Mukpodmbep no cekoja ynotpeba.
& YucTteTe v cuTe goaaTouy no cekoja ynotpeba u octaBeTe i Aa ce ucywar. Kopucterte
<+, camo kpna of Mukpodrbep HaToneHa co Tonna BoAa v yMepeHo CpedcTBo 3a uncTerse. He
W yucrteTe ro npubopoT BO MaLLMHA 32 MUEHE CaL0BY.

He uucrete rv gogatoumTe WITO HE ce nenar co yn0TpeGa Ha abpasuBHM cpeacTBa 3a

Nonatoum 4YucTere nnn co npegmeTn co ocTpu paﬁOBVI_

12.2 Kako pga otcTpaHeTe: [pxaum
Ha peLlueTKu

Vi3BageTe rn gpxxadmTte 3a pelueTkn 3a aa ja
MNCUYMCTUTE NeykaTa.

Yekop 1 VicknyyeTe ja nevkaTta u noyekajte
fofeka He ce onaau.

Yekop 2 MoBneveTe ro npegHWoT Aen of ﬂ&

ApXauute HacTpaHa of CTPaHUYHUOT
sug.

Yekop 3 [NoBneyeTe ro 3aAHVOT Aen o | “ T
OpXXaunTe Ha peLleTKUTe HacTpaHa 1 \/‘/2 b
o[} CTPaHUYHWOT SWA 1 n3BageTe ja. /- ‘ — —
0= ===t
a8

Yekop 4 CraBerte rv nonuuute no obparteH 9 ‘2

pegocnen. = %
Wrnute 3a notnuparse Ha 5|
TENecKornckuTe W1HU Mopa Aa bugat }5

HaCO4YeHU KOH NpefHaTa CcTpaHa.

12.3 HaumH Ha KopucTeme:
1

Yuctewe co nuponusa /\ BHUMAHVE!

AKO uma apyrv anapatv MOHTMPaHU BO

WUCTUOT Nnakap, HeMOjTe na ru Kopucrtute

MNCTOBpPEMEHO CO oBaa (yHKuuja. Toa
& I'IPEJ]YI'IPE.EI,YBAI-bE' MOXe aa ja OowTeTn neykarta.

YucteTe ja pepHaTa co Yuctemwe co
nuponmaa.

MocTOM PU3UK Of N3TOPEHNLN.
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Mpen Yncrtewe co nuponusa:

VcknyyeTe ja neykata un M3BageTe rn cute gopartoum. VcuncTeTe ro nogoT Ha pepHaTa u
novekajte ga ce onagu. CTaK/0TO Ha BHaTpeLllHaTa BpaTa co
Tonna BoAa, Meka kpna u 6nar
[eTepreHT.
Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3

Bknyuete ja neykara. —
y ) MputucHeTte: —= / YncTetse.

M36epeTe ro pexxumoT Ha YNCTEHE.

Onuwmja PexuM Ha ynuctemwe BpemeTpaere
MuponuTtnyko uncterse, 6p3o JlecHo uncTene 1h
MuponuTnyko YncTeme, HopmanHo uncrewe 1h 30 min
HopMarnHo
MponnTnyko YncTeme, TeMenHo YncTere 2 h 30 min
VNHTEH3NBHO

@ Kora ke 3anoyHe 4ynctereTo, BpaTtaTta Ha pepHaTta € 3aKrny4yeHa 1 cBeTunkarta He pa60T|/|. BeHTVIJ'IaTOpOT 3a
nagexwe paGOTVI CO noronema 6p3VIHa.

STOP - nputucHete ro 3a Aa ro 3alupeTe YMCTEHETO NPe/ Aa 3aBPLLN.
He kopucTeTe ja neykaTa foaeka cUMGBOOT 3a 3akyyeHa BpaTta He UCHE3He Of eKpaHoT.

Kora ke 3aBpLIN HNCTEHETO:

WcknyyeTe ja neukata un McuncTeTe ja BHATpeLLHOCTa CO OTcTpaHeTe r ocTatouuTe o4 AHOTO
noyekajTe fofeka He ce onaau. meka Kpna. Ha BHaTpeLLHocTa.

12.4 HaumH Ha unctemwse: Cap 3a

BoAa

Yekop 1 Vcknyyerte ja neukaTa.

Yekop 2 CraBeTte gnaboka TaBa nog 4OBOAOT Ha napeara.

Yekop 3 CraBeTe Boaa BO ¢huokata 3a Boga: 850 ml. lonagete numMoHcka knucenuHa: 5 naxuuku. Movekajte
60 MUH.

Yekop 4 Bkny4eTe ja neykata n noctasete ja yHKkumjaTa: SteamBake. MNocTaBeTe ja TemnepaTypaTta Ha

230 ° C. Vckny4eTe ja neykaTa no 25 MWH 1 NoyekajTe AOAEKA HE ce M3naaw.

Yekop 5 Bkny4ete ja neykarta u noctasete ja yHKkumjaTa: SteamBake. NocTaBeTe ja Temnepatyparta Ha
130 1 230 °C. UcknyyeTe ja neukata no 10 MUHYTV 1 NoYekajTe Aofdeka He ce u3naau.

@ 3a Aa cnpeyunTe nojaea Ha Hacnaru o Gurop, KcnpasHeTe ro CafoT 3a BoAa Nocrne Cekoe roTBetbe Co
napea.
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Kora ke 3aBpLuM YncreweTo:

WcknyyeTe ja neykata.  [NpasHewe Ha cagoT 3@ McnnakHeTe ro cagot 3aBoda n  Mcuucrtete ja ueBkata

Boza Bupgete Bo MICYNCTETE rO OCTATOKOT O 3a yeferbe Ha nevkara
nornaejeto CekojaHeBHa 6u1rop co meka kpna. o Tonna Boga u Mek
ynotpe6a, ,MpasHere LETEPreHT.

Ha cafoT 3a Boga“.

Bo Tabenarta nogony e objacHeT onceroT Ha TBpAocTa Ha BogaTta (dH) cnopep cooaBeTHOTO
HMBO Ha Hacnaru Ha Kanuuym 1 KBanuteToT Ha BoaaTa. Kora HMBOTO Ha TBpAOCTa Ha BoaaTa e
4, nononHeTte ja hnokaTa 3a BoAa co hrialumpaHa Boaa.

TBpaocT Ha BoaaTa TecT- Tanor Ha Knacudmkaum Wcumucrtete ro
NeHTUYKa kanuuym (mg/l) jaHa Bopata capoT 3a BoAa
Hueo dH Ha cekou

1 0-7 I:l 0-50 meka 75 umnknycm - 2,5

2 8-14 El 51-100 marnky TBpaa 50 umknycm - 2
meceuyn

3 15-21 IEI 101 - 150 TBpAa 40 umknyeun - 1,5
Meceuyn

4 22-28 m Hag 151 MHOry TBpAa 30 yuknyeu - 1
mecel,

12.5 MNoTceTHUK 3a YUcTEeH-e

Kora ce nojaByBa NOTCETHUK, Ce NpenopayvyBa YNCTEHE.

KopucteTe ja dyHkuymjaTa: Yucterwe co nuponuaa.

12.6 Kako ga nsBagute n ga moHTupare: Bpata

BpaTtaTta Ha pepHaTta uma Tpu cTakneHu nnoyn. MoxeTe Aa ja oTCTpaHUTe BpaTaTta Ha
pepHaTa 1 BHaTPELUHUTE CTaKMeHu NioYn 3a Aa rm ucumctute. MNpoynTajte ro LenocHoTo
ynaTcTBo ,Bagere 1 MoHTUpake BpaTa“ npes Aa rm u3BaguTe CTakneHUTe nioYu.

/\ BHUMAHMUE!
He kopucTeTe ja neykata 6e3 cTakneHuTe nnoyu.

Yekop 1 OTBOpeTe ja BpaTaTa LienoCcHO 1 ApXeTe
ABeTe LwapKu.
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Yekop 2

MogurHeTe rn 1 noBneyeTe M padkuTe
Aojeka He KInKHarT.

Yekop 3

3aTBopeTe ja BpataTta Ha pepHaTa Ao
npeaTa nosuuuja. Notoa kpeHeTe 1
roBreveTe 3a Aa ja u3BaauTe BpaTata oa
NEeXUWTETO.

Yekop 4

MonoxeTe ja BpaTaTa BP3 Meka kpna Ha
crabunHa noBpLUMHa.

Yekop 5

[pxeTe ja obnoraTa Ha BpaTata (B) Ha
ropHuoT pab Ha BpaTtaTta Ha BeTe CTpaHu U
TypHeTe HaBHaTpe 3a [a ce OTMyLITU
3anTuekara.

Yekop 6

MoBneueTte ja obnoraTta Ha BpaTaTa Hanpeq
1 n3Bagerte ja.

Yekop 7

[lpeTe rvi CTakneHuWTe NNoYmM Ha BpaTaTa 3a
HUBHUOT ropeH pab 1 BHAMATENHO
noeneyeTe rv efHa rno egHa. 3anoyHeTe o
ropHaTa nnoya. Ocurypete ce aeka
CTaKIIoTO LieNocHO Ce M3NWU3HaIo Of
apxadure.

Yekop 8

McuncTeTe rn ctakneHuTe nno4Ym co Boga u canyH. BHumarenHo M36pVILU6Te M CTaKrieHnTe nno4u.
He uucreTe ru cTakneHuTe nNnoyn BO MallvHa 3a MUEHE Ca0BU.

Yekop 9

Mo uncTerweTo, MOHTMPAjTE M CTaKNeHaTn NoYM 1 Bpatata Ha pepHaTa.

Ako BpaTtaTta e npaBuUiiHO MOHTUPpaHa, Ke CrnylHeTe KIUK Kora ru 3atsopare padkmTte.

MAKEOOHCKMN 241



MorpwxeTe ce Aa rv BpaTuTe cTakneHunTe nnoymn (A un
B) Hasap no ToueH pegocnen. MposepeTe ro
CMMOBOMOT / MeyaToT Ha cTpaHaTa Ha cTakneHaTa
nnova, cekoja ctakneHa nnova uarnega pasnuyHo 3a
[la MOXe NIeCHO Jja ce MOHTUPa U AeMOHTUPA.

Kora ke ce moHTMpa npaeunHo nopaboT Ha BpaTaTa
KMUKHYBa.

MorpuxeTe ce npaBWNHO Aa ja nocTaBuTe cpeaHaTa
CTakIieHa nyoya Bo NeXULITETO.

12.7 Kako pa 3ameHuTte: CBeTno

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

OnacHoCT of CTpyeH yaap.
JlambaTta moxe ga buae xellka.

Cekoralu ApxeTe ja xanoreHaTta CBETUKa Co
TKaeHuHa 3a [Ja CrpeyYuTe Ha cBeTunkata aa
usropaT OCTaTouM 0f MacHoTHja.

Mpen oa ja 3ameHuTe cBeTUNKaTa:

1 yekop

2 yekop

3 yekop

Bknyuete ja neykara. [MNoyekajte
fofeka neykata He ce onagu.

OTkaveTe ja neykarta og
€NeKTPUYHOTO HamnojyBatse.

CraBeTe kpna Ha AHOTO Ha
BHaTpeLuHocTa.

3agHo cBeTno

Yekop 1 CBpTeTe ro CTakneHoTo kanaye 3a Aa ro u3saguTe.

Yekop 2 VcuncTeTe ro ctakneHoTo kanade.

Yekop 3 3ameHeTe ro CBETIIOTO CO COOABETHO CBETIO OTNOPHO Ha TonnuHa Ao 300 °C.
Yekop 4 CTaBeTe ro CTakneHoTo kanave.
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13. PELLABAHE HA MNMPOBJIEMU

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

BupeTe Bo nornaejaTta 3a 3awwtuta u
CUrypHOCT.

13.1 lUTO Aa ce HanpaBwu akKo...

.
E AnapatoT He ce BKIly4yyBa UJiin He ce 3arpeBa

@ MoxHa npuumHa

v

PeweHue

AnapaTtoT He e NoBp3aH CO eNeKTPUYHO HamnojyBake
UNu He e NPaBUITHO NMOBP3aH.

MpoBepeTe ganv anapatoT e NpaBuUmHO NOBP3aH BO
enekTpuyHaTa mpexa.
MornegHeTe ro AujarpamoT 3a BPCKM.

YacoBHMKOT He e NocTaBeH.

[NocTaBeTe ro 4YacoBHMKOT, 3a NoBeke AeTanu BuaeTe
PyHKLMM Ha YacoBHUMK BO nornaejeTo, Kako ga ce
noctasu PYyHKLMW HA YaCOBHUK.

BpaTtaTa He e gobpo 3aTBopeHa.

LlenocHo 3atBopeTe ja BpaTaTa.

M36un ocurypysau.

MpoBepeTe Aanu ocurypyBayoT € npuymnHa 3a
npo6nemot. Ako npo6nemMoT 1 NoHaTamy ce nojaBysa,
cTaneTe BO KOHTAKT CO KBanuWKyBaH TEXHUYAP.

Anapatot Briok. 3a 6e36e4HOCT Ha Aeuara e BKIyYeH.

BuaeTe Bo nornasjeTo ,MeHu*, nogmeHu 3a: Onuuu.

Y
KoMnoHeHTun

@ Onwuc

Vv

PewieHue

CseTurkaTa e nperopeHa.

CwmeHeTe ja cBeTUnkaTa, 3a noBeke AeTanv BUAeTe BO
nornaejeto ,Hera n ynucrewe”, Kako ga cmenute:
CeeTunka.

o
Yucremwe

@ Onuc

Vv

PeweHue

Bo BHaTpeluHocTa Ha anapaToT uma Boaa.

Vima npemHory Boga Bo cagoT 3a Boja.

[oTBeHweTO CO Napea He paboTu.

Hema ocTaTouu oa 6VIFOp BO OTBOPOT Ha A0OBOA Ha
napearta.

[oTBEHETO CO Napea He paboTy.

Mma Boga Bo cafoT 3a Boaa.
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&%
Yucrewe

@ Onuc

v

= PeweHue

MoTpe6Hu ce noseke of TpU MUHYTU 3a A4a ce
1CMpasHW cafoT 3a BoAa Unu Aa uctede sogara of
OTBOPOT Ha JOBOAOT Ha napea.

Hema octaToum og 6urop Bo 0TBOPOT Ha 4OBOA Ha
napeara. MicuucreTe ro cagot 3a Boaa.

MpekvH Ha enekTpuyHaTa eHepruja cekorai
ro 3anupa uncretreTo. [oBTopeTe ro

YNCTEH-ETO aKo HEe € NPEKNHATO Of, MPEKNHOT
Ha enekTpuYHa eHepruja.

13.2 HaunH Ha kKopucTterwe: KogoBu 3a rpeLuku

Kora ke ce nojaem Ko CO rpeLuka, ekpaHoT NMoKaxysa nopaka co rpeLuka.

Bo oBa nornasje, nma nucta co npobrnemmn kom MoXxe camu Aa rm peLueTe.

@ Koa n onuc

vV

J PeweHue

C2 - CeH30p 3a xpaHa e BO BHaTpeLUHoCTa Ha
anapaToT 3a Bpeme Ha YucTere co nuponusa.

M3BageTe rn CeH3op 3a xpaHa.

C3 - BpaTtaTa He e LieMoCHO 3aTBOPEHA 3a BpEME Ha
YucTerse co nuponumaa.

3aTBOpETE ja BpaTara.

F111 - CeH3op 3a xpaHa He e TOYHO CTaBeH BO
MPUKITY4OKOT.

LienocHo npuknyyete ro CeHsop 3a xpaHa BO
MPUKITYHOKOT.

F240, F439 - nonukaTa Co 4OoNMp Ha eKpaHoT He
paboTaT cooBETHO.

McuncTeTe ja noBplumHaTa Ha ekpaHoT. [posepeTte
[[arnce nonukbara 3a 4OnUp ce BankaHu.

F908 - cuctemoT Ha anapaToT He MoXe Aa ce NoBp3e
CO KOHTpOMHaTa nioya.

Vlcxnyque ro anapartoT U NOBTOPHO BKIy4eTe ro.

13.3 CepBucHu nogaroum

AKo He MOXeTe camuTe Aa ro pewmTe npobnemot, obpaTeTe ce kaj BawwvoTt annep nnm Bo

OBJ1aCTEHNOT CepBUCEH LieHTap.

MoTpebHUTE NnogaToumM 3a CEPBUCHUOT LiEeHTap ce Ha nnoykaTa co cneumdumkaymm. MNnoykata
CO crieunduKkauum e Ha npegHaTa pamka Ha BHaTpellHocTa Ha anapaTtoT. He oTcTpaHyBajTe ja
nroykarta co cneuudukalymmn og BHaTpPELIHOCTa Ha anaparoT.

MpenopayyBame oBAe Aa rv 3anuweTe nogaTouuTe:

Mogen (MOD.)

Bpoj Ha npoussog (PNC)

Cepwucku 6poj (SN.)
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14. EHEPIETCKA E®UKACHOCT

14.1 UHhbopmaumm 3a Nnpon3BoAOT U NIUCT CO MHopMaLum 3a NPoM3BoAOT

Mme Ha nobaByBayoT

Electrolux

MpeHtudmrkauyuja Ha mogen

EOC8P39H 949494858
KOCBP39H 949494859

MHpekc Ha eHepreTcka edrkacHoCT

81.2

Knaca Ha eHepreTcka ecukacHocT

A+

MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HopmasiHO MoMHekse,
KOHBEHLIMOHAamNeH pexum

0.93 kWh/cycle

MoTpoluyBayka Ha eHepruja kaj HopMarHo NorHeHEe, PeXUM Ha

BEeHTUNnaTop

0.69 kWh/cycle

Bpoj Ha BanabHaTuHU

1

V]BBOD Ha TonnuHa

EnexTpuyHa eHepruja

JayumHa Ha rnac

721

Twn Ha neyka

BrpageHa neuka

Maca

EOC8P39H
KOCBP39H

33.3 kr.

33.8 kr.

IEC/EN 60350-1 - EnekTpuyHu anapaTtu 3a rotBewe 3a JoMakuHcTBa - [len 1: Oncesn, neyku, nevku Ha napea n

ckapu - MeToay 3a Mepetse Ha nepopmaHcuTe.

14.2 3awTena Ha eHepruja

AnapatoT nma yHKLUM Kou BU
nomaraat fa 3alTeauTe eHepruja npu
CEKOjOHEBHOTO rOTBEH-E.

lMpoBepeTe Aanu BpaTata Ha anapartoT e
npaBuIIHO 3aTBOpPEeHa kora paboTu anapaTorT.
He oTBOpajTe ja BpaTata Ha anapaToT MHOTy
4eCTO 3a Bpeme Ha rotBenweTo. OaapxyBajTe
ro YACT ONXTYHIOT Ha BpaTaTa n nposepeTe
Aanu e nobpo urKeupaH Ha cBojaTa
nosuyuja.

KopucteTe meTanHu cagosm 3a aa ro
3ronemunTe WTeaeHeTo Ha eHepruja.

Kora e MoXxHo, He npeasarpesajte ro
anaparoT npepg roTeere.

I'IpaBeTe KOJIKY LUTO € MOXHO nomManu naysu
Mefy roTBEH-ETO Kora npaBuTe noBeke
jagera NcToBpemeHo.

loTBew-€ co BEHTUNaTop

Kora e MoXxHO, kopucTeTe rm dyHKUMnTE 3a
roTBEH-E CO BEHTUNATOpP 3a [a 3aluTegute
eHepruja.

lMpeocTaHaTa TonnuHa

AKO e aKTMBMpaHa nporpama co
BpemeTpaene 1 BpeMeTo 3a roTBeH:E €
nogonro og 30 MUH, rpejHUTE enemeHTH
aBTOMATCKM Ce UCKyYyBaaT NopaHo BO
Hekou PYHKLMM Ha anapaTor.

BeHTunaTopoT 1 cBeTUnkata npogosKysaaT
co paborta. Kora ke ro ucknyuute anaparor,
€KpaHoT ja MokaxyBa npeocTaHaTaTta
TonnuHa. MoxeTe ga ja ynotpebute
TOMMUHaTa 3a Aa ja OApXUTe XpaHaTa Tonna.

Kora TpaereTo Ha roTBeH-eTO € N0A0Nro oA
30 MuHYTK, HamaneTe ja TemnepaTtypaTa Ha
anapaTtoT 3a MrHumMyM 3 - 10 MuHYTU Npeq
KpajoT oA roTBeweTo. [1peocTtaHaTaTa
TOMMWHA BO anapaTtoT Ke NpoJOMKM Aa roTBu.
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KopucTeTe ja npeocTaHaTata TonnuHa 3a
3arpeBarbe xpaHa.

OppxyBaHl-€ Ha TONNMHA Kaj XpaHaTa
OpbepeTe ja HajHMckaTa NocTaBka 3a
TemnepaTypa 3a a ja uckopucTture
npeoctaHaTa TONMvHa 1 Aa ro ogpxuTe
japeweTo Tonno. [Nokasatenort 3a
npeocTaHaTa TonnvHa unu TemnepaTtypa ce
nojaByBa Ha eKpaHoT.

FoTBewe CO UCKIyYeHa cCBeTUNKa
WcknyyeTe ja cBeTunkarta 3a Bpeme Ha
roTBereT0. Bkny4yeTe ja kora ke nmare
notpeba.

15. CTPYKTYPA HA MEHU
15.1 MeHun

MeueTe co BNaxeH BO3AyX
DyHKUMja 3a LWTedere Ha eneKkTpuyHa
eHepruja 3a Bpeme Ha rotBexeTo.

Kora ja kopuctute oBaa dyHkuuja, namnarta
aBToOMaTCKmM ce ucknydysa no 30 cek.
MoxeTe fga ja BkiyunTe ceeTunkara
NMOBTOPHO HO OBaa akuuja ke ru Hamanu
oYeKyBaHUTE LUTeAeHa Ha eHepruja.

CTaBKa BO MeHU Mpumena

[oTBeHe co nomoLL

'v nucta aBTOMaTCKUTE nporpamu.

Yuncrere 'v nucta nporpamnTe 3a YucTeHe.

Omunenn 'v nMcTa oMuneHuTe NOCTaBKU.

Onuun 3a nocTtaByBat-€e Ha KOHUrypaumjata Ha anaparoT.

Harogyearba MocTaBka 3a nocTaByBake Ha KOH(urypaumjata Ha anapaTorT.
CepBucupame 'n npukaxysa BepaunjaTta Ha copTBEPOT U KOHpUrypaumjaTa.

15.2 NoameHun 3a: Yncrewe

MogmeHun MpumeHa

Muponutnyko unctewe, 6p3o BpemeTpaemne: 1 h.

MMPONUTUYKO YnCTEHbE,
HOpMarnHo

BpemeTpaemne: 1 h 30 min.

nMpOﬂVITI/NKO Yucrtewe,
WHTEH3UBHO

BpemeTpaemne: 2 h 30 min.

15.3 NMoameHu 3a: Onuun

MoameHun MpumeHa

CeeTno

"o BKIy4yBa W UCKIy4YyBa CBETNOTO.
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MoamexHun MpumeHa

Brok. 3a 6e36egHocT Ha CnpeyyBa HeHaaejHO BKydyBake Ha anapatoT. Kora e BknyyeHa oBaa onuuja,

feuarta Ha eKkpaHoT ce nojaByBa TekcToT brok. 3a 6e36eaHOCT Ha AeuaTa Kora Ke ro
BKIy4yuTe anapaToT. 3a Aa oBo3moxuTe ynoTpeba Ha anapatoT, oabepeTe
KoavpaHu 6yksu Bo a3by4eH pen. Kora e BkrnyyeHa onuujata, 1 kora anapaTtoT
MCKMyYeH, BpaTaTta Ha anapaToT e 3aknyyeHa. [lpuctanoT Ao TajMepor,
paboTereTO Ha AaneymHa U cBeTukaTa ce 4OCTamnHU 1 Kora e BKyYeHa
onuujara.

Bp3o sarpesatbe o HamanyBa BpemeTo Ha 3arpesarbe. OBa e JOCTarHo Camo 3a HEKOM (YHKLMM
Ha anaparor.

[MoTceTHUK 3a yncTere lo BKny4yyBa U UCKNy4vyBa NOTCETHUKOT.
OsHaquaH:e Ha Bpeme lo BKIy4yBa 1 UCKNy4yBa YaCOBHUKOT.
[urutaneH 4acoBHMK lo MEHyBa (*)OpMaTOT Ha nokasaTenoT 3a O3HavYyBak€ Ha BpemMe.

15.4 NMoameHun 3a: NMocTaBKa

NMoameHn Onuc

Jasuk "0 nocTaByBa ja3nkoT Ha anapaTtoT.

OcBeTNeHOCT Ha ekpaHoT Ja noctaByBa OCBETIEHOCTa Ha eKpaHoT.

TOHOBU Ha KonuKH-a "o BkNy4yBa v nckny4vyBa TOHOT Ha nonukata 3a gonup. He e MoxHo aa ce

WUCKIy4aT TOHOBUTE 3a: .

JaynHa Ha 3BYYHUOT curHan lo nocTaByBa BOJIYMEHOT Ha TOHOT Ha Kon4ukwarta 1 curHanute.

Bpeme Bo AeHoT [0 nocTaByBa MOMEHTANHOTO BPEME U AATYM.

15.5 NogmeHu 3a: CepBucupame

NMoameHn Onuc

Lemo-pexum Kop 3a aktmBauuja / geaktusauyuja: 2468
Bepavja Ha codTBEp MHdopmauun 3a Bepaujata Ha copTBEPOT.
Pecetupaj rn cute 'v Bpaka habpuykmMTe NoCTaBKu.
HarogyBata

16. JIECHO E!

Mpep npearta ynotpe6a mopa ga nocraeure:

OcBeTneHocCT Ha JaynHa Ha 3By4HMOT
Jasuk TOHOBYM Ha KONYMHa

Bpeme BO aeHoT
eKkpaHoT curHan
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Hayque ' OCHOBHUTE UKOHU Ha KOHTpoOsNHaTa nno4a un eKpaHoT:

® — e ) Vi START
BknyueHo / o : CeHsop 3a
Wckiyuero MeHn OmuneHn Tajmep XpaHa STOP
lMoyHeTe Aa ro KOpUCTUTE anapaToT
Bp3o noyHyBame BknyuveTte ro Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3
anapaTtoT n
3anoyHeTe Co MputncrHete n O... . onBepete MputncHeTe:
roTsere co apxeTe: O. ja npetnountanata  START |
cTaHgapaHata byHKUMa.
Temneparypa n
Bpeme Ha
dyHKkumjaTa.

Bp3o ucknyuyBawe VicknydyeTe ro
anaparorT, koj 6uno
ekpaH unu nopaka
BO KOe 6uno Bpeme.

(D - NPUTUCHETE 1 3aapXeTe C& AOAEKa anapatoT He Ce UCKIYYM.

MoyeToKk Ha roTBeH-ETO

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5
0, 0. °C oK START
- NpUTUCHETE 3a Aa - opbeperte ja nocTageTe -npuTMCHeTe 33 pa npuTUCHeTe 3a Aa
ro BKy4uTe dyHKUMjaTa 3a TeMnenaTypa HOTBOANTE ro 3arnovHeTe
anapaTor. rpeeme. patypa. pavTe. roTBEH:ETO.
FoTBew€e Ha napea FoTBew€e Ha napea
UcTypeTe cTyaeHa Boaa oA yelwma Bo pmokarta 3a 130 °C 200 - 220 150 - 210 160 - 200
Bopa. Cnenete rv ynarcrBata Ha eKpaHoT. °C °C °C
MoarpeBa Hucka
e Ha BIIaXHOCT
napea ®DyHKUMja MNeyewe [oOTBewe Ha
[MoBTOpHO 3a nuua Ha ne6 napea. [0
3arpejte ja 3abpayBa
XpaHaTa. rOTBEHETO.

HayueTe kako Aa rotBute 6p3o

KOpMCTeTe rm aBTOMaTCKuUTe nporpamMu 3a ga nogroreute 6p30 janeu:e CO CTaHpQapAHUTe NOCTaBKU:

FoTBewe co Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4

nomotuu
OpbepeTe ro

japemeTo.

— LY
ju— MpuTucHete: /\9
[OTBEHE CO MOMOLL.

MputucHere: @ MputucHete:
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KOpMCTeTe ™ 6p3VITe d)yHKLWIVI 3a Aa nocTaBUTe BpeMe 3a roteBeme

10 % Momolu Ha Kpaj 3a fga ro Nnpoaonmk1Te BpEMETO 3a roTBeHe,
Ynotpebete 10% lMomolu Ha kpaj 3a Aa goganeTte npuTUCHeTE Ha +1MUH.

[OMONHMTENHO Bpeme kora npeoctaHysa 10 % of

BPEMETO 3a rOTBEH-E.

17. TPVDKA 3A OKOJTIMHATA

Ileumxnmpajre ru matepujanuTe co cumGonot anapaTtuTe 03aH4YeHu co cMMbonoT & go
L. Crasete ja ambanaxaTa BO COOABETHU 0TNafdoT o4 AOMaKMHCTBOTO. BpateTe ro
KOHTEjHepU 3a Aa ja peuyuknvpare. Npoun3BOAO0T BO BALLMOT JIOKaneH Kanauutet
[TomorHeTe BO 3awiTUTaTa Ha XMBTHaTa 3a peumKnmpare Unn KoHTakTupajTe ja
CcpeAuvHa 1 YOBEKOBOTO 34paBje 1 BalLaTa OMLITUHCKa KaHLenapuja.
peLuKnupajTe ro oTnagoT Of eNEKTPUYHM U

eneKkTpoHckn anapatu. He dpnajte rm
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Witamy w swiecie marki Electrolux! Dziekujemy za wybér naszego
urzadzenia.

Z mysla o ochronie srodowiska ograniczamy zuzycie papieru, udostepniajac petne

EE wersje instrukcji obstugi w naszej witrynie internetowej. Dostep do petnej wers;ji
instrukcji obstugi mozna uzyskac na stronie electrolux.com/manuals
Wskazéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow
@ oraz informacje dotyczgce serwisu sg dostepne na stronie electrolux.com/support
R gectrox Wiecej przepiséw, wskazdwek i rozwigzan probleméw znajdziesz w aplikacji My
}( Electrolux Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotagczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.
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1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

Urzadzenie mogq obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzadzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzgdzeniem.
Przechowywaé opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wtgczenie.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.
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Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

Nie uruchamia¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zarowki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

Do wyjmowania lub wkfadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Aby wymontowaé prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggngc tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczacych para.

Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac sciernych
Ssrodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkta.

Przed czyszczeniem pirolitycznym nalezy wyja¢ z komory
urzgdzenia wszystkie akcesoria i usungc osady/rozlane
ciecze.
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2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowaé wytgcznie
wykwalifikowana osoba.

Usunac¢ wszystkie elementy opakowania.
Nie instalowa¢ ani nie uzywac
uszkodzonego urzgdzenia.

Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg
instalacji dotagczong do urzgdzenia.
Zachowac¢ ostroznos$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt.
Zainstalowaé urzgdzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

Zachowaé minimalne odstepy od innych
urzgdzen i mebli.

Przed zamontowaniem urzgdzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

Urzadzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

Giebokos$¢ z otworzonymi 1022 mm
drzwiami
Minimalna wielko$¢ otworu 560x20 mm

wentylacyjnego. Otwoér
umieszczony na dole z tylu

Diugo$¢ przewodu zasilajg- 1500 mm
cego Przewdd jest umiejs-

cowiony w prawym tylnym

rogu

Wkrety mocujgce 4x25 mm

2.2 Podiaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i porazeniem

pradem elektrycznym.

Minimalna wysoko$¢ szafki 590 (600) mm
(minimalna wysoko$¢ szaf-

ki pod blatem)

Szeroko$¢ szafki 560 mm
Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysoko$¢ przedniej czesci 594 mm
urzadzenia

Wysokos¢ tylnej czesci 576 mm
urzadzenia

Szeroko$¢ przedniej czesci 595 mm
urzadzenia

Szeroko$¢ tylnej czesci 559 mm
urzgdzenia

Glebokos$¢ urzadzenia 569 mm
Gtebokos$¢ czesci urzadze- 548 mm

nia do zabudowy

« Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

« Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

* Nalezy uzywac wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

* Nie stosowaé rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

* Nalezy zwroci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.

» Przewody zasilajgce nie mogq dotykac¢ ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzgdzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzadzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

« Zaréwno dla elementéw znajdujacych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposéb,
aby nie mozna go byto odtgczy¢ bez
uzycia narzedzi.

* Podigczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac¢ o to, aby po
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zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

+ Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podigczac do niego wtyczki.

» Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy ciggngc
za przewod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagnac¢ za wtyczke sieciowa.

» Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikéw automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikéw réznicowopradowych oraz
stycznikow.

* W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowaé wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzgdzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.

* Przed podtgczeniem wtyczki przewodu
zasilajgcego do gniazda elektrycznego
nalezy catkowicie zamkng¢ drzwi
urzadzenia.

» Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem prgdem lub

wybuchem.

Rodzaje przewodow przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

* Nie zmienia¢ parametréow technicznych
urzgdzenia.

« Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

* Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

*  Wytaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

» Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzgdzenie pracuje. Moze dojs¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

* Nie wolno obstugiwac urzgdzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

» Nie naciskaé¢ na otworzone drzwi.

* Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

* Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych
alkohol moze powodowac zmieszanie
alkoholu i powietrza.

* Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie
wolno dopuszczac do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

* Nie umieszczac produktéw tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

Przekroj przewodu zalezy od tgcznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
réwniez zapoznac sie z tabelg:

Moc catkowita (W) Przekroj przewodu

(mm?)
maksymalnie 1380 3x0.75
maksymalnie 2300 3x1
maksymalnie 3680 3x1.5

Przewdd uziemiajacy (zielono-zétty) musi byé
0 2 cm dtuzszy od brgzowego przewodu
fazowego i niebieskiego neutralnego
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/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

* Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowe;j
bezposrednio na dnie komory
urzadzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakohczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowaé
ostroznose¢.



Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.
Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

Nalezy zawsze gotowac¢ z zamknietymi
drzwiczkami urzadzenia.

Jesli urzagdzenie zainstalowano za $ciankg
meblowa (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamyka¢ drzwi podczas pracy
urzadzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

2.5 Czyszczenie pirolityczne

/\ OSTRZEZENIE!

W trybie pirolizy wystepuje zagrozenie
odniesieniem obrazen ciata/pozarem/
wydzielaniem substancji chemicznych

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

Przed przystgpieniem do konserwacji
nalezy wytaczy¢ urzgdzenie i wyjaé
wtyczke przewodu zasilajacego z gniazda
elektrycznego.

Upewnic¢ sig, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknigciem szyb w
drzwiach urzgdzenia.

Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przy zdejmowaniu drzwi urzgdzenia
nalezy zachowac ostroznos¢. Drzwi sg
ciezkie!

Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.
Czysci¢ urzadzenie za pomocg wilgotne;j
szmatki. Stosowac wylgcznie obojetne
detergenty. Nie uzywac produktow
Sciernych, myjek do szorowania,
rozpuszczalnikéw ani metalowych
przedmiotéw.

Stosujgc aerozol do piekarnikow, nalezy
przestrzega¢ wskazowek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

(oparéw).

* Przed wigczeniem funkcji czyszczenia
pirolitycznego i wstepnym nagrzaniem
piekarnika nalezy usung¢ z jego komory:

— wszelkie pozostatosci zywnosci,
rozlany olej lub tluszcz.

— wszystkie dajgce sie wyja¢ przedmioty
(w tym potki, prowadnice boczne itp.
dostarczone wraz z urzadzeniem),

w szczegolnosci garnki, patelnie, tace,
przybory kuchenne itp. z powtokg
zapobiegajaca przywieraniu.

* Nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie
instrukcje czyszczenia pirolitycznego.

» Gdy dziata funkcja czyszczenia
pirolitycznego, dzieci nie powinny zbliza¢
sie do urzgdzenia. Urzgdzenie staje sie
bardzo gorace i gorgce powietrze jest
uwalniane z otworéw wentylacyjnych z
przodu.

« Czyszczenie pirolityczne przebiega w
wysokiej temperaturze i w tym czasie
mogg sie uwalnia¢ opary z pozostatosci
potraw i materiatéw budowlanych, dlatego
zaleca sie, aby:

— podczas czyszczenia pirolitycznego i
po nim zapewni¢ dobrg wentylacje.

— podczas i po nagrzewaniu wstepnym
zapewni¢ dobrg wentylacje.

* Nie polewa¢ woda drzwi piekarnika ani nie
nalewac na nie wody podczas
czyszczenia pirolitycznego i po jego
zakonczeniu, aby nie uszkodzi¢ szyb.

* Opary uwalniane podczas czyszczenia
pirolitycznego lub wypalania resztek
potraw klasyfikuje sie jako nieszkodliwe
dla ludzi, w tym dla dzieci lub os6b z
problemami zdrowotnymi.

* Podczas wstepnego nagrzewania
i czyszczenia pirolitycznego nie
dopuszczaé, by zwierzeta domowe
podchodzity do urzadzenia. Mate
zwierzeta domowe (zwtaszcza ptaki i
gady) moga by¢ bardzo wrazliwe na
zmiany temperatury i wydzielane opary.
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» Powierzchnie zapobiegajgce przywieraniu
garnkéw, patelni, tac, przyboréw
kuchennych itp. mogg uszkodzi¢ sie
podczas czyszczenia pirolitycznego i
moga stanowic¢ zrédto szkodliwych
oparow.

2.6 Pieczenie parowe

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem
urzgdzenia.

» Woydostajaca sie para moze wywotac
poparzenia:
— Nie otwiera¢ drzwi urzgdzenia
podczas pieczenia parowego.
— Po zakonczeniu pieczenia parowego
otworzy¢ drzwi z zachowaniem
ostroznosci.

2.7 Oswietlenie wewnetrzne

urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

* W ten produkt wbudowano zrédto swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.

» Uzywacé wytacznie zarowek tego samego
typu.

2.8 Serwis

* Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

» Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.9 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

+ Informacja dotyczaca oswietlenia w
urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
os$wietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc¢) w

3. INSTALACJA

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.
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« Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami.

» Odtaczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania.

« Odcigé przewod zasilajgcy blisko
urzgdzenia i oddac do utylizaciji.

*  Wymontowac zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub
zwierzecia w urzgdzeniu.

3.1 Zabudowa

@ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg
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4. OPIS URZADZENIA
4.1 Widok urzadzenia

o B @
1 ¢
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4.2 Akcesoria

* Ruszt
Do naczyn, form do ciast, pieczeni.
* Blacha do pieczenia ciasta
Do ciast i ciasteczek.
» Gleboka blacha
Do pieczenia ciasta i miesa lub do
zbierania ttuszczu.

5. PANEL STEROWANIA

5.1 Widok panelu sterowania

BEERREEOENE

Panel sterowania

Sterowanie elektroniczne
Szuflada na wode

Gniazdo termosondy

Grzatka

Lampa

Wentylator

Prowadnice blach, wyjmowane
Rurka odptywowa

Zawor spustowy wody
Poziomy umieszczania potraw
Otwér wlotowy pary

Termosonda

Do pomiaru stopnia upieczenia potrawy.
Prowadnice teleskopowe

Prowadnice teleskopowe utatwiajg
wktadanie i wyjmowanie potek.

O |

H))

aEA

LT

Wigczone / Wytaczone

Nacisnij i przytrzymaj , aby wtaczy¢ lub wytaczy¢ urzadzenie.
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Menu Zawiera liste funkcji urzgdzenia.
Ulubione Wyswietlenie listy ulubionych ustawien.
Wyswietlacz Pokazuje aktualne ustawienia urzgdzenia.

Przetacznik o$wietlenia  Wiaczanie i wytgczanie o$wietlenia.

QEaEN

Szybkie nagrzewanie Wiaczanie i wylaczanie funkcji: Szybkie nagrzewanie.

A «Q~ @ 3s

Naciskaj przycisk Przesuniecie Nacisnac¢ i przytrzymac
B} . . . . . Dotkna¢ powierzchni przez 3 sekun-
Dotkna¢ powierzchni placem. Przesung¢ palcem po powierzchni. dy
5.2 Wyswietlacz
A Wyswietlacz z ustawionymi kluczowymi funkcjami.
| A. Aktualna godzina
12:30 B. START/STOP
C. Temperatura
2 85°C 'I 50 OC D. Funkcje pieczenia
E. Timer
® 15min © | START F. Termosonda (tylko wybrane modele)
] I
| | | | |
F E D C B

Wskazniki na wyswietlaczu

Podstawowe wskazniki — stuzg do obstugi wyswietlacza.

OK P ’fd k) o
Potwierdzenie wyboru lub ustawie- rzgg\:ﬁ OO %(;o_ Anulowanie ostat-
nia. p mu rT?enFL)J niej czynnosci.

Wigczanie i wytgczanie opciji.

Alarm dzwiekowy wskazniki funkcji — po uptywie ustawionego czasu pieczenia rozlegnie sie sygnat dzwieko-
wy.

Q STOP L g .
Funkcja jest wigczona. Funkcja jest wiaczona. Alarm dzwigkowy jest wytaczo-
Pieczenie konczy sie automatycznie. ny.

Wskazniki timera

S (%)

Aby ustawi¢ funkcje: Uruchomienie z opéznieniem. Anulowanie ustawienia.
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6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Czyszczenie wstepne

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Urzadzenie i akcesoria nalezy czys-
Wyja¢ z urzadzenia wszystkie akce- ci¢ tylko $ciereczkg z mikrofibry, Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
soria i prowadnice blach. uzywajgc cieptej wody z tagodnym prowadnice blach w urzadzeniu.
detergentem.

6.2 Pierwsze potaczenie

Po podtgczeniu urzadzenia po raz pierwszy do zasilania na wyswietlaczu pojawi sie
wiadomos$¢ powitalna.

Nalezy ustawi¢: Jezyk, Jasnos¢ wyswietlacza, Dzwieki przyciskow, Gtosnos$¢ sygnatu,
Aktualna godzina.
6.3 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie
nagrzac pusty piekarnik.

Krok 1 Wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.

Krok 2 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkcji: E]

Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 1 godz.

Krok 3 Ustawi¢ maksymalna temperature dla funkcji: .

Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 15 min.

@ Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy zapewni¢ odpo-
wiednig wentylacje w pomieszczeniu.

7. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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7.1 Jak ustawi¢: Funkcje pieczenia

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik. Na wyswietlaczu pojawi sie domysina funkcja pieczenia.

Krok 2 Nacisnij symbol funkcji pieczenia, aby przej$¢ do podmenu.

Krok 3 Wybra¢ funkcje pieczenia i nacisnac: OK Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie temperatury.
Krok 4 Ustawi¢: temperature. Nacisngé: OK,
Krok 5 Nacisnaé: START .
Termosonda — termosonde mozna podtgczy¢ w dowolnej chwili przed lub po rozpoczeciu pie-
czenia.

STOP — nacisnaé, aby wytaczy¢ funkcje pieczenia.

Krok 6 Wytaczy¢ piekarnik.

7.2 Jak ustawic¢: Funkcje pieczenia parowego

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.
Wybra¢ symbol funkcji pieczenia i nacisnaé go, aby przejsé do podmenu.
Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia parowego.
Krok 3 Nacisna¢: OK. Na wyswietlaczu pojawia si¢ ustawienia temperatury.
Krok 4 Ustawi¢ temperature
Krok 5 Nacisngg¢: OK.
Krok 6 Nacisng¢ pokrywe szuflady na wode, aby jg otworzy¢.
Krok 7 Maksymalnie napehi¢ szuflade zimng wodg (okoto 900 ml), az rozlegnie sie sygnat lub pojawi sie

komunikat na wys$wietlaczu. Nie napetnia¢ szuflady na wode powyzej maksymalnego poziomu.
Grozi to wyciekiem wody, jej rozlaniem i uszkodzeniem mebili.

/\ OSTRZEZENIE!

Uzywac wytgcznie zimnej wody z kranu. Nie uzywacg filtrowanej (zdeminerali-
zowanej) ani destylowanej wody. Nie uzywac innych ptynéw. Nie wlewa¢ do
szuflady na wodg tatwopalnych cieczy ani cieczy zawierajacych alkohol.

Krok 8 Wsung¢ szuflade na wode do pierwotnego potozenia.

Krok 9 Nacisngg¢: START .
Gdy piekarnik osiagnie ustawiong temperature, rozlegnie sig sygnat dzwigkowy.

Krok 10 Gdy w szufladzie konczy sie woda, rozlega sie sygnat dzwiekowy. Ponownie napetni¢ szuflade.

Krok 11 Wytgczy¢ piekarnik.
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Krok 12 Po zakonczeniu pieczenia oprozni¢ szuflade na wode.

/\ OSTRZEZENIE!

Piekarnik jest gorgcy. Wystepuje zagrozenie poparzeniem. Zachowac ostroz-
nosc¢ podczas oprozniania szuflady na wode.

Krok 13 W komorze moze skropli¢ sig¢ para wodna. Po zakonczeniu pieczenia ostroznie otworzy¢ drzwi pie-
karnika. Gdy piekarnik ostygnie, osuszy¢ komore migkka szmatka. Odczekac co najmniej 60 minut
po kazdym uzyciu funkcji parowej, aby nie dopusci¢ do wyptywania goracej wody przez zawér
spustowy wody.

7.3 Zbiornik na wode

Wskaznik zbiornika na wode

Wskaznik zbiornika na wode I_l Zbiornik jest pusty. Napetni¢ zbiornik.

u Zbiornik jest petny. Po nalaniu do zbiornika zbyt duzej ilosci wody, jej

— - - nadmiar przelewa sie przez otwor bezpieczenstwa na
|~| Zbiornik jest napetniony w potowie. dno komory. Usuna¢ wode gabka.

Opréznianie zbiornika na wode

Wytgczy¢ piekarnik, zostawi¢ otworzone drzwi i za-
Krok 1 PR ) .

czekac, az piekarnik ostygnie.
Krok 2 Podtgczy¢ rure odptywowg (C) do zaworu spusto-

wego (A) przez ztacze (B).

Utrzymywac koniec rury pod poziomem A i nacis-
Krok 3 ngc¢ kilkakrotnie przycisk B, aby zebra¢ pozostatg
wode.

Krok 4 Odtaczy¢ C i B i osuszy¢ piekarnik migkka gabka.

7.4 Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

Kazda potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje piekarnika i temperature.
Mozna zmieni¢ czas i temperature.

Do przygotowania niektorych potraw mozna réwniez uzy¢ funkgiji:
* Automatyka wag.
» Termosonda

Stopien wypieczenia potrawy:

* Lekko wypieczone albo Mniej

» Srednio wypieczone

» Dobrze wypieczone albo Wigcej

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.

Krok 2 L=
Nacisngé: —.
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Krok 3

LY
Nacisna¢: /\@ . Wprowadzi¢: Gotowanie wspomagane.

Krok 4

Wybra¢ potrawe lub rodzaj produktu.

Krok 5

Nacisnac: START .

7.5 Funkcje pieczenia

STANDARDOWE

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

v Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.
Grill
vvv Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub drobiu z ko$¢mi na jednym poziomie. Do
ﬁf przyrzadzania zapiekanek i przyrumieniania.
Turbo grill

)

Termoobieg

Do jednoczesnego pieczenia na trzech poziomach i do suszenia zywnosci. Ustaw
temperature o 20-40°C nizszg od temperatury dla funkcji Gérna/dolna grzatka.

v

*

Potrawy mrozone

Do przyrzadzania produktéw gotowych (np. frytek, pieczonych ziemniakéw w ¢wiart-
kach, sajgonek itp.), tak aby nada¢ im chrupkos¢.

Gornal/dolna grzatka

Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

Grzatka dolna

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywnos$ci.

i)

=

Wyrastanie ciasta

Do przyspieszania wyrastania ciasta drozdzowego. Zapobiega wysychaniu powierz-
chni ciasta i zachowuije jego elastycznosé.

SPECJALNE

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

E|

Pasteryzowanie

Do pasteryzowania warzyw (np. pikli).
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Funkcja pieczenia

Zastosowanie

)

Suszenie

Do suszenia krojonych owocow, warzyw i grzybow.

[ —
—
uru

Podgrzewanie talerzy

Do wstepnego ogrzewania talerzy przed podaniem potraw.

(YY)

Rozmrazanie

Do rozmrazania zywnosci (warzyw i owocéw). Czas rozmrazania zalezy od ilosci i
wielko$ci zamrozonej zywnosci.

54§

g
Zapiekanki

Do potraw takich jak lasagne lub zapiekanka ziemniaczana. Do przyrzgdzania zapie-
kanek i przyrumieniania.

°C
Termoobieg (niska
temp.)

Do przyrzadzania delikatnych, soczystych pieczeni.

§

Podtrzymywanie temp.

Podtrzymywanie temperatury potraw.

A

Termoobieg wilgotny

Funkcja zapewnia oszczednos$¢ energii podczas pieczenia. Podczas uzywania tej
funkcji temperatura w komorze moze sie rézni¢ od temperatury ustawionej. Wyko-
rzystywane jest ciepto resztkowe. Moze nastapi¢ zmniejszenie mocy grzania. Wiecej
informacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Codzienne uzytkowanie”, Uwagi dotyczace
funkcji: Termoobieg wilgotny.

PAROWE

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

G2

Odgrzewanie potraw przy uzyciu pary zapobiega wysychaniu ich powierzchni. Ciepto
rozprowadzane jest delikatnie i rownomiernie, dzigki czemu smak i aromat potraw sg
takie same jak potraw $wiezo przyrzadzonych. Tej funkcji mozna uzy¢ do odgrzewa-

Regeneracja nia potraw bezposrednio na talerzu. Mozna jednoczesnie odgrzewac potrawy na wie-
cej niz jednym talerzu, na réznych poziomach piekarnika.
Pieczenie pizzy.
(%)

Funkcja Pizza

&

Tej funkcji mozna uzy¢ do wypieku bardzo dobrego chleba i butek, dzieki czemu zys-
kaja chrupigca skoérke, potysk i kolor jak pieczywo z profesjonalnej piekarni.

Chleb

(n) Funkcja jest przeznaczona do pieczenia migsa, drobiu, potraw z piekarnika i typu cas-
\lJ serole. Dzieki potgczeniu dziatania pary i gorgcego powietrza migso jest delikatne i
Low

Mata wilgotnos¢

soczyste, a jednoczes$nie chrupigce na zewnatrz.
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7.6 Uwagi dotyczace funkcji:
Termoobieg wilgotny

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzadzen w
zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z norma;:

IEC/EN 60350-1

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkciji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z

8. FUNKCJE ZEGARA
8.1 Opis funkcji zegara

najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczng.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Wskazoéwki dotyczace pieczenia znajdujg sie
w rozdziale ,Wskazowki i porady”,
Termoobieg wilgotny. Ogolne zalecenia
dotyczgce oszczedzania energii znajdujg sie
w rozdziale ,Efektywnos¢ energetyczna”,
Oszczednosé energii.

Funkcja zegara Zastosowanie

Czas pieczenia

Ustawianie czasu pieczenia Maksymalna warto$¢: 23 godz. i 59 minut

Zakoncz dziatanie

Ustawianie czynnosci po zakonczeniu odliczania przez zegar

Uruchomienie z op6znieniem Opdznienie rozpoczecia i/lub zakonczenia pieczenia.

Wydtuzenie czasu

Wydtuzenie czasu pieczenia

Przypomnienie

Ustawianie odliczania Maksymalna warto$¢: 23 godz. i 59 min. Funkcja ta nie ma

wptywu na dziatanie urzadzenia.

Stoper Monitoruje czas dziatania funkcji. Stoper — mozna wtgczy¢ i wytaczyc¢.

8.2 Jak ustawi¢: Funkcje zegara

Ustawianie zegara

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.

Krok 2 Nacisng¢: Aktualna godzina.

Krok 3 Ustawi¢ czas. Nacisng¢: OK.

Jak ustawi¢ czas pieczenia

Krok 1 Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawi¢ temperature.
Krok 2 Nacisna¢: @
Krok 3

Ustawi¢ czas. Nacisna¢: OK.
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Wybor opcji zakonczenia pieczenia

Krok 1 Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawi¢ temperature.
Krok 2 Nacisngg¢: @

Krok 3 Ustawi¢ czas pieczenia.

Krok 4 Nacisngé: @ @ @

Krok 5 Nacisng¢: Zakoncz dziatanie.

Krok 6 Wybra¢ preferowane: Zakoncz dziatanie.

Krok 7

Nacisngg¢: OK. Powtarzaé te czynno$¢ do czasu wyswietlenia sie ekranu gtéwnego.

Jak ustawi¢ opo6znienie rozpoczecia pieczenia

Krok 1 Ustawi¢ funkcje pieczenia i temperature.
Krok 2
ro Nacisna¢: @
Krok 3 Ustawi¢ czas pieczenia.
Krok 4 Nacisngé: © © @
Krok 5 Nacisng¢: Uruchomienie z opéznieniem.
Krok 6 Wybraé¢ wartos¢.
Krok 7

Nacisngg¢: OK. Powtarzaé te czynno$¢ do czasu wyswietlenia sie ekranu gtéwnego.

Jak wydtuzy¢ czas pieczenia

Po uptywie 90% czasu pieczenia, jesli potrawa nie jest jeszcze gotowa, mozna wydtuzy¢ czas pieczenia. Mozna
réwniez zmieni¢ funkcje pieczenia.

Nacisng¢ +1 min, aby wydtuzy¢ czas pieczenia.

Jak zmieni¢ ustawienia timera

Krok 1 Nacisnac: @
Krok 2 Ustawic¢ wartos¢ dla timera.
Krok 3 Nacisngg¢: OK.

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili zmieni¢ ustawienie czasu.

9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

9.1 Wkiadanie akcesoriow

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

Niewielki wystep na gorze ma na celu
zapewnienie wigkszego bezpieczenstwa.
Wogtebienia zapobiegaja réwniez
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przewroceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu
zapobiega zsuwaniu sig naczyn z rusztu.

Ruszt:

Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego z po-
ziom6w umieszczania potraw i upewnic sig, ze
ndzki sg skierowane w dot.

]
/\Z
il
/%

,,,,,,W
)

Blacha do pieczenia ciasta / Glgboka blacha: —
Wsung¢ blache miedzy prowadnice blachy. \

9.2 Termosonda

Termosonda — mierzy temperature wewnatrz potrawy. Mozna jej uzywac przy kazdej funkciji
pieczenia.

Dostepne sa dwa ustawienia temperatury:

C A

Temperatura piekarnika: minimum 120°C. Temperatura wewnatrz produktu

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty pieczenia:

Sktadniki powinny mie¢ temperatu- Nie uzywac do potraw ptyn- Podczas pieczenia musi pozosta¢ w po-
re pokojowa. nych. trawie.

Piekarnik oblicza przyblizony czas zakonczenia pieczenia. Zalezy on od iloci potrawy,
ustawionej funkcji piekarnika i temperatury.

9.3 Obstuga urzadzenia: Termosonda

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.

Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia i w razie potrzeby temperature piekarnika.
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Krok 3

Umiesci¢: Termosonda.

Migso, dréb i ryby Zapiekanki
W16z koncéwke Termosonda w srodek migsa lub ry- W16z koncéwke Termosonda doktadnie w srodkowe;j
by; jesli to mozliwe — w najgrubsza cze$¢. Upewnij czesci zapiekanki. Termosonda powinna by¢ stabilna w
sie, ze co najmniej 3/4 Termosonda jest wewnatrz jednym miejscu podczas pieczenia. Mozna w tym celu
potrawy. wykorzysta¢ sktadnik potrawy o statej konsystencji. Siliko-

nowy uchwyt oprzyj o krawedz naczynia do pieczenia.
Termosonda. Koncéwka Termosonda nie powinna doty-
ka¢ dna naczynia do pieczenia.

e ————— ~~
ZZ LT SSRSNSSSSSS

Krok 4 Wiéz wtyczke Termosonda do gniazda z przodu piekarnika.
Na wyswietlaczu pojawi sig¢ wskazanie obecnej temperatury: Termosonda.
Krok 5 /'? — nacisng¢, aby ustawi¢ temperature wewnatrz produktu dla termosondy.
Krok 6 ® ® ® __ acisngg, aby wybraé preferowang opcje:
« Alarm dzwigkowy — gdy temperatura wewnatrz produktu osiagnie ustawiong wartosé, rozlegnie
sie sygnat dzwigkowy.
« Alarm dzwigkowy i wytgczenie — gdy temperatura wewnatrz produktu osiggnie ustawiong war-
tos¢, rozlegnie sig sygnat dzwiekowy i piekarnik wytaczy sie.
Krok 7 . L ’ . .. OK s .
Wybrac opcje i kilkakrotnie nacisnaé: , aby przej$¢ do ekranu gtéwnego.
Krok 8 Nacisngé: START .
Gdy potrawa osiagnie ustawiong temperature, rozlegnie sie sygnat dzwigkowy. Mozna wytgczy¢
piekarnik lub kontynuowa¢ pieczenie, aby uzyska¢ odpowiedni stopien wypieczenia potrawy.
Krok 9 Wyciggnij Termosonda wtyczke z gniazda i wyjmij potrawe z piekarnika.

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie poparzeniem. gdy Termosonda staje sie gorgca. Nale-
zy zachowac ostrozno$¢ podczas wyjmowania jej z gniazda i z potrawy.
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9.4 Akcesoria do gotowania na Naczynie do dietetycznego pieczenia

parze parowego
Naczynie do pieczenia dietetycznego sktada
@ sie ze szklanej miski (A), pokrywy (B), rurki
Akcesoria do pieczenia parowego nie sg dyszy (C), dyszy (D) oraz grilla stalowego (E).

dostarczane z piekarnikiem. Wiecej
informacji mozna uzyska¢ u lokalnego

dostawcy.
Szklana misa (A) Pokrywa (B)
Dysza, rurka dyszy i stalowy grill.
Rurka dyszy (C) stuzy do gotowania na parze, dysza
(D) jest przeznaczona do bezposredniego pieczenia /
parowego. ~

Grill stalowy (E)

» Nie stawia¢ gorgcych potraw na zimnych/ » Nie czysci¢ naczynia do pieczenia
mokrych powierzchniach. Srodkami $ciernymi ani proszkami do
* Nie wlewa¢ zimnych ptynéw do naczynia czyszczenia.
do pieczenia, gdy jest gorgce.
* Nie uzywac naczynia do pieczenia na
gorgcej powierzchni gotowania.
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9.5 Pieczenie parowe w naczyniu do
pieczenia dietetycznego

Umiesci¢ naczynie do pieczenia na stalowym ruszcie i przykry¢ pokrywka. Umiesci¢ rurke dyszy

Krok 1 w otworze w pokrywie. Umiesci¢ naczynie do pieczenia na drugim poziomie od dotu.
Krok 2 Podtaczy¢ rurke dyszy do otworu wlotowego pary.
Krok 3 Ustawi¢ piekarnik na funkcje pieczenia parowego.

9.6 Gotowanie bezposrednio na
parze

Umiesci¢ naczynie do pieczenia na stalowym grillu. Doda¢ troche wody. Nie uzywac¢ pokrywy.

/\ OSTRZEZENIE!

Podczas pracy piekarnika dysza moze by¢ gorgca. Zawsze uzywac rekawic kuchennych.
Jesli nie uzywa sie funkcji wytwarzania, nalezy wyja¢ dysze z piekarnika.

Krok 1 Potgczy¢ dysze z rurkg dyszy. Podtgczy¢ rurke dyszy do otworu wlotowego pary.
Umiesci¢ naczynie do pieczenia na pierwszym lub drugim poziomie od dotu.

Krok 2 PO o 8 .
Upewni¢ sie, ze rurka dyszy nie jest zablokowana. Trzymaé dysze z dala od grzatki.

Krok 3 Ustawi¢ piekarnik na funkcje pieczenia parowego.

Podczas pieczenia kurczaka, kaczki, indyka lub duzej ryby nalezy umiesci¢ dysze wewnatrz potrawy.

10. DODATKOWE FUNKCJE

10.1 Jak zapisa¢ ustawienia: Ulubione

Mozna zapisa¢ ulubione ustawienia, takie jak: funkcja pieczenia, czas pieczenia, temperatura
czy funkcja czyszczenia. W pamieci mozna zapisa¢ 3 ulubione ustawienia.

Krok 1 Wigcz urzadzenie.

Krok 2 Wybra¢ preferowane ustawienie.
Krok 3 Nacisna¢: == . Wybrac: Ulubione.
Krok 4 Wybra¢ opcje: Zapisz aktualne ust..
Krok 5

Nacisng¢ +, aby dodaé ustawienie do listy: Ulubione. Nacisng¢ OK.

k) — nacisng¢, aby zresetowac ustawienie.

0 — nacisnag¢, aby anulowac ustawienie.

10.2 Blokada panelu
Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie funkcji pieczenia.

270 POLSKI



Krok 1 Witacz urzadzenie.

Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia.

Krok 3 7% H — nacisna¢ jednoczes$nie, aby wiaczy¢ funkcje.

Aby wytgczy¢ funkcjg, nalezy powtérzyé krok 3.

10.3 Automatyczne wytaczanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo urzadzenie @
(°C) (godz.)

wytacza sie po uptywie pewnego czasu, jesli
dziata funkcja pieczenia i nie zostang -
zmienione zadne ustawienia. 250 — maksimum 3

Funkcja samoczynnego wytaczenia nie dziata

@ z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
(°C) (godz.) Termosonda, Koniec, Termoobieg (niska
temp.).
30-115 12.5
120 - 195 8.5 10.4 Wentylator Chk)dzqcy
200 - 245 55 Podczas pracy urzgdzenia wentylator

chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymac niska temperature powierzchni
urzgdzenia. Po wytgczeniu urzadzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowacé
do momentu ostygniecia urzadzenia.

11. WSKAZOWKI | PORADY

11.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

®

Temperatury i czasy gotowania podane w tabelach majg wytgcznie charakter orientacyjny. Zalezg one od przepi-
séw oraz jakosci i ilosci uzytych sktadnikow.

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz dotychczas uzywane urzadzenie. W ponizszych wskazéwkach podano za-
lecane ustawienia temperatury, czasu pieczenia i poziomu piekarnika dla okreslonych rodzajéw potraw.

W przypadku braku ustawien dla specjalnego przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla podobnej potrawy.

11.2 Termoobieg wilgotny

Aby uzyska¢ najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

% = I O
(°C) (min)
2 20-30

Stodkie butki, 16 szt.  blacha do pieczenia ciasta lub 180
gteboka blacha
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¥ = RN
\ uru
(°C) (min)

Butki, 9 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 30-40
gteboka blacha

Pizza, mrozona, 0,35 ruszt 220 2 10-15

kg

Rolada biszkoptowa blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 25-35
gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia ciasta lub 175 3 25-30
gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na ruszcie 200 3 25-30

Biszkoptowy spod tar-  forma do tarty na ruszcie 180 2 15-25

ty

Biszkopt krolowej naczynie do pieczenia na 170 2 40 - 50

Wiktorii ruszcie

Gotowana ryba, 0,3 blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 20-25

kg gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 25-35
gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 kg blacha do pieczenia pizzyna 180 3 25-30
ruszcie

Mieso z wody, 0,25 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 3 35-45
gteboka blacha

Szaszlyk, 0,5 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 3 25-30
gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Makaroniki, 24 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 25-35
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30-40
gteboka blacha

Ciasto pikantne, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 25-30

szt. gteboka blacha

Kruche ciasteczka, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 150 2 25-35

szt. gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 20-30
gteboka blacha

Warzywa, z wody, 0,4 blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 35-45

kg gteboka blacha

Omlet wegetarianski  blacha do pieczenia pizzy na 200 3 25-30
ruszcie

Warzywa $rodziemno- blacha do pieczenia ciasta lub 180 4 25-30

morskie, 0,7 kg

gteboka blacha
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11.3 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

- Kokilki
Blacha do pizzy Forma do pieczenia Forma do tarty
W ciemnym kolorze, mato- W ciemnym kolorze. matowa Ceramiczne W ciemnym kolorze, mato-
wa éreydnica' 26 <’:m $rednica: 8 cm, wa
Srednica: 28 cm ’ wysoko$¢: 5 cm Srednica: 28 cm

11.4 Tabele pieczenia na potrzeby
osrodkéw przeprowadzajacych
testy

Informacja dla instytucji wykonujgcych testy
Testy zgodne z normg IEC 60350-1.

¥ B = E B8 O

(°C) (min)
Ciastka, 20 Goérna/dolna Blacha do 3 170 20-35 -
sztuk na grzatka pieczenia
blasze ciasta
Ciastka, 20 Termoobieg Blacha do 3 150 - 160 20-35 -
sztuk na pieczenia
blasze ciasta
Ciastka, 20 Termoobieg Blacha do 2i4 150 - 160 20-35 -
sztuk na pieczenia
blasze ciasta
Szarlotka, 2 Gérna/dolna Ruszt 2 180 70-90 -
foremki grzatka
@20 cm
Szarlotka, 2 Termoobieg Ruszt 2 160 70-90 -
foremki
@20 cm
Bezttusz- Goérna/dolna Ruszt 2 170 40 - 50 Nagrzewac wstegpnie
czowy bisz- grzatka piekarnik przez 10 min
kopt, fo-
remka do
ciasta @ 26
cm
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(°C) (min)

Bezttusz- Termoobieg Ruszt 2 160 40 - 50 Nagrzewac wstgpnie
czowy bisz- piekarnik przez 10 min
kopt, fo-
remka do
ciasta @ 26
cm
Bezttusz- Termoobieg Ruszt 2i4 160 40 - 60 Nagrzewac wstepnie
czowy bisz- piekarnik przez 10 min
kopt, fo-
remka do
ciasta & 26
cm
Butka ma-  Termoobieg Blacha do 3 140 - 150 20-40 -
Slana pieczenia

ciasta
Butka ma-  Termoobieg Blacha do 2i4 140 - 150 25-45 -
Slana pieczenia

ciasta
Butka ma-  Goérna/dolna Blacha do 3 140 - 150 25-45 -
Slana grzatka pieczenia

ciasta
Tosty, 4-6  Girill Ruszt 4 maks. 1-5 Nagrzewac¢ wstepnie
szt. piekarnik przez 10 min
Burger wo-  Giill Ruszt, ocie- 4 maks. 20-30 Umiescic¢ ruszt na
towy, 6 kacz czwartym poziomie, a
sztuk, 0,6 ociekacz na trzecim
kg poziomie piekarnika.

Obréci¢ produkt w po-
fowie czasu gotowa-
nia.

Nagrzewac¢ wstepnie
piekarnik przez 10 min

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy

bezpieczenstwa.
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12.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

< Przéd urzadzenia nalezy czyscic tylko $ciereczkg z mikrofibry zwilzong ciepta woda z tagod-
nym detergentem.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

Usung¢ plamy za pomocg fagodnego detergentu.
Srodki czyszcza-

ce

A Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych zabrudzen moze
= Y| skutkowaé pozarem.

Wewnatrz urzadzenia lub na szybach drzwi moze skraplac si¢ para wodna. Aby ograniczy¢

zjawisko skraplania sig¢ pary wodnej, nalezy uruchamia¢ urzadzenie na 10 minut przed roz-

Codzienne uzyt- Poczeciem pieczenia. Nie pozostawia¢ gotowych potraw w urzadzeniu na diuzej niz 20 mi-
kowanie nut. Po kazdym uzyciu nalezy osuszy¢ komore tylko $ciereczkg z mikrofibry.

Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do wyschnigcia. Do
czyszczenia nalezy uzyc¢ tylko $ciereczki zwilzonej cieptg woda z dodatkiem fagodnego de-

e,
W tergentu. Nie my¢ akcesoriow w zmywarce.

Do czyszczenia akcesoriéw z powtokg zapobiegajaca przywieraniunie nalezy uzywac Scier-

Akcesoria nych $rodkéw czyszczacych ani przedmiotdéw o ostrych krawedziach.

12.2 Sposo6b wyjmowania:
Prowadnice blach

Wyja¢ prowadnice blach, aby wyczysci¢

piekarnik.
Krok 1 Wytgczy¢ piekarnik i zaczekac¢, az os-
tygnie. H:
Krok 2 Odciagna¢ przednig czes$¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki. t
[
Krok 3 Odciagna¢ tylng cze$¢ prowadnic | T
blach od bocznej $cianki i wyjag je 1 —
w catosci. / ‘ e
0=, .
Krok 4 Zamontowac prowadnice blach w od- 9 2 AP
wrotnej kolejnosci. = \Z -
Kotki ustalajgce na prowadnicach te- = |
leskopowych muszg by¢ skierowane
do przodu. @ﬂ ‘ H
=3
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12.3 Obstuga urzadzenia:
Czyszczenie pirolityczne

Wyczysci¢ piekarnik za pomocg Czyszczenie
pirolityczne.

/\ OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie poparzeniem.

/N\ UWAGA!

Jesli w tej samej szafce zainstalowano
inne urzadzenia, nie nalezy uzywac ich
podczas dziatania tej funkcji. Mogtoby to
spowodowac uszkodzenie piekarnika.

Przed Czyszczenie pirolityczne:

Wytaczy¢ piekarnik i zaczekad,

Wyjac¢ z piekarnika wszystkie akce-

Umy¢ dno piekarnika i wewnetrzng szy-

az ostygnie. soria . be drzwi miekka Sciereczkg zwilzong
wodg z dodatkiem tagodnego detergen-
tu.
Krok 1 Krok 2 Krok 3
Wigczy¢ piekarnik. Nacisnaé: = / Czyszczenie. Wybraé tryb czyszczenia.
Opcja Tryb czyszczenia Czas
Czyszczenie pirolityczne, krétkie Lekkie czyszczenie 1h
Czyszczenie pirolityczne, nor- Standardowe czyszczenie 1h 30 min
malne
Czyszczenie pirolityczne, Inten- Dokfadne czyszczenie 2 h 30 min

Syw.

@ Po rozpoczeciu czyszczenia drzwi piekarnika zostajg zablokowane, a o$wietlenie wytacza sie. Wentylator

chtodzacy pracuje z wigkszg predkoscia.

STOP — nacisnag, aby przerwaé procedure czyszczenia przed jej zakonczeniem.
Nie uzywac piekarnika, dopoki z wyswietlacza nie zniknie symbol blokady drzwi.

Po zakonczeniu czyszczenia:

Whytaczy¢ piekarnik i zaczekaé,
az ostygnie. ka.

Wyczysci¢ komore migkka Scierecz-

Usuna¢ zanieczyszczenia z dna komo-
ry.

12.4 Sposob czyszczenia: Zbiornik
na wode

Krok 1 Wytaczy¢ piekarnik.

Krok 2 Umiesé gtebokg blache ponizej wlotu pary.

Krok 3 Wila¢ wode do szuflady na wode: 850 ml. Doda¢ kwas cytrynowy: 5 tyzeczek. Odczekac 60 min.
Krok 4 Wigczy¢ piekarnik i wybra¢ funkcje: SteamBake. Ustawié temperature na wartos¢ 230°C. Wytgczyc

piekarnik po uptywie 25 minut i zaczeka¢, az ostygnie.
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Krok 5 Wiaczy¢ piekarnik i wybraé funkcje: SteamBake. Ustawi¢ temperaturg na warto$¢ od 130 do 230°C.
Wytaczy¢ piekarnik po uptywie 10 minut i zaczekac¢, az ostygnie.

@ Aby zapobiec osadzaniu sig¢ kamienia, nalezy opréznia¢ zbiornik na wode po kazdym pieczeniu parowym.

Po zakonczeniu czyszczenia:

Wytaczy¢ piekarnik. Oprozni¢ zbiornik na wo-  Optukac zbiornik na wode i usu-  Umy¢ wezyk spustowy

de. Patrz rozdziat Co- na¢ resztki kamienia miekka ciepta wodg z dodatkiem
dzienna eksploatacja, Sciereczka. tagodnego detergentu.
,Opréznianie zbiornika

na wode”.

W ponizszej tabeli znajduje sie zestawienie zakreséw twardosci wody (dH) z odpowiadajgcymi
im poziomami zawarto$ci wapnia i jakosci wody. Jesli twardo$¢ wody przekracza poziom 4,
nalezy napetnia¢ szuflade na wode wodg butelkowana.

Twardos¢ wody Pasek testowy Zawartos¢ wap- Klasyfikacja Czestotliwosé
- nia (mg/l) wody czyszczenia
Poziom dH zbiornika wo-
dy

1 0-7 l:l 0-50 miekka 75 cykli - 2,5 mie-

2 8-14 EI 51-100 $rednio twarda 50 cykli - 2 mie-
sigca

3 15-21 E 101 - 150 twarda 40 cykli - 1,5 mie-
sigca

4 22-28 m ponad 151 bardzo twarda 30 cykli - 1 mie-
sigc

12.5 Przypomnienie o czyszczeniu.

Po wyswietleniu przypomnienia zaleca sie czyszczenie.

Uzy¢ funkciji: Czyszczenie pirolityczne.

12.6 Spos6b demontazu i montazu: Drzwi

W drzwiach piekarnika sa trzy szyby. Drzwi i wewnetrzne szyby mozna wymontowac w celu
ich wyczyszczenia. Przed przystgpieniem do demontazu szyb nalezy zapoznac sie z instrukcjg
+Zdejmowanie i zaktadanie drzwi”.

/\ UWAGA!

Nie uzywac¢ piekarnika bez szyb.
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Krok 1 Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢ oba za-
wiasy.

Krok 2 Podnies¢ i pociggna¢ zatrzaski, az styszalne
bedzie klikniecie.

Krok 3 Przymkna¢ drzwi piekarnika, ustawiajac je
w pierwszej pozycji otworzenia. Nastgpnie
unoszac i pociggajac drzwi do siebie, wyjac
je z mocowania.

Krok 4 Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni.

Krok 5 Chwyci¢ listwe drzwi (B) za goérng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisngé do $rodka,
aby zwolni¢ zatrzaski.

Krok 6 Pociggnac¢ listwe drzwi do przodu, aby jg
zdjgé.
Krok 7 Chwyci¢ szyby drzwi za gorne krawedzie i

ostroznie wyjmowac kolejno. Rozpocza¢ od
szyby wierzchniej. Upewnic sie, ze szyba
catkowicie wysunie sig z prowadnic.

Krok 8 Umy¢ szyby woda z ptynem do mycia naczyn. Ostroznie osuszy¢ szyby. Nie nalezy my¢ szyb w
zmywarce.
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Krok 9 Po wyczyszczeniu zamontowaé szyby i drzwi piekarnika.

Jesli drzwi sg zainstalowane prawidtowo, podczas zamykania zatrzaskéw stychaé klikniecie.

Umiesci¢ szyby (A i B) z powrotem we witasciwych
miejscach w odpowiedniej kolejnosci. Sprawdzi¢ sym- A B
bol/nadruk na boku szyby. Kazda z szyb wyglada ina-
czej, aby utatwi¢ procedure demontazu i montazu.

Zamontowac prawidtowo listwe drzwi (powinno byto
styszalne klikniecie).
Upewni¢ sig, ze $Srodkowa szyba jest prawidtowo za-
montowana w gniazdach. i/
‘ |
,—1 A
= =B

12.7 Sposob wymiany: Oswietlenie Aby unikna¢ zabrudzenia zardwki
halogenowej ttuszczem, nalezy chwytac jg

/\ OSTRZEZENIE! przez szmatke.

Zagrozenie porazeniem pradem.
Zardbwka moze by¢ gorgca.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Whytaczy¢ piekarnik. Odczekac, az Odtaczy¢ piekarnik od zasilania. Umiesci¢ $ciereczke na dnie komo-
piekarnik ostygnie. ry.

Tylne oswietlenie

Krok 1 Obraéci¢ szklany klosz, aby go zdjaé.

Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.

Krok 3 Wymieni¢ zarébwke na nowa, odporng na temperature 300 °C.
Krok 4 Zatozy¢ szklany klosz.
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13. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

13.1 Co zrobi¢, gdy...

B
E Urzadzenie nie wigcza si¢ lub nie nagrzewa si¢

@ Mozliwa przyczyna

v

. Srodek zaradczy

Urzagdzenia nie podtgczono do zasilania lub podigczono
nieprawidtowo.

Sprawdzi¢, czy urzadzenie podtgczono prawidtowo do
zasilania.
Patrz schemat potaczen.

Nie ustawiono aktualnego czasu.

Ustaw zegar. Szczegotowe informacje mozna znalezé
w Funkcje zegara rozdziale, Jak ustawi¢: Funkcje zega-
ra.

Drzwi nie sa prawidtowo zamkniete.

Domkna¢ drzwi.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy problem nie jest zwigzany z bezpieczni-
kiem. Jesli problem wystapi ponownie, nalezy skontak-
towac sie z wykwalifikowanym elektrykiem.

Urzadzenie Blokada uruchomienia zaswieci sie.

Patrz rozdziat ,Menu”, podmenu opcji: Opcje.

Y
Podzespoty

@ Opis

Vv

. Srodek zaradczy

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Wymieni¢ zaréwke oswietlenia; szczegotowe informa-
cje znajdujg sie w rozdziale ,Konserwacja i czyszcze-
nie”, Sposéb wymiany: Lampa.

o
Czyszczenie

@ Opis

Vv

. Srodek zaradczy

W komorze urzadzenia znajduje si¢ woda.

W zbiorniku wody jest zbyt duzo wody.

Pieczenie parowe nie dziata.

W otworze wlotowym pary nie ma osadu z kamienia.

Pieczenie parowe nie dziata.

W zbiorniku wody jest woda.

Oproznienie zbiornika wody lub wyciek wody z otworu
wlotowego pary zajmuje wiecej niz trzy minuty.

W otworze wlotowym pary nie ma osadu z kamienia.
Wyczysci¢ zbiornik na wode.
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Przerwa w zasilaniu zawsze powoduje czyszczenie, jesli zostato przerwane na
przerwanie czyszczenia. Powtorzyé skutek przerwy w zasilaniu.

13.2 Jak postepowac: Kody btedow

Gdy wystapi btgd oprogramowania, na wyswietlaczu pojawia sie komunikat o btedzie.

W ponizszej tabeli przedstawiono problemy, ktére uzytkownik moze rozwigzaé¢ samodzielnie.

v
@ Kod i opis = Srodek zaradczy

C2 - Termosonda znajduje sie w komorze urzadzenia  Wyja¢ Termosonda.
podczas Czyszczenie pirolityczne.

C3 - drzwi nie sa domkniete podczas Czyszczenie pi- Zamkng¢ drzwi.

rolityczne.

F111 - Termosonda jest nieprawidtowo wtozone do Catkowicie wtozy¢ Termosonda do gniazda.
gniazda.

F240, F439 - pola dotykowe na wys$wietlaczu nie dzia- Wyczys$ci¢ powierzchnig wyswietlacza. Upewni¢ sie, ze
tajg prawidtowo. na polach dotykowych nie ma zabrudzen.

F908 - ukfad elektroniczny urzadzenia nie moze na- Wigcz i wytacz urzadzenie.
wigzaé potaczenia z panelem sterowania.

13.3 Dane serwisowe
Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac sie
ze sprzedawcg lub z autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie na przedniej ramie komory urzgdzenia. Nie usuwaj tabliczki znamionowej

z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.)
Numer produktu (PNC) e

Numer seryjny (S.N.)

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Informacje o produkcie i Karta produktu

Nazwa dostawcy Electrolux
Dane identyfikacyjne modelu Egggﬁ%%: %i%i%i%%g
Wskaznik efektywnosci energetycznej 81.2

A+

Klasa sprawnosci energetycznej
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Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal-

ny

0.93 kWh/cykl

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej

wentylacji

0.69 kWh/cykl

Liczba komér

1

Zrédta ciepta

Elektrycznosc

Pojemnos$¢

721

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

EOC8P39H 33.3 kg

KOCBP39H 33.8 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Cze$¢ 1: Gamy, piekarniki, piekarniki pa-

rowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

14.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie wyposazono w funkcje
umozliwiajgce oszczedzanie energii
podczas codziennego pieczenia.

Upewnij sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraj
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala
oszczedzac energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy
wstepnie nagrzewac urzadzenia przed
rozpoczeciem pieczenia.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skracaé przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzystaé¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Jesli witaczony jest program z Czas trwania ,
a czas gotowania jest dtuzszy niz 30 minut, w
niektorych funkcjach urzadzenia grzatki
automatycznie wylgczajg sie wczesniej.

Wentylator i o$wietlenie bedg nadal dziataé.
Po wytgczeniu urzgdzenia na wyswietlaczu
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pojawia sie informacja o cieple resztkowym.
Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
utrzymania temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzgdzenia do
minimum na 3-10 min przed zakonczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania
innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzysta¢ ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wytaczonym oswietleniem
Wytaczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczgedno$c¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczednosc
energii.



15. STRUKTURA MENU

15.1 Menu
Pozycja menu Zastosowanie
Gotowanie wspomagane Wyswietlenie listy programéw automatycznych.
Czyszczenie Wyswietlenie listy programéw czyszczenia.
Ulubione Wyswietlenie listy ulubionych ustawien.
Opcje Stuzy do konfiguracji urzadzenia.
Ustawienia Konfiguracja Stuzy do konfiguracji urzadzenia.
Serwis Wyswietlanie informacji o wersji oprogramowania i konfiguracji.

15.2 Podmenu: Czyszczenie

Podmenu Zastosowanie
Czyszczenie pirolityczne, Czas trwania: 1 h.
krétkie

Czyszczenie pirolityczne, Czas trwania: 1 h 30 min.
normalne

Czyszczenie pirolityczne, In-  Czas trwania: 2 h 30 min.
tensyw.

15.3 Podmenu: Opcje

Podmenu Zastosowanie
Oswietlenie piekarnika Wigczanie i wytaczanie o$wietlenia.
Blokada uruchomienia Zapobiega przypadkowemu uruchomieniu urzadzenia. Gdy opcja ta jest wiaczo-

na, tekst Blokada uruchomienia pojawi sie na wys$wietlaczu po wigczeniu urza-
dzenia. Aby korzystac z urzgdzenia, nalezy wybra¢ litery kodu w kolejnosci alfa-
betycznej. Gdy opcja ta jest wtaczona, po wytaczeniu urzadzenia jego drzwi sg
zablokowane. Dostep do timera, funkcji zdalnego sterowania i o$wietlenia mozli-
wy jest z opcja tg witaczong.

Szybkie nagrzewanie Skraca czas nagrzewania. Opcja ta jest dostepna tylko dla niektorych funkgcji
urzadzenia.

Przypomnienie o czyszcze- Wiaczanie i wytaczanie przypomnienia.

niu.
Wskazanie czasu Wigczanie i wytaczanie zegara.
Styl cyfrowy zegara Zmiana formatu wy$wietlanego wskazania czasu.
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15.4 Podmenu: Konfiguracja

Podmenu Opis

Jezyk Ustawia jezyk urzadzenia.

Jasnosc¢ wyswietlacza Ustawia jasnos$¢ wyswietlacza.

Dzwigki przyciskow Wiacza i wytacza dzwigk pol dotykowych. Nie jest mozliwe wytgczenie sygnaliza-

cji dzwigkowej dla: @

Glosnosc¢ sygnatu Ustawia gto$nos¢ dzwieku przyciskow i sygnatow.

Aktualna godzina Ustawia aktualng godzine i date.

15.5 Podmenu: Serwis

Podmenu Opis
Tryb demonstracyjny Kod wigczenia/wytgczenia: 2468
Wersja oprogramowania Informacje na temat wersji oprogramowania.

Wyzeruj wszystkie ustawie-  Przywraca ustawienia fabryczne.
nia

16. TO PROSTE!

Przed pierwszym uzyciem nalezy ustawic:

Jasnos¢ wyswietla-

i Dzwigki przyciskow Gtlosnosc¢ sygnatu Aktualna godzina

Jezyk

Zapoznac¢ sie z podstawowymi ikonami na panelu sterowania i wyswietlaczu:

O) % ) » START

Wigczone / Wy- ) )
taczone Menu Ulubione Timer Termosonda STOP

Rozpoczecie korzystania z urzadzenia

Szybkie urucho- Wiaczanie urzadze-  Krok 1 Krok 2 Krok 3
mienie nia i rozpoczecie pie- - —
czenia z domysinymi  Nacisnac i przytrzy- 9. _ wybrac Nacisna¢: START .

ustawieniami tempe-
ratury i czasu dla da-
nej funkgiji.

maé: \U. preferowang funkcje.

Szybkie wylaczenie Wytgczanie urzadze-
nia, dowolnego ekra-
nu lub komunikatu w
dowolnym momen-
cie.

(D - naciénij i przytrzymaj, az urzadzenie wytaczy sie.
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Rozpoczecie pieczenia

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
o,
® 0.. C oK START
- nacisngg¢, aby wia- - wybrac funkcje pie- - ustawic¢ temperatu- - nacisng¢, aby po- - nacisng¢, aby roz-
czy¢ urzadzenie. czenia. re/. twierdzié. pocza¢ pieczenie.
Gotowanie na parze: Gotowanie na parze:
Wila¢ zimng wode z kranu do szuflady na wode. 130 °C 200 - 220 150 - 210 160 - 200
Postepowac zgodnie ze wskazéwkami na wy- °C °C °C
Swietlaczu.
Mata wil-
Regenera- gotnos¢
cja Fupkqa Chleb Gotowanie
Odgrzewac Pizza na parze.
potrawe. Przyspiesza
gotowanie.

Jak szybko przyrzadzac¢ potrawy

Zaleca sie korzystanie z programéw automatycznych, aby szybko przyrzadzaé potrawy z wykorzysta-
niem domysinych ustawien:

Gotowanie Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
wspomagane

—_ Y
Nacisngg¢: (D Nacisng¢: mm. Nacisngg¢: /\0 Goto-
wanie wspomagane.

Wybra¢ potrawe.

Korzystanie z szybkich funkcji do ustawienia czasu pieczenia

10% — wykonczenie potrawy Aby wydtuzy¢ czas pieczenia, nalezy nacisng¢ +1min.
Funkcja 10% — wykonczenie potrawy umozliwia wydtu-

Zenie czasu pieczenia, gdy do zakonczenia pieczenia

pozostato 10% ustawionego czasu.

17. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem L/:‘_) nalezy Nie wolno wyrzucaé urzadzen oznaczonych
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia symbolem i razem z odpadami domowymi.
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu Nalezy zwréci¢ produkt do miejscowego
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac¢ punktu ponownego przetwarzania lub

0 ponowne przetwarzanie odpadéw urzadzen | skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami
elektrycznych i elektronicznych, aby chronié miejskimi.

Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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[Ho6po noxanoBatb B Electrolux! Bnarogapum Bac 3a 10, 4YTO Bbl
OCTaHOBMJIM CBOM BbIOOP Ha HalleM U3genuvu.

Mbi 3a60TuMCS 06 OKpyxatoLLeli cpeae 1 CTPEMUMCS PaLMOHanbHO UCMoNb30BaTh
EE pecypcbl, MO3TOMY CHUXaeM 06beMbl ByMaXKHOW NPOAYKLUMU U MPefoCTaBNsem
NosiHble BEPCUN MHCTPYKLMIA OHNaH. [MonHasa Bepcust MHCTPYKLMW JOCTYMHa No
apgpecy electrolux.com/manuals
PekomeHaaLuy No ncnonb3oBaHuio n3aenuii, 6poLutopbl, pykoBoACTBO MO
@ YCTPaHEHWIO HeUcnNpaBHOCTEN, MHPOPMALIMIO O TEXHUHECKOM 0BCNyXMBAHWUN 1
PEMOHTE Bbl MOXeETe HanTu Ha cTpaHuue electrolux.com/support
R gectronx Ckayvante npunoxenne My Electrolux Kitchen ¢ gononHutenbHbiMu pelentamu,
}( pekoMeHAaUMaMmn 1 nHcpopMaLmeri No MNOWCKY U yCTPaHEHUIO HENCNPaBHOCTEN.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

I'IpaBo Ha N3MEHEHUA COXpaHAETCA.

COOEP>XAHUE
1. CBEAEHUWA MO TEXHUKE BE3OMACHOCTMW.......cociiiiiie 286
2. YKABAHUA MO BEBOMACHOCTU. ... 289
LY CTAHOBKA. ..o 293
4. OMMNCAHUE NMPUBOPA......c..oi e 294
5. MAHEJTb YTTPABITEHUA. ... 295
6. MEPEQM MEPBbLIM UCMONBb30OBAHMEM..........ccocooiiiiiiieee, 296
7. EEXXEOHEBHOE NCTIOJNTb3OBAHWUE ... 297
8. OYHKLINMM HACOB.........eoii e 302
9. ICMNOJb30BAHWE AOMONHUTENBHBLIX MPUHALNEXXHOCTEMN....... 303
10. OTMONMHUTEJIBHBIE @YHKLINWN. ... 307
11. TIOJIEBHDBIE COBETDBI. ..o 308
12. YXOO N OUUCTKA ..o 312
13. MOWVICK N YCTPAHEHWVE HEUCMPABHOCTEM........cccovviieiiiine. 318
14. SHEPTETUYECKAA SOPPEKTUBHOCTD.......oooiiiiiiiiicicc e, 319
15. CTPYKTYPA MEHHIO.... .o 321
16. TMIPOLLUE MPOCTON O ..o 322
17. OXPAHA OKPYAILLUEN CPELDBI.......oiviviieieiicieisieieeeeeeec e 323

1. A CBEOEHUA NO TEXHUKE BE3OINACHOCTH

[Mepen ycTaHOBKOW K aKkcnnyaTaumen npubopa BHUMATENBHO
0O3HaKOMbTECh C HacTosLwen VIHCTpyKumMen no aKkcnnyaTtauum.
M3roToBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTL 3a Kakme-nnmbo
TpaBMbl Unu yuwep6, BO3HUKLINE BCeaCTBUE HENMPABUIbHOMN
YyCTaHOBKM UNn akcnnyaTauuun. Bcerga xpaHute aty
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MHCTpyKUMIO NOA, pyKOM B HAZEXHOM MecTe N4
nocrneayrLero UCrnonb30BaHUS.

1.1 Be3onacHOCTb AeTen U nNuy ¢ orpaHNYeHHbIMU
BO3MOXHOCTAMM

OTOT NpMBop MOXKET MCNONb30BAaTLCA AETbMU CTapLUe
BOCbMU NET U NUUAaMu C OrpaHUYeHHbIMU PU3NYECKUMN,
CEHCOPHbIMU UM YMCTBEHHbBIMU CNOCOBHOCTAMM U C
HeLOCTaTO4YHbIM OMNbITOM UNU 3HAHUAMMU TOSNBLKO NPWU
YCMNOBUWN HAxXOXAEeHUs no4 NpUcMoTPOM nmua,
oTBevarLero 3a nx 6e3onacHoOCTb, UM Nocne nosTly4YeHns
COOTBETCTBYIOLLMX NUHCTPYKLMIA, NO3BOSIAIOLLMX UM
6GesonacHO aKkcnnyaTnpoBaTth U34enne 1 Jarowmx nm
npencrasneHne ob onacHOCTKU, CBSA3AaHHOW C ero
akcnnyartaumen. letam mnagwe 8 net n nvuam ¢ apKo
BbIPaXX€HHbLIMW U KOMMSIEKCHBIMU HapyLUEeHNAMN 300POBbS
3anpeLlaeTcs HaxoanTbCsa PsSaom ¢ npudopom 6e3
NMOCTOSIHHOroO NpMUCMOTpPA.

[eTn AomKHbI HaXOAUTLCSA NoA4 NPUCMOTPOM AN
HeZonMyweHust Urp ¢ Nnpnbopom.

XpaHuTe BCe yrnakoBOYHble MaTepuansl BHE JOCAraemMocTu
AeTen n yTunmsanpymTe nx Hagnexawmm obpasom.
BHUMAHWE! MNpunbop n ero oTKpbITble 31EMEHTbI CUITbHO
HarpesarTCs BO BpeMsa aKkcnnyatayun. He nognyckante
AeTen n JOMaLLHUX XUBOTHbIX K Npnbopy BO BpeMsi ero
MCNONb30BaHNSA, a TaKkKe Korga npmbop elle He ycnern
OCTbITb.

Ecnn npnbop ocHalleH YyCTPOMCTBOM 3alUnTbl AETEN, €ro
cnegyet BKIKOYMUTD.

OuuncTtka 1 4OCTYMHOE NMonb3oBaTeNo TEXHNYECKOe
obcnyxnBaHme npubopa He JOMKHbI BbINONHATLCA OETbMU
6e3 npucmoTpa.

.2 O6bwan 6e3onacHoCTb

[aHHbIN I'Ipl/l60p npegHa3Ha4vYeH UCKIMIYnTEerNbHO ANA
NPUroToBI1IEHUA MUNLLN.
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[aHHbI Npnbop nNpegHasHayeH s ObITOBOro NPUMEHEHUS
B OTAENbHOM JOMOXO3SCTBE.

[aHHbIn Npnbop MOXXHO MCMNONbL30BaTh B odmcax,
FOCTMHUYHbIX HOMepax, MUHU-TOCTUHULAX TUMa «HoYmer n
3aBTpaK», CEMbCKUX XUMNbIX AOMaX N APYrMX aHaNOrm4yHbIX
XUNbIX NOMELLEHUSX, FAe Takoe UCMONb30BaHNe He
npeBbllaeT (CpeaHero) YpoBHA BbITOBOrO NCMNOMb30BaHUA.
YcTtaHoBka npubopa 1 3ameHa kabens OomKHbI
BbIMOSTHATLCSA TOSNbKO KBAnMMUMPOBaHHbLIM CNeLnanmcTom
N 3ameHuTe Kabenb.

He akcnnyatupyrite npubop A0 ero ycTtaHOBKWN BO
BCTPOEHHYHO Meberb.

[Mepepn npoBegeHnem nobon onepaunmn No o6CnyxMBaHMo
OTKNIYNTE NPUBOP OT CETU NUTAHUS.

Bo nsbexxaHne HecyacTHOro criyyas, 3aMeHy
NoBpeXaeHHOoro kabens NUTaHusa SOMKEH BbINOMHATb
N3roTOBUTENb, aBTOPU30BAHHbIN CEPBUCHbBIV LLEHTP UK
cneymanucT ¢ aHanornyHom ksanudukaymen.

BHUMAHWE! MNpexae 4em NnpucTynuTb K 3amMeHe
NaMnoYKu, BbIKNoUnTe Npnbop, 4Tobbl n3bexatb
NOpaXeHUs1 SNEKTPUYECKMM TOKOM.

BHMUMAHWE! Mpubop 1 ero oTKpbITbl€ 31EMEHTbLI CUITbHO
HarpeBaloTCsa BO Bpems akcnnyaTayuun. Heobxogumo
cobnogaTb Mepbl NPeLOCTOPOXHOCTU U HE KacaTbCs
HarpeBaTesbHbIX 3IEMEHTOB NN NOBEPXHOCTU BHYTPEHHEN
Kamepbl npnbopa.

Bcerga ncnonb3yinte KyXoHHbIE pyKaBuULbl 45151 YCTAaHOBKM
NN U3BNEYEHNSA akceccyapoB Unu nocyabl U3 npuodopa.
UTtoObl M3BNEeYb HanpaBngaLwme NPOTUBHS, CHavana
NOTSIHUTE NEPEAHIO YacTb HaNpPaBnsOLWEN, a 3aTeEM
3aHI00 YacTb OT BOKOBbIX CTEHOK. YCTaHOBKa
HanpaBnsLWMX BbINOMHSAETCA B 06paTHOM nopsigke.

He ncnonb3ynTe onst 04MCTKM npmbopa NnapoovncTUTENb.
He ncnonb3ynTte gna 04MUCTKM CTEKNAHHOM ABepLbl XXeCTKne
abpasuBHble YNCTALLME CpeacTBa Unm OCcTpble
MeTannmMyeckne cKkpebkn, Tak Kak UMM MOXHO nouapanaTb
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NOBEPXHOCTb CTEKIA, B pe3yJibTaTe 4ero OHO MOXeET

NOMNHYTb.

* [Nepen npoBegeHNEM MUPONUTUYECKO OUYUCTKN U3BIEKUTE
BCE NPWHAANEXHOCTN N3 AyXOBOro Lwkada u yganute Bce
oCTaTKM NPOAYKTOB M 3arpsi3HEHUS1 C MOBEPXHOCTM
BHYTPEHHe kamepbl npubopa.

2. YKASBAHMA MO BE3OINMACHOCTU

2.1 YcTaHOBKa

/\ BHUMAHMUE!

YcTaHoBKa npubopa AomkHa
OCYLLECTBIATLCA TOMBKO
KBanNUMUUMPOBaHHLIM crieyuanucTom!

* Ypanute BCIO YNaKoBKY.

* He ycraHaBnuBanTe 1 He Nnogknovante
npubop, MMEIOLLMIA MOBPEXAEHUS.

+ CnepyWiTe UHCTPYKLUKMSM MO YCTaAHOBKE,
BXOOSLLMM B KOMMNIEKT npubopa.

« Bcerga 6yabTe 0CTOPOXHbI Npu
nepemeLlleHuy npubopa, NOCKONbKy OH
Tshkenbln. Becerga ncnonb3yinte sawuTHble
nepyaTku 1 3aKpbITyto 00YBb.

+ [pu nepemeLleHnm npubopa He TAHUTE 3a
€ro pyuky.

+ Pasmectute npubop B 6e3onacHom
MecTe, oTBevatoLlemM TpeboBaHnsMm
YCTaHOBKM.

+ Ob6ecneybTe HaNMUM4mMe MUHUManNbLHO
[OO0MNYyCTUMbIX 3230POB MeXay CoCeaHUMM
npubopamu 1 npegmetamu mebenu.

» [lepep ycTaHoBkol npmbopa ybegutecs,
4yTO ABepua npubopa cBob6oAHO
OTKpbIBAETCS.

* [lpnbop ocHaLLeH aneKTpU4eCcKomn
cuctemon oxnaxaeHusi. OHa paboTtaeT oT
CeTUN 3NEeKTPONUTaHUS.

BbicoTa 3aaHel CTOPOHbI 576 Mm
npubopa

LLinprvHa nepegHen cTtopo- 595 mm
Hbl Npubopa

LLinpnHa 3agHen CTOpoOHbI 559 mm
npubopa

'ny6uHa npubopa 569 Mm
'ny6uHa BcTpanBaHus npu- 548 Mm
6opa

'ny6vHa ¢ oTKpbITON ABEp- 1022 mm
uen

MuHMManbHbIN pa3mep oT- 560x20 mm

BEPCTUS ANS BEHTUNSLMN.
OTBepcTHe c3aau B HUX-
Hel yacTun

[nuHa kabens anexkTponu- 1500 mm
TaHus. Kabenb HaxoanTcs
B MPaBOM Yyrny c3aau

BuHTBI kKpennexnus 4x25 Mm

2.2 MoAakntoyeHne K aNeKTpoceTn

/\ BHUMAHMUE!

CyLiecTByeT puUcCK noxapa v nopaxeHus
3MEKTPUYECKUM TOKOM.

MuHuManeHas BeicoTa 590 (600) Mm
wkada (MUHUManbHas Bbl-
coTa wWwkadpa noa cronew-

HULIeW)

LLinpuHa wkada 560 mm
'ny6uHa wkada 550 (550) mm
BbicoTa nepeaHewn ctopo- 594 mm
Hbl NpuGopa

» Bce anekTpuueckve nogknioyeHms
[OOMKHbI NPOU3BOANTLCS
KBanMULMPOBaHHbIM 3MEKTPUKOM.

* [punbop gomkeH GbITb 3a3eMreH.

* Ybegutechb, YTO NapameTpbl, ykazaHHbIE
Ha Tabnuuke ¢ TEXHNYECKUMM AaHHbIMU,
COOTBETCTBYHOT XapaKTepucTukam
3MEeKTpoCceTH.

*  Bkntovaiite npubop TOMbKO B NPaBUbHO
YCTaHOBMNEHHYH 3MEKTPUYECKYO PO3ETKY C
KOHTaKTOM 3a3eMIeHus.
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* He nonb3yntech TPOMHUKaMU 1
YANUHUTENSMU.

» Cnepgwute 3a TeMm, 4TOGbI HE NOBPEAUTb
BUIIKY CETEBOTO LLUHYypa U CETEBOM Kabernb.
B cnyyae Heobxo4MMOCTH 3ameHbI
CeTeBOro LHypa obpaTuTech B Halll
aBTOPU30BaHHbI CEPBUCHbIV LIEHTP.

» He ponyckaiiTe kOHTaKkTa ceTeBbIX
kabenen unun nx NpubnmxeHns K asepue
npmbopa unu Huwe nog npuéopom,
0CcoBEeHHO ecnu ABepLa CUIbHO HarpeTa.

« [etanu, sawuwatolime TOKOBEAYLLME UMK
M30MMpoBaHHbIe YacTu npubopa, AOMKHbI
ObITb 3aKpenneHbl TaK, YToObl MX ObINo
HEeBO3MOXHO yaanuTb 6e3 cneumanbHbIX
WHCTPYMEHTOB.

» BcraBnante Bunky ceteBoro kabens B
PO3ETKY TOJIbKO B KOHL|E YCTaHOBKU
npubopa. Ybeantecnh, 4To nocne
ycTaHoBKkM npubopa K BuUnke ceTeBoro
LUHYpa eCcTb CBOOOAHbIV JOCTYM.

* He nogkntoyarite npubop Kk po3eTke
3NEKTPONUTAHMS, ECININ OHA MIOXO
3aKpenrneHa Unm ecnv BUnKka HenmnoTHo
BXOAMT B PO3ETKY.

* [1nsa oTkntoyeHus npubopa ot
3MeKTpoceTH He TAHWUTE 3a kabernb
anekTponutaHus. Bcerga 6eputech 3a
BUJIKY CETEeBOro LUHypa.

+ CnegyeT ncnonb3oBaTb NOAXO4sALLMNE
pasmblKaloLLmne yCcTponcTaea:
aBTOMaTMyeckne BbIKIoYaTenu,
npegoxpaHutenu (pe3bboBble NnaBkue
npefoXpaHUTENU cneayeT BbIKpyYMBaTh
13 rHe3aa), Y30 1 KOHTaKTopbI.

* [lpnbop ormkeH ObiTb NOAKMIOYEH K
3MEeKTPOCeTH Yepes yCTPOMNCTBO AN
N30ns14MmM, NO3BOMNAOLLEE OTCOEANHATL OT
CeTn BCe KOHTaKTbl. YCTPOWCTBO AN
n3onaumMm omkHo obecneynBaTth 3a30p
Mexy PasoMKHYTbIMU KOHTaKTaMu He
MeHee 3 MM.

« T[lepepn TeMm, Kak BCTaBUTb BUIKY npubopa
B PO3€eTKY 3MEeKTPONUTaHNS, NOMHOCTbIO
3akpoviTe ABepLy npubopa.

* [laHHbIn npubop NocTaBnseTcs C CETEBLIM
LLIHYPOM ¥ BUIKOM.

Tunbl kabenei, NpurogHble Ans yCTaHOBKU
unu sameHsbl B EBpone:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F
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[Mpu BeIGOpE ceveHuns kabensa ncnonbaynTe
3HaYeHne MoMHON MOLHOCTM (CM. Tabnunuky ¢
TEXHUYECKMMU AaHHBbIMK). Takke MOXHO
obpaTuTbCs K Tabnuue:

O6wWwasn MOLWHOCTb CeueHue kabens

(BT) (Mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
Makcumym 3680 3x1.5

MpoBoga 3a3emneHns (>kenTo-3eneHoro
LBeTa) JOJKEH ObITb HA 2 CM ANVHHEe
npoBoaoB hasbl U HENTPanu (KOPUYHEBBIN K
CUHUIA NpOBOAA).

2.3 Ucnonb3oBaHue

/\ BHAMAHMUE!

CyLuecTByeT p1CK TpaBMbl, OXora u
NopaXkeHWs ANEeKTPUYECKUM TOKOM UITN
B3pblBa.

* He BHOCUTE N3MeHeHUsI B KOHCTPYKLMIO
AaHHoro npubopa.

*  Y6eautecb, YTO BEHTUNALMOHHbIE
OTBEPCTUSI HE 3aBNOKNPOBAHDI.

* He ocraensiite npubop 6e3 npncmoTpa BO
Bpems ero paboTbl.

* Bebikntovante npnbop nocne Kaxagoro
MCMOMb30BaHWsI.

» Cobntopaiite 0OCTOPOXKHOCTb Npu
OTKpbIBaHWUM ABepLbl Npubopa Bo Bpemsi
ero paboTbl. MoxeT npon3oiTu BeIGpoc
ropsiyero Bosgyxa.

* [pwu ncnonb3oBaHun npudopa He
KacanTecb ero MokpbiMu pykamu. He
KacaliTecb npubopa, ecnu Ha Hero nonana
BOAa.

* He HagaBnuBaiTe Ha OTKPbITYHO ABeEpLY.

* He ncnonbayrite npubop Kak cToneLHnuy
WUV NOACTaBKY ANSA Kaknx-nmbo
npeamMeToB.

» OrtkpbiBanTe ABepuy npubopa, cobnoaas
OCTOPOXHOCTb. Mcnonb3oBaHue
CNUPTOCOAEPXKALLNX MHTPEANEHTOB MOXET
NpuBECTU K 06pa3oBaHNI0 CNMPTOBbIX
napoB B BO3lyXe.

* He ponyckaiTe KOHTaKTa UCKp Unm
OTKPbITOro NiameHu ¢ Npubopom npu
OTKpbIBaHWUM ABEPLbI.



He cTaBbTe Ha NpubBop UIu pSAOM € HAM
nerkoBocnnameHsioLecs Matepumansi
UM NPONUTAHHbIE UMW NPEAMETHI.

/\ BHUMAHMUE!

CyLuecTByeT p1CK NOBpeXAEHNs!
npuodopa.

[na npegynpexaeHust NOBpexaeHusi n
N3MEHEHWS LiBETa aManu.
— He knagwute B npnbop nocyay u
Apyrue npegmeTbl HENOCPeACTBEHHO
Ha OHo.
— He knaguTte HenocpeacTBEHHO Ha AHO
npubopa antoM1UHUEBYHO OMbTY.
— He 3anuBavite Bogy
HenocpeaCcTBEHHO B ropsvmin npmbop.
— He xpaHuTte BnaxHyto nocyay u eay B
npubope nocne okoH4YaHUs
NPUrOTOBIEHUSI.
— CobntopainTe 0CTOPOXHOCTb Mpu
CHSATUW UNWN YCTAHOBKE aKCeCcCcyapoB.
M3meHeHWe UuBeTa amanu unm
HepXaBewLLe CTanu He BNUSET Ha
achdekTMBHOCTL paboTbl Npubopa.
[ins npUroToBneHNs KOHAUTEPCKMX
W3LEenvin 1 BbINEYKW, CoaepXaLLmx
6onbLLIOe KONMYECTBO BNaru, UCNonb3ynTe
rny6oKnin aManupoBaHHbIV NPOTUBEHb.
®pyKTOBbLIE COKM OCTaBNAT NSATHA,
KOTOpbIe CMOXHO yAanuTb.
Bcerpa rotoBbTe Npu 3akpbITOW ABepUe
npubopa.
B cny4ae ycraHoBku npubopa 3a
mebenbHONM naHenbto (Hanpumep,
aBepueit) no3aboTbTecb 0 TOM, YTOObI BO
Bpems paboTkbl Npubopa ABepLa HY B
KOeM crlyyae He oka3blBanach 3aKpbITOW.
Tenno u Bnara, obpa3sytoLimecs 3a
3aKkpbITONM ABepuen unu mebenbHom
naHernbto, MOryT NPMBECTU K
rocregyLLeMy NoBpexaeHuo npudopa,
MecTa ero ycTaHoBKM unu rnona. He
3akpblBanTe ABepuy mebenv 4o NonHoro
oCTbIBaHWs Npubopa nocne
NCMONb30BaHNS.

2.4 Yxoa n YmcTkKa

[Mepepn BbINONHEHMEM onepayuin no
OYMCTKE 1 yXxoay BbIKI4YMTE Npubop n
N3BMEKNTE BUMKY ceTeBoro kabens na
pO3eTKU.

Y6enutecb, 4To npnbop ocToin. B
NPOTVMBHOM Crly4Yae CTEKNsIHHbIE MaHenm
MOTYT TPECHYTb.

MoBpexaeHHble CTEeKAHHbIE NaHenm
cnepyeT 3aMeHATb He3aMeanuTenbHO.
O6paTtnTechb B aBTOPU30BAHHbIN
CEPBUCHBIN LIEHTP.

Cobntopante oCTOPOXHOCTb MPU CHATUN
aBepubl ¢ npubopa. [iBepua — Tshkenas!
Bo nsbexaHne noBpexaeH1s NokpbITMs
npubopa NpPon3BoANTE Ero perynspHyto
OYMCTKY.

Ounwante Nnpnbop MArkow BnaxHomn
TPSANKOW. Micnonb3ynTe TOmMbKO
HenTparnbHble MotLLme cpeacTaa. He
ncnone3ynte abpasvBHble CPeacTBa,
Lapanatowue rybku, pactBoputeny unm
mMeTannmyeckvue npeameThbl.

B cnyyae ncnonb3oBaHusa cnpes ans
OYMCTKM CregynTe NHCTPYKLUMM MO
6e30MacHOCTU Ha ero yrnakoBKe.

2.5 Muponutuyeckasa o4ncTKa

/\ BHUMAHMUE!

B pexvmMe nmponutu4ecKkon YnNcTkm
CYLLeCTBYET ONacHOCTb TPaBMbl /
noxapa / BbleneHnss XUMU4eCcKnX
coeAunHeHul (Napos).

/\ BHAMAHMUE!

CyuecTByeT p1CK TpaBMbl, Noxapa uim
nospexaeHus npubopa.

lMepen npoBeaeHVeM NMUPONUTUYECKON
OYMCTKM ¥ Nepes NepBbIM pa3orpeBom
yaanute 13 kamepbl yXoBoro Lkada:

— OCTaTKy NULLK, BpbI3rn/oTNoXeHUs!
macna unu xupa;

— nobble cCbeMHble NpeaMeThl (BKYas
nornku, 6oKoBble NOPYYHU U T. 4.,
nocraensiemble ¢ Npubopom),
0Cc0BEeHHO Nobble aHTUNpUrapHble
KacTpronu, CKOBOPOAbI, MPOTUBHMU,
nocygy u T. a.

BHumaTenbHo npoynTanTe BCe
WNHCTPYKLMUM NO NUPOMUTUYECKON OUYUCTKE.
He nognyckaiite getewn k npubopy B xoae
NUPONUTUYECKON 04nCTKK. [Mprbop
CUNbHO HarpeBaeTcs, a U3 nepegHux
BEHTUNSALMOHHBIX OTBEPCTUIA BbIXOAUT
ropsunii BO3ayXx.
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+ [nuponutnyeckasn o4mcTKa BbINOMHAETCA
npu BbICOKOW TemnepaType, YTO MOXeT
NPUBOANTbL K BblAENEHMIO MCNapeHnii N3
OCTaTKOB MWLM U MaTepuanos. MNoatomy
noTpebutensm pekomeHayeTCs:

— 06ecneynTb XOpOoLUYy BEHTUISLMIO BO
BpeMsi 1 Nocne NMPONUTUYECKON
OYUCTKM.

— obecneymBatoT XOPOLLYH BEHTUMALMIO
BO BPEMSs ¥ Nocrne nepBoHayanbHOro
npegBapuTEnbHOro pasorpesa.

* Bo nsbexaHne noBpexaeHns CTeKNsAHHbIX
naHernev BO BpeMs v nocne
NPONNTUYECKON OYUCTKN HE AoMNyCcKanTe
nonagaHns BoAbl Ha ABEPLY AyXOBOro
wkada.

+ Kak ykasaHo BblLLe, UCMapeHns Bcex
NMUPONUTUYECKNX OYXOBbIX LIKadoB/
OCTaTKOB MWLM He NpeacTaBnsaloT
OMacHOCTU Ans YenoBeka, BKoYas
OeTew, 1 nuu, cTpagarLLmx KakumMu-nnbéo
3abonesaHnaMM.

+  [epxute AOMALUHMX XUBOTHbIX BAAnu oT
npubopa Bo BpeMsi U nocne
NUPOMUTUYECKON OYUCTKU U
npeaBapuTEnbHOro pasorpesa.
Hebonblume gomallHne XMBOTHbIE
(ocobeHHO MWLl M penTuInM) MoryT
ObITb OYEHb YyBCTBUTENbHbI K Nepenagam
TemnepaTypbl U BbiAENSEMbIM Napam.

* Bbicokas Temnepatypa B xoae
NMUPOMUTUYECKON OYUCTKM OYXOBbIX
LWwKaoB C PYHKLMEN NMPONNTUYECKON
OYUCTKN MOXET CTaTb NMPUYNHON
NOBPEXAEHNS aHTUMNPUrapHbIX MOKPLITUIA
KacTptorb, CKOBOPOA, NPOTUBHEN,
KYXOHHbIX NPUHAANEeXHOCTen N T. 4., a
Takke NpeBpaTUTb NX B UCTOYHUKM
BPEeAHbIX NCNapeHU.

2.6 MpuroToBneHue Ha napy

2.7 BHyTpeHHee ocBellieHne

/\ BHAMAHMUE!

CyLiecTByeT onacHOCTb NOpPaXeH!s!
3MEKTPUYECKNM TOKOM.

* O namnax BHyTpu npubopa 1 namnax,
npogaBaembix OTAENbHO B KayecTBe
3anacHbIX YacTe: AaHHble namnbl
paccuuTaHbl Ha paboTy B ObITOBbLIX
npubopax B UCKIYUTENBHO CMOXHbIX
TemnepaTypHbIX, BUOPaLMOHHbIX 1
BNaXHOCTHbIX YCMOBUSAX UMK
npegHasHaveHbl AN nepegayn
MHGOopMaLMn 0 paboyem COCTOSIHUM
npubopa. OHW He NpegHa3HaveHbl Ans
MCMNONb30BaHuUsi B Apyrux npubopax u He
NOAXOASAT ANs ocBeLleHUst HbITOBbIX
NoMeLLEeHnI.

e [aHHbIV NPOAYKT COOAEPXKUT UCTOYHUK
cBeTa knacca aHeproadektmsHoctn G.

* Vicnonb3yiTe TOMbKO famribl TOM Xe
cneyundmkaymn.

2.8 CepBuc

« [ns pemoHTa npubopa obpaTnTecs B
aBTOPM30BaHHbIV CEPBUCHbINA LEHTP.

e cnonbayiiTe TONbKO OpUrMHanbHble
3anacHble 4acTu.

2.9 YTununsaumus

/\ BHUMAHMUE!

CyLyecTByeT onacHOCTb TpaBMbl UMK
yoyLWwbsi.

/\ BHUMAHMUE!

CyLLecTByeT pUCK NOMYyYEHUS1 OKOTOB 1
noBpexaeHus npudopa.

* BbicBOGOXAAEMbIN Map MOXET NPUBECTU K
MOMNy4YEHNIO OXOroB:
— He oTkpbIBaviTe aBepuy npmbopa BoO
BpEMsi NPUrOTOBIIEHNS Ha Napy.
— CobntopaiTe 0CTOPOXHOCTL MpU
OTKpbIBaHWUK ABepLbl Npubopa nocne
NPUroTOBIEHUS HAa Napy.
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e [1na nonyyeHus Hopmauum o
Hagnexallen ytunusauum npnbopa
obpaTnTech B MECTHbIE MyHULMNAMbHbIE
opraHbl BnacTtu.

*  Ortkntounte npmnbop ot ceTn
SMNEKTPONUTAHWS.

*  O6pexbTe kabernb aMeKTPONUTaHNS Kak
MOXHO Onnxe K Npubopy 1 yTUnmuanpymnTe
ero.

* Ypanute 3auienky asepubl, YTobbl AeTH
UM JOMALLHME XUBOTHbIE HE OKa3anucb
3abnoKkMpoBaHHbIMK B Npubope.




3. YCTAHOBKA

3.1 BcTtpanBaHue

/\ BHUMAHME!
Cwm. rnassl, cogepxatliune CBeﬂeHl/Iﬂ no uvou'l'uhe www.youtube.com/electrolux
TexHuke 6Ge3onacHoCcTu. www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
N
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3.2 KpenneHue gyxoBoro wkada K
KYXOHHOM mebenu

4. ONMMCAHUVE TNMPUBOPA
4.1 O6wum o630p

HEHE

4.2 Akceccyapbl

* PeweTka
[nsa ncnonb3oBaHWs ¢ nocyaoun, hopMamm
00151 BbINEYKM, a Takke npu
NPUrOTOBIIEHNN KapKOro.

* OManupoBaHHbIA NPOTUBEHb
[ns npuroToBNeHns KOHAUTEPCKNX
N3Aenuin 1 neYeHbs.

+ ny6okui amanupoBaHHbIWA NPOTUBEHb
AnA rpuns
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NEERORNCEEOENE

MaHenb ynpasneHus
OnNeKTPOHHbIV NporpammaTop
BbiaBvxHON pe3epByap Ans BOAbI
"He3no Ana nNoAknNtoYeHns TepmoLlyna
HarpeBaTenbHblin anemeHT
Jlamna ocseLyeHuns

BeHtungartop

CbemMHas onopa npoTUBHS
CnunBHOW WnaHr

KnanaH ans cnvea Bogpl
[MonoxeHnsa NpoTUBHS

BxogHoe oTBepcTve Ansa napa

[ns BbinekaHus 1 NpUroToBMNeHUs
)KapKoro, a Takke B Ka4ecTBe NnogaoHa
ans coopa xupa.

Tepmoluyn

[ns namepeHus cTeneHn roToBHOCTH
ontona.

Teneckonuyeckue Hanpasnsowme
Teneckonuyeckue HanpasnsioLime
o6neryarT yCTaHOBKY M CHSITUE MOJIOK.



5. MAHEJTb YINPABJIEHNA

5.1 O6wun BNAO naHenu
ynpaBneHus

|
HEA n 516

BKI1/BbIKN HaxmuTe 1 yaepxxusaiite Ans BKNOYEHUS U BbikMoYeHUs npubopa.

MeHto CopaepxuT cnmucok gyHKUuiA npubopa.

Jiobumble nporpammbl  Cnncok NoBUMbIX HACTPOEK.

[Oucnnen OT06paxxeHne TekyLMx HacTpoek npubopa.

Bbikntoyatenb namnbl BkntoyeHne v BbikIoYeHe namnbl ocBeleHud.

QOO ERNE

BbicTpbiii nporpes BkrtoyeHve 1 BbiknoYeHne pexunma: bbicTpbiil nporpes.

S «Q~ @ 3s

Haxumante KHONKy MepemecTtute HaxmuTe n yaepxuBanTte

KocHutecb NOBEPXHOCTU KOHYUKOM I'Iposep,vlTe KOHYMKOM nanbua no KocHutecb NOBEPXHOCTU U yOEepPXun-

nanbua. NOBEPXHOCTY. BaliTe 3 ceKyHabl.

5.2 Oucnnen

A Oucnnei ¢ HAGOPOM KHOMOK.

YcTaHoska Bpemenu CyTtok
MYyCK/CTOMN

TemnepaTypa

Pexumbl Harpesa

Tanvep

Tepmollyn (Tonbko B psae moaenew)

1230
#esC 150°C

®© 15r:1\n (<} | START
| | | | |
F E D C B

mTmoow>
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MHAVIKaTOpr, 0To6pa)KaeMb|e Ha gucnnee

OCHOBHbIe WHAUKaATOPbI — HaBurayusa no gucnneto.

OK < P o

MopteepxaeHne Boibopa / napameT- BosspaT Ha ognH  OTmeHa nocnegHe-  BknioyeHve v BbIKMIOYEHWE On-
pa HacTpOWiKK. YPOBEHb B MEHIO. ro 4eicTBuUS. LI,

3ByKOBOI7I CUrHarsn. MHAUKaTopbl (t)yHKLIVIFI — MO UCTEeYEeHUU BpEMEHN NPUroTOBIIEHNA BblAAEeTCA CUrHan.

) 2 «

® DYHKLMS BKIIOYEHA. 3ByKOBasi CUrHanmn3aLus oTKIIto-
YHKUMA BKIHO4EHa. MpWroToBIEHEe aBTOMATUYECKM Mpe- yeHa.
KpaLaeTcs.

WHaukaTopbl TaimepoB

S Q

YcraHoBka yHKUMM: OTNOXEHHBbIV 3anyck. OTMeHa HacTpPOWiKK.

6. NMEPE NMEPBbLIM UCIMOJIb3SOBAHNEM

/\ BHAMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxaline CeeaeHus no
TexHuke 6Ge3onacHoCcTu.

6.1 NepBoOHa4YanbHasA o4YUCTKa

LWar 1 LWar 2 LWar 3

Mcnonb3yiiTe TONbKO TkaHb U3 MU-
V3BnekunTe Bce NpUHaANeXHoCTU 1 KponBpbI, CMOYEHHYIO B TEMMOW MomecTtute B npnbop Bce npuHag-
CbeMHble HanpasnsLe Ans Npo-  BoAe ¢ AobaBneHneM MArkoro Mol-  JIeXXHOCTU U YCTaHOBUTE CbEMHbIE
TUBHEN 13 nNpudopa. Lero cpeacTaa, ANs OUUCTKY Npu- HanpasnsioLLMe Ans NPOTUBHEN.
6opa v NpUHaANexXHOCTEN.

6.2 NepBoe noakntoveHne

Mocne nepBoro NOAKMIOYEHNSA Ha AUCNee OTOOPaKAETCA NPUBETCTBEHHOE COODLLEeHMe.
Heobxogumo HacTpouTk: BeibpaTb Asbik, ApkocTb ancnnes, ToHbl KHonok, MpoMKocTb
curHana, YcraHoska Bpemenu CyTok.

6.3 MepBbIN pasorpes

Mepen nepBbIM NCMONb30BaHMEM MYCTON
OyxoBoW LWKad cregyeT npeaBapuTenbHO
pasorpeTb.

LWar 1 V3Bnekute Bce NPpUHAANEXHOCTN U CbeMHbIe HanpasnsatLme AnsS NPOTUBHEN U3 AYXOBOro Lkada.
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LWar 2 Z]
YcTaHoBWTE MakcUmarsbHylo TeMnepaTtypy Ans pexuma: =l

[avite gyxoBomy Lukady nopaborats 1 yac.

LWar 3

YcTaHOoBUTE MaKCUMarbHy0 TeMnepaTtypy Ans pexuma:
[avite gyxoBomy Likady nopabotatb 15 MUH.

@ Bo Bpems npefaBapuUTeNnbHOro pasorpeBa U3 [yXoBoro Lwkada MOoryT UCXOAWUTb HENPUSITHbIE 3anaxu unu
AbiM. OBecneybTe Haanexallyo BEHTUMALMIO NOMELLEHMSI.

7. EXXEOHEBHOE UCTOJTIb3OBAHNE

/\ BHAMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxaline CeeaeHus no
TexHuke 6Ge3onacHoCcTu.

7.1 Cnoco6 ycraHoBku: Pexumbl HarpeBa

LWar 1 Bkniounte ayxosoit wkad. Ha gucnnee otobpasntcs pexum Harpesa no yMonyaHuio.

LWar 2
ﬂ.]‘lﬂ BXo4a B NOAMEHIO HaXXMUTE CMMBOJ pexuma Harpesa .

LWar 3 OK
BbiGepute pexxum HarpeBa U HaxxMuTe: . Ha gucnnee oto6paxaeTtcs TemnepaTtypa.
LWar 4
YcraHoB: Temnepatypa. Haxmute OK.
LWar 5
Haxmure: START |
TepMmoLLyn — LLyn MOXHO NOAKNOYUTL B M0G0 MOMEHT Kak [0, Tak U B Te4eHue npouecca npu-
rOTOBMEHWSI.

[nsa BbIknOYeHUst pexuma HarpeBa HaXXmute STOP .

Lar 6 Bbikntounte ayxoBoi LwKad.

7.2 Cnoco6 HacTpolku: Pexxnmbl HarpeBa c napom

LWar 1 Bkniounte ayxosoit Lwikad.
Bbi6epute cMmMBON pexumMa Harpesa U HaxMuUTe ero Ans Bbl3oBa NOAMEH!O.
LWar 2 BbiGepuTte pexum Harpesa ¢ napom.
LWar 3 .
Haxmure: OK. Ha auvcnnee oTobpasaTcs HacTPolky TemnepaTypsl.
LWar 4 YcTtaHoBuTe Temneparypy.
LWar 5
HaxwmuTe: OK.
Lar 6 HaxmuTe Ha KpbILLKY BbIABWXHOIO pesepByapa AN BOoAbl, YTOObI OTKPbITh €€.
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LWar 7

HanonHute BbIABWMXHOW pe3epByap ANsi BOAbl XONOAHOW BOAOW A0 MaKCMMarnbHOW OTMETKM (OKOMo
900 Mn) [0 NOSIBMEHNS 3BYKOBbIX CUrHaNOB WM COOTBETCTBYHOLLEro coobLeHns Ha aucnnee. He
HanomnHaNTe BbIABWXKHON pe3epByap Ans BOAbl CBEPX MAaKCUMarbHON OTMETKN. DTO MOXET npuse-
CTW K MpOTeYKe BOAbI, ee NepenvBy Unv NoBpexaeHnio mebenu.

/\ BHUMAHMUE!

Mcnonb3yiTe ToNbKo XONOAHY BOAOMNPOBOAHY0 BoAdy. He ncnonbayiite
(hVNbTPOBaHHYH (A4EMUHEPANM30BaHHYIO) NN AUCTUNNPOBaHHY0 Bogy. He
ncnonb3ynTe apyrue xumakoctu. He 3aanvearite B BbIABWKHOW pe3epByap Ans
BOZAbl BOCMTaMEHSOLLMECS UM CNMPTOCOAEPKALLIME KUAKOCTU.

LLar 8 YcTaHoBWTe BbIABWKHON pe3epByap AN8 BOAbl HA MECTO.
Lar 9
r Haxwute START |
Korpa BHyTpuW ayxoBoro Likada byaeT AocTUrHyTa 3afaHHas Temnepartypa, pasaacTcst 3ByKOBON
curHarn.
LWar 10 Korpa B BbIABWMKHOM pesepByape Ans BOAbl 3akaHYMBaeTCs BOAA, BblAaeTcs 3BYKOBOW curHan. Ha-
NOMHUTE BbIABWKHON pesepByap.
LWar 11 BhbikntounTe ayxosoi Lwikad.
War 12 Mo oKOHYaHUW NPUrOTOBNEHWSI OMOPOXHUTE pe3epByap AN BoAbl.
/\ BHUMAHUE!
[yxoBoWi wkad cunbHO HarpesaeTcs. CyLecTByeT OnacHOCTb NOMy4YeHus
OXXOros. By,m;Te OCTOPOXXHbI NP ONOPOXHEHUN BbIABUXHOIO pesepsyapa And
BOAbI.
LWar 13 Bo BHyTpeHHel kamepe npnbopa MoXeT KOHAEeHCUMpoBaTbCs Bnara. [locne NnpurotToBneHms ocTo-

POXHO OTKpOITE ABEepLly AyX0Boro Lwkada. MNocne ocTbiBaHWs yX0BOro Lwkada NpoTpuTe BHYT-
PEHHIOK Kamepy MSIrKOi TkaHbto. [0 OKOHYaHWK KaXKaoro npoLecca NpuroToBneHus Ha napy cre-
[AyeT nodoxaaTtb He MeHee 60 MUHyT, 4To6bl M3 KnanaHa Ans CnvBa BOAb! He BbiTekarna ropsyas
BOAA.

7.3 Pe3epByap ansa BoAabl

MHAMKaTOpr COCTOSsIHUA eMKOCTU Ans BO-

MHHVIKaTOpr COCTOsIHUA eMKOCTU Ans BO-

abl

Abl

| | Pesepsyap nyct. 3anonHute pesep-

=

Byap.

Pe3epByap nomnoH.
Ecnu B pesepByap Anst BOAb! 3a/UTh CIIMLIKOM MHOTO

e

BOAbl, ee n3bbITok OyaeT OTBeAEH Ha AHO Kamepbl

Pe3sepByap 3anonHeH HaMnonoBuHy.
Yepes NepenuBHoe oTBepcTHe. YaanuTe Bogy npu

nomoLuy ry6ku.
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OnopoxHeHue pesepByapa Ans BoAbl

BbikntounTe AyxoBoWi wkad, ocTaBbTe €ro OTKpbI-

War 1 o o
TOW 1 NOJOXAMUTE, NMOKa AYXOBOM LUKad OCTbIHET.
MoacoeanHuTe cnueHoi Wnaxr (C) K BbINYCKHOMY
LWar 2
knanaHy (A) 4yepes paszbem (B).
YnepxwuBarite koHel Tpy6bl noa ypoBHeM A 1 Ha-
LWar 3 XMUTE KHOMKy B, 4To6bl cobpaTh OcTaBLLYHOCS BO-
ay.
War 4 CHumute C 1 B v BbITpUTE AYXOBOW LUKad MSArKon

ryoKoW.

7.4 Cnoco6 HacTpouku: NMomowb B NpurotoBneHuu

[Ons kaxgoro 6noda B 4aHHOM NMOAMEHI0 NMPeJyCMOTPeHa pEKOMEeHA0BaHHas (DYHKLMS 1
TemnepaTypa. 3T Bpems 1 TemnepaTypy MOXHO U3MEHUTB.

[Ons psipa 6nog Takke MOXHO BbIGpaTb METOA NPUrOTOBIIEHUS:
* [lo Becy
* Tepwmoluyn

CTeneHb roToBHOCTM Bntoaa:

» C Kposbto nnu MeHbLue

* CpepgHss

» XopoLuo npoxapeHHas unun bonbLue

LWar 1 BkntounTte gyxoBoW kad.

War 2 HaxwmunTe E

War 3 HaxwmuTe % . Begute: Momolwub B MpurotoBneHuu.
LWar 4 Bbi6epute TMN Gntoga unu npoaykTa.

War 5 Haxwure: START .

7.5 Pexxnmbl HarpeBa

CTAHLOAPTHbBIE
Pexum HarpeBa MpumeHeHne
v npl/ll'OTOBJ'IeHVIe Ha rpune TOHKMX NPpoAYKTOB U TOCTOB.
Mpunb
vow )KapKa KPYMHbIX KyCKOB MACa Ul NTUlbl C KOCTAMU Ha O4HOM YpPOBHE. anIFOTOBJ'Ie-
Y HWe rpaTeHoB 1 oBXapuBaHuMe.

Typ6o-rpunb
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Pexum HarpeBa

MpumeHeHne

)

Fopsiuni Bo3ayx

OpHoBpeMeHHOe BbinekaHue 1 BbICyLUMBaHUe NpoAyKTOB MakCUMyM Ha TPeX YPOBH-
ax. YctaHosuTe Temnepatypy Ha 20 °C — 40 °C Huxe, yem anst pexumMa TpagnumoH-
HOe NPUroToBEHNE.

*
3aMopoXxeHHble Npo-
AYKTbI

MpurotoBnenve nonydgabprkaToB (HanpumMep, kaptTodens dpu, kaptTodens no-ae-
PEBEHCKUN NN CNIPUHT-PONIIOB) C 06pasoBaHMEM XPYCTSLLEN KOPOYUKM.

TpaavuMoHHOe npuro-
TOBneHue

ﬂﬂﬂ BbINeKaHnA 1 Xapkun NpoayKToB Ha OOHOM YPOBHE.

HwxHui HarpeB

BbinekaHue NMporoB ¢ XpYCTSLLEN HUKHEN KOPOUYKO 1 KOHCEPBUPOBAHUE NPOAYKTOB.

i)

=

MopgrotoBka Tecta

YckopeHve NoAHATUA APOXOKEBOro Tecta. He JonyckaeT BbiCbIxaHusi TecTa u coxpa-
HAET ero 351acTUYHOCTb.

OCOBbIE

Pexum HarpeBa

MpumeHeHune

E|

KOHCepBMpOBaHMe

KoHcepBurpoBaHue oBoLLel (Hanpumep, MapuHOBaHHbIX OrypLOB).

39

BbicywmBaHue

BbicyLuMBaHWe Hape3aHHbIX JIOMTUKamu (OPYKTOB, OBOLLIEN 1 rpMBOB.

—
—
uru

NoporpeB Tapenok

MNpeaBaputenbHbIN NOAOrPEB Tapernok nepes nogaven Ha cTon.

(YY)

Pa3mopaxuBaHue

Pa3smopaxuBaHue npoaykToB (OBOLLEN 1 hpyKTOB). Bpems pasmopaxuBaHus 3aBu-
cuT OT 06bemMa 1 pasMepa 3aMOPOXEHHbIX NPOAYKTOB.

§4§

e g
MpaTeH

[ns Takux 6ntof, kak nasaHbsa UK kapTodernbHas 3anekaHka. MNpurotosrnexue rpate-
HOB 1 o6XapuBaHue.

°C
HuskoTemnepatypHoe
npuroToBrneHue

MpUroToBNEHNE HEXHOTO U COYHOTO XXapKoro.
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Pexum HarpeBa MpumeHeHne

MNMoapepxaHue Tenna

{ CoxpaHeHWe NuLLY B TEMIOM COCTOSIHUM.

A

BnaxHasa KoHBeKuus

[aHHas dyHKuMa cneymanbHo pa3paboTtaHa ans obecnevyeHnss SKOHOMUM ANEKTPO3-
Heprum Bo Bpemsi NpurotosneHus. Mpy ncnonb3oBaHuy AaHHOW pyHKLUM Temnepary-
pa BHYTpW kamepbl MOXeT OTNNYaThCA OT 3a4aHHON TemnepaTypbl. MicnonbayeTcs
OCTaTo4HOE TeNso. YpPOoBEHb MOLLHOCTN MOXeET ObITb CHMXEH. [MogpobHee cm. ykasa-

HUA Ha TeMy BnaxHas KOHBEKUMA B rnase «E)Ke,quBHOe ncnonb3oBaHue».

MAP
Pexum HarpeBa MpumeHeHune
cn) PasorpeBs npoayKToB ¢ NOMOLLbIO Napa NpeaoTBpaLlaeT NnoAckbiXaHe NoBEPXHOCTU.
“s Msirkoe n paBHOMEPHOE pacnpeneneHne Harpesa no3BoJIAET PacKpbITb BKYC 1 apo-

MaT NPOAYKTOB TakK, Kak 6y,qTo OHV ObINM TONBKO YTO NPUroTOBJIEHbI. ,U.aHHaﬂ (byHK-

Perenepauus LMa MOXET MCnonb3oBaTbCs ANs pa3orpesa NPoAyKTOB HEMOCPeACTBEHHO Ha Tapen-
Kke. MoXxHoO pa3orpeBaTb OAHOBPEMEHHO HECKOMbKO GItof, UCMONb3yst pasHble Noso-
JKEHVSI NPOTUBHEN.
(ﬁf) MpurotoBnexne NULLbI.
Muyua
Vcnonb3yiite AaHHylo YHKLMIO ANst NpUroToBneHus xneba n 6ynoyek, kak y o4eHb
ﬁ XOpOLLIMX NPOdECCHOHANO0B, C 6ecTALLeR N PyMAHON XPYCTALLEN KOPOUKOW.
Xne6
Cn) [aHHas pyHKLMA NOAXOAWT ANt NPUroTOBNEHWS Msica, NTULbI, 3aneyeHHbIx 6o 1
\I/ 3anekaHok. brarogaps coueTaHuio napa v Harpeea Msico NPUOGPETAET HEXHYIO U
Low COYHYI0 TEKCTYPY, a TakKe XPYCTALLYI KOPOUKY.

Fopsiuni nap (25%)

7.6 NMpumeyvaHus K PyHKLUK:
BnaxHas KOHBeKUus

[aHHasa dyHKLMA ncnonb3osBanach B
COOTBETCTBUM C TpeboBaHNSAMM MO
3HEepProaHEKTUBHOCTM 1 3Konornsaumm (8
cootBeTcTBUM € EU 65/2014 1 EU 66/2014).
McnblTaHns cornacHo:

IEC/EN 60350-1

Bo Bpemsi npuroToBneHns nuwm asepua
[AYXOBOro Wkada AoskHa ObITb 3aKkpbiTa, YTo
He npepbIBaeTCcsA U QyXOBOW LWkad paboTaeTt
C MakcumasbHOW 3HepProahEKTUBHOCTLIO.

[Npu ncnonb3oBaHWM 4aHHON PyHKUMM namna
aBTOMaTnyecku BbiknovaeTcsa Yyepes 30
CeKyHa,.

VIHCTPYKUMM MO NPUroTOBMEHMIO NPUBEAEHDI
B [(NaBe «YKasaHus n pekomeHgaumnumny,
BnaxHas koHBekyms. O0wune pekomeHaaumm
no aHeprocbepexeHunto NpmeeaeHsbl B [nase
«QHeprocbepexeHune», «QHepreTnyeckas
3P HEKTUBHOCTbY.
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8. DYHKLUMN YACOB

8.1 OnucaHue pyHKUMIM YacoB

Yachbl MpumeHeHune

Bpewms npurotoBneHus YcTaHoBKa NpOAOMKUTENBHOCTM NpUrotToBneHns. Makcmym 23 4 59 MuH.
3aBepLmnTb AENCTBU Bbi6op AeiicTBKS MO OKOHYaHUM paboThl Tanmepa.

OTNOXEHHbIN 3anyck [Ins OTCPOYKM BPEeMeHM Hayana u/vnv OKOHYaHUsi MPUroTOBIIEHUS.
Koppekuus Bpemern YBenuueHune 3afaHHOro BPEMEHN NPUroToBMNEHMS.

HanomwuHanne YcTtaHoBka obpaTHoro otcyeta. Makcumym 23 4 59 MuH. [laHHasa dyHKUUsSt He

BNusieT Ha paboTy npubopa.

Tarimep npsiMoro otcyeta KoHTpornb BpeMeHu paboTbl (yHKLMU. MOXHO BKITHOUNUTL U BBIKITOYATD .

8.2 Cnoco6 yctaHoBKM: DYyHKLUM YacoB

HacTpoiika yacoB

LWar 1 Bkniounte ayxosoit wikad.
LWar 2 HaxmuTe: YctaHoBka Bpemenu CyTok.
LWar 3

YcTtaHosuTe Bpems. Haxmute OK.

YcrtaHoBKa BpeMeHU NpuroToBrieHnsA

LWar 1 BbiGepute pexum HarpeBa u 3afjanTte Temneparypy.
War 2 HaxwmuTe @
LWar 3

YcTtaHoBuTe Bpemsi. HaxmnTte OK.

Bb160p onumMn oKOHYaHWsi NPUrOTOBIIEHUA

LWar 1 Bbibepute pexxum Harpesa v 3afaiiTe TemnepaTtypy.
LWar 2
HaxmuTe @
LWar 3 3apaiite Bpems NpuUroToBneHus.
LWar 4
Haxmute © @ @
LWar 5 HaxmuTe: 3aBeplunTb AEACTBU.
Lar 6 Bbibepute Tpebyemoe 3HaveHnst napameTpa: 3aBepLunTb AehCTBU.
War 7

Haxwmute: OK. MoBTOpSATE 4aHHOE AeiCTBME, NMOKa Ha AMCnee He 0ToBpasnTCcs rmaBHbI 9KpaH.
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YcTaHOBKa OTNOXEHHOro 3anyckKa npurotoBrieHus

LWar 1 Bbibepute pexum HarpeBa v 3afaiite TemnepaTtypy.
LWar 2
a HaxmuTe @
LWar 3 3apaiite Bpemsi NpUroToBneHus.
War 4 Haxvnte © © @
LWar 5 HaxmunTe: OTNOXEHHbIN 3anyck.
Lar 6 Bobibepute Tpebyemoe 3HaveHue.
War 7

Haxwmute: OK. MoBTOpsliTE AaHHOE AeiicTBME, MOKa Ha Aucnnee He oTobpasnTcs rmaBHbI 9KpaH.

YBenuyeHue 3afaHHOro BPEMEHU NPUroToBNeHus

Ecnun fo okoHYaHust BpemeHwu npurotosnenusi octaetcs 10 %, a 6nto4o He BbIrIsAUT roTOBbIM, MOXHO YBEMNW-
YUTb BPEMS NPUTOTOBMEHMS. TakKe MOXHO M3MEHUTL PEXXUM Harpesa.

[na yBenuyeHnsi BpeMeHn NpUroToBIEHNA HAXXMUTE 3HAYOK +1min.

N3meHeHMe HacTpoek Tanimepa

LWar 1

Haxwmure @
LWar 2 3apaiiTe 3HaveHue Tanmepa.
War 3 HaxwmuTe OK.

3agaHHOe BpeMsi MOXHO M3MEHWUTb BO BPEMS MPUrOTOBNEHUS B M0G0 MOMEHT.

9. NCMNOJIb3OBAHWE _AOMOJIHNTESTbHbBIX
NMPUHAONEXHOCTEN

3aLLMTON OT OMNPOKMAbIBaHWS. Bbicokuii

/\ BHUMAHME! 06040K N0 NePUMETPY PELUETKU CIYXUT A11s
Cwm. rnaebl, cogepxatime CeeaeHns no npefoTBpaLleHnst cockanb3bliBaHWs NOCyabl C
TeXHuKe 6e30MacHOCTH. peLueTKu.

9.1 YcTaHOBKa NpuHaaneXxHoCTen

HebonbLuUoi BbICTYN HaBepXy NOBbILLAET
6e3onacHocTb. BhiCcTynbl Takke cnyxar
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PeweTka:
BcTaBbTe pelueTky Mexay HanpaBnsowmmmn yoe-
OVBLUKCH, YTO OMOPbl CMOTPSAT BHU3.

3AMmanupoBaHHbIN NpoTUBeHb / NpoTUBEHb AN
XKapku:

BcTaBbTe NpoTUBEHb MeX Ay HanpaBnsoLLMI
nnaHkaMmu [yxoBoro Lkada.

9.2 Tepmowyyn

Tepmollyn — n3mepsieT TeMnepaTypy BHyTpU npoaykTa. MoXHO UCNonb3oBaTb COBMECTHO C
NoGbIM PEXNMOM Harpesa.

Heo6xogumo YCTaHOBUTb ABa 3Ha4YeHUs TeMnepaTypbi:

C M

TemnepaTypa AyxoBoro Lwkada: MuHumym 120°C. Temnepatypa BHyTpW NpoaykTa.

AnsA nony4yeHUs HAUNYYLWNX pe3ynbTaToB:

MHrpeamneHTbl 4OMKHLI UMETb KOM-  He vcnonbayiiTe npy Npuroto-  Bo Bpemsi NpUroToBneHWst AOSMKEH OCTa-
HaTHYI Temnepartypy. BIEHWM XWaKUX 6o, BaTbCs B MPOAYKTE.

[lyxoBoii Wwkad paccunTbiBaeT NPYMEPHOE OKOHYaHWE BPEMEHW NpuroToBrneHusi. OHo 3aBUCUT
OT KONMMYecTBa NPOAYKTOB, BbIGPAHHOrO pexrma Harpesa 1 3afaHHoi TemnepaTtypbl.

9.3 lNMpumeHeHue: Tepmoluyn

LWar 1 BkntounTte ayxoBoW Lkad.

LWar 2 3apaiiTe pexum Harpesa v Npu HeO6XOAMMOCTH TeMNepaTypy AyXOBOro wkada.
LWar 3 BcraBbTe: Tepmoluyn.

Msico, nTuua v psiba 3anekaHkun
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BcTaBbTe HakoHeYHWK TepMoLLyn B LEHTP Kycka Ms-  BcTaBbTe HakoHeYHVK TepMoLLyn TOYHO B LieHTpe 3arne-
ca unw pbibbl, N0 BO3MOXHOCTW BbIGpaB camyto ToMn-  KaHKW. TepMOLLYN He JOMKEH MEeHSATb CBOErO MONOXEHNS
CTyt0 ero YacTb. Ybeaurech, 4To kak MuHumyM 3/4 B Grtofe BO BpeMsl 3anekaHus. [ins aToro sadukcupyite

TepmoLlyn HaxoauTcs BHYTpU Gnoga. €ro npwv NoOMoLLM oAHOro u3 Gonee TBepAbIX MHIPeaANEH-

ToB. Bocnonb3yiiteck kpaem nocyael Ansa 3anekaHus Ons

ukcaLum CUNMKOHOBOW py4kn TepmoLyn. HakoHeuYHuK

TepMmoLLyn He AOIMKEH KacaTbCs AHWLLA NOCyAbl ANS 3a-
nekaHus.

A o cc———
/0 R NN NSNS

LWar 4

BcTaBbTe TepmoLlyn B rHe3A0, pacnosioxeHHoe crnepean AyxoBoro wwkada.
Ha gucnnee otobpasnTca Tekyllas Temnepatypa: TepmoLluyn.

LWar 5

[ins ycTaHOBKW TeMnepaTypbl BHYTPU NPOAYKTa HaXMUTE /?

LLar 6

Haxvnte © © @ ng BbIGOpa HY>KHOW onumu:

*  3BYKOBOW CUrHan. — No JOCTUXEHWUN 3aAaHHON TeMnepaTypbl BHYTPU NPOAYKTa BblAaeTcs 3BY-
KOBOW CurHan.

*  3BYKOBOW CUrHan n oTKNOYEHNe — N0 AOCTWKEHWUN 3a4aHHON TemnepaTypbl BHYTPU NpoaykTa
BblAeTCs 3BYKOBOW CUrHan v AyxoBon wkad npekpaiaeT paboTy.

War 7

BblﬁepMTe OMuUMK0 N HECKOJTBbKO pas HaXXMUTe: OK Ana nepexona Ha rnaBHbIN JKpaH.

LWar 8

Haxmure: START |

Korpa npoaykT AocTUrHeT 3aaaHHon Temnepatypbl, 6yaeT BblaaH curHan. lMocne aToro Bbl CMoXe-
Te 3aBepLUNTb NPUrOTOBIIEHNE UMW NPOAOIKUTL €ro, AOBEAS NPOAYKTbI A0 MOMHOW NpoXapeHHo-
cTu/nponekaHus.

LWar 9

BbiHbTE TepMOLI.I,yI‘I LUHYP U3 rHe3fa v 4OoCTaHbTe 611}0;[0 13 AyxXoBoro LIJKa(ba.
/\ BHUMAHMUE!

CyLlecTByeT ONacHOCTb MOJyYEHNs 0XKOroB, koraa TepMoLLyn CTaHOBUTCS
ropsiuMm. ByabTe 0CTOPOXHbI NPY M3BNEYEHUN LUTEKepa U3 rHe3aa U Hako-

HeYHUKa U3 npoaykra.
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9.4 Akceccyapbl Ansa
NPUroToBrEeHUs Ha napy

®

Habop akceccyapoB ansi npuUroToBreHns
Ha napy He BXOAWUT B KOMMNIEKT [yXOBOro
wkada. Ans nonyyeHus 6onee
noapobHor HdopmaLmm obpaTuTech k
MECTHOMY MOCTaBLLMKY.

EMKoOCTb Ans npuroToBneHus
OueTn4eckux onwopg

EMKOCTb Ans AMeTUYECcKOro NpUroToBneHus
COCTOUT M3 CTEKIMSAHHON YaLum (A), KpbILLKK
(B), Tpy6ku cbopcyHkm (C), dopcyHkn (D) n
cTanbHow pewetku (E).

CTteknsiHHasa mucka (A)

Kpbiwka (B)

aQ

&

<

®PopcyHka, Tpy6ka hOpCyHKM U cTanbHas pelleTka.

Tpy6ka cdopcyHku (C) npeaHasHaveHa Ans npuroto-
BneHusi Ha napy, dopcyHka (D) npeaHasHaveHa ans
NPUrOTOBEHUS HEMOCPEACTBEHHO Ha napy.

CranbHas pewetka (E)

* He cTaBbTe ropsiyyto eMKOCTb Ansi
3anekaHust Ha XoNoA4HbIE UM BaXHble
NMOBEPXHOCTU.

* He HanvBaiiTe B €MKOCTb [AMs BbINEYKU
XOJOAHbIE KNUOKOCTU.
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¢ He ncnonb3yrite eMKOCTb AN 3anekaHus
Ha ropsiyen Bapo4yHoW naHenu.

* He ncnonbaynTte Ans YUCTKN EMKOCTU ANA
3anekaHusa abpasvBHble CpeacTBa,
MeTannMyeckne Movankum n NopoLLKK.



9.5 MNpuroTtoBneHue Ha napy B
€MKOCTU ONSl ANeTUYECKOro
NPUroToBNEeHus

MoMecTUTe EMKOCTb Ha CTanbHYH PELLETKY 1 HaKpOTe KpbilKoW. BcTasbTe Tpy6Ky hopcyHKM

LWar 1 =

B OTBEPCTUE B KpblLLKe. [TOMECTUTE EMKOCTb Ha BTOPOi YPOBEHb CHU3Y.
LWar 2 MopcoeamHuTe dopcyHKy € TPYOKON K BXOQHOMY OTBEPCTUIO ANS Napa.
LWar 3 BbiGepuTe pexum npuroToBRneHUs Ha napy.

9.6 MNMpurotoBneHue
HenocpeacTBEHHO Ha napy

lMomecTUTe eMKOCTb Ha CTanbHYIO peLueTKy. [No6aBbTe HemHoro BoAbl. He Mcnonbsyiﬁe KPbILIKY.

/\ BHAMAHMUE!

Bo Bpemsi paboTbl Ayx0oBOro Lkada hopcyHka MOXeT CUMbHO HarpeBaTbcs. Beerga no-
Nb3ynTecb NpuxeaTkamn. Ecnu dyHKUMSa napa He ncnonb3yeTtcs, u3sBneknte OpPCyHKY
13 AyX0BOro wkada.

MopcoenuHute chopcyHKy ¢ Tpyokon chopcyHku. MNMoacoeamHuTe opcyHKy ¢ TpyOKol K BXOOHO-
My OTBepCTMiO Ans napa.

LWar 1

[MomecTuTe emMKOCTb Ha NEPBbLIN UM BTOPOW YPOBEHb CHU3Y.
LWar 2 Y6eauTech, 4To TpybKa hopcyHku He 3acTpsina. [lepxuTe opcyHKy B CTOPOHE OT HarpeBaTerb-
HOro anemMeHTa.

LWar 3 BbiGepute pexum npuroToBneHus Ha napy.

Mpy NPUrOTOBNIEHUM KYPHLIbI, YTKW, UHAEVKM WU KPYMHOW PbiBbl MOMECTUTE (DOPCYHKY B MPOLYKT.

10. AOMONHUTESTbHBIE ®YHKLNN

10.1 CoxpaHeHue: Jlto6uMbIie nporpamMmb|

B namsiTi npnbopa MOXHO COXpaHUTb M3GpaHHbIe HACTPOMKM, HAaNpUMep: PEXUM Harpesa,
BPEMs MPUrOTOBMEHWS!, TEMMNEPATypy U YHKLMIO o4ncTku. B namsaTv npubopa MoxHO
COXpaHUTb TpY U36paHHbIe HaCTPOMKU.

LWar 1 Bkntounte npmbop.

LWar 2 Bbibepute Heob6xoavMyo HAaCTPOIKY.

War 3 Haxmute == . BribepuTe: [Tio6uMble nporpammbl.
LWar 4 Bbi6epute: CoxpaHuTb TeKyLLe HaCTPOMKU.

LWar 5

Haxmute +, 4To6bl 4O6GaBUTL NapaMeTp B Cnncok Jiobumble nporpaMmbl. Haxmure OK.
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k) — HaxmuTe ansa cbpoca HaCTPOKU.

0 — HaXXmuTte ans oTMeHbl Bbl60pa HaCTPOWKW.

10.2 BNOKMpOBKa KHOMNOK
3Ta yHKUMA NpeaoTBpaLlaeT crnyyariHoe U3MEHEHNE peXxnma Harpesa.

LWar 1 BkntounTe npubop.
LWar 2 HacTtpoiika pexxuma Harpesa.
LWar 3

*, H — HaXMUTE OAHOBPEMEHHO, YTODbI BKMIOUYUTL Ty PYHKUMIO.

YTtoObl BbIKNIOYMTL DYHKLMIO, MOBTOpUTE LWar 3.

10.3 ABTOMaTn4yeckoe BblKNOYeHue

B Liensix 6e30MacHOCTH Npueop @
BBIKIIOYAETCS Yepes onpefeNieHHoe BpeMs B (°C) (4)

crnyyae, ecrnv Kako-nnbo pexumM Harpesa

NPOAOMKAET BLIMOMHATLCS, @ U3MEHEHUS! 250 - makcumym 3

Kakux-nmbo HaCTpOEK noJib3oBaTenem He

ABTOMaTMYECKOE BbIKIOYEHME HE pa60TaeT
npon3BoanTCA.

co cnepyowmmm yHkumamu: OceeleHmne,
Tepmouyn, OkoH4YaHue,

@ Hu3koTeMnepaTypHOe NpuUroToBneHue.
(°C) (1)

10.4 BeHTUNATOP OoXnaxaeHus

30-115 12,5

Bo Bpemsi paboTbl npubopa BeHTURIATOP
120- 195 8.5 aBTOMaTUYECKN BKNOYAETCS, YTOObI
200 - 245 55 oxnaxgatb NOBEPXHOCTU npw60pa. |_|pVI

BbIKITIOYEHNUN NpMBopa BEHTUNSTOP
npofomkaeT pabotaTb 40 TeX Nop, Nnoka
npubop He OCTLIHET.

11. MOJIE3HbLIE COBETHI

11.1 PekomeHpauum no npuroToBreHn0

®

MpuBeaeHHble B Tabnuuax 3HaveHust TemnepaTypbl U BPEMEHW NPUTOTOBMNEHUS ABMSOTCS OPUEHTUPOBOYHBIMU.
OHU 3aBUCAT OT peLenTa, a Takke OT KaYeCcTBa M KOSIMYEeCTBa UCMONb3yeMblX MHIPEAUEHTOB.

Baww npubop MOXeT OTnMyaThCst XapakTepoM NpUroTOBEHMS BbINEYKM U XXapKoro oT npeabiayLiero. B pekomeH-
Jauysix Hke NPYBOASTCSH PEKOMEHAYEMbIE HACTPOIKM TEMNEPaTypbl, BDEMEHN NPUTOTOBMNEHMUS U NMONOXEHUS
NPOTUBHE ANs ONpeaerneHHbIX BUAOB NPOAYKTOB.

Ecnu HaiiTu yCTaHOBKM NSt KOHKPETHOrO pelenTa He yaaeTcsl, MOULLUTE NOXOXWUIA peLenT.
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11.2 BnaxHasi KOHBeKLUA

[ns focTxxeHUs onTUMarnbHbIX pe3ynbTaToB
BOCMONb3YyNTECHh PEKOMEHAALMAMMU,
NpUBEAEHHBIMU B TABNMLE HUXKE.

¥ = B Ik
\ uru
(°C) (MuH)

Cnagkue 6ynoyku, 16 aManuMpoBaHHbINA NPOTUBEHb 180 2 20-30

. MM NoaaoH

PyneTbl, 9 wr. AManupoBaHHbI NPOTUBEHb 180 2 30-40
WU NoAA0H

Muuua, 3amMopox., peLieTka 220 2 10-15

0,35 kr

LLiBeriLapckuii pyneT  aManupoBaHHbIVi NPOTUBEHb 170 2 25-35
UK NoaAoH

LLlokonapgHbIn TOpT 3ManupoBaHHbIVi MPOTUBEHb 175 3 25-30
Wnu NoaaoH

Cydne, 6 . Kepamuyeckune opmouku Ha 200 3 25-30
pelueTke

BuckB. ocH. anst oTkp.  cbopma Ans ocHoBbl hnaHa Ha 180 2 15-25

nvp. pelueTke

BUCKBUTHbIN TOPT €eMKOCTb ANsi AMeTUYEeCKoro 170 2 40 - 50
NpUroTOBNEHUS Ha peLueTke

OtBapHas pbiba, 0,3  3ManuMpoBaHHbIN NPOTUBEHL 180 3 20-25

Kr Unu NoaaoH

Pbi6a, uenukom, 0,2  3amManupoBaHHbIVi MPOTUBEHL 180 3 25-35

Kr Wnu NoaaoH

Pbi6Hoe dune, 0,3 kr  ckoBopoga Ans nuuupl Ha pe- 180 3 25-30
weTke

TyweHoe msico, 0,25  amanvpoBaHHbI NPOTUBEHb 200 3 35-45

Kr WU NOAA0H

Wawnblk, 0,5 kr AManMpoBaHHbIN NPOTUBEHD 200 3 25-30
UK NoAAoH

MeyeHbe, 16 wWT. 3ManupoBaHHbIVi MPOTUBEHb 180 2 20-30
WK NoaAoH

Makaponu, 24 wr. 3ManupoBaHHbIVi MPOTUBEHb 180 2 25-35
Wnu NoaaoH

MadppuHbl, 12 wrT. AManupoBaHHbI NPOTUBEHb 170 2 30-40
WU NoAAoH

Hecnapgkve n3genusa,  amanupoBaHHbI NPOTUBEHb 180 2 25-30

20 wr. Vv NoaaoH

[MeyeHbe U3 NeCOYHO- IManNUPOBaHHbI NPOTUBEHb 150 2 25-35

ro Tecta, 20 wr.

WU NoAA0H
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¥ = 5 ¥ O

(°C) (MUH)
TapTtaneTku, 8 wr. 3ManupoBaHHbIVi MPOTUBEHb 170 2 20-30
UK NoaAoH
Osouuy, TyweHble, 0,4 aManMpoBaHHbLIN NPOTVBEHb 180 3 35-45
Kr Wnu NoaaoH
BeretapuaHckuii om-  ckoBopoga Ans nuuupl Ha pe- 200 3 25-30
net weTke
OBoLUM No-cpeausem- 3ManMpoBaHHbIN NPOTUBEHb 180 4 25-30
HoMmopcku, 0,7 kr Vv NogaoH

11.3 BnaxHas KOHBEKLUS — peKoMeHAyeMble akceccyaphbl

Mcnonb3yiTe TeMHblE U HeoTpaxatoLwme PopMbl U KOHTERHepbl. OHY Nyylle nornoLaT
Tenno, Y4eM eMKOCTUN CBETMbIX LBETOB M OTpaxaroLlas nocyaa.

Foployku
CkoBopoga Anst nuuub! EMKoCTb Ans 3anekaHus dopma ans dnaHa
Kepamuka
TemHas, HeoTpaxaroLas TemHas, HeoTpaxaroLyas TemHas, HeoTpaxaroLyas
anameTp 8 cMm, Bbl-
anameTp 28 cm anameTp 26 cm coTa 5 om anameTp 28 cm

11.4 Tabnuubl NPUroToBNeHUA AnAa
TEeCTUPYIOLMX OpraHM3auun.

VHdopmaLmsa ons ucnbitTatenbHbIX OpraHM3auunin
WcnbiTaHns cornacHo IEC 60350-1.

¥ 8 = = 8 0 6

(°C) (MUH)
Menkoe ne- TpaguumoH- Omanupo- 3 170 20-35 -
YyeHbe (20  HOe MPUroTo-  BaHHbIN Npo-
LUT Ha Npo-  BIIeHWe TUBEHb
TUBHE)
Menkoe ne- [opsuuii BO3-  3Smanupo- 3 150 - 160 20-35 -
yeHbe (20  pyx BaHHbIVi Mpo-
LUT Ha npo- TUBEHb
TUBHE)
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\/ == P « E
\ C] o
(°C) (MuH)

Menkoe ne- [opsuunii BO3-  Omanupo- 2n4 150 - 160 20-35 -
YeHbe (20  gyx BaHHbIVA Npo-
LUT Ha npo- TUBEHb
TUBHE)
ABnoyHbli  TpaguumoH- Pewwetka 2 180 70-90 -
nupor, iBe  Hoe NpuroTo-
dopmbl BleHne
@20 cm
A6noyHeli  [opsaunii Bo3-  PelueTka 2 160 70-90 -
nupor, ABe  Ayx
dopmbl
@20 cm
Bucksut Tpaguymon- Pewwetka 2 170 40 - 50 MpeaBaputensHo pa-
6e3xupa,  HOe nNpuroTo- 3orpevite AyxoBoW
dopma Ana  BneHve wkad B TeyeHune 10
BbINeykn MWH.
@26 cm
Bucksut [opsiunin Bo3-  PeweTka 2 160 40 - 50 MpeaBaputensHO pa-
6e3 xupa,  Oyx 30rpeiite oyxoBon
dopma ans wkad B TeyeHue 10
BbINeYkn MWH.
@26 cm
Buckeut [opsiunii Bo3-  PelleTka 2n4 160 40 - 60 MpeaBaputensHo pa-
6e3 xupa,  Oyx 3orpeite gyxoBon
dopma ans wkad B TeyeHune 10
BbINeykn MWH.
326 cm
MecouHoe  [opsunii BO3-  Smanupo- 3 140 - 150 20-40 -
neveHbe [yx BaHHbIVi Npo-

TUBEHb
MecouHoe  [opsunii BO3-  3Smanupo- 2n4 140 - 150 25-45 -
neveHbe ayx BaHHbIVi Npo-

TUBEHb
MecoyHoe  TpaauumoH- Omanupo- 3 140 - 150 25-45 -
neveHbe HOE NpUroTo-  BaHHbIV Npo-

BMeHe TUBEHb

Toctbl, 4—  Tpunb Pewertka 4 Makc. 1-5 MpeaBaputensHo pa-
6 wr. 30rpewite AyxoBou

wkad B TeyeHune 10
MUH.
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Byprep c punb PewwerTka, 4 Makc. 20-30 YcraHoBuTe peLueTky

roBSIANHON, NOAAOH Ans Ha YeTBepTbIi ypo-

6 wryk, 0,6 cbopa ka- BEeHb M NMOAA0H Ha

Kr nenb TPETWiA YpOBEHb AyX0-
BOro wkada. o ucre-
YEHWU MOOBUHBI Bpe-
MEHU NpUroToBMeHUs
nepeBepHUTE NPoAYK-
Thl.
MpeaBaputensHo pa-
3orpevite AyxoBou
wkad B TeyeHue 10
MWH.

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxawme CeegeHns no

TexHuke 6e30nacHoOCTu.

12.1 MpumeyaHune No oUnCTKe

< JlnueByto NOBEPXHOCTb NpuGopa criefyeT NpoTMpPaTh TONbKO TKaHbIO M3 MUKPOUGPLI, CMO-

YEHHOI B TENou Boae ¢ MOKLKUM CpeCTBOM.

[Ina YncTKM MeTannmnyecknx NOBEPXHOCTEN UCMONb3YNTe YNCTSALLEe CPpeaCcTBO.

OuuLianTe NATHa MSArKMUM MOIOLLMM CPeaCTBOM.
Yucrawme cpen-

cTBa
¢_ BHYTpeHHIot0 kamepy HEOGXOAMMO MbITb MOCIE KaX40ro UCronb3oBaHus. Hakonnexwve xw-
[—] pa unu Apyrux oTIOXEHW MOXET NPUBECTU K BO3ropaHuLo.
D BHyTpu npuGopa unu Ha CTEKMSIHHLIX NaHensix ABepLibl NpuGopa MOXET KOHAEHCUPOBATHLCS
Bnara. [ins yMeHbLUEHWsi KOHAEHCaLUumn nporpeiite npuéop B TedeHne 10 MUHYT nepep Ha-

Yyarnom npurotoBneHus. He aepxute npoaykTbl B npubope gonblie 20 MuHyT. Mocne kaxao-

ExegHeBHoOe uc-
ro UCMonb30BaHWs Kamepy crieqyeT Hacyxo NPoTMPaTh TOMNBKO TKaHbio M3 MUKPOUBPLI.

nonb3oBaHue
by OumnctuTe BCe akceccyapbl NMocne Kaxaoro UCrnonb3oBaHNUsA 1 fanTe UM BbICOXHYTb. Vcnonb-
2+, 3yliTe TONbKO TKaHb N3 MUKPOUBPLI, CMOYEHHYIO B TEMol BoAe C MSATKUM MOIOLLM CPef-
W cTBOM. He moliTe akceccyapbl B MOCYJOMOEYHON MalLuHe.
He ncnonbayiTe ANs MbiTbst akcecCyapoB C aHTUNPUrapHbIM NOKpPbITUEM abpasnBHbIE Yu-
CTALMe cpeACcTBa UMK NPeaMEeTbl C OCTPLIMU KpasiMu.
Akceccyapbl W pea pea P P
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12.2 CHaTue: HanpaBnsrowume gns
NpPOTUBHEN

[ns ouncTkn fyxoBoro Lkadga n3Bnekute
HanpaensLme AN NPOTUBHEN.

War 1 Boikntounte gyxoBoW wkad n garite

€My OCTbITb.

LWar 2 [MoTsaHWUTE NepeaHIo YacTb Hanpas-
nAoLWen Ans NPOTUBHSA B CTOPOHY OT

BOKOBOW CTEHKU.

Jﬁ[

LWar 3 BbITSHUTE 3aHI0K0 YacTb Hanpas-
NALWEN B CTOPOHY OT GOKOBOW CTEH-

KW U CHUMUTE ee.

LWar 4 YcTaHoBKa HanpaBnsoLmX BbINOMH-
sieTcA B 06paTHOM nopsiake.
YaepxuBatoLLme ynopbl Ha Tenecko-
MUYeCKVX HanpaBnsoLLMX JOMKHbI

ObITb 0bpaLleHbl Bnepes.

1
NN =
i

At

W

12.3 MNpumeHeHue: MNMuponutnyeckas
ouyncTtka

[MpouncTnTe gyxoBow wkad ¢
ncnonb3oBaHnem Muponutuyeckas ovncTka.

/\ BHAMAHMUE!

CyLiecTByeT OnacHOCTb NONy4YeHust
OKOrOB.

/N NPEQYNPEXOEHUE

Ecnu B TOl e MebenbHol HuLe nnu
LKadpy ycTaHOBMEHbI Apyrue npnbopsl,
He MCMonb3ynTe X OAHOBPEMEHHO C
BbINOSIHEHNEM AaHHOM pyHKUMN. OTO
MOXET MPUBECTU K MOBPEXAEHMIO
OyXOBOro Lkada.

Mepea NuponuTuyeckas ouncrka:

BblkntounTe AyxoBoi wkad n
[anTe eMy oCTbITb.

W3Bnekute Bce NPpUHaANEeXHoCTn .

OunctnTe AHO AyXOBOrO LKada 1 BHYT-
peHHee CTeKno ABepLbl MArkon Tpsn-
KOW C TENNON BOAOW N MATKUM MOILLIMM
CpeacTBOM.

Lar 1 Lar 2

LWar 3

BkntounTte ayxoBoli Lwkad.

HaxmuTe: = /OumncTka.

BbiGepuTe pexxmm o4nCTKM.

Onuusa

Pexum ouncrtkm

Mpoaonx.

Muponutnyeckasn o4mcTka, Ko-
pPOTKUIA

Ierkas ounctka 1h
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Muponutuyeckas o4ncTka, Hop- HopmanbHast ouncrka 1h 30 min
MarnbH.

Muponutnyeckas o4mcTka, UH- TwarenbHasi o4ncTka 2 h 30 min
TEHCYUB.

@ B MOMeHT Havyana npoLeaypbl O4MCTKM ABEpLA AyXOBOro Lwkada GrnokupyeTcs, a namna OCBELLEHUS He pa-
6oTaeT. BeHTUNATOP OXxnax/aeHus BpallaeTcs ¢ 6onee BbICOKON CKOPOCThHO.

[INsi npeKpalLiieHns o4ncTkn A0 ee 3aseplueHmst Haxmute STOP
He ncnonb3yiite ayxoBoii Wwkad, noka cuMBos GII0KMPOBKY ABEPLbl HE MPONaAET C AUCTINES.

Mo ucreueHun BpeMeHU OYUCTKMU:

BoikniounTe ayxoBoii wkad n - OYMCTUTE BHYTPEHHIOK KaMepy MAr- — YaanuTte octaTkv CO AHa BHYTPEHHeN
[anTe emy oCTbITb. KOW TPSINKOW. Kamepsbl.

12.4 OuucTka: Pe3epByap ons Bogbl

LWar 1 BhbikntounTe gyxosoi Lwikad.

LWar 2 [NoacTaBbTe COTEMHUK NOA BXOAHOE OTBEPCTUS ANs napa.

LWar 3 Haneiite 850 mn Boabl B pe3epByap Ans Bogbl. [JobaBbTe 5 YaiiHbIX NOXEK MMMOHHOW KUCMNOTbI.
MNopoxaute 60 MUH

LWar 4 BkrntounTe ayxoBoit wkad v Beibepute dyHKUMIO . 3anekaHne ¢ napoM. YcTaHoBUTE TeMnepaTypy
230°C. BblkntounTte oyxoBoW Lwkad Yepes 25 MUHYT 1 NOJOXANUTE, NMOKa OH HE OCTbIHET.

LWar 5 BkntounTe ayxoBoit wkad v Beibepute dyHKUMIO . 3anekaHne ¢ napoM. YcTtaHoBUTE TemnepaTypy
B npegenax ot 130°C go 230°C. Bbikntouute ayxoBoi wkad Yyeped 10 MUHYT 1 nogoxauTe, noka
OH OCTbIHET.

@ Bo nsbexaHne o6pasoBaHus HaKMM1 OMOPOXHUTE Pe3epByap AMs BOAbI MOCNe KaK40ro NpUroToBleHNs Ha
napy.

Mo ncrevyeHn BpeMEHN OYUCTKU:

Bbikniounte fyxoBow Cnevite Bogy n3 pesep-  Heckonbko pa3s cnonocHute pe-  pomoiiTe CnnBHYO Tpy-

wkad. Byapa. Cm. pasgen 3epByap Ans BoAbl U yaanute 6y Tennol BOAON C Msr-
«CnuB Boabl U3 pe3ep-  TPSINKO OCTaBLUYOCA BHYTPY Ay- KM MOOLMM cpea-
Byapa» B rnase «Exe- XOBOrO LuKada Hakunb. CTBOM.
[HEBHOE 1Cnonb3oBa-
Hue».

B Tabnuue HuxXe onncbiBaeTcs COOTBETCTBME AMana3oHOoB XecTkocTu Boabl (Dh) cogepxanuto
KanbLusi U kKa4ecTBy BoAbl. Koraa »ecTKoCTb BoAbl MPEBbLILLAET YPOBEHb 4, HANOMHUTE
BbIABW)XHOW pe3epByap Ans BOAbl OyTUNMPOBaHHOW BOOOW.
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XecTkocTb BoAbI WHpunkaTtop- CopepxaHue Knaccudmka- [MNpoussegute
Hasi nonocka  Kanbuusa (Mr/in)  uusa BoAabl OYMUCTKY pe-

YpoBeHb  dH 3epByapa ans
BOAbI Kaxable

1 0-7 I:I 0-50 msirkas 75 yuknos - 2,5

2 8-14 EI 51-100 yMepeHHo xecT- 50 uuknos — 2

Kas mMecsua

3 15-21 IEI 101 -150 KecTkas 40 ymknos - 1,5
mMec.

4 22-28 m 6onee 151 oueHb xecTkas 30 umknos - 1
mMec.

12.5 HanomuHaHue O Yuctke

PeKomeHuyeTcg BbINOJTHUTb OYUCTKY NPU NMOABNEHNU COOTBETCTBYHOLLEro HanoOMUHaHUA.

Mcnonb3yite dyHKymnio: MNuponuTuyeckas ouncTka.

12.6 U3BneyeHune n yctaHoBKa: [iBepua

B aBepLe AyxoBoro Lukada UMeTCs TpU CTEKNSAHHbIE NaHenu. [iBepua AyxoBoro wkada 1
BHYTPEHHMWE CTEKMSHHbIE MaHeny CHUMAlTCS ANs YNCTKW. [Nepen U3BeYEeHNEM CTEKIMSHHbBIX
naHesern NpoYnTanTe MHCTPYKLMIO «/13BNEeYeHNe 1 yCTaHOBKa CTEKISHHBIX NaHenen»

LieNTUKOM.

/\ MPEAYNPEXOEHUE

He ncnonbayliTe oyxoBoi Wwkad 6e3 CTEeKNAHHbIX NaHenewn.

LWar 1 OTKpoliTe ABepLy A0 KOHLUA 1 BO3bMUTECH
3a obe netnu.
LWar 2 MogHUMUTE 1 NOTAHUTE 3aLLenky A0 Leny-

Ka.
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LWar 3 MpuvkpoTe ABepLly HanonoBuHY, T.e. A0
nepBoro MKcMpyemoro nonoxeHus. 3atem
BbITSIHATE ABEpLlY BBEPX U Briepes, YTobb!
BblcBOGOAUTL €€ U3 rHe3za.

LWar 4 [MonoxuTte ABepLYy Ha POBHYIO NOBEPXHOCTb,
NOAJIOKUB MOA HEE MSArKYI0 TKaHb.

LWar 5 BosbmMuTech 3a ABepHyto nnaHky (B) Ha
BepxHeW Kpomke ABepLbl C ABYX CTOPOH U
HaXXMUTE BHYTPb, 4TOObI 0CBOGOANTL 3a-

LenKy.

Lar 6 YT06bl CHATH ABEPHYIO NNaHKY, NOTSHUTE ee
Brepes.

LWar 7 YpaepxuBas CTeKNsAHHbIE NaHeny aBepLpl 3a

BEPXHWUIA Kpaii, OCTOPOXKHO BbITALLUTE MX MO
ofHol. HauHuTte ¢ BepxHel naHenu. Y6eau-
TECb, YTO CTEKIIO NMOMHOCTHLIO BbIABUHYTO U3

HanpaBnsoLLMX.

Lar 8 BbimMoliTe CTeknAHHbIE NaHenn BOAoW € MblfioM. OCTOPOXXHO BbITPUTE CTEKNSHHbIE NAHENW JocyXa.
He moliTe cTeknsiHHble NaHenu B MOCYA0OMOEYHOW MallvHe.

LWar 9 [Mocne o4nCTKM yCTaHOBUTE CTEKNSAHHbIE NaHenu B ABepLy AyXOBOro Lwkada.

Ecnun ABepua ycTaHOBNEeHa NpaBUIibHO, NMPU 3aKpbITUN 3allleNnoK pa3facTtca LWen4yok.
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Y6eaunTech, Yto cTekna (A u B) BcTaBneHs! B npa-
BUINbHOM Nopsiake. MNpoBepbTe CUMBOSbLI / HAAMUCK
Ha CTEKIIIHHOM NaHenw; Kaxaas CTEKMNsiHHAs NaHenb
MMeeT CBOIO MapKUPOBKY A YNpoLLeHust pasbopku n
cbopku.

Ecnu ycTaHoBKa npousBefeHa nNpasunbHoO, pamka
[BepLibl 3aLLenkHeTCs.

Y6eautech, YTO CpeaHsis CTEKNSHHAs NaHenb npa-
BUMbHO YCTaHOBMEHA B COOTBETCTBYIOLLME HaNpaB-
nsiloLme.

A B
—A
= B

12.7 3ameHa namnbl ocBeLeHust

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT ONacHOCTb NOpPaXeHWs
ANEKTPUYECKUM TOKOM.
Jlamna moxeT ObITb ropsven.

Bcerpa AEPXUTe ranoreHoByro namny B
nep4yartkax Umnn TkaHbto, 4YTOObI HE OCTaBUTb
Ha namMmne XXnposble cnenbl, KoTopble MOryT
BbIrOPETb U OCTaBUTb NATHA.

Mepen 3aMeHOM Namnbl:

LWar 1 LWar 2 LWar 3
BbikntounTe ayxosoit wkad. Aoxan-  OTknounTe AyxoBoi wkad ot cet  lNonoxuTe TkaHb Ha AHO BHYTPEH-
TECb OCTbIBaHUS AyXOBOTO Lukada. 3MeKTPONUTaHus. Heii kamepsl.
3agHasa namna
LWar 1 YT06bI CHATL NNadoH, NOBEPHUTE €ro.
LWar 2 OuYnCTUTE CTEKNSAHHYIO KPbILLKY.
LWar 3 3ameHuTe namny Ha aHanoru4yHyo ¢ xapocTorikocTbio 300 °C.
LWar 4 YCTaHOBUTE CTEKISAHHYIO KPbILLKY.
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13. MOVNCK N YCTPAHEHME HEVUCIMPABHOCTEMN

/\ BHAMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxaline CeegeHus no
TexHuke 6Ge3onacHoCcTu.

13.1 Yto menaTtb, ecnu...

.
E Mpu6op He BKMOYaeTCA UK He HarpeBaeTcs

@ Bo3moxHas npuyinHa

v

= Cnocob6 ycTpaHeHus

MpuGop He NOAKMOYEH K 3NEeKTPONUTaHUIO, UMW NoA-
KroYeHne npousBeaeHo HEBEPHO.

MpoBepbTe NPaBUNLHOCTL NOAKIHYEHUS MPpUGopa 1
Hamnuuve HanpsPkeHUe B CETK.
CM. cxemy NoAKIioYeHus.

He ycraHoBneHo Bpems.

YcraHoBWTe Yachkl, Nogpo6HOCTM cM. B yHKLMK YacoB
rnaee «Kak HacTpouTb: OYHKLMM HacoB.

[Bepua He 3akpbiTa Kak criegyer.

[MonHocTbIo 3aKkporTe ABepLy.

CpaboTan npefoxpaHuTensb.

MpoBepbTe, He ABNAETCS U NPESOXPAHUTENb NPUYK-
HOVi HeucnpaBHOCTU. B crnyyae NOBTOPHOro BO3HWUKHO-
BEHUS HEMCNPABHOCTU 0BpaTUTECH K KBaNNULUMpo-
BaHHOMY 3MEKTPUKY.

Mpunbop 3awuTta geTein BKIOYEH.

Cwm. rnaBy «MeHto», nogmeHio: Onuum.

Y
KoMnoHeHTbI

@ OnucaHue

Vv

= Cnocob6 ycTpaHeHusi

Ilamna neperopena.

3ameHute namny. Moapo6Hee cMm. rnaey «Yxopd un
oumncTKay, pasaen «3ameHa namnbi».

&%
OuucTka

@ OnucaHue

v

d Cnocob ycTpaHeHus

B kamepe npubopa ecTb BoAa.

HepoctaTtoyHo MHOro BoAbl B pe3epByape Ansl BoAbl.

He paboTaeT (hyHKUMS NPUroTOBNEHUS Ha Napy.

B oTBEpCTUM ANs BNycka napa HET Hak1nu.

He paGoTaeT yHKUMA NPUroTOBREHUs Ha napy.

B pesepByape Ans Boabl eCTb BoAa.

YT06bI ONOPOXHUTL pesepayap Ans Boabl TpebyeTcs
6oree Tpex MUHYT MHaYe U3 OTBEPCTUSA Ans Brycka na-
pa BbiTekaeT Boaa.

B oTBepcTUM Ans Brycka napa HeT Hakunu. Ounctute
pesepByap Ansi BOAbI.
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Mepebowu B anekTponuTaHum Bceraa
npepbIBaoT NpoLeaypy o4ncTku. Ecnm
npoleaypa o4ucTku Gbina npepeaHa B

13.2 YnpaBneHue: Kogbl owumbok

pesynbTaTte nepeGosi B 3NIeKTPONUTaHNK,
NOBTOPUTE MPOLIEAYPY OYUCTKM.

B cnyyae owmbku nporpammHoro obecneyeHns Ha gucnnee otobpaxaetcs coobleHme 06

oLnbke.

B naHHOM pasgene Bbl HaWgeTe CNMCOK HEMCNPAaBHOCTEN, C KOTOPbIMU Bbl CMOXETE

CnpaBUTbCA CaMOCTOATENbHO.

@ Koa u onucaHune

%

= Cnoco6 ycTpaHeHusi

C2 - TepmoLLyn HaxoguTcs B kamepe npubopa Bo Bpe-
mst MuponuTuyeckas oumcTka.

BbiHbTe TepmoLuyn.

C3 - HennoTHo 3akpbiTa ABepLa Bo Bpems MNuponutu-
yeckas ouncTKa.

3akpoiiTe ABepuy.

F111 - TepmoLlyn HenpaBuIbHO BCTaBMeEH B rHE3A0.

MonHocTblo BCTaBbTe TEPMOLLYN B THE3A0.

F240, F439 - ceHcopbl gucnnes He MyHKLMOHNPYIOT
Hagnexalum obpasom.

OuucTTE NOBEPXHOCTb ANcnnes. Y6eantech, YTo Ha
CEeHcopax He 0cTasnoch rpsiau.

F908 - He yaaeTcs ycTaHOBUTL CoeMHEHUE MeXay
naHesblo ynpasneHus u npubopom.

BkrtouuTe U BbIKMNOYMTE NPUGOP.

13.3 [JaHHble 0 TeEXHNYECKOM OOGCnyXMBaHUU

Ecnun camocTosiTeNibHO crnipaBnTbest ¢ NpobrieMoit He yaaeTcs, obpaTtutech B MarasvH, B
KOTOPOM 6bIN NprobpeTeH Npubop, UNn B aBTOPU30BAHHbINA CEPBUCHLIN LIEHTP.

[aHHble Ans cepBUCHBIX LEHTPOB HAXOASTCA HA TabnMyKe C TEXHUYECKUMU AaHHBIMU.
Tabnuuka ¢ TEXHUYECKMMM AaHHBIMU HaXOAMTCS Ha nepeaHeli pamke kamepbl npubopa. He
yaansiite Tabnuuky ¢ TEXHUYECKMMU SAaHHBIMU U3 BHYTPEHHEW kamepbl npubopa.

PeKomeHnyeM 3anucaTtb UX 3gechb:

Hassanne mogenu (MOD.)

MpoaykToBbii Homep (PNC)

CepwuiiHblii Homep (S.N.)

14. SHEPTETUYECKAA SOPEKTMBHOCTb

14.1 Uudhbopmauma o6 nsgenum n TexHn4eckum nUcT ¢ uHpopmauymen o6

nsgenuu

ToproBblil 3HaK

Electrolux

Mopenb

EOC8P39H 949494858
KOCBP39H 949494859

MHpekc aHepreTuyeckoit acbdektnsHocTn (EElcavity)

81.2
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Knacc aHepreTnyeckon acppekTBHOCTU

A+

MoTtpebneHve aHeprum B ctaHaapTHoM pexume (ECelectric cavity)

0.93 kBT-4/umkn

MoTpebneHne aHeprum B pexxume ¢ NpUHYAMTENBHON LIMPKYNsLven

BO3Aayxa, ecnu umeetcs (ECelectric cavity)

0.69 kBT-y/uukn

KonuyectBo kamep

1

McTouHmk Harpesa

OneKkTpn4ecTBo

O6bEM kamepbl (V)

72n

Twvin gyxoBoro Lkada

BcTpoeHHsbIii AyxoBoit Lwkad

Macca (M)

EOC8P39H 33.3 kr

KOCBP39H 33.8 kr

IEC/EN 60350-1 — BbITOBbIE anekTpuyeckve Nnpubopbl Ans npurotoBneHus nuiwm — Yacts 1: Cepun, gyxosble
Lkadpbl, NapoBapkn 1 rpunu - Metoapl onpeaeneHys nokasaTtenen.

14.2 QKOHOMMUS INEKTPOIHEPTUN

[aHHbIi npnbop nmeeT pyHKUMM Ans
3KOHOMWW 3NEKTPOIHEPTNM BO BPEMS
NPUroTOBMEHNS.

[Mo3aboTbTech 0 ToM, 4TOObI ABEpLa BO
Bpemsi paboTbl npubopa Gbina NNoTHO
3akpbiTa. Bo Bpemsi npurotoBnexHusi He
OTKpbIBaNTe ABepLy Npubopa CruwKom
yacTo. CriegnTe 3a YNCTOTOM YNNOTHUTENS
OBepLbl U 32 TeM, 4TOObI OH ObIN kak crnegyeT
3aKpenreH Ha CBOEM MeCTe.

[lnsi NoBbILWEHNS 9HEepProcbepexeHns
1cnosnb3yiiTe MeTanMyeckyto nocyay.

Mpun BO3MOXHOCTW HE NPOU3BOAUTE
npeaBapuTenbHbIi pasorpes npudopa nepes
NPUroTOBIEHMEM.

Bo Bpemsi npuroToBieHns Heckonbkmx 64
3a pa3 CBOAMTE NMepepbiBbl MEXAY BbINeYKow/
XKapKow K MUHUMYMY.

MpuroToBneHue ¢ UCNONb30BaHUEM
BeHTUNATOpa

Mo BO3MOXHOCTM BbIOMpanTe hyHKLUn
NPUrOTOBIIEHNS], B KOTOPbIX UCMOMb3yeTCst
BEHTUNSATOP, YTOOLI cOepeyb
3MEKTPOIHEPTUIO.

OcTtaTo4Hoe Tensno
Ecnu nporpamma c Npogonk. aktuempoBaHa,
a BpeMs npurotoenenus npesbiwaet 30
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MWHYT, HarpeBaTenbHbIe 3NIEMEHTbI
aBTOMaTUYECKM BbIKMIOYAOTCS paHbLUe B
HEKOTOpbIX PYHKUMSAX Npubopa.

BeHTunaTop 1 namna oceeLyeHus
npogomkatoT paboTaTtb. Mocne BbIKMHOYeHNUs!
npubopa Ha gucnnee oTobpaxkaeTcs
ocTaTo4HOe Tenno. ATO Tensno MOXHO
ncnonb3oBaTh ANs nogaepaHus 6niog B
Tenmnom COCTOAHUN.

Ecnu gnutenbHOCTb NpUroToBneHns
npesbiwaeT 30 MUHYT, yMEHbLUNTE
TemnepaTypy npmbopa A0 MUHUManbHOW 3a
3-10 MUHYT O OKOHYaHWUSI NPUrOTOBMEHMS.
[MpoagomknTCs NPUroTOBNEHNE OCTAaTOYHOrO
Tenna BHyTpu npubopa.

Vlcnonb3yrite octaToyHOE Tenno Ang
pasorpeBa gpyrux 6niog.

CoxpaHeHu1e NULK B TEMSIOM COCTOAHUMU
[ns ucnonb3oBaHMs 0CTaTOYHOro Tenna ans
COXPaHEHUs MWLM B TEMNOM COCTOSIHUN
BblbVpaliTe MakCMManbHO HU3KOE 3HaYeHne
TemnepaTypbl U COXpaHsnTe 6nogo B Tenne.
Ha gucnnee 6ynet otobpaxaTbest
WHAMKaLMA OCTaTOMHOro Tenna unm Tekylias
Temnepartypa.

MpurotoBneHue ¢ BbIKIFOYEHHOW S1TaMMow
Bblkntounte namny Ha Bpemsi
npuroToBneHus. BkntoyaiTe ee Tonbko Npu
HeobXoaMMOCTU.



BnaxHas koHBeKuus MOXHO BKMIOYNTb CHOBA, HO J@HHOE
[aHHasa dyHKumMsA cneuymanbHO pa3paboTtaHa OeliCTBME COKpaTUT oxunaaemblin apdekT ot
Ans obecnevyeHns 3KOHOMUN 3KOHOMWM INEKTPOIHEPIUN.
3NEKTPOIHEPTUN.

[Mpn ncnonb3oBaHUM AaHHOW OyHKLUM namna
BbIknoyaeTcs vepes 30 cekyHa. Jlamny

15. CTPYKTYPA MEHIO
15.1 MeHro

AneMeHT MeHI MpumeHeHune

Momouub B MpurotoBneHnn Cnmcok aBTOMaTUYECKUX NPOrpamm.

OuuncTka Cnncok nporpamMmmM OYUCTKM.
Jio6umble nporpammbl Cnucok nioBbuMbIX HacCTpPoeK.
Onumn Vcnonb3ayeTca anst 3agaHns KoHdurypaumm npuéopa.

Hactpovikn  HacTpoiika  Vcnonb3syeTca Ans 3agaHns KoHdurypaumm npubopa.

Cepsuc OTo6paxeHne Ha aucniee BEPCUM U KOHUIypaLumm NporpamMHoro obecrneyveHust.

15.2 NMogmeHro gna: Ouuctka

MoameHo MpumeHeHue

Muponutuyeckas o4ncTka, MpopomkutensHocTb: 1 vac.
KOPOTKUIA

Muponutuyeckas o4mcTka, MpopomxutensHocTb: 1 yac 40 MuH
HOpMarnbH.

Muponutuyeckas o4mcTka, MpopomxutenbHoCcTb: 1 yac.
VHTEHCUB.

15.3 NMogmeHo ana: Onuumn

NMogmeHro MpumeHeHue
OcBelleHune BkntoyeHve v BbIKMIOYEHWE NaMnbl OCBELLEHNS.
3awmTa pgeten MpepoTBpalyaeT cnyyainHoe BknoveHne npubopa. Ecnu gaHHas onuus BbibpaHa,

npu BKMoYeHUK npmbopa Ha avcnnee nosiensetcs cooblieHne 3awyTa aeTen.
Ytobbl BOCNONb3oBaTLCst Npbopom, BBeANUTe GykBbl kofa B andasMTHOM nopsia-
ke. Ecnun aTa onuus BknoveHa, a npubop BbIkMOYeH, ABepua npubopa 6noku-
pyetcs. [locTyn K Takmepy, pexvumy yaaneHHoro yrnpaeneHusi U namne oceeLle-
HWSi BO3MOXEH B TOM YWCIE NP BKIOYEHHOW OnLmnu.

BbicTpbIit nporpes YMeHbLIaeT Bpems pasorpesa. [JaHHas yHKLMS JOCTYMHA TOMNbKO B PSAE Pexu-
MOB npu6opa.

HanomwuHanune O Yuctke BkntoyeHune v BbIKNoYEHNE HaNnOMUHaHNS.
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MoameHro MpumeHeHune

VHavkaums Bpemenn BkntoyeHne v BbIKNOYEHNE YacoB.

Buna aneKTpoHHbIX YacoB M3meHeHve chopmaTta uHauKauum BpemMmeHu.

15.4 NogmeHo ansa: Hactpowka

MoameHio Onucanue

Bbi6paTb A3blk 3apaeT A3blk npubopa.

ApkocTb avcnnes Bbibop sipkocTh ancnnes.

ToHbl KHomnok BkntoyeHve 1 BbIKIIOYEHVE 3BYKOBOrO COMPOBOXAEHMS MPU HaXaTUN CEHCOPHbIX

KHOMOK. HEBO3MOXXHO OTKIMIOUYNTL 3BYKOBOE COMPOBOXAEHWE ANS: ®

rpOMKOCTb curHana Bbl60p FPOMKOCTU TOHA KHOMOK U 3BYKOBbIX CUTHamnoB.

YcraHoBka Bpemenu CyTtok YcTaHoBKa TekyLel AaTtbl U BpEMEHMW.

15.5 NogmeHro ans: CepBuc

MogmeHro OnucaHue

Hemopexum Kopg BknoYeHUs / oTknoyveHus: 2468

Bepcusi MO (nporpammHoro  CBeaeHus 0 Bepcum NporpaMmmHoro obecneyeHus.
obecneyeHust)

3aBoackue YcTaHOBKM BoccraHoBneHue 3aBoackmx YCTaHOBOK

16. MPOLLE MPOCTOIO!

I'Iepep, nepBbIM UCMNOJIb3OBaHMEM Heo6xoAMMo HacTpoOUThb:

YcraHoBka BpemeHun

BeibpaTb A3bik ApkocTb ancnnes ToHbl KHomok pomkocTb curHana CyTok

O3HaKkoOMbTeCb C OCHOBHbIMM 3Ha4YKaMu Ha naHenu ynpaBneHuss U Ha gucnnee:
DA ) » START

CD Jiobumble npo- =
BKI1/BbIKI MeHto FPaMMbI Tanvep Tepmoluyn STOP

HauyHuTe nonb3oBaTbcA Npubopom

BbicTpbIit nyck BkntounTe npubop n  Lar 1 LWar 2 War 3
HaYHWUTE roTOBUT,
1CNONb3yst 3HaueHus  HaxmuTe n ynepxu- |Z] .o -BoiGepute  Hawwmre: START .
TeMnepaTypel U Bpe-  gajre: (L), Tpebyemyto dyHK-
MeHU, 3afaHHble B uuio.

[aHHOM pexume Mo
YMORNYaHwuo.
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HauyHuTe nonb3oBaTbcA Npubopom

BbicTpoe Bblknto-  BbiknioveHne npubo- (D HaKMATE U KUBAITE . NOKE MOMBOD HE BLIKMIOUMTCS
YyeHue pa B nio6oe Bpems —Ha € M yAepXVBaNTE , NOKa NPUDOP HE BLIKIIOUNTCS.

HEe3aB1CMMO OT CO-
LEPKUMOrO aKpaHa.

HauyHute npurotoBneHue
LWar 1 LWar 2 LWar 3 LWar 4 LWar 5

©) O... °C oK START

- HaXMUTe, YTOGbI

- HAXMWTE , YTOObl - BbIGEPUTE PEXMM ~ — YCTAHOBUTE TEM- - HAXXMUTE ANs NoA- HAYATH NDNFOTOBHE-
BKIIOUNTL NpuGop. Harpesa. neparypy . TBEPXKAEHUS. H?ae
MpurotoBneHue Ha napy MpurotoBneHue Ha napy
HanenTe xonogHyto BoAy u3-nop KpaHa B Bbl- 130 °C 200 - 220 150 - 210 160 - 200
ABWXHOW pe3epByap Ans Boabl. CneayinTe ykasa- °C °C °C
HUAM Ha gucnnee.
Fopsaunn
0,
PereHnepa- "I.Tp (25%)
st puroTo-
P una Muuua Xne6 BeHune Ha
asorpeiTe
NPOAYKTHI napy. Ycko-
’ pseT npuro-
TOBNEHWe.

BbLICTPO OCBOWiTE MPUrOTOBMEHUE

[ins 6biCcTpOro NPUroToBrneHuUsi 6nA ¢ HaCTPOWKaMu Mo YMOS4YaHUIO BOCNONb3yNTeCk aBTOMaTUYeCKU-
MU nporpaMmamu:

Momouwb B Mpu-  LWar 1 War 2 War 3 War 4
roToBneHUU — — -
Haxmute @ Haxmute: —. HaxwmuTe: ¥ Mo- bloepurte bmozo.
moup B lMpuroto-
BIIEHUN.

Mpy nomMoLwy pyHKLMIA GLICTPOro BbINONHEHUA 3aAanTe BPeMsi NPUrOTOBIEHHUS!.

Nocnepgnun wrpux 10% [ins yBennyeHnsi BpeMeHU NpUroToBMNEHNS HAaXMUTE
Wcnonbayiite dyHkumio «MocneaHui witpux 10%» ans 3Ha4yok +1MUH.

no6aBneHns BpeMeHu, Koraa [0 OKOHYaHUsi NpuroTo-

BneHus octaetcs 10% BpemeHu.

17. OXPAHA OKPY>KAIOLLEEV/ CPE[bI

MaTepuansi ¢ CUMBOSIOM t/.\') cneayer Ans céopa BTOPUYHOrO cbipbsi. MpuHMMas
YyacTue B nepepaboTke CTaporo
caaBaTb Ha nepepaboTky. MonoxwuTe y pep P
3nekTpo6bITOBOro 060pyAoBaHusi, Bel

ynakoBKy B COOTBETCTBYHLLNE KOHTENHEPDI
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nomoraeTe 3alMTUTb OKPY>KatoLLyHo cpeay n
3[0poBbe YenoBeka. He BbiOpacbiBaniTe
BMeCTE C ObITOBbIMU OTXOAaMK ObITOBYHO

TEXHUKY, MOMEYEHHYIO CUMBOJIOM b:8
Mpunbop cnegyeT [OCTaBUTL B MECTO
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pasaenbHOro HakonneHus n céopa oTXo4oB
noTpebneHnsa unu B MyHKT cbopa
MCMOoNb30BaHHOW ObITOBOW TEXHUKM OIS
nocrneayoLen yTunusauun.



[No6po pownu y Electrolux! XBana wto cre nsa6panu Haw ypehaj.

Y TexHu ga nocTUrHemo E€KONOLUKY OAPXMBOCT, CMal-byjeMO KONMM4YunHy nanuvpa un

EE npy>amo KoMnneTHa KOPUCHUYKA YNyTCTBa Y enekTpoHCKoM o6nuky. KomnneTHo
KOPWCHWUYKO YNyTCTBO MOXeTe nornefat Ha electrolux.com/manuals
Mornepajte caBeTe 3a kopuwhete, GpoLLype 1 MHdOpMaLyje 3a pellaBare
@ npobnema, cepsuc 1 nonpaeky Ha electrolux.com/support
) ctrox 3a jow BuLLe pelenaTa, caBeTa U MeTofa peluaBaksa npobnema npeysmuTe
X annukaumjy My Electrolux Kitchen.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

3agpxaHo npaso U3MeHa.

CAOPXAJ
1. MTHOOPMALINMJE O BE3BEHOCTN. ... 325
2. BE3BEHOCHA YTIYTCTBA ... 327
3. MHCTATIALINIA ..o 331
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5. KOMAHIOHA TABJTA ... e 333
6. MPE MPBE YTOTPEBE.........c.cciiii e 335
7. CBAKOOHEBHA YTTOTPEBA.........oii e 335
8. OYHKLINJIE CATA ... 340
9. KOPULUTREHE MPUBOPA.........oo e 341
10. DOOATHE OYHKLINJE. .. ..o 345
11. KOPUCHU CABETW.....c.eeii s 346
12. HETAVUNIITRERE. ... 349
13. PEWWABAHE MPOBJIEMA.........oi e 355
14. EHEPTETCKA EPUKACHOCT ..o 356
15. CTPYKTYPA MEHUUJA......c.oii e 358
16. JIAKO JEL ... 359
17. EKOJTOLUKA TIUTAHBA ... oo s 360

1. A UH®POPMAUWJE O BESBEOHOCTHU

[Npe nHcTanaumje n kopuwhewa ypehaja, naxrsneo
npoynTajTe NPUNoXeHo ynyTcTeo. [1ponssofhay Huje
ofroBopaH 3a 6uno Kakee Nnospeae uUnu LUTETY Koje cy
pesyntaT HeucnpasHe MHCTanaumje nnu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36e4HOM M NPUCTYNadYHOM MECTY
3a 6yayhe kopuwhete.
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1.1 Be3begHoCT Aeue n oceTrbUBUX ocoba

OBaj ypehaj mory aa kopucTte geua ctapumja og 8 rognHa m
ocobe ca cMareHUM PU3NYKUM, YYITHUM UK MEHTaNHUM
cnocobHocTMMa, kKao ocobe Kojuma HegocTajy UCKYCTBO U
3HaHe, YKONMKO UM ce 0b6e3bean Hag3op unm v ce aajy
ynyTcTBa y Be3u ca ynotpedbom ypehaja Ha 6e3benaH
Ha4YuH N YKOSIMKO cxBaTajy moryhe onacHocTtu. [euy mnaha
of 8 roguHa, kao u ocobe ca BeoMa TELUKUM U CIIOXKEHUM
nHBanuautTeTom, Tpeba gpxaTtn garee og ypehaja, ocmwm
ako cy nofj ctanHum Hag30pOoM.

Heuy Tpeba koHTponMcaTn Kako ce He 61 urpana ca
ypehajem.

Opxunte cey ambanaxy garoe of geue u oanioxuTe je Ha
oarosapajyhm HaumH.

YINO3OPEHSE: Ypehaj n werosu goctynHu genosu mory
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhena. [pxute geuy n kyhHe
mwybumMue game of ypehaja kaga ypehaj paam n kaga ce
xnagw.

AKo oBaj anapat uma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
akTuBmMpaTu.

[eua He cmejy na obasrbajy Ynwhewe N KOPUCHUYKO
oapxaBahe ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

OBaj ypehaj je HamerEeH camo 3a KyBaHe€.

OgBaj ypehaj je HameneH 3a ynoTpeby y jegHom
AOMahNMHCTBY Y 3aTBOPEHUM MPOCTOpUMA.

Ypehaj ce Moxe KOpUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTenckum
cobama, moTennuma, NaHCMOHNMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AomMahuMHCTBMMA U CNNYHUM 0BjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynoTpeba He 61 npeBasunasuna (npoce4vaH) HMBO
NOTPOLLH-E NO AOMahUHCTBY.

Camo kBanudumkosaHa ocoba Moxe Ja MOHTMpaA OBaj
ypehaj n 3ameHun kabn.

He kopuctute oBaj ypehaj npe Hero wrto ra yrpaguTe.
NckrbyunTe ypehaj ns ctpyje npe 6mno KakBor ogpkaBama.
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Ykonuko je kabn 3a Hanajakwe owTeheH, era mopa aa
3ameHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawheHn cepBucHU
LeHTap nnu nuua cnuyHe kBanuduvkaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpnyHa onacHocCT.

YINO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj nckrbyyeH npe
Hero LTO 3aMeHuTe cujanuuy Kako bucte nsbernum
MOryhHocT ga gohe Ao enekTpuYHOor LWokKa.
YINO3OPEHSE: Ypehaj n keroBmn goctynHu 4enosu mory
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. Tpeba Bogutn padyHa ga
ce nsberHe goanpuBame rpejHUX enemeHaTa unm
YHYTpaLLHMX NOBpLUMHA anapaTa.

Kaga Bagute npmnbop nnun nocyhe ns pepHe nnm nx
cTaBrbaTe y pepHy, yBeK HOCUTe 3alUTUTHE pyKaBuLe.

[a 6ucte yKNnoHUnNu LWNHe Koje ApXKe peLueTke, NpBo
noByLMTE NpeaHu 4eo LWKrHa, a 3aTUM 3a4Hu aeo ga bucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. lNoctaBmbawe WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTke BpLIn ce OOpHYTUM peaocnesom.
HemojTe KopucTuTn napoymncrtad 3a ymwhemne ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacTtea 3a
yuwherwe unun owTpe MmeTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKneHux BpaTa jep oHM Mory uarpebaTtu nospLUMHY 300r
Yyera Mmoxe gohu Jo pacnpckaBara cTakna.

Mpe nuponuTnykor ynwhewa, yKnoHuTe cas npmdop m3
pepHe, Kao 1 octaTke xpaHe unum macHohe koje cy npocyTte/
HaTanoXxeHe yHyTap ypehaja.

2. BESBEJHOCHA YTTYTCTBA
2.1 MoHTaxa « YBek BoguTe pavyHa npuinkom
nomepara ypehaja 3ato WTo je Texak.
/\ YNO3O0PEHE! YBeK KOPUCTUTE 3aLLTUTHE pyKaBuLie 1
3aTBOpEHY 00Yyhy.
Cawmo ksanndukosaHa ocoba Moxe fa * He Byuute ypehaj 3a pyuny.
vHCTanupa osaj ypenaj. *  VHcTanupajte ypehaj Ha curypHo u

NPUKNagHO MECTO Koje UCTyHaBa 3axTeBe
3a MHcTanauyujy.

* HeonxogHo je npugpxasatu ce
MUHUManHOr pacTtojaka of Apyrux
ypehaja n kyxmkCckux enemeHaTa.

« [lpe moHTaxe ypehaja, npoBepuTe aa nu
ce Bpata ypehaja oTBapajy 6e3 3aapLuke.

YKNOHUTE KOMMMeTHY ambanaxy.
HewmojTe aa nHctanupare unm Kopuctute
owrTteheH ypeha;.

MpuapxaBajTe ce ynyTcTasa 3a
MOHTMpak-€e Koje cTe gobunu y3 ypehaj.
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» OBaj ypehaj je onpemMrbeH cucTtemMom 3a
enekTpuyHo xnahewe. Mopa ce
ynotpebrbaBaTtu ca M3BOPOM €NeKTPUYHOT

Hanajarba.

MuHUManHa BucuHa Ky-
XMHCKOT efleMeHTa (MUHM-
MarnHa BUCMHA enemMeHTa
ucnog pagHe nnove)

590 (600) mm

LLnpuHa KyxurscKor ene-
MeHTa

560 mm

Oy6uHa Kyxursckor ene-
MeHTa

550 (550) mm

BucuHa npegre ctpaHe 594 mm
ypehaja

BuicuHa 3agwe cTpaHe ype- 576 mm
haja

LUvpuHa npeake cTpaHe 595 mm
ypehaja

LLinpvHa 3agtbe cTpaHe 559 mm
ypehaja

[Oy6uHa ypehaja 569 mm
[y6uHa yrpaheHor ypehaja 548 mm
[y6uHa ca oTBOpeHUM Bpa- 1022 mm
T™Mma

MuHumManHa BenuymHa 560x20 mm
BEHTUNALMOHOT OTBOpA.

OTBOp NOCTaBMbEH Ha Jo-

H0j 3a4H0j CTPaHU

[yxuHa kabna 3a Hanaja- 1500 mm
tbe. Kabn je noctaereeH y

[IeCHOM yrny ca 3aame

cTpaHe

MoHTaxHu 3aBpTHU 4x25 mm

2.2 NMpukrbyyer-e Ha enekKTpUYHy

Mpexy

/\ YNO3OPEHE!

Pu3sunk o noxapa u cTpyjHor yaapa.

+ Caa npukrby4mBama cTpyje Tpeba ga
06aBu KBannUKOBaH enekTpuyap.

* Ypehaj mopa ga 6yae y3emrbeH.

* YBepuTe ce Aa cy napameTpu Ha Nio4num
ca TEXHWYKUM KapaKTepucTMkama
KoMnaTubunHu ca ogrosapajyhum
napameTpumMa enekTpuyHe Mpexe 3a

YBeK KopucTuTe nponucHo yrpahery
YTUYHMLY Ca 3alITUTOM 0f CTPYjHOr
yaapa.

Hemojte aa kopucTuTe agantepe ca BuLle
YyTUYHMLA 1 NpoAyXHe kabnose.
MpoBepuTe Aa HACTE OLUTETUNN NIAaBHO
Hanajake 1 Kabn 3a Hanajake. YKONUKo
CTpyjHM Kabn Tpeba aa ce 3ameHu, To
Tpeba aa ob6aeu Haw oBnawheHn
CEPBUCHM LieHTap.

He posonute fa kabn 3a Hanajakwe
noavpyje unu gohe 6nmnsy Bpatuma
ypehaja nnu H1wn nenog ypehaja,
HapouuTo Kada ypehaj pagun unu kaga cy
BpaTta Bpena.

3awTtuta o yaapa Aenosa noj HarnoHoM
1 N30M0BaHVX Aenosa mopa aa ce
NPUYBPCTU TAKO A HE MOXE [a Ce YKIOHU
6e3 anaTa.

MpukrbyynTe rnaBHM Kabn 3a Hanajake Ha
3UOHY YTUYHMLY TEK Ha Kpajy
MHCcTanauuje. BogmTe padyHa ga noctoju
NPUCTYN MPEXHOM YyTUKa4y HaKOH
MHCTanayuje.

AKo je 3uagHa yTnyHuua nabasa, HemojTe
[Oa NpUKIbyYyjeTe MpPexHU yTukau.

He ByuuTe kabn 3a Hanajawe kako bucre
nckrbyunnu ypehaj. Kabn uckrbyunte Tako
wTo hete n3Byhu yTmkay u3 yTuuHuLe.
KopucTtuTte camo ncnpaBHe pactaBHe
npekugaye: 3alWwTUTHe Npekugade,
ocurypade (ocurypade ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW Ca HOoca4a), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npekngaye n KOHTakTope.

Y enekTpunYHOj UHCTanaumju mopa
NnocTojaTn pacTaBHU Npekngay Koju Bam
omoryhaBa ga nckreyunte cBe gase
Hanajaka ypehaja. Pa3amak nameny
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekuaady mopa
[a U3HOCK HajMake 3 mm.

[MoTnyHo 3aTBOpUTE BpaTta Ha ypehajy npe
HEro LUTO NOBEXETE MPEXHU yTUKAY Y
3UOHY YTUYHMLY.

Ypehaj ce ncnopyuyje ca CTpyjHUM
yTUKa4yeMm 1 CTpyjHUM kabrnom.

TunoBwu kabrnoBa 3a MHCTaNauujy Unu same-

Hy 3a EBpony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Hanajare.
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KapakTepucTukama: Takohe moxeTte
nornegaTu n tabeny:

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusnk og owTtehewa ypehaja.

makcumanHo 1380 3x0.75
makcumanHo 2300 3x1
makcumanHo 3680 3x1.5

[MpoBOAHUK 32 y3eMrbere (3eNeHn/ KyTn
NPOBOAHMK) MOpa 6UTK 3a 2 cm ayXu of
6paoH npoBoAHUKa 3a hasy v nnasor
NPOBOAHMKA 3a Hyny.

2.3 YnoTtpeba

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusmk og nospehmBama,
OMeKOoTWHa 1 CTPYjHOr yaapa unu
ekcnnosuje.

* HemojTe ga mewate cneyudmkalmjy osor
ypehaja.

* Bopaute payyHa aa otBopu 3a
BeHTUNauujy He byay 3anyLueHu.

* He octaBrbajTe ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

* Ypehaj Tpeba UCKIbYYNTN HAKOH CBaKe
ynotpebe.

+ bByauTe onpesHn kag oTBaparte Bpata
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecutu ga
nsahe Bpeo Ba3agyx.

* Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKPE pyKe WUnu Kafa je OH y KOHTaKTy ca
BOAOM.

* HewmojTe nanaratn otBopeHa Bparta
Benunkom ontepehery.

* Hewmojte kopuctutn ypehaj kao pagHy
MOBPLUMHY MM NPOCTOP 3a oAnaramke.

» [laxrmbmBo oTBOpPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwherne cactojaka koju cagpxe
ankoxon Moxe AOoBeCcTU 40 ncnapasara
ankoxona v Mellaka ca BasgyxoM.

+ BapHuue unun oTBOpeHn NnameH He cMmejy
na 6yay y 6nusuHn ypehaja kaga
oTBaparTe Bpara.

» 3anarbuBe matepuje unv npegmeTe
HaTonsbeHe 3anarbMBMM MaTepujama
HeMojTe cTaBrbaTu yHyTap v nopea
ypehaja nnu Ha wera.

* [a 6ucte cnpeymnu owTeherwe unm
rybuTak 6oje Ha emajnupaHum
nospLuMHama:

— Hewmojte ctaBreatn nocyhe 13 pepHe
unu apyre npegmete y ypehajy
AVIPEKTHO Ha [IHO.

— He cTtaBrbajte anymmHujymcky donujy
OVIPEKTHO Ha AHO YHYTPaLUH0CTH
ypehaja.

— Hewmojte cunatn Bogy OAVUPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatu y ypehajy BnaxHo
nocyhe 1 xpaHy HaKoH 3aBpLUeTKa
KyBama.

— byauTte naxrbueu Kapa ckugate unu
nocraerbarte npuoop.

« [ybuTak 6oje Ha emajnMpaHum
nospLumMHamMa unu Hephajyhem venuviky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

» KopucTuTe ayboku nnex 3a 3anveeHe
konaye. BohHu cok moxe ga octasu
TpajHe Mprbe.

» [ok cnpemare jeno, BpaTa ypehaja Tpeba
yBek Aa 6yay 3aTBopeHa.

* Ako je ypehaj MOHTMpPaH n3a naHena
HamewTaja (Hnp. BpaTa), 06e3beanTe aa
NpuUN1KoM paga Bparta Hukaga He 6yay
3aTBOpeHa. V13a 3aTBopeHor naHena
HamellTaja MoOry a ce Hakyne TonnoTa u
BMara u npoyspokyjy HakHagHo owteherwe
ypehaja, kyhuwTa nnu noga. He
3aTBapajTe NaHen HamellTaja CBe [OK ce
ypehaj y noTnyHOCTWN He OXMnaan HaKoH
Kopuwheta.

2.4 Hera n unwhene

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusmnk og o3nefhueara, noxapa
unu owrtehewa ypehaja.

* [pe ynwhera nckreyunte ypehaj n
M3BYLWTE YTUKAY U3 3UAHE YTUYHMLE.

« [posepuTe aa nu je ypehaj xnagaH.
[MocToju pusmk aa ce Nnonome cTakneHe
nnove.

* Opmax 3aMeHuUTe CTakneHe Mnoye Ha
BpaTuma ako ce owTete. ObpatuTe ce
OBnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.
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» bByauTe naxrbuBK Kapa ckuaaTe BpaTa ca
ypehaja. Bpata cy Tewka!

» PepoBHo unctute ypehaj aa bucre
cnpeynnu nponagaxe NoBpPLUMHCKOT
maTepujana.

* Ypehaj unctuTte BNaKHOM MEKOM Kprom.
KopucTuTe UckrbyumBo HeyTparHe
netepileHTe. Hemojte kopuctutn
abpasuBHe npoussoae, abpasveHe
jactyuunhe 3a unwhere, pactesapave unm
MeTarnHe npegmerte.

*  YKONMKO KOPUCTUTE Crpej 3a pepHYy,
npuapxaeajTe ce ynyTctaBa o
6e36eaHOCTM Ha ambanaxu.

2.5 Muponuntnyko ymwhemwe

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk oa nospefe/noxapa/xemujcke
emucuje (racoea) y NMpOnUTUYKOM
peXumy.

» [lpe cnpoBohena NMponMTUYKOr
yuwhera 1 NOYETHOT NpeArpeBaa, n3
YHYTPaLLIH0CTV pepHe YKNoHuTe cregehe:

— CBe OCTaTKe XpaHe, yrbe Unun macHohe
Koje cy npocyTe/HaTanoxeHe;

— CBe npegmeTe Koje je moryhe
YKNOHUTK (YKrby4yjyhu nonumue, 6ouHe
LUMHe UTA., ucnopyyeHe c ypehajem)
HapouuTo nocyae, Nnexose, TauHe,
npuoop, UTA. KOju MMajy Henenromee
NMOBpPLUMHE.

* [laxrmbnBo NpoynTajTe CBa ynyTCTBa 3a
NUPOMUTUYKO YnLhekrse.

«  [pxuTe geuy nogarse of ypehaja Tokom
nuponutnykor Ymwhera. Ypehaj noctaje
BpeO 1 Bpeo Ba3ayx ce ocrnobaha n3
npearmrx oTBopa 3a xnahemwe.

* Onepayuja nponuTu4yKor Ymwherwa
ofBMja ce Ha BMCOKO]j Temnepatypu, 36or
Yyera moxxe gohu oo ocnobahama
ncnapera HacTanux of octataka xpaHe u
maTepujana of Kojux je ypehaj
HanpaBrbeH, Te cTora npenopy4vyjemo
cnepehe:

— o06e3begute 0o6py BeHTUNAUN]Y
TOKOM W HaKOH MUPONUTUYKOT
ynwhersa.

— 06e36eanTn 4o6py BeHTUNaUujy
TOKOM W HAaKOH MOYEeTHOT
npegrpesatsa.
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* HemojTe npocunaTtn Unm HaHOCUTK BOAY
Ha BpaTa nehHuLe TOKOM U HaKoH
nuponuTnyKor Ynwhewa aa He ucrte
OLUTETUIM CTaKIIEHE MNIIoYeE.

* Wcnapera Koja reHepuLly cBe
nMponuTnyke nehHuue/octaum KyBamwa
onucaHu cy kao 6e3befHu 3a rbyae,
yKrbyuyjyhu geuy vnm nuua ca
3paBCTBEHUM NpobnemMuma.

*  [OpxuTe kyhHe rbybrmue nogarse oa
ypehaja TOKOM 1 HaKOH MMPOAUTUYKOT
yuwhera 1 NOYEeTHOT NPeArpeBam-a.
Manu kyhHK TbyOuMUM (Hapo4nTO NTULLE 1
rMmM3aBLy) MOry GUTU BPMo OCETIbUBY Ha
TemnepaTypHe NpoMeHe 1 ucnyLutTeHa
ncnapema.

* Henenrbuee nospLuvHe nocyaa, Nnexosa,
TauHu, npubopa UTA. MOry Ce OLTETUTU
ycnen BUCOKUX TemnepaTypa TOKOM
NUPONUTUYKOT Ynwhera y CBUM
NUPONUTUYKUM pepHama, a Mory ouTu u
N3BOP MamWX LUTETHUX UCNapemsa.

2.6 KyBamnse Ha napm

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pnsmnk og onekoTuHa u
owrtehewa ypehaja.

+ OTnywTeHa napa Moxe Aa n3a3oBe
OMNeKOTUHE:
— Hewmojte ga otBapaTte Bpata ypehaja
TOKOM KyBakba Ha napw.
— OtBopuTe BpaTa ypehaja naxxrbnso
HaKOH KyBatba Ha napu.

2.7 YHyTpawHe ocBeT/beHe

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk og ctpyjHor yaapa.

» Kapa ce pagu o cujanuuama yHytap
Npoun3BoAa 1 pe3epBHUX AenoBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Ose
cujanuue cy HameneHe [a nsgpxe
eKkcTpeMHe usnyke ycnose y KyhHUM
anapaTtuma, Kao LITO cy TemnepaTypa,
Bubpauuje, Bnara, unu cy HamereHe fa
curHanunsupajy uHgpopmauuje o pagHom
cTtawy ypehaja. Hucy npeasuhene 3a
ynotpeby y apyrum ypehajuma un Hucy
norogHe 3a ocBeTrbaBake npocTopuja y
AomahuHcTBy.




OBaj Npon3BoA, cagpXu U3BOP CBETIIOCTU
Yuja je knaca eHepreTcke edmkacHocTn G.
KopuctuTe camo cujanuue koje nmajy ucty
cneyundukaumjy.

2.8 CepBucupame

Pagwn onpaBke ypehaja obpatute ce
oBrawheHoOM CEPBUCHOM LIEHTPY.
KopucTtute camo opurnHanHe pesepBHe
aenose.

2.9 Ognarame

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk o noBpene nnu rylexa.

3. NHCTAJTALINJA

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepnajte nornaerea o 6e3begHocTu.

O6paTnTe ce ONWTUHCKMM opraHuma ga
Oucte casHanu kako aa oanoxure ypehaj
y oTnag.

WckrbyuunTte yTrkad kabna 3a Hanajawe
ypehaja n3 mpexHe yTuiHuue.

Wceuute MpexHU enekTpuyHu kabn Ha
MeCTY Koje je 6nu3y ypehaja un ognoxure
ra.

YKnoHuTe KBaky Aa 6ucTte cnpeuvnu aa ce
aeua unm kyhHy reybmumum 3arnaee y

ypehayjy.

3.1 YrpahuBamwe

v T b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

— 2 B
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(*mm)

523

3.2 MpuuspwhunBame pepHe 3a
KYXUHsCKU efleMEeHT
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4. OrNNC NMNPON3BOOA

4.1 OnwTK Npukas

s

A
‘ '—?_!— _n
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T

s

n B 8

o

4.2 Mpunéop

PelweTkacTta nonuua

3a nocyhe 3a KyBate, Nnexose 3a TopTe,
nevyemse.

Mnex 3a nevyewe

3a Konaye u Kekce.

Fpun/ay6okn Turamw

3a neyetrbe TeCTa U Meca Unu kao nocyaa
3a ckynrbakbe macHohe.

5. KOMAHOHA TABJA

5.1 NMperneg koMaHQHe Tabne

NEERCERE

KomangHa Tabna
EnekTpoHckn nporpamartop
duroka 3a Bogy

YTnyHuLa TemnepaTypHOr ceH3opa
pejHn enemeHT

JNlamna

BeHtunartop

Hocau pelueTke, NOKpPeTHU
OpBoaHa ueB

BeHTun 3a ogsopn Boae
Monoxajn pewweTke

LipeBo 3a napy

TemnepaTypHu CeH30p

3a Meperse KONMUKO je XxpaHa ncneyeHa.
Teneckoncke Bohuue

Ca oBUM Teneckonckum Bofuuama
MOXeTe naklue Aa nocraerbare u
yKnakaTe peLleTke.

H))

EH

CPMNCKWU 333



YkrbyyeHo / Uc-

.

MpuTucHUTE U 3aapxuUTe Aa BUCTE YKIbYYUNM U UCKIbYYMNY anapar.

KIby4YeHo
MeHn Hasoau cyHKUje anapaTa.
OmMurbeHo Mpukasyje omurbeHa nogeluaBama.
Owucnnej Mpukasyje TpeHyTHa nogelwaeara ypehaja.
Mpekngay namnuue 3a yKiby4mMBarbe 1 UCKIby4MBake namnuue.
E Bp3o 3arpeBane 3a yKkrbyumnBare 1 UckibyumBare dyHkuymnje: bp3so 3arpeBarse.

S «Q~ @ 3s

MputucHute gyrme Momepute MputucHUTE M 3aapxuTe

LIOAMPHUTE NOBPLLNHY BPXOM NPETa. MpeByLUMTE NPCTOM NMPEKo NoBpLUK-  [JOAWPHUTE MOBPLUMHY Ha 3 CeKyH-

He. ne.
5.2 Oucnnej
A [vcnnej ca nogeleHnM Kiby4HUM yHKUMjama.
| A. [ob6a gaHa
12:30 B. TOKPETAHE/3AYCTABIbAHE
C. TewmnepaType
A0 85°C 1 50 OC D. ®yHkuuje 3arpeBarba
E. Tajmwep
®) 15min @ | START F. TemnepatypHu ceH3op (camo Ha ogabpaHum Mo-
| [ | | [ Aenvma)
F E D C B

MHpukaTtopu gucnneja

OCHOBHM MHAUKATOPM — 3a HaBUraumjy no gvcnnejy.

3aBpahawe 3a  3a noHuwwTaBake
jedaH HMBO yHa-  mocrnefxe aKTuB-
3ag y MeHujy. HOCTU.

3a notBphuBake n3abpaHe ctaBke/
nopeluaBara.

3a yKrby4mBare 1 UCKIby4mBa-
He onuuja.

Ornacu 3By4HU curHan nHamkatopu yHKUMja — kag UCTEKHe NOAELLEHO BPpEME KyBakba, Yyje ce 3BYYHU Cur-
Han.

a) B 2

DyHKLM}a je YKIbyueHa. dyHKuMja je ykbyyeHa. 3ByK anapma je UCKIbyueH.
KyBat-e ce ayTomaTckut npekuaa.

WHupukaTtopu BpemeHa

S (%)

3a nogelwasare yHkuuje: OanoxeHu cTapr. 3a oTkasvBarbe nofellaBara.
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6. MPE MNPBE YMNOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

6.1 MpBo unwhewe

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3

Ypehaj n pogatHy onpemy 4yuctuTe
camo Kprnom of Mukpogubepa, mna-
KOM BOZOM v Bnarum AeTepLeHTOM.

YKNoOHWUTE CBY [OAATHY OMpemMy u
Hocaue pelleTkv U3 anaparta.

BpatuTe foaatHy onpemy 1 Hocade
peLueTku y anapar.

6.2 MpBO NpuUKIby4YMBaH-e
[ucnnej npyka3syje NopyKy AoOpoaoLLNNLIE HAKOH MPBOT NOBE3VBaksa.

Tpeba na nopgecute: Jesnk, OcBeTrbEHOCT Avcnneja, 3BykoBU Tactepa, JaumHa 3By4Hor
curHana, [loba gaHa.

6.3 NoyeTHO NpearpeBawe

Mpearpejte nehHuuy npe npse ynotpebe.

Kopak 1 YknoHuTe caB npMbop 1 Hocaye peLLeTkn n3 pepHe.

Kopak 2 MopecuTe makcumanHy TemnepaTtypy 3a yHKUMWjy: IZ]

OcraswuTe nehHuuy Aa pagun 1 4.

Kopak 3 [MopecuTe makcumanHy TemnepaTtypy 3a yHKUMWjy: .

Ocrasute nehHuuy ga pagy 15 MuH.

@ MehHuua Moxe Aa ucnyliTa MMpuc U AnM TokoMm npearpesana. O6e3beanTe 4o6po NpoBeTpaBaHe NPoCcTo-
pvje.

7. CBAKOOHEBHA YIOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

7.1 Kako ga nogecute: ®yHKuUMje 3arpeBama

Kopak 1 YkrbyunTe pepHy. Ha gucnnejy je npukasaHa nogpasymeBaHa dyHKUMja 3arpeBarba.

Kopak 2 MpuTHcHUTE cuMbBon dyHKUMje 3arpeBarba na bucte yLlunm y noaMeHu.

Kopak 3 Opabepute dyHKUMjy 3arpeBara U NPUTUCHNTE: OK. [vcnnej npukasyje: Temnepartypy.
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Kopak 4

Mopecute TemnepaTtypy. MNpuTncHUTE: OK.

Kopak 5

MputncHuTe: START .
TemnepaTypHU CEH30p - MOXeTe Aa NPUKIbY4UTE CEH30pP y B1NO KOM TPEHYTKY Npe Wi TOKOM
KyBaka.

STOP - nputuchuTe fia BUCTe CKTbYUMNM CDyHKLM]Y 3arpeBakba.

Kopak 6

VckrbyunTte pepHy.

7.2 Kako ce nopgelwaBa: (pyHKUMja 3arpeBaka Ha napu

Kopak 1 YKibyunTe pepHy.
M3abepute cumbon dyHKUMje rpejarsa u NpUTUCHUTE ra Aa bucTe ywnv y nogMeHu.
Kopak 2 MopecuTe byHKUW]y 3arpeBarba Ha napu.
Kopak 3 OK . .
MputncHute: . Oncnnej 3atum npurikasyje nogeluaBama TemnepaType.
Kopak 4 Mopecute TemnepaTtypy.
K
opak S MputucHuTe: OK.
Kopak 6 MpuTncHuTe Noknonau uoke 3a Boay Aa 6ucTe je oTBOPUNW.
Kopak 7 Hanynute dwroky 3a Bogy xnagHoM BOAOM A0 MakcumanHor Husoa (oko 900 ml) gok ce He ornacwu
3BYYHW CUrHasn Unu ce Ha Avcnejy He nojasu nopyka. Hemojte nyHuTy ®roky 3a BoAy Npeko He-
HOr MakcMmanHor kanauuteta. [ocToju pusvk of Lypewa Bofe, npenvearba 1 owteherwa Hame-
wTaja.
/\ YNO3OPEHE!
Kopuctute camo xnagHy Bogy ca Yyecme. Hemojte Kopuctutn pmuntpupany
(oemuHepanuaoBaHy) unu gectunosaHy Bogy. Hemojte aa kopuctute gpyre
TEYHOCTW. HeMOjTe a cunarte 3anarbMBe HUTU arikoXosfiHe Te4YHOCTU Yy CbVIOKy
3a Boay.
Kopak 8 BpaTuTe duroky 3a Boay y HEH MOYETHM NOMNOXaj.
K
opak 9 MputucHuTe: START .
Kapa nehHuua focTurHe nofdelleHy TemMnepaTypy, dyje ce 3ByYHU curHan.
Kopak 10 Kapa y dwmoum 3a Body noHecTaHe BoAe, Yyje ce 3By4YHU curHan. MoHoBO HanyHuTe moky 3a Boay.
Kopak 11 VckrbyunTe pepHy.
Kopak 12  VicnpasHute curoky 3a Boay kaaa ce KyBake 3aBpLum.
/\ YNO3OPEHE!
PepHa je Bpena. NocToju pusuk og onekotnHa. byante naxrbmeu kaga npas-
HUTe MoKy 3a BoAay.
Kopak 13  [lpeocTtana Boga Moxe Aa ce KOHAeH3yje y YHYTpalHocTh. HakoH KyBama, NaxrbnBo oTBOpUTE

Bpara nehHuue. Kaga ce pepHa oxnaau, ocylunTe YHyTpaLHbOCT MEKOM KprnoM. HakoH cBakor Ko-
pywhena cayekajTe Hajmare 60 MMHYTa Kako Bpena Bofa He 61 n3alina u3 BeHTuna 3a of4Bop Bo-
ne.
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7.3 PesepBoap 3a Bogy

WHaukaTop pesepBoapa 3a Boay

WHpukaTop pe3sepBoapa 3a Boay |_| PesepBoap je npasaH. MoHoBO Hany-

=

HUTE pesepsoap.

Pesepsoap je nyH.
Ako y pesepBoap cvnaTte npesuLLe BOAE, CUTYPHOCHU

e

OABOAHWN BEHTUN I/ICI'IyCTMhe CyBULUHY BOAY Ha OHO

PesepBoap je NyH [0 NonosuHe. YHYTPaLWK0CTU. CYHEPOM YKIOHUTE BOY.

Mpaxiberwe pesepBoapa 3a Boay

Vckmbyunte nehHuuy, octaBuTe BpaTa OTBOpPeHa n

Kopak 1 .
cavekajTe Aok ce nehHula He oxnaau.
MosexwnTe oaoaHy ueB (C) Ha BeHTVN 3a oaBos
Kopax 2 (A) npeko koHekTopa (B).
IpxuTe Kpaj LeBun ncnog HMBoa A 1 y3acTonHo
Kopak 3  npwuTuckajte B ga 6ucte npukynunu npeocrany Bo-
ay.
Kopak 4 Opgojte C n B n ocywmte nehHuuy mekum cyHhe-

pom.

7.4 Kako pna nogecure: NNotnomorHyTa npunpema

CBako jeno y oBoM NogMeHujy uma npenopy4deHny dyHkumjy n temnepatypy. MoxeTte ga
nogecute Bpeme v Temneparypy.

Mpunnkom KyBara HeKMX jena, MoxeTe Aa KOpUCTUTE U:
» AyTomaTtcka TexuHa
* TemnepaTypHU ceH3op

CteneH [o Kor ce jeno KyBa:

* Cnabo neyeHo nnu Mare
* Cpeamna

* [o6po neyeHo vnu Buie

Kopak 1 YKIbyunTe pepHy.

Kopak 2 MpuTucHUTEe: —.

Kopak 3 MpuTncHuTe: % . YHecute: [MoTnomorHyTa npunpema.
Kopak 4 M3abepuTe jeno nnu BpCTy XpaHe.

Kopak 5

MputucHuTe: START .
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7.5 PyHKUMje 3arpeBatba

®dyHKumja 3arpeBa- [pumenHa
Hba
v 3a rpunosatbe TaHkVX KOMafa XxpaHe U TocTvpame xneba.
FpunoBake
vV 3a neyerbe BENUKNX KOMada Meca Unu Xu1BMHE ca KOCTUMa Ha jeiHoj pelueTkun. 3a
Y crpemarse rpaTMHUpaH1X jena u 3a saneuarse.
Typ60 rpunoBatwe
3a neyerbe Ha HajBuLLE TPW NOMoxaja peLleTke CTOBPEMEHO U 3a CyLLEHE XpaHe.
@ MogecuTe Temnepatypy Aa byae Huxa 3a 20-40 °C Hero 3a 3arpeBarbe 0403ro/0f03-
no.
MNeyerse y3 paBHU BeH-

T!AnN.

v

*

CMp3HyTa xpaHa

3a npunpemy nosnycrnpemrbeHe xpaHe (Hnp. nomdpuTa, UCEeYEHOr KPOMMNMpa MUu npo-
nehHux ponHuua), Tako fa 6yae xpckasa.

3arpeBate ofosro/

oposno

3a neyetrbe Ha jeHOM MONoXajy peLueTke.

3arpeBame 040300

3a neyetse Konaya ca XpckaByMM AHOM U 3@ KOH3epBUCake XpaHe.

i)

=

Ousakw-e TecTta

3a y6p3aBaH:e ausana kBacHor Tecta. Cnpeyasa aa ce NoBpLUMHa TecTa ocywm un
YyBa enacTnU4YHOCT TecTa.

OETTMKATECH
®dyHKumja 3arpeBa- [pumenHa
Hba
H 3a koH3epBUparbe nospha (HNp. KUcenux kpactasaya).
KoH3epBucawe

1§9

Cyleme

3a cylwere celikaHor Boha, noBpha 1 nevypku.
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®dyHKUMja 3arpeBa-
ba

MpumeHa

—
—
o

3arpeBame nocyha

3a 3arpeBatbe nocyha npe ceperpara.

YY)

Opmp3aBatbe

3a ogmp3aBare xpaHe (nospha n Boha). Bpeme ogmp3aBara 3aB/CK Of KOMUYKHE U
BENUYMHE CMP3HYTE XpaHe.

54§

g
MpaTuHupaHo

3a jena kao LITO cy Nnasawe Unu rpaTHUpaHn KpoMnup. 3a cnpemane rpaTUHUpaHnx
jena v 3a saneuame.

V°C

Cnopo KyBawe

3a npunpemMmaHs-e MeKor, CO4YHOr ne4vexa.

§

OpapxaBawe Tonnore

3a ogpkaBarse TONMoTe XpaHe.

A

BnaxHo nevemwe y3
BeHTMnaTop

Osa dyHkUMja je npeaBuhieHa 3a ywTeay eHepruje Tokom KyBara. Kaga kopuctute
oBYy PyHKUMjy, TeMnepaTypa yHyTap pepHe MoXe Aa ce pasnuvkyje of 3agate Temne-
paTtype. Kopuctu ce 3aocTtana Tonnota. CHara 3arpeBarba Moxe 6Utu ymarseHa. 3a
BULUe MHdOpMaLuja norneaajte nornaerse ,CBakogHeBHa ynotpe6a”, HanomeHe y
Be3u ca: BnaxHo nevetrbe y3 BeHTUNATOP.

MAPA

®DyHKUMja 3arpeBa-
Ha

MpumeHa

G

PereHepucatwe nape

Moarpesatbe xpaHe Napom crpeyasa Ja ce NoBpLUKMHa ocyLun. TonnoTa ce pacnope-
Ryje 6naro n yjeaHayeHo, wTo omoryhasa fa ce NOHOBO A06Wjy YKyC M MUPUC XpaHe,
Kao Aa je Tek npunpemrbeHa. OBa dyHKLUMja MOXe [a Ce KOPVCTM 3a NMOHOBHO 3arpe-
Bak€e XpaHe ANPEKTHO Ha Takupy. MoxeTe NOHOBO Aa 3arpeBaTe XpaHy Y HEeKONMUKO
Takbypa CTOBPEMEHO, KopUCcTERN pasnnunTe Nnonoxaje peLeTku.

)

®DyHKUMja 3a nuuy

Meyerse nuue.

%

Meyewe xneba

KopucTute oBy dyHKUMjy 3a npunpemy xneba n xnebHux 3emmykm ca Bpno Aobpum
pesynTaTuma Hanvk npodgecrMoHanHuM y norneay xpckaBocTu, 6oje v cjaja kopuue.

Gp

Low
Hucka BnaxHocTt

dyHKUWMja je norogHa 3a Meco, XMBUHY, jena u3 nehHuue n kacepone. 3axsarbyjyhun
KOMGUHaLWj nape v TonnoTe, Meco Ao6Kja MeKy U COUHY TEKCTYpY, 3ajeHO ca Xp-
CKaBOM KOPULIOM.

CPMNCKWN 339



7.6 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo npekuaaHa v kako 6m nehHuua paguna Ha

neyexe y3 BeHTUNaTop HajBuLLIeM Moryhem cTeneHy eHepreTcke

o edmkacHocTn.
OBa yHKuMja je kopuwheHa 3a )
ycknahuBare ca Krnacom eHepreTcke Kapa kopuctute oBy {byHKU.VIJy‘ namnuua ce
eMKacHOCTM 1 3axTeBnMa ekogmaajHa (y ayTomarcky UCKIbyuyje HakoH 30 cex.
cknagy ca craHaapavma EU 65/2014 n EU 3a ynyTcTBa 3a KyBare norneaajte ofer-ak
66/2014). Tectosn y cknagy ca: ,HarnomeHe v caBeT”, BnaxHo neyetre y3
IEC/EN 60350-1 BeHTMnaTop. 3a onLTe npernopyke y Beau ca

yLUTEIOM eHepruje norneaajte oferbak

Bpara nehnuue Tpeba Aa Gyay saTeopeHa ,EHepreTcka edukacHocT”, YiuTeaa eHeprije.

TOKOM KyBaha Kako hyHKUwuja He bu buna

8. PYHKUMJIE CATA

8.1 Onuc dyHKumja cata

®dyHKUMja caTa MpumeHa

Bpeme kyBama 3a nogelaBare AyxuHe KyBarwa. MakcumanHo je 23 4 59 muH.

Kpaj akTmBHOCTM 3a nopeluaBatbe WTa he ce AelwaBati Kaj TajMep 3aBpLuv ca oabpojaBatem.
Opnoxenn ctapT 3a ognarawe ctapta u/unu kpaja Kysama.

HopaTHo Bpeme 3a npoayxete BpeMeHa KyBatrba.

MoaceTHuk 3a nopeluaBakbe oabpojaBara. MakcumanHo je 23 4 59 muH. OBa dyHKUMja He

yTW4e Ha paj anaparta.

Tajmep TokoM paaa Haarnepna konviko ayro pyHkumja pagu. Tajmep TOKOM paga — MOXeTe ra yk-
TbYUUTU U UCKIBYUUTK.

8.2 Kako na nogecurte: ®PyHKuuje caTta

Kako pa nogecute caT

Kopak 1 YKIbyunTe pepHy.
Kopak 2 MpuTucHute: Joba paHa.
Kopak 3

MopecuTte Tajmep. MputncHUTeE: OK.

Kako na nopecute BpeMe KyBaH>a

Kopak 1 M3abepute hyHKUMjy 3arpeBara 1 Nogecute Temneparypy.

Kopak 2 MpuTncHuTe: @

Kopak 3 MopecuTte Tajmep. MputncHuTe: OK.
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Kako na nsa6epete onuujy 3a 3aBpLietak

Kopak 1 M3abepute byHKUMjy 3arpeBara 1 Nogecute Temnepatypy.
K 2
opaK MputucHuTe: @
Kopak 3 3a nopeluaBarbe BpeMeHa KyBakba.
Kopak 4 MpuTnchute: © © @
Kopak 5 MputucHute: Kpaj aktTuBHOCTU.
Kopak 6 M3abepuTe xerbeHn: Kpaj akTuBHoCTH.
Kopak 7

MputncHuTe: OK. MoHaBrbajTe pafky AOK Ce Ha AUCTNE]y He NpUKaxe rmaBHU eKpaH.

Kako ga ognoxurte no4yeTak KyBaka

Kopak 1 MopecuTe byHKUW]y 3arpeBara 1 TemnepaTypy.
K 2
opax MputucHuTe: @
Kopak 3 3a nopeluaBarbe BpeMeHa KyBatrba.
Kopak 4 MpuTncHuTe: oo
Kopak 5 MpuTncHuTe: OQNoXeHW cTapT.
Kopak 6 W3abepute BpegHOCT.
Kopak 7

MpuTucHUTE: OK. MoHaBrbajTe paatby AOK Ce Ha AUCTNE]y HE NPUKAKEe rMaBHU eKkpaH.

Kako ce npopyxaBa BpeMeHa KyBata

Kapa npeoctaHe 10% BpemeHa kyBata, a XpaHa He usrneaa kao Aa he yckopo 6uTn rotosa, MoxeTe Aa npoay-
XWUTe Bpeme KyBarba. Takohe MoxeTe fa npomeHuTe hyHKUMjy 3arpeBarsa.

MpuTncHuTe +1min ga Gucte npoayXunu Bpeme KyBarba.

Kako na npomMeHuUTe noaellaBak-€ Tajmepa

Kopak 1 MpuTncHuTe: @
Kopak 2 MopecuTe BpegHOCT Tajmepa.
Kopak 3

MputucHuTe: OK.

3agaTo BpeMe MoXeTe Ja NPOMEHNUTE y GUMO KOM TPEHYTKY Y TOKY KyBatsa.

9. KOPNWRHEHE MNMPBEOPA

/\ YNIO30PEHE! 9.1 YoauuBame npubopa
n . 6636 Marno yay6roemse ca ropte cTpaHe
orneaajTe norniasba o besvbeaHoCTU. nosehaa 6e36egHocT. Yaybrbenwa Takohe

cnpevaBajy npeBpTarbe. Y3aurHyta usuua
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OKO Monuue crpeyasa knusame nocyha Ha
nonuupm.

PeweTkacTa nonuua:
Yrypajte nonuuy n3mehy Bofuua Ha Hocady pe-
LeTke U BOAUTE padyHa Aa Hoxwuue 6yay okpeHy-

]
/\Z
il
/%

Te Hapgone.
S TES
Mnex 3a neuete / [ly6oku Turam: s

I'ypHuTe nnex nsmehy Bofuua Ha Hocady peLleT-
Ke.

9.2 TemnepaTypHu ceH3op

TemnepaTtypHu CEH30p — Mepu TemnepaTypy yHyTap xpaHe. MoxeTe fa je kopuctuTe ca
CBaKOM (hYHKLMjOM 3arpeBatba.

Tpeba ga ce nopece ABe TeMneparype:

C A

Temnepatypa pepHe: MUHUMYM 120°C. Temnepatypa y cpeavHu.

3a Hajborbe pe3ynTaTte KyBaka:

Cacrtojum Tpeba na 6yay Ha cobHoj  He kopuctute 3a TeuHa jena. TokoMm KyBaka MOpa a ocTaHe yHyTap
TemnepaTypu. XpaHe.

PepHa uspadyHaBa npuGnvmkHO Bpeme 3aBplLueTka nevera. OHO 3aBUCK Of KOJIMYMHE XpaHe,
nogeLleHe yHKUMje pepHe 1 Temneparype.

9.3 Kako ga kopucturte: TemnepaTtypHu CEH30p

Kopak 1 YKIbyunTe pepHy.

Kopak 2 Mopecute yHKUMjy 3arpesarsa 1 no noTpedu TemnepaTypy pepHe.
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Kopak 3

MocTaBuTe: TemnepaTypHU CEH30p.

Meco, x1uBuHa 1 pnba Kacepona

Y6auute Bpx TemnepaTypHu ceH30p y LeHTap Meca, Y6auute Bpx TemnepaTypHu CEH30p Ta4yHO Y LIEHTPY Ka-
pube, ako je moryhe y Hajaebrbu feo. Bogute ceporne. TemnepaTypHu ceH3op Tpeba aa cToju ctabunHo
payyHa fa 6apem 3/4 TemnepatypHu ceH3op byae  Ha jedHOM MecTy TOkoM neyeta. fla 6ycte To nocTurnu,

YHyTap jena. KOpUCTUTE YBpCTE cacTojke. Kopuctute neumuy nocyae 3a
neyere Kao OCNoHaL, 3a CUMMKOHCKY pyyumuy Temnepa-
TYPHU ceHsop. Bpx TemnepaTypHu ceH3op He Tpeba aa

foavpyje AHO nocyae 3a nevemnse.

e ————— ~~
ZZ LT SSRSNSSSSSS

Kopak 4 Mpukrbyunte TemnepaTypHU CEH30P Y YTUYHULY C Npedke cTpaHe nehHuue.
[ncnnej npukasyje TpeHyTHY TemnepaTypy: TeMmnepaTypH/ CeH3op.
Kopak 5 /0?
- NpUTUCHWTE Ja BucTe Nofecunn TeMnepaTtypy CeHsopa yHyTap XpaHe.
Kopak 6 .
P ® ® ® _puTicHUTE Aa BUCTe NoaecUnM XerbeHy onuujy:
« Ornacu 3By4HM CUrHan - kaga xpaHa JOCTUrHe nofelleHy TemnepaTypy, dyje ce 3BYYHU cur-
Han.
« Ornacu 3ByYHM CUrHan v 3aycTaBu NpunpemMy - kaga XxpaHa AOCTUrHe nofeLleHy Temnepatypy,
Yyje ce 3BYYHW CUTHanN 1 pepHa npecTaje ca pajoM.
Kopak 7 ) OK
M3abepuTte onuujy 1 y3acTonHO NpUTUCHUTE: Aa 6ycTe NpeLwny Ha rnaBHU eKpaH.
Kopak 8
P MputucHuTe: START .
Kapa xpaHa focTurHe nofelueHy TemnepaTypy, dyje ce 3ByuHu curHan. MoxeTe nsabpatu fa npe-
KWHETe UNn Aa HacTaBWTe ca KyBakeM Kako 6ucTe 6unu curypHu aa je xpaHa obpo ckyBaHa.
Kopak 9 M3Byuute TemnepaTypHu CEH30P yTUKaY 13 yTUYHWULE U n3BaguTe jeno us nehnuue.

/\ YINO3OPEHE!

[MocToju pusmk of onekoTuHa jep TemnepaTtypHu ceH3op nocraje Bpeno. by-
OuTe NaXrbMBM Kada ra UCKibydyjeTe u BaguTe us jena.
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9.4 MNMpubop 3a KyBake Ha napu

@

KomnneT npuGopa 3a npunpemy xpaHe

Ha napu Huje NCMOopPYYEH Y3 OBY PEPHY.

3a BuLwe nHgopmaumja obpatuTe ce
nokanHom gobasreavy.

Mocypna 3a AujeTanHo nevyewe 3a
dyHKUMje KyBaHa Ha napu

[Mocyna 3a gujetanHo nevyewe cactoju ce oA
ctakneHe nocyzae (A), noknonua (B), uesn
©pusrarske (C), 6pusrarske (D) n yenuyxe
peweTke (E).

CrakneHa nocyga (A)

Moknonauy (B)

Bpu3srarska, ueB 6pusrarbke U YennmyHa pelueTka.

LieB 6pumararbke (C) crnyxu 3a KyBawe Ha napu, a 6pus-
rareka (D) 3a KyBare Ha ANPEKTHO] Napu.

YenwnyHa pewertka (E)

+ He craBmajte Bpeny nocyay 3a neyexe

Ha XJ'Ia,EI,He/MOer NnoBpLUNHE.

* He cunajte xnagHe Te4HOCTN y Bpeny

nocyay 3a nedvemwe.

344 CPINCKH

* He kopuctute nocyay 3a nevere Ha
BPEOj NOBPLUNHM 3a KyBake.

¢ He uuctute nocyay 3a neyewe
abpasnsumMa, X1LOM 1 MpaLlKoBUMa.



9.5 KyBarbe Ha napu y nocyam 3a
AujeTanHo ne4vyewe

CraBuTe nocyay 3a neyerse Ha YernmyHy peLueTky U nokpujTe je noknonuem. Ctasute LeB 6pus-

Kopak 1 "

rarbke y otsop noknonua. CtaBuTte nocyay 3a nevexe Ha Apyrv nonoxaj peleTke o4o3ao.
Kopak 2 MpukrbyunTe LeB Gpuararbke Ha LpeBo 3a napy.
Kopak 3 Mopecute pepHy Ha yHKUM]y KyBara Ha napu.

9.6 KyBarbe Ha AMpPEKTHOj napwm

CraBuTe nocyay 3a nevetbe Ha YenmyHy peweTtky. Ycnute mano Boge. He ctaerbajte noknonadl.

/\ YNO3OPEHE!

Bpu3ararcka Moxe 6UTU Bpena Aok pepHa paau. YBek KopUcTUTe pykaBuLe 3a pepHy. Us-
BaguTe Bpuararbky U3 pepHe Kad He Kopuctute yHKLUMjy nape.

Mpukrbyunte Gpusrareky 3ajeqHo ca heHom LeBu. MpukrbyuunTte LeB Gpusrarbke Ha LpeBo 3a na-

Kopak 1

P py.
Kopak 2 CraBuTe nocyay 3a neyerse Ha NPBU UK APYru NOMoXaj pelueTke 040340.

P YBepuTe ce ga ce ueB Gpusrarbke Huje 3arnaeuna. bpusrarky apxuTe nogarse og rpejaya.
Kopak 3 MopecuTe pepHy Ha PyHKUW]y KyBaka Ha napu.

Kap npunpemaTe HamupHuLe NonyT NuneTuHe, naveTuHe, hypetuHe unu Behe pube, ctaBute Gpuararsky y jeno.

10. JOOATHE ®YHKUMJE

10.1 Kako pa cayyBate: OMur-eHo

MoxeTe cavyBaTu omurbeHa nogeLlaBara, Kao LWTo cy PyHKUMja 3arpeBara, Bpeme KyBara,
TemnepaTypa unu dyHkumja ymwhera. MoxeTe ga cavyBarte 3 OMUIbeHa nogeluaBara.

Kopak 1 YkrbyunTe anapar.

Kopak 2 V3abepuTe xerbeHo nofellaBam-e.

Kopak 3 MputncHuTe: — . UN3abepute: OMUILEHO.
Kopak 4 M3abepute: CauyBaj TpeHyTHa NoAelLaBara.
Kopak 5

MpuTtucHuTe + aa Gucte godany nogelasarse y nucty: OmurbeHo. MputucHuTe OK,

k) — NpuUTUCHUTE Aa 6GUCTE NOHULLTUNM NOAELLaBaHE.

— NpuTUCHWUTE Aa BucTe oTkasanu nogellaBame.

10.2 KoHTponHa 6paBa

OBa yHKLMja cnpeyaBa cny4vajHy NnpoMeHy dyHKLuje 3arpeBatrba.

CPICKU
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Kopak 1 YkrbyunTe anapar.

Kopak 2 MopecuTe byHKUW]y 3arpeBatrba.

K
opak 3 * H - MPUTUCHUTE UCTOBPEMEHO PaaM YKIbyunBara yHKUMje.

[a 6ucte nckrbyunnu gyHKLMjy, NOHOBUTE KOpak 3.

10.3 AyTOMaTCKO UCKIby4YMBaH€

M3 6e3begHocHNX pasnora ypehaj ce
UCKIbYYyje HakOH HeKor BpeMeHa ako
dyHKUMja 3arpeBara paau, a BU He
npoMeHuTe nofellaBama.

(°c) @ (4)

250 - makcumanHo 3

(°C) @ (4)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

11. KOPUCHW CABETU

11.1 MNpenopyke y Be3u ca nevyewem

AyTOMaTCKO UCKIby4MBake He paau ca
dyHkymjama: CseTrno, TemnepaTypHu
ceH3op, Kpaj, Cnopo kyBatbe.

10.4 BenTtunarop 3a xnahewe

Kapa anapat pagu, BeHTUnaTop 3a xnahete
ce ayToMaTCKM YKIby4yje Kako 6u xnaguno
NOBpLUMHe anapaTa. AKO UCKIby4uTe anapar,
BeHTUNaTop 3a xnahere Moxe Aa HacTaBu
[la paguv oK ce anapart He oxnagu.

®

Temnepatypa n Bpeme KyBara HaBefeHu y Tabenama Cy Camo OpUjEeHTaLMNOHN. OHu 3aBuCe oA peuenata, KBa-

NUTETa U KOMNMYMHE YNoTpeBIbeHux cactojaka.

Baw anapat Moxga neye Ha gpyraumnju HaumH y ogHocy Ha ypehaj koju cTe paHuje nocegoanu. CaBeTu ucnog
npukasyjy npenopyyeHa nogeluaBara 3a TemnepaTypy, Bpeme KyBaka U nonoxaj peueTke 3a ogpefeHe BpcTe

XpaHe.

AKo He MoXeTe Aa npoHaheTe nogeluasarba 3a oapeheHn peuenT, NoTPakK1Te 3a CrindaH.

11.2 BnaxHo neyeme y3
BeHTUNaTop

3a nocTusare Hajborbux pesynrara,
npuapxaeajTe ce caBeTa HaBeAeHUX y
Tabenu y HacTaBky.
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¥ = 5k
\ ru
(°C) (MUH)

Cnatke 3emuyke, 16 nnex 3a neyeke Unn nocyaa 180 2 20-30

Komaga 3a ckynrbawe macHohe

PonHuue, 9 komaga nnex 3a nevexe Unu nocyaa 180 2 30-40
3a cKynrbake MacHohe

Muua, 3amp3HyTa, pelueTkacta nonvua 220 2 10-15

0,35 kg

LLiBajuapckm ponat nnex 3a nevexwe Unu nocyaa 170 2 25-35
3a ckynrbake MacHohe

BpayHu konay nnex 3a nevewe unu nocyaa 175 3 25-30
3a ckynrbawe macHohe

Cydne, 6 komaga Kepamuuke nocyge Ha pewet- 200 3 25-30
KacToj nonuumn

Kopuua 3a dnaH nnex 3a dnaH Ha peweTkactoj 180 2 15-25
nonvum

CenpgBuy-TopTa Buk-  nocyaa 3a neyerse Ha peweT- 170 2 40 - 50

Topuja KacToj nonuum

MowwupanHa pnba, 0,3 nnex 3a neyewe Unu nocyaa 180 3 20-25

kg 3a ckynrbawe MacHohe

Liena pu6a, 0,2 kg nnex 3a neyewse unun nocyga 180 3 25-35
3a ckynrbawe macHohe

Pnbreun dunetn, 0,3 nnex 3a nuuy Ha pewweTkactoj 180 3 25-30

kg nonuumn

MowmwupaHo meco, 0,25 nnex 3a nevyerse Unu nocyaa 200 3 35-45

kg 3a CKynrbake MacHohe

Wawnwk, 0,5 kg nnex 3a nevewe Unu nocyaa 200 3 25-30
3a ckynrbake MacHohe

Konauun, 16 komaga nnex 3a nevewe Unu nocyaa 180 2 20-30
3a CKynrbake MacHohe

Konaun-makapoHu, 24 nnex 3a neyerwe unu nocyaa 180 2 25-35

Komaga 3a ckynrbawe macHohe

MadomHu, 12 komaga  nnex 3a neverwe unu nocyga 170 2 30-40
3a cKynrbake MacHohe

CnaHo neuuBo, 20 KO- nnex 3a neyewe unu nocyaa 180 2 25-30

mapa 3a ckynrbake MacHohe

Kekc o cunkasor Te-  nnex 3a neveke unu nocyaa 150 2 25-35

cta, 20 komaga 3a ckynrbawe MacHohe

TopTtuue, 8 komaga nnex 3a nevexwe unu nocyaa 170 2 20-30
3a ckynrbawe macHohe

Mosphe, nnex 3a neyewse unun nocyga 180 3 35-45

6naHwwupaHo, 0,4 kg

3a ckynrbawe macHohe
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(°C) (MUH)
BereTapujaHcku nnex 3a nuuy Ha pewetkactoj 200 3 25-30
omnet nonuum
MepuTtepaHcko nnex 3a neyexe Unu nocyaa 180 4 25-30
nosphe, 0,7 kg 3a ckynrbawe macHohe

11.3 BnaxHo nevyerwe y3 BeHTUNaTop - Npenopy4yeHu npuoéop

Kopuctute TamHe n HepednekTyjyhe nuveHke n nocyge. OHe 6orby ancopOyjy TonnoTy Hero
ceeTne 6oje n pednekTyjyhe nocyae.

\/ Mana nocypna 3a

Mnex 3a nuuy Mocyna 3a neyewe nedetbe Mnex 3a donan
TamaH, HepednekTyjyhn TamaH, HepednekTyjyhun ngsf:rkmg'?m TamaH, HepednekTyjyhun
MpeyHnk 28 cm MpeyHnk 26 cm ’ MpeyHnk 28 cm

BMUCMHA 5 cm

11.4 Tabene KyBata 3a UHCTUTYTE
3a TecTUpame

VHpopmaLmje 3a MHCTUTYTe 3a TecTupame
TectoBu npema ctaHgapay |IEC 60350-1.

¥ B = k£ B © ©

(°C) (MuH)
CutHu ko-  3arpeBate MMnex 3a 3 170 20-35 -
naun, 20 no 0403ro/ogo3-  nevexe
nnexy no
CutHu ko-  Teyerse y3 Mnex 3a 3 150 - 160 20-35 -
nauv, 20 N0 paBHU BEHTUI. Me4vere
nnexy
CutHu ko-  Teyerse y3 Mnex 3a 2n4 150 - 160 20-35 -
nauv, 20 N0 paBHU BEHTUI. Ne4vere
nnexy
Mutacja-  3arpeBare Pewetkacta 2 180 70-90 -

6ykama, 2  oposro/ogo3-  nonuvua
nnexa @20 go
cm
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(°C) (MuH)
Mutacja- MMeyere y3 PeweTkacta 2 160 70-90 -
Oykama, 2 paBHU BEHTUN. nonuuya
nnexa @20
cm
Hemacha 3arpeBate Pewetkacta 2 170 40 - 50 MpeTxoaHo 3arpejte
BUCKBUT oposro/ogos3-  monvua pepHy y Tpajamy o,
TOopTa, kKa- Ao 10 MUH.
nyn 3a
TopTYy @ 26
cm
HemacHa Mevere y3 Pewetkacta 2 160 40 - 50 MpeTxogHo 3arpejte
GuckeUT paBHU BEHTUN. nonuua pepHy y Tpajawy oA
TopTa, Ka- 10 MUH.
nyn 3a
TOopTY @ 26
cm
HemacHa Meuere y3 Pewetkacta 2u4 160 40 - 60 MpeTxoaHo 3arpejte
6ucksuUT paBHM BEHTUN. nonuua pepHy y Tpajarby of,
TopTa, Ka- 10 MUH.
nyn 3a
TOopTYy @ 26
cm
LLikoTckmn Mevere y3 Mnex 3a 3 140 - 150 20-40 -
konayuh paBHW BEHTWN. nevere
LLikoTckmn Mevere y3 Mnex 3a 2n4 140 - 150 25-45 -
konayuh paBHV BEHTUMN. Neyere
LLikoTckmn 3arpeBate Mnex 3a 3 140 - 150 25-45 -
konauunh opo3ro/ofos-  nevere
no
Tocr, 4-6 [punosare Pewetkacta 4 Makc. 1-5 MpeTxoaHo 3arpejte
komaga nonvua pepHy y Tpajawy oA
10 MUH.
[oBeha [punoBare Pewetkacta 4 Makc. 20-30 CraBuTe pelleTkacty
nroeckasu- nonvua, no- nonuuy Ha 4eTBpTH
ua, 6 koma- cyna 3a HWBO 1 nocyay 3a
aa, 0,6 kg CKynrbame ckynreawe MacHohe
mMacHohe Ha ApYru HUBO pepHe.

OKpeHuTe XpaHy Ha
nona neyetba.
MpeTxoaHo 3arpejte
pepHy y Tpajatby of
10 MUH.

12. HETA W YNLWWITREHSE

/\ YNO30OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.
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12.1 HanomeHe y Be3u ca uynwhewem

< Mpenru Aeo ypehaja ouMCTUTE UCKIBYYUBO KPNOM of MUKpochmbepa HaTonrbEHOM MI1akoM
BOAOM 1 Grnarvm AeTepLeHTOM.

Kopuctute pacTtBop 3a unwhere MeTanHux noBpLunHa.

drieke ouncTUTe Gnarvm eTepLeHTOM.
CpencTBa 3a
ynwhemwe

A YHyTpalHocT anapara Tpeba YMCTUTH HaKoH cBake ynoTpebe. HaromunaHa macHoha vnu
= Y| ApYyrv ocTaum Mory npoy3pokoBaTu noxap.

Y anaparty unv Ha CTakneHum nnoyama Ha Bpatma moxe Aohu 4o KOHOEH30Baka Bnare.

[a 6ucte cmamwunn koHAeH3auvjy, nyctute anapat aa pagy 10 MuHyTa npe KyBawa. He

CeakogHeBHa  “YBajTe XpaHy y anapaty Ayxe oA 20 muHyTa. MNocne cBake ynotpebe, yHyTpallHOCT ype-
ynotpeba Raja ocylunTe NCKIbYYNBO Kprom of Mukpogubepa.

Y HakoH cBake ynotpebe, ounctute caB nubop 1 octaBuTe ra ga ce ocym. Kopuctute unc-
< KIby4MBO Kpny o MyKkpodubepa ca mnakom Boaom u bnarum aetepyeHtom. He nepute go-

W‘ [aTHy onpemMy y MalluHU 3a nparse nocyha.

He uuctute AoaaTHy onpemMy ca HenenrbMBoM NOBPLUMHOM a6p83I/IBHI/IM CpencTBoOM 3a 4uLl-

Mpu6op hetbe 1 oWTpUM NpeamMeTUMa.

12.2 Kako pa nssagute: Hocaun
pelweTke

MN3BaauTe nodpluke peluetaka ga 6ucre
OUUCTUNN PEPHY.

Kopak 1 VickrbyunTte pepHy 1 cayekajte ga ce
oxnaau. ’-[
Kopak 2 V3Byuute npearun Aeo noapLuke pe-

LeTke 13 6oyHor 3uaa.

Kopak 3 M3ByuyuTe 3aamm Aeo noapLuke pe- | T
LeTke 13 6OYHOr 3vMaa U YKIOHUTE ra. 1/ —_—

Kopak 4 MocTaBrbare LWnHa 3a NoApLLKY pe- 0 -‘; A — b
LueTKe BpLUM ce 0OpHYTUM pepocne- 9 2

Mopajy 6UTK OKpeHyTH ka NpeaH0j

cTpaHu. @ﬂ

Aowm. ‘ = %Z
KnuHoBM Ha Teneckonckvum sofuuama }= S|y
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12.3 Kako ga kopucTture:
Muponutuyko Ynwhewe

Ounctute neynmyy kopuctehu Muponutrnyko
ynwhemse.

/\ YNO30PEHE!
[MocToju punsmk of onekoTuHa.

/\ ONPE3

Ako cy opyru ypehaju nHctanmpanu y
NCTU KYXNHCKN ENIEMEHT, HEe KOPUCTUTE
NX UCTOBPEMEHO Kaf 1 0By (PyHKUKjy. To
MOXe a n3asose owwTeherwe pepHe.

Mpe Muponutnyko umwheme:

VckrbyunTe pepHy 1 cadekajte
fa ce oxnagu.

YknoHute cas npubop.

OumnCTUTE AHO PepHE W YHyTpallkbe
CTaKmno BpaTta pepHe TOMIoM BOAOM K
MEKOM Kprom.

Kopak 1

Kopak 2

Kopak 3

YKrbyyunTe pepHy.

MputncHuTe: —— / Ynwhetse.

W3abepute pexum unihema.

Onuumja Pexum unwhera Tpajare
Muponutnyko unwhetrse, 6p3o Bnaro ymwhene 1h
Muponutnyko Ynwhere, Hop- HopmanHo unwhere 1h 30 min

MariHo
Muponutnuko ynwhewe, UHTEH- TemerbHO Ynwhere 2 h 30 min

3MBHO

@ Kapa ynwhetrbe noyHe, BpaTa pepHe ce 3akrbyyaBsajy v namnuua ce uckibydyje. BeHtunatop 3a xnahewe

paau Behom 6p3nHOM.

STOP - nputuchute aa saycrasuTe Ynwherbe npe 3aBpLIETKE.
He kopucTuTe pepHy 4Ok cUMBON 3a 3akibyyaHa BpaTa He HecTaHe ca aucnneja.

Kapa ce unwheme 3aBpLum:

VickrbyunTte pepHy 1 cadekajte
fa ce oxnagu.

O6puLLMTE YHYTPALLHKOCT MEKOM
Kprom.

YKIOHUTE OCTaTKe ca AHa pepHe.

12.4 Kako pa ounctute: PesepBoap
3a Boay

Kopak 1 VckrbyunTe pepHy.

Kopak 2 MocTaBnTe Ay6OKM TUrak UCMOA LipeBa 3a napy.

Kopak 3 Cwnajte Bogy y cdounoky 3a Boagy: 850 ml. ogajte numyHcky kucenuny: 5 kacdpeHux kamyumua.
Cavekajte 60 MuHyTa.

Kopak 4 YkmbyunTte nehHuuy n nogecute dyHkumjy: SteamBake. MNMoagecute temnepartypy Ha 230°C. Uc-

KrbyunTe nehHuLy HakoH 25 MMHYTa 1 cayekajTe Aa ce oxnagw.
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Kopak 5 YkrbyunTe nehHuuy n nogecute dyHkumjy: SteamBake. Mogecute Temnepatypy namehy 130°C n
230°C. UckrbyunTe nehHuly HakoH 10 MUMHYTa M cavekajTe Aa ce oxnaau.

@ [a 6ucTe cnpeunny nojasy Hacrara KameHLa, CNpasHUTE pe3epBoap 3a BOAY HAKOH CBAKOr KyBaka Ha na-
pu.

Kapa ce unwheme 3aBpum:

NckrbyunTe pepHy. WcnpasHuTe pesepsoap  Vicnepute pesepsoap 3a Bogy U O4MCTUTE OA4BOAHY LieB
3a Bogy. Mornegajte Jeo  oYMCTWTE MpeocTane Hacnare  TOMAOM BOAOM U Bnarvm
CsakogHesHa ynoTpeba, KaMeHLa MEKOM KPrOM. [ETEPLIEHTOM.

operbak ,Mpaxmere pe-
3epBoapa 3a Boay".

Tabena ncnop npukasyje oncer tBpgohe Boge (dH) ca ogroapajyhum HMBoom Hacnara
Kanuujyma n ksanutet Boge. Kaga tBpaoha Boae npefe 4. HUBO, HanyHUTe oroky 3a Boay
dnalmpaHoMm BOAOM.

Tepaoha Boge TecTt Tpaka Hacnare kanuu- Knacudmka- Ouuctute pe-
jyma (mg/l) uuja Boge 3epBoap 3a
Hueo dH BOAy Ha cBa-
KNX

1 0-7 I:l 0-50 mMeka 75 umknyca - 2,5

2 8-14 EI 51-100 ymepeHo TBpga 50 umknyca - 2
Meceua

3 15-21 IEI 101 - 150 TBpAa 40 uuknyca - 1,5
mecel}

4 22-28 m npeko 151 Beoma TBpaa 30 umknyca — 1
meceLl,

12.5 MNoaceTHUK 3a Yynwhewe

Kapn ce nojaBv nogceTHWK, npenopyyyje ce ynwheme.

Kopuctute dyHkumjy: Muponutnyko unwhetrse.

12.6 Kako ga cknHete n MmoHTupare: Bpata

Bpata nehHuue umajy Tpu ctakneHe nnoye. BpaTta nehHuue n yHyTpalluke cTakieHe niove
MOXeTe Aa YKNoHuTe aa tucte nx ounmcTmnu. lNpe Hero LWTO YKINOHUTE CTakneHe nnoye
npounTajTe Leno ynyTcTBo ,YKnawahe 1 nocrasrbake Bparta’.

/\ OMPE3
Hewmojte oa pepHy ypehaj 6e3 ctakneHux nmnova.
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Kopak 1

MoTnyHo oTBOpWTE BpaTa u yxeatute obe
Luapke.

Kopak 2

MogurHnTe 1 noByunTe GpaBuLe AOK HE
KIUKHY.

Kopak 3

3aTBopuTe BpaTa nehHuue Ao nona, 4o np-
BOI OTBOPEHOr nonoxaja. 3aTuM NoaurHuTe
1 noByLmMTe Aa BUCTe YKIIOHUNW BpaTa U3 ne-
XuwiTa.

Kopak 4

BpaTta noctaBuTe Ha Meky kpny Ha ctabun-
HOj NOBPLLWHMK.

Kopak 5

MpuTtucHute okBup Bpata (B) ca obe ctpaHe
ropwse vBULe Ka yHyTpa Aa bucrte oTnycTunm
CTe3Hy 3anTuBKy.

Kopak 6

MoByuuTe okBMp BpaTa Hanpeq fa ucte ra
YKIOHWIN.

Kopak 7

YxBaTuUTe CTakreHe Noye 3a ropky MBULY 1
NaxIbVMBO U3BMaYUTe jegHy no jeaHy. MoynHm-
Te ofi ropkse nrnoye. YBepute ce aa cy cTa-
KMEHe Mnoye UCKIM3Hyne A0 Kpaja U3 Ho-
cava.

Kopak 8

OumnCTUTE CTaKNeHy NnoYy BOAOM W canyHULOM. MaxIbyBo ocyluuTe cTakneHe nnove. He nepute

CTakneHe nno4ye y MallnHu 3a npake cyqoBa.
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Kopak 9 HakoH unwhetba, yrpejte ctakneHe nnove v Bpata nehxuue.

Ako cy BpaTa UCNpaBHO NocTaBrbeHa, YyheTe KUk Nnpunvkom 3aTeapana 6pasuua.

BoawTe payyHa aa crakneHe nnoye (A u B) Bpatute
ogrosapajyhmum pegocnegom. Motpaxute cumbon / A B
ofLTamnaHy 30Hy Ha 604HOj CTpaHW cTakneHe
nrnove, jep cBaka ctakneHa nrnova uarnega apyrayvje
fAa 61 onakwana AeMOHTaXy Y MOHTaXy.

Kapa ce ncnpaBHo noctaeum, OKBUp BpaTta KIMUKHE.
MpoBepuTe fa nu cTe cpeay CTakneHy nnovy npa-
BUIMHO MOCTaBWIIN Ha NexuLTa.

12.7 Kako pa 3ameHuTe: Jlamnuua XanoreHy namny yBeKk ApXuTe ymoTaHy y
Kpry Kako GUCTe Cnpeymnny caropeBame
/\ YNO30OPEHE! ocTaraka MacHohe Ha namnu.

Pusuk oa ctpyjHor yoapa.
Jlamnuya moxe 6utn Bpyha.

lMpe 3ameHe namnuue:

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3

Uckrbyunte pepHy. Cayekajte fia ce  MckrbyunTe yTukad kabna 3a Hana-  [JHO yHYTpallboCTU pepHe npekpuj-
pepHa oxrnagu. jarbe pepHe U3 MpeXHe YTUYHMLE. Te KproM.

3agwa cujanuua

Kopak 1 OkpeHuTe cTakneHn noknonay aa bucte ra yKnoHunu.

Kopak 2 OuncTute cTakneHun noknonaw,.

Kopak 3 3ameHuTe cujanuuy ogroBapajyhom cujanuuom koja je otnopHa Ha Temnepatype go 300 °C.
Kopak 4 MocTaBnTe cTakneHn nokmnonat.
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13. PELLABAHSE MNMPOBJIEMA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

13.1 Wta yuynHuTH aKo...

B
ﬁ Anapar ce He yKibyuyje Unu He 3arpeBa

@ Moryhwu y3pok

v

= Pewene

Ypehaj Huje NpukIby4eH Ha enekTpUYHO Hanajake Unm
HUWje NPaBUMHO NPUKIbYYeEH.

MposepuTe Aa nu je ypehaj NpaBUHO yKIby4eH y CTpy-
y-
MMornepajte enekTpuyHy Liemy.

Cart Huje nopeLueH.

MopecuTe car, 3a getarbe nornegajtre OyHkuuje cata
nornaere, Kako ga nogecute: ®yHkumje cata.

Bpata Hucy NpaBunHo 3aTBOpPEHa.

CKpo3 3aTBoOpuTE BpaTa.

Ocurypau je nperopeo.

MpoBepuTe Aa ocurypay Huje y3pok npobnema. Ykonu-
Ko ce npo6nem noHaerba, N030BUTE oBnawheHor enek-
Tpuyapa.

Ypehaj brnok. 3a 6e36. AeLe je yKrby4eH.

Mornepajte opgervak ,MeHn”, nogmenu 3a: Onuyje.

Y
KomnoHeHTe

@ Onwuc

v

= Pewene

Jlamnuua je nperopena.

3ameHuTe namnuuy, NojeaAMHOCTU NOTPaXnTe y OAerb-
Ky ,Hera n unwheme”, Kako 3amenntu: Cujanuua.

&%
Yuwhemwe

® Onuc

v

Pewene

Mma Bofe y yHyTpallH0CTW anapara.

Y pesepBoapy 3a BoZy HEMa NpeBuLLIE BOAE.

KyBatbe Ha napy He paaw.

Y oTBOpY 3a LpeBo 3a napy Hema Hacrara kameHua.

KyBatbe Ha napy He paau.

Y pesepsoapy 3a Bogy UMa Boge.

Mpaxtere pesepeoapa 3a BoAy Tpaje Ayxe of Tpu
MWHyTa Unu BoAa Llypv 13 0TBOpa 3a LipeBo 3a napy.

Y oTBOpY 3a LipeBO 3a Napy HeEMa Hacnara kameHLa.
OumncTuTe pesepBoap 3a Bogy.
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Mpekna Hanajarba yBek npeknaa yiwheme.

MoHoBMTE YMLhere ako je NpeknHyTo 36or

HecTaHka cTpyje.

13.2 Kako ga noctynarte y cnyuajy: lLndpe rpewwke

Kapa nofe oo codreepcke rpeLuke, Ha AUCMIejy ce npukasyje nopyka o rpeLum.
Y oBoM oferbKy Hahv heTe nucTy npobnema koje MoXeTe camu Aa peLuuTe.

v
@ LLincbpa n onuc = Pewere

C2 - TemnepaTypHu ceHsop je y WynrbrHM ypehaja To-  M3BaguTe TemnepaTypHu CeH3op.
kom MuponuTnyko Ynwheme.

C3 - BpaTa Hucy [0 Kpaja 3aTBopeHa Tokom Muponu-  3aTBopuTe BpaTa.
TUYKO Ynwherse.

F111 — TemnepaTypHu ceH3op Huje npaBunHo ybaveH [lo kpaja ybauute TemnepaTypHu CEH30P Y YTUYHULLY.
Y YTUYHULY.

F240, F439 - norba oceTrbyBa Ha Aoaup Ha gucnnejy  Ounctute NoBpLUMHY Aucnneja. YBepuTe ce a Hema
He pafe npaBuIHO. NprbaBLUTMHE Ha MOfbUMa OCETILMBUM Ha JOAMP.

F908 - cuctem anapata He MOXe Aa ce nosexe ca ko-  VckrbyuuTe un ykbyunte ypehaj.
MaHAHOM Tabnom.

13.3 Nopaum o cepBUcUpamy

YKOnvKo He MOXeTe camu Aa npoHaheTe peluere Nnpobnema, obpatute ce nNpogasLy Unu
oBnalwheHoM CepBUCHOM LIEHTPY.

Moaauy NoTpeGHM CepBUCHOM LIEHTPY Hanase ce Ha NMoYuLmM ca TEXHUYKUM
KapakTepucTmkama. Nnouna ca TEXHUYKUM KapakTepucTMkama Hanasu ce Ha NpeaH0j CTpaHu
OKBMpA YHYTpaLLHKOCTW anapaTa. HemojTe yknaratyt nnovunLy ca TEXHUHKUM
KapakTepucTMkaMma 13 yHyTpallHh0CTH anapara.

Mpenopyyyjemo Bam Aa oBAe 3anuvweTe nogarke:

Mogen (MOD.)

Bpoj npousBoma (PNC) e

Cepujckn 6poj (S.N.)

14. EHEPI'ETCKA E®VKACHOCT

14.1 Undopmaumje o nponsBoay U NUCT ca MHopMaumjama o npoussony

Hasus gobaerbava Electrolux

WneHTudbmukauma Moaena EOCB8P39H 949494858
KOCBP39H 949494859

MHoekc eHepreTcke edprukacHOCTH 81.2

Knaca eHepreTcke edpmkacHocTn A+
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MoTpoluka eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHetbeM, yobuyajeH pe-

Kum

0.93 kWh/uyuknycy

MoTpoluka eHepruje ca cTaHgapaHUM MyHEHEM, PEXUM ca dop-

cuparem BeHTunaTopa

0.69 kWh/uunknycy

Bpoj wynreuHa y pepHu

1

M3Bop Tonnote

EnektpuyHa ctpyja

JaymHa 3Byka

721

Twvin pepHe YrpagHa pepHa

EOC8P39H 33.3 kg
Maca

KOCBP39H 33.8 kg

IEC/EN 60350-1 — EnektpuyHu ypehaju 3a kyBawe y gomahunHctey — [leo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u

rPUNOBU — NMOCTYMNLY 38 MEPEH-E YUMHKA.

14.2 Ywtena eHepruje

OBaj ypehaj cagpxu Heke PyHKLMje Koje
BaM MOMaxy Aa ylteauTe enekTupyHy
€Heprujy TOkoM CBaKoAHEBHe npunpeme
XpaHe.

YBepuTe ce Aa cy BpaTa anapara 3aTBopeHa
kafa anapaT pagu. He otBapajte Bpata
anapaTa CyBuLLE YECTO TOKOM KyBatsa.
OpnpxaBajTe 3anTUBKY BpaTa YMCTOM U
noctapajTe ce ga 6yae nobpo npuyspluheHa
Ha CBOM MecTy.

KopucTtuTte meTanHo nocyhe 3a kyBawe Aa
OucTte noBehanu ywiteay eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe fa 3arpesare
nehHULy npe KyBakba.

MpaBuTe WTO Kpahe pasmake n3mehy
neyexa kKaga UCTOBPEMEHO npunpemare
HEKOMMUKO jena.

KyBame ca BeHTMnaTopom

Kaga je moryhe, kopuctuTe (yHKLMje KyBarba
ca BeHTMnaTopom ga bucre ywregenm
eHeprujy.

Mpeoctana TonnoTta

Ako je akTuBupaH nporpam Tpajare , a
BpeMe KyBaa je ayxe oa 30 MuHyTa, rpejHum
erleMeHTUN ce ayTOMaTCKu UCKIbYYyjy paHuje
y HeKMM pyHKLmMjama ypehaja.

BeHTunaTop 1 namnuua HacTasmbajy da
pafe. Kaga vckrbyunTe anapar, Aucnnej
npukasyje npeoctany Tonnoty. MoxeTe fa
KOpUCTUTE Ty TOMMOTY KaKko BUCTe XpaHy
oAp»kanu TOoMsom.

Kapa kyBame Tpaje ayxe oa 30 MuH.,
cMarbuTe TEMMNepaTypy anapata Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja KyBawa. KyBane he
ce HacTaBuTu kopucTehu npeoctany TonnoTy
y anapary.

Kopuctute npeoctasy TONsoTy 3a 3arpesare
Apyre xpaHe.

OpapxaBake XpaHe TONnom

M3abepuTe HajHke Moryhe nogellaBame
TemnepaType Aa bucte nomohy npeocrane
TOMNoTe oApxanu TonnoTy obpoka. Ha
Ancnnejy ce npukasyje MHAMKaTOp npeoctane
TOMNOTe UNKU TemnepaTypa.

KyBah-e ca UCKIby4eHOM NlaMnuLom
VckrbyunTe namnuLy TOKOM KyBakba.
YKrbyunTe je camo kaga Bam je noTpebHa.

BnaxHo neyemwe y3 BeHTUNaTop
dyHKuMja je npeasuheHa 3a ywteny eHepruje
TOKOM KyBak-a.

Kapa kopuctute oy tyHKUMjy, namnuua ce
ayTomaTCKM UCKIbyYyje HakoH 30 cek.
MoxeTe NOHOBO Aa ynanute namnuuy, anv
he oBa aKTMBHOCT CMaUTV O4EeKMBaHY
ywteny eHepruje.
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15. CTPYKTYPA MEHNJA

15.1 MeHu

CtaBKa y MeHujy MpumeHa

[MoTnomorHyTa npunpema Mpukasyje aytomatcke nporpame.

UYnwherse Mpukasyje nporpame ynwhemsa.

OmurbeHo Mpukasyje omubeHa nogeluaBsama.

Onuuje KopucTtu ce 3a nogelaBawe KoHdUrypauuje ypehaja.
Mopewasana KoHdurypauuja Kopuctu ce 3a nogelaBawe KoHdurypauuje ypehaja.

CepBucupare Mpukasyje Bepanjy codTBEpa 1 KOHDUrypauujy.

15.2 NoameHun 3a: Ynwhewe

NMoameHn MpumeHa
Muponutnyko unwhetse, 6p-  Tpajare: 1 h.

30

Muponutnyko unwhetse, Tpajaree: 1 h 30 min.
HopMarnHo

Muponutuuko unwhewe, nH-  Tpajarse: 2 h 30 min.
TEH3MBHO

15.3 MogmeHu 3a: Onuuje

MogmeHun MpumeHa
CeeTno 3a yKrby4mBame 1 UCKIby4MBake namne.
Bnok. 3a 6e36. geue CnpeyaBa HEXOTUYHO akTUBUpakse anapaTta. Kaga je onuuja ykrbyyeHa, TekcT

Brok. 3a 6e36. Aele ce nojasrbyje Ha Avcnnejy kaga ykreyuute ypehaj. la bucre
omoryhunu ynotpeby anapara, nsabepute crnoa wmndpe no abeueaHom peay.
Kapa je onuwuja ykrbydeHa, a ypehaj uckrbyyeH, Bpata ypehaja cy 3akrbyvaHa.
MpucTtyn Tajmepy, AarbMHCKOM ynpasrbakby U namnu je moryh kaaa je onuuja yk-

IbyyeHa.
Bp3o 3arpeBate Ckpahyje Bpeme 3arpeBama. [JocTynaH je camo 3a Heke yHKUuje anaparta.
MoaceTHuk 3a ynwhere YKrbydyje n Uckrbydyje noaceTHuK.
MokasvBame BpemeHa YKrbyuyje v uckrbyuyje car.
Ctun gurutanHor carta Metba chopmaT nprkasa BpeMeHa.
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15.4 NogmeHu 3a: KoHdurypaumja

MoameHun Onwuc

Jesnk Mopewasa jesunk ypehaja.

OcBeTrbeHoCT ancnneja [MopgelwaBa ocBETIbLEHOCT AMcnneja.

3ByKOBM TacTepa YKIbyuyje v Uckrbyuyje 3Byk norba oceTrbuBUX Ha Aoamnp. 3BYK Huje moryhe mc-
KIbyuuTtn 3a: \J.

JaynHa 3By4HOr curHana MopelwaBa jaunHy 3BykoBa Tactepa 1 curHana.

[ob6a paHa [MopelwaBa TpeHyTHO BpeMeE 1 AaTyMm.

15.5 NogmeHu 3a: CepBucupame

MoameHn Onuc
[emo pexum Kon 3a aktuBauujy/neaktnsaumjy: 2468
Bepavja codtBepa MHdopmauumje o Bepaunju codteepa.

MoHnwTM cBa nogewasawa Bpaha Ha dhabpuuka nogellaBama.

16. J1IAKO JE!

Mpe npBe ynoTpebe Tpe6a Aa nogecute:

OcBeTrbeHocT auc-
nneja

JauvHa 3By4Hor cur-
Hana

Jesuk 3BykOBU TacTepa [ob6a paHa

Yno3HajTe ce ca OCHOBHUM MKOHaMa Ha KOMaHAHOj Tabnu v gucnnejy:

O]

e ) s START

<
@
I
=

YkrbyyeHo / Nc- - TemnepaTypHu
KTby4EHO OmMurbeHo Tajmep cenaop STOP

MoyHuTe pa KOpucTtutTe anapart

Bp3u noyetak YkrbyunTe anapatu  Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
noYHuUTe Aa KyBaTe
npu noapasymesaHoj | 1PUTUCHNTE 1 3aap- E ve - n32GEpUTE MputucHute:
TeMneparypu v Bpe- - yre: (L), xerbeHy dyHkuvjy.  START .
MeHy dyHKuuje. Y (yniuy

Bp3o uckrbyumBa-  Vickrbyuute anapar, (D

e BIATIO KOjU1 EKpaH MK - NPUTUCHUTE U APXUTE JOK Ce anapaTt He UCKIbYYM.
nopyky y 61no kom
TPEHYTKY.

MoyHuTe pa KyBaTe

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5
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MoyHuTe pa KyBaTte

O) a..

- NPUTUCHWTE Aa yk- - n3abepute yHk-
uujy 3arpeBama.

C
- nopecute Temne-
parypy.

START
- NPUTUCHWTE Aa 6u-
cTe novenu ga Kysa-

OK
- NpUTUCHUTE Aa bun-
cTe NoTBpANNK.

byuute ypehaj. Te
KyBare Ha napu KyBane Ha napu
Cunajte xnagHy Boay us sogosoaa y 1oky 3a 130 °C 200-220 150-210 160 - 200
Boay. MpaTuTe ynyTcTBa Ha Ancnnejy. °C °C °C
Hucka
Perenepu- BRaXHOCT
care nape DyHKUMja Meyere KyBatbe Ha
HOHOB.HO 3a nuuy xne6a napw. Y6p-
sarpejre 3aBa kyBa-
XpaHy. e,
CasHajTe kako Aa 6p30 KyBaTe
Kopuctute aytomatcke nporpame ga, ca nogpasy! iMm nopeLl uma, 6p30 npunpemuTe jeno:
MoTnomorHyTa Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
npunpemMa — e -
MpuTucHuTe: @ MputncHUTE: —. MpuTncHuTe: % sabepute jeno.

MoTnomorxyTa npu-
npema.

Kopuctute 6p3e hyHKUM]je 32 NOoCTaBrbake BpeMeHa KyBatba

®dyHkumja ,,10% Finish Assist”

Kopuctute dyHkumjy ,10% Finish Assist” na 6ucte go-
Aanu jow BpemeHa kaga npeoctaHe 10% BpemeHa Kky-
Bak-a.

[a 6ucte npogyxunu Bpeme KyBama, NPUTUCHUTE
+1MUH.

17. EKOJIOLWKA NMUTAHA

Peuvknupajte matepujane ca cumboniom C/:‘)
[MakoBawe oanoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTEjHepe paauv peuuknupama. Nomosute y
3aLUTUTU XXUBOTHE CpeavHe 1 by ACKor
30paBrba Kao 1y peunknmpary oTnagHor
mMaTtepujana of eneKkTPOHCKUX U eNeKTPUYHNX
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Vitajte vo svete Electrolux! Dakujeme Vam, Ze ste si vybrali nas
spotrebic.

V nasej snahe o trvalil udrzateinost’ znizujeme spotrebu papiera, a preto poskytujeme

EE celé navody na obsluhu online. Ziskajte pristup k vasmu celému navodu na obsluhu
na stranke electrolux.com/manuals
Ziskaite rady ohladom pouzivania, broZdry, navody na rieSenie problémov
@ a informacie o udrzbe a opravach na stranke electrolux.com/support
R gectrox Stiahnite si aplikaciu My Electrolux Kitchen pre viac receptov, uzito¢nych tipov
}( a navodov na rie$enie problémov.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play
Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebi¢a si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené

nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpe¢nom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut’.
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1.1 Bezpeénost deti a zraniteinych oséb

Tento spotrebi€¢ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov

a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
sposobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpecnom pouzivani
spotrebi¢a a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup

k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebicom nebudu hrat'.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotrebic a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit' sa k spotrebi¢u pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebi€ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecénost’

Tento spotrebiC je urCeny iba na pripravu jedal.

Tento spotrebic€ je ureny na jedno pouzitie v domacnosti

Vv interiéri.

Tento spotrebiC sa mbze pouzivat’ v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou

a ranajkami, v domovoch polnohospodarskych hosti a mych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.
Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kdbel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku urCeného na zabudovanie.

Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebié od elektrickej
siete.
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2.
2.1 Montaz .

Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musi ho vymenit’
vyrobca, jeho autorizované servisné stredisko alebo
kvalifikovana osoba, aby sa predislo ohrozeniu elektrickym
pradom.

UPOZORNENIE: Uistite sa, Ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.
UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mézu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych ¢lankov alebo povrchu dutiny
spotrebica.

Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prislusenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

Pri vyberani zasuvacej listy najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu Cast’ smerom od bocnych stien
spotrebiCa. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.
Na Cistenie spotrebi¢a nepouzivajte parné Cistice.

Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, ¢o mdéze spbsobit’ rozbitie skla.

Pred Cistenim pyrolyzou vyberte z vnutra spotrebica vSetko
prislusenstvo a odstrante nadmerné usadeniny/rozliate
necistoty.

BEZPECNOSTNE POKYNY

Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a
vhodné miesto, ktoré spina poziadavky na

/\ VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ smie nainstalovat’ iba
kvalifikovana osoba.

instalaciu.

* Dodrziavajte pozadovanu minimainu
vzdialenost’ od inych spotrebi¢ov a
nabytku.

Odstrante vSetky obaly.

Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.

Dodrziavajte pokyny na inStalaciu dodané
so spotrebicom.

Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebi¢, pretoze je tazky. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu
obuv.

Spotrebi¢ netahajte za rukovat.

*  Pred namontovanim spotrebica

skontrolujte, €i sa dvierka spotrebica
otvaraju bez odporu.

Spotrebic je vybaveny elektrickym
systémom chladenia. Ten musi byt
napajany z elektrickej siete.
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Minimalna vyska kuchyn- 590 (600) mm
skej skrinky (minimalna vy-
Ska skrinky pod pracovnou

doskou)

Sirka kuchynskej skrinky 560 mm
Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm
Vyska prednej ¢asti spotre- 594 mm
bica

Vyska zadnej Casti spotre- 576 mm
bica

Sirka prednej ¢asti spotre- 595 mm
bica

Sirka zadnej asti spotrebi- 559 mm
¢a

Hibka spotrebica 569 mm
Hibka zabudovaného spo- 548 mm
trebica

Hibka s otvorenymi dvier- 1022 mm
kami

Minimalna veikost vetracie- 560x20 mm

ho otvoru. Otvor umiestne-
ny na spodnej zadnej stra-
ne

Dizka napajacieho kabla. 1500 mm
Kabel sa nachadza v pra-
vom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 4x25 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

/\ VAROVANIE!

Nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym prudom.

VSetky elektrické zapojenia by mal
vykonat’ kvalifikovany elektroinstalater.
Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

Uistite sa, ze parametre na typovom Stitku
su kompatibilné s elektrickym napéatim
zdroja napajania.

Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu
zasuvku odolnu proti narazom.
Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predlZzovacie kable.

Uistite sa, ze zastr¢ka a privodny
elektricky kabel nie su poSkodené. Ak
privodny elektricky kabel spotrebica treba
vymenit', tuto operaciu smie urobit’ iba
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pracovnik autorizovaného servisného
strediska.

* Nedovolte, aby sa napajacie elektrické
kable dotkli alebo dostali do blizkosti
dvierok spotrebica alebo vyklenku pod
spotrebiCom najma vtedy, ked su dvierka
hortce.

e Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a
izolovanych Casti treba namontovat’ tak,
aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

« Sietovu zastréku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni instalacie. Po
inStalacii sa uistite, Ze mate pristup k
sietovej zastrcke. ;

* Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastréku.

« Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastrcku.

» Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:
ochranné istiCe alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat' z
drziaka), uzemnenia a stykace.

» Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na vsetkych péloch. Vzdialenost' kontaktov
odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

» Skor ako zapojite sietovu zastréku do
sietovej zasuvky, Uplne zavrite dvierka
spotrebica.

« Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrékou a napajacim kablom.

Typy kablov pouziteinych na instalaciu ale-
bo vymenu pre Eurépu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pri ur€ovani spravneho prierezu kabla sa
riadte celkovym vykonom uvedenym na Stitku
spotrebica. MozZete si tiez pozriet’ udaje v
tabulke:

Celkovy vykon (W) Cast’ kabla (mm?)

maximum 1 380 3x0.75
maximum 2 300 3x1
maximum 3 680 3x1.5




Uzemnovaci kabel (zeleny/zlty kabel) musi
byt' 0 2 cm dlhSi ako hnedy fazovy a modry
nulovy kabel

2.3 Pouzitie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,
popalenin, zasahu elektrickym pradom
alebo vybuchu.

* Nemernte technické parametre tohto
spotrebica.

» Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania
zablokované.

» Spotrebic pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

» Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

» Pri otvarani dvierok spotrebic¢a poc¢as jeho
prevadzky budte opatrni. M6zZe z neho
uniknut’ horuci vzduch.

» Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

» Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

» Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

» Duvierka spotrebi¢a otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
sposobit’ zmiesanie alkoholu a vzduchu.

+ Pri otvarani dvierok zabrarite kontaktu
iskier alebo otvoreného plameria so
spotrebicom.

» Horlavé latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horTavymi latkami, nekladte do
spotrebica, do jeho blizkosti ani nar.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poSkodenia
spotrebica.

* Aby sa predislo Skode alebo zmene farby

povrchovej Upravy:

— Nedavajte priamo do spodnej Casti
spotrebiCa riad alebo iné objekty.

— Nedavajte priamo na dno dutiny
spotrebica alobal.

— Nedavajte priamo do horuceho
spotrebi¢a vodu.

— Po ukonceni pripravy pokrmu v rure
nenechavajte vihky riad ani potraviny.

— Pri odstrafiovani alebo instalacii
prisluSenstva budte opatrni.

«  Zmena farby smaltu alebo usiachtilej ocele
nema ziadny vplyv na vykon spotrebica.

* Na vlhké kolace pouzite hlboky pekac.
Ovocné stavy sposobuju Skvrny, ktoré
mozu byt trvalé.

« Privareni musia byt dvierka spotrebica
vzdy zatvorené.

« Pri intalacii spotrebi¢a za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere
neboli po€as prevadzky spotrebica nikdy
zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym
panelom sa mdze vytvorit' teplo a vihkost’
a mdzu spOsobit’ nasledné poskodenie
spotrebi€a, nabytku alebo podlahy.
Nabytkovy panel nezatvarajte, kym
spotrebi€ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poranenia,
poziaru alebo posSkodenia spotrebica.

* Pred vykonavanim udrzby spotrebic
vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo
sietovej zasuvky.

« Skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ studeny.
Existuje riziko, ze sklenené panely mozu
prasknut’.

* Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

* Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazke!

» Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

* Spotrebic¢ Cistite vihkou makkou
handrickou. Pouzivajte iba neutralne
saponaty. Nepouzivajte abrazivne
vyrobky, Spongie s abrazivnou vrstvou,
rozpustadla ani kovové predmety.

« Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpe€nostné pokyny na jeho
obale.
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2.5 Cistenie pyrolyzou

2.6 Parné pecenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia /
poziaru / chemickych emisii (vyparov) v
pyrolytickom rezime.

/\ VAROVANIE!
Hrozi nebezpecfenstvo popalenin a

* Pred vykonanim &istenia pyrolyzou
a prvym predhriatim odstrarite z rary:

— akékolvek zostatky jedla, oleja alebo
pozostatky/usadeniny mastnoty,

— vSetky vyberatelné predmety (vratane
roStov, bo¢nych mriezok a pod.,
dodavané so spotrebi¢om), najma
hrnce, panvice, plechy, kuchynské
pomdcky s nelepivou povrchovou
Upravou a pod.

» Dokladne si precitajte vSetky pokyny pre
Cistenie pyrolyzou.

» Ked je spustené Cistenie pyrolyzou,
nepustajte neplnoleté osoby k spotrebicu.
Spotrebi¢ sa velmi zohreje a z prednych
ochladzovacich vyduchov vychadza horuci
vzduch.

» Cistenie pyrolyzou je operacia pri vysokej
teplote, pri ktorej sa mézu vyluovat’
vypary zo zvySkov po vareni
a konstrukénych materialov, preto sa
zakaznikom odporuca:

— pocas a po kazdom Cisteni pyrolyzou
zabezpecte dostatoCné vetranie.

— pocas a po uvodnom predhriati
zabezpecte dobré vetranie.

+ Pocas a po Cisteni pyrolyzou nelejte ani
neaplikujte na dvierka rdry vodu, aby ste
neposkodili sklenené panely.

» Opisané vypary, ktoré sa uvolfiuju zo
vSetkych pyrolytickych rur/zvyskov po
vareni, nie su skodlivé pre fudi vratane
deti ani ludi so zdravotnymi problémami.

» Pocas a po Cisteni pyrolyzou a po¢as
prvého predhriatia udrzujte domace
zvierata mimo dosahu spotrebi¢a. Malé
domace zvierata (najma vtaky a plazy)
moézu byt velmi citlivé na zmeny teploty a
vypustané vypary.

* Nelepivé povrchové Upravy na hrncoch,
panviciach, plechoch, kuchynskych
pomockach atd. sa mézu poskodit’ pri
vysokych teplotach prevadzky Cistenia
pyrolyzou vSetkych pyrolytickych rar
a mozu byt zdrojom nizkeho mnozstva
Skodlivych vyparov.
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poskodenia spotrebica.

+ Uvolnena para mdze sposobit’ popaleniny:
— Pocas parného pecenia neotvarajte
dvierka spotrebica.
— Po parnom peceni otvarajte dvierka
spotrebiCa opatrne.

2.7 Vnutorné osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

» Informacie o Ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domacich spotrebicoch, ako napr. teplota,
vibracie, vihkost', alebo slizia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebi¢a. Nie su ur€ené na pouzivanie
inym spdésobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

» Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.

« Pouzivajte iba ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.8 Servis

* Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit, obratte sa
na autorizované servisné stredisko.
« Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.9 Likvidacia

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia alebo
udusenia.

« O likvidacii spotrebica sa informujte na
mestskom alebo obecnom urade.

« Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

» Privodny elektricky kabel odrezte blizko
pri spotrebici a zlikvidujte ho.



» Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu alebo domacich
zvierat v spotrebici.

3. INSTALACIA

I\ VAROVANIE! 3.1 Zabudovanie

Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti. uvou-l-ub e www.youtube.com/electrolux

www.youtube.com/aeg
How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

(*mm)

3

I
|
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3.2 Upevnenie rury k linke

4. POPIS VYROBKU
4.1 Celkovy prehiad

HEHE

L.

il

4.2 Prislusenstvo

* Droéteny rost
Pre kuchynsky riad, kolacové formy,
nadoby na pecenie.

* Plech na pecenie
Pre kolace a piSkotové kolace.

* Hiboky pekaé¢
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Ovladaci panel

Elektronicky programator
Zasuvka na vodu

Zasuvka pre teplotnd sondu
Ohrevny prvok

A Osvetlenie

Ventilator

B Zasuvacia lista, odstranitelna
E] Odtokova rura

Ventil na vypustenie vody
Urovne rostu v rure

Privod pary

Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.
* Teplotna sonda

Na meranie toho, ako sa jedlo pripravuje.
* Teleskopické listy .

S teleskopickymi listami mozete lahSie

vsunut’ a vybrat’ rosty.



5. OVLADACI PANEL

5.1 Prehiad ovladacieho panela

|
aEA B 516

ZAP. [ VYP. Stlacenim a podrzanim tladidla zapnite a vypnite spotrebic.
Ponuka Uvadza funkcie spotrebica.

Obltbené Zoznam obitbenych nastaveni.

Displej Zobrazuje aktualne nastavenia spotrebica.

Spinac osvetlenia Zapnutie a vypnutie osvetlenia.

ﬂ Rychle zohrievanie Zapnutie a vypnutie funkcie: Rychle zohrievanie.

A «Q~ @3

Stlacajte Presunutie Stlacte a podrzte tlacidlo

Dotknite sa povrchu konéekom pr-

sta Posunite konéek prsta po povrchu.  Dotknite sa povrchu na 3 sekundy.

5.2 Displej

A Displej s nastavenymi kiti¢ovymi funkciami.
| A. Presny ¢as

12:30 START/STOP

Teplota

Funkcie ohrevu

Casovad

Teplotna sonda (len vybrané modely)

#oes 150°C

@ 15rlmn [x] STA‘RT
| | | | |
F E D Cc B

mmo o w
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Ukazovatele na displeji

Zakladné ukazovatele — na navigaciu na displeji.

oK € P o

Navrat o jednu  Vratenie posledné-  Zapnutie a vypnutie voliteinych

Potvrdenie vyberu/nastavenia. uroven v ponuke. ho ukonu. funkcii.

Zvukovy signal Ukazovatele funkcie — ked uplynie nastaveny ¢as varenia, zaznie zvukovy signal.

a) B 2

Funkcia je zapnuta. Funkcia je zapnuta. . Zvukovy signal je vypnuty.
Varenie sa automaticky zastavi.

Ukazovatele ¢asovaca

S (%)

Nastavenie funkcie: Odlozeny Start. Ak chcete zrusit' nastavenia.

6. PRED PRVYM POUZITIM

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpednosti.

6.1 Prvé cCistenie

Krok ¢. 1 Krok ¢. 2 Krok €. 3

Spotrebi€ a prislusenstvo vycistite
len handri¢kou z mikrovlakien, te-  PrisluSenstvo a vyberateiné zastva-
plou vodou a jemnym &istiacim pro- cie listy vlozte do spotrebica.
striedkom.

Zo spotrebica odstrarite vetko pri-
sluSenstvo a vyberatelné zasuvacie
listy.

6.2 Prvé pripojenie

Na displeji sa po prvom pripojeni zobrazi uvitacie hlasenie.

Musite nastavit: Jazyk, Jas displeja, Tony tlacidiel, Hlasitost’ zvuku, Presny ¢as.
6.3 Pociatoény predohrev

Pred prvym pouzitim predhrejte prazdnu raru.

Krok €. 1 Vyberte z riry vyberateiné zastvacie listy a véetko prislusenstvo.

Krok €. 2 , )
rokc Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: |Z|

Ruru nechajte spustenu jednu hodinu.

Krok &.
rok ¢.3 Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: .

Ruru nechajte spustenu 15 minut.

@ Rura mbze pocas predohrevu produkovat’ zapach a dym. Skontrolujte, ¢i je miestnost’ vetrana.
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7. KAZDODENNE POUZiVANIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

7.1 Nastavenie: Funkcie ohrevu

Krok ¢. 1 Zapnite ruru. Na displeji sa zobrazi predvolena funkcia ohrevu.
Krok €. 2
rokc Stlacte symbol funkcie ohrevu , aby ste vstupili do podponuky.
Krok €. 3 . .. OK ’ " .
Vyberte funkciu ohrevu a stlacte: . Na displeji sa zobrazi: teplota.
Krok &.4 Nastavte: teplotu. Stlacte tlac¢idlo: OK
Krok €. 5

Stlagte tlagidlo: START . 3
Teplotna sonda - teplotni sondu mézete zasunut’ kedykolvek pred alebo pocas pecenia.

Stlagenim STOP vypnite funkciu ohrevu.

Krok €. 6

Vypnite rdru.

7.2 Nastavenie: Funkcia ohrevu parou

Krok ¢. 1 Zapnite ruru.

Do podponuky vstupite po vybere a stlaceni symbolu funkcie ohrevu.

Krok €. 2 Nastavte funkciu ohrevu parou.

Krok ¢.3 Stlacte tlacidlo: OK. Na displeji sa zobrazi nastavenie teploty.

Krok ¢. 4 Nastavte teplotu.

Krok S5 Satte tiacidio: OK.

Krok ¢. 6 Zatlacenim na kryt otvorte zasuvku na vodu.

Krok €.7  Zasuvku na vodu napliite studenou vodou po maximélnu droven (okolo 900 ml), kym nezaznie zvu-
kovy signal alebo sa na displeji nezobrazi hlasenie. Zasuvku na vodu nenapliajte nad jej maximal-
nu kapacitu. Hrozi nebezpecenstvo netesnosti, pretekania vody a poskodenia nabytku.

/\ VAROVANIE!

Pouzivajte iba studenu vodu z vodovodu. Nepouzivajte filtrovanu (deminerali-
zovanu) alebo destilovanu vodu. Nepouzivajte iné tekutiny. Do zasuvky na
vodu nelejte horlavé kvapaliny ani kvapaliny s obsahom alkoholu.

Krok €.8  Zasuvku na vodu zasurite do jej pévodnej polohy.

Krok €. 9

Stlacte tlagidio: START |
Ked dosiahne rura nastavenu teplotu, zaznie zvukovy signal.
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Krok €. 10

Ked dbjde voda v zasuvke na vodu, zaznie signdl. Znova napliite zasuvku na vodu.

Krok €. 11 Vypnite raru.

Krok €. 12  Po dokoné&eni pecenia vyprazdnite zasuvku na vodu.
/\ VAROVANIE!
Rura je horuca. Hrozi riziko popalenin. Ked vyprazdriujete zasuvku na vodu,
budte opatrni.

Krok €. 13V dutine mdze kondenzovat zvySkova voda. Po peceni opatrne otvorte dvierka rary. Ked rara vy-

chladne, vygistite dutinu makkou handri¢kou. Po kazdom pouziti funkcie pecenia s parou pockajte
minimalne 60 minut, aby ste zabranili Uniku hordcej vody z ventilu na vypustenie vody.

7.3 Nadrzka na vodu

Ukazovatel nadrzky na vodu

Ukazovatei nadrzky na vodu

=

Nadrzka na vodu je plna.

Nadrzka na vodu je prazdna. Doplrite
vodu do nadrzky.

|

Nadrzka na vodu je poloprazdna.

Ak do nadrzky nalejete prili§ vela vody, bezpe&nost-
nym kanalikom vytecie nadbyto¢na voda na dno duti-

ny. Vodu vysajte Spongiou.

Vyprazdnenie nadrzky na vodu

Krok ¢. 1

Vypnite ruru, dvierka nechajte otvorené a pockajte,
kym rara nevychladne.

Krok €. 2

Odtokovu rarku (C) pripojte k ventilu na vypustenie
vody (A) pomocou konektora (B).

Krok €. 3

Koniec rarky udrzujte pod uroviiou A a opakovanie
stlacajte B, aby ste od€erpali zvy$nd vodu.

Krok ¢. 4

Odpojte C a B a ruru utrite do sucha s jemnou
Spongiou.

™~

7.4 Nastavenie: Sprievodca pecenim

Kazdy pokrm v tejto podponuke ma odporuc¢anu funkciu a teplotu. Mézete upravit’ Cas

a teplotu.

Na pripravu niektorych pokrmov mozete pouzit’ aj:
* Hmotnostny program
» Teplotna sonda

Uroveni uvarenia pokrmu:

* Neprepeceny alebo Menej
+ Stredne

* Prepeceny alebo Viac

Krok ¢. 1

Zapnite rru.
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Krok €2 giate tiadidio: —.

Krok &.3 Stlacte tlacidlo: % . Zadaijte: Sprievodca pecenim.

Krok €. 4 Vyberte pokrm alebo druh potraviny.

Krok €5 gyatte tlasidlo: START .

7.5 Funkcie ohrevu

STANDARDNE
Funkcia ohrevu Aplikacia
v Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pripravu hrianok.
Gril
v Na pedenie velkych kusov mésa alebo hydiny s kostami na jednej Grovni. Na gratino-
ﬁf vanie a zapekanie.
Turbo gril
Na pecenie na 3 Urovniach sucasne a na susenie potravin. Teplotu v rire nastavte
@ 0 20 - 40 °C nizSie ako pre Tradi¢né pecenie.

Teplovzdusné Pecenie

Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr. zemiakovych hranoléekov, americkych
zemiakov alebo jarnych zavitkov).

|34

Mrazené pokrmy

— Na pecenie a opekanie na jednej Urovni rostu.

Tradi€né pecenie

Na pecenie kolacov s chrumkavym korpusom a na zavaranie potravin.

Dolny ohrev

) Na urychlenie vykysnutia kysnutého cesta. Zabrariuje vysu$eniu povrchu cesta a za-

e chovava ho pruzné.

Kysnutie cesta

SPECIALNE
Funkcia ohrevu Aplikacia
E Na zavaranie zeleniny (napr. nakladanej mieSanej zeleniny).
Zavaranie
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Funkcia ohrevu

Aplikacia

)

Susenie

Na suSenie nakrajaného ovocia, zeleniny a hub.

[ —
—
uru

Ohrev tanierov

Na predhriatie tanierov pred podavanim jedla.

Sk

(YY)

Rozmrazovanie

Na rozmrazenie potravin (zeleniny a ovocia). Cas rozmrazovania zavisi od mnozstva
a velkosti mrazenych potravin.

54§

g
Gratinované jedla

Na jedla, ako su lasagne alebo zapecené zemiaky. Na gratinovanie a zapekanie.

V°C

Pomalé pecenie

Na pripravu jemného, Stavnatého pe¢eného masa.

§

Uchovat' teplé

Na uchovavanie jedla teplého.

Al
Vihky hortci vzduch

Tato funkcia je ur€ena na Usporu energie pocas pripravy jedal. Ked pouzijete tuto
funkciu, teplota v dutine sa moéze liSit' od nastavenej teploty. Pouzije sa zvySkové tep-
lo. Vykon ohrevu moze byt znizeny. Viac informacii najdete v kapitole ,Kazdodenné
pouzivanie“, poznamky k: VIhky horuci vzduch.

PARA

Funkcia ohrevu

Aplikacia

G

Regeneracia

Opatovné zohrievanie jedla parou zabranuje vysu$eniu jeho povrchu. Teplo sa rozlozi
jemne a rovnomerne, ¢o umoziiuje obnovit' chut’ a arému jedla tak, ako keby bolo pra-
ve pripravené. Tuto funkciu mézete pouzivat na priame zohrievanie jedla na tanieri.
Naraz mézete zohrievat' viac tanierov na réznych drovniach rostov.

2

Pizza

Pecenie pizze.

4

Pecenie chleba

Tato funkcia sa pouziva na pripravu chleba a chlebového peciva a z hiadiska chrum-
kavosti, farby a lesku korky dosahuje velmi dobré vysledky ako od profesionalov.

[

Low
Vihkost' nizka

Tato funkcia je vhodna na méso, hydinu, pecené jedla a dusené/zapekané jedla. Vda-
ka kombinacii pary a tepla ziska méso jemnu a Stavnatu konzistenciu a zaroven
chrumkavy okraje.
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7.6 Poznamky k: VIhky horuci
vzduch

Tato funkcia bola pouzita na spinenie
poziadaviek triedy energetickej Ucinnosti

a poziadaviek na ekodizajn (podla predpisov
EU 65/2014 a EU 66/2014). Skusky podla:

IEC/EN 60350-1

Dvierka rury maju byt po¢as pec€enia
zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie

8. CASOVE FUNKCIE

8.1 Popis ¢asovych funkcii

a aby bola zabezpecena €o najefektivnejsia
prevadzka rary.

Ked pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole
.Rady a tipy“, VIhky horuci vzduch.
VSeobecné odporucania na Usporu energie si

pozrite v kapitole ,Energeticka ucinnost™,
v Casti Uspora energie.

Funkcia ¢asovaca Aplikacia

Cas pripravy

Nastavenie dizky varenia. Maximalne 23 h 59 min.

Kritéria skoncenia

Nastavenie, ¢o sa ma stat, ked ¢asovac skonci odpocitavanie.

Odlozeny Start

OdlozZenie zaciatku alebo konca varenia.

Predizenie pegenia

Predizenie &asu varenia.

Pripomienka Sluzi na nastavenie odpocitavania ¢asu. Maximalne 23 h 59 min. Tato funkcia ne-
ma vplyv na ¢innost spotrebica.
Casovaé Sleduje, ako diho je funkcia v &innosti. Casovaé — mézete ju zapnit a vypnut'.

8.2 Nastavenie: Casové funkcie

Nastavenie hodin

Krok ¢. 1 Zapnite ruru.
Krok €. 2 Stlacte tlac¢idlo: Presny ¢as.
Krok €. 3

Nastavte ¢as. Stlacte tlacidlo: OK.

Nastavenie ¢asu varenia

Krok €. 1 Vyberte funkciu ohrevu a nastavte teplotu.
Krok €2 siatte tiacidio: O.
Krok €. 3

Nastavte ¢as. Stlacte tlacidlo: OK.

Vyber funkcie koniec

Krok €. 1

Vyberte funkciu ohrevu a nastavte teplotu.
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Vyber funkcie koniec

Krok €2 giaste tiaidio: O,

Krok €. 3 Nastavte €as varenia.

Krok &4 giaste tiagidio: ® ® ® |

Krok €. 5 Stlacte tlac¢idlo: Kritéria skoncenia.

Krok &.6  Zvoite pozadované: Kritéria skonéenia.

Krok €. 7 .
rokc Stlagte tlagidlo: OK_ Ukon opakujte, kym sa na displeji nezobrazi hlavna obrazovka.

Odlozeny Start varenia

Krok ¢. 1 Nastavte funkciu ohrevu a teplotu.

Krok €2 giaste tiasidio: O,

Krok €. 3 Nastavte ¢as varenia.

Krok &4 giaste tiagidio: ® ® ® |

Krok €. 5 Stlacte tlacidlo: Odlozeny Start.

Krok €. 6  Vyberte hodnotu.

Krok €. 7 . ” . . . o . .
rokc Stlacte tlacidlo: OK. Ukon opakujte, kym sa na displeji nezobrazi hlavna obrazovka.

Predizenie éasu varenia

Ked zostava 10 % &asu varenia a jedlo sa nezda byt hotové, mozete predizit ¢as varenia. Mozete tiez zmenit
funkciu ohrevu.

Stladanim + 1 min predizite ¢as varenia.

Zmena nastaveni casovaca

Krok €1 shacte tiacidio: O,

Krok ¢. 2 Nastavte hodnotu ¢asovaca.

Krok €3 giaste tiasidio: OK.

Nastaveny éas mozete zmenit' kedykoivek pocas varenia.

9. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

I\ VAROVANIE! 9.1 Vlozenie prislusenstva

L . - . . Malé zarazky na vrchu zvySuju bezpec€nost'.
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecnosti. Tieto odsadenia tiez zabraruju prevrateniu.
Vysoky okraj okolo rostu zabranuje

zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.
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Dréteny rost:
Rost zasurite medzi vodiace ty¢e zasuvacich list a
uistite sa, Ze nozicky smeruju nadol.

Plech na pecenie / Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasurite medzi vodiace liSty zvo-
lenej trovne rary.

9.2 Teplotna sonda

Teplotna sonda — meria teplotu vnutri jedla. M6ze sa pouzit’ pri kazdej funkcii ohrevu.

Nastavuju sa dve teploty:

C ”?

Teplota rary: minimalne 120 °C. Teplota vo vnutri.

Pre najlepsie vysledky varenia:

Prisady by mali mat’ izbovu teplotu. Nepouzivajte s tekutymi po- Pocas varenia musi zostat' v pokrme.
krmami.

Rura vypocita priblizny ¢as skonéenia varenia. Zavisi od mnozstva potravin, nastavenej
funkcie rary a teploty.

9.3 Spoésob pouzivania: Teplotna sonda

Krok €. 1 Zapnite ruru.

Krok €. 2 Nastavte funkciu ohrevu a v pripade potreby zmente teplotu rury.

Krok €.3  Vlozte: Teplotna sonda.

Maso, hydinu a rybu Zapekaciu nadobu
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Vlozte $picku Teplotna sonda do stredu mésa alebo  Vlozte Spicku Teplotna sonda presne do stredu zapekacej
ryby, podla moznosti do najhrubsej ¢asti. Uistite sa, nadoby. Teplotna sonda ma byt poc¢as pecenia stabilne
Ze minimalne 3/4 Teplotna sonda su vnutri pokrmu.  na jednom mieste. Dosiahnete to pouzitim pevnej prisady.

Pouzite okraj nadoby na pecenie na podopretie silikono-
vej rukovati Teplotna sonda. Spicka Teplotna sonda by sa
nemala dotykat’ dna nadoby na pecenie.

)

—
Y RSN SN~

1D —"
22eN

/i

/

Krok ¢. 4 Zasunte Teplotna sonda do zasuvky v prednej Casti rary.
Na displeji sa zobrazi aktualna teplota: Teplotna sonda.
Krok &.5 Stlacte /‘? aby ste nastavili teplotu vnutri pokrmu.
Krok ¢. 6 Stlaite ® ® ®  aby ste nastavili pozadovanu funkciu:
«  Zvukovy signal - ked potravina dosiahne poZadovanu teplotu vnutri pokrmu, zaznie zvukovy
signal,
« Zvukovy signal a skoncenie pecenia — ked potravina dosiahne pozadovanu teplotu vnutri po-
krmu, zaznie zvukovy signal a rura sa vypne.
Krok €. 7 Y . . OK ,
Vyberte volitelnt funkciu a opakovane stlacte: , aby ste sa vratili na hlavnu obrazovku.
KrokS.8  Syacte tiacidio: START .
Ked dosiahne potravina nastavenu teplotu, zaznie zvukovy signal. MozZete si vybrat, ¢i budete v va-
reni pokracovat’ alebo prestanete, aby bola potravina spravne prepecena.
Krok €.9  Vytiahnite zastréku Teplotna sonda zo zasuvky a vyberte pokrm z rury.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo popalenia, pretoZze sa Teplotna sonda zohreje. Pri od-
pajani a vyberani teplotnej sondy z potraviny budte opatrni.

9.4 Prislusenstvo na pecenie parou Dieteticky pekaé pre funkcie peéenia

vam poskytne vas miestny dodavatel.

parou
@ Dieteticky pekac sa sklada zo sklenenej
PrisluSenstvo na pecenie parou nie je nadoby (A), veka (B), vstrekovacej trubice
stcastou dodavky rary. Viac informacii (C), dyzy (D) a ocelového grilu (E).
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Sklenena nadoba (A) Veko (B)

Dyza, vstrekovacia trubica a ocelovy gril.

Vstrekovacia trubica (C) je uréena na pecenie parou,
dyza (D) je uréena na priame pecenie parou.

Ocelovy gril (E)

Horuci pekac nekladte na studené ani * Na Cistenie pekaca nepouzivajte drsné
vlhké povrchy. Cistiace prostriedky, Skrabky ani prasky.
Do horuceho pekaca nelejte studené

tekutiny, ked je horuci. 9.5 Pecenie parou v dietetickom
Pekac nepouzivajte na horlicom varnom pekaci

povrchu.

Polozte pekaé na ocelovy gril a zakryte ho vekom. Viozte vstrekovaciu trubicu do otvoru vo ve-

Krok .1 ku. Pekac polozte na druhu uroven odspodu.
Krok €. 2 Pripojte vstrekovaciu trubicu k privodu pary.
Krok €. 3 Nastavte rdru na funkciu pe€enia parou.
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9.6 Priame pecenie parou

Polozte pekaé na ocelovy gril. Pridajte trochu vody. Nepouzivajte veko pekaéa.

/\ VAROVANIE!
Pocas prevadzky rury méze byt dyza hordca. Vzdy pouzivajte ochranné rukavice. Ked
nepouzivate parnu funkciu, vyberte dyzu z rury.

Krok ¢. 1 Pripojte dyzu k vstrekovace;j trubici. Pripojte vstrekovaciu trubicu k privodu pary.

Pekac polozte na prvu alebo druhu urover odspodu.
Krok €. 2 Uistite sa, Ze vstrekovacia trubica nie je zaseknuta. Dyzu drzte v dostato€nej vzdialenosti od

ohrevného ¢lanku.

Krok €. 3 Nastavte ruru na funkciu pecenia parou.

Ked pegciete napr. kuréa, kacku, morku alebo velku rybu, viozte dyzu do vnutra pokrmu.

10. DOPLNKOVE FUNKCIE

10.1 Ako usetrit’ energiu: ObiGbené

MbZete uloZit’ svoje obilibené nastavenia, ako napr. funkciu ohrevu, ¢as pripravy pokrmov,
teplotu alebo funkciu Cistenia. MoZzete ulozit' 3 obliubené nastavenia.

Krok €. 1 Zapnite spotrebi€.

Krok €. 2 Vyberte preferované nastavenie.

Krok €3 giiacte tiagidio: = . Viyberte: Obluben.

Krok €. 4  Vyberte moznost Ulozit’ aktualne nastavenia.

Krok &.5 Stladte +, aby ste pridali nastavenie do zoznamu: Obiubené. Stlagte tiagidlo OK.

k) — stlacte, ak chcete obnovit nastavenie.

0 — stlacte, ak chcete zrusit' nastavenie.

10.2 Blokovanie ovladania
Tato funkcia predchadza nahodnej zmene funkcie ohrevu.

Krok ¢. 1 Zapnite spotrebic.

Krok €. 2 Nastavte funkciu ohrevu.

Krok¢.3 Stlaéte sucasne * a R , aby ste zapli funkciu.

Ak chcete blokovanie ovladania vypnut, zopakujte krok 3.

10.3 Automatické vypinanie

Ak pracuje funkcia ohrevu a nezmenite
ziadne nastavenia, z bezpec€nostnych
dovodov sa spotrebi¢ po uritom ¢ase vypne.
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rary, Teplotna sonda, Koniec, Pomalé

@ pecenie.
°C (h) 10.4 Chladiaci ventilator

30-115 125 Ked je spotrebi¢ v prevadzke, automaticky sa
120 - 195 85 zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch
spotrebica chladny. Ak spotrebi¢ vypnete,
200 - 245 5.5 chladiaci ventilator méze pokragovat
250 — maximum 3 v ¢innosti, kym sa spotrebi¢ neochladi.

Funkcia automatického vypnutia nebude
fungovat pri tychto funkciach: Osvetlenie

11. TIPY A RADY

11.1 Odporucania pre varenie

®

Teploty a &asy pripravy jedal uvedené v tabulkach s iba orienta&né. Zavisia od konkrétneho receptu a mnozstva
a kvality pouzitych prisad.

Vas spotrebi¢ modze pri pe€eni fungovat inak ako spotrebi¢, ktory ste pouzivali doteraz. Rady nizSie zobrazuju
odporucané nastavenia teploty, Casu pecenia a urovne v rure pre konkrétne druhy jedal.

Ak nie je k dispozicii nastavenie pre konkrétny recept, vyhladajte nastavenie pre podobny recept.

11.2 Vlhky hortci vzduch

V zaujme Co najlepsich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizsie.

¥ = 5 I O

(°C) (min)
Sladké pecivo, 16 ku- plech na pecenie alebo peka¢ 180 2 20-30
sov na zachytavanie tuku
Pecivo, 9 kusov plech na pecenie alebo peka¢ 180 2 30-40
na zachytavanie tuku
Pizza, mrazend, 0,35 Droteny rost 220 2 10-15
kg
Piskotova rolada plech na pecenie alebo pekac 170 2 25-35
na zachytavanie tuku
Brownies — ¢ok. su- plech na pecenie alebo peka¢ 175 3 25-30
Sienky na zachytavanie tuku
Nakyp, 6 kusov keramické zapekacie formy na 200 3 25-30
drétenom roste
Piskotovy korpus forma na korpus na drétenom 180 2 15-25

roste
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¥ = 5 X
\ ru
(°C) (min)

Viktoriin kolac forma na pecenie na drétenom 170 2 40 - 50
roste

PosSirovana ryba, 0,3  plech na pecenie alebo peka¢ 180 3 20-25

kg na zachytavanie tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na pecenie alebo peka¢ 180 3 25-35
na zachytavanie tuku

Rybie filé, 0,3 kg forma na pizzu na drétenom 180 3 25-30
roste

Posirované maso, plech na pecenie alebo pekac 200 3 35-45

0,25 kg na zachytavanie tuku

Saslik, 0,5 kg plech na pecenie alebo peka¢ 200 3 25-30
na zachytavanie tuku

Susienky, 16 kusov plech na pecenie alebo peka¢ 180 2 20-30
na zachytavanie tuku

Mandiové susienky, plech na pecenie alebo pekac 180 2 25-35

24 kusov na zachytavanie tuku

Muffiny, 12 kusov plech na pecenie alebo peka¢ 170 2 30-40
na zachytavanie tuku

Slané pecivo, 20 ku-  plech na pecenie alebo peka¢ 180 2 25-30

sov na zachytavanie tuku

Susienky z krehkého  plech na pecenie alebo pekac 150 2 25-35

cesta, 20 kusov na zachytavanie tuku

Malé torti¢ky, 8 kusov  plech na pecenie alebo peka¢ 170 2 20-30
na zachytavanie tuku

Zelenina, posirovana, plech na pecenie alebo peka¢ 180 3 35-45

0,4 kg na zachytavanie tuku

Vegetarianska omele- forma na pizzu na drétenom 200 3 25-30

ta roste

Stredomorska zeleni-  plech na pecenie alebo peka¢ 180 4 25-30

na, 0,7 kg

na zachytavanie tuku

11.3 Vlhky horuci vzduch — odporuéané prislusenstvo

Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.

Forma na pizzu

Forma na pecenie

Nadobky na suflé

Forma na korpus
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Tmava, matna
priemer 28 cm

Tmava, matna
priemer 26 cm

Keramicka
8 cm priemer, 5
cm vyska

Tmava, matna
priemer 28 cm

11.4 Tabulky peéenia pre skiisobné

institaty

Informacie pre skisobné ustavy

Testy podia normy IEC 60350-1.

a=m

¥ B = E @

\ uru

(°C) (min)

Malé kola-  Tradi¢né pe- Plech na pe- 3 170 20-35 -
¢iky, 20 ks/  Cenie Eenie
plech
Malé kold-  Teplovzdu$né Plechnape- 3 150 - 160 20-35 -
Ciky, 20 ks/  Pecenie cenie
plech
Malé kola-  Teplovzdusné Plechnape- 2a4 150 - 160 20-35 -
¢iky, 20 ks/ Pecenie cenie
plech
Jablkovy Tradiéné pe-  Droteny rost 2 180 70-90 -
kolag, 2 for- cenie
my @20 cm
Jablkovy Teplovzdusné Droéteny rost 2 160 70-90 -
kolacg, 2 for- Pecenie
my @20 cm
PiSkétovy  Tradiéné pe-  Droteny rost 2 170 40 - 50 Ruru predhrejte na
kolac bez cenie 10 min
tuku, forma
na kolace
@26 cm
Piskotovy Teplovzdusné Droteny rost 2 160 40 - 50 Ruru predhrejte na
kola¢ bez Pecenie 10 min
tuku, forma
na kolace
@26 cm
Piskoétovy TeplovzduSné Drétenyrost 2a4 160 40 - 60 Ruru predhrejte na
kolac bez Pecenie 10 min
tuku, forma
na kolace
@ 26 cm
Linecké ko- Teplovzdusné Plechnape- 3 140 - 150 20-40 -
laciky Pecenie cenie
Linecké ko- Teplovzdusné Plechnape- 2a4 140 - 150 25-45 -
laciky Pecenie cenie
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(°C) (min)
Linecké ko- Tradi¢éné pe-  Plechnape- 3 140 - 150 25-45 -
laciky cenie cenie
Hrianky, 4 - Giril Dréteny rost 4 Max. 1-5 Ruru predhrejte na
6 kusov 10 min
Hovadzi Gril Dréteny rost, 4 Max. 20-30 Dréteny rost vlozte do
burger, pekaé na od- Stvrtej a pekac na za-
6 kusov, kvapkavanie chytavanie tuku do tre-
0,6 kg tuku tej urovne rary. V polo-

vici varenia otocte po-
krm na druhu stranu.
Ruru predhrejte na

10 min

12. OSETROVANIE A CISTENIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

12.1 Poznamky k cCisteniu

<

Prednu stranu spotrebi¢a ocistite iba handri¢kou z mikrovlakien namocenou v teplej vode
s jemnym Cistiacim prostriedkom.

Na Cistenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.

Cistiace pro-
striedky

Skvrny vy¢istite s miernym gistiacim prostriedkom.

=

Dutinu oéistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvy§kov méze mat' na na-
sledok vznik poZiaru.

[

Vnutri spotrebi€a alebo na sklenenych paneloch dvierok sa méze kondenzovat vihkost'.
V zaujme zniZenia kondenzacie nechajte spotrebi¢ zapnuty 10 minut pred pripravou pokrmu.

Kazdodenné  Jedlo v spotrebici neskladujte dihsie ako 20 mindt. Dutinu osuste po kazdom pouziti iba
pouzivanie handri¢kou z mikrovlakien.
by Vycistite vSetko prislusenstvo po kazdom pouZziti a nechajte ho vyschnut. Pouzite iba hand-
2+, ricku z mikrovlakien namocenu v teplej vode s jemnym Cistiacim prostriedkom. Prislusenstvo

224

sa nesmie umyvat' v umyvacke riadu.

Prislusenstvo

Prislusenstvo s nelepivou povrchovo Upravou nedistite abrazivnymi Cistiacimi prostriedkami
ani predmetmi s ostrymi hranami.

12.2 Vybratie:

Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli oCistit’

rdru.
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Krok ¢. 1 Ruru vypnite a pockajte, kym nevy-
chladne.

Krok €. 2 Odtiahnite prednu ¢ast’ zastvacich ﬂ&

list od bo¢nej steny.

Krok €.3  Zadnu cast'list odtiahnite od bo¢nej ] T
steny a listy vyberte. 1/ *5‘/2 58
Krok €. 4  Zasuvacie listy nainstalujte v opac- (¢} -‘; _ H
nom poradi. 9 2 alg
Pridrziavacie koliky na teleskopickych = \Z -
listdch musia smerovat’ dopredu. S 5|
Cal }5 5
=

12.3 Sposob pouzivania: Cistenie
pyrolyzou

Cistenie rury pomocou Cistenie pyrolyzou.

/\ UPOZORNENIE!

Ak su v tej istej kuchynskej skrinke
nainstalované dalSie spotrebice,

/\ VAROVANIE! nepouzivajte ich sucasne s touto
o . funkciou. Mohlo by to spdsobit’
Hrozi riziko popalenin. poskodenie rdry.

Pred Cistenie pyrolyzou:

Ruru vypnite a pockajte, kym Odstrante vSetko prisluSenstvo. Dno rdry a vnutorny skleneny panel
nevychladne. dvierok vycistite teplou vodou, mékkou
handri¢kou a miernym &istiacim pro-
striedkom.
Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3

Zapnite raru. Stlacte tlagidlo: = /Gistenie.

Vyberte rezim Cistenia.

Volitelna funkcia Rezim ¢istenia Trvanie
Cistenie pyrolyzou, rychla Lahké ¢istenie 1h
Cistenie pyrolyzou, norméalna Normalne cistenie 1 h 30 min
Cistenie pyrolyzou, intenzivna Dékladné Cistenie 2 h 30 min

@ Po spusteni Cistenia sa dvierka rury zablokuju a osvetlenie zhasne. Chladiaci ventilator bude pracovat’ rych-
lejSie.

STOP —stlacte, ak chcete zastavit proces Cistenia skor, ako sa skongi.
Ruru nepouzivajte, az kym na displeji nezhasne symbol zamku dveri.
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Po skon¢eni Cistenia:

Ruru vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

Vnutro vycistite makkou handrickou.

Z dna rury odstrante zvysky po Cisteni.

12.4 Cistenie: Nadrzka na vodu

Krok €. 1 Vypnite raru.

Krok €. 2 Pod privod pary polozte hiboku panvicu.

Krok €. 3 Do zasuvky na vodu nalejte vodu: 850 ml. Pridajte kyselinu citréonovu: 5 ajovych lyzZi¢iek. Pockajte
60 minut.

Krok €. 4 Zapnite ruru a nastavte funkciu: SteamBake. Teplotu nastavte na 230 °C. Po 25 minutach vypnite
rdru a pockajte, kym nevychladne.

Krok €. 5 Zapnite ruru a nastavte funkciu: SteamBake. Teplotu nastavte medzi 130 a 230 °C. Po 10 minutach

vypnite rdru a pockajte, kym nevychladne.

@ Aby ste predisli zvy§kom vodného kamena, vyprazdnite nadrzku na vodu po kazdom peceni s parou.

Po skon¢eni Cistenia:

Vypnite rdru. Vyprazdnite nadrzku na
vodu. Pozrite si kapitolu
,Kazdodenné pouziva-
nie”, ¢ast' ,Vyprazdnenie
nadrzky na vodu”.

Oplachnite nadrzku na vodu a
vycistite zvySky vodného kame-
fia s jemnou handri¢kou.

Odtokovu rurku vycistite
teplou vodou a jemnym
Cistiacim prostriedkom.

Tabuika nizsie vysvetiuje vztah medzi kalou tvrdosti vody (dH) s prislu$nou troviiou
usadenin vapnika a kvalitou vody. Ked' uroven tvrdosti vody prekroCi hodnotu 4, doplite

zasuvku na vodu vodou balenou vo flasi.

Tvrdost’ vody Testovaci pa- Usadenie vapni- Klasifikacia Vycistite nad-

, = sik ka (mg/l) vody rzku na vodu

Uroven dH kazdych

1 0-7 l:l 0-50 makka 75 cyklov - 2,5
mesiaca

2 8-14 EI 51-100 stredne tvrda 50 cyklov — 2 me-
siace

3 15-21 lil 101 - 150 tvrda 40 cyklov - 1,5
mesiaca

4 22-28 viac ako 151 velmi tvrda 30 cyklov — 1 me-

LILTL]

siac

12.5 Pripomienka ¢istenia

Ked' sa zobrazi pripomienka, odporuca sa Cistenie.

Pouzitie funkcie: Cistenie pyrolyzou.
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12.6 Vybratie a inStalacia: Dvierka

Dvierka rury maju tri sklenené panely. Dvierka a vnutorné sklenené panely rury mozete vybrat’
a vycistit. Pred odstranenim sklenenych panelov si precitajte cely pokyn ,Odstranenie a

montaz dvierok".

/\ UPOZORNENIE!
Ruru nepouzivajte bez sklenenych panelov.

Krok ¢. 1 Uplne otvorte dvierka a uchopte oba zavesy.

Krok €.2  Zapadky nadvihnite a potiahnite, kym neza-
cvaknu.

Krok €. 3 Dvierka rary privrite do polovice, aby zostali
v prvej otvorenej polohe. Potom ich nadvihni-
te a potiahnite vpred a vyberte z I6Zka.

Krok ¢. 4 Dvierka polozte na makku tkaninu na rovny
povrch.

Krok €. 5 Uchopte ram dvierok (B) po stranach v hor-
nej Casti a zatlacte ich smerom dnu, aby sa
uvolnila upeviovacia zapadka.

Krok €. 6 Ram dvierok vyberte potiahnutim smerom
dopredu.
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Krok €. 7 Sklenené panely dvierok uchopte za horny
okraj a opatrne ich vytiahnite jeden za dru-
hym. Zaénite od horného panela. Uistite sa,
Ze skleneny panel sa Uplne vysunie z pod-
pier.

Krok ¢. 8 Sklenené panely umyte vodou s pridavkom saponatu. Sklenené panely dékladne osuste. Sklenené
panely neumyvaijte v umyvacke riadu.

Krok €. 9 Po &isteni nainstalujte sklenené panely a dvierka rury.

Ak su dvierka namontované spravne, pri zatvarani prichytiek budete pocut’ cvaknutie.

Dbajte na to, aby ste sklenené panely (A a B) namon-
tovali spat’ v spravnom poradi. Skontrolujte symbol/ A B
potla¢ na boénej strane skleneného panela, kazdy zo
sklenenych panelov vyzera odliSne, aby boli demon-
tdZ a montaz jednoduchsie.

Pri spravnej montazi ram dvierok zacvakne.

Uistite sa, ze ste namontovali stredny skleneny panel
spravne do 16zok.

12.7 Vymena: Osvetlenie Halogénovu Ziarovku vzdy drzte cez tkaninu,
aby ste predisli pripaleniu zvySkov mastnoty

& VAROVANIE! na ziarovke.
Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

Ziarovka mdze byt horuca.

Pred vymenou zZiarovky v osvetleni:

Krok €. 1 Krok ¢. 2 Krok €. 3

Vypnite ruru. Pockajte, kym nebude Ruru odpojte zo siete. Na dno dutiny polozte handri¢ku.
rdra studena.
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Zadné osvetlenie

Krok ¢. 1 Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

Krok €.2  Vycistite skleneny kryt.

Krok €. 3 Vymeiite Ziarovku za vhodnu ziarovku odolnu az do teploty 300 °C.
Krok €. 4 Nainstalujte skleneny kryt.

13. RIESENIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

13.1 Co robit’, ak...

.
ﬁ Spotrebi¢ sa nezapne ani sa nezohrieva

@ Mozna pri¢ina

v

Naprava

Spotrebi€ nie je pripojeny ku zdroju elektrického napa-
jania alebo je pripojeny nespravne.

Skontrolujte, i je spotrebi¢ spravne pripojeny k zdroju
elektrického napajania.
Pozrite si schému pripojenia.

Hodiny nie su nastavené.

Nastavte hodiny; podrobnosti najdete v kapitole Casové
funkcie ; navod na nastavenie: Casové funkcie.

Dvierka nie su spravne zatvorené.

Dvierka Uplne zatvorte.

Je vypalena poistka.

Skontrolujte, €i je pri¢inou poruchy poistka. Ak sa pro-
blém objavi znovu, kontaktujte kvalifikovaného elektri-
kara.

Spotrebi¢ Detska poistka je zapnuty.

Pozrite si kapitolu ,Ponuka®, podkapitoly: Volitelné funk-
cie.

Y
Komponenty

@ Popis

v

Naprava

Ziarovka je vypalena.

Ziarovku vymeiite, blizéie informacie najdete v Gasti Vy-
mena v kapitole ,Starostlivost’ a Cistenie*: Osvetlenie.
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" .
Cistenie

@ Popis

v

Naprava

V dutine spotrebica je voda.

V nadrzke na vodu nie je dostato¢né mnozstvo vody.

Pecenie s parou nefunguje.

V otvore privodu pary nie su usadeniny vodného kame-
fa.

Pecenie s parou nefunguje.

V nadrzke na vodu je voda.

Vyprazdnenie nadrzky na vodu trva dlhsie ako 3 minuty
alebo voda vyteka z otvoru privodu pary.

V otvore privodu pary nie st usadeniny vodného kame-
fa. Vygistite nadrzku na vodu.

Zlyhanie napajania vzdy zastavi Cistenie.
Zopakuijte Cistenie, ak je prerusené zlyhanim
napajania.

13.2 Ako postupovat’: Poruchové kody

Ked' sa vyskytne softvérova chyba, na displeji sa zobrazi chybové hlasenie.

V tejto Casti najdete zoznam problémov, ktoré mézete vyriesit' sami.

@ Koéd a popis

-V

Naprava

C2 - Teplotna sonda sa nachadza v dutine spotrebica
pocas Cistenie pyrolyzou.

Vyberte Teplotna sonda.

C3 - dvierka nie st Uplne zatvorené podas Cistenie py-
rolyzou.

Zatvorte dvierka.

F111 - Teplotna sonda nie je spravne zasunuty v za-
suvke.

Uplne zasuiite Teplotna sonda do zasuvky.

F240, F439 - dotykové polia na displeji nefunguju
spravne.

Vycistite povrch displeja. Uistite sa, Ze nie su na dotyko-
vych poliach ziadne necistoty.

F908 - systém spotrebita sa nedokaze pripojit' k ovla-
daciemu panelu.

Vypnite a zapnite spotrebic.

13.3 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami, kontaktujte vasho predajcu alebo autorizované

servisné stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné stredisko najdete na typovom stitku. Typovy $titok
sa nachadza na prednom rame dutiny spotrebica. Neodstrariujte typovy §titok z dutiny

spotrebica.

Odporuc¢ame vam, aby ste vyplnili nasledujuce udaje:

Model (MOD.)

Cislo produktu (PNC)
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Odporacame vam, aby ste vyplnili nasledujuce udaje:

Sériové &islo (S.N.)

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informacie o vyrobku a informacny list k vyrobku

Nazov dodavatela

Electrolux

Identifikacia modelu

EOC8P39H 949494858
KOCBP39H 949494859

Index energetickej ucinnosti

81.2

Trieda energetickej uc¢innosti

A+

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradi¢ny rezim

0.93 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim ventilatorovej

nutenej konvekcie

0.69 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich ¢asti

1

Zdroj tepla Elektrina
Hlasitost’ 721
Typ rary Zabudovana rara
EOC8P39H 33.3 kg
Hmotnost’
KOCBP39H 33.8 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebite pre domacnost — Cast’ 1: Sporaky, rury, parné rdry a grily — meté-

dy merania vykonu.

14.2 Uspora energie

Spotrebi¢ ma funkcie, ktoré vam pomozu
usporit’ energiu pri kazdodennom vareni
a peceni.

Uistite sa, Ze su dvierka spotrebic¢a pocas
prevadzky zatvorené. Pocas pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebica prili$ Casto.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

V zaujme vysSej Uspory energie pouzite
kovovy riad.

Ak je to mozné, spotrebic pred samotnou
pripravou pokrmu nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz,
zachovaijte Co najkratSie prestavky medzi
pecenim.

Pecenie s ventilatorom
Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.

Zvyskové teplo

Ak je zapnuty program s funkciou Doba
trvania a ¢as varenia je dIhsi ako 30 minut,
ohrevné ¢lanky sa pri niektorych funkciach
spotrebi¢a automaticky vypnu skor.
Ventilator a osvetlenie budi nadalej v
¢innosti. Ked spotrebi¢ vypnete, na displeji sa
zobrazi zvySkové teplo. Teplo mdzete pouzit
na udrzanie teploty jedla.

Ak priprava pokrmu trva dihSie ako 30 minut,
znizte teplotu spotrebi¢a na minimalne 3 — 10
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minut pred koncom pripravy. Pomocou
zvySkového tepla v spotrebici bude priprava
pokrmu pokracovat'.

Zvyskové teplo pouzite na ohrev ostatnych
pokrmov.

Uchovanie teploty jedla

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou
zvy$kového tepla, zvoite najnizsie mozné
nastavenie teploty. Na displeji sa zobrazi
ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim
Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho
iba v pripade potreby.

15. STRUKTURA PONUKY
15.1 Ponuka

Vlhky horuci vzduch
Funkcia ur€ena na Usporu energie pocas
pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
mdbzete opat’ zapnut, ale tento Ukon znizi
oCakavanu Usporu energie.

Polozka ponuky Aplikacia

Sprievodca pecenim

Zoznam automatickych programov.

Cistenie

Zoznam programov Cistenia.

Obitibené

Zoznam obilibenych nastaveni.

Voliteiné funkcie

Na nastavenie konfiguracie spotrebica.

Nastavenia Nastavenie

Na nastavenie konfiguracie spotrebica.

Servis

Zobrazenie verzie softvéru a konfiguracie.

15.2 Podponuka pre: Cistenie

Podponuka Aplikacia

Cistenie pyrolyzou, rychla Doba trvania: 1 h.

Cistenie pyrolyzou, normalna

Doba trvania: 1 h 30 min.

Cistenie pyrolyzou, intenziv-
na

Doba trvania: 2 h 30 min.

15.3 Podponuka pre: Voliteiné funkcie

Podponuka Aplikacia

Osvetlenie rury

Zapina a vypina lampu.
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Podponuka

Aplikacia

Detska poistka

Zabrafiuje nahodnému zapnutiu spotrebica. Ked je zapnuta voliteina funkcia Det-
ska poistka na displeji sa po zapnuti spotrebi¢a zobrazi text. Na umoznenie pou-
Zivania spotrebi¢a vyberte pismena koédu v abecednom poradi. Ked je tato moz-
nost' zapnuta a spotrebic je vypnuty, dvierka spotrebi¢a budu zablokované. Pri-
stup k ¢asovacu, dialkovému ovladaniu a osvetleniu je mozny so zapnutou det-
skou poistkou.

Rychle zohrievanie

Skracuje dobu ohrevu. Je k dispozicii iba pre niektoré funkcie spotrebica.

Pripomienka Cistenia

Zapnutie a vypnutie pripomienky.

Casové udaje

Zapnutie a vypnutie hodin.

Format digitalnych hodin

Zmena formatu zobrazenia ¢asu.

15.4 Podponuka pre: Nastavenie

Podponuka Popis

Jazyk Nastavi jazyk spotrebica.

Jas displeja Nastavenie jasu displeja.

Toény tlacidiel Zapnutie a vypnutie tonu dotykovych poli. Nie je mozné stimit’ hlasitost’ ténu pre:

Hlasitost’ zvuku

Nastavenie hlasitosti tonov tlacidiel a signalov.

Presny ¢as Nastavenie aktualneho ¢asu a datumu.
15.5 Podponuka pre: Servis

Podponuka Popis

Rezim Demo Aktivacny/deaktivacny kod: 2468

Verzia softvéru

Informacie o verzii softvéru.

Zrusit' vSetky nastavenia

Obnovte nastavenia z vyroby.

16. JE TO JEDNODUCHE!

Pred prvym pouzitim musite nastavit

Jazyk Jas displeja Tony tlacidiel Hlasitost' zvuku Presny ¢as

Oboznamte sa so zakladnymi ikonami na ovladacom paneli a displeji:

) =

ZAP. /| VYP. Ponuka

% O ol START /

Obiubené Casovad Teplotna sonda STOP
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Spustenie spotrebica

Rychly start Zapnite spotrebi¢

Krok €. 1

Krok €. 2 Krok €. 3

a zacnite pripravu
pokrmu s predvole-
nou teplotou a na-
stavenym ¢asom
funkcie.

Stlacte a podrzte tla-

¢idlo: (D

Stlacte tlacidlo:

O... —zvotte po-
START .

zadovanu funkciu.

Rychle vypnutie Vypnite spotrebi¢ na @
akejkolvek obrazov-

ku ¢&i hlaseni, a to

— stlacte a podrzte, kym sa spotrebi¢ nevypne.

kedykolvek.
Spustit’ varenie
Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4 Krok €. 5
® a.. OK START

— stlaGenim zapnite
spotrebic.

— vyberte funkciu
ohrevu.

— nastavte teplotu.

o,
C — nastavenie po-
tvrdte stlacenim tla-

cidla.

- stlaéenim tlacidla
spustite varenie.

Parné varenie

Parné varenie

Do zasuvky na vodu nalejte student vodu z vodo-
vodu. Postupujte podla pokynov na displeji.

200 - 220

150 - 210
c o

160 - 200
c o

130 °C c

3 Vlhkost’
Regsir;era- nizka
.. . . Pecenie  Parné vare-
Opatovné Pizza chleba nie. Ury-
zohrievanie e. Ury-
iedla chluje pri-
J : pravu.

Zistite, ako piect’ rychlo

Pouzite automatické programy na rychlu pripravu pokrmu s predvolenymi nastaveniami:

Sprievodca pe- Krok ¢. 1 Krok €. 2

Krok €. 3 Krok ¢. 4

¢enim
Stlacte tlacidlo: (D

Stlacte tladidlo: —.

j— LY .
Stladte tlacidio: Y& VYPerte pokim

Sprievodca pecenim.

Pouzite rychle funkcie na nastavenie ¢asu varenia

10 % sprievodca dokonéenim ’
Pouzite 10 % sprievodcu dokonéenim na prediZzenie
doby varenia ked zostava 10 % ¢asu varenia.

Na prediZzenie asu pripravy stladte + 1min.
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17. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

™ , Lo\
Materialy oznaené symbolom TO odovzdajte :E spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok

na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych odovzdajte v miestnom recyklaénom
kontajnerov na recyklaciu. Chraiite Zivotné zariadeni alebo sa obrat'te na obecny alebo
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z | mestsky drad.

elektrickych a elektronickych spotrebiCov.

Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom
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Pozdravljeni pri podjetju Electrolux! Zahvaljujemo se vam, da ste
izbrali naso napravo.

Ker Zelimo biti trajnostni, zmanjSujemo uporabo papirja in zagotavljamo navodila za

EE uporabo v spletu. Dostopite do svojih celotnih navodil za uporabo na electrolux.com/
manuals
Pridobite nasvete glede uporabe, brosSure, odpravljanje tezav, servisne informacije in
@ informacije glede popravil na electrolux.com/support
R gectrox Za vec€ receptov, namigov in odpravljanje tezav prenesite aplikacijo My Electrolux
}( Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

KAZALO
1. VARNOSTNE INFORMACHE......cccccccccececeieiiiniieeneennenensennennnneneeeseesssss 396
2. VARNOSTNA NAVODILA. ....ccccceeeeittiesiieiiiieieeeessesensessenseneneeeesess s 398
3. NAMESTITEV oo tssisoisesssessssssssssssssssssesses e 401
4. OPIS IZDELKA.........pvicoooooeeeeeeeeeeeeeesssssss s 403
5. UPRAVLJALNA PLOSCA. ....ooooooorterretessesssssssssssssssseessesesensseneees 403
6. PRED PRVO UPORABO.........ooocccsessrstseessseesssssssssssisieseessesenssensenees 405
7. VSAKODNEVNA UPORABA............ooooomioiiiiieienneensssesssenenenneenenesess s 405
8. CASOVNE FUNKCIJE ......oovoooooereeesssesesessssessesessssnnneees 410
9. UPORABA DODATNE OPREME ......-1cccccsesessseeesssssssssssssossinisneeessensneneen 411
10. DODATNE FUNKCIJE......cccccccecccecetcoiiicevesenneenesensssseeneeneeeeeesees s 415
11 NAMIGEIN NASVETL. ...ooooooocesoeesesesiisinsenesssssessesseseneeeeeees s 416
12. VZDRZEVANJE IN CISCENUE ...oococooreseeeeeesessssssssiieseceeesenensnnnnnenn 419
13. ODPRAVLIANJE TEZAV.....oocoooeiececeieioieiiiieniessssessssseseeeeneeeeeeee e 424
14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST .ccovovvvviiiiiiiiiiiiiiceevenenssnnennennseeneeeeseesses 426
15. STRUKTURA MENIA.....cccoovooiriimmiimiomiimmiieieseseesnsssssssssssesseeeeeeseeesees s 427
16. PREPROSTO JEL ..oooooooootooosteseeeeesoooisisnessssesssssensneeseeeeeese 428
17. SKRB ZA OKOLUE.........ooooooooicccvvecenenenssessenseseeeee s 429

1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.
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1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izku$enj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, Ce niso pod
nenehnim nadzorom.

Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo.
Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hiSnih ljubljenckov.

Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zasScita vklopljena.

P viv v

vzdrzevanja naprave, ¢e ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

Ta naprava je namenjena le kuhanju.

Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€isCa z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

NamescCanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.
Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.
Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga
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strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izklju€ena, preden
zamenijate zarnico, da preprecite moznost elektricnega
udara.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali
povrsine naprave.

Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namescate v pecico.

Ce zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

Za CisCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

Za CisCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poskodujete
stekla.

Pred piroliticnim CiS€enjem iz notranjosti naprave odstranite
vso opremo in odvecno razlito olje ali mas¢obne obloge.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza » Pred namestitvijo naprave preverite, ali se

vrata neovirano odpirajo.

/\ OPOZORILO! » Naprava je opremljena z elektricnim

To napravo lahko namesti le strokovno
usposobljena oseba.

+ Odstranite vso embalazo.

* Ne nameS$cajte ali uporabljajte
poskodovane naprave.

» Upostevajte navodila za namestitev,
prilozena napravi.

» Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zascitne
rokavice in prilozeno obutev.

» Naprave ne vlecite za rocaj.

Napravo namestite na varno in primerno

mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

Upostevaijte predpisano najmanjso
razdaljo do drugih naprav in enot.

398 SLOVENSCINA

hladilnim sistemom. Za krmiljenje
slednjega je potrebno elektricno
napajanje.

Najmanj$a viSina omarice 590 (600) mm
(najmanj$a viSina omarice
pod delovno povrsino)

Sirina omarice 560 mm
Globina omarice 550 (550) mm
Visina sprednjega dela na- 594 mm
prave

Visina hrbtnega dela napra- 576 mm

ve




Sirina sprednjega dela na- 595 mm
prave

Sirina hrbtnega dela napra- 559 mm
ve

Globina naprave 569 mm
Vgradna globina naprave 548 mm
Globina ob odprtih vratih 1022 mm
Najmanjsa velikost prezra- 560x20 mm

¢evalne odprtine. Odprtina
na dnu hrbtne strani

DolzZina napajalnega kabla. 1500 mm
Kabel je v desnem vogalu
na hrbtni strani

« Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (taliine varovalke
odvijte iz nosilca), zasCitne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

« Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoc¢a odklop naprave z
omrezja na vseh polih. I1zolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

* Preden vtaknete vti¢ v vti€nico, povsem
zaprite vrata naprave.

* Ta naprava je dobavljena z vti¢em in
napajalnim kablom.

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev
ali zamenjavo za Evropo:

Pritrdilni vijaki 4x25 mm

2.2 Elektricne povezave

/\ OPOZORILO!
Nevarnost pozZara in elektriCnega udara.

Elektri€no prikljucitev mora opraviti
usposobljen elektricar.

Naprava mora biti ozemljena.

Preverite, ali so parametri s ploscice za
tehnic¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

Vedno uporabite pravilno namesceno
varnostno vti¢nico.

Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljskov.
Pazite, da ne poskodujete vtica in kabla.
Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti
osebje pooblascenega servisnega centra.
Priklju¢ni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.

Zascita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektri¢no
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogocCe odstraniti brez orodja.

Vti€ vtaknite v vti¢nico Sele ob koncu
namescanja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

Ce je omrezna vti¢nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

Ne vlecite za elektri¢ni prikljucni kabel, ¢e
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na
ploscici za tehni¢ne navedbe. Ogledate si
lahko tudi preglednico:

Skupna mo¢ (W) Presek kabla (mm?)
maksimalno 1380 3x0.75

maksimalno 2300 3x1

maksimalno 3680 3x1.5

Ozemljitveni kabel (zeleni/rumeni kabel) mora
biti 2 cm daljSi od rjave faze in modrih
nevtralnih kablov

2.3 Uporaba

/\ OPOZORILO!

Nevarnost poSkodbe, opeklin in
elektricnega udara ali eksplozije.

* Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

* PrepriCajte se, da prezracevalne odprtine
niso ovirane.

* Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

« Po vsaki uporabi izklopite napravo.

* Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vro¢ega zraka.

* Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

* Ne pritiskajte odprtih vrat.
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Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.
Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzrogi
mesanico alkohola in zraka.

Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.
Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

/\ OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na napravi.

Za preprecCevanje poskodb ali razbarvanja
emaijla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije

PrepriCajte se, da je naprava hladna.
Vroce steklene ploS¢e lahko pocijo.

Ko se steklene plosce v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite
se na pooblasceni servisni center.

Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

Napravo redno Cistite, da preprecite
poSkodbe materiala na povrsini.
Napravo ocistite z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna Cistilna
sredstva. Za CiS€enje ne uporabljajte
abrazivnih Cistil, grobih gobic, topil ali
kovinskih predmetov.

Ce uporabljate razprsilo za ¢iscenje
pecice, upostevajte varnostna navodila z
embalaze.

2.5 Piroliti€no ¢is€enje

neposredno na dno naprave.
— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

/\ OPOZORILO!

Nevarnost poskodb/Pozara/Kemicnih
emisij (hlapov) v nacinu Piroliza.

— Ne smete hraniti viaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

Sprememba barve emaijla ali

nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost

naprave.

Za vlazno pecivo uporabite globok pekac.

Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so

lahko trajni.

Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

Ce napravo namestite za ploS¢o

pohisStvenega elementa (npr. vrata),

poskrbite, da vrata med delovanjem

naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto

ploS¢o pohistvenega elementa se lahko

nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita

nadaljnje poSkodbe naprave, ohisja ali tal.

Plos¢e omarice ne zapirajte, dokler se po

uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in ¢iS€enje

/\ OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poskodb, poZara ali
poskodb naprave.

Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vti¢ iz vtiCnice.
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Pred izvedbo piroliticnega ¢is€enja in
zacCetnega segrevanja pred uporabo iz
notranjosti pecice odstranite:

— vse ostanke hrane, razlito olje ali
mascobne obloge.

— vsi odstranljivi predmeti (vklju¢no s
policami, stranskimi nosilci itd., ki so
priloZzeni napravi), Se posebej lonci s
prevleko proti prijemanju, ponve,
pekaci, pripomocki itd.

Skrbno preberite vsa navodila za
piroliticno Ciscenje.

Med piroliti€nim ¢iS¢enjem naj se otroci ne

zadrzujejo v blizini naprave. Naprava
postane zelo vro€a, iz sprednjih hladilnih
rez pa se sprosca vro€ zrak.

Ker je piroliticno Ciscenje

visokotemperaturni postopek, ki lahko
spros¢a hlape iz ostankov kuhanja in
materialov, iz katerih je naprava izdelana,
potro$nikom priporo¢amo, da:

— zagotovite dobro prezracevanje med
vsakim piroliti¢nim ¢is€enjem in po
njem.

— zagotovite dobro prezracevanje med
in po zaCetnem predgrevanju.

Med in po piroliti€nem ¢is€enju ne polijte

ali nalivajte vode na vrata pecice, da ne
poSkodujete steklenih plos¢.



» Hlapi, ki se sproscajo iz piroliticnih pecic/
ostankov hrane, kot je opisano, niso
Skodljivi za ljudi, vklju€no z otroki ali
osebami z zdravstvenimi tezavami.

* Med piroliticnim ¢iS¢enjem in zacetnim
predgrevanjem ter po tem poskrbite, da se
hisni ljubljencki ne zadrzujejo v blizini
naprave. Majhni hisni ljubljencki (Se
posebej ptice in plazilci) so lahko zelo
obcutljivi na temperaturne spremembe in
izpust hlapov.

» Visokotemperaturno piroliti¢no ¢is¢enje
vseh piroliticnih pecic lahko poSkoduje
povrsine s prevleko proti prijemanju na
loncih, ponvah, pekacih, podstavkih,
kuhinjskih posodah in podobno, in je lahko
tudi vir nizke emisije Skodljivih hlapov.

2.6 Kuhanje v sopari

/\ OPOZORILO!
Nevarnost opeklin in poSkodb naprave.

» O zarnicah v izdelku in nadomestnih
Zarnicah, ki se prodajajo lo¢eno: Te
Zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporocanje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

* Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

* Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

2.8 Servis

* Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasc¢eni servisni center.
* Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.9 Odlaganje

» SproScéena para lahko povzroci opekline:
— Med kuhanjem v sopari ne odpirajte
vrat naprave.
— Po kuhanju v sopari vrata naprave
previdno odprite.

2.7 Notranja osvetlitev

/\ OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe ali zadusitve.

/\ OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

3. NAMESTITEV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

« Zainformacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na ob&insko upravo.

* Napravo izkljucite iz napajanja.

« Odrezite elektricni priklju¢ni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

« Odstranite zapah in na ta nacin preprecite,
da bi se otroci, ali zivali ujeli v napravo.

3.1 Vgradnja

@3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

a
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4. OPIS IZDELKA
4.1 Splosni pregled
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4.2 Pripomocki

* Mreza za pecenje
Za posode za kuhanje, pekace za pecivo,
pecenke.

* Pekac za pecivo
Za pecivo in biskvit.

* Posoda za zar/pekac
Za peko in prazenje ali kot posoda za
zbiranje mascobe.

5. UPRAVLJALNA PLOSCA

5.1 Pregled upravljalne plosée

Upravljalna plo3¢a
Elektronski programator
Predal za vodo

Vti¢nica za tipalo za jedi
Grelnik

B Lu

Ventilator

Bl Nosilec police, snemljiv
El Odtocna cev

Ventil za odvod vode
Polozaiji polic

Dovod za paro

« Sonda za hrano

Za merjenje stopnje kuhanosti hrane.

* Teleskopska vodila
Teleskopski vodili omogocata lazje
vstavljanje in odstranjevanje resetk.

H))

EH
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VKLOP / IZKLOP Pritisnite in drzite za vklop in izklop naprave.

Meni PrikaZe funkcije naprave.

Priljubljene Nasteva priljubljene nastavitve.

Prikazovalnik Prikazuje trenutne nastavitve naprave.

Stikalo za lu¢ Priziganje in ugasenje Iu¢i.

E Hitro segrevanje pecice Za vklop in izklop funkcije: Hitro segrevanje pecice.

A «Q~ @ 3s

Pridrzite tipko Premaknite Pritisnite in zadrzite

S konico prsta se dotaknite povrsine. S konico prsta persajte po povrsi- Dotaknite se povrsine in poCakajte 3

ni. sekunde.
5.2 Prikazovalnik
A Prikazovalnik z nastavljenimi kljuénimi funkcijami.
| A. Ura
12:30 B. ZACETEK/ZAUSTAVITEV
C. Temperatura
#085°C 'I 50 OC D. Funkcije pecice
E. Casovnik
® 15min © | | START F. Sonda za hrano (samo izbrani modeli)
1. 1.
| | | | |
F E D C B

Indikatorji prikazovalnika

Osnovni indikatorji — za pomikanje po prikazovalniku.

OK ( 9 »

Za vrnitev za eno  Za preklic zadnje-
stopnjo v meniju. ga dejanja.

Za potrditev izbire/nastavitve. Za vklop in izklop funkcij.

Aktiviraj alarm indikatorji funkcije — ko nastavljeni ¢as pecenja potece, se oglasi zvocni signal.

) B 2

Funkcija je vklopljena. Funkcija je vklopljena. Zvoéni alarm je izklopljen.
Pecenje se samodejno konca.

Prikazovalniki programske ure

S Q

Za nastavitev funkcije: Zakasnjen vklop. Za preklic nastavitve.
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6. PRED PRVO UPORABO

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Zacetno ciScenje

1. korak 2. korak 3. korak

Napravo in pripomocke Cistite s krpo
iz mikrovlaken, toplo vodo in blagim
Cistilnim sredstvom.

Iz naprave odstranite pripomocke in
odstranljive nosilce resetk.

Pripomocke in odstranljive nosilce
reSetk polozite v napravo.

6.2 Prva povezava
Po prvi povezavi na napajanje se na prikazovalniku prikaze pozdravno sporocilo.
Nastaviti morate: Jezik, Osvetlitev, Zvok tipk, Glasnost, Ura

6.3 Za€etno predgrevanje
Pred prvo uporabo prazno pecico predhodno

ogrevajte.
1. korak Iz pecice odstranite pripomocke in odstranljive nosilce reSetk.
2. korak Nastavite najviSjo temperaturo za funkcijo: IZ]
Pecica naj deluje eno uro.
3. korak

Nastavite najviSjo temperaturo za funkcijo: .
Pecica naj deluje 15 minut.

@ Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za prezradevanje prostora.

7. VSAKODNEVNA UPORABA

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

7.1 Nastavitev: Funkcije pecice

1. korak Vklopite pecico. Na prikazovalniku se prikaze privzeta funkcija pecice.

2. korak
ora Pritisnite simbol funkcije pecice za vstop v podmeni.

. korak
3. kora Izberite funkcijo pecice in pritisnite: OK. Na prikazovalniku se prikaze: temperatura.
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4. korak

Nastavite: temperaturo. Pritisnite: OK.

5. korak

Pritisnite: START .

Sonda za hrano - sondo za meso lahko vkljucite kadarkoli pred ali med pe¢enjem.

STOP - pritisnite za izklop funkcije pecice.

6. korak

Izklopite pecico.

7.2 Nastavitev: Funkcija gretja s paro

1. korak Vklopite pecico.
Izberite simbol funkcije pecice in pritisnite za vstop v podmeni.
2. korak Nastavite funkcijo gretja s paro.
3. korak Pritisnite: OK. Na prikazovalniku se prikaze temperatura.
4. korak Nastavite temperaturo.
5. korak Pritisnite: OK.
6. korak Pritisnite pokrov predala za vodo, da ga odprete.
7. korak Predal za vodo napolnite z mrzlo vodo do najvisje ravni (priblizno 900 ml), da se oglasi zvoéni sig-
nal ali da se na prikazovalniku prikaze sporocilo. Predala za vodo ne napolnite prek najvisje ravni.
Obstaja nevarnost iztekanja vode, prelitja in poSkodb pohistva.
/\ OPOZORILO!
Uporabljajte le mrzlo vodo iz pipe. Ne uporabljajte prefiltrirane (demineralizira-
ne) ali destilirane vode. Ne uporabljajte drugih tekocin. V predal za vodo ne
nalivajte vnetljivih ali alkoholnih tekocin.
8. korak Predal za vodo potisnite v prvotni polozaj.
9. korak Pritisnite: START .
Ko pecica doseze nastavljeno temperaturo, se oglasi zvocni signal.
10. korak Ko v predalu za vodo zmanjka vode, se oglasi zvoc¢ni signal. Napolnite predal za vodo.
11. korak  Izklopite pecico.
12. korak  Po kon¢anem pecenju izpraznite predal za vodo.
/\ OPOZORILO!
Pecica je vro€a. Obstaja tveganje opeklin. Pri praznjenju predala za vodo bo-
dite previdni.
13. korak  Odvecna voda lahko kondenzira v pecici. Po kuhanju previdno odprite vrata pecice. Ko se pecica

ohladi, notranjost osusite z mehko krpo. Po vsaki uporabi po¢akajte vsaj 60 minut ter na ta nacin
preprecite, da bi vro¢a voda pritekla iz ventila za odvod vode.
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7.3 Posoda za vodo

Indikator posode za vodo

Indikator posode za vodo |_| Posoda je prazna. Napolnite posodo.

u Posoda je polna. Ce v posodo nalijete preveé vode, varnostni odvod

pomakne odve¢no vodo na dno pecice. Z gobo od-
|~..| Posoda je napolnjena do polovice. stranite vodo.

Praznjenje posode za vodo

Izklopite pecico, pustite vrata odprta in pocakaijte,

1. korak da se pecica ohladi.

Priklopite odto¢no cev (C) na ventil za odvod (A)
2. korak prek konektorja (B).

Drzite konec cevi pod ravnjo A in veckrat pritisnite
3. korak

B, da poberete preostalo vodo.
4. korak Odklopite C in B ter obriSite pecico do suhega z

mehko gobico.

7.4 Nastavitev: Kuharski pomoé€nik

Vsaka jed v tem podmeniju ima priporo¢eno funkcijo in temperaturo. Nastavite lahko ¢as in
temperaturo.

Nekatere jedi lahko pripravite tudi s funkcijo:
* Teza - Avtomatika
+ Sonda za hrano

Stopnja zapecenosti jedi:
* Manj pe€eno ali Man;j
» Srednja

* Bolj peceno ali Vet

1. korak Vklopite pecico.

2. korak j—

Pritisnite: =——.
3. korak Pritisnite: % . Odprite: Kuharski pomo¢nik.
4. korak Izberite jed ali vrsto hrane.

S.korak o iicnite: START |
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7.5 Funkcije pecice

STANDARD

Funkcija pecice

Aplikacija

Ao ad

Za pecenije tankih Zivil na zaru in popekanje kruha.

<€) | &

Is3

Infra pecenje

Za pecenije velikih kosov mesa ali perutnine s kostmi na eni vi$ini. Za gratiniranje in
dodatno zapecenost.

D

Za soc¢asno pecenje na do treh viSinah pecice in susenje Zivil. Temperaturo nastavite
za 20-40 °C nizje kot pri Gretje zgoraj/spodaj.

Vroc€i zrak
e Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti krompir, pe¢en krompir v oblicah ali spomla-
% danski zvitki).
Zamrznjene jedi

Gretje zgoraj/spodaj

Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju reSetke.

Gretje spodaj

Za peko tort s hrustljavim dnom in da se hrana ne pokvari.

i)

=

Vzhajanje testa

Za pospesitev vzhajanja kvaSenega testa. Preprecuje izsuSitev povrSine testa in ohra-
nja testo elasti¢no.

POSEBNOSTI

Funkcija pecice

Aplikacija

=

Za ohranjanje zelenjave (npr. kislih kumaric).

Ohranjanje
S S S Za suSenje narezanega sadja, zelenjave in gob.
Susenje
Za predhodno segrevanje kroznikov za postrezbo.
Nt
uru

Gretje kroznikov
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Funkcija pecice

Aplikacija

YY)

Odtaljevanje

Za odtaljevanje hrane (zelenjave in sadja). Cas odtaljevanja je odvisen od koliine in
velikosti zamrznjene hrane.

§§9
g
Gratiniranje

Za jedi, kot sta lazanja ali gratiniran krompir. Za gratiniranje in dodatno zapecenost.

V°C

Pecenje z nizko temp

Za pripravo mehkih, so€nih pecenk.

§

Ohrani toploto

Za ohranjanje tople hrane.

A

Vlazno pecenje

Ta funkcija je zasnovana za varéevanje z energijo med pecenjem. Ko uporabljate to
funkcijo, se lahko temperatura v pecici razlikuje od nastavljene. Uporabljena je aku-
mulirana toplota. Mo¢ segrevanja se lahko zmanj$a. Za dodatne informacije si oglejte
poglavje »Dnevna uporaba«, Opombe: Vlazno pecenje.

PARA

Funkcija pecice

Aplikacija

G

Pogrevanje s paro

Pogrevanje hrane s paro prepreci izsuSitev povrsine. Toplota se porazdeli nezno in
enakomerno, kar omogoc¢a povrnitev okusa in arome hrane, kot da bi bila ravno pri-
pravljena. To funkcijo lahko uporabite za pogrevanje hrane neposredno na krozniku.
Socasno lahko pogrejete ve¢ kot en kroznik na razli¢nih poloZajih resetk.

)

Pizza funkcija

Peka pizze.

&

To funkcijo uporabite za pripravo kruha in Zemelj s profesionalnimi rezultati glede
hrustljavosti, barve in sijaja skorje.

Peka kruha
(n) Funkcija je primerna za meso, perutnino, jedi iz pecice in enoloncnice. Zahvaljujo¢
\T kombinaciji pare in toplote je meso mehko in so€no ter ima hrustljavo povrsino.
Low
Vlaga nizka
7.6 Opombe v zvezi s: Vlazno Med pedéenjem morajo biti vrata pecice
pecenje zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z

deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

razredom energijske u&inkovitosti in Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
zahtevami glede okoljske primernosti (v sekundah samodejno ugasne.

skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014).

Preizkusi v skladu z:
IEC/EN 60350-1

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v
poglavju »Namigi in nasveti«, funkcija
»Pecenje z ventilatorjem in zadrzevanjem
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vlage« Vlazno pecenje. Splosna priporocila poglavju »Energijska ucinkovitost«,
za varCevanije z energijo lahko najdete v Var€evanje z energijo.

8. CASOVNE FUNKCIJE

8.1 Opis ¢asovnih funkcij

Casovne funkcije Aplikacija

Cas priprave Za nastavitev dolzine pecenja. Najvec je 23 ur in 59 minut.

Koncaj Za nastavitev posledice konca $tetja programske ure.

Zakasnjen vklop Za zamik zacetka in/ali konca pecenja.

Podalj$anje ¢asa Za podalj$anje ¢asa kuhanja.

Opomnik Za nastavitev od$tevanja. Najvec je 23 ur in 59 minut. Ta funkcija ne vpliva na de-
lovanje naprave.

Cas delovanja Nadzoruje &as delovanja funkcije. Cas delovanja - lahko nastavite poloZaj za
vklop in izklop.

8.2 Nastavitev: Casovne funkcije

Nastavitev ure

1. korak Vklopite pecico.

2. korak Pritisnite: Ura.

3. korak Nastavite programsko uro. Pritisnite: OK.

Nastavitev ¢asa kuhanja

1. korak Izberite funkcijo pecice in nastavite temperaturo.
2. korak Pritisnite: @
3. korak

Nastavite programsko uro. Pritisnite: OK.

Izbira funkcije konca

1. korak Izberite funkcijo pecice in nastavite temperaturo.
2. korak Pritisnite: @

3. korak Nastavite ¢as kuhanja.

4. korak Pritisnite: ® @ @

5. korak Pritisnite: Koncaj.

6. korak Izberite zeleni: Konéaj.
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Izbira funkcije konca

7. korak Pritisnite: OK. Postopek ponavljajte, dokler se na prikazovalniku ne prikaze glavni zaslon.

Zamik vklopa kuhanja

1. korak Nastavite funkcijo pecice in temperaturo.
2. korak Pritisnite: (\D

3. korak Nastavite ¢as kuhanja.

4. korak Pritisnite: ® ® @

5. korak Pritisnite: Zakasnjen vklop.

6. korak Izberite vrednost.

7. korak

Pritisnite: OK. Postopek ponavljajte, dokler se na prikazovalniku ne prikaZe glavni zaslon.

PodaljsSanje ¢asa priprave

Ko preostane $e 10 % ¢asa kuhanja in se vam zdi, da hrana $e ni pripravljena, lahko ¢as kuhanja podaljsate.
Spremenite lahko tudi funkcijo pecice.

Pritisnite +1min, da podaljSate ¢as kuhanja.

Sprememba nastavitev programske ure

1. korak Pritisnite: @

2. korak Nastavite vrednost programske ure.

3. korak Pritisnite: OK.

Nastavljeni ¢as lahko kadarkoli spremenite med kuhanjem.

9. UPORABA DODATNE OPREME

9.1 Vstavljanje opreme

/\ OPOZORILO!
Odleite si poalavia o varnosti Mala zareza na vrhu poveca varnost. Zareze
gle) pogiavj : so tudi varovala proti prevracanju. Visoki rob

okrog mreze preprecuje zdrs posode s police.
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Mreza za pecenje:
MreZo potisnite med vodili nosilca resetk in po-
skrbite, da bodo nozice obrnjene navzdol.

Pekac za pecivo / Globok pekac:
Pekac potisnite med vodili nosilca resetk.

9.2 Sonda za hrano
Sonda za hrano — meri temperaturo znotraj hrane. Uporabite lahko z vsako funkcijo pecice.

Nastaviti je mogoce dve temperaturi:

C ”?

Temperaturo pecice: najmanj 120 °C. Temperaturo jedra.

Za najboljse rezultate kuhanja:

Sestavine morajo imeti sobno tem-  Ne uporabljajte za tekoce jedi. Med pecéenjem mora ostati v jedi.
peraturo.

Pecica izraCuna priblizen kon&ni €as kuhanja. Odvisen je od koli¢ine zivil, nastavljene funkcije
pecice in temperature.

9.3 Uporaba: Sonda za hrano

1. korak Vklopite pecico.

2. korak Nastavite funkcijo pecice in po potrebi temperaturo pecice.

3. korak Vstavite: Sonda za hrano.

Meso, perutnina in ribe Zlozenka
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Vstavite konico Sonda za hrano v sredino mesa ali ri-
be, ¢e je mozno, v najdebelejsi del. Prepricajte se, da
je vsaj 3/4 Sonda za hrano v jedi.

Vstavite konico Sonda za hrano to€no na sredini mesne-
ga zvitka. Sonda za hrano med pec¢enjem mora biti trdno

na enem mestu. Za to uporabite trdno sestavino. Z robom

posode za pecenje podprite silikonski roéaj Sonda za hra-
no. Konica Sonda za hrano se ne sme dotakniti dna poso-

de za peko.

)

1D —"
22eN

/i

/

—
Y RSN SN~

4. korak Vkljucite Sonda za hrano v vti¢nico na spredniji strani pecice.
Na prikazovalniku se prikaze trenutna temperatura: Sonda za hrano.
5. korak - . .
/‘? — pritisnite, da nastavite temperaturo jedra sonde za meso.
6. korak ooo _ pritisnite, da nastavite Zeleno moznost:
« Aktiviraj alarm — ko hrana doseze temperaturo jedra, se oglasi zvo¢ni signal.
« Aktiviraj alarm in kon¢aj s kuhanjem — ko hrana doseze temperaturo jedra, se oglasi zvoéni sig-
nal in pecica se izklopi.
7. korak
ora Izberite funkcijo in pritiskajte: OK, da odprete glavni zaslon.
. korak
8-korak  pritisnite: START .
Ko hrana doseze nastavljeno temperaturo, se oglasi zvocni signal. Izberete lahko prekinitev delova-
nja ali nadaljevanje pecenja, da preverite, ali je jed dobro pecena.
9. korak Odstranite Sonda za hrano vti¢ iz vti¢nice ter vzemite jed iz pecice.

/\ OPOZORILO!

Obstaja tveganje opeklin, ko se Sonda za hrano segreje. Ob izkljucitvi in od-
stranjevaniju iz jedi bodite previdni.

9.4 Pripomocki za kuhanje v sopari

®

Komplet pripomockov za kuhanje v
sopari ni prilozen pecici. Za ve¢
informacij se obrnite na lokalnega
dobavitelja.

Posoda za pecenje dieteticnih jedi za
funkcije kuhanja v sopari

Posoda za pecenje dieteticnih jedi je
sestavljena iz steklene posode (A), pokrova
(B), cevi za injektor (C), injektorja (D) in
jeklene resetke (E).
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Steklena posoda (A) Pokrov (B)

Injektor, cev za injektor in jeklena resetka.

Cev za injektor (C) je namenjena kuhanju v sopari,
injektor (D) pa neposrednemu kuhanju v sopari.

Jeklena reSetka (E)

VroCe posode za pecenje ne postavljajte * Posode za pecenje ne Cistite z abrazivnimi
na hladne/mokre povrsine. sredstvi, Cistili in praski.

V vro¢o posodo za pecenje ne vlivajte

hladnih tekogin. 9.5 Kuhanje v sopari v posodi za
Posode za pecenje ne uporabljajte na pecenje dieteticnih jedi

vroCi kuhalni povrsini.

Posodo za pecenje postavite na jekleno reSetko in jo pokrijte s pokrovom. Cev za injektor vstavi-

. korak te skozi odprtino v pokrovu. Posodo za pecenje postavite na polozaj druge police od spodaj na-
vzgor.
2. korak Cev za injektor prikljucite na dovod za paro.
3. korak Nastavite pecico za funkcijo kuhanja v sopari.
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9.6 Neposredno kuhanje v sopari

Posodo za pecenje postavite na jekleno reSetko. Dodajte nekaj vode. Ne uporabite pokrova.

/\ OPOZORILO!

Med delovanjem pecice se lahko injektor segreje. Vedno uporabljajte zascitne rokavice.
Ko ne uporabljate funkcije kuhanja v sopari, injektor odstranite iz pecice.

1. korak Injektor povezite s cevjo za injektor. Cev za injektor prikljugite na dovod za paro.
Posodo za pecenje postavite na poloZaj prve ali druge police od spodaj navzgor.
2. korak ) L Fh N P
Pazite, da se cev za injektor ne zagozdi. Injektorja ne priblizujte grelnemu elementu.
3. korak Nastavite pecico za funkcijo kuhanja v sopari.

Ko pripravljate jedi, kot so pi§€anec, raca, puran ali velike ribe, injektor vstavite v Zivilo.

10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Nacin shranjevanja: Priljubljene

Svoje priljubljene nastavitve, kot so funkcija pogrevanja, ¢as kuhanja, temperatura ali funkcija

¢isCenja, lahko shranite. Tri (3) najljubSe nastavitve lahko shranite.

1. korak Vklopite napravo.

2. korak Izberite Zeleno nastavitev.
. korak — . -
3. kora Pritisnite: — . Izberite: Priljubljene.
4. korak Izberite: Shrani trenutne nastavitve.
5. korak e . S o OK
Pritisnite +, da dodate nastavitev na seznam: Priljubljene. Pritisnite .

b) — pritisnite za ponastavitev nastavitve.

0 — pritisnite za preklic nastavitve.

10.2 Zaklepanije tipk
Ta funkcija prepre€uje nenamerno spremembo funkcije pecice.

1. korak VKklopite napravo.

2. korak Nastavitev funkcije pecice.

3. korak * H — pritisnite soasno, da vklopite funkcijo.

Za izklop funkcije ponovite 3. korak.

10.3 Samodejni izklop

Iz varnostnih razlogov se pecica po
dolo¢enem ¢asu izklopi, ¢e deluje funkcija
pecice in ne spremenite nastavitev.
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Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih

funkcijah: Osvetlitev, Sonda za hrano, Konec,
. @ Pecenje z nizko temp.
(°C) (h)

30- 115 125 10.4 Ventilator za hlajenje
120 - 195 85 Ko naprava deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, da ostanejo povrsine
200 - 245 5.5 naprave hladne. Ce napravo izklopite, lahko
250 - maksimalno 3 ventilator za hlajenje deluje, dokler se

naprava ne ohladi.

11. NAMIGI IN NASVETI

11.1 Priporocila za pecenje

®

Temperature in ¢asi pec¢enja v razpredelnicah so le smernice. Odvisni so od receptov ter kakovosti in koli¢ine
uporabljenih sestavin.

Lastnosti vaSe naprave so lahko drugacne, kot so bile lastnosti prejSnje. V spodnjih namigih so prikazane priporo-
Cene nastavitve za temperaturo, ¢as pecenja in polozaj reSetk za dolocene vrste hrane.

Ce za dolocen recept ne najdete nastavitev, poiscite podobne.

11.2 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevajte priporocila,
navedena v spodnji razpredelnici.

¥ = 5 1 O

(°C) (min.)

Buhtlji, 16 kosov Pekag ali prestrezna posoda 180 2 20-30

Zemlje, 9 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 30-40

Pizza, zamrznjena, mreza za pec€enje 220 2 10-15

0,35 kg

Rulada Pekag ali prestrezna posoda 170 2 25-35

Cokoladni kolaé z le3-  Peka¢ ali prestrezna posoda 175 3 25-30

niki

Soufflé/Narastek, 6 Keramicni ramekini na mrezi 200 3 25-30

kosov za pecenje

Testo za kola¢ Model za testo za kola¢ na 180 2 15-25
mrezi za pecenje

Viktorijin kola¢ Posoda za peko na mrezi za 170 2 40 - 50
pecenje

Posiranariba, 0,3 kg  Pekac¢ ali prestrezna posoda 180 3 20-25
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\ ru

(°C) (min.)
Celariba, 0,2 kg Peka¢ ali prestrezna posoda 180 3 25-35
Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi za 180 3 25-30

pecenje
Posirano meso, 0,25  Pekac ali prestrezna posoda 200 3 35-45
kg
Saslik, 0,5 kg Peka¢ ali prestrezna posoda 200 3 25-30
Piskotki, 16 kosov Pekag ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Makaroni, 24 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 25-35
Muffini, 12 kosov Pekag ali prestrezna posoda 170 2 30-40
Slano pecivo, 20 ko-  Pekac ali prestrezna posoda 180 2 25-30
sov
Piskoti iz krhkega te-  Pekac ali prestrezna posoda 150 2 25-35
sta, 20 kosov
Kolacki, 8 kosov Pekag ali prestrezna posoda 170 2 20-30
Zelenjava, posirana, Peka¢ ali prestrezna posoda 180 3 35-45
0,4 kg
Vegetarijanska omleta Posoda za pico na mrezi za 200 3 25-30
pecenje

Mediteranska zelenja- Pekac ali prestrezna posoda 180 4 25-30

va, 0,7 kg

11.3 Vlazno pecenje - priporo¢eni pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in
odbojnih posod.

Majhne posodice
za pecenje in ser-
Peka¢ za peko viranje

.~

Posoda za pico Model za testo za kolaé

Temen, neodbojen Temen, neodbojen Keramika . Temen, neodbojen
premer 8 cm, ViSi-
premer 28 cm premer 26 cm na 5 cm premer 28 cm

11.4 Razpredelnice za pecenje za
preizkusevalne institute

Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.
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\ C] oru
(°C) (min)
Drobno pe- Gretje zgoraj/ Pekac¢ za pe- 3 170 20-35 -
civo (20 ko- spodaj civo
SOV na pe-
kac)
Drobno pe- Vroci zrak Pekac¢ za pe- 3 150 - 160 20-35 -
civo (20 ko- civo
SOV na pe-
kac)
Drobno pe- Vroci zrak Peka¢ za pe- 2in4 150 - 160 20-35 -
civo (20 ko- civo
Sov na pe-
kac)
Jabol¢na Gretje zgoraj/ Mreza za pe- 2 180 70-90 -
pita, 2 mo-  spodaj cenje
dela za pe-
¢enje @ 20
cm
Jabol¢na Vroéi zrak Mreza za pe- 2 160 70-90 -
pita, 2 mo- cenje
dela za pe-
¢enje 9 20
cm
Biskvit brez  Gretje zgoraj/ Mreza za pe- 2 170 40 - 50 Pecico predhodno se-
mascob, spodaj cenje grejte za 10 min.
model peci-
va @26 cm
Biskvit brez  Vroci zrak Mreza za pe- 2 160 40 - 50 Pecico predhodno se-
mascob, cenje grejte za 10 min.
model peci-
va @26 cm
Biskvit brez  Vro€i zrak Mreza zape- 2in4 160 40 - 60 Pecico predhodno se-
mascob, cenje grejte za 10 min.
model peci-
va @26 cm
Masleni pi-  Vroci zrak Pekac za pe- 3 140 - 150 20-40 -
Skoti civo
Masleni pi-  Vroci zrak Peka¢ zape- 2in4 140 - 150 25-45 -
Skoti civo
Masleni pi-  Gretje zgoraj/ Pekac za pe- 3 140 - 150 25-45 -
Skoti spodaj civo
Toast, 4-6  Zar Mreza za pe- 4 Najvecje 1-5 Pecico predhodno se-
kosov cenje grejte za 10 min.
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(°C) (min)
Goveji bur-  Zar Mreza za pe- 4 Najvecje 20-30 MreZo za pecenje po-
ger, 6 ko- cenje, pre- stavite na Cetrti, pre-
sov, 0,6 kg strezna po- strezno ponev pa na
nev tretji nivo pecice. Hra-

no obrnite po polovici
Casa pecenja.

Pecico predhodno se-
grejte za 10 min.

12. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Opombe o €iS€enju

<

Cistilna sredstva

Sprednji del naprave Cistite samo s krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in blagim Eistilom.

Za ¢is¢enje kovinskih povrsin uporabite namensko ¢istilno sredstvo

Madeze ocistite z blagim &istilnim sredstvom.

=

Pecico odistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena mas€oba ali drugi ostanki lahko povzrogijo po-
Zar.

[

Vlaga lahko v napravi ali na steklenih vratih kondenzira. Ce Zelite zmanj$ati kondenzacijo,
naj aparat deluje 10 minut pred zacetkom pecenja. Hrane ne shranjujte v aparatu dlje kot 20

Vsakodn::vna minut. Po vsaki uporabi notranjost osusite samo s krpo iz mikrovlaken.
uporaba
'so dodatno opremo ocistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite samo krpo
& Vso dodat pl Cistite p ki uporabi in pustite, d posusi. Uporabit krp
*, iz mikrovlaken, toplo vodo in blago €istilno sredstvo. Pripomoc¢kov ne pomivajte v pomival-
W nem stroju .
Pripomockov s premazom proti prijemanju in ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi sredstvi ali os-
Pripomoki trimi predmeti.

12.2 Odstranjevanje: nosilcev

reSetk

Pred zacetkom CiS¢enja pecice odstranite

nosilce resetk.

SLOVENSCINA 419



1. korak Izklopite pecico in pocakajte, da se
ohladi.

2. korak Sprednji del nosilca resSetke povlecite ﬂ&

stran od stranske stene.

3. korak Zadnji del nosilca reSetke potegnite s |

stranskih sten in ga odstranite. 1/ % 5|8
4. korak Nosilce reSetk namestite v obratnem ] -‘; C H
zaporedju. ) a

Zadrzevalni zati¢i na teleskopskih vo-
dilih morajo biti obrnjeni napre;j.

&)

12.3 Uporaba: Piroliti€no ¢iS€enje

Za ¢iS¢enje pecice uporabite Piroliticno
GisCenje.

/\ OPOZORILO!

/\ POZOR!

Ce v isti kuhinjski element namestite
druge naprave, jih ne uporabljajte
socasno s to funkcijo. To lahko
poskoduje pecico.

Obstaja tveganje opeklin.

Pred Piroliticno ¢iS¢enje:

Izklopite pecico in pocakajte, da Odstranite pripomocke. Dno pecice in notranje steklo vrat oCisti-

se ohladi. te s toplo vodo, mehko krpo in blagim
Cistilnim sredstvom.
1. korak 2. korak 3. korak

Vklopite pecico.

—_— R | i Ci ja.
Pritisnite: —= / CiSCenje. zberite nacin Ciscenja

Moznost Nacin ¢iSéenja Trajanje
Pirolitino CiS¢enje, kratka Rahlo ciscenje 1h
Piroliticno ¢is¢enje, normalno Obicajno ciscenje 1h 30 min
Pirolitino cis¢enje, intenzivno Temeljito ¢is¢enje 2 h 30 min

@ Ko se zaZene ciS¢enje, so vrata pecice zaklenjena in Iu¢ je ugasnjena. Ventilator za hlajenje deluje z visjo

hitrostjo.

STOP - pritisnite, e Zelite prekiniti CiS€enje, preden se konca.
Pecice ne uporabljajte, dokler s prikazovalnika ne izgine simbol zapore vrat.
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Ko se ¢iS€enje konca:

Izklopite pecico in pocakajte, da

se ohladi.

Notranjost pecice ocistite z mehko
krpo.

Z dna pecice odstranite ostanke.

12.4 Postopek CiS€enja: Posoda za

vodo
1. korak Izklopite pecico.
2. korak Pod dovod za paro postavite globok pekac.
3. korak V predal za vodo nalijte vodo: 850 ml. Dodaijte citronsko kislino: 5 ¢ajnih Zlick. Pocakajte 60 minut.
4. korak Vklopite pecico in nastavite funkcijo: SteamBake. Temperaturo nastavite na 230 °C. Po 25 minutah
pecico izklopite in poCakajte, da se ohladi.
5. korak Vklopite pecico in nastavite funkcijo: SteamBake. Temperaturo nastavite med 130 in 230 °C. Po 10

minutah pecico izklopite in po¢akajte, da se ohladi.

@ Za preprecitev kopi¢enja apnenca posodo za vodo izpraznite po vsakem pecenju s paro.

Ko se ¢is€enje konca:

Izklopite pecico.

Izpraznite posodo za vo-
do. Oglejte si razdelek
Vsakodnevna uporaba,

poglavje »Praznjenje po-

sode za vodo«.

Izperite posodo za vodo in od-
stranite ostanke apnenca z meh-

ko krpo.

Ocistite odvodno cev s
toplo vodo in blagim ¢i-
stilnim sredstvom.

V spodnji razpredelnici so navedene stopnje trdote vode (dH) z ustreznimi stopnjami kalcijevih
usedlin in kakovosti vode. Ko trdota vode preseze stopnjo 4, napolnite predal za vodo z

ustekleni¢eno vodo.

Trdota vode

Testni listic

Kalcijeva usedli-

Razvrstitev

Ocistite poso-

na (mg/l) vode do za vodo
Raven dH vsakih
1 0-7 I:I 0-50 mehko 75 ciklov - 2,5
2 8-14 EI 51-100 srednje trda 50 ciklov — 2 me-
seca
3 15-21 E 101 - 150 trda 40 ciklov - 1,5
meseca
4 22-28 nad 151 zelo trda 30 ciklov — 1 me-

[LLLI

sec

12.5 Opomnik za ¢iS€enje

Ko se prikaze opomnik, je priporogeno cis€enje.

SLOVENSCINA 421



Uporabite funkcijo: Piroliti¢no ¢is¢enje.

12.6 Odstranjevanje in namesc¢anje: Vrat

Vrata pecice imajo tri steklene plosce. Za CiS€enje lahko snamete vrata pecice in notranje
steklene plosce. Preden odstranite steklene ploSce, preberite celotna navodila
»QOdstranjevanje in namescanje vrat«.

/\ POZOR!
Pecice ne uporabljajte brez steklenih plosc.

1. korak Odprite vrata do konca in primite tecaja.
2. korak Dvignite in vlecite zapahe, dokler se ne za-
skocijo.

3. korak Zaprite vrata pecice do polovice do prvega
polozaja odpiranja. Potem jih dvignite in po-
vlecite, da jih snamete s tecajev.

4. korak Polozite vrata na mehko krpo na stabilni po-
vrsini.
5. korak Okuvir vrat (B) pridrzite na njihovem zgornjem

robu na obeh straneh in potisnete navznoter,
da sprostite tesnilo sponke.

6. korak Okvir vrat potegnite k sebi in ga odstranite.
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7. korak Drzite steklene plo$¢e vrat za zgornji rob in

jih previdno izvlecite eno za drugo. Zaénite z
zgornjo plos¢o. Poskrbite, da steklene plo-

S€e povsem zdrsnejo iz nosilcev.

8. korak Steklene plo$ce odistite z vodo in milom. Steklene plo$¢e temeljito posusite. Steklenih ploS¢ ne po-

mivajte v pomivalnem stroju.

9. korak

Po ¢iS¢enju namestite steklene ploSce in vrata pecice.

Ce so vrata pravilno name$&ena, boste pri zapiranju zapahov zasliali klik.

Pazite, da stekleni plos¢i (A in B) namestite nazaj v
pravem zaporedju. Preverite simbol/natis na strani A B
steklene plosc¢e; vsaka steklena plosca je drugacna,
da je razstavljanje in sestavljanje preprostejse.

Ko je okvir vrat pravilno namescen, se zaslisi klik.
Poskrbite, da bo srednja steklena plo$ca vstavljena

na pravo mesto.

12.7 Zamenjava: Lu€i

Halogensko zarnico vedno prijemajte s krpo,
da se ostanki mascobe ne bi zapekli nanjo.

/\ OPOZORILO!

Nevarnost elektricnega udara.

Zarnica je lahko vroga.

Pred zamenjavo zarnice:

1. korak:

2. korak: 3. korak:

Izklopite pecico. Pogakajte, da se
pecica ohladi.

Pecico izkljucite iz napajanja. Na dno pecice polozite krpo.
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Zarnica na zadnji steni

1. korak Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

2. korak Ocistite stekleni pokrov.

3. korak Zarnico zamenjajte z ustrezno Zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.
4. korak Namestite stekleni pokrov.

13. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

13.1 Kaj storite v primeru ...

.
ﬁ Naprava se ne vklopi ali se ne segreje

@ Mozni vzrok

v

= Resitev

Naprava ni prikljuéena na elektriéno napajanje ali je
prikljuéena nepravilno.

Preverite, ali je naprava pravilno priklju¢ena na napaja-
nje.
Oglejte si vezalno shemo.

Ura ni nastavljena.

Nastavite uro, za podrobnosti glejte Casovne funkcije
poglavje, Nastavitev: Casovne funkcije.

Vrata niso pravilno zaprta.

Povsem zaprite vrata.

Pregorela je varovalka.

Preverite, ali je varovalka vzrok za tezave. Ce se teza-
ve ponovijo, se obrnite na usposobljenega elektri¢arja.

Naprava Varovalo za otroke sveti.

Oglejte si poglavje »Meni«, Podmeni za: Moznosti.

Y
Komponente

@ Opis

v

= Resitev

Lug je pregorela.

Zamenijajte zarnico; za podrobnosti si oglejte poglavje
»Vzdrzevanje in ¢iS¢enje«, Zamenjava: Lug.
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X

Ciséenje
@ Opis :\/ Resitev
V notranjosti naprave je voda. V posodi za vodo ni prevec vode.
Pecenje s paro ne deluje. V dovodu za paro ni ostankov vodnega kamna.
Pecenje s paro ne deluje. V posodi za vodo je voda.
Praznjenje posode za vodo traja dlje kot tri minute ali V dovodu za paro ni ostankov vodnega kamna. Ocistite
pa voda izteka iz dovoda za paro. posodo za vodo.

Izpad elektrine napetosti vedno prekine

CisCenje. CidCenje ponovite, Ce ga je prekinil

izpad elektricne napetosti.

13.2 Obvladovanje: Kode napak

Ko se pojavi napaka programske opreme, se na prikazovalniku prikaze sporocilo o napaki.
V tem razdelku boste nasli seznam tezav, ki jih lahko odpravite sami.

® iV
Koda in opis = Resitev

C2 - Sonda za hrano je v notranjosti naprave med Pi-  lzvlecite Sonda za hrano.

rolitiéno CiS¢enje.

C3 - vrata niso povsem zaprta med Piroliticno ¢iS¢enje. Zaprite vrata.

F111 - Sonda za hrano ni pravilno vkljuéena v vtiénico. Vtika¢ Sonda za hrano v celoti potisnite v vti¢nico.

F240, F439 - polja na dotik na prikazovalniku ne delu-  Og¢istite povrsino prikazovalnika. Poskrbite, da na poljih
jejo pravilno. na dotik ne bo umazanije.

F908 - sistem naprave se ne more povezati z upravljal- Za vklop in izklop naprave.
no plosco.

13.3 Servisni podatki
Ce tezave ne morete razresiti sami, se obrnite na prodajalca ali pooblaséen servisni center.

Potrebni podatki za servisni center se nahajajo na ploscici za tehni¢ne navedbe. Ploscica za
tehni¢ne navedbe se nahaja na sprednjem okvirju notranjosti naprave. PloScice za tehni¢ne
navedbe ne odstranjujte iz notranjosti naprave.

Priporoéamo, da podatke vpisete sem:

Model (MOD.) e

Produktna Stevilka (PNC) s

Serijska Stevilka (S.N.)
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14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST
14.1 Podatki o izdelku in Podatkovni list za izdelek

Ime dobavitelja

Electrolux

Identifikacija modela

EOC8P39H 949494858
KOCBP39H 949494859

Indeks energijske ucinkovitosti

81.2

Razred energijske ucinkovitosti

A+

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin

0.93 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, na¢in z ventilatorjem

0.69 kWh/cikel

Stevilo votlin pegice

1

Toplotni vir

Elektri¢na energija

Prostornina

721

Vrsta pecice

Pecica, v vgrajenem Stedilniku

Masa

EOC8P39H 33.3 kg

KOCBP39H 33.8 kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektriéni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pegice, parne pegice in zari —

Metode za merjenje obnasanja.

14.2 Varéevanje z energijo

Ta naprava ima funkcije, ki vam
pomagajo varcevati z energijo med
vsakodnevnim pecenjem.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namesceno.

Uporabljajte kovinsko posodo za boljse
varCevanje z energijo.

Ko je mogoce, naprave ne segrevaijte pred
pecenjem.

Presledki med pecenjem ve¢ jedi naj bodo
¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.
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Akumulirana toplota

Ce je aktiviran program z Trajanje in je ¢as
pecenja daljSi od 30 minut, se grelnika pri
nekaterih funkcijah naprave samodejno
izklopita prej.

Ventilator in lu¢ Se naprej delujeta. Ko
izklopite napravo, se na prikazovalniku
prikaze akumulirana toplota. To toploto lahko
uporabite za ohranjanje toplote hrane.

Pri pec¢enju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom Casa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.

Akumulirana toplota v napravi pece napre;.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se
prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci
Med pecenjem izklopite lug€. Vklopite jo samo,
ko jo potrebujete.



Vlazno pecenje ponovno vklopite, a to dejanje bo zmanjSalo
Funkcija je zasnovana za var€evanje z pri€akovani prihranek energije.
energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko

15. STRUKTURA MENIJA

15.1 Meni

Element menija Aplikacija

Kuharski pomo¢nik Nasteva samodejne programe.
Cisgenje Nasteva programe cis¢enja.
Priljubljene Nasteva priljubljene nastavitve.
MozZnosti Za nastavitev konfiguracije naprave.
Nastavitve Nastavitev Za nastavitev konfiguracije naprave.

Servis Prikaze razli¢ico in konfiguracijo programske opreme.

15.2 Podmeni za: Ciséenje

Podmeni Aplikacija

Pirolitino cis¢enje, kratka Trajanje: 1 h.

Piroliticno ¢iS€enje, normalno  Trajanje: 1 h 30 min.

Pirolitiéno cis¢enje, intenziv-  Trajanje: 2 h 30 min.
no

15.3 Podmeni za: Moznosti

Podmeni Aplikacija
Osvetlitev Vklopi in izklopi lu¢.
Varovalo za otroke Preprecuje nenameren vklop naprave. Ko je funkcija vklopliena, se prikaze bese-

dilo Varovalo za otroke ob vklopu naprave Ce Zelite omogociti uporabo naprave,
izberite kodne ¢rke po abecednem vrstnem redu. Ko je vklopljena opcija in je na-
prava izklopljena, so vrata naprave zaklenjena. Dostop do programske ure, daljin-
skega upravljanja in luci je na voljo z vklopljeno opcijo.

Hitro segrevanje pecice Skraj$a Cas segrevanja. Na voljo samo pri nekaterih funkcijah naprave.
Opomnik za ¢is¢enje Izvede vklop in izklop opomnika.

Prikaz ¢asa Izvede vklop in izklop ure.

Stil digitalne ure Omogoca spremembo oblike prikaza ¢asa na prikazovalniku.
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15.4 Podmeni za: Nastavitev

Podmeni Opis

Jezik Nastavi jezik naprave.

Osvetlitev Nastavi svetlost prikazovalnika.

Zvok tipk Vklopi in izklopi zvok polj na dotik. I1zklop zvoka ni mozen za: @
Glasnost Nastavi glasnost zvokov tipk in signalov.

Ura Nastavi trenutni ¢as in datum.

15.5 Podmeni za: Servis

Podmeni Opis

Predstavitveni nacin Koda za vklop/izklop: 2468

Razli¢ica programske opre- Informacije o razli¢ici programske opreme.
me

Ponastavi vse nastavitve Ponastavi tovarniSke nastavitve.

16. PREPROSTO JE!

Pred prvo uporabo morate nastaviti:

Jezik Osvetlitev Zvok tipk Glasnost Ura

Seznanite se z osnovnimi ikonami na upravljalni plos¢i in prikazovalniku:

O) = e ) » START
VKLOP / 1Z- . S X ’
KLOP Meni Priljubljene Casovnik Sonda za hrano STOP

Zacnite uporabljati napravo

Hitri zacetek Vklopite napravo in 1. korak 2. korak 3. korak
zaCnite s peCenjem s —————————
privzeto temperaturo  Pritisnite in drzite: O ... —izverite Pritisnite: START .

in Casom funkcije. . Zeleno funkcijo.

Hitri izklop Kadarkoli izklopite
napravo, poljubni za-
slon ali sporogilo.

(D — pritisnite in drzite, dokler se naprava ne izklopi.

Zacetek pecenja

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
o,
® 9.. C oK START
- pritisnite za vklop - izberite funkcijo pe- - nastavite tempera- - pritisnite za potrdi- - pritisnite za zace-
naprave. ¢ice in pritisnite. turo. tev. tek kuhanja.
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Priprava jedi s paro Priprava jedi s paro
Vlijte hladno vodo v predal za vodo. Sledite navo- 130 °C 200 - 220 150 - 210 160 - 200
dilom na prikazovalniku. °C °C °C
Pogreva- Vlaga nizka
. . Priprava je-
nje s paro Pizza Peka kru- di s paro
Pogrejte funkcija ha paro.
hrano Pospesi pri-
’ pravo jedi.

Spoznaijte, kako hitro peci

Uporabite samodejne programe ali aplikacijo za hitro pripravo jedi s privzetimi nastavitvami:

Kuharski po- 1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
mocnik — ——
Pritisnite: (D Pritisnite: —. Pritisnite: ¥ Kuhar- erite jed.

ski pomo¢nik.

S hitrimi funkcijami nastavite ¢as pecenja

10-odstotno dodatno zapekanje Za podalj$anje ¢asa kuhanja pritisnite +1min.
Z 10-odstotnim dodatnim zapekanjem dodajte ¢as, ko
je preostalo Se 10 % Casa pecenja.

17. SKRB ZA OKOLJE

R/’sciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol simbolom E ne odstranjuijte z
L. Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
za reciklazo. Pomagajte zasdititi okolje in krajevno zbiraliS¢e za recikliranje ali se

zdravije ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih obrnite na ob¢&inski urad.
in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s
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NackaBo npocumo po Electrolux! Jsakyemo, wo o6panu Haw
npunag.

Mwu nparHemo 36epe>|<eHHﬂ [oBKinns, CKOpO4yr4un naneposi OOKYMEeHTU Ta

EE 3abe3neuvytoun JOCTYN A0 NOBHUX IHCTPYKLiW 3 ekcnnyaTauii oHnanH. OTpumarite
[OCTyn 40 NOBHOI Bepcii iHCTPYKLii 3 ekcnnyaTauii Ha electrolux.com/manuals
OTpumyiiTe Nopaau 3 BUKOPUCTaHHS, BpOLLYpK, IHCTPYKLIT 3 yCyHEHHSI
@ HecnpasHOCTeM, iHopMalLlito LWoAo cepsicy Ta peMOHTY Ha electrolux.com/support
R gectrox LLlo6 oTpumaTy we Binblue peuenTis, NiAKka3ok, iHHPOPMALito LLOAO YCYHEHHS
}( HecnpaBHOCTEN, 3aBaHTaxTe 3actocyHok My Electrolux Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Moxxe 3mMiHUTUCA 6e3 OMNOoBILLEHHS.

3MICT
1. IHOOPMALIA 3 TEXHIKU BESMEKW........ooiii e 430
2. IHCTPYKUIT 3 TEXHIKU BESMEKW.....ooviiiiriiieieiessseeee s 432
3L YCTAHOBKA. ... 436
4. OTTNC BUIPOBY ...t 438
5. MAHEJTb KEPYBAHHA. ... 438
6. MEPEQM MEPLWMM BUKOPUCTAHHAM. ... 440
7. IWWOOEHHE BUKOPUCTAHHA. ... 440
8. OYHKLIT FOOUHHUKA. ..o 445
9. BUKOPUCTAHHA MPUJTALLA. ... 446
10. JOOATKOBI @YHKLT.......vviiiicicicicieieeeiceee e 450
11. MOPALN | PEKOMEHIALIT. ..ot 451
12. JOTTIAL TA UNCTKA ..o 455
13. YCYHEHHA NMPOBJIEM.... ..o 460
14. EHEPTOE®EKTUBHICTD......ooiiiiiiii e 462
15. CTPYKTYPA MEHHIO ... .o 463
16. LIE JTTETKOL ... 464
17. OXOPOHA OOBKHUUTA. ... 466

1. A IHOOPMALUIA 3 TEXHIKU BE3MNEKU

Mepen ycTaHOBKO Ta ekcnnyartauieto npunagy cnif yBaxHo
NpoYMTaTh IHCTPYKLitO KopucTyBaya. BUpobHuk He Hece
BiANOBIgaNbHOCTI 3a TpaBMu abo 36UTKM Yepes HenpaBuiibHe
BCTaHOBIEHHS ab0 BUKOPUCTAHHA. IHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTauii
cnig 36epirat B 6e3ne4HoMy i 4OCTYNMHOMY MiCLi 3 METOHO
KOPUCTYBaHHSA B ManbyTHLOMY.
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1.1 Be3neka agiten i BpasnMBux ocid

[itn Big 8 pokiB Ta 0cobu 3 obmexeHMN Pi3nYHUMMU,
CEHCOPHNUMM ab0 NCUXIYHUMU MOXITMBOCTSAMU YK
HeZoCTaTHIM A4OCBIAOM i 3HAHHSIMU MOXYTb KOPUCTYBaTUCA
LM Npunagom nuvule nig Harnsagom, abo 3a ymosu
nonepeaHbOro OTPMMaHHS IHCTPYKUi 3 6e3neyHoro
KOPUCTYBaHHSA NpUniagomMm Ta po3yMiHHS NOB’A3aHUX 3 LM
pusukis. [litn oo 8 pokie Ta 0cobun 3 BaxKOko Ta
KOMMMEKCHOK Henpaue3aaTHICTIO MOXYTb nepebyBaTu
no6nun3y npunagy nviie 3a yMmoBM, SKLLO 3HaXo4AaTbCs nig
Ge3nepepBHUM CMOCTEPEKEHHSAM.

CnigkynTte 3a TUM, abu aitm He GaBunucsa 3 npunagom .
TprymanTe yci nakyBanbHi MaTepianu nogani Big giten ta
YTUII3YNTE 1X HANEXHUM YMHOM.

MOMNEPEOXXEHHA! Mpunag, i noro BigkpuTi NOBEPXHI
HarpiBalTbCs Mg Yac BUKOPUCTaHHA. He gonyckanTe giten
Ta JOMAaLLHIX TBapyH 4O npunagy nig vyac noro
BUKOPUCTAHHA Ta OXOSNOMKEHHS.

Akwo npunag ocHauleHo 3acobamu 3axXmUCTy Big AOCTyny
AiTen, ix HeobXxiaHO akTUBYBaTMW.

UnweHHa abo obcnyroByBaHHS npunagy 4gitbMu
A03BONAETLCA NuULe Nig Harnsagom.

1.2 3aranbHa 6e3neka

Llen npunag npMsHa4yeHo BUKIKOYHO AN1S NPUroTyBaHHS DXi.
Ller npunag npnaHavyeHn 4nst BAKOPUCTAHHA B AOMALLHIX
yMOBax y MpUMILLEHHI.

Llen npunag mMoxxHa BUKOPUCTOBYBATU B OQpiCax, roTeNbHUX
HOMepax, HaniB-roTensx, NPUMILLEeHHAX aAns dhepmepcbKoro
TYpU3My Ta iHWKUX NO4IGHNX NPUMILLEHHSAX, e
3aCTOCYBaHHSA UbOro npunagy He nepesuLLye (CepeaHilt)
piBEHb NOBYTOBOrO KOPUCTYBAHHS.

YcTaHoBnoBaTU Len npunag i 3amiHioBaTtn kabernb noBUHEH
nuwe kBanigikoBaHnn goaxiseLb.

He kopuctynTecs npunagom, 4OKK 1oro He byae
BCTAHOBMNEHO Y BOyJOBaHY KOHCTPYKLitO.
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[MepL, HX BUKOHYBaTK onepaLii 3 TEXHIYHOro
obcnyroByBaHHS, Big’egHanTe npunag Big axepena
XUBMNEHHS.

Y pasi NoWKOoAXEHHS eNEKTPUYHOro kabento noro mae
3aMiHUTN BUPOBHUK, NOrO aBTOPU3OBAHUI CEPBICHNIA LEHTP
abo iHwWi aHanoriyHo kBanigikoBaHi ocobun 3aana
YHUKHEHHS YPaXXEHHSA eNeKTPUYHUM CTPYMOM.
MOMEPEOXXEHHA: LWL 06 yHUKHYTK ypaXKeHHs
€NEKTPUYHUM CTPYMOM, NEePLL HK NOYMHATU MIHATKU flamny,
nepekoHanTecs, LWo npunag BUMKHEHO.
MOMNEPEOXEHHA: MNpunag i noro BigkpuTi NOBEPXHI
HarpiBatoTbCs Mnig Yyac BUKopuctaHHsa. Cnig OyTtu
obepexHnmu, Wob He TopKaTUCS HarpiBanbHUX eflEMEHTIB
abo noBepxHi BHYTPILLHLOT Kamepu npunaay.

3aBXau KOPUCTYNTECHA KYXOHHUMU PYyKaBULSIMU, KOS
BUTSIracTe Ta BCTaBMSIETE akcecyapy Yum Nnocya.

LLlo6un 3HATM onopm NONNYOK, CNoYaTKy NOTArHITb NEPEeHto
YacCTMHY OMOpPW NOJSIUYKK, a NOTIM 11 3aHI0 YaCTUHY B
CTOPOHY Bifg 6i4yHMX cTiHOK. LLlobn BCTaHOBUTK onopu
NONIMYOK, BUKOHaAWUTE HaBeaeHY BULLE npouenypy y
3BOPOTHIN MNOCNIAOBHOCTI.

He BukopmucToByinTe NapooyunilyBay asist OUULLEHHSA
npunaay.

He BMKOPUCTOBYITE ANS OYNLLEHHS CKISIHOT NOBEPXHI
ABEPLST XXOpCTKi abpasnBHi 3aCobu Y1 MeTanesi LUerGKM
OCKIJTbKW Lie MOXe NP13BECTY 10 NOABK TPILWH Ha CKIi, WO
MOXe CMPUYNHUTU PYNHYBAHHSA CKNa.

Mepen NiponiTUYHNUM OUULLEHHAM BUUMITE BCi akcecyapu 3
AyX0BOI Waduv Ta B1UaaniTb 3anuiiKkuy ixi 3 kKamepu npunagy.

2. IHCTPYKLII 3 TEXHIK/ BE3MEKW

2.1 BctaHOBRNEeHHSA

/N MONEPEMXEHHA!

YcTaHoBsnoBaTtu Len npunag noBUHeH
nvwe kBanigikoBaHui axiseup.

* [ToBHICTIO 3HIMITb YNaKoBKY.
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He BcTaHoBnNONTE 1 HE BUKOPUCTOBYWTE
NOLLKOKEHWI npunag.

[oTpumynTecs iHCTPYKUin 3i
BCTaHOBMEHHS, LLIO NOCTa4YalnTbCa pa3om
i3 npunagom.

ByabTe obepexHi nig Yac nepemileHHst
npunagy, OCKiNbKN BiH BaXXKUNA.



BukopucToBynTe 3aX1CHI pykaBUYKM Ta
B3YTTS, LLO NOCTA4YaEeTbCA B KOMMIEKTI.
He TarHiTL Npunag 3a pyuky.
BcraHosnioiite npunag y 6esneyHomy
nigxogsAwomy micui, Wo Bianosigae
BMMOram 3i BCTaHOBIEHHS.
[oTpumyiTecs BUMOr LOA0 MiHIManbHOI
BiACTaHi 0 iHWMX Npunagis 4n
npegmeTiB.

[Mepen BCcTaHOBRNEHHSAM Npunagy
nepekoHaiTecs, Wo 1oro asepusaTa
BigKpuBatoTbCa 6e3 nepeLukoa.
[Mpunag ocHaleHo enekTpU4HO
CUCTEMOIO OXONOKEHHS. BiH NoBUHEH
npautoBaTy Bif [Kepena X1BMEHHS.

2.2 Mip’egHaHHA 00 eneKkTpoMepexi

/\ NOMEPEMKEHHS!

ICHYE pU3MK 3aiiMaHHs Ta ypaXxeHHs
€NeKTPUYHMM CTPYMOM.

MiHvimaneHa BucoTa wadm 590 (600) mm
(MinimanbHa BucoTa wadwm
nia poboyoto noBepxHeto)

LvpuHa wadm 560 Mm
nnbuHa wadm 550 (550) MM
BucoTa nepegHboi YacTuHu 594 mm
npunagy

BucoTa 3agHbOoi YacTuHN 576 mm
npunagy

LLinpnHa nepegHboi yacTu- 595 mm
HW Npunagy

LLnpuHa 3aaHbOT YacTUHN 559 Mm
npunagy

nnbuHa npunapy 569 Mm
B6ynosaHa rnmbuHa npu- 548 Mm
napy

MnbuHa 3 BigkpuTUMu 1022 mm
AsepusTamu

MiHimanbHuin po3mip BeH- 560x20 Mm

TUnsayinHoro oteopy. OTBIp
pO3TalLOBaHO BHU3Y 3a-
AHBOI CTOPOHU

[oBxunHa kabento XuUBneH- 1500 mm
Hs1. Kabenb poamilyeTtbes

B MPaBOMY KyTi 3aAHbOI

CTOPOHMN

KpinunbHi rBnHTM 4x25 Mm

* Yci poboTu 3 nig’egHaHHA o
enekTpoMepexXi MatoTb BUKOHYBaTUCS
KBaniikoBaHUM €NeKTPUKOM.

* [lpunag noBuHeH ByTn 3a3eMNEHUM.

« [lepekoHariTecsi B TOMY, LLO NapameTpu
Ha Tabnuyui 3 TEXHIYHUMU JaHMMKN CyMiCHI
3 eNeKTPUYHMMK NapameTpamm
€MEeKTPOXMBIEHHS BiA Mepexi.

*  3aBXau BUKOPUCTOBYWTE NPaBUIbHO
BCTaHOBMEHY NPOTUYAapHY PO3eTKy.

* He BuKkopucTOBYyliTE po3ranyxysaui,
nepexiaHvkn 1 NoAoBXKyBaui.

« ByabTe obepexHi, abu He noLKoaUTH
LwTencenbHy BUMKy Ta kabenb. AKLo
kabernb XMUBNEHHA NoTpebye 3amiHn,
3BEPHITLCH [0 HALLOro CEPBICHOIO LEHTPY.

¢ [unbHynTe, WOO Kabenb XMBNEHHA HE
TopkaBcs abo He 6yB HaATO HABNMXKEHNIA
[0 ABepusaT npunagy abo Hiwi nig
npunagom, ocobnmeo KONW BiH Npawoe
abo ABepusiTa rapsui.

*  EnemeHTn 3axucTy Bif ypaeHHs
€enNeKTPUYHUM CTPYMOM Ta i30MsLis MatTb
OyTK 3akpinneHi Tak, abu ix He MoXxHa
6yno 3HATK 6e3 crnewianbHOro
IHCTpyMeHTa.

* BcTaBnainTe wrencensHy BUMKY B PO3ETKY
€MeKTPOXMBIEHHS NULLE NICNS 3aKiHYEHHS
ycTaHoBkW. [NepekoHanTecs, Wo nicns
YCTaHOBKM € BiNbHWIA JOCTYN A0 PO3ETKM
€NEeKTPOXMBMNEHHS.

* He BcTaBnsmnTe BUNKY B PO3ETKY, ska
HeHaAiiHO 3akpinneHa.

e He TarHiTh 3a kabenb XMBNeHHs, wob
BiOKMOUUTY Npunag 3 Mepexi. 3aBxau
BMMUKaWTe, BUTAraloun WtencenbHy
BUIKY.

* BukopucToByiiTe nuwle HanexHi i3ontordi
NPUCTPOI, a came: NiHiNHI po3’eaHyBadi,
3anobiKHMKKM (TBMHTOBI 3anobikHUKKM cnif
BMKPYTUTKN 3 NaTPOHa), pene 3axucTy Big
3aMVKaHHs1 Ha 3EMITI0 Ta KOHTaKTOPMW.

* EnekTtpoobnagHaHHa mae b6yTu
OCHaLLEHNM i30S1H0H04UM NPUCTPOEM AN
NOBHOrO BIAKMIOYEHHS Bif, €NeKTpoMepexi.
3a30p MiXK KOHTaKTaMm i30J10H4Oro
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NPUCTPOIO MAE CTAaHOBUTU HE MEHLLE
3 Mm.

» [loBHicTio 3aKkpuiiTe ABepuaTa npunaagy,
nepes TUM sk BCTaBNSATY BUNKY Kabento
JKMBIEHHS B PO3ETKY.

* Llen npunag ocHaleHO enekTpuYHNM
kabenewm i3 BUMKOHO.

Tunu kabeniB Ana BCTaHOBMNEHHA abo 3aMi-
HU ansa €sponu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Mepepi3 kabento BkazaHo y po3aini npo
3arasnbHy MOTYXHICTb Ha Tabnuyui 3
TEXHIYHMMM JaHMMK. Takox Lo iHdopmaLito
MOXHa 3HanTW y Tabnuui:

He BukopucToByWTe Npunag sk pobo4y
NoBepxH0 abo sik NOBEPXHIO Ansi
30epiraHHsA peyen.

O6GepexHo BiguMHANTE aBepuaTa
npunagy. BukopuctaHHs iHrpegieHTiB 3i
CMUPTOM MOXE MPU3BECTU A0 YTBOPEHHS
CyMiLLi cnUpTy 1 NOBITPS.

BigunHsatoun gBepuaTa, nunbHynTe, Wobn
nopsia i3 NpucTpoem He Oyno axepen
YTBOPEHHS iCKOP Ta BiAKPWUTOro BOTHIO.
He knagite ycepeavHy npunagy, nopsg i3
HUM abo Ha HbOro Nnerko3amMucTi
PEYOBUMHUN YN NPEeAMETU, 3MOYEHI B
Nerko3aMmncTMX peyYoBrHaX.

/\ NOMEPEMKEHHS!

ICHYE pU3MK NOLLKOMKEHHS Npunagy.

3aranbHa NoTyx- MNMonepe4Hun nepe-
HicTb (BT) TUH Kabento (MMm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

makcumym 3680 3x1.5

Kabenb 3a3emneHHst (3eneHnin/)KoBTuN)
NOBUHEH BYTN Ha 2 CM JOBLUMM, HiXX
KopuyHeBWI kabenb asn Ta HernTpanbHuin
CVHIN kabenb

2.3 KopucTtyBaHHA

/\ MONEPEMXEHHA!

IcHye Hebes3neka TpaBMyBaHHS, OMikiB,
YPaKeHHs1 eNeKTPUYHIM CTPYMOM i
BMOYXYy.

* He 3miHONTE TEXHIYHI cneyndikalii Lboro
npunagy.

* [lepekoHanTecsi B TOMY, LLO BEHTUNSALiMHI
OTBOPM He 3abnokoBaHo.

+ [lig yac po6oTu Npunagy He 3anuwante
noro 6e3 Harnsaay.

*  BumwukanTe npunag nicrns KOXHOro
BMKOPUCTaHHS.

+ ByabTe obepexHi, BiguMHs0uM ABepusTa
npunagy nig vac noro pobotu. Moxnuee
BUMBINbHEHHS rapsi4yoro noBiTpsi.

* He npautonTe 3 npunagom, Ko BaLdi
PYK/ MOKpi ab0 SKLLO BiH KOHTaKTye 3
BOJOH.

* He HaTuckalTe Ha BigYMHEHI ABepuATa.
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LLlo6 3ano6irtn nowkogKeHHo abo
3HebapBneHHo emani, 4OTPUMyTECH
Taknx pekoMeHaaLin:

— He cTaBTe nocyp abo iHwWi npegmeTn
6es3nocepeaHbO Ha AHO Npunaay;

— He KnagiTb anoMiHieBy donbry
6es3nocepeaHbO Ha AHO kKamMepw
npunagy;

— He cTaBTe nocyn i3 Bo4o
0e3nocepeaHbO B pO3irpiTuin npunag;

— He 3anuwavite B Nnpunagi ctpasu i
NpPoAyKT 3 BUCOKUM BMICTOM BOJIOTM
nicnsa 3aBepLUEHHS NPUroTyBaHHS iXi;

— ©OyabTe obepexHi, Buimatoum abo
BCTaHOBIIOKYM aKkcecyapu.

3HebapBneHHs emani abo HepxaBito4oi

cTani He BNnMBae Ha eheKTUBHICTb
poboTu npunagy.

BukopucToByiTe rnmboke aeko ans

BUMiKaHHSA TOPTIB i3 BENMKUM BMiCTOM

Bonoru. Cik, Lo BUAINAETLCS i3 PPYKTIB,

MOXe 3anuwaTti CTiviki NNaMu.

3aBxau roTyiTe i3 3a4MHEHUMH

Asepudtamu npunagy.

AKwo npunag po3milleHo nosagy

MebneBoi naHeni (Hanpuknag, ABEpUsT),

nepekoHawnTecs, Lo ABepudaTa BigKpUTo

nig yac poboTtu npunagy. XKap i Bonora

MOXYTb YTBOPIOBATUCA NO3aay 3aKpuTol

MebneBoi naHeni, CNpUYNHAKYM

nogarnblue NOLWKOAXKEHHS npunaay,

kopnycy abo nianoru. He 3akpusante

MebneBy naHenb, LOKW Npunag NoBHICTIO

He OXOMOHe MicNst BUKOPUCTaHHS.




2.4 Oornag i YMLeHHA

/\ NOMNEPEMXEHHA!

ICHY€E PU3UK OTPUMAaHHS TPaBM, MOXEXi
ab0o noLUKoAXKEHHS Npunagy.

+ T[lepen no4aTkoM peMOHTY npunag Tpeba
Bif'eQHaTV Big eneKkTpoMepexi, 3HABLLN
3anobikHWK abo BUTArHYBLUN LLUHYP
XKUBMEHHS 3 PO3ETKM.

» [anTe npunagy OXONoHyTU. ICHye puamk
TOrO, LLO CKMSAHI NaHeni MOXyTb TPICHYTK.

* Y pasi NOLKOMKEHHS CKNSIHUX NaHenemn
OBepUAT crnig oapasy 3aMiHUTV NaHeni.
3BepHITbCA 4O aBTOPM3OBAHOro
CEepBICHOro LieHTPY.

+ ByabTe obepexHi, 3HiMatoum asepusTa 3
npunagy. Oeepudara Baxki!

+  PerynsipHo ouunwyyinte npunag, wob
3anobirTv NOLWKOMKEHHIO MaTepiany
NMOBEPXHi.

* [lpoTpiTb Npunag BONOrow M’siKo
raHyipkoto. 3actocoByinTe nuwie
HenTpanbHi Mutoyi 3acobn. He
BMKOPUCTOBYITE abpasnBHi 3acodu,
XOPCTKi CEPBETKN ANS OYULLIEHHS,
PO34MHHUKM abo MeTaneBi NpeameTu.

*  SAKWOo BM KOPUCTYETECH aepo30nsaMmn Ans
YULLEHHS OyXOBWX Lad, 060B’sI3KOBO
OOTPUMYITECS IHCTPYKLiN i3 6e3neku,
HaBeLEHMX Ha yrnaKoBL,.

2.5 MiponiTnyHe ounLEeHHA

/N MONEPEMXEHHA!

Pu3nk oTpumaHHsa TpaBM/pusnk noxexi/
PU3NK BULINEHHS XiIMIYHUX PEYOBUH
(BUNapoByBaHb) Y pexuMi NiponiTUYHOro
OYMLLIEHHS.

» [lepepn BYKOHaHHSM NipONITUYHOTO

OUULLIEHHS Ta NONePeAHbOro NPOrpiBaHHs

BMAANITb i3 Kamepun OyXOBOi LWadu:

— 3anuuwku ixi, onii abo xwup, Lo
nponunucs abo poscunanucs;

— Oyab-Aki 3HIMHI NpeamMeTn (3okpema
NonnyKK, BiYHi HaNPAMHI Towo, WO
nocravalTbCsa pa3oMm i3 Npunagom),
ocobnueo Byab-aki kKacTpyni,
CKOBOPIAKW, Aeka, npunagas 3
aHTUMNPUrapHUM NOKPUTTSM TOLLO.

* YBaXHO npoumnTanTe iHCTPYKLil LWoao

NiPONITUYHOIO OYULLIEHHS.

« [lig yac NiponiTU4YHOrO OYULLEHHS HE
[03BONSANTE OiTAM HabnmxkaTtucs oo
npunagy. Mpunag gyxe HarpiBaeTbCs i
rapsiye rnoBiTPs BUBINbHAETLCA 3 NepefHix
OXONMOOKYHUMX BEHTUNSALIIHUX OTBOPIB.

» [liponiTyyHe OYNLLEHHS BUKOHYETLCH 3a
BMCOKOI TemnepaTypy, L0 MOXxe
Npu3BECTM 40 NOSIBM BMNApIB Bif, 3anuLUKiB
i Ta MmaTepianis, 3 SKNX BUTOTOBMEHO
npunag, Tomy croxveayam
PEKOMEHIYETLCS:

— 3abe3neyvnTy HanexHy BeHTUNALI
nif, 4ac KOXXHOro MiponiTU4HOro
OYMLLIEHHS.

— 3abe3neyyoTb HanexHy BEHTUMSALL0
nig Yac i nicnsa NnoYaTKOBOro
nonepeaHbOro NPorpiBaHHS.

* He nponueanTe i He HanueaviTe BOAY Ha
OBepusTa AyxoBoi Wwadm nig vac i nicns
NiPONITUYHOrO OYMLLIEHHS, OO YHUKHYTK
MOLLKOXXEHHS CKINSIHWUX NaHenemn.

* BunapoByBaHHs, L0 BUAINAKTLCS 3
niponisHux neyen abo 3anuLukiB ixi, sk
BKa3aHO BULLE, HE € LWKIANMBUMMK NS
TNOAMHK, 30KpemMa ANnsa Maniokis i abo ocib
i3 npobnemamu 3i 30OpPOB'AM.

*  TpvmaliTe AOMaLLHiIX TBapWH nogani Big
npunagy nig 4Yac Ta nicng niponiTMYyHoro
OYMLLIEHHS Ta NonepeaHbLOro NPorpiBaHHS.
HeBenuyki gomallHi TBapyHu (0cobnmBo
nTaxu Ta pentunii) MoxyTb B6yTun ayxe
YyTAMBUMU A0 3MiH TemnepaTypu Ta
BUMapis.

e AHTUNpUrapHe NOKPUTTS KacTpynb,
CKOBOPIZOK, AEK, Mpunaaas TOLO MoXe
nowkoauTuCa nif Aieto BUCOKOT
TemnepaTypw nig Yac NiponiTM4HOro
OYULLEHHS BCIX OyXOBUX LWad, a Takox
Moxe ByTu mKepenom LUKIANMBKX BUNapis
HW3bKOro piBHSA HeGe3neku.

2.6 MpuroTtyBaHHsA Ha napi

/N MONEPEMKEHHA!

€ pu3MK OTpUMaHHs onikis abo
NOLUKOKEHHS npunagy.

* [lapa MoXe CNpUYUHUTY OMiKN:
— He BigunHsanTe gBepudaTta npunagy nig
Yyac rotyBaHHsi Ha napi.
— BigkpusanTe gsepusTa npunagy
06epexHo nicnga roTyBaHHS Ha napi.
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2.7 BHyTpilWHA nigcBiTka

/\ NOMNEPEMXEHHA!

HeGe3neka BpaxeHHsi eneKTpUYHNM
CTPYMOM.

+  CTOCOBHO Nnamn BCepeaVHi Liboro BUpoby
Ta 3anacHuX namn, Wo NpoaakTbes
okpemo: Lli namnu npusHadeni gns
BMKOPUCTaHHSA Y NoGyTOBMX Npunagax 3
eKkcTpemManbHUMKU i3UYHUMKU YMOBaMK,
TakMMK sIK TeMneparypa, Bibpadis,
BOJIOriCTb, 200 NpU3HaYeHi ANs HagaHHs
iHdbopmauii npo ctaH poboTu npunagy.
BoHuW He npusHayveHi Ana BUKOPUCTAHHSA 3
iHLLIOIO METOI0 Ta He NpuaaTHi Ang
OCBITNEHHSI NOBGYTOBUX NPUMILLEHb.

* Y ubomy BMpobi € oykeperno ceiTna knacy
eHeproecdekTmBHOCTI G.

*  BukopucTtoByiiTe nuiie namnoyku 3
TaKUMW XX TEXHIYHUMMN
XapakTepucTukamm .

2.8 CepsBic

 [Ins pemMoHTY npunagy 3sepranTtecs 4o
aBTOPU30BAHOIO CEPBICHOIO LIEHTPY.

3. YCTAHOBKA

/\ MONEPEMXEHHA!

[us. po3ainu 3 iHopmaldieto woao
TEeXHikn 6e3nekun.
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* BukopucToByiiTe nuiie opuriHanbHi
3anacHi YacTuHu.

2.9 YTuniszauina

/\ NOMEPEMKEHHS!

IcHye Hebe3neka 3aayLUeHHS.

» [lo iHbopmalLlito 3 HanexHol yTunisauii
npunagy 3BepHiTbCHA 40 OpraHis
MyHiLMnanbHOI BNagu.

* Big’egHariTe npunag Big enekTpomMepexi.

* BigpixTe kabenb enekTpU4HOro XXMBNEeHHsI
6113bko [0 Npunagy Ta yTunisyinTte roro.

* [pubepitb cikcaTop ABEPUAT, LWOO
YHEMOXITMBUTH iX 3a4YMHEHHS, SKLLO iTh,
ab0o AoMaLLHi TBapMHM ONUHATLCS
BCepeauvHi npunagy.

Lleri npoaykT no BMicTy HeGe3neyHmx
pe4voBMH BignoBigae Bumoram TexHIYHOro
pernameHTy o6MexXeHHS BUKOPUCTaHHSA
Aesikmx HebeaneyHnx peyoBuH B
enekTpU4HOMY Ta eNleKTPOHHOMY obnagHaHHi
(noctaHoBa KabiHeTa MiHicTpiB YkpaiHu
Ne139 Big 10 6epesHs 2017p.)

3.1 BoynoByBaHHA

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg
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4. OMNNC BUPOBY

4.1 3aranbHun ornsag,
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4.2 Akcecyapu

* KombGiHoBaHa peLuiTka
[nsa nocyay, dhopm Ansa BUMIYKN,
CMaXKEHHS.
* [eko ansi BUMNivkn
[ns BunikaHHS TOPTIB i BiCKBITIB.
* [eko ansa rpuns/cmaxeHHs

[nsa BUMikaHHA Ta CMaXeHHs1 abo K Aeko

AN 36UpaHHs KUpY.

5. NMAHEJIb KEPYBAHHA

5.1 Ornapg naHeni kepyBaHHA

NEERCREEEE

MaHenb kepyBaHHs

EnekTpoHHWI Nnporpamyro4min NnpucTpin
JNoTok ans Boau

["Hizpo Tepmollyna

HarpiBanbHuii enemeHt

Namna

BeHtunarop

OnopHa pelika, 3HIMHa

3nuBHa Tpyba

KnanaH BuxigHoro oteopy Ansi BOAu
PiBHi nonuub

OTBip Ans Buxo4y napwu

Tepmoluyn

[Ins nepeBipkn CTyneHs rOTOBHOCTI
cTpaBw.

TeneckoniyHi cnpsimoByBaui
TeneckoniyHi cnpsiMOBYBaui CNpPOLLYOTb
BCTaBMSAHHS Ta BUAMAHHS NMOJINYOK.

H))
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YBimK. / Bumk. HaTtucHiTh i yTpumyiiTe, W06 yBIMKHYTV Ta BUMKHYTM npunag.
MeHio Mepenik pyHKLin npunagy.

YniobneHe Mepenik ynobneHnx HanalTyBaHb.

Ovcnnen Moka3ye NOTOYHI HanawTyBaHHA Npunaay.

MNepemukay namnum YBIMKHEHHS! | BUMKHEHHSI namnu.

E LLiBnAakmin Harpis YBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHSA DyHKUIT: LLBMAKWIA Harpis.

A «Q~ @ 3s

HatucHitb MepemicTiTh HaTtucHiTb i yrpumynTte
TOPKHITbCS NOBEPXHi NanbLem. MepewmilLyiiTe nanewub NOBEPXHELD. TopkHiTeCA n:::ﬁ);“i npotsrom 3
5.2 Aucnnen
A [lncnne i3 BCTAHOBNEHMMM OCHOBHUMM (DYHKLISMM.
| A. Yac gobu
12:30 B. TOYATOK/3YNMNHKA
C. Tewmnepatypa
#085°C 1 50 OC D. ®yHkuji HarpiBy
E. Taiimep
® 15min © | | START F. Tepmowyn (nuwe okpemi mogeni)
1. 1.
| | | | |
F E D C B

InaukaTopu gucnnes

Ba3osi iHaukaTopu — Ans Hasirauii Ha gucnnei.

OK _ € 9 »
. Mepexig Ha oguH .
MipTBEPAXKEHHS BUGOPY/HanaLwuTy- CkacyBaHHsl ocTa-  BMMKHEHHs Ta BBIMKHEHHSI On-

iBEHb Ha33, i 2
BaHHsI. P Ay HHBOI Aji. L.
MEHHO.

3ByKkoBUI curHan (iHaukaTopu cyHKUiT) — nicns 3aKiH4eHHs BCTAHOBMEHOTO Yacy roTyBaHHS JlyHae curHan.

Q STOP z
. ) DyHKLjt0 BBIMKHEHO. B
®YHKLjt0 BBIMKHEHO. [OTyBaHHS MPUMMHSAETLCS ABTOMATHY- 3BYKOBUIA CUrHaM BUMKHEHO.

HO.

IHankaTopM Tamepa

S (%)

LLlo6 yctaHOBUTM chyHKLito: BioknageHuii 3anyck. CkacyBaHHS! HanawTyBaHHS.
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6. MeEPEA NEPLWIMM BUKOPUCTAHHAM

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmauieto woao
TeXHikn 6e3neku.

6.1 NepBUHHE OYULLEHHA

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3

OunwanTe npunag Ta akcecyapu
nuLe 3a AOMOMOroo CepBETKM 3 Mi-
KpodhiGpu, 3MoueHoi B Tennii Bofi 3

[onaBaHHAM M’sikoro 3acoby ans

UYNLLEHHS.

BwiimiTb i3 npunaay BCi akcecyapw i
3HIMHi OMOPW MOSINYOK.

BcraBTe akcecyapw 11 3HiMHI onopu
MOSIMYOK Y Npunag.

6.2 Mepwe nigknNOYeHHs

[Micns nepworo nigknioyYeHHs Ha aucnnei BigobpaxaeTbCs NoBigOMINEHHS 3 NPUBITAHHSAM.
MoTpibHo BcTaHoBMTU: MoBa, AckpaBicTb Ancnneto, CurHanm KHonok ynpaen., PiBeHb
ryyHocri, Yac gobu.

6.3 NonepeaHe nporpiBaHHA

Mepen nepLunm BUKOPUCTAHHAM NPOrpinTe
MOPOXHIO AyXOBY Lady.

Kpok 1 BuiimiTb i3 yxoBoi Wwadu BCi akcecyapu v 3HiMHi ONOpPHi periku.

Kpok 2 BcTaHoBiTL MakcumaneHy TeMmnepatypy Ans (yHkuii: E]

BanuwwTe AyxoBy Wwady npautoBaTi NpoTArom 1 roamHu.

Kpok 3 BcTaHoBiTE MakcumanbHy Temnepatypy Ans yHKLii: .

3anuwTe gyxoBy LWady npawioBaTv NpoTArom 15 XBUMMH.

@ 3 pyxoBoi Wwadw nia yac nonepeaHLOro NPOrpiBaHHA MoXxe BUAINATACS 3anax i AvMm. MNepekoHaiiTecs B ToMy,
Lo MpUMiLLEeHHSA fobpe NpoBITPETHCS.

7. WOAEHHE BUKOPNCTAHHA

/\ NOMNEPEMXEHHA!

[wuB. po3ainu 3 iHpopmadieto Woao
TexHikn 6esneku.
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7.1 HanawTtyBaHHA: ®YHKUIT HarpiBy

Kpok 1 YBIMKHITb AyxoBy Lwady. Ha aucnnei BinobpaxaeTbes yHKLis HarpiBy 3a NPOMOBYAHHSIM.
K 2
PoK HaTucHiTb cumBon dyHKLii HarpiBy AN BXxoay B NiAMEHH0.
K
pok 3 Bu6epiTb pyHKLjit0 HarpiBy  HAaTUCHITb: OK  Ha avcnnei 6yae BigobpaxeHo TemnepaTtypy.
Kpok 4 . e ¢
3apaiite TemnepaTtypy. HaTuCHITb: .
K
pok 5 Hatuchite: START |
TepmoLLyn — AaT4ynk MOXHa BCTaBuUTW B ByAb-sikuid yac Ao noyatky abo nig yac npouecy roty-
BaHHS.

STOP — uatucHits, 1406 BUMKHYTU CPYHKLiI0 HarpiBy.

Kpok 6 BuMkHITL AyxoBy wady.

7.2 HanawTtyBaHHA: ®YHKLUIA HarpiBaHHA napoto

Kpok 1 YBIMKHITb AyxoBy wwady.
O6epiTb cumBON PyHKLiT HarpiBaHHS i HATUCHITB 1T 4NS BXOAY B NiAMEHHO.
Kpok 2 BcTaHoBITh (yHKLito HarpiBaHHS napoto.
Kpok 3 HaTtucHiTb: OK. Ha gucnnei BigobpaxatoTbca HanawTyBaHHA TemnepaTypu.
Kpok 4 YcTaHoBITb TemnepaTypy.
Kpok 5 HaTtucHiTb: OK.
Kpok 6 HaTtucHiTb Ha KpuULLKy NnoTka Ans Boau, Wob BigkpuTK oro.
Kpok 7 HanoBHiTb NOTOK AN BOAM XONOAHOK BOAOK A0 MaKCUMarnbHOro pieHs (npubnusHo 900 mn), Aoku

He nponyHae curHan abo Ha aucnnei He 3'ABUTLCA NOBIAOMNEHHs. He 3anuBaiiTe Boady B pesep-
Byap MoHaA oro MakcumarsbHy EMHICTb. |CHYE pU3UK NPOTiKaHHS, NepenMBaHHsA BOAM Ta NOLIKOA-
XeHHsi MebniB.

/N MONEPEMXEHHA!

BukopucToByiiTe nuiue XonoAHy Body 3 BOAOroHy. He BUKOpUCTOBYTE
inbTpoBaHy (AemiHepanizoBaHy) abo gucTunboBaHy Bogy. He BukopucTo-
BYWTe iHWI piguHn. He 3anuBanTe 3anmmcTi abo CNMPTOBMICHI PianHN y NOTOK
ans Bogun.

Kpok 8 BcTaHoBITL NOTOK AN BOAM B MOYATKOBE MOMOXEHHS.

Kpok 9 .
P Hatuchite: START |
Mpwn gocarHeHHi AyxoBoto Wadoto 3a4aHoi TemnepaTypy MPO3BYYUTb CUrHan.

Kpok 10 Konu B NoTky 3akiH4yeTbCa BoAa, NyHae curHan. [lonvinte Boady B NOTOK ANS BOAW.

Kpok 11 BumkHITE gyxoBy wady.
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Kpok 12 Micnsa 3akiHYeHHs1 roTyBaHHS 3NWiiTe BOAY 3 NOTKa ANs BOAM.

/N\ MONEPEDXEHHS!

[yxoBa wada rapsaya. IcHye pnsunk oTpumaHHs onikis. byabte obepexHi, ko-
NV 3NMBaETe BOAY 3 NOTKa ANs BOAM.

Kpok 13 Y kamepi AyxoBoi Lwadu MoXe KOHAEHCyBaT/Cs 3anuiukosa Boaa. icnsa npurotyBaHHsA 06epexxHO
BiAKpuBaiiTe ABepusATa AyxoBoi wadu. Konu gyxosa Wwada oxonoHe, NpoTpiTh BHYTPILLHIO Kamepy
M’SIKO0 TKaHWHOL0. 3ayekaritTe npuHariMHiI 60 XBUIMH MiCNSi KOXXHOrO BUKOPUCTAHHS, WOG YHUKHYTU
BMXOAY rapsiyoi BOAM 3 KranaHa BUXigHOro OTBOpY AJS BOAW.

7.3 Pe3epByap gnsa soau

IHaukaTop pesepByapa Ans BoAu

IHaukaTop pesepByapa AnA Boan PesepByap nopoxHii. 3anoBHiTb pe-
3epByap.

m PesepByap 3anoBHeHWiA.

Akwo 3anuTn B pesepByap HaaTto 6araTto Boawu, To

HaANULLIOK BUNNETLCA Yepe3 3anobikHWI OTBIp Ha
AHo AyxoBoi Wwadu. 36epiTh Lo Boay ry6koto.

l"‘"l Pesepsyap 3anoBHeHWn HANOMOBUHY.

Cnyck Boau 3 pe3epByapy.

BumkHITE gyxoBy Wwady, 3anvwite aoBepusATa Biguu-

Kpok 1 - .
HEeHUMM | 3a4ekaliTe, AOKM AyxoBa wada OXOnoHe.
MpvegHaiite 3nmeHy Tpyby (C) Ao BUNYCKHOro kna-
Kpok 2 )
naHa (A) vyepes 3’egHysad (B).
OnycTMBLUN KiHeLb TPY6u HuxkYe piBHA A, pUTMiYHO
Kpok 3 o .
HaTuckanTe B, Wwob 3i6paTy 3anuwku Boaun.
Kpox 4 Big'egHavite C Big B i npoTpiTb AyxoBy wady Hacy-

X0 M’SIKOIO FyBKOI0.

7.4 HanawTtyBaHHA: [lonomMora npu rotTyBaHHi

[ns KoXHOT CTpaBu B LibOMY NiMEHIO 3arnponoHOBaHO (OYHKLi0 Ta TemnepaTtypy. Yac i
TemnepaTypy MOXHa perynosaTu.

[na geskux cTpaB TakoX MOXHa rotyBaTu 3:
+ 3BaxyBaTu aBTOMaTUYHO
* Tepwmoluyn

CTyniHb NpUroTyBaHHA CTPaBu:

* HenpocmaxeHuin abo MeHLe

» CepepgHin

» [lo6pe npocmaxeHuin abo binbLue

Kpok 1 YBIMKHITb AiyxoBy Lwady.

K 2 j—
pok HaTUCHITb: —.
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Kpok 3 ) . .
P HaTucHiTb: /\@ . Beepitb: [lonomora npu roTyBaHHi.

Kpok 4 BnGepitb cTpaBy 4n TMN NpPOAyKTY.

Kpok S Hamuchite: START |

7.5 ®yHKUii HarpiBaHHA

DyHKLiA HarpiBy Hopatok
v [Insi roTyBaHHsi Ha rpuii TOHKMX CMY>KOK NPOAYKTIB, @ TaKoX AN CMaXeHHs xniba.
Fpunb
vvv [Ns CMaXKeHHA BENUKUX LMaTKiB M’Aca 41 AOMALLUHBOI NTUL 3 KiCTKaMu Ha OAHOMY
ﬁf piBHi nonuui. MpurotyBaHHs 3anikaHoK i 3apyM'AHIOBaHHS.

Typ6o-rpunb

[lns ogHOYacHOro BUMiKaHHS MakCUMYM Ha TPbOX PIBHSIX, @ TAKOX ANs CyLiHHS Npo-
@ OyKTiB. YCTaHoBIiTb Temnepatypy Ha 20—40 °C Hux4e, HixX Npy BUKOPUCTaHHI dyHKLT
TpapuuiiHe roTyBaHHs.

BeHTunsrtop

v [ins HapaHHs xpycTkocTi HaniBdabprkaTam (Hanpvknaa, kaptonni dpi, kapTonni no-
% censaHcbkn abo pynetam).

3amopoxeHi NpoayKTn

— BunikaHHA Ta CMaXXeHHs1 Ha OfHOMY PiBHI MONWL.

TpaauuiiHe rotyBaHHA

BunikaHHA TOPTIB i3 XpYCTKOK OCHOBOIO Ta KOHCEPBYBAHHA NPOAYKTIB.

HwxHin HarpiB

Mt [ns npyuckopeHHs nigHiMaHHsA ApikaxoBoro Ticta. 3anobirae BUCUXaHHIO NOBEPXHI Ti-
e cTa Ta 36epirae TiCTO enacTu4HUM.

BucTtoroBaHHA TicTa

CMNEUIAINBHI CTPABU

®DyHKUiA HarpiBy Hopartok
‘|§|' [Ins KOHCepByBaHHS OBOYiB (HaNpuKnag, oripkis).
KoHcepByBaHHsA
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DyHKLis HarpiBy

Hopartok

99

CyuwiHHa

[ns cywiHHA Hapi3aHUx cknboykamu pykTiB, OBOYIB i rpuGIB.

[ —
—
uru

MipirpiBaHHsa Tapinok

[ns HarpiBaHHA Tapinok nepes nogaBaHHSAM CTpas.

Po3mopoxyBaHHSA NpoayKTiB (0BOYIB i hpyKTiB). Hac po3MopoXyBaHHS 3anexwuTb Bif
KINbKOCTi Ta pO3Mipy 3aMOPOXEHWX MPOAYKTIB.

)
Po3mopoxyBaHHs
[lns npuroTyBaHHs Taknx CTpas., sik nasaHbs abo kapTonnsHa 3anikaHka. Mpurotysan-
§§§ HS 3aniKaHOK i 3apyM'siHIOBaHHS.
e g

CTtpaBu y naHipoBui

V°C

MoBinbHe roTyBaHHsA

[ns NpuroTyBaHHA HXKHNX | COKOBUTUX CMaXXEHUX CTPaB.

§

MiaTpuMaHHA Tennum

MiaTpymMaHHs cTpaBu TENOH.

A

Bonora KoHBeKLUis

Lito cpyHKLito NpusHayYeHo Ans 3aollamKeHHs eHeprii nig vyac rotyeaHHs. IMig Yac Bu-
KOpUCTaHHSA Liel dyHKLii TeMnepaTypa B Kamepi MOXe Bigpi3HATUCA Bif BCTaHOBIe-
Hoi. BUKOpPWCTOBYETLCS 3anuLIkoBe Tensno. MoTyXHiCTb HarpiBy MOXHa 3MEHLLNTK.
[ns popatkoBoi iHopmauii ave. po3ain «LLogeHHe kopucTyBaHHs», MpumiTkn o:
Bonora koHBekuis.

MAPA

DyYHKLIiA HarpiBy

Hopartok

G

PereHepauisi napoto

PosirpiBaHHsa cTpaB napoto 3anobirae BUCYLLYBaHHIO iXHBbOI MOBEPXHi. Tenno po3nogi-
NSETHCA NOBINBHO Ta PIBHOMIPHO, WO Aa€ 3MOry BiJHOBUTU CMak i apomat CTpaBu, Hi-
61 ii WwoviHo 6yno npurotoBneHo. Lito dyHKLilo MOXHa BUKOPUCTOBYBATM A5 NOBTOP-
HOro HarpiBaHHs cTpasu 6e3nocepenHbO Ha Tapinui. MoxHa ogHO4aCcHO NOBTOPHO
HarpiBaTh Aekifnlbka Tapinok Ha Pi3HMX PiIBHAX MNON1LUb.

)

®yHkuia «Miua»

BunikaHHs niyn.

%

BunikaHHsA xniby

BuikopucTtoByiiTe Lo dyHKLito ANS NpUroTyBaHHs xniba Ta 6yno4ok Ans oTpuMaHHs
Oyxe nobporo npocheciitHoro pesynbTaty 3 Nornsgy XpyCTKocTi, KOnbopy Ta 6rmcky-
YOI CKOPUHKM.

G

Low
Husbka Bonorictb

Lis cpyHKuUis nigxoanTsb Ans m'aca, NTuULi, CTpas ANns AyXOBKWU Ta CTPaB i3 CUPHOI CKO-
pYHKO. 3aBASKM NOEAHAHHIO Napu 1A NigirpiBy mM'sico HabyBae HiXHOT i1 COKOBUTOT
TEKCTYPU 3 XPYMKOIO CKOPUHKOIO.
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7.6 Mpumitkn go: Bonora KoHBeKLiA

Lia cdoyHKuis BUKOpMcTOBYBanacs aons
3abe3neyveHHst BigNoBIAHOCTI knacy
eHeproedeKTMBHOCTI Ta BUMOram
€KOMOriYHOro NpoekTyBaHHA (3rigHo 3 EU
65/2014 ta EU 66/2014). TecTu 3rigHo 3:

IEC/EN 60350-1

IMig yac npuroTyBaHHs ABepUATa OYXOBOI
wadwm matoTb ByTU 3a4nHeHi, abv npouenypa
He Oyna nepepBaHa, a TakoXx Ans
3abe3neyveHHs MakcMmanbHol
eHeproedeKTUBHOCTI AyXOBOI Ladwu.

8. ®YHKUIT FTOOMHHNKA

8.1 Onuc dyHKUiN roguHHKKa

[Mpu BrKopUCTaHHI Uiei pyHKuUiT namna
BYMUKAETLCA aBTOMaTUYHO Yepes 30 cekyHA.

IHCTPYKUiT WOJO NpUroTyBaHHA AMBITLCSA B
po3aini «Mopaau 1 pekomeHgauii», Bonora
KOHBeKLisl. [Ins 03HaNOMNEeHHs i3
3aranbHNUMKU pekoMeHAalisMK LLoAo
eHepro3bepexxeHHs ANBITbCA Po3ain
«EHeproeeKkTMBHICTbY, MYHKT
«EHeprosbepexeHHs».

DyHKLiA rOAUMHHUKA HopaTtok

TpwvBanicTb NPUroTyBaHHA

YcTaHOBMNEHHS TpMBanocTi rotTyBaHHs. Makcumym 23 rog 59 xs.

3akiH4eHHs aji

BusHaueHHs Ain nicns 3aBepLUeHHs BiAniKy Yacy TaiMepom.

BigknageHui 3anyck

BiaoknagaHHa noyaTtky Ta/abo 3aBepLUEeHHS roTyBaHHS.

[opaTtkoBuii Yac

nO,ClOB)KeHHFI Yacy rotyBaHHs.

HaragyBaHHsA

HanawTyBaHHsi 4acy 3BOpOTHOro Bianiky. Makcumym ctaHoButb 23 rog 59 xs. Lia

yHKLiS He BNnuBae Ha poboTy npunagy.

Tarimep nNpsiMOro BiAniky
BMUKaTK Ta BUMMKATU.

KoHTpontoe TpuBanictb poboTu cyHkLii. Taiimep npsiMoro Bianiky — Moro MoxHa

8.2 HanawTtyBaHHA: ®YHKUIT roAMHHUKA

HaﬂaLLITyBaHHil roguHHUKa

Kpok 1 YBIMKHITb AyxoBY Lady.
Kpok 2 HatucHiTte: Yac gobw.
Kpok 3

BcraHoBiTb Yac. HaTtucHiTh: OK.

BcTaHoBneHHs Yyacy rotyBaHHs

Kpok 1 O6epiTb hyHKLito HarpiBy Ta BCTAHOBITb TEMNEpATypy.
Kpok 2 HaTucHiTb: QD
Kpok 3 BcTaHoBiTb Yac. HaTucHiTh: OK.
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Sk o6bpaTu onuito 3aKiH4YeHHs

Kpok 1 O6epiTb yHKLjt0 HarpiBy Ta BCTAHOBITb TEMNepaTypy.
K 2
PoK HaTucHiTb: (\D
Kpok 3 BcTaHoBITE Yac NpUroTyBaHHs.
Kpok 4 HaTuchite: @ @ @
Kpok 5 HaTucHiTb: 3akiH4yeHHs aii.
Kpok 6 BubepiTb GaxxaHuii BapiaHT: 3akiH4eHHs aii.
Kpok 7

HaTucHiTb: OK. MoBTOPpITh U0 Aito, AOKM Ha Aucnnei He Biaobpa3nTbCs roNOBHE MEHIO.

BcTraHoBneHHs BiAknaaeHOro 3anycKy rotyBaHHs

Kpok 1 BcTaHoBITb dyHKLUiO HarpiBy Ta TemnepaTypy.
K 2
PoxK HaTucHiTb: @
Kpok 3 BcTaHoBITE Yac NpMroTyBaHHs.
Kpok 4 HatucHite: ® @ @
Kpok 5 HaTucHiTb: BigknageHuin 3anyck.
Kpok 6 O6epiTb 3HAYEHHS.
Kpok 7

HaTucHiTb: OK. MoBTOPITH L0 Aito, AOKM Ha Aucnnei He Binobpa3nTbCs roNoBHE MEHIO.

Sk nogoBXUTK Yac roTyBaHHA

Konu 3anuwaetbes 10 % vacy rotyBaHHs1, a CTpaBa 34aETbCS HE JOCTaTHLO rOTOBOKD, MOXHA MOAOBXMUTY Yac
roTyBaHHA. TakoX MOXHa 3MiIHUTK DYHKLiIO Harpisy.

LLlo6G¥ noaoBXUTY Yac roTyBaHHS, HaTUCHITh +1 XB.

3miHa HanawTyBaHb TanMepa

Kpox 1 HaTucHiTb: @
Kpok 2 BcTaHoBITL 3Ha4eHHs Tanmepa.
Kpok 3

HaTucHiTb: OK.

BcTaHoBneHwi Yyac MoxHa 3MiHUTK B ByAb-AKUiA MOMEHT NPOLIECy roTyBaHHS.

9. BUKOPUCTAHHA NPUNALOA

J\ TIONEPEMKEHHS! 9.1 BcTaHoBREHHsA akcecyapiB

[uB. po3ainu 3 iHhopmaldieto Woao
TexHikv 6eaneku.

Heenvka 3arnubuHa Bropi nokpatyye
©e3neky. Kpim Toro, 3aarnmbunu 3anobiratoTb
nepeknaaHHio. Bucokuin 06iaok HaBkpyru
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NONnYKM He fgae nocyay 3iCKOB3HyTVI 3

MOJNTNYKN.
Kom6iHoBaHa pewuiTka:
MpocyHbTe peLliTKy MixX HanPAMHUMM NNaHKamm
OMOPHUX PEVIOK | NepeKkoHanTecs, WO il HixXKu
CMpsIMOBaHO [AOHU3Y.
= \%1\?%%
Oeko ans Buniyku / FMn6oke geko: s
[MpocyHbTe AEKO MiXX HAaNPAMHUMU NiaHKaMu ono-
PHUX PEeWioK.

9.2 Tepmouwyn

TepwmoLLyn— BMMIpIOE TemnepaTypy BCcepeaunHi NpoaykTy. MoXHa BUKOPUCTOBYBATU 3 KOXXHOKO
PYHKLi0 HarpiBaHHs.

HeoGxiaHo BCTaHOBUTY ABa 3HA4YE€HHA TEMNepaTypu:

C A

Temnepatypa AyxoBoi wadwu: miHimym 120 °C. Temnepartypa BcepeauHi NpoaykTy.

[nsa HalKpaloro pe3ynbTaTy roTyBaHHS:

IHrpedieHTn NnoBMHHI MaTu KiMHaT-  He BukopucToByiiTe Ans pigkux  [ig Yac npuroTyBaHHS BiH MOBMHEH 3anu-
Hy TemnepaTypy. cTpas. LIaTUCs BCEPeauHi CTpaBy.

[yxoBa wada pospaxoBye NpubNM3HUIA Yac 3akiHYEHHS NPOLIECY roTyBaHHs. BiH 3anexuTb Big
KiNbKOCTI NpoAayKTiB, BUOpaHOI pyHKLiT AyXOBOI Wadu Ta TemnepaTypu.

9.3 Cnoci6 BukopucTtaHHsA: Tepmoluyn

Kpok 1 YBIMKHITb AyxoBY wwady.

Kpok 2 YcTaHoBITb (hyHKLi0 HarpiBy Ta, SIKLO NOTPIGHO, TemnepaTypy AyXOBOi Ladu.
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Kpok 3

YcrasTe: TepmoLyn.

M’sico, AomallHA NTULUA Ta puba 3anikaHka

BcraeTe kiH4nk Tepmollyn B LieHTp M’sica, pubu, 3a BcTaBTe KiHumMk TepmolLyn came B LIeHTPi XapoMiLHOro
MOXITMBOCTi B HAUTOBLLY 10ro YacTuHy. MNepekoHaid-  nocyay. TepmoLyn Mig Yac BUNikaHHSA NOTPiBGHO 3akpinu-
Tecs, WO LoHalimeHLwe 3/4 Tepmollyn 3HaxoAnTbC T, Wo6 He pyxascs. [ins Lboro ckopuctanTecs TBepauM

BCEpeaVHi CTpaBu. iHrpegieHTOM. BukopucToByiiTe kpai nocyay Anst BUmikaH-
Hs, Wo6 nigTprMaTy cunikoHoBy pyyky TepmolyynKiHumk
TepMmoLLyn He NOBWMHEH TopKaTUCs AHa nocyay Ans BuMi-

KaHHS1.

e ————— ~~
ZZ LT SSRSNSSSSSS

Kpok 4 BcraBTte Tepmolyn B rHi3go cnepegy AyxoBoi wadu.
Ha gucnnei BinobpaxaeTbcs noToyHa TemnepaTypa: TepmMoLuyn.
Kpok 5 /0? . .
— HaTWCHITb, W06 yCTaHOBWTW TemnepaTypy BCEPEANHI NPOAYKTY.
Kpok 6 . .
P ® ® ® __ ,arMcHiTh, WOG yCTAHOBMTY GaxkaHy OMLito:
«  3BYKOBWIA CUrHan — KON CTpaBa A0CArae BCTAHOBMNEHOI BHYTPILLHLOT TemnepaTypu, nyHae
curHan.
*  3BYKOBMIA CUrHan Ta 3ynuHKa NPUroTyBaHHS — KOMNW CTpaBa AOCSArae BCTaHOBNEHO! BHYTPILLHb-
of TeMnepatypu, NyHae curHan i Ayxosa wwadha npunmHsie poboTy.
Kpok 7 . Ll . . o o
P Bun6epiTb onujto i Kinbka pasiB HaTUCHITb: OK, o6 neperTh Ha ronoBHUIN eKpaH.
Kpok 8 .
P Hamuchite: START |
Konwu cTpaBa gocsirae BCcTaHOBNEHOT TemnepaTypu, NiyHae curHan. MoxHa 3ynMHuT poGoTy ayxo-
BOI Wwadm abo NpoaoBXKUTY roTyBaHHS A5t 406POro NPOCMaXKeHHs CTpaBu.
Kpok 9 BuiimiTe TepmoLuyn BUIIKy 3 rHisga Ta BUAMITb CTPaBy 3 AyXOBOi Lwadwu.

/N MONEPEMXEHHA!

IcHye pusuk obnekTncs, ockinbkn TepmMolyn cTae rapsye. byabte obepexHi
nifg Yac BiAKMOYEHHs Ta BUAANeHHs aatymka 3 ixi.
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9.4 Akcecyapwm Ansi roTyBaHHA Ha
napi

®

Habip akcecyapiB onsi roryBaHHs Ha napi
He NocTavaeTbCs PasoM i3 JyXOBO
wadoto. [na oTpumaHHs 4OAaTKOBOI
iHchopMaLii 3BepHITLCA 40 MiCLEBOrO
nocTavanbHuKa.

Heko Ana rotyBaHHA AIETUYHUX CTPaB Ha
napi

[eko onsi rotyBaHHs AiETUYHUX CTpaB
cKrnagaeTbes 3i CKNAHOI EMHOCTI (A), KPULLKK
(B), inxekTopHoi Tpyoku (C), iHxekTopa (D)
Ta meTaneBoi pewwiTku (E).

CknsiHa eMHicTb (A)

Kpuuwka (B)

IHXeKkTOp, iHXXKEeKTOpHa Tpy6ka Ta MeTarneBa peLuiTka.

IrxekTopHa Tpybka (C) npuaHaveHa Ans npuroTyBaHHs
Ha napi, iHxekTop (D) — ansi 6e3nocepenHbOro roty-
BaHHs Ha napi.

Metanesa peuuitka (E)

* He craBTe rapsiumii nocyn Ha xonogHi abo
BOJIOTi NOBEPXHI.

* He HanuBariTe xonoaHi piguHn B AeKo Ans
BUNiKaHHS, KONV BOHO rapsive.

* He BukopucToBynTe AeKO AN BUMNIKaHHS
Ha rapsiyivi BapunbHii NOBEPXHI.

He BUKOpUCTOBYNTE ANS YALLIEHHS OEKO
Ons Bunivkvn abpasmeHi 3acobu, meTanesi
MOYarku Ta NOPOLLIKW.
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9.5 N'oTyBaHHA Ha napi B AeKy ons
NPUroTyBaHHSA AiETUYHUX CTPaB

MocTaBTe AeKo Ha MeTaneBy peLLiTKy Ta HaKpUIiTE KPULLKOK. BeTaBTe iHXEKTOPHY TpyBKy B OT-

Kpok 1 ; ) )

Bip y KpuwiLi. MocTaBTe AeKko Anst BUNIKaHHA Ha APYry MOMUYKY 3HU3Y.
Kpok 2 MpurenHaiTe iHXeKTOpHY TPyOKy A0 NapOBUMYCKHOTO OTBOPY.
Kpok 3 [MepeknioviTe Ayx0BY Wady B pexvmM NpUroTyBaHHsA Ha napi.

9.6 N'oTyBaHHA Ha napi

MocTaBTe Aeko Ha MeTaneBy pewiTKy. [loaanTte Tpoxn Boau. He BUKOPUCTOBYWTE KPULLIKY.

/\ MOMEPEDKEHHS!

Mig yac po6oTn AyxoBOI WAy iHXEKTOP MOoXe ByT rapsaumm. 3aBxan KOpUCTynTecs py-
KaBM4kamu Ans Ayxosoi wadun. BuiimanTte iHXeKTop i3 AyXoBoi Lwadu, Konm He BUKOPU-
CTOBYETbCS PYHKLiS napu.

MpviegHaliTe iHXeKTop 3a AOMOMOroH iHXEKTOPHOI TPY6KU. MprenHainTe iHXeKTopHy TpyoKy A0

Kpok 1
napoBWMYCKHOTrO OTBOPY.

MocTaBTe Aeko Ans BUNikaHHA Ha neplly abo Apyry NOnMYKy 3HU3Yy.
Kpok 2 MepekoHanTecs B TOMy, LLO iHXEKTOpHa Tpybka He nepeaasneHa. [NepekoHanTech, WO iHXek-
TOpHa Tpy6Ka He TOPKaETbCHA HarpiBanbHOro enemeHTa.

Kpok 3 MepekntoviTe AyXOBY Lady B PeXVM NPUroTyBaHHA Ha napi.

IMig yac roTyBaHHSA Takvx CTpaB, SK Kypka, Kauka, iHanmyka abo Benvka puba, noknagite iHXeKTop NpsiMo Bcepeau-
HY NPOAYKTY.

10. JOOATKOBI ®YHKLIIT

10.1 Ak 36eperTu: YniobneHe

Bu moxeTe 36epiratv cBOI ynobneHi HanawTyBaHHs, siK-0T yHKLia HarpiBy, Yyac
NpUroTyBaHHs, Temnepartypa abo yHKList oumeHHs. MoxHa 36epertv Tpu ynobneHi
HanaLTyBaHHS.

Kpok 1 YBIMKHITb Npunag.

Kpok 2 O6epiTb OaxxaHe HanawTyBaHHS.

Kpok 3 HatucHite: = . Bubepitb: YniobneHe.
Kpok 4 Bu6epitb: 36epertv NOTOYHi HanalTyBaHHS.
Kpok 5

HaTtucHitb +, W06 AoaaTv HanalwTyBaHHS A0 cnucky: YnobneHe. HatuCHiTL OK.

k) — HaTUCHITb, LLo6K CKUHYTU HanawTyBaHHA.

0 — HaTUCHITb, LLLOGI/I CKacyBaTu HanawTyBaHHA.
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10.2 BnokyBaHHA (yHKUiT
List dpyHKuis 3anobirae BUNaakoBili 3miHi chyHKLiT Harpisy.

Kpok 1 YBIMKHITb npunag.
Kpok 2 YcTaHoBITb (yHKLUiO Migirpisy.
Kpok 3 * H — HaTUCHITb 0AHOYACHO, LLOG6 YBIMKHYTU (YHKLitO.

LL{o6un BUMKHYTM dOYHKLIitO, NOBTOPHO BUKOHAMTE KPOK 3.

10.3 ABTOMaTU4yHe BUMUKaAHHS
3 mMipkyBaHb 6e3neku nepegbaydeHo, Lo (D
OyXoBa LWada BUMMKAETLCS Yepes Aesikuii (°C) (roa.)
yac y pasi, AKLWOo yHKLis HarpiBy
aKTVBOBaHa, ane HanawTyBaHHs He

3MIHIOTbCS.
ABTOMaTUYHE BUMUKAHHS HE CNpaLbOBYeE Npu
HacTynHux pexumax: lMigceitka, Tepmoluyn,

@ Tarimep 3akiH4eHHs, MoBinbHe roTyBaHHS.
(°C) (ron.)

10.4 BeHTUNATOP OXONOMAXKEHHSA

Mig yac po6oTn Nnpunagy BEHTUNATOP

120 - 195 8.5 OXONOMKEHHA aBTOMATUYHO BMUKAETLCS A5
200 - 245 55 NiATPUMKU NOBEPXOHb NPOXONOAHUMU. AKLLO
BUMKHYTW Npunag, BEHTUNATOP
NpoAOBXyBaTUME NpavoBaTi, JOKM Npunag,
He OXOJIoHe.

250 - makcumym 3

30-115 12.5

11. MOPAOWN | PEKOMEHOALLII

11.1 PekomMeHpauii LWoA0 NpUrotyBaHHA

®

Y Tabnuusix ykazaHo OpieHTOBHI 3HAYEHHS TemnepaTypu Ta Yacy npurotyBaHHsl. BoHn 3anexaTb Big peuenTty, a
TaKoX AKOCTI Ta KifIbKOCTi iHrpeaieHTiB, L0 BUKOPUCTOBYHOTLCS.

Pe3ynbTaTh BUNiKaHHS Ta CMaXeHHs CTPaB 3a LOMOMOTOH LibOro npunaay HEMOXITMBO MOPIBHSATU 3 TUMMU, SIKi BU
OTpUMyBanu 3a AONOMOroH0 iHLWKX Npunagis. HaBeaeHi Hk4e BKasiBKM MICTATb pEKOMEHZ0BaHi HanalTyBaHHS
TemnepaTtypu, Yacy rotyBaHHsl Ta NONOXEHHS NONULi ANs NeBHUX TUMIB NPOAYKTIB.

AKLLO BM HE MOXeTe 3HalTV HanalwTyBaHHS AN NEBHOrO PeLenTy, CKOPUCTaNTECH HaNaLTYBaHHAMM Ansi aHa-

NOriYHOro peLenTy.

11.2 Bornora KOHBeKUisi

[ns oTpMMaHHs Havikpalwux pesynbTaTis
OOTpUMYITECS pekoMeHAaL i, 3a3Ha4YeHNX y
Tabnuui HUXYe.
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¥ = = <
\ uru
(°C) (xB.)

Conogki 6ynoukun, 16 aeko Ans BunikaHHsA abo ram- 180 2 20-30

. 60Ka XapoBHS

Bynouku, 9 wr. [eKo Ansi BunikaHHa abo rmn- 180 2 30-40
6oka xapoBHS

Miua, 3amopoxeHa, peLiTka 220 2 10-15

0,35 kr

Pynert i3 pxemom [eKo Ans BunikaHHsa abo ru- 170 2 25-35
6oka xapoBHs

BpayHi [eKo Ans BunikaHHsa abo ru- 175 3 25-30
60oKa apoBHS

Cydne, 6 wr. KepaMmiyHi popmoykmn Ha pe- 200 3 25-30
it

BickBiTHi kopxi dopma Ans kopxa Ha pewityi 180 2 15-25

BicksiTHUI TOPT copma ansa BunikaHHa Ha pe- 170 2 40 -50
it

MpvBapeHa puba, 0,3 aeko Ans BunikaHHs abo rin- 180 3 20-25

Kr 60Ka apoBHS

Llina pnba, 0,2 kr [eko Ans BunikaHHA abo rmm- 180 3 25-35
6oka xapoBHS

PubHe dine, 0,3 kr [eKo Ans niuy Ha pewiTyi 180 3 25-30

BapeHe m’'sico, 0,25 kr - aeko ans BunikaHHsa abo rnv- 200 3 35-45
60oKa apoBHS

Wawnwk, 0,5 kr [eKo Ans BunikaHHa abo rnu- 200 3 25-30
6oka xapoBHS

MeunBo, 16 wT. [eko Ans BunikaHHs abo rmu- 180 2 20-30
60Ka apoBHS

MwurganbHi TicTeuka, [eKo Ans BunikaHHsa abo rmu- 180 2 25-35

24 wr. 60Ka XapoBHS

Madinn, 12 wr. [eKo Ans BunikaHHsa abo ru- 170 2 30-40
6oka xapoBHs

CornoHa Buniyka, 20 [eko Ans BunikaHHa abo rnu- 180 2 25-30

. 60Ka apoBHS

MeuymBo 3 nicoyHoro [eKo Ansi BunikaHHa abo rmu- 150 2 25-35

Ticta, 20 wr. 6oka xapoBHS

TapTaneTku, 8 wr. [eKo Ans BunikaHHs abo rmu- 170 2 20 -30
60Ka apoBHS

OBoui, BapeHi, 0,4 kr  geko Ans BunikaHHs abo ram- 180 3 35-45
6oka xapoBHs

BereTtapiaHCbkuii OM-  Aeko Ans niuy Ha peLuiTyj 200 3 25-30

nert
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¥ = E O
A XB.

CepeaseMHOMOpPCbKI  AeKo Ans BunikaHHa abo rmun- 180 4 25-30
oBoui, 0,7 kr 60Ka XapoBHS

11.3 Bonora KoHBeKLUif - pekOMeHOOBaHi akcecyapu

BukopuctoByinTe TemMHi MaToBi hopmu Ta nocyd. BoHu kpalye nornuHaroTb TEMO, HiX CBITNUiA
Konip Ta 6rnmcky4nii nocya.

\/ Dopmouku

Heko ans nium [eko ans BUnikaHHsa ®dopma gns nupora
Kepawmika
TemHe, maToBe TemHe, maToBe . TemHe, maToBe
X X niameTp 8 cm, BU- X
niameTp 28 cm niameTp 26 cm cota 5 cm niameTp 28 cm

11.4 Tabnuui npurotyBaHHsA iXi AnAa
AocnigHULbKUX yCTaHOB

IHpopmaLia Ana 4ocnigHULbKNX YCTaHOB
TecTyBaHHs BignosigHo go ctaHaapTy IEC 60350-1.

¥ B = £ ©H O ®

(°C) (xB)
ManeHbki TpaguuiriHe [Oeko ansiBu- 3 170 20-35 -
TicTeuka, roTyBaHHs niyku
20 WTYyK Ha
niaaoH
ManeHbki BeHTunsitop [Oeko ans Bu- 3 150 - 160 20-35 -
TicTeuyka, nivykn
20 wTyk Ha
nigaoH
ManeHbki BeHTunstop Oeko ansiBn- 2T1a4 150 - 160 20-35 -
TicTeuka, niykm
20 WTYyK Ha
niaaoH
Abnyynuii  Tpaauuirive KombGiHoBaHa 2 180 70-90 -
nwvpir, 2 roTyBaHHs peLuiTka
dopmun
@20 cm
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\/ == P « E
\ C] oru
(°C) (xB)
Abnyunuin  BeHTtunATtop KowmbiHoBaHa 2 160 70 -90 -
nwvpir, 2 peLiTka
dopmun
@20 cm
HexvipHun  TpaguuinHe KombGiHoBaHa 2 170 40 - 50 MonepeaHbLO Nporpin-
BickBiT, roTyBaHHs peLuiTka Te AyxoBy wady npo-
cdopma ans Tarom 10 xB.
TopTa
(D 26 cm)
HexvipHuin  BeHTunatop KombiHoBaHa 2 160 40 - 50 MonepeaHbO Nporpin-
OickBiT, pewiTka Te AyxoBy Lwady npo-
dopma ans Tarom 10 xB.
TopTa
(D 26 cwm)
HexvpHuin  BeHTunsTop KombGiHoBaHa 2 Ta 4 160 40 - 60 MonepeaHbO Nporpii-
GickBiT, peLiTka Te AyxoBy Lwady npo-
dopma ans Tarom 10 xB.
TopTa
(9 26 cm)
MicoyHi xni- BeHTUnsATOp Oexo anasu- 3 140 - 150 20-40 -
606YynoYHi nivkn
BMpOGU
MicoyHi xni- BeHTUnsATOp Oeko anaeu- 2Ta4 140 - 150 25-45 -
606y noYHi nivkn
BMpPOGU
MicoyHi xni- TpaawuuinHe [Oeko ans Bu- 3 140 - 150 25-45 -
606YNOYHI  roTyBaHHsi nivkn
BMpPOGU
[piHkK, 4—  punb KomGiHoBaHa 4 Makc. 1-5 [NonepeaHbO Nporpin-
6 WTyK peLiTka Te AyxoBy Lwady npo-
Tarom 10 xB.
Byprep i3 Ipunb KowmbiHoBaHa 4 Makc. 20-30 YcTaHOBITb KOMBIHO-
ANOBUYNHM, pewiTka, nig- BaHy peLliTky Ha ye-
6 wryk, 0,6 [OH Ans 36u- TBEPTUIA piBeHb, a nia-
Kr paHHs Xupy [OH ANs 361paHHs Xu-

py — Ha TpeTill piBeHb
nayxoBoi wadu. Konm
npowae NonoBuHy Ya-
Cy NpUroTyBaHHsi, ne-
peBepHITb CTpaBy Ha
Opyrui Gik.
MonepeaHbO Nporpin-
Te AyxoBy Lwady npo-
Tarom 10 xB.
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12. JOornAan TA YACTKA

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmauieto woao
TeXHikn 6e3neku.

12.1 TpUMITKM WO[0 YULLEHHA

<

3acob6u gnsa uu-
LEHHS

Ouuwante nepeaHo NOBEPXHIO NpUnaay nuile 3a AONOoMOrolo cepBeTkM 3 Mikpodibpu, 3mo-
YeHoi B Tennii BoAi 3 AoAaBaHHSAM M’SIKOro 3acoby AN YWLLEHHS.

MeTanesi I'IOBerHi CJ'Ii,Cl. YUCTUTU 32 AONOMOIroK PO34YUHY ANA YULLEHHA.

BurikopucToByiiTE HearpecuBHUIA 3aci6 ANS YULLLEHHS NNSM.

=

OuuyiiTe kamepy AyX0BOi LadK Nicns KOXHOTO BUKOPUCTaHHS. Hakonn4eHHs Xupy 1 iH-
LUMX 3aMULLKIB K MOXe CMPUYMHUTI 3aropsiHHS.

[

LLlopeHHe Kopu-
CTyBaHHA

BcepeauHi npunapy abo Ha cknsiHii naHeni ABepUAT MoXe yTBoptoBaTUCSA KoHAeHcaT. o6
3MEHLLIMTU KOHAEH AL, Nepea NpUroTyBaHHSAM CTpaBu AaiTe npunagosi nonpawosaTu
npotsrom 10 XBUnuH. He 3anuvwaniTe rotosi cTpaBu BcepeavHi npunagy gosiue 20 XBUNH.
Micnsi KOXXHOro BUKOPUCTAHHS NpOTUpaiiTe KaMepy nuLie CepBETKO 3 Mikpodibpu.

%,
c24

Axkcecyapu

[licna KOXXHOro BUKOPUCTaHHS MUITE Ta NPOCYLUYINTE BCi akcecyapw. BukopucTosyiite nue
cepBeTKy 3 Mikpodibpu, 3MoyeHy B Tennii BoAi 3 4oAaBaHHAM M'AKOro 3acoby Ans YnLleH-
Hs. He MuiiTe akcecyapu B MOCYAOMUIAHINA MaLLWHI.

Akcecyapu 3 aHTUNpUrapHUM NOKPUTTAM 3a60POHAETLCA MUTU 3 BUKOPUCTAHHSIM arpecmBs-
HMX 3acobiB YM rocTpux NpeagmeTiB.

12.2 Ak 3HATU: ONOPHI penku

[ns ounweHHsA ayxoBoi wadu BUIMITb

ornopwu NMonmYoK.

Kpok 1 BumkHITL AyxoBy Wwadyy 1 3avekanTe,
[OK1 BOHa OXOJIOHE. ’-[
Kpok 2 CnoyaTKy NOTArHiTb NepeaHo YacTu-
HY OMOPHOI perikm Bifg B6IYHOT CTiHKK.
4
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Kpok 3 [MOTArHITL 3a4HI0 YaCTUHY OMOPHOT |

peikut Bif GOKOBOI CTIHKM Ta 3HIMITb 1 ——
PELLITKY MOBHICTHO. / ‘ - = —
O |=p 1 H
Kpok 4 LLlo6u BCTAHOBUTM ONOpu NOMMUYOK, 9 ‘2 ild

BUKOHaNTE HaBedeHy BuLLe npoueay- = #
py y 3BOPOTHIIn NOCMiAOBHOCTI. |
CTOnOopHi WTUMTHN Ha TENECKOMIYHNX }5

cnpsiMoByBayax matoTb 6yTn cnpsiMo- H
BaHi Bnepeg. B

12.3 Cnoci6 BUKOPUCTaHHA:
MiponiTuyHe ounLLEHHS /\ YBATA

AKL0 NOPYY PO3MILLLEHO iHLUI NPUCTPOI,
He BUKOPWUCTOBYMNTE X OQHOYACHO 3 LjiEt0
dyHKuieto. Lie moxe noLwKognMT ayxoBy

/N\ MOMNEPEOXEHHS! wady.

MouncTiTe AyxoBy Wwady 3a AONOMOro
[MiponiTu4yHe ounLLIEHHS.

ICHyEe pn3KK OTpYMaHHS OnikiB.

Mepen MiponiTuyHe oumnLEHHA:

BuMkHITL AyxoBy wady 1 3ave- BuiimiTb yci akcecyapw. MomwuiiTe gHO AyxoBOi Wadu Ta BHYT-
KanTe, NOKM BOHA OXOSOHE. PiLLIHE CKIO ABEPLUAT TENMoK BOAO 3a
[OMOMOro0 M’'SIKOi FaHuipKn Ta M’IKoro

3acoby Ans YNLLEeHHS.

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3

YBIMKHITE AYXOBY Wacpy. HaTucHiTe: == / OYMLLEHHSI.

BrbepiTb peXxumM OUMLLEHHS.

Onuisa PeXum oumweHHA TpuBanictb
MiponiTnyHe ouYnLLIEHHSs, LWBMAKE Jlerke ounLyeHHS 1h
MiponiTMyHe ounLLEeHHsA, Hopma 3BMYaNHe OYMLLIEHHS 1h 30 min
MiponiTnyHe OYNLLIEHHS, iHTEH- PeTenbHe oumnileHHS 2 h 30 min

cuB

@ [Micnsa 3anycky ounleHHs aBepusTa AyxoBoi Wadu 3abnokoBaHo 1 namnoyka He cBiTUTbCA. OXonomky-
BalbHWUI BEHTUNSTOP NpaLtoe Ha BinbLu BUCOKIN LIBUAKOCTI.

STOP — nartucHits, 106 3ynMMHUTIA NPOLIEC OUMLLEHHS 10 HOTO 3aBEPLLIEHHS!.
He BukopucToByiTe ayxoBy wady, AOKM Ha AVCMNET He 3racHe CMMBOIM ABEPHOro 3aMkKa.

Micna 3aBepLEHHA OYMLLEHHA BUKOHANTe HaBeAeHi Huk4e Aii.

BuMKHITE AyxoBy Wwadyy i 3a4e- [poTpiTh BHYTPILLUHIO Kamepy M'sikolo  Buaanite 3anuLikv 3 AHa Kamepu gyxo-
KanTe, [IOKN BOHa OXOIOHE. TKaHMHOHO. BOI Wadwm.
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12.4 Ak uncTuTn: PesepByap ans

BOAMU

Kpok 1 BumkHITE gyxoBy wady.

Kpok 2 MomicTiTb rMMBokKy nocyavHy nifg NapoBMyCKHUM OTBOPOM.

Kpok 3 Hanwuiite Boay B notok Ans soaun: 850 mn JoaaTv NIMMOHHY KMCMOTY: 5 YalHUX NOXOK. 3avekarTe
60 XBUMUH.

Kpok 4 YBIMKHITb Ayx0BY Lady i BCTaHOBITb (yHKLito: SteamBake. YcraHoBiTb TemnepaTypy Ha 230°C.
BumkHITL AyxoBy Wwady Yepes 25 xBUnuH Ta 3a4ekanTe, JOKN BOHA OXONOHE.

Kpok 5 YBIMKHiTb AyxoBy Luady i BCTaHOBITb yHKLjito: SteamBake. BctaHoBiTe Temnepatypy Big 130 oo

230°C. BumkHiTb AyxoBy Liady Yepe3 10 XBUNWUH 1 3a4ekaiiTe, OKU BOHA OXONOHE.

@ [ns 3anoBiraHHs BanHsAHUM BiAKNaAeHHsIM HeoBXiAHO 3nMBaTU BOAY 3 pe3epByapa Ans BOAW Lopasy nicrs
rOTyBaHHS 3 Mapolo.

Micna 3aBepLEHHA OYMLLEHHS BUKOHANTe HaBeAeHi Huxk4e Aii.

BuMKHITL AyxoBy La- 3nwuiite Boady 3 pesep-  Npomwuiite pesepByap Ans Boan i O4mnCTiTb 3nMBHY Tpyby
dy. Byapy. AuB. nyHKT «Cno-  BMAanite 3anuLikv BanHSHOro Tenmnow BOAOK 3 Aoaa-
POXHEHHSs1 pe3epByapa HanboTy 3a AOMOMOrol M'AKOI  BaHHAM HearpecuBHOIO

Ans BoAW» B po3aini TKaHWUHW. 3acoby Anst OYNLLEHHS.

«oneHHe kopuctyBaH-
Hs».

Y Tabnuui HWXK4Ye BkazaHo Aiana3oH XopcTkocTi Boaun (dH) 3 BignoBigHMM piBHEM BigKNageHHs!
KanbLito Ta AKiCTb BOAN. AKLLO XOPCTKICTb BOAM NEpPEeBULLYE piBeHb 4, 3aMOBHIONTE NOTOK ANs
BOAM BOAOH) 3 MIISILLUOK.

XopcTkicTb Boau TecTt-cMyxka BigknapeHHs Knacudikauia OuunwywnTe pe-
" Kanbuito (Mr/n) Boawu 3epByap Ans
PiBeHb dH BOAM KOXHI

1 0-7 I:l 0-50 M'aKa 75 umknisB — 2,5
Micsui

2 8-14 El 51-100 NoMmipHo xopcTka 50 uuknie — 2 mi-

caui

3 15-21 IEI 101 - 150 )opcTka 40 uvknie — 1,5
micaui

4 22-28 m noxap 151 ZyXKe XopcTka 30 yyknis — 1 mi-
cslb

12.5 HaragyBaHHSA Npo O4ULLEHHSA

Konw 3'aBuTbCSA HaragyBaHHs!, PEKOMEHAYETLCS BUKOHATU OUUCTKY.

BukopucToByiTe dyHkuito: MiponiTuiHe ounLLeHHs.
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12.6 Sk 3HATK Ta BcTaHOBUTU: [IBepusTa

[BepusiTa AyX0BOI Wadu CkNagaTbes i3 TPbOX CKNAHUX NaHenen. [Ans ouvlleHHs aBepuaTa
OyXOBOI LWadv Ta BHYTPILLHI CKNSHI NaHeni MoXHa 3HATK. [epLu HixX 3HIMaTK CKNsHi naHeni,
NpoYMTanTe BCHO IHCTPYKLiO «3HATTS Ta BCTAHOBMEHHSA ABEPLATY.

/\ YBATA
He BukopucToBy#iTe ayxoBy Wwady 6e3 CKNsaHWUX NaHenewn.

Kpok 1 [MoBHICTIO BiAYMHITL ABEpUATA 1 YTPpUMYITE
obuasi 3aBicu.

Kpok 2 MigHIMITE | NOTAMHITE 3aCyBKW A0 KNaLaHHS.

Kpok 3 MpuvkpwuitTe ABepLsATa AyXOBOI Wadu Ao ce-
peanHu nepLuoi no3uii BigkputTsa. MoTim
NigHIMITb | NOTAMHITL ABepuUATa, W06 BUAHSA-
TV iX i3 rHisAa.

Kpok 4 MoknagaiTb ABepusATa Ayx0BOi Wadu Ha piB-
HY MOBEPXHIO, 3acTeNneHy M’KOK TKaHUHOL.

Kpok 5 BisbMiTbCs 32 03006neHHsA ABepusaT (B) Ha
BepXHbOMY Kpai ABepusT 3 060x GokiB i Ha-
TUCHITb Yy HanNpsIMKy BCcepeavHy, LWob BMBInb-
HWUTW NPOKNaakKy.

Kpok 6 MoTsArHiTh 03006NEHHs ABEPUAT Yy HANPSAMKY
Bnepen, Wob 3HATU Oro.
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Kpok 7 YTpumyiiTe CKNsHi naHeni ABepLAT 3a BEpX-
Hill Kpait Ta 06epexxHO BUTArHITB iX No vepai.
MouynHanTe 3 BepxHboi NaHeni. MNepekoHari-
Tecs B TOMY, LL|O CKIO MOBHICTIO BUALLMO 3
onop.
Kpok 8 MomwuiiTe cknsHi NnaHeni Tennow BoAo 3 MUIIOM. PeTenbHO BUTPITh CKNsiHI naHeni. He muiite cknsi-

Hi naHeni B NOCyAOMUIHIA MaLUVHi.

Kpok 9 Micna oyunLLeHHs BCTAHOBITL CKNSHI MaHeni i ABepuaTa AyxXoBoi wadwu.

HKLLlO Asepudarta BCTaHOBIEHI npaBunbHO, BN NOYYyETE KNauaHHA npu 3aKpMBaHHi 3acCyBOK.

MepekoHaiTecs, LWo By BCTABUMW CKNsHI naHeni (A Ta

B) y npaBunbHomy nopsaky. MNepesipte cumeon/apyk A B

360Ky cknsiHOT naHeni. KoxHa cknsHa naHenb BUrns-

[Aae no-pisHomy, abv nonerwnT po3bupaHHs Ta

cknajaHHs.

Mpu npaBUNbHOMY BCTaHOBMEHHI 03006NeHHA ABepL-

AT YyTW XapaKkTepHe KnaLaHHs.

MepekoHaiiTecs, Lo BM BCTABUIN CEPEAHIO CKISHY

naHenb y BiAMNOBiAHI rHi3aa. o

-]
12.7 Ak 3aminuTu: Jlamna 3aBxaun TpUmaiTe rafioreHoBy namny
raHJipkoto, Wwo6 3anobirTi NiaropsiHHIO

/\ MONEPEMKEHHSA! 3anuLLKiB XMpy Ha namni.

Hebesneka BPaXeHHA eNeKTpUYHnm

CTPYMOM.

Jlamna moxe ByTu rapsiyoto.

Mepen 3amiHoO Namnu:

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3

BumkHiTL AyxoBy wady. 3avekarnite, Bigkniodite AgyxoBy wady Big enek-  lNMoknagitTe pyLWwHUK Ha AHO kamepu
[0KM AyxoBa wada OXOMoHe. Tpomepexi. AyxoBoi Wwadu.
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3agHs namna

Kpok 1 MoBepHITb CKNAHWIA NNadoH, Wo6 3HATK oro.

Kpok 2 OumCTITb CKNSAHWIA NNadoH.

Kpok 3 3amiHiTb namny BiAMOBIAHOO XXapOCTINKOK NaMMoto, ka BUTPMMYE HarpisaHHsa Ao 300 °C.
Kpok 4 YCTaHOBITb CKNAHUIA NNadoH.

13. YCYHEHHA NMPOBJIEM

/N MONEPEMXEHHA!

[us. po3ainu 3 iHopmaldieto wono
TEeXHikn 6e3nekn.

13.1 Oii B pa3i BUHUKHEHHA Npobrem

=
LJ

Mpunan He BMUKaeTbCsi abo He posirpiBaeTbcA

@ MoxnuBa npuunHa

v

Cnoci6 BupiweHHs

Mpunapg He nigkntoyYeHo o enektTpomepexi abo nia-
KMIOYEHO HEeMpaBUITbHO.

MepekoHaiiTecs, wo npunag 6yno npaBuIbHO NigKmMio-
YEHO [0 eneKkTpoMepexi.
[nB. cxemy nNigKnioYeHHs.

[OAVHHWK He BCTaHOBMNEHO.

HanawrTyiTte roanHHuk. JoknagHiwe ame. y OyHKLUiT
roAvHHUKa po3aini «HanawTtyBaHHSA:» PyHKLUiT roaNHHKN-
Ka.

[iBepusTa 3a4MHEHO HENPaBUIbHO.

[MoBHICTIO 3a4mMHITL ABEpLUATA.

3anobikHWUK neperopis.

MepekoHaiiTecs, o 3anobiKHNUK € NPUYMHOLO Npobne-
Mu. FAKLo NpobnemMa BUHUKAE 3HOBY, 3BEPHITLCA A0
KBanicikoBaHOro enekTpuka.

Mpwunag 3axucT Big AocTyny AiTel yBiMKHEHO.

[ue. po3gin «MeHto», nigmeHto ans: Onuji.

Y
KoMnoHeHTHn

@ Onuc

v

Cnoci6 BupiweHHs

Jlamnoyka neperopina.

3amiHiTe namny, getaneHy iHbopMmauiio AvB. B po3aini
«[ornsg Ta oyunweHHs», Ak 3amiHnTy: Jlamna.
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&%
OunLLEeHHs

@ Onuc

v

= Cnoci6 BupiweHHs

Y kamepi npunagy € Boaa.

Y pesepsyapi Ans BoAW He ayke 6arato Boau.

He npautoe dyHKLiA npuroTyBaHHs Ha napi.

B oTBOpi Ansi nogadi napu Hemae BanHsiHWX Bigkna-
AeHb.

He npautoe dyHKUiA npuroTyBaHHs Ha napi.

Y pesepsyapi Ans Boau € Boaa.

LLlo6 cnopoxHUTn pesepByap Ans BOAU, NOTPIGHO Ginb-
LLie TPbOX XBUITMH, @G0 3 OTBOPY AMNs BUXOAY Mapw BUTI-
Kae BoAaa.

B oTBOpI ANA noAadi napn Hemae BanHAHWX Bigkna-
AeHb. MouncTitb pesepByap Ans BOAN.

BigkntoyeHHst enekTponocTavyaHHs 3ynuHse
npouec oumnLLeHHs. [oBTOpITL Npouec

13.2 Ak kepyBaTtu: Kogn nomunok

OYULLEHHS, SIKLLO oro Byno nepepsaHo
BHACNIAOK BiOKIMHOYEHHS €NEKTPOEHepTil.

Y BUnNagKy NOMUIKM NporpamMHoro 3abeanedyeHHs Ha aucnnei BigobpaxaeTbes NoBiJOMIIEHHSA

Npo NOMUIKY.

Y ubOoMy po3gini npeacTaBneHo nepenik Npodnem, siki BU MOXeTe BUPILUNTM CAMOCTINHO.

@ Koa i onuc

-V

- Cnoci6 BupilleHHA

C2 — Tepmollyn po3TalloBaHo BcepeauHi npunagy
npotarom MiponiTnyHe oYnLLIEHHS.

Bunmite TepmoLuyn.

C3 — gBepusiTa He NOBHICTIO 3a4MHeHo npoTsarom [i-
POMITUYHE OYULLIEHHS.

3aunHiTh ABepuATa.

F111 — Tepmoluyn HenpaBunbHO BCTAaBNEHO B pO3eT-
Ky.

BcraBTe Bunky B TepMoLLyn po3eTKy NMOBHICTIO.

F240, F439 - ceHcopHi nons Ha avcnnei He npawtoTb
HanexHnM YMHOM.

OuunCTiTb NEepeaHio NOBEPXHIO Aucnneto. NepekoHarTe-
CSl, L0 Ha CEHCOPHUX Nonsax Hemae 6pyay.

F908 — cuctema npunagy He Moxe NiaKNoYUTUCA A0
naHeni ynpaeniHHs.

BuMKHITB i yBIMKHITE Npunag.

13.3 [aHi wono TexHiyHoro o6¢cnyroByBaHHsA

Akwo Bn He moxeTe BMPILLIMTM Npobnemy caMoCTiiHO, 3BEPHITLCA A0 3aknaay, Ae Bu
npuabanu npunag, abo 4O aBTOPM3OBAHOrO CEPBICHOMO LIEHTPY.

[aHi, noTpibHi Ans cepBiCHOro LEHTpyY, BKa3aHi Ha Tabnuyui 3 TeXHIYHMMK gaHumu. MacnopTHa
Tabnuyka po3ralloBaHa Ha NepefHbOMY Kpai kKamepu npunagy. He 3HimanTe nacnopTHy

Tabnuyky 3 kamepu npunagy.

PekomeHayemo 3anucatu gaHi TyT:

Mopgenb (MOD.)
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PekomeHayemMo 3anucatu AaHi TyT:

Kopa Bupo6y (PNC)

CepiiiHuii Homep (S.N.)

14. EHEPITOE®EKTUBHICTb

14.1 Indopmaduisa npo Bupi6 Ta IHhopmaLinHM NUCTOK BUPOOY

Hassa noctayanbHuka

Electrolux

loeHTudikatop moaeni

EOC8P39H 949494858
KOCBP39H 949494859

IHOekc eHeproedeKTUBHOCTI

81.2

Knac eHeproedeKkTuBHOCTI

A+

CnoxuvBaHHs eHeprii Npu cTaH4apTHOMY 3aBaHTaXeHHI, Tpaauuin-

HUIA pexum

0.93 kBTeroa/uukn

CnoxvBaHHA eHeprii Npy cTaHAaPTHOMY 3aBaHTaXXEHHI, PeXUM

NprMyCOBOIro BUKOPUCTaHHA BEHTUNATOPA

0.69 kBTeroa/uukn

KinbkicTb kamep

1

[xepeno HarpiBaHHs

EnextpoeHepris

IyyHicTb

72n

Twn gyxoBoi Wwadgu

B6ynoBaHa agyxoBa waca

Maca

EOC8P39H
KOCBP39H

33.3 kr

33.8 kr

IEC/EN 60350-1 - EnektpuyHi nobyToBi Nnpunagwv Ans roTyBaHHs ixi — yactuHa 1: MNnutu, gyxosi wadwu, naposi
OyXoBi Wwadwm Ta rpuni — cnocobu BUMIpIOBaHHS MPOAYKTUBHOCTI.

14.2 EHepro3tepexeHHSA

Mpunag mae dyHKuii, Wo gonomaraTb
30epiraTy enekTpoeHeprito nig yac
LLIOAEHHOrO rOTyBaHHS.

MepekoHarTecs B TOMy, WO nig 4ac poboTtu
OBepusaTa npunagy 3auvHeHi. He BigumHante
ABepusATa npunagy 3aHagTo 4acTo nig vyac
rotyBaHHs. MigTpumyiiTe uncToTy
ylinbHIOBaYa ABEPUAT i nepekoHanTecs, Wwo
MOro HanNeXHMM YMHOM 3adikCoBaHO.

Kopuctyiitecs metanesmm nocygom Ans
MOKpaLLleHHs1 eHepro3bepexeHHs.
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Konu moxnueo, He pogsirpisaiTe npunag
nepes rotyBaHHsIM.

K0 BM NOCMIAOBHO roTyeTe Kinbka CTpas,
3BefiTb NepepBn MiXX HAMU A0 MiHIMyMY.

FoTyBaHHSA 3 BUKOPUCTaHHAM
BEeHTUNATOpa

Konun moxnnBeo, BUKOPUCTOBYWTE PYHKLT
roTyBaHHs 3 BEHTUNATOPOM Ans 36epexeHHs
eneKkTpoeHeprii.

3anuwkoBe Tenno

Akwo nporpamy 3 TpuBanictb akTMBOBaHO Ta
yac rotyBaHHs nepesuLlye 30 XBUNWH, Yy
Oesiknx OyHKUisX npunagy HarpiBanbHi
€I1eMEHTN aBTOMaTUYHO BUMUKAIOTHCSA
paHiLe.



BeHTungatop i namna npogoBXyoTh
npaytosaTtu. MNpy BUMKHEHHI npunagy
AVCnnen nokasye 3anuiuKose Tensno.
3anuikoBe TENno MOXHa BUKOPUCTOBYBATH
ANS NiATPYMaHHSA CTPaBy TENSO0H.

AKLio TpuBanicTb roTyBaHHSA NepesuLLlye

30 xBMnuH, onycTiTb TEeMNepaTypy npunagy
00 MiHimymy 3a 3—10 XBUNWH A0 3aBEPLUEHHS
rotyBaHHs. OCTaHHi eTanu roTyBaHHs CTpasu
OyayTb BUKOHAHI 32 paxyHOK 3a51LLKOBOro
Tenna.

BukopucToByiTe 3anvLikoBe Tenno ans
po3irpiBaHH4A iHLLMX CTpaB.

MiaTpMMmyBaHHA cTpaBu Tennoro
BunbepiTb HanHwk4y TemnepaTypy 3
MOXIMBMX, 06 BUKOPUCTATK 3anuULLKOBE

15. CTPYKTYPA MEHIO
15.1 MeHr0

Tenno ansa 3bepexeHHs ixi Tennoto. Ha
aucnnei 3’aBNsSeTbCs iHANKATOP 3anuLLKOBOro
Tenna abo Temnepatypu.

FoTyBaHHS1 3 BUMKHEHO NamMnoto
BumKHITL namny nig 4yac rotyBaHHs.
BmukariTe ii nuwe 3a notpebu.

Bonora koHBeKuUis
PyHKUiA, Npu3HaveHa Ans 36epexxeHHs
eHeprii nig Yyac rotyBaHHs.

[Mpuv BUKOpUCTaHHI Wieil yHKUiT namna
BMMUKaETbCA aBTOMaTUYHO Yepes 30 cekyHA.
Bu moxeTe BBIMKHYTU namny 3HOBY, arne us
4is npusBee A0 3HWKEHHST OYikyBaHOT
eheKTUBHOCTI 306epexxeHHs eHeprii.

[MyHKT MeHIo Oopatok

[lonomora npw rotyBaHHi

Mepenik aBTOMaTUYHMX NpoOrpam.

OuneHHs Mepenik nporpam o4MLLEHHS.
YniobneHe Mepenik ynobneHnx HanawTyBaHb.
Onuii HanawTyBaHHsi koHirypadii npunagy.
HanawTyBaHHs YcraHoBka  HanawTyBaHHs koHirypadii npunaay.
Cepsic BinobpaxeHHs Bepcii Ta koHirypadii nporpamHoro 3abesneyeHHs.

15.2 MiameHro ana: OunweHHNA

MigmeHto

Oopnatok

MiponiTuyHe ounLleHHs,
LBuaKe

Tpueanicte: 1 h.

MiponiTnyHe ounLLIeHHs, HOp-
ma

Tpueanicte: 1 h 30 min.

MiponiTuyHe ounLleHHs, iH-
TEeHCUB

Tpueanictb: 2 h 30 min.
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15.3 MiameHro ana: Onuii

MigmeHo

OopaTtok

MiaceiTka

YBIMKHEHHSI | BAMKHEHHS namnu.

3axucT Big goctyny Aitew

3anobirae BUNagkoBoMy yBIMKHEHHI0 npunagy. MNicna aktueauii uiei onuii nig yac
YBIMKHEHHS Mpunagy Ha gucnnei 3'aBnseTbca Hanuc 3axuCT Bif JOCTYNy AiTen.
[ins yBiMKHeHHs1 npunaay obepiTb nitepu kody B andasiTHOMY Nopsaky. SAKLWo
Lit0 oMLt aKTMBOBAHO, @ Npunag BUMKHEHO, ABepusTa bnokytotbes. Konm o on-
Ljit0 aKTMBOBAHO, BN MOXeTe KOPUCTYBaTMCA TalMepOM, ANCTaHLIHUM KepyBaH-
HSM | namnoto.

LLiBnakmn Harpis

Ckopouye 4ac pogsirpiaHHs. [JocTynHo nuwwe Ana Aeskux yHKUin npunagy.

HaranyBaHHﬂ npo o4YULEeHHA

YBIMKHEHHSI T2 BUMKHEHHS HaragyBaHHA.

IHavkauis yacy

YBIMKHEHHS Ta BUMMKaHHSA rOAVHHUKA.

Lincoposwnin CTUNb rogMHHMKA

3miHa chopmaTy iHAuKaLii Yacy, Lo BigobpaxaeTbes.

15.4 MigmeHo gns: YcTtaHOBKa

MigmeHro

Onwuc

Mosa

BcTaHoBneHHst MoBM npunaay.

HAckpasicTb gncnneto

BcTaHoBneHHs ﬂCKpaBOCTi auncnnes.

CurHanu KHomnok ynpasn.

YBIMKHEHHS | BAMKHEHHS 3BYKY HATUCKaHHSI CEHCOPHMX KHOMOK. HeMoxnueo Bum-

KHYTU 3BYK ONns: @

PiBeHb ry4yHocTi

BcTraHoBneHHs I'yHHOCTi 3BYKY HAaTUCKaHHA KHOMOK Ta curHanis.

Yac gobun

BcTaHoBNeHHs NOTOYHOro Yacy 1 Aatu.

15.5 NiameHro ansa: Cepsic

MiameHro

Onuc

[eMoHCTpauiiHuni pexum

Kop akTtvBauii/neaktusadii: 2468

Bepcisi nporpamHoro 3abes-
neyeHHs!

IHdbopmalLlis npo Bepcito NporpamHoro 3abeaneyeHHs.

CKUHYTV BCi HanaluTyBaHHs

BigHoBMIOE 3aBOACHKI HanalTyBaHHS.

16. LIE JIEIKO!

Mepen nepLwMM BUKOPUCTAHHAM NOTPIGHO BCTAHOBUTU TaKi mapaMeTpu:

Moga AckpasicTb gucnneto

CwurHanm KHomok yn-

PiBeHb ry4qHocTi Yac nobu
paBn.
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O3HanomMTecsi 3 OCHOBHMMW CMMBOJIaMM Ha NMaHeni KepyBaHHSA Ta Aucnnei:

O = ¢ ) M START /

YBiMK. / BUMK. MeHto YniobneHe Tanvep Tepmoluyn STOP

MoyaTok po6oTu 3 npunagom

LLiBnakui 3anyck YBIMKHITb Npunag i Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3
MOYHITb rotyeatu, - - -
BUKOPUCTOBYIOUU HatucHiTe i yTpu- 0.. _ BUGepiTH HaTtucHiTb:

Temneparypy Ta vac,
ycTaHoBneHi ans
yHKLiT 32 npomoB-
YaHHSM.

mMynTe: @ noTpiGHYy dyHKLitO. START .

LLiBuaKe BUMKHEH-  BuMKHEHHst npunagy

HA B Byab-sikuii vac, He-
3anexHo Bif aKTuB-
Horo BikHa abo nosi-
[OMIEHHS.

@ — HATUCHITb | yTPUMYy#ATe, AOKWU Npunaj He BUMKHETbLCS.

MoyaTtok roTyBaHHA

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4 Kpok 5
D O °C OK START
— HaTWCHITb, W06  — BMOEPITb PYHKLil0O — BCTAHOBITb TEM- — HaTWCHITb, W06 — HaTMCHITb, 406
) > ) po3noyaTu rotyBaH-
YBIMKHYTW Npunag. Harpiy. nepartypy. niaTBEPAUTY. s,
MpuroTtyBaHHA Ha napi lMpurotyBaHHA Ha napi

Hanwuitte xonoaHy BoaonpoBigHy BoAy y NIOTOK
AnsA soaun. BUukoHynTe iHCTPYKUIi, Wo 3'ABNAIOTL-
cs Ha gucnnei.

200 - 220 150 - 210 160 - 200

130 °C c c c

Husbka
PereHepa- BOSOricTb
uis napoto ®yHKUiA  BunikaHHA Eaprl:lr:g?;
Posirpiiite «Miua» xniéy .
cTpasy. napi. Mpu-
LBMALYye
roTyBaHHs.

[isHanTecs, AK roTyBaTu LWBUAKO

BukopuCTOBYiITE aBTOMaTM4Hi Nporpamu, Wo6 WBUAKO NPUroTyBaTh CTpaBy 3 yCTaHOBMEHUMM 3a NMPo-
MOBYaHHSM HanalTyBaHHAMM:

Honowmora npu Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4
roTyBaHHi — —
_— ) .
HatucHiTh: @ HaTuCHITh: . HatucHiTb: by To- noepiTb CTpaBy
nomMora npu rotTyBaH-
Hi.
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BukopucTtoByiTe (hyHKLii LUBUAKOrO AOCTYNY ANA BCTAaHOBIIEHHSA Yacy rotyBaHHSs

Honomora 3a 10% [o 3aBepLlUeHHA
BukopucToByiTe dyHkuito «[Jonomora 3a 10% o 3a-
BepLUEHHs», Wob fgoaaTn Yac, konu sanuwunocs 10%
Yacy roTyBaHHs1.

LLlo6 NogoBXMTM Yac roTyBaHHS, HAaTUCHITb +1 XBXB.

17. OXOPOHA JOBKIUIA

3paBaritTe Ha NOBTOPHY Nepepobky
mMaTepianu, No3HayeHi BiAnoBiaHUM

CYMBOJIOM ffo\l-) Buknpante ynakoBky y
BiNOBIAHI KOHTENHEPW ANst BTOPUHHOT
CMPOBWHU. [JOMOMOXiTb 3aXUCTUTK
HaBKOMULLHE CepefoBuLLie Ta 340POB’S iHLLNX
noaen i 3abe3neunTy BTOPUHHY nepepobky
€nNeKTPUYHNX | enekTPpoHHUX npunagis. He
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BUKMAaWTe npunagm, No3HaveHi BignoBigHUM

CUMBOSIOM E pasoM 3 iHLUIUM JOMALUHIM
CMiTTSIM. [TOBEpPHITL NPOAYKT A0 3aBOAY i3
BTOPWHHOI NepepobkuM y BaLliil MicLeBOCTi
ab0 3BEpHITLCA A0 MiCLEBUX MYHILMNANbHUX
opraHis Bnagu.






electrolux.com

867376872-A-052023 @ c E



	PËRMBAJTJA
	1.  INFORMACIONI I SIGURISË
	1.1 Siguria e fëmijëve dhe personave me probleme
	1.2 Siguria e përgjithshme

	2. UDHËZIMET PËR SIGURINË
	2.1 Instalimi
	2.2 Lidhja elektrike
	2.3 Përdorimi
	2.4 Kujdesi dhe pastrimi
	2.5 Pastrimi pirolitik
	2.6 Gatimi me avull
	2.7 Ndriçimi i brendshëm
	2.8 Shërbimi
	2.9 Hedhja

	3. INSTALIMI
	3.1 Montimi inkaso
	3.2 Sigurimi i furrës në kabinet

	4. PËRSHKRIM I PRODUKTIT
	4.1 Pamje e përgjithshme
	4.2 Aksesorët

	5. PANELI I KONTROLLIT
	5.1 Përmbledhje e panelit të kontrollit
	5.2 Ekrani

	6. PËRPARA PËRDORIMIT TË PARË
	6.1 Pastrimi fillestar
	6.2 Lidhja e parë
	6.3 Ngrohja paraprake fillestare

	7. PËRDORIMI I PËRDITSHËM
	7.1 Si të cilësoni: Funksionet e nxehjes
	7.2 Si të programoni: Funksionet e nxehjes me avull
	7.3 Depozita e ujit
	7.4 Si ta programoni: Gatim i asistuar
	7.5 Funksionet e nxehjes
	STANDARD
	SPECIALE
	AVULL

	7.6 Shënime mbi: Pjekje vent. me lagështirë

	8. FUNKSIONET E ORËS
	8.1 Përshkrimi i funksioneve të orës
	8.2 Si të cilësoni: Funksionet e orës

	9. PËRDORIMI I AKSESORËVE
	9.1 Futja e aksesorëve
	9.2 Sensori i ushqimit
	9.3 Si ta përdorni: Sensori i ushqimit
	9.4 Aksesorë për gatim me avull
	9.5 Gatimi me avull në enën e pjekjes dietetike
	9.6 Gatimi i drejtpërdrejtë me avull

	10. FUNKSIONET SHTESË
	10.1 Si të ruani: Të preferuara
	10.2 Bllokimi i funksionit
	10.3 Fikja automatike
	10.4 Ventilatori i ftohjes

	11. UDHËZIME DHE KËSHILLA
	11.1 Rekomandimet e gatimit
	11.2 Pjekje vent. me lagështirë
	11.3 Pjekje vent. me lagështirë - aksesorët e rekomanduar
	11.4 Tabelat e gatimit për institutet e testimit
	Informacion për institutet e testimit


	12. KUJDESI DHE PASTRIMI
	12.1 Shënime për pastrimin
	12.2 Mënyra e heqjes: Mbajtëset e rafteve
	12.3 Si ta përdorni: Pastrimi pirolitik
	12.4 Si ta pastroni: Depozita e ujit
	12.5 Kujtuesi i pastrimit
	12.6 Mënyra e heqjes dhe e instalimit: Dera
	12.7 Mënyra e ndërrimit: Llamba
	Llamba e pasme


	13. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE
	13.1 Çfarë duhet bërë nëse...
	13.2 Mënyra e menaxhimit: Kodet e defekteve
	13.3 Të dhënat e shërbimit

	14. EFIKASITETI ENERGJETIK
	14.1 Informacion i produktit dhe Fleta e Informacionit të produktit
	14.2 Kursimi i energjisë

	15. STRUKTURA E MENYSË
	15.1 Menyja
	15.2 Nënmenyja për: Pastrimi
	15.3 Nënmenyja për: Opsionet
	15.4 Nënmenyja për: Konfigurimi
	15.5 Nënmenyja për: Servisi

	16. ËSHTË E LEHTË!
	SADRŽAJ
	1.  INFORMACIJE O SIGURNOSTI
	1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba
	1.2 Opća sigurnost

	2. SIGURNOSNE UPUTE
	2.1 Instalacija
	2.2 Električni priključak
	2.3 Primjena
	2.4 Održavanje i čišćenje
	2.5 Pirolitičko čišćenje
	2.6 Kuhanje na pari
	2.7 Unutarnje osvjetljenje
	2.8 Servis
	2.9 Zbrinjavanje

	3. POSTAVLJANJE
	3.1 Ugrađivanje u ugradbene ormariće
	3.2 Pričvršćivanje pećnice za kuhinjski ormarić

	4. OPIS PROIZVODA
	4.1 Opći pregled
	4.2 Dodatna oprema

	5. UPRAVLJAČKA PLOČA
	5.1 Pregled upravljačke ploče
	5.2 Zaslon

	6. PRIJE PRVE UPORABE
	6.1 Početno čišćenje
	6.2 Prvo spajanje
	6.3 Početno predgrijavanje

	7. SVAKODNEVNA UPORABA
	7.1 Kako postaviti: Funkcije pećnice
	7.2 Kako postaviti: Parnu funkciju pećnice
	7.3 Spremnik za vodu
	7.4 Kako postaviti: Pomoć pri kuhanju
	7.5 Funkcije pećnice
	STANDARD
	POSEBNO
	PARA

	7.6 Napomene o: Vlažno pečenje

	8. FUNKCIJE SATA
	8.1 Opis funkcija sata
	8.2 Kako postaviti: Funkcije sata

	9. KORIŠTENJE PRIBORA
	9.1 Umetanje dodatne opreme
	9.2 Senzor za hranu
	9.3 Način upotrebe: Senzor za hranu
	9.4 Pribor za kuhanje na pari
	9.5 Kuhanje na pari u dijetalnoj posudi za pečenje
	9.6 Izravno kuhanje na pari

	10. DODATNE FUNKCIJE
	10.1 Kako uštedjeti: Favoriti
	10.2 Blokiranje tipki
	10.3 Automatsko isključivanje
	10.4 Ventilator za hlađenje

	11. SAVJETI
	11.1 Preporuke za kuhanje
	11.2 Vlažno pečenje
	11.3 Vlažno pečenje - preporučeni dodaci
	11.4 Tablice pečenja za ispitne ustanove
	Informacije za ispitne ustanove


	12. ČIŠĆENJE I ODRŽAVANJE
	12.1 Napomene za čišćenje
	12.2 Kako ukloniti: Nosači police
	12.3 Način upotrebe: Pirolitičko čišćenje
	12.4 Kako očistiti: Spremnik za vodu
	12.5 Podsjetnik Za Čišćenje
	12.6 Kako ukloniti i postaviti: Vrata
	12.7 Kako zamijeniti: Žarulju
	Stražnja žarulja


	13. RJEŠAVANJE PROBLEMA
	13.1 Što učiniti ako ...
	13.2 Kako upravljati: Šifre pogreški
	13.3 Podaci o servisu

	14. ENERGETSKA UČINKOVITOST
	14.1 Informacije o proizvodu i obrazac s informacijama o proizvodu
	14.2 Ušteda energije

	15. STRUKTURA IZBORNIKA
	15.1 Izbornik
	15.2 Podizbornik za: Čišćenje
	15.3 Podizbornik za: Opcije
	15.4 Podizbornik za: Postavljanje
	15.5 Podizbornik za: Servis

	16. LAKO JE!
	OBSAH
	1.  BEZPEČNOSTNÍ INFORMACE
	1.1 Bezpečnost dětí a zranitelných osob
	1.2 Všeobecné bezpečnostní informace

	2. BEZPEČNOSTNÍ POKYNY
	2.1 Instalace
	2.2 Připojení k elektrické síti
	2.3 Použití
	2.4 Čištění a údržba
	2.5 Pyrolytické čištění
	2.6 Vaření v páře
	2.7 Vnitřní osvětlení
	2.8 Servis
	2.9 Likvidace

	3. INSTALACE
	3.1 Vestavba
	3.2 Připevnění trouby ke skříňce

	4. POPIS SPOTŘEBIČE
	4.1 Celkový pohled
	4.2 Příslušenství

	5. OVLÁDACÍ PANEL
	5.1 Přehled ovládacího panelu
	5.2 Displej

	6. PŘED PRVNÍM POUŽITÍM
	6.1 První čištění
	6.2 První připojení
	6.3 První předehřátí

	7. DENNÍ POUŽÍVÁNÍ
	7.1 Jak nastavit: Pečicí funkce
	7.2 Pokyny pro nastavení: Parní pečicí funkce
	7.3 Nádržka na vodu
	7.4 Jak nastavit: Podporované Vaření
	7.5 Pečicí funkce
	STANDARDNÍ
	SPECIALITY
	PÁRA

	7.6 Poznámky: Vlhký horkovzduch

	8. FUNKCE HODIN
	8.1 Popis funkcí hodin
	8.2 Jak nastavit: Funkce hodin

	9. POUŽITÍ PŘÍSLUŠENSTVÍ
	9.1 Vkládání příslušenství
	9.2 Pečicí sonda
	9.3 Pokyny k použití: Pečicí sonda
	9.4 Příslušenství pro přípravu v páře
	9.5 Dietní příprava v páře v zapékací míse
	9.6 Přímá příprava v páře

	10. DOPLŇKOVÉ FUNKCE
	10.1 Jak uložit: Oblíbené
	10.2 Blokování tlačítek
	10.3 Automatické vypnutí
	10.4 Chladicí ventilátor

	11. TIPY A RADY
	11.1 Doporučení k pečení
	11.2 Vlhký horkovzduch
	11.3 Vlhký horkovzduch – doporučená příslušenství
	11.4 Tabulky vaření pro zkušebny
	Informace pro zkušebny


	12. ČIŠTĚNÍ A ÚDRŽBA
	12.1 Poznámky k čištění
	12.2 Jak vyjmout: Roštové drážky
	12.3 Pokyny k použití: Pyrolytická čisticí
	12.4 Jak provádět čištění: Nádržka na vodu
	12.5 Připomínka čištění
	12.6 Jak odstranit a nainstalovat: Dvířka
	12.7 Jak vyměnit: Osvětlení
	Zadní žárovka


	13. ODSTRAŇOVÁNÍ ZÁVAD
	13.1 Co dělat, když…
	13.2 Jak spravovat: Chybové kódy
	13.3 Servisní údaje

	14. ENERGETICKÁ ÚČINNOST
	14.1 Informace o výrobku a list s údaji o výrobku
	14.2 Úspora energie

	15. STRUKTURA NABÍDKY
	15.1 Nabídka
	15.2 Dílčí nabídka pro: Čištění
	15.3 Dílčí nabídka pro: Funkce
	15.4 Dílčí nabídka pro: Nastavení
	15.5 Dílčí nabídka pro: Obsluha

	16. JE TO SNADNÉ!
	SISUKORD
	1.  OHUTUSINFO
	1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus
	1.2 Üldine ohutus

	2. OHUTUSJUHISED
	2.1 Paigaldamine
	2.2 Elektriühendus
	2.3 Kasutamine
	2.4 Puhastus ja hooldus
	2.5 Pürolüüspuhastamine
	2.6 Auruküpsetus
	2.7 Sisevalgustus
	2.8 Hooldus
	2.9 Kõrvaldamine

	3. PAIGALDAMINE
	3.1 Sisseehitamine
	3.2 Seadme kinnitamine köögimööblisse

	4. TOOTE KIRJELDUS
	4.1 Ülevaade
	4.2 Lisatarvikud

	5. JUHTPANEEL
	5.1 Juhtpaneeli ülevaade
	5.2 Ekraan

	6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST
	6.1 Esmane puhastamine
	6.2 Esmakordne ühendamine
	6.3 Algne eelkuumutamine

	7. IGAPÄEVANE KASUTAMINE
	7.1 Kuidas seadistada: Küpsetusrežiimid
	7.2 Kuidas seadistada: Auruga kuumutamise funktsioon
	7.3 veepaak
	7.4 Kuidas seada: Juhendatud küpsetamine
	7.5 Küpsetusrežiimid
	TAVALINE
	MUU
	AURUTATUD

	7.6 Märkused: Niiske küpsetus pöördõhuga

	8. KELLA FUNKTSIOONID
	8.1 Kella funktsioonide kirjeldus
	8.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

	9. TARVIKUTE KASUTAMINE
	9.1 Tarvikute sisestamine
	9.2 Toidusensor
	9.3 Kuidas kasutada: Toidusensor
	9.4 Auruga küpsetamise lisatarvikud
	9.5 Auruküpsetamine dieettoidu küpsetusnõus
	9.6 Otsene auruga küpsetus

	10. LISAFUNKTSIOONID
	10.1 Kuidas salvestada: Lemmikud
	10.2 Nuppude lukustus
	10.3 Automaatne väljalülitus
	10.4 Jahutusventilaator

	11. VIHJEID JA NÄPUNÄITEID
	11.1 Soovitused söögivalmistamiseks
	11.2 Niiske küpsetus pöördõhuga
	11.3 Niiske küpsetus pöördõhuga – soovitatavad lisatarvikud
	11.4 Küpsetustabelid testimisasutustele
	Teave katseasutustele


	12. PUHASTUS JA HOOLDUS
	12.1 Märkused puhastamise kohta
	12.2 Kuidas eemaldada: restitoed
	12.3 Kuidas kasutada: Pürolüüspuhastamine
	12.4 Kuidas puhastada: veepaak
	12.5 Puhastamise meeldetuletus
	12.6 Kuidas eemaldada ja paigaldada: uks
	12.7 Kuidas asendada: lamp
	Tagumine lamp


	13. VEAOTSING
	13.1 Mida teha, kui...
	13.2 Kuidas hallata: veakoodid
	13.3 Hooldusandmed

	14. ENERGIATÕHUSUS
	14.1 Tooteinfo ja toote infoleht
	14.2 Energia kokkuhoid

	15. MENÜÜ STRUKTUUR
	15.1 Menüü
	15.2 Alammenüü: Puhastamine
	15.3 Alammenüü: Funktsioonid
	15.4 Alammenüü: Seadistamine
	15.5 Alammenüü: Hooldus

	16. SEE ON LIHTNE!
	SATURS
	1.  DROŠĪBAS INFORMĀCIJA
	1.1 Bērnu un neaizsargātu personu drošība
	1.2 Vispārīgā drošība

	2. DROŠĪBAS NORĀDĪJUMI
	2.1 Uzstādīšana
	2.2 Elektrotīkla savienojums
	2.3 Lietošana
	2.4 Aprūpe un tīrīšana
	2.5 Pirolītiskā tīrīšana
	2.6 Gatavošana ar tvaiku
	2.7 Iekšējais apgaismojums
	2.8 Serviss
	2.9 Utilizācija

	3. UZSTĀDĪŠANA
	3.1 Iebūve
	3.2 Ierīces nostiprināšana pie virtuves mēbelēm

	4. IZSTRĀDĀJUMA APRAKSTS
	4.1 Vispārējs pārskats
	4.2 Papildpiederumi

	5. VADĪBAS PANELIS
	5.1 Vadības paneļa pārskats
	5.2 Displejs

	6. PIRMS PIRMĀS LIETOŠANAS REIZES
	6.1 Sākotnējā tīrīšana
	6.2 Pirmreizējais savienojums
	6.3 Sākotnējā uzkarsēšana

	7. IZMANTOŠANA IKDIENĀ
	7.1 Iestatīšana. Karsēšanas funkcijas
	7.2 Kā iestatīt: Tvaika karsēšanas funkcija
	7.3 Ūdens tvertne
	7.4 Iestatīšana Gatavošanas palīgs
	7.5 Karsēšanas funkcijas
	STANDARTS
	SPECIĀLIE
	TVAIKS

	7.6 Ieslēgtas piezīmes. Ventilatora kars. ar mitrumu

	8. PULKSTEŅA FUNKCIJAS
	8.1 Pulksteņa funkciju apraksts
	8.2 Iestatīšana. Pulksteņa funkcijas

	9. PIEDERUMU LIETOŠANA
	9.1 Papildpiederumu ievietošana
	9.2 Termozonde
	9.3 Lietošana Termozonde
	9.4 Papildpiederumi gatavošanai ar tvaiku
	9.5 Gatavošana ar tvaiku, izmantojot cepamtrauku
	9.6 Gatavošana ar tvaiku nenosegtā cepamtraukā

	10. PAPILDFUNKCIJAS
	10.1 Kā saglabāt: Izlase
	10.2 Funkciju bloķēšana
	10.3 Automātiskā izslēgšanās
	10.4 Dzesēšanas ventilators

	11. PADOMI UN IETEIKUMI
	11.1 Gatavošanas ieteikumi
	11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu
	11.3 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi
	11.4 Gatavošanas tabulas pārbaudes iestādēm
	Informācija pārbaudes iestādēm


	12. KOPŠANA UN TĪRĪŠANA
	12.1 Piezīmes par tīrīšanu
	12.2 Izņemšana. Plauktu balsti
	12.3 Funkcijas Pirolītiskā tīrīšana izmantošana
	12.4 Kā tīrīt? Ūdens tvertne
	12.5 Tīrīšanas atgādinājums
	12.6 Izņemšana un uzstādīšana: Durvis
	12.7 Kā nomainīt: Lampa
	Aizmugures lampa


	13. PROBLĒMRISINĀŠANA
	13.1 Kā rīkoties, ja...
	13.2 Kā pārvaldīt: Kļūdu kodi
	13.3 Servisa dati

	14. ENERGOEFEKTIVITĀTE
	14.1 Produkta informācija un Produkta informācijas lapa
	14.2 Elektroenerģijas taupīšana

	15. IZVĒLNES STRUKTŪRA
	15.1 Izvēlne
	15.2 Apakšizvēlne: Tīrīšana
	15.3 Apakšizvēlne: Iespējas
	15.4 Apakšizvēlne: Uzstādīšana
	15.5 Apakšizvēlne: Servisa izvēlne

	16. TAS IR VIENKĀRŠI!
	TURINYS
	1.  SAUGOS INFORMACIJA
	1.1 Vaikų ir pažeidžiamų žmonių sauga
	1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

	2. SAUGOS INSTRUKCIJOS
	2.1 Įrengimas
	2.2 Elektros prijungimas
	2.3 Naudojimas
	2.4 Priežiūra ir valymas
	2.5 Pirolizinis valymas
	2.6 Troškinimas garuose
	2.7 Vidinis apšvietimas
	2.8 Paslauga
	2.9 Išmetimas

	3. ĮRENGIMAS
	3.1 Įrengimas balduose
	3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie baldo

	4. GAMINIO APRAŠYMAS
	4.1 Bendra apžvalga
	4.2 Priedai

	5. VALDYMO SKYDELIS
	5.1 Valdymo skydelio apžvalga
	5.2 Ekranas

	6. PRIEŠ NAUDODAMI PIRMĄ KARTĄ
	6.1 Pirminis valymas
	6.2 Pirmasis prijungimas
	6.3 Pirminis pašildymas

	7. KASDIENIS NAUDOJIMAS
	7.1 Kaip nustatyti: Kaitinimo funkcijos
	7.2 Kaip nustatyti: Kaitinimo garuose funkcija
	7.3 vandens bakelį
	7.4 Kaip nustatyti: Kepimo vadovas
	7.5 Kaitinimo funkcijos
	STANDARTINĖS
	SPECIALIOS FUNKCIJOS
	GARAI

	7.6 Pastabos: Drėgnas konvek. kepimas

	8. LAIKRODŽIO FUNKCIJOS
	8.1 Laikrodžio funkcijų aprašymas
	8.2 Kaip nustatyti: Laikrodžio funkcijos

	9. PRIEDŲ NAUDOJIMAS
	9.1 Priedų naudojimas
	9.2 Maisto termometras
	9.3 Kaip naudoti: Maisto termometras
	9.4 Priedai maisto ruošimui garuose
	9.5 Maisto ruošimas garuose kepimo inde
	9.6 Tiesioginis maisto ruošimas garuose

	10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS
	10.1 Kaip įrašyti: Mėgstamiausios
	10.2 Funkcijų užraktas
	10.3 Automatinis išsijungimas
	10.4 Ventiliatorius

	11. PATARIMAI
	11.1 Gaminimo rekomendacijos
	11.2 Drėgnas konvek. kepimas
	11.3 Drėgnas konvek. kepimas – rekomenduojami priedai
	11.4 Maisto gaminimo lentelės patikros įstaigoms
	Informacija bandymų laboratorijoms


	12. VALYMAS IR PRIEŽIŪRA
	12.1 Pastabos dėl valymo
	12.2 Kaip išimti: Lentynų atramos
	12.3 Kaip naudoti: Pirolizinis valymas
	12.4 Kaip valyti vandens bakelį
	12.5 Priminimas apie valymą
	12.6 Kaip išimti ir įdėti: Durelės
	12.7 Kaip pakeisti: Lemputė
	Galinė lemputė


	13. TRIKČIŲ ŠALINIMAS
	13.1 Ką daryti, jeigu…
	13.2 Kaip valdyti: Klaidų kodai
	13.3 Naudojimo informacija

	14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS
	14.1 Informacija apie gaminį ir informacinis gaminio lapas
	14.2 Energijos taupymas

	15. MENIU STRUKTŪRA
	15.1 Meniu
	15.2 Papildomas meniu, skirtas: Valymas
	15.3 Papildomas meniu, skirtas: Parinktys
	15.4 Papildomas meniu, skirtas: Pasirinkimas
	15.5 Papildomas meniu, skirtas: Aptarnavimas

	16. TAI PAPRASTA!
	СОДРЖИНА
	1.  БЕЗБЕДНОСНИ ИНФОРМАЦИИ
	1.1 Сигурност за деца и ранлива категорија на лица
	1.2 Општа безбедност

	2. БЕЗБЕДНОСНИ УПАТСТВА
	2.1 Монтажа
	2.2 Поврзување на струјата
	2.3 Употребa
	2.4 Нега и чистење
	2.5 Чистење со пиролиза
	2.6 Готвење на пареа
	2.7 Внатрешна светилка
	2.8 Сервис
	2.9 Отстранување

	3. МОНТАЖА
	3.1 Вградување
	3.2 Прицврстување на печката за плакар

	4. ОПИС НА ПРОИЗВОДОТ
	4.1 Генерален преглед
	4.2 Додатоци

	5. КОНТРОЛНА ТАБЛА
	5.1 Преглед на контролната табла
	5.2 Екран

	6. ПРЕД ПРВАТА УПОТРЕБА
	6.1 Првично чистење
	6.2 Прво поврзување
	6.3 Прво предзагревање

	7. СЕКОЈДНЕВНА УПОТРЕБА
	7.1 Како да поставите: Функции на греење
	7.2 Како да поставите: Функции на греење на пареа
	7.3 Сад за вода
	7.4 Како да поставите: Готвење со помош
	7.5 Функции за греење
	СТАНДАРД
	СПЕЦИЈАЛНИ ФУНКЦИИ
	ПАРЕА

	7.6 Забелешки за: Печете со влажен воздух

	8. ФУНКЦИИ НА ЧАСОВНИКОТ
	8.1 Опис на функции на часовникот
	8.2 Како да поставите: Функции на часовник

	9. КОРИСТЕЊЕ НА ПРИБОРОТ
	9.1 Вметнување на додатоци
	9.2 Сензор за храна
	9.3 Начин на користење: Сензор за храна
	9.4 Прибор за готвење на пареа
	9.5 Готвење на пареа во диетална чинија за печење
	9.6 Директно готвење на пареа

	10. ДОПОЛНИТЕЛНИ ФУНКЦИИ
	10.1 Како да заштедите: Омилени
	10.2 Заклучување на копчињата
	10.3 Автоматско исклучување
	10.4 Вентилатор

	11. ПОМОШ И СОВЕТИ
	11.1 Препораки за готвење
	11.2 Печете со влажен воздух
	11.3 Печете со влажен воздух - препорачани додатоци
	11.4 Табели за готвење за институти за тестирање
	Информации за тестирање


	12. НЕГА И ЧИСТЕЊЕ
	12.1 Белешки околу чистењето
	12.2 Како да отстранете: Држачи на решетки
	12.3 Начин на користење: Чистење со пиролиза
	12.4 Начин на чистење: Сад за вода
	12.5 Потсетник за чистење
	12.6 Како да извадите и да монтирате: Врата
	12.7 Како да замените: Светло
	Задно светло


	13. РЕШАВАЊЕ НА ПРОБЛЕМИ
	13.1 Што да се направи ако…
	13.2 Начин на користење: Кодови за грешки
	13.3 Сервисни податоци

	14. ЕНЕРГЕТСКА ЕФИКАСНОСТ
	14.1 Информации за производот и лист со информации за производот
	14.2 Заштеда на енергија

	15. СТРУКТУРА НА МЕНИ
	15.1 Мени
	15.2 Подмени за: Чистење
	15.3 Подмени за: Опции
	15.4 Подмени за: Поставка
	15.5 Подмени за: Сервисирање

	16. ЛЕСНО Е!
	SPIS TREŚCI
	1.  INFORMACJE DOTYCZĄCE BEZPIECZEŃSTWA
	1.1 Bezpieczeństwo dzieci i osób o ograniczonych zdolnościach ruchowych, sensorycznych lub umysłowych
	1.2 Ogólne zasady bezpieczeństwa

	2. WSKAZÓWKI DOTYCZĄCE BEZPIECZEŃSTWA
	2.1 Instalacja
	2.2 Podłączenie elektryczne
	2.3 Sposób używania
	2.4 Konserwacja i czyszczenie
	2.5 Czyszczenie pirolityczne
	2.6 Pieczenie parowe
	2.7 Oświetlenie wewnętrzne
	2.8 Serwis
	2.9 Utylizacja

	3. INSTALACJA
	3.1 Zabudowa
	3.2 Mocowanie piekarnika do szafki

	4. OPIS URZĄDZENIA
	4.1 Widok urządzenia
	4.2 Akcesoria

	5. PANEL STEROWANIA
	5.1 Widok panelu sterowania
	5.2 Wyświetlacz

	6. PRZED PIERWSZYM UŻYCIEM
	6.1 Czyszczenie wstępne
	6.2 Pierwsze połączenie
	6.3 Wstępne nagrzewanie

	7. CODZIENNE UŻYTKOWANIE
	7.1 Jak ustawić: Funkcje pieczenia
	7.2 Jak ustawić: Funkcję pieczenia parowego
	7.3 Zbiornik na wodę
	7.4 Jak ustawić: Gotowanie wspomagane
	7.5 Funkcje pieczenia
	STANDARDOWE
	SPECJALNE
	PAROWE

	7.6 Uwagi dotyczące funkcji: Termoobieg wilgotny

	8. FUNKCJE ZEGARA
	8.1 Opis funkcji zegara
	8.2 Jak ustawić: Funkcje zegara

	9. KORZYSTANIE Z AKCESORIÓW
	9.1 Wkładanie akcesoriów
	9.2 Termosonda
	9.3 Obsługa urządzenia: Termosonda
	9.4 Akcesoria do gotowania na parze
	9.5 Pieczenie parowe w naczyniu do pieczenia dietetycznego
	9.6 Gotowanie bezpośrednio na parze

	10. DODATKOWE FUNKCJE
	10.1 Jak zapisać ustawienia: Ulubione
	10.2 Blokada panelu
	10.3 Automatyczne wyłączanie
	10.4 Wentylator chłodzący

	11. WSKAZÓWKI I PORADY
	11.1 Zalecenia dotyczące pieczenia
	11.2 Termoobieg wilgotny
	11.3 Termoobieg wilgotny – zalecane akcesoria
	11.4 Tabele pieczenia na potrzeby ośrodków przeprowadzających testy
	Informacja dla instytucji wykonujących testy


	12. KONSERWACJA I CZYSZCZENIE
	12.1 Uwagi dotyczące czyszczenia
	12.2 Sposób wyjmowania: Prowadnice blach 
	12.3 Obsługa urządzenia: Czyszczenie pirolityczne
	12.4 Sposób czyszczenia: Zbiornik na wodę
	12.5 Przypomnienie o czyszczeniu.
	12.6 Sposób demontażu i montażu: Drzwi
	12.7 Sposób wymiany: Oświetlenie
	Tylne oświetlenie


	13. ROZWIĄZYWANIE PROBLEMÓW
	13.1 Co zrobić, gdy...
	13.2 Jak postępować: Kody błędów
	13.3 Dane serwisowe

	14. EFEKTYWNOŚĆ ENERGETYCZNA
	14.1 Informacje o produkcie i Karta produktu
	14.2 Oszczędzanie energii

	15. STRUKTURA MENU
	15.1 Menu
	15.2 Podmenu: Czyszczenie
	15.3 Podmenu: Opcje
	15.4 Podmenu: Konfiguracja
	15.5 Podmenu: Serwis

	16. TO PROSTE!
	СОДЕРЖАНИЕ
	1.  СВЕДЕНИЯ ПО ТЕХНИКЕ БЕЗОПАСНОСТИ
	1.1 Безопасность детей и лиц с ограниченными возможностями
	1.2 Общая безопасность

	2. УКАЗАНИЯ ПО БЕЗОПАСНОСТИ
	2.1 Установка
	2.2 Подключение к электросети
	2.3 Использование
	2.4 Уход и чистка
	2.5 Пиролитическая очистка
	2.6 Приготовление на пару
	2.7 Внутреннее освещение
	2.8 Сервис
	2.9 Утилизация

	3. УСТАНОВКА
	3.1 Встраивание
	3.2 Крепление духового шкафа к кухонной мебели

	4. ОПИСАНИЕ ПРИБОРА
	4.1 Общий обзор
	4.2 Аксессуары

	5. ПАНЕЛЬ УПРАВЛЕНИЯ
	5.1 Общий вид панели управления
	5.2 Дисплей

	6. ПЕРЕД ПЕРВЫМ ИСПОЛЬЗОВАНИЕМ
	6.1 Первоначальная очистка
	6.2 Первое подключение
	6.3 Первый разогрев

	7. ЕЖЕДНЕВНОЕ ИСПОЛЬЗОВАНИЕ
	7.1 Способ установки: Режимы нагрева
	7.2 Способ настройки: Режимы нагрева с паром
	7.3 Резервуар для воды
	7.4 Способ настройки: Помощь в Приготовлении
	7.5 Режимы нагрева
	СТАНДАРТНЫЕ
	ОСОБЫЕ
	ПАР

	7.6 Примечания к функции: Влажная конвекция

	8. ФУНКЦИИ ЧАСОВ
	8.1 Описание функций часов
	8.2 Способ установки: Функции часов

	9. ИСПОЛЬЗОВАНИЕ ДОПОЛНИТЕЛЬНЫХ ПРИНАДЛЕЖНОСТЕЙ
	9.1 Установка принадлежностей
	9.2 Термощуп
	9.3 Применение: Термощуп
	9.4 Аксессуары для приготовления на пару
	9.5 Приготовление на пару в емкости для диетического приготовления
	9.6 Приготовление непосредственно на пару

	10. ДОПОЛНИТЕЛЬНЫЕ ФУНКЦИИ
	10.1 Сохранение: Любимые программы
	10.2 Блокировка кнопок
	10.3 Автоматическое выключение
	10.4 Вентилятор охлаждения

	11. ПОЛЕЗНЫЕ СОВЕТЫ
	11.1 Рекомендации по приготовлению
	11.2 Влажная конвекция
	11.3 Влажная конвекция — рекомендуемые аксессуары
	11.4 Таблицы приготовления для тестирующих организаций.
	Информация для испытательных организаций


	12. УХОД И ОЧИСТКА
	12.1 Примечание по очистке
	12.2 Снятие: Направляющие для противней
	12.3 Применение: Пиролитическая очистка
	12.4 Очистка: Резервуар для воды
	12.5 Напоминание О Чистке
	12.6 Извлечение и установка: Дверца
	12.7 Замена лампы освещения
	Задняя лампа


	13. ПОИСК И УСТРАНЕНИЕ НЕИСПРАВНОСТЕЙ
	13.1 Что делать, если…
	13.2 Управление: Коды ошибок
	13.3 Данные о техническом обслуживании

	14. ЭНЕРГЕТИЧЕСКАЯ ЭФФЕКТИВНОСТЬ
	14.1 Информация об изделии и Технический лист с информацией об изделии
	14.2 Экономия электроэнергии

	15. СТРУКТУРА МЕНЮ
	15.1 Меню
	15.2 Подменю для: Очистка
	15.3 Подменю для: Опции
	15.4 Подменю для: Настройка
	15.5 Подменю для: Сервис

	16. ПРОЩЕ ПРОСТОГО!
	САДРЖАЈ
	1.  ИНФОРМАЦИЈЕ О БЕЗБЕДНОСТИ
	1.1 Безбедност деце и осетљивих особа
	1.2 Опште мере безбедности

	2. БЕЗБЕДНОСНА УПУТСТВА
	2.1 Монтажа
	2.2 Прикључење на електричну мрежу
	2.3 Употреба
	2.4 Нега и чишћење
	2.5 Пиролитичко чишћење
	2.6 Кување на пари
	2.7 Унутрашње осветљење
	2.8 Сервисирање
	2.9 Одлагање

	3. ИНСТАЛАЦИЈА
	3.1 Уграђивање
	3.2 Причвршћивање рерне за кухињски елемент

	4. ОПИС ПРОИЗВОДА
	4.1 Општи приказ
	4.2 Прибор

	5. КОМАНДНА ТАБЛА
	5.1 Преглед командне табле
	5.2 Дисплеј

	6. ПРЕ ПРВЕ УПОТРЕБЕ
	6.1 Прво чишћење
	6.2 Прво прикључивање
	6.3 Почетно предгревање

	7. СВАКОДНЕВНА УПОТРЕБА
	7.1 Како да подесите: Функције загревања
	7.2 Како се подешава: функција загревања на пари
	7.3 Резервоар за воду
	7.4 Како да подесите: Потпомогнута припрема
	7.5 Функције загревања
	СТАНДАРДНО
	ДЕЛИКАТЕСИ
	ПАРА

	7.6 Напомене у вези са: Влажно печење уз вентилатор

	8. ФУНКЦИЈE САТА
	8.1 Опис функција сата
	8.2 Како да подесите: Функцијe сата

	9. КОРИШЋЕЊЕ ПРИБОРА
	9.1 Убацивање прибора
	9.2 Температурни сензор
	9.3 Како да користите: Температурни сензор
	9.4 Прибор за кување на пари
	9.5 Кување на пари у посуди за дијетално печење
	9.6 Кување на директној пари

	10. ДОДАТНЕ ФУНКЦИЈЕ
	10.1 Како да сачувате: Омиљено
	10.2 Контролна брава
	10.3 Aутоматско искључивање
	10.4 Вентилатор за хлађење

	11. КОРИСНИ САВЕТИ
	11.1 Препоруке у вези са печењем
	11.2 Влажно печење уз вентилатор
	11.3 Влажно печење уз вентилатор - препоручени прибор
	11.4 Табеле кувања за институте за тестирање
	Информације за институте за тестирање


	12. НЕГА И ЧИШЋЕЊЕ
	12.1 Напомене у вези са чишћењем
	12.2 Како да извадите: Носачи решетке
	12.3 Како да користите: Пиролитичко чишћење
	12.4 Како да очистите: Резервоар за воду
	12.5 Подсетник за чишћење
	12.6 Како да скинете и монтирате: Врата
	12.7 Како да замените: Лампица
	Задња сијалица


	13. РЕШАВАЊЕ ПРОБЛЕМА
	13.1 Шта учинити ако...
	13.2 Како да поступате у случају: Шифре грешке
	13.3 Подаци о сервисирању

	14. ЕНЕРГЕТСКА ЕФИКАСНОСТ
	14.1 Информације о производу и лист са информацијама о производу
	14.2 Уштеда енергије

	15. СТРУКТУРА МЕНИЈА
	15.1 Мени
	15.2 Подмени за: Чишћење
	15.3 Подмени за: Опције
	15.4 Подмени за: Конфигурација
	15.5 Подмени за: Сервисирање

	16. ЛАКО ЈЕ!
	OBSAH
	1.  BEZPEČNOSTNÉ INFORMÁCIE
	1.1 Bezpečnosť detí a zraniteľných osôb
	1.2 Všeobecná bezpečnosť

	2. BEZPEČNOSTNÉ POKYNY
	2.1 Montáž
	2.2 Zapojenie do elektrickej siete
	2.3 Použitie
	2.4 Starostlivosť a čistenie
	2.5 Čistenie pyrolýzou
	2.6 Parné pečenie
	2.7 Vnútorné osvetlenie
	2.8 Servis
	2.9 Likvidácia

	3. INŠTALÁCIA
	3.1 Zabudovanie
	3.2 Upevnenie rúry k linke

	4. POPIS VÝROBKU
	4.1 Celkový prehľad
	4.2 Príslušenstvo

	5. OVLÁDACÍ PANEL
	5.1 Prehľad ovládacieho panela
	5.2 Displej

	6. PRED PRVÝM POUŽITÍM
	6.1 Prvé čistenie
	6.2 Prvé pripojenie
	6.3 Počiatočný predohrev

	7. KAŽDODENNÉ POUŽÍVANIE
	7.1 Nastavenie: Funkcie ohrevu
	7.2 Nastavenie: Funkcia ohrevu parou
	7.3 Nádržka na vodu
	7.4 Nastavenie: Sprievodca pečením
	7.5 Funkcie ohrevu
	ŠTANDARDNÉ
	ŠPECIÁLNE
	PARA

	7.6 Poznámky k: Vlhký horúci vzduch

	8. ČASOVÉ FUNKCIE
	8.1 Popis časových funkcií
	8.2 Nastavenie: Časové funkcie

	9. POUŽÍVANIE PRÍSLUŠENSTVA
	9.1 Vloženie príslušenstva
	9.2 Teplotná sonda
	9.3 Spôsob používania: Teplotná sonda
	9.4 Príslušenstvo na pečenie parou
	9.5 Pečenie parou v dietetickom pekáči
	9.6 Priame pečenie parou

	10. DOPLNKOVÉ FUNKCIE
	10.1 Ako ušetriť energiu: Obľúbené
	10.2 Blokovanie ovládania
	10.3 Automatické vypínanie
	10.4 Chladiaci ventilátor

	11. TIPY A RADY
	11.1 Odporúčania pre varenie
	11.2 Vlhký horúci vzduch
	11.3 Vlhký horúci vzduch – odporúčané príslušenstvo
	11.4 Tabuľky pečenia pre skúšobné inštitúty
	Informácie pre skúšobné ústavy


	12. OŠETROVANIE A ČISTENIE
	12.1 Poznámky k čisteniu
	12.2 Vybratie: Zasúvacie lišty
	12.3 Spôsob používania: Čistenie pyrolýzou
	12.4 Čistenie: Nádržka na vodu
	12.5 Pripomienka čistenia
	12.6 Vybratie a inštalácia: Dvierka
	12.7 Výmena: Osvetlenie
	Zadné osvetlenie


	13. RIEŠENIE PROBLÉMOV
	13.1 Čo robiť, ak...
	13.2 Ako postupovať: Poruchové kódy
	13.3 Servisné údaje

	14. ENERGETICKÁ ÚČINNOSŤ
	14.1 Informácie o výrobku a informačný list k výrobku
	14.2 Úspora energie

	15. ŠTRUKTÚRA PONUKY
	15.1 Ponuka
	15.2 Podponuka pre: Čistenie
	15.3 Podponuka pre: Voliteľné funkcie
	15.4 Podponuka pre: Nastavenie
	15.5 Podponuka pre: Servis

	16. JE TO JEDNODUCHÉ!
	KAZALO
	1.  VARNOSTNE INFORMACIJE
	1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb
	1.2 Splošna varnost

	2. VARNOSTNA NAVODILA
	2.1 Montaža
	2.2 Električne povezave
	2.3 Uporaba
	2.4 Vzdrževanje in čiščenje
	2.5 Pirolitično čiščenje
	2.6 Kuhanje v sopari
	2.7 Notranja osvetlitev
	2.8 Servis
	2.9 Odlaganje

	3. NAMESTITEV
	3.1 Vgradnja
	3.2 Pritrditev pečice v omaro

	4. OPIS IZDELKA
	4.1 Splošni pregled
	4.2 Pripomočki

	5. UPRAVLJALNA PLOŠČA
	5.1 Pregled upravljalne plošče
	5.2 Prikazovalnik

	6. PRED PRVO UPORABO
	6.1 Začetno čiščenje
	6.2 Prva povezava
	6.3 Začetno predgrevanje

	7. VSAKODNEVNA UPORABA
	7.1 Nastavitev: Funkcije pečice
	7.2 Nastavitev: Funkcija gretja s paro
	7.3 Posoda za vodo
	7.4 Nastavitev: Kuharski pomočnik
	7.5 Funkcije pečice
	STANDARD
	POSEBNOSTI
	PARA

	7.6 Opombe v zvezi s: Vlažno pečenje

	8. ČASOVNE FUNKCIJE
	8.1 Opis časovnih funkcij
	8.2 Nastavitev: Časovne funkcije

	9. UPORABA DODATNE OPREME
	9.1 Vstavljanje opreme
	9.2 Sonda za hrano
	9.3 Uporaba: Sonda za hrano
	9.4 Pripomočki za kuhanje v sopari
	9.5 Kuhanje v sopari v posodi za pečenje dietetičnih jedi
	9.6 Neposredno kuhanje v sopari

	10. DODATNE FUNKCIJE
	10.1 Način shranjevanja: Priljubljene
	10.2 Zaklepanje tipk
	10.3 Samodejni izklop
	10.4 Ventilator za hlajenje

	11. NAMIGI IN NASVETI
	11.1 Priporočila za pečenje
	11.2 Vlažno pečenje
	11.3 Vlažno pečenje - priporočeni pripomočki
	11.4 Razpredelnice za pečenje za preizkuševalne inštitute
	Informacije za testne inštitute


	12. VZDRŽEVANJE IN ČIŠČENJE
	12.1 Opombe o čiščenju
	12.2 Odstranjevanje: nosilcev rešetk
	12.3 Uporaba: Pirolitično čiščenje
	12.4 Postopek čiščenja: Posoda za vodo
	12.5 Opomnik za čiščenje
	12.6 Odstranjevanje in nameščanje: Vrat
	12.7 Zamenjava: Luči
	Žarnica na zadnji steni


	13. ODPRAVLJANJE TEŽAV
	13.1 Kaj storite v primeru …
	13.2 Obvladovanje: Kode napak
	13.3 Servisni podatki

	14. ENERGIJSKA UČINKOVITOST
	14.1 Podatki o izdelku in Podatkovni list za izdelek
	14.2 Varčevanje z energijo

	15. STRUKTURA MENIJA
	15.1 Meni
	15.2 Podmeni za: Čiščenje
	15.3 Podmeni za: Možnosti
	15.4 Podmeni za: Nastavitev
	15.5 Podmeni za: Servis

	16. PREPROSTO JE!
	ЗМІСТ
	1.  ІНФОРМАЦІЯ З ТЕХНІКИ БЕЗПЕКИ
	1.1 Безпека дітей і вразливих осіб
	1.2 Загальна безпека

	2. ІНСТРУКЦІЇ З ТЕХНІКИ БЕЗПЕКИ
	2.1 Встановлення
	2.2 Під’єднання до електромережі
	2.3 Користування
	2.4 Догляд і чищення
	2.5 Піролітичне очищення
	2.6 Приготування на парі
	2.7 Внутрішня підсвітка
	2.8 Сервіс
	2.9 Утилізація

	3. УСТАНОВКА
	3.1 Вбудовування
	3.2 Як закріпити духовку в секції

	4. ОПИС ВИРОБУ
	4.1 Загальний огляд
	4.2 Аксесуари

	5. ПАНЕЛЬ КЕРУВАННЯ
	5.1 Огляд панелі керування
	5.2 Дисплей

	6. ПЕРЕД ПЕРШИМ ВИКОРИСТАННЯМ
	6.1 Первинне очищення
	6.2 Перше підключення
	6.3 Попереднє прогрівання

	7. ЩОДЕННЕ ВИКОРИСТАННЯ
	7.1 Налаштування: Функції нагріву
	7.2 Налаштування: Функція нагрівання парою
	7.3 Резервуар для води
	7.4 Налаштування: Допомога при готуванні
	7.5 Функції нагрівання
	СТАНДАРТНА
	СПЕЦІАЛЬНІ СТРАВИ
	ПАРА

	7.6 Примітки до: Волога конвекція

	8. ФУНКЦІЇ ГОДИННИКА
	8.1 Опис функцій годинника
	8.2 Налаштування: Функції годинника

	9. ВИКОРИСТАННЯ ПРИЛАДДЯ
	9.1 Встановлення аксесуарів
	9.2 Термощуп
	9.3 Спосіб використання: Термощуп
	9.4 Аксесуари для готування на парі
	9.5 Готування на парі в деку для приготування дієтичних страв
	9.6 Готування на парі

	10. ДОДАТКОВІ ФУНКЦІЇ
	10.1 Як зберегти: Улюблене
	10.2 Блокування функції
	10.3 Автоматичне вимикання
	10.4 Вентилятор охолодження

	11. ПОРАДИ І РЕКОМЕНДАЦІЇ
	11.1 Рекомендації щодо приготування
	11.2 Волога конвекція
	11.3 Волога конвекція - рекомендовані аксесуари
	11.4 Таблиці приготування їжі для дослідницьких установ
	Інформація для дослідницьких установ


	12. ДОГЛЯД ТА ЧИСТКА
	12.1 Примітки щодо чищення
	12.2 Як зняти: Опорні рейки
	12.3 Спосіб використання: Піролітичне очищення
	12.4 Як чистити: Резервуар для води
	12.5 Нагадування про очищення
	12.6 Як зняти та встановити: Дверцята
	12.7 Як замінити: Лампа
	Задня лампа


	13. УСУНЕННЯ ПРОБЛЕМ
	13.1 Дії в разі виникнення проблем
	13.2 Як керувати: Коди помилок
	13.3 Дані щодо технічного обслуговування

	14. ЕНЕРГОЕФЕКТИВНІСТЬ
	14.1 Інформація про виріб та Інформаційний листок виробу
	14.2 Енергозбереження

	15. СТРУКТУРА МЕНЮ
	15.1 Меню
	15.2 Підменю для: Очищення
	15.3 Підменю для: Опції
	15.4 Підменю для: Установка
	15.5 Підменю для: Сервіс

	16. ЦЕ ЛЕГКО!

