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Majgc na uwadze nasze nieustanne dgzenie do udoskonalania naszych produktow,

zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian technicznych, majgcych wptyw na
wiasciwosci techniczne i funkcjonalne oraz wyglad oferowanych przez nas produktow.

Wazne:

Przed zainstalowaniem i rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia nalezy

starannie przeczyta¢ niniejsza instrukcje instalacji i obstugi, co umozliwi szybkie
zapoznanie sie z dzialaniem tego urzadzenia.

W niniejszej instrukcji znak
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oznacza zalecenia w zakresie bezpiecznego
uzytkowania sprzetu

oznacza praktyczne porady i wskazowki



B ezpieczne uzytkowanie ptyty kuchennej

J ak bezpiecznie uzytkowaé ptyte kuchenng

Nasz produkt zostat zaprojektowany do
wytgcznego uzytku domowego.

W zwigzku z cigglym ulepszaniem naszych
produktow, firma zastrzega sobie prawo do

wprowadzania zmian w specyfikacjach
technicznych, funkcjonalnych oraz
wzornictwie produktu.

Zakupiona przez Panstwa ptyta kuchenna

przeznaczona jest wytgcznie do
przygotowywania positkdw i napojow
goracych.

W naszych produktach nie wystepuja
zadne elementy zawierajgce azbest lub
jego pochodne.

W trakcie gotowania nie nalezy
pozostawia¢ czynnej ptyty bez nadzoru.
Przed montazem i rozpoczeciem
uzytkowania urzadzenia, prosimy
zapoznac sie z zatgczong instrukcjg.
Jezeli na szybie ptyty kuchennej pojawi
sie pekniecie, nalezy natychmiast
odfaczy¢ urzadzenie od zasilania i
skontaktowac sie z Dziatem Obstugi
Posprzedaznej.

Ochrona $rodowiska naturalnego

Wszystkie materiaty uzyte do wykonania
opakowania mozna recyklingowac.
Prosimy o umieszczanie ich tylko w

kontenerach na odpadki przetwarzalne do

tego przeznaczonych, poniewaz w ten

sposob przyczyniacie sie Panstwo do

ochrony srodowiska naturalnego.
Urzadzenie zakupione przez
Panstwo rowniez zawiera
materiaty przetwarzalne w

zwigzku, z czym oznaczone jest

powyzszym symbolem, ktory

oznacza, ze urzadzenia nie
o mozna traktowac jako zwykte
odpady gospodarstwa domowego.

Oddajgc zuzyte urzgdzenie do specjalnych

Nigdy nie nalezy przechowywa¢ srodkéw
CZYSZCZACYCH lub tATWOPALNYCH w
szafkach lub szufladach znajdujgcych sie pod
ptytg kuchenng (aerozole lub inne pojemniki
cisnieniowe, papier, ksigzki kucharskie itp.).
Uzytkowanie gazowej ptyty kuchennej
powoduje wydzielanie ciepta i pary wodnej w
pomieszczeniu, gdzie zainstalowane jest
urzadzenie.

Zaleca sie zapewnienie odpowiedniej
wentylacji pomieszczenia kuchennego:

Przed podjeciem jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub konserwacyjnych nalezy
odtgczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej i
gazowej.

Ze wzgledow bezpieczenstwa, nie nalezy
zapominac¢ o zakreceniu zaworu na przytgczu
do sieci gazowniczej lub zaworu na
podigczonej do ptyty kuchennej butli gazowe;j.
Jezeli ktores z pokretet stawia opor, NIE
NALEZY OBRACAC GO NA SIE

Nalezy skontaktowac¢ sie z instalatorem.
Wszystkie ptyty oznaczone sg znakiem
zgodnosci EC .

punktéw recyklingu powotanych przez
producentow AGD, postepujecie Panstwo
zgodnie z zaleceniami Dyrektywy
Europejskiej 2012/19/EC, méwigcej o
postepowaniu ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym. W celu
uzyskania bardziej szczegotowych informacii
dotyczacych recyklingu urzgdzen AGD,
nalezy sie skontaktowac¢ z organami
administracji w swoim miejscu zamieszkania,
z jednostkami prowadzacymi zbiérke
zuzytego sprzetu, lub tez ze sklepem AGD,
gdzie urzadzenie zostato nabyte.
Serdecznie Panstwu dziekujemy za Wasze
zrozumienie i pomoc w ochronie srodowiska
naturalnego

P £YTA KUCHENNA JEST FABRYCZNIE USTAWIONA DO ZASILANIA GAZEM

NATURALNYM Z SIECI GAZOWNICZEJ.



Opis Panstwa ptyty kuchennej

Typ plyty: 2 palniki gazowe
oraz 2 pola indukcyjne
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o Nakrywka palnika Q Iskrownik zapalacza e Uszczelka
e Korpus palnika e Termopara 0 Zawor
o Dysza o Pokretto




P rosta instalacja ptyty

Z alecenia montazowe

Szerokosc
Wyciecie 56 cm

Wymiary

zewnetrzne nad

powierzchnig 60 cm
robocza

Wymiary
zewnetrzne pod
powierzchnig 5514 cm

robocza

Urzadzenie powinno by¢ instalowane
przez wykwalifikowanego
technika/instalatora.

Przed przystapieniem do podtaczenia
nalezy upewni¢ sie czy lokalne warunki
dostaw gazu (rodzaj i cisnienie gazu)
odpowiadaja tym, do ktérych plyta
zostata fabrycznie przystosowana.

Urzgdzenie to musi by¢ zainstalowane
zgodnie z obowigzujgcymi normami oraz
uzytkowane jedynie w pomieszczeniach
posiadajgcych sprawng wentylacje. Przed
przystgpieniem do instalacji i uzytkowania
urzagdzenia nalezy szczegotowo zapoznac
sie niniejszg instrukcjg obstugi.

Szczegoty dotyczace Panstwa ptyty oraz
jej fabrycznych ustawien, znajdujg sie na
etykiecie znajdujgcej sie w woreczku z
instrukcjami obstugi, lub tez na tabliczce
Znamionowe;.

Urzadzenie to nie jest podtgczone do
zadnej instalacji wentylacyjnej, stuzgcej
usuwaniu produktéw spalania, dlatego tez
nalezy jg zainstalowac i podigczy¢
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami,

Dtugos¢ Wysokos¢
W zaleznosci
49 cm od grubosci blatu
52,2 cm 5cm
47 cm 6,5 cm

zwracajgc szczegodlna uwage na
zalecenia dotyczgce wentylaciji.

W zwigzku z powyzszym, spalanie
mozliwe jest tylko i wytgcznie dzieki
tlenowi zawartemu w powietrzu.
Niezbedne jest, aby zapewnic ciggty
doptyw Swiezego powietrza w trakcie
gotowania, tak, aby wszystkie produkty
spalania zostaty wydalone z
pomieszczenia kuchennego (wymagany
jest doptyw minimum 2 m3/h powietrza na
kazdy kW energii wytworzonej przez
spalany gaz).

Na przyktad:

Model o szerokosci 60 cm, z dwoma
palnikami gazowymi:

Moc catkowita:

3,1+1,5=4,6 kW.

4,6 kW x 2 = 9,2 m*/h minimalnego
przeptywu powietrza.

Zakupiona przez Panstwo ptyta kuchenna
jest zgodna z normg EN 60335-2-6
dotyczgcg nagrzewania mebli oraz
wymogami klasy 3 w zakresie montazu
(zgodnie z normg EN 30-1-1).

Przed przystgpieniem do jakiejkolwiek naprawy czy ingerencji w urzadzenie nalezy je
najpierw odtgczy¢ od zrodet zasilania w energie elektryczng i gaz.



Z alecenia montazowe (cd.)

Ptyta kuchenna musi by¢ wbudowana w blat
roboczy szafki nosnej. Grubos¢ tego blatu musi
wynosi¢, co najmniej 3 cm i musi on by¢
wykonany z materiatu odpornego na wysokie
temperatury lub innego materiatu pokrytego
powtokg odporng na wysokie temperatury.

Po obu stronach ptyty kuchennej nalezy
zapewni¢, co najmniej 30 cm wolnej przestrzeni,
w celu umozliwienia swobodnej manipulacji
garnkami i innymi naczyniami kuchennymi.
Jezeli pod ptytg kuchenng ma znajdowac sie
pozioma ptaszczyzna dziatowa, musi ona byc¢
umieszczona w odlegtosci 100 - 150 mm od
powierzchni roboczej ptyty. W zadnym wypadku
nie wolno przechowywac pojemnikow
cisnieniowych i aerozoli w przestrzeni
bezposrednio pod ptytg kuchenna.

Przed przystapieniem do instalacji

Panstwa urzgdzenia oraz w celu zapobiezenia
przedostawaniu sie zanieczyszczehn miedzy
obudowe ptyty a blat, nalezy przyklei¢ piankowg
uszczelke, ktora dotgczona jest do woreczka z
zestawem montazowym.

1 - Z plyty zdjg¢ ruszty, nakrywki oraz kotpaki
palnikdw i zapamietujgc ich pozycje odtozy¢ je na
bok.

2 - Nastepnie odwrdci¢ ptyte i ostroznie umiescic
ja nad wycieciem w blacie roboczym, zwracajgc
uwage na to, by nie uszkodzi¢ pokretet
regulacyjnych, czujnikéw termopar i koncéwek
zapalaczy elektroiskrowych.

3 - Przyklei¢ piankowg uszczelke dotgczong do
urzadzenia wzdtuz zewnetrznego obwodu ptyty.
Uszczelka zapobiega wnikaniu zanieczyszczen
miedzy ptyte szklang a blat.

X Odwrdci¢ powtornie plyte i umiescic¢ jg ostroznie
w blacie roboczym, zwracajac szczegolng uwage,
aby ptyta idealnie lezata na brzegach otworu.

X Ustawi¢ z powrotem na plycie ruszty, nakrywki
oraz kotpaki palnikow.

X Nastepnie podigczy¢ kabel zasilajgcy ptyty do
instalacji elektrycznej znajdujgcej sie w Panstwa
kuchni (patrz rozdziat ,Podigczenie do sieci
elektrycznej 7).

- Na koncu podtgczy¢ urzadzenie do instalacji
gazowej (patrz rozdziat ,,Podtaczenie do

instalacji gazowej ).

W razie potrzeby, mozna unieruchomi¢ ptyte w
odpowiednim potozeniu przy uzyciu zatgczonych
uchwytéw ze Srubami (patrz zatagczony schemat
podigczenia), przykrecanych w naroznikach
urzgdzenia.
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Prosta instalacja ptyty
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Otwory mocujace

W tym celu nalezy korzysta¢ jedynie z
przewidzianych do tego fabrycznych otworéw.
Kiedy uchwyt zaczyna sie wyginac, nalezy
przerwac dokrecanie $rub mocujacych.

Nie nalezy uzywac elektrycznych wkretarek.



Prosta instalacja ptyty

Zalecenia montazowe (cd.)

X Przypadek zabudowy ptyty kuchennej nad meblami z drzwiczkami lub szuflada (Rys. 1).

Musi by¢ zapewniona szczelina wentylacyjna z przodu - min. 5 mm. na catej szerokosci oraz 8
cm z tylu szafki..

‘ ___f4cmmin,
0
0
l

Otwor min. 0,5 cm oaLAS

na catej szerokosci plyty =8 cm min.
== Cyrkulacja otaczajqcegd pbwietrza
=> Cyrkulacja cieptego powietrza Rys. 1

X Przypadek zabudowy plyty kuchennej nad piekarnikiem (Rys. 2).

Zabudowa musi by¢é wykonana w pozycji obnizonej.

Z przodu ptyty musi by¢ zapewniona szczelin wentylacyjna — min.5 mm na catej szerokosci.
Musi by¢ zapewniony taki doptyw powietrza, aby wentylator mégt skutecznie chtodzi¢

A Wyciecie
p N\ 7 o przekroju

30 cm’ z prawej
6¢m” | lub lewej strony

NS
5

0 999

0)

Otwor min. 0,5 cm Otwor <

na catej szerokosci plyty o przekroju 4
min. 100 cm’

== Cyrkulacja otaczajacego powietrza
=> Cyrkulacja cieptego powietrza Rys. 2



Prosta instalacja ptyty

Zalecenia montazowe (cd.)

elektroniczne komponenty ptyty. Zalecane jest wykonanie specjalnego otworu w boku
szafki ptyty o minimalnym przekroju ok. 30 cm’.

Jezeli piekarnik nie jest wyposazony w wymuszony system chtodzenia obudowy z otworem
wyrzutowym powietrza z frontu, musi by¢ zastosowany zestaw izolacyjny pomiedzy ptytg a
piekarnikiem.

Jezeli piekarnik posiada funkcje ,Pirolizy”, nigdy nie uzywaj ptyty podczas czyszczenia

pirolitycznego!

X Przypadek zabudowy plyty nad Wycieci
yciecie
zmywarkq (Rys. 3) o przekroju
30cm’z
prawej lub
lewej strony

Ptyta moze by¢ zabudowana nad
zmywarka, jezeli spetnione sg nastepujace
warunki:

w

- Wysokos¢ blatu roboczego wynosi min. 90
cm

- Gora zmywarki musi by¢ przykryta ptytg
izolacyjna tak, aby zapobiec wcigganiu przez
wentylator drobin izolacji zmywarki.

- Musi by¢ zapewniony taki doptyw
powietrza, aby wentylator mégt skutecznie
chtodzi¢ elektroniczne komponenty ptyty.
Zalecane jest wykonanie specjalnego otworu
w boku szafki ptyty o minimalnym przekroju

ok. 30 cm’® (Rys.3) = Cyrkulacja otaczajacego powietrza
=> Cyrkulacja cieptego powietrza

90 cm

b ) Prosze sie upewnic czy siatka wentylatora znajdujgcego sie pod Panstwa ptytg kuchenng

/Q pozostaje zawsze drozna. Nie wolno zapominac¢ o tym, ze Panstwa plyta indukcyjna wymaga
£ dobrej wentylagii.

- Przy zachowaniu powyzszych srodkéw ostroznosci dotyczacych przeptywu powietrza i chtodzenia,

opisanych powyzej, Panstwa ptyta kuchenna moze by¢ zamontowana praktycznie pod kazdym

urzgdzeniem gospodarstwa domowego.
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Prosta instalacja ptyty

P odtgczenie do sieci elektrycznej

) . S PECYFIKACJA KABLA ZASILAJACEGO
® Zakupiona przez Panstwo ptyta

kuchenna wyposazona jest w kabel _ -
zasilajacy (typ HO5V2V2F przekroj 1,5 mm?) 220-240 V- - 50 Hz
z trzema zytami (1 stuzgca uziemieniu: Kabel trojzytowy 3 zyly, z czego jedna
z6tto-zielona). Zyly te powinny zostac HO5V2V2F uziemiona
podtgczone do zrodta zasilania za
pomocg standardowej, znormalizowane;j .
wtyczki faza + uziemienie + zero CEl Przekrdj 2yt 1,5
60083 lub jednobiegunowego stycznika, przewodnika, w
charakteryzujacego sie odlegtoscia mm
otwarcia, co najmniej 3,5 mm.
Bezpiecznik 16A
Przewéd .
niebieski Przewod czarny, brazowy

lub czerwony

e Podigczenie przewodoéw do instalacii,
w zaleznosci od koloru przewodu (prosze
zwrdci¢ uwage na znajdujgcy sie obok
schemat).

Uziem-
nienie

Przewod
z6tto-zielony

A Przewdd ochronny (z6tto-zielony) podigczony jest do zacisku uziemienia =
ptyty w zwigzku, z czym musi by¢ rowniez potgczony z zewnetrznym
zaciskiem uziemienia & instalacji elektrycznej. Jezeli kabel ulegnie
uszkodzeniu, nalezy go wymieni¢ z pomocg Dziatu Obstugi Posprzedaznej
producenta urzgdzenia, lub tez z pomocg wykwalifikowanego technika, w celu
uniknigcia zagrozenia porazenia pragdem. Prawidtowe podtagczenie kabla wymaga
uzycia specjalistycznych narzedzi. W przypadku uzytkowania urzgdzenia, ktore
nie bedzie posiadato podtgczenia do uziemienia, lub tez, w ktérym wtyczka lub
kabel zasilajgcy bedg uszkodzone, producent zastrzega, ze nie bedzie ponosit
zadnej odpowiedzialnosci w przypadku porazenia pragdem elektrycznym lub
innego wypadku spowodowanego przez nie dopetnienie tego zalecenia.



Prosta instalacja ptyty

Podtgczenie do instalacji gazowe;

® Uwagi wstepne

Jezeli ptyta jest instalowana nad lub w
poblizu innych urzagdzen wydzielajgcych
ciepto, ktére mogtoby spowodowac
nagrzewanie przewodu przytgczeniowego,
niezbedne jest zastosowanie przytgcza
sztywnego.

Jezeli do podtgczenia uzyty zostat waz lub
przewdd elastyczny (przypadek zasilania
propanem-butanem), nie moze on by¢ w
kontakcie z elementami ruchomymi
urzgdzenia ani przechodzi¢ przez miejsca,
w ktorych moégtby zostac zacisniety.

® Mozliwe warianty zasilania

Podtaczenie do instalacji gazowej musi
spetnia¢ obowigzujgce wymogi i przepisy
kraju, w ktérym urzadzenie jest
instalowane.

GAZ MIEJSKI (ZIEMNY)

Dla bezpieczenstwa uzytkownika,
warianty podtgczenia do instalacji gazowej
ograniczone sg do ponizszych trzech
rozwigzan:

- Podtaczenie sztywnym przewodem
wykonanym ze stalowej lub miedzianej
rurki, z mechanicznymi ztgczkami.
Przytaczy¢ zasilanie gazem bezposrednio
do kolanka wlotowego urzadzenia.

- Podlagczenie elastycznym przewodem
metalowym (stal nierdzewna) ze
ztaczkami mechanicznymi. Tego rodzaju
przewody przytgczeniowe nie majg
okreslonej daty przydatnosci (rys. A).

- Przytaczenie zbrojonym wezem
gumowym z nakrecanymi
mechanicznymi ztgczkami, ktérego
zywotnos$¢ wynosi 10 lat (rys. B).

Metalowy przewdéd Elastyczny waz z

elastyczny z koncowkami  koncoéwkami

nakrecanymi nakrecanymi
Gaz ziemny

=l

=

J Licznik

Jezeli przy podtgczaniu urzadzenia do instalacji gazowej konieczne jest odwrécenie

kolanka przytagczeniowego:

@ Nalezy zmieni¢ uszczelke (zatgczona w zestawie montazowym woreczek foliowy)
@ Dokreci¢ nakretke mocujgca kolanka przytgczeniowego z sitg nie przekraczajgca

17 Nm.
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Prosta instalacja ptyty

Podtgczenie do instalacji gazowej (cd.)

® Mozliwe warianty zasilania

GAZ z BUTLI LUB ZBIORNIKA
(PROPAN/BUTAN)

Dla bezpieczenstwa uzytkownika,
warianty podtgczenia do instalacji gazowej
ograniczone sg do ponizszych trzech
rozwigzan:

- Podiaczenie sztywnym przewodem
wykonanym ze stalowej lub miedzianej
rurki, z mechanicznymi ztgczkami.
Przytgczy¢ zasilanie gazem bezposrednio
do kolanka wlotowego urzadzenia.

- Podlaczenie elastycznym przewodem
metalowym (stal nierdzewna) ze
ztgczkami mechanicznymi. Tego rodzaju
przewody przytgczeniowe nie majg
okreslonej daty przydatnosci (rys. A).

- Przytaczenie zbrojonym wezem
gumowym z nakrecanymi mechanicznymi
ztgczkami, ktérego zywotnosé wynosi 10
lat (rys. B).

W istniejgcych instalacjach dopuszczalne
jest uzycie zbrojonego weza elastycznego
z pierscieniami zaciskowymi.

W takim przypadku konieczne jest
zastosowanie adaptera przejsciowego,
przy czym nie nalezy zapominac o
zastosowaniu podktadki uszczelniajacej
miedzy adapterem a kolankiem
przytgczeniowym urzadzenia (rys. C).
Adapter nalezy dokreca¢é momentem nie
przekraczajgcym 25 Nm.

Adapter i podktadka uszczelniajgca
dostepne sg w Dziale Obstugi
Posprzedazne;.

>
2
= &
=y
N©
B‘E
»n O
0
LUCD
N
o

PROPAN/BUTAN
Obowigzkowy reduktor cisnienia

.

propan  butan butan

? - Podkladk_a_
uszczelniajgca
(nie zataczona w
~ zestawie mont.)
) € Adapter (nie
zataczony w
zestawie
montazowym)

 —
Zacisk (nie
zalaczony w
zestawie
montazowym)

By
<
®

Podtaczenie
wezem
elastycznym,
zbrojonym

—E
EZ
©

N

NS
ol
N C
Q8

=

zem elastycznym
ze ztgczkami
mechanicznymi

Podtgczenie we-

Wszystkie przewody elastyczne i rury o ograniczonym okresie eksploatacji muszg
mie¢ dlugosc¢ ponizej 2 metréw, a ich montaz musi zapewnia¢ dostep do catej

dtugosci przewodu.

Przewody te muszg by¢ wymieniane przed uptywem terminu ich przydatnosci
(zaznaczonego na przewodzie). Niezaleznie od wybranego typu podtgczenia, zaleca sie
sprawdzenie szczelnosci potgczen za pomocg wodnego roztworu mydta.

Przewdd musi posiadac certyfikat bezpieczenstwa "CE".
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Zmiana rodzaju gazu
® Zalecenia ogdlne

Zakupione przez Panstwa urzadzenie
posiada ustawienie fabryczne do pracy z
gazem ziemnym.

Niezbedne do pracy z propanem/butanem
dysze zostaty dotgczone do woreczka z
zestawem montazowym zawierajgcym réwniez
niniejszg instrukcje obstugi. Prosze zapoznac¢
sie rowniez z rozdziatem ,Podigczenie do
instalacji gazowej’ zawartym w niniejszej
instrukcji.

® Zmiana z zasilania gazem ziemnym na
propan-butan

Aby przeprowadzi¢ zmiane rodzaju gazu,
nalezy kolejno:

&P Przystosowacé przytgcze gazowe

&> Zmieni¢ dysze palnikow

& Skorygowac ustawienie minimalnego
ptomienia kurka przy pokrettach
regulacyjnych palnikow.

&P PRzYSTOSOWANIE PRZYLACZA PLYTY do
nowych parametrow zasilania gazem.
Prosimy zapoznac sie z trescig rozdziatu pt.
.Podtgczenie do instalacji gazowej”.

&> ZMIANA DYSZ wymaga wykonania
nastepujgcych czynnosci:

= Zdjgc ruszt, nakrywki i kotpaki palnikow.

= Za pomocg zatgczonego do urzgdzenia
klucza wykreci¢ dysze, znajdujgce sie w
podstawach palnikow i wyjac je rys. 1).

= Zastgpi¢ je dyszami dostarczonymi w
zestawie montazowym, dobranymi zgodnie z
tabelg specyfikacji gazéw, zamieszczong na
koncu tego rozdziatu, wykonujgc nastepujace
czynnosci:

%> Whkreci¢ dysze recznie, do momentu

wycCzucia oporu.

> Doktadnie zatozy¢ koncowke klucza na
sze.

Uzywajgc otéwka, narysowaé na podstawie

ﬁglnika linie (patrz rys. 2).
Obroci¢ klucz w kierunku zgodnym z
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Prosta instalacja ptyty

kierunkiem ruchu wskazéwek zegara do
momentu, az linia pojawi sie po drugiej
stronie klucza (rys. 3).

Ostrzezenie:

Nie nalezy przekracza¢ tej granicy
obrotu, poniewaz moze to spowodowa¢é
uszkodzenie palnika.

?4— Ruszt

3 Nakrywka
& <<——opainika
& - <«——Kolpak
i E“‘..,—:‘ palnika
-l Podstawa
B "~ palnika

Ptyta szklana

Linia

Klucz



Prosta instalacja ptyty

Zmiana rodzaju gazu (kont.)

® Zmiana z zasilania gazem ziemnym na
propan-butan (cd.)

@ REGULACJA MINIMALNEGO PLOMIENIA
PALNIKA $rubg regulacyjng umieszczong pod
pokrettami regulacyjnymi. Nalezy wykonac
nastepujgce czynnosci:

< Regulowac kolejno po jednym kurku.

= Zdjg¢ pokretta regulacyjne, pociggajgc
je ku gorze (Rys. 4 ).

= Uzywajgc matego Srubokreta,
catkowicie dokreci¢ mosiezng srube
regulacyjng (zotta) (Rys. 5 )w kierunku

d‘ Pierscien
v uszczelniajacy
zgodnym z kierunkiem ruchu -

wskazowek zegara . 3

= Z powrotem zamontowac pierscienie 4 Zawér
uszczelniajgce i pokretta, uwazajgc, aby -

kazde pokretto znalazto sie na swoim
miejscu. Sprawdzi¢ potozenie pokretet

regulacyjnych kurkoéw przed ich
ponownym montazem. Upewni¢ sie, ze

pokretta sg maksymalnie wcisniete na i .

miejsce. Sruba regulacyjna

= Zamontowac z powrotem wszystkie
kotpaki, nakrywki palnikéw i ruszty na
miejsce.

Pokretto

0Os kurka

13



Zasady uzytkowania ptyty kuchennej

Opis ptyty gazowo-indukcyjnej

Brandt

@ Pole indukcyjne @ 180 - 2800 W
© Palnik sredni - 1500 W (*)

@ Palnik duzy - 3100 W (*)

@ Pole indukcyjne @ 180 - 2800 W

(*) Moc dla gazu ziemnego

14



Zasady uzytkowania ptyty kuchennej

Jak korzystaé z palnikéw gazowych?

Aby skompensowac¢ dziatanie systemu
zabezpieczajgcego, po zapaleniu sie
ptomienia przytrzymac pokretto kurka w
pozyciji wcisnietej przez kilka sekund.

= Kazdy z palnikdw wyposazony jest w
kurek posiadajgcy system bezpieczenstwa,
ktéry w przypadku nagtego,
niekontrolowanego zgasniecia ptomienia
spowodowanego na przyktad wykipieniem
gotowanej potrawy lub tez przeciggiem,
szybko i automatycznie odetnie doptyw gazu
do palnika, w ktérym zgast ptomien.

= Za bezpieczenstwo palnika odpowiada
maty metalowy element (termopara), ktory
znajduje sie w bezposrednim sasiedztwie
ptomienia.

= W przypadku awarii w dostawie pradu
elektrycznego mozliwe jest odpalenie
ptomienia przy palniku za pomocg zapalonej
zapatki. Nalezy jg przesung¢ bezposrednio
do palnika i przekreci¢ pokretto
odpowiadajgce temu palnikowi.

= Zakupiona przez Panstwo ptyta
wyposazona zostata w automatyczny
zapalacz palnika, ktéry zostat zintegrowany z
pokrettami.

- @ ]

conajmniej 1 minute.

= Prosze wybra¢ palnik,
na ktérym chcecie
Panstwo przygotowac
potrawe,, kierujac sie
symbolami, usytuowanymi
koto pokretet (przyktad
obok: palnik tylni prawy).
= Aby zapali¢ palnik:
Wecisnaé pokretto kurka i
obrécié w kierunku
przeciwnym do kierunku
ruchu wskazowek zegara,
do pozycji maksymalnego
ptomienia.

Zapalacz elektroiskrowy
bedzie dziatat tak dtugo,
jak dtugo pokretto kurka
jest wcisniete.

= Ustawi¢ pozadang
wysokos¢ ptomienia.

Kurek gazu jest zamkniety
wtedy, gdy znajduje sie w
potozeniu , W 7,

- W wypadku przypadkowego zaniku ptomienia zamkna¢ kurek palnika i nie ponawiaé préby zaptonu przez

g - Plomienie palnika sa mniejsze w okolicy wspornikéw rusztu, aby unikng¢ uszkodzenia emalii.

- Hatas wydzielany przez niektére palniki jest wynikiem ich mocy i spalania w nich gazu i nie ma zadnego wptywu na

jakos¢ procesu gotowania.
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Zasady uzytkowania ptyty kuchennej

Parametry gazéw

Urzadzenie przeznaczone do zainstalowania w: P-B Gaz
] I kat: II2E3B/P ziemny
G30 2E-G20

Zuzycie godzinowe ponizej:

Przy 15°C pod 1013 mbar 37 mbar 20 mbar

Szybki duzy palnik

Oznaczenie na dyszy 88A 137

Nominalne moc cieplna (kW) 3,10 3,10

Zmniejszone obcigzenie cieplne (kW) 0,83 0,870

Strumien gazu (g/h) 225

Strumien gazu (I/h) 295

Palnik po6t-szybki

Oznaczenie na dyszy 62 94

Nominalne moc cieplna (kW) 1,50 1,50

Zmniejszone obcigzenie cieplne (kW) 0,620 0,615

Strumien gazu (g/h) 109

Strumien gazu (I/n) 143

Plyta z 2 palnikami gazowymi

Catkowita moc cieplna (kW) 4,60 4,60

Maksymalny strumien gazu (g/h) 334

(I/h) 438
Napiecie 220-240 V ~ - 50 Hz | (1) Podana moc grzania ma
Catkowita zuzywana moc elektryczna 3400 W @ Jzedlyr_ue vyarttosg gngntacyjnq.
Wymiary plyty: alezna jest od budowy,
) S)’zero%s!)c’:y y 580 mm ksztattu i materiatéw, z jakich
Glebokosé 510 zrobione jest naczynie, w

- 51ghOKOSC mm ktdrym przygotowujg Panstwo
Masa.. 11,4 kg potrawy.
Wymiary zabudowy: Producent zastrzega sobie
- Szerokos¢ 549 mm prawo do wprowadzenia
- Wysokos$¢ 59 mm modyfikac;ji.
- Gtebokos¢ 470 mm

W ponizszej tabeli pokazana jest pozycja dysz w ptycie, w zaleznosci od rodzaju

stosowanego gazu. Numer oznaczony jest na kazdej z dysz.

OZNACZENIE DYSZ

Gaz P-B

Gaz ziemny

OXO,
o0
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Zasady uzytkowania ptyty kuchennej

Jakie naczynia sg najlepiej przystosowane do gotowania
na palniku gazowym?
= Zalecane s$rednice naczynh

Duzy palnik szybki Maly palnik poét-szybki
18 do 28 cm 12 do 20 cm
Smazenie, Sosy,
doprowadzanie do wrzenia Odgrzewanie

Ustawi¢ wysokos¢ ptomienia tak, by nie
obejmowat on bokéw naczynia.

PRAWIDLOWO NIEPRAWIDLOWO
Nie uzywacé naczyn z wypukitym lub
wklestym dnem.
Nie zostawia¢ zapalonego palnika pod
pustym naczyniem. WYPUKLE WKLESLE

Nie uzywaé naczyn, ktérych uchwyty moga
czesciowo przystania¢ pokretta regulacyjne
kurkow.

Nie nalezy uzywac¢ podkiadek izolacyjnych,
tosteréw, metalowych rusztéw do grilowania
miesa lub podstawek pod naczynia,
stawianych na szklanej ptycie kuchni.

« |~ Wszystkie otwory wentylacyjne powinny by¢ otwarte albo nalezy wyposazy¢ kuchnie
/- W system wentylacji wymuszonej (okap z wyciggiem mechanicznym).
£ W przypadku dtugotrwatego, intensywnego korzystania z ptyty kuchennej moze

zaistnie¢ potrzeba zapewnienia dodatkowej wentylacji, na przyktad przez otwarcie okna lub
zwiekszenie przeptywu w istniejacym urzgdzeniu wyciggowym (wymagany jest doptyw
minimum 2 m’/h powietrza na kazdy kW energii wytworzonej przez spalany gaz).
Na przyktad: dla ptyty o szerokosci 60 cm, z dwoma palnikami gazowymi
Moc catkowita: 1,5+ 3,1 = 4,6 kW.

4,6 kW x 2 = 9,2 m3/h minimalnego przeptywu powietrza
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Zasady uzytkowania ptyty kuchennej

Zasada indukgiji

@ Induktor
@ Uktad elektroniczny
@© Prady indukowane

Zasada indukcji polega na zjawisku magnety-
cznym.

Gdy na polu grzejnym stawia sie naczynie i uru-
chomione zostaje pole grzejne, obwody elek-
troniczne ptyty wytwarzajg prady “indukowane”
na dnie naczynia i natychmiast podnosza jego
temperature. Ciepto przekazywane jest
gotowanym produktom lub sg wychwycone w
zalezno$ci od ustawien piyty.

18



Jak korzystac z pol

indukcyjnych ?

W celu uruchomienia pola in-
dukcyjnego...

Nalezy postawi¢ palec dokfadnie
na $Srodku  wybranego przycisku

uruchamiajgcego pole i przytrzymacd
go w tej pozycji az do momentu, kiedy
na wyswietlaczu pojawig sie nowe
ustawienia.

Jak wiaczydi
wyregulowac zadang
moc?

Zakupione przez Panstwo urzadzenie
wyposazone zostato w moc grzania od
50 W (indykacja wyswietlacza - 1) do

2800 W (moc maksymalna, indykacja
wyswietlacza - P).

- Nacisniecie przycisku @ uruchamia
prawg strefe przednig. Uzyj przycisku

IO‘ k aby aktywowac lewa strefe
" przednia.

- Nacisniecie przycisku - na-
tychmiast po aktywowaniu od-
powiedniej strefy gotowania spo-
woduje przejscie bezposrednio
do ustawienia maksymalnej mocy
P

- Uzyj klawiszy - lub +, aby wyre-
gulowa¢ wydajnos¢ strefy goto-
wania.

ZALECENIA

Aby szybko dostosowac ustawienia,
przytrzymaj przycisk przez diuzszy
czas.

Zablokowanie panelu
sterowania

Urzadzenie ma tryb bezpieczenstwa,
aby zablokowac sterowanie:

- Podczas pracy (wskazanie wyswietlacza
i biezace przygotowanie pozostajg
aktywne).

- po wytaczeniu
czyszczenia).
Jednak  po  wiaczeniu blokady
bezpieczenstwa przyciski ,on / off”
pozostajg aktywne, dzieki czemu mozna
dezaktywowac¢ urzadzenie w dowolnym
momencie.

(na przyktad do

Aby aktywowac¢ blokade rodzi-
cielska:

- Nacisnij i przytrzymaj przez okofo 3
do 4 sekund. Na wyswietlaczu panelu
sterowania pojawi sie symbol [?] i zniknie
po kilku sekundach. Jesli sprobujesz
aktywowa¢ dowolny przycisk, ten
symbol zostanie wyswietlony ponownie.

Aby wylaczy¢ blokade rodzi-
cielska:

- Nacisnij i przytrzymaj przez okoto 3 do
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4 sekund, przycisk @] Symbol zniknie z
wyswietlacza panelu sterowania.

Opis panelu sterowania

B
-
A ;!;
O Wiaczenie/wytaczenie

0 Ustawienie mocy
G Ustawienie minutnika

o

Uruchomienie

Nacisnij wybrany przycisk @ strefy
gotowania.

Wyswietlanie symbolu 0 i sygnatu
akustycznego  wskazuje, ze strefa
gotowania zostata uruchomiona.
Mozesz teraz ustawi¢ zagdang moc. Jesli

nie ustawisz zadnej wartosci mocy, strefa

gotowania zostanie automatycznie
wiaczona.
Wylaczenie

Wcisnij  przycisk @ odpowiedniej
strefy grzewczej lub - zmniejsz moc do
0 (dtugi sygnat dzwiekowy dezaktywuje
dziatanie linii).

Ustawienie mocy

Przyciski - lub + (,P” - maksymalna moc =
wzmachniacz) stuzg do ustawiania mocy
strefy gotowania od 1 do P.

20

Aby natychmiast przejs¢ na maksymalny
poziom mocy, nacisnij krotko przycisk -
po uruchomieniu strefy.

ZALECENIA

Ustawiajagc maksymalng moc na
jednej z linii, moc drugiej strefy
jest automatycznie ograniczana -
zmniejszeniu mocy drugiej strefy
towarzyszy zmiana wyswietlanego
poziomu na wyswietlaczu panelu
sterowania.

Minutnik

s
CREEEE

Zmienny minutnik mozna przypisa¢ do
dowolnej indukcyjnej strefy grzejnej
ptyty, zaleznie od potrzeb.

Nacisnij  kilkakrotnie przycisk, aby
wybra¢ strefe gotowania, do ktdrej
chcesz przypisac¢ timer. Minuty mozna
przypisa¢ tylko do aktywnej strefy
gotowania.

Aby aktywowa¢ minutnik:

- Wiacz strefe gotowania i ustaw jej moc.
- Aktywuj minutnik dla odpowiedniej
strefy gotowania.

- Nacis$nij przyciski - i + (C), aby ustawic
czas gotowania (minutnik). Kropki
wyswietlane po  wskazaniu kotta
wskazuja przypisanie zegara. Minuty
zaczynajg odlicza¢ czas tylko wtedy,
gdy doniczka znajduje sie w strefie
gotowania.

Pod  koniec ustawionego  czasu
gotowania strefa gotowania zostaje
wytaczona, na wyswietlaczu pojawia
sie 0, a sygnaty dzwiekowe mozna



dezaktywowa¢, naciskajac - lub +, aby
nastawic timer (C).

Aby zmienic ustawienia timera:
- Nacisnij przyciski - lub -.

Aby wylaczy¢ timer:

- Nacis$nij i przytrzymaj przez kilka
sekund klawisze minut - lub + lub -, aby
ustawic timer na 0.

Aby przypisac inny timer strefy:
- Zatrzymaj i anuluj biezacg minute.

L
- Nacisnij kilkakrotnie przycisk , aby
przypisa¢ nowy aktywny timer strefy.

Wybdr naczynia

Jakie naczynie jest odpowiednie do
uzycia na ptytach indukcyjnych?

- Wyroby stalowe emaliowane z lub bez,
przylegajace  wykonczenia wnetrza:
gtebokie zapiekanki, garnek, garnek,
rondel.

- Naczynia zeliwne: nalezy chronic
powierzchnie szklanej ptyty ceramicznej
i jej elementy dekoracyjne, nie
przesuwajac tych pojemnikéw po
powierzchni ptyty. Wybierz pojemniki z
emaliowanym dnem.

- Pojemniki ze stali nierdzewnej nadajace
sie  do ogrzewania indukcyjnego:
Wiekszos¢ naczyn ze stali nierdzewnej
(rondle, patelnie, garnki itp.) Moze
by¢ uzywana do przygotowania ptyt
indukcyjnych.

- Pojemniki aluminiowe z specjalnymi
dniami: preferuj naczynia o grubszej
$ciance dolnej, ktére lepiej / bardziej
rébwnomiernie rozpraszajg ciepto.

- Wybierajac naczynia oznaczone
specjalnym logo ,CLASS INDUCTION”

UI"dUCt'O"(ktc’)re rébwniez nosi to

urzadzenie), bedziesz absolutnie pewny,
ze wybrany pojemnik nadaje sie do
przygotowania na ptycie indukcyjnej
(w standardowych / standardowych
warunkach uzytkowania).

Ktore naczynia nie sa od-
powiednie do uzycia na stre-
fach indukcyjnych?

- Szklane, ceramiczne, gliniane,
aluminiowe (bez specjalnego dna) lub
miedziane pojemniki nie nadajg sie
do ogrzewania indukcyjnego, a takze
niektorych rodzajéw niemagnetycznych
pojemnikow ze stali nierdzewne;j.

Test kompatybilnosci

To urzadzenie jest w stanie wykry¢
najczesciej uzywane typy pojemnikéw
dziekiczujnikomgdrnym.Ustawnaczynie
na gniazdko grzewcze i ustaw jego
moc na poziom 4, ciggte wyswietlanie
wyswietlacza po umieszczeniu naczynia
w strefie gotowania, wskazujac, ze
wybrana doniczka jest kompatybilna
z ptyta indukcyjna. Jedli wyswietlacz
panelu sterowania zacznie miga¢ po
umieszczeniu  pojemnika, wybrana
nagrzewnica indukcyjna nie jest
odpowiednia.

Do ogrzewania indukcyjnego zalecamy
wybér pojemnikéw z solidnym, prostym
i solidnym dnem.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA
IWYTYCZNE

Wskazanie temperatury resztkowej

Po intensywnym gotowaniu,
uzywana ptyta grzejna jest nadal
goraca przez kilka minut po deza-
ktywacji.

Urzadzenie wskazuje to, wyswi-
etlajac symbol H na wyswietla-
czu odpowiedniej strefy. Unikaj
niechronionego kontaktu z tymi
goracymi strefami.

Bezpiecznik automatycznego
wytaczenia Auto-Stop

System automatycznego wytac-
zenia to funkcja bezpieczenst-
wa, ktéra automatycznie wytacza
dziatanie strefy gotowania, jesli
uzytkownik o tym zapomni. To
automatyczne wyfaczenie naste-
puje w ciggu 1-10 godzin od po-
przedniej aktywacji urzadzenia (w
zaleznosci od ustawienia mocy).
Po wiaczeniu tego trybu bezpiec-
zenstwa na wyswietlaczu linii po-
jawi sie symbol A i przez okoto
2 minuty rozlegnie sie alarm
akustyczny. Symbol A pozostaje
na wyswietlaczu do momentu na-
cisniecia jednego z przyciskéw w
strefie (alarm zostanie wytaczony
przez sygnat dzwiekowy podwdj-
nym sygnatem dzwiekowym).
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Automatycz-
Ustawio- z:: i:v‘s,:?:fy
na moc nastepuje po
(godz):
1 10
2-3 5
4-5 4
6-7 3
8-9 2
P 1
Instrukcje

bezpieczenstwaii
instrukcje obstugi
urzadzenia

- W przypadku stosowania nie pr-
zylegajacych naczyn (np. Teflonu)
z niewielka iloscig smaru / oleju
lub bez niego, nalezy wstepnie
ogrzac pojemnik podczas ustawi-
ania mocy na etapie 7 lub 8. Nie
nalezy jednak uzywad pozycji 9
lub P do tego wstepnego pod-
grzewania. W ten sposéb mozno
mozno uszkodzi¢ pojemnik.

- Nie podgrzewac naczyn w za-
mknietych puszkach na ptycie
grzewczej. W przeciwnym razie
istnieje ryzyko uszkodzenia ur-
zadzenia przez rozerwanie po-
jemnika (ten srodek ostroznosci



dotyczy wszystkich rodzajow przygotowywania ciepfa).

- Nie zaleca sie umieszczania na ptycie metalowych przedmiotéw, ta-
kich jak noze, widelce, tyzki i pokrywki. Metalowe przedmioty umie-
szczone w poblizu uzytych stref gotowania moga rozgrzewac sie do
bardzo wysokiej temperatury.

WAZNA INFORMACJA

Obszar gotowania nie jest schowkiem! Nie pozostawiaj zadnych przedmiotéw na
ptycie grzejne;j.

Nigdy nie uzywaj folii aluminiowej podczas gotowania. Nigdy nie umieszczaj
produktéw owinietych folig aluminiowa bezposrednio na plycie grzewczej.
Aluminium topi sie i nieodwracalnie uszkadza powierzchnie ptyty.

Ochrona uktadow elektronicznych
Jesli temperatura w obwodach elektronicznych wzrosnie zbyt wysoko, urzadzenie
zabezpieczajace automatycznie zmniejsza moc dostarczang do ptyty kuchenne;j.

Ochrona przed wysoka temperatura

Kazda strefa grzewcza jest wyposazona w czujnik bezpieczenstwa, ktéry stale
kontroluje jego temperature, a kiedy jest podniesiony powyzej bezpiecznego
poziomu, strefa gotowania zostaje dezaktywowana, aby wyeliminowaé ryzyko
uszkodzenia ptyty w wyniku przegrzania spowodowanego przez ogrzany pusty
zbiornik Stosowanie strefy gotowania zgodnie z naczyniami (w zaleznosci od
modelu).
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Pojemniki o réznych roz-
miarach / ksztattach

Strefy wielo-
funkcyjne

Mate pojemniki

- Strefa gotowania automa-
tycznie dostosowuje sie do
wielkosci $rednicy dna nac-
zynia.

- Zapewnia optymalng wy-
dajnosc.

- Zapewnia réwnomierne
roztozenie ciepfta.

- Zapewnia jednolita wy-
dajnos¢ energetyczna,
dzieki czemu mozna z fat-
woscig przygotowacd wieks-
ze lub wieksze nalesniki,
ktore beda réwnomiernie
usmazone.

¢ strefy: 23 cm
¢ pojemnika:

12-26cm

& strefy: 18 cm
¢ pojemnika:
12-22cm

¢ strefy: 21 cm
¢ pojemnika:
18-24cm

Stuzy do przygo-
towania sosow,
$mietany, matych
ilosci lub pojedyn-
czych porgji.

¢ strefy: 16 cm
$ pojemnika:
10-18cm

m Wazna informacja

Jezeli piekarnik pirolityczny jest umieszczony pod plyta, urzadzenie
zabezpieczajace plyte grzejna zapobiega jego funkcjonowaniu podczas

procesu czyszczenia piekarnika przez, pirolize”.

Nie umieszczaj magnesowalnych przedmiotow (karty kredytowe, kasety itp.)

na ptyte indukcyjna podczas jej uzywania.

Uwaga
@ ™

dla nosnikéw aktywnych implantéw (rozruszniki serca, pompy
insulinowe itp.): Twoja plyta indukcyjna tworzy pole elektromagnetyczne w
jego bezposrednim sasiedztwie. Dlatego w przypadku niepewnosci zalecamy
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skontaktowanie sie z producentem implantu w celu uzyskania informacji o
niezgodnosci.

Konserwacja i czyszczenie

Konserwacja |Jak postepowac Czyszczenie produktow
i narzedzi

Konserwacja | Jedliiskrowniki zabrud- | Mata szczotka z twardymi
iskrownika i [ z3 sie, wyczysc je szczo- |szczecinami.

dysz teczka ze szczecinami
niemetalicznymi.
Dysza gazowa znajduje
sie w srodku kazdego
palnika w ksztatcie
miski. Zadbaj o to, aby
dysze gazowe byty
zawsze czyste, zeby nie
doszto do zmniejszenia
wydajnosci palnika.

Konserwa- Aby wyczysci¢ pla- - Delikatny kremowy

cjarusztow | my, uzyj niesciernego | srodek czyszczacy.

i palnikow srodka czyszczacego, - Gabka (bez sciernej

gazowych a nastepnie wyptucz powierzchni) do czyszc-
powierzchnie czysta zenia.

woda. Ostroznie osusz
caty palnik przed po-
nownym uzyciem.
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Utrzymanie | Wyczysc ciepta woda, - Gabka czyszczaca (nies-
stref induk- [ a nastepnie wytrzyjdo [ cierna)

cyjnych sucha. Aby oczysci¢ - Specjalny srodek czy-
odporne plamy (przy- | szczacy do szklanych
pieczony brud, cukier), | powierzchni ceramicz-

uzywac specjalnego nych.
narzedzia / narzed- - Specjalny skrobak do
zia do utrzymywania ceramiki szklanej.

szklanych powierzchni
ceramicznych.
Konserwacja |Wyczysc cieptag woda, |- Gabka czyszczaca (nies-
szklanych a nastepnie wytrzyj do | cierna)

powierzchni [sucha. Aby oczysci¢ ws- |- Specjalny srodek czy-
ceramicznych | zelkie odporne plamy | szczacy do szklanych
(pieczony brud, cukier), | powierzchni ceramicz-
uzyj specjalnego nar- nych.

zedzia / narzedzia do - Specjalny skrobak do
utrzymania szklanych | ceramiki szklane;j.
powierzchni ceramicz-
nych.

m Wazna informacja

Nigdy nie czy$¢ urzadzenia podczas pracy. Zawsze zawsze ustawiaj
wszystkie kontrolki i selektory w pozycji wytaczonej (0).

W  PRZYPADKU PEKNIECIA POWIERZCHNI PLYTY KUCHENNEJ,
PEKNIECIA, NALEZY NATYCHMIAST ODtACzYC URZADZENIE
OD ZASILANIA |, ABY UNIKNAC RYZYKA PORAZENIA PRADEM,
I SKONTAKTOWAC SIE Z AUTORYZOWANYM SPRZEDAWCA URZADZENIA.

IO! ZALECENIA

Wskazane jest umycie akcesoriow i czesci urzadzenia w rece, a nie w
zmywarce. Nigdy nie uzywaj chusteczek ani innych narzedzi $ciernych do
czyszczenia plyty kuchennej. Do czyszczenia urzadzenia nie uzywaj pary ani
wysokocisnieniowych srodkéw czyszczacych Podczas normalnego uzytkowania
urzadzenia mozesz napotkac pewne typowe problemy, ktére mozna rozwigzaé
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osobno i uniknag¢ wymaganej interwencji serwisowej. Jesli napotkasz jakis
problem / awarie, sprébuj rozwigzac problem sam, korzystajac z ponizszych
instrukcji, zanim skontaktujesz sie z autoryzowanym centrum serwisowym
producenta.

m OSTRZEZENIE

Jesdli nie mozesz rozwigzac problemu, korzystajac z instrukcji podanych
w ponizszej tabeli lub jesdli bedzie on wystepowal nawet po zastosowaniu
proponowanych rozwiagzan, W ZADNYM PRZYPADKU nie naprawiaj urzadzenia
samodzielnie, ale natychmiast skontaktuj sie z centrum serwisowym dostawcy.

Rozwigzywanie probleméw

Sprawdz potaczenie elektryczne ptyty kuchenne;j.

Upewnij sie, ze zapalniczki i iskrownik sg czyste.

Sprawdz, czy wszystkie czesci palnika sg czyste
i whasciwie ustawione.

Jedli ptyta jest przymocowana do blatu za
pomoca zaciskéw, upewnij sie, ze zacisk nie
jest odksztatcony po dokreceniu.

Upewnij sie, ze pierscienie uszczelniajgce nie
sq luzne lub przesuniete.

To normalne. Uktad zaptonowy jest
scentralizowany i wszystkie zapalniczki
zapalaja sie jednoczesnie.
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Sprawdz, czy rura doprowadzajaca gaz nie jest
zablokowana, scisnieta itp.

Przew6d gazowy nie powinien by¢ dtuzszy niz
2m.

Sprawdz, czy zawor gazu jest otwarty.

Jedli uzywasz butli gazowej lub zbiornika,
upewnij sie, ze nie jest pusty.

Po zainstalowaniu lub zmianie / napetnieniu
butelki gazu, przytrzymaj sterownik przez kilka
sekund, aby gaz mogt dotrze¢ do palnikéw.

Upewnij sie, ze dysze nie sg zatkane. W
przeciwnym razie wyczysc¢ je (np. Za pomoca
szpilki).

Podpal  palnik  przed  umieszczeniem
pojemnika na ruszcie.

Naci$nij przycisk i przytrzymaj go przez kilka
sekund po uruchomieniu ptomienia.

Sprawdz prawidtowe ustawienie i prawidtowe
osadzenie wszystkich czesci palnikow.

Sprawdzi¢, czy pierscienie uszczelniajace
elementéw sterowania znajdujg sie na swoim
miejscu (nie sg luzne, przesuniete itp.).

Unikaj silnych podmuchéw powietrza w
okolicy urzadzenia.

Podpal palnik przed umieszczeniem
pojemnika na rosztu / siatce palnika.
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Podpal palnik przed umieszczeniem pojemni-
ka na rosztu / siatce palnika.

Sprawdzi¢ zgodnos¢ zastosowanego gazu
i zainstalowanych dysz (patrz Tabela oceny
gazéw).

Ptyta kuchenna jest dostarczana domyslnie
do uzytku z gazem ziemnym.

Sprawdzi¢, czy $ruba regulacyjna zaworu
przeptywu jest prawidtowo wyregulowana
(patrz oddziat Regulacja zaworu przeptywu).

Upewnij sie, ze palniki i dysze sa czyste i usta-
wione prawidtowo.

Sprawdz, czy w butelce / wktadzie znajduje
sie wystarczajaca ilo$¢ gazu.

Powszechne zjawisko wynikajace z pozo-
statosci substancji z proceséw produkcyjnych
i testowych. Aby wyeliminowa¢ ten zapach,
wiacz kazda strefe indukcyjna na po6t godziny
przy petnym zbiorniku wody.

To normalne. DZzwigk jest tworzony przez sys-
tem, ktory dzieli energie pomiedzy dwie strefy.
Przegrzanie obwodéw elektronicznych.
Awaria wentylatora agregatu chtodniczego.
Sprawdzi¢, czy jest wystarczajaco duzo miej-
sca na wiasciwe chtodzenie ptyty, patrz Sekcja
instalacji ptyty.

Jedli problem bedzie sie powtarzat, skontaktuj
sie z Centrum Obstugi Po sprzedazy.

Powszechne zjawisko w okreslonym typie
naczyn, a zwfaszcza przy wyzszym ci$nieniu.
Nie zagraza to ptycie grzewczej.

Instrukcja gotowania z uzyciem palnikéw gazowych
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Zupy

Rosoty
Geste zupy

Ryby

Szybki bulion

Grillowane

8-10
8-10

Sosy

Holenderska, Bearn,

Beszamel, Aurore

10

Warzywa

Cykoria, szpinak

Rosliny straczkowe w
sosie

Prowansalskie pomidory
Smazone ziemniaki
Makaron

25-30

15-20

x

Mieso

Stek

Frikasé (ragu)
Smazony stek
Pieczona wotowina

90
10-12
10

Smaze-
nie

Frytki
Nalesniki

X X |X X X X|[X X X

Desery

Pudding ryzowy (ryz
mleczny)

Kompot owocowy
Nalesniki

Czekolada

Pudink

Kawa

25

3-4
3-4
10

x
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Instrukcja gotowania z uzyciem ptyt indukcyjnych

Smazenie Gotowanie/ | Gotowanie/ |Za-
Gotowanie Smazenie duszenie chowy-
Ponowne wanie w
zagoto- cieple
wanie /
Gotowanie
(mniejsze
pojemniki)

| foestepy | | | . |
I T IR I PO N

Na masle z jajkami
(holenderska, Bearn)

Sosy gotowe

Warzywa duszone .

Ziemniaki gotowane .

Ziemniaki smazone .

Ziemniaki pieczone .
Rozmrazanie warzyw .
Stek smazony .

Grillowanie (zeliwna .

patelnia do grilla)

Frytki Swieze .
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Smazenie Gotowanie/ | Gotowanie/ | Za-
Gotowanie Smazenie duszenie chowy-
Ponowne wanie w
zagoto- cieple
wanie /
Gotowanie
(mniejsze
pojemniki)

Kompoty owocowe .

Nalesniki .
Pudink .
Czekolada .
Marmolada .
Mleko .
Jajko sadzone .
Makaron .
Détska jidla ve skleni- .
cich (ohtivaci lazen)
Duseni .

Kreolska (kofenéna) o
ryze

Ryzovy nakyp .

Pare zalecen i serwis

Aby wiaczy¢ system bezpieczenstwa, przekre¢ catkowicie
pokretto, a nastepnie przytrzymaj ptomien w ograniczonym
potozeniu przez chwile.

W przypadku awarii zasilania, ptomied mozna zapali¢ za

pomoca zapatki. Otwérz zawor za pomoca odpowiedniego
selektora wybranego palnika i przytrzymaj zapalony mecz.
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Obstuga posprzedazna i obstuga klienta

Wszelkie naprawy urzadzenia moga by¢ wykonywane wytacznie przez
wykwalifikowany personel autoryzowanego serwisu importera. W przypadku
kontaktu z centrum obstugi klienta nalezy podac operatorowi petne dane urzadzenia
(model, typ, numer seryjny) znajdujace sie na tabliczce znamionowej (rys. 01).

BRANDT BPI*/*

SERVICE o YR E e CE"'

Hr . XX-XX-XXXX

Rys. 01

W trakcie przegladéw nalezy uzywac wylacznie oryginalnych czesci zamiennych z
certyfikatem gwarantujgcym ich pochodzenie.

Jesli masz pytanie techniczne, problem lub skarge, skontaktuj sie ze sprzedawca, u
ktérego zakupites urzadzenie.

Istnieje réwniez strona internetowa www.brandt.cz, na ktérej mozna sie z nami
skontaktowac

za posrednictwem linkéw ,kontakt” lub ,ustugi“. Aby szybko i tatwo zgtaszac skargi,
mozesz réwniez skorzysta¢ z formularzy w odpowiedniej sekcji ustug na tych
stronach internetowych.
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Brandt

Wylaczny dystrybutor marki w Polsce:

ELMAX STORE a.s.
Topolova 777/2
735 42 Térlicko
Republika Czeska
www.brandt.cz
Centralna dyspozytornia serwisu:
tel.: +48 334 446 611



