SAFETY INSTRUCTIONS

|
. EN
IMPORTANT TO BE READ AND OBSERVED

Download the complete instruction manual http://
docs.whirlpool.eu or call the phone number shown
on the warranty booklet.

M These instructions are valid if the country symbol
appears on the appliance. If the symbol doesn't appear
on the appliance, it is necessary to refer to the technical
instructions which will provide the necessary instructions
concerning modification of the appliance to the
conditions of use of the country.

A\ CAUTION: The use of the gas cooking appliance
results in the production of heat, moisture and products
of combustion in the room in which it is installed.
Ensure that the kitchen is well ventilated especially
when the appliance is in use: keep natural ventilation
holes open or install a mechanical ventilation device
(mechanical extractor hood). Prolonged intensive use
of the appliance may call for additional ventilation, such
as opening a window, or more effective ventilation, for
example increasing the level of mechanical ventilation
(if possible).

A\ Failure tofollow the information in this manual exactly
may cause a fire or explosion, resulting in property
damage or personal injury.

Before using the appliance, read these safety
instructions. Keep them nearby for future reference.
These instructions and the appliance itself provide
important safety warnings, to be observed at all times.
The manufacturer declines any liability for failure to
observe these safety instructions, for inappropriate
use of the appliance or incorrect setting of controls.
AN WARNING: If the hob surface is cracked, don't use
the appliance - risk of electrical shock.

/N WARNING: Danger of fire: Do not store items on the
cooking surfaces.

&\ CAUTION: The cooking process has to be supervised. A
short cooking process has to be supervised continuously.
/N WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or
oil can be dangerous - risk of fire. NEVER try to
extinguish a fire with water, but switch off the appliance
and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.
A\ Do not use the hob as a work surface or support.
Keep clothes or other flammable materials away from
the appliance, until all the components have cooled
down completely - risk of fire.

&\ Very young children (0-3 years) should be kept away
from the appliance. Young children (3-8 years) should
be kept away from the appliance unless continuously
supervised. Children from 8 years old and above and
persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge can
use this appliance only if they are supervised or have
been given instructions on safe use and understand
the hazards involved. Children must not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance must not be
carried out by children without supervision.

A\ CAUTION: In case of hotplate glass breakage: shut
immediately off all burners and any electrical heating
element and isolate the appliance from the power
supply; do not touch the appliance surface; do not use
the appliance.

The glass lid can break in if it is heated up. Turn off all
the burners and the electric plates before closing the
lid. Do not shout down lid when burner alight.
AWARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Children less than 8 years of
age must be kept away unless continuously supervised.
PERMITTED USE

AN CAUTION: the appliance is not intended to be
operated by means of an external switching device,
such as a timer, or separate remote controlled system.
M\ This appliance is intended to be used in household
and similar applications such as: staff kitchen areas in
shops, offices and other working environments; farm
houses; by clients in hotels, motels, bed & breakfast and
other residential environments.

&\ No other use is permitted (e.g. heating rooms).

A\ This appliance is not for professional use. Do not use
the appliance outdoors.

M\ Use pots and pans with bottoms the same width as
that of the burners or slightly larger (see specific table).
Make sure pots on the grates do not protrude beyond
the edge of the hob.

A\ Improper use of the grids can result in damage to
the hob: do not position the grids upside down or slide

them across the hob.

Do not let the burner flame extend beyond the edge of the pan.

If the hob surface is in glass material, do not use the cast iron griddles, ollar
stones, terracotta pots and pans.

Do not use: heat diffusers such as metal mesh, or any other types; two burners
simultaneously for one receptacle (e.g. Fish kettle).

Should particular local conditions of the delivered gas make the ignition of
burner difficult, it is advisable to repeat the operation with the knob turned to
small flame setting.

In case of installation of a hood above the cooktop, please refer to the hood
instructions for the correct distance.

The protective rubber feet on the grids represent a choking hazard for young
children. After removing the grids, please ensure that all the feet are correctly
fitted.

INSTALLATION

M\ The appliance must be handled and installed by two
or more persons - risk of injury. Use protective gloves to
unpack and install - risk of cuts.

M The electrical and gas connections must comply
with local regulation.

M Installation, including water supply (if any) and
electrical connections, and repairs must be carried out
by a qualified technician. Do not repair or replace any
part of the appliance unless specifically stated in the
user manual. Keep children away from the installation
site. After unpacking the appliance, make sure that it
has not been damaged during transport. In the event
of problems, contact the dealer or your nearest After-
sales Service. Once installed, packaging waste (plastic,




styrofoam parts etc.) must be stored out of reach of
children - risk of suffocation. The appliance must be
disconnected from the power supply before any
installation operation - risk of electrical shock. During
installation, make sure the appliance does not damage
the power cable - risk of fire or electrical shock. Only
activate the appliance when the installation has been
completed.

M\ WARNING: Modification of the appliance and its
method of installation are essential in order to use
the appliance safely and correctly in all the additional
countries.

A\ Use pressure regulators suitable for the gas pressure
indicated in the instruction.

M The room must be equipped with an air extraction
system that expels any combustion fumes.

The room must also allow proper air circulation, as
air is needed for combustion to occur normally. The
flow of air must not be less than 2 m*/h per kW of
installed power.

M\ The air circulation system may take air directly from
the outside by means of a pipe with an inner cross
section of at least 100 cm? the opening must not be
vulnerable to any type of blockages.

M The system can also provide the air needed for
combustion indirectly, i.e. from adjacent rooms fitted
with air circulation tubes as described above. However,
these rooms must not be communal rooms, bedrooms
or rooms that may present a fire hazard.

A\ Liquid petroleum gas sinks to the floor as it is heavier
than air. Therefore, rooms containing LPG cylinders
must also be equipped with vents to allow gas to escape
in the event of a leak. As a result LPG cylinders, whether
partially or completely full, must not be installed or
stored in rooms or storage areas that are below ground
level (cellars, etc.). It is advisable to keep only the cylinder
being used in the room, positioned so that it is not
subject to heat produced by external sources (ovens,
fireplaces, stoves, etc.) which could raise the temperature
of the cylinder above 50°C.

Should you experience difficulty in turning the burners knobs, please contact
After Sales Service for replacement of the burner tap if found to be faulty.

The openings used for the ventilation and dispersion of heat must never be
covered.

A\ Carry out all cabinet cutting works before fitting the
appliance in the furniture and remove all wood chips
and sawdust.
A\ If the appliance is not installed above an oven, a
separator panel (not included) must be installed in the
compartment under the appliance.
GAS CONNECTION
M\ WARNING: Prior to installation, ensure that the local
distribution conditions (type of gas and gas pressure)
and the adjustment of the appliance are compatible.
M\ Checkthatthe pressure of the gas supply s consistent
with the values indicated in “Burner and nozzle
specifications” table.

WARNING: The configuration conditions for this
appliance are stated on the label (or data plate).

AWARNING: This appliance is not connected to a
combustion products evacuation device. It must be
installed and connected in accordance with current
installation regulations. Particular attention must be
paid to the relevant requirements regarding ventilation.
A\If the appliances is connected to liquid gas, the
regulation screw must be fasted as tightly as possible.
ANIMPORTANT: When the gas cylinder or gas container is
installed, it must be properly settled (vertical orientation).
A\ WARNING: This operation must be performed by a
ualified technician.

Useonlyflexible orrigid metal hoseforgas connection.
M\ Connection with a rigid pipe (copper or steel)
Connection to the gas system must be carried out in
such a way as not to place any strain of any kind on the
appliance. There is an adjustable L-shaped pipe fitting
on the appliance supply ramp and this is fitted with a
seal in order to prevent leaks. The seal must always be
replaced after rotating the pipe fitting (the seal is
provided with the appliance). The gas supply pipe
fitting is a threaded 1/2 gas cylindrical male attachment.
A\ Connecting a flexible jointless stainless steel pipe to
a threaded attachment. The gas supply pipe fitting is a
threaded 1/2 gas cylindrical male attachment. These
pipes must be installed so that they are never longer
than 2000 mm when fully extended. Once connection
has been carried out, make sure that the flexible metal
pipe does not touch any moving parts and is not
compressed. Only use pipes and seals that comply
with current National regulations.
A\ IMPORTANT: If a stainless steel hose is used, it must
be installed so as not touch any mobile part of the
furniture (e.g. drawer). It must pass through an area
where there are no obstructions and where it is possible
to inspect it on all its length.
M\ The appliance should be connected to the main gas
supply or to gas cylinder in compliance with the current
national regulations. Before making the connection,
make sure that the appliance is compatible with the gas
supply you wish to use. If this is not the case, follow the
instructions indicated in the paragraph “Adapting to
different types of gas”.
A\ After connection to the gas supply, check for leaks
with soapy water. Light up the burners and turn the
knobs from max position 1* to minimum position 2* to
check flame stability.
ADAPTING TO DIFFERENT TYPES OF GAS
(This operation needs to be carried out by a qualified
technician).
A\ In order to adapt the appliance to a type of gas other
than the type for which it was manufactured (indicated
on therating label), follow the dedicated steps provided
after installation drawings.
ELECTRICAL WARNINGS
/N IMPORTANT: Information about current and voltage
consumption is provided on the rating plate.
A It must be possible to disconnect the appliance from
the power supply by unplugging it if plug is accessible,




or by a multi-pole switch installed upstream of the
socket in accordance with the wiring rules and the
appliance must be earthed in conformity with national
electrical safety standards.

M The power cable must be long enough to connect
the appliance, once fitted in its housing, to the main
power supply. Do not pull the power supply cable.

Do not use extension leads, multiple sockets or
adapters. The electrical components must not be
accessible to the user after installation. Do not use the
appliance when you are wet or barefoot. Do not operate
this appliance if it has a damaged power cable or plug,
if itis not working properly, or if it has been damaged or
dropped.

A If the supply cord is damaged, it must be replaced
with an identical one by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to avoid a
hazard - risk of electrical shock.

CLEANING AND MAINTENANCE

M WARNING: Ensure that the appliance is switched off
and disconnected from the power supply before
performing any maintenance operation; never use
steam cleaning equipment - risk of electric shock.

M\ Do not use abrasive or corrosive products, chlorine-
based cleaners or pan scourers.

M\ To avoid damaging the electric ignition device, do
not use it when the burners are not in their housing.
DISPOSAL OF PACKAGING MATERIALS

The packaging material is 100% recyclable and is marked with the recycle

symbol ﬁ

The various parts of the packaging must therefore be disposed of responsibly
and in full compliance with local authority regulations governing waste
disposal.

DISPOSAL OF HOUSEHOLD APPLIANCES

This appliance is manufactured with recyclable or reusable materials.
Dispose of it in accordance with local waste disposal regulations. For further
information on the treatment, recovery and recycling of household electrical
appliances, contact your local authority, the collection service for household
waste or the store where you purchased the appliance. This appliance is
marked in compliance with European Directive 2012/19/EU, Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE) and with the Waste Electrical and Electronic
Equipment regulations 2013 (as amended).

By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent negative
consequences for the environment and human health.

The symbol >§< on the product or on the accompanying documentation
indicates that it should not be treated as domestic waste but must be taken
to an appropriate collection center for the recycling of electrical and electronic
equipment.

ENERGY SAVING TIPS

Use pots and pans with bottom width equal to that of the cooking zone.
Only use flat-bottomed pots and pans.

When possible, keep pot lids on during cooking.

Use a pressure cooker to save even more energy and time.

DECLARATION OF CONFORMITY

This appliance meets Ecodesign requirements of European Regulation 66/2014
and The Ecodesign for Energy-Related Products and Energy Information
(Amendment) (EU Exit) Regulations 2019 in compliance with the European
standard EN 30-2-1.




BURNER AND NOZZLE SPECIFICATIONS CATEGORY II12H3+
Type of gas used Type of burner Injector Rated thermal Rated Reduced heat Gas pressure
marking flow rate consumption capacity
mbar
kw kw ]
min. rat. max.

NATURAL GAS Sem.ljrapld (SR) 97 A 1,65 157 I/h 0,40

(Methane) G20 Auxiliary (AUX) 78 A 1,00 951/h 0,40 17 20 25

2 Ring (DC) 140 H1 3,50 3331/h 2,20

LIQUEFIED Semi-rapid (SR) 66 A 1,65 120g/h 0,40

PETROLEUM GAS Auxiliary (AUX) 50 1,00 73g/h 0,40 20 28-30 35
(Butane) G30 |2Ring(DQ) 91 3,30 2404g/h 2,20

LIQUEFIED Semi-rapid (SR) 66 A 1,65 118 g/h 0,40

PETROLEUM GAS Auxiliary (AUX) 50 1,00 71g/h 0,40 25 37 45
(Propane) G31 |2Ring (DC) 91 3,30 236 g/h 2,20

Type of gas used Model configuration Rated thermal flowrate | Total rated consumption | Air required (m?) for burning

4 BURNERS (kW) 1m3 of gas

G20 20 mbar 2SR - 1AUX - 1DC 7,80 7431/h 9,52

G30 28-30 mbar 2SR - 1AUX-1DC 7,60 553g/h 30,94

G31 37 mbar 2SR-1AUX - 1DC 7,60 543 g/h 23,80

ELECTRIC SUPPLY: 220-240 V ~ 50-60 Hz- 1,1TW

I




INSTALLATION (CLASS 3)

TECHNICAL INFORMATION FOR THE INSTALLER

«  Use protective gloves for handling, preparing and installing the product.

«  This product can be embedded in a worktop 20 + 60 mm thick with standard installation. For flush installation 30 = 68 mm.

« If there is no oven beneath the hob, insert a separator panel that has a surface at least equal to the opening in the work surface. This panel must be
positioned at a maximum distance of 150 mm below the upper surface of the work surface but, in no case less than 20 mm from the bottom of the
hob. In the case that you intend to install an oven beneath the hob, make sure that it is equipped with a cooling system.

DIMENSIONS AND DISTANCES TO BE MAINTAINED

|

Min. 750 mm

42 mm

Before applying silicon, the cooktop should be centered in the cut-out

NOTE: if distance “A” between the kitchen cabinets is between 600 mm and 730 mm, height “B” must be at least 530 mm.
If distance “A” between the kitchen cabinets is greater than the hob’s width, height “B” must be at least 400 mm.
If a hood is installed above the hob, refer to the hood’s assembly instructions to see the necessary distance.

ASSEMBLY

After having cleaned the perimeter surface, apply the supplied gasket to the hob as shown in the figure.
Position the hob in the worktop opening made respecting the dimensions indicated in the Instruction.

NOTE: the power supply cable must be long enough to permit its upward extraction.

To secure the hob, use the brackets (A) provided with it. Fit the brackets into the relevant bores shown by the arrow
and fasten them by means of their screws in accordance with the thickness of the worktop (see the following figures).

Standard Installation

60 mm

[——>|

GAS CONNECTION

«  Connectelbow (A)* or (B)* supplied with to the hob inlet main pipe and interpose the washer (C) supplied, in compliance
with EN 549.

* Use elbow (A) for France and elbow (B) for all other destinations.
«  After connection to the gas supply, check for leaks with soapy water. Light up the burners and turn the knobs from max

position @ to minimum position ® to check flame stability.

ELECTRICAL CONNECTION

L
Ground cable
(yellow / green) @

N

Whj;lﬁool



PRODUCT DESCRIPTION

—_

Removable panstand grids

2 Ring burner

Semi-rapid burner
Semi-rapid burner
Auxiliary burner

2 Ring burner control knob

s
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DAILY USE

Semi-rapid burner control knob
Semi-rapid burner control knob

Auxiliary burner control knob

Symbols

Shaded circle ® Tap closed

Maximum opening/delivery

L fl
arge tlame @ and electric ignition

Minimum opening

small flame  ® or reduced delivery

00 00 Om mO
80 O® 00 OO

HOW TO USE THE HOB

& Do not let the burner flame extend beyond the edge of the pan.

IMPORTANT: when the hob is in use, the entire hob area may become hot.

- To ignite one of the burners, turn the relative knob anti-clockwise to
the maximum flame setting.

«  Press the knob against the control panel to ignite the burner.

«  After the burner has ignited, keep the knob pressed for about 5-10
seconds to allow proper device operation.

- This burner safety device shuts off the gas supply to the burner if
the flame goes out accidentally (because of sudden draught, an
interruption in the gas delivery, boiling over liquids, etc.).

o The knob must not be pressed for more than 15 sec. If, after that
time has elapsed, the burner does not remain lit, wait at least one
minute before trying to light it again.

NOTE: should particular local conditions of the delivered gas make the
ignition of burner difficult, it is advisable to repeat the operation with
the knob turned to the small flame setting.

The burner might go out when the knob is released. This means that
the safety device has not warmed up enough. In this case, repeat the
operations described above.

If the burner flame is accidentally extinguished, switch off the burner
control and do not try to ignite for at least T minute.

PRACTICAL ADVICE FOR USING THE BURNERS

This hob has burners of different diameters. For better burner performance,
please stick to the following rules:

« use pots and pans with bottoms the same width as that of the burners
or slightly larger (see table on the right);

only use flat-bottomed pots and pans;

use the correct amount of water for cooking foods and keep the pot covered;
make sure pots on the grates do not protrude beyond the edge of the hob;
In the case of pans with convex bottoms (WOK), use the support grille
(not provided), which should be positioned only on the multi-ring burner;
- avoid accidentally knocking the hob with pans, racks or other kitchen utensils;
+ donotleave empty steak grills over the lit burner for longer than 5 minutes.

IMPORTANT: improper use of the grids can damage the hob: do not
position the grids upside down or slide them across the hob.

BURNER POT Q@
2 Ring From 24 to 26 cm
Semi-rapid From 16 to 22 cm
Auxiliary From 8 to 14 cm

Do not use:

- castiron griddles, ollar stones, terracotta pots, and pans;

« heat diffusers such as metal mesh, or any other types;

«  two burners simultaneously for one receptacle (e.g., fish kettle).

Liquids spilled on hot hob area can cause glass damage.

ADAPTING TO DIFFERENT TYPES OF GAS

&This operation must be performed by a qualified technician.

If the appliance is intended to operate with a different gas from the gas
type stated on the rating plate and information label on the top of the hob,
change the injectors.

Remove the information label and keep it with the instructions booklet.

Use pressure regulators suitable for the gas pressure indicated in the
Instruction:

- the gas injector must be changed by After Sales Service or a qualified
technician;

- injector not supplied with the appliance must be ordered from After
Sales Service;

« adjust the minimum setting of the taps.

NOTE: when liquid petroleum gas is used (G30/G31), the minimum gas
setting screw must be tightened as far as it will go.

IMPORTANT: should you experience difficulty in turning the burners
knobs, please contact the After Sales Service for the replacement of
the burner tap if found to be faulty.

IMPORTANT: when gas cylinder is adopted, the gas cylinder or gas
container must be properly settled (vertical orientation).

REPLACING THE INJECTORS (see theinjector tablein the Safety instructions)

&This operation must be performed by a qualified technician.

« Remove grids (A).

«  Extract burners (B).

- Using a socket spanner of the appropriate size unscrew the injector (C),
to be replaced.

- Replace it with the injector suitable for the new type of gas.

+ Re-assemble the injector in (D).

« If you have a multiple crown burner, use a side spanner to replace the
injector (E).

Before installing the hob, remember to affix the gas calibration plate
supplied with the injectors in such a way that it covers the existing
information relating to gas calibration.

Whj;lﬁool



ADJUSTING MINIMUM GAS SETTING OF TAPS

&This operation must be performed by a qualified technician.

The adjustment must be performed with the tap in a minimum gas setting
position ® (small flame).

The primary air of the burners does not need to be adjusted.

To ensure that the minimum setting is correctly adjusted, remove the knob
(F) and proceed as follows:

«  tighten the screw to reduce the flame height (-);
« loosen the screw to increase the flame height (+).

At this stage, light up the burners and turn the knobs from max. position @
to minimum position ® to check flame stability.

MAINTENANCE AND CLEANING

Upon completion of adjustment, reseal using sealing wax or an equivalent
material.

& Disconnect the appliance from the power supply.

CLEANING THE HOB SURFACE

«  All the enamelled and glass parts should be cleaned with warm water
and a neutral solution.

« Stainless steel surfaces may be stained by calcareous water or
aggressive detergents if left in contact for too long. Any food spills
(water, sauce, coffee, etc.) should be wiped away before they dry.

«  Clean with warm water and neutral detergent, and then dry with a
soft cloth or chamois. Remove baked-on dirt with specific cleaners for
stainless steel surfaces.

NOTE: clean stainless steel only with soft cloth or sponge.

« Do not use abrasive or corrosive products, chlorine-based cleaners or
pan scourers.

+ Do not use steam cleaning appliances.

« Do not use flammable products.

- Do not leave acid or alkaline substances, such as vinegar, mustard, salt,
sugar or lemon juice on the hob.

TROUBLESHOOTING

CLEANING THE HOB PARTS

« Clean glass and enamelled parts only with soft cloth or sponge.

«  Grids, burner caps and burners can be removed to be cleaned.

« Clean them by hand with warm water and non-abrasive detergent,
removing any food residues and checking that none of the burner
openings is clogged.

+ Rinseanddry.

« The cast-iron grates may be cleaned in the dishwasher.

Remove any burnt-on food before placing the grates in the lowest
rack in the dishwasher.

«  Refit burners and burner caps correctly in the respective housings.

« When replacing the grids, make sure that the panstand area is aligned
with the burner.

« Models equipped with electrical ignition plugs and safety device
require thorough cleaning of the plug end in order to ensure correct
operation. Check these items frequently, and if necessary, clean them
with a damp cloth. Any baked-on food should be removed with a
toothpick or needle.

NOTE: to avoid damaging the electric ignition device, do not use it
when the burners are not in their housing.

If the hob does not operate correctly, before calling the After-Sales Service,
refer to the Troubleshooting Guide to determine the problem

1. The burner fails to ignite, or the flame is not even

Check that:

« thegasor electrical supplies are not shut off and especially that the
gas supply tap is open;

« the gas cylinder (liquid gas) is not empty;

+ the burner openings are not clogged;
the plug end is not dirty;

« all the burner parts have been positioned correctly;

« there are no draughts near the hob.

2. The burner does not stay lit
Check that:
« when lighting the burner, the knob has been pressed for enough
time to activate the protection device;
« the burner openings are not clogged near the thermocouple;
« the end of the safety device is not dirty;
« the minimum gas setting is correct (see relevant paragraph).

3. The containers are not stable
Check that:
« the bottom of the container is perfectly flat;
« the container is centred on the burner;
- the grids have not been exchanged or positioned incorrectly.

If after the above checks the fault still occurs, get in touch with the nearest
After Sales Service.

Whj;lﬁool



AFTER-SALES SERVICE

In order to receive complete assistance, please register your product on
www.whirlpool.eu/register.
BEFORE CALLING THE AFTER-SALES SERVICE:

1. See if you can solve the problem by yourself with the help of the
TROUBLESHOOTING suggestions.
2. Switch the appliance off and back on again to see if the fault persists.

IF AFTER THE ABOVE CHECKS THE FAULT STILL OCCURS, GET IN
TOUCH WITH THE NEAREST AFTER-SALES SERVICE.

To receive assistance, call the number shown on the warranty booklet or
follow the website’s instructions on www.whirlpool.eu.

When contacting our Client After-sales service, always specify:
« abrief description of the fault;
-+ thetype and exact model of the appliance;

TR o 7o
300000¢ (¢ S
s

\%fmﬂn’mwﬂ“

« the serial number (number after the word SN on the rating plate
located under the appliance). The serial number is also indicated in the
documentation;

K NN ARARTA

Mod. XXX XXX
Ind.C.  XXXX XXXX XXXX
Prod.N. 86999XXXXXXX |S.N. XXXX XXXX XXXX

- your full address;
« your telephone number.

If any repairs are required, please contact an authorized after-sales service
(to guarantee that original spare parts will be used and repairs carried out
correctly).

400011670597

Whj;lﬁool



WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

|
. PL
PRZECZYTAC | SCISLE PRZESTRZEGAC

Pobierz petng instrukcje obstugi ze strony http://docs.
whirlpool.eulubzadzwon nalokalny number telefonu
podany w ksigzeczce gwarancyjnej.

A\ Niniejsze instrukcje obowiazuja wytacznie, jedli na
urzadzeniu wystepuje oznaczenie danego kraju. Jesli
na urzadzeniu brak tego oznaczenia, nalezy odnie$¢
sie do instrukgji technicznych, w ktérych znajduja sie
niezbedne wskazéwki w zakresie dostosowania
urzadzenia do warunkéw uzytkowania w danym kraju.
A UWAGA: Uzytkowanie urzadzenia do gotowania na
gazie wigze sie z wytwarzaniem w pomieszczeniu, W
ktérymjestonozainstalowane, ciepta, wilgocii pozostatych
produktow spalania. Nalezy dopilnowac, aby kuchnia byta
dobrze wentylowana, szczegdlnie w czasie uzytkowania
urzadzenia: zadba¢ o drozno$¢ naturalnych otworéw
wentylacyjnych lub zamontowac urzadzenie do wentyladji
mechanicznej  (mechaniczny  wyciag  kuchenny).
Przedtuzajgce sie intensywne uzytkowanie urzadzenia
moze wymagac dodatkowej wentylagji, np. otwarcia okna,
lub bardziej efektywnej wentylagji, np. zwigkszenia
poziomu wentylacji mechanicznej (jesli to mozliwe).

&\ Nieprzestrzeganie doktadnie informadji zawartych w tej
instrukgji moze spowodowac pozar lub wybuch, co moze
skutkowac uszkodzeniem mienia lub obrazeniami ciata.
Przed przystgpieniem do uzytkowania urzadzenia
nalezy zapoznac sie instrukcjami bezpieczenstwa.
Przechowywa¢ w podrecznym miejscu w celu
korzystania z nich w przysztosci.

W instrukgji oraz na samym urzadzeniu znajduja sie wazne
ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa, ktérych nalezy
zawsze przestrzegal. Producent urzadzenia nie ponosi
odpowiedzialnoéci za jakiekolwiek szkody wynikle z
nieprzestrzegania ninigjszej instrukgji  bezpieczenstwa,
nieprawidtowego  uzytkowania  urzadzenia  lub
niewtasciwego ustawienia elementow sterujacych.

AN OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia plyty jest peknieta,
nie wolno uzywac urzadzenia - ryzyko porazenia pragdem.
ANOSTRZEZENIE:  Zagrozenie  pozarem:  na
powierzchniach grzejnych nie nalezy przechowywac
zadnych przedmiotow.

A\ OSTROZNIE: Proces gotowania musi by¢ nadzorowany.
Proces krétkiego gotowania musi by¢ nadzorowany przez
caly czas.

N\ OSTRZEZENIE: Pozostawienie urzadzenia bez nadzoru
podczas przyrzadzania potraw z uzyciem oleju i ttuszczu
moze spowodowac zagrozenie i prowadzi¢ do powstania
pozaru. Pozaru NIGDY nie wolno gasi¢ wodg! Nalezy
wyltaczy¢ urzadzenie i przykry¢ ogien np. pokrywka lub
kocem gasniczym.

A Nie uzywac ptyty kuchennej jako powierzchni
roboczej. Scierki kuchenne i inne tatwopalne materiaty
powinny by¢ przechowywane z dala od urzadzenia,
dopoki wszystkie jego podzespoty catkowicie nie
ostygna — ryzyko pozaru.

M Miodsze dzieci (0-3 lat) nie powinny przebywa¢ w
poblizu urzadzenia. Dzieci (3-8 lat) nie powinny przebywac
w poblizu urzadzenia bez statego nadzoru. Dzieci w wieku
8 lat i starsze, osoby 0 ograniczonej sprawnosci fizycznej,
sensorycznej lub  umystowej oraz osoby bez
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, mogg korzystac
z urzadzenia wylgcznie pod nadzorem lub po otrzymaniu
odpowiednich instrukcji dotyczacych bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia orazpodwarunkiem, ze rozumiejg
zagrozenia zwigzane z obstuga urzadzenia. Dzieci nie
mogg uzywac tego urzadzenia do zabawy. Dzieci nie
mogg czyscic¢ ani konserwowac urzadzenia bez nadzoru.
ANOSTROZNIE: W przypadku pekniecia szklanej
powierzchni ptyty grzejnej natychmiast wytaczyc
wszystkie palniki oraz elektryczne elementy grzejne i
odtagczy¢ urzadzenie od zasilania; nie dotykac
powierzchni urzadzenia; nie korzystac z urzadzenia.
Szklana pokrywa moze pekng¢, jesli zostanie
podgrzana. Nalezy wylaczy¢ wszystkie palniki oraz
ptyty elektryczne przed zamknieciem pokrywy. Nie
zamykac pokrywy, jesli palnik jest zapalony.
A\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego tatwo dostepne
czesci moga nagrzewac sie podczas pracy. Nalezy
uwazac, aby nie dotkna¢ elementéw grzejnych. Dzieci
do lat 8 nie moga znajdowac sie w poblizu urzadzenia
bez statego nadzoru.
DOZWOLONE ZASTOSOWANIE
A\ OSTROZNIE: urzadzenie nie zostato przeznaczone
do obstugi za pomocg zewnetrznego urzadzenia, np.
timera, ani niezaleznego systemu zdalnego sterowania.
MNTo urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych oraz do podobnych
zastosowan takich jak: kuchnie dla pracownikéw
w sklepach, biurach i innych srodowiskach roboczych;
gospodarstwa rolne; wykorzystanie przez klientow w
hotelach, motelach oraz innych obiektach mieszkalnych.
M Wszelkie inne zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen) sg zabronione.
M To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przemystowego. Urzadzenia nie nalezy uzywac na
zewnatrz.
A\ Garnki lub patelnie powinny mie¢ érednice dna
rowng lub nieco wiekszg od palnika (patrz specjalna
tabela). Upewni¢ sie, ze garnki postawione na ruszcie
nie wystajg poza krawedz ptyty kuchennej.
Niewtasciwe uzytkowanie rusztu moze skutkowac
uszkodzeniem ptyty kuchennej. Nie nalezy ustawiac rusztu

do gdry nogami lub przesuwac go po ptycie kuchennej.
Nie dopuszczac, aby ptomier palnika wychodzit poza krawedz dna naczynia.
Jezeli powierzchnia ptyty jest ze szkfa, nie uzywac ptyt zeliwnych, kamiennych
grilléw, garnkdéw i patelni z terakoty.

Nie wolno uzywac: dyfuzoréw ciepta takich jak siatki metalowe lub innych;
dwach palnikéw jednoczesnie dla jednego pojemnika (np. brytfanna do ryb).
Jesli zapalenie palnika bedzie utrudnione z powodu szczegdlnych lokalnych
warunkéw dostarczania gazu, zaleca sie powtérzenie czynnosci przy pokretle
skreconym do uzyskania matego pfomienia.




W przypadku montowania okapu nad ptyta kuchenng nalezy odnies¢ sie do
instrukcji montowania okapu, aby sprawdzi¢ prawidtowa odlegtos¢ miedzy
nim a ptyta kuchenna.

Ochronne podkifadki gumowe na rusztach moga prowadzi¢ do zadtawienia
matych dzieci. Po zdjeciu rusztu nalezy upewnic sie, ze wszystkie ochraniacze
zostaty prawidtowo zatozone.

INSTALACJA

M\ Przemieszczanie i montaz urzadzenia wymaga
udziatu co najmniej dwoch oséb - ryzyko obrazen.
Podczas wypakowywania i instalacji stosowac rekawice
ochronne - ryzyko skaleczenia.

M Potaczenia elektryczne i gazowe musza by¢
wykonane zgodnie z lokalnymi przepisami.
Mlnstalacje, np. wodne (jezeli dotyczy), podtaczenia
elektryczne i wszelkie naprawy powinny  by¢
przeprowadzane przez wykwalifikowanego technika. Nie
nalezy naprawia¢ ani wymienia¢ zadnej czesci urzadzenia,
jesli nie jest to wyraznie dozwolone w instrukgji obstugi. Nie
nalezy pozwalac dzieciom zbliza¢ sie do miejsca instalacji.
Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy nie
zostato ono uszkodzone podczas transportu. W przypadku
probleméw nalezy skontaktowac sie z najblizszym
serwisem technicznym. Po zakonczeniu instalagji
niepotrzebne elementy opakowania (plastik, elementy ze
styropianu, itd) nalezy przechowywac poza zasiegiem
dzieci - ryzyko uduszenia. Przed przystgpieniem do
jakichkolwiek czynnoséci montazowych urzadzenie nalezy
odfgczy¢ od zasilania elektrycznego - ryzyko porazenia
pradem. Podczas instalacji upewnic sig, ze urzadzenie nie
moze uszkodzi¢ przewodu zasilajacego — ryzyko pozaru
lub porazenia pradem. Urzadzenie mozna uruchomic¢
dopiero po zakonczeniu instaladji.

AN OSTRZEZENIE: Dla zapewnienia bezpiecznego i
prawidtowego uzytkowania urzadzenia we wszystkich
pozostatych krajach, niezbedne jest przeprowadzenie
modyfikacji urzadzenia i sposobu jego instalaciji.

Uzywac regulatoréw cisnienia odpowiednich do
cisnienia gazu wskazanego w Instrukgiji.

M\ Pomieszczenie musi by¢ wyposazone w system
poboru powietrza, wydalajacy wszystkie mozliwe
spaliny.

Pomieszczenie musi réwniez posiada¢ odpowiednig
wentylacje, poniewaz doptyw powietrza jest niezbedny
do prawidtowego przebiegu procesu spalania. Przeptyw
powietrza nie moze by¢ mniejszy niz 2 m*/godz. na kW
zainstalowanej mocy.

A\ System cyrkuladji powietrza moze pobiera¢ powietrze
bezposrednio z zewnatrz, za pomoca przewodu o
przekroju wewnetrznym o $rednicy co najmniej 100 cm?
otwor nie moze by¢ podatny na zadnego rodzaju blokady.
A\ System moze réwniez dostarcza¢ powietrze potrzebne
do spalania w sposob posredni, np. z przylegtych pokojéw
wyposazonych w opisane wyzej przewody cyrkulagji
powietrza. Pokoje te nie mogg by¢ jednak pokojami
wspolnymi, sypialniami lub pokojami, w ktérych wystepuje
zagrozenie pozarowe.

M\Ptynny gaz ziemny, jako ciezszy od powietrza, opada na
podtoge. Dlatego tez pomieszczenia, w ktdrych znajdujg
siebutlezgazem LPG, musza by¢wyposazonewwentylacje,

umozliwiajgcg migracje gazu w przypadku wystapienia
nieszczelnosci. Dlatego tez, butle z gazem LPG, czesciowo
ani catkowicie petne, nie moga byc¢ instalowane ani
przechowywane w pomieszczeniach ani obszarach
przechowywania znajdujgcych sie pod poziomem ziemi (w
piwnicach itd.). Zaleca sie przechowywanie wytacznie butli
uzytkowanych w danym pomieszczeniu, umieszczonychw
taki sposob, by nie byty narazone na kontaktzzewnetrznymi
zrodtami ciepta (piekarnikiem, kominkiem, piecem itp. ), co
mogtyby doprowadzi¢ do podniesienia temperatury butli
powyzej 50°C.

W razie probleméw z obracaniem pokretet palnikdw, nalezy skontaktowac sie

z serwisem w celu wymiany zawordw palnika, jezeli okaza sie one wadliwe.
Nigdy nie zakrywa¢ otworéw uzywanych do wentylacji i dyspersji ciepta.

Przed wstawieniem urzadzenia przycig¢ szafke i
usungc trociny i wiory.

M\ Jedli urzadzenie nie zostalo zainstalowane nad
piekarnikiem, w szafce pod urzadzeniem nalezy
zamontowac panel oddzielajacy (brak w zestawie).
PODLACZENIE GAZU

MNOSTRZEZENIE: Przed przystapieniem do montazu
nalezy upewnic sig, ze lokalne warunki dystrybugji (rodzaj
gazu i cidnienie gazu) oraz konfiguracja urzadzenia sg
zgodne.

Sprawdzi¢, czy cisnienie zasilajgcego gazu jest
zgodne z wartosciami podanymiw Tabeli , Specyfikacje
palnikow i dysz".

N\ OSTRZEZENIE: Warunki dostosowania tego urzadzenia
okredlono w tabeli (lub na tabliczce znamionowe)).

N\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie to nie jest podfaczone do
wyciggu produktéw spalania. by¢ zamontowane i
podtaczone zgodnie z obowigzujgcymi przepisami
instalacyjnymi. Szczegdlng uwage nalezy zwréci¢ na
odpowiednie wymagania dotyczace wentylagji.

A\ Jesli urzadzenie jest podtaczone do gazu ptynnego,
$ruba regulacyjna powinna zostac¢ dokrecona mozliwie
jak najmocnie;j.

ANWAZNE: W przypadku montazu butli z gazem lub
pojemnika z gazem nalezy je odpowiednio osadzi¢
(orientacja pionowa).

MNOSTRZEZENIE: Ta operacja powinna by
przeprowadzona przez wykwalifikowanego technika.
A\ Do podtaczenia gazowego nalezy uzywac wylacznie
elastycznego lub sztywnego weza metalowego.

A\ Pofaczenie ze sztywnym przewodem (miedzianym
lub stalowym). Podtaczenie do instalacji gazowej nalezy
przeprowadzi¢ tak, aby w zaden sposéb nie obcigzyc
urzadzenia. Na rampie zasilajacej urzadzenie znajduje
sie nastawne ztacze przewodu w ksztatcie litery L a
montuje sie je razem z uszczelka, aby zapobiec
przeciekom. Po obréceniu ztacza przewodu, uszczelke
nalezy zawsze wymieniac (uszczelka jest dostarczona
wraz z urzgdzeniem). Ztgcze przewodu zasilania gazem
to gwintowane, meskie przylacze gazowe 1/2.

M Podiaczenie  gietkiego bezszwowego  stalowego
przewodu do gwintowanego przytaczenia. Ztacze
przewodu zasilania gazem to gwintowane, meskie
przytacze gazowe 1/2. Przewody te muszg zostad




zainstalowane w taki sposdb, by przy petnym rozwinieciu
nie przekraczaty 2000 mm dhugosci. Po wykonaniu
podiaczen nalezy upewnic sig, ze elastyczny przewdd
metalowy nie dotyka zadnych ruchomych czesci i nie jest
poddawany naciskowi. Nalezy uzywa¢ wylacznie
przewodow i uszczelek, ktre s zgodne z obowigzujgcymi
przepisami krajowymi.

MNWAZNE: W przypadku uzycia weza ze stali
nierdzewnej, nalezy go zainstalowa¢ w taki sposéb,
aby nie dotykat zadnej ruchomej czesci umeblowania
(np. szafki). Musi on przechodzi¢ przez obszar wolny od
jakichkolwiek przeszkoéd i umozliwiajacy kontrole na
catej dtugosci.

M Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do zrodia zasilania
gazowego lub butli gazowej zgodnie z obowigzujagcym
przepisami krajowymi. Przed wykonaniem podtaczenia,
upewnic sig, ze urzadzenie jest kompatybilne z zasilaniem
gazu, jakie ma zosta¢ uzyte. W przeciwnym razie, nalezy
postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale
,Dostosowanie do réznych typow gazu”.

M\ Po podiaczeniu urzadzenia do instalacji gazowej
nalezy sprawdzi¢ podtaczenie pod katem wyciekow
przy uzyciu wody z mydtem. Zapali¢ palniki i przekreci¢
pokretta od pozycji maksymalnej 1* do pozydji
minimalnej 2* aby sprawdzi¢ stabilno$¢ ptomienia.
DOSTOSOWANIE DO ROZNYCH TYPOW GAZU
(Ta operaga musi by¢ wykonana
wykwalifikowanego technika).

AW celu dostosowania urzadzenia do rodzaju gazu
innego niz ten dla ktérego zostato wyprodukowane
(zaznaczono na tabliczce znamionowej) nalezy
postepowac zgodnie ze wskazéwkami umieszczonymi
pod rysunkami dotyczacymi instalacji urzadzenia.
OSTRZEiENIA DOTYCZACE ELEKTRYCZNOSCI
MNWAZNE: Informacje dotyczace poboru pradu i
napiecia sq umieszczone na tabliczce znamionowej.

M Musi istnie¢ mozliwos¢ odtaczenia urzadzenia od
zrodta zasilania przez wyjecie wtyczki (jesli wtyczka jest
dostepna) lub za pomocg dostepnego przetacznika
wielobiegunowego, zainstalowanego w przewodzie
do gniazda zasilania zgodnie z obowigzujacymi
normami krajowymi; urzadzenie musi takze posiadac
uziemienie zgodne z obowigzujgcymi normami
krajowymi dotyczacymi sprzetu elektrycznego.

M\ Przewod zasilajacy powinien mie¢ wystarczajaca
dtugos¢, aby umozliwi¢ podigczenie zabudowanego
urzadzenia do sieci. Nie ciggna¢ za przewdd zasilajacy.
M\ Nie stosowa¢ przedtuzaczy, rozdzielaczy ani
adapteréw. Po zakoniczeniu instalagji uzytkownik nie
powinien mie¢ dostepu do podzespotéw elektrycznych
urzadzenia. Nie korzystac z urzadzenia, bedac mokrym
lub bez obuwia. Nie uruchamia¢ urzadzenia, jezeli
kabel zasilajacy lub wtyczka sg uszkodzone, jesli
urzadzenie nie dziata prawidtowo lub jesli zostato ono
uszkodzone badz upuszczone.

M Jesli przewodd zasilajacy jest uszkodzony, jego
wymiana na identyczny powinna by¢ przeprowadzona

przez

przez producenta, pracownika serwisu lub inng
podobnie wykwaliflkowang osobe w celu unikniecia
niebezpieczenstwa - ryzyko porazenia pragdem.
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

AN OSTRZEZENIE: Sprawdzi¢, czy urzadzenie zostato
wytaczone i odtgczone od zrodia zasilania przed
przystapieniem do czynnosci konserwacyjnych; Nigdy
nie nalezy stosowac urzadzen czyszczacych para.
Wystepuje ryzyko porazenia pradem.

Nie nalezy uzywac srodkéw Sciernych, zracych,
srodkéw na bazie chloru ani srodkéw do szorowania.
M Aby nie uszkodzi¢ elektrycznego urzadzenia
zaptonowego, nie wolno go uzywac, gdy palniki nie sg
na swoich miejscach.

UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, z ktérego zrobione jest opakowanie, w 100% nadaje sie do recyklingu

i jest oznaczony symbolem .
Czesci opakowania nie nalezy wyrzucac, lecz zutylizowac zgodnie z przepisami
okreslonymi przez lokalne wiadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie zostato wykonane z materiatéw nadajacych sie do recyklingu lub
do ponownego uzycia. Urzadzenie nalezy utylizowac zgodnie z miejscowymi
przepisami dotyczacymi gospodarki odpadami. Aby uzyskac wiecej informacji
na temat utylizacji, odzyskiwania oraz recyklingu urzadzern AGD nalezy
skontaktowac sie z lokalnym urzedem, punktem skupu ztomu lub sklepem,
w ktérym zakupiono urzadzenie. To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
z dyrektywa Unii Europejskiej 2012/19/UE w sprawie zuzytego sprzetu
elektrotechnicznego i elektronicznego (WEEE) oraz z przepisami dotyczacymi
sprzetu elektrycznego i elektronicznego z 2013 r. (w brzmieniu zmienionym).
Wiasciwa utylizacja urzadzenia pomoze zapobiec ewentualnym negatywnym
skutkom dla srodowiska oraz zdrowia ludzkiego.

Symbol Eﬂ na urzadzeniu lub w dotaczonej do niego dokumentacji oznacza,
Ze urzadzenia nie wolno traktowac jak zwyktego odpadu domowego. Nalezy
je przekaza¢ do punktu zajmujacego sie utylizacjg i recyklingiem urzadzen
elektrycznych i elektronicznych.

WSKAZOWKI DOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII

Uzywac naczyn i patelni, ktérych szerokos¢ spodu jest réwna szerokosci strefy
grzewczej.

Stosowac tylko garnki i patelnie o ptaskim dnie.

Jesli to mozliwe, podczas gotowania przykrywac naczynia pokrywkami.

Dzieki naczyniom cisnieniowym mozna zmniejszy¢ zuzycie energii i skroci¢
czas gotowania.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

To urzadzenie spetnia wymagania: ekoprojektu z Rozporzadzenia Komisji
(UE) nr 66/2014 oraz rozporzadzen z 2019 r. dotyczacych ekoprojektu dla
produktéw zwigzanych z energig oraz informacji na temat energii (zmiana)
(wyjscie z UE), zgodnie z norma europejska EN 30-2-1.




SPECYFIKACJE PALNIKOW IDYSZ PL KATEGORIA  lI2ELwLs3B/P
Rodzaj stosowanego Rodzaj palnika Oznakowanie | Znamionowa Zuzycie Znamionowa Cisnienie gazu
gazu dyszy wydajnos¢ zZnamionowe moc cieplna b
termiczna mbar
KW kw min. | nom. | maks.
GAZ ZIEMNY Sredni (S.R) 97 A 1,65 157 I/h 0,40
(Metan) G20 Pomocniczy (AUX) 78 A 100 951/h 0,40 17 20 25
2-Pierscieniowy (DC) 140 H1 3,50 3331/h 2,20
GAZ ZIEMNY Sredni (S-R) 129C 1,65 2181/h 0,40
G2.350 Pomocniczy (AUX) 104 100 1321/h 0,40 10 13 16
) 2-Pierscieniowy (DC) 200 3,50 463 I/h 2,20
GAZ ZIEMNY Sredni (S'R) 112 1,65 1921/h 0,40
G27 Pomocniczy (AUX) 85D 100 1161/h 0,40 16 20 23
2-Pierscieniowy (DC) 160 H1 3,30 3831/h 2,20
GAZ LPG Sredni (S.R) 62 1,65 120g/h 0,50
Pomocniczy (AUX) 47 1,00 73 g/h 0,45 25 37 45
(Butan) G30 .
2-Pierscieniowy (DC) 88 3,30 240g/h 2,20
GAZ LPG Sredni (S.R) 62 1,65 118 g/h 0,50
Pomocniczy (AUX) 47 1,00 71g/h 0,45 25 37 45
(Propan) G31 P
2-Pierscieniowy (DC) 88 3,30 236 g/h 2,20
Rodzaj stosowanego gazu Konfiguracja modelu Znamionowa wydajnosc¢ Zuzycie znamionowe Objetos¢ powietrza (m?)
4 PALNIKI termiczna (kW) catkowite wymagana do spalenia 1m?
gazu
G20 20 mbar 2SR - TAUX - 1DC 7,80 743 1/h 9,52
G2.350 13 mbar 2SR - 1TAUX - 1DC 7,60 882 1/h 6,85
G27 20 mbar 2SR-TAUX-1DC 7,80 1032 1/h 7,90
G30 37 mbar 2SR-TAUX-1DC 7,60 553g/h 30,94
G31 37 mbar 2SR - TAUX - 1DC 7,60 543 g/h 23,80

ZASILANIE ELEKTRYCZNE: 220-240 V ~ 50-60 Hz - 1,1TW

I




INSTALACJA (KLASA 3)

INFORMACJE TECHNICZNE DLA INSTALATORA

«  Podczas przenoszenia, przygotowania i instalowania urzagdzenia nalezy uzywac rekawic ochronnych.

+  Niniejsze urzadzenie mozna osadzac w blatach roboczych o grubosci od 20 do 60 mm, ze standardowa instalacja. Do montazu na réwni z blatem 30 + 68 mm.

- Jesli pod plyta kuchenna nie ma piekarnika, nalezy zainstalowac ptyte oddzielajaca, ktorej powierzchnia jest co najmniej rowna otworowi w blacie roboczym.
Odlegtos¢ pomiedzy ww. plyta oddzielajaca, ktéra musi catkowicie pokrywac wyciecie, aby zapobiec kontaktowi ze spodem ptyty kuchennej, a gérna
powierzchnia blatu roboczego nie moze przekracza¢ 150 mm. W zadnym przypadku odlegto$¢ pomiedzy ptyta oddzielajaca a dolng czescia ptyty kuchennej
nie moze by¢ mniejsza od 20 mm. Jezeli uzytkownik zamierza zainstalowac piekarnik pod ptytg kuchenna, powinno to by¢ urzadzenie wyposazone w uktad
chtodzenia.

OBLIGATORYJNE WYMIARY | ODLEGLOSCI

|

Min. 750 mm

42 mm

Przed zastosowaniem silikonu nalezy wysrodkowac ptyte kuchenna w wycieciu

UWAGA: Jesli odleglosc “A” pomiedzy szafkami Sciennymi miesci sie w przedziale od 600 mm do 730 mm, to wysokos¢ “B” musi wynosi¢ minimum 530 mm.
Jesli odleglosc “A” pomiedzy szafkami Sciennymi jest wieksza od szerokosci ptyty, to wysokosc “B” musi wynosic co najmniej 400 mm.
W razie instalowania okapu nad plyta prawidtowa odlegtos¢ nalezy sprawdzi¢ w instrukcji okapu.

MONTAZ
Po oczyszczeniu powierzchni na obwodzie nalezy zamontowac dostarczong uszczelke na ptycie kuchennej.

Ustawic ptyte kuchennag w otworze blatu roboczego przestrzegajac wymiaréw podanych w karcie opisowej urzadzenia.

Uwaga: Przew6d zasilajacy musi by¢ wystarczajaco diugi, aby umozliwi¢ wyjecie ptyty do gory.

Aby zamocowac ptyte kuchenng, nalezy uzy¢ dostarczonych w zestawie elementéw mocujacych (A). Przymocowac
elementy do odpowiednich otworéw wskazanych strzatka, a nastepnie przykreci¢ wkretami w zaleznosci od grubosci blatu roboczego (patrz ponizsze
rysunki).

Standardowa instalacja

e =g \J}-

u §|§§ 68 mm
PODLACZENIE GAZOWE

«  Podtaczy¢ kolanko (A)* lub (B)* dostarczone z gtéwna rura wlotowa ptyty, uzywajac dotaczonej podktadki (C), zgodnie
z EN 549.

* We Francji nalezy uzy¢ kolanka (A), natomiast w innych krajach nalezy uzy¢ kolanka (B).
«  Po podtaczeniu do sieci gazowniczej nalezy sprawdzic¢ szczelnos¢ za pomoca wody z mydtem. Zapali¢ palniki i przekrecic

pokretfa od pozycji maksymalnej 'Y’ do pozycji minimalnej @aby sprawdzi¢ stabilnos¢ ptomienia.
PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

L

Kabel uziemienia
(zotty / zielony) @

N
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OPIS PRODUKTU

Zdejmowane kratki do stawiania naczyn

Symbole

ﬁ s 2. Palnik %—Piers’cieniowy Wypetnione kétko @ Zawoér zamkniety
PO | & rmssuin ouyplomen ) T o
5. Palnik Pomocniczy Maly plomien d Minimalnegtwarcie lub obnizone
6. Pokretto regulacji palnika 2-Pierscieniowego g o dostarczanie
% 7. Pokretto regulacji palnika sredniego ; g
L 8. Pokretto regulacji palnika sredniego g ;
@ Q Q Q 9. Pokretto regulacji palnika pomocniczego o9
©OEE
CODZIENNA EKSPLOATACJA
JAKKORZYSTACZ PLYTY PALNIK @ GARNKA
& Nie dopuszczac, aby ptomier palnika wychodzit poza krawedz dna naczynia. 2-Pierscieniowy 0d 24 do 26 cm
WAZNE: gdy ptyta pracuje, caly jej obszar moze byé goracy. Sredni Od16do22cm
+  Abyzapali¢jedenzpalnikéw, nalezy obréci¢ odpowiednie pokretto przeciwnie Pomocniczy 0d8do14cm

do ruchu wskazéwek zegara, w potozenie maksymalnego ptomienia.

+  Nacisna¢ pokretto w kierunku do pulpitu sterujacego, aby dokonac zaptonu
palnika.

+  Po zaptonie palnika trzymac pokretto wcisniete przez ok. 5-10 sekund, aby
umozliwi¢ prawidtowe zadziatanie mechanizmu.

«  Zabezpieczenie, w ktdre jest wyposazony palnik, zablokuje wyptyw gazu w
sytuacji przypadkowego zgasniecia (podmuchy powietrza, chwilowy brak
gazu, wykipienie ptynéw itd.).

« Nie wciska¢ pokretta na dtuzej niz 15 s. Jezeli po uptywie tego czasu
palnik gasnie, nalezy odczeka¢ co najmniej jedna minute przed
podjeciem nastepnej proby zaptonu. W razie przypadkowego
zgaszenia plomienia, wylaczy¢ pokretto palnika i odczeka¢ co
najmniej minute przed ponownym wiaczeniem.

UWAGA:Jezeliparametry gazu dostarczanego w danymregionie powoduja,
ze zaplon palnika jest utrudniony, zaleca sie wykonanie ponownego
zaptonu, ale przy potozeniu pokretta na symbolu matego ptomienia.

Palnik moze zgasna¢ po zwolnieniu pokretta. Oznacza to, ze mechanizm
zabezpieczajacy nie rozgrzat sie w wystarczajagcym stopniu. W takim przypadku
nalezy powtdrzy¢ czynnosci opisane powyze;.

W przypadku przypadkowego zgasniecia ptomienia palnika, zakreci¢ pokretto
sterujace i ponowi¢ prébe zapalenia po uptywie przynajmniej 1 minuty.

PORADY PRAKTYCZNE UZYTKOWANIA PALNIKOW

Plyta zostata wyposazona w palniki o réznych srednicach. W celu zapewnienia

optymalnej wydajnosci palnikéw nalezy przestrzegac nastepujacych zasad:

+  korzystac¢ z garnkéw i patelni o szerokosci dna takiej samej lub nieco

wiekszej od szerokosci palnikéw (patrz tabela po prawej stronie),

uzywac wytacznie garnkéw i patelni z ptaskim dnem;

dogotowania uzywac odpowiedniejilosciwody i przykrywac garnek pokrywa;

upewnic sig, ze garnki stojgce na kratkach nie wystajg poza krawedz ptyty,

w przypadku patelniz wypuktym dnem (wokéw) nalezy korzystac z kratki

podpierajacej (brak w komplecie), ktéra nalezy umieszcza¢ wytacznie na

palniku 2-pierscieniowym,

« unika¢ przypadkowych uderzen garnkami, rusztami lub innymi
przyrzadami kuchennymi;

+  nie zostawia¢ pustej patelni grillowej na palniku na dtuzej niz 5 minut.

WAZNE: nieprawidiowe uzywanie kratek moze powodowa¢ uszkodzenie

ptyty: nie klas¢ kratek spodem do goéry ani nie przesuwaé ich po

powierzchni ptyty.

Nie nalezy uzywac:

« Zeliwnych form do pieczenia, kamiennych plyt, garnkéw i patelni z
terakoty.

+  Rozpraszaczy ciepta takich jak siatki metalowe i inne.

+ Jednoczesnie dwoch palnikéw do jednego naczynia (np. kociot do gotowania
ryb).

Ptyny rozlane na goracej powierzchni ptyty moga spowodowac uszkodzenie szkta.

USTAWIANIE DO ROZNYCH RODZAJOW GAZU

&Ta czynno$¢ powinna by¢ wykonana przez wykwalifikowanego technika.

Jezeli urzadzenie ma pracowac z wykorzystaniem gazu innego typu niz
podany na tabliczce znamionowej oraz naklejce informacyjnej znajdujacej sie
na gorze ptyty kuchennej, nalezy wymienic dysze.

Naklejke informacyjna nalezy zdja¢ i przechowywac tacznie z instrukcja
obstugi.

Nalezy zastosowac reduktory gazu odpowiednie dla ci$nier podanych
w instrukgji:

«  Dyszegazowemuszabyéwymienianewserwisielubprzezwykwalifikowanego
technika.

«  Dysze, ktore nie zostaty dostarczone wraz z urzadzeniem, muszg byc
zamowione w serwisie.

+  Regulacja minimalnego ustawienia zaworéw.

UWAGA: Jezeliuzywany jestgazLPG (G30/G31), Srubaregulacjiminimalnego
ustawienia gazu musi zosta¢ wkrecona do oporu.

WAZNE: W razie probleméw z obracaniem pokretel palnikéw nalezy
skontaktowac sie z serwisem w celu wymiany zaworow palnika, jezeli okazq
sie one wadliwe.

WAZNE: W przypadku korzystania z gazu w butlach nalezy zapewni¢
odpowiednie ustawienie butli (w pozycji pionowej).

Whj;lﬁool



WYMIANA DYSZ (patrz tabela dysz we Wskazéwkach dotyczacych
bezpieczenstwa)

&Ta czynno$¢ powinna by¢ wykonana przez wykwalifikowanego technika.
Zdjac ruszt (A).

Wyjac palniki (B).

Odpowiednim kluczem nasadowym odkreci¢ dysze (C) do wymiany.
Dokonac wymiany na dysze odpowiednia dla nowego rodzaju gazu.
Ponownie zamontowac dysze (D).

W przypadku palnika z wieloma koronami nalezy uzy¢ klucza ptaskiego
do wymiany dyszy (E).

?
A

Przed zainstalowaniem ptyty kuchennej pamieta¢ o przymocowaniu ptytki
kalibracji gazu dostarczonej wraz z dyszami w taki sposéb, aby przykryta ona
obecna informacje dotyczaca kalibracji gazu.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

|
. PL
REGULACJA MINIMALNYCH USTAWIEN GAZU W ZAWORACH

&Ta czynnos¢ powinna by¢ wykonana przez wykwalifikowanego technika.
Regulacji nalezy dokonywad, gdy zawdr jest ustawiony na pozycji minimalnego
gazu (maty ptomier) ®.

Powietrze pierwotne palnikéw nie wymaga regulacji.

Aby upewnic sie, ze ustawienie minimalne jest prawidtowo wyregulowane,
nalezy zdja¢ pokretto (F) i wykonac nastepujace czynnosci:

«  dokreci¢ (-), aby zredukowac wysoko$¢ ptomienia;
poluzowac (+), aby zwiekszy¢ wysoko$¢ ptomienia.

Na tym etapie nalezy zapali¢ palniki i przekreci¢ pokretta od pozydji

maksymalne () do pozycji minimalnej ® aby sprawdzic stabilnos¢ pfomienia.

Po zakonczeniu regulacji, nalezy dokona¢ ponownego uszczelnienia uzywajac
kitu prézniowego lub réwnowaznego materiatu.

& Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

CZYSZCZENIE POWIERZCHNI PLYTY KUCHENNE)J

« Wszystkie czesci emaliowane i szklane nalezy czysci¢ ciepta wodg i
neutralnym roztworem.

«  Powierzchnie ze stali nierdzewnej moga ulec odbarwieniu w wyniku
zbyt diugiego kontaktu z zakamieniong woda lub agresywnymi
detergentami. Wszelkie rozlane resztki potraw (woda, sos, kawa, itp.)
nalezy wytrze¢ zanim zaschna.

«  (Czyscic¢ ciepta woda z neutralnym detergentem, a nastepnie osuszyc
miekka Sciereczka lub ircha. Przypieczony brud nalezy usuwac¢ przy
pomocy specjalnych czyscikow do powierzchni ze stali nierdzewne;j.

Uwaga: Stal nierdzewna czysci¢ jedynie miekka Sciereczka lub gabka.

«  Nie uzywac srodkéw Sciernych i zracych, czyscikéw na bazie chloru ani
druciakéw do patelni.

«  Nie korzystac¢ z urzadzen czyszczacych para.

+  Nie stosowac produktéw fatwopalnych.

+ Nie pozostawia¢ na ptycie rozlanych substancji kwasnych lub
alkalicznych, jak np. octu, musztardy, soli, cukru lub soku cytrynowego.

USUWANIE USTEREK

CZYSZCZENIE ELEMENTOW PLYTY

+  Ruszty, korony palnikéw i palniki mozna zdemontowac do czyszczenia.

« Nalezy je czysci¢ recznie ciepta woda z niesciernym detergentem.
Ostroznie usuwac wszelkie pozostatosci zywnosci. Sprawdzi¢, czy
zaden z otworéw palnikéw nie jest zatkany.

«  Ostroznie optukac i wysuszy¢.

« Ruszty zeliwne mozna my¢ w zmywarce.
Usuna¢ wszelkie przypalone potrawy przed umieszczeniem
rusztow w najnizszym koszu zmywarki.

« Zainstalowa¢ palniki i grzybki palnikéw w prawidtowy sposob,
umieszczajac je w odpowiednich miejscach.

«  Przy zaktadaniu kratek nalezy upewnic sie, czy miejsca na naczynia s
wyréwnane z palnikami.
Modele wyposazone w elektryczne swiece zaptonowe oraz urzadzenie
zabezpieczajace wymagaja doktadnego czyszczenia korcdwek swiec,
w celu zapewnienia ich prawidtowego dziatania. Elementy te nalezy
czesto kontrolowac i czysci¢ wilgotng Sciereczkg w miare potrzeb.
Przypieczong zywnos¢ nalezy usuwac wykataczka lub igta.

Uwaga: Aby nie uszkodzi¢ elektrycznego urzadzenia zaptonowego,
nie wolno go uzywag, gdy palniki nie sa na swoich miejscach.

Jesli ptyta nie pracuje prawidtowo, przed wezwaniem serwisu nalezy
zapoznac sie z instrukcja wyszukiwania i usuwania usterek, aby ustali¢ na
czym polega problem.

1. Nie mozna zapali¢ palnika lub ptomien jest nieréwnomierny

Sprawdzi¢, czy:

- zasilanie gazowe lub elektryczne nie s3 odciete, zwlaszcza jezeli zawor
na linii gazowej jest otwarty.

«  butla gazowa (gaz LPG) nie jest pusta.

« otwory palnikdw nie sg zatkane.

«  koncowka swiecy nie jest brudna.
wszystkie elementy palnika zostaty prawidtowo ustawione.

«  nie ma przeciaggéw w poblizu kuchenki.

2. Palnik gasnie
Sprawdzi¢, czy:
«  podczaszapalania palnika pokretto zostato przytrzymane wystarczajaco
dtugo, aby uaktywnic zabezpieczenie.
« otwory palnika nie s3 zatkane w poblizu termoelementu.
koncéwka urzadzenia zabezpieczajacego nie jest zanieczyszczona.
«  ustawienie minimalne gazu jest prawidtowe (patrz stosowny rozdziaf).

3. Pojemniki nie sg stabilne
Sprawdzi¢, czy:
« dno pojemnika jest idealnie ptaskie
+  pojemnik jest ustawiony centralnie nad palnikiem.
+  ruszty nie zostaty zamienione lub ustawione nieprawidtowo.

Jesdli pomimo powyzszych zabiegdw usterka wciaz sie powtarza, nalezy
skontaktowac sie z najblizszym serwisem technicznym.
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SERWIS TECHNICZNY

W celu uzyskania kompleksowej pomocy prosimy zarejestrowac urzadzenie
na stronie www.whirlpool.eu/register.

PRZED SKONTAKTOWANIEM SIE Z SERWISEM NALEZY:

1. Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie rozwigza¢ problemu, zgodnie
z zaleceniami opisanymi w paragrafie USUWANIE USTEREK.

2. Wylaczy¢ i ponownie wiaczy¢ urzadzenie, aby sprawdzi¢, czy usterka
nie ustapita.

JESLIPO PRZEPROWADZENIU POWYZSZYCH CZYNNOSCI URZADZENIE
NADAL NIE DZIAtA PRAWIDEOWO, NALEZY SKONTAKTOWAC SIE Z
NAJBLIZSZYM AUTORYZOWANYM SERWISEM TECHNICZNYM.

Aby otrzymac pomoc, nalezy zadzwoni¢ pod numer znajdujacy sie w karcie
gwarancyjnej lub postepowac zgodnie z instrukcjami zamieszczonymi na
stronie www.whirlpool.eu.

Kontaktujac sie z naszym serwisem posprzedaznym, nalezy zawsze podac:
«  krotki opis usterki;
« dokfadny typ i model urzadzenia;

TYPe R Mod X0 ez &
XN 2

Whirlpool Management EMEA S.r.l.
via Carlo Pisacane n.1,
20016 Pero (MI),ITALY

« numer seryjny (numer po literach ,SN” na tabliczce znamionowej
znajdujacej sie pod urzgdzeniem). Numer seryjny jest réwniez podany
w dokumentacji;

K NN ARARTA

Mod. XXX XXX
Ind.C.  XXXX XXXX XXXX
Prod.N. 86999XXXXXXX |S.N. XXXX XXXX XXXX

dokfadny adres;
« numer telefonu

Jesli konieczna bedzie naprawa, nalezy zwrécic¢ sie do autoryzowanego
serwisu technicznego (zapewni to gwarancje zastosowania oryginalnych
czesci zamiennych oraz wiasciwie przeprowadzonej naprawy).

400011670597
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