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Prosimy najpierw przeczyta¢ te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

dziekujemy za zakup tego produktu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten,
wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi wymogami jakosciowymi i wedtug
najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac catq te instrukcje obstugi i wszystkie inne
dostarczone z nim dokumenty i zachowac je do wgladu w przysztosci. Jesli
przekazesz ten wyréb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informaciji z tej instrukgiji.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosi¢ sie takze do kilku
innych modeli. Réznice pomiedzy modelami wskazano w niniejszej instrukciji.
Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sie nastepujace symbole:

Wazna informacja lub
przydatna wskazowka dot.
uzytkowania

Ostrzezenie przed zagrozeniem
dla zycia i mienia.

Ostrzezenie przed porazeniem
pradem.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarowym.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2006/95/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybilnos¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Cybernetyki 7, 02-677 Warszawa
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Wazne instrukcje zachowania bezpieczenstwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto
instrukcje zachowania
bezpieczenstwa, ktére
pomoga unikng¢ zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych
instrukcji spowoduje
uniewaznienie wszelkich
gwarancji.
Ogolne zasady
bezpieczenstwa
+  Urzadzenie moze by¢
uzywane przez dzieciw
wieku 8 lat i starsze oraz
osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
czuciowych lub
umystowych, lub
nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli sg
pod nadzorem lub
poinstruowano je w
sprawach uzytkowania
tego urzgdzenia w sposob
bezpieczny i rozumieja

zwigzane z tym zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawic
sie tym urzgdzeniem.
Dzieciom bez nadzoru nie
nalezy powierzac
czyszczenia ani
konserwacii.
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Urzadzenie moze by¢
uzywane przez osoby

{(w tym dzieci)
niepetnosprawne fizycznie,
psychicznie lub umystowo,
a takze przez osoby bez
doswiadczenia lub wiedzy
w zakresie obstugi
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem lub po
uprzednim poinstruowaniu
w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzgdzenia.
Nalezy dopilnowac, aby
dzieci nie bawily sie tym
urzgdzeniem.

W razie przekazania
produktu innej osobie do
uzytku osobistego lub do
celéw zwigzanych z
wykorzystaniem
uzywanego produktu
nalezy przekazac go wraz
Z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami
produktu i innymi
stosownymi dokumentami
i elementami.

Instalacje i naprawy musi
zawsze wykonywac
autoryzowany pracownik
serwisowy. Producent nie



odpowiada za szkody
wynikie z instalacji i
napraw wykonywanych
przez osoby
nieupowaznione imoze z
tego powodu uniewaznic
gwarancie. Przed
instalacja uwaznie
przeczylaj te instrukcje.
Nie wolno uruchamiad
tego wyrobu, jesli jesli jest
niesprawny lub widocznie
uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz,
czy wylgczone zostaly
pokretta funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego
urzadzenia nie nalezy go
uzywac do czasu naprawy
przez autoryzowany serwis.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Piekarnik ten mozna
podtaczyc tylko do
gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z
zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych
technicznych. Zle¢
wykonanie instalacji
uziemienia
wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od

tego, czy uzywasz
transformatora do
zasilania. Firma nasza nie
ponosi odpowiedzialnosci
za jakiekolwiek problemy
wyhikajgce z braku
uziemienia tego piekarnika
zgodnie z miejscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ piekarnika
rozlewajac nan wode!
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Piekarnik ten trzeba
odtgczy¢ od zasilania na
czas instalacji, konserwacji,
czyszczenia i napraw.
Aby unikng¢ zagrozenie w
przypadku uszkodzenia
przewodu zasilajgcego,
musi go wymienic
producent, punkt
serwisowy lub osoba o
podobnych kwalifikacjach.
Piekarnik nalezy tak
zainstalowaé, aby mozna
byto go catkowicie
odtgczy¢ od sieci.
Odtgczenie to nalezy
zapewni¢ wytgcznikiem, w
ktory powinna byc¢
wyposazona domowa
instalacja elektryczna
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zgodnie z przepisami
budowlanymi.

e Tylna powierzchnia
piekarnika nagrzewa sie w
trakcie jego pracy. Upewnij
sie, ze przytacze
elektryczne nie dotyka tej
tylnej powierzchni; w
przeciwnym razie moze
ono ulec uszkodzeniu.

e Przewdd zasilajacy nie
moze sie zakleszczy¢
miedzy drzwiczkami i rama
piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez
gorgce powierzchnie. W
przeciwnym wypadku
izolacja przewodéw moze
sie topiC i w rezultacie
moze nastgpi¢ zwarcie.

e Wszelkie prace na
uktadach i urzadzeniach
elektrycznych wykonywaé
moze tylko upowazniony i
wykwalifikowany personel.

e W razie jakiejkolwiek
awarii wytgcz wyrob i
odtgcz go od sieci
zasilajgcej. W tym celu
wytacz bezpiecznik
zabezpieczajgcy instalacje
domowa.

e Upewnij sie, ze prad
bezpiecznika jest
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odpowiedni dla tego
wyrobu.

Bezpieczenstwo wyrobu

OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzgdzenie |
jego czesci sg gorgee. Nie
dotykaé nagrzanych czesci.
Dzieci ponizej 8 lat moga
przebywac w poblizu
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem 0s6b dorostych.
Nigdy nie wolno uzywac
tego wyrobu w stanie
zaktécenia oceny sytuaciji
lub koordynacji przez
konsumpcje alkoholu i/lub
innych srodkéw
odmieniajgcych
Swiadomosc.

Zachowaj ostroznosg, jesli
w potrawach stosuje sie
napoje alkoholowe. W
wysokiej temperaturze
alkohol paruje i moze sie
zapali¢ po zetknieciu z
goragcymi powierzchniami.
Nie umieszczaj zadnych
materiatéw tatwopalnych
w poblizu tego wyrobu,
poniewaz jego boki moga
bardzo sie nagrzewac przy
pracy.

W trakcie uzytkowania
piekarnik nagrzewa sie.



Nalezy zachowac
ostroznosc¢ i nie dotykac
elementow grzejnych
wewnatrz piekarnika.
Nalezy dbac, aby zaden
otwor wentylacyjny nie byt
zakryty.

Nie podgrzewaj w
piekarniku zamknietych
puszek ani szklanych
stoikéw. Cisnienie, ktore
wytworzy sie w takiej
puszce/stoiku, moze je
rozsadzic.

Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio
na dnia piekarnika.
Nagromadzenie ciepta
mogtoby zniszczyé dno
piekarnika.

Nie uktadaj folii
aluminiowej na potce.

'Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie
nalezy uzywac szorstkich
srodkow czyszczagcych ani
ostrych skrobakéw
metalowych, poniewaz
moga one zarysowaé
powierzchnie, co moze
doprowadzi¢ do popekania
szyby."

Do czyszczenia tego
urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych,
poniewaz moze to
spowodowac porazenie
pragdem.

Wtasciwe umieszczanie na
stelazu rusztu i/lub tacki
na ociekajgcy ttuszcz jest
niezwykle wazne. Wsun
ruszt lub tacke na
ociekajacy ttuszcz
pomiedzy dwie szyny i
zanim umiescisz na nim
potrawe upewnij sie, ze
jest wypoziomowany
(patrz nastepujaca
lustraci
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Nie uzywaj tego wyrobu z

wyjeta lub popekang szybg

w przednich drzwiczkach.
Uchwyt na drzwiach
piekarnika nie stuzy do
suszenia recznikow. Przy
otwartych drzwiczkach i
zatgczonej funkcji
grillowania nie wieszaj
recznikow, rekawic, ani
podobnych wyrobow
tekstylnych.

Do wktadania i
wyjmowania potraw z
gorgcego piekarnika
zawsze zaktadaj odporne
na wysokie temperatury
rekawice.

OSTRZEZENIE: Przed
wymiang lampy upewnij
sie, ze piekarnik jest
wytgczony, aby unikngé
Zagrozenia porazeniem
prgdem elektrycznym.
Aby uniknac przegrzania,
urzgdzenia nie nalezy
umieszczad

za dekoracyinymi drzwiami.
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Zapobiegaj ewentualnemu

zagrozeniu pozarowemu!

e Aby zminimalizowac

ryzyko iskrzenia, upewnij

sie, ze wszystkie
potaczenia elektryczne sg
bezpieczne i solidne.

Nie uzywaj uszkodzonych

przewodow ani

przedtuzaczy.

e Upewnij sig, ze ciecz ani
wilgo¢ nie ma dostepu do
punktu potgczenia
elektrycznego.

Instrukcje bezpieczenstwa

dotyczace kuchenek

mikrofalowych

e Urzadzenie jest
przeznaczone wytgcznie
do uzytku domowego.
Urzadzenia nie nalezy
uzywacé w miejscach
komercyjnych takich jak:

na zapleczu
kuchennych personelu
w sklepach, biurach i w
innych miejscach pracy;
w agroturystyce;

przez klientéw w
hotelach, motelach i
innych budynkach
mieszkalnych;



* w pensjonatach
serwujgcych nocleg ze
$niadaniem.

Dzieci mogag korzystac z

urzadzenia bez nadzoru

wytagcznie jesli maja 8 lat
lub wiecej, zostaty
odpowiednio
poinstruowane i potrafig
uzywac kuchenki
mikrofalowej w bezpieczny
sposéb oraz rozumieja

zagrozenia zwigzane z

nieprawidtowym uzyciem.

Z urzadzenia uzywanego w

trybie tgczonym ze

wzgledu na wysokg

temperature dzieci od 8

roku zycia moga korzystac

wytagcznie pod nadzorem
0s0b dorostych.

Odstoniete czesci tego

wyrobu nagrzewajg sie w

trakcie i po zakonczeniu

jego uzytkowania.

Pamietaj, aby sprawdzic,

czy kuchenka nie jest

uszkodzona: nie ma
niedopasowanych lub
zgietych drzwiczek,
uszczelka drzwiczek nie
jest uszkodzona, zawiasy
nie sg uszkodzone lub
poluzowane oraz nie ma

wyszczerbien ani wgie¢ w
komorze lub na
drzwiczkach. W przypadku
jakichkolwiek uszkodzen
nalezy zaniechac uzywania
kuchenki i skontaktowaé
sie z przedstawicielem
serwisu.

Jesli drzwiczki lub ich
uszczelki sg uszkodzone,
nie wolno uzywac kuchenki
do momentu naprawy
przez fachowca lub
przedstawiciela serwisu.
Przed uruchomieniem
kuchenki sprawdz, czy
drzwiczki zostaty dobrze
zamkniete. Jest w nich
umieszczony mechanizm
bezpieczenstwa, ktory
wytagcza kuchenke po ich
otwarciu oraz
uniemozliwia jej
rozpoczecie. Nie wolno go
w zaden sposob
dezaktywowacé. Mogtoby
to spowodowac narazenie
na ekspozycje na mikrofale
podczas pracy przy
otwartych drzwiczkach.
Nie wolno niczego
wktadaé miedzy drzwiczki i
kuchenke. Nie wolno
obstugiwacé kuchenki, jesli
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nie mozna dotknac¢ jej
drzwiczek z powodu
blokujgcego recznika
papierowego, chusteczki
itp.

Zaktdcenia radiowe

Ustaw kuchenke w odlegtosci

przynajmniej 2 m od
telewizoréw, odbiornikow
radiowych, modemow
bezprzewodowych,
punktow dostepu i anten.
W przeciwnym razie moze
dojs¢ do zaktécen.

Nie przygotowu;j
produktéw przy nadmiernie
dtugim czasie pracy ani
nadmiernie wysokiej mocy
kuchenki. Moze to je
przypali€.

Nie wktadaj do kuchenki
mikrofalowej folii ani
naczyn z aluminium.
Powstajgce iskry moga
uszkodzi¢ urzadzenie.

Nie uzywaj metalowych
przedmiotéw, ktére
znajdujg sie blizej niz 3 cm
od drzwi dziatajgcej
kuchenki.

Nie wktadaj do kuchenki
zracych srodkow
chemicznych ani
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przedmiotéw emitujgcych
Zrace opary.

Ewentualne zaktécenia mozna

usungc lub zminimalizowac,

wykonujgc nastepujgce
czynnosci:

1. Wyczys$c¢ drzwiczki i
powierzchnie
uszczelniajgce piekarnika.

2. Zmien ustawienie anteny
radiowej lub telewizyjne;.

3. Zmien ustawienie kuchenki
mikrofalowej wzgledem
odbiornika.

4. Odsun kuchenke
mikrofalowg od odbiornika.

5. Podtacz kuchenke do
gniazdka w innym
obwodzie elektrycznym niz
odbiornik.

e Odsun kuchenke od
grzejnikéw i nie uzywaj jej
w wilgotnych ani
zaparowanych miejscach.

e Wykonywanie napraw
obejmujacych zdjecie
pokrywy chronigcej przed
promieniowaniem
mikrofalowym moze by¢
wykonywane wytacznie
przez wykwalifikowang
osobe lub autoryzowanego
pracownika serwisu.



Ten produkt jest sprzetem
grupy 2 klasa B ISM. Grupa
2 obejmuje wszystkie
sprzety ISM (Industrial,
Scientific and Medical —
przemystowe, haukowe i
medyczne), w ktérych
generowane sg fale
radiowe i/lub dochodzi do
ich uzycia w formie
promieniowania
elektromagnetycznego w
celu obrébki materiatéw
oraz obrabiarki
elektroiskrowe. Sprzet
klasy B nadaje sie do
uzytku domowego praz w
miejscach bezposrednio
podtaczonych do sieci
zasilajgcej o niskim
napieciu zasilajacej
budynki mieszkalne.
Kuchenka mikrofalowa jest
przeznaczona wytgcznie
do podgrzewania napojow
i positkdw. Suszenie
positkdw lub ubran oraz
podgrzewanie ogrzewaczy,
kapci, ggbek, wilgotnych
ubran itp. moze
doprowadzi¢ do obrazen
ciata lub pozaru.
Kuchenka nie jest
przeznaczona do suszenia

jakichkolwiek zywych
stworzen.

Nie wolno wtgczac pustej
kuchenki. Moze to jg
uszkodzi¢. Jezeli chcesz
przetestowac kuchenke,
wtdz do niej szklanke z
woda. Woda pochtonie
energie mikrofalowa,
dzieki czemu kuchenka nie
zostanie uszkodzona.
Uzywaj wytgcznie naczyn
przeznaczonych do uzytku
w kuchence mikrofalowe;j.

Nie wktadaj do kuchenki

naczyn z gliny.
Rozgrzewajgca sie wilgoé
moze doprowadzi¢ do ich
popekania.

Aby zmniejszy¢ ryzyko pozaru
w komorze kuchenki:

Ze wzgledu na ryzyko
zaptonu podczas
podgrzewania potraw w
naczyniach plastikowych
lub papierowych czesto
sprawdzaj kuchenke. Jesli
zauwazysz dym, wytacz
lub odtagcz urzadzenie, ale
nie otwieraj drzwiczek, aby
nie rozprzestrzenic
ptomienia.

Przed wtozeniem do
kuchenki naczynia z
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papieru lub plastiku usun z
niego zytki do zamykania.
e Nie uzywaj kuchenki jako
szafki. Nie pozostawiaj w
nieuzywanej kuchence
papieréw, akcesoriéw

kuchennych ani produktow.

e Nie pozostawiaj bez
nadzoru wtgczonej
kuchenki, w ktorej jest
naczynie z papieru, drewna
lub plastiku. Papier i
drewno moze ulec
zaptonowi, a plastik —
stopieniu. Nie uzywaj
takich naczyn w trybie
termoobiegu, grilla i
tgczonym.

e Butelki do karmienia i
stoiczki z jedzeniem dla
dzieci nalezy po
podgrzaniu wstrzgsngc¢
oraz nalezy sprawdzié¢
temperature ich
zawartosci. Pozwoli to
unikngé poparzen.

e Nie wolno podgrzewac
ptynéw ani jedzenia w
szczelnych naczyniach —
grozi to wybuchem.

e Podgrzewanie ptynéw w
kuchence moze
doprowadzi¢ doich
zagotowania. Nalezy
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zachowac¢ wéwczas
szczegolng ostroznosé.
Jajka w skorupkach oraz
cate jajka ugotowane na
twardo nie powinny by¢
podgrzewane w kuchence
mikrofalowej, gdyz moga
pekna¢ nawet po
zakonczeniu podgrzewania.
Kuchenki nie wolno
uzywac do podgrzewania
napojéw gazowanych ani
jedzenia w szczelnych
pojemnikach, takich jak
puszki. Dochodzi wéwczas
do wzrostu cisnienia w
srodku pojemnika, co po
otwarciu drzwiczek moze
spowodowac¢ uszkodzenie
piekarnika lub wybuch.
Nie wolno uzywac
kuchenki do gotowania ani
odgrzewania nieubitych
jajek — ani w skorupce, ani
bez skorupki. Pamieta;j,
aby przed ugotowaniem
ziemniakow, jabtek,
orzechéw lub innych
owocow albo warzyw
przektuc ich skérke.

Nie uzywaj porcelany z
dodatkiem metalu (srebra,
ztota itd.). Pamietaj o
usunieciu z zamknie¢



opakowan wszystkich
zytek. Wiozenie metalu do
kuchenki mikrofalowej
moze spowodowac
iskrzenie, co z kolei moze
doprowadzi¢ do
powaznych obrazen.

Nie uzywaj kuchenki do
smazenia — nie mozna w
niej regulowaé temperatury
oliwy.

Nie uzywaj kuchenki

mikrofalowej do
podgrzewania oleju ani
napojéw o wysokiej
zawartosci alkoholu.

Nie ustawiaj kuchenki w
poblizu miejsc o wysokiej
temperaturze lub
wilgotnosci ani w poblizu
substancji wybuchowych.
Nie uzywaj komory
kuchenki jako szafki.

Nie opieraj sie na
otwartych drzwiczkach
kuchenki ani nie pozwalaj
dzieciom hustaé sie na
nich. Moze to doprowadzi¢
do ich wygiecia i
uniemozliwi¢ prawidtowe
zamykanie.

Przed wtozeniem do
kuchenki naczynia z
ptynem pot6z na nim

metalowg tyzeczke lub
szklany pret. Uniemozliwi
to doprowadzenie do
efektu opdznionego
wrzenia i gwattownego
przelania sie gorgcego
ptynu po poruszeniu
pojemnika.

Nie uzywaj kuchenki, jesli:

- drzwiczki nie sg prawidtowo

zamkniete,

- zawiasy drzwiczek sg

uszkodzone,

- powierzchnia miedzy

drzwiczkami a frontem
kuchenki jest uszkodzona,

- szyba w drzwiczkach jest

uszkodzona,

- w kuchence mikrofalowej

dochodzi do iskrzenia
mimo braku metalowych
przedmiotéw.

Pamietaj, aby przy
niewielkiej ilosci produktu
nie ustawia¢ dtugiego
czasu pracy ani bardzo
wysokiej mocy. Pozwoli to
unikngé jego przegrzania
lub przypalenia. Na
przyktad kromka chleba
moze sie spali¢ juz po
trzech minutach
podgrzewania z wysoka
moca.

13/PL



Nie wolno uzywac
kuchenki do smazenia —
nie jest mozliwe
kontrolowanie temperatury
podgrzewanego oleju.
Powierzchnie styczne
(przéd segmentu
wewnetrznego i
wewnetrzna strona
drzwiczek) muszg by¢
czyste. Bez tego kuchenka
moze zaczgc¢
nieprawidtowo dziataé.

Przeznaczenie

Wyréb ten przeznaczony
jest do uzytku domowego.
Komercyjne wykorzystanie
spowoduje utrate
gwarancji.

Urzadzenie to stuzy
wytgcznie do pieczenia
potraw. Nie wolno go
uzywac do innych celéw,
np. ogrzewania
pomieszczenia.
Urzadzenie NIE jest
przeznaczone do uzytku w
domach mobilnych,
pojazdach rekreacyjnych i
podobnych miejscach.
Kuchenke mozna uzywaé
wytgcznie w
pomieszczeniach. Nie
wolno jej uzywac poza
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pomieszczeniami — w
ogrodzie, na balkonie itp.

e Urzadzenia nie wolno
uzywac do podgrzewania
talerzy pod grillem,
suszenia recznikow,
Scierek do naczyn itp. na
uchwytach, ani w celu
suszenia lub ogrzewania.
Produktu nie nalezy
uzywac do ogrzewania
pomieszczen.

o Wszystkie otwory w
Scianie za urzadzeniemiw
podtodze nalezy
uszczelnic.

¢ Nie wolno blokowac¢
przeptywu powietrza.

e Producent nie odpowiada
za szkody spowodowane
niewtasciwym
uzytkowaniem lub btedna
obstuga.

e Kuchenka moze byé
uzywana w trybie
mikrofalowym do
rozmrazania, pieczenia,
opiekania i grillowania
potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

e OSTRZEZENIE: Dostepne
czesci moga sie
nagrzewac podczas
uzytkowania. Male dzieci



nalezy trzymac z dala od
kuchenki.

Materiaty opakowaniowe
moga by¢ niebezpieczne
dla dzieci. Trzymac
materiaty opakowaniowe z
dala od dzieci. Prosimy
pozby¢ sie catego
opakowania zgodnie z
normami ochrony
srodowiska.

Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci.
W trakcie pracy tego
produktu nie dopuszczac
do przebywania dzieci w

jego poblizu ani do zabawy.

W trybie tgczonym
urzgdzenie moze by¢
uzywane przez dzieci
wytgcznie od 8 roku zycia i
pod nadzorem osdb
dorostych. Jest to
spowodowane
generowang wowczas
wysoka temperatura.
Odstoniete czesci tego
wyrobu nagrzewajg sie w
trakcie i po zakonczeniu
jego uzytkowania.

Nie stawiaj na urzadzeniu
zadnych przedmiotéw, po
ktore dzieci mogtyby tatwo
siegnac.

e Gdy drzwiczki sg otwarte,
nie wolno obcigzac ich
zadnymi ciezkimi
przedmiotami i nie wolno
dzieciom siadac na nich.
Piekarnik moze sie
przewrécic, lub moga sie
uszkodzi¢ zawiasy
drzwiczek.

Ztomowanie

Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i

usuwanie odpadow:

Niniejszy wyréb jest zgodny z dyrek-
tywa Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/WE). Wyréb ten oznaczony
jest symbolem klasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronic-
znych (WEEE).

Wyréb ten wykonano z czesci i materi-
atéw wysokiej jakosci, ktdre moga by¢
odzyskane i uzyte jako surowce
wtdrne. Po zakoniczeniu uzytkowania
nie nalezy pozbywac sie go razem z
innymi odpadkami domowymi. Nalezy
przekazac¢ go do punktu zbidrki ur-
zadzen elektrycznych i elektronicznych
na surowce wtoérne. Aby dowiedzie¢
sig, gdzie jest najblizszy taki punkt,
prosimy skonsultowa¢ sie z wtadzami
lokalnymi.

Odpowiednie postepowanie ze
zuzytym sprzetem zapobiega po-
tencjalnym konsekwencjom dla $ro-
dowiska naturalnego i ludzkiego
zdrowia.
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Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS: przerobu zgodnie z odnosnymi

Niniejszy wyréb jest zgodny z krajowymi przepisami ochrony
dyrektywa Parlamentu Europejskiego i $rodowiska naturalnego. Nie
Rady RoHS (Ograniczenie uzycia wyrzucaj materiatéw
substancji niebezpiecznych) opakowaniowych do $mieci

(2011/65/WE). Nie zawiera

szkodliwych i zakazanych materiatéw,

podanych w tej dyrektywie.

Informacje o opakowaniu

e Opakowanie tego wyrobu
wykonano z materiatéw
nadajacych sie do ponownego

wraz z innymi odpadkami
domowymi. Oddaj je w jednym z
wyznaczonych przez wtadze
lokalne punktéw zbiorki
materiatow opakowaniowych.
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E Informacje ogodlne
Przeglad

1 Panel sterowania 6  Silnik wentylatora (za ptytg stalowg)
2  Poltkadruciana 7  Lampka
3  Tacka 8  Gorny element grzejny
4 Uchwyt 9  Pozycje pofki
5  Drzwiczki przednie
1 2 3 4 5 6

f lf—?!-)tﬁl@ e
: Y 5 e g 5

14 13 12 1 10 9 8 7
1  Pozycje potki 8 Klawisz czasu i ustawien
2 Wyswietlacz funkgciji 9 Klawisz OK
3  Pole wskaznika 10 Wyswietlacz tekstu
temperatury/wagi 11 Klawisze w goére / w dét (krok
4 Symbol temperatury wewnetrznej menu)
piekarnika 12 Przycisk temperatura / waga /
5 Pole wskaznika czasu biezgcego ustawienia boostera
6  Wyswietlacz wyboru dan 13 Klawisz wyboru programu
gotowych 14 Klawisz WL./WYL.

7  Przycisk start/stop gotowania
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Zawartos$¢ opakowania

Dostarczane akcesoria réznig sie
zaleinie od modelu wyrobu.
Niektore z akcesoridow opisanych w
instrukcji obstugi moga nie byé
dostarczane razem z tym modelem

produktu.

1. Instrukcja obstugi

2. Standardowa tacka

Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i
duzych porcji pieczeni.

Foremka do ciasta
Stuzy do pieczenia herbatnikéw i
kruchych ciasteczek.

4.

Pétka druciana

Stuzy do pieczenia oraz do
ustawiania potraw do smazenia,
pieczenia lub gotowania w
naczyniach do zapiekanek na
wybranej pétce.
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Dane techniczne

taczne zuzycie energii el. 2.7 kW

Wymiary montazowe (wys./szer./gteb.) **450 lub 460 mm/560 mm/min. 550
mm

Piekarnik gtéwny Piekarnik wielofunkcyjny
Oswietlenie wewnetrzne 15/25 W

Moc kuchenki mikrofalowej Maks. 800 W

Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekarnikéw
elektrycznych podano zgodnie z norma EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartosci te
okresla sie przy standardowym obcigzeniu z czynnymi funkcjami grzejnika gérnego-
dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sg
dostepne).
Klase sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastepujaca priorytetyzacja,
zaleznie od wystepowania odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-
Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-
Grzatki dolna/gdrna wspomagane wentylatorem.

*k Patrz: Instalacja,.

Dane techniczne moga zosta¢ Wartosci podane na etykietkach
zmienione bez uprzedzenia w celu wyrobu lub w towarzyszgcej mu
poprawy jakosci wyrobu. dokumentacji uzyskano w

- = - warunkach laboratoryjnych zgodnie
Rysunki w te] |qstruk01| 53 z odnosnymi normami. Wartosci te
sghgrpatyczne I moga sie nieco moga sie rézni¢ zaleznie od
rézni¢ od danego wyrobu. operacyjnych i Srodowiskowych

warunkow pracy danego wyrobu.
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K Montaz

Produkt musi zosta¢ zainstalowany
przez wykwalifikowang osobe i zgodnie
z obowigzujacymi przepisami.
Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do
instalacji i dostepu do sieci
elektrycznej to obowiagzek klienta.

NIEBEZPIECZENSTWO:
Urzadzenie to nalezy instalowaé

zgodnie z miejscowymi przepisami
dot. instalacji elektrycznych.

NIEBEZPIECZENSTWO:

Przed zainstalowaniem
sprawdz, czy wyréb nie ma
widocznych defektédw. Jesli ma,
nie instaluj go.

Uszkodzone wyroby zagrazaja
Twemu bezpieczenstwu.

Przed montazem

Urzadzenie to przeznaczone jest do
zainstalowania w dostepnych w handlu
szafkach kuchennych. Pomiedzy tym
urzadzeniem a $cianami lub meblami
kuchennymi nalezy pozostawi¢
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bezpieczny odstep. Patrz: rysunek

(wymiary w mm)

e Powierzchnie zastosowanych
syntetycznych laminatow i
lepiszczy musza by¢ odporne na
wysoka temperature (minimum
100 °C).

e Szafki kuchenne nalezy ustawié
réwno i przymocowac.

e Jesli pod piekarnikiem jest
szuflada, trzeba pomiedzy nimi
zatozy¢ potke.

e Urzadzenie nosi¢ musza
przynajmniej dwie osoby.

Nie wolno montowaé urzadzenia w
poblizu lodéwek lub zamrazarek.
Emitowane ciepto doprowadzi do
zwiekszonego zuzycia energii
przez urzadzenia chtodzace.

Nie wolno podnosié ani przesuwaé
kuchenki ciggnac za klamke.

@]

Jesli urzadzenie ma uchwyty z
drutu, po jego przesunieciu wcisnij
lie z powrotem w jego boczne
$cianki.
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Montaz i przytagczenie

e Urzadzenie to mozna instalowac i
przytaczac wylgcznie zgodnie z
obowigzujgcymi zasadmai
instalowania.

Przytaczenie elektryczne

Przytacz ten wyréb do uziemionego
gniazdka/obwodu zabezpieczonego
bezpiecznikiem o odpowiedniej mocy
w tabeli ,Dane techniczne". Zle¢
wykonanie instalacji uziemienia
wykwalifikowanemu elektrykowi,
niezaleznie od tego, czy uzywasz
transformatora do zasilania. Firma
nasza nie odpowiada za zadne szkody
wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez
uziemienia, zgodnie z przepisami
miejscowymi.

NIEBEZPIECZENSTWO:

Wyrob ten musi byt przytgczony
do sieci elektrycznej przez
osobe upowazniong i
wykwalifikowang. Gwarancja
na ten wyréb obowigzuje
dopiero po jego prawidtowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za
szkody wynikte z instalacji i naprawj
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.

NIEBEZPIECZENSTWO:
Przewodu zasilajgcego nie
mozna klamrowac, zginac i
przyciskac, ani styka¢ z
gorgcymi czesciami
urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢
moze tylko wykwalifikowany
elektryk. Zagrozenie porazeniem
elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej
instalac;ji!

e Przytaczenie musi by¢ zgodne z
przepisami krajowymi.

e Parametry zasilania musza
odpowiada¢ danym podanym na
tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczke znamionowg zobaczysz
po otwarciu przednich drzwiczek.

e Przewdd zasilajgcy ten wyréb musi
odpowiada¢ parametrom podanym
w tabeli "Dane techniczne".

l NIEBEZPIECZENSTWO:

Przed podjeciem jakichkolwiek
prac przy instalacji elektrycznej,
odtacz to urzadzenie od

zasilania.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

Wtyczka przewodu zasilajgca musi

byt fatwo dostepna po

zainstalowaniu (nie prowadzi¢
przewodu ponad ptytg kuchenna).

Wi6z wtyczke przewodu zasilajgcego

do gniazdka.

Instalowanie kuchenki

1. Wsun piekarnik do szafki, wyréwnaj
ustawienie i zabezpiecz,
sprawdzajgc, czy przewod zasilania
nie jest uszkodzony ani nie zostat
zablokowany.

Zabezpiecz piekarnik 2 srubkami, jak
na rysunku.
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Urzadzenia z wentylatorem
chiodzacym

1 Wentylator chtodzacy

2 Panel sterowania

3 Drzwiczki

Wbudowany wentylator chtodzacy
chtodzi zaréwno szafke do zabudowy,
jak i przod urzadzenia.

Wentylator chtodzacy nadal
pracuje przez 20 - 30 minut nawet

po wytaczeniu piekarnika.

Ostateczne sprawdzenie
1. Wi6z wtyczke do gniazdka i wigcz

bezpiecznik wyrobu.

2. Sprawdz funkcje
Przyszly transport

Zachowaj oryginalne pudto
kartonowe na piekarnik i
transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukcji na pudle. Jesli nie masz
oryginalnego pudta, zapakuj
piekarnik w folie bagbelkowa lub
gruba tekture i zabezpiecz tasma
klejaca.

Aby zapobiec uszkodzeniu
drzwiczek przez ruszt druciany i
tacke z wnetrza piekarnika wtéz do
jego srodka pasek tektury, réwno z
pozycja tacek. Drzwiczki piekarnika
zabezpiecz tasma klejaca do scian
bocznych.

Nie podnos piekarnika za drzwiczki
ani za klamke.
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Nie stawiaj na nim zadnych
przedmiotéw i przemieszczaj go w
pozycji pionowe;j.




E Przygotowanie

Jak oszczedzaé energie dwéph ngczyniach na potce

Nastepujgce wskazéwki pomoga drumgnej. o '

uzytkowac urzadzenie w sposob . Gotu! potrawy po kolei. Piekarnik

ekologiczny oraz energooszczedny. bedpe Juz goracy. '

e Uzywaj naczyn w ciemnych * Mozna qszczgdzw energie '
barwach lub emaliowanych, co wytgczajac piekarnik na kilka minut
poprawi przeptyw ciepta. przed uptywem czasu gotowania.

Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.

e Gotujgc potrawy wykonuj operacje ' -
Zamrozone potrawy nalezy

podgrzewania, jesli zaleca sie ja w

instrukcji obstugi lub przepisie rozmrozi¢ przed ich o
gotowania. przygotowaniem. Pierwsze uzycie
o  Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek ~ UStawianie godziny
w trakcie gotowania. Przed uruchomieniem piekarnika
e Staraj sie przygotowywac w nalezy gstgwié w nim godzine. Bez
kuchence wiecej niz jeden produkt nastawienia czasomierza,
na raz. Mozesz to zrobi¢, gotujgc w piekarnik nie bedzie dziatac.
1 2 3 4 5 6

1 R PANG)
|

pase Select

14 1 12 1 10 9 8 7
1  Pozycje potki 7  Przycisk start/stop gotowania
2 Wyswietlacz funkgciji 8 Klawisz czasu i ustawien
3  Pole wskaznika 9 Klawisz OK
temperatury/wagi 10 Wyswietlacz tekstu
4 Symbol temperatury wewnetrznej 11  Klawisze w gére / w dét (krok
piekarnika menu)
5  Pole wskaznika czasu biezacego 12 Przycisk temperatura / waga /
6  Wyswietlacz wyboru dan ustawienia boostera
gotowych 13 Klawisz wyboru programu
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14 Klawisz WL./WYL.

Ustawienie jezyka

Jezyk nastawia¢ mozna tylko przy

wytgczonym piekarniku.

1. Wt6z wtyczke do gniazdka i
zatgcz bezpiecznik piekarnika.

2. Po pierwszym wtgczeniu
piekarnika na wyswietlaczu
tekstowym pojawia sie
komunikat ,Language: English”
(Jezyk: angielski)

3. Uzyj przyciskéw A/~, aby
wybrac zadany jezyk.

4. Nacis$nij na [, aby potwierdzié
to ustawienie.

» Wyswietlacz powrdci do trybu

gotowosci.

Ustaw czas

0000

Setdoytime

1. Po wybraniu jezyka na
wyswietlaczu pojawia sie
komunikat ,Time setting”
(Ustawienie czasu) i symbol i
pulsuje. Ustaw godzine za
pomocy przyciskow A/~ .

2. Dotknij 4, aby potwierdzi¢
godzine.

3. Pole minut i symbol = migajg na
wyswietlaczu. Uzyj przyciskéw
/v, aby ustawi¢ minuty.
Dotknij &, aby potwierdzié
minuty.

» Wyswietlacz powrdci do trybu

gotowosci. Na wyswietlaczu bedzie

widoczna wytgcznie biezgca
godzina.
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W przypadku awarii zasilania
lub gdy piekarnik zostat

odtgczony od zasilania i
ponownie przytgczony, menu
ustawien godziny wyswietli sie
ponownie. Jednak w przypadku
zaniku zasilania na krocej niz
20 minut ustawiona uprzednio
godzina zostanie zachowana.
W takich przypadkach mozna
kontynuowac, potwierdzajac
wartos¢ godziny.

Pierwsze czyszczenie urzadzenia

Pewne detergenty lub srodki
czyszczace moga uszkodzi¢
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentow, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotéw.

‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich srodkéw
czyszczacych ani ostrych
skrobakéw metalowych, poniewaz
moga one zarysowaé
powierzchnie, co moze
doprowadzi¢ do popekania szyby."

1. Usun wszystkie materialy
opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie urzadzenia
wilgotng Sciereczka lub gabka i
przetrzyj do sucha.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30
minut, a potem je wytacz. Przed
pierwszym uzyciem nalezy wypali¢
wszelkie pozostatosci po produkcji i
warstwy ochronne.



OSTRZEZENIE

Mozna sie poparzy¢ od
goracych powierzchni!
Urzadzenie to nagrzewa sie
podczas pracy. Nie dotykaj
goracych palnikéw, wewnetrznych
czesci piekarnika, elementow
grzejnych itp. Trzymaj dzieci z dala
od tego wyrobu.

Do wktadania i wyjmowania potraw
z gorgcego piekarnika zawsze
zaktadaj odporne na wysokie
temperatury rekawice.

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie
foremki do pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz .
4. Pozostaw piekarnik wigczony na ok.

30 minut.
5. Wytacz piekarnik; patrz
Piekarnik z grillem
1. Wyjmij z piekarnika wszystkie
foremki do pieczenia i ruszt.
2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

. Wybierz najwiekszg moc grilla; patrz
Jak obstugiwag grill4.

Pozostaw grill wigczony na ok.

30 minut.
. Wytacz grill; patrz Jak uzywac grilla,

W trakcie pierwszego
uruchomienia przez pare godzin
moga sie wydziela¢ dym i zapach.
Jest to catkiem normalne. Zadbaj o
dobrg wentylacje kuchni i pozbadz
sie dymu i zapachu. Nie wdycha¢
bezposrednio powstajgcego dymu
zapachu.
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E Jak obstugiwa¢ kuchenke mikrofalowa

Informacje ogélne na temat
gotowania w kuchence

mikrofalowej
Aby unikng¢ przelania sie
podgrzewanego ptynu:

3.

4.
5

Nie uzywaj naczyn zamknietych ani
z waskimi otworami.

Nie przegrzewaj ptynu.

Przed wtozeniem naczynia do
piekarnika z kuchenka mikrofalowa
wymieszaj zawartos¢ tyzeczka, a w
potowie podgrzewania —
wymieszaj ponownie. Pamietaj, aby
nie zostawi¢ tyzeczki w
pracujgcym piekarniku.

Podczas podgrzewania ptynow,
takich jak zupy i sosy, moga w nich
powstac¢ banki powietrza, co moze
doprowadzi¢ do ich przelania sie
(nawet przed zagotowaniem).
Podczas podgrzewania takich
ptynow nie zostawiaj piekarnika
bez nadzoru.

Po podgrzaniu jedzenia dla dziecka
lub napoju w butelce, wstrzasnij
tym produktem i sprawdz, czy jego
temperatura jest odpowiednia.
Pamietaj, aby przed podgrzaniem
zdja¢ korek i smoczek z butelki.
Przed gotowaniem lub
rozmrazaniem positku wyjmij go z
plastikowego opakowania. W
szczegOlnych okolicznosciach
konieczne moze by¢ przykrycie
jedzenia specjalng, przylegajaca
folig nylonowa.

Nie uzywaj urzadzenia do prazenia
kukurydzy. Nie dotyczy to
kukurydzy sprzedawanej w
opakowaniach przeznaczonych do
kuchenek mikrofalowych.
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Stodycze z matg zawartoscig ptynu
oraz positki na bazie maki powinny
by¢ ostroznie podgrzewane.

Jajka w skorupkach oraz cate jajka
ugotowane na twardo nie powinny
by¢ podgrzewane w piekarnikach z
kuchenka mikrofalowa, gdyz moga
peknaé nawet po zakoriczeniu
podgrzewania.

Zalety mikrofal

W piekarnikach elektrycznych
ciepto emitowane przez grzejniki
elektryczne albo palniki gazowe
wnika do przygotowywanych
produktow z zewnatrz. Oznacza to,
ze bardzo duza ilos¢ energii jest
zuzywana na podgrzanie powietrza
w komorze piekarnika, elementéw
piekarnika oraz samych naczyn.

W piekarniku z kuchenkg mikrofalowa

ciepto jest generowane w
produktach, a jego przeptyw kieruje
sie ze srodka do zewnatrz.
Pozwala to unikna¢ strat ciepta na
podgrzewanie powietrza, Scianek
piekarnika i naczyn (o ile sg one
odpowiednie do takich
piekarnikow). Innymi stowy
podgrzewany jest sam produkt.
Piekarniki z kuchenkg mikrofalowa
znaczaco skracajg czas
przygotowywania potraw. Czas
potrzebny do pieczenia
mikrofalowego jest od 50% do 33%
krétszy niz w klasycznych
piekarnikach. Jego doktadna
dlugos¢ zalezy od gestosci, ciepta i
ilosci sktadnikéw do
przygotowania.

W dodatku mozesz zachowa¢
naturalny smak zywnosci, gotujac
ja w jej wiasnych sokach i bez



dodawania duzej ilosci przypraw;
mozesz z nich nawet zupetnie
zrezygnowac.

e Piekarniki z kuchenkg mikrofalowa
pozwalajg zaoszczedzi¢ energie.
Energia jest wykorzystywana tylko
podczas gotowania. W kuchenkach
mikrofalowych nie ma strat energii.

e Nie musisz sie martwic, ze
Zapomnisz 0 rozmrozeniu miesa.
Piekarniki z kuchenkg mikrofalowa
szybko rozmrazajg mrozonki,
pozwalajac na btyskawiczne
rozpoczecie gotowania. Dzieki te-
mu ograniczone jest ryzyko
rozmnozenia sie bakterii.

e Dzieki skréceniu czasu gotowania
zywnos¢ zachowuje wiecej
wartosci odzywczych.

e W dodatku czyszczenie
piekarnikow z kuchenka
mikrofalowa jest duzo prostsze.

Teoria mikrofal

e Mikrofale sg forma energii
podobng do fal radiowych i
telewizyjnych. Rura magnetronowa
wewnatrz piekarnika z kuchenka
mikrofalowa produkuje energie
mikrofalowa. Nastepnie ulega ona
rozproszeniu we wszystkich
kierunkach wewnatrz piekarnika,
odbijajac sie od jego Scianek
bocznych, dzieki czemu
réwnomiernie wnika w zywnos¢.
Mikrofale powodujg szybkie
drgania czgsteczek zywnosci.
Drgania te tworzg ciepto, ktore
ogrzewa produkt.

e Mikrofale nie przenikajg przez
metalowe $cianki piekarnika.
Mikrofale moga przenikaé przez
takie materiaty jak ceramika, szkto
lub papier.

Dlaczego produkt ogrzewa sie
Czasteczki wody — ktéra jest
sktadnikiem wiekszosci produktow —
drgajag pod wptywem mikrofal. Tarcie
miedzy czgsteczkami wytwarza ciepfto,
ktéry zwieksza temperature produktu,
rozmrazajac go, ogrzewajac lub
utrzymujac w wysokiej temperaturze.
W wyniku wzrostu ciepta we wnetrzu
jedzenia

e Positek moze by¢ przygotowany z
bardzo matg iloscig oleju lub bez
niego.

¢ Rozmrazanie lub gotowanie w
piekarniku z kuchenkg mikrofalowa
jest znacznie szybsze niz w
klasycznym piekarniku.

e W produktach zachowywane sg
witaminy, mineraty i elementy
odzywcze.

e Naturalne kolory i zapachy
produktéw nie ulegajg zmianie.

Naczynia odpowiednie do kuchenek

mikrofalowych

Mikrofale przenikajg przez porcelane,

szkto, tekture i tworzywo sztuczne, lecz

nie przez metal. Dlatego naczynia z

metalu lub z elementami metalowymi

nie moga by¢ uzywane w piekarnikach

z kuchenkga mikrofalowa.

Mikrofale sa odbijane przez metale...

...ale przenikajg przez szkifo lub
porcelane...
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UWAGA

Zagrozenie pozarem!

Do piekarnikéw z kuchenka
mikrofalowa nie wolno wktada¢
naczyn metalowych ani pokrytych
metalem.

UWAGA

Nie wiagczaj pustego piekarnika bez
tacy. Mozna go w ten sposodb
zniszczyé.

Mikrofale nie przenikajg przez
metal. Mikrofale odbijaja sie od
metalowych przedmiotéw,

powodujac niebezpieczne iskrzenie.

Wiekszos¢ niemetalowych,
zaroodpornych naczyn nadaje sie
do uzytku w piekarnikach z
kuchenka mikrofalowa. Jednak
niektore naczynia moga zawieraé
materiaty, ktérych nie mozna
uzywac w takich urzadzeniach. Aby
sprawdzi¢, czy naczynie nadaje sie
do kuchenki mikrofalowe;j:

W16z do piekarnika puste naczynie,
ktdére chcesz sprawdzié, oraz

drugie takie samo naczynie z woda.

Wiacz piekarnik na najwyzszg moc
na minute. Jesli woda jest ciepta, a
sprawdzane naczynie chtodne —
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mozna go uzywac do
podgrzewania jedzenia
mikrofalami.

Jesli woda jest chtodna, lecz drugie
naczynie jest ciepte, to mikrofale
zostaty wchloniete przez naczynie.
Nie mozna go uzywac z
mikrofalami.

Szklane naczynia

Nie uzywaj naczyn wykonanych z
bardzo cienkiego szkta lub szkta
otowiowego. Naczynia ze szkta
zaroodpornego moga by¢ uzywane
w piekarniku z kuchenka
mikrofalowa. Do piekarnika nie
wktadaj takze naczyn z delikatnego
szkta — np. kieliszkow do wina lub
szklanek na wode. Rozgrzany ptyn
moze doprowadzi¢ do ich
pekniecia.

Naczynia plastikowe

Po wiozeniu naczyn z tworzywa
sztucznego lub melaminy nie
wolno ustawia¢ dtugiego programu
pracy. To samo dotyczy toreb
stuzacych do przechowywania
zywnosci mrozonej. Bardzo gorace
jedzenie predzej czy pdézniej
doprowadzi naczynia plastikowe
do nadtopienia sie lub wypaczenia.
Takie naczynia moga by¢
stosowane wyltgcznie przy krotkich
programach.

Torby do gotowania

Torby do gotowania moga by¢
uzywane, o ile zostaty
przygotowane do uzytku w
kuchenkach mikrofalowych. Nie
zapomnij, aby je przebi¢. Pozwoli
to na wydobycie sie z nich pary
wodnej. Nie uzywaj do gotowania
zwyklych plastikowych toreb. Moze
dojs¢ do ich stopienia sie i
pekniecia.



Papier

e Przy planowanym dtuzszym czasie
podgrzewania nie uzywaj naczyn
papierowych. Moga sie zapalic.
Naczynia papierowe nadaja sie do
tlustych i suchych potraw, ktére
wymagaja krotkiego podgrzania.

Nie uzywaj papieru recyklowanego.
Moze on zawiera¢ drobinki metalu
powodujace iskrzenie.

Naczynia drewniane i wiklinowe

e Mikrofale powodujg wysychanie
drewna i moga naruszy¢ strukture
drewnianych pojemnikéw. Nie
nalezy ich wiec uzywac.

Naczynia porcelanowe

e 0Ogdlnie pojemniki z takich
materiatéw sg odpowiednie do

kuchenek mikrofalowych, ale
nalezy je wczesniej sprawdzic.

Naczynia metalowe

Naczynia metalowe odbijaja
mikrofale. Nie wolno ich uzywaé.

NIEBEZPIECZENSTWO:
Naczynia z wysokg zawartoscig
zelaza lub otowiu nie moga by¢
uzywane w piekarniku z
kuchenka mikrofalowa.
Pamigtaj, aby je zawsze sprawdzac
pod tym katem.

Naczynia Kuchenka Tryby taczone
kuchenne mikrofalowa

y

Metalowa

olia
aluminiowa i

Uktadanie produktéw

e Naijlepszy wynik podgrzewania
osiggniesz, rowno rozktadajac
produkt w naczyniu. Mozna to
zrobié na wiele sposobdw.

e Czasami podgrzewasz kilka
identycznych rzeczy (np.

: J
utozysz na okregu, ugotuja sie
lepiej. Unikaj umieszczania
kawatkow na sobie.

Poniewaz mikrofale dziatajg silnigj
na zewnetrznych warstwach
zywnosci, przygotowujac produkty
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o roznych ksztattach i grubosciach
potdz grubsze sztuki na srodku
tacki. Dzieki temu podgrzeja sie
one pierwszej kolejnosci.

Ryby (i inne wypukte potrawy)
potdz tak, aby ogon byt na
krawedzi tacy.

Drobne kawatki miesa mozesz
potozy¢ na sobie. Grubsze
elementy, takie jak kietbasy i
plastry miesa, nalezy potozy¢
blisko siebie.

Sosy nalezy podgrzewac w
oddzielnych naczyniach. Waskie,
gtebokie naczynia sa do tego
lepsze od szerokich i ptytkich.
Naczynia z sosem lub zupg moga

by¢ uzupetnione do dwéch trzecich.

Jesli gotujesz cata rybe, przebij jej
skore. W przeciwnym razie moze
peknaé.

Jesli uzywasz folii, toreb lub
papieru do pieczenia, przebij go ani
nie zamykaj szczelnie. Para wodna
potrzebuje toru ucieczki.

Mate, réwne kawatki zywnosci
podgrzewaja sie szybciej niz duze i
o nieréwnych ksztattach. Aby
podgrzewanie wyszto najlepie;j,
pokrdj produkt na réwne kawatki.

Wysokos¢ produktu

W grubszych produktach (ktére
ogodlnie podlegaja opiekaniu) dolna
czes¢ bedzie sie szybciej
podgrzewata. Oznacza to, ze
czasem nalezy kilka razy obrécié
taki produkt.

Grubsze i gestsze produkty warto
potozy¢ wyzej, co pozwoli
mikrofalom na przenikniecie do ich
dolnych i srodkowych warstw.
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Sugestie dotyczace gotowania
Czynniki wptywajace na czas
podgrzewania:

Czas podgrzewania mikrofalowego
zalezy od wielu czynnikéw. Duzy
wplyw na czas gotowania ma
temperatura sktadnikow uzytych w
przepisie. Ciasto z zimnego masta,
mleka i zimnych jajek bedzie piekto
sie duzo diuzej od takiego samego
ciasta przygotowanego ze
sktadnikow o temperaturze
pokojowe;.

Piekac pieczywo, ciasto i sosy na
bazie Smietany czasami zalecane
jest wyjecie produktu z piekarnika
przed jego petnym upieczeniem.
Poniewaz ciepto rozchodzi sie od
srodka, to mimo wyjecia produktu
bedzie sie on nadal podgrzewat.

Jesli zostawisz produkty w piekarniku

do ich petnego przygotowania,
ryzykujesz spalenie zewnetrznych
warstw. Wraz z doswiadczeniem
bedziesz lepiej ocenia¢ czas
potrzebny na przygotowanie
produktu.

Nie zostawiaj podgrzewanych
produktéw bez nadzoru. Wnetrze
pracujagcego piekarnika z kuchenka
mikrofalowg jest o$wietlone, co
pozwala na kontrolowanie
podgrzewanych produktow.

Rozmrazanie:

Czas rozmrazania moze zaleze¢ od
ksztattu opakowania. Ptytkie,
prostokatne opakowania
rozmrazajg sie szybciej od
gtebokich.

Elementy, ktore zaczely sie
rozmrazac, oddziel od siebie.
Pozwoli to na ich szybsze
rozmrozenie.



e Im wiecej zywnosci
przygotowujesz, tym dtuzej to trwa.
Przygotowanie dwa razy wiekszej
ilosci zywnosci zajmuje ok. dwa
razy wiecej czasu. Jesli
ugotowanie jednego ziemniaka
trwa ok. czterech minut, to dwoch
ziemniakéw — ok. siedmiu.

llos¢ mikrofal wytwarzanych przez
piekarnik z kuchenkg mikrofalowg
jest taka sama niezaleznie od ilosci
produktow. Im wiecej produktow
wiozysz, tym dluzej to bedzie
trwato.

Ptyny

e llos¢ ptynéw wptywa na czas
gotowania, poniewaz mikrofale sa
wrazliwe na wilgo¢. Produkty z
ptynami (warzywa, ryby i drob)
beda sie podgrzewaly szybko i
tatwo. Przy podgrzewaniu suchych
produktow, takich jak ryz lub ziarna
fasoli, zalecamy dodanie wody.

e Pamietaj, ze mikrofale usuwaja
wilgo¢. Tak wiec przy
podgrzewaniu suchych produktéw,
takich jak niektére warzywa, nalezy
je najpierw zwilzy¢ niewielka
iloscig wody lub przykry¢ je po to,
aby zachowaty wilgoc¢.

e Przy podgrzewaniu potraw z
bardzo matg zawartoscig wody
(rozmrazane pieczywo, prazona
kukurydza) woda jest bardzo
szybko odparowywana. W takich
przypadkach piekarnik dziata tak,
jakby byt pusty, co moze
doprowadzi¢ do przypalenia
produktu. Moze to doprowadzi¢ do
uszkodzenia kuchenki lub naczyn.
Dlatego pamietaj, aby nastawi¢
odpowiedni czas podgrzewania i
nie zostawiac¢ kuchenki bez
nadzoru.

Para

e Wilgo¢ znajdujgca sie w
produktach moze czasami
spowodowac powstanie pary
wodnej. Jest to catkiem normalne.

Cukier

e Przygotowujac positki z bardzo
wysokg zawartoscig cukru, takie
jak puddingi lub tarty, postepu;j
zgodnie z przepisem
przygotowanym do kuchenek
mikrofalowych.

Przekroczenie zalecanego czasu
podgrzewania moze spowodowac
przypalenie zywnosci lub
uszkodzenie piekarnika.

Gestos¢ jedzenia

e Lekkie, napowietrzone produkty,
takie jak chleb lub ciasta, pieka sie
krécej niz ciezkie i geste, na
przyktad pieczenie albo gulasze.
Podczas podgrzewania
mikrofalowego porowatych
produktow zachowaj szczegdlng
ostroznos¢ — nie ma w nich
suchych, twardych powierzchni.

Kosci i ttuszcz

e Kosci przewodza ciepto, a tluszcz
podgrzewa sie szybciej od miesa.
Przygotowujac kawatki migsa
zawierajace kosci i tluszcz,
pamietaj o sprawdzeniu, czy
zostaty rowno podgrzane i nie
przypality sie.

Kolor produktu

e Mieso czerwone albo biate
podgrzewane przez ponad
pietnascie minut zabrazowi sie
delikatnie od ttuszczu. Aby
zapewni¢ miesu bardziej atrakcyjny
kolor przypominajacy opieczong
skorke, posmaruj go odrobing sosu
BBQ lub sojowego. Jesli nie
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uzyjesz go za duzo, nie zmieni to
zasadniczego smaku jedzenia.

Zmniejszanie wewnetrznego cisnienia
w produktach

Wiele produktéw jest pokrytych
skorka. Powstajgca w srodku
produktu para wodna moze
spowodowac pekniecie tej skorki.
Aby tego unikna¢, naktuj ja
widelcem lub nozem. Postepuj tak
z ziemniakami, watrobka z
kurczaka, matzami, zéttkiem jaj,
kietbasg lub paréwkami i
niektorymi rodzajami owocoéw i
warzyw.

Obracanie i mieszanie produktéw w
trakcie gotowania

Pamietaj o mieszaniu produktow
przygotowywanych w kuchence
mikrofalowej. W gotowaniu
konwencjonalnym produkty sg
mieszane w celu potgczenia
sktadnikow. W gotowaniu
mikrofalowym jest to takze
potrzebne do réwnomiernego
rozprowadzenia ciepta. Mieszaj
produkty zawsze od zewnatrz do
srodka. Zewnetrzne obszary
produktu nagrzewaja sie szybciej.
Przy obszernych, dluzszych
produktach, takich jak pieczen lub
dréb w catosci, obroé je tak, aby
gorna i dolna strona byly
jednakowo przygotowane.
Konieczne moze by¢ obrécenie
miesa i kurczaka.

Obracanie podgrzewanych
produktéw i mieszanie ich pozwala
takze zapewnié rownomierne
ogrzanie wszystkich stron.

Rézne czasy podgrzewania

Na poczatku sprobuj ustawic
minimalny czas podgrzewania i
sprawdzi¢, czy on nie wystarcza.
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Czasy gotowania podane w tej
instrukcji sa wartosciami
przyblizonymi. Zalezg one od
wymiaréw i rodzaju produktéw i
naczyn.

Odstawianie produktu

Po wyjeciu produktu z piekarnika
odstaw go na chwile. Rozmrazane,
gotowane i odgrzewane produkty
nalezy na chwile odstawi¢.
Pozwala to osiggna¢ lepsze wyniki.
Dzieje sie tak dzieki bardziej
réwnomiernemu rozprowadzeniu
ciepta w produkcie.

Wewnatrz kuchenki mikrofalowej

produkty bedg sie nadal
podgrzewac nawet po jej
wytgczeniu. Ich temperatura moze
wowczas jeszcze wzrosngc¢ o od 3
do 8°C. Nie jest to ciepto z mikrofal,
lecz z wnetrza produktéw. Czas
oczekiwania zalezy od rodzaju
jedzenia. Czasami jest to ta chwila,
ktérej potrzebujesz na wyjecie
produktu z kuchenki i podanie go.
Przy wiekszych produktach moze
on wydtuzy¢ sie nawet do 10 minut.
Przed rozmrazaniem lub
podgrzewaniem produktu wyjmij
go z plastikowego opakowania. W
szczegOlnych przypadkach
potrzebne moze by¢ przykrycie
produktu przylegajaca folig
nylonowa.

Podczas przygotowywania
czerwonego i biatego miesa,
chleba, ciasta oraz soséw na bazie
$mietany szczego6lnie zalecamy
wyjecie produktu z piekarnika
przed ukonczeniem przygotowania
i odstawienie go na chwile.



Jak uzywaé piekarnika z Piekarnik | W tym trybie pozywienie

: jest podgrzewane samymi
kuchenka mikrofalowa grzejnikami piekarnika.

Przed uzyciem piekarnika nalezy Piekarnik pozwala na
nastawi¢ czas. Bez nastawienia przygotowywanie positkdw
lczasomierza, piekarnik nie bedzie w dowolny sposob i
dziataé. rozmrazanie ich. W trybie
- - - piekarnika produkty mozna
Piekarnik z kuchenkg dziata w trzech zaréwno gotowad, jak i

trybach: samej kuchenki mikrofalowej, piec
samego piekarnika i w trybie tgczonym.

14 1 12 " 10 9 8 7
1  Pozycje potki 5 Pole wskaznika czasu biezgcego
2 Wyswietlacz funkgciji 6  Wyswietlacz wyboru dan
3  Pole wskaznika gotowych
temperatury/wagi 7  Przycisk start/stop gotowania
4 Symbol temperatury wewnetrznej 8 Klawisz czasu i ustawien
piekarnika 9 Klawisz OK
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10 Wyswietlacz tekstu

11 Klawisze w goére / w dét (krok
menu)

12 Przycisk temperatura / waga /
ustawienia boostera

13 Klawisz wyboru programu

14 Klawisz WL./WYL.

WySW|etIane symbole:

o Symbol kuchenki mikrofalowej

J Symbol szybkiego nagrzewania

(Booster)

=l Symbol czasu pieczenia

-3 Symbol godziny zakoniczenia
pieczenia

Symbol aktualnego czasu
Symbol ustawien
Symbol rozmrazania

Symbol blokady przyciskow
Symbol otwartych drzwiczek
Symbol sondy do miesa*
Symbol pirolizy*

Symbol pary*

Moga wystepowac réznice
miedzy modelami piekarnikéw.
Po witgczeniu piekarnika i
ustawieniu biezacej godziny
piekarnik powrdci do trybu
gotowosci. Na wyswietlaczu bedzie
widoczna wytgcznie biezgca
godzina.

Gdy wyswietlacz pracuje w tym
trybie, aktywne sg wytgcznie
klawisze (D i . Wszystkie
czynnosci mozna wykonac z
poziomu Menu ustawien. Patrz
Menu ustawien, str.617.

% Symbol alarmu

PR RE =]

coR
“s®
se®

¢
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Jesli krotko dotkniesz
0 przycisku D na tym ekranie, w
polu tekstowym pojawi sie
ostrzezenie ,Keep pressed for 1
second” (Przytrzymaj przez 1
sekunde). Aby wigczy¢
piekarnik, przytrzymaj wcisniety
przycisk ® przez ponad 1
sekunde.

1405

Keep prossed for ¥ second 5

Praca w trybie kuchenki

mikrofalowej

1. Dotknij przycisku (D, aby wtaczyé
piekarnik.

2. Po wigczeniu piekarnika pojawi

sie ekran poczgtkowy

Ennw o0~

Mi:rowuve

2 3 4 5 6

Pozycje potki

Wyswietlacz funkcji

Symbol kuchenki mikrofalowej

Wskaznik mocy kuchenki

mikrofalowej / temperatury /

wagi

5 Pole czasu pieczenia: Pokazuje
ustawiony czas pieczenia.

6  Wyswietlacz tekstu

Ten ekran przedstawia tryb pracy

kuchenki mikrofalowej, jej mocy,

zalecang pozycje potki oraz czas

pieczenia.

3. Aby zmieni¢ poziom mocy

kuchenki mlkrofalowej, nacisnij

raz przycisk W, aby wejs¢ w

ustawienia mocy pieczenia.
Jednoczes$nie symbol W bedzie
pulsowat.




a0

Hicrowave lovel +

BO0

4. Nacisnij na A/~ i ustaw moc
tak, aby w polu jej poziomu
zostata wyswietlona zadana
wartos¢. Po wyswietleniu
zgdanej wartosci potwierdz

wybrany poziom przyciskiem .

5. Ustawiajgc czas gotowania,
nacisnij przycisk Oraz, aby
przewing¢ do ,Cook time” (Czas
gotowania) na wyswietlaczu
tekstowym. Rébwnoczesnie
symbol I?l bedzie pulsowat.

6. Dotknij przyciskow A/~ aby
nastawic czas gotowania, i
potwierdz to ustawienie
dotknieciem przycisku . Po
ustawieniu Czasu gotowania

7. Po ustawieniu odpowiedniego
czasu i mocy wigcz pieczenie
przyciskiem D Rozpoczyna sie
pieczenie i wyswietlany jest
komunikat ,Cooking”
(pieczenie).

B0

300"

(aoking 03:00

Gdy w trakcie pracy zostang
otwarte drzwiczki
piekarnika, na wyswietlaczu
pojawi sie ostrzezenie ,Door
open” (Otwarte drzwiczki)

E?, a urzadzenie zostanie
wytgczone.

Po otwarciu drzwiczek
0 gotowanie jest wytgczane.

Aby wznowi¢ gotowanie po
zamknieciu drzwiczek,

nacisnij na przycisk [>

Jesli krotko dotkniesz

przycisku D na tym ekranie,
w polu tekstowym pojawi
sie ostrzezenie ,Keep
pressed for 1 second”
(Przytrzymaj przez 1

sekunde). Aby rozpoczg¢
pieczenie, przytrzymaj

przycisk L~ przez ponad 1
sekunde.

» Piekarnik bedzie dziatat z
ustawiong mocg do uptywu
wybranego czasu podgrzewania.
Lampka w piekarniku jest wtgczona
podczas procesu pieczenia.

8. Po zakonczeniu pieczenia na
wyswietlaczu pojawia sie
komunikat ,Good appetite”
(Smacznego) i emitowany jest
sygnat alarmu.

9. Aby wytgczy¢ alarm, dotknij
dowolnego przycisku.

Praca w trybie taczonym

1. Dotknij przycisku (D, aby wtaczyé
piekarnik.

2. Nacisnij na przycisk A lub \,
aby wybrac zadany tryb fgczony

@ FO0

3. Aby zmieni¢ poziom mocy
kuchenki mikrofalowej, nacisnij

a0~

Micowave*Fan supported e
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raz przycisk 1% aby wejs¢ w
ustawienia mocy pieczenia.
Jednoczes$nie symbol W bedzie

a0

Microwaye lovel R

. Nacisnij na A/~ i ustaw moc
tak, aby w polu jej poziomu
zostata wyswietlona zadana
wartos¢. Po wyswietleniu
zgdanej wartosci potwierdz
wybrany poziom przyciskiem .
. Aby zmieni¢ temperature
piekarnika w trybie tgczonym,
nacisnij na przycisk “kci w celu
wywotania wyswietlacza
temperatury.

Jednoczesnie symbol °C bedzie

. Nacisnij na A/~ do chwili
wyswietlenia w polu wskaznika
temperatury zgdanej wartosci.
Po wyswietleniu na
wyswietlaczu zgdanej wartosci
dotknij przycisku &, aby ustawié
temperature.

. Ustawiajgc czas gotowania,
nacisnij przycisk Oraz, aby
przewing¢ do ,Cook time” (Czas
gotowania) na wyswietlaczu
tekstowym. Rébwnoczesnie
symbol ?l bedzie pulsowat.

. Dotknij przyciskow A/~ aby
nastawic czas gotowania, i
potwierdz to ustawienie
dotknieciem przycisku . Po
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ustawieniu Czasu gotowania
bedzie widoczny symbol 2.

@ =0 300~

ook time

9. Po ustawieniu czasu,

temperatury i mocy wigcz
pieczenie przyciskiem D
Rozpoczyna sie pieczenie i
wyswietlany jest komunikat
,Cooking” (pieczenie).

BSE"

3 Cooking

Gdy w trakcie pracy zostang
otwarte drzwiczki
piekarnika, na wyswietlaczu
pojawi sie ostrzezenie ,Door
open” (Otwarte drzwiczki)
E], a urzadzenie zostanie
wytgczone.

Jesli krotko dotkniesz

przycisku D na tym ekranie,
w polu tekstowym pojawi
sie ostrzezenie ,Keep
pressed for 1 second”
(Przytrzymaj przez 1
sekunde). Aby rozpoczg¢
pieczenie, przytrzymaj

przycisk L’ przez ponad 1
sekunde.

» Piekarnik bedzie sie nagrzewat az
do nastawionej temperatury i
utrzyma jg az do wybranej godziny
zakonczenia pieczenia.
Jednoczesnie piekarnik bedzie
pracowat na ustawionym poziomie
mocy kuchenki mikrofalowe;j.
Lampka w piekarniku jest wtgczona
podczas procesu pieczenia.



Podczas pracy urzadzenia
mozna zmieni¢ poziom mocy
kuchenki mikrofalowej i czas
gotowania.

Wyswietlacz piekarnika
pokazuje czas pieczenia w
minutach i sekundach w trybie
mikrofalowym oraz w
standardowym trybie pracy. Dla
funkciji piekarnika czas jest
wyswietlany w minutach i
sekundach.

Pieczenie w trybie
mikrofalowym oraz w trybach
tgczonych mozna zatrzymag,

naciskajgc na przyciskl” przez
1 sekunde. Aby wznowi¢

gotowanie, nalezy ponownie
nacisna¢ na przyciskL” i
przytrzymac go przez 1
sekunde.

Pieczenie w trybie
mikrofalowym oraz w trybach
tgczonych i z wykorzystaniem
wylacznie niskiej temperatury
oznacza, ze nawet po wyjeciu
jedzenia bedzie utrzymywat sie
jego zapach (pieczenie jest
kontynuowane nawet wéwczas,
gdy piekarnik jest zimny). W
takich przypadkach wiacz
piekarnik w trybie termoobiegu
na 230°C na 20 minut.

Wytaczanie piekarnika elektrycznego
Aby wytgczy¢ piekarnik, dotknij .

Pierwsza pétka w piekarniku to pétka
dolna. W trybie mikrofalowym uzywaj
tylko pierwszej potki.
Z powodow bezpieczenstwa
o maksymalny czas podgrzewania
przy najwyzszej mocy to 12 minut.

Na nizszych poziomach mocy
mozna ustawié¢ do 90 minut.

Przy ustawianiu kazdej wartosci na
wyswietlaczu migaé bedag odnosne
symbole.

Po awarii zasilania program
zostanie anulowany. Nalezy go
ustawié ponownie.

Biezgcej godziny nie mozna
ustawié¢, gdy piekarnik wykonuje
ljakas$ funkcje lub jesli pracuje w
trybie pétautomatycznym lub
automatycznym.

Nawet jesli piekarnik jest
wylaczony, lampka w jego wnetrzu
zapala sig przy otwarciu drzwiczek.

ICHCICIOMS]

Tryby pracy kuchenki mikrofalowej
Podana tutaj kolejnos¢ trybdw pracy
moze rézni¢ sie od ich kolejnosci w
danym urzadzeniu.

Gotowanie wielowarstwowe w
rybie mikrofali i trybie fgczonym
nie jest mozliwe. Tryby te nadajg
sie do podgrzewania wytacznie na
jednej tacce.

Q)
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W trybie mikrofal piekarnik nie jest
nagrzewany. Podgrzewany jest
sam produkt.

Kuchenka mikrofalowa
Dziata tylko kuchenka mikrofalowa. Mozna
go uzywac¢ do podgrzewania potraw i
napojow oraz gotowania. Positki sg

d bez pi -

Kuchenka mikrofalowa + petny grill +
termoobieg

W trym trybie razem z kuchenka
mikrofalowa podgrzewanie jest
wykonywane gorgcym powietrzem
nagrzanym duzym grillem, ktére jest
bardzo szybko réwnomiernie
rozprowadzane w catym piekarniku przez
wentylator. Nadaje sie do grillowania

d
a0~

Microwave+Grill+Fan 3

~BO0,

Kuchenka mikrofalowa + termoobieg

W tym trybie razem z kuchenka wigczana
jest grzatka tylna. Gorace powietrze
nagrzane grzatka tylng jest bardzo szybko
réwnomiernie rozprowadzane w catym
piekarniku przez wentylator. Mozesz
wowczas podgrzewac positki w krétkim
czasie i piec je jednoczesnie.

BOD. [0

MigowoverFon supported ¢

Kuchenka mikrofalowa + petny grill

W tym trybie razem z kuchenka wigczany
jest grill umieszczony w gornej Sciance
piekarnika. Nadaje sie do grillowania

+ Do grillowania pot6z duze lub
srednie porcje na odpowiednio
ustawionej pétce pod grzatka
grilla.

+  Temperature nastaw na poziom
maksymalny.

+  Obrd¢ potrawe po uptywie potowy
czasu grillowania.
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+ Do grillowania pot6z duze lub
srednie porcje na odpowiednio
ustawionej pétce pod grzatka
grilla.

+  Temperature nastaw na poziom
maksymalny.

+  Obrd¢ potrawe po uptywie potowy
czasu grillowania.

Kuchenka mikrofalowa + rozmrazanie

W tym trybie dziata tylko kuchenka
mikrofalowa i wentylator (w $cianie tylnej).
Nadaje sie od powolnego rozmrazania
mrozonek ziarnistych w temperaturze
pokojowej lub studzenia ugotowanych

potraw.
00+~

Microwave*Defrost

B0




Tabela czaséw pieczenia Pierwsza potka w piekarniku to
Podane w tabeli czasy sa tylko potka dolna. W trybie kuchenki
orientacyjne. Moga sie réznic, mikrofalowej uzywaj tylko
zaleznie od rodzaju zywnosci, pierwszej potki.
grubosci, rodzaju i preferencji
kulinarnych.

Potrawa Tryb podgrzewania Waga (g) Temperatura | Moc Czas
o) kuchenki pieczenia
(w) (ok., w

Caty kurczak Kuchenka mikrofalowa 1500 230 przez 15 35 !
+ termoobieg min, potem
200
Udko indycze Kuchenka mikrofalowa 1000 230 300 30
z koscig + grill + nawiew

Cata ryba Kuchenka mikrofalowa 1000 250 10
+ grill + nawiew

Pierogi z Kuchenka mikrofalowa

pomidorami i + termoobieg

ziemniakami

Kuchenka mikrofefowa 1400 . | fe00 14 ]

Rozmrazanie
Potrawa Waga (g) Moc Czas Czas Wskazowki
kuchenki rozmrazania oczekiwania
(w) (min) (min)
(w

przyblizeniu

500 200 12 10 Obré¢ po uptywie V
potowy czasu
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Caty kurczak

Bagietka z
kurczakiem

Cataryba

Funkcja potraw gotowych

Wybieranie funkcji potraw

gotowych

Menu Ready Meals (Dania gotowe)

zawiera programy dla potraw

specjalnie przygotowane przez

zawodowych kucharzy i zapisane w

pamieci jednostki sterujace;.

Aby wybra¢ funkcje Ready Meals

(Dania gotowe):

1. Dotknij przycisku (D, aby wtaczyé
piekarnik.

Po wtgczeniu piekarnika pojawi sie

ekran poczgtkowy.

Jesli krotko dotkniesz

przycisku O na tym ekranie,
w polu tekstowym pojawi
sie ostrzezenie ,Keep
pressed for 1 second”
(Przytrzymaj przez 1
sekunde). Aby
wiagczyc/wytgczy€ piekarnik,
przytrzymaj przycisk
przez ponad 1 sekunde.

2. Aby wybra¢ funkcje Microwave
Ready Meals (Dania gotowe —
mikrofaléwka), nacisnij dwa razy

na przycisk m@. W tym kroku na
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Obré¢ po uptywie

jsge. 130 . 15 %

potowy czasu

wyswietlaczu pojawi sie napis
,Lamb en cocotte” (Rolada

S

4500~

Lomb en cocotte

3. Uzyj przyciskéw A/~, aby
wybrac zgdane danie.

4. Nacisnij na przycisk D aby
rozpoczgc pieczenie.

Jesli krotko dotkniesz

przycisku D na tym ekranie,
w polu tekstowym pojawi
sie ostrzezenie ,Keep
pressed for 1 second”
(Przytrzymaj przez 1
sekunde). Aby rozpoczg¢

pieczenie, przytrzymaj

przycisk L~ przez ponad 1
sekunde.

Jezeli wybrane danie nie
wymaga szybkiego
podgrzewania, wtéz je do

piekarnika i nacisnij na [>
aby rozpocza¢ pieczenie.

5. Jezeli wybrane danie wymaga
szybkiego podgrzewania, na
wyswietlaczu pojawi sie



komunikat ,Preheating”
(Wstepne podgrzewanie)

na wyswietlaczu pojawi sie
,Place the tray" (Umiesc¢ tace).

7. Wt6z naczynie z potrawg do
piekarnika i zamknij drzwiczki.

Rozpoczyna sie pieczenie i

wyswietlany jest komunikat

,Cooking” (pieczenie).

8. Po zakonczeniu pieczenia na
wyswietlaczu pojawia sie
komunikat ,Good appetite...”
(Smacznego...) i emitowany jest
sygnat alarmu.

6. Po zakonczeniu podgrzewania

Aby wytgczy¢ alarm, nacisnij
dowolny przycisk.

Pojawiajgce sie na
wyswietlaczu ,Back" (Cofnij)

w trakcie nawigowania w
menu potraw pozwala

e Y lyzki koncentratu
pomidorowego

1 tyzka stotowa oliwy z oliwek
10 g masta

Sél

Czarny pieprz

PRZYGOTOWANIE

e Pokroj w drobng kostke cebule,
czerwong papryke, zielong
papryke, ziemniaka, baktazana
i pomidora.

e Drobno posiekaj czosnek.

e Wymieszaj pokrojone warzywa,
kawatki jagnieciny i inne
sktadniki w misce.

e Przet6z je do naczynia
szklanego z przykrywka i dodaj
masto w kostkach.

e  Przykryj naczynie.

e W16z naczynie na pierwsza
potke nagrzanego wstepnie
piekarnika i ugotuj danie.

e Zalecamy, aby po
przygotowaniu dania odstawi¢
je na 10 minut.

wroci¢ do menu goérnego.

Nacisnij na przycisk @, aby
powrdci¢ do ekranu
poczatkowego.

JAGNIECINA W KOKILKACH
SKELADNIKI

e 150 g jagnieciny pokrojonej w
kostke

100 g cebuli

20 g czerwonej papryki

20 g zielonej papryki

40 g swiezych ziemniakéw
20 g baktazana

100 g pomidoréw

2 zgbki czosnku

POLEDWICA WOLOWA A LA
WELLINGTON

SKLADNIKI

e 40 g drobno pokrojonej cebuli

e 2 szt. drobno posiekanych
pieczarek

e 1 drobno posiekany zgbek

czosnku

70 ml $mietany

Sol

Czarny pieprz

150 g poledwicy wotowej

1 szt. ciasta francuskiego

1 ubite jajko

1 tyzka stotowa oliwy z oliwek
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PRZYGOTOWANIE

Rozgrzej patelnie i wlej na nig 1
tyzke oliwy z oliwek. Uszczelnij
obie strony miesa
przyprawionego solg i
pieprzem na patelni, smazac je
przez krotkg chwile. Uwaga:
upewnij sie, ze mieso nie
zostato usmazone w catosci.
Schtédz mieso.

Usmaz cebule, grzyby i
czosnek na innej patelni. Gdy
woda z grzyboéw odparuje,
dodaj Smietane i gotuj
wszystko tak dtugo, az stanie
sie dostatecznie geste.
Schtédz wszystko.

Posyp maka ciasto francuskie
(wyjete godzine wczesniej) i
rozwatkuj je delikatnie.
Rozprowadz tyzkg potowe
schtodzonej Smietany na
rozwatkowanym ciescie
francuskim, potéz na nim
mieso i zawin ciasto wokét
niego. Miejsce, w ktérym
krawedzie ciasta tacza sie ze
sobg, sklej jajkiem.

Pot6z danie na talerzu
sklejonym miejscem do dotu.
Posmaruj wierzch dania ubitym
biatkiem.

Pot6z talerz na pierwszej potce
wstepnie nagrzanego
piekarnika i ugotuj danie.

LABRAKS
SKLADNIKI

®
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2 cate labraksy po 300 g
(razem 600 g)

90 g cebuli pocietej na paski (o
grubosci 3 do 4 mm)

8 ® B 8 8 8

1 ziemniak Sredniej wielkosci
(w paskach o grubosci 1 do 4
mm)

1 gatazka tymianku

1 gatazka koperku

1 zabek drobno posiekanego
czosnku

starta skorka z 1 cytryny

1 lis¢ laurowy

10 ml soku z cytryny

Masto

10 ml oliwy z oliwek

Sél, czarny pieprz

PRZYGOTOWANIE

8

Nasmaruj rybe solg, czarnym
pieprzem i mastem.
Wymieszaj w misce ziemniaki,
cebule, Swieze liscie tymianku,
Swiezy koperek, czosnek,
startg skorke cytryny, lis¢
laurowy, sok z cytryny i oliwe z
oliwek.

Nasmaruj olejem foremke do
pieczenia.

Utéz potowe cebuli na srodku
naoliwionej tacy i utoz
ziemniaki wokét cebuli.
Nafaszeruj rybe druga potowa
cebulii pot6z jg na
ziemniakach i cebuli.

Pot6z tace na pierwszej péice
wstepnie nagrzanego
piekarnika i ugotuj danie.

KLOPS W PLASTERKACH Z
WARZYWAMI
SKLADNIKI

1 $rednia cebula

1 mata czerwona papryka
1 mata zielona papryka

1 mata zo6tta papryka

1 maty baktazan

1 mata cukinia



2 $rednie pomidory

25 g masta

0,5 kg miesa na minute
175 g butki tartej

1 tyzka koncentratu
pomidorowego

1 jajko

30 ml Smietany

1 tyzeczka czerwonej papryki w
ptatkach

Sol

Czarny pieprz

PRZYGOTOWANIE

Roztop masto w rondelku.
Usmaz na patelni drobno
pokrojong w kostke cebule i
drobno pokrojonego baktazana
z oliwa.

Nastepnie dodaj drobno
pokrojong w kostke czerwona,
zielong i z6ttg papryke na
patelnie i podsmaz troche
dtuzej.

Dodaj drobno pokrojong w
kostke i pomidory na patelnie i
usmaz wszystko (zadbaj o to,
aby zadne warzywa nie byty
zbyt miekkie), a nastepnie
pozostaw masto z warzywami
do ostygniecia.

Ugnie¢ mielone mieso, jajka i
$mietane w drugiej misce.
Dodaj schtodzone masto z
warzywami, sol, pieprz,
czerwong papryke w ptatkach i
butke tartg do mielonego
miesa i ugniataj je tak dtugo, az
osiggng odpowiednig
sztywnos¢.

Pot6z naoliwiony papier do
pieczenia na tacy i utéz na nim
uformowane w klopsy migso
mielone.

Pot6z tace na pierwszej péice
wstepnie nagrzanego
piekarnika i ugotuj danie.
Zalecamy, aby po
przygotowaniu klopsow
odstawic je na 5 minut, a
nastepnie pokroi¢ w plastry.

SALATKA Z BURAKOW Z KOZIM

SEREM

SKLADNIKI

8

8 ® 9B ® B 8 ¥ ® # & 8

10 burakéw po 50 g

2 pomarancze

2 cytryny

90 ml octu balsamicznego
100 ml oliwy z oliwek
1 laska wanilii

Sél

Czarny pieprz

3 gatazki tymianku

2 zgbki czosnku

2 peczki rukoli

10 matych pomidoréw
koktajlowych

100 g sera koziego

PRZYGOTOWANIE

8

Aby otrzyma¢ marynate,
wymieszaj ocet balsamiczny,
skorke pomaranczowy, skorke
cytryny, ziarna z laski wanilii,
oliwe z oliwek, drobno
posiekany czosnek i Swiezy
tymianek.

Zamarynuj w niej wszystkie
buraki w skérkach.

Utéz zamarynowane buraki w
szklanym naczyniu z pokrywka,
polej je marynata i nakryj
pokrywa.

Umies¢ naczynie na pierwszej
potce nagrzanego wstepnie
piekarnika i upiecz buraki.
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= Wyjmij buraki z piekarnika i
poczekaj na ich ostygniecie.

= QObierz i pokréj schtodzone
buraki.

= Wymieszaj poszarpang na
duze kawatki rukole, potéwki
pomidorow i kawatki
pomaranczy z obranymi i
pokrojonymi na plasterki
burakami.

= Dodaj przegotowang i
schtodzong marynate, sol,
czarny pieprz i pokrojone
kawatki sera koziego,
wymieszaj wszystko i podaj.

ZAPIEKANKA ZIEMNIACZANA
SKLADNIKI

&

® B B ® B

200 g swiezych ziemniakdw

100 ml Smietany

1 mata gars¢ gatki muszkatotowej
Sél

Czarny pieprz

1 zabek drobno posiekanego
czosnku

1 lis¢ laurowy

1 gatazka tymianku

1 tyzeczka masta

PRZYGOTOWANIE

&

Pokroj ziemniaki w bardzo cienkie
plastry (1-2 mm) i zostaw je w
wodzie na 30 minut.

Zagotuj Smietane, sproszkowang
gatke muszkatotows, sél, czarny
pieprz, drobno posiekany czosnek,
lis¢ laurowy i tymianek.
Rozsmaruj masto po misce
szklanej i utéz w niej ziemniaki w
dwoch rzedach. Wylej na nie
potowe goracej Smietany z
dodatkami. Ut6z ziemniaki w
dwaoch kolejnych rzedach i polej je
resztg gorgcej Smietany.
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= WI0z szklane naczynie na pierwsza
potke wstepnie nagrzanego
piekarnika i upiecz danie.

= Utéz odwrécong szklang pokrywe
na positku wyjetym z piekarnika
(docisniety nabierze ptaskiego
ksztattu) i odstaw go.

= Po catkowitym ostygnieciu
zapiekanki ziemniaczanej pokroj ja
na kawatki.

= Rozgrzej patelnie, wlej na nig 1
tyzke oliwy z oliwek, i podgrzej lub
usmaz zapiekanke z obu stron.

= Zalecamy podawanie zapiekanki

na gorgco.
GORACE CIASTO Z POLEWA
CZEKOLADOWA
SKEADNIKI

= 2 tyzki maki

= 2 {yzki cukru

= 2 tyzki mleka

= 1 tyzka oleju

= 1 1{yzka kakao

1 jajko

SKEADNIKI SOSU
CZEKOLADOWEGO

= 50 g Smietany

= 50 g gorzkiej czekolady

PRZYGOTOWANIE

e Zmieszaj make, kakao i cukier
w misce.

e Dodaj mleko i jajka i wymieszaj
wszystko doktadnie.

e Napetnij naczynie na suflet do
potowy sktadnikami.

e Wibz naczynie z sufletem na
tace w chtodnym piekarniku.

e Ugotuj Smietane w osobnym
naczyniu i zdejmij je z
kuchenki. Dodaj rozdrobnione
kawatki czekolady do smietany



i mieszaj wszystko tak dtugo,
aby czekolada sie rozpuscita.
Polej gorace ciasto sosem
czekoladowym. Gotowe do
podania.

ROLADKI Z CIASTA FRANCUSKIEGO Z
CYNAMONEM | WINOGRONAMI
SKLADNIKI

3

£

6 szt. ciasta francuskiego
1 z6ttko

SKLADNIKI NADZIENIA

£
£
£
£

£

£

100 ml wody

100 g cukru

1 tyzeczka rodzynek

1 szklanka sproszkowanych
orzechow

% szklanki kokosa

1 tyzka cynamonu

PRZYGOTOWANIE

Zagotuj wode z cukrem w
rondlu. Zdejmij rondel z
kuchenki. Dodaj sproszkowane
orzechy, kokos i cynamon do
wody z cukrem i wymieszaj
wszystko, a nastepnie
poczekaj na ostygniecie
catosci (w trakcie ktérego
zwiekszy sie gestos¢).

Posyp maka ciasto francuskie
(wyjete godzine wczesniej) i
rozwatkuj je delikatnie.
Rozprowadz sktadniki
nadzienia na rozwatkowane
ciasto za pomoca tyzki i posyp
je rodzynkami.

Zwin ciasto z nadzieniem i
rodzynkami i pokrdj je na
kawatki o grubosci 3 cm.
Roztéz papier do pieczenia na
tacy i utéz na nim roladki w
rownych odstepach. Posmaruj

miejsce ich przeciecia
zOttkiem.

Pot6z tace na pierwszej péice
wstepnie nagrzanego
piekarnika i ugotuj danie.
Zalecamy serwowanie roladek
na ciepto.

GOLABKI Z LISCI WINOGRON Z OLIWA
Z OLIWEK
SKLADNIKI

8

500 g lisci winogron w stonej
zalewie

P&t szklanki oliwy z oliwek
Gorgca woda

Sok z potowy cytryny

SKLADNIKI NADZIENIA:

8 ® 9B ® 3 8 ® B 8 B

4 cebule

1 szklanka oliwy z oliwek

2 tyzki orzeszkéw z pinii

2 szklanki ryzu

1 tyzka suszonej miety

1 tyzeczka czarnego pieprzu
1 tyzeczka cynamonu

5-6 g granulowanego cukru
2 tyzki porzeczki

1 szklanka posiekanej natki
pietruszki

1 tyzeczka soli

PRZYGOTOWANIE

8

Usmaz cebule z oliwg, dodajac
pozniej ryz. Dodaj pozostate
sktadniki farszu i odstaw na
jakis czas.

Utéz zwiniete liscie winogron w
jednym rzedzie w duzym
naczyniu szklanym z
przykryciem.

Dolej oliwy, soku z cytryny oraz
nadzienia tak, aby catos¢ nie
przelata sie ponad liscie
winogron.
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Przykryj naczynie.

Pot6z naczynie szklane na
pierwszej potce wstepnie
nagrzanego piekarnika i upiecz
danie.

Zalecamy podawanie
nadziewanych lisci winogron
po schtodzeniu ich przez
godzine w temperaturze
pokojowej a potem schowaniu
do lodéwki.

NOZKI KURCZAKA
SKLADNIKI

&

&

&

3 nézki kurczaka

3 srednie ziemniaki (pokrojone
na paski o grubosci 1 cm)

2 cebule pocigte na paski (o
grubosci 3 do 4 mm)

2 pomidory pokrojone w kostke

SKLADNIKI MARYNATY

&

&
&
&
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1 zabek czosnku

Y tyzeczki czarnego pieprzu
1 tyzka soli

50 ml czerwonego octu
winnego

1 tyzka cukru granulowanego
1 tyzka melasy

1 tyzka miodu

sok z 1 cytryny

2 $wieze gatazki tymianku
3 ml ostrego sosu
paprykowego

1 tyzka czerwonej papryki
200 ml oliwy z oliwek

PRZYGOTOWANIE

8

Przecisnij czosnek i wymieszaj
go ze wszystkimi sktadnikami
marynaty.

Potowe marynaty wymieszaj z
nézkami kurczaka, a drugg
potowe z pomidorami,
ziemniakami i cebulg, a
nastepnie odstaw pojemniki na
dwie godziny.

Utéz ndzki na srodku
standardowej tacy. Ut6z
ziemniaki wokot nézek, a
cebule i pomidory miedzy nimi.
Potéz tace na péice wstepnie
nagrzanego piekarnika i ugotuj
danie.

Po upieczeniu positku odstaw
go na 5 minut i podaj.



E Jak uzywac¢ piekarnika z kuchenka mikrofalowa

Ogodlne informacje o pieczeniu
ciast i mies oraz o grillowaniu.

OSTRZEZENIE

Mozna sie poparzy¢ od
goracych powierzchni!
Urzadzenie to nagrzewa sie
podczas pracy. Nie dotykaj
goracych palnikéw, wewnetrznych
czesci piekarnika, elementow
grzejnych itp. Trzymaj dzieci z dala
od tego wyrobu.

Do wktadania i wyjmowania potraw
z gorgcego piekarnika zawsze
zaktadaj odporne na wysokie
temperatury rekawice.

NIEBEZPIECZENSTWO:
Otwierajgc drzwiczki piekarnika
zachowaj ostroznos¢, bo moze
ulotnic¢ sie z niego para.

Taka ulatniajgca sie para moze
poparzy¢ dilonie, twarz i oczy.

Wskazowki dotyczace pieczenia

e Uzywaj stosownych naczyn
metalowych z powtokami
nieprzylegajacymi, pojemnikdw
aluminiowych, lub zaroodpornych
form silikonowych.

e ROb najlepszy uzytek z miejsca na
potce.

e Ustaw forme do pieczenia na
srodku pétki.

e Prze zatgczeniem piekarnika lub
grilla wybierz wtasciwg pozycje
potki. Nie zmieniaj pozyciji potki,
gdy kuchenka jest goragca.

e  Zamknij drzwiczki piekarnika i nie
otwieraj ich.

Wskazowki dotyczace opiekania

e Przyprawienie catych kurczat,
indykow i duzych porcji migsa, np.
sokiem z cytryny i czarnym

pieprzem przed opiekaniem
podniesie jego wydajnosg¢.

e Pieczenia miesa z koscig trwa ok.
15-30 minut dtuzej niz pieczenie
takiego samego kawatka bez kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra
grubosci miesa potrzeba ok. 4 do 5
minut.

e Po zakonczeniu pieczenia
pozostaw pieczen w piekarniku na
ok. 10 minut. Soki lepiej rozchodza
sie po calej pieczeni i nie wyciekaja
przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na pdtce
srodkowej lub dolnej na
zaroodpornym talerzu.

Wskazowki dotyczace grillowania
Mieso, ryby i drob szybciej rumienia sie,
gdy sie je grilluje, zachowujg mitg
kruchos¢ i nie wysychajg. Do
grillowania szczegolnie nadaja sie
ptaskie kawatki, nadziane na szpikulec
szasztyki i kietbaski, a takze warzywa o
znacznej zawartosci wody, takie jak
pomidory i cebule.

o Roztéz kawatki miesa do
grillowania na pétce drucianej lub
w foremce do pieczenia z pétka
druciang w taki sposéb, aby
pokryta nimi powierzchnia nie
wystawata poza grzatke.

e  Wsun te potke druciang lub
foremke do pieczenia z rusztem na
wybrany poziom w piekarniku. Jesli
grillujesz na pétce drucianej, na
dolng potke wsun foremke do
pieczenia na kapigcy ttuszcz. Aby
fatwiej oczyscic to naczynie, wlej
do niego troche wody.
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grillowania stwarza zagrozenie

0 Zywnos$¢ nie nadajgca sie do
pozarowe. Do grillowania

uzywaj wytgcznie zywnosci,
ktéra nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla
zbyt gteboko. Tam jest
najgorecej i tlusta zywnosé
moze sie zapali¢.

[e)0N¢) | WN =

—_ = O 0
- O

13
14

14 13 12
Pozycje potki
Wyswietlacz funkcji
Pole wskaznika
temperatury/wagi

Symbol temperatury wewnetrznej

piekarnika

Pole wskaznika czasu biezacego

Wyswietlacz wyboru dan
gotowych

Przycisk start/stop gotowania
Klawisz czasu i ustawien
Klawisz OK

Wyswietlacz tekstu

Klawisze w gére / w dét (krok
menu)

Przycisk temperatura / waga /
ustawienia boostera

Klawisz wyboru programu
Klawisz WEL./WYL.
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1

Jak obstugiwacé piekarnik
elektryczny

Przed uruchomieniem piekarnika
nalezy ustawi¢ w nim godzine. Bez
nastawienia czasomierza,
piekarnik nie bedzie dziataé.

10 9 8 7
Wyswietlane symbole:
=&} Symbol szybkiego nagrzewania
N (Booster)
=l Symbol czasu pieczenia
- Symbol godziny zakoniczenia
pieczenia

Symbol ustawien
Symbol rozmrazania

Symbol blokady przyciskow
Symbol otwartych drzwiczek
Symbol sondy do miesa*
oee Symbol pirolizy*
<& Symbol pary*
* Moga wystepowac réznice
miedzy modelami piekarnikéw.
Po witgczeniu piekarnika i
ustawieniu biezacej godziny
piekarnik powrdci do trybu

Symbol alarmu
Symbol aktualnego czasu
S




gotowosci. Na wyswietlaczu bedzie
widoczna wytgcznie biezgca
godzina.

Gdy wyswietlacz pracuje w tym
trybie, aktywne sg wytgcznie
klawisze D i ©. Wszystkie
czynnosci mozna wykonac z
poziomu Menu ustawien. Patrz
Menu ustawien, str.617.

Jesli krotko dotkniesz
przycisku D na tym ekranie, w
polu tekstowym pojawi sie
ostrzezenie ,Keep pressed for 1
second” (Przytrzymaj przez 1
sekunde). Aby wigczy¢
piekarnik, przytrzymaj wcisniety
przycisk \..) przez ponad 1
sekunde.

Keep pressed for 1 second K
Wybieranie temperatury i trybu
pracy
1. Dotknij przycisku (D, aby wtaczyé
piekarnik.
2. Po wigczeniu piekarnika pojawi

00" HO08
] e 3
_ 1 = |
12 3 4 5
1  Pozycje potki
2

Wyswietlacz funkcji

3  Pole wskaznika
temperatury/wagi

4  Pole wskaznika czasu biezgcego

5  Wyswietlacz tekstu

Na tym ekranie wyswietlane sg

informacje o zalecanej

temperaturze (pod wskaznikiem

temperatury/wagi) oraz aktywnych

grzatkach i zalecanym ustawieniu

potki (w obszarze funkcji).

3. Nacisnij na przycisk A lub \,
aby wybrac zadany tryb pracy
(funkcje).

Po wybraniu funkcji mozna ustawi¢

opcje ,Temperature” (Temperatura),

,Cook time” (Czas podgrzewania) i

,Booster” (Szybkie nagrzewanie).

4. Aby zmieni¢ temperature, dotknij

raz przycisku i w celu
wywotania wyswietlacza
temperatury.

B0 1008
Temperature

5. Dotykaj przyciskow A/~ az
zgdana wartos¢ temperatury
pojawi sie w polu wskaznika
temperatury/wagi. Po
wyswietleniu na wyswietlaczu
zgdanej wartosci dotknij
przycisku &, aby ustawié
temperature.

6. Po ustawieniu funkgc;ji i

temperatury dotknij przycisku D
aby rozpocza¢ pieczenie.
Rozpoczyna sie pieczenie i
wyswietlany jest komunikat
Cooking” (pieczenie)

0" 1008

Cooking

Jesli w trakcie gotowania
otworzysz drzwiczki
piekarnika, na wyswietlaczu
pojawi sie ostrzezenie
otwartych drzwi i symbol .
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Jesli krotko dotkniesz

przycisku D na tym ekranie,
w polu tekstowym pojawi
sie ostrzezenie ,Keep
pressed for 1 second”
(Przytrzymaj przez 1
sekunde). Aby rozpoczg¢
pieczenie, przytrzymaj

przycisk L’ przez ponad 1
sekunde.

Wytaczanie piekarnika elektrycznego
Aby wytgczy¢ piekarnik, dotknij @.
Tabela funkcji

Tabela funkcji pokazuje dostepne
funkcje piekarnika i odpowiadajgce im
temperatury maksymalne i minimalne.
Zalecana temperatura jest wyswietlana
po wybraniu funkgciji.

Funkcje réznig sie zaleznie od
modelu piekarnika.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa
maksymalny czas pieczenia we
wszystkich trybach z wyjatkiem

utrzymywania w cieple
ograniczono do 6 godzin.

Przy kazdej regulacji na
wyswietlaczu migaé bedag odnosne
symbole.
W razie przerwy w zasilaniu
program kasuje sie. Trzeba
izaprogramowa¢ piekarnik od
nowa.

Biezgcej godziny nie mozna
nastawic¢, gdy piekarnik wykonuje
ljakas funkcje, lub jesli

zaprogramowano go do pracy w
trybie pét-automatycznym lub w
petni automatycznym.

52/PL

Nawet jesli piekarnik jest
wylaczony, lampka w jego wnetrzu
zapala sig przy otwarciu drzwiczek.

| Funkcja | Zakres temperatur (°C

cieple

*Funkcje réznig sie zaleznie od modelu piekarnika.

Tryby pracy

Podana tutaj kolejnos¢ trybdw pracy
moze rozni¢ sie od ich uktadu dla tego
urzadzenia.

Termoobieg

Gorgce powietrze nagrzane grzatka tylng
jest bardzo szybko rownomiernie
rozprowadzane w catym piekarniku przez
wentylator. Jest to przydatne do
gotowania potraw na réznych poziomach
potek i w wigkszosci przypadkdéw nie
potrzeba wstepnego podgrzewania.
Nadaje sie do pieczenia w kilku blachach
na raz.

1K

008

Fon heating

Gdy otwarte sg drzwiczki
piekarnika, silnik wentylatora nie
bedzie dziataé, aby gorgce

powietrze pozostato we wnetrzu.

Petny grill
Dziata duzy grill w suficie piekarnika.
Nadaje sie do grillowania duzych ilosci

I0-08

Full grill




Petny grill

+ Do grillowania pot6z duze lub
srednie porcje na odpowiednio
ustawionej pétce pod grzatka
grilla.

+  Temperature nastaw na poziom
maksymalny.

+  Obrd¢ potrawe po uptywie potowy
czasu grillowania.

Dolny grill
Dziata maty grill w suficie piekarnika.
Odpowiednie do potraw grillowanych i

zapiekanek.
c80° 008
Low grill

+ Do grillowania potéz mate lub
srednie porcje na odpowiednio
ustawionej pétce pod grzatka
grilla.

+  Temperature nastaw na poziom
maksymalny.

+  Obrd¢ potrawe po uptywie potowy

czasu grillowania.

Nagrzewanie z termoobiegiem eko

Aby oszczedzi¢ energie elektryczna,
mozna uzy¢ tej funkcji zamiast pieczenia,
ktére wykonatoby sie, stosujgc termoobieg
w temperaturze z zakresu 160-220°C. Ale
nieco przedtuzy sie czas gotowania.

Czasy trwania pieczenia w odniesieniu do
tej funkcji przedstawiono w tabeli "Eco Fan
Heating" [Eco T bi

Utrzymywanie w cieple
Stuzy do utrzymywania potraw gotowych
do podawania przez dtugi okres czasu.

50" 008

% Warm keeping i

Jak obstugiwac urzadzenia sterujace piekarnika

1 2 3 4

5

IH 1 ll\@

Please Select

14
1  Pozycje potki

13

1

10 9 8 7
2 Wyswietlacz funkgciji
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3  Pole wskaznika
temperatury/wagi
4 Symbol temperatury wewnetrznej
piekarnika
Pole wskaznika czasu biezacego
Wyswietlacz wyboru dan
gotowych
Przycisk start/stop gotowania
Klawisz czasu i ustawien
Klawisz OK
0 Wyswietlacz tekstu
1 Klawisze w gore / w dot (krok
menu)
12 Przycisk temperatura / waga /
ustawienia boostera
13 Klawisz wyboru programu
14 Klawisz WL./WYL.

Praca w trybie

poétautomatycznym

W tym trybie pracy mozna nastawi¢

czas, przez ktory piekarnik bedzie

dziata¢ (czas gotowania).

1. Dotknij przycisku (D, aby wtaczyé
piekarnik.

Jesli krotko dotkniesz
przycisku ®na tym ekranie,

w polu tekstowym pojawi

sie ostrzezenie ,Keep

pressed for 1 second”

(Przytrzymaj przez 1

sekunde). Aby wigczy¢

piekarnik, przytrzymaj
wcisniety przycisk@ przez
ponad 1 sekunde.

2. Nacisnij na przycisk A lub ~,
aby wybrac zadany tryb pracy
(funkcje).

3. Aby zmieni¢ temperature, dotknij
raz przycisku w w celu

wywotania wyswietlacza
temperatury.

[e )4, ]

—_ = O 0

54/PL

180 |08

] Temgorare ¥

. Dotykaj przyciskéw ~/~, az

zgdana wartos¢ temperatury
pojawi sie w polu wskaznika
temperatury/wagi. Po
wyswietleniu na wyswietlaczu
zgdanej wartosci dotknij
przycisku &, aby ustawié
temperature.

5. Ustawiajgc czas gotowania,
nacisnij przycisk Oraz, aby
przewing¢ do ,Cook time" (Czas
gotowania) na wyswietlaczu
tekstowym. Rébwnoczesnie miga
symbol 2.

6. Dotknij przyciskow A/~ aby
nastawic czas gotowania, i
potwierdz to ustawienie
dotknieciem przycisku . Po

ustawieniu Czasu gotowania

bedzie widoczny symbol 21

200 OO0”

Cook fime

7. Wstaw potrawe do piekarnika i
zamknij drzwi.

8. Po ustawieniu funkciji,
temperatury i czasu dotknij
przycisku D aby rozpoczac¢
pieczenie. Rozpoczyna sie
pieczenie i wyswietlany jest
komunikat ,Cooking”
(pieczenie).



Jesli krotko dotkniesz

przycisku [> na tym ekranie,
w polu tekstowym pojawi
sie ostrzezenie ,Keep
pressed for 1 second”
(Przytrzymaj przez 1
sekunde). Aby rozpoczg¢
pieczenie, przytrzymaj

przycisk L’ przez ponad 1
sekunde.

» Piekarnik bedzie sie nagrzewat az
do nastawionej temperatury i
utrzyma jg az do wybranej godziny
zakonczenia pieczenia. Lampka w
piekarniku jest wigczona podczas
procesu pieczenia.
[i]‘Wszystkie segmenty symbolu
emperatury wewnatrz
piekarnika (4) wigcza sie, gdy
piekarnik osiggnie ustawiong
temperature.

9. Po zakonczeniu gotowania
wyswietlone zostanie ,Good
appetite...” (Smacznego). Na
wyswietlaczu pojawi sie wraz z
dZzwiekowym sygnatem
alarmowym ,Press .’ to
continue” (Nacisnij, aby
kontynuowac).

10.  Aby wytgczy¢ alarm, dotknij
dowolnego przycisku. Piekarnik
bedzie kontynuowat prace w
wybranym trybie, jesli dotkniesz
przycisku [> Alarm ustaje.

11.  Piekarnik wytaczy sie
automatycznie i wyswietli sie
aktualny czas, jesli nie dotkniesz
przycisku L.

Ustawienie funkcji Booster
(szybkie nagrzewanie)
Funkcji Booster (szybkie
nagrzewanie) uzywa sie, aby
szybciej nagrzac piekarnik do
nastawionej temperatury.

Funkcji Booster nie mozna

wybraé w trybie Defrost

(Rozmrazanie), Slow cooking
(Powolne gotowanie), Warm
keeping (Utrzymywanie w
cieple) ani Low temperature
cooking (Gotowanie w niskiej
temperaturze). W razie przerwy
w zasilaniu ustawienia funkcji
Booster sg kasowane.

Wybra¢ zagdang funkcje gotowania,
a hastepnie:

1. Dotknij dwukrotnie przycisku 1%’
Na wyswietlaczu pojawi sie
,Booster passive” (Funkcja

TR

Booster posif &

2. Nacisnij na przycisk A jeden raz.
Komunikat ,Booster active”
(Funkcja Booster witgczona) i
symbol =& pojawig sie na
wyswietlaczu. Nacisnij na ™,

aby potwierdzi¢ to ustawienie.

IEE:

Booster okiif &

3. Po ustawieniu funkcji i

temperatury dotknij przycisku D
aby rozpocza¢ pieczenie.
Rozpoczyna sie pieczenie i
wyswietlany jest komunikat
,Cooking” (pieczenie).
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» Symbol =8 znika po osiggnieciu

zadanej temperatury, a piekarnik

powraca do wykonywania funkcji
aktywnej przed uruchomieniem
szybkiego nagrzewania.

4. Aby anulowac szybkie
nagrzewanie, kilkakrotnie dotknij
przycisku k% w krétkich
odstepach czasu, az do
wyswietlenia komunikatu
,Booster active” (Funkcja
Booster wigczona).

5. Nacisnij na przycisk v jeden raz.

Pojawia sie komunikat ,Booster
passive” (Funkcja Booster
wytgczona), a symbol =0 zostaje
wytgczony. Nacisnij na &, aby
otwierdzi¢ to ustawienie

= bedzie migac na
wyswietlaczu.

2. Jednokrotnie dotknij przycisku
~, aby wiagczy¢ blokade
przyciskow. Po wigczeniu
blokady przyciskéw wyswietlany
jest komunikat ,Key lock
active” (Blokada przyciskéw
wigczona). Nastepnie pojawia
sie symbol i—.

3. Naci$nij na [, aby potwierdzié
to ustawienie.

» Po wigczeniu blokady przyciskow
w razie nacisniecia dowolnego
przycisku wyswietlone zostanie
ostrzezenie o wigczonej blokadzie
przyciskow oraz symbol = (za
wyjatkiem przyciskow A/~).

Blokada przyciskow
Uruchamiajac funkcje blokady
przyciskow, mozna zapobiec
zmianom w ustawieniach
piekarnika.

Blokady przyciskow mozna
uzywac takze przy wytgczonym
piekarniku. Piekarnik mozna
wytgczy¢ dotknieciem
przycisku @ nawet przy

wigczonej blokadzie
przyciskow.

Wiaczanie blokady przyciskow

1. Kilkakrotnie dotknij przycisku ®
w krotkich odstepach czasu, az
do wyswietlenia komunikatu
,Keylock passive” (Blokada
przyciskéw wytgczona). Symbol

56/PL

Po wiagczeniu blokady
przyciskéw przyciski piekarnika
nie dziatajg. W razie przerwy w
zasilaniu blokada przyciskow
sie nie kasuje.

Wylaczanie blokady przyciskow

1. Dwukrotnie dotknij przycisku v,
aby wytaczy¢ blokade
przyciskow. Na wyswietlaczu
pojawi sie komunikat ,Key lock
passive” (Blokada przyciskow
wytgczona).

2. Naci$nij na [, aby potwierdzié
to ustawieni




» Blokada przyciskéw zost%'e
wytgczona i znika symbol i—.
Uzywanie zegara jako alarmu

Poza programowaniem pieczenia
zegara w piekarniku mozna uzyc¢ do
nastawiania dowolnych ostrzezen
lub przypomnien.

Alarm czasowy nie wptywa na inne
funkcje piekarnika. Jest uzywany
wytgcznie w celu ostrzegania. Na
przyktad przydaje sie, gdy chcemy
obrocic potrawe w piekarniku o
okreslonej godzinie. Alarm czasowy
sygnalizuje uptyniecie ustawionego
czasu.

Najdtuzszy czas alarmu to 23
godziny i 59 minut.

Aby ustawi¢ alarm:

0o

Horm e

1. Kilkakrotnie dotknij przycisku ®
w krotkich odstepach czasu, az
do wyswietlenia symbolu 2.

2. Uzyj przyciskéw A/~, aby
ustawic¢ zgdany czas, i potwierdz
to ustawienie dotknieciem

Potrawa Numer Akcesoria do Symbole | Pozycja Temperatura (°C)
poziomu zastosowania menu kratki
gotowania ustawien

Formy do nlgst na

Jeden
poziom

Clasto
biszkoptowse

Okragla
tortownica o
srednicy 26 cmna

2 poziomy | 1-Foremka do
ciasia®
3-Standardows

przycisku . Symbol 2
pozostaje podswietlony po
ustawieniu czasu alarmu.

3. Po uptywie czasu symbol £
zacznie migac i zostanie
wyemitowany sygnat alarmu.

4. Aby wyltgczy¢ alarm, nacisnij na
dowolny przycisk.

Aby skasowa¢ alarm:

1. Kilkakrotnie dotknij przycisku ®
w krotkich odstepach czasu, az
do wyswietlenia symbolu 2.

2. Kilkakrotnie dotknij przycisku v,
az do wyswietlenia ,00:00", i
potwierdz to ustawienie
dotknieciem przycisku .

» Alarm zostaje anulowany i znika

symbol 2\,

Tabela czasow pieczenia

Podane tu wartosci zostaty okreslone w

o warunkach laboratoryjnych. Moga sie
rézni¢ od wartosci wtasciwych dla
Twojego urzadzenia.

Pieczenie ciast i mies

Pierwsza potka w piekarniku to potka
dolna.

Czas
pieczenia
ok., w min
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1-Foremka do
clasia?
S-Standardowa

clasia?
S-Standardowa
tacka?

Szklana/metalows
forma

wostokatng na
ruszt druciany®®

Udziec Jeden Standardows m 25 min 220, 70...90
jagniecy poziom tacks® nastepnie 180...
iekank 190

Sugeruje sie, aby wstepne nagrzewanie stosowac przy wszystkich potrawach.
* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem.
** Te akcesoria nie sg dostarczane z produktem. Sg to akcesoria dostepne komercyjnie.

Nagrzewanie z termoobiegiem eko W trybie termoobiegu eko nie otwieraj

Po rozpoczeciu pieczenia w trybie drzwiczek piekarnika.

nagrzewania wentylatorowego Eco Fan
nie nalezy zmienia¢ temperatury
pieczenia.

Potrawa Numer Akcesoria do Symbole menu Pozycja | Temperatura Czas
poziomu zastosowania ustawien kratki cc) pieczenia
gotowania ok., w min

Ciastka z Jeden Standardows 200 30...35

orzechami poziom tacka?

Ciasto Jeden Standardowa m 200
zdobne poziom tacka®

* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem.
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Wskazowki dotyczace pieczenia ciasta

+ Jesli ciasto jest zbyt suche,
zwieksz temperature o ok. 10°C i
skré¢ czas pieczenia.

+ Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj
mniej ptynu lub obniz temperature
0 10°C.

+ Jesli ciasto jest zbyt ciemne z gory,
umies¢ je na dolnej pétce, obniz
temperature i przedtuz czas
pieczenia.

+ Jesli jest dobrze wypieczone
wewnatrz, ale klei sie na zewnatrz,
uzyj mniej ptynu, obniz temperature
i przedtuz czas pieczenia.

Wskazowki dotyczace pieczenia ciasta

+ Jesli ciasto jest zbyt suche,
zwieksz temperature o ok. 10°C i
skré¢ czas pieczenia. Nawilz
warstwy ciasta sosem ztozonym z
mleka, oleju, jajka i jogurtu.

+ Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt
dtugo, sprawdz czy grubos¢
przygotowanego ciasta nie
przekracza gtebokosci blachy.

+ Jesli gora ciasta brazowieje, ale
dolna czes¢ nie jest upieczona,
sprawdz, czy na dnie ciasta nie ma
zbyt wiele uzytego dom pieczenia
sosu. Aby ciasto brgzowiato
rédwnomiernie postaraj sie
rozprowadzi¢ sos réowno pomiedzy
warstwami i gorg ciasta.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i
emperaturg podanymi w tabeli
gotowania. Jesli dot nadal nie dos¢

sie zabrgzowit, nastepnym razem
umies¢ ciasto na dolnej pétce.

Wskazowki dotyczace gotowania

warzyw

+ Jesli potrawa warzywna puszcza
soki i zbytnio wysycha, gotuj jaw
garnku z pokrywkg zamiast blachy.

Zamkniete naczynia zatrzymuja
sok z potrawy.

+ Jesli potrawa warzywna nie
udusita sie, najpierw ugotuj te
warzywa lub przegotuj je jak
potrawe z puszki i wsadz do
piekarnika.

Funkcja potraw gotowych

Wybieranie funkcji potraw

gotowych

Menu Ready Meals (Dania gotowe)

zawiera programy dla potraw

specjalnie przygotowane przez

zawodowych kucharzy i zapisane w

pamieci jednostki sterujace;.

W tym menu temperatura, pozycja

potki, waga i funkcje pieczenia

nastawiane sg automatycznie.

Mozna zmieni¢ wage i czas

pieczenia stosownie do potrawy i

wtasnego gustu.

W ciggu pierwszych 20 minut

pleczenia clasta. Jest elap

fermentacjl. Podgrzewacze nie
bedg aktywne podczas fermentacii.

20 minut. Wreszcie rozpocznie sie

gotowanie.

Aby wybra¢ funkcje Ready Meals

(Dania gotowe):

1. Dotknij przycisku (D, aby wtaczyé

piekarnik.

Po wtgczeniu piekarnika pojawi sie

ekran poczgtkowy.
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Jesli krotko dotkniesz

przycisku @O na tym ekranie,
w polu tekstowym pojawi
sie ostrzezenie ,Keep
pressed for 1 second”
(Przytrzymaj przez 1
sekunde). Aby
wiagczyc/wytgczy€ piekarnik,
przytrzymaj przycisk ®
przez ponad 1 sekunde.

2. Dotknij przycisku %, aby
wyswietli¢ funkcje Ready Meals
(Dania gotowe). Na tym etapie na
wyswietlaczu pojawia sie
,Cakes&Breads&Tarts” (Ciasta,
pieczywo i tarty) i symbol ==

3. Uzyj przyciskéw A/~ aby
wybraé¢ menu gtéwne funkcji Ready
Meals (Dania gotowe). Dostepne s3
opcje: Cakes&Breads&Tarts ==
(Ciasta, pieczywo i tarty), Meat &
(Mieso), Fish x= (Ryby), Meat
poultry s (Mieso drobiowe), Light
meals £ (Dania lekkie), Special £
(Specjalne).
4. Dotknij przycisku [, aby
potwierdzi¢ wybrane menu.
5. Uzyj przyciskow A/~ aby
wybra¢ zgdane danie (Ciastka,
ciasta, desery itp.).
0. 405" .

Lookies b
6. Wstaw naczynie z potrawg do
piekarnika.
7. Nacisnij na przycisk [> aby
rozpoczgc pieczenie. Na

wyswietlaczu pojawi sie
»,Cooking"(Pieczenie).

Jesli krotko dotkniesz
0 przycisku D na tym ekranie,
w polu tekstowym pojawi
sie ostrzezenie ,Keep
pressed for 1 second”
(Przytrzymaj przez 1
sekunde). Aby rozpoczg¢
pieczenie, przytrzymaj
przycisk L~ przez ponad 1
sekunde.

8. Po zakonczeniu pieczenia na
wyswietlaczu pojawia sie
komunikat ,Good appetite...”
(Smacznego...) i emitowany jest
sygnat alarmu.
Aby wytgczy¢ alarm, nacisnij
dowolny przycisk.

Pojawiajgce sie na
wyswietlaczu ,Back" (Cofnij)
w trakcie nawigowania w

menu potraw pozwala
wroci¢ do menu goérnego.
P

Nacisnij na przycisk I, aby
powrdci¢ do ekranu
poczatkowego.

Przed rozpoczeciem pieczenia w
menu potraw gotowych mozna
nastawic¢ wage zaleznie od
wybranego rodzaju potrawy. W tym
celu:

1. Dotknij przycisku 1% po wybraniu
zgdanego dania. Na wyswietlaczu
pojawi sie komunikat ,Weight”
Waga), a symbol k9 zacznie migaé.

e
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2. UiYJIPrZYCiS!(éW G/V.laby Wage mozna zmieni¢ tylko
ustawi¢ wage, i potwierdz to dla tych potraw, dla ktérych
ustawienie dotknieciem przycisku zostata wskazana.

.

3. Nacisnij na przycisk [> aby

Piekarnik zmieni rozpoczgé pieczenie.
automatycznie temperature

i czas trwania na podstawie
zmiany wagi.

Menu Ready Meals (Potrawy gotowe):
Moga sie rézni¢ w zaleznosci od modeli

Cakes&breads&tarts Mieso Potrawy Specjalne

(Ciasta, pieczywo i drobiowe specjalne

tarty)

Ciasta w papierze Klopsiki Sardela | Kurczak Quiche Domowy
pieczona | filetowany jogurt

Ciastko ,brownie” Filet z Lasagne Pieczone
fososia kasztan

Studelblowy || L |

Rogaliki
cynamonowe

Menu ustawien 3. Nacisnij na [, aby potwierdzié

Ustawianie jasnosci to ustawienie.

Jasnosc¢ nastawia¢ mozna tylko Przy wytaczonym piekarniku

przy wytgczonym piekarniku. poziom jasnosci jest

1. Kilkakrotnie dotknij przycisku ® zmniejszany, aby

w krotkich odstepach czasu, az do oszczedzac energie. Po

wyswietlenia komunikatu wigczeniu piekarnika

,Brightness” (Jasno$c¢). Symbol i= jasnosc wraca do
L e nastawionego poziomu.

» Wyswietlacz powrdci do trybu
gotowosci. Na wyswietlaczu bedzie
| widoczna wytgcznie biezgca

2. Jest 5 poziomow jasnosci, tzn. 1, godzina.

2,3, 41 5. Uzyj przyciskow ~/~v, Ustawianie poziomu glosnosci

aby wybrac¢ zadany poziom.
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Poziom gtosnosci mozna ustawiac
tylko przy wytgczonym piekarniku.
1. Kilkakrotnie dotknij przycisku

w krotkich odstepach czasu, az do
wyswietlenia komunikatu ,Voice
Level” (Poziom gtosnosci). Symbol
= bedzie migac na wyswietlaczu.

2. Dostepne sg 2 poziomy
gtosnosci, tzn. 11 2. Uzyj
przyciskow A/, aby wybra¢
zgdany poziom.

3. Naci$nij na [, aby potwierdzié
to ustawienie.

» Wyswietlacz powrdci do trybu
gotowosci. Na wyswietlaczu bedzie
widoczna wytgcznie biezgca
godzina.

Ustawienie jezyka

Jezyk nastawia¢ mozna tylko przy
wytgczonym piekarniku.

1. Kilkakrotnie dotknij przycisku ®
w krotkich odstepach czasu, az do
wyswietlenia komunikatu
,Language” (Jezyk). Symbol i=
bedzie migac na wyswietlaczu.

(=t

Languags:English

2. Uzyj przyciskdw ~/~, aby
wybrac zadany jezyk.

3. Naci$nij na [, aby potwierdzié
to ustawienie.

» Wyswietlacz powrdci do trybu
gotowosci. Na wyswietlaczu bedzie
widoczna wytgcznie biezgca
godzina.

Ustawianie aktualnego czasu
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Aktualny czas mozna ustawic tylko
przy wytgczonym piekarniku. Aby
zmieni¢ godzine ustawiong przy
poczatkowej konfiguracji piekarnika:
1. Kilkakrotnie dotknij przycisku ©
w krotkich odstepach czasu, az do
wyswietlenia komunikatu ,Day
time” (Aktualny czas). Pole godziny

i symbol iZ bedg migac na
wyswietlaczu. Uzyj przyciskéw
~/~, aby ustawi¢ godzine.

2. Dotknij M, aby potwierdzi¢
godzine.

3. Pole minut i symbol :& migajg na
wyswietlaczu. Uzyj przyciskéw
/v, aby ustawi¢ minuty. Dotknij
[, aby potwierdzi¢ minuty.

» Wyswietlacz powrdci do trybu
gotowosci. Na wyswietlaczu bedzie
widoczna wytgcznie biezgca

] M05 [

ak obstugiwac grill

l OSTRZEZENIE
&Zamykaj drzwiczki na czas
grillowania.
Mozna sie poparzyé¢ od goracych
powierzchni!
Wiaczanie grilla
1. Dotknij przycisku (D, aby wtaczyé
piekarnik.
2. Uzyj przyciskéw A/~, aby
wybra¢ zadang funkcje grilla.
Po wybraniu funkcji mozna ustawi¢
opcje ,Temperature” (Temperatura),
,Cook time” (Czas gotowania),




,Cook end time” (Czas zakonczenia
gotowania) i ,Booster” (Szybkie
nagrzewanie).

3. Aby zmienic temperature, dotknij

raz przycisku W w celu wywotania
wyswietlacza temperatury.

4. Dotykaj przyciskow A/~ az
zgdana wartos¢ temperatury pojawi
sie w polu wskaznika
temperatury/wagi. Po wyswietleniu
na wyswietlaczu zgdanej wartosci

Tabela czasow pieczenia przy
grillowaniu
Grillowanie na grillu elektrycznym

dotknij przycisku ™, aby ustawié
temperature.

5. Po ustawieniu funkcji,
temperatury i czasu dotknij
przycisku D aby rozpoczac¢
pieczenie. Rozpoczyna sie
pieczenie i wyswietlany jest
komunikat ,Cooking” (pieczenie).
Wytaczanie grilla

1. Aby wytgczy¢ piekarnik, dotknij .

Plasterki kurczecia

25-35min
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Konserwacja

Informacje ogélne

Okres uzytkowania tego wyrobu
przedtuzy sie, a problemy stang sie
rzadsze, jesli wyréb ten bedzie
czyszczony w regularnych odstepach
czasu.

NIEBEZPIECZENSTWO:

Przed konserwacjg i
czyszczeniem, odtgcz piekarnik
od sieci.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

NIEBEZPIECZENSTWO:

Przed czyszczeniem piekarnika
odczekaj, az ostygnie.

Mozna sie poparzyé¢ od goracych
powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie
oczysc¢ ten wyrdb. Dzieki temu
tatwiej bedzie usuwac
pozostatosci pieczenia, unikajac
tym samym ich zapalenia sie na
nastepnym uzyciem piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba
zadnych specjalnych srodkow
czyszczacych. Wyrdb ten czysci sie
miekka Sciereczka lub gabka i
cieptg wodg z mydtem w plynie, i
wyciera suchg Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie
wyciera¢ nadmiar ptynu po
czyszczeniu i natychmiast
wyciera¢ wszystko, co sie rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i
klamki ze stali nierdzewnej nie
uzywaj srodkoéw czyszczacych
zawierajacych kwas lub chlorek.
Czesci te wyciera sie do czysta
miekka Sciereczka z detergentem
w plynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.
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Pewne detergenty lub srodki
czyszczace moga uszkodzi¢
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentow, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotéw.

‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich srodkéw
czyszczacych ani ostrych
skrobakéw metalowych, poniewaz
moga one zarysowaé
powierzchnie, co moze
doprowadzi¢ do popekania szyby."

Do czyszczenia tego urzadzenia

nie uzywaj urzadzen parowych,

poniewaz moze to spowodowac
porazenie pragdem.

Czyszczenie piekarnika z

kuchenka mikrofalowa

e Jesli od wewnetrznej lub wokot
zewnetrznej strony drzwiczek lub w
ich poblizu zbierze sie para, zetrzyj
ja miekka sciereczka. Moze sie tak
dzia¢, jesli kuchenka mikrofalowa
dziata w warunkach duzej
wilgotnosci. Jest to normalne
zjawisko.

e Nieprzyjemne zapachy mozesz

usungc¢ z piekarnika, dodajgc do

zaroodpornej szklanki wody sok i

skorke z jednej cytryny i wigczajac

kuchenke na pie¢ minut. Nastepnie
doktadnie wytrzyj wnetrze do
sucha miekka Sciereczka.

Jesli konieczna jest wymiana

zarowki, skontaktuj sie z

pracownikiem serwisu.

e Kuchenke nalezy czysci¢ regularnie
i usuwac wszelkie pozostatosci po
zywnosci. Nieutrzymanie
piekarnika w czystosci moze



prowadzi¢ do uszkodzenia jego
powierzchni i skrocenia trwatosci
produktu lub niebezpiecznych
sytuacji.

e Nie wyrzucaj urzadzenia do $mieci
wraz z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy go oddac¢ do
gminnego punktu zbiorki.

Uwazaj, aby podczas czyszczenia
nie uszkodzi¢ uszczelki. Nie uzywaj
piekarnika przy uszkodzonej
uszczelce.

Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta sterowania
nalezy czysci¢ wilgotng Sciereczkg i
wytrze¢ do sucha.

Nie zdejmuj przyciskéw/pokretet

do czyszczenia panelu sterowania.
Mozesz uszkodzi¢ panel
sterowania!

Czyszczenie piekarnika

Aby oczysci¢ sciane boczna (Ta

funkcja jest dostepna opcjonalnie.

Moze ona nie wchodzi¢ w zakres

wyposazenia zakupionego

produktu).

Chwy¢ drabinke boczna za jej dolng

czes¢ i pociggnij w dot uwalniajac jg z

dolnych uchwytéw.

1. Delikatnie odciggnij drabinke od
Sciany bocznej.

2. Pchajdrabinke w gore do

momentu uwolnienia jej z gérnych

uchwytéw

Czyszczenie drzwiczek piekarnika
Drzwiczki piekarnia czysci sie miekka
Sciereczka lub gabka i cieptg woda z
mydtem w ptynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

Do czyszczenia drzwiczek

o piekarnika nie uzywaj zadnych
szorstkich srodkéw czyszczacych
ani skrobaczek metalowych. Moga
porysowaé powierzchnig i
zniszczy¢ szybe.

Wymiana lampki w piekarniku

ZAGROZENIE:

Aby unikngé zagrozenia
porazeniem elektrycznym, zanim
wymienisz lampke upewnij sig, ze
piekarnik jest odtgczony od sieci
zasilajgcej i ze ostygt.

Mozna sie poparzy¢ od

goracych powierzchni!
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W tym piekarniku stosuje sie
zarowke o mocy mniejszej niz
40 W, wysokos$¢ mniejsza niz
60 mm, Srednice mniejsza niz
30 mm lub lampe halogenows Z
gniazdem typu G9, o mocy
mniejszej niz 60 W. Lampy
nadaja sie do pracy w
temperaturach powyzej 300 °C.
Lampy piekarnika mozna naby¢
u autoryzowanych agentéw
serwisowych lub technika z
licencja.

2. Odkrec szklang pokrywe,

przekrecajac ja w lewo, aby jag
zdjac.

Lampka moze by¢
umieszczona gdzie indziej niz

na rysunku.

Zaréwka uzywana w tym
urzadzeniu nie jest
odpowiednia do o$wietlania
pomieszczen domowych.
Zgodnie z przeznaczeniem
zardwka ta stuzy do oswietlania

ZyWwnosci.

. Jezeli lampka w piekarniku to

lampka typu (A) pokazana na
ponizszym rysunku, nalezy jag
wykreci¢ zgodnie z oznaczeniem
na rysunku, a nastepnie
wymienic¢. Jesli typ lampki to (B),
nalezy jg pociagnac i wyjac w
sposob pokazany na rysunku, a
nastepnie wymienic.

Zaréwki uzywane w tym
urzadzeniu musza wytrzymac

ekstremalne warunki fizyczne,

jak temperatury powyzej 50°C.

Jesli w piekarniku jest lampka

okragta:

1. Odtgcz piekarnik od sieci
zasilajgce;j.
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[} usuwanie problemoéw

ormalnym zjawiskiem. >>> To nie jest awaria.

e Podgrzewane czesci metalowe moga sie rozszerza¢ i wydawac dzwigki. >>> To nie
jest awaria.

e Bezpiecznik w sieci uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymien je lub zatgcz.

e Kuchenka nie jest przytgczona do gniazdka (z uziemieniem). >>> SprawdZ gniazdko i
wtyczke.

e Przyciski/pokretta/ klawisze na panelu sterowania nie dziatajg. >>> Prawdopodobnie
wigczona jest ich blokada. Wytacz ja. (Patrz )

. Lampka w piekarniku jest uszki;dzona >>> Wymien lampke w piekarniku.
e Brak za3|lan|a >>> SprawdZ, czy jest prad Sprawdz bezpiecznik w skrzynce
b ik j. W razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.

e Pokretlo funkcji i/lub temperatury nie sg ustawione. >>> Ustaw funkcje i temperature
pokrettami/klawiszami funkcji i/lub temperatury.

e  Brak zasilania. >>> Sprawd?Z, czy jest prad Sprawdz bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymien je lub zatacz.

. Nle uzywaj plekarnlka Wytacz bezpiecznik i wyjmij wtyczke zasilania urzadzenia z
nego agenta serwisowego.

e  Wtyczka produktu nie jest prawidtowo wiozona do gniazdka. >>>W*dz prawidtowo
wtyczke do gniazdka.

e  Drzwiczki nie sg prawidtowo zamkniete. >>>Zamykane drzwiczki powinny ,klikna¢”.
Moze wystepowacé przeszkoda miedzy drzwiczkami i przednig czes$cig kuchenki. >>>

................... Usuri przeszkode i prawidfowo zamknij drzwiczki.

Z pracujacego piekarnika stychac dziwne odglosy.

e  Zpowodu przedmiotu metalowego w $rodku dochodzi do iskrzenia. >>> Wyjmij
metalowy przedmiot z komory piekarnika.

e Akcesoria piekarnika stykaja sie z jego $ciankami. >>> Unikaj stykania sie akcesoriow
z drzwiczkami.

e W komorze piekarnika znajduja sie luzem sztuéce lub akcesoria do gotowania. >>>
Wyjmij sztuéce lub naczynia z komory.
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¢ Nie wybrano poprawnego czasu pracy i mocy. >>> Ustaw odpowiednig wartoS¢ mocy i
czasu pracy.

e  Produkt jest wigkszy lub chtodniejszy niz zwykle. >>> Ustaw dfuzszy czas
podgrzewania. Sprawdzaj produkt regularnie, aby sprawdzié, czy sie nie przypala.

e W komorze piekarnika znajduja sie luzem sztuéce lub akcesoria do gotowania. >>>

Wyjmij sztu¢ce lub naczynia z komory.

¢  Wybrano niepoprawne ustawienie czasu pracy i mocy. >>> Sprawd?Z, czy ustawiono
odpowiednig wartos¢ czasu pracy i mocy. Jesli piekarnik jest uszkodzony, wezwij
autoryzowanego pracownika serwisu.

Po zakonczeniu pracy slychaé dziwne dzwieki.

. Wentylator ch’fodzqcy moze nadal pracowad. >>> To nie jest awaria. Wentylator
chtodzacy pracuje przez jakis czas po wytfgczeniu piekarnika. Zatrzyma sie on
automatycznie, gdy temperatura w piekarniku spadnie do pewnego poziomu.

mJeéli pomimo postepowania wedtug instrukji z tego rozdziatu problem pozostaje,

skonsultuj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub sprzedawca. Nie prébuj
samemu naprawiaé zepsutego produktu.
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