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THANK YOU FOR PURCHASING THE CANDY INDUCTION HOB.
PLEASE READ THIS INSTRUCTION MANUAL CAREFULLY BEFORE USING
THE HOB KEEP IT IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.






SAFETY WARNINGS
PLEASE READ THE FOLLOWING INSTRUCTIONS
CAREFULLY BEFORE USING THE APPLIANCE.

Installation
Electrical Shock Hazard

Disconnect the appliance from the mains electricity supply
before carrying out any work or maintenance on it.
Connection to a good earth wiring system is essential and
mandatory.

Means for disconnection must be incorporated in the fixed
wiring in accordance with the wiring rules.

Alterations to the domestic wiring system must only be
made by a qualified electrician.

Failure to follow this advice may result in electrical shock
or death.

Cut Hazard

Take care - panel edges are sharp.
Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important safety instructions

Read these instructions carefully before installing or using
this appliance.

No combustible material or products should be placed on
this appliance at any time.

Please make this information available to the person
responsible for installing the appliance as it could reduce
your installation costs.

In order to avoid a hazard, this appliance must be installed
according to these instructions for installation.
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» This appliance is to be properly installed and earthed only
by a suitably qualified person.

* This appliance should be connected to a circuit which
incorporates an isolating switch providing full
disconnection from the power supply.

« WARNING: Use only hob guards designed by the
manufacturer of the cooking appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in the instructions for use as
suitable or hob guards incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can cause accidents.

* Failure to install the appliance correctly could invalidate
any warranty or liability claims.

* Regarding the details of installation, thanks to refer to the
section <Installation>.

Operation and maintenance

Electrical Shock Hazard

* Do not cook on a broken or cracked cooktop. If the cooktop
surface is break or crack, switch the appliance off
immediately at the mains power supply (wall switch) and
contact a qualified technician.

« Switch the cooktop off at the wall before cleaning or
maintenance.

* Failure to follow this advice may result in electrical shock
or death.

Health Hazard

» This appliance complies with electromagnetic safety
standards.

Hot Surface Hazard



During use, accessible parts of this appliance will become
hot enough to cause burns.

Do not let your body, clothing or any item other than
suitable cookware contact the ceramic glass until the
surface is cool.

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids
should not be placed on the hob surface since they can get
hot.4

Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

Handles of saucepans may be hot to touch. Check saucepan
handles do not overhang other cooking zones that are on.
Keep handles out of reach of children.

Failure to follow this advice could result in burns and
scalds.

Cut Hazard

The razor-sharp blade of a cooktop scraper is exposed when
the safety cover is retracted. Use with extreme care and
always store safely and out of reach of children.

Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important safety instructions

Never leave the appliance unattended when in use. Boilover
causes smoking and greasy spillovers that may ignite.
Never use your appliance as a work or storage surface.
Never leave any objects or utensils on the appliance.

Never use your appliance for warming or heating the room.
After use, always turn off the cooking zones and the
cooktop as described in this manual (i.e. by using the touch
controls). Do not rely on the pan detection feature to turn
off the cooking zones when You remove the pan.

Do not allow children to play with the appliance or sit,
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stand, or climb on it.

Do not store items of interest to children in cabinets above
the appliance. Children climbing on the cooktop could be
seriously injured.

Do not leave children alone or unattended in the area where
the appliance is in use.

Children or persons with a disability which limits their
ability to use the appliance should have a responsible and
competent person to instruct them in its use. The instructor
should be satisfied that they can use the appliance without
danger to themselves or their surroundings.

Do not repair or replace any part of the appliance unless
specifically recommended in the manual. All other
servicing should be done by a qualified technician.

Do not use a steam cleaner to clean your cooktop.

Do not place or drop heavy objects on your cooktop.

Do not stand on your cooktop.

Do not use pans with jagged edges or drag pans across the
glass surface as this can scratch the glass.

Do not use scourers or any other harsh abrasive cleaning
agents to clean your cooktop, as these can scratch the
ceramic glass.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

This appliance is intended to be used in a domestic
household environment only! Commercial use of any kind
is not covered under the manufacturer's warranty!



WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Young children should be kept away.

Care should be taken to avoid touching heating elements.
Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not be made by children without
supervision.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil
can be dangerous and may result in fire. NEVER try to
extinguish a fire with water, but switch off the appliance
and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.
WARNING: Danger of fire: do not store items on the
cooking surfaces.

WARNING: If the surface 1s cracked, switch off the
appliance to avoid the possibility of electric shock, for hob
surfaces of glass-ceramic or similar material which protect
live parts.

A steam cleaner is not to be used.

The appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.
CAUTION: The cooking process has to be supervised. A
short term cooking process has to be supervised
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continuously.
* Power cord can’t accessible after installation.

Product Overview
Top View

. 2300 W zone, boost to 3000 W
. 1200 W zone, boost to 1500 W
. 1800 W zone, boost to 2100 W
. 1200 W zone, boost to 1500 W

. Control panel

[ O

5
| | | 1. ON/OFF control
B J J 8 J BJ 2. Power/Timer regulating key
Bl B B ™ [ 3. Timer control
4. Pause/Keylock control
®/I o _l GI// T CP 5. Heating zone selection controls
[ [ [ | [
4 2 3 2 1

Product Information

The ceramic/induction hob can meet different kinds of cuisine demands because of
resistance wire heating, micro-computerized control and multi-power selection, really
the optimal choice for modern families.

The hob centers on customers and adopts personalized design. The hob has safe and
reliable performances, making your life comfortable and enabling to fully enjoy the
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pleasure from life.

A Word on Induction Cooking

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking technology. It
works by electromagnetic vibrations generating heat directly in the pan, rather than
indirectly through heating the glass surface. The glass becomes hot only because the
pan eventually warms it up.

IHE
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induction coil
- - induced currents

Before using your New Induction Hob

* Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’ section.
*  Remove any protective film that may still be on your Induction hob.

Using the Touch Controls

*  The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

*  Use the ball of your finger, not its tip.

*  You will hear a beep each time a touch is registered.

«  Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a
utensil or a cloth) covering them. Even a thin film of water may make the
controls difficult to operate. ;

[/
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Choosing the right Cookware

e Only use cookware with a base suitable for induction cooking. Look for the
& induction symbol on the packaging or on the bottom of the pan.

*  You can check whether your cookware is suitable by carrying out a magnet
test. Move a magnet towards the base of the pan. If it is attracted, the pan is
suitable for induction.

* Ifyou do not have a magnet:

P —
1. Put some water in the pan you want to check.
2. Follow the steps under ‘To start cooking’. =
3.If Y does not flash in the display and the water is C D
=

heating, the pan is suitable.

*  Cookware made by the following materials is not
suitable: pure stainless steel, aluminum or copper
without a magnetic base, glass, wood, porcelain,
ceramic, and earthenware.

Size of burner (mm) The minimum cookware (diameter /mm)
160 120
180 140
210 160

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

XX

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same
size as the cooking zone. Always centre your pan on the cooking zone.

Xr X I {7

Always lift pans off the ceramic hob — do not slide, or they may scratch the glass.
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Use pans whose diameter of the ferromagnetic area (base of the pan) is in the
range of dimensions in the table below. (Table 1)
- If you use smaller pots, performance could be affected
- If you use pot with a diameter smaller than the one indicated in the table
above, pots may not be detected
According to the dimension of the zone you can use pots of different diameters
as picture below:

=

\ i \ ﬁ
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If the ferromagnetic part covers only partially the base of the pan, only the
ferromagnetic area will heat up, the rest of the base may not heat up a sufficient

temperature for cooking.

-

If the ferromagnetic area is not homogeneous, but presents others material such

as aluminum this may affect the heating up and the pan detection.

If the base of the pan is similar to the pictures below the pan could be not
detected.

8- ©
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Using your Induction Hob

To start cooking

°

After power on, the buzzer beeps once, all the indicators light up for 1 second then
go out, indicating that the hob has entered the state of standby mode.

. Touch the ON/OFF (D switch. all the indicators

ShOW @«

Place a suitable pan on the cooking zone that you
wish to use.

Make sure the bottom of the pan and the surface of
the cooking zone are clean and dry.

Touching the heating zone selection control, and an
indicator next to the key will flash

Select a heat setting by touching the “-” or “+”
control.

» Ifyoudon’t choose a heat setting within 1
minute, the Induction hob will automatically
switch off. You will need to start again at
step 1.

*  You can modify the heat setting at any time

during cooking.

When you have finished cooking

1.

2.

Touching the heating zone selection that you wish to

switch off

Turn the cooking zone off by scrolling down to”0”.
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Make sure the display shows”0”.

3. Turn the whole cooktop off by touching the ON/OFF
control.

4.  Beware of hot surfaces
“H” will show which means cooking zone is too hot to touch. It
will disappear when the surface has cooled down to a safe
temperature. It can also be used as an energy saving function if '
you want to heat further pans, use the hotplate that is still hot.

Using the Power Management

It is possible to set a maximum power absorption level for the induction hob, choosing
up to different power ranges.

Induction hobs are able to limit themselves automatically in order to work at lower
power level, to avoid the risk of overloading.

To enter the power management function
1. Turn on the hob, then press at the same time the “+”(timer) and keylock. The time
indicator will show “P5” which means power level 5. The default mode is on 7.2Kw.

®—@§\\®

To switch to another level

Press +/- from the timer. There are 5 power levels, from “P1” to “P5”. The timer
indicator will show one of them.

“P1”: the maximum power is 2.5 Kw.

“P2”: the maximum power is 3.5 Kw.

“P3”: the maximum power is 4.5 Kw.

“P4”: the maximum power is 5.5 Kw.

“P5”: the maximum power is 7.2 Kw.

Hz o
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Confirmation and Exit Power Management Function
Press at the same time the “+”(timer) and keylock for confirmation, then the hob will be

turned off.
o - © I\\ O

Using Boost function

Activate the boost function =
1. Select the zone with boost function (front left zone).

2. Touching the "plus" key + until power level ::
indication shows “P”. P D

Cancel Boost function I
1. Select the zone with boost function (front left zone).

2. Touching the "minus" key === to cancel the Boost
function, and select the level you want to set.

* Boost function can only last for 5 minutes, after that the zone will go to level 9
automatically.

Using the Pause function

1. Press the Pause control, @ / @D the heating zones stop working. All the zone

indication show*||”
@®/® y
—>
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2. Press the Pause control [i)/ @ once again, all the heating zones will revert to its
original setting.
. The function is available when one or more heating zones are working.
o Ifyoudon't cancel the stop working mode within 30 minutes, the induction
cooktop will automatically switch off.

Locking the Controls

* You can lock the controls to prevent unintended use (for example children
accidentally turning the cooking zones on).

*  When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are
disabled.

To lock the controls

Touch the keylock @ /@ control for 2 seconds. The timer indicator will show
‘GLO “.
To unlock the controls

1. Make sure the hob is turned on.
2. Touch and hold the keylock control @] / @ for 2 seconds.
3. You can now start using your hob.

When the hob is in lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF,

& you can always turn the hob off with the ON/OFF control in an emergency, but
you shall unlock the hob first in the next operation.

Residual Heat Warning

When the hob has been operating for some time, there will be some
residual heat. The letter “H” appears to warn you to keep away from it. '

Auto Shutdown

Safety feature of the hob is auto shut down. This occurs whenever you forget to switch
off a cooking zone. The default shutdown times are shown in the table below:

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Default working timer (hour) | 8 8 8 4 4 4 2 2 2
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Using the Timer

You can use the timer in two different ways:

e You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any cooking
zone off when the set time is up.

e You can use it as cut-off timer to turn one or more cooking zones off after time is up.

e You can set the timer up to 99 minutes.

Using the Timer as a Minute Minder
1. Make sure the cooktop is turned on. And zone selection key is not activated (zone
indication ‘-° is not blinking).

Note: you can set minute minder before or after cooking zone power setting finished.

non’
Uy

2. Touch timer key, “00” will show in the timer display
and “0” will blink.

mn

3. Set the time for between | to 99 minutes by touching —> 6
the”-”” or” +” control of the timer (e.g. 5)

4. Press the “+” once increases the time by one minute, Press the “-”” once decrease the
time by one minute. When the set time exceed 99 minutes, it will automatically
return to “00”, if the “-” and “+” keys are pressed simultancously, the indicator will
display “00”.

5. When the time is set, it will begin to count down immediately. The display will
show the remaining time.

6. Buzzer will bips for 30 seconds and the timer indicator shows*-- “ when the setting
time finished.

Timer Cancellation
After setting the time again, hold down the “Timer” key for 5 seconds, this will cancel
the timer and the indicator will revert to “00”.

Using the timer to switch off one or more cooking zones

1. Touching the heating zone selection control that you want E
to set the timer for.
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2. Touch timer control, the “00” will show in the timer
display. and the “0” fiashes.

3. Set the time for between 1 to 99 minutes by touching —
the”-”” or”” +” control of the timer (e.g. 5)

[T3RL)

4. Press the “+” once increases the time by one minute, Press the “-”” once decrease the
time by one minute. When the set time exceed 99 minutes, it will automatically
return to “00”, if the “-” and “+” keys are pressed simultaneously, the indicator will
display “00”.

5. When the time is set, it will begin to count down immediately. The display will show
the remaining time.
NOTE: There will be a red dot in the right bottom corner of power level indication

which indicating that zone is selected. E E

6. When cooking timer expires, the corresponding cooking
zone will switch off automatically. - |. |

Note: Other cooking zones will keep operating if they are turned on previously.

If the timer is set on more than one zone:

1. When you set timer for several cooking zones, red dots of the relevant cooking
zones are indicated. The timer display shows the min. timer. The dot of the
corresponding zone blinks.

{ 5 35.5 E’ (set to 15 minutes)
¢ -
5 . D (set to 45 minutes)

2. Once the countdown timer expires, the corresponding zone will switch off. Then it
will show the new min. timer and the dot of corresponding zone will flash.

30 — B
= 6. &

Note: Touch the heating zone selection control, the corresponding timer will be shown

in the timer indicator.
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Cooking Guidelines

Take care when frying as the oil and fat heat up very quickly, particularly if you’re
using Boost. At extremely high temperatures oil and fat will ignite spontaneously
and this presents a serious fire risk.

Cooking Tips

*  When food comes to the boil, reduce the power setting.

* Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

*  Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

» Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated
through.

Simmering, cooking rice

» Simmering occurs below boiling point, at around 85°C, when bubbles are just rising
occasionally to the surface of the cooking liquid. It is the key to delicious soups and
tender stews because the flavours develop without overcooking the food. You
should also cook egg-based and flourthickened sauces below boiling point.

» Some tasks, including cooking rice by the absorption method, may require a setting
higher than the lowest setting to ensure the food is cooked properly in the time
recommended.

Searing steak

To cook juicy flavoursome steaks:

1. Stand the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking.

2. Heat up a heavy-based frying pan.

3. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oil into the hot pan
and then lower the meat onto the hot pan.

4. Turn the steak only once during cooking. The exact cooking time will depend on the
thickness of the steak and how cooked you want it. Times may vary from about 2 — 8
minutes per side. Press the steak to gauge how cooked it is — the firmer it feels the
more ‘well done’ it will be.

5. Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes to allow it to relax and
become tender before serving.

For stir-frying
1. Choose a ceramic compatible flat-based wok or a large frying pan.
2. Have all the ingredients and equipment ready. Stir-frying should be quick. If cooking
large quantities, cook the food in several smaller batches.
3. Preheat the pan briefly and add two tablespoons of oil.
4. Cook any meat first, put it aside and keep warm.
18



5. Stir-fry the vegetables. When they are hot but still crisp, turn the cooking zone to a
lower setting, return the meat to the pan and add your sauce.

6. Stir the ingredients gently to make sure they are heated through.

7. Serve immediately.

Heat Settings
Heat setting Suitability
1-2 * delicate warming for small amounts of food

* melting chocolate, butter, and foods that burn quickly
* gentle simmering
* slow warming

3-4 * reheating
* rapid simmering
* cooking rice

5-6 * pancakes
7-8 * sauteing

» cooking pasta
9 * stir-frying

* searing

* bringing soup to the boil
* boiling water
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Care and Cleaning

What?

How?

Important!

Everyday soiling on glass
(fingerprints, marks,
stains left by food or non-
sugary spillovers on the
glass)

1. Switch the power to the cooktop off.

2. Apply a cooktop cleaner while the
glass is still warm (but not hot!)

3. Rinse and wipe dry with a clean
cloth or paper towel.

4. Switch the power to the cooktop
back on.

« When the power to the cooktop is
switched off, there will be no ‘hot
surface’ indication but the cooking
zone may still be hot! Take extreme
care.

« Heavy-duty scourers, some nylon
scourers and harsh/abrasive cleaning
agents may scratch the glass. Always
read the label to check if your cleaner
or scourer is suitable.

« Never leave cleaning residue on the
cooktop: the glass may become
stained.

Boilovers, melts, and
hot sugary spills on
the glass

Remove these immediately with a fish

slice, palette knife or razor blade

scraper suitable for ceramic glass
cooktops, but beware of hot cooking
zone surfaces:

1. Switch the power to the cooktop off

at the wall.

2. Hold the blade or utensil at a 30°
angle and scrape the soiling or spill
to a cool area of the cooktop.

. Clean the soiling or spill up with a
dish cloth or paper towel.

4. Follow steps 2 to 4 for ‘Everyday
soiling on glass’ above.

w

« Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon
as possible. If left to cool on the
glass, they may be difficult to
remove or even permanently
damage the glass surface.

« Cut hazard: when the safety cover
is retracted, the blade in a scraper
is razor-sharp. Use with extreme
care and always store safely and
out of reach of children.

Spillovers on the
touch controls

—_

. Switch the power to the cooktop off.

. Soak up the spill

. Wipe the touch control area with a
clean damp sponge or cloth.

4. Wipe the area completely dry
with a paper towel.

. Switch the power to the cooktop
back on.

W N

wn

« The cooktop may beep and turn
itself off, and the touch controls
may not function while there is
liquid on them. Make sure you wipe
the touch control area dry before
turning the cooktop back on.
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Hints and Tips

Problem

Possible causes

What to do

The cooktop cannot
Be turned on.

No power.

Make sure the cooktop is connected to
the power supply and that it is
switched on.

Check whether there is a power
outage in your home or area. If you’ve
checked everything and the problem
persists, call a qualified technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section
‘Using your ceramic cooktop’ for
instructions.

The touch controls are
difficult to operate.

There may be a slight film of
water over the controls or you
may be using the tip of your
finger when touching the
controls.

Make sure the touch control area is
dry and use the ball of your finger
when touching the controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

Use cookware with flat and smooth
bases. See ‘Choosing the right
cookware’.

See ‘Care and cleaning’.

Some pans make crackling
or clicking noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction hob makes a
low humming noise when
used on a high heat setting.

This is caused by the technology
of induction cooking.

This is normal, but the noise should
quieten down or disappear completely
when you decrease the heat setting.

Fan noise coming from the
induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you’ve turned the
induction hob off.

This is normal and needs no action.
Do not switch the power to the
induction hob off at the wall while the
fan is running.

Pans do not become hot
and appears in the display.

The induction hob cannot

detect the pan because it is not

suitable for induction cooking.

The induction hob cannot detect the pan
because it is too small for the cooking
zone or not properly centered on it.

Use cookware suitable for induction
cooking. See section ‘Choosing the
right cookware’.

Centre the pan and make sure that its
base matches the size of the cooking
zone.

The induction hob or a
cooking zone has turned
itself off unexpectedly, a
tone sounds and an error
code is displayed (typically
alternating with one or two
digits in the cooking timer
display).

Technical fault.

Please note down the error
letters and numbers, switch
the power to the induction hob
off at the wall, and contact a
qualified technician.
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Failure Display and Inspection

If an abnormality comes up, the induction hob will enter the protective state
automatically and display corresponding protective codes:

Problem Possible causes What to do

E4/E5 Temperature sensor failure Please contact the supplier.

E7/E8 Temperature sensor of the Please contact the supplier.

IGBT failure.

E2/E3 Abnormal supply voltage Please inspect whether power supply
is normal. Power on after the power
supply is normal.

E6/E9 Bad induction hob heat Please restart after the induction hob

radiation cools down.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages to the
induction hob.

Technical Specification

Induction Hob Cl642CBB

Cooking Zones 4 Zones

Supply Voltage 220-240V~ 50/60Hz
Installed Electric Power 7200W

Product Size DxWxH(mm) 590x520%58
Building-in Dimensions AxB (mm) 560x490

Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive to improve our products

we may change specifications and designs without prior notice.
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Installation

Selection of installation equipment

* Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

*  For the purpose of installation and use, a minimum of 50mm space shall be

preserved around the hole.

* Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select heat-
resistant work surface material to avoid larger deformation caused by the heat

radiation from the hotplate. As shown below:

Warning: The work surface material must use the impregnated wood or other insulation

material.

L(mm) W(@mm) | Himm) | D(mm) | A(mm)

B(mm)

X(mm)

CI642CBB 590 520 58 54 560

490

50 mini

Under any circumstances, make sure the hob is well ventilated and the air inlet
and outlet are not blocked. Ensure the hob is in good work state. As shown below
Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above the hotplate

should be at least 760mm.
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A(mm)

B(mm)

C(mm)

D

E

760

50 mini

20 mini

Air intake

Air exit Smm

Before you install the hob, make sure that

the work surface is square and level, and no structural members interfere with space
requirements.

the work surface is made of a heat-resistant material.

if the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan.

the installation will comply with all clearance requirements and applicable standards
and regulations.

a suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power
supply is incorporated in the permanent wiring, mounted and positioned to comply
with the local wiring rules and regulations.

The isolating switch must be of an approved type and provide a 3mm air gap contact
separation in all poles (or in all active [phase] conductors if the local wiring rules
allow for this variation of the requirements).

the isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob installed
you consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding installation
you use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the wall
surfaces surrounding the hob.

When you have installed the hob, make sure that

The power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers.

There is adequate flow of air from outside the cabinetry to the base of the hob.

If the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection barrier
is installed below the base of the hob.

The isolating switch is easily accessible by the customer.

Before locating the fixing brackets
The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not apply
force onto the controls protruding from the hob.

Locating the fixing brackets

The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not
apply force onto the controls protruding from the hob.

Fix the hob on the work surface by screw four brackets on the bottom of hob (see
picture) after installation.

Adjust the bracket position to suit for different work surface’s thickness.
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Table Table

Hab Hob

— |
Bracket . LIF:::J
2 Bracket

Cautions

The hob must be installed by qualified personnel or technicians. We have
professionals at your service. Please never conduct the operation by yourself.

The hob shall not be mounted to cooling equipment, dishwashers and rotary dryers.
The hob shall be installed such that better heat radiation can be ensured to enhance
its reliability.

The wall and induced heating zone above the work surface shall withstand heat.
To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to heat.
A steam cleaner is not to be used.

This ceramic can be connected only to a supply with system impedance no more
than 0.427 ohm. In case necessary, please consult your supply authority for system
impedance information.

Connecting the hob to the mains power supply
The power supply should be connected in compliance with the relevant standard, or a
single-pole circuit breaker. The method of connection is shown below.
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If the cable is damaged or needs replacing, this should be done by an after-sales
technician using the proper tools, so as to avoid any accidents.

If the appliance is being connected directly to the mains supply, an omnipolar circuit
breaker must be installed with a minimum gap of 3mm between the contacts.

The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and
that it complies with safety regulations.

The cable must not be bent or compressed.

The cable must be checked regularly and only replaced by a proper qualified person.

This appliance is labeled in compliance with European directive
2012/19/EU for Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). By
ensuring that this appliance is disposed of correctly, you will help prevent
any possible damage to the environment and to human health, which might
otherwise be caused if it were disposed of in the

wrong way.

The symbol on the product indicates that it may not be treated as normal
_ household waste. It should be taken to a collection point for the recycling of

electrical and electronic goods.

This appliance requires specialist waste disposal. For further information

DISPOSAL: Do not regarding the treatment, recover and recycling of this product please contact
dispose this product your local council, your household waste disposal service, or the shop where
as unsorted municipal you purchased it.

waste. Collection of

such waste separately For more detailed information about treatment, recovery and recycling of
for special treatment is this product, please contact your local city office, your household waste
necessary. disposal service or the shop where you purchased the product.

26




ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD
LEA DETENIDAMENTE LAS SIGUIENTES
INSTRUCCIONES ANTES DE UTILIZAR EL
ELECTRODOMESTICO.

Instalacion

Peligro de descarga eléctrica

» Desconecte el dispositivo de la red eléctrica antes de
realizar cualquier operacion o mantenimiento sobre este.

* Es fundamental y obligatorio conectar el dispositivo a un
buen sistema de cableado a tierra.

* Los medios de desconexidon deben estar incorporados en el
cableado fijo de acuerdo con las reglas de cableado.

* Cualquier alteracion en el sistema doméstico de cableado
debe realizarla un electricista cualificado.

* El incumplimiento de estos consejos puede resultar en una
descarga eléctrica o la muerte.

Peligro de corte

* Cuidado: los bordes del panel son afilados.

* Sino se siguen estas precauciones, se pueden producir
lesiones o cortes.

Instrucciones de seguridad importantes

* Lea estas instrucciones atentamente antes de instalar o
utilizar este dispositivo.

* No se debe colocar nunca sobre el aparato materiales o
productos combustibles.

* Asegurese de que esta informacion se encuentre disponible
para la persona responsable de la instalacion del aparato, ya
que esto podria reducir los costes de instalacion.

» Para evitar peligros, el aparato debe instalarse conforme
a las instrucciones de instalacion.

* Solo una persona debidamente cualificada debe realizar la
correcta instalacion y conexion a tierra de este aparato.
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Este electrodoméstico debe conectarse a un circuito que
incorpore un interruptor aislante que permita una
desconexion completa de la fuente de alimentacion.
ADVERTENCIA: Utilice solamente los protectores de
placas disefiados por el fabricante del electrodoméstico de
cocina o los indicados por el fabricante del
electrodoméstico en las instrucciones de uso como
protectores adecuados o incorporados en el
electrodoméstico. El uso de protecciones inapropiadas
puede causar accidentes.

En caso de no realizarse correctamente la instalacion del
aparato, se podria invalidar cualquier reclamacion de
garantia o responsabilidad.

En cuanto a los detalles de la instalacion, consulte la
seccidon <Instalacion>.

Funcionamiento y mantenimiento
Peligro de descarga eléctrica

No cocine sobre una placa rota o fracturada. Si la superficie
de la placa esté rota o fracturada, apague el aparato de
inmediato, desconéctelo de la red eléctrica (enchufe de
pared) y pdéngase en contacto con un técnico cualificado.
Desconecte la placa del enchufe de pared antes de realizar
operaciones de limpieza o mantenimiento.

El incumplimiento de estos consejos puede resultar en una
descarga eléctrica o la muerte.

Peligro para la salud

Este aparato cumple las normativas de seguridad
electromagnética.

Peligro de superficie caliente

Durante el uso, algunas piezas accesibles del aparato se
calentaran lo suficiente como para causar quemaduras.
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No deje que el cuerpo, la ropa o cualquier otro elemento mas
alla de los accesorios de cocina adecuados entren en contacto
con la vitroceramica hasta que la superficie est¢ fria.

No se deberian colocar sobre la superficie de la placa
objetos metalicos tales como cuchillos, tenedores, cucharas
y tapas, ya que pueden calentarse.4

Los niflos menores de 8 afios deben mantenerse lejos del
aparato o estar continuamente supervisados.

Las asas de las cacerolas pueden estar calientes al tacto.
Asegurese de que las asas de las cacerolas no sobresalgan
sobre otras zonas de cocinado que estén encendidas.
Mantenga las asas lejos del alcance de los nifios.

El incumplimiento de estos consejos puede resultar en
quemaduras y escaldaduras.

Peligro de corte

La afilada cuchilla de un rascador de placas aparece cuando
se retrae la cubierta de seguridad. Utilicelo con extremo
cuidado y guardelo siempre de forma segura y fuera del
alcance de los nifios.

Si no se siguen estas precauciones, se pueden producir
lesiones o cortes.

Instrucciones de seguridad importantes

Nunca deje el aparato desatendido cuando se encuentre en
uso. Los derrames causan humo y residuos de grasa que
pueden prender.

Nunca utilice el aparato como superficie de trabajo o
almacenamiento.

Nunca deje objetos o utensilios sobre el aparato.

Nunca utilice el aparato para templar o calentar la habitacion.
Después del uso, apague siempre las zonas de coccidon y la
placa tal y como se describe en este manual (p. €j., mediante
los controles tactiles). No confie en la funcion de deteccion
de cacerolas para que se apaguen las zonas de coccion

cuando retire la olla.
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No permita que los nifios jueguen con el aparato, se sienten,
se pongan de pie o trepen por él.

No almacene objetos interesantes para los nifilos en armarios
que se encuentren sobre el aparato. Si los nifios trepan por
la placa, pueden sufrir lesiones graves.

No deje a los niflos solos o sin vigilancia en la zona en la
que se encuentre el aparato en uso.

Los nifios o personas con diversidad funcional que tengan
limitada su capacidad para utilizar el aparato deberian tener
una persona responsable y competente que les instruya
sobre su empleo. El instructor deberia estar satisfecho de
que puedan utilizar el aparato sin peligro para si mismos o
su entorno.

No repare ni reemplace ninguna pieza del aparato a menos
que se haya recomendado especificamente en el manual.

El resto de operaciones de servicio las debera realizar un
técnico cualificado.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar la placa.

No coloque ni deje caer objetos pesados sobre la placa.

No se ponga de pie sobre la placa.

No utilice cacerolas con bordes dentados ni arrastre ollas
por la superficie de cristal, ya que estas acciones podrian
rayar el cristal.

No utilice estropajos u otros agentes limpiadores muy
agresivos para limpiar la placa, ya que esto puede rayar la
vitroceramica.

Si el cable de alimentacion esta daniado, debe ser sustituido
por el fabricante, por su servicio técnico o por cualquier
profesional cualificado similar para evitar riesgos.

iEste electrodoméstico esta destinado a ser utilizado
unicamente en un entorno doméstico! jEl uso comercial de
cualquier tipo no esta cubierto por la garantia del fabricante!
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ADVERTENCIA: El electrodoméstico y sus accesorios se
calientan durante el uso. Los nifios pequefios deben
mantenerse alejados de este electrodoméstico.

Debe prestarse atencion para no tocar los elementos que
producen calor.

Los nifios menores de 8 afios deben mantenerse lejos del
aparato o estar continuamente supervisados.

Este electrodoméstico puede ser utilizado por niflos a partir
de 8 afios y por personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o sin experiencia o
conocimientos previos, siempre y cuando hayan recibido la
supervision y las instrucciones necesarias para utilizar el
electrodoméstico de forma segura y comprendan los riesgos
que implica.

Los nifios no deben jugar con este electrodoméstico. Las
operaciones de limpieza y mantenimiento no deben ser
realizadas por nifios sin supervision.

ADVERTENCIA: Puede resultar peligroso cocinar en una
placa sin vigilancia cuando se utilizan grasa o aceite, ya que
pueden producirse incendios. NUNCA intente apagar un
incendio con agua; debe apagar el electrodoméstico y cubrir
posteriormente la llama, p. ¢j., con una tapa o una manta
contra incendios.

ADVERTENCIA: Peligro de incendio: no almacene
articulos sobre las superficies de coccion.
ADVERTENCIA: Si la superficie esta fracturada, apague el
aparato para evitar la posibilidad de descarga eléctrica para
superficies de placa vitroceramica o material similar que
protege las piezas vivas.

No se debe utilizar un limpiador a vapor.

El aparato no esta disefiado para que se use por medio de un
temporizador externo o sistema de control remoto
independiente.
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« PRECAUCION: El proceso de coccion tiene que ser
supervisado. Un proceso de coccion breve debe
supervisarse constantemente.

* No se puede acceder al cable de alimentacion después de la
instalacion.

Descripcion general del producto

Vista superior

1. Zona 2300 W, aumentar a 3000 W
’ 2. Zona 1200 W, aumentar a 1500 W
S 3. Zona 1800 W, aumentar a 2100 W
4. Zona 1200 W, aumentar a 1500 W

\)__ 4 5. Panel de control

1. Control ENCENDIDO/APAGADO

B 2. Control de ajuste de potencia/del
temporizador
|
[
1

3. Control del temporizador
4. Control de pausa/bloqueo

5. Controles de seleccion de la zona de
calentamiento

Informacion del producto

La placa de vitroceramica/induccion puede satisfacer diferentes tipos de demandas de
coccidn debido al calentamiento del alambre de resistencia, el control
microcomputarizado y la seleccién de multiples potencias; es la opcion ideal para las
familias modernas.

La placa de coccion se centra en los clientes y adopta un disefio personalizado. La placa
ofrece unas prestaciones seguras y fiables, lo que hace que su dia a dia sea mas coémodo
y pueda disfrutar plenamente de los placeres de la vida.
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Introduccion a la cocina de induccion

La induccion es una tecnologia de coccion segura, avanzada, eficiente y econdmica.
Funciona a partir de vibraciones electromagnéticas que generan calor directamente sobre
la cacerola, en lugar de hacerlo indirectamente mediante el calentamiento de la superficie
de cristal. El cristal se calienta inicamente porque la cacerola puede llegar a calentarlo.

IHE

cacerola de hierro

circuito magnético

placa vitroceramica
bobina de induccion
- wd | corrientes inducidas

Antes de utilizar su nueva placa de induccion

* Lea esta guia, prestando especial atencion a la seccion «Advertencias de
Seguridady.

*  Retire todas las peliculas protectoras que pudieran quedar atin en la placa de
induccion.

Uso de los controles tactiles

*  Los controles responden al tacto, por lo que no es necesario aplicar presion.

e Utilice la yema del dedo, no la punta.

*  Se oye un pitido cada vez que se registra un contacto tactil.

*  Asegurese de que los controles estén siempre limpios, secos y de que no haya
ningtn objeto (p. €j., un utensilio o trapo) que los cubra. Incluso una pequeiia
pelicula de agua puede dificultar el funcionamiento de los controles.
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Eleccion de los accesorios de cocina adecuados

»  Utilice Ginicamente accesorios de cocina con base apta para cocinas de
& induccion. Busque el simbolo de induccion en el embalaje o en la parte
inferior de la cacerola.
*  Se puede comprobar si los accesorios de cocina son aptos realizando una
prueba de iman. Pase un iman por la base de la cacerola. Si se produce
atraccion, la cacerola es apta para induccion.

+  Sino se dispone de un iméan: P
1. Ponga un poco de agua en la cacerola que se desee
comprobar. =
2. Siga los pasos indicados en «Empezar a cocinar». !

3.Si “ no parpadea en la pantalla y se calienta el agua, ;D
la cacerola es apta.
*  Los accesorios de cocina fabricados con los siguientes materiales no son
aptos para induccion: acero inoxidable puro, aluminio o cobre sin base
magnética, cristal, madera, porcelana, ceramica y loza.

Tamaiio del quemador (mm) | Los utensilios de cocina minimos (didmetro/mm)
160 120
180 140
210 160

No utilice accesorios de cocina con bordes dentados o base curvada.

W IXr 7

Asegtirese de que la base de la cacerola sea lisa, se mantenga en posicion plana sobre el
cristal y sea del mismo tamafo que la zona de coccion. Centre la cacerola sobre la zona

de coccidn.
. - /'__-_, _mm
Xr ¥ )X 7
Q! J /e

-

Levante siempre las cacerolas de la placa vitroceramica y no las deslice, ya que podria
arafiarse el cristal.
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Utilice cacerolas cuyo didmetro de la zona ferromagnética (base de la
cacerola) esté en la gama de medidas de la tabla de abajo. (Tabla 1)

- Si utiliza ollas mas pequefias, el rendimiento podria verse afectado

- Si utiliza una olla de diametro inferior al que se indica en la tabla anterior, es
posible que no se pueda detectar

Segun el tamafo de la zona se pueden utilizar ollas de diferentes didmetros,
como se ve en la siguiente imagen:

3

— S

N N N
@ @ @-
R Nl =

—

Si la parte ferromagnética cubre parcialmente la base de la sartén, sélo se
calentard la zona ferromagnética; el resto de la base no se puede calentar a una
temperatura suficiente para cocinar.

o- =

Si la zona ferromagnética no es homogénea, sino que tiene otros materiales
como el aluminio, esto puede afectar al calentamiento y la deteccion de la
cacerola.

Si la base de la cacerola es similar a las imagenes a continuacion, es posible que
no se pueda detectar.

8- ©
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Uso de la placa de induccion

Empezar a cocinar
Después del encendido, el zumbador pita una vez, todos los indicadores se iluminan
durante 1 segundo y luego se apagan, lo que indica que la placa ha entrado en el

modo de espera.

. Toque el interruptor de encendido/apagado @

Todos los indicadores muestran «—».

Coloque una cacerola adecuada sobre la zona de
coccion que se vaya a utilizar.

Asegurese de que la base de la cacerola y la
superficie de la zona de coccion estén limpias y
secas.

Al tocar el control de seleccion de la zona de
calentamiento, parpadeara el indicador junto a la
llave.

Seleccione el ajuste del calor tocando el control «-»
0 «t».
* Sino se selecciona un ajuste de calor en 1 minuto, la
placa se apaga automaticamente. Habra que empezar
de nuevo desde el paso 1.
* El ajuste del calor se puede modificar en cualquier
momento durante la coccion.

Cuando haya terminado de cocinar

1.

Toque la seleccion de zona de calentamiento que desee
apagar.

Apague la zona de coccion desplazando hasta «0».
Asegurese de que la pantalla muestre «O».

Apague toda la placa pulsando el control de
encendido/apagado.
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Tenga cuidado con las superficies calientes

Aparecera la indicacion «H», lo que indica que la zona de coccion

estd demasiado caliente para tocarla. Esta desaparecera cuando la

superficie se haya enfriado hasta una temperatura segura. También

puede utilizarse como funcién de ahorro de energia; si desea calentar ,
otras cacerolas, utilice la zona de coccidén que aun esté caliente.

Uso de la funcion Gestion de potencia

Es posible configurar un nivel maximo de absorcion de potencia para la placa de
induccion, eligiendo diferentes gamas de potencia.

Las placas de induccion son capaces de limitarse automaticamente para funcionar a un
nivel de potencia inferior, y evitar el riesgo de sobrecarga.

Para entrar en la funcion Gestion de la potencia

1. Encienda la placa, luego presione al mismo tiempo el boton “+” (temporizador) y
Bloqueo. El indicador de tiempo muestra “P5”, lo que significa nivel de potencia 5.
El modo predeterminado es de 7,2 Kw.

®_@I\\®

Para cambiar de nivel
Pulse +/- en el temporizador Hay 5 niveles de potencia, desde “P1” hasta “P5”.
El indicador del temporizador muestra uno de ellos.

“pl
«po
«py
«pg
“psn

: la potencia maxima es de 2,5 Kw.
: la potencia maxima es de 3,5 Kw.
: la potencia maxima es de 4,5 Kw.
: la potencia maxima es de 5,5 Kw.

: la potencia maxima es de 7,2 Kw.

(@)

Confirmacion y salida de la funcion de Gestion de potencia
Pulse al mismo tiempo “+” (temporizador) y Bloqueo para confirmar; la placa se
apagara.

®_@I\\®



Uso de la funcion Potencia Maxima

Activar la funcion Potencia Maxima G
1. Seleccione la zona con funcidén Potencia maxima
(zona izquierda frontal).

2. Toque la tecla «mas» + hasta que la indicacion del

nivel de potencia muestre «P». ‘g\_\@ P D

Cancelar la funcion Potencia Maxima P
1. Seleccione la zona con funcion Potencia maxima
(zona izquierda frontal).

2. Toque la tecla «menosy === para cancelar la funcion Potencia
Maxima y seleccione el nivel que desee establecer.

* La funcién Potencia Maxima solo puede durar 5 minutos, después de los cuales la
zona pasara al nivel 9 automaticamente.

Uso de la funcion Pausa

1. Pulse el control de Pausa, ®/ ® las zonas de calentamiento dejan de funcionar. Los
indicadores de zona muestran “||”.

R =

2. Pulse el control de Pausa @ @ una vez mas, todas las zonas de calentamiento

volveran a su ajuste original.

o La funcion esta disponible cuando una o mas zonas de calentamiento estan en
marcha.

e  Sino cancela el modo de parada de funcionamiento en 30 minutos, la placa de
induccién se apagara automaticamente.
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Bloqueo de los controles

* Se pueden bloquear los controles para evitar el uso no intencional (p. €j., que los
nifios enciendan las zonas de coccion de forma accidental).

» Cuando los controles estan bloqueados, todos los controles excepto el de
ENCENDIDO/APAGADO se encuentran deshabilitados.

Para bloquear los controles

Toque el control de bloqueo @J / @ durante 2 segundos. El indicador del
temporizador mostrara el simbolo «Loy.

Para desbloquear los controles
1. Asegtrese de que la placa esté encendida.

2. Toque y mantenga pulsado el control de bloqueo @/ ® durante 2 segundos.
3. Ahora puede empezar a usar su placa.

Cuando la placa se encuentra en modo bloqueo, todos los controles se
deshabilitan, excepto el de encendido/apagado; la placa se puede apagar en
cualquier momento con el control de encendido/apagado en caso de
emergencia, pero debera desbloquear la placa para volver a usarla.

Indicador de calor residual

Cuando la placa ha estado funcionando durante un tiempo, queda algo
de calor residual. La letra “H” aparece para avisar al usuario que se '
mantenga alejado de ella.

Apagado automatico

Funcion de seguridad con la que la placa se apaga automaticamente. Esto ocurre cuando
se olvida de apagar una zona de coccion. Los tiempos de apagado predeterminados se
muestran en la siguiente tabla:

Nivel de potencia 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Tiempo de funcionamiento
predeterminado (hora)

Uso del temporizador

Se puede utilizar el temporizador de dos maneras diferentes:

e Se puede utilizar como avisador por minutos. En este caso, el temporizador no
enciende ninguna zona de coccion cuando se cumple el tiempo seleccionado.

e Se puede utilizar como temporizador de corte para apagar una o mas zonas de
coccidn cada vez que el tiempo se agota.
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e Puede ajustar el temporizador hasta 99 minutos.

Uso del temporizador como avisador por minutos

1. Asegurese de que la placa esté encendida. Y de que la tecla de seleccion de zona no
esta activada (la indicacion de zona ‘- no parpadea).

Nota: puede ajustar el avisador de minutos antes o después de que finalice el ajuste de
potencia de la zona de coccion.

2. Toque la tecla de temporizador, “00” se mostrara en la
pantalla del temporizador y “0” parpadeara.

n
u

3. Ajuste el tiempo entre 1 y 99 minutos tocando el - —

control ”-” 0 7 +” del temporizador (p.ej.: 5). G/

[T3R L)

4. Pulsar “+” una vez aumenta el tiempo en un minuto, pulsar “-” una vez disminuye el
tiempo en un minuto. Cuando el tiempo establecido supere los 99 minutos, volvera
automaticamente a “00”, si se pulsa “-” y “+” simultdneamente, el indicador
mostrard “00”.

5. Cuando se ajusta el tiempo, se inicia de inmediato la cuenta regresiva. La pantalla
mostrara el tiempo restante.

6. Cuando se cumple el tiempo seleccionado, el zumbador genera un pitido durante
30 segundos y el indicador del temporizador muestra «- -».

Cancelacion del temporizador
Después de ajustar la hora de nuevo, mantenga pulsada la tecla «Temporizador» durante
5 segundos, esto cancelara el temporizador y el indicador volvera a “00”.

Uso del temporizador para apagar una o mas zonas de coccion
1. Toque el control de seleccion de zona de calentamiento para Iy
la que se desee ajustar el temporizador.

2. Al tocar el control del temporizador, se mostrara «00» en
el indicador del contador y empezard a parpadear el «O».

3. Ajuste el tiempo entre 1 y 99 minutos tocando el
control 7= 0 ” +” del temporizador (p.ej.: 5).
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4. Pulsar “+” una vez aumenta el tiempo en un minuto, pulsar “-” una vez disminuye el
tiempo en un minuto. Cuando el tiempo establecido supere los 99 minutos, volvera
automaticamente a “00”, si se pulsa “-” y “+” simultaneamente, el indicador
mostrara “00”.

5. Cuando se ajusta el tiempo, se inicia de inmediato la cuenta regresiva. La pantalla
mostrara el tiempo restante.
NOTA: Habra un punto rojo en la esquina inferior derecha de la indicacion del nivel
de potencia que indica que esa zona esta seleccionada. —

5“ ]

6. Cuando finaliza el temporizador de coccion, se apaga la
zona de coccion correspondiente de forma automatica.

Nota: Las otras zonas de coccion que estuvieran encendidas
con anterioridad seguiran funcionando.

Si el temporizador esta configurado en mas de una zona:

1. Cuando fije el temporizador para varias zonas de coccion, se encenderan los puntos
rojos correspondientes a esas zonas. El indicador del temporizador mostrara los
minutos del temporizador. Parpadeara el punto de la zona seleccionada.

( 5 3:_: El (puesto a 15 minutos)
G/' = ) E (puesto a 45 minutos)

2. Una vez transcurrido el tiempo especificado, la zona de coccidn correspondiente se
apagara. Entonces, se mostrara la temporizacion de la otra zona y parpadeara el
punto correspondiente a dicha zona,

30

Nota: Toque el control de la zona de coccidn; se mostrara la temporizacion
correspondiente en el indicador del temporizador.
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Directrices de coccion

Tenga cuidado al freir, puesto que el aceite y la grasa se calientan muy rapido,
especialmente si se usa la funcion Maxima potencia. A temperaturas muy altas, el
aceite y la grasa se queman espontdneamente, lo que puede dar lugar a un riesgo
grave de incendio.

Consejos de coccion

* Cuando los alimentos alcancen la ebullicion, reduzca el ajuste de potencia.

* El uso de una tapa reducira los tiempos de coccion y se ahorrara energia al
conservar el calor.

*  Minimice la cantidad de liquido o grasa para reducir los tiempos de coccion.

» Empiece a cocinar con un ajuste alto y reduzca el nivel cuando el alimento se haya
calentado por completo.

Cocinar a fuego lento, cocinar arroz

» Lacoccion a fuego lento se produce por debajo del punto de ebullicion, a unos
85 °C, cuando las burbujas solo suben ocasionalmente a la superficie del liquido de
coccion. Es la clave para preparar deliciosas sopas y caldos suaves, ya que los
sabores se desarrollan sin cocinar en exceso los alimentos. También se deberian
cocinar asi las salsas con base de huevo y espesadas con harina, por debajo del
punto de ebullicion.

* Algunas tareas, incluyendo la coccion de arroz por el método de absorcion, pueden
requerir un ajuste mas alto que el ajuste mas bajo para asegurar que la comida se
cueza correctamente en el tiempo recomendado.

Soasar un filete

Para cocinar sabrosos filetes:

1. Deje la carne a temperatura ambiente durante alrededor 20 minutos antes de

cocinarla.

2. Caliente una sartén de base pesada.

3. Unte ambos lados del filete con aceite. Vierta una pequeiia cantidad de aceite sobre la
sartén caliente y, después, coloque la carne en ella.

4. D¢ la vuelta al filete una sola vez durante el cocinado. El tiempo exacto de cocinado
dependera del grosor del filete y del punto de coccion deseado. El tiempo puede
variar entre 2 y 8 minutos por lado. Aplique presion al filete para calibrar su grado de
coccion: cuanto mas firme resulte, mas «hechoy estara.

5. Deje reposar el filete sobre un plato caliente unos minutos para permitir que se
asiente y se ponga mas tierno antes de servirlo.

Para saltear

1. Escoja un wok con base plana apto para vitroceramica o una sartén grande.

2. Deje preparados todos los ingredientes y accesorios necesarios. El salteo debe ser
rapido. Si se cocinan grandes cantidades, cocine los alimentos en pequenas
porciones.

3. Precaliente la sartén brevemente y afiada dos cucharadas de aceite.

4. Cocine primero la carne, apartela y manténgala templada.

5. Saltee las verduras. Cuando estén calientg, pero crujientes, ajuste la zona de coccién



a una menor potencia, introduzca de nuevo la carne en la sartén y anada la salsa.
6. Remueva los ingredientes con cuidado para asegurar un calentamiento homogéneo.

7. Sirva de inmediato.

Ajustes de calor

Ajuste de calor

Idoneidad

1-2

* Calentamiento suave de pequefias cantidades de comida

* Derretir chocolate, mantequilla y alimentos que se queman
facilmente

* Cocinado suave a fuego lento

* Calentamiento lento

» Recalentamiento
* Cocinado rapido a fuego lento
» Cocer arroz

* Tortitas

* Salteados
» Cocer pasta

* Sofreir

* Soasar

* Llevar sopa al punto de ebullicion
* Hervir agua
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Cuidado y limpieza

cQué?

;Cémo?

iImportante!

Suciedad diaria en el
cristal (huellas, marcas,
manchas de alimentos o
derrames no azucarados
sobre el cristal).

1. Desconecte la placa de la
alimentacion.

2. Aplique un limpiador de placas
cuando el cristal esté aun templado
(pero no caliente)

3. Aclare y seque con un pafio limpio o
papel de cocina.

4. Vuelva a conectar la placa.

« Cuando se desconecta la alimentacion
de la placa, no habra ninguna
indicacion de «superficie caliente»,
pero la zona de cocinado puede
seguir estando caliente. Extreme el
cuidado.

Los estropajos duros, algunos de
nailon y agentes de limpieza muy
abrasivos pueden rayar el cristal. Lea
siempre la etiqueta para comprobar si
un estropajo o limpiador es adecuado.
* Nunca deje residuos de limpieza
sobre la placa: puede mancharse el
cristal.

Hervir y derretir alimentos
y calentar aztcar puede
dejar restos o derrames en
el cristal.

Retire estos restos de inmediato con
una paleta de pescado, cuchillo de pala
o cuchilla aptos para placas de
vitroceramica, pero tenga cuidado con
las superficies de coccion calientes:

1. Desconecte la placa del enchufe de

pared.

2. Coloque la cuchilla o el utensilio en
un angulo de 30° y rasque los
residuos hacia una zona fria de la
placa.

. Limpie los residuos con un pafio o
papel de cocina.

4. Siga los pasos de 2 a 4 para la
«suciedad cotidiana sobre el cristal»
mencionada anteriormente.

w

Retire las manchas y restos de
alimentos derretidos y azucarados lo
antes posible. Si se dejan enfriar
sobre el cristal, puede resultar dificil
retirarlos o incluso pueden producir
dafios permanentes a la superficie de
cristal.

Peligro de corte: cuando la cubierta
de seguridad se retrae, la cuchilla del
rascador es muy afilada. Utilicelo con
extremo cuidado y guardelo siempre
de forma segura y fuera del alcance
de los nifios.

Salpicaduras sobre los
controles tactiles

—_

. Desconecte la placa de la
alimentacion.
. Enjabone la mancha
3. Limpie la zona del control tactil con
una esponja o paflo hiimedo y
limpio.
4. Seque completamente el area
con papel de cocina.
. Vuelva a conectar la placa.

[SS]

n

Puede que la placa pite y se apague
sola, y puede que los controles no
funcionen cuando haya liquido sobre
ellos. Asegurese de secar la zona del
control tactil antes de volver a
encender la placa.
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Trucos y consejos

Problema

Causas posibles

Qué hacer

La placa de coccion no se
enciende.

No hay alimentacion.

Asegtirese de que la placa de coccion
esté conectada al suministro eléctrico
y que este esté encendido.
Compruebe si hay algiin corte de
energia en su casa o en la zona. Si se
han realizado todas las
comprobaciones y el problema
persiste, llame a un técnico
cualificado.

Los controles tactiles no
responden.

Los controles estan bloqueados.

Desbloquee los controles. Vaya a la
seccion «Utilizacion de la placa
vitroceramica» para obtener
instrucciones.

Los controles tactiles son
dificiles de manejar.

Puede que haya una ligera capa de agua
sobre los controles o puede que se esté
utilizando la punta de los dedos para
tocarlos.

Asegurese de que la zona del control
tactil esté seca y utilice la yema de los
dedos para tocar los controles.

Se esta rayando el cristal.

Utensilios de cocina con extremos
rugosos.

Se estan utilizando estropajos o
productos de limpieza abrasivos e
inadecuados.

Utilice utensilios de cocina con bases
planas y lisas. Vea «Elegir los
utensilios de cocina adecuados».

Vea «Cuidado y limpiezay.

Algunas sartenes emiten
ruidos de crujidos o
chasquidos.

Esto puede ser causado por el material
usado en la fabricacion de sus utensilios
de cocina (capas de diferentes metales
vibrando de manera diferente).

Es algo normal para los utensilios de
cocina y no indica ningtn fallo.

La placa de induccion
emite un sonido grave de
zumbido cuando se utiliza
con un ajuste de
temperatura alta.

Esto se debe a la tecnologia de la
cocina de induccion.

Es normal, pero el ruido deberia
reducirse o desaparecer por completo
cuando se baja el ajuste de
temperatura.

Se oye un ruido de
ventilador procedente de la
placa de induccion.

La placa de induccion incluye un
ventilador de refrigeracion integrado
para evitar que se recaliente la
electronica. Puede seguir funcionando
incluso después de haber apagado la
placa de induccion.

Esto es normal y no requiere ninguna
accion. No desconecte la placa del
enchufe de pared mientras el
ventilador esté funcionando.

Las cacerolas no se
calientan y se muestra en la
pantalla.

La placa de induccion no puede
detectar la cacerola porque no es apta
para la cocina de induccion.

La placa de induccion no puede
detectar la cacerola porque es
demasiado pequefia para la zona de
coccion o no se ha centrado
convenientemente sobre ella.

Utilice utensilios de cocina aptos para
induccion. Vea la seccion «Elegir los
utensilios de cocina adecuados».
Centre la cacerola y aseglirese de que
su base se ajusta al tamafo de la zona
de coccion.

La placa de induccion o
una zona de coccion se ha
apagado inesperadamente,
se oye un sonido y se
muestra un codigo de error
(normalmente alternando
con uno o dos digitos en la
pantalla del temporizador
de coccion).

Fallo técnico.

Anote las letras y nimeros del error,
desconecte la placa del enchufe y
contacte con un técnico cualificado.
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Pantalla de fallos e inspeccion

Si aparece una anomalia, la placa de induccion entrard automaticamente en el estado de
roteccion y mostrara los correspondientes codigos de proteccion:

Problema | Causas posibles Qué hacer

E4/E5 Fallo del sensor de Pongase en contacto con el proveedor.
temperatura

E7/E8 Fallo del sensor de Pongase en contacto con el proveedor.
temperatura de IGBT.

E2/E3 Voltaje de alimentacion Compruebe que la alimentacion eléctrica
anormal sea normal. Conecte después de que la

alimentacion eléctrica sea normal.

E6/E9 Mala irradiacion de calor Reinicie después de que la placa de

de la placa de induccion induccion se enfrie.

Los fallos indicados anteriormente son los mas comunes.
No desmonte la unidad usted mismo para evitar peligros y dafios a la placa de
induccion.

Especificaciones técnicas

Placa de induccion CI642CBB

Zonas de coccion 4 zonas

Voltaje de alimentacion 220-240V~ 50/60Hz
Potencia eléctrica instalada 7200W

Tamafio del producto PxAxAL(mm) 590%x520%58
Tamafio integrado AxB (mm) 560x490

El peso y las dimensiones son aproximados. Dado que estamos en constante mejora de nuestros
productos, puede que cambiemos las especificaciones y el disefio sin previo aviso.
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Instalacion

Seleccion del equipo de instalacion
» Corte la superficie de trabajo conforme a las dimensiones que se muestran en el plano.
* Alos efectos de instalacion y uso, se deberia mantener un espacio minimo de S0mm

alrededor del agujero.

* Asegurese de que el grosor de la superficie de trabajo sea de al menos 30 mm.

Seleccione un material para la superficie de trabajo resistente al calor para evitar la

deformacion tipica ocasionada por la irradiacion de calor procedente de la placa

caliente. Tal y como se muestra a continuacion:
Advertencia: El material de la superficie de trabajo debera utilizar madera impregnada

u otro material de aislamiento.

L(mm) ‘W(mm)

D (mm) | A(mm)

B(mm)

X(mm)

CI642CBB 590 520

54 560

490

50 mini

En cualquier caso, aseglirese de que la placa esté bien ventilada y la toma y
salida de aire no estén bloqueadas. Asegurese de que la placa se encuentre en buen
estado de funcionamiento. Tal y como se muestra a continuacion
Nota: La distancia de seguridad entre la placa y el armario encima de esta debe ser

de al menos 760mm.

i

X |

ST
/)

B




A(mm) B(mm) C(mm) D E

760 50 mini 20 mini Toma de aire Salida de aire 5 mm

Antes de instalar la placa, asegurese de que...

La superficie de trabajo sea cuadrada y esté nivelada, y que ningun elemento
estructural interfiera con los requisitos de espacio.

La superficie de trabajo esté fabricada en un material resistente al calor.

Si la placa se instala encima de un horno, este debe contar con un ventilador de
refrigeracion integrado.

La instalacion cumpla con todos los requisitos de espacio y las normas y
reglamentos aplicables.

Se incluya un interruptor aislante adecuado que permita una desconexion total de la
alimentacion eléctrica y estd montado y colocado de manera que se cumpla la
normativa y reglamento local en materia de cableado.

El interruptor aislante sea de un tipo aprobado y permita una separacion de contacto
de espacio de aire de 3mm en todos los polos (o en todos los conductores [de fase]
activos, si las normas locales de cableado permiten esta variacion de los requisitos).
El interruptor aislante sea facilmente accesible para el cliente con la placa instalada
Se consulte a las autoridades locales de construccion y la normativa si hay dudas en
cuanto a la instalacion

Se usan acabados resistentes al calor y faciles de limpiar (tales como azulejos de
ceramica) para las superficies de pared que rodeen la placa.

Cuando haya instalado la placa, asegirese de que...

El cable de suministro eléctrico no esté accesible a través de las puertas o cajones
del armario.

Haya un flujo adecuado de aire desde el exterior del armario hasta la base de la
placa.

Si la placa se instala encima de un cajon o espacio de armario, se haya instalado una
barrera de proteccion térmica debajo de la base de la placa.

El interruptor de aislamiento sea facilmente accesible para el cliente.

Antes de colocar las abrazaderas de fijacion
La unidad debe colocarse sobre una superficie estable y lisa (utilice el embalaje).
No aplique fuerza sobre los controles que sobresalen de la placa.

Colocar las abrazaderas de fijacion

La unidad debe colocarse sobre una superficie estable y lisa (utilice el embalaje). No
aplique fuerza sobre los controles que sobresalen de la placa.

Fije la placa sobre la superficie de trabajo atornillando cuatro abrazaderas en la
parte inferior de la placa (vea la imagen) después de la instalacion.

Ajuste la posicion de las abrazaderas para que puedan adecuarse a diferentes
grosores de superficie de trabajo.
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| Mesa ‘ Mesa

Placa Placa

4

Abrazaderas é

Abrazaderas a

Precauciones

La placa debe instalarla personal o técnicos cualificados. Contamos con
profesionales que estdn a su servicio. No realice ninguna operacion usted mismo.
La placa no debera montarse en equipos de refrigeracion, lavavajillas y secadores
rotativos.

La placa debe instalarse de manera que se garantice la mejor irradiacion de calor
para mejorar su fiabilidad.

La pared y la zona de calentamiento inducido encima de la superficie de trabajo
deben soportar el calor.

Para evitar dafios, la capa intermedia y el adhesivo deben ser resistentes al calor.
No se debe utilizar un limpiador a vapor.

Esta vitroceramica se puede conectar solo a un suministro con impedancia del
sistema de no mas de 0,427 ohm. En caso necesario, consulte a su empresa de
suministro para obtener informacion sobre la impedancia del sistema.

49



Conectar la placa a la red eléctrica
El suministro eléctrico debe conectarse, de acuerdo con las normas pertinentes, a un
disyuntor monopolar. El método de conexion se muestra a continuacion.

L1 N1 &

OOQ

N2 L2 L1 N1 & N2

O O QOQOQ

L N PE

L1 N PE L2

L-N:220-240V ~ L1-L2:380-415V ~

e Siel cable esta dafiado o se debe reemplazar, esto debe ser hecho por un técnico de
posventa utilizando las herramientas adecuadas, a fin de evitar cualquier accidente.

e Si el aparato se conecta directamente a la red eléctrica, debera instalarse un
disyuntor omnipolar con un espacio minimo de 3mm entre los contactos.

e FElinstalador debe garantizar que la conexion eléctrica se realice correctamente y
que cumpla con las normas en materia de seguridad.

e El cable no debe estar doblado ni comprimido.

e Debe comprobarse el cable regularmente y solo lo puede reemplazar un técnico

cualificado.

ELIMINACION:

No elimine este producto
como basura municipal
sin clasificar. La recogida
de este tipo de residuos
debe hacerse de forma
separada para, en caso
necesario, darle un
tratamiento especial.

Este electrodoméstico esta etiquetado en cumplimiento con la directiva
europea 2012/19/UE en materia de Residuos de Aparatos Eléctricos y
Electronicos (RAEE). Al garantizar una eliminacion correcta de este aparato,
se ayuda a evitar posibles dafios al medio ambiente y a la salud de las
personas, peligros que podrian ocasionarse si se eliminara de forma incorrecta.

El simbolo del producto indica que no debe tratarse como basura doméstica
normal. Se debe llevar a un punto de recogida para el reciclaje de aparatos
eléctricos y electronicos.

Este aparato requiere una eliminacion especializada. Para mas informacion
sobre el tratamiento, recuperacion y reciclaje de este producto, pongase en
contacto con su ayuntamiento, servicio de basuras domésticas o
establecimiento en el que lo adquirio.

Para informacion mas detallada sobre el tratamiento, recuperacion y reciclaje
de este producto, pongase en contacto con su oficina municipal, servicio de
basuras domésticas o el establecimiento en el que adquiri6 el producto.
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CONSIGNES DE SECURITE

VEUILLEZ LIRE ATTENTIVEMENT LES
INSTRUCTIONS SUIVANTES AVANT D'UTILISER
L'APPAREIL.

Installation
Risque d’électrocution

Débrancher I’appareil du secteur avant d’effectuer tout
travail ou opération d’entretien.

Le raccordement a un bon systéme de mise a la terre est
essentiel et obligatoire.

Les moyens de déconnexion doivent étre incorporés dans le
cablage fixe conformément aux régles de cablage.

Toute modification du systeme de cablage de 1’habitation
doit étre effectuée exclusivement par un électricien qualifié.
Le non-respect de cette consigne peut entrainer une
¢électrocution voire la mort.

Risque de coupure

Faites attention, les bords de la plaque sont pointus.
Si vous ne faites pas attention, vous pourriez vous blesser
Ou VOUS couper.

Consignes de sécurité importantes

Lisez attentivement ces instructions avant d’installer ou
d’utiliser cet appareil.
Aucun produit ou matiére combustible ne doit étre posé sur
cet appareil.
Veuillez laisser ces informations a la disposition de la
personne chargée de I’installation de 1’appareil car cela
pourrait réduire les frais d’installation.
Pour éviter tout danger, cet appareil doit étre installé
conformément a ces instructions d’installation.
Cet appareil doit étre installé correctement et étre mis a la
terre par une personne qualifiée pour cela.
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Cet appareil doit étre raccordé a un circuit comprenant un
sectionneur garantissant une déconnexion compléte de
I’alimentation.

AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement des protections
de plaque de cuisson congues par le fabricant de 'appareil
de cuisson ou indiquées comme appropriées par le fabricant
de I'appareil dans le mode d'emploi ou intégrées a l'appareil.
L’utilisation de protections inappropriées peut provoquer
des accidents.

Si I’appareil n’est pas installé correctement, cela peut rendre
la garantie caduque ou les réclamations irrecevables.
Concernant les détails d'installation, veuillez vous référer au
paragraphe <Installation>.

Fonctionnement et entretien
Risque d’électrocution

Ne cuisinez pas sur une plaque de cuisson cassée ou fissurée.
Si la surface de la plaque de cuisson se casse ou se fissure,
¢teignez I’appareil immédiatement au niveau du secteur
(interrupteur mural) et contactez un technicien qualifié.
Eteignez la plaque de cuisson au niveau du mur avant toute
opération de nettoyage ou d’entretien.

Le non-respect de cette consigne peut entrainer une
¢lectrocution voire la mort.

Risque pour la santé

Cet appareil est conforme aux normes de sécurité
¢lectromagnétique.

Risque lié a une surface chaude

Durant I’utilisation, les parties accessibles de cet appareil
peuvent devenir suffisamment chaudes pour provoquer des
brilures.
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* Ne laissez pas votre corps, vos vétements ou tout €lément
autre qu’un ustensile de cuisine au contact de la plaque
vitrocéramique tant que la surface n’a pas refroidi.

* Les objets métalliques comme les couteaux, les fourchettes,
les cuilléres et les couvercles ne doivent pas étre placés sur
la surface de la plaque de cuisson car ils peuvent chauffer.4

* Les enfants de moins de 8 ans doivent €tre tenus a I’écart a
moins d’étre surveillés constamment.

» Les poignées des casseroles peuvent étre chaudes au
toucher. Contrdlez que les poignées des casseroles ne soient
pas au-dessus d’autres zones de cuisson allumées. Gardez
les poignées hors de portée des enfants.

* Si vous ne respectez pas ce conseil, vous pourriez vous
briler et vous ébouillanter.

Risque de coupure

» La lame extrémement coupante du racloir d’une plaque de
cuisson est a découvert quand le couvercle de sécurité est
enlevé. Faites extrémement attention quand vous I'utilisez
et rangez-le toujours a 1’abri et hors de portée des enfants.

 Si vous ne faites pas attention, vous pourriez vous blesser
ou Vous couper.

Consignes de sécurité importantes

* Ne laissez jamais I’appareil sans surveillance quand il est
utilisé. Un débordement provoque de la fumée et des
¢claboussures de graisse qui peuvent prendre feu.

* N’utilisez jamais votre appareil comme plan de travail ou
surface de rangement.

* Ne laissez jamais des objets ou des ustensiles sur 1’appareil.

* N’utilisez jamais 1’appareil pour chauffer la piéce.

* Apres toute utilisation, éteignez toujours les zones de
cuisson et la plaque comme cela est décrit dans ce manuel
(par ex. au moyen des commandes tactiles). Ne comptez pas
sur la fonction de détection de la casserole pour éteindre les
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zones de cuisson quand vous enlevez la casserole.

Ne laissez pas les enfants jouer avec 1’appareil ou s’asseoir,
se tenir ou grimper dessus.

Ne rangez pas ce qui intéresse les enfants dans des placards
situés au-dessus de I’appareil. Les enfants qui grimpent sur
la plaque de cuisson peuvent se blesser sérieusement.

Ne laissez pas les enfants seuls ou sans surveillance dans la
picce ou I’appareil est utilise.

Les enfants ou les personnes ayant un handicap qui limite
leur capacité a utiliser I’appareil doivent avoir une personne
compétente et responsable pour leur apprendre a I'utiliser.
L’instructeur doit étre satisfait qu’ils puissent utiliser
I’appareil sans danger pour eux ou leur environnement.

Ne réparez et ne remplacez aucune partie de 1’appareil sauf
si cela est recommandé¢ spécifiquement dans le mode
d’emploi. Toutes les autres opérations de réparation doivent
étre faites par un technicien qualifié.

N’utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer votre
plaque de cuisson.

Ne placez pas et ne laissez pas tomber des objets lourds sur
votre plaque de cuisson.

Ne montez pas sur votre plaque de cuisson.

N’utilisez pas de poé€le avec des bords irréguliers et ne
trainez pas les poéles sur la surface de la plaque car cela
peut rayer le verre.

N’utilisez pas de tampons a récurer ni d’autres agents de
nettoyage tres abrasifs pour nettoyer votre plaque, car ils
peuvent rayer la surface de la plaque vitrocéramique.

Si le cordon d’alimentation est endommagé, faites-le
remplacer par le fabricant, le service apres-vente ou un
¢lectricien qualifié¢ pour éviter tout risque d’accident.

Cet appareil est destiné a étre utilis€¢ dans un environnement
domestique uniquement ! Toute utilisation commerciale quelle
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qu’elle soit n'est pas couverte par la garantie du fabricant !
AVERTISSEMENT : I’appareil et ses parties accessibles
peuvent devenir chauds au cours de I’utilisation. Tenez les
jeunes enfants a 1’écart de 1’appareil.

I1 faut faire attention a ne pas toucher les éléments de
chauffage.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a I’écart a
moins d’étre surveillés constamment.

Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans
et les personnes ayant des capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou un manque d’expérience et de
connaissances, s’ils ont €té supervisés ou si on leur a appris
a utiliser I’appareil en toute sécurité et qu’ils comprennent
les risques courus.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I’appareil. Le
nettoyage et 1’entretien ne doivent pas étre effectués par des
enfants sans surveillance.

AVERTISSEMENT : 11 peut s’avérer dangereux de cuisiner
sur une plaque de cuisson avec des matieres grasses ou de
I’huile sans surveiller la cuisson car celles-ci peuvent prendre
feu. Ne JAMALIS tenter d’éteindre un incendie avec de 1’eau,
mais éteindre I’appareil puis couvrir la flamme par exemple
avec un couvercle ou une couverture pare-flammes.
AVERTISSEMENT : Risque d’incendie : ne ranger aucun
objet sur les surfaces de cuisson.

AVERTISSEMENT : si la surface est fissurée, éteignez
I’appareil pour éviter une éventuelle électrocution, pour les
surfaces en vitrocéramique ou un matériau similaire qui
protégent les parties sous tension.

Il ne faut pas utiliser de nettoyeur vapeur.

L’appareil n’est pas prévu pour étre utilis€¢ au moyen d’une
minuterie extérieure ou d’un systeme de télécommande
séparé.
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* ATTENTION : le processus de cuisson doit €tre surveillé.
Un processus de cuisson de courte durée doit étre surveillé
en continu.

* Le cordon d'alimentation ne peut pas étre accessible apres
l'installation.

Présentation du produit

Vue de dessus

1. Zone de 2300 W, boost jusqu’a 3000 W
2. Zone de 1200 W, boost jusqu’a 1500 W
3. Zone de 1800 W, boost jusqu’a 2100 W
4. Zone de 1200 W, boost jusqu’a 1500 W

5. Panneau de commande

1. Commande Marche/Arrét
J B 2. Touche de réglage de la

B puissance/minuterie
B B ™ 3. Commande de la minuterie
+
|
|

4. Commande de pause/verrouillage

de cuisson

CP 5. Commandes de sélection des zones
[
1

Informations relatives au produit

La plaque vitrocéramique/a induction peut répondre a différentes exigences de cuisine
en raison du chauffage par résistance, de la commande par micro-ordinateur et de la
sélection multi-puissance. C’est vraiment le choix optimal pour les familles modernes.
La plaque est axée sur les utilisateurs et adopte un design personnalisé. La plaque de
cuisson offre des performances fiables et sires, en rendant votre vie confortable et en
vous permettant de profiter pleinement des plaisirs de la vie.
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Un mot sur la cuisson a induction

La cuisson a induction est une technologie de cuisson économique, efficace, pointue et
stire. Elle fonctionne par des vibrations électromagnétiques générant la chaleur
directement dans la casserole, plutdt qu’indirectement en chauffant la surface en verre.
Le verre ne devient chaud que parce que la casserole finit par le chauffer.

IHE

marmite en fer

circuit magnétique
plaque en verre céramique
bobine d’induction

- 9o | courants induits

Avant d’utiliser votre nouvelle plaque a induction

» Lisez ce guide, en faisant particulierement attention au paragraphe ‘Consignes
de sécurité’.
*  Otez le film protecteur qui pourrait encore se trouver sur la plaque a induction.

Utilisation des commandes tactiles

*  Les commandes répondent au toucher, vous n’avez donc pas besoin d’exercer
une pression.

»  Utilisez la partie charnue de votre doigt, pas I’extrémité.

*  Vous entendrez un bip sonore chaque fois qu’un toucher est enregistré.

«  Assurez-vous que les commandes soient toujours propres, séches et qu’il n’y
ait aucun objet (par ex. un ustensile ou un torchon) les couvrant. Méme une
mince pellicule d’eau peut rendre difficile I’utilisation des commandes.
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Sélection du bon ustensile de cuisson

*  N'utilisez que des ustensiles de cuisson ayant une base adaptée a la cuisson a

& induction. Cherchez le symbole de 1’induction sur I’emballage ou le fond de la
casserole.

»  Vous pouvez vérifier si votre ustensile de cuisson est adapté en effectuant un
test magnétique. Avancez un aimant vers la base de la casserole. S’il est attiré,
la casserole est adaptée a I’induction. -

+  Sivous n’avez pas d’aimant : P —
1. Placez de I’eau dans la casserole que vous voulez

contrdler. =
2. Suivez les étapes figurant dans le paragraphe ‘Pour ~ )
commencer a cuire’. =

3.8i Y ne clignote pas sur Iafficheur et que ’eau chauffe,
la casserole est adaptée.
*  Les ustensiles de cuisson fabriqués dans les matériaux suivants ne sont pas
adaptés : acier inoxydable pur, aluminium ou cuivre sans une base

magnétique, verre, bois, porcelaine, céramique et faience.

Taille du brileur (mm) Taille minimale du récipient (diamétre/mm)
160 120
180 140
210 160

N’utilisez pas d’ustensile de cuisson avec des bords irréguliers ou un fond arrondi.

VW Wy

Assurez-vous que la base de votre casserole ou poéle soit plane, qu’elle soit bien a plat
contre le verre et de la méme taille que la zone de cuisson. Placez toujours votre
casserole ou poéle bien au centre de la zone de cuisson.

W7 DN LT

Soulevez toujours les casseroles de la plaque vitrocéramique, ne les faites pas glisser
car cela pourrait rayer le verre.

AR N
= ) Y
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e  Utilisez des casseroles dont le diamétre de la zone ferromagnétique (base de la
casserole) est dans la gamme de dimensions du tableau ci-dessous. (Tableau 1)
- Si vous utilisez des casseroles plus petites, les performances pourraient étre
affectées
- Si vous utilisez des casseroles d'un diamétre inférieur a celui indiqué dans le
tableau ci-dessus, les casseroles peuvent ne pas étre détectées
Selon la dimension de la zone, vous pouvez utiliser des casseroles de différents
diamétres comme illustré ci-dessous :

e

— S —

AR\ A N
® ® @-
=/ = N—

e  Sila partie ferromagnétique ne couvre que partiellement la base de la casserole,
seule la zone ferromagnétique se réchauffera, le reste de la base pourrait ne pas
chauffer a une température suffisante pour cuire.

-

e Si la zone ferromagnétique n'est pas homogene, mais présente d'autres
matériaux tels que l'aluminium, cela peut affecter le chauffage et la détection de
la casserole.

Si la base de la casserole est similaire aux images ci-dessous, la casserole
pourrait ne pas avoir été détectée.

8- ©
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Utilisation de votre plaque a induction

Pour commencer a cuire

* Quand la plaque est allumée, le signal sonore retentit une fois, tous les indicateurs
s'allument pendant 1 seconde puis s’éteignent, indiquant que la plaque est passée en
mode veille.

1. Touchez l'interrupteur Marche/Arrét @, tous les
indicateurs affichent “— *.

2. Placez une casserole adaptée sur la zone de

cuisson que vous souhaitez utiliser. ‘ ‘
Assurez-vous que le fond de la casserole et la =T
surface de la zone de cuisson soient propres et secs. —
3. En touchant la commande de sélection de la zone :S:
de cuisson, un voyant a coté de la touche se mettra
a clignoter.
4. Sélectionnez un réglage de chaleur en touchant la
commande “-” ou “+”.
» Sivous ne choisissez pas un réglage de chaleur dans =
la minute qui suit, la plaque a induction s'éteindra
automatiquement. Vous devrez recommencer a partir
de I’étape n° 1.

*  Vous pouvez modifier le réglage de la chaleur a tout
moment durant la cuisson.

Quand vous avez fini de cuisiner B
1. En touchant la sélection de la zone de cuisson que vous
souhaitez éteindre.

2. Eteignez la zone de cuisson en faisant défiler — —+
jusqu’a ”’0”. Assurez-vous que “0” s’affiche.

Power down

‘__—

3. Eteignez toute la plaque en touchant la commande
Marche/Arrét.
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4.  Faites attention aux surfaces chaudes
La lettre “H” indiquera que la zone de cuisson est trop chaude pour
étre touchée. Elle disparaitra quand la surface aura refroidi pour
atteindre une température ne présentant aucun risque. Vous pouvez
également I'utiliser comme une fonction économies d’énergie si ,
vous souhaitez réchauffer d’autres casseroles, utilisez la plaque qui
est encore chaude.

Utilisation de la gestion de la puissance

I1 est possible de régler un niveau d’absorption maximale de la puissance pour la plaque
a induction, en choisissant différentes plages de puissance.

Les plaques a induction sont en mesure de se limiter elles-mémes automatiquement pour
fonctionner a un niveau de puissance plus faible, pour éviter le risque de surcharge.

Pour passer a la fonction de gestion de la puissance

1. Allumez la plaque, puis appuyez simultanément sur “+” (minuterie) et sur la
commande de verrouillage. Le voyant de la minuterie affiche “P5”, ce qui indique le
niveau de puissance 5. Le mode par défaut est sur 7,2 kW.

®—@1—\\®

Pour passer a un autre niveau
Appuyez sur +/- de la minuterie. Il y a 5 niveaux de puissance, de “P1” a “P5”.
Le voyant de la minuterie affichera I’un d’eux.

“P1” : la puissance maximale est 2,5 kW.
“P2” : la puissance maximale est 3,5 kW.
“P3” : la puissance maximale est 4,5 kW.
“P4” : la puissance maximale est 5,5 kW.

“P5” : la puissance maximale est 7,2 kW.

S

Validation et sortie de la fonction de gestion de la puissance
Appuyez simultanément sur “+” (minuterie) et sur le verrouillage pour confirmation,
puis la table de cuisson s’éteindra.
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Utilisation de la fonction Boost

Activation de la fonction Boost &
1. Sélectionnez la zone avec la fonction Boost (zone avant gauche).

2. En touchant la touche "plus" + jusqu’a ce que
l'indication du niveau de puissance affiche “P”. :> P D

Annulation de la fonction Boost P
1. Sélectionnez la zone avec la fonction Boost (zone avant gauche).

2. Touchez la touche "moins" === pour annuler la fonction Boost et
sélectionnez le niveau que vous souhaitez régler.

» La fonction Boost ne peut durer que 5 minutes, aprés quoi la zone passe
automatiquement au niveau 9.

Utilisation de la fonction Pause

1. Appuyez sur la commande Pause, @/ @ 1es zones de cuisson arrétent de
fonctionner. Tous les indicateurs de la zone s'affichent “||”.

®/®
—> i

2. Appuyez une nouvelle fois sur la commande Pause @ / ), toutes les zones de

cuisson reviennent a leur réglage d'origine.

o La fonction est disponible lorsqu’une ou plusieurs zones de cuisson fonctionnent.

o  Sivous n’annulez pas le mode arrét de fonctionnement dans les 30 minutes, la
plaque a induction s’éteint automatiquement.

62



Verrouillage des commandes

*  Vous pouvez verrouiller les commandes pour éviter une utilisation indésirable (par
exemple des enfants éteignant par inadvertance les zones de cuisson allumées).

* Quand les commandes sont verrouillées, toutes les commandes sont désactivées a
I’exception de la commande Marche/Arrét.

Pour verrouiller les commandes

Appuyez sur la commande de verrouillage @ / ™ pendant 2 secondes. L’indicateur

de la minuterie affichera “Lo®.
Pour déverrouiller les commandes
1. Assurez-vous que la plaque soit allumée.

2. Touchez et maintenez la commande de verrouillage @ / ™ appuyée pendant

2 secondes.
3. Vous pouvez maintenant commencer a utiliser votre plaque de cuisson.

Quand la plaque est en mode verrouillage, toutes les commandes sont

& désactivées a I’exception de Marche/Arrét, vous pouvez toujours éteindre la
plaque vitrocéramique avec la commande Marche/Arrét en cas d’urgence,
mais vous devrez d’abord déverrouiller la plaque lors de 1’utilisation
suivante.

Avertissement de chaleur résiduelle

Lorsque la table de cuisson fonctionne pendant un certain temps, il y
aura de la chaleur résiduelle. La lettre “H” s’affiche pour vous avertir de '
vous tenir a I’écart.

Coupure automatique

La sécurité de la table de cuisson est automatiquement arrétée. Cela se produit chaque
fois que vous oubliez d'éteindre une zone de cuisson. Les délais de coupure par défaut
sont indiqués dans le tableau ci-dessous :

Niveau de puissance 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Temps de fonctionnement par
défaut (en heures) 8 |8 |8 |4 |4 |4 |2 |2 |2

Utilisation de la minuterie

Vous pouvez utiliser la minuterie de deux maniéres différentes :
e Vous pouvez I'utiliser comme alarme. Dans ce cas-1a, la minuterie n’éteindra pas la
zone de cuisson quand le temps réglé se sera écoulé.
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Vous pouvez l'utiliser comme minuterie de coupure pour éteindre une ou plusieurs
zones de cuisson une fois le temps écoulé.
Vous pouvez régler la minuterie jusqu'a un maximum de 99 minutes.

Utilisation de la minuterie comme alarme

1.

Assurez-vous que la plaque soit allumée. Et que la touche de sélection de la zone ne
soit pas activée (I'indicateur de zone ‘-‘ ne clignote pas).

Remarque: vous pouvez régler la minuterie de fin de cuisson avant ou apres la fin du

2. Appuyez sur la touche de la minuterie, “00” s'affiche sur

réglage de la puissance de la zone de cuisson.

I'écran de la minuterie et “0” clignote.

n
_ u
Réglez I'heure entre 1 et 99 minutes en touchant la F\@ G/

commande ”-” ou ” +” de la minuterie (p.ex. 5)

Appuyez une fois sur “+” pour augmenter la durée d'une minute. Appuyez une fois
sur “-” pour réduire la durée d'une minute. Lorsque la durée définie dépasse

99 minutes, elle revient automatiquement a “00”, si les touches “-” et “+” sont
appuyées simultanément, l'indicateur affiche “00”.

Quand le temps est réglé, le compte a rebours démarre immédiatement. L’écran
affiche le temps restant.

La sonnerie retentit pendant 30 secondes et I’indicateur de la minuterie
affiche “--* quand le temps réglé est terminé.

Annulation de la minuterie
Apres avoir réglé a nouveau le temps, maintenez la touche “Minuterie” enfoncée
pendant 5 secondes, ce qui annule la minuterie et I'indicateur revient a “00”.

Utilisation de la minuterie pour éteindre une ou plusieurs zones de cuisson

1.

. Appuyez sur la touche de la minuterie, “00” s'affiche sur

En touchant la commande de sélection de la zone de cuisson [
pour laquelle vous voulez régler la minuterie.

I'écran de la minuterie et “0” clignote.

Réglez I'heure entre 1 et 99 minutes en touchant la
commande ”-” ou ” +” de la minuterie (p.ex. 5)
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4. Appuyez une fois sur “+” pour augmenter la durée d'une minute. Appuyez une fois
sur “-” pour réduire la durée d'une minute. Lorsque la durée définie dépasse
99 minutes, elle revient automatiquement a “00”, si les touches “-” et “+” sont
appuyées simultanément, l'indicateur affiche “00”.

5. Quand le temps est réglé, le compte a rebours démarre immédiatement. L’écran
affiche le temps restant.
REMARQUE : il y a un point rouge en bas a droite de l'indication du niveau de
puissance qui indique que cette zone est sélectionnée. 5 I

P

6. Quand le temps de cuisson est terminé, la zone de
cuisson correspondante s'éteint automatiquement.

Remarque : les autres zones de cuisson continueront a fonctionner
si vous les avez allumées auparavant.

Si la minuterie est réglée sur plus d’une zone :

1. Quand vous réglez la minuterie pour plusieurs zones de cuisson, les points rouges
des zones de cuisson correspondantes sont indiqués. L’écran de la minuterie montre
la minuterie min. Le point de la zone correspondante clignote.

( 5 3:,_5 El (réglé sur 15 minutes)
G;' E ] El (réglé sur 45 minutes)

2. Quand le compte a rebours de la minuterie sera terminé, la zone correspondante
s’éteindra. Puis la nouvelle minuterie min. s’affichera et le point de la zone
correspondante clignotera.

anrn
@™ 6. &

Remarque : touchez la commande de sélection de la zone de cuisson, la minuterie
correspondante s’affichera dans le voyant de la minuterie.
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Lignes directrices pour cuisiner

Faites attention quand vous faites frire quelque chose car 'huile et les matieres
grasses chauffent trés rapidement, en particulier si vous utilisez la fonction
Boost. Aux températures extrémement élevées, 1'huile et les matiéres grasses
prennent feu spontanément et cela présente un risque sérieux d'incendie.

Astuces de cuisson

*  Quand la nourriture commence a bouillir, diminuez la puissance.

e Lutilisation d’un couvercle réduira les temps de cuisson et économisera de 1’énergie
en conservant la chaleur.

* Diminuez la quantité de liquide ou de matiéres grasses pour réduire les temps de
cuisson.

» Commencer a cuisiner avec un réglage élevé puis réduire le réglage quand la
nourriture est chaude.

Faire mijoter, cuire du riz

e Un liquide frémit en dessous du point d'ébullition, a environ 85 °C, quand les bulles
commencent @ monter occasionnellement a la surface du liquide de cuisson. C'est la
clef pour obtenir des soupes délicieuses et des ragotts tendres car les saveurs se
développent sans trop cuire les aliments. Vous pouvez également cuisiner des sauces
a base d'ceuf et épaissies avec de la farine en dessous du point d'ébullition.

e Certaines taches, y compris cuire du riz avec la méthode de 'absorption, peuvent
nécessiter un réglage plus ¢levé que le réglage le plus faible pour garantir une
cuisson correcte des aliments dans le temps recommandé.

Saisir un steak

Pour cuisiner des steaks savoureux et juteux :

1. Laissez la viande a température ambiante pendant environ 20 minutes avant de la cuire.

2. Chauffez une poéle avec un fond épais.

3. Brossez les deux cotés du steak avec de I'huile. Versez un filet d'huile dans la poéle
chaude puis placez la viande dans la poéle chaude.

4. Ne tournez le steak qu'une seule fois durant la cuisson. Le temps exact de cuisson
dépendra de I'épaisseur du steak et de comment vous 'aimez. Le temps peut varier de
2 a 8 minutes par coté. Appuyez sur le steak pour évaluer sa cuisson, plus il est ferme
plus il sera bien cuit.

5. Laissez le steak reposer sur une assiette chaude pendant quelques minutes pour qu'il
s'assouplisse et devienne tendre avant de le servir.

Pour faire sauter des aliments

1. Choisissez un wok a fond plat compatible avec la céramique ou une grande poéle a frire.

2. Préparez tous les ingrédients et 1'équipement. Les aliments doivent revenir
rapidement. Si vous cuisinez de grandes quantités, cuisinez les aliments en plusieurs
groupes plus petits.

3. Préchauffez la poéle rapidement et ajoutez deux cuilléres a soupe d'huile.

4. Cuisinez la viande d'abord, mettez-la de c6té et gardez-la au chaud.
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5. Faites revenir les 1égumes. Quand ils sont chauds mais encore croquants, baissez
sous la zone de cuisson, remettez la viande dans la poéle et ajouter votre sauce.
6. Remuez les ingrédients délicatement pour étre certain qu'ils sont bien chauds.

7. Servez immédiatement.

Réglages de la chaleur
Réglage de la chaleur Pertinence
1-2 » réchauffer délicatement de petites quantités d'aliments

» faire fondre du chocolat, du beurre et des aliments qui
brilent rapidement

» faire mijoter délicatement

* tiédir lentement

e réchauffer
* faire frémir rapidement
e cuisiner du riz

* pancakes

* faire revenir
* cuisiner des pates

» faire sauter des aliments

* saisir

* amener la soupe a ébullition
» faire bouillir de I'eau
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Entretien et nettoyage

Quoi ?

Comment ?

Important !

Salissures de tous les
jours sur le verre
(empreintes, marques,
taches laissées par les
aliments ou des
débordements non sucrés
sur le verre).

1. Mettez la plaque de cuisson hors
tension.

2. Versez un nettoyant pour plaque
quand le verre est encore tiede
(mais pas chaud !)

3. Rincez et essuyez avec un chiffon
propre ou du papier absorbant.

4. Remettez la plaque de cuisson sous
tension.

¢ Lorsque la plaque de cuisson est hors
tension, il n’y a aucune indication de
surface chaude, mais la zone de
cuisson peut étre encore chaude !
Faites extrémement attention.

Les tampons a récurer, certains
tampons en nylon et les agents de
nettoyage abrasifs peuvent rayer le
verre. Lisez toujours 1’étiquette pour
contréler que votre nettoyant ou
tampon a récurer est adapté.

* Ne laissez jamais de résidu de
nettoyage sur la plaque : il pourrait
tacher le verre.

Débordements, aliments
fondus et éclaboussures

sucrées et chaudes sur le
verre.

Eliminez-les immédiatement avec une

spatule ou un racloir adapté pour les

plaques vitrocéramiques, mais faites
attention aux surfaces de cuisson
chaudes :

1. Eteignez la plaque de cuisson au

niveau du mur.

Tenez la lame ou ’ustensile avec un

angle de 30° et raclez la salissure ou

I’éclaboussure jusqu’a une zone

froide de la plaque de cuisson.

. Nettoyez la salissure ou
I’éclaboussure avec un torchon ou du
papier absorbant.

4. Suivez les étapes de 2 a 4 pour le

paragraphe ‘Salissures de tous les
jours sur le verre’ ci-dessus.

»

w

Enlevez les taches laissées par les
aliments fondus et sucrés ou les
débordements dés que possible. Si
vous les laisser refroidir sur le verre,
vous pourriez avoir du mal a les
¢liminer ou ils pourraient méme
abimer irrémédiablement la surface
du verre.

Risque de coupure : quand le
couvercle de sécurité est enlevé, la
lame du racloir est particuliérement
coupante. Faites extrémement
attention quand vous 1’utilisez et
rangez-le toujours a I’abri et hors de
portée des enfants.

Débordements sur les
commandes tactiles.

—

. Mettez la plaque de cuisson hors
tension.

Epongez le débordement

Essuyez la zone des commandes
tactiles avec un chiffon ou une
¢éponge humide propre.

4. Essuyez completement la zone
avec un papier essuie-tout.

5. Remettez la plaque de cuisson sous
tension.

w

La plaque de cuisson peut sonner et
se couper toute seule, et les
commandes tactiles peuvent ne pas
fonctionner quand il y a un liquide
dessus. Veillez a bien essuyer la zone
des commandes tactiles avant de
rallumer la plaque.
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Conseils et astuces

Probléme

Causes possibles

Que faire

11 est impossible d'allumer
la plaque de cuisson.

Pas de courant.

Assurez-vous que la plaque de
cuisson soit branchée sur le secteur et
qu'elle soit sous tension.

Veérifiez s’il y a une coupure de
courant chez vous ou dans votre
quartier. Si vous avez tout contr6lé et
que le probléme persiste, appelez un
technicien qualifié.

Les commandes tactiles ne
répondent pas.

Les commandes sont verrouillées.

Déverrouillez les commandes. Voir le
paragraphe « Utilisation de votre
plaque vitrocéramique » pour les
instructions.

Les commandes tactiles
sont difficiles a utiliser.

11 se peut qu’il y ait une mince pellicule
d’eau sur les commandes ou vous avez
peut-&tre utilisé I’extrémité de votre
doigt pour toucher les commandes.

Assurez-vous que la zone des
commandes tactiles est seche et
utilisez la partie charnue de votre
doigt quand vous touchez les
commandes.

Le verre est ray¢.

Ustensiles de cuisson avec bord
rugueux.

Utilisation d’un tampon abrasif ou de
produits de nettoyage inadaptés.

Utilisez des ustensiles de cuisson avec
des fonds plats et lisses. Voir

« Sélection du bon ustensile de
cuisson ».

Voir « Entretien et nettoyage ».

Certaines casseroles
émettent des craquements
ou des cliquétements.

Cela peut étre causé par la construction
de votre ustensile de cuisson

(couches de métaux différents qui
vibrent différemment).

Cela est normal pour les ustensiles de
cuisson et cela n’indique pas un
défaut.

La plaque a induction émet
un ronronnement bas quand
elle est utilisée avec un
réglage sur haute chaleur.

Ceci est di a la technologie de la
cuisson a induction.

Cela est normal, mais le bruit devrait
diminuer voire disparaitre
complétement quand vous diminuez la
chaleur.

Bruit de ventilateur
provenant de la plaque a
induction.

Un ventilateur de refroidissement
intégré dans votre plaque a induction
sert a prévenir la surchauffe des parties
¢électroniques. Il peut continuer a
fonctionner aprés que vous avez éteint
la plaque & induction.

Cela est normal et ne requiert aucune
intervention. N’éteignez pas la plaque
a induction au niveau du mur quand le
ventilateur fonctionne.

Les casseroles ne
deviennent pas chaudes et
apparaissent sur 1’afficheur.

La plaque a induction ne peut pas
détecter la casserole car elle n’est pas
adaptée pour la cuisson a induction.
La plaque a induction ne peut pas
détecter la casserole car elle est trop
petite pour la zone de cuisson ou n’est
pas centrée correctement dessus.

Utilisez des ustensiles de cuisson
adaptés a la cuisson a induction. Voir
le paragraphe ‘Sélection du bon
ustensile de cuisson’.

Centrez la casserole et assurez-vous
que sa base correspond bien a la taille
de la zone de cuisson.

La plaque a induction ou
une zone de cuisson s’est
coupée a I’improviste, un
son résonne et un code
d’erreur s’affiche

(en alternant habituellement
un ou deux chiffres sur
I’afficheur de la minuterie
de cuisson).

Défaut technique.

Veuillez noter les lettres et les
numéros d’erreur, éteignez la plaque a
induction au niveau du mur et
contactez un technicien qualifié.
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Affichage des pannes et inspection

Si une situation anormale se présente, la plaque a induction passera automatiquement
dans un état de protection et affichera les codes de protection correspondants :

Probléme | Causes possibles Que faire
E4/E5 Panne du capteur de Veuillez contacter le fournisseur.
température.
E7/E8 Capteur de température de la Veuillez contacter le fournisseur.
panne IGBT.
E2/E3 Tension d’alimentation Veuillez contrdler que la tension
anormale d’alimentation soit normale.
Remettez sous tension quand
I’alimentation est normale.
E6/E9 Mauvaise radiation de chaleur | Veuillez redémarrer aprés avoir laissé
de la plaque a induction refroidir la plaque a induction.

Ces commentaires correspondent a I’analyse et I’inspection des pannes courantes.
Veuillez ne pas démonter 1’unité vous-méme pour éviter tout danger et dégat pour la
plaque a induction.

Caractéristiques techniques

Plaque a induction CI642CBB

Zones de cuisson 4 zones

Tension d’alimentation 220-240 V~ 50/60 Hz
Puissance électrique installée 7200W

Taille du produit PxLxH (en mm) 590x520%58
Dimensions du produit encastré AxB (en mm) 560%490

Le poids et les dimensions sont approximatifs. Nous nous effor¢cons d’améliorer constamment
nos produits, ¢’est pourquoi il est possible que nous modifiions les caractéristiques et les modéles
sans préavis.
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Installation

Sélection de I’équipement d’installation
*  Coupez la surface de travail en fonction de la taille indiquée sur le dessin.
* Pour I’installation et I’utilisation, un espace minimum de S0mm doit étre laissé

autour du trou.

*  Vérifiez que I’épaisseur de la surface de travail soit d’au moins 30 mm. Veuillez
choisir un matériau résistant a la chaleur pour la surface de travail afin d’éviter une
déformation importante provoquée par le rayonnement thermique provenant de la
plaque chaude. Comme cela est montré ci-dessous :

Avertissement : Le matériau de la surface de travail doit utiliser le bois imprégné ou

tout autre matériau isolant.

L(mm) | W(mm)

H(mm)

D(mm)

A(mm)

B(mm)

X(mm)

CI642CBB 590 520

58

54

560

490

50 mini

Quelles que soient les circonstances, assurez-vous que la plaque de cuisson soit
bien ventilée et que l'entrée et la sortie d'air ne soient pas obstruées. Assurez-vous

que la plaque de cuisson soit en bon état. Comme cela est montré ci-dessous

Remarque : la distance de sécurité entre la plaque et le placard situé¢ au-dessus de la
plaque doit étre d’au moins 760 mm.
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A(mm)

B(mm)

C(mm)

D

E

760

50 mini

20 mini

Entrée d’air

Sortie d’air 5 mm

Avant d’installer la plaque de cuisson, assurez-vous que

la surface de travail est carrée et plane, et qu'aucun ¢lément structural n'interfére
avec les exigences d'espace.

la surface de travail est réalisée dans un matériau résistant a la chaleur.

si la plaque de cuisson est installée au-dessus d'un four, le four doit avoir un
ventilateur de refroidissement incorporé.

l'installation sera conforme aux exigences en matiére de dégagement et aux normes
et réglementations applicables.

un sectionneur adapté permettant une déconnexion compléte du secteur est
incorporé dans le cablage permanent, monté et positionné pour respecter les
réglementations et les régles de cablage locales.

Le sectionneur doit étre agréé et fournir une séparation de contact avec un trou d'air
de 3mm dans tous les pdles (ou dans tous les conducteurs [de phase] actifs si les
régles de cablage locales permettent cette variation des exigences).

I’utilisateur doit pouvoir accéder aisément au sectionneur quand la plaque de
cuisson est installée

consultez le service local de I’urbanisme et les arrétés municipaux si vous avez des
doutes pour I’installation

vous devez utiliser des finitions résistantes a la chaleur et faciles a nettoyer (comme
des carreaux en céramique) pour les surfaces murales situées autour de la plaque de
cuisson.

Quand vous avez installé la plaque de cuisson, assurez-vous que

Le cable d'alimentation n'est pas accessible a travers les portes ou les tiroirs des
placards.

Il'y a un flux adéquat d'air de I'extérieur du meuble jusqu'a la base de la plaque.
Si la plaque de cuisson est installée au-dessus d'un tiroir ou d'un placard, une
barric¢re de protection thermique est installée sous la base de la plaque.
L'utilisateur peut facilement accéder au sectionneur.

Avant de placer les étriers de fixation
L’unité doit étre placée sur une surface stable et lisse (utilisez I’emballage). Ne forcez
pas sur les commandes dépassant de la plaque de cuisson.

Emplacement des étriers de fixation

L’unité doit étre placée sur une surface stable et lisse (utilisez I’emballage).

Ne forcez pas sur les commandes dépassant de la plaque de cuisson.

Fixez la plaque sur la surface de travail au moyen de quatre étriers a vis sur le fond
de la plaque (voir image) apres l'installation.

Réglez la position des étriers en fonction de 1'épaisseur de la surface de travail.
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Mises en garde

La plaque de cuisson doit étre installée par du personnel ou des techniciens
qualifiés. Nous avons des professionnels a votre disposition. N’effectuez jamais
I’opération vous-méme.

La plaque de cuisson ne doit pas étre montée sur un équipement de refroidissement,
un lave-vaisselle et un séchoir rotatif.

La plaque de cuisson doit étre installée de maniere a ce que le rayonnement
thermique puisse étre garanti pour améliorer sa fiabilité.

Le mur et la zone de chauffage induite situés au-dessus de la surface de travail
doivent supporter la chaleur.

Pour éviter tout dégat matériel, la couche en sandwich et I’adhésif doivent étre
résistants a la chaleur.

Il ne faut pas utiliser de nettoyeur vapeur.

Cette plaque vitrocéramique ne peut étre raccordée qu'a une alimentation ayant une
impédance du systéme inférieure ou égale a 0,427 ohm. Si cela s'avére nécessaire,
veuillez consulter votre compagnie d'électricité pour obtenir les informations
relatives a I'impédance du systéme.

73



Branchement de la plaque sur le secteur
L’alimentation doit étre raccordée conformément a la norme applicable ou avec un
disjoncteur unipolaire. La méthode de raccordement est montrée ci-dessous.

N2 L2 L1 N1 & N2

O O QOQOQ

L1 N PE L2

L-N:220-240V ~ L1-L2:380-415V ~

e Si le cable est abimé ou qu'il a besoin d'étre remplacé, cette opération doit étre
effectuée par un technicien du service aprés-vente qui utilise ses propres outils, de
maniére a éviter tout accident.

e Si l'appareil est branché directement sur le secteur, un disjoncteur omnipolaire doit
étre installé avec un écart minimum de 3 mm entre les contacts.

e L'installateur doit s'assurer que le branchement électrique a été effectué
correctement et qu'il est conforme aux réglementations de sécurité.

e Le cable ne doit pas étre plié ou comprimé.

e Le cable doit étre controlé réguliérement et il ne doit étre remplacé que par une

personne qualifiée.

MISE AU REBUT :

ne jetez pas ce produit
avec les ordures
ménagéres. 1l est
nécessaire de le jeter
séparément car il
nécessite un traitement
spécial.

Cet appareil est marqué conformément a la Directive Européenne
2012/19/CE relative aux déchets d'équipements électriques et électroniques
(DEEE). En vous assurant que cet appareil est mis au rebut correctement,
vous aiderez a éviter de porter atteinte a I'environnement et a la santé
humaine, ce qui aurait par contre lieu s'il était éliminé de maniére incorrecte.

Le symbole figurant sur le produit indique qu'il ne doit pas étre traité comme
des ordures ménageres. Vous devez l'apporter a un centre de tri pour le
recyclage des produits électriques et électroniques.

Cet appareil requiert une mise au rebut spécialisée. Pour plus d'informations
sur le traitement, la récupération et le recyclage de ce produit, veuillez
contacter les autorités locales, votre service de collecte des ordures
ménageres ou le magasin ou vous l'avez acheté.

Pour des informations plus détaillées sur le traitement, la récupération et le
recyclage de ce produit, veuillez contacter votre mairie, votre service de
collecte des ordures ménagéres ou le magasin ou vous avez acheté le produit.
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AVVERTENZE PER LA SICUREZZA
LEGGERE ATTENTAMENTE QUESTE ISTRUZIONI
PRIMA DI UTILIZZARE PELETTRODOMESTICO.

Installazione
Rischio di scosse elettriche

Scollegare 1'elettrodomestico dalla rete elettrica prima di
effettuare operazioni di manutenzione o altre attivita simili.
I1 collegamento a un impianto di messa a terra perfettamente
funzionante ¢ fondamentale, oltre che obbligatorio.

Per il distacco dell'alimentazione incorporare un interruttore
nel cablaggio fisso in conformita alle norme sui cablaggi.
Eventuali modifiche all'impianto elettrico domestico
devono essere effettuate solo da un elettricista qualificato.
L'inosservanza di questo avviso puo causare Scosse
elettriche anche fatali.

Rischio di tagli

Attenzione: 1 bordi del pannello sono taglienti.
Prestare particolare attenzione per evitare tagli o lesioni
personali.

Istruzioni importanti per la sicurezza

Leggere attentamente queste istruzioni prima di installare o
utilizzare questo elettrodomestico.

Non collocare mai prodotti o materiali combustibili su
questo elettrodomestico.

Estendere tali informazioni alla persona responsabile
dell'installazione dell'elettrodomestico per ridurre i costi di
installazione.

Per evitare pericoli, questo elettrodomestico deve essere
installato in conformita a queste istruzioni per l'installazione.
Questo elettrodomestico deve essere correttamente
installato e collegato a terra solo da un tecnico qualificato.
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* Questo elettrodomestico deve essere collegato a un circuito
provvisto di interruttore di isolamento che garantisca il
distacco totale dalla fonte di alimentazione.

* AVVERTENZA: utilizzare solo le protezioni per il piano
cottura progettate dal produttore dell'elettrodomestico da
cucina o indicate dal produttore dell'elettrodomestico nelle
istruzioni per l'uso come protezioni idonee o incorporate
nell'elettrodomestico. L'uso di protezioni inadeguate puo
causare incidenti.

* Se l'elettrodomestico non viene installato correttamente, la
garanzia ed eventuali reclami potrebbero non essere piu validi.

* Per quanto riguarda i dettagli di installazione, fare
riferimento alla sezione <Installazione>.

Uso e manutenzione

Rischio di scosse elettriche

» Se 1l piano cottura ¢ danneggiato o incrinato, non utilizzarlo
per la cottura. In caso di rottura o incrinatura della
superficie del piano cottura, scollegare immediatamente
l'elettrodomestico dalla presa elettrica e rivolgersi a un
tecnico qualificato.

* Scollegare il piano cottura dalla presa di corrente prima
della pulizia o della manutenzione.

* L'inosservanza di questo avviso puo causare scosse
elettriche anche fatali.

Rischi per la salute

* Questo elettrodomestico ¢ conforme gli standard di
sicurezza elettromagnetica.

Rischi causati dalla superficie calda

* Durante 'uso, i componenti accessibili di questo
elettrodomestico si riscaldano abbastanza da causare ustioni.
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* Fino a quando la superficie ¢ calda, non toccare la
superficie in vetroceramica con il corpo, gli indumenti o
altri oggetti diversi dagli utensili di cucina adatti.

» Non collocare oggetti metallici, ad es. coltelli, forchette,
cucchiai e coperchi, sulla superficie del piano cottura perché
potrebbero riscaldarsi.

* Tenere lontani 1 bambini di eta inferiore a § anni se non
sono sorvegliati continuamente.

» I 'manici delle casseruole potrebbero diventare caldi al tatto.
Accertarsi che 1 manici delle casseruole non sporgano su
altre zone di cottura attivate. Tenere lontani 1 manici dalla
portata dei bambini.

* L'inosservanza di questo avviso puo causare ustioni e scottature.

Rischio di tagli

* Con il coperchio di sicurezza ritratto, la lama del raschietto
per il piano cottura ¢ affilata come un rasoio. Prestare
estrema attenzione e conservarlo sempre in un luogo sicuro
e lontano dalla portata dei bambini.

» Prestare particolare attenzione per evitare tagli o lesioni
personali.

Istruzioni importanti per la sicurezza

* Non lasciare mai I'elettrodomestico incustodito durante
l'uso. Il traboccamento della pentola provoca la produzione
di fumo e versamenti di grasso che potrebbero infiammarsi.

* Non utilizzare mai I'elettrodomestico come superficie da
lavoro o stoccaggio.

» Non lasciare mai oggetti o utensili sull'elettrodomestico.

* Non utilizzare mai l'elettrodomestico per riscaldare 1'ambiente.

* Dopo l'uso, spegnere sempre le zone di cottura e il piano
cottura come descritto in questo manuale (utilizzando 1
comandi touch). Non basarsi sulla funzione di rilevamento
delle pentole per lo spegnimento delle zone di cottura

quando la pentola viene rimossa.
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Non consentire ai bambini di giocare con 1'elettrodomestico
n¢ di sedersi o arrampicarsi sull'elettrodomestico.

Non riporre oggetti che potrebbero attirare i bambini nei
pensili sopra I'elettrodomestico. Se 1 bambini si arrampicano
sul piano cottura, potrebbero subire gravi lesioni.

Non lasciare 1 bambini soli o incustoditi nella zona di
utilizzo dell'elettrodomestico.

[ bambini o le persone affetti da disabilita che limitano la
loro capacita di utilizzare 1'elettrodomestico devono essere
istruiti sull'uso da una persona responsabile. La persona che
li istruisce deve accertarsi che siano in grado di adoperare
l'elettrodomestico senza rischi per sé€ e per le persone
circostanti.

Non riparare o sostituire componenti dell'elettrodomestico,
a meno che non sia consigliato appositamente nel manuale.
Tutte le altre operazioni di manutenzione devono essere
effettuate da un tecnico qualificato.

Non pulire il piano cottura con apparecchi a vapore.

Non collocare o lasciar cadere oggetti pesanti sul piano
cottura.

Non salire sul piano cottura.

Non utilizzare pentole con bordi irregolari né trascinare
pentole sulla superficie del vetro, altrimenti potrebbe
graffiarsi.

Non utilizzare pagliette o altri materiali abrasivi per la
pulizia del piano cottura, perché potrebbero graftiare la
vetroceramica.

Se il cavo di alimentazione ¢ danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da un tecnico dell'assistenza o da
una persona con analoga qualifica per evitare rischi.
Questo elettrodomestico ¢ destinato esclusivamente all’uso
in ambiente domestico! Qualsiasi tipo di uso commerciale

non ¢ coperto dalla garanzia del produttore!
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AVVERTENZA: 'elettrodomestico e i componenti
accessibili diventano molto caldi durante I'uso. Tenere
lontani 1 bambini.

Non toccare le resistenze.

Tenere lontani 1 bambini di eta inferiore a 8 anni se non
sono sorvegliati continuamente.

Questo elettrodomestico puo essere utilizzato da bambini di
almeno 8 anni, da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali e da persone inesperte solo sotto stretta
sorveglianza o se hanno appreso le modalita di utilizzo sicuro
dell'elettrodomestico e sono consapevoli dei relativi pericoli.
Impedire ai bambini di giocare con I'elettrodomestico.

La pulizia e la manutenzione non devono essere effettuate
da bambini non sorvegliati.

AVVERTENZA: la cottura con oli o grassi puo essere
pericolosa e puo causare incendi se il piano cottura rimane
incustodito. In caso di incendio, non provare MAI a
estinguerlo con l'acqua; spegnere 1'elettrodomestico e coprire
la fiamma con un coperchio o una coperta antincendio.
AVVERTENZA: per evitare il rischio di incendi, non
collocare oggetti sulle superfici di cottura.
AVVERTENZA: se la superficie ¢ incrinata, spegnere
l'elettrodomestico per evitare il rischio di scosse elettriche
per le superfici di cottura in vetroceramica o materiale
simile che proteggono i componenti sotto tensione.

Non adoperare elettrodomestici per la pulizia a vapore.
L'elettrodomestico non ¢ progettato per 1'uso tramite timer
esterni e sistemi di controllo remoto separati.
ATTENZIONE: Il processo di cottura deve essere
controllato continuamente. Un processo di cottura breve
deve essere sorvegliato costantemente.

Il cavo di alimentazione non ¢ accessibile dopo

I'installazione.
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Panoramica del prodotto
Vista superiore

Ju—

. Zona 2300 W, con incremento
della potenza fino a 3000 W

2. Zona 1200 W, con incremento
della potenza fino a 1500 W

3. Zona 1800 W, con incremento
della potenza fino a 2100 W

4. Zona 1200 W, con incremento
della potenza fino a 1500 W

5. Pannello di controllo

Pannello di controllo

1. Comando di accensione e spegnimento

|
B 8 2. Tasto di regolazione della potenza e
del timer
B B ™ 3. Comando del timer

+ QO

| |

| [

2 1

4. Comando Pausa/Blocco dei tasti

5. Comandi per la selezione della zona
scaldante

Informazioni sul prodotto

Il piano cottura in ceramica/a induzione puo soddisfare diversi tipi di esigenze di cucina
grazie al riscaldamento con resistenza a filo, ai comandi microcomputerizzati e alle
multiple impostazioni di potenza selezionabili: ¢ davvero la scelta ottimale per le
famiglie moderne.

11 piano cottura ha un design personalizzato e si adatta alle esigenze dei clienti. Le sue
prestazioni sono sicure e affidabili, il suo utilizzo ¢ pratico e consente di godere appieno
dei piaceri della vita.
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Cenni sulla cottura a induzione

La cottura a induzione ¢ una tecnologia di cottura sicura, avanzata, efficiente ed
economica. La cottura avviene tramite vibrazioni elettromagnetiche che generano
calore nella pentola in maniera diretta e non indiretta, tramite il riscaldamento della
superficie in vetro. Il vetro diventa caldo solo perché la pentola si riscalda.

IHE

pentola in acciaio

circuito magnetico
piastra in vetroceramica

bobina a induzione

- »——— | correnti indotte

Prima di utilizzare il nuovo piano cottura a induzione

*  Leggere attentamente questa guida, con particolare attenzione alla sezione
"Avvertenze per la sicurezza".
*  Rimuovere I'eventuale pellicola protettiva sul piano cottura a induzione.

Utilizzo dei comandi touch

* I comandi rispondono al tocco, per cui non occorre applicare pressione.

«  Utilizzare il polpastrello e non la punta del dito.

*  Ogni tocco registrato produce un segnale acustico.

*  Accertarsi che i comandi siano sempre puliti, asciutti e non coperti da oggetti
(ad es. utensili o panni). Anche un sottile velo d'acqua puod impedire il corretto
funzionamento dei comandi.
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Scelta degli utensili da cucina

& *  Adoperare solo utensili da cucina idonei alla cottura a induzione. Controllare
il simbolo della cottura a induzione sull'imballo o sul fondo della pentola.

+  E possibile accertarsi che I'utensile di cucina sia idoneo effettuando una prova
magnetica. Avvicinare un magnete alla base della pentola. Se il magnete viene
attirato, la pentola ¢ idonea per la cottura a induzione. -

+  Senon ¢é disponibile un magnete: PN
1. Collocare un po' d'acqua nella pentola da controllare.
2. Seguire le istruzioni in “Per avviare la cottura". =
3. Se “ non lampeggia sul display e l'acqua si scalda, la "D

pentola ¢ idonea. -
»  Gli utensili da cucina realizzati con i seguenti materiali non sono idonei:
acciaio inox puro, alluminio o rame senza base magnetica, vetro, legno,
porcellana, ceramica e terracotta.

Dimensioni del Dimensioni minime della pentola
bruciatore (mm) (diametro/mm)

160 120

180 140

210 160

Non adoperare utensili da cucina con i bordi irregolari o la base curva.

-

) 4 (A

Accertarsi che la base della pentola sia liscia, che si appoggi interamente sul vetro e che
sia delle stesse dimensioni della zona di cottura. Centrare la pentola sulla zona di cottura.

Y7 Y YT

-

Le pentole poggiate sul piano cottura in ceramica devono essere sempre sollevate e non
trascinate, altrimenti il vetro potrebbe graffiarsi.
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Adoperare pentole il cui diametro dell’area ferromagnetica (base della pentola)
rientri nell’intervallo di dimensioni indicato nella tabella seguente. (Tabella 1)
- Se si utilizzano pentole piu piccole, le prestazioni potrebbero essere inferiori.
- Se si utilizza una pentola con un diametro inferiore a quello indicato nella
tabella summenzionata, la pentola potrebbe non essere rilevata.

A seconda della dimensione della zona, ¢ possibile utilizzare pentole di vari
diametri, come illustrato nell'immagine seguente:

3

— S

N N N
@ @ @-
R Nl =

—

Se la parte ferromagnetica copre solo parzialmente la base della pentola, si
riscalda solo 1'area ferromagnetica e il resto della base potrebbe non raggiungere
la temperatura sufficiente per la cottura.

o- =

Se l'area ferromagnetica non ¢ omogenea ma ¢ costituita da altri materiali
(ad es. alluminio), la pentola potrebbe non scaldarsi o non essere rilevata.

Se la base della pentola ¢ simile a quella illustrata nelle immagini seguenti, la
pentola potrebbe non essere rilevata.

8- ©
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Uso del piano cottura a induzione

Per avviare la cottura

e Dopo ’accensione, viene emesso un segnale acustico e tutti gli indicatori si
accendono per 1 secondo, a indicare che il piano cottura ¢ in modalita di attesa.

1. Toccare I'interruttore di accensione/spegnimento (1).
Tutti gli indicatori visualizzano “-”

2. Collocare una pentola idonea sulla zona di cottura
da utilizzare.
Accertarsi che il fondo della pentola e la superficie
della zona di cottura siano puliti e asciutti.

3. Toccando il comando di selezione della zona
scaldante, un indicatore vicino al tasto lampeggia.

4. Selezionare un'impostazione della temperatura
toccando il comando "-" o0 "+".

» Se non si sceglie un'impostazione della temperatura
entro 1 minuto, il piano cottura a induzione si
spegne automaticamente. In tal caso, occorre
ricominciare dal punto 1.

+ E possibile modificare I'impostazione della
temperatura in qualunque momento durante la cottura.

Al termine della cottura
1. Toccare la selezione della zona scaldante da spegnere.

2. Spegnere la zona di cottura scorrendo in basso fino a
“0”. Accertarsi che il display indichi "0".

3. Spegnere l'intero piano cottura toccando il comando
di accensione/spegnimento.

4.  Attenzione alle superfici calde
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“H” indica che la zona di cottura ¢ troppo calda e non deve essere

toccata. L'indicazione scompare quando la superficie si ¢ raffreddata a

una temperatura sicura. Se occorre scaldare altre pentole, per '
risparmiare energia ¢ possibile utilizzare il piano cottura ancora caldo.

Uso della gestione della potenza

E possibile impostare un livello di assorbimento di potenza massimo per il piano cottura
a induzione, scegliendo tra diversi intervalli di potenza.

I piani cottura a induzione sono in grado di limitare automaticamente la potenza per
evitare il rischio di sovraccarichi.

Per attivare la funzione di gestione della potenza

1. Accendere il piano cottura, quindi premere contemporaneamente “+” (timer) e il
blocco dei tasti. L'indicatore del tempo visualizzera "P5", ossia il livello di potenza 5.
La modalita predefinita &€ 7,2 kW.

®_@IR®

Per passare a un altro livello
Premere i comandi +/- del timer. Esistono 5 livelli di potenza, da "P1" a "P5". Il livello
verra visualizzato dall'indicatore del timer.

"P1": potenza massima 2,5 kW.
"P2": potenza massima 3,5 kW.
"P3": potenza massima 4,5 kW.
"P4": potenza massima 5,5 kW.
"P5": potenza massima 7,2 kW.

Hl OPPURE F

Conferma e uscita dalla funzione di gestione della potenza
Premere contemporaneamente “+” (timer) e il blocco dei tasti per confermare, quindi il

piano si spegnera.
e - © IR O,
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Uso della funzione Boost

Attivazione della funzione Boost &
1. Selezionare la zona con funzione Boost (zona anteriore sinistra).

2. Toccare il tasto “piu” 4 finché I’indicatore del livello

di potenza visualizza “P”. :> = E

Disattivazione della funzione Boost fa]
1. Selezionare la zona con funzione Boost (zona anteriore sinistra).

2. Toccare il tasto “meno” === per disattivare la funzione Boost e
selezionare il livello che si desidera impostare.

* La funzione Boost puo durare solo 5 minuti, dopo di che la zona passera
automaticamente al livello 9.

Uso della funzione Pausa

1. Premere il comando di pausa @/ D: 1e zone scaldanti si spengono. Tutti gli
indicatori delle zone scaldanti visualizzano

((\\@H

2. Premere il comando di pausa @ @ ancora una volta: tutte le zone scaldanti

tornano alla loro impostazione originale.

o La funzione ¢ disponibile quando ¢ in funzione una o piu zone scaldanti.

o  Senon si disattiva la modalita di spegnimento entro 30 minuti, il piano cottura a
induzione si spegnera automaticamente.
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Blocco dei comandi

* [ comandi possono essere bloccati per impedire utilizzi indesiderati (ad es. i bambini
potrebbero accendere accidentalmente le zone di cottura).

* Quando sono bloccati, sono disabilitati tutti i comandi tranne quello di
accensione/spegnimento.

Per bloccare i comandi

Toccare per 2 secondi il blocco dei tasti @/ . Lindicatore del timer visualizza
“LO,,.

Per sbloccare i comandi
1. Accertarsi che il piano cottura sia acceso.

2. Tenere premuto per 2 secondi il comando di blocco dei tasti ®/ @
3. A questo punto, ¢ possibile cominciare a utilizzare il piano cottura.

Quando il piano cottura ¢ in modalita di blocco, sono disabilitati tutti i

& comandi tranne quello di accensione e spegnimento. In caso di emergenza, ¢
sempre possibile spegnere il piano cottura con il comando di accensione e
spegnimento, ma il piano cottura dovra prima essere sbloccato.

Avvertenza sul calore residuo

Quando il piano cottura viene utilizzato per un certo periodo di tempo,
rimarra un certo calore residuo. La lettera "H" viene visualizzata per
indicare la necessita di mantenere una distanza di sicurezza. '

Spegnimento automatico

Una caratteristica di sicurezza del piano di cottura ¢ lo spegnimento automatico. Esso
ha Iuogo ogni qualvolta si dimentica di spegnere una zona di cottura. I tempi di
spegnimento preimpostati sono indicati nella tabella seguente:

Livello di potenza 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Timer dl‘ funzionamento g ] g 4 4 4 2 2 2
predefinito (ore)
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Utilizzo del timer

Il timer puo essere adoperato in due modi diversi:

e Puo essere utilizzato come promemoria minuti. In questo caso, il timer non spegne
la zona di cottura quando il tempo ¢ impostato.

e Puo essere utilizzato come timer di spegnimento per spegnere una o piu zone di
cottura dopo il tempo impostato.

e E possibile impostare il timer fino a 99 minuti.

Utilizzo del timer come promemoria minuti

1. Accertarsi che il piano cottura sia acceso e che il tasto di selezione della zona non
sia attivato (I’indicatore di zona '-' non lampeggia).

Nota: € possibile impostare il promemoria minuti prima o dopo aver completato
l'impostazione della potenza della zona di cottura.

2. Toccare il tasto timer: il display del timer visualizza
“00” e uno “0” lampeggia

3. Impostare il tempo da 1 a 99 minuti toccando il
comando “-” o “+” del timer (es. 5)

4. Premere una volta il tasto “+” per aumentare il tempo di un minuto, premere una
volta il tasto “-” per ridurre il tempo di un minuto. Se si superano i 99 minuti,
I’indicatore torna automaticamente a “00”’; se i tasti “-”” e “+”” vengono premuti
contemporaneamente, I’indicatore visualizza "00".

5. Quando il tempo ¢ impostato, il conto alla rovescia comincia immediatamente.
11 display visualizza il tempo rimanente.

6. Una volta trascorso il tempo impostato viene emesso un segnale acustico per
30 secondi e l'indicatore del timer visualizza "— —".

Disattivazione del timer
Dopo aver impostato nuovamente il tempo, tenere premuto il tasto “Timer” per
5 secondi: il timer verra disattivato e I'indicatore tornera a "00".

Utilizzo del timer per spegnere una o piu zone di cottura

1. Toccare il comando di selezione della zona scaldante per g
cui impostare il timer
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2. Toccare il comando del timer: sul display del timer viene
visualizzato “00” e uno "0" lampeggia.

3. Impostare il tempo da 1 a 99 minuti toccando il =
comando “-” o “+” del timer (es. 5)

4. Premere una volta il tasto “+” per aumentare il tempo di un minuto, premere una
volta il tasto “-” per ridurre il tempo di un minuto. Se si superano i 99 minuti,
I’indicatore torna automaticamente a “00”’; se i tasti “-” e “+”” vengono premuti
contemporaneamente, 1’indicatore visualizza “00”.

5. Quando il tempo ¢ impostato, il conto alla rovescia comincia immediatamente.
11 display visualizza il tempo rimanente.
NOTA: nell’angolo in basso a destra dell’indicatore compare un punto rosso, a
segnalare che la zona ¢ selezionata.

6. Una volta scaduto il timer della cottura, la zona di 5 []
cottura corrispondente si spegne automaticamente. X
Nota: altre zone di cottura rimangono in funzione se sono -
state accese precedentemente. L

Se il timer ¢ impostato su piu di una zona:

1. Quando si imposta il timer per pit zone di cottura contemporaneamente, i punti
rossi delle relative zone di cottura sono attivi. Il display del timer visualizza il timer
dei minuti. I punto della zona corrispondente lampeggia.

( 5 3:,_5 El (impostato a 15 minuti)
G;' 5. El (impostato a 45 minuti)

2. Una volta scaduto il conto alla rovescia, la zona corrispondente si spegne. Viene
nuovamente visualizzato, quindi, il nuovo timer dei minuti e il punto della zona
corrispondente lampeggia.

anrn
IR 6. ]

Nota: Toccando il comando di selezione della zona scaldante riscaldamento, il timer
corrispondente viene visualizzato nell'indicatore del timer.
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Linee guida per la cottura

Le fritture richiedono attenzione, in quanto I'olio e il grasso si riscaldano
rapidamente, specialmente se si utilizza la funzione Boost. A temperature
estremamente elevate, 'olio e il grasso prendono fuoco automaticamente, con il
rischio di provocare gravi incendi.

Suggerimenti per la cottura

* Quando gli alimenti cominciano a bollire, ridurre I’impostazione della potenza.

» L'uso di un coperchio abbrevia i tempi di cottura e consente di risparmiare energia
trattenendo il calore.

* Riducendo al minimo la quantita di liquidi o grassi, si riducono i tempi di cottura.

» Cominciare la cottura con un'impostazione alta e ridurla quando gli alimenti si sono
riscaldati a sufficienza.

Cottura a fuoco lento, cottura del riso

» La cottura a fuoco lento avviene al di sotto del punto di ebollizione, a circa 85 °C,
con la risalita occasionale di bolle sulla superficie del liquido di cottura. Questo tipo
di cottura ¢ essenziale per cucinare minestre saporite e stufati teneri, in quanto gli
aromi si sviluppano senza sottoporre gli alimenti a una cottura eccessiva. La cottura
al di sotto del punto di ebollizione ¢ indicata anche per sughi a base di uova e
addensati con la farina.

* Alcuni tipi di cottura, ad es. la cottura del riso per assorbimento, possono richiedere
un'impostazione della temperatura piu alta della minima per garantire una cottura
adeguata nei tempi consigliati.

Scottatura di bistecche

Per cucinare bistecche succose e saporite:

1. Lasciare la carne a temperatura ambiente per circa 20 minuti prima della cottura.

2. Riscaldare una padella con la base pesante.

3. Spazzolare d'olio entrambi i lati della bistecca. Spruzzare una piccola quantita d'olio
nella pentola calda e collocare la carne.

4. Girare la bistecca una sola volta durante la cottura. Il tempo esatto di cottura dipende
dallo spessore della bistecca e dal grado di cottura desiderato. I tempi variano da 2 a
8 minuti per lato. Premere la bistecca per valutare il grado di cottura; piu ¢ dura, piu ¢
ben cotta.

5. Lasciare riposare la bistecca su una piastra calda per qualche minuto per
ammorbidirla prima di servirla in tavola.

Rosolatura

1. Utilizzare un wok con fondo piatto o una grossa padella per friggere compatibili con
la vetroceramica.

2. Tenere pronti tutti gli ingredienti e le attrezzature. La rosolatura deve avvenire
rapidamente. Se occorre cuocere grosse quantita di alimenti, cuocerne un po' alla volta.

3. Preriscaldare brevemente la padella e aggiungere due cucchiai d'olio.

4. Cuocere prima la carne, quindi metterla da parte in caldo.
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5. Rosolare le verdure. Quando sono calde ma ancora crespe, abbassare la temperatura
della zona di cottura, collocare nuovamente la carne nella padella e aggiungere il sugo.

6. Mescolare delicatamente gli ingredienti affinché siano ben caldi.

7. Servire immediatamente.

Impostazioni della temperatura

Impostazione della Uso
temperatura
1-2 * Riscaldamento delicato di piccole quantita di alimenti
* Fusione di burro, cioccolato e alimenti che bruciano
rapidamente

« Cottura a fuoco lento delicata
 Riscaldamento lento

3-4 * Riscaldamento
* Cottura a fuoco lento rapida
* Cottura del riso

5-6 » Pancake
7-8 * Sauté

* Cottura della pasta
9 * Rosolatura

* Scottatura
* Bollitura di zuppe
* Bollitura di acqua
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Cura e pulizia

Cosa?

Come?

Importante

Sporcizia quotidiana sul
vetro (impronte, segni,
macchie lasciate dagli
alimenti o fuoriuscite di
sostanze non zuccherose
sul vetro)

1. Spegnere il piano cottura.

2. Pulire il vetro ancora caldo (ma non
bollente) con un detersivo per piani
cottura.

3. Sciacquare e asciugare con carta
assorbente o un panno.

4. Accendere il piano cottura.

« Quando si spegne il piano cottura, le
superfici calde non sono piu indicate,
per cui la zona di cottura potrebbe
essere ancora calda. Prestare molta
attenzione.

Pagliette doppie, alcune pagliette in
nylon e detersivi aggressivi possono
graffiare il vetro. Leggere sempre
I'etichetta per accertarsi che il
detersivo o la paglietta siano idonei.
* Non lasciare mai residui di pulizia
sul piano cottura, altrimenti il vetro
potrebbe macchiarsi.

Fuoriuscite di alimenti
bolliti, fusi e molto
zuccherosi sul vetro

Rimuovere immediatamente tali
fuoriuscite con una paletta per il pesce,
una spatola o un raschietto idonei per
piani cottura in vetroceramica,
prestando attenzione alle superfici delle
zone di cottura calde:

1. Staccare la spina del piano cottura
dalla presa elettrica.

. Tenere il raschietto o altro utensile a
un angolo di 30° e rimuovere
sporcizia o fuoriuscite sulla zona
calda del piano cottura.

. Pulire la sporcizia o le fuoriuscite
con carta assorbente o uno
strofinaccio.

4. Seguire i punti da 2 a 4, "Sporcizia

quotidiana sul vetro".

S5}

w

Rimuovere prima possibile le
macchie residue di fuoriuscite,
alimenti fusi o zuccherini. Se si
raffreddano sul vetro, potrebbe essere
difficile eliminarle e la superficie del
vetro potrebbe danneggiarsi
irreparabilmente.

Pericolo di tagli: con il coperchio di
sicurezza ritratto, la lama del
raschietto ¢ affilata come un rasoio.
Prestare estrema attenzione e
conservarlo sempre in un luogo
sicuro e lontano dalla portata dei
bambini.

Fuoriuscite sui comandi
touch

. Spegnere il piano cottura.

Bagnare la fuoriuscita

Strofinare I'area dei comandi touch

con un panno o una spugna pulita e

inumidita.

4. Asciugare completamente 1'area con
un tovagliolo di carta.

. Accendere il piano cottura.

w N

W

Se ¢ presente liquido sui comandi, il
piano cottura potrebbe emettere un
segnale acustico e spegnersi
automaticamente, ¢ i comandi
potrebbero non funzionare. Asciugare
perfettamente 'area dei comandi
touch prima di accendere il piano
cottura.
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Suggerimenti e istruzioni utili

Problema

Possibili cause

Rimedi

11 piano cottura non si
accende.

Assenza di corrente elettrica.

Controllare che il piano cottura sia
collegato a una fonte di alimentazione
funzionante.

Controllare se si ¢ verificato un
blackout in casa o in zona. Se il
problema non si risolve dopo tutti
questi controlli, chiamare un tecnico
qualificato.

I comandi touch non
rispondono.

I comandi sono bloccati.

Sbloccare i comandi. Per le istruzioni,
consultare la sezione che descrive
’'uso del piano cottura in ceramica.

I comandi touch sono
difficili da azionare.

E possibile che sia presente un velo
d'acqua sui comandi o che si utilizzi la
punta del dito per toccarli.

Accertarsi che 1'area dei comandi
touch sia asciutta e utilizzare il
polpastrello quando si toccano i
comandi.

11 vetro ¢ graffiato.

Utensili da cucina con bordi irregolari.

Uso di pagliette abrasive o prodotti di
pulizia inadeguati.

Adoperare utensili da cucina con basi
piatte e lisce. Vedere "Scelta degli
utensili da cucina".

Vedere "Cura e pulizia".

Alcune pentole producono
crepitii e ticchettii.

Cio puo essere dovuto al tipo di
struttura delle pentole

(strati di metalli diversi che vibrano in
modo diverso).

Questo fenomeno ¢ normale per gli
utensili da cucina e non indica un
problema.

11 piano cottura a induzione
emette un lieve ronzio
quando ¢ impostata una
temperatura elevata.

Questo rumore ¢ dovuto alla tecnologia
della cottura a induzione.

Il rumore ¢ normale ma dovrebbe
diminuire o scomparire quando si
riduce l'impostazione della
temperatura.

Rumore della ventola
proveniente dal piano
cottura a induzione.

La ventola di raffreddamento interna
del piano cottura a induzione si accende
per evitare il surriscaldamento dei
componenti elettronici. Puod rimanere in
funzione anche dopo aver spento il
piano cottura a induzione.

Questo funzionamento ¢ normale e
non richiede alcun intervento. Non
staccare la spina del piano cottura a
induzione quando ¢ in funzione la
ventola.

Le pentole non si
riscaldano e il display
indica

Il piano cottura a induzione non rileva
la pentola perché non ¢ adatta alla
cottura a induzione.

11 piano cottura a induzione non rileva
la pentola perché ¢ troppo piccola per la
zona di cottura 0 non ¢ centrata
correttamente sulla zona di cottura.

Adoperare utensili di cucina idonei
per la cottura a induzione. Vedere la
sezione "Scelta degli utensili da
cucina".

Centrare la pentola e accertarsi che la
base sia adatta alle dimensioni della
zona di cottura.

11 piano cottura a induzione
o una zona di cottura si
spegne all'improvviso,
viene emesso un segnale
acustico e viene
visualizzato un codice di
errore (che generalmente
alterna una o due cifre sul
display del timer della
cottura).

Guasto tecnico.

Prendere nota delle lettere e dei
numeri dell'errore, staccare la spina
del piano cottura a induzione e
rivolgersi a un tecnico qualificato.
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Indicazione dei guasti e significato

In caso di anomalie, il piano cottura a induzione passa automaticamente in uno stato di
sicurezza e visualizza i codici di sicurezza corrispondenti:

Problema | Possibili cause Rimedi
E4/E5 Guasto del sensore della Rivolgersi al fornitore.
temperatura.
E7/E8 Guasto del sensore della Rivolgersi al fornitore.
temperatura IGBT.
E2/E3 Tensione di alimentazione Controllare se la fonte di
anomala. alimentazione ¢ normale. Controllare

se la fonte di alimentazione € normale
prima di accendere il piano cottura a

induzione
E6/E9 Problemi di irradiazione del Lasciare raffreddare il piano cottura a
calore del piano cottura a induzione e riavviarlo.

induzione

Le indicazioni precedenti sono fornite per valutare e comprendere il significato di
guasti comuni.
Per evitare pericoli e danni al piano cottura a induzione, non smontarlo.

Specifiche tecniche

Piano a induzione CI642CBB

Zone di cottura 4 zone

Tensione di alimentazione 220-240 V~ 5060Hz
Potenza elettrica installata 7200W

Dimensioni del prodotto DxWxH (mm) 590x520%58
Dimensioni dell'incasso AxB (mm) 560x490

Dimensioni e pesi sono approssimativi. Siccome siamo costantemente impegnati a migliorare i
nostri prodotti, le specifiche e i modelli sono soggetti a modifiche senza preavviso.
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Installazione

Scelta delle attrezzature per l'installazione

* Praticare un foro sul top di cucina attenendosi alle dimensioni indicate nel disegno.
* Per l'installazione e 'uso, lasciare almeno 50mm di spazio attorno al foro.
* Accertarsi che lo spessore del top di cucina sia almeno 30 mm. Scegliere un materiale
del top di cucina resistente al calore, per evitare deformazioni causate dall'irradiazione
del calore prodotto dal piano cottura. Attenersi alle indicazioni seguenti:
Avvertenza: Il top di cucina deve essere in legno impregnato o altro materiale isolante.

W (mm)

D (mm) | A (mm)

B (mm)

X (mm)

CI642CBB

520

560

490

Min 50

Accertarsi sempre che il piano cottura sia adeguatamente ventilato e che i fori

di ingresso e uscita dell'aria non siano ostruiti. Accertarsi che il piano cottura

funzioni perfettamente. Attenersi alle seguenti illustrazioni.
Nota: la distanza di sicurezza tra il piano cottura e i pensili sovrastanti deve essere
almeno 760mm.

i

X |

N
//

A (mm)

B (mm)

C (mm)

D

= (]
i

760

Min 50

Min 20

Ingresso dell'aria

Uscita dell'aria 5 mm
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Controlli da effettuare prima dell'installazione del piano cottura

» Il top di cucina deve essere dritto e a livello, senza membri strutturali che
interferiscono con i requisiti di spazio.

e Il materiale del top di cucina deve resistere al calore.

» Se il piano cottura viene installato sopra a un forno, il forno deve essere dotato di
ventola di raffreddamento incorporata.

» L'installazione deve essere effettuata considerando tutte le tolleranze necessarie e in
conformita alle norme e ai regolamenti vigenti.

* L'impianto elettrico deve includere un adeguato interruttore di isolamento che
consenta di scollegare completamente la fonte di alimentazione, montato e collocato
in conformita alle norme e ai regolamenti locali sugli impianti elettrici.

* L'interruttore di isolamento deve essere di tipo approvato e deve garantire una
separazione dei contatti in aria di 3mm su tutte le polarita (o in tutti conduttori di
fase attivi, se le norme locali sugli impianti elettrici consentono questa variazione
dei requisiti).

* Una volta installato il piano cottura, l'interruttore di isolamento deve essere
facilmente accessibile per il cliente.

* In caso di dubbi inerenti all'installazione, rivolgersi agli enti locali e attenersi alle
norme vigenti.

+ Per le superfici delle pareti circostanti al piano cottura scegliere finiture resistenti al
calore e facili da pulire (ad es. piastrelle di ceramica).

Controlli da effettuare dopo I'installazione del piano cottura

* Il cavo di alimentazione non deve essere accessibile tramite sportelli o cassetti degli
arredi.

* Gli arredi devono garantire un adeguato flusso di aria per la ventilazione della base
del piano cottura.

* Se il piano cottura ¢ installato sopra un cassetto o un mobile, sotto la base del piano
cottura deve essere installata una barriera di protezione termica.

» L'interruttore di isolamento deve essere facilmente accessibile per il cliente.

Controlli da effettuare prima del posizionamento delle staffe di
fissaggio

L'unita deve essere collocata su una superficie liscia e stabile (€ possibile utilizzare
l'imballo). Non applicare forza sui comandi che sporgono dal piano cottura.

Posizionamento delle staffe di fissaggio

» L'unita deve essere collocata su una superficie liscia e stabile (¢ possibile utilizzare
l'imballo). Non applicare forza sui comandi che sporgono dal piano cottura.

* Dopo I’installazione, fissare il piano cottura sul top di cucina avvitando le quattro
staffe sulla parte inferiore del piano cottura (v. figura).

* Regolare la posizione delle staffe in base allo spessore del top di cucina.
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| Top di cucina ‘ Top di cucina

Piano cottura Piano cottura
' |
k:::lm‘Im:J i
Staffa E, .
Staffa a

Precauzioni

Il piano cottura deve essere installato da personale o tecnici qualificati. I produttore
puo fornire tecnici professionisti. Non effettuare 1'operazione da soli.

11 piano di cottura non deve essere montato al di sopra di apparecchiature di
raffreddamento, lavastoviglie e asciugatrici a tamburo rotante.

1l piano cottura deve essere installato in modo da ottimizzare l'irradiazione del
calore, per incrementarne 1'affidabilita.

La parete ¢ la zona scaldante a induzione sopra il top di cucina devono resistere al
calore.

Per evitare danni, lo strato a sandwich e l'adesivo devono essere resistenti al calore.
Non adoperare elettrodomestici per la pulizia a vapore.

Questo piano cottura in ceramica puo essere collegato solo a una fonte di
alimentazione con impedenza di sistema non superiore a 0,427 ohm. Se necessario,
consultare I’ente di erogazione dell’energia elettrica per informazioni
sull'impedenza del sistema.
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Collegamento del piano cottura alla rete elettrica
L'alimentazione deve essere collegata in conformita alle norme pertinenti o con un
interruttore unipolare. Il metodo di collegamento ¢ illustrato di seguito.

L1 N1 & N2 L2 L1 N1 & N2

OOQOQ QOQOQ

L N PE L1 N PE L2

L-N:220-240V ~ L1-L2:380-415V ~

e Se il cavo ¢ danneggiato o deve essere sostituito, 'operazione deve essere effettuata
da un tecnico post-vendita utilizzando utensili appropriati in modo da evitare
incidenti.

e Se l'elettrodomestico ¢ collegato direttamente alla rete elettrica, € necessario
installare un interruttore onnipolare con una distanza minima di 3mm tra i contatti.

o L'installatore deve accertarsi che il collegamento elettrico sia corretto e conforme
alle normative in materia di sicurezza.

e Il cavo non deve essere piegato o compresso.

e Il cavo deve essere controllato regolarmente ¢ deve essere sostituito solo da una
persona debitamente qualificata.

All'elettrodomestico ¢ affisso il simbolo di conformita alla Direttiva europea
2012/19/CE in materia di smaltimento di rifiuti di apparecchiature elettriche ed
elettroniche (RAEE). Garantendo il corretto smaltimento dell'elettrodomestico,
¢ possibile evitare possibili danni all'ambiente e alla salute umana causati dallo
smaltimento inappropriato.

11 simbolo sul prodotto indica che non puo essere smaltito come rifiuto
domestico normale. Il prodotto deve essere conferito in un punto di raccolta

_ per il riciclo delle apparecchiature elettriche ed elettroniche.

SMALTIMENTO: Questo elettrodomestico richiede uno smaltimento rifiuti specialistico. Per
ulteriori informazioni sul trattamento, il recupero e il riciclo di questo
prodotto, rivolgersi all'ente locale competente, all'azienda addetta allo
smaltimento dei rifiuti domestici o al rivenditore da cui ¢ stato acquistato.

non smaltire questo
prodotto tra i rifiuti
indifferenziati. Questi
tipi di rifiuti devono
essere raccolti
separatamente per un
trattamento speciale.

Per informazioni piu dettagliate sul trattamento, il recupero ¢ il riciclo di
questo prodotto, rivolgersi all'ente locale competente, all'azienda addetta allo
smaltimento dei rifiuti domestici o al negozio dove ¢ stato acquistato.
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ADVERTENCIAS DE SEGURANCA
LEIA ATENTAMENTE AS SEGUINTES INSTRUCOES
ANTES DE UTILIZAR O APARELHO.

Instalacao

Perigo de choque elétrico

+ Desligue o aparelho da alimentagdo elétrica de rede antes
de realizar qualquer manuteng¢ao de rotina.

« A ligacdo a um bom sistema de ligagao a terra € essencial e
obrigatoria.

« Devem estar incorporados meios de desconexdo na
cablagem fixa, de acordo com as regras de cablagem.

+ Alteragdes ao sistema de cablagem doméstico devem
apenas ser feitas por um eletricista qualificado.

+ O ndo cumprimento deste aviso pode resultar em choque
elétrico ou morte.

Perigo de corte

. Tenha cuidado - as arestas do painel sao afiadas.

- A falta de cuidado pode resultar em lesdes ou cortes.

Instruc¢oes de seguranca importantes

+ Leia estas instrucdes antes de instalar ou utilizar este
aparelho.

« Nenhum material ou produto combustivel deve ser
colocado a qualquer momento neste aparelho.

- Disponibilize estas informagdes a pessoa responsavel pela
instalagdo do aparelho, pois pode reduzir os custos de
instalacao.

- Para evitar perigos, este aparelho deve ser instalado de
acordo com estas instrucoes de instalacao.

- Este aparelho deve ser instalado corretamente ¢ ligado a
terra apenas por uma pessoa devidamente qualificada.
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Este aparelho deve ser ligado a um circuito que incorpora
um interruptor de isolamento que proporciona uma
desconexao total da alimentacao elétrica.

AVISO: Utilize apenas protecdes de placa concebidas pelo
fabricante do aparelho para cozinhar ou indicadas pelo
fabricante do aparelho nas instru¢des de utilizagao,
conforme adequado, ou prote¢des de placa incorporadas no
aparelho. A utilizagdo de prote¢oes inadequadas pode
causar acidentes.

A nao instalacdo correta do aparelho poderia invalidar
qualquer garantia ou reclamagao de responsabilidade.
Quanto aos detalhes da instalacao, gragas a sec¢ao
<Instalacao>.

Funcionamento e manutencao
Perigo de choque elétrico

Nao cozinhe numa placa partida ou rachada. Se a superficie
da placa se partir ou rachar, desligue imediatamente o
aparelho na rede elétrica (interruptor de parede) e contacte
um técnico qualificado.

Desligue a placa na parede antes de limpar ou de realizar
trabalhos de manutencao.

O ndo cumprimento deste aviso pode resultar em choque
elétrico ou morte.

Perigo para a saude

Este aparelho cumpre as normas de seguranca
eletromagnéticas.

Perigo de superficie quente

Durante a utilizacdo, as partes acessiveis deste aparelho
ficardo quentes o suficiente para causar queimaduras.
Nao permita que o seu corpo, roupa ou qualquer item que
nao seja um utensilio adequado entre em contacto com a
vitroceramica até que a superficie fique fria.
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« Objetos metalicos como facas, garfos, colheres e tampas
nado devem ser colocados na superficie quente da placa,
uma vez que podem ficar quentes.4

« As criancas com menos de 8 anos devem ser mantidas
afastadas, a menos que supervisionadas continuamente.

« As pegas das panelas podem estar quentes ao toque.
Verifique se as pegas das panelas nio estdo sobre outras
zonas de cozedura que estejam ligadas. Mantenha as pegas
fora do alcance das criancas.

+ O ndo cumprimento deste aviso pode resultar em
queimaduras.

Perigo de corte

+ A lamina afiada de um raspador para placas esta exposta
quando a tampa de seguranca ¢ retraida. Utilize com
extremo cuidado e guarde sempre em segurancga e fora do
alcance das criangas.

- A falta de cuidado pode resultar em lesdes ou cortes.

Instrucoes de seguranc¢a importantes

+ Nunca deixe o aparelho sem supervisdao quando estiver a ser
utilizado. A fervura provoca fumo e salpicos de gordura
que podem inflamar.

« Nunca utilize o seu aparelho como superficie de trabalho ou
de armazenamento.

« Nunca deixe quaisquer objetos ou utensilios no aparelho.

« Nunca utilize o aparelho como sistema de aquecimento da
divisao.

« Apos a utilizacdo, desligue sempre as zonas de cozedura e a
placa como descrito neste manual (ou seja, utilizando os
comandos tateis). Nado confie na fungido de detegdo de panelas
para desligar as zonas de cozedura ao retirar as panelas.

« Nao permita que as criangas brinquem com o aparelho ou
que se sentem, fiquem de pé ou subam para este.
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Nao armazene artigos de interesse para as criangas em
armarios por cima do aparelho. As criangas que sobem para
a placa podem ficar gravemente feridas.

Nao deixe as criangas sozinhas ou desacompanhadas na
area onde o aparelho esta a ser utilizado.

As criangas ou pessoas com uma deficiéncia que limite a
sua capacidade de utilizar o aparelho devem ter uma pessoa
responsavel e competente para as instruir na sua utilizagao.
O instrutor deve certificar-se de que pode utilizar o
aparelho sem perigo para si proprio ou para o seu ambiente.
Nao repare nem substitua qualquer parte do aparelho, a menos
que especificamente recomendado no manual. Todas as
outras intervencgoes devem ser efetuadas por um técnico
qualificado.

Nao utilize um dispositivo de limpeza a vapor para limpar a
sua placa.

Nao coloque ou deixe cair objetos pesados sobre a sua placa.
Nao se coloque de pé na sua placa.

Nao utilize panelas com bordas recortadas nem arraste
panelas através da superficie de vitroceramica, pois isto
pode riscar o vidro.

Nao utilize esfregdes nem qualquer outro agente abrasivo
duro para limpar a sua placa, pois estes podem riscar a
vitroceramica.

Se o cabo de alimentagao estiver danificado, tem de ser
substituido pelo fabricante, pelo agente de servigo ou por
pessoas igualmente qualificadas de forma a evitar o perigo.
Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado num
ambiente doméstico! O uso comercial de qualquer tipo nao
esta coberto pela garantia do fabricante!

AVISO: O aparelho e pecas acessiveis ficam quentes durante
a utilizagdo. As criangas pequenas devem ser mantidas
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afastadas.

Deve ter-se cuidado para evitar tocar nas resisténcias.

As criangas com menos de 8 anos devem ser mantidas
afastadas, a menos que supervisionadas continuamente.
Este aparelho pode ser utilizado por criangas de idade igual
Ou superior a 8 anos e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de experiéncia e
conhecimento, caso lhes tenha sido fornecida supervisao ou
instrugoes relativas a utilizacao do aparelho de forma
segura e desde que compreendam os perigos envolvidos.
As criangas ndo devem brincar com o aparelho. A limpeza e
manuten¢ao pelo utilizador ndo deve ser realizada por
criangas sem supervisao.

AVISO: Cozinhar numa placa com gordura ou 6leo, sem
vigilancia, pode ser perigoso e pode resultar em fogo.
NUNCA tente extinguir um incéndio com agua, em vez
disso desligue o aparelho e, em seguida, cubra a chama
com, por exemplo, uma tampa ou um cobertor antifogo.
AVISO: Perigo de incéndio: ndo guarde artigos em cima
das superficies de cozedura.

AVISO: Se a superficie estiver rachada, desligue o aparelho
para evitar a possibilidade de choque elétrico a partir de
superficies de placas de vitroceramica ou de material
similar que protegem pecas sob tensao.

Nao deve nunca utilizar um aparelho de limpeza a vapor.

O aparelho ndo se destina a ser operado através de um
temporizador externo ou de um sistema de controlo remoto
separado.

CUIDADO: O processo de cozedura tem de ser
supervisionado. Um processo de cozedura rapido, tem de
ser continuamente supervisionado.

O cabo de alimentacao ndo pode ser acessivel apds a
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instalacao.
Vista geral do produto
Vista superior

1. Zona de 2300 W, boost para 3000 W
T 13 | 2. Zonade 1200 W, boost para 1500 W
3. Zonade 1800 W, boost para 2100 W
4. Zona de 1200 W, boost para 1500 W
L —+-4 | 5. Painel de controlo
== —5

O painel de controlo

5 5 5 ?

| | | 1. Comando LIGAR/DESLIGAR
B B B B 2. Teclareguladora de
poténcia/temporizador
o] ull B B [ 3. Comando do temporizador
®/® _ @ 2 @ 4. Controlo de pausa/blogueio

| | | | [ 5. Comando de selegdo da zona de

| | | | | agquecimento

4 2 3 2 1

Informacoées sobre o produto

A placa ceramica/indugio pode atender a diferentes tipos de cozinha por causa do
aquecimento por fio de resisténcia, controle micro-computorizado e sele¢do de multiplas
poténcias, realmente a escolha ideal para familias modernas.

A placa apela aos clientes e adota design personalizado. A placa tem desempenhos
seguros e confiaveis, tornando a sua vida confortavel e permitindo desfrutar
plenamente do prazer da vida.
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Uma palavra sobre cozedura por inducio

A cozedura por indug@o ¢ uma tecnologia de cozinha segura, avancada, eficiente e
economica. Funciona por vibragdes eletromagnéticas gerando calor diretamente na
panela, em vez de indiretamente através do aquecimento da superficie do vidro. O

vidro fica quente apenas porque a panela eventualmente aquece-o.

1999 % _

panela de ferro

)} M= circuito magnético
L | placa de vitroceramica
(ee s ¢se] | bobina de indugao
\ « >t | correntes induzidas

Antes de utilizar a sua nova Placa de Inducao

. Leia este guia, tendo especial atencdo a secgdo “Adverténcias de seguranga”.
d Remova qualquer pelicula protetora que possa estar na sua placa de indugao.

Utilizar dos comandos tateis

d Os comandos respondem ao toque, por isso ndo tem de aplicar qualquer pressao.
. Utilize a parte da impressdo digital do seu dedo, ndo a ponta.

. Ouvird um sinal sonoro de cada vez que um toque for registado.

. Certifique-se que os comandos estdo sempre limpos, secos e que ndo ha

nenhum objeto (por exemplo, um utensilio ou um pano) que os cubra. Mesmo
uma pelicula fina de agua pode tornar os comandos dificeis de operar.
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Escolher os utensilios de cozinha adequados

+ Utilize apenas utensilios de cozinha com uma base adequada para cozinhar por
A indug¢do. Procure o simbolo de inducdo na embalagem ou na parte inferior da panela.
» Pode verificar se os seus utensilios de cozinha sdo adequados realizando um teste
magnético. Mova um iman em dire¢do a base da panela. Se for atraido, a panela é
adequada para a indugdo.

* Se ndo tiver um iman:  mm
1. Coloque um pouco de 4gua na panela que deseja g >
verificar.
2. Siga os passos abaixo de «Para comegar a cozinhar». =
3. Se ~' ndo piscar no visor e a 4gua estiver a aquecer, a — D
=

panela é adequada.

» Utensilios de cozinha fabricados com os seguintes
materiais ndo sdo adequados: aco inoxidavel puro,
aluminio ou cobre sem base magnética, vidro, madeira,
porcelana, cerdmica e barro.

Dimenséo do Tamanho minimo dos recipientes
gueimador (mm) (didmetro/mm)

160 120

180 140

210 160

Nio utilize utensilios de cozinha com bordas recortadas ou com uma base curva.

- -

Certifique-se de que a base da sua panela ¢ lisa, que fica perfeitamente nivelada contra
0 vidro e que tem 0 mesmo tamanho que a zona de cozedura. Centre sempre a panela
na zona de cozedura.

. - 4 - 23

NY7ON —\'/r/ N W7 N r

) o \
e — R ——" 2

. .

Levante sempre panelas da placa de vitroceramica; ndo as arraste, pois podem riscar o

vidro.
N AARE
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Utilize panelas cujo didmetro da area ferromagnética (base da panela) esteja
na faixa de dimensdes na tabela abaixo. (Tabela 1)

- Se usar panelas menores, o desempenho pode ser afetado

- Se utilizar uma panela com um didmetro menor do que o indicado na tabela
acima, a panela pode nao ser detetada

De acordo com a dimenséo da zona pode usar panelas de diferentes diametros
como a imagem abaixo:

| N

B

d{e40)p =80 p [ (8210) =

L -

Se a parte ferromagnética cobrir apenas parcialmente a base da panela, apenas
a area ferromagnética aquecera, o resto da base pode ndo aquecer uma temperatura
suficiente para cozinhar.

o- &

Se a area ferromagnética ndo for homogénea, mas apresentar outros materiais,
como o aluminio, isto pode afetar o aquecimento e a deteg@o da panela.

Se a base da panela for semelhante as fotos abaixo, a panela ndo pode ser
detetada.

8- O
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Utilizar a sua Placa de Inducao

Para comecar a cozinhar

» Depois de ligar, ouve o sinal sonoro uma vez, todos os indicadores acendem-se
durante 1 segundo e depois apagam, indicando que a placa entrou em estado de
espera.

1. Toque no botdio LIGAR/DESLIGAR (. todos 0s
indicadores mostram ¢-”

2. Coloque uma panela adequada na zona de cozedura
que pretende utilizar.
Certifique-se de que o fundo da panela e a superficie
da zona de cozedura estdo limpos e secos.

3. Ao tocar no controlo de sele¢io da zona de
aquecimento, ira piscar um indicador ao lado do botao

4. Defina uma regulacdo de calor tocando no comando
{3 €6y 9
=7 0u

. Se ndo selecionar uma defini¢do de calor no

Y

Ll'_ll

periodo de 1 minuto, a placa de indugdo
desliga-se automaticamente. Tera de reco-  —
mecar no passo 1.

. E possivel modificar a regulagio do calor a
qualquer altura durante a cozedura.

Quando terminar de cozinhar g
1. Toque na selecdo da zona de aquecimento que
pretende desligar

2. Desligue a zona de cozedura, deslocando até “0”. — -+

IDesliga\r
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Certifique-se de que o visor mostra “0”.

3. Desligue completamente a placa tocando no comando
LIGAR/DESLIGAR.

4. Cuidado com as superficies quentes

“H” indica que a zona de cozedura estd demasiado quente para
tocar. Desaparecera quando a superficie tiver arrefecido a uma I '
temperatura segura. Utilizar a placa quando ainda esta quente , ,

pode também ser uma forma de poupancga de energia, se
pretender aquecer mais panelas.

Utilizar a gestao da energia

E possivel definir um nivel méximo de absorgdo de poténcia para a placa de indugio,
escolhendo até diferentes faixas de poténcia.

As placas de indugdo sdo capazes de limitar-se automaticamente a fim de trabalhar com
nivel de poténcia menor, para evitar o risco de sobrecarga.

Para entrar na func¢io de gestao de energia

1. Ligueaplaca e pressione ao mesmo tempo o “+” (temporizador) e o blogueio. O indicador
de tempo apresenta “P5” que significa nivel de poténcia 5. O modo padrdo esta
definido em 7,2 Kw.

®_@I\®

Para mudar para outro nivel

Prima +/- no temporizador. Existem 5 niveis de poténcia, de “P1” a “P5”. O indicador
do temporizador mostrara um deles.

P1: a poténcia maxima ¢ 2,5 Kw.

P2: a poténcia maxima ¢ 3,5 Kw.

P3: a poténcia maxima ¢ 4,5 Kw.

P4: a poténcia maxima € 5,5 Kw.

“P5”: a poténcia maxima ¢é de 7,2 Kw.

Ao
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Confirmar e Sair da funcao de gestao de energia
Pressione ao mesmo tempo 0 “+” (temporizador) € o bloqueio para confirmagao e entdo
a placa sera desligada.

®_@I\\®

Usar a funcao Boost

Ativar a funciio Boost 5

1. Selecione a zona com fungdo boost (zona frontal
esquerda).

2. Toque natecla “mais” + até que a indicacdo do nivel :> P D
de poténcia indique “P”.

Cancelar a funcido Boost
1. Selecione a zona com fungdo boost (zona frontal
esquerda).

2. Toque na tecla “menos” — para cancelar a fungéo
Boost, e selecione o nivel desejado.

* A fun¢do boost de refor¢o s6 pode durar por 5 minutos. Apds esse tempo, a zona
retorna ao nivel 9 automaticamente.

Utilizar a funciao de Pausa

1. Pressione o controlo de pausa, @/@ as zonas de aquecimento param de funcionar.

“””

Toda a indicag@o de zona apresenta

®/®
— §i
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2. Pressione o controlo de Pausa @/@ mais uma vez e todas as zonas de aquecimento
revertem a configuragdo original.
. A fung@o esta disponivel quando uma ou mais zonas de aquecimento estdo em
funcionamento.
. Se ndo cancelar o modo de funcionamento em 30 minutos, a placa de inducéo
desliga-se automaticamente.

Bloquear os comandos

* Pode bloquear os comandos para evitar uma utilizagdo involuntaria (por exemplo,
criangas que acidentalmente ligam as zonas de cozedura).

* Quando os comandos sao bloqueados, todos os comandos exceto o
LIGAR/DESLIGAR s@o desativados.

Para bloquear os comandos

Toque no botdo de bloqueio @/@ durante 2 segundos. O indicador do temporizador

ira apresentar “L0”.
Para desbloquear os comandos
1. Certifique-se de que a placa esta ligada.
2. Toque e mantenha premido o botdo de bloqueio @l/® durante 2 segundos.

3. Agora pode comegar a utilizar a placa.

Quando a placa esta no modo de bloqueio, todos os comandos sdo desativados,
exceto o LIGAR/DESLIGAR; pode sempre desligar a placa de indugdo com o
comando LIGAR/DESLIGAR em caso de emergéncia, mas devera desbloquear a
placa primeiro na operagdo seguinte.

Aviso de calor residual

Quando a placa estiver a funcionar ha algum tempo, havera algum calor l '
residual. A letra “H” parece para o avisar para se manter afastado. , '

Encerramento automatico

A fung@o de seguranga da placa ¢ desligar automaticamente. Isto ocorre sempre que se
esquecer de desligar uma zona de cozedura. Os tempos de paragem padrdo sdo exibidos
na tabela abaixo:

Nivel de poténcia 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Temporizador de funcio-
namento predefinido (hora)
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Utilizar o temporizador

Pode utilizar o temporizador de duas formas diferentes:

* Pode utiliza-lo como um lembrete de minutos. Neste caso, o temporizador ndo
desliga nenhuma zona de cozedura quando a hora definida estiver ativada.

* Pode utiliza-lo como temporizador de corte para desligar uma ou mais zonas de
cozedura apds o tempo se esgotar.

* Pode configurar o temporizador até 99 minutos.

Utilizar o temporizador como um lembrete de minutos
1. Certifique-se de que a placa esta ligada. E a tecla de selegdo de zona ndo esta ativada
(indicagdo de zona “-” ndo esta a piscar).
Nota: pode definir o contador de minutos antes ou depois de definir a poténcia da cozedura.
ik
2. Toque na tecla do temporizador. “00” é apresentado
no visor do temporizador e “0” esta a piscar.

mn

_ u
3. Ajuste o tempo para entre 1 a 99 minutos tocando em =
“-” ou “+” no controlo do temporizador (p.ex. 5) G’/

4. Pressionar “+” uma vez aumenta 0 tempo em um minuto. Pressionar “-” uma vez
diminui o tempo em um minuto. Quando o tempo definido exceder 99 minutos,
regressa automaticamente a “00”. Se pressionar “-” e “+” simultaneamente, o indicador
apresenta “00”.

5. Quando o tempo estiver definido, a contagem decrescente serda iniciada
imediatamente. O visor mostrara o tempo restante.

6. O sinal sonoro ira soar durante 30 segundos e o indicador do temporizador mostra “-
-” quando o tempo definido tiver terminado.

Cancelamento do temporizador
Depois de voltar a definir o tempo, mantenha pressionado o botdo do temporizador
durante 5 segundos; isto cancela o temporizador e o indicador revertera para “00”.

Usando o temporizador para desligar uma ou mais zonas de cozedura

1. Tocando no controlo de selecdo da zona de aquecimento E
para a qual pretende definir o temporizador.
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Toque no controlo do temporizador, “00” aparece no
visor do temporizador e “0” pisca.

Ajuste o tempo para entre 1 a 99 minutos tocando em
“-” ou “+” no controlo do temporizador (p.ex. 5) . D

N
= @

Pressionar “+” uma vez aumenta o tempo em um minuto. Pressionar “-” uma vez
diminui o tempo em um minuto. Quando o tempo definido exceder 99 minutos,
regressa automaticamente a “00”. Se pressionar ““-” e “+” simultaneamente, o indicador
apresenta “00”.

Quando o tempo estiver definido, a contagem decrescente serd iniciada imedia-
tamente. O visor mostrara o tempo restante.
NOTA: No canto inferior direito da indicagdo do nivel de poténcia encontra-se um

ponto vermelho a indicar a zona selecionada.
o
Quando o temporizador de cozedura chegar a zero, a zona = ‘
de cozedura correspondente sera desligada automaticamente. ‘
"

Nota: Outra zona de cozedura continuara a funcionar se tiver sido ligada
anteriormente.

Se o temporizador estiver regulado em mais de uma zona:

I.

Ao definir o temporizador para varias zonas de cozedura, sdo indicados pontos
vermelhos das zonas de cozedura relevantes. O visor do temporizador mostra o
temporizador min.. O ponto da zona correspondente pisca.

! 5 _:,' l:—_-l (definir para 15 minutos)
G/ 5 . B (definir para 45 minutos)

Logo que o temporizador de contagem regressiva expirar, a zona correspondente
desliga-se. Depois ira exibir o novo temporizador min. e o ponto da zona
correspondente piscara.

30
@ 6. ]

Nota: Toque no controlo de selegdo da zona de aquecimento, o temporizador
correspondente € exibido no indicador do temporizador.
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Orientacdes para cozinhar

Tenha cuidado ao fritar, pois 0 leo e a gordura aquecem muito rapidamente,
especialmente se estiver a usar a fungdo Boost. Em temperaturas extremamente altas,
o 6leo e a gordura inflamam espontaneamente, o que representa um risco grave de
incéndio.

Dicas de cozinha

Quando a comida comega de ferver, reduza a defini¢do de energia.

A utilizagdo de uma tampa ird reduzir os tempos de cozedura e poupara energia,
retendo o calor.

Minimize a quantidade de liquido ou de gordura para reduzir os tempos de cozedura.
Comece a cozinhar numa poténcia alta e reduza a poténcia quando os alimentos
tiverem sido aquecidos.

Fervura lenta, cozinhar arroz

A fervura lenta acontece abaixo do ponto de ebulig@o, a cerca de 85 °C, quando as
bolhas estdo a subir ocasionalmente até a superficie do liquido de cozedura. E a chave
para deliciosas sopas e ensopados tenros, porque os sabores desenvolvem-se sem
cozinhar os alimentos em demasia. Também deve cozinhar molhos a base de ovos

e engrossados com farinha abaixo do ponto de ebuligdo.

Algumas tarefas, incluindo cozinhar arroz pelo método de absor¢do, podem exigir
uma configurag@o superior a configuracdo mais baixa para garantir que os alimentos
estejam cozinhados corretamente no tempo recomendado.

Bife selado
Cozinhar bifes suculentos:

Deixe a carne a temperatura ambiente durante cerca de 20 minutos antes de cozinhar.
Aqueca uma frigideira de base pesada.

Pincele ambos os lados do bife com azeite. Aplique uma pequena quantidade de
oleo na frigideira quente e coloque a carne na frigideira quente.

Vire o bife apenas uma vez durante a cozedura. O tempo exato dependera da espessura
do bife e de quao passado o quer. Os tempos podem variar cerca de 2 a 8§ minutos
de cada lado. Carregue no bife para avaliar como esta passado - quanto mais firme
mais bem passado esta.

Deixe o bife descansar sobre uma chapa quente durante alguns minutos para deixar
relaxe e assim ficar mais macio antes de servir.

Saltear

1.
2.

Escolha um wok de base plana compativel com cerdmica ou uma frigideira grande.
Tenha todos os ingredientes e equipamentos a mao. Saltear é algo rapido. Se cozinhar
grandes quantidades, cozinhe os alimentos em varias doses menores.

Pré-aqueca brevemente a frigideira e adicione duas colheres de sopa de dleo.
Cozinhe a carne em primeiro lugar, reserve e mantenha quente.
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5. Salteie os legumes. Quando estiverem quentes mas ainda estaladi¢os, mude a zona
de cozedura para uma configuracdo mais baixa, volte a colocar a carne na frigideira
e adicione o molho.

6. Salteie delicadamente os ingredientes para se certificar de que sao aquecidos.

7. Sirva imediatamente.

Definicoes de calor

Configuracio -
de calor Adequagio
1-2 » agquecimento para pequenas quantidades de alimentos

« derreter chocolate, manteiga e alimentos que queimam
rapidamente

+ fervura lenta suave

» aquecimento lento

3-4 * reaquecer
» fervura rapida
» cozinhar arroz

5-6 * panguecas
7-8 « saltear

» cozinhar massa
9 + saltear

« selar

» ferver asopa
+ aguaa ferver
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Cuidados e limpeza

O qué?

Como?

Importante!

Sujidade diaria no vidro
(impressoes digitais,
marcas, manchas deixadas
por alimentos ou derrame
de alimentos sem agticar
no vidro)

1. Desligue a alimentagdo da placa.

2. Aplique um produto de limpeza de
placas enquanto o vidro ainda esta
morno (mas ndo quente!)

3. Enxague e seque com um pano
limpo ou com uma toalha de papel.

4. Volte a ligar a alimentagao da placa.

Quando a alimentacdo da placa
estiver desligada, ndo havera
indicagdo de “superficie quente”,
mas a zona de cozedura pode
ainda estar quente! Tenha muito
cuidado.

Esfregdes resistentes, alguns
esfregdes de nylon e agentes de
limpeza agressivos/abrasivos
podem arranhar o vidro. Leia
sempre o rotulo para verificar se o
seu produto de limpeza ou
esfregdo ¢ adequado.

Nunca deixe residuos do produto
de limpeza na placa: o vidro pode
ficar manchado.

Fervura, alimentos
derretidos e derrames de
alimentos agucarados
quentes no vidro

Remova-os imediatamente com uma
espatula ou com um raspador de
lamina adequado para placas de
vitroceramica, mas tenha cuidado com
as superficies quentes da zona de
cozedura:

1. Desligue a alimentagdo da placa na
parede.

Segure a 1amina ou o utensilio num
angulo de 30° e raspe a sujidade ou
o derrame para uma area fria da
placa.

Limpe a sujidade ou o derrame com
um pano de cozinha ou com uma
toalha de papel.

Siga 0s passos 2 a 4 para “Sujidade
diaria no vidro” acima.

N

w

b

Remova as manchas deixadas por
alimentos derretimentos e
agucarados ou os derrames o mais
rapidamente possivel. Se deixados
a arrefecer no vidro, podem ser
dificeis de remover ou mesmo
danificar permanentemente a
superficie do vidro.

Perigo de corte: quando a
cobertura de seguranga ¢ retraida,
a lamina num raspador ¢ afiada.
Utilize com extremo cuidado e
guarde sempre em seguranga e
fora do alcance das criangas.

Derrames nos comandos
tateis

Desligue a alimentagdo da placa.
Coloque o derrame sob imersdo
Limpe a area dos comandos tateis
com uma esponja ou pano humido
limpo.

Seque completamente a area com
uma toalha de papel.

Volte a ligar a alimentagdo da placa.

wn e

&>

o

A placa pode emitir bipes e
desligar-se, e os comandos tateis
podem ndo funcionar enquanto
existir liquido sobre estes.
Certifique-se de que seca a area
dos comandos tateis antes de
voltar a ligar a placa.
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Dicas e sugestoes

Problema

Causas possiveis

O que fazer

A placa nao liga.

Sem alimentagao.

Certifique-se de que a placa esta
ligada a fonte de alimentagao e que
esta ligada.

Verifique se ha uma falha de energia
na sua casa ou area. Se tiver
verificado tudo e o problema persistir,
contacte um técnico qualificado.

Os comandos tateis ndo
respondem.

Os comandos estdo bloqueados.

Desbloqueie os comandos. Consulte a
secgdo “Utilizar a sua placa” para
mais instrugdes.

Os comandos tateis sdo
dificeis de operar.

Pode existir uma ligeira pelicula de
agua sobre os comandos ou pode estar
a utilizar a ponta do dedo ao tocar nos
comandos.

Certifique-se de que a area dos
comandos tateis esta seca e utilize a
parte da impresséo digital do seu dedo
ao tocar nos comandos.

O vidro esta a ficar
arranhado.

Utensilios de cozinha com arestas
irregulares.

Estéo a ser utilizados produtos de
limpeza ou esfregdo inadequados e
abrasivos.

Utilize utensilios de cozinha com
bases planas e lisas. Consulte
“Escolher os utensilios de cozinha
adequados”.

Consulte “Cuidados e limpeza™.

Sao ouvidos estalidos ou
cliques provenientes de
algumas panelas.

Isto pode ser causado pela construgao
dos seus utensilios de cozinha
(camadas de diferentes metais que
vibram de forma diferente).

Isto é normal em utensilios de
cozinha e ndo indica uma avaria.

A placa de indugéo produz
um ruido baixo de zumbido
quando utilizada numa

defini¢do de calor elevado.

Isto é provocado pela tecnologia de
cozedura por indug@o.

Isto é normal, mas o ruido deve
acalmar ou desaparecer
completamente quando se diminui a
defini¢do do calor.

Ruido do ventilador
proveniente da placa de
indugdo.

Foi acionada uma ventoinha de
refrigeragdo incorporada na sua placa
de indugéo, para evitar o
sobreaquecimento da eletronica. Pode
continuar a funcionar mesmo depois de
ter desligado a placa de indugdo.

Isto ¢ normal e ndo necessita de
qualquer acdo.

Nao desligue a alimentagéo da placa
de indugéo da parede enquanto a
ventoinha estiver em funcionamento.

As panelas ndo ficam
quentes e aparecem no
visor.

A placa de indugdo néo consegue
detetar a panela porque ndo ¢ adequada
para cozinhar por indugéo.

A placa de indugéo ndo consegue
detetar a panela porque ¢ demasiado
pequena para a zona de cozedura ou
ndo estd devidamente centrada nesta.

Utilize utensilios de cozinha
adequada para cozinhar por indugéo.
Consulte a sec¢do “Escolher os
utensilios de cozinha adequados”.
Centre a panela e certifique-se de que
a respetiva base corresponde ao
tamanho da zona de cozedura.

A placa de indugdo ou uma
zona de cozedura desligou-
se inesperadamente, um
sinal sonoro e um c6digo
de erro ¢ exibido
(normalmente alternando
com um ou dois digitos no
visor do temporizador de
cozedura).

Falha técnica.

Anote as letras e nimeros de erro,
desligue a alimentagdo da placa de
indugdo na parede e contacte um
técnico qualificado.
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Exibicao e inspecao de falhas

Se surgir uma anomalia, a placa de indugdo entrara automaticamente no modo de
rotecdo e exibird os cddigos de protecdo correspondentes:

Problema | Causas possiveis O que fazer
E4/E5 Falha do sensor de Contacte o fornecedor.
temperatura
E7/E8 Falha do sensor de Contacte o fornecedor.
temperatura do IGBT.
E2/E3 Tensdo de alimentagao Verifique se o fornecimento de
anormal energia esta normal. Ligue apos o
fornecimento de energia estar normal.
E6/E9 Ma radiagdo de calor de placa | Reinicie depois de deixar arrefecer a
de indugdo placa de indugéo.

O acima exposto ¢ a avaliagdo ¢ inspegdo de falhas comuns.
Nao desmonte a unidade sem ajuda especializada, para evitar quaisquer perigos ¢ danos
na placa de indugdo.

Especificacoes técnicas

Placa de indugédo Cl642CBB

Zonas de cozedura 4 zonas

Tensdo de alimentacdo 220-240 V~, 50-60 Hz
Poténcia elétrica instalada 7200W

Tamanho do produto PxLXA (mm) 590%520%58
Dimensodes de montagem AxB (mm) 560%490

O peso ¢ as dimensdes sdo aproximados. Como nos esforcamos continuamente para
melhorar os nossos produtos, podemos alterar as especificagoes e designs sem aviso

prévio.
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Instalacao

Selecdo do equipamento de instalaciao

» Corte a superficie de trabalho de acordo com os tamanhos mostrados no desenho.
* Para efeitos de instalag@o e utilizagdo, deve ser preservado um espago minimo de

50 mm em torno do orificio.

+ Certifique-se de que a espessura da superficie de trabalho é de, no minimo, 30 mm.
Selecione material de superficie de trabalho resistente ao calor para evitar uma

maior deformag@o provocada pela radiacdo de calor da placa de aquecimento.

Como ilustrado abaixo:

Aviso: O material de superficie de trabalho deve utilizar madeira impregnada ou outros

materiais de isolamento.

C (mm) | L (mm) | A (mm)

D (mm)

A (mm)

B (mm)

X (mm)

Cl642CBB 590 520 58

54

560

490

50 mini

Em quaisquer circunstancias, certifique-se de que a placa esta bem ventilada e
que a entrada e saida de ar ndo estdo bloqueadas. Certifique-se de que a placa esta em

boas condi¢des. Como ilustrado abaixo

Nota: A distancia de seguranga entre a placa quente ¢ o armario acima desta deve ser

de, no minimo, 760 mm.

)

A

A 4
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A (mm)

B (mm)

C (mm)

D

E

760

50 mini

20 mini

Entrada de ar

Saida de ar 5 mm

Antes de instalar a placa, certifique-se de que:

a superficie de trabalho ¢ quadrada e nivelada, e que nenhum membro estrutural
interfere com as exigéncias do espago.

a superficie de trabalho ¢ feita de um material resistente ao calor.

se a placa for instalada em cima de um forno, o forno tem uma ventoinha de
refrigeragdo integrada.

a instalagdo cumprira todos os requisitos de folga, assim como normas e regulamentos
aplicaveis.

¢ incorporado na cablagem permanente um interruptor de isolamento adequado que
permite a desconexao total da rede elétrica, montado e posicionado de modo a
cumprir as regras e regulamentos locais de cablagem.

O interruptor de isolamento deve ser de tipo aprovado e fornecer uma separagao de
contacto de 3 mm em todos os polos (ou em todos os condutores [de fase] ativos se
as regras locais de cablagem permitirem esta variacdo dos requisitos).

o interruptor de isolamento estara facilmente acessivel ao cliente com a placa
instalada

consulte as autoridades locais de construgio e os estatutos em caso de duvida
quanto a instalagdo

utilize acabamentos resistentes ao calor e faceis de limpar (tais como azulejos
ceramicos) para as superficies das paredes que rodeiam a placa.

Apos instalar a placa, certifique-se de que:

o cabo de alimentacdo ndo ¢ acessivel através de portas ou gavetas de armario.

ha um fluxo adequado de ar fresco do exterior do espago de instalagdo para a base
da placa.

se a placa for instalada acima de uma gaveta ou armario, ¢ instalada uma barreira de
protecdo térmica sob a base da placa.

o interruptor de isolamento esta facilmente acessivel pelo cliente.

Antes de posicionar os suportes de fixacao
A unidade deve ser colocada sobre uma superficie estavel e lisa (utilize a embalagem).
Nao aplique forca nos comandos salientes da placa.

Localizar os suportes de fixaciao

A unidade deve ser colocada sobre uma superficie estavel e lisa (utilize a
embalagem). Nao aplique forga nos comandos salientes da placa.

Fixe a placa na superficie de trabalho enroscando quatro suportes na caixa inferior
da placa (consulte a figura) apds a instalacao.

Ajuste a posi¢do do suporte para se adequar as diferentes espessuras da superficie
de trabalho.
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I Tabela £ | Tabela ’

Precaucoes

A placa deve ser instalada por pessoal ou técnicos qualificados. Temos profissionais
ao seu servigo. Nunca efetue a operagdo por si mesmo.

A placa ndo deve ser montada sobre equipamento de arrefecimento, maquinas de
lavar louga e secadores rotativos.

A placa deve ser instalada de modo a garantir uma melhor radiacdo de calor, para
melhorar a sua fiabilidade.

A parede e a zona de aquecimento induzido acima da superficie da mesa devem
resistir ao calor.

Para evitar qualquer dano, a camada sanduiche e o adesivo devem ser resistentes ao
calor.

Nao deve nunca utilizar um aparelho de limpeza a vapor.

Esta cerdmica so pode ser conectada a uma alimenta¢do com impedancia nunca
superior a 0,427 ohm. Caso seja necessario, consulte a sua entidade de fornecimento
elétrico para informagdes de impedancia do sistema.

Ligar a placa a rede elétrica
A alimentag@o elétrica deve ser ligada em conformidade com a norma relevante ou com
um disjuntor de um polo. O método de ligagao é mostrado abaixo.
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L-N:220-240V ~ L1-L2:380-415V ~

Se o cabo estiver danificado ou precisar de ser substituido, isso deve ser feito por
um técnico pos-venda com as ferramentas adequadas, de modo a evitar qualquer
acidente.

Se o aparelho estiver conectado diretamente a rede elétrica, deve ser instalado um
disjuntor de um polo com uma folga minima de 3 mm entre contactos.

O instalador deve certificar-se de que foi efetuada a ligagdo elétrica correta e que
estd em conformidade com os regulamentos de seguranca.

O cabo néo deve ficar dobrado ou comprimido.

O cabo deve ser verificado regularmente e substituido apenas por uma pessoa
qualificada.

Este aparelho esta marcado de acordo com a Diretiva Europeia 2012/19/UE
sobre residuos de equipamentos elétricos e eletronicos (REEE). Ao garantir
que este aparelho ¢ eliminado de forma correta, ajudara a prevenir
quaisquer possiveis danos para o ambiente e para a satide humana,

0 que pode ocorrer se for eliminado de forma incorreta.

O simbolo no produto indica que este produto nao pode ser tratado
como residuo doméstico. Deve ser levado a um ponto de recolha para

_ a reciclagem de produtos elétricos e eletronicos.

Este aparelho necessita de uma eliminagio de residuos especializada.
Para informag&o mais detalhada acerca do tratamento, recuperagdo e

ELIMINACAO: Nio reciclagem deste produto contacte o gabinete publico competente, o seu
elimine este produto servigo de deposito de residuos domésticos, ou a loja onde adquiriu
como lixo indiferenciado 0 produto.
municipal. Este tipo de
residuo deve ser Para informag@o mais detalhada acerca do tratamento, recuperagao e
recolhido separadamente reciclagem deste produto contacte 0 gabinete publico competente, o seu
para tratamento especial. servigo de deposito de residuos domésticos, ou a loja onde adquiriu

0 produto.
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BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK

KERJUK, HOGY A KESZULEK HASZNALATA ELOTT
OLVASSA EL FIGYELMESEN A KOVETKEZO
UTASITASOKAT.

Telepités

Elektromos aramiités veszélye

« Barmilyen munkalat vagy karbantartas megkezdése el6tt
valassza le a késziiléket az elektromos halozatrol.

+ Alapvetd és elengedhetetlen fontossagu a megfeleld foldelési
hal6zathoz csatlakoztatas.

+ Kotelezden 1éteznie kell egy levalaszto késziiléknek beépitett
modon a kabelezésben, a kabelezési eldirasok figyelembe
vételével.

+ Az otthoni d&ramhaldzaton kizarolag szakképzett villanyszereld
hajthat végre modositasokat.

+ Jelen tandcs figyelmen kiviil hagyésa elektromos aramiitést
vagy halalt eredményezhet.

Vagasi sériilés veszélye

. Ovatossag javasolt, mint a pult szélei élesek.

+ Az 6vatossag melldzése sériiléseket vagy vagasi sebeket
eredményezhet.

Fontos biztonsagi utasitasok

+ A késziilék beszerelése vagy hasznalata el6tt olvassa ezeket
az utasitasokat.

A késziilékre soha ne helyezzen éghetd anyagokat vagy
termékeket.

+ Jelen utasitast tegye elérhetdve a késziiléket beszereld
szakember szamara, mivel igy el6fordulhat, hogy
csokkenthetd a beszerelés koltsége.

+ A veszélyek elkeriilése érdekében a késziiléket kotelezéen
jelen beszerelési utasitdsoknak megfelelden szerelje be.
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A késziilék megfeleld beszerelését és foldelését kizarolag
szakképzett szakember végezze.

A késziiléket kizarolag olyan haldzatra csatlakoztassa,
amelyiknek részét képezi egy olyan szakaszolo, amelyik
teljesen levalasztja a késziiléket a tapellatasrol.
FIGYELMEZTETES: Kizarolag a f6z6lap gyartoja altal
tervezett, a f0z6lap hasznalati utmutatojaban megfeleldként
javasolt f6zdlapvédoket, vagy a késziilékbe beépitett
f6z0lapvédot hasznalja. A nem megfeleld véddk hasznalata
balesetekhez vezethet.

A késziilék nem megfeleld beszerelése érvénytelenitheti az
Osszes jotallasi vagy feleldsségvallalasi igényt.

A telepités részleteit illetden lasd a <Telepités> fejezetet.

Tisztitas és karbantartas
Elektromos aramiités veszélye

Ne f0zz0n torott vagy megrepedt f6z6lapon. Ha a f6z6lap
feltilete eltorott vagy megrepedt, azonnal kapcsolja ki a
késziiléket a halozati tapellatasnal (fali kapcsolonal), és vegye
fel a kapcsolatot egy szakképzett szakemberrel.

Barmilyen tisztitas vagy karbantartas eldtt kapcsolja le a
f6z6lapot fali kapcsolonal.

Jelen tanacs figyelmen kiviil hagyasa elektromos dramiitést
vagy halalt eredményezhet.

Egészségiigyi veszélyek

A késziilék megfelel az elektromégneses biztonsagi
szabvanyoknak.

Forro feliilet altal jelentett veszély

Haszndlat sordn a késziilék elérhetd részei felforrosodnak, igy
¢gési sériiléseket okozhatnak.

Ne hagyja, hogy teste, ruhazata vagy barmilyen egyéb,
megfeleld edényektdl eltérd targy hozzaérjen az
tivegkeramidhoz, amig a feliilet le nem hiil.
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Ne helyezzen fémtargyakat, igy példaul késeket, villakat,
kanalakat ¢s fedoket a f6z6lap feliiletére, mivel ezek
felforr6sodhatnak.4

A 8 évnél kisebb gyermekeket tartsa a késziiléktol tavol,
hacsak nem tartja 6ket folyamatos feliigyelet alatt.

A serpenyOk fogantyui felforrosodhatnak. Figyeljen arra,
hogy a serpenydk fogantyui ne 16gjanak til azon f6z6z6nan,
amelyen taldlhat6 az edény. Gondoskodjon arrol, hogy a
gyermekek ne érhessék el a fogantyukat.

Jelen tanacs figyelmen kiviil hagyasa égési sériiléseket és
forrazasokat eredményezhet.

Vagasi sériilés veszélye

A fdz06lap kaparo éles pengéje veszélyt jelenthet visszahuzott
védoburkolat mellett. A kaparot rendkiviil Ovatosan hasznalja,
¢s mindig biztonsagosan ¢és gyermekektdl tavol tarolja.

Az dvatossag melldzeése seériiléseket vagy vagasi sebeket
eredményezhet.

Fontos biztonsagi utasitasok

Soha ne hagyja a késziileket feliigyelet nélkiil miikodés
kozben. A f6z¢és kdzben tilcsorduld étel fiistot €s esetlegesen
felgyullad6 zsiros kiomléseket eredményezhet.

Soha ne hasznalja a késziiléket munka- vagy taroléfeliiletként.
Soha ne hagyjon targyakat vagy eszkozoket a késziiléken.
Soha ne hasznalja a késziiléket a helyiség melegitésére vagy
hevitésére.

Hasznalatot kovetden kapcsolja ki az 6sszes f6z0zonat €s a
foz6lapot a jelen utasitasban részletezett modon (vagyis az
érintésvezérlés haszndlataval). Ne tamaszkodjon
kizarélagosan a serpenydészleld funkciodra a f6z6zondk
kikapcsolésa tekintetében a serpenydk eltavolitasat kovetden.
Ne engedje gyerekeknek, hogy jatsszanak a késziilékkel, hogy
ratljenek, raalljanak vagy felmésszanak ra.
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Ne taroljon gyermekek szdmara csabito targyakat a késziilék
folotti szekrényekben. A f6z6lapra felmaszo gyermekek
sulyos sériiléseket szenvedhetnek.

Ne hagyja a gyermekeket egyediil vagy feliigyelet nélkiil az
adott helyiségben, a késziilék miikdése kdzben.

A gyermekeket €s a késziilék hasznalatat illetéen
korlatozottsagot okozo fogyatékossaggal rendelkezd
személyeket egy felelds €s kompetens személynek kell
utmutatassal szolgalnia a késziilékhasznalat tekintetében.

A képzést nyjto személynek meg kell bizonyosodnia arrol,
hogy az illeté személyek képesek sajat maguk és a kornyezetiik
veszélyeztetése nélkiil hasznalni a késziiléket.

Ne javitsa vagy cserélje a késziilék barmely elemét, hacsak
erre vonatkozod explicit javaslat nem talalhat6 a jelen
utmutatasban. Minden egyéb szervizelést kizardlag
szakképzett technikus végezhet.

A f6z06lap tisztitasdhoz ne hasznaljon gézborotvat.

Ne helyezzen vagy ejtsen nehéz targyakat a féz6lapra.

Ne alljon a f6zdlapra.

Ne hasznaljon csipkézett élekkel rendelkezd serpenydket a
késziiléken, illetve ne huzzon végig serpenydket az
iivegfeliileten, mivel ezzel megkarcolhatja az tiveget.

Ne hasznaljon stroloszereket vagy egyéb durva, abraziv
tisztitoszereket a fozofeliilet tisztitdsahoz, mivel ezek
megkarcolhatjdk az tivegkeramiat.

Ha a tapkabel megsériil, a vesz€ly elkeriilése érdekében
cseréltesse ki a gyartoval, a gyarto szervizkozpontjaval vagy
mas szakemberrel.

A késziilék kizarolag haztartasi kornyezetben hasznalhato! A
gyarto jotallasa nem terjed ki kereskedelmi célu
felhasznalasra!

126



FIGYELMEZTETES: A késziilék és az elérhet alkatrészek
miikodés kozben felforrosodnak. A kisgyermekeket tavol kell
tartani.

Figyeljen arra, hogy ne érintse meg a flitéelemeket.

A 8 évnél kisebb gyermekeket tartsa a késziiléktdl tavol,
hacsak nem tartja 6ket folyamatos feliigyelet alatt.

A berendezést 8 évnél idosebb gyermekek vagy csokkent
fizikai, érzékszervi vagy mentélis képességii, vagy
tapasztalattal és ismerettel nem rendelkezd személyek akkor
hasznalhatjak, ha feliigyelet alatt allnak vagy ha megfeleld
utasitasokkal lattak el ket a berendezés biztonsagos
hasznalatat illetéen, €s megértették a hasznalatbol eredd
veszeélyeket.

Gyermekek nem jatszhatnak a berendezéssel. A berendezés
tisztitasat és karbantartasat gyermekek csak feliigyelet alatt
végezhetik.

FIGYELMEZTETES: A féz6lapon a zsirral vagy olajjal vald
feliigyelet nélkiili siités veszélyes, €s tiizet eredményezhet.
SOHA ne probalja meg a tiizet vizzel oltani, hanem kapcsolja
ki a kesziiléket, majd fedje le a langot valamivel, példaul egy
feddvel vagy tlizolté takardval.

FIGYELMEZTETES: Tiizveszély: ne taroljon targyakat a
fozofeliileteken.

FIGYELMEZTETES: Ha a feliilet megrepedt, kapcsolja ki a
késziléket az aramiités kockazatanak elkeriilése érdekében,
fesziiltségtdl veédo livegkeramia vagy hasonld fézofeliiletek
esetében.

Ne hasznaljon gézborotvat.

A késziilék kialakitdsabol adoddan nem javasolt ennek
hasznalata kiilsé id6ézitdvel vagy kiilonallo tavvezerld
rendszerrel.

VIGYAZAT: A f6zési folyamat feliigyeletet igényel. Rovid
f6zeési folyamat esetén ez folyamatos felligyeletet igényel.
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+ A tapkabel nem érhetd el a telepités utan.

Termék attekintése

Felso nézet

\ 1. 2300 W-os zona,

21— —13 teljesitményndvelés 3000 W-ra

2. 1200 W-os zbna,
teljesitményndvelés 1500 W-ra

3. 1800 W-os zobna,

| teljesitményndvelés 2100 W-ra

L L4 |4 1200 W-os zona,
teljesitményndvelés 1500 W-ra

5. Vezérlopult

A vezérlopult

5 § 9 9
| | | | 1. BE/KI gomb
B J B J BJ 8 2. Teljesitmény-/iddzitdallitdo gomb
o = B8 @ 3. 1d8zitésvezérlés
B - © + @ 4. Sziinet/Billentylzar vezérlés
} } } { % 5. F6éz6zo6na valasztokapesolok
4 2 3 2 1
Termékinformacio

A keramia/indukcios f6z6lap kiilonb6z6 konyhai igények kielégitésére képes
koszonhetden az ellendllashuzalos fiitésnek, a mikroszamitogépes vezérlésnek és
valaszthaté teljesitményszinteknek, igy igazan optimalis valasztas modern csaladok
szédmara.

A f6z0lap az tigyfelek igényeit helyezi a kozéppontba, és igazodik az egyéni dizajnhoz.
A f6z6lap biztonsagos és megbizhato teljesitményekkel szolgal, igy teszi kényelmessé
¢letét, illetve lehetové teszi az élet oromeinek a teljes kiélvezését.
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Az indukcios fozés bemutatasa

Az indukcids f6zés biztonsagos, fejlett, hatékony és gazdasagos f6zési technologia.
Miikodési elvét az elektromagneses rezgések jelentik, amelyek kozvetleniil a serpenyd6t
hevitik, nem pedig kozvetett moédon az iivegfeliileten keresztiil hevitik az edényt.

Az iiveg kizardlag azért melegszik fel, mert a serpeny6 felmelegiti azt.

1999 % _

vasedény
_—m M= magneses kor
[ | Uvegkeramia lap
s s) sse) || indukcios tekercs
« »d———— | indukalt aram

Az j indukcids fozolap hasznalata elott

d Olvassa el jelen utmutatot, kiilonds figyelmet szentelve a ,,Biztonsagi figyel-
meztetések” szakasznak.
. Tavolitson el barmilyen, az indukcios f6z6lapon maradt védofoliat.

Az érintésvezérlés hasznalata

. A vezérlégombok érintésérzékenyek, igy a gombokra nem kell semmilyen
nyomast kifejtenie.

. Ne az ujja hegyét, hanem az ujjbegyét hasznalja.

. Minden egyes érintés észlelésekor hangjelzés hallhato.

. Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a vezérlok mindig tisztak, szarazak, és nem

takarja ezeket semmi (pl. valamilyen eszkéz vagy torlékendd). A vezérlok
miikddtetését akar egy vékony vizréteg is megnehezitheti.
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Megfelel6 fozoedény valasztasa

+ Kizardlag indukcids f6zéshez megfeleld alapi résszel rendelkez6 f6z6edényeket
& hasznaljon. Keresse az indukcio szimbolumot a serpeny6 csomagolasan vagy aljan.
* A féz6edény megfeleloségét ellendrizheti egy magnes segitségével. Vigyen egy
magnest a serpeny? alja felé. Ha a serpenyd vonzza a magnest, akkor az edény
megfeleld indukcios f6zéshez.

* Ha nem rendelkezik magnessel:  mm
1. Ontsén némi vizet az ellendrizni kivant serpenydbe. a3 T
2. Kovesse a ,,F6z¢és megkezdése” részben leirt Iépéseket.
3. Ha a ' nem villog a kijelz6n, és a viz melegszik, =

a serpeny6 megfeleld. —— a
o A kovetkezd anyagokbol késziilt f6z6edények nem
megfeleloek: szintiszta rozsdamentes acél, aluminium
vagy réz magnesezhet6 alapi rész nélkiil, tiveg, fa,
porcelan, keramia és agyagedények.

Az ég6 mérete (mm) | Legkisebb f6z6edény (atmérd /mm)
160 120
180 140
210 160

Ne hasznaljon csipkézett élekkel vagy lekerekitett alapi résszel rendelkez6 edényeket.

-
e — A el

N7 N7 N

Bizonyosodjon meg arrol, hogy a serpeny® alja sima, egyenesen felfekszik az iivegre,
és megegyezik a f6z6z6na méretével. A serpeny6t mindig helyezze a f6z6zona kozepére.

N7 N N7 N
W A Y \\\_.__‘:// _ —r

Mindig emelje fel a serpenydket a keramia f6z6laprol, ne csusztassa az edényt, mivel
igy megkarcolhatja az ﬁvegfelﬁletet.
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Olyan serpenydket hasznaljon, amelyek ferromagneses teriilete (serpenyd
alapi része) megfelel az alabbi tablazatban lathatdé mérettartomanyoknak.
(1. tablazat)

- Ha kisebb edényeket hasznal, ez alacsonyabb teljesitményt eredményezhet.
- Ha a fenti tablazatban jelolt méreteknél kisebb edényt hasznal, eléfordulhat,
hogy az edényt nem észleli a késziilék.

A zdna méretének megfelelden kiilonbdzé méretli edényeket hasznalhat,
tajékozodjon az alabbi képekrol:

-
5%

d (#140) p 2180 ) p | @210 o

3 ..-/. =

Ha a ferromagneses rész csak részlegesen fedi le az edény alapi részét, csak a
ferromagneses rész fog felmelegedni, el6fordulhat, hogy az alapi rész nem
ferromagneses része nem melegszik fel eléggé a f6zéshez.

o- &

Ha a ferromagneses teriilet nem homogén, hanem példaul tartalmaz olyan
anyagokat, mint az aluminium, ez negativan befolyasolhatja a f6zési teljesitményt
¢és az edényészlelést.

Ha az edény alapi része hasonlit a képeken lathato edényfenekekhez,
el6fordulhat, hogy az edényt nem észleli a késziilék.
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Az indukcios fozolap hasznalata

Fo6zés megkezdése
+ Bekapcsolas utan a berregd egyszer megszolal, az 6sszes kijelzé 1 masodpercig
vilagit, majd kialszik, jelezve, hogy a f6z6lap készenléti allapotba Iépett.

1. Erintse meg a BE/KI (D kapcsolot. Az Gsszes
kijelzon a kovetkez6 lathato: ,,-

2. Helyezzen egy megfelelé serpeny6t a hasznalni
kivant f6z6zonara.
Bizonyosodjon meg arr6l, hogy a serpeny6 és a
f6z6zo6na feliilete tiszta és szaraz.

3. Erintse meg a f6z6z0na-valasztogombot, ekkor egy
jelzofény az érintési ponton villogni kezd.

1A

Lh/

az indukcios féz6lap automatikusan kikapcsol.

Ujbol kell kezdenie az 1. 1épést6l. —
. A héfok beallitast a f6z¢és soran barmikor

modosithatja.

A f6zés befejezése utan g
1. Erintse meg a kikapcsolni kivant f6z6z6na valaszto-

gombjat

4. Valassza ki a hobeallitast a ,,-” vagy ,,+” vezérlogomb
meggérintésével.
. Ha nem vélaszt ki hobeallitast 1 percen beliil,

2. Kapcsolja ki a f6z6zonat lefelé, ,,0” értékre gorgetéssel. e +

Kikapcsolas

‘—
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Ellendrizze, hogy a kijelzén ,,0” jelenik-e meg.

3. Kapcsolja ki az egész fé6z6lapot a BE/KI vezérlogomb
megeérintésével.

4. Figyeljen a forro feliiletekre

A ,H” jelzés azt jelzi, hogy a f6z6z6na til forr6 az érintéshez.
A jel eltiinik, amint a feliilet lehiilt biztonsagos hdmérsékletre. I '
Amig a feliilet forrd, hasznalhat6 tovabbi serpenydk , '

felhevitésére, igy energiat takarithat meg.

A teljesitménykezelés funkcio hasznalata

Kiilonbozo teljesitménytartomanyok kivalasztasaval meghatarozhatja az indukcios
f6z61lap maximalis teljesitményfelvételét.

A tulterhelés kockazatanak elkeriilése érdekében az indukciods f6z6lapok képesek
automatikusan adott, alacsonyabb teljesitményszintre korlatozni sajat mikodésiiket.

A teljesitménykezelési funkcio elérése

1. Kapcsolja be a f6z6lapot, majd nyomja meg egyszerre a ,,+” (id6zitd) és billentytizar
gombot. Az id6zit6 kijelzén megjelenik a ,,P5” felirat, amely az 5-0s teljesit-
ményszintet jeloli. Az alapértelmezett mod 7,2 kW.

®_@I\\®

Masik szintre kapcsolas

Nyomja meg a +/- gombot az id6éziténél. 5 teljesitményszint van ,,P1” és ,,P5” k6zott.
Az 1d06zit6 kijelz6 megjeleniti az egyiket.

,»P1”: a maximalis teljesitmény 2,5 kW.

,»P2”: a maximalis teljesitmény 3,5 kW.

,»P3”: a maximalis teljesitmény 4,5 kW.

,,P4”: a maximalis teljesitmény 5,5 kW.

,»P5”: a maximalis teljesitmény 7,2 kW.

T wer s
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Megerdésités és a teljesitménykezelési funkcié elhagyasa
Nyomja meg egyszerre a ,,+” (id6zitd) és a billentylizar gombot a megerdsitéshez, majd

a f6zo6lap kikapcsol.

®_@I\\®

A teljesitményndvelés funkcio hasznalata

A teljesitménynovelés funkcio aktivalasa

1. Valassza ki a teljesitményndvelés funkcidval
rendelkezd zonat (bal elsé zona).

2. FErintse meg a ,plusz” gombot +, amig a ,P”
teljesitményszint jelzés meg nem jelenik.

Teljesitménynovelés funkcio torlése
1. Valassza ki a teljesitményndvelés funkcioval rendelkezd
zo6nat (bal elsé zona).

2. FErintse meg a ,,minusz” gombot = a keresetnoveld
funkcio torléséhez, és valassza ki a beallitani kivant
szintet.

J@\:MD[I
P

* A teljesitménynovelés funkcio6 csak 5 percig tarthat, ezutan a zona automatikusan a 9.

szintre 1ép.

A sziineteltetés funkcio hasznalata

I. Nyomja meg a Sziinet vezérlégombot, @/@ a f6z0zo6nak leallnak. Az 6sszes zona

kijelz6jén ,,||” lathato

®/®
— §i
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2. Nyomja meg ismét a Sziinet vezérlégombot @/@ , €s az Osszes f6z0zona visszaall az
eredeti beallitasra.
. A funkci6 akkor elérhetd, ha egy vagy tobb f6z6z6na miikodik.
*  Ha 30 percen beliil nem torli a leallitas iizemmodot, az indukcios f6z6élap
automatikusan kikapcsol.

A gombok lezarasa

* A gombok lezarasaval megakadalyozhato az illetéktelen hasznalat (igy példaul
gyermekek nem kapcsolhatjak be akaratlanul a f6z6zonakat).

* Lezart gombok esetén a BE/KI gombokon kiviil a késziilék az dsszes
vezérldgombot letiltja.

A gombok zarolasa

Tartsa lenyomva 2 masodpercig a billentylizar @/@ vezérlogombot. Az id6zitd
kijelzén a ,,Lo” jelenik meg.

A gombok zarolasanak feloldisa
1. Bizonyosodjon meg arrél, hogy a fézdlap bekapcsolt allapotban van.

2. Erintse meg és tartsa lenyomva 2 masodpercig a billenty{izar vezérldgombot @/@)

3. Most mar hasznalhatja a f6z6lapot.

Amikor a f6z6lap zarolas modban talalhatd, a BE/KI gombok kivételével az

& Osszes gombot letiltja a késziilék, vészhelyzet esetén barmikor kikapcsolhatja a
fézolapot a BE/KI gombbal, de a kdvetkezé miivelet eldtt el6szor fel kell oldania
a zarolast.

Maradékho-figyelmeztetés

Ha a f6z6lap egy ideig miikodik, maradékhd lesz észlelhetd. A ,,H” betii I '
jelenik meg figyelmeztetésként, hogy tartson megfeleld tavolsagot az
adott f6z6z6natol. , '

Automatikus kikapcsolas

A f6z6lap automatikus kikapcsolas biztonsagi funkcidval rendelkezik. A funkci6 abban
az esetben 1ép miikddésbe, ha elfelejti kikapcsolni az egyik f6z6zonat. Az
alapértelmezett kikapcsolasi idoket az alabbi tdblazatban lathatja:

Teljesitményszint 1 2 3 4 5 6 7 8 9
{dozn'o a-lap’ertelmezett 8 8 8 4 4 4 2 2 2
iizemideje (0ra)
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Az idozito hasznalata

Az 1d6zitot kétféleképpen hasznalhatja:

Az 1d6zitét hasznalhatja visszaszamlaloként. Ebben az esetben az id6zit6 nem
kapcsolja ki egyik f6z6zonat sem az id6 lejartakor.

A kikapcsolasi iddzit6vel egy vagy tobb f6z6zonat kapcsolhat ki adott id6 letelte utan.
Az 1d6zitén maximum 99 perc allithato be.

Az idozito hasznalata visszaszamlaloként

I.

Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a f6z6lap bekapcsolt allapotban van. Illetve arrdl,
hogy a zéna valasztogomb nem aktiv (a zona jelzés ,,-” nem villog).

Megjegyzés: beallithatja a percszamlalot a f6z6zona teljesitménybeallitasanak
befejezése el6tt vagy utan.

Erintse meg az id6zitd gombot, a ,,00” felirat jelenik
meg az id6zit6 kijelz6jén, és a ,,0” villog.
tH
. Allitsa be az id6t 1 és 99 perc kozott az id6zit6 ,,-> = i
2 4 ro: r r 7B
vagy,, +” gombjanak megérintésével (pl. 5) C/
A ,,+” gomb egyszeri megnyomasaval egy perccel novelheti az id6t, a ,,-” gomb

egyszeri megnyomasaval pedig egy perccel csokkentheti az idét. Ha a beallitott id6
meghaladja a 99 percet, akkor a kijelz6 automatikusan visszatér a ,,00” értékre, ha a
»- ¢és a,,t” gombot egyszerre nyomja meg, a kijelzén a ,,00” jelenik meg.

Amikor az id6t beallitotta, a visszaszamlalas azonnal megkezdddik. A kijelzon
megjelenik a hatralévé id6.

A késziilék hangjelzést ad ki 30 masodpercig, és az id6zitd kijelzdjén megjelenik a
= jel, amikor a beallitott id6 lejart.

Idozité torlése
Az id6 ismételt beallitasa utan tartsa lenyomva az ,,1d6zit6” gombot 5 masodpercig,
ekkor az id6zit6 kikapcsol, és a visszajelz6 visszaall ,,00” -ra.

Az idozitovel egy vagy tobb f6z6zonat kapcsolhat ki
1. Erintse meg az id6zit6hoz hozzarendelni kivant f6z6z6na g

valasztdkapcsolot.
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2. FErintse meg az [d6zit6 vezérldgombot, a ,,00” felirat
jelenik meg az id6zit6 kijelz6jén, és a ,,0” felirat villog.

3. Allitsa be az id6t 1 és 99 perc kozott az id6zito ,,-”
vagy,, +” gombjanak megérintésével (pl. 5)

4. A ,/#” gomb egyszeri megnyomasaval egy perccel novelheti az id6t, a ,,-” gomb
egyszeri megnyomasaval pedig egy perccel csokkentheti az id6t. Ha a beallitott id6
meghaladja a 99 percet, akkor a kijelzé automatikusan visszatér a ,,00” értékre, ha a
- ¢€s a " gombot egyszerre nyomja meg, a kijelzén a ,,00” jelenik meg.

5. Amikor az id6t beallitotta, a visszaszamlalds azonnal megkezdddik. A kijelzén
megjelenik a hatralévo id6.
MEGJEGYZES: A teljesitményszint kijelzé jobb also sarkaban egy piros pont jelenik
meg, amely jelzi a kivalasztott zonat.

6. A f6z¢€s1d6zit6 lejartakor az adott f6z6zo6na automatikusan =

kikapcsol. ‘
"

Megjegyzés: A tobbi f6z6zdna tovabb iizemel, ha el6zéleg bekapcsolta azokat.

Ha az idézitét egynél tobb zonara allitotta:
1. Ha tobb f6z6zonara allitja be az id6zitét, a megfeleld f6z6zonak piros pontjai jelennek
meg. Az id6zit6 kijelz6jén a min. id6zit6 lathatd. A megfeleld zona pontja villog.

! 5 35_5 E (15 percre allitva)
G/ 5 . D (45 percre allitva)

2. A visszaszamlalo lejarta utdn a megfeleld zona kikapcsol. Ezutan az Gj min. id6zit6
jelenik meg, és a megfeleld zona pontja villogni kezd.

30
G —> 6. ]

Megjegyzés: Erintse meg a f6z6zona kivalasztasanak vezérldjét, a megfeleld 1dozitd
megjelenik az id6zit6 kijelzon.
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Fozési iranyelvek

Siités soran figyeljen, mivel az olaj és a zsir nagyon gyorsan felforrosodik, kiilonosen
ha hasznalja a teljesitményndvelés funkciot. Rendkiviil magas hdmérsékletek mellett
az olaj és a zsir dngyulladasra képes, ezért komoly tlizveszélyt eredményez.

Fozes1 tippek

Amikor az étel forrni kezd, csokkentse a teljesitménybeallitast.

Fedd hasznalataval csdkkenthet6 a f6z¢ési id6, illetve a hd megdrzésével energia
takarithato meg.

Csokkentse minimumra a folyadék vagy zsiradék mennyiségét a f6zési id6
csokkentésehez.

A f6zést kezdje magas beallitassal, majd csokkentse a beallitast, amikor az étel
atmelegedett.

Parolas, rizs fozése

A parolas forraspont alatt torténik, megkozelit6leg 85 °C-on, amikor csak olykor
néhany buborék emelkedik fel a f6zéshez hasznalt folyadék felszinére.

Ez kulcsfontossadgu finom levesek és izletes porkoltok készitéséhez, mivel az izek
anélkiil alakulnak ki, hogy talfézné a levest. A tojasalapu és a liszttel siiritett
szoszokat is forraspont alatti hdmérsékleten kell f6zni.

Egyes feladatok, példaul abszorpcios modszerrel f6z6tt rizs a legalacsonyabb
beallitasnal magasabb homérsékletet igényelhetnek annak biztositasara, hogy az
¢lelmiszer megfelelden megfo a javasolt idén beliil.

Steak készitése
Izletes, puha steak siitéséhez:

Siités el6tt hagyja a hust szobahdmérsékleten megkozelitleg 20 percig.
Forrositson fel egy vastag fenekii serpenyét.

A steak mindkét oldalat kenje at olajjal. Egy kevés olajat cseppentsen a forrd
serpenyGbe, majd lassan tegye bele a hiist a forrd serpenydbe.

Siités soran csak egyszer forditsa meg a steak szeletet. A pontos siitési id6 a steak
vastagsagatol és az atsiités kivant mértéketol fiigg. Az id6 2 és 8 perc kozott
valtozik, oldalanként. Nyomja meg a steak szeletet annak ellen6rzéséhez, hogy
mennyire siilt at: minél keményebb, annal kevésbé nyers.

Hagyja a steak szeletet pihenni egy meleg tanyéron par percig, hogy talalas el6tt
megpuhuljon.

Dobva-razva piritashoz

I.

2.

Valasszon egy keramia f6z6lappal kompatibilis laposfenekii wokot vagy egy nagy
serpenyot.
Az bsszes Osszetevo €s felszerelés alljon készen. A dobva-razva piritasnak gyorsan
kell torténnie. Nagy mennyiségek készitése esetén az ételt tobb kisebb adagban
készitse el.

. Gyorsan elémelegitse a serpeny6t, s ontson bele két kandl olajat.
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4. Eloszor siisse meg a hust, ezt tegye félre, s tartsa melegen.
5. Dobva-razva piritsa meg a z6ldségeket. Amikor a z6ldség még forr6, de ropogos,
kapcsolja a f6z6zonat alacsonyabb homérsékletre, tegye vissza a hust a serpenydbe,

¢s adja hozza a szoszt.

6. Ovatosan keverje Ossze az OsszetevOket igy biztositva, hogy minden Osszetevd

atmelegszik.
7. Azonnal talalja.

Hobeallitasok

Hobeallitas

Megfeleloség

1-2

kis mennyiségli élelmiszer 6vatos melegitése
csokoladé, vaj olvasztasa és konnyen odaégé ételek
Ovatos parolas

lassu melegités

ujramelegités
gyors parolas
rizsfézés

palacsinta

gyors siités
tésztafélék fozése

dobva-razva piritas
hussiités

leves felf6zése
vizf6zés
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Apolas és karbantartas

Mit?

Hogyan?

Fontos!

Mindennapi szennyezddés
az uvegfeliileten
(ujjlenyomatok, nyomok,
¢lelmiszermaradvanyok
vagy kiomlott nem cukros
folyadékok az
tivegfeliileten)

1. Kapcsolja ki a f6z6lap tapellatasat.

2. Vigyen fel f6z6laptisztitot az
iivegre, mig az még meleg (de nem
forro!).

3. Oblitse at és tordlje szarazra egy
tiszta torlokendével vagy
papirtorlovel.

4. Kapcsolja vissza a f6z6lap
tapellatasat.

Kikapcsolt tapellatas esetén a foz6lap
nem figyelmeztet ,,forré feliilet”
jelzéssel az egyes fozofeliiletek
forrésagara, am ettél még a
f6z6z6nak forrok lehetnek!
Legyen rendkiviil 6vatos.

A durva stroloszivacsok, egyes
nejlon suroloszivacsok és a
kemény/abraziv tisztitoszerek
megkarcolhatjak az livegfeliiletet.
Mindig olvassa el a cimkét, hogy
megtudja, a tisztitoszer vagy
surolészivacs megfelel-e a
késziilék tisztitdsahoz.

Soha ne hagyjon tisztitoszer
maradvanyt a f6z6lapon: az iiveg
foltossa valhat.

Kifutott ételek, raolvadt
élelmiszer és forro, cukros
folyadékmaradvanyok az
iivegen

Ezeket azonnal tavolitsa el halkéssel,
spatulaval vagy borotvas kaparoval,
amely hasznélhat6 keramiaiiveg
fézélapokhoz, de mindekdzben
figyeljen a forré fézofeliiletekre:
1. Valassza le a fozolap tapellatasat a
fali aljzatnal.
2. Tartsa a pengét vagy eszkozt 30°-
os szOgben, és tavolitsa el a
maradvanyt vagy kiomlott
¢élelmiszert a f6z6lap hideg
feliiletére.
Tavolitsa el a szennyezdést vagy
kiomlott élelmiszert torlokenddvel
vagy papirtorlével.
Kovesse a fenti, ,,Mindennapi
szennyezOdés az tivegfeliileten”
rész 2-4. 1épését.

w

ks

A megolvadt és cukros
¢élelmiszerek vagy kiomlott
¢lelmiszerek utan maradt foltot
minél hamarabb tavolitsa el. Ha az
¢lelmiszer lehiil az tivegfeliileten,
el6fordulhat, hogy mar csak
nehezen tavolithato el, vagy hogy
visszafordithatatlanul kérositja az
uvegfeliiletet.

Vagasi sériilés veszélye:
visszahtizott védéburkolat mellett
a kapard éles pengéje veszélyt
jelenthet. A kapar6t rendkiviil
dvatosan hasznalja, és mindig
biztonsagosan ¢és gyermekektdl
tavol tarolja.

Kiomlott élelmiszer az
érintépanelen

=

Kapcsolja ki a féz6lap tapellatasat.
Itassa fel a kiomlott folyadékot
Torélje at az érintépanel teriiletét
tiszta, nedves szivaccsal vagy
torlékendével.

Torolje a teriiletet teljesen szarazra
papirtérldvel.

Kapcsolja vissza a f6z6lap
tapellatasat.

w N

>

o

A féz6lap hangjelzést adhat ki,
illetve kikapcsolhat, valamint az
érintésérzékeny gombok nem
mikodhetnek, amig folyadék
talalhato ezeken. Bizonyosodjon
meg arrdl, hogy szarazra torli az
érintGpanelt, mieldtt
visszakapcsolnd a fozlap
tapellatasat.
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Javaslatok és tippek

Probléma Lehetséges okok Tennivalo
A f6z6lap bekapcsolasa Nincs tapellatas. Bizonyosodjon meg arrél, hogy a
sikertelen. féz6lap tapfesziiltséghez csatlakozik,

¢és hogy bekapcsolta.

Ellendrizze, hogy aramkimaradas
tapasztalhato-e otthonaban vagy az
adott varosrészben. Ha mindent
ellendrzott, és a probléma tovabbra is
fennall, hivjon szakképzett technikust.

A késziilék nem reagal az
érintésvezérlon leadott
parancsokra.

A vezérlégombokat zaroltak.

Oldja fel a vezérl6k zarolasat.
Utasitasok tekintetében lasd ,,A
keramia f6z6lap hasznalata” részt.

A vezérlgombok
miikodtetése nehézkes.

Eléfordulhat, hogy vékony vizréteg
boritja a vezérlégombokat, vagy talan
az ujjhegyével érinti a
vezérlégombokat.

Bizonyosodjon meg a vezérldgombok
feliiletének a szarazsagarol, a gombok
megérintéséhez pedig hasznalja
ujjbegyét.

Az iiveg karcolodik.

Durva sz¢lii edények.

A késziilék tisztitasat nem megfeleld,
abraziv stroloszivaccsal vagy
tisztitoszerekkel végezték.

Lapos és sima fenekii edényeket
hasznaljon. Lasd a ,,Megfeleld
foz6edény valasztasa” részt.

Lasd az ,,Apolés és karbantartas” részt.

Egyes serpenydk sercegd
vagy pattogd hangot
hallatnak.

Ezt okozhatja az edény kialakitasa (a
kiilonboz6 fémrétegek eltéréen
rezegnek).

Ez természetes jelenség adott edények
esetén, és nem jelez hibat.

Az indukcios féz6lap mély
zimmogd hangot ad ki
magas hébedllitds mellett.

Ezt a hangot az indukcios f6zés
technologiaja okozza.

Ez természetes jelenség, azonban a
zajnak halkulnia kell, vagy el kell
tiinnie, ahogy csokkenti a hébeallitast.

Ventilatorzaj hallhat6 az
indukcios f6z6lapbol.

Az indukcios féz6lapban egy ventilator
talalhato az elektronika
tulmelegedésének a megeldzése
érdekében. A ventilator azt kovetden is
tizemelhet, hogy kikapcsolta az
indukcios féz6lapot.

Ez természetes jelenség, és
semmilyen beavatkozast nem igényel.
Ne valassza le az indukcios féz6lapot
a fali aljzatrél, amig a ventilator
miikodik.

A serpeny6k nem
forrésodnak, ¢és a kijelz6
nem mutatja a jelenlétiiket.

Az indukcids f6z6lap nem tudja
észlelni a serpeny6t, mivel az nem
megfeleld indukcids fozéshez.

Az indukcios fé6z6lap nem tudja
észlelni a serpeny6t, mivel az tal kicsi
a f6z6z6nahoz, vagy ha nincs a
f6z6z6na kozepén.

Hasznaljon indukcios f6zéshez
megfelel$ edényeket. Lasd a
~Megfeleld f6z6edény valasztasa
cimi részt.

Helyezze a serpeny6t kozépre, és
bizonyosodjon meg arrdl, hogy az
alapi része megfelel a f6z6zona
méretének.

>

Az indukcios foz6lap
varatlanul kikapcsolt,
hangjelzés hallhato, és
hibakdd jelenik meg
(altalaban valtakozik egy
vagy két betii/szam a
f62¢s1d6zit6 kijelzon).

Miiszaki hiba.

Jegyezze le a hibakod betiit és
szamait, valassza le az indukcios
foz6lap tapellatasat a fali aljzatnal, és
vegye fel a kapcsolatot egy
szakképzett technikussal.
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Kijelzett hiba és vizsgalat

Ha rendellenesség jelentkezik, az indukcios f6z6lap automatikusan biztonsagi
iizemmodba kapcsol, €s megjeleniti az adott hibakddot:

Probléma | Lehetséges okok Tennivald
E4/E5 Hoémérséklet érzékeld Vegye fel a kapcsolatot a
meghibasodasa forgalmazoval.
E7/E8 IGBT hémeérséklet Vegye fel a kapcsolatot a
érzékeldjének meghibasodasa. | forgalmazdval.
E2/E3 Rendellenes tapfesziiltség Vizsgalja meg, hogy a tapellatas
megfelel-e az eléirasoknak.
Kapcsolja be a késziiléket, amint
visszaallt a megfelelo tapellatas.
E6/E9 Rossz indukcioés f6z6lap Inditsa Wjra a késziiléket, miutan
hésugarzas lehtilt az indukcios f6z6lap.

A fentiek altalanos meghibasodasokra vonatkozo kovetkeztetések és ellendrzések.
Az dsszes veszélyt és az indukcids foz6lap karosodasat elkeriilendd ne szerelje szét az

egységet sajat keziileg.

Miiszaki jellemzok

Indukcios f6z6lap Cle42CBB

F6z6z6nak 4 zéna

Tapfesziiltség 220-240 V valtéaram, 50/60Hz
Elérhet6 elektromos teljesitmény 7200 W

Termék mérete MéxSZxM (mm) 590%520%58

Meéretek beépitéshez AxB (mm) 560%490

A tomeg €s a méret hozzavetbleges. Mivel folyamatosan termékeink fejlesztésén
dolgozunk, a jellemzok és kialakitasok értesités nélkiil modosulhatnak.




Telepités

Telepitett berendezések kivalasztasa
* Vagja ki a munkafeliiletet az alabbi abran lathaté méreteknek megfelelGen.

+ A telepités és a hasznalat érdekében a furat koriil legalabb 50 mm-es szabad

teriiletnek maradnia kell.

* Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a munkafeliilet vastagsaga legalabb 30 mm.
A f6z6lap altal arasztott hé okozta nagyobb alakvaltozas elkeriilése érdekében

valasszon hdallé munkafeliiletet. Amint az alabbiakban lathato:
Figyelmeztetés: A munkafeliilet anyagaul valasszon impregnalt fat vagy mas

szigetel6anyagot.

M (mm)

D (mm)

A (mm)

B (mm)

X (mm)

Cl642CBB 590 520

58

54

560

490

50 mini

Bizonyosodjon meg arrol, hogy a f6z6lap szamara minden koriilmények kozott

megfeleld szell6zés all rendelkezésre, illetve a bemeneti €s kimeneti 1égnyilasok

akadalymentesek legyenek. Gy6z6djon meg arrol, hogy a f6z6lap jo allapotban van.

Amint az alabbiakban lathato

Megjegyzés: A f6z6lap és a f6z6lap f616tti konyhaszekrény kozotti tavolsag biztonsagi

okokbodl legyen legalabb 760 mm.

)

A
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A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 50 mini 20 mini Bemeneti LevegOkimenet 5 mm
légnyilas

A fozolap beszerelése elott bizonyosodjon meg az alabbiakrol

a munkafeliilet derékszogl és egyenes, és nincsenek szerkezeti elemek, amelyek
belelognak a beépitéshez sziikséges teriiletre

a munkafeliilet h6allé anyagbol késziilt

ha a féz6lapot egy siitd f61é épiti be, a siitd rendelkezik beépitett hiitdventilatorral
a beszerelés eleget tesz mindenféle teriiletet érinté kovetelménynek és vonatkozo
szabvanynak ¢és eldirasnak

legyen megfelel$ szakaszolo kapcsolo az allando vezetékezésbe épitve, amellyel
teljesen levalaszthato a késziilék a halozati tapellatasrol, a vezetékezés pedig
feleljen meg a helyi vezetékezési szabalyoknak és eléirasoknak.

A szakaszol6 kapcsolonak jovahagyott tipustnak kell lennie, amely 3 mm-es
érintkez0 elkiilonitést biztositson levegében az 6sszes polus esetében (vagy az
Osszes aktiv [fazis] vezetd esetében, ha a helyi vezetékezési szabalyok engedélyezik
a kovetelmények ezen modositasat).

a szakaszold kapcsolonak konnyen elérhetdnek kell lennie az tigyfél szamara,
beépitett f6z6lap mellett

a szerelés vonatkozasaban barmilyen kétely felmeriilése esetén vegye fel a
kapcsolatot a helyi épitésiigyi hatosagokkal, vagy tekintse at a rendelkezéseket

a f6z6lapot koriilvevo falfeliiletekre h6allo és kdnnyen tisztithato termékeket
(példéaul csempével) helyezzen el.

A fozolap beszerelése utan bizonyosodjon meg az alabbiakrdl

A tapkabel nem érhet6 el a konyhaszekrény ajtdja mogott vagy a fiokokbol.
Megfeleld friss levegd érkezik a butoron kiviilrdl a f6z6lap also része felé.

Ha a f6z6lapot egy fiok vagy konyhabttor teriilet f61¢ épiti be, a f6z6lap alapi része
ala helyezzen hotiikrot.

A szakaszolo kapcsold legyen konnyen elérhetd az tigyfél szamara.

A rogzitékonzolok elhelyezése elott
Az egységet tegye stabil, egyenes felilletre (hasznalja a csomagolast). Ne fejtsen ki erdt
a fézdlap kiallo vezérléegységeire.

A rogzitékonzolok elhelyezése

Az egységet tegye stabil, egyenes feliiletre (hasznalja a csomagolast). Ne fejtsen ki
erdt a f6z6lap kiallo vezérléegységeire.

A munkalapon a fé6z6lap also részére szerelje fel a négy konzolt csavarok
segitségével (1asd a képet), beszerelés utan.

crer

vastagsaganak.
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Ovintézkedések

A f6zdlapot kizarolag szakképzett személyzet vagy technikusok szerelhetik be.
Szakembereink rendelkezésére allnak. Soha ne hajtsa végre a miiveletet sajat maga.
A f6z6lap nem szerelhetd be hiitéberendezésre, mosogatogépre és forgod
szaritogépre.

A féz6lapot ugy szerelje be, hogy a megbizhatdsag javitasa érdekében minél jobb
hévédelmet nydjtsanak a koriilmények.

A falnak és a munkafeliilet f6l6tt az indukalt fiitézonanak hoallo anyagbol kell allnia.
Barmilyen karosodas elkeriilése érdekében a szendvics rétegnek és a ragasztonak
héallonak kell lennie.

Ne hasznaljon gézborotvat.

A keramia f6z0lap kizardlag 0,427 ohmnal nem nagyobb rendszerellenallassal
rendelkez6 tapellatashoz csatlakoztathato. Ha sziikséges, a rendszerellenallasra
vonatkozoé informacio ligyében vegye fel a kapcsolatot a tapellatast biztosito
szolgaltatoval.

A f6zolap csatlakoztatasa a halozati tapellatashoz
A tapellatast a vonatkozd szabvanynak megfelelden vagy egypolusu szakaszoldval
csatlakoztassa a késziilékhez. A csatlakoztatas mdodja az alabbiakban lathato.
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L-N:220-240V ~ L1-L2:380-415V ~

Ha a kabel sériilt, vagy cserére szorul, ezt a balesetek megeldzése érdekében
kizardlag a megfeleld szerszamokkal rendelkezé tigyfélszolgalati technikus
végezheti el.

Ha a késziiléket a haldzati tapellatashoz kozvetleniil csatlakoztatja, tobbpdlust,
legalabb 3 mm-es érintkezotavolsagi megszakitot kell beépitenie.

A beszerelést végzo szakembernek kotelezden biztositania kell, hogy az elektromos
csatlakoztatés kivitelezése megfeleld, és hogy eleget tesz a biztonsagi eléirdsoknak.
A kébel nem lehet meghajolva vagy 6sszenyomva.

A kabel kotelez rendszeres ellendrzést igényel, a cseréjét pedig kizardlag
megfelelden képzett személy végezheti.

A késziilék cimkézése megfelel az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékairol szo16 2012/19/EU (WEEE) europai
iranyelvnek. A késziilék megfeleld kiselejtezésével segithet a
kornyezetet vagy emberek egészségét illetd karosodas megelézésében,
amelyek felmeriilhetnek a késziilék nem megfeleld kiselejtezése esetén.

A terméken lathatd szimbolum arrdl tajékoztat, hogy a késziilék nem
kezelhet6 szokvanyos haztartasi hulladékként. A késziiléket adja le
elektromos és elektronikus termékek ujrahasznositasara létesitett
_ gyljtépontban.

A késziilék kiilonleges hulladékkezelési eljarasokat igényel. A termék
kezelésére, hasznositasara ¢és ujrafeldolgozéasara vonatkozo tovabbi

ARTALMATLANITAS: tajékoztatas ligyében tajékozodjon a helyi tanacsnal, a haztartasi

Ne selejtezze ki a terméket hulladékot kezeld szolgaltatonal vagy az iizletben, ahol a terméket

valogatatlan termelési vasarolta.

hulladékkal. Ez a hulladék

szelektiv gyiijtést igényel a A termék kezelésére, hasznositasara és Gjrafeldolgozasara vonatkozo

kiilonleges hulladékkezelési részletesebb tajékoztatas tigyében tajékozodjon a helyi onkormanyzatnal,

eljaras sziikségessége miatt. a haztartasi hulladékot kezel6 szolgaltatonal vagy az tizletben, ahol a
terméket vasarolta.
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OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
PRZED UZYC’IEM URZADZENIA NALEZY UWAZNIE
PRZECZYTAC PONIZSZE INSTRUKCJE.

Instalacja

Zagrozenie porazeniem pradem elektrycznym

+ Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac lub konserwacji
nalezy odlaczy¢ urzadzenie od sieci elektryczne;.

« Podlaczenie do dobrego systemu uziemienia jest niezbedne
I obowigzkowe.

« Srodki do odtaczania musza by¢ wiaczone do statego
okablowania zgodnie z zasadami okablowania.

« Zmiany w domowej instalacji elektrycznej moga by¢
dokonywane wylgcznie przez wykwalifikowanego elektryka.

« Niezastosowanie si¢ do tej porady moze spowodowaé porazenie
pradem lub $mier¢.

Ryzyko skaleczenia

- Uwazaj - krawedzie paneli sg ostre.

« Niezachowanie ostrozno$ci moze spowodowac obrazenia ciata
lub skaleczenia.

Wazne instrukcje dotyczgce bezpieczenstwa

« Przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje przed zainstalowaniem
lub uzyciem tego urzadzenia.

« W Zadnym momencie nie nalezy umieszcza¢ na urzadzeniu
zadnych materiatow ani produktéw palnych.

+ Prosimy o udostepnienie tych informacji osobie
odpowiedzialnej za instalacj¢ urzadzenia, poniewaz moze to
obnizy¢ koszty instalacji.

« Aby unikng¢ zagrozenia, urzadzenie nalezy zainstalowac
zgodnie z niniejszg instrukcjag montazu.

+ To urzadzenie moze by¢ prawidlowo zainstalowane i uziemione
tylko przez odpowiednio wykwalifikowang osobe.
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To urzadzenie powinno by¢ podiaczone do obwodu zawierajacego
wylacznik zapewniajacy pelne odlgczenie od zrodta zasilania.
OSTRZEZENIE: Nalezy korzysta¢ wylacznie z oston plyty
kuchennej zaprojektowanych przez producenta urzadzenia lub
wskazanych przez niego w instrukcji obstugi jako odpowiednie
lub z oston plyty kuchennej wbudowanych w urzadzenie.
Uzycie nieodpowiednich oston moze by¢ przyczyna wypadkow.
Nieprawidlowy montaz urzadzenia moze spowodowac
uniewaznienie gwarancji lub roszczen z tytutu
odpowiedzialnosci.

Szczegdlowe informacje dotyczace instalacji mozna znalez¢

w sekcji <Instalacja>.

Obsluga i konserwacja
Zagrozenie porazeniem pradem elektrycznym

Nie gotuj na zepsutej lub pgknietej ptycie kuchenne;j. Jesli
powierzchnia ptyty kuchennej ztamie si¢ lub pgknie, natychmiast
wylacz urzadzenie za pomocg zasilania sieciowego (wytacznik
$cienny) i skontaktuj sie z wykwalifikowanym technikiem.
Przed czyszczeniem lub konserwacjg wytacz ptyte kuchenng
przy $cianie.

Niezastosowanie si¢ do tej porady moze spowodowac porazenie
pradem lub $mier¢.

Zagrozenie zdrowia

To urzadzenie speinia normy bezpieczenstwa
elektromagnetycznego.

Zagrozenie goraca powierzchnig

Podczas uzytkowania dostepne czegsci tego urzadzenia
nagrzewaja si¢ na tyle, ze moga spowodowac oparzenia.

« Nie pozwol, aby Twoje ciato, ubranie lub jakikolwiek przedmiot

inny niz odpowiednie naczynia kuchenne stykaty si¢ ze szklem
ceramicznym, dopoki powierzchnia nie ostygnie.
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+ Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzki i pokrywki,
nie powinny by¢ umieszczane na powierzchni ptyty, poniewaz
moga si¢ nagrzac.4

« Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny przebywac w poblizu
urzadzenia, chyba ze sg pod statym nadzorem.

« Uchwyty garnkéw mogg by¢ gorace w dotyku. Sprawdz, czy
uchwyty garnkéw nie wystaja poza inne wiaczone pola grzejne.
Trzymaj uchwyty poza zasiegiem dzieci.

« Niezastosowanie si¢ do tej porady moze spowodowac oparzenia.

Ryzyko skaleczenia

+ Ostre jak brzytwa ostrze skrobaka do ptyt kuchennych jest
odstoniete, gdy ostona bezpieczenstwa jest schowana. Uzywaj
Z najwyzsza ostroznoscig i zawsze przechowuj bezpiecznie
| poza zasiggiem dzieci.

« Niezachowanie ostroznos$ci moze spowodowac obrazenia ciata
lub skaleczenia.

Wazne instrukcje dotyczgce bezpieczenstwa

« Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas
uzytkowania. Kipienie powoduje dymienie i thuste wycieki,
ktore mogg si¢ zapalic.

+ Nigdy nie uzywaj urzadzenia jako powierzchni do pracy lub
przechowywania.

« Nigdy nie zostawiaj zadnych przedmiotéw ani przyboréw na
urzadzeniu.

 Nigdy nie uzywaj urzadzenia do ogrzewania lub ogrzewania
pomieszczenia.

« Po uzyciu zawsze wytaczaj pola grzejne i ptyte grzejng zgodnie
z opisem w niniejszej instrukcji (tj. za pomoca przyciskow
dotykowych). Nie nalezy polega¢ na funkcji wykrywania
naczynia w celu wylaczenia stref gotowania po zdjeciu naczyn.

« Nie pozwalaj dzieciom bawi€ si¢ urzadzeniem, siadac, sta¢ lub
wspinac si¢ po nim.
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Nie przechowuj przedmiotow interesujacych dla dzieci

w szafkach nad urzadzeniem. Dzieci wchodzace na ptyte
kuchenng mogg odnie$¢ powazne obrazenia.

Nie zostawiaj dzieci samych lub bez opieki w obszarze,

W ktérym jest uzywane urzadzenie.

Dzieci lub osoby z niepelnosprawnoscia, ktdra ogranicza ich
zdolnos$¢ do obstugi urzadzenia, powinny mie¢ odpowiedzialng
I kompetentng osobe, ktora poinstruuje je w zakresie jego
obstugi. Instruktor powinien mie¢ pewnos$¢, ze moze uzywaé
urzadzenia bez zagrozenia dla siebie 1 swojego otoczenia.

Nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnej czg¢sci urzadzenia,
chyba ze jest to wyraznie zalecane w instrukcji. Wszystkie inne
czynno$ci serwisowe powinny by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego technika.

Nie uzywaj myjki parowej do czyszczenia plyty grzewcze;j.
Nie ktadz ani nie upuszczaj cigzkich przedmiotéw na ptyte
kuchenna.

Nie stawaj na ptycie kuchenne;.

Nie uzywaj garnkow z nieréwnymi krawedziami ani nie
przeciagaj naczyn po powierzchni szkta, poniewaz moze to
porysowac szklo.

Do czyszczenia ptyty kuchennej nie uzywaj druciakow ani
innych szorstkich §rodkow czyszczacych, poniewaz moga one
porysowac szkto ceramiczne.

Jesli kabel zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, dla bezpieczenstwa
nalezy zleci¢ jego wymiang producentowi, autoryzowanemu
serwisowi lub osobom o podobnych kwalifikacjach.

To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku

w gospodarstwie domowym! Uzytkowanie komercyjne nie jest
objete gwarancja producenta!

OSTRZEZENIE: Urzadzenie oraz jego dostgpne czesci silnie

nagrzewaja si¢ podczas uzytkowania. Male dzieci nie powinny
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znajdowac si¢ w poblizu urzadzenia.
Nalezy zachowac ostroznos¢ 1 nie dotykac elementow grzewczych.
Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny przebywac w poblizu
urzadzenia, chyba ze sg pod stalym nadzorem.
Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku
zycia 1 przez osoby o ograniczonych mozliwosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub osoby nieposiadajace
doswiadczenia ani wiedzy pod warunkiem, ze sa one pod
odpowiednim nadzorem lub zostaty poinstruowane, jak
bezpiecznie obstugiwacé urzadzenie i rozumiejg zwigzane z Nim
zagrozenia.
Dzieci nie powinny bawi¢ si¢ urzadzeniem. Czyszczenie
| konserwacja nie moga by¢ wykonywane przez dzieci bez
dozoru.
OSTRZEZENIE: Gotowanie na ptycie kuchennej potraw
Z uzyciem thuszczu lub oleju bez nadzoru moze by¢
niebezpieczne i spowodowac pozar. NIGDY nie probuj gasi¢
ognia wodg. Nalezy wylaczy¢ urzadzenie, a nast¢pnie zakry¢
ptomien, na przyktad pokrywka lub kocem gasniczym.
OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: nie przechowu;
przedmiotow na powierzchniach gotowania.
OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest peknigta, wylacz
urzadzenie, aby unikna¢ ryzyka porazenia pradem, w przypadku
powierzchni ptyty kuchennej wykonanych z ceramiki szklanej
lub podobnego materiatu, ktore chronig czesci pod napigciem.
Nie nalezy uzywa¢ odkurzacza parowego.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do obslugi za pomoca
zewngetrznego minutnika lub niezaleznego systemu zdalnego
sterowania.
PRZESTROGA: Proces gotowania musi by¢ stale nadzorowany.
Krotki proces gotowania musi by¢ stale nadzorowany.
Przewod zasilajacy nie jest dostepny po instalacji.

151



Przeglad produktow

Widok z gory
ol - 1. Strefa 2300 W, boost do 3000 W
2. Strefa 1200 W, boost do 1500 W
3. Strefa 1800 W, boost do 2100 W
gl 4. Strefa 1200 W, boost do 1500 W
T4 | 5. Panel sterowania
o= -5

Panel sterowania

5 b S 5
| | | | 1. Kontrola WL./WYL.

B J B J BJ EJ 2. Przycisk regulacji zasilania /

minutnika
el & B B ™ 3. Przycisk minutnika
o - © + @ 4. Przycisk pauzy/blokady
% } } { % 5. Przyciski wyboru strefy grzewczej
4 2 3 2 1

Informacje o produkcie

Plyta ceramiczna/indukcyjna umozliwia przyrzadzenie potraw réznych kuchni dzigki
ogrzewaniu drutem oporowym, komputerowemu sterowaniu i wyborowi wielu mocy,
co oznacza, ze jest ona optymalnym wyborem dla nowoczesnych rodzin.

Plyta zostata zaprojektowana z mys$la o potrzebach klientow i wyrdznia sie
spersonalizowanym wzornictwem. Plyta jest bezpieczna i niezawodna i oferuje wygode
i mozliwo$¢ czerpania przyjemnosci z zycia.
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Stowo o gotowaniu indukcyjnym

Gotowanie indukcyjne to bezpieczna, zaawansowana, wydajna i ekonomiczna
technologia gotowania. Dziata na zasadzie wibracji elektromagnetycznych, generujac
ciepto bezposrednio w garnku, a nie posrednio poprzez ogrzewanie szklanej
powierzchni. Szklo nagrzewa si¢ tylko dlatego, ze oddziatuje na nie goraca patelnia.

1999 % _

zelazny garnek

o (1) M= obwdd magnetyczny
[ —— | plyta ze szkita ceramicznego
Y X3 ese) | grzatka indukcyjna
- ot | prady indukowane

Przed uzyciem nowej plyty indukcyjnej

. Przeczytaj ten przewodnik, zwracajac szczegdlna uwage na sekcje ,,Ostrzezenia
dotyczace bezpieczenstwa”.

. Usun wszelkie folie ochronne, ktére moga nadal znajdowa¢ si¢ na Twojej
plycie indukcyjne;.

Korzystanie z przyciskow dotykowych

. Elementy sterujace reaguja na dotyk, wiec nie musisz naciskac.

. Uzyj opuszka palca, a nie jego czubka.

. Za kazdym razem, gdy zostanie zarejestrowany dotyk, ustyszysz sygnal
dzwigkowy.

. Upewnij si¢, ze elementy sterujace sg zawsze czyste, suche i1 nie zakrywajg

ich Zadne przedmioty (np. przybory kuchenne lub $ciereczka). Nawet cienka
warstwa wody moze utrudni¢ obshuge elementow sterujacych.
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Wybér odpowiedniego naczynia

» Uzywaj wylacznie naczyn z dnem przystosowanym do gotowania indukcyjnego.
& Poszukaj symbolu indukcji na opakowaniu lub na dnie naczynia.
*  Mozesz sprawdzi¢, czy Twoje naczynie jest odpowiednie, przeprowadzajac test
magnesu. Przesun magnes w kierunku podstawy naczynia. Jesli zostanie
przyciagniety, patelnia nadaje si¢ do indukcji.

+ Jesli nie masz magnesu:  mm
1. Wlej troche wody do naczynia, ktére chcesz g 3
sprawdzic.
2. Postgpuj zgodnie z instrukcjami w czesci ,,Rozpoczecie -

gotowania”. —_— ’
(=) =

3.Jesli na wyswietlaczu nie miga =, a woda si¢
nagrzewa, naczynie jest odpowiednie.

* Naczynia wykonane z nastepujacych materiatdéw nie sg
odpowiednie: czysta stal nierdzewna, aluminium lub
miedz bez podstawy magnetycznej, szkto, drewno,
porcelana, ceramika i naczynia ceramiczne.

Rozmiar palnika Minimalny rozmiar naczynia
(mm) (Srednica/mm)

160 120

180 140

210 160

Nie uzywaj naczyn z nierownymi krawedziami lub zakrzywionym dnem.

- -

NS NP N

Upewnij si¢, ze podstawa patelni jest gtadka, ptasko przylega do szyby i ma taki sam
rozmiar jak strefa gotowania. Zawsze wysrodkuj patelni¢ na strefie gotowania.

S _ - - .

N '?§7 77 N r

S — R ——

Zawsze zdejmuj patelnie z ptyty ceramicznej - nie przesuwaj, bo mogg porysowac szkto.

B 44 N L
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Uzywacé naczyn, ktorych $rednica obszaru ferromagnetycznego (podstawy
naczynia) miesci si¢ w zakresie wymiar6w podanym w ponizszej tabeli.
(Tabela 1)

- Jesli uzywasz mniejszych garnkdéw, moze to wptyna¢ na wydajnosé

- Jesli uzyjesz garnkow o $rednicy mniejszej niz wskazana w powyzszej
tabeli, moga one nie zosta¢ wykryte

W zalezno$ci od wymiaru strefy mozna zastosowa¢ garnki o roznych
srednicach, jak na zdjeciu ponizej:

;) Y F

q 2140 [3 [[" @ b /:;1}‘ =

Jesli czgs¢ ferromagnetyczna przykrywa tylko czgs¢ dna naczynia, nagrzeje
si¢ tylko obszar ferromagnetyczny, a pozostala cz¢§¢ dna moze nie nagrzaé
si¢ do temperatury wystarczajacej do gotowania.

o- &

Jesli obszar ferromagnetyczny nie jest jednorodny, ale zawiera inne materiaty,
takie jak aluminium, moze to wplyna¢ na nagrzewanie si¢ i wykrywanie
naczynia.

Jesli podstawa naczynia jest podobna do przedstawionej na zdj¢ciach
ponizej, nie mozna wykry¢ naczynia.

8- O
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Korzystanie z plyty indukcyjnej

Aby rozpoczac gotowanie
* Po wlgczeniu rozlegnie si¢ jeden sygnat dzwigkowy, a wszystkie wskazniki zapala
si¢ na sekunde 1 zgasna, co oznacza, ze ptyta indukcyjna przeszta w stan czuwania.

1. Dotknij przetacznika WE/WYE.(QD. Wszystkie
wskazniki pokazujg ,,-”

2. Umies$¢ odpowiednig patelni¢ na strefie gotowania,
ktorej chcesz uzy¢.
Upewnij si¢, ze dno naczynia i powierzchnia strefy
gotowania sa czyste i suche.

3. Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej, a obok
przycisku zacznie miga¢ wskaznik

4. Wybierz ustawienie grzania, dotykajac przycisku ,,-”
lub ,,+”.
. Jesli nie wybierzesz ustawienia mocy grzania

1A

Lh/

w ciggu 1 minuty, ptyta indukcyjna wylaczy
si¢ automatycznie. Konieczne bedzie ponowne  —
rozpoczecie od kroku 1.

. Podczas gotowania mozna w dowolnym
momencie zmieni¢ moc grzania.

Po zakonczeniu gotowania g
1. Dotknij przycisku wyboru stref grzewczych, ktore
chcesz wytaczy¢

2. Wylacz strefe gotowania, przewijajac w dot do ,,0”. e +

IZmniejsz moc
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Upewnij si¢, ze wyswietlacz pokazuje ,,0”.

3. Wylacz cala plyte grzejna, dotykajac przycisku WL./WYL.

4. Uwazaj na gorace powierzchnie

Wyswietli si¢ ,,H”, co oznacza, ze strefa gotowania jest zbyt
goraca, aby mozna ja byto dotkna¢. Zniknie, gdy powierzchnia I
ostygnie do bezpiecznej temperatury. Mozna go rowniez , ,

wykorzysta¢ jako funkcje oszczgdzania energii, jesli chcesz
podgrzac kolejne patelnie, uzyj jeszcze goracej ptyty.

Korzystanie z zarzadzania energia

Mozesz ustawi¢ maksymalny poziom pochlaniania mocy dla ptyty indukcyjne;j,
wybierajgc rdzne zakresy mocy.

Plyty indukcyjne sg w stanie automatycznie si¢ ograniczaé, aby pracowac na nizszym
poziomie mocy, aby unikna¢ ryzyka przeciazenia.

Aby rozpoczaé korzystanie z funkcji zarzadzania energia

1. Wiacz plyte, a nastgpnie nacisnij jednoczesnie przycisk ,,+” (minutnik) oraz przycisk
blokady. Wskaznik minutnika wyswietli ,,P5”, co oznacza poziom mocy 5. Tryb
domyslny to 7,2 kW.

®_@F\®

Aby przejs$¢ na inny poziom

Naci$nij +/- na minutniku. Istnieje 5 pozioméw mocy, od ,,P1” do ,,P5”. Wskaznik
minutnika pokaze jeden z nich.

,»P1”: maksymalna moc to 2,5 kW.

,»P2”: maksymalna moc to 3,5 kW.

,,P3””: maksymalna moc 4,5 kW.

,,P4”: maksymalna moc to 5,5 kW.

,,P5”: maksymalna moc to 7,2 kW.

/‘QJ LUB
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Potwierdzenie i wyjscie z funkcji zarzadzania energia
Aby potwierdzi¢, naci$nij jednocze$nie przycisk ,,+” (minutnik) i przycisk blokady;
plyta zostanie wylaczona.

®_@I\\®

Korzystanie z funkcji Boost

Aktywacja funkcji Boost 5

1. Wybierz strefe z funkcja Boost (strefa z przodu, po
lewej stronie).

2. Nacisnij klawisz ,,plus” + az wskaznik poziomu :> P EI
mocy pokaze ,,P”.

Wylaczenie funkcji Boost
1. Wybierz strefe z funkcja Boost (strefa z przodu, po
lewej stronie).

2. Nacisnij klawisz ,,minus” = aby anulowa¢ funkcj¢
Boost, i wybierz poziom, ktory cheesz ustawic.

* Funkcja Boost moze dziata¢ tylko przez 5 minut. Po tym czasie strefa automatycznie
przejdzie do poziomu 9.

Korzystanie z funkcji pauzy

. Naci$nij przycisk pauzy @/@; strefy grzewcze przestaja dziataé. Wszystkie strefy

®/®

pokazuja ,,||”

— §i
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2. Naci$nij ponownie przycisk pauzy @/@; wszystkie strefy grzewcze powroca do
swoich pierwotnych ustawien.
*  Funkcja jest dostepna, gdy wigczona jest co hajmniej jedna strefa grzewcza.
«  Jesli nie anulujesz trybu zatrzymania pracy w ciggu 30 minut, plyta indukcyjna
automatycznie si¢ wyltaczy.

Blokowanie kontroli

* Mozna zablokowa¢ elementy sterujace, aby zapobiec niezamierzonemu uzyciu (np.
przypadkowemu wilaczeniu przez dzieci pol grzejnych).

* Gdy elementy sterujace sg zablokowane, wszystkie elementy sterujace z wyjatkiem
sterowania WL./WYL. sa wylaczone.

Aby zablokowa¢ sterowanie

Dotknij przycisku blokady klawiszy @/@ 1 przytrzymaj przez 2 sekundy. Wskaznik

minutnika pokaze ,,Lo”.
Aby odblokowa¢é sterowanie
1. Upewnij si¢, ze plyta jest wlaczona.
2. Przytrzymaj przycisk blokady @/@ przez 2 sekundy.
3. Mozesz teraz zacza¢ korzystac z ptyty.

Gdy ptyta jest w trybie blokady, wszystkie elementy sterujgce sa wytaczone,

z wyjatkiem WL./WYL., plyte mozna zawsze wylaczy¢ za pomoca przetacznika
WL./WYL. W sytuacji awaryjnej, ale w nastgpnej operacji nalezy najpierw
odblokowac¢ plytg.

Ostrzezenie dotyczace ciepla resztkowego

Gdy ptyta dziata przez jaki$ czas, pojawi si¢ ciepto resztkowe. Litera ,,H” ! ‘
ostrzega, aby$ trzymat si¢ od niej z daleka. , '

Automatyczne wylaczenie

Funkcja bezpieczenstwa plyty jest automatycznie wytaczana. Dzieje sie tak, gdy
zapomnisz wylaczy¢ strefe gotowania. W ponizszej tabeli przedstawiono domysine
czasy wylaczenia:

Poziom mocy 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Domyslny licznik czasu pracy
(godzina)
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Uzycie minutnika

Mozesz uzy¢ minutnika na dwa r6zne sposoby:

*  Mozesz go uzywac jako regulatora czasu. W takim przypadku minutnik nie wylaczy
zadnej strefy grzejnej po uplywie ustawionego czasu.

*  Mozesz ustawi¢ go tak, aby wylaczal jedng lub kilka stref gotowania po uptywie
ustawionego czasu.

*  Mozesz ustawi¢ minutnik na maksymalnie 99 minut.

Uzywanie minutnika jako regulatora czasu

1. Upewnij sig, ze ptyta grzejna jest wlaczona, a klawisz wyboru strefy nie jest aktywny
(wskaznik strefy '-' nie miga).

Uwaga: minutnik mozna ustawi¢ przed lub po zakonczeniu ustawiania mocy strefy

gotowania.

2. Dotknij sterowania minutnikiem; na wys$wietlaczu
minutnika pojawi si¢ ,,00”. i miga ,,0”.

n
o

3. Ustaw czas (od 1 do 99 minut) za pomocg przycisku —

- lub ,,+” timera (np. 5) G/

4. Naci$nij ,,+” raz, aby zwigkszy¢ czas o minutg; nacisnij ,,-”” raz, aby zmniejszy¢ czas
o minut¢. Gdy ustawiony czas przekroczy 99 minut, minutnik automatycznie powrdci
do ustawienia ,,00”; jesli przyciski ,,-” i ,,+” zostang wecisnigte jednoczesnie,
wskaznik wyswietli ,,00”.

5. Gdy czas zostanie ustawiony, odliczanie rozpocznie si¢ natychmiast. Wyswietlacz
pokaze pozostaty czas.

6. Brzgczyk wlaczy si¢ przez 30 sekund, a wskaznik minutnika pokaze ,,--” po
zakonczeniu ustawiania czasu.

Anulowanie minutnika
Po ponownym ustawieniu czasu przytrzymaj przycisk minutnika przez 5 sekund;
spowoduje to anulowanie minutnika, a wskaznik powréci do ustawienia ,,00”.

Uzycie minutnika do wylaczenia jednej lub kilku stref gotowania
I. Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej, dla ktorej E
chcesz ustawi¢ minutnik.
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2. Dotknij sterowania minutnikiem; na wyswietlaczu
minutnika pojawi si¢ ,,00”. i miga ,,0”.

3. Ustaw czas (od 1 do 99 minut) za pomoca przycisku
- lub ,.+” timera (np. 5)

4. Naci$nij ,,+” raz, aby zwigkszy¢ czas o minute; nacisnij ,,-” raz, aby zmniejszy¢ czas
o minut¢. Gdy ustawiony czas przekroczy 99 minut, minutnik automatycznie powréci
do ustawienia ,,00”; jesli przyciski ,-” i ,,+” zostang wecisnigte jednoczesnie,
wskaznik wys$wietli ,,00”.

5. Gdy czas zostanie ustawiony, odliczanie rozpocznie si¢ natychmiast. Wyswietlacz
pokaze pozostaty czas.
UWAGA: W prawym dolnym rogu wskaznika poziomu mocy pojawi si¢ czerwona
kropka wskazujaca, ze strefa zostala wybrana.

6. Po wygasnieciu minutnika gotowania odpowiednia strefa
gotowania zostanie automatycznie wylgczona.

"
Uwaga: Inne strefy gotowania bedg nadal dziataé, jesli zostaty wczes$niej wiaczone.

Jesli minutnik jest ustawiony dla wiecej niz jednej strefy:

1. Po ustawieniu minutnika dla kilku stref gotowania wys$wietlane sg czerwone kropki

odpowiednich stref gotowania. Wyswietlacz minutnika pokazuje minuty. Kropka
odpowiedniej strefy miga.

! 5 _:,' El (ustawione na 15 minut)
6 5 . D (ustawione na 45 minut)

2. Po uptywie czasu odliczania odpowiednia strefa zostanie wytaczona. Wtedy pokaze
si¢ nowy min. Minutnika i kropka odpowiedniej strefy zacznie migac.

30
G —> 6. ]

Uwaga: Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej, odpowiedni minutnik zostanie
wyswietlony na wskazniku zegara.
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Wskazowki dotyczace gotowania

Zachowaj ostroznos$¢ podczas smazenia, poniewaz olej i thuszcz nagrzewaja si¢ bardzo
szybko, szczegolnie jesli uzywasz funkcji Boost. W ekstremalnie wysokich temperaturach
olej i thuszcez zapala si¢ samoczynnie, co stwarza powazne ryzyko pozaru.

Porady dotyczace gotowania

Gdy zywnos$¢ sie zagotuje, zmniejsz ustawienie temperatury.

Uzywanie pokrywy skraca czas gotowania i oszcze¢dza energi¢ poprzez
zatrzymywanie ciepta.

Zminimalizuyj ilo$¢ ptynu lub tluszczu, aby skroci¢ czas gotowania.

Rozpocznij gotowanie na wysokim poziomie i zmniejsz ustawienie, gdy potrawa
si¢ rozgrzeje.

Gotowanie na wolnym ogniu, gotowanie ryzu

Gotowanie na wolnym ogniu nast¢puje ponizej temperatury wrzenia, okoto 85°C,
kiedy babelki od czasu do czasu unoszg si¢ na powierzchni¢ gotujacego ptynu. Jest
kluczem do przyrzadzenia pysznych zup i delikatnego gulaszu, poniewaz pozwala
unikna¢ rozgotowania potraw. Sosy na bazie jajek i zageszczone maka rowniez
nalezy gotowac ponizej temperatury wrzenia.

Niektore zadania, w tym gotowanie ryzu metoda absorpcji, moga wymagac ustawienia
WYZSzego niz najnizsze, aby zapewni¢ prawidlowe ugotowanie zywnosci

w zalecanym czasie.

Pieczony stek
Aby ugotowac soczyste, aromatyczne steki:

Odstaw mieso w temperaturze pokojowej na okoto 20 minut przed gotowaniem.
Podgrzej patelni¢ z cigzka podstawa.

Posmaruj obie strony steku olejem. Skrop niewielka ilo$¢ oleju na rozgrzana
patelni¢, a nastgpnie poldz mig¢so na rozgrzang patelnig.

Obro¢ stek tylko raz podczas smazenia. Doktadny czas smazenia bedzie zalezat od
grubosci steku i tego, jak chcesz go przyrzadzi¢. Czas moze wynosi¢ okoto 2-8 minut
na strong. Naci$nij stek, aby oceni¢, jak jest upieczony — im bardziej jedrny, tym
bardziej ,,dobrze wysmazony”.

Pozostaw stek na kilka minut na cieptym talerzu, aby odpoczat i zmigkt przed
podaniem.

Do smazenia metoda stir-frying

1.
2.

3.
4.

Wybierz kompatybilny z ptyta ceramiczng ptaski wok lub duza patelnie.

Przygotuj wszystkie sktadniki i sprzet. Smazenie metoda stir-frying powinno by¢
szybkie. Jesli gotujesz duze ilosci, gotuj jedzenie w kilku mniejszych partiach.
Rozgrzej krotko patelnie i dodaj dwie tyzki oleju.

Najpierw ugotuj migso, odtoz je na bok i trzymaj w cieple.
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5. Podsmaz warzywa metodg stir-frying. Gdy sa gorace, ale nadal chrupigce, ustaw
strefe gotowania na nizszym poziomie, wi6z mig¢so z powrotem na patelni¢ i dodaj sos.

6. Delikatnie wymieszaj sktadniki, aby upewnic¢ si¢, ze sa podgrzane.

7. Podawaj od razu.

Ustawienia ogrzewania

Ustawienia <z
. Stosownosé
podgrzewania
1-2 * delikatne podgrzewanie niewielkich ilosci jedzenia

* topienie czekolady, masta i potraw, ktore tatwo przypali¢
 delikatne gotowanie
» powolne podgrzewanie

3-4 « odgrzewanie
» szybkie gotowanie
+ gotowanie ryzu

5-6 » nalesniki
7-8 e smazenie
+ gotowanie makaronu

9 * podsmazanie

+ pieczenie

+ doprowadzenie zupy do wrzenia
+ gotowanie wody
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Pielegnacja i czyszczenie

Co?

W jaki sposéb?

Wazne!

Codzienne zabrudzenia na
szkle (odciski palcow,
$lady, plamy po jedzeniu
lub plamy na szkle nie od
cukru)

1. Wylacz zasilanie plyty grzewcze;j.

2. Zastosuj $rodek do czyszczenia ptyt
kuchennych, gdy szklo jest jeszcze

ciepte (ale nie gorace!)

3. Optucz i wytrzyj do sucha czysta
szmatka lub r¢cznikiem
papierowym.

4. Wiacz ponownie zasilanie plyty
grzejnej.

Gdy zasilanie plyty grzejnej jest
wylaczone, wskaznik ,,goracej
powierzchni” nie pojawia sig, ale
strefa gotowania moze by¢ nadal
goraca! Zachowaj szczegdlng
0stroznosc¢.

Mocne zmywaki, niektore
nylonowe czysciki i zrace / §cierne
$rodki czyszczace mogg zarysowac
szklo. Zawsze czytaj etykietg, aby
sprawdzi¢, czy twoj srodek
czyszczacy lub czyscik jest
odpowiedni.

Nigdy nie zostawiaj pozostatosci
srodkow czyszczacych na plycie
kuchennej: szkto moze si¢
poplamié.

Kipi, topi si¢ i gorace
stodkie ptyny rozlewaja
si¢ po szkle

Usun je natychmiast za pomoca

szpatutki, noza do palet lub skrobaka
z zyletka odpowiedniego do kuchenek
ze szkla ceramicznego, ale uwazaj na
gorace powierzchnie stref gotowania:

1. Wylacz plyte grzejna przy,
wyjmujac wtyczke z gniazdka
$ciennego.

2. Trzymaj ostrze lub naczynie pod
katem 30° i zdrap zabrudzenie lub

rozlej ptyn na chtodny obszar ptyty

kuchennej.
3. Wyczy$¢ zabrudzenie lub zbierz
rozlany plyn $ciereczka do naczyn
lub recznikiem papierowym.
Wykonaj czynnosci od 2 do 4
z czedei ,,Codzienne zabrudzenie
szkta” powyzej.

ks

Jak najszybciej usuwaj plamy
pozostawione przez roztopione i
stodkie jedzenie lub wycieki.
Pozostawione na szkle do
ostygni¢cia moga by¢ trudne do
usunigcia lub nawet trwale
uszkodzi¢ szklang powierzchnig.
Ryzyko skaleczenia: kiedy ostona
bezpieczenstwa jest schowana,
ostrze skrobaka jest ostre jak
brzytwa. Uzywaj z najwyzsza
ostrozno$cig i zawsze przechowuj
bezpiecznie i poza zasiggiem
dzieci.

Przecieki na dotykowe
elementy sterujace

=

Wylacz zasilanie plyty grzewczej.
Wytrzyj rozlany ptyn szmatka
Przetrzyj obszar dotykowy czysta
wilgotna gabka lub szmatka.
Wytrzyj obszar catkowicie do
sucha r¢cznikiem papierowym.
Wtacz ponownie zasilanie plyty
grzejnej.

w N

>

o

Plyta moze wydawac sygnat
dzwigkowy i wylaczac sig,

a przyciski dotykowe moga nie
dziata¢, gdy jest na nich ptyn.
Przed ponownym wiaczeniem
plyty upewnij sig, ze obszar
sterowania dotykowego zostat
wytarty do sucha.
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Wskazowki i porady

Problem

Potencjalne przyczyny

Co robié¢

Nie mozna wiaczy¢ plyty
kuchennej.

Brak pradu.

Upewnij si¢, ze ptyta kuchenna jest
podiaczona do zasilania i wiaczona.
Sprawdz, czy w Twoim domu lub
okolicy nie ma przerwy w dostawie
pradu. Jesli sprawdzite$ wszystko,
a problem nadal wystgpuje, wezwij
wykwalifikowanego technika.

Przyciski dotykowe nie
reaguja.

Elementy sterujace sa zablokowane.

Odblokuj przyciski. Instrukcje znajduja
si¢ w sekcji ,,Korzystanie z ptyty
ceramiczne;j”.

Sterowanie dotykowe jest
trudne w obstudze.

Na elementach sterujacych moze
znajdowac si¢ niewielka warstwa
wody lub mozesz dotykaé elementow
sterujacych czubkiem palca.

Upewnij sig, Ze obszar sterowania
dotykowego jest suchy i dotykaj
elementow sterujacych opuszkiem
palca.

Szyba jest porysowana.

Naczynia o szorstkich krawedziach.

Uzyto nieodpowiedniej szorujacej
szmatki lub $rodkoéw czyszczacych.

Uzywaj naczyn z ptaskim i gtadkim
dnem. Zobacz ,,Wybor
odpowiedniego naczynia”.

Zobacz ,,Pielegnacja i czyszczenie”.

Niektore patelnie wydaja
trzaski lub kliki.

Moze to by¢ spowodowane konstrukcja
naczynia (warstwy réznych metali
wibruja w rézny sposob).

Jest to normalne w przypadku naczyn
kuchennych i nie oznacza usterki.

Ptyta indukcyjna wydaje
ciche brzegczenie, gdy jest
uzywana na wysokim
poziomie mocy.

Jest to spowodowane technologia
gotowania indukcyjnego.

Jest to normalne, ale hatas powinien
si¢ wyciszy¢ lub catkowicie zniknac
PO zmniejszeniu mocy grzania.

Hatas wentylatora dochodzi
z plyty indukcyjne;j.

Wlaczyt si¢ wentylator chtodzacy
wbudowany w plyte indukcyjna, aby
zapobiec przegrzaniu elektroniki.
Moze nadal dziata¢ nawet po
wylaczeniu ptyty indukcyjne;j.

Jest to normalne i nie wymaga
zadnych dziatan.

Nie wyltaczac¢ zasilania plyty
indukcyjnej przy $cianie podczas
pracy wentylatora.

Naczynia nie nagrzewaja
si¢ i nie pojawiaja si¢ na
wys$wietlaczu.

Plyta indukcyjna nie moze wykry¢
naczynia, poniewaz nie nadaje si¢ do
gotowania indukcyjnego.

Plyta indukcyjna nie moze wykry¢
naczynia, poniewaz jest za mate dla
pola grzejnego lub nie jest
odpowiednio wysrodkowane na nim.

Uzywaj naczyn odpowiednich do
gotowania indukcyjnego. Zobacz
rozdziat ,,Wybor odpowiedniego
naczynia”.

Wysrodkuj patelni¢ i upewnij si¢, ze
jej podstawa odpowiada wielkos$ci
strefy gotowania.

Ptyta indukcyjna lub strefa
grzejna niespodziewanie
si¢ wylaczyly, rozlega si¢
sygnatl dzwigkowy

i wyswietla sie kod bledu
(zwykle na przemian

Z jedna lub dwiema cyframi
na wys$wietlaczu timera
gotowania).

Usterka techniczna.

Prosze zanotuj litery i cyfry btedow,
wylgcz zasilanie ptyty indukcyjnej na
Scianie i skontaktuj si¢

z wykwalifikowanym technikiem.
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Wyswietlanie i kontrola awarii

W przypadku wystgpienia nieprawidlowosci plyta indukcyjna automatycznie przejdzie
w stan ochronny i wy$wietli odpowiednie kody ochronne:

Problem Potencjalne przyczyny Co robié¢

E4/E5 Awaria czujnika temperatury | Prosimy o kontakt z dostawca.

E7/E8 Awaria czujnika temperatury | Prosimy o kontakt z dostawca.
IGBT.

E2/E3 Nieprawidlowe napigcie Sprawdz, czy zasilanie jest normalne.
zasilania Wtacz urzadzenie po tym jak

zasilanie wrdci do normy.

E6/E9 Zte promieniowanie cieplne Uruchom ponownie po ostygnigciu

plyty indukcyjnej ptyty indukcyjne;.

Powyzsze to ocena i badanie typowych awarii.
Aby unikngé zagrozen i uszkodzenia ptyty indukcyjnej, nie nalezy samodzielnie
demontowac urzadzenia.

Specyfikacja techniczna

Ptyta indukcyjna Cle42CBB

Strefy gotowania 4 strefy

Napigcie zasilania 220-240 V~, 50-60 Hz
Zainstalowana moc elektryczna 7200 W

Rozmiar produktu DxWxH (mm) 590%520%58
Wymiary do zabudowy AxB (mm) 560x490

Waga i wymiary sg przyblizone. Poniewaz nieustannie dgzymy do ulepszania naszych
produktow, mozemy zmieni¢ specyfikacje i projekty bez wezesniejszego powiadomienia.
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Instalacja
Dobor sprzetu instalacyjnego

*  Wytnij w blacie otwor zgodnie z wymiarami pokazanymi na rysunku.
* W celu instalacji i uzytkowania wokot otworu nalezy zachowacé co najmniej 50 mm

wolnej przestrzeni.

» Upewnij sig, ze grubos$¢ blatu wynosi co najmniej 30 mm. Wybierz zaroodporny

material blatu, aby uniknaé wickszych odksztatcen spowodowanych
promieniowaniem cieplnym z plyty grzejnej. Jak pokazano nizej:

Ostrzezenie: Blat musi by¢ wykonany z impregnowanego drewna lub innego materiatu

izolacyjnego.

W (mm)

D (mm)

A (mm)

B (mm)

X (mm)

Cl642CBB 590 520

58

54

560

490

50 mini

W kazdym przypadku upewnij si¢, Ze ptyta jest dobrze wentylowana, a wlot i wylot
powietrza nie sg zablokowane. Upewnij si¢, ze ptyta jest w dobrym stanie. Jak pokazano

nizej

Uwaga: Bezpieczna odlegto$¢ miedzy plyta grzejna a szafka nad ptyta powinna

wynosi¢ co najmniej 760 mm.
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A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 50 mini 20 mini WiIot powietrza | Wylot powietrza 5 mm

Przed zainstalowaniem plyty upewnij si¢, Ze

Blat jest prostokatny i rowny, a zadne elementy konstrukcyjne nie koliduja

Z wymaganiami dotyczacymi miejsca.

Blat jest wykonany z materiatu zaroodpornego.

Jesli ptyta jest zamontowana nad piekarnikiem, piekarnik ma wbudowany
wentylator chtodzacy.

Instalacja bedzie spelnia¢ wszystkie wymagania dotyczace przeswitu oraz
obowigzujgce normy i przepisy.

Odpowiedni odtacznik zapewniajacy catkowite odlaczenie od sieci zasilajacej jest
wbudowany w state okablowanie, zamontowany i umieszczony zgodnie z lokalnymi
zasadami i przepisami dotyczacymi okablowania.

Wyltacznik musi by¢ zatwierdzonego typu i zapewnia¢ 3 mm szczeling powietrzng
separacji stykow na wszystkich biegunach (lub we wszystkich aktywnych
przewodach [fazowych], jesli lokalne przepisy dotyczace okablowania dopuszczaja
takg zmienno$¢ wymagan).

Wylacznik izolacyjny bedzie tatwo dostepny dla klienta po zainstalowaniu ptyty
grzejnej

W razie watpliwosci dotyczacych instalacji nalezy skonsultowac si¢ z lokalnymi
wladzami budowlanymi i przepisami

Uzywasz odpornych na ciepto i tatwych do czyszczenia wykonczen (takich jak
ptytki ceramiczne) na powierzchniach $cian otaczajacych ptyte kuchenng.

Po zainstalowaniu plyty upewnij sig, ze

Kabel zasilajacy nie jest dostepny przez drzwi szafki lub szuflady.

Zapewniony jest odpowiedni doptyw powietrza z zewnatrz szafki do podstawy plyty.
Jesli ptyta jest zamontowana nad szufladg lub szafka, pod podstawg ptyty instalowana
jest bariera termiczna.

Wylacznik jest fatwo dostepny dla klienta.

Przed umieszczeniem uchwytow mocujacych
Urzadzenie nalezy ustawi¢ na stabilnej, gladkiej powierzchni (skorzystaj z opakowania).
Nie wolno wywiera¢ sily na elementy sterujace wystajace z plyty.

Umieszczenie uchwytéw mocujacych

Urzadzenie nalezy ustawié na stabilnej, gtadkiej powierzchni (skorzystaj

z opakowania). Nie wolno wywierac¢ sity na elementy sterujace wystajace z ptyty.
Po zamontowaniu zamocuj ptyte do blatu za pomoca czterech wspornikéw
przykrgconych do dolnej czgéci plyty (patrz rysunek).

Dostosuj pozycje wspornika do réznych grubosci blatu.
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Ptyta grzejna musi by¢ zainstalowana przez wykwalifikowany personel lub
technikow. Mamy profesjonalistow do Twojej dyspozycji. Nigdy nie przeprowadzaj
operacji samodzielnie.

Plyta nie moze by¢ montowana do urzadzen chtodniczych, zmywarek i suszarek
obrotowych.

Ptyte grzewczg nalezy zainstalowaé w taki sposob, aby zapewnic lepsze
promieniowanie cieplne i zwigkszy¢ jej niezawodnosc.

Sciana i indukowana strefa grzewcza nad blatem powinny byé odporne na ciepto.
Aby unikna¢ uszkodzen, warstwa i klej musza by¢ odporne na ciepto.

Nie nalezy uzywaé odkurzacza parowego.

Plyt¢ ceramiczng mozna podiaczy¢ tylko do zasilania o impedancji systemu nie
wigkszej niz 0,427 oma. W razie potrzeby nalezy skontaktowac si¢ z dostawca
energii elektrycznej w celu uzyskania informacji o impedancji systemu.

Podlaczanie plyty do zasilania sieciowego
Zasilanie nalezy podiaczy¢ zgodnie z odpowiednia normg lub wylacznikiem jedno-
biegunowym. Sposéb polaczenia przedstawiono ponize;j.
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L-N:220-240V ~ L1-L2:380-415V ~

Jesli kabel jest uszkodzony lub wymaga wymiany, powinien to zrobi¢ technik
posprzedazowy przy uzyciu odpowiednich narzedzi, aby unikng¢ wypadkow.

Jesli urzadzenie jest podiaczane bezposrednio do zasilania sieciowego, nalezy
zainstalowa¢ wielobiegunowy wytacznik automatyczny z minimalng przerwa 3 mm
miedzy stykami.

Instalator musi upewni¢ si¢, ze wykonano prawidlowe potaczenie elektryczne oraz
ze jest ono zgodne z przepisami bezpieczenstwa.

Przewdd nie moze by¢ zgigty ani $Scisniety.

Przewodd musi by¢ regularnie sprawdzany i wymieniany wylacznie przez upowaz-
nionych technikow.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z europejska dyrektywa 2012/19
| WE w sprawie Zuzytego Sprzetu Elektrycznego i Elektronicznego
(ZSEE). Zapewniajac prawidtowa utylizacje urzadzenia, pomagasz
zapobiega¢ ewentualnym negatywnym konsekwencjom dla srodowiska
i zdrowia ludzkiego, ktore moga wystapic¢ na skutek nieprawidtowego
przetwarzania odpadow z niniejszego urzadzenia.

Ten symbol na produkcie wskazuje, ze produkt nie moze by¢ traktowany
jak odpady z gospodarstwa domowego. Nalezy go dostarczy¢ do

_ odpowiedniego punktu zbiorki odpadéw w celu poddania recyklingowi
sprzetu elektrycznegdo i elektronicznego.

To urzadzenie wymaga specjalistycznej utylizacji. W celu dalszego

UTYLIZACJA: Nie uzyskania bardziej szczegdtowych informacji na temat przetwarzania,
wyrzucaj tego produktu odzysku i recyklingu tego produktu nalezy skontaktowac si¢ z lokalnym
razem z niesortowanymi urzgdem miasta, stuzba utylizacji odpadéw domowych lub sklepem,
odpadami komunalnymi. w ktorym produkt zostat zakupiony.

Konieczna jest osobna

zbiorka takich odpadéw W celu uzyskania bardziej szczegétowych informacji na temat

w celu specjalnego przetwarzania, odzysku i recyklingu tego produktu nalezy skontaktowaé
przetworzenia. si¢ z lokalnym urzgdem miasta, stuzba utylizacji odpadéw domowych

lub sklepem, w ktérym produkt zostat zakupiony.

170




HHPOEIAOIIOIHXEIX I'TA THN AX®DAAEIA
ATABAXTE ITPOXEKTIKA TIX ITAPAKATQ OAHI'TEX
ITPIN XPHXIMOIIOIHXETE TH XYXKEYH.

Eykotactoon

Kivovvog niektponinéiog

«  ATOGVVOEETE TN GLOKELN OO TNV TOPOYT NAEKTPIKOD
PEVUOTOG TPV EKTEAECETE OTOLOONTTOTE EPYATIN,

N GLVINPNOT GE QVTNV.

« H otdvdeon pe éva kahd chotnuo Kalmdinong yeimwong
glvol amapoiTnN T Kol VITOYPEMTIKN.

+ Toa péca amoouvdeong TPENEL VA Elval EVOOUATOUEVOL
011 otafepn KOAWOIWON GOUP®VA LE TOVG KAVOVEG
KOA®OIoNG.

«  AMayEG 6T0 01KI0KO GUGTNHO KOA®OIWONG TPETEL
va yivovton pdvo omd eE€101KeELUEVO NAEKTPOADYO.

« H pn mpnon avtodv tov cuopfovAidv pumopel va 0omynoet
o€ niektpomAnéia 1 Odvaro.

Kivovvog amo koyipo

+ IIpocé&te - o1 akpég TG eMPAveLag elvol KOPTEPEC.

« H éMewym mpocoyng umopet vo 0dNyNGEL GE TPAVUATIGUO
N Koyipata.

LNUOVTIKES 00N YIES AGPALELUS

+ Awfdote TPOGEKTIKA QVTES TIG 0N Yieg TPV OO TNV
EYKATACTAON 1] TN XP1ON AVTNC TNG CLOKELT|C.

« Agv mpémel va TomofeTouvIon TOTE KOG 1) TPOTOVTA
TOV® GE VTNV TN GLUGKELT).

« Opovrtiote va 0100€6ETE TIG TANPOPOPIESG OVTEC GTOV
VREVOLVO Y1 TNV EYKATAGTOGT TG GVGKELNG, KOOMG
avto o LTOPOVCE VO LEIMGEL TO KOGTOG EYKATAGTOONG.

+ IIpoxkepévov va amopevybet kbdbe kivovvog,

OVTN 1] CLOKELN TPETEL Vol eyKadicToTal cCLUPMOVO
LE OVTEG TIG 00N YIES EYKATAGTAONC,
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« Avt 1 cvokeLn TPETEL Vo, eyKaBioTATOL KO VO YEUDVETOL
oMOTA LOVO Omd ATOUO LE KOTAAANAQ TIGTOTOMUEVAL
TPOGOVTO.

«  AVvT1 1 GLGKEVT TTPETEL VO, GLVOEETOL GE KUKAMLLOL TTOV
EVOOUATOVEL SLOKOTTN OTOUOVOGTG NAEKTPIKOV PEVUOTOG
Kol 0 omoiog eEac@aiilel TANpN amocHVOEST Ad TNV
ToPOYN PELLLATOC.

« TTPOEIAOIIOIHXH: Xpnoomoteite LOVO TPOGTUTEVTIKA
ECTIOV TTOL £Y0VV GYENGTEL OO TOV KOTOGKELOGTN
TNG GLOKELNG LOYEPEUATOG 1) GUVIGTMOVTOL OO TOV
KOTOGKEVOGTY TNG CLGKEVTNC GTIS 00N YIEC YPNONGS
®G KATAAANAEG 1} TPOGTOTEVTIKA EGTUOV TTOV €lvart
evoouatouévo otn cvokevt). H ypnon akatdAiniwov
TPOPLVAOKTIKOV ECTIDV UITOPEL VO TPOKAAEGEL OLTLYLLALTA.

«  AavBaopévn eykotdotaon g cvokevnc o umopovoe
VoL 0KVPADOGEL TVYOV 0EIDGELS OTA TAAIGIO TG EYYVTONG
N 0ELOOELS AGTIKNG EVOHVNG.

+ Ocov apopd T AETTOUEPELEG TNG EYKATAGTOCNG,
avatpeste oy evotnta <Eykatdcetoon>.

Agrtovpyio ko cvuvTipnon
Kivovvog niektpomriniiog
« Mnv payelpevete 6€ GTACUEV 1] PAYICUEVT] ETLPAVELQL
eotiov. Edv n emopdvelo tov e6Tuidv £l ondoel
N oV VLEPYOVV POYUES, ATOGVVOIEGTE AUECMG TI GLGKELT
and TV Tapoyn Tov dwktvov (rtpila Tov ToiYoL)
KOl ETIKOIVMVIGTE UE TEXVIKO LLE TIGTOTONUEVO TPOGOVTAL.
« Amevepyomoteite v eotia fydlovtac (To @15) amd v
npila Tov Toiyov TPV amd Tov Kabapiouod 1 T GLVINHPNON.
« H pn mpnon avtodv tov cuufovAidv pmopel va 00mynoet
o€ niektpominéia 1 Bdvaro.
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Kivovvog vysiog

AvTI] 11 GUGKELT] GUUUOPPDVETAL LE TO TPOTLTTOL
NAEKTPOLLOYVITIKNG ACPAAELOG.

Kivovvog eEontiog kavT)g empaverag

Koatd ™ ypnon, tpocPfacipo pépn avtng tng GVGKELNG
Ceotaivovtol 1060 MGTE VO LTOPOVV VO TPOKOAEGOVY
gyKavpato.

Mnv a@nVveTE TO GO GOG, TO POVYO GOG 1] OTOLOINTOTE
GALO aVTIKEINEVO EKTOC OO T KATAAANAQ LoryElPIKO oKEDN
VoL EPYOVTAL GE EMOPT LE TN YUAALVT] KEPOUIKT] ETLPAVELDL
NG EMAYOYIKNG E0TIOC £0C OTOV KPVMGEL 1) EXLPAVELQ.

Agv pémel vo TomoBeToHVTOL 6TV EMMPAVELN TNG EGTIOG
UETOAMKA ovTIKEIpEV OTTMC poryaipia, Tpohvia, KOLTAALY,
Kol Komakio kadog propel va (eotabovv. 4

[Tod1d nhkiog Kato TV 8 eTdV TPETEL VA TAPAUEVOLY

o€ andoTOON, EKTOC AV TOPAKOAOLOOHVTOL GUVEYMDG.

Ot hafég Tov okevdv pmopet va eivan (E0TEG KATA TNV 0.
dpovticte 01 LaPEC TNES GKELOV VA UMV TPOEEEXOVV DCTE
Vo KOAOTTTOUV AAAEG LOVES LAYELPELATOS TTOL Efvat
gvepyomompéves. Opovtiote ol Aafég va Ppickovran

o€ onueio Tov dev PTAVOLV Ta TOUIA.

Edv dev axorovbncete avtéc T cUUPOVALS, evoEyeTon

va TpokAN0ovv eykavpata kot (epaticpara.

Kivovvog amd koyipo

H xo@tepn| Aemida g EVOTPOG TG EMPAVELNS EGTIOV Elval
eKTEDEEVN OTTOTE AVOIGVPETOL TO KAAV IO AGPUAELNC.
[Tpémetl va ypnowomotleiton pe eEAPETIKN TPOGOYT Ko

VoL TOPOUEVEL QLAAYUEVT] LE ACPAAELD GE OTIUEIOV TTOV

dEV PTAVOLV Ta TOUOLA.

H é\lewym mpocoyng pmopel vo 0dNyNGEL GE TPOVUATIGUO
N KoyipoTa.
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YNUOVTIKES 001)YiES 0oPdAELOC

Mnv a@nvete TOTE T cLGKEVT YWPIg emiPAeyn dtav

) ypnowomnoteite. To EexelMopa mpokalel Kamvoig

Kol S0P POT| ATAPDOV VYPDOV TOL UITOPEL VA, avapAEYOHV.
Mnv ypNGLOTTOIEITE TOTE T1 GLGKEVT] GOC OC ETUPAVELD,
gpyaciag 1 amodnkevong.

Mnv a@rvete TOTE OVTIKEIEVA 1] GKEDT TAV®D

GTI GUGKELT).

Mnv xpnolonoleite TOTE T GLGKELT GOG Yo

va (eotabeite 1 yia O€ppavon tov yodpov.

Metd ™ ypnomn, anevepyonoteite mévtote Tig (OVEC
HOYEWPELOTOC KOL TNV €6TIOL OTMC TEPLYPAPETAL GE OVTO
10 €yYEPId0 (YpNOUOTOIDVTAS ONANOT TO YEIPLIOTIPLOL
aeng). Mnv Bacileote otn Asttovpyio aviyvevong okedhovg
Y10L TNV OTEVEPYOTOINGT TOV {OVOV LOYEIPEUATOC
AQAIPOVTOG TO OKEVOG.

Mnv entpénete oto ool vo TailovV e TI GLGKELN

N va kdBovtal, otékovtal 1 aveBaivovv 6g av.

Mnv amoBnkevete avTiKeipeva mov volapEPOLY TOL TOLOLA
6€ VIOVAQmo oL Bpickovial TAve omd T GLGKELY.

Ta toudid mov avePaivouv oty eotio pmopet

VO TPOVULATIGTOVV GOPBapd.

Mnv aenvete ta Toudid povo 1 xopic enifreyn oty
TEPLOYT OOV YPTGLLOTOLEITOL 1] GLOKELN.

[Toud1d M dropa pe avomrnpio tov tepropilet TNV KavoOTNTA
TOVG VO YPNGLUOTOLOVV T GVGKELY| O TpEmel

va gLVodevOVTAL atd VITEVOBLVO Kol IKAVO ATOUO TOV

Oa ta exmondevoel ot ypnon me. O exkmadevT oVTdHG
Oa mpémel va eivat IKovoToinuéVog 0Tt LIropovv

VO XPNGLULOTOLOVV T GLGKELN YWPIG KIVOLVO Yo TOV E0VTO
TOLG 1 T0 TEPPAALOV TOVC.

Mnv emokevalete Kot Unv ovTika1oTaTte 0OTO100NTTOTE
eEApTNUO TNG GVGKELNG, EKTOG EAV OVTO GLVIGTATOL PNTAL
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010 gyyepido. OAeg o1 dAAeG epyaciec ETOKEVNG TPETEL

va, yivovtot Lovo amd TeXVIKO UE TIGTOTONUEVO TPOGOVTOL.

Mnv ypnowponoteite atpokabapiot yio va kabapicete Tnv

EMPAVELD TOV EGTLOV.

Mnv tomoBeteite ko unv piyvete Papid avtikeipeva tavo

GTNV EMPAVELDL EGTIDV TNG GLGKELNG GOG.

Mnyv 61€Ke0TE TAVM GTNV ETPAVELN EGTUDV TNG GLGKELTC GOC.

Mnv ypnowonotleite okedN PE aryunpES AKpeg Kot unv

GUPETE TOL GKELT GTNV YUAAMVT EMPAVELD KAODG

€161 umopel va ypatGouvieTel T0 YU

Mnv ypnoponoteite GupUATIVE GEOVYYaPAKLo 1 AALN

oKANpa Astovtikd kaboaplotikd yio vo Kabopicete tnv

EMPAVELN TOV ECTIOV, KAODS aLTA LITOPOvV VoL

YPOTGOLVIGOLV TNV YUAAIVN KEPAULKT] EMUPAVELQ.

AV 10 KOA®DI10 TOPOYNG PEVLLOTOG £xEL POOpEl TPEMEL

va avTikadiotatol ard ToV KOTAGKELOOT 1| TOV OVTITPOCHTO

oépPic N ad GAAL TPOGOTOL LLE TOPOUOLOL TLGTOTOMUEV,

TPOCOVTO OGTE VA AmoPevyETOL KAOE Kivouvog.

Av1 1 cvokevn tpoopiletal yia xpron Lovo

o€ mepPaAlov oklaKov volkokvuplov! Eumopikn xprion

0TOL0VONTTOTE £100VG deV KOADTTETOL OTO TNV EYYUNON

TOL KOTOGKELOGTT!

ITPOEIAOIIOIHXEH: H cvokevn| kot to tposPAcipo pLépn

¢ Oeppaivovror katd ) dtapkela g ypnons. Ta pikpd

TOOLQ OV EMTPEMETAL VO, TANGLALOLV.

[Tpénel va Aappavetal pépruva dote vo, amo@evydel

N emaen pHe Oepravtikd otoryeia.

[Toud1d nlkiog KaTo TV 8 TV TPETEL VA TOPAUEVOLY

o€ andoTOON, EKTOC AV TOPAKOAOLOOHVTOL GUVEYMDG.

H ovokevr| avt propel va ypnoponoteitor omd ool

NAKiaG Ave TOV 8 ETMV Kot a0 ATOUN LE LEUMUEVES

COUATIKES, eONTNPLOKES 1] OLOVONTIKES IKOVOTNTEG

N EAAeyn eumelpiog Kal yvoong, Epocov Bpickoviat vid
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enonTela 1 €0V £YOVV EKTTAOEVTEL GTN YPNON TNG CVOKELNG
LE OGQUATN TPOTO Kol £XOVV KOTAVONCEL TOVG GYETIKOVC
KIvoHVouG.

To moudd dev emtpéneton va Toilovv [e T CLOKELT.

O kaBapiopdg Kot 1 01 Epyacieg GuvtnpNoNG YPNOTN
amayopeLETOL Vo Yivovtol amd modld ywpic emtpnon.
I[TPOEIAOIIOIHXEH: To poayeipepa yopic emifieyn

o€ £0Tieg Pe Amog 1] AAdt umopel va givor emikivovvo

Kol EVOEYETAL VAL TPOKAAEGEL TVPKAYLd. Mnv Tpocrabeite
ITOTE va offioete g otid pe vepo,

OAAQ OTEVEPYOTOIOTE T1 GLGKEVT K1, GTN] GUVEYELD,
KOAOYTE TN QAOYO T.Y. LE £VO KOTAKL 1 [LE TTUPIpLOYM
KOLBEPTO TLPKAYLAC.

ITPOEIAOIIOIHXH: Kivdvvog mopkoaytdg: unv
OmoONKEVETE AVTIKEIUEVO OTIC EMPAVELEG LOYEIPELATOC.
ITPOEIAOIIOIHZH: Edv n emupdveia €xel poyUE,
OTTEVEPYOTOLNGTE T GLGKEVT] Y10l VO ATOPVYETE

TO €VOEYOUEVO NAEKTPOTTANELOG, GE TEPIMTMOT EMLPOAVELDV
ECTIOV OO KEPAUIKO YVOAL 1] TOPOUOL0 VAIKO TOL
TPOGTOUTEDEL NAEKTPOPOPOL TUNLOLTOL.

Agv pémel va ypnoonoteitor otpokafapioTs.

H ovokevn| dev tpoopiletar va Asttovpyel p€ow eEmteptkon
YPOVOIOKOTTN 1N EEXOPIGTOD GVGTNUATOG TNAEXEPLIGLOV.
I[TPOXOXH: H swndikacio payeipépotog mpémnet

VO EMOTTEVETOL GLVEYMG. M1 chvToun diepyacio
HOYEPEUOTOC TPETEL VO ETOTTEVETAL GUVEYMC.

To KaA®dO10 TaPOYNC PELLLATOC OV TTPETEL VO, Elvail
TPOGPRAGIUO LETA TNV EYKATACTACT).
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Emokoénnon mpoiovrog
Kartoyn

10.2.100 W
4.Zovn 1.200 W, evioyvon émg
4 o 1.500 W
5. Iivakog eEAéyyov

— — 1.Zdvn 2.300 W, gvioyvon éwg
L) | 10.3.000 W
: \ ) T3 |2 Zmvn 1.200 W, evioyvon éwg
- ta 1.500 W
= 3.Zovn 1.800 W, evioyvon €mg
T L : \)

—5
O mivakag eréyyov
2 9 5 B
| | | | 1. Xepomipro ON/OFF
B B B E (Evepyomoinon/Anevepyomoinon)
2. ITktpa phBuiong
1000¢/d14PKELNG XPOVOIOKOTTY
] ol B B [ 3. Xelptotiplo ypovodlokonTn
4. Xeplomplo
@J/ © - & + @ TOVON G/ KAEWODUOTOG TANKTP®V
{ } } { } 5. Xeprompo emthoyng Lovng
4 2 3 2 1 Oépuavong

Y1ovy eio TPOiovTOg

H xepapich/enaymykn eotia propel va KOAOWEL SIUPOPETIKEG OMOLTIOELG
HaYEPERATOC AOY® TG BEPIOVONG e aVTIOTAOT COPLOTOG, TOV EAEYYOL

HE PIKPOETEEEPYOOTN KOL TNG EMIAOYNG TOAAOTADVY 1GYVMOV |LE OTOTELECHLA

va glvat TpaypaTiKd 1) PEATIOTN EMAOYT Y00 GOYYPOVEG OIKOYEVELES.

H eotia eot1dlel 6T0U¢ TEAATES KOt VIOBETEL EEATOUIKEVUEVO CYESIAGLLO.

H eotia éxet acpaireis kot aglomoteg emddoels, kdvovtag ) (on cog dvern

Kot 8ivovtdc cog T duvaTOTNTA VO ATOANVCETE TANPMOG TNV gvyopicoTnon g (ong.
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Alyo AOYLO Y10 TO POYEIPENO. LE ETAYOYIKES EOTIES

To payeipeplo pe eToyoyKég EGTIEG EIVOL L0 AGQOANG, TPONYLEVT], OTOTELEGLLOTIKY
KO OUKOVOLLLKT TEXVOLOYIO LOYEPERATOG. AEITOVPYEL LE NAEKTPOLOYVITIKEG OOVICELG
oV TapAyovv BeppoTnTa omevdeiog 0To GKEVOS Kot Oyl EPUESH LEC®H BEPULAVONS TNG
yuaAvng empavelas. H yodiivn emoedveln (eotaivetor pdvo neidn telkd

) Beppoaivel To okevOC.

BHE

oldepevia KatoopoAa

)] D= HayVNTIKO KUKAWUQ
l | kepaukn yudAwn mAdka
(ss e%s] | gmAywyLKO mnvio
- b | EMOYWMEVA NAEKTPLKA pEVHATA

Ipwv xpNGIUOTOMGETE TNV VEQ GUS ETAYOYIKY E6TIA

AwPdote Tov Tapdvia odnyo, AapPdvovias Wiaitepa LIOYN TNV EVOTNTA
«IIpogidonomoelc Acpareiogy.

AQaipéote TUYOV TPOCTATELTIKN LEUPpavn Tov propel va PBploketal akoun
EMAVE OTNV ENAYOYIKN EGTIN OGO,

Xp1on Tov xEproTnpiov aeng

Ta xeprotpla avromokpivoviol oty o], omote dgv ypeldletal va acKeite mieon.
XpNoOTOLEITE TN PDYO. TOV SAKTVAOV GOG, Ol TNV GKPT TOL.

Kd&Be popd mov Kotoypa@eTot £va. GyylyLo. aKoVYETOL EVOL YNTIKO OTLLo.
Befowmbeite 6t T0. YEIpLOoTAPLO €Ivot TAVTO KOBOPE, 6TEYVE KoL OTL OV VITAPYEL
KGO0 OVTIKEILEVO (T.Y. £V OKELOG 1] vl TTavT) TOL TOL KAADTTTEL AKOUN KO [ia.
Aemtn pepPpavn vepod UTOpPEl Vo, SUGKOAEDEL TOV YEIPIGHO TAOV XEIPLOTNPIMV.
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Emoy1 TOV 606TAOV HOYEIPIKOV CKEVOV

o XpNOILOTOIEITE LOVO LOYEIPIKG OKELN HE PACT) KATOAANAN Y10 EXOY@YIKO LOYEIPELLOL.
& Avalnmote to cOUPOLO ETAYDYNG OT GLOKELOGIN 1] GTO KAT® HEPOG TOL GKEVOUC.
*  Mnopeite va eréyEete av Ta GKELN 00G iVl KATAAANAM, TPOYLOTOTOLOVTAG L.
dokyn pe poyvites. Kwvnote évav payvitn mpog ) Paon tov okgbove. Edv Ehieran,
TO OKELOG VoL KATAAANAO YloL XPHON LE ETAYOYN.

* Edv dev éyete poyvin: o
1. Bélte Afyo vepd 610 oKeDOG OV BELETE VL EAEYEETE. g T
2. AkolovBnote ta frpata oty gvotnta
«T o va Eekvoete To parysipepon. -

3. Eav 1o = otV 006vn Sev avaPooPrver kot To vepd
Oeppaivetar, 10 okeVOG gival KOTAAANAO.

o Agv givol KOTAAANAO TO LAYEIPIKA GKEVT) TOV €fvar
KOTOUOKEVAGHEVO OTtO TA 0KOAOVO, VAIKA: KoOopdg
avo&eidmTog yaAvPog, aAovpivio 1| Yohkdg ympig
payvnTikn Baom, yoord, E6L0, TOPGEAGVT, KEPULIKE
KOt TAAVOL GKEL).

Méyebog kavotipo (mm) | To pikpdtepo okevoC (S1GUETPOS /mm)
160 120
180 140
210 160

Mnv {pNCLOTOIEITE PAYEIPIKE GKELN LE ALYUNPEG AKPES ) KAUTOAN BAoT).

N

Befawmbeite 611 M Bdion Tov okebovg oag gival Agia, epdmtetat €' oAoKApov
Kot enimedo TAV® 0To YLOoA Kot £xel To 1010 péyebog pe tn {dvn poyelpEpnatog.
Noa kevipdpete TaAvVTa T0 6KEVOG GOG 0TN {DOVI LOYEPELOTOS.

- B

S S

No avaonk®vete mdvtote To oKeON and TNV ENOy®YIKN €0Tio OTAV TA LETAKIVELTE - PNV
T0, oOpeTe, YTl umopet vo ypatlovvicouy 1o YUoAd.

NG T
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Xpnoylomoteite okedN TOV ONMOI@V 1 OAUETPOG TNG GIONPOLOYVITIKNG
mepoyng (Bdom tov okevovg) Ppicketar eviOg TOV EVPOVG TOV SOCTACEDV
otov mapakdTo wivaka. (Tlivakog 1)

- E&v ypnoyonoteite pkpotepa okevn, Ba pmopovce va ennpeactel 1) amddoo

- Eqv ypnowomoieite oxedog pe SGUETpO WIKPOTEPT GO OLTHV TOL
AVOYPAPETOL GTOV TOPOTAVED TIVOKEL, EVOEYETOL VAL LNV OVLYVEDOVTOL TO, OKEDT
Avdioya pe tig daotdoelg g (OVNG, UTOPEITE VO XPTCULOTOLEITE OKEVT
SLOQOPETIKDV SIOUETPOV, OTTMOG PAIVETOL GTNV TOPAKAT® EKOVOL:

,_—*Q--.
Fantiic.
Tl —
= ; -
‘\ J.P Y ﬁ
A = P
d (@140} 2180 ) ([ (e210) =

b

Edv 10 cidnpopayvntikd pépog kaivmrel povo ev pépet ) PAon Tov 6KELOLG,
Beppaivetal HOVO 1 GONPOUAYVTIKN TTEPLOYN EVD TO LROAOWTO TNG Pdong
pumopel va. pnv Beppavlel emapkdg ®ote vo @Tdcel T Oeppokpacio
Loy EPEUOATOG,

o- &

Edv 1 odnpopayvntikn meproyn ogv ivat opotoyevig, aAld tepthapfavet Kot
dAAo VAKA Omtmg o alovpivio, ovtd pmopel va emnpedoet T OEppovon Kot
TV aviyvevon Tov 6KeVOUG.

Edv n Bdomn tov oKkeboug givat Topdpot Le TG akOAoVOES E1KOVES TO oKEHOG
UTOPEL VOL L1V OVIYVEVLTEL.
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XPNoHOTOLOVTAS TNV ETAYMYIKI E6TIO

INo va Eexavjoete TO payeipepa

. Ayyifovtog 10 yeprotplo emhoyng Lovng >
Béppavong, avapooPrvet pa £vogitn dimha oto .
TANKTPO
EmléEre o pOBuion  Béppovong ayyilovrag

Metéd v evepyomoinom, o Poppnrrg nyet pia popd, Oreg ot evdeiEelg avéfouvv
v 1 devtepodrento Katl 6T cLVEXEW GBI VOLV, LTTOdEKVOOVTAG OTL | €0TIO EYEL
€10€A0€L 0€ KATAGTUOT OVOLLLOVT|G.

. Ayyi&te tov dokomtn ON/OFF (Evepyomoinon/

Amevepyomoinon) . Olec ot evdeifeig deiyvouv «-»

Tomobemote évao KatdAAnio okevog ot {ovn
HAYEPEUATOC TOL OEAETE VO YPTGLLOTOICETE.
Eacpaiiote 0T M em@dvelo TOL KATO LEPOVG TOV
GKEVOLG KOl 1] EMPAVELN TNG {OVNG LOYEPELOTOG
glvat KaBopég Kot oTeEYVEC.

[N

Ny,

TO YEPLOTNPIO «-» N «+».
. Edv 6ev emdéEete pOOuon Béppavong eviog —
1 Aemto0, N enay®yIKn otio
amngvepyomoteital avtopato. Ao mpénet
va Eekvnoete Eava amo to frpa 1.
. Mmopeite vo TpomonooeTe T pOOIoN
0éppavong ovl Taco oTLyUn Kot
™ S1GPKELN TOV LLOYELPENLOTOG.

Otov TEAEWMOETE TO payeipepo g
1.

Avyyilovtog 1o xeptomplo emAoyng {dvng
Bépavong mov BEAeTE VO ameEVEPYOTOMGETE

Amevepyomomote T (VN LaYEPEROTOC KAVOVTOG

KOMGON TPOG TOL KAT® £1G TO «0».
. Amrevepyotroinon

BePowmBeite 611 m 006vn detyvel «O».

Amevepyomomote oAOKAN PN TV otia ayyilovtag
10 kovpuni ON/OFF (Evepyomoinon/Anevepyomoinon).

[Ipocoyn otig Oeppéc empaveleg
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EpopaviCetai n évosiEn «H» mov onuaivet 6t {ovn
payepénatog ivat Todd (eot Kot dev TPEMEL vo, TV oyyi&eTe. '
H évdei&n ofnvet 6tav 1 Beppokpocio g empAaveLag £xet ,
pewmet o acparés enimedo. Mnopei eniong va ypnoyomomel

¢ Agttovpyla eEotkovounong evépyetlag edv BéAete va

Oepudvete emmAéov oKeDT, YPNCILOTOLDVTOS TV EXLPAVELD TOV

gtvon axopo Ceotn.

XPpNoponordvTag T1) 010 EIPLoT) LoYVOg

pmopeite vo 0picete £va PEYIGTO EMIMESO ATOPPOPNOTG LOYVOGS Y10 TNV EMAYMYIKY|
gotia, eMAEYOVTOS dtapopetikés KMpoKkes 0povg 1oyhog.

Ot enaywykés otieg ival o€ 0o vo avtomeptopilovtal oVTOUATO TPOKEEVOD
VoL AEITOVPYoUV GE YOUNAOTEPO EMIMESO 1GYVOG, MGTE VO, amoPeLYOEl 0 Kivduvog
VIEPPOPTWONC.

INo va e16é00eTe 6T Aertovpyio drayeiprong evépyerag

1. Evepyomomote v €0Tia KOL, GTY] GLVEYELD, TATNOTE TOVTOYPOVA TO «H» (YPOVOILOKOTTNG)
Kot 1o KAgidopa minktpov. H évdeitn ypovodiaontn eppaviCel «P5» mov onpaivet
eninedo 1oyvog 5. O mpoemireyuévog tpdmog Aettovpyiag eivorl oto 7,2 kW.

®_@IH®

IN'o petayoyn og dhlo eminedo

[Matote +/- and tov ypovodiakdmtn. Yrdpyovv 5 enineda 16x00¢, amd to «P1» €mg
0 «P5». H évdel&n ypovodiaxdmn gpeovilet Eva omd avtd.

«P1»: 1 puéyom woyvg eivar 2,5 kW.

«P2»: 1 puéyotm oyvg eivan 3,5 kW.

«P3»: 1 puéyom woyvg eivar 4,5 kW.

«P4»: 1 péyrot woyog eivan 5,5 kW.

«P5»: 1 péyrot woyog eivan 7,2 kW.

AT

Empepaimon kor ££000¢ amd T Aertovpyia dwoyeipiong 1oyvog
[Mamote TauTtdYpovae TO «+» (XPOVOIOKOTTNG) KoL TO KAEIO®UA TOV TANKTP®V
v emiPefainon, Katdomy 1 €otio anevepyomoLEiTaL.

®_@I\\®
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Xpnon ¢ Aertovpyiag evicyvong (Boost)
Evepyomoinon tg Aertovpyiag evioyvong &

1. EmAéEre t (dvn pe Aettovpyio evioyvong
(Covn epmpdg apiotepd).

2. Ayyilovtag To TAKTPO «GUVY + €m¢ OTOL 1M €VOEEN ‘5\\:> P D
=)

EMESOL 10Y00G eppavicel «Py.

AKVpmon Aertovpyiog evicyvong
1. Emé&re ™ {dvn pe Aettovpyia evioyvong
(Covn eumpds apilotepd).

2. Ayyifovtog 10 TANKTPO «UEIOV) === Y10, VO AKVPADOETE
T Aertovpyio gvioyvong kot emléste to eninedo mov
0élete va opioerte.

* H Aettovpyio evioyvong pmopet va dtopkel yior 5 Aewtd pLovo Kot Hetd amd ovtd
to dtdotnpa 1 {dvn PETAyETOL OVTONOTA OTO Einedo 9.

Xpnon ¢ Aertovpyiog Mavon

1. TTotote 1o yeprompro [avong, @/@ ot {dveg BEppavong Stakdntovy

T Aerrovpyia Tove. OAeg ot evdeileig Lmvng delyvouv «||»

®/®

-
-
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2. Tlotote 10 Yeprompro Tlavong @]/@ Y GAAN po popd, OAeg ot Lmveg BEppavong
EMOVEPYOVTOL GTNV OPYIKT] TOVG pOOLLLOT.
. H Aertovpyia givar dtaBéoyun dtov Asttovpyovv pia 1 teplocdtepeg (Dveg
0éppavong.
. Edwv dev axvpdoete T Aettovpyia dtoukomng Asttovpyiog evidg 30 Aemtdv,
1 EMOYWYIKT E0TI0 OMEVEPYOTOIEITOL ALTOUATOL.

Kigioopa rerprotnpiov

*  Mnopeite vo KAEWOMOETE T YEPLOTIPLO Y10 VO ATOTPEYETE TNV OLKOVGLO YPTOT)|
(Yo Topddetypo, ta woudid evepyomolohv Kotd AdBog Tig {dVEG LOYELPEROTOC).

*  Ortav 10 xeplotipla ivar KASW®UEVO, OTEVEPYOTOLOVVTOL OAN TO XEPLOTIPLOL
ektdc amod to yepiotnpro ON/OFF (Evepyomoinon/Anevepyonoinon).

Mo vo KAEWOoETE TO YEPLETIPLO

Ayyi&te T0 XEPLOTIPLO KAEWDDHATOG TV TANKTPOV @/@ v 2 dgvTEpOAETTAL.

H évdei&n ypovodiakdmrn deiyvet «Loy.
INa va Eekherddoete Ta YEIpLoTHPLA
1. E€acpaiiote 6T 1 eotia glvat evepyomompévn.
2. Ayyi&te mapatetapéva To YEPLOTHPLO KAEWOMUOTOG

Kty @@ yio, 2 Sevtepdrenta.
3. Topa pmopeite va apyloete va ypnoYLoTolEite TV £0Tio GOC.

Ortav n eotio givol 6g KOTAOTUOT KAEWOOUATOC, OAOL TO XEIPLOTHPL ElVOL
& amevepyonompéva ektdg omd to ON/OFF (Evepyomoinon/Anevepyonoinon),

UTOPEITE TAVTO VO, ATEVEPYOTOOETE TNV €0TIN LE TO Yeptotrpo ON/OFF

(Evepyomoinon/Amnevepyomoinom) o€ mePinTmon EKTOKTNG AVAYKNG,

OAAG Ba Tpémer vor EEKAEIOMOETE TNV £0TIO TPMTO. GTNV EMOUEVT] AEITOVPYICL.

IIpogdomoinon vroreyppotikng Oeppotnrog

Ortav 1 gotio £yl AEITOVPYNOEL Y10 KATOLO YPOVIKO SLAGTNLLAL, VITAPYEL '
Kkdmola vrodewmdpuevn Beppotto. H évoeién pe to ypaupo «H» ‘ ,

eLQavieTal Y10 VoL GOG TPOEWOTOMGEL VOL UMV TANGLAGETE.
AVTONOTOG TEPRATIONOS AerTovpylag

To yapaKxTploTiKod aoQaAElag TG £0TIOG EIvVOL O AVTOLOTOG TEPHATICUOS AEITOVPYIOG.
Av16 ovpPaivel 6note EeydosTe va AmEVEPYOTOGETE Lol OV LOYELPELOTOG.

Ot TpoemAEYILEVOL YPOVOL TEPUATIOLOV AEITOLPYIOG TOPOLGLALOVTAL GTOV TOPUKATMD
mivaka:

Enimedo w6yvog 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Ipoemieypévog (povodlaKomTTnG
Asrtovpyiog (Opa)

o0
0
%)
N
N
~
o
o
o
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Xp1o1) TOV YPOVOOLOKOTTNY

Mmopeite vo. p1GYLOTOMGETE TOV XPOVOIIAKOTTN e dVO SLUPOPETIKOVG TPOTOVG:

*  Mnopgite vo TOV YpNCLOTOWCETE G VIEVOVLLIOT. L€ QLT TN TEPINTO®O,
0 YPOVOSILOKOTTNG OEV ATEVEPYOTOLEL KATOL (VI HOyEPERATOG OTOV EKTVEDTEL
0 kaBopiopévos ¥povog.

*  Mmnopeite vo. ToV YPNCLLOTONCETE MG YPOVOIIAKOTT SLOKOTNG YLOL VOL OTTEVEPYOTOCETE
pio 1 teprocotepeg LMOVES LOYELPELLOTOG LETAL TNV EKTVOT| TOL XPOVOV.

*  Mmnopeite va puBpicete Tov ¥povodlokontn £0G Kot ota 99 Aentd.

Xp1on Tov (PovodtaKénTn Y10, VITEVOL IS

1. BePoarwbeite 6T 1 eotia eivar evepyomompévn. Kot to mAnktpo emthoyng {ovng
dev gival gvepyomompévo (1 voeén (ovng «-» dev avafoofrvet).

Inueioon: propeite va puBuicete Tov ypovodiokontn vevlOoNng TP 1 PETE TNV

oloKkANpmoN TG pLOuLoNg 1oyvog ¢ {OVNe HoyELPEUATOG.

2. Ayyi&te To TAKTPO YPOVOIAKOTTN, oTNV 006V TOV
xpovodiokoéntn eppavileton  voegn «00» Kot
10 «0» Ba avaPooPrver.

3. PvBpiote T0v ¥poévo amd 1 émg 99 Aemtd ayyilovtog
TO YEPLOTAPIO «-» N «+» TOV ypovodiakdntn (T.Y. 5)

4. Tlathote to «+» pio opad yio vo cuENGETE TOV YPOVO KATE EVOL AETTTO, TATHGTE TO «-»
pio opd yio vo, peudoeTe Tov xpovo Kotd Eva Aento. Otav o kabopiopuévog ypovog
vrepPel ta 99 Aemtd, emoavépyetot avtopata oto «00», edv matnBodv TavTdHYPOVA
ToL TAKTPA «-» KL «+», 1) €voelén epeaviCel «00».

5. MoMg opiotel o ypovog, apyiler apéowc n avtiotpoen pétpnorn. Xty 08ovn
epueavifetat o ypdvog oV AMOUEVEL.

6. Ortav ekmvedoetl 0 oplopévog xpovog, o Bopfnte nyet yia 30 devtepdienta Kot
1 €vOELEN TOL YPOVOSIUKOTTN YIVETOL «--».

AKOP®O YPOVOSLOKOTTY

AoV pubpicete Eova Tov ¥pdvo, KPOTNOTE TOPATETOUEVD TO TANKTPO «Timen»

Yo 5 SuTEPOLETTA, AIKLPDVOVTAG £TGL TOV YPOVOIIOKOTTH EVA 1 EVOEIET EMAVEPYETOL
670 «00».

XpPNoYWOTOMGTE TOV YPOVOSLUKOTTI| YLO VO OTTEVEPYOTOINGETE Pia
N teprocoTePeg LAOVES POYEPENATOS

1. Ayyifovtog to yepotiplo emioyng Caovng 0éppavong E
v TV omoia BéleTe vo puBuiceTe TOV YPOVOSIOKOTTN.
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Avyyi&te TO XEPIOTHPLO TOL YPOVOIIAKOTTN, OTIV
006vn tov ypovodiakdmtn gpeovifetor To «00x»
kot 1o «0» avaPooPnvet.

PvBpiote tov ypdvo amd 1 éwg 99 Aemtd ayyilovtog

n
e o
TO YEPLOTAPLO «-» N «+» TOV ypovodiakdntn (). 5) ‘g\_\@ G/

[Mamote 10 «+» pio eopd Yo va. avénoete tov xpovo Katd &va AENTO, TOTHOTE
TO «-» [io POPA Y10 VO LELDOETE TOV YpOVO KaTd €va Aemtd. Otov o kafopiopuévog
xpdvog vmepPel o 99 Aemtd, emavépyetar avtdpata oto «00», eqv matnfovv
TAVTOYPOVO TOL TANKTPO «-» KOl «+», 1 EvdelEn eppavilet «00y.

MoAig oprotet 0 ypovoc, apyilel apéome n avtictpoen HéTpnon. Xty 08ovn
gpeavifetal o xpOvog TOL OTOUEVEL.

YHMEIQZH: Ztv xdto 6e&1d yovio TG EvOeiEng emmédon 100G VITAPYEL
Lo KOKKIVT KOUKKida Tov vrodeikvoet 6Tt Exetl emheyel {dvn.

Otav M&et 0 povVOSIOKOTTNG LOYEPELATOG, 1] AVTIGTOLYT 5%
{dvn payelpéprotog amevepyomoleiTot LTOOTOL.

Inueioon: Ot dhieg {dveg poyelpépatog cuveyilovv va Aertovpyodv eav Eyovv
gvepyomoindei TponyovpHEVOC.

Eav &gl puOpiotei xpovodlokonTng 6€ TEPLEGOTEPES 0O pio LDVEGS:

1.

Ortav pvBuilere ypovodiokdmtn yioo moAréc Cmveg payepépotog, spueavifovron
KOKKIVEG KOVKKIOEG MG evdeilelg Tmv oxetikdv Lovav paysipépatos. H 086vn tov
XPOVOSLOKOTTY delyvel Ta Aemtd Tov Ypovodiakdmtn. H kovkkida g avtiotoyng
{ovnc avaPooPrvet.

’: S 5';_5 EI (pOOuon ot 15 Aemtd)
G’/ G. o] (po0won oo 4s kened)

MoMg MEEL TO YPOVOLETPO AVTIGTPOPNG LETPTONG, 1) AvTicTOLyn {OVN ONEVEPYOTOLELTAL.
1 cuvéyeta epPaviCel ToV VEO YpOVOSIOKOTTI AETTOV Kot ovoFocPvel 11 KovkKido TG
avtiotoyng {dvnge.

30
G,;_ —> 5 ]

Inueioon: Ayyi&te 10 yeprotplo emioyng Lmvng Béppavong, o avticToyog
XPOVOSLOKOTTNG EPQaVIleTOL TNV EVOEEN YPOVOIIOKOTTT).
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Oonyieg payepikig

[pocéyete dtav tyavilete, kabdg 10 AAdt Kot To Airog Beppaivovtal ToAD ypriyopa,
Wuitepo av ypnolponoleite TNV evioyvon. Xe e&alpetikd vynAég Bepprokpacieg

70 A&t KoL TO AMmog avapAEyovtal oTiypiaio Kot autd omotelel cofapd kivouvo
TUPKAYLIC.

Enuﬂovkag ROYELPIKNS

Orav 1o payntd Ppdosl, peidate ) poduion otdbung 1o3voc.

H ypfion Komokiod HELDVEL TOVG YPOVOVG HOYELPEUNTOG Kot EEOIKOVOLLEL EVEPYELL
Swmpavrtag T Oeppotnro.

Eloyiotomomote v TocOTNTO DYPOL 1| AITOVE MGTE VO LELMGETE TOVG YPOVOLG
HoyEPERATOG.

Eekvnote 1o poyeipepo o vynAn Beppokpacio kot peidote T pOdon 6Ttav
10 QoyNTo €xet BepuavOei oe 6An ™ pala Tov.

Zwonumpo, poyeipepo polrov

To oryoBpdoipo yiveral kdtw amd to onpeio fpacpov, otovg 85 °C nepimov,

OTaV 01 YUGAAIDES ATADG OvEPAivOLV TEPIGTAGIAKA GTIV EMUPAVELL TOV VYPOV
payepépatoc. Etvor o kieldl yio vooTieg 6o0mes Kot TpuQepA LOyELPEVTA V10Tl
01 ye0oELg avamtiocovTol Yopic va mapayndei to eoyntd. Oa mpénet eniong

VO LOYEIPEDETE TIG OAATOEG e BAoT To avYE Kot To aAevpl KAT® artd To onpeio
Bpacpoo.

Opiopéveg epyocies, cupmepAapBavopévon Tov pLayelpépatog puliod pe ) pébodo
ATOPPOPTOTG, EVOEYETOL VO, ATTOLTOVV POOLLGT) VYMAOTEPT OTtd T YOoUNAOTEPT pOOLIGN
Y1 voL S1oGPOMOTEL OTL TO POYNTO LLOYELPEVETOL GOOTE GTOV TPOTEVOLEVO YPOVO.

Koydhopa prpriorog
INo va payepéyete Lovpepég yevotikég umptloiec:

Aopnote 10 kpéag og Oeprokpacio dopatiov yio mepimov 20 AETTA TPV TO YNGETE.
Zeotdvete éva Tnyavt pe Bopld Baon.

AletyTe kot Tig 000 mhevpéc TG UTPLlorag pe Adot. PiEte o pukpn mocdtnTa
A0d100 010 EGTO TNYAVL KOL GTI GLUVEYELD OKOVUTNGTE TO KPENG 0TO (EGTO TNYAVL.
Ivpiote ™ purpldra pdvo pia popd Kotd T S1dpKela Tov payepépatoc. O akpipng
xPOVog payepépotog eEaptdtat amod To Tayog TG Lrploiag Kot amd 10 OGO
ynpévn t Bérete. O ypovol pmopei va motkiddovy peta&d mepinov 2 - 8 Aentd avd
mAgvpd. ITiécte ) prpldra yio va eKTIUNOETE TOGO YNUEVT glval - 0G0 TLO GOLYTY|
v awebdveote, toc0 mo «well done» Oa givar.

Aopnote ) purpiora va Egkovpaotel o (g0Td mdTO Yo Alya AemTd Yo

Vo YOAAPOGEL Kat va. Yivel Tpu@ept| Tpv T oepPipete.

INoa to Tydviopa o€ Badd Tnyavr

1.
2.

EmiéEte éva youox pe eminedn Pdon cupPatd pe kepopikd 1 Eva peydlo tydvi.
Etopdote 6ha to v kot tov egomhopd. To ydviopa og Babv tnydve mpénet
va glvar ypriyopo. Edv payesipedete peydreg mocdNTes, HAyEpEWTE TO QOYNTO
0€ MOAAEG KPOTEPES TAPTIOEC.
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[IpoBeppdvete yia Aiyo To TNYAVL Kot TPocBEcTE dVO KOVTOAMEG TG COVTOG AAOL.

Mayeipéyte TpdTa To KPELTA, APNOTE TO GTIV AKPT| Kot dtatnpnote ta (eoTo.

5. Tnyavicte ta Aayoavikd o€ fabd tnydve. Otav eivat (eotd aAld ivat akdpa Tpayovd,
Béote ™ (dvn poyepépotog oe yopnAotepn pOOUIOT, EMOVOQEPETE TO KPEOS
670 OKEVOG Kot TPOGHEGTE TN GAATON GO,

6. Avakatéyte amaid ta VAWK Yo va BefoarmBeite ot £xovv Leotobel opotdpopea.

7. ZepPipete apéonc.

> w

PvOpiceic Oeppotnrog

PyOpion .
DepuoTTaC Xpnowpomra
1-2 * gvaiocOntm 6€ppavon Yo ukpég mocdTTEG ParynTon
* M®MGCILO GOKOAATOS, POVTVPOL Kot TPOPLO TOV KATYOVTOL

Ypnyopa
* amolo oryoPfpdcipo
*_apyn Béppavon
3-4 * avabéppovon
* ypfiyopo otyoBpactiuo
* poyeipepo pulion
-6 * Tnyoviteg
8 * cothpiopa
* uaysipepo Lopopikmv
9 o Tydvioua og Babd Tydvi
* KOWYOMGLLO
* apyn Ppacpod g covmog
* Bpdoio vepov
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®povtion Ko kaOapiopog

Ty g Inpovtiko!
Kabnuepwoi Aexédeg nave 1. Amevepyonomjote v mapoyn * Otav N Tpo®odocio otnv eotio
GTI YOOALVY ETLOAVELD. pedULOTOG OTNV €0TIOL. glvon amevepyomomuévn,

(doKTUALEG, oNpadaL,
AEKEDES IOV EPEVAV OO
T0L TPOPULOL ) VEPYENITELG
un Coxopodymv ovoudv
OTI YOAAIVY] ETLPAVELDL)

2. Epappoote kabopiotikd eoTidv
£V 1 YOAAVN EMQAVELD Vot
akopo Leot (aAAG Oyt KavTh!)

3. Eem\0veTe Kol GKOLTIOTE e £val
Kkabopd Tavi 1 yoproneTcéta.

4. Evepyonomote Eova v mopoyr
pedHLOTOG OTNV £0TIOL.

1 €VOEIEN «KOVTNG EMPAVELNSY
dev Aertovpyei, aAld 1 Cdvn
HoyElpERATOG umopet

VoL TOPOUEVEL KOwTh!

TIpocéére Waitepa.

To Bopéwg TOTOL cLPpATIVOL
GPOVYYUPAKLO, OPICUEVAL
GPovYyapaKia amd vathov

KOl To. GKANPA/AE1vTIKG
KaOoploTiKd evogyeTaL

VoL YPOTEOLVIGOVV TV YOaAv)
emoeavewn. Awofalete mavto mv
ETIKETOL V0L VOL EAEYYETE

av 1o KabaploTiKd

1M TO GEOVYYUPAKL GOG

glvo KaTrdAAnro.

Mnyv aprvete mot€ vroleippoto
Kkabapiopov oty gotia:

pmopel va dnpovpynbovv
AEKEDEG OTN YLAMVI ETPAVELD.

Yrepyehioeig pacpod,
Mopévol Aekédeg

ko Ceotd Cayapovya
VIOAEIPHOTO BTNV YVGAVY
eMEaveln

Agpopéote To apéoms Ue GIATOVAN

yap1ov, ondtovia oepPipicuorog

1 &botpa Eupapod KaTdAAnAn

V0L EMAYOYIKEG EOTIEG UE EMPAVELLL

KEPOUKOV YVOAL0D, AAAGL TPOGEETE

115 eotég emoaveteg g Lmdvng

HOYELPEUATOG:

1. Amevepyonoote v gotio
Bydalovtag to @15 and v npila
TOL TOiYOV.

. Kpartote ™ Aemida 1 to epyaieio
og yovia 30° kot onpm&te EHvovtag
TOL VTOAEIUHLATO OO TO AEPOUQL
1 TV VIEPYEIAMOT TTPOG Lo Yoypn
KpOO TEPLOYT TNG EOTIOG.

. Kabopiote ta vrodeippata and
70 Aépmpa 1 TNV LVIEPYEidon
He €va Tovi 1 [oL YOPTOTETCETAL.

. AxolovBnote Ta fripata
2 ¢m¢ 4 Yo tovg «Koabnpuepvoig
Aek€dEG TAV® GTNV YLAAVY
EMPAVEL» TOPOUTAV®.

(S8

w

I~

Agatpeite TOvg AekEDEG MOV £YOVV
amopeivel omd Mopéva
vroreippora kot Coyopovya
TpOPUa 1} amd vrepyeiiion

T0 GLUVTOUOTEPO SLVOTO.

Edv toug apnoete va kpudoovv
TAVEO GTNV YOAAVY ETLOAVELD,
umopei va givat d06KoAo

VoL apapehovv kot umopet akoun
Kot va BAGyouv povipo tmv
YOOV ETLPAVELQ.

Kivdvvog koyipatog: otav avaovpbel
70 KGOV 0oQOAEioG, 1) AETTId0L
™G EVOTpag sivar koptepn cav
Eupaot. [Ipénet va ypnoylonoteiton
HE eEOPETIKN TTPOCOYN KOl
V0L TIOPOUEVEL QUACYLEVT
HE 0OPAAELD GE ONUEIOL TTOV
dev ptévouy ta Toudid.

Yrepyeihioes tave
GTO XEPLOTAHPLOL PTG

—

. ATLEVEPYOTIOWGTE TNV TOPOYN
pedatog otV €otia.

. ATOppoQNoTE TOV AeKE

. ZKOVLTGTE TNV TEPLOYN TOV
XepLompiov apng pe Kabapod vypd
GEOVYYAPL N} OV,

. ZTEYVOOTE EVIEADG TNV TEPLOYN
oKovmilovTag e XOPTOTETCETA.

. Evepyomomorte Eava v noapoyn
pEVULOTOG OTNV ECTIOL.

w N

IS

W

‘Otav vdpyovv vypd Thve cto
YEPLOTNPLOL ONG, UTOPEL

VO 0KOVYETOL 1] NYNTIKY GILLOVOT|
™G eoTiog Kot 1 otio pmopel

VO OTEVEPYOTOLELTOL OV TNG.
BePowmbeite 611 £xete oteyvdOEL
GKOVTILOVTAG TNV TEPLOYN TOV
Yepopiov aeng Tpv
gvepyomomoete Eava Ty eotia.
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Youpovirég

popinua

IMBavég arrieg

T vo KAVETE

H eotia dev evepyonoteitat.

Aev vrapyet mapoyn peOROTOC.

Befoimbeite 611 1 gotia givor
oLVOESEUEVT 6TV TOPOYN PELUATOG
kot 0Tt €lvor evepyomotnpévn.
EAéyEte €qv vapyet Stakomn
pEOLLOTOG OTO GTITL 1) GTNV TEPLOYN
cac. Eav éyete eléyEet to mavta Ko
70 TPOPANUA TAPAUEVEL, KOAEGTE
TEYVIKO [LE TIGTOTOMUEVO TPOGOVTAL.

Ta yeiprothpla aQng
dev amokpivovTat.

To yeprompia givor KAEWOpPEV.

EekAEWBDOTE TO, YEPLOTAPLOL.
Avatpéte oty evotnto «Xpnon
NG KEPOUIKNG EGTIOG» Y1 0dNyiec.

Ta xeiprompra aeng
Tapovctdlovy dueKoAin
ot XpHon.

Mmopei vo vapyeL Pt pukpn pepBpévn
VEPOD TAV® GTA YEPIGTNPLOL 1) UTOPET
VoL YPNCUYOTOLELTE TNV GKpN

oV dakTvAOL Gag dtav ayyilete

TOL YEPLOTHPLO.

BeBowwbdeite 611 n meproyn tov
FEPLOTNPIOV PNG EIVOL OTEYVI Kol
YPNOWOTOMGTE T POYOL TOL SAKTOAOVD
G0G Y10, VOL (KOVTTGETE TOL XEWPLGTPLOL

H yvddhvn emodvewn £xet
YPOTGOVVIES.

2KEVN HE TPOYLEG OKLLES.

XpNOUOTOLOVVTOL OKATAAANAL
SfpeTiKd cEovYYOpAKL 1| TPOTOVTO
Kobapiopo?.

Xpnolomoteite poyelpikd okevn
e eminedes Ko OporéG PAcers.
Avatpéte oty evomro «Emthoyn
TOV GOGTOV GKEVOVGY.

Avatpé&te oty evotnTo
«Dpovtida Kot KaBaplopudgy.

Kémow okevn noapdyovv
NYOVG KPOTUAIGHATOG
N KA.

Avtd pmopet va ogeiletar oty
KOTOGKELT TOV HOYEPIKOD GOIG GKELOVG
(CTPOUOTO SWULPOPETIKMOV LETAAADV TTOV
S30voHVTOL SLOPOPETIKE).

Av1o givat pUGIOAOYIKO Yl TaL GKEVN
HOYELPIKNG Kot OV VTOIMADVEL
TpOPANLOL.

H emaywyum eotia mapdyet
o6 Bountd dtav
XPNOLLOTOIEITAL GE VYNAN
pubuion Béppavong.

Avto ogeideTon oty tEYVOLOYin TOV
EMAYWYKOV HOYELPEULOTOG.

TIpdrettat yio KGTL UOIOAOYIKO,
0AAG 0 B0pvPog Oa Tpémet

vo pewdvetat 1 va eEapavileton
EVIEADG OTAV ETAEYETE YOUNAOTEPN
pvbon Bépuavone.

ATo TV enayyIKn €0Tio
axovyetot 00pvfog
QVEULOTIPAL.

T va. amotpomel 1 vrepBépuavon v
NAEKTPOVIKOY KUKAOUATOV EYEL
gvepyomom el £vog avepotpag yoEng
OV £IVOL EVOOUATOUEVOG GTNV
EMAYWYIKN GOG €0TIO.

Mmopel va cuveyicet vo Agttovpyet
aKkOUO Kot LETE TNV amevepyonoinon
NG EMOYMYIKNG E0TIOG.

Eivot k1t puetodoyko kot dev
amotteitol kKamotlo evépyeta.

Mnyv anevepyomoteite Tnv mapoyn
PEVLLOTOG TTPOG TNV EMOLYWYLKY £0TIOL
and v mpila 6TOV TOiX0 EVD

0 OVEULOTIPOG AELTOVPYEL.

Ta okevn dev Leotaivovtol
Kot dgv paviovtol oTnv
006vn.

H enaywywkn gotia dev pumopei

VO VLY VEVGEL TO GKEVOG EMEDT AVTO
dev etvat KATAAANAO Yl ETOYOYIKO
poyeipepa.

H enayoywn eotio dev pumopei

VO OV VEVGEL TO GKEVOG EMELDT vt
oA HKpo yio T LV LoyEpERATOg
1M dgv €ival 6MOTA KEVTPAPLGUEVO

GE QUTN.

Xpnowonoteite poyeipikd okedn
KOTOAANAQ Y10 EMOYOYIKO HOYEIPEUL.
Avatpéte oty evotnTo

«Emloyn Tov 606100 6KEVOVS).
Kevtpdpete to okevog

kot Beforwbeite 6t n Paon tov
touptélet pe to péyebog g Ldvng
HOYEPEUATOG.

H enaywyum eotia

1 pio LoV LoyEPEUATOG
amevepyonomOnke
AmPOGIOKNTA, OKOVYETOL
NYMTIKO GO Kot
gppovietat évog Kmdkog
o@aApaTog (cuvihbwg
EVOALAGTETOL e EVal

1 800 ynoio otnv 006vn
TOL XPOVOILUKOTTN
LOyEPEUATOQ).

Teyvikd cQaApa.

ZNUEIDOCTE TO, YPALLLOTO KOl TOVG
apOovg TOV CEUALATOV,
OTEVEPYOTOOTE TNV NAEKTPIKN €0TIO
Bydlovtag v amd v mpila otov
TO{YO KOl EMKOWVOVNOTE LE TEXVIKO
HE TOTOTOMUEVE TPOGOVTOL.
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Evoeieig prapnc kon emBe@pnon

e TEPINTMON TOL TPOKVYEL KATOH OVOUOAiL 6TN AgtTovpyia, 1) ETOYOYIKN €0TIOL
Tifetan ovtopATA OE KATAGTAON AEITOVPYING TPOCTUCTIOG Kot ELPAVIEL TOVG
OVTIGTOYOVG KOOIKOVS TPOGTAGIOG:

[pépinuo | MBavég attieg Tiva kGvete

E4/ES BAGpn aeOnmpa Emwowwmvnote pe tov
Oeppoxpaciog wpounbevt cag.

E7/E8 BA4SM orsOnpa Emkowwviorte pe tov

Bepoxpaciog Tov SmoAkol wpopunbevt cag.
tpaviioTop povouévng ToANg

(IGBT).
E2/E3 Mn pucloAoyikt| Téon EAéyEte edv m mapoyn pedpatog
TpoPodociog TPOPOO0Ging gival UGIOAOYIKT).
Evepyomomote apov 1 mapoyn
PEVLOTOG EMAVELDEL GE KOVOVIKT|
KOTAGTOON.
E6/E9 [popAnpa and v Kdavte enavexkivnon apod kpumdoet
aktvofoinomn BepuoTnTog 1 EMAYOYIKY| EOTIOL.

NG EMAYWYIKNG E0TIOG

Ta mapamdve sivat ) eppunveia Kot ot 0onyieg EAEYXOL KOOV GCOOALATOV.
Mnv amocLvapLOAOYELTE TN LOVEASA LLOVOL GOC, DOTE VO AOPVYETE KIvODVOLG
TPOVHOTIGHOV Kot TV TPdKANon Inpidg oty emaymykr eotia.

Teyvikég mpooraypa@Eg

Enayoyum eotia Cl642CBB

Z®VEG LOYELPENOTOG 4 {dveg

Téon tpopodociog 220-240V~ 50/60 Hz
Eykateotnuévn niektpikn oyde 7.200 W

Awotdoeig tpoidvrog BXIIXY (mm) 590%520%58
Awotéoei evtoryyiopov AXB (mm) 560490

To Bapoc ko ot dwaotdoels etvar kKatd Tpocéyyion. Eneld tpocmabovpe cuveymg
va BeATidvovpE Ta TPOTOVTA LLOG, EVOEYETAL VO OAALAEOVLE TIG TTPOSIOYPAPES
Kat to oxEo Yopic Tponyovrevn ewomoino.
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Eykotdotaon

Emioyn e€omrhopod eykaTaoTO0NS
+  Koyrte my empdveln epyociog cOUPOVE LE TIG SIGTAGELS TOVL POivOVTaL 6TO GYESLO.
* To okomolc eykatdotaong Kot yprons, Tpénet va dtatnpeitat ehedBepog xdpog
TovAdytoTov 50 mm YdPog yOp® Ao TNV oM.
*  Begfarmbeite 611 T0 TOYOG TG EMPAVELNG EpYaciag eival TOVAGyIoTOV 30 mm.
EmiéEte avBektiko ot OeppudTnTa VAIKO yio TV EMLPAVELD EPYAGIOC DOTE
VO OTTOQUYETE T1| LEYAAN TOPOUOPP®GCT) TOV TPOKOAEITAL 0td TN Beppukn
axtvoBolia amd v otio poyepépatog. Onmg eaivetot TopaKaTo:
[poedonoinon: To VAKO TNG EXPAVELNG EPYOUCING TPETEL VO, YPNCILOTOLEL EUTOTIGUEVO
EVAO 1 GALO LOVATIKO VAIKO.

B (mm)

A (mm)

B (mm)

X (mm)

Cl642CBB

54

560

490

50 TovAdyioTOV

Y76 omotecdnmote cuvOnkes, eEacPUAIoTE OTL 1] ETOYOYIKN €0TIO £XEL KAAD
e€aeplopd kot 6tL M eloayyn Kot 1 eEaymyn tov aépa dev mepropilovtatl. Befaimbeite

ot 1 gotia lvat og Kol Kotdotoon Asttovpyiog. Ommg aiveral mapakitm

Inueioon: H andotacn aceoreiog peto&d e £0Tiog Kol TOV VIOLANTION TAV® 0o

v €otia TPEMEL va eivatl TovAdyotov 760 mm.
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A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 50 tovAdyotov |tovAdyiotov 20 |Ewcayoyn aépa  |E&ayoyn aépa 5 mm

Ipw gykataoticete TNV goTi0, fefarmwBeite 0TL

N emedveln epyaciag etval oe opOn| yovia kot optlovTia kot 0Tt dev VEPYOVY
dopikd otnplypoto Tov vo Teplopilovy Tig amaLTi|GELS XDPOV.

N emEAveln epyaciog eival KATAoKELACUEVT 0md avOeKTIKO 0T BeppoTnTa VAIKO.
€dv M eotio gival TomobeTnuévn Tave and eovpvo, 0 PovPVOS SlobETel
EVOOUATOUEVO OVELGTNPO WYOENG.

1 €YKATAGTOCT GUUUOPPAOVETAL LE OAES TIG QMALTIOELG SIUKEVMOV KOt TO IGYXVOVTOL
TPOTLTTO KOl KOVOVIGULOVG.

€vag KATAAANA0G S10KOTTTNG ATOUOVIOCTG TOV TAPEYEL TATPT] ATOGVVIEDT

a6 1o dikTvo TPoPodooiag £xel evompoTmOel ot pLoviun Kolmdioon,
GUVOPLOALOYNIEVOG KO TOTOOETNLEVOG £TOL MDOTE VAL GUULOPPDVETOL LLE TOVG
TOTKOVG KAVOVEG KOl KOVOVIGHOVG KOAMIImGNG.

O S10KOTTNG aMOUOVEOONG TPETEL VoL EIval EYKEKPLEVOL TOTTOV KOl VO TOPEYEL
Syoplopd emoeng dtakévov aépa 3 mm e OA0VG TOVS TOAOLS (1] 68 OAOVG TOVG
EVEPYOLS 0y YOoVG [pdacels] €dv ot Tomukol Kavoves KOAMIImoNg EMLTPETOVY VTV
TNV TOPUALAYT] TOV OTOLTHOEMV).

0 J10KOTTTNG AMOUOVMGNG Elval E0KOAN TPOGRAGILOG GTOV TEAAT UE TNV ECTIN
tomofeTnuévn

00 GLUPOVAEVTEITE TIC TOTIKEG OUKOOOUIKEG APYESG KOl TOVG KAVOVIGLOVG 4V €xeTe
APPPOAIEG OYETIKA LE TNV EYKATAGTACT

ypnoonoteite aviekticd otn OepudtnTa Kot evkoAn kabouptlopeva VAIKG pvipiopotog
(OTIG KEPULUKA TAOKISIO) Y10 TIS EMUPAVELEG TOTYOVL WOV TTEPPAAAOVY TNV €0TiOL.

Otav &eTe EYKATOOTIOEL TNV £0Ti0, fefarmBeite 611

TO KOAMO10 TPoPodoaciog dev givat TpocsPacipo péco amd ToptdKia 1§ cuPTAPLL
VTOVAOTLDV.

Yrdpyel emapkng pon aépa amd To eEMTEPIKO TOV VIOLAUTIOV TPOog TN Bdon TG eoTiog.
Edv n eotia gival tomobetnuévn mve and Eva cuptdpt 1] dpo vTovAamtol, KAT®
amo 1 Paon g eotiog Tomodeteital HOVMTIKO PPAYLo BEpUIKNG TPOGTUGING.

O J1aKOTTNG ATOPOVAOGCTG €ival EDKOAN TPOGPAGILOG 0Td TOV TEAATT.

Ipw emiré€ere T 0éon TOV oTNPLYRATOV
H povéoda npémet vo tomoBetOei e otabepn, Aeia entpdveio (xpnoyomomote
TN cvokevacio). Mnv ackeite SOva oTa YEPLGTAPLL TOV TPOEEEXOLY Ao TNV EGTIOL.

Emkoyn 0fong TV oTnpLypdTOV

H povédo mpénet va tomoBetn el oe otafepn, Aela empdavela (xpnoonomore

™ cvokevaoia). My aokeite dHvayn oTa YEPIOTAPLO TOL TPOEEEYOLV OO TNV EGTIOL.
Ytepedate TV eotia otV empdvela epyaciog fddvovtag téocepa otnplypota
670 KAT® PEPOG TG otiag (BA. ekdva) petd tv tomobEtnon.

Ipoocapudote ) Béon TOV GTNPIYRATOV OGTE Va. TAPLALEL G SL0POPETIKA Ty
™G empavelns epyociog.
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IRLTES . Maykog

EoTia EoTia
|
kzzmj i
Z1piyua ! :
E Zmipiyua Q,

Emonpdveeig mpocoyig

® H gykardotoon g eoTiog TPEMEL VAL YIVETOL 0O TPOCHOTIKO 1 TEYVIKOVG e
TmoTOmOMUéEVA TPOcOVTO. AtféTovpe emayyeApLoTies yio TV 5N PETNON GO,

Ye kopio TepinTmo dev TPENEL VAL ENMLYEPT|CETE VAL EKTELEGETE EGELS LTI TNV £pyacial.
H eotia dev mpémet va tomobeteiton o eE0MMGOHO YOENC, TALVTIPLO TATOV KO
TMEPIOTPOPIKE GTEYVOTHPLAL.

H eotia npénet va eykobiototol £To1 dote va Stoo@oiiletor KoAvtepn peTddoon
g Bepuomrog pécm aktivoforiog dote va evicydeTol 1 alomIeTio TG,

O 1oiyog kot 1 {ovn Béppavong e eray@yn TAve omd TV ETLPAVELL EPYAGIOC
TPEMEL VO AvTEYOLY 0T Beppomra.

INo va amogevyBel omoladnmote {Npid, To EXGAANAC GTPOUATA KoL 1) KOAAX TPETEL
va glvat avBektikd otn Beppotro.

Agv mpémel va ypnooToteitat aTHokafaploTns.

AVt 1 KEPAWIKN €0TIOL LTOPEL VOL GUVOEETOL LOVO GE TOPOYN LE GOVOETN avTioToom
GLOTHLOTOG Oyt peyaddtepn amod 0,427 Q. Edv eivor anapaitnto, cupfovAgvteite
T PLOGTIKY] apYN TAPOYNS PEVLOTOG Yol TANPOPOpieg cVVOETNG avTioTaoNg
GLGTILOTOG.

2HvoEoN TG E6TIOG 6TV TAPOYT] OIKTVOV PEVNATOS
H mopoyr| pedpotog Tpénet va GLVOEETAL GOUPMOVA LE TO GYETIKO TPOTLTO 1 LECH
HOVOTOALKOD anToOpaTov dtakomtn. H pébodog ohvdeons paivetar mopakdto.
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L1 N1 & N2 L2 L1 N2 L2

Q0 0O O O QOQOQ

L N PE L1 N PE L2

L-N:220-240V ~ L1-L2:380-415V ~

Edv 1o kol®dd10 givan kateoTpappévo 1 xpetdleTol avTIKATAGTACN, 0VTO TPETEL

va yivet amd TexviKd GEPPIG LETA TNV TAOANGCT] YPNCILOTOIDVTOS TO KOATAAANAQ
gpyateia, dote vo amo@evyHoHv TVYOV ATLYTLOTO.

Edv n ovokeun cuvdéetar anevbeiag oty Topoy| PELLOTOG, TPEMEL VAL
gykafiotoror ToAVTOAKOS 0VTOUATOG SlaKOTTNG e EAAyIoTo d1dkevo 3 mm petaly
TOV ETAPOV.

O gykataotdtng mpénel va dtac@arilel 0Tt Exel yivel 1 cOOTH NAEKTPLKN cVVIESN
Kot OTL GUUUOPPDVETOL LLE TOVG KOVOVIGLOVS OCPUAELOGC.

To kah®dd10 dev mpémel vo. Avyilet ) vo copmiglera.

To koA®S0 TTPémel v EAEYXETOL TOKTIKG KOl VO, avTiKoOioToToL HOVO 0o (TOpO
L€ TGTOTOMUEVD TPOSOVTOL.

AVt 1 GUGKELT PEPEL OTLAVOT] COUPMVE, LE TNV EVPOTAIKT 00NYio
2012/19/EE vy a0 amdBAnto NAEKTPIKOD Kot NAEKTPOVIKOD
eEomhiopov (AHHE). Awwocgalilovtag 6Tt auTh 1) GLOKELT
Swatifeton pe cmoTod TPOTO, GLUPAAAETE TNV ATOPLYT TVYOV
v oto mep1PdAiov Kot otnv avOpdITIVN LYEia, Ol 0ToiEg
Srapopetikd Oa propovoay vo mpokAnBodv edv 1 d1dbeon yvotav
ue Aabog tpomo.

To 6VOUPOLO GTO TPOIOV VITOSEIKVOEL OTL dEV TPETEL VO

_ AVTIHETOTILETOL OG KAVOVIKG OKLOKA amoppippate. Oo mpémet
va petapepbei oe onpeio cLALOYNG Yo TV AVaKOKA®GT

NAEKTPIKDV KO NAEKTPOVIKOV EWBDV.

Avt 1 cvokevn amortel eEgdtkevEVN amdppLyYT ATOPANTMV.
TN neprocdtepeg TANPOPOPIES oYETIKG pe TNV enctepyacia,

ATAGEXH: Mnyv dw00étete TV avAKTNON Kol THY avakOKA®GT 0VTOD TOV TPOidVTOG,
aVTO TO TPOIGY MG AGTIKA. EMKOWVOVIOTE LE TIG INUOTIKEG VINPEGTES, TNV LN pecia diibeong
amépinta ywpic Sraioyi. OIKIOK®V OTOPPILUAT®V 1} TO KOTAGTN O atd TO 00io TO

Eivar awapaitnt n svihoyn OyOpUcaTE.
TETOLOV 0o TOV YOPLoTa

Yy 181K EmECEpyasio. INa mo Aemtopepeic TAnpo@opieg oyeTikd pe v enctepyacia, v

OVAKTNOT KoL TNV 0VOKOKA®GT) 0VTOD TOV TPOIOVTOC, EMKOIVOVIOTE
LLE TIG ONUOTIKEG VANPEGIES, TNV VINPETia d1A0EoTS OIKIKOV
ATOPPIUUAT®V 1) TO KATAGTNHO 0710 TO OTO{0 aryOPAGATE TO TPOTIOV.
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AVERTISMENTE DE SI(}URANIA
CITITI CU ATENTIE URMATOARELE INSTRUCTIUNI
INAINTE DE A UTILIZA ACEST APARAT.

Instalare

Pericol de electrocutare

* Deconectati aparatul de la sursa de alimentare Tnainte
de a efectua orice operatiune sau lucrare de intretinere
asupra acestuia.

* Conexiunea la un sistem de cablare cu o impamantare buna
este esentiald si obligatorie.

* (Cablajul fix trebuie sd includa mijloacele pentru deconectare,
in conformitate cu normele de cablare.

* Modificarile operate asupra sistemului de cablare trebuie
efectuate numai de catre un electrician calificat.

* Nerespectarea acestei recomandari poate duce la electrocutare
sau deces.

Pericol de taiere

* Atentie - marginile panoului sunt ascutite.

» Utilizarea neatenta poate duce la vatdmare sau taieturi.

Instructiuni importante de siguranta

* (Cititi aceste instructiuni cu atentie Tnainte de a instala
sau utiliza acest aparat.

* Niciun material sau produse combustibile nu trebuie asezate
pe acest aparat Tn niciun moment.

* Varugdm sa partajati aceste informatii cu persoana
responsabild pentru instalarea aparatului, intrucat v-ar putea
reduce costurile de instalare.

* Pentru a evita un pericol, acest aparat trebuie instalat
in conformitate cu aceste instructiuni pentru instalare.

* Acest aparat va fi instalat si impamantat corespunzator numai
de cdtre o persoana calificata corespunzator.
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Acest aparat trebuie conectat la un circuit care incorporeaza
un comutator de izolare ce oferda deconectarea completa

de la sursa de alimentare.

AVERTIZARE: Folositi doar protectii ale plitei concepute
de producatorul aparatului de gétit sau indicate de producatorul
aparatului in instructiunile de utilizare, dupa caz, sau protectii
ale plitel incorporate in aparat. Utilizarea unor dispozitive

de protectie necorespunzatoare poate provoca accidente.
Nereusita de a instala aparatul corect poate invalida orice
pretentii de garantie sau raspundere.

In ceea ce priveste detaliile de instalare, consultati sectiunea
<Instalare>.

Operare si intretinere
Pericol de electrocutare

Nu gititi pe o plita defecta sau fisurata. In cazul in care
suprafata plitei se sparge sau se fisureaza, opriti imediat
aparatul de la sursa de alimentare (comutatorul din perete)

si contactati un tehnician calificat.

Opriti plita de la comutatorul de pe perete Tnaintea curatarii
sau a intretinerii.

Nerespectarea acestei recomandari poate duce la electrocutare
sau deces.

Pericol pentru sanatate

Acest aparat este conform cu standardele de siguranta
electromagnetica.

Pericol de suprafata fierbinte

In timpul utilizarii, partile accesibile ale acestui aparat

se vor infierbanta suficient incét sa cauzeze arsuri.

Nu lasati parti ale corpului, hainele sau are alt articol in afara
de ustensilele de bucatarie adecvate sa intre in contact

cu sticla ceramica pana cand nu se raceste suprafata.
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* Obiectele metalice precum cutitele, furculitele,
lingurile si capacele nu trebuie asezate pe suprafata
plitei, deoarece se pot incalzi.4

* Copiii cu varsta mai mica de 8 ani vor fi tinuti la distanta,
mai putin cand sunt supravegheati permanent.

* Manerele tigailor pot fi fierbinti la atingere.

Verificati ca manerele tigaii sa nu fie suspendate deasupra
altor zone de gatit care sunt aprinse. Nu lasati manerele
la indemana copiilor.

* Nerespectarea acestei recomandari poate duce la arsuri
si oparituri.

Pericol de taiere

* Lama extrem de ascutitd a unei raclete pentru suprafete
de gatit este expusa cand se retrage capacul de protectie.
Folositi cu multd atentie si depozitati intotdeauna
in siguranta si nu ldsati la indeméana copiilor.

» Utilizarea neatenta poate duce la vatdmare sau taieturi.

Instructiuni importante de siguranta

* Nu ldsati niciodatd aparatul nesupravegheat in timpul
utilizarii. Fierberea in exces cauzeaza aparitia fumului
si scurgeri de grasime care se pot aprinde.

* Nu utilizati niciodata aparatul drept suprafatd de lucru
sau depozitare.

* Nu lasati niciodatd obiecte sau ustensile pe aparat.

* Nu folositi niciodatd aparatul pentru incalzirea camerei.

* Dupa utilizare, opriti intotdeauna zonele de gatit si suprafata
de gatit conform descrierii din acest manual (adica folosind
comenzile tactile). Nu va bazati pe optiunea de detectare
a tigdii pentru a opri zonele de gatit atunci cand luati tigaia
de pe plita.

* Nu ldsati copiii sa se joace cu aparatul sau sa se aseze
sau sd urce pe aceasta.
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Nu depozitati articole de interes pentru copii in dulapurile
de deasupra aparatului. Copiii care se urca pe suprafata

de gatit pot suferi vatamari grave.

Nu lasati copiii singuri sau nesupravegheati in zona unde
aparatul este in functiune.

Copiii sau persoanele cu dizabilitati care le limiteaza
capacitatea de a folosi aparatul trebuie sa fie instruiti

de o persoana responsabild si competenta privind utilizarea
acestuia. Instructorul trebuie sa fie multumit ca acestia

pot folosi aparatul fard a se pune in pericol pe ei insisi

sau mediul Tnconjurétor.

Nu reparati sau nu inlocuiti nicio piesa a aparatului mai putin
atunci cand in manual exista prevederi specifice in acest sens.
Toate celelalte lucrari de service trebuie efectuate

de un tehnician calificat.

Nu folositi un dispozitiv de curatare cu aburi pentru plita
dvs. de gatit.

Nu asezati si nu scapati obiecte grele pe plita de gatit.

Nu stati pe plita dvs. de gatit.

Nu folositi tigai cu margini zimtate sau nu trageti de tigaie
de-a lungul suprafetei din sticla, intrucat acest lucru poate
zgaria sticla.

Nu folositi bureti de sdrma sau agenti de curatare abrazivi
pentru a va curata plita de gatit, Intrucat acest lucru poate
zgaria sticla ceramica.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de catre producdtor, agentul sdu de service
sau persoane calificate similare, pentru a evita orice pericol.
Acest aparat este destinat utilizarii numai in mediul casnic!
Utilizarea comerciald de orice fel nu este acoperita

de garantia producatorului!

AVERTIZARE: Aparatul si piesele sale accesibile se incing
in timpul utilizarii. Copiii mici trebuie tinuti la distanta.
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Trebuie sd fiti atenti pentru a evita atingerea elementelor

de incalzire.

Copiii cu varsta mai mica de 8 ani vor fi tinuti la distanta,
mai putin cand sunt supravegheati permanent.

Acest aparat poate fi utilizat de catre copiii cu varste

de minim 8 ani si de catre persoanele cu abilitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de experienta

sau cunostinte, cu conditia sa fie supravegheate sau instruite
corespunzator privind modul de utilizare a acestui aparat

in siguranta si sa inteleaga pericolele implicate.

Nu lasati copiii sd se joace cu aparatul. Curdtarea si intretinerea
de catre utilizator nu vor fi efectuate de copii fara supraveghere.
AVERTIZARE: Gatitul nesupravegheat pe o plita cu grasime
sau ulei poate fi periculos si poate duce la incendiu.

Nu incercati NICIODATA si stingeti un incendiu cu ap4,

ci opriti aparatul si apoi acoperiti flacara, de ex., cu un capac
sau o patura ignifuga.

AVERTIZARE: Pericol de incendiu: nu depozitati articolele
pe suprafetele de gatit.

AVERTIZARE: Daca suprafata este crapata, opriti aparatul
pentru a evita posibilitatea de electrocutare, pentru suprafetele
plitei din sticld-ceramica sau material similar care protejeaza
partile sub tensiune.

Nu trebuie utilizat un dispozitiv de curatat cu aburi.

Aparatul nu este destinat operarii cu ajutorul unui cronometru
extern sau un sistem de control la distanta separat.
ATENTIE: Procesul de gétit trebuie supravegheat.

Procesul de gatit scurt trebuie supravegheat permanent.
Cablul de alimentare nu poate fi ramane la vedere

dupa instalare.
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Prezentarea generala a produsului

zona de 2300 W, mariti la 3000W
zona de 1200 W, mariti la 1500W
zona de 1800 W, mariti la 2100W
zona de 1200 W, mariti la 1500W
Panou de comenzi

I

Vedere de sus
/w 1,

C

Panou de comenzi

5 5| 5 ?

| |
H J g J BJ E,J 1. Comandd PORNIRE/OPRIRE
2. Tasta de pornire/ajustare
] M B B I a cronometrului
3. Comanda cronometru
@/@ — & + @ 4. Control Pauza/Blocare taste
| | | | | 5. Comenzi de selectare a zonei
zl} é :13 é 'II de incalzire

Informatii despre produs

Plita ceramica/de inductie de gatit se pliaza pe diverse cerinte in bucatarie, datorita rezistentei
de a selecta mai multe tipuri de putere si este alegerea optima pentru familiile moderne.

Plita a fost proiectatd avand in vedere cerintele clientilor si are un design personalizat.
Plita ofera performante sigure si de Incredere, asigurand un confort sporit

si permitandu-va sa va bucurati din plin de viata.
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Cuvant inainte despre gatitul prin inductie

Gatitul prin inductie este o tehnologie de gatit sigurd, avansata, eficienta si economica.
Aceasta functioneaza prin vibratii electromagnetice care genereaza direct caldura

in vas, mai degraba indirect prin Incalzirea suprafetei din sticla. Sticla devine

fierbinte numai deoarece vasul o incélzeste intr-un final.

— O
vas din fier
i)l = circuit magnetic
[ — |placa din sticla ceramica
2on $se] ——— |bobina de inductie
« “»—L—— lcurentiindusi

Inainte de a va utiliza noua plita cu inductie

* Cititi acest ghid, cu accent pe sectiunea de ,,Avertismente de siguranta”.
* Indepartati orice folie de protectie care ar putea fi inca prezenta pe plita cu inductie.

Utilizarea comenzilor tactile

* Comenzile raspund la atingere, astfel ca nu trebuie sa aplicati nicio presiune.

¢ Folositi pernuta degetului, nu varful.

* Veti auzi un sunet de fiecare data cand se inregistreaza o atingere.

* Asigurati-va ca comenzile sunt intotdeauna curate, uscate i ca nu existd niciun
obiect (de ex., o ustensild sau o lavetd) care sa le acopere. Chiar si o pelicula find
de apa poate ingreuna operarea comenzilor.

E// ff/
. X
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Alegerea vaselor de gatit corecte

& * Folositi numai vase de gatit cu o baza adecvata pentru gatirea prin inductie.
Cautati simbolul de inductie pe ambalaj sau pe baza vasului de gatit.

e Puteti verifica daca vasele dvs. de gatit sunt adecvate prin efectuarea unui
test magnetic. Mutati un magnet spre baza vasului. Daca este atras, vasul
este adecvat pentru inductie.

* Daca nu aveti un magnet: ~
1. Turnati putind apa in vasul pe care doriti a -
sa 1l verificati.

2. Urmati pasii din ,,Pentru a Incepe sa gatiti”.
3. Dacd Y nu lumineazi intermitent pe ecran — o
si apa se Incalzeste, vasul este adecvat.

* Vasele de gatit confectionate din urmatoarele
materiale nu sunt adecvate: inox, aluminiu
sau cupru fara o baza magnetica, sticla, lemn,
portelan, ceramica sau lut.

Dimensiunea Dimensiunile minime ale vaselor de gatit
arzatorului (mm) (diametru/mm)

160 120

180 140

210 160

Nu folositi vase cu margini zimtate sau cu o baza curbata.

G N

Asigurati-va cd baza vasului dvs. este neteda, sta drept pe sticla si ca are aceeasi dimensiune
cu zona de gatit. Centrati intotdeauna vasul pe zona de gatit.

X7 I 17

Ridicati intotdeauna vasele de pe plita ceramica, nu le glisati. in caz contrar,
puteti zgaria sticla.
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Folositi vase al caror diametru al zonei feromagnetice (vaza vasului)

este in intervalul de dimensiuni din tabelul de mai jos. (Tabelul 1)

- Daca folositi vase mai mici, performanta poate fi afectata

- Daca utilizati un vas cu un diametru mai mic decat cel indicat in tabelul de mai sus,
se poate ca vasele sa nu fie detectate

Conform dimensiunii zonei, puteti folosi vase cu diametre diferite,

conform imaginii de mai jos:

Daca partea feromagnetica acopera numai partial baza vasului, numai zona
feromagnetica se va Incalzi, restul bazei este posibil sa nu se Incalzeasca
la o temperatura suficienta pentru gatire.

o- @&

Daca zona feromagnetica nu este omogena, dar prezinta alte materiale,
cum ar fi aluminiul, aceasta poate afecta incélzirea si detectarea vasului.

Daca baza vasului este similara cu imaginile de mai jos, se poate ca vasul
sa nu fie detectat.
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Folosirea plitei dvs. cu inductie

Pentru a incepe sa gatiti
* Dupa pornire, alarma emite un semnal sonor, toate indicatoarele se aprind
timp de 1 secunda apoi se sting, indicand ca plita a intrat in starea de asteptare.

1. Atingeti comutatorul PORNIRE/OPRIRE (D).
Toti indicatorii vor arata ,,-*

2. Puneti un vas adecvat pe zona de gatit pe care doriti
sa o folositi.
Asigurati-va ca fundul vasului si suprafata zonei de gatit
sunt curate si uscate.

3. Daca atingeti comanda de selectare a zonei de incalzire,
un indicator situat 1anga tasta va clipi intermitent

4. Selectati o zona de incalzire atingdnd comanda ,,-” sau ,,+”.
* Daca nu selectati o zona de incélzire in decurs
de 1 minut, plita cu inductie se va opri automat.
Va trebui sa incepeti din nou de la pasul 1.
* Puteti modifica setarea de caldura oricand in timpul
procesului de gatire.

Cand ati terminat de gatit g

1. Atingeti comanda de selectare a zonei de incalzire
/@ < Reducere putere

pe care doriti s o opriti

2. Opriti zona de gétit deruland in jos pana la ,,0”.
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Asigurati-va ca pe afisaj apare cifra ,,0”.
3. Opriti intreaga plita atingand comanda PORNIRE/OPRIRE.

4. Auveti grija la suprafetele fierbinti
Se va afisa ,,H” ceea ce inseamna ca zona de gatit este prea fierbinte
pentru a fi atinsd. Acesta va disparea atunci cand suprafata s-a racit
la o temperatura sigura. De asemenea, poate fi folosit drept functie '
de economisire a energiei daca doriti s incélziti mai departe vasele,
folositi ochiul care este inca fierbinte.

Folosirea functiei de gestionare a puterii

Este posibil sa setati un nivel de absorbtie a energiei maxim pentru plita cu inductie,
alegand intre intervalele de energie diferite.

Plitele cu inductie se pot limita automat pentru a functiona la un nivel de putere mai redus,
pentru a evita riscul de supraincarcare.

Pentru a accesa functia de gestionare a energiei

1. Porniti plita, apoi apasati in acelasi timp ,,+” (cronometru) si tasta de blocare.
Indicatorul cronometrului va arata ,,P5”, ceea ce inseamna nivel de putere

5. Modul implicit este pe 7,2 kW.

®—@1\\@

Pentru a comuta la alt nivel

Apasati +/- din cronometru. Exista 5 niveluri de putere, de la ,,P1” la ,,P5”.
Indicatorul cronometrului va indica unul dintre acestea.

,»P1 7t energia maxima este 2,5 kW.

,»P2 ”: energia maxima este 3,5 kW.

,»P3 7. energia maxima este 4,5 kW.

,»P4 ”: energia maxima este 5,5 kW.

P57 puterea maxima este de 7,2 kW.

g e
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Confirmarea si iesirea din functia de gestionare a energiei
Apasati in acelasi timp ,,+” (cronometru) si blocarea tastelor pentru confirmare,
apoi plita va fi oprita.

®_@I\®

Folosirea functiei Boost

Activarea functiei Boost &
1. Selectati zona cu functie Boost (zona din fata,
pe partea stingd).

2. Atingeti tasta ,,plus” + pana cand indicatorul :C
nivelului de putere arata ,,P”. P D

P
Anularea functiei Boost

1. Selectati zona cu functie Boost (zona din fata,
pe partea stingd).

2. Atingeti tasta ,,minus” msm pentru a anula functia
Boost si selectati nivelul pe care doriti sa-1 setati.

* Functia Boost poate dura doar 5 minute, dupa care zona va trece automat la nivelul 9.

Folosirea functiei Pauza

1. Apaésati butonul Pauza @ / (D. Zonele de incilzire nu vor mai functiona.
Indicatiile pentru fiecare zona arata ,,||”

@/®
—> 1
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2. Apadsati din nou butonul Pauza @ / (D). Toate zonele de incalzire vor reveni
la setarea initiala.

. Functia este disponibila atunci cand una sau mai multe zone de incalzire
functioneaza.
. Daca nu anulati modul de oprire a functionarii in decurs de 30 de minute,

plita cu inductie se va opri automat.

Blocarea comenzilor

. Puteti bloca comenzile pentru a preveni utilizarea neintentionata (de ex. copii care
pornesc accidental zona de gatit).
. Cand comenzile sunt blocate toate comenzile cu exceptia comenzii

PORNIRE/OPRIRE sunt dezactivate.
Pentru a bloca comenzile
Atingeti tasta (3) /@ timp de 2 secunde. Indicatorul cronometrului va indica ,,Lo”.
Pentru a debloca comenzile
1. Asigurati-va ca plita este pornita.
2. Atingeti si tineti apasat comanda de blocare a tastelor [?J / @D timp de 2 secunde.

3. Acum puteti incepe sa utilizati plita.

Atunci cand plita este in modul blocat, toate comenzile sunt dezactivate cu exceptia
comenzii PORNIRE/OPRIRE. Puteti opri intotdeauna plita cu comanda
PORNIRE/OPRIRE in stare de urgenta, dar va trebui ca mai intai sa deblocati plita
in urmétoarea operatiune.

Avertisment de incalzire reziduala

Cand plita functioneaza de ceva vreme, va exista o caldura reziduala.
Litera ,,H” apare pentru a va avertiza sa stati la distanta de aceasta. '

Oprire automata

Caracteristica de sigurantd a plitei se opreste automat. Acest lucru apare ori de cate ori uitati
sa opriti o zona de gatit. Timpii de oprire impliciti sunt prezentati in tabelul de mai jos:

Nivel de putere 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Cronometru functionare

impliciti (ori) 8 [8 8 [4 |4 |4 |2 |2 |2
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Folosirea cronometrului

Puteti utiliza cronometrul in doud moduri diferite:

« Tl puteti folosi ca memento minutar. in acest caz, atunci cand este setat, cronometrul
nu va opri nicio zona de gatit.

« 1l puteti folosi drept cronometru pentru a opri una sau mai multe zone de gatit dupa
expirarea timpului.

e Puteti seta cronometrul la pana 99 de minute.

Folosirea cronometrului drept memento minutar
1. Asigurati-va ca plita este pornitd. Si ca tasta de selectie a zonei nu este activata
(indicatia zonei nu lumineaza intermitent).

Nota: puteti seta minutele Tnainte sau dupa finalizarea setarii pentru puterea zonei de gatit.
(g N

2. Atingeti tasta temporizatorului. i

Va aparea ,,00” pe afisajul temporizatorului

si,,0” va lumina intermitent.

3. Setati durata intre 1 si 99 de minute atingdnd butonul —
»- sau ,,+” al cronometrului (de ex. 5)

4. Apasati,,+” o datd pentru a creste durata cu un minut; apasati ,,-” o data pentru a reduce
durata cu un minut. Cand durata setatd depaseste 99 de minute, va reveni automat
la ,,00”, iar daca tastele ,,-” si ,,+” sunt apasate simultan, indicatorul va afisa ,,00”.

5. Atunci cand este setatd ora, aceasta va incepe numaratoarea inversd imediat.
Afisajul va indica timpul ramas.

6. Alarma sonord va emite un sunet timp de 30 de secunde, iar cronometrul va indica
- cand s-a incheiat durata setata.

Anularea cronometrului

Dupa setarea reluatd a duratei, tineti apasatd tasta ,,Cronometru” timp de 5 secunde.
Aceastd actiune va anula

temporizatorul, iar indicatorul va reveni la ,,00”.

Utilizarea cronometrului pentru a opri una sau mai multe zone de gatit
1. Atingeti comanda de selectare a zonei de incilzire pentru E
care doriti sa setati cronometrul.
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Atingeti comanda cronometrului. Pe afisajul
cronometrului va aparea ,,00”, iar ,,0” va lumina
intermitent.

Setati durata intre 1 si 99 de minute atingand butonul

. n
»— sau ,,+” al cronometrului (de ex. 5) = gk u

Apasati ,,+” o datd pentru a creste durata cu un minut; apasati o data pentru a reduce
durata cu un minut. Cand durata setata depaseste 99 de minute, va reveni automat
la ,,00”, iar daca tastele ,,-” si ,,+” sunt apasate simultan, indicatorul va afisa ,,00”.

Atunci cand este setatd ora, aceasta va incepe numaridtoarea inversd imediat.
Afisajul va indica timpul ramas.

NOTA: Va exista un punct rosu in coltul din dreapta jos al indicatiei pentru nivelul
de putere care indica selectarea zonei respective.

Cand cronometrul pentru durata de gitit a ajuns la zero, RS
zona de gitit corespunzdtoare se va opri automat.
©

Nota: Celelalte zone de gatit vor continua sa functioneze daca erau pornite anterior.

Daca setati cronometrul pentru mai multe zone:

I.

Cand setati cronometrul pentru mai multe zone de gétit, zonele de gatit relevante
au aprinse puncte rosii. Afisajul cronometrului aratd valoarea min. a acestuia.
Punctul zonei corespunzatoare lumineaza intermitent.

( S 35_5 E (setat la 15 minute)

[

G/: 5 . D (setat la 45 minute)

Odata ce cronometrul de numaratoare inversa expird, zona corespunzatoare se va opri.
Apoi va afisa noul cronometru al minutelor si punctul zonei corespunzatoare va lumina
intermitent.

30
6._ —> 5 ]

Nota: Atingeti butonul de selectare a zonei de incélzire. Cronometrul corespunzator

va fi afisat in indicatorul cronometrului.
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Recomandari pentru gatit

Aveti grija atunci cand prajiti, deoarece uleiul si grasimile se incélzesc foarte repede, mai ales
daca utilizati functia Boost. La temperaturi extrem de ridicate, uleiul si grasimile
se pot aprinde spontan, iar acest lucru prezintad un risc grav de incendiu.

Sfaturi pentru gatit

Cand mancarea Incepe sa fiarba, reduceti puterea setata.

Folosind un capac, reduceti durata de gatire si economisiti energia prin

mentinerea caldurii.

Minimizati cantitatea de lichid sau grasime pentru a reduce timpii de gatit.

Incepeti procesul de gitire la o valoare inalta si reduceti reglajul cand alimentele
s-au incalzit in interior.

Fierberea la foc mic, gitirea orezului

Fierberea la foc mic se produce sub punctul de fierbere, la aproximativ 85 °C,
atunci cand bulele de aer se ridica doar ocazional la suprafata lichidului de gatit.
Acesta este secretul supelor delicioase si al tocanelor fragede, deoarece aromele
se dezvolta fara ca mancarea sa fie excesiv de gatitd. De asemenea, sosurile pe baza
de ou si Ingrosate cu faina ar trebui sa fie gatite sub punctul de fierbere.

Anumite tehnici de gatit, inclusiv gatitul orezului prin metoda de absorbtie,
pot necesita setarea unei temperaturi mai mari decat cea mai scazuta temperatura,
pentru a va asigura ca mancarea este gatita corect in intervalul de timp recomandat.

Prajirea fripturii
Pentru a gati fripturi aromate si suculente:

1.

2.
3.

Tineti carnea la temperatura camerei timp de aproximativ 20 minute inainte

de preparare.

Incalziti o tigaie cu baza grea.

Ungeti ambele parti ale fripturii cu ulei. Intindeti o cantitate mica de ulei in tava fierbinte
si apoi asezati carnea pe tava fierbinte.

Intoarceti friptura o singura datd in timpul gatitului. Timpul exact de gatit va depinde
de cat de groasd este bucata de fripturd si de cat de gatita o doriti. Timpii pot varia
de la aproximativ 2 la 8 minute pe fiecare parte. Presati friptura pentru a verifica
cat de mult este gatita - cu cat se simte mai ferma cu atat va fi mai ,,bine facuta”.

Lasati friptura pe o farfurie calda timp de cateva minute pentru a-i permite sa se inmoaie
si sa devina frageda Tnainte de servire.

Pentru prajire la foc iute cu amestecare continui

I.
2.

Alegeti un wok cu baza plata sau o tigaie mare, compatibile cu plita ceramica.

Pregatiti toate ingredientele si echipamentele. Prajirea la foc iute cu amestecare continua
trebuie sa se realizeze repede. Dacd gatiti cantitati mari, impartiti alimentele
in mai multe portii mai mici.

Preincalziti tava pentru scurt timp si adaugati doua linguri de ulei.

Gatiti prima data carnea, apoi lasati-o deoparte si pastrati-o calda.
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5. Prajiti legumele amestecand continuu. Cand timp sunt fierbinti, dar inca crocante, setati
zona de gétit la o temperatura inferioara, puneti carnea inapoi in tigaie si adaugati sosul.

6. Amestecati usor ingredientele pentru a va asigura ca sunt incalzite.

7. Serviti imediat.

Setari de temperatura

Setarea Potrivire
temperaturii
1-2 * incalzirea delicatd pentru cantititi mici de alimente

* topirea ciocolatei, a untului si a alimentelor care se ard repede
* fierbere usoara la foc mic
* incélzire ugoara

3-4 * reincalzire
* fierbere rapida la foc mic
* gitirea orezului

5-6 e clatite

7-8 * sotare
* gatirea pastelor

9 * prajire rapida prin amestecare
* prajire

* aducerea supei la punctul de fierbere
* fierberea apei
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Ingrijire si curatare

Ce?

Cum?

Important!

Murdaria cotidiana

de pe sticld (amprente,
urme lasate de alimente
sau scurgeri nezaharoase
pe sticla)

1. Opriti alimentarea electrica pentru
a opri plita.

2. Aplicati un agent de curatare a plitei
in timp ce sticla este nca calda
(dar nu fierbinte!)

. Clatiti si stergeti cu o laveta curata
sau un prosop de hartie.

4. Porniti curentul pentru a porni plita.

w

Cand opriti alimentarea cu curent a plitei,
nu va exista o indicatie de ,,suprafata
fierbinte”, dar zona de gatit
va fi in continuare fierbinte! Aveti grija.
Buretii de sarma industriali, unii bureti
din nailon si agentii de curatare
duri/abrazivi pot zgéria sticla.

Cititi intotdeauna eticheta pentru
a verifica dacd agentul dvs.
de curatare sau buretele este adecvat.

Nu lasati niciodata reziduuri de curatare

pe plita: sticla se poate pita.

Spuma, substantele topite
si scurgerile zaharoase
pe sticla

Indepartati-le imediat cu o palet pentru
peste, spatula sau racleta adecvata pentru
plitele ceramice din sticla, dar aveti grija
la suprafetele de gatit fierbinti:

1. Opriti curentul de la priza din perete

pentru a opri plita.

2. Tineti lama sau ustensila la un unghi
de 30° si razuiti murdaria sau scurgerea
spre o zona curata a plitei.

. Curatati murdaria sau scurgerea
cu o lavetd sau un prosop din hartie.

4. Urmati pasii de la 2 la 4 pentru

»Murdaria cotidiana pe sticla” de mai sus.

w

indepartati petele lisate de substante
topite sau alimente zaharoase

sau scurgeri cat mai curand posibil.
Daca sunt lasate sa se raceasca

pe sticla, acestea pot fi dificil

de indepartat sau chiar deteriora
permanent suprafata din sticla.
Pericol de taiere: cand se retrage
capacul de sigurantd, lama din racleta
este foarte ascutita. Folositi cu multa
atentie si depozitati intotdeauna

in siguranta si nu lasati

la indeméana copiilor.

Scurgerile de pe comenzile
tactile

1. Opriti alimentarea electrici pentru
a opri plita.
Inmuiati pata lisata de scurgere
. Stergeti zona comenzilor tactile
cu un burete sau o laveta umeda curata.
4. Stergeti zona complet uscata
cu un prosop din hartie.
. Porniti curentul pentru a porni plita.

@

W

Plita poate emite un sunet de alarma

si se poate opri, iar comenzile tactile
pot sd nu functioneze daca este prezent
lichid pe acestea.

Asigurati-va ca stergeti pentru

a usca zona comenzilor tactile

nainte de a porni plita.
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Indicii si recomandari

Problema

Cauze posibile

Ce sa faceti

Plita de gatit nu poate
fi pornita.

Nu exista curent.

Asigurati-va ca blatul de gtit este
conectat la sursa de alimentare

si cd este pornit.

Verificati daca existd o pand de curent
in casa sau in zona. Daca ati verificat
totul si problema persista, apelati

un tehnician calificat.

Comenzile tactile
nu raspund.

Comenzile sunt blocate.

Deblocati comenzile. Consultati
sectiunea ,,Folosirea plitei ceramice”
pentru instructiuni.

Comenzile tactile sunt dificil
de operat.

Poate exista o pelicula subtire

de apa peste comenzi sau este posibil
sd va folositi varful degetului cand
atingeti comenzile.

Asigurati-va ca zona comenzilor tactile
este uscata si folositi pernuta degetului
dvs. cand atingeti comenzile.

Sticla este zgariata.

Vase de gatit cu margini dure.

Se folosesc bureti sau agenti de curatare
necorespunzatori, abrazivi.

Folositi vase cu baza plata si neteda.
Consultati ,,Alegerea vaselor de gatit
corecte”.

Consultati ,,Ingrijire si curatare”.

Unele vase emit zgomote
de fisurare sau audibile.

Acestea pot fi cauzate de procesul
de fabricare a vasului (straturi din diverse
metale care vibreaza diferit).

Acest lucru este normal pentru vasele
de gatit si nu indica o eroare.

Plita de inductie scoate

un zgomot zumzait cand este
folosita la o setare de caldura
crescutd.

Acesta este cauzat de tehnologia gatitului
cu inductie.

Acest lucru este normal, dar zgomotul
trebuie sa se linisteasca sau da dispara
complet pe masura de reduceti setarea
de caldura.

Zgomotul ventilatorului care
vine de la plita de inductie.

Un ventilator de racire incorporat in plita
dvs. cu inductie s-a activat pentru

a preveni supraincalzirea pieselor
electronice. Acesta poate continua

sa functioneze chiar si dupa ce ati oprit
plita cu inductie.

Acest lucru este normal si nu necesita
nicio masura.

Nu opriti plita cu inductie de la priza
din perete in timp ventilatorul
functioneaza.

Vasele nu se infierbanta
si nu apar pe ecran.

Plita cu inductie nu poate detecta vasul,
deoarece nu este adecvat pentru gatitul
cu inductie.

Plita cu inductie nu poate detecta vasul,
deoarece este prea mic pentru zona

de gatit sau nu este centrat corespunzator
pe aceasta.

Folositi vase de gatit adecvate pentru
gatitul cu inductie. Consultati sectiunea
-Alegerea vaselor de gatit corecte”.
Centrati vasul si asigurati-va ca baza
se potriveste cu dimensiunea zonei

de gatit.

Plita cu inductie sau o zona
de gitit s-a oprit singura

in mod neasteptat, un sunet
de ton si un cod de eroare este
afisat (de regula, alternand
una sau doua cifre pe ecranul
cronometrului de gatit).

Eroare tehnica.

Notati literele si cifrele de eroare, opriti
curentul din plita de la priza de perete
si contactati un tehnician calificat.

214




Eroare de ecran si inspectie

Daca intervine o anomalie, plita cu inductie va intra n stare de protectie automat
si va afisa codurile de protectie corespunzatoare:

Problemd |Cauze posibile Ce sa faceti
E4/E5 Eroare senzor de temperatura | Contactati furnizorul.
E7/E8 Eroare a senzorului Contactati furnizorul.
de temperatura al IGBT.
E2/E3 Tensiune de alimentare Verificati daca alimentarea este normala.
anormala Porniti dupa ce alimentarea revine la normal.
E6/E9 Radiatie termica Reporniti dupa ce plita cu inductie se raceste.
necorespunzatoare
a plitei cu inductie

Cele mentionate mai sus reprezintd evaluarea si inspectia erorilor frecvente.
Nu dezasamblati unitatea pe cont propriu, pentru a evita orice pericole si deteriorari
ale plitei cu inductie.

Specificatii tehnice

Plita cu inductie CI642CBB

Zone de gatit 4 zone

Tensiune de alimentare 220-240 V~ 50/60 Hz
Putere electrica instalata 7200 W

Dimensiunea produsului IxLxI (mm) 590x520x%58
Dimensiuni de incorporare Ax B (mm) 560x490

Greutatea si dimensiunile sunt aproximative. Deoarece ne straduim in permanenta sa ne imbunatatim
produsele, este posibil sa modificam specificatiile si designul fara o notificare prealabila.
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Instalare

Selectarea echipamentului de instalare

. Decupati suprafata de lucru in conformitate cu dimensiunile indicate in desen.
. Pentru instalare si utilizare, rezervati un spatiu de minimum 50 mm in jurul orificiului.
. Asigurati-va cd grosimea suprafetei de lucru este de cel putin 30 mm. Selectati materialul

suprafetei de lucru rezistent la caldura pentru a evita deformarea mai mare cauzatd
de iradierea de caldura de la ochiul fierbinte. Conform celor de mai jos:

Avertizare: Materialul suprafetei de lucru trebuie sa utilizeze lemn impregnat

sau alt material de izolatie.

L (mm) (I (mm) h (mm) |D (mm)|A (mm)|B (mm) [X (mm)

CI642CBB 590 520 58 54 560 490 50 minimum

Asigurati-va ca plita este bine ventilata si ca admisia si evacuarea aerului nu sunt
blocate. Asigurati-va ca plita este in stare buna de functionare. Dupa cum se aratd mai
jos. Nota: Distanta de siguranta dintre ochiul fierbinte si dulapul de deasupra trebuie
sa fie de cel putin 760 mm.

—

A

2
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A (mm) B (mm) C (mm) D E

760

50 minimum |20 minimum | Admisie aer Evacuare aer 5 mm

Inainte de a instala plita, asigurati-va ca

suprafata de lucru este patrata si plana si cd niciun element structural nu interfereaza
cu cerintele de spatiu.

suprafata de lucru este confectionatd dintr-un material termorezistent.

dacé plita este instalatd deasupra unui cuptor, cuptorul are un ventilator de racire
incorporat.

instalarea va respecta toate cerintele de spatiu si standardele si reglementarile aplicabile.
un comutator de izolare care ofera deconectarea completa de la sursa de alimentare
este Incorporat in cablajul permanent, montat si pozitionat conform normelor
si reglementarilor locale de cablare.

Comutatorul de izolare trebuie sa fie de tip omologat si sd ofere o separare
a contactului cu aerul de 3 mm la toti polii (sau in toti conductorii activi [fazd],
daca normele de cablare locale permit aceasta abatere de la cerinte).

comutatorul de izolare va fi usor accesibil pentru client dupa instalarea plitei
consultati autoritatile de constructie locale si de aplicare a legii dacd aveti dubii
privind instalarea

folositi finisaje rezistente la caldura si usor de curdtat (cum ar fi placile ceramice)
pentru suprafetele peretilor din jurul plitei.

Dupa instalarea plitei, asigurati-va ca

Cablul de alimentare nu este accesibil prin usile dulapului sau prin sertare.
Exista un flux adecvat de aer din exteriorul dulapului catre baza plitei.

Daca plita este instalata deasupra unui sertar sau a unui dulap, sub baza plitei
este instalata o barierd de protectie termica.

Comutatorul de izolare este usor accesibil de catre client.

Inainte de a localiza suporturile de fixare
Unitatea trebuie amplasata pe o suprafata stabila, neteda (utilizati ambalajul).
Nu aplicati fortd pe comenzile care ies in relief.

Localizarea suporturilor de fixare

Unitatea trebuie amplasatd pe o suprafatd stabild, netedd (utilizati ambalajul).
Nu aplicati fortd pe comenzile care ies in relief.

Fixati plita pe suprafata de lucru Inguruband cele patru suporturi pe partea inferioara
a plitei (vedeti imaginea) dupa instalare.

Reglati pozitia suportului pentru a se potrivi la diferitele grosimi ale suprafetei de lucru.
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Atentie

Plita trebuie instalata de personal sau tehnicieni calificati. Va punem la dispozitie
profesionisti. Nu efectuati niciodata o operatiune pe cont propriu.

Plita nu trebuie montata pe echipamente de racire, masini de spalat vase si uscatoare
rotative.

Plita trebuie instalata astfel Incat sa poata fi asiguratd o mai buna iradiere a caldurii
pentru a-i imbunatati fiabilitatea.

Peretele si zona de incalzire de deasupra suprafetei blatului trebuie sa fie rezistente
la caldura.

Pentru a evita orice daune, stratul sandvici si adezivul trebuie sa fie rezistente la caldura.
Nu trebuie utilizat un dispozitiv de curdtat cu aburi.

Aceastd plita ceramica poate fi conectata numai la o sursd cu impedanta sistemului
de cel mult 0,427 ohmi. In cazul in care este necesar, consultati furnizorul pentru
informatii despre impedanta sistemului.

Conectarea plitei la reteaua de alimentare
Sursa de alimentare trebuie conectata in conformitate cu standardul relevant
sau un disjunctor de circuit cu o singurd borna. Metoda de conectare este afisatd mai jos.
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. In cazul in care cablul este deteriorat sau trebuie inlocuit, acest lucru trebuie efectuat

de un tehnician post-vanzare folosind instrumentele adecvate, astfel incat sa se evite
orice accidente.

. Daca aparatul este conectat direct la reteaua principald de alimentare, trebuie instalat
in disjunctor omnipolar cu un spatiu minim de 3 mm intre contacte.

. Instalatorul trebuie sd se asigure cd s-a efectuat conexiunea electricd corecta
si ca este conforma cu regulamentele de siguranta.

. Cablul nu trebuie indoit sau comprimat.

. Cablul trebuie verificat periodic si trebuie inlocuit numai de cdtre o persoana

calificata corespunzator.

Acest aparat este etichetat in conformitate cu Directiva europeana 2012/19/UE
pentru deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE).
Asigurandu-va cd acest aparat este eliminat corect, veti ajuta la prevenirea
oricaror daune posibile aduse mediului inconjurator si sanatatii umane,

care se pot produce daca este eliminat intr-o maniera gresita.

Simbolul de pe produs indica ca nu poate fi tratat ca deseu menajer normal.
Acesta trebuie dus la un punct de colectare pentru reciclarea bunurilor

_ electrice si electronice.

Acest aparat necesitd eliminarea specializatd a deseurilor. Pentru mai multe
informatii privind intretinerea, recuperarea si reciclarea acestui produs,
contactati consiliul local, serviciul de eliminare a deseurilor sau magazinul
de unde l-ati achizitionat.

ELIMINARE: Nu eliminati
acest produs ca deseu
municipal nesortat.

Este necesara colectarea
separati a acestor deseuri Pentru informatii detaliate privind tratamentul, recuperarea si reciclarea
pentru un tratament special. acestui produs, va rugam sa va contactati consiliul local, serviciul dvs.

de eliminare a deseurilor sau magazinul de unde ati achizitionat produsul.
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