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Szanowni Panstwo,

Serdecznie gratulujemy Panstwu dokonania trafnego wyboru. Nasze urzgdzenia
projektowane i wykonywane sg z myslg o spetnieniu Panstwa oczekiwan i z
pewnoscig bedg stanowi¢ cze$¢ nowoczeSnie wyposazonego gospodarstwa
domowego.

JesteSmy przekonani, ze nowoczesne, funkcjonalne i praktyczne urzadzenia,
wyprodukowane z najwyzszej jakosci materiatdéw, spetnig wszystkie Panstwa
wymagania.

Przed przystgpieniem do montazu i uzytkowania zakupionej ptyty kuchennej
prosimy o doktadne zapoznanie sie z trescig niniejszej instrukgji, a takze zawartych
w niej regut bezpieczenstwa i uzytkowania.

Zyczymy satysfakcjii zadowolenia zwyboru produktu naszej firmy.
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Bezpieczenstwo

Przed montazem i uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczyta¢ ponizszg
instrukcje.

Instalacja

Niebezpieczenstwo porazenia prgdem elektrycznym

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac konserwacyjnych, nalezy odtgczy¢
urzgdzenie od sieci elektryczne;.

- Podtgczenie do uziemienia jest niezbedne i obowigzkowe.

- Potgczenie urzadzenia z siecig elektryczng musi byc¢ state, zaizolowane
uniemozliwiajgce przypadkowe odtgczenie.

- Zmiany w domowej instalacji elektrycznej mogg by¢ dokonywane wytgcznie przez
wykwalifikowanego elektryka.

- Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze spowodowac porazenie prgdem a nawet
Smier¢.

Zagrozenie przecieciem
-Nalezy uwazac na ostre krawedzie.
-Brak ostroznosci moze doprowadzi¢ do obrazenia ciata lub skaleczenia.

Wazneinstrukcje dotyczgce bezpieczenstwa

- Udostepnij instrukcje osobie odpowiedzialnej za instalacje urzadzenia, poniewaz
moze ona pom&écw zmniejszeniu kosztéw instalacji.

- Nie wolno ktas¢ na ptycie zadnych palnych materiatow.

- Ptyta powinna by¢ prawidtowo zainstalowana i uziemione tylko przez
odpowiednio wykwalifikowang osobe.

- Urzadzenie to powinno by¢ podtgczone do obwodu, ktory zawiera wytgcznik
zapewniajgcy petne odtgczenie od zrédta zasilania.

-Ostrzezenie: Nalezy uzywac¢ wytgcznie zabezpieczen ptyt kuchennych
zaprojektowanych przez producenta urzgdzenia do gotowania lub wskazanych
przez producenta urzadzenia w instrukcji obstugi jako odpowiednie lub
zabezpieczen ptyt kuchennych wbudowanych w urzgdzenie. Stosowanie
nieodpowiednich zabezpiecze moze by¢ przyczyng wypadkow.

-Nieprawidtowy montaz urzadzenia moze spowodowac uniewaznienie gwarangji
lub roszczen z tytutu odpowiedzialnosci.

-W odniesieniu do szczego6téw instalacji, dzieki odnies$¢ sie do rozdziatu
<Instalacja>.



Obstugai konserwacja

Niebezpieczenstwo porazenia prgdem elektrycznym

-Nie wolno gotowa¢ na uszkodzonej lub peknietej powierzchni ptyty grzewczej. W
przypadku pekniecia lub ztamania powierzchni ptyty grzewczej nalezy natychmiast
wytaczy¢ urzadzenie z sieci elektrycznej (wytgcznik scienny) i skontaktowac sie z
wykwalifikowanym technikiem.

-Przed czyszczeniem lub konserwacjg nalezy odtgczy¢ ptyte kuchenng od zrodta
zasilania.

-Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze spowodowac porazenie pragdem lub
Smierc.

Zagrozenie dlazdrowia.
-Urzadzenie jest zgodne znormami bezpieczenstwa elektromagnetycznego.

Niebezpieczenstwo zwigzane zgorgcymi powierzchniami

-Podczas uzytkowania, dostepne czesci urzadzenia moga sie nagrza¢ do
temperatury powodujacej oparzenia.

-Nie dopuszcza¢ do kontaktu ciata, odziezy lub jakichkolwiek przedmiotéw innych
niz odpowiednie naczynia kuchenne ze szkiem ceramicznym, dopodki jego
powierzchnia nie ostygnie.

-Przedmioty metalowe, takie jak noze, widelce, tyzki i pokrywki nie powinny by¢
umieszczane na powierzchni ptyty grzewczej, poniewaz mogg sie nagrzewac.
-Dzieci w wieku ponizej 8 lat powinny by¢ trzymane z dala od urzgdzenia, chyba ze
sg pod statym nadzorem.

-Rgczki rondli moga by¢ gorgce w dotyku. Nalezy sprawdzi¢, czy uchwyty rondli nie
wystajg poza inne wigczone strefy gotowania. Uchwyty nalezy trzymac poza
zasiegiem dzieci.

-Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze spowodowac oparzenia.

Niebezpieczenstwo przeciecia

- Ostrze skrobaka do ptyt kuchennych moze by¢ przyczyng skaleczenia gdy jest
przechowywane bez ostony. Uzywaj go z najwyzszg ostroznoscig i zawsze
przechowujw bezpiecznym miejscu, poza zasiegiem dzieci.

- Brak ostroznosci moze spowodowac obrazenialub skaleczenia.

Wazne wskazoéwki dotyczgce bezpieczenstwa
-Nigdy nie zostawiaj urzgdzenia bez nadzoru, gdy jest uzywane. Przegrzanie
powoduje dymienie i ttuste wycieki, ktére mogg sie zapali¢.



-Nigdy nie uzywaj urzgdzeniajako powierzchnido pracy lub przechowywania.

- Nigdy nie zostawiaj na urzadzeniu zadnych przedmiotéw ani przyboréw
kuchennych.

-Nigdy nie uzywaj urzgdzenia do ogrzewania pomieszczenia.

-Po zakonczeniu uzytkowania zawsze wytgczaj strefy gotowania i ptyte grzewcza w
sposdb opisany w niniejszej instrukgcji (tj. za pomocg dotykowych elementéw
sterujagcych).

-Nie pozwalaj dzieciom bawic sie urzagdzeniem, siada¢, stawac lub wspinac sie na
nie.

-Nie nalezy przechowywac¢ przedmiotéw interesujgcych dla dzieci w szafkach nad
urzadzeniem. Dzieci wspinajace sie na ptyte kuchenng moga dozna¢ powaznych
obrazen.

-Nie nalezy pozostawia¢ dzieci samych lub bez opieki w miejscu, w ktérym
urzadzenie jest uzywane.

-Dzieci powyzej 8 lat lub osoby niepetnosprawne, powinny mie¢ odpowiedzialng i
kompetentng osobe, ktéra poinstruuje je w zakresie jego obstugi. Instruktor
powinien by¢ przekonany, ze moga one korzystac z urzgdzenia bez zagrozenia dla
siebie lub otoczenia.

-Nie nalezy naprawiac ani wymienia¢ zadnej czesci urzadzenia, chyba ze jest to
wyraznie zalecane w instrukgcji. Wszystkie inne czynnosci serwisowe powinny by¢
wykonywane przez wykwalifikowanego technika.

-Nie nalezy uzywac myjki parowej do czyszczenia ptyty kuchennej.

-Nie nalezy uzywac patelniz ostrymi krawedziami ani przecigga¢ patelni po szklanej
powierzchni, poniewaz moze to spowodowac zarysowanie szkia.

- Do czyszczenia ptyty kuchennej nie wolno uzywaé zmywakow ani innych ostrych
Srodkow czyszczacych, poniewaz mogg porysowac szkto ceramiczne.

- W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego, musi zosta¢ wymieniony przez
producenta, jego przedstawiciela serwisowego lub podobnie wykwalifikowane
osoby, aby unikng¢ zagrozenia

- W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego musi zosta¢ wymieniony przez
producenta, jego przedstawiciela serwisowego lub podobnie wykwalifikowane
osoby, aby unikngc¢ zagrozenia.

-To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w warunkach domowych!
Uzycie komercyjne jakiegokolwiek rodzaju nie jest objete gwarancjg producenta!
-OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne czesci stajg sie gorgce podczas
uzytkowania.

-Nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie dotykac elementow grzejnych.

-Dzieci ponizej 8 roku zycia powinny by¢ trzymane z dala od urzgdzenia, chyba ze sg
pod statym nadzorem.



-Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat wzwyz oraz osoby o
ograniczonych mozliwosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, lub
osoby nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, jezeli otrzymaty one nadzor lub
instrukcje dotyczace bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i rozumiejg zwigzane z
tym zagrozenia.

-Dzieci nie mogg bawic sie urzadzeniem. Dzieci nie powinny wykonywa¢ czynnosci
zwigzanych z czyszczeniem i konserwacjg urzgdzenia bez nadzoru.

OSTRZEZENIE: Gotowanie na plycie grzewczej z uzyciem ttuszczu lub oleju bez
nadzoru moze by¢ niebezpieczne i spowodowaé pozar. NIGDY nie prébuj gasic¢
ognia wodg, lecz wytgcz urzadzenie, a nastepnie zakryj ptomien np. pokrywg lub
kocem gasniczym.

Ostrzezenie: Niebezpieczerstwo pozaru: nie nalezy przechowywac przedmiotéw
na powierzchniach kuchennych.

Ostrzezenie: jesli powierzchnia jest popekana, wytaczy¢ urzadzenie, aby unikng¢
mozliwosci porazenia pradem, w przypadku powierzchni ptyt kuchennych ze szkta-
ceramikilub podobnego materiatu, ktory chroni czesci pod napieciem.

-Nie nalezy uzywac¢ myjki parowe;.

-Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg zewnetrznego zegara lub
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

-UWAGA: Proces gotowania musi by¢ stale nadzorowany.

-Przewdd zasilajgcy nie moze by¢ dostepny po instalacji.

Gratulujemy zakupu Panstwa nowej ptyty indukcyjnej. Zalecamy poswiecic troche
Czasu na zapoznanie sie z niniejszg Instrukcjg Obstugi / Instalacji, aby w petni
zrozumiec sposob jej prawidtowejinstalacjii obstugi.

Przeczytaj uwaznie wszystkie instrukcje bezpieczeristwa przed uzyciem i zachowaj
te Instrukcje / Instrukcje instalacji do wykorzystania w przysztosci.



Opis urzadzenia

: 1.max. 2100 W zone
5 é ! 2.max. 1500 W zone
O 3.max.2100 W zone
] 4.max. 1500 W zone
1—— ) 5. max. 3000 W zone
6.Control panel

Panel sterujacy
1.ON/OFF

2. Blokada rodzicielska
3.Wybér poziomu mocy

4 Wiacznik Booster
5.Ustawianie funkgji timer
6.Wybor strefy grzewczej
7. Wyswietlacz timera

8. Funkcja Flex zone
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INSTRUKCJA

ON/OFF: przycisk wtgcz/ wytacz

Blokada rodzicielska: Naci$nij przycisk jeden raz, jest to blokada. Inne przyciski nie
mogg dziata¢, gdy jest zablokowany. Dtugie nacisniecie przycisku powoduje odblokowanie

Funkcja Booster

Timer: Ustalanie czasu pracy

Goérne lewe pole grzewcze.

Dolne lewe pole grzewcze.

Gorne prawe pole grzewcze.

LUO0LEPEE

Dolne prawe pole grzewcze.

9 |vviiiii1l Sterowanie suwakowe: Zwiekszanie lub zmniejszanie poziomu mocy

10 /—,’ Wyswietlacz: Wyswietla poziom mocy, kod btedu i stan ptyty

11 /—'_’/—'_’ Wyswietlacz minutnika/ Timer

UZYTKOWANIE PLYTY INDUKCYJNE])

Po wigczeniu zasilania, brzeczyk wyda jeden sygnat dzwiekowy, wszystkie wskazniki zaswiecg sie na 1

sekunde, a nastepnie zgasng, wskazujac, ze ptyta weszta w stan gotowosci.

1. Dotknij przetacznika ON/OFF, wszystkie wskazniki pokazujg '—'

2. Umies¢ odpowiednig patelnie na strefie gotowania, ktérej chcesz uzy¢. Upewnij

sig, ze dno patelnii powierzchnia strefy gotowania sg czyste i suche.

3. Dotknij elementu sterujacego wyborem strefy grzewczej, a wskaznik obok -5-

przycisku bedzie migat

4. Wybierz ustawienie ciepta, dotykajgc elementu sterujgcego "suwakiem" . < =

-Jesli nie wybierzesz ustawienia ciepta w ciggu 1 minuty, ptyta indukcyjnawytaczy | | | | |
sie automatycznie. Trzeba bedzie zacza¢ od nowa od kroku 1. Power down

Power up

-W kazdej chwili podczas gotowania mozna zmienic ustawienie ciepta.




Po skoniczeniu gotowania

1. Dotknij wyboru strefy grzewczej, ktérg chce sie wytgczyc.

4. Uwazaj na goracg powierzchnie. Pojawi sie symbol 'H', co oznacza, ze strefa ' ,
gotowania jest zbyt gorgca, aby jg dotkna¢, zniknie, gdy powierzchnia ostygnie -
do bezpiecznej temperatury. Ciepto resztkowe moze by¢ réwniez uzywane jako , ,

funkcja oszczedzania energii, jesli chcesz podgrzac kolejne patelnie, uzyj ptyty

grzejnej, ktorajestjeszcze goraca.

Uzycie funkcji Boost

Aktywacja funkcji Boost
1. Wybierz strefe z funkcjg Boost.

2. Dotknij przycisku "Boost", nastepnie na wy$wietlaczu pojawi sie "b".

Anulowanie funkcji boost

1. Wybierz strefe z funkcjg podbicia.

2. Dotknij elementu sterujgcego "suwakiem", aby anulowac funkcje Boost i (I
wybierz poziom, ktéry chcesz ustawic.

3. Funkcja Boost moze trwac tylko przez 5 minut, po tym czasie strefa
przejdzie automatycznie na poziom9.

Power down

Korzystanie z funkcji blokady dzieciecej

- Mozna zablokowac¢ elementy sterujgce, aby zapobiec ich przypadkowemu uzyciu (np. przypadkowemu wigczeniu
stref gotowania przez dzieci).

- Gdy elementy sterujace sg zablokowane, wszystkie elementy oprécz przycisku ON/OFF sg wytgczone.

Aby zablokowa¢ elementy sterujace
Dotknij elementu sterujgcego blokadg przyciskéw. Na wskazniku timera pojawi sie napis "Lo".

Aby odblokowac elementy sterujgce

1.Upewnij sie, ze ptyta grzewcza jest wtgczona.

2.Dotknij i przytrzymaj przez 3 sekundy element sterujacy blokadg klawiszy.
3.Teraz mozesz zaczg¢ uzywac swojej ptyty grzewczej.

UWAGA!

Gdy ptyta znajduje sie w trybie blokady, wszystkie elementy sterujgce sg wytaczone z wyjatkiem przycisku ON/OFF,
w nagtych przypadkach zawsze mozna wytgczy¢ ptyte za pomocg przycisku ON/OFF, ale w nastepnej operacji nalezy
najpierw odblokowac ptyte



Uzycie funkcji Timer
Mozesz uzywac funkcji Timer na dwa rézne sposoby:

1. Mozna uzywac jako minutnika, w tym przypadku Timer nie wytgczy zadnej strefy gotowania po uptywie

ustawionego czasu.
2. Mozna uzy¢ jako wytgcznika czasowego, aby wylgczy¢ jedng lub wiecej stref gotowania po uptywie czasu.

3. Mozna ustawi¢ Timer na 99 minut.
Uzycie funkcji Timer jako minutnika

1. Upewnij sie, ze ptyta grzewcza jest wtgczona. Przycisk wyboru strefy 1
nie jest aktywny (wskaznik strefy "-" nie miga).

UWAGA! minutnik mozna ustawi¢ przed lub po zakonczeniu ustawiania

mocy strefy gotowania.

2. Dotknij przycisku TIMER, na wyswietlaczu TIMER pojawi sie 10 a 0

bedzie migac.

3. Ustaw czas dotykajac ,suwaka” regulatora czasowego.

4. Dotknij ponownie sterowania funkcjg TIMER, wtedy zacznie migac 1 3
5. Ustaw czas dotykajgc ,suwaka”.

6. Po ustawieniu funkcji timer, zacznie natychmiast odlicza¢ czas. Na 4
wyswietlaczu pojawi sie pozostaty czas.

7. Brzeczyk bedzie wydawat dZzwieki przez 30 sekund, a wskaznik TIMER
pokaze - - po zakonczeniu ustawiania czasu. 5

Uzycie funkcji Timer do wytaczania jednego lub wiecej pdl grzewczych

5
1. Dotknij elementu sterujgcego wyborem strefy grzewczej, .
dla ktérej chcemy ustawi¢ Timer. ’
""""" Y &' 4 ¢ H
2. Dotknij elementu sterujagcego wyborem strefy grzewczej, L
dla ktérej chcemy ustawic Timer. g
3. Dotknij sterowania funkcjg Timer, na wyswietlaczu timera 1 7
pojawi sie "10 "i bedzie miga¢ "0". I J
10°

4. Dotknij ponownie sterowania Timer, bedzie miga¢ "1". n

, " " 13
5. Ustaw czas dotykajgc regulatora "suwaka". =

6. Po ustawieniu czasu, zacznie on natychmiast odliczac.

Na wyswietlaczu pojawi sie pozostaty czas. —
UWAGA: w prawym dolnym rogu wskazania poziomu mocy pojawi @ l‘__l
sie czerwona kropka, ktéra wskazuje, ze wybrana zostata strefa.

7. Po uptywie czasu gotowania odpowiednia strefa gotowania zostanie
automatycznie wytgczona. ® -
UWAGA: Inne strefy gotowania beda nadal dziata¢, jesli zostaty wczedniej wigczone.

-10 -



Uzycie funkcji Timer gdy jest ustawiony na wiecej niz jedng strefe

W przypadku ustawienia funkcji Timer dla kilku stref gotowania, czerwone £) 1. (setto 15 minutes)
Loz

kropki odpowiednich stref gotowania sg oznaczone. Na wyswietlaczu funkcji

] 5. (setto30 minutes)
Timer pojawia sie czas wybranej strefy. Kropka odpowiedniej strefy miga.

Po uptywie czasu odliczania odpowiednia strefa wytgczy sie. Nastepnie pokaze

nowy czas strefy dla ktérej Timer zostat ustawiony i kropka odpowiedniej strefy q
L o ’_ !

bedzie migac. gL

UWAGA: Dotknij pola wyboru strefy grzewczej, odpowiedni Timer zostanie

pokazany we wskazniku Timera.

Anulowanie funkgcji Timer c

1. Dotknij wybrang ikone strefy grzewczej, ktérg chcemy anulowa¢ Timer. .

2. Dotknij element sterujgcy funkcji Timer, wskaznik bedzie migat. 93

3. Dotknij ', aby ustawi¢ Timer na '00', Timer zostanie anulowany. 'C,’ B

Korzystanie z funkcji Flex zone

1. Funkcja Flex zone moze by¢ uzywana jako jedna strefa lub dwie indywidualne strefy w zaleznosci od potrzeb
gotowania w kazdej sytuacji.
2. Kiedy dziata strefa Flex zone, aktywowana jest tylko strefa objeta naczyniem.

3. Aby zapewni¢, ze naczynia sg wykrywane i ciepto jest rozprowadzane réwnomiernie, prawidtowo nalezy umiesci¢

@@ vl B0 @O il BA

naczynia.

-11 -



4. Nie zaleca sie uzywania kilku stref jednoczesnie dla jednej patelni

5. Upewnij sie, ze umiescisz naczynia kuchenne wysrodkowane na pojedynczej strefie gotowania. Idealny przepis to

X X

owalny lub prostokatny rondel, lub rondel.

b

ao — | [als] 1

oo [sie]
OO Nl B Q@ il B O

6. Nacisnij jednoczesnie klawisz wyboru dwdch stref, wyswietlacz elastycznych stref bedzie migat.

)5

Jak potaczy¢ okap z ptyta grzewcza
1. Nacisnij i przytrzymaj przycisk zasilania okapu od 5 sekund do 15 sekund, az ustyszysz

dzwiek "cykania", co oznacza, ze ptyta grzewcza i okap sg potaczone. Pamietaj aby panel

sterowania byt czysty aby umozIliwi¢ poprawny dotyk na panelu sterowania. -

2.Powybraniu strefy gotowania i doboru poziomu mocy okap automatyczne sie zatgczy.

- Jesli ktorekolwiek z pol bedzie ustawione w poziomie od 1 do 3 to okap zatgczy sie na 1 biegu.

- Jesli ktérekolwiek z p6l bedzie ustawione w poziomie od 4 do 6 to okap zatgczy sie na 2 biegu. 5
- Jesli ktorekolwiek z pol bedzie ustawione w poziomie od 7 do 9 to okap zatgczy sie na 3 biegu.

Jesli zmniejszymy moc ptyty z poziomu 8 na 6, wtedy okap zmieni bieg 3 na 2.

Pamietaj, ze po potfgczeniu ptyty z okapem, pilot nie bedzie reagowat.

-12 -



Ochrona przed automatycznym wytgczaniem

Automatyczne wytaczanie to funkcja zabezpieczajgca dla ptyty indukcyjnej. Nastepuje zawsze wtedy, gdy zapomnisz

wytaczyc strefe gotowania. Domysine czasy wytaczenia przedstawione sgw ponizszej tabeli

poziom mocy 1 2 3 4 5 6 7 8 9

domysiny czas pracy
(godziny) 8|1 8| 8|4 |4 |4 |2]|2)|2

Po zdjeciu garnka ptyta indukcyjna moze natychmiast przestac grza¢, a ptyta automatycznie wytgczy sie po 1

minucie.

Wskaznik ciepta resztkowego
Gdy ptyta grzewcza dziata juz od jakiego$ czasu, pojawi sie ciepto resztkowe. Litera "H" ostrzega , aby$ trzymat sie

od niej z daleka.

Ustawienia poziomu mocy

delikatne podgrzewanie dla matych ilosci jedzenia roztapianie
1-2 czekolady, masta i zywnosci, ktéra szybko sie przypala.
B Delikatne gotowanie na wolnym ogniu.
Powolne podgrzewanie.

Ponowne podgrzewanie.

3-4 Szybkie gotowanie na wolnym ogniu.
Gotowanie ryzu.
""""""""""""""" 5.6  Nalesniki T
78 Smazenie T
""""""""" Smazenie mieszane.
9 Obsmazanie.

Doprowadzanie zupy do wrzenia.
Gotowanie wody.

Instalacja

Wybér sprzetu instalacyjnego

- Wycig¢ powierzchnie roboczg zgodnie z rozmiarami podanymi na rysunku.

- Dla celéw instalacji i uzytkowania nalezy zachowa¢ minimum 50 mm przestrzeni wokét otworu.

- Upewnij sie, ze grubo$¢ powierzchni roboczej wynosi co najmniej 30 mm. prosze wybra¢ zaroodporny materiat
powierzchni roboczej, aby unikng¢ wiekszych deformacji spowodowanych promieniowaniem cieplnym z ptyty
grzewczej. Jak pokazano ponizej:

-Utdz recznik lub Sciereczke na powierzchni roboczej. Umies¢ ptyte grzewczg twarzg w dét na zabezpieczonej

powierzchni.
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spod piyty

szkto

-Zastosuj uszczelke paskowa, ktéra stuzy do uszczelnienia ptyty na powierzchniroboczejblatu.
-Nie uzywaij silikonu. Natéz uszczelke na krawedz dna ptyty grzewczej, na catym obwodzie. Pozostawiajgc okoto 3 mm
od krawedzi szkta.

- Odetnij i potgcz dwa korice uszczelki razem tak, aby do siebie pasowaty.

uszczelka

Ostrzezenie: Jako materiat powierzchni roboczej nalezy uzy¢ impregnowanego drewna lub innego materiatu

izolacyjnego. Wyciety otwdr na plyte powinien zosta¢ zaimpregnowany.

Seal

model L(mm) [W(mm)|[H(mm) | D((mm)|A(mm) | B(mm)|X(mm)

BRGI6080 590 520 60 56 560 490 50

W kazdym przypadku upewnij sie, ze ptyta jest dobrze wentylowana, a wlot i wylot powietrza nie sg
zablokowane. Upewnijsie, ze ptyta jest w dobrym stanie technicznym.

Jak pokazano ponizej.
Uwaga!: Bezpieczna odlegtos¢ miedzy ptytg grzewcza a szafkg nad ptyta grzewczg powinna
wynosi¢ co najmniej 60 mm.
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Przed podtgczeniem upewnij sie, ze:

1. Powierzchnia robocza jest dobrze wycieta i réowna, a zadne elementy konstrukcyjne nie przeszkadzajg w
umiejscowieniu piyty.

2. Powierzchnia robocza wykonana jest z materiatu odpornego na dziatanie wysokich temperatur.

3. Jesli ptyta jest zainstalowana nad piekarnikiem, to piekarnik powinien mie¢ wbudowany wentylator chtodzacy, tak
aby nie narazac¢ na przegrzanie piyty.

4. Instalacja musi by¢ zgodna ze wszystkimi wymogami dotyczagcymiwolnej przestrzeni oraz obowigzujgcyminormami
iprzepisami.

5. Zastosowates$/as odpowiednie podigczenie zapewniajgcy petne odtgczenie od sieci elektrycznej. Upewnij sie, ze jest
podtgczony do statego okablowania i umieszczony zgodnie z lokalnymi zasadami i przepisami dotyczacymi
okablowania.

6. Wytacznik (wtyczka) musi by¢ odpowiedniego typu i zapewnia¢ 3 mm odstepu migdzy stykami we wszystkich
biegunach (lub we wszystkich czynnych przewodach [fazowych], jesli lokalne przepisy dotyczace okablowania
dopuszczajg takg odmiane wymagan).

7.Wytacznik bedzie tatwo dostepny dla klienta z zainstalowanga ptyta grzewcza.

8. W razie watpliwosci dotyczacych instalacji nalezy zasiegna¢ opinii lokalnych wtadz budowlanych i przepiséw
prawnych lub skontaktuj sie zserwisem producenta.

9. Na powierzchniach $cian otaczajgcych ptyte grzewczg nalezy stosowa¢ materiaty wykoriczeniowe odporne na
dziatanie wysokich temperatur itatwe do czyszczenia (np. ptytki ceramiczne).

10. W dolnej czesci ptyty indukcyjnej nalezy zainstalowac¢ produkt taki jak piekarnik lub ptyte meblowg

Po zainstalowaniu plyty grzewczej upewnij sie ze:

1.Kabel zasilajgcy nie wystaje przez drzwi szafy lub szuflady.

2.Zapewniony jest odpowiedni przeptyw powietrza z zewnatrz szafki do podstawy ptyty grzewczej.

3. Jesli ptyta grzewcza jest zainstalowana nad miejscem na szuflade lub szafke, pod podstawa plyty grzewczej
zainstalowana jest termiczna bariera.

4. Wtyczkajestdostepna dla uzytkownika.
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Przed umieszczeniem uchwytéw mocujacych.

Urzadzenie nalezy postawi¢ na stabilnej, gtadkiej powierzchni (mozesz wykorzysta¢ opakowanie). Nie nalezy uzywac
nadmiernejsity do elementéw sterujgcych wystajacych z ptyty grzewczej.

Umiejscowienie wspornikéw mocujacych.

Zamocuj wsporniki po lewej i prawej stronie za pomoca srub, ktére sg w zestawie. Wtoz ptyte indukcyjng do wycietego
otworuw blacie.

UWAGA!

1. Plyta grzewcza musi by¢ zainstalowana przez wykwalifikowany personel lub technikéw, ktérzy posiadaja
odpowiednie uprawnienia. Prosimy nigdy nie przeprowadza¢ operacji podtgczenia ptyty indukcyjnej samodzielnie.
2. Nie nalezy montowac ptyty grzewczej nad urzgdzeniami chtodzacymi, zmywarkamiisuszarkamido naczyn.

3. Plyta powinna by¢ zainstalowana tak, aby mozna byto wykorzystac¢ jej funkcjonalnos¢.

4. Sciana oraz pozostate powierzchnie wokét plyty indukcyjnej powinny by¢ odporne na dziatanie wyzszych
temperatur.

5. Aby unikng¢ wszelkich uszkodzen nalezy blat wkoto ptyty oraz uzyty silikon do montazu musi by¢ odporny na
dziatanie ciepta.

6. Nie wolno uzywac¢ myjki paroweji nadmiernejilosciwody.

7. Plyta moze by¢ podtgczona tylko do zasilania o opornosci nie wiekszej niz 0,427 ohm. Jezeli masz jakie$ watpliwosci
skontaktuj sie z serwisem marki.

Podtaczenie plyty do zasilania sieciowego.
UWAGA!

Ta ptyta grzewcza musi by¢ podtgczona do zasilania sieciowego tylko przez odpowiednio wykwalifikowang osobe.
Przed podtgczeniem ptyty grzewczej do zasilania sieciowego nalezy sprawdzi¢, czy:

1.Twojainstalacja elektryczna jest odpowiednia do mocy pobieranej przez ptyte.

2.Napiecie odpowiadawartos$ci podanej na tabliczce znamionowej

3. Przewody zasilajgce dostosowane sg takiego obcigzenia jak pokazano to na tabliczce znamionowej. Nie nalezy
stosowac adapteréw, reduktoréw i rozgateznikéw. Moga one spowodowac przegrzanie kabli lub pozar

Przewdd zasilajgcy nie moze dotykac zadnych goracych czesci i musi by¢ umieszczony tak, aby jego temperatura
w zadnym punkcie nie przekroczyta 75°C.

Nie moze dotyka¢ zadnych gorgcych czesci i musi by¢ umieszczony tak, aby jego temperatura w zadnym punkcie
nie przekroczyta 75°C,
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1.Jezeli okaze sie, ze ktoérykolwiek kabel w ptycie jest uszkodzony to nalezy skontaktowac sie z serwisem marki, tak aby
wymieni¢/naprawic¢ go przy uzyciu odpowiednich narzedzi.

2.Jezeliurzadzenie podtgczone jest bezposrednio do sieci elektrycznej, nalezy zainstalowac wytgcznik réznicowy.

3. Instalator musi upewnicsie, ze instalacja elektryczna jest poprawnai bezpieczna do podtaczenia ptyty indukcyjne;j.
4.Kabel nie moze by¢ zagiety, albo nadmiernie Sciskany.

5.Kabel nalezy regularnie sprawdza¢, w przypadku potrzeby wymiany nalezy zleci¢ wymiane w serwisie.

Przed uzyciem nowej ptyty indukcyjnej.
Przeczytajinstrukcje obstugi a w szczegdlnosciwszystkie ostrzezenia i uwagi dotyczace bezpieczenstwa.

Usun wszystkie folie ochronne z urzadzenia, ktére moga znajdowac sie jeszcze na ptycie indukcyjnej.

Kilka stéw o gotowaniu.

Gotowanie na ptycie indukcyjnej to bardzo bezpieczna, zaawansowana, wydajna i ekonomiczna technika gotowania.
Dziata ona poprzez wytwarzanie wibracji elektromagnetycznych, ktére generuja ciepto bezposrednio na patelni, a nie
posrednio poprzez ogrzewanie powierzchni szkta, jak to sie¢ ma w przypadku ptyty ceramicznej. Szkto na ptycie
indukcyjnejjest ciepte od ciepta generowanego przez patelnig, garnek itp

D) \% 5

iron pot
magnetic circuit

] ceramic glass plate
induction coil
induced currents
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Korzystanie z elementéw sterowania dotykowego.

1. Przyciski znajdujgce sie na panelu sterowania reagujg na dotyk, wigc nie trzeba ich mocno dociskac.
2.Uzywajwiekszej czescipalca anie opuszek.

3.Po kazdym poprawnym nacisnieciu ustyszysz sygnat dzwigkowy.

4. Upewnij sie, ze panel sterowania jest czysty i nie ma na nim wody, ani zadnych przedmiotéw. Nawet cienka warstwa
wody moze utrudnic sterowanie.

Wybér wiasciwego naczynia na ptyte indukcyjng

Nalezy uzywac¢ wytgcznie naczyn z dnem przystosowanym do gotowania na indukgji. Szukaj symbolu indukcji na
opakowaniu lub dnie garnka/patelni.

Aby sprawdzi¢ czy naczynie jest odpowiednie, nalezy przeprowadzi¢ test magnetyczny. Przesuri magnes w kierunku
dna patelni.Jezeli dziata przycigganie to patelnia nadaje sie do ptyty indukcyjnej,

Jezelinie masz magnesu do sprawdzenia to:

1.Wlejtroche wody do patelni, ktérg chcesz sprawdzic.

2. Wykonaj kroki, takie jak w punkcie "Aby rozpocza¢ gotowanie”

3.Jezeli r:.l nie miga na wyswietlaczu awoda sie podgrzewa, to naczynie jest odpowiednie.

Naczynia nie nadajace sie do stosowania na ptycie indukcyjnej sg wykonane z: czystej stali nierdzewnej, aluminium,
miedzi, szkta, drewna, porcelany, ceramikioraz gliny.

Wielkos¢ pola grzewczego (Srednica/mm) | Minimalny wymiar naczynia (Srednica/mm)

160 120
180 140

1. Garnkii patelnie muszg by¢ ustawione idealnie na $rodku pola grzewczego.

2. Niektére pola oznaczone sg wielkoscig pola magnetycznego. Nalezy tak dostosowac wielko$¢ naczynia, aby w petni
efektywnie wykorzysta¢ moc plyty i energie, ktéra jest generowana. Mozna uzywa¢ naczyn mniejszych niz $rednica
pola magnetycznego.

Optimization cooking area

@ tgegt rfetd

®  yr ®

o

RN Fﬂ“ﬂﬁ
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Korzystanie z elementéw sterowania dotykowego.

Ponizsze ustawienia sg jedynie wskazéwkami. Doktadne ustawienie zalezy od kilku czynnikéw, w tym posiadanego
naczyniaiilosci gotowanych potraw. Eksperymentuj z ptyta tak aby dopasowac jg w petni do wiasnych potrzeb

Co

Jak

Wazne

Codzienne zabrudzenia na szkle
(odciski palcéw, $lady, plamy
pozostawione przez jedzenie lub
niepokazne rozlane na szkto).

-Wiacz zasilanie ptyty kuchennej.
- Uzyj $rodka do czyszczenia ptyty
kuchennej, gdy szkto jest jeszcze
ciepte (nie gorace!).

- Wytrzyj do sucha czysta
$ciereczkg lub papierowym
recznikiem.

- Wigcz z powrotem zasianie
kuchenki.

- Po wytaczeniu zasilania ptyty grzewczej
jak zauwazymy, ze wskaznik ciepta
resztkowego nie bedzie sie palit to i tak
uwazaj bo pole moze by¢ ciepte.

- Mocne szorstkie gabki i ostre/Scierne
srodki czyszczace mogg porysowac szkto.
Zawsze czytaj etykiete, aby sprawdzi¢, czy
Srodek czyszczacy lub szorujacy jest
odpowiednidlaszkta.

- Nigdy nie pozostawiaj Srodkéw czystosci
na plycie, szkto moze sie przebarwic.

Rozsypany cukier na
powierzchnie grzewczg ptyty.

Usun cukier lub sél z powierzchni
ptyty za pomocg suchej lub
wilgotnej Sciereczki. Uwazaj zeby
nie porysowac ptyty.

-Wytgcz zasilanie ptyty.

- Wytrzyj powierzchnig ptyty, tak
aby usung¢ cukier/sél z
powierzchni piyty.

- Upewnij sie, ze powierzchnia
plytyjest czysta.

-Mozesz wigczyc zasilanie ptyty.

- Pamietaj zeby usuna¢ cukier/sél jak
beda Swiezo rozsypane, tak aby nie
przypalito sie nicna ptycie.

- Jezeli dojdzie do przypalenia cukru,
wtedy nalezy skorzystac ze skrobakéw do
ptyty indukcyjnej (dostepne w marketach
budowlanych).

Rozlanie cieczy na panel
sterowania.

- Odtacz plyte od zasilania.

- Przetrzyj obszar ptyty gdzie jest
rozlana ciecz, mozesz uzy¢ do
tego suszej szmatki, papieru
kuchennego.

- Upewnij sie ze, ze wytarte$ do
sucha, ze nic nie przeszkodzi
uzywaniu panelu sterujgcego.

- Ponownie wtgcz zasilanie ptyty.

Ptyta kuchenna moze wydawac sygnaty
dzwiekowe i wytaczy¢ sie, a przyciski
dotykowe moga nie dziata¢, gdy znajduje
sie na nich ptyn. Przed ponownym
wtaczeniem ptyty kuchennej nalezy
wytrze¢ do sucha obszar panelu
sterujgcego.
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PROBLEM

MOZLIWE PRZYCZYNY

CO MOZESZ ZROBIC

Nie mozna wigczy¢ ptyty
kuchennej.

Brak zasilania.

Upewnij sig, ze ptyta kuchenna jest
podtgczona do zasilania i ze jest
wigczona.

Sprawdz, czy w Twoim domu lub okolicy
nie ma przerwy w dostawie pradu. Jesli
wszystko sprawdzites, a problem nadal
wystepuje, wezwij wykwalifikowanego
technika.

Panel dotykowy nie dziata.

Panel sterowania jest
zablokowany.

Odblokuj panel sterowania, jak to zrobic¢
znajdzieszwinnym dziale.

Dotykowe elementy sterujgce

Na elementach sterujgcych moze

Upewnij sie, ze obszar sterowania

sgtrudnew obstudze. znajdowac sie niewielka warstwa | dotykowego jest suchy, a przy dotykaniu
wody lub przy dotykaniu panelu | elementéw sterujgcych uzywaj opuszku
sterowania niewtasciwie klikasz | palca.
przyciski.

Szybajest porysowana. Szorstkie krawedzie naczyn Uzywaj naczyn z ptaska, gtadka

kuchennych.
Uzywasz nieodpowiednich
Srodkoéw czyszczacych.

powierzchnig, wiecej w sekcji wybor
wiasciwego naczynia.
Patrz sekcje czyszczenie i konserwacja.

Niektére patelnie wydajg trzaski
lub odgtosy klikania.

Moze to by¢ spowodowane
konstrukcja Twojego naczynia
(warstwy réznych metali drgaja
inaczej).

Jest to normalne dla naczyn kuchennych i
nie wskazuje na usterke.

Ptyta indukcyjna wydaje szum,
gdy jest uzywana na wysokim
ustawieniu ciepta.

Spowodowane jest to
technologiag gotowania
indukcyjnego.

Jest to normalne, hatas powinien sie
wyciszy¢ lub catkowicie znikng¢ po
zmniejszeniu ustawienia ciepta.

Szum wentylatora pochodzacy z
ptyty indukcyjnej.

Wbudowany w Panstwa ptyte
indukcyjng wentylator chtodzacy
wtgczyt sie, aby zapobiec
przegrzaniu elektroniki. Moze on
pracowa¢ nawet po wytgczeniu
ptyty indukcyjnej, nawet do 2
minut.

Jest to normalne i nie wymaga zadnych
dziatan. Nie nalezy wytaczac zasilania
ptyty indukcyjnej, gdy wentylator pracuje.

Patelnie nie nagrzewaja sie i
pojawia sie ikonka
niewykrywania naczynia na
wyswietlaczu.

Ptyta indukcyjna nie rozpoznaje
patelni, poniewaz nie jest ona
przystosowana do gotowania
indukcyjnego.

Ptyta indukcyjna nie rozpoznaje
patelni, poniewaz jest ona zbyt
mata dla strefy gotowania lub nie
jest na niej prawidtowo
wysrodkowana.

Stosowac naczynia przystosowane do
gotowania na indukcji. Patrz rozdziat
"Wybér wtasciwego naczynia".

Wysrodkowac¢ garnek i upewni¢ sie, ze
jego dno odpowiada wielkosci strefy
gotowania.
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Ptyta indukcyjna lub strefa
gotowania wytaczyta sie

Wada techniczna.

Zwré¢ uwage na komunikaty btedu.
Wytgcz zasilanie ptyty. Skontaktuj sie z

niespodziewanie, rozlega sie serwisem marki.
sygnat dzwiekowy lub

wyswietlany jest kod btedu.

Wyswietlanie i kontrola awarii.

W przypadku pojawienia sie nieprawidtowosci, ptyta indukcyjna automatycznie wejdzie w stan ochronny i
wyswietliodpowiednie kody ochronne:

PROBLEM MOZLIWE PRZYCZYNY CO MOZESZ ZROBIC
' ' Brak lub nieodpowiednie Wymien naczynie na takie, ktére jest
- naczynie. dostosowane do ptyty indukcyjnej.

E2/E3

Nieprawidtowe napiecie zasilania.

Prosze sprawdzi¢, czy zasilanie jest
normalne. Wtacz zasilania po
stwierdzeniu, ze zasilanie jest normalne.

E4/E5

Uszkodzenie tranzystora.

Prosimy o kontaktz serwisem.

E7/E8

Uszkodzenie czujnika
temperatury.

Prosimy o kontaktz serwisem.

E6/E9

Nadmiernie ciepta
ptyta indukcyjna.

Zrestartuj ptyte, poczekaj az sie
wychtodzi. Jezeli problem wréci to
skontaktuj sie zserwisem.

EB/EC

Btgd komunikacji w ptycie.

Prosimy o kontaktz serwisem.

Powyzej pokazano nieliczne przypadki, jakie moga wystapic. Pod zadnym pozorem nie demontuj samodzielnie piyty.
Aby naprawic ptyte skontaktuj sie z serwisem.
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Specyfikacja techniczne

Model ptyty BRGI6080

llos¢ pél grzewczych 4 pola grzewcze
Napiecie zasilania 220-240V ~ 50/60Hz
Moc elektryczna ptyty 7200W

Wymiary urzagdzenia DxWxH (mm) 590x520x60
Wymiar wyciecia blatu pod ptyte AxB mm 560x490

Rozpiska srednicy p6l grzewczych w ptycie indukcyjnej Lewe dolne: 180mm

Lewe gorne: 160mm
Prawe dolne: 160mm
Prawe gérne: 180mm

Po pojawieniu sie wszystkich innych kodéw btedéw, nalezy wytgczy¢ urzadzenie i skontaktowac sie z
dostawca.

Wazna uwaga:

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska

2002/96 / WE w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Zapewniajgc
prawidtowe ztomowanie przyczyniajg sie Panstwo do zapobiezenia potencjalnie negatywnym
konsekwencjom dla $rodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego, ktére w przeciwnym razie mogtyby
wystapi¢ w przypadku niewtasciwego obchodzenia sie z tego typu odpadami.

Symbol na produkcie lub na dotgczonych do niego dokumentach produktu, przekreslonego $mietnik na
kotach wskazuje, ze niniejszy produkt nie moze by¢ traktowany jako odpad komunalny. Zamiast tego
powinien zosta¢ przekazany do odpowiedniego punktu zbidrki zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego.

Urzadzenie nalezy ztomowac zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczacymi utylizacji odpadéw. W celu
uzyskania bardziej szczegétowych informacji na temat utylizacji, ztomowania i recyklingu tego
produktu, nalezy skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami, dostawcg ustug utylizacji odpadéw z
gospodarstw domowych lub sprzedawca, u ktérego zakupiono produkt.

NUMER REJESTROWY:
na podstawie Art. 12. 1.
USTAWY
zdnia 11 wrzesnia 2015 .
0 zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym
Dz.U. 2015 poz. 1688
* GIOS EZ00D1618 *

hi¢
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WARUNKI GWARANC(JI

1.BERG Sp.zo0.0.jako Gwarant, udziela gwarancji na sprawne dziatanie urzadzenia.

2. Warunkiem uznania gwarancji jest okazanie przez Uzytkownika oryginalnego dowodu zakupu oraz podbitg
przez sprzedawce karte gwarancyjna.

3. Gwarancja obowigzuje wytgcznie na terenie Rzeczypospolitej Polskiej.

4. Stwierdzone w okresie gwarancji wady fabryczne sprzetu, zostang bezptatnie usuniete w terminie:

-30dniroboczych od daty dostarczenia sprzetu do punktu serwisowego przez Uzytkownika towaru,

- 30 dni roboczych od daty zgtoszenia reklamacji, gdy uszkodzenie zostato zgtoszone przez formularz
reklamacyjny dostepny nawww.berg-agd.pl,

-30dniroboczych od daty zgtoszenia reklamacji przez sklep, w ktérym dokonano zakupu lub w przypadku, gdy
naprawawymagaimportu czesci zamiennych.

5. Okres gwarancji dla Uzytkownika wynosi 24 miesigce od daty sprzedazy.

6. Uzytkownikowi w okresie gwarancji przystuguje prawo wymiany sprzetu na nowy w przypadku niemoznosci
dokonania naprawy. Decyzje taka podejmuje Dziat Serwisu i Reklamacji BERG Sp. z 0.0. Wymiany sprzetu na
wolny od wad dokonuje sklep, w ktérym dokonano zakupu sprzetu.

7. Gwarant ma prawo odmoéwi¢ wymiany sprzetu, o ktérej mowa w punkcie 6 w przypadku stwierdzenia
jakichkolwiek uszkodzer mechanicznych lub chemicznych $wiadczacych o nieprawidtowym uzytkowaniu bgdz
konserwacji urzadzenia.

8.Gwarancja nie obejmuje:

- uprawnienia do zadania wykonania czynnosci, za ktére zgodnie z instrukcjg obstugi odpowiedzialny jest
uzytkownik, w tym: instalacji i podtgczenia urzadzen, konserwacji oraz regulacji urzadzen,

- usterek powstatych na skutek nieprawidtowego uzytkowania sprzetu, niedbalstwa, a takze uszkodzen
powstatych przez dostanie sie zanieczyszczen lub ciat obcych do srodka urzadzenia,

- uszkodzen mechanicznych, termicznych i chemicznych oraz powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrznych
(skokinapiecia, wytadowania atmosferyczne).

9. Nabywca traci prawa gwarancyjne w przypadku:

-samowolnych napraw i zmian konstrukcyjnych dokonanych przez osoby nie upowaznione,
- niewtasciwejlub niezgodnejzinstrukgjg instalacji lub eksploatacji urzadzenia.

10. Sprzet przeznaczony jest do uzytkowania w warunkach indywidualnego gospodarstwa domowego. Na
sprzet zakupiony na fakture w zwigzku z prowadzong przez nabywce dziatalnoscig gospodarcza, Gwarant
udziela gwarancji 6 miesiecznej.

11. W okresie gwarancji nabywca zobowigzany jest zachowa¢ nieuszkodzone opakowanie fabryczne wraz z
wypetnieniem. W szczegdlnych przypadkach konieczne jest odestanie sprzetu do producenta.

Za uszkodzenia mechaniczne powstate na skutek nieodpowiedniego zapakowania sprzetu na czas transportu
Gwarantnie ponosi odpowiedzialnosci, a ryzyko uszkodzenia ponosi Klient.

12. W przypadku oczywistej bezzasadnosci zgtoszenia reklamacyjnego , w szczegdlnosci, gdy nie wystapita
wada sprzetu lub zaistniaty okolicznosci wytaczajagce odpowiedzialnos¢ Gwaranta, Gwarant odmawia
dokonania naprawy/wymiany sprzetu w ramach udzielonej Gwarangji, przedstawiajac jednoczesnie Nabywcy
uzasadnienie zajetego stanowiska. W takiej sytuacji uzytkownikowi stuzy prawo do dokonania naprawy za
odptatnoscig stosownga do wykonywanych czynnosci.

13. Gwarancja niniejsza nie wytgcza, nie ogranicza, ani nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych z
rekojmi.

14. W sprawach nieuregulowanych warunkami niniejszej karty gwarancyjnej, zastosowanie majg odpowiednie
przepisy Kodeksu Cywilnego.
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KARTA GWARANCYJNA

wazna z dowodem sprzedazy

Nazwa urzadzenia Kod fabryczny Data sprzedazy
sprzedawca pieczec sklepu
Nr Opis dziatania serwisowego Data i podpis serwisanta

Procedura sktadania reklamacji

Doktadamy wszelkich staran, aby nasze produkty byty niezawodne i dtugotrwate. Dbamy réwniez o to, by
w przypadku zgtoszenia reklamacji, proces jej obstugi przebiegat w mozliwie najkrétszym terminie oraz
spetniat wszelkie Panstwa oczekiwania. W przypadku reklamacji, prosimy o wypetnienie formularza
zgtoszenia reklamacyjnego znajdujacego sie na stronie www.berg-agd.pl.

Przed przystgpieniem do wypetniania formularza prosimy o przygotowanie nastepujacych informacji:
—» nazwa lub symbol produktu;

—» numer faktury (lub paragonu)*;
—» danekontaktowe sprzedawcy;
—» dane kontaktowe reklamujgcego;

—» zdjeciareklamowanego produktu.

*Wkazdym przypadku podstawq do zgtoszenia reklamacji jest kopia lub skan dowodu zakupu przestany drogq
mailowq wraz z formularzem zgtoszenia reklamacyjnego.
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PRODUCENT:
BERG SP. ZO.O.
ul. Krakowska 61 b
71-017 Szczecin
tel. +48 91 485 47 60
fax. +48 91 485 47 68
www.berg-agd.pl
www.tres.net.pl
reklamacje@berg-agd.pl



