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This product has been manufactured as considerate to the environment in modern installations without detrimental to the nature.

Ten produkt zostat wyprodukowany w przyjaznych dla srodowiska nowoczesnych obiektach bez szkody dla natury.

GB Our Esteemed Client, ‘
This product has been manufactured in modern installations and presented to your use after a quality control process.

We would like that this product has been bought by you by preferring our firm be provide you best output.
It is kindly requested that operating manual of this product be read prior to use and be kept as reference book in order to make sure
your product's guarantee and be satisfied with provided customer satisfaction offered by our company.

Szanowni Klienci,
PL Ten produkt zostat wyprodukowany w nowoczesnych zaktadach i przekazany panstwu po przejsciu
kontroli jakosci.
Chcemy aby produkt, ktéry panstwo nabyli stuzyt jak najwigkszg wydajnoscia.
Aby by¢ w petni zadowolonym z produktu i zagwarantowa¢ panstwu bezpieczenstwo, prosimy o

zapoznanie sie z instrukcjg obstugi przed uzyciem produktu i zalecamy zachowanie jej jako zrédta
odniesienia.

It conforms to EEE regulations. It does not include PCB.
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1. SAFETY INFORMATION / IMPORTANT WARNINGS

1- Before operating the oven remove all tapes and packaging material.

2- Operating voltage of the oven is indicated on label information

3- Before operating your oven take all security measures and read this operating manual thoroughly.

4- Fuse current value in electrical installation must not be less than 16A in ovens operating with mono phase and 32 A in ovens operating with tri-phase.
5- Use your oven with earthed plug. Problems arising from improper connection are not included within the scope of warranty of your equipment

6- Keep your oven gas hose and electrical cable away from hot zones, sharp edges and warmed surfaces.

7- When feeding cable is failed, refer to service.

8- While performing gas leakage control, do not use lighter, matches, cigarette fire or similar types of fire.

9- Your oven cannot be used as connected directly to any chimney system for this reason requirements relating to ventilation must be observed in the
operating area of equipment.

10- Use of your oven causes heat and humidity in the room where it is. Ensure ventilation of room completely. Do not cover the ventilation hole at the
burner of product and mount mechanical ventilation equipment (Aspirator). Using oven heavily for a long time may require additional ventilation,

for instance opening window or more efficient ventilation or increase of mechanical ventilation if available. While oven is working, ventilation vents
must not be covered in any way.

11- While the oven is operated, accessible parts may be hot, do not contact with naked hand and it should be kept away from small children.

12- Do not touch glass of oven when the oven is hot.

13- Before operating your oven, keep flammable and combustible materials such as curtain, veil, paper.

14- Do not insert flammable materials such as pressure pot, paper, plastic and fabric in resting room, close to the oven burner or internal cooker part.
15- In the event of going off oven fires, turn off control button of oven and ventilate the environment thoroughly. Do not make any operations with
electrical switches and causing sparks.

16- If leads of power cable are open as per the type of device, insert a switch to disconnect all cable connections between installation and product.
17- Make sure that the oven is placed on the floor balanced. If it is not balanced adjust the height of stays and ensure the balance.

18- The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-control system.

19- This cooking range must be connected to the supply by a supply cord (3x1 - 1.5mm2 H05-VVF) with the socket-outlet fitted to the final sub-circuit
in the fixed wiring that is intended to supply this cooking range.

20- This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience
and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.



WARNING !!!

- Oven cover must not be covered on the hot and/ or burning ovens.

- Never operate your oven or stove other than its purpose.

- Call the nearest authorized service to make the oven ready for the operation.

- Accessible parts may become hot during use. To avoid burns young children should be kept away.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

- Ensure that the appliance is switched off before replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.

2. INSTALLATION AND ASSEMBLY OF THE OVEN

FOR PRODUCTS WITH GAS INLET

1. Attach the clamp to the hose. Heat one tip of the hose in boiling water and insert it up to the

end of gas inlet and tighten the clamp with screwdriver (See Figure 1)

2. For tightness control pay attention that buttons on the control panel are turned off and tube
is in open Position. Spread little soup made foam at the connection tip of pipe. If there is gas

leakage, there will be foaming at the soup part. Tighten the clamp again carefully
and check it.(See Figure 1)

FOR PRODUCTS WITH POWER INLET

1. Insert the plug of products to the earthed plug.
2. Get the product connected to the installation by using proper cable via authorized
service for the products without plug.

PLACEMENT OF OVEN
1. Your equipment is Class 1. It must be mounted and connected in accordance with

current installation regulations.

2. The space between horizontal walls adjacent to the oven must be as follows

(See Figure. 2)

3. Since there is both gas and electricity connection the oven must be placed to a location
Close to both energy sources

Note: If the range is placed on a base, measures have to be taken to prevent the
appliance slipping from the base.

A

FIGURE 1

FIGURE 2
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3. TECHNICAL SPECIFICATIONS OF OVEN

60X60 FULL SIZE OVEN 50X60 FULL SIZE OVEN 50X50 FULL SIZE OVEN
EXTERNAL WIDTH 600 mm EXTERNAL WIDTH 500 mm EXTERNAL WIDTH 500 mm
EXTERNALDEPTH 600 mm EXTERNALDEPTH 600 mm EXTERNALDEPTH 500 mm
EXTERNAL HEIGHT 850 mm EXTERNAL HEIGHT 850 mm EXTERNAL HEIGHT 850 mm
OVEN VOLUME 65 Lt OVEN VOLUME 45 Lt OVEN VOLUME 45 Lt
LOWER RESISTANCE 1300 W LOWER RESISTANCE 800 W LOWER RESISTANCE 800 W
UPPER RESISTANCE 1100 W UPPER RESISTANCE 800 W UPPER RESISTANCE 800 W
TURBO RESISTANCE 2200 W TURBO RESISTANCE 1800 W TURBO RESISTANCE 1800 W
GRILL RESISTANCE 2200 W GRILL RESISTANCE 1800 W GRILL RESISTANCE 1800 W
PLATE POWER @ 145 mm 1000 W PLATE POWER @ 145 mm 1000 W PLATE POWER @ 145 mm 1000 W
PLATE POWER @ 180 mm 1500 W PLATE POWER @ 180 mm 1500 W PLATE POWER @ 180 mm 1500 W
PLATE POWER @ 145 mm Rapit 1500 W PLATE POWER @ 145 mm Rapit 1500 W PLATE POWER @ 145 mm Rapit 1500 W
PLATE POWER @ 180 mm Rapit 2000 W PLATE POWER @ 180 mm Rapit 2000 W PLATE POWER @ 180 mm Rapit 2000 W
FEEDING VOLTAGE 220-240V 50 Hz | FEEDING VOLTAGE 220-240 V 50 Hz| FEEDING VOLTAGE 220-240 V 50 Hz

NOTE: This manual is designed for more than one model. Some of specifications indicated in the manual may not be seen in your equipment.

AS TRANSFORMATION CAN BE DONE FOR PRODUCTS STOVE PART OF WHICH ARE OF RESERVOIRS. HOWEVER, GAS TRANSFORMATION
CANNOT BE DONE IN THE PRODUCTS STOVE PART OF WHICH ARE PIPED.




CONSUMPTION AND POWER RATES OF 60x60 FULL SIZE OVENS

NATURAL GAS (NG)

LPG
Gas Type: G20 G20 G25 G-30 G-30 G-30 G31
Gas Pressure: 20 mbar 25 mbar 25 mbar 30 mbar 37 mbar 50 mbar 37 mbar

power Spending power Spending power Spending power Spending power Spending power | Spending power Spending

(kW) (mA3/h) (kW) | (m*3/h) (kW) | (mA3/h) (kW) (g/h) (kW) (8/h) (kW) (8/h) (kW) (g/h)
Small burner | Gross 0,90 0,09 0,90 0,09 0,90 0,10 0,90 65 0,95 69 0,90 65 0,90 64
Med. Burner | Gross 1,40 0,13 1,40 0,13 1,40 0,16 1,35 98 1,40 102 1,40 102 1,35 96
Big burner Gross 2,60 0,25 2,60 0,25 2,60 0,29 2,40 175 2,65 193 2,65 193 2,40 171
Upper burner| Gross 2,60 0,25 2,75 0,26 2,60 0,29 2,40 175 2,50 182 2,70 196 2,40 171
Lower burner| Gross 2,10 0,20 2,00 0,19 2,00 0,22 2,00 145 2,15 156 2,00 145 2,00 143

CONSUMPTION AND POWER RATES OF 50x50 & 50x60 FULL SIZE OVENS
NATURAL GAS (NG) LPG

Gas Type: G-20 G-20 G-25 G-30 G-30 G-30 G-31
Gas Pressure: 20 mbar 25 mbar 25 mbar 30 mbar 37 mbar 50 mbar 37 mbar

power Spending | power Spending power | Spending power Spending | power Spending | power Spending | power Spending

(kW) (m”3/h) (kW) (m”3/h) (kW) (m”3/h) (kW) (g/h) (kW) (g/h) (kW) (g/h) (kW) (g/h)
Small burner | Gross 0,90 0,09 0,90 0,09 0,90 0,10 0,90 65 0,95 69 0,90 65 0,90 64
Med. Burner | Gross 1,40 0,13 1,40 0,13 1,40 0,16 1,35 98 1,40 102 1,40 102 1,35 96
Big burner Gross 2,60 0,25 2,60 0,25 2,60 0,29 2,40 175 2,65 193 2,65 193 2,40 171
Upper burner| Gross 2,20 0,21 2,40 0,23 2,45 0,27 2,00 145 2,20 160 2,20 160 2,00 143
Lower burner| Gross 1,80 0,17 2,00 0,19 1,85 0,20 1,60 116 1,80 131 1,70 124 1,60 114

Test Results

A class energy consumption

( ECgas cavity 6,25)
( SECgas cavity 5,99 )

( EEI cavity 104,3 )

Test Results Hobs

(cast iron grid) EEgas hob % 55,9
Test Results Hobs
(enamel grid) EEqas hob % 57,0




4. REPLACEMENT OF INJECTORS :
Take the burner and burner covers of grills from the equipment. By using a proper hand tool, disassemble the injectors and replace
with the ine in conformity with gas class. (See figure 3 )
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Flow gas adjustment in thermostat
gas taps is done via 2,5 x 80 mm flat
screwdriver as shown in the figure.

FIGURE 3
MINIMUM SETTING OF OVEN :

- Burn the fire to be set and turn its button to minimum position.

- disassemble the button.

- Bu using proper thin-tip screwdriver as the figure (See figure 4) set the fire size at the minimum position (Turn the screwdriver to
the left to increase the size of fire and right to decrease it. )

- Mount the button in place when the operation finished. Your product is ready for operation with new gas setting.

Note: It is recommended that the operations above should be done by an authorized service.

|
= =SS = =
RESERVOIR SYSTEM PIPED SYSTEM
( There is conversion) (There is no conversion )




5. WIRING IN PRODUCTS

PLUG-IN PRODUCTS

Before inserting the product to the socket;

Please check whether voltage rates on the type label at the back of product correspond to the voltage rates used in your
country and your installation is fit for power rate on the type label or not. Insert the product to the grounded socket.

' Do not forget the remove the plug form the socket before all types of repairs on your equipment.

UNPLUGGED PRODUCTS ( PRODUCTS MONO-PHASE — TRI PHASE CAN BE CONNECTED )

There is no plug or power cable in this type of products. Therefore, the product must be connected to the
installation directly.

Connection is done by taking one of the followings as the basis as mono-phase or tri-phase as per the available
installation. Bridge materials supplied with the equipment are placed in accordance with connection type below.

3N400VAC 220-240 VAC
5x1,5 mm? 3x4 mm?

TRIPHASE = MONOPHASE

NOTE: Direct connection to the installation must be performed by the authorized service.



5. DESCRIPTION OF OVEN AND CONTROL PANEL

It can be used for
accumulating oil dripping
during grilling on the oven
rack directly, soft cakes,
frozen food, pizza.

1- Big burner

2- Normal Burner

3- Small burner

4- Control panel

5- Holder

6- Upper tray

7- Upper glass cover / Metal cover
(can be changed as per the model.)

8- Front glass cover

9- Hotplate Oven grill: for use of other
10- Lover Cover pots other than oven tray.

MEANINGS OF MARKS ON THE CONTROL PANEL ARE AS FOLLOWS.

Look at the meaning of the marks that are suitable for your model. Marks are used as general since they include other models as expression

Shows oven part

ig Thermostat switch Fan + lower resistance

68 Left rear oven section @ Upper burner or upper resistance @ Fan + upper resistance

oQ . . .

[Ye) Left front oven section lower burner or lower resistance Fan + lower-upper resistance
88 right rear oven section @ lower+upper burner or lower-upper resistance Q Full fire

82 right front oven section Grill Resistance Q Medium heat

@ Electrical oven section @ Fan * Lighter

@ Mechanic timer key Fan+ Turbo Resistance 03 Lamp

Roast chicken




7. OPERATION OF STOVE AND OVEN

1. Operation of electric stove

Set the heat that you want to operate your electric stove by turning the button clockwise. When cooking ends,

switch it to “®” position again.(See figure 5)

[
1. STAGE 2 .STAGE 3.STAGE
145 mm
1000 W 250 W 750 W 1000 W 3 1
180 mm
1500 W 350 W 1150 W 1500 W
145 mm 2
1500 W 500 W 1000 W 1500 W
Rapit
180 mm
2000 W 850 W 1150 W 2000 W FIGURE 5
Rapit
Operate your electric stove at 3. position for 5 minutes.
This process will lead hardening of heat-sensible material on your oven by burning.
Use flat-base pots contacting full as much as possible with electric oven. So you use the energy more efficiently.
2. Operation of gas oven
Switching the oven on
- If your product has its own lighter;Pres the button of the oven section
you want to burn lightly and turn on the gas since it is of lighter, spark plug CLOSED =2 ¢
will be done as long as you press the button. Release the button when the
oven section you want is burnt.
- If your product is of lighter on the button BIG FLAME ====> Q
Press lightly on the button of the oven section and turn left and switch the
gas. Release the button when oven section you want burns. \
- If your product does not have lighter
Press lightly on the button of the oven section and turn left and switch SMALL FLAME === {
the gas, light the oven section via matches or lighter. FIGURE 6

After cooking ends, you should switch the button of oven section to off position.( See figure 6 )




To acquire maximum efficiency, make sure that

The base of pan to be used is flat and use the pans base

Sizes of which are stated below.( See figure 7)

For strong burner 24 — 28 cm

For normal burner18 — 24 cm I
For auxiliary burner 12 — 18 cm I

FIGURE 7

- FOR GAS OVENS -

There will be odor arising from use of insulation materials and heater elements when you start up your oven. Operate the oven for 30 minutes by
switching the oven button to on position. Ventilate the room after this process.

For the products with oven lighter : You can easily ignite the burner in the oven with ignition button on the control panel. Whenever you pres the
ignition button spark plug is ignited automatically. You can see whether burner is ignited or not by looking through monitoring hole. Carry on ignitior
process until burner is on.

For gas safe ovens ; if fire burns out for any reason specific safe installation turns off the gas and prevents filling of gas in the oven.
-Ignite when the button is pressed and wait for being on fire. You may check whether burning starts and continues or not by the control hole.

- Hold down the button for 5-10 seconds after ignition of oven burner. After releasing if burning does not continue, repeat the same process and ho
down the button for 15 seconds. If your oven has not burnt yet, repeat the same process 1 minute.

-After ignition, close the cover apply 15-minute pre-heating.

-After cooking, turn the button to the right (counter wise) and switch it to off position.

USE OF SINGLE-BURNER OVEN
Oven control button: When you turn the button to the counterclockwise and gas comes to oven burner.
Turn the button to the left (counterclockwise) to switch it on position.

USE OF DOUBLE-BURNER OVEN
Oven control button: When you turn the button to counterclockwise, gas comes to oven lower burner. If you turn it clockwise, gas comes to upper bt

There is no grill burner in your oven. Turn the button to the right for grilling. Perform the processes above for ignition. You may check whether upper
burner burns or not by looking.

USE OF OVEN WITH LOWER BURNER + UPPER GRILL RESISTANCE

Oven control button: When you turn the gas switch of the oven to counterclockwise, gas comes to lower burner of the oven, when you turn the grill
switch of the oven to the counterclockwise upper grill resistance operates.

-Lower burner and upper burner grill resistance do not operate simultaneously.

TIMER KEY

Set the cooking time desired by turning the key clockwise. The bell will ring when the time you set expires. Timer is intended for only time notificatic
for gas oven and does not stop the oven when the time expires.



- FOR ELECTRICAL OVENS -

USE OF THERMOSTAT

- FOR ELECTRICAL OVENS -

Control switch of thermostat enables you to choose the necessary temperature. When thermostat is activated, thermostat warning lamp lights on the
front panel and goes out when selected temperature is achieved.

LOWER UPPER RESISTANCE OVEN
Lower resistance lower resistance, upper resistance or both of them can be operated together.

LOWER UPPER RESISTANCE AND FAN OVEN
Via oven function button, lower resistance, upper resistance or both of them can be operated together and they can be operated with fan and
homogenous heat distribution can be ensured.

OVEN WITH LOWER UPPER RESISTANCE AND GRILL
Via the oven function button, the oven can be operated with lower resistance, upper resistance or both of them and grill function is available too.

OVEN WITH LOWER UPPER RESISTANCE FAN AND GRILL
Via the oven function button, it can be operated with lower resistance, upper resistance or both of them and with fan and homogeneous heat
distribution can be ensured. Grill function is available.

TURBO- FAN OVEN
Via the oven function button, defrosting function or turbo-fan cooking function can be selected.

MULTI-FUNCTION OVEN
Via the oven function button, lower resistance, upper resistance, grill, turbo-fan, cooking functions can be selected.

MODELS FOR ROAST CHICKEN

To make roast chicken in your oven, place the shish channel in the tray channel as it is seen in the figure. Put the tray on the base of your oven. Insert
the sharp part of the shish in the shish section in the reservoir and insert the other end to the shish reception socket. Put 2 glasses of water in the

tray you have placed the base of oven (It will prevent burnt oil and smoke). Press the roast chicken button and start the roast chicken.

To start the roasting operation operate the upper burner or grill resistance.

WARNING ! Accessible parts may become hot when the grill is in use. Children should be kept away.

Shish Hook fixing screw

Shish reception channel hook

inserting chicken to shish



6. SETTING ELECTRONIC CLOCK (FOR MODELS WITH TIMER)

Before starting use of your oven, you should set the time. Otherwise, your oven does not work.
Electrical current comes to resistance over the timer.

In order to activate resistance, the timer must be set.

The timer on your oven works as an ordinary timer.

When there is power failure, your timer resets. If network frequency is less than 50 Hz, your timer is slow.
(This is not a failure arising from the timer. Set your timer again in these cases.)

Your oven's timer;

Vsed for , E 8 8 " 8 8 ! Used for setting : 1. Can be set for cooking time between 0-24 hour.

» programming 0 o : numbers . 2. Can be used for bell alarm between 0-24 hour.

: cooking duration -i---- S =g e b ackward : 3. Can be programmed for cooking automatic, half automatic
! of food. : :hackward. or manual.

Q Q Q O O R R R R ERE : 4. The numbers of timer on between 22.00-06.00.(because of
: Used for -------1Used for setting the night)? This is not a failure.

. programming
+ warning signal.

AUTO: If it on continously, it shows the oven was programmed.

( except cooking without programming). If it on continously, it

e e, A : indicates the oven is working.“ﬁ ”: If it on continously, it

: Used for programming time indicates the timer is programmed.To see the cooking time or

‘numbers forward.

: ] :+ Used for starting cooking s Stop
: when cooking and oven stops ;  : immediately when there is no: to see the finishing time of cooking, pressto T 1" “{_t ” buttons.
 automatically. . 1 need pre-programming. : You can see this day's time on the screen after 5 sec
e e of pressing to this buttons.

For doing this process ;
L 1.While pressing the " T'ﬁer " 2% " buttons with one hand press the
In product's with timer;

Operating oven is done with the help of electronic timer, “oven
warming control” and “ function selective” buttons.
There is 3 type of cooking:

"+ """ buttons with other hand . You can move the numbers
one by one or fastly by pressing the button constantly.

2.When you move your hand your oven will start working
manually. If you don't want your oven start working "oven

*Manual
«semi automatic heater control " and "function chooser" buttons must be off. If
Automatic oven programmed automatic or semi automatic before, clock

can't be program without ending these programs.(pls look at

First, you need to set the timer to daytime. - .
the programming the timer)



Cooking without proggramming

(immediate cooking)

First reset the clock. If there is a program in the memory
"auto" word will appear on the screen and start blinking. In
both cases you need to reset.

Otherwise you can't cook without programming.
Resetting the clock

First reset the programs.

If a programmed cooking made before or there is a
cooking program left in the memory. AUTO sign will be
seen on the screen. In both cases you

have to reset the program otherwise you can't make
unprogrammed cooking.

Attention
Without resetting the previous program you can't
reprogram the oven.
For resetting the programs
@ Press “ " button”
@ Press“ — “and reset the numbers

9 Press” H ” button again.

Cooking without proggramming (immediate cooking)

Cooking without making any program by starting the owen and shutting it up by yourself.
1.If there is any program in the memory reset it.

2.After putting your meal in the oven turn the “oven heater control” and “function chooser”
buttons to the place that given on the cooking table.

3.In unprogrammed cooking clock won't cut the electricity. You will decide that your meal
cooked and then turn the oven heater control button to “0”

Making semiautomatic program

The program that makes your oven start after programming and then stop after the time
you programmed. In this program, you have to enter the cooking time that you want.
1.Turn the “oven heater control” to the temperature by looking at the cooking table and
turn the function button to the plave that is shown in the same table.

After placing your meal to the oven:

2.Press to “+” button while pressing to “ &4 "button

for setting cooking time you chose from cooking table.
AUTO word and “” sign appear on the screen

88 :88

o-c> T

continuously. From that time your timer start to count

e s )

elolelelole
¢

3. Your oven stops automatically at the end of the cooking time you set and alarm
starts. During this auto sign will blink on the screen and the “ 2 " sign will be erased

down.You can see remaining time by pressing “ &4 ”

button while the oven is working. After 5 sec pressing
to this button, the daytime appears again.

To stop the alarm press one of the “ & 7, “ & " and “ & ” buttons.

4.Take “oven heater control” and * funct|on chooser” buttons to the off position.

5.Auto sign on the screen will go on blinking. this means the program in the memory is
not deleted. For deleting this program press " @l “ buttons.



Making autoproggam

Programming the end of the cooking time and cooking
time.Before proggamming you must be sure that the
time of the clock is true programmed.

1-Turn the “oven heater control” and “ function chooser”
buttons to the position that is shown at the cooking table.

After putting your meal in the oven;

"

A &

188 :88
o

oo +

OO000QO
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2-@ Press“ + ”button while pressing @ “<%

button for entering the cooking end time.

hiss

9 Then pres “-* button while pressing theo RS

button for entering the cooking time. You will see the
“auto” word on the screen.

3-After cooking oven will become off automatically and
then start alarm. For stoping the alarm sound press one

of the “&3 24" puttons

4- Turn “oven heater control” and “function chooser” buttons to the off position.
5-Auto sign on the screen will go on blinking. This means the program in the memory

'S hot deleted. For deleting this program press " \% “ buttons

If the electricity cut down, the program will be canceled.

Reprogram the timer again.

You can change the cooking time while oven cooking. if you want.
(pls look at changing the cooking time.)

Changing programmed time:
You can change the cooking time or end of cooking time during working of the oven,

if you want.

188388

OO0000
¢ DV
188:88
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For changing the ending time of the cooking.
If you programmed automatic program while pressing

© "2 " button press @ “+" for increasing the time

d
press " -" for decreasing the time.
For changing the cooking time:

© After pressing to “r™; ” button, the cooking time
is seen on the screen.

@ To pressing to the “ + " or “ - ” button set the

new time.To cut down the oven's work (to stop),
311)

Reset with “ - ” button while pressing to the “T—”
button. Cooking will stop and the timer will start to
give sign sound. To stop the sign sound pres one of

w My Stop oy

37 “1” and Mm] ” buttons.



Using sign program for different aim:
You can use your ovens timer like an alarm clock without cooking

1-Press the "+" button while pressing the programming button to program the time that u want to get warned.
2-Your clock will warn you when at the end of the time you programmed.

10

3-For stopping the alarm press one of the (T3 ) ( i ) buttons.




9. SERVICE AND CLEANING
Warning: Before cleaning and service, take out the plug of your oven.

- Cleaning materials
Before using cleaning materials on your oven, check that they are suitable and whether the manufacturer recommends or not.
Do not use caustic creams to damage surfaces, abrasive cleaning powders, hard wire wool or hard items.

- Inside of oven
Cleaning of enamel interior part must be done when it is warm. Wipe the oven with a soft cloth soaked in warm soup water. It may
necessary to clean thoroughly using liquid cleaning material from time to time.

NOTE: do not clean the oven door when glass panels are hot. In the event of not taking this measure, glass panel may break.

- Accessories (Tray, grill)
Put accessories in water with detergent after use. Remaining dirt can be removed with a brush or cleaning sponge easily.

- Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the oven door glass since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

- Don't use steam cleaners for cleaning the product.

- Any spillage should be removed from the lid before opening.

- The hob surface should be allowed to cool before closing the lid.

SN




10 .BUTTON PROTECTION PLATE
While using grill mode, there will be too much steam and smoke in the oven opening and fresh air is necessary. For this reason, it is
necessary to keep the oven door half open to ensure air circulation. Button protection plate is used for protection buttons against smoke and

high temperature causing fading..

HOW IS BUTTON PROTECTION PLATE MOUNTED?

1. Open the oven door completely.

2. Insert button protection plate in the holes on the oven door via clips on the plate (Refer to Figure 1).
3. Close the oven door as protection plate will contact with oven body. (Refer to figure 2).

4. You may start the use of grill function of the oven.

1

Note: If your oven has the grill function, you should use it absolutely

Disposal of electrical devices

2002/96/EC European directive on waste electrical and electronic equipment (WEEE) requires that used electrical
home appliances should not be disposed in the municipal waste branch not allocated normally. To optimize
recycling of materials of used equipment and to minimize their effects on human health and environment, they
must be collected separately.

The “cross” wheeled waste bin symbol on the product indicates that the equipment must be collected separately
and your responsibility. Consumers should contact with local authority or seller for information on correct disposal.



PROTECTION OF THE ENVIRONMENT

To protect our environment and human health, disposal of electrical and electronic equipment is performed in
accordance with regulations specific to the producer and user. For this reason, as it is shown with symbol on the label
or packaging, your product cannot be disposed in urban dump site. The user may take it to a specific municipality
collection point and ensures that it can be used for other product in accordance with reuse, recycle or directive.

ENERGY CONSUMPTION

Our esteemed customer,
Please read the recommendations below to use the product you purchased efficiently in terms of energy consumption
and energy save for your country.

1- Choose ovens with high efficient heat insulations for electrical energy consumption.

2- Opening oven door frequently during cooking makes the cool air enter the oven and thus energy loss. For this
reason, take care of opening oven door when required.

3- Try to cook more than one food in the oven. You may take the one cooking at lower temperature and not change
the temperature of the oven and so you may consume less energy.

4- Do not perform pre-heating in the oven when it is not necessary. If pre-heating is necessary, do not extend this
duration more than necessary.

5- Before cooking frozen food in the oven, defrost it.

6- Do not keep flammable, combustible materials around the oven.Place the oven in areas far away combustible areas.

7- If you switch off the electrical oven a few minutes ago and wait without opening oven door, food continues to cook
with existing temperature and you may save energy.



BAKING TABLE

Foods Temperature (°C) | Shelve Position | Baking Duration(Min)

Cream Cake 150-170 2 30-35
Pie, pastry 200-220 2 35-45
Biscuit 160-170 3 20-25
Sweet bun, Sweet tea bread 160-170 3 20-35
Dry cake with currant/walnut 160-180 2 25-35
Bun, tea bread 200-220 2 30-40
Pie, flaky pastry in a tray

(With thin layers of dough and thin layers of cheese/ minced meat) 180-200 2 3545
Pastry with meat/cheese filling 160-180 2 20-30
Lamb 200-230 3 20-25
Veal 200-230 3 30-40
Mutton 230-250 3 30-40
Chicken(Pieced in parts) 230-240 3 30-40
Fish 200-220 3 20-30

NOTE: The above mentioned values have been determined in accordance with the results obtained in our laboratory tests.
You may determine different values in accordance with your experiences and your own tastes, choice.Required that a pre-heating
process for 5-10 minutes be executed.
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1. INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA / WAZNE OSTRZEZENIA

1- Usun wszystkie tasmy i materiaty opakowaniowe przed uzyciem piekarnika.

2- Napiecie uzytkowania piekarnika jest podane na etykiecie z tytu produktu.

3- Przed uzyciem piekarnika nalezy zastosowa¢ wszystkie wazne $rodki ostroznosci i doktadnie przeczytaé instrukcje obstugi.

4- Wartos¢ pradu bezpiecznika w instalacji elektrycznej powinna by¢ nie mniejsza niz 16 A w piekarnikach pracujgcych z mono-przecigzeniem i 32 A w piekarnikach
pracujgcych z tréjfazem.

5- Uzywaj kuchenki w uziemionym gniazdku. Problemy spowodowane nieprawidtowym podtgczeniem nie sg objete GWARANCJA urzadzenia.

6- Waz gazowy i przewdd elektryczny piekarnika nalezy trzymac z dala od gorgcych miejsc, ostrych krawedzi i nagrzanych powierzchni.

7- W przypadku awarii przewodu zasilajgcego skontaktuj sie z serwisem.

8- Nie uzywaj zapalniczek, zapatek, ptomienia papierosowego ani podobnych ptomieni podczas sprawdzania wyciekéw gazu.

9- Piekarnik nie moze by¢ uzywany poprzez bezposrednie podtaczenie do jakiegokolwiek systemu kominowego, dlatego w srodowisku, w ktérym pracuje urzadzenie, nalezy
przestrzega¢ wymogéw dotyczgcych wentylacii.

10- Korzystanie z piekarnika powoduje wydzielanie ciepta i wilgoci w pomieszczeniu, w ktorym sie znajduje. Upewnij sie, ze pomieszczenie jest dobrze wentylowane. Nie
blokuj otworéw wentylacyjnych z tytu produktu i zainstaluj mechaniczne urzadzenie wentylacyjne (aspirator). Diugotrwate intensywne uzytkowanie piekarnika moze wymagac
dodatkowej wentylaciji; takie jak otwarcie okna lub bardziej skuteczna wentylacja lub zwigkszenie wentylacji mechanicznej tam, gdzie to mozliwe. W zadnym wypadku nie
wolno blokowa¢ otworéw wentylacyjnych podczas pracy piekarnika.

11- Gdy piekarnik jest w uzyciu, dostepne czesci mogg by¢ gorace, nie nalezy ich dotyka¢ gotymi rekami, a mate dzieci nalezy trzymac z dala.

12- Nigdy nie dotykaj szyby piekarnika, gdy piekarnik jest goracy.

13- Przed uzyciem piekarnika upewnij sie,ze tatwopalne materiaty, takie jak zastony, firanki i papier sg z dala od urzgdzenia.

14- Nie umieszczaj naczyn ci$nieniowych, materiatéw tatwopalnych, w tym papieru, plastiku i tkaniny, w komorze spoczynkowej, w poblizu palnikéw lub w wewnetrznej
czesci piekarnika.

15- W przypadku przypadkowego zgaszenia ptomieni pieca nalezy wytgczy¢ przycisk sterowania kuchenka i dobrze przewietrzy¢ pomieszczenie. W tym czasie nie nalezy
wykonywaé zadnych czynnosci, ktére moga spowodowac przetgczenie elektryczne lub iskrzenie.

16- Jesli koncowki kabla zasilajgcego sg otwarte zgodnie z typem urzadzenia, umie$¢ odpowiedni przetgcznik miedzy instalacjg a produktem, ktéry moze odcigé wszystkie
potgczenia kablowe.

17- Ustawiajagc piekarnik na swoim miejscu, upewnij sig, ze rownomiernie naciska na podtoge. Jesli nie jest wywazony, wyreguluj wysoko$é nozek, aby zapewnié
réwnowage.

18 - Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg zewnetrznego timera lub samodzielnego systemu zdalnego sterowania.

19 - Ta ptyta kuchenna musi by¢ podtaczona do zasilania za pomoca kabla zasilajgcego z wyjsciem gniazdowym (3x1-1,5mm2 H05-VVF) podtgczonego do ostatniego
podobwodu instalacji stacjonarnej przeznaczonej do zasilania tej ptyty.

20 - Osoby odpowiedzialne/nadzorcy musza by¢ obecni, gdy urzadzenie jest uzywane w poblizu dzieci. Osoby (w tym dzieci i osoby starsze) niepetnosprawne fizycznie lub
umystowo lub nieposiadajgce wiedzy i doswiadczenia nie powinny mie¢ mozliwosci korzystania z urzadzenia bez oséb odpowiedzialnych. Uzywanie tego urzadzenia przez
dzieci w wieku 8 lat i starsze oraz osoby niepetnosprawne umystowo lub fizycznie lub osoby nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy powinno byé dozwolone wylgcznie pod
nadzorem lub po zapoznaniu sie z instrukcjami dotyczgcymi bezpiecznego uzytkowania produktu i zagrozen zaangazowany.

“Dzieci nie powinny bawi¢ sig¢ urzgdzeniem, dzieci nie powinny uzywac¢ ani czysci¢ urzgdzenia bez osoby dorostej.



2. INSTALACJA | MONTAZ PIEKARNIKA

PRODUTY Z PRZYLACZEM GAZOWYM

1. Zamocuj zacisk na wezu. Podgrzej jeden koniec weza we wrzacej wodzie, przetéz go do
konca wlotu gazu i dokre¢ zacisk srubokretem (patrz rysunek 1).

2. Kontrola szczelnosci: Upewnij sie, ze przyciski na panelu sterowania sg w pozycji
zamknietej, a tuba w pozycji otwartej. Spienic i natozy¢ troche mydta na koncéwke
przytagczeniowg weza. W przypadku wycieku gazu w czesci z mydtem pojawi sie pienienie.
Ponownie ostroznie dokre¢ zacisk i sprawdz go (patrz zdjecie 1).

PRODUTY Z PRZYLACZEM ELEKTRYCZNYM

1. W przypadku produktéw z wtyczkg witéz wtyczke do odpowiednio uziemionego gniazdka.

2. W przypadku produktu bez wtyczki zleci¢ podigczenie produktu do instalacji autoryzowanemu
serwisowi za pomocg odpowiedniego kabla.

USTAWIENIE PIEKARNIKA

1. Twoje urzgdzenie jest narzedziem 1 klasy, musi by¢ zmontowane i podtgczone zgodnie
z przepisami montazu obowigzujgcymi w danym dniu.

2. Odstep pomiedzy piekarnikiem a sagsiednimi $cianami poziomymi powinien by¢
nastepujacy (patrz Rys. 2)

3. Poniewaz zaréwno gaz jak i energia elektryczna sg podtgczone, piekarnik musi by¢
umieszczony w poblizu obu zrédet energii.

LANCUCH BEZPIECZENSTWA

hakiem dostarczonych z produktem.

piekarnika do przodu po przekatne;j.

Aby zapobiec przewrdceniu sie produktu, mocowanie nalezy
wykonac¢ za pomocg 2 tancuchéw bezpieczenstwa i $rub z

Upewnij sig, ze $ruba z hakiem jest pewnie przymocowana do
Sciany, a fancuch bezpieczenstwa jest poziomy i napiety.
tancuch bezpieczenstwa jest jak najkrotszy, aby zapobiec
przechylaniu sie piekarnika na boki oraz przechylaniu sie

Xy eV
RYSUNEK 2 Sy

 —.




3.CECHY TECHNICZNE PIEKARNIKA

PIEKARNIK PELNOWYMIAROWY 60 x 60 PIEKARNIK PELNOWYMIAROWY 50 x 60 PIEKARNIK PELNOWYMIAROWY 50 x 50
ISZEROKOSC ZEWNETRZNA 600 mm ISZEROKOSC ZEWNETRZNA 500 mm ISZEROKOSC ZEWNETRZNA 500 mm
IGLEBOKOSC ZEWNETRZNA 600 mm GLEBOKOSC ZEWNETRZNA 600 mm GLEBOKOSC ZEWNETRZNA 500 mm
YSOKOSC ZEWNETRZNA 850 mm YSOKOSC ZEWNETRZNA 850 mm YSOKOSC ZEWNETRZNA 850 mm
IPOJEMNOSC PIEKARNIKA 65 Lt [POJEMNOSC PIEKARNIKA 451t POJEMNOSC PIEKARNIKA 451t
IGRZALKA DOLNA 1300 W GRZALKA DOLNA 800 W GRZALKA DOLNA 800 W
IGRZALKA GORNA 1100 W IGRZALKA GORNA 800 W IGRZALKA GORNA 800 W
IGRZALKA TURBO 2200 W GRZALKA TURBO 1800 W GRZALKA TURBO 1800 W
GRZALKA GRILL 2200 W GRZALKA GRILL 1800 W GRZALKA GRILL 1800 W
IMOC PLYTY @ 145mm 1000 W IMOC PLYTY 0 145mm 1000 W IMOC PLYTY 0 145mm 1000 W
IMOC PLYTY @ 180mm 1500 W IMOC PLYTY 0 180mm 1500 W MOC PLYTY 0 180mm 1500 W
MOC PLYTY @ 145mm Rapit 1500 W IMOC PLYTY 0 145mm Rapit 1500 W IMOC PLYTY 0 145mm Rapit 1500 W
MOC PLYTY @ 180mm Rapit 2000 W IMOC PLYTY 0 180mm Rapit 2000 W IMOC PLYTY 0 180mm Rapit 2000 W

INAPIECIE ZASILANIA

220-240 V 50 Hz

INAPIECIE ZASILANIA

220-240 V 50 Hz

INAPIECIE ZASILANIA

220-240 V 50 Hz

UWAGA: Niniejsza instrukcja zostata przygotowana dla wiecej niz jednego modelu. Niektore funkcje wymienione w instrukcji moga nie by¢

dostepne w Twoim urzadzeniu.

MODYFIKACJA NA GAZ MOZE BYC PRZEPROWADZONA W PRODUKTACH Z CZESCIA ZBIORNIKOWYM, ALE NIE MOZE BYC
PRZEPROWADZONA W PRODUKTACH Z CZESCIA SYSTEMEM RUROWYM.




ZUZYCIE | MOC ZNAMIONOWA PIEKARNIKA PEENOWYMIAROWEGO 60x60

GAZ ZIEMNY (NG) LPG
Rodzaj gazu G20 G20 G25 G-30 G-30 G-30 G31
Cisnienie gazu 20 mbar 25 mbar 25 mbar 30 mbar 37 mbar 50 mbar 37 mbar
Zuzycie Moc(k [Zuzycie Zuzycie Moc(k | Zuzycie Zuzycie Moc(k | Zuzycie Zuzycie
Moc(kW) | (mA3/h) W) (m*”3/h) Moc(kW) | (m~3/h) W) (g/h)  |Moc(kW)|  (g/h) W) (g/h)  |Moc(kW) | (/)
Maty palnik Brutto 0,90 0,09 0,90 0,09 0,90 0,10 0,90 65 0,95 69 0,90 65 0,90 64
Sredni palnik Brutto 1,40 0,13 1,40 0,13 1,40 0,16 1,35 98 1,40 102 1,40 102 1,35 96
Duzy palnik Brutto 2,60 0,25 2,60 0,25 0,29 2,40 175 2,65 193 2,65 193 2,40 171
Palnik doiny Brutto 2,60 0,25 2,75 0,26 0,29 2,40 175 2,50 182 2,70 196 2,40 171
Palnik gérny Brutto 2,10 0,20 2,00 0,19 0,22 2,00 145 2,15 156 2,00 145 2,00 143
ZUZYCIE | MOC ZNAMIONOWA PIEKARNIKA PELNOWYMIAROWEGO 50x50
GAZ ZIEMNY (NG) LPG
Gaz Tipi G-20 G-20 G-25 G-30 G-30 G-30 G-31
GazBasinci 20 mbar 25 mbar 25 mbar 30 mbar 37 mbar 50 mbar 37 mbar
Zuzycie Moc(k | Zuzycie Zuzycie Moc(k | Zuzycie Zuzycie Moc(k | Zuzycie Zuzycie
Moc(kW) | (mA3/h) W) (mA3/h) [Moc(kW)| (mA3/h) W) (g/h) Moc(kW) (g/h) W) (g/h) Moc(kW) (g/h)
Maty palnik Brutto 0,90 0,09 0,90 0,09 0,90 0,10 0,90 65 0,95 69 0,90 65 0,90 64
Sredni palnik Brutto 1,40 0,13 1,40 0,13 1,40 0,16 1,35 98 1,40 102 1,40 102 1,35 96
Duzy palnik Brutto 2,60 0,25 2,60 0,25 2,60 0,29 2,40 175 2,65 193 2,65 193 2,40 171
Palnik dolny Brutto 2,20 0,21 2,40 0,23 2,45 0,27 2,00 145 2,20 160 2,20 160 2,00 143
Palnik gérny Brutto 1,80 0,17 2,00 0,19 1,85 0,20 1,60 116 1,80 131 1,70 124 1,60 114
Zuzycie energii w (EEI cavity 104,3)
Wyniki testu klasie A

(ECgas cavity 6,25)
(SECgas cavity 5,99)

\Wyniki testu (ruszt zeliwny) EE
gas hob

%55,9

Wyniki testu (ruszt

emaliowany)

EEgas hob

%57,0




4. WYMIANA WTRYSKIWACZY:
Zdja¢ z urzadzenia kratki, palniki i ostony palnikow.
Uzywajgc odpowiedniego narzedzia recznego, odkreci¢ wiryskiwacze i wymieni¢ je na zgodne z uzywang klasg gazu. (patrz. Rysunek 3)

\

\

A
7

W kurkach gazowych z termostatem:
regulacja przeptywu gazu odbywa sie za
pomocg ptaskiego wkretaka 2,5x80 mm,
jak pokazano na rysunku.

]

\

RYSUNEK 3

MINIMALNE USTAWIENIA PIEKARNIKA: —

- Wigczy¢ kuchenke, ktéra ma by¢ regulowana i obroci¢ pokretto do pozycji minimalne;j.

- Odkrec przycisk.

- Wyregulowac wielko$¢ ptomienia w pozycji minimalnej za pomocg odpowiedniego $rubokreta z drobng koncéwka, jak pokazano na
rysunku (patrz rys. 4) (przekreci¢ $rubokret w lewo, aby zwiekszy¢ wielko$¢ ptomienia i w prawo, aby jg zmniejszy¢).

- Po zakonczeniu procesu nalezy wymienic przycisk. Twoj produkt jest gotowy do uzycia z nowym ustawieniem gazu.

Uwaga: Zaleca sig, aby powyzsze czynnosci wykonywal wyspecjalizowany autoryzowany serwis.

BN\ —— =
SYSTEM ZE ZBIORNIKIEM SYSTEM RUROWY
(Modyfikacja mozliwa) ( Modyfikacja niemozliwa)




5. PRZYLACZA ELEKTRYCZNE W PRODUKTACH

PRODUKTY Z WTYCZKA

Przed podigczeniem produktu;

Sprawdz, czy wartosci napiecia na etykiecie typu z tytu produktu sg odpowiednie do wartosci napiecia stosowanego w
Twoim kraju, a takze sprawdz, czy Twoja instalacja jest odpowiednia dla wartosci mocy podanej na etykiecie typu.
Podtgcz produkt do uziemionego gniazdka odpowiedniego dla danego typu wtyczki.

1! Nie zapomnij odlaczy¢ wtyczki z gniazdka przed jakimikolwiek naprawami urzadzenia.

PRODUKTY BEZ WTYCZKI (PRODUKTY Z MOZLIWOSCIA PODLACZENIA JEDNOFAZOWEGO-
TROJFAZOWEGO)

Ten typ produktu nie posiada wtyczki ani kabla zasilajgcego. Dlatego produkt musi by¢ podtgczony bezposrednio do instalacji.
Podtgczenie odbywa sie na podstawie jednego z ponizszych rysunkéw jako monofazowe lub tréjfazowe w zaleznosci od istniejgcej
instalacji. Metalowe czesci w ksztatcie mostkow dostarczone z urzgdzeniem umieszcza sie zgodnie z typem potgczenia pokazanym na
ponizszych rysunkach.

3N 400VAC 220-240 VAC
5x1,5 mm? 3x4 mm?

TROJFAZA MONOFAZA

UWAGA: Bezposrednie podigczenie do instalacji musi by¢é wykonane przez autoryzowany serwis.



5. OPIS PIEKARNIKA | PANEL KONTROLNY

1- Duzy palnik —
B 2- Normalny palnik Kratka: Do stosowania “X\
| ™ 3- Maty palnik pojemnikéw innych niz blacha %
5 N (@) 4- Panel sterowania do pieczenia. f%,_\c\“‘-——-_%
a 3 5- Uchwyt hx%\‘\——
6- Ptytagérna T —
@ @) 7-Gorna pokrywa szklana / Metalow
= pokrywa (W zalezno$ci od modelu.)
8- Przednia pokrywa szklana R
Mozna jg réwniez
9- Hotplate . . .
_10- Oslona dolna wyk_orzystac do zbierania
8) kapigcego ttuszczu podczas
grillowania, pieczenia
miekkich ciast, mrozonek,
pizzy bezposrednio na potce
5 piekarnika.
_ -0
IB\I

PONIZEJ PODANO ZNACZENIE ZNAKOW, KTORE MOGA ZNAJDOWAC SIE NA PANELU STEROWANIA.

Zapoznaj sie z symbolami znajdujgcymi si¢ na Twoim urzgdzeniu.
Symbole te sg ogdlnie, poniewaz swym znaczeniem obejmujg rowniez inne modele.

@ \Wnetrze piekarnika !B Przycisk termostatu @ Termoobieg + Grzatka dolna
[ 4] ; . .
Qo [Tyiny lewy palnik @ Palnik gorny lub grzatka gérna @ Termoobieg + Grzatka gorna
QS  [Przedni lewy palnik © |ainikdoiny lub grzatka dona | () [Termocbieg * Grzalka dolna
ouw )  [Palnik dolny + gy lub grzatka dolna - A -
QO  [Tylny prawy palnik @ gérna Q Peiny ogien
gg Przedni prawy palnik - Grzatka gril 4 Maty ogien
@ Palnik elektryczny [E] Termoobieg ﬁ Zapalniczka
(:E) Przycisk timera mechanicznego Termoobieg + Grzatka Turbo i’::E Swiatlo

3 Kurczak z rozna




7. UZYWANIE KUCHENKI | PIEKARNIKA
1.Uzywanie kuchenki elektrycznej

Ustawi¢ temperature kuchenki elektrycznej, obracajgc pokretto zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.

Po zakonczeniu procesu gotowania przekre¢ pokretto z powrotem do pozycji "«”". (patrz. Rys 5)

1.POZIOM 2. POZIOM 3. POZIOM
14
19 mm 250W 750W 1000w
180 mm
1500W 350W 1150W 1500W
145 mm
1500W 500W 1000W 1500W
Rapit
180 mm Rysunek 5
2000W 850W 1150 W 2000W
Rapit

Przy pierwszym uzyciu uruchom swojg kuchenke elektryczng na 5 minut w pozyciji 3.
Pozwoli to na utwardzenie materiatu wrazliwego na ciepto na Twojej ptycie grzewczej poprzez przypalenie.
W miare mozliwosci uzywaj garnkéw z ptaskim dnem, ktére zapewniajg petny kontakt z ptytg elektryczna. W ten sposdéb efektywniej wykorzystasz energie.

2.Uzywanie kuchenki gazowej
Zapalenie kuchenki
- Jezeli produkt ma wbudowang zapalarke;
Lekko nacisnij przycisk palnika, ktory chcesz zapali¢, przekre¢ pokretto WYLACZONY
w lewo i wigcz gaz. Poniewaz zapalarka jest samodzielna, zapton
Swiecy zaptonowej nastgpi tak dtugo, jak dtugo bedziesz naciskac . .
przycisk, zwolnij przycisk po zapaleniu palnika. DUZY PLOMIEN  _. 4
- Jezeli zapalenia dokonuje si¢ za pomoca przycisku
Lekko nacisnij przycisk kuchenki, obréci¢ pokretto palnika w lewo. \
Wiaczy¢ gaz i druga rekg nacisnagé przycisk zapalarki, zwolni¢ przycisk
po zapaleniu zgdanego palnika. MALY PLOMIEN —
- Jezeli produkt nie ma zapalarki
Lekko nacisnij przycisk strefy grzewczej, ktérg chcesz zapali¢, obroé
go w lewo, wigcz gaz i zapal pole grzejne za pomocg zapatki lub
zapalniczki.

-

Rysunek 6

Po zakonczeniu procesu gotowania nalezy ustawic¢ przycisk gotowej strefy gotowania w pozycji wytaczonej (patrz rysunek 6).



Aby uzyska¢ maksymalng wydajnos¢, nalezy upewnic sie, ze dno
uzywanego garnka ma ptaskie dno i uzywac¢ garnkéw o wymiarach dna

-
podanych ponizej (patrz rys 3) r -
24- 28 cm dla palnika mocnego ~‘
18-24 cm dla palnika normalnego |——
12-18 cm dla palnika pomocniczego

Rysunek 7 ! |

3.UZYWANIE PIEKARNIKA
- PIEKARNIKI GAZOWE -
Przy pierwszym uruchomieniu piekarnika bedzie wydzielat sie zapach spowodowany zastosowaniem materiatéw izolacyjnych i elementéw grzejnych.
Najpierw nalezy wigczy¢ wytgcznik piekarnika na 30 minut i wtaczy¢ piekarnik. Po tym procesie nalezy przewietrzy¢ otoczenie.
Produkty z zapalarka piekarnika: Palnik w piekarniku mozna tatwo zapali¢ za pomocg przycisku zapalarki na panelu sterowania piekarnika. Po
kazdym nacisnieciu przycisku zaptonu nastepuje automatyczny zapton Swiecy zaptonowej. Mozesz sprawdzi¢, czy palnik jest wtgczony, patrzgc przez
wizjer. Kontynuowaé proces zaptonu, az palnik zostanie zapalony.
W piekarnikach z zabezpieczeniem gazowym; Jesli z jakiegokolwiek powodu ptomien zgasnie, specjalne zabezpieczenie odcina gaz i zapobiega
wypetnieniu piekarnika gazem.
- Gdy przycisk jest w pozycji wcisnietej, zapali¢ i poczekaé, az sie zapali. Mozesz sprawdzi¢, czy palenie rozpoczyna sie i trwa w piekarniku przez otwoér
kontrolny. -Po zapaleniu sie palnika piekarnika przytrzymac¢ przycisk wcisnigty przez 5-10 sekund. Jesli po jego zwolnieniu spalanie nie trwa nadal;
powtorz ten sam proces Trzymac przycisk wcisniety przez 15 sekund. Jesli nadal nie ma spalania w piekarniku, odczekaj 1 minute i powtorz te
samg procedure.- Po zapaleniu zamkng¢ drzwiczki i nadgrzewac przez 15 minut.
- Po zakonczeniu pieczenia obréci¢ pokretto w prawo (zgodnie z ruchem wskazoéwek zegara) i wytaczy¢ urzadzenie.
UZYWANIE PIEKARNIKA JEDNOPALNIKOWEGO
Pokretlo sterowania piekarnikiem: Po obréceniu pokretta w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, do palnikow piekarnika doprowadzany jest gaz.
Aby przetgczy¢ pokretto sterowania piekarnikiem do pozycji wigczonej, nalezy je nacisngc¢ i obroci¢ w lewo (w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara).
UZYWANIE PIEKARNIKA WIELOPALNIKOWEGO
Pokretto sterowania piekarnikiem: Po przekreceniu pokretta w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, gaz jest
dostarczany do dolnego palnika piekarnika. Po obréceniu go w kierunku zgodnym z ruchem wskazoéwek zegara, gaz jest dostarczany
do gornego palnika.
Twdj piekarnik posiada palnik do grillowania. Przekre¢ pokretto w prawo, aby rozpoczaé grillowanie. Wykonaj procedury opisane
powyzej dla zaptonu. Mozesz sprawdzi¢, czy gorny palnik jest zapalony.

Uwaga: Nie wtaczaé¢ palnika grillowego razem z trybem turbo

KORZYSTANIE Z DOLNEGO PALNIKA + GORNEJ GRZALKI GRILLOWEJ

Pokretto kontrolne: Po przekreceniu pokretta gazu piekarnika w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, gaz jest dostarczany do
dolnego palnika piekarnika, po obroceniu pokretta grilla piekarnika w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara dziata op6r gérnego
grilla.

USTAWIENIE CZASU (PRZYCISK TIMER)
Ustaw zgdany czas gotowania, obracajac pokretto zgodnie z ruchem wskazéwek zegara. Dzwonek zadzwoni, gdy uptynie ustawiony czas. W
piekarnikach gazowych timer stuzy tylko do zgtaszania czasu, nie wytagcza piekarnika, gdy czas jest petny.



UZYWANIE TERMOSTATU
Pokretto termostatu pozwala wybra¢ zgdang temperature pieczenia. Gdy termostat jest wigczony, lampka ostrzegawcza termostatu na panelu
przednim zapala sie i gasnie po osiggnieciu wybranej temperatury.

GRZANIE GORNE | DOLNE
Za pomocg przycisku funkcji piekarnika mozna obstugiwac dolng grzatke, grzatke gorng lub obie.

GRZANIE GORNE | DOLNE i PIEKARNIK Z TERMOOBIEGIEM
Za pomocg przycisku funkcyjnego piekarnika mozna ustawi¢ grzanie dolne, gérne lub oba jednocze$nie. Mozna uzyskac¢ jednorodna dystrybucje
ciepta, wigczajgc termoobieg.

GRZANIE GORNE | DOLNE i PIEKARNIK Z FUNKCJA GRILL
Za pomocg przycisku funkcji piekarnika mozna obstugiwac dolng grzatke, gorng grzatke lub obie, a takze funkcje grilla.

GRZANIE GORNE | DOLNE i PIEKARNIK Z TERMOOBIEGIEM | FUNKCJA GRILL
Za pomocg przycisku funkcyjnego piekarnika mozna ustawi¢ grzanie dolne, gérne lub oba jednoczes$nie. Mozna uzyska¢ jednorodng dystrybucje
ciepta, wtgczajgc termoobieg Dodatkowo dostepna jest rowniez funkcja grilla.

PIEKARNIK Z FUNKCJA TURBOWENTYLATORA
Za pomocg przycisku funkcji piekarnika mozna wybra¢ funkcje rozmrazania lub funkcje pieczenia z turbowentylatorem.

PIEKARNIK WIELOFUNKCYJNY

Za pomoca przycisku funkcji piekarnika mozna wybra¢ grzanie golne lub gétne, grill, turbowentylator, funkcje pieczenia.

MODELE Z FUNKCJA KURCZAK Z ROZNA;

Aby upiec kurczaka z rozna w piekarniku, umie$¢ rozen w wyznaczonym kanale, jak pokazano na rysunku. Umies¢ tace na dnie piekarnika. Wit6z
spiczastg czes¢ rozna do wyznaczonej szczeliny w komorze, a drugi koniec do szczeliny rozna. Umiesc 2 filizanki wody na blasze na dnie piekarnika
(Zapobiegnie to spalaniu oleju i powstawaniu dymu. Mozesz rozpoczg¢ oipiekanie, naciskajac przycisk funkcji kurczak z rozna.

Aby rozpocza¢ proces pieczenia, wigcz gorny palnik lub grzatke grilla.

Rozen $ruba do mocowania haka

kanat rozna - ol hak

nadzianie kurczaka na rozen



6.USTAWIENIE ZEGARA ELEKTRONICZNEGO (W MODELACH Z ZEGAREM)

Zanim zaczniesz uzywac swojego piekarnika, musisz ustawi¢ czas.

W przeciwnym razie Twoj piekarnik nie bedzie dziatat.

Prad elektryczny do grzatek pochodzi z zegara.

Aby wiaczy¢ grzatki, nalezy ustawi¢ zegar

Zegar w Twoim piekarniku dziata jak zwykly zegar.

Twoj zegar jest resetowany po odtgczeniu zasilania. Jesli czestotliwos¢ sieci jest mniejsza niz 50 Hz, zegar
jest ustawiany z powrotem. (Nie jest to usterka spowodowana przez zegar. W takich przypadkach nalezy
ponownie ustawi¢ zegar).

Zegar piekarnika;

S P o 1. Usawienie czasu pieczenia miedzy 0-24 godz.
L{stawsme czasu ) s 8 8 a 8 8 Zmniejszanie 2. Ustawienie dzwigku alarmu migdzy 0-24 godz.
pieczenia. ’ % wyswietlanych cyfr 3. Program pieczenia: w petni automatyczny, pétautomatyczny

R lub bez programu (reczny)

=8 - 4
O O O O Q O 4. . W godzinach 22.00- 06.00 cyfry zegara (w nocy) $wieca

Programowanie ' Zwiekszenie stabo. To nie jest usterka.
A P ] . PR
zi?rzae}o;’vwcz ch ; wyswietlanych cyfr AUTO: 1:Li Wskazuje, ze ustawiono piekarnik zostat zaprogramowany.
9 Y 5 ! (oprécz pieczenia bez zadnego programu) Wskazuje, ze piekarnik
"""""" : pracuje.
Ustawienie godziny Natychmiastowe rozpoczecie '_E“' Jezeli miga onacza to,ze ustawiono timer.
automatycznego zakonczenia pieczenia w przypadkach gdy nie jest Aby podejrze¢ czas pieczenia lub pozostaty czas nacisnij prycisk
pieczenia i wytaczenia piekarnika wymagane wczesniejsze £ %
programowanie. 5 sekund po naci$nieciu, na wyswietlaczu ponownie pojawi sie godzina.
W produktéw z zegarami; Aby to zrobi¢;
I

Obstuga piekarnika odbywa sie za pomocg zegara
elektronicznego oraz przyciskow "sterowanie

Tarper “ N«

1.Nacignij  * A"« ' jednocze$nie naciskajac pryciski “-, “+” aby

grzatka piekarika" i "wybor funkeji”. Ustawi¢ godzine zmniejszajac lub zwigkszajac pokazujace sie licby.
Dostepne sg trzy programy pieczenia. 2. Po zwolnieniu przyciskoéw, zegar i piekarnik zaczng dziataé recznie w tym samym czasie.
*Reczny Jesli nie chcesz, aby Twoj piekarnik dziatat, przyciski "sterowanie grzatkg piekarnika" i

*Pét automatyczny
*W petni automatyczny
Najpierw nalezy ustawic egar.

"wybor funkcji" muszg by¢ wytaczone. Jesli zostat juz ustawiony program w petni lub
potautomatyczny, nie mozna zresetowac zegara bez przerwania programu.
(Patrz: resetowanie zegara).



Pieczenie bez programu (Natychmiastowe) Pieczenie bez programu (Pieczenie natychmiastowe)
Najpierw nalezy przeprowadzic reset. Jesli z Oznacza to, ze mozesz samodzielnie rozpoczg¢ i zakonczy¢ proces gotowania bez
jakiegokolwiek powodu Twdj piekarnik byt wczesniej zadnych programéw. )
gotowany z programem lub bez programu i jesli w pamieci 1-Jesli w pamieci znajduje sie jaki$ program, zresetuj zegar.
znajduje sie juz program, na wyswietlaczu bedzie migac 2-Po umieszczeniu w piekarniku potrawy, ustawi¢ przyciski "regulacja grzatki piekarnika" i
"AUTO". W obu tych prz;‘/padkach nalezy zresetowac "selektor funkcji" w pozycji podanej w tabeli gotowania.

: . - . i 3-W pieceniu bez programu zegar nie przerywa obwodu elektrycznego; przekreci¢ pokretto
program. W przeciwnym razie nie mozna gotowa¢ bez - . . e A S )

regulacji grzatki piekarnika do pozycji "0" decydujac samodzielnie, ze potrawa jest

programu. upieczona
Ustawienie programu poétautomatycznego
Piekarnik rozpoczyna gotowanie natychmiast i zatrzymuje sie automatycznie po
uptywie ustawionego czasu. W tym programowaniu musisz wprowadzi¢ czas, w ktérym

Reset zegara
Najpierw nalezy przeprowadzi¢ reset. Jesli z

jakiegokolwiek powodu TW(’)J piekarnik by* WCZeéniej chcesz gotowac swoje potrawy.
gotowany z programem lub bez programu i jesli w pamigeci  1- Ustawi¢ pokretto "regulacja grzatki piekarnika" na zadang temperature z tabeli
znajduje sie juz program, na wyswietlaczu bedzie miga¢ gotowania, a pokretto "wybor funkcji" na pozycje pokazang na tej samej tabeli.

"AUTO". W obu tych przypadkach nalezy zresetowac¢
program. W przeciwnym razie nie mozna gotowac bez
programu. Po umieszczeniu potrawy w piekarniku:

_2' Naciskajgc przycik £ nacisnij “+”

| ustaw zgdany czas pieczenia zgodnie z tabelg. Na
ekranie zaswieci sie napis AUTO

i symbol =g *. Zegar zacznie odlicza¢ czas.
o -+ o & 8 Y+ .
Podczas pracy piekarnika nacisnij przycisk &
O O O O O O O O O O O O aby sprawdzi¢ pozostaty czas. Czas pojawi sig
ponownie 5 sekund po nacisnieciu tego
przycisku.

:waga! . cawié doi 3- Po uplywie ustawionego czasu pieczenia piekarnik automatycznie wytgcza sie i rozlega sie alarm.
owy program mozna ustawi¢ dopiero po
zresetowaniu wybranego programu. W tym czasie napis AUTO bedzie migat a symbol, * = Zniknie.
Aby zresetowac program; Aby wytaczy¢ alarm nacisnij jeden z przyciskow 1 2 ‘o
(1] ‘Naciénij przycisk * = v et ) ke biekarmika” | “wvbbr funkei”
2] | - il . — ) - Wylgcz przyciski “sterowanie grzatka piekarnika” i “wybor funkcji’
9 ‘NaC|sn|j p.r’2yf:|Sk isk ! l\lfvyzerUJ cyfry po 5- Napis AUTO na wyswietlaczu bedzie nadal migat. Oznacza to, ze program w pamieci
czym nacisnij przycisk - -

nie zostat usuniety. Aby usungé program nacisnij przycist #



Ustawiani programu automatycznego 4-“Wytgcz przyciski ,,sterowanie grzatka piekarnika” i ,,wybor funkcji”.
Zaprogramowanie z wyprzedzeniem czasu i godziny 5- Napis AUTO na wys$wietlaczu bedzie nadal migat. Oznacza to, ze program w pamieci
pieczenia.

Przed przystgpieniem do programowania upewnij sie, ze
ustawiona jest pora dnia. zaprogramowaé ponownie.

1- Przesun przyciski ,sterowania grzatkg piekarnika” i Podczas dziatania piekarnika mozna zmieni¢ czas pieczenia wedtug uznania.
Lwyboru funkcji” piekarnika do pozycji okreslonej w tabeli  (Patrz pézniej zmiana czasu programowania).

gotowania w przewodniku. Po umieszczeniu potrawy w

piekarniku: Pézniejsza zmiana czasu programowania

Podczas pracy piekarnika mozna zmieni¢ czas pieczenia lub czas zakonczenia
pieczenia.

nie zostat usuniety. Aby usungé program nacisnij przycisk L@ ﬁ‘j "
W przypadku przerwy w dostawie pragdu program zostanie anulowany. Nalezy

88:88
000000
g O

Aby zmieni¢ czas pieczenia:

Jezeli wybrano program automatyczny;

Po naciénieciu przycisku @ 2" nacisnij przycisk @ “~", aby
zmniejszyC i przycisk "+", aby zwigkszyc.

88 :88
[ ]
a}
Tom o= 8 = + Aby zmieni¢ czas pieczenia:
O O O O O O Po nacis$nieciu tego przycisk o “&”pojawia sie

o ) - B . czas pieczenia.
2- Naciskajac ten przycisk @8 = ustawié przewidywany e . e e um .,
! o ) i @ Nacisnij przycisk lub = aby ustawi¢ nowy czas.
czas zakonczenia pieczenia przez nacisnigcie +5. , , . . . .
Aby przerwa¢ (zatrzymac) dziatanie piekarnika; Reset za

. . . e Tl ' P . . ] . .
Naciskajac ten przycisk L3 I i jednoczesnie pomoca przycisku "-" przy jednoczesnym nacisnieciu przycisku
|

ustawi¢ zgdany czas pieczenia przez naciéniecie o
Na wyswietlaczu pojawi sig napis AUTO.

Pieczenie zostanie zatrzymane, a zegar zacznie wyemituje sygnat.
3- Po zakonczeniu procesu gotowania piekarnik automatycznie ’
sie zatrzyma i wigczy sie alarm. Aby zatrzymac alarm nacisnij

Aby zatrzrmaé sygnat nacisn jeden z przyciskow - By
‘ -

TR Al
“"‘:"“i!”ub“‘ jom
'

ejelelelele
¢ o



Roézne zastosowania programu ostrzegania
Mozesz réwniez uzy¢ zegara swojego piekarnika do dowolnego celu ostrzegawczego, innego niz program gotowania.

1-Nacisnij przycisk (Tf_i_,‘” ) iednoczesnie naciskajgc “+” i wybierz dowolny okres czasu (Np. 30 minut.)
Timer

Na ekranie pojawi sie symbol (4.
2-Zegar witgczy alarm o ustawionej godzinie.

3-NaCiénij dOWOIny prZyCiSk |( Tl-r:‘,a )r ( iI“i }s ( i )s ( "13 ) aby Wy*aczyé alarm.




9. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE
Ostrzezenie: Przed czyszczeniem i konserwacja upewnij sie, ze piekarnik jest odiagczony od zasilania.

- Srodki czystosci
Przed uzyciem srodkow czyszczgcych do piekarnika nalezy sprawdzic, czy sg one odpowiednie i zalecane przez producenta.

Zrace kremy, $cierne proszki czyszczace, szorstka wetna druciana lub twarde przedmioty, ktére mogg uszkodzi¢ powierzchnie.

- Wnetrze piekarnika

Emaliowane wnetrze nalezy czysci¢, gdy piekarnik jest ciepty. Po kazdym uzyciu przetrze¢ piekarnik miekka szmatkg nasgczong cieptg wodg z
mydtem. Od czasu do czasu moze by¢ konieczne przeprowadzenie gruntownego czyszczenia przy uzyciu ptynnego srodka czyszczacego.

UWAGA: Nie nalezy czysci¢ drzwi piekarnika, gdy szklane panele sa gorace. W przypadku niezachowania tego srodka ostroznosci,
szklany panel moze si¢ roztrzaskac.

- Akcesoria (Taca, Kratka)
Natychmiast po uzyciu namoczy¢ akcesoria w wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Pozostate zabrudzenia mozna nastepnie fatwo usungé
za pomocg szczotki lub ggbki do czyszczenia.




10. PLYTA OCHRONNA PRZYCISKOW

Podczas korzystania z trybu Grill, piekarnik generuje duzo pary i dymu w komorze piekarnika i potrzebne jest Swieze powietrze. Dlatego
konieczne jest utrzymywanie drzwi piekarnika w potowie otwartych, aby umozliwi¢ cyrkulacje powietrza. Ptyta ochronna przyciskow stuzy do
ochrony przyciskow przed dymem i wysokg temperaturg, ktéra powoduje ich topnienie i odbarwienie.

MONTAZ PLYTY OCHRONNEJ PRZYCISKOW

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Wtozy¢ ptyte ochronng przycisku do otworéw na drzwiczkach piekarnika za pomoca klipséw na ptycie (patrz rys. 1).
3. Zamknag¢ drzwi piekarnika tak, aby ptyta ochronna stykata sie z korpusem piekarnika (patrz rys. 2).

4. Teraz mozesz zaczgc¢ korzystac z funkc;ji grill.

1

Not: Jesli Twéj piekarnik ma funkcje grilla, wymagane jest korzysanie z tej funkcji.

Utylizacja sprzetu elektrycznego
Europejska dyrektywa 2002/96/WE w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE)

stanowi, ze stare domowe urzgdzenia elektryczne nie powinny by¢ usuwane w normalnym strumieniu
niesortowanych odpadéw komunalnych. Stare urzgdzenia powinny by¢ zbierane oddzielnie, aby zoptymalizowacé
odzysk i recykling zawartych w nich materiatéw oraz zmniejszy¢ wptyw na zdrowie ludzi i Srodowisko.

Przekreslony symbol "pojemnika na kétkach" na gérze produktu wskazuje na odpowiedzialnos¢ uzytkownika za
oddzielne zbieranie urzgdzenia podczas jego utylizacji. Konsumenci powinni skontaktowa¢ sie z lokalnym
autoryzowanym sprzedawcg lub sprzedawca w celu uzyskania informacji na temat prawidtowej utylizacji starych
urzadzen.



OCHRONA SRODOWISKA

W celu ochrony srodowiska i zdrowia ludzkiego utylizacja urzgdzen elektrycznych i elektronicznych podlega zasadom
okreslonym przez producenta i uzytkownika. Z tego powodu Parnstwa produkt, zgodnie z symbolem na etykiecie lub opakowaniu,
nie moze by¢ utylizowany na specjalnie wydzielonym sktadowisku komunalnym. Uzytkownik moze odda¢ go do specjalnego
miejskiego punktu zbidrki i zleci¢ ponowne uzycie, recykling lub wykorzystanie w innym produkcie zgodnie z dyrektywa.

ZUZYCIE ENERGII

Szanowni Klienci,
Aby efektywnie korzysta¢ z zakupionego produktu pod wzgledem zuzycia energii i oszczedzaé energie w kraju,
nalezy przestrzega¢ nastepujgcych zalecen.

1-

2-

3-

4-

5-
6-

7-

Wybieraj piekarniki o wysokiej wydajnosci izolacji termicznej w zuzyciu energii elektrycznej.

Czeste otwieranie drzwiczek piekarnika podczas pieczenia powoduje za kazdym razem dostawanie sie zimnego
powietrza do piekarnika, co prowadzi do utraty energii. Dlatego nalezy uwazac, aby w razie potrzeby otworzy¢
drzwiczki piekarnika.

Staraj sie piec wiecej niz jeden positek w piekarniku na raz. Mozesz piec w niskiej temperaturze i zuzywac mniej
energii bez zmiany temperatury piekarnika.

Nie nagrzewaj piekarnika, gdy nie jest to konieczne. Jesli wymagane jest wstepne nagrzanie, nie nalezy
przedtuzac tego czasu dtuzej niz to konieczne.

Rozmrozi¢ zamrozong zywnos¢ przed pieczeniem jej w piekarniku.

Nie trzymaj tatwopalnych i wybuchowych materiatéw w poblizu kuchenki. Umies$¢ kuchenke z dala od
fatwopalnych srodowisk.

Jesli wytgczysz piekarnik elektryczny kilka minut wczesniej i poczekasz bez otwierania drzwi piekarnika, jedzenie
bedzie nadal pieczone w biezgcej temperaturze, a Ty zaoszczedzisz energie.



POTRAWA TEMPERATURA (°C) POZYCJA POLKI | CZAS PIECZENIA (min.)
CIASTO 150-170 2 30-35
ZAPIEKANKA 200-220 2 35-45
CIASTECZKA 160-170 3 20-25
CIASTKA 160-170 3 20-35
KEKS 160-180 2 25-35
CIASTO DROZDZOWE 200-220 2 30-40
TARTA 180-200 2 35-45
BULECZKI 160-180 2 20-30
JAGNIECINA 200-230 3 20-25
WOLOWINA 200-230 3 30-40
BARANINA 230-250 3 30-40
KURCZAK (CZESCI) 230-240 3 30-40
RYBA 200-220 3 20-30

NOT: Wartosci w tabeli sg wynikami uzyskanymi w naszym laboratorium. Dzigki swojemu do$wiadczeniu mozesz znalez¢ rézne wartosci, ktdre
sg rozne i odpowiednie dla Twojego gustu. Rozgrzewanie powinno odbywac sie przez 5-10 minut przed pieczeniem.



















