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Know your Kenwood Stand Mixer

Congratulations on buying a Kenwood. With such a wide range of attachments
available, it is more than just a mixer. It is a state-of-the-art Stand Mixer. We hope
you will enjoy it.

Robust. Reliable. Versatile. Kenwood.

Safety

Read these instructions carefully and retain for future
reference.

Remove all packaging and any labels.

If the plug or cord is damaged it must, for safety reasons, be
replaced by Kenwood or an authorised Kenwood repairer in
order to avoid a hazard.

Turn the speed control to ‘O’ OFF position and unplug before
fitting or removing tools/attachments, after use and before
cleaning.

Keep your fingers away from moving parts and fitted
attachments.

Never leave the Stand Mixer unattended when it is operating.
Never use a damaged appliance. Get it checked or repaired:
see ‘Service and customer care’ section.

Never operate the Stand Mixer with the head in the raised
position.

Never let the cord hang down where a child could grab it.
Never let the power unit, cord or plug get wet.

Never use an unauthorised attachment or more than one
attachment at once.

Never exceed the quantities stated in the maximum capacity
chart.

When using an attachment, read and follow the safety
instructions that are supplied with it.



Take care when lifting this appliance as it is heavy. Ensure the
head is correctly latched in the down position and that the
bowl, tools, outlet covers and cord are secure before lifting.
Do not move or raise the mixer head with an attachment fitted
as the Stand Mixer could become unstable.

When moving the appliance always pick up by the pedestal
base and mixer head. Do not lift or carry the appliance by the
bowl handle.

Do not operate your appliance near the edge or overhanging
the work surface or apply force to an attachment when fitted,
as this may cause the unit to become unstable and tip over,
which may result in injury.

Take care when removing bowl tools after extended use as
they may get haot.

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

Do not operate your appliance near the edge of a work surface.
The short power-supply cord is used to reduce risk resulting
from becoming entangled in or tripping. Extension cords

may be used if care is exercised in their use. If an extension
cord is used: 1) The marked electrical rating of the extension
cord should be at least as great as the electrical rating of the
appliance; and 2) The cord should be arranged so that it will
not drape over the countertop or tabletop where it can be
pulled on by children or tripped over unintentionally. 3) The
extension cord should be an earthed-type 3-wire cord. The
electrical rating of the appliance is listed on the bottom of the
unit.

Appliances can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

Misuse of your appliance can result in injury.

This appliance shall not be used by children. Keep the

appliance and its cord out of reach of children.
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® The maximum rating is based on the mini chopper/mill
attachment that draws the greatest load. Other attachments
may draw less power.

® Only use the appliance for its intended domestic use.
Kenwood will not accept any liability if the appliance is subject
to improper use, or failure to comply with these instructions.

Before plugging in
* Make sure your electricity supply is e Wash the parts: see ‘Care and cleaning’
the same as the one shown on the section.
underside of your machine.
¢ This appliance conforms to EC
Regulation 1935/2004 on materials and
articles intended to come into contact
with food.

Know your Stand Mixer

Before using for the first time

Key

Attachment outlets
@ high-speed outlet
@ slow-speed outlet
@ bowl tool socket

Mixer

@ high speed outlet cover
® mixer head

® speed and pulse control
@ power unit

head release lever

® bowl seating pad

bowl

@ slow speed outlet cover
(? K-beater

@ whisk

@ dough tool

@ spatula

splashguard

Optional attachments

There are a range of optional attachments
available to use with your Stand Mixer.
See the attachment leaflet included in your
pack or visit www.kenwoodworld.com

to see the full range and how to buy an
attachment not included in your pack.

Note: Slow Speed outlet attachments
The slow speed outlet on your Stand
Mixer model features the Twist Connection
System. It is designed to accept Twist
Connection System attachments.

When purchasing new attachments for
the slow speed outlet you should check
compatibility with your Stand Mixer. Al
Twist Connection System attachments
can be identified by the product code
which starts with KAX and also by

the Twist logo (=2 which is visible on
packaging. For more information visit
www.kenwoodworld.com/twist.



Know your Stand Mixer

If you own attachments featuring the Bar
Connection System you will need to
use the KATO02ME adaptor to connect
these to the Twist Connection System
on your Stand Mixer.

For more information visit
www. kenwoodworld.com/twist.

The bowl tools and some of their uses

K-beater
For making cakes, biscuits, pastry, icing,
fillings, éclairs and mashed potato.

Dough Tool
For yeast mixtures only.

Whisk

For eggs, cream, batters, fatless sponges,
meringues, cheesecakes, Mousses,
soufflés. Do not use the whisk for heavy
mixtures (e.g. creaming fat and sugar) -
you could damage it.

To use your bowl tools

1 Turn the head lift lever anti-clockwise

and raise the mixer head until it locks @.

Ensure the bowl seating pad @ is
correctly fitted with the symbol
uppermost.

2 Fit the bowl on the base, press down
and turn clockwise @ to secure in
position.

3 Place the required tool into the socket.
Then push up @ and tun @ the tool to
lock into position.

Note: If the K-beater or Whisk are
not picking up ingredients from the
bottom of the bowl refer to the “Tool
Adjustment” section.

4 Lift the mixer head slightly then turn the
head-lift lever anti-clockwise and lower
the mixer head until it locks.

5 Start the machine by turning the speed
control ® to the desired speed setting.
Use the pulse (P) position for short
bursts of maximum speed.

6 After use, return the speed control to
‘O’ OFF position and unplug your Stand
Mixer.

7 Release the tool by turning clockwise
to unlock from the tool socket and then
remove.

Important

Ensure that no bowl tools are fitted or
stored in the bowl when using other
outlets.
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To fit and use
your Splashguard

1 Raise the mixer head until it locks.

2 Fit the bow! onto the base.

3 Push the splashguard onto the underside
of the mixer head @ until fully located.
The hinged section should be positioned as
shown.

4 |nsert required tool.

5 Lower the mixer head.

e During mixing, ingredients can be added
directly to the bowl via the hinged
section of the splashguard @.

® You do not need to remove the
splashguard to change tools.

6 Remove the splashguard by raising the
mixer head and pushing it down.

Tool Adjustment

K-beater & Whisk

The tools are set to the correct height for
the bowl supplied in the factory and should
not require adjustment.

However, if you wish to adjust the tool use
a suitable sized spanner:

TYPE KVC30 = 15mm
TYPE KVL40 = 19mm

Then follow the instructions below:

1 Unplug the appliance.

2 Raise the mixer head and insert the
whisk or beater.

3 Lower the mixer head. If the clearance
needs to be adjusted, raise the mixer
head and remove the tool. Ideally the
whisk and K-beater should be almost
touching the bottom of the bow! @.

4 Using a suitable spanner loosen the nut
sufficiently to allow adjustment of the
shaft @. To lower the tool closer to the
bottom of the bowl, turn the shaft anti-
clockwise. To raise the tool away from
the bottom of the bowl turn the shaft
clockwise.

5 Re-tighten the nut.

6 Fit the tool to the mixer and lower the
mixer head. (Check its position see
points above).

7 Repeat the above steps as necessary
until the tool is set correctly. Once this is
achieved tighten the nut securely.

e Note: Spanner shown is for illustration
purpose only.

Dough Tool
This tool is set at the factory and should
require no adjustment.



Care & Cleaning

e Always switch off and unplug before
cleaning.

e A little grease may appear at the slow
speed outlet @ when you first use it.
This is normal — just wipe it off.

Power Unit And Outlet Covers
¢ Wipe with a damp cloth, then dry.
e Never use abrasives or immerse in water.

Bowl

¢ \Wash by hand, then dry thoroughly or
wash in the dishwasher.

e Never use a wire brush, steel wool or
bleach to clean your stainless steel bowl.
Use vinegar to remove limescale.

e Keep away from heat (cooker tops,
ovens, microwaves).

Whisk & Splashguard
¢ \Wash by hand, then dry thoroughly or
wash in the dishwasher.

K beater & Dough Tool
¢ \Wash by hand, then dry thoroughly.

recipe

chilli marinade

200g clear runny honey

1 chilli (whole)

20g (1tsp) crunchy peanut butter
Seasoning

1 Place all the ingredients into the mini
chopper/mill.

2 Fit the attachment to the Stand Mixer
and allow the ingredients to settle around
the blade.

3 Switch to max speed for 4 seconds.

4 Use as required.

Service and
Customer Care

e |f you experience any problems with
the operation of your appliance, before
requesting assistance refer to the
“troubleshooting guide” section in the
manual or visit www.kenwoodworld.com.

Please note that your product is covered
by a warranty, which complies with

all legal provisions concerning any
existing warranty and consumer rights

in the country where the product was
purchased.

If your Kenwood product malfunctions
or you find any defects, please send it
or bring it to an authorised KENWOOD
Service Centre. To find up to date
details of your nearest authorised
KENWOOQOD Service centre visit
www.kenwoodworld.com or the website
specific to your Country.

Designed and engineered by Kenwood
in the UK.
Made in China.



Service and
Customer Care

IMPORTANT INFORMATION FOR
CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE

WITH THE EUROPEAN DIRECTIVE

ON WASTE ELECTRICAL AND
ELECTRONIC EQUIPMENT (WEEE)

At the end of its working life, the product
must not be disposed of as urban waste.

It must be taken to a special local authority
differentiated waste collection centre or to
a dealer providing this service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
consequences for the environment and
health deriving from inappropriate disposal
and enables the constituent materials to be
recovered to obtain significant savings in
energy and resources. As a reminder of the
need to dispose of household appliances
separately, the product is marked with a
crossed-out wheeled dustbin.
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Troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

The whisk or K-beater
knocks against the bottom
of the bowl or not reaching
the ingredients in the
bottom of the bowl.

Tool at the wrong
height and needs
adjusting.

Adjust the height using a suitable
spanner — see “Tool Adjustment”
section.

Slow speed attachment
cannot be fitted.

Check your attachment
is compatible for

use with your model.
Twist connection
system required
(Model KAX) (=3

Attachment must have the KAX
twist connection system to fit
the outlet.

If you own attachments featuring
the Bar Connection System
you will need to use the
KATO02ME adaptor to connect
these to the Twist Connection
System on your Stand Mixer.
For more information visit
www.kenwoodworld.com/twist.

The Stand Mixer
stops during operation.

Overload protection or
overheat system
activated.

Maximum capacity
exceeded.

Unplug and check for

obstruction or overloading.

Turn the speed control to “O”

and then restart.

If the machine will not operate,
remove some of the ingredients to
reduce the load and restart.

If this still does not resolve the
problem, unplug and allow to
stand for 15 minutes. Plug in and
reselect the speed.

If the machine does not restart
following the above procedure
contact “customer care” for furthe
advice.

11




Kennismaking met de Kenwood
keukenmachine

U bent de gelukkige eigenaar van een Kenwood. Dankzij het grote assortiment
beschikbare hulpstukken, is deze machine veel meer dan zomaar een mixer. Het is
een geavanceerde keukenmachine. We hopen dat u er veel plezier van zult hebben.

Robuust. Betrouwbaar. Veelzijdig. Kenwood.

Veiligheid

Lees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze voor
toekomstig gebruik.

Verwijder alle verpakking en labels.

Als de stekker of het snoer beschadigd is, moet het om
veiligheidsredenen door Kenwood of een door Kenwood
geautoriseerd reparatiebedrijf vervangen worden, om gevaar
te voorkomen.

Zet de snelheidsregeling op ‘O’ (uit) en haal de stekker uit het
stopcontact voordat u hulpstukken monteert of verwijdert,
zowel na het gebruik als voor de reiniging.

Houd uw vingers uit de buurt van bewegende onderdelen en
aangebrachte hulpstukken.

Laat de keukenmachine nooit onbeheerd aan staan.
Gebruik nooit een machine die beschadigd is. Laat de
machine controleren of repareren: raadpleeg het deel
‘Onderhoud en klantenservice’.

Zet de keukenmachine nooit aan als de kop omhoog staat.
Laat het snoer nooit overhangen, zodat een kind erbij kan.
Zorg ervoor dat het motorgedeelte, het snoer en de stekker
nooit nat worden.

Gebruik nooit een hulpstuk dat niet goedgekeurd is en gebruik
nooit meer dan één hulpstuk per keer.

Overschrijd nooit de hoeveelheden die staan vermeld op de
tabel met de maximumcapaciteiten.

12



Als u een hulpstuk gebruikt, dient u de meegeleverde
veiligheidsinstructies te lezen en op te volgen.
Wees voorzichtig wanneer u de machine opitilt. Hij is zwaar.
Zorg ervoor dat de kop omlaag staat en vergrendeld is, en dat
de kom, de hulpstukken, de contactdeksels en het snoer vast
zitten, voordat u de machine optilt.
Verplaats de machine niet en haal de Mixerkop niet omhoog
als een hulpstuk aangebracht is, omdat de keukenmachine
dan instabiel kan worden.
Bij het verplaatsen van het apparaat altijd oppakken bij de voet
en de mengkop. Het apparaat NIET optillen of dragen aan de
komgreep.
Gebruik uw apparaat niet in de buurt van de rand of
overhangend werkoppervlak en oefen geen kracht uit op een
vastgemaakte bevestiging, omdat dit ertoe kan leiden dat
het apparaat instabiel wordt en kantelt, wat kan resulteren in
verwondingen.
Wees voorzichtig bij het verwijderen van de komhulpstukken
na langdurig gebruik, omdat ze heet kunnen zijn.
Kinderen mogen de machine alleen onder toezicht gebruiken,
om te voorkomen dat ze ermee spelen.
Gebruik de machine niet aan de rand van het werkoppervlak.
Het snoer is kort om risico op verstrengeling of struikelen te
voorkomen. Een verlengsnoer kan gebruikt worden, maar
wees voorzichtig. Als u een verlengsnoer gebruikt: 1) zorg
ervoor dat het aangegeven vermogen van het verlengsnoer
minstens gelijk is aan het vermogen van het apparaat. 2) zorg
ervoor dat het snoer niet over het aanrecht of de tafel hangt
waar kinderen eraan kunnen trekken of over kunnen struikelen.
3) het verlengsnoer moet geaard zijn en drie aders hebben.
Het vermogen staat onder op het apparaat vermeld.
Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met
verminderde lichamelijke, sensorische of geestelijke
capaciteiten of gebrek aan ervaring en kennis mits ze onder
toezicht staan of instructie hebben gekregen over het veilig
gebruik van het apparaat en de betrokken risico’s begrijpen.
13



® Misbruik van uw apparaat kan tot letsel leiden.
® Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd
het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen.

® De maximale beoordeling is gebaseerd op de mini-hakmolen /
molenhulpstuk dat de grootste belasting trekt. Andere

hulpstukken kunnen minder stroom verbruiken.

® Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke gebruik
waarvoor het is bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk
worden gesteld in het geval dat het apparaat niet correct is
gebruikt, of waar deze instructies niet worden opgevolgd.

Voordat u de stekker in het
stopcontact steekt

e Zorg dat de elektriciteitsvoorziening
dezelfde spanning heeft als op de
onderkant van het apparaat wordt
aangegeven.

¢ Dit apparaat voldoet aan EG Verordening
1935/2004 inzake materialen en
voorwerpen die bestemd zijn om met
levensmiddelen in contact te komen.

De onderdelen van de

legenda

Contacten voor hulpstukken
@ Contact hoge snelheid

@ Contact lage snelheid

@ Contact voor het komhulpstuk

Mixer

@ Deksel voor hogesnelheidscontact
® Mixerkop

® Snelheids- en stootregeling

@ Motorgedeelte

Kopontgrendeling

© Basisplaat voor kom

Kom

14

Voordat u de machine voor
het eerst gebruikt

e Lees het deel ‘Onderhoud en reiniging’,
voordat u de onderdelen gaat
schoonmaken.

keukenmachine

@ Deksel voor lagesnelheidscontact
@ K-klopper

@ Garde

Deeghaak

@® Spatel

Spatscherm



De onderdelen van de keukenmachine

Optionele hulpstukken

Er zijn diverse optionele hulpstukken
verkrijgbaar voor uw keukenmachine.
Raadpleeg de brochure met hulpstukken

in de verpakking of ga naar www.
kenwoodworld.com om het hele
assortiment te bekijken, compleet met
instructies voor het kopen van een hulpstuk
dat niet met de machine is meegeleverd.

Opmerking: Hulpstukken voor het
lagesnelheidscontact

Het lagesnelheidscontact van uw
keukenmachinemodel heeft een
draaiverbinding. Het is speciaal ontworpen
voor hulpstukken die uitgerust zijn met het
draaiverbindingssysteem.

Als u nieuwe hulpstukken voor het

lagesnelheidscontact koopt, dient u de
compatibiliteit met uw keukenmachine

te controleren. Alle hulpstukken met het
draaiverbindingssysteem zijn te herkennen
aan de productcode die begint met KAX
en aan het Twist-logo dat op de
verpakking staat. Voor nadere informatie
gaat u naar
www.kenwoodworld.com/twist.

Als u hulpstukken hebt met het
stangverbindingssysteem , dan hebt u
de KATOO2ME-adapter

nodig om deze hulpstukken aan het
draaiverbindingssysteem van uw
keukenmachine te bevestigen.

Ga voor meer informatie naar
www.kenwoodworld.com/twist.

De menghulpstukken gebruiken

K-klopper

Voor het bereiden van taarten, koekjes,
gebakjes, suikerglazuur, vullingen, éclairs
en aardappelpuree.

Deeghaak
Alleen voor gistmengsels.

Garde

Voor eieren, room, beslag, vetloos
eiergebak, meringue, kaastaart, mousse,
soufflés. Gebruik de garde niet voor zware
mengsels (bijv. boter en suiker), omdat de
garde daardoor beschadigd kan raken.

15

De menghulpstukken
gebruiken

1 Draai de kopontgrendeling naar rechts
en haal de mixerkop omhoog, tot hij
vastklikt @.

Zorg dat de basisplaat van de kom @
goed is bevestigd met het ® symbool
naar boven.

2 Plaats de kom op het onderstel, druk
hem omlaag en draai hem naar rechts
O vast.

3 Steek het gewenste hulpstuk in het
contact. Duw het hulpstuk omhoog @
en draai eraan @ om hem op zijn plaats
vast te zetten.

Opmerking: Als de K-klopper of garde
geen ingrediénten van de bodem van de
kom meenemen, raadpleegt u het deel
‘Hulpstukken afstellen’.



4 Haal de mixerkop iets omhoog; draai de
kopontgrendeling naar links en laat de
mixerkop zakken tot hij vastklikt.

5 Start de machine door de
snelheidsregeling () naar de gewenste
snelheid te draaien. Gebruik de stoot
(P) stand voor korte stoten op de
maximumsnelheid.

6 Na het gebruik zet u de snelheidsregeling
op ‘O’ (uit) en haalt u de stekker uit het
stopcontact.

7 Draai het hulpstuk naar rechts uit het
contact en verwijder het.

Belangrijk

Zorg ervoor dat er geen menghulpstukken
zijn geplaatst of in de kom aanwezig zijn
wanneer u andere contacten gebruikt.

16
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Het spatscherm
plaatsen en
gebruiken

1 Breng de mixerkop omhoog totdat deze
wordt vergrendeld.

2 Plaats de kom op het onderstel.

3 Monteer het spatscherm onderaan
de mixerkop @, tot hij goed vast zit.
Het scharnier bevindt zich zoals op de
afbeelding staat aangegeven.

4 Monteer het gewenste hulpstuk.

5 Laat de mixerkop zakken.

¢ Tijdens het mixen kunt u ingrediénten
rechtstreeks aan de kom toevoegen
via het scharnierende deel van het
spatscherm @.

e U hoeft het spatscherm niet te

verwijderen om van hulpstuk te wisselen.

6 Verwijder het s spatscherm door de
mixerkop omhoog te halen en het
spatscherm ervan af te drukken.
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Hulpstukken
afstellen

K-klopper en garde

De hulpstukken zijn ingesteld op de juiste
hoogte voor de kom die door de fabriek
wordt geleverd en hoeven gewoonlijk niet
afgesteld te worden.

Als u het hulpstuk echter toch wilt afstellen,
hebt u een geschikte sleutel nodig:

TYPE KVC30 = 156 mm
TYPE KVL40 = 19 mm

Volg onderstaande aanwijzingen:

1 Haal de stekker uit het stopcontact.

2 Haal de mixerkop omhoog en steek de
garde of klopper erin.

3 Laat de mixerkop zakken. Als de
spelingsafstand veranderd moet
worden, haalt u de mixerkop omhoog en
verwijdert u het hulpstuk. Het beste is als
de garde en K-klopper de bodem van de
kom @ bijna raken.

4 Gebruik een geschikte sleutel om de
moer voldoende los te halen om de as af
te kunnen stellen @. Als u het hulpstuk
dichter bij de bodem van de kom wilt
laten zakken, draait u de as naar links.
Als u het hulpstuk van de bodem van
de kom af wilt halen, draait u de as naar
rechts.

5 Draai de moer weer vast.

6 Steek het hulpstuk in de mixer en laat de
mixerkop zakken. (Controleer de positie
aan de hand van bovenstaande punten).

7 Herhaal deze stappen zo nodig, totdat
het hulpstuk goed is afgesteld. Tot slot
draait u de moer stevig aan.

e Opmerking: De weergegeven sleutel
dient alleen ter illustratie.

Deeghaak
Dit hulpstuk is in de fabriek ingesteld en
hoeft niet verder afgesteld te worden.



Onderhoud en

reiniging

e Zet de machine altijd uit en haal de
stekker uit het stopcontact.

e Er kan wat vet uit het
lagesnelheidscontact ) stromen

wanneer u het voor het eerst gebruikt.
Dit is normaal — veeg het vet weg.

Motorgedeelte en contactdeksels

¢ Veeg ze met een vochtige doek schoon
en droog ze af.

e Gebruik nooit schuurmiddelen en
dompel de onderdelen nooit onder in
water.

Kom

¢ Was de kom met de hand en droog
hem goed af, of plaats hem in de
vaatwasmachine.

e Gebruik geen staalborstel,
schuursponsje of bleekmiddel om uw
roestvrijstalen kom te reinigen. Gebruik
azijn om kalkaanslag te verwijderen.

e Houd de kom uit de buurt van
hittebronnen (gaspitten, ovens,
magnetrons).

Garde en spatscherm
¢ Was met de hand en droog hem goed
af, of plaats hem in de vaatwasmachine.

K-klopper en Deeghaak
¢ Met de hand wassen en afdrogen.

20

recept

chili marinade

200 g doorzichtige, vioeibare honing
1 chili (heel)

20 g (1 theel) pindakaas met stukjes
Zout en peper

1 Doe alle ingrediénten in de minihakker/
molen.

2 Bevestig het hulpstuk aan de
keukenmachine en zorg ervoor dat het
mes goed in de ingrediénten steekt.

3 Zet de machine 4 seconden op
maximum snelheid.

4 Gebruik zoals gewenst.

Onderhoud en
klantenservice

e Als u problemen ondervindt met de
werking van de machine, raadpleegt
u de informatie onder ‘problemen
oplossen’ in deze handleiding of gaat u
naar www.kenwoodworld.com.

e Dit product is gedekt door een
garantie die voldoet aan alle wettelijke
regels voor bestaande garanties en
consumentenrechten die gelden in het
land waar het product is gekocht.

e Als uw Kenwood product niet goed
functioneert of als u defecten opmerkt,
kunt u het naar een erkend Service
Center van KENWOOD sturen of
brengen. Voor informatie over het
KENWOOD Service Center in uw buurt
gaat u naar www.kenwoodworld.com of
naar de specifieke website in uw land.

e Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood
in het VK.
¢ Vervaardigd in China.



Problemen oplossen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

De garde of K-klopper
stoot tegen de onderkant
van de kom aan of bereikt
de ingrediénten aan de
bodem van de kom niet.

De hoogte van het
hulpstuk is verkeerd en
moet afgesteld worden.

Verstel de hoogte met een
geschikte sleutel — raadpleeg het
deel “Hulpstukken afstellen”.

Het hulpstuk voor lage
snelheid kan niet worden
gemonteerd.

Controleer of het hulpstuk
geschikt is voor uw
machinemodel. Het
hulpstuk moet een
draaiverbinding hebben

(model KAX)

Het hulpstuk moet een KAX
draaiverbinding hebben , zodat
hij op het contact past.

Als u hulpstukken hebt met het
stangverbindingssysteem ,
dan hebt u de KATOO2ME-adapter
nodig om deze hulpstukken aan
de draaiverbindingssysteem van
uw keukenmachine te bevestigen.
Ga voor meer informatie naar
www.kenwoodworld.com/twist.

De keukenmachine schakelt
ineens uit.

Overbelastingsbeveiliging of
oververhittingssysteem
geactiveerd. De
maximumcapaciteit is
overschreden.

Haal de stekker uit het stopcontact
en controleer de machine op
blokkeringen of overbelasting.

Zet de snelheidsregeling op ‘O’ en
start de machine opnieuw.

Als de machine niet functioneert,
verwijdert u enkele ingrediénten
om de belasting te reduceren.
Start de machine opnieuw.

Als het probleem nog steeds niet
is verholpen, haalt u de stekker

uit het stopcontact en laat u de
machine 15 minuten rusten. Steek
de stekker in het stopcontact en
laat de machine op de gewenste
snelheid draaien.

Als de machine na bovenstaande
procedure niet start, neemt u
contact op met de klantenservice.
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BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR
DE JUISTE VERWIJDERING VAN

HET PRODUCT VOLGENS DE
EUROPESE RICHTLIJN BETREFFENDE
AFGEDANKTE ELEKTRISCHE EN
ELEKTRONISCHE APPARATUUR
(AEEA)

Aan het einde van de levensduur van

het product mag het niet samen met

het gewone huishoudelijke afval worden
verwerkt. Het moet naar een speciaal
centrum voor gescheiden afvalinzameling
van de gemeente worden gebracht, of
naar een verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van

een huishoudelijk apparaat voorkomt
mogelijke gevolgen voor het milieu en de
gezondheid die door een ongeschikte
verwerking ontstaan en zorgt ervoor dat de
materialen waaruit het apparaat bestaat,
teruggewonnen kunnen worden om een
aanmerkelijke besparing van energie en
grondstoffen te verkrijgen. Om op de
verplichting tot gescheiden verwerking van
elektrische huishoudelijke apparatuur te
wijzen, is op het product het symbool van
een doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.
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Découvrez votre robot patissier
multifonction Kenwood

Nous tenons a vous féliciter d’avoir porté votre choix sur un robot Kenwood. Avec
un tel éventail d’accessoires, votre robot de cuisine est bien plus qu’un simple robot
patissier. Vous bénéficiez du robot patissier multifonction le plus perfectionné a ce
jour. Nous espérons qu'il vous apportera pleine satisfaction.

Robuste. Fiable. Polyvalent. Kenwood.

Sécurité

® | isez et conservez soigneusement ces instructions pour
POUVOIr vous y référer ultérieurement.

® Retirez tous les éléments d’emballage et les étiquettes.

® Sile cordon ou la prise sont endommageés, il faut les faire
remplacer, pour des raisons de sécurité, par Kenwood ou un
réparateur agréeé par Kenwood pour eviter tout accident.

® Mettez la commande de vitesse sur la position “ O “ OFF
(Arrét) et débranchez avant d’installer ou de retirer des
ustensiles / accessoires, apres utilisation et avant toute
opération de nettoyage.

e N’approchez jamais vos doigts des éléments ou des
accessoires installés en mouvement.

® Ne laissez jamais le robot patissier multifonction sans
surveillance lorsgu’il fonctionne.

e N'utilisez jamais un appareil endommage. Faites-le vérifier ou
réparer : reportez-vous a la rubrique “ service apres-vente .

® Ne faites jamais fonctionner votre robot patissier multifonction
avec la téte en position levée.

® Ne laissez jamais le cordon pendre de telle fagcon qu’un enfant
puisse s’en saisir.

® \eillez a ne jamais mouiller le bloc moteur, le cordon
d’alimentation ou la prise.

e N'utilisez jamais un accessoire non agréé ou plus d’un seul
accessoire a la fois.

® Ne dépassez jamais les quantités stipulées dans le tableau
indiquant les quantités maximales.

® | orsque vous utilisez un accessoire, veuillez lire et suivre les
consignes de sécurité qui sor;’% fournies avec.



Faites attention lorsque vous soulevez cet appareil car il pese
lourd. Assurez-vous que la téte est correctement disposée

en position de fermeture vers le bas et que le bol, les pieces,
les caches des sorties et le cordon sont sécurisés avant de
soulever l'appareil.

Ne bougez pas la téte du robot, et ne la soulevez pas
lorsqu’un accessoire est installé car cela pourrait rendre le
robot patissier multifonction instable.

Saisissez toujours I'appareil par la base et la téte du
mélangeur lorsque vous souhaitez le déplacer. NE PAS
soulever ni transporter I'appareil par la poignée du bol.
N’utilisez pas votre appareil pres du bord ou en surplomb par
rapport a la surface de travail. Ne forcez pas sur un accessoire
installé sur I'appareil, cette action est susceptible de le

rendre instable et de le faire basculer, entrainant un risque de
blessures.

Faites attention lorsque vous retirez les ustensiles du bol car ils
peuvent étre chauds.

Les enfants doivent étre sous surveillance pour veiller a ce
qu’ils ne jouent pas avec I'appareil.

Ne faites pas fonctionner votre appareil pres du bord d’un
plan de travalil.

Le cordon d’alimentation court est utilisé pour réduire le risque
d’enchevétrement ou de chute. Des rallonges peuvent étre
utilisées si I'on fait preuve de prudence dans leur utilisation.

Si une rallonge est utilisée : 1) La puissance électrique
indiquée sur la rallonge doit étre au moins égale a la puissance
électrique de I'appareil ; et 2) La rallonge doit étre disposeée

de maniere a ce qu’elle ne passe pas sur le comptoir ou la
table ou elle peut étre tirée par les enfants ou sur laquelle

on peut trébucher involontairement. 3) La rallonge doit étre
une rallonge a 3 fils de type terre. La puissance €électrique de
I'appareil est indiquée sur la partie inférieure de I'appareil.

Les appareils peuvent étre utilisée par des personnes dont

les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
diminuées, ou qui ne disposent pas des connaissances ou de
I'expérience nécessaires, si elles ont été formées et encadrées
pour |'utilisation des appareils, et si elles ont conscience des
risques encourus.
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® Toute mauvaise utilisation de votre appareil peut étre source

de blessures.

e Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Veuillez
garder I'appareil et le cordon hors de portée des enfants.

® | a consommation d’énergie maximale est basée sur celle
du mini-hachoir/moulin, les autres accessoires peuvent

demander moins d’énergie.

o N’employez I'appareil qu’a des fins domestiques. Kenwood
décline toute responsabilité dans les cas ou I'appareil est
utilisé incorrectement ou que les présentes instructions ne

sont pas respectées.

Avant de brancher votre
appareil

e Assurez-vous que votre alimentation
électrique correspond a celle qui est
indiquée sur la partie inférieure de votre
appareil.

e Cet appareil est conforme au reglement
1935/2004 de la CE sur les matériaux
et les articles destinés au contact
alimentaire.

Avant d’utiliser votre appareil
pour la premiére fois

e Lavez les pieces : reportez-vous a la
section “ Entretien et nettoyage “.

Découvrez votre robot patissier
multifonction Kenwood

Légende

Sorties pour les accessoires
@ sortie rapide

@ sortie lente

®@ sortie du bol

Robot

@ cache de la sortie rapide

® téte du robot

® commande pulse et variateur de vitesse
@ bloc d’alimentation

25

manette de déblocage de la téte
® repose-bol

bol

@ cache de la sortie lente

@ batteur- K

@ fouet

pétrin

® spatule

couvercle anti-éclaboussures



Découvrez votre robot patissier
multifonction Kenwood

Accessoires en option

Il existe tout un éventail d’accessoires en
option pouvant étre utilisés avec votre
robot patissier multifonction. Reportez-
Vous a la brochure relative aux accessoires
contenue dans votre emballage ou
consultez le site www.kenwoodworld.

com pour découvrir la gamme complete

et acheter le ou les accessoires non inclus
avec votre appareil.

Remarque : accessoires pour la sortie
lente

La sortie lente sur le modele de votre
robot patissier comporte le Systeme

de connexion Twist. Il est congu pour
accepter les accessoires du Systeme de
connexion Twist.

Lorsque vous achetez de nouveaux
accessoires pour la sortie lente, vous
devez vérifier leur compatibilité avec votre
robot. Tous les accessoires du Systeme
de connexion Twist sont identifiables

par le code produit commengant par

KAX, de méme que par le symbole Twist
dessiné sur 'emballage. Pour plus
d’informations, veuillez consulter le site
www.kenwoodworld.com/twist.

Si vos accessoires comportent le Systeme
de connexion Bar , vous devez utiliser
I’adaptateur KATOO2ME pour raccorder
ces derniers au Systeme de connexion
Twist (2= sur votre robot.

Pour plus d’informations, veuillez consulter
le site www.kenwoodworld.com/twist.

| es ustensiles du bol et certaines de leur

utilisation

Batteur-K

Pour réaliser des gateaux, des biscuits, de
la patisserie, des glacages, des cremes,
des éclairs et des écrasés de pommes de
terre.

Pétrin
Uniguement pour les mélanges a base de
levure.

Fouet

Pour battre des ceufs, confectionner des
cremes, des préparations, des génoises,
des meringues, des cheesecakes, des
mousses, des soufflés. N’utilisez pas

le fouet pour les mélanges épais (par
exemple, pour monter en creme du sucre
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et des matieres grasses) - vous risqueriez
d’endommager votre robot.

Utilisation des ustensiles du
bol

1 Tournez le levier de soulevement de la
téte dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre et levez la téte du robot
jusqu’a ce qu’elle se verrouille @.
Veillez & ce que le repose-bol @ soit
correctement positionné et le symbole
tourné au plus haut.

2 Installez le bol sur le socle, appuyez
dessus et tournez-le dans le sens des
aiguilles d’une montre @ pour le mettre
fermement en place.



Les ustensiles du bol et certaines de leur
utilisation

3 Positionnez I'ustensile requis dans I'axe.
Puis appuyez dessus @ et tournez @
I'ustensile pour le mettre en place.
Remarque : Si le batteur-K ou le fouet
ne collecte pas les ingrédients dans le
fond du bol, reportez-vous a la rubrique “
Réglage des ustensiles “.

4 Relevez légerement la téte du robot, puis
tournez le levier de soulevement de la
téte dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre et abaissez la téte du
robot jusqu’a ce qu’elle se verrouille.

5 Mettez en fonctionnement le robot en
tournant pour ce faire le variateur de
vitesse ® sur la vitesse souhaitée.
Utilisez la position pulse (P) pour les
impulsions courtes a vitesse maximale.

6 Apres utilisation, remettez la commande
de vitesse “ O “ sur la position OFF (arrét)
et débranchez votre robot .

7 Retirez I'ustensile en le tournant dans le
sens des aiguilles d’'une montre pour le
sortir de I'axe, puis retirez-le.

Important

Veillez a ce que le bol ne comporte aucun
ustensile installé ni entreposé dedans
lorsque vous utilisez d’autres sorties.
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Installation et utilisation de votre couvercle

anti-éclaboussures

1 Levez la téte du robot jusqu’en position
verrouillée.

2 Installez le bol sur le socle.

3 Placer le couvercle anti-éclaboussures
sur la partie inférieure de la téte du
robot @ jusqu’a insertion compléte. La
partie montée doit étre positionnée tel
qu’indiqué sur le schéma.

4 Insérez I'outil nécessaire.

5 Abaissez la téte du robot.

e Durant le mélange, les ingrédients

peuvent étre ajoutés directement dans le

bol par la section articulée du couvercle
anti-éclaboussures @.

e \ous n’avez pas besoin d’enlever le
couvercle anti-éclaboussures pour
changer d’outil.

6 Retirez le couvercle anti-éclaboussures :
relevez la téte du robot et poussez le
couvercle vers le bas.

Reéglage des ustensiles

Batteur-K & Fouet

Les ustensiles sont réglés a la bonne
hauteur, adaptée au bol fourni en usine et
par conséquent aucun réglage ne s’avere
nécessaire.

Toutefois, si vous souhaitez régler
I'ustensile, utilisez une clé de taille
appropriée :

TYPE KVC30 = 15 mm

TYPE KVL40 = 19 mm

Puis suivez les instructions ci-apres :

1 Débranchez I'appareil.

2 Soulevez la téte du robot et insérez le
fouet ou le batteur.

3 Abaissez la téte du robot. Sil'espace
nécessite un réglage, soulevez la téte du
robot et retirez 'ustensile. Idéalement,
le fouet et le batteur-K doivent presque
toucher le fond du bol @.

4 ATaide d’'une clé adaptée, desserrez
suffisamment I'écrou pour pouvoir régler
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I'axe @. Pour rapprocher I'ustensile du
fond du bol, tournez I'axe dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre. Pour
relever I'ustensile par rapport au fond
du bol, tournez I'axe dans le sens des
aiguilles d’une montre.

5 Resserrez I'écrou.

6 Installez I'ustensile sur le robot et
abaissez la téte du robot. (Vérifiez sa
position - reportez-vous aux points ci-
dessus).

7 Renouvelez les étapes susmentionnées
autant de fois qu’il le faut jusqu’a
obtention du bon réglage. Une fois cette
opération terminée, serrez de maniére
sécurisée |'écrou.

e Remarque : la clé présentée est
uniquement a des fins d'illustration.

Pétrin
Cet ustensile est assemblé en usine et ne
nécessite aucun réglage.



Entretien et
nettoyage

e Eteignez toujours I'appareil et
débranchez-le avant de le nettoyer.

e Un peu de graisse peut apparaitre au
niveau de la sortie lente @) lorsque vous
I'utilisez pour la premiere fois. Ceci est
tout a fait normal — il vous suffit d’essuyer
les traces de graisse.

Bloc d’alimentation et caches des

sorties

e Essuyez avec un chiffon humide, puis
séchez.

e N'utilisez jamais de produits abrasifs ;
n’'immergez jamais dans |'eau.

Bol

e Lavez-le ala main et séchez-le
minutieusement ; vous pouvez
également le passer au lave-vaisselle.

e N’utilisez jamais une brosse a récurer, de
la laine d’acier ni de la javel pour nettoyer
votre bol en acier inoxydable. Utilisez
du vinaigre pour retirer les traces de
calcaire.

e Maintenez a I'abri de la chaleur (tables
de cuisson, fours, micro-ondes).

Fouet et couvercle anti-éclaboussures

e Lavez-le ala main et séchez-le
minutieusement ; vous pouvez
également le passer au lave-vaisselle.

Batteur- K et Pétrin
e | avez ala main, puis séchez
intégralement.
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recette

marinade au piment

200 g de miel clair et liquide

1 piment (entier)

20 g (1 cuillere a café) de beurre d’arachide
croguant

Assaisonnement

1 Insérez tous les ingrédients dans le mini
hachoir / moulin.

2 Installez 'ustensile sur le Kitchen
Machine et laissez les ingrédients se
déployer autour de la lame.

3 Actionnez a la vitesse maximale pendant
4 secondes.

4 Utilisez selon vos besoins.

Service apres-
vente

e Sj vous rencontrez des problemes
lors de I'utilisation de votre appareil,
reportez-vous a la section « Guide de
dépannage » de ce manuel ou consultez
la page www.kenwoodworld.com avant
de contacter le service apres-vente.

N’oubliez pas que votre appareil

est couvert par une garantie, qui
respecte toutes les dispositions légales
concernant les garanties existantes et les
droits du consommateur dans le pays ou
vous avez acheté le produit.

Si votre appareil Kenwood fonctionne
mal ou si vous trouvez un quelconque
défaut, veuillez I'envoyer ou I'apporter

a un centre de réparation KENWOOD
autorisé. Pour trouver des détails
actualisés sur votre centre de réparation
KENWOOD le plus proche, veuillez
consulter www.kenwoodworld.com ou le
site internet spécifique a votre pays.



e Congu et développé par Kenwood au
Royaume-Uni.
e Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR
L’ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT CONFORMEMENT

AUX TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE RELATIVE AUX
DECHETS D’EQUIPEMENTS
ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES
(DEEE).

Au terme de son utilisation, le produit ne
doit pas étre éliminé avec les déchets
urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des
centres de collecte sélective prévus par
I’administration communale ou auprés des
revendeurs assurant ce service.

Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d’éviter les
retombées négatives pour I'environnement
et la santé dérivant d’une élimination
incorrecte, et permet de récupérer les
matériaux qui le composent dans le but
d’une économie importante en termes
d’énergie et de ressources. Pour rappeler
I’obligation d’éliminer séparément les
appareils électroménagers, le produit porte
le symbole d’un caisson a ordures barré.
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Guide de dépannage

Probléme

Cause

Solution

Le fouet ou le
batteur K racle

le fond du bol ou
n’atteint pas les
ingrédients dans le
fond du bol.

La piece n’est pas
a la bonne hauteur
et nécessite d’étre
réglée.

Réglez la hauteur a I'aide d’une clé adaptée
— reportez-vous a la rubrique “ Réglage des
pieces “.

’accessoire sur la
sortie lente ne peut
pas étre installé.

Vérifiez la compatibilité
de votre accessoire
avec votre modeéle.
Systéme de connexion
Twist requis (Modele
KAX)

L’accessoire doit étre équipé du systeme
de connexion Twist KAX pour étre
installé sur la sortie. Si vos accessoires
comportent le Systeme de connexion

Bar , vous devez utiliser 'adaptateur
KATO02ME pour raccorder ces derniers
au Systéme de connexion Twist sur votre
robot.

Pour plus d’information, veuillez consulter
le site www.kenwoodworld.com/twist

Le robot s’arréte
en cours de
fonctionnement.

La protection
anti-surcharge ou
surchauffe du systéme
est activée.

La capacité maximale
est dépasseée.

Débranchez et vérifiez qu’il n’y ait pas une
obstruction ou une surcharge.

Mettez la commande de vitesse sur “ O “ et
redémarrez.

Si 'appareil ne fonctionne pas, retirez

une partie des ingrédients pour réduire la
charge et redémarrez.

Si le probleme n’est pas résolu,
débranchez I'appareil et laissez-le au
repos pendant 15 minutes. Branchez et
sélectionnez de nouveau la vitesse.

Si le robot ne redémarre pas

apres I'application de la procédure
susmentionnée, contactez le service “
aprés-vente “ pour plus de conseils.
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Ihre KUchenmaschine von Kenwood

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhrer Kenwood Kichenmaschine. Mit ihrer
breiten Auswahl an Zubeho6r auf dem neuesten Stand der Technik hat sie den
Namen ,Klchenmaschine® wirklich verdient. Wir hoffen, dass Sie viel Freude an ihr
haben werden.

Robust, zuverlassig, vielseitig. Kenwood.

Sicherheit

® | esen Sie diese Anleitungen sorgfaltig durch und bewahren
Sie sie zur spateren Bezugnahme auf.

e Entfernen Sie sémtliche Verpackungen und Aufkleber.

e F[alls Stecker oder Netzkabel beschadigt sind, mussen sie
aus Sicherheitsgrunden von Kenwood oder einer autorisierten
Kenwood-Kundendienststelle ausgetauscht werden, um
Gefahren zu vermeiden.

® Vor dem Anbringen oder Entfernen von Ruhrelementen/
Aufsatzen, nach Gebrauch und vor dem Reinigen den
Geschwindigkeitsregler auf die AUS-Position ,,O“ stellen und
den Netzstecker ziehen.

® [inger von beweglichen Teilen und angebrachten Aufsatzen
fernhalten.

® Die Kichenmaschine im Betrieb niemals unbeaufsichtigt
lassen. )

e Niemals ein beschadigtes Gerat benutzen. Uberprufen oder
reparieren lassen: Siehe Abschnitt ,Kundendienst und Service*.

® Die Klchenmaschine niemals mit dem Kopf in hochgeklappter
Position betreiben.

® Niemals das Kabel so herabhangen lassen, dass ein Kind
danach greifen konnte.

® Antriebseinheit, Netzkabel und Netzstecker niemals nass
werden lassen.

e Niemals einen unzulassigen Aufsatz oder mehr als einen
Aufsatz gleichzeitig benutzen.

e Niemals die in der Hochstmengen-Tabelle angegebenen
Mengen uberschreiten.
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Bei Verwendung eines Aufsatzes die entsprechenden
Sicherheits- und Gebrauchsanweisungen lesen.

Vorsicht beim Anheben dieses Gerats, es ist schwer. Vor dem
Anheben sicherstellen, dass der Maschinenkopf nach unten
geklappt sowie verriegelt ist und Schussel, Ruhrelemente,
Anschlussdeckel und Kabel fest sitzen bzw. gut verstaut sind.
Den Maschinenkopf nicht mit angebrachtem Aufsatz bewegen
oder hochklappen, da die Kichenmaschine dadurch ihren
sicheren Stand verlieren kdnnte.

Das Geréat beim Umstellen immer am Sockel und
Maschinenkopf anfassen. Das Gerat NICHT am Schusselgriff
hochheben oder tragen.

Das Gerat nicht nahe der Kante einer Arbeitsflache aufstellen
bzw. Uber die Kante hinausragen lassen und nicht zu

kraftig gegen einen angebrachten Aufsatz dricken — das
Gerat kdnnte dadurch seinen sicheren Stand verlieren und
umkippen, was zu Verletzungen fuhren kann.

Vorsicht beim Entfernen von Ruhrelementen aus der Schissel
— sie kdnnen nach langerem Gebrauch heif3 sein.

Kinder mussen Uberwacht werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Das Gerét nicht nahe der Kante einer Arbeitsflache betreiben.
Das Netzkabel ist so kurz, um das Risiko von Verfangen oder
Stolpern zu reduzieren. Bei angemessener Vorsicht darf ein
Verlangerungskabel verwendet werden. Bei Verwen-dung
eines Verlangerungskabels: 1) Die markierte elektrische
Leistung des Verlangerungskabels muss mindestens so hoch
wie die des Gerats sein. 2) Das Kabel darf nicht so von der
Arbeitsplatte bzw. dem Tisch herabhangen, dass Kinder an
ihm ziehen kdnnten oder es eine Stolpergefahr bilden wirde.
3) Das Verlangerungskabel muss ein geerdetes, dreipoliges
Kabel sein. Die elektrische Leistung des Geréts ist auf seiner
Unterseite angegeben.

Gerate kdnnen von Personen mit kdrperlichen, sensorischen
oder geistigen Behinderungen oder von Personen mit
mangelnder Erfahrung oder Kenntnis verwendet werden,
sofern diese beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung
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des Gerats eingewiesen wurden und sofern sie die damit
verbundenen Gefahren verstehen.

e UnsachgemaBer Gebrauch lhres Gerats kann zu Verletzungen
fGhren.

® Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet werden. Geréat
und Netzkabel mussen fur Kinder unzuganglich sein.

® Der maximale Leistungswert wird anhand des
Kompakt-Zerkleinerers/Mahlaufsatzes mit der groBten
Leistungsaufnahme berechnet. Bei anderen Aufsatzen ist die
Leistungsaufnahme u. U. geringer.

® Das Gerat nur flr seinen vorgesehenen Zweck im Haushalt
verwenden. Kenwood ubernimmt keine Haftung bei
unsachgemaBer Benutzung des Gerats oder Nichteinhaltung
dieser Anleitungen.

Vor dem Netzanschluss Vor erstmaligem Gebrauch
e Sicherstellen, dass die Netzspannung ¢ Die Teile waschen: siehe ,Pflege und
mit den Angaben auf der Unterseite des Reinigung”.

Geréts Ubereinstimmt.

e Das Gerat entspricht der EG-Verordnung
Nr. 1935/2004 Uber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt sind,
mit Lebensmitteln in BerUhrung zu
kommen.

Ihre KUchenmaschine von Kenwood

Ubersicht @ Antriebseinheit
Freigabehebel fir Maschinenkopf

Zubehér-Anschliisse ® Schusseluntersetzer

® Hochgeschwindigkeits-Anschluss SchUsseJ L o
® Niedriggeschwindigksits-Anschiuss @ Deckel firr Niedriggeschwindigkeits-
® Ruhrelement-Anschluss Anschluss

(@ K-Haken

@ Schneebesen
Knethaken
@ Spatel
Spritzschutz

Kiichenmaschine

@ Deckel fir Hochgeschwindigkeits-
Anschluss

® Maschinenkopf

® Geschwindigkeits- und Pulsregler
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Ihre KUchenmaschine von Kenwood

Optionales Zubehor

Zu lhrer Kiichenmaschine ist eine Auswahl
von optionalem Zubehor erhaltlich.
Schauen Sie in der mitgelieferten Zubehor-
Broschire nach oder besuchen Sie www.
kenwoodworld.com — dort finden Sie das
komplette Sortiment sowie Informationen
zum Kauf von Zubehdr, das nicht im
Lieferumfang enthalten ist.

Hinweis: Aufséatze fiir den
Niedriggeschwindigkeits-Anschluss
Der Niedriggeschwindigkeits-Anschluss
Ihrer Kichenmaschine ist zum Anbringen
von Aufsétzen mit Drehanschluss-System
ausgelegt.

Wenn Sie neue Aufsatze flr den
Niedriggeschwindigkeits-Anschluss
kaufen, sollten Sie deren Kompatibilitat

Die RUhrelemente und
Einsatzmoglichkeiten

K-Haken

Zur Zubereitung von Kuchen, Platzchen,
Geback, Zuckerguss, Fullungen, Brandteig
und Kartoffelpuree.

Knethaken
FUr schwere Teige, wie Hefe- oder
Brotteige.

Schneebesen

FUr Eier, Sahne, Rihrteig, Biskuitteig
ohne Fett, Baisers, K&sekuchen,
Cremes und Soufflés. Den Schneebesen
nicht fur schwere Mischungen (z. B.
zum Schaumigschlagen von Fett und
Zucker) verwenden — er kdnnte dadurch
beschadigt werden.

mit lhrer Kichenmaschine Uberprifen. Alle
Aufsétze mit Drehanschluss-System sind
durch Produktcodes beginnend mit KAX
gekennzeichnet sowie durch das auf der
Packung abgebildete Dreh-Logo . Far
weitere Informationen besuchen Sie
www.kenwoodworld.com/twist.

Wenn Sie Aufsétze fur das Steckschlitz-
System besitzen, mussen Sie den
Adapter KATOO2ME verwenden, um diese
an das Drehanschluss-System lhrer
Maschine anschlieBen zu kénnen.

Fur weitere Informationen besuchen Sie
www.kenwoodworld.com/twist.

einige inrer

Verwendung lhres
Schiisselzubehors

1 Drehen Sie den Freigabehebel gegen
den Uhrzeigersinn und klappen Sie
den Maschinenkopf nach oben, bis er
einrastet @. Stellen Sie sicher, dass der
Schisseluntersetzer @) richtig eingelegt
ist: Das Symbol (®) muss nach oben
zeigen.

2 Setzen Sie die Schissel auf den Sockel,
drlcken Sie sie nach unten und drehen
Sie sie im Uhrzeigersinn @), so dass sie
fest sitzt.

3 Fuhren Sie das gewtlinschte Ruhrelement
in den Steckplatz ein. Schieben Sie dann
das Element nach oben @ und drehen
Sie es @, bis es einrastet.



Die Ruhrelemente und einige ihrer
Einsatzmoglichkeiten

Hinweis: Sollte der K-Haken oder
Schneebesen am Schisselboden
befindliche Zutaten nicht verarbeiten,
siehe den Abschnitt ,Anpassung von
RUhrelementen®.

4 Heben Sie den Maschinenkopf leicht an,
drehen Sie den Freigabehebel gegen den
Uhrzeigersinn und klappen Sie den Kopf
nach unten, bis er einrastet.

5 Starten Sie die Maschine, indem Sie
den Geschwindigkeitsregler ® zur
gewUlnschten Stufe drehen. Verwenden
Sie die Puls-Position (P), um das Gerat
stoBweise bei Hochstgeschwindigkeit zu
betreiben.

6 Drehen Sie nach Gebrauch den
Geschwindigkeitsregler auf die AUS-
Position ,O und ziehen Sie den
Netzstecker.

7 Entfernen Sie das Ruhrelement
aus dem Anschluss, indem Sie es
im Uhrzeigersinn drehen und dann
herausziehen.

Wichtig

Stellen Sie bei Verwendung anderer
Anschllsse sicher, dass keine
Ruhrelemente angebracht oder in der
Schissel aufoewahrt sind.
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Anbringen und Verwendung des

Spritzschutzes

1 Maschinenkopf anheben, bis er einrastet.

2 Schussel auf den Sockel aufsetzen.

3 Spritzschutz auf die Unterseite des
Maschinenkopfes @ driicken, bis er fest
sitzt. Der Scharnierabschnitt sollte sich in
der gezeigten Position befinden.

4 Das gewunschte Ruhrwerkzeug
einsetzen.

5 Maschinenkopf absenken.

e Wahrend des Ruhrvorgangs kénnen
durch die Offnung im Spritzschutz
weitere Zutaten direkt zugegeben
werden @.

e Zum Auswechseln der Ruhrwerkzeuge
ist es nicht erforderlich, den Spritzschutz
zu entfernen.

6 Den Spritzschutz entfernen, indem Sie
den Maschinenkopf hochklappen und
den Spritzschutz nach unten driicken.

Anpassung von Ruhrelementen

K-Haken und Schneebesen

Die Ruhrelemente wurden im Werk auf
die richtige Hohe fur die mitgelieferte
Ruhrschissel eingestellt und sollten
keine weitere Anpassung bendtigen.
Wenn Sie jedoch die Hohe

eines Ruhrelements verandern
mochten, verwenden Sie einen
Schraubenschliissel von geeigneter
GroBe:

MODELL KVC30 = 15 mm
MODELL KVL40 = 19 mm

Folgen Sie dann den untenstehenden
Anleitungen:

1 Ziehen Sie den Netzstecker der
Maschine.

2 Klappen Sie den Maschinenkopf hoch
und fihren Sie den Schneebesen oder
den K-Haken ein.
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3 Klappen Sie den Kopf nach unten.
Wenn Sie den Abstand andern missen,
klappen Sie den Maschinenkopf nach
oben und nehmen Sie das Ruhrelement
ab. Im Idealfall sollte der Schneebesen
oder K-Haken den Boden der Schissel
fast beriihren @.

4 Ldsen Sie die Mutter mit einem
geeigneten Schraubenschlissel
genugend, um die Hohe des Schafts
verstellen zu kénnen @. Zum Senken
des Ruhrelements drehen Sie den Schaft
gegen den Uhrzeigersinn. Zum Anheben
des Ruhrelements drehen Sie den Schaft
im Uhrzeigersinn.

5 Ziehen Sie die Mutter wieder fest.

6 Bringen Sie das Ruhrelement erneut
am Maschinenkopf an und klappen Sie
den Kopf nach unten. (Prifen Sie seine
Position — siehe obige Punkte.)

7 Wiederholen Sie die Schritte nach
Bedarf, bis das Ruhrelement richtig sitzt.
Ziehen Sie daraufhin die Mutter wieder
fest an.



¢ Hinweis: Der abgebildete
Schraubenschlissel dient nur
lllustrationszwecken.

Pflege und
Reinigung

e \or dem Reinigen das Gerat immer

ausschalten und den Netzstecker ziehen.

e Beim ersten Gebrauch erscheint
u. U. ein wenig Schmierfett am
Niedriggeschwindigkeits-Anschluss ).
Dies ist normal — einfach abwischen.

Antriebseinheit und Anschlussdeckel

e Mit einem feuchten Tuch abwischen und
trocknen lassen.

¢ Niemals Scheuermittel benutzen oder in
Wasser tauchen.

Schiissel

e \Von Hand spulen und grindlich
abtrocknen oder in die Spllmaschine
geben.

¢ Die Schussel aus Edelstahl niemals
mit einer Drahtburste, Stahlwolle oder
Bleichmittel reinigen. Kalkablagerungen
mit Essig entfernen.

¢ \/on Hitzequellen fernhalten (Herdplatten,
Ofen, Mikrowellen).

Schneebesen und Spritzschutz

¢ \/on Hand sptlen und grundlich
abtrocknen oder in die Spulmaschine
geben.

K-Haken und Knethaken
¢ \Von Hand spulen und grundlich
abtrocknen.
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Knethaken

Dieses Ruhrelement wird im Werk
eingestellt und sollte keine Anpassung
bendtigen.

Rezept

Chili-Marinade

200 g Klarer, flussiger Honig

1 Chili (ganz)

20 g (1 TL) grobe Erdnussbutter
Gewlrze

1 Alle Zutaten in den Mini-Zerkleinerer/
Mahlaufsatz geben.

2 Den Aufsatz an der Kiichenmaschine
anbringen und die Zutaten um die Klinge
herum absinken lassen.

3 Fur 4 Sekunden auf
Hoéchstgeschwindigkeit schalten.

4 Nach Bedarf verwenden.



Kundendienst und
Service

e Sollten Sie irgendwelche Probleme mit
dem Betrieb lhres Gerats haben, ziehen
Sie bitte den Abschnitt ,,Fehlerbehebung®
zu Rate oder besuchen Sie
www.kenwoodworld.com, bevor Sie
Hilfe anfordern.

Bitte beachten Sie, dass lhr Produkt
durch eine Garantie abgedeckt

ist — diese erfullt alle gesetzlichen
Anforderungen hinsichtlich geltender
Garantie- und Verbraucherrechte in
dem Land, in dem das Produkt gekauft
wurde.

Falls Ihr Kenwood-Produkt nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
Defekte aufweist, bringen Sie es bitte
zu einem autorisierten KENWOOD
Servicecenter oder senden Sie es ein.
Aktuelle Informationen zu autorisierten
KENWOOD Servicecentern in lhrer Nahe
finden Sie bei www.kenwoodworld.com
bzw. auf der Website fUr lhr Land.

Gestaltet und entwickelt von Kenwood
GB.
Hergestellt in China.

Aktualisierte Informationen zur Entsorgung
von Altgeraten

Das Elektro- und Elektronikgerategesetz (ElektroG)
enthalt eine Vielzahl von Anforderungen an den
Umgang mit Elektro und Elektronikgeraten. Die
wichtigsten sind hier zusammengestellt.

1. Getrennte Erfassung von Altgeraten
Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall
geworden sind, werden als Altgerate bezeichnet.
Besitzer von Altgeraten haben diese einer vom
unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung
zuzufUhren. Altgeréte gehdren insbesondere nicht
in den Hausmdill, sondern in spezielle Sammel- und
Ruckgabesysteme.
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2. Batterien und Akkus sowie Lampen
Besitzer von Altgeréten haben Altbatterien

und Altakkumulatoren, die nicht vom Altgerat
umschlossen sind, sowie Lampen, die
zerstérungsfrei aus dem Altgerat entnommen
werden kénnen, im Regelfall vor der Abgabe an
einer Erfassungsstelle vom Altgerat zu trennen.
Dies gilt nicht, soweit Altgeréte einer Vorbereitung
zur Wiederverwendung unter Beteiligung eines
offentlich-rechtlichen Entsorgungstragers zugeftihrt
werden.

3. Méglichkeiten der Riickgabe von Altgeraten
Besitzer von Altgeréten aus privaten Haushalten
kénnen diese bei den Sammelstellen der ffentlich-
rechtlichen Entsorgungstréger oder bei den von
Herstellern oder Vertreibern im Sinne des ElektroG
eingerichteten Rucknahmestellen unentgeltlich
abgeben.

Ruicknahmepflichtig sind Geschéfte mit

einer Verkaufsfldche von mindestens 400

m2 fUr Elektro- und Elektronikgerate sowie
diejenigen Lebensmittelgeschéfte mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800 m2,
die mehrmals pro Jahr oder dauerhaft Elektro- und
Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt
bereitstellen. Dies gilt auch bei Vertrieb unter
Verwendung von Fernkommunikationsmitteln, wenn
die Lager- und Versandflachen fur Elektro- und
Elektronikgerate mindestens 400 m2 betragen
oder die gesamten Lager- und Versandflachen
mindestens 800 m2 betragen. Vertreiber haben
die Rucknahme grundsétzlich durch geeignete
Ruckgabemdglichkeiten in zumutbarer Entfernung
zum jeweiligen Endnutzer zu gewahrleisten.

Die Moglichkeit der unentgeltlichen Ruckgabe
eines Altgerates besteht bei ricknahmepflichtigen
Vertreibern unter anderem dann, wenn ein neues
gleichartiges Gerét, das im Wesentlichen die
gleichen Funktionen erflllt, an einen Endnutzer
abgegeben wird. Wenn ein neues Gerat an

einen privaten Haushalt ausgeliefert wird,

kann das gleichartige Altgerat auch dort zur
unentgeltlichen Abholung Ubergeben werden;

dies gilt bei einem Vertrieb unter Verwendung

von Fernkommunikationsmitteln fir Geréate der
Kategorien 1, 2 oder 4 gemaB § 2 Abs. 1 ElektroG,
namlich ,Warmeubertrager”, ,Bildschirmgerate”
oder ,GroBgeréte” (letztere mit mindestens einer
auBeren Abmessung Uber 50 Zentimeter). Zu

einer entsprechenden Ruckgabe-Absicht werden
Endnutzer beim Abschluss eines Kaufvertrages
befragt. AuBerdem besteht die Mdglichkeit der
unentgeltlichen Rickgabe bei Sammelstellen der
Vertreiber unabhangig vom Kauf eines neuen
Gerates fUr solche Altgerate, die in keiner duBeren
Abmessung groBer als 25 Zentimeter sind, und
zwar beschrankt auf drei Altgeréte pro Gerateart.



4. Datenschutz-Hinweis

Altgerate enthalten haufig sensible

personenbezogene Daten. Dies gilt

insbesondere fir Geréte der Informations- und
Telekommunikationstechnik wie Computer und
Smartphones. Bitte beachten Sie in Inrem eigenen

5. Bedeutung des Symbols ,,durchgestrichene

i

Interesse, dass fUr die L&schung der Daten auf den
zu entsorgenden Altgeraten jeder Endnutzer selbst

verantwortlich ist.

Fehlerbehebung

Miilltonne*

Das auf Elektro- und Elektronikgeraten
regelméBig abgebildete Symbol einer
durchgestrichenen MUlltonne weist
darauf hin, dass das jeweilige Gerat am
Ende seiner Lebensdauer getrennt vom
unsortierten Siedlungsabfall zu
erfassen ist.

Problem

Ursache

Ldsung

Der Schneebesen oder
K-Haken schlagt gegen
den Boden der Schissel
oder reicht nicht bis zu den
Zutaten unten in der
Schissel.

RuUhrelement hat nicht die
richtige H6he und muss
angepasst werden.

Die H6he mit einem geeigneten
SchraubenschlUssel anpassen —
siehe Abschnitt ,Anpassung von
Ruhrelementen”.

Niedriggeschwindigkeits-
Aufsatz lasst sich nicht
anbringen.

Uberpriifen, dass Ihr
Aufsatz fir das Modell
geeignet ist.
Drehanschluss-System
erforderlich (Modell KAX)

TwisT) *

Aufsatz muss das Drehanschluss-
System KAX @ besitzen, um

auf den Anschidss zu passen.
Wenn Sie Aufsatze fir das
Steckschlitz-System @ besitzen,
missen Sie den Adar
KATO02ME verwenden, um diese
an das Drehanschluss-System
Ihrer Maschine anschlieBen zu
kénnen.

Fur weitere Informationen
besuchen Sie
www.kenwoodworld.com/twist

Die Kiichenmaschine
stoppt wahrend des
Betriebs.

Uberlastungs- oder
Uberhitzungssystem
aktiviert. Hochstmengen
wurden Uberschritten.

Ausschalten und auf Blockierung
oder Uberlastung tberpriifen.
Den Geschwindigkeitsregler auf
,O" stellen und erneut einschalten.
Wenn die Maschine nach wie

vor nicht funktioniert, einige
Zutaten entfernen, um die Last zu
reduzieren, und erneut starten.
Wenn auch dies das Problem
nicht 16st, den Netzstecker ziehen
und die Maschine 15 Minuten
ruhen lassen. Wieder einschalten
und die Geschwindigkeit neu
auswahlen.

Sollte die Maschine danach
immer noch nicht starten, den
Kundendienst zu Rate ziehen.
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Per conoscere il Suo Kenwood Chef

La ringraziamo per aver acquistato Kenwood Chef. Infinitamente facile da usare,
incredibilmente versatile grazie all’applicazione delle sue raffinate attrezzature,

& molto piu di un semplice impastatore: ben presto diventera il Suo compagno
indispensabile in cucinal

Robusto. Affidabile. Versatile. Kenwood.

Sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni e conservarle come
futuro riferimento.

Rimuovere la confezione € le etichette.

Se la spina o il cavo sono danneggiati, per motivi di sicurezza,
devono essere sostituiti da Kenwood o da un riparatore
autorizzato da Kenwood per evitare pericoli.

Prima di inserire o rimuovere gli utensili/le attrezzature, ruotare
il controllo della velocita sulla posizione ‘O’ OFF (spento) e
scollegare il cavo elettrico prima di pulire il corpo motore.
Tenere le dita lontane dalle parti in movimento e dagli
accessori montati.

Non lasciare mai la Kitchen Machine incustodita durante il suo
funzionamento.

Non utilizzare mai un apparecchio danneggiato. Sottoporlo

a controllo o riparazione: fare riferimento alla sezione
‘Manutenzione e assistenza tecnica’.

Non utilizzare mai la Kitchen Machine con la testa in posizione
sollevata.

Non lasciare mai srotolato il cavo elettrico, ¢’e il rischio che
che possa essere tirato da un bambino.

Non bagnare mai I’alimentatore, il cavo elettrico o la spina.
Non utilizzare mai un accessorio non autorizzato o piu di un
accessorio allo stesso tempo.

Non superare mai le quantita indicate nella tabella delle
quantita massime.

Quando si utilizza un’attrezzatura opzionale, leggere e seguire
le istruzioni di sicurezza che la accompagnano.
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Sollevare con cura l'apparecchio, perché e pesante.
Assicurarsi che la testa sia correttamente bloccata nella
posizione abbassata e che la ciotola, le attrezzature, i coperchi
degli attacchi e il cavo elettrico siano bloccati in posizione
prima di sollevare la macchina.

Non spostare né sollevare la testa dell’'impastatrice quando
I'attrezzatura € montata perché la Kitchen machine potrebbe
diventare instabile.

Quando si sposta I'apparecchio, sollevare sempre dalla

base del piedistallo e dalla testa del mixer. NON sollevare o
trasportare I'apparecchio con la maniglia della ciotola.

Non utilizzare il dispositivo vicino al bordo o se sporge dal
piano di lavoro né applicare forza ad un accessorio quando
installato, poiché cid potrebbe rendere I'unita instabile e farla
ribaltare, il che potrebbe causare un infortunio.

Fare attenzione a rimuovere gli accessori della ciotola dopo un
uso prolungato, perché potrebbero essere caldi.

| bambini dovrebbero essere sorvegliati onde evitare che
giochino con la macchina.

Non utilizzare la macchina sul bordo di una superficie di
lavoro.

Il cavo di alimentazione corto viene utilizzato per ridurre il
rischio di rimanere impigliati o di inciampare. E possibile
utilizzare prolunghe se usate con precauzione. Se si utilizza
una prolunga: 1) la potenza elettrica contrassegnata della
prolunga deve essere almeno pari alla potenza elettrica
dell’apparecchio e 2) il cavo deve essere disposto in modo
tale da non coprire il piano di lavoro o il piano del tavolo dove
potrebbe essere tirato dai bambini o vi si puo inciampare
involontariamente. 3) La prolunga deve essere un cavo a 3

fili con messa a terra. La potenza elettrica dell’apparecchio e
indicata nella parte inferiore dell’unita.

Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone con ridotte
capacita psicofisico-sensoriali, 0 con esperienza e conoscenze
insufficienti solo nel caso in cui siano state attentamente
sorvegliate e istruite da un responsabile su come utilizzare un
apparecchio in modo sicuro e siano consapevoli dei pericoli.
Un utilizzo scorretto dell’apparecchio pud provocare serie

lesioni fisiche.
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® Questo apparecchio non dev’essere utilizzato dai bambini.
Tenere apparecchio e cavo lontano dalla portata dei bambini.

® | a potenza nominale massima si basa sull’accessorio
mini tritatutto/macinio che assorbe il massimo carico. Altri
accessori posSsono assorbire meno energia.

e Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso domestico per
cui e stato realizzato. Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I'apparecchio viene utilizzato in modo
improprio 0 senza seguire le presenti istruzioni.

Prima di collegare il cavo Prima di utilizzare

elettrico I’apparecchio per la prima

e Accertarsi che la tensione della vostra volta
rete sia la stessa di quella indicata sulla e Lavare i componenti: fare riferimento alla
base dell’apparecchio. sezione ‘Cura e pulizia’.

e Questo apparecchio € conforme al
regolamento (CE) No. 1935/2004 sui
materiali e articoli in contatto con alimenti.

Per conoscere meglio Kenwood Chef

Legenda @ coperchio attacco per lavorazioni a
bassa velocita

Attacchi per le attrezzature @ frustaK

@ attacco per lavorazioni ad alta velocita ® frusta a filo

@ attacco per lavorazioni a bassa velocita

gancio impastatore
®@ attacco per movimento planetario

® spatola

paraschizzi
Mixer

@ coperchio attacco per lavorazioni ad
alta velocita

® testa dellimpastatrice

® controllo della velocita della funzione
Pulse

@ corpo motore

levetta sgancia-testa

© piattaforma di stallo del recipiente

ciotola
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Per conoscere meglio Kenwood Chef

Attrezzature optional

E disponibile una gamma di attrezzature
optional da utilizzare con il Suo Kenwood
Chef. Consultare il leaflet delle attrezzature
incluso nella confezione oppure visitare

il sito www.kenwoodworld.com per
conoscere I'intera gamma e le modalita di
acquisto di un accessorio non incluso nella
confezione.

Nota: Attrezzature da inserire
nell’attacco per lavorazioni a bassa
velocita

L'attacco delle attrezzature per lavorazioni
a bassa velocita presente nella Kitchen
Machine utilizza il sistema di innesto a
rotazione (Twist Connection System). E
stato progettato per le attrezzature da
collegare mediante innesto a rotazione.
Quando si intendono acquistare nuove

attrezzature da inserire nell’attacco per
lavorazioni a bassa velocita, occorre
verificarne la compatibilita con la propria
Kitchen Machine. Tutte le attrezzature

del sistema di innesto a rotazione sono
identificabili con il codice prodotto che
inizia con KAX e dalla presenza del logo
Twist visibile sull’imballaggio. Per
maggiori informazioni, visitare il sito
www.kenwoodworld.com/twist.

Se le attrezzature di cui si dispone si
avvalgono di sistema di attacco a barra
(Bar Connection System) si dovra
utilizzare I'adattatore

KATO02ME per inserirle mediante I'innesto
a rotazione (Twist Connection System)
sulla Kitchen Machine.

Per maggiori informazioni, visitare il sito
www.kenwoodworld.com/twist.

Attrezzature per lavorazioni con
movimento planetario ed esempi di utilizzo

Frusta K
Per preparare torte, biscotti, dolci, glassa,
ripieni, bigne e altri impasti semi-duri.

Gancio impastatore
Per impastare pane, pizza, focacce, pasta
ed altri composti elastici e compatti.

Frusta a filo

Per sbattere uova, panna, pastelle, pan di
spagna, meringhe, cheesecake, mousse,
soufflé. Non usare la frusta a filo per
miscele dense (ad es. per amalgamare
burro e zucchero), che potrebbero
danneggiarla.

Come utilizzare i ganci di
miscelazione

1 Girare in senso antiorario la levetta per il
sollevamento della testa dell’apparecchio
e sollevare la testa dell'impastatrice fino
a quando si blocca @.

Assicurarsi che la piattaforma di stallo
del recipiente @ sia ben fissata con il
simbolo nella parte piu alta.

2 Inserire la ciotola nella base, premerla
verso il basso e ruotarla in senso orario
© per bloccarla in posizione.

3 Inserire nell’attacco il gancio desiderato.
Spingere verso l'alto @ e ruotare @
I’accessorio per bloccarlo in posizione.



Attrezzature per lavorazioni con
movimento planetario ed esempi di utilizzo

Nota: Se la frusta K o quella a filo non
raccolgono gli ingredienti dal fondo
della ciotola, fare riferimento alla sezione
“Regolazione dei ganci di miscelazione”.

4 Sollevare leggermente la testa
dellimpastatrice poi ruotare la leva
di sollevamento della testa in senso
antiorario e abbassare la testa
dell’impastatrice fino a quando scatta.

5 Awviare la macchina ruotando la
manopola per il controllo della velocita
® sullimpostazione desiderata. Usare la
funzione Pulse (P) per attivare la velocita
massima per brevi periodi di tempo.

6 Dopo I'uso, riportare il controllo della
velocita nella posizione ‘O’ (OFF) e
scollegare il cavo elettrico di Kenwood
Chef.

7 Smontare I'accessorio ruotandolo in
senso orario per sbloccarlo dal relativo
attacco e rimuoverlo.

Importante

Assicurarsi che i ganci di miscelazione non
siano montati o rimasti nella ciotola quando
si usano altri attacchi.
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Montare e usare il paraschizzi

1 Sollevare la testa dell'impastatrice finché e Mentre si miscela & possibile aggiungere
non si blocca. gli ingredienti direttamente nel recipiente,
2 Montare il recipiente sulla base. dalla sezione incernierata del paraschizzi
3 Spingere il paraschizzi all’interno Q.
della parte inferiore della testa ¢ Non occorre togliere il paraschizzi per
dell'impastatrice @ in modo da inserirlo cambiare gli utensili.
completamente. La sezione incernierata 6 Rimuovere il paraschizzi sollevando la
deve essere posizionata come indicato. testa dell'impastatrice e spingendolo
4 Inserire I'utensile desiderato. verso il basso.

5 Abbassare la testa dell'impastatrice.

Regolazione dei ganci di miscelazione

4 Con una chiave inglese idonea,

Frusta K e Frusta a filo . iy
allentare il dado a sufficienza per

Gli utensili di miscelazione sono impostati consentire la regolazione dell’alberino
da produzione all’altezza corretta per ©. Per abbassare I'utensile in modo

la ciotola fornita in dotazione e non da awvicinarlo al fondo della ciotola,
dovrebbero richiedere alcuna regolazione. ruotare I'alberino in senso antiorario.

Se tuttavia si desidera regolare questi Per allontanare I'utensile dal fondo della
utensili di miscelazione, usare una chiave ciotola, ruotare I'alberino in senso orario.
inglese di dimensioni idonee: 5 Serrare nuovamente il dado.

MODELLO KVC30 = 15 mm 6 Montare I'accessorio sulla macchina
MODELLO KVL40 = 19 mm e abbassare la testa dell'impastatrice.

(Controllarne la posizione, facendo
riferimento ai punti precedenti).

7 Ripetere i passi precedenti
come necessario sino al corretto
posizionamento dell’accessorio. Una
volta ottenuto il corretto posizionamento,
stringere il dado.

¢ Nota: La chiave inglese & indicata
soltanto a scopo illustrativo.

Seguire poi le istruzioni seguenti:

1 Scollegare la spina del cavo elettrico
dalla presa di corrente.

2 Abbassare la testa dell'impastatrice e
inserire la frusta a filo o la frusta K.

3 Abbassare la testa del’impastatrice. Se
lo spazio libero deve essere modificato,
sollevare la testa dell'impastatrice e
rimuovere I'utensile. Idealmente, la Frusta
a filo e la Frusta K devono quasi toccare

) ) Gancio impastatore
il fondo della ciotola @.

Questo utensile & impostato da produzione
€ non dovrebbe richiedere alcuna
regolazione.
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Cura e Pulizia

e Spegnere sempre 'apparecchio e
scollegare la spina del cavo elettrico dalla
presa di corrente prima di pulire il corpo
motore.

e Dopo il primo utilizzo, sull’attacco per
le lavorazioni a bassa velocita @) puo
essere presente un po’ di grasso.
Questo & normale, basta semplicemente
rimuoverlo con un panno umido.

Corpo motore e coperchi degli

attacchi

e Pulire con un panno umido e asciugare.

e Non usare mai prodotti abrasivi né
immergere queste parti in acqua.

Ciotola

e | avare a mano e asciugarla
completamente o lavarla in lavastoviglie.

e Non usare mai una spazzola metallica,
lana d’acciaio o candeggina per pulire
la ciotola in acciaio inossidabile. Per
rimuovere il calcare, usare aceto.

e Tenere lontano da fonti di calore (fuochi,
forni, microonde).

Frusta a filo e paraschizzi
e | avare a mano e asciugarli
completamente o lavarli in lavastoviglie.

Frusta K e Gancio impastatore
e | avare a mano e asciugare
completamente.
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ricetta

peperoncini marinati

200 g di miele trasparente e liquido

1 peperoncino chili (intero)

20 g (1 cucchiaino) di burro di arachidi
croccante

Condimenti

1 Versare tutti gli ingredienti nel mini
tritatutto/macinino.

2 Montare I'accessorio sulla Kitchen
Machine e lasciare che gli ingredienti si
assestino attorno alla lama.

3 Accendere I'unita e lavorare alla massima
velocita per 4 secondi.

4 Usare la marinatura a piacere.



Manutenzione e
Assistenza Tecnica

¢ |n caso di qualsiasi problema relativo al
funzionamento dell’apparecchio, prima
di contattare il servizio assistenza si
consiglia di consultare la sezione “Guida
alla risoluzione problemi”, o di visitare il
sito www.kenwoodworld.com.

e NB L’apparecchio & coperto da garanzia,
nel rispetto di tutte le disposizioni di
legge relative a garanzie preesistenti e ai
diritti dei consumatori vigenti nel Paese
ove I'apparecchio & stato acquistato.

¢ |n caso di guasto o cattivo
funzionamento di un apparecchio
Kenwood, si prega di inviare o
consegnare di persona I'apparecchio a
uno dei centri assistenza KENWOOD.
Per individuare il centro assistenza
KENWOOD piu vicino, visitare il sito
www.kenwoodworld.com o il sito
specifico del Paese di residenza.

e Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
¢ Prodotto in Cina.
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IMPORTANTI AVVERTENZE PER

IL CORRETTO SMALTIMENTO

DEL PRODOTTO Al SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA SUI RIFIUTI DI
APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED
ELETTRONICHE (RAEE)

Alla fine della sua vita utile il prodotto

non deve essere smaltito insieme ai rifiuti
urbani.

Deve essere consegnato presso gli
appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni comunali,
oppure presso i rivenditori che offrono
questo servizio.

Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per
I’'ambiente e per la salute derivanti da un
suo smaltimento inadeguato e permette di
recuperare i materiali di cui € composto al
fine di ottenere notevoli risparmi in termini
di energia e di risorse.

Per rimarcare 'obbligo di smaltire
separatamente gli elettrodomestici, sul
prodotto ¢ riportato il simbolo del bidone a
rotelle barrato.



Guida alla risoluzione dei problemi

Problema

Causa

Soluzione

La frusta afilo o
la frusta K sbatte
contro il fondo
della ciotola o
non raggiunge
gli ingredienti sul

fondo della ciotola.

L’accessorio €
posizionato ad
un’altezza sbagliata
che deve essere
regolata.

Regolare I'altezza con una chiave inglese
idonea, fare riferimento alla sezione
“Regolazione dei ganci di miscelazione”.

Impossibile
montare un
accessorio per
lavorazione a
bassa velocita.

Verificare che
I’accessorio sia
compatibile con il

modello di macchina.

E necessario un
accessorio dotato di
sistema di innesto a
rotazione (Modello
KAX) =)

L’accessorio deve essere dotato di

per poter essere montato sull’attacco.
Se le attrezzature di cui si dispone si avvalgono
di sistema di attacco a barra (Bar Connection
System) si dovra utilizzare 'adattatore
KATO02ME per inserirle mediante I'innesto
a rotazione (Twist Connection System) sulla
Kitchen Machine.
Per maggiori informazioni, visitare il sito
www.kenwoodworld.com/twist.

La Kitchen
Machine si
arresta durante il
funzionamento.

Attivazione della
protezione da
sovraccarico o
surriscaldamento del
sistema. Quantita
massima superata.

Scollegare il cavo elettrico e verificare che non
vi siano ostruzioni o surriscaldamento. Ruotare
il controllo della velocitasulla posizione ‘O’ e
riaccendere la macchina.

Se la macchina non funziona, rimuovere

parte degli ingredienti per ridurre il carico e
riaccenderla.

Se il problema persiste, scollegare il cavo
elettrico e lasciare riposare la macchina per 15
minuti. Inserire la spina nella presa di corrente e
selezionare nuovamente la velocita.

Se la macchina non si riavvia dopo aver seguito
la procedura indicata in precedenza, contattare
il “Servizio Assistenza Clienti” per richiedere
ulteriore assistenza.
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Conheca a sua Maguina de Cozinha
Kenwood

Parabéns por ter adquirido uma Kenwood. Com um leque tao variavel de acessorios
disponiveis, a sua Kenwood é mais do que uma simples batedeira. E simplesmente
a Maquina de Cozinha por exceléncia. Esperamos que lhe proporcione verdadeiros
momentos de prazer.

Robusta. Confiavel. Versatil. Kenwood.

Seguranca

Leia atentamente estas instrucdes e guarde-as para consulta
futura.

Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.

Se a ficha ou o cabo eléctrico estiver danificado, por razdes
de seguranca deve ser substituido pela Kenwood ou por um
reparador Kenwood autorizado para evitar qualquer perigo.
Rode o controlo de velocidade para a posicao “O” de
desligado e retire o cabo da tomada eléctrica antes de
levantar ou retirar qualquer utensilio/acessorio, depois de
utilizar e antes de limpar.

Mantenha os seus dedos afastados de pecas que se movam
e dos acessorios colocados no aparelho.

Nunca deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

Nunca utilize o aparelho danificado. Mande-o0 examinar ou
reparar: ver a seccao “assisténcia e cuidados do cliente”.
Nunca opere a Maquina de Cozinha com a cabega na posi¢ao
levantada.

Nunca deixe o cabo eléctrico pendurado de forma a que uma
Crianca o possa puxar.

Nunca deixe a unidade motriz, 0 cabo eléctrico ou a ficha
eléctrica apanharem humidade.

Nunca utilize um acessorio ndao autorizado ou mais do que um
acessorio ao mesmo tempo.

Nao exceda as quantidades mencionadas no quadro de
quantidades maximas recomendadas.
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Quando utilizar um acessorio, leia e siga as instrucdes de
seguranga, que acompanham o aparelho.

Este aparelho é pesado, tenha cuidado quando o levantar.
Confirme que a cabeca do aparelho esta correctamente
fechada na posicao baixa e que a tacga, utensilios, tampas das
entradas e cabo eléctrico estao também seguros antes de
levantar o aparelho.

N&o mexa ou levante a cabeca da batedeira com um
acessorio colocado uma vez a sua Maquina de Cozinha pode
ficar instavel.

Quando deslocar o aparelho segure-o sempre pela base

do pedestal e pela cabeca da batedeira. NAO levante ou
transporte o aparelho pelas pegas da taca.

N&o ponha a funcionar o seu aparelho perto da beira

da bancada de trabalho e nao aplique demasiada forca

num acessorio quando colocado uma vez que isso pode
destabilizar a unidade e fazé-la cair podendo provocar
ferimentos.

Tenha cuidado quando remover 0s acessorios da taca
depois de utilizar durante algum tempo porque poderao estar
quentes.

As criancas devem ser vigiadas para garantir que n&o brincam
com o aparelho.

N&o opere a sua maquina perto da beira da bancada de
trabalho.

O cabo eléctrico curto € usado para reduzir o risco de se
enredar ou de se tropecar nele. Pode usar uma extensao

se tiver cuidado na sua utilizacdo. Se usar uma extens&o:

1) A classificacao eléctrica marcada no cabo deve ser

igual ou superior a classificacao eléctrica marcada no
electrodoméstico; e 2) O cabo deve estar disposto de forma
a que nao haja o risco de se tropecgar nele ou ser puxado

por criancas. 3) A extensado deve ser um cabo com 3 fios
eléctricos sendo um deles a ligacao a terra. Pode encontrar a
classificacao eléctrica na base da unidade.

Os electrodomeésticos podem ser utilizados por pessoas

com capacidades mentais, sensoriais ou fisicas reduzidas,
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ou com falta de experiéncia ou conhecimento, se
forem supervisionadas ou instruidas sobre o uso do
electrodoméstico de forma segura e se compreenderem 0s
riscos envolvidos.

® (O uso inapropriado do seu electrodoméstico pode resultar em
ferimentos.

® Este electrodoméstico ndo pode ser usado por criancas.
Mantenha o electrodoméstico e o respectivo fio eléctrico fora
do alcance de criancas.

® A capacidade maxima esta baseada no acessorio mini
picadora/moinho que leva a maior quantidade. Outros
acessorios podem levar menos quantidade.

® Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que se
destina. A Kenwood nao se responsabiliza caso o aparelho
seja utilizado de forma inadequada, ou caso estas instrucoes
Nao sejam respeitadas.

Antes de ligar a corrente Antes de utilizar pela

eléctrica primeira vez

e Certifique-se de que a fonte de e | ave todos os componentes: ver a
alimentacao eléctrica € a mesma que a secgao “Cuidados e limpeza”.

indicada na parte inferior do equipamento.

e Este aparelho esta conforme com a
Directiva n.° 1935/2004 da Comunidade
Europeia sobre materiais concebidos
para estarem em contacto com

alimentos.
Conheca a sua Maguina de Cozinha
Legenda alavanca de libertag&o da cabega
3 ® base para assentar a taca
Entradas para acessorios taca
@ entrada de alta velocidade @ tampa da entrada de baixa velocidade
® entrada de baixa velocidade @ varinha K

® encaixe para os utensilios da taca @ batedor de varetas

@ batedor de gancho
@ espétula
resguardo contra salpicos

Batedeira

@ tampa da entrada de alta velocidade
® cabeca da batedeira

® controlo de velocidade e impulso

@ unidade motriz
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Conheca a sua Maguina de Cozinha

Acessorios opcionais

E disponibilizado pela Kenwood um

vasto leque de acessdrios opcionais que
pode utilizar na sua Maquina de Cozinha.
Para ver e poder adquirir qualquer dos
acessorios opcionais disponiveis para

a sua Maquina de Cozinha consulte

por favor o folheto incluido na sua
embalagem ou visite o site da Kenwood,
www.kenwoodworld.com.

Nota: Acessorios para a entrada de
baixa velocidade

A entrada de baixa velocidade do seu
modelo de Maquina de Cozinha apresenta
o Sistema de Conexao Twist. Esta
preparada para receber acessorios com o
Sistema de Conexao Twist.

Quando adquirir novos acessorios para a
entrada de baixa velocidade deve sempre
confirmar a compatibilidade com a sua
Maquina de Cozinha. Todos 0s acessorios
com o Sistema de Conexao Twist podem
ser identificados através do cédigo

do produto que comeca com KAX e
também pelo logdtipo Twist visivel na
embalagem. Para mais informacoes, visite:
www.kenwoodworld.com/twist.

Se ja possui acessorios com o Sistema de
Conexao de Barra precisa de utilizar
0 adaptador KATO02ME para os ligar ao
Sistema de Conexao Twist da sua
Maquina de Cozinha.

Para mais informacgoes, visite:
www.kenwoodworld.com/twist.

Os utensilios da taca e algumas das suas

utilizacoes

Varinha K
Para fazer bolos, biscoitos, massa, glacé,
recheios, éclairs e puré de batata.

Batedor de varetas

Para bater ovos, natas, massa para
crepes, pao-de-Ié sem gordura, suspiros,
cheesecakes, mousses, soufflés. Nao
utilize o batedor de varetas para misturas
pesadas (ex. bater natas gordas e agucar)
— pode danifica-la.

Batedor de gancho
Apenas para misturas com fermento de
padeiro.
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Para utilizar os seus
utensilios da taca

1 Gire a alavanca para levantar a cabega
no sentido anti-horario e levante a
cabeca da batedeira até prender @.
Verifique que a base para assentar a
taca @ esta correctamente colocada
com o simbolo (k) para cima.

2 Coloque a taga na base carregue para
baixo e gire em sentido horério @ para
a fixar.

3 Coloque o utensilio desejado no encaixe
para os acessorios. Depois empurre-o
para cima @ e rode-o @ para o fixar.
Nota: Se a varinha K ou o batedor
de varetas nao estiver a apanhar os
ingredientes que se encontram no fundo
da taca, consulte a seccao “Ajustar o
utensilio”.



Os utensilios da taca e algumas das suas
utilizacoes

4 |Levante ligeiramente a cabeca da
batedeira e depois gire no sentido anti-
horario a alavanca de levantar a cabeca
e baixe a cabeca da batedeira até
prender.

5 Ponha a maquina a funcionar rodando
o controlo de velocidade @ para a
velocidade desejada. Use a posicao
de Impulso (P) para pequenos
accionamentos a velocidade maxima.

6 Apos a utilizacdo, coloque novamente o
controlo de velocidade na posigéo “O”
(OFF) e desligue a Maguina de Cozinha
da corrente eléctrica.

7 Liberte o utensilio rodando-o em sentido
horario para o desengatar € depois
retire-o.

Importante

Assegure-se de que 0s utensilios da taga
NAO est&o colocados ou guardados
dentro dela quando utiliza outras entradas
para acessorios.
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Para inserir e utilizar o seu Resguardo

contra salpicos

1 Eleve a cabecga da batedeira até esta
prender.

2 Coloque a taga na base.

3 Instale o resguardo contra salpicos,
empurrando-o até estar bem encaixado
na parte inferior da cabeca da batedeira
0. A secgéo articulada deve ser
posicionada tal como ilustrado.

4 Introduza o acessorio pretendido.

5 Baixe a cabecga da batedeira.

Ajuste do Utensilio

Varinha K e Batedor de Varetas

A altura dos utensilios na taga séo
regulados na fabrica para que ndo sejam
necessarios ajustes.

Contudo, se deseja ajustar o utensilio, use

uma chave de bocas adequada:

TIPO KVC30 = 15 mm

TIPO KVL40 = 19 mm

Depois siga as instrugdes seguintes:

1 Desligue o aparelho da corrente.

2 Levante a cabeca da batedeira e insira o
batedor de varetas ou a varinha.

3 Baixe a cabeca da batedeira. Se a
folga precisar de ser reajustada, levante
a cabeca da batedeira e remova o
utensilio. O ideal é que o utensilio quase
togue o fundo da taca @.

4 Utilizando uma chave de bocas de
tamanho correcto, liberte um pouco a
porca para reajustar suficientemente o
eixo @. Para baixar o utensilio mais para
o fundo da taga, gire o eixo na direccao
contraria a dos ponteiros do reldgio.
Para levantar o utensilio para que este
nao toque no fundo da taga, gire o eixo
na direcgao dos ponteiros do reldgio.

e Durante a mistura, os ingredientes
podem ser adicionados directamente
a taga através da secgéao articulada do
resguardo contra salpicos @.

* N&o € preciso retirar 0 resguardo contra
salpicos ao trocar 0s acessorios.

6 Remova o resguardo contra salpicos
levantando a cabega da batedeira e
empurrando-o para baixo.

5 Volte a apertar a porca.

6 Coloque o utensilio na batedeira e baixe
a cabeca desta. (Confirme a posigéo, ver
0 ponto acima).

7 Repita, se necessario, 0S passos
anteriores até que o acessorio esteja na
posicao correcta. Uma vez conseguida
a posicao correcta, aperte a porca de
forma segura.

¢ Nota: A chave de bocas mostrada na
imagem € apenas para fins ilustrativos e
nao é fornecida na embalagem.

Batedor de gancho

Este utensilio € fixo de fabrica e ndo deve

precisar de ajuste.



Cuidados e
Limpeza

¢ Desligue sempre e retire o cabo eléctrico
da tomada antes de limpar.

e Pode aparecer alguma gordura na
entrada de baixa velocidade (@) quando
a usar pela primeira vez. Isto é normal —
limpe-a simplesmente.

Unidade Motriz e Tampas das

Entradas

e | impe com um pano humido e seque
em seguida.

e Nunca submerja em agua ou use
abrasivos.

Taca

e | ave a mao e depois seque ou lave na
maquina da loica.

e Nunca use uma escova metalica,
esfregdo de ago ou lixivia para limpar
a sua taga de aco inoxidavel. Utilize
vinagre para remover o calcario.

¢ Mantenha-a afastada de fontes de calor
(discos do fogéo, forno, microondas).

Batedor de Pinha e Resguardo contra

Salpicos

e | ave a mao e depois seque ou lave na
maqguina da loiga.

Batedor K e Batedor de gancho
¢ L ave A m&o e seque em seguida.
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receita

marinada picante

200g mel liquido claro

1 piri-piri (inteiro)

20g (1 c.chd) de manteiga de amendoim
crocante

Tempero

1 Coloque todos os ingredientes na mini
picadora/moinho.

2 Coloque o acessério na Maquina de
Cozinha e permita que os ingredientes
se concentrem em volta da lamina.

3 Ligue na velocidade maxima durante 4
segundos.

4 Utilize a gosto.



Assisténcia e
cuidados do cliente

e Se tiver qualquer problema ao utilizar o
seu aparelho, antes de telefonar para a
Assisténcia consulte a sec¢éo “guia de
avarias” do Manual ou visite o site da
Kenwood em www.kenwoodworld.com.

e Salientamos que o seu produto esta
abrangido por uma garantia, em total
conformidade com todas as disposicdes
legais relativas a quaisquer disposicoes
sobre garantias e com os direitos do
consumidor existentes no pais onde o
produto foi adquirido.

e Se 0 seu produto Kenwood funcionar
mal ou lhe encontrar algum defeito,
agradecemos que 0 envie ou entregue
num Centro de Assisténcia Kenwood
autorizado. Para encontrar informagdes
actualizadas sobre o Centro de
Assisténcia Kenwood autorizado mais
préximo de si, visite por favor o site
www.kenwoodworld.com ou 0 website
especifico do seu pais.

e Concebido e projectado no Reino Unido
pela Kenwood.
¢ Fabricado na China.
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ADVERTENCIAS PARA A ELIMINAGAO
CORRECTA DO PRODUTO NOS
TERMOS DA DIRECTIVA EUROPEIA
RELATIVA AOS RESIDUOS DE
EQUIPAMENTOS ELECTRICOS E
ELECTRONICOS (REEE)

No final da sua vida util, o produto nao

deve ser eliminado conjuntamente com 0s
residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha diferenciada

das autoridades locais, ou junto dos
revendedores que prestem esse

servico. Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas para o
ambiente e para a salde publica resultantes
da sua eliminacéo inadequada, além de
permitir reciclar os materiais componentes,
para, assim se obter uma importante
economia de energia e de recursos.

Para assinalar a obrigagao de eliminar

0s electrodomeésticos separadamente, o
produto apresenta a marca de um contentor
de lixo com uma cruz por cima.



Guia de avarias

Problema

Causa

Solucao

O batedor de varetas
ou a varinha k toca no
fundo da taga ou ndo
chega aos ingredientes
do fundo da taca.

O utensilio ndo esté a altura
correcta e precisa de ser
gjustado.

Ajuste a altura do utensilio usando
uma chave de bocas de tamanho

correcto — ver a secgéo “Ajuste do
Utensilio”.

O acessorio para a
baixa velocidade n&o
pode ser inserido.

Confirme que o seu
acessorio é compativel para
ser usado no seu modelo
de maquina. O Sistema de
conexao Twist necessita de

(Modelo KAX)

O acessorio deve ter o0 sistema de
conexdo twist KAX (=) colocado na
entrada.

Se ja possui acessorios com o
Sistema de Conex&o de Barra
precisa de utilizar o adaptador
KATO02ME para os ligar ao
Sistema de Conexao Twist da sua
Magquina de Cozinha.

Para mais informacades, visite:
www. kenwoodworld.com/twist

A Maquina de cozinha
para durante o
funcionamento.

Foi activado o sistema de
protec¢ao de sobrecarga
ou de sobreaquecimento.
Excedida a capacidade
maxima.

Desligue da corrente eléctrica e
confira que ndo ha obstrugéo ou
sobrecarga.

Rode o controlo de velocidade para
a posigao “O” e recomece.

Se a maquina ndo comegar a
funcionar, remova parte dos
ingredientes da taca para reduzir a
carga e recomece.

Se isto n&o resolver o problema,
desligue da corrente e espere

15 minutos. Ligue novamente a
corrente e volte a seleccionar a
velocidade.

Se mesmo assim a maquina nao
recomegcar a trabalhar, contacte o
“Cuidados ao Cliente” da Kenwood
para mais conselhos.
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Conozca su Robot de Cocina Kenwood

Felicidades por la compra de un aparato Kenwood. Con una gama tan amplia de
accesorios disponibles, es mas que una simple mezcladora. Es un robot de cocina
de ultima generacion. Esperamos que lo disfrute.

Resistente. Fiable. Versatil. Kenwood.

Seguridad

® | ea estas instrucciones atentamente y guardelas para poder
utilizarlas en el futuro.

e Quite todo el embalaje y las etiquetas.

® Si el enchufe o el cable estan danados, por razones de
seguridad, deben ser sustituidos por Kenwood o por un
técnico autorizado por Kenwood para evitar posibles riesgos.

® Gire el control de velocidad a la posicion de apagado “O” y
desenchufe el aparato antes de acoplar o quitar utensilios/
accesorios, después de su uso y antes de limpiarlo.

® No acerque los dedos a las partes maoviles ni a los accesorios
acoplados.

e Nunca deje el robot de cocina desatendido cuando esté en
funcionamiento.

® Nunca utilice un aparato danado. Para solicitar que lo revisen
0 lo reparen, consulte la seccion “servicio técnico y atencion al
cliente”.

® Nunca ponga el robot de cocina en funcionamiento con el
cabezal levantado.

® Nunca deje que el cable de alimentacion eléctrica cuelgue de
un lugar donde un nino pueda cogerlo.

® No permita que la unidad de potencia, el cable o el enchufe se
mojen.

e Nunca utilice un accesorio no autorizado 0 mas de un
accesorio a la vez.

® Nunca sobrepase las cantidades indicadas en la tabla de
capacidades maximas.
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Al usar un accesorio, lea y siga las instrucciones de seguridad
que se facilitan con el mismo.

Tenga cuidado al levantar este aparato ya que pesa mucho.
Asegurese de que el cabezal esté correctamente fijado y en
posicion bajada, y de que el bol, los utensilios, las tapas de las
salidas y el cable estén bien sujetos antes de levantarlo.

No mueva ni levante el cabezal de la mezcladora con un
accesorio acoplado ya que ello podria afectar a la estabilidad
del robot de cocina.

Al mover el aparato, cdjalo siempre por la base del pedestal

y el cabezal de la mezcladora. NO levante ni transporte el
aparato por el asa del bol.

No ponga el aparto en funcionamiento cerca del borde de la
encimera ni sobresaliendo de ella, y no apliqgue demasiada
fuerza al colocar un accesorio ya que esto puede afectar a la
estabilidad de la unidad y hacer que vuelque, lo que podria
producir lesiones.

Tenga cuidado al quitar utensilios del bol después de un uso
prolongado ya que pueden calentarse.

Los ninos deben ser vigilados para asegurarse de que no
jueguen con el aparato.

No ponga el aparto en funcionamiento cerca del borde de una
encimera.

El cable de alimentacion corto se utiliza para reducir el

riesgo de enredarse o tropezar. Pueden utilizarse cables de
extension si se hace con precaucion. Si se utiliza un cable de
extension: 1) la capacidad eléctrica del cable de extension
debe ser al menos igual a la del aparato; y (2) el cable se
debe colocar de forma que no cuelgue de la encimera o de la
mesa, donde los ninos puedan manipularlo o pueda provocar
tropiezos accidentalmente. 3) El cable de extension debe ser
del tipo de toma a tierra de tres cables. La capacidad eléctrica
del aparato esta indicada en la base del mismo.

Este aparato puede ser utilizado por personas con
capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas

0 con falta de experiencia 0 conocimientos si han recibido
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instrucciones o supervision en relacion con el uso del aparato
de forma segura y si entienden los peligros que ello implica.

® E| uso incorrecto de su aparato puede producir lesiones.

® [ste aparato no debe ser utilizado por ninos. Mantenga el
aparato y su cable fuera del alcance de los ninos.

® | a potencia maxima se establece segun el accesorio
minipicadora/molinillo que requiera la mayor fuerza. Es posible
que otros accesorios requieran menos potencia.

e Ultilice este aparato Unicamente para el uso domeéstico
al que esta destinado. Kenwood no se hara cargo de
responsabilidad alguna si el aparato se somete a un uso
inadecuado 0 si NO se siguen estas instrucciones.

Antes de enchufar el aparato

e Asegurese de que el suministro de
energia eléctrica sea la mismo que el
que figura en la parte inferior del aparato

e Este dispositivo cumple con el
reglamento (CE) n.° 1935/2004 sobre los
materiales y objetos destinados a entrar
en contacto con alimentos.

Antes de utilizar el aparato
por primera vez

e Lave las piezas: consulte la seccion
“Cuidado y limpieza”.

Conozca su Robot de Cocina

Descripcion del aparato

Salidas de los accesorios

@ salida de alta velocidad

@ salida de baja velocidad

®@ toma de los utensilios del bol

Mezcladora

@ tapa de la salida de alta velocidad

® cabezal de la mezcladora

® control de velocidad y accion
intermitente

@ unidad de potencia

palanca para soltar el cabezal

@© base de apoyo del bol

bol

@) tapa de la salida de baja velocidad
@ batidor K

@ batidor de varillas

gancho de amasar

® espétula

antisalpicaduras



Conozca su Robot de Cocina

Accesorios opcionales

Hay disponible una gama de accesorios
opcionales para usarlos con su robot de
cocina. Consulte el folleto de accesorios
que se incluye en su paquete o visite la
pagina www.kenwoodworld.com para ver
la gama completa y como comprar un
accesorio no incluido en su paquete.

Nota: accesorios de la salida de baja
velocidad

La salida de baja velocidad de su modelo
de robot de cocina ofrece el sistema de
conexion Twist (Twist Connection System)
Esta disehada para aceptar accesorios con
el sistema de conexién Twist.

Cuando compre accesorios nuevos para la
salida de baja velocidad, debe comprobar
la compatibilidad con su robot de cocina.
Todos los accesorios con el sistema de
conexion Twist se pueden identificar por el
codigo de producto que empieza por KAX
y también por el logotipo Twist que
aparece en el embalaje. Para obtener mas
informacion visite la pagina
www.kenwoodworld.com/twist.

Si tiene accesorios con el sistema de
conexion de barra (Bar Connection
System) debera utilizar el adaptador
KATOO2ME para conectarlos al sistema de
conexion Twist de su robot de cocina.
Para obtener mas informacion visite la
pagina www.kenwoodworld.com/twist.

Los utensilios del bol y algunos de sus

USOS

Batidor K

Para hacer tartas, galletas, pastelitos,
glaseado, rellenos, pastelitos rellenos de
cremay puré de patata.

Gancho de amasar
Solo para mezclas de levadura.

Batidor de varillas

Para huevos, crema, pasta para rebozar,
bizcochos sin grasa, merengues, tartas
de queso, mousses, suflés. No utilice el
batidor de varillas para mezclas pesadas
(por ejemplo, batir manteca y azucar), ya
que podria dafiarlo.

Para usar los utensilios del
bol

1 Gire la palanca para levantar el cabezal
en sentido contrario a las agujas del reloj
y levante el cabezal de la mezcladora
hasta que quede bloqueado @®.
Compruebe que la base de apoyo del
bol @ esté correctamente colocada con
el simbolo &) hacia arriba.

2 Coloque el bol sobre la base, apriete
hacia abajo y gire en el sentido de las
agujas del reloj @ para fijarlo en su
posicion.

3 Ponga el utensilio deseado en la toma.
Luego empuije hacia arriba @ vy gire @
el utensilio para fijarlo en su posicion.
Nota: si el batidor K o el batidor de
varillas no recogen ingredientes del
fondo del bol, consulte la seccion “Ajuste
de los utensilios”.



Los utensilios del bol y algunos de sus
USOS

4 Levante un poco el cabezal de la
mezcladora; a continuacion, gire la
palanca para levantar el cabezal en
sentido contrario a las agujas del reloj y
baje el cabezal de la mezcladora hasta
que quede blogueado.

5 Ponga el aparato en marcha girando el
control de velocidad @ hacia el ajuste
de velocidad deseado. Utilice la posicion
de accion intermitente (P) para impulsos
breves de velocidad maxima.

6 Después del uso, gire el control de
velocidad hacia la posicion de apagado
“O” y desenchufe su robot de cocina.

7 Suelte el utensilio girando en el
sentido de las agujas del reloj para
desbloquearlo de la toma de los
utensilios y luego quitelo.

Importante
Compruebe que no haya utensilios del
bol acoplados o0 guardados en el bol al
utilizar otras salidas.
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Acoplar y utilizar el antisalpicaduras

1 Levante el cabezal de la mezcladora
hasta que quede blogueado.

2 Coloque el bol en la base.

3 Ponga el protector contra salpicaduras
en la parte inferior de la cabeza
mezcladora @ hasta que esté
totalmente colocado. La parte de la
bisagra se debe colocar como se
muestra.

4 Introduzca la herramienta que necesite.

5 Baje la mezcladora.

Ajuste de los utensilios

Batidor K y batidor de
varillas

Los utensilios se regulan a la altura
correcta para el bol facilitado en la fabrica y
no deberian necesitar ningun ajuste.

Sin embargo, si desea ajustar el utensilio,
utilice una llave inglesa del tamario
adecuado:

TIPO KVC30 = 15 mm
TIPO KVL40 = 19 mm

A continuacion, siga las siguientes
instrucciones:

1 Desenchufe el aparato.

2 Levante el cabezal de la mezcladora e
inserte el batidor de varillas o el batidor K.

3 Baje el cabezal de la mezcladora. Si
hay que ajustar el espacio libre, levante
el cabezal de la mezcladora y quite el
utensilio. Lo ideal seria que el batidor
de varillas y el batidor K casi tocaran el
fondo del bol @.
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e Mientras se mezcla, se pueden
afadir ingredientes directamente al
bol por la parte articulada de la tapa
antisalpicaduras @.

e No es necesario quitar la tapa
anti saplicaduras para cambiar de
herramienta.

6 Quite el antisalpicaduras levantando el
cabezal de la mezcladora y empujandolo
hacia abajo.

4 Con una llave inglesa adecuada, afloje la
tuerca lo bastante como para permitir el
ajuste del eje @. Para bajar el utensilio
mas cerca del fondo del bol, gire el eje
en sentido contrario a las agujas del
reloj. Para subir el utensilio hacia arriba y
alejarlo del fondo del bol, gire el eje en el
sentido de las agujas del reloj.

5 Vuelva a apretar la tuerca.

6 Acople el utensilio a la mezcladora 'y
baje el cabezal (compruebe su posicion,
consulte los puntos que se indican
arriba).

7 Repita los pasos anteriores, en caso
necesario, hasta que el utensilio esté
colocado correctamente. Una vez
conseguido, apriete bien la tuerca.

¢ Nota: la llave inglesa se muestra
Unicamente a titulo ilustrativo.

Gancho de amasar
Este utensilio se regula en la fabrica y no
deberia necesitar ningun ajuste.



Cuidado vy limpieza

¢ Apague y desenchufe siempre el aparato
antes de proceder a su limpieza.

e Quiza aparezca un poco de grasa en la
salida de baja velocidad @) la primera
vez que la utilice. Esto es algo normal,
limpiela sin mas.

Unidad de potencia y tapas de las

salidas

e |impielas con un pafio himedo y luego
séquelas.

¢ Nunca las sumerja en agua ni utilice
productos abrasivos.

Bol

e [ avelo a manoy, a continuacion,
séquelo bien o lavelo en el lavavajillas.

¢ No utilice nunca un cepillo metalico, un
estropajo de aluminio ni lejia para limpiar
su bol de acero inoxidable. Use vinagre
para eliminar las incrustaciones de cal.

e Manténgalo alejado del calor (parte
superior de la cocina, hornos,
microondas).

Batidor de varillas y antisalpicaduras
e | dvelo a manoy, a continuacion,
séquelo bien o lavelo en el lavavajillas.

Batidor K y Gancho de amasar
e | dvelos a mano y, a continuacion,
séquelos bien.
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Receta

adobo de chile

200 g de miel liquida

1 chile rojo (entero)

20 g (1 cucharadita) de mantequilla de
cacahuete crujiente

Condimento

1 Ponga todos los ingredientes en la
minipicadora/molinillo.

2 Acople el accesorio al robot de cocina 'y
deje que los ingredientes se depositen
alrededor de la cuchilla.

3 Conecte a maxima velocidad durante 4
segundos.

4 Uselo como sea necesario.



Servicio técnico y atencion al cliente

¢ Sj tiene problemas con el funcionamiento
del aparato, antes de solicitar ayuda,
consulte la seccion “guia de solucion
de problemas” en el manual o visite
www.kenwoodworld.com.

e Tenga en cuenta que su producto esta
cubierto por una garantia que cumple
con todas las disposiciones legales
relativas a cualquier garantia existente
y a los derechos de los consumidores
vigentes en el pais donde se adquirio el
producto.

e Si su producto Kenwood funciona mal
0 si encuentra algun defecto, envielo
o llévelo a un centro de servicios
KENWOOD autorizado. Para encontrar
informacion actualizada sobre su centro
de servicios KENWOOD autorizado mas
cercano, visite www.kenwoodworld.com
o la pagina web especifica de su pais.

e Disefado y creado por Kenwood en el
Reino Unido.
e Fabricado en China.
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ADVERTENCIAS PARA LA CORRECTA
ELIMINACION DEL PRODUCTO
SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA
EUROPEA SOBRE RESIDUOS

DE APARATOS ELECTRICOS Y
ELECTRONICOS (RAEE)

Al final de su vida dtil, el producto no debe
eliminarse junto a los desechos urbanos.
Puede entregarse a centros especificos
de recogida diferenciada dispuestos

por las administraciones municipales,

0 a distribuidores que faciliten este
servicio. Eliminar por separado un
electrodoméstico significa evitar posibles
consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud derivadas de una
eliminacion inadecuada, y permite

reciclar los materiales que lo componen,
obteniendo asi un ahorro importante

de energia y recursos. Para subrayar la
obligacion de eliminar por separado los
electrodomésticos, en el producto aparece
un contenedor de basura movil tachado.



Guia de solucion de problemas

Problema

Causa

Solucion

El batidor de varillas o el
batidor K golpea el fondo
del bol o no llega hasta los
ingredientes del fondo

del bol.

El utensilio esta a una
altura equivocada y
necesita ser ajustado.

Ajuste la altura con una llave
inglesa adecuada - consulte la
seccion “Ajuste de los utensilios”.

El accesorio de baja
velocidad no se puede
acoplar.

Compruebe que su
accesorio sea compatible
para utilizarlo con su
modelo. Se requiere el
sistema de conexion Twist

(modelo KAX) (=)

El accesorio debe tener el sistema
de conexion Twist KAX (=) para
encajar en la salida.

Si tiene accesorios con el sistema
de conexién de barra debera
utilizar el adaptador KATOO2ME
para conectarlos al sistema de
conexion Twist de su robot de
cocina.

Para obtener mas informacion
visite la pagina
www.kenwoodworld.com/twist

El robot de cocina se para
durante el funcionamiento.

La proteccion de
sobrecarga o el sistema de
sobrecalentamiento esta
activado. Capacidad
maxima sobrepasada.

Desenchufe y compruebe si hay
alguna obstruccion o sobrecarga.
Gire el control de velocidad hacia
“O” y luego vuelva a poner en
marcha el robot.

Si no funciona, quite algunos
ingredientes para reducir la carga
y vuelva a ponerlo en marcha.

Si esto tampoco soluciona el
problema, desenchufe el aparato V|
déjelo parado durante 15 minutos.
Enchufelo y vuelva a seleccionar la|
velocidad.

Si el aparato no se vuelve a

poner en marcha al seguir el
procedimiento arriba indicado,
pongase en contacto con
“atencion al cliente” para obtener
mas asesoramiento.
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Kend din Kenwood-kokkenmaskine

Tillykke med din nye Kenwood. Med et sa bredt udvalg af tilbehor er det mere end
blot en mixer. Det er en hejtudviklet kekkenmaskine. Vi haber, du far forngjelse af
den.

Robust. Driftssikker. Alsidig. Kenwood.

Sikkerhed

® | =s denne brugervejledning neje, og opbevar den i tilfeelde af,
at du far brug for at sld noget op i den.

® Fjern al emballage og meerkater.

® Huvis stikket eller ledningen er beskadiget, skal Kenwood eller
en autoriseret Kenwood-reparator af sikkerhedsgrunde sté for
udskiftningen for at undga fare.

® Drej hastighedsregulatoren til FRA-positionen ”0”, og treek
stikket ud, for redskaber/tilbeher passettes eller aftages, efter
brug og fer rengering.

e Hold dine fingre vaek fra bevaegelige dele og pasat tilbeher.

® | ad aldrig kekkenmaskinen vaere uden opsyn, nar den er i
drift.

® Brug aldrig et beskadiget apparat. Fa det kontrolleret eller
repareret: Se afsnittet "Service og kundepleje”.

® Betjen aldrig kekkenmaskinen med hovedet i heevet position.

e | ad aldrig ledningen haenge ned, sa et barn kan gribe fat i
den.

e | ad aldrig motorenheden, ledningen eller stikket blive vade.

® Brug aldrig uautoriseret tilbehor eller mere end et tilbehor ad
gangen.

® Qverskrid aldrig meengderne, der er angivet i oversigten over
maksimal kapacitet.

e Nar et tilbehor bruges, skal sikkerhedsvejledningen, der
leveres med det, leeses og felges.

e \eer forsigtig ved loft af dette apparat, da det er tungt. Serg

for, at hovedet er korrekt last i den nedadpegende position,
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og at skélen, redskaberne, udtagsdaekslerne og ledningen er
fastgjort for loft.
Flyt eller haev ikke mixerhovedet med tilbehor pasat, da
kokkenmaskinen kan blive ustabil.
Nar apparatet flyttes, skal der altid loftes i soklen og
mikserhovedet. Loft/baer IKKE apparatet i skalens handtag.
Brug ikke apparatet naer kanten eller placeret ud over
bordet, og tryk ikke hardt pa det pasatte tilbehor, da dette
kan medfere, at enheden bliver ustabil og veelter. Dette kan
resultere i personskade.
Udvis forsigtighed, nér skalredskaber aftages efter laengere
tids brug, da de kan blive varme.
Born skal overvages for at sikre, at de ikke leger med
apparatet.
Betjen ikke dit apparat naer en bordkant.
Den korte elledning reducerer risikoen for at blive viklet
ind eller snuble. Forleengerledninger kan bruges, hvis der
udvises forsigtighed. Hvis der bruges forlaengerledning: 1)
skal forleengerledningens anforte elektriske klassifikation veere
mindst lige sd hej som apparatets elektriske klassifikation,
og 2) ledningen skal fares, sa den ikke haenger ud over
bordpladen, hvor bern kan traekke i den, eller der kan
snubles i den ved et uheld. 3) Forleengerledningen skal veere
en jordforbundet 3-trédet ledning. Apparatets elektriske
klassifikation er anfert p& enhedens underside.
Apparater kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sansemeessige eller mentale evner, eller mangel pa erfaring
0g kendskab, hvis de er blevet vejledt eller givet instrukser |
brugen af apparatet pa en sikker made, og hvis de forstar de
farer, der er involveret.
Misbrug af maskinen kan fore til laesioner.
Dette apparat ma ikke anvendes af barn. Opbevar apparatet
0g ledningen utilgeengeligt for barn.
Den hgjeste klassificering er baseret pa tilbeheret mininakker/
kvaern med starst strambelastning. Andet tilbehar kan bruge
mindre strom.
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e Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood patager
sig intet erstatningsansvar, hvis apparatet ikke anvendes
korrekt eller disse instruktioner ikke folges.

For stikket saettes i For forste brug
e Sorg for at elforsyningen svarer til den, e Vask delene: Se "Pleje og rengering”-
der stér pa undersiden af motorenheden. afsnittet.

e Dette apparat overholder EF-
forordning 1935/2004 om materialer og
genstande, der kommer i kontakt med
levnedsmidler.

Kend din kekkenmaskine

Forklaring Valgfrit tilbehor
Der findes et sortiment af valgfrit tilbehar

til brug med din kekkenmaskine.

Se tilbeharsbrochuren, der

medfelger i din pakke, eller beseg
www.kenwoodworld.com, og se det fulde
sortiment, og hvordan du keber tilbeher,

Udtag til tilbehor

@ hejhastighedsudtag
@ lavhastighedsudtag

®@ holder til skalredskaber

Mixer der ikke medfelger i din pakke.
@ deeksel til hgjhastighedsudtag
® mixerhoved Bemzerk: Tilbeher til

® hastigheds- og pulsregulator

@ motorenhed

handtag, der friger raremaskinens
hoved

© skalunderlag

lavhastighedsudtag
Lavhastighedsudtaget pa din kekken-
maskinemodel har vride-tilslutningssystem.
Det er konstrueret til at passe til
vridetilslutningssystem-tilbeher.

skal N&r du keber nyt tilbeher til

@ deeksel til lavhastighedsudtag lavhastighedsudtaget, skal du kontrollere
@ K-spade kompatibilitet med din kekkenmaskine.
@ piskeris Alt vridetilslutningssystem-tilbeher kan

@ dejredskab identificeres via produktkoden, der

©® dejskraber begynder med KAX og ogsa pé Twist-
steenkskeerm logoet , som er synligt p& emballagen.
For at fa flere oplysninger kan du besgge
www.kenwoodworld.com/twist.
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Kend din kokkenmaskine

Hvis dit eget tilbeher har stang-
tilslutningssystem , skal du bruge
KATO02ME-mellemstykket til at tilslutte
disse til vridetilslutningssystemet pa
din kekkenmaskine.

For at fa flere oplysninger kan du besage

www. kenwoodworld.com/twist.

Skalredskaberne og nogle af deres

anvendelser

K-spade
Til kager, smakager, butterdej, glasur, fyld,
vandbakkelser og kartoffelmos

Dejredskab
Kun til geerde;.

Piskeris

Til eeg, flode, pandekagedej, fedtfri
formkager, marengs, cheesecakes,
mousser, souffléer. Brug ikke piskeriset til

tunge blandinger (f.eks. sammenpiskning af

fedtstof og sukker) — du kan beskadige det.

Brug af dine skalredskaber

1 Drej hovedloftegrebet mod uret, og hejs
mixerhovedet, til det lases @.

Serg for, at skalunderlaget @) er korrekt
monteret med ® symbolet overst.

2 Saet skélen ned i foden, tryk ned, og drej
den med uret @ for at fastgere den i
position.

3 Placer det onskede redskab i holderen.
Tryk derpé op @, og drej @ redskabet
for at lase det i position.

Bemeerk: Hvis K-spaden eller
piskeriset ikke nér ingredienserne i
bunden af skélen, skal du se afsnittet
"Redskabsjustering”.
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4 Loft mixerhovedet lidt, drej sa
hovedlgftegrebet mod uret, og saenk
mixerhovedet, til det laser pa plads.

5 Start maskinen ved at dreje hastigheds-
regulatoren ®) til den gnskede
hastighedsindstilling. Brug puls-
positionen (P) til korte intervaller med
maksimal hastighed.

6 Efter brug skal du saette
hastighedsregulatoren tilbage p& "O”
FRA-positionen og traekke stikket til din
kokkenmaskine ud.

7 Udlgs redskabet ved at dreje mod uret
for at lase det op fra redskabsholderen
og derpé aftage det.

Vigtigt

Sarg for, at ingen skalredskaber er pasat
eller opbevares i skélen, nér de andre
udtag benyttes.
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Pasastning og brug
af din staenkskaerm

1 Loft mixerhovedet til det I&ser.

2 Seet skélen i fordybningen.

3 Skub steenkskaermen pé undersiden af
mixerhovedet @, indtil den sidder godt
fast. Den haengslede del skal veere
placeret som vist.

4 |szet det onskede tilbehor.

5 Seenk mixerhovedet.

¢ Under blandingen kan ingredienserne
heeldes direkte ned i skélen vha. den
haengslede del af staenkskaermen @.

¢ Det er ikke nedvendigt at fierne
steenkskaermen for at skifte tilbehor.

6 Aftag steenkskaermen ved at lofte
mixerhovedet og trykke det ned.
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Redskalbsjustering

K-spade og piskeris

Redskaberne er indstillet til den korrekte
hojde til den medfelgende skl pa fabrikken
og bar ikke kraeve justering.

Hvis du imidlertid ensker at justere
redskabet, skal du bruge en skruenggle af
egnet starrelse:

TYPE KVC30 = 15 mm
TYPE KVL40 =19 mm

Felg derpé vejledningen nedenfor:

1 Treek apparatets stik ud.

2 Heev mixerhovedet, og iseet piskeriset
eller K-spaden.

3 Seenk mixerhovedet. Hvis frigangen skal
justeres, skal du heeve mixerhovedet og
aftage redskabet. Ideelt set skal piskeris
og K-spade naesten rore bunden af
skélen @.

4 Brug en egnet skruenagle til at losne
motrikken tilstraekkeligt til kunne justere
akslen @. For at seenke redskabet mod
bunden af skalen, skal akslen drejes mod
uret. For at heeve redskabet fra bunden
af skélen, skal akslen drejes med uret.

5 Speend matrikken igen.

6 Seet redskabet p& mixeren, og seenk
mixerhovedet. (Kontroller positionen, se
ovenstéende oplysninger).

7 Gentag ovenstaende trin efter behov, til
redskabet sidder korrekt. Nar dette er
gjort, skal matrikken spaendes fast.

¢ Bemaerk: Viste skruenggle er kun til
illustration.

Dejredskab
Dette redskab er indstillet pa fabrikken og
bor ikke kreeve justering.



Pleje og Rengaring

¢ Sluk altid, og tag stikket ud fer rengering.

¢ En smule fedt ses evt. ved lav-
hastighedsudtaget ), ferste gang du
bruger det. Dette er normalt og skal blot
aftorres.

Motorenhed og udtagsdaeksler

e Afterres med en fugtig klud og terres

e Brug aldrig skuremidler, og kom dem
aldrig i vand.

Skal

¢ Vaskes i handen og terres grundigt eller
vaskes i opvaskemaskinen.

e Brug aldrig en stélberste, staluld eller
Klor til at rengere din rustfri stalskal med.
Brug eddike til fiernelse af kalk.

e Hold den borte fra varme (komfurer,
ovne og mikrobglgeovne).

Piskeris og staenkskaerm
e Vaskes i handen og terres grundigt eller
vaskes i opvaskemaskinen.

K-spade og Dejredskab
e Vaskes i handen, og terres grundigt.

opskrift

chilimarinade

200 g klar honning

1 chili (hel)

20 g (1 tsk) groftmalet jordneddesmer
Krydderier

1 Anbring alle ingredienserne i
minihakkeren/-kvaernen

2 Saet tilbehoret pa kekkenmaskinen, og
lad ingredienserne synke ned om kniven.

3 Skift til maks. hastighed i 4 sekunder.

4 Anvend efter behov.
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Service 0g
Kundepleje

e Hvis du oplever nogen problemer med
betjening af dit apparat, skal du, fer
du anmoder om hjeelp, se afsnittet
"fejlsagningsguide” i manualen eller
besoge www.kenwoodworld.com.

e Bemeerk, at dit produkt er deekket
af en garanti, som overholder alle
lovbestemmelser, vedrerende
evt. eksisterende garanti- og
forbrugerrettigheder i det land, hvor
produktet er blevet kabt.

Hvis dit Kenwood-produkt er defekt,
eller du finder nogen fejl, skal du sende
det eller bringe det til et autoriseret
KENWOOD-servicecenter. For at

finde opdaterede oplysninger om dit
naermeste autoriserede KENWOOD-
servicecenter kan du g4 il
www.kenwoodworld.com eller
webstedet for dit land.

Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
Fremstillet i Kina.



VIGTIG INFORMATION ANGAENDE
KORREKT BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET | OVERENSSTEMMELSE
MED EU-DIREKTIVET OM AFFALD AF
ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UDSTYR
(WEEE)

Ved afslutningen af dets produktive liv ma
produktet ikke bortskaffes som almindeligt
affald. Det bor afleveres pa et specialiseret
lokalt genbrugscenter eller til en forhandler,
der yder denne service. At bortskaffe et
elektrisk husholdningsapparat separat gor
det muligt at undga eventuelle negative
konsekvenser for milig og helbred pa grund
af uhensigtsmaessig bortskaffelse, og det
giver mulighed for at genbruge de materialer
det bestar af, og dermed opna en betydelig
energi- og ressourcebesparelse. Som en
pamindelse om nedvendigheden af at
bortskaffe elektriske husholdningsapparater
separat, er produktet meerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.
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Fejlfindingsguide

Problem

Arsag

Lasning

Piskeriset eller
K-spaden slar mod
bunden af skélen eller
nar ikke ingredienserne
i bunden af skéalen.

Redskab i forkert hgjde,
justering nedvendig.

Juster hgjden ved hjeelp af en
egnet skruenagle — se afsnittet
"Redskabsjustering”.

Lavhastighedstilbehor
kan ikke fastgeres.

Kontroller, at dit tilbehor er
kompatibelt til brug med
din model.
Vridetilslutningssystem
pékrasvet (Model KAX)

Tilbeher skal have KAX-
vridetilslutningssystem for
at passe til udtaget.

Hvis dit eget tilbeher har
stangtilslutningssystem , skal
du bruge KATO0O2ME-
mellemstykket til at tilslutte disse
til vridetilslutningssystemet pa din
kokkenmaskine.

For at fa flere oplysninger kan du
besoge
www.kenwoodworld.com/twist

Kekkenmaskinen stopper
under betjening.

Overbelastningsbeskyttelse
eller overophedningssystem
aktiveret.

Maksimal kapacitet
overskredet.

Traek stikket ud, og kontroller for
forhindring eller overbelastning.
Drej hastighedsregulatoren til "O”,
og start igen.

Hvis maskinen ikke fungerer,

skal nogle af ingredienserne fiernes
for at reducere belastningen og
derefter startes igen. Hvis dette
stadig ikke laser problemet, skal
stikket treekkes ud, og maskinen
skal st& i 15 minutter. Seet stikket
i, 0g veelg hastighed igen.

Hvis maskinen ikke starter igen
efter ovenstéende procedure, skal
du kontakte "kundeservice” at fa
yderligere rad.
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Lar kanna din koksmaskin fran Kenwood

Grattis till ditt kdp av en Kenwood. Med ett stort sortiment av tilloeh6r ar det mer
an en vanlig matberedare. Det ar en toppmodern kbksmaskin. Vi hoppas att du far
gladje av den.

Robust. Palitlig. Mangsidig. Kenwood.

Sakerhet

® | 3s bruksanvisningen noggrant och spara den for framtida
bruk.

® Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

e Om kontakten eller sladden &r skadad maste den av
sakerhetsskal bytas ut av Kenwood eller av en auktoriserad
Kenwood-reparator for att undvika fara.

® V/rid hastighetsreglaget till "O "(AV) och dra ur stickkontakten
innan du monterar pa eller tar av redskap/tilloehor, efter
anvandning samt fore rengoring.

e Hall fingrarna borta fran rorliga delar och monterade tilloehor.

Lamna aldrig kbksmaskinen utan uppsikt nar den anvands.

Anvand aldrig en skadad apparat. Lamna in den péa kontroll

eller for reparation: se “Service och kundtjanst”.

Anvand aldrig koksmaskinen med huvudet i uppfalld position.

Lamna aldrig sladden s& att ett barn kan na den.

Lat aldrig motordel, sladd eller stickkontakt bli vat.

Anvand aldrig tillbehdr som inte ar godkanda. Anvand bara ett

tillbehor at gangen.

Overskrid aldrig de kvantiteter som anges i tabellen for

apparatens maxkapacitet.

® | 3s och fdlj tillhdrande sékerhetsinstruktioner innan du
anvander ett tillbehor.

e \ar forsiktig nar du lyfter apparaten eftersom den ar mycket
tung. Kontrollera att huvudet &r last i nedfalld position samt att
skal, verktyg, uttagslock och sladd sitter fast innan du lyfter
den.

® Flytta inte apparaten och fall inte upp huvudet nar ett tillbehdr
ar monterat eftersom koksmaskinen blir instabil.
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Nar du flyttar p& apparaten ska du alltid bara den genom att
halla i piedestalens bas och mixerhuvudet. LYFT INTE och bér
inte apparaten genom att halla i skalhandtaget.

Anvand inte apparaten nara kanten eller sd att den hanger
dver arbetsytan och anvand inte kraft pa ett tillbehor nar det
ar monterat eftersom detta kan leda till att enheten blir instabil
och tippar dver, vilket kan resultera i skada.

Var forsiktig nar du tar bort skalverktygen efter langvarig
anvandning eftersom de kan bli heta.

Barn ska hallas under uppsikt sé att de inte leker med
apparaten.

Anvand inte apparaten néra kanten pa arbetsbanken.

Den korta elsladden anvands for att minska risken for att
man trasslar in sig eller snubblar. Skarvsladdar kan anvandas
om man iakttar forsiktighet. Om en skarvsladd anvands:

1) Skarvsladdens elektriska méarkdata maste minst vara
densamma som apparatens; och 2) Sladden ska arrangeras
pa sa satt att den inte hanger ner dver arbetsbankens eller
bordets kant dar barn kan komma at att dra i den eller
oavsiktligt snubbla dver den. 3) Skarvsladden ska vara jordad
(med tre ledare). Elektriska markdata for apparaten finner du
pa enhetens undersida.

Apparaten kan anvandas av personer med begransad

fysisk eller mental formaga eller begransad kansel eller med
bristande erfarenhet eller kunskap, om de dvervakas eller far
instruktioner om hur den ska anvandas péa sakert satt och
forstar de medfoljande riskerna.

Om apparaten anvands pa fel satt kan det orsaka skador.
Denna apparat ska inte anvandas av barn. Hall apparat och
sladden utom rackhall for barn.

Maxkapaciteten ar baserad pa tilloehodret till minihackaren/
kvarnen som har den storsta belastningen. Andra tillbehdr kan
dra mindre strom.

Anvand apparaten endast for avsett andamal i hemmet.
Kenwood tar inte pa sig ndgot ansvar om apparaten anvands
pa felaktigt sétt eller om dessa instruktioner inte foljs.
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Innan du satter i Innan du anvinder maskinen

stickkontakten for forsta gangen

e Se till att natspanningen hos dig e Diska alla delar: se "Skotsel och
motsvarar den som visas pa apparatens rengdring”.
undersida.

e Den har apparaten uppfyller EG
férordning 1935/2004 om material och
produkter avsedda att komma i kontakt
med livsmedel.

Lar kanna din koksmaskin

Forklaring till bilder Extra tillbehor

Det finns flera olika extra tilloehdr du
Uttag for tillbehor kan anvanda med koksmaskinen. Se
@ hoghastighetsuttag medféliande broschyr om tillbehér eller
@ |590h33“9het3Utt39 besok www.kenwoodworld.com for att se
® skaluttag hela sortimentet och information om var du

kan kopa fler tilloehdr.
Mixer
@ lock till hoghastighetsuttaget Obs: Laghastighetstillbehor
® blandarhuvud Laghastighetsuttaget pa din kdksmaskin
® hastighets- och pulsreglage har twist-anslutning. Det &r utformat fér
@ motordel tilbehodr med twist-anslutning.
frigéringsknapp f6r huvud Nar du képer nya tillbehdr til
© underlag fér skal laghastighetsuttaget ska du kontrollera
skal att de passar din kéksmaskin. Alla
@ lock till laghastighetsuttaget tillbehor med twist-anslutning kanns
@ kl—spade igen pa produktkoden som startar
@ visp med KAX, men dven pa Twist-
degkrog logotypen som visas tydligt p&
@® degskrapa forpackningen. Mer information hittar du pa
stankskydd www.kenwoodworld.com/twist.

Om dina egna tillbehdr har bar-anslutning
méste du anvanda KATOO2ME for att
kunna montera dem pa koksmaskinens
twist-anslutning .

Mer information hittar du pa
www.kenwoodworld.com/twist.
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Blandarverktygen och nagra

anvandningsomraden

K-spade

Anvand till att géra mjuka kakor, sméakakor,
pajdeg, glasyr, petit-chou, fyllningar och
potatismos.

Degskrapa
Anvand bara till jasdegar.

Visp

Anvand till att vispa agg, vispgradde, kak-
och pannkakssmet, latta sockerkakor (utan
fett), marénger, ostkakor, mousse, suffléer.
Anvand inte vispen till tyngre smeter (t.ex.
till att vispa matfett med socker) — dé kan
den skadas.

Hur man anvander
skalverktyg

1 Vrid spérrspaken for huvudet moturs
och lyft upp blandarhuvudet tills det l&ser
fast @.

Kontrollera att underlaget fér skalen @
ar korrekt monterat med
symbolen ®) 6verst.

2 Montera skélen pa basen, tryck ner och
vrid medurs @ fér att 1&sa fast den.

3 Placera 6nskat verktyg i uttaget. Tryck
det upp @ och vrid @ tills det laser pa
plats.

Obs: Far inte k-spaden eller vispen med
sig ingredienserna pé botten av skélen
se avsnittet "Justering av verktyg”.

4 Lyft blandarhuvudet nagot och vrid
sedan spaken moturs och sénk ned
blandarhuvudet tills det laser fast.

5 Starta apparaten genom att vrida
hastighetsreglaget ®) till 5nskad
hastighet. Anvand puls (P) for att kéra
stétvis pa hogsta hastighet.

6 Efter anvandning. Vrid tillbaka
hastighetsreglaget till lage "O” (AV) och
dra ur kdksmaskinens stickkontakt.

7 Lossa verktyget genom att vrida medurs
for att 1asa upp det fran uttaget och ta
sedan av det.

Viktigt
Kontrollera att redskap inte &r monterade
eller lagrade i skélen da kraftuttag anvands.
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Montera och anvand
stankskyddet

1 Fall upp blandarhuvudet tills det gér i
laslage.

2 Satt skalen pa basen.

3 Tryck fast sténkskyddet pa undersidan
av blandarhuvudet @ s det kommer pé
plats ordentligt. Gangjarnsdelen ska sitta
som visas pa bilden.

4 Forin dnskat verktyg.

5 Sénk blandarhuvudet.

® Under bearbetningen kan ingredienser
tillséttas genom den géngjarnsférsedda
delen av sténkskyddet @.

* Stankskyddet behdver inte tas bort for
byte av verktyg.

6 Ta bort stinkskyddet genom att hdja
blandarhuvudet och trycka ner det.
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Justering av
verktyg

K-spade & visp

Verktygen ar installda till ratt hojd for skalen
i fabriken och ska inte behdva justeras.
Men skulle du vilja anpassa verktygen
behdver du en skruvnyckel i lamplig storlek.

Modell KVC30 = 15 mm
Modell KVL40 = 19 mm

Folj sedan nedanstéende instruktioner:

1 Dra ur apparatens stickkontaki.

2 Fall upp blandarhuvudet och montera
vispen eller spaden.

3 Sank blandarhuvudet. Om avstandet
behdver justeras faller du upp
blandarhuvudet och tar av redskapet.
Vispen och k-spaden ska nédstan vidrora
botten av skélen @.

4 Anvand en lamplig skruvnyckel for
att lossa muttern s& att axeln @ kan
justeras. Minska verktygets avstand till
skélens botten genom att vrida axeln
moturs. Oka verktygets avstand till
skélens botten genom att vrida axeln
medurs.

5 Dra &t muttern igen.

6 Montera verktyget pa blandaren och
fall ner blandarhuvudet. (Kontrollera
positionen enligt instruktionerna ovan.)

7 Upprepa vid behov ovanstéende
steg tills verktyget ar korrekt instéllt.
Né&r justeringen ar klar dra &t muttern
ordentligt.

e Obs: Skruvnyckel visas endast i
illustrationssyfte.

Degskrapa
Verktyget &r stéllt in i fabriken och behdver
inte justeras.



Skotsel och
Rengoring

e Stang alltid av och dra ur stickkontakten
innan rengdring.

e Forsta gangen adaptern anvands
kan det dyka upp lite smorjmedel vid
laghastighetsuttaget (@). Det &r normalt —
torka bara av det.

Motordel och lock till kraftuttagen

e Torka av med en fuktig trasa och
handdukstorka torrt.

e Anvand aldrig putsmedel och doppa
aldrig i vatten.

Skal

¢ Diska for hand och handdukstorka sedan
ordentligt eller diska i diskmaskin.

e Anvéand aldrig stalborste, stalull eller
blekmedel vid rengdring av den rostfria
skélen. Kalkavlagringar kan avlagsnas
med éttika.

e Hall borta fran varme (spishall, ugn,
microvagsugn).

Visp & stankskydd
¢ Diska for hand och handdukstorka sedan
ordentligt eller diska i diskmaskin.

K-spade & Degskrapa
¢ Diska for hand. Handdukstorka noga.
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recept

chilimarinad

200 gr klar och flytande honung

1 chili (hel)

20 gr (1 tsk) krispigt jordndtssmor

Kryddor

1 L&gg alla ingredienser i minihackaren/
kvarnen

2 Montera tillsatsen pé kéksmaskinen och
se till att ingredienserna placeras runt
bladet.

3 Véaxla till maximal hastighet i 4 sekunder.

4 Anvand sdsom dnskat.



Service och kundtjanst

e Om du far problem med att anvanda
apparaten ber vi dig att l&sa avsnittet om
"Problemsékning” i bruksanvisningen
eller p& www.kenwoodworld.com innan
du ringer kundtjanst.

® Produkten omfattas av en garanti
som efterfoljer alla lagstadgade
bestdmmelser vad géller garanti och
konsumentréattigheter i inkdpslandet.

e Om din Kenwood-produkt inte fungerar
som den ska eller om du upptacker fel
ber vi dig att 1damna eller skicka in den till
ett godkant KENWOOD-servicecenter.
For aktuell information om ndrmaste
godkanda KENWOOD-servicecenter
bestk www.kenwoodworld.com eller
Kenwoods webbplats for ditt land.

e Konstruerad och utvecklad av Kenwood i
Storbritannien.
e Tillverkad i Kina.
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VIKTIG INFORMATION OM HUR
PRODUKTEN SKALL KASSERAS

| ENLIGHET MED EUROPEISKA
DIREKTIV OM AVFALL SOM UTGORS
AV ELLER INNEHALLER ELEKTRISK
OCH ELEKTRONISK UTRUSTNING
(WEEE)

N&r produktens livslangd ar over far

den inte slangas i hushallssoporna. Den
kan overlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en
aterforséljare som ger denna service.

Nér du avfallshanterar en hushéallsapparat
pa ratt satt undviker du de negativa
konsekvenser for miljé och halsa som kan
uppkomma vid felaktig avfallshantering. Du
majliggdr dven atervinning av materialen
vilket innebér en betydande besparing av
energi och tillgngar. Produkten &r markt
med en Overkorsad soptunna péa hjul som
en paminnelse om att hushallsapparater
ska atervinnas separat.



Problemsokningsguide

Problem

Orsak

Lésning

Vispen eller k-spaden slar
emot botten pa skalen eller
nar inte ingredienserna i
botten.

Verktyget har fel hdjd och
behdver justeras.

Justera hdjden med hjélp av en
lamplig skruvnyckel.

Tilloehor gér inte att
montera pa
ldghastighetsuttaget.

Kontrollera att ditt tillboehor
ar kompatibelt med din
modell. Twist-anslutning

krévs (modell KAX) Gus)

Tillbehoret maste ha KAX twist-
anslutning for att passa i
uttaget.

Om dina egna tillbehdr har bar-
anslutning méste du
anvanda KATO02ME for att kunna
montera dem pa koksmaskinens
twist-anslutning.

Mer information hittar du pa
www.kenwoodworld.com/twist

Kdksmaskinen stannar
under anvandning.

Skyddssystemet mot
Overbelastning eller
Overhettning &r aktiverat.
Maximal kapacitet har
Overskridits.

Dra ur stickkontakten och
kontrollera om nagot blockerar
maskinen eller om den ar
Overbelastad.

Vrid hastighetsreglaget till “O”.
Starta maskinen igen.

Om maskinen inte startar ta bort
en del ingredienser for att minska
belastningen och starta igen.

Ar problemet fortfarande inte

I6st. Ta ur stickkontakten och lat
maskinen vila i 15 minuter. Satt i
stickkontakten och valj hastighet.
Om kdksmaskinen fortfarande inte
startar efter ovanstaende procedur|
kontakta "kundtjanst” for hjalp.
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Bli kient med din Kenwood-
kjiokkenmaskin

Gratulerer med kjopet av en Kenwood-maskin. Med alt tilbeheret som er tilgjengelig,
er dette mer enn bare en mikser — den er det aller beste innen kjokkenmaskiner. Vi
haper at du far glede og nytte av den.

Robust. Pélitelig. Allsidig. Kenwood.

Sikkerhet

Les naye gjennom denne bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sla opp i den senere.

Fjern all emballasje og eventuelle merkesedler.

Hvis stopselet eller ledningen er skadet, ma de av
sikkerhetshensyn skiftes ut av Kenwood eller et godkjent
Kenwood-verksted for & unngéa ulykker.

Vri hastighetskontrollen til «<O» (av) og trekk ut stepselet for
du setter pa eller tar av redskaper/tilbeher, etter bruk og for
rengjering.

Hold fingrene unna bevegelige deler og pasatt tilbehor.

Du ma aldri la kjskkenmaskinen vaere uten oppsyn mens den
er i drift.

Du ma aldri bruke en skadet maskin. Fa den undersokt eller
reparert: se avsnittet «service og kundetjeneste».

Du ma aldri kjere kjokkenmaskinen med hodet i hevet stilling.
Du ma aldri la ledningen henge ned slik at et barn kan ta tak i
den.

Du ma aldri la motorenheten, ledningen eller stopselet bli vatt.
Du ma aldri bruke uautorisert tiloehor eller mer enn ett tilbeher
av gangen.

Du ma aldri bruke mer enn mengdene som er oppgitt i
tabellen over maksimalkapasitet.

Nar du bruker tilbeher, méa du lese og felge
sikkerhetsveiledningen som falger med det aktuelle tilbehoret.
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Veer forsiktig ndr du lefter maskinen — den er tung. Forsikre
deg om at hodet sitter korrekt fastlast i ned-stillingen og at
bollen, redskaper, uttaksdeksler og ledningen er sikret for du
lofter.

Ikke flytt eller hev mikserhodet mens tilbeher er satt pa, dette
kan gjare kjgkkenmaskinen ustabil.

Ved flytting av apparatet ma du alltid holde i sokkelen og
mikserhodet. Du ma IKKE lofte eller baere apparatet etter
bollehandtaket.

Apparatet méa ikke brukes naer benkekanten eller hengende
over arbeidsflaten. lkke bruk stor kraft pa tilboehor som sitter
pa. Dette kan fore til at apparatet blir ustabilt og velter, noe
som kan forarsake skade.

Veer forsiktig ndr du tar av bolleredskaper etter langvarig bruk
— de kan veere varme.

Barn ma veere under overoppsyn for & sikre at de ikke leker
med maskinen.

lkke bruk maskinen naer kanten av en benk.

Den korte streamforsyningsledningen brukes for a redusere
faren for a vikles inn eller snuble. Skjateledninger kan brukes
med forsiktighet. Hvis skjoteledning brukes: 1) Den merkede
elektriske ytelsen til skjoteledningen ma veere minst like hay
som den elektriske ytelsen til apparatet, og 2) Ledningen méa
legges slik at den ikke henger utover benken eller bordet hvor
barn kan trekke i den eller snuble over den. 3) Skjateledningen
méa vaere jordet. Den elektriske ytelsen til apparatet er oppfort
pa undersiden av enheten.

Apparater kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner, eller som mangler erfaring eller
kunnskap, hvis de har fatt tilsyn eller veiledning om trygg bruk
av apparatet og de forstar farene det innebaerer.

Feil bruk av maskinen kan forarsake personskader.

Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Hold apparatet og
den tilherende ledningen utenfor barns rekkevidde.

Maks. hastighet avhenger av minikutter/kverntilbehgret. Det
er dette som trekker mest kraft — andre tilbehar kan trekke
mindre kraft. 99



® Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk. Kenwood
frasier seg ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller dersom
apparatet ikke er brukt i henhold til denne bruksanvisningen.

For du setter inn stopselet

¢ Pass pé at stramforsyningen stemmer
overens med den som er oppgitt pa
undersiden av hurtigmikseren.

¢ Dette apparatet overholder EC-
forordning 1935/2004 om materialer og
gienstander som er bestemt & komme i
kontakt med naeringsmidler.

For forstegangs bruk

¢ Vask delene: se avsnittet «Stell og
rengjering».

Bli kient med kjgkkenmaskinen

Deler

Tilbehgruttak

@ heyhastighetsuttak

@ lavhastighetsuttak

@ redskapskontakt til bolle

Mikser

@ deksel til hayhastighetsuttak
® mikserhode

® hastighets- og pulskontroll
@ motorenhet

utloserspake til mikserhodet
®@ bolleunderlag

bolle

@ deksel til lavhastighetsuttak
(@ K-spade

@ visp

deigkrok

@ slikkepott

@) skvettskjerm
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Ekstratilbehor

Det finnes mange ekstratilbehor du

kan bruke med din kjokkenmaskin. Se
brosjyren som falger med i pakken eller g&
til www.kenwoodworld.com, der du kan se
hele utvalget og finne ut hvordan du kjoper
tilbeher som ikke folger med i pakken.

Merknad: tilbehor til
lavhastighetsuttaket
Lavhastighetsuttaket pa din kjskkenmaskin
har Twist-tilkoblingssystemet. Det kan
brukes med tilbeher som har Twist-
tilkoblingssystemet.

Nar du Kjgper nytt tilbeher til
lavhastighetsuttaket, mé du sjekke at det
er kompatibelt med din kjokkenmaskin.
Du kan identifisere tilbehar med Twist-
tilkoblingssystemet pa produktkoden, som
skal starte med KAX, og ogsé pé Twist-
logoen , som stér pa emballasjen. Du
finner mer informasjon péa
www.kenwoodworld.com/twist.



Bli kient med kjgkkenmaskinen

Hvis du eier tilbeher med Bar-
tilkoblingssystemet , ma du bruke
KATO02ME-adapteren til & koble disse
til Twist-koblingssystemet pa
kjokkenmaskinen din.

Du finner mer informasjon pa
www.kenwoodworld.com/twist.

Bolleredskapene og noen bruksomrader

K-spade

Til & lage kaker, sméakaker, butter-/
mardeig, glasur, fyll, vannbakkels og
potetmos.

Deigkrok
Bare til gjeerblandinger.

Visp

Til egg, krem, rore, fettfrie sukkerbrod,
marengs, ostekaker, mousse, sufflé. Ikke
bruk vispen til tunge blandinger (f.eks.
sammenroring av fett og sukker) — du kan
skade den.

Slik bruker du
bolleredskapene

—_

Vri utleserspaken til mikserhodet mot
klokken og hev mikserhodet til det lases
pé plass @.
Serg for at bolleunderlaget @ er riktig
plassert med @-symbolet overst.
2 Sett bollen pa basen, trykk den ned og
vri den med klokken @ for & sikre den.
3 Plasser redskapet du vil bruke i
kontakten. Sa skyver du redskapet opp
@ og vrir @ det slik at det lases pa
plass.
Merk: Hvis K-spaden eller vispen ikke
henter opp ingredienser fra bunnen av
bollen, kan du se avsnittet «Justering av
redskaper».
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4 Loft mikserhodet litt for du vrir
utleserspaken til mikserhodet mot
klokken og senker mikserhodet til det
l&ses pa plass.

5 Start maskinen ved & vri
hastighetskontrollen @) til ansket
hastighetsinnstilling. Bruk puls-
innstillingen (P) hvis du ensker korte
perioder med maksimal hastighet.

6 Etter bruk stiller du hastighetskontrollen
tilbake til «O» (av) og trekker ut stopselet
til kigkkenmaskinen.

7 Los ut redskapet ved a vri medsols for &
frigjore det fra redskapskontakten, og ta
det av.

Viktig

Forsikre deg om at ingen redskaper er satt
pé eller oppbevart i bollen mens du bruker
andre uttak.
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Slik setter du
pa og bruker
skvettskjermen

1 Loft mikserhodet til det laser seg.

2 Sett bollen pa plass.

3 Skyv skvettskjermen under mikserhodet
@ il den sitter godt. Den hengslede
delen bor plasseres som vist.

4 Sett i onsket redskap.

5 Senk mikserhodet.

¢ Under miksingen kan ingrediensene
tilsettes direkte i bollen via den
hengslede delen av skvettskjermen @.

e Det er ikke nedvendig a ta av
skvettskjermen for & bytte redskap.

6 Ta av skvettskjermen ved a heve
mikserhodet og skyve den ned.
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Justering av
redskaper

K-spade og visp

Redskapene er fabrikkinnstilt til korrekt
hoyde for bollen som felger med, og ber
ikke méatte justeres.

Men hvis du vil justere redskapene, ma du
bruke en skiftengkkel i passende storrelse:

TYPE KVC30 = 15 mm
TYPE KVL40 = 19 mm

Sa felger du veiledningen under:

1 Trekk ut stopselet.

2 Hev mikserhodet og sett inn vispen eller
spaden.

3 Senk mikserhodet. Hvis klareringen ma
justeres, hever du mikserhodet og tar
av redskapet. Ideelt sett ber vispen og
K-spaden nesten berore bunnen av
bollen @.

4 Bruk en passende skiftenakkel til & lasne
mutteren nok til at du kan justere skaftet
©. Hvis du vil senke redskapet lenger
ned mot bunnen av bollen, vrir du skaftet
motsols. Hvis du vil heve redskapet opp
og vekk fra bunnen av bollen, vrir du
skaftet medsols.

5 Stram til mutteren igjen.

6 Sett redskapet pa mikseren og senk
mikserhodet. (Sjekk stillingen det er i, se
over).

7 Gijenta trinnene over s& mange ganger
det er ngdvendig til redskapet er korrekt
innstilt. Nar du har fatt til dette, strammer
du mutteren godt til.

¢ Merk: Skiftengkkelen som vises er bare
til illustrasjonsformal.

Deigkrok
Dette redskapet er innstilt pa fabrikken og
vil ikke trenge justering.



Stell og
rengjaring

e Sl& alltid av og trekk ut stepselet for
rengjering.

e Litt smering kan dukke opp ved
lavhastighetsuttaket (@ nar du bruker det
for forste gang. Dette er normalt — bare
tork det av.

Motorenheten og uttaksdekslene
¢ Tork over med en fuktig klut og terk.
¢ Bruk aldri slipemidler eller legg i vann.

Bolle

e Vask for hand og terk grundig, eller vask
i oppvaskmaskin.

¢ Bruk aldri stalberste, stalull eller klorin
til & rengjere bollen av rustfritt stal. Bruk
eddik til & fierne kalkavleiringer.

e Hold unna sterk varme (komfyrplater,
ovner, mikrobglgeovner).

Visp og skvettskjermen
¢ Vask for hand og terk grundig, eller vask
i oppvaskmaskin.

K-spade og deigkrok
e Vask for hand og terk grundig.

oppskrift

chilimarinade

200 g Klar, flytende honning

1 chilipepper (hel)

20 g (1 ts) peanettsmer med biter
Salt og pepper

1 Hai alle ingrediensene i minihakkeren/
kvernen.

2 Sett tilbeheret pa kjskkenmaskinen og la
ingrediensene legge seg rundt kniven.

3 Vri til maksimal hastighet i 4 sekunder.

4 Bruk som du ensker.
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Service 0g
kundetjeneste

e Hvis du har problemer med a
bruke apparatet ditt, ma du sjekke
«feilsgkingsveiledningen» i handboken
eller g& til www.kenwoodworld.com fer
du kontakter oss for hjelp.

¢ Vennligst merk at produktet ditt dekkes
av en garanti som overholder alle
lovforskrifter angaende eksisterende
garanti- og forbrukerrettigheter i landet
der produktet ble kjopt.

e Hvis Kenwood-produktet ditt har
funksjonssvikt eller du finner defekter
pa det, ma du sende eller ta det
med til et autorisert KENWOOD-
servicesenter. Du finner oppdatert
informasjon om hvor ditt neermeste
autoriserte KENWOOD-servicesenter
er, pa www.kenwoodworld.com eller pa
nettstedet for landet ditt.

Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
e | aget i Kina.



VIKTIG INFORMASJON OM KORREKT
KASTING AV PRODUKTET | HENHOLD
TIL EU-DIREKTIVET OM ELEKTRISK
OG ELEKTRONISK UTSTYR SOM
AVFALL (WEEE)

Pa slutten av levetiden mé ikke produktet
kastes som vanlig avfall.

Det ma tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en forhandler
som tiloyr tjienesten. Ved & avhende
husholdningsapparater separat unngas
mulige negative konsekvenser for miljo

og helse som oppstér som en felge av

feil avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed blir
det betydelige besparelser pa energi og
ressurser. Som en paminnelse om behovet
for & kaste husholdningsapparater separat,
er produktet merket med en seppelkasse
med kryss over.
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Feilsaking

Problem

Arsak

Losning

Vispen eller K-spaden
dunker ned i bunnen av
bollen eller rekker ikke ned
til ingrediensene i bollen.

Redskapet er i feil hoyde
0g ma justeres.

Juster hgyden med en passende
skiftengkkel — se avsnittet
«Justering av redskaper».

Kan ikke sette pa
lavhastighetstilbehaor.

Sjekk at tilbeharet er
kompatibelt med din
modell. M& ha Twist-
tilkoblingssystemet
(modell KAX)

Tilbeharet mé& ha KAX twist-
tilkoblingssystemet for at
det skal passe i uttaket.

Hvis du eier tilbeher med Bar-
tilkoblingssystemet , ma

du bruke KATOO2ME-adapteren
til & koble disse til Twist-
koblingssystemet pa
kjokkenmaskinen din.

Du finner mer informasjon pa
www.kenwoodworld.com/twist

Kjokkenmaskinen stanser
under bruk.

Systemet for vern mot
overbelastning eller

overoppheting er aktivert.

Maksimalkapasiteten er
overskredet.

Trekk ut stopselet og sjekk etter
blokkeringer eller overbelastning.
Vri hastighetskontrollen til «<O» og
start pa nytt.

Hvis maskinen ikke fungerer, ma
du redusere belastningen ved &
fierne noen av ingrediensene og
starte pa nytt.

Hvis dette ikke loser problemet,
trekker du ut stgpselet og lar sta
i 15 minutter. Sett inn stepselet
igien og velg hastighet pa nytt.
Hvis maskinen ikke starter

igjen etter at du har brukt
fremgangsmaten over, ma du
kontakte «kundeservice» for mer
hjelp.
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Kenwood-yleiskoneeseen tutustuminen

Onnittelut Kenwoodin valitsemisen johdosta. Se on enemman kuin pelkké vatkain,
koska varusteita on saatavana lagja valikoima. Siksi se on kehittynyt yleiskone.
Toivottavasti nautit sen kayttdmisesta.

Vankka. Luotettava. Monikayttdinen. Kenwood.

Turvallisuus

Lue na@ma ohjeet huolella ja sailyta ne mybhempaa tarvetta
varten.

Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

Jos virtajohto tai pistoke on vaurioitunut, sen saa vaihtaa
ainoastaan Kenwood tai Kenwoodin valtuutettu huoltoedustaja
vaarojen valttamiseksi.

Kaanna nopeudensaadin “O” POIS -asentoon ja irrota pistoke
sahkdpistorasiasta ennen tydkalun tai varusteen kiinnittamista
tai irrottamista, kayton jalkeen ja ennen puhdistamista.

Pida sormet loitolla likkuvista osista ja paikalleen asetetuista
varusteista.

Ala jata yleiskonetta toimimaan iiman valvontaa.

Ala koskaan kayta viallista laitetta. Toimita se tarkistettavaksi
tai korjattavaksi. Lisatietoja on huolto ja asiakaspalvelu
-kohdassa.

Ala kayta yleiskonetta, kun sen paa on pystyasennossa.

Ala anna johdon roikkua siten, etta lapsi voi tarttua siinen.

Ala koskaan anna moottoriosan, virtajohdon tai pistokkeen
Kastua.

Ala kayta muita kuin laitteen valmistajan suosittelemia
varusteita ja tai useita varusteita samanaikaisesti.

Ala ylita maarataulukossa mainittuja enimmaismaaria.

Ennen varusteen kayttamista lue sen mukana toimitetut
turvaohjeet ja noudata niita.

Nosta tata laitetta varovaisesti, silla se on painava. Varmista
ennen nostamista, etta paa on lukittu kunnolla ala-asentoon ja
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etta kulho, tydvalineet, aukkojen kannet ja johto on kiinnitetty
Kunnolla.

Al siirra tai nosta sekoitinpaata, kun siinen on kiinnitetty
varuste. Muuten yleiskone voi muuttua epavakaaksi.

Kun siirrat laitetta, tartu aina jalustan pohjaan ja
sekoituspaahan. ALA nosta tai kanna laitetta kulhon kahvasta.
Ala kayta laitetta lahella tyGtason reunaa tai jos johto roikkuu
tyotason reunan yli. Ala kayta voimaa asettaessasi laitteen
paikalleen. Muutoin laite voi muuttua epavakaaksi ja kaatua,
jolloin voi aiheutua loukkaantuminen.

Irrota kulhotyovalineet varovaisesti pitkaan jatkuneen kayton
jalkeen, silla ne saattavat olla kuumia.

Valvo lapsia sen varmistamiseksi, etta he eivat leiki laitteella.
Ala kayta laitetta lahella tydtason reunaa.

Tama kone on varustettu lyhyella virtajohdolla, jotta johdon
sotkeutumiseen tai johtoon kompastumiseen liittyvia

vaaroja on voitu vahentaa. Jatkojohtojen kayttd on sallittua,
kunhan niita kaytetaan varoen. Jos jatkojohtoa kaytetaan:

1) Jatkojohtoon merkityn séhkdlaitteen suojausluokan tulee
olla vahintaan koneen suojausluokitusta vastaava; ja 2) johto
on sijoitettava siten, etta se ei kiemurtele ympari poytaa tai
tydtasoa, josta lapset voivat vetda sen alas tai jolloin siihen
voidaan vahingossa kompastua. 3) Jatkojohdon tulee olla
tyypiltdan maadoitettu kolmesta johtimesta koostuva johto.
Koneen sahkdsuojausluokitus on merkitty koneen pohjaan.
Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti rajoittuneet tai
kokemattomat henkilot voivat kayttaa laitteita, jos heidat on
koulutettu kayttamaan niita turvallisesti ja he ymmartavat
kayttamisen aiheuttamat vaarat.

Laitteen vaarinkayttd voi aiheuttaa loukkaantumisen.

Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttoon. Pida laite ja sen
virtajohto poissa lasten ulottuvilta.

Suurin kuormitus maaraytyy pienoisleikkurin/myllyn mukaan,
koska se kuluttaa eniten virtaa. Muut varusteet voivat kuluttaa
vahemman virtaa.
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e Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun kotitalouskaytoon.
Kenwood-yhti6 ei ole korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty
vaarin tai naita ohjeita ei ole noudatettu.

Ennen yhdistamista Ennen ensimmaista

verkkovirtaan kayttokertaa

e Varmista, etta sédhkovirta vastaa laitteen ® Pese osat. Lisétietoja on hoitaminen ja
pohjaan merkittyja tietoja. puhdistaminen -osassa.

e Tama laite tayttda EU-asetuksen
1935/2004 elintarvikkeiden kanssa
kosketuksiin joutuvista materiaaleista ja

tarvikkeista.
Yleiskoneeseen tutustuminen
Selite Lisavarusteet

Keittibkonetta varten voi hankkia useita
lisdvarusteita. Pakkauksessa on lisatietoja
niistd. Koko valikoima esitelladn osoitteessa
www.kenwoodworld.com. Liséksi siella
kerrotaan niiden ostamisesta.

Varusteiden kiinnityspaikat

@ suuren nopeuden kiinnityspaikka
@ hitaan nopeuden kiinnityspaikka
@ tydvalinelitanta

Sekoitin

@ suuren nopeuden kiinnityspaikan kansi
® sekoitinpaa

® nopeuden ja sykayksien s&adin

@ moottoriosa

Huomaa: Hitaan nopeuden
kiinnityspaikat

Yleiskoneen hitaan nopeuden
kiinnityspaikassa on kaytdssa Twist-
litosjérjestelma. Siihen voidaan kiinnittaa
paanvapautusvipu Twist-litosjarjestelmaan kuuluvia varusteita.
© kulhon Kinnike Kun ostat hitaan nopeuden

kglho o ' . kiinnityspaikkaan yhdistettavia uusia
@ hitaan nopeuden kiinnityspaikan kansi varusteita, tarkista, etta ne ovat

@ K-vatkain yhteensopivia yleiskoneesi kanssa. Kaikki
@ vispila Twist-litosjarjestelmaén kuuluvat varusteet
@ taikinatyévéline voidaan tunnistaa tuotekoodista. Se alkaa
® Iagta . KAX-kirjaimilla. Liséksi pakkauksessa
roiskesuoja nékyy Twist-tunnus . Lis&tietoja on

osoitteessa www.kenwoodworld.com/twist.
Bar-litosjarjestelmaan kuuluvat
varusteet voidaan yhdistaé yleiskoneen
Twist-litantaan KATO02ME-sovittimen
avulla.

Lisé&tietoja on osoitteessa
www.kenwoodworld.com/twist.
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Kulhotyovalineet ja niiden kayttokohteita

K-vatkain 5 Kaynnista laite kaantamalla

Kakku-, keksi-, pikkuleipa- ja nopeudenvalitsin ) haluamaasi

pasteijataikinoiden, kuorrutusten asentoon. Sykaysasennossa (P)

ja taytteiden sekoittamiseen seka tuotetaan lyhyita nopeita sekoitusjaksoja.

perunamuhennoksen tekemiseen. 6 Palauta nopeudensaatopainike
kayttdmisen jalkeen O OFF -asentoon ja

Taikinatyovaline irrota pistoke pistorasiasta.

Vain hiivataikinoiden vatkaamiseen. 7 Vapauta tyovaline kiinnityspaikastaan
kaantamalla mydtapaivaan ja irrottamalla.

Vispila

Kananmunien, kerman, taikinoiden, Tarkeaa

keveiden seosten, marenkitaikinan, Varmista, ettd kulhossa ei ole tyévalineita,

juustokakkujen, moussejen ja kohokkaiden kun muita litantoja kaytetaan.

vatkaamiseen. Al4 sekoita vispildn avulla
raskaita aineksia. Ala esimerkiksi vaahdota
sen avulla rasvaa ja sokeria. Muutoin vispila
VoI vaurioitua.

Kulhotyévalineiden
kayttaminen

1 K&anna paan nostovipua vastapéivaan ja
nosta sekoituspaata, kunnes se lukittuu
o
Varmista, ettd kulhon kiinnike ® on
asetettu oikein paikalleen siten, etta
-symboli on yldasennossa.

2 Aseta kulho jalustaan, paina alas ja
lukitse kaantamalla myotapaivaan @.

3 Kiinnita tarvittava tyovaline paikalleen.
Lukitse tydvaline paikalleen nostamalla
ylos @ ja kadantamalla @.

Huomaa: Jos K-vatkain tai vispila ei ulotu
kulhon pohjalle jaaviin aineosiin, katso
lisatietoja Tydkalun sdataminen -osasta.

4 Nosta sekoituspaata hieman. Kaanna
paan nostovipua vastapaivaan ja laske
sekoituspéa paikalleen, kunnes se
lukittuu.
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Roiskesuojan
asettaminen
paikalleen ja
kayttaminen

1 Nosta kiinnitysvartta, kunnes se
lukkiutuu.

2 Aseta kulho kiinnitysalustan paalle.

3 Tybdnna roiskesuoja kiinnitysvarren
@ alapuolelle tukevasti paikalleen.
Saranallinen osa tulee sijoittaa kuvan
mukaisesti.

4 Tyodnna tarvittava tydvaline paikalleen.

5 Laske Kiinnitysvarsi alas.

¢ Sekoituksen aikana aineksia voidaan
lisdta suoraan kulhoon roiskesuojan
saranallisen osan kautta @.

® Roiskesuojaa ei tarvitse irrottaa
tyévélinetta vaihdettaessa.

6 Irrota roiskesuoja nostamalla
sekoitinpdaté ja painamalla se alas.
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Tyovalineen
saataminen

K-vatkain ja vispila

Tyo6vélineiden korkeus kulhossa on
sdadetty tehtaalla oikeaksi. Niita ei yleensa
tarvitse saataa.

Jos korkeutta on kuitenkin sdadettava,
kayta oikean kokoista kiintoavainta.

TYYPPI KVC30 = 15 mm
TYYPPI KVL40 = 19 mm

Tee nain.

1 Irrota laitteen pistoke pistorasiasta.

2 Kohota sekoituspaéta ja aseta vispila tai
vatkain paikalleen.

3 Laske sekoituspai alas. Jos etdisyytta
on saadettava, nosta sekoituspéa ja
irrota tydvaline. Vispilan tai K-vatkaimen
tulee melkein koskettaa kulhon pohjaa
0.

4 Loysennd mutteria sopivan kiintoavaimen
avulla, jotta voit s&ataa vartta @. Voit
laskea tyovalinetta lahemméas kulhon
pohjaa kdantamalla akselia vastapaivaan.
Voit nostaa tyévalinettéd kauemmas
kulhon pohjasta kaantamalla akselia
mydtapaivaan.

5 Kirista mutteri.

6 Aseta yleiskoneeseen tyévaline ja laske
sekoituspad alas. Tarkista sijainti edella
kuvatulla tavalla.

7 Toista edelliset toimet, kunnes ty6valine
on oikeassa asennossa. Kun asento on
oikea, kiinnitd mutteri kunnolla.

¢ Huomautus: Kiintoavain esitetdan vain
havainnollistamisen vuoksi.

Taikinatyovaline
Taman tyovélineen asento on séadetty
tehtaalla, joten sité ei tarvitse séataa.



Hoitaminen ja
puhdistaminen

* Ennen puhdistamista katkaise laitteesta
virta ja irrota pistoke pistorasiasta.

e Kun hitaan nopeuden aukkoa @
kaytetdan ensimmaisen kerran, siita voi
tulla hieman rasvaa. Tama on normaalia.
Pyyhi rasva pois.

Moottoriosa ja aukkojen kannet

e Pyyhi kostealla kankaalla ja kuivaa.

e Al upota veteen dlaka kayta hankaavia
aineita.

Kulho

® Pese kasin ja kuivaa perusteellisesti tai
pese astianpesukoneessa.

Ala puhdista ruostumattomasta
teréksesté valmistettua kulhoa
terasharjan tai -villan avulla. Ala kéyta
valkaisuaineita. Poista kalkkikerrostumat
etikalla.

Pida kaukana lammonlahteistd, kuten
liedesta, uunista tai mikroaaltouunista.

Vispila ja roiskesuoja
e Pese kasin ja kuivaa perusteellisesti tai
pese astianpesukoneessa.

K-vatkain ja taikinaty6valine
e Pese kasin ja kuivaa huolellisesti.
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Valmistusohje

chilimarinadi

200 g juoksevaa kirkasta hunajaa

1 chili (kokonainen)

20 g (1 tl) rouheista maapahkinavoita
Maustaminen

1 Laita kaikki ainekset monitoimimyllyyn.

2 Kiinnita laite yleiskoneeseen ja asettele
ainekset teran ymparille.

3 Kayta suurinta nopeutta 4 sekunnin ajan.

4 Kayta haluamallasi tavalla.



Huolto ja asiakaspalvelu

e Jos laitteen k&yttdmisen aikana iimenee
ongelmia, katso lisatietoja kayttbohjeen

ongelmanratkaisuohjeista tai siirry

osoitteeseen www.kenwoodworld.com

ennen avun pyytamista.

e Tuotteesi takuu koostuu sen
varsinaisesta takuusta ja ostomaan
kuluttajansuojasta.

¢ Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu
tai siihen tulee toimintahairio,
toimita tai laheta se valtuutettuun
KENWOOD-huoltokorjamoon. Ldydat
lahimman valtuutetun KENWOQOD-
huoltokorjaamon tiedot osoitteesta
visit www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

e Kenwood on suunnitellut ja muotoillut
|so-Britanniassa.
e Valmistettu Kiinassa.
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I
TARKEITA TIETOJA TUOTTEEN
HAVITTAMISEKSI OIKEIN SAHKO- JA
ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA
ANNETUN ASETUKSEN MUKAISESTI
(WEEE)
Tuotetta ei saa havittda yhdessa tavallisten
kotitalousjatteiden kanssa sen lopullisen
kaytosta poiston yhteydessa.
Vie se paikallisten viranomaisten
hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai
anna se jalleenmyyjan havitettavaksi, mikali
kyseinen palvelu kuuluu jalleenmyyjan
toimialaan. Suojelet luontoa ja valtyt
virheellisen tai vaaran romutuksen
aiheuttamilta terveysriskeilta, mikali havitat
kodinkoneen erillaédn muista jatteista. Nain
myds kodinkoneen siséltamat kierratettavat
materiaalit voidaan kerata talteen, jolloin
saastat energiaa ja luonnonvaroja.
Tuotteessa on ristillé peitetty roskaséilion
merkki, jonka tarkoituksena on muistuttaa
ettd kodinkoneet on havitettava erikseen
muista kotitalousjatteista.



Ongelmanratkaisuohje

Ongelma

Syy

Ratkaisu

K-vatkain tai vispild osuu
kulhon pohjaan tai ei ulotu
pohjalla sijaitseviin aineosiin.

Tyo6vélineen korkeus on
vaara. Sitd on sdadettava.

Saada korkeutta oikean kokoisen
kiintoavaimen avulla. Lisatietoja on
Tyovélineen sdatadminen
-kohdassa.

Varustetta ei voi kiinnittaa
hitaan nopeuden aukkoon.

Tarkista, etta varuste on
yhteensopiva laitteen
kanssa. Tahan aukkoon
on Kiinnitettava
Twist-litosjarjestelmaan
kuuluva varuste, jonka

malli on KAX .

Tahan paikkaan mahtuu vain KAX-
tunnuksella varustettu Twist-
litosjarjestelmaan kuuluva varuste

Bar-liitosjarjestelmaan
kuuluvat varusteet voidaan
yhdistaa yleiskoneen Twist-
litantdan KATO02ME-sovittimen
avulla.

Lisétietoja on osoitteessa
www.kenwoodworld.com/twist

Yleiskone pysahtyy kayton
aikana.

Ylikuormitus- tai
ylikuumenemissuojaus on
lauennut.
Enimmaiskapasiteetti on
ylitetty.

Irrota pistoke pistorasiasta.
Tarkista, ettei yleiskonetta
ylikuormiteta ja etté siin& ei ole
toimintaa haittaavia esteita.
K&anna nopeudenvalitsin O-
kohtaan ja kaynnista yleiskone
uudelleen.

Jos laite ei kdynnisty, poista
aineosia kuormituksen
vahentamiseksi ja kaynnista laite
uudelleen.

Jos ongelma ei ratkea, irrota
pistoke pistorasiasta ja anna
laitteen jadhtyd 15 minuuttia.
Tydnna pistoke pistorasiaan ja
valitse toinen nopeus.

Jos laite ei kdynnisty néista
toimista huolimatta, kysy neuvoa
asiakaspalvelusta.
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Kenwood Mutfak Robotunuzu Taniyin

Bir Kenwood satin aldidiniz igin tebrik ederiz. Sahip oldudu ¢ok c¢esitli eklentiler
ile sadece bir mikserden ¢ok daha fazlasidir. En son teknoloji Mutfak Robotudur.
Umariz keyif alirsiniz.

Saglam. Guvenilir, Cok yonlu, Kenwood.

Guvenlik

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

TUum ambalajlari ve etiketleri ¢ikartin.

Fis veya kablo hasar goérurse, glvenlik nedeniyle, tehlikeye
yol agmamasi icin Kenwood ya da yetkili bir Kenwood
tamircisi tarafindan degistiriimelidir.

Aletleri/eklentileri takmadan veya ¢ikartmadan énce,
kullanimdan sonra ve temizlikten énce hiz kontrolint ‘O’
KAPALI konumuna getirin.

Parmaklarinizi hareketli pargalardan ve takili eklentilerden
uzak tutun.

Mutfak Robotu galisirken asla basindan ayriimayin.

Hic bir zaman hasarli cihazlari kullanmayin. Kontrol ya da
tamir ettirin: ‘Servis ve musteri hizmetleri’ bolumune bakin.
Mutfak Robotunu asla kafasi yiksek pozisyondayken
kullanmayin.

Kabloyu ¢ocuklarin erigebilecegdi bir yerde asla birakmayin.
Guc Unitesi, kordon veya fisi hi¢ bir zaman i1slatmayin.
Onaylanmamis eklentileri kullanmayin, birden fazla eklenti
ayni anda kullanilmamalidir.

Maksimum kapasite tablosunda belirtilen degerleri asla
asmayin.

Eklenti kullanirken birlikte gelen glvenlik bilgisini ve kullanim
talimatlarini okuyun.

AJir oldugu igin cihazi kaldirirken ¢ok dikkatli olun. Kafanin

asag pozisyonda kilitli oldugundan ve kasenin, aletlerin,
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dis kapaklarin ve kablonun kaldirmadan énce givenli
oldugundan emin olun.

Mikser kafasina bir eklenti takiliyken hareket ettirmeyin
veya kaldirmayin, bunu yapmak Mutfak Robotunu
dengesizlestirebilir.

Cihazi tagirken daima altlik tabandan ve mikser kafasindan
kaldirin. Cihaz kase tutamadigindan tutarak kaldirmayin.
Cihazinizi kenara yakin yerlerde caligtirmayin veya calisma
ylzeyinden sarkitmayin veya takildiginda eklentiye kuvvet
uygulamayin; Unite dengesizlesebilir ve devrilebilir, bu da
yaralanmalara neden olabilir.

Kase aletlerini ¢ikartirken dikkatli olun, uzun sdreli
kullanimdan sonra sicak olabilirler.

Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda
bilgilendirilmelidir.

Cihazinizi bir galisma yizeyinin kenarinda kullanmayin.
Kisa gli¢ kablosu kablo karigikliklari veya devriimeden
kaynaklanabilecek riskleri azaltmak igin kullaniimigtir.
Kullanirken dikkatli olunmasi sartiyla uzatma kablosu
kullanilabilir. Uzatma kablosu kullanilacaksa: 1) Uzatma
kablosu tzerinde belirtiimis nominal elektrik degerleri en
az cihazin nonimal elektrik degerleri kadar olmalidir; ve 2)
Kablo ¢ocuklar tarafindan ¢ekilebilecegi ya da istemeden
dismeye yola agabileceqi icin tezgah ya da masa Ustiinden
sarkmamalidir. 3) Uzatma kablosu toprakli, 3 telli kablo
olmalidir. Cihazin elektriksel nominal degerleri tnitenin
altinda yer almaktadir.

Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel kapasiteleri

yetersiz kigiler tarafindan ya da yeterli deneyimi olmayan
kisilerce gézetim altinda olmalari ve cihazin guvenli sekilde
kullanimina iligkin talimatlari almalari ve olasi tehlikeleri
anlamalari sartiyla kullanilabilir.

Cihazin hatal kullanimi yaralanmaya neden olabilir.

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cihazi ve
kordonunu ¢ocuklarin erisemeyecegi yerde tutun.
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e Maksimum nominal deger, en biyUk yuki ¢eken mini
dograyici/é6gutici eklentisine goredir. Diger eklentiler daha

az guc cekebilir.

® Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim alaninin oldugu
yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara
maruz kaldigi ya da bu talimatlara uyulmadigi takdirde hig

bir sorumluluk kabul etmez.

Fise takmadan énce

e Elektrik kaynagdinizin cihazin alt tarafinda
gosterilenle ayni oldugundan emin olun.

* Bu cihaz gida ile temas eden malzemeler
ve maddeler ile ilgili EC 1935/2004
Yoénetmelidine uygundur.

Ilk kullanimdan 6nce

¢ Parcalari yikayin: ‘Bakim ve temizlik’

bolimine bakin.

Mutfak Robotunuzu Taniyin

Parcalar

Eklenti ¢ikiglar

@ yilksek hiz gikis!
® disik hiz gikis!
®@ kase alet soketi

Mikser

@ yiiksek hiz gikisi kapag!
® mikser kafasi

® hiz ve puls kontrolii
@ glic Unitesi

kafa agma kolu

© kase althg

kase

@ yavas hizli dis kapak
@ Karpia

@ cirpic

hamur aleti

@ spatula

sigrama koruyucusu
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Opsiyonel eklentiler

Mutfak Robotunuzla birlikte
kullanabileceginiz ¢ok cesitli eklentiler
mevcuttur.

Paketin icindeki eklentiler brosurtine
bakin ya da eklentilerin tamamini ve
paketinize dahil olmayanlari nasil

satin alabileceginizi gérmek icin www.
kenwoodworld.com adresini ziyaret edin.

Not: Dusiik Hiz cikis eklentileri

Mutfak Robotunuzun modelindeki diisiik
hiz ¢ikisi Déner Baglanti Sistemine
sahiptir. Déner Baglanti Sistemi
eklentilerini kullanacak sekilde dizayn
edilmigtir.

Dusuk hiz ¢ikisi icin yeni eklentiler satin
alirken Mutfak Robotunuzla uyumlulugunu
kontrol etmelisiniz. Tum Déner Baglanti
Sistemi eklentileri KAX ile baglayan riin
kodu ile taninabilir, ayrica ambalajin
Ustlinde Déner Baglanti logosunu



Mutfak Robotunuzu Taniyin

gorebilirsiniz. Daha fazla bilgi igin
www.kenwoodworld.com/twist adresini
ziyaret edin.

Cubuk Baglanti Sistemine sahip
eklentileriniz varsa bunlari Mutfak
Robotunuzun Déner Baglanti Sisteminde
kullanabilmek icin KATO02ME
adaptorini kullanmaniz gerekir.

Daha fazla bilgi igin
www.kenwoodworld.com/twist adresini
Ziyaret edin.

K-girpici

Kek, biskuvi, pasta Grtnleri, kaplama,
dolgu, ekler ve patates puresi yapmak
icin.

Hamur aleti
Sadece mayal karigimlar igin.

Cirpma

Yumurta, krema, pasta hamuru,

yagsiz siinger kek, beze, cheesecake,
mousse ve sufleler igin. Cirpiciyr yogun
karigsimlarda kullanmayin (6rn. yag ve
seker kremalastirma)

-hasar verebilirsiniz.

Kase aletlerinizi kullanma

1 Kafa kaldirma kolunu saat yéniinde
déndurin ve mikser kafasini pozisyona
kiliteninceye kadar yikseltin @.

Kase althginin @ ® sembolii
en yukarida olacak sekilde dogru
yerlestirildiginden emin olun.

2 Kaseyi tabana takin, yerinde sabitlemek
icin agagi bastirin ve saat yéniinde ©
cevirin.

3 Gerekli olan aleti sokete yerlestirin.
Sonra yukari itin @ ve aleti déndirerek
O «ilitleyin.

Not: K-¢irpici ve Cirpma kasenin
dibindeki malzemeleri alamiyorsa “Alet
Ayarlama” bélumine bakin.

4 Mikser kafasini hafifce kaldirin sonra
kafa kaldirma kolunu saat yéninin
tersine donduriin ve mikser kafasini
pozisyona kilitleninceye kadar indirin.

5 Hiz kontrolinu @) istediginiz ayara
getirerek makineyi ¢alistinnn. Maksimum
hizda kisa sureli ¢calistirma igin puls (P)
pozisyonunu kullanin.

6 Kullanimdan sonra hiz kontrolini ‘O’
KAPALI pozisyonuna getirin ve Mutfak
Robotunu fisten gekin.

7 Aleti saat ydéniinde déndurerek alet
soketi kilidini agin ve sonra ¢ikartin.

Onemili

Diger cikiglari kullanirken kase hig
bir kase aleti takili veya yerlestiriimis
olmamalhdir.
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Sicrama koruyucunuzu yerlestirmek ve

kullanmak igin

1 Mikser kafasini yerine oturuncaya kadar
kaldiriniz.

2 Canag! tabana takiniz.

3 Sigrama koruyucusunu tam olarak
oturuncaya kadar mikser kafasinin @
altina itin. Mandallanan bélum sekilde
gOsterildigi gibi yerlestiriimelidir.

4 Istediginiz ek pargay! takiniz.

5 Mikserin kafasini asagi dogru indiriniz.

Alet Ayarlama

K-¢irpici ve Cirpma

Aletler fabrika ¢ikisinda kase igin dogru
yukseklige ayarlanmistir ve ayarlama
gerektirmez.

Bunula birlikte, aleti ayarlamak isterseniz
dogdru dlgude bir anahtar kullanin:

TYP KVC30 = 15mm
TYP KVL40 = 19mm

Sonra asagidaki talimatlari uygulayin:

1 Aleti fisten ¢ekin.

2 Mikser kafasini kaldirin ve ¢irpicilari
veya karistirma aletini takin.

3 Mikser kafasini indirin. Eger acikligin
ayarlanmasi gerekiyorsa mikser
kafasini kaldirin ve aleti gikarin. ideal
olarak ¢irpici veya K c¢irpici neredeyse
kasenin @ tabanina degmelidir.

4 Uygun somun anahtari ile milin
ayarlanmasini saglayarak somunu
yeterince sikistirin @. Aleti kasenin
tabanina yaklastirmak igin mili saat
yénunln tersine gevirin. Aleti k&senin
tabanindan uzaklastirmak icin mili saat
yénlne gevirin.

5 Somunu tekrar sikistirin.

¢ Mikserin sigrama koruyucusunun
kaldirma kanadini agarak diger icerikleri
canaga atabilirsiniz @.

* Ek pargalari degistirmek igin sigrama
koruyucusunu kaldirmaniza gerek
yoktur.

6 Sigrama koruyucusunu mikser kafasini
yukari kaldirip koruyucuyu asagi dogru
iterek gikartin.

6 Aleti miksere takin ve mikser kafasini
algaltin. (Pozisyonunu kontrol edin,
yukaridaki noktalara bakin).

7 Alet diizgun yerlesene kadar gerekli
oldukga yukaridaki adimlari tekrar edin.
Bu saglandiginda somunu givenle
sikistirin.

¢ Not: Somun anahtari sadece temsili
olarak gosterilmistir.

Hamur aleti
Bu alet fabrika tarafindan ayarlanmistir ve
ayar gerektirmez.



Bakim ve temizlik

e Temizlemeden énce daima kapatin ve
fisi cekin.

e ilk kullanimda diisiik hiz gikisinda @
bir parca gres olabilir. Bu normaldir —
temizleyin.

Giic¢ Unitesi ve Cikis Kapaklari

e Nemli bir bezle silin, sonra kurulayin.

¢ Asla suya batirmayin veya ¢ézlici
temizleyiciler kullanmayin.

Kase
¢ Elde yikayin, sonra iyice kurulayin ve
bulasik makinasinda yikayin.

¢ Paslanmaz celik tencerenizi temizlemek

icin hicbir zaman tel firga, sert yiin
veya ¢amasir suyu kullanmayin. Kireg
temizligi icin sirke kullanin.

e Sicaktan uzak tutun (pisirici Gstleri,
ocaklar, mikro dalgalar).

Cirpici ve Sicrama Koruyucu
¢ Elde yikayin, sonra iyice kurulayin ve
bulasik makinasinda yikayin.

K cirpici ve Hamur aleti
¢ Elde yikayin, ardindan iyice kurulayin.
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Tarif

chilli marinat

2009 stzme bal

1 chilli (batan)

20g (1 gay kasigi) putarld fistik ezmesi
Baharatlandirma

1

Malzemelerin timini mini dograyici/
6égutucu icine koyun.

2 Pargayi Mutfak Robotuna baglayin

ve malzemelerin bigagdin etrafinda
olmasini saglayin.

3 4 saniye maks. hizda ¢alistirin.
4 Gereken sekilde kullanin.

Servis ve musteri
hizmetleri

Cihazinizin galigmasi ile ilgili herhangi
bir sorun yasarsaniz, yardim istemeden
Once bu kilavuzdaki “sorun giderme
kilavuzu” bélimine bakin veya
www.kenwoodworld.com adresini
ziyaret edin.

Latfen unutmayin, Griin Grinin satildig
Ulkedeki mevcut tim garanti ve tiketici
haklari ile ilgili yasal mevzuata uygun
bir garanti kapsamindadir.

Kenwood Urlininliz arizalanirsa

veya herhangi bir kusur bulursaniz
yetkili KENWOOD Servis Merkezine
gonderin veya goéturin. Size en yakin
yetkili KENWOOD Servis Merkezinin
guncel bilgilerine ulagmak igin
www.kenwoodworld.com adresini veya
Ulkenize 6zel web sitesini ziyaret edin.

Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn
edilmis ve geligtirilmistir.
Cin’de Uretilmistir.



URUNUN ATIK ELEKTRIKLI VE
ELEKTRONIK EKiPMANIN BERTARAF
EDILMESINE iLiSKiN AVRUPA
DIREKTIFINE UYGUN SEKILDE
BERTARAF EDILMESi HAKKINDA

ONEMLI BILGIi (WEEE)

Kullanim émrindn sonunda Griin evsel

atiklarla birlikte atilmamalidir.

Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik
toplama merkezine veya bu hizmeti
saglayan bir saticiya géturilmelidir.
Ev aletlerinin ayri bir sekilde atiimasi

cevre lUzerindeki olasi negatif etkileri
azaltir ve ayni zamanda mimkin

olan malzemelerin geri ddnisimini
saglayarak 6nemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri olarak

atilmasi gerekliligini hatirlatmak amaciyla

Uzeri carpi ile isaretlenmis ¢6p kutusu

resmi kullaniimistir.

Sorun giderme kilavuzu

Problem

Nedeni

Co6zim

Cirpma veya K ¢irpici
kasenin dibine vuruyor
veya kasenin dibindeki

malzemelere ulagmiyor.

Alet yanlhs yikseklikte ve
ayarlanmasi gerekli.

Uygun somun anahtari kullanarak
yiksekligi ayarlayin — “Alet
Ayarlama” bélimine bakin.

Dusuk hiz eklentisi
takilamiyor.

Eklentinizin modeliniz ile
uyumlu oldugundan emin
olun. Déner baglanti
sistemi gereklidir

(Model KAX) z2)

Cikisa takilabilmesi igin eklentinin
KAX déner baglanti sistemine
sahip olmasi gereklidir.
Cubuk Baglanti Sistemine

sahip eklentileriniz varsa
bunlari Mutfak Robotunuzun
Doéner Baglanti Sisteminde
kullanabilmek icin KATO02ME
adaptérini kullanmaniz gerekir.
Daha fazla bilgi igin
www.kenwoodworld.com/twist
adresini ziyaret edin.

Mutfak Robotu galisma
sirasinda duruyor.

Asiri yik koruma veya
asiri 1Isinma sistemi aktif.
Maksimum kapasite asildi.

Fisten ¢ekin ve engelleme ya da
asiri yukleme igin kontrol edin.
Hiz kontroliint ‘O’a gevirin ve
yeniden calistirin.

Makine ¢alismazsa, malzemenin
bir kKismini ¢ikartarak yuku azaltin
ve tekrar galistirin.

Bu da sorunu ¢dzmese, fisten
¢ekin ve 15 dakika bekleyin. Fise
takin ve istediginiz hizi segin.
Yukaridaki prosedirlerden

sonra makine hala ¢alismazsa,
daha fazla tavsiye icin “musteri
hizmetleri” ile gorisin.
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Seznamte se se svym kuchynskym
robotem Kenwood

Blahopiejeme, Ze jste si zakoupili vyrobek Kenwood. Diky Sirokému vybéru
nastavcu jde o vice nez mixér. Je to nejmodernéjsi kuchyrisky robot. Doufame, ze
si ho uzijete.

Odolny. Spolehlivy. Viceucelovy. Kenwood.

Bezpeénost

Prectéte si peclivé pokyny v této pfirucce a uschovejte ji pro
budouci pouZiti.

Odstrarite veSkery obalovy material a nalepky.

Pokud by doslo k poSkozeni napajeciho kabelu nebo
zastréky, je z bezpecénostnich divodu nutné nechat je
vymeénit od firmy Kenwood nebo od autorizovaného
servisniho technika firmy Kenwood, aby se predeslo
nebezpedi.

Pred pfipojenim nebo odpojenim nastroji/nastavcu, po
pouziti a pfed CiSténim nastavte ovladac rychlosti do polohy
VYPNUTO ,0‘ a odpojte pristroj z elektrické zasuvky.
Nepriblizujte prsty k pohyblivym ¢astem a pfipojenym
nastavcum.

Spustény kuchynsky robot nenechavejte bez dozoru.
Nepouzivejte poSkozeny pristroj. Nechte jej zkontrolovat
nebo opravit: viz €ast ,servis a udrzba‘.

Kuchynsky robot nepouzivejte, kdyz je hlavice ve zvednuté
poloze.

Nenechavejte volné viset napajeci kabel tam, kde by na néj
mohlo dosahnout dité.

Zabrante namoceni hnaci jednotky, kabelu nebo zastrcky.
Nepouzivejte neschvalené nastavce nebo vice nez jeden
nastavec najednou.

NeprekraCujte mnozstvi uvedena v tabulce maximalnich
mnozstvi.
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Pfi pouzivani nastavce si pfectéte pfislusny navod k obsluze
a fidte se jim.
Pfi zvedani spotfebice budte opatrni, protoze je tézky. Pred
zvednutim zkontrolujte, zda je hlavice spravné zajisténa v
dolni poloze a zda jsou misa, nastroje, kryty vystupu
a napajeci kabel zajisténé.
S hlavici mixéru, ke které je pfipojen nastavec, nehybejte ani
ji nezvedejte, protoze byste ohrozili stabilitu kuchynského
robotu.
Pfi pfenaseni pfistroj vzdy zvedejte za zakladnu
podstavce a rameno mixéru. NEZVEDEJTE
a neprenasejte pfistroj pomoci rukojeti misy.
Nespoustéjte pfistroj blizko hrany pracovni plochy nebo
v poloze, kdy pres hranu prfecCniva, a netlacte silou na
pfipojeny nastavec. Jinak by mohl byt pfistroj nestabilni
a mohl by se prevratit a zpUsobit Uraz.
PFi odpojovani nastroju k mise po del§im pouzivani budte
opatrni, protoze mohou byt horké.
Déti musi byt pod dozorem, aby si se spotfebiCem nehraly.
Nepouzivejte spotiebiC blizko hrany pracovni plochy.
Kratky napajeci kabel je pouzit proto, aby se omezilo riziko,
Ze se kabel zamota nebo ze o néj nékdo zakopne. Pri
zachovani opatrnosti je mozné pouzit prodluzovaci kabely.
Pfi pouziti prodluzovaciho kabelu: 1) Jmenovity vykon
vyznaceny na kabelu by mél byt nejméné stejné vysoky jako
jmenovity vykon spotfebiCe; a 2) kabel by mél byt umistén
tak, aby nebyl zavéSeny pres pracovni desku nebo pres stul,
kde by za néj mohly tahat déti nebo kde by o néj mohl nékdo
nahodou zakopnout. 3) Jako prodluZovaci kabel by méla byt
pouzita uzemnéna trojlinka. Jmenovity vykon spotrebicCe je
uveden na spodni strané pfristroje.
Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti
mohou spotfebi€ pouZzivat v pfipadé, Ze jsou pod dozorem
nebo byly pouCeny o bezpeCném pouzivani spotfebicCe
a chapou rizika, ktera jsou s pouzivanim spojena.

128



e Nespravné pouzivani spotrebi¢e muze zpusobit zranéni.

® Tento spotfebi¢ nesméji pouzivat déti. Spotrebi€ a jeho
kabel musi byt mimo dosah déti.

e Maximalni vykon vychazi z hodnot pro univerzalni mlynek/
sekacek, ktery ma nejvyssi pfikon. Ostatni pfislusenstvi
mohou odebirat energie méné.

® Toto zafizeni je ur€eno pouze pro domaci pouziti.
Spoleénost Kenwood vylu€uje veSkerou odpovédnost
v pfipadé, Ze zafizeni bylo nespravné pouzivano nebo
pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.

Pred zapojenim Pfed prvnim pouzitim
e Ujistéte se, Ze jmenovité hodnoty e Omyijte jednotlivé asti: viz East ,Péce
napdjeci sité odpovidaji idajim a cisténi‘.

vyznacenym na spodni ¢asti pfistroje.
e Tento spotrebic splfiuje nafizeni ES

€. 1935/2004 o materialech a vyrobcich

uréenych pro styk s potravinami.

Seznamte se se svym kuchynskym
robotem

Popis @ K-metla

@ slehaci metla
nastavec na té&sto
® stérka

kryt misy

Vystupy pro nastavce

@ vystup pro vysokou rychlost
@ vystup pro nizkou rychlost
®@ vystup pro nastroje k mise

Volitelné nastavce

Pro kuchyrisky robot je k dispozici

cela skala volitelnych nastavci.

Podivejte se na letak s nastavci, ktery je

soucasti baleni, nebo navstivte stranky

padka k uvolnéni hiavice www.kenwoodworld.com/cs-cz, kde

© podioZka pod pracovni nadobu najdete cely sortiment a informace o tom,

misa J;\kl za'koupit nastavec, ktery neni soucasti
aleni.

Mixér

@ kryt vystupu pro vysokou rychlost
® hlavice mixéru

® ovladag rychlosti a pulzniho rezimu
@ hnaci jednotka

@ kryt vystupu pro nizkou rychlost
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Seznamte se se svym kuchynskym

robotem

Poznamka: Nastavce pro vystup pro
nizkou rychlost

Vystup pro nizkou rychlost na vaSem
modelu kuchyriského robotu je vybaven
systémem pfipojeni Twist. Je urCen pro
pripojeni nastavcl se systémem pfipojeni
Twist.

PFi nakupu novych nastavcl pro vystup
pro nizkou rychlost zkontrolujte, zda
jsou s vasim kuchynskym robotem
kompatibilni. V8echny nastavce se
systémem pfipojeni Twist Ize poznat

podle kddu vyrobku, ktery zacina na KAX,
a také podle loga Twist , které je na
obalu. DalSi informace najdete na strance
www.kenwoodworld.com/twist.

Pokud vlastnite nastavce se systémem
pfipojeni Bar , pak pro jejich

pfipojeni k systému Twist na vasem
kuchynském robotu musite pouZit adaptér
KATO002ME.

Dalsi informace najdete na strance
www.kenwoodworld.com/twist.

Nastroje k mise a jejich pouziti

K-metla

Pro pripravu dortu, susenek, sladkého
tésta, polev, naplni, odpalovaného tésta
a bramborové kase.

Nastavec na tésto
Pouze na kynuta tésta.

Slehaci metla

Na vejce, smetanu, lita tésta, piSkoty

bez tuku, pusinky, cheesecaky, pény,
bublaniny. Slehaci metlu nepouZivejte na
husté smési (napf. Slehani tuku s cukrem)
— mohla by se poskodit.

Pouzivani nastroji k mise

1 Otocte packou k uvolnéni hlavice
mixéru ve sméru hodinovych rucic¢ek a
hlavici zdvihnéte, dokud se nezajisti @.
Ujistéte se, Ze podlozka pod pracovni
nadobou @) je spravné nasazena
a symbol (¥ je nahore.

2 Nasadte misu na zakladnu, zatlacte
dolU a otocenim ve sméru hodinovych

rucicek @ zajistéte.

3 Do vystupu nasadte poZadovany
nastroj. Pak jej zasunte smérem nahoru
@ a otocenim @ zajistéte.
Poznamka: Pokud K-metla nebo
Slehaci metla nedosahnou na
ingredience na dné misy, prectéte si
¢ast ,Nastaveni nastroji"“.

4 Lehce nadzvednéte hlavici mixéru, pak
otolte packou k uvolnéni hlavice proti
sméru hodinovych rucicek a spustte
hlavici mixéru, dokud nezaklapne.

5 Spustte robot otocenim oviadace
rychlosti ) na pozadovanou rychlost.
Pro kratké impulzy maximalni rychlosti
pouzijte pulzni rezim (P).

6 Po pouziti vratte ovladac rychlosti do
vypnuté polohy ,O a kuchynsky robot
odpojte ze zasuvky.

7 Nastroj z vystupu uvolnéte otoenim
ve sméru hodinovych rucicek a pak jej
vytahnéte.

Dulezité

Kdyz pouZzivate ostatni vystupy, nesmi byt
nastroje k mise nasazené ve vystupu ani
uloZené v mise.
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Nasazeni a
pouzivani krytu
misy

1 Zvednéte hlavici mixéru, az se zajisti
v horni poloze.

2 Do strojku umistéte pracovni misu.

3 Nasunite kryt proti stfikani na spodni
stranu hlavice mixéru @ tak, aby
zapadl na své misto. Oto¢nou &ast je
tfeba umistit tak, jak je znazornéno na
obrazku.

4 Nasadte pozadovany nastroj.

5 Spustte hlavici mixéru.

e PFi spusténém strojku je mozné primeési
pfidavat do misy pfimo za béhu, a to
otviraci &asti krytu @.

e Chcete-li vyménit nastroje, nemusite
kryt proti stfikani sundavat.

6 Sundejte kryt misy tak, ze zvednete
hlavici mixéru a kryt zatlacite dol(.
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Nastaveni nastroju

K-metla a Slehaci metla

Nastroje jsou nastaveny na spravnou
vysku pro dodavanou misu a nemély by
vyZadovat dalSi nastavovani.

Pokud vsak vySku nékterého nastroje

chcete nastavit, pouzijte vhodné velky

kli¢:

TYP KVC30 =15 mm

TYP KVL40 = 19 mm

Pak postupuijte podle pokynl nize:

1 Odpojte spotiebi€ ze zasuvky.

2 Zvednéte hlavici mixéru a zasunte
Slehaci metlu nebo K-metlu.

3 Spustte hlavici mixéru doll. Pokud je
potfeba upravit vySku, zvednéte hlavici
mixéru a vytahnéte nastroj. Idealné by
se Slehaci metla nebo K-metla méla
témér dotykat dna misy @.

4 Pomoci vhodného kli¢e dostatecné
uvolnéte matici, abyste mohli upravit
hridel @. Chcete-li nastroj pfibliZit ke
dnu misy, otoCte hrideli proti sméru
hodinovych rucic¢ek. Chcete-li nastroj
oddalit ode dna misy, otocte hrideli ve
sméru hodinovych rucicek.

5 Utahnéte matici.

6 Nasadte do mixéru nastroj a spustte
hlavici mixéru dolll. (Zkontrolujte pozici
nastroje podle bodl vyse).

7 Podle potfeby opakujte vySe uvedené
kroky, dokud nebude nastroj nastaveny
spravné. Po dosazeni spravné pozice
pevné utahnéte matici.

¢ Poznamka: Vyobrazeny kli¢ slouzi
pouze pro ilustracni ucely.

Nastavec na tésto

Tento nastroj je nastaven z vyroby
a nemél by vyzadovat zadné dalsi
nastavovani.



PécCe a cCisteni

e Pred cCiSténim spotfebic vzdy vypnéte
a odpojte ze zasuvky.

¢ Pfi prvnim pouziti vystupu pro nizkou
rychlost @ se v ném muize vyskytnout

trochu maziva. To je normalni — staci je
offit.

Hnaci jednotka a kryty vystupt
e Otfete vihkym hadfikem, pak osuste.
¢ Nepouzivejte brusné materiély

a nenamacejte do vody.

Misa

e Umyjte ru¢né a pak dikladné osuste.
Muzete také pouzit mycku.

e K Cisténi nerezové misy nepouzivejte
dratény kartac, draténku ani bélici
prostfedky. K odstranéni vodniho
kamene pouZijte ocet.

e Chrante pfed vysokou teplotou
(sporaky, trouby, mikrovinné trouby).

Slehaci metla a kryt misy
e Umyjte ru¢né a pak dikladné osuste.
Muzete také pouzit mycku.

K-metla a Nastavec na tésto
¢ Ruc¢né umyijte a pak dikladné osuste.

recept

marinada s chilli

200 g tekutého medu

1 chilli (cela)

20 g (1 Izicka) burdkového masla

Kofeni

1 Ingredience vloZte do minisekacku/
mlynku.

2 Nastavec nasadte na kuchynsky robot
a nechte ingredience usadit kolem
nozové jednotky.

3 Na 4 sekundy zapnéte na maximalni
rychlost.

4 Pouzijte podle potieb.
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Servis a udrzba

Pokud pfi pouzivani spotfebice
narazite na jakékoli problémy, pred
vyzadanim pomoci si prectéte cast
Lpravodce odstranovanim problémd*“
v havodu nebo navstivte stranky
www.kenwoodworld.com.

Upozorfiujeme, Ze na vas vyrobek se
vztahuje zéruka, ktera je v souladu se
vSemi zakonnymi ustanovenimi ohledné
vSech existujicich zaru€nich prav a prav
spotiebitelll v zemi, kde byl vyrobek
zakoupen.

e Pokud se vas vyrobek Kenwood
poroucha nebo u néj zjistite zavady,
zaSlete nebo odneste jej prosim do
autorizovaného servisniho centra
KENWOOD. Aktualni informace
0 nejbliz§im autorizovaném servisnim
centru KENWOOD najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na webu
spole¢nosti Kenwood pro vasi zemi.

Vyrobeno v Ciné.
Zkonstruovano a vyvinuto spole¢nosti
Kenwood ve Velké Britanii.



DULEZITE INFORMACE PRO
SPRAVNOU LIKVIDACI VYROBKU V
SOULADU S EVROPSKOU SMERNICI
O ODPADNICH ELEKTRICKYCH A
ELEKTRONICKYCH ZARIZENICH
(OEEZ)

Po ukon€eni doby provozni Zivotnosti se
tento vyrobek nesmi likvidovat spole¢né
s domacim odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na
specializovaném misté pro sbér tfidéného
odpadu, zfizovaném méstskou spravou
anebo prodejcem, kde se tato sluzba
poskytuje.

Pomoci oddéleného zpusobu likvidace
elektrospotiebitl se predchazi vzniku
negativnich dopadu na Zivotni prostredi
a na zdravi, ke kterym by mohlo dojit v
dasledku nevhodného nakladani

s odpadem, a umoziiuje se recyklace
jednotlivych materiall pfi dosazeni
vyznamné uspory energii a surovin.

Pro zdUraznéni povinnosti tfidéného
sbéru odpadu elektrospotiebicl

je vyrobek oznageny symbolem
preSkrtnutého odpadkového kose.
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Prdvodce odstrafiovanim problému

Problém

Pric¢ina

Reseni

Slehaci metla nebo
K-metla narazi do dna
misy nebo nedosahne na
ingredience na dné misy.

Nastroj ma nespravnou
vySku a je potfeba jej
nastavit.

Upravte vySku pomoci vhodného
klice — viz ¢ast ,Nastaveni
nastrojd”“.

Nastavce do vystupu pro
nizkou rychlost nelze
nasadit.

Zkontrolujte, zda je
nastavec kompatibilni s
va$im modelem. Je
vyzadovan systém
pFipojeni Twist (model

KAX)

Aby Sel nastavec nasadit do
vystupu, musi mit systém
pripojeni KAX Twist (=) .
Pokud vlastnite nastavce se
systémem pfipojeni Bar ,
pak pro jejich pfipojeni k systému
Twist na vaSem kuchynském
robotu musite pouzit adaptér
KATO02ME.

Dalsi informace najdete na
strance
www.kenwoodworld.com/twist

Kuchynisky robot se
b&hem provozu zastavi.

Aktivovala se ochrana
proti pfetizeni nebo
prehrati. Bylo pfekroceno
maximalni mnozstvi.

Odpojte ze zasuvky a zkontrolujte
pfipadné piekazky nebo pficinu
pretizeni.

Ovladac rychlosti oto¢te do
vypnuté polohy ,O‘ a znovu
spustte.

Pokud robot nefunguje, vyjméte
¢ast ingredienci, abyste snizili
zatéz, a znovu spustte.

Pokud ani tohle problém
nevyfesi, odpojte ze zasuvky

a nechte 15 minut stat. Zapojte
do zasuvky a znovu zvolte
rychlost.

Pokud se pfistroj podle vyse
popsaného postupu znovu
nespusti, kontaktujte oddéleni
pro péci o zakazniky.
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A Kenwood konyhagép hasznalata

Gratulalunk a Kenwood konyhagép megvasarlasahoz! A tartozékok széles
valasztékanak kdszénhetben a késziilék jéval tdbb, mint egy egyszerld mixer: igazi
korszer( univerzalis konyhagép. Reméljik, élvezni fogja a hasznalatat!

Robusztus. Megbizhaté. Sokoldali. Kenwood.

Els6 a biztonsag

® Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és 6rizze meg
késbbbi felhasznalasral

e Tavolitson el minden csomagol6anyagot és cimkét!

® Ha a csatlakoz6dugoé vagy a halézati vezeték sértilt, azt a
veszélyek megel6zése érdekében biztonsagi okokbdl ki kell
cseréltetni a Kenwood vagy egy hivatalos Kenwood szerviz
szakemberével.

® A keverbfejek és tartozékok fel- és leszerelése
el6tt, hasznalat utan és tisztitas el6tt allitsa a
sebességszabalyozot az 'O’ allasba és huzza ki a haldzati
csatlakozot.

® Soha ne nyuljon a gép vagy a tartozékok mozgé
alkatrészeihez.

o M(ikdédés kézben soha ne hagyja a konyhagépet feligyelet
nélkul.

e Sérilt késziléket soha ne hasznaljon! Ellendriztesse és
javittassa meg: lasd a ,Szerviz és vevbszolgalat” részt.

® Ne m(ikédtesse a konyhagépet felemelt allasban 1évé
fejrésszel.

® A haldzati vezetéket ne hagyja leldgni olyan helyen, ahol
gyermek elérheti.

® A meghajtbegységet, a halézati vezetéket és a
csatlakoz6dugot soha ne érje nedvesség.

e Csak a gyartoé altal jovahagyott tartozékokat hasznaljon.
Egyszerre mindig csak egy tartozékot csatlakoztasson a
készllékhez.

® Ne Iépje tul a maximalis kapacitas tablazataban megadott
mennyiségeket.

® Tartozék hasznalatakor olvassa el és tartsa be a hozza
mellékelt biztonsagi utasitasokat.
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A készllék nehéz, ezért mindig 6vatosan emelje fel. A
készilék elmozditasa el6tt ellenbrizze, hogy a kever6gém

a lehajtott allasban régzitve legyen, illetve, hogy a
keverbedény, a keverbfejek, a meghajto nyilasok fedelei és
a haldzati vezeték se mozdulhasson el.

Ne mozgassa vagy emelje meg a gépkart beszerelt
tartozékkal, mert a konyhagép instabilla valhat.

A készllék mozgatasakor mindig a talapzatot és a gépkart
fogja meg. NE emelje vagy mozgassa a készlléket az edény
fogantyujanal fogva!

Ne mikddtesse a késziléket a munkafelllet szélén és ne
gyakoroljon nyomast a felszerelt tartozékra, mert a készulék
instabilla valhat és felborulhat, vagy leeshet a féldre és
sérulést okozhat.

Hosszabb hasznalat utan 6vatosan vegye le a keverdfejeket,
mert felmelegedhetnek.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy jatsszanak a
készllékkel.

Ne Uzemeltesse a készuléket a munkafelllet széléhez kdzel.
A gép tapkabele révid, hogy ne akadalyozza a munkat

€s ne okozzon botlasveszélyt. Hosszabbité megfelel
koriltekintéssel hasznalhaté. Ha hosszabbit6 kabelt
hasznal: 1) A hosszabbito kabelen feltiintetett elektromos
besorolas legalabb akkora legyen, mint a készilék
elektromos besorolasa; és 2) A tapkabelt ugy kell elhelyezni,
hogy az ne logjon le a pultrél vagy asztalrdl, ahol egy
gyermek lehuzhatja vagy valaki véletlenll beleakadhat.

3) A hosszabbitd 3 eres foldelt kabel legyen. A készilék
elektromos besorolasa a késziilék aljan van feltintetve.

A késziléket lzemeltethetik olyanok is, akik mozgasukban,
érzékelésikben vagy mentalisan korlatozottak, illetve

nincs kell6 hozzaértésik vagy tapasztalatuk, amennyiben

a készuléket feligyelet mellett hasznaljak, vagy annak
biztonsagos hasznalatara vonatkozoéan utasitasokkal lattak
el 6ket, és tisztdban vannak a kapcsolddé veszélyekkel.

A készilék nem megfelel6 hasznalata sériulést okozhat.

Ezt a készlléket nem hasznalhatjak gyermekek. Ugyelni
kell arra, hogy a késziilékhez és zsindrjahoz gyermekek ne
férjenek hozza.

A maximalis terhelhetéséget a legnagyobb terheléssel
muidkoddd mini daralé tartozék hatarozza meg. A tébbi
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tartozék kisebb teljesitménnyel mikddhet.

e A készlléket csak a rendeltetésének megfeleld haztartasi
célra hasznalja! A Kenwood nem vallal felelésséget, ha a
készuléket nem rendeltetésszerlien hasznaltak, illetve ha
ezeket az utasitasokat nem tartjak be.

Csatlakoztatas elott

e Ellendrizze, hogy a haztartasaban
Iév6 halozati fesziltség paraméterei
megegyeznek a készilék aljan
feltintetettekkel.

* A késziilék megfelel az élelmiszerekkel
rendeltetésszerlen érintkezésbe

kerul6 anyagokrél és targyakrol
sz016 1935/2004/EK rendelet
kévetelményeinek.

Az els6 hasznalat el6tt
* Mossa el az alkatrészeket: lasd ,A
készulék tisztitasa” fejezetet.

A konyhagép hasznalata

A késziilék részei

Meghajté nyilasok

@ nagy sebességli meghaijté nyilasa

@ kis sebességii meghaijtd nyilasa

®@ edény keverdfejének csatlakozoaljzata

Mixer

@ nagy sebességli meghaijto nyilasanak
fedele

® keverégém

® sebesség- és révid lizem szabalyozo

@ meghajtéegység

keverégém kioldokarja

© taltarto alatét

keveréedény

@ kis sebességii meghaijto nyilasanak
fedele

@ K-keverd

@ habverd

dagasztoeszkdz

@ simitolapat

fréccsenésgatld

Valaszthat6 tartozékok

A konyhagéphez szamos kiegészité
tartozék kaphat6. A csomagban talalhato
tajékoztatoban és a www.kenwoodworld.
com weblapon megtalalhaté a csomaghoz
nem tartozé tartozékok teljes kére és a
vasarlas modja.

Megjegyzés: Tartozékok a kis
sebességii meghajtéhoz

A konyhagép kis sebességli meghajtoja
Twist csatlakozasu, és Twist csatlakozasu
tartozékok fogadasara alkalmas.

Ha tartozékot vasarol a kis sebességu
meghajtéhoz, ellendrizze, hogy
kompatibilis-e a konyhagéppel. A Twist
csatlakozasu tartozékok termékkodja

a KAX betlisorral kezdédik, és a
csomagolasukon megtalalhatd a Twist
embléma (=) . Bvebb tajékoztatasért
latogasson el a kévetkezd webhelyre:
www.kenwoodworld.com/twist.

Ha olyan tartozéka van, amelyik Bar
csatlakozasu, akkor az a KATO02ME
adapterrel csatlakoztathat6é a konyhagép
Twist csatlakozéjahoz.

Bévebb tajekoztataséert latogasson el a
kovetkezd webhelyre:
www.kenwoodworld.com/twist.



A keverdfejek és hasznalatuk

K-keveré6

Tésztak, kekszek, siitemények,
bevonatok, toltelékek, ekler fank és
burgonyapuré készitéséhez.

Dagasztéeszkoz
Csak kelt tésztak készitéséhez.

Habveré

Tojas, tejszin felveréséhez, illetve
palacsintatészta, zsir nélkiili
piskotatészta, habcsok, turédtorta
valamint kiilénb6z6 habok és pudingok
kikeveréséhez. Siirli anyagokhoz (pl. zsir
és cukor kikeveréséhez) ne hasznélja a
habver6t, mert deformalédhat.

A keveréfejek hasznalata

1 Forditsa el a kever6gém kiolddkarjat
balra, és emelje fel a kever6gémet,
amig régzill @.

Ugyeljen ra, hogy a taltarto alatét @ a
helyén legyen, azaz legfelll legyen a
szimbdlum.

2 Helyezze a kever6edényt az alapra,
nyomja le és forditsa el jobbra @, amig
régzil.

3 Helyezze a kivant keveréfejet a
csatlakozoaljzatba. Ezutan tolja be @,
majd elforditva @ rogzitse.
Megjegyzés: Ha a K-keverd vagy a
habverd nem szedi fel az edény aljan
levd hozzavalbkat, akkor olvassa el ,A
keveréfej beallitasa” részt.

4 Emelje meg kicsit a kever6gémet,
forditsa el a kever6gém kioldokarjat
balra, majd hajtsa vissza a
kever6gémet, amig régzdl.
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5 A sebességszabalyoz6 @) kivant
sebességfokozatba val6 elforditasaval
inditsa el a gépet. A révid izem (P)
fokozat rovid ideig tarté maximalis
sebességl keverések végzésére
szolgal.

6 Hasznalat utan a sebességszabalyoz6t
allitsa vissza a kikapcsolt 'O’ allasba,
és huzza ki a konyhagép hal6zati
csatlakozoéjat.

7 A keveréfejet el6szor jobbra elforditva
oldja ki, majd huzza ki az aljzatbdl.

Fontos

Ugyeljen arra, hogy semmilyen keveréfej
ne legyen felszerelve vagy tarolva a
keverétalban, amikor masik meghaijtd
nyilasokat hasznal.
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A fréccsenésgatlo felszerelése és

hasznalata

1 Hajtsa fel a kever6gémet ugy, hogy a
felhajtott allasban régzuljon.

2 Helyezze a kever6edényt az alapra.

3 Nyomja a fréccsenésgatlot a
keverégém @ also részébe ugy,
hogy az régziljén. A felemelhetd
résznek az abran lathatd médon kell
elhelyezkednie.

4 lllessze a kivant kever6fejet az aljzatba.

A kevero6fej beallitasa

K-kever6 és habvero

A kever6fejek gyarilag be vannak éllitva

a tartozék keveréedényhez, és nincs
szlikség a kilén beallitasukra.

Ha mégis médositani szeretné a keveréfej
magassagat, akkor hasznaljon egy
megfelelé méreti villaskulcsot:

KVC30 tipus = 15 mm
KVL40 tipus = 19 mm

Kovesse az alabbi utasitasokat:

1 Hlzza ki a készulék halozati
csatlakozojat.

2 Hajtsa fel a kever6gémet, és helyezze
be a habver6t/K-keverét.

3 Haijtsa le a kever6gémet. Ha a keveréfej
allasat modositani kell, emelje fel a
kever6gémet, és vegye ki a keveréfejet.
Idealis esetben a habverének és a
K-habverének csaknem a kever6edény
@ aljaig kell érnie.

5 Hajtsa le a kever6gémet.

¢ A fedél felhajthaté részét kinyitva
keverés kdzben is az edénybe teheti a
hozzavalokat @.

¢ A keveréfejek cseréjéhez nem kell
levennie a fréccsenésgatiot.

6 A fréccsenésgatld fedél levételéhez
hajtsa fel a kever6gémet és tolja lefelé
a fedelet.

4 Egy megfeleld villaskulccsal lazitsa
meg a csavaranyat annyira, hogy a
szarat bedllithassa @. Ha a keveréfejet
az edény aljahoz kdzelebb szeretné
engedni, akkor a keveréfej szarat
forgassa el balra. Ha a keveréfejet
feliebb szeretné emelni, akkor a
keveréfej szarat forgassa el jobbra.

5 Szoritsa meg az anyacsavart.

6 Helyezze a keverdfejet a mixerbe, és
engedije le a kever6gémet. (Ellenérizze
a helyzetét — lasd a fenti pontokat.)

7 Sziikség esetén ismételje meg a fenti
Iépéseket, amig a keverdfej beallitasa
megfelelé nem lesz. Amikor ezt elérte,
végleg hlizza meg a csavaranyat.

¢ Megjegyzés: A villaskulcs az abran csak
illusztracios célokat szolgal.

Dagasztéeszkéz
Ez a kever6fej gyarilag be van allitva, és
nincs sziikség kilon beallitasra.



A készulék
tisztitasa

e Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a
készuléket, és huzza ki a hal6zati
csatlakozojat.

¢ Az els6 hasznalatnal megjelenhet egy
kevés kenbanyag a kis sebesseégu
meghaijté nyilasanal (2). Ez normalis
jelenség. Tordlje le a kenbanyagot.

Meghajtoegység és nyilasfedelek

e Tordlje meg egy nedves ronggyal, majd

szaritsa meg.
¢ Ne haszndljon suroloszert, és soha ne
meritse vizbe.

Keveréedény

e Kézzel mosogassa el, majd alaposan
szaritsa meg, vagy a tisztitashoz
hasznalja a mosogatdgépet.

¢ A rozsdamentes acél keveréedény
tisztitasanal soha ne hasznaljon
drétkefét, fém doérzsszivacsot vagy
fehéritd szert. A vizkd eltavolitdsahoz
hasznaljon ecetet.

* Ovja a kozvetlen hétél (tlizhely,
hagyomanyos és mikrohullamu sutd).

Habveré és froccsenésgatlo

e Kézzel mosogassa el, majd alaposan
szaritsa meg, vagy a tisztitashoz
hasznalja a mosogatogépet.

K-keveré és dagasztéeszkéz
e Kézzel mosogassa el, majd alaposan
szaritsa meg.
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recept

chilis pac

200 g folyés méz

1 chili (egész)

20 g (1 teaskanal) sliri mogyorévaj

Fliszerek

1 Ontse az 6sszes hozzavalét a mini
daraloba.

2 Szerelje a toldatot a konyhagépre
és varja meg, amig a hozzavalok
lelilepednek a kés kordil.

3 Kapcsolja 4 masodpercre maximalis
sebességre.

4 Hasznalja fel izlés szerint.



Szerviz és vevOszolgalat

¢ Ha barmilyen problémat tapasztal a
készilék hasznalata soran, olvassa
el a hasznalati utasitas ,hibaelharitasi
Utmutato” fejezetét vagy latogasson el
a www.kenwoodworld.com webhelyre,
miel6tt segitséget kérne.

¢ A termékre garanciat vallalunk, amely
megfelel az 6sszes olyan eldirasnak,
amely a garancialis és a fogyasztéi
jogokat szabalyozza abban az
orszagban, ahol a terméket vasarolta.

¢ Ha a Kenwood termék meghibasodik,
vagy barmilyen hibat észlel, akkor
kuldje el vagy vigye el egy hivatalos
KENWOOD szervizkézpontba. A
legkdzelebbi hivatalos KENWOOD
szervizkdzpontok elérhetéségét
megtalalja a www.kenwoodworld.com
weblapon vagy annak magyar
verziéjan.

e Tervezte és fejlesztette a Kenwood az
Egyesiilt Kiralysagban.
e Készilt Kinaban.

FONTOS TUDNIVALOK AZ

EUROPAI UNIO ELEKTROMOS ES
ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK
HULLADEKAIRA (WEEE) VONATKOZO
IRANYELVEROL

A hasznos élettartamanak végére
érkezett készlléket nem szabad
kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az dnkormanyzatok altal
fenntartott szelektiv hulladékgy(ijté
helyeken vagy az ilyen szolgaltatast
biztosité kereskedéknél adhaté le.

Az elektromos haztartasi készulékek
szelektiv hulladékkezelése lehetévé teszi
a nem megfeleld hulladékkezelésbdl
adodo esetleges, a kdrnyezetet és

az egészséget veszélyeztetd negativ
hatasok megel6zését és a késziilék
alkotdéanyagainak Ujrahasznositasat,
melynek révén jelentds energia- és
forrasmegtakaritas érhetd el. A terméken
athuzott kerekes kuka szimbolum
emlékeztet az elektromos haztartasi
késziilékek szelektiv hulladékkezelésének
sziikségességére.



Hibaelharitasi utmutatd

Probléma Ok Megoldas
A habveré vagy A keveréfej Allitsa be a magassagot egy megfeleld
a K-kever6 a magassaga nem jo, villaskulccsal — lasd ,A keverdfej

keveréedény aljanak
Utk6zik vagy az
edény aljan nem
kever tékéletesen.

be kell allitani.

beallitasa” részt.

A kis sebességl
meghaijté tartozéka
nem szerelhetd fel.

Ellenérizze,

hogy a tartozék
kompatibilis-e a
konyhagépével.
Twist csatlakozasu
tartozékra van
szikség (KAX tipus)

A tartozéknak KAX (Twist)
csatlakozastnak (== kell lennie, akkor
csatlakoztathaté a meghajtdhoz.

Ha olyan tartozéka van, amelyik Bar
csatlakozasu, akkor az a KATO02ME
adapterrel csatlakoztathat6 a konyhagép
Twist csatlakozoéjahoz.

Bévebb tajékoztatasért latogasson el a
kévetkezd webhelyre:
www.kenwoodworld.com/twist

A konyhagép leall
mikddés kdzben.

A tulterhelés vagy
tulmelegedés elleni
védelem bekapcsolt.
Tullépte a maximalis
kapacitast.

Hulzza ki a halozati csatlakozot,

és ellendrizze, nem okoz-e valami
elakadast vagy nincs-e tultéltve. Allitsa a
sebességszabalyozét az'O’ allasba, és
inditsa el Gjra.

Ha a gép nem m(ikédik, vegyen

ki valamennyit a keverékbdl, hogy
csbkkentse a terhelést, és inditsa el Ujra.
Ha még ez sem oldja meg a problémat,
akkor huzza ki a halézati csatlakozét, és
varjon 15 percig. Csatlakoztassa Ujra a
halo6zathoz, és a sebességszabalyozoét
forditsa a kivant allasba.

Ha a gép a fenti eljaras utan sem indul el
Ujra, forduljon a vevészolgalathoz.
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Robot kuchenny marki Kenwood —
podstawowe informacje

Gratulujemy zakupu urzgdzenia marki Kenwood. Dzieki tak szerokiej gamie
dostepnych nasadek to wiecej niz tylko mikser. To najnowoczes$niejszy robot
kuchenny. Mamy nadzieje, ze korzystanie z niego bedzie czystg przyjemnoscia.

Silny. Niezawodny. Wielofunkcyjny. Kenwood.

Bezpieczenstwo obstugi

® Przeczyta¢ uwaznie ponizszg instrukcje i zachowac na
wypadek potrzeby skorzystania z niej w przysztosSci.

e UsungcC wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.

® Ze wzgleddw bezpieczenstwa uszkodzony przewod musi
zosta¢ wymieniony przez pracownika firmy Kenwood lub
upowaznionego przez firme Kenwood zaktadu naprawczego
w celu unikniecia zagrozenia.

® Przed zaktadaniem i wyjmowaniem koncowek lub nasadek,
po uzyciu urzgdzenia oraz przed przystepowaniem do
czyszczenia przesungc regulator predkosci do pozyciji
,O"(wytgczony) i wyjgc wtyczke z gniazda sieciowego.

® Nie zbliza¢ palcoéw do poruszajgcych sie elementow
urzgdzenia i zamocowanych na nim nasadek.

® Pracujgcego urzadzenia nie wolno pozostawiac¢ bez
nadzoru.

® Nie uzywac uszkodzonego urzgdzenia. W razie awarii oddac
je do sprawdzenia lub naprawy (zob. ustep pt. ,Serwis i
punkty obstugi klienta”).

® Nie uruchamiac robota z gtowicg w pozycji uniesione;.

¢ Nie dopuszczac, by w miejscach dostepnych dla dzieci
przewod sieciowy zwisat z blatu, na ktérym stoi urzgdzenie.

® Nie dopuszczaé do zamoczenia korpusu z silnikiem,
przewodu sieciowego ani wtyczki.

® Nie stosowac¢ niekompatybilnych nasadek ani kilku nasadek
jednoczesnie.

® Nie przekraczac ilosci podanych w tabeli maksymalnych
dopuszczalnych ilosci sktadnikéw.

e Korzystajgc z nasadek, zapoznac sie z zatgczong do danej
nasadki instrukcjg bezpieczenstwa i stosowaé do nie;j.
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Podczas podnoszenia urzgdzenia zachowac ostroznosg,
poniewaz jest ciezkie. Przed podniesieniem sprawdzic,

czy gtowica jest prawidtowo unieruchomiona w pozyciji
opuszczonej, a miska, przybory, ostony gniazd i przewdd
sieciowy nie sg luzne.

Nie ruszac ani nie unosi¢ gtowicy miksera, gdy na robocie
zamocowana jest jedna z nasadek, poniewaz moze on
utraci¢ stabilnosc¢.

Podczas przemieszczania urzgdzenia zawsze podnosic je,
trzymajgc za podstawe i glowice miksera. NIE podnosi¢ ani
nie przenosic¢ urzgdzenia, trzymajgc za uchwyt miski.

Nie nalezy obstugiwac urzgdzenia stojgcego w poblizu
krawedzi blatu ani wystajgcego poza jego krawedz, ani

nie stosowac sity podczas obstugi nasadki zamocowane;j
na urzgdzeniu, poniewaz moze to spowodowac utrate
stabilnosci i przewrdcenie sie urzgdzenia, co moze
skutkowac urazem ciata uzytkownika.

Podczas wymontowywania przyborow do uzytku w misce po
dtuzszej pracy nalezy zachowac¢ ostrozno$é¢, poniewaz mogg
one by¢ gorgce.

Dzieci nalezy nadzorowac, aby nie dopusci¢ do tego, by
bawity sie urzgdzeniem.

Nie uzytkowac urzgdzenia stojgcego przy krawedzi blatu.
Uzywanie przedtuzaczy jest dozwolone pod warunkiem
zachowania ostroznosci podczas ich uzytkowania. Podczas
uzywania przedtuzacza: 1) wartosci zasilania podane

na tabliczce znamionowej przedtuzacza muszg byc¢ co
najmniej tak wysokie, jak wartosci podane na tabliczce
znamionowej urzgdzenia; 2) przewod nalezy utozyc tak,

by nie zwisat z blatdbw w miejscach, w ktérych mogtoby go
pociggngc¢ dziecko, lub w ktérych mozna by sie o niego
przez przypadek potkngé. 3) nalezy stosowac przedtuzacz
z uziemieniem z przewodem trojzytowym. Parametry
elektryczne urzgdzenia podane sg na spodzie obudowy.
Urzgdzenia mogg by¢ uzytkowane przez osoby o obnizone;
sprawnosci fizycznej, zmystowej lub umystowej lub osoby
niemajgce doswiadczenia ani wiedzy na temat zastosowania
tych urzadzen, o ile korzystajg z nich pod nadzorem
odpowiedniej osoby lub otrzymaty instrukcje dotyczace ich
bezpiecznej obstugi i rozumiejg zagrozenia zwigzane z ich
uzytkowaniem.

148



e Stosowanie urzgdzenia w sposéb niezgodny z
przeznaczeniem moze grozi¢ wypadkiem.

® Urzgdzenia nie wolno obstugiwac¢ dzieciom. Urzgdzenie
| przewdd sieciowy nalezy przechowywacC w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

e Warto§¢ maksymalna mocy urzgdzenia odnosi sie do
nasadki mini-rozdrabniacza/mtynka pracujgcej pod
najwiekszym obcigzeniem i pobierajgcej najwiekszg ilos¢
pradu. Pobor mocy innych przystawek moze by¢ mniejszy.

e Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do zgodnego
z przeznaczeniem uzytku domowego. Firma Kenwood
nie ponosi odpowiedzialno$ci za wypadki i uszkodzenia
powstate podczas niewlasciwej eksploatacji urzgdzenia lub
w wyniku nieprzestrzegania niniejszej instrukcji.

Przed pod[qczeniem do sieci nr 1935/2004 dotyczgcego materiatow i

) o wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z
* Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe 2ywnoscia

odpowiada danym znamionowym
podanym na spodzie obudowy Przed pierwszym uiyciem
urzadzenlg. ) ) e Umy¢ czesci (zob. czes¢ pt.

* Urzadzenie spetnia wymogi ,Konserwacja i czyszczenie”).
rozporzadzenia Wspolnoty Europejskiej

Robot kuchenny — podstawowe
informacje

Oznaczenia miska

@ ostona gniazda obrotéw niskich
@@ ubijak K’

@ trzepaczka

@ koncowka do zagniatania ciasta
@ topatka

ostona przeciwrozpryskowa

Gniazda nasadek

@ gniazdo obrotéw wysokich

@ gniazdo obrotéw niskich

®@ gniazdo przyboréw do uzytku w misce

Mikser

@ ostona gniazda obrotéw wysokich

® gtowica miksera

® regulator predkosci i wyboru trybu
pracy przerywanej

@ korpus z silnikiem

dzwignia zwalniajgca gtowice

® podktadka pod miske
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Nasadki dodatkowe

Do uzytku z niniejszym robotem
kuchennym dostepny jest szereg
dodatkowych nasadek.

Wiecej informaciji znajduje sie w ulotce
dotyczacej nasadek, zatgczonej w
zestawie z robotem. Na stronie
www.kenwoodworld.com mozna
zapoznac sie z petng gamg produktow
oraz dowiedzie¢, jak naby¢ nasadke
niezatgczong w zestawie.

Uwaga: nasadki pracujace na
gniezdzie obrotéw niskich

Gniazdo obrotéw niskich w tym modelu
robota kuchennego to gniazdo typu
obrotowego (Twist), przeznaczone do
nasadek ze ztgczem obrotowym (Twist).

Przybory do uzytku w

zastosowan

Ubijak ,,K”

Do przygotowywania réznego rodzaju
ciast, ciastek, lukru, polew, mas,
nadzienia, ekleréw i ziemniakoéw purée.

Koncéwka do zagniatania ciasta
Whytgcznie do ciast drozdzowych.

Trzepaczka

Do ubijania jaj, Smietany i
przygotowywania rzadkiego ciasta (np.
nale$nikowego), beztluszczowego ciasta
biszkoptowego, bez, sernikdw, musu,
sufletéw. Nie uzywac trzepaczki do
gestych mieszanin (np. ucierania cukru z
ttuszczem) — grozi to jej uszkodzeniem.
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Nabywajgc nowe nasadki do napedu
niskoobrotowego, nalezy sprawdzi¢,

czy sg one kompatybilne z posiadanym
robotem. Kod produktu wszystkich
nasadek ze ztgczem obrotowym
rozpoczyna si¢ literami ,KAX”; oznaczone
sg one takze logo systemu obrotowego:
, umieszczonym na opakowaniu.
Wiecej informaciji znajduje sie na stronie
www.kenwoodworld.com/twist.

Aby moéc uzywac posiadanych juz
nasadek ze ztgczem belkowym (Bar)
, konieczne jest zastosowanie naktadki
przejsciowej KATO02ME, by mozna

byto podtgczy¢ nasadke do gniazda
obrotowego (Twist) robota .

Wiecej informacji znajduje sie na stronie
www.kenwoodworld.com/twist.

misce — przyktady

Korzystanie z przyboréw do
uzytku w misce

1 Dzwignig zwalniajgca gtowice obrocic
w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara i unie$¢ gtowice
miksera, az zaskoczy @.

Sprawdzi¢, czy podktadka pod miske
© zostata prawidtowo zatozona —
strona oznaczona symbolem
powinna by¢ skierowana do gory.

2 Zamocowac¢ miske w podstawie,
nacisnac jg i przekreci¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara
@, aby bezpiecznie zablokowac jg na
miejscu.

3 Wybrang koncoéwke witozy¢ do gniazda,
a nastepnie wsunag¢ gtebiej @ i
przekrecié @, aby zablokowac jg na
miejscu.



Uwaga: jezeli ubijak ,K” lub trzepaczka
nie siega sktadnikédw znajdujgcych

sie na dnie miski, zapoznac sie z
informacjami podanymi w czesci
~Regulacja wysokosci koncowki”.

4 Lekko podnies¢ gtowice, a nastepnie
przekreci¢ dzwignie zwalniajgcg
gtowice w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazoéwek zegara i opusci¢
glowice miksera, az sie zablokuje.

5 Wigczy¢ urzgdzenie — przekrecic
regulator predkosci 6 na wybrane
ustawienie. Do trybu pracy przerywanej
(krotkich serii pracy na najwyzszej

predkosci obrotéw) uzyé ustawienia (P).

6 Po zakonczeniu pracy przekrecic¢
regulator predkosci do pozycji ,O”
(wytaczony) i wyja¢ wtyczke przewodu
sieciowego z gniazda.

7 Zwolni¢ koncowke: przekrecic¢ ja
w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara, aby jg odblokowag,
a nastepnie wyjac z gniazda.

Uwaga

Przed korzystaniem z innych gniazd
nalezy sprawdzi¢, czy w misce nie jest
zamontowana ani przechowywana jedna
z koncowek lub przyborow.
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Montaz i korzystanie z ostony
przeciwrozpryskowe;

1 Unie$¢ gtowice miksera do momentu,
az zablokuje sie w pozycji uniesione;.

2 Zamocowac¢ miske w podstawie.

3 Mocno wsungé ostone

przeciwrozpryskowg w spodnig czesé

gtowicy miksera @, az znajdzie sie
we wiasciwym potozeniu. Czes¢ z

klapkg powinna by¢ utozona w sposéb

pokazany na rysunku.

e Podczas mieszania skfadniki

mozna dodawaé bezposrednio do
miski, otwierajgc klapke w ostonie
przeciwrozpryskowej @.

e Zdejmowanie ostony

przeciwrozpryskowej przy zmianie
koncowki nie jest konieczne.

6 Zdjg¢ ostone przeciwrozpryskows,

unoszac gtowice miksera i naciskajgc

4 Zamocowac wybrang koncowke. ostone.

5 Opusci¢ gtowice miksera.

Regulacja wysokosci koncowki

Ubijak ,,K” i trzepaczka koncowki ©. Aby opuscié koncowke
nizej (by znalazta sie blizej dna miski),
nalezy przekrecac trzonek w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazoéwek
zegara. Aby podnies¢ koncowke
wyzej (dalej od dna miski), przekrecaé
trzonek w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara.

5 Ponownie dokreci¢ nakretke.

6 Zamocowac¢ koncéwke w mikserze, a
nastepnie opusci¢ gtowice. Sprawdzi¢
pozycje kohcdwki (zob. punkty
powyzej).

7 W razie koniecznosci czynnosé
powtarza¢ do momentu, az koncéwka
znajdzie sie na odpowiedniej
wysokosci. Po wyregulowaniu
wysokosci koncéwki mocno dokrecié
nakretke.

e Uwaga: klucz pokazany jest wytacznie
dla celdéw ilustracyjnych.

Wiasciwa wysokos¢ zawieszenia
koncowek w zatgczonej w zestawie misce
ustalana jest fabrycznie i nie powinna
wymagac regulacji.

Jezeli jednak zajdzie potrzeba
wyregulowania wysokosci koncowki,
nalezy uzy¢ odpowiedniego klucza:

TYP KVC30 = 15 mm
TYP KVL40 = 19 mm

Nastepnie postepowaé wedtug

ponizszych wskazéwek.

1 Wyja¢ wtyczke urzgdzenia z gniazda
sieciowego.

2 Unie$¢ glowice miksera i zamocowac
trzepaczke lub ubijak.

3 Opusci¢ gtowice. Jezeli konieczne jest
wyregulowanie wysoko$ci zawieszenia
koncowki, ponownie unies¢ gtowice
i wyja¢ koncowke. Najlepsze wyniki
uzyskamy, gdy trzepaczka i ubijak ,K”
prawie dotykajg dna miski ©.

4 Za pomocg odpowiedniego klucza
poluzowac nakretke na tyle, by
mozliwa byta zmiana dtugosci trzonka

Koncoéwka do zagniatania ciasta
Wysokos¢ tej koncowki zostata ustawiona
fabrycznie i nie powinna wymagac
regulaciji.
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Konserwacja i
czyszczenie

® Przed przystgpieniem do czyszczenia
wytaczy¢ urzadzenie i wyjgé wtyczke z
gniazda sieciowego.

* Podczas pierwszego uzycia gniazda
obrotéw niskich (@) moze wokot niego
pojawi¢ sie niewielka iloS¢ smaru.

Jest to catkowicie normalne — smar
wystarczy wytrzeé.

Korpus z silnikiem i ostony gniazd

e Wytrze¢ wilgotng szmatka, a nastepnie
wysuszyc.

® Do czyszczenia nie uzywac $rodkéw
Sciernych ani nie zanurza¢ elementéw
w wodzie.

Miska

e Umy¢ w zmywarce do naczyh bgdz
recznie, a nastepnie dobrze wysuszyc.

® Do czyszczenia miski ze stali
nierdzewnej nie uzywac szczoteczek
drucianych, druciakéw ani srodkow
wybielajgco-dezynfekujacych. Do
usuwania kamienia uzywac octu.

* Przechowywac z dala od Zrédet ciepta
(kuchenki, piekarnika, mikrofaléwki).

Trzepaczkai i ostona

przeciwrozpryskowa

e Umy¢ w zmywarce do naczyh bgdz
recznie, a nastepnie dobrze wysuszyc.

Ubijak ,,K” i Koncéwka do zagniatania

ciasta

¢ Umy¢ recznie, a nastepnie dobrze
wysuszyc.
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Przepis

marynata chili

200 g ptynnego miodu

1 papryczka chili (w catosci)

20 g (1 tyzeczka) masta orzechowego
Przyprawy

1 Wszystkie sktadniki umiesci¢ w mini-
rozdrabniaczu/mtynku.

2 Nasadke zamocowac¢ na robocie i
zaczekac, az sktadniki osigdg wokot
nozy.

3 Na 4 sekundy wtagczy¢ urzadzenie na
maksymalng predkos¢ obrotow.

4 Podawac¢ w preferowany sposéb.



Serwis i punkty obstugi klienta

¢ W razie wszelkich probleméw z
obstugg urzadzenia przed zwroceniem
sie 0 pomoc nalezy zapoznac sie
ze wskazéwkami w czeéci pt.:
,F0zZwigzywanie probleméw” w instrukcji
obstugi urzadzenia lub odwiedzi¢ strone
internetowg www.kenwoodworld.com.

* Prosimy pamigtac, ze niniejszy
produkt objety jest gwarancja, ktéra
spetnia wszystkie wymogi prawne
dotyczgce wszelkich istniejacych praw
konsumenta oraz gwarancyjnych
w kraju, w ktéorym produkt zostat
zakupiony.

¢ W razie wadliwego dziatania produktu
marki Kenwood lub wykrycia wszelkich
usterek prosimy przestaé lub dostarczy¢
urzadzenie do autoryzowanego punktu
serwisowego firmy KENWOOD.
Aktualne informacje na temat
najblizszych punktéw serwisowych
firmy KENWOOD znajduja si¢ na
stronie internetowej firmy, pod adresem
www.kenwoodworld.com lub adresem
wiasciwym dla danego kraju.

e Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
e Wyprodukowano w Chinach.

Uwagi dotyczace prawidtowego usuwania
produktu.

Na koniec okresu uzytecznosci produktu
nie nalezy wyrzuca¢ do odpadéw
miejskich. Mozna go dostarczy¢ do
odpowiednich osrodkéw segregujacych
odpady przygotowanych przez wtadze
miejskie lub do jednostek zapewniajgcych
takie ustugi. Osobne usuwanie sprzetu
AGD pozwala unikng¢ negatywnych
skutkow dla srodowiska naturalnego i
zdrowia z powodu jego nieodpowiedniego
usuwania i umozliwia odzyskiwanie
materiatow, z ktérych jest ztozony, w celu
uzyskania znaczacej oszczednosci
energii i zasobow. Zuzyty sprzet moze
mie¢ szkodliwy wptyw na $rodowisko i
zdrowie ludzi, z uwagi na potencjalng
zawarto$¢ niebezpiecznych substancii,
mieszanin oraz czesci sktadowych. Na
obowigzek osobnego usuwania sprzetu
AGD wskazuje umieszczony na produkcie
symbol przekreslonego pojemnika na

$mieci. E



Rozwigzywanie problemow

Problem Przyczyna Rozwigzanie
Trzepaczka Niewtasciwa Wyregulowa¢ wysoko$¢ za pomoca
lub ubijak ,K” wysoko$¢ zawieszenia | odpowiedniego klucza — zob. czes¢ pt.
uderza o dno koncowki — nalezy ja ~Regulacja wysokosci koncowki”.
miski lub nie wyregulowac.

siega skfadnikow
znajdujgcych sie
na jej dnie.

Nasadki do pracy
na gniezdzie
obrotéw niskich
nie da sie
zamocowac.

Sprawdzi¢, czy
nasadka jest
kompatybilna z
posiadanym modelem
robota. Wymagana
jest nasadka ze
ztgczem obrotowym

(model KAX)

Aby pasowac¢ do gniazda, nasadka musi
by¢ wyposazona w zigcze obrotowe KAX

Aby méc uzywac posiadanych juz nasadek
ze ztgczem belkowym , konieczne

jest zastosowanie nakfadki przej$ciowe;j
KATO002ME, by mozna byto poditgczy¢
nasadke do gniazda obrotowego (Twist)
robota. Wiecej informacji znajduje sie na
stronie www.kenwoodworld.com/twist.

Robot zatrzymuje
sie podczas
pracy.

Wigczyta sie ochrona
przecigzeniowa

lub system
zabezpieczajacy przed
przegrzaniem.
Przekroczono
maksymalng ilos¢
sktadnikow.

Wyja¢ wtyczke z gniazda sieciowego i
sprawdzié, czy nic nie przeszkadza w
pracy wurzadzenia lub nie powoduje jego
przecigzenia.

Przesung¢ regulator predkosci do pozyciji
,O”, a nastepnie ponownie uruchomic
urzadzenie.

Jezeli robot wcigz nie dziata, wyjaé czes¢
sktadnikow z miski, aby odcigzy¢ silnik, i
ponownie uruchomi¢ urzgdzenie.

Jezeli powyzsze czynno$ci nie rozwigzujg
problemu, wyjgé wtyczke z gniazda
sieciowego i odczekac¢ 15 minut. Podigczyé
urzgdzenie do zasilania i ponownie wybrac
poprzednio ustawiong predkosc.

Jezeli po wykonaniu powyzszej procedury
robot nadal sie nie uruchamia, nalezy
skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.
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ZuyxapnTiApia yia Tnv ayopd evog poioviog Kenwood. Mg 1000 peyaAn TroikiAia
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TTOU KIVOUVTQI KOl aTTO TA TTPOTAPTNMEVA ECAPTNUATA.
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2TEIATE TNV YIA EAEYXO N ETTIOKEUN: BA. EVOTNTA «TEPPIS Kal
€EUTTNPETNON TTEAQTWV Y.

® Mnv xpnaiyotroigite Tote TNV Koudivounxavr) oTav n KEQaAn
BpiokeTal oe opBia Bean.

® Mnv a@rveTe TTOTE TO KOAWDIO VA KPEPETAI WATE VA UTTOPEI
va TO TTIAJEl Eva TTaIdi.

® Mnv agrvete TTOTE va Bpayouv n povada Tou YoTEP, TO
KaAwdIo 1 TO PIC.

® Mnv XPNOIUOTIOIEITE TTOTE LN EYKEKPIPEVA EGAPTAPATA )
TIEPITTOTEPA ATTO £V EGAPTAHATA TN YOPA.

® Mnv uTtepPaiveTe TTOTE TIG TTOOOTNTEG TTOU aAvaypA@ovTal
agTOV TTIVAKQ YIA TIG JEYIOTEG XWPNTIKOTNTEG.

e Orav XpnoiuoTroleiTe Eva ecaptTnua, diaBadete Kai
OKOAOUBEITE TIC 0ONnYieC ag@aAeiag TTou TTapEXOVTal Padi PE
TN GUOKEUN.
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Na €i0TE TTPOTEKTIKOI OTAV ONKWVETE AUTH) TN CUOKEUN, YIOTI
gival Bapida. MpoTou ONKWOETE T GUTKEUN, BERaIWOEITE

OTI N KEQAAR €XEl ag@aAioel CWATA aTnV KATW BE0N Kal OTI
TO UTTOA, Ta €pyaAEia, TO KOAUPUATO TWV UTTOOOXWYVY Kal TO
KaAwDdIO gival ae ag@alr B£an.

Mnv PETAKIVEITE 1) AVOONKWVETE TNV KEQAAR TOU HigEP EVW
BpiokeTal TTPOCAPTNUEVO EKEN Eva eEAPTNUA, KABWG YTTOPEI
va atrootafepotroindei n Koulivounxavi.

Katd Tn JETAKiIVNON TNG OUOKEUNG VA TNV ONKWVETE TTAVTA
KpATwvTag TNV atrod tn BAon Kal TNV KEQAAN Tou Wigep. Mnv
ONKWVETE 1 HETAPEPETE T CUOKEUN aTTd TN AaBr TOu PTTOA.
Mnv XpnOIMOTTIOIEITE TN CUOKEUN 0OG KOVTA OTNV AKPN TNG
ETMPAVEIAC EPYATIAC I EVW TTPOEEEXEI ATTO TNV ETTIPAVEIQ
EpPyaoiag ouTE va QOKEITE BUVANN OTAV TOTTODETEITE TO
eCapTna, OIOTI HE AQUTOV TOV TPOTTO N CUCKEUN UTTOPEI va
ATTOOTAOEPOTTOINOEI, VA AVATPATTE KOl EVOEXOUEVWG VA
TTPOKANBEI TpaupaTIoPAG.

No TTPOTEXETE OTAV APAIPEITE TA EPYAAEIN TOU PTTOA PETA aTTO
TTOPATETAPEVN XPNON, KABWG PTTOPEI va €ival KAUTA.

Ta Taidia Ba pETTel va BpigkovTal uTTo eTiRAewn, €101 WATE
va diag@aAileTal 0TI dev TTAICOUV PE TN CUCKEUN).

Mnv XpNOIUOTTIOIEITE TN TUCKEUR 0OG KOVTA OTNV AKPN MIAG
ETTIPAVEING EPYATiOG.

To KovTO KAAWIO TTAPOXNS PEUMATOG XPNCIUOTTOIEITAI

€701 WOTE VA EAQXIOTOTTOIEITAI O KiVOUVOG VA UTTEPDEUTEI

N va TTPOKAAETEI TITWON. Ta KAAWDIA ETTEKTAONG TTPETTEI

Va XpNoIJoTToIouvTal JE TTpocoXr]. OTav xpnoidoTrolEiTal
KaAwdIo etréktaong: 1) O avaypa@OUEVES TIMEG NAEKTPIKWV
XOPOKTNPIOTIKWY TOU KOAwSIoU ETTEKTAONG Ba TTPETTEI

va €ival TOUAAXIOTOV AVTIOTOIXEG ME TIG TINEG NAEKTPIKWV
XOPAKTNPIOTIKWY TNG OUOKEUNAG, KAl 2) TO KAAWDIO Ba TTPETTE
Va €ival TOTTOBETNUEVO £TOI WOTE VA PNV KPEPETAI ATTO TOV
TTAYKO A TO TPATTECI ATTO OTTOU UTTOPEI va TO TPARASouv
TTadIA 1) va OKOVTAWEI KATTO10G KATA AdBo¢. 3) To KaAwdio
ETTEKTAONG Ba TTPETTEI va gival TPIKAwWVO KOAWDIO yeiwong.
Ta NAEKTPIKA XOQPAKTNPIOTIKA TNG OUOKEUNG avaypdgovTal
OTO KATW PEPOG TNG HOVADAG POTEP.

Ol OUOKEUEG ITTOPOUV VO XPNOILOTTOIOUVTAI ATTO ATONA HE
MEIWMEVEG CWHATIKEG, AlIoONTNPIOKES 1] VONTIKES IKAVOTNTEG
N ENAEIYN TTEipAg Kal yvwong, epdoov BpiokovTal Uttd
eTTIBAEWN ) TOug €xouv dOBEi 0dNYiES yIa TNV ACPAAN
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XProN TNG OCUOKEUNG Kal EQO0OV KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG
KivOUVOUG.

H Kok xpron TNG OUOKEUNG TOG UTTOPEI VO TTPOKAAETEI
TPAUUATIOWO.

AuTr) n ouokeun &gV TTPETTEI VO XPNOIMOTTOIEITAl ATTO TTAIdIA.
PuAGaooETE TN CUOKEU Kal TO KAAWSIO TNG YAKPIA aTTO
TaIdIq.

H péyiotn miun Baoiletal 010 £EAPTNMA Mivi KOPTR/KMUAOU
TTOU OEXETAI TO PEYAAUTEPO QopTio. Ta uttéAoiTTa e¢apTrhpaTa
eVOEXETAI VO KaTavaAwvouv Alydtepn 10XU.

Na XpNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN IOVO YIa TNV OIKIOKI XPAon
yla Tnv otroia Trpoopiletal. H Kenwood dgv Ba @épel Kapia
€uBUvVN €dv N ouoKeun XpnolpoTToinBei ue akaTAAAnAo TpOTTO
N O€ TTEPITITWON PN CUPMOPPWONG HE AUTEG TIG OONYiEG.

TTPOTOU OUVOEDETE TN Mpiv atrdé TNV TTPWTN XPrRon

OUOKEUN oTnV Trpida

e [MAUveTE Ta PEPN: BA. EVOTNTA «@PPOVTidA

BeBaiwBeite 6T N TTApOXA pEUUATOG Kal KABOPITUAC.

gival idla ue auTh TTOU avaypa@eTal 0TO
KATW PEPOG THG CUOKEUNG.

AUTHA N CUCKEUN CUUUOPQPWVETAI JE
Tov Kavovigud EK 1935/2004 oxeTIKa
ME Ta UAIKG Kl TO QVTIKEIJEVA TTOU
TTpoopifovTal va ¢pBouv o€ ETTAQN PE

TPOPIUA.

['vwpioTe TNV Koulivounxavr) oag
Emre§iynon cupuBoAwv WTTOA

Ytmodoxég eSapTnuATWV

@ utmrodoxn uwnAAg TaxuTNTag
®@ umodoxn XapnArg TaxUTNTAG
® utrodoxn epyaAeiou TOU PTTOA

MiSep
@ kdAuppa UTTOBOXAS UWNAAC TaxUTNTOG

@ kdAuppa uTTOBOXAS XAUNAAS
TaXUTNTAG

@ yrumnmpl K

@ avadeutpi

gpyaAeio CupNg

@ omdaroula

KOTTAKI KOTA TOU TTITGIAIOPATOG

® ke@ahn Tou pikep
® xoupTi eAéyxou TaxUTNTAG Kal

TTOAMIKAG AEITOUpPYIOG

@ povada potép
HOXAOG aTTooUVOEONG KEQAARG
© kdAuppa BAaong PTTwA
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MpoalpeTiKd e§apTAMATA

Mia geIpa aTTO TTPOAIPETIKA EEAPTAUATA
diaTiBeTal TTPOG XPran HE TNV
Kou(ivounxavr| 0ag.

AloBdaaTe To QUAAADIO EaPTNUATWY

TTOU TrEPIAQUBAVETAI OTN CUOKEUATia N
€MIOKEPOEITE TN OIABIKTUOKT) TOTTOBETIQ
www.kenwoodworld.com yia va dgite TNV
TTARPN OEIPA KAl VO EVNUEPWOEITE yia TO
TTWG VA ayopdaEeTe Eva EAPTNA TTOU OEV
TEPIANQPBAVETAI OTN CUOKEUOTIA.

Inueiwon: E§apTApara yia utrtodoxég
XOMNAQG TaXUTNTOG

H uttodoxn xaunAng TaxuTnTag aTo
povTéAo TNG Kouivounxavrg oag dIaBETel
10 guoaTnua Twist Connection System.
Eival oxediagpévo va déxetal eEaptrnpata
Tou guaTruarog Twist Connection
System.

Orav ayopdadeTe véa eEopTAUATA YIO THV
uTTod0XM XaUNANG TaxuTnTag Ba TrPETTEl
va EAEYXETE €AV gival gupBaTtd pe TNV
Koulivounxavn gag. OAa 1a e€aptiparta
Tou guaTtnuaTtog Twist Connection
System avayvwpifovTal aTro Tov KwdIKO
TTPOI6GVTOG TToU Eekiva pe KAX, kaBwg

Kal até 10 AoyoTutro Twist TTOU
avaypdageTal aTn guakeuaaia. MNa
TTEPIOTOTEPEG TTANPOPOPIES, ETTIOKEPOEITE
TN d1EUBuvon
www.kenwoodworld.com/twist.

Edv S1aBéTeTe €€PTAPATA TOU CUGTAPOTOG
Bar Connection System , Ba TTpéTTEl
Va XPNOIUOTTOINTETE TOV TTIPOCAPHOYEQ
KATO002ME, TTpOKEIUEVOU VA Ta GUVOETETE
ato guaTnua Twist Connection System
NG KouQivounxavng oag.

Ta epIo0bTEPES TTANPOPOPIES,
emokepOeite T dievbuvan
www.kenwoodworld.com/twist.

Ta gepyaleia TOU PTTOA KAl PEPIKES ATTO TIC

XPNOEIC TOUC

Xtumrntipl K

MNa va TTapagkeuadeTe KEIK, PTTIOKOTA,
YAUKQ, YAGTO, YEUITN YAUKWY, EKAEP Kal
TTOUpE.

EpyaAeio {upng
Mévo yia peiypara pe payid.

Avadeutnpl

MNa afyd, Kpéua, KOUPKOUTI, TTAVTEGTTAVI
pE Aiya AITTapd, HOpEYKEG, TOICKEIK,

HoUugG, OUQAE. Mnv XpnaIUOTTOIEITE TO
avadeuTNPI YIa TTUKVA PEIYPATA (TT.X-
avapeign Boutupou Kai Laxapng) — UTTOPEi
va TTPokANBei BAGRN.
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Nwg va xpnoigoTroisite Ta
epyaAcia Tou PTTOA CcOg

1 Z1péyTe TO HOXAG aviywang TNG
KEPAANG OECIOATPOPA KAl AVOTNKWATE
TNV KEQAAN Tou WiCep PEXPIG OTOU
ao@aAigel atn B€on NG @.
BeBaiwBeite 611 To KGAUppa Bdong Tou
uTTwA @ éxel ToTToBETNOEI CWOTAE PE TO
oUpBoAo oTnV €MAVW TTAEUPd.

2 ToTroBeTACTE TO UTTOA OTN Bdon,
TNEOTE TO TTPOG TA KATW KAl OTPEWTE
degi6aTpoPa @ Yia va ac@aAioel oTn
B¢on Tou.

3 TotmoBeTAATE TO £pYaAcio TTou
xpeiageare atnv utrodoxn. Emeira,
TMETTE TTPOG Ta TTAvw @ Kal OTPEWTE @
TO epYaAcio yia va ac@aligel aTn Ban
TOU.



Znueiwan: Eav 1o Xtutrntipl K A 10
Avadeutnpl Oev emre€epyadovTal Ta
UAIKG aTTd TO KATW PEPOG TOU UTTOA,
avaTpeTe aTtnv evotnta «lMpogappoyn
EPYOAEIWVY.

4 Avaonkwarte TNV KEQAAN Tou
Hi¢ep eEAO@PA KOl ETTEITO OTPEWTE
TO JOXAG avUywang TNG KEQAANG
aplaoTePOaTPOPaA Kal KaTeRAaTe
TNV KEQAAN Tou HiCep PEXPIG OTOU
ag@aAiael.

5 ©@¢aTe TN ouakeun ae Aeitoupyia
OTPEQPOVTOG TO KOUUTTI EAEYXOU

TaxutnTag B aTnv TaxUTNTa TTOU BEAETE.

XpnOoIYoTroINaTe TNV TTOAUIKA AsIToupyia
(P) yia ouvTopa, S1adoxIKka dIaaThHATA
AeiToupyiag ge peyiaTn TaxuTnTa.

6 Metd Tn Xpnan, yupiaTe {ava To
KoupuTTi EAEyXou TaxUTnTag aTn
B¢an amevepyotroinang «O» kai
amroaguvdEaTe Tnv Koulivopnyxavi aag
aTo Tnv pida.

7 Amrag@aAiaTe To epyaAeio atréd Tnv
UTTOB0XTI OTPEPOVTAG TO BECIOATPOPA
Kal, OTN GUVEXEIQ, apaIPETTE TO.

INHAVTIKO

BeBaiwbeite 0TI KavEVA EPYAAEIO TOU PTTOA
Ocev €xel TOTTOBETNOEI 1} dev BpigkeTal péoa
aTO UTTOA, OTAV XPNOIUOTTOIEITE AAAEG
UTTODOXEG.
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[Mw¢ va TotToBETEITE KAl va
XPNOIUOTTOIEITE TO KATTAKI KOTA TOU

TTAINIOUOTOG

1 ZNKWOTE TNV KEQAAN TOU MiEep PEXPI Va
ag@aAioel.

2 MpooappdaTe 10 PTTWA avapigng
€mavw otn Bdaon.

3 Mi€oTe TO KATTAKI KATA TOU
TTOIANIOPATOG OTO KATW PEPOG TNG
KEQAANG Tou pitep @ HEXP! Va
e@apudoel otn Béon Tou. To apBpwTd
KOMMATI TTRéTTEl VO BpiokeTal aTn B€on
TTOU €IKOVileTal.

4 EiodyeTe TOV KATAAANAO avadeuTrpa.

5 KateBdoTe TNV KEQAAN Tou HiCep.

e Ooo diapkei n avapign, YTTOPEiTe va
TTPOooBETETE UNIKG atTEUBEiag OTO PTTWA
PiIXVOVTAG TO PETA ATTO TO AVOIYUA TTOU
oxnuarticel To apBpwTd KOPPATI aTTO TO
KQTTaKI Kard Tou mTaiiopatog @

® Ag XpeIAZeTAI VO OQAIPETETE TO KATTAKI
KATA TOU TTTOIANITUATOG Yia va aAAGEETE
eCapTrpara.

6 AQaIpEOTE TO TTIPOCTATEUTIKO KAAUPPO

ONKWVOVTAG TNV KEQAAA TOU Wigep Kal
TPABWVTOG TO TTPOG TA KATW.

[Mpoagapuoyrn epyaAEiwy

XtumrntAp! K Kal avadeuthpl

Ta gpyaAeia gival pubuiopéva oTo cwaTod
UWOogG yIa TO PTTOA TTOU TTAPEXETAI OTTO TO
€PYOOTACIO KATAOKEUNG Kal OV Ba TTPETTE
va XpeladovTal TTPOTOPHOY).

QaT1600, €AV ETTIOUUEITE VO TIPOTOPUOTETE

TO £PYOAEiO, XpNOIMOTTOINATE éva YAAAIKO

KA€18i KaTtadAAnAou peyéBoug:

TYMNOZ KVC30 = 15 mm

TYMNOZ KVL40 = 19 mm

3T OUVEXEIO OKOAOUBNATE TIG TTAPAKATW

odnyieg:

1 ATTOOUVOEQTE TN GUOKEUN QTTO TV
Tpica.

2 AvaagnkwaTe TNV KEQAAN ToU Migep
KOl TOTTOBETATTE TO AVABEUTAPI } TO
XTUTTNTAPL.

3 KareBaaTe Tnv ke@aAr Tou pigep. Eav
N aTroaTOaN TTPETTEI VO PUBUICTEI,
AVAONKWATE TNV KEPAAN TOU Wigep
KQl aQaIpEaTE TO £pyaAeio. @a Rrav
TTPOTIMOTEPO, O AVASEUTHPAG KAl TO

xTuttnthpl K va akouptrouv oxedov ato
KATW PEPOG TOU UTTOA @.

4 XpnaiyoTToiwvTag To KATAAANAO YaAAIKO
KAEIBi, xaAapwaTe To TTagiuadl 6go
xpeiaZeTal yia va pubpiogete Tov agova
©. Na va TomoBeTAOETE TO EpyaAeio
XOUNAOTEPQ KA TTIO KOVTA OTO KATW
MEPOG TOU UTTOA, OTPEWTE TOV AEova
apiaTepoaTpo@a. MNa va TooleTroeTe
TO €PYOaAEio TTIO YnA& atrd TO KATW
MEPOG TOU UTTOA, OTPEWTE TOV AEovVa
de€l06aTpoa.

5 Zgi¢re Eava 1O TTAgIMAS.

6 MpooapudaTe TO epyaAeio aTo pigep
Kl KATERATTE TNV KEPAAN TOU Migep.
(EAéyETE TN BEON TOU, BA. TIG 0BNYiEg
TTAPOTTAVW).

7 EmavaAdBete Ta rapamdvw Brparta
00€G POPEG XPEIOTTEI, EWG OTOU TO
epyaAcio ToTroBeTNOEi CWOTA. TN
TUVEXEIQ, OQIETE KAAA TO TTAIUADI.



e Xnueiwan: To YOAAIKO KAEIDI
QTTEIKOVIZETAI JOVO YIa AOYOUG
glkovoypdenang.

PPOVTIda Kal
KaBapIonOGS

e ATTEVEPYOTTOIEITE KOI ATTOTUVOEETE
TTAVTA TN GUTKEUN TTPOTOU TNV
KaBapigeTe.

e Tnv TpWTN QOPa TTOoU Ba
XPNOIUOTTOINGETE TNV UTTOO0XN XAMNARG
TaxUTNTAG, EVOEXETAI VO EUPAVIATE Aiyo
ypaago (@. Autd gival UTIOAOYIKO —
ATTAWG OKOUTTIOTE TO.

Movdda potép Kal KAAUPpOTA

utrodoxwv

® Y KOUTTIOTE E EVA UYPO TTaVi, ETTEITA
OTEYVWOTE.

e Mnv XPNOIUOTTOIEITE TTOTE ATTOEETTIKA
TTPOIOVTA Kal PNV Ta BuBileTe g€ vePo.

M1roA

e [TAUVETE OTO XEPI, ETTEITA OTEYVWATE
TTOAU KaAA 1) TTAUVETE GTO TTAUVTAPIO
TATWY.

¢ Mnv XPNOIYOTTOIEITE TTOTE GUPUATIVN
BoupToa, guppa Koulivag r) ASUKAVTIKO
yIa va KaBapigeTe TO avogeidwTo
MTTOA gag. XpnalgoTtrolgite udl yia va
QQPAIPEITE TA TTPWHATA GAATWV.

e KpaTraTe TO HOKPIA OTTO TTNYEG
BepuOTNTOG (UAYEIPIKEG ETTIEG,
(POUPVOUG, POUPVOUG HIKPOKUUATWY).

AvadeuTiipl KOl KOTTAKI KOTA TOU

MITCIAioHATOG

e [MAUveTE OTO XEPI, ETTEITA OTEYVWOTE
TTOAU KOAG 1] TTAUVETE GTO TTAUVTHPIO
TATWV.
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EpyaAegio Juung

AuTo TO gpyaAeio puBpileTal aTo
€PYOOTATIO Kal Ogv Ba TTPETTEI VA
XPEIAZETAI TIPOTAPHOYT).

2.uvTayn

XtumrnTAp! K kai EpyaAgio J0ung
e [TAEveTE OTO XEPI KAl ETTEITA OTEYVWIVETE
TTOAU KOAG.

Mapivada pe ToiAl

200 g avoIXTOXPWHO AETITOPEUTTO HEAI

1 mirepitaa 1aiMl (OAOKANPN)

20 g (1 kouT. yAukoU) @uaTIKOBOUTUPO JE
KOMMATAKIO QUATIKIOU

Kapukeupata

1 TommoBetrioTe OAa Ta UNIKG PETa aTov
Mivi KOQTR/PUAO.

2 TotroBetraTe TO €EAPTNO OTNV
KouQivounxavn Kai a@riaTe Ta UAIKG va
«kaBioouv» yUpw atro Tn AetTida.

3 EmAEETE TN PEYIOTN TAXUTNTA Yia 4
deuTEPOAETTTA.

4 XpnaoiyotroifaTte Katd BouAnan.



o£PPIC Kal ECUTTNPETNON TTEAATWV

e Eav avTipeTwileTe TTpOBARUOTA pE
TN AEITOUpYia TNG GUOKEUNG 0aG,
TTPOTOU {NTATETE BonBeIa avaTpELTE
aTnv evoTnNTa «0dNYOG AVTIMETWITIONG
TTPORANUATWY» ToUu BIBAIoU 0dnyiwv N
€MOKEPOEiTE TN dIAdIKTUAKK TOTTOBETIa
www.kenwoodworld.com.

e Exerte UTT’ OWIV OTI TO TTPOIOV KAAUTITETOI
atro eyyunan, n oTroia gival GUPQWVN
ME OAEG TIG VOMIKEG SIATALEIG TTOU
QA@POPOUV TUXOV UPICTAUEVN EYYUNON
Kal SIKAIWHOTA KATAVAAWTWY TN XWwpa
TNV OTToia AyOPATTNKE TO TTPOIOV.

e Edv 10 Tp0idv Kenwood 1rou éxeTe
ayopdael duaAeiroupyei f Bpeite TUXOV
eAaTTWHATA, OTEIATE TO 1) TTAPABWATE
10 0¢€ e€oualodoTnuévo Kevipo ZEpBIg
™G KENWOOD. lMNa gvnuepwpéva
aToIxEia OXETIKA e TO TTANCIECTEPO
e¢ouaiodotnuévo Kévrpo ZEpRIg
™G KENWOOD, eTmioke®beite Tn
BI1a3IKTUAKH TOTTOBETIa
www.kenwoodworld.com 1) T
SiadIkTUaKN TOTTOBETIa TTOU aPOoPd
OTUYKEKPIYEVA TN XWPA TAG.

e >xedIdoTnKe KAl avatrTuxenke atmo tnv
Kenwood oto Hvwpévo BaaiAglo.
e KataokeudoTtnke otnv Kiva.
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hid

ZHMANTIKEZ NAHPO®OPIEZ A TH
ZQ2TH AMOPPIVYH TOY NMPOIONTOZ
ZYMOQNA ME THN EYPQMAIKH
OAHIIA ZXETIKA ME TA ANMOBAHTA
HAEKTPIKOY KAl HAEKTPONIKOY

EZOMNAIZMOY (AHHE)

2710 TENOG TNG WPEAIUNG CWAG Tou, TO
TIPOIOV OEV TTPETTEI VO OTTOPPITITETAI UE TA
AO0TIKG ATTOPPiPPaTA.

Mpétrel va atroppi@Bei o€ eIdIKA

KEVTPA dlagopoTroinuévng cUANOYAG
ATTOPPIMHATWY TTOU OPIOUV 01 BNUOTIKEG
ApYXEC 1] OTOUC POPEIG TTOU TTOPEXOUV
auThv TNV uttnpeaia. H xwpioTn
aTropPIYnN MIAG OIKIOKAG NAEKPIKNAG
OUCKEUNG ETTITPETTEI TNV ATTOPUYNA
MOAVWYV ApVNTIKWY CUVETTEIWV YIA

10 TrEPIBAAAOV Kal TNV uyeia atmd Tnv
AKATAAANAN aTTOPPIYN KOl ETTITPETTEN

TNV avaKUKAWGN TwV UANIKWYV a1Té Ta
OTTOia ATTOTEAEITAI WWATE VA ETTITUYXAVETAI
OnNMAvTIKA £€0IKOVOUNON EVEPYEIAG

Kal Tépwv. MNa v emoAuavon g
UTTOXPEWTIKNAG XWPIOTAG aTTOpPIYnS
OIKIOKWYV NAEKTPIKWY CUTKEUWYV, TO
TTPOIOV PEPEI TO OAUA TOU dlaypPaUUEVOU
TPOXOPOPOU KASOU ATTOPPIMHATWY.



OdNyo¢ avTIUETWTTIONS TTPORANUATWYV

MpoéBAnua

Artia

Aoon

To avadeutnpi ) TO
XTutrnThp!l K XTutrouv aTto
KATW PEPOG TOU UTTOA 1)
Oev eegepyadovTal Ta
UAIK& OTO KATW PEPOG TOU
MTTOA.

To epyaheio Bpiokeral o
A&Bog Uyog Kkal Xpeladetal
puBuIoN.

MpooappoaTe 10 UYPOG
XPNOIHOTTOIVTOG £va KATAAANAO
YOAAIKO KA€IBi — BA. evotnTa
«Mpooappoyr epyaAeiwvy».

Aev ptTopei va
ToTT00€TNOEI TO EEAPTNHA
XAUNANG TaXUTNTAG.

EAéyETe €av TO €€APTNUG
gag gival gupfaTto yia
XPAaN Je To HOVTEANO TNG
OUOKEUNG aag. Atraiteital
guaTnua Twist connection
system (MovtéAo KAX)

To e€dpTnua TTPETTEl va JIABETEN
10 guaTnua KAX twist connection
system yia va

TTpogapPodel aTnv uTTodoXN.

Eav 51a0¢TeTE €€apTAATA TOU
guaTtnuatog Bar Connection
System , Ba TpETTEl va
XPNOILOTTOINTETE TOV
mpogappoyéa KATO02ME,
TTPOKEIPEVOU VO T GUVOEDETE
aTto guaTnua Twist Connection
System 1ng Koulivounxavig aag.
Ta mepI000TEPES TTANPOPOPIES,
EMOKePOeite T dieUBUVON
www.kenwoodworld.com/twist

H Koulivounxavr atapatd
evw Aerroupyei. H
€VOEIKTIKN Auyvia
avapovig avafBoafnvel
ypriyopa.

To guaTtnua TTpoaTagiag
atrd TNV UTTEPPOPTWAN i
atd Tnv uTtepBEpUavan
eival evepyo. YTéppRaaon
TNG PEYIOTNG TTOTOTNTAG.

AtmroguvdéaTe atd Tnv Tpida Kal
eAEYETE €AV UTTAPYOUV EUTTODIA N
UTTEPPOPTWAN.

lupiaTe TO KOUWTTI EAéyXOU
TaxuTnTag atn 8€an «Ox» kal
B¢aTe Eava TN OUOKeEUN g€
AeiToupyia.

Edv n guakeur) dev Aeiroupyei,
APAIPETTE PEPIKG ATTO TA UAIKG
ylO va PEIWOETE TO BAPOG Kal
B¢aTe Eava TN OUOKeEUN O€
AeiToupyia.

Edv To TpoBAnua TTapapével,
QTTOOUVOETTE TN GUOKEUR OTTO
TNV TPICa Kal aQroTe Tn EKTOG
Aeitoupyiag yia 15 AetrTa.
ZuvdEaTe TN aTnv TTPida Kal
eMAEETE TTANI TAXUTNTO.

Edv, apdTou epapuoaeTe

TNV TTapatavw diadikagia, n
guakeun e€akoAouBei va unv
A€ITOUpYEI, ETTIKOIVWVNTJTE HE TO
TUAMO KEEUTTNPETNANG TTEAQTWV»
yia Tepaitépw Pondeia.
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Poznajte svoj kuchynsky robot Kenwood

BlahoZeldme vam ku kupe vyrobku znacky Kenwood. Vdaka Sirokej Skale
dostupného prisluSenstva je to viac nez len oby€ajny mixér. Je to najmodernejsi
kuchynsky robot. Dufame, Ze vam bude prinaSat radost.

Vykon. Spolahlivost. V8estrannost. Kenwood.

Bezpecnost’

® Pozorne si precitajte tieto inStrukcie a uchovajte si ich pre
buducu potrebu.

e (Odstrante vSetky obaly a Stitky.

® Ak su zastrCka alebo kabel poskodené, musia sa byt z
bezpeénostnych dévodov vymenené spolo¢nostou Kenwood
alebo autorizovanym opravarom Kenwood, aby sa zabranilo
nebezpecenstvu.

® Po pouziti tohto zariadenia, pred zakladanim alebo
vyberanim nastrojov/prisluSenstva a pred jeho Cistenim
pretoCte ovladac rychlosti do pozicie VYPNUTIA ,O“ a
zariadenie odpojte z elektrickej siete.

® Prsty drzte v bezpecnej vzdialenosti od pohyblivych sucasti
a zalozenych nastrojov.

® Nikdy nenechavaijte toto zariadenie bez dohladu, ked je v
chode.

e Nikdy nepouZzivajte toto zariadenie, ak je poskodené. V
takom pripade ho dajte skontrolovat  alebo opravit: precitajte
si Gast’ ,Servis a starostlivost o zakaznikov*.

® Toto zariadenie nikdy neuvadzajte do chodu, ked je jeho
hlava vyklopena.

® FElektricku Snuru nikdy nenechavajte visiet smerom nadol
tak, Ze by ju mohlo zdrapnut dieta.

e Pohonnu jednotku, elektrickd $nuru a zastrCku nikdy
nenechajte zmoknut.

e Nikdy nepouzivajte nejaky neschvaleny nastroj alebo
niekolko nastrojov naraz.

e Nikdy neprekraCujte mnozstva uvedené v tabufke
maximalnych mnozstiev.

® Pri pouzivani prisluSenstva si precitajte aj bezpeénostné
informacie, ktoré su s nim dodané, a dodrziavaijte ich.
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Pri zdvihani tohto zariadenia postupujte opatrne, lebo je
tazké. Pred jeho zdvihnutim zabezpecte, aby jeho hlava
bola spravne zaistena v dolnej pozicii a nadoba, nastroje,
kryty vystupov a elektricka Snura boli zaistené na svojom
mieste.

Nehybte hlavou mixéra ani ju nedvihajte, ked je do nej
zaloZeny nejaky nastroj, lebo vtedy by tento stojanovy mixér
mohol stratit’ stabilitu.

Ak prenasajte spotrebic, vzdy ho zdvihajte za podstavec a
mieSaciu hlavu. NENADVIHAJTE ani neprenasaijte spotrebic
za drziak misy.

Nepouzivajte spotrebic v blizkosti okrajov alebo previsnutych
pracovnych pléch, ani nepouzivaijte silu na nadstavec, ak
je namontovany, pretoze by to mohlo spésobit’ nestabilitu
jednotky a jej prevratenie, o mdze mat za nasledok
zranenie.

Pri vyberani nastrojov do nadoby po ich dlh§om pouZzivani
postupujte opatrne, lebo mézu byt horuce.

Deti musia byt pod dohfadom, aby sa zabezpecilo to, Ze sa
nebudu s tymto zariadenim hrat.

Neuvadzaijte toto zariadenie do chodu blizko okraja
pracovného povrchu.

Kratky napajaci kabel sa pouziva na znizenie rizika v
désledku zamotania alebo zakopnutia. PrediZzovacie

kable je mozné pouzit, ak sa pouZzivaju opatrne. Ak sa
pouziva predlzovaci kabel: 1) Menovity elektricky vykon
predlzovacieho kabla by mal byt minimalne rovnaky ako
elektricky vykon spotrebica; a 2) Kabel by mal byt polozeny
tak, aby sa neprechadzal cez pracovnu dosku alebo stolovu
dosku, kde kabel mézu potiahnut deti alebo ofi ndhodne
zakopnut. 3) PredlZzovaci kabel by mal byt uzemneny
trojzilovy kabel. Elektrické parametre spotrebiCa su uvedené
v spodnej Casti jednotky.

Osoby, ktoré maju znizené fyzické, senzorické alebo
mentalne schopnosti, maju o takychto zariadeniach

malo vedomosti alebo maju s takymito zariadeniami

malo skusenosti, moézu toto zariadenie pouzivat len pod
dohladom alebo po pouceni o jeho bezpecfnej obsluhe,
pricom musia rozumiet’ suvisiacim rizikam.

Nespravne pouzivanie tohto zariadenia méze spbsobit
zranenie.
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® Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto zariadenie a jeho
elektricku Snuru drzte mimo dosahu deti.

e Maximalna vykonnost je zaloZena na nadstavci sekacika/
mlyncCeka, ktoré ma najvacsie zatazenie. Ostatné nadstavce
mo&zu mat’ mensSi odber energie.

® Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na stanoveny
ucel. Firma Kenwood nepreberie Ziadnu zodpovednost
za nasledky nespravneho pouzivania zariadenia, ani za
nasledky nereSpektovania tychto instrukcii.

Pred zapojenim do a Rady (ES) €. 1935/2004 o
elektrickej siete materidloch a predmetoch uréenych na

styk s potravinami.
¢ Overte si, Ci ma elektricka siet’ také isté

parametre, aké sl uvedené na spodnej Pred prvym pouzitim
strane zariadenia. * Umyte sucasti: preditajte si Cast
¢ Toto zariadenie splfa poZiadavky ,OSetrovanie a &istenie“.

nariadenia Eur6pskeho parlamentu

Poznajte svoj kuchynsky robot

Legenda Volitel'né prislusenstvo

S tymto kuchynskym robotom mozno
pouzivat skalu volitelného prislusenstva.
Pozrite si letdk o prisluSenstve, ktory

je sucastou balenia, alebo navstivte
webovu stranku www.kenwoodworld.
com, na ktorej mozno najst kompletnu
ponuku volitelného prislusenstva, ako aj
informacie o tom, ako ho mozno dokupit.

Vystupy pre prislusenstvo

@ vystup pre vysoku rychlost

@ vystup pre pomalu rychlost

@ zasuvka pre nastroje do nadoby

Mixér

@ kryt vystupu pre vysoku rychlost
® hlava mixéra

® ovladaé rychlosti a pulzného chodu
@ pohonna jednotka

packa na uvolfiovanie hlavy robota
® podlozka na uloZenie nadoby
nadoba

@ kryt vystupu pre pomalu rychlost
@ metlicka v tvare K

@ srahacia metlicka

@ nastroj na cesto

@ $pachtla

ochranny kryt proti vy$plechovaniu

Poznamka: PrisluSenstvo pripajané
cez vystup pre pomalu rychlost’
Vystup pre pomalu rychlost na tomto
modeli kuchynského robota je vybaveny
systémom pripajania Twist. Ten je
navrhnuty tak, aby bol kompatibilny s
prislusenstvom pripajanym takymto
systémom.

Pri kupovani nového prislusenstva
pripajaného cez vystup pre pomalu
rychlost treba skontrolovat jeho
kompatibilnost' s tymto kuchynskym
robotom. Akékolvek prisluSenstvo
pripajané systémom Twist mozno
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identifikovat podla kédu vyrobku, ktory sa
zacina pismenami KAX, ako aj podla loga
Twist , ktoré vidno na baleni.

Viac informacii je k dispozicii na webovej
stranke www.kenwoodworld.com/twist.
Ak vlastnite prisluSenstvo vybavené
systémom pripajania Bar @) , na jeho

Nastroje do nadoby a

ich pouzivania

Metlicka v tvare K

Je uréena na pripravu kolacov,
trvanlivého a sladkého peciva, poliev,
plniek, plnenych zakuskov a zemiakovej
kase.

Nastroj na cesto
Je ur€eny len na pripravu kysnutych
zmesi.

Srahacia metlicka

Je uréend na $lahanie vajec, na pripravu
krémov, liateho cesta, kysnutého

cesta bez tuku, snehovych pusiniek,
tvarohovych kolacov, 8fahanych pien

a bublanin. Nie je ur€ena na Slahanie
hustych zmesi (napriklad zmesi tuku

s cukrom), lebo by sa pri tom mohla
poskodit.

Pouzivanie nastrojov do
nadoby

1 Otocte packu na uvolfiovanie hlavy
robota v protismere hodinovych ruciciek
a nadvihujte hlavu robota, kym sa
nezaisti @.
Zabezpecte, aby bola podlozka na
uloZenie nadoby @ spravne zaloZena
so symbolom ([ navrchu.
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pripajanie k systému pripajania Twist
tohto kuchynského robota budete musiet
pouzivat adaptér KATO02ME.

Viac informacii je k dispozicii na webovej
stranke www.kenwoodworld.com/twist.

priklady

2 Zalozte nadobu na zakladriu, zatlacte ju
nadol a pootocte ju v smere hodinovych
ruciiek @, aby ste ju zaistili do
potrebnej pozicie.

3 Do zasuvky pre nastroje do nadoby
vlozte poZadovany nastroj. Potom ho
zatlaéte nahor @ a otodte nim @, aby
ste ho zaistili do potrebnej pozicie.
Poznamka: Ak metli¢ka v tvare K alebo
Slahacia metlicka nezachytavaju zlozky
z0 sponu nadoby, precitajte si ¢ast
,Nastavovanie nastrojov*.

4 Trochu nadvihnite hlavu robota, potom
otolte packu na uvolfiovanie hlavy
robota v protismere hodinovych ruciciek
a sklopte hlavu robota, kym sa nezaisti.

5 Zariadenie zapnite pretocenim
ovladaca rychlosti ) na zZiaduci
rychlostny stupen. Pre kratke intervaly
maximalnej rychlosti pouzivajte pulzny
chod (P).

6 Po pouZiti preto¢te ovladac rychlosti
spat do pozicie VYPNUTIA ,0“ a
zariadenie odpojte z elektrickej siete.

7 ZaloZeny nastroj uvolnite jeho otacanim
v smere hodinovych ruciciek, ¢o ho
odisti. Potom ho vytiahnite.

Doélezité upozornenie

Pri pouzivani inych vystupov nesmu byt
uloZzené v naddobe ani zaloZené Ziadne
nastroje do nadoby.
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Zakladanie a pouzivanie ochranného
krytu proti vySplechovaniu

1 Dvihnite hlavu robota, az kym sa ¢ Pri vymene nastrojov nemusite skladat
nezaisti. kryt proti vySplechovaniu.
2 Nasadte nadobu na podstavec. 6 Nadvihnite hlavu mixéra a vyberte kryt
3 Kryt proti vy$plechovaniu zatlaéte na proti vySplechovaniu jeho zatlacenim
spodnu stranu hlavy robota @, kym nadol.
Uplne nezapadne na miesto. Vyklopna
Cast by mala byt umiestnena podla
zobrazenia.
4 Vlozte pozadovany nastroj.
5 Sklopte hlavu robota.
¢ Pocas spracovania sa zlozky mozu
pridavat priamo do nadoby cez
vyklopnu €ast’ krytu proti vySplechnutiu
0.
Nastavovanie nastrojov
Metlicka v tvare K 4 Kracom spravnej velkosti uvolnite
a $lahacia metli¢ka maticu natolko, aby bolo mozné
posunut hriadel @. Ak nastroj treba
Nastroje su uz vo fabrike nastavované na spustit niz$ie ku dnu nadoby, otagajte
spravnu vysku v dodanej nadobe, a preto hriadelom v protismere hodinovych
by nemalo byt potrebné upravovat to. No rudiciek. Ak nastroj treba posunut
ak napriek tomu budete chciet upravit vyssie nad dno nadoby, otacaite
nastavenie nejakého nastroja, pouZite na hriadelom v smere hodinovych rugigiek.
to maticovy klu¢ spravnej velkosti: 5 Opét dotiahnite maticu.
TYP KVC30 =15 mm 6 Nastroj zalozte do mixéra a sklopte
TYP KVL40 = 19 mm hlavu mixéra. (Skontrolujte jeho poziciu

podla bodov vyssie.)

7 Podla potreby opakujte vysSie uvedené
kroky, kym nastroj nebude nastaveny
spravne. Ked bude nastaveny spravne,
bezpec€ne dotiahnite maticu.

¢ Poznamka: Maticovy klu¢ je
znazorneny len pre ilustraéné ucely.

Postupujte pritom podla tychto inStrukcii:

1 Zariadenie odpojte z elektrickej siete.

2 Vyklopte hlavu mixéra a zalozte do
nej metlicku v tvare K alebo Slahaciu
metlicku.

3 Sklopte hlavu mixéra. Ak medzeru
medzi koncom nastroja a dnom nadoby
treba upravit, vyklopte hlavu mixéra a
nastroj z nej vyberte. Idealne by sa mal
koniec daného nastroja takmer dotykat
dna misy @.

Nastroj na cesto

Tento nastroj je nastaveny vo fabrike, a
preto by nemalo byt potrebné upravovat
ho.
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OSetrovanie a

Cistenie

e Zariadenie pred Cistenim vzdy vypnite a
odpojte z elektrickej siete.

e Pri prvom pouziti vystupu pre pomalu
rychlost (@) sa v iom moze objavit

trochu maziva. Je to normalne — treba
ho len poutierat.

Pohonna jednotka a kryty vystupov

e Utierajte vihkou handri¢kou a osuste.

¢ Nikdy nepouzivajte abrazivne Cistiace
prostriedky a neponarajte do vody.

Nadoba

e Umyvaijte ruéne a potom dbkladne
osuste alebo umyvajte v umyvacke
riadu.

¢ Na gistenie nadoby z nehrdzavejucej
ocele nikdy nepouzivajte drotenu kefu,
drétenku ani bielidlo. Na odstranovanie
vodného kamefia pouzivajte ocot.

¢ Drzte v bezpecnej vzdialenosti od
zdrojov tepla (vrchna Cast sporaka,
rura, mikrovina rdra a podobne).

Srahacia metlicka a kryt proti

vySplechovaniu

e Umyvaijte ruéne a potom dbkladne
osuste alebo umyvajte v umyvacke
riadu.

Metlicka v tvare K a nastroj na cesto
e Umyvaijte ruéne a potom vzdy dokladne
osuste.
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Recept

¢ili marinada

200 g jasného tekutého medu

1 papricka Cili (cela)

20 g (1 CL) chrumkavého arasidového
masla

chutové prisady

1 VSetky zlozky viozte do mini sekaca/
mlynceka.

2 Zalozte prisluSenstvo do kuchynského
robota a nechajte, aby sa zloZzky usadili
okolo noZovej jednotky.

3 Zapnite na maximalnu rychlost na 4
sekundy.

4 Pouzite podla potreby.



Servis a starostlivost o zakaznikov

¢ Ak pri pouzivani tohto zariadenia
narazite na nejaké problémy, pred

vyziadanim pomoci si najprv precitajte

Cast rieSenie problémov* v prirucke
alebo navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

¢ Na vas vyrobok sa vztahuje zaruka
vyhovujuca vSetkym pravnym
ustanoveniam tykajucim sa
akychkolvek zaruk a spotrebitel'skych
prav existujucim v krajine, v ktorej bol
vyrobok zakupeny.

Ak vas vyrobok Kenwood zlyha
alebo na nom najdete nejaké

chyby, poslite alebo odneste ho
autorizovanému servisnému centru
KENWOOD. Najblizsie autorizované
servisné centrum KENWOOD
mébZete najst na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com alebo na jej
stranke Specifickej pre vasu krajinu.

Navrhla a vyvinula spolo¢nost
Kenwood v Spojenom kralovstve.
* Viyrobené v Cine.
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DOLEZITE INFORMACIE PRE
SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU
PODLA EUROPSKEJ SMERNICE O
ODPADE Z ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI
(OEEZ)

Po skonéeni Zivotnosti sa tento vyrobok
nesmie likvidovat spolo¢ne s domacim
odpadom.

Musi sa odovzdat na prislusné zberné
miesto Specializované na triedenie
odpadu alebo predajcovi, ktory poskytuje
takuto sluzbu.

Oddelenou likvidaciou domacich
spotrebi€ov sa predchadza negativnhym
nasledkom na zivotné prostredie a na
zdravie Cloveka, ku ktorym by mohlo
dojst v dbsledku ich nevhodnej likvidacie.
Zaroven to umoznuje recyklaciu
jednotlivych materidlov, vdaka ktorej

sa dosahuje znaéné uspora energii a
prirodnych zdrojov. Na pripomenutie
nutnosti oddelenej likvidacie domécich
spotrebiCov je tento vyrobok oznaceny
symbolom preskrtnutej nadoby na doméci
odpad.



Riesenie problémov

Problém Pric¢ina

RieSenie

Metlicka v tvare

K alebo Slahacia
metli¢ka udieraju

0 dno nadoby

alebo naopak
nezachytavaju zlozky
na dne nadoby.

Nastroj je
nastaveny na
nespravnu vysku.

Upravte vySku pomocou vhodného
maticoveho klu¢a — precitajte si Cast’
,Nastavovanie nastrojov*“.

Skontrolujte, ¢i je
dané prislusenstvo
kompatibilné s
vaSim modelom
kuchynského
robota. Je potrebny
systém pripgjania
Twist (model KAX)

Do vystupu pre
pomalu rychlost
nemozno zalozit
prislusenstvo.

Dané prisluSenstvo musi mat systém
pripajania Twist (KAX) , aby pasovalo
do vystupu.

Ak vlastnite prisluSenstvo vybavené
systémom pripajania Bar , na jeho
pripajanie k systému pripajania Twist
tohto kuchynského robota budete musiet
pouzivat adaptér KATO02ME.

Viac informacii je k dispozicii na webovej
stranke www.kenwoodworld.com/twist.

Aktivovala sa
ochrana proti

Kuchynsky robot
sa poc¢as chodu

zastavuje. Kontrolka | pretazeniu

pohotovostného alebo prehriatiu.

rezimu rychlo blika. Prekrocené
maximalne
mnozstvo.

Zariadenie odpojte z elektrickej siete a
skontrolujte, & mu nie€o neprekaza alebo &i
nie je pretazené. Ovladac rychlosti pretocte
do pozicie ,0“ a zariadenie opéat zapnite.
Ak zariadenie ani tak nefunguje, vyberte

z neho nejaké zlozky, aby ste znizili jeho
zatazenie, a opat’ ho zapnite. Ak ani to
problém nevyriesi, zariadenie odpojte z
elektrickej siete a nechajte ho 15 minat
postat. Zapojte ho do elektrickej siete a
opatovne zvolte rychlost. Ak sa zariadenie
ani tak nespusti, skontaktujte sa s nasim
Oddelenim starostlivosti o zakaznikov a
vyZiadajte si dalSie rady.
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3HaNOMCTBO 3 KyXOHHOK MaLUNHOK
Kenwood

Hawi BiTaHHS y 3B’A3Ky 3 npuabaHHAM KyxoHHOro kombanHy Kenwood. 3aBasku
BENMKOMY BMOOPY Hacadok Lewn npunag ctae He nuwe mikcepom. Lie —
HamcyyacHilwa KyxoHHa malumHa. Mu cnogiBaemocs, Lo Bam cnogobaetbes
rotyBaTy 3a JOMOMOrO0 HALLIOro npunaay.

MiyHun. HaginHun. YHiBepcaneHun. Kenwood.

3axoamu 6e3neku

YBaXKHO npoudnTanTe iHCTPyKUito Ta 36epexiThb i 4ng
noganbLLIOro BUKOPUCTAHHS.

3HIMITb YNaKOBKY Ta BCi €TUKETKMW.

Y BUNaAKy NOLWKOMKEHHS LWUTekepa abo LUHypa 3 MipKyBaHb
6e3nekn npeacraBHUK KomnaHii Kenwood abo cneuianicT 3
PEMOHTY, YNOBHOBaXeHUn KoMnaHieto Kenwood, noBmvHeH
BMKOHATK iX 3aMiHy, W06 YHUKHYTN HeGe3nekw.
[MoBepTanTe perynartop WBNAKOCTI B nonoxeHHs ‘O’ Ta
BiKNKOYanTe NpUCTPIn Bi4 Mepexi enekTponoctadyaHH4A
nepeq yctaHoBKo abo 3HiMaHHAM geTanen/Hacagok, nicns
BUKOPUCTAHHA Ta nepe YNLEeHHAM.

He HabnwxynTe nanbLi 4O pyxOMUX getanen Ta
BCTaHOBJIEHUX HAcaJoK.

He 3anuwante KyxoHy MallnHy, WO npautoe, 6e3 Harnsay.
He BukopuctoBynTe nowwkomkeHun npunag. lNepesipka abo
PEMOHT 34INCHIOITLCS Y CreylianbHUX LeHTpax: AMBUCH
po3ain «O6cnyroByBaHHS Ta PEMOHTY.

He BMUKanTe KyXOHHY MaLUWHY 3 NIAHATO roniBKOH .

He gonyckanTe 3BUCaHHS LWUHYpa Yy MicusaX, Ae A0 HbOro
MOXe OOTArHyTUCA AUTUHA.

He ponyckanTte nonagaHHs Bonorn Ha 651ok
ernekTpoABUryHa, WHYp abo BUSIKY.

He BUKOpPUCTOBYIMTE HacagKu, O He NpuU3HaYeHi ans Luboro
npunagy. 3abopoHSETLCA 0HOYACHO BUKOPUCTOBYBATU
JeKinbka Hacagok.

He nepesBulynte MakCcuMasibHMUX NOKa3HWUKIB, 3a3HAYEHNX Y
Tabnuui pekomeHgoBaHux ob’emiB.

KopucTtytounch Hacagkoto, 4OTPUMYNTECH 3axoaiB 6e3neku,
LLIO 3a3HayeHi y NoCiGHUKY 3 ekcnryaTauii, HagaHoMy Y
KOMMJSIEKTI. 181



ByaobTe obepexHi nigHiMaro4um uen npunag, OCKinbKn

BiH AyXe BaxXkun. lNepLu, HiX nigHiMaTn npunag,
nepeKkoHamnTecs, WO rofiloBKy Mikcepa npaBuibHO
3acpikcoBaHO B HMXXHBbOMY MOSIOXKEHHI, @ Yalla, Hacaakw,
KPULLIKA OTBOPIB Ta LLUHYP HaAIMHO 3aKpinseHi.

He nepewmiwynTe Ta He nigHiManTe ronoBky Mikcepa 3
BCTAHOBMEHOIO HAacaKOK, OCKINIbKN KyXOHHA MaLUMHa MOXe
BTPATUTU CTINKICTb.

Mig Yac nepemileHHs npunaay 3aBxaw nigHiManTe Noro 3a
OCHOBY MigCTaBKn Ta ronosky 3miwysaya. HE nigHimanTe Ta
He nepeHocbTe Npunag 3a py4ky yati.

He npautorite 3 npuctpoem 6ins kpais abo HaBUCOl
pobo4OT MOBEPXHi, TAKOX HE 3aCTOCOBYMUTE CUNY ANS
BCTAHOBMEHHA HAcaZoK, OCKISIbKM Lie MOXe Npu3BeCcTn 00
HeCTabiNbLHOCTI MPOCTOPOID Ta NOro NepeknaaHHs, Wo gani
MOXe CMPUYNHUTU NOLUKOLXKEHHS.

ObGepexHo BUTSAramTe Yawly nicns Tpusanoi poboTi, OCKiNbKM
BOHa MOXKe OyTu rapsiyoto.

He 3anuwanTe giten 6e3 Harnagy Ta He 4o3BoNsnTe iM
rpatucs i3 npuiagom.

He BcTtaHoBnoNTE Npynag nobnunsy Kkpat poboyoi NOBEPXHI.
o6 3HM3NTK pU3KK 3anyTyBaHHA B LUHYPI

abo CNOTUKaHHS Yepe3 HbOro, BUKOPUCTOBYETLCS

KOPOTKUIN MepexeBuin LWHyp. MoXXHa BUKOPUCTOBYBATH
NOAO0BXYyBaui, AKLLO JOTPUMYIOTLCA 3axoan besnekn. AKLwo
BUKOPUCTOBYETLCA NOAOBXKYBaY: 1) 3a3HayeHi eNeKTpUYHi
MOKa3HMKM NOLOBXYyBaya MatoTb OyTW NPUHANMHI He
HWKYMMW 33 eNeKTPUYHI MOKa3HUKM Npuragy; 2) WHyp He
MOBMHEH 3BUCATU 3 MOBEPXHi CTONY, W00 KOro He cxonunum
AiTn abo XTOoCb BMMNaAKOBO He nepeyenmacs Yepes Hboro;
3) nogoBXyBay Mae 6yTu 3a3eMeHnM TPbOXMPOBIAHUM
LUHYPOM. EnekTpuyHi nokasHuKK Npunagy 3asHadeHi Ha Noro
HWXHI YaCTWHI.

He pekomeHOyeTbCS KOPUCTYBATUCH LM NpUiagom
ocobam i3 obmexeHnMn isnyHMMn abo MeHTanbHUMM
MOXITMBOCTAMM abo TUM, XTO Mae He4OCTaTHLO JOCBIAY B
noro ekcnnyaradii. BueHassaHum ocobam JO3BOBNSAETLCS
KOpUCTYyBaTUCS NPUnagoM TiflbKW MiCAst MPOXOOKEHHS
IHCTPYKTaXy Ta nig HarnsgaomM 4OCBigYEHOT JTI0AMHN | AKLWO
BOHM PO3YMItOTb MOB’A3aHi 3 LM PU3UKMN.

HeBipHe BMKOpPUCTaHHS LbOro npunagy Moxe npueBectu 4o
TpaBM. 180



® Llen npunan He NpusHayeHWU Ansi BUKOPUCTaHHS AITbMU.
TpumanTte npunag i WHyp nogani Big giten.

e MakcumarnbHe HaBaHTaXXeHHA 6a3yeTbCs Ha Hacadui MiHi-
noapibHoBaYva/iIHCTPYMEHTY AN1si NepeMentoBaHHs, Ska Mae
HanbinbLUe HaBaHTaXeHHS. |HWi Hacagkn MOXyTb MaTu
MEHLLI HaBaHTaXXEHHS.

® |len npunag NpusHa4YeHU BUKITIOYHO ANA BUKOPUCTAHHSA
y nobyTi. KomnaHis Kenwood He Hece BignoBiganbHOCTI
3a HeBiANOBiIgHE BUKOPUCTaHHA nNpunagy abo nopyLleHHs
npaBul ekcrnsiyaTauii, BUKIageHUX y Lir iIHCTPYKL,T.

MNMepen niaknoyYeHHAM Ao Mepen nepwunm

Mepe)Ki ereKTponoctavyaHHsA BUKOPUCTAHHAM

¢ [lepekoHanTecs, WO Hanpyra e Bumwuiite BCi geTani, ANBUTLCA po3ain
enekTpomMepexi y Balomy goMmi «[ornsa Ta YNLLLEHHS».

BignoBigae nokasHMKam, BKasaHUM Ha
3BOPOTHIN YacTuHi npunagy.

e Llen npunap signosigae Bumoram
anpektneu €C 1935/2004 ctocoBHO
MaTepianis, Wo 6e3nocepeaHLO
KOHTaKTYITb 3 DKEl0.

3HaMoOMCTBO 3 KYXOHHO MaLUUHO

Mokaxuunk Hacagka onsa Ticta
® nonatka

OTBOpPYM ANA KpinneHHs HacagokK .
3axucT Big 6pnsok

(@ BMCOKOLIBMAKICHUI NPMBIA
@ HM3LKOLLBWAKICHWIA NPYBIA

. . . DopaTtkoBi Hacagku
®@ rHisgo iHCTpyMeHTY yali

€ uinun psa gogaTKoBMX Hacagok,
OOCTYNHUX A5 BUKOPUCTAHHS 3

Mikcep -
KYXOHHUM KOMBanHOM.

@ KpwuiLKa BUCOKOLLBWAKICHOMO NpuUBoay

® ronoska Mikcepa

® perynaTtop WeWaKocTi + iMIynbCHMIA
pexum

@ 6nok enekTpoaeuryHa

BaXinb po306rOKyBaHHS rONOBKM

© nigcraska Ans vai 3 ikcaTopom

Yawa

@ kpulLKa HU3LKOLWIBUAKICHOIO NPMBOY

@ K-Hacagka

@ BiHumk

[nB nuCTiBKY-BKNaAeHHs, sika 4oOa€ETbCA
[0 BaLloi MallnHKU, abo BiasiganTe

cant www.kenwoodworld.com, o6
no6a4nT NOBHMIN aCOPTUMEHT i BKa3iBKM
Loao Kynieni Hacadok, ki He BXOASATb B
KOMMJSIEKT.
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MpumiTka: Hacagkm gnA
HU3bKOLWBMAKICHOro OTBOpY
HuW3bKOLWBUAKICHUIA OTBIP BaLLIOT KYXOHHOT
MaLUMHN Ma€e Hapi3He KpinneHHs. BoHo
npu3HaYeHo Anst Hapi3HMX Hacagok.
Mpun nokynui HoBMX Hacagok Ansi
HM3bKOLUBUAKICHOTO OTBOPY BW MOBUHHI
nepesipnTU CYMICHICTb 3 KYXOHHOO
MaLunHot. Bcei Hapi3Hi Hacagkn MoXHa
ineHTudikyBaTu 3a kogom BUpoOy,
AKNIN novnHaeTbea 3 KAX, a Takox 3a

Hacagkun ong yawi ta

K-Hacagka

Mpu3HayeHa AN NPUroTyBaHHS TICTEYOK,
neynBa, KOHAUTEPCLKNX BUPODIB i3
34006HOro TicTa, LlyKpoBOT rnasypi,
HaMoBHIOBAYIB, EKIEPIB Ta KAPTOMNIAHOIO
nope.

Hacapgka gna ticta

Mpu3HayeHuit ona 36MBaHHs Seupb,
KpeMiB, pigKoro TicTa, Kucrnoro Ticta
6e3 JodaBaHHs XUPiB, MEPEHTIB,
CUPHUX NUPOriB, MyCiB Ta cydrne.

He BukopucToByiTE BiHUYOK ANS
BMMIiLLYBaHHS ryCTUX CyMilLEen
(Hanpuknag, 36uBaHHS XMpPY 3 LIYKPOM),
a[xe BN MOXeTe MOLIKOANTU Hacafky.

Mavyok gns Ticta
JIvwe ans gpixaXkoBrx CyMilLen.

BukopucTtaHHA iHCTPYMEHTY
yawi

1 lNoBepHiTb Baxinb NigoviMy ronosku
MiKkcepa NpoTW rOAMHHMKOBOI CTPINKK
Ta NigHIMITb ronoBkKy Mikcepa fo ii
ikcauii y BepxHbOMY nonoxeHHi @.
MepekoHanTecs, Wo nigcraeky
Ans yauwi 3 cikcatopom @ 6yno
BCTAHOBIIEHO MPAaBMIILHO - NoaHauka ©
Ha nuuBLOoBOMY BoLi.
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NOroTUMNOM pi3bbu , AKUI BKa3aHUi
Ha ynakoBL,i. [1ns oTpMMaHHsA 404aTKOBOT
iHcbopmalii BigBiganTe
www.kenwoodworld.com/twist.

Akwo Bawa Hacagka mae 6ankoBy
CUCTeMY KpinneHHs Bam
3Hapobutbcsa agantep KATO02ME, wo6
NigKNIYMTK i 4O Hapi3HOro oTBOPY
BaLLOi KYXOHHOT MaLUWHW.

Lna ompumaHHss doGamkoeoi iHgbopmauii
gidsidatime www.kenwoodworld.com/twist.

IX MPU3HAYEeHHS

2 BcTaHoBITb Yally Ha niacTaBky,
HaTUCHITb | NOBEPHITH i 3a
roavHHnkosoto @), Wwob 3adikcysaTn B
LibOMY MOJTOXEHHI.

3 BcraBTe noTpibHy Hacaaky B rHisgo.
Motim HaTucHiTe @ Ta nosepHiTL
@ iHcTpyMeHT ans 6roKyBaHHsA B
MOMOXEHHI.

Mpumitka: Akwo K-Hacagka abo
BIHWYOK He NigHIMaloTb iHrpedieHTu
3 [Ha Yalli, 3BepHiTbCsA 40 po3ainy
“HanawTtyBaHHs iHCTPYMEHTY".

4 TpoLwuku NigHIMITb rofoBKY Mikcepa,

a noTiM NOBEPHITb Baxinb Nignomy
rornoBKuU Mikcepa NpoTN roANHHUKOBOT
CTPISIKK M ONyCTiTb rOSIOBKY MiKcepa Ao
dikcauii.

5 3anycTiTb MalmnHy, NOBEPHYBLUN
perynsitop weuakocTi (6 B NOTpibHe
nonoxeHHs. Bukopucrtosynte
iMNynbCcHUA pexum (P) Ans KOpoTKMX
CNIecKiB MakCcUManbHOT LWBMAKOCTI.

6 lMicns BUKOpUCTaHHS NOBEPHITh
perynsatop WBUAKOCTI B NONoXeHHs ‘O’
(BUMKH.) i BigKMO4YiTb KyXOHHY MaLLUHY.

7 BigKkpyTiTb IHCTPYMEHT 3a
rOAVHHMKOBOK CTPINKOIO, 06
po36rokyBaTh, @ NOTIM 3HIMITb.

YBara

IMig Yac BUKOPMCTaHHS iHLLIMX OTBOPIB
Y Yalli He MOXYTb 3HaXOAUTUCH
iHCTPYMEHTW.
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Ak BCTaHOBMOBATU Ta KOPUCTYBATUCS
KPULLIKOKO ANs 3aXUCTY Big, Opn3ok

1 MigHimMiTE ronoBKy Mikcepa Ao ynopy. e [ig Yac BMMilLyBaHHA MOXHa Aofasath
2 YcTaHOoBITh Yallly Ha nigcTaBky. iHrpefieHTN A0 Yalli Kpisb LWapHIpHY
3 HacyBaiTe 3axucT Big 6pn3ok Ha CeKLUito NPUCTPOLO ANS 3axXuCTy Bif
HUKHIO YaCTUHY ronosku Mikcepa @, BPU30K, Lo BUCITL Ha neTnsx @.
OOKW BiH He 3adikcyeTbes. LapHipHy ¢ Akwo Bam NOTPiGHO 3MIHUTK Hacaaky,
CeKUito cnig posTallyBaTu, SIK NoKasaHo NpUCTpiv ANsi 3axucTy Big 6pn3ok
Ha MartoHKy. 3HiMaTK He Tpeba.
4 YcraHoBITb NOTPIOHY Hacaaky. 6 [nsa Toro, Wob 3HATV NpUCTPIn Ans
5 OnycTiTb ronoBKy Mikcepa. 3axucTy Bif 6PN3OK, HATUCHITL Ha

HbOro, MiAHSBLUW FOMOBKY MiKcepa.

HanawTtyBaHHSA IHCTPYMEHTY

K-Hacapgka Ta BiHUYOK 4 3a Jonomoroto rankoBoro Kroya
noTpiGHOro AiaMmeTpy BigKpYTiTb raiky
TakK, Wwobun MoxHa byno BUKOHATH
perynosaHHs Bany @. o6 onyctuty
Hacagky HUX4e OO AHa Yalli, NOBepHITb
Ban NpoTW rognHHMKOBOT CTpinku. LLobu
NigHATU HacagKy BuULLEe, NOBEPHITL Ban
3a rOAMHHUKOBOLO CTPINKOHO.

5 BakpyTiTb raiky.

IHCTPYMEHTV HanawToBaHi Ha NOTPIGHY
BMCOTY Ansi YaLli, Lo J0AaETbCs

B KOMMIEKTI, Ta He NoTpebyoTb
peryrnoBaHHs.

BTim, siKLo BU BaxkaeTe HanawTysaTu
iHCTPYMEHT, BUKOPUCTOBYBAMNTE KIltoY
BiAMNOBIAHOIO PO3Mipy:

Tun KVC30 = 15 mm 6 YcTaHOoBITb HacagKy Ta onycTiTbh

Tun KVL40 = 19 mm ronoBky mikcepa. (MepesipTe Ti

MoTim crigyiTe HAaCTYMHWUM iHCTPYKLISIM: MOMNOXEHHS (AMBUTLCA BULLIE 3a3HAYEH
NYHKTK).

1 Bigkntouite npunag Big mepexi
€neKTponoCcTayYaHHs.

2 MNigHimiTe ronosky Mikcepa Ta
BCTaHOBITb BIHUYOK YK 36UBarky.

3 OnycTiTb ronoeky Mikcepa. Akwo Tpeba
BigperynioBaTy NPoMiKOK, NigHIMITb
rornoBKy Mikcepa Ta 3HiMiTb Hacaaky.

B ineanbHOMy BUNaaKy BiHUYOK 4K
K-Hacafka NnoBWHHI Manxe TopkaTucs
AHa vawi ©.

7 lNoBTOploMTE BULLE Ha3BaHi npoueaypu,
OOKV Hacaaky He 6yae BCTaHOBMEHO
npaBwibHO. TiNbKN-HO NpaBuiibHe
NONOXEHHS HAacafKku 3HaNAEHO,
3aKpyTiTb Ta 3aTArHITb ramnky.

e [IpuMiTKa: rankoBMIA KIHOY NOKa3aHUN
nuwie ans inocTpadi.

Hacapka gnsa Ticta

Hacagky 6yno npaBunbHoO HanawToBaHO
BMPOOHUKOM i BOHa He noTpebye Hisiknx
perynioBaHb.
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[Nornap Ta ymweHHs  Peuent

e 3aBxau BUMUKaNTe npunag ta MapuHag umni
BifKIOMaNTe NOro Big enekTpoMepexi 200 r piKOro MPO3oPOro Meay
nepes YALLEHHSM.

e [lig 4ac NepLUoro yBiMKHEHHS Ha
BMMYCKHOMY OTBOPI Npusoay (@) Moxe
3'aBuMTUCS TPOXM MacTuna. Lle —
HopMmarnbHe sBuLle. MNpocTo NpoTpITh.

1 nepeub Yuni (Linvn)

20 r (1 4.n.) apaxicoBoro macna 3i
LMaTKkamu apaxicy

Mpunpasu

1 MNoknagiTb BCi iHrpeaieHT B MiHi

Brok enekTpoaABUryHa, KPpULLIKK noppiGHtoBay/6nexaep.
oTBOpIB 2 BcTaHoBITb Npunagasa A KYXOHHOTO
e [TpoTpiTb cno4aTKy BOSOro, a NoTim KOMBaiiHy i po3noAinnTL iHrpedieHTy
CYXOH raH4ipKoto. HaBKOIO nes.
* Hikonu He BUKOpUCTOBYINTE abpasnBHi 3 MNepeMKHITL Ha MakcuMarbHy
MaTepianu Ta He onyckanTe npunag y LWUBWAKICTb HA 4 CeKyHAOW.
BOAY. 4 BrkopuCTOBYITE 32 HEOOXIQHOCTI.
Yawa

¢ [TomuinTe pykamu, NOTiM peTenbHO
npocyLwite abo nomwuiite y
NOCYAOMUMHIN MaLLWHI.

¢ Hikonu He BUKOPUCTOBYIMTE OPOTAHY
LLiTKY, MeTaneBui BixoTb abo
BiAbintoBanbHUI 3acib AN YULLLEHHS
Yalui i3 Hepxasitoyoi ctani. [Ang
BMAANEHHS HaNbOTY BUKOPUCTOBYMNTE
oueT.

¢ He BcTaHoBnNOWTE Npunaa nopsia
i3 pxepenamu Tenna (koHdopkamm
NAnTK, enekTponeyamu,
MiKPOXBUMBOBMMU NeYamu).

BiHuuk i 3axucT Big 6pun3oK

¢ [TomuinTe pykamu, NOTiM peTenbHO
npocyLwite abo nomwuiite y
NOCYAOMUMHIN MaLLWHI.

K-Hacapka i iHCTpyMeHT ansa Ticta

¢ [ToMmuinTe pykamu, a NOTiM peTernbHO
NpoCyLWiTh.
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ObcnyrosyBaHHS
Ta PEMOHT

e Akwo B poboTi npunagy BUHWUKNN Oyab-
AKi Henonagku, nepen 3BepHEHHAM [0
cnyx6un NiaTPUMKN NpounTanTe posain
«YCYHEHHS HecnpaBHOCTEN» B LIbOMY
nocibHuky abo 3anaitb Ha canuT
www.kenwoodworld.com.

e [Mam’aTanTe, Wo Ha npunag
NOLLMPIOETBCA rapaHTis, LWo Bignosigae
BCiM 3aKOHHWM MOMOXEHHSIM LWoa0
iCHyt04OI rapaHTii Ta NpaB cnoxueaya B
Tili KpaiHi, Ae npunag 6ys npuabdaHuii.

e [1py BUHUKHEHHI HECMPABHOCTI B
po6oTi npunagy Kenwood a6o npu
BUSABIEHHI Byab-akux gedekTis, byab
nacka, Hagiwnite abo NpuHeciTb
npwunag B aBTOPM30BaHN CEPBICHUI
ueHTp KENWOOD. AkTyanbHi
KOHTaKTHI AaHi CepBiCHUX LEHTPiB
KENWOOQOD Bu 3HaligeTe Ha canTi
www.kenwoodworld.com abo Ha canTi
AN BaLLOi KpaiHwu.

e CnpoekToBaHO Ta po3pobrieHo
koMnaHieto Kenwood, Cnony4yeHe
KoponiscTBoO.

e 3pobneHo B Kutai.
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BAXIJIMBA IHOOPMALIA CTOCOBHO
HANEXHOT YTUNI3ALII NPOAYKTY
3rigHo 13 AUPEKTOBOIO NPO
YTUNI3ALUIKO ENNEKTPUYHOIO TA
ENNIEKTPOHHOIO OBJIAOHAHHA
(WEEE)

lMicna 3akiH4eHHSa TepMiHy ekcnnyaTtauii
He BUKMZaAnNTe Len npunag 3 iHwWnmm
noOyToBMMM BigxoLamu.

BigHeciTb npunag 4o MicueBoro
cneLianbHOro aBTopn30BaHOro LEHTPY
30upaHHsa Bigxoaie abo go gunepa, sKuii
MOXe HafaTu Taki nocnyru.
BigokpemneHa ytunisauis no6ytoBux
npuvnagis A03BOMSE YHUKHYTU

MOXIMBUX HEraTUBHUX HacnigKiB

015 HAaBKOMULLHBOIO cepefoBuLLa Ta
3[0POB’sl MOAMHMN, SIKi BUHMKAKOTb Y pasi
HenpaBWIbHOT YTUAi3auii, a TakoX Hagae
MOXIMBICTb NepepobuTn matepianu, 3
SAKMX 6yno BUroTOBIEHO AaHUI Npunag,
LLIO, B CBOLO Yepry, 3bepirae eHeprito Ta
iHWi BaXknuBi pecypcu. MNMpo HeobXxigHiICTb
BiJOKpPEMIIEHOT yTuni3auii noGyToBmNX
npunagis Haragye crneljiansHa No3Havka
Ha NPOAYKTi Y BUrNsAi nepekpecneHoro
CMITHMKY Ha Koriecax.



[TOCIOHUK i3 YCYHEHHA HECMNPABHOCTEN

Mpobnema MpuunHa YcyHeHHA
BiHnyok un K-Hacagka | IHCTpymeHT Bigperyntonte BUCOTY 3a AONOMOrO0
TOpKalTbCA AHa Yalli | BCTAHOBMEHMI BiNOBIOHOIro rankoBOro Kro4a - AnB

abo He gocTaloTb
[0 iHrpepieHTiB, LWo
nexaTb Ha AHi YaLui.

Ha HenpaBuUIbHIN
BUCOTI i noTpebye
perynioBaHHs.

po3ain «HanawTyBaHHSA iIHCTPYMEHTY».

He BoaeTbes
BCTAHOBWUTU Hacagky
HU3bKOT LLUBWUOKOCTI.

MepeBipTe, 4N
Hacagka cymicHa

3 BMKOPUCTaHO
MOZAEN0 MaLUMHMK.
MoTtpebye Hapi3Hoi
cucTeMU 3'€HaHHSA

(mopenb KAX)

Hacagka noBuHHa MaTu Hapi3Hy
cuctemy kpinneHHs KAX , wob 1T
MOXHa Oyno BCTaBUTU B Liel OTBIp.
Akwo Bawa Hacagka mae 6ankoBy
CMCTEMY KpinneHHs , BaMm
3Hapobutbcsa agantep KATO02ME,
o6 nigknounTK i 40 Hapi3HOro oTBOpPY
BaLLOi KYXOHHOT MaLUWHW.

Lns ompumarHs do0amkoeor
iHgbopmavyii sideidatime
www.kenwoodworld.com/twist.

KyxoHHa maluuHa
3yMUHAETLCA Nif Yac
poboTu.

3axucT Big
nepeBaHTaXXeHHS
abo neperpiBy
aKTUBOBAaHO.
3aBaHTaXeHHs!
BULLIE AOMYCTUMOT
HOPMMW.

BUMKHITL Ta nepeBipTe HasBHICTb
3aBaHTaXeHHs abo nepeBaHTaXeHHS.
MepeBeaiTb perynsatop WBWAKOCTI B
nonoxeHHs “O” i 3HOBY BKMIOYITb.

Akwo mawmvHa He npauoBaTume,
BUAaniTe Aesiki 3 iHrpeaieHTiB, Woo6
3HU3NTU HABaHTaXeHHS | nepe3anycTiTb.
Akwo npobnemy He BOanock BUPILLUTW,
BiKIIOYiITb MaLLWHY Big Mepexi Ta
3avekante 15 xBUnuH. 3HOBY NiAKMIOYITH
[0 Mepexi enekTponocTayaHHs Ta
06epiTb NOTPiOHY LIBUAKICTD.

Akwo MalwmHa He nepesanyckaeTbes
nicnsa onucaHoi BuLLe npoueaypu,
3BEPHITbCA A0 CEpBICHOT cnyx6u ans
OTPUMaHHS NoAanbLUMX peKoMeHAaLin.
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MAX (9) (Secs)

1-5 30g 10 - 20

20 O Y% 1-5 200g 30 - 40
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@ j /4 p 2509 6-10

30-60

10 - 30
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10 - 30
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5-30
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Safety

Read these instructions carefully and retain for future reference.

® Before using for the first time, remove all packaging and any labels,
including plastic blade covers. Wash the parts: see 'Cleaning’.

® The blades and cutting discs are very sharp, handle with care. Always hold
by the finger grip at the top, away from the cutting edge, both when
handling and cleaning.

® Always ensure that the adjustable slicing disc is returned to the storage
position (O) when not in use.

® Always remove the knife blade before pouring contents from the bowl.

® Keep hands and utensils out of the bowl whilst the Stand Mixer is
connected to the power supply.

® Never use your fingers to push food down the feed tube. Only use the
pushers supplied with the attachment.

® Switch off and unplug:
O before fitting or removing parts
O after use
O before cleaning

® Never remove the lid from the attachment until the blade or cutting disc
has completely stopped.

® \When using the slicing, grating or julienne disc, do not let the bowl fill up
as far as the cutting disc: empty it regularly.

® \When using the knife blade do not fill above the Max level marked on the
bowl.

® Do not touch moving parts.

® Do not use excessive force to push food down the feed tube - you could
damage the attachment.

® Do not chop ice cubes or other hard foods, such as spices, they may
damage the attachment.

® Do not process frozen foods.

® Do not use the knife blade to mix heavy loads such as bread dough
otherwise you may damage your attachment or machine. Use the dough
hook in the Stand Mixer.

® Never process hot ingredients in the bowl, allow to cool to room
temperature before processing.

® Do not pour hot liguids down the feed tube.

® Do not blend liquid ingredients as they may leak from around the lid. A
blender is available for this purpose.

® Do not use the lid to operate the food processor, always use the on/off or
speed control.

® Misuse of your food processor attachment can result in injury.

® Should excessive vibration occur when using this attachment, either reduce
the speed or stop the machine and remove the contents.

® Never use a damaged attachment. Get it checked or repaired. See
‘Service and customer care’.

® Never use an unauthorised attachment or more than one attachment at
once.

® Turn the speed control to ‘O’ OFF position and unplug before fitting or
removing tools/attachments, after use and before cleaning.
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Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and if they understand the hazards involved.

Only use the appliance for its intended domestic use. Kenwood will not
accept any liability if the appliance is subject to improper use, or failure to
comply with these instructions.

Dicing Attachment & Adjustable Slicing Disc

® The dicing grid and disc are very sharp: handle with care when fitting,
removing and cleaning. Always hold by the finger grip away from the
cutting edge when handling the sharp cutting blades, emptying the bowl
and during cleaning.

® Never use your fingers to push food down the feed tube. Only use the
pusher supplied.

® Do not use excessive force to push food down the feed tube - you could
damage your attachment.

® BRefore removing the lid, switch off and wait until the disc has completely
stopped.

® Do not process frozen food.

Cleaning

® Dismantle the attachment fully before cleaning.

Connector

® Never immerse the connector in water, wipe over with a damp cloth.

Pushers, Attachment Lid & Bowl, Knife Blade and Cutting

Discs

® \Wash in warm soapy water, then dry thoroughly. Take care as the blades
and cutting discs are sharp.

® Alternatively wash in the dishwasher (top rack only). DO NOT DISHWASH
THE CONNECTOR.
Refer to your Stand Mixer machine instruction book for additional safety
warnings.

Before using your Kenwood attachment Key

® Remove all packaging including the @ Pushers: large and small
plastic blade covers from the knife @ Feed tube
blade. Take care the blades are @ Attachment lid
very sharp. These covers should be @ Finger grip
discarded as they are to protect the @ Knife blade
blade during manufacture and transit @ Attachment bowl

° s\gzh the parts see ‘Cleaning’ Eist?rfgdgirscs



Adjustable slicing disc
Extra fine grating disc
Fine grating disc
Coarse grating disc
Julienne disc

mooOw >

(® Disc finger grip
Dicing Attachment
A Dicing Pusher
B Dicing Grid
() Storage bag (if supplied)

To Assemble Your Food
Processor Attachment
Refer to lllustrations - E

To Use Your Knife Blade
Refer to Illustrations -

® Handle the knife blade with care
- the blades are extremely sharp.
Hold by the finger grip.

® Cut the food up and place into the

bowl! ensuring it is evenly distributed.

Hints and Tips

® Cut food up before placing into the
bowl. Meat, bread, vegetables and
other foods of a similar texture should
be cut into cubes approximately
2cm/% in. Biscuits should be broken
into pieces and added down the feed
tube whilst the machine is operating.

® |f you want to blend soups, drain the
ingredients and add the solids to the
bowl. Process and then add back to
the liquid.

® \When making pastry, use solid fats
cut into 2cm/ ¥ inch cubes straight
from the fridge. Mix with the flour
until breadcrumb stage is reached.
Gradually add sufficient water down
the feed tube to form a dough. Switch
off as soon as the ingredients are
combined.

® Take care not to over process when
using the knife blade.

® Use the K-beater in the mixing bowl to
mix cakes - you will get better results.

To Use Your Grating and
Julienne Discs
Refer to lllustrations n -

® Handle the cutting discs with care -
they are extremely sharp. Hold the
disc by the finger grip.

® Choose which feed tube you want to
use. The pusher contains a smaller
feed tube for processing individual
items or thin ingredients

Hints and Tips

® Use fresh ingredients.

® Do not cut food up too small. Fill the
width of the large feed tube fairly
full. This prevents the food from
slipping sideways during processing.
Alternatively, use the small feed tube.

® \When using the julienne disc, place
thin ingredients horizontally.

® \When slicing or grating: food placed
upright comes out shorter than food
placed horizontally.

® After using a cutting disc there will
always be a small amount of waste on
the disc or in the food.

To Use Your Adjustable
Slicing Disc
Refer to lllustrations - m

® Select the slice thickness by turning
the dial from 1 (extra thin) to 5 (extra
thick).

® |mportant: to avoid injury keep hands
away from the blade when selecting
the slicing thickness.

To Use Your Dicing
Attachment
Refer to lllustrations E - m

Important

® The dicing awa position on the
adjustable slicing disc is designed
only to be used with the dicing
attachment.

® The dicing pusher should only be
used with the dicing grid. Using it



without the dicing grid fitted will
result in damage to the bottom of
the pusher.

® To avoid injury keep hands away
from the blade when selecting the
slicing thickness.

Hints and Tips

® For best results, use fresh fruit and
vegetables.

® To prevent the food from jamming
do not pack the food tightly in the
feed tube - ideally the food should
be cut no larger than:

50 x 30mm

® |f the food is too hard to push
through the grid, cook for
approximately 10-15 minutes, then
allow to cool in a refrigerator before
processing.

® Always remove hard skins, stones,
pips and seeds etc., from food
before processing.

Note:

® Due to the various sizes and shapes
of foods, the diced results will
contain some misshapen pieces, this
is normal.

® Foods such as cheese, ham, and
chorizo will clog in the grid so are
not recommended for use with this

attachment.

The Dicing Attachment can also be used

to produce French fries, crudités and

batons. (refer to illustration O)

® Select the slice thickness by turning
the dial from 1 (extra thin) to 5 (extra
thick).

® |mportant: to avoid injury keep hands
away from the blade when selecting
the slicing thickness.

Fit the dicing grid without the
adjustable disc.

Then manually push the food
through the grid without switching
the appliance on.

Note: The food processor
attachment must be assembled
on your Stand Mixer when making
crudités and French Fries.

To Dismantle Your
Attachment
Refer to lllustrations E -

Storage bag (if supplied)
Refer to lllustration

Store your discs and dicing
attachment in the storage bag.
Always ensure that the adjustable
slicing disc is turned to the storage
positon (O) before placing in the bag
or other storage location.

For safety reasons the knife blade
should be stored in the food
processor bowl instead of the
storage bag when not in use.

Service and Customer
Care

For Service and Customer Care
information refer to your main
Stand Mixer manual or visit
www.kenwoodworld.com.

® Designed and engineered by Kenwood

in the UK.

® Made in China.




Troubleshooting Guide

Problem Cause Solution
The food No power to the Stand Check the Stand Mixer is
processor Mixer. plugged in and is switched on (if

attachment will
not start/does not
operate.

applicable).

Food processor attachment
not locked to the Stand
Mixer high speed outlet
correctly.

Food processor attachment
bowl not locked onto the
connector correctly or lid
not locked properly on the
bowl.

Check that all parts of the food
processor attachment are fitted
correctly.

Food processor
attachment
stopped during
operation.

Food processor attachment
overloaded/ quantity of
ingredients added are above
the working capacity.

Unplug the Stand Mixer. Unlock
the lid, remove the knife blade/
disc, and remove some ingredients
from the bowl. You should not
exceed the max working capacity.

Poor processing
performance

Excessive or insufficient
ingredients used.

Incorrect processing speed
or timings used.

Refer to the recommended

usage chart for recommended
processing quantity’s, speeds, and
timings.

Ingredients leaking
from the lid.

Liquid ingredients have been
used.

Do not use liquid ingredients, there
is a blender attachment available
to purchase for this purpose.

Bowl has been over filled.

Unplug the Stand Mixer, unlock the
lid, and remove some ingredients
from the attachment. You should
not exceed the max limit.

Food Processor
Attachment/Stand
Mixer unstable.

Sticky fruit/ingredients such
as dates being processed.

Speed selected too slow

For best results use ‘Pulse’ first to
break down the ingredients and
then continue processing on
speed 5.




Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

VeMghem

Lees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

Verwijder alle verpakking en labels, evenals de plastic meshoezen, alvorens
het apparaat voor de eerste keer te gebruiken. Was de onderdelen: zie
“Reiniging”.

De messen en snijschijven zijn erg scherp; ga er dus voorzichtig mee

om. Houd ze bij het hanteren en schoonmaken altijd bovenaan bij de
vingergreep vast, weg van het snijvlak.

De verstelbare snijschijf altijd in de opslagstand (O) zetten wanneer het
apparaat niet wordt gebruikt.

Verwijder altijd eerst het mesblad voordat u de inhoud uit de kom giet.
Houd uw handen en keukengereedschap uit de kom wanneer de
keukenmachine op de netvoeding is aangesloten.

Gebruik nooit uw vingers om voedsel in de vulopening te duwen. Gebruik
altijd de bijgeleverde stamper.

Zet het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact:

O alvorens onderdelen aan te brengen of te verwijderen

O na gebruik

O voor het schoonmaken

Haal het deksel pas van het hulpstuk wanneer het mes of de snijschijf
volledig stilstaat.

Bij gebruik van de snij-/ rasp- of julienneschijf mag u de kom niet tot het
niveau van de snijschijf vullen: leeg de kom regelmatig.

Bij gebruik van het mes, vult u de kom nooit meer dan het vulniveau dat
op de kom wordt aangegeven.

Raak de bewegende delen niet aan.

Gebruik geen overmatige kracht om de voedingsmiddelen door de
vulopening te duwen - het hulpstuk kan dan beschadigd raken.

Gebruik het mesblad niet om ijsblokjes of andere harde voedingsmiddelen,
bijvoorbeeld specerijen, fijn te hakken; dit kan het hulpstuk beschadigen.
Nooit bevroren ingrediénten verwerken.

Gebruik nooit het mes om een zware massa zoals brooddeeg te mengen;
dit kan het hulpstuk of de machine beschadigen. Gebruik de deeghaak in
de keukenmachine.

Nooit hete ingrediénten in de kom verwerken. Laat deze tot
kamertemperatuur afkoelen alvorens ze te verwerken.

Nooit hete vloeistof in de vulopening gieten.

Mix geen vloeibare ingrediénten; deze kunnen rond het deksel weglekken.
Voor dit doel is een blender verkrijgbaar.

U dient de keukenmachine niet met het deksel, maar met de aan/uit of
snelheidstoets te bedienen.

Misbruik van uw foodprocessor kan tot letsel leiden.

Als bij gebruik van dit hulpstuk de machine overmatig gaat trillen,
verminder dan de snelheid of stop de machine en verwijder de inhoud.
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Gebruik nooit een beschadigd hulpstuk. Laat het nakijken of repareren.
Zie onderhoud en klantenservice.

Gebruik nooit een hulpstuk dat niet goedgekeurd is en gebruik nooit meer
dan één hulpstuk per keer.

Zet de snelheidsregeling op ‘O’ (uit) en haal de stekker uit het stopcontact
voordat u hulpstukken monteert of verwijdert, zowel na het gebruik als voor
de reiniging.

Kinderen mogen de machine alleen onder toezicht gebruiken, om te
voorkomen dat ze ermee spelen.

Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met verminderde
lichamelijke, sensorische of geestelijke capaciteiten of gebrek aan ervaring
en kennis mits ze onder toezicht staan of instructie heblben gekregen over
het veilig gebruik van het apparaat en de betrokken risico’s begrijpen.
Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke gebruik waarvoor het
is bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk worden gesteld in het geval dat
het apparaat niet correct is gebruikt, of waar deze instructies niet worden
opgevolgd.

Dobbelsteentjeshulpstuk en verstelbare snijschijf

® Het dobbelsteentjesrooster en de snijschijf zijn heel scherp: ga er
voorzichtig mee om tijdens het aanbrengen, verwijderen en schoonmaken.
Houd de scherpe messen tijdens het hanteren, het legen van de kom en het
schoonmaken altijd bij de vingergreep vast, weg van het snijvlak.

® Gebruik nooit uw vingers om ingrediénten in de vulopening te duwen.
Gebruik alleen de meegeleverde stamper.

® Gebruik nooit overmatige kracht om ingrediénten in de vulopening te
duwen. Dit kan het hulpstuk beschadigen.

® \Wacht totdat de schijf helemaal is gestopt en zet het apparaat uit alvorens
het deksel te verwijderen.

® Nooit bevroren ingrediénten verwerken.

Schoonmaken

® Haal het hulpstuk volledig uit elkaar voor u het reinigt.

Koppelstuk

® Dompel het koppelstuk nooit in water onder. Veeg het met een vochtige

doek af.

Stampers, hulpstukdeksel en kom, mesblad en snijschijven

In een warm sopje wassen en vervolgens grondig afdrogen. Wees
voorzichtig, want de messen en snijschijven zijn scherp.

Of in de vaatwasser wassen (alleen bovenste rek). HET KOPPELSTUK NIET
IN DE VAATWASSER WASSEN.

Raadpleeg de gebruiksaanwijzing voor de keukenmachine voor
aanvullende veiligheidswaarschuwingen.



V66r u het Kenwood-hulpstuk gaat
gebruiken

® \Verwijder al het verpakkingsmateriaal,
waaronder de plastic beschermers
van het mesblad. Pas op, de bladen
zijn zeer scherp. Deze beschermers
kunnen worden weggeworpen,
aangezien ze uitsluitend bestemd zijn
om het mesblad gedurende fabricage
en vervoer te beschermen.

Was de onderdelen af, zie ‘Reinigen’
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Stampers: groot en klein
Vulopening

Deksel

Vingergreep

Mesblad

Kom

Koppelstuk

Snijschijven

@QEOVOOOO

Verstelbare snijschijf
Extra fijne raspschijf
Fijne raspschijf
Grove raspschijf
Julienneschijf

mooOw >

@ Vingergreep van schijf
Dobbelsteentjeshulpstuk
A Dobbelsteentjesstamper
B Dobbelsteentjesrooster
@ Opbergtas (indien geleverd)

Het keukenmachinehulpstuk
in elkaar zetten

Zie afbeeldingen Y - E

Het mesblad gebruiken

Zie afbeeldingen - m

® Ga voorzichtig met het mes om -
het is erg scherp. Houd het bij de
vingergreep vast.

® Snijd het voedsel in stukken en leg
ze in de kom; zorg dat het voedsel
gelijkmatig verdeeld is.

Tips

® Snijd het voedsel in stukken
alvorens het in de kom te plaatsen.
Vlees, brood, groenten en andere
voedingsmiddelen met een
vergelijkbare textuur moeten in
blokjes van ongeveer 2 x 2cm
worden gesneden. Koekjes moeten
in stukken worden gebroken en via
de vulopening worden toegevoegd
terwijl de machine loopt.

® Als u soep wilt mengen, de vaste
ingrediénten uitzeven en in de kom
plaatsen. Na verwerking voegt u ze
weer toe aan het vloeibare deel.

® Bij het maken van gebaksdeeg
gebruikt u hard vet uit de koelkast
dat u in blokjes van 2 cm snijdt.
Vermeng met het bloem totdat het
deeg kruimelig wordt. Voeg via de
vulopening geleidelijk voldoende
water toe om het deeg te vormen.
Schakel het apparaat zodra de
ingrediénten vermengd zijn.

® Zorg dat u bij gebruik van het
mesblad het voedsel niet te lang
verwerkt.

® Gebruik de K-klutser in de mengkom
om cakemixen te maken; dit geeft
betere resultaten.

De rasp- en julienneschijven
gebruiken
Zie afbeeldingen n -

® Ga voorzichtig met de snijschijven
om, ze zijn erg scherp. Houd de
schijf bij de vingergreep vast.

® Beslis welke vulopening u wilt
gebruiken. De stamper bevat
een kleinere vulopening voor het
verwerken van afzonderlijke stukken
of dunne ingrediénten.



Tips

® Gebruik verse ingrediénten.

® Snijd het voedsel niet te fijn. Vul
de grote vulopening over de hele
breedte. Dit voorkomt dat voedsel
tijdens de verwerking opzij glipt.
U kunt ook de kleine vulopening
gebruiken.

® Bjj gebruik van de julienneschijf,
plaatst u dunne ingrediénten
horizontaal in de vulopening.

® Bijj gebruik van de snij- of
raspschijf: voedsel dat rechtop in
de vulopening wordt gezet komt er
korter uit dan als het er horizontaal
in wordt gedaan.

® Na gebruik van de snijschijf blijft er
altijd een kleine hoeveelheid voedsel
op de schijf of in de kom achter.

De verstelbare snijschijf
gebruiken

Zie afbeeldingen - m

® Selecteer de dikte van de schijfjes
door de bedieningsknop van 1 (extra
dun) tot 5 (extra dik) te draaien.

® Belangrijk: om letsel te voorkomen,
uw handen uit de buurt van het
mes houden wanneer u de snijdikte
selecteert.

Het dobbelsteentjeshulpstuk
gebruiken

Zie afbeeldingen E - m

Belangrijk

® De stand voor dobbelsteentjes
sss Op de verstelbare snijschijf is
alleen bedoeld voor gebruik met het
dobbelsteentjeshulpstuk.

® De dobbelsteentjesstamper
mag uitsluitend met het
dobbelsteentjesrooster worden
gebruikt. Gebruik zonder het
dobbelsteentjesrooster resulteert in
beschadiging van de onderkant van
de stamper.
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® Om letsel te voorkomen, uw handen

uit de buurt van het mes houden
wanneer u de snijdikte selecteert.

Tips

® Gebruik voor het beste resultaat
vers fruit en groenten.

® Om te voorkomen dat het voedsel
vastloopt, stopt u niet teveel voedsel
tegelijkertijd in de vulopening -
idealiter mag het voedsel niet groter
worden gesneden dan:

50 x 30 mm

® Als het voedsel te hard is om er
doorheen te duwen, kook het dan
voor ongeveer 10-15 minuten, en laat
het dan eerst afkoelen in de koelkast
voordat u het verder verwerkt.

® Verwijder altijd harde schillen,
stenen, pitten en zaden enz. uit
voedsel voor verwerking.

Opmerking:

® Door de verschillende maten en
vormen van voedsel, zullen er vrijwel
altijd misvormde stukjes voedsel
tussen de resultaten zitten, dit is
normaal.

® \/oedsel zoals kaas, ham en chorizo
verstoppen het rooster dus worden
niet aanbevolen voor gebruik met

dit hulpstuk.

Het dobbelsteentjeshulpstuk kan ook

worden gebruikt om patat, rauwkost

en groentereepjes te maken. (Zie

afbeelding O)

® Selecteer de dikte van de schijfjes
door de bedieningsknop van 1 (extra
dun) tot 5 (extra dik) te draaien.



Belangrijk: om letsel te voorkomen,
uw handen uit de buurt van het
mes houden wanneer u de snijdikte
selecteert.
Plaats het dobbelsteentjesrooster
zonder de verstelbare schijf.
Duw de ingrediénten vervolgens
handmatig door het rooster zonder
het apparaat aan te zetten.
Let op! Het keukenmachinehulpstuk
moet op de keukenmachine zijn
geplaatst wanneer u rauwkost en
patat maakt.

Het hulpstuk demonteren
Zie afbeeldingen E -

Opbergtas (indien geleverd)
Zie afbeeldingen [J]

Bewaar de schijven en het
dobbelsteentjeshulpstuk in de
opbergtas.

De verstelbare snijschijf moet altijd
in de opslagstand (O) worden gezet
voordat het apparaat in de tas of
ergens anders wordt opgeborgen.
Om veiligheidsredenen moet

het mesblad wanneer het niet
wordt gebruikt in de kom van de
keukenmachine worden bewaard en
niet in de opbergtas.
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Onderhoud en

klantenservice

Voor informatie over onderhoud
en klantenservice, raadpleegt u

de gebruiksaanwijzing van de
keukenmachine zelf of gaat u naar
www.kenwoodworld.com.

® Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
® \ervaardigd in China.




Problemen oplossen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

Het
keukenmachinehulpstuk
werkt/start niet

Geen voeding naar de
keukenmachine.

Controleer dat de stekker
van de keukenmachine

in het stopcontact zit en
dat het apparaat aanstaat
(indien van toepassing).

Het keukenmachinehulpstuk

is niet goed vastgezet op het
contact voor hoge snelheid van de
keukenmachine.

De kom van het
keukenmachinehulpstuk is niet
goed vastgezet op het koppelstuk
of het deksel is niet goed
vastgezet op de kom.

Controleer dat alle
onderdelen van het
keukenmachinehulpstuk
goed zijn aangebracht.

Het
keukenmachinehulpstuk
stopt tijdens het
verwerken.

Het keukenmachinehulpstuk
is overbelast of er zijn

te veel ingrediénten
toegevoegd waardoor de
verwerkingscapaciteit is
overschreden.

Haal de stekker van de
keukenmachine uit het
stopcontact. Ontgrendel
het deksel, verwijder het
mesblad/de schijf en

haal wat ingrediénten

uit de kom. U mag de
verwerkingscapaciteit niet
overschrijden.

Ingrediénten worden
niet goed verwerkt

Te veel of te weinig ingrediénten
gebruikt.

Onjuiste verwerkingssnelheid of
verwerkingstijd gebruikt.

Raadpleeg de tabel voor
aanbevolen gebruik
voor de aanbevolen
hoeveelheden,
verwerkingssnelheid en
verwerkingstijd.

Er lekken ingrediénten
uit het deksel.

Er zijn vloeibare ingrediénten
gebruikt.

Gebruik geen vloeibare
ingrediénten. Er is

een blenderhulpstuk
verkrijgbaar om dergelijke
ingrediénten te verwerken.

De kom is te ver gevuld.

Haal de stekker van de
keukenmachine uit het
stopcontact, ontgrendel
het deksel en haal wat
ingrediénten uit het
hulpstuk. U mag de
verwerkingscapaciteit niet
overschrijden.

Keukenmachinehulpstuk/
keukenmachine
onstabiel.

Er worden plakkerige vruchten/
ingrediénten zoals dadels
verwerkt.

De geselecteerde snelheid is te
laag.

Voor de beste resultaten
gebruikt u eerst ‘Pulseren’
om de ingrediénten op te
breken en verwerkt u deze
daarna op snelheid 5.
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Francais
Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

Sécurité

Lisez et conservez soigneusement ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

Avant la premiere utilisation, retirez tous les emballages et toutes les
étiquettes, y compris les protections de lame en plastique. Lavez les piéces :
voir « Nettoyage ».

Les lames et les disques de coupe sont trés tranchants. Manipulez-les avec
soin. Toujours tenir par ’emplacement prévu, la petite poignée en haut,
loin de la partie coupante, lors des manipulation ou du nettoyage.
Veillez toujours a ce que le disque a émincer réglable soit remis en position
de rangement (O) lorsque vous ne |'utilisez pas.

Retirez toujours la lame avant de verser le contenu du bol.

Conservez les mains et tout ustensile hors du bol lorsque le robot
patissier multifonction est branché sur I’alimentation électrique.
N'utilisez jamais vos doigts pour pousser la nourriture dans le tube
d’alimentation. Utilisez toujours le poussoir fourni.

Eteignez et débranchez I'appareil :

O avant I'assemblage ou le retrait d’accessoires

O aprés chaque utilisation

O avant le nettoyage

Ne jamais retirer le couvercle de 'accessoire avant que la lame ou le
disque de coupe se soient completement arrétés.

Lorsque vous utilisez le disque pour faire des juliennes, le disque a
découper ou le disque a raper, ne laissez pas le bol se remplir au-dessus
du disque a découper : videz-le régulierement.

Lorsque vous utilisez la lame couteau, ne dépassez pas le repére max.
indiqué sur le bol.

Ne pas toucher les parties en mouvement.

Ne pas utiliser une force excessive pour pousser les ingrédients dans le
tube d’alimentation - vous pourriez endommager 'accessoire.

Ne hachez pas les glacons ou autres aliments durs, tels que les épices, ils
risqueraient d’'endommager 'accessoire.

N'utilisez pas des aliments congelés.

N'utilisez pas la lame couteau pour mélanger des masses lourdes comme

la pate a pain ou vous risqueriez d’endommager 'accessoire ou le robot.
Utilisez pour cela le pétrin sur le robot.

Ne préparez jamais des ingrédients chauds dans le bol, laissez-les
refroidir a température ambiante avant de les préparer.

Ne versez pas de liquides chauds dans le tube d'alimentation.

Ne mélangez pas d’ingrédients liquides car ils pourraient couler autour du
couvercle. Un blender est prévu a cet effet.

Ne pas utiliser le couvercle pour faire fonctionner le robot culinaire,
toujours utiliser les boutons on/off ou le contréle de vitesse.

Une mauvaise utilisation de votre robot de cuisine peut provoguer des
blessures.
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En cas de vibration excessive lors de I'utilisation de cet accessoire,
réduisez la vitesse ou arrétez I'appareil et retirez-en le contenu.

Ne jamais utiliser un accessoire endommagé. Faites-le réviser ou
réparer. Voir la rubrique ‘service aprés-vente’.

N'utilisez jamais un accessoire non agréé ou plus d’un seul accessoire a la
fois.

Mettez la commande de vitesse sur la position “ O “ OFF (Arrét) et
débranchez avant d'installer ou de retirer des ustensiles / accessoires, aprés
utilisation et avant toute opération de nettoyage.

Les enfants doivent étre sous surveillance pour veiller a ce gu'’ils ne jouent
pas avec l'appareil.

Les appareils peuvent étre utilisée par des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont diminuées, ou qui ne disposent
pas des connaissances ou de I'expérience nécessaires, si elles ont été
formées et encadrées pour 'utilisation des appareils, et si elles ont
conscience des risques encourus.

N'employez 'appareil gu’a des fins domestiques. Kenwood décline toute
responsabilité dans les cas ou 'appareil est utilisé incorrectement ou que
les présentes instructions ne sont pas respectées.

Accessoire a brunoise en dés et disque a émincer réglable

® |3 grille et le disque de découpe sont trées tranchants : manipulez-les avec
précaution lors de l'installation, du retrait et du nettoyage. Tenez par la
petite poignée toujours loin du tranchant lorsque vous manipulez les lames
tranchantes, lorsque vous videz le bol et pendant le nettoyage.

® Ne poussez jamais les aliments avec les doigts dans le tube d'alimentation.
Utilisez uniguement le poussoir fourni.

® N’exercez pas de force excessive pour pousser la nourriture dans le tube
d’alimentation - vous pourriez endommager votre accessoire.

® Avant de retirer le couvercle, éteignez et attendez que le disque soit
complétement arrété.

® N'utilisez pas des aliments congelés.

Nettoyage

® Démontez entierement 'accessoire avant le nettoyage.

Raccord

® Ne plongez jamais le raccord dans I'eau, essuyez-le avec un chiffon humide.

Poussoirs, couvercle et bol de I’accessoire, lame du couteau
et disques de découpe

Lavez a l'eau chaude savonneuse, puis séchez soigneusement. Faites
attention car les lames et les disques de coupe sont tranchants.

Vous pouvez également les laver au lave-vaisselle (uniguement sur le
panier supérieur). NE PAS LAVER LE RACCORD AU LAVE-VAISSELLE.

Référez-vous au guide d’utilisation de votre robot patissier multifonction
pour obtenir des avertissements de sécurité supplémentaires.

14



Avant d’utiliser votre accessoire
Kenwood

Retirez tous les emballages, vy
compris les housses en plastique
protégeant la lame. Particulierement
tranchantes, les lames doivent

étre maniées avec précaution. Ces
housses doivent étre jetées car elles
servent uniguement a protéger

la lame pendant le processus de
fabrication et de transport.

® | avez les différents éléments de
'appareil : voir ‘Nettoyage’
Légende

@OEOOOOO

®

Poussoirs : grand et petit
Tube d'alimentation
Couvercle de l'accessoire
Petite poignée

Lame

Bol de l'accessoire
Raccord

Disques de coupe

A Disgue a émincer réglable

B Disque a raper extra finement
supplémentaire

C Disque a raper finement

D Disque a raper épais

E Disque a julienne

Petite poignée

Accessoire a brunoise

A Poussoir a brunoise

B Grille a brunoise

Sac de rangement (si fourni)

Assemblage de I'accessoire
du robot culinaire
Voir les illustrations - E

Utilisation de la lame de votre
couteau
Voir les illustrations 3§ - m

Manipulez la lame couteau avec
précaution - les lames sont
extrémement tranchantes. Tenez
la lame par la partie prévue a cet
effet.
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® Coupez les aliments et placez-les
dans le bol, en vous-assurant qu’ils
sont uniformément répartis.

Conseils et astuces

® Coupez les aliments avant de les
placer dans le bol. La viande, le
pain, les légumes et autres aliments
de consistance similaire doivent
étre coupés en dés d’environ 2 cm.
Les biscuits doivent étre cassés
en morceaux et déversés dans le
tube d’alimentation pendant que
'appareil est en marche.

® Sj vous souhaitez préparer des
soupes onctueuses, égouttez les
ingrédients solides et placez-les
dans le bol. Réduisez-les en purée,
puis reversez-les dans le liquide.

® Pour la préparation de la pate,
utilisez des matieres grasses solides
coupées en cubes de 2 cm de coté
sortant directement au réfrigérateur.
Mélangez-les a la farine jusqu’a
obtention d’'une consistance
sableuse. Ajoutez progressivement
par le tube d’alimentation une
quantité suffisante d’eau pour
obtenir une pate. Eteignez dés que
les ingrédients sont mélangés.

® Veillez a ne pas trop prolonger le
temps d’action lors de l'utilisation de
la lame.

® Utilisez le batteur en K dans le bol
de mélange pour la préparation de
gateaux ; vous obtiendrez ainsi de
meilleurs résultats.

Utilisation de vos disques a
raper et a julienne
Voir les illustrations n -

® Manipulez les disques de coupe
avec précaution - ils sont
extrémement tranchants. Tenez les
disques par leur poignée centrale.

® Choisissez le tube d’'alimentation que
vous souhaitez employer. Le poussoir
contient un tube d’alimentation de



plus petite taille pour la préparation
d’ingrédients fins ou a l'unité.

Conseils et astuces

® Utilisez des ingrédients frais.

® Ne coupez pas les aliments en dés
de trop petite taille. Essayez de
remplir au mieux la largeur du tube
d’alimentation de grande taille,
afin d’éviter que les aliments ne
s’affaissent d’'un coté pendant la
préparation.
Alternativement, vous pouvez
utiliser le poussoir de petite taille.

® | ors de l'utilisation du disque a faire
des juliennes, placez les ingrédients
fins horizontalement.

® Pour émincer ou raper : les aliments
placés verticalement ressortent
plus courts que ceux placés
horizontalement.

® Apres 'utilisation d’un disque de
coupe, il reste toujours une faible
quantité de déchet sur le disque ou
dans les aliments.

Utilisation de votre disque a
émincer réglable
Voir les illustrations - m

® Sélectionnez I'épaisseur pour
’émincage en tournant la molette de
1 (extra fine) a 5 (extra épaisse).

® |mportant : pour éviter toute
blessure, gardez les mains éloignées
de la lame lorsque vous sélectionnez
I’épaisseur pour I'émingage.

Utilisation de l'accessoire a

brunoise

Voir les illustrations E - E

Important

® | a position de coupe en brunoise
sem Sur le disque a émincer réglable
est prévue uniguement pour
I’accessoire a brunoise.

Le poussoir a brunoise ne doit étre
utilisé gu’avec la grille a brunoise.

En l'utilisant sans la grille a brunoise
vous allez abimer le fond du
POUSSOIF.

Pour éviter toute blessure, gardez les
mains éloignées de la lame lorsque
vous sélectionnez I'épaisseur pour
'émincage.

Conseils et astuces

® Pour de meilleurs résultats, utilisez
des fruits et légumes frais.

® Pour éviter que les ingrédients
ne se coincent, ne les insérez
pas trop compactés dans le tube
d'alimentation, idéalement, ils
ne doivent pas étre coupés en
morceaux de plus de:

50 x 30 mm

® Siles fruits/légumes sont trop durs
pour passer a travers la grille, faites
les cuire pendant environ 10 a 15
minutes, puis laissez-les refroidir au
réfrigérateur avant de les utiliser.

® Retirez toujours les peaux dures,
les noyaux, les pépins et les graines,
etc. des fruits/légumes avant de les
utiliser.

Remarque :

® Du fait des différentes tailles et
formes des aliments, une certaine
partie des dés peuvent sortir
déformés, ce qui est normal.

® | es aliments tels que le fromage,
le jambon et le chorizo entrainent
généralement le colmatage de la
grille, il n'est donc pas recommandé
de les utiliser avec cet accessoire.




L’'accessoire a brunoise peut également

étre utilisé pour produire des frites,

des crudités et des batonnets. (voir

I'illustration O)

® Sélectionnez I'épaisseur pour
'’émincage en tournant la molette de
1 (extra fine) a 5 (extra épaisse).

® |mportant : pour éviter toute
blessure, gardez les mains éloignées
de la lame lorsque vous sélectionnez
I’épaisseur pour I'émingage.

1 Installez la grille a brunoise sans le
disque réglable

2 Poussez manuellement I'ingrédient a
travers la grille sans allumer le robot.
Remarque : I'accessoire du robot
culinaire doit étre assemblé sur
votre robot patissier multifonction
lorsque vous préparez des crudités
ou des frites.

Démontage de I'accessoire
Voir les illustrations E -

Sac de rangement (si fourni)
Voir les illustration

® Rangez vos disques et votre
accessoire de découpe dans le sac
de rangement.

® \/eillez toujours a ce que le disque
a émincer réglable soit remis en
position de rangement (O) avant de
le mettre dans le sac ou tout autre
lieu de rangement.

® Pour des raisons de sécurité, la lame
du couteau doit étre rangée dans le
bol du robot plutdt que dans le sac
de rangement lorsqu’elle n'est pas
utilisée.
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Service apres-vente

Pour plus d'informations sur I'entretien et
le service client, reportez-vous au manuel
de votre robot péatissier multifonction ou
visitez www.kenwoodworld.com.

® Congu et développé par Kenwood au
Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.




Guide de dépannage

Probléme

Cause

Solution

'accessoire du
robot culinaire ne
démarre pas ou ne
fonctionne pas.

Le robot patissier
multifonction n'est pas sous
tension.

Vérifiez que le robot patissier
multifonction est branché et
allumé (le cas échéant).

[’'accessoire du robot
culinaire n'est pas
correctement verrouillé
sur le robot patissier
multifonction.

Le bol du robot culinaire
n'est pas correctement
verrouillé sur le raccord
ou le couvercle n'est pas
correctement verrouillé sur
le bol.

Vérifiez que tous les éléments de
I'accessoire du robot culinaire sont
fixés correctement.

'accessoire du
robot culinaire
s'est arrété

en cours de
fonctionnement.

’accessoire du robot
culinaire est surchargé/

la quantité d’ingrédients
ajoutés dépasse la capacité
en fonctionnement.

Débranchez le robot péatissier
multifonction Déverrouillez le
couvercle, retirez la lame du
couteau/le disque, et retirez une
partie des ingrédients du bol. Vous
ne devez pas dépasser la capacité
en fonctionnement maximale.

Résultat médiocre

Trop ou pas assez
d’ingrédients utilisés.

Vitesse ou durée incorrectes

Référez-vous au tableau des
usages recommandés pour les
guantités de traitement, les
vitesses et les les durées.

Fuite d'ingrédients
du couvercle.

Des ingrédients liquides ont
éte utilisés.

N'utilisez pas d’ingrédients
liguides, un accessoire pour
blender est disponible a I'achat.

Le bol a été trop rempli.

Débranchez le robot patissier
multifonction, déverrouillez le
couvercle et retirez une partie des
ingrédients de I'accessoire. Vous
ne devez pas dépasser la limite
maximale.

Robot culinaire
Accessoire/
robot patissier
multifonction
instable.

Fruits collants/ingrédients
tels que des dates en cours
de traitement.

Vitesse sélectionnée trop
lente

Pour obtenir les meilleurs résultats,
utilisez d'abord "Pulse" pour
décomposer les ingrédients et puis
continuez sur la vitesse 5
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

Slcherhelt

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig durch und bewahren Sie diese zur
spateren Benutzung auf.

® \or dem ersten Gebrauch die gesamte Verpackung und alle Etiketten
entfernen, so auch den Plastikschutz der Klingen. Reinigen der Teile: siehe
,Reinigung”,

® \orsicht - die Messer und Arbeitsscheiben sind sehr scharf. Bei Gebrauch
und Reinigung immer oben am Fingergriff, weg von den Klingen,
anfassen.

® |mmer sicherstellen, dass die verstellbare Schneidescheibe in die
Aufbewahrungsposition (O) zurlckgedreht ist, wenn sie nicht benutzt wird.

® \or dem Ausschutten des Inhalts aus der Schissel immer zuerst die
Messereinheit herausnehmen.

® Hande und Utensilien nicht in die Schiissel halten, wahrend die
Kiichenmaschine an den Netzstrom angeschlossen ist.

® Drlcken Sie niemals Lebensmittel mit den Fingern in den Einfullschacht.
Verwenden Sie stets den/die mitgelieferten Stopfer.

® Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker:
O vor dem Anbringen bzw. Entfernen von Teilen
O nach dem Gebrauch
O vor der Reinigung

® Den Deckel des Aufsatzes erst abnehmen, wenn das Messer oder die
Arbeitsscheibe komplett zum Stillstand gekommen ist.

® Bei Verwendung der Schneide-, Raspel- oder Julienne-Scheibe das
Schnittgut nicht bis zur Scheibe ansteigen lassen: Die Schissel regelmafig
leeren.

® Bei Verwendung des Messers die Schussel nicht Uber die Markierung ,,Max”
hinaus beflllen.

® Keine sich bewegenden Teile berthren.

® Schnittgut nicht mit zu viel Kraftaufwand in den Fullschacht drlcken - der
Aufsatz konnte beschadigt werden.

® Keine Eiswurfel oder anderen harten Nahrungsmittel (z. B. Gewlrze)
hacken; sie kbnnten den Aufsatz beschadigen.

® Keine gefrorenen Zutaten verarbeiten.

® Schweres Fullgut wie Brotteig nicht mit dem Messer mischen, da dies
Ihren Aufsatz oder Ihre Maschine beschadigen kédnnte. Dazu den zur
KlUchenmaschine gehdérigen Knethaken verwenden.

® Niemals heiBe Zutaten in der Schiissel verarbeiten; vor dem Verarbeiten
immer zuerst auf Raumtemperatur abkiihlen lassen.

® Keine heiBen FlUssigkeiten in den Fullschacht giel3en.

® Kein flUssiges Fullgut verarbeiten, da es unter dem Deckel hervortreten
kdnnte. Verwenden Sie daflr stattdessen einen Mixer.

® /um Betreiben der Kichenmaschine niemals den Deckel verwenden,
sondern stets den Betriebs-/Geschwindigkeitsschalter.

® UnsachgemaBer Gebrauch |hres Zerkleinerungsaufsatzes kann zu
Verletzungen flhren. 19




Wenn im Gebrauch dieses Aufsatzess extrem starke Vibrationen auftreten,
Geschwindigkeit reduzieren oder Maschine anhalten und Inhalt entfernen.
Niemals einen beschddigten Aufsatz benutzen. Lassen Sie ihn
tiberpriifen oder reparieren: Siehe ,,Service und Kundendienst*.

Niemals einen unzuldssigen Aufsatz oder mehr als einen Aufsatz
gleichzeitig benutzen.

Vor dem Anbringen oder Entfernen von Rihrelementen/Aufsatzen, nach
Gebrauch und vor dem Reinigen den Geschwindigkeitsregler auf die AUS-
Position , 0" stellen und den Netzstecker ziehen.

Kinder mussen Uberwacht werden, damit sie nicht mit dem Gerat spielen.
Gerate kdbnnen von Personen mit kdrperlichen, sensorischen oder geistigen
Behinderungen oder von Personen mit mangelnder Erfahrung oder
Kenntnis verwendet werden, sofern diese beaufsichtigt oder in die sichere
Verwendung des Gerats eingewiesen wurden und sofern sie die damit
verbundenen Gefahren verstehen.

Das Gerat nur fUr seinen vorgesehenen Zweck im Haushalt verwenden.
Kenwood Ubernimmt keine Haftung bei unsachgemafier Benutzung des
Gerats oder Nichteinhaltung dieser Anleitungen.

Wiirfelschneider & verstellbare Schneidescheibe

Das Wdrfelgitter und die Arbeitsscheibe sind sehr scharf; beim Einsetzen,
Entfernen und Reinigen bitte vorsichtig handhaben. Beim Handhaben der
scharfen Messer, beim Entleeren der Schissel und beim Reinigen immer am
Fingergriff, weg von den Klingen, anfassen.

Drlcken Sie das Schnittgut niemals mit den Fingern in den Einfullschacht.
Verwenden Sie stets den mitgelieferten Stopfer.

Drucken Sie das Schnittgut nicht mit zu viel Kraftaufwand in den
Fullschacht - der Aufsatz kdbnnte beschadigt werden.

Bevor Sie den Deckel abnehmen, zunachst ausschalten und warten, bis die
Arbeitsscheibe ganz zum Stillstand gekommen ist.

Keine gefrorenen Zutaten verarbeiten.

Reinigen

Den Aufsatz vor dem Reinigen vollstandig auseinandernehmen.

Anschlussstiick

Das Anschlussstlck niemals in Wasser tauchen, nur mit einem feuchten
Tuch abwischen.

Stopfer, Aufsatzdeckel und -schiissel, Messereinsatz und
Arbeitsscheiben

In heiBem Spulwasser spulen, dann grundlich abtrocknen. Vorsicht, denn die
Messer und Arbeitsscheiben sind scharf.

Die Teile kdnnen auch in der Spulmaschine gereinigt werden (nur oberes
Fach). DAS ANSCHLUSSSTUCK NICHT IN DIE SPULMASCHINE GEBEN.

Beachten Sie weitere Sicherheitshinweise in der die Bedienungsanleitung lhrer
Kiichenmaschine.
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Vor Gebrauch lhres Kenwood Aufsatzes
® Entfernen Sie die gesamte Verpackung,
einschlieBlich Messerabdeckungen

aus Plastik, vom Messer. Vorsicht:

die Messer sind sehr scharf. Diese
Abdeckungen kdnnen weggeworfen
werden, denn sie dienen lediglich als
Messerschutz wahrend der Herstellung
und beim Transport.

Spulen Sie die Teile (siehe ,Reinigen®).

Ubersicht

Stopfer groB und klein
Fullschacht

Aufsatzdeckel

Fingergriff

Messer

Aufsatzschissel
Verbindungsstuck
Arbeitsscheiben

A Verstellbare Schneidescheibe
B Extrafeine Raspelscheibe

C Feine Raspelscheibe
D
E

@OEOOOOO

Grobe Raspelscheibe
Julienne-Scheibe

Fingergriff der Arbeitsscheibe
Worfelaufsatz

A Wodrfelstopfer

B Wdrfelgitter

(@ Aufbewahrungstasche (falls
mitgeliefert)

®@©

Zusammensetzen des
Zerkleinerungsaufsatzes
siehe Abbildungen [N - &

Verwendung des
Messereinsatzes
siehe Abbildungen [[{ - [§]

® Gehen Sie vorsichtig mit dem
Messer um - die Klingen sind sehr
scharf. Halten Sie es stets am
Fingergriff fest.

® Schneiden Sie die Zutaten in
grobe Stlcke und geben Sie diese,
gleichmaBig verteilt, in die Schussel.
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Hinweise und Tipps

® Schneiden Sie die zu bearbeitenden
Zutaten klein, bevor Sie sie in
die Schussel fullen. Fleisch, Brot,
Gemuse und andere Lebensmittel
ahnlicher Struktur sollten in ca. 2 cm
groRe Wurfel geschnitten werden.
Kekse sollten in Stlcke gebrochen
und bei laufender Maschine in den
Fullschacht gegeben werden.

® \Wenn Sie Suppen purieren wollen,
gie3en Sie die Flussigkeit ab und
fullen Sie die festen Bestandteile
in die Schussel. PUrieren Sie die
Bestandteile und vermischen Sie
sie anschlieBend wieder mit der
Flussigkeit.

® F{r die Zubereitung von Teig festes
Fett direkt aus dem Kuhlschrank
benutzen und in 2 cm groBe
Woirfel schneiden. Mischen Sie die
Fettwurfel mit dem Mehl, bis sich
Streusel bilden. Geben Sie nach
und nach so viel Wasser durch den
Fullschacht zu, bis ein Teig entsteht.
Ausschalten, sobald die Zutaten
vermischt sind.

® Achten Sie darauf, die Zutaten bei
Verwendung des Messers nicht zu
lange zu verarbeiten.

® Verwenden Sie den K-Haken in
der Mixerschussel fUr Kuchenteige
- damit erzielen Sie bessere
Ergebnisse.

Verwendung der Raspel- und
Julienne-Scheibe
siehe Abbildungen [[]] - 4

® Gehen Sie vorsichtig mit den
Arbeitsscheiben um, sie sind extrem
scharf. Halten Sie die Scheiben stets
am Fingergriff fest.

® \Wahlen Sie den gewlnschten
Fullschacht aus. Im Stopfer befindet
sich ein kleinerer Fullschacht fur die
Verarbeitung einzelner Zutaten oder
fur dunne Zutaten.



Hinweise und Tipps

® \/erwenden Sie frische Zutaten.

® Schneiden Sie die Zutaten nicht
zu klein. Fullen Sie den grofRRen
Fullschacht Uber seine Breite fast
vollstdndig. Dies verhindert, dass
Zutaten beim Verarbeiten an der
Seite entlang gleiten kénnen.
Ansonsten den kleinen Fullschacht
benutzen.

® Bei Verwendung der Julienne-
Scheibe dlUnne Zutaten horizontal
einfuhren.

® Beim Schneiden oder Raspeln:
Senkrecht eingefuhrte Zutaten
werden kiirzer geschnitten/
geraspelt als horizontal eingefuhrte
Zutaten.

® Bei Verwendung einer
Arbeitsscheibe bleiben immer kleine
Reste auf der Scheibe oder unter
den Zutaten zurlck.

Verwendung der
verstellbaren
Schneidescheibe
siehe Abbildungen [l - [N

® \Wahlen Sie die Schnittstarke, indem
Sie den Regler von 1 (extradlnn) bis
5 (extradick) drehen.

® \Wichtig: Beim Einstellen der
Schnittstarke die Hande von der
Klinge fernhalten, um Verletzungen
zU vermeiden.

Verwendung des

Wdrfelschneiders

siehe Abbildungen [e] - []

Wichtig

® Die Wurfel-Einstellung sw® auf der
verstellbaren Schneidescheibe ist
ausschlieBlich zur Verwendung mit
dem Waurfelschneider bestimmt.

® Der Wurfelstopfer darf nur
zusammen mit dem Wdrfelgitter

verwendet werden. Eine Verwendung

ohne eingesetztem Wurfelgitter
wlrde den Boden des Stopfers
beschadigen.

® \Wichtig: Beim Einstellen der
Schnittstarke die Hande von der
Klinge fernhalten, um Verletzungen
zu vermeiden.

Hinweise und Tipps

® F{r beste Ergebnisse festes, frisches
Obst und Gemuse verwenden.

® Das Schnittgut nicht zu dicht in den
Fullschacht packen, damit es sich
nicht verklemmt. Idealerweise sollten
die einzelnen Stlcke hdchstens:

50 x 30 mm

® \Wenn das Schnittgut zu hart ist,
um durch das Gitter gedrtckt zu
werden, sollten Sie es zuvor etwa
10-15 Minuten kochen und dann vor
dem Verarbeiten im Kuhlschrank
abkuhlen.

® \Vor dem Verarbeiten alle harten
Schalen, Steine, Kerne, Samen usw.
entfernen.

Hinweis:

® Aufgrund der unterschiedlichen
GrofBe und Form des Schnittguts
werden meist auch einige unférmige
Stucke entstehen. Das ist normal.

® | ebensmittel wie Kase, gekochter
Schinken und Chorizo wurden
das Gitter verstopfen, weshalb die
Verwendung dieses Aufsatzes fur sie
nicht zu empfehlen ist.

Der Wurfelschneider kann auch dazu
verwendet werden, Pommes frites und
rohe GemuUsestlcke und -stabchen
herzustellen (s. Abbildung O).




® \Wahlen Sie die Schnittstarke, indem
Sie den Regler von 1 (extradlnn) bis
5 (extradick) drehen.

® \Wichtig: Beim Einstellen der
Schnittstarke die Hande von der
Klinge fernhalten, um Verletzungen
zu vermeiden.

1 Das Wrfelgitter ohne die
verstellbare Schneidescheibe
einsetzen.

2 Dann das Schnittgut manuell durch
das Gitter drucken, ohne das Gerat
einzuschalten.

Hinweis: Der Zerkleinerungsaufsatz

muss auf lhrer Kiichenmaschine

angebracht werden, um

Gemiisestreifen (Crudités) und

Pommes frites herzustellen.

Auseinandernehmen des
Aufsatzes
siehe Abbildungen [ -

Aufbewahrungstasche (falls
mitgeliefert)
Siehe Abbildungen

® Verstauen Sie lhre Arbeitsscheiben
und den Wdrfelschneider in der
mitgelieferten Aufbewahrungstasche.

® Immer sicherstellen, dass die
verstellbare Schneidescheibe in
die Aufbewahrungsposition (O)
zurlckgedreht wurde, bevor Sie sie
in der Tasche oder an einen anderen
Aufbewahrungsort unterbringen.

® Aus Sicherheitsgrinden sollte der
Messereinsatz bei Nichtgebrauch
nicht in der Aufbewahrungstasche,
sondern in der Hauptschussel
verstaut werden.
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Kundendienst und Service

Fur Angaben zum Kundendienst
und Service sehen Sie bitte die
Hauptbedienungsanleitung lhrer
Kuchenmaschine oder besuchen Sie
www.kenwoodworld.com.

® Gestaltet und entwickelt von Kenwood
GB.
® Hergestellt in China.




Fehlerbehebung

Problem

Ursache

L6ésung

Der
Zerkleinerungsaufsatz
startet/funktioniert
nicht.

KUchenmaschine hat keinen
Strom.

Prufen, ob die
Kuchenmaschine
eingestopselt und (ggf.)
eingeschaltet ist.

Zerkleinerungsaufsatz

ist nicht korrekt mit dem
Hochgeschwindigkeits-
Anschluss der
Klchenmaschine verbunden.
Schussel des
Zerkleinerungsaufsatzes

ist nicht korrekt am
Verbindungsstlck angebracht,
oder Deckel ist nicht korrekt
mit der Schissel verriegelt.

Prufen, ob alle Teile des
Zerkleinerungsaufsatzes
korrekt angebracht sind.

Zerkleinerungsaufsatz
halt mitten im Betrieb
an.

Zerkleinerungsaufsatz
Uberlastet / Menge der
eingefullten Zutaten Ubersteigt
die Arbeitskapazitat.

Den Stecker der
KUchenmaschine
herausziehen. Den Deckel
entriegeln, die Messereinheit/
Arbeitsscheibe herausnehmen
und einen Teil der Zutaten
aus der Schussel nehmen.

Sie durfen die maximale
Arbeitskapazitat nicht
Uberschreiten.

Schwache
Verarbeitungsleistung

Zu viele oder zu wenige
Zutaten eingefullt.

Falsche
Verarbeitungsgeschwindigkeiten
oder -zeiten gewahlt.

Die richtigen
Verarbeitungsmengen,
-geschwindigkeiten und
-zeiten entnehmen Sie bitte
der Empfehlungstabelle.

Zutaten treten am
Deckel aus.

Es wurden flUssige Zutaten
verwendet.

Verwenden Sie keine flussigen
Zutaten. FUr solche kann ein
separater Mixaufsatz gekauft
werden.

Schussel wurde zu hoch
gefullt.

Den Stecker der
KUchenmaschine
herausziehen. Den Deckel
entriegeln und einen Teil der
Zutaten aus dem Aufsatz
herausnehmen. Sie durfen die
maximale Fullmenge nicht
Uberschreiten.

Zerkleinerungsaufsatz
/Kichenmaschine ist
instabil.

Es werden klebrige Frichte/
Zutaten, z. B. Datteln,
verarbeitet.

Gewahlte Geschwindigkeit ist
Zu langsam.

FUr beste Ergebnisse die
Zutaten zunachst mit der
Pulsfunktion grob zerkleinern
und anschlieBend auf
Geschwindigkeitsstufe 5
weiter verarbeiten.
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Italiano
Si prega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le illustrazioni

Sicurezza

® | eggere attentamente le presenti istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

® Prima del primo utilizzo, rimuovere tutti gli imballaggi e le eventuali
etichette, compresi i coperchi in plastica delle lame. Lavare le parti: vedere
la sezione "Pulizia".

® | e lame e i dischi di taglio sono moto affilati, maneggiarli con cura.
Impugnare sempre dalla presa per le dita in alto, lontano dal filo di
taglio, sia durante I’utilizzo che la pulizia.

® Assicurarsi sempre che il disco per affettare regolabile sia riportato nella
posizione di fermo (O) quando non viene utilizzato.

® [Estrarre sempre la lama prima di versare gli alimenti dalla ciotola.

® Non inserire le mani o altri utensili nella ciotola se prima non si & tolta la
spina dalla presa di corrente.

® Non usare mai le dita per spingere gli alimenti nel tubo di riempimento.
Servirsi sempre degli spingitori in dotazione.

® Spegnere l'apparecchio e staccare la spina:
O prima di inserire o rimuovere parti accessorie
O dopo l'uso
O prima della pulizia

® Non rimuovere mai il coperchio dall’accessorio fino a quando la lama o il
disco di taglio non si € completamente fermato.

® Durante l'utilizzo del disco per affettare/grattugiare o tagliare a
bastoncino, non lasciare che il recipiente si riempia fino all’altezza del
disco: svuotarlo regolarmente.

® Se siutilizza la lama, non riempire la ciotola oltre I'indicatore di livello
mMassimo.

® Non toccare mai le parti in movimento.

® Non applicare troppa forza per spingere il cibo nel tubo di riempimento -
si potrebbe danneggiare I'accessorio.

® Non lavorare cubetti di ghiaccio o altri alimenti di consistenza troppo
elevata come le spezie, che altrimenti potrebbero danneggiare 'accessorio.

® Non lavorare alimenti congelati.

® Non usare la lama a coltello dell’apparecchio per lavorare miscele molto
dense, come impasti per il pane, altrimenti si rischia di danneggiare
'accessorio o l'apparecchio. Utilizzare invece il gancio dell'impastatrice..

® Non lavorare mai ingredienti caldi nella ciotola, lasciarli raffreddare a
temperatura ambiente prima di lavorarli.

® Non versare liquidi caldi nel tubo di riempimento.

® Non frullare ingredienti liquidi, poiché il coperchio potrebbe perdere.
Utilizzare invece un frullatore.

® Non usare il coperchio per far funzionare I'apparecchio, usare sempre il
tasto on/off o il controllo della velocita.

® Un utilizzo scorretto dell’apparecchio pud provocare lesioni fisiche.

® |n caso di eccessiva vibrazione durante l'uso dell’accessorio, ridurre la
velocita oppure fermare 'apparecchio e svuotarlo.



Mai usare un accessorio danneggiato. Farlo controllare o riparare. Si
rimanda alla sezione ‘Manutenzione e assistenza tecnica’.

Non utilizzare mai un accessorio non autorizzato o piu di un accessorio allo
stesso tempo.

Prima di inserire o rimuovere gli utensili/le attrezzature, ruotare il controllo
della velocita sulla posizione ‘O’ OFF (spento) e scollegare il cavo elettrico
prima di pulire il corpo motore.

| bambini dovrebbero essere sorvegliati onde evitare che giochino con la
macchina.

Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone con ridotte capacita
psicofisico-sensoriali, 0 con esperienza e conoscenze insufficienti solo

nel caso in cui siano state attentamente sorvegliate e istruite da un
responsabile su come utilizzare un apparecchio in modo sicuro e siano
consapevoli dei pericoli.

Utilizzare 'apparecchio solo per 'uso domestico per cui e stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna responsabilita se 'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio o senza seguire le presenti istruzioni.

Accessorio per tagliare a cubetti e disco per affettare
regolabile

La griglia di taglio a cubetti e il disco sono molto affilati: maneggiare con
cura gquando si montano, si estraggono e si puliscono. Tenere sempre
'impugnatura con le dita lontano dal bordo di taglio quando si maneggiano
le lame affilate, si svuota la ciotola e durante la pulizia.

® Non usare mai le dita per spingere il cibo nel tubo di riempimento. Usare
solo lo spingitore in dotazione.

® Non esercitare una forza eccessiva per spingere il cibo nel tubo di
riempimento - si potrebbe danneggiare I'apparecchio.

® Prima di togliere il coperchio, spegnere e attendere che il disco si sia
completamente fermato.

® Non lavorare alimenti congelati.

Pulizia

® Smontare completamente I'apparecchio prima di pulirlo.

Connettore

® Non immergere mai il connettore in acqua, pulire con un panno umido.

Spingitori, coperchio e ciotola dell’'accessorio, lama del
coltello e dischi di taglio

Lavare in acqua calda e sapone, poi asciugare bene. Prestare molta
attenzione perché le lame e i dischi di taglio sono affilati.

In alternativa, lavare in lavastoviglie (solo nel cestello superiore). NON
LAVARE IL CONNETTORE IN LAVASTOVIGLIE.

Per le avvertenze supplementari di sicurezza, consultare le istruzioni per
I'impastatrice principale.
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Prima di utilizzare la vostra le
attrezzature Kenwood

® Togliere tutto il materiale di
imballaggio, comprese le protezioni
in plastica dalla lama. Fare
attenzione: le lame sono molto
affilate. Gettare via le protezioni, in
guanto sono studiate unicamente
per proteggere la lama in fase di
produzione e durante il trasporto.
Lavare i componenti - vedere alla
voce ‘Pulizia’.

—
D

Q
D
5
o
Q

Spingitori: grande e piccolo
Tubo di riempimento
Coperchio dell'accessorio
Presa per le dita

Lama

Ciotola dell'accessorio
Connettore

Dischi di taglio

@OEOOOOO

Disco per affettare regolabile
Disco per grattugiare extra fine
Disco per grattugiare fine

Disco per grattugiare grosso

E Disco per affettare a bastoncino
Impugnatura disco

Attacco per taglio a cubetti

A Spingitore cubetti

B Griglia per taglio a cubetti
Sacchetto custodia (se fornito)

OO W >

®

Come assemblare l'accessorio
del robot da cucina

Fare riferimento alle illustrazioni

(ARJE]

Come usare la lama del
coltello

Fare riferimento alle illustrazioni
E-0

® Maneggiare la lama con estrema
cura - le lame sono particolarmente
affilate. Impugnare dalla maniglia.
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® Tagliare gli ingredienti a pezzetti e
versarli nella ciotola, distribuendoli in
modo uniforme.

Suggerimenti e consigli

® Tagliare gli ingredienti prima di
versarli nella ciotola. Nel caso di
carni, pane, verdure e altri cibi di
consistenza simile, tagliarli a cubetti
di 2 cm circa. Spezzettare i biscotti e
aggiungerli nel tubo di riempimento
con l'apparecchio gia in funzione.

® Per preparare i passati di verdura,
scolare gli ingredienti e aggiungere
prima gli ingredienti solidi nella
ciotola. Lavorarli e poi aggiungerli
nuovamente al brodo.

® Quando si prepara la pasta, usare
grassi solidi tagliati a cubetti di 2
cm direttamente dal frigorifero.
Miscelare insieme alla farina fino ad
ottenere una consistenza sbriciolata.
Ora versare gradualmente nel tubo
di riempimento acqua sufficiente
per formare un impasto. Spegnere
'apparecchio una volta che gli
ingredienti sono stati lavorati.

® Fare attenzione a non lavorare
eccessivamente gli ingredienti
quando si usa la lama.

® Usare la frusta a K all'interno della
ciotola per miscelare I'impasto per
le torte. Cosi facendo, infatti, si
otterranno risultati migliori.

Come utilizzare i dischi per
grattugiare e per taglio a
bastoncino

Fare riferimento alle illustrazioni

-

® Maneggiare con cura i dischi di
taglio, poiché sono estremamente
taglienti. Impugnare i dischi dalla
maniglia.

® Scegliere il tubo di riempimento da
usare. Lo spingitore contiene un tubo



piu piccolo, per lavorare cibi singoli o
ingredienti sottili.

Suggerimenti e consigli

® Usare ingredienti freschi.

® Non tagliare gli ingredienti a pezzetti
troppo piccoli. Riempire quasi del
tutto il tubo di riempimento grande:
in gquesto modo si impedisce che gli
ingredienti scivolino ai lati durante la
lavorazione.
Oppure, utilizzare il tubo di
riempimento piccolo.

® Quando si utilizza un disco per
tagliare a bastoncino, tenere
orizzontali gli ingredienti sottili.

® Quando si affetta o si grattugia,
gli ingredienti inseriti in verticale
saranno piu corti di quelli inseriti in
orizzontale.

® Dopo aver usato un disco di taglio,
nel piatto oppure negli alimenti
lavorati si noteranno sempre dei
residui.

Come usare il disco per
affettare regolabile

Fare riferimento alle illustrazioni

-

® Selezionare lo spessore della fetta
girando il quadrante da 1 (extra
sottile) a 5 (extra spessa).

® |mportante: per evitare lesioni, tenere
le mani lontane dalla lama quando si
seleziona lo spessore dell’affettatura.

Come utilizzare I'accessorio
per taglio a cubetti
Fare riferimento alle illustrazioni

Importante
® | aposizione ditaglio a cubetti ss®
sul disco di affettatura regolabile &

progettata solo per essere utilizzata
con l'accessorio per taglio a cubetti.
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® Lo spingitore per cubetti deve essere
usato solo con la griglia per cubetti.
Se lo si usa senza la griglia di taglio
a cubetti montata si arrechera un
danno alla parte inferiore dello
spingitore.

® Per evitare lesioni, tenere le mani
lontane dalla lama quando si
seleziona lo spessore dell’'affettatura.

Suggerimenti e consigli

® Per ottenere risultati ottimali,
utilizzare frutta e verdura fresca.

® Per evitare che gli alimenti
si inceppino, non riempire
ermeticamente il tubo di
riempimento. Idealmente gli alimenti
dovrebbero essere tagliati a pezzi
non piu grandi di:

50 x 30 mm

® Se risulta troppo difficile far passare
'alimento attraverso la griglia
per circa 10-15 minuti, lasciarlo
raffreddare in frigorifero prima della
lavorazione.

® Rimuovere sempre bucce dure,
noccioli, semi ecc. dagli alimenti
prima della lavorazione.

Nota:

® A causa delle varie dimensioni
e forme degli alimenti, i cubetti
ottenuti conterranno alcuni pezzi
deformati, ma questo & normale.

® Alimenti come formaggio, prosciutto
e chorizo si intasano nella griglia,
quindi se ne sconsiglia I'uso con
questo accessorio.

'accessorio per taglio a cubetti pudo
anche essere usato per preparare
patatine fritte, crudité e bastoncini (fare
riferimento all'illustrazione O).




® Selezionare lo spessore della fetta
girando il quadrante da 1 (extra
sottile) a 5 (extra spessa).

® |mportante: per evitare lesioni, tenere
le mani lontane dalla lama quando si
seleziona lo spessore dell’affettatura.

1 Montare la griglia di taglio a cubetti
senza il disco regolabile.

2 Poi spingere manualmente il cibo
attraverso la griglia senza accendere
|'apparecchio.

Nota: IPaccessorio del robot da
cucina deve essere montato
sull'impastatrice quando si
preparano crudité e patatine fritte.

Come smontare 'accessorio

Fare riferimento alle illustrazioni

RET

Sacchetto custodia (se fornito)
Fare riferimento alle illustrazioni

® Riporre i dischi e l'accessorio per
affettare nel sacchetto custodia.

® Assicurarsi sempre che il disco per
affettare regolabile sia girato nella
posizione di fermo (O) prima di
metterlo nel sacchetto o in un altro
luogo di conservazione.

® Per ragioni di sicurezza, la lama del
coltello deve essere conservata nella
ciotola del robot da cucina invece
che nel sacchetto custodia quando
non & in uso.

Manutenzione e assistenza
tecnica

Per informazioni sulla manutenzione e
assistenza clienti, consultare il manuale
principale dell’apparecchio o visitare il
sito www.kenwoodworld.com.

® Disegnato e progettato da Kenwood
nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.




Guida alla risoluzione dei problemi

Problema

Causa

Soluzione

L’accessorio del
robot da cucina
non si avvia/non
funziona.

Nessuna energia elettrica
collegata all'impastatrice.

Controllare che l'impastatrice
sia collegata e sia accesa (se
applicabile).

L'accessorio dell'impastatrice
non & bloccato
correttamente all'uscita ad
alta velocita.

La ciotola dell'accessorio

del robot da cucina non e
bloccata correttamente sul
connettore o il coperchio non
€ bloccato correttamente
sulla ciotola.

Controllare che tutte le parti
dell'accessorio del robot da cucina
siano montate correttamente.

’accessorio del
robot da cucina si
e fermato durante
il funzionamento.

'accessorio del robot da
cucina é sovraccarico/

la quantita di ingredienti
aggiunti & al di sopra della
capacita di lavoro.

Scollegare I'impastatrice. Sbloccare
il coperchio, rimuovere la lama del
coltello/disco, e rimuovere alcuni
ingredienti dalla ciotola. Non si
dovrebbe superare la capacita
massima di lavoro.

Scarse prestazioni
di lavorazione

Sono stati utilizzati
ingredienti eccessivi o
insufficienti.

Velocita di lavorazione o
tempi utilizzati errati.

Fare riferimento alla tabella di
utilizzo raccomandata per le
quantita di lavorazione, le velocita
e i tempi raccomandati.

Ingredienti che
fuoriescono dal
coperchio.

Sono stati utilizzati
ingredienti liquidi.

Non usare ingredienti liquidi, &
disponibile un accessorio frullatore
da acquistare per questo scopo.

La ciotola e stata riempita
troppo.

Scollegare I'impastatrice, sbloccare
il coperchio e rimuovere alcuni
ingredienti dall’accessorio. Non

si dovrebbe superare il limite
massimo.

Accessorio del
food processor/
impastatrice
instabile.

Si sta lavorando frutta/
ingredienti appiccicosi come
i datteri.

Velocita selezionata troppo
lenta

Per i migliori risultati, utilizzare
prima "Pulse" per spezzettare gli
ingredienti e poi continuare la
lavorazione a velocita 5.
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Portugués

Por favor desdobre as ilustracdes da primeira pagina.

Seguranca

Leia atentamente estas instru¢cdes e guarde-as para consulta futura.
Antes de utilizar pela primeira vez, retire todas as embalagens e

rotulos incluindo as proteccdes plasticas da unidade de ldamina. Lave os
componentes: ver “Limpeza”.

As ldminas e os discos estdo muito afiados, manipule com cuidado. Segure
sempre pela pega afastando-se do gume, quando manusear e quando
limpar.

Confirme sempre gque o disco de fatiar ajustdvel estad virado para a posicdo
do armazenamento (O) quando ndo estd em utilizacao.

Retire sempre as laminas antes de servir o conteldo da taca.

Mantenha as maos e utensilios longe da taga enquanto a maquina de
cozinha estiver ligada a corrente eléctrica.

Né&o utilize os dedos para empurrar os alimentos no tubo de alimentacéo.
Utilize sempre o(s) calcador(es) fornecido(s).

Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada:

O antes de instalar ou retirar as pecas

O apds a utilizacédo

O antes de limpar

Nunca retire a tampa do acessorio enquanto as ldminas ou o disco de
corte ndo estiverem completamente parados.

Quando utilizar o disco de fatiar/ralar ou cortar em juliana, ndo deixe
encher a taca até chegar aos discos: esvazie-a regularmente.

Quando utilizar as laminas ndo exceda a capacidade maxima (max.)
marcada na taca.

N&o toque em acessorios que estejam a mover-se.

N&o empurre os alimentos pelo tubo de alimentacdo, com demasiada forca
- pois pode estragar o acessorio.

N&o pique cubos de gelo ou outros alimentos duros, tais como especiarias,
pois poderdo danificar o acessorio.

N&o processe alimentos congelados.

N&o utilize o dispositivo de lamina para misturar ingredientes pesados
como massa para pdo, uma vez que pode danificar o seu acessorio ou a
maguina. Use o batedor de gancho na maquina de cozinha.

Nunca processe ingredientes quentes na taca, deixe-os arrefecer até a
temperatura ambiente antes de os processar.

N&o deite liquidos quentes através do tubo de alimentacéo.

N&o misture ingredientes liquidos uma vez que podem verter pela tampa.
Temos disponivel uma liquidificadora para esse efeito.

N&o utilize a tampa para operar o processador, utilize sempre os botdes
de controlo ON/OFF.

O uso inapropriado do seu processador de alimentos pode resultar em
ferimentos.

Se ocorrer vibracdo excessiva ao utilizar este acessoério, reduza a
velocidade ou pare a maquina e retire o conteudo.
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Nunca utilize um acessério danificado. Mande-o examinar ou reparar.
Ver “Assisténcia técnica e servicos ao cliente”.

Nunca utilize um acessdério ndo autorizado ou mais do que um acessorio ao
mesmo tempo.

Rode o controlo de velocidade para a posi¢cdo “O” de desligado e retire o
cabo da tomada eléctrica antes de levantar ou retirar qualquer utensilio/
acessorio, depois de utilizar e antes de limpar.

As criancas devem ser vigiadas para garantir que ndo brincam com o
aparelho.

Os electrodomésticos podem ser utilizados por pessoas com capacidades
mentais, sensoriais ou fisicas reduzidas, ou com falta de experiéncia

ou conhecimento, se forem supervisionadas ou instruidas sobre o uso

do electrodoméstico de forma segura e se compreenderem 0S riscos
envolvidos.

Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que se destina. A Kenwood
n&o se responsabiliza caso o aparelho seja utilizado de forma inadequada,
ou caso estas instrucdes ndo sejam respeitadas.

Acessorio de fatiar & Disco de Fatiar Ajustavel

® A grelha de cubos e o disco estdo muitos afiados, deve por isso manipula-
los com cuidado quando os encaixar, retirar e limpar. Segure sempre pela
pega afastando-se do gume, guando manusear as ldminas afiadas, quando
esvaziar a taca e quando limpar.

® Nunca use 0s seus dedos para empurrar os alimentos pelo tubo de
alimentacdo. Utilize apenas o empurrador fornecido.

® N3&o empurre os alimentos pelo tubo de alimentacdo, com demasiada
forca, porque pode estragar o seu acessorio.

® Antes de retirar a tampa, desligue e espere até que os discos parem
completamente.

® N3o processe alimentos congelados.

Limpeza

® Desmonte totalmente o acessorio antes de lavar.

Conector

® Nunca submerja o conector em agua, limpe-o com um pano humido.

Empurradores, Tampa e Taca do Acessdrio, Lamina e Discos
de Corte

Lave em dgua morna com sabdo e seque cuidadosamente. Tenha cuidado
porque as laminas e os discos estdo muito afiados.

Em alternativa pode lavar na maquina lava-loica (apenas na cesta de cima).
NAO LAVE O EIXO ACCIONADOR na Maquina da Loica.

Consulte o livro de instru¢coes do seu aparelho principal de cozinha para
mais informagoes sobre avisos de seguranca.
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Antes de utilizar o seu acessério
Kenwood
® Desembale completamente o aparelho,
incluindo as proteccdes plasticas
das ldaminas. Tenha cuidado pois
as laminas sdo muito afiadas. As
protecgdes devem ser descartadas
pois servem apenas para proteger as

laminas durante o fabrico e em transito.

Lave as pecas: consulte a seccéo
“Limpeza”.

@)
>
Q
<
®

Empurradores: grande e pequeno
Tubo de alimentagéo

Tampa do acessorio

Pega

Laminas

Taca do acessorio

Conector

Discos de corte

@OEOOOOO

Disco de fatiar ajustavel
Disco de ralar extra fino
Disco de ralar fino

Disco de ralar grosso
Disco de cortar em juliana

mooOw>

(® Pega do disco

Acessorio Cortador em cubos
A  Empurrador de Cubos
B Grelha de Cubos

O) Bolsa de arrumacao (se

fornecida) Para Montar o Seu
Acessorio Processador de
Alimentos

Consulte as llustragcoes - E

Para Usar a Sua Lamina de
Corte
Consulte as llustragcoes - m

® Manipule a lamina de corte
com muito cuidado - esta esta
extremamente afiada. Segure pela
pega.
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® Corte os alimentos em pedacos
e cologue-os na taca verificando
que 0s mesmos se encontram
distribuidos de modo uniforme.

Dicas e Sugestées

® Corte os alimentos aos bocados
antes de os colocar na taca.
Carne, pao, legumes e outros
alimentos de textura semelhante
devem ser cortados em cubos
de aproximadamente 2 cm. As
bolachas devem ser cortadas em
bocados e adicionadas pelo tubo
de alimentacdo com a maguina em
funcionamento.

® Se desejar preparar sopas, escorra
o liguido da sopa e adicione os
ingredientes solidos a taca. Processe
e depois adicione de novo a mistura
ao liquido.

® Quando confeccionar massa para
bolos utilize a gordura solida
(margarina, manteiga ou outra)
directamente do frigorifico e
cortada em cubos de 2cm. Misture
com a farinha até a mistura
ficar parecida a pé&o ralado.
Gradualmente, adicione dgua pelo
tubo de alimentacé&o para formar
a massa. Desligue logo que os
ingredientes estiverem misturados.

® Tenha o cuidado de ndo processar
excessivamente ao utilizar as
[&dminas.

® Utilizar o batedor em K na taca
misturadora para preparar bolos
pois assim obterd melhores
resultados.

Para Usar os Seus Discos de
Ralar e Cortar em Juliana
Consulte as llustra¢des n -

® Manipule os discos com
muito cuidado - estes estdo
extremamente afiados. Segure o
disco pela pega.



® Escolha o tubo de alimentacdo
que deseja utilizar. O empurrador
contém um tubo de alimentagéo
mais pequeno para processar itens
individuais ou ingredientes delgados.

Dicas e Sugestoes

® Utilize ingredientes frescos.

® Nao corte os alimentos em
bocados demasiado pequenos.
Encha razoavelmente bem a toda
a largura o tubo de alimentacé&o
grande. Isto impede os alimentos
de deslizarem para os lados durante
o processamento. Em alternativa
utilize o tubo de alimentacdo mais
pegueno.

® Quando utilizar o disco cortar em
juliana, coloque os alimentos na
horizontal.

® Quando fatiar ou ralar: os alimentos
colocados verticalmente saem
mais peguenos que os alimentos
colocados na horizontal.

® Depois de utilizar um disco, existira
sempre uma pequena perda de
alimentos que ficardo no disco ou
nos alimentos processados.

concebida apenas para ser utilizada
com o acessorio cortador em cubos.

® O empurrador de cubos deve ser

usado apenas com a grelha de
cubos. Usa-lo sem a grelha de cubos
instalada vai danificar o fundo do
empurrador.

® Para evitar ferimentos mantenha as

maos afastadas da ld&mina quando
selecciona a grossura das fatias.

Para Usar o Seu Disco de

Fatiar Ajustavel

Consulte as llustragoes - m

® Seleccione a grossura das fatias
rodando o controlo para entre 1
(extra fino) e 5 (extra grosso).

® |mportante: para evitar ferimentos
mantenha as maos afastadas da
lamina quando selecciona a grossura
das fatias.

Para Usar o seu Acessorio
Cortador em Cubos
Consulte as llustragoes E - E

Importante
® A posicido sww de cortar em cubos
no disco de fatiar ajustavel foi

Dicas e Sugestées

® Para obter melhores resultados,
utilize frutos e vegetais frescos.

® Para evitar que os alimentos figuem
blogueados evite compactar os
alimentos no tubo de alimentacé&o
- 0s alimentos devem ser cortados
preferencialmente em pedagos de
ate:

50 x 30 mm

® Se os alimentos forem dificeis
de empurrar através da grelha,
cozinhe-os entre 10 a 15 minutos,
cologue-os no frigorifico e depois
processe.

® Retire sempre cascas duras,
carocos, pevides, sementes, etc., dos
alimentos antes de processar.

Nota:

® Devido aos varios tamanhos e
formas dos alimentos, € normal que
alguns cubos saiam deformados.

® Alguns alimentos como queijo,
fiambre e chourigo ndo séo
recomendados para este acessorio

porgue podem entupi-lo.

O Cortador em Cubos também pode
ser usado para cortar batatas e outos
vegetais crus em forma de palito.
(consulte a ilustragdao O)




® Seleccione a grossura das fatias
rodando o controlo para entre 1
(extra fino) e 5 (extra grosso).

® |mportante: para evitar ferimentos
mantenha as maos afastadas da
|amina quando selecciona a grossura
das fatias.

1 Insira a grelha de cubos sem o disco
ajustavel.

2 Manualmente empurre os alimentos
através da grelha sem ligar o
aparelho.

Nota: O acessério processador de
alimentos deve ser montado na

sua Maquina de Cozinha quando
cortar alimentos crus ou batatas em
palito.

Para Desmontar o Seu
Acessorio
Consulte as llustragcoes E -

Bolsa de arrumacao (se
fornecida)
Consulte as llustragcoes

® Armazene 0s seus discos e acessorio
cortador em cubos na bolsa
fornecida.

® Confirme sempre que o disco de
fatiar ajustavel esta virado para a
posicdo do armazenamento (O)
antes de o armazenar na bolsa ou
noutro lugar.

® Por motivos de seguranca a lamina
de corte, quando ndo esta a ser
usada, deve ser guardada dentro da
taca do processador de alimentos e
ndo na bolsa de arrumacgao.
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Assisténcia e cuidados do
cliente

Para obter informacdes sobre o
Assiténcia Técnica e Servico de Apoio ao
Cliente, consulte o manual da Maquina
de Cozinha principal ou visite o site
www.kenwoodworld.com.

® Concebido e projectado no Reino
Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.




Guia de avarias

Problema

Causa

Solugao

O acessorio
processador de
alimentos nao

A Maqguina de Cozinha ndo
tem energia.

Verifique se a Maquina de Cozinha
estd ligada a corrente e se esta
ligada (se aplicavel).

arranca/n&o O acessorio processador Verifigue que todas as pecas
funciona. de alimentos ndo esta do acessorio processador de
correctamente preso na alimentos estao correctamente
entrada de alta velocidade colocadas.
da Maquina de Cozinha.
A taca do acessorio
processador de alimentos
ndo estad correctamente
preso no conector
ou a tampa ndo estad
correctamente presa na taga.
O acessorio Acessorio processador Retire o cabo da Maquina de
processador de alimentos demasiado Cozinha da tomada eléctrica.

de alimentos
para durante o
funcionamento.

cheio / quantidade de
ingredientes adicionados
estd acima da capacidade de
funcionamento.

Liberte a tampa, retire a unidade
de ldmina / disco e retire parte
dos alimentos da taca. Ndo deve
exceder a capacidade maxima de
funcionamento.

Fraco desempenho
de processamento.

Quantidade excessiva ou
insuficiente de ingredientes a
processar.

Velocidades e tempos de
processamento incorrectos.

Consulte o quadro de utilizacédo
recomendada para quantidades,
velocidades e tempos
recomendados de processamento.

Ingredientes a sair
pela taca.

Estd a processar ingredientes
liquidos.

N&o processe ingredientes liquidos;
tem a sua disposicdo o acessorio
liquidificador com essa finalidade.

A taca estd demasiado cheia.

Retira a Maquina de Cozinha da
tomada eléctrica, liberte a tampa
e retire parte dos ingredientes do
acessorio. Nao deve exceder o
limite maximo.

O acessorio
processador de
alimentos/Maquina

Estd a processar frutos /
ingredientes pegajosos como
tamaras.

de Cozinha esta
instavel.

A velocidade seleccionada é
demasiado baixa.

Para obter melhores resultados
comece por utilizar o “Impulso”
para partir os ingredientes e em
seguida continue a processar, mas
na velocidade 5.
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Espaiol

Antes de leer, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

Segumdad

Lea estas instrucciones atentamente y guardelas para poder utilizarlas en
el futuro.
Antes de utilizar el aparato por primera vez, quite todo el embalaje vy las
etiguetas, incluyendo las fundas protectoras de plastico de las cuchillas.
Para lavar las piezas, consulte "Limpieza”.
Las cuchillas y los discos de corte estan muy afilados, manéjelos con
cuidado. Sosténgalos siempre por el asa en la parte superior, lejos
del borde cortante, tanto durante el uso como en las operaciones de
limpieza.
Asegurese siempre de que el disco rebanador ajustable regrese a la
posicion de almacenamiento (O) cuando no se utilice.
Quite siempre la cuchilla antes de verter el contenido del bol.
Mantenga las manos y los utensilios alejados del bol mientras el robot
de cocina esté conectado a la toma de corriente.
Nunca utilice los dedos para empujar los alimentos en el tubo de entrada.
Utilice Unicamente los empujadores facilitados con el accesorio.
Apague y desconecte el aparato:
O antes de poner o quitar piezas
O después del uso
O antes de limpiarlo
Nunca quite la tapa del accesorio hasta que la cuchilla o el disco de corte
se haya parado totalmente.
Cuando utilice el disco rebanador, rallador o para cortar al estilo juliana,
no deje que el bol se llene hasta la altura del disco de corte: vacielo
periddicamente.
Cuando utilice la cuchilla, no llene por encima del nivel Max marcado en el
bol.
No toque las piezas moviles.
No haga una fuerza excesiva para empujar los alimentos por el tubo de
entrada ya que podria dafar el accesorio.
No pigue cubitos de hielo u otros alimentos duros, tales como especias, ya
gue podrian dafar el accesorio.
No procese alimentos congelados.
No utilice la cuchilla para mezclar cargas pesadas, tales como masa de
pan, ya que podria dafar su accesorio o el aparato. Utilice el gancho de
amasar en el robot de cocina.
Nunca procese ingredientes calientes en el bol, deje que se enfrien a
temperatura ambiente antes de procesarlos.
No vierta liquidos calientes por el tubo de entrada de alimentos.
No mezcle ingredientes liquidos ya que pueden salirse alrededor de la
tapa. Hay una batidora de vaso disponible para este propdsito.
No utilice la tapa para hacer funcionar el procesador de alimentos; utilice
siempre el control de encendido/apagado o de velocidad.
El uso incorrecto del accesorio de su procesador de alimentos puede
producir lesiones.
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Si al utilizar este accesorio, el aparato vibra en exceso, reduzca la velocidad
o pare el aparato y extraiga el contenido.

Nunca utilice un accesorio daifado. Para solicitar que lo revisen o lo
reparen: consulte “Servicio técnico y atencidn al cliente”.

Nunca utilice un accesorio no autorizado o mas de un accesorio a la vez.
Gire el control de velocidad a la posicidon de apagado “O” y desenchufe el
aparato antes de acoplar o quitar utensilios/accesorios, después de su uso
y antes de limpiarlo.

Los nifos deben ser vigilados para asegurarse de que no jueguen con el
aparato.

Este aparato puede ser utilizado por personas con capacidades

fisicas, sensoriales o mentales disminuidas o con falta de experiencia o
conocimientos si han recibido instrucciones o supervision en relacion con el
uso del aparato de forma segura vy si entienden los peligros que ello implica.
Utilice este aparato Unicamente para el uso doméstico al que esta
destinado. Kenwood no se hard cargo de responsabilidad alguna si

el aparato se somete a un uso inadecuado o si No se siguen estas
instrucciones.

Corta verduras en dados y disco rebanador ajustable

® | arejillay el disco para cortar en dados estan muy afilados; manéjelos con
cuidado al colocarlos, quitarlos y limpiarlos. Sosténgalos siempre por el
asa, lejos del borde cortante, al manipular las cuchillas afiladas, vaciar el bol
y durante la limpieza.

® Nunca utilice los dedos para empujar los alimentos en el tubo de entrada.
Utilice Unicamente el empujador suministrado.

® No haga una fuerza excesiva para empujar los alimentos por el tubo de
entrada ya que podria dafar el accesorio.

® Antes de quitar la tapa, apague el aparato y espere hasta que el disco se
haya parado completamente.

® No procese alimentos congelados.

Limpieza

® Desmonte el accesorio completamente antes de limpiarlo.

Conector

® Nunca sumerja el conector en agua, limpielo por encima con un pafo

humedo.

Empujadores, tapa del accesorio y bol, cuchilla y discos de
corte

Lavelos con agua caliente y jabdn, luego ségquelos bien. Tenga cuidado ya
que las cuchillas y los discos de corte estan afilados.

También pueden lavarse en el lavavajillas (solo en la bandeja superior). NO
LAVE EL CONECTOR EN EL LAVAVAIILLAS.

Consulte el libro de instrucciones de su robot de cocina para obtener
mas informacion sobre las advertencias respecto a la seguridad.
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Antes de utilizar el accesorio Kenwood

® Retire todo el embalaje incluyendo
las fundas protectoras de plastico
de la cuchilla. Tenga cuidado con
las cuchillas, estan muy afilados.
No guarde las fundas protectoras ya
gue solo se utilizan para proteger
la cuchilla durante el proceso de
fabricacion y el transporte.

® |ave las partes, véase ‘Limpieza’

Descripcion del aparato

Empujadores: grande y pequefo
Tubo de entrada de alimentos
Tapa del accesorio

Asa

Cuchilla

Bol del accesorio

Conector

Discos de corte

Disco rebanador ajustable
Disco rallador extrafino
Disco rallador fino

Disco rallador grueso
Disco para cortar en juliana

@QEOVOOOO
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Asa del disco

Corta verduras en dados

A Empujador para cortar en
dados

B Rejilla para cortar en dados

() Bolsa de almacenamiento (si se

incluye)

®®

Montar el accesorio
procesador de alimentos
Consulte las ilustraciones - E

Usar la cuchilla
Consulte las ilustraciones | 3§ - m

® Maneje la cuchilla con cuidado ya
que esta muy afilada. Sujétela por
el asa.

® Corte los alimentos y pdngalos en
el bol asegurandose de que estén
distribuidos equitativamente.
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Consejos y sugerencias

® Corte los alimentos antes de
meterlos en el bol. La carne, pan,
verduras y otros alimentos de
textura similar deberan cortarse en
dados de aproximadamente 2 cm.
Las galletas deberdn romperse en
trocitos vy introducirse por el tubo
de entrada de alimentos mientras el
aparato esta en marcha.

® Sj quiere mezclar sopa, escurra los
ingredientes y anada los sdlidos al
bol. Procese y a continuaciéon sopa
el liquido.

® Para hacer masa, use grasas solidas
cortadas en dados de 2 cm recién
sacadas de la nevera. Mézclelas con
la harina hasta alcanzar la fase de
miga. Afada de forma gradual agua
suficiente por el tubo de entrada
de alimentos para formar una masa.
Apague el aparato tan pronto
como los ingredientes estén bien
mezclados.

® Tenga cuidado de no procesar los
alimentos mas de la cuenta cuando
utilice la cuchilla.

® Utilice la batidora K en el bol
de mezcla para mezclar tartas -

obtendrd mejores resultados.

Usar los discos rallador vy
para cortar en juliana
Consulte las ilustraciones n -

® Maneje los discos de corte con
mucho cuidado ya que estan muy
afilados. Sujete el disco por el asa.

® Flija el tubo de entrada de alimentos
que quiera utilizar. El empujador
contiene un tubo de entrada de
alimentos mas pequefo para
procesar los alimentos de uno en
uno o para ingredientes pequefos.



Consejos y sugerencias

® Utilice ingredientes frescos.

® No corte la comida en trozos
demasiado pequefios. Llene el tubo
de entrada de alimentos grande
casi hasta arriba. Asi evitard que la
comida se deslice hacia los lados al
procesarla. También puede utilizar
el tubo de entrada de alimentos
pegqueno.

® Al utilizar el disco para cortar en
juliana, coloque los ingredientes en
sentido horizontal.

® Al rebanar o rallar, los alimentos
colocados en sentido vertical salen
mas cortos que los que se colocan en
sentido horizontal.

® Después de utilizar un disco de
corte, quedara siempre una pegquefa
cantidad de desechos en el disco o en
los alimentos.

Usar el disco rebanador
ajustable
Consulte las ilustraciones - m

® Seleccione el grosor del corte
girando el dial de 1 (extrafino) a 5
(extragrueso).

® |mportante: para evitar lesiones,
mantenga las manos alejadas de la
cuchilla al seleccionar el grosor del
corte.

Usar el corta verduras en
dados
Consulte las ilustraciones E - E

Importante

® |3 posicion sem para cortar en dados
en el disco rebanador ajustable esta
disefada para usarse Unicamente
con el corta verduras en dados

® [E| empujador para cortar en dados
debe utilizarse Unicamente con la
rejilla para cortar en dados. Si se
utiliza sin colocar la rejilla para cortar
en dados, se produciran dafos en la
parte inferior del empujador.

® Para evitar lesiones, mantenga las
manos alejadas de la cuchilla al
seleccionar el grosor del corte.

Consejos y sugerencias

® Para obtener mejores resultados,
use frutas y verduras frescas.

® Para evitar que los alimentos se
atasquen, no los apretuje en el tubo
de entrada. Lo ideal serfa cortar los
alimentos en trozos no superiores a:

50 x 30 mm

® Sj los alimentos estan demasiado
duros para empujarlos por la rejilla,
cuézalos durante aproximadamente
10-15 minutos vy luego deje que
se enfrien en la nevera antes de
procesarlos.

® Quite siempre las pieles duras, los
huesos, las pepitas, las semillas,
etc, de los alimentos antes de
procesarlos.

Nota:

® Debido a los distintos tamanos
y formas de los alimentos, los
dados contendran algunos trozos
deformes, lo cual es normal.

® | 0s alimentos como el queso, el
jamon y el chorizo se atascaran en
la rejilla, asi que no se recomienda
utilizar este accesorio con dichos
alimentos.

El corta verduras en dados también se

puede utilizar para preparar patatas

fritas, crudités y bastones (consulte la

ilustracion O)

® Seleccione el grosor del corte
girando el dial de 1 (extrafino) a 5
(extragrueso).

40



® |mportante: para evitar lesiones,
mantenga las manos alejadas de la
cuchilla al seleccionar el grosor del
corte.

1 Ponga la rejilla para cortar en dados
sin el disco ajustable.

2 A continuacién, empuje los alimentos
manualmente a través de la rejilla sin
encender el aparato.

Nota: el accesorio procesador de
alimentos debe montarse sobre el
robot de cocina al hacer crudités y
patatas fritas.

Desmontar el accesorio
Consulte las ilustraciones E -

Bolsa de almacenamiento (si
se incluye)
Consulte la ilustracion

® Guarde los discos y el corta
verduras en dados en la bolsa de
almacenamiento.

® Asegurese siempre de que el disco
rebanador ajustable esté girado
hacia la posicion de almacenamiento
(O) antes de ponerlo en la bolsa o en
otro lugar de almacenamiento.

® Por razones de seguridad, la cuchilla
debe guardarse en el bol del
procesador de alimentos en vez de la
bolsa de almacenamiento cuando no
se utilice.
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Servicio técnico y atencion
al cliente

Para obtener informacion sobre

el servicio técnico y la atencidn al
cliente, consulte el manual principal
de su robot de cocina o visite
www.kenwoodworld.com.

® Diseflado vy creado por Kenwood en el
Reino Unido.
® Fabricado en China.




Guia de solucion de problemas

Problema

Causa

Solucién

El accesorio
procesador de
alimentos no se
pone en marcha/
no funciona.

No llega corriente eléctrica al
robot de cocina.

Compruebe que el robot de cocina
esté enchufado y encendido (si
corresponde).

El accesorio procesador

de alimentos no esta
correctamente ajustado a la
salida de velocidad alta del
robot de cocina.

El bol del accesorio
procesador de alimentos no
estad correctamente ajustado
en el conector o la tapa no
estd bien ajustada en el bol.

Compruebe que todas las
piezas del accesorio procesador
de alimentos estén acopladas
correctamente.

El accesorio
procesador de
alimentos se ha
detenido durante
el funcionamiento.

El accesorio procesador
de alimentos esta
sobrecargado/la cantidad
de ingredientes afladida
sobrepasa la capacidad de
trabajo.

Desenchufe el robot de cocina.
Desbloquee la tapa, quite la
cuchilla/disco vy retire algunos
ingredientes del bol. No debe
sobrepasar la capacidad de trabajo
maxima.

Mal resultado del
procesamiento.

Se ha usado una cantidad
excesiva o insuficiente de
ingredientes.

La velocidad o los tiempos
de procesamiento utilizados
son incorrectos.

Consulte la tabla de usos
recomendados para ver las
cantidades, velocidades y tiempos
de procesamiento recomendados.

Los ingredientes se
salen por la tapa.

Se han utilizado ingredientes
liquidos.

No use ingredientes liquidos; hay
un accesorio batidora de vaso
que se puede adquirir para este
proposito.

El bol se ha llenado
demasiado.

Desenchufe el robot de cocina,
desbloquee la tapa y quite algunos
ingredientes del accesorio. No
debe sobrepasar el Iimite maximo.

Accesorio
procesador de
alimentos/robot de
cocina inestable.

Se estd procesando fruta/
ingredientes pegajosos como
datiles.

La velocidad seleccionada es
demasiado lenta.

Para obtener mejores resultados,
use primero la funcién de

accion intermitente "Pulse” para
descomponer los ingredientes vy
luego siga procesando a velocidad
5.
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Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

Slkkerhed

Lees denne brugervejledning ngje og opbevar den i tilfeelde af, at du far
brug for at sld noget op i den.

® [or forste ibrugtagning fjernes al emballage og alle maerkater, herunder
plastikknivhylstre. Vask delene: Se “Renggring”.

® Knivbladene og snitte/rivepladerne er meget skarpe, sa de skal omgas
med forsigtighed. Hold altid fast overst i fingergrebet vaek fra seggen
bade under brug og rengsaring.

® Sgrg altid for, at den justerbare skaereplade saettes tilbage i
opbevaringsposition (O), nar den ikke er i brug.

® F[jern altid knivbladet, for skalens indhold heaeldes ud.

® Hold greb og redskaber vaek fra skalen nar reremaskinen er tilsluttet
stremtilforslen.

® Brug aldrig fingrene til at stoppe maden ned i pafyldningstragten. Brug
altid de(n) medfalgende nedstopper(e).

® Sjluk for den og tag stikket ud:
O inden der paseettes eller fijernes dele
O efter brugen
O for rengoering

® Tag aldrig l&get af tilbehgret, for bladene eller skaerepladen er standset
helt.

® Nar du bruger en snitte-, rive- eller julienneplade, ma du ikke lade skalen
blive fyldt helt op til skaerepladen: tom den regelmaessigt.

® Nar knivsbladet bruges, ma skalen ikke fyldes op over Max-niveau pa
skalen.

® Du ma ikke bergre dele i bevaegelse.

® Du ma ikke brug tvang til at skubbe produkterne ned gennem
tilfarselsrgret, da du kan beskadige tilbehgret.

® Brug ikke tilbehgret til isterninger og andre harde ting som f.eks.
krydderier, da det i sa fald kan blive beskadiget.

® Tilbered ikke frosne madvarer.

® Brug ikke knivbladet til at blande drgje maengder som f.eks. braddej,
da dette kan beskadige tilbehgret eller maskinen. Brug en dejkrog i
kekkenmaskinen.

® Tilbered aldrig varme ingredienser i skalen, lad dem kole ned til
stuetemperatur inden tilberedning.

® Hezeld ikke varme vaesker ned i tilfgrselsreret.

® Undlad at blende flydende ingredienser, da disse kan lgbe over ved laget.
Der kan fas en blender til dette formal.

® Du ma ikke bruge laget til at betjene foodprocessoren. Du skal altid bruge
on/off-knappen eller hastighedsknappen.

® Misbrug af kakkenmaskinen kan forarsage laesioner.

® Skulle der opsta for store vibrationer ved brug af dette tilbehar, skal
hastigheden enten saettes ned, eller maskinen skal standses og indholdet
tages ud.
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® Du ma aldrig bruge beskadiget tilbehar. Fa det efterset eller repareret.
Se ‘Service og kundepleje’.

® Brug aldrig uautoriseret tilbehgr eller mere end et tilbeher ad gangen.

® Drej hastighedsregulatoren til FRA-positionen “0”, og traek stikket ud, for
redskaber/tilbehar pasaettes eller aftages, efter brug og for rengaring.

® Bgrn skal overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

® Apparater kan bruges af personer med reducerede fysiske, sansemaessige
eller mentale evner, eller mangel pd erfaring og kendskab, hvis de er blevet
vejledt eller givet instrukser i brugen af apparatet pa en sikker made, og
hvis de forstar de farer, der er involveret.

® Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood patager sig
intet erstatningsansvar, hvis apparatet ikke anvendes korrekt eller disse
instruktioner ikke felges.

Tilbehor til ternskaering og justerbar skaereplade

® Skeeret til ternskaering og skiven er meget skarpe: Veer forsigtig ved
pasaetning, aftagning og rengering. Hold altid i fingergrebet og veek fra
aeggen ved handtering af de skarpe knive, temning af skalen og under
rengering.

® Brug aldrig fingrene til at presse mad ned i tilferselsraret. Brug kun den
medfalgende nedstopper.

® Brug ikke overdreven kraft til at presse mad ned i tilferselsroret - du kan
beskadige tilbehoret.

® |nden laget tages af, skal du slukke og vente, indtil pladen er stoppet helt.

® Tilbered ikke frosne madvarer.

Renggring
® Aftag tilbehgret helt for rengering.

Konnektor
® Konnektoren ma aldrig kommes i vand, ter den af med en fugtig klud.

Nedstoppere, tilbehorets lag og skal, kniv og skaereplader
Vask i varmt seebevand, og ter derefter grundigt. Pas pa, da knivene og
skaerepladerne er skarpe.

® Alternativt kan de vaskes i opvaskemaskinen (kun gverst). KOM IKKE
KONNEKTOREN | OPVASKEMASKINEN.

Folg din hovedkekkenmaskine instruktionsbog for yderligere
sikkerhedsadvarsler.

For du bruger Kenwood tilbehor ® \ask delene, se 'Rengering’.
® Fjern alt indpakningsmateriale,

herunder plastdaekslerne fra knivbladet.

Pas pa - knivene er nemlig meget

skarpe. Disse daeksler ber kasseres,

da de kun har til formal at beskytte

knivbladet under fremstilling og

transport.
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Forklaring

Nedstoppere: stor og lille
Tilforselsror

Tilbeharslag

Fingergreb

Knivblad

Tilbeharsskal

Konnekter

Skaereplader

Justerbar skaereplade
Ekstrafin riveplade
Fin riveplade

Grov riveplade
Julienneplade

@OEOOOOO

mooOw>»

Pladens fingergreb

Tilbeher til ternskaering

A Nedstopper til ternskaering
B Skeer til ternskaering

®®

() Opbevaringstaske (hvis en s&dan

medfalger)

Samling af foodprocessor-
tilbehgret

Se illustration - E

Brug af kniven

Se illustration . .

Handtér knivsbladet med
forsigtighed, da bladene
er serdeles skarpe. Hold i
fingergrebet.

® Skaer maden ud, kom det ned i
skalen og serg for, at det er ens
fordelt.

Vink og tips

® Maden skal skaeres i stykker, for
den kommes i skalen. Ked, brad,
grgntsager og andre madvarer
af lignende konsistens skal
skaeres i terninger pa ca. 2 cm.
Kiks, tvebakker og lignende kan
braekkes i stykker og kommes ned
i tilforselsrgret, mens maskinen
arbejder.
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Hvis du gnsker at blende suppe, skal
vaesken haeldes af ingredienserne
og resten kommes i skalen. Lad sa
maskinen arbejde, hvorefter vaesken
tilseettes igen.

Na&r du laver mardej, skal du bruge
faste fedtstoffer skareti2 cm
terninger direkte fra koleskabet.
Bland fedtstoffet med melet, indtil
dejen ligger raps. Tilsaet gradvist
tilstraekkeligt vand ned gennem
tilfarselsreret, til der dannes en

dej. Sluk sa snart ingredienserne er
blandet.

Pas p4, at maskinen ikke arbejder for
leenge, nar knivbladet anvendes.
Brug K-spaden i mixerens skal til at
rore kagedeje - det giver et bedre
resultat.

Brug af rive- og
julienneplader

Se illustration n .

Handtér skaerepladerne med
forsigtighed, da de er saerdeles
skarpe. Hold skiven i fingergrebet.
Veelg hvilket tilfarselsrer, du

gnsker at anvende. Nedstopperen
indeholder et lille tilfarselsrar, som
bruges til enkelte dele eller tynde
ingredienser.

Vink og tips

Brug friske ingredienser.

Skeer ikke maden i for sma stykker.
Fyld det store tilfarselsror i bredden,
sa det er ret fuldt. Derved undgas
det, at maden glider ned i siden
under arbejdet. | modsat fald bruges
det lille tilfgrselsrar.

Nar du bruger julienneskiven, skal
tynde ingredienser anbringes vandret.
Ved snitning og rivning: kommer
produkter, der anbringes opret ud i
mindre stykker end produkter anbragt
vandret.

Efter brug af en skeereplade vil der
altid veere en lille maengde spild pa
pladen eller i produktet.




Brug af den justerbare
skaereplade

Se illustration . m

Vaelg snittykkelsen ved at dreje
knappen fra 1 (ekstra tynd) til 5
(ekstra tyk).

Vigtigt: For at undga personskade
skal du holde haenderne vaek fra
kniven, nar du veelger snittykkelse.

Brug at terningtilbehgret
Se illustration E - E

Vigtigt

Positionen ternskaering ssw P&

den justerbare skeereplade er kun
beregnet til brug sammen med
ternskeeringtilbehgret.
Nedstopperen til ternskeering ma
kun bruges sammen med skeeret til
ternskaering. Hvis den bruges, uden
at skeeret til ternskeering er pasat,
resulterer det i beskadigelse af
nedskubberens ende.

For at undga personskade skal du
holde haanderne veek fra kniven, nar
du veelger snittykkelse.

Vink og tips

® Brug frisk frugt og grent for at opna
det bedste resultat.

® For at undga, at madvarerne saetter
sig fast, ber de ikke stuves sammen
i tilfarselsreret - ideelt set bar
madvarerne ikke skeeres i starre
stykker end:

50 x 30 mm

® Hvis madvarerne er for sveere at
presse gennem skeeret, kan de
koges i ca. 10-15 minutter, hvorefter
de afkales i keleskab inden
tilberedning.

® Fjern altid harde skraeller, kerner
og frg osv. fra madvarer inden
tilberedning.

Bemeerk:

® P3 grund af madvarers forskellige
storrelser og typer vil der veere
nogle skaeve stykker blandt
terningerne, dette er normalt.

® Fgdevarer som ost, skinke og
chorizo vil tilstoppe skaeret og
anbefales ikke til brug med dette

46

tilbeher.

Ternskaeringtilbeharet kan ogsa bruges

til at fremstille pommes frites, rakost og

grentsagsstaenger. (se illustration O)

® \V/alg snittykkelsen ved at dreje
knappen fra 1 (ekstra tynd) til 5
(ekstra tyk).

® Vigtigt: For at undgéa personskade
skal du holde haenderne vaek fra
kniven, nar du veelger snittykkelse.

1 Paseet skeeret til ternskaering uden
den justerbare skaereplade

2 Skub derefter maden manuelt
gennem skaeret uden at taende for
apparatet.
Bemeerk: Foodprocessorens
tilbehor skal saettes pa
kokkenmaskinen, nar du skaerer
rakost og pommes frites.

Sadan adskilles tilbehgret
Se illustration E -

Opbevaringstaske (hvis en
sadan medfalger)
Se illustration

® Gem pladerne og
ternskeeringtilbehgret i
opbevaringstasken.

® Sgrg altid for, at den justerbare
skaereplade er drejet til
opbevaringsposition (O), for du
laegger den i posen eller et andet
opbevaringssted.



® Af sikkerhedsgrunde bar kniven
opbevares i foodprocessorskalen i

stedet for opbevaringstasken, nar
den ikke er i brug.

Service og kundepleje

kenwoodworld.com.

® Fremstillet i Kina.

® Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.

Service- og kundeplejeoplysninger kan findes i kekkenmaskinens hovedmanual eller p&d www.

Fejlsagningsguide

Problem

Arsag

Lasning

Foodprocessortilbehgret
kan ikke starte/karer ikke.

Ingen strem til
kakkenmaskinen.

Kontrollér, at kakkenmaskinen
er tilsluttet og taendt (hvis
relevant).

Foodprocessortilbehgret
er ikke 1ast korrekt

til kekkenmaskinens
hejhastighedsudtag.
Foodprocessorens skal er
ikke 1&st korrekt fast pa
konnektoren, eller l1&dget
er ikke 13st korrekt fast pa
skalen.

Kontroller, at alle dele af
foodprocessorens tilbehor er
korrekt monteret.

Foodprocessortilbehgret
stoppet under drift.

Foodprocessortilbehgret
er overbelastet/maengden
af ingredienser er over
arbejdskapaciteten.

Tag kekkenmaskinens stik ud.
Las laget op, fjern kniven/
pladen, og fjern nogle
ingredienser fra skalen. Du bar
ikke overskride den maksimale
arbejdskapacitet.

Dérlig tilberedning

Der anvendes for stor eller
lille maengde ingredienser.

Forkert
tilberedningshastighed
eller -tid.

Se skemaet for anbefalet

brug angdende anbefalede
tilberedningsmaengder,
hastigheder og tidsindstillinger.

Der leekker ingredienser
fra laget.

Der er anvendt flydende
ingredienser.

Brug ikke flydende ingredienser,
der fas blendertilbehgor til dette
formal.

Skalen er overfyldt.

Tag kekkenmaskinens stik ud,
13s 1&get op, og fjern nogle
ingredienser fra tilbehgret. Den
maksimale graense ma ikke
overskrides.

Foodprocessortilbehar/
kekkenmaskine ustabil.

Der tilberedes klaebende
frugter/ingredienser som
f.eks. dadler.

Valgt hastighed for
langsom

For at opna de bedste
resultater skal du ferst bruge
"impuls" for at grovbehandle
ingredienserne og derefter
fortseette tilberedningen pa
hastighed 5.
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Svenska

Vik ut frimre omslaget med bilderna.

Sakerhet

L&s bruksanvisningen noggrant och spara den for framtida bruk.

Fore den forsta anvandningen ska all férpackning och samtliga etiketter,
inklusive bladskydden av plast, tas bort. Tvatta komponenterna: se
"Rengoring”.

Bladen och skivorna ar mycket vassa. Hantera dem med férsiktighet. Hall
dem alltid i greppet upptill, borta frdn eggen, bade nir du hanterar och
diskar dem.

Se alltid till att den justerbara skivningsskivan stalls tilloaka till féorvaring-
slage (O) nér den inte anvands.

Tag alltid ut knivbladet innan du tommer ut innehallet ur skalen.

Hall hdnder och verktyg utanfér skalen medan kéksmaskinen dr ansluten
till elnatet.

Anvand aldrig fingrarna for att trycka ner bitar i matarroret. Anvand alltid
matarstaven (-arna) som levererades med matberedaren.

Stang av apparaten och dra ur kontakten:

O innan du monterar eller tar bort delar

O efter anvandning

O fore rengdring

Lyft aldrig locket fran tilloehoret forran bladet eller skarskivan har stannar
ordentligt.

Lat inte skalen fyllas pa &nda upp till skarskivan nar du anvander
skivnings-, rivnings- eller julienne-skivan. Tém den regelbundet.

Nar du anvander knivbladet ska du inte fylla dver maxnivan markerad pa
skalen.

Vidror inte rorliga delar.

Anvand inte féor mycket kraft for att trycka ner bitarna i matarroret - da
kan tilloehéret skadas.

Hacka inte istarningar eller andra harda livsmedel sdsom kryddor. Da kan
tillbehoret skadas.

Bearbeta inte frysta livsmedel.

Anvand inte knivbladet for tunga blandningar t.ex. broddeg. Da kan
tillbehodret eller maskinen skadas. Anvand degkroken i kdksmaskinen.
Bearbeta aldrig heta ingredienser i skalen. Lat dem svalna till
rumstemperatur for bearbetning.

Hall inte heta vatskor ner genom matarroret.

Mixa inte flytande ingredienser - de kan lacka runt locket. Det finns en
mixer for det &ndamalet.

Anvand aldrig locket for att stédnga av och pa maskinen. Anvand pa/
av-knapparna eller hastighetsreglaget.

Om mixern anvands pa fel satt kan det orsaka personskador.

Om det uppstar for mycket vibrationen vid anvandningen av detta
tillbehdr kan du antingen minska hastigheten eller stoppa maskinen och ta
ut innehallet.
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® Anvind aldrig ett skadat tillbehdr. Fa det kontrollerat eller reparerat: Se
”Service och kundtjanst”.

® Anvand aldrig tillbehdr som inte &r godkénda. Anvand bara ett tillbehor at
gangen.

® \/rid hastighetsreglaget till "O” (AV) och dra ur stickkontakten innan du
monterar pa eller tar av redskap/tillbehor, efter anvandning samt fore
rengdring.

® Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med apparaten.

® Apparaten kan anvandas av personer med begransad fysisk eller mental
féormaga eller begransad kansel eller med bristande erfarenhet eller
kunskap, om de dvervakas eller far instruktioner om hur den ska anvéndas
pa sakert satt och forstar de medfdljande riskerna.

® Anvand apparaten endast fér avsett andamal i hemmet. Kenwood tar inte
pa sig nagot ansvar om apparaten anvands pa felaktigt satt eller om dessa
instruktioner inte foljs.

Tarnare och justerbar skivningsskiva

® Tarningsgallret och skarskivan ar mycket vassa: hanteras med forsiktighet
vid montering, demontering och rengdring. Hall alltid i greppet, pa avstand
fran skareggen, nar du hanterar de vassa knivbladen, tdmmer skalen och
under rengodring.

® Anvand aldrig fingrarna for pressa ner livsmedel i pafyliningsroret. Anvand
endast medféljande matarstav.

® Anvand inte dverdriven kraft for att pressa ned livsmedel i pafyliningsroret
- du kan skada tillbehdrsdelen.

® [nnan du tar av locket ska du stdnga av apparaten och vanta tills dess att
skivan har stannat helt.

® Bearbeta inte frysta livsmedel.

Rengdring
® Plocka isar tilloehoret fullstandigt fore rengédring.

Kopplingsdel

® Sank aldrig ned kopplingsdelen i vatten. Torka av den med en fuktig trasa.

Matarstavar, tillbehdrslock- och skal, knivblad och skérskivor

® Diska med varmt vatten och diskmedel, torka noggrant. Var férsiktig
eftersom knivseggar och skarskivor ar vassa.

® Anvand alternativt diskmaskinen (endast dvre korgen). DISKA INTE
KOPPLINGSDELEN | DISKMASKINEN.

Du hittar mer information om sdkerheten i bruksanvisningen fér din
kéksmaskin.
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Innan du anvédnder ditt Kenwood-
tillbehor

® Tag bort all forpackning, aven
plastskydden for knivbladet. Var
forsiktig - bladen dr mycket vassa.
Skydden kan nu sldngas. De hade
bara till uppgift att skydda bladet
under tillverkningen och frakten.
Diska delarna, se “rengoring”.

Forklaring till bilder

Matarstavar: stor och liten
pPafyliningsror
Tillbehorslock

Grepp

Knivblad

Tillbehorskal
Kopplingsdel

Skarskivor

@QEOOOOO

Justerbar skivningsskiva
Extra fin rivningsskiva
Fin rivningsskiva

Grov rivningsskiva
Juienneskiva

mooOw>

Skivans grepp

Tarnare

A Matarstav for tarnare
B Tarningsgaller
Forvaringspase (om sadan
medféljer)

®®

®

Montera ihop matberedarens
tilloehor

Se bilderna - E

Anvanda knivbladet

Se bilderna - m

® Hantera knivbladen forsiktigt,
bladen &r mycket vassa. Hall dem
alltid i greppet pa toppen.

® Skar livsmedlen i bitar och lagg
dem i skalen. Se till att de &r jamnt
fordelade.
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Tips och idéer

® Skar upp det som ska beredas innan
du lagger det i skalen. Katt, brod,
gréonsaker och andra livsmedel
av liknande konsistens ska skaras
i ca 2 cm stora tarningar. Kex
ska brytas i bitar och matas ner i
pafyliningsréret medan maskinen ar
igang.

® Om du vill mixa soppor haller du
av vatskan och ldgger de fasta
ingredienserna i skalen. Mixa dem
och hall tillbaka dem i vatskan.

® Anvand fast matfett skureti 2 cm
kuber direkt fran kylskdpet nar du
gor smordeg. Arbeta in i mjolet tills
blandningen ser ut som brédsmulor.
Tillsatt gradvis lite vatten genom
pafyliningsroret tills det blir till
en deg. Stadng av sa snart som
ingredienserna har blandats.

® Kor inte degen langre an nédvandigt
nar du anvander knivbladet.

® Anvand K-spaden i blandarskalen
nar du ska géra kaksmet - da far du
battre resultat.

Anvanda rivnings- och
skivningsskivor

Se bilderna n -

Hantera skarskivorna forsiktigt - de
&r mycket vassa. Hall alltid skivan i
greppet pa toppen.

Valj vilket pafyliningsror du vill
anvanda. | matarstaven finns ett
mindre pafyliningsrdr for enstaka
eller smala bitar.

Tips och idéer

® Anvand farska ingredienser.

® Skar inte for smatt. Fyll det stora
pafyliningsroret ganska fullt pa
bredden. Da finns mindre risk for
att bitarna glider sidledes under
beredningen. Alternativt anvander
du den lille pafyliningstratten.




® Vid anvandning av julienneskivan
placeras ingredienserna horisontalt.

® Vid skivning och rivning blir mat som
placerats rakt upp kortare an mat som
placerats horisontellt.

® Efter anvandning av skarskivor finns
det alltid rester kvar pa skivan eller i
bland livsmedlen.

Anvanda den justerbara
skivningsskivan

Se bilderna . m

Valj tjocklek for skivorna genom att
stalla in vredet mellan 1 (extra tunna)
till 5 (extra tjocka).

® Viktigt! Hall handerna borta fran
bladen nar du valjer skivtjocklek for
att undvika skador.

Anvanda tarnaren

Se bilderna E - E

Viktigt

® Tarningslaget swm P& den justerbara
skivningsskivan ar endast avsett att
anvandas med tarnaren.

® Matarstaven som ar avsedd for
tarnaren ska anvandas tillsamman
med tarningsgallret. Att anvanda den
utan att tarningsgallret &r monterat
leder till att botten av matarstaven
skadas.

® Hall handerna borta fran bladen nar
du valjer skivtjocklek for att undvika
skador.

Tips och idéer

® Anvand farska frukter och gronsaker
for basta resultat.

® Du kan férhindra att ingredienserna
fastnar genom att inte packa dem
for hart | matarrdret. Helst ska
livsmedlen skaras i bitar som inte ar
storre an:
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50 x 30 mm

® Om livsmedlet &r for hart att trycka
genom rutnatet ska du koka den i
cirka 10-15 minuter och sedan lata
den svalna i kylskdpet innan du
bearbetar den.

® Ta alltid bort svarbearbetade skal,
karnor och frén och sa vidare, innan
du bearbetar livsmedlet.

Obs!

® Eftersom livsmedel finns i s& manga
olika former och storlekar kommer
ndgra av de tarnade bitarna att vara
missformade. Detta ar normalt.

® |ivsmedel som ost, skinka och
chorizo fastnar i rutnatet och
rekommenderas darfor inte for
anvandning tillsammans med det
har tilloehoret.

Tarnaren kan ocksa anvandas for att

gbra pommes frites, cruditéer och

gronsaksstanger (se bild O).

® Valj tjocklek for skivorna genom att
stélla in vredet mellan 1 (extra tunna)
och 5 (extra tjocka).

® Viktigt! Hall hdnderna borta fran
bladen nar du véljer skivtjocklek for
att undvika skador.

1 Montera tarningsgallret utan den
justerbara skivan

2 Pressa sedan livsmedlen manuellt
genom gallret utan att sl pa
apparaten.
Obs! Matberedartillbehéret maste
vara monterat pa din kksmaskin
ndr du gor cruditéer och pommes
frites.

Montera isar tillbehoret

Se bilderna E -



Av sakerhetsskal ska knivbladet
forvaras i matberedarskalen istéllet
for i forvaringspasen néar det inte
anvands.

Forvaringspase (om sadan .
medfdljer)
Se bilderna

® [orvara skivorna och tarnaren i

férvaringspasen.

® Se alltid till att den justerbara
skivningsskivan stélls tillbaka till
forvaringslage (O) innan den l&aggs
ner i pasen eller laggs pa annan
forvaringsplats.

Service och kundtjanst

For information om service och kundvard,
se bruksanvisningen till kéksmaskinen
eller ga till www.kenwoodworld.com.

® Konstruerad och utvecklad av
Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

Problemsédkning

Problem

Orsak

LAsning

Kéksmaskinens
tillbehor startar
inte/fungerar inte.

Koéksmaskinen har ingen el.

Kontrollera att kdksmaskinen &r
kopplad till eluttaget och paslagen
(om tillampligt).

Matberedartillbehoret ar
inte last vid kdksmaskinens
hoghastighetsuttag pa ratt
satt.

Matberedartillbehdrets

skal ar inte last vid
kopplingsdelen eller locket
ar inte fastsatt ordentligt pa
skalen.

Kontrollera att alla delar av mat-
beredartillbehoéret &r fastsatta pa
ratt satt.

Matberedar-
tillbehoret
stannade under
processen.

Matberedartillbehoret
odverlastat/ mangden av
livsmedel som tillsatts ar
oOver arbetskapaciteten.

Koppla ur kdksmaskinen. Lossa
locket, ta bort knivbladet/skivan
och avlagsna en del av livsmedlen
fran skalen. Du bor inte dverskrida
maximal arbetskapacitet.

Dalig bearbetning
utford

For mycket eller for lite
livsmedel anvands.

(Se "Rekommenderad anvandning”
for rekommendationer om

Felaktig hastighet eller tid
for bearbetning anvand.

mangder, hastighet och tid for
bearbetning.

Livsmedel lacker
fran locket.

Flytande livsmedel har
anvants.

Anvand inte flytande livsmedel.
Det finns ett mixertillbehdr att
kopa for detta andamal.

Skalen ar overfull.

Koppla ur kdbksmaksinen, lossa

pa locket och avlagsna en del av
livsmedlen fran tillbehoret. Du bor
inte dverskrida maxgransen.

Matberedar-
tillbehoret/
koksapparaten
instabil.

Klibbiga frukter/livsmedel
sasom dadlar bearbetas.

Anvand forst "pulsfunktionen”
for att bryta ner livsmedlen och

Vald hastighet ar for
langsam

fortsatt sedan bearbetningen pa
hastighet 5 for basta resultat.
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Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

Slkkerhet

Les ngye gjennom denne bruksanvisningen og ta vare pa den slik at du
kan sl& opp i den senere.

® [For forste gangs bruk ma du fijerne all forpakning og merker, inkludert
dekkene pa plastikkbladene. Vask delene; se “Rengjaring”.

® Bladene og skjeereristene er veldig skarpe, sa veer forsiktig. Hold alltid
i fingergrepet averst, vekk fra skjaerekanten, bade ved bruk og
rengjoring.

® Sgrg alltid for at den justerbare skjaereskiven settes tilbake til oppbevaring-
sposisjon (O) nar den ikke er i bruk.

® Ta alltid knivbladet ut for du heller innholdet fra bollen.

® Hold hender og redskap ute av bollen mens kjgkkenmaskinen er
tilkoblet stremforsyningen.

® Bruk aldri fingrene til & skyve ingrediensene ned i pafyllingstrakten. Bruk
alltid stapperne som folger med maskinen.

® S|4 av maskinen og trekk ut stepselet i folgende tilfeller:
O fgr du setter inn eller tar ut deler
O etter bruk
O for rengjoring

® Aldri fiern lokket fra tilleggsutstyret for bladet eller skjaereristen har
stoppet helt.

® \ed bruk av skjeereristen/riveplaten eller julienneplaten ma du ikke la
bollen fylles s& heyt opp som skjeereristen, tem den jevnlig.

® Ved bruk av knivbladet ma du ikke fylle hgyere enn maks.-nivaet som er
merket av pa bollen.

® |kke bergr deler i bevegelse.

® |kke bruk makt til & dytte mat ned i pafyllingstrakten - du kan skade
tillleggsutstyret.

® |kke hakk isterninger eller andre harde matvarer, f.eks. krydder, da det kan
skade tilbehgret.

® |kke prosesser frossen mat.

® |kke bruk knivbladet til & blande tunge blandinger som braddeig hvis
ikke kan du skade tilleggsutstyret eller maskinen. Bruk deigkroken i
kigkkenmaskinen.

® Prosesser aldri varme ingredienser i bollen, la avkjgles til romtemperatur
for prosessering.

® |kke hell varme vaesker ned i matergret.

® |kke bland flytende ingredienser siden de kan lekke ut rundt lokket. En
blender er tilgjengelig for dette formalet.

® |kke bruk lokket til & styre matprosessoren, men bruk alltid pd/av eller
hastighetskontrollen.

® Feil bruk av matmiksertilbehgret kan forarsake personskader.

® Dersom maskinen rister veldig nar du bruker dette tilbehgret, skal du enten
redusere farten eller stanse maskinen og ta ut innholdet.

® Aldri bruk skadet tilleggsutstyr. Fa det ettersett eller reparert. Se
“Service og kundetjeneste”. 53



Du ma aldri bruke uautorisert tilbehar eller mer enn ett tilbehar av gangen.
Vri hastighetskontrollen til «O» (av) og trekk ut stepselet for du setter pa
eller tar av redskaper/tilbeher, etter bruk og fer rengjering.

Barn ma vaere under overoppsyn for a sikre at de ikke leker med maskinen.
Apparater kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller som mangler erfaring eller kunnskap, hvis de har fatt
tilsyn eller veiledning om trygg bruk av apparatet og de forstar farene det
innebaerer.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk. Kenwood frasier seg
ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller dersom apparatet ikke er brukt i
henhold til denne bruksanvisningen.

Terningstilbehor

Skjeereristen er veldig skarp: Handter med forsiktighet ved montering,
fierning og rengjering. Hold alltid fingergrepet borte fra skjaerekanten nar
du handterer de skarpe skjeerebladene, tesmmer bollen og under rengjering.
Bruk aldri fingrene til & skyve maten ned i matergret. Bruk kun skyveren
som folger med.

Ikke bruk overdreven kraft for & presse maten ned i matergret - du kan
skade tilbehgret.

For du tar av lokket, sla av og vent til skiven har stoppet helt.

Ikke prosesser frossen mat.

Rengjoring

Demonter tilbehgret fullstendig for rengjoring.

Kontakt

Senk aldri kontakten i vann, terk over med en fuktig klut.

Skyvere, festelokk og skal, knivblad og skjaereskiver

Vask i varmt sapevann, og terk deretter grundig av. Vaer forsiktig siden
knivene og kutteskivene er skarpe.

Vask eventuelt i oppvaskmaskin (kun gverste hylle). IKKE VASK
KONTAKTEN | OPPVASKMASKINEN.

Se i instruksjonsboken for hovedkjogkkenmaskinen for ekstra
sikkerhetsvarsler.

For du bruker ditt Kenwood-redskap Deler
® Fjern all emballasje inkludert plasten )
Stappere, stor og liten
rundt knivbladet. Vaer forsiktig % MatZi)rakt 9
da bladene er svaert skarpe. Kast @ Tilbeharslokk
plasten da den kun skal beskytte @ Fingerare
knivbladet ved produksjon og @ Knisblagd P
[ E;j:;zz:;ne se ‘Rengjoering’ @ Tiibeharsbolle
' @ Kopling
Skjeererister
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Justerbare kutteskiver
Ekstra fine riveskiver
Fine riveskiver
Grove riveskiver
Julienne skive
@ Skive fingergrep
Terningstilbehar
A Terningsskyver
B Skyverist
@ Oppbevaringspose (hvis levert)

mooOw>»

For & montere ditt Food
Processor tilbehgr

Se illustrasjonene - E

For & bruke knivbladet ditt

Se illustrasjonene - m

® Veer forsiktig nar du handterer
knivbladet da bladene er veldig
skarpe. Hold i fingergrepet.

® Skjaer maten opp og ha den i bollen
- pass pa at den er jevnt fordelt.

Rad og tips

® Skjeer opp maten fer du har den
i bollen. Kjott, brad, gronnsaker
og andre matvarer av lignende
konsistens skal skjaeres i terninger
pa ca. 2 cm. Kjeks ma brekkes i biter
og settes til gjennom matetrakten
mens maskinen gar.

® Hvis du vil lage supper skal du sile
av ingrediensene og ha de faste
ingrediensene i bollen. Prosesser og
ha dem deretter tilbake i vaesken.

® Nar du lager bakverk, bruk fast fett
kuttet i 2 cm/ . tomme terninger
rett fra kjoleskapet. Bland med
mel til du far en konsistens som
ligner bradsmuler. Sett gradvis til
nok vann gjennom matetrakten slik
at du far en deig. Sl& av sa snart
ingrediensene er blandet.

® Pass pa at du ikke prosesserer for
mye nar du bruker knivbladet.

® Bruk K-spaden i blandebollen til & lage
kakedeig - du far bedre resultater.
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For & bruke dine rive og
Julienne skiver

Se illustrasjonene n -

® Veer forsiktig med skjzereristene
da de er veldig skarpe. Hold platen
med fingergrepet.

® \elg hvilken matetrakt du vil bruke.
Stapperen har en mindre matetrakt
til prosessering av enkeltstykker eller
tynne ingredienser.

Rad og tips

® Bruk ferske ingredienser.

® |kke skjeer maten for smatt. Fyll
bredden i den store matetrakten
ganske full. Dette forhindrer at
maten glir sideveis ved prosessering.
Alternativt bruker du den lille
pafyllingstrakten.

® Nar du bruker julienne-platen
plasserer du tynne ingredienser
horisontalt.

® Nar du skjeerer eller river: mat
plassert stdende blir kortere enn
mat som plasseres liggende.

® Etter bruk av en skjaererist vil det
alltid veere igjen litt rester pa platen
eller i maten.

For & bruke din justerbare
kutteskive

Se illustrasjonene . m

Velg skivetykkelsen ved & vri skiven
fra 1 (ekstra tynn) til 5 (ekstra tykk).

® Viktig: for & unnga skade, hold
hendene unna bladet nar du velger
skjeeretykkelse.

For & skrive terningtilbehgret
ditt
Se illustrasjonene E - E

Viktig

® Terningsposisjonen sem pa
den justerbare skjaereskiven
er kun utformet for bruk med
terningstilbehgret.



® Terningsskyveren bar kun brukes
med terningsristen. Ved & bruke den
uten terningsristen vil kunne fore til
skade pd bunnen av skyveren.

® Hold hendene unna bladet nar du
velger skjaeretykkelse for & unnga
skade.

Rad og tips

® Bruk fersk frukt og grent for de
beste resultatene.

® |kke stapp materaret for fullt for a
unnga tilstopping - bitene skal helst
ikke veere starre enn:

50 x 30 mm

® Hvis bitene er for harde til & bli
presset gjennom risten, kokes de
i ca. 10-15 minutter og avkjeles i
kjoleskap for behandling.

® Fjern alltid hardt skall, steiner,
kjerner og fro osv. for behandling.

Merk:

® P3 grunn av ulike sterrelser og
former pa matvarene, vil terningene
ha noen misformede biter. Dette er
normalt.

® Matvarer som ost, skinke og
chorizo vil tilstoppe risten, sa disse
anbefales ikke & brukes med dette
tilbehegret.

Terningstilbehgret kan ogsa brukes

til & lage pommes frites, crudites og

batonger. (se illustrasjon O)

® \Velg skivetykkelsen ved & vri skiven
fra 1 (ekstra tynn) til 5 (ekstra tykk).

® Viktig: for & unnga skade, hold
hendene unna bladet nar du velger
skjeeretykkelse.

1 Monter terningsristen uten den
justerbare skiven

2 Skyv deretter maten manuelt
gjennom risten uten a sla pa
apparatet.

Merk: Food processor tilbehgret ma
vaere montert pa din Kjskkenmaskin
nar du lager crudites og pommes
frites.

For & demontere tilbehoret
ditt
Se illustrasjonene E -

Oppbevaringspose (dersom
levert)

Se illustrasjonene

® Oppbevar skivene dine
og terningstilbehgret i
oppbevaringsposen.

® Sgrg alltid for at den justerbare
skjaereskiven er snudd til
oppbevaringsposisjonen (O) for
du legger den i posen eller andre
oppbevaringssteder.

® Ay sikkerhetsgrunner ber knivbladet
oppbevares i food processor bollen
i stedet for oppbevaringsposen nar
den ikke er i bruk.

Service og kundetjeneste

For service og kundetjeneste, se
hovedhandboken for kjgkkenmaskinen
eller ga inn pad www.kenwoodworld.com.

® Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
® | aget i Kina.




Feilsgkingsveiledning

Problem

Arsak

Losning

Food processor
tilbehgret starter
ikke/fungerer ikke.

Ingen strgm ved
Kjgkkenmaskinen.

Kontroller at Kjgkkenmaskinen er
plugget inn og skrudd péa (dersom
dette gjelder).

Food processor tilbehgret er
ikke last til Kjgkkenmaskinens
hayhastighetsuttak pa riktig
mate.

Check that all parts of the food
processor attachment are fitted
correctly.

Food processor
tilbeheret stoppet

Food processor tilbehoret
overbelastet/mengden av

Ta ut kontakten fra
Kjokkenmaskinen. Las opp lokket,

under bruk. ingredienser har blitt tilsatt fiern knivbladet/skiven, og fjern
over arbeidskapasiteten. noen ingredienser fra bollen.
Du bgr ikke overskride maks
arbeidskapasitet.
Déarlig For mye eller for lite Se tabellen for anbefalt bruk for
prosesserings ingredienser har blitt brukt. anbefalt prosseringsmengde,
ytelse Feil prosesseringshastighet | hastigheter og tid.

eller tid bruk.

Ingredienser lekker
fra lokket.

Flytende ingredienser har
blitt brukt.

Ikke bruk flytende ingredienser,

det finnes et blendertilbehar
tilgjengelig som kan kjgpes til dette
formalet.

Bollen har blitt overfylt.

Ta ut kontakten fra
Kjgkkenmaskinen, 1&s opp

Food Processor
Tilbehar/
Kjakkenmaskin
ustabil.

Klissete frukt/ingredienser
slik som dadler har blitt
brukt.

Valgt hastighet for lav

For best mulig resultat, bruk
‘Pulsering’ ferst for & smuldre
opp ingrediensene og og deretter
prosesser ved hastighet 5.
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Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

Turvallisuus

Lue nama ohjeet huolella ja sailytd ne mydhempaa tarvetta varten.

Poista ennen ensimmaista kayttdkertaa kaikki pakkausmateriaali ja

kaikki merkinnat mukaan lukien muoviset teransuojukset. Pese osat: ks.
"Puhdistus”.

Ole varovainen, silla terat ja leikkuulevyt ovat erittain teravia. Pitele terda
sen yldosasta koskettamatta itse terdan kdyttdessasi tai puhdistaessasi
sita.

Varmista aina, ettd sdadettava siivutusterd palautetaan sailytysasentoon (O)
silloin, kun se ei ole kaytdssa.

I[rrota hienonnusterd ennen ainesten kaatamista pois kulhosta.

Pida kadet ja keittidvalineet poissa kulhosta, kun keittiokoneen pistoke
on pistorasiassa.

Ala paina ruoka-aineksia sydttdsuppiloon sormien avulla. Sydtd ainekset
laitteen mukana toimitetun syottdpainimen avulla.

Sammuta virta ja irrota pistoke pistorasiasta:

O ennen osien kiinnittdmista tai irrottamista

O kayton jalkeen

O ennen puhdistusta

Al& avaa kantta, ennen kuin terd tai leikkuulevy on pysahtynyt kokonaan.
Kun kaytat viipalointi-, raastin- tai suikalointiterda, ala tayta kulhoa levyyn
saakka. Tyhjenna kulho saanndllisesti.

Kun kaytat veitsiterad, ala tayta kulhoa siind nakyvan Max-merkin
yldpuolelle.

Alg koske lilkkuviin osiin.

Ala yritd painaa voimalla ruokaa sydttdsuppiloon - t&ma voi vahingoittaa
lisdlaitetta.

Al murskaa jaddkuutioita tai muita kovia ruoka-aineita, kuten mausteita,
silld ne voivat vaurioittaa lisalaitetta.

Ala kasittele jaatyneita elintarvikkeita.

Al sekoita hienonnusterdn avulla raskaita kuormia, kuten leivontataikinaa,
silld se voi vaurioittaa lisalaitetta tai keittiokonetta. Kayta keittibkoneen
taikinakoukkua.

Al3 késittele kuumia aineksia kulhossa. Anna ainesten jadhtya
huoneenlampdédtilaan ennen kasittelya.

Ala kaada kuumia juomia sydttéputkeen.

Ala sekoita nestemaisia aineita, silla ne voivat vuotaa kannen alta. Kayta
sen sijaan tehosekoitinta.

Ald kayta kantta keittiokoneen kdynnistdmiseen tai sammuttamiseen vaan
virtapainiketta tai nopeudensaadinta.

Keittibkoneen varusteen vaarinkayttd voi aiheuttaa loukkaantumisen.

Jos kone lisdlaitetta kaytettdessa tarisee liikaa, alenna nopeutta tai pysayta
kone ja tyhjenna kulhon sisalto.

Al3 kayta viallista lisilaitetta. Tarkistuta tai korjauta lisdosa. Lisitietoja
on kohdassa Huolto ja asiakaspalvelu.

58



Alg kaytd muita kuin laitteen valmistajan suosittelemia varusteita ja tai
useita varusteita samanaikaisesti.

Kaanna nopeudensaadin “O” POIS -asentoon ja irrota pistoke
sahkopistorasiasta ennen tydkalun tai varusteen kiinnittamista tai
irrottamista, kaytén jalkeen ja ennen puhdistamista.

Valvo lapsia sen varmistamiseksi, ettd he eivat leiki laitteella.

Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti rajoittuneet tai kokemattomat henkildt
voivat kayttaa laitteita, jos heidat on koulutettu kayttdmaan niita turvallisesti
ja he ymmartavat kayttdmisen aiheuttamat vaarat.

Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun kotitalouskaytdéodon. Kenwood-
yhtid ei ole korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty vaarin tai nditd ohjeita
ei ole noudatettu.

Kuutiointilaite ja sdadettdva siivutustera

® Kuutiointiritila ja -levy ovat hyvin terdvia: kasittele niita varovasti niiden
kiinnityksen, poistamisen ja puhdistuksen yhteydessa. Pida kasikahva aina
kaukana leikkuureunasta ké&sitellessasi teravia leikkuuteria, tyhjentdessasi
kulhoa ja puhdistuksen aikana.

® Al3 tydnna elintarvikkeita putkeen sormillasi. K&yta ainoastaan toimitukseen
sisdltyvaa syottdpaininta

® Al kayta liiallista voimaa painaessasi elintarvikkeita putkeen - laite voi va-
hingoittua.

® Sammuta laite ennen kannen poistoa ja odota niin kauan, etta levy on taysin
pysahtynyt.

® A3 kasittele jaatyneitd elintarvikkeita.

Puhdistus

® Pura laite kokonaan ennen puhdistusta.

Liitinosa

® Al3 upota liitinosaa veteen, pyyhi osa kostealla kankaalla.

Syo6ttopainimet, laitteen kansi ja kulho, leikkuutera ja viipa-
lointiterat

Pese [ampimalla saippuavedelld ja kuivaa sen jalkeen perusteellisesti. Varo
teravia teria ja viipalointiteria.

® \/oit myds pesta astianpesukoneessa (vain ylatasolla). ALA PESE LIITIN-
OSAA ASTIANPESUKONEESSA.
Keittiokoneen kdyttéohjeessa on lisatietoja turvallisuudesta.
Ennen Kenwood-lisdlaitteen pois, silla niiden tarkoituksena on
kdyttamista vain suojata teraa valmistuksen ja
® Poista kaikki pakkausmateriaali kuljetuksen aikana.
mukaan lukien hienonnusteran ® Pese osat kohdan "Puhdistus”
muoviset terdnsuojukset. Ole mukaisesti.

varovainen, silla terdt ovat erittain
terdvid. Heitd nama suojukset

59



v
©
=
O

@OEOOOOO

®®

®

Syodttdpainimet: suuri ja pieni
Syoéttdsuppilo

Lisalaitteen kansi

Kahva

Hienonnustera
Lisalaitekulho

Liitin

Leikkuulevyt

Saadettava siivutustera
Erikoishieno raastintera
Hieno raastintera
Karkea raastintera
Suikalointiterd

mooOw >

Teran kasikahva
Kuutiointilisalaite

A Kuutioiden syottdpainin

B Kuutiointilevy
Sailytyspussi (jos tama sisaltyy
toimitukseen)

Keittiokoneen lisalaitteen
kokoaminen
Lisdtietoja on kuvissa - E

Leikkuuteran kaytto
Lisdtietoja on kuvissa -

Kasittele hienonnusterda varovasti,
silla terat ovat erittdin teravia. Pida
kiinni kahvasta.

Pilko ruoka-aineet ja aseta ne
kulhoon varmistaen, etta ne
jakautuvat tasaisesti.

Vihjeita ja neuvoja

Leikkaa ainekset palasiksi ennen
niiden laittamista kulhoon.

Liha, leipa, vihannekset ja muut
samantyyppiset ruoka-aineet tulee
pilkkoa noin 2 cm:n kokoisiksi
kuutioiksi. Keksit tulee rikkoa
palasiksi ja lisata sydttdsuppilon
kautta laitteen ollessa kaynnissa.

® Jos haluat soseuttaa keiton, valuta

ainekset ja lisda kiinteat ainekset
kulhoon. Soseuta ainekset ja lisda ne
takaisin nesteeseen.

Kayta leivonnassa kiinteda rasvaa 2
cm:n /¥ tuuman kuutioina suoraan
jadé&kaapista otettuna. Laita jauhot
rasvan joukkoon ja anna sekoittua,
kunnes seos muuttuu murumaiseksi.
Lisaa vetta vahitellen sydttdsuppilon
kautta, kunnes seos muuttuu
taikinamaiseksi. Katkaise virta, kun
ainekset on sekoitettu.

Ole varovainen, ettet kasittele
ruoka-aineita liikaa kayttaessasi
hienonnusteraa.

Kayta kakkutaikinoiden
vatkaamiseen vatkauskulhon
K-sekoitinta - saat paremmat
tulokset.

Raastin- ja suikalointiterien
kayttd
Lisatietoja on kuvissa n -

Kasittele leikkuulevyja varovasti,
silla ne ovat erittdin teravia. Pida
kiinni levyn kahvasta.

Valitse halutun kokoinen
syottdsuppilo. Syodttdpainimessa on
pienempi syottdsuppilo erillisten tai
ohuiden palojen kasittelya varten.

Vihjeitd ja neuvoja
® Kayta tuoreita raaka-aineita.
e Al3 paloittele ruoka-aineita liian

pieniksi paloiksi. Tayta suuri
syottdsuppilo leveyssuunnassa
melkein tayteen. Nain estetdan
ruoka-aineiden liukuminen vinoon
kasittelyn aikana. Voit kayttaad myds
pientd syottdputkea.

Kun kaytat suikalointiteraa, aseta
ohuet ainekset vaakatasoon.
Viipaloitaessa tai raastettaessa:
pystyyn asetetut ruoka-ainekset
leikataan lyhyemmiksi kuin
vaakatasoon asetetut ainekset.




® | eikkuuteran kayton jalkeen teraan tai
ruokaan jaa aina pienia leikkuutahteita.

Saadettavan siivutusteran

kayttd

Lisdtietoja on kuvissa - m

® \alitse siivun paksuus kaantamalla
saadintd asennosta 1 (erikoishieno)
asentoon 5 (erikoispaksu).

® Tarkeda: pida vammojen
valttamiseksi kadet poissa teran
lahelta siivun paksuutta valitessasi.

Kuutiointilaitteen kaytto
Lisatietoja on kuvissa E - E

Tarkeaa

® S3adettavan viipalointiteran
kuutiointiasetus sws on suunniteltu
kaytettavaksi ainoastaan
kuutiointilaitteen kanssa.

® Kuutioiden syottdpaininta tulee
kayttaa ainoastaan kuutiointiteran
kanssa. Kaytto ilman kuutiointiteraa
vaurioittaa syottdpainimen
pohjaosaa.

® Pidad vammojen valttamiseksi kadet
poissa teran lahelta siivun paksuutta
valitessasi.

Vihjeita ja neuvoja

® Saat parhaat tulokset kayttamalla
tuoreita hedelmia ja vihanneksia.

® Ala pakkaa aineksia sydttdputkeen
tiukasti. Ainesten koko saa olla
enintaan:

50 x 30 mm

® Jos ainekset ovat niin kovia, etta
niita ei voi tydontaa ritilan lapi, keita

niitd noin 10-15 minuuttia ja jddhdyta
ne jadkaapissa ennen kasittelemista.

® Poista aineksista kovat kuoret, kivet
ja siemenet ennen kasittelemista.

Huomautus:

® Koska ainesten koko vaihtelee,
kuutioiden muoto voi vaihdella.
Tama on normaalia.

® Juuston, kinkun ja chorizon kaltaiset
ainekset tukkivat ritilan, joten ei ole
suositeltavaa kasitella niita taman
laitteen avulla.

Kuutiointilaitetta voi kayttaa myds

ranskalaisten, raakojen dippivihannesten

ja suikaleiden tekoon. (Katso kuvaa O)

® \alitse siivun paksuus kaantamalla
sdadinta asennosta 1 (erikoisohut)
asentoon 5 (erikoispaksu).

® Tarkeda: pida vammojen
valttdmiseksi kadet poissa terén
lahelta siivun paksuutta valitessasi.

1 Kiinnita siivutustera ilman
sgadettavaa teraa

2 Tydnna sen jalkeen elintarvikkeet
teran lapi laitteen virran ollessa pois
paalta.
Huomaa: Keittiokoneen
lisdlaitteen tulee olla asennettuna
keittiokoneessasi, kun valmistat
raakojen dippivihanneksia ja
ranskalaisia.

Lisalaitteen irrotus

Lisatietoja on kuvissa E -

Sailytyspussi (jos tama sisaltyy
toimitukseen)
Lisatietoja on kuvissa

® Sailyta teriad ja kuutiointilaitetta
sailytyspussissa.

® Varmista aina, ettd sdadettava
siivutustera on kaannetty
sailytysasentoon (O) ennen kuin
laitat sen pussiin tai muuhun
sdilytyspaikkaan.



Leikkuuteraa tulee turvallisuussyista
sdilyttdd monitoimikoneen kulhossa
eika sailytyspussissa silloin, kun tera
ei ole kaytdssa.

Huolto ja asiakaspalvelu

Katso huolto- ja asiakaspalvelutiedot
keittiokoneen kayttbohjeesta tai
sivustosta www.kenwoodworld.com.

® Kenwood on suunnitellut ja muotoillut
tdman laitteen Iso-Britanniassa.

® Valmistettu Kiinassa.

Ongelmanratkaisuohjeita

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Keittiokoneen
lisalaite ei
k&ynnisty/toimi.

Keittiokone ei saa virtaa.

Tarkista, etta keittiokone on liitetty
pistorasiaan ja etta siind on virta
paalla (soveltuvin osin).

Keittidkoneen lisélaitetta
ei ole lukittu oikein
keittiokoneen suuren
nopeuden liitdntaan.
Keittibkoneen lisdlaitteen
kulhoa ei ole lukittu oikein
litinosaan tai kansi ei ole
kunnolla paikoillaan.

Tarkista, etta keittiokoneen
lisdlaitteen kaikki osat on
kiinnitetty oikein.

Keittiokoneen
lisglaite pysahtyy
kesken kayton.

Keittiokoneen lisalaite
ylikuormittunut/ lisattyjen
ainesten maara on liian
suuri koneen toiminta-
kapasiteettiin nahden.

Irrota keittiokone pistorasiasta.
Avaa kansi, poista leikkuuterd/
terd ja poista jonkin verran aineksia
kulhosta. Koneen toiminta-
kapasiteettia ei saa ylittaa.

Huono
kasittelykyky

Aineksia lilkaa tai lilan vahan.

Vaara kasittely-nopeus tai
vaarat kasittely-ajat.

Katso suositeltujen kayttdjen
kaaviosta suositellut kasittely-
maarat, nopeudet ja

ajat.

Kannesta vuotaa
aineksia.

On kaytetty nestemaisia
aineksia.

Ala kayta nestemaisia aineksia.
Voit ostaa lisalaitteeksi
tarkoitukseen sopivan sekoittimen.

Kulhon ylitaytto.

Irrota keittiokone pisto-rasiasta.
Avaa kansi ja poista jonkin verran
aineksia lisalaitteesta. Ala ylita
taytédn ylarajaa.

Keittiokoneen
lisélaite/
keittiokone
epavakaa.

Kasittelyssa tahmeita
hedelmia/aineksia kuten
taateleita.

Valittu nopeus liian alhainen.

Parhaat tulokset saat kayttamalla
ensin "Syke"-toimintoa ainesten
murskaamiseen ja jatkamalla
kasittelya sen jalkeen nopeudella 5.
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Turkce

On kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Guvenlik Oonlemleri

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar icin saklayin.

ilk kullanimdan &nce, bicak Uzerindeki plastik bicak kilifi dahil tim ambalaj
malzemesini ve etiketleri cikartin. Parcalari yikayin: bkz. 'Temizleme'.
Bicaklar ve kesme diskleri cok keskindir, dikkatli tutun. Tutarken ve
temizlerken kesici kenardan uzak durarak tepesinden parmak uglarinizla
tutun.

Kullanilmadigl zaman, ayarlanabilir dilimleme diskinin daima saklama po-
zisyonuna (O) geri donduruldtginden emin olun.

Canagdi yiyecek doldurmadan &nce kesme bicadini her zaman cikariniz.
Mutfak robotu gii¢ saglayiciya bagliyken ellerinizi ve aygitlarinizi
kaseden uzak tutun.

Yiyecekleri asla parmaklarinizla gida girisinden asagi itmeyin. Bu is i¢in
mutlaka gida iticisini/lerini kullanin.

Asagida sayilan islemleri ancak cihazi kapattiktan ve fisini ¢ektikten sonra
yapin:

O parca takmadan ya da s6ékmeden énce

O kullanimdan sonra

O temizlemeden dnce

Bicak veya kesme diski tamamen durana kadar kapagdi ekten ayirmayin.
Dilimleme/rendeleme veya jllyen disklerini kullanirken, kasenin kesme
diskine kadar dolmasina izin vermeyin: dizenli olarak bosaltin.

Bicagi kullanirken kase Uzerinde isaretlenmis Maks seviyesinin Gstinde
doldurmayin.

Hareketli parcalara dokunmayin.

Gidalart iceri itmek icin asla asiri gl¢ uygulamayin - ek parcaya zarar
verebilirsiniz.

KUp buz ya da baharat gibi sert yiyecekler kullanmayiniz. Bu tur yiyecekler
ek parcaya hasar verebilir.

Dondurulmus yiyecek islemeyin.

Ekmek hamuru gibi karisik agir yuklerle bicagdi kullanmayin aksi takdirde ek
parcaya veya makineye zarar verebilirsiniz. Mutfak robotu icindeki hamur
kancasini kullanin.

Sicak malzemeleri asla kasede islemeyin, islemeden énce oda sicakligina
sogumasini bekleyin.

Besleme haznesinden asagdi sicak sivilar dokmeyin.

Kapaktan sizinti olabilecedi icin sivi malzemeleri cekmeyin. Bu amac i¢in
uygun bir blender vardir.

Mutfak robotunuzu calistirmak icin kapadi kullanmayin, her zaman acma/
kapama dugmesini kullanin.

Mutfak robotu parcalarinin yanlis kullanimi yaralanmalara yol acabilir.

Bu ek parcay kullanirken aygitta asiri bir titresim olursa ya hizini azaltiniz
yva da aygiti durdurunuz ve icindeki icerikleri bosaltiniz.

Hi¢ bir zaman hasarli ek par¢a kullanmayin. Kontrol ya da tamir ettirin.
bkz. ‘Servis ve miisteri hizmetler'.
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® Onaylanmamis eklentileri kullanmayin, birden fazla eklenti ayni anda
kullanilmamalhdir.

® Aletleri/eklentileri takmadan veya cikartmadan énce, kullanimdan sonra ve
temizlikten énce hiz kontrolint ‘O’ KAPALI konumuna getirin.

® Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda bilgilendirilmelidir.

® Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel kapasiteleri yetersiz kisiler tarafindan
ya da yeterli deneyimi olmayan kisilerce gdzetim altinda olmalari ve cihazin
glvenli sekilde kullanimina iliskin talimatlari almalari ve olasi tehlikeleri
anlamalari sartiyla kullanilabilir.

® Bu cihazi sadece ic mekanlarda kullanim alaninin oldugu yerlerde kullanin.
Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara maruz kaldigi ya da bu talimatlara
uyulmadigr takdirde hic¢ bir sorumluluk kabul etmez.

Kiip Dograma Eklentisi ve Ayarlanabilir Dilimleme Diski

® Kip dograma izgarasi ve disk cok keskindir, takarken, ¢ikartirken ve
temizlerken dikkatli olun. Keskin kesme bicaklarini tutarken, kaseyi
bosaltirken ve temizlik sirasinda, daima tutma yerinden tutun.

® VYiyecekleri besleme haznesinden asadi iterken asla parmaklarinizi
kullanmayin. Sadece UrUn ile birlikte verilen iticiyi kullanin.

® VYiyecekleri iceri itmek icin asla asiri gl¢ uygulamayin eklentinize zarar
verebilirsiniz.

® Kapagdl cikarmadan dnce kapatin ve disk tamamen durana kadar bekleyin.

® Dondurulmus yiyecek islemeyin.

Temizleme
® Temizlemeden d&nce tUmuyle parcalarina ayirin.

Konektoér
® Konektdrl asla suya daldirmayin, Gzerini 1slak bir bezle silin.

Iticiler, Ek Kapak ve Kase, Bicak ve Kesme Diskleri

® Sabunlu su ile yikayin, sonra kurutun. Bicaklar ve kesme diskleri ¢cok
keskindir dikkat edin.

® Alternatif olarak bulasik makinesinde yikayin (sadece Ust rafta).
KONEKTORU BULASIK MAKINESINDE YIKAMAYIN.

Diger giivenlik uyarilari i¢cin mutfak robotunuzun talimat kitap¢igina
basvurun.

Kenwood eklerinizi kullanmadan énce ® [k parcalarin yikanmasi i¢cin ‘Temizlik’
® Kesme bicaginin plastik bicak bolimuine bakiniz.

koruyuculari dahil olmak Uzere

tum ambalajini a¢iniz. Bigaklar ¢ok

keskin oldugu i¢in ¢ok dikkatli

olunuz. Bu koruyucular bicagdi

yalnizca Uretim ve ulasim sirasinda

korumak icindir. Ambalaji actiktan

sonra koruyuculari atiniz.
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Parcalar
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BuyUk ve kuguUk itici
Besleme borusu

Ek parca kapagi
Tutma yeri

Bicak

Ek parca canadi
Konnektor

Kesme diskleri

Ayarlanabilir dilimleme diski
Ekstra ince rendeleme diski
ince rendeleme diski

Kalin rendeleme diski
Julyen diski

mooOw>

Disk tutma yeri

Kup Dograma Eklentisi

A Kup Dograma iticisi

B  Kup Dograma lzgarasi
Saklama torbasi (Urtnle birlikte
gelmisse)

Mutfak Robotu Eklentinizin
Birlestirilmesi
- E Gorsellerine G6z Atin

Bicaginizin Kullanimi
- m Gorsellerine G6z Atin

Bigaklara ¢ok dikkat edin - bigaklar
son derece keskindir. Parmak
tutucudan tutun.

Gidalari dograyin ve kasenin icine
yerlestirin, esit dagilmasina dikkat
edin.

Oneri ve ipuclan

Canaga doldurmadan énce
viyecekleri kesiniz. Et, ekmek, sebze
ve benzeri yiyecekleri 2 cm.lik
parcalara kesiniz. Aygitin ¢alismasi
sirasinda bisklvi gibi yiyecekleri
kirarak besleme boirusundan
doldurabilirsiniz.

® Corbanin kati iceriklerini islemek
icin bu igerikleri sizinUz ve ¢canagda
koyunuz. Isledikten sonra tekrar
corbaya bosaltiniz.

® Hamur isi yaparken, dogrudan
buzdolabindan 2 cm/ . in¢ kupler
halinde kesilmis kati yaglari kullanin.
Bunlari kirinti haline gelinceye kadar
unla karistiriniz. Ara sira besleme
borusundan hamur haline gelinceye
kadar yeterli su katiniz. Malzemeler
birlestiginde cihazi kapatin.

® Bicadl kullandiginiz zaman
gereginden fazla islememeye dikkat
ediniz.

® Pasta karistirmak icin karistirma
canadinda K cirpiciyr kullaniniz.
K ¢cirpict ile daha iyi sonuc elde
edebilirsiniz.

Rendeleme ve JUlyen
Disklerinizin Kullanimi
n - Gorsellerine G6z Atin

® Kesme disklerini dikkatli tutun
- ¢ok keskindirler. Diski parmak
tutucudan tutun.

® Kullanmak istediginiz besleme
borusunu seciniz. itici, kucik
parcalari ya da ince icerikleri islemek
icin kUicuk bir besleme borusu igerir.

Oneri ve ipuclan

® Her zaman taze yiyecek kullaniniz.

® Yiyecekleri cok klicUk pargalar
halinde kesmeyiniz. Buyuk
besleme borusunu yiyecekle iyice
doldurunuz. Boylece, islem sirasinda
yiyeceklerin aygittan etrafa saciimasi
onlenir.
Alternatif olarak ki¢cuk tupU kullanin.

® JUlyen diskini kullanirken,
malzemeleri yatay yerlestirin.

® Dilimlerken veya rendelerken:
Dik yerlestirilen yiyecekler yatay
yerlestirilen yiyeceklerden daha kisa
cikar.
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® Bir kesme diskini kullandiktan sonra,
diskin Uzerinde veya yiyecegin
icinde daima bir parca atik olacaktir.

Ayarlanabilir Dilimleme

Diskinizin Kullanimi
- m Gorsellerine G6z Atin

® Kadrani 1 (ekstraince) ile 5 (ekstra
kalin) arasinda cevirerek dilim
kalinhgini segin.

o  Onemli: dilimleme kalinhgini secerken
yaralanmayi 6nlemek icin, ellerinizi
bicaktan uzak tutun.

KUp Dograma Eklentinizin
Kullanimi
E - E Gorsellerine G6z Atin

Snemli

® Ayarlanabilir dilimleme diski
Gzerindeki kiip dograma see
pozisyonu, yalnizca kUp dograma
eklentisi ile kullaniimak Uzere
tasarlanmistir.

® Kulp dograma iticisi, sadece klp
dograma 1zgarasi ile kullaniimalidir.
KUp dograma i1zgarasi takili degilken
kullanilimasi, iticinin dibinin zarar
goérmesine yol acacaktir.

® Dilimleme kalinhdini secerken
yaralanmayi 6nlemek icin, ellerinizi
bicaktan uzak tutun.

50 x 30mm

® Yiyecek i1zgaradan itilemeyecek
kadar sertse, 10-15 dakika pisirin,
sonrasinda islemeden 6nce
buzdolabinda sogumasini bekleyin.

® slemeden &nce daima sert
kabuklari, cekirdekleri, tohumlari vs.
cikartin.

Not:

® Yiyeceklerin farkh buyUkluk ve
sekillerde olmasi sebebiyle, kip
dogranmis parcalar icin bazi bozuk
sekilli olanlar olacaktir, bu normaldir.

® Peynir, jambon, sucuk gibi yiyecekler
1zgaray! tikar, bu yUzden bu eklenti

Oneri ve ipuglan

® En iyi sonug i¢cin taze meyve ve
sebze kullanin.

® Yiyeceklerin sikismasini dnlemek
icin, besleme tUpune cok sikisik
sekilde yerlestirmeyin - ideal olarak
yiyecekler su dlctden daha buyuk
kesilmemelidir:

ile kullanilmalari tavsiye edilmez.

KUp Dograma Eklentisi ayrica patates
kizartmasi, ¢cig sebzeler ve baton
Uretmek i¢in de kullanilabilir. (¢izime
bakin O)

® Kadrani 1 (ekstra ince) ile 5 (ekstra
kalin) arasinda cevirerek dilim
kalinhgini secin.

o Onemli: dilimleme kalinhigini secerken
yaralanmay! 6nlemek icin, ellerinizi
bicaktan uzak tutun.

1 Kup dograma izgarasini ayarlanabilir
disk olmadan takin

2 Daha sonra, cihazi ¢alistirmadan
yviyecedi manuel olarak 1izgaradan
gegirin.

Not: Cig Sebzeler ve Patates
Kizartmasi yaparken mutfak robotu
eklentisi Mutfak Robotunuza monte
edilmelidir.

Eklentinizin Parcalara
Ayriimasi
E - Gorsellerine G6z Atin



Saklama torbasi (artnle birlikte

gelmisse)

Gorsellerine G6z Atin °

® Disklerinizi ve kiip dograma
eklentisini saklama torbasinda

saklayin.

® Torbaya veya baska bir saklama
yerine koymadan &énce, ayarlanabilir

dilimleme diskinin daima saklama
konumuna (O) ¢evrildiginden emin
olun.

GuUvenlik nedeniyle, bigak
kullanilmadigr zaman, saklama
torbasi yerine mutfak robotu
kasesinde saklanmalidir.

® Cin’de Uretilmistir.

Servis ve mUsteri hizmetleri

Servis ve MuUsteri Hizmetleri bilgisi icin mutfak robotunuzun kilavuzuna bakin veya
www.kenwoodworld.com adresini ziyaret edin.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve gelistirilmistir.

Sorun giderme kilavuzu

hizli cikisina dogru sekilde
kilitlenmemis.

Mutfak robotu eklenti kasesi
konektdre dogru sekilde
kilitlenmemis veya kapak
kaseye dlzgun sekilde
kilitlenmemis.

Sorun Neden Coziim

Mutfak robotu Mutfak Robotuna elektrik Mutfak Robotunun fisinin takili ve
eklentisi gelmiyor. acik oldugunu kontrol edin (varsa).
baslamiyor/ Mutfak robotu eklentisi Mutfak robotu eklentisinin
calismiyor. Mutfak Robotunun yUksek tum parcalarinin dogru sekilde

takildigini kontrol edin.

Mutfak robotu
eklentisi calisma
esnasinda durdu.

Mutfak robotu eklentisi

asirt yuklenmis/ eklenen
malzemelerin miktari ¢calisma
kapasitesinin Uzerinde.

Mutfak Robotunu fisten ¢ekin.
Kapadin kilidini acin, bicadi/diski
cikarin ve kaseden malzemelerin bir
kismini bosaltin. Maksimum calisma
kapasitesi asilmamalidir.

Zayif isleme
performansi

Kullanilan malzemeler asiri
veya yetersiz.

Tavsiye edilen isleme miktarlari,
hizlari ve zamanlama icin, 6nerilen

Yanlis isleme hizi veya
zamanlama kullanildr.

kullanim tablosuna bakin.

Malzemeler
kapaktan siziyor.

Sivi malzemeler kullaniimis.

Sivi malzemeler kullanmayin, bu
amac icin satin alabilecediniz bir
blender eklentisi mevcuttur.

Kase fazla doldurulmus.

Mutfak Robotunu fisten cekin,
kapadin kilidini acin ve eklentiden
malzemelerin bir kismini ¢cikarin.
Maksimum limit asilmamalidir.

Mutfak Robotu
Eklentisi/ Mutfak
Robotu dengesiz.

Hurma gibi yapiskan
meyveler/malzemeler
isleniyor.

En iyi sonucu elde etmek icin, dnce
malzemeleri parcalamak amaciyla
‘Puls’ modunu kullanin, sonra 5

Secilmis olan hiz cok yavas

hizinda islemeye devam edin.
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Cesky

Nezapomeiite si prosim rozevfit titulni stranku s vyobrazenim

Bezpecnost

® Prectéte si peclivé pokyny v této priru¢ce
a uschovejte ji pro budouci pouZziti.

® Pred prvnim pouzitim odstrante veskery obalovy materiadl a stitky vcetné
plastovych krytd nozové jednotky. Umyijte jednotlivé ¢asti: viz ,Cisténi'.

® Noze a krajeci kotouce jsou velmi ostré, zachazejte s nimi opatrné. PFi
manipulaci a ¢isténi je drzte za tchyt v horni ¢asti, mimo ostfi.

® Dbejte na to, aby byl nastavitelny kotouc¢ na platky prepnuty do pozice pro
ukladani (O), kdyz ho nepouzivate.

® Noze vzdy vyjméte drive, nez vylijete obsah nadoby.

® Kdyz je pristroj pfipojen k napajeni, nestrkejte do nadoby ruce ani
kuchyrnské nacini.

® Potraviny nikdy netlacte do plniciho hrdla prsty. Vzdy pouzivejte pfilozené
péchovace.

® \/ypnéte a vytdhnéte ze zasuvky:
O pred nasazovanim nebo snimanim dild
O po pouziti
O pred ¢isténim

® Nesundavejte z prislusenstvi viko, dokud se noze nebo krajeci kotouc zcela
nezastavi.

® Pri pouzivani kotouc¢e na krajeni na platky, strouhani nebo krajeni na
nudlicky nedovolte, aby se nddoba naplnila az po kotouc: pravidelné ji
vyprazdnuijte.

® Pri pouzivani noze neplnte nad Uroven Max vyznacenou na nadobe.

® Nedotykejte se pohyblivych Casti.

® Netlacte potraviny do davkovaci trubice pfilis velkou silou - mohli byste
prislusenstvi poskodit.

® Nepouzivejte k sekani kostek ledu ani jinych tvrdych potravin, napf. kofeni,
protoze ty mohou prislusenstvi poskodit.

® Nezpracovavejte zmrazené potraviny.

® Nepouzivejte noze k michani tézkych smési, jako je chlebové tésto,
jinak mudzete prislusenstvi nebo pristroj poskodit. Pouzijte hnétaci hak
v kuchynském spotfebici.

® Nikdy v nddobé nezpracovavejte horké ingredience, nechejte je pred
zpracovanim vychladnout na pokojovou teplotu.

® Nenalévejte do davkovaci trubice horké tekutiny.

® Nemichejte tekutiny, protoze by mohly vytékat kolem vika. Pro tento ucel
je k dispozici mixér.

® K ovladdani kuchynského robota nepouzivejte viko, vzdy pouzivejte hlavni
vypina¢ nebo ovladac rychlosti.

® Nespravné pouzivani kuchynského robota mdze zpUsobit zranéni.

® Kdyby se stalo, Ze se pfi uzivani tohoto prislusenstvi objevi nadmeérné
vibrace, snizte rychlost nebo pristroj zastavte a vyjméte obsah.

® Nepouzivejte poskozené prislusenstvi. Nechte je zkontrolovat nebo

opravit. Viz ,,Servis a péce o zakazniky*.
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® Nepouzivejte neschvalené nastavce nebo vice nez jeden nastavec najednou.

® Pred pripojenim nebo odpojenim nastrojl/nastavcl, po pouziti a pred
¢isténim nastavte ovladac rychlosti do polohy VYPNUTO ,O' a odpojte
pristroj z elektrické zasuvky.

® Déti musi byt pod dozorem, aby si se spotrebicem nehraly.

® Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebbo mentalnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti mohou spotrebi¢ pouzivat v
pfipadé, ze jsou pod dozorem nebo byly pouéeny o bezpecném pouzivani
spotfebic¢e a chapou rizika, kterd jsou s pouzivanim spojena.

® Toto zafizeni je ur¢eno pouze pro domaci pouziti. Spoleé¢nost Kenwood
vylucCuje veskerou odpoveédnost v pripade, ze zafizeni bylo nespravné
pouzivano nebo pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.

Nastavec pro krajeni na kostky a nastavitelny kotouc¢ na platky
Nastavec pro krajeni na kostky a kotou¢ jsou velmi ostré. Pfi nasazovani,
vyjimani a &isténi s nimi zachazejte opatrné. Pri manipulaci, vyprazdnovani
nadoby a ¢isténi vzdy drzte ostré noze za Uchyt pro prsty, co nejdale od
ostri.

® Potraviny nikdy netlacte do plnici trubice prsty. Pouzivejte pouze
dodavanou tlacku.

® Netlacte potraviny do plnici trubice pfilis velkou silou, abyste nastavec
neposkodili.

® Nez sundate viko, vypnéte pristroj a pockejte, dokud se kotou¢ zcela
nezastavi.

® Nezpracovavejte zmrazené potraviny.

Cisténim nastavec zcela rozeberte.

Spojka
® Spojku nikdy neponofujte do vody. Otirejte ji vihkym hadrikem.

Tlaéka, viko a nddoba nastavce, sekaci ntiz a krajeci kotouce

® Omyijte teplou vodou se saponatem a dikladné osuste. Budte opatrni,
protoZze noze a krajeci kotouce jsou velmi ostré.

® MUzete je také myt v mycce (pouze v horni prihradce). NEMYJTE V MYCCE
SPOJKU.

Dalsi bezpecnostni varovani viz navod na pouzivani kuchyiského robota.

Pfed pouzitim nastavce Kenwood PODiS
® Sejméte vsechny obaly véetné @ Tlacky: velka a mala
plastovych krytl noz(. Postupujte (@ Davkovaci trubice
opatrné, protoze noze jsou velmi @ Viko pro prislusenstyi
ostré. Tyto obaly by se mély @ Uchyt
zlikvidovat, protoze chrani noze @ Noge
pouze béhem vyroby avaepravyA @ Nadoba pro pislusenstvi
® Omyjte soucastky, viz Cisténi @ Spojka
Krajeci kotouce
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Nastavitelny kotouc na platky
Kotouc¢ na velmi jemné
strouhani

C Kotouc¢ na jemné strouhani

D Kotou¢ na hrubé strouhani

E Kotouc¢ na krajeni na nudlicky

o >

Uchyt pro prsty

Nastavec pro krajeni na kostky

A Tlacka pro krajeni na kostky

B Mrizka pro krajeni na kostky
@ Ulozné pouzdro (pokud je soucasti
dodavky)

®@©

Sestaveni nastavce

Viz ilustrace —E

Pouziti sekaciho noze

Viz ilustrace .—.

S nozi zachdazejte opatrné - jsou
velice ostré. Drzte je horni ¢ast bez
ostFi.

® Nakrdjejte suroviny a rovhomerne je

viozte do misy.

mnozstvi vody, aby vzniklo tésto.
Vypnéte, jakmile se ingredience
promichaji.
® Dbejte na to, abyste pfi uzivani nozd
nezpracovavali prisady prilis dlouho.
® Pro mixovani kolacd a buchet
pozijte K metlu v mixazni nddobé -

dosahnete lepsich vysledkd.

Pouziti kotoucd na strouhani
a krajeni na nudlicky

Viz ilustrace n—.

Zachazejte s krajecimi kotouci
opatrné - jsou velmi ostré. Kotouce
drzte za stfedovy lichyt.

® 7Zvolte davkovaci trubici, kterou
budete chtit pouzivat. Tlacka
obsahuje mensi davkovaci trubici pro
zpracovani jednotlivych kouskd nebo
drobnych pripravkd.

Rady a tipy

® Nez potraviny umistite do nadoby,
nejdrive je rozkrdjejte. Maso,
chléb, zelenina a dalsi potraviny
s obdobnou stavbou by mély byt
nakrajeny na kostky priblizné
o velikosti 2 cm. Susenky by mély
byt rozldmany na kostky a pridavany
do davkovaci trubice za chodu
pristroje

® Chcete-li mixovat polévky, nechte
prisady okapat a vlozte je do
nadoby v pevném stavu. Zpracujte
je, a pak je vratte do tekutiny.

® Pfj vyrobeé tésta nakrajejte pevné
tuky na 2cm kousky rovnou
z lednice. Mixujte s moukou,
dokud nedosahnete konzistence
strouhanky. Postupné pridejte
davkovaci trubici dostatec¢né

Rady a tipy

® Pouzivejte Cerstveé potraviny.

® Nekrdjejte potraviny na prilis malé
kousky. Velkou davkovaci trubici
naplite po celé siti tak, aby byla
dostate¢né plna. Tim se zabrani
klouzanf jidla po sténadch béhem
zpracovani. Pfipadné pouzijte malou
davkovaci trubici.

® Pri pouzivani kotouce pro krajeni na
nudlicky vkladejte tenké ingredience
vodorovne.

® Pri krajeni na platky nebo strouhani:
potraviny vlozené kolmo budou
nakrajeny na mensi kousky nez
potraviny viozené vodorovné.

® Po pouziti krajeciho kotouce na ném
nebo na potraviné vzdy zbude mensi
mnozstvi odpadu.

Pouziti nastavitelného
kotouce na platky

Viz ilustrace —m

® Tloustku platku zvolite otacenim
knofliku v rozmezi 1 (velmi tenky) az
5 (velmi silny).



® Ddulezité upozornéni: Abyste se pri
nastaven( tloustky krajeni nezranili,
nepriblizujte ruce k sekacimu nozi.

Pouziti nastavce pro krajeni
na kostky

Viz ilustrace E—m

Dulezité upozornéni

® Pozice pro krajeni na kostky ssa na
nastavitelném kotouci na platky je
uréena k pouziti pouze s nastavcem
pro krajeni na kostky.

® Tlacka pro krajeni na kostky by se
méla pouzivat pouze s mrizkou pro
krajeni na kostky. Pri pouziti tlacky
bez mfizky dojde k poskozeni spodni
strany tlacky.

® Abyste se pri nastaveni tloustky
krajeni nezranili, nepriblizujte ruce
k sekacimu noZzi.

Rady a tipy

® Nejlepsich vysledkd dosahnete, kdyz
pouzijete Cerstveé ovoce a zeleninu.

® Aby se potraviny v pristroji
nezasekly, nepéchujte je do plnici
trubice prilis natésno. Potraviny by
nemély byt vétsi nez:

50 x 30 mm

® Pokud jsou potraviny prilis tvrdé
na to, aby je bylo mozné protladit
mrizkou, povarte je 10—15 minut
a nechejte je pred zpracovanim
vychladnout v lednici.

® Pred zpracovanim vzdy odstrante
z potravin pevnou slupku, pecky,
jadra, seminka apod.
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Poznamka:

® V dusledku rézné velikosti a tvaru
potravin se budou
Vv nakrajenych potravinach
vyskytovat nepravidelné kousky. Je
to bézny jev.

® Potraviny jako syr, Sunka nebo
klobdsa chorizo ucpou mfizku,
a proto se jejich zpracovani s timto

nastavcem nedoporucuje.

Nastavec pro krajeni na kostky je mozné

pouzit také pro krajeni hranolkd

a zeleninovych $palickd. (Viz ilustrace O.)

® Tloustku platku zvolite otacenim
knofliku v rozmezi 1 (velmi tenky) az
5 (velmi silny).

® Ddlezité upozornéni: Abyste se pri
nastavenf tloustky krajeni nezranili,
nepriblizujte ruce k sekacimu nozi.

1 Nasadte mrizku pro krajeni na kostky
bez nastavitelného kotouce.

2 Poté ru¢né protlacte potraviny
mrizkou, aniz byste pristroj zapnuli.
Poznamka: Pfed vyrobou
zeleninovych $pali¢kd a hranolk
musi byt nastavec nasazeny na
kuchynského robota.

Rozebrani nastavce

Viz ilustrace E—

Ulozné pouzdro (pokud je
soucasti dodavky)
Viz ilustrace

® Kotouce a nastavec pro krajeni
na kostky ukladejte do Ulozného
pouzdra.

® Nez nastavitelny kotou¢ na platky
umistite do pouzdra nebo do jiného
Uloziste, provérte, ze je prepnuty do
pozice pro ukladani (O).

® 7 bezpecnostnich ddvodud by sekaci
ndz nemél byt ulozen v Ulozném
pouzdru, ale v nadobé kuchynského
robota, kdyz se pravé nepouziva.



Servis a udrzba

Informace o servisu a udrzbé najdete v hlavni pfiru¢ce ke kuchynskému strojku nebo na
webu www.kenwoodworld.com.

® /konstruovano a vyvinuto spolec¢nosti Kenwood ve Velké Britanii.

® \/yrobeno v Ciné.

Privodce odstranovanim problému

Problém PFi¢ina Reseni

Nastavec se Kuchynsky robot nema Zkontrolujte, jestli je kuchynsky
nespusti/ privod napajeni. robot pfipojeny ke zdroji napajeni
nefunguje. a zapnuty (pokud je ho treba

zapnout).

Nastavec neni radné zajistény

na pripojce kuchynského
robota pro vysokorychlostni
prislusenstvi.

Nadoba nastavce neni radné
zajisténd na spojce nebo viko
neni radné zajisténé na mise.

Zkontrolujte, jestli jsou vSechny
soucasti nastavce radné nasazené.

Kuchynsky robot
se béhem provozu
zastavil.

Nastavec je pretizeny/byly
vlozeny pfisady v mnozstvi,
které presahuje provozni
kapacitu.

Odpojte kuchynsky robot od zdroje
napajeni. Odjistéte viko, vyjméte
sekaci ntz/kotouc a odeberte z
nadoby ¢ast ingredienci. Neméli
byste prekrocit maximalni provozni
kapacitu.

Spatna kvalita
zpracovani

Bylo pouzito prilis mnoho
nebo pfilis malo ingredienci.

Byla pouzita nespravna
rychlost nebo doba
zpracovani.

Informace o mnozstvi
doporuceném pro zpracovani,
rychlostech a dobé zpracovani
najdete v tabulce doporuc¢eného
nastaveni.

Zpod vika unikaji
ingredience.

Byly pouzity tekuté
ingredience.

Nepouzivejte tekuté ingredience.
Pro tyto ucely si mlzete zakoupit
mixovaci nastavec.

Nadoba je preplnéna.

Odpojte kuchynsky robot od zdroje
napajeni, odjistéte viko a odeberte

z nastavce ¢ast ingredienci. Neméli
byste prekrocit maximalni limit.

Nastavec/
kuchynsky robot je
nestabilni.

Zpracovavaji se lepkavé
druhy ovoce/ingredience,
napfriklad datle.

Zvolena rychlost je prilis
nizka.

Nejlepsich vysledkd dosahnete,
kdyz ingredience nejprve
rozdrobite pomoci pulzniho rezimu
a poté je budete dal mixovat pfi
rychlosti 5.
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Magyar

A hasznalati utasitds olvasasa kdzben hajtsa ki az elsé oldalt, hogy az
illusztracidk is lathaték legyenek.

Biztonsag

® Alaposan olvassa at ezeket az utasitdsokat és &rizze meg késdbbi
felhasznalasral

® Az elsd hasznalat elétt tavolitson el minden csomagoldanyagot és cimkét,
valamint a mlanyag késvéddket is. Mosogassa el az alkatrészeket (1asd
. Tisztitas”).

® A kések és a vagotarcsak nagyon élesek, dvatosan kezelje dket. A kezelés
és tisztitas soran mindig a fogdrésznél, felill fogja meg azokat, a
vagoéltél tavol.

® Mindig Ugyeljen arra, hogy az allithato szeleteldtarcsa a tarolasi helyzetbe
(O) legyen forditva, amikor hasznalaton kivul van.

® Mielbtt az edény tartalmat kidntené, mindig vegye ki a forgdkeést.

® Se a keze, se konyhai eszk6z6k ne legyenek az edényben, amikor a
konyhagépet fesziiltség ala helyezi.

® Soha ne az ujjaival, hanem mindig a tartozékként mellékelt toméruddal
nyomja at a nyersanyagot az adagoldcsoévon.

® Kapcsolja ki a készUléket, és hlzza ki a csatlakozdodugaszt:
O arészegységek behelyezése vagy kiemelése elbtt,
O hasznalat utan,
O tisztitas eldtt.

® Soha ne tavolitsa el a fedelet a tartozékrol, amig
a forgdkés vagy a vagotarcsa teljesen le nem allt.

® Szeleteld-, reszeld- és Julienne tarcsa hasznalatakor ne hagyja, hogy az
edény a tarcsaig megteljen - rendszeresen Uritse.

® A forgdkés hasznalatakor a Max jelen ne téltse tul az edényt.

® Ne érjen a mozgo részegységekhez.

® Soha ne tolja tulzott erédvel a nyersanyagot az adagoldocsédbe, mert
karosithatja a tartozékot.

® Ne hasznalja jégkocka és egyéb kemény ételek - pl. flszerek - apritasara,
mert ezek karosithatjak a tartozékot.

® Ne dolgozzon fel fagyasztott élelmiszert.

® A forgokést ne hasznalja slrl anyagok (pl. kenyértészta) keveréséhez, mert
ezzel tdnkreteheti a tartozékot vagy a gépet. Hasznalja
a konyhagép dagasztdkarjat.

® Soha ne dolgozzon fel az edényben forré hozzavaldkat, varja meg, hogy
lehiiljenek szobahémérsékletre.

® Ne Ontsdn forrd folyadékot az adagoldcsdbe.

® Ne keverjen folyadékokat, mert a folyadék
a fedélnél kiszivaroghat. Erre a célra turmixgép hasznalhato.

® Soha ne a fedéllel, hanem a be/ki/sebességszabalyozéval mikoddtesse a
készuléket.

® A konyhagép tartozékanak helytelen hasznalata balesetet okozhat.

® Ha a tartozék hasznalata kdzlben a készulék erdsen razkodni kezd,

kapcsoljon alacsonyabb sebességfokozatra, vagy allitsa le a motort, és
vegyen ki az edény tartalmabdl.
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Ne hasznaljon sériilt tartozékot. Ellenériztesse és sziikség esetén
javitassa meg. Lasd a ,,Szerviz és vevészolgdlat” részt.

Csak a gyartd altal jovahagyott tartozékokat hasznaljon. Egyszerre mindig
csak egy tartozékot csatlakoztasson a készulékhez.

A keverdfejek és tartozekok fel- és leszerelése el6tt, hasznalat utan és
tisztitas elétt allitsa a sebességszabalyozot az ,O” allasba és hdzza ki a
halozati csatlakozot.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy jatsszanak a készUlékkel.

A készUléket Uzemeltethetik olyanok is, akik mozgasukban, érzékeléstkben
vagy mentalisan korlatozottak, illetve nincs kell® hozzaértésuk vagy
tapasztalatuk, amennyiben a készUléket felUgyelet mellett hasznaljak, vagy
annak biztonsagos hasznalatara vonatkozoan utasitasokkal 1attak el dket, és
tisztaban vannak a kapcsolodd veszélyekkel.

A készUléket csak a rendeltetésének megfeleld haztartdsi célra hasznaljal A
Kenwood nem vallal felel¢sséget, ha a készuléket nem rendeltetésszerlen
hasznaltak, illetve ha ezeket az utasitdsokat nem tartjak be.

Kockara vago tartozék és allithatd szeletelStarcsa

A kockazoracs és a tarcsa nagyon éles, ezért

a felszerelés, leszerelés és tisztitds kdzben legyen dvatos. Az éles vagokések
kezelésekor, az edény Uritésekor és a tisztitds soran mindig a fogorészt
fogja meg, a vagoeltdl tavol.

A zbldséget vagy gyimolcsdt soha ne az ujjaval tolja le az adagoldocsdben.
Csak a tartozék tdbmérudat hasznalja.

Ne nyomja le tulzott erével az adagoldcsdben

a nyersanyagot, mert karosithatja a tartozékot.

A kikapcsolas utan mindig varja meg, amig a tarcsa teljesen leall, és csak
utdna vegye le a fedelet.

Ne dolgozzon fel fagyasztott élelmiszert.

Tisztitas

A tisztitas el6tt teljesen szerelje szét a tartozékot.

Csatlakozéidom

Soha ne meritse a csatlakozoidomot vizbe, nedves ronggyal tordlje at.

Toémdrudak, fedél és edény, forgdkés és vagotarcsak

Meleg mosogatodszeres vizben mosogassa el, majd alaposan szaritsa meg.
Legyen évatos, mert a kések és a vagotarcsak élesek.

Alternativ megoldasként mosogatdgépben is moshatod (csak felsd
allvanyon).

A CSATLAKOZOIDOMOT NE MOSSA EL MOSOGATOGEPBEN.

Tartsa be a konyhagépek kezelési utasitasaban taldlhaté tovabbi biztonsagi
figyelmeztetéseket!
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A Kenwood-tartozék hasznalata el6tt
® Tavolitson el a készulékrél minden
csomagolast - a forgdkésrol is
vegye le a mlanyag élvéddket.
A forgokést mindig évatosan fogja

meg, mert a kések rendkiviil élesek.

A mUanyag élvéddket dobja ki, mert
ezekre csak a készulék gyartasa és
szallitdsa kozben van szUkség.
Mosogassa el az alkatrészeket (lasd
a ,Tisztitds” c. részt).

A készUlék részei

Nagy- és kisméretl tomdrud
Adsagoldcsd

Fedél

Fogorész

Forgokés

Edény

Csatlakozdidom
Vagotarcsak

@QEOO®OO

Allithatd szeletelétaresa
Extra finom reszel&tarcsa
Finom reszel&tarcsa
Durva reszelétarcsa
Julienne tarcsa

moOw>

(® Tarcsa fogorésze
Kockara vago tartozék
A Kockazo tomdrudia
B Kockazoracs
() Téroldtasak (ha tartozék)

Elelmiszer-apritd tartozék
Osszeszerelése

Lasd [N - & abrak

A forgokés hasznalata

Lasd . . abrak

A forgdkést dvatosan kezelje, mert

a kések rendkiviil élesek.

A forgdkést a fogonal fogja meg.
® Darabolja fel a hozzavaldkat, és

egyenletesen eloszlatva helyezze az

edénybe.

75

Tanacsok és tippek

® Feldolgozas el6étt a nyersanyagot
vagja kis darabokra. A hust,
kenyeret, zdldségféléket és mas
hasonlo allagu hozzavaldkat vagja
kb. 2 cm-es kockakra. A kekszeket
elézoéleg torje darabokra, és jard
motor mellett, az adagoldcsdvodn
keresztul toltse az edénybe.

® | evesek pépesitéséhez szlrje Ki
a szilard darabokat, helyezze éket
az edénybe. A kapott purét dntse
vissza a leszUrt |éhez.

® S(itemény készitésekor a zsirt
egyenesen a hitébdl vegye ki, és
vagja 2 cm-es kockakra. Adja hozza
a lisztet, és keverje addig, amig
a tészta dllaga morzsalékos
nem lesz. Az adagoldcsdvon at
folyamatosan adjon hozza vizet
addig, amig lagy tésztat nem kap.
Kapcsolja ki, amint az dsszetevdk
elkeveredtek.

® A forgokés hasznalata kdzben
Ugyeljen arra, hogy ne keverje tul az
Osszetevdket.

® Piskotatészta kikeveréséhez
célszerlbb a keverbedényt és

a K-kevero6t hasznalni.

A reszeldtarcsak és a
Julienne tarcsa hasznalata

Lasd n abrak

A vagotarcsak rendkiviil
élesek, ezért ezekkel nagyfoku
koriltekintéssel kell banni.
A tarcsat a fogonal fogja meg.

® Valassza ki, hogy melyik
adagoldcsdvet kivanja hasznalni.
A nagyméretl tdomaorud egyben
adagoldcséként is szolgal a vékony
hozzavaldk adagolasadhoz.

Tanacsok és tippek

® Mindig friss nyersanyagot
hasznaljon.

® Ne vagja a nyersanyagot tulsdgosan
apro darabokra. Lehetéleg mindig




jol toltse tele az adagoldcsovet, Tanacsok és tippek

mert ezzel elkerulheti, hogy a
nyersanyag a vagolap és a fedél
kdzé szoruljon.

Masik megoldasként hasznalhatja o

a kis adagoldcsovet.

A Julienne tipusu tarcsa hasznélatakor
a vékony nyersanyagokat vizszintesen
helyezze el.

Szeleteléskor vagy reszeléskor:

a fuggdlegesen elhelyezett darabok
rovidebbre lesznek vagva, mint

a vizszintesen elhelyezett darabok.

A vagotarcsa haszndlata utan mindig
marad egy kis hulladék a tarcsan vagy
az ételben.

Az allithato szeleteldtarcsa
hasznalata

Lasd [} - ¥ abrak

A kockara vago tartozeék

hasznalata o _ .
® Az olyan élelmiszerek, mint a sajt,
Lasd E - E abrak a sonka és a kolbdsz kénnyen
Figyelem! eltdmithetik a racsot, ezért nem
® Az 3llithato szeleteldtarcsan lévd ajanlott az apritasuk ezzel
kockdra vagas sem pPOZicio csak a tartozékkal.
a kockara vago tartozékkal egyUtt
hasznalhato. A kockara vago tartozeék
® A kockazd tomoérudja csak hasabburgonya, nyers zdldség-szeletkék
a kockazoraccsal hasznalhato. és zoéldséghasabok készitésére is
A kockazoracs nélkul vald hasznalata hasznalhato (lasd O abrat).
a tdmoérud végének sérllését ® A bedllitotarcsa 1 (extra vékony) és 5
okozhatja. (extra vastag) kdzotti elforgatasaval
® Figyelem: a sérllések elkertlése valassza ki a szelet vastagsagat.
érdekében a szeletelési vastagsag ® Figyelem: a sérllések elkertlése

A bedllitdtarcsa 1 (extra vékony) és
5 (extra vastag) kozotti
elforgatasaval valassza ki a szelet
vastagsagat.

Figyelem: a sérulések elkerulése
érdekében a szeletelési vastagsag
kivalasztasakor tartsa tavol a kezét
a keéstol.

® A legjobb eredmény elérése

érdekében csak friss gylumolcsot és
zo6ldséget apritson.

Az élelmiszer elakaddsanak
megakadalyozasa érdekében ne
helyezze a nyersanyagot szorosan
az adagolocsdbe - idedlis esetben
a nyersanyagot ne vagja ennél
nagyobbra:

50 x 30 mm

Ha a nyersanyagot tul nehéz
atnyomni a racson, fézze kb. 10-15
percig, majd hitdszekrényben
hagyja lehtlini a feldolgozas eldtt.
A kemény héjakat, magvakat stb.

a feldolgozas elétt mindig tavolitsa
el.

Megjegyzés:
® A nyersanyagok kulonféle mérete

és formaja miatt a kockak kozott
lehetnek nem pontosan kocka alaku
darabok is - ez normalis.

kivalasztasakor tartsa tavol a kezét
a keéstol.
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Helyezze be a kockazoracsot az
allithatd szeletelétarcsa nélkual.
Ezutdn a készulék bekapcsoldsa
nélkul tolja &t a nyersanyagot

a racson.

Megjegyzés: Zoldség-szeletkék
és hasabburgonya készitésekor az

élelmiszer-aprité tartozékot fel kell

szerelni a konyhagépre.

A tartozék szétszerelése

Lasd [ - il abrak

Tarolotasak (ha tartozék)
Lasd [f] abrak

A tarcsdkat és a kockdra vago
tartozékot a taroldtasakban tarolja.
A tasakba vagy mas taroldhelyre
vald helyezés elétt mindig Ugyeljen

arra, hogy az allithato szeletel&tarcsa

a tarolasi helyzetbe (O) legyen
forditva.

® Biztonsagi okokbdl a forgokést az

élelmiszer-apritd edényében tarolja,
ne a tasakban, amikor nem hasznalja

Szerviz és vevdszolgalat

A szervizeléssel és az Ugyfélszolgalattal
kapcsolatos informaciokat a
konyhagép kézikdnyvében vagy a
www.kenwoodworld.com webhelyen
taldlhatja meg.

® Tervezte és fejlesztette a Kenwood az
Egyesult Kirdlysagban.
® Készult Kinaban.

77



Hibaelharitasi Utmutatod

Hiba

A hiba lehetséges oka

Megoldas

Az élelmiszer-
apritd tartozék
nem indul el vagy
nem mukodik.

A konyhagép nem kap
aramot.

Ellendrizze, hogy a konyhagép
haldzati csatlakozodja be van-e
dugva a konnektorba, és a gép be
van-e kapcsolva (ha szukséges).

Az élelmiszer-apritod tartozék
nincs megfelelden rogzitve

a konyhagép nagy sebességu
meghajtojahoz.

Az élelmiszer-apritd

tartozék edénye nem rogzul
megfelelden

a csatlakozoidomhoz,

vagy a fedél nem rogzul
megfelelden az edényen.

Ellenérizze, hogy az élelmiszer-
apritod tartozék minden része
megfelelden van-e felszerelve.

Az élelmiszer-
apritd tartozék
mukddés kdzben
leallt.

Az élelmiszer-apritd tartozék
tulterhelt/a hozzdadott
nyersanyagok mennyisége
meghaladja a kapacitast.

Huzza ki a konyhagép haldzati
csatlakozojat a konnektorbdl.
Nyissa ki a fedelet, vegye Ki

a forgokést/tarcsat, és vegyen
ki valamennyi nyersanyagot az
edénybdl. Ne lépje tul

a maximalis kapacitast.

Gyenge
feldolgozasi
teljesitmény

Tul sok vagy tul keveés
nyersanyagot probal
feldolgozni.

Helytelen feldolgozasi
sebesség- vagy idébeallitas.

Az ajanlott feldolgozasi
mennyiségeket, sebességeket
és idétartamokat a felhasznalasi
Utmutato tablazata tartalmazza.

A fedélnél
szivarognak
a nyersanyagok.

Folyékony nyersanyagot
hasznalt.

Ne hasznaljon folyékony
nyersanyagot, erre a célra

a kuldn megvasarolhatd turmixgép
tartozékot hasznalja.

Az edény tul van toltve.

Huzza ki a konyhagép haldzati
csatlakozojat a konnektorbdl,
nyissa ki a fedelet, és vegyen
ki valamennyi nyersanyagot a
tartozékbdl. Ne [épje tul

a maximalis kapacitast.

Az élelmiszer-
apritd tartozék/

konyhagép instabil.

Ragacsos gyimolcsok/
hozzavalok, peldaul
datolya feldolgozasa van
folyamatban.

A kivadlasztott sebesség tul
alacsony

A legjobb eredményt Ugy
érheti el, ha el6szdr a rovid
Uzem funkciot hasznélja

a hozzavaldok megbontasdhoz,
majd az 5. sebességen folytatja
a feldolgozast.
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Polski

Prosimy roztozy¢ ilustracje na pierwszej stronie

Bezpieczenstwo

Przeczyta¢ uwaznie ponizsze instrukcje i zachowac je na wypadek
potrzeby skorzystania z nich przysztosci.

Przed pierwszym uzyciem usungc¢ wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety,
takze plastikowe ostony ostrzy. Umyc¢ czesci: zob. ustep pt. ,Czyszczenie”.
Ostrza i tarcze tnace sag bardzo ostre - przy ich zdejmowaniu, zaktadaniu
bgdz czyszczeniu nalezy zachowac ostroznosc¢. Podczas obstugi i mycia
chwytaé je wytacznie za uchwyt i nie dotykaé krawedzi tnacej.

Przed odtozeniem regulowanej tarczy do krojenia na plastry do
przechowywania zawsze sprawdzié¢, czy zostata ponownie przekrecona do
pozycji przechowywania (O).

Ostrze tnace nalezy zawsze wyjac¢ przed wylaniem zawartosci z miski.
Gdy urzadzenie jest podtaczone do pradu, do miski nie wolno wktadaé
rak ani przyboréw kuchennych.

Nigdy nie wktadad palcow do podajnika. Zawsze uzywacd dostarczonego
popychacza (lub popychaczy).

Wytaczyc¢ urzadzenie i wyjac wtyczke:

O przed dotagczeniem lub wyjeciem jakiej$ czesci

O po uzyciu

O przed czyszczeniem.

Nie zdejmowac pokrywy z nasadki zanim ostrze lub tarcza tnaca
catkowicie sie nie zatrzyma.

Uzywajac tarcz do krojenia, tarcia lub krojenia w stupki julienne, nie
dopuszczac do tego, by miska zapetnita sie az po tarcze: miske nalezy
regularnie oprozniac.

Uzywajgc ostrza tngcego, nie wypetnia¢ miski powyzej znajdujgcego sie na
niej oznaczenia maksymalnego poziomu sktadnikéow (,max”).

Nie dotykac¢ czesci znajdujacych sie w ruchu.

Nie wpychacd sktadnikdw do podajnika na site - moze to spowodowac
uszkodzenie nasadki.

Nie nalezy rozdrabniac¢ kostek lodu ani innych twardych produktow
zywnosciowych, takich jak przyprawy, gdyz moze to doprowadzi¢ do
uszkodzenia nasadki.

Nie uzywac do sktadnikow mrozonych.

Do mieszania gestych sktadnikow (np. ciasta na chleb) nie uzywac ostrza -
moze to spowodowac uszkodzenie nasadki lub robota. Do tego celu stuzy
korncowka do zagniatania ciasta, znajdujgca sie w wyposazeniu robota.
W misce nie wolno rozdrabniaé¢ goracych sktadnikéw - nalezy je
najpierw ostudzi¢ do temperatury pokojowej.

Do podajnika nie wlewac¢ goracych sktadnikdw ptynnych.

Nie miksowac sktadnikdw ptynnych, poniewaz mogg one wyciekac przez
szczeline wokodt pokrywy. Do tego celu przeznaczony jest blender.

Nie uzywac pokrywy do obstugi urzadzenia - stuzy do tego wytacznie
regulator predkosci i wtacznik.
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Stosowanie nasadki w sposodb niezgodny z przeznaczeniem moze grozic
wypadkiem.

W przypadku pojawienia sie zbyt silnych drgan podczas korzystania z
tej nasadki nalezy zmniejszy¢ predkosc lub wytaczy¢ mikser i usungc
zawartosc.

Nie uzywaé uszkodzonej nasadki. W razie awarii odda¢ jq do
sprawdzenia lub naprawy (zob. ustep pt. ,,Serwis i punkty obstugi
klienta”).

Nie stosowacd niekompatybilnych nasadek ani kilku nasadek jednoczesnie.
Przed zaktadaniem i wyjmowaniem koncowek lub nasadek, po uzyciu
urzadzenia oraz przed przystepowaniem do czyszczenia przesunac
regulator predkosci do pozycji ,O”(wytaczony) i wyja¢ wtyczke z gniazda
sieciowego.

Dzieci nalezy nadzorowac, aby nie dopusci¢ do tego, by bawity sie
urzadzeniem.

Urzadzenia moga by¢ uzytkowane przez osoby o obnizonej sprawnosci
fizycznej, zmystowej lub umystowej lub osoby niemajgce doswiadczenia
ani wiedzy na temat zastosowania tych urzadzen, o ile korzystajg z nich
pod nadzorem odpowiedniej osoby lub otrzymaty instrukcje dotyczace ich
bezpiecznej obstugi i rozumiejg zagrozenia zwigzane z ich uzytkowaniem.
Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do zgodnego z przeznaczeniem
uzytku domowego. Firma Kenwood nie ponosi odpowiedzialnosci za
wypadki i uszkodzenia powstate podczas niewtasciwej eksploatacji
urzadzenia lub w wyniku nieprzestrzegania niniejszej instrukcji.

Kostkarka i regulowana tarcza do krojenia

® Kratka tngca i tarcza sa bardzo ostre. Przy ich zdejmowaniu, zaktadaniu
i czyszczeniu nalezy zachowacd ostroznosc¢. Podczas obstugi ostrzy,
oproézniania miski oraz czyszczenia trzymad wytacznie za przeznaczony do
tego uchwyt i nie dotykac krawedzi tnacej.

® Sktadnikdw nie wolno popychac¢ do podajnika palcami. Uzywac wytacznie
zatagczonego w zestawie popychacza.

® Nie wpychac¢ sktadnikow do podajnika na site - moze to spowodowac
uszkodzenie nasadki.

® Przed zdjeciem pokrywy wytgczyc¢ urzadzenie i zaczekad, az tarcza
catkowicie sie zatrzyma.

® Nie uzywac do sktadnikow mrozonych.

Czyszczenie

® Przed czyszczeniem catkowicie rozmontowad nasadke.

Czes¢ taczaca

Nigdy nie zanurzac czesci tgczgcej w wodzie. Wytrzec do czysta wilgotna
szmatka.

Popychacze, miska i pokrywa nasadki, noze oraz tarcze tnace

Umyc¢ w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, a nastepnie
dobrze wysuszy¢. Zachowacd ostroznosé, poniewaz ostrza i tarcze tnace sa

bardzo ostre.
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Czesci te mozna takze my¢ w zmywarce ’dO naqzyrﬁ (wytgcznie w gdérnym
koszu). W ZMYWARCE NIE WOLNO MYC CZESCI tACZACEJ.

Aby uzyskaé dodatkowe informacje dotyczace, bezpieczeristwa zapozna¢ sie z

instrukcjq obstugi.

Przed uzyciem nasadki Kenwood

Z ostrza tngcego usunac¢ wszystkie
elementy opakowania, w tym
plastikowe ostony ostrza. Nalezy
zachowaé ostroznosé, poniewaz
ostrza s bardzo ostre. Ostony
nalezy wyrzucic¢, gdyz ich funkcja
polega tylko na zabezpieczaniu ostrza
podczas produkcji i transportu.

Umyc¢ czesci (patrz nagtdwek
,Czyszczenie”).

Oznaczenia

®®

@QEOOOOO

Popychacze: duzy i maty

Podajnik

Pokrywa nasadki

Uchwyt

Ostrze tnace

Miska nasadki

Czesc taczaca

Tarcze tnace

A Regulowana tarcza do krojenia
na plastry

B Tarcza do tarcia na bardzo
drobne widrka

C Tarcza do tarcia na drobne

widrka

D Tarcza do tarcia na grube
wiodrka

E Tarcza do krojenia w stupki
julienne

Uchwyt tarczy
Kostkarka

A  Popychacz kostkarki
B Kratka tnaca

(W  Etui do przechowywania (jezeli

zatgczono w zestawie)

Montaz nasadki do
rozdrabniania

Zob. ilustracje - E
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Uzytkowanie nozy

Zob. |Iustrac1e. m

Z ostrzami tnacymi nalezy
obchodzié sie ostroznie - sa bardzo
ostre. Trzymacé je nalezy za uchwyt.

® Pokroj sktadniki i umiesci¢ w misie,

upewniajac sie, ze sg rozprowadzone
rownomiernie.

Porady i wskazéwki

® Sktadniki nalezy pokroi¢ przed
umieszczeniem w misce. Mieso,
chleb, warzywa i inne produkty
zywnosciowe o podobnej
konsystencji nalezy pokroi¢ w kostke
0 boku okoto 2 cm. Herbatniki
nalezy potamac na kawatki i wrzuci¢
do podajnika podczas pracy robota.

® Aby zmiksowac zupy, nalezy
odcedzi¢ sktadniki i wtozy¢ state
sktadniki do miski. Zmiksowac, a
nastepnie dodac¢ z powrotem do
sktadnikow ptynnych.

® Do przygotowywania ciasta
uzywac ttuszczu statego, wyjetego
prosto z lodéwki i pokrojonego w
2-centymetrowg kostke. Mieszac
z maka az do uzyskania kruszonki.
Stopniowo dodawac dostateczna
ilos¢ wody do podajnika, aby
uzyskac ciasto. Natychmiast po
potaczeniu sie sktadnikdw wytaczyc
urzadzenie.

® Przy stosowaniu ostrza tngcego
nalezy uwazac, aby nadmiernie nie
zmiksowac sktadnikow.

® | epsze wyniki przy mieszaniu ciast
uzyskuje sie, stosujgc ubijak K w
misce do mieszania.




Uzytkowanie tarczy do tarcia
i tarczy do krojenia w stupki
julienne

Zob. |Iustrac1en .

Dotykajac tarcz, nalezy zachowaé
szczegoblng ostroznosé - sa bardzo

ostre. Trzymac je nalezy za uchwyt.

® \Wybrac tube podajaca, ktdra ma
zostac¢ uzyta. Popychacz zawiera
mniejszy podajnik do przetwarzania
pojedynczych produktow lub
drobnoziarnistych sktadnikdw.

Porady i wskazéwki

® Uzywac swiezych sktadnikow.

® Nie nalezy nadmiernie rozdrabniac¢
sktadnikow. Napetni¢ duzy podajnik
rownomiernie prawie do petna.
Zapobiegnie to wydostawaniu
sie sktadnikow bokiem podczas
miksowania. Mozna takze uzyc
mniejszego podajnika.

® UZzywajac tarczy do krojenia w stupki
julienne, sktadniki cienkie nalezy
umieszczac poziomo.

® Podczas krojenia na plasterki lub
tarcia: sktadniki wktadane pionowo
beda krojone na krotsze kawatki niz
sktadniki wktadane poziomo.

® Na tarczy tnacej lub w rozdrobnionej
ZyWNOoSCi po uzyciu zawsze zostanie
niewielka ilos¢ resztek sktadnikow.

Uzytkowanie regulowanej
tarczy do krojenia na plastry

Zob. ilustracje - m

® Ustawic¢ grubosc¢ plastrow,
przekrecajac regulator do pozycji
od 1 (bardzo cienkie plastry) do 5
(bardzo grube plastry).

® Uwaga: Aby nie skaleczy¢ sie
podczas ustawiania grubosci
plastréw, nie zblizac¢ dtoni do ostrza.
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Uzytkowanie kostkarki

Zob. ilustracje E - m

Uwaga!

® Ustawienie do krojenia w kostke s
na regulowanej tarczy do krojenia na
plastry jest przeznaczone wytacznie
do uzytku z kostkarka.

® Popychacza kostkarki nalezy uzywac
wytacznie z kratka tnaca. Uzywanie
go bez zamocowanej kratki tngcej
spowoduje uszkodzenie spodniej
czesci popychacza.

® Aby nie skaleczy¢ sie podczas
ustawiania grubosci plastrow, nie
zbliza¢ dtoni do ostrza.

Porady i wskazéwki

® Najlepsze wyniki daje uzywanie
Swiezych owocdodw i warzyw.

® Aby zapobiec zatykaniu nasadki
przez sktadniki, nie upychac
sktadnikow w podajniku - sktadniki
powinny by¢ pokrojone na kawatki
nie wieksze niz:

50 x 30 mm

® Jezeli przepchniecie sktadnikdw
przez kratke tnaca jest zbyt trudne,
podgotowac je przez ok. 10-15
minut, a nastepnie po ostudzeniu
przed krojeniem schtodzi¢ w
loddwce.

® Przed rozdrabnianiem ze sktadnikow
zawsze usunac twarda skorke,
pestki, nasiona itp.

Uwaga:

® Ze wzgledu na rozne wielkosci i
ksztatty sktadnikéw uzyskana kostka
moze zawierac¢ znieksztatcone
kawatki - jest to catkowicie
normalne.




® Sktadniki takie jak ser, szynka
i chorizo beda zatykac kratke,
dlatego nie zaleca sie ich krojenia za
pomocgy tej nasadki.

Kostkarki mozna uzywac réwniez do

przygotowywania frytek, przystawek

warzywnych w stylu crudités i krojenia

sktadnikow w stupki. (Zob. ilustracja O.)

® Ustawic¢ grubosc¢ plastréow,
przekrecajac regulator do pozycji
od 1 (bardzo cienkie plastry) do 5
(bardzo grube plastry).

® Uwaga: Aby nie skaleczy¢ sie
podczas ustawiania grubosci
plastréw, nie zbliza¢ dtoni do ostrza.

1 Zamocowac kratke tnaca bez
regulowanej tarczy.

2 Nastepnie, nie wtaczajac urzadzenia,
recznie popychac sktadniki przez
kratke.

Uwaga: Podczas przygotowywania
frytek i przystawek typu crudités
nasadka do rozdrabniania musi byé
zamontowana na robocie Kitchen
Machine.

Demontaz nasadki

Zob. ilustracje E -

Etui do przechowywania
(jezeli zatgczono w zestawie)
Zob. ilustracje

® Tarcze i kostkarke nalezy
przechowywac w etui do
przechowywania.

® Przed umieszczeniem regulowanej
tarczy do krojenia w plastry w etui
lub innym miejscu zawsze sprawdzic,
czy jest przekrecona do pozycji
przechowywania (O).

® e wzgleddw bezpieczenstwa
nieuzywane ostrze tngce nalezy
przechowywac w misce robota, a nie
w etui.

Serwis i punkty obstugi
klienta

Informacje serwisowe oraz dotyczace
obstugi klienta mozna znalez¢ w
instrukcji obstugi robota kuchennego, do
ktdrego przeznaczona jest nasadka, lub
na stronie www.kenwoodworld.com.

® Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.




Rozwigzywanie problemow

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Nasadka do
rozdrabniania nie
witacza sie/nie
dziata.

Brak doptywu zasilania do
robota Kitchen Machine.

Sprawdzi¢, czy robot Kitchen
Machine jest podtgczony do
pradu i czy jest wiaczony (jezeli
ma to zastosowanie).

Nasadka do rozdrabniania nie
zostata prawidtowo zablokowana
na gniezdzie szybkich obrotéw
robota Kitchen Machine.

Miska nasadki do rozdrabniania
nie zostata prawidtowo
zablokowana na czesci taczacej
lub tez na misce nie zostata
poprawnie zablokowana
pokrywa.

Sprawdzi¢, czy wszystkie czesci
nasadki do rozdrabniania zostaty
prawidtowo zamocowane.

Nasadka do
rozdrabniania
zatrzymata sie w
trakcie pracy.

Nasadka do rozdrabniania jest
przecigzona/ilo$¢ dodanych
sktadnikow przekroczyta
pojemnosc robocza.

Wyija¢ wtyczke robota Kitchen
Machine z gniazdka zasilania.
Odblokowac pokrywe,
wymontowac noze/tarcze i wyjac
czesc sktadnikdw z miski. Nie
nalezy przekraczac¢ maksymalnej
pojemnosci roboczej.

Niezadowalajgce
wyniki
rozdrabniania.

Uzyto nadmiernej lub
niewystarczajacej ilosci
sktadnikow.

Uzyto niewtasciwej predkosci lub
czasu rozdrabniania.

Zalecane ilosci sktadnikow,
predkosc¢ i czas rozdrabniania
znajduja sie w tabeli zalecen.

Sktadniki
wyciekajg przez
pokrywe.

Uzyto sktadnikow ptynnych.

Nie uzywac sktadnikdw ptynnych.
Do tego celu stuzy dostepna do
nabycia nasadka do blendowania.

Miska zostata przepetniona.

Wyjac¢ wtyczke robota Kitchen
Machine z gniazdka zasilania,
odblokowac pokrywe i wyjgcé
czesc sktadnikow z nasadki. Nie
nalezy przekracza¢ maksymalnej
ilosci sktadnikow.

Nasadka do
rozdrabniania/
robot Kitchen
Machine jest
niestabilny.

Miksowane sg owoce lub
sktadniki o kleistej konsystenciji,
np. daktyle.

Wybrana predkosc¢ jest zbyt
wolna.

Aby uzyskac¢ optymalne

wyniki najpierw uzyc trybu
pracy przerywanej (P), aby
rozdrobnic¢ sktadniki, a nastepnie
kontynuowac na predkosci 5.
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EAANVIKA

SeSMAWOTE TNV UNpooTivh ogAida omou mapéxetal n elkovoypddnon

Accba?\aa

ALABAOTE TIPOCEKTIKA TIC 0dNYIEC Kal GUAAETE TIC VIA UEANOVTLIKY avadopd.

Motv artd TNV TTEWTN XPNon, adalpeoTe OAA TA UAIKA cuokeuaoiag, Tuxov
ETIKETEG KABWC KAl TA TIAAOTIKA KAAUUATA AeTHOWYV. MNMAUVETE TA UEPN:
BA. «KaBaplouodcy.

Ol Aettideg kal ol dlokol KOTIAG elval kodpTePOL, va ta XelpideoTe ue
Tipocoxr. KpatRote mavta anod tn Aaph oTo EMAVW HEPOG, HAaKpPLA
anod tTnv koPpTtePN TAEUPA, TOGO KATA Th XPHON, 600 KAl KATA ToV
KaOaplouo.

Na BeBalwveoTe TIAVTA OTL O TIPOCAPMOOLUOC DIOKOG KOTIAG VIA PETEC
BplokeTal otn 6€on amnobrikeuong (O) étav dev XpnoluoTiolelTal.
Adalpeite dvTa tn AsTida TOU paxalplou Ty va ogpRipste To
TIEQLEXOEVO TOU UTTWA.

Mpooé€te va pnv BAZete ta Xépla oag | EPYAAEia HECA GTO MTIOA,
evoow n Koulivounxavyy eival cuvdedsunévn otnv tapoxn PEUNATOC.
MoTE UN XpnooTiolelte Ta dAXTUAA OAC YIa VA OTIPWEETE TA TPODIA
OTO OWANVA TEPOPODOCIAC. XPNOLOTIOLETE TIAVTA TOV WONTNEA/EC TIOU
TIAPEXETAL

>BAOTE TN CUOKEUN Kal BYAATE Tn amtod tnv mpida:

O TPV TOTIOOETNCETE N APALPECETE EQPTAUATA

O petd tn xpenon

O 1PV TO KABAPLoUA

Mnv adalpeiTe TIOTE TO KATIAKL ATIO TO €€APTNUC, €AV N AeTtiida N o
dlokog KOTING DV OTAMATNACEL EVIEAWC VA TIEQLOTPEDETAL

Otav Tepaxidete o dETec/AWPIdeC 1| 0 TIOAU UKOA KOUUATLA, NV
APAVETE TO UTIOA va VeUdel uExpLl TO OlOKO KOTIAG: va To adeldlleTe
TAKTIKA.

Otav xpnowotole(te Tn Aettida paxalploy, unv yeUIZeTe TO UTTIOA TIAVW
aro TNy evoelEn WeEYIoTNG oTABuUNG (Max).

Mnv ayyvileTe UEPN TTIOU KvoUVTAL.

Mnv xpnouloTtole(te UTTEPROALKN dUVAN VIO VA OTIPWEETE TA TEODLULA
OTO cwAnva Tpododoaoiac - uropst va pokANBsl nuLd oTo eEdpTNUCL.
Mnv Tepaxidete TaydKkla r) AANEC OKANPEC TPODEGS, OTIWC UTIAXAPIKA,
uTtopel va TipokaAecouy dBopd oTo EdpTNU.

Mnv ette€epyAleoTe KATEWUYUEVA TPODIUA.

MNV XONOULOTIOLE(TE TN ASTIOA TOU [AXALPLOU VIO VA AVAEIEETE UEYANEC
TIOOOTNTEC, TLX. CUN YwoU, viati evdéxeTal va TIPOKAAECETE {NULA OTO
cEApTNUA 1) TN cuokeun. XpnoluoTtioleite to e€dptnua JUUWUATOC OTNYV
Koudlvounxavn..

Mnv ene€epyAECTE TIOTE KAUTA CUCGTATIKA 0TO MTOA. APROTE TA VA
KPUWOOUV £w¢ 0Ttou dOdoouv cs Oeppokpacia dwuatiou potou Ta
EMEEEPYAOTEITE.

Mn pIXVETE KAUTA UYPA OTOV OWANvVaA Tpododoaoiac.
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MnNvV avaplyVUETE UYyPA UAIKA, KaBWC Uttopel va dlappelcouy yUupw ATtto
TO KATIAKL [l TO oKOTIO AUTO £lval KATAAANAO TO UTIAEVTEQ, TO OTIOO
dlati®etal otnv ayopd.

MnV XPNOUULOTIOLE(TE TO KATIAKL YIA VOl OE0ETE O AslToUupyia ToV
ette€epyaotn Teodiuwy. XpNOULOTIOLEITE TIAVTA TO JLAKOTITN ASLlTOUPYiag
f To puBuLoTA TaxUTNTAC.

H Kakr xpnon Tou €apTHUATOC TIECEPYAOTN TPODIUWY UTTOPE! va
TIOOKAAEOEL TOAUATIONO.

Edv TtpokANBouyv uttepBoAikol kpadaouol kKatd Tn xprion autoU Tou
€€APTAMATOC, EAATTWOTE TNV TaxXUTNTA N dlakoWwTte TN Asttoupyla tTNg
OUOKEUNC KAl AdALOECTE TO TIEPLEXOLLEVO.

Mnv xpnoiuomoleite Moté eEdpTnA TTOU £XEL UTtooTEL BAABN.
dpovTioTe va eAEYXETE R VA ETILOKEUAZETE TIG BAABEG. BAETE evoTnTA
«Z€PBLG Kal e§uTtnPETNon MEAATWV».

Nie stosowacd niekompatybilnych nasadek ani kilku nasadek jednoczesnie.
Przed zaktadaniem i wyjmowaniem koncowek lub nasadek, po uzyciu
urzadzenia oraz przed przystepowaniem do czyszczenia przesunac
regulator predkosci do pozycji ,O”(wytaczony) i wyja¢ wtyczke z gniazda
sieciowego.

Dzieci nalezy nadzorowac, aby nie dopusci¢ do tego, by bawity sie
urzadzeniem.

Urzadzenia moga by¢ uzytkowane przez osoby o obnizonej sprawnosci
fizycznej, zmystowej lub umystowej lub osoby niemajgce doswiadczenia
ani wiedzy na temat zastosowania tych urzadzen, o ile korzystajg z nich
pod nadzorem odpowiedniej osoby lub otrzymaty instrukcje dotyczgce ich
bezpiecznej obstugi i rozumiejg zagrozenia zwigzane z ich uzytkowaniem.
Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do zgodnego z przeznaczeniem
uzytku domowego. Firma Kenwood nie ponosi odpowiedzialnosci za
wypadki i uszkodzenia powstate podczas niewtasciwej eksploatacji
urzadzenia lub w wyniku nieprzestrzegania niniejszej instrukcji.

E§AapTtnua KoTtRG o KUBoug Kat NMpooapdoipnog diockog
KOTING Yia PETEQ

To TIAEV LA KOTINCG Og KUBOUC Kat o dlokog eival TToAU axjned. Na ta
XEPICEOTE UE TIPOCOXN KATA TNV TOTIOBETNON, TNV adaipeon Kal Tov
KaBaplouod. Na KoaTdTe TIAVTA TN cUuoKeun attd tTn AaRn, Lakold amtod TNV
KODTEPN TIAEUPA, KATA TOV XELPLOUO TWV ALXUNEWY AETHOWYV KOTIAG, TO
ADELQCA TOU UTIOA KAl ToV KABAPLouo.

Mn XpNoULoTIOLE(TE TTOTE Ta DAXTUAA OCC VLA VA OTIPWEETE TA TPODIUA
TIOOC TA KATW OTOV OWANVA Tpododoaoiac. XpNOLOTIOLE(TE UOVO ToV
WOTNPA TIOU TIAPEXETAL

Mnv aokei(te UTtEPROALKH dUVAN YIA VA OTIPWEETE TA TPODILA TIPOC
TA KATW OTOV OWARvaA Tpododoaciac - uropel va TtpokAnBel nuLd oto
e€dpTNUd oac.

MNooToU adpAIPECETE TO KATIAKL, VA ATIEVEQYOTIOLEITE TN CUCKEUN Kal va
TIEQPUUEVETE £WC OTOU O O{OKOC CTAUATNCEL EVTIEAWC VA TIEPLOTPEDETAL.
Mnv eTtie€epydleoTe KATEWPUYEVA TPODLLAL
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Ka®aplonog

® ATIOCUVAPOAOYNOTE EVIEAWC TO €€APTNUA TIPOTOU TO KaBaploeTe.

Bdon ocuvdeong
® Mn Bubidete ToTE TN BAoN oUvdeong o€ VEPO, ATTIAWC OKOUTUZETE UE UYPO

mtavi.

QOoTAPECG, KATIAKL EEAPTAMATOC KAl MTIOA, AsTtida paxaiplou
Kat 3ioKol KOTIRG
MAUVETE e JEOTN OATIOUVADA KA, OTN CUVEXELQ, OTEYVWOTE KAAA. Na
TIDOOEXETE, KAOWG oL AsTUOEC KAl Ol dloKoL KOTING elval alxuned.
EVOAACKTIKA, TIAUVETE OTO TIAUVTAPLO TUATWY (UOVO OoTNV €TTIAVW OXAP).
MHN NAENETE TH BAZH SYNAEZHZ ZTO NAYNTHPIO MIATQN.

Avatpé€te oto Baotko BLBAiIo odnylwyv Tng Koudivopunxaving yla mpocoOsTeq

ewdomnoujoelg achaieiag.

Mpv XpNOLOTIOLROETE TO £§APTAHA
Kenwood

Adalpgote OAA TA UAIKA cuokeuaoiag
OUMTTEQIACLUBAVOEVWV TWV
TIAQOTIKWY KAAUUATWY aTtd TN
AeTiida Tou paxauriou. Mpocé€te yati
ol Aemideq gival TOAU KopTEPEG.

T KAAUUUATO AUTA TIOETIEL VA
ATToPP(TTTOVTAL KABWC OKOTIO €XOUV
VA TIOOOTATEVUOUV TN AeTUdA UOVO
KATA TNV KATAOKEUN Kal TN MeETAadopd.
MAUVETE TA pEPN BAETIE evoTNTA
‘KaBaplouog'.

Emte€ryynon cuuBoOAwV

@QEOVOO®OO

QOTAPEC: MEYAAOC KAl UKPOG
SwARvVag Tpododoaciag
Kardkt eEapTAUATOC

AaRBn Aettidag

AsTtida paxaiplou

MTWA €£APTAATOC

Bdon ouvdeong

A{OKOL KOTING

A TpocapUOCILOG dIOKOG KOTIAG
via pETEC

AlOKOG yLa TIOAU AeTtTO TRl
Alokog yia Aetttd Tpiduo
Alokog yia xovTpd Teidiuo
A{OKOG KOTING YLlA AETITA
LAKOOOTEVA KOUUATIA

mo O w
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AaBn diokou

EEdptnua KoTiNg o KUBouUC

A QoTAPAG KOTIHG O KUBOUC
B MA€yua KoTing o€ KUBoUCQ
Onkn amobnkeuong (ecv
TIAPEXETAL)

©)
®

MNwc cuvapuoloyeltal To
cEAPTNUC ETIEEEPYOOTN
Toodbliuwy

AVATPEETE OTIG ELKOVEG - E

MNwe va XpNoLJLOTIoLE(TE TN

AeTIdA axalplou

AVATPEETE OTIG ELKOVEG -

® Na xelpieote Tn Aenida Tou
Haxatplol Ue IPOcoXh - ol AETdeG
eival e€alpeTikd KoptepEG. Na Ty
Kpatdte andé tn Aapn.

® KOYTeE TA UAIKA Kal TOTIOOETAOTE TA
OTO UTTOA adoU BeBawwbeite oTL TAA
EXETE MOLPATEL OOLOOPDA.

SUMBOUAEG Kal uTtodeigelg

® Teuoxiote Ta TPODIA TIPLWY VA TA
TOTIOOETACETE UECA OTO UTIWA. To
Ko€agc, To Wwl, Ta Aaxavikd Katl
AANC TPODLUA UE TTaPOUOLa UDH




TIOETIEL va TepaxidovTal o KUBoUG
TWY 2 ¢M TIEPITTIOU. TA UTIOKOTA
TIOETIEL VA TA TIPOCHOETETE ATIO
TO CWANVA TPododooiac VU N
ouoKeun BplokeTal os Asttoupyia.

® Edv OEAETE VA TIOATOTIOINOETE
OOUTIEC, OTPAYYIOTE TA UAIKA Kal
TIOOCOECTE TA OTEPEA UAIKA OTO
UTwA. ETte€epyaoTteite Ta Kat
ETIEITA TIPOOCOEO0TE TA TIAAL OTO
uypEo.

® KATd TNV TIAPACKEUN YAUKWY,
XPNOLLOoTIolE(TE BOUTUPO KOUUEVO
o€ KUBOoUG TwV 2 cm Kal arneubeiag
arnod to Yuyeio. Avaui&te e to
AAEUPL EXPL TO UiV VA ATIOKTHOEL
udr) Uuncg Tou BpupatideTad
>TADIAKA TIPOCOE0TE APKETO VEPO
ard To cwAnva Tpododociag via
va oxnuatiotel uun. ©€ote TN
OUOKEUN EKTOG AslToupyia HOAIG Ta
UAIKA OECOUV.

® MNpoogfte va unv snie€epyaleots
UTTEPRBOALIKA TA TPOD LA dTAV
XPNOLLOTIOLE(TE TN ATTOQ TOU
axatplou.

® XpnowloTole(te Tov avadeutnpa
K OTO MUTIWA aAvARLENG YIa va
DTIAEETE KELK - BA €XETE KAAUTEQQ
ATIOTEAECUATAL.

MNwc va XpNOoLULOTIOLE(TE TOUG
dlokouc via oo kat
AETITA UAKPOOTEVA KOUUATLIA
AvaTtpéETe OTIG EIKOVEG n -
® Na xelpiZeote Tn AcTtida TOoU
HaxatploU e TtPOcOoXH - Ol AETSEG
eival ealpeTikd KodptePEG. Na Thv
Kpatate anoé tn Aapn.
® ETUAEETE TO CWAAVA TPODODdOCIAG
TIOU ETUOUNEITE VA XPNOULOTIOINOETE.
O WOTAPAC TIEPLEXEL EVA UKPOTEPO
owAnva tpododooiag yia Tnv
emte€epyacia kAbe Tpodiuou EexwploTd
A YA TNV ETEEEOYACIA AETITWV UAIKWV.
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SUMBOUAEG Kal uTtodeigelg

® XONOUOTIOLEITE PPETKA UALKAL

® Mnv Tepaxidete Ta TPODIIA O
TIOAU [UKPA KOUUATIAL Ta ToOdua
TIOETIEL VA KATAACBAVOUV
ONO OXEDOV TO ECWTEPIKO TOU
HeyAAOU cwAnva Tpododoaciag.
Me Tov TPOTIo AUTd TA TPODIUA
de petator{dovTal Katd TNV
enie€epyaoia. EVAANAKTIKA,
XONOULOTIOIAOTE TO [UKPO CWARVA
Tpododoaoiag.

® OTav XpNnoloTiole(Te To dloKo yia
KOMMATIA julienne, ToTIOOETAOTE TA
AETITA UAIKA o€ oplddvTia Bon.

® Otav tepaxidete os dpéteg ) TpiBeTe:
TA TPODIUA TTOU ToTIOOETOUVTAL OE
opBLla B€on Byaivouv o UIKPOTEPO
UAKOC ATt O,TL TA TPOdhUA TTIoU
ToToBeTOoUVTAL O 0pLlOVTIA BEon.

® AdoU XPNOOTIOHOETE KATIOO dloKO
KOTINC, TIAVTA Ba UTIdPXoUV Alya
UTtoAeiaTa tpodng oto dioko ) oTo
CWAAvA.

MNwg va XxpNnolJoTiolelTe Tov

TIOOCAP OO0 dIOKO KOTING

via PeTEQ

AvaTPEETE OTIC ELKOVEG - m

® ETuAEETE TO TIAXOC PETAC
TIEQLOTPEDOVTAC TOV DIAKOTITN ATIO
TO 1 (TTOAU AeTTTR) €WC TO 5 (TIOAU
XovTomn).

® S NUAVTIKO: yla aroduyn
TOAUUATIOMWY KATA TNV ETILAOYNA
TOU TIAXOUC HETAC, VA KOATATE TA
XEPLA OAC MAKPLA ATtd TN AsTtidAL.

MNwc va xpnoluotole(te to
eEAPTNA KOTING O€ KUBOUG
AVATPEETE OTIC EIKOVEG E - E
ZNMAVTIKO
® H O£0n KOTIC OE KUBOUC sa'a
OTOV TIPOCAPUOCILO DIOKO KOTING
Via PETEG €XEL OoXeDIAOTEL yia va
XPNOULOTIOLEITAL ATIOKAELIOTIKA |E TO
e€dpTNUA KOTINC o< KUBOUC.



O WOoTAHPAC KOTING O KUBouUC Ba
TIOETIEL VA XPNOLUOTIOLE(TAL UOVO

LE TO TIAEY A KOTING 0 KULBOUC,.
Edv Tov XpNOUUOTIOIAOETE XWPIg va
EXETE TOTIOOETNOEL TO TIAEYA KOTING
o kKUBouUC, Ba TIPokANBsl Znuid oTto
KATW KEPOC TOU WOTHPA.

Ma anoduyn TOAUUATIOMWY KATA
TNV ETUAOVYI TOU TIAXOUC DETAG, va
KOATATE TA XEPLA OAC MAKPLA ATIO
™n Aettida.

ZUMBOUAEG Kal UTtodEiEeLg

® [0 KOAUTEPA ATIOTEAECUATA,
XPNOLLOTIOlE(TE PpLoka dpouTa Kal
ACXQAVIKAL.

® [a va UNV odnVwvouy Ta Tpodlua,
LNV OTPILWXVETE TA TPODIUA OTOV
owAnva Tpododoaoiag - 1OAVIKA, TA
TEODIUA Oa TIPETIEL VA KOBOVTAL OE
KOMMUATIA OXL eyaAuTepa aTto:

50 x 30 mm

® EAv Ta TpOda elval TTOAU OKANPA&
Kal OEV UTTOPEITE VAl TA OTIPWEETE
via va Tiepdoouy péoa amod To
TIAEVLQ, LAVELOEPTE TA VLA TIEPITIOU
10-15 AeTtTd KA, OTN CUVEXELQ,
BAATE TA VA KPUWOOUV oTo Yuye(o
TPV ATto TNV enegepyaania.

® Na adalpeite MAvTA TIC OKANPES
dAOUDEC, TA HEYAAQ KAl TA KOG
KOUKOUTOLA KCll TOUC OTIOQOUG K.ATL
arnod ta TeddIA TIOWY attd TNV
enie€epyaoia.

Znueiwon:

® Ereldr) Ta TPODIUA £XOUV
dlddopa UeEYEDN KAl OXAUATA,
elval dUCLOAOYIKO [UE TNV KOTI O
KUBoUC va Byaivouv Kal KOUUATIA
AKAVOVIOTOU OXAMATOG.
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® Ta TPODIUA, OTIWC TO TUPL, TO
JAUTIOV KAl TA XWPLATIKA AOUKAVIKA
0a CUCCWPEVUOVTAL OTO TIAEYAL KA,
WG €K ToUTOU, OEV CUVIOTWVTAL YA
XPNOoN KE AUTO TO €APTNHAL

To €EAPTNA KOTING O KUBOUC UTTOPEL
eTtiong va xpnoluoTtolnBel via va
KOYETE TIATATEG VIA TNYAVIOLA,

WA AAXAVIKA OE XOVTPEC PETEC KAl

urtaotouvakia. (Avatpé€te otnv

elkéva O)

® ETUAEETE TO TIAXOG PETAC
TIEQPLOTPEDOVTAC TOV JIAKOTITN ATO
TO 1 (TIOAU AeTTTA) €WC TO 5 (TTIOAU
XOovTon).

®  >NuUavTIkO: yia artoduyn
TOAUMATIOMWY KATA TNV ETIAOYNA
TOU TIAXOUC DETAG, VA KPATATE TA
XEPLA OACG MAKPLA ATtd TN AeTtidAL.

1 TOTIOBETNOTE TO TIAEVLA KOTING OE
KUBoUC Xwpic Tov IPOCAPUOCLO
dloko.

2 2Tn OUVEXELQ, OTIPWETE UE TO XEPL
TA TPODIUA VIA Va TIEPACOUV UECA
ato TO ALY, Xwpelg va B¢éoeTe ot
A€lTOUPYia TN CUCKEUN.

Znueiwon: To e€dpTnua
enefepyacth TPoPiLwV TIPETEL

va €XelL cuvappoAoynOsi otnv
KouZivounxavi Katd to koyiuo
WMWYV AQXAVIKWV OE XOVTPEG PETEG
KAl TTATATWYV Yia Thydavicua.

MNwc artoocuvaploAoyeital
TO €€APTNUC TIOU
xpnoluotole(te

AVATPEETE OTIG ELKOVEG E -

OnNKN artobrkeuong (eav
TIAPEXETAL)
AvaTtpEETE OTIC ELKOVEG

® Na anmo®nkelUsTe Touc dIOKOUC Kal
TO €€APTNUA KOTING 0 KUBOUC OTN
Orikn aroBrikeuonc.



® Na BeBalwveote TAvTA OTL O
TIOOCAPUOCIUOC DIOKOC KOTIAG
via dEteg Bploketal otn 6€on
arnoBnkeuong (O) TpLlv Tov
TOTIOBETNOETE OTN BNKN N o€ AAAN
O¢on anobnkeuongc.

® [la Adyouc aodaAsiac, n
AeTtidA paxalploU Ba TIpETel va
ATIOONKEUETAL OTO UTTIOA TOU
ente&epyaotn Tpodluwy avti otn
Orkn anobrikeuong otav dev
XONOLLOTIOLE(TAL.

>€pRLC Kal eEUTINEETNON
TIEAQTWV

A TANPODOPIEC OXETIKA UE TO

YE€pBLc Kal TNV EEUTINPETNON TIEAQTWY,
avatpe&te oto Baoko BIBALO

odNyLWV TNC Koudlvounxavne oac n
eTilokedOeiTe TN dlAdIKTUAKN ToTtIoOECIaL
www.kenwoodworld.com.

® > xedIAOTNKE KAl AvaTtTUXOnke armod
Tnv Kenwood oto Hvwuévo BaoiAelo.
® KaTtaokeudoTtnKke otnv Kiva.
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OdNYOC AVTILETWTILONC TIPORBANUATWY

MpdéBANMa Attia AUon
To e€dpTnua Agv TpododoTETAL UE BeBawwBelte otL n Koudivounxavn
enegepyaotn peuua n Koudivounxavn. elval ouvdedepgvn otny Tipida kal

Tpoduwy dev
gvepyotoleital/
dev AslToupVEL.

evepyoTolnuevn (eav edbapudletal).

To e€dpTNUA eTteEEPYAOTA
Tpoduwy dev €XeL
aodaAiocel cwotd oTnV
uttodoxn uPnAng TaxytnTag
Tng Koudlvounxavng.

TO UTIOA TOU €€QQTAATOC
erte€epyaotn Tooduwy dev
Exel aopaA{osl cwoTd oTN
Bdon cuvdeong N TO KATIAKL
dev €xel aodaAoel cWOoTA
OTO [UTTOA.

BeBalwwBelte 0TI OAQ TA €PN
TOU €EAPTAMATOC ETIEEEPYAOCTA
TpodlUwy €xouv ToTtoBeTNOEL
owWoTA.

To e€dpTnua
snie€epyaotn
Tpodinwy
OTAUATNOE KATA
TN JIAPKELA TNG
Asltoupylac.

To e€dpTnua emte€epyaoTh
ToodinwY uttepdoPTWONKE /
N TTOOOTNTA TWV CUOTATIKWY
TIOU TIPOOTEONKE elval
JeyaAUTeEPN attd TN
XWPNTIKOTNTA AslTtoupyiag.

AtTtoouvdeote TNV Koudlvounxavr
amno Tnv npida. Artaocdaiiots

TO KATIAKL, Adalp€oTe TN AsTtida
paxalploU/dloko kal adalpgéote
LUEPIKA CUOTATIKA ATtO TO UTTOA.
Aegv Ba TpETel va uttepRaliveTe TN
LEYIOTN XWPENTIKOTNTA AElToupyiag.

Kakn anodoon
enteEepyaociag

XpnototolouvTat
UTTEPBOALKA I AVETIAOKN
OCUOTATIKA.

Xpnoylototeital AdBog
TAXUTNTA | XPOVOQ
eneEepyaoiag.

Avatpgte oTov Ttivaka
CUVIOTWMEVNG XPHONG VI TIC
OUVIOTWMEVEC TIOCOTNTEG, TAXUTNTEQ
Kal xpodvouc smneEspyaoiac.

Alappon XpnooTtortnkay uypd Mn XPNOLOTIOLE(TE UYPA CUCTATIKA,
CUCTATIKWY ATIO | CUCTATIKA. dlatiBetal rpog ayopd eva
TO KATIAKL. €EAPTNUA UTIAEVTED VIO AUTOV TOV
oKoTTO.
To UTIOA €XEL yeuloeL AtTtoouvdeote TNV Koudlvounxavr
UTTEPBOALKAL arnod Tnv Tpida, anacdaiiote To
KATIAKL KAl ADAPEOTE UEPIKA
CUOTATIKA aTtd To e€dptnua. Asv Ba
TIOETIEL VA UTIEPRAIVETE TO EYIOTO
oplo.
AOCTAOEG Eme€epydleote dppouta/ A KAAUTEPA ATIOTEAECATA,
cEdpTnUa OUOTATIKA UE KOAAWDN UK, | XONOLLOTIOINOTE TIPWTA TNV
enegepyaotn OTIWG XOUPMUADEG. «MaAULKA AstTtoupyia» via va
ToODIWV/ H emiAeyévn Taxutnta eival | OLIaAUB0oUV Ta CUCTATIKA Kal,

Koudivounxavn.

TIOAU apyn.

OTN OUVEXELQ, ouvexloTe TNV
ene€epyaoia otny Taxutnta 5.
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Pycckun

CM. UAAIOCTPaLIMM Ha NepeAHeNn CTpaHuue

Mepbl 6€30MacHOCTU

® BHMMaTEAbHO MPOYTUTE U COXPAHUTE ITY UHCTPYKLMIO.

® [lepea NepBbIM UCMOAb30OBaHMEM YAGAMTE BCIO YMAKOBKY 1 BCe
MMetoLLIMecsa SPAbIKM, BKAIOUAS MAGCTUKOBbIE KPbILLKM HOXeM. BoiMonTe
AETaAM: CM. pasaeAn “Yuctka”.

® CobApAaNTE Mepbl MPEAOCTOPOXHOCTU MPK paboTe C HOXKEBbIM BAOKOM
M AVMCKaMK, T.K. A€3BUA Oo4eHb ocTpble. Mpu paboTe n B npouecce YACTKHU
HOXXeBOro 6A0Ka nsMeAbuUuTeAsl 6epuTech 3a CcneuuaAbHbIA BbICTYN, KakK
MO>XHO AaAblle OT A€3BUM.

® Bcerpa caeaprTe 3a TeM, YTOObl PEryAMpYeMbI AUCK AAS HAPEe3KM
AOMTUKAMU HAXOAMACS B MOAOXKEHUU AAA XpaHeHUsa (O), Koraa OH He
MCMOAb3YyeTCS.

® [lepea TEM KaK OMOPOXKHUTL Yally, 06A3aTEeAbHO CHUMANTE HOXX.

® He nomelwianTe PYKM U KYXOHHYIO YTBapb B Yally, NOKa KYXOHHas
MaLLUMHA BKAIOYEHA B PO3eTKY.

® Hykoraa He MPOTaAKMBaMTe MPOAYKTbI B MOAAtOLLEN TPYOKE C MOMOLLbIO
naAbLeB. Bceraa NoAb3yMTeCh AAS 3TOW LIeAM CMeLMaAbHO NPUAaraeMbiM
TOoAKaTEAEM(SIMW).

® BhikAOYaMTe MPrBOP U OTCOEAMHAWTE ero OT CETU B CACAYIOLLIMX CAYYaaX:
O nepea YCTAHOBKOW M CHATUEM KakKUX-AMOO YacTen
O  MocAe MCNOAb30BaHMSA
O nepep YMCTKOM

® He CHMMaMTe KPbIWKY C HACAAKM, MOKa HOXK MAW PEXXYLLUMIA AVNCK He
OCTaHOBUTCSA MOAHOCTbBIO.

® [1pV UCMOAB30OBAHNUN AMCKOB AAS HAPE3KU, TEPKU UAM MPUTOTOBAEHUA
YKYABEHOB He AaBaMTe Jalle HaMOAHATLCS Bbllle PeXxyLLero AMcKa:
PEryAsapHO ee onycToLlamTe.

® [1pV MCMOAB30BAHWMM HOXKa He HAaMOAHANTe Yally Bbllle 0bo3HavYeHHOoW
MaKCVMaAbHOW OTMETKMU.

® He nMpuKacanmTechb K ABVDKYLLMMCA AETAAAM.

® He npuAarasa USAULLHKX YCUAK AAA MPOABVIXKEHUA MOOAYKTOB
TOAKATEAEM MO NoAatoLLen TPpyOKe - eCTb PUCK MOBREXAEHWA HACaAAKM.

® 3anpellaeTcsa MCMNOAb30BaTb HACAAKY AAA U3MEAbYeHUA KYBUKOB AbAd
VAV ARYTUX TBEPAbIX MPOAYKTOB, TaKMX KaKk, Hanpumep, cneumm, Tak Kak
NPV 3TOM MOXKHO MOBPREAUTb HACAAKY.

® He obpabaTbiBaviTe 3aMOPOXKEHHbIE MPOAYKTHI.

® He 1CMNOAB3YWTE HOXKEBOW BAOK AAS CMELLMBAHKWA TAXXEAbIX
VHIPEeAMEHTOB, HanpuUMep TecTa AAA XxAeba, MOCKOAbKY 3TO MOXKeT
MOBPEAMTb HAaCaAKY MAM MaLLUMHY. VICMOAb3YMTE KPIOK AASI TECTa B
KYXOHHOWM MalluHe,

® Hukoraa He o6pabaTbiBalTe ropsiuMe MHrpeAUeHTbl B Yalle, AaMTe UM
OCTbITb AO KOMHAaTHOM TeMnepaTypbl nepea 06paboTKOM.

® He 3aAMBaNTE ropayme >KMAKOCTU B MOAGIOLLYIO TPYOKY.

® He cAaepyeT CMeLlUMBaTb XXUAKNE VHIPEAVEHTbI, MOCKOAbKY OHW MOTYT
BblTeUb 13-MOA KPbILLUKW. AASA TaKMxX CAyYaeB npeaHasHadeH bAaeHAep.
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He MCNOAb3YINTE KPbILLKY AAS BKAKOUYEHUS/BbIKAIOYEHNA KoMBanHa -
MOAb3YMTECb TOABKO KHOMKOW BbIKAKOYEHUS 1 PEryAATOPOM CKOPOCTU.
HenpaBrAbHOE MCMOAB30BaHKE KYXOHHOMO KOMbaMHa MOXKeT NpuBecTU K
TpaBMaM.

EcAM Npu MCNOAB30OBaHMM 3TOM HAaCaAKM OLLyLLIaeTCca YpeamepHas
BMOPaLMSA, CAEAYET AMOO YMEHbLLNTb CKOPOCTb, AMDO OCTaAaHOBUTb NMPUHBOP
M YASAUTb U3 HEE MPOAYKTbI.

He noAb3yuTecb HeMcnpaBHOW HAaCaAKOM. NMpoBepbTe U OTPEMOHTUPYHUTE
ee: CM. pasaeA ‘PeMOHT u o6¢cAyXXuBaHue’.

ICMOAB3YIMTe TOABKO Te HaCaAKM, KOTOopble MpeAHasHauYeHbl AAS AQHHOIO
npunbopa. He HaaeBanmTe Boaee OAHOW HAaCaAKM OAHOBPEMEHHO.

MepeA MOHTaX»OM UAM AEMOHTEXOM MHCTPYMEHTOB/HACaAOK, a TakxKe
MOCAE VCMOAb30BaHUA U MNepeA OYUCTKOM 06A3aTEeAbHO MNepeBoAUTE
PErYAATOP CKOPOCTU B MoAoXKeHMe “O” (BbIKA.) 1 OTCOeANHANTE ceTeBOMm
LUHYP OT PO3eTKW.

AeTU AOAXKHbBI HAXOAUTCA MOA MPUCMOTPOM. He paspeluanTe AeTAM UrpaTb
C NpPUbopoMm.

Mpnbopbl MOFYT MCMOAB30BaTbCA AMLI@MU CO CHUMKEHHBIMU DU3NYECKMMU,
CEHCOPHBLIMU UAW YMCTBEHHbBIMU CMTOCOBHOCTAMM, @ TakXKe AMLaMV

C HEAOCTATOYHbLIM OMbITOM UAM 3HAHUAMM, ECAM OHU HAaXOAATCA

MoA HAabAAEHWEM UAU MOAYYUAU MHCTPYKLMKM MO 6e30MnacHOMY
MICMOAB30BaHMIO YCTPOMCTBA U €CAM OHM MOHUMAIOT COMPAXKEHHbIe C 3TUM
PUCKW.

DTOT BLITOBOM IAEKTPONPUOOP pa3peLlaeTcs NCMOAb30BaTb TOABKO

no ero NPAMoMy HasHadeHuto. KomnaHma Kenwood He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU, ECAV MPUBOP MCMOAb3YETCA HE MO Ha3HAYEHWMIO UAU He
B COOTBETCTBUWM C AQHHOW MHCTRYKLMEWN.

PewleTKa AASl HApe3KU KYy6UKaMU U peryAupyeMbiii AUCK AAS
Hape3Ku AOMTUKaMM

® PellleTKa AAS Hape3KM KyOUKaMu 1 AUCK O4YeHb OCTPble: COBAOAaANTE
OCTOPOXXHOCTb MPW YCTAaHOBKE, CHATWM U YncTKe. [Mpn obpalleHnn ¢
OCTPbIMU PEXKYLLIMMU HOXKAMU, OMOPOXKHEHU Yallk 1 BO BPEMS YNCTKM
BCErAa ACPYKMUTECH 33 PYKOATKY Ha PACCTOAHMM OT pexkyLLero Kpas.

® HuKoraa He NPOTaAKMBaWTe MULLY B MOAAMOLLYIO TRYOKY MaAbL@Muy.
CMOAB3YWTE TOABKO MPUAAraeMbll TOAKATEAD.

® He npuaAaravite 4pesmMepHbIX YCUAUM AAA MPOTAAKMBAHUSA MULLIM MO
noaatoLLen TpybKe - Bbl MOXKeTe MOBPEAUTb HACAAKY.

® [lepea CHATVEM KPbBILWKU BbIKAKOUYUTE U AOXKAMTECH MOAHOM OCTaHOBKM
AVICKa.

® He obpabaTbiBaVTe 3aMOPOXKEHHbIE MPOAYKTHI.

Yucrtka

® [lepea YMCTKOM MOAHOCTBLIO pazbeprTe HAaCAAKY.

CoeAUHUTEAD

® HuKoraa He Morpy>kamTe COeAMHUTEAb B BOAY, MOOTUPRAVTE ero BAA>KHOM

TKAHbHO.
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TOAKATEAM, KPbILWWKA U Yalla HAaCaAKHU, HOXX U peXxyLime AUCKHU

® MowTe B TENAOW MbIABHOWM BOAE, 3aTEM TLLUATEABHO CyLUUTE.

® COoOAOAANTE OCTOPOXKHOCTD, TaK KakK HOXU 1 pexxyLLre AMCKK ocTpble. VAN
MOMTE B MOCYAOMOEYHOW MallumHe (TOAbKO Ha BepxHen noake). HE MOWTE
COEAVMHUTEADb B MOCYAOMOEYHOW MALLMHE.

AonoAHuTeAbHas MHGOpPMaLMs © Mepax NMPeAOCTOPOXKHOCTH
NPUBOANTCS B MHCTPYKLMMU K BalleMy OCHOBHOMY Npu6opy.

MepeA NcnoAbzoBaHUEM C6op|.<a HACaAKUM AAA
3aAneKkTponpub6opa Kenwood KyXOHHOI7I MaLLHbB
® YpAaAUTE YMaKOBKY, BKAKOUAA

NAACTMAacCOBbIE KPbILLIKM AE3BUM CM. cxembl I - E
Hoxka. CobAOAANTE OCTOPOXKHOCTb
- A€3BUA HOXa ABASIOTCS Kak MoAb30BaTbCA HOXKOM
OYeHb OCTPbIMU. DT KPbILLIKMN

CM. cxeMbl . .
HY>KHO BbIOPOCUTb, Tak KakK OHM
npeAHasHa4deHbl AAS 3aLLUNTbl A€3BUM O6pallainTecb OCTOPOXHO C
HO>Xa TOABbKO MPU ero N3roTOBAEHUM HOXXE@BbIM GAOKOM - A€3BUSl O4YEHb
M TPaAHCMOPTUPOBKE. ocTpble. AepXXUTe HOXXeBOM 6AOK

® BLIMOMTE AETAAM, CM. Pa3AeA 3a cneuunaAbHbIW BbICTYM.

‘OuncTka’ ® [lopexkbTe MPOAYKT U MOMECTUTE B

yally, Mpu 3TOM YAOCTOBepbTEeCh B
ero PaBHOMEPHOM PACMOAOXKEHVIN.

>
D
_|
Q
>
<

ToAKaTeAr: BOABLLOW 1 MaAbI
MopatoLasa Tpybka

Kpbllka HacaaKmM

HeocTpbIn BbICTYN

CosBeTbl

® [loperkbTe MPOAYKTbI Mepea TeMm,
Kak MoOMecTUTb KX B Yally. Msaco,
XAeb, OBOLLM U APYTME MPOAYKTbI

Hoxx
Yalla HacaaKM NOAOBHOW KOHCUCTEHLIMM CAeAYET
COEAVHUTEAD nopesaTtb Ha KyOurKK pasMepom

NPUBAMN3UTEABHO 2 cM. Cyxoe
neyYyeHbe CAEAYET PAa3ACAUTb Ha
KYCOYKU 1 AOBABAATH B MOAAIOLLYIO
TPYOKy paboTatoLlero nprbopa.

® [pU MPUrOTOBAEHUM CYNOB-Mtope
CAENTE XKMAKOCTb U MOMECTUTe
TBEPAbIE MHIPEAVNEHTbI B Yallly.
ObpaboTanTe KX, a 3aTeM CHOBa
AODaBbTE B XKUAKOCTb.

® [pu NPUrOTOBAEHWM BbIMEUKM
TBEPAbIN XXWVP, Hape3aHHbIN
KyBurKkaMu Mo 2 CM, CAeaAyeT

@QEOVOOOO

PexkyLine amnckm

A Peryampyembin AMCK AAA
Hape3KM AOMTUMKaMU

ANCK AN OCODO TOHKOM TEPKMU
ANCK AN TOHKOWM TepKM

ANCK AN TRYDOIM TEPKIN

AUCK AAST HAPE3KM YXKIOAbEH
3axBaT AAS AVICKOB

Hacaaka AAA Hape3sku KybrkaMm
A  ToAKaTeAb AAS HAPE3KMU

mooOw

®©

Kybukamu
MCMOAb30BaTb B OXAAXKAEHHOM
B PelweTka AAS Hape3Kku
BMAE HEMOCPEACTBEHHO U3
Kybukamm

XOAOAMABHUMKA. MNepemMeluBanTe C
MYKOM AO KOHCUCTEHLMM XAEDHOro
MsKuMLLa. B npouecce

() CyMmka AAA XxpaHeHus (ECAM BXOAWT
B KOMMAEKT NOCTaBKM)
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NPUrOTOBAEHUS TecTa
NepuoAnYecKn 3aArBanTe B
MOAQOLLYIO TPYOKY BOAY B
HEOOXOAMMOM KOAUYECTBE.
MocAe MOAHOro cMelLBaHmns
VHFPEAMEHTOB HEMEAAEHHO
BbIKAKOUMTE MPHBOoP.

® [pUK NCMOAB30BaHMM HOXKA He
BbIMOAHANTE 06PabOTKY CAMLLIKOM
AOATO.

® AAA 3aMeLLUBaHNS TecTa AAS
BbIMEUKU MUPOXKHBIX MCMOAB3YMTE
K-obpasHyto AonaTky - 3TO
MO3BOAUT BaM AOCTUMHYTb
HaMAYULLIMX PE3YAbTATOB.

Kak MoAb30BaTbCA AMCKaMM
AAA TEPKU M HAPE3KN YKYAbEH

CM. cxeMmbl n .

O6pallanTecb OCTOPOXKHO C
AUCKaMM - OHU OYEeHb OCTpble.
Aep>XuTe AUCK 3a HeOCTpbIi
BbICTY.

® BbibepuTe NOAANLLYIO TPYOKY,
KOTOPOW Bbl ByAeTe MOAb30BaTbCS.
B ToAKaTeAe HaxoAMTCA MoAAoLLaNA
TpyOKa MeHblLero pasmepa, kKotopas
NCMOAb3YyeTCa AN 0OPaboTKN
OTAEABHbBIX MPOAYKTOB MAN TOHKUX
MHIPEeAMEHTOB.

CosBeTbl

® |/[CMOABb3YMNTE TOABKO CBeEXMe
MPOAYKTbI.

® He pexkbTe MPOAYKTbI CAVLLIKOM
MEAKO. 3arOoAHANTE BOAbLLYIO
MOAAMOLLYIO TPYOKY PaBHOMEPHO
Mo ee WrpKHe. ITO NPeAoTBPaTUT
CABUI MPOAYKTOB B OAHY CTOPOHY
BO BpeMs 1MX 06paboTKu.
Tak>ke MOXKHO MCMOABb30BaTb MaAYHo
MOAAIOLLYIO TPYOKY.

® [1pU MCNOAB30OBaAHWMM AVMCKA AAS
XXYAbEHOB, TOHKNME NHIPEANEHTDI
CAepAYET KAACTb TOPUM3OHTAAbHO.
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® [pu HapesKe AW HaTUPaHUM:

® [JOCAE VICMOAB30OBaHUA AUCKE Ha

NHIPEANEHTbI, YAOXKEHHblE
BEPTUKAABHO, BYAYT KOpOoYe TeXx, 4To
YAOXKEHbBI FOPU3OHTAABLHO.

HEeM UAM B TOTOBOM MPOAYKTE ByaeT
HeBOAbLLOE KOAUYECTBO OTXOAOB.

Kak noAb3oBaTbCA
PErYAVPYEMbBIM AVICKOM AAA
HaPE3KM AOMTUKAMM

CM. cxeMbl . m

BbibepuTe TOALWMHY AOMTVIKA,
MoOBOPAYMBaa ANCK 13 MOAOXKEHMUA
1 (O4YeHb TOHKKMIN) A0 5 (O4eHb
TOACTbIN).

BHUMaHMe: BO n3bexkaHye TpasMm
AEPXKUTE PYKM Ha PACCTOAHUN

OT HOXKa MpPW BbIbOpEe TOALLMHbI
HapPEe3KU.

Kak MoAb30BaTbCA HaCaAKOM
AAA Hape3sKK KybuKamMy

CM. cxeMbl E - E

Ba)kHo

[TOAOYKEHME AN HAPE3KM KyOUKaMu
se® Ha PEMYAUDYEMOM AMCKE AAS
HapPe3KM AOMTUKAMU MpeAHasHaYeHo
TOABKO AAS UCMOAB30BaAHWA C
HACAAKOW AAS HApEe3KW KyOUKaMU.
ToAKaTeAb AAS HAPE3KM KyOVKaMmM
CAEAYET NCMOAB30BaTb TOABKO

C PELLETKOM AAS HApEe3KM

KybukaMu. MIcnoAb30BaHWe ero

6e3 yCTaHOBAEHHOM peLleTKn

ANAA HAPE3KM KyBbUKaMu MpuBeaeT

K MOBPEXKAEHUMIO HIYKHEN YacTuU
TOAKATEASR.

Bo n3berkaHme TpaBM ACPXKUTE PYKM
Ha PACCTOSAHMK OT HOXa Mpu Bbibope
TOALLWHbBI HApPEe3KMU.



CosBeTbl

o A/\ﬂ HaVAY4HLLMX PEe3yAbTaToOB
MCMOAb3YNTE CBeXxme GPyKTbl U
OBOLLM.

® AAS TOrO, UTOObI MPOAYKTbI He
3abMBAAMUCD, He 3arpy>kanTe NAOTHO
MoAAIOLLIYIO TPYOKY; B Maeane
Pa3Mepbl Hape3aHHbIX KyCO4YKOB He
AONXKHbBI MpeBbILlLaTh:

50 x 30MM

® ECAU MPOAYKTBI CAMLLIKOM TPYAHO
NPOTOAKHYTb Yepes3 peLLeTKy, X
cAepAyeT TepMuyeckn obpaboTaTb
B TedeHue npumepHo 10-15 MUHYT,
3aTeM AAMTE UM OXAAAUTHCS B
XOAOAVABHMKE Nepea 06paboTKON.

® [Nepea NepepaboTKoM BCeraa
YAAAANTE TBEPAYHIO KOXYPY,
KOCTOYKM, 3€PHbILLKK, CEMEHa U T.A.

MpuMeyaHue:

® B cBaA3M C pa3zHoobpazvemM
pa3MepoB U GOPM MPOAYKTOB B
pe3yAbTaTe Hapesky Kybukamm
NOSABATCA KYCOUKM HEMPaBUAbLHOM
dOopPMbI, 3TO HOPMAaABLHO.

® Takue MPOAYKTbI, Kak Cblip, BETUMHA
1 4OopK30 OYAYT 3acTpeBaThb
B peLleTKe, MO3TOMY X He
PEKOMEHAYETCS UCMOAB30BaTb C
3TOM HaAaCaAKOM.

Hacaaky AAS HapesKn KyburkamMim

MOYKHO TaK»Ke MCMOAb30BaTb

AAS MPUTOTOBAEHUSA KapTodeAas

dpu, KpyanTe 1 BAaTOHUMKOB (CM.

MAAtoCcTpaumto O)

® BbibepuTe TOALLUMHY AOMTUIKA,
NoBOPa4YMBaa AMCK 13 MOAOXKEHUSA
1 (o4eHb TOHKUM) A0 5 (04YeHb
rpyobin).
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BHUMaHMe: BO M3bexkaHe TpaBM
ASPXKNTE PYKM Ha PACCTOAHNN

OT HOYa NpPU BbI6OPE TOALLMHDI
HapPEe3KU.

YCTaHOBUTE peLleTKy AASA Hape3KuM
KybrkaMy 6e3 peryAmpyemMoro Aucka
3aTeM BPYUHYH MPOTOAKHUTE
NPOAYKTbI Yepes PeLLETKY, He
BKAKOYaA Nprbop.

MpuMeyaHue: HacapKka «KYXOHHbIN
npoueccop» AOAXHa 6biTb
YCTaHOBAEHA Ha KYXOHHOW MalUuuHe
npU NPUroTOBAEHUU KpyAUTE U
KapTodeas dpm.

Pas3bopka HacaaKM

CM. cxeMbl E -

CyMKa AAS XpaHeHWa (ecAn
BXOAUT B KOMIMAEKT)
CM. cxeMbl

XpaHUTe AUCKM U HACaAKY AAA
HapPe3KM KybuKaMy B CYMKe AAS
XpaHeHuA.

[Nepea TeM Kak MOMECTUTb
PEryAUpPYeMbIt AUCK B CYMKY VAU
APYroe MecTo XpaHeHWs cAepyeT
BCEraa yAOCTOBEPUTbCH, YTO
AVNCK AASI HAPE3KU AOMTUKAMU
YCTAaHOBAEH B MOAOXKEHME AASA
xpaHeHunsa (O).

B LeAsx 6e30macHOCTM HOXKM
CAEAYET XPaHUTb B Yalle
KYXOHHOWM MallMHbI, @ He B MeLLKe
ANA XPAHEHUSA, KOMAA OHU He
MCMOAb3YIOTCSA.

Obcay>kMBaHWe 1 3aboTa o
MoKynaTeAax

3a nHdopMaLmer o TeXHNYeCKOoW
noAAep>KKe 1 3aboTe 0 KAMeHTax
noceTuTe canT www.kenwoodworld.com.

CnpoeKkTMpoBaHoO 1 paspaboTaHo
koMnaHmen Kenwood, CoepnHeHHoOe
KopoaeBcTBO.

CaenaHo B Kutae.




TabAKLa MOWCKa W YCTPaHEeHWA HencrnpaBHOCTEN

HeucnpaBHOCTb MpuunHa YcTpaHeHue
Hacaaka Y KYXOHHOWM MalUWHbIl HeT Y6eAMTeCh, UTO KYXOHHAaA MallMHa
KKYXOHHbIN nMTaHWA. MOAKAIOYEHA K CETU 1 BKAIOYEHA

npoLeccop» He
3anyckaeTtca / He

(ecAm 3TO MPUMEHUMO)

Hacaaka KyXOHHbIN

Y6eaMTeCh, UTO BCE YacTu

pabotaer. NPOLIECCOP HeMPaBUABHO HaCaAKM «KYXOHHbIM MPOLIECCOpP»

yCTaHOBAEHa Ha YCTaHOBAEHbI MPaBUAbLHO.

BbICOKOCKOPOCTHOE MHe3A0

KYXOHHOWM MalLWHbI.

Yalla HacaAKM «KYXOHHbIN

MPOLIECCOP» HEeMNPaBUAbHO

3adUKCUMpPOBaHa Ha

coepmHUTENE

WAV KPbILLKA He

3adUKCMpPOBaHa Kak

CAEAYET Ha Yalle.
Hacaaka Hacaaka OTKAIOUMNTE KYXOHHYIO MaLLMHY
KKYXOHHbIM KKYXOHHbBINMPOLECCOP» OT ceTu. PasbAokupymnTe
npoLeccop» neperpyskeHa / npesblLeH KPBILLKY,CHUMWTE HOX / ANCK U
OCTaHaBAMBAETCA | AOMYCTUMbIV MPEeAeA ybepuTe YacTb UHMPEAVEHTOB
B rnpouecce 3arpy3skKu. 13 Yyaww. He npesBbllanTe
paboThl. MaKCVIMaAbHbIV YDOBEHb

3aMOAHEHMS YaLlu.

Hunskana lcnoAb3oBaHMe PekoMeHAyeMoOe KOAMYECTBO,
3DPEKTUBHOCTb N36bITOYHOTO VAU BpeMs, CKOPOCTb 1 BpeMsA
06paboTkuM HEeAOCTAaTOYHOIO KOAMYECTBa | 06paboTkM yKazaHbl B TabAuLe

NHTPEeANEHTOB. PEKOMEHAYEMOTrO NCMOAb30Ba

HenpaBWAbHaA CKOPOCTb HUA.

UAV BpeMsi 06paboTKu.
YTeuka IcnoAb30BaHME >KUAKMX He ncnoab3ymnTe >knakme
MHIpEeAMEHTOB NHIPEeANEHTOB. NHIPEAMEHTbBI,AAA 3TOMO MOYKHO

yepes KPbILLKY

NPVoOBPECTU HacaaKy “BAaeHALP”.

[NepenoAHeHre Yallwu.

OTKAKOUMTE KYXOHHYHK MalUVHY OT
CceTun, PasbAOKMPYINTE KPbILLKY W
yb6epuTe YacTb MHMPEAVNEHTOB 13
Hacaaku. He npeBbllLanTe npeaeA
3aMOAHEHWS Yalln.,

Hacaaka
KKYXOHHbIM
npoLeccop» /
KyxoHHasa MalumHa
HecTabuAbHa.

Ob6paboTKa AUMKUX
PPYKTOB/MHIPEANEHTOB,
TaKUX Kak GUHKMN

BblbpaHa CAULLKOM HK3Kas
CKOPOCTb.

AAS AOCTUDKEHUA HAUAYYLLIVIX
PEe3yALTATOB CHa4YaAa
NCMOAB3YINTE DYHKLIO
MMMYAbCHbI PEXUM, @ 3aTeM
MPOAOANXKUTE 0O6PABOTKY Ha
cKopocTuK 5.
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KasakLwa

AAAbIHFbI 6eTTeri cypeTTepAi XXasbiHbi3

Kayincisaik

® OcCbl HYCKAYAbIKTapAbl MYKUAT OKblHbI3 >XoHE KeAelleKkTe nanpasaHyra
CaKTaHbI3.

® AAfFall peT namaasaHap aAAblHAS BaPAbIK KanTaMaHbl KoHe Ke3 KeAreH
YKaMCbIPMaAapPAbl, OHbIH ILLUIHAE YKY3AIH MAACTUKAABIK KakmakTapblH aAbIM
TacTaHbl3. BeAllekTepAl >KybliHbI3: « Tasanay» OOAIMIH KapaHbl3.

® [lbillaK >KY3i MEeH KecKill AUCKTep eTe eTKip, COA cebenTi abamAan nanAaAaHbIHbI3.
Kecy >XueriHeH aAbIc, )XOFapbl caycak KbICKbILUbIHAH YCTaHbI3, OHAEY XXoHe
Ta3aAay KesiHAe eKeyiH YCTaHbI3.

® OpAAVBIM PETTEAETIH Kecy AMCKICI ManaaAaHbIAMaraH Ke3ae cakTay OpHbiHa
(O) opanFaHblHa K3 >KeTKI3iHi3.

® Taba ilWiHAeriHi Tery aAAbIHAA MbILLAK >KY3iH aAbin TacTaHbI3.

® Acy# MallMHAachbl KyaT Ke3iHe KOCYAbl 60ACa, KOA MEH KypaAAapAbl TabaAaH aAbic
YCTaHbI3.

® Taramabl bepy TYTiriHeH TeMeH Bacy YLUiH cayCakTapAbl ManaaAaHbaHbI3. Tek
canTamMaMeH bepiAreH 6acy KypaaaapbiH NamAaAaHbIHbI3.

®  OLlipin axkbipaTbIHbI3:
O  beAaleKkTepai bekiTy HeMece aAy anAbiHAA
O  namaanaHraHHaH KeniH
O  Tasanay anAbliHAA

® [bilLaK »KY3i HemMece KecCKill AUCK TOAbIFbIMeH TOKTaraHLLIa canTaMaAaH KaknakTbl
elKallaH aAMaHbI3.

® Keckill, YHTaKTay HeMece >XYAbeH AMCKICI MaraaAaHbIACa, TabaHbl KECKIiLl AVNCKTeH
AAbIC TOATbIPYFa BOAManAbl (ki 6OCaTbIN OTbIPbIHbI3).

® [billaK »Ky3i NaraaAaHbIACa, Tabaaa beArineHreH MaKkc AeHreMAeH acblpa TOATbIPYFa
BoAManAbI.

® KbIAXKbIMAaAbl DOALLEKTEPAI TYPTNEHIS.

® Taramabl 6epy TYTiriHeH TeMeH Bacy YLUiH apThiK KYLL NanaasaHbaHbi3 - canTtamMa
3aKbIMAAAY bl MYMKIH.

® My3 TeklleAepi HeMece ABMALYILLITEP CUAKTbI Backa KaTTbl TaFraMAAPAbI TypayFa
BOAMaVAbBI, OAGP CanTaMara 3akbiM KeATIPYi MYMKIH.

® My3AaTbIAFAH TaFaMAAPAbI eHAeyre BOAMaNAbI.

® KaMbIp CUAKTbI ayblp XKYKTEMEAEPAI aPaAACTbIPYFa MbllUaK >KY3iH NanaaAaHyra
60AMaNAbI, cCanTaMara HeMece MallHara 3akbIM KeAYi MYMKIH.
ACY M MalLMHACbIHAAFbl KaMbIp MAEFILWTI NanaAaAaHbiHbI3.

® EwWKallaH bICTbIK UHFPEeAUEHTTEPAI bIAbICKA CAAMaHbI3, 6HAeMecC 6YpbliH 6eAMe
TeMmrniepaTypacbiHa A€MiH CYbITbIHbI3.

® bICTbIK CYMbIKTbIKTApPAbI Bepy TYTiriHe Kytora 6BoAMarAbl.

® CylblK MHIPEAMEHTTEPAI apanacTbipyFra BoAManabl, cebebi oAap Kaknak
anHaAacbliHaH keMyi MyMkiH. Ocbl MakcaTKa baeHAep 6ap.

® TaraM eHAErIWTI MarmaaAaHy VLLIH KaknakTbl nanaasaHyra 60AManAbl, KOCy/eLwipy
HeMece >KbIAAAMADBIK Backapy KYPaAblH YHEMI NaAAAAHbIHbI3.

® TaraM eHAeril canTaMacblH OYpPbIC MaAAAAHY >KapakKaTKa oKeAYi MYMKIH.

® Ocbl canTamMaHbl NanAaAaHy Ke3iHAE apPTbIK AIPIA OPbIH AACA, YXbIAAAMADBIKTbI TYCIPIHI3
HeMece MalllMHaHbl TOKTaTbIM, IWIHAEFICIH TeriHi3.
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3aKbIMAAAFaH canTaMaHbl eLIKALUaH naipanaH6aHbi3. OHbl TeKCepiHi3 HeMece
YXKOHAEHI3. «KbI3MeT KepceTy )KoHe TYTbIHYLUbIFa KYTiM KOPCeTy» HYCKAYAbIFbIH
KapaHbI3.

PykcaT eTiAMereH >keHe Bip yakbiTTa 6ipAeH apTbiK KOHABIPFbIHbI
KOAAAHDAHbI3.

YKblapaaMablk Bbackapyabl ‘O OFF kyMiHe KeATipin, »kabablkTapabl/
KOHAbIPFbIAGPADBI OEKITY HEMece aAy aAAbIHAG, KOAAGHFAHHAH KeliH MeH
SKYY aAABIHAA KYaT Ke3iHeH aykblpaTbiHbI3.

BananapablH acnanmneH oMHaMayblH KaAaFaAaHbl3.

ByYA KYPaA OAapPAbIH KYPAAAbI KAYiMcCi3 KOAAAHYbI TYPaAbl HyCcKay bepiace
HeMece 6acKa apAaMHbIH BaKkblAayblHAG ODOACA YKOHE OAAPAbIH TYbIHAAYbI
MYMKIH Kayin TypaAbl TYCiHIr BOACa, BiAIMI HeMece TaxKipnbeci >KeTKIAIKCI3
HeMece PU3MKAAbIK, Ce3y HeMece oMAay KabiAeTi Hallap apaMAap
KOAAQHYFa apHaAFaH.

KVYPbIAFbIHbI TEK VI LLapyacbiHa BaMAaHbICTbl KOAAAHbIHbBI3. Erep KypbIAFbl
©3 MiHAETIHE cal MakcaTTa KOAAAHbIAMAaca HeMece bepiAreH HYCKaYAbIKTbI
AYPbIC cakTaMaraH >karaanaa Kenwood KOMMNaHWACh! ellkaHAam
ayanKepLWIiAIKTI 63 MOMHbIHa aAMalAbI.

KeceTiH canTaMa >XaHe peTTeAeTiH Kecy AMUCKICi

® Teklleney TOPbl MEH AMUCKICI 6Te 6TKip: OPHAaTY, aAbIN TacTay >XoHe Tasanay
Ke3iHAE OAapPAbl abarAan YCTaHbI3. ©TKIP KeCKill »XY3AEPMEH >KYMbIC »acaraHaa,
bIABICTbI BOCaTKaHAA >KoHe Ta3aAay Ke3iHAE 9pAAMBIM KeCy »MeriHeH aAbIC caycak
VCTafbllblHaH YCTaHbI3.

® Taramabl bepy TYTiriHeH caycarbiHbi3beH nTepMeHi3. Tek bipre 6epiAreH UTepriwTi
narmAaAaHblHbI3.

® Taramabl 6epy TYTIr apKblAbl UTEPY VLLUIH KOM KYLU »XYMCaMaHbl3, OA canTaMaHbl
3aKbIMAAY bl MYMKIiH.

® KaknakTbl aAMac BypbiH, LLIPIHI3 YXoHe AVMCK TOAbIFbIMEeH TOKTaFaHLLIa Ky TiHi3.

® My3AaTbIAFAH TaFaMAAPAbI eHALYre BOAMaMADI.

TasaAay

® Tazanay aAAbIHAA CanTaMaHbl TOAbIFbIMEH BOALLIEKTEH3.

KoHHeKTOp

® KOHHEKTOPAbI ellKallaH CyFa 6aTblpMaHbI3, AbIMKbIA LLyOepeKneH CypTiHi3.

UTepriwTep, 6eKiTy KaKnaFbl )KOoHe TOCTaFaH, MNbillaK XY3i
MEH KecCy AUCKiAepi

YKbIAbl CabblHABI CYMEH »KYblIHbI3, COAAH KeMiH MYKUAT KYPFaTbiHbI3. Abam
OOAbIHbI3, cebebi MbllakTap MeH Kecy AUCKIAepi eTKIp.

BoAMaca, bIAbIC XKYFbIL MallMHaAa »KYyyFa BoAaabl (TEK >KOFapfFbl copeae).
KOHHETOPADI bIADBIC )XXYFbILL MALUMHAAA XXYYFA BOAMAMNADI.

KocbiMLUa KayincisAik eckepTyAepi MeH Taba KOAAAHbICbIH acyy
MaLUMHAaCbl HYCKayAbIFbIHAH KapaHbi3.
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Kenwood canTamacbiH nanpaAaHy

aAAbIHAQ

® BapAblk ByMaHbl >xeHe Mblllak
SKY3iHIH MAACTUK aAMac KaknakTapblH
aAbIn TacTaHbi3. AGan 60AbIHbI3,
XXy3Aepi eTe eTKip 60AaAabl. Bya
KaKMnakTapAbl TacTay Kepek, cebebi
OAQP XKY3IH TeK BHAIPY >kKaHe
TacbIMaAAdy BapbICbiHAA KOPFaMAbI.

®  BoALLEKTEPAI XKYbIHbI3, «Tazanray»
BOAIMIH KapaHbI3.

|
D
©
T
D

NTepy KYPaAAAPbL YAKEH >KoHe
KiLLKeHTam

Bepy TyTiri

CanTaMa Kaknafbl

TyTKa

Mbllwak >ky3i

CanTtama Tabachl

KoHHekTop

Keckilw anckinep

@OEOOLE ©

A PeTTeAeTiH Kecy AUCKICI

B YAbTpa »KiHiLlKe TopAan kecy
AMCKICI

C OKiHilwKe TopAan kecy AUCKICI

D Ipi TopAan kecy AUCKICI

E >KioAbeH AUcKici

(® CaycakneH ycTalTbIH AMCK
KeceTiH canTama

A KeceTiH ntepriw

B KeceTiH TOP
@ CakTay ceMkeci (krHakTa boAaca)

TaracAbl SHALY KYPAAbIHbIH
canTaMacblH KYpacTbipy

- E CypeTTepiH KapaHbi3

MNblLUakK >Xy3iH ManAaAaHy

- m CypeTTepiH KapaHbi3

® [IbIWaK XY3iH MYKUST KOAAAHbIHbI3,
ceb6ebi XXy3pepi eTe yLiKip 60AaAbI.
TYTKaAQH YCTaHbI3.

® Taramabl Kecin, Tabara DipKaAbINTbI
TapaAaTblHAAWM €Tin CaAblHbI3.

MaAaAbl KeHecTep

® TaraMabl Tabara caAy aAAbIHAA
KecCiHi3. ET, HaH, KekeHICTep »xaHe
Hacka yKcac TaraMaap WwaMameH 2
CM/3/4 AfOMM TEKLLIEAEPTre TYPaAybl
kepek. MNeyeHbenep BoAikTepre
OOAIHIMN, MallMHa KOCYAbI Kesae bepy
TYTIF aCTblHa KOCbIAYbI KEPEK.

® CopnaHbl apaAacTbipy Kepek 60ACa,
MHIpeAMeHTTepAl Terin, Tabara
KaTTbl 3aTTap KOCbIHbI3. OHAEMN, Kepi
CYMbIKTbIKKa KOCbIHbI3.

® KaMblpAbl AaViblHAQY Ke3IHAE,
TOHA3bITKbILLTAH 2 CM/AONM
TeKLleAepre KeciAreH KaTTbl
MamAapAbl ManaaAaHbiHbI3. HaH
KOKbIMbl KE3EeHiHe >KeTKeHLe YHMEH
apaAacTblpbliHbI3. KaMblp >kacay
VLiH 6epy TYTIriHe >KeTKIiAIKTI
CY KOCbIHbI3. VIHIrpeaneHTTep
BipIKTIPIATEH Ke3Ae OLLIPIHI3.

® [IbilLaK >KY3iH NamaanaHy kesiHae
acblpa eHaeyre BoAManAbI.

® TeklLeAepAl apaAacTbIpy VLUIH
apaAsacTblpy TabacbiHAaFbl K
COKKbILLTbI ManAaAaHCaHbI3, »aKChbl
HOTU>KEAEP aAaChI3.

Topaan kecy »aHe XXIAbeH

AVCKICIH NavaAaAaHy

n - CypeTTepiH KapaHbi3

® Kecy AUCKiIAepPIH MYKUAT
KOAAAHbIHbI3 - OAAp ©Te YLUKIp
60AaAbl. AUCKIHI TYTKACbIHaH
YCTaHbI3.

® [lanpanaHy Kepek 6epy TYTiriH
TaHAaHbI3. Bacy KypaAblHAG
KeKe aAeMeHTTepAl HemMece >KyKa
MHIPEAMEHTTEPAI OHALY e apHaAFaH
KilLkeHTan 6epy TyTiri 6ap.

MaiaaAbl KeHecTep

® Taza MHrpeAVeHTTep
nanAaAaHbIHbI3.

® TaraMAbl TbIM KilLIKeHTam beAikke
KecrneHi3. YAKeH bepy TyTiri eHiH
TOATBIPbIHbBI3. BYA eHaey
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HapbiCbiHAA TaFaMHbIH »KabbICybIH
6oAAbIPMalAblL. BoAMaca, KillkeHTawm
H6epy TYTIFiH NanAaAaHbIHbI3.

® >KyAbEeH AVCKICIH ManaanaHy

Ke3IHAE YKYKa MHIPeANeHTTEepPAI
KOAAEHEHIHEH CaAblHbI3.

® Kecy HeMece yHTaKTay Ke3iHae

TiriHEeH KOMbIAFaH TaFam
KOAAEHEHIHEeH KOMbIAFaH TaFraMHaH
KblCKa ODOAAAbI.

® KeckKill AMCKTI NanaAaAaHFraHHaH

KeMiH AMCKTe HemMece TaraMAa
LLIaMaAbl KaAAblK BOAaAbL.

PeTTeAeTiH Kecy AMNCKICIH
namaanaHy
- m CypeTTepiH KapaHbi3

AUNCKiHI 1-peH (eTe >kyka) 5-ke

(eTe KaAblH) BYPY apKblAbl Kecy
KaAbIHABIFbIH TaHAAHbI3.

MaHbI3Abl: XKapakaT aAMay VLLiH
KeCy KaAbIHAbIFbIH TaHAAFaHAA
KOABIHbI3AbI YKY3IHEH aAbIC YCTaHbI3.

Kecy canTamMacblH NamaAaAaHy

E - E CypeTTepiH KapaHbi3
MaHbI3AbI

PeTTeAeTiH Kecy AUCKICIHAEr Kecy
ss 8 OPHbI TEK Kecy carnTamMachiMeH
navAaAaHyFa apHaAFaH.

Kecyre apHaAfaH UTePrilTi Tek kecy
TOpbIMeH Bipre NamaaraHy Kepek.
OHbl Kecy TOPbIHCbI3 NanaAaAaHy
UTEPriWTiH TYOiHE 3aKbIM KeATipyre
SKENEA|.

YKapakaT aAMay VLUIH kecy
KaAbIHABIFbIH TaHAAFaHAA
KOAbBIHbI3AbBI YKY3iHEH aAbIC YCTaHbI3.

ManaaAbl KeHecTep

® EH >KaKCbl HOTUYKEAePre >KeTy YLUiH
DAAFbIH YKEMIC MeH KeKeHICTepA
narAaAaHblHbI3.

® TaFaMHbIH KenTeAIn KaAybiH
BoaabIpMay YLLUIH TaFaMAbl Bepinic
TYTIFiHE HbIFbI3AAMN CaAMaHbI3 - eH
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AYPbICHl TaFaMAbl KEAECT BALLIEMHEH
acnanTbliHAAW eTin TyparaH »XeH:

50 x 30 MM

® Erep TopAaH ©TKI3Y YLUIH Taram
TbIM KaTTbl BOACA, OHbI LLIAMaMeH
10-15 MUHYT BOWbI NICIPiHI3 A€, OHbI
eHAEeYAEH BYPbIH TOHA3bITKbILLTA
CYbITbIMN aAbIHbI3.

® OHAeyAEH OYpbIH opKaLlaH
TaraMHaH KabblKTapblH, CyMeKTepiH
XKOHE AEHEeKTEepPIH aAbliM TacTaHbI3.

EckepTne:

® TaraMAAPAbIH 6ALLEMAEPI MeH
niwiHAEPi 8PTYPAI DOAATBIHABIKTAH,
TeKLeAen Typay HaTuMxKeciHAe
Kenbip BeAiKkTep NilliHCi3 BOAYbI
MVMKIiH, BYA — KaAbINTbl »araan.

® [pIMLUIK, BETUYMHA YKoHe 4Yopn30
CeKiAAl TaFraMaap Topaa biTeAin
KaAaAbl, COHABIKTAH OAaPAbI OYA
TipKEMEeMeH nanaaAaHyra KeHec
6epiAMenAi.

KeceTiH canTaMaHbl Gpu KapToNTapbIH,
KOKOHIC TeKLIeAepiH »aHe baToH HaHbIH
»acay YLWiH Ae nanaasaHyfra 6oaaabl. (O
CYpPEeTiH KapaHbl3)
® AuUckKiHi T-aeH (eTe »xyka) 5-ke
(eTe KaAblH) BYPY apKblAbl Kecy
KaAbIHABIFbIH TaHAAHbI3.
® MaHbI3AbL: XKapakaT aAMay VYLLUIH
Kecy KaAbIHABIFbIH TaHAAFaHAA
KOABIHbI3AbBI >KY3iHEeH aAbIC YCTaHbI3.
1 PeTTeAeTiH AUCKICI3 Kecy TOpPbIH
OpPHaTbIHbI3
2  CopaH KeliH, KYPbIAFbIHbI KOCchaw,
OHIMAEPAI TOP apKbIAbl KOAMEH
NTEPIHI3.
EckepTne: TaFraMAbl 6HAeY
KYPaAbIHbIH, canTaMacbl KOKeHic




TeKweAepiH MeH dpu KapTonTapbiH
AalblHAAFaH Ke3Ae acym
MaLUMHACbIHA )XMHaAYbl Kepek.

CanTaMaHbl beALLeKkTey
E - CypeTTepiH KapaHbi3

CakTay CeMKecCi (kuHakTa

HoAnca)

CypeTTepiH KapaHbI3

®  AUCKIAEPAI >KoHEe KeCKill canTaMaHbl
caKTay CoeMKecCiHAe CaKTaHbI3.

® (CoMkere HemMece Hbacka cakTay
OpPHbIHa caAMac BypbIH apKalLlaH
peTTeAeTiH Kecy AMCKICI cakTay
opHblHa (O) bypblAFaHbiHa ko3
MKETKIZIHI3.

® Kayincisaik MakcaTbiHAA MbllUAK >y 3i
nanmaaAaHbIAMaraH Ke3ae cakTay
COMKeCIHAE eMec, TaraMAbl BHALY
K\YPaAbIHbIH TOCTaraHbIHAG CaKTaAybl
Kepek.

KbI3MeT KepceTy »KaHe
TYTbIHYLLbIAGPFa KEHeC

KpbI3MeT KepceTy »oHe TyTbiHYyLUblAapFa
KOAAQY KepceTy 60oMblHLWa aknapaT

AAY VLWIH aCyWM KYPbIAFbICbIHbIH HEri3ri
HYCKaYAbIfblH KapaHbl3 Hemece
www.kenwoodworld.com MekeH>KanblHa
OTIHI3.

® GipikkeH KopoabaikTeri Kenwood
KOMMaHUACHI )xobaAaraH >kaHe >kacar
LblFapFaH.

® KbiTalMAa >KaCaAFaH.
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AKAYABIKTaPAbLI KO HYCKaYAbIFb

AKaYAbIK,

Ceb6ebi

Lewim

TaraMabl eHAgY
KYPaAbIHbIH
canTamachl icke
KOCbIAMaMAbl/
YKYMbIC ICTEMENA.

ACyW MalUMHacblHAA KyaT
MOK.

ACVYI MalUVHaCbIHbIH pO3eTKara
KOCbBIAFaHbIH YXoHE KOCYAbl eKeHiH
TeKCepiHi3 (bap 6oAca).

TaraMAbl OHAEY KYPAAbIHbIH
canTamacbl Acywm
MalLUMHACbIHbIH XOFapbl
KbIAAGMADBIKTbI PO3EeTKacbIHa
KYAbINTaAMaraHblH
TEeKCepiHi3.

TaraMAbl OHAEY KYPAAbIHbIH
camnTamachl ToCTaraHbl
KOHHEKTOpFa AYPbIC
HekiTiAMereH Hemece
KakMnak ToCTaraHfa AYPbIC
BeKiTiAMereH.

TaraMAabl ©HAGY KYPaAbI
canTaMacblHbliH BapAbIK BOAIKTEPI
AYPbIC OPHATbIAFAHbIH TeKCePiHi3.

TaraMabl eHAgY
KYPaAbIHbIH
canTaMachl XXYMbIC
Ke3iHAe ToKTan
KaAAbI.

TaraMAabl ©HAGY KYPAAbIHbIH
canTaMachl LaMaAaH TbiC
SKYKTEATeH/KOChIAFaH
VHFPEAMEHTTED MOALLIEPI
SKYMbIC ChINbIMABIABIFbIHAH
>KOFapbl.

ACYM MalLUMHACbIH KyaT Ke3iHeH
AXKbIPATbIHbI3. KaknaKTblH KYAMbIH
aLUbIHbI3, MbILAK YKV 3iH/ANCKIHI
AAbIHbI3 »XoHe ToCTaraHHaH
Kenbip MHIrPeAUEHTTEPA

AAbIHbI3. MaKCMaAAbl YKYMbIC
CbIMbIMAbIAbIFbIHAH acraybl Kepek.

Halwap eHaey

LllamaaaH TbiC HemMece

¥CbIHbIAFAGH OHALY KOAEMI,

OHIMAIAITI METKIAIKCI3 MamAaAaHbIAFaH | XXbIAAGMABIKTaPbI YKoHe
NHFPEAMEHTTED. yaKbITTapbl YLWIiH YCbIHbIAFaH
MalAGAGHBIAFAH KaTe BHASY namaanaHy KecTeciH KapaHbl3.
MKbIAAGMADBIFbI HEMece
yakbITTap.
KaknakTaH CyMbIK MHIPEAMEHTTEpP CyMbIK HIPEeANEHTTEPAI
MHIPEAMEHTTEPAIH | MarAaAaHbIAAbL namaasaHyra 6oAMarabl, OCbl
afbIn KeTyi. MakcaT YLWiH caTbin aAyFa 6oAaTbIH

OAEHAEP canTaMachl bap.

TocTaFaH TOAbIN KETTI.

ACYM MalLUMHACbIH KyaT Ke3iHeH
AXKbIPATbIHbI3, KaKMak KYAMbIH
alllblHbI3 YKoHe canTamMasaH
Kenbip MHFPeAMEHTTEePAI aAbIHbI3.
MaKCUMaAAb! LUEKTEH acbin
KeTrneyiHi3 kepek.

TaramMabl eHAgY
KYPaAbIHbIH
canTamachbl/
ACYM MalLMHaChI
TY[PaKTbl eMec.

OHAGAETIH KYPMa CUAKTbI
>KabbICKaK >keMicTep,/
UHIpeAneHTTep.

TaHAAAFaH KbIAAAMADBIK TbIM
Hasay

YKakcbl HOTUMXKE aAy MaKcaTbiHAA
AAABIMEH UHIPEAMEHTTEPAI
beAllekTey YLWiH "TyAbcTi”
navAaAaHbIHbI3, COAAH KeWiH
OHAEYAI 5->KbIAAAMABIKMEH
YKAAFaCTbIPbIHbI3.
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Bezpecnost

® Starostlivo si precitajte tieto instrukcie a uschovajte ich pre buducnost.

® Pred prvym pouzitim odstrante vsetky obaly a vsetky Stitky vratane
plastovych krytov ¢epeli. Umyte &asti: pozrite si ¢ast ,Cistenie”.

® Noze a kotuce sU velmi ostré, takze s nimi manipulujte opatrne. Pri
manipulacii s nozmi a pri ich Cisteni ich vzdy drzte za vrchné drzadlo,
teda na opacnej strane, nezZ su noze.

® \/zdy zaistite, aby sa nastavitelny kotU¢ na krajanie vratil do Uloznej polohy
(O), ked sa nepouziva.

® Pred vyprazdnenim obsahu nadoby vzdy najprv vyberte noze.

® Ruky a kuchynské naradie nevkladajte do nadoby, ked je kuchynsky
robot zapojeny do elektrickej siete.

® Nikdy nestrkajte potraviny do plniacej trubice prstami. Vzdy na to
pouzivajte dodany posuvac.

® \/ypnite a vytiahnite zo zasuvky:
O pred namontovanim alebo odmontovanim sucasti,
O po pouziti,
O pred cCistenim.

® Nikdy neskladajte veko z doplnku, kym sa noze alebo kotuc Uplne
nezastavia.

® Pripouzivani krajacich kotucov, struhacich kotucov a kotuc¢a julienne
nenechavajte nadobu naplhovat az po kotug, ale ju pravidelne
vyprazdnuijte.

® Pripouzivani nozov nenechavajte nadobu naplnovat nad znacku Max.

® Nedotykajte sa pohyblivych sucasti.

® Pritlaceni na potraviny v plniacej trubici nepouzivajte nadmernu silu, lebo
doplnok by ste mohli poskodit.

® Nesekajte kocky ladu ani Ziadne tvrdé potraviny ako koreniny, pretoze by
mohli poskodit doplnok.

® Nespracovavajte mrazené potraviny.

® Noze nepouzivajte na mixovanie tazkych poloziek, ako je napriklad cesto
na chlieb, lebo doplnok alebo zariadenie by ste tym mohli poskodit. Pri
priprave cesta na chlieb pouzivajte hak na pripravu cesta v kuchynskom
robote.

® V mise nikdy nespracovavajte horuce suroviny, pred spracovanim ich
nechajte vychladnit na izbovu teplotu.

® Do plniacej trubice nelejte horuce tekutiny.

® \/ tomto doplnku nemixujte tekuté zlozky, lebo by mohli vytekat okolo
veka. Pre tento Ucel je k dispozicii mixér.

® Nepouzivajte veko na ovladanie zariadenia, ale vZzdy na to pouzivajte
ovlddac zapinania/vypinania alebo ovlddac rychlosti.

® Nespravne pouzivanie tohto kuchynského robota mdze spdsobit zranenie.

® Ak pri pouzivani tohto doplnku dbjde k nadmernym vibracidm, znizte

Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany.

rychlost zariadenia alebo ho zastavte a vyprazdnite jeho obsah.
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Nikdy nepouzivajte tento doplnok, ak je poskodeny. Dajte ho
skontrolovat alebo opravit: Preéitajte si €ast ,,Servis a starostlivost o
zakaznikov*.

Nikdy nepouzivajte nejaky neschvaleny nastroj alebo niekolko nastrojov
naraz.

Po pouziti tohto zariadenia, pred zakladanim alebo vyberanim nastrojov/
prislusenstva a pred jeho cCistenim pretocte ovlddac rychlosti do pozicie
VYPNUTIA ,O" a zariadenie odpojte z elektrickej siete.

Deti musia byt pod dohladom, aby sa zabezpecilo to, Ze sa nebudu s tymto
zariadenim hrat.

Osoby, ktoré maju znizené fyzické, senzorické alebo mentalne schopnosti,
mMaju o takychto zariadeniach malo vedomosti alelbo maju s takymito
zariadeniami malo skusenosti, mézu toto zariadenie pouzivat len pod
dohladom alebo po pouceni o jeho bezpeénej obsluhe, pricom musia
rozumiet suvisiacim rizikam.

Toto zariadenie pouzZivajte len v domacnosti na stanoveny ucel. Firma
Kenwood nepreberie Ziadnu zodpovednost za nasledky nespravneho
pouzivania zariadenia, ani za nasledky nerespektovania tychto instrukcii.

Nadstavec na krdjanie a nastavitelny kotuc¢ na krajanie

® Krdjacia mriezka a kotdc¢ na krajanie su velmi ostré: pri montazi, demontazi
a ¢isteni s nimi zaobchadzajte opatrne. Pri manipulacii s ostrymi nozmi,
vyprazdiovani misky a pri ¢istenf ju vzdy drzte za rucku mimo reznej hrany.

® Nikdy nepouzivajte prsty na zatlacenie jedla do plniacej trubice. Pouzivajte
iba dodany posuvac.

® Nepouzivajte nadmernu silu na zatlacenie jedla do plniacej trubice - mohli
by ste poskodit nadstavec.

® Pred odstranenim veka spotrebi¢ vypnite a pockajte, kym sa kotuc¢ uplne
nezastavi.

® Nespracovavajte mrazeneé potraviny.

Cistenie

® Pred cCistenim demontujte nadstavec.

Konektor

® Konektor nikdy neponarajte do vody, utierajte ho vihkou handri¢kou.

Postivace, veko nadstavca a misa, ¢epel hoZa a rezacie kotuce

Umyte v teplej mydlovej vode a potom ddkladne osuste. Budte opatrni,
pretoze noze a kotuce na krajanie su ostré.

Pripadne umyvajte v umyvacke riadu (iba horny ké6s). KONEKTOR
NEUMYVAJTE V UMYVACKE RIADU.

Dalsie bezpeé&nostné pokyny najdete v hlavhom navode na pouzivanie
kuchynského robota.
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Pred pouzitim doplnku Kenwood

Odstrante vsetky ¢asti obalu, vratane
plastovych krytov nozov. Poéinajte si
opatrne, lebo rezné hrany su velmi
ostré. Tieto kryty sa musia odstranit,
lebo sluzia len na ochranu pocas
vyroby a transportu.

Poumyvajte vsetky diely - pozrite
gast ,Cistenie".

Popis sucasti

@QEOVOOOO

®@©

®

Posuvace: velky a maly

Plniaca trubica

Veko doplnku

Drzadlo

Sekacie noze

Nadoba doplnku

Konektor

Kotuce

A Nastavitelny kotU¢ na krajanie
Kotu¢ na extra jemné struhanie
Kotu¢ na jemné struhanie
Kotu¢ na hrubé struhanie
Kotuc julienne

mao O

Prstovy Uchop kotuca

Nadstavec na krajanie

A Krdjaci posuvac

B Krajacia mriezka

Skladovacie vrecko (ak je suc¢astou
dodavky)

Montaz nadstavca
kuchynského robota
Pozrite si ilustracie oY - E
Pouzivanie Cepele noza
Pozrite si ilustracie -

S noZmi manipulujte opatrne, lebo
st mimoriadne ostré. Drzte ich za
drzadlo.

Nakrajajte potraviny a vlozte ich do
nadoby, dbajte pritom na to, aby boli
rozlozené rovnomerne.

Rady a tipy

® Potraviny pred vlozenim do nadoby
nakrajajte. Maso, chlieb, zeleninu
a iné potraviny s podobnou
Strukturou je potrebné nakrdjat na
kocky s velkostou priblizne 2 cm.
Pecivo treba najskér naldmat na
kusky a vkladat do plniacej trubice
pocas chodu zariadenia.

® Pri mixovani polievok odcerpajte
tekutinu a do nadoby viozte tuhé
Casti. Rozmixujte ich a potom ich
pridajte spat k tekutine.

® Pri priprave cesta pouzite tuhy tuk
nakrdjany na kocky velkosti
2 cm/¥% palca priamo z chladnicky.
Zmiesajte s mukou, kym nedosiahnete
konzistenciu podobnu struhanke.
Na vypracovanie cesta postupne
pridavajte cez plniacu trubicu
dostato¢né mnozstvo vody. Ked sa
jednotlivé zlozky zmiesaju dokopy,
zariadenie hned vypnite.

® Davajte pozor, aby ste pri pouziti
nozov potraviny nespracuvali prilis
diho.

® Pri priprave kolac¢ov pouzivajte v
nadobe na miesanie metlicku v tvare
K - dosiahnete lepsie vysledky.

Pouzitie kotuca na strdhanie
a kotuca julienne
Pozrite si ilustracie n -

® S kotiémi manipulujte opatrne,

lebo st mimoriadne ostré. Drzte ich
za drzadlo.

® \/yberte si plniacu trubicu, ktoru

chcete pouzit. V posuvaci sa
nachadza mensia plniaca trubica na
spracovanie jednotlivych potravin
alebo tenkych ingredienci.

Rady a tipy

® Pouzivajte Cerstvé ingrediencie.

® Nekrajajte potraviny na prilis malé
kusky. Vyplnte celu sirku velkej
plniacej trubice. Zabrani sa tak
kizaniu potravin po stranach pocas
spracovania. Eventudlne pouzite
malu plniacu trubicu.
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® Pri pouzivani kotuca julienne vkladajte
tenké potraviny horizontalne.

® Pri krajani alebo struhani potraviny
vkladané zvisle vychadzaju von kratsie
nez potraviny vkladané horizontalne.

® Na pouzitom kotUci vzdy zostanu
nejaké zvysky potravin.

Pouzivanie nastavitelného

kotuUca na krajanie

Pozrite si ilustracie - m

® (Otacanim voli¢a vyberte hrubku
platku od 1 (extra tenky) do 5 (extra
hruby).

® Dolezité: Pri vybere hrubky krajania
drzte ruky mimo Cepele, aby ste
predisli zraneniu.

Pouzivanie nadstavca na

krajanie

Pozrite si ilustracie E - m

Doélezité

® Poloha krajania sws Na nastavitelnom
kotuc¢i na krajanie je ur¢ena len na
pouzitie s kotuc¢om na krdjanie.

® Krajaci posuvac by sa mal pouzivat
iba s krdjacou mriezkou Pouzitie
bez namontovanej krajacej mriezky
spdsobi poskodenie spodnej Casti
posuvaca.

® Privybere hrubky krajania drzte
ruky mimo cepele, aby ste predisli
zraneniu.

Rady a tipy

® NajlepsSie vysledky dosiahnete
pouzitim cerstvého ovocia a
zeleniny.

® Aby ste zabranili zaseknutiu
potravin, neplite potraviny do
plniacej trubice prilis nahusto - v
idedlnom pripade by jedlo malo byt
rezané na vadcsie kusy ako:

107

50 x 30 mm

® Ak je prilis tazké potraviny pretlacit
cez mriezku, povarte ich na
priblizne 10 - 15 minut a nechajte
ich pred spracovanim vychladnut v
chladnicke.

® Pred spracovanim vzdy z potravin
odstrante tvrdé Supky, semiacka a
jadierka, atd.

Poznamka:

® Kvoli roznym velkostiam a tvarom
potravin budu nakrajané kusky
obsahovat kusy rézneho tvaru, ¢o je
normalne.

® Potraviny, ako su napriklad syr,
Sunka a klobasy sa v mriezke mozu
upchat, preto sa neodporucaju na

pouzitie s tymto nadstavcom.

Nadstavec na krajanie mozno pouzit aj
na vyrobu hranolcekov, platok a pali¢iek.
(pozri obrazok O)

® (Otacanim volica vyberte hrubku
platku od 1 (extra tenky) do 5 (extra
hruby).

® Dolezité: Pri vybere hrubky krajania
drzte ruky mimo cepele, aby ste
predisli zraneniu.

1 Nasadte krajaciu mriezku bez
nastavitelného kotuca.

2 Potom ruc¢ne pretlacte jedlo cez
mriezku bez toho, aby ste zapli
spotrebic.

Poznamka: Pri priprave platkov a
hranolcekov, nadstavec kuchynského
robota musi byt namontovany na
vasom kuchynskom robote.




Demontdz vasho nadstavca
Pozrite si ilustracie E -

Skladovacie vrecko (ak je
sucastou dodavky)
Pozrite si ilustracie

® Ulozte si kotuce a nadstavec na
krajanie ulozného vrecka.

® Pred ulozenim nastavitelného
kotuc¢a na krajanie do vrecka alebo
na iné miesto sa vzdy uistite, ze
je nastavitelny kotu¢ na krajanie
otoc¢eny do polohy na odkladanie
O).

® 7 Ked sa ¢epel noza nepouziva, z
bezpecnostnych dévodov by mala
byt ulozend v mise kuchynského
robota namiesto odkladacieho
vrecka.

Servis a starostlivost o
zakaznikov

Informacie o servise a starostlivosti o
zdkaznika najdete v prirucke k hlavnému
kuchynskému robotu alebo navstivte
stranku www.kenwoodworld.com.

® Navrhla a vyvinula spolo¢nost
Kenwood v Spojenom kralovstve.
® \/yrobené v Cine.
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Riesenie problémov

Problém Pri¢ina RiesSenie
Nadstavec Ziadne napajanie Skontrolujte, ze kuchynsky robot
kuchynského kuchynského robota. je zapojeny a zapnuty (ak je to
robota sa relevantné).
neSpUSt‘l_/ Nadstavec na kuchynsky Skontrolujte, &i s vietky Casti
nefunguje. robot nie je spravne zaisteny | nadstavca kuchynského robota
ku kuchynskému robotu spravne nasadené.
vysokorychlostnému
vystupu.
Nadstavovacia misa
kuchynského robota nie
je spravne zaistena ku
konektoru alebo veko nie je
spravne zaistené na miske.
Nadstavec Nadstavec na kuchynsky Odpojte kuchynsky robot. Odistite

na kuchynsky
robot sa pocas

prevadzky zastavil.

robot pretazeny/mnozstvo
pridanych prisad je vyssie
ako pracovna kapacita.

veko, vyberte ¢epel noza/kotuc a
vyberte z misy niektoré prisady.
Nemali by ste prekrocit maximalnu
pracovnu kapacitu.

Slaby vykon
spracovania

Pouzité nadmerné alebo
nedostato¢né mnozstvo
prisad.

Nespravna rychlost
spracovania alebo pouzité
nacasovanie.

Odporucané mnozstvo, rychlosti a
nacasovanie spracovania najdete v
tabulke odporucaného pouzitia.

Prisady vytekaju z
veka.

Boli pouzité tekuté prisady.

Nepouzivajte tekuté prisady,
na tento Ucel je mozné zakupit
nadstavec na mixér.

Misa je preplnena.

Odpojte Kuchynsky robot, odistite
veko a vyberte niektoré prisady z
nadstavca. Nemali by ste prekrocit
maximalny limit.

Kuchynsky robot
Nadstavec/
kuchynsky robot
sU nestabilné.

Spracovavané lepkave
ovocie/prisady, ako su datle.

Zvolena prilis nizka rychlost.

Na dosiahnutie najlepsich
vysledkov najskér pouzite ,Pulse”
na rozlozenie prisad a potom
pokracujte v spracovani na
rychlosti 5.
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YKpaiHCbKa

ByAb Aacka, pO3ropHiTh NepLly CTOPiHKY 3 MaAlOHKaMun

3axoaM be3neku

YBayKHO MPOoYnTanTe IHCTPYKLIO Ta 36epexiTh i AAA MOAAABLLOIO
BUKOPUCTaHHA.

MNepea NepLrM BUKOPUCTAaHHAM 3HIMITb BCIO YMaKOBKY Ta OyAb-AKi
ETUKETKM, BKAKOUAOYM MAACTUKOBI MOKPULLKUN AAA Ae3. [TpoMUIMTe AeTaAI
AVB. PO3AIA «OYULLIEHHSY.

ByabTe obepeskHi, ap>ke Ae3a Ta Pi3aAbHi AUCKU Ayyke rocTpi. Mia vac
pPo60TU a60 UULLEHHS 3aBXXAU TPUMaNUTE HiXK 3a PYUYKY 3BepXxy, AKoMora
AaAi Bip pi3aAbHOro Aesa.

3a BIACYTHOCTI BUKOPUCTaHHSA, 3aBXXAM NEPEBIPANTE, Y 3HAXOAUTBCA AMCK
AAA HApIi3aHHA Y MOAOXKeHHI 36epiraHHsa (O)

3aBXKAM 3HIMaWTe HOXKOBUM BAOK mepea TUM, 9K BUAUTM BMICT Yallli.

He onyckahTe pyKu Ta KYXOHHi MPUAQAASA Y Yally, SKLO KYXOHHY
MaLUMHY NIAKAIOUEHO A0 MepeXXi eAeKTPONoOCTavYaHHS.

HIKOAM He NPOLTOBXYMTE MPOAYKTU MAAbLAMU KPI3b HAMNPAMHY TPYOKY.
3aBXAUN BUKOPUCTOBYMTE AAS LIbOTO LUTOBXaY/, WO AOAAETbCH (HOTbCS).
BUMKHITb MPUAGA Ta BIAKAKOUITE Bia Mepexxi eAeKTPpOonoCcTadYaHHS:

O nepep YCTaHOBKOK abo 3HIMaHHAM AeTanel

O  nicAa BUKOPUCTaHHA

O nepeaA YMLLEHHAM

He 3HiManmTe KPULLKY 3 HACaAKU, AOKU HOXXOBUIN BAOK abo pPisaAbHUM AUCK
He 3YMUHUTBCSA MOBHICTHO.

Mia Yac HapisaHHA CKMbkaMu/LLaTKyBaHHA abo HapisaHHA COAOMKOIO
CAIAKYWTE 33 TUM, LoOK BMICT Yalli He niaHIMaBCca BULLE Pi3aAbHOIo
AVICKA: PErYASPHO BUMOPOXKHANTE Yally.

Mip Yac pobOoTK 3 HOXKEM HAMOBHIOBATM Yallly MOXKHA AMLLE AO MO3HAYKM
Max - He bOiAblue.

He TopkanTeca pyxoMnx AeTanen.

He HaMaramTecs CUAOKD MPOLUTOBXHYTU MPOAYKTU KPi3b HaMpPaMHy TPYDOKyY
- BV MOXKEeTe MOLLUKOAVTU HAaCaAKY.

He BUKOPUCTOBYMTE HiXK AAA MOAPIOHEHHS KYOUKIB AbOAY abO iHLLMX
TBEPAMX MPOAYKTIB, HAMPUKAAA, CMeLin, aaXXe BOHW MOXXYTb MOLLUKOAMNTMN
HaCaAKY.

He niapaaBariTe 06pobLi 3aMOPOXKEHI IHTPEeAIEHTM.

He BUKOPUCTOBYIMTE HI>K AAS MepeMillyBaHHA NYCTUX CYMILLEN, HAaNMpPUKAAA,
TiCTa AAS XAIDA, apdKe Le MOXKe MOLLUKOAWTU HacaakKy abo mpuaaa. AAsa
TiCTa BUKOPUCTOBYMNTE rakKoMOAIOHY HACAAKY AAS BUMILLYBAHHSA TiCcTa, LLO
MOCTAYaETHCH 3 KYXOHHOK MalLLUMHOHO.

HikoAM He noMiwanTe AAS O6pPO6KU B Yally rapsui iIHFpeAieHTH,
3aAULLITE TX OXOAOHYTU AO KiMHaATHOI TeMnepaTypu nepea o6po6Koio.
He 3aAmBamTe y TpybOKY MoAauYi rapady piavHY.

He nepeMillymnTe PIAKI IHFPEAIEHTY, aaXKe BOHM MOXKYTb MPOTIKATU KPi3b
KPULKY. AAA TAKUX LA BUKOPUCTOBYMTE DAGHAEP.

He kepynTe KOMOAMHOM 33 AOMOMOIOK KPULLIKN. 3aBXAU BUKOPUCTOBYINTE
AAS LbOTO PEryAATOP LUBUAKOCTI abo KHomMkm on/off (yBiMKHY T/
BUMKHYTW). 10



BUKOPUCTaHHSA KYXOHHOMO KOMOamHy He 3@ MPU3HaYeHHAM MoyKe
NPW3BOANTU AO TPABM.

Y pasi BUHUKHEHHSA AYXKe CUABbHOI BibpaLlil Mia Yac BUKOPUCTAHHA HACAAKW,
3MEHLUNTb LUBUAKICTb ab0o 3YMUVHITb MPUAAA Ta BUVMITb 3MICT.

He BUKOPUCTOBYNTE MNOLUKOAXKEHY HacaAKy. MepeBipka a6o

PEMOHT 3AIMCHIOITbCA Y creliaAbHUX LLeHTPaxX: AMBUCb PO3AIA
«O6CAYroByBaHHSl Ta PEMOHT».

He BUKOPUCTOBYMTE HAaCaAKM, LLIO HE MPU3HAYEHI AAS LIbOMO MPUAAY.
3ab0POHAETHCA OAHOYACHO BMKOPUCTOBYBATW AEKiAbKa HACaAOK.
MNoBepTanTe PeryAaTop LUBUAKOCTI B MOAOXKEHHS ‘O’ Ta BiAKAIOYanTe
NPUVCTRIN Bia Mepexki eAeKTpOonocTadaHHAa nepes yYCTaHOBKOW abo
3HIMaHHAM AETaAeln/HacaA0K, MICAA BUKOPUCTAHHSA Ta Mepea YMLLEHHAM.
He 3aAunLanTe AiTel 6e3 HarAaAy Ta He AO3BOASAMTE M rpaTumcs i3
MPUAIAOM.

He pekoMeHAYETbCA KOPUCTYBATUCA LIMM MPUASGAOM 0CObaM i3
oBMeXKeHMU DIBUYHVMU a0 MEHTAABHUMK MOXKAUBOCTAMU abOo TUM, XTO
Ma€E HeAOCTaTHbO AOCBIAY B MOro ekcnAyaTauii. BuuleHasBaHMM ocobam
AO3BOBASETHCA KOPUCTYBATUCA MPUASAOM TIABKM MICAS MOOXOAXKEHHS
IHCTPYKTa>Ky Ta Mia HAarASAOM AOCBIAYEHOT AFOAMHW | AKLLIO BOHW PO3YMItOTb
MOB’A3aHi 3 LM PU3UKMU.

Llel npuaaa NprsHaYeHUIM BUKAIOUYHO AASA BUKOPUCTAHHSA Y MOBYTI.
KoMnaHia Kenwood He Hece BiAMOBIAAAbHOCTI 3a HEBIiAMOBIAHE
BMKOPUCTaHHSA MPpUAaAY abo NMopyLLEHHS NPaBuA eKCcrAyaTalil, BUKAGAEHWX
Y LM IHCTPRYKLT.

Hacaaka AAS Hapi3aHHA Ky6MKaMu Ta peryAboBaHUM AUCK AAS
Hapi3aHHA

CiTKa Ta AVCK AAS HapIi3aHHA KYOWKaMU Ay>Ke FTOCTPI: MPU BCTAaHOBAEHHI,
BUAYUYEHHI Ta OUMLLEHHI — ByAbTe 0bepeXkHi. 3aBXXAM YTPUMYIMTE PYKOATKY
MOAQAI Bia PIXKYYOro Kpato, Mpu POBOTI 3 TOCTRUMM PIXKYYUMU MAACTUHAMMU,
BUMOPOXKHIOKYM Yallly Ta Nia Yac OYULLIEHHS.

® HiKOAV He MPOLUTOBXYMTE IHIPEAIEHTU MAaAbLAMK Yepes TPYOKY Moaadi.
BukopucToBymTe LUTOBXAY, AKMM HAAQETHCSA Y KOMMAEKTI.

® He 3aCTOCOBYMTE HAAMIPHY CUAY AAS MPOLLUTOBXYBAHHSA IHIPEAIEHTIB Yepe3
TPYOKY MoAaYi — TakMM YMHOM BUM MOXKETE MOLLUKOAMTY HAaCaAKY.

® [lepll HiXK 3HATY KPULLKY, BUMKHITb 3a 3a4eKamTe MoBHOT 3yMUHKKM AVCKa.

® He niasaBanTe 06pobLi 3aMOPOXKEHI IHFPEAIEHTI.

OunLLeHHSA

® [lepep OUYMLLIEHHAM, MOBHICTHO 3HIMITb HACaAKY.

KabeAb

® He 3aHyptonTe KabeAb Y BOAY, MPOTPRITb BOAOIOK TKaAHWHOLO.

LLiIToBXxaui, KpULLKa HaCaAKU, MAQCTUHM HOXKA Ta pPi3aAbHi

AVNCKM

® [lpoMuUMTE B TEMAIM MUABHIV BOAI, MICAS YOro peTeAbHO MPOCYLWIiTh. byabTe

06epeXKHUMIM, OCKIABKIM HOXKI Ta PidKY4i AMCKM FOCTPI.

m



MO>KHa TaKOXX MUTU Y MOCYAOMUMHIN MaLLWHI (AMLLIE BEPXHA NiaCTaBKa). He
MUATE KabeAb Y MOCYAOMUMHIN MaLLUMHI.

MpounTanTe NOCIGHUK 3 eKCnAyaTauii Balloi KYXOHHOT MaLlUMHMU, Wo6bun
O3HAaMOMMUTHUCH i3 AOAATKOBUMMM 3aXO0AaMMU 6e3MeKHu.

MepeA NOYATKOM BUKOPUCTAHHS
Hacapku Kenwood

3HIMITb YNakOBKY Ta MAACTUKOBI
3aXUCHI MOKPUTTS i3 HOXKOBOIO
oAOKy. ByabTe 06epeXxHi, Ae3a
AY>XXe rocTtpi. He 36epirante

Lli MOKPUTTS, OCKIAbKIK BOHU
npu3HaYeHi TIAbKKU AAS 3aXUCTY
A€3 MiA Yac BUFOTOBAEHHS Ta
TPAHCMNOPTYBAHHSA MPUAAY.
BuMUinTe BCi A€TaAi, AUB. PO3AIA
‘AOrAaA Ta YnLLeHHS'

[MoKaXK4MK

@OEOOOOO

®®

LLITOBXaui: BEAVKUM Ta MaAEHbKM
HanpamMHa Tpybka

Kpuiuka Hacaakn

Pyyka

Hixx

Yala HacaaKm

3’eAHYBAABHUM MExaHi3M
PizaAbHi AMCKU

A PeryAboBaHUM AUCK AAA
Hapi3aHHSA

B AUCK AAS AYXKE ARIBHOTO
HaTUPaHHSA

C  AWCK AAA APIBHOIO HaTUPaHHA

D AMUNCK AAS KPYTMHOrO HaTUpPaHHA

E AMUCK AAS Hapi3aHHA COAOMKOLO

PykoaTka ancka
Hacaaka AAS Hapi3aHHA KyOuKamm

A LToBXa4y AASA Hapi3aHHSA
Kybukamu

B CiTka AAS Hapi3aHHA
Kybukamu

DOyTAAP AN 30epiraHHsa (SKLWO

HaAQETHCH)

112

AASA 30IDKM HAaCaAKM
KYXOHHOIr0O KoMbalHa

AMWB. MaAIOHKHN - E

AN BUKOPUCTAHHA HOXKA

AWNB. MAaAIOHKH - m

® Ae3a AyXXe rocTpi, ToMy 6yabte
o6epeXkHi. TpuManTe iX 3a pyuKy.
® [lopi>kTe MPOAYKTV Ta MOKAAAITb 1X

AO Yalli. PO3MOAIAITb iIHFpeAieHT
PIBHOMIPHO BCepeAVHi YaLui.

KopucHi nopaau

® [1OPIXKTE MPOAYKTU Nepea TUM, aK
MOKAACTU X AO Yalli. M'aco, XAib,
OBOUYIi Ta iHLLI MPOAYKTU MOAIOHOI
TEKCTYPW CAip MOPI3aTy Kybukamm
PO3MIPOM MPUBAN3HO 3a 2 CM/¥
AtoMMa. MeymBO CAIA PO3AOMUTU
Ha LMATO4YKM Ta A0AATU Kpi3b
HanpAMHY TPYOKY Mia Yac poboTu
NPUAGAY.

AKLLIO BM BaykaeTe 3MillaTh cyn,
BIADKMITb CYMILL Ta AOAANTE TBEPAI
IHrPeAIEHTU A0 YaLli. ObpobiTb, a
MNOTIM MOBEPHITH LK CYyMIL Y PIAVHY.
oV BUrOTOBAEHHI KOHAUTEPCbKUX
BMPODBIB, BUKOPUCTOBYMTE LLIMATKM
TBEPAOrO >KMPY PO3MIPOM

2 cM/¥% proMu Be3snocepeAHbo

3 XOAOAMABHMKA. [MTICASA LbOro
nepemilymTe Moro 3 6OPOLLIHOM,
AOKM He OTpUMaETe CyMill, Lo
HaraAye XAibHi KpULKK. MocTynoBo
Kpi3b HaNPAMHY TPYDOKY AOANTE
AOCTaTHIO KiAbKICTb BOAW, LLIOOUK
CYMiILL NepeTBOpUAACS Ha

TiCTO. BUMKHITb MpUrAaA, LLIOMHO
IHrpeAieHTH Byae 3MilaHo.




ObpobAanTe CyMill MPOTATOM
3a3Ha4YeHoro yacy, He nepeBuLLynTe
MOKa3HKM.

AASA NPUrOTYBaAHHA CYMilLLi

AAS BUMIKAHHA TICTEYOK
BUKOPUCTOBYINTE K-MOAIBHY
36MBaAKY. TaKMM YMHOM BU
OTPVMAETE KpaLLi pe3yAbTaTy.

ANASA BUKOPUCTAHHA ANCKIB
AAA HATUPAHHSA Ta Hapi3aHHSA
COAOMKOIHO

AmuB. MaAIOHKVIn .

Pi3aAbHI AMCKM - AyXKi rocTpi, TOMY
6yAbTe 06epeXHi. YTpumynTte
AMUCKM 33 PYUKY.

O6epiTh HAaNPAMHY TPYOKY
noTpibHoro po3mipy. LLToBxau
MICTUTb HanPAMHY TPyOKy
HEBEAMKOro PO3Mipy AAS 0OPOOKUK
OKPEMUX MPOAYKTIB ab0o TOHKMX
IHFrpeAleHTIB.

KopucHi nopaau

BrikopucToByMTE TiIABKIM CBIXKi
IHFPeAIEHTW.

He KpuwiTe MPoAYKTW. 3anoBHANTE
HanpsaMHY TPYDOKY BEAUKOrO pO3Mipy
PIBHOMIPHO MO BCIM LUMPUHI. Lle
AOMOMOYXKE YHUKHYTW 3MillleHHS
NPOAYKTIB YBIK Mia yac 06pobku. ABO
BUKOPWCTOBYWTE HaNpAMHY TPybKy
HEBEAWKOrO PO3MIpY.

AKLLIO BW BUKOPUCTOBYETE

AVCK AASI HApi3aHHA COAOMKOLO,
PEKOMEHAYETLCHA KAACTU IHFPEAIEHTU
Y FOPU3OHTAABHOMY MOAOEHHI.

[Mia Yac Hapi3aHHA Ta HATUPAHHS:
IHFPEAIEHTW, LLIO AOAAIOTLCA

Y BEPTVKAABHOMY MOAOXKEHHI,
HapPI3YyTbCA Ha KOPOTLLUI

LLUMATOYKM, HiXK Ti, LLIO AOAQIOTBCA Y
rOPU30OHTAAbHOMY MOAOMKEHHI.

[licAa BUKOpPWCTaHHA Pi3aAbHOIo
AVCKY HEeBEeAMKa KiIAbKICTb
0BPOBAEHUNX IHIPEAIEHTIB
3aAMLLAETHCSA Ha AMCKY Ta BCepeAnHi
TPYOKM.

AAA BUKOPUCTaHHSA
PEryAbOBaHOIo AMCKa AAA
Hapi3aHHA CKMBKaMM

AwuB. Mamom(u. m

BubepiTb TOBLUMHY CKMOKM,
MOBEPHYBLLM LLKAAY Bia 1 (Ay>ke
TOHKI) A0 5 (Ay>Ke TOBCTI).

®  BaXKAMBO: AASl YHUKHEHHS TPaBM,
He HabAMMKaMTe PYKM A0 HOXKa Mpw
BMOOPI TOBLLUMHU CKUOOK.

AASA BUKOPUCTAHHA HAaCaAKM
AAS HApI3aHHA KyBuKaMu

AVB. MAaAIOHKH E - E

Ba>xauBo

®  [1OAOXKEHHS Hapi3aHHA KybrKamMm
ss® H3a PEMYABOBAHOMY AMCKY AAS
Hapi3aHHSA CKMOKaMK Npr3HadeHe
BUKAOYHO AASI BUKOPWCTaHHS i3
HACAAKOIO AAS Hapi3aHHSA Kybukamu.

® [||ToBXa4y AAS Hapi3aHHSA KybuKamu
NOBUHEH BUKOPUCTOBYBATUCS AMLLIE
PAa30M 3 CITKOIO AASA HAPI3aHHA
KyBUKaMu. Moro BMKOPUCTaHHSA
6e3 CiTKM MOXKe NPU3BecTn A0
MOLUKOAXKEHHS HV>KHBOT YaCTUHN
LIToBXa4a.

®  AAA YHUKHEHHSA TPaBM, He
HabAVYKaMTE PYKM AO HOYXKA MPU
BMOOPI TOBLLMHU CKUOOK.

KopucHi nopaau

® AAS HAMKPALMX pe3yAbTaTiB
BMKOPUCTOBYMTE CBiXKI GPYKTU Ta
OBOUYI.

® |06 3amobirTi PO3YABAEHHIO
MPOAYKTIB, HE KAAAITb TX LLIABHO
Yy 3aBaHTakyBaAbHY TRYOKY — B
iA€AAI MPOAYKTU CAIA Hapi3aTh He
BiAbLLUE HiXK MO:

13



® HKLLO PKa 3aHaATO TBepAa, LLob

MpumMiTka:
® Yepes pisHi po3Mipn Ta dopmm

50 x 30 MM

MPOCYHYTU i Yepes peLliTky, il
Tpeba BapuTn NpubAnsHo 10-15
XBUAWH, MOTIM OXOAOAUTU B
XOAOAVABHUKY nepea 06p00KOoH.
3aBXXAM BUAAAANTE TBEPA|
LUKIPKM, KICTOYKM, XBOCTUKM Ta
HACIHHSA TOLLIO 3 MPOAYKTIB nepea,
0BPOOKOI.

MPOAYKTIB, A€SKiI Hapi3aHi
KyBVKaMy LLUMATOUKM MOXKYTb

OYTUN HENPAaBUABLHOI dopMu, Lie
HOPMaAbHO.

Taki NPOAYKTU, SK CUP, LLUMHKA,
4opPI30 MOXKYTb 3abumBaTLCS

B pewiTui, TOMY AAS HUX He
PEKOMEHAYETBCSH BUKOPUCTOBYBaTU

LIKO HACAAKY.

Hacaaka AASA Hapi3aHHA KybuKamMu
TaKOX MOXKE BMKOPUCTOBYBATUCH AASA
BUFOTOBAEHHS KapTOMAI Gpi, OBOUIB AAS
canaTy Ta 6aToHiB. (aAMB. MaA. O)

BunbepiTb TOBLMHY CKMUOKU,
MOBEPHYBLLN LLUKaAY Bia 1 (aAy>ke
TOHKI) A0 5 (Ay»>Ke TOBCTI).

BaskAMBO: AASl YHUKHEHHS TpaBM,

He HabAMKANTE PYKKM A0 HOXKA Mpw
BMOOPI TOBLLMHW CKMOOK.

3aKkpiniTb CITKY AAS Hapi3aHHA
KybrkaMy 6e3 peryAboBaHOro AUCKY
MicAa LUbOro, BPpyYHY MPOLUTOBXHITh
IHFPEAIEHTW Yepes CiTKy, He
BMUKAIOUM MPUASA.

3BepHiTb yBary: Hacaaka
KYXOHHOro Kom6aiHa NoBUHHa 6yTu
3aKpinAeHa Ha KYXOHHIA MaLlUuHi
Npu Hapi3aHHi OBOYIB AASl CaAaTy
Ta KapTonAi ¢pi.

14

ANAS BIA'EAHAHHA HAacaaKU

AVB. MAaAIOHKH E -

DyTAAP ANG 3DepiraHHA
(AKLLO HAAAETBLCA)

AMVB. MAaAIOHKHU

3bepiranTe AUCKU Ta HACaAKY AAA
HapizaHHA KybukaMu y GyTAAPI.
MepL HiXK MOKAACTU B YTAAP UM
iHLe MicLe AAA 306epiraHHs, 3aBXKAM
nepeBipsanTe, UM 3HAXOAUTLCA
AVNCK AAS HAPI3aHHSA Y MOAOXKEHHI
36epiraHHa (O)

3a BIACYTHOCTI BUKOPWCTaHHS,
AAS LiAen Be3neKkun, Hixk HeobXxiaHO
36epirath y Yalli AAS 06pPObKUM
IHFPEAIEHTIB, @ He B GyTAAPI.

OB6CAYroByBaHHA Ta PEMOHT

IHPOPMaLitO LLOAO OBCAYrOBYBaHHSA
KAIEHTIB AVB. Y KEPIBHULTBI 3
BUKOPUCTAHHA OCHOBHOIO KYXOHHOMO
KOMbarHy abo mepemnaiTb Ha canT
www.kenwoodworld.com.

® CrpoeKTOBaHO Ta Po3pobAeHO

koMnaHieto Kenwood, O6’eaHaHe
KopoaiBcTBO.

® 3pobAeHO B KuTal.




YCYHEeHHS HecnpaBHOCTEN

Mpo6aema MpuunHa PilleHHa
Hacaaka BiacyTHICTb MNepeBipTe, Y NiAKAOYEHa Ta
KYXOHHOIO EAEKTPOXKMBAEHHSA KYXOHHOI | YBIMKHEHA KyXOHHa MallyHa
KoMbalHa He MaLLMHW. (AKLWO AOLIABHO).
BMUKAETLCS/He Hacaaka KyxOHHOro MepeBipTe KOPEKTHICTb
npaufoe. KOMBaHa HEKOPEKTHO nia'€AHAHHA BCIX eAEMEeHTIB
MiAKAKOYEHa AO 3'eAHaHHA HacaAKWM KYXOHHOIO KomMbaiHa.
KYXOHHOT MaLUUHMN.
Hacaaka HacaaKka KYXOHHOIo BiAIMKHITE KYXOHHY MaLUMHY.
KYXOHHOIro KoMbBalHa nepeBaHTaXkeHa/ | 3HIMITb KPULLKY, 3HIMITb HiX/
KoMbarHa KiIAbKICTb AOAQHWIX AVICK, Ta BUMMITb MEeBHY KiAbKICTb
3yMUHUAACA MiA IHFPEAIEHTIB NepeBunLLyE IHFPeAIEHTIB 3 YaLli. He MoykHa
yac poboTu. AOMYCTUMY HOPMY. nepeBuLLYBaTV MakCMaAbHY
AOMYCTUMY HOPMY.
HeHanexxHa HaaMipHa um AVB. CXeMy BUKOPUCTaHHSA i3
obpobka HEeAOCTaTHS KIABKICTb 3a3HaYeHHAM PEKOMEeHAOBaHOT

IHFPeAIEHTIB

BUKOPUCTOBYBaHMX
iHrpeAieHTIB.

HekopekTHa WBUAKICTb
0b6POBKM UM yac

KIABKOCTI 06p0bOKU, LLBUAKOCTEN
Ta vacy:

BuTIiK IHrpeaieHTIB
3-MiA KPULLKK,

ByAO BUKOPUCTaAHO PiaKi
IHFpeAieEHTW.

He BuKopucTOBYMTE PIAKI
IHFPEAIEHTU, AAS LIbOIO MO>KHa
npuabaT Hacaaky bAeHAEp.

Yalwa nepenoBHeHa.

BIAIMKHITE KYXOHHY MaLUUHY,
3HIMITb KPULLIKY, Ta BUMMITb MEBHY
KIABKICTb IHFPEAIEHTIB 3 HAaCaAKW.
MakCrMaAbHY HOPMY HE MOXKHa
nepeBunLLYyBaTH.

KyXOHHWM
KoMb6alH/
KYXOHHa MallUHa
XUTAETbCA.

MiaAtOTbCA 0OPOBLI KAEVIKI
DPYKTU/IHITPEAIEHTHN, K
HanpPUKAaA, GiHIKK,

ObpaHa WBUAKICTb 3aHAATO
HW3bKa

AN KPALLOro Pe3yAbTaTy, AAS
MOAPRIOHEHHSA IHIPEAIEHTIB,
CroYyaTKy BMKOPUCTOBYNTE
bYHKLUItO «IMMYABC», MICASA
4Oro 3AIMCHIONTE 0OPOBKY 3i
LLUBUAKICTIO 5.

15
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