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Dzigkujemy Panstwu za Panstwa zaufanie i zakup naszego urzgdzenia.
Celem niniejszej szczegdtowej instrukcji obstugi jest utatwienie korzystania z tego produktu. Instrukcja powinna
umozliwi¢ mozliwie jak najszybsze zapoznanie si¢ ze swoim nowym urzgdzeniem.

Prosze upewni¢ sig, ze otrzymali Panstwo urzgdzenie w stanie nieuszkodzonym. W przypadku stwierdzenia
uszkodzenia w transporcie prosze skontaktowac sie ze sprzedawca, gdzie nabyli Panstwo urzadzenie, lub z
regionalnym dystrybutorem, ktéry je dostarczyt.

W celu uzyskania szczegotowych instrukcji i wskazowek nalezy odwiedzi¢ strone https://pl.hisense.com lub
zeskanowac kod QR na tabliczce znamionowej.
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W tresci instrukcji stosowane sg przedstawione ponizej symbole, ktére posiadajg podane obok nich znaczenia:
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INFORMACJA!
Informacja, porada, wskazéwka lub zalecenie

B

OSTRZEZENIE!
Ostrzezenie — ogdlne niebezpieczenstwo

E

Wazne jest, by doktadnie zapozna¢ sie z trescig instrukc;ji.



WAZNE WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

DOKLADNIE ZAPOZNAC SIE ZE WSKAZOWKAMI |
ZACHOWAC JE DO POZNIEJSZEGO WYKORZYSTANIA.

Z niniejszego urzgdzenia mogg korzysta¢ dzieci w wieku od lat 8 wzwyz oraz osoby o
ograniczonej sprawnosci fizycznej, czuciowej lub umystowej lub bez doswiadczenia i
przeszkolenia, o ile bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z urzgadzenia i uswiadomig sobie one zwigzane z tym
niebezpieczenstwa. Nie pozwala¢ na to, by urzgdzeniem bawity sie dzieci. Dzieciom bez
nadzoru nie wolno powierza¢ wykonywania zadah z zakresu czyszczenia i konserwacji
zastrzezonej dla uzytkownika.

OSTRZEZENIE: Urzgdzenie i niektore z odstonietych jego czesci mogg sie w trakcie
eksploatacji bardzo nagrzewac. Prosze uwaza¢, by nie dotkngé elementow grzejnych.
Nalezy nie pozwala¢ zbliza¢ sie do urzadzenia dzieciom w wieku ponizej 8 lat, chyba ze
pod statym nadzorem.

OSTRZEZENIE: Odstoniete czesci urzadzenia mogg sie w czasie eksploatacji bardzo
nagrzewacé. Nalezy nie pozwala¢ zbliza¢ sie do piekarnika matym dzieciom.

OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem: Nie przechowywac na powierzchniach kuchenki
zadnych przedmiotéw.

OSTROZNIE: Proces gotowania wymaga nadzoru. Krétkotrwaty proces gotowania musi
by¢ nadzorowany przez catly czas.

OSTROZNIE: Mozliwo$é przewrdcenia sie.

OSTRZEZENIE: Aby unikngé przewrdcenia sie urzadzenia,
konieczne okaza¢ sie moze zamontowanie elementéow
stabilizujgcych. Patrz instrukcja montazu.



OSTRZEZENIE: W razie pekniecia powierzchni wytgczyé urzadzenie, aby unikngé
mozliwos$ci porazenia pradem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki upewni¢ sie, ze urzadzenie
zostato wylgczone z prady, aby zapobiec niebezpieczenstwu porazenia prgdem
elektrycznym.

Nie ktas¢ na strefach gotowania ptyty indukcyjnej przedmiotéw typu noze, widelce, tyzki lub
pokrywki, poniewaz mogtyby sie one bardzo sie nagrzacé.

Aby unikngé przegrzania, urzgdzenia nie wolno montowaé za ozdobnymi drzwiami.

Do czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika lub ewentualnie szkta zamocowanych na
zawiasach pokryw kuchenki nie uzywac silnych $rodkéw czyszczgcych o wtasciwosciach
sciernych lub ostrych skrobakéw metalowych, poniewaz mogtyby one porysowac
powierzchnie, a w konsekwencji doprowadzi¢ do rozbicia szkta.

Nie uzywa¢ do czyszczenia urzadzenia odkurzaczy parowych lub wysokocisnieniowych,
poniewaz mogtoby to doprowadzi¢ do porazenia prgdem elektrycznym.

Po uzyciu danej strefy plyty indukcyjnej, zamiast polega¢ na czujniku garnkéw wytgczy¢
strefe przy pomocy elementu stuzgcego do jej sterowania.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do tego, by byto sterowane przy pomocy zewnetrznych
programatoréw czasowych lub oddzielnego uktadu zdalnego sterowania.

OSTRZEZENIE: Uzywaé wytgcznie oston kuchenki zaprojektowanych przez producenta
urzadzenia, wskazanych przez producenta w instrukcji obstugi lub wbudowanych w
urzgdzenie. Stosowanie nieodpowiednich oston grozi wypadkiem.

W razie uszkodzenia kabla zasilajgcego musi zosta¢ on wymieniony dla uniknigcia
niebezpieczenstwa przez producenta, jego serwisanta lub osoby o podobnych
kwalifikacjach.

OSTROZNIE: Niniejsze urzgdzenie jest przeznaczone wylgcznie do przyrzadzania
zywnosci. Nie wolno go wykorzystywaé do innych celdw, np. do ogrzewania
pomieszczenia.

Urzadzenie jest przeznaczone do tego by postawi¢ je bezposrednio na podtodze, bez
zadnych wspornikéw lub cokotow.

Nie instalowac¢ urzgdzenia w poblizu silnych zrodelciepta takich jak piecyki na paliwo state,
poniewaz wysokie temperatury panujgce w ich poblizu mogtyby doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia.

Podtagczenia urzgdzenia do sieci elektrycznej moze dokonaé wytgczenie autoryzowany
serwisant lub fachowiec. Puszke zaciskowg (miejsce podigczenia kabla zasilajgcego)
chroni¢ pokrywa puszki zaciskowej, patrz wyposazenie. Manipulowanie przy urzgdzeniu
lub jego nieprofesjonalna naprawa wigzg sie z ryzykiem odniesienia powaznych obrazen
ciata lub uszkodzenia produktu.



Kuchenka z panelem sterowania ze stali nierdzewnej i piekarnikiem elektrycznym
wyposazona jest w wentylator chtodzgcy. Podczas pracy piekarnika przy zamknigtych
drzwiach, powietrze wydostaje sie z kuchenki w obszarze pod panelem sterowania. W
przypadku braku przeptywu powietrza nalezy wytgczy¢ urzadzenie i skontaktowac sie z
serwisem.

Przytrzasniecie w drzwiczkach piekarnika kabli zasilajgcych innych urzgdzen znajdujgcych
sie w poblizu tego urzadzenia moze powodowac¢ uszkodzenie tych kabli, a to z kolei moze
doprowadzi¢ do powstania zwarcia. Dlatego tez wzgledem kabli zasilajgcych innych
urzadzen nalezy zachowaé bezpieczny odstep.

Nie wykleja¢ scian piekarnika folig aluminiowg i nie umieszcza¢ na dnie piekarnika blach
lub innych naczynh. Folia aluminiowa uniemozliwiataby cyrkulacje powietrza w piekarniku,
utrudniataby pieczenie i zniszczytaby emaliowg powtoke.

Drzwiczki piekarnika bardzo sie w trakcie eksploatacji nagrzewajg. Jako dodatkowe
zabezpieczenie zamontowane jest trzecie szkio obnizajgce temperature powierzchni
zewnetrznej (tylko w niektorych modelach).

Nadmierne obcigzanie zawiaséw drzwiczek piekarnika moze spowodowac¢ ich
uszkodzenie. Nie ktas¢ ciezkich garnkow na otwarte drzwiczki piekarnika i nie opiera¢ o
otwarte drzwiczki piekarnika w czasie jego czyszczenia w Srodku. Nigdy nie stawac¢ na
otwartych drzwiczkach piekarnika, ani nie pozwalac dzieciom, by na nich siadaty.

Uwazac, by otwory wentylacyjne nigdy nie byty zakryte lub w jakikolwiek inny sposob
niedrozne.

UWAGA: Urzadzenie posiada ptyte grzewczg wykonang ze szkta lub ceramiki, w razie
rozbicia:

o wylgczy¢ elektryczne elementy grzewcze i odigczy¢ urzgdzenia od zasilania;

¢ nie dotyka¢ powierzchni urzgdzenia;

¢ nie uzywacé urzgdzenia.

Urzadzenie nalezy podigczy¢ kablem 5 x 1,5 mm? oznaczonym symbolem HO5VV-F5G1,5
lub 3 x 4,0 mm? oznaczonym symbolem HO5VV-F3G4 lub lepszym. Kabel musi zosta¢
zainstalowany przez serwisanta lub osobe o podobnych kwalifikacjach.

Urzadzenie nalezy podtgczy¢ do statej instalacji zgodnej z obowigzujgcymi przepisami.

Urzadzenie nalezy podigczy¢ do statej instalacji posiadajgcej wbudowany mechanizm
roztgczajgcy. Stalg instalacje nalezy wykona¢ zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

A PRZED PODLACZENIEM URZADZENIA

Przed przystapieniem do podigczenia urzadzenia dokladnie zapozna¢ sie z
instrukcjg obstugi. Gwarancja nie obejmuje napraw lub roszczen gwarancyjnych
wyhnikajacych z nieprawidtowego podiaczenia lub eksploatacji urzadzenia.



KUCHENKA INDUKCYJNA

Opis urzadzenia

L

9 INFORMACJA!
Funkcje i wyposazenie urzadzenia sg zalezne od modelu.
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1 Pilyta kuchenna

2 Panel sterowania

3 Wylacznik drzwicze

4 Oswietlenie

5 Prowadnice — poziomy pieczenia
6 Tabliczka znamionowa
7 Drzwiczki

8 Uchwyt drzwicze

9 Szuflada/ Obré¢ w dot
10 Cokot

11 Regulowane nézki
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SZUFLADA URZADZENIA

A Nie przechowywa¢ w szufladzie piekarnika zadnych przedmiotéw tatwopalnych, wybuchowych, lotnych
lub wrazliwych na temperature (takich jak papier, obrusy, reklamoéwki, srodki czyszczace lub detergenty i
aerozole) poniewaz moglyby one si¢ w czasie pracy piekarnika zapali¢ i wywotaé pozar.

DRUCIANE PROWADNICE
Druciane prowadnice umozliwiajg przyrzadzanie zywnosci na czterech poziomach.

Eksploatacja urzadzenia jest bezpieczna zaréwno z jak i bez prowadnic blach.

WYCIAGANE PROWADNICE TELESKOPOWE
Dla poziomu 2, 3 i 4 mozna zamontowa¢ wyciggane prowadnice teleskopowe. Prowadnice moga byé wyciggane
catkowicie lub cze$ciowo.

WYBRZUSZENIA
Piekarnik ma wyttoczone boczne rowki na czterech poziomych do umieszczenia rusztu i blach do pieczenia.

WYLACZNIK W DRZWICZKACH PIEKARNIKA
Jedli w czasie przyrzadzania zywnosci drzwiczki piekarnika zostang otwarte, wytacznik wytgcza podgrzewanie
piekarnika i wentylator. Zamknigcie drzwiczek powoduje ponowne wigczenie grzatek.

WENTYLATOR CHLODZACY
Urzadzenie jest wyposazone w wentylator, ktory chtodzi obudowe urzgdzenia i jego panel sterowania. Wentylator
chtodzacy pracuje podczas pracy piekarnika.
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PRZEDLUZONE DZIALANIE WENTYLATORA CHLODZACEGO
Po wytgczeniu piekarnika wentylator chtodzacy przez krétszy czas jeszcze dziata i chtodzi piekarnik. (Przediuzone
dziatanie wentylatora chtodzacego zalezy od temperatury w $rodku piekarnika.)

A Urzadzenie i niektore z jego odstonietych czesci wykazuja tendencje do nagrzewania si¢ w czasie
gotowania i pieczenia. Uzywa¢ rekawic zaroodpornych.

RUSZT

~, L] ’
9 Ruszt wyposazony jest w zatrzask zabezpieczajgcy, dlatego tez przy wysuwaniu rusztu z piekarnika podnies¢
go z przodu lekko do gory.

Ruszt lub blache nalezy zawsze wsuwa¢ w wyztobienia pomiedzy dwoma metalowymi profilami.

—

W przypadku wysuwanych prowadnic teleskopowych
najpierw nalezy wysung¢ prowadnice jednego
poziomu i potozy¢ na nie ruszt lub blache, a nastepnie
mozliwie jak najdalej wsungc je reka.

S

9 Zamkna¢ drzwiczki piekarnika po catkowitym wsunieciu prowadnic teleskopowych do $rodka.

-, L] ,
9 Wyposazenie do pieczenia moze w czasie nagrzewania zmieni¢ ksztalt, co nie wptywa na jego funkcjonalnosc.
Po ochtodzeniu powréci ono do stanu pierwotnego.

PRZYCISKI PUSH PULL (w zaleznosci od modelu)
Delikatnie nacisng¢ przycisk, aby wysunat si¢ z panelu do obstugi. Przyciski mozna wcisnaé z powrotem do panelu
do obstugi tylko wtedy, kiedy sa w zerowej pozycji.

PRZED UZYCIEM URZADZENIA PO RAZ PIERWSZY

e Po odebraniu urzagdzenia usungé z piekarnika wszystkie elementy, w tym wyposazenie transportowe.

o Wszystkie akcesoria i przybory przeczysci¢ ciepta woda i normalnym detergentem. Nie uzywa¢ $rodkéw czystosci
o wiasciwosciach $ciernych.

e Jedli powierzchnia ptyty zostata wykonana ze szkta ceramicznego, nalezy jg przeczysci¢ wilgotng szmatkg z
dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do zmywania naczyn. Nie uzywa¢ agresywnych $rodkéw czyszczacych, ktére np.
ze wzgledu na swoje wtasciwosci $cierne mogtyby pozostawia¢ po sobie rysy, a takze druciakéw do zmywania
naczyn lub $rodkéw do usuwania plam.

e Pierwszemu rozgrzewaniu sig piekarnika towarzyszy¢ bedzie charakterystyczny zapach nowego urzadzenia. W
czasie pierwszego uruchomienia przewietrzy¢ dobrze pomieszczenie.



POWIERZCHNIA PLYTY INDUKCYJNEJ (w zaleznosci od modelu)

1 ° \ ° 2
1 Tylna lewa indukcyjna strefa gotowania
2 Tylna prawa indukcyjna strefa gotowania
3 3 Przednia lewa indukcyjna strefa gotowania
4 Przednia prawa indukcyjna strefa gotowania
3 = 4 5 Panel sterowania ptyty grzewczej
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POWIERZCHNIA PLYTY ZE SZKLA CERAMICZNEGO

Ptyta jest odporna na zmiany temperatury.

Ptyta szktoceramiczna jest bardzo mocna, ale nie jest nierozbijalna. Jezeli na ptyte spadnie przedmiot krawedzig,
ptyta moze pekna¢. Uszkodzenie bedzie widoczne natychmiast lub po krétkiej chwili. Uszkodzong kuchenke
natychmiast odtgczy¢ od sieci elektrycznej i nie uzywac jej.

Wykorzystywanie ptyty wykonanej ze szkta ceramicznego do przechowywania przedmiotéw moze doprowadzi¢ do
jej porysowania lub uszkodzenia.

Powierzchnia ptyty jest catkowicie ptaska i gtadka i nie posiada zadnych krawedzi, w ktérych moégtby gromadzi¢ sie
brud.

Sprawdzaé, czy strefa gotowania i spéd naczynia sg czyste i suche. Poprawi to przewodzenie ciepta i zapobiegnie
uszkodzeniu plyty grzejnej. Nie stawia¢ na ptycie grzejnej pustych naczyn.

ZASADA DZIALANIA INDUKCYJNEJ STREFY GOTOWANIA

1.
2.

o Plyta grzejna jest wyposazona w indukcyjne strefy gotowania charakteryzujgce sie
duzg wydajnoscig. Energia cieplna jest wytwarzana tam, gdzie jest ona potrzebna
najbardziej, tj. bezposrednio pod spodem garnka. Zapobiega to utracie ciepta przy
przechodzeniu przez powierzchnig ze szkta ceramicznego.

e Zuzycie pradu jest zdecydowanie nizsze niz w przypadku konwencjonalnych stref
gotowania podgrzewanych przy pomocy grzatek.

e Strefa gotowania wykonana ze szkla ceramicznego nie jest podgrzewana
bezposrednio, lecz jedynie posrednio przez energig cieplng odbijajacg si¢ od
garnka. Po wylgczeniu strefy gotowania obecnos$¢ tej energii jest sygnalizowana
jako ,ciepto resztkowe”.

e W przypadku indukcyjnych stref gotowania, za podgrzewanie odpowiada cewka
indukcyjna zamontowana pod wykonang ze szkta ceramicznego powierzchnia.
Cewka wywotuje pole magnetyczne, ktére w dnie garnka ferromagnetycznego (tzn.
garnka, do ktérych bedzie przywierat magnes) wytwarza prady wirowe, ktére z kolei
podgrzewajg garnek.

Pole magnetyczne
Cewki indukcyjne

A

W przypadku rozsypania si¢ na rozgrzang ptyte ze szkta ceramicznego cukru lub pozywienia o duzej

jego zawartosci bezzwlocznie wytrze¢ ptyte lub usungé cukier przy uzyciu skrobaka, nawet jesli strefa
gotowania bedzie jeszcze wcigz goraca. Zapobiegnie to uszkodzeniu wykonanej ze szkla ceramicznego
powierzchni. Do czyszczenia rozgrzanej ptyty ze szkla ceramicznego nie uzywaé detergentéw lub innych
srodkow czyszczacych, poniewaz mogtoby to uszkodzi¢ jej powierzchnie.

NACZYNIA DO GOTOWANIA INDUKCYJNEGO
NACZYNIA PRZEZNACZONE DO PLYT INDUKCYJNYCH

e Indukcja bedzie dziata¢ prawidtowo, jesli uzywane bedg odpowiednie naczynia kuchenne.
e Pamieta¢ o tym, Zze garnek lub rondel powinien znajdowac¢ sig¢ w $rodku strefy gotowania.
* Do odpowiednich naczyn kuchennych nalezg naczynia kuchenne wykonane ze stali, stalowe garnki pokryte emalig
i garnki zeliwne.
* Nieodpowiednie sg wykonane ze stopéw stalowych naczynia z miedzianym lub aluminiowym dnem oraz naczynia
szklane.



e Test namagnesowania: Przy pomocy niewielkiego magnetu sprawdzi¢, czy spod
garnka lub rondla wykazuje wilasciwosci ferromagnetyczne. Jesli magnes jest
przyciggany do spodu garnka, to nadaje si¢ do gotowania na kuchence indukcyjne;j.

e W przypadku korzystania z szybkowaru pilnowaé, kiedy osiagniete zostanie odpowiednie ci$nienie. Najpierw
ustawi¢ moc strefy gotowania na maksimum, a nastepnie zgodnie z instrukcjg producenta szybkowaru uzy¢
odpowiedniego czujnika, by w odpowiednim czasie zmniejszy¢ moc strefy gotowania.

« Postawienie w strefie gotowania pustego garnka moze spowodowac jej uszkodzenie.

e W przypadku korzystania ze specjalnych naczyn kuchennych przestrzega¢ instrukcji producenta.

e Stosowa¢ wytgcznie naczynia z ptaskim dnem! Wkleste lub wypukte dno moze zaktéci¢ prace mechanizmu
zabezpieczajgcego przed przegrzaniem, przez co ptyta do gotowania moze rozgrza¢ sie nadmiernie. Mogtoby to
skutkowa¢ popekaniem szklanej powierzchni i stopieniem si¢ spodu garnka. Uszkodzenie powstate w wyniku
stosowania nieodpowiednich naczyn kuchennych lub nadmiernego rozgrzania sie pustych, wyschnietych garnkéw
lub rondli (bez zadnej zawartosci) powoduje uniewaznienie gwarancji.

A Stosowaé wytgcznie naczyn przeznaczonych do indukcyjnego gotowania na kuchenkach elektrycznych i
indukcyjnych, ktére posiadaja:

e grube dno (co najmniej 2,25 mm)
e ptlaskie dno. I ' I x

Strefa Minimalna $rednica denka
gotowania garnka ]

@ 145 mm @ 90 mm 1/
@ 180 mm @110 mm
@210 mm @ 130 mm

A Tl ey

W przypadku korzystania z wbudowanych kuchenek indukcyjnych nie wktada¢ pomiedzy spéd naczynia a
powierzchni¢ plyty ze szkla ceramicznego zadnych dodatkowych elementéw wyposazenia (np. tak zwanych
pierscieni redukcyjnych lub podstawek indukcyjnych umozliwiajacych korzystanie z naczyn bez
namagnesowanego dna). Stosowanie tego typu akcesoriow moze spowodowac¢ uszkodzenie urzadzenia i
wiaze sie z duzym ryzykiem poparzenia.

ROZPOZNAWANIE GARNKOW

e Jesli garnek bedzie o wiele mniejszy niz strefa gotowania, to istnieje prawdopodobienstwo, ze nie zostanie on
rozpoznany przez strefe gotowania. Po wigczeniu strefy gotowania, na wyswietlaczu mocy pojawi sie symbol ,u”.
Jesli w ciggu kolejnych dziesigciu minut w indukcyjnej strefie gotowania postawiony zostanie garnek, zostanie to
rozpoznane przez ptyte, ktéra wigczy sie z wybrang mocg. Gdy tylko garnek zostanie zdjety ze strefy gotowania,
zasilanie elektryczne zostanie odtgczone.

o Jesli w strefie gotowania ustawiony zostanie mniejszy garnek lub rondel i zostanie on rozpoznany, ptyta zastosuje
wytacznie takg moc, jaka zostanie uznana za niezbedng biorgc pod uwage wielko$¢ garnka.



WSKAZOWKI DOTYCZACE ENERGOOSZCZEDNOSCI

e Przy zakupie naczyn nalezy zwraca¢ uwage na to, ze srednica podana na garnku dotyczy zazwyczaj gornej
krawedzi pokrywki, ktéra jest zazwyczaj wigksza od $rednicy dna garnka.

« Jesli przyrzadzenie potrawy jest dtugotrwate, nalezy uzy¢ szybkowaru. Zawsze upewnic sie, ze w szybkowarze jest
wystarczajgca ilo$¢ ptynu. Jesli na ptycie grzejnej postawiony zostanie pusty szybkowar, to moze sig on przegrzac,
co z kolei moze doprowadzi¢ do uszkodzenia zaréwno garnka jak i strefy gotowania.

e Gdy tylko to mozliwe, przykrywaé garnek lub rondel odpowiedniej wielkosci pokrywkg. Stosowac naczynia
dostosowane do ilosci przyrzadzanej zywnosci. Gotowanie w duzym, cze$ciowo wypetnionym garnku wigze sig ze
znacznie wiekszym zuzyciem energii.

REGULACJA MOCY
Mozna ustawi¢ jeden z dziesieciu pozioméw mocy strefy gotowania. W tabeli podane zostato przyktadowe
zastosowanie dla kazdego poziomu.

Ustawienia mocy Przeznaczenie
0 Kuchenka wytgczona, wykorzystanie ciepta resztkowego.
1-2 Podtrzymywanie cieptych positkéw, gotowanie matych ilosci na wolnym ogniu (ustawienie
minimalne).
3 Gotowanie na wolnym ogniu (kontynuacja gotowania po poczatkowym zwigkszeniu mocy).
4-5 Powolne gotowanie (kontynuacja gotowania) duzych ilosci, pieczenie duzych kawatkow.
6 Pieczenie, przyrumienianie.
7-8 Pieczenie.
9 Gotowanie duzych ilosci, obsmazanie/przyrumienianie.
P Dotadowanie mocy na poczatku gotowania, takze gotowanie bardzo duzych ilosci
Zywnosci.

STEROWANIE PLYTA KUCHENNA

PANEL STERUJACY (w zaleznosci od modelu)
G F G

Funkcje przyciskéw dotykowych:

A Przycisk wigczenia/wytgczenia ptyty kuchennej

B Przycisk blokady/zabezpieczenia przed dzieémi

C Przycisk obnizenia mocy dziatania i skrécenia
ustawionych wartos$ci zegara programujacego (-)

D Przycisk podwyzszenia mocy dziatania i
przedtuzenia ustawionych wartosci zegara
programujgcego (+)

E Przycisk wigczenia pola grzejnego

F Kropka dziesietna, oznaczajgca wigczony zegar
programujacy

E G EiG ECDA B G Wskazniki stopnia mocy

URUCHOMIENIE PLYTY KUCHENNEJ

W celu uruchomienia ptyty kuchennej nalezy przycisna¢
przycisk wigczenia/wytaczenia (A) i przytrzymaé go na 1
sekunde. Wigczy sie sygnat dzwiekowy, a na wszystkich
wskaznikach $wieci¢ bedzie kropka dziesietna.

9 Jezeli w ciggu 10 sekund nie zostanie wigczone zadne
pole grzejne, ptyta kuchenna sie wylgczy. Witaczy sie krotki
sygnat dzwigkowy.



& Przy pierwszym podiaczeniu urzadzenia do sieci elektrycznej lub gdy po przerwie w dostawie energii
elektrycznej przywrécone zostanie zasilanie urzadzenia energia elektryczna, panel sterujacy urzadzenia
bedzie zablokowany (patrz rozdziat “ZABEZPIECZENIE PRZED DZIECMI*).

URUCHOMIENIE POL GRZEJNYCH

el Po wiaczeniu ptyty kuchennej (w czasie 10 sekund) wigczyé
00, C\ nalezy zgdane pole grzejne (E). Za pomoca przyciskéw (C) i
(D) nalezy wybra¢ zadane ustawienie dla obecnie aktywnego
pola grzejnego. Dotkniecie w pierwszej kolejnosci przycisku
dotykowego (C) spowoduje, ze moc dziatania zostanie
ot ot ustawiona na stopien "9". Jezeli natomiast najpierw
przycisniety zostanie przycisk dotykowy (D), moc dziatania
zostanie ustawiona na stopien "1".

E E D Jezeli na wybranym polu grzejnym nie ma naczynia, na
C A wyswietlaczu wymiennie ukazuje sie ustawiona moc dziatania
oraz symbol ~.

Zmiana mocy dziatania pol grzejnych
Moc dziatania mozna zmieni¢ w dowolnym momencie, a mianowicie wybierajgc zadane pole grzejne oraz zmieniajgc
moc dziatania za pomocg odpowiedniego przycisku (C) lub (D).

Chcac szybciej podwyzszy¢ lub obnizy¢ moc dziatania pola grzejnego, nalezy dotkng¢ przycisku dotykowego (C) lub
przycisku (D) i go przytrzymac.

DZIALANIE Z PODWYZSZONA MOCA

Wybraé nalezy dowolne pole grzejne. Dotkng¢ przycisku
dotykowego (C). Wigczy sie krétki sygnat dzwigkowy, na
wyswietlaczu ukaze sig warto$¢ "9". Nalezy teraz dotkngc
przycisku (D) i na wyswietlaczu ukaze sie symbol P. Pole
grzejne przez 10 minut dziata¢ bedzie z podwyzszong mocg,
po czym wiagczy sie krotki sygnat dzwiekowy, a moc dziatania
obnizona zostanie do stopnia "9".

G E CDAB

Wylaczenie dziatania z podwyzszong moca
Moc dziatania mozna obnizyé, przyciskajac przycisk dotykowy (C).

-, L] ’,
9 Gdy na polu grzejnym aktywne jest dziatanie z podwyzszong moca, to pole grzejne dziata¢ bedzie z bardzo
wysokg moca.

ZABEZPIECZENIE PRZED DZIECMI

Funkcje zabezpieczenia przed dzie¢émi mozna uruchomic,
chcac zapobiec zbyt tatwemu lub szybkiemu wigczeniu sig
urzadzenia lub chcac zapobiec zmianie ustawien podczas
————— e dziatania urzgdzenia.

Zablokowanie przyciskow sterujacych ptyty kuchennej
Dotkng¢ nalezy przycisku dotykowego blokady Iub
zabezpieczenia przed dzie¢mi (B) i przytrzymaé go na 1
sekunde. Wiaczy sie lampka sygnalizacyjna (B1). Plyta
kuchenna jest teraz zablokowana.

B B1
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Odblokowanie przyciskow sterujacych ptyty kuchennej
Chcac odblokowa¢ przyciski sterujgce ptyty kuchennej, nalezy
tego dokona¢ w ten sam sposéb, co w przypadku wigczenia
zabezpieczenia. Plyta kuchenna powinna by¢ wytgczona.
Dotkng¢ nalezy przycisku (B) i przytrzymac¢ go na 1 sekunde.

9 Funkcje blokady mozna uruchomié, gdy pola grzejne sg wtgczone lub gdy ptyta kuchenna jest wytgczona. Jezeli
ptyta kuchenna jest wigczona, blokada zablokuje wszystkie przyciski za wyjgtkiem przycisku wiaczenia/wytgczenia
ptyty kuchennej (A) oraz przycisku uruchomienia badz zwolnienia blokady. Jezeli ptyta kuchenna jest wytaczona,
blokada zablokuje wszystkie przyciski za wyjatkiem przycisku uruchomienia badz zwolnienia blokady. Ptyta kuchenna
zawsze jest zablokowana po pierwszym lub ponownym podtgczeniu urzgdzenia do sieci elektrycznej, zanim zostanie
uruchomiona.

ZEGAR PROGRAMUJACY

Funkcja ta umozliwia, aby dla wybranego pola grzejnego, ktére
ma juz ustawiony stopien mocy, ustawi¢ czas dziatania. Po
uplywie ustawionego czasu pole grzejne sie samoczynnie
wytgczy.

Czas dziatania mozna ustawi¢ w zakresie od 1 do 99 minut.
Zegar programujgcy mozna ustawi¢ dla wszystkich pol
grzejnych i na wszystkich stopniach mocy.

E G ECDA

WLACZENIE ZEGARA PROGRAMUJACEGO

Najpierw nalezy wybra¢ pole grzejne (E). Nastepnie za pomocg przyciskéw (C) i (D) nalezy ustawi¢ moc dziatania.
Zegar programujacy nie bedzie dziatat, jezeli stopien mocy dziatania ustawiony zostanie na “0“. Ponownie nalezy
dotkng¢ przycisku wigczenia pola grzejnego (E). Wiaczy sie sygnat dzwigkowy, a na wyswietlaczu wybranego pola
grzejnego (G) ukaze sie E 2 kropka dziesietna. Na wyswietlaczu wybranego pola grzejnego z przeciwnej strony ukaze
sie czas, pozostaty do kofca gotowania.

¢ Dotykajgc przyciskdw (C) i (D) mozna ustawi¢ czas w zakresie od 1 do 99 minut.

¢ Po ustawieniu wartosci rozpocznie sig odliczanie czasu. Réwnoczes$nie dotykajac przyciski (C) i (D) czas zostanie ponownie
ustawiony na “0“. badz wytgczony zostanie zegar programujgcy. Dotykajac przycisku (C) lub (D) i go przytrzymujgc, mozna
dokonac¢ szybkiej zmiany ustawionych wartosci.

o Po kilku sekundach wyswietlacz zegara programujgcego sie wytaczy, przy wyswietlanym stopniu mocy $wieci¢ bedzie kropka
dziesigtna.

e Gdy uptynie ustawiony czas dziatania, wigczy sie sygnat dzwigkowy i pole grzejne sig wytaczy. Sygnat dzwigkowy mozna
wylgczy¢, dotykajac dowolnego przycisku, po uptywie 2 minut sygnat dzwiekowy wylgcza sie samodzielnie.

Zmiana ustawionego czasu dziatania

o Czas dziatania mozna dowolnie zmienia¢ w trakcie gotowania.

o W tym celu nalezy dwukrotnie przycisna¢ przycisk zadanego pola grzejnego.

o Dotkna¢ nalezy przyciskéw (C) i (D), aby ustawi¢ wybrany na nowo czas dziatania.

Wyswietlenie pozostatego czasu dziatania

Jezeli zegar programujgcy ustawiony zostat jednoczesnie dla wielu pél grzejnych, czas pozostaty do kornca gotowania
mozna wyswietli¢, dwukrotnie przyciskajac przycisk (E).
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WYLACZENIE POLA GRZEJNEGO
G F G

Pole grzejne (E) mozna wytaczyé, stopien mocy jego dzialania
ustawiajgc za pomocg przycisku (C) na 0. Chcac szybko
wylgczyé pole grzejne, nalezy dotkng¢ réwnoczesnie
przyciskow (C) i (D). Wiaczy sie krétki sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu ukaze sie stopien mocy "0".

— O 3 E.‘ (I% @ Jezelil wszystkie cztery"p‘(l)la sg wylgczone (b_adi ich moc
ustawiona zostata na "0", wylgczona zostanie cata plyta
lj_‘ kuchenna.

= 6 FiG ECDA B

WSKAZNIK MOCY RESZTKOWEJ

Witroceramiczna ptyta kuchenna za pomocg symbolu “H* wskazuje réwniez pozostate ciepto pola grzejnego.
Witroceramiczne pola grzejne nie nagrzewajg sie bezposrednio, lecz posrednio nagrzewajg sie przez ciepto z
nagrzanych garnkéw. Dopoki po wytgczeniu pola grzejnego $wieci symbol “H*, pole grzejne jest gorgce. Ciepto
resztkowe mozna wykorzysta¢ do rozmrazania lub do utrzymania ciepta juz ugotowanej zywnosci. Po zniknigciu
symbolu “H*, pole grzejne wcigz moze by¢ gorace. Nalezy uwazaé, poniewaz istnieje niebezpieczenstwo oparzen!

OGRANICZENIE CZASU DZIALANIA

Ze wzgleddw bezpieczenstwa najdiuzszy mozliwy czas dziatania kazdego z pol grzejnych jest ograniczony. Najdtuzsze
mozliwe dziatanie zalezy od wybranego stopnia mocy. Jezeli nie zostanie zmieniony stopiern mocy pola grzejnego, po
uptywie okreslonego czasu pole grzejne samoczynnie sig wytaczy.

Stopien Najdtuzszy czas dziatania (w
mocy godzinach)

1 10

10

10

10

10

10

10

10

3

| |N[(o|(ga|~|w( N

WYLACZENIE CALEJ PLYTY KUCHENNEJ

W celu wytgczenia ptyty kuchennej nalezy przycisng¢ przycisk
wigczenia/wytgczenia ptyty kuchennej (A) i przytrzymaé go na
————— — 1 sekunde. Wigczy sig sygnat dzwiekowy i wszystkie pola
grzejne sie wylacza.

AUTOMATYCZNE WYLACZENIE

Jezeli podczas gotowania przyciski dotykowe byty aktywowane zbyt dtugo (np. z powodu rozlanego ptynu lub
przedmiotu, ustawionego na przyciskach), ptyta kuchenna sig¢ samoczynnie wytgczy po uptywie 10 sekund. Na
wszystkich wyswietlaczach pulsowa¢ bedzie symbol "—" i wigczy sie sygnat dzwigkowy. Alarm sie wylaczy, gdy z
przyciskéw usuniety zostanie przedmiot badz wytarty zostanie rozlany ptyn.
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USTAWIENIE MAKSYMALNEJ LACZNEJ MOCY URZADZENIA
G1

Maksymalna tgczna moc urzgdzenia ograniczona jest do
7.200 W. Ustawienie to mozna obnizy¢ na 2.800 W, 3.500 W
lub 6.000 W. Najwyzsza faczng moc mozna wybra¢ w ciggu
pierwszych 30 sekund po tym, gdy ptyta kuchenna zostanie
przytaczona do sieci elektrycznej. W pierwszej kolejnosci
nalezy odblokowaé urzgadzenie. W tym celu nalezy
jednoczesnie przycisng¢ przyciski wyboru pdl grzejnych “2° i
“4“. Wigczy sie sygnat dzwiekowy i na wyswietlaczach pol
grzejnych (G1) i (G2) ukaze sie obecnie ustawiona
maksymalna tgczna moc urzadzenia. Za pomocg przyciskéw
(C)i (D) nalezy ustawi¢ nowa wartos$¢ najwyzszej facznej mocy
urzadzenia.

Ponownie jednoczesnie nalezy przycisng¢ przyciski wyboru pdl
grzejnych “2“i “4*, aby zachowac nowe ustawienie.

Po ustawieniu nizszej maksymalnej tacznej mocy urzgdzenia nie bedzie mozna ustawi¢ najwyzszego stopnia mocy
dziatania dla wszystkich pol grzejnych réwnoczesnie. Sygnat dzwigkowy oraz symbol r na wyswietlaczu wybranego
pola grzejnego oznaczaja, ze urzadzenie samoczynnie ograniczyto tagczng moc dziatania.

L

CZONE POLA GRZEJNE (w zaleznosci od modelu)

o W przypadku niektérych modeli dwa pola grzejne mogg
zosta¢ potgczone w jedno wigksze tgczone pole grzejne. W
ten spos6b otrzyma sie wigksze pole grzejne, na ktérym
bedzie mozna postawi¢ duzg owalng brytfanne lub ptyte do
pieczenia na grillu. Wybrane naczynie powinno by¢ na tyle
duze, aby pokrywato srodek zaréwno gérnego jak i dolnego
pola grzejnego.

o Najwieksze rozmiary naczynia lub ptyty: 40 x 25 cm. Aby
ciepto mogto zosta¢ réwnomiernie rozprowadzone, zaleca
sie stosowanie naczyn o grubym dnie. Brytfanna podczas
nagrzewania mocno sig nagrzewa, nalzzy wigc uwazac, aby
sie nie oparzy¢.

o Ustawiajgc naczynie, nalezy uwaza¢, aby nie zakryto ono
panelu sterujgcego (badz funkcyjnych  przyciskéw
dotykowych).

Ztaczenie dwoch pél grzejnych

® Przycisng¢ nalezy przycisk dotykowy wigczenia/wytgczenia ptyty kuchennej (A), aby wigczy¢ ptyte kuchenna.

e Roéwnoczesnie nalezy dotkngé dwoch przyciskdw dotykowych wyboru pola grzejnego (E) i przytrzymaé na 3
sekundy. Na wyswietlaczu drugiego z pol grzejnych ukaze sie symbol /7, oznaczajacy, Zze pola zostaly ztaczone.

e Ustawi¢ nalezy zadany stopien mocy dla ztgczonego pola grzejnego.

o Jezeli pozniej zamierza sie zmieni¢ stopien mocy dziatania ztgczonego pola grzejnego, nalezy tego dokona¢ za
pomocg przyciskéw (C) lub (D) dolnego pola grzejnego.

e Uwaga: W przypadku taczonego pola grzejnego nie jest mozliwe wigczenie funkcji dziatania na dodatkowej
najwyzszej mocy P. Najwyzszy mozliwy stopien dziatania dla fgczonego pola grzejnego to stopien “9“.

Rozlaczenie dwéch potaczonych pél grzejnych

e Stopien mocy dziatania ztgczonego pola grzejnego nalezy ustawic¢ na "0". Wyswietlany symbol /7 ztigczenia dwéch
pol grzejnych zniknie i pola grzejne sie wylacza.

e Oba pola bedg teraz dziata¢ niezaleznie jedno od drugiego.
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HALAS | DZWIEKI W CZASIE GOTOWANIA NA PLYCIE INDUKCYJNEJ

Hatasy i dzwigki Przyczyna Rozwiazanie

Dzwieki wywotywane | Technologia indukcyjna wykorzystuje | Jest to normalne zjawisko nie bedace

przez indukcje. wiasciwosci niektérych metali w warunkach | wynikiem Zzadnej usterki.
oddziatywania elektromagnetycznego.

Wywotuje ona tak zwane prady wirowe, ktére
zmuszajg czgsteczki do oscylacji. Oscylacje
(drgania) te sg przeksztatlcane w energie
cieplng. W zaleznosci od rodzaju metalu,
towarzyszy¢ temu moga ciche odgtosy.

Brzeczenie Pojawiajg sie przy gotowaniu z duzg moca. | Hatas zniknie lub zmniejszy sie, gdy
przypominajgce prace | Jest to spowodowane przeptywem duzej | zmniejszy sie poziom mocy.
transformatora. energii pomiedzy strefg gotowania a
garnkiem lub rondlem.
Drgania i trzaski | Hatas ten pojawia sie w przypadku naczyn | Jest on spowodowany drganiami
naczyn. (garnkéw lub rondli) wykonanych z réznych | wzdtuz przylegajagcych do siebie
materiatow. powierzchni réznych warstw

materiatéw. Hatas ten jest uzalezniony
od rodzaju naczyn. Moze sie zmienia¢
w zaleznosci od ilosci i rodzaju
przyrzadzanej zywnosci.

Odgtos wentylatora.

Prawidtowa eksploatacja elektronicznych
elementéw indukcyjnych wymaga sterowania
temperaturg. Stad tez plyta grzejna jest
wyposazona w wentylator, ktéry pracuje z
réznymi predkosciami, w zaleznosci od
postrzeganej temperatury.

Jesli temperatura jest zbyt wysoka, to
wentylator moze pracowaé, nawet gdy
ptyta grzejna zostata wytgczona.

A

W przypadku awarii lub nieznikania usterki/wskazania btedu, wytaczy¢ kuchenke na kilka minut z pradu

(wytaczy¢ bezpiecznik lub wylaczy¢ gtéwny wytacznik). Nastepnie ponownie podtaczy¢ ja do pradu i wiaczyé

gtéwny wytacznik.

Jesli problemy nie beda ustepowac, prosze skontaktowac sie z serwisantem.

JEDNOSTKA STERUJACA

O~NOTAWN=

. Wyswietlacz

. Pokretto wyboru systemu przyrzadzania zywnosci

. Przycisk zapiekanie (gratin)

. Przycisk zmniejszania wartosci

. Przycisk trybéw czasowych i ustawien

. Przycisk zwigkszania wartosci

. Rzycisk start | stop do wigczania, przerywania i potwierdzania ustawien
. Pokretto temperatury piekarnika
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WA

9 INFORMACJA!
Aby przyciski lepiej reagowaty, nalezy ich dotyka¢ mozliwie najwiekszg powierzchnig opuszka palca. Przy kazdym
dotknigciu przycisku stycha¢ sygnat dzwiekowy.

”,

PIERWSZE WEACZENIE
Po pierwszym podtgczeniu urzadzenia do sieci elektrycznej lub po dtuzszej awarii zasilania na wyswietlaczu pojawi sie
12:00.

Pierwszy krok to wybdr i potwierdzenie podstawowych ustawien.

Ny

9 INFORMACJA!
Zmian dokonuje sie dotykajgc przyciskéw V' lub /\. Wybrane ustawienia nalezy potwierdzi¢ przez dotkniecie
przycisku multi time lub start | stop. Kolejne ustawienia mozna wprowadzi¢ dopiero po potwierdzeniu wczesniejszych.

’

NASTAWIENIE ZEGARA

Dotykajgc przycisku V' lub /\. ustawi¢ czas biezacy. Najpierw nalezy ustawi¢ i
potwierdzi¢ minuty, a nastgpnie godzing. Jesli przycisk nastawienia wartosci
przytrzyma sie przez diuzszg chwilg, warto$ci zmieniajg sie szybciej.

”,

9 INFORMACJA!
W celu zmiany ustawionej godziny sprawdz rozdziat FUNKCJE CZASOWE.

OSWIETLENIE WYSWIETLACZA

Ustawienia domysine — mocne o$wietlenie. Na wyswietlaczu pojawi si¢ komunikat

h—Ll- “brh*“ oraz aktualnie ustawiona wartosé¢ intensywnosci oswietlenia. Dotykajac
L przycisku ustawienia wartosci, zwigksza lub zmniejsza sig intensywnos$¢ oswietlenia.

POZIOM GLOSNOSCI SYGNALOW DZWIEKOWYCH

Ustawienia domysine - $rednia gto$no$¢. Na wyswietlaczu pojawi sig komunikat “Vol*
oraz aktualnie ustawiony poziom gto$nosci sygnatdow dzwiekowych Dotykajgc
przycisku V' lub /\. wybra¢ poziom gtosnosci i go potwierdzié. Sygnat dzwigkowy
mozna wylgczyé.

ol =

Po zatwierdzeniu wybranych ustawien na wyswietlaczu pojawi sie czas biezgcy (jesli POKRETLO wyboru trybu jest
ustawione w pozycji 0).

PIEKARNIK (w zaleznosci od modelu)

WYBOR SYSTEMU PRZYRZADZANIA
Piekarnik obstuguje si¢ pokrettem “przetgcznik funkcji piekarnika“ do nastawiania funkcji, oraz pokrettem “nastawienie
temperatury” do nastawiania temperatury.

0

Obracajgc pokrettem (w lewo i w prawo) wybra¢ system przyrzgdzania.

\Il

9 Ustawienia mozna zmienia¢ takze w czasie pracy.

NASTAWIENIE TEMPERATURY PIEKARNIKA
Nastawienie temperatury mozna zmienia¢ obracajgc pokrettem termostatu w prawo w zakresie 50 — 275/300°C.
Obracajgc w lewo obniza sie temperature.

S

9 W razie przekrecenia pozycji zerowej sita dojdzie do uszkodzenia termostatu!
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WYLACZANIE PIEKARNIKA
POKRETLO SELEKTORA SYSTEMU PRZYRZADZANIA ustawi¢ w pozyciji "0".

OSWIETLENIE PIEKARNIKA
We wszystkich trybach pracy oswietlenie piekarnika wtgcza sig¢ automatycznie po wybraniu trybu pracy.

SYSTEM PRZYRZADZANIA

System

Opis

SZYBKIE PODGRZEWANIE

Funkcja ta stuzy do mozliwie jak najszybszego rozgrzania piekarnika do Zzgdanej
temperatury. Nie jest ona przeznaczona do przyrzgdzania zywnosci. Proces podgrzewania
konczy sie z chwila, gdy piekarnik rozgrzeje si¢ do zadanej temperatury. Sugerowana
temperatura: 50°C — max.

GORNA | DOLNA GRZALKA

Grzatki w dolnej i gornej $ciance piekarnika wytwarzajg energie cieplng, ktéra rozchodzi sie
réwnomiernie po catym wnetrzu piekarnika. Ciast i migs nie mozna piec z uzyciem tylko
jednej grzatki. Sugerowana temperatura: 200°C.

GRZALKA W GORNEJ SCIANCE
Energig cieplng na zywno$c¢ rozprowadza wytgcznie grzatka umieszczona w gérnej $ciance
piekarnika. Uzywac jej do przyrumieniania potrawy od goéry (korncowego przyrumieniania).
Sugerowana temperatura: 180°C.

GRZALKA W DOLNEJ SCIANCE

Energig cieplng na zywnos$¢ rozprowadza wytgcznie grzatka umieszczona w dolnej $ciance
piekarnika. Uzywac¢ jej do przyrumieniania potrawy od dotu. Sugerowana temperatura:
180°C.

GRZALKA W GORNEJ | DOLNEJ SCIANCE Z WENTYLATOREM *

Wigczone sg obie grzatki i wentylator. Wentylator zapewnia réwnomierny obieg goracego
powietrza wewnatrz piekarnika. Program stuzy do pieczenia piasta, rozmrazania oraz
suszenia owocow i warzyw. Sugerowana temperatura: 180°C.

GRILL

Wigczona jest wylacznie grzatka grilla bedaca czescig wiekszego zestawu do grillowania.
Systemu tego uzywa sie do grillowania matej ilosci jednostronnych kanapek lub kietbasek do
piwa oraz do przyrzadzania tostéw. Maksymalna dozwolona temperatura: 230°C.

DUZY GRILL

Wigczona jest gorna grzatka i grzatka grilla. Energig cieplng emituje bezposrednio grzatka
grilla zainstalowana w gornej $ciance piekarnika. Dla zwigkszenia efektu podgrzewania
wigcza sie takze gorna grzatka. Kombinacja ta stuzy do grillowania niewielkiej ilosci
jednostronnych kanapek, miesa i kietbasek do piwa oraz do przyrzadzania tostow.
Maksymalna dozwolona temperatura: 230°C.

GRILL Z WENTYLATOREM

Wigczona jest grzatka grilla i wentylator. Kombinacja ta stuzy do grillowania migsa oraz do
jednostronnego pieczenia wigkszych kawatkéw migsa lub drobiu. Nadaje sie takze do
przyrzadzania dan au gratin i przyrumieniania na chrupigcg skorke. Sugerowana
temperatura: 170°C. Maksymalna dozwolona temperatura: 230°C.

GRZALKA W GORNEJ SCIANCE | WENTYLATOR

Wigczona jest gérna grzatka (znajdujaca sie w goérnej $ciance piekarnika) oraz wentylator.
System ten stuzy do pieczenia wiekszych kawatkéw miesa i drobiu. Nadaje si¢ takze do
przyrzadzania potraw au gratin. Sugerowana temperatura: 170°C.

PIECZENIE INTENSYWNE (AIR FRY)

Dzieki intensywnemu pieczeniu skérka potrawy jest chrupigca, bez dodawania ttuszczu. Jest
to zdrowa, niskokaloryczna odmiana przygotowywania zywnosci typu ,fast food”. Nadaje sig
do mniejszych kawatkéw miegsa, ryb, warzyw oraz gotowych produktéw mrozonych (frytki,
nuggetsy). Sugerowana temperatura: 200-220°C.

GORACE POWIETRZE *

Wigczona jest okragta grzatka i wentylator. Zamontowany w tylnej $ciance piekarnika
wentylator zapewnia ciggty obieg gorgcego powietrza wokét pieczeni lub ciasta. Program ten
stuzy do pieczenia miesa i ciast na kilku poziomach réwnoczesnie. Sugerowana temperatura:
180°C.
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Opis

GRZALKA W DOLNEJ SCIANCE | WENTYLATOR
Program stuzy do pieczenia niewysokich ciast drozdzowych oraz konserwowania owocow i
warzyw. Sugerowana temperatura: 180°C.
PROGRAM PIZZA
Tento program z ustawieniem temperatury pieczenia do 275°C zostat specjalnie
zaprojektowany, aby pomdc Ci upiec idealng pizze, focaccia, podptomyki i podobne wypieki.
PIECZENIA MROZONEJ ZYWNOSCI
Ten program umozliwia pieczenie zamrozonej zywnosci w krotszym czasie, bez
wczesniejszego nagrzewania. Znajduje zastosowanie przy gotowych produktach mrozonych
(pieczywo, rogaliki, lasagne, frytki, nuggetsy), miesie i warzywach. Sugerowana
temperatura:190- 200°C.
ROZMRAZANIE
Obieg powietrza odbywa sie bez wigczania grzatek. Wtaczony zostaje wytgcznie wentylator.
Program stuzy do powolnego rozmrazania zmrozonej zywnosci.
Sugerowana temperatura: 0 °C.
AQUA CLEAN
g Energie cieplng emituje wylacznie grzatka znajdujgca sie¢ w dolnej $ciance piekarnika.

Program ten stuzy do usuwania z piekarnika zanieczyszczen i resztek zywnosci. Czas
trwania programu: 30 minut. Sugerowana temperatura: 70°C.
* Z funkcji tej korzysta sie do okreslania klasy efektywnosci energetycznej zgodnie z norma EN 60350-1.

PLYTKA BLACHA PERFOROWANA - (blacha z otworami) stuzy do
przygotowywania potraw w programach, ktére wykorzystujg pare oraz przy
intensywnym pieczeniu (air fry). Otwory umozliwiajg lepsza cyrkulacje powietrza wokot
potrawy, dzieki czemu potrawa jest bardziej chrupigca. Przy pieczeniu potraw o
wigkszej zawartosci wody nalezy poziom nizej umiescic ptytkg lub gtebokg blache.

GOTOWANIE NA PARZE

Dzieki tym systemom mozesz gotowa¢ z dodatkiem pary. Para powoduje lepsze przyrumienienie i wigkszg chrupko$é
na powierzchni. :

Umies¢ blache do pieczenia w pierwszej prowadnicy, gdy
piekarnik jest jeszcze chtodny. Wlej maksymalnie 2 di
wody na blache do pieczenia. Umies$¢ potrawe w drugiej
prowadnicy i uruchom system.

L

9 Nie wktadaj gtebokiej blachy do pieczenia do pierwszej prowadnicy, wtéz jg o jeden poziom wyzej.

Y e

9 Aby zapewni¢ optymalne dziatanie funkcji, nie otwieraj drzwi piekarnika i nie dodawaj wody podczas gotowania.

FUNKCJE CZASOWE
Obracajac POKRETLO najpierw ustawi¢ SYSTEM i TEMPERATURE.

Dlo

<
(DIII
>
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@ Ustawienie czasu przygotowania

W tym trybie okresla sig czas pracy piekarnika. Dotknaé¢ przycisku multi time. Na wys$wietlaczu pojawi sig symbol@.
Dotykajgc V lub /\ ustawi¢ zgdany czas pieczenia. Najpierw nalezy ustawi¢ i potwierdzi¢ minuty, a nastepnie
godzineg. Dotkng¢ przycisku start | stop aby potwierdzi¢ ustawienia. Aby rozpoczaé pieczenie, dotknaé przycisku start
| stop.

1lP Ustawianie op6znionego uruchomienia

ale

@ INFoRMACIA!

Ustawienie czasu przygotowania i czasu zakonczenia nie jest mozliwe w przypadku grilla i grilla z systemem
wentylatorow.

Stosuje sie jg wtedy, kiedy potrawa ma zacza¢ piec sie z opdznieniem. Potrawe nalezy wiozy¢ do piekarnika, ustawi¢
tryb i temperature. Kolejny krok to ustawienie czasu trwania pieczenia oraz godziny, o ktérej potrawa ma by¢ gotowa.

Przyktad:

Aktualny czas: potudnie
Czas gotowania: 2 godziny
Koniec gotowania: 18.00

Dotkna¢ przycisku multi time. Na wyswietlaczu pojawi sie symbol oznaczajgcy czas trwania pieczenia. Dotkng¢ v

lub /\, aby ustawi¢ czas trwania pieczenia (w naszym przypadku jest to 2.00). Najpierw nalezy ustawi¢ i
potwierdzi¢ minuty, a nastgpnie godzing. Ustawienia potwierdzi¢ dotykajgc przycisku start | stop. Ponowne, dwukrotne
dotknigcie przycisku multi time wybiera godzing, o ktérej danie ma by¢ gotowe (w naszym przypadku jest to 18.00).
Zatwierdzi¢ wybor. Na wyswietlaczu pojawi sie wybrana godzina (18.00). Dotkngé¢ przycisku start | stop, aby
potwierdzi¢ ustawienia.

Aby rozpoczg¢ pieczenie, dotkng¢ przycisku start | stop.

Piekarnik przejdzie w czgsciowy tryb czuwania (lub stand-by): wySwietlacz sig przyciemni, system wentylacyjny oraz
o$wietlenie sg caly czas wigczone. Wybrane ustawienia wigczg sig¢ automatycznie (w naszym przypadku o 16.00).
Piekarnik wytgczy sie o wybranej godzinie (w naszym przypadku jest to 18.00).

\ll

9 INFORMACJA!
Na wyswietlaczu naprzemiennie pojawiajg si¢ godzina zakonczenia pieczenia oraz czas biezacy (godzina).

Po uplywie ustawionego czasu piekarnik wytgczy si¢ automatycznie. Na wyswietlaczu naprzemiennie pojawiajg sie
komunikaty “End“ i 00:00. Pojawi sie sygnat dzwiekowy, ktéry wytgcza sie poprzez dotkniecie dowolnego przycisku.
Po uptywie minuty sygnat sam sig wytaczy.

A OSTRZEZENIE!

Funkcja ta nie jest zalecana do pieczenia zywnosci, ktéra wymaga wczesniejszego nagrzania piekarnika. tatwo
psujace sie produkty spozywcze nie powinny pozostawac zbyt dlugo w piekarniku. Przed uzyciem tego trybu
nalezy sprawdzi¢, czy zegar na urzadzeniu pokazuje prawidtowy czas.

~N

@ Ustawienie alarmu

Alarmu mozna uzywac¢ samodzielnie, niezaleznie od dziatania piekarnika. Najdtuzsze mozliwe ustawienie to 24
godziny. Ostatnich 10 minut do kofica wybranej funkcji czasowej odliczanych jest w interwale sekundowym. Dwukrotnie
dotkngé¢ przycisku multi time, aby na wy$wietlaczu pokazat sie symbol. Dotykajgc ™V lub /\ ustawi¢ czas trwania
alarmu.

s le

Q@ InForMacIAl

e Jesli zaprogramowane jest op6znione witgczenie, alarm nalezy ustawi¢ poprzez trzykrotne dotkniecie przycisku
multi time.

¢ Przy ustawieniach funkcji czasowych mozna zresetowac czas do 0 poprzez jednoczesne dotkniecie przyciskow VvV
oraz /\. Ustawienie potwierdzi¢ dotykajgc przycisku start | stop.
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o Ostatnio uzywane wartosci funkcji czasowych sg zapisywane i pojawiajg si¢ jako sugerowane przy ich ponownym
uzyciu. Ustawienia te mozna wytaczy¢ (sprawdz rozdziat Wybér dodatkowych funkcji, Funkcja adaptacyjna)

WYBOR USTAWIEN OGOLNYCH
"Pokretto wyboru systemu przyrzgdzania zywnosci“ obrdci¢ do pozycji "0". Funkcje aktywuje sie poprzez trzykrotne
dotknigcie przycisku multi time. Na wyswietlaczu po kilku sekundach pojawi si¢ “SEtt“, a nastepnie menu funkcji

dodatkowych.

ll

@ INForRMACIAI

Po menu nalezy porusza¢ sie dotykajgc przyciskow V lub /\. Ustawienia potwierdzi¢ przyciskiem start | stop lub
multi time. Aby wyj$¢ z menu funkcji dodatkowych, nalezy dotkng¢ przycisku gratin.

CZAS

LLocC

Dotykajgc przycisku WV lub /\ ustawi¢ czas biezacy. Na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat “CLoc*. Po potwierdzeniu mozna wybra¢ 12-godzinny lub 24-godzinny
format czasu. Potwierdzi¢ i ustawi¢ czas biezacy. Najpierw nalezy ustawi¢ i
potwierdzi¢ minuty, a nastgpnie godzine.

JAKOSCE SYGNALU DZWIEKOWEGO

]
Lol =

brh-

I .
([ P

AdPE

Do wyboru sg trzy poziomy gtosnosci. Wybrac¢ ustawienia “Vol“. Dotykajgc przycisku
WV lub /\ wybra¢ poziom gtosnosci i go potwierdzi¢. Sygnat dzwiekowy mozna
wylgczyé.

OSWIETLENIE WYSWIETLACZA

Do wyboru s3 trzy stopnie o$wietlenia. Wybra¢ ustawienia “brh“. Dotykajgc przycisku
WV lub /\ wybra¢ stopien oswietlenia i go potwierdzi¢. Dotykajac przycisku ustawien
wartosci, zwieksza lub zmniejsza sig stopien intensywnosci o$wietlenia.

WYSWIETLACZ - TRYB NOCNY

Funkcja ta automatycznie zmniejsza stopien intensywnosci o$wietlenia w godzinach
nocnych (migdzy 20.00 i 6.00) Wybra¢ ustawienia “nGht*“. Dotykajac przycisku vV
lub /N wybra¢ zgdane nocne oswietlenie i je potwierdzic.

FUNKCJA ADAPTACYJNA

Umozliwia dostosowanie czasu biezacego. Fabrycznie funkcja jest wytgczona, ale
mozna jg wigczy¢. Gdy funkcja jest wigczona, wyswietlajg sie ostatnie ustawienia
czasu trwania programu pieczenia. Uwzgledniane sg wartosci ostatniego pieczenia.
Na wyswietlaczu pojawi sie “AdPt“. Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy dotkngé przycisku
WV lub 2\ i wybraé off. Powtdrzy¢ te same kroki, aby ponownie wigczyé funkcje. Na
wys$wietlaczu wybra¢ on.

USTAWIENIA FABRYCZNE

FHcE

Funkcja ta umozliwia powrét do ustawien fabrycznych. Na wys$wietlaczu pojawi sie
komunikat “FAct“. Dotykajgc przyciskow V lub /\ wybraé “rES“, aby powrécié¢ do
ustawien fabrycznych oraz potwierdzi¢ dtuzszym przytrzymaniem przycisku start |
stop, az do znikniecia wszystkich o$wietlonych kresek.
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A OSTRZEZENIE!

W przypadku przerwy w dostawie energii elektrycznej lub po wytaczeniu urzadzenia, wszystkie dodatkowe
ustawienia zostang zachowane przez najwyzej kilka minut. Po uptywie tego czasu wszystkie ustawienia, z
wyjatkiem sygnatu dzwiekowego, powrdoca do ustawien podstawowych.

URUCHAMIANIE PROCESU PIECZENIA
— Kreska nad przyciskiem start | stop jest czeSciowo o$wietlona. Ustawiony program wigcza sie poprzez
plo  dotkniecie tego przycisku. W czasie trwania programu kreska nad przyciskiem $wieci mocniej (jest catkowicie

sant|sop  OSWietiona).

\ll

9 INFORMACJA!
Jesli nie zostanie wybrana zadna funkcja programatora czasowego, to na wyswietlaczu pojawi, sie czas pieczenia Po
osiggnieciu wybranej temperatury na ekranie przez kilka sekund pojawi sie °C i stycha¢ bedzie sygnat dzwiekowy.

DODATKOWE ZAPIEKANIE

Funkcje mozna wigczy¢ dopiero po 10 minutach pieczenia (kreska nad przyciskiem gratin jest cze$ciowo
| oswietlona). Po potwierdzeniu funkcji na wyswietlaczu pojawi sie czas trwania pieczenia 10 min (10:00).
Dotykajgc przycisku WV lub /\ ustawi¢ czas trwania zapiekania.

Funkcje mozna wytgczy¢ poprzez dotknigcie przycisku gratin.

Funkgiji tej uzywa sie w ostatniej fazie, kiedy do potrawy dodaje sie sosu/polewy lub gdy chce si¢ dodatkowo zapiec jej
powierzchnig. Podczas zapiekania na potrawie tworzy sie chrupigca, zitoto-zétta skérka, ktoéra chroni przed
wysuszeniem, a jednoczes$nie nadaje tadniejszy wyglad oraz lepszy smak.

KONIEC PIECZENIA | WYLACZENIE PIEKARNIKA.
Pieczenie przerwac dotykajgc przycisku start | stop. Na wyswietlaczu pojawi sig¢ “End“ i rozlegnie sig¢ sygnat
dzwigkowy.

"Pokretto wyboru systemu przyrzgdzania zywnosci“ obréci¢ do pozycji "0".
. 1

9 INFORMACJA!
Po zakonczonym pieczeniu zostang przerwane i usunigte wszystkie ustawienia czasu, oprécz alarmu. Na zegarze
pojawi sie czas biezgcy.

Po zakonczonym uzytkowaniu piekarnika, w kanale/rowku do zbierania kondensatu moze zgromadzi¢ sie woda. Kanat
oczysci¢ szmatka lub ggbka.

OPISY SYSTEMOW

* Podgrzewanie pustego piekarnika wigze sig ze zuzyciem duzej ilosci energii. Stad tez pieczenie kilku rodzajow ciast
lub pizz po kolei pozwoli zaoszczedzi¢ duzg ilo$¢ energii, poniewaz piekarnik bedzie juz rozgrzany.

e Uzywaé ciemnych, czarnych silikonowych lub emaliowych blach i tacek, poniewaz charakteryzujg sig¢ one bardzo
dobra przewodnoscig cieplna.

o Jesli korzysta sie z pergaminu, upewnic¢ sig, ze jest on odporny na wysokie temperatury.

e Podczas przygotowywania jedzenia w piekarniku powstaje duza ilo$¢ pary, ktéra odprowadzana jest przez komin
na tylnej $cianie urzadzenia. Para moze ulec skropleniu na drzwiach lub pokrywie urzadzenia (w zaleznosci od
modelu). Jest to normalne zjawisko, ktére nie wptywa na prace urzadzenia. Po zakonczeniu gotowania nalezy
wytrzeé skropliny za pomoca Scierki.

e Aby zaoszczedzi¢ energie poprzez wykorzystanie nagromadzonego ciepta, wytgczy¢ piekarnik na ok. 10 minut
przez zakonczeniem przyrzadzania positku.

oAby unikng¢ skraplania (rosy), nie pozostawia¢ zywnosci do ostygnigcia w zamknietym piekarniku.
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Pieczenie na obrotowym roznie (w zaleznosci od modelu)
Maksymalna temperatura w czasie korzystania z obrotowego rozna wynosi 230°C.

Umiesci¢ wspornik rozna w trzeciej prowadnicy od dotu, a do
dolnej (pierwszej) prowadnicy wlozy¢ ptaska blache, ktora
postuzy za tacke ociekowa.

zamkniete.

Nabi¢ migso na rozen i dokreci¢ Sruby.

Uchwyt rozna umiesci¢ na przednim wsporniku rozna, a
koncowke wiozy¢ w otwér po prawej stronie tylnej $cianki
piekarnika (otwdr jest zabezpieczony obrotowg pokrywa).
Odkreci¢ uchwyt rozna i zamkng¢ drzwiczki piekarnika.
Wigczy¢ piekarnik i wybra¢ DUZY GRIL.

Nie uzywa¢ grilla w pozycji 4. Z grilla mozna korzysta¢ tylko wtedy, gdy drzwiczki piekarnika sa

Nie wktada¢ gtebokiej blachy do pierwszej prowadnicy.

PIECZENIE Z TERMOSONDA (’\4 BAKESENSOR) (w zaleznosci od modelu)
Termosonda umozliwia bardzo doktadng kontrole temperatury wewnatrz zywnosci podczas jej pieczenia.

B

OSTRZEZENIE!

Termosonda nie moze znajdowac si¢ w bezposrednim sasiedztwie elementéw grzejnych.

1. Metalowa koncéwke termosondy nalezy wbi¢ w najgrubszg czg$¢
Q produktu przeznaczonego do pieczenia.
2. Wtyczke termosondy wiozy¢ do gniazdka, ktére znajduje sie w
na przodzie, gérnym rogu piekarnika (sprawdz zdjecie). Na
wys$wietlaczu pojawi sie“SEnS“.
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-
s

NC
I
| ) ) 9

v ©

nC
o
(N

UWAGA: Po wstawieniu sondy do piekarnika wszystkie ustawione
wczesniej funkcje zostang usunigte.

3. Wybra¢ zgdany program i temperature pieczenia (w zakresie do 230°C).
Na wyswietlaczu pojawi sie symbol dziatania sondy oraz wstgpnie ustawiona

temperatura, ktérg mozna zmieni¢ poprzez dotkniecie przycisku lub
Okresli¢ zadang koncowg temperature wewnatrz produktu spozywczego (w
zakresie 30 - 99°C).

UWAGA: Podczas pieczenia z uzyciem sondy ustawienie czasu pieczenia
nie jest mozliwe.

4. Ustawienia potwierdzi¢ dotykajac przycisku“start | stop*.

5. Gdy produkt osiggnie ustawiong temperature, piekarnik sie wytgczy. Na
wyswietlaczu pojawi sie "End" . Rozlegnie sig sygnat dzwigkowy, ktéry mozna
wylgczyé poprzez dotknigecie dowolnego przycisku. Po uptywie minuty sygnat
sam sie wytgczy.
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WA

9 INFORMACJA!
Na wyswietlaczu naprzemiennie pojawiajg sie ustawiona oraz aktualna temperatura produktu spozywczego. Jesli
zajdzie taka potrzeba, mozna w trakcie zmieni¢ temperature pieczenia lub koncowg temperature wewnatrz produktu
spozywczego. Ustawienie potwierdzi¢ dotykajac przycisku “start | stop“.

”,

Prawidlowe uzycie termosondy za wzgledu na rodzaj produktu spozywczego:
e dréb: wbi¢ w najgrubszg czes¢ piersi,

e mieso: wbi¢ w chudg cze$¢ miesa (nieprzecinang zytkami tluszczu),

e mniejsza porcja migsa z koscig: wbi¢ w miejsce obok kosci,

e ryby: wbi¢ w gtowe, w kierunku kregostupa

A OSTRZEZENIE!

Po zakonczonym uzyciu sonde nalezy ostroznie wyja¢ z produktu oraz ze wtyczki, a nastepnie oczyscic.

Ny

9 INFORMACJA!
Jesli sonda nie jest uzywana, nalezy usung¢ jg z piekarnika.

”

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

& Upewni¢ sie, ze urzadzenie zostalo wylaczone z pradu, i poczeka¢ az urzadzenie ostygnie. Bez
odpowiedniego nadzoru dzieci nie powinny czysci¢ urzadzenia lub wykonywaé jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych.

Prz6d obudowy ze stali nierdzewnej (w zaleznosci od modelu)

Do czyszczenia tej powierzchni stosowac¢ wytacznie delikatne detergenty (mydliny) i migkkg gabke, ktéra nie porysuje
wykonczenia. Nie stosowaé s$rodkéw czystosci o wiasciwosciach $ciernych lub zawierajacych rozpuszczalniki,
poniewaz mogtyby one uszkodzi¢ powtoke obudowy.

Powierzchnie lakierowane i elementy plastikowe (w zaleznos$ci od modelu)

Do czyszczenia pokretet i przyciskow, raczek drzwi, naklejek i tabliczek znamionowych nie stosowa¢ srodkéw czystosci
lub materiatow czyszczacych o wtasciwosciach $ciernych oraz srodkéw czystosci zawierajgcych alkohol lub na bazie
alkoholu. Aby unikng¢ uszkodzenia powierzchni, wszelkie zabrudzenia usuwaé natychmiast migkkg szmatkg nie
posiadajgca wiasciwosci $ciernych i niewielkg iloscig wody. Mozna takze stosowaé $rodki czystosci i materiaty
czyszczgce przeznaczone do takich powierzchni zgodnie z instrukcjami ich producentéw.

Powierzchnie emaliowane (piekarnik, ptyta kuchenki)

Czysci¢ przy pomocy wilgotnej gabki z detergentem. Tiuste plamy mozna usuwaé przy pomocy cieptej wody i
specjalnego detergentu do emalii. Do czyszczenia powierzchni emaliowanych nigdy nie uzywac¢ $rodkéw o
wiasciwosciach Sciernych nieodwracalnie uszkadzajgcych powierzchnie urzadzenia.

Powierzchnie szklane

Do czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika nie uzywac silnych srodkéw czyszczgcych o wtasciwosciach $ciernych
lub ostrych skrobakéw metalowych, poniewaz mogtyby one doprowadzi¢ do peknigcia powierzchni, a w konsekwencji
rozbicia szkta. Powierzchnie szklane czysci¢ specjalnymi srodkami do szkta, luster i okien.

WA

9 INFORMACJA!
Nie wolno uzywa¢ agresywnych i szorstkich srodkow czystosci.

”,

CZYSZCZENIE POWIERZCHNI ZE SZKLACERAMICZNEGO

e Po kazdym uzyciu poczeka¢ az wykonana ze szkta ceramicznego powierzchnia przed przystgpieniem do jej
czyszczenia ostygnie. W przeciwnym razie przy kolejnym uzyciu ptyty wszystkie pozostate nieczystosci wtopig sie
W rozgrzang powierzchnie.

e Do regularnej konserwacji plyty ze szkta ceramicznego uzywac¢ specjalnych produktéw pielegnacyjnych, ktére
tworzg na powierzchni powtoke ochronng zapobiegajgca przywieraniu do niej zabrudzen.

e Przed kazdym uzyciem powierzchni ze szkta ceramicznego wytrze¢ kurz lub inne zanieczyszczenia, ktére mogtyby
porysowac powierzchnie zaréwno plyty jak i dna garnka.

22



., L] ,

9 Stalowe druciaki, szorstkie gabki i posiadajgce wiasciwosci $cierne proszki czyszczgce moga porysowacé
powierzchnig. Powierzchnig moga takze uszkodzi¢ agresywne $rodki czyszczgce w aerozolu i nieodpowiednie srodki
czyszczgce W plynie.

e Uzywanie agresywnych lub sciernych srodkow czyszczacych lub naczyn z szorstkim lub uszkodzonym dnem moze
doprowadzi¢ do starcia oznaczen.

* Do usuwania niewielkich zanieczyszczen uzywa¢ miekkiej, wilgotnej szmatki. Nastepnie wytrze¢ powierzchnie do
sucha.

e Do usuwania zaciekéw wodnych uzywaé delikatnego roztworu octu. Nie uzywaé go jednak do wycierania ramy
(dotyczy tylko wybranych modeli), poniewaz mogtaby ona straci¢ swdj blask. Nie uzywa¢ agresywnych $rodkéow
czyszczacych w aerozolu lub srodkéw do usuwania kamienia.

e W przypadku trudno usuwalnych zabrudzen uzywac¢ specjalnych preparatéw przeznaczonych d oczyszczenia szkia
ceramicznego. Postepowac zgodnie z instrukcjg producenta. Kazdorazowo po zakonczeniu czyszczenia pamigtac
0 usunieciu pozostatosci po $rodku czyszczgcym, poniewaz w czasie podgrzewania stref gotowania mogtyby one
uszkodzi¢ powierzchnig ze szkta ceramicznego.

© e Trudno usuwalne zabrudzenia i $lady po przypaleniach usuwac skrobakiem. W czasie

//" uzywania skrobaka uwazaé, by sie nie skaleczy¢.

4 e Nie dociska¢ skrobaka prostopadle do szkita i nie rysowac jego koncoéwka lub ostrzem
powierzchni ptyty.

‘ e Natychmiast usuwac skrobakiem z ptyty wykonanej ze szkta ceramicznego cukier lub

% o_ afyo zywnos$¢ o duzej zawartosci cukru, nawet gdy ptyta jest jeszcze gorgca, poniewaz cukier

N &) 45°- 60 X ” R ] ) .

& } moze doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia powierzchni ze szkta ceramicznego.

~ L] ’,

9 Uzywac skrobaka tylko wtedy, gdy zabrudzen nie da sig¢ usung¢ przy uzyciu mokrej szmatki lub specjalnych
preparatéw do czyszczenia powierzchni ze szkla ceramicznego. Trzymac¢ skrobak pod odpowiednim katem (od 45° do
60°). Lekko dociskajac skrobak do szkta usuwac¢ brud przesuwajgc nim po oznaczeniach. Uwazac, by plastikowa
rgczka skrobaka (w niektérych modelach) nie ma kontaktu z rozgrzang strefa gotowania.

~, L] ’

9 Przebarwienia powierzchni ze szkta ceramicznego nie ma wptywu na dziatanie lub stabilno$¢ powierzchni.
Przyczyna takich przebarwien sg najczgsciej wtopione w powierzchnig pozostatosci zywnosci lub naczynia wykonane
z niektérych materiatéw (takich jak aluminium lub miedz). Catkowite usuniecie takich przebarwien jest bardzo trudne.
Uwaga: Przebarwienia i podobne zniszczenia majg jedynie wptyw na wyglad ptyty i nie wptywajg bezposrednio na jej
dziatanie. Usuwanie takich zniszczen nie jest objete gwarancja.

PIEKARNIK

Do czyszczenia $cianek piekarnika uzywa¢ mokrej gabki z detergentem. Do usuwania trudnych do zmycia zabrudzen
wzartych w $cianke piekarnika uzywac specjalnego detergentu do emalii. Po zakonczeniu czyszczenia doktadnie
wytrzeé piekarnik do sucha. Czysci¢ piekarnik tylko wtedy, gdy catkowicie ostygnie. Nigdy nie stosowa¢ $rodkéw o
wiasciwosciach $ciernych, poniewaz mogtyby one porysowa¢ emaliowang powierzchnie.

Przybory do piekarnika (ruszt, garnek, itp.) my¢ gabkag z detergentem lub w zmywarce. Do usuwania trudnych do
zmycia zabrudzen lub $ladéw przypalenia mozna uzywac takze specjalnych detergentéw.

@ CZYSZCZENIE PIEKARNIKA PRZY UZYCIU FUNKCJI AQUA CLEAN

Przekrecié pokretto wyboru systemu przyrzadzania zywnosci w pozycje Aqua Clean Q. Ustawi¢ pokretto
temperatury w pozycji 70 °C.Nala¢ do blachy 0,6 | wody i wtozy¢ ja w dowolng prowadnice. Po uptywie 30 minut
pozostatosci zywnosci na emaliowanych $ciankach piekarnika zmigkna i bedzie je mozna tatwo usunagé wilgotng
szmatka.

A

WYJMOWANIE | CZYSZCZENIE WYCIAGANYCH PROWADNIC DRUCIANYCH I
TELESKOPOWYCH

Do czyszczenia prowadnic uzywaé wytgcznie konwencjonalnych srodkéw czystosci. Trzymajac prowadnice od dotu
wyciagnac¢ je w kierunku $rodka piekarnika. Wyjaé je z gérnych otworéw

A

Z systemu Aqua Clean mozna korzysta¢, gdy piekarnik catkowicie ostygnie.

Wyciagane prowadnice nie sa przeznaczone do mycia w zmywarce.
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INSTALACJA WKLADOW KATALITYCZNYCH

Do czyszczenia uzywaé wytacznie zwyktych srodkéw czyszczacych.
Zdemontowac ruszty i teleskopowe wysuwane listwy (w zaleznosci od modelu).

Nasadzi¢ wktady katalityczne na ruszty. Gérng cze$¢ rusztu wsungé do gornych otworéw “A* wktadu katalitycznego.

Witozy¢ ruszty z wktadem katalitycznym do goérnych otworéw na $cianach bocznych piekarnika “A“. Wcisna¢ je do
sprezynowego uchwytu w dolnej czesci piekarnika “B*.

A

WYMIANA ZAROWKI
Zaréwka jest czescig eksploatacyjna, dlatego tez nie podlega gwarancji. Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
wyja¢ blach, ruszt i prowadnice.

Nie my¢ wkladéw katalitycznych w zmywarce do naczyn.

Wylaczy¢ urzadzenie z pradu!

Lampa halogenowa: G9, 230 V, 25 W. (Zwykta zaréwka E14, 230 V, 25 W - w zaleznos$ci od modelu).

A Zdja¢ ostong zaréwki i wyciggnac¢ lub odkreci¢ zaréwke.

s
~ L] ,
@ 9 Aby unikng¢ poparzen, uzywaé zabezpieczenia.
A/ B

B Ptaskim srubokretem zwolni¢ i zdjg¢ ostong zaréwki. Wyja¢ zaréwke.

S

9 Uwazaé, by nie uszkodzi¢ emalii.
ZAMYKANIE DRZWICZEK COMFORT (w zalezno$ci od modelu)

Kuchenki sg wyposazone w nowe bezpieczne zawiasy drzwiowe COMFORT. Gwarantujg one bardzo ciche i delikatne
zamykanie drzwiczek piekarnika.

A W przypadku, gdy przy zamykaniu drzwi uzyta zostanie zbyt duza sita, dziatanie systemu zostanie
ograniczone lub ze wzgledéw bezpieczenstwa system zostanie pominiety.

BLOKADA DRZWICZEK (w zalezno$ci od modelu)

Blokade drzwiczek otwiera sie lekko przesuwajgc jg kciukiem w prawg strone i pociggajgc rownoczesnie drzwi do
siebie.

A Gdy drzwiczki piekarnika sq zamknigte, blokada drzwiczek automatycznie powraca do swojej pozycji
wyjsciowej.
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ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK PIEKARNIKA (w zaleznosci od modelu)

e Otworzy¢ drzwiczki piekarnika (az do pozycji skrajnej).

e Obrdci¢ stopy zawiaséw drzwiczek (standardowe zamykanie). W przypadku drzwiczek z zawiasami COMFORT
obréci¢ stopy o 90°.

« Powoli zamkna¢ drzwiczki piekarnika, az stopy zapadng do zawiasu w listwach bocznych drzwiczek. Pod katem 15°
(w stosunku do pozycji zamknietej drzwiczek) przymknaé drzwiczki i wyciagna¢ je z obu zawiaséw urzgdzenia.

A Przed ponownym wstawieniem drzwiczek zawsze skontrolowaé, czy stopy zawiaséw sag prawidiowo
umieszczone w listwach bocznych drzwiczek. To zapobiegnie gwaltownemu zamknigciu zawiasu, ktory jest
potaczony z silng sprezyna. Uwolnienie stopy grozi uszkodzeniem drzwiczek i zranieniem.

ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK PIEKARNIKA (w zaleznosci od modelu)
e Otworzy¢ drzwiczki piekarnika (az do skrajnej pozyciji).

e Podnies¢ i obréci¢ stopy.

* Powoli zamykac¢ drzwiczki piekarnika, lekko je podnies$¢ i wyciggnaé z obu zawiaséw urzadzenia.

-, L] ’,
9 Jezeli chcemy wstawi¢ drzwiczki z powrotem, nalezy postgpowa¢ w odwrotnej kolejnosci. Jezeli drzwiczek nie
mozna otworzy¢ lub zamknaé prawidtowo, upewnic¢ sig, ze zawiasy sg prawidtowo umieszczone na hakach zawiaséw.

ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE SZYBY DRZWICZEK PIEKARNIKA (w zaleznosci od modelu)
Szybe drzwiczek piekarnika mozna wyczyscic¢ od $rodka, ale najpierw trzeba jg zdjaé. Zdjg¢ drzwiczki piekarnika (patrz
rozdziat ,Zdejmowanie i zaktadanie drzwiczek piekarnika”).

o Delikatnie unie$¢ do gory wsporniki umieszczone po lewej i prawej stronie drzwiczek (oznaczenie 1 na wsporniku)
i odciggna¢ je od szyby (oznaczenie 2 na wsporniku).
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e Trzymajgc szybe drzwiczek za dolng krawedz lekko podnies¢ jg do gory, tak by odtgczyta sie od wspornika, a
nastepnie zdjgé ja.

o Aby zdja¢ trzecig szybe (tylko w niektérych modelach), wystarczy jg podnies¢ i zdja¢. Zdjg¢ nalezy takze gumowe
uszczelki szyby.

-, L] ,
9 Przy zaktadaniu szyby nalezy postepowa¢ w kierunku odwrotnym. (Pétkoliste) oznaczenia na drzwiczkach i
szybie muszg na siebie nachodzi¢.

ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE SZYBY DRZWICZEK PIEKARNIKA (w zalezno$ci od modelu)
Wykreci¢ $ruby na lewej i prawej stronie drzwiczek i wyciggng¢ gorng listwe. Teraz wyjgc szybe drzwiczek.

VAl

9 Aby wstawi¢ szybe z powrotem, nalezy postepowa¢ w odwrotnej kolejnosci.

TABELA USTEREK

W okresie objetym gwarancjg jakichkolwiek napraw moze dokonywa¢ jedynie centrum serwisowe badz pracownik
serwisu, upowazniony przez producenta urzgdzenia.

Przed jakakolwiek naprawg urzadzenie nalezy odtaczy¢ z sieci elektrycznej, czy to wytaczajac bezpiecznik lub
wysuwajgc wtyczke z gniazdka.

W razie nieupowaznionych ingerencji i napraw ptyty kuchennej moze doj$¢ do porazenia pradem lub spiecia
elektrycznego, dlatego urzadzenia nie nalezy prébowa¢ naprawi¢ samemu. Prace naprawcze nalezy pozostawi¢
specjaliscie badz upowaznionemu serwisowi.

W przypadku mniejszych usterek lub probleméw, powstatych w trakcie dziatania urzadzenia, nalezy uwzgledni¢
ponizsze wskazowki, dzieki ktérym mozna bedzie samemu usung¢ przyczyny niektérych probleméw.

Ponizej podanych zostato kilka wskazdwek, ktére moga pomaéc usungé niektére z powtarzajacych sig btedow.

PIEKARNIK
Problem/btad Przyczyna

Przyciski dotykowe nie reagujg, | Urzadzenie nalezy na kilka minut odigczy¢ z sieci elektrycznej (odkreci¢
wyswietlacz nie dziata. bezpiecznik lub wylgczy¢ gtéwny wylgcznik instalacyjny). Nastepnie
urzgdzenie nalezy ponownie podigczy¢ do sieci elektrycznej i je uruchomié.
Gtéwny bezpiecznik instalacji | Wezwac¢ serwisanta.

domowej czesto sie zatgcza. Upewnic¢ sig, ze moc wszystkich urzadzen nie przekracza mocy domowej sieci
elektrycznej.

Podswietlenie piekarnika nie | Procedura wymiany zarowki jest opisana w rozdziale "KONSERWACJA |
dziata. CZYSZCZENIE".

Zywnos¢ jest niedopieczona. Czy wybrana zostata odpowiednia temperatura i system przyrzadzania?

Czy drzwiczki piecyka sg zamkniete?

26



PLYTA KUCHENKI

Wyswietlanie  bledow i
usterek na ptycie grzejnej

Przyczyna

Rozwiazanie

Pomimo wigczenia strefy
gotowania symbol ,U” nadal
miga.

Garnek lub rondel nie nadaje sie do
kuchenek indukcyjnych lub ma za
matg $rednice. By¢ moze ulegt
przegrzaniu i stracit swoje
wiasciwosci ferromagnetyczne.

Sprawdzi¢ czy naczynie wykazuje
wiasciwosci ferromagnetyczne (czy
jest przyciagane przez magnez).
Sprawdzi¢ czy garnek posiada
odpowiednio duzg Srednice
(zazwyczaj > 12 cm).

Jesli pomimo wigczenia i wytgczenia
urzadzenia wys$wietlacz nie przestaje
migac¢, wylaczyé urzadzenie z pradu.
Odczeka¢ 5 minut i podigczyé je

sie ptyty na poziom mocy 9 to
normalne zjawiska. W przypadku
przegrzania sig strefy gotowania
mechanizm zabezpieczajgcy wytgcza
funkcje dodatkowej mocy!

ponownie.
Funkcja szybkiego | Automatyczne wytgczanie sie funkcji | Ponownie wigczy¢ funkcje
dotadowania mocy wytacza | dotadowania mocy po uplywie | dotadowania mocy. w razie
sie automatycznie. okres$lonego czasu oraz przetgczanie | koniecznosci wytgczyé i ponownie

wigczy¢ strefe gotowania. Nastgpnie
wigczyé funkcje dotadowania mocy.
Poczeka¢ przez chwile az plyta
ostygnie.

Stycha¢ nieprzerwany sygnat
dzwigkowy, a na wyswietlaczu
pulsuje symbol »—«.

Po przyciskach dotykowych rozlany
zostat ptyn lub postawiono na nich
jakichs przedmiot.

Wytrzeé nalezy
przyciskéw dotykowych.

powierzchnig

Na wyswietlaczu wyswietla
sie symbol »r«.

Oznacza to, ze nie mozna ustawi¢ zadanego stopnia mocy dziatania, poniewaz
osiggnieta zostata maksymalna tgczna moc dziatania ptyty kuchenne;.

Na wyswietlaczu wyswietla
sie symbol »F«.

Oznacza to, ze doszio do btedu podczas dziatania ptyty.

Na wyswietlaczu pojawia sig
komunikat o btedzie "C".

Doszto do przegrzania sie ptyty.

Poczeka¢ az plyta ostygnie, a
nastepnie wybra¢ nizsze ustawienie
mocy.

Jesli pomimo przestrzegania powyzszych porad problemy beda si¢ utrzymywaé, skontaktowac sie
autoryzowanym serwisantem. Gwarancja nie obejmuje napraw lub roszczen gwarancyjnych wynikajacych z
nieprawidiowego podiaczenia lub uzytkowania urzadzenia. W takim przypadku koszty naprawy pokrywa

uzytkownik.

z
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INSTRUKCJA MONTAZU | PODLACZENIA

USTAWIENIE URZADZENIA (mm)
l

min 650

min 100

—

Sasiadujgce z urzadzeniem $ciany lub meble (podtoga, tylna
Sciana kuchni, $cianki boczne) musza wytrzymywaé
temperature co najmniej 90°C.

850 /900

600

POZIOMOWANIE | DODATKOWE UNIERUCHAMIANIE URZADZENIA (w zalezno$ci od modelu)
A) Kuchenka ma wysoko$¢ 850 mm. Wysokos$¢ urzadzenia mozna regulowac w przedziale od 850 do 865 mm.

e

max. 15 mm
S s

V"¢

max. 20 mm

28



REGULACJA WYSOKOSCI KUCHENKI (w zaleznosci od modelu)

Kuchenka ma wysoko$¢ 900 mm. Wysoko$¢ urzadzenia mozna regulowac w przedziale od 850 do 940 mm.

Torx T20
e Potozy¢ kuchenke na podiodze, tylng $ciankg do e Ustawi¢ zgdang wysoko$¢.
dotu. e Dokreci¢ z powrotem sSruby.
e Odkreci¢ $ruby zgodnie ze strzatkami.

Kuchenka musi zosta¢ zamontowana w poziomie!

e Obracajgc srubami regulacji wysokosci (patrz rysunek 1)
ustawi¢ odpowiednig wysokos$¢ kuchenki.

o Wyregulowa¢ kotka (patrz rysunek 2) przykrecajac je
dwoma $rubami z przodu listwy przypodtogowej. Do
sprawdzenia poziomego ustawienia kuchenki uzyé
poziomnicy.

e Umiescic zaslepki w otworach z przodu listwy
przypodtogowej (patrz rysunek 3).

ZABEZPIECZENIE PRZED PRZEWROCENIEM SIE (mm)

[=2
[=
o

900 (850)

min 45 - max 95

o
'
Stiecmm el
]
v
|
v

1125 (75)

-, L] ,

9 Wedtug rysunku umocowa¢ uchwyt do $ciany z pomocg dostarczonych $rub i kotkéw rozporowych. W razie
niemozliwo$ci uzycia dostarczonych elementéw mocujacych uzy¢ innych, ktére zapewnig umocowanie uchwytu do
Sciany.
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BLOKADA DRZWICZEK (w zaleznosci od modelu)
)

PODLACZANIE DO SIECI ELEKTRYCZNEJ
Kuchenka elektryczna jest odbiornikiem energii cieplnej, ktérego instalacja i lokalizacja muszg by¢ zgodne z lokalnie
obowigzujgcymi normami.

AW celu potaczenia do dyspozycji pozostajg trzy mosiezne mostki tagczace. Do przytacza trzyfazowego
(380-415 V, 3N~) potrzebny jest jeden mostek taczacy, a do przytacza jednofazowego (220-240 V ~) potrzebne
sa trzy mostki taczace.

W stabilny uktad rozdzielania energii elektrycznej wbudowany
przed urzadzeniem musi zosta¢ mechanizm odtgczajacy
urzadzenie od pradu, ktérego rozwarte styki wszystkich
biegunéw musza znajdowac sie w odlegtosci co najmniej 3 mm
od siebie.

Kuchenke zainstalowa¢ moze wytgcznie upowazniona do tego,
wykwalifikowana osoba. Jest ona zobowigzana ustawi¢ ptyte
kuchenki w pozycji poziomej, podtgczy¢ ja do sieci elektrycznej
i sprawdzic¢ jej funkcjonowanie. Instalacja kuchenki musi zostaé
potwierdzona w karcie gwarancyjnej.

Zalecane jest trojfazowe podtgczenie kuchenki przy pomocy
kabla potaczeniowego typu HO5VV-F5G1,5 (wczesniej CGLG
5Cx1.5) (wytacznik 3x16A).

Do podtgczenia jednofazowego uzy¢ HO5VV-F3G4 (wczesniej
GGLG3Cx4) (wytacznik 32 — 40 A w zaleznosci od typu).

Aby zapobiec strzepieniu sig, niezbedne jest $ci$nigcie
koncéwek przewoddw przy pomocy ptaskich skuwek.

Po wcisnigciu koncoéwek przewoddw pod tby $rub tablicy
rozdzielczej umiesci¢ przewéd w tablicy rozdzielczej i
zabezpieczyé go klipsem zapobiegajgcym wyrwaniu. Na
koniec zamkna¢ pokrywe tablicy rozdzielcze;.
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POKRYWA PUSZKI ZACISKOWEJ]

Puszke zaciskowg chroni¢ pokrywg puszki zaciskowej, patrz wyposazenie. Niebezpieczenstwo urazu pradem
elektrycznym.

WAZNA INFORMACJA
W przypadku demontazu lub montazu kuchenki elektrycznej w celach innych niz jej aktualna eksploatacja, nalezy
wylgczy¢ urzgdzenie z pradu i przerwac jego eksploatacje.

W ramach instalacji urzadzenia nalezy w odniesieniu do jego eksploatacji dokona¢ przede wszystkim
nastepujacych czynnosci:

e Sprawdzenie prawidtowo$¢ podtgczenia do sieci elektrycznej.

« Kontrola dziatania grzatek oraz elementéw kontrolno-sterujgcych.

e Zademonstrowanie klientowi wszystkich funkcji urzadzenia oraz zapoznanie go z serwisem i konserwacja.

UWAGA
Kuchenka elektryczna jest urzadzeniem klasy |, jesli chodzi o stopier ochrony przed porazeniem prgdem, dlatego tez
musi by¢ odtgczona za posrednictwem zabezpieczajacego przewodu elektrycznego.
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UTYLIZACJA

Opakowanie jest wykonane z materiatéw przyjaznych dla $rodowiska, ktére bez zagrozenia dla
Srodowiska mozna poddawac¢ recyklingowi, utylizowa¢ lub niszczyé. W tym celu materiaty
opakowaniowe zostaty odpowiednio oznaczone

Umieszczony na produkcie lub jego opakowaniu symbol oznacza, ze produktu nie powinno sig
traktowa¢ jak normalnych odpadéw domowych. Produkt nalezy przekaza¢ w celu przetworzenia do
autoryzowanego punktu zbiorki zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

I Prawidtowa utylizacja produktu utatwi zapobiezenie negatywnemu wptywowi na srodowisko i zdrowie
ludzi, jaki mogtby sie pojawi¢ w przypadku nieprawidtowej utylizacji produktu. W celu uzyskania
szczegdtowych informacji na temat utylizacji i przetwarzania produktu prosze skontaktowaé sie z
wlasciwg jednostkg samorzadu lokalnego odpowiedzialng za zarzadzanie odpadami,
przedsiebiorstwem utylizacji odpadéw lub sklepem, w ktérym produkt zostat nabyty.

Zastrzegamy sobie prawo do zmian i btedow w instrukcji obstugi.
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TEST PIECZENIA

Testowano zgodnie z normg EN 60350-1.

PIECZENIE

3 D 140-150* 20-35
3 140-150* 20-35
ptytka emaliowana
blacha do pieczenia
2,3 140-150* 30-45
2,3,4 130-140* 30-45
3 D 160-170* 20-35
3 160-170* 20-35
ptytka emaliowana
blacha do pieczenia
2,3 140-150* 30-45
2,3,4 140-150* 35-50
2 D - 160-170* 20-35
okragta tortownica
metalowa 226
fruszt 2 160-170* 20-35
2X oqugla 2 D 170-180 50-70
tortownica
metalowa 220
ruszt 3 160-170 50-70
ruszt 4 I:l 230* 0,5-3
ruszt + ptytka
blacha do pieczenia I':, ~
do chwytania 4 230 20-35
kapigcego ttuszczu

* Nagrza¢ wstepnie piekarnik na 10 minut.

SAP 914557pl
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