LEACCO Air Fryer

Instrukcja obstugi

Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy zapoznac sie z niniejsza instrukcja obstugi.



Dziekujemy za wybranie naszego produktu.
Jesli masz jakie$ pytania lub potrzebujesz pomocy, prosimy o kontakt pod
adresem service@leacco.com

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Niebezpieczenstwo

1.Nie zanurzaj produktu w wodzie ani nie ptucz go pod wodg, poniewaz
zawiera on podzespoty elektroniczne i elementy grzejne.

2. Nie pozwdl, aby woda lub inne ptyny dostaty sie do produktu, aby
unikna¢ porazenia pradem.

3.Sktadniki nalezy umieszcza¢ w akcesoriach do pieczenia, aby unikngé
kontaktu z elementem grzejnym. Pamietaj, aby nie umieszczac zbyt duzej
ilosci sktadnikow.

4 Kiedy urzadzenie jest w trakcie pracy nie nalezy zastania¢ wlotu oraz
wylotu powietrza.

5.Poniewaz urzadzenie jest ogrzewane gorgcym powietrzem,nie nalezy
wlewac nadmiernych ilosci oleju lub innego rodzaju ttuszczu, aby uniknac
zagrozenia pozarowego.

6.Nie dotykaj wnetrza urzadzenia podczas jego pracy.

7. Aby unikng¢ przecigzenia obwodu, nalezy uzywac tego urzadzenia

w oddzielnym obwodzie od innych urzagdzen elektrycznych.

8. To urzadzenie jest bezpieczne w uzyciu zgodnie z krajowymi normami
bezpieczenstwa i jest zgodne ze wszystkimi odpowiednimi normami
dotyczacymi pola elektromagnetycznego, jesli jest uzywane zgodnie

z instrukcjami zawartymi w instrukcji ob

10. To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzywania przez uzytkownikéw
(w tym dzieci) o niewystarczajacej percepcji fizjologicznej, zdolnosciach
umystowych, doswiadczeniu lub wiedzy, chyba, ze uzywaja go pod
nadzorem osoby odpowiedzialenj za ich bezpieczenstwo. Urzadzenie
nalezy przechowywac w bezpiecznym miejscu poza zasiegiem dzieci oraz
0s6b, dla ktérych urzadzenie moze stanowi¢ zagrozenie zdrowia lub zycia.
Podczas pracy urzadzenia nalezy zachowacd szczegdlng ostroznosc.

11. Przed podtaczeniem urzadzenia do zrédta zasilania nalezy sprawdzié,
Czy napiecie oznaczone na urzadzeniu jest zgodne z lokalnym napieciem
zasilania.

12. Jesli przewdd zasilajacy lub wtyczka sg uszkodzone, nie nalezy uzywac
urzadzenia, aby unikna¢ potencjalnego zagrozenia. Osoby nieposiadajace
odpowiedniej wiedzy oraz doswiadczenia nie moga samodzielnie
podejmowad préb wymiany lub naprawy przewodu lub wtyczki. W tym
celu nalezy skontaktowac sie sie z dystrybutorem, producentem.



13. Nie pozwdl dzieciom na zabawe urzadzeniem!

14.Pamietaj, aby dzieci nie miaty dostepu do urzadzenia zaréwno podczas
jego pracy, jak i w trakcie stygniecia.

15. Upewnij sie, ze przewdd zasilajacy nie styka sie z gorgcymi
powierzchniami.

16. Podczas wktadania wtyczki urzadzenia lub obstugi panelu dotykowego
nalezy upewnic sie, ze rece sg suche.

17. Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do gniazda z uziemieniem i upewnic sie,
ze jest ono prawidtowo wtozone.

18.Urzadzenie nie moze by¢ obstugiwane za pomoca zewnetrznych
wytacznikdw czasowych lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.
19. Nie nalezy umieszczad urzadzenia na materiatach tatwopalnych, takich
jak obrusy i zastony, ani w ich poblizu.

20.Nie nalezy umieszczad urzadzenia przy $cianie ani opierac go o inne
urzadzenia. Nalezy pozostawi¢ co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni wokot
urzadzenia. Na urzadzeniu nie nalezy umieszczac zadnych przedmiotow.
21. Nie uzywaj urzadzenia do celéw innych niz opisane w niniejszej
instrukgcji.

22. Nie pozostawiaj urzagdzenia bez nadzoru w trakcie jego pracy.
23.Podczas pieczenia z uzyciem goracego powietrza z wylotu powietrza
wydostaje sie para o wysokiej temperaturze. Trzymja rece oraz twarz

w bezpiecznej odlegtosci od pary i wylotu powietrza. Uwazaj réwniez na
wysoka temperature pary oraz gorace powietrze podczas wyjmowania
kosza z urzadzenia.

24.Powierzchnia urzadzenia nagrzewa sie podczas uzywania; nie nalezy jej
dotykaé, aby unikna¢ obtar¢.

25. Jezeli z urzadzenia zacznie wydobywac sie czarny dym, nalezy
natychmiast odtgczyc je od zasilania i wyja¢ kosz do smazenia po ustaniu
dymienia.

26. Nalezy regularnie sprawdzac, czy przewdd zasilajacy nie jest
uszkodzony. Jezeli przewdd jest uszkodzony, nalezy zaprzestaé uzytkowania
urzadzenia.

27. Podczas uzywania urzadzenia nalezy umiescic¢ go na stabilnej odpornej
na wysoka temperature powierzchni.

28.Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku domowego. Nie
nalezy uzywac go do celéw komercyjnych oraz na zewnatrz.

29. Po zakonczeniu uzytkowania nalezy zawsze odtaczy¢ urzadzenie od
zasilania.

30. Przed przystgpieniem do czyszczenia urzadzenia lub jego przechowania
nalezy oczeka¢ okoto 30 minut, az ostygnie.



ZAWARTOSC OPAKOWANIA

®

Air fryer Stojak do frytownicy Tacka ociekowa

Instrukcja obstugi

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1.Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, w tym plastikowe torby,
etykiety, naklejki, pianke i inne materiaty.

2.Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy przeczyta¢ doktadnie instrukcje
obtsugi, informacje na naklejkach ostrzegawczych, etykiety oraz karte
gwarancyjna.

3.3.Wytrzyj zarbwno wewnetrzna, jak i zewnetrzng strone produktu wilgot-
na szmatka (unikaj rozpylania detergentu bezposrednio na wnetrze). Do
czyszczenia akcesoridow nalezu uzywac tagodnego detergentu.

4. Przed pierwszym uzyciem wskazane jest ustawienie temperatury na
najwyzsza i pozostawienie urzadzenia na 15 minut w celu odparowania
wszelkich pozostatosci i zmniejszenia zapachu, ktéry jest charakterystyczny
dla nowych urzadzen.

UWAGA: Aby unikna¢ zadrapania rak, zaleca sie noszenie rekawiczek
podczas czyszczenia.

5.Podczas nagrzewania moze powstawac niewielka ilos¢ biatego dymu lub
zapachu co jest spowodowane przez materiat ochronny na elemencie
grzejnym. Jest to zjawisko catkowicie normalne i nie stanowi o wadzie lub
usterce urzadzenia.



PRZYGOTOWANIE PRZED UZYWANIEM

1. Upewnij sie, ze produkt jest umieszczony na stabilnej i rowne;j
powierzchni, odpornej na wysoka temperature.

2. Podczas przyrzadzania potraw nalezy uzywac wytacznie odpowiedniej
ilosci oleju lub innych ptyndéw, poniewaz urzadzenie jest przeznaczone
wytacznie do przyrzadzania potraw gorgcym powietrzem.

3. Unikaj umieszczania na urzadzeniu jakichkolwiek przedmiotow, ktére
moga blokowac przeptyw powietrza i wptywacé na wydajnos¢ ogrzewania.

INSTRUKCJA OBStUGI

1. Obstuga

* Umies¢ sktadniki na tacce crispy, ruszcie lub innych dostarczonych
akcesoriach.

*Po umieszczeniu sktadnikdw ostroznie wsun akcesorium, ktére je zawiera
wzdtuz prowadnicy lub do obrotowego otworu i bezpiecznie zamknij
drzwiczki.

* Wtacz panel dotykowy, naciskajac przycisk zasilania.

* Wybierz zadane menu przyrzadzanie dla sktadnikdw lub recznie dostosuj
temperature i czas gotowania zgodnie z wtasnymi preferencjami.

* Ponownie nacisnij przycisk zasilania, aby uruchomié program
przyrzadzania.

Podczas procesu przyrzadzania potrawy mozna otworzy¢ drzwiczki, aby
sprawdzic¢ postep. Pamietaj wowczas o odpowiednim zabezpieczeniu dtoni
w rekawice zaroodporne, aby unikng¢ poparzenia.

2. Ustawienia

Aby zapewni¢ jak najwiekszg jako$¢ przygotowywanej potrawy, postepuj
zgodnie z ustawieniami wskazanymi w instrukcji dotyczacej opcji menu.
Pamietaj jednak, ze te informacje stuza wytacznie jako odniesienie. Ze
wzgledu na réznice w wielkosci, czy kszatattach sktadnikéw, optymalne
ustawienia menu przygotowania mogg sie rézni¢. Urzadzenie
wysposazone jest w technologie wentylacji, ktéra natychmiast podgrzewa
powietrze wewnatrz, wiec szybkie otwieranie oraz zamykania drzwiczek
podczas przygotowywania potrawy nie ma wptywu na proces
przygotowywania.

3. Sugestie

* Sktadniki o mniejszej objetosci wymagajg nieco krétszego czasu
gotowania w poréwnaniu do sktadnikéw o wiekszej objetosci.

* Dostosuj czas gotowania w zaleznosci od ilosci sktadnikow: wydtuz czas
gotowania dla wiekszych ilosci i skré¢ dla mniejszych.

* Obracanie wiekszych potraw podczas procesu gotowania moze poprawic
koncowy efekt gotowania i pomac zapewnicé rbwnomierne pieczenie.



* W przypadku sktadnikéw wymagajacych chrupkosci, przed pieczeniem
zaleca sie dodanie odrobiny oleju (np. do $wiezych ziemniakdw). Po
dodaniu oleju odstaw stadniki na kilka minut zanim zaczniesz ich
przyrzadzanie w urzadzeniu.

* Podczas pieczenia ciast lub plackow nalezy uzywac odpowiedniej formy
do pieczenia lub tacy wewnatrz urzadzenia.

WYSWIETLACZ | PRZYCISKI
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1. Przycisk zasilania, start/stop

Po podtaczeniu urzadzenia przycisk ten zaswieci sie. Jednokrotne nacisniecie
tego przycisku spowoduje wigczenie sie catego wyswietlacza. Aby rozpoczaé
proces gotowania w domyslnej temperaturze 190°C przez 15 minut,

nacisnij przycisk po raz drugi. Nacisnij ten przycisk w dowolnym momencie
podczas gotowania, aby wytgczy¢ urzadzenie. Wyswietlacz natychmiast
zgasnie, a wentylator bedzie pracowat przez 20 sekund w celu schtodzenia
urzadzenia.

2.0swietlenie wewnetrzne

Nacisniecie tego przycisku umozliwia monitorowanie postepu gotowania
podczas pracy urzadzenia. Nalezy pamietaé, ze otwarcie drzwiczek podczas
procesu gotowania spowoduje wstrzymanie pracy urzadzenia.

3.Przycisk sterowania temperaturg

Ten przycisk umozliwia regulacje temperatury gotowania w w zakresie
40-200°C. Kazdorazowe nacis$niecie przycisku spowoduje zmiane
temperatury o 5°C. W przypadku wybrania fukcji dehydracji zakres ten
wynosi 30-80°C. Uzywajac tego przycisku, mozna ustawi¢ doktadny czas
gotowania w minutach, w zakresie od 1 do 90 minut we wszystkich trybach
z wyjatkiem dehydratacji. W przypadku opcji dehydratacji odstepy czasowe
sg ustawione na 30 minut, a zakres czasu pracy wynosi od 1,5 godziny do 24
godzin.



4.Przycisk sterowania czasem

Uzywajac tego przycisku, mozna ustawi¢ doktadny czas gotowania

w minutach, w zakresie od 1 do 90 minut we wszystkich trybach

z wyjatkiem dehydratacji. Dla opcji dehydratacji odstepy czasowe sg
ustawione na 30 minut, z zakresem czasu pracy od 1,5 godziny do 24
godzin.

5.Cyfrowy wyswietlacz LED

Podczas procesu przyrzadzania potrawy na wyswietlaczu bedg sie
pojawiaty na zmiane informacje o temperaturze oraz pozostatym czasie
przygotowywania potrawy.

6-14. Menu ustawien wstepnych

Aby aktywowaé dowolng z zaprogramowanych funkgcji, wybierz jedna
opcje z menu, a nastepnie nacisnij przycisk zasilania, aby rozpocza¢ proces
przygotowywania potrawy. W razie potrzeby istnieje mozliwos¢
dostosowania ustawien poprzez uzycie przyciskdw sterowania czasem
oraz temperatura.

15.Wskaznik wentylatora

W trakcie pracy urzadzenia wskaznik ten bedzie migat w okreslonej
kolejnosci. Wskaznik przestanie miga¢ po uptywie 20 sekund od momentu
wytgvczenia urzadzenia.

17 Wskaznik obrotu
Wskaznik ten bedzie migat w okreslonej kolejnosci podczas pracy
urzadzenia i zgasnie 20 sekund po wytgczeniu urzadzenia.



* Tabelka - odnisienie dotyczace temperatury i czasu przyrzadzania potrawy

Wstepnie ustawione | Domysina Regulowany czas
menu. temperatura
Frytki 200°C 15 min
Stek 180°C 25 min
Ryba 165°C 15 min
Krewetki 160°C 12 min
Pizza 180°C 15 min
Kurczak 185°C 40 min
Pieczenie 160°C 30 min
Rozen 190°C 30 min
Dehiydracja 30°C 2godz.(1.5-24 godz)
Odgrzewanie 115°C 12 min

ZABEZPIECZENIE PRZED PRZEGRZANIEM

W przypadku wystapienia nieprawidtowosci w wewnetrznym systemie
sterowania temperaturg, uruchomiony zostanie system ochrony przed
przegrzaniem. Urzadzenie przestanie dziata¢, nalezy wowczas odtaczy¢
zasilanie i odczekac az ostygnie przed prébg ponownego uruchomienia lub
przechowaniem urzadzenia.



AUTOMATYCZNE WY+ACZANIE

Produkt jest wyposazony w funkcje timera. Po zakonczeniu odliczania czasu
urzadzenie wyemituje dzwiek dzwonka i wytaczy sie automatycznie. Aby
recznie wytaczy¢ urzadzenie, nalezy nacisng¢ przycisk zasilania.

CZYSZCZENIE

1.Zaleca sie czyszczenie urzadzenia po kazdym jego uzyciu. Akcesoria s3
wykonane z wytrzymatej stali nierdzewnej i mozna je bezpiecznie my¢

w zmywarce. Nie nalezy do ich czyszczenia uzywac sciernych materiatéw
czyszczacych.W przypadku uporczywych resztek jedzenia, namocz
zabrudzone czesci w cieptej wodzie z mydtem. Przed rozpoczeciem
czyszczenia, nalezy upewnic sie, ze urzadzenie zostato odtgczone od
zasilania i osygto.

2.Do czyszczenia zewnetrznej czesci urzadzenia nalezy uzywac wilgotnej
Sciereczki w potaczeniu z ciepta woda z dodatkiem delikatnego detergentu.
3. Czyszczenie szyby nalezy rozpocza¢ od otwarcia drzwiczek urzadzenia.
Odszukaj przycisk znajdujacy sie w dolnej czesci drzwiczek i naciénij go, aby
wypchnac szybe do gory przez gérng czesc¢ drzwiczek. Nastepnie chwyc¢
wypustke znajdujgca sie w gornej czesci szyby i ostroznie wyjmij szybe

z drzwiczek.

4.Do czyszczenia wnetrza urzadzenia nalezy uzy¢ niesciernej gabki
zamoczonej w cieptej wodzie z dodatkiem tagodnego detergentu.

5.Jezeli zaistnieje potrzeba usuniecia resztek jedzenia, nalezy uzy¢
szczoteczki do czyszczenia celem pozbycia sie ich.

PRZECHOWYWANIE

1. Przed przechowywaniem odtacz urzadzenie od zrodta zasilania i pozwal
mu catkowicie ostygnac.

2. Upewnic sie, ze wszystkie elementy sg czyste i suche.

3. Urzadzenie nalezy przechowywac w czystym i suchym miejscu.



SPECYFIKACJA

Model AF103

Wymiary urzadzenia 315mmx340mmx370mm
Pojemnos¢ kosza 12L

Napiecie znamionowe 220-240V~
Czestotliwos¢ znamionowa 50/60Hz

Moc znamionowa 1800W

Waga netto 5.44KG

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem: Urzadznie nie dziata.

Rozwiazanie:

1.Urzadzenie nie jest podtgczone. Podtacz przewdd zasilajagcy do gniazdka
sciennego.

2.Gniazdko, do ktorego podtaczone jest urzadzenie jest uszkodzone.
Podtacz urzadzenie do innego gniazdka.

Problem: Jedzenie nie zostato ugotowane/usmazone

Rozwiazanie:

1.W urzadzeniu znajduje sie zbyt duza ilo$¢ jedzenia. Uzywaj mniejszych
porcji jedzenia, aby zapewnic jego réwnomierne gotowanie/smazenie.
2.Zbyt niska temperatura gotowania/smazenia. Zwieksz temperature

i konynuuj gotowanie/smazenie.

Problem: Jedzenie nie jest rGwnomiernie usmazone

Rozwiazanie:

1.Niektdre potrawy wymagajg przewrécenia podczas smazenia. Sprawdz
w potowie procesu i w razie potrzeby przewrdci¢ zywnoscé.

2.Sktadniki o réznej wielkosci byty smazone razem. Nalezy smazy¢ razem
stadniki o takiej samej wielkosci.

Problem: Z urzadzenia wydobywa sie biaty dym.

Rozwigzanie: Gdy uzywany jest olej, jego nadmiar moze powodowac
powstanie biatego dymu. Usun nadmiar oleju. Jezeli po uprzednim
gotowaniu/smazeniu pozostaty resztki jedzenia lub zabrudzenia nalezy je
usunac.



Problem: Frytki nie s3 rownomiernie usmazone.

Rozwiazanie:

1.Uzywany jest niewtasciwy rodzaj ziemniakéw.

2. Podczas przygotowywania nalezy blanszowac¢ pokrojone ziemniaki i
osuszyc je, aby usuna¢ nadmiar skrobi.

3.Zbyt duza ilos¢ smazonych frytek na raz.

Problem: Na wyswietlaczu pojawia sie E1
Rozwigzanie: Obwadd czujnika temperatury jest uszkodzony. Skontaktuj sie
Z serwisem, aby rozwigzac ten problem.

Problem: Na wyswietlaczu pojawia sie E2

Rozwigzanie:Wyswietlacz LED pokazuje E2.

* Zwarcie czujnika temperatury. Skontaktuj sie z serwisem, aby rozwigzac
ten problem.

Problem: Frytki nie sg chrupkie.

Rozwigzanie: Nalezy usungé nadmiar wody z surowych frytek (ziemniakow)
przed spryskaniem ich olejem. Mozna réwniez sprébowac pokroié
ziemniaki na mniejsze kawatki lub dodac olej do frytek.



=}

q3

Ochrona $rodowiska

Zuzyty sprzet elektroniczny oznakowany zgodnie z dyrektywa Unii Europejskiej, nie moze by¢
umieszczany facznie z innymi odpadami komunalnymi. Podlega on selektywnej zbiérce i
recyklingowi w wyznaczonych punktach. Zapewniajac jego prawidtowe usuwanie, zapobiegasz
potencjalnym, negatywnym konsekwencjom dla $rodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego.
System zbierania zuzytego sprzetu zgodny jest z lokalnie obowigzujgcymi przepisami ochrony
$rodowiska dotyczacymi usuwania odpaddw. Szczegdtowe informacje na ten temat mozna
uzyska¢ w urzedzie miejskim, zaktadzie oczyszczania lub sklepie, w ktérym produkt zostat
zakupiony.

Produkt spetnia wymagania dyrektyw tzw. Nowego Podejscia Unii Europejskiej (UE), dotycza-
cych zagadnien zwigzanych z bezpieczenstwem uzytkowania, ochrong zdrowia i ochrong $rodo-
wiska, okreslajgcych zagrozenia, ktére powinny zosta¢ wykryte i wyeliminowane.

Niniejszy dokument jest ttumaczeniem oryginalnej instrukgcji obstugi, stworzonej przez produ-
centa.

Szczegbtowe informacje o warunkach gwarancji dystrybutora / producenta dostepne na
stronie internetowej https://serwis.innpro.pl/gwarancja

Produkt nalezy regularnie konserwowac (czysci¢) we wilasnym zakresie lub przez
wyspecjalizowane punkty serwisowe na koszt i w zakresie uzytkownika. W przypadku braku
informacji o koniecznych akcjach konserwacyjnych cyklicznych lub serwisowych w instrukcji
obstugi, nalezy regularnie, minimum raz na tydzien ocenia¢ odmienno$¢ stanu fizycznego
produktu od fizycznie nowego produktu. W przypadku wykrycia lub stwierdzenia jakiejkolwiek
odmiennosci nalezy pilnie podja¢ kroki konserwacyjne (czyszczenie) lub serwisowe. Brak
poprawnej konserwacji (czyszczenia) i reakcji w chwili wykrycia stanu odmiennosci moze
doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia produktu. Gwarant nie ponosi odpowiedzialnosci za
uszkodzenia wynikajgce z zaniedbania.
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