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DZIEKUJEMY ZAWYBOR MARKIZELMER.ZYCZYMY SATYSFAKCJIZUZYTKOWANIAURZADZENIA.

OSTRZEZENIE

PRZED UZYCIEM PRODUKTU NALEZY UWAZNIE PRZECZYTAC INSTRUKCJE UZYTKOWANIA.
PRZECHOWUJ JA W BEZPIECZNYM MIEJSCU DO WYKORZYSTANIA W PRZYSZLOSCI.

OPIS

1. Panel sterowania LED
2. Kosz

3. Taca

4. Uchwyt kosza

5. Przewdd zasilajacy

6. Wylot powietrza

OPIS PANELU STEROWANIA

1. Panel wyswietlacza

2. Podwyzszanie temperatury
3. Temperatura

4. Obnizanie temperatury

5. Wybor programu

6. Programy

7. Symbol gotowania

8. Zasilanie (dtugie nacisnigcie O/I, krotkie nacisniecie Pauza/Start)
9. Skrocenie czasu

10. Ustawienie czasu

11. Wydtuzenie czasu

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Jezeli przewdd zasilajgecy jest uszkodzony, aby unikngé
zagrozenia musi on zosta¢ wymieniony przez producenta,
autoryzowany serwis lub odpowiednio wykwalifikowang
osobe.

Z tego urzadzenia mogg korzysta¢ dzieci w wieku 8
lat i starsze oraz osoby o zmniejszonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub  umystowych Ilub
nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, jesli sg one pod
nadzorem lub wczesniej otrzymaty instrukcje dotyczgce
korzystania z urzgdzenia w sposéb bezpieczny i rozumiejg
zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci nie mogg bawiC sie
urzgdzeniem. Czyszczenie i konserwacja urzgdzenia nie
mogg by¢ dokonywane przez dzieci mtodsze niz 8 lat i
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pozostawione bez nadzoru.

Urzadzenie i kabel zasilajgcy trzymaj poza zasiegiem
dzieci w wieku ponizej 8 lat.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z uzyciem
zewnetrznych wytgcznikow czasowych lub oddzielnego
uktadu zdalnej regulacji.

Odtgczaj urzgdzenie od zasilania, jezeli nie jest ono
uzywane, a takze przed jego czyszczeniem. Przed
zatozeniem lub zdjeciem czesSci oraz czyszczeniem
urzgdzenia nalezy pozostawi¢ je do ostygniecia. Nie
nalezy zanurzacC urzgdzenia w wodzie ani w zadnym
innym ptynie.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na maksymalne;j
wysokosci 2000m n.p.m..

WAZNE OSTRZEZENIA

To urzadzenie jest przeznaczone wylgcznie do uzytku domowego i w zadnym wypadku nie powinno by¢
wykorzystywane do uzytku komercyjnego lub przemystowego.

Nieprawidtowe uzycie lub niewtasciwe obchodzenie sie z urzgdzeniem spowoduje uniewaznienie gwaranciji.
Przed podigczeniem urzgdzenia do sieci sprawdz, czy napigcie zasilania jest takie samo, jak wskazane na
tabliczce znamionowej urzadzenia.

Umies$¢ urzgdzenie na ptaskiej i rownej powierzchni.

W trakcie korzystania z urzgdzenia przewdd zasilajgcy nie moze by¢ zaplgtany ani owiniety wokot
urzadzenia.

Nie uzywaj, nie podtgczaj ani nie odtgczaj urzgdzenia od sieci, majgc mokre dtonie i/lub stopy. Nie ciggnij za
przewdd zasilajgcy w celu odigczenia urzadzenia. Nie uzywaj przewodu jako uchwytu.

WAZNE Podczas korzystania urzgdzenia nalezy zachowaé co najmniej dziesie¢ centymetréw wolnej
przestrzeni po wszystkich jego stronach, aby umozliwi¢ odpowiednig cyrkulacje powietrza.

NIE umieszczaj urzadzenia pod szafkami, za zaluzjami lub zastonami. Ryzyko przegrzania / pozaru.

Nie przykrywaj zadnej czesci urzgdzenia szmatkg lub podobnym materiatem, poniewaz spowoduje to
przegrzanie. Ryzyko pozaru.

To jest FRYTKOWNICA BEZTLUSZCZOWAAIR FRYER. Do przygotowania produktéw wymaga niewielkiej
iloS¢ oleju. Nie napetniaj pojemnika olejem lub tluszczem, poniewaz moze to spowodowac zagrozenie
pozarowe.

Nie uzywaj z urzgdzeniem akcesoriéw innych niz zalecane przez producenta.

Zawsze zaktadaj ochronne, izolowane rekawice kuchenne podczas wktadania lub wyjmowania rzeczy z
frytkownicy.

Z urzgdzenia korzystaj na ptaskiej, stabilnej i odpornej na ciepto powierzchni. Przy pierwszym uzyciu
frytkownicy Air Fryer moze sie pojawi¢ delikatny nieprzyjemny zapach lub niewielka ilo§¢ dymu. Jest to
normalne w przypadku nowych urzadzen po procesie produkciji.
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Zawsze umieszczaj sktadniki przeznaczone do smazenia w koszyku, aby zapobiec ich kontaktowi z
elementami grzejnymi.

W przypadku jakiejkolwiek awarii lub uszkodzenia natychmiast odtacz urzadzenie od sieci i skontaktuj sie
z autoryzowanym dziatem wsparcia technicznego. Nie otwieraj obudowy urzgdzenia, poniewaz grozi to
niebezpieczenstwem. Jedynie wykwalifikowany personel z oficjalnego dziatu wsparcia technicznego marki
moze przeprowadzaé naprawy lub procedury na urzagdzeniu.

Firma Eurogama Sp. z 0.0. nie ponosi odpowiedzialnos$ci za jakiekolwiek szkody, ktére mogg wystgpi¢ na
osobach, zwierzetach lub przedmiotach z powodu nieprzestrzegania tych ostrzezen.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe i naklejki wewnatrz i na zewnatrz urzadzenia Air Fryer.
Delikatnie wytrzyj powierzchnie zewnetrzng wilgotng szmatkg lub recznikiem papierowym.
OSTRZEZENIE: Nie zanurzaj urzadzenia ani wtyczki przewodu zasilajgcego w wodzie ani w zadnym innym
ptynie.

2. Pociagnij za uchwyt kosza, aby wyjg¢ go z urzadzenia Air Fryer. Aby wyjac¢ tacke uzyj uchwytu
znajdujgcego sie w jej Srodkowej czesci Umyj kosz i tacke wewnatrz i na zewnatrz

uzywajac gabki i cieptej wody z mydtem. Kosz i tacke mozna my¢ na gérnej pétce

zmywarki.

3. OSTRZEZENIE: Nie uzywaj szorstkich $rodkéw do czyszczenia ani $ciereczek do szorowania.

4. Dokfadnie osusz.

SPOSOB UZYCIA

1. Podigcz wtyczke do uziemionego gniazdka sciennego.

2. Ostroznie wyciggnij kosz z urzadzenia.

3. W16z skiadniki do koszyka.

OSTRZEZENIE: Nigdy nie napetniaj kosza powyzej iloci podanej w tabeli receptur, poniewaz moze to
mie¢ wptyw na jako$¢ produktow koncowych.

4. Wsun kosz z powrotem do urzgdzenia. Nigdy nie uzywaj kosza bez umieszczonej na nim tacy na
Zywnose.

OSTRZEZENIE: Nie dotykaj kosza w trakcie i po zakofczeniu uzytkowania, poniewaz bardzo sie nagrzewa.
Kosz tap tylko za uchwyt.

5. Nacisnij i przytrzymaj przycisk ,Zasilania (8)”, aby wtaczyé urzadzenie. Lampka kontrolna zasilania
mruga. Nacis$nij przycisk dotykowy regulacji temperatury, aby ustawi¢ zgdang temperature.

6. Ustal wymagany czas przygotowania produktu.

7. Nacisnij przycisk zasilania, aby rozpoczaé gotowanie, a nastepnie nacisnij przyciski dotykowe czasu (9)
& (11), aby

ustawi¢ wymagany czas przygotowania. Nacisnij przyciski dotykowe temperatury (2) & (4), aby ustawic
wymagang

temperature. Lampka kontrolna zasilania bedzie swieci¢, a wskaznik gotowania bedzie wigczony. Kiedy
czas zostanie osiggniety, na panelu wyswietlacza pojawi sie ,OFF” i 6 razy styszalny bedzie sygnat
dzwiekowy.

Oznacza to, ze proces gotowania zostat zakofnczony. Wentylator bedzie nadal pracowac¢ przez 20s.

8. Do czasu przygotowania nalezy doda¢ 3 minuty, gdy urzadzenie jest zimne.

Mozna tez pozwoli¢ na rozgrzanie urzgdzenia przez ok. 4 minuty bez wktadania sktadnikéw do $rodka.
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9. Niektore sktadniki wymagaja potrzasniecia w potowie czasu przygotowania. Aby potrzasna¢ lub obrécic¢
produkty, wyciagnij koszyk z urzadzenia za uchwyt i potrzasnij nim lub obré¢ produkty widelcem (lub
szczypcami). Nastepnie wtdz koszyk z powrotem do urzadzenia.

10. Gdy ustyszysz dzwonek timera, oznacza to, ze uptyngt ustawiony czas przygotowania produktow.
Wyciagnij kosz z urzgdzenia i umiesci¢ go na powierzchni odpornej na dziatanie wysokich temperatur.
Sprawdz, czy produkty sg gotowe. Jesli sktadniki nie sg jeszcze gotowe, wystarczy wsung¢ koszyk z
powrotem do urzgdzenia i ustawi¢ timer na kilka dodatkowych minut.

11. Aby wyja¢ produkty, wyciagnij kosz z urzgdzenia. Koszyk i sktadniki sg gorgce. Sktadniki mozesz wyja¢
za pomocg widelca (lub szczypcédw). Aby wyja¢ duze lub kruche produkty, uzyj pary szczypiec. Opréznij
koszyk do miski lub na talerz.

PODSTAWOWE PRZEPISY KULINARNE

Ponizsza tabela pomoze wybra¢ podstawowe ustawienia dla produktow, ktére chcesz przygotowac.

UWAGA: Nalezy pamigta¢, ze te ustawienia majg charakter wskazéwek. Poniewaz sktadniki réznig
sie miedzy sobg pochodzeniem, wielkoscia, ksztattem, a takze markg, nie mozemy zagwarantowac
najlepszego ustawienia dla wybranych produktow.

IKONY PROGRAM CZAS TEMPERATIRA
Steki 12 minut 180°C
&’ Kurczak 25 minut 180°C
% Owoce morza 12 minut 180°C
Ryby 18 minut 180°C
Pizza 17 minut 160°C
@ Chipsy 18 minut 200°C
@ Babeczki 55 minut 145°C
&y Baktazan 12 minut 180°C

Zalecane ponizej temperatury i czasy opierajg sie¢ na wymienionych zalecanych ilosciach i wagach. Jesli
uzywasz mniejszej ilosci lub wagi, sprawdz jedzenie wczesniej niz zalecany czas, poniewaz prawdopodobnie
bedzie gotowe szybciej.

Uwaga: Tabela jest tylko wskazoéwka i nie zawiera doktadnych przepiséw.

Uwaga: Nalezy zachowa¢ szczegdlng ostroznos$¢ podczas obchodzenia sie z gorgcymi potrawami w koszu
urzadzenia. Podczas przygotowywania ttustych potraw nadmiar oleju bedzie $ciekat do kosza. Opréznij
kosz po kazdym uzyciu.



PL

WSKAZOWKI KULINARNE

» Prawie kazda potrawa, ktéra jest tradycyjnie gotowana w piekarniku, moze zosta¢ przygotowana w
urzadzeniu.

 Potrawy przygotowuja sie najlepiej i najbardziej rownomiernie, gdy sa podobnej wielkosci i grubosci.
* Mniejsze kawatki potraw wymagajg krétszego czasu gotowania niz kawatki wieksze.

» Aby uzyskac¢ najlepsze rezultaty w najkrétszym czasie, przygotowuj jedzenie w urzgdzeniu w matych
porcjach. Jesli to mozliwe unikaj uktadania produktdw na sobie lub w warstwach.

» Wigkszos¢ pakowanej zywnosci nie musi by¢ wrzucana do oleju przed przygotowaniem w urzadzeniu.
Wiekszosc¢
juz zawiera olej i inne sktadniki, ktére zwigkszajg rumienienie i chrupkos$¢.

» W urzgdzeniu bardzo dobrze przygotowujg sie mrozone przystawki. Aby uzyskac najlepsze rezultaty, utéz
je na tacy w jednej warstwie.

* Przy utozeniu produktéw w warstwy nalezy potrzasngé koszem w potowie procesu (lub odwrdci¢ produkty),
aby utatwi¢ rownomierne przygotowanie.

 Potrawy, ktore przygotowujesz od podstaw, takie jak frytki lub warzywa, potraktuj

niewielkg ilosci oleju, aby je przyrumieni¢ i nada¢ im chrupkosci.

» Podczas przygotowywania $wiezych warzyw, przed dodaniem oleju i wiozeniem ich do urzadzenia
upewnij sie, ze sg one catkowicie suche, tak aby zapewni¢ maksymalng chrupkos$¢.

* Frytkownice $wietnie nadajg si¢ do odgrzewania potraw, w tym pizzy. Aby ponownie podgrza¢ jedzenie,
ustaw temperature na 150°C na maksymalnie 10 minut.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

* Przed czyszczeniem upewnij sie, ze urzadzenie jest chtodne i odtgczone od zasilania.

» Gdy urzadzenie i kosz sg chtodne, wyjmij kosz z urzadzenia (jesli

jeszcze tego nie zrobite$). Uzyj uchwytu tacki, aby wyja¢ tacke. Uzyj ggbki i cieptej wody z mydtem
aby umyc¢ tacke i kosz wewnatrz i na zewnatrz.

Ostrzezenie: Nie uzywaj szorstkich srodkéw do czyszczenia ani $ciereczek do szorowania.

*» Kosz i tacke mozna my¢ na gornej potce zmywarki.

« Delikatnie wytrzyj powierzchnie zewnetrzng wilgotng szmatkg lub recznikiem papierowym.

* Nie zanurzaj urzadzenia ani wtyczki przewodu zasilajgcego w wodzie ani w zadnym innym piynie.
* Przed schowaniem urzadzenia doktadnie wysusz wszystkie czesci.

* Urzgdzenie przechowuj w chtodnym i suchym miejscu.

UTYLIZACJA PRODUKTU

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE oraz polskg Ustawg
E z dnia 11 wrzesnia 2015r. ,0 zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U. z dn.
23.10.2015 poz.1688) symbolem przekreslonego kontenera na odpady.

B Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie moze byc¢
umieszczany facznie z innymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzgcym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego/. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty zbiérki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.

Wriasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwenciji, wynikajgcych z obecnosci sktadnikéw
niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Mamy nadzieje, ze produkt przyniesie Panstwu wiele satysfakgii.



WE WOULD LIKE TO THANKS YOUR FOR CHOOSING ZELMER, WE WISH THE PRODUCT
PERFORMS TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE

WARNING

PLEASE READ THE INSTRUCTIONS FOR USE CAREFULLY PRIOR TO USING THE PRODUCT.
STORE THESE IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.

DESCRIPTION

1. LED Control panel
2. Basket

3. Tray

4. Basket Handle

5. Mains power cord
6. Air Outlet

CONTROL PANEL DESCRIPTION

1. Display panel

2. Increase temperature
3. Temperature

4. Decrease temperature
5. Program selection

6. Programs

7. Cooking sign

8. Power (long press O/, short press for Pause/Start)
9. Time decrease

10. Time selection

11. Time increase

SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced

by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

This appliance can be used by children aged from

8 years and above and persons with reduced physical,

sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way
and understand the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children unless they are older than



8 and supervised.
Keep the appliance and its cord out of reach of children
less than 8 years.

Appliances are not intended to be operated by means of
an external timer or separate remote-control system.

Disconnect the appliance when it is not in use and before
cleaning it. Let it cool before putting on, taking off parts
and cleaning it Do not submerge the appliance in water
or any

other liquid.

This appliance is intended for use at a maximum altitude
of 2000m above sea level.

IMPORTANT WARNINGS

This appliance is designed exclusively for domestic use, in no case should be a commercial

or industrial use.

Any incorrect use or improper handling of the product shall render the warranty null and void.
Prior to plugging in the product, check that your mains voltage is the same as the one indicated
on the product label.

Place the appliance on a flat even surface

The mains connection cable must not be tangled or wrapped around the product during use.

Do not use the device, or connect and disconnect to the supply mains with the hands and/or feet wet. Do
not pull on the connection cord in order to unplug it or use it as a handle

IMPORTANT. When operating this Air Fryer, keep at least ten centimeters of free space on all sides of the
oven to allow for adequate air circulation.

DO NOT place your Air Fryer under cupboards, blinds or curtains. Risk of overheating / fire.
Do not cover any part of the Fryer with a cloth or similar, it will cause overheating. Risk of fire.
This is an AIR FRYER. It requires very little oil to cook. Do not fill the pot with oil or fat as this
may cause a fire hazard.

Do not use any accessories other than manufacturer recommended accessories in this Air Fryer.
Always wear protective, insulated oven gloves when inserting or removing items from the hot
Air Fryer.

The appliance must be used on a level, stable heat-resistant surface. The first time you use
your Air Fryer there may be a slight odor or a small amount of smoke given off. This is normal
and is just the manufacturing residues burning off.

Always place the ingredients to be fried in the basket to prevent it from coming into contact
with the heating elements.

Unplug the product immediately from the mains in the event of any breakdown or damage



and contact an official technical support service. In order to prevent any risk of danger, do not
open the device. Only qualified technical personnel from the brand’s Official technical support
service may carry out repairs or procedures on the device.

B&B TRENDS SL. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or objects,
for the non-observance of these warnings.

BEFORE ITS FIRST USE

1. Remove all packing materials and stickers from the inside and outside of the Air Fryer.
Gently wipe down exterior with a damp cloth or paper towel.

WARNING: Never immerse the Air Fryer or its plug in water or any other liquids.

2. Pull the basket handle to remove the basket from the Air Fryer. Use the tray handle, in

the center of the tray, to remove the tray. Use a sponge and warm, soapy water to wash

the inside and outside of the basket and tray. The basket and the tray are top-rack dishwasher
safe.

3. WARNING: Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads.

4. Dry thoroughly.

HOW TO USE

1. Connect the mains plug to an earthed wall socket.

2. Carefully pull the basket out of the Airfryer

3. Put the ingredients into the basket.

WARNING: Never fill the basket exceeding the amount indicated in the recipes table, as this
could affect the quality of the end results.

4. Slide the basket back to the Airfryer. Never use the basket without the food tray on it.
WARNING: Do not touch the basket during and sometime after use as it gets very hot. Only
hold the basket by the handle.

5. Press and hold “Power (8)” button, to switch on the air fryer, the power indicator light
twinkles. Press the temperature control touch button to the required temperature.

6. Determine the required preparation time for the ingredient.

7. Press power button to start cooking, and press the time touch buttons (9) & (11) to the
required preparation time, and press the temperature touch buttons (2) & (4) to the required
temperature, the power indicator light will keep lightning, the cooking sign indicator is go

on. When the time is reach, the display penal will display “OFF”, and it makes 6 “beep” sound
standby the cooking is finished, then the fan will continue running 20s.

8. Add 3 minutes to the preparation time when the appliance is cold, or you can also let the
appliance preheat without any ingredients inside approx. 4 minutes.

9. Some ingredients require shaking halfway through the preparation time. To shake or turn
over the ingredients, pull the basket out of the appliance by the handle and shake it or turn
over the ingredients by fork (or tongs). Then put the basket back into the Airfryer.

10. When you hear the timer bell, the set preparation time has elapsed. Pull the basket out of
the appliance and place it on a heat-resistant surface. Check if the ingredients are ready. If
the ingredients are not ready yet, simply slide the basket back into the appliance and set the
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timer to a few extra minutes.

11. To remove the ingredients, pull the basket out of the Airfryer. The basket and the ingredients are hot.
You can use a fork (or tongs) to take out the ingredients. To remove large or fragile ingredients, use a pair
of tongs to lift the ingredients out of the tank. Empty the basket into a bowl or onto a plate.

MAIN COOKING RECIPES

This table below helps you to select the basic settings for the ingredients you want to prepare.

NOTE: Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in origin, size, shape as well
as brand, we cannot guarantee the best setting for your ingredients.

ICONS PRESETS TIME TEMPERATURE
Steaks 12 minutes 180°C
& Chicken 25 minutes 180°C
D Sea food 12 minutes 180°C
Fish 18 minutes 180°C
Pizza 17 minutes 160°C
@ Chips 18 minutes 200°C
@ Cupcakes 55 minutes 145°C
é’ Eggplants 12 minutes 180°C

The temperatures and times recommended below are based off of the listed recommended
amounts and weights. If using a smaller amount or weight, check food sooner than the
recommended time because it will likely cook faster.

Note: This table is only a guide and does not contain exact recipes.

Note: Use extreme caution while handling hot food in fryer basket. Excess oil will drip into
basket when preparing greasy foods. Empty the basket after every use.

COOKING TIPS

» Almost any food that is traditionally cooked in the oven can be air fried.

» Foods cook best and most evenly when they are of similar size and thickness.

» Smaller pieces of food require less cooking time than larger pieces.

« For best results in the shortest amount of time, air fry food in small batches. Avoid stacking
or layering when possible.

» Most prepackaged foods do not need to be tossed in oil before air frying. Most already
contain oil and other ingredients that enhance browning and crispiness

« Frozen appetizers air fry very well. For best results, arrange them on the tray in a single
layer.



« If layering foods, be sure to shake the basket halfway through (or flip food) to promote

even cooking.

« Toss foods you are preparing from scratch, such as French fries or other vegetables, with

a small amount of oil to promote browning and crispiness.

* When air frying fresh vegetables, make sure to pat them dry completely before tossing

with oil and air frying to ensure maximum crispiness.

« Air fryers are great for reheating food, including pizza. To reheat your food, set the temperature
to 1500C for up to 10 minutes.

CLEANING AND MAINTENANCE

* Ensure the Air Fryer is unplugged and cool before cleaning.

* Once the Air Fryer and basket are cool, remove the basket from the Air Fryer (if it is not
already removed). Use the tray handle to remove tray. Use a sponge and warm, soapy water
to wash the inside and outside of the basket and tray.

Warning: Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads.

» The basket and the tray are top-rack dishwasher safe.

» Gently wipe down exterior with a damp cloth or paper towel.

» Never immerse the Air Fryer or its plug in water or any other liquid.

* Dry all parts thoroughly before storage.

« Store the Air Fryer in a cool, dry place.

PRODUCT DISPOSAL

This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical and
electronic devices, known as WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment),
mmmm Provides the legal framework applicable in the European Union for the
disposal and reuse of waste electronic and electrical devices. Do not dispose
of this product in the bin, instead going to the electrical and electronic waste
collection center closest to your home.
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WIR DANKEN IHNEN, DASS SIE SICH FUR ZELMER ENTSCHIEDEN HABEN UND WUNSCHEN
IHNEN VIEL FREUDE UND ZUFRIEDENHEIT MIT IHREM GERAT.

WARNUNG

BITTE LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG VOR DER VERWENDUNG DES GERATS
SORGFALTIG DURCH. BEWAHREN SIE DIESE AN EINEM SICHEREN ORT ZUR SPATEREN
VERWENDUNG AUF.

BESCHREIBUNG

1. LED-Bedienfeld
2. Korb

3. Schale

4. Korbgriff

5. Hauptnetzkabel
6. Luftauslass

BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDES

1. Anzeige

2. Temperatur erhohen
3. Temperatur

4. Temperatur senken
5. Programmauswahl
6. Programme

7. Kochzeichen

8. Power (lang drucken O/I, kurz drucken fur Pause/Start)
9. Zeit verkurzen

10. Zeit auswahlen

11. Zeit verlangern

SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt wird, muss es
durch den Hersteller, seinen Kundendienst oder
ahnlich qualifizierte Personen ersetzt werden, um
eine Gefahrdung zu vermeiden.

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit verringerten physischen, sensorischen

oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an

Erfahrung und Wissen nur benutzt werden, wenn

sie beaufsichtigt oder bezuglich des sicheren Gebrauchs
des Gerats unterwiesen wurden und die
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daraus resultierenden Gefahren verstehen. Kinder
durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und
Wartung durfen nicht von Kindern vorgenommen
werden - es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und
werden beaufsichtigt.

Halten Sie das Gerat und sein Kabel auserhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

Dieses Gerat ist nicht fur den Betrieb uber eine externe
Zeitschaltuhr oder ein separates Fernsteuersystem
vorgesehen.

Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung,

wenn es nicht in Gebrauch ist und bevor Sie es reinigen.
Lassen Sie es abkuhlen, bevor Sie Teile anbringen,
abnehmen oder reinigen.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein.

Dieses Gerat ist fur den Einsatz in einer maximalen
Hohe von 2.000 m uber dem Meeresspiegel vorgesehen.

WICHTIGE WARNHINWEISE

Dieses Gerat ist ausschlieslich fur den hauslichen Gebrauch bestimmt, keinesfalls fur einen
gewerblichen oder industriellen Einsatz.

Bei unsachgemasem Gebrauch oder falscher Handhabung des Gerats erlischt die Garantie. Prufen Sie vor
dem Einstecken des Produkts, ob lhre Netzspannung mit der auf dem Produktetikett

angegebenen Spannung ubereinstimmt.

Stellen Sie das Gerat immer auf eine flache, ebene Oberflache.

Das Stromkabel darf wahrend des Betriebs nicht verwickelt oder um das Produkt gewickelt
werden.

Benutzen oder stecken Sie das Gerat nicht mit nassen Handen und/oder Fusen ein oder aus.
Ziehen Sie nicht am Anschlusskabel, um es auszustecken oder es als Griff zu verwenden.
WICHTIG. Stellen Sie beim Betrieb dieser Heisluftfritteuse an allen Seiten mindestens

zehn Zentimeter Freiraum sicher, um eine ausreichende Luftzirkulation zu ermoglichen.

Stellen Sie Ihre Heisluftfritteuse NICHT unter Schranke, Jalousien oder Vorhange. Uberhitzungs-
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und Brandgefahr.

Bedecken Sie keinen Teil der Fritteuse mit einem Tuch oder Ahnlichem, da dies zu Uberhitzung
fuhrt. Feuergefahr.

Dieses Gerat ist eine HEISSLUFTFRITTEUSE. Es benotigt sehr wenig Ol zum Kochen. Befullen
Sie den Topf nicht mit Ol oder Fett, da dies eine Brandgefahr birgt.

Verwenden Sie fur diese Heisluftfritteuse nur das vom Hersteller empfohlene Zubehor.

Tragen Sie immer schutzende, isolierte Ofenhandschuhe, wenn Sie etwas in die heise
Heisluftfritteuse einlegen oder aus ihr entnehmen.

Verwenden Sie das Gerat auf einer ebenen, stabilen und hitzebestandigen Oberflache.

Wenn Sie die Fritteuse zum ersten Mal benutzen, kann etwas Geruch oder eine gewisse
Rauchentwicklung auftreten. Dies ist normal und nur auf das Verbrennen von Herstellungsruckstanden
zuruckzufuhren.

Legen Sie die zu frittierenden Speisen immer in den Korb, damit sie nicht mit den Heizelementen
in Beruhrung kommen.

Ziehen Sie im Falle einer Storung oder Beschadigung sofort den Netzstecker und wenden

Sie sich an einen offiziellen technischen Kundendienst. Um eine Gefahrdung zu vermeiden,

darf das Gerat nicht geoffnet werden. Nur qualifiziertes technisches Personal des offiziellen
technischen Kundendienstes der Marke darf Reparaturen oder Eingriffe am Gerat

vornehmen.

B&B TRENDS SL. ubernimmt keine Haftung fur Schaden an Personen, Tieren oder Gegenstanden,
die durch die Nichtbeachtung dieser Warnhinweise entstehen.

VOR DEM ERSTEN EINSATZ

1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und Aufkleber von der Innen- und Ausenseite
der Heisluftfritteuse. Wischen Sie die Ausenseite vorsichtig mit einem feuchten Stoffoder
Papiertuch ab.

WARNUNG: Tauchen Sie die Heisluftfritteuse oder ihren Stecker niemals in Wasser oder
andere Flussigkeiten.

2. Ziehen Sie den Korb an seinem Griff aus der Heisluftfritteuse heraus. Nehmen Sie die
Schale am Giriff in ihrer Mitte heraus. Reinigen Sie die Innen- und Ausenseite des Korbs
und der Schale mit einem Schwamm und warmem Seifenwasser. Korb und Schale konnen
oben im oberen Fach des Geschirrspulers gewaschen werden.

3. WARNUNG: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Schwamme.

4. Trocknen Sie alles grundlich ab.

BEDIENUNG

1. Verbinden Sie den Netzstecker mit einer geerdeten Steckdose.

2. Nehmen Sie den Korb vorsichtig aus der Heisluftfriteuse heraus

3. Geben Sie die Zutaten in den Korb.

WARNUNG: Fullen Sie den Korb niemals uber die in der Rezepttabelle angegebene Menge
hinaus, da dies die Qualitat des Endergebnisses beeintrachtigen konnte.
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4. Schieben Sie den Korb zuruck in die Heisluftfritteuse. Verwenden Sie den Korb niemals
ohne die Essensschale darauf.

WARNUNG: Beruhren Sie den Korb wahrend und unmittelbar nach dem Gebrauch nicht, da
er sehr heis wird. Halten Sie den Korb nur am Giriff.

5. Drucken und gedruckt halten Sie die Einschalttaste “Power (8)”, um die Heisluftfritteuse
einzuschalten, und die Betriebsanzeige leuchtet auf. Stellen Sie die Temperatursteuerungs-
Touch-Taste auf die gewunschte Temperatur ein.

6. Legen Sie die erforderliche Vorbereitungszeit fur die jeweilige Speise fest.

7. Drucken Sie die Einschalttaste, um den Garvorgang zu starten, und stellen Sie mit

den Zeittasten (9) und (11) die gewunschte Zubereitungszeit ein, und stellen Sie mit den
Temperaturtasten (2) und (4) die gewunschte Temperatur ein; die Betriebskontrollleuchte
wird weiterhin leuchten, das Kochzeichen leuchtet auf. Wenn die Zeit erreicht ist, zeigt das
Display “AUS” an, und es ertonen 6 “Pieptone” im Standby-Modus, wenn der Kochvorgang
beendet ist, dann lauft das Geblase 20 Sekunden weiter.

8. Verlangern Sie die Zubereitungszeit bei kaltem Gerat um 3 Minuten oder lassen Sie das
Gerat ohne Zutaten ca. 4 Minuten vorheizen.

9. Bei einigen Speisen ist es erforderlich, diese nach der Halfte der Zubereitungszeit zu
schutteln. Um die Zutaten zu schutteln oder umzudrehen, ziehen Sie den Korb am Griff aus
dem Gerat und schutteln Sie ihn oder wenden Sie die Zutaten mit einer Gabel (oder Zange).
Setzen Sie den Korb dann wieder in die Heisluftfritteuse ein.

10. Wenn Sie die Timerglocke horen, ist die eingestellte Zubereitungszeit abgelaufen. Ziehen
Sie den Korb aus dem Gerat und stellen Sie diesen auf eine hitzebestandige Unterlage.
Prufen Sie, ob die Zutaten fertig sind. Wenn die Zutaten noch nicht fertig sind, schieben Sie
den Korb einfach wieder in das Gerat und stellen Sie den Timer auf ein paar zusatzliche
Minuten.

11. Um die Zutaten zu entnehmen, ziehen Sie den Korb aus der Heizluftfritteuse. Der Korb
und die Zutaten sind heis. Sie konnen eine Gabel (oder Zange) verwenden, um die Zutaten
herauszunehmen. Um grose oder zerbrechliche Zutaten zu entfernen, heben Sie die Zutaten
mit einer Zange aus dem Tank. Leeren Sie den Korb in eine Schussel oder auf einen

Teller.

ALLGEMEINE KOCHREZEPTE

Diese Tabelle unten hilft lhnen bei der Auswahl der Grundeinstellungen fur die Zutaten, die
Sie zubereiten mochten.

HINWEIS: Beachten Sie, dass diese Einstellungen Hinweise sind. Da sich die Zutaten in
Herkunft, Grose, Form sowie Marke unterscheiden, konnen wir nicht die beste Einstellung
fur lhre Zutaten garantieren.
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ICONS MODUS ZEIT TEMPERATUR
Steaks 12 Minuten 180°C
éb Huhn 25 Minuten 180°C
% Meeresfriichte 12 Minuten 180°C
"f Fisch 18 Minuten 180°C
Pizza 17 Minuten 160°C
@ Chips 18 Minuten 200°C
@ Tortchen 55 Minuten 145°C
6’ Aubergine 12 Minuten 180°C

Die empfohlenen Temperaturen und Zeiten beziehen sich auf die genannten Mengen und
Gewichte. Wenn Sie kleinere Mengen oder weniger Gewicht garen, prufen Sie das Ergebnis
fruher als empfohlen, da die Speisen wahrscheinlich schneller fertig sein werden.

Hinweis: Diese Tabelle ist nur ein Leitfaden und stellt keine exakten Vorgaben dar.

Hinweis: Seien Sie beim Umgang mit heisen Lebensmitteln im Frittierkorb auserst vorsichtig.
Bei der Zubereitung von fettigen Speisen tropft uberschussiges Ol in den Korb. Entleeren
Sie den Korb nach jedem Gebrauch.

ZUBEREITUNGSTIPPS

« Fast alle traditionell im Backofen zubereiteten Speisen konnen auch mit heiser Luft frittiert
werden

* Lebensmittel garen am besten und gleichmasigsten, wenn sie ahnlich gros und dick sind
« Kleinere Lebensmittelstucke benotigen weniger Garzeit als grosere

* Fur beste Ergebnisse in kurzester Zeit frittieren Sie lhre Lebensmittel in kleinen Mengen.
Vermeiden Sie nach Moglichkeit, sie zu stapeln oder zu schichten

« Die meisten vorverpackten Lebensmittel mussen vor dem Heisluftfrittieren nicht in Ol
geschwenkt werden. Die meisten enthalten bereits Ol und andere Zutaten, die eine gute
Braunung und Knusprigkeit ermoglichen

« Tiefgekuhlte Happchen und Vorspeisen lassen sich sehr gut mit Heisluft frittieren. Die besten
Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie sie in einer einzigen Schicht auf der Schale anordnen

» Wenn Sie Speisen schichten, schutteln Sie den Korb oder wenden Sie seinen Inhalt nach
halber Zeit, um ein gleichmasiges Frittieren zu fordern

» Schwenken Sie Lebensmittel, die Sie frisch zubereiten, wie z. B. Pommes frites oder anderes Gemuse,
mit einer kleinen Menge OlI, damit sie knusprig braun werden

* Tupfen Sie frisches Gemuse vollstandig trocken, bevor Sie es in Ol schwenken und mit
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Luft frittieren, um maximale Knusprigkeit zu erzielen
* Heisluftfritteusen eignen sich hervorragend zum Aufwarmen, auch von Pizza. Stellen Sie
zum Aufwarmen lhrer Speisen die Temperatur auf 150 °C und die Zeit auf 10 Minuten ein

REINIGUNG UND WARTUNG

« Stellen Sie sicher, dass die Heisluftfritteuse vor der Reinigung ausgesteckt und abgekuhlt
ist

* Sobald Gerat und Korb abgekuhlt sind, nehmen Sie den Korb heraus (falls er nicht bereits
entfernt wurde). Ziehen Sie den Korb am Griff heraus. Reinigen Sie die Innen- und
Ausenseite des Korbs und der Schale mit einem Schwamm und warmem Seifenwasser.
Warnung: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Schwamme.

+ Korb und Schale konnen oben im oberen Fach des Geschirrspulers gewaschen werden.
» Wischen Sie die Ausenseite vorsichtig mit einem feuchten Stoff- oder Papiertuch ab.

* Tauchen Sie die Fritteuse niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten ein

* Trocknen Sie alle Teile grundlich ab, bevor Sie sie wegstellen.

« Lagern Sie die Heisluftfritteuse an einem kuhlen, trockenen Ort

GERATEENTSORGUNG

Dieses Gerat entspricht der europaischen Richtlinie 2012/19/EU uber elektrische
und elektronische Gerate, bekannt als WEEE (Waste Electrical and Electronic
mmmm EQuipment), die den in der Europaischen Union geltenden Rechtsrahmen fur
die Entsorgung und Wiederverwendung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten
bildet. Werfen Sie dieses Produkt nicht in die Mulltonne, sondern geben Sie es
bei der nachstgelegenen Sammelstelle fur Elektro- und Elektronikschrott ab.

18



DEKUJEME, ZE JSTE S| VYBRALI ZNACKU ZELMER. PREJEME VAM, ABYSTE BYLI S NASIM
VYROBKEM SPOKOJENI.

UPOZORNENI

PRED POUZITIM ZARIZENI SI NEJPRVE PRECTETE NAVOD K OBSLUZE A ULOZTE JEJ NA
BEZPECNEM MISTE PRO BUDOUCI POUZITI.

POPIS

1. LED ovladaci panel
2. Kosik

3. Tac

4. Rukojet kose

5. Napajeci kabel

6. Vystup vzduchu

POPIS OVLADACIHO PANELU

1. Zobrazovaci panel
2. Narust teploty

3. Teplota

4. Snizeni teplota

5. Volba programu

6. Programy

7. Symbol vareni

8. Nabijeni (dlouze stisknéte O/I, kratce stisknéte Pauza/Start)
9. Snizeni ¢asu

10. Nastaveni ¢asu
11. Prodlouzeni ¢asu

BEZPECNOSTNi PREDPISY

Pokud je pfivodni kabel poSkozeny, musi jej vymeénit
vyrobce, jeho autorizovany servis nebo podobné
kvalifikovana osoba, aby se predeslo nebezpedi.

Tento pristroj mohou pouzivat déti od 3 let.
8letnebostarsiaosobysesnizenymifyzickymi,smyslovymi
nebo dusSevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud jim byl poskytnut dohled
nebo byly pouCeny o bezpeCném pouzivani spotiebiCe a
rozumi souvisejicim nebezpecim. Déti si se spotfebicem
nesmi hrat. Cisténi a udrzbu spotfebiCe nesmi provadét
déti mladsi 8 let a nesmi byt ponechan bez dozoru.
Spotfebic a jeho napajeci kabel uchovavejte mimo dosah

19



(074

déti mladSich 8 let.

Spotfebi€ neni urCen pro provoz s externimi Casovaci
nebo se samostatnym systémem dalkového ovladani.
Pokud spotfebi¢ nepouzivate a pred Cisténim jej odpojte
od elektrické sité. Pfed nasazenim nebo sejmutim dilu
nebo prfed Cisténim jednotky nechte dily vychladnout.
Pristroj neponofujte do vody ani do jiné kapaliny.
Zafizeni je urCeno pro pouziti v maximalni nadmorskeé
vysce 2 000 metri nad morem.

DULEZITA UPOZORNENI

Tento spottebi¢ je uréen pouze pro domaci pouziti a v Zadném piipadé se nesmi pouzivat pro komeréni
nebo primyslové ucely.

Nespravné pouziti nebo nespravné zachazeni vede ke ztraté zaruky.

PFed pfipojenim spotiebiCe k elektrické siti zkontrolujte, zda napéti v siti odpovida napéti na Stitku.

pred pripojenim jednotky k elektrické siti zkontrolujte, zda napajeci napéti odpovida napéti uvedenému na
typovém Stitku jednotky.

Spotfebi¢ postavte na rovny a rovny povrch.

PFi pouzivani pfistroje se nesmi napajeci kabel zamotat nebo omotat kolem pfistroje.

Nepouzivejte, nezapojujte ani neodpojujte pfistroj s mokryma rukama a/nebo nohama. Pfi odpojovani
pfistroje netahejte za napajeci kabel. Nepouziveijte $iilru jako rukojet.

DULEZITE Pfi pouZivani spotfebie ponechte po véech stranach prostor alespoi deset centimetrd, aby
byla zajisténa dostate¢na cirkulace vzduchu.

NEUMISTUJTE stroj pod sk¥ing, za Zaluzie nebo zavésy. Riziko prehtati/pozaru.

Zadnou &ast spotiebite nezakryvejte latkou nebo podobnym materialem, protoZe by mohlo dojit k prehrati.
Riziko pozaru.

Toto je FRITEZA BEZ TUKU AIR FRYER. K pfipravé pokrm( je zapotfebi malé mnozstvi oleje. Nadobu
nenapliiujte olejem nebo tukem, protoZze by mohlo dojit k poZaru. Ke spotfebici nepouZivejte jiné
prislusenstvi, nez které doporucuje vyrobce.

Pfi vkladani a vyjimani potravin z fritézy vzdy pouzivejte ochranné tepelné Stity. Spotfebi¢ pouzivejte na
rovném, stabilnim a Zaruvzdorném povrchu. PFi prvnim pouziti fritézy muZete citit mirny nepfijemny zapach
nebo malé mnozstvi koufe. To je normalni u novych spotfebici po ukonéeni vyrobniho procesu.

Prazené suroviny vzdy vkladejte do koSe, aby se nedostaly do kontaktu s topnymi télesy.

V pfipadé jakékoli zavady nebo poskozeni spotrebi¢ okamzité odpojte od sité a obratte se na autorizovanou
technickou podporu. Neotevirejte kryt spotiebice, protoZe by to mohlo byt nebezpeéné. Opravy a postupy

na spotiebiti mize provadét pouze kvalifikovany personal autorizovaného stiediska technické podpory
znacky.

B&B TRENDS SL. neodpovida za Zzadné Skody na osobach, zvifatech nebo majetku, které mohou
vzniknout v disledku nedodrzeni téchto upozornéni.
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PRED PRVNIM POUZITIM

1. Odstrarite veskery obalovy material a nalepky z vnitini i vnéjsi strany fritézy Air Fryer.
Jemné otfete vnéjsi stranu vihkym hadfikem nebo papirovou utérkou.

UPOZORNEN:I: Neponofujte spotebit ani zastréku do vody nebo jiné kapaliny.

2. Zatahnéte za rukojet koSe a vyjméte jej z fritézy Air Fryer. K vyjmuti tacu pouzijte rukojet umisténou ve
svém stfedu Umyjte koS a tac zevnitf i zvenku.

Pouzijte houbu a teplou mydlovou vodu. Ko$ a tac Ize myt na horni polici my¢ky nadobi.
3. UPOZORNENI: Nepouzivejte abrazivni &istici prostfedky nebo houby.

4. Dukladné osuste.

NAVOD NA POUZITI

1. Zasurite zastréku do uzemnéné zasuvky.

2. Opatrné vytahnéte kos z jednotky.

3. Vlozte ingredience do koSiku.

UPOZORNENI: Nikdy nenaplfiujte tac nad mnoZstvi uvedené v tabulce receptt, protoze by to mohlo
ovlivnit kvalitu kone€ného vyrobku.

4. Vlozte koS zpét do stroje. Nikdy nepouzivejte koS, aniz byste na néj polozili misku na potraviny.
UPOZORNENI: B&hem pouzivani a po ném se koSe nedotykejte, protoZe se velmi zahfiva. Ko§ drzte
pouze za rukojet.

5. Stisknutim a podrzenim tlacitka ,Napajeni (8)“ zapnéte zafizeni. Indikator napajeni blika. Stisknéte
dotykové tlacitko pro nastaveni teploty pro nastaveni pozadované teploty.

6. Nastavte pozadovanou dobu vafeni pro produkt.

7. Stisknutim tlacitka napajeni zahdjite vareni a poté stisknutim ¢asovych &idel (9) a (11) zahgjite vareni.
nastavit pozadovanou dobu vafeni. Stisknutim teplotnich ¢idel (2) a (4) nastavte pozadovanou teplotu.
Rozsviti se kontrolka napajeni a kontrolka vareni. Po uplynuti ¢asu se na displeji zobrazi napis ,OFF” a
ozve se 6 pipnuti.

To znamena, Ze proces vareni je ukoncen. Ventilator bude bézet jesté 20 sekund.

8. Pridejte 3 minuty vareni, dokud je spotfebi¢ studeny.

Spotrebi¢ mizete také nechat asi 4 minuty zahfat, aniz byste do né&j vkladali jakékoli pfisady.

9. Nékteré prisady je tfeba v poloviné vareni protfepat. Chcete-li jidlo protfepat nebo obratit, vytahnéte kos
ze spotiebice za rukojet a jidlo protfepejte nebo obratte vidlickou (nebo klestémi). Poté viozte kos zpét do
spotrebice.

10. Kdyz uslySite zvonéni ¢asovace, znamena to, Ze uplynula nastavena doba vareni. Vyjméte ko$ ze
spotfebiCe a polozte jej na tepelné odolny povrch. Zkontrolujte, zda je jidlo pfipraveno. Pokud ingredience
nejsou hotové, jednoduse zasurite ko$ zpét do pfistroje a nastavte ¢asova¢ na nékolik minut navic.

11. Vytahnéte kos$ ze spotfebiCe a vyjméte potraviny. KoSik a pfisady jsou horké. Pfisady mizete vyjmout
vidlickou (nebo klestémi). K vyjmuti velkych nebo kiehkych pfedmétl pouzijte klesté. Vyprazdnéte kos do
misy nebo na talif.

ZAKLADNI KUCHARSKE RECEPTY

NiZe uvedena tabulka vam pomuze vybrat zakladni nastaveni pro potraviny, které chcete vafit.

POZNAMKA: Upozorfiujeme, Ze tato nastaveni jsou uvedena jako referenéni. ProtoZe se ingredience lii
puvodem, velikosti, tvarem a znackou, nemtzeme zarugcit nejlepsi nastaveni vybranych produkt.
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IKONY REZIM CAs TEPLOTA
Steaky 12 minut 180°C
db Kure 25 minut 180°C
% Morské plody 12 minut 180°C
155 Ryby 18 minut 180°C
Pizza 17 minut 160°C
@ Chipsy 18 minut 200°C
@ Cupcakes 55 minut 145°C
& Lilek 12 minut 180°C

NiZze uvedené doporucené teploty a ¢asy jsou zaloZzeny na doporu¢enych mnozstvich a hmotnostech.
Pokud pouzijete niz§i mnozstvi nebo hmotnost, zkontrolujte jidlo pfed doporu¢enou dobou, protoZze bude
pravdépodobné hotové dfive.

Poznamka: Tabulka je pouze voditkem a neobsahuje konkrétni recepty.

Poznamka: PFi manipulaci s horkymi potravinami v kosi spotfebite budte obzvlasté opatrni. Pfi vafeni
mastnych jidel odkapéava prebytecny olej do koSe. Po kaZzdém pouziti ko$ vycistéte.

KULINARNI TIPY

* Ve spotiebiéi Ize pfipravit ttmérF vSechny pokrmy, které se tradi€né pfipravuji v troubé.
« Stejné velké a stejné silné potraviny se Iépe a rovhomérnéji vafi.
» MenSi kusy potravin se vafri kratsi dobu nez vétsi.

* Chcete-li dosahnout nejlepsich vysledku v co nejkratsi dobé, varte ve spotfebici po malych porcich. Pokud
je to mozné, neukladejte potraviny na sebe nebo do vrstev.

« VétSina balenych potravin by se pfed vafenim ve spotfebici neméla vylévat do rostlinného oleje. VétSina
z nich jiz obsahuje olej a dalsi slozky, které zvy$uji Cervenani a kfupavost.

* Mrazené pfilohy se ve spottebici velmi dobfe vafi. Nejlepsich vysledkt dosahnete, kdyz je na tac polozite
v jedné vrstve.

« Pri vrstveni potravin uprostfed procesu s koSem zatfeste (nebo jidlo obratte), abyste zajistili rovhomérné
vareni.

« Potraviny, které pfipravujete od zacatku, jako jsou hranolky nebo zelenina, pokapejte trochou oleje, aby
zhnédly a byly kfupavé.

« PFi vareni Gerstvé zeleniny se pred pfidanim oleje a vloZzenim do spotfebiCe ujistéte, Ze je zcela sucha,
aby byla maximalné kifupava.

« Fritézy jsou idedlni pro ohfivani potravin v¢etné pizzy. Pro ohfev potravin nastavte teplotu na 150 °C po
dobu maximalné 10 minut.
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CISTENI A UDRZBA
« Pred cisténim se ujistéte, Ze spotiebic¢ vychladl a je odpojen od napajeni.
* Po vychladnuti spotfebice a kose vyjméte koS ze spotiebite (pokud jste tak jesté neucinili).

vyprazdnéte koS (pokud jste tak jiz neucinili). Pomoci rukojeti koSe jej vyjméte. Pomoci houby a teplé
mydlové vody vycistéte tac a ko$ zvenku i zevnitf.

Varovani: nepouZivejte abrazivni Cistici prostfedky ani houbicky.

» Kos$ a tac Ize myt na horni polici mycky.

* Vnéjsi stranu jemné otfete vihkym hadfikem nebo papirovou utérkou.

» Neponofuijte spotiebi¢ ani zastr¢ku napajeciho kabelu do vody nebo jiné tekutiny.
* Pfed uloZenim zafizeni dikladné vysuste vSechny ¢asti.

« Skladujte zafizeni na chladném a suchém misté.

LIKVIDACE VYROBKU

Tento vyrobek je v souladu se smérnici Evropského parlamentu a Rady 2012/19/ES o odpadnich
E elektrickych a elektronickych zafizenich (WEEE), ktera stanovi pravni ramec Evropské unie pro
recyklaci a opétovné pouziti odpadnich elektrickych a elektronickych zafizeni. Nevyhazujte tento
EEm  spotfebi¢ spoleéné s netfidénym komunalnim odpadem. Vyuzivani zafizeni pro tfidény sbér
elektrického a elektronického odpadu.
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DAKUJEME, ZE STE SI VYBRALI ZNACKU ZELMER. DAKUJEME, ZE STE SI VYBRALI ZNACKU
ZELMER

UPOZORNENIE

PRED POUZITIM VYROBKU SI POZORNE PRECITAJTE NAVOD NA POUZITIE. USCHOVAJTE NAVOD
NA BEZPECNOM MIESTE NA BUDUCE POUZITIE.

POPIS

1. LED ovladaci panel
2. Kosik

3. Tacka

4. Rukovat kosa

5. Napdjaci kabel

6. Vystup vzduchu

POPIS OVLADACIEHO PANELU

1. Zobrazovaci panel
2. Nérast teploty

3. Teplota

4. Znizenie teplota

5. Volba programu
6. Programy

7. Symbol varenia

8. Nabijanie (dlho stlacte O/, kratko stlacte Pauza/Start)
9. ZniZenie ¢asu

10. Nastavenie Casu
11. PrediZenie ¢asu

BEZPECNOSTNE PREDPISY

Pokial je privodny kabel poSkodeny, musi ho vymenit
vyrobca, jeho autorizovany servis alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa predislo nebezpecenstvu.

Tento pristroj mézu pouzivat deti od 3 rokov.

8 rokov alebo starSi a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo s
nedostatkomskusenostiaznalosti, pokialimbolposkytnuty
dohlad alebo boli pouCené o bezpeCnom pouzivani
spotrebiCa a rozumeju suvisiacim nebezpeCenstvam.
Deti sa so spotrebiom nesmu hrat. Cistenie a udrzbu
spotrebiCa nesmu vykonavat’ deti mladSie ako 8 rokov a
nesmu byt ponechané bez dozoru.

J
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Spotrebic a jeho napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu
deti mladSich ako 8 rokov.

Spotrebi€ nie je urCeny na prevadzku s externymi
CasovaCmi alebo so samostatnym systémom dialkového
ovladania.

Pokial spotrebi€ nepouZzivate a pred Cistenim ho odpojte
od elektrickej siete. Pred nasadenim alebo snhatim dielov
alebo pred Cistenim jednotky nechajte diely vychladnut.
Pristroj neponarajte do vody ani do inej kvapaliny.
Zariadenie je urCené na pouzitie v maximalnej nadmorskej
vySke 2 000 metrov nad morom.

DOLEZITE UPOZORNENIA

Tento spotrebic je ur€eny iba na domace pouzitie av Ziadnom pripade sa nesmie pouzivat na komeréné
alebo priemyselné ucely.

Nespravne pouZzitie alebo nespravne zaobchadzanie vedie k strate zaruky.

Pred pripojenim spotrebica k elektrickej sieti skontrolujte, ¢i napatie v sieti zodpoveda napatiu na Stitku.
pred pripojenim jednotky k elektrickej sieti skontrolujte, ¢i napajacie napatie zodpoveda napatiu uvedenému
na typovom §titku jednotky.

Spotrebic postavte na rovny a rovny povrch.

Pri pouzivani pristroja sa nesmie napajaci kabel zamotat alebo omotat’ okolo pristroja.

Nepouzivajte, nezapajajte ani neodpajajte pristroj s mokrymi rukami a/alebo nohami. Pri odpdjani pristroja
netahajte za napajaci kabel. Nepouzivajte $nlru ako rukovat.

DOLEZITE Pri pouzivani spotrebia ponechaijte po vSetkych stranach priestor aspofi desat’ centimetrov,
aby bola zaistena dostato¢na cirkulacia vzduchu.

NEUMIESTNUJTE stroj pod skrine, za Zallzie alebo zavesy. Riziko prehriatia/poZiaru.

Ziadnu &ast spotrebiéa nezakryvajte latkou alebo podobnym materidlom, pretoze by mohlo déjst k
prehriatiu. Riziko poziaru.

Toto je FRITEZA BEZ TUKU AIR FRYER. Na pripravu pokrmov je potrebné malé mnoZstvo oleja.
Nadobu nenapiiiajte olejom alebo tukom, pretoZe by mohlo dojst k poZiaru. K spotrebiéu nepouZivajte iné
prisluSenstvo, nez ktoré odporuc¢a vyrobca.

Pri vkladani a vyberani potravin z fritézy vzdy pouZivajte ochranné tepelné &tity. Spotrebi¢ pouzivajte na
rovnom, stabilnom a Ziaruvzdornom povrchu. Pri prvom pouziti fritézy mozZete citit mierny neprijemny
zapach alebo malé mnozstvo dymu. To je normalne u novych spotrebi¢ov po ukon&eni vyrobného procesu.
Prazené suroviny vzdy vkladajte do koSa, aby sa nedostali do kontaktu s vykurovacimi telesami.

V pripade akejkolvek poruchy alebo poskodenia spotrebi¢ okamzite odpojte od siete a obratte sa na
autorizovanu technicku podporu. Neotvarajte kryt spotrebi¢a, pretoZe by to mohlo byt nebezpecné. Opravy
a postupy na spotrebi¢i moéze vykonavat' iba kvalifikovany personal autorizovaného strediska technickej
podpory znacky.

B&B TRENDS SL. nezodpoveda za Ziadne $kody na osobach, zvieratdch alebo majetku, ktoré moézu
vzniknut v désledku nedodrzania tychto upozorneni.
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PRED PRVYM POUZITIM

1. Odstrarite vSetok obalovy material a nalepky z vnutornej i vonkajsej strany fritézy Air Fryer.
Jemne utrite vonkajsiu stranu vihkou handri¢kou alebo papierovou utierkou.
UPOZORNENIE: Neponofujte spotfebi¢ ani zastréku do vody nebo jiné kapaliny.

2. Zatahnéte za rukojet koSe a vyjméte jej z fritézy Air Fryer. K vyjmuti tdcu pouzijte rukojet umisténu ve
svém stfedu Umyijte koS a tac zevnitf i zvenku.

Pouzijte houbu a teplou mydlovou vodu. Ko$ a tac Ize myt na horni polici my¢ky nadobi.
3. UPOZORNENIE: Nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky nebo houby.
4. Dukladné osuste.

NAVOD NA POUZITIE

1. Zasunte zastréku do uzemnenej zasuvky.
2. Opatrne vytiahnite ké$ z jednotky.
3. VloZte ingrediencie do koSika.

UPOZORNENIE: Nikdy nenapifiajte tac nad mnozstvo uvedené v tabulke receptov, pretoZe by to mohlo
ovplyvnit kvalitu kone¢ného vyrobku.

4. Vlozte koS spat do stroja. Nikdy nepouzivajte kéS bez toho, aby ste nar polozili misku na potraviny.

UPOZORNENIE: Pocas pouzivania a po rnom sa ko$a nedotykajte, pretoZze sa velmi zahrieva. K6s drzte
iba za rukovat.

5. Stlaéenim a podrzanim tlacidla ,Napajanie (8)“ zapnite zariadenie. Indikator napajania blika. Stlacte
dotykové tlacidlo pre nastavenie teploty pre nastavenie pozadovanej teploty.

6. Nastavte pozadovanu dobu varenia pre produkt.

7. Stlacenim tlaCidla napajania zahajite varenie a potom stlacenim €asovych cidiel (9) a (11) zahgjite
varenie.

nastavit pozadovanu dobu varenia. Stlacenim teplotnych ¢idiel (2) a (4) nastavte pozadovanu teplotu.
Rozsvieti sa kontrolka napdjania a kontrolka varenia. Po uplynuti ¢asu sa na displeji zobrazi napis ,OFF”
a ozve sa 6 pipnuti.

To znamena, Ze proces varenia je ukoncéeny. Ventilator bude bezat este 20 sekund.
8. Pridajte 3 minuty varenia, kym je spotrebi¢ studeny.
Spotrebi¢ mozete tiez nechat asi 4 minuty zahriat bez toho, aby ste dor vkladali akékolvek prisady.

9. Niektoré prisady je potrebné v polovici varenia pretrepat. Ak chcete jedlo pretrepat alebo obratit,
vytiahnite kd$ zo spotrebi¢a za rukovat a jedlo pretrepte alebo obratte vidlickou (alebo klieStami). Potom
vloZte k6S spat do spotrebica.

10. Ked budete pocut zvonenie ¢asovaca, znamena to, Ze uplynula nastavena doba varenia. Vyberte k6$
zo spotrebi€a a polozte ho na tepelne odolny povrch. Skontrolujte, €i je jedlo pripravené. Pokial ingrediencie
nie su hotové, jednoducho zasurite k6$ spat do pristroja a nastavte ¢asovac na niekolko minut navyse.

11. Vytiahnite k&S zo spotrebi¢a a vyberte potraviny. Kosik a prisady su horuce. Prisady mézete vybrat
vidlickou (alebo kliestami). Na vybratie velkych alebo krehkych predmetov pouzite klieste. Vyprazdnite k6s
do misy alebo na tanier.

ZAKLADNE KUCHARSKE RECEPTY

NiZSie uvedena tabulka vam pomdze vybrat zakladné nastavenia pre potraviny, ktoré chcete varit.

POZNAMKA: Upozoriiujeme, Ze tieto nastavenia st uvedené ako referenéné. PretoZe sa ingrediencie ligia
pévodom, velkostou, tvarom a zna¢kou, nemodZeme zarucit najlepSie nastavenie vybranych produktov.
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IKONY REZIM CAs TEPLOTA
Steaky 12 minut 180°C
db Kuracie maso 25 minut 180°C
% Morské plody 12 minut 180°C
155 Ryby 18 minat 180°C
Pizza 17 minat 160°C
@ Chipsy 18 minat 200°C
@ Cupcakes 55 minuat 145°C
& Baklazan 12 minat 180°C

NiZ8ie uvedené odporucané teploty a ¢asy su zaloZzené na odporu¢anych mnozstvach a hmotnostiach.
Ak pouzijete nizSie mnozZstvo alebo hmotnost, skontrolujte jedlo pred odporicanou dobou, pretoZze bude
pravdepodobne hotové skor.

Poznamka: Tabulka je iba voditkom a neobsahuje konkrétne recepty.

Poznamka: Pri manipulacii s hortcimi potravinami v ko$i spotrebi¢a budte obzvlast opatrni. Pri vareni
mastnych jedal odkvapkava prebyto€ny olej do koSa. Po kazdom pouziti kd$ vycistite.

KULINARNE TIPY

« V spotrebici je mozné pripravit’ takmer vSetky pokrmy, ktoré sa tradi¢ne pripravuju v rare.
» Rovnako velké a rovnako silné potraviny sa lepSie a rovnomernejsie varia.
» MenSie kusy potravin sa varia kratSie ako vacsie.

» Ak chcete dosiahnut najlepSie vysledky v €o najkratSom case, varte v spotrebici po malych porciach.
Pokial je to mozné, neukladajte potraviny na seba alebo do vrstiev.

« Vacsina balenych potravin by sa pred varenim v spotrebici nemala vylievat do rastlinného oleja. Vacsina
z nich uz obsahuje olej a dalSie zlozky, ktoré zvysuju ¢ervenanie a chrumkavost.

* Mrazené prilohy sa v spotrebi¢i velmi dobre varia. NajlepSie vysledky dosiahnete, ked ich na tacku
polozite v jednej vrstve.

« Pri vrstveni potravin uprostred procesu s koSom zatraste (alebo jedlo obratte), aby ste zaistili rovhomerné
varenie.

« Potraviny, ktoré pripravujete od zaciatku, ako st hranolky alebo zelenina, pokvapkajte trochou oleja, aby
zhnedli a boli chrumkavé.

« Pri vareni Cerstvej zeleniny sa pred pridanim oleja a viozenim do spotrebica uistite, Ze je Uplne sucha, aby
bola maximalne chrumkava.

« Fritézy su idedlne na ohrievanie potravin vratane pizze. Na ohrev potravin nastavte teplotu na 150 °C po
dobu maximalne 10 minut.
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CISTENIE A UDRZBA

* Pred cistenim sa uistite, Ze spotrebi¢ vychladol a je odpojeny od napéjania.
* Po vychladnuti spotrebi¢a a kosa vyberte kb$ zo spotrebica (ak ste tak este neurobili).

vyprazdnite kd$ (ak ste tak uz neurobili). Pomocou rukovate koSa ho vyberte. Pomocou huby a teplej
mydlovej vody vycistite tac a k6S zvonku aj zvnutra.

Varovanie: nepouZzivajte abrazivne Cistiace prostriedky ani hubky.

» K&$ a tac je mozné umyvat na hornej polici umyvacky.

* Vonkaj$iu stranu jemne utrite vihkou handri¢kou alebo papierovou utierkou.

» Neponarajte spotrebi¢ ani zastré¢ku privodného kabla do vody alebo inej tekutiny.
* Pred uloZenim zariadenia dokladne vysuste vSetky Casti.

« Skladujte zariadenie na chladnom a suchom mieste.

LIKVIDACIA VYROBKU

Tento vyrobok je v stlade so smernicou Eurépskeho parlamentu a Rady 2012/19/ES o odpadovych
E elektrickych a elektronickych zariadeniach (WEEE), ktora stanovuje pravny ramec Eurdpskej Unie
pre recyklaciu a opatovné pouzitie odpadovych elektrickych a elektronickych zariadeni.
mmmm  Nevyhadzujte tento spotrebi¢ spoloéne s netriedenym komunalnym odpadom. VyuzZivanie
zariadeni pre triedeny zber elektrického a elektronického odpadu.
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KOSZONJUK, HOGY ZELMER MARKAT VALASZTOTTA. REMELJUK ELEGEDETT LESZ A
TERMEKUNKKEL

FIGYELMEZTETES

AKESZULEK HASZNALATBAVETELE ELOTT FIGYELMESEN OLVASSA EL AHASZNALATI UTASITAST.
A HASZNALATI UTASITAST KERJUK BIZTONSAGOS HELYEN MEGORIZNI, HOGY A KESZULEK
KESOBBI HASZNALATA SORAN IS RENDELKEZESRE ALLJON.

LEIRAS

1. LED vezériépanel

2. Kosar

3. Télca

4. Kosarfogantyu

5. Tapkabel

6. LevegOkivezetd nyilas

VEZERLOPANEL LEIRASA

1. Vezérlépanel kijelz6je
2. Hémérséklet-nével6 gomb
3. H6mérséklet

4. Hémérséklet-csokkenté gomb

5. Programvalasztas

6. Programok

7. F6zés szimbdlum

8. Toltés (hosszan megnyomva O/I, réviden megnyomva Szilinet/Start)
. [d6csodkkentés

10. Id6zitd

11. Id6hosszabbitas

[<e]

BIZTONSAGI ELOIRASOK

Ha atapkabel megsérul, a veszeély elkertlése érdekében a
gyartonak, annak hivatalos szervizének vagy megfelel6en
képzett szemeélynek kell kicserélnie.

A készuléket hasznalhatjak 8 éves vagy annal
id6ésebb gyermekek és fizikai, érzékelési és pszichikai
képesseégeikben korlatozott személyek, vagy olyan
személyek is, akik nem ismerik a készuléket, vagy
nincs tapasztalatuk vele, de kizardlag ha feligyelet alatt
vannak, vagy ha el6zetesen megtanitottak ket a készulék
biztonsagos hasznalatara, és ha megeértették a készulék
hasznalataval 0Osszeflggd veszélyeket. Gyermekek
nem jatszhatnak a készulékkel. A készulék tisztitasat és
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karbantartasat gyermekek kizarélag akkor végezhetik,
ha elmultak 8 évesek, és felugyelet alatt vannak.

Tartsa a készuléket a halozati kabelével egyutt 8 év alatti
gyermekektél elzarva.

A készulék nem uUzemelhet kulsd id6zit6k vagy kulon
taviranyitérendszerek felhasznalasaval.

A készuléket mindig valassza le az aramforrasrél, ha
nem hasznalja, valamint tisztitas el6tt. Hagyja kihGini az
alkatrészeket, miel6tt fel- vagy leveszi az alkatrészeket,
vagy tisztitja a készuléket. Ne meritse a készuléket vizbe
vagy mas folyadékba.

A készulék maximalisan 2000 méteres tengerszint feletti
magassagban hasznalhato.

FONTOS FIGYELMEZTETESEK

A készllék kizarélag haztartasi hasznalatra készilt, és semmilyen koérilmények koézoétt nem hasznalhato
kereskedelmi vagy ipari célokra.

A késziilék helytelen hasznalata vagy karbontartasa esetén a garancia érvényét veszti.

Miel6tt csatlakoztatna a késziléket a haldézathoz, ellendrizze, hogy a tapfesziiltség megegyezik-e a
készilék gyari adattablajan feltlintetett fesziltséggel.

Helyezze a késziiléket sik és vizszintes feluletre.

A késziilék hasznalata kozben a tapkabel nem lehet 6sszegabalyodva vagy tekeredve a késziilék koré.
Ne haszndlja, ne csatlakoztassa vagy nem valassza le a késziiléket az aramforrasrél nedves kézzel és/
vagy labbal. Ne a tapkabelnél fogva kapcsolja ki a késziiléket. Ne hasznalja a tapkabelt fogantyuként.

FONTOS A készilék hasznalatakor hagyjon legalabb tiz centiméternyi szabad helyet minden oldalon a
megfelel6 |égaramlés biztositasanak érdekében.

TILOS a készuléket szekrények ala, redényok vagy fliggényok mogé helyezni. Tulmelegedés/tlizveszély.
Ne takarja le a készllék barmely részét ruhaval vagy hasonlé anyaggal, mert ez tilmelegedést okozhat.
Tlzveszély.

Ez AIR FRYER ZSIRMENTES SUTO. Az ételek elkészitéséhez kis mennyiségli olajra van sziikség. Ne
toltse meg a tartalyt olajjal vagy zsirral, mert ez tizet okozhat. Ne hasznaljon a késziilékhez a gyarto altal
ajanlottaktol eltéré tartozékokat.

Mindig viseljen hévédd edénytartot, amikor az ételt a siit6be tesz, vagy onnan kiveszi. A készuléket sik,
stabil és h&allé fellleten hasznalja. A légsitd elsé hasznalatakor enyhe szagot vagy kis mennyiségu flistot
érezhet. Ez normalis Uj készllékek esetében a gyartasi folyamat utan.

A sltend6 alapanyagokat mindig tegye a kosarba, hogy ne érintkezzenek a flitéelemekkel.

Barmilyen meghibasodas vagy sérilés esetén azonnal huzza ki a késziiléket a konnektorbdl, és forduljon
a hivatalos miszaki tgyfélszolgalathoz. Ne nyissa ki a készllék burkolatat, mert ez veszélyes lehet.
Csak a marka hivatalos miszaki ligyfélszolgalatanak szakképzett személyzete végezhet javitasokat vagy
eljarasokat a készuléken.
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B&B TRENDS SL. nem véllal felel6sséget a figyelmeztetések figyelmen kivil hagyasa miatt az emberekben,
allatokban vagy targyakban okozott barmilyen karokért.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

1. Tavolitson el minden csomagoléanyagot és matricat az Air Fryer [égsiitd belsejérdl és kilsejérdl.
Ovatosan térdlje le a kiils6 feliiletét nedves ruhaval vagy papirtoriével.
FIGYELMEZTETES: Ne meritse a késziiléket vagy a tapkabel csatlakozdjat vizbe vagy mas folyadékba.

2. Huzza meg a kosar fogantyujat, hogy kivegye az Air Fryer légsitébdl. A talca eltavolitdasahoz hasznalja
a fogantyut.

Mossa ki a kosarat és a talcat kivil-belll szivaccsal és meleg szappanos vizzel. A kosar és a talca a
mosogatogép felsé polcan moshato.

3. FIGYELMEZTETES: Ne hasznaljon surolé hatasu tisztitészereket és szivacsokat.
4. Alaposan szaritsa meg.

A KESZULEK HASZNALATA

1. Helyezze a csatlakozot foldelt konnektorba.
2. Ovatosan hizza ki a kosarat a késziilékbol.
3. Tegye az alapanyagokat a kosarba.

FIGYELMEZTETES: Soha ne tdltse a kosarat a recepttablazatban feltiintetett mennyiség folé, mert ez
befolyasolhatja a végtermék min&ségét.

4. Helyezze vissza a kosarat a készUllékbe. Soha ne hasznalja a kosarat a rahelyezett talca nélkdl.
FIGYELMEZTETES: Ne érintse meg a kosarat hasznéalat kézben és utan, mert nagyon felforrésodik. A
kosarat csak a fogantyunal fogja meg.

5. A késziilék bekapcsolasahoz nyomja meg és tartsa lenyomva a ,Tapellatas (8)” gombot. A tapellatas
jelzéfénye villog. Nyomja meg a hémérséklet-bedllitd érintégombot a kivant hémérséklet beallitdsahoz.

6. Allitsa be a termék kivant f6zési idejét.

7. Nyomja meg a bekapcsoldégombot a fé6zés megkezdéséhez, majd nyomja meg a (9) és (11) idézitdket,
hogy allitsa be a kivant f6zési id6t. Akivant hdmérséklet beallitasahoz nyomja meg a (2) és (4) hémérséklet-
bedllité gombokat Kigyullad a tapellatas jelz6fénye, és bekapcsol a f6zésjelzé. Az id6 letelte utan a
kijelz6panelen az ,OFF” felirat jelenik meg, és 6 hangjelzés hallhato.

Ez azt jelenti, hogy a f6zési folyamat befejez6dott. A ventilator 20 masodpercig tovabb miikodik.

8. Adjon hozza 3 percet a f6zési id6hdz, amig a késziilék hideg.

Ezen kivil hagyhatja a készlléket kortlbelll 4 percig melegedni anélkil is, hogy barmilyen 6sszetevéket
beletenné.

9. Egyes Osszetevoket a f6zési id6 kdzepén fel kell razni. Az étel felrazasahoz vagy megforditasahoz hiuzza
ki a kosarat a fogantyunal fogva a készilékbdl, és egy villaval (vagy fogoéval) razza fel vagy forditsa meg az
ételt. Ezutan tegye vissza a kosarat a készulékbe.

10. Amikor meghallja az id6zit6 csengését, ez azt jelenti, hogy a beallitott f6zési id6 letelt. Vegye ki a
kosarat a készilékbdl, és helyezze egy h6allé feliletre. Ellendrizze, hogy az étel készen van-e. Ha az
oOsszetevék még nem késziiltek el, egyszerlien tolja vissza a kosarat a gépbe, és allitsa be az id6zitét
néhany tovabbi percre.

11. Az étel eltavolitdsahoz huzza ki a kosarat a készllékbdl. A kosar és az Osszetevok forroak. Az
Osszetevéket villaval (vagy fogodval) eltavolithatjia. A nagyméretli vagy térékeny targyak eltavolitdsahoz
hasznaljon fogét. Uritse ki a kosarat egy talba vagy egy tanyérra.
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ALAPVETO FOZESI RECEPTEK

Az alébbi tablazat segit kivalasztani a f6zni kivant ételekhez sziikséges alapbeallitasokat.

MEGJEGYZES: Felhivjuk figyelmét, hogy ezek a beallitasok csak tajékoztaté jellegliek. Mivel az dsszetevok
eredete, mérete, alakja és markaja eltéré, nem tudjuk garantalni a kivalasztott termékek részére szilkséges
legjobb beallitasokat.

IKONOK UZEMMOD IDO HOMERSEKLET
Steakek 12 perc 180°C
& Csirke 25 perc 180°C
% Tengeri ételek 12 perc 180°C
Hal 18 perc 180°C
Pizza 17 perc 160°C
@ Chips 18 perc 200°C
@ Cupcakes 55 perc 145°C
ﬁ Padlizsan 12 perc 180°C

Az aldbbiakban javasolt hémérsékletek és id6k az ajanlott mennyiségeken és sulyokon alapulnak.
Ha kisebb mennyiséget vagy sulyt hasznal, ellenérizze az ételt az ajanlott id elétt, mert valészinileg
hamarabb elkészil.

Megjegyzés: A tablazat csak tajékoztato jellegli, nem tartalmaz konkrét recepteket.

Megjegyzés: Legyen kiildndsen 6vatos, amikor forré ételeket kezel a készllék kosaraban. Zsiros ételek
fézésekor a felesleges olaj a kosarba csépdg. Minden hasznalat utan tisztitsa meg a kosarat.

FOZESI TANACSOK

* Gyakorlatilag minden olyan étel, amelyet hagyomanyosan stitében féznek, elkészithet6 a késziilékben.
* Az ételek jobban és egyenletesebben siilnek, ha darabok azonos méretliek és vastagsaguak.
» A kisebb ételdarabok elkészitése révidebb ideig tart, mint a nagyobbak elkészitése

* A lehet6 legrovidebb idén bellli legjobb eredmény elérése érdekében kis adagokban f6zze az ételt a
készllékben. Lehetbleg kerilje a termékek egymasra vagy rétegesen torténé helyezését.

* A legtébb becsomagolt élelmiszert nem szabad étolajba dobni, miel6tt a készllékben elkészitené. A
legtébb mar tartalmaz olajat és egyéb 6sszetevéket, amelyek fokozzak a pirt és a ropogossagot.

« Afagyasztott kdretek nagyon jol megfézhetdk a késziilékben. Alegjobb eredmény érdekében egy rétegben
helyezze ket a talcara.

Az ételek rétegekben torténé elhelyezésekor a folyamat kbzepén razza fel a kosarat (vagy forditsa meg
az ételt) az egyenletes siités érdekében.

» A friss Osszetevékbdl f6zott ételeket, példaul a hazi készitésl hasabburgonyat vagy a zdldségeket,
locsolja meg egy kis olajjal, hogy megbarnuljanak és ropogdsra stljenek.
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* Ha friss z6ldségeket f6z, gy6z6djon meg rola, hogy azok teljesen szarazak, miel6tt hozzaadna az olajat
és betenné Sket a késziilékbe, hogy a lehet6 legroppandsabbak legyenek.

» A légsutok idealisak az ételek, koztik a pizza felmelegitésére. Az ételek melegitéséhez allitsa a
hémérsékletet 150°C-ra, legfeljebb 10 percre.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

« Tisztitas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a készulék lehdilt, és ki van hizva a konnektorbdl.

» Amikor a készlilék és a kosar leh(lt, vegye ki a kosarat a készllékbdl (ha még nem tette meg). A talca
fogantyujaval tavolitsa el a talcat. Szivaccsal és meleg szappanos vizzel tisztitsa meg a talcat és a kosarat
kivil-beldl.

Figyelmeztetés: Ne hasznaljon surol6 hatasu tisztitbszereket vagy szivacsokat.

* A kosar és a télca a mosogatégép felsé polcan moshato.

« Ovatosan tordlje le a kiilsé feliiletét nedves ruhaval vagy papirtoriével.

* Ne meritse a készlléket vagy a tadpkabel csatlakozojat vizbe vagy mas folyadékba.
» A készllék tarolasa el6tt alaposan szaritsa meg az 6sszes alkatrészt.

* Tarolja a készuléket hlivos és szaraz helyen.

HULLADEKKEZELES

Akésziilék megfelel az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl szdl6 az Eurdpai
ﬁ Parlament és a Tanacs 2012/19/EU iranyelvének (WEEE-iranyelv), mely iranyelv megszabja a
hasznalt elektromos és elektronikus készlilékek artalmatlanitasanak és Ujrahasznositasanak
N Kereteit az egész EU-ban érvényes modon. Ne dobja ki a késziiléket a valogatatlan kommunalis
hulladékkal egyitt. Ehhez hasznalja az elektromos és elektronikai hulladékok szelektiv gyljtésére

szolgalo létesitményeket.
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VA MULTUMIM PENTRU ALEGEREA PRODUSELOR MARCA ZELMER. VA DORIM SA UTILIZATI
DISPOZITIVUL CU PAACERE.

AVERTIZARE

CITITI CU ATENTIE INSTRUCTIUNILE DE UTILIZARE INAINTE DE UTILIZAREA PRODUSULUI.
PASTRATI INSTRUCTIUNILE LA LOC SIGUR PENTRU UTILIZARE VIITOARE.

DESCRIERE

1. Panou de control LED
2. Cos

3. Tava

4. Manerul cosului

5. Cablu de alimentare
6. lesirea aerului

DESCRIEREA PANOULUI DE CONTROL

1.Panou de afisare

2. Cresterea temperaturii
3. Temperatura

4. Scaderea temperaturii
5. Selectarea programului
6. Programe

7. Simbolul gatitului

8. Incarcare (apasare lungé O/I, apasare scurta Pauza/Start)
9. Reducerea timpului

10. Setarea orei

11. Prelungirea timpului

REGULI DE SIGURANTA

Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de producator, de un centru de service autorizat
sau de o persoana calificata corespunzator pentru a evita
pericolul.

Acest dispozitiv poate fi folosit de copii cu varsta de 8 ani
si peste si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale
sau mentale limitate sau neexperimentate si cu lipsa de
cunostinte, cu conditia sa sunt supravegheate sau au
fost instruite Tn prealabil cu privire la modul de utilizare in
siguranta a dispozitivului si inteleg riscurile asociate. Copiii
nu se pot juca cu dispozitivul. Curatarea si intretinerea
dispozitivului nu trebuie efectuate de copii cu varsta sub
8 ani si nu trebuie lasat nesupravegheat.
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Nu lasati dispozitivul si cablul de alimentare la indemana
copiilor cu varsta sub 8 ani.

Dispozitivul nu este proiectat sa functioneze cu
temporizatoare externe sau cu sistem separat de control
de la distanta.

Deconectati dispozitivul de la sursa de alimentare atunci
cand nu il utilizati si inainte de a-l curata. Lasati piesele
sa se raceasca inainte de a pune sau a scoate piesele
sau de a curata dispozitivul. Nu scufundati dispozitivul
in apa sau in orice alt lichid. Dispozitivul este proiectat
pentru utilizare la o altitudine maxima de 2000 de metri
deasupra nivelului marii.

AVERTIZARI IMPORTANTE

Acest dispozitiv este destinat numai pentru uz casnic si in nicio circumstanta nu trebuie utilizat Tn scopuri
comerciale sau industriale.

Utilizarea sau manipularea gresita va conduce la anularea garantiei.

Tnainte de a conecta dispozitivul la reteaua de energie electrica, asigurati-vé c& tensiunea de alimentare
corespunde cu cea indicata pe placuta de identificare din fabrica a dispozitivului.

Instalati dispozitivul pe o suprafata plana si neteda.

in timpul utilizarii dispozitivului, cablul de alimentare nu trebuie sa fie incurcat sau infasurat in jurul
dispozitivului.

Nu utilizati, nu conectati si nu deconectati dispozitivul de la retea avand mainile si/sau picioarele ude. Nu
trageti de cablul de alimentare pentru a opri dispozitivul. Nu folositi cablul de alimentare ca maner.
IMPORTANT. Cand utilizati dispozitivul, lasati un spatiu liber de cel putin zece centimetri din toate partile
pentru a asigura o circulatie suficienta a aerului.

NU asezati masina sub dulapuri, in spatele jaluzelelor sau draperiilor. Risc de supraincalzire/incendiu.

Nu acoperiti nicio parte a dispozitivului cu o carpa sau material similar, deoarece acest lucru poate cauza
supraincalzirea. Risc de incendiu.

ESTE O FRITEUZA FARA GRASIMI AIR FRYER. Este necesaré o cantitate mic& de ulei pentru a gati
mancarea. Nu umpleti recipientul cu ulei sau grasime, deoarece aceasta poate provoca incendiu. Nu
utilizati cu dispozitivul alte accesorii decat cele recomandate de producator.

Purtati intotdeauna manusi de protectie impotriva caldurii atunci cand puneti alimente in sau din friteuza.
Utilizati dispozitivul pe o suprafata plana, stabila si rezistenta la caldura. Cand utilizati AIR FRYER pentru
prima data, poate exista un miros usor sau o cantitate mica de fum. Acest lucru este normal pentru
dispozitivele noi dupa procesul de fabricatie.

Puneti intotdeauna ingredientele de prajit in cos pentru a preveni contactul lor cu elementele de incalzire.

In cazul oricarei defectiuni sau deteriorari, deconectati imediat dispozitivul de la retea si contactati
departamentul de asistenta tehnica autorizat. Nu deschideti carcasa dispozitivului deoarece acest lucru
poate fi periculos. Numai personalul calificat al serviciului oficial de suport tehnic al marcii poate efectua
reparatii sau proceduri cu dispozitivul.
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Compania B&B TRENDS SL. nu este responsabila pentru eventualele daune care ar putea fi cauzate
persoanelor, animalelor sau obiectelor ca urmare a nerespectarii acestor avertismente.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Indepartati toate materialele de ambalare si autocolantele din interiorul si din exteriorul friteusei Air Fryer.
Stergeti cu grija suprafata exterioara cu o carpa umeda sau un prosop de hartie.
AVERTISMENT: Nu scufundati aparatul sau stecherul cablului de alimentare in apa sau in orice alt lichid.

2. Trageti de manerul cosului pentru a-I scoate din friteuza Air Fryer. Folositi manerul pentru a scoate tava
situata in centrul dispozitivului. Spalati cosul si tava de copt in interior si in exterior cu un burete si apa calda
cu sapun. Cosul si tava pot fi spalate pe raftul superior. La masinii de spalat vase.

3. AVERTISMENT: Nu utilizati agenti de curatare abrazivi sau bureti.
4. Uscati bine.

MODUL DE UTILIZARE

1. Introduceti stecherul intr-o prizé cu Tmpamantare.

2. Trageti usor cosul din dispozitiv. 3. Puneti ingredientele in cos.

AVERTISMENT: Nu umpleti niciodata cosul peste cantitatea indicata in Tabelul de retete, deoarece acest
lucru poate afecta calitatea produsului final.

4. Introduceti cosul inapoi in dispozitiv. Nu folositi niciodata cosul fara tava de mancare asezata pe el.

AVERTISMENT: Nu atingeti cosul in timpul si dupa utilizare deoarece devine foarte fierbinte. Tineti cosul
numai de maner.

5. Apasati si mentineti apasat butonul ,Alimentare (8)” pentru a porni dispozitivul. Indicatorul de alimentare
clipeste. Apasati butonul tactil de reglare a temperaturii pentru a seta temperatura dorita.

6. Setati timpul de gatire dorit pentru produs.

7. Apasati butonul de pornire a alimentare pentru a incepe gatitul, apoi apasati senzorul de timp (9) si (11)
pentru a seta timpul de gatire dorit. Apasati senzorii de temperatura (2) si (4) pentru a seta temperatura
dorita. Indicatorul de alimentare se va aprinde si indicatorul de gatire va porni. Dupa trecerea timpului, pe
panoul de afisare va aparea ,OFF” si se vor auzi 6 bipuri.

Aceasta inseamna ca procesul de gatit s-a incheiat. Ventilatorul va continua sa functioneze timp de 20 de
secunde.

8. Adaugati 3 minute la gatit cat timp aparatul este rece.

De asemenea, puteti lasa dispozitivul sa se ncalzeasca timp de aproximativ 4 minute fara a pune
ingrediente Thauntru.

9. Unele ingrediente necesita agitare la mijlocul timpului de gatire. Pentru a agita sau intoarce alimentele,

trageti cosul din dispozitiv de maner si scuturati-l sau rasturnati alimentele cu o furculita (sau clesti). Apoi
puneti cosul inapoi in dispozitiv.

10. Cand auziti apelul temporizatorului, inseamna ca timpul de gatit setat a trecut. Scoateti cosul din
dispozitiv si asezati-l pe o suprafata rezistenta la caldura. Verificati daca produsele sunt gata. Daca
ingredientele inca nu sunt gata, glisati cosul Tnapoi in masina si setati temporizatorul pentru cateva minute
suplimentare.

11. Pentru a scoate produsele, trageti cosul din dispozitiv. Cosul si ingredientele sunt fierbinti. Puteti
indeparta ingredientele cu o furculita (sau cleste). Utilizati o pereche de clesti pentru a indeparta obiectele
mari sau fragile. Goliti cogul intr-un bol sau farfurie.

RETETE DE BAZA

Tabelul de mai jos va va ajuta sa alegeti setérile de baza pentru alimentele pe care doriti sa le gatiti.

NOTA: V& rugam sé retineti ca aceste setari sunt doar pentru referinta. Deoarece ingredientele variaz& ca
origine, dimensiune, forma si marca, nu putem garanta cea mai buna setare pentru produsele selectate.
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ICOANE MoD TIMP TEMPERATURA
Fripturi 12 minute 180°C
db Pui 25 de minute 180°C
% Mancare de mare 12 minute 180°C
"f Peste 18 minute 180°C
Pizza 17 minute 160°C
@ Chipsuri 18 minute 200°C
@ Prajituri 55 de minute 145°C
& Vinete 12 minute 180°C

Temperaturile si timpul recomandati mai jos se bazeaza pe cantitatile si greutatile recomandate. Daca
utilizati o cantitate sau o greutate mai mica, verificati-va mancarea inainte de ora recomandata, deoarece
cel mai probabil va fi gata mai devreme.

Nota: Tabelul este doar un ghid si nu contine retete specifice.

Nota: Fiti deosebit de atenti cdnd manipulati alimente fierbinti in cosul dispozitivului. Cand gatiti alimente
grase, excesul de ulei se va scurge in cos. Goliti cosul dupa fiecare utilizare.

SFATURI CULINARE

« Aproape orice fel de mancare gatit in mod traditional la cuptor poate fi gatit in dispozitiv.
* Alimentele se gatesc mai bine si mai uniform atunci cand au aceeasi dimensiune si grosime.
* Bucatile mai mici de mancare necesita mai putin timp pentru a gati decat cele mai mari.

 Pentru cele mai bune rezultate, gatiti alimentele in dispozitiv in portii mici in cel mai scurt timp posibil.
Daca este posibil, evitati stivuirea produselor unul peste altul sau in straturi.

» Majoritatea alimentelor ambalate nu trebuie aruncate in uleiul vegetal inainte de a fi gatite in dispozitiv.
Majoritatea contin deja ulei si alte ingrediente care maresc aspectul si gradul de crocant.

» Garniturile congelate se gatesc foarte bine in dispozitiv. Pentru rezultate optime, agezati-le intr-un singur
strat pe tava.

» Cand puneti alimente in straturi, agitati cosul la jumatatea procesului (sau intoarceti alimentele) pentru a
asigura o gatire uniforma.

* Pentru alimentele pe care le gatiti de la zero, cum ar fi cartofii prajiti sau legumele, stropiti cu putin ulei
pentru a le rumeni si a deveni crocante.

+ Cand gatiti legume proaspete, asigurati-va ca sunt complet uscate inainte de a adauga ulei si de a le
introduce Tn dispozitiv pentru a obtine grad crocant maxim.

« Friteuzele sunt ideale pentru incéalzirea alimentelor, inclusiv a pizza. Pentru a reincalzi alimentele, setati
temperatura la 150°C pentru maximum 10 minute.
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CURATENIA SI INTRETINEREA

» Asigurati-va ca dispozitivul este rece si deconectat de la sursa de alimentare inainte de curatare.

+ Cand aparatul si cosul s-au racit, scoateti cosul din dispozitiv (daca nu ati facut-o deja). Folositi manerul
tavii pentru a scoate tava. Folositi un burete si apa calda cu sapun pentru a curata tava si cosul in interior
si Tn exterior.

Avertisment: Nu utilizati agenti de curatare abrazivi sau bureti.

» Cosul si tava pot fi spalate pe raftul superior al masinii de spalat vase.

« Stergeti usor suprafata exterioara cu o carpa umeda sau un prosop de hartie.
» Nu scufundati dispozitivul sau stecherul in apa sau in orice alt lichid.

« Uscati bine toate piesele inainte de a depozita dispozitivul.

* Depozitati dispozitivul la loc rdcoros gi uscat.

ELIMINAREA PRODUSULUI

Acest produs respectd Directiva 2012/19/UE a Parlamentului European si a Consiliului privind
E deseurile de echipamente electrice si electronice (WEEE), care stabileste cadrul legal in Uniunea
Europeana pentru eliminarea si reutilizarea deseurilor de echipamente electrice si electronice. Nu
Emmm  gruncati dispozitivul impreuna cu deseurile menajere nesortate. Pentru a face acest lucru, utilizati
instalatii pentru colectarea selectiva a deseurilor electrice si electronice.
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BNIAFOOAPUM 3A BbIBEOP MAPKU ZELMER. XXENTAEM BAM UCMOMNb30OBATb YCTPOUCTBO C
YOOBOJIbCTBUEM.

NMPEAYNPEXAEHUE

MEPEL SKCMNNYATAUMEW BHUMATENbHO MPOYTUTE WMHCTPYKLMM MO WCMONB3OBAHUIO.
COXPAHWUTE UX B BESOMNACHOM MECTE AN OANIBHEWLLEIO UCMONb30BAHUSA.

OMUCAHUE

. CBeToanoaHas naHens ynpaenexnus LED
. KopauHa

. MNogHoc

. Pyyka kop3auHbl

. WHyp nuTanus

. Bbixop Bo3gyxa

OO WN =

OMUCAHUE NAHENN YNPABINEHUA

. MaHenb gucnnes

. MNoBbILWeHWe Temnepatypbl
. TemnepaTtypa

. CHWXeHne Temneparypbl

. Bbibop nporpammbl

. Mporpammbl

. CMBON roTOBKU

. 3apsagka (nonroe Haxatue O/I, kopoTkoe HaxaTue MNay3a/CtapT)
. CokpalleHue BpeMeHn

10. Hactpoiika BpemeHun

11. Mpoanexue BpemeHn

O©oO~NOOUTAWN=

NMPABUJTIA TEXHUKU BE3OMNMACHOCTHU

Ecnn wWHyp nuTaHns noBpexaeH BO u3bexaHue
OMaCHOCTWN OH AOMKeH ObiTb 3aMEHEH NPOVN3BOANTENEM,
aBTOPWU30BaHHbLIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM UITM NOAXOASLLNM
KBannuuMpoBaHHbLIM FULIOM.

OTMM yCTPONCTBOM MOTYT NOMb30BaTbCs AETU OT

8 net n crapwe, a Takke numua C OrpaHUYEeHHbIMU
PU3NYECKMMKN,  CEHCOPHbIMW UKW YMCTBEHHbLIMMU
CNOCOBHOCTAMU UMM C HEAOCTaTKOM OnbiTa U 3HaHWA,
Npu YCrnoBUK, YTO OHU HaxogdaTcs nog HabnogeHnem
NN paHee MNonyyYmnn MHCTPYKLUMM O TOM, Kak 6esonacHo
MCNOSb30BaThb YCTPOUCTBO U MOHMMAOT CBSI3aHHbIE C 3TUM
puckn. [etn He MOryT urpaTtbcsl yCTponcTtBoM. Ounctka
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N TeXHN4eckoe oOCnyXmBaHMe YCTPOWCTBA HE AOSKHbI
NPoOn3BOANTLCA AETbMU Mnagwe 8 NneT M OCTaBnATbCSA
6e3 npucmoTpa.

XpaHuTe YCTPOMUCTBO U LUHYP MUTaAHUA B HEOOCTYMNHOM
anga geten go 8 neTt MecTe.

YCTPOWCTBO HE NpeaHa3HavyeHo ans paboTbl C BHELLHUMMU
Tanmepamm UnNu OTAeNbHOM CUCTEMON AUCTAHUMOHHOIO
ynpasneHus.

OTKknoYyanTe YCTPOMCTBO OT MCTOYHMKA MUTAHUSA, Korga
OHO He WUCMOnNb3yeTCHd, a TakkKe nepen ero O4YUCTKOW.
[ante pertanam OCTbITb, Npexae 4YeMm Hagesatb WUNu
CHUMaTb AeTann nmYncTnTb YyCTPOUCTBO. He norpyxanTte
YCTPOWCTBO B BOAY UNn B NOBYIO APYryr XUOKOCTb.

YCTponcTBO npeaHasHadeHo OS99 UCNOoSfb30BaHUA Ha
MakcumarnbHom BbicoTe 2000 MeTpoB HaZ YPOBHEM MOPS.

BAXHbIE NMPEAYMNPEXOEHUA

oTot an60p npegHasHa4yeH TOnbKo Ans ObITOBOrO MCMONb30BaHNSA U HU npu Kaknx obcToATeNnbCTBax He
AO0JDKEH UCNOoJIb30BaTbCA B KOMMEPHYECKUX UMK NMPOMBbILLNEHHbIX Lensax.

HenpaBunbHoe ncnonb3oBaHne UnNn HenpaeubHOe obpalleHne aHHYNUPYET rapaHTuio.

Mepen noaknioYeHWEM YCTPOWMCTBa K CETM yGeduTecb, UTO HanpsbkeHUe MNUTaHUs COOTBETCTBYET
yKa3aHHOMY Ha

3aBOACKOW Tabnuyke ycTponcTaa.
YcTaHOBUTE YCTPOWCTBO Ha MMOCKYI0 N POBHYIO NOBEPXHOCTb.

Mpy MCNONb30BaHWM YCTPOMCTBA LUHYP MNUTaHWS He [OMKEH 3anyTbiBaTbCA WM HamaTbliBaTbCs Ha
YCTPOWCTBO.

He ncnonb3ayiiTe, He nogknovanTe 1 He OTKMOYaTe YCTPOMUCTBO OT CETU MOKPBLIMU pyKamu U/unm Horamu.
He TaHWTe 3a WHYp NUTaHUS, Y4TOObI OTKMIOYUTL YCTPOMUCTBO. He ncnonb3ymnTe LWHYp B Ka4eCcTBe PyyKu.
BAXKHO T[lpu wucnonb3oBaHuM YCTPOWCTBA OCTaBbTe CBOOOAHOE MPOCTPAHCTBO HE MeHee [ecATn
CaHTMMETPOB CO BCEX CTOPOH, YTOObLI 06eCneynTb AOCTaTOYHYO LMPKYNALMIO BO3AyXa.

SAMPELWAETCA pasmewatb mMaluvHy noj wkadamu, 3a xanosm unu 3aHaBeckamu. Puck neperpesa/
BO3ropaHusi.

He HakpbiBaniTe kakne-nnbo 4acTu YCTPOMNCTBA TKaHbO UK NOAOBHBIM MaTepuanom, Tak Kak aTo MoXeT
npuBecTy K neperpesy. Puck noxapa.

310 BE3XXNPOBAA ®PUTHOPHULA AIR FRYER. ina npurotoBneHusi npoaykToB Tpebyetcsi HebonbLuoe
KONM4yecTBO Macna. He HanonHaiTe KOHTEMHEp MacnioMm UMW XMPOM, Tak Kak 3TO MOXeT NpuBECTU K
noxapy. He ncrnonb3ayiite ¢ yCTpOWCTBOM akceccyaphbl, OTNIUYHbIE OT PEKOMEHA0BaHHbIX MPOU3BOANTENEM.
Bcerga HapgeBaiTe 3alnTHblE TENNOM3ONALMOHHbIE NPUXBATKN, KOrAa KnageTte npoaykTbl BO (OPUTIOPHULLY
UnNn BblHMMaeTe ee M3 Hee. Mcnonb3yinTe yCTPOWCTBO Ha MMOCKOW, YCTOMYMBOW W TEPMOCTOWMKOMW
nosepxHocTu. [MNpun NepBOM NCNOMNL30BaHUN a3POrpPUIA MOXET OLLYLLATLCS NErkUiA HENPUATHBIN 3anax unu
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HeborbLLOe KONMYecTBO AbiMa. OTO HOPMarbHO
B Cryyae HOBbIX YCTPOWMCTB Nocre npoLecca npov3BoaCcTBa.

Bcergpa knagute WHrpeaveHTbl Ans o6XapuBaHUsi B KOP3WHY, 4TOObI NpesoTBpaTUTb UX KOHTaKT C
HarpeBaTeribHbIMN 3fIEMEeHTaMN.

B cnyyae nto6oro c6os nnun noBpexaeHnst HemeaneHHO OTKIMIoYUTE YCTPOMCTBO OT CeTU U obpaTutech B
aBTOPU30BaHHbIN OTAEN TEXHUYECKON NoaaepKku. He oTKpbiBaiTe KOpMnyc YCTPOMCTBA, Tak Kak 3TO MOXeT
6bITb onacHo. Tonbko KBanMUUMPOBaHHbIV NepcoHan oduLmanbHon cnybbl TEXHUHECKON NOAAEPXKKM
6peHaa MOXeT 3aHNMaTbCs PEMOHTOM Ui NPOLEAYPbl C YCTPOWCTBOM.

B&B TRENDS SL. He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a Nto6oW yLepd, KOTOPbIN MOXET ObITb HAHECEH MoAsIM,
JKMBOTHBIM MNK 06beKTaM B pesyrnbsrate HeCOBMIOAEHNS ATUX NPEAYNPeXaeHWA.

NEPEA NEPBbIM UCTMOJIb3OBAHUEM

1. Yaanute Bce ynakoBOYHbIe MaTepuarbl U HaKnenkn BHYTPU 1 CHapyxu puTiopHuLbl.Air Fryer.
AKKypaTHO NPOTPUTE BHELLHIO MOBEPXHOCTb BMAXHOMN TKaHbIO UK ByMaXHbLIM NOMOTEHLIEM.

MPEOYNPEXOEHWE: He norpyxaiite npnbop vnv BUMKY LUHypa NUTaHUs B Bogy UNnu Nobyio Opyryro
XNOKOCTb.

2. MoTsiHUTE 3a pY4Ky KOP3UHbI, YTOObI CHSATb ee ¢ dpuTiopHuubl Air Fryer. Vicnonb3yinTe py4ky, 4ToObI
CHSATb MOAHOC

pacrnosnoXeH B ero LeHTpe BbIMONTE KOP3UHY 1 NPOTUBEHb BHYTPU U CHapYXu

C MOMOLLbO TYOKM 1 TENNOW MblNbHOW BoAbl. KOp3nHy 1 NOAHOC MOXHO MbITb Ha BEPXHEN MOJSIKE.
NOCYA0MOEYHON MaLLVHbI.

3. MPEOYNPEXOEHWE: He ncnonbayinte abpasunBHble YACTSALLME CPEACTBA U IyOKN.

4. TwaTenbHO BbICyLUUTE.

CNnocob UCMNOJIb3OBAHUA

1. BcTaBbTe BUIIKY B PO3ETKY C 3a3eMIeHneM.
2. OCTOPOXHO BbITALLMTE KOP3UHY U3 YCTPONCTBA.
3. MNonoxuTte UHrpeaneHTbl B KOP3UHY.

NPEAYMNPEXOEHWE: Hukorga He HanonHsnTe KOP3WHY BbllE KONMUYECTBa, ykasaHHoOro B Tabnuue
peLenToB, Tak Kak 3TO MOXET BMUATb Ha KA4eCTBO KOHEYHOro NpoayKTa.

4. BctaBbTe KOp3uHy ob6paTHO B MaluvHy. Hukorga He ncnonb3yinte kop3uHy 6e3 pasMeLleHHOro Ha HeM
nogHoca Ans efbl.

MPEOYMNPEXOEHWE: He npukacantecb K KOp3uHe BO BpeMsi M MocCre WMCMonb3oBaHUs, Tak Kak oHa
CUNbHO HarpeBaeTcs. [lepXuTe KOp3anHy TOMbKO 3a PyYKy.

5. Haxmute v yaepxusante kHomnky «MutaHue (8)», 4TobObl BKNOYMTL YCTPOWCTBO. NHAMKATOP NUTaHus
mMuraet. HaxmuTe CEHCOPHYH KHOMKY PeryrnMpoBKM Temnepatypbl, 4TOObl YCTaHOBWUTb >Kenaemyto
TEMNepaTypy.

6. YcTaHoBMTE HEOOX0AMMOe BpeMsi NPUroTOBMEHWS NpoayKTa.

7. HaxxmMute KHOMKY nuTaHusi, 4Tobbl Ha4aTb NPUrOTOBMEHUE, 3aTEM HaXMUTE AaTunkv Bpemenn (9) n (11),
4TOObI

yCTaHOBUTb HEOBXOAMMOEe BpeMsi NMpUroToBreHusl. Haxmute gatumku Temnepatypbl (2) u (4), 4ToObI
yCTaHOBUTb Tpebyemyto Temnepatypy. MHaukaTop NUTaHWs 3aroputcsi, @ WHAMKATOP NPUrOTOBMEHUS
BknounTcs. Mo ucteyeHun BpemeHW Ha naHenu aucnnes nosButcs Hagnuck «OFF» n pasgactea 6
3BYKOBbIX CUrHaIoB.
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OTO 03HayaeT, YTO MpoLecC NPUroTOBMEHUst 3aBeplueH. BeHTunsatop 6ygeT npopomkaTtb paboTath B
TeyeHune 20 cekyHA.

8. [obaBbTe 3 MUHYTLI K MPUIrOTOBMEHMIO, NOKa NPUOBOP XONOAHbIN.

Bbl Takke MOXeTe AaTb YCTPOWCTBY HAarpeTbCs B TEYEHNE MPUMEPHO 4 MUHYT, HE MOMELLas BHYTPb HUKaKMX
MHIPeaNEHTOB.

9. HekoTopble WHrpeauneHTbl TpebylT BCTPSXMBAHUS B CepeavHe BPEMEHW MNpUroToBrieHusi. YTobbl
BCTPSIXHYTb UMW NEPEBEPHYTb NPOAYKTbI, BLITSHATE KOP3WHY 13 nNpubopa 3a pyyky U BCTPSXHUTE ee unm
nepeBepHNTE NPOAYKTbI BUMKOW (MNu LWmnuamu). 3atem noMecTuTe KopanHy obpaTHO B YCTPONCTBO.

10. Korga Bbl ycribllMTEe 3BOHOK TaiiMepa, 3TO 03HAYaET, YTO YCTAHOBMIEHHOE BPEMSI MPUrOTOBNEHUS
UCTeKMo. BbiHbTE KOpP3MHY M3 npuGopa M MocTaBbTe ee Ha TEPMOCTOMKYH MOBEPXHOCTb. poBepsre,
rOTOBbI N NPOAYKTLI. ECNK UHrpeaneHTbI eLe He roToBbl, MPOCTO 3afBUHLTE KOP3MHY 06paTHO B MallumHy
1 YCTAaHOBUTE TaiMep Ha HECKOMBKO AOMONTHUTENBHBIX MUHYT.

11. YT106bl U3BMEYL MPOAYKTHI, BbITALMTE KOP3WHY M3 YCTPOWCTBA. KopavHa W WHIPeaMeHTbl ropsiuve.
Bbl MOXeTe yaanuTb MHrpeaneHTbl BUMKOW (Mnu wunuamu). Micnone3yiite napy LWMNUoB, 4Tobbl yaanuTb
GonbLuve unu xpynkue npegmeTbl. ONopoXHUTE KOP3UHY B MUCKY UMW Ha Taperky.

OCHOBHbIE KYJIMHAPHbIE PELENTbI

I'IpMBe,quHaﬂ HUXe T66J'IVIL|a NOMOXeT BaM Bbl6paTb OCHOBHble HaCTpOVIKI/I ONnA NPoAYKTOB, KOTOPbIE Bbl
XOTUTE NPUTOTOBUTD.

NMPUMEYAHWME: O6paTute BHUMaHWe, 4YTO 3TW HACTPOWMKM NpuBedeHbl ANns cnpasku. [lockomnbky
WNHIPEONEHTbl Pas3nnyaloTca No NPOUCXOXAEHWI0, pa3Mepy, hopMe U TOProBON Mapke, Mbl HE MOXem
rapaHTUMpoBaTb HaUMy4LLY HACTPOWKY Ans BbIOPaHHbIX MPOAYKTOB.

MKOHKU PEXUM BPEMA TEMNEPATYPA
CreWiku 12 MuHyT 180°C
& Kypuua 25 MuHyT 180°C
% MopenpoaykThbl 12 MuHyT 180°C
15 Pui6a 18 MUHYT 180°C
Muuua 17 MuHyT 160°C
@ Yuncel 18 MuHyT 200°C
@7 Kekcbl 55 MuHyT 145°C
ﬁ BaknaxaH 12 MuHyT 180°C

TeMﬂepaTypbl N BpemMd, pekoMeHayemble HMXe, OCHOBaHbl Ha pekoMeHOyeMblX KonmyectBax U Becax.
Ecnu BbI ncnonb3yetTe MeHbllee KONnM4ecTBo Uin BecC, NpoBepbTe CBOK e[y paHblue peKkoMeHAOBaHHOro
BpeMeHU, Tak Kak OHa, CKopee BCero, 6y,qu roToBa paHbLue.

MpumeyaHve: Tabnuua SABASETCA NWLLb OPUEHTUPOM U He COLEPXKUT KOHKPETHBIX PELLenToB.
MpumeyaHve: Byaste 0COBGEHHO OCTOPOXHLI MPY 0GPALLEHUM C TOPSAYMMU NPOAYKTamu B kopauHe npudopa.
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Mpy NpUroToBNEHUM XUpHbIX OntoA B KOP3nHY ByaeT cTekaTb nuiiHee macno. OuuuanTe KOp3uHy nocne
KaXJoro UCrosib30BaHus.

KYJINMHAPHBIE COBETbI

. npaKTMHeCKVI no6oe 6ntogo, KOTOpOe TpaanLMOHHO roTOBUTCA B yXOBKE, MOXXHO NPUrOTOBUTL B r|p|/|60pe.
» brnoga rotoeATCH nydlle U paBHOMepHee, Korga OHM OAMHAaKOBOro pasmepa U TONWUHbIL.
* MeHbLune KyCOYKU nnLm Tpe6y+0T MeHbLLE BpeMeHU ANA NPUroToBrneHna, 4em GonbLune.

+ 1N LOCTWKEHMS HAaUMyYLWUX Pe3ynbTaToB B KpaTyaiilume CPoKu roToBbTe NuLLy B Npubope HeGomnbLmnmm
nopuusiMut. Mo BO3MOXHOCTM n3berante yknaaku NpogykToB APYr Ha Apyra Unu Crosimu.

» BOnbLUMHCTBO YymakoBaHHbIX MPOAYKTOB He criegyeT 6pocaTb B pacTUTenbHOe Macno nepen
MPUrOTOBIIEHUEM B YCTPOMCTBE. BOMBLIMHCTBO yXe COOEepPXKUT Macrno U Apyrue WHIPeaueHTbl, KOTopble
YBEMNWUMBAIOT PyMSIHEL, U XPYCTKOCTb.

. SaMODO)KeHHbIe rapHUpbl O4YeHb XOpPOLWO rOTOBATCA B yCTpOIZCTBe. [Ons poctuwkeHus Haunny4ywunx
pesynbraTtoBs pasmeu.laﬁTe X B O[MH CIOW Ha NOAHOCe.

» Mpu BblknagbiBaHUM MNPOAYKTOB CMOSIMW BCTPSIXMBAMTE KOP3WHY B cepefauHe npouecca (Mnm
nepesopayvBaiiTe NpogyKTbl), 4To6bl 06ecne4nTb paBHOMEPHOE NPUrOTOBIEHNME.

* MLy, KOTOpyo Bbl TOTOBWTE C HyMsi, HAaNpUMep, kapTodernb py UnM OBOLLUM, NMONENTe HeGOMbLUNM
KOMM4ECTBOM Macna, YTobbl OHU NOAPYMSIHAIIUCH U CTann XpyCTALLMMU.

* [1pn NPUroTOBNEHUN CBEXUX OBOLLIEN y6€,E|I/ITer, YTO OHU NOJTHOCTbLIO BbICOXIN, Npexae 4em nob6aensaTb
Macrno u Knactb nx B rlpM60p, 4TOObBI OBECneUnTb MaKcumMasbHYH XPYCTKOCTb.

» OpuUTIOPHULBI MaearnbHO NOAXOAST ANs pa3orpesa NuLLM, B TOM Yuche nuuubl. YTobbl pasorpeTb nuLy,
ycTtaHoBuTe Temnepatypy Ha 150°C makcumym Ha 10 MUHYT.

YUCTKA N OBCITYXXUBAHUE

* MNepepn o4ncTkon y6eamTech, YTo YCTPONCTBO OCTHINO M OTKIMOYEHO OT UCTOYHUKA NMUTaHUS.
* Korga ycTpoincTBo 1 KOp3nHa OCTbIHYT, BbIHETE KOP3WHY 13 npubopa (ecnu

Bbl elle 3Toro He caenanu). Mcnonb3yinTe pyuky noTka, YTobbl M3Bneyvb NOTok. Mcnonbayiite rybky u
TENMyo MbINbHYIO BOAY 47151 OYUCTKU NOTKa Y KOP3UHbBI BHYTPU U CHapPYXu.

MpenynpexaeHue: He ucnonb3yiTe abpasnBHbIE YACTSLLME CPeacTBa UNu ry6ku.

* Kop3uHy 1 NOTOK MOXXHO MbITb Ha BEPXHEN NOrke NoCyA0MOEYHOWM MaLUWHbI.

* AKKYpaTHO MpOTPUTE BHELLIHIO NMOBEPXHOCTb BMAXHOW TKaHbIO UM ByMaXHbIM NONOTEHLEM.
* He norpy»aite yCTpONCTBO MNW BUIIKY LUHYpa NUTaHWUS B BOAY UK NOOY0 APYryHO XUAKOCTb.
* TwartenbHO BbICYyLLUTE BCE AeTany nepes XpaHeHneM yCTponcTaa.

» XpaHuTe yCTPOMCTBO B NPOXSIaAHOM U CyXOM MecTe.

YTUITN3ALIUA YCTPOUCTBA

37101 npoaykT cooTBeTcTBYeT Oupektuse 2012/19/EC EBponeiickoro naprnameHTa u Coseta no
E OTXO[AM 3MEKTPUYECKOro U 3anekTpoHHoro obopynosaHusi (WEEE), kotopas ycTaHaBnvsaeT
npasoByto 6a3y B EBponerickom Cotose ans yTunmsaumm 1 NoBTOPHOIO MCMOMb30BaHUSI OTXOA0B
BN 57eKTPOHHOTO W 3MEKTPUYECKoro obopyaoBaHus. He yTunusupyinTe yCTPOWUCTBO BMeCTe C
HEeCopTMPOBAHHBLIMW BbITOBBIMY OTXOAAMU. [N 3TOro UCNonb3ynTe 06bEKTbI AN CENEKTUBHOIO

cbopa anekTPUYECKNX U ANEKTPOHHBLIX OTXOA0B.
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BJIATOOAPUM BU, YE U3BPAXTE ZELMER, HAOABAME CE TO3U NMPOAYKT OA BU E MNOJIE3EH
W YOOBEH 3A PABOTA.

NMPEAYNPEXAEHUE

MOJA, MPOYETETE BHUMATEJIHO UHCTPYKUMUTE 3A YMNOTPEBA, MNMPEOV OA U3MNON3BATE
MNPOAOYKTA. CbXPAHETE TE3M HA BESOMNMACHO MECTO 3A BbJELLA PEEPEHLINA.

OMUCAHUE

1. LED koHTponeH naHen

2. KowHuua

3. TaBa

4. PbKkoxBaTka Ha KollHMLuaTa
5. 3axpaHBaly kaben

6. M3xoasLy Bb3ayxonpoBos

OMUCAHUE HA KOHTPOJTHUA NMAHEJ

1. MNaHen Ha gucnnes

2. YBenuyaBaHe Ha TemneparypaTa
3. Temnepatypa

4. HamansBaHe Ha TemneparypaTa
5. M36op Ha nporpama

6. Mporpamu

7. O6o3HaunTen 3a rotBeEHe

8. BaxpaHBaHe (abnro HatuckaHe Ha O/l, kpaTko HaTuckaHe 3a Maysa/CTapT)
9. HamansaBaHe Ha BpemeTo

10. N36op Ha Bpeme

11. YBenuuyaBaHe Ha BpeMeTo

MHCTPYKLIUUN 3A BE3OMNMACHOCT

AKo 3axpaHBawmaT Kaben e noBpeneH, Ton Tpsibea Aa
Obae 3aMeHeH OT NPOM3BOAUTENS], HErOBUS

cepBM3eH npeacTaBuTen WM nMua ¢ nogobHa
kBanudukaums, 3a ga ce nsberHe onacHocr.

To3n ypen moxe ga ce v3nonseBa OT geua Ha U Hag 8
rogMHn 1 OT nuua ¢ HamaneHn U3nNYeckn, CEH30PHU
NN YMCTBEHW CMOCOBHOCTM UMM C nunca Ha OonuT u
3HaHWSA, ak0O UM € OCUrypeH Haa30op WM UHCTPYKLUK
OTHOCHO M3MONn3BaHETO Ha Yypega no 6esonaceH
Ha4YMH M ako pasbupaT CBbp3aHUTE C TOBA OMACHOCTW.
He nosBonsiBante Ha geua ga cu urpasaT c ypega.
MounctBaHeTo W nogapbXkata He TpaAbBa ga ce
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M3BbLPLLBAT OT AeLia, OCBEeH ako He ca Haf, 8 roguHu 1 ca
nog Haas3op.

MaseTe ypena n HeroBus kaben M3BbH Jocera Ha aeua,
HEeHaBbPLUWMN 8 TOAUNHMN.

Ypeoute He ca npeasuaeHM ga paboTAaAT C BbHLUEH
TamMep UNn camocTosiTenHa cuctema 3a AUCTaHLUNOHEH
KOHTPO.

N3knioyeTe ypena, korato He ce nons3ea W npeav Aa
ro nouynctute. OcTaBeTe ro Aa ce oxnaau npeav aa ro
crnobuTe, pasrnoduTe Unn NoYNCTUTE.

He notanante ypena BbLB Boda Unu apyra TEYHOCT.

To3nypepn e npenHasHavyeH 3aM3nosi3aBaHe HaMakcnumarHa
Hagmopcka BucodnHa ot 2000 M Ha MOPCKOTO paBHULLE.

BAXHW NPEAYNPEXAEHUA

YpeabT e npegHa3HaveH caMo 3a AOMALLHO MOM3BaHe M B HUKaKbB CﬂyHaVI He TDHGBa Aa ce usnonssa B
Tbproecka unu npomMmuLLeHa cpega.

Bcska HenpasunHa ynotpeba unu HenpasuinHo 6opaBeHe ¢ ypeaa Lie Hanpasy rapaHumusiTa My HeBanuaHa.

Mpeau ga BkNouMTE ypeda, NpOBEpPETE Aarniv MPEXOBOTO HarpeXeHWe € CbLIOTO Kato MoCOYEeHOTO Ha
eTuKeTa Ha ypeaa.

MocTaBeTe ypeaa Ha paBHa, rnagka NnoBbPXHOCT

KabenbT 3a cBbp3BaHe KbM MpexaTa He TpsbBa [Ja ce 3annuTa Unu yBuBa OKOIO ypeaa Nno Bpeme Ha
ynoTpeba.

He unsnonassavite yCTpOIZCTBOTO M He ro BKMoYBaWTe U U3KMYBanTe OT 3axpaHBallaTta Mpexa C MOKpu
pbUe n/vnn Kpaka. He ,ubpname 3axpaHBallims kaben, 3a ga ro U3kMYUTE UMK 3a Aa ro usnonaeare kaTto
pBbKOXBaTKa

BAXHO. Korato pabotute ¢ 1031 yped 3a rotBeHe C ropell Bb3gyX, OCTaBeTe MoHe AeceT CaHTUMeTpa
cBOBOAHO NMPOCTPAHCTBO OT BCUYKU CTPaHU Ha dypHaTa, 3a la Ocurypute

afekBaTHa UMpKynaums Ha Bb3ayxa.
HE nocTaBsnTe Bawuusi ypen 3a rotBeHe € ropely, Bb3gyx nof Lwkadose, LLopy U 3aBecu.
Puck ot nperpsiBaHe / noxap.

He nokpuBaiiTe HUKOSI YacT Ha ebp dpaibpa C Kbpna unu nogobeH maTtepuan, ToBa LWe AoBefe A0
nperpsiBaHe. Puck ot noxap.

Toea e YPE[ 3A TOTBEHE C NOPELL Bb3[1YX. 3a roTBeHe ce n3nMckBa MHOro Marko MasHuHa.
He nbnHeTe TeHaKepaTa ¢ 0fMo UM MasHMHa, Thil KaTo TOBa MOXeE Aa NPUYMHM Noxap.

He u3nonssaitTe HMKaKBM akcecoapu, pasfiniHu OT Tean, MPenopbyaHn OT MPOM3BOAUTENS Ha TO3W ypen
3a roTBEHE C ropeLl, Bb3AyX.

BuHaru HoceTe 3almMTHU, M30MMpaHn pbkaBuuy 3a ypHa, korato noctaesTe unm
n3BaxzaTte NpoAyKTU OT ropeLuys ypen 3a roTBeHe C ropell Bbaayx.
YpenbT TpsibBa [ia ce U3nonsea Ha paBHa, CTabunHa ToMnmoycToNuYnBa NOBbPXHOCT.
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Bb3moxHo e ga nma cnaba MUpusmMa Unm Marnko Konm4ectso AUM MbPBUAT MNbT, KOrato U3nonssare Bawinsa
ypen 3a roteeHe C ropet Bb3ayx, ToBa e HOpMarHo, TbW KaTo NpPOn3BOACTBEHUTE OCTATbLU UIrapAT.

BuHary noctaBsinTe CbCTaBKUTE 3a MbPXKEHE B KOLLHWLATA, 3a Aa NpeoTBpaTUTe KOHTAKT C HarpeBaTenHuTe
erieMeHTH.

M3knioyeTe ypena HesabaBHO OT eneKkTpuyeckata Mpexa B Cryyail Ha noBpeda M Ce CBbpXeTe C
odmumanHa cnyxba 3a TexHuYecka NoaapbXka. 3a Aa NpPefoTBpaTuTe PUCK OT OMACcHOCT, HE OTBapsinTe
ypena. Camo kBanuduumpaH TEXHUYECKM NEPCOHan OT oduumanHarta cryxba 3a TexHuyecka noaapbkka
3a CbOTBETHATa ThProBCKA Mapka MOXe [a U3BbPLUBA PEMOHT WM NPOLEAYpY Mo YCTPOMCTBOTO.

B&B TRENDS SL. He HOCU OTFOBOPHOCT 3a LWETW, MPUYMHEHW OT XOpa, >XMBOTHW UMW MpPeaMeTn npu
HecnasBaHeTo Ha Te3un NpeaynpexaeHnst.

NMPEAU MbPBOHAYAJIHATA YINIOTPEBA

1. OTCTpaHeTe BCUYKM ONAKOBBYHW MaTepuann n CTUKepu OT BbTpeLllHaTa U BbHLUHATaA CTpaHa Ha ypeaa
3a roteBeHe C ropeul Bb3gyx. BHumarenHo M36'prJJeTe BbHLUHATa 4YacT C

BIaXXHa Kbpra Uinn KyxHeHCKa XapTuda.

MPEOYMNPEXOEHWE: Hukora He noTtansvTe ypeaa 3a rotBeHe C ropely Bb3Ayx BbB Boga Wnv apyru
TEYHOCTU.

2. WN3pbpnaiTe pbkoxBaTkaTa Ha KoluHMLaTa, 3a Aa M3BafuTe KolHULAaTa oT ypeaa 3a roTBeHe C ropely
Bb3ayx. M3nonaBaiiTe pbkoxBaTkaTa Ha TaBu4KaTa 3a neyeHe B LEHTbpa

Ha TaBuyKaTa, 3a fia a1 u3sagute. Manonsgaiite rb6a u Tonna canyHeHa BoAa, 3a fja usMneTe BbTpeluHaTa
1 BbHLUHATa CTpaHa Ha KolHuUaTa U TaBu4karta. KowHunuaTa u TaBuykara ca

NOAXOAALLM 32 MUEHE Ha TOPHOTO HMBO B CbAOMUSINIHA MaLUUHa.
3. MPEOYNPEXOEHWE: He nsnonseaite abpasuBHM NOYMCTBALLM NpenapaTy Unm JOMak1MHeKa Ten.
4. MopacyweTe WaTenHo.

KAK OA U3MOJI3BATE

1. CBbpXeTe LWencena Ha 3axpaHBaHETO KbM 3a3eMeH CTEHEH KOHTaKT.
2. BHumarenHo nagbpnanTte KolwHMLaTa oT ypeaa 3a rotBeHe € ropeLy, Bb3ayx
3. lMocTaBeTe cbCTaBKUTE B KOLLHMLATA.

MPEOYNPEXOEHWE: Hukora He nbriHeTe KOLWHMLATa Hag NOCOYEHOTO B TabnuuaTa cpeuenTu, Tbil kaTo
TOBa MOXe [1a MOBMMse Ha Ka4eCTBOTO Ha KpalHUTE pe3ynTaTu.

4. TInb3HeTe KoLIHMLATa 06paTHO B ypeaa 3a roTBeHe C ropell Bbaayx. Hukora He usnonagaiite KolwHLaTa
6e3 TaBaTa 3a xpaHa BbpXy Hesl.

MPEOYMNPEXOEHWE: He pokocBanTe KowHuuaTta no Bpeme u cnef ynortpeba, Tbil kaTo cTaBa MHOMO
ropelya. [lpbxTe KoWHULATa caMo 3a pbKoxBaTkara.

5. HaTucHeTe 1 3agpbxTe OyToHa 3a 3axpaHBaHe (8), 3a Ja BKMOUMTE (DPUTIOPHMKA CrOpeLl, Bb3ayX.
MHavkaTopbT 3a 3axpaHBaHe Lie 3anovHe Aa mura. HaTicHeTe CeH30pHOTO

KOM4e 3a KOHTPOST Ha Temreparypara 4o HeobxoaumMara Temneparypa.
6. OnpepgerneTe HeO6XOAMMOTO BpeMe 3a NPUIOTBSIHE Ha CbCTaBKara.

7. 3a pa crapTvpare npoleca Ha roTBeHe, HaTucHeTe GyToHa 3a 3axpaHBaHe, crief TOBa HaTUCHETE TbY
6yToHuTe 3a Bpeme (9) 1 (11), 3a ga rv HacTpouTe Ha HeobxoaMMOTO BpeMe 3a paboTa.

HatucHeTe Tb4 OyTOHUTE 3a onpefensiHe Ha TemnepatypaTa (2) u (4), 3a Aa M HacTpouTe Ha HyxHaTa
Temnepartypa. MIHaukaTopbT 3a 3axpaHBaHe Lie NPoabImKM

[a CBETU, KaKTO M MHAUKATOPBLT 3a PEXMM Ha roTBeHe. Korato n3tede onpeaeneHoTo 3a rotBeHe Bpeme,
Ha gucnnei naHena we ce nosisu uHaukaums ,OFF” 1 e yyeTe WeCT KpaTkv NocnefoBaTeNHN 3BYKOBU
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curHana. ToBa o3Ha4aBa, Ye NPoLeCHT Ha rOTBEHe € MPUKIoYKN. BeHTunaTopsT Le npogbiiku Aa paboTtn
oue 20 cekyHan.

8. [lobaBeTe 3 MUHYTM KbM BPEMETO 3a MPUrOTBSIHE, KOraTo ypeabT € CTYAEH, UM MOXEeTe Cblio Aa
ocTaBuTe ypeaa a ce 3arpee npeaBapuTenHo 6e3 HUKaKBM CbCTaBKU BbTPE 3@ OKOSO 4 MUHYTU.

9. Hakom cbCTaBku M3ncKBaT paskrallaHe no cpegaTta Ha BpeMeTo 3a NpUroTBsiHe.

3a ga pasknaTtute unv obbpHETe CbCTaBKUTe, M3AbprnanTe KOLHMLATa OT ypeaa 3a pbKoxeaTkata u s
paskrnartere unm oGbpHeTe CbCTaBkuUTe ¢ BUnuUUA (Mu wmnku). Cried ToBa CroxeTe KolwHuuaTa o6partHo B
ypena 3a rotBeHe C ropely Bb3ayx.

10. KoraTo 4yeTe 3BbHeLa Ha Tanmepa, 3a4afeHoTo BpeMe 3a NOAroToBKa € U3TEKIO.
M3BageTe KolwHULATa OT ypeaa U st NocTaBeTe BbpXy TOMMOYCTONYMBA NOBbPXHOCT.

MpoBepeTe fanu cbCTaBKWUTE ca roTOBU. AKO CbCTaBKUTE OLLE HE Ca FOTOBW, MPOCTO NITb3HETE KOLIHMLATa
obpaTHO B ypefia 1 HacTpoiiTe TalMepa Ha HAKOMKO AOMbIHUTENTHA MUHYTU.

11. 3a fga npemaxHeTe CbCTaBKuTe, U3gbpraiiTe KolHMuaTa OT ypeda 3a lOTBEHEe Cropely Bb3ayx.
KowHuuara n cbcraBkuTe ca ropewy. MoxeTe fa uarnonasarte Bunuua (Unv WWnkK), 3a Aa u3sagute
cbCTaBkuTe. 3a Aa W3BaaMTE ronemu Unu KPeXKU CbCTaBKu, M3MOoM3BaiTe YMdT LWMMKKU, 3a Aa u3Bagute
CbCTaBKUTE OT pesepBoapa. ManpasHeTe KowHULaTa B Kyna Unv B YMHUS.

OCHOBHU NrOTBAPCKW PELIENTH

Tasn Tabnuua no-gony BY nomara fa nsbepete OCHOBHUTE HACTPOWMKMU 3a CbCTaBKUTE, KOUTO McKkaTe Aa
npuroTeuTe.

SABEJIEXKA: Vimante npeasua, Ye Te3n HacTPOWMKKU ca MHAMKATUBHW. Tbii kaTo CbCTaBKMTE Ce pa3nuyasat
no Npou3xof, pasmep, opmMa, KakTo 1 Mapka, He MOXeM Aa rapaHtTupame

Han-gobpaTta HacTpolika 3a BaluMTe CbCTaBKM.

MKOHU PEXUM BPEME TEMMEPATYPA
Mbpxonu 12 MUHYTU 180°C
db Munewko 25 MuHyTH 180°C
% Mopcku gapose 12 MUHYTK 180°C
Punba 18 MUHYTK 180°C
Muua 17 MnHYTK 160°C
@ Yunc 18 MUHYTK 200°C
@ Kynkevikose 55 MuHYTH 145°C
é’ MaTtnapxaH 12 MUHYTU 180°C

MpenopbyaH1Te No-A0My TeMrepaTtypu 1 BpemeHa ce 6asupar Ha n3bpoeHute
npenopbYaHn KonnyecTsa v Terna. AKo U3Mon3sarte no-Masiko KouM4ecTso Unuv Terro,
npoBepeTe XpaHara no-paHo OT NPenopbYaHOTO BPEME, 3aLLOTO BEPOSITHO LU Ce roTBU
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no-6bp3o.

3abenexka: Tasu Tabnuua e caMmo PbKOBOACTBO U HE CbAbPXKa TOYHM peLenTy.
3abenexka: bbaeTte N3KNIYMTENHO BHUMATENHK, AokaTo BopaBuTe ¢ ropeLla xpaHa
B KOLUHMLATa Ha ypeaa 3a roTBeHe C ropely Bb3ayx. ManuwHarta masHuHa Lie Kane B
KOLLUHWLATa, KoraTo NpUroTBsiTe MasHu xpaHu. anpaseaiiTe KolHULATa cres Besika
ynotpeba.

CBbBETU 3A TOTBEHE

« MoyTu BCsIKa XpaHa, KOSITO TPaAULIMOHHO Ce MPUroTes BbB dypHaTa, Moxe Aa 6bae NbpxxeHa B ypeaa 3a
TOTBEHE C ropell| Bb3ayX.

» XpaHwuTe ce roTBsAT Hall-4obpe 1 Hall-paBHOMEPHO, KOraTo ca MoYyTW eHakBM Nno pa3Mep v AebenvHa.
* [Mo-marnkuTe nopummn XxpaHa n3nckeaT Nno-marko Bpeme 3a roTBeHe, OTKOSIKOTO Mo- ronemuTe.

+ 3a Han-go6Bpu pesynTaTi 3a Hail-kpaTbK Nepuos OT Bpeme, MpUroTBeTe xpaHaTta B ypeaa 3a roteeHe ¢
ropeLy Bb3ayx Ha Marku nopumu. V3bsareante nogpexagaHeTo Ha nnactose

NN HacnosBaHeTo, Korato € Bb3MOXHO.

* [ToBe4eTo npeaBapuTENHO ONakoBaHW XpaHu He TDHGBa Aa ce notandaT B Ma3HWHa npean npurotedaHe B
ypena 3a roteBeHe C ropet Bb3gyx. [NoBeyeTo Beve CbAbpXXaT Ma3HUHa U

OpYyr1 CbCTaBKK, KOUTO NogobpsiBaT nokaceHsIBaHETO U XPYMNKaBoCTTa

+ 3amMpaseHuTe NpeascTvs M OpALOBPM Ce MbpXaT B ypeda 3a roTBeHe € ropely, Bbaayx MHoro fobpe. 3a
Haln-pobpu pesynTatv rv NoapeaeTe BbpXy TaBaTa B €4uH CION.

+ AKO HacrnosiBaTe xpaHu, He 3abpaBsiTe fia pasknaTtuTe KolwHMuaTa no cpeaara Ha
nogpexaaHeTo (Mnu fa o6bpHeTe XxpaHaTa), 3a ja OCUrypute paBHOMEPHOTO rOTBEHE.

* [MocTaBsinTe XpaHu, KOUTO NPUroTBATE OT HyNaTa, KaTo NbpXXEeHU KapTO(*)VI Unn opyru 3eneH4vyumn, ¢ masnko
KONnn4ecTBO Ma3HUHa, 3a Aa ocurypute nokadeHsiBaHe 1 XPYynKaBOCT.

« Korato nbpxuTe NpecHun 3efneHyyuu B ypeaa 3a roTBeHe C ropeLl Bbaayx, He 3abpassiTe

[a i n3cyLunTe HambHO Ypes NoTyrnBaHe, NPeau Aa MM NocTaBunTe B Ma3HuHa U Aa M U3MbpxuTe B ypeaa
3a roTBeHe C ropell Bb3gyx, 3a [a OCUrypuTe MakcumarHa XpynkaBocT.

* YpeauTe 3a roTBEHE C ropeLl Bb3AyX ca YyAecHU 3a MoArpsiBaHe Ha XpaHa, BKounTenHo nuua. 3a ga
nogrpeeTe xpaHarta cu, 3aganTe Temneparypata Ha 150°C 3a fo 10 MuHyTK.

NMOYNCTBAHE U NOAAPBXKA

* YBepeTe ce, Ye ypelbT 3a FOTBEHE C ropeLl Bb3lyX € U3KMIOYEH OT KOHTaKTa v oxnafeH
npeaun novncTeaxe.

» Cnep KaTo ypeabT 3a roTBEHE C ropell, Bb3ayX M KoLWHULAaTa ce oxXnaasaT, ussageTe
KOLUHWLAaTa OT ypefa (ako Beye He e oTcTpaHeHa). M3nonaBaiiTe pbkoxBaTka Ha TaBaTta,
3a fla oTCTpaHuTe TaBata. M3nonsgaiite rbba 1 Tonna canyHeHa Boda, 3a Aa usmuete
BbTpeLlHaTa M BbHLUHAaTa CTpaHa Ha KoLLHMUAaTa 1 TaBuyKaTa.

MpepynpexaeHue: He nsnonasaiite abpa3vMBHU NOYMCTBALLM NpenapaTy unu
[OMakuHcka Ten.

* KowHuuaTta 1 TaBuykaTa ca NogxoAsLiM 3a MUEHE Ha FOPHOTO HUBO B CbAOMUSITIHA
MaLuvHa.

» BHUMaTENHO M3ObpLIETe BLHLIHATA YacT C BMaXHa Kbpra Uin KyxHeHCKa XapTust.

* Hukora He noTansiiTe ypeaa 3a rotBeHe ¢ ropelly Bb3ayxX BbB BoAa UK Apyra TEYHOCT.
* [MopacyLeTe WaTenHo BCUYKM YacTU Npeamn CbXpaHeHue.
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» CbxpaHsiBaiiTe ypefa 3a roTBeHe C ropeLy Bb3a4yX Ha XMafgHo M CyXo MSCTO.

OTCTPAHABAHE HA MNMPOOYKTA

To3n npoayKT cbOTBETCTBa Ha [lupekTvBa Ha EBponeiickusa MapnameHT n Ha CbBeta 2012/19/

E EC no Bbnpoca 3a nspasxofBaHun enekTpuyeckun n enektpoHHu ypeau (WEEE), kosito onpegens

npaBHUTE pamku, gencteawm B EBponelickus Cbio3 B obnactra Ha OTCTpaHsiBaHe ¥ MOBTOPHO

EEEN 13r10n3BaHe Ha WU3pasxofBaHUTE ENeKTPOHHW W enekTpuyecku ypeau. He usxsbpnsamte Tosu

npoaykT ¢ 6utoBuTe oTnagbuu. lNpepagete ro B Ham-GnMmu3kust MyHKT 3a U3KynyBaHe Ha
N3pa3xoABaHV eNeKTPOHHU 1 eneKkTpUYeckn ypeau.
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OAKYEMO 3A BUBIP MAPKU ZELMER. Baxaemo BAM BWKOPUCTOBYBATWU MPUCTPIA 13
3A0OBONEHHAM.

NOMNEPEOXEHHA

MEPEL EKCMNIYATYBAHHAM YBAXHO MPOYNTANTE IHCTPYKLUIT LOOO BUMKOPUCTAHHA TA
3BEPEXITb X Y BE3MEYHOMY MICLI ANA MOAANbLIOMO BUKOPUCTAHHSA.

onuc

1. CeiTnogiogHa naHenb kepyBaHHs LED
2. Kowwmk

3. MigHoc

4. Pyuka kowwmka

5. lHyp xvBNeHHA

6. Buxig nositps

Onuc NAHENI YMNPABJIIHHA

. MaHenb gucnnes

. NigBuLLeHHA TemnepaTypu
. TemnepaTtypa

. BHUXEHHSA TeMnepaTypu

. Bubip nporpamu

. Mporpamu

. CumBON NpUroTyBaHHS

. 3apapxaHHs (oosre HaTtuckaHHs O/1, KopoTke HaTuckaHHst May3a/CTapT)
. CKopo4eHHs yacy

10. HanawTyBaHHs Yacy

11. NMpopoBXeHHs Yacy

O©oO~NOOUTAWN=

NMPABUJIA TEXHIKU BE3INEKHU

AKWO WHYP XUBMNEHHS MNOLWIKOLXKEHUN, WOo6 YHUKHYTK
Hebe3neku, BiH MNOBMHEH OYyTU 3aMiHEHU BUPOBHMKOM,
aBTOPM30BaHUM CEpPBICHUM LIEHTPOM abo BignoBigHOM
kBanigikoBaHoOO 0coboto. LM nNpuUCTpPoEM MOXYTb
KOpuUCTyBaTuUCA [LiTU Big 8 poKiB i cTaplie, a TaKoxX
ocobn 3 0OMEXeHMMWU Qi3BUYHUMKN, CEHCOPHUMU YK
po3ymMoBMMK 3aiOHOCTAMKM abo 3 HecTayer OocBigy Ta
3HaHb, 32 YMOBW, LLIO BOHW 3HaAxXoOATbCs Mig Harngagom
abo paHiwe oTpumManu iHCTPYKUil Npo Te, sik 6e3neyvHo
BUKOPUCTOBYBATU NPUCTPIN Ta PO3YyMitOTb MOB’A3aHIi 3 LiIM
pu3nkn. it He MOoXyTb rpatv nNpuctpoem. OYunLLEHHS
Ta TexHiYyHe oO6CnyroByBaHHA MPUCTPOKD HE MOBUHHI
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3gincHioBaTUCA AOiTbMU BIKOM 0 8 pOKIiB | 3anuwiaTtucs
6e3 Harnagy.

36epiranTe NPUCTPIN Ta LLUHYP XKUBIIEHHS Y HEAOCTYNHOMY
anga giren oo 8 pokie Micui.

[MpucTpin He npusHayeHun Ans poboTU i3 30BHILLHIMK
Tanmepamm abo OKPEMOK CUCTEMOK AUCTAHLINHOIo
KepyBaHHS.

BigknovanTe npucTpin Big oXXeperna XXuBreHHS, KOSn BiH
He BMKOPUCTOBYETLCS, @ TaKOX nepen Noro OYMLLIEHHAM.
[ante petanam OXONMOHYTW, MNepwl HXK Hagdaratv uu
3HiMaTKU getani 4m 4nctutu npuctpin. He 3saHypronte
NpuUCTpin y Bogy abo byab-aKy iHWY piguHy.

[MpucTpin  NpusHadYeHUn ONA  BUKOPUCTAHHA  Ha
MakcumarnbeHin Bucoti 2000 meTpiB Hag piBHEM MOpSI.

BAXIMBI NONEPEOXEHHA

Lle npunag npusHaveHuit Tinbkv Ans nobyTOBOro BMKOPUCTAHHS i 3@ XXOAHWMX OBGCTaBUH He MOBWHEH
BMKOPUCTOBYBATUCH Y KOMEPLIINHUX YW NPOMUCIOBUX LINAX.

HenpaBurnbHe BUKOpUCTaHHS abo HeNpaBuIibHE NOBOMKEHHSI aHYIIOE rapaHTito.

Mepen niaknoYeHHSM NPUCTPOIO A0 MEPEXi NepekoHanTecs, Lo Hanpyra XUBMEHHS BiANoBiAae BkazaHOMy
Ha

3aBOACHKOT TabnmyLi NpUcTpoto.
BcTaHoBITL NPUCTPIN Ha NMNOCKY Ta PiBHY NOBEPXHIO.
Mpu BUKOPUCTaHHI NPUCTPOIO LLIHYP XUBMEHHS HE MOBWHEH 3annyTyBaTUCh abo HaMOTyBaTWUCh Ha MPUCTPIN.

He BukopucToBy#iTe, He NigknoyanTe Ta He BiAKMYanTe NpUCTPIn Big Mepexi Mokpumu pykamu Ta/abo
Horamu. LLlo6 BUMKHYTM NPUCTPIN, He TATHITb 3a LLUHYP XUBMNEHHSI. He BUKOPUCTOBYITE LLHYP SIK PYYKY.

BAXITNBO [Mpwu BUKOpUCTaHHI NPUCTPOIO 3anuLiTe BiflbHUIA NPOCTIP HE MEHLUE AeCATN CaHTUMETPIB 3 YCiX
6okiB, OO 3a6e3ne4nTi JOCTaTHIO LIMPKYNALLIO NOBITPS.

3ABOPOHAETBLCA posmiwyBaTtv MalmnHy nig wadamu, 3a xanto3si abo dipaHkamu. Pusuk neperpisy/
3alMaHHs.

He HakpuBaiiTe Oyab-siki YaCTUHM NPUCTPOIO TKaHMHO abo nodibHMM maTtepianom, OCKiNbkU Lie Moxe
npusBecTn [o neperpisy. Pruauk noxexi.

Lle BE3XWPOBA ®PUTIOPHULA AIR FRYER. [ns npuroTyBaHHs NpoAykTiB MoTpibHa Hesenuka
KinbKicTb onii. He 3anoBHoNTe KOHTENHEp Macnom abo XMPOM, OCKINIbKM Lie MOXe NMPU3BECTM 40 MOXKEXI.
He BMKOpMCTOBYIiTE akcecyapw, BifiMiHHI Bif, peKOMEHA0OBaHNX BUPOBHUKOM, i3 MPUCTPOEM.

3aBxan HagsaranTe 3axvCHi TENNOI3oNAUiNHI NPUXBaTKX, KONW KNageTe MpoaykTu y dpuTtiopHuuto abo
BUIMaeTe ii 3 Hel. BukopurcToByiiTe NPUCTPIA Ha NIOCKIN, CTilKi Ta TEPMOCTIiNKiA NoBepxHi. Mpu nepiomy
BMKOPUCTaHHI aeporpusio Moxe BigvyBaTUCb NErkuii HenpuemMHUn 3anax abo HeBenuka Kinbkicte Anmy. Lie
HOpMarnbHO y pasi HOBKX NPUCTPOIB NiCNsi MpoLecy BUPOBGHMLTBA.

3aBxau knafite iHrpedieHT Ans o6cMaxyBaHHS B KOLUMK, W06 3anobirti ix KOHTakTy 3 HarpiBanbHUMu
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enemMeHTamun.

Y pasi 6yab-sikoro 36010 abo NOLUKOAXEHHS HEranHoO BiA'eAHaNTe NPUCTPINA Big Mepexi Ta 3BepHiTbCs [0
aBTOPM30BaHOrO BiaAiny TEXHIYHOI NiATPUMKM. He BigkpuBanTe Kopryc NpUCTPOI0, OCKINbKM Lie MoXxe ByTu
Hebe3neyHum. Tinbkn kBanicpikoBaHWii nepcoHan odiliiHOi cnyx6u TexHIYHOT NiATPUMKM BpeHay Moxe
3aimaTuca peMoHTOM abo npoueayporo 3 NPUCTPOEM.

B&B TRENDS SL. He Hece BignoBiganbHocTi 3a Oyab-siki 30UTkK, siki MOXyTb OyTW 3aBaaHi nogsm,
TBapuvHam abo 06’ekTam BHACMiAOK HEAOTPUMAHHS LIMX NonepeaxeHb.

NEPEA NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

1. BuganiTe yci nakyBanbHi MaTepianu Ta Haknemnkn BcepeavHi Ta 30BHi ppuTtiopHuui. Air Fryer.
AKypaTHO MPOTPITb 30BHILLHIO MOBEPXHIO BOMOrOK TKAHUHOI abo nanepoBuM PYLLUHWUKOM.
MOMEPEOXXEHHA: He 3aHyptoiiTe npunag abo BUIKY LLUHYpa XXMBNEHHS y Boay abo byab-siky iHLIY piavHy.

2. MoTArHiTh 3a pyyky Kolumka, wob 3HATK ii 3 dpuTiopHUi Air Fryer. BukopuctoByiiTe pyuyky, LWo6 3HATM
niaHoc,

po3TalloBaHuii B LEHTPI. BUMuiTe KoLWWK i AeKo BCepeauHi Ta 30BHi 3a 4ONOMOroto rybku Ta Tennoi MunbHoi
Boan. KoLwnk Ta nigHOC MOXHa MUTU Ha BEPXHI NOMNULI NOCYAOMUAHOT MaLLNHK.

3. NONEPEOXXEHHA: He BukopuncToByiiTe abpasvBHi 3acobu Anst YMLLEHHS Ta ryoKku.
4. PeTenbHO BUCYLWITb.

CnocCib BUKOPUCTAHHA

1. BcTaBTe BUNKy B pO3€eTKy i3 3a3eMIIEHHAM.
2. O6epexxHO BUTSTHITb KOLIMK 3 NMPUCTPOLO.
3. MNoknagiTb iHrpeaieHTV A0 KOLUKKY.

MOMEPEOXXEHHA: Hikonn He HanoBHIONTE KOLUWK BULLLE KiNTbKOCTI, BKa3aHoi B Tabnuui peuenTiB, OCKinbku
Lie MOXe BMMNBATK Ha SKICTb KiHLEBOrO NPOAYKTY.

4. BcTaBTe KoLK Ha3az, y MalumHy. Hikonm He BUKOPUCTOBYITE KOLLMK 63 pO3MiLLEHOrO Ha HbOMY MiAHOCY
ons xi.

MONEPEXEHHA: He TopkaiTecs kowwka Mif Yac Ta MiCrs BUKOPUCTAHHS,Y OCKINbKW BiH CUMbHO
HarpiBaeTbcs. TpYMaiTe KOLMK NnLLE 3a PYYKY.

5. o6 yBiMKHYTU NPUCTPIN, HATUCHITb | YTPUMYWATE KHOMKY «XKnBneHHs (8)». IHanKaTop Xu1BNeHHs 6numae.
LLlo6 BcTaHoBUTM BaxkaHy TemnepaTypy, HAaTUCHITb CEHCOPHY KHOMKY perysitoBaHHA Temnepatypu.

6. BcTaHoBITH HEOOXIAHWI Yac ANa NPUroTYBaHHS NPOOYKTY.

7. HaTWCHITb KHOMKY XMUBMEHHS, LWo6 po3noyat NpurotTyBaHHs, NOTIM HAaTUCHITL AaTumkm yacy (9) Ta (11),
wob

BCTaHOBUTW HEOOXiOQHUI Yac NpUroTyBaHHA. HaTUCHITE AaTymkm Temnepatypu (2) Ta (4), wob BCTaHOBUTK
noTpibHy TemnepaTypy. |HAMKaTOP XWBMEHHS 3aropuThbCs, a iHAMKaTOp NPUroTyBaHHS YBIMKHeTbCA. [licna
3aKiH4eHHs Yacy Ha naHeni gucnnes 3'aBuTbcs Hanue ,OFF” i nponyHae 6 3ByKOBMX curHanis.

Lle osHauae, Lo npouec NpurotTyBaHHA 3aBeplUeHO. BEHTUNATOP NpodoBXyBaTVMe npautoBaTi NPOTAroM
20 cekyHa.

8. [logawite 3 XBUNUHM A0 NPUTOTYBAHHS, MOKW NPUNaj XONO4HWUNA .

Bu Takox moxeTe JaTyi MPUCTPOIO HArpiTUCst NPOTAroM 4 XBWMVH, HE MOMILLAYM BCEPEAMHY >KOOHMX
iHrpenieHTiB.

9. [lesiki iHrpepieHTW BMMaraloTb CTPYLUYBaHHSi B cepeAuHi yacy npurotyBaHHs. LLlo6 ctpycHyTtn abo
nepeBepHyTV NPOAYKTU, BUTAMHITL KOLIMK i3 Mpunagy 3a pyyky i CTpyciTb abo nepeBepHiTb MPOAYKTU
BUIKOIO (@60 wmnusmu). MoTiM NOMICTITb KOLUMK Ha3ag, y NpUCTPIl.

10. Konun BM novyeTe A3BIHOK TarWmepa, Le O3Hayae, L0 BCTaHOBMEHWI Yac MPUroTyBaHHS 3akKiHYMBCS.
BuiimiTb KOLLIKK i3 Npunagy Ta NocTaBTe MOro Ha TEPMOCTINKY NoBepxHIo. [NepesipTe, UM roToBi NPOAYKTU.
SAKLLO iHrpeaieHTH Le He roToBI, MPOCTO NOCYHbLTE KOLUMK Ha3aj y MalLuHy Ta BCTAHOBITh TaliMep Ha Kinbka
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UA

A00aTKOBUX XBUIUH.

11. LWWo6 BUAHATM NPOAYKTM, BUTSTHITH KOWMK 3 npucTpoto. Kowuk Ta iHrpegieHTw rapsdi. Bu Moxete
BUAANUTK iHrpeaieHTV BUnKoto (abo wmnusamm). BukopuctoByiTe napy wmnuis, WwWo6 Buaanutn Benuki abo
Kpuxki npegmetn. CropoXHiTh KOLUMK Y MUCKY abo Ha Tapirnky.

OCHOBHI KYNIHAPHI PELIENTH

Hwxye HaBeneHa Tabnvus AoNoMoXe Bam BUOGpaT OCHOBHI HanaluTyBaHHS A5 NPOAYKTIB, siki BU xoueTe
npuroTyBaTu.

MPUMITKA: 3BepHiTb yBary, Lo Ui napameTpu HaBeaeHi Ans AoBiaku. OCcKinbky iHrpeaieHTV BiApi3HAIOTLCSA
3a MOXOMKEHHSAM, PO3MipOM, (DOPMOK Ta TOProBOK MapKOK, MU HE MOXEMO rapaHTyBaTW Haikpalle
HanawTyBaHHsA Ansi BUOpaHUX NPOAYKTIB.

IKOHU PEXUM YAC TEMMNEPATYPA
Creliku 12 XBUNUH 180°C
db Kypka 25 XBUNUH 180°C
% MopenpoaykTu 12 xBunuH 180°C
punéun 18 XBUNUH 180°C
niya 17 XBUNUH 160°C
@ Yincu 18 xBUNUH 200°C
@ Kekcu 55 xBUnuH 145°C

=
6 BaknaxaHu 12 XBUNUH 180°C

TemnepaTypu Ta 4Yac, peKOMeHAOBaHi HUX4Ye, I'PYHTYIOTbCS Ha PEKOMEHAOBaHMX KiNbKOCTAX Ta Barax.
SAKLWO BY BMKOPUCTOBYETE MEHLLY KiNbKiCTb abo Bary, nepesipTe CBOI Xy paHille 3a pekoMeHOoBaHWiA
4ac, OCKinbKku BOHa, LBMALLE 3a Bce, Oyae rotosa paHilue.

MpumiTka: Tabnuusa € nvie opieHTUPOM i He MICTUTb KOHKPETHUX peLenTiB.

Mpumitka: ByabTe 0cobnMBo 06epexHi Mif Yac KOPUCTYBAHHSA rapsuvMy NpoaykTaMu B KOP3WHI npunagy.
Mpn NpUroTyBaHHi XUPHUX CTpaB y KOLWIMK CTikaTume 3airiBa onis. OuuwanTe KOLWMWK MiCns KOXHOro
BUKOPWCTaHHS.

KYNIHAPHI MOPAOU

* MpakTn4Ho Byab-AKy CTpaBy, sika TPaAMLINHO rOTYETbCS Y AYXOBLi, MOXHa NpUroTyBaTtu y npunagi.
» CTpaBm roTyloTbCsl KpaLLe i PIBHOMIPHiLLE, KON BOHW MaroTb OAHAKOBUIA PO3MIP | TOBLUMHY.
» HavimeHLWi wumaTouykn i noTpebytoTb MeHLLe Yacy AN NPUroTyBaHHSA, HiX BinbLui.

» [INs 4OCSAArHEHHs1 HaMKpaLMx pe3ynbTaTiB Y HAWKOPOTLLUMIA TePMiH roTynTe Xy B npunagi HeBENUKUMU
nopuismu.
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Mo MOXNMBOCTI YHWKaNTe yKnaaaHHsA NPoAYKTiB OAUH Ha oauH abo wapamu.

* BinbLwicTe ynakoBaHWX NPOAYKTIB He chif kuaaTy B Ofito nepen NpUroTyBaHHAM Yy NpUcTpoi. binbLicte
BX€ MICTUTb OMito Ta iHLWUI iHrpedieHTu, siki 36inbLUyoTh pyM’ siHeLb Ta KPUXTICTb.

+ BamopoxeHi rapHipu ayxe fobpe roTylTbCs y NpUCTpoi. [ns AOCATHEHHS HawKkpalimx pesynbraTiB
PO3MiLLyTE iX B OAMH Luap Ha NigHOCI.

* MNpwv BUKNagaHHi NpoayKTiB LWapamu CTpyLUyATe KoMK ycepeauHi npouecy (abo nepesepTanTte NpoaykTh),
o6 3a6e3neynT piBHOMIpHE NPUTOTYBaHHS.

* [y, SiKy BM roTyeTe 3 Hyns, Hanpuknag, kaptonna ¢pi abo 0BOui, NONUINTE HEBEMNMUKOI KINbKICTIO Macna,
106 BOHU NiAPYM’SSHUINCS | CTann XpyCTKUMM.

* Iia Yac NpUroTyBaHHsi CBKMX OBOYIB NEPEKOHaANTECS, L0 BOHU MOBHICTIO BUCOXNW, NEPLU HiX AoAaBaTh
Macno Ta KnacTtu ix y npunag, wob 3abe3neynT MakcumanbHy KpUXTICTb.

» ®puTiopHULI igeanbHo MigxoaaTe AN posirpisy ixi, y Tomy umcni nium. o6 posirpiTh ixy, BCTaHOBITH
Temnepatypy Ha 150 ° C makcumym Ha 10 XBUNWH.

YUCTKA | OBCITYTOBYBAHHA

* [Nepen O4MLLIEHHSIM NEPEKOHANTECS, L0 NPUCTPI OXONOHYB i BUMKHEHO Bifl J)Kepena XUBMEeHHS.

* Konun npucTpiii Ta KOLLMK OXOMOHYTh, BUMAMITb KOLUMK i3 Npunagy (KO By Lie Lboro He 3pobunu). 3a
[OMOMOrOI0 PYYKM NMOTKa BUTATHITL N1OTOK. BukopucTtosyiiTe rybky Ta Tenny MunbHy BOAY ASS1 OYMULLEHHS
10TKa Ta KOLUVKa BCEPEAUHI Ta 30BHI.

[MonepemXeHHs: He BUKOPUCTOBYTE abpa3nBHi 3acobu Anst YneHHs abo ryoku.

» Kowuk Ta NOTOK MOXKHa MUTW Ha BEPXHIi NonuLi NOCYAOMUIAHOI MaLUUHN.

* O6epexxHO NPOTPITh 30BHILLHIO NOBEPXHIO BOIOTOK TKaHWHOK abo NanepoBUM PYLLHUKOM.
* He 3aHyptoriTe npucTpii abo BMNKY LLHYPa XUBMNEHHS y BoAy abo Oyab-AKy iHLWY piauHy.

* Mepep 36epiraHHAM NPUCTPOIO peTenbHO BUCYLLITL BCi AeTani.

+ 36epiraiTe NpUCTPI y NPOXONOAHOMY Ta CyXOMY MiCLii.

YTUNISALUIA NPOAYKTY

Llen npoaykT Bignosigae JupekTusi 2012/19/€C €sponeiicbkoro MapnameHTy Ta Paau 3 Bigxogis

E enekTpUYHOro Ta enekTpoHHoro obnagHaHHs (WEEE), sika BcTaHoBntoe npaBoBy 6asy B

€sponevicbkoMy Cotosi Ans yTunisauii Ta NOBTOPHOrO BUKOPUCTAHHS BiAXOZIB €NeKTPOHHOrOo Ta

EEEN  criekTpUYHOro obnagHaHHsA. He yTunisyinTe npucTpii pasoMm i3 HecopToBaHMMM MOGYTOBMMU

Biaxogamu. [ins LpOro BUKOPUCTOBYWTE 06'€KTW ANA CENEKTUBHOMO 36MpaHHs eNeKTpUYHUX Ta
eneKkTPOHHMUX BiaxoZiB
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KARTA GWARANCYJNA

Eurogama sp. z o0.0. z siedzibg w Warszawie przy ul.
Aleje Jerozolimskie 200/225, 02-486 Warszawa

NAZWA URZADZENIA: ... e
TYP, MODEL: ..t s e e

DATA ZAKUPU: L.

1. Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie (KRS: 0000735164), wytgczny dystrybutor marki Zelmer
w Polsce, udziela dobrowolnej gwarancji na stanowigce Panstwa wtasno$¢ Urzadzenie objete niniejszg
gwarancjg (dalej jako: ,Urzadzenie”).

2. Zasady i warunki gwarancji opisane zostaty w punkcie ,Ogolne warunki gwarancji”.

3. Dystrybutor udziela réwniez dodatkowej gwarancji na silnik urzadzenia. Dodatkowa gwarancja
przystuguje wytgcznie konsumentom.

4. Zasady i warunki dodatkowej gwarancji na silnik urzgdzenia zostaty opisane w punkcie ,Warunki
dodatkowej gwaranciji”.

OGOLNE WARUNKI GWARANCJI

Podstawowe informacje

1. Niniejsza gwarancja udzielana jest przez dystrybutora, Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie
przy ul. Aleje Jerozolimskie 200/225, 02-486 Warszawa, wpisang do rejestru przedsiebiorcéw Krajowego
Rejestru Sgdowego prowadzonego przez Sad Rejonowy dla Miasta Stotecznego Warszawy w Warszawie,
XIV Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sgdowego pod numerem 0000735164, NIP 5223128159,
kapitat zaktadowy 105 000,00 zt, zwang w dalszej czesci Gwarantem.

2. Gwarancja obejmuje wady fizyczne Urzadzenia wynikajgce z niewtasciwego wykonania Urzadzenia
badz jego czesci, ktdére czynig je nieprzydatnym do uzytkowania zgodnie z przeznaczeniem.

3. Odpowiedzialnos¢ z tytutu gwarancji obejmuje tylko wady powstate z przyczyn tkwigcych w
Urzadzeniu istniejgcych w chwili wydania Urzadzenia uzytkownikowi koncowemu w pierwszej sprzedazy
detalicznej.

4. Gwarancja jest wazna przez 24 miesigce w przypadku pierwszej sprzedazy detalicznej do celu uzytku
domowego niezwigzanego z prowadzong dziatalno$cig zawodowa i gospodarczg (konsument) oraz 12
miesiecy w przypadku pierwszej sprzedazy detalicznej zwigzanej z prowadzong dziatalnoscig zawodowg
i gospodarczg (przedsiebiorca) od daty wydania Urzadzenia uzytkownikowi koncowemu.

5. Gwarancja obowigzuje na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej dla produktdw zakupionych na
terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.

6. Gwarancjg nie s objete:
1) uszkodzenia mechaniczne, np. odbarwienia lub $cieranie sie zewnetrznej powtoki Urzadzenia,

2) uszkodzenia powstate w wyniku nieprawidtowej konserwacji Urzgdzenia (chemicznej lub termicznej),
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3) uszkodzenia powstate w wyniku ingerencji wody lub innej cieczy,
4) uszkodzenia powstate w wyniku uzywania Urzadzenia niezgodnie z instrukcjg do niego dotgczona,

5) uszkodzenia powstate w wyniku podejmowania préb naprawy Urzadzenia przez nieautoryzowany
serwis,

6) uszkodzenia powstate w wyniku modyfikacji lub niepoprawnej instalacji oprogramowania,
7) uszkodzenia czes$ci podlegajgcych normalnemu zuzyciu, takich jak szczotki, worki, filtry, rury gietkie,

8) uszkodzenia powstate w wyniku wytadowan atmosferycznych, przepie¢, innych zakiécen w sieciach
elektrycznych,

9) uszkodzenia spowodowane zaistnieniem sity wyzszej (tj. np. pozarem, trzgsieniem ziemi, dziataniami
wojennymi lub innymi nieprzewidzianymi zdarzeniami zewnetrznymi).

7. W przypadku braku zgodnosci Urzadzenia z umowg uprawnionemu przystugujg $rodki ochrony
prawnej ze strony i na koszt Gwaranta, a udzielona gwarancja nie ma wptywu na mozliwos$¢ skorzystania
z tych $rodkéw ani ich zakres. W szczegdlnosci niniejsza gwarancja nie wytgcza, nie ogranicza ani
nie zawiesza uprawnien z tytutu niezgodnosci rzeczy sprzedanej z umowg. Wykonywanie uprawnien z
tytutu gwarancji nie wptywa na odpowiedzialno$¢ sprzedawcy z tytutu niezgodnos$ci rzeczy sprzedane;j
z umowg. W razie wykonywania uprawnien z gwarancji bieg terminu do wykonania uprawnien z tytutu
niezgodnos$ci rzeczy sprzedanej z umowg ulega zawieszeniu z dniem zawiadomienia sprzedawcy o
wadzie. Termin ten biegnie dalej od dnia odmowy przez Gwaranta wykonania obowigzkéw wynikajacych
z gwarangcji albo bezskutecznego uptywu czasu na ich wykonanie.

Procedura gwarancyjna
8. Dokumentem uprawniajgcym do skorzystania z gwarancji jest dowdd zakupu (np. paragon z kasy
fiskalnej, faktura).

9. Zgtaszajgc usterke nalezy skontaktowacé sie z Gwarantem poprzez Autoryzowany Serwis Zelmer pod
numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@zelmer.pl lub dostarczy¢
Urzadzenie do miejsca zakupu (punktu sprzedazy detalicznej). W przypadku dostarczenia Urzgdzenia
do miejsca zakupu zgtoszenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer dokonuje sprzedawca detaliczny w
imieniu uprawnionego.

10. Wysytka Urzadzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer odbywa sie za posrednictwem wskazanego
przez Gwaranta podmiotu $wiadczgcego ustugi kurierskie na koszt Gwaranta, po wczesniejszym
dokonaniu zgtoszenia zgodnie z punktem 9 Ogoélnych Warunkéw Gwarancji i uzyskaniu numeru
zgtoszenia serwisowego (RMA).

11. Uprawniony obowigzany jest udostepni¢ Urzadzenie do odbioru przez Autoryzowanego Serwisu
Zelmer za posrednictwem wskazanego przez Gwaranta podmiotu $wiadczgcego ustugi kurierskie.
W przeciwnym razie koszty dostarczenia Urzgdzenia oraz odpowiedzialno$¢ za szkody powstate w
transporcie ponosi uprawniony.

12. Dostarczone Urzgdzenie powinno by¢ kompletne. Do Urzgdzenia powinny by¢ dotgczone opis wady,
kopia dowodu zakupu, adres zwrotny uprawnionego oraz telefon kontaktowy.

13. Urzadzenie powinno zosta¢ przygotowane do transportu zgodnie z wymogami okreslonymi przez
wskazany przez Gwaranta podmiot $wiadczacy ustugi kurierskie. W przypadku braku zabezpieczenia
Urzadzenia do transportu zgodnie z przedmiotowymi wymogami, Gwarant nie odpowiada za uszkodzenia
w transporcie.

14.W przypadku uszkodzenia Urzadzenia w transporcie zalecane jest spisanie protokotu szkody z
przedstawicielem wskazanego przez Gwaranta podmiotu $wiadczacego ustugi kurierskie.
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15. Dostarczone Urzadzenie powinno spetnia¢ ogodlnie przyjete normy czystosci, w szczegélnosci zostac
dostarczone w stanie wolnym od zabrudzen i zanieczyszczeh zewnetrznych. W przeciwnym razie
Gwarant ma prawo do odmowy naprawy Urzadzenia i zwrotu Urzadzenia na koszt uprawnionego.

16. Po dostarczeniu Urzgdzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer wady ujawnione w okresie gwarancji
zostang usuniete przez Gwaranta.

17. Gwarant obowigzany jest udzieli¢ odpowiedzi na informacje o usterce w terminie 14 dni od dnia jej
zgtoszenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer.

18. Wady Urzadzenia ujawnione w okresie gwarancji zostang usuniete w mozliwie najkrotszym terminie,
od 14 do 21 dni roboczych od daty dostarczenia Urzadzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer.

19.W razie braku mozliwosci usuniecia wady stwierdzonej przez Autoryzowany Serwis Zelmer,
uprawnionemu przystuguje prawo do nieodptatnej wymiany Urzadzenia na nowe. Wymiany dokonuje
Autoryzowany Serwis Zelmer.

20. W razie braku mozliwosci wymiany Urzadzenia na nowe, uprawnionemu przystuguje zwrot srodkow
na zakup Urzagdzenia. W celu uzyskania dodatkowych informacji dotyczacych dokumentéw korygujacych
nalezy skontaktowa¢ sig¢ z Dziatem Ksiggowym Gwaranta pod numerem telefonu 22 824 44 93 |ub za
posrednictwem adresu e-mail: dzialfinansowy@zelmer.pl.

21.Po uptywie okresu gwarancji Autoryzowany Serwis Zelmer moze dokona¢ odptatnej naprawy
gwarancyjnej. Koszt naprawy jest ustalany indywidualnie w zaleznos$ci od mozliwosci i skomplikowania
naprawy. W celu sprawdzenia mozliwosci oraz kosztow naprawy prosimy o kontakt telefoniczny z
Autoryzowanym Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu
e-mail: serwis@zelmer.pl.

22. Autoryzowany Serwis Zelmer prowadzi sprzedaz akcesoriéw oraz czg$ci zamiennych w zaleznosci
od ich dostepnosci. W przypadku potrzeby zakupu prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym
Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 |ub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl w celu sprawdzenia dostepnosci produktéw oraz ich kosztu.

23. W przypadku dodatkowych pytan dotyczgcych napraw prosimy o kontakt telefoniczny zAutoryzowanym
Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl.
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EN / WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, S.L. guarantees compliance of this product for the use for which it is intended for a

period of two years. In the case of breakdown during the term of this warranty, users are entitled to repair
or else the replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one of these
options proves impossible to fulfill or is disproportionate. In this case, you can then opt for a reduction in
price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly with the sales vendor. This also covers
replacement of spare parts provided that the product has been used according to the recommendations
specified in this manual for both cases, and has not been tampered with by any third party that is not
authorised by B&B TRENDS, S.L. The warranty will not cover any parts subject to wear and tear.

This warranty does not affect your rights as a consumer in accordance with the provisions in Directive
1999/44/EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, S.L. authorised Technical Service for repair of the product.
Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B TRENDS, S.L., or the careless or
improper use of the same shall render this warranty null and void. The warranty must be fully completed
and delivered along with the receipt or delivery docket for the effective exercise of rights under this
warranty.

This warranty should be retained by the user as well as the invoice, receipt or the delivery docket to
facilitate the exercise of these rights. For technical service and after-sales care outside the Polish
territory, please submit your query to the point of sale where you purchased the item or check for further
aftersales information at www.zelmer.com

DE / GARANTIE-ERKLARUNG

B&B TRENDS, S.L. garantiert die Konformitat dieses Produkts fir den Verwendungszweck, flr den es
bestimmt ist, flir einen Zeitraum von zwei Jahren. Im Falle eines Ausfalls wahrend der Laufzeit dieser
Garantie sind die Benutzer dazu berechtigt, das Produkt kostenlos zu reparieren oder zu ersetzen, wenn
die erste Option nicht mdglich ist, es sei denn, eine dieser Optionen erweist sich als nicht erfiillbar oder
ist unverhaltnismaRig. In diesem Fall kdnnen Sie eine Preissenkung oder Stornierung des Verkaufs
wahlen, was direkt mit dem Verkaufer zu klaren ist. Dies gilt auch fiir den Austausch von Ersatzteilen,
sofern das Produkt im Falle beider Optionen gemaR den in dieser Anleitung enthaltenen Empfehlungen
verwendet und nicht von einem Dritten manipuliert wurde, der nicht der B&B TRENDS, S.L. zugelassen
ist. Die Garantie deckt keine Verschleif3teile ab. Diese Garantie betrifft nicht Ihre Rechte als Verbraucher
geman den Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG fiir die Mitgliedstaaten der Europaischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Kunden missen sich bezuglich der Reparatur des Produkts an einen von B&B TRENDS, S.L.
zugelassenen technischen Kundendienst wenden.

Jede Manipulation durch Dritte, die nicht von B&B TRENDS, S.L. zugelassen ist, oder die unvorsichtige
oder unsachgemafe Verwendung des Produkts fiihrt zum Erléschen dieser Garantie. Die Garantie muss
vollstandig ausgefiillt und zusammen mit dem Kaufbeleg oder Lieferschein zurlickgesendet werden, um
die im Rahmen dieser Garantie geltenden Rechte austiben zu kénnen.

Diese Garantie sollte vom Benutzer zusammen mit der Rechnung, dem Kaufbeleg oder dem
Lieferschein aufbewahrt werden, um die Auslibung dieser Rechte zu erleichtern. Bei einem technischen
Service und Kundendienst auflerhalb des polnischen Hoheitsgebiets richten Sie Ihre Anfrage bitte an die
Verkaufsstelle, bei der Sie das Produkt erworben haben, oder informieren Sie sich unter www.zelmer.
com Uber weitere Kundendienstinformationen.
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CZ/ ZARUCNI ZPRAVA

Spole¢nost B&B TRENDS, S.L. poskytuje na tento produkt dvouletou zaruéni lhutu v pfipadé jeho
pouziti v souladu s uréenim. Dojde-li béhem zaruéni Ihty k poruse, jsou uZivatelé opravnéni nechat si
produkt bezplatné opravit, pfipadné vymeénit, neni-li oprava mozna, s vyjimkou pfipadd, kdy nékterou z
téchto moznosti nelze provést nebo kdy je jeji provedeni nepfimérené. V takovém pfipadé se mizete
rozhodnout pro slevu z kupni ceny nebo zruSeni prodeje, které musi byt feSeno pfimo s prodejcem. To
zahrnuje i vyménu nahradnich dilG za pfedpokladu, Ze byl produkt pouzivan v souladu s doporu¢enimi
uvedenymi v této pfiru¢ce a Ze s nim nemanipulovala Zadna tfeti strana, ktera neni autorizovana
spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka se nevztahuje na Zadné soucasti podléhajici opotfebeni. Tato
zaruka nema vliv na vase spotrebitelska prava v souladu s ustanovenimi smérnice 1999/44/ES platné
pro Clenské staty Evropské unie.

POUZITi ZARUKY

Pro opravu produktu museji zakaznici kontaktovat technicky servis autorizovany spole¢nosti B&B
TRENDS, S.L.

Pokud s produktem manipulovala osoba bez autorizace spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. nebo byl
produkt pouzivan neopatrné ¢i nespravné, ztraci tato zaruka platnost. Pro u¢inné uplatnéni vasich prav
plynoucich z této zaruky je tfeba zaruku kompletné vyplinit a pfilozit k ni u¢tenku nebo

dodaci list.

Pro snaz$i uplatnéni téchto prav doporu€ujeme, aby si uzivatel ponechal tuto zaruku a spolu s ni i
fakturu, uctenku nebo dodaci list. Pro technickou podporu a poprodejni pé¢i mimo uzemi Polska za$lete
dotaz na prodejni misto, kde jste si vyrobek zakoupili, nebo si projdéte dalsi informace o poprodejnich
sluzbach na adrese www.zelmer.com

SK / ZARUKA

Spolo¢nost B&B TRENDS, S.L. rugi, Ze tento vyrobok spifia po dobu dvoch rokov poZiadavky tykajlce
sa pouzitia, na ktoré je uréeny. V pripade poruchy pocas doby platnosti tejto zaruky maju pouzivatelia
pravo na bezplatnt opravu pripadne vymenu produktu, ak oprava nie je k dispozicii, okrem pripadu, zZe
sa jedna z tychto moznosti neda splinit alebo je neprimerand. V tomto pripade si mdzete zvolit zniZzenie
ceny alebo zru$enie predaja, ¢o je potrebné riesit priamo s predajcom. Vztahuje sa to aj na vymenu
nahradnych dielov za predpokladu, Ze sa vyrobok pouzival v sulade s odporiu¢aniami uvedenymi v
tejto priruc¢ke pre obidva pripady a Ze dori nezasahovala Ziadna tretia strana, ktord nema povolenie od
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka sa nevztahuje na diely podliehajliice opotrebeniu. Tato zaruka
nema vplyv na vase prava spotrebitela v zmysle ustanoveni smernice 1999/44/ES, ktora plati pre
Clenské Staty Europskej unie.

UPLATNENIE ZARUKY

V pripade Ziadosti o opravu vyrobku musia zékaznici kontaktovat autorizovany technicky servis
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.

VSetky neopravnené zasahy osobami, ktoré nemaju povolenie zo strany spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.
, pripadne neopatrné alebo nespravne pouzitie vyrobku rusia platnost tejto zaruky. Na u¢inné uplatnenie
prav vyplyvajucich z tejto zaruky musi byt zaruka Uplne vyplnena a doru€ena s prijmovym dokladom
alebo dokladom o dodani.

Pouzivatel by si mal tuto zaruku ako aj fakturu, prijmovy doklad alebo dodaci list ponechat, aby sa
uplatnenie tychto prav ufahéilo. V pripade technického servisu a popredajnej starostlivosti mimo
pol'ského uzemia poslite svoju Ziadost predajcovi, u ktorého ste si vyrobok kupili, alebo si pozrite dalSie
informacie o popredajnych sluzbach na adrese www.zelmer.com
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HU / GARANCIA

Az B&B TRENDS, S.L. két évre garantdlja a termék rendeltetésszer(i hasznalatat. Ha a termék a
garancia idétartama alatt meghibasodik, a terméket dijmentesen megjavitjuk, vagy ha a javitds nem
lehetséges, dijmentesen kicseréljuk azt, kivéve, ha e lehet6ségek valamelyike nem lehetséges vagy
aranytalan koltséggel jarna. Ebben az esetben a felhasznalé kérheti a termék aranak leszallitasat,
vagy elallhat a vasarlastol. Ezekben az esetekben kozvetlenll az értékesitést végzé kereskedéhoz kell
fordulni. A garancia a potalkatrészeket is fedezi, amennyiben a terméket a jelen kézikdnyvben leirtak
betartasaval hasznaltak, és az B&B TRENDS, S.L. vallalaton kivil mas nem végzett rajta semmilyen
miveletet. A garancia a normal elhasznalédas és kopas altal érintett alkatrészekre nem vonatkozik. Ha
On az Eurdpai Unio valamelyik tagallamanak a polgéra, ez a garancia nem korlatozza az On 1999/44/
EK iranyelv el6irasnak megfelel6 fogyasztéi jogait.

A GARANCIA ERVENYESITESE

Ha a terméket javitani kell, vegye fel a kapcsolatot az B&B TRENDS, S.L. hivatalos szervizével.
Atermék a B&B TRENDS, S.L. altal felhatalmazottaktol eltéré felek altali illetéktelen modositasa/
javitasa, valamint a termék gondatlan vagy nem rendeltetésszeri{i hasznalata esetén a garancia érvényét
veszti. A felhasznalé abban az esetben élhet a garancialis jogaival, ha a garancialevelet hianytalanul
kitoltotték,

és a nyugtaval vagy a szallitasi dokumentumokkal egyutt atadtak.

A garancialis jogok gyakorlasahoz a felhasznald koteles bemutatni a garancialevelet és a szamlat,
nyugtat vagy szallitasi dokumentumot. Lengyelorszagon kivil a miszaki szerviz és a vev8szolgalati
szolgaltatasok igénybevétele érdekében forduljon ahhoz az tzlethez, ahol a terméket vasarolta, vagy
olvassa el a vevészolgalati informaciokat a www.zelmer.com oldalon

RO / RAPORT DE GARANTIE

B&B TRENDS, S.L. garanteaza conformitatea acestui produs cu scopul pentru care a fost conceput,
pentru o perioada de doi ani. in cazul defectarii pe perioada acestei garantii, utilizatorii au dreptul sa
repare sau sa inlocuiasca produsul gratuit, daca prima varianta nu este disponibild, cu exceptia cazului
in care una dintre aceste optiuni se dovedeste a fi imposibil de indeplinit sau nu este disproportionata.
Tn acest caz, puteti opta pentru o reducere de pret sau anularea vanzarii, care trebuie tratata direct cu
furnizorul de vanzari. Aceasta garantie acopera si inlocuirea pieselor de schimb, cu conditia ca produsul
sa fi fost folosit conform recomandarilor specificate in acest manual, pentru ambele cazuri, si sa nu fi
fost modificat de o terta parte care nu este autorizata de B&B TRENDS, S.L. Garantia nu va acoperi
nici o piesa supusa uzurii. Aceasta garantie nu afecteaza drepturile dvs. in calitate de consumator, in
conformitate cu prevederile Directivei 1999/44/CE pentru statele membre ale Uniunii Europene.

UTILIZAREA GARANTIEI

Clientii trebuie sa contacteze un serviciu tehnic autorizat de B&B TRENDS, S.L. in vederea repararii
produsului.

Astfel orice modificare a produsului efectuata de orice persoana neautorizata de B&B TRENDS, S.L. sau
utilizarea neglijenta sau necorespunzatoare a acestuia va anula aceasta garantie. Garantia trebuie sa
fie completata integral si livrata impreuna cu borderoul de primire sau expediere, in vederea exercitarii
efective a drepturilor in baza acestei garantii.

Aceasta garantie trebuie pastrata de catre utilizator alaturi de factura, borderoul de primire sau
expediere, pentru a facilita exercitarea acestor drepturi. Pentru serviciul tehnic si serviciul de post-
vanzare in afara teritoriului Poloniei, trimiteti intrebarile dvs. la punctul de vanzare de la care ati
achizitionat articolul sau consultati informatii de post-vanzare suplimentare la www.zelmer.com
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RU / TAPAHTUMHOE OBCITY)XXUBAHUE

Komnanus B&B TRENDS, S.L. npegoctaBnsieT rapaHTuio Ha AaHHOe U3fenve CpokoM 2 roaa ¢ MOMeHTa
npuobpeTeHNs HOBOTO 13aenus NnoTpeduTenem, ecnv nsgenve 6yaeT NPUMEHSITLCS MO Ha3HAYEHUH.

B cny4ae nonomku Bo BpeMsl rapaHTUIAHOTO Cpoka Nonb3oBaTeny UMetoT Npaso Ha BecnnaTHbIn

PEMOHT UMW 3aMeHY U3AENUS, ECIIY PEMOHT ByAeT HEBO3MOXEH. DTa rapaHTusi Takxe BKIOYaeT

3aMeHy 3anyacTel, ecrnu U3fenue KCNyaTMpoBanoch COrMacHo pekoMeHaaUmUsaM, ykasaHHbIM B 3TOM
pyKOBOACTBE, M He BbINO OTPEMOHTUPOBAHO CTOPOHHUMM CreLUanucTaMm, He YnonHOMOYEHHbIMU
komnaHuern B&B TRENDS, S.L. . lapaHTus He pacnpocTpaHsaeTcs Ha 3an4acTu, NoABEPXKEeHHble
3KCNyaTaumoHHOMY U3HOCY. OTa rapaHTUs He BNUSIET Ha NpaBa noTpebuTens cornacHo ycrnoBusm
HupekTuebl 1999/44/EC ans cTpaH — 4neHoB EBponelickoro cotosa.

NMPUMEHEHUE TAPAHTUU

KnuneHTbl 06513aHbl CBSI3AaTbCSA C CEPBUCHBIM LIEHTPOM, YNONHOMOYeHHbIM koMnanuert B&B TRENDS,
S.L. Ha npoBedeHNe peMoHTa U3genui.

TMobble MaHUNynauuK ¢ U3genuem cneynannuctTaMmu, He ynonHoMoyeHHblMu komnanuen B&B TRENDS,
S.L., HeBpexHoe nnu HeLeneBoe NCMornb30BaHVe N3nenust NpUBeayT K aHHYNMPOBAHMIO rapaHTun.
[apaHTuitHoe o6cnyxuBaHve NpefoCcTaBnsaeTcs Npu ycnoBuM npegocTaBneHns notpeburenem
[OKYMEHTa O MOKYMKe — KacCOBOro Yeka.

Monb3oBaTtenb 0653aH XpaHUTb KaccoBhbl ek, YToObl 06NerynTb NPOLECC BbINOMHEHUSI FapaHTUNHBIX
pabort. [Ins nony4eHne TeXHUYECKoro 06CcnyxnBaHnsi U NocnenpoaaxHoro o6enyxvnBaHus 3a npegenavu
Monblun cnenyeT nepeaatk 3anpoc B TOYKY Npoaaxu, rae Gbina BbiNonHeHa Nokynka ToBapa, unm
YTOYHWUTB MHPOPMALMIO MO NOCNENPOAAXHOMY OBCNYXXMBaHUIO Ha carTe www.zelmer.com

Cpok cnyx6bl n3genusa 2 roga ¢ Aatbl NPOAaxXu B YCIOBUSX 3KCMyaTauum U XpaHeHUsi npu
Temnepatype ot 0°C go 40°C.

BG / TAPAHLUMUOHEH OTYET

B&B TRENDS, S.L. rapaHTupa, 4e To31 NPOAYKT CbOTBETCTBA Ha ynoTpebara, 3a KosSTo e
npegHa3HadveH, 3a Cpok OT ABe roAuHW. B crnyyai Ha oTkas npea rapaHLUMOHHWSI Cpok noTpebutenute
MMarT npaBo Aa PeMOHTMpaT NpPoayKTa Unn eBEHTYanHo [a ro 3aMeHsT 6e3nnarTHo, ako He Moxe

[a ce PeMOHTHPa, OCBEH ako efMH OT Te3W BapuaHTU Ce OKaXe HEBB3MOXEH 33 U3MbIIHEHWE NN

e HenpornopuvoHaneH. B TakbB criyyain moxeTe fa n3bepete HaMansiBaHe Ha LieHaTa Unu oTMsiHa
Ha npopaxbara, KOeTo ce yroBapsi AUPEKTHO C NpoAaBaya. [apaHuusaTa Nokpuea 1 cMsiHaTa Ha
pe3epBHUTE YaCTuW, HO MPU YCIIoBUE Ye NPOAYKTHLT € U3MN0S3BaH CboBpasHO NPEnopbKUTE, MOCOHEHU B
TOBa pbKOBOACTBO 3a [iBaTa Cryyasi, KakTo M ako He € npeanpremMaH onuT 3a Hameca oT TPETO nuue,
KOETO He e ynbrHoMOLLeHo 3a Ta3u uen ot B&B TRENDS, S.L. . MapaHuusita He NOKpUBa HUKaKBU
amopTuanpaHmn YacTu. Tasu rapaHums He 3acsira BawwmTe npaea kato noTpebuten B CbOTBETCTBUE C
pasnopenbara B [lupekTtuea 1999/44/EO 3a gbpxaBuTe YneHku Ha EBponelickus cbos.

M3NON3BAHE HA TAPAHLUUATA

KnneHTuTe TpsibBa Aa ce cBbpXKaT C 0TopuampaH TexHudecku cepeu3 Ha B&B TRENDS, S.L. 3a peMoHT
Ha npoaykTa.

Bcsika Hameca B npogykTa oT HeynbiHomoLleHo ot B&B TRENDS, S.L. nuue nnu HebpexHa nnu
HenpaswnHa ynotpeba Ha CbLUOTO NuLe aHynupa HacTosiwaTa rapaHums. MapaHumsaTta Tpsbea ga ce
NOoMbIHK 3LAMNO M Aa Ce BPbYM 3aefHO C kacoBaTa benexka unu npueMHo-npefasaTesiHng NpoToKor,
3a la MOXe [eiiCTBUTENHO [a Ce yNpaxHsBaT npasaTa rno Ta3u rapaHuus.

lapaHumsTa cnegBa Aa octaHe y NoTpebuTens 3aegHo ¢ dakTypara, kacoBata benexka unm
npuemMHo-npeaasaTeriHna NPOTOKON C LieN yNecHsBaHe ynpaxHaBaHETo Ha Te3n npasa. 3a TEXHNYECKO
obcnyxsaHe v cnegnpofaxbeH cepBu3 U3BBH NOSICKa TEPUTOPUS 3asiBKaTa ce nofasa B TbProBCKUS
06eKT, KbAEeTO € 3aKyneHa cTokaTta, UM Moxe Aa NpoBepuTe 3a AONbIHUTENHA cneanpoaaxbeHa
MHdopMauma Ha www.zelmer.com
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UA / TAPAHTIMHE OBCNYITOBYBAHHA

Komnaniss B&B TRENDS, S.L. rapaHTye, WO Lei BUPiG NpOCny>XnTb NPOTAroM ABOX POKIB, SIKLLO
BMKOPWCTOBYBATUMETBCS 3a NPU3HAYEHHSAM. [@apaHTis Ha AaHui BUPIO CTAHOBUTL 2 POKU 3 MOMEHTY
npmabaHHs HOBOrO BMPOBY crnioxuBadeM. Y pasi NofIoOMKU Nif, Yac rapaHTiiHOro TepMiHy KopucTyBadi
MatTb NpaBo Ha 6e3KOLUTOBHMI PEMOHT abo 3amiHy BUPOOY, SIKLLO PEMOHT Byae HEMOXIMBUIA, 3a
BMHATKOM BUMagKiB, KONMW OAMH 3 LUX BapiaHTiB 6yae HEMOXNMBO BUKOHATK abo BiH Byae HeCyMipHUM.
Y uboMmy BMNaAKy NoKyneLb Mae nNpaBo BUOPATH 3HWKEHHS LiiHM abo ckacyBaHHS MOKYMKW, LLO Cnif
obrosoptoBaTn 6e3nocepeaHbO 3 NpoaasLeM. Lis rapaHTis Takox BKMHOYae 3amiHy 3anyacTuH, SKWO B
obox Bunagkax BUpi6 ekcnnyaTtyBaBcs BiANOBIAHO 40 pekoMeHAaLil, 3a3Ha4yeHnX y LibOMY KEPIBHULTBI, i
1noro He 6yno BiAPeMOHTOBAHO CTOPOHHIMM dhaxiBLAMU, He YNOBHOBaXeHMK koMmnaHieto B&B TRENDS,
S.L. . MapaHTis He NOLIMPIOETLCA Ha 3anyacTuHW, SiKi NigAalTbCs ekcnnyaTauiitHoMy 3Hocy. Lia rapaHTis
He BMNSMBAE Ha NpaBa croxueaya 3rigHo 3 ymosamu JupekTtuen 1999/44/EC ans kpaiH — YneHis
€sponericbkoro Cotoay.

3ACTOCYBAHHS FAPAHTII

KnieHTn 3060B’A3aHi 3B’A3aTUCA 3 CEPBICHUM LIEHTPOM, yNoBHOBaxeHM koMmnaHieto B&B TRENDS, S.L.
Ha NpoBeeHHs PEMOHTY BMPOOGIB.

Byab-siki MmaHinynsuii 3 Bupobom caxisusimu, He ynoBHoBaxkeHUMK komnaHieto B&B TRENDS,

S.L., Hepbane abo HeLinboBe BUKOPUCTaHHSA BUPOBY Npu3BeadyTb A0 BTPATU rapaHTii. [apaHTiiHe
o6cnyroByBaHHst odiLiiHO BBE3eHOro B YkpaiHy BUpOOy Ha4aeTbCsi 3@ YMOBUW HaJaHHs CrioKuBademM
OoKyMeHTa npo npuadaHHs. B YkpaiHi Takum JoKyMeHTOM Moxe ByTu KacoBui, hickaribHuiA, TOBapHUiA
yek, BUOATKOBa HaknagHa abo iHLWWIA BCTAHOBIEHWI 3aKOHOAABCTBOM (iCKanbHWUIA AOKYMEHT, KU
nigTBepxaye aaty npuabaHHa 3a3HaveHoro BUpooby.

KopucTyBay 30608’s13aHuMi1 36epirati 4OKyMeHT npo npuabaHHst Bupoby, o6 nonerwmTti npowec
BMKOHAHHS rapaHTiiHKUX poBiT. [Inst oTpYMaHHS TEXHIYHOTO 1 NiCnsANpPoaaXHOro o6CnyroByBaHHs B
YkpaiHi, cnig nepegatu 3anuT y Touky npogaxy, Ae 6yno BUKOHaHO MOKYMKy ToBapy, abo YTOUHUTU
iHdbopmaLito 3 nicnanpogaxHoro o6cnyroByBaHHs Ha canTi www.zelmer.com

62






OpuTiopHuua / QputiopHuua

SERIES: ZAF. MOD: ZAF5500B / ZAF5501W / ZAF5502G
220-240V~ 50-60 Hz 1500W

TYPE: DH-202A

Made in China / Caenaxo B Kutae / 3po6bneHo B Kuai

B&B TRENDS, S.L.

C. Catalufa, 24 - Pl. Ca N'Oller
08130 Santa Perpetua de Mogoda
(Barcelona) - Spain
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