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BUILT-IN COOKTOP

Gas and electric cooktop

Plyta kuchenna gazowo-elektryczna

USER MANUAL (3
PODRECZNIK UZYTKOWNIKA




Dear User,

Our objective is to make this product provide you with the best output
which is manufactured in our modern facilities in a careful working
environment, in compliance with total quality concept.

Therefore, we suggest you to read the user manual carefully before using
the product and, keep it permanently at your disposal.

Note: This user manual is prepared for more than one model. Some of
the features specified in the Manual may not be available in your appliance.

All our appliances are only for domestic use, not for commercial use.

Products marked with (*) are optional.

“Conforms with the WEEE Regulations.”
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IMPORTANT WARNINGS

1. Installation and repair should always be performed
by “AUTHORIZED SERVICE”. Manufacturer shall not be
held responsible for operations performed by unauthorized
persons.

2. Please read this operating instructions carefully.
Only by this way you can use the appliance safely and
In a correct manner.

3. The cooker should be used according to operating
Instructions.

4. Keep children below the age of 8 and pets away
when operating.

5. WARNING: Fire hazard; do not store the materials on
the cooking surface.

6. WARNING: The appliance and its accessible parts are
hot during operation.

7. Setting conditions of this device are specified on
the label. (Or on the data plate)

8. The accessible parts may be hot when the grill is
used. Small children should be kept away.

9. WARNING: This appliance is intended for cooking. It
should not be used for other purposes like heating a room.

10. To clean the appliance, do not use steam cleaners.

11. NEVER try to put out the fire with water. Only shut
down the device circuit and then cover the flame with
a cover or a fire blanket.




B B A
12. Children under 8 years of age should be kept away,
If they cannot be monitored continuously.
13. Touching the heating elements should be avoided.
14. CAUTION: Cooking process shall be supervised.
Cooking process shall always be supervised.

15. The appliance is not suitable for use with an external
timer or a separate remote control system.

16. This device can be used by children over 8 years of
age, people with physical, hearing or mental challenges
or people with lack of experience or knowledge; as long
as control is ensured or information is provided regarding
the dangers.

17. This device has been designed for household use
only.

18. Children must not play with the appliance. Cleaning
or user maintenance of the appliance shall not be
performed by children unless they are older than 8
years and supervised by adults.

19. Keep the appliance and its power cord away from
children less than 8 years old.

20. Put curtains, tulles, paper or any flammable
(ignitable) material away from the appliance before
starting to use the appliance. Do not put ignitable or
flammable materials on or in the appliance.

21. Keep the ventilation channels open.

22. Do not heat closed cans and glass jars. The pressure
may lead jars to explode.
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23. Do not use the product in states like medicated
and/or under influence of alcohol which may affect your
ability of judgement.

24. After each use, check if the unit is turned off.

25. Be careful when using alcohol in your foods. Alcohol
will evaporate at high temperatures and may catch fire
to cause a fire if it comes in contact with hot surfaces.

26. |f the appliance is faulty or has a visible damage,
do not operate the appliance.

27. Do not put objects that children may reach on the
appliance.

28. The packaging materials are dangerous for children.
Keep packaging materials away from the reach of
children.

29. Cooker supply can be disconnected during any
construction work at home. After completing the work,
re-connecting the cooker shall be done by authorized
service.

30. Do not place metal utensils such as knife, fork,
spoon on the surface of the appliance, since they will
get hot.

31. To prevent overheating, the appliance should not
be installed behind of a decorative cover.

32. Turn off the appliance before removing the
safeguards. After cleaning, install the safeguards
according to instructions.
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33. Cable fixing point shall be protected.

34. CAUTION: If the glass of the stove is broken, turn
off any heating element immediately and disconnect the
appliance from power source, do not touch the surface of
the appliance and do not use the appliance.

35. User should not handle the cooker by himself.

36.Use shall be careful when cleaning gas burners. It
may cause personal injuries.

37. Since the hob is hot during cooking or right after
cooking, scalding may occur due to extreme temperature
and steam.

38. When not turning of the cooker during cooking,
user can touch hot surfaces causing burns.

39. If heavier loads are places on the cooker, these
loads can trip over. It may cause personal injuries.

40. Allow disconnection of the appliance after installation,
by accessible plug or a switch in the fixed wiring,
unless.
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Electrical Safety

1. Plug the appliance in a grounded socket protected by
a fuse conforming to the values specified in the technical
specifications chart.

2. Have an authorized electrician set grounding
equipment. Our company shall not be responsible for
the damages that shall be incurred due to using the
product without grounding according to local regulations.

3. WARNING: If the surface is cracked, turn off the
appliance to avoid risk of electric shock.

4. Never wash the appliance by spraying or pouring
water on it. There is a risk of electrocution.

5. Do not touch the plug with wet hands. Do not pull
the cord to plug off, always hold the plug.

6. Unplug the unit during installation, maintenance,
cleaning and repair.

7. Make sure the plug is inserted firmly into wall socket
to avoid sparks.

8. If the power supply cord (the cord with plug) is
damaged, this cord shall be replaced by the manufacturer
or its service agent or an equally qualified personnel to
prevent a hazardous situation.

9. Do not use cut or damaged cords or extension cords
other than the original cord.

10. Do not use steam cleaners for cleaning the appliance,
otherwise electric shock may occur.




11. Make sure there is no liquid or humidity in the
outlet where the product plug is installed.

12. An omnipolar switch capable to disconnect power
supply is required for installation. Disconnection from
power supply shall be provided with a switch or an
Iintegrated fuse installed on fixed power supply according
to building code.

13. The power supply cord (the cord with plug) shall
not contact the hot parts of the appliance.

14. Unplug the unit during installation, maintenance,
cleaning and repair.

15. Appliance is equipped with a type “Y” cord cable.

16. The circuit breaker switches of the cooker shall
be placed so that end user can reach them when the
cooker is installed.

17. Fixed connections shall be connected to a
power supply enabling omnipolar disconnection.
For appliances with over voltage category below IlI,
disconnection device shall be connected to fixed power
supply according to wiring code.

18. Do not remove ignition switches from the appliance.
Otherwise, live electric cables can be accessed. It may
cause an electric shock.
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Gas Safety

1. This appliance is not connected to burning products
evacuation apparatus. This appliance must be connected
and installed according to the installation regulations
in force. Conditions regarding ventilation must be
considered.

2. When a gas cooking appliance is used; humidity,
heat and burning products are generated in the room.
First of all, make sure the kitchen is well ventilated
when operating the appliance and maintain natural
ventilation openings or install a mechanical ventilation
equipment.

3. After using the appliance heavily for en extended
period of time, additional ventilation may be required.
For example open a window or adjust a higher speed for
mechanical ventilation, if any.

4. This appliance must be used only in well ventilated
locations in accordance with the regulations in force.
Please read the manual before installing or using this
product.

5. Before positioning the appliance, make sure local
network conditions (gas type and gas pressure) meets
appliance requirements.

6. The mechanism cannot be run for longer than 15
seconds. If the burner is not on after 15 seconds, stop
the mechanism and wait for at least one minute before
trying to ignite the burner again.




== = =

7. All kinds of operations to be performed on gas
Iinstallation must be performed by authorized and
competent people.

8. This appliance is adjusted for natural gas (NG). If
you have to use your product with a different gas type,
you have to apply to authorized service for the conversion.

9. For proper operation, hood, gas pipe and clamp
should be replaced periodically accordint to manufacturer
recommendations and when required.

10. Gas should burn well in gas products. Well
burning gas can be understood from blue flame and
continuous burning. If gas does not burn sufficiently,
carbon monoxide (CO) can be generated. Carbon monoxide
Is a colourless, odourless and very toxic gas; even small
amounts have lethal effect.

11. Ask your local gas supplies about the phone
numbers for emergencies related to gas and the
measures to be taken upon gas odour is detected.
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What To Do When Gas Odour Is Detected

1. Do not use naked flame, and do not smoke.
2. Do not operate any electrical switch.
(For example: lamp switch or doorbell)
3. Do not use telephone or mobile phone.
4. Open the doors and windows.

5. Close all valves on the appliances that utilize gas
and the gas counters.

6. Check all hoses and their connections against
leaks. If you still smell gas, leave the house and warn
your neighbours.

7. Call fire brigade from a telephone outside the home.

8. Do not enter into the house until authorities clarify
it is safe.

Intended Use

1. This product is designed for home use. Commercial
use of the appliance is not permitted.

2. This appliance may only be used for cooking
purposes. It shall not be used for other purposes like
heating a room.

3. The manufacturer assumes no responsibility for any
damage due to misuse or mishandling.

4. Operational life of the product you have purchased
Is 10 years. This is the period for which the spare parts
required for the operation of this product as defined is
provided by the manufacturer.




Electrical Connection
1. Setting conditions of this appliance is indicated in tag or data plate.

2. Your appliance should be plugged in a fuse appropriate for electric
power. If necessary, it is recommended that installation is done by
authorized service.

3. Your appliance is configured in accordance with electrical supply of
220-240V 50/60Hz.

4. If main electrical network is different from these values, contact with
your authorized service.

5. Electrical connections of your appliance should only be made to the
fuses having suitably wired grounding (grounded) system. If no convenient
fuse is available in the place where your appliance is to be installed,
contact with authorized service immediately. Manufacturing firm is not
responsible definitely for the damages that fuses whose grounding is not
made and connected to the appliance can cause.

6. Plug of the appliance should be close to be accessed easily to the
fuse whose grounding is made without use of extension cord.

7. Do not allow contacting the power cable of your appliance with hot
regions. Similarly, keep away it from sharp edges and corners.

8. If feeder cord is damaged, this cord should be replaced either by
manufacturer or its service agency or same degree qualified personnel in
order to hinder a dangerous situation.

9. Wrong electrical connection may give damage to the appliance.In
this case, your appliance will remain out of guarantee scope. Electrical
connection of your appliance should be done by authorized service.

Electrical connection scheme

Get electrical connection of your appliance done to authorized person in
line with the following scheme.

OO
OO
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220-240 V ~ 50/60 Hz

HO5 VV-F 3G 1.5 mm?
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Gas Connection

WARNING: Before starting any work related with gas installation, turn off
gas supply. Risk of explosion.

1. Connect your appliance to gas cock from the shortest way and in a
manner to prevent any leakage. For safety, the hose used should be maximum
125 c¢cm and minimum 40 cm.

2. While making gas leakage control; never use lighter, match, glowing
cigarette or similar inflammable matter.

3. Apply soap bubble on connection point. If any leak/leakage exists,
foaming will occur on soaped region.

4. If the cooktop is to be mounted on a cabinet or openable drawer, a
heat protection panel having 15 mm minimum opening should be mounted
under the cooktop.

For LPG connection;

For LPG (cylinder) connection, affix metal
clamp on the hose coming from LPG
Main gas pipe cylinder. Affix an edge of the hose on hose
inlet connector behind the appliance by
pushing to end through heating the hose
in boiled water. Afterward, bring the clamp

=——QGasket

Hose inlet connector

S Metal clamp towards end section of the hose and tighten
. it with screwdriver. The gasket and hose inlet
[ Lpe connection hose connector required for connection is as the

picture shown below.

NOTE: The regulator to be affixed on LPG cylinder should have 300
mmSS feature.




WARNING: Gas hose and electric connection of the appliance should not
pass next to hot areas such as back of the appliance. Gas hose should be
connected by making wide angle turns against breaking possibility. Movement
of appliance whose gas connection is made may cause gas leakage.

Incorrect

For natural gas connection;

Main gas pipe

=——~Qasket
Nut

Natural gas
Connection hose

WARNING: Natural gas connection should
be done by authorized service.

For natural gas connection, place gasket
in the nut at the edge of natural gas connection
hose. To install the hose on main gas pipe,
turn the nut. Complete the connection by
making gas leakage control.

Transformation from natural gas to LPG and from LPG to natural gas
1. Turn off gas and electricity of the cooktop. If your cooktop is hot, wait

for cooling down.

2. For injector change, use a screwdriver whose edge is as the figure 1.
3. As seen in figure 2, demount burner lid and burner of the cooktop and

ensure visibility of injector.

4. Remove injector by turning as shown in figure 3 with screwdriver and

replace it with a new one.

Figure 1

Figure 2 Figure 3
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5. After that, detach control switches of the cooktop. Make setting by
turning the screw in the middle of gas cocks with a small screwdriver in
the manner shown in the following picture. To adjust flow rate screw, use
a screwdriver having suitable dimension. For LPG, turn the screw clockwise.
For natural gas, turn the screw one time counter clockwise. At low
position, length of normal flame should be 6-7 mm. For the last control,
check out whether flame is open or closed.

Setting of your appliance may differ according to the type of gas cock used.

Figure 4
Ventilation Of Room

The air needed for burning is received from room air and the gases emitted
are given directly in room. For safe operation of your product, good room
ventilation is a precondition. If no window or room to be utilized for room
ventilation is available, additional ventilation should be installed. However,
room has a door opening outside, it is no needed to vent holes.

Room size Ventilating opening
Smaller than 5 m3 min. 100 cm?
Between 5 m3- 10 m3 min. 50 cm?
Bigger than 10 m3 no need
In basement or cellar min. 65 cm?




INTRODUCTION OF THE APPLIANCE
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1. Burner positions 7. Wok burner *
2. Glass or metal surface 8. Hotplate *
3. Control buttons 9. Coffee adaptor *
4. Small burner 10. Wok burner adaptor *
5. Medium burner 11. Cast grill
6. Large burner 12. Enamel grill

17 I B N
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Technical Features

You can operate electric cooktops by turning the button on control panel
you want to use to the level you desire. Cooktop powers as per levels are
given in the following table.

Specifications Level 1 | Level2 | Level 3 | Level4 | Level 5 | Level 6
@80 mm hotplate 200W | 250 W | 450 W - - -
@145 mm hotplate 250 W | 750 W | 1000 W - - -
@180 mm hotplate 500 W | 750 W | 1500 W
@145 mm rapid hotplate 500 W [ 1000 W | 1500 W --- --- ---
@180 mm rapid hotplate 850 W | 1150 W | 2000 W --- --- ---
@145 mm hotplate 95W [ 155W | 250W | 400W | 750 W | 1000 W
@180 mm hotplate 115W | 175W | 250W | 600 W | 850 W | 1500 W
@145 mm rapid hotplate 135W | 1656W | 250W | 500 W | 750 W | 1500 W
@180 mm rapid hotplate 175W | 220W | 300W | 850W | 1150 W [ 2000 W
Supply voltage 220-240 V 50/60 Hz.
Injector, gas flow and power table
Burner ggggg mbar 620,25 mhar 620,13 mhar
Specifications
Gas natural Gas natural Gas natural
Injector 1,40 mm 1,28 mm 1,60 mm

Wok

Gas flow | 0,333 m3/h 0,333 m3/h 0,333 m3/h
burner (3,5)

Power 3,50 kW 3,50 kW 3,50 kW
Injector 1,15 mm 1,06 mm 1,35 mm
Gas flow | 0,243 m3/h 0,243 m3/h 0,243 m3/h
Power 2,50 kW 2,50 kW 2,50 kW
Injector 1,15 mm 1,10 mm 1,45 mm

Wok
burner (2,5)

::rﬁfr Gasflow | 0,276 | m¥h | 0,276 | m¥h | 0,276 | mh
Power 2,90 kW 2,90 kW 2,90 kW

) . Injector 0,97 mm 0,92 mm 1,10 mm
seL“u';::f'd Gasflow | 0,162 | m¥h | 0,162 | m¥h | 0,162 | mh
Power | 1,70 KW 1,70 KW 1,70 KW

. Injector 0,72 mm 0,70 mm 0,85 mm
A:L’I‘:'n'::y Gasflow | 0,96 | m¥h | 0,96 | m¥h | 096 | m¥n

Power 0,95 kW 0,95 kW 0,95 kW




G30,28-30 mbar
Burner 631,37 mbar
Specifications
LPG LPG LPG

G30,50 mbar G30,37 mbar

Injector 0,96 mm 0,76 mm 0,96 mm

Wok

burner (3,5) Gas flow | 254 g/h 254 g/h 254 g/h

Power 3,50 kW 3,50 kW 3,50 kW

Injector 0,82 mm 0,73 mm 0,78 mm

Wok

burner (2,5) Gas flow 182 g/h 182 g/h 182 g/h

Power 2,50 kW 2,50 kW 2,50 kW

Injector 0,85 mm 0,75 mm 0,85 mm

Rapid

burner Gas flow 211 g/h 211 g/h 211 g/h
Power 2,90 kW 2,90 kW 2,90 kW
Injector 0,65 mm 0,60 mm 0,65 mm

Semi-Rapid

burner Gas flow 124 g/h 124 g/h 124 g/h
Power 1,70 kW 1,70 kW 1,70 kW
Injector 0,50 mm 0,43 mm 0,50 mm

Auxiliary
burner Gas flow 69 g/h 69 g/h 69 g/h

Power 0,95 kW 0,95 kW 0,95 kW

WARNING: Diameter values written on the injector are specified without
a comma. For example; The diameter of 1,70 mm is specified as 170 on
the injector.

WARNING: For the modification to be done by authorized service, this
table should be considered. Manufacturer may not be held responsible for
any problems rising because of any faulty modification.

WARNING: In order to increase the product quality, the technical
specifications may be changed without prior notice.

WARNING: The values provided with the appliance or its accompanying
documents are laboratory readings in accordance with the respective
standards. These values may differ depending on the use and ambient
conditions.
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INSTALLATION OF COOKTOP

Check if the electrical installation is proper to bring the appliance in
operating condition. If electricity installation is not suitable, call an
electrician and plumber to arrange the utilities as necessary. Manufacturer
shall not be held responsible for damages caused by operations
performed by unauthorized persons.

WARNING: It is customer’s responsibility to prepare the location the
product shall be placed on and also to have the electrical installation
prepared.

WARNING: The rules in local standards about electrical installations
shall be followed during product installation.

WARNING: Check for any damage on the appliance before installing it.
Do not have the product installed if it is damaged. Damaged products
cause a risk for your safety.

Correct Place For Installation

Product is designed in
accordance with the
kitchen counters supplied
H from market. A safe
distance should be left
between the product and
kitchen walls and furniture.
If hood/aspirator will be
installed over your appliance,
A 8 i obey to the recommendation
— — — — — of hood / aspirator
manufacturer for assembly
height. (min. 65 cm)
H HH H The gap that cooktop is to
= be placed on the counter
— should be cut in line with
cooktop installation dimen-
sions.
For installation of the product, the rules specified in local standards
related to electricity should be complied.

£
E
E
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Installation

1. Detach the burners, burner hoods and grills from the product.

2. Turn the cooktop down and place on smooth ground.

3. In order to prevent entrance of foreign substances and liquids
between cooktop and counter, apply the paste given in package to the
sides of lower guard of counter. For corners, curl paste and increase curls
till filling corner gaps.

4. Turn cooktop again and align with and place on counter.

5. Fasten up your cooktop on counter by using the clamp and screws
supplied.

Installation Diagram
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6. When product is mounted on a drawer, if it is possible to touch lower
side of product, this section should be separated with a wooden shelf.

min. 30 mm

7. While mounting cooktop on a closet, as shown in the figure above, in
order to separate between closet and cooktop, a shelf should be mounted.
If it is mounted on a built-in oven, there is no need to do that.

8. If your cooktop will be mounted next to right or left wall, the minimum
distance between wall and cooktop should be 50 mm.

If Built-In Oven Is Placed Under Cooktop;

‘J—F"‘TM:I%&F\:J?T\L‘

— 2
1. Cooktop
2. Hose
OO0 0000 |3 3. Oven

Gas pipe should be affixed in a way not to touch the oven below, sharp
edges and corners, not to be pulled in a manner to be twisted and strained.
Make gas connection from right part of the cooktop, fasten the hose by
use of clamp.
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Counter Cut-Off Dimensions

Pay attention to the drawings and dimensions given below while making
cooktop installation and adjusting counter cutting sizes.

min. 60 mm

min. 60

Cooktop Of 90 cm Cooktop Of 100 cm
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CONTROL PANEL
Cooktop Panel Visual 0f 70-90 cm And 100 cm

) Q ) Q ) Q ) Q ) Q
4

. Front left burner
. Rear left burner

. Wok burner

. Rear right burner
. Front right burner

TG WN=

A

! ! !
1 2 3

Cooktop Panel Visual 0f 60 cm

. Front left burner
. Rear left burner

. Rear right burner
. Front right burner

B WN =

[e}e) ® O o e [ele]
®|0 olo olo ole
{ 2 2 2 2
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A

|
1 2 3

—

. Lower burner
2. Upper burner

. Lower left burner
2. Upper left burner
3. Right burner

1 2

WARNING: The control panels above is only for illustration purposes.
Consider the control panel on your device.
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USAGE OF YOUR COOKTOP
1. Before starting to use your cooktop, be sure burner hoods are at
correct position. Correct placement of burner hoods are shown in the
following figure.

Figure 6 Figure 7

2. Gas cocks have a special locking mechanism. Therefore, to operate
cooktop zone, press button by pushing ahead and while opening or closing
the cock, hold down the button.

® Closed Aa Fully open & Half open

3. For automatic igniting models, igniting is realized via electricity.
Therefore, before operating appliance, be sure that appliance has electric
connection. Igniting for these models is as follows.

ﬁ'
A @
A
Cooktop cock is To ignite cooktop, While holding By turning the
at closed firstly press the down the button, button left while
position. button towards lighter steps in holding down, you
ahead. and starts to can provide ignition
ignition. at flame length you
want.

4. Pay attention that cooktop grills are placed on cooktop table completely.
In case of failure about this matter can cause pouring of the materials to
be put on that.

5. For the models having gas putting out safety, following realizing ignition
procedure according to the guidelines above, wait for 5-10 seconds by
pushing button ahead without keeping your hands off. Safety mechanism
will step in this duration and ensures operation of the cooktop. With regard
to gas putting out appliance, gas cock cuts the gas going to cooktop zone
in case of putting out of cooktop flame due to any reason.
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[ i 6. Flame cut-off safety device (FFD) *; operates instantly

when safety mechanism activates due to overflown
liquid over upper hobs.

7. While using coffee pot apparatus supplied along with the cooktop, be
sure that foots of apparatus are placed on cooktop grill exactly and remain
on cooktop zone in centred way. Use the apparatus only on small burner.

8. While utilizing gas cooktops, use saucepan, placed on cooktop surface
as far as possible. Thanks to that, you can save energy. In the following
table, cooking pot diameters recommended to be used as per burners are
given. Characteristic of Wok cooktop zone is to cook quickly.

9. Ensure that the grates are fully seated on the cooktop plate. If the
grate is not properly seated, this may cause spillage of materials placed
on it.

10. Place the pots and pans so that their handles are not placed above
the hobs to prevent heating of the handles.

11. Place suitable amount of food to the pots and pans. Thus, you may
prevent overflowing of meals and avoid unnecessary cleaning.

12. The size of the container and the gas flame shall match each other.
Set gas flames so that they do not extend further than the base of the
container.

13. Do not use containers that are unstable and that may be easily
tipped over on the cooktop.

14. Do not put empty pots and pans on the hobs with their flames on.

15. Always turn off the hobs after each use.

16. Do not put containers that may be affected by heat on the product.

17. Do not operate the hobs without any pots and pans placed on them.

18. Do not place the lids of the pots and pans on the hobs.

19. When you want to put the pot on another hob, take the pot up and
place it again instead of sliding it.

20. Keep the lid of container you use for heating oil open.

21. Do not put oil with a volume more than one third of the pan. Do not
leave the oil unattended when the oil is being heated. Extremely hot oils
may cause fire.




Wok Burner *

As it possesses double ring flame system, it gives
homogenous heat distribution at the bottom of
cooking pot at high temperature. It is ideal for short
term and high temperature cooking. When you want
to use regular cooking pot on wok burner, it is
necessary that you remove wok cooking pot carrier
from cooktop.

Pot Sizes
Recommended pot diameters to be used are provided in the following tables.
Glass hobs 30cm 45 cm 60 cm 60 cm 70 cm 90 cm
hobs hobs hand control | control front | control front | control front
Small burner 12-18 cm 12-18 cm 12-18 cm 12-18 cm 12-18 cm 12-18 cm
Middle burner --- 18-20 cm 18-20 cm 18-20 cm 18-20 cm 18-22 cm
Big burner 18-24 cm 22-24 cm 22-24 cm 22-24 cm 22-24 cm 22-26 cm
Wok burner 24-26 cm 24-26 cm 24-26 cm 24-26 cm 26-30 cm
Metal hobs 30 cm 45 cm 60 cm 60 cm 70 cm 90 cm
hobs hobs hand control | control front | control front | control front
Small burner 12-18 cm 12-18 cm 12-18 cm 12-18 cm 12-18 cm 12-18 cm
Middle burner - 18-20 cm 18-20 cm 18-20 cm 18-20 cm 18-22 cm
Big burner 18-22 cm 22-24 cm 22-26 cm 22-24 cm 22-24 cm 22-26 cm
Wok burner 24-26 cm 24-26 cm 24-26 cm 24-26 cm 24-26 cm 26-32 cm

WARNING: Cooking pot to be used with products should have minimum
120 mm diameter.

Splashes and Do not use If the diameter Use pots and
overflow may containers with of the pot is pans with flat
cause damage convex or smaller than bases only.
to the cooktop concave bases. the diameter
surface and of the hob,
fire. thisshall waste

energy.

27 o B B
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MAINTENANCE AND CLEANING

Before starting to maintenance or cleaning, firstly unplug the plug
supplying electricity to cooktop and turn down gas valve. If cooktop is
hot, wait for cooling down.

1. For the purpose that your cooktop has long and economic life, regular
cleaning and maintenance should be performed on your cooktop.

2. Do not clean your cooktop with scratching tools such as bristle brush,
wire wool or knife. Do not use abrasive, scratching, acid materials or
detergent.

3. Following mopping parts of your cooktop with soapy cloth, rinse it,
later rinse well with a soft cloth.

4. Clean glass surfaces with special glass cleaning substances. As
scratching of glass surfaces leads to breaking, while cleaning glass
surfaces, do not use abrasive cleaners or sharp metal scrapers.

5. Do not clean your cooktop with steamy cleaners.

6. Clean channels and lids of cooktop zones with soapy water and clean
gas channels with a brush.

7. In the course of cleaning your cooktop, never use flammable materials
such as acid, thinner and gas.

8. Do not wash plastic and aluminium parts of your cooktop in dishwasher.

9. Clean vinegar, lemon, salt, coke and similar acid and alkaline
containing substances poured on your cooktop immediately.

10. In time, cooktop buttons turns hard or never turn any more, in such
circumstances, it may be necessary that buttons are changed. The change
should only be done by authorized service.




TROUBLESHOOTING
You may solve the problems you may encounter with your product by

checking the following points before calling the technical service.

Check Points

In case you experience a problem about the cooker, first check the table
below and try out the suggestions.

Problem Possible cause Remedy
No sparks. Check power supply.
No Ignition. Cooker cover is not fitted properly. Fit the cover properly.

Gas supply is closed.

Fully open gas supply.

Not Proper Ignition.

Gas supply not fully open.

Fully open gas supply.

Cooker cover is not fitted properly.

Fit the cover properly.

Ignition plug is clogged with foreign
materials.

Wipe off foreign materials with a cloth.

Hobs are wet.

Carefully dry the hobs.

Flame spreader holes are clogged.

Clean the flame spreader.

Noise coming when burning
or during ignition.

Cooker cover is not fitted properly.

Fit the cover properly.

Flame turns off during
operation.

Flame observer device is clogged by
foreign material.

Clean flame observer device.

Overflow food turns off the flame.

Switch off the hob. Wait for one minute
and ignite again.

A strong air flow turns off the flame.

Please check related hob and check
the cooking area for air flows, for
example, from an open window. Wait
for one minute and ignite again.

Yellow flame.

Flame spreader holes are clogged.

Clean the flame spreader.

Different gas is being used.

Check the gas being used.

Unstable flame.

Cooker cover is not fitted properly.

Fit the cover properly.

Gas odour.

Hob spout left open.

Check if any hob spouts are left open.

Leakage from connection of gas cylinder
to cooker.

Make sure connections are leak-proof.

Lighter not operating.

Tips or body of ignition plugs are
clogged.

Clean tips or body of ignition plugs of
gas burners.

Gas burner pipes are clogged.

Clean gas burner pipes.
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HANDLING RULES

1. Carry out the movement and transportation in the original packaging.

2. Pay maximum attention to the appliance while loading/unloading and
handling.

3. Make sure that the packaging is securely closed during handling and
transportation.

4. Protect from external factors (such as humidity, water, etc.) that may
damage the packaging.

5. Be careful not to damage the appliance due to bumps, crashes, drops,
etc. while handling and transporting and not to break or deform it during
operation.

ENVIRONMENTALLY-FRIENDLY DISPOSAL

Dispose of packaging in an environmentally-friendly
manner.

This appliance is labelled in accordance with European
Directive 2012/19/EU concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical and electronic
equipment - WEEE). The guideline determines the frame
work for the return and recycling of used appliances as
applicable throughout to the EU.

PACKAGE INFORMATION

Packaging materials of the product are manufactured from recyclable
materials in accordance with our National Environment Regulations.
Do not dispose of the packaging materials together with the domestic
or other wastes. Take them to the packaging material collection points
designated by the local authorities.




Drogi Uzytkowniku,

Naszym celem jest zapewnienie najlepszej wydajnosci urzadzenia
starannie wytwarzanego w naszych nowoczesnych obiektach, zgodnie z
koncepcja totalnej jakosci.

Dlatego zalecamy zapoznanie sie z instrukcjg obstugi przed
przystgpieniem do uzytkowania urzgdzenia i zachowanie jej na przysztos¢.

Uwaga: Niniejsza instrukcja obstugi przygotowana zostata dla wiecej
niz jednego modelu. Niektére funkcje okreslone w instrukcji mogg nie byé
dostepne w Twoim urzgdzeniu.

Wszystkie nasze urzadzenia sg przeznaczone wytgcznie do uzytku
domowego, a nie do uzytku komercyjnego.

Urzgdzenia oznaczone (*) sg opcjonalne.

»Zgodne z przepisami WEEE.”
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WAZNE OSTRZEZENIA

1. Instalacja i naprawa powinny zawsze byc¢
wykonywane przez ,,AUTORYZOWANY SERWIS”.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za czynnosci
wykonywane przez osoby nieuprawnione.

2. Prosze uwaznie przeczytac te instrukcje obstugi.
Tylko w ten sposdéb mozna bezpiecznie i prawidtowo
korzysta¢ z urzgdzenia.

3. Kuchenka powinna by¢ uzywana zgodnie z
instrukcjg obstugi.

4. Utrzymuj dzieci w wieku ponizej 8 lat i zwierzeta
domowe z dala od urzgdzenia podczas jego pracy.

5. OSTRZEZENIE: Ryzyko pozaru: nie przechowuij
materiatdw na powierzchni gotujacej.

6. OSTRZEZENIE: Podczas pracy zaréwno
urzagdzenie, jak i dostepne czesci sa gorace.

7. Warunki ustawienia tego urzgdzenia sg podane na
etykiecie. (Lub na tabliczce znamionowej)

8. Dostepne czesci moga by¢ gorgce, gdy uzywany
jest grill. Mate dzieci nie powinny sie zbliza¢ do
urzgdzenia.

9. OSTRZEZENIE: To urzadzenie jest przeznaczone
do gotowania. Nie nalezy go uzywa¢ do innych
celéw, np. do ogrzewania pomieszczenia.

10. Aby wyczysci¢ urzgdzenie, nie uzywaj wytwornic
pary.
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11. NIGDY nie probuj gasi¢ ognia wodg. Wytgcz obwdd
elektryczny urzadzenia i przykryj ptomienie narzutg
lub kocem przeciwpozarowym.

12. Dzieci ponizej 8 roku zycia, o ile nie sg nieustannie
pilnowane, nie powinny sie zbliza¢ do urzgdzenia.

13. Powinno sie unika¢ dotykania elementow grzejnych.

14. OSTROZNIE: Proces gotowania musi byé
nadzorowany. Proces gotowania musi by¢ zawsze
nadzorowany.

15. Urzadzenie nie moze by¢ uzywane w potgczeniu
z zewnetrznym wytgcznikiem czasowym lub osobnym
zdalnym urzgdzeniem sterujgcym.

16. Urzadzenie moze byC uzywane przez dzieci
powyzej 8 roku zycia, osoby niepetnosprawne fizycznie
i psychicznie lub osoby z brakiem doswiadczenia lub
wiedzy o ile zostang one poinformowane o istniejgcych
zagrozeniach.

17. To urzgdzenie zostato zaprojektowane wytgcznie
do uzytku domowego.

18. Dzieciom nie wolno uzywac urzgdzenia do zabawy.
Czyszczenie i konserwacja urzgdzenia nie powinny
by¢ wykonywane przez dzieci ponizej 8 roku zycia i
bez nadzoru osoby doroste;.

19. Trzymaj urzadzenie i jego przewod zasilania poza
zasiegiem dzieci ponizej 8 roku zycia.
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20. Przed rozpoczeciem korzystania z urzgdzenia
nalezy umiescic zastony, tiule, papier lub inne tatwopalne
(zapalne) materiaty z dala od niego. Nie umieszczaj
zapalnych lub tatwopalnych materiatow na lub w urzgdzeniu.

21. Utrzymuj kanaty wentylacyjne otwarte.

22. Nie podgrzewaj zamknietych puszek i szklanych
stoikdw. Cisnienie moze doprowadzi¢ do eksplozji stoikdw.

23. Nie nalezy uzywac urzadzenia po zazyciu lekow
i/lub pod wptywem alkoholu, co moze wptywaé na zdolnosé
oceny sytuacji.

24. Po kazdym uzyciu sprawdz, czy urzgdzenie jest
wytaczone.

25. Zachowaj ostroznos¢, gdy uzywasz alkoholu w
zywnosci. Alkohol odparuje w wysokich temperaturach
i moze zapali¢ sie, powodujgc pozar, jesli wejdzie w
kontakt z gorgcymi powierzchniami.

26. Jesli urzadzenie jest uszkodzone lub ma widoczne
uszkodzenia, nie nalezy go uzywac.

27. Nie umieszczaj na urzgdzeniu przedmiotow, ktore
dzieci mogg dosiegnac.

28. Materiaty opakowaniowe sg niebezpieczne dla
dzieci. Trzymaj materiat uzyty do opakowania z dala
od dzieci.

29. Zasilanie kuchenki mozna odtgczy¢ podczas
wszelkich prac budowlanych w domu. Po zakonczeniu
prac ponowne poditgczenie piekarnika powinno byc¢
wykonane przez autoryzowany serwis.
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30. Nie umieszczaj metalowych przyborow, takich jak
noz, widelec, tyzka, na powierzchni urzgdzenia, poniewaz
bardzo sie nagrzeja.

31. Aby zapobiec przegrzaniu, urzgdzenie nie powinno
by¢ instalowane za ozdobng zastona.

32. Wylgcz urzadzenie przed usunieciem zabezpieczen.
Po czyszczeniu zamontuj zabezpieczenia zgodnie z
instrukcjami.

33. Punkt mocowania kabla powinien by¢ chroniony.

34. OSTROZNIE: Jesli szklana powierzchnia
kuchenki jest uszkodzona, natychmiast wytacz
element grzewczy i odigcz urzadzenie od zrédia
zasilania, nie dotykaj powierzchni urzgdzenia i nie
uzywaj urzadzenia.

35. Uzytkownik nie powinien sam przenosic piekarnika.

36.Podczas czyszczenia palnikdbw gazowych nalezy
zachowac ostroznosc¢. Moze to spowodowac obrazenia
ciata.

37. Poniewaz ptyta kuchenna jest gorgca podczas
gotowania lub tuz po gotowaniu, mozna sie poparzy¢
w wyniku dziatania wysokiej temperatury i pary.

38. Dotykajgc gorgcych powierzchni kuchenki
podczas gotowania, uzytkownik moze sie poparzyc.

39. Jezeli ciezsze naczynia znajdujg sie na kuchence,
moga sie przewrdcic. Moze to spowodowac obrazenia
ciata.

40. Przy instalacji nalezy pozostawic tatwy dostep do
wtyczki lub wytgcznika w celu wytgczenia urzadzenia.




Bezpieczenstwo elektryczne

1. Podiacz urzadzenie do uziemionego gniazdka,
zabezpieczonego bezpiecznikiem zgodnym z warto-
Sciami podanymi na karcie specyfikacji technicznych.

2. Popros wykwalifikowanego elektryka o zamontowanie
wyposazenia uziemiajgcego. Nasza firma nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody powstate w wyniku
uzytkowania urzgdzenia bez uziemienia, zgodnie z
lokalnymi przepisami.

3. OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest peknieta,
wylacz urzadzenie, aby unikng¢ porazenia pradem.

4. Nie wolno my¢ produktu, spryskujgc go lub polewajgc
wodg! Istnieje ryzyko porazenia prgdem!

5. Nie dotykaj wtyczki zasilania mokrymi rekami. Nie
ciagnij za kabel, aby odtgczyC zasilanie, zawsze
trzymaj za wtyczke.

6. Podczas instalacji, konserwacji, czyszczenia
I naprawy, urzgdzenie powinno by¢ odfgczone od
zasilania.

7. Upewnij sie, ze wtyczka jest solidnie wtozona do
gniazdka sciennego, aby unikngc¢ iskrzenia.

8. Jesli przewdd zasilajacy (przewdd z wtyczka) jest
uszkodzony, powinien on zosta¢ wymieniony przez
producenta lub jego przedstawiciela serwisowego lub
wykwalifikowanego fachowca, aby zapobiec niebezpiecznej
sytuaciji.

9. Nie uzywaj przecietych lub uszkodzonych przewoddow
ani przedtuzaczy innych niz oryginalny przewaod.
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10. Nie uzywaj wytwornic pary do czyszczenia
urzgdzenia, w przeciwnym razie moze dojs¢ do
porazenia prgdem.

11. Upewnij sie, ze w gniazdku, do ktorego wtozona
jest wtyczka urzgdzenia, nie ma cieczy ani wilgoci.

12. Do instalacji wymagany jest przetgcznik omnipolarny
umozliwiajgcy odtgczenie zasilania. Odtgczenie od
zasilania powinno by¢ zapewnione przez zainstalowany
wytacznik lub zintegrowany bezpiecznik, zgodnie z
przepisami budowlanymi.

13. Przewdd zasilajgey (przewdd z wtyczkg) nie powinien
stykac sie z gorgcymi czesciami urzgdzenia.

14. Podczas instalacji, konserwacji, czyszczenia i
naprawy, urzgdzenie powinno byC¢ odtgczone od
zasilania.

15. Urzadzenie wyposazone jest w kabel typu ,,Y”.

16. Przetagczniki wytgcznika automatycznego piekar-
nika powinny by¢ umieszczone tak, aby uzytkownik
mogt ich dosiegngc¢ po zainstalowaniu piekarnika.

17. Pofgczenia state nalezy podtgczy¢ do zrddta
zasilania umozliwiajgcego odtgczenie omnipolarne.
W przypadku urzgdzen z kategorig nadnapiecia
ponizej lll, urzgdzenie odtgczajgce nalezy podtgczyc¢
do statego zrodta zasilania zgodnie z przepisami
budowlanymi.

18. Nie nalezy wyjmowac przetgcznikow zapalarki
z urzgdzenia. W takim przypadku powstaje dostep
do kabli elektrycznych pod napieciem. Moze to
spowodowac porazenie prgdem.




Bezpieczenstwo gazowe

1. To urzadzenie nie jest podtgczone do urzgdzenia
ewakuacji produktéw spalania. To urzadzenie musi
by¢ podtgczone i zainstalowane zgodnie z obowigzu-
jacymi przepisami instalacyjnymi. Nalezy uwzglednic
warunki dotyczgce wentylacji.

2. Gdy uzywane jest urzgdzenie do gotowania gazowego:
W pomieszczeniu wytwarzane sg produkty spalania, wilgo¢
i ciepto. Przede wszystkim upewnij sie, ze kuchnia
jest dobrze wentylowana podczas obstugi urzgdzenia
i utrzymuj w czystosci naturalne otwory wentylacyjne
lub zainstaluj mechaniczny sprzet wentylacyjny.

3. Po intensywnym uzytkowaniu urzgdzenia przez
dtuzszy czas, moze by¢ wymagana dodatkowa wen-
tylacja. Na przyktad otwoérz okno lub ustaw wyzszg
predkosc¢ dla wentylacji mechanicznej, jesli taka jest.

4. Urzadzenie to moze byc¢ uzywane tylko w dobrze
wentylowanych pomieszczeniach zgodnie z obowig-
zujgcymi przepisami. Przeczytaj ten podrecznik
uzytkowania przed instalacjg lub uzywaniem tego
urzadzenia.

5. Przed ustawieniem urzgdzenia upewnij sie, ze
warunki sieci lokalnej (rodzaj gazu i ciSnienie gazu)
odpowiadajg wymaganiom urzgdzenia.
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6. Mechanizm nie moze by¢ uruchamiany na dtuzej
niz 15 sekund. Jesli palnik nie zapali sie po 15 sekundach,
nalezy zatrzymac¢ mechanizm i odczekac¢ co najmniegj
jedna minute przed ponowng proba zapalenia palnika.

7. Wszelkie czynnosci wykonywane przy instalacji
gazowej muszg by¢ wykonywane przez upowaznione
i kompetentne osoby.

8. To urzgdzenie jest dostosowane do gazu ziemnego
(NG). Jesli musisz uzywac urzadzenia z innym rodzajem
gazu, musisz wystgpi¢ do autoryzowanego serwisu o
jego konwersije.

9. Aby zapewni¢ prawidiowe dziatanie, okap, rura
gazowa i zacisk powinny by¢ okresowo wymieniane
zgodnie z zaleceniami producenta i w razie potrzeby.

10. Gaz powinien dobrze pali¢ sie w urzgdzeniach
gazowych. Dobrze palgcy sie gaz ma niebieski ptomien i
pali sie nieprzerwanie. Jesli gaz nie spala sie wystarcza-
jaco dobrze, moze wytwarzac sie tlenek wegla (CO).
Tlenek wegla jest bezbarwnym, bezwonnym i bardzo
toksycznym gazem: nawet mate ilosci majg smiertelne
skutki.

11. Zapytaj lokalnego dostawce gazu o numery
telefonow w nagtych wypadkach zwigzanych z gazem
oraz o srodkach, jakie nalezy podjg¢ po wykryciu
zapachu gazu.
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Co zrobié, gdy wykryty zostanie zapach gazu

1. Nie uzywaj otwartego ognia i nie pal.

2. Nie uzywaj zadnego przetgcznika elektrycznego
(np.: wigcznika swiatta lub dzwonka do drzwi).

3. Nie uzywaj telefonu ani telefonu komoérkowego.

4. Otworz drzwi i okna.

5. Zakre¢ wszystkie zawory urzgdzen, ktore wykorzystujg
gaz oraz liczniki gazu.

6. Zadzwon po straz pozarng z telefonu poza domem.

7. Sprawdz wszystkie weze i ich potgczenia pod
katem nieszczelnosci. Jesli nadal czujesz gaz, opusc¢
dom i ostrzez swoich sgsiadow.

8. Nie wchodz do domu, dopoki wiadze nie stwierdza,
ze jest to bezpieczne.

Przeznaczenie

1. Ten produkt jest przeznaczony do uzytku domowego.
Komercyjne korzystanie z urzgdzenia jest niedozwolone.

2. To urzagdzenie moze by¢ uzywane wytgcznie do
gotowania. Nie nalezy go uzywac do innych celéw, np.
do ogrzewania pomieszczenia.

3. Producent nie bierze na siebie odpowiedzialnosci
za jakiekolwiek uszkodzenia spowodowane niepoprawnym
uzytkowaniem lub obstuga.

4. Okres uzytkowania zakupionego produktu wynosi
10 lat. Jest to okres, w ktorym czesci zamienne
wymagane do okreslonego dziatania tego urzgdzenia
Sg zapewniane przez producenta.
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Podtaczenie Elektryczne

1. Ustawienia urzgdzenia podano na etykiecie lub wywieszce z danymi.

2. Urzadzenie powinno by¢ potgczone z odpowiednim bezpiecznikiem o
parametrach zgodnych z zasilaniem sieciowym. W razie potrzeby nalezy zleci¢
potgczenie autoryzowanemu serwisowi.

3. Urzadzenie jest dostosowane do zasilania sieciowego 220-240 V AC
50/60 Hz.

4. Jesli parametry sieci zasilania réznig sie od tych wartosci, nalezy skontaktowac
sie z autoryzowanym serwisem.

5. Potaczenia elektryczne urzgdzenia powinny by¢ doprowadzone do
bezpiecznikdw z odpowiednim uziemieniem. Jesli w miejscu instalacji
urzgdzenia nie ma dostepu do bezpiecznikow, nalezy natychmiast skontaktowac
sie z autoryzowanym serwisem. Producent urzgdzenia w zadnym stopniu
nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia wynikajgce z braku uziemienia
bezpiecznikow podtgczonych do urzadzenia.

6. Wtyczka urzgdzenia powinna zapewniac¢ fatwy dostep do uziemionego
bezpiecznika bez stosowania przedtuzaczy.

7. Nie nalezy dopusci¢ do zetkniecia sie przewodu zasilajgcego z gorgcymi
miejscami na powierzchni urzgdzenia. Przewdd nalezy odsung¢ od ostrych
krawedzi i naroznikow.

8. Uszkodzony przewdd zasilajgcy powinien zostaé wymieniony przez
producenta, punkt serwisowy lub pracownika o rownorzednych kwalifikacjach
w celu uniemozliwienia wystapienia niebezpiecznej sytuaciji.

9. Nieprawidiowo wykonane potgczenie elektryczne moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzgdzenia. W takim przypadku urzgdzenie nie bedzie podlegaé
warunkom gwarancyjnym. Podtaczenie elektryczne urzgdzenia powinno
zostac¢ wykonane przez autoryzowany serwis.

Schemat potaczen elektrycznych

Podtgczenie elektryczne urzgdzenia powinno zosta¢ wykonane przez
upowazniong osobe zgodnie z ponizszym schematem.

[
Q Q 220-240 V~50/60 Hz
Q : :

O00O0

HO5 VV-F 3G 1,5 mm?




Podtaczenie Gazu

OSTRZEZENIE: Przed rozpoczeciem jakichkolwiek prac zwigzanych z
instalacjg gazowg, nalezy odcig¢ doptyw gazu. Ryzyko wybuchu.

1. Urzadzenie nalezy podtgczy¢ jak najblizej zaworu gazowego w celu
uniemozliwienia wystgpienia nieszczelnosci. Dla bezpieczenstwa dtugosé
przewodu powinna wynosi¢ od 40 do 125 cm.

2. Do sprawdzania szczelnosci instalacji gazowej nie nalezy nigdy
uzywac zapalniczki, zapatek, palgcego sie papierosa ani innych
substancji tatwopalnych.

3. Na potgczenie nalezy natozy¢ wode z mydiem. W nieszczelnych
miejscach pojawi sie piana.

4. Jesli ptyta kuchenna ma zosta¢ zamontowana w szafce lub otwieranej
szufladzie, pod ptytg nalezy zamontowa¢ panel termiczny z otworem o
minimalnej szerokosci 15 mm.

Do podtaczenia LPG;

Aby podtgczy¢ LPG (butli), przymocuj
metalowy zacisk na wezu pochodzgcym

S;‘Z,”SZF“"" z butli LPG. Przymocuj krawedz weza
do ztgczki wlotu weza za urzgdzeniem,
= Uszczelka popychajgc do konca, ogrzewajgc wagz

Ztagcze wlotowe

brzewodu w gotowanej wodzie. Nastepnie, nalezy

2 przesung¢ zacisk w kierunku konca weza
i dokreci¢ srubokretem. Uszczelka i ztgcze
| Przewdd . .
doprowadzenia LPG wlotu weza .wymag:ane .do. podtgczenia
pokazano na ilustracji ponizej.

Metalowy zacisk

UWAGA:Na butli LPG nalezy zamocowac reduktor 300mm SS.
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OSTRZEZENIE: Przewdd gazowy oraz potgczenie elektryczne urzgdzenia
nie powinny przechodzi¢ w poblizy miejsc o wysokiej temperaturze, np. z
tytu urzgdzenia. Przewod gazowy powinien przebiegaé bez zataman w celu
uniemozliwienia uszkodzenia. Przesuniecie urzgdzenia po podtgczeniu
instalacji gazowej moze spowodowaé nieszczelnosc¢ tej instalacji.

Poprawny Poprawny

Poprawny

Do podtaczenia gazu ziemnego;
OSTRZEZENIE: Podigczenie gazowe urzadzenia
powinno zosta¢ wykonane przez autoryzowany
Gléwna rura serwis. W przypadku instalacji gazu ziemnego
gazone nalezy zatozy¢ uszczelke na nakretke na koricu
przewodu doprowadzajgcego gaz ziemny. Aby
podigczy¢ przewdd do rury gazowej, nalezy
Przewdd doprowadzenia dokreci¢ nakretke. Sprawdzi¢ szczelnos¢ instalacii
gazu ziemnego .
gazowe;.
Zmiana zasilania gazem ziemnym na LPG 1 odwrotnie
1. Zamkng¢ zawor gazowy i wytgczy¢ zasilanie elektryczne ptyty kuchenne.
Jesli ptyta kuchenna jest mocno nagrzana, pozostawic jg do ostygniecia.
2. W przypadku wymiany dysz nalezy uzy¢ wkretaka z koncéwkg
przedstawiong na rysunku 1.
3. Zdemontowaé pokrywe palnika oraz palnik ptyty gazowej tak, aby
odstoni¢ dysze (zgodnie z rysunkiem 2).
4. Zdemontowac¢ dysze, obracajgc jg wkretakiem zgodnie z rysunkiem 3
i wymienic jg na nowa.

&s——Uszczelka
Nakretka

Rys. 1




5. Nastepnie zdemontowaé pokretta ptyty kuchennej. Wyregulowaé
ustawienia, obracajgc sSrube na $rodku kurkow gazowych matym
wkretakiem w sposéb przedstawiony na ponizszym rysunku. W celu
regulacji przeptywu gazu nalezy uzy¢ wkretaka o odpowiednim rozmiarze.
W przypadku zasilania gazem LPG obroci¢ te srube w kierunku ruchu
wskazowek zegara. W przypadku zasilania gazem ziemnym wykonac
jeden obrot sruby w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.
W potozeniu minimalnym wysokos¢ ptomienia powinna wynosi¢ 6-7 mm.
Na koniec nalezy sprawdzic¢, czy doptyw gazu jest otwarty czy zamkniety.

Ustawienia urzgdzenia moga sie rozni¢ w zaleznosci od zastosowanego
zaworu gazowego.

Rys. 4
Wentylacja pomieszczenia
Powietrze wymagane doprocesuspalaniajestpobieranezpomieszczenia,
agazywytwarzane wwyniku spalania sg emitowane do tego pomieszczenia.
W celu zapewnienia bezpiecznego uzytkowania tego produktu nalezy
wczesniej zapewni¢ odpowiednig wentylacje w pomieszczeniu. Jesli
W pomieszczeniu nie ma okna ani miejsca zapewniajgcego wentylacje,
nalezy zastosowa¢ dodatkowg instalacje wentylacyjng. Jesli jednak
w pomieszczeniu sg drzwi wychodzgce na zewnatrz budynku, nie sg
wymagane dodatkowe otwory wentylacyjne.

Kubatura pomieszczenia Otwor wentylacyjny
Mniej niz 5 m? min. 100 cm?
5-10 m? min. 50 cm?
Mniej niz 10 m® niewymagany
W podziemiu lub piwnicy min. 65 cm?
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BUDOWA URZADZENIA

11
1. Rozmieszczenie palnikow 7. Palnik do woka *
2. Powierzchnia szklana lub metalowa 8. Plyta grzejna *
3. Pokretta 9. Podstawka do zaparzania kawy *
4. Maty palnik 10. Podstawka palnika do woka *
5. Sredni palnik 11. Kratownica zeliwna
6. Duzy palnik 12. Kratownica emaliowana
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Dane Techniczne

Elektryczne ptyty kuchenne mozna obstugiwaé, wigczajgc przycisk na
panelu sterowania i ustawiajgc odpowiedni stopien grzania. Ptyta kuchenna
dziata z ustawieniami mocy zgodnie z ponizszg tabela.

Specyfikacje Poziom 1 | Poziom 2 | Poziom 3 | Poziom4 | Poziom 5 | Poziom 6
@80 mm ptytka podgrzewacza 200 W 250 W 450 W - - -
@145 mm ptytka podgrzewacza 250 W 750 W 1000 W - - -
@180 mm ptytka podgrzewacza 500 W 750 W 1500 W - - -
@145 mm szybki ptytka podgrzewacza 500 W 1000 W 1500 W - - -
@180 mm szybki ptytka podgrzewacza 850 W 1150 W 2000 W - - -
@145 mm plytka podgrzewacza 95 W 155 W 250 W 400 W 750 W 1000 W
@180 mm ptytka podgrzewacza 115w 175 W 250 W 600 W 850 W 1500 W
@145 mm szybki ptytka podgrzewacza 135 W 165 W 250 W 500 W 750 W 1500 W
@180 mm szybki ptytka podgrzewacza 175 W 220 W 300 W 850 W 1150 W 2000 W
Napiecie zasilania 220-240V 50/60 Hz.
Dysza, przeptyw i zasilanie stot
Palnik ggggg mg:; G20,25 mbar G20,13 mbar
Specyfikacje
Gazu ziemnego Gazu ziemnego Gazu ziemnego
Dysza 1,40 mm 1,28 mm 1,60 mm
pal‘r"‘::';& 5 Przeplyw gazu| 0333 | m%h | 0333 | m¥h | 0333 | mvh
Zasilanie 3,50 kw 3,50 kW 3,50 kw
Dysza 1,15 mm 1,06 mm 1,35 mm
pal‘r:‘::I;Zﬁ) Przeptyw gazu| 0,243 mé/h 0,243 md/h 0,243 m3/h
Zasilanie 2,50 kw 2,50 kw 2,50 kw
Dysza 1,15 mm 1,10 mm 1,45 mm
E;'r"iif( Przeptyw gazu| 0276 | mvnh | 0276 | meh 0,276 m?/h
Zasilanie 2,90 kw 2,90 kw 2,90 kw
Dysza 0,97 mm 0,92 mm 1,10 mm
Se':;':ﬁ'(pid Przeptyw gazu| 0,162 | m¥h | 0,162 me/h 0,162 m?/h
Zasilanie 1,70 kw 1,70 kw 1,70 kw
Dysza 0,72 mm 0,70 mm 0,85 mm
P”:;‘:"i‘li("zy Przeptyw gazu| 0,96 me/h 0,96 me/h 0,96 m2/h
Zasilanie 0,95 kw 0,95 kw 0,95 kw
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G30,28-30 mbar
pa|r-"k - G31,37 mbar G30,50 mbar G30,37 mbar
Specyfikacje PG PG PG
Dysza 0,96 mm 0,76 mm 0,96 mm
Wok
Palnik (3,5) Przeptyw gazu 254 g/h 254 g/h 254 g/h
Zasilanie 3,50 kw 3,50 kw 3,50 kW
Dysza 0,82 mm 0,73 mm 0,78 mm
Wok
Palnik (2,5) Przeptyw gazu 182 g/h 182 g/h 182 g/h
Zasilanie 2,50 kw 2,50 kw 2,50 kW
Dysza 0,85 mm 0,75 mm 0,85 mm
Rapid
Palnik Przeptyw gazu 21 g/h 21 g/h 21 g/h
Zasilanie 2,90 kw 2,90 kw 2,90 kW
Dysza 0,65 mm 0,60 mm 0,65 mm
Semi-Rapid
Palnik Przeptyw gazu 124 g/h 124 g/h 124 g/h
Zasilanie 1,70 kw 1,70 kw 1,70 kW
Dysza 0,50 mm 0,43 mm 0,50 mm
Pomocniczy
Palnik Przeptyw gazu 69 g/h 69 g/h 69 g/h
Zasilanie 0,95 kW 0,95 kW 0,95 kW

OSTRZEZENIE: Wartosci $rednic zapisane na dyszy sg podane bez
przecinka. Na przyktad: srednica 1,70 mm jest podana jako 170 na dyszy.

OSTRZEZENIE: Aby modyfikacja zostata wykonana przez autoryzowany
serwis, nalezy wzig¢ pod uwage te tabele. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek problemy powstate z powodu wadliwej
modyfikaciji.

OSTRZEZENIE: W celu podwyzszenia jakosci produktu, specyfikacje
techniczne mogg ulec zmianie bez wczes$niejszego powiadomienia.

OSTRZEZENIE: Warto$ci dostarczone zurzgdzeniem lub towarzyszgcymi
mu dokumentami sg odczytami laboratoryjnymi zgodnymi z odpowiednimi
normami. Wartosci te mogg sie rézni¢ w zaleznosci od zastosowania i
warunkow otoczenia.




MONTAZ KUCHENKI

Sprawdz, czy instalacja elektryczna jest odpowiednia do doprowadzenia
urzgdzenia do stanu eksploatacyjnego. Jesli tak nie jest, wezwij elektryka
i hydraulika, aby dostosowali media do wymagan. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody spowodowane czynnosciami wykonywanymi
przez osoby nieuprawnione.

OSTRZEZENIE: Obowigzkiem klienta jest przygotowanie miejsca, w
ktorym urzgdzenie zostanie postawione, oraz przygotowanie instalacji
elektryczne;j.

OSTRZEZENIE: Podczas instalacji urzadzenia nalezy przestrzegaé
przepisow lokalnych dotyczgcych instalacji elektrycznych.

OSTRZEZENIE: Sprawdz, czy urzgdzenia nie ma zadnych uszkodzen
przed jego zainstalowaniem. Nie instaluj urzgdzenia, gdy jest ono
uszkodzone. Uszkodzone urzadzenia stanowig zagrozenie dla Twojego
bezpieczenstwa.

Prawidiowe Miejsce Do Montazu

7 Urzadzenie zostato zaprojek-
/// towane z uwzglednieniem wy-
H = H miarow dostepnych na rynku
% blatdbw kuchennych. Nalezy
/ pozostawi¢ bezpieczng od-

[e—

legtos¢ miedzy urzadzeniem,
Scianami kuchni a meblami.
Jesli nad urzadzeniem jest

£
£
£
£
o
D
©

il i R przewidziany montaz okapu,
— — - - — nalezy uwzgledni¢ zalecenia
= producenta okapu dotyczgce
= wysokosci montazu. (min. 65 cm)
H — H H H Otwor na ptyte kuchenng powi-
— nien by¢ wyciety pod jej wy-
miary.

Montaz produktu nalezy wykonywac zgodnie z wymogami okreslonymi w
normach dotyczgcych instalacji elektrycznych.
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Instalacja

1. Zdja¢ palniki, pokrywki i kratownice z urzgdzenia.

2. Odwrécic¢ ptyte kuchenng i potozy¢ jg na miekkiej powierzchni.

3. W celu uniemozliwienia przedostawania sie zanieczyszczen lub
ptynéw miedzy ptyte kuchenng a blat nalezy natozy¢ na dolng krawedz
blatu paste dostarczong w opakowaniu produktu. W naroznikach natozy¢
wiecej pasty, aby wypetni¢ luki.

4. Ponownie odwrocic ptyte kuchenng i ustawic jg na blacie.

5. Przymocowac¢ ptyte kuchenng do blatu za pomocag dostarczonego
zacisku i Srub.

Schemat instalacji




6. W przypadku montazu urzgdzenia w szufladzie, jesli mozna dotkngé
dolnej czesci urzadzenia, nalezy oddzieli¢ jg drewniang potka.

7. W przypadku montazu urzadzenia na szafce (jak pokazano na
powyzszej ilustracji), w celu oddzielenia szafki i ptyty kuchennej nalezy
zamontowaé¢ odpowiednig potke. W przypadku montazu urzgdzenia na
piekarniku do zabudowy nie jest wymagane stosowanie dodatkowej potki.

8. Jesli ptyta kuchenna ma zosta¢ zamontowana obok Sciany, minimalna
odlegtos¢ miedzy Sciang a ptytg kuchenng powinna wynosi¢ 50 mm.

Montaz Piekarnika Do Zabudowy Pod Ptyta Kuchenna;

‘ﬁ%%ﬁmﬁﬂ‘

—4g 1
__ 2
1. Ptyta kuchenna
2. Przewdd
OO 000 |4 3. Piekarnik

Przewdd gazowy powinien by¢ zamontowany tak, aby nie stykat sie ze
znajdujgcym sie ponizej piekarnikiem, ostrymi krawedziami i naroznikami
oraz nie powinien by¢ naciggniety ani poskrecany. Gaz nalezy podtgczy¢ z
prawej strony ptyty kuchennej, a przewdd zamocowac¢ za pomocg zacisku.
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Wymiary Otworu W Blacie

Podczas montazu ptyty kuchennej oraz wyznaczania linii ciecia blatu
nalezy skorzystac z ponizszych rysunkéw i wymiaréw.

Ptyta kuchenna
45 cm

Ptyta kuchenna 90 cm

min. 60 mm

Ptyta kuchenna 100 cm




PANEL KONTROLNY
Widok Panelu Pyt Kuchennych 70-90 cm | 100 cm

o8 808 98 808 898
oo o Yo Yo
A

\ \ \ \ \
1 2 3 4 5

Widok Panelu Ptyt Kuchennych 60 cm

. Przedni lewy palnik

. Tylny lewy palnik

. Palnik na woka

. Palnik do woka

. Przedni prawy palnik
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. Przedni lewy palnik

. Tylny lewy palnik

. Palnik do woka

. Przedni prawy palnik
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1 2 3 4

/. */4 */4 1. Dolny lewy palnik
2. Goérny lewy palnik
' Q ' Q ! Q 3. Prawy palnik
| | |
1 2 3
Widok Panelu Plyt Kuchennych 30 cm
ﬁ */J 1. Dolny palnik
A Q A Q 2. Gérny palnik
\ \
1 2

OSTRZEZENIE: Powyzszy panel sterowania ma jedynie charakter
poglgdowy. Zwrd¢ uwage panel sterowania swojego urzgdzenia.
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OBSLUGA PLYTY KUCHENNEJ
1. Przed rozpoczeciem korzystania z ptyty kuchennej nalezy upewnicé
sie, ze pokrywki palnikdw znajdujg sie na wtasciwym miejscu. Prawidtowe
potozenie pokrywek palnikdéw przedstawiono na ponizszym rysunku.

Rys. 6 Rys. 7

2. Kurki gazowe sg wyposazone w specjalny mechanizm blokujgcy. Z
tego wzgledu w celu uruchomienia palnika nalezy docisng¢ kurek i obréci¢
go w kierunku otwarcia lub zamkniecia.

@® Zamkniety @ Catkowicie otwarty #, Na wpot otwarty

3. W modelach z automatycznym zaptonem zapalarka jest zasilana
prgdem elektrycznym. Z tego wzgledu przed rozpoczeciem korzystania z
urzgdzenia nalezy upewni¢ sie, ze urzgdzenie jest podtgczone do pradu.
Zapalanie ptomienia w tych modelach wykonuje sie w ponizszy sposoéb.

Kurek ptyty W calu Zapalarka Obracajac
kuchennej w zapalenia uruchamia sie docisniety kurek
potozeniu ptomienia po docisnieciu w lewo, mozna
zamkniecia. najpierw kurka. regulowaé
docisng¢ kurek. wielkos¢ ptomienia.

4. Nalezy zwroci¢ uwage, czy kratownice sg prawidtowo umieszczone
na ptycie kuchennej. W przeciwnym razie z postawionych na nich naczyn
mogg wylewac sie gotowane potrawy.

5. W modelach wyposazonych w czujnik odcinajgcy doptyw gazu po
nalezy docisng¢ kurek i przytrzymac¢ go przez 5-10 sekund. Mechanizm
zabezpieczajgcy zostanie zwolniony, umozliwiajgc korzystanie z ptyty
kuchennej. W przypadku zgasniecia ptomienia oraz ulatniania sie gazu
kurek gazowy odetnie doptyw gazu do palnika.




,— FFD 6. Zabezpieczenie przed odcieciem ptomienia (FFD) *:

dziata natychmiast, gdy mechanizm bezpieczenstwa
uruchomi sie z powodu wykipienia ptynu nad gérnymi
palnikami.

7. W przypadku korzystania z podstawki do zaparzania kawy dostarczonej
z ptytg kuchenng nalezy upewnicC sie, ze nozki podstawki znajdujg sie
doktadnie na srodku palnika na kratownicy ptyty. Podstawki do zaparzania
kawy nalezy uzywacé tylko na najmniejszym palniku.

8. Podczas korzystania z ptyty gazowej nalezy w miare mozliwosci
korzysta¢ z rondli. Pozwalajg one oszczedzac energie. W ponizszej tabeli
podano zalecane S$rednice naczyn w zalezno$ci od palnikéw. Palnik do
woka umozliwia najszybsze gotowanie.

9. Upewnij sie, ze kratki sg w petni osadzone na ptycie kuchennej. Jesli
kratka nie jest prawidtowo osadzona, moze to spowodowac rozlanie
jedzenia na niej umieszczonego.

10. Umies¢ garnki i patelnie tak, aby ich uchwyty nie byty umieszczone
nad ptytami grzewczymi, aby zapobiec ich nagrzewaniu sie.

11. Umies¢ odpowiednig iloS¢ jedzenia w garnkach i patelniach. W ten
sposOb mozesz zapobiec przelaniu sie jedzenia i unikng¢ niepotrzebnego
sprzatania.

12. Rozmiar naczynia i ptomien gazowy muszg do siebie pasowac. Ustaw
ptomienie gazu tak, aby nie siegaty poza podstawe naczynia.

13. Nie uzywaj naczyn, ktére sag niestabilne i ktére mogag sie tatwo
przewroci¢ na ptycie kuchennej.

14. Nie ustawiaj pustych garnkéw i patelni na ptytach grzewczych z
witgczonymi palnikami.

15. Zawsze wytgczaj ptyty po kazdorazowym uzyciu.

16. Nie umieszczaj na urzadzeniu naczyn, na ktéore moze oddziatywac
ciepto.

17. Nie uzywaj ptyt grzewczych bez umieszczonych na nich garnkow i
patelni.

18. Nie umieszczaj pokrywek garnkow i patelni na ptytach grzewczych.

19. Gdy chcesz umiesci¢ garnek na innej ptycie, podnies garnek i postaw
go ponownie, zamiast go przesuwac.

20. Podnie$ pokrywke z naczynia, w ktorym podgrzewasz ole;j.

21. N nalewaj do naczynia wiecej oleju niz jedna trzecia jego objetosci.
Nie pozostaw olej bez nadzoru, gdy jest podgrzewany. Bardzo gorgce
oleje mogg spowodowac pozar.
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Palnik Do Woka *

Poniewaz jest to podwdjny palnik, zapewnia on
rownomierny rozkiad ciepta na dnie naczynia w
wysokiej temperaturze. Ten rodzaj palnika idealnie
nadaje sie do krotkiego pieczenia i gotowania w
wysokiej temperaturze. W celu potozenia zwyktego
garnka na palniku do woka nalezy zdjg¢ z piyty
naktadke do woka.

Rozmiary Garnkéw
Zalecane srednice naczyh podano w ponizszych tabelach.

30 em 45 cm 60 cm 60 cm 70 cm 90 cm
Plyta ze szkta sterowanie kontrola kontrola kontrola
kuchenka kuchenka R R .
reczne przednia przednia przednia
Pomocniczy palnik 12-18 cm 12-18 cm 12-18 cm 12-18 cm 12-18 cm 12-18 cm
Semi-rapid palnik - 18-20 cm 18-20 cm 18-20 cm 18-20 cm 18-22 cm
Rapid palnik 18-24 cm 22-24 cm 22-24 cm 22-24 cm 22-24 cm 22-26 cm
Wok palnik 24-26 cm - 24-26 cm 24-26 cm 24-26 cm 26-30 cm
30 cm 45 cm 60 cm 60 cm 70 cm 90 cm
Plyta ze metalowe sterowanie kontrola kontrola kontrola
kuchenka kuchenka . R R
reczne przednia przednia przednia
Pomocniczy palnik 12-18 cm 12-18 cm 12-18 cm 12-18 cm 12-18 cm 12-18 cm
Semi-rapid palnik - 18-20 cm 18-20 cm 18-20 cm 18-20 cm 18-22 cm
Rapid palnik 18-22 cm 22-24 cm 22-26 cm 22-24 cm 22-24 cm 22-26 cm
Wok palnik 24-26 cm 24-26 cm 24-26 cm 24-26 cm 24-26 cm 26-32 cm

OSTRZEZENIE: Naczynia do gotowania potraw powinny mieé co najmnie;
120 mm Srednicy.

S
Ap— — S— !
Rozpryskanie i Nie nalezy uzywac¢ Jezeli Srednica Uzywaj tylko
wykipienie moga pojemnikow z naczynia jest garnkow i patelni z
spowodowaé wypuktymi lub mniejsza niz ptaskimi dnami.
uszkodzenie wklestymi dnami. Srednica ptyty,
powierzchni plyty spowoduje to
kuchennej i pozar. marnowanie
energii.




KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Przed przystgpieniem do konserwacji lub czyszczenia urzgdzenia nalezy
odtgczy¢ zasilanie elektryczne i zamkng¢ zawoér gazowy. Jesli ptyta
kuchenna jest mocno nagrzana, pozostawic jg do ostygniecia.

1. W celu zapewnienia dtugiego i ekonomicznego okresu eksploatacji
ptyty kuchennej nalezy jg regularnie czyscic¢ i konserwowac.

2. Ptyty kuchennej nie nalezy czys$ci¢ ostrymi narzedziami, takimi jak
szczotka druciana, myjka druciana czy n6z. Nie nalezy stosowac¢ srodkéw
Sciernych ani rysujgcych powierzchnie, kwaséw ani detergentéw.

3. Po umyciu czesci ptyty kuchennej sciereczkg zwilzong wodg z mydtem
nalezy jg przemyc i przetrze¢ suchg Sciereczka.

4. Szklane powierzchnie nalezy czysci¢ srodkami przeznaczonymi do
pielegnacji szkta. Zarysowanie szklanych powierzchni moze doprowadzié¢
do ich pekniecia. Z tego wzgledu do mycia powierzchni szklanych nie
nalezy stosowac $ciernych srodkéw czyszczgcych ani ostrych metalowych
drapakow.

5. Ptyty kuchennej nie nalezy czysci¢ myjkami parowymi.

6. Kanaty i pokrywki palnikéw nalezy my¢ wodg z mydtem, a kanaty
gazowe czysci¢ szczoteczka.

7. Podczas czyszczenia ptyty kuchennej nigdy nie nalezy uzywaé
tatwopalnych substancji, takich jak kwasy, rozcienczalniki lub gazy.

8. Plastikowych i aluminiowych czeséci ptyty kuchennej nie nalezy my¢é w
zmywarce.

9. Rozlane na ptycie srodki zawierajgce ocet, sok z cytryny, sdl, coca-
cole i podobne kwasy nalezy natychmiast wytrze¢.

10. Z czasem przyciski ptyty kuchennej mogg trudniej sie witgczac
lub w ogodle sie nie wtgczaé. W takim przypadku moze by¢ konieczna
wymiana przyciskéw. Wymiana moze zosta¢ wykonana wytgcznie przez
autoryzowany serwis.




ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Przed skontaktowaniem sie z serwisem technicznym mozesz rozwigzac
problemy, na ktére mozesz sie natkng¢, sprawdzajgc ponizsze punkty.

Punkty do sprawdzenia

W przypadku wystgpienia problemu z kuchenkg, najpierw sprawdz tabele
ponizej i wyprébuj przedstawione sugestie.

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Bez zaptonu.

Brak iskry.

Sprawdz zasilanie.

Pokrywa kuchenki nie jest prawidtowo
zamontowana.

Dopasuj prawidtowo pokrywe.

Odciety doptyw gazu.

Odkre¢ zawor gazu do konca.

Nieprawidtowy zapton.

Doptyw gazu nie jest catkowicie otwarty.

Odkreé¢ zawor gazu do konca.

Pokrywa kuchenki nie jest prawidtowo
zamontowana.

Dopasuj prawidtowo pokrywe.

Swieca zaptonowa jest zabrudzona.

Oczys$¢ jg szmatka.

Palniki sg mokre.

Ostroznie wysusz palniki.

Otwory wrzutowe ptomienia sg zatkane.

Oczys¢ otwory palnika.

Podczas palenia lub w
czasie zaptonu rozlega
sie halas.

Pokrywa kuchenki nie jest prawidtowo
zamontowana.

Dopasuj prawidtowo pokrywe.

Ptomien gasnie podczas
pracy.

Urzadzenie nadzorujgce ptomien jest
zatkane ciatami obcymi.

Oczys¢ urzadzenie nadzorujgce ptomien.

Rozlana potrawa gasi ptomien.

Wytacz kuchenke. Odczekaj minute i
zapal ponownie.

Silny strumien powietrza gasi ptomien.

Prosze sprawdzi¢ odpowiedni palnik
i sprawdzi¢ obszar gotowania pod
katem przeciggu, na przyktad z
otwartego okna. Odczekaj minute i
zapal ponownie.

Zotty ptomien.

Otwory wrzutowe ptomienia sg zatkane.

Oczys¢ otwory palnika.

Uzywany jest inny gaz.

Sprawdz uzywany gaz.

Niestabilny ptomien.

Pokrywa kuchenki nie jest prawidtowo
zamontowana.

Dopasuj prawidtowo pokrywe.

Zapach gazu.

Wylot gazu otwarty.

Sprawdz, czy wyloty gazu w kuchence
pozostajg otwarte.

Wyciek z potgczenia butli z gazem z
kuchenka.

Upewnij sie, ze potaczenia sg szczelne.

Zapalarka nie dziata.

Koncowki lub $Swiece zapalarek s3g
zapchane.

Oczysc¢ koncowki lub Swiece zapalarek
palnikow.

Przewody palnika gazowego sg zatkane.

Oczy$¢ przewody palnika gazowego.




ZASADY PRZENOSZENIA

1. Przenos i transportuj w oryginalnym opakowaniu.

2. Zwr6¢ maksymalng uwage na urzgdzenie podczas fadowania/
roztadowywania i przenoszenia.

3. Upewnij sie, ze opakowanie jest bezpiecznie zamkniete podczas
przenoszenia i transportu.

4. Chron urzgdzenie przed czynnikami zewnetrznymi (takimi jak wilgo¢,
woda, itp.), ktére mogg uszkodzi¢ opakowanie.

5. Nalezy zachowa¢ ostroznos¢, aby nie uszkodzi¢ lub nie zdeformowacé
urzgdzenia poprzez jego uderzenie, upuszczenie, itp. podczas
przenoszenia i transportu.

PRZYJAZNA SRODOWISKU UTYLIZACJA

Pozbgdz sie opakowania w sposob przyjazny dla
Srodowiska.
Urzgdzenie to jest oznaczone zgodnie z Dyrektywag
Europejskg 2012/19/UE dotyczgca zuzytych urzgdzen
elektrycznych i elektronicznych (odpady sprzetu
elektrycznego i elektronicznego - WEEE). Wytyczna
1] ta okresla ogolne zasady zwrotu i recyklingu zuzytych
urzgdzen w catej do UE.

INFORMACJE OPAKOWANIU

Materiaty opakowania tej chtodziarki sg wykonane z surowcow wtornych,
zgodnie z naszymi krajowymi przepisami dotyczgcymi ochrony srodowiska.
Nie wyrzucaj materiatbw opakowaniowych razem z odpadkami domowymi
lub innymi. Dostarcz je do punktéw zbidrki materiatdow opakowaniowych
wyznaczonych przez wtadze lokalne.




