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Lauben Air Fryer Oven 1500SB - Benutzerhandbuch

SPEZIFIKATIONEN UND EIGENSCHAFTEN

Modell LBNAFO1500SB
Produktbezeichnung Digitaler HeiBluftofen
Nennspannung 220-240V, 50/60 Hz
Nennleistung 1700 W

Kapazitét 15L

SICHERHEITSHINWEISE

BITTE LESEN SIE ALLE HINWEISE, BEVOR SIE DAS GERAT VERWENDEN. BEWAHREN SIE DIESES
HANDBUCH ZUM SPATEREN NACHSCHLAGEN AUF.

DIESES GERAT IST NUR FUR DEN HAUSGEBRAUCH BESTIMMT.

Lassen Sie Kinder oder Unbefugte nicht mit dem Gerat umgehen. Bewahren Sie es auBerhalb ihrer Reichweite auf.

Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie das Gerédt in der Ndhe von Kindern verwenden.

Verwenden Sie das Gerat nicht als Spielzeug.

Die Verpackung enthdlt kleine Teile, die fiir Kinder geféhrlich sein kdnnen. Bewahren Sie das Produkt auBerhalb der Reichweite

von Kindern auf. Beutel und ihre Bestandteile bergen Erstickungsgefahr.

Lassen Sie das Netzkabel nicht lose tiber der Kante der Arbeitsplatte hangen.

Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien oder auf einer feuchten Oberflache, da die Gefahr eines Stromschlags besteht.

Verwenden Sie kein anderes als das vom Hersteller empfohlene Zubehor.

Verwenden Sie das Gerat nicht mit einem beschédigten Kabel oder Stecker. Lassen Sie es sofort von einer autorisierten

Servicestelle reparieren.

m Halten Sie das Gerat von Warmequellen wie Heizkérpern, Ofen und anderen wirmeerzeugenden Geraten fern. Setzen Sie es
direkter Sonnenstrahlung nicht aus.

m Beriihren Sie das Gerat nicht mit nassen Handen.

Schalten Sie das Gerdt aus und ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie Zubehdr installieren, das Gerét reinigen und warten oder

im Falle einer Fehlfunktion.

Schalten Sie das Gerét nicht ein, wenn das Zubehdr nicht richtig angebracht ist und sich keine Lebensmittel im Gerédt befinden.

Das Gerat ist nur fiir Verwendung im Haushalt geeignet und nicht fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Tauchen Sie das Netzkabel, den Stecker oder das Gerét nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten.

Uberpriifen Sie das Gerit und das Netzkabel regelmaBig auf Anzeichen von Beschadigungen. Schalten Sie ein beschidigtes

Gerdt niemals ein.

Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung und nach dem Gebrauch aus, ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie es abkiihlen.

m Reparieren Sie das Gerat nicht selbst. Wenden Sie sich an eine autorisierte Servicestelle.

m Dieses Gerdt darf von Personen mit eingeschrénkten korperlichen, sensorischen oder geistigen Féhigkeiten oder mit
mangelnden Erfahrungen und Kenntnissen nur unter Aufsicht verwendet werden, nachdem sie tiber die sichere Verwendung
des Gerats unterwiesen wurden und die damit verbundenen Risiken begriffen haben. Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerét
spielen.

m Dieses Gerat kann nicht von einem externen Timer, einer Fernbedienung oder einer anderen Komponente gesteuert werden,

die das Gerdt automatisch einschaltet, da Brandgefahr besteht, wenn das Gerat zum Zeitpunkt des Einschaltens abgedeckt

oder falsch positioniert ist.

Verwenden Sie das Gerdt nicht anders als in diesem Handbuch beschrieben.

Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerats alle Verpackungs- und Werbematerialien.

Stellen Sie sicher, dass die Netzspannung den Werten auf dem Typenschild des Gerdts entspricht.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wahrend es in Betrieb ist oder an das Stromnetz angeschlossen ist.

Stellen Sie das Gerét nur in einem ausreichenden Abstand zu anderen Warmequellen auf eine stabile, hitzebestdndige

Oberflache.

Seien Sie vorsichtig beim Umgang mit dem Gerét, wenn es heile Lebensmittel oder Wasser enthalt.

m Beriihren Sie nicht heiBe Oberflachen. Verwenden Sie Griffe und Knopfe.
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Wenn Sie das Gerét nicht verwenden, trennen Sie es vom Stromnetz.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Deckel des Gerdts 6ffnen, um Verbriihungen zu vermeiden.

Halten Sie einen Sicherheitsabstand zwischen dem Gerat und brennbaren Materialien wie M6beln, Vorhdngen, Decken, Papier,
Kleidung usw. ein.

Ziehen Sie niemals am Kabel, wenn Sie das Gerdt vom Stromnetz trennen. Halten Sie den Stecker und trennen Sie ihn durch
Ziehen.

Sorgen Sie fiir ausreichende Beliiftung, wenn Sie das Gerat verwenden.

Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

Lassen Sie das Gerét nicht fallen und setzen Sie es keinen starken St63en aus.

Sofern nicht anders angegeben, gilt fiir das Produkt eine zweijéhrige Garantie. Die Garantie bezieht sich auf keine Schéaden, die
durch nicht standardméBige Verwendung, mechanische Schéaden, extreme Betriebsbedingungen oder Handlungen verursacht
wurden, die den Empfehlungen im Handbuch widersprechen, sowie auf keine Schdden aufgrund normaler Abnutzung.

Der Hersteller, Importeur oder Handler tibernimmt keine Verantwortung fiir Schaden, die durch fehlerhafte Montage oder
Verwendung des Produkts verursacht werden.

Stellen Sie sicher, dass jede Person, die dieses Gerat verwendet, mit diesem Handbuch vertraut ist.

UnsachgeméBe Verwendung und Nichtbeachtung der Sicherheitshinweise kénnen zu Fehlfunktionen, Verletzungen oder
Sach- und Personenschéden fiihren.

Kinder kdnnen die mit der Verwendung von Haushaltsgeraten verbundenen Risiken nicht richtig einschétzen, daher diirfen sie
Geréte nicht ohne Aufsicht verwenden.

Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel nicht zwischen den Platten eingeklemmt ist und diese in keiner Weise beriihrt.
Oberflachen kénnen wéhrend des Betriebs sehr heill werden. Beriihren Sie nur den Griff, das Bedienfeld und die Griffe.
Trennen Sie das Netzkabel, die Steckdose oder Teile des Geréts von Wasser oder anderen Flissigkeiten, um einen elektrischen
Schlag oder eine Beschadigung des Ofens zu vermeiden. Legen Sie alle Zutaten auf ein Backblech oder eine Backform, damit
sie nicht mit dem Heizelement in Beriihrung kommen.

Halten Sie den Luftein- und -auslass frei, wenn Sie das Gerét benutzen.

Die Olwanne darf nicht mit Ol gefiillt werden. Das Befiillen der Olwanne mit Ol kann zu einem Brand fiihren. Beriihren Sie
nicht das Innere des Geréts wéahrend des Betriebs.

Lehnen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht gegen eine Wand oder ein anderes Gerat. Lassen Sie an der Riickseite, den
Seiten und der Oberseite des Geréts einen Freiraum von mindestens 5 cm, damit der Lufteinlass/-auslass sauber bleibt.
Wahrend des Betriebs diirfen keine Gegenstande auf dem Gerat abgelegt werden.

Verwenden Sie das Gerét nicht fiir andere Zwecke als die in dieser Anleitung beschriebenen.

Im HeiBluftofen wird der heiBe Dampf durch Entliiftungséffnungen abgegeben. Halten Sie Hande und Gesicht in sicherer
Entfernung von Luft- und Dampfauslassen. Achten Sie auf heiBe Dampfe und Luft, wenn die Tiir gedffnet ist oder wenn Sie die
Grillpfanne oder Grillplatte aus dem Gerét nehmen. Zugangliche Oberflichen kdnnen wahrend der Benutzung heil3 werden.
Wenn Sie schwarzen Rauch bemerken, ziehen Sie sofort den Stecker aus der Steckdose und warten Sie, bis der Rauch
aufgehort hat, bevor Sie die Geratetiir 6ffnen.

Achten Sie darauf, dass das Gerat auf einer flachen, ebenen und sicheren Oberflache steht.

Dieses Gerét ist nur fiir den Hausgebrauch bestimmt. Es ist nicht sicher fiir die Verwendung in Privatkiichen, Bauernhéfen,
Motels und anderen Nicht-Wohnbereichen.

Warten Sie immer 30 Minuten, bis das Gerét abgekiihlt ist, bevor Sie das Gerat beriihren oder reinigen.

Bei Gerdten, die an eine Steckdose angeschlossen werden kdnnen: Die Steckdose muss sich in der Nahe des Geréts befinden
und leicht zugénglich sein.
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VOR DEM GEBRAUCH

m Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien, Etiketten und Anhanger.
m Reinigen Sie die Grillschale und die Grillplatte mit heiBem Wasser, Seife und einem nicht scheuernden Schwamm.
m Wischen Sie das Gerét innen und auen mit einem sauberen Tuch ab.

ANMERKUNG: Das Gerit arbeitet mit HeiBluft; es ist nicht notwendig, die KochgefiRe zum Braten mit Ol zu fiillen.

m Der Luftofen verwendet eine elektronische Technologie zur Temperatur- und Zeitsteuerung mit einem Einstellbereich von
80-200 °C und 5-60 Minuten.

m Sie konnen die Standardeinstellungen verwenden oder die Temperatur und die Zeit nach Wunsch einstellen

m Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, hitzebestandige und ebene Fléche.

m Stellen Sie die Fettauffangschale auf den Boden des Ofens und schlie3en Sie die Glastiir.

1. Klicken Sie auf,,(')”, um das Gerdt einzuschalten.
2.Wéhlen Sie das Symbol der Speise, die Sie zubereiten méchten. Die Anzeige wechselt zwischen den voreingestellten Zeiten und

Temperaturen.
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Bezeichnung Beschreibung Einstellungen
’ Bessere Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie die Lebensmittel vor dem Garen 200°C
Vorheizen i
auftauen -15min
. . . . . 200 °C
Pommes frites Zubereitung von Pommes frites und Chips aus frischen Kartoffeln 15 min
X . X . X . . 180°C
Fleisch Kochen von frischem Fleisch, wie Schweine-, Rind- und Lammfleisch 15 min
. . X . . . 180°C
Fisch Grillen von Fisch, z. B. Fischstiicken, ganzen Fischen X
-15 min
Garnelen Backen, Grillen von Garnelen 1800(,
-15min
. 5 5 A 180°C
Pizza Verwendung von Pizzapfannen (Pizza bis zu 9 Zoll) 15 min
. Gebratene Hahnchenschenkel (wenn Sie Schenkel oder Fliigel in kleineren GroBen 180°C
Hahnchen " S . .
braten, verkiirzen Sie die Garzeit) -20 min
Kuchen Torte bis zu 20 cm 7 C,
-30 min
Gearilltes Hahnchen Die Verwendung einer Bratgabel erméglicht ein gleichmaRigeres Braten des 190°C
9 Hahnchens (das maximale Gewicht des Hahnchens betrégt 2,5 kg) -30 min
Trockenfriichte Die Verwendung eines Bratkorbes fiihrt zu besseren Ergebnissen (je nach Art der 60°C
Trockenfriichte miissen unterschiedliche Zeiten und Temperaturen eingestellt werden). 8h

1.Taste +, = zum Einstellen von Zeit und Temperatur.
2. Nach 5 Sekunden ohne Bedienung startet das Produkt automatisch im gewahlten Modus.

ANMERKUNG: Wenn die Umgebungstemperatur zu niedrig ist, verwenden Sie die Vorheizfunktion, um das Produkt vorzuheizen und
dann zu garen, um bessere Ergebnisse zu erzielen.

3. Die Glocke des Timers signalisiert das Ende der Garzeit. Nehmen Sie den Lebensmittelbehalter heraus und stellen Sie ihn auf
eine hitzebestédndige Unterlage.
4. Schalten Sie das Gerét aus, indem Sie auf die Taste EIN/AUS tippen.

WARNUNG:

m Korbe und anderes Zubehor konnen wéhrend des Garens sehr heill werden — beriihren Sie sie nicht.
m Verwenden Sie zur Entnahme des Garguts Ofenhandschuhe und geeignete Griffe/Halter.
m Legen Sie es immer auf eine hitzebestandige Oberflache oder einen Grill, nicht direkt auf die Arbeitsplatte oder den Tisch.

EINFUHRUNG IN DAS GAREN

m Kleinere Zutaten bendtigen in der Regel weniger Zeit fiir die Zubereitung als gré8ere Zutaten.
Wenn Sie frische Kartoffeln in etwas Ol braten, werden sie knusprig.

Garen Sie keine extrem fetthaltigen Lebensmittel wie Wiirstchen in dem HeiBluftofen.

Die empfohlene Menge an Kartoffeln fiir knusprige Pommes frites betragt 500 g.
Vorgefertigter Teig erfordert weniger Vorbereitungszeit als selbstgemachter Teig.

Die nachstehende Tabelle mit Referenzzeiten und -temperaturen fiir die Zubereitung verschiedener Lebensmittel Die DIY-Funktion
hilft lhnen bei der Auswahl der Grundeinstellungen fiir die Zubereitung verschiedener Lebensmittel.

Aufgrund der unterschiedlichen Groen, Formen, Marken und Urspriinge der Zutaten kdnnen wir nicht garantieren, dass dies die
beste Einstellung fiir die von lhnen verwendeten Zutaten ist, und Zeit und Temperatur sollten immer individuell an die Art, Menge
und Préferenzen des Benutzers angepasst werden.

Material R u(r;()i max. I();l:':; Tem(;:gatur Schiitteln Anmerkung
KARTOFFELN UND POMMES FRITES

Duinne Tiefkiihl-Pommes frites 300-700 9-16 60-200 °C JA

Dicke Tiefkiihl-Pommes frites 300-700 11-20 60-200 °C JA

&i‘;srgner:;ad“e FETES i 300-800 10-16 60-200°C A 1/2 Essloffel Speised|




Hausgemachtes Kartoffelpiiree 300-800 18-22 60-180 °C JA 1/2 Essloffel Speisedl
Hausgemachte Kartoffelwiirfel 300-750 12-18 60-180°C JA 1/2 Essloffel Speisedl
Rosti 250 15-18 60-180 °C JA

Kartoffelpiiree 500 15-18 60-200 °C JA

FLEISCH UND FLUGEL

Steak 100-500 8-12 60-200 °C Drehen

Schweinekoteletts 100-500 10-14 60-180 °C Drehen

Hamburger 100-500 7-14 60-180°C

Wiirstchen im Teig 100-500 13-15 60-200 °C Drehen

Hahnchenschenkel 100-500 18-22 60-180°C Drehen

Hahnchen 100-500 10-15 60-180 °C Drehen

SNACKS

Friihlingsrollen 100-400 8-10 60-200 °C JA Vorheizen des Ofens
Hahnchen-Nuggets 100-400 6-10 60-200 °C JA Vorheizen des Ofens
Gefrorener Fisch 100-400 6-10 60-200 °C Vorheizen des Ofens
Gefrorene Brot- und Kasesnacks 100-400 8-10 60-180 °C Vorheizen des Ofens
Gemlisetorte 100-400 10 60-160 °C

BACKEN

Kuchen 300 20-25 60-160 °C

Soufflé 400 20-22 60-180 °C

Muffins 300 15-18 60-200 °C

Desserts 400 20 60-160 °C

NACH DEM GEBRAUCH

1. Reinigung

2. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und reinigen Sie den Ofen nach jedem Gebrauch.
3. Warten Sie vor der Reinigung immer mindestens 30 Minuten, bis der Ofen abgekiihlt ist.
4. HINWEIS: Verwenden Sie keine metallischen Kochutensilien oder Scheuermittel zum Reinigen der Pfannen, Kérbe und des

Garraums, da dies die Antihaftbeschichtung beschadigen kénnte.

5.Wischen Sie die AuBenseite des Ofens mit einem feuchten Tuch ab.

6.Verwenden Sie heiBes Wasser und einen nicht scheuernden Schwamm, um das Innere des Gerats zu reinigen.

7. Anmerkung: Achten Sie darauf, dass nicht zu viel Wasser in das Innere des Gerats gelangt, sondern wischen Sie es lediglich ab,
um Lebensmittelreste zu entfernen.

8. Entfernen Sie Essensreste mit einer Birste.

FEHLERBEHEBUNG

PROBLEM

Der Heifluftofen
funktioniert nicht

Im HeiBluftofen zubereitete
Speisen sind nicht fertig

Die Zutaten werden
ungleichmaBig gegart

Frittierte Snacks sind nicht
knusprig, wenn sie aus dem
Ofen genommen werden

MOGLICHE URSACHE

Der Ofen ist nicht an das Stromnetz
angeschlossen.

Die Garzeit wurde nicht eingestellt.
Der Ofen ist zu voll.

Die eingestellte Temperatur ist zu niedrig.

Manche Lebensmittel miissen nach der
Hélfte der Garzeit umgeriihrt werden.

Es wurden Lebensmittel verwendet,
die in einer herkdmmlichen Fritteuse
zubereitet werden sollen.

ABHILFE
SchlieBen Sie den Ofen an eine Steckdose an.

Verwenden Sie kleinere Mengen an Zutaten, da diese
gleichmaBiger gegart werden.

Erhohen Sie die Temperatur.

Lebensmittel, die aufeinander oder tibereinander liegen, wie z.
B. Pommes frites, miissen nach der Halfte der Garzeit umgeriihrt
werden.

Um das fertige Essen knuspriger zu machen, verwenden Sie
Snacks fiir die Zubereitung im Ofen oder bestreichen Sie das
Essen leicht mit Ol.




Ich kann die Tiir des Gerdts ~ Der Ofen ist zu voll.

nicht richtig schlieen
WeiBer Rauch kommt aus
dem Gerat

Sie bereiten fette Speisen zu.

der vorherigen Verwendung.

Es wurde die falsche Kartoffelsorte
verwendet

Die Kartoffelstabchen wurden nicht
richtig abgespiilt.

Pommes frites werden im
Ofen ungleichmaBig frittiert

Pommes frites sind nicht
knusprig, wenn sie aus dem
Ofen genommen werden

Wie knusprig die Pommes frites sind,
hangt von der Menge des Ols und des
Wassers in den Pommes frites ab.

Der Behlter enthélt noch Restfett von

Fiillen Sie den Ofen nicht tber die Kapazitdtsanzeige ,MAX"
hinaus

Beim Frittieren von dligen Zutaten im HeiBluftofen lauft eine
groBe Menge Ol in die Pfanne, das Ol erzeugt weiBen Rauch und
die Pfanne kann heiBer als gewdhnlich werden. Dies hat keinen
Einfluss auf das Gerat oder das Endergebnis.

WeiBer Rauch wird durch das Erhitzen des Fetts in der Pfanne
verursacht. Achten Sie darauf, dass Sie die Pfanne nach jedem
Gebrauch griindlich reinigen.

Verwenden Sie frische Kartoffeln, die beim Frittieren fest bleiben

Spiilen Sie die Pommes frites griindlich ab, um die Starke von
ihrer Oberflache zu entfernen.

Achten Sie darauf, dass die Pommes frites ausreichend
getrocknet sind, bevor Sie das Ol hinzufiigen.

Schneiden Sie die Pommes frites in kleinere Stiicke, damit sie
knuspriger werden.

Um die Pommes frites knuspriger zu machen, fiigen Sie etwas
mehr Ol hinzu.

1. Das Symbol & auf dem Gerat und in den Produktunterlagen
weist darauf hin, dass gebrauchte Elektronik nicht mit dem
Hausmiill entsorgt werden darf. Bringen Sie Elektrogerate zu

den dafir vorgesehenen Sammelstellen, wo sie kostenlos zur
Entsorgung angenommen werden. Die fachgerechte Entsorgung
tragt zum Erhalt wertvoller natiirlicher Ressourcen und zum Schutz
der Umwelt sowie der 6ffentlichen Gesundheit bei, die durch
unsachgeméfe Entsorgung gefahrdet werden kénnen. Fiir weitere
Informationen wenden Sie sich an die 6rtlichen Behérden oder die
nachstgelegene Miillsammelstelle. UnsachgemaRe Entsorgung von
Elektrogerdten kann gemaRB den gesetzlichen Bestimmungen zu
einer Geldstrafe fiihren. Benutzerinformationen zur Entsorgung
von Elektrogeriten (gewerbliche Nutzung): Informationen zur
Entsorgung von Elektrogeraten sind beim Verkaufer oder Lieferanten
anzufordern, die diese bereitstellen. Benutzerinformationen

zur Entsorgung von Elektrogeriten in Léndern auBBerhalb

der Europiischen Union: Das oben aufgefiihrte Symbol X ist

nur in den Landern der Europdischen Union giiltig. Fordern Sie
Informationen zur Entsorgung von Elektrogeréten in Landern
auBerhalb der EU bei den 6rtlichen Behorden oder dem Verkaufer
an, die diese bereitstellen. Die Hinweise zur korrekten Entsorgung
werden durch das Symbol des durchgestrichenen Containers auf
dem Produkt, der Verpackung und den Produktunterlagen gegeben.

2. Gewdhrleistungsanspriiche sind bei lhrem Handler geltend

zu machen. Bei technischen Problemen und Fragen setzen Sie

sich mit Inrem Handler in Verbindung, der Sie liber die weitere
Vorgehensweise informieren wird. Beachten Sie Regeln fiir die

Arbeit mit elektrischen Gerdten. Der Benutzer ist nicht berechtigt das
Gerit zu zerlegen oder seine Teile auszuwechseln. Beim Offnen oder
Entfernen der Abdeckungen besteht die Gefahr des Stromschlags. Bei
falschem Zusammenbau des Geréts und seiner Wiedereinschaltung
besteht ebenfalls die Gefahr des Stromschlags.

Die Garantieffrist fiir Produkte betragt 24 Monate, soweit nicht etwas
anderes festgelegt ist. Die Garantie bezieht sich nicht auf Schaden

durch nicht bestimmungsgemafe Verwendung, unsachgemaRe
Gebrauchsbedingungen, Umgang im Widerspruch zum Handbuch
oder normale Abnutzung. Die Garantiezeit fiir die Batterie betragt
24 Monate, fur ihre Kapazitdt 6 Monate. Fiir weitere Informationen
besuchen Sie die Website www.elem6.com/warranty

Der Hersteller, Importeur oder Vertriebshéandler haften fiir
keine Schéden infolge unsachgemafer Montage oder nicht
bestimmungsgeméaBer Verwendung des Produktes.

EU KONFORMITATSERKLARUNG

Die Firma elem6 s.r.o. erklart hiermit, dass das Gerét Lauben Air
Fryer Oven 1500SB in Ubereinstimmung mit den grundlegenden
Anforderungen und anderen einschlagigen Bestimmungen der
Richtlinien 2014/30/EU und 2014/35/EU steht. Alle Produkte
Lauben sind fiir den uneingeschréankten Vertrieb in Deutschland,
Tschechien, der Slowakei, Polen, Ungarn und anderen EU-
Mitgliedslandern bestimmt. Die vollstandige Konformitétserklarung
kann auf der Webseite www.lauben.com/support/doc
heruntergeladen werden.

IMPORT IN DIE EU

elem6 s.r.o., Braskovska 308/15, 16100 Praha 6,
Tschechische Republik
www.lauben.com

HERSTELLER
TIGMON GmbH, YorkstraBRe 22; 93049 Regensburg, Deutschland

dh hohalt

Druckfehler und Anderungen im H h sind vor

CEE LW




Lauben Air Fryer Oven 1500SB - User manual

SPECIFICATIONS AND FEATURES

Model LBNAFO1500SB
Product name Digital convection oven
Rated voltage 220-240V, 50/60 Hz
Rated power 1700 W

Capacity 15L

SAFETY INSTRUCTIONS

PLEASE READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USING THE APPLIANCE. KEEP THIS MANUAL FOR FUTURE
REFERENCE.

THIS APPLIANCE IS INTENDED FOR HOME USE ONLY.

Do not allow children or otherwise unqualified persons to handle the appliance. Keep it out of their reach.

Be especially careful when using the appliance near children.

The appliance should not be used as a toy.

The packaging contains small parts that can be dangerous for children. Keep the product out of the reach of children. The bags

and their contents constitute a choking hazard.

Ensure that the power cord does not hang loosely over the edge of a work surface.

Do not use the appliance outdoors or on a damp surface: there is a risk of electric shock.

Do not use with any accessories other than those recommended by the manufacturer.

Do not use the appliance if either the power cord or plug is damaged. Have them repaired immediately by an authorized

service center.

m Keep the appliance away from heat sources such as radiators, ovens and other heat-producing appliances. Do not expose to
direct sunlight.

= Do not touch the appliance with wet hands.

When installing accessories, cleaning the appliance, performing maintenance, or in the event of a malfunction, switch off the

appliance and unplug it.

Do not switch on the appliance if the accessories are not attached correctly, or if there is no food in the appliance.

The appliance is intended specifically for home use and is not suitable for commercial use.

Do not immerse the power cord, plug or appliance in water or any other liquid.

Check the appliance and the power cord regularly for signs of damage. Never switch on a damaged appliance.

Before cleaning and after use, switch off the appliance, unplug it and allow it to cool down.

Do not attempt to repair the appliance yourself. Contact an authorized service center.

This appliance is intended for use by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities only under direct

supervision or after being instructed in the safe use of the appliance and understanding the risks involved. Do not allow

children to play with the appliance.

This appliance cannot be controlled by an external timer, remote control or any other component that switches on the

appliance automatically, as there is a risk of fire if the appliance is covered or incorrectly positioned when it is switched on.

Do not use the appliance in any other way than described in this manual.

Before using the appliance for the first time, remove all packaging and publicity material.

Make sure that the mains voltage corresponds to the values on the rating plate of the appliance.

Do not leave the appliance unattended when it is in operation or connected to the mains.

Ensure that the appliance is placed on a stable, heat-resistant surface at a safe distance from other heat sources.

Be careful when handling the appliance if it contains hot food or water.

Do not touch hot surfaces of the appliance. Use the handles and buttons.

Unplug the appliance when it is not in use.

Be careful when opening the lid of the appliance to avoid the risk of scalding.

Keep a safe distance between the appliance and flammable materials such as furniture, curtains, blankets, paper, and clothing,

etc.
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Never pull on the cable when disconnecting the unit from the mains. Hold the plug and pull it to disconnect.

Ensure adequate ventilation when using the appliance.

Do not place any other objects on the appliance.

Be careful not to drop the appliance or subject it to strong impacts.

The product is covered by a two-year warranty, unless otherwise stated. The warranty does not cover damage caused by
abnormal use, mechanical damage, exposure to extreme conditions or actions contrary to the recommendations in the
manual, as well as damage due to normal wear and tear.

The manufacturer, importer or retailer assumes no responsibility for any damage caused by incorrect assembly or use of the
product.

Ensure that users of this appliance are familiar with this manual.

Improper use and non-compliance with safety instructions can lead to malfunctions, injuries, or endanger property and lives.
Children must not use this appliance without direct supervision; they are not qualified to assess the risks associated with its
use.

Ensure that the power cord does not get caught between the plates and does not touch them in any way.

Surfaces can become very hot during operation: only touch the handle and buttons.

Keep the power cord, plug and all parts of the appliance away from water or other liquids to prevent electric shock or damage
to the oven. Place all ingredients on a baking sheet or baking rack to prevent them from coming into contact with the heating
element.

Keep the air inlet and outlet free from obstacles when using the appliance.

Do not use a pan filled with oil as this could lead to a fire. Do not touch the inside of the appliance when in operation.

Do not rest the appliance against a wall or other appliance during operation. Leave a space of at least 5 cm at the back, side
and top of the appliance to keep the air inlet/outlet clear.

Do not place any objects on the appliance during operation.

Do not use the appliance for purposes other than those described in this manual.

In a convection oven, hot steam is released through the vents. Keep your hands and face at a safe distance from the vents.
Be careful of hot fumes and air when the door is open or when removing the basket or rack from the appliance. Surfaces can
become hot during use.

If you notice black smoke, unplug the appliance immediately and wait for the smoke to stop before opening the door.

Make sure that the appliance is placed on a flat, horizontal and safe surface.

This appliance is intended for household use only. It is not suitable for use in cafes, restaurants, farms, hotels and other
businesses.

Always wait 30 minutes for the appliance to cool down before touching or cleaning it.

For pluggable equipment, the socket-outlet shall be installed near the equipment and shall be easily accessible.
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BEFORE USE

= Remove all packing materials, labels and tags.
m Clean the oven rack and basket with hot water, soap and a non-abrasive sponge.
= Wipe the inside and outside of the appliance with a clean cloth.

NOTE: The appliance operates using hot air; it is not necessary to fill baking trays with oil.

The oven uses electronic technology to control temperature and time, with a setting range of 80-200 °C and 5-60 minutes.
Either use the presets or set the temperature and time as required.

Place the appliance on a stable, heat-resistant and level surface.

Place the grease collection tray at the bottom of the oven and close the glass door.

1. Press, Q) to turn on the appliance.
2. Select the symbol for the type of food you wish to cook. The display alternates between preset times and temperatures.

EREEREEERERERERER



| = [ E | = =] 2 ]R8 [2]8]

Name Description Settings
Preheat For better results, defrost the food before cooking _210;) mCin
French fries For preparing french fries from fresh potatoes 21050 DC_
-15 min
Meat For cooking fresh meat, such as pork, beef and lamb 1800C_
-15 min
Fish For grilling a whole fish or fish fillets 180°C_
-15 min
Shrimp For baking or grilling shrimp 180°C
-15 min
Pizza For baking pizza up to 9 inches 180°C
-15 min
Chicken For roasting chicken thighs (for smaller thighs or wings, shorten the cooking 180°C
time) -20 min
Cake For baking cakes up to 20 cm 175°C
-30 min
. . Uses the skewer, for a more even roasting of the chicken (maximum weight of 190°C
Grilled chicken . R .
the chicken is 2.5 kg) -30 min
Dredlits Place in basket for best results (different times and temperatures must be set 60°C
depending on the type of fruit) 8h

1. Use +, = to set time and temperature.
2. After 5 seconds, the oven automatically starts in the selected mode.

NOTE: For better results, use the preheat function to preheat the oven.

3.The timer alarm indicates that the cooking time has elapsed. Remove the food rack and place it on a heat-resistant surface.
4. Press the power button to turn off the appliance.

WARNING:

m Baskets and other accessories can become very hot during cooking - do not touch them.
m Use oven gloves or suitable protection to remove the food.
m Always place the hot food on a heat-resistant surface, not directly on a countertop or table.

INTRODUCTION TO COOKING

m Smaller ingredients usually take less time to prepare than larger ingredients.
m For crispy french fries, add a little oil.

m Do not cook extremely greasy foods such as sausages in the convection oven.
m We recommend around 500 g of potatoes to make french fries.

m Premade dough requires a shorter cooking time than homemade dough.

The table below is a reference guide of times and temperatures for preparing different types of food.

Due to the differing sizes, shapes, brands and origins of the ingredients, we cannot guarantee that these are always the best settings

to use. For desired results, adjust time and temperature to suit the type and quantity of the food.

Food Min. a(r;(;l Max. (.::‘?::) T?::r . Shake/Turn Note
POTATOES / FRIES

Thin frozen fries 300-700 9-16 60-200 °C Shake

Thick frozen fries 300-700 11-20 60-200 °C Shake

Homemade fries (8x8 mm) 300-800 10-16 60-200 °C Shake 1/2 tbsp cooking oil
Homemade mashed potatoes 300-800 18-22 60-180 °C Shake 1/2 tbsp cooking oil
Homemade potato croquettes 300-750 12-18 60-180 °C Shake 1/2 tbsp cooking oil
Roasted potatoes 250 15-18 60-180 °C Shake

Mashed potatoes 500 15-18 60-200 °C Shake




MEAT

Steak 100-500 8-12 60-200 °C Turn

Pork chops 100-500 10-14 60-180 °C Turn

Hamburger 100-500 7-14 60-180 °C

Sausage roll 100-500 13-15 60-200 °C Turn

Chicken thighs 100-500 18-22 60-180 °C Turn

Chicken 100-500 10-15 60-180 °C Turn

SNACKS

Spring rolls 100-400 8-10 60-200 °C Shake Preheat oven
Chicken nuggets 100-400 6-10 60-200 °C Shake Preheat oven
Frozen fish 100-400 6-10 60-200 °C Preheat oven
Frozen bread / cheese snacks 100-400 8-10 60-180 °C Preheat oven
Savoury cake 100-400 10 60-160 °C

BAKING

Cakes 300 20-25 60-160 °C

Soufflé 400 20-22 60-180°C

Muffins 300 15-18 60-200 °C

Desserts 400 20 60-160 °C

CLEANING AFTER USE

1. Unplug and clean the oven after each use.
2. Always wait at least 30 minutes for the oven to cool before cleaning.

3. CAUTION: Do not use metal kitchen utensils or abrasive cleaners to clean the pans, baskets and interior of the appliance, as this

could damage the non-stick surface.
4. Wipe the outside of the oven with a damp cloth.
5. Use hot water and a non-abrasive sponge to clean the inside of the appliance.
6. Note: Make sure that not too much water gets inside the appliance, wipe it down to remove food residue.
7.Remove crumbs or larger pieces of dry residue with a brush.

TROUBLESHOOTING

PROBLEM
Oven does not work

Food prepared in the oven
is not ready

Food is unevenly cooked

Fried snacks are not crispy
when removed from the
oven

Oven door will not close
White smoke is coming out
of the oven

French fries are fried
unevenly in the oven

POSSIBLE CAUSE

Oven is not connected to the mains
Cooking time has not been set
Oven is too full

Set temperature is too low

Some types of food need to be mixed
or turned halfway through the cooking
time

Food used was meant for a standard
fryer

Oven is too full
Preparing greasy food

The collection container still contains
grease residue from previous use

Wrong type of potato has been used
Potato chips have not been rinsed
properly

SOLUTION
Plug in the oven.

Use smaller portions for more even cooking
Increase the temperature

Foods that lie on top of each other, such as french fries, must be
shaken or mixed around halfway through the cooking time

For crispy results, use oven foods or lightly oil the food

Do not fill the oven above the "MAX" capacity indicator

When frying fatty ingredients in the oven, a large amount of
oil escapes into the pan, the oil produces white smoke and the
pan can heat up more than usual. This fact will not affect the
appliance or the final result

White smoke is caused by heating the fat in the pan. After each
use, make sure you clean the pan properly

Use fresh potatoes that stay firm when frying

Rinse the chips thoroughly to remove the starch from their
surface




Fries are not crispy when

removed from the oven amount of oil and water in the fries

How crispy the fries are depends on the

Make sure that the fries are sufficiently dry before adding the oil
Cut the chips into smaller pieces to make them crispier
To make the resulting fries crispier, add a little more oil

1. The symbol Z on the product and in the documentation indicates
that used electronics shall not be disposed of into communal

waste. When disposing of appliances, take them to the designated
waste collection yard, where they will be accepted for free. Proper
disposal will help to preserve precious natural resources and protect
the environment as well as public health, which both may get
threatened by improper disposal and its consequences. For further
detail contact the local authorities or the nearest waste collection
yard. Improper disposal of electrical appliances may result in fining
in compliance with state regulations.

Disposal information for users of electrical and electronic
appliances (industrial use): Disposal information for users of
electrical and electronic appliances are to be asked for at and
provided by the seller or supplier.

Disposal information for users of electrical and electronic
appliances in countries outside of the European Union: The
disposal symbol stated above X is valid only in the European Union.
Disposal information for users of electrical and electronic appliances
are to be asked for at and provided by the seller or supplier. All
information is represented by the crossed container on the product,
package and printed documentation.

2. Please contact your dealer for warranty repairs. In case of
technical problems and questions, please contact your dealer who
will inform you of the next steps to be taken. Observe the rules

for working with electrical equipment. The user is not authorised

to disassemble the equipment or replace any of its components.
There is a risk of electric shock if the covers are opened or removed.
Incorrect assembly and reconnection of the equipment also exposes
you to the risk of electric shock.

The warranty period for the products is 24 months unless
otherwise stated. The warranty does not cover damage caused

by non-standard use, mechanical damage, exposure to harsh
conditions, handling contrary to the manual and normal wear and
tear. The warranty period is 24 months for the battery and 6 months
for its capacity. For more information on the warranty, please visit
www.elem6.com/warranty

Neither the manufacturer, importer nor distributor shall be liable
for any damage caused by the installation or improper use of the
product.

EU DECLARATION OF CONFORMITY

elemé s.r.o. hereby declares that the Lauben Air Fryer Oven 1500SB
complies with the essential requirements and other relevant
provisions of Directive 2014/30/EU and 2014/35/EU. All Lauben
products are intended for sale without restriction in Germany, the
Czech Republic, Slovakia, Poland, Hungary and other EU member
states. The full Declaration of Conformity can be downloaded from
www.lauben.com/support/doc

IMPORT TO EU

elemé s.r.o., Braskovska 308/15, 16100 Praha 6, Czech Republic
www.lauben.com

MANUFACTURER
TIGMON GmbH, YorkstraB3e 22; 93049 Regensburg, Deutschland

Printing errors and changes in the manual are reserved.

CEEZ LW



Lauben Air Fryer Oven 1500SB - Uzivatelsky manual

SPECIFIKACE A VLASTNOSTI

Model LBNAFO1500SB

Nazev produktu Digitalni horkovzdu3na trouba
Jmenovité napéti 220-240V, 50/60 Hz
Jmenovity vykon 1700 W

Kapacita 15 litrG

BEZPECNOSTNi POKYNY

PRED POUZITiM SPOTREBICE SI PROSIM PRECTETE VSECHNY POKYNY. TENTO NAVOD SI
USCHOVEJTE PRO DALSI POTREBU.

TENTO SPOTREBIC JE URCEN POUZE PRO POUZ{VANI V DOMACNOSTI.

Nedovolte détem nebo neopravnénym osobam, aby se spotiebicem manipulovaly. Uchovévejte jej mimo jejich dosah.

Pfi pouzivani spotiebice v blizkosti déti budte obzvlasté opatrni.

Nepouzivejte spottebic jako hracku.

Obal obsahuje malé ¢asti, které mohou byt nebezpecné pro déti. Vyrobek uchovavejte mimo dosah déti. Pytle a jejich soucasti
predstavuji nebezpeci uduseni.

Nenechdvejte napajeci kabel volné viset pres okraj pracovni desky.

Nepouzivejte spottebi¢ venku nebo na vihkém povrchu, existuje nebezpeci trazu elektrickym proudem.

Nepouzivejte jiné pfislusenstvi, nez jaké doporucuje vyrobce.

NepouZzivejte spottebic s poskozenym kabelem nebo zastrckou. Ihned jej nechejte opravit v autorizovaném servisu.
Uchovdvejte spotiebi¢ v dostatecné vzdélenosti od zdroji tepla, jako jsou radiatory, trouby a jina zafizeni produkujici teplo.
Nevystavuijte jej pfimému slune¢nimu zareni.

m Nedotykejte se spotiebi¢e mokryma rukama.

P¥i instalaci pfislusenstvi, ¢isténi a udrzbé nebo v pfipadé nespravného fungovani, vypnéte spotiebic a odpojte jej od
elektrické zasuvky.

Nezapinejte spotiebic, pokud pfislusenstvi neni spravné piipevnéno a ve spotiebici nejsou Zzadné potraviny.

Spotiebic je vhodny pouze pro pouziti v domécnosti a neni uréen pro komeréni pouZziti.

Neponofuijte napajeci kabel, zastr¢ku nebo spotiebic¢ do vody ¢i jakékoli jiné tekutiny.

Pravidelné kontrolujte, zda na spotebici a napajecim kabelu nejsou patrné znamky poskozeni. Nikdy nezapinejte poskozeny
spotiebic.

Pfed cisténim a po pouZiti vypnéte spotiebi¢, odpojte jej z elektrické sité a nechejte jej vychladnout.

Neprovadéjte sami opravy spotiebice. Kontaktujte autorizovany servis.

Tento spottebi¢ mohou pouzivat osoby s omezenymi télesnymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkusenosti a znalosti pouze pod dohledem nebo poté, co byly pouceny o bezpe¢ném pouzivani spotiebice a pochopily
souvisejici rizika. Nenechévejte déti, aby si se spotfebicem hraly.

Tento spottebi¢ nelze ovlddat prostiednictvim externiho ¢asovace, dalkového ovladace nebo jakékoli jiné soucasti, ktera
spottebi¢ automaticky zapina, protoze existuje nebezpeci vzniku pozaru v ptipadé, Ze je ve chvili zapnuti spotfebic¢ zakryty
nebo nespravné umistény.

NepouZivejte spottebic jinym zplisobem, nez jak je popsano v tomto navodu.

Pred prvnim poutziti spotiebice odstrarite viechny obaly a reklamni materialy.

Ujistéte se, zda sitové napéti odpovida hodnotam na stitku spotiebice.

Neponechavejte spotiebi¢ bez dozoru, pokud je v provozu nebo je pfipojen k elektrickeé siti.

Spotiebi¢ umistujte pouze na stabilni povrch odolny proti teplu v dostate¢né vzdélenosti od jinych zdroju tepla.

Budte opatrni pfi manipulaci se spotiebi¢em, pokud obsahuje horké potraviny nebo vodu.

Nedotykejte se horkého povrchu. Pouzivejte Uchyty a tlacitka.

Pokud spotiebi¢ nepouzivéte, odpojte jej z elektrické sité.

Budte opatrni pfi otevirani vika spotfebice, aby nedoslo k opareni.

Dodrzujte bezpe¢nou vzdalenost spotiebice od hoflavych materiél(, jako je ndbytek, zaclony, pfikryvky, papir, obleceni atd.
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Pfi odpojovani jednotky z elektrické sité nikdy netahejte za kabel. Podrzte zastrcku a vytazenim ji odpojte.

Pfi pouzivani spotiebice zajistéte vhodné vétrani.

Na spotiebi¢ nepokladejte Zzadné predméty.

Davejte pozor, aby vdm spotiebi¢ nespadl a nevystavujte jej velkym narazdm.

Na produkt se vztahuje dvouleta zéruka, neni-li uvedeno jinak. Zaruka se nevztahuje na poskozeni zplsobené nestandardnim
pouzivanim, mechanické poskozeni, vystaveni extrémnim podminkam nebo jednéni v rozporu s doporucenimi v ndvodu,
stejné jako na poskozeni v disledku bézného opotiebeni.

Vyrobce, dovozce ani prodejce neprebiraji odpovédnost za jakékoli poskozeni zplsobené nespravnym sestavenim nebo
pouzivanim produktu.

Ujistéte se, Ze se kazda osoba pouzivajici tento spotiebic¢ seznamila s timto manualem.Nespravné pouzivani a nedodrzeni
bezpecnostnich pokynl mlze vést k nespravnému fungovani, zranéni ¢i Skodé na majetku a Zivotech.

Déti nedokézu spravné posoudit rizika spojena s pouzivanim domacich spotfebici, nesmi proto spotfebice pouzivat bez
dozoru.

Ujistéte se, Ze ptivodni kabel nenf skiipnuty mezi plotynky a nijak se jich ani nedotyka.

Povrchy se béhem provozu mohou velmi zahfat, dotykejte se pouze drzadla, ovlddaciho panelu a Gchytd.

Odpojte napajeci kabel, zasuvku nebo ¢asti pfistroje od vody nebo jinych kapalin, abyste zabranili trazu elektrickym proudem
nebo poskozeni pece. Vsechny pfisady poloZte na plech nebo nadobu na peceni, aby se nedostaly do kontaktu s topnym
télesem.

Pfi pouzivani pfistroje udrzujte vstup a vystup vzduchu volné.

Olejovou vanu nepliite olejem. Naplnéni olejové vany olejem muze vést k pozaru. BEhem provozu se nedotykejte vnitrku
pristroje.

Pristroj béhem provozu neopirejte o sténu nebo jiny pfistroj. Na zadni, bocni a horni strané pfistroje ponechte alespor 5 cm
volného prostoru, aby byl vstup/vystup vzduchu isty.

Béhem provozu se na pfistroj nesmi pokladat zadné predméty.

NepouZzivejte pfistroj pro jiné Gcely nez pro lcely popsané v tomto navodu.

V horkovzdu3né troubé se horka para uvolriuje vétracimi otvory. UdrZujte ruce a oblicej v bezpecné vzdalenosti od odvodd
vzduchu a pary. Vénujte pozornost horkym vypariim a vzduchu, kdyz jsou dvitka oteviend nebo kdyz ze spotiebice vyjmete
grilovaci panev nebo grilovaci desku. Pistupné povrchy se mohou pfi pouzivani zahfivat.

Pokud zpozorujete cerny kouf, okamzité vytdhnéte zastrcku ze zasuvky a pockejte, az kouf ustane, a teprve poté oteviete
dvitka pfistroje.

Ujistéte se, Ze je pfistroj umistén na rovném, vodorovném a bezpe¢ném povrchu.

Tento pfistroj je urcen pouze pro pouzivani v domécnosti. Neni bezpecné pro pouziti v osobnich kuchynich, na farmach,

v motelech a jinych nebytovych prostorech.

Pred dotykem nebo c¢isténim pfistroje vzdy pockejte 30 minut, nez pfistroj vychladne.

Pro zafizeni, kterd Ize pfipojit do zasuvky: zasuvka musi byt umisténa v blizkosti zafizeni a musi byt jednoduse pfistupna.
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PRED POUZITIM

m Odstrarite viechny obalové materidly, stitky a pfivésky.
m Grilovaci tac a grilovaci desku ¢istéte horkou vodou, mydlem a neabrazivni houbou.
m Otfete zafizeni zevnit¥ i zvenku ¢istym hadiikem.

POZNAMKA: Pfistroj pracuje s horkym vzduchem; neni nutné naplnit peici nadoby olejem na smazeni.

Vzduchova trouba vyuziva elektronickou technologii pro regulaci teploty a ¢asu s rozsahem nastaveni 80-200 °C a 5-60 minut.
Muizete pouzit vychozi nabidku nebo nastavit teplotu a ¢as podle potieby.

Umistéte pfistroj na stabilni, tepelné odolny a rovny povrch.

Na dno trouby umistéte zasobnik na sbér tuku a zavrete sklenénd dvitka.

1. Kliknutim na,,(')" pristroj zapnete.
2. Vyberte symbol jidla, které chcete uvafit. Na displeji se stfidavé zobrazuji pfednastavené casy a teploty.

EREEREEERERERERER
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Nazev Popis Nastaveni
Predehrati Pro dosazeni lepsich vysledk potraviny pfed vafenim rozmrazte —2105?mcin
Hranolky Pfiprava hranolk a hranolk z cerstvych brambor 200 DC_
-15 min
Maso Vateni cerstvého masa, napiiklad veprového, hovéziho a jehnéciho 118::7C1in
Ryby Grilovani ryb, napf. kousk( ryb, celych ryb 180°C_
-15 min
Krevety Peceni krevet, grilovani krevet 180°C
-15 min
Pizza Pouziti panvi na pizzu (pizza do velikosti 9 palc() 11850°C,
-15min
Kufe Pecend kureci stehna (pokud smazite stehna nebo kfidla v mensich velikostech, 180°C
zkratte dobu pfipravy) -20 min
Kola¢ Dort do velikosti 20 cm 175°C
-30 min
Grilované kufe Pouziti pecici vidlice umoziiuje rovnomérnéjsi opeceni kufete (maximalni 190°C
hmotnost kufete je 2,5 kg) -30 min
o Pouziti klece na rozné pfinasi lepsi vysledky (v zavislosti na druhu sueného 60°C
Susené ovoce o Sy
ovoce je tfeba nastavit riizné asy a teploty) 8h

1. Tlacitko +, = pro nastaveni ¢asu a teploty.
2. Po 5 sekundach bez provozu se vyrobek automaticky spusti ve zvoleném rezimu.

POZNAMKA: Pokud je okolni teplota pfili§ nizkd, pouzijte funkci pfedehfevu, abyste spotfebi¢ pfedehfali a poté vioZili pokrm
k pfipravé, ¢imz doséhnete lepsich vysledkad.

3. Uplynuti doby vareni signalizuje zvonek ¢asovace. Vyjméte nadobu s pokrmem a polozte ji na zaruvzdorny podklad.
4.\lypnéte pfistroj klepnutim na tlacitko ON/OFF.

VAROVANI:

m Kose a dalsi pfislusenstvi se mohou béhem vareni velmi zahfat — nedotykejte se jich.
m Kvyjimani pfisad pouzivejte kuchyrské rukavice a vhodné rukojeti/drzaky.
m Vidy je pokladejte na zaruvzdorny povrch nebo gril, nikoli pfimo na pracovni desku nebo stdl.

VOD DO VARENi

U
m Priprava mensich surovin trva obvykle kratsi dobu nez pfiprava vétsich surovin.
m Pokud cerstvé brambory osmazite na trose oleje, budou kfupavé.

m V horkovzdu3né troubé nepfipravujte extrémné mastné potraviny, jako jsou klobasy.
m Doporuc¢ené mnozstvi brambor pro vyrobu kfupavych hranolkd je 500 g.

m Prefabrikované tésto vyZaduje kratsi dobu pfipravy nez tésto domaci.

Nize uvedena tabulka s referen¢nimi casy a teplotami pro pfipravu riiznych potravin, vam pom(ize se zorientovat v manudlnim
nastaveni ¢asu a teploty pro pfipravu riiznych jidel.

Vzhledem k rGiznym velikostem, tvar(im, znackdm a plivodu ingredienci nemtizeme zarucit, Ze se jedna o nejlepsi nastaveni pro vami
pouzivané ingredience a je vZdy tfeba cas i teplotu individualné piizpdsobit dle druhu, mnoZstvi a preferenci uZivatele.

Material Min.(:-;)M ax. Dol(:;:;;éni Te(polc!;ta Protiepat Poznamka
BRAMBORY A HRANOLKY

Uzké mrazené hranolky 300-700 9-16 60-200 °C ANO

Siroké mrazené hranolky 300-700 11-20 60-200 °C ANO

Doméci hranolky (8x8 mm) 300-800 10-16 60-200 °C ANO 1/2 |zice oleje na vareni
Doméci bramborové kase 300-800 18-22 60-180 °C ANO 1/2 IZice oleje na vafeni
Doméci bramborové kostky 300-750 12-18 60-180 °C ANO 1/2 |zice oleje na vareni




Rosti 250 15-18 60-180 °C ANO

Bramborova kase 500 15-18 60-200 °C ANO

MASO A KRIDLA

Steak 100-500 8-12 60-200 °C Otocte

Veprové kotlety 100-500 10-14 60-180 °C Otocte

Hamburger 100-500 7-14 60-180°C

Pérek v tésticku 100-500 13-15 60-200 °C Otocte

Kufeci stehna 100-500 18-22 60-180°C Otocte

Kure 100-500 10-15 60-180 °C Otocte

SNACKY

Jarni zavitky 100-400 8-10 60-200 °C ANO Predehféti trouby
Kufeci nugetky 100-400 6-10 60-200 °C ANO Predehféti trouby
Mrazena ryba 100-400 6-10 60-200 °C Predehféti trouby
Mrazeny chléb a syrové svacinky 100-400 8-10 60-180 °C Predehféti trouby
Zeleninovy dort 100-400 10 60-160 °C

PECENI

Kolace 300 20-25 60-160 °C

Soufflé 400 20-22 60-180 °C

Muffiny 300 15-18 60-200 °C

Dezerty 400 20 60-160 °C

PO POUZITI

1. Uklid

2. Po kazdém pouziti troubu odpojte a vycistéte.

3. Pfed cisténim vzdy pockejte alespori 30 minut, dokud trouba nevychladne.

4, UPOZORNENI: K ¢isténi panvi, ko3d a vnitfniho prostoru spottebice se nesmi pouzivat kovové kuchyfiské nacini ani abrazivni
Cistici prostiedky, protoze by mohlo dojit k poskozeni nepfilnavého povrchu.

5.Vnéjsi ¢ast trouby otrete vihkym hadiikem.

6. K ¢isténi vnitfku pfistroje pouZijte horkou vodu a neabrazivni houbu.

7. Poznamka: Dbejte na to, aby se do vnittku pfistroje nedostalo pfilis mnoho vody, pouze jej otiete, abyste odstranili zbytky jidla.

8. Zbytky potravin odstrarite pomoci kartacku.

RESENI POTIZi

PROBLEM

Vzduchové trouba
nefunguje

Potraviny pfipravované

ve vzduchové troubé nejsou
hotové

Suroviny jsou smazeny
nerovnomérné

Fritované snacky nejsou po
vyjmuti z trouby kiupavé.
Nemohu spravné zaviit
dvitka do spotiebice

Ze spotiebice vychazi bily
kouf

MOZNY DOVOD

Trouba neni zapojena do sité.
Doba vafeni nebyla nastavena.
Trouba je pfili pIna.

Nastavena teplota je piilis nizka.
Nékteré druhy potravin je tfeba

v poloviné ¢asu vateni promichat.

Byl pouzit druh potravin, ktery mé byt
pripraven v klasické fritéze.

Trouba je pfilis pIna.

Pfipravujete mastné potraviny.

Néadoba stale obsahuije zbytky omastku
z predchoziho pouziti.

RESENI
Zapojte troubu do zasuvky.

Pouzivejte mensi davky ingredienci, protoZe se smazi
rovnomernéji.

Zvyste teplotu.

Potraviny, které lezi jedna na druhé nebo jedna pfes druhou,
naptiklad hranolky, je nutné v poloviné ¢asu vareni promichat.
Aby bylo vysledné jidlo kiupavéjsi, pouzivejte snacky pro
pripravu v troubé nebo potraviny lehce potiete olejem.
Troubu nenapliujte nad indikdtor ,MAX" kapacita.

Pfi smazeni mastnych ingredienci ve vzduchové troubé unika do
panve velké mnozstvi oleje, olej vytvaii bily kouf a panev se muize
zahiat vice nez obvykle. Tato skute¢nost nijak neovlivni spottebic¢
ani konecny vysledek.

bily kout je zptisoben zahfivanim tuku na panvi. Po kazdém
pouZziti se ujistéte, Ze jste panev fadné vycistili.




Hranolky jsou v troubé
fritovany nerovnomérné

Byl pouZzit nesprévny typ brambor

Bramborové tycinky nebyly fadné
oplachnuty.

To, jak jsou hranolky kfupavé, zavisi na
mnozstvi oleje a vody v hranolkéch.

Hranolky nejsou po vyjmuti
ztrouby kifupavé.

Pouzivejte Cerstvé brambory, které béhem fritovéni ziistanou
pevné.

Hranolky dtkladné proplachnéte, abyste z jejich povrchu
odstranili $krob.

Dbejte na to, abyste hranolky pred pfidanim oleje dostatecné
osusili.

Nakrajejte hranolky na mensi kousky, aby byly kiupavéjsi.

Aby byly vysledné hranolky kiupavéjsi, pidejte trochu vice oleje.

1. Uvedeny symbol & na vyrobku nebo v privodni dokumentaci
znamend, Ze pouzité elektrické nebo elektronické vyrobky nesmi byt
likvidovany spolecné s komunalnim odpadem. Za tcelem spravné
likvidace vyrobku jej odevzdejte na uréenych sbérnych mistech,

kde budou piijata zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu
pomdizete zachovat cenné piirodni zdroje a napomahéte prevenci
potencidlnich negativnich dopadti na Zivotni prostiedi a lidské
zdravi, coz by mohly byt disledky nespravné likvidace odpadd.
sbérného mista. Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu
mohou byt v souladu s ndrodnimi predpisy udéleny pokuty.

Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych

a elektronickych zafizeni (firemni a podnikové pouziti): Pro
spravnou likvidaci elektrickych a elektronickych zafizeni si vyzadejte
podrobné informace u Vaseho prodejce nebo dodavatele.

Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych

a elektronickych zafizeni v ostatnich zemich mimo Evropskou
unii: Vye uvedeny symbol X je platny pouze v zemich Evropské
unie. Pro spravnou likvidaci elektrickych a elektronickych zafizeni

si vyzadejte podrobné informace u Vasich tfadli nebo prodejce
zafizeni. VSe vyjadfuje symbol pfeskrtnutého kontejneru na vyrobku,
obalu nebo tisténych materidlech.

2. Zaru¢ni opravy zafizeni uplatiiujte u svého prodejce. V piipadé
technickych problémi a dotazd kontaktujte svého prodejce, ktery
Vas bude informovat o dal3im postupu. DodrZujte pravidla pro praci
s elektrickymi zafizenimi. UZivatel neni opravnén rozebirat zafizeni
ani vyménovat zadnou jeho soucast. Pfi otevieni nebo odstranéni
krytG hrozi riziko Urazu elektrickym proudem. Pi nespravném
sestaveni zafizeni a jeho opétovném zapojeni se rovnéz vystavujete
riziku Urazu elektrickym proudem.

Zaruéni lhata je na produkty 24 mésict, pokud neni stanoveno
jinak. Zaruka se nevztahuje na poskozeni zpiisobené nestandardnim
pouzivanim, mechanickym poskozenim, vystavenim agresivnim
podminkém, zachdzenim v rozporu s manualem a béznym
opotiebenim. Zaru¢ni doba na baterii je 24 mésic(, na jeji kapacitu 6
mésicd. Vice informaci ohledné zéruky naleznete na
www.elem6.com/warranty

Vyrobce, dovozce ani distributor nenesou zadnou odpovédnost

za jakékoli $kody zpUsobené montazi nebo nespravnym uzivanim
produktu.

EU PROHLASENi 0 SHODE

Spolecnost elem6 s.r.o. timto prohlasuje, ze zafizeni Lauben Air

Fryer Oven 1500SB je ve shodé se zakladnimi pozadavky a dalSimi
pfislusnymi ustanovenimi smérnice 2014/30/EU a 2014/35/EU.
Vsechny produkty Lauben jsou urc¢eny pro prodej bez omezeni

v Némecku, Ceské republice, Slovensku, Polsku, Madarsku a v dalsich
&lenskych zemich EU. Uplné prohlaseni o shodé Ize stéhnout z webu
www.lauben.com/support/doc

DOVOZCE DO EU

elemé s.r.o., Braskovskd 308/15, 16100 Praha 6, Ceské republika
www.lauben.com

VYROBCE
TIGMON GmbH, YorkstraBe 22; 93049 Regensburg, Deutschland

Tiskové chyby a zmény v manualu jsou vyhrazeny.

CEEZ LY




Lauben Air Fryer Oven 1500SB - Pouzivatel sky manual

SPECIFIKACIA A VLASTNOSTI

Model LBNAFO1500SB

Nézov produktu DigitéIna teplovzdusna rara
Menovité napétie 220-240V, 50/60 Hz
Menovity vykon 1700 W

Kapacita 15L

BEZPECNOSTNE POKYNY

PRED POUZITiM SPOTREBICA SI PROSIM PRECITAJTE VSETKY POKYNY. TENTO NAVOD SI
USCHOVAJTE PRE DALSIU POTREBU.

TENTO SPOTREBIC JE URCENY LEN PRE POUZIVANIE V DOMACNOSTI.

Nedovolte detom alebo neopravnenym osobam, aby so spotrebi¢com manipulovali. Uchovavajte ho mimo ich dosah.

Pri pouzivani spotrebica v blizkosti deti budte obzvlast opatrni.

NepouZivajte spotrebi¢ ako hracku.

Obal obsahuje malé casti, ktoré mozu byt nebezpecné pre deti. Vyrobok uchovévajte mimo dosah deti. Sacky a ich sucasti
predstavuju nebezpecenstvo udusenia.

Nenechdvajte napajaci kabel volne visiet cez okraj pracovnej dosky.

Nepouzivajte spotrebi¢ vonku alebo na vihkom povrchu, existuje nebezpecenstvo trazu elektrickym pridom.
Nepouzivajte iné prislusenstvo, nez aké odporuca vyrobca.

Nepouzivajte spotrebic s poskodenym kablom alebo zéstrckou. lhned ho nechajte opravit v autorizovanom servise.
Uchovdvajte spotrebi¢ v dostatocnej vzdialenosti od zdrojov tepla, ako su radiatory, riry a iné zariadenia produkujtice teplo.
Nevystavujte ho priamemu sine¢nému Ziareniu.

m Nedotykajte sa spotrebi¢a mokrymi rukami.

Pri instalacii prislusenstva, Cisteni a Udrzbe alebo v pripade nespravneho fungovania, vypnite spotrebic a odpojte ho od
elektrickej zasuvky.

Nezapinajte spotrebic, pokial prislusenstvo nie je spravne pripevnené a v spotrebici nie su Ziadne potraviny.

Spotrebic je vhodny len pre pouzitie vdomacnosti a nie je ureny pre komer¢né pouzitie.

Neponarajte napajaci kabel, zastr¢ku alebo spotrebic do vody, ¢i akejkolvek inej tekutiny.

Pravidelne kontrolujte, ¢i na spotrebici a napajacom kabli nie st viditelné znamky poskodenia. Nikdy nezapinajte poskodeny
spotrebic.

Pred cistenim a po pouZiti vypnite spotrebi¢, odpojte ho z elektrickej siete a nechajte ho vychladndt.

Nevykonavajte sami opravy spotrebica. Kontaktujte autorizovany servis.

Tento spotrebi¢ mdzu pouzivat osoby s obmedzenymi telesnymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a znalosti, len pod dohfadom alebo po tom, ¢o boli pouceni o bezpecnom pouzivani spotrebica
a pochopili stvisiace rizika. Nenechdvajte deti, aby sa hrali so spotrebicom.

Tento spotrebi¢ nie je mozné ovlddat prostrednictvom externého ¢asovaca, alebo akejkolvek inej sticasti, ktora spotrebic¢

automaticky zapina, pretoze existuje nebezpecenstvo vzniku poziaru v pripade, Ze je vo chvili zapnutia spotrebi¢ zakryty alebo

nespravne umiestneny.

Nepouzivajte spotrebic inym spdsobom, nez ako je popisané v tomto ndvode.

Pred prvym pouZitim spotrebica odstrarite v3etky obaly a reklamné materialy.

Uistite sa, ¢i sietové napatie odpoveda hodnotdm na stitku spotrebica.

Neponechavajte spotrebi¢ bez dozoru, pokial je v prevadzke alebo je pripojeny k elektrickej sieti.

Spotrebi¢ umiestruijte len na stabilny povrch odolny proti teplu v dostatocnej vzdialenosti od inych zdrojov tepla.
Budte opatrni pri manipuldcii so spotrebi¢om, ak obsahuje horuce potraviny alebo vodu.

Nedotykajte sa hortceho povrchu. Pouzivajte tchyty a tlacidla.

Pokial spotrebi¢ nepouzivate, odpojte ho z elektrickej siete.

Budte opatrni pri otvarani veka spotrebica, aby nedoslo k obareniu.

Dodrzujte bezpe¢nu vzdialenost spotrebica od horlavych materidlov, ako je ndbytok, zaclony, prikryvky, papier, oblecenie, atd.

~
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Pri odpéjani jednotky z elektrické siete nikdy netahajte za kabel. Podrzte zastr¢ku a vytiahnutim ju odpojte.

Pri pouzivani spotrebica zaistite vhodné vetranie.

Na spotrebi¢ nepokladajte Ziadne predmety.

Davajte pozor, aby vam spotrebi¢ nespadol a nevystavujte ho velkym narazom.

Na produkt sa vztahuje dvojro¢na zaruka, v pripade, Ze nie je uvedené inak. Zaruka sa nevztahuje na poskodenie spésobené
nestandardnym pouzivanim, mechanické poskodenie, vystavenie extrémnym podmienkam alebo jednanie v rozpore

s odporuceniami v ndvode, rovnako ako na poskodenie v ddsledku bezného opotrebenia.

Vyrobca, dovozca ani predajca nepreberaji zodpovednost za akékolvek poskodenie sposobené nespravnym zostavenim alebo
pouzivanim produktu.

Uistite sa, Ze sa kazda osoba pouzivajlca tento spotrebi¢ zoznamila s tymto manualom.

Nespravne pouzivanie a nedodrzania bezpecnostnych pokynov méze viest k nespravnemu fungovaniu, zraneniam, ¢i $kode
na majetku alebo Zivotoch.

Deti nedokéazu spravne posudit rizikd spojené s pouzivanim domécich spotrebicov, nesmu preto spotrebice pouzivat bez
dozoru.

Uistite sa, Ze privodny kabel nie je zaseknuty medzi platnicky a nijak sa ich ani nedotyka.

Povrchy sa v priebehu prevadzky mozu velmi zahriat, dotykajte sa vyhradne drzadla, ovladacieho panela a tchytov.

Odpojte napajaci kabel, zasuvku alebo casti pristroja od vody alebo inych kvapalin, aby ste zabranili Grazu elektrickym pridom
alebo poskodeniu pece. V3etky prisady polozte na plech alebo nddobu na pecenie, aby sa nedostali do kontaktu s vyhrievacim
telesom.

Pri pouzivani pristroja udrziavajte vstup a vystup vzduchu volny.

Olejovu vanu nepliite olejom. NaplInenie olejovej vane olejem mdze viest k poziaru. Behom prevadzky sa nedotykajte
vnutornej Casti pristroja.

Pristroj behom prevadzky neopierajte o stenu alebo iny pristroj. Na zadnej, bo¢nej a horni strane pristroja ponechajte aspon

5 cm volného priestoru, aby bol vstup/vystup vzduchu ¢isty.

Behom prevadzky sa na pristroj nesmu pokladat Ziadne predmety.

NepouZzivajte pristroj pre iné tcely nez pre tcely popisané v tomto navode.

V teplovzdusnej rire sa hortica para uvolfiuje vetracimi otvormi. UdrZujte ruky aj tvar v bezpecnej vzdialenosti od odvodov
vzduchu a pary. Venujte pozornost hortcim vyparom a vzduchu, ked'st dvierka otvorené alebo ked zo spotrebica vyberiete
grilovaciu panvicu alebo grilovaciu dosku. Pristupné povrchy sa mozu pri pouzivani zahrievat.

Ak spozorujete ¢ierny dym, okamZite vytiahnite zastrc¢ku zo zasuvky a pockajte, az dym ustane, a najskor potom otvorte
dvierka pristroja.

Uistite sa, Ze je pristroj umiestneny na rovnom, vodorovnom a bezpe¢nom povrchu.

Tento pristroj je ur¢eny len pre pouzivanie v domacnosti. Nie je bezpecné pre pouZzitie v osobnych kuchyniach, na farmach,

v moteloch a inych nebytovych priestoroch.

Pred dotykom alebo c¢istenim pristroja vzdy pockajte 30 mindt, nez pristroj vychladne.

Pre zariadenia, ktoré je mozné pripojit do zasuvky: zasuvka musi byt umiestnena v blizkosti zariadenia a musi byt jednoducho
pristupna.
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PRED POUZITIM

m Odstranite vietky obalové materialy, Stitky a privesky.
m Grilovaciu tacku a grilovaciu dosku cistite horticou vodou, mydlom a neabrazivnou hubkou.
m Otrite zariadenie zvnutra aj zvonku ¢istou handrickou.

POZNAMKA: Pristroj pracuje s hordcim vzduchom; nie je nutné naplnit nddoby na pecenie olejem na smazenie.

m Vzduchova triba vyuZiva elektronicku technolégiu pre reguléciu teploty a ¢asu s rozsahom nastavenia 80-200 °C a 5-60 minut.
m Mozete pouzit vychodziu ponuku alebo nastavit teplotu a ¢as podla potreby.
= Umiestnite pristroj na stabilny, tepelne odolny a rovny povrch.

= Na dno triby umiestnite zasobnik na zber tuku a zavrite sklenené dvierka.

1. Kliknutim na,,(')" pristroj zapnete.
2. Vlyberte symbol jedla, ktoré chcete uvarit. Na displeji sa striedavo zobrazuji prednastavené ¢asy a teploty.
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Nazov Popis Nastavenie
Predhrievanie Aby ste dosiahli lepsie vysledky, pred varenim potraviny rozmrazte —2105?mcin
Hranolky Priprava hranoliek z cerstvych zemiakov 200 DC_
-15 min
Méso Varenie Cerstvého mésa, napriklad bravcového, hovadzieho a jahnacieho 118::7C1in
Ryby Grilovanie ryb, napr. kiskov ryb, celych ryb 180°C_
-15 min
Krevety Pecenie kreviet, grilovanie kreviet 180°C
-15 min
Pizza Poutzitie panvice na pizzu (pizza do velkosti 9 palcov) 118;)09
-15 min
Kura Pecené kuracie stehna (pokial smazite stehna alebo kridla v mensich velkostiach,  180°C
skratte dobu pripravy) -20 min
Kola¢ Torta do velkosti 20 cm 175°C
-30 min
Grilované kura Pouzitie vidlice na pecenie umozriuje rovnomernejsie opecenie kurata 190°C
(maximélna hmotnost kurata je 2,5 kg) -30 min
. ) Pouziti klietky na razni prinasa lepie vysledky (v zavislosti na druhu suseného 60°C
Susené ovocie L . 5
ovocia je potreba nastavit rézne Casy a teploty) 8h

1.Tlacidlo +, = pre nastavenie casu a teploty.
2. Po 5 sekundach bez prevadzky sa vyrobok automaticky spusti vo zvolenom rezime.

POZNAMKA: Pokial je okolita teplota prili§ nizka, pouzite funkciu predhriatia, aby ste vyrobok predhriali a potom ho uvarili, ¢im
dosiahnete lepsie vysledky.

3. Uplynutie doby varenia signalizuje zvoncek ¢asovaca. Vyberte nadobu s pokrmom a polozte ju na teplovzdorny podklad.
4.Vlypnite pristroj klepnutim na tlacidlo ON/OFF.

VAROVANIE:

m Kose a dalsie prislusenstvo sa mdzu behom varenia velmi zahriat - nedotykajte sa ich.
m Kvyberaniu prisad pouZivajte kuchynské rukavice a vhodné rukovéte/drZiaky.
m Vidy ich pokladajte na teplovzdorny povrch alebo gril, nie priamo na pracovnu linku alebo stol.

VOD DO VARENIA

U
m Priprava mensich surovin trva obvykle kratsiu dobu nez priprava vacsich surovin.
m V pripade, Ze Cerstvé zemiaky osmazite na troske oleja, budi chrumkavé.

m Vteplovzdusnej rire nepripravujte extrémne mastné potraviny, ako su klobasy.
m Doporuc¢ené mnozstvo zemiakov pre vyrobu chrumkavych hranoliek je 500 g.

m Prefabrikované cesto vyzaduje kratsiu dobu pripravy nez cesto doméce.

Nizsie uvedena tabulka s referenc¢nymi ¢asmi a teplotami pre pripravu réznych potravin Funkcia DIY vam pomoze zvolit zékladné
nastavenie pre pripravu réznych druhov potravin.

Vzhladom k réznym velkostiam, tvarom, znackdm a povodu ingrediencii nemézeme zarucit, Ze sa jedna o najlepsie nastavenie pre
vami pouzivané ingrediencie a je vzdy potreba ¢as aj teplotu individudlne prispdsobit podla druhu, mnoZstva a preferencii uzivatela.

Material Min.(;)m ax. Dob(:nti:.v.;mia Te(polc!;ta Pretrepat Poznamka
ZEMIAKY A HRANOLKY

Uzke mrazené hranolky 300-700 9-16 60-200 °C ANO

Siroké mrazené hranolky 300-700 11-20 60-200 °C ANO

Doméce hranolky (8x8 mm) 300-800 10-16 60-200 °C ANO 1/2 lyZice oleja na varenie
Domaca zemiakovd kasa 300-800 18-22 60-180 °C ANO 1/2 lyZice oleja na varenie
Doméce zemiakové kocky 300-750 12-18 60-180 °C ANO 1/2 lyZice oleja na varenie




Rosti 250 15-18 60-180 °C ANO

Zemiakova kasa 500 15-18 60-200 °C ANO

MASO A KRIDLA

Steak 100-500 8-12 60-200 °C Otocte

Bravcové kotlety 100-500 10-14 60-180 °C Otocte

Hamburger 100-500 7-14 60-180°C

Pérok v cesticku 100-500 13-15 60-200 °C Otocte

Kuracie stehna 100-500 18-22 60-180°C Otocte

Kura 100-500 10-15 60-180 °C Otocte

SNACKY

Jarné zavitky 100-400 8-10 60-200 °C ANO Predhriatie riry
Kuracie nugety 100-400 6-10 60-200 °C ANO Predhriatie rdry
Mrazena ryba 100-400 6-10 60-200 °C Predhriatie rary
Mrazeny chlieb a syrové desiaty 100-400 8-10 60-180 °C Predhriatie rary
Zeleninova torta 100-400 10 60-160 °C

PECENIE

Kolace 300 20-25 60-160 °C

Soufflé 400 20-22 60-180°C

Muffiny 300 15-18 60-200 °C

Dezerty 400 20 60-160 °C

PO POUZITI

1. Upratovanie

2. Po kazdom pouziti riru odpojte a vycistite.

3. Pred ¢istenim vzdy pockajte aspon 30 minut, dokial rdra nevychladne.

4. UPOZORNENIE: Na ¢istenie panvic, koSov a vnitorného priestoru spotrebica sa nesmie pouzivat kovové kuchynské naradie ani
abrazivne Cistiace prostriedky, pretoze by mohlo dojst k poskodeniu neprilnavého povrchu.

5.Vonkajsiu cast rary otrite vihkou handrickou.

6. Na cistenie vnutornej asti pristroja pouzite horicu vodu a neabrazivnu hubku.

7. Poznamka: Dbajte na to, aby sa do vnutornej Casti pristroja nedostalo prilis mnoho vody, len ho otrite, aby ste odstranili zbytky

jedla.

8. Zbytky potravin odstrante pomocou kefky.

RIESENIE PROBLEMOV

PROBLEM
Vzduchova rira nefunguje

Potraviny pripravované
vo vzduchovej rire nie st
hotové

Suroviny st smazené
nerovnomerne

Fritované snacky nie su po
vybrati z riry chrumkavé
Nemozem spravne zavriet
dvierka do spotrebica

Zo spotrebica vychadza
biely dym

MOZNY DOVOD

Rura nie je zapojena do site.
Doba varenia nebola nastavena.
Rura je prili$ pInd.

Nastavena teplota je prilis nizka.

Niektoré druhy potravin je potreba

v polovici ¢asu varenia premiesat.

Bol pouzity druh potravin, ktory ma byt
pripraveny v klasickej fritéze.

Rura je prili$ plna.

Pripravujete mastné potraviny.

Nadoba stale obsahuje zbytky omastku
z predoslého pouZitia.

RIESENIE
Zapojte rru do zasuvky.

pouzivajte mensie davky ingrediencii, pretoZe sa smazia
rovnomernejsie.

Zvyste teplotu.

Potraviny, ktoré leZia jedna na druhej alebo jedna cez druh,
napriklad hranolky, je nutné v polovici ¢asu varenia premiesat.
Aby bolo vysledné jedlo chrumkavejsie, pouzivajte snacky pre
pripravu v rdre alebo potraviny lahko potrite olejom.

Ruru nenapliiajte nad indikéator,, MAX" kapacita.

Pri smazeni mastnych ingrediencii vo vzduchovej rire unikd do
panvice velké mnozstvo oleja, olej vytvéra biely dym a panvica sa
mdze zahriat viac nez obvykle. Tato skuto¢nost nijak neovplyvni
spotrebic ani kone¢ny vysledok.

Biely dym je spdsobeny zahrievanim tuku na panvici. Po kazdom
pouziti sa uistite, Ze ste panvicu riadne vycistili.




Hranolky su v rtre fritované
nerovnomerne

Bol pouzity nespravny typ zemiakov

Zemiakové tycinky neboli riadne
oplachnuté.
Hranolky nie st po vybrati
zrary chrumkavé

To, ako st hranolky chrumkavé, zévisi na
mnozstve oleja a vody v hranolkéch.

Pouzivajte Cerstvé zemiaky, ktoré behom fritovania zostanu
pevné

Hranolky dokladne prepléchnite, aby ste zich povrchu odstranili
Skrob.

Dbajte na to, aby ste hranolky pred pridanim oleja dostatocne
osusili.

Nakrdjajte hranolky na mensie kusky, aby boli chrumkavejsie.

Aby boli vysledné hranolky chrumkavejsie, pridajte trochu viac
oleja.

1. Uvedeny symbol & na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentdcii
zZnamena, Ze pouzité elektrické alebo elektronické vyrobky sa
nesmd likvidovat spolu s komundlnym odpadom. Z dévodu
spravnej likvidacie vyrobku ho odovzdajte na ur¢enych zvernych
miestach, kde ich prevezmu bez akychkolvek poplatkov. Spravnou
likvidaciou tohoto vyrobku pomézete chranit cenné prirodné

zdroje a podporujete prevenciu potenciondlnych negativnych
dopadov na Zivotné prostredie a na zdravie ¢loveka, ktoré by mohla
sposobit nespravna likvidécia takéhoto odpadu. Dalsie podrobnosti
s tym suvisiace si vyZiadajte na miestnom urade alebo v mieste
odpadu, vdm v sulade so Statnymi predpismi hrozi udelenie pokuty.
Informacie pre uzivatelov, tykajtce sa likvidacie elektrickych

a elektronickych zariadeni (urcenych pre firmy a spoloénosti):
Za ucelom spravnej likvidacie elektrickych a elektronickych zariadeni
si vyziadajte podrobné informacie od svojho predajcu alebo
dodavatela.

Informacie pre spotrebitelov, na likvidaciu elektrickych

a elektronickych zariadeni, v inych krajinach, ktoré nie st
¢&lenmi EU: Za tcelom spravnej likvidacie elektrickych

a elektronickych zariadeni si vyZiadajte podrobné informécie na
prislosnom trade alebo su svojho predajcu takychto zariaden.
Vietko je vyjadrené symbolom & pre¢iarknutého kontajnera na
vyrobku, obale alebo v tlacovych materidloch.

2. Zarucné opravy zariadenia uplatriujte u svojho predajcu. V pripade
technickych problémov a otézok kontaktujte svojho predajcu,

ktory Vés bude informovat o dalSom postupe. Dodrzujte pravidla

pre pracu s elektrickymi zariadeniami. Uzivatel nie je opravneny
rozoberat zariadenie ani vymienat Ziadnu jeho sucast. Pri otvoreni
alebo odstraneni krytov hrozi riziko urazu elektrickym prddom. Pri
nespravnom zostaveni zariadenia a jeho opatovnom zapojeni sa tiez
vystavujete riziku Urazu elektrickym pridom.

Zarucna lehota je na produkty 24 mesiacov, pokial nie je
stanovené inak. Zaruka sa nevztahuje na poskodenie sposobené
nestandardnym pouzivanim, mechanickym poskodenim,
vystavenim agresivnym podmienkam, zachadzanim v rozpore

s manudlom a beznym opotrebovanim. Zaru¢na doba pre batériu
je 24 mesiacov, na jej kapacitu 6 mesiacov. Viac informacii ohladom
zéruky najdete na www.elem6.com/warranty

Vyrobca, dovozca ani distribitor nenesu ziadnu zodpovednost
za akékolvek skody sposobené montazou alebo nespravnym
pouzivanim produktu.

VYHLASENIE 0 ZHODE EU

Spolo¢nost elemé6 s.r.o. tymto prehlasuje, Ze zariadenie Lauben Air
Fryer Oven 1500SB je v zhode so zakladnymi poziadavkami a dalSimi
prislusnymi ustanoveniami smernice 2014/30/EU a 2014/35/

EU. Vietky produkty Lauben st urcené na predaj bez obmedzeni

v Nemecku, Ceskej republike, Slovensku, Polsku, Madarsku

a v dalsich ¢lenskych krajindch EU. Uplné prehlasenie o zhode je
mozné stiahnut z webu www.lauben.com/support/doc

DOVOZCA DO EU

elem6 s.r.0., Braskovska 308/15, 16100 Praha 6, Ceska republika
www.lauben.com

VYROBCA
TIGMON GmbH, YorkstraBe 22; 93049 Regensburg, Deutschland

Chyby tlace azmeny v navode na pouzitie su vyhradené.

CEE LYW




Lauben Air Fryer Oven 1500SB - Instrukcja obstugi

SPECYFIKACJE | FUNKCJE

Model LBNAFO1500SB

Nazwa produktu Cyfrowy piekarnik na gorace powietrze
Napiecie znamionowe 220-240V, 50/60 Hz

Moc znamionowa 1700W

Pojemnos¢ 15L

WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

PRZED UZYCIEM URZADZENIA ZAPOZNAJ SIE ZE WSZYSTKIMI WSKAZOWKAMI. ZACHOWAJ TE
INSTRUKCJE DO WYKORZYSTANIA W PRZYSZLOSCI.

TO URZADZENIE JEST PRZEZNACZONE WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO.

Nie pozwalaj dzieciom ani osobom nieupowaznionym na obstuge urzadzenia. Przechowuj urzadzenie poza ich zasiegiem.
Zachowaj szczeg6lna ostroznos¢ podczas uzywania urzadzenia w poblizu dzieci.

Nie uzywaj urzadzenia jako zabawki.

Opakowanie zawiera mate elementy, ktére moga by¢ niebezpieczne dla dzieci. Produkt przechowuj poza zasiegiem dzieci.
Worki i ich czeéci stanowia zagrozenie uduszenia.

Nie pozwdl, aby przewdd zasilajacy zwisat luzno na krawedzi ptyty.

Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz lub na wilgotnej powierzchni, istnieje ryzyko porazenia pradem elektrycznym.

Nie uzywaj akcesoriéw innych niz zalecane przez producenta.

Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym przewodem lub wtyczka. Natychmiast przekaz do naprawy do punktu serwisowego.
Urzadzenie nalezy trzymac z dala od Zrédet ciepta, takich jak kaloryfery, piekarniki i inne urzadzenia wytwarzajace ciepto. Nie
wystawiaj go na bezposrednie dziatanie promieni stonecznych.

m Nie dotykaj urzadzenia mokrymi rekami.

Podczas montazu akcesoridw, czyszczenia i konserwacji lub w przypadku awarii nalezy wytaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke
z gniazdka.

Nie wtaczaj urzadzenia, jesli akcesoria nie sa prawidtowo zamocowane, a w urzagdzeniu nie ma zywnosci.

Urzadzenie nadaje sie wytacznie do uzytku domowego, nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego.

Nie zanurzaj przewodu zasilajgcego, wtyczki ani urzadzenia w wodzie ani innym ptynie.

Regularnie sprawdzaj urzadzenie i przewdd zasilajacy, czy nie wykazuja oznak uszkodzen. Nigdy nie wiaczaj uszkodzonego
urzadzenia.

Przed czyszczeniem i po uzyciu wytacz urzadzenie, wyjmij wtyczke z gniazdka i pozwol mu ostygnac.

Nie naprawiaj urzadzenia samodzielnie. Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem.

Niniejsze urzadzenie moga uzywac osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub osoby
nieposiadajace doswiadczenia i wiedzy wytacznie pod nadzorem lub po pouczeniu w zakresie bezpiecznego korzystania z
urzadzenia i zrozumieniu zwigzanych z tym zagrozen. Nie pozwalaj dzieciom bawic sie urzadzeniem.

To urzadzenie nie moze by¢ obstugiwane za pomoca zewnetrznego timera, pilota zdalnego sterowania ani zadnego innego
elementu, ktéry wigcza urzadzenie automatycznie, poniewaz istnieje ryzyko pozaru, jesli urzadzenie jest przykryte lub
niewlasciwie ustawione w momencie wiaczenia.

Nie uzywaj urzadzenia w inny sposéb niz opisany w niniejszej instrukcji.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy usunac¢ wszelkie opakowania i materiaty reklamowe.

Upewnij sie, Ze napiecie sieciowe odpowiada warto$ciom podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.

Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru, gdy jest wtaczone lub podtaczone do sieci elektrycznej.

Urzadzenie nalezy umieszcza¢ wytacznie na stabilnej, odpornej na ciepto powierzchni w wystarczajacej odlegtosci od innych
Zrédet ciepta.

Zachowaj ostroznos$¢ podczas obstugi urzadzenia, jesli zawiera ono gorace potrawy lub wode.

Nie dotykaj goracej powierzchni. Korzystaj z uchwytéw i przyciskow.

Odtacz urzadzenie od sieci elektrycznej, gdy nie jest uzywane.

Zachowaj ostroznos$¢ podczas otwierania pokrywy urzadzenia, aby unikna¢ poparzenia.
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Zachowaj bezpieczng odlegtos¢ miedzy urzadzeniem a materiatami tatwopalnymi, takimi jak meble, zastony, koce, papier,
odziez itp.

Podczas odtaczania urzadzenia od sieci nigdy nie ciagnij za kabel. Przytrzymaj wtyczke i pociagnij, aby ja wytaczyé.
Podczas uzywania urzadzenia nalezy zapewni¢ odpowiednia wentylacje.

Nie umieszczaj zadnych przedmiotéw na urzadzeniu.

Uwazaj, aby nie upuscic¢ urzadzenia ani nie narazac go na silne wstrzasy.

Produkt objety jest dwuletnia gwarancja, chyba ze okreslono inaczej. Gwarancja nie obejmuje uszkodzer spowodowanych
niestandardowym uzywaniem, uszkodzer mechanicznych, narazenia na ekstremalne warunki lub dziatania sprzeczne

z zaleceniami w instrukgji, a takze uszkodzen powstatych w wyniku normalnego zuzycia.

Producent, importer lub sprzedawca nie ponosza odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody spowodowane nieprawidtowym
montazem lub uzytkowaniem produktu.

Upewnij sig, ze kazda osoba korzystajaca z tego urzadzenia zapoznata sie z niniejsza instrukgja.

Niewfasciwe uzytkowanie i nieprzestrzeganie wskazéwek bezpieczenstwa moze prowadzi¢ do nieprawidfowego dziatania,
obrazen lub szkéd materialnych i zyciowych.

Dzieci nie potrafiag wtasciwie oceni¢ zagrozen zwiazanych z korzystaniem ze sprzetu AGD, dlatego nie moga korzystac z nich
bez nadzoru.

Upewnij sig, ze przewod zasilajacy nie znajduje sie miedzy ptytami i nie dotyka ich w zaden sposéb.

Podczas pracy powierzchnie moga by¢ bardzo gorace, nalezy dotykac tylko raczki, panelu sterowania i uchwytéw.

Odfacz przewdd zasilajacy, gniazdko lub czesci urzadzenia od wody lub innych ptyndw, aby zapobiec porazeniu pradem
lub uszkodzeniu pieca. Umies¢ wszystkie sktadniki na blasze lub w pojemniku do pieczenia, aby zapobiec ich kontaktowi

z elementem grzejnym (grzatka).

Podczas korzystania z urzadzenia utrzymuj wlot i wylot powietrza wolny.

Nie napetniaj miski olejowej olejem. Napetnienie miski olejowej olejem moze doprowadzi¢ do pozaru. Podczas pracy nie
dotykaj wnetrza urzadzenia.

Podczas pracy nie stawiaj urzadzenia przy $cianie lub innym urzadzeniu. Zostaw co najmniej 5 cm wolnej przestrzeni z tyhu,
zboku i na gérze urzadzenia, aby wlot/wylot powietrza byt czysty.

Podczas pracy na urzadzeniu nie wolno ktas¢ zadnych przedmiotéw.

Nie uzywaj urzadzenia do celéw innych niz opisane w niniejszej instrukcji.

W piekarniku z goracym powietrzem goraca para jest uwalniana przez otwory wentylacyjne. Trzymaj rece i twarz w
bezpiecznej odlegtoici od otworédw powietrza i pary. Zwré¢ uwage na gorace opary i powietrze, gdy drzwiczki sa otwarte
lub gdy wyjmujesz patelnie grillowa lub ptyte grillowa z urzadzenia. Dostepne powierzchnie moga sie nagrzewac podczas
uzytkowania.

Jesli zauwazysz czarny dym, natychmiast wylacz wtyczke z gniazdka i odczekaj, az dym ustanie, dopiero potem otwérz
drzwiczki urzadzenia.

Upewnij sig, ze urzadzenie stoi na ptaskiej, poziomej i bezpiecznej powierzchni.

To urzadzenie jest przeznaczone wylgcznie do uzytku domowego. Nie nadaje sie do uzytku na stotéwkach, na farmach,
motelach i innych lokalach komercyjnych.

Przed dotknigciem lub czyszczeniem zawsze odczekaj 30 minut, az urzadzenie ostygni.

W przypadku urzadzen, ktére mozna podtaczy¢ do gniazdka: gniazdko musi znajdowac sie blisko urzadzenia i by¢ tatwo
dostepne.
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PRZED UZYCIEM

m Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, etykiety i zawieszki.
m Tace do grillowania i ptyte grillowa nalezy czysci¢ goraca woda, mydtem i nierysujaca gabka.
m Wytrzyj urzadzenie od wewnatrz i na zewnatrz czysta szmatka.

UWAGA: Urzadzenie pracuje z goragcym powietrzem; nie jest konieczne napetnianie pojemnika do pieczenia olejem do smazenia.

m ) Piekarnik na gorace powietrze wykorzystuje technologie elektroniczng do regulacji temperatury i czasu w zakresie ustawien
80-200°C i 5-60 minut.

m Mozesz uzy¢ domysinego menu lub ustawic¢ temperature i czas wedtug potrzeb.

m Ustawic urzadzenie na stabilnej, odpornej na ciepto i réwnej powierzchni.

= Na dnie piekarnika postaw pojemnik na ttuszcz i zamknij szklane drzwiczki.

1. Naciskajac na,,(')” wiaczysz urzadzenie.
2. Wybierz symbol potrawy, ktorg chcesz przygotowac. Na wyswietlaczu na zmiane pojawiaja si¢ wstepnie ustawione czasy i
temperatury.
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Nazwa Opis Ustawienie
Podgrzewanie wstepne Aby uzyskac lepsze wyniki, rozmrazaj jedzenie przed gotowaniem —2105?mcin
Frytki Przygotowanie frytek oraz frytek ze $wiezych ziemniakéw 21050 DC_
-15min
Mieso Gotowanie $wiezego miesa, na przyktad wieprzowego, wotowego i jagniecego 118;):7C1in
Ryby Grillowanie ryb, np. kawatkéw ryb, catych ryb 180°C_
-15 min
Krewetki Pieczenie krewetek, grillowanie krewetek 180°C
-15 min
Pizza Uzycie patelni do pizzy (pizza do wielkosci 9 cali) 11850°C,
-15min
Kurczak Pieczone udka z kurczaka (jesli smazysz udka lub skrzydetka mniejszych 180°C
rozmiaréw, skro¢ czas przygotowania) -20 min
Ciasto Tort do wielkosci 20 cm 175°C
-30 min
Grillowany kurczak Zastosowanie widelca do pieczenia pozwala na bardziej rownomierne pieczenie  190°C
Y kurczaka (maksymalna waga kurczaka to 2,5 kg) -30 min
Lepsze efekty przynosi uzycie klatki na roznie (w zaleznosci od rodzaju suszonych ~ 60°C
Suszone owoce . . oL n
owocow nalezy ustawic rozne czasy i temperatury) 8h

1. Przycisk 4+, — do ustawienia czasu i temperatury.
2. Po 5 sekundach bezczynnosci produkt automatycznie uruchomi sie w wybranym trybie.

UWAGA: Jesli temperatura otoczenia jest zbyt niska, uzyj funkcji wstepnego nagrzewania, aby podgrza¢ produkt, a nastepnie
ugotowac go, aby uzyskac lepsze wyniki.

3. Uptyw czasu przygotowania sygnalizuje dzwonek minutnika. Wyjmij pojemnik z potrawa i umies¢ go na zaroodpornej
podstawie.
4. Nacisnij przycisk ON / OFF, aby wyfaczy¢ urzadzenie.

OSTRZEZENIE:

m Kosze i inne akcesoria mogg sie bardzo nagrzewa¢ podczas gotowania — nie dotykaj ich.
m Do wyjmowania czesci uzywaj rekawic kuchennych i odpowiednich uchwytéw/przyrzadéw.
m Zawsze odkfadaj je na zaroodpornej powierzchni lub grillu, a nie bezposrednio na blacie lub stole.

WPROWADZENIE DO GOTOWANIA

m Przygotowanie mniejszych potraw zwykle wymaga mniej czasu niz przygotowanie wiekszych potraw.
m Jesli usmazysz $wieze ziemniaki z odrobing oleju, beda chrupiace.

m W piekarniku z goracym powietrzem nie przygotowuj bardzo ttustych potraw, takich jak kietbaski.

m Zalecana ilo$¢ ziemniakéw do produkcji chrupigcych frytek to 500 g.

m Ciasto prefabrykowane wymaga krétszego czasu przygotowania niz ciasto domowe.

Ponizsza tabela zawiera czasy i temperatury referencyjne do przygotowywania réznych rodzajéw zywnosci Funkcja DIY pomoze Ci
wybra¢ podstawowe ustawienia do przygotowywania réznych rodzajéw zywnosci.

Ze wzgledu na rézne wielkosci, ksztatty, marki i pochodzenie sktadnikéw nie mozemy zagwarantowac, ze jest to najlepsze
ustawienie dla uzywanych skfadnikéw, a czas i temperature nalezy zawsze dostosowac indywidualnie do rodzaju, ilosci i preferencji
uzytkownika.

Min. i maks. Czas trwania Temperatura

Produkty @ (Min.) ©0) Wstrzasnac Uwaga
ZIEMNIAKI | FRYTKI

Mrozone frytki cienkie 300-700 9-16 60-200 °C TAK

Mrozone frytki grube 300-700 11-20 60-200 °C TAK

Frytki domowe (8x8 mm) 300-800 10-16 60-200°C TAK 172 yzki oleju do

przygotowania




Domowe puree ziemniaczane 300-800 18-22 60-180°C TAK :)/é;;zlz)(‘),\ll?r::o
E;’S':L‘;‘”e AT R 300-750 12-18 60-180°C TAK :)/r ﬁ%ﬁ'ﬁﬂ?ﬂf"

Rosti 250 15-18 60-180 °C TAK

Puree ziemniaczane 500 15-18 60-200 °C TAK

MIESO | SKRZYDELKA

Stek 100-500 8-12 60-200 °C Obré¢

Kotlety schabowe 100-500 10-14 60-180 °C Obréé

Hamburger 100-500 7-14 60-180°C

Paréwka w ciescie 100-500 13-15 60-200 °C Obré¢

Udka kurczaka 100-500 18-22 60-180°C Obré¢

Kurczak 100-500 10-15 60-180 °C Obréé

SNACKY

Wiosenne roladki 100-400 8-10 60-200°C TAK E;?;‘;"i‘{g"'e wstepne
Stripsy z kurczaka 100-400 610 60-200°C TAK ':iae?(;zri"i‘:;"'e UBGICS
Ryba mrozona 100-400 610 60-200°C E;?;‘;"i‘{g"'e wstgpne
Chleb mrozony i przekaski serowe 100-400 8-10 60-180 °C ':;?(;Z;\/J(ane UBGICS
Tort zwarzyw 100-400 10 60-160 °C

PIECZENIE

Ciasta drozdzowe 300 20-25 60-160 °C

Soufflé 400 20-22 60-180°C

Muffiny 300 15-18 60-200 °C

Desery 400 20 60-160 °C

PO UZYCIU

1. Czyszczenie

2. Po kazdym uzyciu wyfacz i wyczys¢ piekarnik.

3. Przed czyszczeniem odczekaj co najmniej 30 minut, az piekarnik ostygnie.

4. UWAGA: Do czyszczenia patelni, koszy i wnetrza urzadzenia nie wolno uzywac metalowych przyboréw kuchennych i $ciernych
Srodkdéw czyszczacych, poniewaz moze to uszkodzi¢ nieprzywierajaca powierzchnie.

5. Wytrzyj piekarnik z zewnatrz wilgotng $ciereczka.

6. Do czyszczenia wnetrza urzadzenia uzywaj goracej wody i miekkiej gabki.

7. Uwaga: Upewnij sie, ze do urzadzenia nie dostaje sie zbyt duzo wody, wystarczy wytrze¢, aby usunac resztki potraw.

8. Usun resztki potraw za pomocg szczoteczki.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PROBLEM MOZLIWA PRZYCZYNA ROZWIAZANIE
Piekarnik powietrzny nie Piekarnik nie jest podfaczony do sieci. Podtacz piekarnik do gniazdka.
dziata Nie byt ustawiony czas przygotowania
potrawy.
Potrawy przygotowywane  Piekarnik jest zbyt petny. Stosuj mniejsze porcje sktadnikéw, albowiem smazg sie bardziej
w piekarniku powietrznym réwnomiernie.
nie sg gotowe Ustawiona temperatura jest zbyt niska.  Zwigksz temperature.
Potrawy nie sg smazone Niektdre rodzaje potraw nalezy Potrawy, ktére leza jedna na drugiej lub sie pokrywaja, takie jak
réwnomiernie w potowie czasu przygotowywania frytki, nalezy wymiesza¢ w potowie czasu przygotowywania.

wymieszac.




Smazone przekaski nie Zastosowano rodzaj potrawy, ktora

s3 chrupigce po wyjeciu powinna by¢ przygotowana we
z piekarnika frytkownicy klasycznej.

Nie moge prawidtowo Piekarnik jest zbyt petny.
zamkna¢ drzwiczek

urzadzenia

Z urzadzenia wydobywa sie
biaty dym

Przygotowujesz tluste potrawy.

Pojemnik nadal zawiera pozostatosci
ttuszczu z poprzedniego uzycia.

Frytki smazone sa
nieréwnomiernie
w piekarniku Paluszki ziemniaczane nie zostaty
odpowiednio wyptukane.

Chrupkos¢ frytek zalezy od ilosci oleju
i wody we frytkach.

Frytki nie sa chrupiace po
wyjeciu z piekarnika

Uzyto niewtasciwego rodzaju ziemniaka

Aby potrawa koricowa byta bardziej chrupiaca, uzyj przekasek
przeznaczonych do piekarnika lub potrawy lekko posmaruj
olejem.

Nie napetniaj piekarnika powyzej wskaznika pojemnosci,MAX"

Podczas smazenia ttustych sktadnikow w piekarniku powietrznym
duza ilos¢ oleju wycieka na patelnie, olej wydziela biaty dym, a
patelnia moze sie nagrzac bardziej niz zwykle. Fakt ten nie wptynie
na urzadzenie ani efekt koricowy.

Biaty dym powstaje w wyniku podgrzewania ttuszczu na patelni.
Po kazdym uzyciu upewnij sie, ze patelnia zostata prawidtowo
Wyczyszczona.

Uzywaj swiezych ziemniakow, ktére pozostajg twarde podczas
smazenia

Doktadnie optucz frytki, aby usunac skrobie z ich powierzchni.

Upewnij sig, ze frytki s wystarczajaco suche przed dodaniem
oleju.

Pokrdj frytki na mniejsze kawatki, aby byty bardziej chrupiace.
Aby koricowe frytki byty bardziej chrupiace, dodaj troche wiecej
oleju.

1. Symbol & umieszczony na wyrobie albo w dokumentadji
przewodniej oznacza, ze zuzyte wyroby elektryczne albo
elektroniczne nie moga by¢ likwidowane razem z odpadami
komunalnymi. W celu przeprowadzenia poprawnej likwidacji
wyrobu nalezy go odda¢ w ustalonych punktach zbiorczych,

w ktorych zostanie bezpfatnie przyjety. Poprawna likwidacja

tego produktu pomagamy zachowac zrédfa cennych surowcéw
naturalnych i zapobiegamy potencjalnym negatywnym wptywom
na srodowisko naturalne i zdrowie ludzi, ktére moga by¢ skutkiem
niewtasciwej likwidacji odpadéw. Dalsze szczegéty mozna uzyskac
w lokalnych urzedach albo w najblizszym miejscu gromadzenia
odpaddw. Przy wadliwej likwidacji odpadéw tego rodzaju, zgodnie
z przepisami krajowymi, grozi niebezpieczeristwo natozenia
mandatu karnego.

Informacja dla uzytkownika o likwidacji urzadzen
elektrycznych i elektronicznych (stosowanych dla potrzeb
firmowych i zaktadowych): O szczegétowe informacje dotyczace
likwidacji urzadzen elektrycznych i elektronicznych zwracamy sie
do ich producenta albo do dostawcy.

Informacja dla uzytkownika o likwidacji urzadzen
elektrycznych i elektronicznych w krajach spoza Unii
Europejskiej: Wyzej wymieniony symbol £ obowiazuje tylko

w krajach Unii Europejskiej. Aby poprawnie likwidowac urzadzenia
elektryczne i elektroniczne, zwracamy sie o szczeg6towe informacje
do swoich lokalnych urzedéw albo do sprzedawcy urzadzenia.
Najlepiej sygnalizuje to symbol przekreslonego kontenera na
wyrobie, opakowaniu albo w zataczonych, wydrukowanych
materiatach.

2. Naprawy gwarancyjne urzadzenia zgtasza¢ u swojego sprzedawcy.
W przypadku probleméw technicznych i pytar skontaktowac sie

ze sprzedawc, ktdry poinformuje o dalszych krokach. Przestrzegac¢
zasad pracy ze sprzetem elektrycznym. Uzytkownik nie jest
upowazniony do demontazu urzadzenia lub wymiany jakichkolwiek
jego elementéw. W wyniku otwarcia lub zdjecia pokryw istnieje
ryzyko porazenia pragdem elektrycznym. Istnieje réwniez ryzyko

porazenia pradem, jesli urzadzenie zostanie nieprawidtowo
zmontowane i ponownie podtaczone.

Okres gwarancji na produkty wynosi 24 miesiace, o ile nie ustalono
inaczej. Gwarancja nie obejmuje uszkodzeri spowodowanych
niestandardowym uzytkowaniem, uszkodzers mechanicznych,
narazenia na dziafanie agresywnych warunkéw, obchodzenia sie
niezgodnie z instrukcja oraz normalnego zuzycia. Okres gwarancji
na akumulator wynosi 24 miesiace, na jego pojemnosc 6 miesiecy.
Wiecej informacji dotyczacych gwarandji znajdziesz na
www.elem6.com/warranty

Producent, importer lub dystrybutor nie ponosi odpowiedzialnosci
za jakiekolwiek szkody spowodowane montazem lub niewtasciwym
uzytkowaniem produktu.

DEKLARACJA ZGODNOSCI UE

Firma elemé s.r.o. niniejszym deklaruje, ze urzadzenie Lauben

Air Fryer Oven 1500SB z podstawowymi wymogami i innymi
odpowiednimi przepisami dyrektywy 2014/30/UE i 2014/35/

UE. Wszystkie produkty Lauben sa przeznaczone do sprzedazy

bez ograniczenia w Niemczech, Czechach, na Stowacji, w Polsce,

na Wegrzech i innych krajach cztonkowskich UE. Petna deklaracje
zgodnosci mozna pobrac z internetu www.lauben.com/support/doc

IMPORTER DO EU

elemé6 s.r.o., Braskovské 308/15, 16100 Praha 6, Republika Czeska
www.lauben.com

PRODUCENT
TIGMON GmbH, YorkstraBe 22; 93049 Regensburg, Deutschland

Btedy w druku i zmiany w instrukgji sg zastrzezone.
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Lauben Air Fryer Oven 1500SB - Hasznalati itmutaté

MSZAKI PARAMETEREK ES TULAJDONSAGOK

Modell LBNAFO1500SB

Termék neve Digitélis Iégkeveréses siité
Névleges fesziiltség 220-240V, 50/60 Hz
Névleges teljesitmény 1700 W

Kapacitas 15L

BIZTONSAGI UTASITASOK

A KESZULEK HASZNALATA ELOTT OLVASSA EL AZ OSSZES UTASITAST. A KESOBBI UJRAOLVASAS
ERDEKEBEN ORIZZE MEG A HASZNALATI UTASITAST.

A FOGYASZTO KIZAROLAG OTTHONI HASZNALATRA ALKALMAS.

Ne engedje, hogy gyermekek vagy illetéktelen személyek hasznéljék a késziiléket. Tartsa tavol Sket.

Ha a késziiléket gyermekek kozelében kivénja hasznalni, fokozottan koriiltekint6en jarjon el.

Soha ne hasznalja a késziiléket jatékként.

A csomagolds a gyermekek szamara veszélyes apro részeket tartalmaz. A termék gyermekek kezébe nem keriilhet. A tasakok és
azok egyes részei fulladasveszélyt jelentenek.

Soha ne hagyja, hogy a tapkébel szabadon lelégjon a munkalap szélénél.

Soha ne hasznalja a késziiléket szabadban vagy nedves feliileten, mert fennall az dramiités veszélye.

Soha ne hasznaljon mas, mint a gyartd ltal ajanlott tartozékokat.

Ne hasznalja a készliléket sériilt kdbellel vagy csatlakozédugdval. Azonnal javittassa meg hivatalos szervizben.

A késziiléket mindig tartsa héforrasoktdl, példaul radiatoroktdl, siitéktél és mas hétermeld berendezésektdl tavol. Ne tegye ki
kozvetlen napsugarak hatasanak.

m Soha ne érintse meg a fogyasztét nedves kézzel.

Tartozékok felszerelésekor, tisztitasakor és karbantartasakor, vagy hibas miikodés esetén mindig kapcsolja ki a késziiléket, és
huzza ki az elektromos csatlakozdaljzatbdl.

Soha ne kapcsolja be a késziiléket, ha a feltét nincs megfelelGen rogzitve, és nincs étel a késziilékben.

A késziilék kizarolag haztartasi, és nem lzleti célt felhasznalasra alkalmas.

Soha ne meritse a tapkabelt, a csatlakozot vagy a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba.

Rendszeresen ellendrizze le, hogy nem mutatja-e sériilés jelét a késziilék vagy a tapkabel. Ha sériilt a késziilék, ne kapcsolja be.
Tisztitds el6tt és hasznalat utan kapcsolja ki a késziiléket, htizza ki a konnektorbdl, és hagyja lehdilni.

Soha ne prébalja meg sajat maga megjavitani a késziiléket. Vegye fel a kapcsolatot szakszervizzel.

A késziiléket korlatozott testi, érzékszervi vagy szellemi képesség(i, vagy tapasztalatlan és megfelelé ismeretekkel nem
rendelkezé személyek hasznélhatjék kizarolag feltigyelet mellett, vagy a késziilék biztonsagos hasznalatéra vonatkozo
utasitasok attanulmanyozasat kovetéen hasznélhatjak, amennyiben teljes mértékben megértik a kapcsolodé kockazatokat.
Soha ne engedje, hogy gyermekek jétsszanak a késziilékkel.

m Akésziiléket nem hasznalhatd kiilsé id6kapcsoldval, taviranyitéval sem semmilyen olyan mas eszkozzel, amely automatikusan
bekapcsolja a késziiléket, mert ez tlizveszéllyel jarna, ha a késziilék a bekapcsolds pillanatdban le van takarva, vagy nem
megfelel6en van elhelyezve.

Soha ne hasznélja nem rendeltetésszer(ien a késziiléket.

A késziilék elsé hasznalatba vétele el6tt tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot és promocids anyagot.

Ellenérizze le, hogy a héldzati fesziiltség megegyezik-e az adattablan feltiintetett értékeknek.

Soha ne hagyja felligyelet nélkiil a bekapcsolt vagy elektromos hélézathoz csatlakoztatott késziiléket.

A késziiléket minden esetben kizarélag stabil héall feliileten, mas héforrasoktdl tavol allitsa fel.

Legyen 6vatos a késziilék kezelésekor, ha az forré ételt vagy vizet tartalmaz.

Ne érjen a forr¢ feliilethez! Hasznalja a fogantyukat és a gombokat.

Ha nem hasznalja, hizza ki a késziiléket a konnektorbdl.

A leforrazas elkeriilése érdekében legyen midig 6vatos, amikor felnyitja a késziilék fedelét.

Tartsa be a biztonsagi tévolsagot a gyulékony anyagoktdl, példaul butoroktdl, fliggonyoktdl, takaroktdl, papirtdl, ruhazattol
stb.
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A késziilék aramtalanitdsahoz soha ne rangassa a kabelt. A kabelt a dug6t megfogva huzza ki a konnektorbol.

A késziilék hasznalatakor gondoskodjon megfelel6 szell6zésrél.

Ne tegyen semmit a késztilékre.

Vigyézzon, hogy soha ne ejtse le a késziiléket, és ne tegye ki semmilyen erds titéseknek.

Eltérd rendelkezés hianyaban a termékre kétéves garancia vonatkozik. A jotallas nem terjed ki a nem rendeltetésszer(i
hasznalat altal okozott karokra, a mechanikai sériilésekre, a széls6séges koriilmények melletti, illetve a hasznélati Gtmutatéban
feltiintetett ajanlasokkal ellentétes hasznélat okozta karokra, sem a standard kopasra.

A gyartd, importdr vagy eladé nem véllal felel6sséget a termék nem megfelel6 dsszeszerelése vagy hasznalata altal okozott
karokért.

Gy6z6djon meg arrél, hogy a késziiléket hasznalé minden személy megismerkedett a jelen hasznalati utmutatéval.

A szakszer(tlen hasznélat és a biztonsagi eléirasok be nem tartdsa meghibasodashoz, sériiléshez, vagyoni karhoz vagy akar
halalhoz is vezethet.

A gyermekek nem képesek megfeleléen felmérni a haztartasi gépek hasznalataval jaré kockazatokat, ezért feltigyelet nélkiil
nem hasznélhatjak a késziilékeket.

Ugyeljen arra, hogy a tapkébel ne szoruljon a siitélapok kbzé, és semmilyen médon ne érjen hozzéjuk.

Mikodés kozben a feliiletek felforrésodhatnak, ezért mindig csak a markolatot, a kezelépanelt és a fogantytkat érintse meg.
Ha a konnektort vagy a késziilék mas részei vizesek, az aramutés, illetve a siité megkéarosodasanak elkerilése érdekében
hizza ki a csatlakozoaljzatbdl a halézati kabelt. Helyezze az 6sszes hozzavalét egy siitétepsibe vagy siitétalra igy, hogy ne
érintkezzenek a flitéelemmel.

A késziilék hasznalatakor tartsa szabadon a levegé be- és kiaramlé nyilasokat.

Ne 6ntson olajat az olajtekndbe. Az olajtekné olajjal valé megtoltése tiizet okozhat. M(ikodés kozben ne érintse meg a
késziilék belsejét.

MUikodés kozben ne tamassza a késziiléket falhoz se mas eszkdzhoz. A késziilék hatuljan, oldalan és tetején hagyjon legalébb 5
cm tavolsagot, hogy a leveg6aramlés a be- és kimeneti nyilasokon keresztiil zavartalan lehessen.

A késziilékre miikodés kozben nem szabad targyakat helyezni.

Soha ne hasznalja a késziiléket a jelen hasznalati Utmutatéban leirtaktél eltéré médon.

A légkeveréses siitébdl a forrd g6z a szell6zényildsokon keresztil tévozik. Tartsa a kezét és az arcat biztonsagos tavolsagban a
g6zt és a szell6zényilasoktol. Ugyeljen a forrd g6zokre és levegére, amikor az ajté nyitva van, vagy amikor kiveszi a grillez6
tepsit vagy lapot a késziilékbdl. A hozzaférhetd feliiletek hasznalat kozben felforrésodhatnak.

Ha fekete fiistot észlel, azonnal hizza ki a dugét a konnektorbdl, nyissa ki a késziilék ajtajt, és varja meg, amig a fiist elall.
Gy6z6djon meg réla, hogy a késziilék sik, vizszintes és biztonsagos fellileten all.

A késziilék kizardlag otthoni hasznalatra alkalmas. A hasznalata nem biztonsagos tizemi konyhakban, gazdasagokban,
motelekben és mas nem lakés célu helyiségekben.

Miel6tt megérintené vagy tisztitana a késziiléket, mindig varjon 30 percet, amig lehdil.

Konnektorba dughatd eszkozok esetében a konnektornak a késziilék kdzelében és konnyen hozzéférhetének kell lennie.



A KESZULEK RESZEI
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HASZNALATBA VETEL ELOTT

m Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot, cimét és fliggét.
m Tisztitsa meg a grilltélcat és a grill-lapot forré vizzel, szappannal, valamint nem surol6 hatasu szivaccsal.
m Torélje at a késziiléket kiviil-beliil tiszta torléruhaval.

MEGJEGYZES: A késziilék forrd levegével miikédik; a siitéshez nem kell a siitéedényeket olajjal feltdlteni.

m Alégkeveréses siitd elektronikus technoldgiaval szabalyozza a hémérsékletet és az idét, a bedllitasi tartomany 80-200 °C és
5-60 perc.

m Hasznélhatja az alapértelmezett értékeket, vagy tetszés szerint is bedllithatja a hémérsékletet és az id6t.

m Helyezze a késziiléket stabil, h6allé és sik feliiletre.

m Tegye a zsirgy(ijto talcat a st aljéra, és zarja be az livegajtot.

1. A késziilék bekapcsolasédhoz kattintson a,,(!)” gombra.
2.Valassza ki az elkésziteni kivant étel jelét. A kijelz6n valtakoznak az el6re beéllitott id6 és hémérséklet értékek.
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Név Leiras Beallitasok
Talmelegedés A jobb eredmény érdekében siités el6tt olvassa ki az ételt —2105?mcin
Hasabburgonya Sult hasdbburgonya készitése friss burgonyabdl 21050 DC_
-15 min
Hus Friss hus, példaul sertés-, marha- és baranyhus fézése 1800C_
-15min
Hal Halak, pl. haldarabok, egész halak grillezése 180°C_
-15 min
Garnéla Garnélarédk sutés, grillezés 180°C
-15 min
Pizza Pizzasiit6 tepsi hasznalata (max. 23 cm atméréjli pizza) 118;)09
-15 min
Csirke Siilt csirkecombok (ha kisebb méretli combokat vagy szérnyakat siit, roviditsele ~ 180°C
asiitési id6t) -20 min
Kalacs Max. 20 cm magas torta 175°C
-30 min
- Asitévilla hasznélata lehetdvé teszi a csirke egyenletesebb siitését (a csirke 190°C
Grillcsirke ks B
maximalis stlya 2,5 kg) -30 min
P —— A nyérsaloketrec hasznélata jobb eredményt biztosit (az aszalt gyiimélcs 60°C
9y fajtajatdl fliggéen mas-mas id6t és hémérsékletet kell bedllitani) 8h

1.1d6 és hémérséklet bedllité +, — gomb.
2.5 mlikodés nélkiili masodperc utan a késziilék automatikusan a kivalasztott izemmddba kapcsolt.

MEGJEGYZES: Ha a kdrnyezeti hémérséklet tul alacsony, a jobb eredmény érdekében a termék megfézése elétt hasznalja az
elémelegités funkciét.

3. Azid6zit6 csengdje jelzi a fézési id6 végét. Vegye ki az ételtartalyt, és helyezze h6éllé aljzatra.
4. Kapcsolja ki a késziiléket az ON/OFF gomb segitségével.

FIGYELEM:

m Akosarak és egyéb tartozékok nagyon felforrésodhatnak a siités soran — ne érjen hozzajuk.
m A hozzdvaldk kiemeléséhez hasznaljon konyhai keszty(it és megfelel6 fogantydt/markolatot.
= Mindig h6allé fellletre vagy racsra helyezze 6ket, és ne kozvetleniil a munkalapra vagy asztalra.

BEVEZETES A FOZESBE

m Akisebb méret( alapanyagok elkészitése dltalaban kevesebb idét vesz igénybe, mint a nagyobbaké.
m Ha a friss burgonyat kevés olajon siiti meg, ropogds lesz.

m Alégkeveréses siitében soha ne készitsen fokozottan zsiros ételeket.

m A ropogds hasdbburgonya elkészitéséhez ajanlott burgonyamennyiség 500 g.

m Avaésarolt tészta rovidebb el6készitési id6t igényel, mint a hazi készités( tészta.

Alabb a kiilonboz6 alapanyagok elkészitéséhez sziikséges referenciaidket és hdmérsékleteket tartalmazo tablazat lathato. A DIY
funkcid segit kivalasztani a kiilonboz4 tipusu ételek elkészitéséhez sziikséges alapbeallitasokat.

Az bsszetevék killonbdzo mérete, formaja, markaja és eredete miatt nem tudjuk garantalni, hogy ez a legjobb beéllitas az On ltal

hasznalt 6sszetevékhoz, és az id6t és a hémérsékletet a mennyiségének a felhasznélo preferencidinak megfeleléen mindig egyénileg

kell beéllitani.

Anva Min. és max. Idétartama Homérséklet Razza fel Megiegyzés
yag (9) (Min.) C) gjegy.

BURGONYA ES HASABBURGONYA

Vékony fagyasztott 300-700 916 60-200°C IGEN

hasabburgonya

Széles fagyasztott 300-700 11-20 60-200°C IGEN

hasabburgonya

Hézi hasabburgonya (8x8 mm) 300-800 10-16 60-200 °C IGEN 1/2 kanal olaj f6zéshez.




Hazi burgonyapiiré 300-800 18-22 60-180 °C IGEN 1/2 kanal olaj f6zéshez.
Hazi kockéra vagott burgonya 300-750 12-18 60-180°C IGEN 1/2 kanal olaj fézéshez.
Rosti 250 15-18 60-180 °C IGEN

Burgonyapiiré 500 15-18 60-200 °C IGEN

HUS ES SZARNYAS

Steak 100-500 8-12 60-200 °C Forditsa meg

Sertéskaraj 100-500 10-14 60-180 °C Forditsa meg

Hamburger 100-500 7-14 60-180°C

Virsli tésztdban 100-500 13-15 60-200 °C Forditsa meg

Alsé comb 100-500 18-22 60-180°C Forditsa meg

Csirke 100-500 10-15 60-180 °C Forditsa meg

SNACKEK

Tavaszi tekercsek 100-400 8-10 60-200 °C IGEN Assit6 elémelegitése
Csirke nuggets 100-400 6-10 60-200 °C IGEN Assiit6 elémelegitése
Fagyasztott hal 100-400 6-10 60-200 °C Assiit6 elémelegitése
UMZESZ::;EH kenyér és sajtos 100-400 8-10 60-180°C Asiits elomelegitése
Zoldségtorta 100-400 10 60-160 °C

SUTES

Kalacsok 300 20-25 60-160 °C

Soufflé 400 20-22 60-180 °C

Muffin 300 15-18 60-200 °C

Desszertek 400 20 60-160 °C

A HASZNALATOT KOVETOEN

1. Takaritas

2. Minden hasznélat utdn hizza ki a hal6zatbdl és tisztitsa meg a késziiléket.

3. Tisztitas el6tt mindig varjon legalabb 30 percet, amig a siité kihil.

4. FIGYELEM: Soha ne hasznaljon fém konyhai eszkdzoket se surol6 hatasu eszkdzoket a serpeny6k, kosarak és a késziilék
belsejének megtisztitdsahoz, mivel ez karosithatja azok tapadasmentes feliiletét.

5.Torolje at a késziilék kiilsé felliletét nedves torléruhéval.

6. A késziilék belsejét forr vizzel és nem surold hatdsu szivaccsal tisztitsa meg.

7. Megjegyzés: Ugyeljen arra, hogy ne keriiljon tul sok viz a késziilék belsejébe, csak térdlje at, hogy eltavolitsa az ételmaradékot.

8. Az ételmaradékokat kefe segitségével tavolitsa el.

HIBAELHARITAS

PROBLEMA

A légkeveréses siité nem
miikodik

A légkeveréses siitében
elkészitett ételek nem
teljesen készek

Az alapanyagok
egyenetlentl stilnek

Asiilt snackek a siit6bdl
vald kivételiiket kdvetéen
nem ropogoésak

Nem tudom rendesen
becsukni a késziilék ajtajat

LEHETSEGES OK

A siité nincs haldzatba csatlakoztatva.
A f6zési id6 nem lett bedllitva.

A slit6 tulsagosan tele van.

A beéllitott hémérséklet tul alacsony.
Egyes élelmiszerfajtakat a f6zési id6

kozepén ossze kell keverni.

Hagyomanyos fritézben elkészitendd
alapanyagok alkalmazésara kertilt sor.

A siit6 tulsdgosan tele van.

MEGOLDASOK
Csatlakoztassa a stit6t a csatlakozoaljzathoz

kisebb adagokat hasznéljon , mivel azok egyenletesebben
siilnek.

Novelje a h6mérsékletet.

Az olyan alapanyagokat, amelyek siités kozben egyméson
fekszenek (pl. hasdbburgonya) az elkészitési id6 felénél meg kell
razni.

A kapott étel ropogoésabba tételéhez haszndljon siitében
elkészitendd alapanyagokat, vagy enyhén kenje be olajjal az
ételt.

Ne toltse meg a MAX jelzésnél jobban a siitét.




Fehér fiist tavozik a On zsiros ételeket készit.

késziilékbol
A tartaly tovébbra is tartalmaz
kordbbi hasznalatbdl visszamaradt
zsirmaradékokat.

A friss hasabburgonya Nem megfeleld tipusu burgonyat

hasznalt.

A burgonyarudakat nem lettek
megfelelGen ledblitve.

egyenetlendil siil a siitében.

Asiitébdl valo kivételt
kévetden a hasabburgonya

nem ropogos. mennyiségétdl fiigg.

Az, hogy a hasabburgonya mennyire lesz
ropogds, az olaj és a krumpliban 1évé viz

Ha zsiros alapanyagokat készit Iégkeveréses stitében, nagy
mennyiségui olaj szivarog a tepsibe, aminek kdvetkeztében az
fehéren flistdl, és a tepsi a szokasosnal jobban felforrésodhat.

Ez semmilyen médon nem befolyésolja sem a fogyasztot, sem a
végeredmeényt.

A fehér fiistot a serpenyGben 1év6 zsir felforrésodasa okozza.
Minden hasznélatot kévetéen gy6z6djon meg réla, hogy kihizta
a késziiléket az elektromos hélézatbdl.

Friss, a siités sordn szét nem es6 burgonyat hasznaljon.

Alaposan &blitse le a hasdbburgonyat, hogy eltavolitsa a
feliletérél a keményitét.

Ugyeljen arra, hogy az olaj hozzaadésa elétt megfeleléen széritsa
meg a hasabburgonyat.

Hogy minél ropogdsabb legyen, vagja kis darabokra a
hasabburgonyat.

Hogy a végeredményként kapott hasdbburgonya ropogdsabb
legyen, adjon hozza még egy kevés olajat.

1. A terméken X vagy annak kisér dokumentéciojdban feltiintetett
jelzések azt jelentik, hogy az elhasznalédott elektromos és
elektronikus termékeket nem szabad a haztartasi hulladékokkal
egyiitt artalmatlanitani. A helyes likvidlas céljabol adja le azokat az
arra kijelolt hulladékgytijté helyeken, ahol azokat ingyen atveszik.
A termék helyes artalmatlanitasaval értékes természeti

forrdsokat segit megdrizni és megeldzi azok nem megfelelé
artalmatlanitasabdl eredé potencialisan negativ hatdsokat a
kérnyezetre és az emberi egészségre. Tovabbi részleteket kérjen a
helyi dnkorményzattél vagy a legkdzelebbi hulladékgydijté helyen.
Ezen hulladékfajtak nem helyes artalmatlanitasa néhany orszag
el6irasai szerint pénzbirsdggal jarhat.

Informaciokat a felhasznalok szamara az elektromos és
elektronikus eszkozok (vallalati és iizleti hasznalatra)
eltavolitasarol.: Az elektromos és elektronikus berendezések
megfeleld drtalmatlanitasahoz kérjen részletes informacidkat a
keresked6t6l vagy a szallitotol.

Informacidkat a felhasznalok szamara az elektromos és
elektronil kozok hulladékai felhasznalasarél az Eurdpai
Unién kiviili mas orszagokban: A fenti szimbélum csak az
Eurépai Uni6 orszagaiban érvényes. Az elektromos és elektronikus
berendezések megfelel6 artalmatlanitasahoz kérjen részletes
informaciékat az Onok hivatalaitdl vagy a berendezés & Eladéjatol.
Ezt az athuzott tartaly szimboluma fejezi ki a terméken,

a csomagoldson vagy a nyomtatott anyagon.

2. A késziilék garancidlis szervizére vonatkozd igényét a késztilék
forgalmazojanél érvényesitse. Miiszaki problémék és nem
egyértelmd informéciok esetén vegye fel a kapcsolatot az eladdval,
és kérjen téle tdjékoztatast a tovabbi eljarasrol. Tartsa be az
elektromos késziilékek hasznalatara vonatkozd szabalyokat. A
felhaszndlé nem jogosult szétszerelni a késztiléket, sem kicserélni
annak barmely alkotéelemét. A burkolat felnyitasaval vagy
eltavolitésaval a felhasznalé dramiités veszélyének teszi ki magat. A
késziilék helytelen sszeszerelése, majd Ujbéli aram ala helyezése
esetén a felhasznald szintén dramiités veszélyének teszi ki magat.

A termékekre vonatkozé jotallasi id6 24 hénap, hacsak nem kerdilt
mésként meghatérozasra. A jotéllas nem vonatkozik a nem standard
hasznélat, mechanikus hatésok, agressziv koriilmények, valamint
a hasznalati Gtmutatdval ellentétes hasznalat okozta sériilésekre,
illetve a standard kopasra. Az akkura nyujtott jotallas idétartama 24
hénap, a kapacitésara 6 honap. A garanciaval kapcsolatos tovabbi

informaciokért kérjuk, latogasson el a www.elemé6.com/warranty
oldalra.

Sem a gyartd, sem az importdr, sem a forgalmazé nem felelnek a
termék osszeszerelése vagy helytelen hasznalata okozta karokért.

EU MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

Az elem6 s.r.0. cég ezuton kijelenti, hogy a Lauben Air Fryer Oven
15005B késziilék megfelel a 2014/30/EK, illetve a 2014/35/

EU iranyelvek alapkovetelményeinek és mindent tovabbi
vonatkozo rendelkezésének. Minden Lauben termék korlatlanul
forgalmazhaté Németorszagban, a Cseh Koztarsasagban,
Szlovékidban, Lengyelorszagban, Magyarorszagon és az EU tobbi
tagallamaban. A teljes megfeleléségi nyilatkozat letolthetd a
www.lauben.com/support/doc oldalrél.

IMPORTGR AZ EU-BA

elem6 s.r.o., Braskovskd 308/15, 16100 Praha 6, Cseh Koztarsasag
www.lauben.com

GYARTO
TIGMON GmbH, YorkstraB3e 22; 93049 Regensburg, Deutschland

Fenntartjuk a nyomtatasi hisbak és a kézikonyv modositasai
lehetéségét.
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Lauben Air Fryer Oven 1500SB - Navodila za uporabo

SPECIFIKACIJE IN ZNACILNOSTI

Model LBNAFO1500SB

Ime izdelka Digitalni cvrtnik/pecica na vroci zrak
Nominalna napetost 220-240V, 50/60 Hz

Nominalna mo¢ 1700 W

Prostornina 15L

VARNOSTNI NAPOTKI SDA - SPLOSNO

PRED UPORABO APARATA PROSIMO, DA TEMELJITO PREBERETE VSE NAPOTKE. SAMA NAVODILA
POSPRAVITE ZA NADALJNJO UPORABO.

TA APARAT JE NAMENJEN SAMO ZA UPORABO V GOSPODINJSTVU.

Ne dovolite otrokom ali nepooblas¢enim osebam, da rokujejo z aparatom. Shranjujte ga izven njihovega dosega.

Ce uporabljate aparat v blizini otrok, bodite e posebej pazljivi.

Aparata ne uporabljajte za igraco.

Embalaza vsebuje majhne delce, ki so lahko nevarni za otroke. Izdelek shranjujte izven dosega otrok. Vrecke in drugi sestavni

deli predstavljajo nevarnost za zadusitev.

Ne dovolite, da bi el. napajalni kabel prosto visel preko roba delovne plosce.

Ne uporabljajte aparata zunaj ali na vlazni povrsini, obstaja nevarnost udara z elektri¢nim tokom.

Ne uporabljajte drugih sestavnih delov, kot pa jih priporoca proizvajalec.

Ne uporabljajte aparata, ki ima poskodovan kabel ali vtikalo. Takoj naj ga popravijo v pooblas¢enem servisu.

Aparat shranjujte v zadostni razdalji od virov vrocine, kot so radiatorji, pecice ali pa druge naprave, ki proizvajajo toploto. Ne

izpostavljajte ga direktni son¢ni svetlobi.

Ne dotikajte se aparata z mokrimi rokami.

m Priinstalaciji sestavnih delov, ¢iS¢enju in pri vzdrzevanju ali v primeru nepravilnega delovanja aparat ugasnite in ga izklopite iz
elektri¢ne vticnice.

m Aparata ne prizigajte dokler konkretni sestavni del ni pravilno pritrjen in v aparatu ni nobenih Zivil.

m Aparat je primeren samo za uporabo v gospodinjstvu, ne pa za komercialno uporabo.

m Redno preverjajte ali na aparatu in el. napajalnem kablu ni vidnih znakov poskodb. V nobenem primeru ne priZigajte
poskodovanega aparata.

m Pred ¢is¢enjem in po uporabi ugasnite aparat, ga izklopite iz el. omrezZja in pustite, da se ohladi.

m Popravila aparata nikoli ne izvajajte sami. Kontaktirajte pooblascen servis.

m Ta aparat lahko uporabljajo osebe s prilagojenimi telesnimi, umskimi ali dusevnimi sposobnostmi ali s pomanjkljivimi
izkusnjami in znanjem samo pod nadzorom ali pa potem, ko so bili pouceni glede varne uporabe aparata in so razumeli vsa
morebitna tveganja. Ne dovolite, da bi se otroci igrali z aparatom.

m Tega aparata ni mogoce upravljati preko zunanjega ¢asomerilca, daljinskega upravljalnika ali kakrsnega koli drugega dela, ki

aparat samodejno priZiga, saj obstaja nevarnost nastanka pozara tudi v primeru, ko je samo za trenutek prizgan aparat prekrit

ali pa nepravilno namescen.

Aparata ne uporabljajte na drugacen nacin, kot je to opisano v teh navodilih.

Pred prvo uporabo aparata odstranite ves embalazni in reklamni material.

Prepricajte se ali omrezna napetost odgovarja vrednostim na tipski tablici aparata.

Aparat ne sme nikoli delovati brez nadzora, ¢e deluje ali je prikljucen k elektricnemu omreZzju.

Aparat namescajte samo na stabilno povrsino, ki je odporna proti vrocini in v zadostni razdalji od drugih virov vrocine.

Bodite pozorni pri rokovanju z aparatom, ko so v njem vroca zivila ali voda.

Ne dotikajte se vroce povrsine. Uporabljajte drzalo in tipke.

Ce aparata ne uporabljate, ga izklopite iz elektricnega omreZja.

Ko odpirate pokrov aparata pazite, da ne pride do opeklin.

Upostevajte varno razdaljo aparata od gorljivih aparatov, kot je pohistvo, zavese, pregrinjala, papir, oblacila itd.

Ko enoto izkljucite iz el. omrezja, nikoli ne vlecite za kabel. Vedno podrzite vtikalo in s potegom odklopite.
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Pri uporabi aparata zagotovite primerno prezracevanje.

Na aparat ne polagajte nobenih predmetov.

Pazite, da vam aparat ne pade, prav tako pa ga ne izpostavljajte prevelikim udarcem.

Izdelek je predmet dvoletne garancije, ¢e ni navedeno drugace. Garancija se ne nanasa na poskodbe povzrocene zaradi
neobicajne uporabe, mehanskih poskodb, izpostavljenosti agresivnim pogojem ali ravnanju, ki ni v skladu s priporocili

v navodilih, enako kot tudi ne na poskodbe, ki so predmet tekoce obrabe.

Proizvajalec, uvoznik in prodajalec ne nosijo nobene odgovornosti za kaksne koli $kode povzrocene zaradi nepravilne montaze
ali uporabe izdelka.

Izklopite napajalni kabel, vtikalo ali del aparata od vode ali drugih tekocin, da preprecite udarec z elektri¢nim tokom ali
poskodbo pecice. Vsa Zivila polozite na pekac ali v posodo za pecenje, da ne pride do stika z grelnim elementom.

Pri uporabi aparata mora biti vhod in izhod zraka prost.

Oljno kad ne polnite z oljem. Polnjenje oljne kadi z oljem lahko povzroci pozar. Med delovanjem se ne dotikajte notranjosti
aparata.

Aparata med delovanjem ne naslanjajte na steno ali drug aparat. Na zadnji stranjski ali zgornji strani aparata naj bo vsaj pet
centimetrov prostega prostora, da bo vhod/izhod zraka ¢ist.

Med delovanjem na aparat ne smete postavljati nobenih predmetov.

Aparata ne uporabljajte za druge namene, kot za tiste, ki so opisane v teh navodilih.

V cvrtniku/pecici na vroci zrak se vroca para sprosca skozi prezracevalne odprtine. Roke in obraz naj bodo vedno na varni
razdalji od odvajanja zraka in pare. Bodite pozorni na vroce hlape in zrak, ko so vrata odprta ali pa, ko iz aparata vzamete ponev
ali plosco za pecenje na zaru. Povrsine se lahko pri uporabi moc¢no segrejejo.

Ce zaznate ¢rn dim, takoj potegnite iz vti¢nice vtikalo in po¢akajte, da dim preneha in ele nato odprite vrata aparata.
Prepricajte se, da se aparat nahaja na ravni, vodoravni in varni povrsini.

Ta aparat je namenjen samo za uporabo v gospodinjstvu. Ni varen za uporabo v javnih kuhinjah, na kmetijah, v motelih in
drugih ne stanovanjskih prostorih.

Pred dotikom ali ¢is¢enjem aparata vedno pocakajte 30 minut, da se aparat ohladi.

Za aparate, ki se lahko prikljucijo v vti¢nico: vti¢nica se mora nahajati v bliZini aparata in dostop do nje mora biti enostaven.
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PRED UPORABO

m Odstranite ves embalazni material, nalepke in obeske.
m Pekac in plosco za pecenje na Zaru ocistite s toplo vodo, z milom in neabrazivno gobico.
m Aparat obrisite od znotraj in od zunaj s Cisto krpico.

OPOMBA: Aparat deluje na vroci zrak; ni potrebno napolniti pecice s posodo za olje za pecenje.

m Pecica na vrodi zrak uporablja elektronsko tehnologijo za reguliranje temperature in ¢asa v obsegu nastavitve 80-200 °C in 5-60
minut.

m Lahko uporabljate izhodi$¢no nastavitev ali pa nastavite temperaturo in ¢as po potrebi.

m Aparat namestite na stabilno, toplotno odporno in ravno povrsino.

= Na dno pecice namestite posodico za kopicenje mascobe in zaprite steklena vrata.

1.Sklikom na,, (')” aparat vklopite.
2. Izberite simbol Zivila, ki ga Zelite skuhati. Na zaslonu se izmeni¢no prikazuje naprej nastavljen cas in temperatura.
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Ime Opis Nastavitev
Ogrevanje Za boljse rezultate Zivila pred kuhanjem odmrznite —2105?mcin
Pomfri Priprava pomfrija in pomfrija iz svezega krompirja 21050 DC_
-15 min
Meso Kuhanje svezega mesa, na primer svinjskega, govejega in jagnjetine 118::7C1in
Ribe Pecenje na zaru rib, npr. kosi rib, cele ribe 1 80°C.
-15 min
Kozice Pecene kozice, kozice pecene na zaru 180°C
-15 min
Pica Uporabo ponve za pico (pica v velikosti do 9 incev) 118;)09
-15 min
Pitcanec Pecena piscancja bedra (Ce pohate bedra ali perutnicke manjsih velikosti, 180°C
skrajsajte Cas priprave) -20 min
Pecivo Torta v velikosti 20 cm 175°C
-30 min
. Uporaba vilice za pecenje omogoca bolj enakomerno pecenega piscanca 190°C
Pis¢anec na zaru o A wl ey - .
(najvecja dovoljena teza piscanca je 2,5 kg) -30 min
. ) Uporaba nastavka na zaru po prinesla boljse rezultate (glede na vrsto susenega ~ 60°C
Posuseno sadje L I h
sadja je potrebno nastaviti razli¢ne ¢ase in temperature) 8

1.Tipka +, — za nastavitev casa in temperature.
2. Po petih sekundah brez delovanja se izdelek samodejno vklopi v izbranem nacinu.

OPOMBA: Ce je temperatura v prostoru prenizka, uporabite funkcijo ogrevanja, da se izdelek ogreje in potem za¢nite s kuhanjem, s
Cimer boste dosegli boljse rezultate.

3. Po preteku ¢asa kuhanja vas na to opozori zvonec ¢asomerilca. Vzemite ven posodo z Zivili in jo poloZite na povriino odporno
proti visokim temperaturam.
4. Aparat izklopite s pritiskom na tipko ON/OFF.

SVARILO:

m Kosarica in drugi sestavni deli se lahko med kuhanjem mocno segrejejo — ne dotikajte se jih.

m Zajemanje zivil uporabljajte kuhinjske rokavice in primerne rocaje drzala.

m Vedno jih polagajte na povrsino, ki je odporna proti visokim temperaturam ali na Zar, v nobenem primeru pa ne neposredno na
delovno plosco ali povrsino.

UVOD V KUHANJE

m Priprava manjsih surovin traja navadno manj ¢asa kot priprava vecjih surovin.

m Ce svez krompir popecete na kapljici olja, bo bolj hrustljav.

m Vcvrtniku/pecici na vroci zrak ne pripravljajte izrazito mastnih Zivil, kot so na primer klobase.
m Priporocena koli¢ina krompirja za izdelavo hrustljavega pomftrija je 500 g.

m Kupljeno testo potrebuje manj ¢asa za pripravo, kot pa domace testo.

Spodaj navedena tabela z referen¢nimi Casi in temperatura za pripravo razli¢nih Zivil. Funkcij DIY vam pomaga pri izbiri osnove
nastavitve za pripravo razli¢nih vrst Zivil.

Glede na razli¢ne velikosti, oblike, blagovne znamke in izvor sestavin vam ne moremo zagotoviti, da gre za najbolj$o nastavitev za
vase Zivilo in zato je potrebno ¢as in temperaturo individualno prilagoditi glede na vrsto, koli¢ino in Zeljo uporabnika.

Material Min. '('; ;'naks. Cas(;;ia:)nja Tem;::acr)atura Pretresti Opomba
KROMPIR IN POMFRI

0Ozko zamrznjen pomfri 300-700 9-16 60-200 °C DA

Siroko zamrznjen pomffri 300-700 11-20 60-200 °C DA

g‘)’(;"ifr'rf)am”“’e“ ol 300-800 10-16 60-200°C DA 1/2 3lice olja za kuhanje




Domadi pire krompir 300-800 18-22 60-180 °C DA 1/2 Zlice olja za kuhanje
Domaci koscki krompirja 300-750 12-18 60-180°C DA 1/2 Zlice olja za kuhanje
Polpeti 250 15-18 60-180 °C DA

Pire krompir 500 15-18 60-200 °C DA

MESO IN PERUTNICKE

Steak 100-500 8-12 60-200 °C Obrnite

Svinjski kotleti 100-500 10-14 60-180 °C Obrnite

Hamburger 100-500 7-14 60-180°C

Hrenovka v testu 100-500 13-15 60-200 °C Obrnite

Pis¢ancja bedra 100-500 18-22 60-180°C Obrnite

Pis¢anec 100-500 10-15 60-180 °C Obrnite

PRIGRIZKI

Spomladanski zavitki 100-400 8-10 60-200 °C DA Ogrevanje pecice
Pis¢ancji nageci 100-400 6-10 60-200 °C DA Ogrevanje pecice
Zamrznjena riba 100-400 6-10 60-200 °C Ogrevanje pecice
izzas';:;mje" kruhiin prigrizki 100-400 810 60-180°C Ogrevanje petice
Zelenjavna torta 100-400 10 60-160 °C

PECENJE

Pecivo 300 20-25 60-160 °C

Soufflé 400 20-22 60-180°C

Mafini 300 15-18 60-200 °C

Deserti 400 20 60-160 °C

1. Cis¢enje
2. Po vsaki uporabi pecico izklopite in ocistite.
3. Pred ¢isc¢enjem vedno pocakajte vsaj 30 minut, da se pecica ohladi.

4. OPOZORILO: Za ¢iscenje ponve, kosarice ali notranjega prostora aparata ne smete uporabljati kovinskega kuhinjskega pribora

ali grobih ¢istilnih sredstev, vsaj lahko pride do poskodbe neoprijemalne povrsine.
5. Zunanji del pecice obrisite z mokro krpo.
6. Za Cis¢enje notranjosti aparata uporabite vro¢o vodo in neabrazivno gobico.

7.0pomba: Pazite, da v notranjost aparata ne pride prevec vode, samo obrisite ga, da odstranite preostanke Zivil.

8. Preostanke Zivil odstranite s pomocjo krtacke.

RESEVANJE TEZAV

Ni mogoce pravilno zapreti ~ Aparat je prepoln.
vrat naprave

TEZAVA MOZNI RAZLOG RESITEV

Cvrtnik/pecica na vrocizrak  Aparat ni prikljucen v omrezje. Aparat prikljuite v vti¢nico.

ne deluje Cas kuhanja ni bil nastavljen.

Zivila pripravljena Aparat je prepoln. Uporabljajte manjse porcije sestavin, ker se tako cvrejo bolj
v cvrtniku/pecici na vrodi enakomerno.

zrak niso gotova Nastavljena temperatura je prenizka. Povecajte temperaturo.

Surovine niso pecene Nekatera Zivila je potrebno na polovici Zivila, ki leZijo eden na drugemu ali eden preko drugega, na
enakomerno. kuhanja premesati. primer pomfri je potrebno na polovici kuhanja pomesati.
Curti prigrizki niso po cvrtju  Uporabljena so bila Zivila, ki bi jih morali  Za da bo pripravljeno Zivilo hrustljavo, uporabljajte prigrizke
v cvrtniku/pecici na vroci pripraviti v klasicnem cvrtniku. za pripravo v cvrtniku/pecici na vroc zrak ali pa Zivila na rahlo
zrak hrustljavi premazite z oljem.

Pecice nikoli ne napolnite nad kazalcem ,MAX" prostornina.
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Iz aparata uhaja bel dim Pripravljate mastna Zivila.

V posodi so Se vedno ostanki masti iz
prejsnje uporabe Zivil.
Pomfri se v cvrtniku/
pecici na vro¢ zrak ne cvre
enakomerno

Pomfri ni bil pravilno splahnjen.

To, kako je pomfi hrustljav je odvisno od
koli¢ine olja in vode v pomfriju.

Pomfri ni po cvrtju
v cvrtniku/pecici na vroci
zrak hrustljav

Uporabljen je bil nepravilni tip krompirja.

Pri cvrtju mastnih sestavin v cvrtniku/pecici na vroci zrak uhaja
v ponev velika koli¢ina olja, olje povzroci bel dim in ponev se
lahko segreje ve¢ kot obicajno. To dejstvo pa nima nikakrsnega
vpliva na sam aparat ali na kon¢ni rezultat.

Bel dim povzroci ogrevanje mascobe na ponvi. Po vsaki uporabi
se prepricajte, da ste ponev temeljito ocistili.

Uporabljajte svez krompir, ki med cvrtjem ostane kompakten.

Pomfri temeljito splaknite, da iz njegove povrsine odstranite
Skrob.

Pazite na to, da se pomfri pred dodajnem olja temeljito posusi.
Pomfri narezite na manjse koscke, da bo bolj hrustljav.

Da bo pomfti $e bolj hrustljav, dodajte malo olja.

1. Naveden simbol & na izdelku ali v spremni dokumentaciji
pomeni, da se stari elektricni in elektronski izdelki ne smejo
odstranjevati skupaj z gospodinjskimi odpadki. Z namenom
pravilne odstranitve izdelka le tega odvrzite na zato namenjena
zbirna dvori$ca, kjer jih bodo sprejeli zastonj. S pravilnim
odstranjevanjem tega izdelka pripomorete k ohranjevanju
dragocenih naravnih virov, prav tako pa pripomorete k preventivi
morebitnih negativnih vplivov na Zivljenjsko okolje in ¢lovesko
zdravje, kar bi lahko bile posledice nepravilnega odstranjevanja
odpadkov. Ve¢ podrobnosti pa zahtevajte pri vasem lokalnem
uradu ali na najblizjem zbirnem dvoriscu. V primeru nepravilnega
odstranjevanja te vrste odpada so lahko v skladu z nacionalnimi
predpisi vrocene kazni. Informacije za uporabnika glede
odstranjevanja elektricnih in elektronskih naprav (za uporabo
v podjetjih): za pravilno odstranjevanje elektri¢nih in elektronskih
naprav zahtevajte bolj podrobne informacije pri vasem prodajalcu
ali dobavitelju.

Informacije za uporabnike glede odstranjevanje elektricnih
in elektronskih naprav v drugih drzavah izven Evropske
unije: Zgoraj naveden simbol  velja samo v drzavah Evropske
unije, glede pravilnega odstranjevanja elektri¢nih in elektronskih
naprav zahtevajte bolj podrobne informacije pri vasem uradu ali
prodajalcu naprave. Vse je izrazeno s simbolom precrtanega kosa
za smeti na izdelku, embalaZi ali tiskanih materialih.

2. Garancijo aparata uveljavite pri svojem prodajalcu. V primeru
tehnicnih tezav in vprasanj kontaktirajte vasega prodajalca, ki vas
bo obvestil 0 nadaljnjem postopku. Upostevajte pravila za delo

z elektri¢nimi napravami. Uporabnik nima nobenih pooblastil,

da bi sam demontiral ali pa menjaval katere koli dele aparata. Pri
odpiranju ali odstranjevanju pokrovov obstaja nevarnost udarca

z elektri¢nim tokom. V primeru nepravilne montaze izdelka in
njegove ponovne prikljucitve se tudi izpostavljate nevarnosti udara
z elektri¢nim tokom.

Garancijski rok je za izdelke 24 mesecev, ce ni drugace navedeno.
Garancija se ne nanasa na poskodbe, povzrocene zaradi nepravilne
uporabe, mehanskih poskodb, agresivnih pogojev, uporabe, ki ni

v skladu z navodili, in zaradi redne obrabe. Garancijska doba za
baterijo je 24 mesecev, za njeno kapaciteto pa Sest mesecev. Ve¢
informacij glede garancije najdete na www.elemé.com/warranty

Proizvajalec, uvoznik in distributer ne nosijo nobene odgovornosti za
morebitne $kode povzrocene zaradi montaze ali nepravilne uporabe
izdelka.

EU IZJAVA 0 SKLADNOSTI

Druzba elem6 s.r.o. s tem izjavlja, da je aparat Lauben Air Fryer
Oven 1500SB skladen z osnovnimi zahtevami in drugimi ustreznimi
dolocbami direktiv 2014/30/EU in 2014/35/EU. Vsi Izdelki Lauben
so0 namenjeni za prodajo brez omejitve v Nem¢iji, na Ceskem,
Slovaskem, Poljskem, Madzarskem in v drugih drzavah ¢lanicah EU.
Celo besedilo Izjave o skladnosti si lahko naloZite na spletu

www.lauben.com/support/doc

UVOZNIK V EU

elem6 s.r.o., Braskovskd 308/15, 16100 Praha 6, Ce$ka republika
www.lauben.com

PROIZVAJALEC
TIGMON GmbH, YorkstraBe 22; 93049 Regensburg, Deutschland

Pridrzujemo si pravico do napak in sprememb v navodilih.

CEEZ LY



Lauben Air Fryer Oven 1500SB - Upute za upotrebu

SPECIFIKACIJE | ZNACAJKE

Model LBNAFO1500SB

Naziv proizvoda Digitalna pecnica na vrudi zrak
Nazivni napon 220-240V, 50/60 Hz

Nazivna snaga 1700W

Kapacitet 15L

SIGURNOSNE UPUTE SDA - OPCENITO

MOLIMO VAS DA PRIJE UPOTREBE UREDAJA PROCITATE SVE UPUTE. OVAJ PRIRUCNIK POHRANITE
ZA DALJNJE POTREBE.

OVAJ UREDAJ JE NAMIJENJEN SAMO ZA UPOTREBU U KUCANSTVIMA.

Ne dopustite da djeca ili neovlaitene osobe rukuju uredajem. Cuvajte ga izvan njihovog dohvata.

U slucaju upotrebe uredaja u blizini djece budite posebno oprezni.

Ne upotrebljavajte uredaj kao igracku.

Pakovanje sadrzi male dijelove koji mogu biti opasni za djecu. Proizvod ¢uvajte izvan dohvata djece. Vrecice i dijelovi koje
vrecice sadrze predstavljaju rizik od gusenja.

Ne ostavljajte kabel napajanja da slobodno visi preko ruba radne ploce.

Ne upotrebljavajte uredaj vani ili na vlaznoj povrsini, postoji opasnost od elektri¢nog udara.

Ne upotrebljavajte drugu opremu nego $to preporucuje proizvodac.

Ne upotrebljavajte uredaj s ostecenim kabelom ili utikacem. Odmah ga predajte ovlastenom servisu radi popravka.
Drzite uredaj u dostatnoj udaljenosti od izvora topline, kao $to su radijatori, pecnice i drugi uredaji koji stvaraju toplinu. Ne
izlaZite ga izravnom suncevom zracenju.

m Ne dodirujte uredaj mokrim rukama.

U slucaju instalacije opreme, ¢is¢enja i odrzavanja ili u slucaju neispravnog rada iskljucite uredaj i odspojite ga od elektri¢cne
uticnice.

Ne ukljucujte uredaj ako oprema nije ispravno pri¢vri¢ena i u uredaju nema nikakvih namirnica.

Uredaj je prikladan samo za upotrebu u ku¢anstvu, nije namijenjen za komercijalnu upotrebu.

Ne potapajte kabel napajanja, utikac ili uredaj u vodu ili bilo koje druge tekucine.

Redovito provjeravajte nema li uredaj ili kabel napajanja vidljive tragove ostecenja. Nikada ne ukljucujte ostecen uredaj.
Prije ciS¢enja i nakon upotrebe iskljucite uredaj, odspojite ga od elektri¢cne mreze te ga ostavite da se ohladi.

Ne popravljajte sami uredaj. Kontaktirajte ovlasteni servis.

Osobe s ograni¢enim tjelesnim, ¢ulnim ili intelektualnim sposobnostima ili s nedostatkom iskustava i znanja mogu
upotrebljavati ovaj uredaj samo pod nadzorom i nakon dobivanja pouke o sigurnoj upotrebi uredaja i shvacanju pratecih
rizika. Ne ostavljajte djecu da se igraju s uredajem.

Ovim uredajem se ne moze upravljati pomocu eksternog tajmera, daljinskog upravljaca ili bilo kojeg drugog dijela koji
automatski ukljucuje uredaj, posto postoji opasnost od nastanka pozara u slucaju da je uredaj u trenutku ukljucenja prekriven
ili pogresno postavljen.

Ne upotrebljavajte uredaj na drugi nacin nego sto je opisano u ovim uputama.

Prije prve upotrebe uredaja uklonite svu ambalazu i promidzbene materijale.

Uvjerite se da mrezni napon odgovara vrijednostima na plocici uredaja.

Ne ostavljajte uredaj bez nadzora ako je u hodu ili ako je priklju¢en u elektri¢cnu mrezu.

Uredaj postavljajte samo na stabilnu povrsinu otpornu na toplinu u dostatnoj udaljenosti od drugih izvora topline.
Vodite racuna pri rukovanju uredajem ako sadrzi vru¢e namirnice ili vodu.

Ne dodirujte vruce povrsine. Upotrebljavajte drzace i tipke.

Ako ne upotrebljavate uredaj, odspojite ga od elektri¢cne mreze.

Vodite racuna pri otvaranju poklopca uredaja, da ne bi doslo do opeklina.

Postujte sigurnu udaljenost uredaja od zapaljivih materijala kao $to je namjestaj, zavjese, deke, papir, odjeca i sl.

Pri odspajanju jedinice od elektricne mreze nikada ne vucite za kabel. Uhvatite utikac te ga izvucite iz uticnice.
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Tijekom upotrebe uredaja osigurajte prikladno vjetrenje.

Na uredaj ne postavljajte nikakve predmete.

Vodite racuna da vam uredaj ne padne i ne izlaZite ga jakim udarima.

Jamstveni rok za proizvode je dvije godine, ako nije drukije odredeno. Jamstvo se ne odnosi na ostecenja koja nastanu
nestandardnom upotrebom, mehanickim ostecenjem, izlaganjem agresivnim uvjetima, postupanjem protivno uputama, niti
na ostecenja koja nastanu standardnim habanjem.

Proizvodac, uvoznik i prodavalac ne snose nikakvu odgovornost za bilo kakve Stete koje nastanu neispravnom montazom ili
upotrebom proizvoda.

Odspojite kabel napajanja, uti¢nicu ili dijelove uredaja od vode ili drugih tekucina, kako biste sprijecili elektri¢ni udar ili
ostecenje pecnice. Sve namirnice stavite na pladanj ili posudu za pecenje, kako ne bi dosle u dodir s grijacem.

Tijekom upotrebe uredaja vodite racuna da ulaz i izlaz zraka budu slobodni.

Posudu za ulje ne punite uljem. U slucaju stavljanja ulja u posudu za ulje moze do¢i do pozara. Tijekom rada ne dodirujte
unutarnje dijelove uredaja.

Uredaj tijekom rada ne oslanjajte o zid ili drugi uredaj. Sa straznje, bocne i gornje strane uredaja ostavite slobodan prostor od
najmanje 5 cm radi slobodnog ulaza i izlaza zraka.

Tijekom rada se na uredaj ne smiju postavljati nikakvi predmeti.

Ne upotrebljavajte uredaj u druge svrhe nego $to je opisano u ovim uputama.

U pecnici na vrudi zrak se vruca para oslobada kroz ventilacijske otvore. DrZite ruke i lice na sigurnoj udaljenosti od izlaza zraka
i pare. Cuvajte se od vrucih para i zraka kada su vrata otvorena ili kada iz uredaja vadite pladanj ili plo¢u za pecenje. Prilazne
povrsine se pri koriStenju mogu zagrijevati.

Ako primijetite crni dim, odmah izvucite utikac iz uti¢nice i pri¢ekajte dok dim ne prestane izlaziti, te tek nakon toga otvorite
vrata uredaja.

Uvjerite se da uredaj stoji na ravnoj, vodoravnoj i sigurnoj povrsini.

Ovaj uredaj je namijenjen samo za upotrebu u ku¢anstvima. Nije siguran za upotrebu u osobnim kuhinjama, na farmama,

u motelima i drugim poslovnim prostorima.

Prije dodirivanja ili ¢iS¢enja uredaja uvijek pricekajte 30 minuta dok se uredaj ne ohladi.

U slucaju uredaja koji se mogu prikljuciti u uti¢nicu: uti¢nica bi se trebala nalaziti u blizini uredaja i mora biti lako dostupna.
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PRIJE UPOTREBE

m Uklonite sve materijale ambalaZe, etikete i priveske.
m Pladanji plocu za pecenje ocistite vru¢om vodom, sapunicom i neabrazivnom spuzvom.
m ObriSite uredaj iznutra i izvana ¢istom krpom.

NAPOMENA: Uredaj radi s vruc¢im zrakom; nije potrebno puniti posudu za pecenje uljem za przenje.

m Zracna pecnica koristi elektronicku tehnologiju za regulaciju temperature i vremena s rasponom podesavanja 80-200 °C i 5-60
minuta.

m Mozete primijeniti zadane opcije ili podesiti temperaturu i vrijeme po potrebi.

m Postavite uredaj na stabilnu, termicki otpornu i ravnu povrsinu.

= Na dno pecnice postavite posudu za otkapljavanje i zatvorite staklena vrata.

1. Kliknite na,, (')” radi uklju¢enja uredaja.
2. Izaberite simbol jela koje Zelite pripremiti. Na displeju ¢e se naizmjeni¢no pojavljivati zadane vrijednosti vremena i temperature.

EREEEEERERERERER
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Naziv Opis Podesavanje
T . . - . 200°C
Predgrijavanje Za bolje rezultate odmrznite hranu prije kuhanja 15 min
Pomfrit Priprema pomfrita od smrznutog i svjezeg krumpira 21050 DC_
-15 min
Meso Kuhanje svjezeg mesa, primjerice svinjetine, govedine i janjetine 118::7C1in
Ribe Rostiljanje ribe, kako komada, tako i cijele ribe 180°C_
-15 min
Skampi Pecenje skampa, rostiljanje Skampa 180°C
-15 min
Pizza Upotreba pladanja za pizzu (pizza do velic¢ine 9 in¢a) 118;)09
-15 min
Piletina Peceni pileci bataci (ako przite batake ili krilca manje velicine, skratite vrijeme 180°C
pripreme) -20 min
Kola¢ Torta do veli¢ine 20 cm 175°C
-30 min
Pile na raznju Upotrgba raznja omogucava ravnomjerniju pripremu pileta (maksimalna tezina 190 C‘
pileta je 2,5 kg) -30 min
. : Upotrebom mreZe za rostiljanje se postizu bolji rezultati (ovisno o vrsti susenog ~ 60°C
Suseno voce ) K D
voca treba zadati razna vremena i temperature) 8h

1. Tipke +, — za podesavanje vremena i temperature.
2. Nakon 5 sekundi mirovanja, uredaj ce se automatski pokrenuti u izabranom modusu.

NAPOMENA: Ako je temperatura okruzenja preniska, upotrijebite znacajku predgrijavanja radi predgrijavanja proizvoda prije
kuhanja. Time Ce se postici bolji rezultat.

3. Dovrietak vremena kuhanja ce se signalizirati zvoncem tajmera. Izvadite posudu s jelom i postavite je na vatrostalnu podlogu.
4. Iskljucite uredaj dodirom tipke ON/OFF.

UPOZORENJE:

m Kosare i druga oprema se tijekom kuhanja mogu jako zagrijati — ne dodirujte ih.
m Zavadenje opreme upotrebljavajte kuhinjske rukavice i prikladne rucke/drzace.
m Uvijek sve postavljajte na vatrostalnu povrsinu ili rostilj, a ne izravno na radnu plocu ili stol.

UVOD U PRIPREMU JELA

m Priprema manijih sirovina obi¢no traje krace vrijeme od pripreme vecih sirovina.

Ako svjez krumpir isprzite u maloj koli¢ini ulja, biti ¢e hrskaviji.

U pecnici na vrudi zrak ne pripremajte ekstremno masne namirnice, primjerice kobasice.
Preporucena koli¢ina krumpira za pripremu hrskavog pomfrita je 500 g.

Za pecenje polugotovog tijesta je potrebno krace vrijeme nego za pecenje domaceg tijesta.

U nastavku je navedena tablica s referentnim vremenom i temperaturom za pripremu raznih jela. Znacajka DIY ¢e vam pomoci
s odabirom osnovnih postavki za pripremu raznih vrsta namirnica.

Obzirom na razne velicine, oblike, brandove i podrijetlo sastojaka, ne mozemo jamciti da se radi o najboljim postavkama za sastojke
koje vi upotrebljavate, pa je uvijek potrebno individualno prilagoditi vrijeme i temperaturu vrsti, koli¢ini namirnica i preferencijama
korisnika.

Min.imaks. Vrijeme pripreme Temperatura

Materijal (gn) (Min) ©0) Protresti Napom.
KRUMPIR | POMFRIT

Uski smrznuti pomfrit 300-700 9-16 60-200 °C DA

Siroki smrznuti pomfrit 300-700 11-20 60-200 °C DA

Domaci pomfrit (8x8 mm) 300-800 10-16 60-200 °C DA 1/2 Zlice ulja za kuhanje
Domaci pire-krumpir 300-800 18-22 60-180 °C DA 1/2 Zlice ulja za kuhanje




Domace kockice krumpira 300-750 12-18 60-180°C DA 1/2 Zlice ulja za kuhanje
Rosti 250 15-18 60-180 °C DA

Pire-krumpir 500 15-18 60-200 °C DA

MESO | KRILCA

Odrezak 100-500 8-12 60-200 °C Okrenuti

Svinjski kotlet 100-500 10-14 60-180 °C Okrenuti

Hamburger 100-500 7-14 60-180°C

Hrenovka u tijestu 100-500 13-15 60-200 °C Okrenuti

Pileci bataci 100-500 18-22 60-180°C Okrenuti

Pile 100-500 10-15 60-180 °C Okrenuti

SNACK

Proljetne rolice 100-400 8-10 60-200 °C DA Predgrijati pecnicu
Pilec¢i medaljoni 100-400 6-10 60-200 °C DA Predgrijati pecnicu
Smrznuta riba 100-400 6-10 60-200 °C Predgrijati pecnicu
Smrznuti kruh i grickalice od sira 100-400 8-10 60-180 °C Predgrijati pecnicu
Torta od povréa 100-400 10 60-160 °C

PECENJE

Kolaci 300 20-25 60-160 °C

Sufle 400 20-22 60-180°C

Muffini 300 15-18 60-200 °C

Deserti 400 20 60-160 °C

NAKON UPOTREBE

1. Ciscenje

2. Nakon svake upotrebe odspojite i ocistite pecnicu.
3. Prije CiScenja uvijek pri¢ekajte najmanje 30 minuta dok se pecnica ne ohladi.

4. UPOZORENJE: Za ciscenje tava, kosara i unutarnjeg prostora uredaja ne smije se upotrebljavati metalni kuhinjski pribor niti

abrazivna sredstva za ¢isc¢enje, posto bi moglo do¢i do ostecenja sloja protiv prianjanja.

5.Vanjski dio pecnice obrisite vlaznom krpom.
6. Za Cis¢enje unutarnjeg dijela uredaja upotrijebite vrucu vodu i neabrazivnu spuzvu.

7.Napomena: Vodite ra¢una da u unutarnji dio uredaja ne ude previse vode, samo ga obrisite kako biste uklonili ostatke jela.
8. Ostatke namirnica uklonite pomocu cetkice.

RJESAVANJE PROBLEMA

PROBLEM
Zra¢na pecnica ne radi

Namirnice koje se
pripremaju u zra€noj pecnici
nisu gotove

Sirovine se prze
neravnomjerno

Fritirane grickalice nakon
vadenja iz pecnice nisu
hrskave

Ne mogu ispravno zatvoriti
vrata uredaja

MOGUCI UZROK

Pecnica nije priklju¢ena u mrezu.
Vrijeme kuhanja nije podeseno.
Pecnica je prepunjena.

Podesena temperatura je preniska.

Odredene vrste namirnica treba u
polovici vremena zamijesati.

Upotrijebljena je vrsta namirnica koju
treba pripremati u klasi¢noj fritezi.

Pecnica je prepunjena.

RJESENJE
Prikljucite pecnicu u uti¢nicu.

Upotrijebite manje doze sastojaka, przit ¢e se ravnomjernije.
Povecajte temperaturu.

Namirnice koje leZe jedna na drugoj ili jedna preko druge,
primjerice pomffit, se u polovici viemena moraju promijesati.
Da bi konacno jelo bilo hrskavije, upotrebljavajte grickalice
namijenjene za pripremu u pecnici ili premazite namirnice finim
slojem ulja.

Pecnicu ne punite iznad pokazatelja kapaciteta, MAX".




Iz uredaja izlazi bijeli dim Pripremate masne namirnice.

Posuda jos sadrzi ostatke masti od
prethodne upotrebe.
Pomfrit se u pecnici przi

neravnomjerno Komadici krumpira nisu uredno oprani.

Pomfrit nakon vadenja iz

pecnice nije hrskav vode u pomfritu.

Upotrijebljena je pogresna vrsta krumpira

Hrskavost pomftrita ovisi od koli¢ine ulja i

U slucaju przenja masnih sastojaka, u zra¢noj pecnici u tavu
odlazi velika koli¢ina ulja koje stvara bijeli dim te se tava moze
zagrijati viSe nego $to je uobicajeno. Ista injenica nema utjecaja
na uredaj niti rezultat kuhanja.

Bijeli dim nastaje grijanjem masti u tavi. Nakon svake upotrebe se
uvjerite da ste dobro ocistili tavu.

Upotrebljavajte svjez krumpir koji ce tijekom przenja ostati Cvrst.
Pomfrit dobro operite kako bi se s povrsine uklonio skrob.
Vodite racuna da je pomftit prije dodavanja ulja dostatno suh.
Sijecite krumpir na manje komadice, bit ¢e hrskaviji.

Da bi pomffrit bio hrskaviji, dodajte malo vise ulja.

1. Navedeni simbol & na proizvodu ili u prate¢oj dokumentaciji
znaci da se upotrijebljeni elektri¢ni ili elektronicki proizvodi ne
smiju likvidirati zajedno s komunalnim otpadom. Radi ispravne
likvidacije proizvoda isti predajte na za to namijenjenim mjestima
za prikupljanje, gdje ce biti preuzeti besplatno. Ispravnom
likvidacijom ovog proizvoda mozete pomoci u ocuvanju vaznih
prirodnih dobara i pomazete sprjecavanju potencijalnih negativnih
utjecaja na okolis i zdravlje ljudi, Sto mogu biti posljedice pogresne
likvidacije otpada. Vise detalja zatrazite od nadleznih lokalnih tijela
ili najblizeg mjesta za prikupljanje otpada. U slu¢aju neispravne
likvidacije ove vrste otpada u skladu s nacionalnim propisima
mogu biti naplacene kazne.

Informacije za korisnike u svezi likvidacije elektri¢nih i
elektronickih uredaja (upotreba u drustvima i poduzecima):
Radi ispravne likvidacije elektricnih i elektronickih uredaja trazite
detaljne informacije kod vaseg prodavatelja ili dobavljaca.

Informacije za korisnike u svezi likvidacije elektri¢nih i
elektronickih uredaja u drugim zemljama izvan Europske
unije: Gore navedeni simbol X vaZi samo u drzavama Europske
unije. Radi ispravne likvidacije elektri¢nih i elektronickih uredaja
trazite detaljne informacije kod vasih javnih tijela ili prodavatelja
uredaja. Sve izrazava simbol precrtanog kontejnera na proizvodu,
ambalazi ili tiskanim materijalima.

2. Popravke uredaja u jamstvenom roku trazite kod svog
prodavatelja. U slucaju tehnickih poteskoca i pitanja kontaktirajte
svog prodavatelja koji ce vas obavijestiti o daljnjem postupanju.
Postujte pravila za rad s elektri¢nim uredajima. Korisnik nije ovlasten
da rasklapa uredaj niti da mijenja bilo koji njegov dio. U slucaju
otvaranja ili uklanjanja kucista prijeti opasnost od elektri¢nog
udara. U slucaju pogresnog sklapanja uredaja i njegovog ponovnog
povezivanja takoder se izlaZete opasnosti od elektricnog udara.

Jamstveni rok za proizvode je 24 mjeseca, ako nije drukcije
odredeno. Jamstvo se ne odnosi na ostecenja koja nastanu
nestandardnom upotrebom, mehanickim ostecenjem, izlaganjem
agresivnim uvjetima, postupanjem protivno uputama ili
standardnim habanjem. Jamstveni rok za bateriju je 24 mjeseca, a
za njezin kapacitet 6 mjeseci. Vise informacija glede jamstva mozete
dobiti na www.elem6.com/warranty

Proizvodac, uvoznik i distributer ne snose nikakvu odgovornost za
bilo kakve Stete koje nastanu montazom ili neispravnom upotrebom
proizvoda.

EU IZJAVA 0 SUKLADNOSTI

Drustvo elem6 s.r.0. ovim izjavljuje da je uredaj Lauben Air

Fryer Oven 1500SB u skladu s temeljnim zahtjevima i drugim
odgovaraju¢im odredbama Direktive 2014/30/EU i 2014/35/EU.
Svi proizvodi Lauben su namijenjeni za prodaju bez ogranicenja

u Njemackoj, Ceskoj, Slovackoj, Poljskoj, Madzarskoj i drugim
drzavama clanicama EU. Cijela izjava o sukladnosti moZze se preuzeti
na stranici www.lauben.com/support/doc

UVOZNIK U EU

elemé6 s.r.0., Braskovskd 308/15, 16100 Praha 6, Republika Ceska
www.lauben.com

PROIZVODAC
TIGMON GmbH, YorkstraBe 22; 93049 Regensburg, Njemacka

Ne odgovaramo za tiskarske pogreske i zadrzavamo pravo na
izmjene ovih uputa.
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