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Lauben Hot Air Fryer 2500WT - Benutzerhandbuch

Spezifikationen und Eigenschaften

Modell LBNHAF2500
Spannung 220-240V~ 50/60Hz
Leistung 1300 Watt
Korbvolumen 2,5 Liter

Einstellbare Temperatur 80 °C-200°C

Timer (0-60 Min.)

DIESE ANWEISUNGEN AUFHEBEN

DIESES VERBRAUCHSGERAT IST FUR DIE VERWENDUNG IN HAUSHALTEN UND IN EINEM AHNLICHEN
UMFELD, WIE ZUM BEISPIEL FOLGENDEM BESTIMMT:

= Mitarbeiterkiichen in Betrieben, Biiros und anderen Arbeitsumfeld

m Farmen

m Fiir Géste in Hotels, Motels und anderen Beherbergungseinrichtungen
m In Einrichtungen des Typs Bed and Breakfast

Einleitung

Diese HeiBluftfritteuse ermdglicht eine einfache und gesunde Zubereitung lhrer beliebten Gerichte. Dank der schnellen
Zirkulation der heilen Luft und der oberen Kochplatte kann eine Vielzahl von Speisen zubereitet werden. Der groBte Vorteil ist,
dass die HeiBluftfritteuse die Speise von allen Richtungen erhitzt und fiir die meisten Lebensmittel kein Ol verwendet werden
muss.

Aligemeine Beschreibung

1. Bedienpaneel

2. Deckel

3.Gehduse

4. Korb

5.Behélter

6.Taste zum Losen des Korbes
7. Griff des Korbes

8. Luftableitung

9. Stromkabel

Abb. 1



Abb. 2 Abb.3 Abb. 4

Abb. 5 Abb.6 Abb.7

Wichtig

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung sorgféltig bevor Sie das Gerét einschalten und heben Sie diese auf.

SICHERHEITSMASSNAHMEN

Vor der Verwendung dieser HeiBluftfritteuse sollten Sie die folgenden grundlegenden SicherheitsmaBnahmen lesen und diese in
weiterer Folge befolgen:

m Kontrollieren Sie vor dem Anschluss der Fritteuse an das Stromnetz, ob die am Gerét angefiihrte Spannung der Spannung bei
Ihnen zu Hause entspricht.

m Wenn dies nicht der Fall ist, kontaktieren Sie den Handler und VERWENDEN Sie das Gerat NICHT.

Stecken Sie die Fritteuse nur in eine ordentlich geerdete Steckdose.

m LASSEN Sie das Stromkabel des Gerétes NICHT von der Tischkante hdngen und auch auf keinen hei3en Oberflachen liegen, damit
das Stromkabel nicht beschédigt wird.

m Dieses Gerdt darf NICHT auf heiBen Oberfléchen oder in der Néhe eines Gasherdes oder elektrischen Herdes verwendet und auch
nicht in einen heien Ofen gesteckt werden.

m SCHALTEN Sie das Gerat NICHT ohne Inhalt ein, dadurch konnte der Erhitzer beschadigt werden.

m Die fertigen Speisen kénnen sehr heil3 sein — rund um die Fritteuse sollten Sie mindestens einen Abstand von mindestens 10 cm

lassen, damit die Luft zirkulieren kann (Achtung auf lange Haare, Geschirrtiicher und dhnliche Gegensténde), Sorgen Sie dafiir,

dass die Fritteuse auf einer festen und ebenen Oberfléche verwendet wird, die nicht Giberhitzt und auch nicht von Kindern erreicht

werden kann.

Legen Sie alle Lebensmittel so in den Korb, damit sie nicht mit dem Heizelement in Beriihrung kommen.

Decken Sie die Offnungen zur Zu- und Ableitung der Luft nicht ab, wenn das Gert in Betrieb ist.

Wenn die Pfanne mit Ol gefillt ist, stellt dies ein Brandrisiko dar.

Beriihren Sie nicht die inneren Teile des Gerates, wenn dieses in Betrieb ist.

TAUCHEN Sie das Gerat NICHT in Wasser oder andere Flissigkeiten, um Stromschlage zu vermeiden, reinigen Sie das Gerét auch

nicht unter flieBendem Wasser.

Um Stromschldge oder Kurzschliisse zu vermeiden, diirfen keine Fliissigkeiten in das Gerat eindringen.

m Wahrend des Betriebes konnen einige Teile sehr heifl werden.



m Das Gerdt nicht UMPLATZIEREN, wenn es eingeschaltet ist.

m Vermeiden Sie, dass Kinder das Gerat verwenden.

m VERWENDEN Sie KEINE Ersatzteile oder Zubehdr ohne Zustimmung des Herstellers, um Brande, Stérungen oder Verletzungen zu
vermeiden.

m Nehmen Sie das Gerdt immer vom Stromnetz, wenn Sie es reinigen oder nicht verwenden. Lassen Sie die Fritteuse vor der
Reinigung auskiihlen.

m VERWENDEN Sie das Gerat NICHT, wenn das Stromkabel oder die Gabel des Steckers beschadigt sind. Bei notwendigen
Reparaturen wenden Sie sich an den Verkaufer der Ihnen das Produkt verkauft hat oder an ein autorisiertes Servicezentrum.

m Dieses Gerat darf nicht von Personen (einschlieBlich Kinder) mit verringerten korperlichen, geistigen oder mentalen Fahigkeiten

verwendet werden, die nicht liber geniigende Erfahrungen und Kenntnisse verfiigen, wenn Sie nicht beaufsichtigt werden und

belehrt wurden.

Kinder sollten beaufsichtigt werden und sollten nicht mit dem Gerét spielen, es handelt sich um kein Spielzeug.

Kinder durfen das Gerét nicht ohne Aufsicht reinigen oder instandhalten.

NICHT im Freien VERWENDEN.

Vermeiden Sie den Kontakt des Kabels mit heien Oberflachen.

SchlieBen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen an das Stromnetz an und bedienen Sie es auch nicht mit nassen Handen.

Legen Sie keine Gegensténde auf dem Gerét ab.

Wenn das Gerat in Betrieb ist, lassen Sie es nicht unbeaufsichtigt.

Wahrend des Prozesses des Heiluftfrittierens wird heier Dampf abgeleitet. Hande und Gesicht miissen sich in einer sicheren

Entfernung vom Dampf und der Luftableitung befinden.

Achten Sie beim Herausnehmen der Pfanne aus dem Gerat auf den heiBen Dampf und heife Luft.

m Wenn aus dem Gerat dunkler Rauch austritt, trennen Sie das Gerat sofort vom Stromnetz. Entfernen Sie den Behalter erst dann,
wenn kein Rauch mehr austritt.

m VERWENDEN Sie das Gerat NUR fiir den dafiir vorgesehenen Zweck.

m Beriihren Sie das Stromkabel nicht mit nassen Handen oder wenn Sie in Wasser stehen.

m Die Packung enthalt kleine Teile, die fiir Kinder gefahrlich sein kénnten. Bewahren Sie das Produkt immer auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf. Beutel oder viele Teile, die enthalten sind, konnen nach dem Verschlucken oder Aufsetzen auf den
Kopf zum Ersticken fiihren.

m Bei Gerdten, die an eine Steckdose angeschlossen werden kénnen: Die Steckdose muss sich in der Nahe des Geréts befinden und
leicht zugdnglich sein.

ACHTUNG

= Wenn das Gerat falsch oder zu professionellen oder teilweise professionellen Zwecken oder nicht im Einklang mit den
Anweisungen in der Bedienungsanleitung verwendet wird, erlischt die Garantie und wir sind nicht dazu verpflichtet eine Haftung
fiir eventuelle Schidden zu tibernehmen.

m Wenn Sie das Gerat nicht verwenden, trennen Sie es vom Stromnetz.

= Damit mit dem Gerit sicher manipuliert oder es gereinigt werden kann, muss dieses ungefdhr 30 Minuten abkiihlen.

AUTOMATISCHES ABSCHALTEN

Dieses Gerét ist mit einem Timer ausgestattet. Sobald der Timer auf 0 steht, gibt das Gerét einen Ton von sich und schaltet sich
automatisch ab. Um das Geradt manuell abzuschalten, halten Sie die Taste,, 1” ldnger als 3 Sekunden gedriickt (Abb. 8).

Vor der ersten Inbetriebnahme

1. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.

2. Entfernen Sie alle Aufkleber oder Etiketten vom Gerét.

3. Reinigen Sie den Korb und den Behalter sorgféltig mit heiBem Wasser, einem fliissigen Reinigungsmittel und einem feinen
Schwamm.
Anmerkung: Sie kdnnen diese Teile auch in der Spiilmaschine reinigen.

4. Wischen Sie den Innen- und AuB3enbereich mit einem feuchten Tuch ab.

Diese Fritteuse funktioniert ohne Ol mit HeiBluft. Fiillen Sie den Behilter nicht mit Frittierfett.

Vor der Inbetriebnahme

1. Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, waagrechte und ebene Flache.
Stellen Sie das Gerat nicht auf eine Fldche, die nicht warmebestéandig ist.

2. Legen Sie den Korb in die Pfanne (Abb. 3).
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3. Entnehmen Sie das Kabel aus dem unteren Aufbewahrungsbereich des Gerétes.

Fiillen Sie den Behilter nicht mit Ol und auch nicht mit einer anderen Fliissigkeit. Um ein perfektes Ergebnis zu
erzielen kénnen Sie maximal einen Suppenléffel 0l in die Pfanne geben.

Legen Sie auf dem Gerét keine Gegenstidnde ab, um nicht die Luftzirkulation zu unterbrechen und das Ergebnis des
HeiBluftfrittierens zu beeinflussen.

Verwendung des Gerates
HEISSLUFTFRITTIEREN

1. Stecken Sie den Stecker in eine geerdete Steckdose.
2. Entnehmen Sie vorsichtig den Behélter (Abb. 4) aus der HeiBluftfritteuse.
3. Legen Sie die Lebensmittel in den Korb. (Abb. 5)
4, Geben Sie einen Léffel Ol in den Behilter.
5. Geben Sie den Behalter wieder in die HeiB3luftfritteuse. (Abb. 6)
Achten Sie darauf, dass Sie den Behalter sorgfaltig in die Fritteuse eingeschoben haben.

Verwenden Sie den Behilter nie ohne den eingelegten Korb.

Achtung: Beriihren Sie den Behdlter nie, wenn das Gerét lauft und auch nicht sofort nachdem es ausgeschalten
wurde, da sich dieses stark erhitzt. Nehmen Sie den Behalter nie ohne den Griff in die Hand.

6. Stellen Sie die gewlinschte Zubereitungszeit fiir die jeweiligen Lebensmittel ein (siehe ,Einstellungen” in diesem Kapitel).
7.Bedienen Sie das Bedienpaneel wie folgt (Abb. 8).
Verbinden Sie das Gerét mit dem Stromnetz, die Betriebsanzeige leuchtet auf.

Taste 1 - Ein- und Ausschalttaste

Sobald der Behalter und der Frittierkorb ordentlich eingesetzt worden sind, leuchtet die Ein- und Ausschalttaste auf. Durch
gedriicktes Halten der Taste fiir 3 Sekunden stellen Sie die Temperatur auf 200 °C und die Zubereitungszeit auf 15 Minuten
ein. Wenn Sie die Taste erneut driicken beginnt die Zubereitung. Wenn Sie die Taste wahrend der Zubereitung fiir 3 Sekunden
driicken, schaltet sich das Gerat aus. Alle Lampen gehen aus und der Ventilator schaltet sich aus.

Anmerkung: Sie kdnnen wéhrend der Zubereitung die Taste kurz driicken, wodurch diese unterbrochen wird, durch erneutes
Driicken kénnen Sie mit der Zubereitung fortfahren.

Taste 2 - Taste Voreinstellungen
Mit derTaste, , kdnnen Sie aus dem Angebot der 8 am haufigsten zubereiteten Lebensmittel wahlen. Sobald Sie eines wéhlen,
beginnt das Gerat den Betrieb mit der voreingestellten Dauer und Temperatur der Zubereitung.

Tasten 3 und 4 - Tasten zur Steuerung der Temperatur
Mit Hilfe der Symbole + und - kdnnen Sie die Zubereitungstemperatur in Schritten von 5 °C erhéhen oder senken. Durch gedriicktes
Halten der Taste kdnnen Sie die Temperatur schneller andern. Temperaturbereich: 80 °C-200 °C.



Tasten 5 und 6 - Tasten zur Steuerung des Timers
Mit Hilfe der Symbole + und - kdnnen Sie in Schritten von 1 Minute die Zubereitungszeit verlangern oder verkiirzen. Durch
gedriicktes Halten der Taste konnen Sie die Zubereitungszeit schneller andern.

Anzeige 7" - Anzeige Erhitzen
Anzeige 8" - Anzeige Ventilator
Anzeige 9" - Anzeige Temperatur
Anzeige ,10” - Anzeige Timer
Anzeigen, 11-18"

11 - Pommes frites

12 - Speck

13 - Hiihnerkeulen

14 - Garnelen

15 - Steak

16 — Muffins, siiBes Geback

17 — Gemiise

18 - Fisch

oo

. Einige Lebensmittel missen zur Hélfte der Zubereitungszeit durchgeschittelt werden (siehe Abschnitt,Einstellungen” in

diesem Kapitel). Um die Lebensmittel durchzuschiitteln ziehen Sie den Behélter am Griff aus dem Gerat und schiitteln Sie diese.

Geben Sie den Behdlter danach wieder in die Fritteuse.
Hinweis: Achten Sie beim Durchschiitteln darauf, dass Sie nicht die Taste am Griff driicken. (Abb. 3)

Tipp: Um das Gewicht des durchzuschiittelnden Inhaltes zu verringern, konnen Sie den Korb aus dem Behalter nehmen
und nur den Korb schiitteln. Ziehen Sie in diesem Fall den Behdlter aus dem Gerit, stellen Sie diesen auf einer
hitzebestdndigen Oberflache ab und driicken Sie die Taste am Griff um den Korb aus dem Behélter nehmen zu kénnen.

9. Sobald Sie einen Alarm héren, ist die Zubereitungszeit abgelaufen. Nehmen Sie die Pfanne aus dem Gerét und stellen Sie diese
auf einer hitzebestandigen Oberflache ab.

10. Kontrollieren Sie, ob die Lebensmittel fertig sind.
Wenn diese noch nicht fertig sind, geben Sie die Pfanne einfach wieder in den Behélter und stellen Sie den Timer auf einige
weitere Minuten ein.

11. Um die Lebensmittel (z.B. Pommes frites) herauszunehmen ziehen Sie den Behalter aus der Hei9Bluftfritteuse und stellen Sie
diesen auf einer hitzebestandigen Oberfléche ab, driicken Sie die Taste um den Korb zu I6sen und nehmen Sie den Korb aus
dem Behilter.

Kippen Sie den Korb nicht, sofern dieser noch immer in Behilter ist. Dadurch konnte das am Boden des Behilters
angesammelte iiberschiissige Ol iiber die zubereiteten Lebensmittel gegossen werden.

Der Behiilter, die Lebensmittel und die Fritteuse sind hei. Abhdngig vom Typ der Lebensmittel in der Fritteuse kann
Dampf aus dem Behélter entweichen.

12. Leeren Sie den Korb in eine Schiissel oder auf einen Teller.
Tipp: Nehmen Sie groB3e oder zarte Lebensmittel mit einer Zange aus dem Korb.

13. Sobald eine Portion der Lebensmittel fertig ist, kann die Fritteuse sofort zur Zubereitung weiterer Lebensmittel verwendet
werden.

EINSTELLUNGEN
Mit Hilfe der unten angefiihrten Tabelle kénnen Sie die Grundeinstellungen fiir die jeweiligen Lebensmittel auswéhlen.

Anmerkung: Beriicksichtigen Sie, dass diese Einstellungen nur der Orientierung dienen. Da sich die Lebensmittel
aufgrund ihres Ursprungs, ihrer GroBe, Form und Marken unterscheiden, konnen wir keine optimalen
Einstellungen fiir konkrete Lebensmittel garantieren.

Da die HeiBlufttechnologie die Luft im Inneren des Gerétes sofort wieder erhitzt, wird der Frittierprozess durch das kurze
Herausziehen des Behalters nicht unterbrochen.

Tipps

m Kleinere Lebensmittel erfordern normalerweise einen kiirzeren Zubereitungsprozess als groere Lebensmittel.

m GroBRere Mengen an Lebensmitteln erfordern nur eine etwas langere Zubereitungszeit.

m Durch das Durchschtteln von kleineren Lebensmitteln zur Halfte der Zubereitungszeit sorgen fiir ein optimales Endergebnis und
verhindern eine unregelmaBige Zubereitung.

m Die optimale Menge fiir die Zubereitung non knusprigen Pommes frites betragt 500 Gramm.Verwenden Sie fiir eine schnelle und



einfache Zubereitung von gefiillten Speisen fertigen Teig. Fertiger Teig kann auch schneller als hausgemachter Teig vorbereitet
werden.

m Wenn Sie einen Kuchen oder eine Quiche zubereiten oder knusprige oder gefiillte Speisen frittieren wollen, geben Sie das
Backblech oder die Backschiissel in den Korb der HeiBSluftfritteuse.

m Sie konnen die HeiBluftfritteuse auch zum Aufwarmen von Speisen verwenden. Um Lebensmittel aufzuwarmen stellen Sie die
Temperatur auf 150 °C und Zeit auf maximal 10 Minuten ein.

Min-max Menge Zeit Temperatur Durchschiitteln Weitere Informationen
(9) (Min.) (°C)

Kartoffeln und

Pommes frites

Schmale gefrorene 300-400 18-20 200 durchschiitteln

Pommes

Breite gefrorene 300-400 20-25 200 durchschitteln

Pommes

Bratkartoffeln 500 20-25 200 durchschiitteln

Fleisch und

Gefliigel

Steak 100-500 10-15 180

Schweinskotelette 100-500 10-15 180

Hamburger 100-500 10-15 180

Hot Dog 100-500 13-15 200

Keulen 100-500 25-30 180

Huhnerbrust 100-500 15-20 180

Andere

Friihlingsrollen 100-400 8-10 200 durchschiitteln Fur diese Art der Zubereitung
geeignete

Gefrorene 100-500 6-10 200 durchschiitteln Fir diese Art der Zubereitung

Hihnernuggets geeignete

Gefrorene 100-400 6-10 200 Fur diese Art der Zubereitung

Fischstabchen geeignete

Gefrorener 100-400 8-10 180 Fur diese Art der Zubereitung

Gebackener Kase geeignete

Gefiilltes Gemiise 100-400 10 160

Backen

Kuchen 300 20-25 160 Backblech verwenden

Quiche 400 20-22 180 Backblech / Backschiissel
verwenden

Muffins 300 15-18 200 Backblech verwenden

SiiBe Snacks 400 20 160 Backblech / Backschiissel
verwenden

Anmerkung: Wenn Sie mit dem Frittieren beginnen, wenn die HeiBluftfritteuse noch kalt ist, rechnen Sie 3 Minuten zur
Zubereitungszeit dazu.

Reinigung
Reinigen Sie das Gerét nach jeder Verwendung.

Behalter und Korb mit Antihaftoberfldche. Verwenden Sie keine metallischen Kiichenhilfsmittel oder aggressive
Reinigungsmittel, diese konnten die antihaftende Oberflidche beschéadigen.
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1. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat auskiihlen.
Anmerkung: Damit die HeiBluftfritteuse schneller abkiihlt, entfernen Sie den Behiilter.

2. Reinigen Sie den Innenbereich des Geréates mit einem feuchten Tuch.



3. Waschen Sie den Behalter und den Korb mit heiRem Wasser, einem fliissigen Reinigungsmittel und einem sanften Schwamm.
Diese beiden Teile konnen auch in der Spiilmaschine gereinigt werden. Um restliche Verschmutzungen zu 16sen kénnen Sie ein
Entfettungsmittel verwenden.
Tipp: Wenn am Korb oder Behélter Verunreinigungen haften geblieben sind, fiillen Sie den Behélter mit heiBem Wasser und

flissigem Reinigungsmittel. Geben Sie den Korb in den Behélter und lassen Sie den Behélter und den Korb fiir ungefahr
10 Minuten einweichen.

4. Reinigen Sie den Innebereich des Gerdtes mit heiBem Wasser und einem sanften Schwamm.
5.Um eventuelle Lebensmittelreste zu entfernen, reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsbiirste.

Lagerung

1. Trennen Sie das Gerdt vom Stromnetz und lassen Sie es auskiihlen.

2.Vergewissern Sie sich, dass alle Teile sauber und trocken sind.

Umwelt

Wenn das Gerdt am Ende seiner Lebensdauer ist, entsorgen Sie es nicht tiber den Hausmiill, sondern geben Sie es an einer
Abfallsammelstelle ab. Dadurch schiitzen Sie die Umwelt.

Garantie und Service

Wenn Sie einen Service oder Informationen benétigen oder bei eventuellen Problemen kontaktieren Sie bitte ein ortliches
autorisiertes Servicezentrum.

Problembehebung

Problem

Die HeiBluftfritteuse
funktioniert nicht.

Die in der Fritteuse
zubereiteten Lebensmittel
sind nicht fertig.

Die Lebensmittel werden
ungleichmaBig frittiert.

Die frittierten
Lebensmittel sind nicht
knusprig.

Der Behalter Iasst sich
nicht richtig in das Gerat
einschieben.

Aus dem Gerat steigt
weif3er Rauch auf.

Magliche Ursache

Das Gerét ist nicht an das Stromnetz
angeschlossen.

Sie haben den Timer nicht eingestellt.

Zu viele Lebensmittel im Korb.

Die eingestellte Temperatur ist zu
gering.
Die Zubereitungszeit ist zu kurz.

Einige Lebensmittel miissen zur Hélfte
der Zubereitung durchgeschiittelt
werden.

Sie haben Lebensmittel verwendet,
die in einer klassischen Fritteuse
zubereitet werden sollten.

Im Korb befinden sich zu viele
Lebensmittel.

Der Korb wurde nicht richtig in den
Behilter gelegt.

Sie bereiten fette Lebensmittel zu.

Losung
Stecken Sie den Stecker in eine geerdete Steckdose.

Um den Timer einzustellen, geben Sie die im Handbuch

angefiihrte Zubereitungszeit ein.

Geben Sie eine geringere Menge an Lebensmittel in den
Korb. Kleinere Portionen werden gleichméBiger frittiert.

Stellen Sie die Temperatur mit der Taste gemal3 den
,Einstellungen” im Kapitel ,Verwendung des Gerdtes” ein.

Stellen Sie den Timer mit der Taste zur Einstellung der Zeit
gemaf den ,Einstellungen” im Kapitel ,Verwendung des
Gerétes” ein.

Lebensmittel, die tibereinander liegen /z.B. Pommes frites),
mussen zur Halfte der Zubereitungszeit durchgeschiittelt
werden. Siehe Abschnitt ,Einstellungen” im Kapitel
Verwendung des Gerates".

Damit das Ergebnis knusprig wird, verwenden Sie
Lebensmittel die fiir die Zubereitung im Ofen geeignet sind
oder bestreichen Sie die Lebensmittel leicht mit Ol.

Fullen Sie den Korb nicht tiber die MAX Anzeige.

Driicken Sie den Korb in den Behlter, bis Sie ein Klicken
horen.

Wenn Sie in der HeiBluftfritteuse fetthaltige Lebensmittel
zubereiten, entweicht Ol in den Behalter. Dadurch entsteht
weilRer Rauch und der Behalter kann sich stérker erhitzen.
Dies hat keine Auswirkungen auf den Behalter und das
Endergebnis.




Im Behélter befinden sich
Fettriickstédnde.

Frische Pommes werden  Sie haben einen falschen Kartoffeltyp
ungleichmagig frittiert. verwendet.
Sie haben die Pommes vor der
Zubereitung nicht ordentlich
abgespiilt.
Die frischen Pommes sind  Ob die Pommes knusprig sind, hdngt
nicht knusprig. von der Menge an Ol und Wasser ab.

Der Weile Rauch entsteht durch die Erhitzung der
Fettriickstdnde. Reinigen Sie den Behélter nach jeder
Verwendung sorgfaltig.

Verwenden Sie frische Kartoffeln, die wahrend des Frittierens
fest bleiben.

Spilen Sie die Pommes sorgféltig, damit die Starke von der
Oberflache beseitigt wird.

Trocknen Sie die Pommes ordentlich vor der Zubereitung.

Schneiden Sie die Pommes in kleinere Stiicke, damit sie
knuspriger werden.

Damit die Pommes noch knuspriger werden, sollten Sie ein
wenig Ol hinzu geben.

Richtige Entsorgung dieses Produktes

eine umweltfreundliche Entsorgung des Produktes.

Um mégliche Umwelt- und Gesundheitsschaden durch eine falsche Abfallentsorgung zu vermeiden, sollte das Produkt
verantwortungsvoll entsorgt werden um eine Wiederverwertung zu ermdglichen. Geben Sie das gebrauchte Gerat an
einer dafiir vorgesehenen Sammelstelle oder bei dem Handler ab, bei dem Sie es gekauft haben. Der Handler sorgt fiir

E Dieses Zeichen bedeutet, dass dieses Produkt auf dem Gebiet der EU nicht tiber den Hausmdill entsorgt werden sollte.

1. Das Symbol & auf dem Gerat und in den Produktunterlagen
weist darauf hin, dass gebrauchte Elektronik nicht mit dem
Hausmiill entsorgt werden darf. Bringen Sie Elektrogerate zu

den dafir vorgesehenen Sammelstellen, wo sie kostenlos zur
Entsorgung angenommen werden. Die fachgerechte Entsorgung
tragt zum Erhalt wertvoller natiirlicher Ressourcen und zum Schutz
der Umwelt sowie der 6ffentlichen Gesundheit bei, die durch
unsachgemaBe Entsorgung gefahrdet werden kénnen. Fiir weitere
Informationen wenden Sie sich an die 6rtlichen Behérden oder die
nachstgelegene Miillsammelstelle. UnsachgemaBe Entsorgung von
Elektrogerdten kann gemaRB den gesetzlichen Bestimmungen zu
einer Geldstrafe fiihren. Benutzerinformationen zur Entsorgung
von Elektrogeraten (gewerbliche Nutzung): Informationen zur
Entsorgung von Elektrogeréten sind beim Verkaufer oder Lieferanten
anzufordern, die diese bereitstellen. Benutzerinformationen

zur Entsorgung von Elektrogeriten in Léndern auBBerhalb

der Europiischen Union: Das oben aufgefiihrte Symbol & ist

nur in den Landern der Europdischen Union giiltig. Fordern Sie
Informationen zur Entsorgung von Elektrogeréten in Landern
auBerhalb der EU bei den 6rtlichen Behorden oder dem Verkaufer
an, die diese bereitstellen. Die Hinweise zur korrekten Entsorgung
werden durch das Symbol des durchgestrichenen Containers auf
dem Produkt, der Verpackung und den Produktunterlagen gegeben.

2. Gewdhrleistungsanspriiche sind bei lhrem Handler geltend

zu machen. Bei technischen Problemen und Fragen setzen Sie

sich mit Inrem Handler in Verbindung, der Sie liber die weitere
Vorgehensweise informieren wird. Beachten Sie Regeln fiir die

Arbeit mit elektrischen Gerdten. Der Benutzer ist nicht berechtigt das
Gerit zu zerlegen oder seine Teile auszuwechseln. Beim Offnen oder
Entfernen der Abdeckungen besteht die Gefahr des Stromschlags. Bei
falschem Zusammenbau des Geréts und seiner Wiedereinschaltung
besteht ebenfalls die Gefahr des Stromschlags.

Die Garantieffrist fiir Produkte betragt 24 Monate, soweit nicht etwas
anderes festgelegt ist. Die Garantie bezieht sich nicht auf Schaden

durch nicht bestimmungsgemafe Verwendung, unsachgemaRe
Gebrauchsbedingungen, Umgang im Widerspruch zum Handbuch
oder normale Abnutzung. Die Garantiezeit fiir die Batterie betragt
24 Monate, fur ihre Kapazitdt 6 Monate. Fiir weitere Informationen
besuchen Sie die Website www.elem6.com/warranty

Der Hersteller, Importeur oder Vertriebshéndler haften fiir
keine Schéden infolge unsachgemafer Montage oder nicht
bestimmungsgeméaBer Verwendung des Produktes.

EU Konformitatserklarung

Die Firma elem6 s.r.o. erkldrt hiermit, dass das Gerat Lauben Hot

Air Fryer 2500WT in Ubereinstimmung mit den grundlegenden
Anforderungen und anderen einschlagigen Bestimmungen der
Richtlinien 2014/30/EU und 2014/35/EU steht. Alle Produkte
Lauben sind fiir den uneingeschréankten Vertrieb in Deutschland,
Tschechien, der Slowakei, Polen, Ungarn und anderen EU-
Mitgliedslandern bestimmt. Die vollstandige Konformitétserklarung
kann auf der Webseite www.lauben.com/support/doc
heruntergeladen werden.

Import in die EU

elem6 s.r.o., Braskovska 308/15, 16100 Praha 6,

Tschechische Republik

www.lauben.com

Hersteller

TIGMON GmbH, YorkstraBRe 22; 93049 Regensburg, Deutschland

Druckfehler und Anderungen im Handbuch sind vorbehalt
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Lauben Hot Air Fryer 2500WT - User manual

Specifications and Features

Model LBNHAF2500
Voltage 220-240V~ 50/60Hz
Wattage 1300 watts
Capacity of basket 2,5 litres

Adjustable temperature 80 °C-200°C

Timer (0-60 min.)

SAVE THESE INSTRUCTIONS

THIS APPLIANCE IS INTENDED TO BE USED IN HOUSEHOLDS AND SIMILAR APPLICATIONS SUCH AS:

m staff kitchen areas in shops, offices and other working environments
m farm houses

m by clients in hotels, motels and other residential environments

m bed and breakfast type environments

Introduction

This hot air fryer provides an easy and healthy way of preparing your favourite ingredients. By using rapid hot air circulation
and a top grill, it is able to make numerous dishes. The best part is that the hot air fryer heats food from all directions and most
ingredients do not require the use of any oil.

General description

1. Control panel

2. Lid

3. Housing

4. Basket

5.Pan

6. Basket release button
7.Basket handle

8. Air outlet

9. Power cord

Fig.1



Fig.2 Fig.3 Fig.4

Fig.5 Fig. 6 Fig.7

Important

Read these instructions carefully before use and keep them for future reference.

SAFETY PRECAUTIONS

Before using this hot air fryer, you should carefully read and follow these basic precautions:

Before plugging the fryer into a power socket, check that the voltage indicated on the appliance corresponds to the mains voltage
in your home.

If this is not the case, contact your dealer and DO NOT use the appliance.

Only connect the fryer to a properly grounded outlet.

DO NOT let the power cord of the appliance hang over the edge of a table or countertop or allow it to come in contact with any
hot surfaces to avoid damaging the power cord.

This product CANNOT be placed on a heated surface or near a gas or electric stove or in a heated oven.

DO NOT warm up when empty, as this may damage the heating element.

Prepared meals may be very hot - leave at least 10 cm of free space around the fryer for air circulation (also beware of long
curtains, dishcloths, etc.).

Ensure that the fryer is operated on a solid flat surface, which does not overheat and is out of reach children.

Always place all foods in the basket so they do not come into contact with the heating element.

Do not cover the air vents while the appliance is in operation.

Filling the pan with oil is a fire risk.

Do not touch the inside of the appliance while it is in operation.

DO NOT immerse the product in water or any other liquid as this may cause electric shock and do not wash it under running water.
To prevent electric shock or short-circuiting, do not allow any liquid to enter the appliance.

Some parts may become very hot when in operation.

DO NOT move the appliance when it is switched on.

Do not allow children to use the appliance.

DO NOT use spare parts or accessories without the manufacturer’s consent as this may cause fire, electrical failure, and personal
injury.



m Always keep the product unplugged when cleaning it and when not in use. Allow the fryer to cool down before cleaning.

m DO NOT use the appliance with a damaged power cord or plug. Contact your dealer or an authorized service centre for repair.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental abilities or who do

not have sufficient experience and knowledge, without supervision and instruction.

Children should be supervised and should not play with the appliance; it is not a toy.

Cleaning and user maintenance must not be carried out by children without supervision.

DO NOT use outdoors.

Do not allow the power cord to come into contact with a hot surface.

Do not plug the appliance into the socket or operate the control panel with wet hands.

Do not place any objects on the appliance.

Do not leave the device unattended when in operation.

During the hot-air frying process, hot steam is released through the air outlet. Keep hands and face away from steam and air

vents.

In addition, beware of hot steam and air when removing the pan from the appliance.

m [f dark smoke comes out of the appliance, unplug it immediately. Only remove the container from the appliance when the smoke
stops coming out.

m DO NOT use other than for its intended use.

m Do not touch the charging cable with wet hands or when standing in water.

m The package contains small pieces that can be dangerous for children. Always keep the product out of the reach of children. The
bags may cause suffocation if put on the head and the many pieces they contain are a choking hazard.

m For pluggable equipment, the socket-outlet shall be installed near the equipment and shall be easily accessible.

CAUTION

m [f the device is used improperly or for professional or semi-professional purposes or is not used in accordance with the instructions

in the manual, the warranty becomes void and we are not liable for any damage caused.
m Unplug the appliance when it is not in use.
m For safe handling or cleaning, the appliance needs approximately 30 minutes to cool down.

AUTOMATIC SWITCH-OFF

This appliance is equipped with a timer, when the timer has counted down to 0, the appliance emits a bell sound and switches off

automatically. To switch off the appliance manually, press the “1” button for more than 3 seconds (Fig. 8).

Before first use

1. Remove all packaging materials.

2. Remove any stickers or labels from the appliance.

3.Thoroughly clean the basket and pan with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive sponge.
Note: You can also clean these parts in the dishwasher.

4. Wipe down the inside and outside of the appliance with a damp cloth.

This is an oil-free fryer that works using hot air. Do not fill the pan with oil or fat for frying.

Preparing for use

1. Place the appliance on a stable, horizontal and even surface.
Do not place the appliance on a non-heat-resistant surface.

2. Place the basket in the pan (Fig. 3).
3. Pull the cord from the storage compartment which is located on the bottom of the appliance.

Do not fill the pan with oil or any other liquid.

Do not put anything on top of the appliance, the airflow will be disrupted and will affect the results of the hot air
frying.
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Using the appliance
HOT AIR FRYING

1. Connect the mains plug to an earthed wall socket.
2. Carefully pull the pan out of the hot air fryer. (Fig. 4)
3. Put the ingredients in the basket. (Fig. 5)
4. Pour one table spoon of oil into the pan.
5. Slide the pan back into the hot air fryer. (Fig. 6)
Note to carefully align with the guides in the body of the fryer.

Never use the pan without the basket in it.

Caution: Do not touch the pan during use and for some time after, as it gets very hot. Only hold the pan by the handle.

6. Determine the required preparation time for the ingredient (see section ‘Settings’in this chapter).
7. Operate the control panel as follows (Fig. 8).
Plug in the power, the power indicator lights up.

Button 1 - Power Button

Once the outer basket and frying basket are properly placed in the main unit housing, the power button will be illuminated.
Pressing the power button for 3 seconds will set the unit’s default temperature to 200, while the cooking time will be set to 15
minutes. Pressing the power button for a second time will begin the cooking process. Pressing the power button for 3 seconds
during cooking shuts down the entire appliance. All the lights go out and the fan stops working.

Note: During cooking, you can touch the button to pause and restart cooking.

Button 2 - Preset Button
Selecting the, , preset button enables you to scroll through 8 popular food choices. Once selected, the appliance begins at the
predetermined time and cooking temperature.

Button 3 and 4 - Temperature Control Buttons
The + and - symbols enable you to increase or decrease the cooking temperature 5°C at a time. Keeping the button held down will
rapidly change the temperature. Temperature control range: 80 °C-200 °C.

Button 5 and 6 - Timer Control Buttons
The + and - symbols enable you to add or decrease cooking time, one minute at a time. Keeping the button held down will rapidly
change the time.

Indicator light “7” - Heating indicator
Indicator light “8” - Fan indicator
Indicator light “9” - Temperature indicator
Indicator light “10” - Timer indicator



Indicator light“11-18”
11 — fries

12 - bacon

13 - chicken drumsticks
14 - shrimps

15 - steak

16 — muffins, sweet bakery
17 - vegetables

18 —fish

8. Some ingredients require shaking halfway through the preparation time (see section “Settings”in this chapter). To shake the
ingredients, pull the pan out of the appliance by the handle and shake it. Then slide the pan back into the fryer.
Caution: Do not press the button on the handle while shaking. (Fig. 3)

Tip: To reduce the weight, you can remove the basket from the pan and shake the basket only. To do so, pull the pan out of the
appliance, place it on a heat-resistant surface and press the button on the handle to lift the basket out of the pan.

9.When you hear the alarm beep, the set preparation time has elapsed. Pull the pan out of the appliance and place it on a heat
resistant surface.

10. Check if the ingredients are ready. If the ingredients are not ready yet, simply slide the pan back into the appliance and set the
timer to a few extra minutes.

11.To remove ingredients (e.g. fries), pull the pan out of the hot air fryer and place it on a heat resistant surface, press the basket
release button and lift the basket out of the pan.
Do not turn the basket upside down with the pan still attached to it, as any excess oil that has collected on the
bottom of the pan will leak onto the ingredients.

The pan, the ingredients and the fryer are hot. Depending on the type of the ingredients in the fryer, steam may
escape from the pan.

12. Empty the basket into a bowl or onto a plate.
Tip: To remove large or fragile ingredients, lift the ingredients out of the basket with a pair of tongs.
13.When a batch of ingredients is ready, the hot air fryer is instantly ready for preparing another batch.

SETTINGS
This table below will help you to select the basic settings for the ingredients.

Note: Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in origin, size, shape as well as brand, we
cannot guarantee the best setting for your ingredients.

Because the rapid air technology instantly reheats the air inside the appliance, pulling the pan briefly out of the appliance during
hot air frying barely disturbs the process.

Tips

m Smaller ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger ingredients.

= Alarger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time, a smaller amount of ingredients only requires a
slightly shorter preparation time.

m Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time optimizes the end result and can help prevent unevenly fried

ingredients.

Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in the hot air fryer within a few minutes of adding the oil.

Do not prepare extremely oily ingredients such as sausages in the hot air fryer.

Snacks that can be prepared in an oven can also be prepared in the hot air fryer.

The optimal amount for preparing crispy fries is 500 grams.

Use pre-made dough to prepare filled snacks quickly and easily. Pre-made dough also requires a shorter preparation time than

home-made dough.

m Place a baking tin or oven dish in the hot air fryer basket if you want to bake a cake or quiche or if you want to fry fragile
ingredients or filled ingredients

m You can also use the hot air fryer to reheat ingredients. To reheat ingredients, set the temperature to 150°C for up to 10 minutes.
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Min-max Time Temperature Shake Extra Information
Amount (g) (Min.) (°C)
Potato & fries
Thin frozen fries 300-400 18-20 200 shake
Thick frozen fries 300-400 20-25 200 shake
Potato gratin 500 20-25 200 shake
Meat & Poultry
Steak 100-500 10-15 180
Pork chops 100-500 10-15 180
Hamburger 100-500 10-15 180
Sausage roll 100-500 13-15 200
Drumsticks 100-500 25-30 180
Chicken breast 100-500 15-20 180
Snacks
Spring rolls 100-400 8-10 200 shake Use oven-ready
Frozen chicken 100-500 6-10 200 shake Use oven-ready
nuggets
Frozen fish fingers 100-400 6-10 200 Use oven-ready
Frozen bread crumbed 100-400 8-10 180 Use oven-ready
cheese snacks
Stuffed vegetables 100-400 10 160
Baking
Cake 300 20-25 160 Use baking tin
Quiche 400 20-22 180 Use baking tin/oven dish
Muffins 300 15-18 200 Use baking tin
Sweet snacks 400 20 160 Use baking tin/oven dish

Note: Add 3 minutes to the preparation time if you start frying when the hot air fryer is still cold.

Cleaning

Clean the appliance after every use.

The pan and the non-stick coated basket. Do not use metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials to clean
them, as this may damage the non-stick coating.

1. Remove the mains plug from the wall socket and let the appliance cool down.
Note: Remove the pan to let the hot air fryer cool down more quickly.

2. Wipe the outside of the appliance with a damp cloth.

3. Clean the pan, separator and basket with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive sponge. You can use
degreasing liquid to remove any remaining dirt.
Tip: If dirt is stuck to the basket or the bottom of the pan, fill the pan with hot water with some washing-up liquid. Put the

basket in the pan and let the pan and the basket soak for approximately 10 minutes.

4. Clean the inside of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.
5. Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residue.

Storage

1. Unplug the appliance and let it cool down.
2. Make sure all parts are clean and dry.




Environment

Do not throw the appliance away with normal household waste when you it has reached the end of its service life, but hand it in
at an official collection point for recycling. By doing this, you help to preserve the environment

Guarantee and service
If you need service or information or if you have a problem, please contact your local authorized service centre.
Troubleshooting

Problem Possible cause Solution

Hot air fryer does not
work.

Ingredients fried with the
air fryer are not done.

Ingredients are fried
unevenly in the air fryer.

Fried snacks are not crispy
when they come out of
the air fryer.

| cannot slide the pan into
the appliance properly.

White smoke comes out
of the appliance.

Fresh fries are fried
unevenly in the air fryer.

Fresh fries are not crispy
when they come out of
the air fryer.

Appliance is not plugged in.
You have not set the timer.

Amount of ingredients in the basket is
too much.

Set temperature is too low.

Preparation time is too short.

Certain types of ingredients need

to be shaken halfway through the
preparation time.

You used a type of snacks meant to be
prepared in a traditional deep fryer.

There are too many ingredients in the
basket.

The basket is not placed in the pan
correctly.

You are preparing greasy ingredients.

The pan still contains grease residue
from previous use.

You did not use the right type of
potato.

You did not rinse the potato sticks
properly before you fried them.

The crispiness of the fries depends
on the amount of oil and water in
the fries.

Plug the mains plug into an earthed wall socket.

Turn the timer knob to the required preparation time to
switch on the appliance.

Put smaller batches of ingredients in the basket. Smaller
batches are fried more evenly.

Turn the temperature control knob to the required
temperature setting (see section ‘Settings’in chapter ‘Using
the appliance’).

Turn the timer knob to the required preparation time (see
section ‘Settings'in chapter‘Using the appliance’).
Ingredients that lie on top of or across each other (e.g. fries)
need to be shaken halfway through the preparation time.
See section ‘Settings'in chapter ‘Using the appliance’

Use oven snacks or lightly brush some oil onto the snacks for
a crispier result.

Do not fill the basket beyond the MAX indicator.
Push the basket down into the pan until you hear a click.

When you fry greasy ingredients in the air fryer, a large
amount of oil will leak into the pan. The oil produces white
smoke and the pan may heat up more than usual. This does
not affect the appliance or the end result.

White smoke is caused by grease heating up in the pan.
make sure you clean the pan properly after each use.

Use fresh potatoes and make sure they stay firm during
frying.

Rinse the potato sticks properly to remove starch from the
outside of the sticks.

Make sure you dry the potato sticks properly before you add
the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier result.
Add slightly more oil for a crispier result.
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Correct Disposal of this product

recycling.

prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle it responsibly to
promote the sustainable reuse of material resources. To return your used device, please use the return and collection
systems or contact the retailer where the product was purchased. They can take this product for environmentally safe

E{ This marking indicates that this product should not be disposed with other household waste throughout the EU. To

1. The symbol Z on the product and in the documentation indicates
that used electronics shall not be disposed of into communal

waste. When disposing of appliances, take them to the designated
waste collection yard, where they will be accepted for free. Proper
disposal will help to preserve precious natural resources and protect
the environment as well as public health, which both may get
threatened by improper disposal and its consequences. For further
detail contact the local authorities or the nearest waste collection
yard. Improper disposal of electrical appliances may result in fining
in compliance with state regulations.

Disposal information for users of electrical and electronic
appliances (industrial use): Disposal information for users of
electrical and electronic appliances are to be asked for at and
provided by the seller or supplier.

Disposal information for users of electrical and electronic
appliances in countries outside of the European Union: The
disposal symbol stated above X is valid only in the European Union.
Disposal information for users of electrical and electronic appliances
are to be asked for at and provided by the seller or supplier. All
information is represented by the crossed container on the product,
package and printed documentation.

2. Please contact your dealer for warranty repairs. In case of
technical problems and questions, please contact your dealer who
will inform you of the next steps to be taken. Observe the rules

for working with electrical equipment. The user is not authorised

to disassemble the equipment or replace any of its components.
There is a risk of electric shock if the covers are opened or removed.
Incorrect assembly and reconnection of the equipment also exposes
you to the risk of electric shock.

The warranty period for the products is 24 months unless
otherwise stated. The warranty does not cover damage caused

by non-standard use, mechanical damage, exposure to harsh
conditions, handling contrary to the manual and normal wear and
tear. The warranty period is 24 months for the battery and 6 months
for its capacity. For more information on the warranty, please visit
www.elem6.com/warranty

Neither the manufacturer, importer nor distributor shall be liable
for any damage caused by the installation or improper use of the
product.

EU Declaration of Conformity

elemé s.r.o. hereby declares that the Lauben Hot Air Fryer 2500WT
complies with the essential requirements and other relevant
provisions of Directive 2014/30/EU and 2014/35/EU. All Lauben
products are intended for sale without restriction in Germany, the
Czech Republic, Slovakia, Poland, Hungary and other EU member
states. The full Declaration of Conformity can be downloaded from
www.lauben.com/support/doc

Import to EU

elemé s.r.o., Braskovska 308/15, 16100 Praha 6, Czech Republic
www.lauben.com

Manufacturer
TIGMON GmbH, YorkstraB3e 22; 93049 Regensburg, Deutschland

Printing errors and changes in the manual are reserved.
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Lauben Hot Air Fryer 2500WT - UzZivatelsky manual

Specifikace a vlastnosti

Model LBNHAF2500

Napéti 220-240V~ 50/60Hz
Vykon 1300 wattd

Objem kose 2,5litrd

Nastavitelna teplota 80 °C-200°C
Casovac¢ (0-60 min.)

TYTO POKYNY USCHOVEJTE

TENTO SPOTREBIC JE URCEN PRO POUZITi V DOMACNOSTECH A PODOBNEM PROSTREDI, JAKO
NAPRIKLAD:

m kuchyrky pro zaméstnance v obchodech, kancelafich a jiném pracovnim prosttedi

m farmy

m pouZiti klienty v hotelech, motelech a jinych ubytovacich zafizenich

m v zafizenich typu bed and breakfast

Uvod

Tato horkovzdusna fritéza umoziiuje snadnou a zdravou Upravu vasich oblibenych potravin. Diky rychlé cirkulaci horkého

vzduchu a vrchni plotynce je mozné pfipravit fadu jidel. Nejvétsi vyhodou je skute¢nost, Ze horkovzdusna fritéza ohtiva jidlo ze
viech smér(i a pro vétsinu potravin neni tfeba pouzit Zadny olej.

Obecny popis

1. Ovladaci panel

2.Viko

3.Télo

4. Ko

5.Nadoba

6. Tlacitko pro uvolnéni kose
7. Rukojet kose

8. 0dvod vzduchu

9. Napéjeci kabel

Obr.1




0br.2 0br.3 Obr.4

Obr.5 0Obr.6 Obr.7

Diilezité

Tento navod k poutZiti si pfed pouzitim spotiebicem dikladné proctéte a uschovejte jej pro dalsi potiebu.

BEZPECNOSTNI OPATRENI

Pfed pouzivanim této horkovzdusné fritézy byste méli peclivé precist a déle dodrzovat nasledujici zakladni bezpecnostni opatteni:

Pred pfipojenim fritézy k sitové zasuvce, zkontrolujte, zda napéti uvedené na spottebici odpovida napéti v siti u vas doma.
Pokud tomu tak neni, kontaktujte svého prodejce a NEPOUZIVEJTE spotrebic.

Fritézu pfipojujte pouze k fadné uzemnéné zasuvce.

NENECHAVEJTE napéjeci kabel zafizeni viset pFes okraj stolu nebo lavice, ani se dotykat horkych povrch(, aby nedoslo k poskozeni
napajeciho kabelu.

Tento produkt NELZE umistit na vyhfivany povrch nebo do blizkosti plynového sporaku nebo elektrického hotfdku nebo do
vyhfivané trouby.

NEZAHRIVEJTE napréazdno, mize to vést ke zni¢eni topného télesa.

Hotové pokrmy mohou byt velmi horké — nechte kolem fritézy minimalné 10 cm volného prostoru k cirkulaci vzduchu (pozor také
na dlouhé zavésy, utérky, a podobné).

Zajistéte, aby fritéza byla provozovana na pevném a rovném povrchu, ktery se neprehfivé a na ktery nedosahnou déti.

VSechny potraviny vzdy vkladejte do kose, aby se nedostaly do kontaktu s topnym prvkem.

Nezakryvejte otvory pro piivod a odvod vzduchu, je-li spotfebi¢ v provozu.

NaplInéni panve olejem predstavuje riziko pozaru.

Nedotykejte se vnitinich casti spotiebice, je-li v provozu.

NEPONORUJETE vyrobek do vody nebo jiné kapaliny, aby nedoslo k Grazu elektrickym proudem, ani jej neumyvejte pod tekouci
vodou.

Aby nedoslo k elektrickému Soku nebo zkratu, zabrarite proniknuti jakékoliv kapaliny do spotfebice.

Béhem provozu mohou byt nékteré casti velmi horké.

NEPREMISTUJTE spotfebi¢, kdyz je zapnuty.

Nedovolte détem pouzivat spotiebic.

NEPOUZIVEJTE néhradni dily nebo piislusenstvi bez souhlasu vyrobce, aby nedoslo k pozaru, elektrickym poruchém a zranéni.



m Vzdy méjte produkt vypojeny ze zasuvky pi ¢isténi a pokud jej nepouzivéte. Pred Cisténim nechte fritézu vychladnout.

m NEPOUZIVEJTE spotfebi¢ s poskozenym sitovym kabelem nebo vidlici a s piipadnymi poruchami. Pro opravu se obratte na
prodejce produktu nebo na autorizované servisni stiedisko.

m Tento spotiebi¢ neni urcen k pouziti osobami (v¢etné déti) se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi,

které nemaji dostate¢né zkusenosti a znalosti, pokud budou bez dohledu a pouceni.

Déti by mély byt pod dohledem a nemély by si se spotebicem hrat, nejednd se o hracku.

Cigténi a uzivatelskou Gdrzbu nesmi provadét déti bez dozoru.

NEPOUZIVEJTE venku.

Zabranite kontaktu napajeciho kabelu s horkym povrchem.

Nezapojujte spottebic¢ do zasuvky ani neovlddejte ovlddaci panel mokryma rukama.

Na spotfebi¢ nepokladejte Zzadné predméty.

Zafizeni v provozu neponechévejte bez dozoru.

V procesu horkovzdusného fritovani je odvody vzduchu uvoliiovana horké para. UdrZujte ruce a oblicej v bezpe¢né vzdalenosti od

pary a odvodi vzduchu.

Kromé toho davejte pozor na horkou paru a vzduch pfi vyjimani panve ze spotiebice.

m Pokud ze spotiebice vychazi tmavy kour, okamZité jej vypojte ze zasuvky. Nadobu ze spotiebice vyjméte teprve tehdy, az z néj
kouf prestane vychazet.

m NEPOUZIVEJTE k jinému nez k uréenému poufiti.

m Nedotykejte se nabijeciho kabelu mokryma rukama nebo stojite-li ve vodé.

m Baleni obsahuje malé dilky, které mohou byt nebezpecné pro déti. Produkt vzdy uklddejte mimo dosah déti. Sacky nebo mnoho
dilka, které obsahuji, mohou po spolknuti nebo po nasazeni na hlavu zpUsobit uduseni.

m Pro zafizeni, ktera Ize pfipojit do zasuvky: zasuvka musi byt umisténa v blizkosti zafizeni a musi byt jednoduse pristupna.

UPOZORNENI

m Pokud je zafizeni pouzivano nespravné nebo pro profesiondini nebo ¢astecné profesiondini ticely nebo neni pouzivano v souladu
s pokyny v navodu k pouZziti, stava se zéruka neplatnou a za zplisobenou skodu nejsme povinni prevzit odpovédnost.

m Spotiebic, ktery neni v provozu, vypojte ze zasuvky.

m Aby byla mozné bezpecna manipulace nebo cisténi, potiebuje spotfebic pro vychladnuti pfiblizné 30 minut.

AUTOMATICKE VYPNUTI

Tento spotrebic je opatien ¢asovacem. Jakmile se na ¢asovaci objevi 0, spotiebi¢ zazvoni a automaticky se vypne. Pro manudlni
vypnuti spotiebice drzte tlacitko,1” stisknuté po dobu vice nez 3 vtefin (Obr. 8).

Pied prvnim pouzitim

1. Odstrarite veskeré obalové materidly

2. Odstrante ze spotiebice nalepky nebo stitky

3. Ko3 a nddobu dikladné umyjte horkou vodou, tekutym isticim prostfedkem a jemnou houbickou.
Poznédmka: Tyto dily mlzete rovnéz myt v mycce.

4. Vnitini a vnéjsi ¢ast spotrebice otfete vihkym hadiikem.

Tato fritéza funguje bez pouziti oleje pouze s vyuzitim horkého vzduchu. Nddobu nenaplriujte olejem nebo tukem na fritovéni.

Pfiprava na pouziti

1. Spotiebi¢ umistéte na stabilni, vodorovny a rovny povrch.
Spotrebi¢ nepokladejte na povrch, ktery neni odolny vici teplu.

2. Umistéte ko$ do panve (Obr. 3).

3.Vytahnéte kabel z Glozného prostoru umisténého ve spodni ¢asti spotiebice.
Nadobu nenapliiujte olejem ani jinou tekutinou. Pro dokonaly vysledek mizZete do panve dat maximalné jednu
polévkovou IZici oleje.

Na spotiebic nepokladejte Zadné predméty, abyste nenarusili proudéni vzduchu a neovlivnili vysledek
horkovzdus$ného fritovani.
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Pouzivani spotrebice
HORKOVZDUSNE FRITOVANI

1. Zapojte zastrcku do uzemnéné zasuvky.

2. Z horkovzdusné fritézy opatrné vyjméte nadobu. (Obr. 4)

3.VloZte potraviny do kose. (Obr. 5)

4. Do nadoby dejte jednu IZici oleje.

5.Vlozte nadobu zpét do horkovzdusné fritézy. (Obr. 6)
Dbejte na to, abyste ji do téla fritézy peclivé zasunuli.

Nadobu nikdy nepouzivejte bez viozeného kose.

Upozornéni: Nedotykejte se nadoby béhem pouzivani spotiebice a néjakou dobu poté, protoze se vyrazné zahreje.
N&adobu drzte vyhradné za rukojet.

6. Nastavte pozadovany cas pfipravy pro danou potravinu (viz oddil ,Nastaveni” v této kapitole).
7. Ovladaci panel ovladejte nasledovné (Obr. 8).

Zapojte spotiebic¢ do zasuvky, indikator provozu se rozsviti.
Tla¢itko 1 - Tlacitko vypinace
Jakmile je nadoba a fritovaci ko radné umistén do téla hlavni jednotky, tlacitko vypinace se rozsviti. Stla¢enim vypinace po dobu
3 vtefin nastavite vychozi teplotu jednotky na 200 °C a ¢as pfipravy na 15 minut. Stlaenim vypinace podruhé zahdjite proces
pripravy. Stla¢enim vypinace po dobu 3 vtefin v priibéhu pfipravy spotiebic vypnete. VSechna svétla zhasnou a ventilator se
prestane tocit.

Poznamka: V pribéhu piipravy mizete tlacitko krétce stisknout a pfipravu tak prerusit a opétovné spustit.

Tlacitko 2 - Tlacitko prednastaveni
Po stlaceni tlacitka, , budete moci prochézet nabidkou 8 nejcastéji pfipravovanych potravin. Jakmile jednu z nich zvolite,
spotiebic zahaji provoz s prednastavenym casem a teplotou pfipravy.

Tlacitka 3 a 4 - Tlacitka pro ovladani teploty
Pomoci symbolli + a - miZete zvySovat nebo snizovat teplotu pfipravy s krokem 5 °C. Podrzenim tlacitka teplotu mizete zménit
rychle. Teplotni rozmezi: 80 °C-200 °C.

Tlacitka 5 a 6 - Tlacitka pro ovladani casovace
Pomoci symbol(i + a - mizZete prodluZovat nebo zkracovat ¢as pripravy s krokem 1 minuta. Podrzenim tlacitka cas pfipravy mlzete
zménit rychle.

Indikator,, 7" - Indikator ohfevu
Indikator,, 8" - Indikator ventilatoru
Indikator,,9” - Indikator teploty



Indikator,10” - Indikator ¢asovace
Indikatory, 11-18"

11 - hranolky

12 - slanina

13 - kufeci palicky

14 - krevety

15 - steak

16 — muffiny, sladké pecivo

17 - zelenina

18 —ryby

oo

. Nékteré potraviny je v poloviné ¢asu pfipravy tfeba protiepat (viz oddil ,Nastaveni” v této kapitole). Pro protfepéni potravin
vysunte nadobu ze spotiebice uchopenim rukojeti a potraviny protiepejte. Nasledné vlozte nadobu zpét do fritézy.
Upozornéni: Pfi protfepavani davejte pozor, abyste nestiskli tlacitko na rukojeti. (Obr. 3)

Tip: Abyste snizili hmotnost protfepavaného obsahu, miZzete z nddoby vyjmout ko3 a protiepat pouze kos. V takovém pfipadé
vysuiite nadobu ze spotiebice, umistéte ji na tepluvzdorny povrch a stisknéte tlacitko na rukojeti pro vyjmuti kose
znadoby.

9. Jakmile uslysite zapipani alarmu, nastaveny cas pfipravy uplynul. Vysurite panev ze spotiebice a umistéte ji na tepluvzdorny

povrch.

10. Zkontrolujte, zda jsou potraviny hotové. Pokud jesté hotové nejsou, jednoduse panev vratte zpét do spotiebice a nastavte
¢asovac na nékolik dalsich minut.

11. Pro vyjmuti potravin (napf. hranolek) vysurite nddobu z horkovzdusné fritézy a umistéte ji na tepluvzdorny povrch, stisknéte
tlacitko pro uvolnéni kose a vyjméte ko3 z nadoby.
Kos neobracejte vzhiiru nohama, dokud je stale v nadobé. V takovém piipadé by se nadbytecny olej nashromazdény
na dné nadoby vylil na pfipravené potraviny.
Nadoba, potraviny a fritéza jsou horké. V zavislosti na typu potravin ve fritéze mize z nadoby unikat para.

12. Kos$ vyprazdnéte do misy nebo do talite.
Tip: Rozmérné nebo kiehké potraviny zvedejte z kose pomoci klesti.

13. Jakmile je jedna dévka potravin hotova, je fritéza okamZité pfipravena k Upravé dalSich potravin.

NASTAVENI
Pomoci nize uvedené tabulky mizZete zvolit zakladni nastaveni pro pfislusné potraviny.

Poznamka: Je tfeba mit na paméti, Ze tato nastaveni jsou pouze orientacni. Vzhledem k tomu, Ze potraviny se lisi co do
puvodu, rozmérii, tvarli a znacek, nemiizeme optimalni nastaveni pro konkrétni potraviny zarucit.

Protoze rychlovzdusna technologie vzduch uvnitf spotfebice ihned opét zahieje, kratké vytazeni nadoby ze spotrebice béhem
horkovzdusného fritovani proces nijak nenarusi.

Tipy

m Méné rozmérné potraviny obvykle vyZaduji o néco kratsi ¢as pfipravy nez potraviny s vétsimi rozméry.

m Vétsi mnozstvi potravin vyzaduje pouze o mélo delsi ¢as pfipravy a mensi mnozstvi potravin vyZaduje pouze o malo kratsi cas
pfipravy.

m Protiepani méné rozmérnych potravin v poloviné ¢asu pfipravy zajisti optimalni konecny vysledek a pomaha zabranit
nerovnomérnému fritovani.

m Optimalni mnoZstvi pro pfipravu kiupavych hranolek je 500 gram(.

m Pro rychlou a snadnou pfipravu plnénych jidel pouZijte kupované tésto. Kupované tésto rovnéz vyzaduije kratsi ¢as pfipravy nez
domaci tésto.

m Pokud chcete upéct kola¢ nebo quiche nebo fritovat kiehké nebo pInéné potraviny, umistéte do kose horkovzdu3né fritézy pecici
plech nebo zapékaci misu.

m Horkovzdusnou fritézu mlzete pouZivat také pro ohfivani potravin. Pro ohfivani potravin nastavte teplotu na 150 °C a ¢as
maximalné na 10 minut.



Min-max Cas Teplota Protiepat Dalsi informace
Mnozstvi (g) (Min.) (°C)

Brambory

a hranolky

Uzké mrazené 300-400 18-20 200 protiepat

hranolky

Siroké mrazené 300-400 20-25 200 protiepat

hranolky

Zapékané brambory 500 20-25 200 protiepat

Maso a driibez

Steak 100-500 10-15 180

Vepfové kotlety 100-500 10-15 180

Hamburger 100-500 10-15 180

Parek v rohliku 100-500 13-15 200

Spodni stehna 100-500 25-30 180

Kureci prsa 100-500 15-20 180

Ostatni

Jarni zavitky 100-400 8-10 200 protiepat Pouzivejte pfipravené
k tepelné tpravé

Mrazené kufreci 100-500 6-10 200 protiepat Pouzivejte pfipravené

nugety k tepelné tpravé

MraZené rybi prsty 100-400 6-10 200 Pouzivejte pfipravené
k tepelné tpravé

Mrazené obalované 100-400 8-10 180 Pouzivejte pfipravené

syry k tepelné tpravé

PInéné zelenina 100-400 10 160

Peceni

Kola¢ 300 20-25 160 PouZijte pecici plech

Quiche 400 20-22 180 PouZzijte pecici plech /
zapékaci misu

Muffiny 300 15-18 200 PouZijte pecici plech

Sladké snacky 400 20 160 PouZzijte pecici plech /
zapékaci misu

Poznamka: Pokud zacinate fritovat, kdyz je horkovzdusna fritéza stale studena, pfipocitejte k casu pfipravy 3 minuty.

Cisténi
Po kazdém pouZziti spotiebic vycistéte.
Nadobu a kos s nepfilnavym povrchem. Nepouzivejte na Cisténi kovové kuchyriské pomiicky nebo agresivni Cistici
materialy, které by nepfilnavy povrch mohly poskodit.
1. Vypojte zastrcku ze zasuvky a nechte spotiebic zchladnout.
Poznamka: Aby horkovzdusna fritéza vychladla rychleji, vyjméte z ni nadobu.
2.Vnéjsi cast spotiebice otiete vihkym hadiikem.
Umyjte nddobu a ko3 horkou vodou, tekutym ¢isticim prostfedkem a jemnou houbickou. Tyto dva dily je mozné myt i v mycce.
3. Pro odstranéni zbyvajicich necistot miizete pouzit tekuty odmastovaci pfipravek.

Tip: Pokud jsou ke kosi nebo ke dnu nddoby pfichyceny necistoty, napliite nddobu horkou vodou s tekutym mycim
prostfedkem. VloZzte ko$ do nadoby a nechte nadobu a ko$ namoceny po dobu pfiblizné 10 minut.
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4. Vnitini ¢ast spotiebice umyjte horkou vodou a jemnou houbickou.
5. Pro odstranéni pfipadnych zbytk{ potravin topny prvek ocistéte Cisticim kartackem.



Skladovani

1. Spotiebic vypojte ze zasuvky a nechte jej zchladnout.
2. Ujistéte se, Ze jsou vsechny dily Cisté a suché.

Zivotni prostredi

Spotiebi¢ na konci Zivotnosti nevyhazujte do komunalniho odpadu, ale odevzdejte ho na oficidlnim shérném misté pro recyklaci.
PomiiZete tak chranit Zivotni prostredi

Zaruka a servis

Pokud potiebujete servis nebo informace nebo v piipadé jakéhokoliv problému kontaktujte své mistni autorizované servisni

stiedisko.

Odstraiiovani problémii

Problém

Horkovzdusna fritéza
nefunguije.

Potraviny pfipravované ve
fritéze nejsou hotové.

Potraviny jsou fritovany
nerovnomeérné.

Fritované potraviny po
vyjmuti z fritézy nejsou
kfupavé.

Nadobu neni mozné
do spotiebice spravné
zasunout.

Ze spotiebice vychazi
bily kouf.

Cerstvé hranolky jsou
fritovany nerovnomérné.

Cerstvé hranolky po
vyjmuti z fritézy nejsou
kfupavé.

Mozna pfricina
Spotiebic neni zapojen do zasuvky.

Nenastavili jste ¢asovac.
Potravin je v kosi pfilis mnoho.

Nastavena teplota je piili$ nizka.
Doba pripravy je piili$ kratka.

Nékteré druhy potravin je tfeba
v poloviné casu pfipravy protrepat.

Pouzili jste druh potravin, ktery ma byt
pripraven v klasické fritéze.

V kosi je pfilis mnoho potravin.

Ko$ neni spravné vlozen do nadoby.
Pfipravujete mastné potraviny.

Nadoba stéle obsahuje zbytky
omastku z predchoziho pouziti.

Poutzili jste nespravny typ brambor.

Pred fritovanim jste hranolky
dostatecné neoplachli.

To, jak jsou hranolky kiupavé, zavisi na
mnozstvi oleje a vody v hranolkach.

Reseni
Zapojte zastrcku do uzemnéné zasuvky.

Pro zapnuti spottebice nastavte dle manudlu cas pfipravy.
Do kose vkladejte mensi davky potravin. Mensi davky se
frituji rovnomérnéji.

Pomoci tlacitka pro ovladani teploty ji upravte dle
,Nastaveni” v kapitole,,Pouzivani spottebice”

Pomoci tlacitka pro ovladani ¢asu jej upravte dle,Nastaveni”
v kapitole ,Pouzivéni spottebice”

Potraviny, které lezi jedna na druhé nebo jedna pies druhou
(napt. hranolky), je nutné v poloviné casu pfipravy protrepat.
Viz oddil ,Nastaveni” v kapitole ,Pouzivani spotiebice”.

Aby bylo vysledné jidlo kfupavéjsi, pouzivejte potraviny pro
pripravu v troubé nebo potraviny lehce potiete olejem.

Ko$ nenaplriujte nad indikator MAX.

Tlacte ko$ do nadoby, dokud neuslysite cvaknuti.

Kdyz v horkovzdusné fritéze piipravujete mastné potraviny,
do nadoby unikne velké mnozstvi oleje. Olej vytvafi bily

kout a nddoba se miize zahfat vice, nez je obvyklé. Tato
skute¢nost nijak neovlivni spotiebic ani kone¢ny vysledek.
Bily kout je zplisoben tim, Ze se v nddobé zahfiva omastek.
Dbejte na to, abyste nddobu po kazdém pouziti fadné ocistili.
Pouzivejte cerstvé brambory, které béhem fritovani zlistanou
pevné.

Hranolky dtikladné proplachnéte, abyste z jejich povrchu
odstranili skrob.

Dbejte na to, abyste hranolky pred pfiddnim oleje dostatecné
osusili.

Nakrajejte hranolky na mensi kousky, aby byly kiupavéjsi.
Aby byly vysledné hranolky kiupavéjsi, pridejte trochu vice
oleje.
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Spravna likvidace tohoto produktu

produktu Setrnou k Zivotnimu prostiedi.

zabranili moznym Skodam na Zivotnim prostredi nebo zdravi zpsobenym nefizenou likvidaci odpadu, odpovédné
produkt recyklujte a podpoite tak udrzitelné opétovné vyuziti zdroji. Pro vraceni pouZitého zafizeni pouzijte sbérny
systém nebo kontaktujte maloobchodniho prodejce, u néhoz jste produkt zakoupili. Prodejce miize zajistit recyklaci

E{ Tato znacka znamend, Ze by tento produkt na Gizemi EU nemél byt likvidovan spolu s komundlnim odpadem. Abyste

1. Uvedeny symbol & na vyrobku nebo v privodni dokumentaci
znamena, Ze pouzité elektrické nebo elektronické vyrobky nesmi byt
likvidovany spolecné s komunalnim odpadem. Za tcelem spravné
likvidace vyrobku jej odevzdejte na uréenych sbérnych mistech,

kde budou piijata zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu
pomdizete zachovat cenné piirodni zdroje a napomahéte prevenci
potencidlnich negativnich dopadti na Zivotni prostiedi a lidské
zdravi, coz by mohly byt diisledky nespravné likvidace odpadd.
sbérného mista. Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu
mohou byt v souladu s ndrodnimi predpisy udéleny pokuty.

Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych

a elektronickych zafizeni (firemni a podnikové pouziti): Pro
spravnou likvidaci elektrickych a elektronickych zafizeni si vyzadejte
podrobné informace u Vaseho prodejce nebo dodavatele.

Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych

a elektronickych zafizeni v ostatnich zemich mimo Evropskou
unii: Vye uvedeny symbol X je platny pouze v zemich Evropské
unie. Pro spravnou likvidaci elektrickych a elektronickych zafizeni

si vyzadejte podrobné informace u Vasich tfadli nebo prodejce
zafizeni. VSe vyjadfuje symbol pfeskrtnutého kontejneru na vyrobku,
obalu nebo tisténych materidlech.

2. Zaru¢ni opravy zafizeni uplatiiujte u svého prodejce. V piipadé
technickych problémi a dotazd kontaktujte svého prodejce, ktery
Vas bude informovat o dal3im postupu. DodrZujte pravidla pro praci
s elektrickymi zafizenimi. UZivatel neni opravnén rozebirat zafizeni
ani vyménovat zadnou jeho soucast. Pfi otevieni nebo odstranéni
krytG hrozi riziko Urazu elektrickym proudem. Pi nespravném
sestaveni zafizeni a jeho opétovném zapojeni se rovnéz vystavujete
riziku Urazu elektrickym proudem.

Zaruéni lhata je na produkty 24 mésict, pokud neni stanoveno
jinak. Zaruka se nevztahuje na poskozeni zpiisobené nestandardnim
pouzivanim, mechanickym poskozenim, vystavenim agresivnim
podminkém, zachdzenim v rozporu s manualem a béznym
opotiebenim. Zaru¢ni doba na baterii je 24 mésic(, na jeji kapacitu 6
mésicd. Vice informaci ohledné zéruky naleznete na
www.elemé.com/warranty

Vyrobce, dovozce ani distributor nenesou zadnou odpovédnost

za jakékoli $kody zpisobené montazi nebo nespravnym uzivanim
produktu.

EU Prohlaseni o shodé

Spolecnost elem6 s.r.o. timto prohlasuje, Ze zafizeni Lauben Hot

Air Fryer 2500WT je ve shodé se zakladnimi pozadavky a dal$imi
pfislusnymi ustanovenimi smérnice 2014/30/EU a 2014/35/EU.
Vsechny produkty Lauben jsou urc¢eny pro prodej bez omezeni

v Némecku, Ceské republice, Slovensku, Polsku, Madarsku a v dalsich
&lenskych zemich EU. Uplné prohlaseni o shodé Ize stéhnout z webu
www.lauben.com/support/doc

Dovozce do EU

elemé s.r.o., Braskovskd 308/15, 16100 Praha 6, Ceské republika
www.lauben.com

Vyrohce
TIGMON GmbH, YorkstraBe 22; 93049 Regensburg, Deutschland

Tiskové chyby a zmény v manualu jsou vyhrazeny.

CEEZ LY




Lauben Hot Air Fryer 2500WT - Pouzivatel'sky manual

Specifikacia a vlastnosti

Model LBNHAF2500
Napatie 220-240V~ 50/60Hz
Vykon 1300 wattd

Objem kosa 2,5litra

Nastavitelna teplota 80 °C-200°C
Casovac¢ (0-60 min.)

TIETO POKYNY USCHOVAJTE

TENTO SPOTREBIC JE URCENY NA POUZITIEV DOMACNOSTIACH A PODOBNOM PROSTREDI, AKO
NAPRIKLAD:

m kuchyne pre zamestnancov v obchodoch, kanceldridch a inom pracovnom prostredi

m farmy

m poutzitie klientami v hoteloch, moteloch a inych ubytovacich zariadeniach

m v zariadeniach typu bed and breakfast

Uvod

Této teplovzdusna fritéza umoziuje jednoduchu a zdravu pravu vasich obltibenych potravin. Vdaka rychlej cirkulacii horticeho

vzduchu a vrchnej platnicke je mozné pripravit mnozstvo jedal. Najvacsou vyhodou je skutocnost, Ze teplovzdusna fritéza ohrieva
jedlo zo vetkych smerov a pre vacsinu potravin nie je nutné pouZit Ziaden olej.

Vseobecny popis

1. Ovladaci panel

2.Veko

3.Telo

4.Ko3

5.Nadoba

6. Tlacidlo pre uvolnenie kosa
7. Rukovét kosa

8. 0dvod vzduchu

9. Napéjaci kabel

Obr.1
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0br.2 0br.3 Obr.4
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Dolezite

Tento navod na pouZitie si pred pouzitim spotrebica dokladne precitajte a uschovajte ho pre dalsiu potrebu.

BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Pred pouzivanim tejto teplovzdusnej fritézy by ste si mali dékladne precitat a nasledne dodrziavat nasledujuce zékladné
bezpecnostné opatrenia:

Pred pripojenim fritézy k sietovej zdsuvke, skontrolujte ¢i napétie uvedené na spotrebici odpoveda napétiu siete u vas doma.
Ak tomu tak nie je, kontaktujte svojho predajcu a spotrebi¢ NEPOUZIVAJTE.

Fritézu pripajajte len k riadne uzemnenej zasuvke.

NENECHAVAJTE napéjaci kébel zariadenia visiet cez okraj stolu alebo lavice, ani sa dotykat hordcich povrchov, aby nedoslo

k poskodeniu napédjacieho kébla.

Tento produkt NIE JE MOZNE umiestnit na vyhrievany povrch alebo do blizkosti plynového sporaku alebo horéku alebo do
vyhrievanej triby.

NEZAHRIEVAJTE naprazdno, moze to viest k zniceniu vykurovacieho telesa.

Hotové pokrmy mézu byt velmi hortce — nechajte okolo fritézy minimalne 10 cm volného priestoru k cirkulacii vzduchu (pozor
takisto na dlhé zavesy, utierky, a podobne).

Zabezpecte, aby bola fritéza prevadzkovana na pevnom rovnom povrchu, ktory sa neprehrieva a na ktory nedosiahnu deti.
Vsetky potraviny vzdy vkladajte do kosa, aby sa nedostali do kontaktu s vykurovacim prvkom.

Nezakryvajte otvory pre privod a odvod vzduchu, v pripade, Ze je spotrebic¢ v prevadzke.

Naplnenie panvice olejom predstavuje riziko poziaru.

Nedotykajte sa vnutornych casti spotrebica ak je v prevadzke.

NEPONARAJTE vyrobok do vody alebo inej kvapaliny, aby nedoslo k trazu elektrickym pradom, ani ho neumyvajte pod tectcou
vodou.

Aby nedoslo k elektrickému Soku alebo skratu, zabrarite preniknutiu akejkolvek kvapaliny do spotrebica.

Behom prevadzky mozu byt niektoré casti velmi hordce.

NEPREMIESTNUJTE spotrebi¢, ked je zapnuty.

Nedovolte detom pouzivat spotrebic.



NEPOUZIVAJTE nahradné diely alebo prisludenstvo bez sihlasu vyrobcu, aby nedoslo k poziaru, elektrickym porucham a zraneniu.
Vzdy majte produkt vypojeny zo zasuvky pri Cisteni a aj vtedy ked ho nepouzivate. Pred ¢istenim nechajte fritézu vychladnut.
NEPOUZIVAJTE spotrebi¢ s poskodenym sietovym kéablom alebo vidlicou a pripadnymi poruchami. Pre opravu sa obratte na
predajcu produktu alebo na autorizované servisné stredisko.

Tento spotrebi¢ nie je uréeny na pouZitie osobami (vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami, ktoré nemaju dostatocné skusenosti a znalosti, pokial budu bez dohladu a poucenia.

Deti by mali byt pod dohladom a nemali by sa so spotrebi¢om hrat, nejedné sa o hracku.

Cistenie uzivatelskd Gdrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru.

NEPOUZIVAJTE vonku.

Zabranite kontaktu napajacieho kabla s horticim povrchom.

Nezapajajte spotrebic¢ do zasuvky, ani neovladajte ovladaci panel mokrymi rukami.

Na spotrebi¢ nepokladajte Ziadne predmety.

Zariadenie v prevadzke neponechavajte bez dozoru.

V procese teplovzdusného fritovania je do vzduchu uvolfiovana hortca para. Udrzujte ruky a tvar v bezpecnej vzdialenosti od pary
a odvodov vzduchu.

Okrem toho déavajte pozor na horticu paru a vzduch pri vyberani panvice zo spotrebica.

V pripade, Ze zo spotrebica vychadza tmavy dym, okamZite ho vypojte zo zasuvky. Nddobu zo spotrebica vyberte az vtedy, ked
z nej prestane vychadzat dym.

NEPOUZIVAJTE k inému nez k uréenému poufzitiu.

Nedotykajte sa nabijacieho kablu mokrymi rukami alebo v pripade, Ze stojite vo vode.

Balenie obsahuje malé sucasti, ktoré mozu byt nebezpecné pre deti. Produkt vzdy ukladajte mimo dosah deti. Vreckd alebo
mnoho dielov, ktoré obsahuju, mézu po prehltnuti alebo po nasadeni na hlavu spdsobit udusenie.

UPOZORNENIE

Ak je zariadenie pouzivané nespravne, alebo pre profesionalne alebo Ciasto¢ne profesionélne Gcely, pripadne ak nie je
pouzivané v sulade s pokynmi v ndvode na poutzitie, stéva sa zaruka neplatnou a za spdsobent $kodu nie sme povinni prevziat
zodpovednost.

Spotrebic, ktory nie je v prevadzke vypojte zo zasuvky.

Aby bola mozna bezpe¢na manipuldcia alebo ¢istenie, potrebuje spotrebi¢ na vychladnutie cca 30 minut.

Pre zariadenia, ktoré je mozné pripojit do zasuvky: zasuvka musi byt umiestnena v blizkosti zariadenia a musi byt jednoducho
pristupna.

AUTOMATICKE VYPNUTIE

Tento spotrebic je opatreny ¢asovacom. Akondhle sa na ¢asovaci objavi 0, spotrebic zazvoni a automaticky sa vypne. Pre
manudlne vypnutie spotrebica drzte tlacidlo, 1" stlacené po dobu viac nez 3 sekundy (Obr. 8).

Pred prvym pouzitim
1. Odstrarite vietky obalové materidly.

2. Odstrante zo spotrebica nalepky alebo titky.
3. K638 a nddobu dokladne umyte horticou vodou, tekutym cistiacim prostriedkom a jemnou hubkou.

Pozndmka: Tieto diely moZete takisto umyt v umyvacke.

4.Vnutornu a vonkajsiu cast spotrebica otrite vihkou handri¢kou.

Tato fritéza funguje bez pouzitia oleja, len za vyuZitia hordce vzduchu. Nadobu nenapliiajte olejom alebo tukom na fritovanie.

Priprava na pouzitie

1. Spotrebi¢ umiestnite na stabilny, vodorovny a rovny povrch.

Spotrebic nepokladajte na povrch, ktory nie je odolny voci teplu.

2. Umiestnite ko do panvice (Obr. 3).
3. Vytiahnite kébel z Glozného priestoru umiestneného v spodnej ¢asti spotrebica.

Nadobu nenapihajte olejom ani inou tekutinou. Pre dokonaly vysledok mozete do panvice pridat maximalne jednu
polievkovii lyZicu oleja.

Na spotrebic nepokladajte Ziadne predmety, aby ste nenarusili prudenie vzduchu a neovplyvnili vysledok
teplovzdusného fritovania.
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Pouzivanie spotrebica
TEPLOVZDUSNE FRITOVANIE

1. Zapojte zastrcku do uzemnenej zasuvky.

2. Z teplovzdusnej fritézy opatrne vyjmite nadobu. (Obr. 4)

3.VloZte potraviny do kosa. (Obr. 5)

4. Do nadoby dajte jednu lyZicu oleja.

5.Vlozte nadobu spat do teplovzdusnej fritézy. (Obr. 6)
Dbajte na to, aby ste ju do tela fritézy dokladne zasunuli.

Nadobu nikdy nepouzivajte bez vlozeného kose.

Upozornenie: Nedotykajte sa nadoby behom pouzivania spotrebica a nejaku dobu potom, pretoze sa vyrazne
zahreje. Nadobu drzte vyhradne za rukovat.

6. Nastavte pozadovany cas pripravy pre danu potravinu (vid oddiel ,Nastavenie” v tejto kapitole).
7. Ovladaci panel ovladajte nasledovne (Obr. 8).
Zapojte spotrebic do zasuvky, indikator prevadzky sa rozsvieti.
Tla¢idlo 1 - Tlacidlo vypinaca
Akonéhle je nadoba a fritovaci kos riadne umiestneny do tela hlavnej jednotky, tlacidlo vypinaca sa rozsvieti. Stla¢enim vypinaca
po dobu 3 sekund nastavite pociato¢nu teplotu jednotky na 200 °C a ¢as pripravy na 15 minut. Stlacenim vypinaca po druhykrat
zahajite proces pripravy. Stlacenim vypinaca po dobu 3 sekind v priebehu pripravy spotrebic vypnete. Vietky svetld zhasnd
a ventilator sa prestane tocit.

Poznémka: V priebehu pripravy mozete tlacidlo kratko stlacit a pripravu tak prerusit a opatovne spustit.

Tlacidlo 2 - Tlacidlo prednastavenia
Postlacenitlacidla, , budete mdct prechadzat ponukou 8 najéastejsie pripravovanych potravin. Akondhle jednu z nich zvolite,
spotrebic zahaji prevadzku s prednastavenym ¢asom a teplotou pripravy.

Tlacidla 3 a 4 - Tlacidla pre ovladanie teploty
Pomocou symbolov + a - mdzZete zvysovat alebo znizovat teplotu pripravy s krokom 5 °C. Podrzanim tlacidla teplotu mozete zmenit
rychlo. Teplotné rozmedzie: 80 °C-200 °C.

Tla¢idla 5 a 6 - Tlacidla pre ovladanie ¢asovaca
Pomocou symbolov + a - mdzete predizovat alebo skracovat ¢as pripravy s krokom 1 mintta. Podrzanim tlacidla cas pripravy mozete
zmenit rychlo.

Indikator,, 7" - Indikator ohrevu
Indikator,, 8" - Indikator ventilatoru
Indikator,,9” - Indikator teploty



Indikator,,10” - Indikator ¢asovaca
Indikatory, 11-18"

11 - hranolky

12 - slanina

13 - kuracie palicky

14 - krevety

15 - steak

16 — muffiny, sladké pecivo

17 - zelenina

18 —ryby

oo

. Niektoré potraviny je potrebné v polovici ¢asu pripravy pretrepat (vid oddiel ,Nastavenie” v tejto kapitole). Pre premiesanie
potravin vysunte nadobu zo spotrebica uchopenim rukovate a potraviny premiesajte. Nasledne vlozte nadobu spét do fritézy.
Upozornenie: Pri pretrepavani davajte pozor, aby ste nestlacili tlacidlo na rukoviti. (Obr. 3)

Tip: Aby ste zniZili hmotnost pretrepavaného obsahu, mozZete z nadoby vybrat kds a pretrepat len kas. V takom pripade vysurite
nadobu zo spotrebica, umiestnite ju na teplu odolny povrch a stlacte tlacidlo na rukovéti pre vybratie kosa z nadoby.

9. Akonahle budete pocut zapinanie alarmu, nastaveny cas pripravy uplynul. Vysurite panvicu zo spotrebi¢a a umiestnite ju na
teplovzdorny povrch.

10. Skontrolujte, ¢i si potraviny hotové. V pripade, Ze este hotové nie su, jednoducho panvicu vratte spat do spotrebica a nastavte
¢asovac na niekolko dalsich minut.

11. Pro vytiahnuti potravin (napr. hranoliek) vysurite nddobu z teplovzdusnej fritézy a umiestnite ju na teplovzdorny povrch,
stlacte tlacidlo pre uvolnenie kosa a vyberte z nadoby kos.
K63 neobracajte hore nohami dokial je stale v nadobe. V takom pripade by sa nadbytocny olej nahromadeny na dne
nadoby vylial na pripravené potraviny.

Nadoba, potraviny a fritéza si horuce. V zavislosti na type potravin vo fritéze mdze z nadoby unikat para.
12. Ko3 vyprazdnite do misy alebo do taniera.

Tip: Rozmerné alebo krehké potraviny zdvihajte z kosa pomocou kliestov.
13. Akondhle je jedna dévka potravin hotova, je fritéza okamzZite pripravena k Gprave dalsich potravin.

NASTAVENIE
Pomocou nizsie uvedenej tabulky mézete zvolit zékladné nastavenie pre prislusné potraviny.

Poznamka: Je potrebné mat na pamiti, Ze tieto nastavenia su len orientacné. Vzhladom k tomu, Ze potraviny sa liSia
poévodom, rozmerom, tvarom a znackou, nemozeme optimalne nastavenie pre konkrétne potraviny zarucit.

Pretoze teplovzdusnd technoldgia vzduch vo vnitri spotrebica ihned zahreje, kratke vytiahnutie nadoby zo spotrebica v priebehu
teplovzdusného fritovania proces nijako nenarusi.

Tipy

m Menej rozmerné potraviny obvykle vyZaduju o nieco kratsi ¢as pripravy nez potraviny s vacsimi rozmermi.

m Vacsie mnoZstvo potravin vyzaduje len o malo dIhsi ¢as pripravy a mensie mnozstvo potravin vyZaduje len o mélo kratsi ¢as
pripravy

m Premiesanie menej rozmernych potravin v polovici ¢asu pripravy zabezpeci optimalny koneény vysledok a pomaha zabranit
nerovnomernému fritovaniu.

m Optimélne mnozstvo pre pripravu chrumkavych hranoliek je 500 gramov.

m Pre rychlu a jednoduchu pripravu plnenych jedal pouzite kupované cesto. Kupované cesto takisto vyzaduje kratsi ¢as pripravy nez
domace cesto.

m Ak chcete upiect kolac alebo quiche, pripadne fritovat krehké alebo pinené potraviny, umiestnite do kosa teplovzdusnej fritézy
plech na pecenie alebo zapekaciu misu.

m Teplovzdusnd fritézu mozete pouzivat takisto na ohrievanie potravin. Pre ohrievanie potravin nastavte teplotu na 150 °C a Cas
maximalne na 10 minut.
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Min-max Cas Teplota Protiepat Poznamka
Mnozstvo (g) (Min.) (°C)
Zemiaky
a hranolky
Uzke mrazené 300-400 18-20 200 pretrepat
hranolky
Siroké mrazené 300-400 20-25 200 pretrepat
hranolky
Zapekané zemiaky 500 20-25 200 pretrepat
Maso a hydina
Steak 100-500 10-15 180
Bravcové kotlety 100-500 10-15 180
Hamburger 100-500 10-15 180
Parok v rozku 100-500 13-15 200
Spodné stehna 100-500 25-30 180
Kuracie prsia 100-500 15-20 180
Ostatné
Jarné zavitky 100-400 8-10 200 pretrepat Pouzivajte pripravené
k tepelnej Gprave
Mrazené kuracie 100-500 6-10 200 pretrepat Pouzivajte pripravené
nugety k tepelnej Gprave
Mrazené rybie prsty 100-400 6-10 200 Pouzivajte pripravené
k tepelnej Gprave
Mrazené obalované 100-400 8-10 180 Pouzivajte pripravené
syry k tepelnej Gprave
PInend zelenina 100-400 10 160
Pecenie
Kola¢ 300 20-25 160 PouZite plech na pecenie
Quiche 400 20-22 180 PouZite plech na pecenie /
zapekaciu misu
Muffiny 300 15-18 200 PouZite plech na pecenie
Sladké snacky 400 20 160 PouZite plech na pecenie /
zapekaciu misu

Poznamka: Ak zacinate fritovat, este ked'je teplovzdusna fritéza stéle studena, pripocitajte k ¢asu pripravy 3 minuty.

Cistenie
Po kazdom pouziti spotrebic vycistite.
Nadobu a kds s neprilnavym povrchom. Nepouzivajte na cistenie kovové kuchynské pomdcky alebo agresivne ¢istiace
prostriedky, ktoré by neprilnavy povrch mohli poskodit.
1. Vypojte zastrcku zo zasuvky a nechajte spotrebi¢ vychladnut.
Poznamka: Aby teplovzdusna fritéza vychladla rychlejsie, vyberte z nej nadobu.
2. Vonkajsiu ¢ast spotrebica otrite vihkou handrickou.
Umyte nadobu a ko3 horticou vodou, tekutym ¢istiacim prostriedkom a jemnou hubkou. Tieto dva diely je mozné umyvat
v umyvacke.
3. Pre odstranenie ostavajlcich necistot mozete pouzit tekuty odmastovaci prostriedok.
Tip: Pokial su ku kosu alebo ku dnu nadoby prichytené necistoty, napliite nadobu horicou vodou s tekutym cistiacim
prostriedkom. Vlozte ko3 do nddoby a nechajte nddobu a kds namoceny po dobu priblizne 10 minut.

4.Vnutorn cast spotrebi¢a umyte hortcou vodou a jemnou hubkou.
5. Pre odstranenie pripadnych zbytkov potravin ocistite vykurovaci prvok ¢istiacou kefkou.



Skladovanie

1. Spotrebi¢ vypojte zo zasuvky a nechajte ho vychladnut.
2. Uistite sa, Ze st vSetky diely Cisté a suché.

Zivotné prostredie

Spotrebi¢ na konci Zivotnosti nevyhadzujte do komunélneho odpadu, ale odovzdajte ho na oficidlnom zbernom mieste pre
recyklaciu. Pomozete tak chranit Zivotné prostredie.

Zaruka a servis

Ak potrebujete servis alebo informacie alebo v pripade akéhokolvek problému kontaktujte svoje miestne autorizované stredisko.

Odstraiiovanie problémov

Problém

Teplovzdusna fritéza
nefunguje.

Potraviny pripravované vo
fritéze nie st hotové.

Potraviny su fritované
nerovnomerne.

Fritované potraviny po
vybrati z fritézy nie su
chrumkavé.

Nadobu nie je mozné
do spotrebica spravne
zasunut.

Zo spotrebica vychadza
biely dym.

Cerstvé hranolky sd
fritované nerovnomerne.

Cerstvé hranolky po
vybrati z fritézy nie su
chrumkavé.

Mozna pricina
Spotrebic nie je zapojeny do zasuvky.

Nenastavili ste ¢asovac.
Potravin je v kosi prili§ mnoho.
Nastavena teplota je prili$ nizka.
Doba pripravy je prili$ kratka.

Niektoré druhy potravin je potreba
v polovici ¢asu pripravy pretrepat.

Poutzili ste druh potravin, ktory ma byt
pripraveny v klasickej fritéze.

V kosi je prilis mnoho potravin.

Ko3 nie je spravne vloZeny do nadoby.
Pripravujete mastné potraviny.

Nadoba stéle obsahuje zbytky

omastku z predchadzajliceho pouZitia.

Poutzili ste nespravny typ zemiakov.

Pred fritovanim ste hranolky
dostatocne neopléchli.

To, ako st hranolky chrumkavé, zavisi
na mnozstve oleja a vody

v hranolkéch.

Riesenie
Zapojte zastrcku do uzemnenej zasuvky.

Pre zapnutie spotrebica nastavte cas pripravy podla
manudlu.

Do kosa vkladajte mensie davky potravin. Mensie davky sa
fritujd rovnomernejsie.

Pomocou tlacidla pre ovladanie teploty ju upravte podla
,Nastavenie” v kapitole ,Pouzivanie spotrebica“.

Pomocou tlacidla pre ovladanie ¢asu ho upravte podla
,Nastavenie” v kapitole ,PouZivanie spotrebica”

Potraviny, ktoré leZia jedna na druhej alebo jedna cez druhd
(napr. hranolky), je nutné v polovici ¢asu pripravy pretrepat.
Vid oddiel,,Nastavenie” v kapitole ,PouZivanie spotrebica“.
Aby bolo vysledné jedlo chrumkavejsie, pouzivajte potraviny
pre pripravu v tribe alebo potraviny lahko potrite olejom.

Ko3 nenapliajte nad indikator MAX.

Tlacte ko3 do nadoby, dokial nebudete pocut cvaknutie.

Ked'v teplovzdusne;j fritéze pripravujete mastné potraviny,
do nadoby unikne velké mnozstvo oleja. Olej vytvéra biely
dym a nadoba sa méze zahriat viac, nez je obvyklé. Tato
skutocnost nijak neovplyvni spotrebic ani konec¢ny vysledok.
Biely dym je sposobeny tym, Ze sa v nadobe zohrieva
omastok. Dbajte na to, aby ste nddobu po kazdom pouZiti
riadne ocistili.

PouZivajte cerstvé zemiaky, ktoré behom fritovania zostant
pevné.

Hranolky dokladne preplachnite, aby ste zich povrchu
odstranili Skrob.

Dbajte na to, aby ste hranolky pred pridanim oleja
dostatocne osusili.

Nakrajajte hranolky na mensie kusky, aby boli chrumkavejsie.

Aby boli vysledné hranolky chrumkavejsie, pridajte trochu
viac oleja.
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Spravna likvidacia tohoto produktu

ste zabranili moznym skoddm na Zivotnom prostredi alebo zdravi spésobenych neriadenou likvidaciou odpadu,
zodpovedne produkt recyklujte a podporte tak udrzatelné opatovné vyuzitie zdrojov. Pre vratenie pouzitého zariadenia
pouzite zberny systém alebo kontaktujte maloobchodného predajcu, u ktorého ste produkt zakupili. Predajca méze
zabezpecit recyklaciu produktu Setrnt k Zivotnému prostrediu.

E{ Této znacka znamend, Ze by tento produkt na izemi EU nemal byt likvidovany spolu s komunalnym odpadom. Aby

1. Uvedeny symbol & na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentdcii
zZnamena, Ze pouzité elektrické alebo elektronické vyrobky sa
nesmd likvidovat spolu s komundlnym odpadom. Z dévodu
spravnej likvidacie vyrobku ho odovzdajte na ur¢enych zvernych
miestach, kde ich prevezmu bez akychkolvek poplatkov. Spravnou
likvidaciou tohoto vyrobku pomézete chranit cenné prirodné

zdroje a podporujete prevenciu potenciondlnych negativnych
dopadov na Zivotné prostredie a na zdravie ¢loveka, ktoré by mohla
sposobit nespravna likvidécia takéhoto odpadu. Dalsie podrobnosti
s tym suvisiace si vyZiadajte na miestnom urade alebo v mieste
odpadu, vdm v sulade so Statnymi predpismi hrozi udelenie pokuty.
Informacie pre uzivatelov, tykajtce sa likvidacie elektrickych

a elektronickych zariadeni (urcenych pre firmy a spoloénosti):
Za ucelom spravnej likvidacie elektrickych a elektronickych zariadeni
si vyziadajte podrobné informacie od svojho predajcu alebo
dodavatela.

Informacie pre spotrebitelov, na likvidaciu elektrickych

a elektronickych zariadeni, v inych krajinach, ktoré nie st
¢&lenmi EU: Za tcelom spravnej likvidacie elektrickych

a elektronickych zariadeni si vyZiadajte podrobné informécie na
prislosnom trade alebo su svojho predajcu takychto zariaden.
Vietko je vyjadrené symbolom & pre¢iarknutého kontajnera na
vyrobku, obale alebo v tlacovych materidloch.

2. Zarucné opravy zariadenia uplatriujte u svojho predajcu. V pripade
technickych problémov a otézok kontaktujte svojho predajcu,

ktory Vés bude informovat o dalSom postupe. Dodrzujte pravidla

pre pracu s elektrickymi zariadeniami. Uzivatel nie je opravneny
rozoberat zariadenie ani vymienat Ziadnu jeho sucast. Pri otvoreni
alebo odstraneni krytov hrozi riziko trazu elektrickym prddom. Pri
nespravnom zostaveni zariadenia a jeho opatovnom zapojeni sa tiez
vystavujete riziku Grazu elektrickym pridom.

Zarucna lehota je na produkty 24 mesiacov, pokial nie je
stanovené inak. Zaruka sa nevztahuje na poskodenie sposobené
nestandardnym pouzivanim, mechanickym poskodenim,
vystavenim agresivnym podmienkam, zachadzanim v rozpore

s manudlom a beznym opotrebovanim. Zaru¢na doba pre batériu
je 24 mesiacov, na jej kapacitu 6 mesiacov. Viac informacii ohladom
zéruky najdete na www.elem6.com/warranty

Vyrobca, dovozca ani distribitor nenesu ziadnu zodpovednost
za akékolvek skody sposobené montazou alebo nespravnym
pouzivanim produktu.

Vyhlasenie o zhode EU

Spolo¢nost elem6 s.r.o. tymto prehlasuje, Ze zariadenie Lauben Hot
Air Fryer 2500WT je v zhode so zakladnymi poziadavkami a dal3imi
prislusnymi ustanoveniami smernice 2014/30/EU a 2014/35/

EU. Vietky produkty Lauben st urcené na predaj bez obmedzeni

v Nemecku, Ceskej republike, Slovensku, Polsku, Madarsku

a v dalsich ¢lenskych krajindch EU. Uplné prehlasenie o zhode je
mozné stiahnut z webu www.lauben.com/support/doc

Dovozca do EU

elem6 s.r.0., Braskovska 308/15, 16100 Praha 6, Ceska republika
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Lauben Hot Air Fryer 2500WT - Instrukcja obstugi

Specyfikacje i funkcje

Model LBNHAF2500
Napiecie 220-240V~ 50/60Hz
Wydajnos¢ 1300 waty
Pojemnos¢ 2,5litra

Regulowana temperatura 80°C-200°C
Regulator czasowy (0-60 min.)

ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE

TO URZADZENIE JEST PRZEZNACZONE DO UZYTKU DOMOWEGO | PODOBNYCH SRODOWISK,
TAKICH JAK:

m aneksy kuchenne dla pracownikéw w sklepach, biurach i innych srodowiskach pracy
m gospodarstwa

m wykorzystanie przez klientéw w hotelach, motelach i innych obiektach noclegowych
m obiekty noclegowe i $niadaniowe

Wprowadzenie

Ta frytkownica na gorace powietrze umozliwia tatwe i zdrowe przygotowywanie ulubionych potraw. Dzigki szybkiemu obiegowi
goracego powietrza i ptycie grzewczej mozna przygotowac réznorodne potrawy. Najwieksza zaleta jest to, ze frytkownica na
gorace powietrze podgrzewa zywnos¢ ze wszystkich kierunkéw i nie wymaga oleju w przypadku wigkszosci produktow.

0golny opis

1. Panel sterowania

2. Pokrywa

3. Korpus

4. Kosz

5. Pojemnik

6. Przycisk zwalniania kosza
7. Uchwyt do kosza

8. Wylot powietrza

9. Kabel zasilajacy

Rys.1
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Rys.2 Rys.3 Rys. 4

Rys.5 Rys.6 Rys.7

Wazne

Przeczytaj uwaznie niniejsze instrukcje przed uzyciem i zachowaj je na przysztosc.

SRODKI BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem frytkownicy na gorace powietrze nalezy uwaznie przeczytac i przestrzegac nastepujacych podstawowych srodkéw
ostroznosci:

Przed podtaczeniem frytownicy do gniazdka sieciowego sprawdz, czy napiecie wskazane na urzadzeniu odpowiada napieciu
sieciowemu w twoim domu. .Jesli tak nie jest, skontaktuj sie ze sprzedawca i NIE uzywaj urzadzenia.

Podtacz frytownice tylko do odpowiednio uziemionego gniazdka.

NIE pozwol, aby przewéd zasilajacy zwisat nad krawedzig stotu lub tawy ani nie dotykat goracych powierzchni, aby uniknac¢
uszkodzenia przewodu zasilajacego.

Tego produktu NIE WOLNO stawiac na ogrzewanej powierzchni, w poblizu kuchenki gazowej, palnika elektrycznego ani w
ogrzewanym piekarniku.

NIEROZGRZEWAJ na pusto, poniewaz moze to uszkodzi¢ grzejnik.Gotowe positki moga by¢ bardzo gorace - pozostawic co
najmniej 10 cm wolnej przestrzeni wokét frytkownicy w celu cyrkulacji powietrza (uwazaj rowniez na diugie zastony, $ciereczki
itp.).

Upewnij sig, ze frytownica dziata na twardej, poziomej powierzchni, ktdra sie nie przegrzewa i ze dzieci nie moga jej dosiegnac.
Zawsze wkfadaj wszystkie produkty do kosza, aby nie miaty kontaktu z elementem grzewczym.

Nie nalezy blokowac otworéw wlotowych i wylotowych powietrza podczas pracy urzadzenia.

Napetnianie kosza olejem stwarza ryzyko pozaru.

Nie dotykaj wnetrza urzadzenia podczas jego pracy.

NIE zanurzaj produktu w wodzie lub innym ptynie, aby unikna¢ porazenia pradem lub nie myj go pod biezaca woda.

Aby unikna¢ porazenia pradem lub zwarcia, nie dopusci¢ do przedostania sie ptynu do urzadzenia.

Niektore czesci moga sie bardzo nagrzewac podczas pracy.

NIE przeno$ urzadzenia, gdy jest wigczone.

Nie pozwalaj dzieciom korzystac z urzadzenia.

NIE uzywaj czesci zamiennych ani akcesoriéw bez zgody producenta, aby unikna¢ pozaru, awarii elektrycznej i obrazen ciata.



m Zawsze trzymaj produkt odtgczony od zasilania podczas czyszczenia i gdy nie jest uzywany. Przed czyszczeniem poczekaj, az
frytownica ostygnie.

m NIE uzywaj urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajacym lub wtyczka i jakimkolwiek uszkodzeniem. Skontaktuj sie ze
sprzedawca lub autoryzowanym centrum serwisowym w celu naprawy.

m To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,

sensorycznych lub umystowych, ktdre nie maja wystarczajacego doswiadczenia i wiedzy, jesli nie beda pozostawione bez nadzoru

i poinstruowane.

Dzieci powinny by¢ pod nadzorem i nie powinny bawic sie urzadzeniem, nie jest to zabawka.

Czyszczenie i konserwacja uzytkownika nie moga by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

NIE uzywaj na zewnatrz.

Nie podfaczaj urzadzenia do gniazdka ani nie obstuguj panelu sterowania mokrymi rekami.

Nie stawiaj zadnych przedmiotéw na urzadzeniu.

Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

Goraca para uwalnia sie w procesie smazenia na goraco. Trzymaj rece i twarz z dala od otworéw wentylacyjnych pary i powietrza.

Ponadto nalezy pamietac o goracej parze i powietrzu podczas wyjmowania patelni z urzadzenia.

Jesli z urzadzenia wydobywa sie ciemny dym, nalezy natychmiast odtaczy¢ go od zasilania. Pojemnik nalezy wyjmowac z

urzadzenia tylko wtedy, gdy dym przestaje wydobywac sie.

NIE NALEZY uzywa¢ niezgodnego z przeznaczeniem.

m Nie dotykaj kabla fadujacego mokrymi rekami lub stojac w wodzie.

m Opakowanie zawiera mate elementy, ktére moga by¢ niebezpieczne dla dzieci. Zawsze przechowuj produkt poza zasiegiem dzieci.

Saszetki lub wiele zawartych w nich kawatkéw moze spowodowac uduszenie w przypadku potkniecia lub natozenia na gtowe.

m W przypadku urzadzen, ktére mozna podtaczy¢ do gniazdka: gniazdko musi znajdowac sie blisko urzadzenia i by¢ tatwo dostepne.

OSTRZEZENIE

m Jedli urzadzenie jest uzywane niewtfasciwie lub w celach zawodowych lub pétprofesjonalnych lub nie jest uzywane zgodnie
zinstrukcjami zawartymi w instrukgji uzytkowania, gwarancja traci waznos¢ i nie ponosimy odpowiedzialnosci za spowodowane
szkodly.

m Odfacz urzadzenie, gdy nie jest uzywane.

m W celu bezpiecznego obchodzenia sie lub czyszczenia urzadzenie potrzebuje okoto 30 minut na ostygniecie.

AUTOMATYCZNE WYLACZANIE

To urzadzenie jest wyposazone w minutnik. Gdy na zegarze pojawi sie 0, urzadzenie zadzwoni i wytaczy sie automatycznie. Aby
recznie wytaczy¢ urzadzenie, przytrzymaj przycisk,1” dtuzej niz 3 sekundy (Rys. 8).

Przed pierwszym uzyciem

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Usun naklejki lub etykiety z urzadzenia.

3. Umyj doktadnie kosz i pojemnik goracg woda, ptynnym detergentem i miekka gabka.
Uwaga: Te czesci mozna réwniez my¢ w zmywarce do naczyn.

4. Wytrzyj wnetrze i obudowe urzadzenia wilgotna $ciereczka.

Ta frytkownica dziata bez oleju tylko przy uzyciu goracego powietrza. Nie napetniaj patelni olejem do smazenia lub smarem.

Przygotowanie do uzycia

1. Ustaw urzadzenie na stabilnej i poziomej powierzchni.
Nie stawiaj urzadzenia na powierzchni, ktéra nie jest odporna na ciepto.

2. Umies¢ kosz na patelni (Rys. 3).

3. Wyciagnij kabel ze schowka na spodzie urzadzenia.
Nie napetniaj pojemnika olejem ani innym ptynem. Aby uzyskac¢ doskonaty wynik, mozesz wla¢ do jednej tyzki oleju
na patelnie.
Nie kfadz zadnych przedmiotow na urzadzeniu, aby nie zaktécaé przeptywu powietrza i nie wptywacé na wyniki
gtebokiego smazenia goracym powietrzem.

-
-
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Korzystanie z urzadzenia
GLEBOKIE SMAZENIE NA GORACYM POWIETRZU

1. Podtacz wtyczke do uziemionego gniazdka.

2. Ostroznie wyjmij pojemnik z frytkownicy na gorace powietrze. (Rys. 4)

3. Umies¢ jedzenie w koszu. (Rys. 5)

4. Umies¢ jedna tyzke oleju w pojemniku.

5. Wt6z pojemnik z powrotem do frytkownicy na gorace powietrze. (Rys. 6)
Pamietaj, aby ostroznie wiozy¢ go do frytkownicy.

Nigdy nie uzywaj pojemnika bez zatozonego kosza.

Uwaga: Nie dotykaj pojemnika podczas uzywania urzadzenia i przez pewien czas po skorzystaniu z niego, poniewaz
bedzie bardzo goracy. Pojemnik nalezy trzymac tylko za uchwyt.

6. Ustaw zgdany czas gotowania zywnosci (patrz sekcja ,Ustawienia” w tym rozdziale).
7. Obstuguj panel sterowania w nastepujacy sposéb (Rys. 8).
Podtacz urzadzenie do gniazdka, zaswieci sie wskaznik pracy.

Przycisk 1 - Przycisk zasilania

Po prawidtowym ustawieniu kosza w korpusie jednostki gtéwnej zaswieci sie przycisk zasilania. Naci$nij przycisk zasilania przez
3 sekundy, aby ustawi¢ poczatkowa temperature urzadzenia na 200 ° C, a czas gotowania na 15 minut. Nacisnij przycisk zasilania
drugi raz, aby rozpocza¢ proces przygotowania. Nacisniecie przycisku wt./wyt. przez 3 sekundy podczas gotowania spowoduje
wytaczenie urzadzenia. Wszystkie Swiatta zgasna, a wentylator przestanie sie obracac.

Przycisk 2 - Przycisk ustawienia wstepnego

Po nacisnieciu przycisku, , bedzieszmégt przegladac¢ menu 8 najczesciej przygotowywanych potraw. Po wybraniu jednego z nich
urzadzenie rozpocznie prace z ustawionym czasem i temperaturg gotowania.

Przyciski 3 i 4 - Przyciski regulacji temperatury

Za pomoca symboli + i — mozna zwiekszac lub zmniejsza¢ temperature gotowania w krokach co 5 ° C. Przytrzymaj przycisk, aby
szybko zmieni¢ temperature. Zakres temperatur: 80 ° C- 200 ° C.

Przyciski 5 i 6 — Przyciski sterowania timerem

Uzyj symboli + i —, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ czas gotowania w krokach co 1 minute. Mozesz szybko zmieni¢ czas gotowania,
przytrzymujac przycisk.

Wskaznik, 7" - Wskaznik ogrzewania

Wskaznik,,8” - Wskaznik wentylatora

Wskaznik,,9” - Wskaznik temperatury

Wskaznik,, 10" - Wskaznik timera



Wskazniki, 11-18"
11 - frytki

12 - boczek

13 — udka z kurczaka
14 - krewetki

15 - stek

16 — babeczki, ciastka
17 — warzywa

18 - ryba

8. Niektdre potrawy nalezy wstrzasna¢ w potowie czasu gotowania (patrz sekcja,,Ustawienia” w tym rozdziale). Aby potrzasnac
jedzeniem, wyciagnij pojemnik z urzadzenia, chwytajac za uchwyt i potrzasnij jedzeniem. Nastepnie wtéz pojemnik
z powrotem do frytkownicy.
Uwaga: Podczas potrzasania nalezy uwaza¢, aby nie nacisna¢ przycisku na uchwycie. (Rys. 3)

Wskazéwka: Aby zmniejszy¢ wage wstrzasanej zawartosci, mozesz wyjac kosz z pojemnika i wstrzasnac tylko koszem. W takim
przypadku wyjmij pojemnik z urzadzenia, umie$¢ go na zaroodpornej powierzchni i nacisnij przycisk na uchwycie,
aby wyjac¢ kosz z pojemnika.

9. Po ustyszeniu sygnatu alarmowego, gdy uptynat ustawiony czas gotowania, wysun koszyk z urzadzenia i umies¢ ja na

zaroodpornej powierzchni.

10. Sprawdz, czy jedzenie jest gotowe. Jesli nie s3 gotowe, po prostu wtdz koszyk z powrotem do urzadzenia i ustaw minutnik na
kilka minut.

11. Aby usunac zywnos¢ (np. Frytki), wyjmij patelnie z frytkownicy na gorace powietrze i umies¢ jg na zaroodpornej powierzchni,
nacisnij przycisk zwalniajacy kosz i wyjmij pojemnik z patelni.
Nie odwracaj kosza do géry nogami, gdy jest jeszcze w pojemniku. W takim przypadku nadmiar oleju nagromadzony
na dnie pojemnika zostanie przelany na przygotowane jedzenie.

Pojemnik, jedzenie i frytkownica sa gorace. W zaleznosci od rodzaju zywnosci we frytkownicy z pojemnika moze
wydostawac si¢ para.

12. Opréznij kosz do miski lub talerza.
Wskazdwka: Uzyj duzych szczypiec, aby podnies¢ duze lub delikatne produkty spozywcze z kosza.
13. Po przygotowaniu partii jedzenia frytownica jest natychmiast gotowa do obrdbki innych produktéw.

USTAWIENIA
Skorzystaj z ponizszej tabeli, aby wybra¢ podstawowe ustawienia zywnosci.

Uwaga: nalezy pamietac, ze te ustawienia s tylko w celach informacyjnych. Poniewaz zywno$¢ ma rézne pochodzenie,
wymiary, ksztatty i marki, nie mozemy zagwarantowac optymalnych ustawien dla konkretnej zywnosci.

Poniewaz szybka technologia natychmiast podgrzewa powietrze wewnatrz urzadzenia, krotkie wyciagniecie pojemnika
z urzadzenia podczas gtebokiego smazenia goragcym powietrzem nie zaktdca procesu.

Porady

m Mniejsze potrawy wymagaja zwykle nieco krétszego czasu gotowania niz wieksze potrawy.

m Wieksze iloéci potraw wymagaja tylko nieco diuzszego czasu gotowania, a mniejsze ilosci potraw wymagaja niewiele mniej czasu
gotowania.

m Potrzasanie mniejszymi potrawami w potowie gotowania zapewni optymalny efekt koricowy i pomoze zapobiec
nieréwnomiernemu smazeniu.

m Optymalna ilo$¢ na chrupiace frytki to 500 graméw.

m Aby szybko i tatwo przygotowac nadziewane positki, uzyj kupionego ciasta. Rdwniez zakup ciasta wymaga mniej czasu na
przygotowanie niz ciasto domowej roboty.

= Umies¢ blache do pieczenia lub naczynie do pieczenia w koszyku frytkownicy na gorace powietrze, aby upiec ciasto lub quiche
albo usmazy¢ chrupiace lub nadziewane potrawy.

m Frytkownicy na gorace powietrze mozna takze uzywac do podgrzewania potraw. Aby podgrzac jedzenie, ustaw temperature na
150 ° C, a czas na maksymalnie 10 minut.

-
-
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Min-max Czas Temperatura Wstrzasanie Dalsze informacje
ilosc (g) (Min.) (°C)

Ziemniaki | Frytki

Waskie mrozone 300-400 18-20 200 wstrzasnac

frytki

Szerokie mrozone 300-400 20-25 200 wstrzasnac

frytki

Pieczone Ziemniaki 500 20-25 200 wstrzasnac

Migso i Dréb

Steak 100-500 10-15 180

Kotlety Wieprzowe 100-500 10-15 180

Hamburger 100-500 10-15 180

Hot-Dog 100-500 13-15 200

Podudzia 100-500 25-30 180

Pier$ z kurczaka 100-500 15-20 180

Inne

Sajgonki 100-400 8-10 200 wstrzasnac Uzyj doprawionego do
gotowania

Mrozone nugetsy 100-500 6-10 200 wstrzasnac Uzyj doprawionego do

zkurczaka gotowania

Mrozone paluszki 100-400 6-10 200 Uzyj doprawionego do

rybne gotowania

Mrozony 100-400 8-10 180 Uzyj doprawionego do

panierowany sery gotowania

Faszerowane 100-400 10 160

warzywa

Pieczenie

Ciasta 300 20-25 160 Uzyj blachy do pieczenia

Quiche 400 20-22 180 Uzyj blachy do pieczenia /
formy do pieczenia

Muffiny 300 15-18 200 Uzyj blachy do pieczenia

Stodkie przekaski 400 20 160 Uzyj blachy do pieczenia /
formy do pieczenia

Uwaga: Jesli zaczniesz smazyg, gdy frytownica jest jeszcze zimna, odczekaj 3 minuty do czasu gotowania.

Czyszczenie
Czys$¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.
Pojemnik i kosz z nieprzywierajaca powtoka. Nie uzywaj metalowych przyboréw kuchennych ani agresywnych srodkéw
czyszczacych, ktére moglyby uszkodzi¢ nieprzywierajaca powierzchnie.
1. Odtacz urzadzenie od zasilania i pozwdl mu ostygnac.
Uwaga: Aby umozliwi¢ szybsze ostygniecie frytkownicy na gorace powietrze, wyjmij pojemnik.
2. Wytrzyj obudowe urzadzenia wilgotng szmatka.
3. Umyj pojemnik i kosz goracg wodg, ptynnym detergentem i miekka gabka. Te dwie czesci mozna réwniez my¢ w zmywarce do
naczyn. Do usuniecia resztek brudu mozna uzy¢ ptynnego odttuszczacza.
Wskazdwka: Jesli brud jest przyczepiony do kosza lub dna pojemnika, napetij pojemnik goraca woda i ptynnym detergentem.
Umies¢ kosz w pojemniku i pozostaw pojemnik i kosz nasaczone na okoto 10 minut.
4. Umyj wnetrze urzadzenia goraca woda i miekka gabka.
5. Wyczys¢ element grzejny za pomoca szczotki czyszczacej, aby usunac resztki jedzenia.



Przechowywanie

1. Odtacz urzadzenie od zasilania i pozwdl mu ostygnac.
2. Upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.

Srodowisko

Po zakoniczeniu okresu uzytkowania urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ go wraz z odpadami komunalnymi, lecz odda¢ je w
oficjalnym punkcie zbidrki w celu recyklingu. Pomoze to chronic¢ srodowisko

Gwarancja i serwis

Jesli potrzebujesz serwisu lub informacji, lub w przypadku probleméw, skontaktuj sie z lokalnym autoryzowanym centrum

serwisowym.

Rozwiazywanie problemow

Problem Mozliwa przyczyna
Frytownica na gorace Urzadzenie nie jest podtaczone do
powietrze nie dziata. sieci.

Nie ustawites timera.

Jedzenie przygotowane
we frytkownicy nie jest
gotowe.

W koszyku jest za duzo jedzenia.

Ustawiona temperatura jest za niska.
Czas gotowania jest za krotki.

Jedzenie jest smazone
nierdwnomiernie.

Niektore potrawy nalezy potrzasac
w trakcie gotowania.

Smazone potrawy nie sg
chrupiace po wyjeciu
z frytkownicy.

Uzytes tego rodzaju zywnosci
do przygotowania w klasycznej
frytkownicy.

Pojemnika nie mozna
prawidfowo wstawic do
urzadzenia.

W koszyku jest za duzo jedzenia.

w pojemniku.
Z urzadzenia wydobywa
sie biaty dym.

Przygotowujesz ttuste potrawy.

Pojemnik nadal zawiera pozostatosci
tluszczu z poprzedniego uzycia.
Swieze frytki sa smazone Uzyte$ niewtasciwego rodzaju
nieréwnomiernie. ziemniakow.
Pted fritovanim jste hranolky
dostatecné neoplachli.
Swieze frytki nie s
chrupiace po wyjeciu
z frytkownicy.

To, jak frytki sa chrupiace, zalezy od
ilosci oleju i wody w frytkach.

Kosz nie jest prawidtowo umieszczony

Rozwiazanie
Podfacz wtyczke do uziemionego gniazdka.

Ustaw czas gotowania zgodnie z instrukeja, aby wigczyc
urzadzenie.

Wi6z mniejsze ilosci jedzenia do kosza. Mniejsze partie beda
smazone bardziej rownomiernie.

Uzyj przycisku regulacji temperatury, aby ustawi¢ go zgodnie
z,Ustawieniami”w rozdziale Korzystanie z urzadzenia”.

Uzyj przycisku sterowania czasem, aby ustawi¢ go zgodnie
z,Ustawieniami”w rozdziale Korzystanie z urzadzenia”

Potrawy lezace jeden na drugim lub jeden nad drugim (np.
Frytki) nalezy wstrzasna¢ w pofowie czasu gotowania. Patrz
sekcja,Ustawienia” w rozdziale ,Korzystanie z urzadzenia”.

Aby powstate jedzenie byto chrupiace, skorzystaj jeszcze
z piekarnika lub lekko posmaruj je olejem.

Nie napetniaj kosza powyzej wskaznika MAX.

Wepchnij kosz do pojemnika, az ustyszysz kliknigcie.

Podczas gotowania ttustych potraw w frytkownicy na gorace
powietrze do pojemnika wycieka duza ilos¢ ttuszczu. Ttuszcz
wytwarza biaty dym, a pojemnik moze sie nagrzewac bardziej
niz zwykle. Nie wptywa to na urzadzenie ani na wynik
koricowy.

Biaty dym powstaje w wyniku podgrzania smaru w pojemniku.
Pamietaj, aby wyczysci¢ pojemnik po kazdym uzyciu.

Uzywaj $wiezych ziemniakéw, ktére pozostajg twarde podczas
gtebokiego smazenia.

Doktadnie optucz frytki, aby usuna¢ skrobie z frytek.

Przed wlaniem oleju nalezy dokfadnie wysuszy¢ frytki.

Pokrdj frytki na mniejsze kawatki, aby byty chrupiace.
Aby frytki byty bardziej chrupiace, dodaj troche wiecej oleju.

-
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Zutylizuj ten produkt poprawnie

przyjazny dla srodowiska recykling produktéw.

szkodom dla $rodowiska lub zdrowia w wyniku niekontrolowanego usuwania odpadéw, odpowiedzialnie poddaj
produkt recyklingowi, aby promowac zréwnowazone ponowne wykorzystanie zasobow. Aby zwrdcic zuzyty sprzet,
uzyj systemu zbiérki lub skontaktuj sie ze sprzedawca, u ktérego zakupiono produkt. Twéj sprzedawca moze zapewnic

E{ Ten znak wskazuje, ze tego produktu nie nalezy wyrzucac wraz z odpadami domowymi. Aby zapobiec mozliwym

1. Symbol  umieszczony na wyrobie albo w dokumentadji
przewodniej oznacza, ze zuzyte wyroby elektryczne albo
elektroniczne nie moga by¢ likwidowane razem z odpadami
komunalnymi. W celu przeprowadzenia poprawnej likwidacji
wyrobu nalezy go odda¢ w ustalonych punktach zbiorczych,

w ktorych zostanie bezpfatnie przyjety. Poprawna likwidacja

tego produktu pomagamy zachowac Zrédta cennych surowcéw
naturalnych i zapobiegamy potencjalnym negatywnym wptywom
na srodowisko naturalne i zdrowie ludzi, ktére moga by¢ skutkiem
niewtasciwej likwidacji odpadéw. Dalsze szczegdty mozna uzyskac
w lokalnych urzedach albo w najblizszym miejscu gromadzenia
odpaddw. Przy wadliwej likwidacji odpadéw tego rodzaju, zgodnie
z przepisami krajowymi, grozi niebezpieczeristwo natozenia
mandatu karnego.

Informacja dla uzytkownika o likwidacji urzadzen
elektrycznych i elektronicznych (stosowanych dla potrzeb
firmowych i zaktadowych): O szczegétowe informacje dotyczace
likwidacji urzadzen elektrycznych i elektronicznych zwracamy sie
do ich producenta albo do dostawcy.

Informacja dla uzytkownika o likwidacji urzadzen
elektrycznych i elektronicznych w krajach spoza Unii
Europejskiej: Wyzej wymieniony symbol & obowiazuje tylko

w krajach Unii Europejskiej. Aby poprawnie likwidowac urzadzenia
elektryczne i elektroniczne, zwracamy sie o szczegotowe informacje
do swoich lokalnych urzedéw albo do sprzedawcy urzadzenia.
Najlepiej sygnalizuje to symbol przekreslonego kontenera na
wyrobie, opakowaniu albo w zataczonych, wydrukowanych
materiatach.

2. Naprawy gwarancyjne urzadzenia zgtasza¢ u swojego sprzedawcy.
W przypadku probleméw technicznych i pytar skontaktowac sie

ze sprzedawcg, ktory poinformuje o dalszych krokach. Przestrzegac
zasad pracy ze sprzetem elektrycznym. Uzytkownik nie jest
upowazniony do demontazu urzadzenia lub wymiany jakichkolwiek
jego elementdw. W wyniku otwarcia lub zdjecia pokryw istnieje
ryzyko porazenia pradem elektrycznym. Istnieje réwniez ryzyko

porazenia pradem, jesli urzadzenie zostanie nieprawidtowo
zmontowane i ponownie podtaczone.

Okres gwarancji na produkty wynosi 24 miesiace, o ile nie ustalono
inaczej. Gwarancja nie obejmuje uszkodzeri spowodowanych
niestandardowym uzytkowaniem, uszkodzery mechanicznych,
narazenia na dziatanie agresywnych warunkéw, obchodzenia sie
niezgodnie z instrukcja oraz normalnego zuzycia. Okres gwarancji
na akumulator wynosi 24 miesiace, na jego pojemnosc 6 miesiecy.
Wiecej informacji dotyczacych gwarandji znajdziesz na
www.elem6.com/warranty

Producent, importer lub dystrybutor nie ponosi odpowiedzialnosci
za jakiekolwiek szkody spowodowane montazem lub niewtasciwym
uzytkowaniem produktu.

Deklaracja zgodnosci UE

Firma elemé s.r.o. niniejszym deklaruje, ze urzadzenie Lauben Hot Air
Fryer 2500WT z podstawowymi wymogami i innymi odpowiednimi
przepisami dyrektywy 2014/30/UE i 2014/35/UE. Wszystkie
produkty Lauben sa przeznaczone do sprzedazy bez ograniczenia

w Niemczech, Czechach, na Sfowacji, w Polsce, na Wegrzech i innych
krajach cztonkowskich UE. Petna deklaracje zgodnos$ci mozna pobrac
zinternetu www.lauben.com/support/doc

Importer do EU

elemé6 s.r.o., Braskovské 308/15, 16100 Praha 6, Republika Czeska
www.lauben.com

Producent
TIGMON GmbH, YorkstraBe 22; 93049 Regensburg, Deutschland

Btedy w druku i zmiany w instrukgji sg zastrzezone.

CEE LW



Lauben Hot Air Fryer 2500WT - Hasznalati utmutato

Miiszaki paraméterek és tulajdonsagok

Modell LBNHAF2500
Fesziiltség 220-240V~ 50/60Hz
Teljesitmény 1300 watt

Kosér térfogat 2,5 liter

Beéllithatd hémérséklettartomany 80 °C-200°C

1d6zité (0-60 perc)

ORIZZE MEG EZT A HASZNALATI UTMUTATOT

EZT A KESZULEKET OTTHONI, VALAMINT MAS HASONLO KORNYEZETEKBEN VALO HASZNALATRA
TERVEZTEK:

munkavallalok szamara tizletekben, irodakban és mas munkahelyeken kialakitott kis konyhasarok
gazdasagok

szallodak, motelek és mas széllashelyek tgyfelei altal hasznalat

bed and breakfast tipusu vendéglatohelyeken

Bevezetés

Ez a forrd levegds frit6z a kedvenc ételek egyszer( és egészséges elkészitését teszi lehetévé. A forré levegd gyors dramoltatasanak
és a fels6 féz6lapnak koszonhet6en szamos étel elkészitésére nyilik lehetdség. A késziilék legnagyobb elénye az, hogy a forrd
levegds frit6z minden iranybdl melegiti az ételt, és a legtobb étel elkészitéséhez nincs sziikség olajra.

Altalanos leiras

1. Kezel6panel:

2. Fedél

3. Test

4. Kosar

5.Edény

6. Kosarkioldé gomb
7. Kosér fogantyu

8. Levegb-elvezetés
9.Toltékabel

1.abra
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2.4bra 3.dbra 4, abra

5.abra 6.abra 7.abra

Fontos

Hasznaélat el6tt figyelmesen olvassa el az Gtmutatdt, és Grizze meg az esetleges kés6bbi tjraolvasashoz.

BIZTONSAGI RENDELKEZESEK

A forré levegds fritéz hasznalatba vétele el6tt figyelmesen olvassa el és kévesse az aldbbi alapvet6 6vintézkedéseket:

Mielétt a fritézt a halézati csatlakozdaljhoz csatlakoztatna, ellendrizze le, hogy a késziiléken feltlintetett fesziiltség értéke
megegyezik az otthoni hélozati feszultséggel.

Ha ez nem igy van, forduljon a forgalmazdhoz, és NE hasznélja a késziiléket.

A fritézt minden esetben kizarolag elGirasszerien foldelt csatlakozdaljhoz csatlakoztassa.

Soha NE hagyja, hogy a késziilék tédpkébele lelégjon az asztal vagy a pad szélén, valamint hogy forré feliilettel érintkezzen,
ellenkez6 esetben a tapkébel megsériilhet.

Soha ne helyezze a késziiléket NEM fiitott feliiletre, se gaztlizhely vagy elektromos égé kozelébe, illetve begyuijtott siitébe.
Soha NE MELEGITSE FEL iiresen, mivel ez a fiitStest karosodasahoz vezethet.

A kész ételek nagyon melegek lehetnek — a levegé megfelel6 keringése érdekében hagyjon legalabb 10 cm szabad helyet a fritéz
kordl (vigyazzon a hosszu fiiggonydkre, torléruhdkra, stb.).

Ugyeljen arra, hogy a frit6z szilard, sik feliileten, tilsagosan fel nem melegedé és gyermekek altal el nem érheté feliileten alljon.
Az ételt mindig ugy helyezze a kosarba, hogy ne érhessen hozza a fiitéelemhez.

A késziilék mlikodése kdzben ne takarja le a levegd be- és kidaramlasara szolgalé nyilasokat.

Az edény olajjal vald feltoltése tiizveszéllyel jar.

Mikodés kozben soha ne érintse meg a késziilék belsejét.

Az dramiitések elkeriilése érdekében SOHA NE MERITSE a késziiléket vizbe se mas folyadékba, valamint ne mossa el folyé viz alatt.
Az aramiités és a rovidzarlat elkeriilése érdekében ne engedje, hogy folyadék keriiljon a késziilékbe.

Mikodés kozben egyes részek nagyon felforrésodhatnak.

NE mozgatja a késziiléket, amikor be van kapcsolva.

Ne engedje, hogy gyermekek hasznaljak a késziiléket.

Az aramiités és a rovidzarlat elkeriilése érdekében soha NE hasznaljon a gyartd engedélyével nem rendelkezd alkatrészeket se
tartozékokat.



m Ha nem hasznalja vagy tisztitja, mindig huzza ki a késziiléket a konnektorbdl. Tisztitas elétt hagyja kihdilni a fritdzt.

Soha NE hasznélja a késziiléket sériilt tapkabellel vagy csatlakozédugdval, se akkor, ha barmilyen hibat tapasztal rajta. A késziilék
javittatdsat minden esetben bizza a forgalmazéra vagy egy hivatalos markaszervizre.

A késziiléket feltigyelet nélkiil nem hasznélhatjak sem csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességekkel rendelkez6, sem
elegendd tapasztalattal és tudassal nem rendelkezd személyek (beleértve a gyermekeket is).

Gyermekek a késziiléket csak felligyelet mellett hasznalhatjék, ugyanakkor nem jatszhatnak a késziilékkel, miutan nem jatékszer.
A készlilék tisztitasat és karbantartasat feltigyelet nélkiili gyermekek nem végezhetik.

NE HASZNALJA KULTERBEN.

Soha ne hagyja, hogy a tapkabel érintkezzen forré fellilettel.

Soha ne dugja a késziiléket a konnektorba, illetve ne haszndlja a kezel6panelt nedves kézzel.

Ne tegyen semmit a készulékre.

Hasznalat kozben soha ne hagyja felligyelet nélkiil a késziiléket.

A forro levegdvel torténg siités soran a levegd kidramlasara szolgélo nyilasokon keresztiil forrd levegd tavozik a késziilékbél. Tartsa
a kezét és az arcat tdvol a g6ztdl és a szell6zényilasoktol.

Ezenkivil az edény késziilékbdl vald kiemelésekor ligyeljen a tavozo forrd gézre és levegdre.

m Ha akésziilékbdl sotét fiist tavozik, azonnal huizza ki a konnektorbdl. Csak akkor vegye ki az edényt a késziilékbdl, amikor mar nem
tavozik beldle fiist.

SOHA NE hasznélja a késziiléket nem rendeltetésszerden.

m Soha ne érintse meg a tapkabelt nedves kézzel vagy vizben éllva.

A csomagolds a gyermekek szdmdra veszélyes apro részeket tartalmaz. A terméket minden esetben gyermekektdl tavol tarolja.

A zacskok és a benniik talalhato szamos aprd részecske lenyelés vagy fejre helyezés esetén fulladast okozhatnak.

Konnektorba dughaté eszkézok esetében a konnektornak a késziilék kozelében és kdnnyen hozzaférhetének kell lennie.

FIGYELEM!

m Ha a késziiléket nem megfelelé mddon, esetleg lizleti vagy részben tizleti célokra, illetve nem a hasznalati utasitdsban szereplé
utasitasoknak megfelel6 médon hasznaljak, a jotallas érvényét veszti, és az okozott kirokért a gyarté nem vallal feleldsséget.

m Ha nem haszndlja, hizza ki a késziiléket a konnektorbol.

m Abiztonsagos kezelés vagy tisztitas lehetévé tétele érdekében a késziiléknek kb. 30 percre van sziiksége a lehtiléshez.

AUTOMATIKUS KIKAPCSOLAS

A késziilék id6zitével rendelkezik. Amikor az id6zit6n a 0 jelenik meg, a késziilék automatikusan csérdg és kikapcsol. A késziilék
kézi kikapcsolasédhoz tartsa 3 masodpercnél tovabb lenyomva az,,1“ gombot (8. abra).

Elsé hasznalatbavétel elott

1. Tévolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.

2.Tavolitsa el a késziilékrél a matricakat vagy cimkéket.

3. Alaposan mossa le a kosarat és az edényt forrd vizzel, folyékony mosészerrel és puha szivaccsal.
Megjegyzés: Ezek az alkatrészek mosogatogépben is elmoshatok.

4. A késziilék kiils6 és belsé feliiletét nedves torléruhaval tordlje at.

Ez a siit6 olaj nélkiil, kizérélag forré levegét hasznélva mikddik. Ne tdltse fel az edényt olajjal se siitésre szant zsirral.

Elokeszités lizemeltetésre

1. A késziiléket mindig stabil, vizszintes és sik feluletre éllitsa.
Soha ne helyezze a késziiléket nem héallé feliiletre.

2. Helyezze a kosarat a serpenyébe. (3. dbra)

3. Huzza ki a kabelt a késziilék aljan talélhat térolé rekeszbdl.
Soha ne toltse meg a tartalyt olajjal se mas folyadékkal. A tokéletes eredmény eléréséhez egy evokanal olajat tehet
az edénybe.

Soha ne tegyen semmilyen targyat a késziilék tetejére, hogy ne zavarja a leveg6 szabad aramlasat és ne befolyasolja
a forro levegds siités eredményét.
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A késziilék hasznalata

FORRO LEVEGOS SUTES

1. Csatlakoztassa a csatlakozddugoét a csatlakozdaljba.

2. Ovatosan vegye ki az edényt a forré levegés frit6zbél. (4. dbra)

3. Helyezze az élelmiszert a kosarba. (5. abra)

4. Ontsdn egy evékanal olajat az edénybe.

5. Helyezze vissza az edényt a forr6 levegds frit6zbe. (6. dbra)
Ugyeljen arra, hogy gondosan betolja a fritézbe.

Soha ne haszndlja az edényt, ha a kosar nincs a helyén.

Figyelem: A késziilék hasznalata kozben és a kikapcsolasat kovetden egy ideig ne érintse meg az edényt, mivel az
rendkiviil forr6 lehet. Az edényt kizarélag a fiilénél fogva tartsa.

6. Allitsa be az adott élelmiszer esetében el8irt f6zési id6t (asd a jelen fejezetben a,Beallitasok” részt).

7. A kezel6panelt az aldbbiak szerint hasznalja (8. dbra). Csatlakoztassa a készuléket a konnektorba, ekkor kigyullad a bekapcsolt
éllapotot jelz6 fény.

1. gomb - Fékapcsolé

Miutan az edényt és a sttt megfeleléen behelyezték a féegység testébe, a bekapcsold gomb kigyullad. A bekapcsolé gomb 3

masodpercig tartd benyomasaval az egység kezdeti hémérsékletét 200°C-ra, a f6zési id6t pedig 15 percre éllitja. Az el6készités

megkezdéséhez nyomja meg masodszor a bekapcsolé gombot. F6zés kozben 3 masodpercig lenyomva tartva a Be/Ki gombot

kikapcsolja a késziiléket. Minden lampa kialszik, és a ventilator leall.

Megjegyzés: Az el6késziilet sordn annak megszakitasahoz, majd djrainditésdhoz réviden megnyomhatja a gombot.

2. gomb - El6re beallitas gomb
A, ., gomb megnyomasa utan a 8 leggyakrabban készitett ételre vonatkozo kinalatban léptethet. Amint kivélasztotta az egyiket, a
késziilék elkezdi az el6re bedllitott siitési id6 és hémérséklet bedllitasat.

3. és 4. gombok - Homérséklet-szabalyozé gombok
A+ és — szimbolumokkal 5°C fokonként |éptetve novelheti vagy csokkentheti a siitési hémérsékletet. A hémérséklet gyors
megvaltoztatadsahoz tartsa lenyomva a gombot. Homérséklettartomany: 80 °C-200 °C.

5. és 6. gomb - 1d6zit6 vezérlé6 gombok

A+ és — szimbolumokkal 1 percenként Iéptetve ndvelheti vagy csékkentheti a siitési id6t. A gomb lenyoméséval gyorsan
megvaltoztathatja a siités idejét.

#7" jelzéfény — Melegités jelz6fény

~8" jelz6fényb - Ventilator jelzéfény

9" jelz6fény - Homérséklet jelz6fény



»10” jelz6fény - 1d6zit6 jelz6fény
»11-18" jelz6fények

11 - hasdbburgonya

12 - szalonna

13 - csirke alsé comb

14 - garnélarék

15 - steak

16 - muffin, édes siitemény

17 - z6ldség

18 - halak

8. Egyes ételeket a f6zési id6 kozepén meg kell razni (lasd e fejezet,Beallitasok” szakaszat). Az étel megrazasahoz huzza ki az
edényt a késziilékbdl, majd a fiilet megfogva razza meg az ételt. Ezutan tegye vissza az edényt a fritézbe.
Figyelem: Felrazas kozben iigyeljen arra, hogy ne nyomja meg a fiilon Iévé gombot. (3. abra)

Tipp: A felrdzandé tartalom sulyanak csokkentése érdekében vegye ki a kosarat az edénybdl, és csak a kosarat razza. llyen
esetben vegye ki az edényt a késziilékbdl, helyezze héallo feliiletre, majd a kosar edénybél valé kiemeléséhez nyomja
meg a fiilén Iévé gombot.

9. A riaszt6 sipolasa a beallitott fézési id6 leteltét jelzi. Emelje ki a talat a késziilékbdl és helyezze h6allo feliiletre.

10. Ellendrizze le, hogy elkésziilt az étel. Ha még nem kész, egyszer(ien tegye vissza az edényt a késziilékbe, és éllitsa be az
id6zit6t még néhéany percre.

11. Az étel (pl. hasdbburgonya) kiemeléséhez emelje ki az edényt a forrd levegds frit6zb4l, majd nyomja meg a kosér-kioldd
gombot, és vegye ki a kosarat az edénybdl.
Ne forditsa fejjel lefelé a kosarat, amig az az edényben van. llyen esetben a tartaly aljan felhalmozédott felesleges
olaj az elkészitett ételre folyna.

Az edény, az ételek és a fritoz forrd. A siitoben lévo étel tipusatol fliggéen goz tavozhat a fritézbol.
12. Uritse ki a kosarat egy talba vagy tanyérba.

Tipp: A nagyobb méretd, vagy torékeny ételeket ételfogéval emelje ki a kosarbol.
13. Amikor egy adag étel elkészilt, a frit6z azonnal készen all a kovetkezé adag elkészitésére.

BEALLITASOK
Az alabbi tablazat segitségével valassza ki az egyes élelmiszerek alapvetd bedllitasait.

Megjegyzés: Ne feledje, hogy az itt ismertetett beallitasok csak tajékoztato jellegiiek. Mivel az élelmiszerek eredete,
méretei, alakja és markaja eltéré, nem garantalhatjuk az optimalis beallitast minden egyes élelmiszer
esetében.

Miutén a forrd levegds technoldgia azonnal felforrésitja a késziilék belsejében lévé levegét, az edény rovid ideig tartd kiemelése a
késziilékbdl semmilyen médon nem zavarja meg a forrd levegés siités folyamatat.

Tippek

m Akisebb méreti alapanyagok dltaldban valamivel révidebb elkészitési id6t igényelnek, mint a nagyobb méret(i alapanyagok.

m A nagyobb ételmennyiséghez csak valamivel hosszabb elkészitési idére van sziikség, mig a kisebb ételmennyiséghez elég a
rovidebb siitési idd is.

m Akisebb méretii alapanyagok felrazasa a siités kozepén optimalis végeredményt biztosit, és segit megelézni az egyenetlen siitést.

m Aropogosra siilt hasdbburgonya optimalis mennyisége 500 gramm.

m A toltott ételek gyors és egyszer(i elkészitéséhez hasznaljon vasarolt tésztat. Ezenkiviil a vasarolt tészta rovidebb el6készitési idot
igényel, mint a hdzi készités( tészta.

m Helyezzen siit6tepsit vagy stitéedényt a forr6 levegds fritézbe, ha kalacsot vagy quiche-t, esetleg ropogés vagy toltott ételeket
szeretne sitni.

m Aforré levegds fritézt ételmelegitésére is hasznalhatja. Az étel melegitéséhez éllitsa a hdmérsékletet 150°C-ra, az id6t pedig
legfeljebb 10 percre.
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Min-max I1dé Homérséklet Felrazandé Tovabbi informaciok
Mennyiség (g) (perc.) (°C)

Krumpli és

hasabburgonya

Vékony fagyasztott 300-400 18-20 200 felrézni

hasabburgonya

Széles fagyasztott 300-400 20-25 200 felrézni

hasabburgonya

Siitében siilt 500 20-25 200 felrdzni

burgonya

Hus és baromfi

Steak 100-500 10-15 180

Sertéskaraj 100-500 10-15 180

Hamburger 100-500 10-15 180

Hotdog 100-500 13-15 200

Als6 comb 100-500 25-30 180

Csirkemell 100-500 15-20 180

Egyéb

Tavaszi tekercsek 100-400 8-10 200 felrézni Hékezelésre kész allapotban
haszndlja

Fagyasztott csirke 100-500 6-10 200 felrdzni Hokezelésre kész allapotban

nuggets hasznélja

Fagyasztott halfilé 100-400 6-10 200 Hékezelésre kész allapotban
haszndlja

Fagyasztott rantott 100-400 8-10 180 Hokezelésre kész allapotban

sajtok hasznélja

Toltott zoldség 100-400 10 160

Siités

Kalacs 300 20-25 160 Hasznaljon siitd tepsit

Quiche 400 20-22 180 Hasznljon siit6 tepsit /
siit6talat

Muffin 300 15-18 200 Hasznaljon siitd tepsit

Edes snackek 400 20 160 Hasznljon siit6 tepsit /
siit6talat

Megjegyzés: Ha a siitést akkor kezdi el, amikor a forré levegés fritéz még hideg, akkor adjon hozza 3 percet az
elkészitési idohoz.

Tisztitas
Minden hasznalat utén tisztitsa meg a késziiléket.
Tapadasmentes bevonattal ellatott edény és kosar. Tisztitashoz soha ne hasznaljon se fém konyhai eszkézoket, se
agressziv tisztitoszereket, amelyek karosithatjak a tapadasmentes feliiletet.
1. Hazza ki a késziiléket a konnektorbdl, és hagyja kihdilni.
Megjegyzés: A fritz gyorsabban lehiilése érdekében vegye ki belle az edényt.
2. A késziilék kiilsé feltiletét nedves torléruhaval tordlje at.
3. Alaposan mossa le a kosarat és az edényt forrd vizzel, folyékony mosészerrel és puha szivaccsal. Ez a két rész mosogatogépben
is elmoshato. A maradék szennyezédés eltavolitasahoz hasznéljon folyékony zsireltévolité készitményt.
Tipp: Ha a kosérban vagy az edény aljan szennyezédések rakddtak le, toltse fel az edényt forré vizzel és folyékony mosészerrel.
Helyezze a kosarat az edénybe, és hagyja az edényt, illetve a kosarat kb. 10 percig beéztatva.

4. A késziilék belsejét forro vizzel és puha szivaccsal tisztitsa meg.
5. Az esetleges ételmaradékok eltavolitasa érdekében tisztitsa meg surolokefével a flitGelemet.



Tarolas
1. Huzza ki a késziiléket a konnektorbdl, és hagyja kih(lni.
2. Ellendrizze le, hogy minden rész tiszta és szaraz.

Kornyezetvédelem

Elettartama lejartat kdvetéen ne dobja a késziiléket haztartési hulladékba, hanem Gjrahasznositas céljabél hivatalos

hulladékgy(ijté helyen adja le. Ez elésegiti a kornyezet védelmét

Karbantartas és szerviz

Ha barmilyen probléma esetén szervizre vagy informacidra van sziiksége, segitségért forduljon a helyi hivatalos

szervizkdzponthoz.

Hibaelharitasi Gtmutato

Probléma Lehetséges ok
Aforrd levegés fritéz nem A késziilék nincs bedugva.
mikodik.

Nem dllitotta be az idézit6t.

A fritézben elkészitett étel  Tul sok étel van a kosarban.
nem kész.

A bedllitott hémérséklet tul alacsony.

Az elkészités idGtartama tul rovid.

Az ételeket egyenetlentil  Egyes ételfajtékat a f6zési id6 kozepén
siilnek. meg kell razni.

A fritézbél vald kiemelést  Hagyomanyos fritézben kell
kovetéen a megsiilt ételek elkészitendd ételt hasznalt.
nem ropogosak.

Az edényt nem lehet Tul sok étel van a kosarban.
megfeleléen behelyezni

a késziilékbe.

A kosar nincs megfelel6en behelyezve

az edénybe.
Fehér fust tavozik a On zsiros ételeket készit.
késziilékbol.
Atartély tovabbra is tartalmaz
korabbi hasznélatbol visszamaradt
zsirmaradékokat.
A friss hasabburgonya Nem megfelel6 tipusu burgonyat
egyenetlendl sul. hasznalt.

Asiités el6tt nem oblitette le
megfeleléen a hasabburgonyat.

Megoldas
Csatlakoztassa a csatlakozddugot a csatlakozdaljba.

A késziilék bekapcsolasahoz a hasznalati utmutato szerint
allitsa be a stitési idét.

A kosarba kisebb mennyiségi ételt helyezzen. A kisebb
adagok siilése egyenletesebb.

A hémérséklet-szabalyozé gomb segitségével dllitsa be
a,Bedllitéasok”,Késziilékhasznalat” c. fejezetében leirtak
szerint.

Az id6zit6 gomb segitségével éllitsa be a,Beallitasok”
,Késziilékhasznalat” c. fejezetében leirtak szerint.

Az olyan alapanyagokat, amelyek stités kozben egymason
fekszenek (pl. hasdbburgonya) az elkészitési id6 felénél fel
kell rézni. Lésd a "Bedllitasok" részt a "A késztilék hasznalata"
fejezetben.

A kapott étel ropogdsabba tételéhez hasznéljon siitébe
készitend6 alapanyagokat, vagy enyhén olajozza az ételt.

Ne toltse meg a MAX jelzés folé az edényt.

Tolja be a kosarat a tartalyba, amig kattanast nem hall.

Ha a forrd levegds frit6zben zsiros ételeket készit, nagy
mennyiség(i olaj szivaroghat az edénybe. Az olaj fehéren
fustol, és a tartaly a megszokottnal jobban felmelegedhet.
Ez semmilyen médon nem befolyasolja sem a fogyasztot,
sem a végeredményt.

A fehér fiistot a tartalyban 1évé zsir hevitése okozza. Minden
hasznalat utdn gondosan tisztitsa meg az edényt.

Friss, a forrd levegds siités sordn nem szétesé burgonyat
hasznaljon.

Alaposan 6blitse le a krumplit, hogy eltavolitsa a feltiletérdl
a keményitét.




A frit6zbdl valé kiemelést Az, hogy a krumpli mennyire lesz

kovetden a friss ropogos, az olaj és a krumpliban lévé
hasabburgonya nem viz mennyiségétdl fiigg.
ropogos.

Ugyeljen arra, hogy az olaj hozzaadésa elétt megfeleléen
szaritsa meg a hasabburgonyat.

Hogy ropogosak legyenek, vagja kis darabokra a
hasabburgonyat.

Hogy a végeredményként kapott hasdbburgonya
ropogésabb legyen, adjon hozza még egy kevés olajat.

A terméket helyes artalmatlanitsa

ellendrizetlen megsemmisitésébdl eredd esetleges kdrnyezeti vagy egészségligyi karok elkeriilése érdekében
felelésségteljesen hasznositsa tjra a terméket, elésegitve ezzel az eréforrasok fenntarthatd djrafelhasznélasat. A hasznélt
késziilék visszakiildéséhez hasznélja a gyjtérendszert, vagy vegye fel a kapcsolatot a kiskereskedGvel, akitdl a terméket
megvaésarolta. Az eladé biztosithatja a termék kdrnyezetbarét Ujrahasznositasat.

E Ez a jel azt jelzi, hogy a terméket az EU teriiletén tilos haztartasi hulladékkal egyiitt megsemmisiteni. A hulladék

1. A terméken X vagy annak kisér dokumentéciojdban feltiintetett
jelzések azt jelentik, hogy az elhasznalédott elektromos és
elektronikus termékeket nem szabad a haztartasi hulladékokkal
egyiitt artalmatlanitani. A helyes likvidlas céljabol adja le azokat az
arra kijelolt hulladékgy(ijté helyeken, ahol azokat ingyen é&tveszik.
A termék helyes artalmatlanitasaval értékes természeti

forrdsokat segit megdrizni és megeldzi azok nem megfelelé
artalmatlanitasabdl eredé potencialisan negativ hatdsokat a
kérnyezetre és az emberi egészségre. Tovabbi részleteket kérjen a
helyi dnkorményzattél vagy a legkdzelebbi hulladékgydijté helyen.
Ezen hulladékfajtak nem helyes artalmatlanitasa néhany orszag
el6irasai szerint pénzbirsaggal jarhat.

Informaciokat a felhasznalok szamara az elektromos és
elektronikus eszkozok (vallalati és iizleti hasznalatra)
eltavolitasarol.: Az elektromos és elektronikus berendezések
megfeleld drtalmatlanitasahoz kérjen részletes informacidkat a
keresked6t6l vagy a szallit6tol.

Informacidkat a felhasznalok szamara az elektromos és
elektronil kozok hulladékai felhasznalasarél az Eurdpai
Unién kiviili mas orszagokban: A fenti szimbélum csak az
Eurépai Uni6 orszagaiban érvényes. Az elektromos és elektronikus
berendezések megfelel6 artalmatlanitasahoz kérjen részletes
informaciékat az Onok hivatalaitdl vagy a berendezés & Eladéjatol.
Ezt az athuzott tartaly szimboluma fejezi ki a terméken,

a csomagoldson vagy a nyomtatott anyagon.

2. A késziilék garancidlis szervizére vonatkozé igényét a késziilék
forgalmazojanél érvényesitse. Miiszaki problémék és nem
egyértelmd informéciok esetén vegye fel a kapcsolatot az eladdval,
és kérjen téle tdjékoztatast a tovabbi eljarasrol. Tartsa be az
elektromos késziilékek hasznalatara vonatkozd szabalyokat. A
felhaszndlé nem jogosult szétszerelni a késztiléket, sem kicserélni
annak barmely alkotéelemét. A burkolat felnyitasaval vagy
eltavolitésaval a felhasznalé dramiités veszélyének teszi ki magat. A
késziilék helytelen 6sszeszerelése, majd Ujbéli dram ala helyezése
esetén a felhasznald szintén aramiités veszélyének teszi ki magat.

A termékekre vonatkozé jotallasi id6 24 hénap, hacsak nem kerdilt
mésként meghatérozasra. A jotéllas nem vonatkozik a nem standard
hasznélat, mechanikus hatésok, agressziv koriilmények, valamint

a hasznalati Gtmutatdval ellentétes hasznalat okozta sériilésekre,
illetve a standard kopasra. Az akkura nyujtott jétallas idétartama 24
hénap, a kapacitasara 6 honap. A garanciaval kapcsolatos tovabbi
informaciokért kérjuk, latogasson el a www.elemé6.com/warranty
oldalra.

Sem a gyartd, sem az importdr, sem a forgalmazé nem felelnek a
termék osszeszerelése vagy helytelen hasznalata okozta karokért.

EU Megfeleldségi nyilatkozat

Az elemé6 s.r.0. cég ezuton kijelenti, hogy a Lauben Hot Air Fryer
2500WT késziilék megfelel a 2014/30/EK, illetve a 2014/35/

EU iranyelvek alapkovetelményeinek és mindent tovabbi
vonatkoz6 rendelkezésének. Minden Lauben termék korlatlanul
forgalmazhaté Németorszagban, a Cseh Koztarsasagban,
Szlovékidban, Lengyelorszagban, Magyarorszagon és az EU tobbi
tagallamaban. A teljes megfeleléségi nyilatkozat letolthetd a
www.lauben.com/support/doc oldalrdl.

Importér az EU-ba

elem6 s.r.o., Braskovskd 308/15, 16100 Praha 6, Cseh Koztarsasag
www.lauben.com

Gyarto
TIGMON GmbH, YorkstraB3e 22; 93049 Regensburg, Deutschland

Fenntartjuk a nyomtatasi hisbak és a kézikonyv modositasai
lehetéségét.

CEZ LW




Lauben Hot Air Fryer 2500WT - Uporabniski prirocnik

Specifikacije in lastnosti

Model LBNHAF2500
Napetost 220-240V~ 50/60Hz
Moc¢ 1300 vatov
Prostornina kosare 2,5litra

Nastavljiva temperatura 80-200 °C

Casovnik (0-60 min.)

SHRANITE TE NAPOTKE

TA APARAT JE NAMENJEN ZA UPORABO V GOSPODINJSTVIH IN PODOBNO, KOT NA PRIMER:

m kuhinje za zaposlene v trgovinah, pisarnah in drugem delovnem okolju
m kmetije

m zastranke v hotelih, motelih ali drugih nastanitvenih kapacitetah

m v kapacitetah kot je na primer bed and breakfast

Uvod

Ta cvrtnik na vro¢ zrak omogoca enostavno in zdravo pripravo vasih priljubljenih zivil. Zahvaljujo¢ hitremu kroZenju vrocega zraka in
zgornji kuhalni plosci lahko pripravite veliko vrst razli¢ne hrane. Najvecja prednost je dejstvo, da cvrtnik na vroc zrak segreva hrano iz
vseh smeri in za vecino Zivil sploh ne potrebujete nobenega olja.

Splosni opis

1. Nadzorna plos¢a

2. Pokrov

3. Ohisje

4. Kosara

5. Posoda

6. Gumb za sprostitev ko3are
7.Rocaj kosare

8. Odvajanje zraka

9. Napajalni kabel

Slika 1

51
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Slika2 Slika3 Slika4

Slika 5 Slika 6 Slika7

Pomembno

Pred uporabo pozorno preberite ta navodila in jih shranite za poznejSo uporabo.

VARNOSTNI UKREPI
Pred uporabo tega friteznika na vroc zrak natancno preberite in upostevajte te osnovne previdnostne ukrepe:

m Aparat prikljucite samo k pravilno ozemljeni vticnici.
m Tega izdelka NI MOGOCE postaviti na ogrevane povriine ali v blizino plinskega oziroma elektri¢nega gorilnika ali
ogrevane pecice.

m Pripravljena hrana je lahko zelo vroca — zato naj bo okrog cvrtnika vsaj 10 cm prostega prostora za kroZenje zraka (pazite tudi na
dolge zavese, krpe in podobno).

m Vso hrano vedno odloZite v kosaro, da ne pride v stik z grelnim elementom.

m Ne prekrivajte odprtin za dovajanje in odvajanje zraka, ko aparat deluje.

m Ponev, v kateri je olje, predstavlja tveganje pozara.

m Ne dotikajte se notranjih delov aparata, ko ta deluje.

m Da ne pride do elektri¢nega $oka ali kratkega stika, preprecite vdor kakr3nekoli tekocine v aparat.

m Med delovanjem so lahko nekateri deli zelo vroi.

m NE PREMESCAJTE aparata, ko je prizgan.

m Ne dovolite otrokom uporabljati aparata.

m NE UPORABLJAJTE nadomestnih delov ali pritiklin brez soglasja proizvajalca, da ne pride do pozara, elektricnih okvar ali telesnih

poskodb.

Cid¢enja in uporabniskega vzdrzevanja ne smejo izvajati otroci, e niso nadzorovani.

NE UPORABLJAJTE zunaj.

Preprecite stik elektricnega kabla z vroco povrsino.

V postopku cvrtja na vro¢ zrak se skozi odvajanje zraka sprosca vroca para. Roke in obraz imejte na varni razdalji od pare in
odvajanja zraka.

Poleg tega pazite na vroco paro in zrak, ko jemljete ponev iz aparata.

m Ceiznaprave uhaja temen dim, jo takoj odklopite od elektrike. Posodo vzemite iz aparata 3ele, ko preneha iz nje uhajati dim.



= NE UPORABLJAJTE za druge namene.

m Napajalnega kabla se ne dotikajte z mokrimi rokami ali ce stojite v vodi.

= Embalaza vsebuje majhne delce, ki so lahko nevarni za otroke. Izdelek vedno shranjujte izven dosega otrok. Vrecke ali Stevilni
delci, ki jih vsebujejo, lahko po zauZitju ali ce se vrecka natakne na glavo, povzrocijo zadusitev.

OPOZORILO!

m (e se aparat ne uporablja pravilno ali se uporablja za profesionalne ali delno profesionalne namene, ali pa se ne uporablja v skladu
z napotki iz navodil za uporabo, preneha veljati pravica do garancije in za povzroceno $kodo ne sprejemamo odgovornosti.
m Aparat, ki se ne uporablja, izkljucite iz vticnice.

m Da bo omogoceno varno rokovanje ali ¢is¢enje, potrebuje aparat za ohladitev priblizno 30 minut.

SAMODEJNI IZKLOP

Ta aparat je opremljen s ¢asovnikom. Ko se na ¢asovniku prikaze 0, aparat zazvoni in se samodejno izklopi. Za ro¢ni izklop aparata
pridrzite tipko »1« za vec kot tri sekunde (slika 8).

Pred prvo uporabo

1. Odstranite ves embalazni material

2.7 aparata odstranite nalepke ali samolepilne tablice

3. Kosaro in posodo temeljito pomijte z vro¢o vodo, tekocim istilnim sredstvom in fino gobico. Opomba: Te dele lahko tudi
pomivate tudi v pomivalnem stroju.

4. Notranjost in zunanjost aparata ocistite z vlazno krpo.

Ta cvrtnik deluje brez uporabe olja, torej samo s pomocjo vrocega zraka. Posode ne polnite z oljem ali z mas¢obo za cvrtje.

Priprava na uporabo

1. Aparat namestite na stabilno, vodoravno in ravno povrsino.
Aparata ne polagajte na povrsino, ki ni odporna proti vrocini.
2. Kosaro namestite v ponev (slika 3).
3.1z prostora za shranjevanje kabla, ki se nahaja v spodnjem delu aparata, potegnite ven kabel.
Posode ne polnite z oljem ali z drugo tekocino. Za popoln rezultat lahko v ponev vlijete najvec eno jedilno Zlico olja.

Na aparat ne polagajte nobenih predmetov, da ne ovirate pretoka zraka in vplivate na rezultat cvrtja na vroc zrak.
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Uporaba aparata
CVRTJE NA VROC ZRAK

1. Vstavite vti¢ v ozemljeno vticnico.

2.1z cvrtnika na vroc¢ zrak previdno vzemite posodo. (Slika 4)

3. Vstavite Zivila v kosaro. (Slika 5)

4.V posodo dajte eno Zlico olja.

5. Vstavite posodo nazaj v cvrtnik na vroc zrak. (Slika 6) Pazite, da jo boste v ohisje cvrtnika vstavili previdno.
Posode nikoli ne uporabljajte brez vstavljenega kosare.

Opozorilo: Med uporabo aparata in nekaj ¢asa po njej se ne dotikajte posode, ker se mocno segreje. Posodo drzite
izkljucno za rocaj.

6. Nastavite Zeleni ¢as priprave za izbrano Zivilo (ve¢ v delu »Nastavitve« v tem poglavju).
7. Nadzorno plosco upravljajte sledece (Slika 8).

Prikljucite aparat na vticnico, kazalec delovanja se bo prizgal.
Tipka 1 - Tipka stikala
Ko sta posoda in kosara za cvrtje pravilno vstavljena v ohisje glavne enote, se tipka stikala prizge. S pritiskom na stikalo za 3
sekunde nastavite privzeto temperaturo enote na 200 °C, ¢as priprave pa na 15 minut. S pritiskom na stikalo drugic¢ zacnete proces
priprave. S pritiskom na stikalo za 3 sekunde med pripravo aparat izklopite. Vse luci ugasnejo in ventilator se preneha vrteti.

Opomba: Med pripravo lahko kratko pritisnete na tipko in priprava se na ta nacin prekine ter ponovno zaZene.

Tipka 2 - Tipka prednastavitev
Po pritisku natipko»  «boste lahko prehajali po meniju z osmimi najpogosteje pripravljenimi Zivili. Ko enega od njih izberete,
aparat zacne delovati s prednastavljenim ¢asom in temperaturo za pripravo.

Tipki 3 in 4 - Tipki za upravljanje temperature

S pomocjo simbolov + in - lahko zvisate ali znizate temperaturo priprave s korakom 5 °C. S pridrzanjem tipke lahko temperaturo
spreminjate hitro. Temperaturni razpon: 80200 °C.

Tipki 5 in 6 - Tipki za upravljanje ¢asovnika

S pomocjo simbolov + in - lahko podaljsate ali skrajsate cas priprave s korakom 1 minuta. S pridrzanjem tipke lahko ¢as spreminjate
hitro.

Kazalec »7« - Kazalec segrevanja
Kazalec »8« - Kazalec ventilatorja
Kazalec »9« - Kazalec temperature
Kazalec »10« - Kazalec ¢asovnika
Kazalci »11-18«

11 - pomffrit

12 - slanina

13 - pis¢ancja bedra

14 - rakci

15 - steak

16 — mafini, pecivo

17 - zelenjava

18 —ribe

8. Nekatera zivila je na sredi ¢asa priprave treba pretresti (ve¢ v delu »Nastavitve« v tem poglavju). Za pretresanje zivil izvlecite
posodo iz aparata tako, da jo primete za rocaj, in Zivila pretresite. Nato posodo vstavite nazaj v cvrtnik.
Opozorilo: Pri pretresanju bodite pozorni, da ne pritisnete gumba na rocaju. (Slika 3)

Nasvet: Za zmanjsanje mase vsebine, ki jo pretresate, lahko iz posode vzamete ko3aro in pretresete le kosaro. V tem primeru
izvlecite posodo iz aparata, postavite jo na toplotno odporno povrsino ter pritisnite gumb na rocaju za odstranitev
kosare iz posode.

9. Ko zaslisite piskanje alarma, se je nastavljeni cas priprave iztekel. [zvlecite ponev iz aparata in jo postavite na toplotno odporno
povrsino.
10. Preverite, ali je hrana pripravljena. Ce $e ni pripravljena, ponev preprosto vrnite nazaj v aparat in nastavite ¢asovnik e za nekaj
minut.



11. Za odstranitev hrane (npr. pomfrita) izvlecite posodo iz cvrtnika na vro¢ zrak in jo postavite na toplotno odporno povrsino,
pritisnite na gumb za sprostitev kosare in vzemite kosaro iz posode.
Kosare ne obracajte z nogami navzgor, dokler je v posodi. V tem primeru bi se odvecno olje, nakopiceno na dnu
posode, izlilo na pripravljeno hrano.

Posoda, zivila in cvrtnik so vroci. Odvisno od vrste Zivil v cvrtniku lahko iz posode uhaja para.
12. Kosaro izpraznite v skledo ali v kroznik.
Nasvet: Vecja ali krhka Zivila iz kosare dvigajte s pomocjo kles¢.

13. Ko je en odmerek Zivil pripravljen, je cvrtnik takoj pripravljen na obdelavo novih Zivil.

NASTAVITVE
S pomocjo spodaj navedene tabele lahko izberete osnovne nastavitve za ustrezna Zivila.

Opomba: Zavedati se je treba, da so te nastavitve samo za orientacijo. Glede na to, da se zivila razlikujejo glede na
poreklo, dimenzije, oblike in znamke, ne moremo zagotoviti optimalnih nastavitev za konkretna zZivila.

Ker ta tehnologija cvrtja zrak v aparatu takoj ponovno segreje, kratko jemanje posode iz aparata med cvrtjem na vro¢ zrak
procesa ne moti.

Nasveti

m Manjsa zivila obicajno zahtevajo nekoliko krajsi ¢as priprave kot Zivila vecjih dimenzij.

m Vedja koli¢ina Zivil zahteva malo daljsi ¢as priprave, manjsa kolicina Zivil pa zahteva malenkost krajsi ¢as priprave.

m Pretresanje manjsih zivil na sredi ¢asa priprave bo zagotovilo optimalen kon¢ni rezultat in pomagalo prepreciti neenakomerno
cvrtje.

m Optimalna koli¢ina za pripravo hrustljavega pomfrita je 500 gramov.

m Za hitro in enostavno pripravo polnjenih jedi uporabite kupljeno testo. Kupljeno testo prav tako zahteva krajsi Cas priprave od
domacega testa.

m Ce Zelite speci kola¢ ali ki$ oziroma cvreti krhka ali polnjena Zivila, v ko3aro cvrtnika na vro¢ zrak polozite pekac ali skledo za peko.

m Cvrtnik na vroc zrak lahko uporabljate tudi za segrevanje zivil. Za segrevanje Zivil nastavite temperaturo na 150 °C, Cas pa najvec
na 10 minut.

Min-maks. Cas (Min.) Temperatura (°C) Pretresanje Druge informacije:
kolicina (g)
Krompir in pomfrit
Ozek zamrznjeni 300-400 18-20 200 pretresanje
pomfrit
Sirok zamrznjeni 300-400 20-25 200 pretresanje
pomfrit
Pecen krompir 500 20-25 200 pretresanje
Meso in perutnina
Steak 100-500 10-15 180
Svinjski kotleti 100-500 10-15 180
Hamburger 100-500 10-15 180
Hot dog 100-500 13-15 200
Bedra 100-500 25-30 180
Piscancje prsi 100-500 15-20 180
Ostalo
Spomladanski 100-400 8-10 200 pretresanje Uporabljajte pripravljeno za
zavitki toplotno obdelavo
Zamrznjeni piscangji 100-500 6-10 200 pretresanje Uporabljajte pripravljeno za
kroketi toplotno obdelavo
Zamrznjene ribje 100-400 6-10 200 Uporabljajte pripravljeno za
palcke toplotno obdelavo
Zamrznjeni panirani 100-400 8-10 180 Uporabljajte pripravljeno za
siri toplotno obdelavo
Polnjena zelenjava 100-400 10 160
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Peka

Torta Pita 20-25
Kis 400 20-22
Mafini 300 15-18
Sladki prigrizki 400 20

160 Uporabite pekac

180 Uporabite pekac/skledo
za peko

200 Uporabite pekac

160 Uporabite pekac/skledo
za peko

Opomba: Ce zaénete cvreti, ko je cvrtnik na vroé zrak $e hladen, dodajte ¢asu priprave 3 minute.

Ciscenje
Po vsaki uporabi aparat ocistite.

Posoda in kosara s povrsino proti prijemanju. Za ciS¢enje ne uporabljajte kovinskih kuhinjskih pripomockov ali
agresivnih ¢istilnih materialov, ki bi lahko poskodovali povrsino, ki je zascitena proti prijemanju.

1. Povlecite vti¢ iz vti¢nice in pocakajte, da se aparat ohladi.

Opomba: Za ¢im hitrejSe ohlajanje cvrtnika na vroc zrak iz njega vzemite posodo.

2. Zunanjost aparata ocistite z vlazno krpo.

Pomijte posodo in ko3aro z vro¢o vodo, tekocim cistilnim sredstvom in fino gobico. Ta dva dela je mogoce pomivati tudi

v pomivalnem stroju.

3. Za odstranitev preostale umazanije lahko uporabite tekoce sredstvo za razmascevanje.
Nasvet: Ce se je na ko3aro ali na dno prijela umazanija, napolnite posodo z vro¢o vodo s tekocim sredstvom za pomivanje.
Vstavite kosaro v posodo in ju pustite namoceni priblizno 10 minut.

4. Notraniji del aparata pomijte z vro¢o vodo in fino gobico.

5. Za odstranjevanje morebitnih ostankov Zivil grelni element oistite s istilno krtacko.

Shranjevanje

1. Aparat izkljucite iz vticnice in pustite, da se ohladi.
2. Prepricajte se, da so vsi deli ¢isti in suhi.

Okolje

Aparata na koncu Zivljenjske dobe ne odlagajte med komunalne odpadke, ampak ga oddajte na uradnem zbirnem mestu za

recikliranje. S tem boste pomagali varovati okolje.

Garancija in servis

Ce potrebujete servis ali informacije ali v primeru kakrénihkoli teZav, se obrnite na svoj lokalni pooblas¢eni servisni center.

Odpravljanje tezav

Tezava Mozni vzrok
Cvrtnik na vro¢ zrak ne

deluje.

Aparat ni prikljucen na vti¢nico.

Niste nastavili ¢asovnika.

Hrana, ki jo pripravljate v
cvrtniku, ni koncana.

V kosari je prevec zivil.

Cas priprave je prekratek.

Zivila niso ocvrta

enakomerno. Casa priprave pretresti.

Nastavljena temperatura je prenizka.

Nekatere vrste Zivil je treba na sredini

Resitev
Vstavite vti¢ v ozemljeno vti¢nico.

Za vklop aparata nastavite Cas priprave v skladu z navodili.

V kosaro vstavljajte manjse odmerke Zivil. Manjsi odmerki se
cvrejo bolj enakomerno.

S tipko za upravljanje temperature jo nastavite v skladu z
delom »Nastavitve« v poglavju »Uporaba aparata«

S tipko za upravljanje casa le-tega nastavite v skladu z delom
»Nastavitve« v poglavju »Uporaba aparata«

Zivila, ki leZijo eno na drugem ali eno ¢ez drugo (npr.
pomfrit), je treba na sredini ¢asa priprave pretresti.V v delu
»Nastavitve« v poglavju »Uporaba aparatac.




Ocvrta Zivila po Uporabili ste vrsto Zivil, ki jo je treba
odstranitvi iz cvrtnika niso  pripraviti v klasicnem cvrtniku.
hrustljava.

Posode ni mogoce
pravilno vstaviti v aparat.

V kosari je prevec Zivil.

Kosara ni pravilno vstavljena v posodo.

Iz aparata prihaja bel dim.  Pripravljate mastna Zivila.

Posoda Se vedno vsebuje ostanke
mascobe od prejsnje uporabe.

Svez pomfrit se cvre Uporabili ste napacen tip krompirja.
neenakomerno
Pred cvrtjem pomfrita niste dovolj
sprali.
Svez pomfrit po Na hrustljavost pomfrita vpliva koli¢ina
odstranitvi iz cvrtnikani  oljain vode v pomfritu
hrustljav.

Da bi bila jed 3e bolj hrustljava, uporabljajte Zivila za pripravo
v pecici ali Zivila rahlo premazite z oljem.

Kosare ne polnite nad oznako MAX.

Potiskajte kosaro v posodo, dokler ne zaslisite klika.

Ce v cvrtniku na vro¢ zrak pripravljate mastna Zivila, v
posodo uhaja velika koli¢ina olja. Olje ustvarja bel dim in
posoda se segreje bolj kot obicajno. To pa ne vpliva na aparat
ali koncni rezultat.

Bel dim nastane tako, da se v posodi segreva mascoba.
Pazite, da posodo po vsaki uporabi dobro ocistite.
Uporabljajte svez krompir, ki bo med cvrtjem ostal ¢vrst.
Pomfrit temeljito sperite, da z njega odstranite Skrob.

Pazite, da boste pomfrit pred dodajanjem olja dovolj posusili.

Narezite pomfrit na manjse koscke, da bo bolj hrustljav.
Za ¢im bolj hrustljav pomfrit dodajte malo vec olja.

Pravilno odstranjevanje tega izdelka

preprecevanju morebitne $kode za okolje in zdravje zaradi nepravilnega odlaganja odpadkov izdelek odgovorno

Ef Ta oznaka pomeni, da tega izdelka na obmo¢ju EU ni dovoljeno odlagati skupaj z gospodinjskimi odpadki. Za

reciklirajte, da odprete trajnostno ponovno rabo virov. Za vracanje uporabljane naprave uporabite zbirni sistem ali se
obrnite na prodajalca, pri katerem ste izdelek kupili. Prodajalec lahko zagotovi recikliranje izdelka, ki bo prijazno do

okolja.
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1. Naveden simbol & na izdelku ali v spremni dokumentaciji
pomeni, da se stari elektricni in elektronski izdelki ne smejo
odstranjevati skupaj z gospodinjskimi odpadki. Z namenom
pravilne odstranitve izdelka le tega odvrzite na zato namenjena
zbirna dvorisca, kjer jih bodo sprejeli zastonj. S pravilnim
odstranjevanjem tega izdelka pripomorete k ohranjevanju
dragocenih naravnih virov, prav tako pa pripomorete k preventivi
morebitnih negativnih vplivov na Zivljenjsko okolje in ¢lovesko
zdravje, kar bi lahko bile posledice nepravilnega odstranjevanja
odpadkov. Ve¢ podrobnosti pa zahtevajte pri vasem lokalnem
uradu ali na najblizijem zbirnem dvoriscu. V primeru nepravilnega
odstranjevanja te vrste odpada so lahko v skladu z nacionalnimi
predpisi vrocene kazni. Informacije za uporabnika glede
odstranjevanja elektricnih in elektronskih naprav (za uporabo
v podjetjih): za pravilno odstranjevanje elektri¢nih in elektronskih
naprav zahtevajte bolj podrobne informacije pri vasem prodajalcu
ali dobavitelju.

Informacije za uporabnike glede odstranjevanje elektricnih
in elektronskih naprav v drugih drzavah izven Evropske
unije: Zgoraj naveden simbol X velja samo v drzavah Evropske
unije, glede pravilnega odstranjevanja elektri¢nih in elektronskih
naprav zahtevajte bolj podrobne informacije pri vasem uradu ali
prodajalcu naprave. Vse je izrazeno s simbolom precrtanega kosa
za smeti na izdelku, embalaZi ali tiskanih materialih.

2. Garancijo aparata uveljavite pri svojem prodajalcu. V primeru
tehnicnih tezav in vprasanj kontaktirajte vasega prodajalca, ki vas
bo obvestil 0 nadaljnjem postopku. Upostevajte pravila za delo

z elektri¢nimi napravami. Uporabnik nima nobenih pooblastil,

da bi sam demontiral ali pa menjaval katere koli dele aparata. Pri
odpiranju ali odstranjevanju pokrovov obstaja nevarnost udarca

z elektri¢nim tokom. V primeru nepravilne montaze izdelka in
njegove ponovne prikljucitve se tudi izpostavljate nevarnosti udara
z elektri¢nim tokom.

Garancijski rok je za izdelke 24 mesecev, ¢e ni drugace navedeno.
Garancija se ne nanasa na poskodbe, povzrocene zaradi nepravilne
uporabe, mehanskih poskodb, agresivnih pogojev, uporabe, ki ni

v skladu z navodili, in zaradi redne obrabe. Garancijska doba za
baterijo je 24 mesecev, za njeno kapaciteto pa Sest mesecev. Ve¢
informacij glede garancije najdete na www.elemé.com/warranty

Proizvajalec, uvoznik in distributer ne nosijo nobene odgovornosti za
morebitne skode povzrocene zaradi montaze ali nepravilne uporabe
izdelka.

EU Izjava o skladnosti

Druzba elem6 s.r.o. s tem izjavlja, da je aparat Lauben Hot Air Fryer
2500WT skladen z osnovnimi zahtevami in drugimi ustreznimi
dolocbami direktiv 2014/30/EU in 2014/35/EU. Vsi Izdelki Lauben
so0 hamenjeni za prodajo brez omejitve v Nem¢iji, na Ceskem,
Slovaskem, Poljskem, Madzarskem in v drugih drzavah ¢lanicah EU.
Celo besedilo Izjave o skladnosti si lahko naloZite na spletu

www.lauben.com/support/doc

Uvoznik v EU

elemé s.r.o., Braskovska 308/15, 16100 Praha 6, Ceska republika
www.lauben.com

Proizvajalec
TIGMON GmbH, YorkstraB3e 22; 93049 Regensburg, Deutschland

Pridrzujemo si pravico do napak in sprememb v navodilih.

CEEZ LY



Lauben Hot Air Fryer 2500WT - Prirucnik za upotrebu

Specifikacije i znacajke

Model LBNHAF2500

Napon 220 - 240V~ 50/60 Hz
Snaga 1300 vata
Zapremnina kosare 2,5 litre

Podesiva temperatura 80°C-200°C
Programator (0-60 min.)

SACUVAJTE OVE UPUTE

OVAJ JE APARAT NAMIJENJEN ZA KORISTENJE U KUCANSTVIMA | SLIENOM OKRUZENJU, KAO STO
SuU:

m kuhinje za zaposlenike u trgovinama, uredima i na drugim radnim mjestima

m farme

m za upotrebu posjetiteljima u hotelima, motelima i drugim smjestajnim objektima
m U pansionima.

Uvod

Ova friteza na vruci zrak omogucuje jednostavnu i zdravu pripremu vasih omiljenih jela. Zahvaljuju¢i brzom cirkuliranju vruceg
zraka i gornjoj grijacoj ploci, moguce je pripremiti razna jela. Najveca je prednost to $to friteza na vrudi zrak zagrijava hranu iz svih
smjerova i za ve¢inu namirnica ne treba upotrebljavati nikakvo ulje.

Op¢i opis

1. Upravljacka ploca

2. Poklopac

3. Kuciste

4. Kosara

5. Posuda

6. Gumb za otpustanje kosare
7. Drska kosare

8.1zlaz zraka

9. Kabel za napajanje

Slika 1
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Slika 2 Slika 3 Slika 4

Slika 5 Slika 6 Slika7

Vazno

Pazljivo procitajte ove upute prije uporabe i sacuvajte ih za buducu upotrebu.

SIGURNOSNE MJERE

Prije koristenja ove friteze na vrudi zrak pazljivo procitajte i slijedite ove osnovne mjere opreza:

Aparat ukljucujte samo u uti¢nicu s ispravnim uzemljenjem.

Ovaj se proizvod NE SMUE staviti na zagrijane povrsine ili u blizinu plinskog Stednjaka ili elektri¢nog Stednjaka ili u zagrijanu
pednicu.

Pripremljena hrana moze biti jako vruca - ostavite najmanje 10 cm praznog prostora oko friteze za cirkulaciju zraka (obratite
pozornost i na duge zavjese, kuhinjske krpe i sli¢no).

Sve namirnice uvijek stavljajte u ko3aru kako ne bi dosle u doticaj s grijacem.

Kada aparat radi, ne prekrivajte otvore za dovod i odvod zraka.

Punjenje posude uljem predstavlja opasnost od pozara.

Kada radi, ne dirajte unutarnje dijelove aparata.

Sprijecite ulazak tekucine u aparat kako ne bi doslo do strujnog udara ili kratkog spoja.

Neki dijelovi mogu biti vrlo vrui tijekom rada.

NE PREMJESTAJTE aparat kada je uklju¢en.

Ne dopustite djeci da upotrebljavaju aparat.

Kako ne bi doslo do poZara, elektri¢nih kvarova ili ozljeda, NE UPOTREBLJAVAJTE zamjenske dijelove ili pribor bez suglasnosti
proizvodaca.

Cié¢enje i odrzavanje ne smiju obavljati djeca bez nadzora.

NE KORISTITE na otvorenom.

Sprijecite kontakt kabela za napajanje s vru¢im povriinama.

Tijekom procesa przenja na vrudi zrak, kroz odvode zraka izlazi vruca para. Neka vam ruke i lice budu na sigurnoj udaljenosti od
pare i odvoda zraka.

Osim toga, pazite na vrucu paru i zrak kada vadite posudu iz aparata.

Ako iz aparata izlazi tamni dim, odmah ga iskljucite iz uti¢nice. Posudu izvadite iz aparata tek kada dim prestane izlaziti.



m KORISTITE samo u svrhe za koje je namijenjen.

m Ako su vam ruke mokre ili ako stojite u vodi, ne dirajte kabel za napajanje.

m U pakiranju se nalaze mali dijelovi koji mogu biti opasni za djecu. Uvijek drZite proizvod izvan dohvata djece. Vre€ice, ili brojni
dijelovi koje sadrze, mogu uzrokovati gusenje ako se progutaju ili stave na glavu.

UPOZORENJE

m Ako se aparat koristi nepravilno ili u profesionalne ili djelomi¢no profesionalne svrhe ili ako se ne koristi u skladu s uputama za
koristenje, jamstvo postaje nevazece i nismo duzni snositi odgovornost za nastalu Stetu.

m Iskljucite aparat iz uti¢nice kada se ne koristi.

m Zasigurno rukovanje ili ¢is¢enje, aparatu je potrebno oko 30 minuta da se ohladi.

AUTOMATSKO ISKLJUCIVANJE

Ovaj aparat ima programator. Kada se na programatoru pojavi 0, aparat ¢e zazvoniti i automatski ¢e se iskljuciti. Za ru¢no
iskljucivanje aparata, gumb, 1" drZite pritisnutu dulje od 3 sekunde (Slika 8).

Prije prvog koristenja

1. Uklonite svu ambalazu

2.S aparatauklonite sve naljepnice ili etikete

3. Kosaru i posudu temeljito operite vru¢om vodom, teku¢im sredstvom za ¢is¢enje i mekom krpicom.
Napomena: Ovi se dijelovi mogu prati i u perilici posuda.

4. Unutarnje i vanjske dijelove aparataobrisite vlaznom krpicom.

Ova friteza radi bez kori$tenja ulja, samo pomocu vruceg zraka. Ne punite posudu uljem ili mascu za przenje.

Priprema za koriStenje

1. Postavite aparat na stabilnu, vodoravnu i ravnu povrsinu.
Ne stavljajte aparat na povrsinu koja nije otporna na toplinu.

2. Stavite ko3aru u posudu (Slika 3).

3. Izvadite kabel iz prostora za pohranu koji se nalazi na donjem dijelu aparata.
Ne punite posudu uljem ili drugom tekucinom. Za izvrstan rezultat, u posudu mozete staviti najvise jednu jusnu
Zlicu ulja.
Ne stavljajte nikakve predmete na aparat, kako ne biste prekinuli strujanje zraka i utjecali na rezultat przenja
na vrudi zrak.
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KoriStenje aparata
PRZENJE NA VRUCI ZRAK

1. Ukljucite utikac u uti¢nicu s uzemljenjem.

2. Pazljivo izvadite posudu iz friteze na vrudi zrak (Slika 4)

3. Stavite hranu u kosaru. (Slika 5)

4. Stavite jednu Zlicu ulja u posudu.

5. Vratite posudu u fritezu na vruci zrak. (Slika 6) Pazite da ju pazljivo poravnate u kudiste friteze.
Nikada ne upotrebljavajte posudu bez umetnute kosare.

Upozorenje: Ne dirajte posudu tijekom koristenja aparatai odredeno vrijeme nakon jer ce se jako zagrijati.
Posudu drzite jedino za drsku.

6. Postavite Zeljeno vrijeme pripreme za odredenu namirnicu (vidi odjeljak,Postavke” u ovom poglavlju).
7. Upravljacku ploc¢u upotrebljavajte na sljedeci nacin (Slika 8).
Ukljucite aparat u uticnicu, pokazatelj rada ce zasvijetliti.

Gumb 1 - Gumb za ukljucivanje

Kada su posuda i kosara za przenje pravilno postavljeni u kuciste glavne jedinice, gumb za ukljucivanje ce zasvijetliti. Ako prekidac
drzite pritisnutim 3 sekunde, postavit ¢ete zadanu temperaturu jedinice na 200 °Ci vrijeme pripreme na 15 minuta. Ponovnim
pritiskom prekidaca zapocet cete proces pripreme. Ako prekidac drzite pritisnutim 3 sekunde tijekom pripreme, iskljucit cete
aparatj. Ugasit ce se sva svjetla i ventilator e se prestati okretati.

Napomena: Gumb mozete tijekom kuhanja kratko pritisnuti i tako zaustaviti i ponovno pokrenuti kuhanje.

Gumb 2 - Gumb unaprijed postavljenog
Pritiskom gumba,  , moci cete pregledati ponudu od 8 najcesce pripremanih jela. Kada odaberete jedno od njih, aparat ¢e
zapoceti rad s prethodno postavljenim vremenom i temperaturom pripreme.

Gumbi 3 i 4 - Gumbi za upravljanje temperaturom
Pomocu simbola + i — mozete povecavati ili smanjivati temperaturu pripreme 5 °C po 5 °C. Ako gumb drZite pritisnutim, temperaturu
mozete promijeniti brzo. Raspon temperature: 80 °C - 200 °C.

Gumbi 5 i 6 - Gumbi za upravljanje mjeracem vremena
Pomocu simbola + i — moZzete produljiti ili skratiti vrijeme pripreme 1 po 1 minutu. Ako gumb drZite pritisnutim, vrijeme pripreme
mozete promijeniti brzo.

Pokaziva¢, 7" - Pokazivac zagrijavanja
Pokazivac, 8" - Pokazivac ventilatora
Pokaziva¢,9” - Pokaziva¢ temperature
Pokazivac, 10” - Pokazivac brojaca viemena
Pokazivaci,11-18"

11 — przeni krumpirici

12 -slanina

13 — pile¢i batak

14 - kozice

15 - odrezak

16 — muffin, slatka peciva

17 — povrce

18 —riba

8. Neke je namirnice potrebno protresti na polovici kuhanja (vidi odjeljak,,Postavke” u ovom poglavlju). Kako biste protresli
namirnice, primite rucku i izvadite posudu iz aparatate protresite namirnice. Zatim vratite posudu u fritezu.

Upozorenje: Pazite da ne pritisnete gumb na drsci kada tresete. (Slika 3)

Savjet: Kako biste smanijili teZinu sadrzaja koji se trese, mozete iz posude izvaditi kosaru i samo nju protresti. U tom slucaju
izvucite posudu iz aparata, stavite ju na povrsinu koja je otporna na toplinu i pritisnite gumb na dr3ci kako biste izvadili
kosaru iz posude.

9. Kada zacujete zvucni signal, isteklo je postavljeno vrijeme kuhanja. Izvadite posudu iz aparatai stavite ju na povrsinu koja je
otporna na toplinu.

10. Provjerite jesu li sve namirnice gotove. Ako jos uvijek nisu gotove, jednostavno vratite posudu u aparat i postavite programator na
jo$ nekoliko minuta.



11. Za vadenje hrane (npr. przenih krumpiri¢a) izvadite posudu iz friteze na vruci zrak i stavite ju na povrsinu koja je otporna na
toplinu, pritisnite gumb za vadenje kosare i izvadite kosaru iz posude.

Ne okrecite koSaru naopako dok je jos u posudi. U tom bi se slucaju viSak ulja nakupljen na dnu posude izlio na
skuhanu hranu.

Posuda, hrana i friteza su vruce. Ovisno o vrsti hrane u fritezi, iz posude moze izlaziti para.
12. Ispraznite sadrzaj kosare u zdjelu ili u tanjur.

Savjet: Velike ili lomljive komade hrane izvadite iz kosare kuhinjskim hvataljkama.
13. Kada je jedna porcija hrane gotova, friteza je odmah spremna za kuhanje sljedecih jela.

POSTAVKE

Pomocu donje tablice moZete odrediti osnovne postavke za odredene namirnice.
Napomena: Imajte na umu da su ove postavke samo za orijentaciju. S obzirom na to da se namirnice razlikuju po
podrijetlu, velicini, obliku i vrsti, ne moZemo jam¢iti optimalne postavke za konkretnu namirnicu.

Buduci da tehnologija vruceg zraka odmah ponovno zagrije zrak unutar aparata, kratko izvlacenje posude iz aparatatijekom
przenja na vru¢em zraku nece omesti proces.

Savjeti

m Namirnice manjih dimenzija obi¢no zahtijevaju nesto krace vrijeme kuhanja od namirnica vecih dimenzija.

m Veca koli¢ina namirnica zahtijeva samo malo dulje vrijeme kuhanja, a manja koli¢ina namirnica zahtijeva samo malo krace vrijeme
kuhanja.

m Protresanje namirnica manjih dimenzija na polovici kuhanja osigurava optimalan krajnji rezultat i pomaze u sprjecavanju
neravnomjernog przenja.

m Optimalna kolic¢ina za pripremu hrskavih przenih krumpiri¢a je 500 grama.

m Zabrzuijednostavnu pripremu punjenih jela, upotrebljavajte kupovno tijesto. Kupovno tijesto takoder zahtijeva krace vrijeme
pripreme od domaceg tijesta.

m Ako Zelite ispeci kolac ili quiche ili prziti lomljivu ili punjenu hranu, u ko3aru friteze na vruci zrak stavite lim ili posudu za pecenije.

m Fritezu na vrudi zrak mozete upotrebljavati i za zagrijavanje hrane. Za zagrijavanje hrane, temperaturu postavite na 150 °C, a
vrijeme maksimalno na 10 minuta.

Min-max koli¢ina  Vrijeme (Min.)  Temperatura (°C) Protresti Ostale informacije
(g)

Krumpiri i przeni

krumpirici

Uski zamrznuti 300-400 18-20 200 protresti

krumpirici

Siroki zamrznuti 300-400 20-25 200 protresti

krumpirici

Peceni krumpir 500 20-25 200 protresti

Meso i perad

Odrezak 100-500 10-15 180

Svinjei kotleti 100-500 10-15 180

Hamburger 100-500 10-15 180

Hot-dog 100-500 13-15 200

Bataci 100-500 25-30 180

Pile¢a prsa 100-500 15-20 180

Ostalo

Proljetne rolice 100-400 8-10 200 protresti Upotrijebite kada je spremno
za termicku obradu

Smrznuti pileci 100-500 6-10 200 protresti Upotrijebite kada je spremno

medaljoni za termicku obradu

Smrznuti riblji 100-400 6-10 200 Upotrijebite kada je spremno

Stapici za termicku obradu
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Smrznuti pohani 100-400 8-10 180 Upotrijebite kada je spremno

sirevi za termicku obradu

Punjeno povrée 100-400 10 160

Pecenje

Kola¢ 300 20-25 160 Upotrijebite lim za pecenje

Quiche 400 20-22 180 Upotrijebite lim / posudu za
pecenje

Muffin 300 15-18 200 Upotrijebite lim za pecenje

Slastice 400 20 160 Upotrijebite lim / posudu za
pecenje

Napomena: Ako pocnete prziti dok je friteza na vruci zrak jos uvijek hladna, dodajte 3 minute na vrijeme pripreme.

Ciscenje
Ocistite aparat nakon svakog koristenja.
Posudu i kosaru s neljepljivom povrsinom. Za cis¢enje ne koristite metalna kuhinjska pomagala ili agresivne materijale

za ¢iScenje koji mogu ostetiti neljepljivu povrsinu.
1. Izvadite utikac iz uti¢nice i ostavite aparat da se ohladi.
Napomena: Kako bi se friteza na vruci zrak brze ohladila, izvadite posudu iz nje.

2.Vanjski dio aparataobrisite vlaznom krpicom.
Kosaru i posudu operite vru¢om vodom, teku¢im sredstvom za cisc¢enje i mekanom krpicom. Ova dva dijela mogu se pratiiu
perilici posuda.
3. Za uklanjanje preostale prljavstine, mozete koristiti tekuce sredstvo protiv masnoca.
Savjet: Ako se prljavstina zalijepila za kosaru ili za dno posude, napunite posudu vru¢om vodom i tekucim sredstvom za pranje
posuda. Stavite kosaru u posudu i ostavite posudu i kosaru namocene oko 10 minuta.

4. Unutarnji dio aparataoperite vru¢om vodom i mekanom krpicom.
5. Grija¢ ocistite Cetkicom za ¢iS¢enje kako biste uklonili eventualne ostatke hrane.

Pohrana

1. Iskljucite aparat iz uti¢nice i ostavite da se ohladi.
2. Provjerite jesu li svi dijelovi €isti i suhi.

Okoli$

Ne bacajte aparat u komunalni otpad na kraju njegovog Zivotnog ciklusa, nego ga odnesite u sluzbeno reciklazno dvoriste. Tako
cete pomocdi u ocuvanju okolisa.

Jamstvo i servis

Ako trebate servis ili informacije ili u slucaju bilo kakvog problema, obratite se lokalnom ovlastenom servisu.

Rjesavanja problema

Problem Moguéi uzrok Rjesenje
Friteza na vrudi zrak ne Uredaj nije uklju¢en u uti¢nicu. Ukljucite utikac u uti¢nicu s uzemljenjem.
radi.
Niste postavili programator. Za ukljucivanje aparata, postavite programator kuhanja
prema prirucniku.
Hrana skuhana u fritezi U kosari je bilo previse hrane. Stavljajte manje porcije hrane u kosaru. Manje porcije
nije gotova. ravnomjernije se prze.
Postavljena temperatura je bila Regulirajte temperaturu pomocu gumba za upravljanje
preniska. temperaturom prema, Postavkama” u poglavlju, Koristenje
aparata”




Hrana nije ravnomjerno
poprzena.

Przena hrana nije hrskava
nakon vadenja iz friteze.

Posuda se ne moze
ispravno umetnuti u
aparat.

Iz aparata izlazi bijeli dim.

Svjezi przeni krumpirici
nisu ravnomjerno
poprzeni.

Svjezi przeni krumpirici
nisu hrskavi nakon
vadenija iz friteze.

Vrijeme kuhanja je prekratko.

Neke vrste namirnica potrebno je
protresti na polovici kuhanja.

Koristili ste vrstu hrane koja se mora
pripremati u klasi¢noj fritezi.

U kosari je previse hrane.

Kosara nije ispravno stavljena u
posudu.

Kuhate masnu hranu.

U posudi su jos uvijek ostaci masnoce
od prethodnog koristenja.

Upotrijebili ste krivu vrstu krumpira.

Niste dovoljno isprali krumpirice prije
przenja.

Hrskavost przenih krumpirica ovisi o
kolicini ulja i vode u krumpiri¢ima.

Regulirajte vrijeme pomocu gumba za upravljanje
vremenom prema,Postavkama” u poglavlju,Koristenje
aparata”

Hranu koja lezi jedna ne drugoj ili jedna preko druge (npr.
przeni krumpirici) potrebno je na polovici kuhanja protresti.
Vidi odjeljak,Postavke” u poglavlju,Koristenje aparata”.
Kako bi dobiveno jelo bilo $to hrskavije, upotrebljavajte
hranu za pripremu u pecnici ili hranu lagano premazite
uljem.

Ne punite kosaru iznad pokazivaca MAX.

Gurajte kosaru u posudu dok ne ¢ujete klik.

Kada u fritezi na vruci zrak pripremate masnu hranu, u
posudu ulazi velika koli¢ina ulja. Ulje stvara bijeli dim i
posuda se moze zagrijati vise nego $to je to uobicajeno. To
ne utjee na aparat niti na konacni rezultat.

Zagrijavanje ostataka masnoce uzrokuje bijeli dim. Pobrinite
se da pravilno ocistite posudu nakon svakog koristenja.
Upotrebljavajte svjeze krumpire koji ce tijekom przenja ostati
Cvrsti.

Temeljito isperite krumpirice kako biste s njihove povrsine
uklonili $krob.

Pazite na to da krumpirice dovoljno osusite prije dodavanja
ulja.

Narezite krumpiri¢e na manje komadice kako bi bili hrskaviji.
Za hrskavije krumpirice, dodajte malo vise ulja.

Ispravno odlaganje proizvoda

sprijecili moguce Stete za okolis ili zdravlje, prouzrocene nekontroliranim odlaganjem otpada, odgovorno reciklirajte

Bi Ova oznaka znaci da se ovaj proizvod na podrucju EU-a ne smije odlagati zajedno s komunalnim otpadom. Kako biste

proizvod i podrzite odrZivu ponovnu uporabu izvora. Za povrat koristenog proizvoda koristite sustav prikupljanja
ili kontaktirajte prodavaca kod kojeg ste kupili proizvod. Prodavac moze osigurati ekoloski prihvatljivo recikliranje

proizvoda.




<]
=

1. Navedeni simbol & na proizvodu ili u pratecoj dokumentaciji
znaci da se upotrijebljeni elektricni ili elektronicki proizvodi ne
smiju likvidirati zajedno s komunalnim otpadom. Radi ispravne
likvidacije proizvoda isti predajte na za to namijenjenim mjestima
za prikupljanje, gdje ce biti preuzeti besplatno. Ispravnom
likvidacijom ovog proizvoda mozete pomoci u o¢uvanju vaznih
prirodnih dobara i pomazete sprjecavanju potencijalnih negativnih
utjecaja na okolis i zdravlje ljudi, $to mogu biti posljedice pogresne
likvidacije otpada. Vise detalja zatrazite od nadleznih lokalnih tijela
ili najblizeg mjesta za prikupljanje otpada. U slu¢aju neispravne
likvidacije ove vrste otpada u skladu s nacionalnim propisima
mogu biti naplacene kazne.

Informacije za korisnike u svezi likvidacije elektri¢nih i
elektronickih uredaja (upotreba u drustvima i poduzecima):
Radi ispravne likvidacije elektri¢nih i elektronickih uredaja trazite
detaljne informacije kod vaseg prodavatelja ili dobavljaca.

Informacije za korisnike u svezi likvidacije elektri¢nih i
elektronickih uredaja u drugim zemljama izvan Europske
unije: Gore navedeni simbol & vaZi samo u drzavama Europske
unije. Radi ispravne likvidacije elektri¢nih i elektronickih uredaja
trazite detaljne informacije kod vasih javnih tijela ili prodavatelja
uredaja. Sve izrazava simbol precrtanog kontejnera na proizvodu,
ambalazi ili tiskanim materijalima.

2. Popravke uredaja u jamstvenom roku trazite kod svog
prodavatelja. U slucaju tehnickih poteskoca i pitanja kontaktirajte
svog prodavatelja koji ¢e vas obavijestiti o daljnjem postupanju.
Postuijte pravila za rad s elektri¢nim uredajima. Korisnik nije ovlasten
da rasklapa uredaj niti da mijenja bilo koji njegov dio. U slucaju
otvaranja ili uklanjanja kucista prijeti opasnost od elektri¢nog
udara. U slu¢aju pogresnog sklapanja uredaja i njegovog ponovnog
povezivanja takoder se izlaZete opasnosti od elektricnog udara.

Jamstveni rok za proizvode je 24 mjeseca, ako nije drukcije
odredeno. Jamstvo se ne odnosi na ostecenja koja nastanu
nestandardnom upotrebom, mehanickim ostecenjem, izlaganjem
agresivnim uvjetima, postupanjem protivno uputama ili
standardnim habanjem. Jamstveni rok za bateriju je 24 mjeseca,

a za njezin kapacitet 6 mjeseci. Vise informacija glede jamstva
mozete dobiti na www.elemé.com/warranty

Proizvodac, uvoznik i distributer ne snose nikakvu odgovornost za
bilo kakve Stete koje nastanu montazom ili neispravnom upotrebom
proizvoda.

EU Izjava o sukladnosti

Drustvo elemé6 s.r.o. ovim izjavljuje da je uredaj Lauben Hot Air Fraer
2500WT u skladu s temeljnim zahtjevima i drugim odgovaraju¢im
odredbama Direktive 2014/30/EU i 2014/35/EU. Svi proizvodi
Lauben su namijenjeni za prodaju bez ogranicenja u Njemackoj,
Ceskoj, Slovackoj, Poljskoj, MadZarskoj i drugim drzavama ¢lanicama
EU. Cijela izjava o sukladnosti moze se preuzeti na stranici www.
lauben.com/support/doc

Uvoznik u EU

elemé s.r.o., Brakovska 308/15, 16100 Praha 6, Republika Ceska
www.lauben.com

Proizvodac

TIGMON GmbH, YorkstraBe 22; 93049 Regensburg, Njemacka

Ne odgovaramo za tiskarske pogreske i zadrzavamo pravo na
izmjene ovih uputa.
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