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Instrukcja obstugi

Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy zapoznac sie z niniejszg instrukcjg obstugi.



WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy przestrzegac
podstawowych zasad bezpieczenstwa, w tym:

1.Przestrzegac zapiséw instrukcji obstugi.

2.Urzadzenie nie moze by¢ obstugiwane przez osoby doroste oraz dzieci
o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych,
lub nieposiadajace doswiadczenia i wiedzy, chyba ze sg one nadzorowane
lub poinstruowane przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.
3.Nie nalezy pozwalaé dziecom na zabawe urzadzeniem.

4.Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy usunac i wyrzucié plastikowa torbe
oraz inne materiaty opakowaniowe.

5.Nie umieszczac urzadzenia bezposrednio przy scianie lub innych
urzadzeniach. Nalezy pozostawi¢ co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni
wokodt urzadzenia.

6.Nie nalezy ktas¢ zadnych przedmiotéw na urzadzeniu podczas jego
uzytkowania.

7 Kazda dostepna powierzchnia moze stac sie gorgca podczas uzywania
urzadzenia, gdy urzadzenie pracuje lub zanim ostygnie. Nie dotykaj
bezposrednio nagrzewajacych sie powierzchni lub czesci urzadzenia aby
uniknaé obrazen.

8.Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzywania w gospodarstwie
domowym. Nie nalezy uzywaé go na zewnatrz ani do celéw innych niz
smazenie zywnosci.

9.Upewnij sie, ze napiecie wskazane na urzadzeniu jest zgodne z lokalnym
napieciem sieciowym a wtyczka najduje sie w gniazdku z uziemieniem.
10.Wtyczka urzadzenia musi zostaé podtaczaona do gniazdka

Z uziemieniem, ktérego prad powinien wynosi¢ 10A lub wiecej. Jezeli
wtyczka nie jest prawidtowo dopasowana do gniazdka, nalezy jg podtaczyé
do innego gniazdka, aby zapobiec przegrzaniu sie lub spaleniu.
11.Urzadzenie nie jest przeznaczone do sterowania za pomoca
zewnetrznego wytacznika czasowego lub oddzielnego systemu zdalnego
sterowania.

12. Nigdy nie podtaczaj ani nie odtaczaj urzadzenia mokrymi rekami.

13. Urzadzenie moze by¢ umieszczane oraz uzytkowane wytacznie na
réwnej, stabilnej ,suchej i odpornej na wysoka temperature powierzchni.
Nigdy nie umieszczaj ani nie uzywaj urzadzenia na powierzchniach tatwo-
palnych, takich jak dywany, reczniki, plastik, papier itp.

14.Nie nalezy uzywac urzadzenia w poblizu gorgcego palnika gazowego,
goracego palnika elektrycznego lub w rozgrzanym piekarniku.

15. Urzadzenie nalezy przechowywaé w odlegtosci 30 cm od Zrddta ognia .



16.Nigdy nie uzywaj urzadzenia pod lub w poblizu materiatéw
tatwopalnych, takich jak zastony i szafy.

17 Nie nalezy pozostawiac urzadzenia bez nadzoru kiedy pracuje.
18.Upewnij sie, ze przewdd zasilajacy nie styka sie z ostrymi krawedziami,
wtosami lub przedmiotami o goracych powierzchniach. Nie pozwdl, aby
zwisat z krawedzi stotéw lub blatow.

19.Podczas pracy urzadzenia nie nalezy dotykac¢ jego powierzchni poza
uchwytami oraz pokrettami.

20.Nie wolno dopusci¢ do sytuacji, w ktétej urzadzenie bedzie pracowaé
bez zadnych sktadnikéw zywnosci w koszu.

21. Nie nalezy uzywac urzadzenia dtuzej niz 3 godziny pod rzad.

22. Podczas uzywania urzadzenia nie wolno wktadac¢ do niego
tatwopalnych materiatéw, takich jak papier i plastik.

23.Do urzadzenia nie nalezy wktadaé zadnych szklanych przedmiotéw oraz
zamknietych pojemnikéw.

24. Podczas pracy urzadzenia nalezy upewnic sie, ze zywnos¢ nie styka sie
Z rurg grzewcza. Pamietaj, aby nie przepetniac kosza urzadzenia.

25.W przypadku smazenia potraw o wartosci pH ponizej 5, ktorej zawieraja
ocet, sok z cytryny lub inne sosy, nalezy je owing¢ folia.

26. W trakcie pracy urzadzenia z wylotéw powietrza wydobywa sie goraca
para, a temperatura wzrasta. Trzymaj rece oraz twarz w bezpiecznej
odlegtosci, aby nie miaty kontaktu z parg czy gorgcymi powierzchniami
urzadzenia. Podczas wyjmowania kosza z urzadzenia nalezy uwazaé na
goraca pare oraz powietrze.

27. Przed odtaczeniem urzadzenia od zasilania nalezy je najpierw wytaczyc.
28. Podczas odtgczania urzadzenia nalezy przytrzymacé wtyczke i wyciggnac
ja. Nie wolno ciggna¢ ani skrecac przewodu zasilajacego na site.

29. Podczas wyjmowania zywnosci z urzadzenia nalezy uzywac
przedmiotéw odpornych na wysoka temperature.

30. Po kazdym uzyciu nalezy wyczyscié kosz i ptyte urzadzenia.

31. Przed czyszczeniem nalezy odczekad, az urzadzenie ostygnie,

a nastepnie odtaczy¢ je od zasialania.

32.Jedli przewdd zasilajacy lub wtyczka wykazujg jakiekolwiek oznaki
uszkodzenia, nalezy natychmiast zaprzestaé ich uzywania i skontaktowac
sie z dziatem serwisowym. Nie nalezy uzywac innych czesci niz tych,
dostarczonych przez producenta.

33.Jedli urzadzenie jest uszkodzone lub dziata nieprawidtowo, nalezy
natychmiast przestac¢ go uzywac i skontaktowac sie z dziatem
posprzedazowym.



34.Podczas utylizacji tego urzadzenia nalezy odcigé¢ przewéd zasilajacy i
przekazaé go do wykwalifikowanego dziatu recyklingu.

35.To urzadzenie ma spolaryzowang wtyczke (jedno ostrze jest szersze od
drugiego). Aby zmniejszy¢ ryzyko porazenia pragdem elektrycznym,
wtyczka powinna pasowac do spolaryzowanego gniazdka tylko w jeden
sposoéb.Jesli wtyczka nie pasuje w petni do gniazdka, odwrdoc wtyczke,
Jesli nadal nie pasuje, skontaktuj sie z wykwalifikowanym elektrykiem.
Nie prébuj w zaden sposéb modyfikowacé wtyczki.

36.Kroétki przewdd zasilajagcy ma na celu zmniejszenie ryzyka
wynikajacego z zaplatania sie lub potkniecia sie o niego. Przewdd
powinien by¢ utozony w taki sposdb aby nie zwisat nad blatem.

37.Aby wytaczy¢ urzadzenie nalezy ustawi¢ dowolny przycisk sterowania
na pozycje ,OFF”, a nastepnie wyja¢ wtyczke z gniazdka.

38.Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody materialne lub
osobiste powstate w wyniku niewtasciwego uzytkowania oraz
niestosowania sie do zapisow w instrukcji obstugi przez uzytkownika.

A UWAGA! GORACE POWIERZCHNIE

ZAWARTOSC OPAKOWANIA:
Air fryer x1

Kosz do frytownicy x1

Talerz crisper x1

Instrukcja obstugi x1

OPIS PRODUKTU

1. Uchwyt kosza

2. Talerz crisper
3.Dotykowy panel
sterowania

4. Kosz do smazenia
5. Kosz do smazenia
6. Uchwyt kosza

7. Wylot powietrza
8. Przewdd zasilajacy = ) e |




Panel dotykowy

7 zaprogramowanych opcji menu

Ustawienia
czasu

Regulacja
temperatury

Przycisk Menu Przycsik On/Off

1.Naciénij przycisk On/Off @) , aby wtaczy¢/wytaczy¢ urzadzenie.
2.Nacisnij przycisk menu @ ,aby wybra¢ lub zmieni¢ program
gotowania/smazenia.

3.Ustawienia czasu i temperatury mozna réwniez dostosowac, dotykajac
odpowiednich ikon. Aby wyregulowac czas, wystarczy nacisnac strzatke
w goére/w dét obok ikony czasu [#8 .Spowoduje to zwiekszenie
/zmniejszenie o 1 minute na kazde naci$niecie. Aby wyregulowac
temperature, wystarczy nacisnac strzatke w gére/w dot obok ikony
temperatury [l Spowoduje to zwiekszenie/zmniejszenie o 5 stopni za
kazdym naci$nieciem.

4. Po wybraniu zadanych ustawien nacisnij ikong p|J, aby rozpocza¢ proces
gotowania/smazenia.




SPECYFIKACJA

Model AF 010

Wymiary 230mmx240mmx315mm
Pojemnos¢ kosza 3.5L

Napiecie znamionowe 110240V~
Czestotliwos¢ znamionowa 50/60Hz

Prad znamionowy 1200W

Waga netto 3.2KG

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, naklejki lub etykiety

Z urzadzenia.

2. Wyczysé kosz i talerz crisper za pomoca niesciernej gabki w cieptej
wodzie z mydtem.Nastepnie nalezy je catkowicie wyczysci¢ i wysuszy¢.
3. Wytrzyj wnetrze i zewnetrzng czes¢ urzadzenia czystg szmatka.
4.Podtacz wtyczke do uziemionego gniazda $ciennego.

5.0stroznie wyciagnij kosz z urzadzenia.

6.Umies¢ sktadniki zywnosci w koszy.

7 .Umies¢ kosz z powrotem w urzadzeniu.

Uwagi:

* Nie nalezy przekracza¢ wskazania MAX (patrz tabela ustawien ), poniewaz
moze to wptynac na jako$¢ gotowania zywnosci.

*Nie dotykaj kosza w trakcie pracy urzadzenia oraz przez krétki czas po
zakonczeniu pracy, poniewaz jest on bardzo goragcy. Wyjmujac kosz trzymaj
za jego uchwyt.

*Nie nalewaj oleju ani zadnego innego ptynu do kosza.



8.Nacisnij przycisk On/Off, aby uruchomi¢ panel dotykowy i podswietli¢
wszystkie ikony.

9.Nacisnij przycisk Menu, aby dokonac¢ wybory pomiedzy 7
zaprogramowanymi opcjami gotowania/smazenia oraz dokonania regulacji
temperatury i czasu.

10.Podczas gotowania/smazenia mozesz dostosowac czas lub temperature
w tatwy sposéb poprzez naciskanie odpowiednich przyciskd w gore/w déft.
Uwagi:

*Niektére potrawy wymagajg wstrzasniecia w potowie czasu przyrzadzania,
aby zapewni¢ ich rbwnomierne ugotowanie/usmazenie.

*Aby zapewni¢ prawidtowg cyrkulacje powietrza nalezy pamietac, aby nie
przepetniac kosza.

*Aby wstrzgsng¢ sktadnikami potrawy nalezy wyciggna¢ kosz z urzadzenia

i nim potrzasna¢, a nastepnie wsungc kosz z powrotem do urzadzenia.

* Tabela ustawien

Przekaski Min-max llo$¢ (g) Temperatura (°C) Czas (min)
Frytki 300-700 200 15-20
Sajgonki 100-400 200 8-10
 kucooka oot 100-500 200 o
Przekaski serone. 100-400 150 &1
Nadziewane warzywa 100-400 180 10-15
Mieso Min-max llo$¢ (g) Temperatura (°C) Czas (min)
Stek 100-500 180 15-20
Krewetki 100-500 160 15-20
Pateczki 100-500 160 30-40
Wieprzowina 100-400 180 25-30

Ryba 200-500 180 15-20



Pieczenie Min-max llos¢ (g) Temperatura (°C) Czas (min)

Ciasto 300 160 20-25
Quiche 400 180 20-22
Mufinki 300 200 15-18

11.Po zakonczeniu cyklu gotowania/smazenia urzadzenie wyemituje sygnat
dzwiekowy.
12.Wyciagnij kosz z urzadzenia i umie$¢ go na zaroodpornej powierzchni.

Uwaga!

Po zakonczeniu pracy elemeny grzejne urzadzenia przestana dziatac, jednak
wentylator nadal bedzie prawcowat przez okoto 20 sekund, aby
wydmuchac gorace powietrze.

13.Po wyijeciu kosza sprawdz, czy wszystkie sktadniki sg prawidtowo
ugotowane/usmazone. Jezeli nie, wystarczy wsungé kosz z powrotem do
urzadzenia, a nastepnie nacisngc¢ przyciski sterowania temeparaturg

i czasem, aby dostosowac ustawienia gotowania/smazenia. Na koncu
nacisnij przycisk On/Off aby uruchomi¢ ponownie urzadzenie.

14.Do wyjecia zywnosci, po ktérej w zebrat sie olej (np. mieso), nalezy
uzywac szczypiec.

Uwaga:
Nie odwracaj kosza, poniewaz zebrany olej na dnie kosza wycieknie na
zywnosc¢.

15.Aby wyjaé zywnosé, ktdra nie pozostawia oleju w koszu (np, warzywa,
frytki), wystarczy wyja¢ kosz z urzadzenia a nastepnie przchyli¢ go w taki
sposob, aby zywnosé zostata przetozona na talerz lub do miski.



CZYSZCZENIE

1. Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

2. Nie czysé kosza i wnetrza urzadzenia uzywajac metalowych przyboréw
kuchennych lub sciernych materiatéw czyszczacych, poniewaz moze to
uszkodzié nieprzywierajgca powtoke urzadzenia i skrécié jego zywotnosc.
3. Po zakonczeniu wyjmij wtyczke sieciows z gniazdka $ciennego.

Uwagi:

1.W celu przyspieszenia procesu ostygniecia urzadzenia wyjmij z niego
kosz.

-Wyczysé ptyte oraz kosz urzadzenia za pomocg niesciernej gabki
zamoczonej w goracej wodzie z dodakiem ptynu do mycia naczyn.
-Pozostaty brud mozna usuna¢ uzywajac ptynu odttuszczajacego.

2.Talerz crisper oraz kosz mozna my¢ rowniez w zmywarce.

-Jedli do talerza lub dna kosza przylegnie brud nalezy napetnié kosz goraca
wod3 z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, wtozy¢ do niego talerz

i pozostawié okoto 10 minut celem namoczenia.

-Wyczysé wnetrze urzadzenia za pomoca niesciernej gabki zamoczonej

W goracej wodzie.

3. Wyczysé element grzejny za pomocga szczoteczki do czyszczenia, aby
usuna¢ wszelkie resztki jedzenia.

PRZECHOWYWANIE
1. Odtacz urzadzenie i pozwdl mu doktadnie ostygnaé.
2. Upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.

WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA

1.Upewnij sie, ze wysoko$¢ potrawy nie przekracza wysokosci kosza
urzadzenia.

2. Nie wktadaj do urzadzenia papierowych lub plastikowych pojemnikdw,
ktére nie sg odporne na wysoka temperature.

3.Do urzadzenia nie nalezy réwniez wkiadac szklanych lub ceramicznych
talerzy.

4.Aby uzyskac lepsze wyniki gotowania, wskazane jest wstepne
podgrzanie urzadzenia okoto 5-10 minut przed kazdym uzyciem.

5. Niektére potrawy mozna zawing¢ w folie do gotowania,aby uzyskac
lepszy smak.



6. Czas i temperature mozna dostosowac do wtasnych preferencji

i smakéw potraw. Proces gotowania/smazenia mozna obserwowac przez
przezroczysta pokrywe.

7. Podczas pracy urzadzenia lub po jej zakonczeniu temperatura
niektérych jego czesci moze byc¢ bardzo wysoka. Nie dotykaj zadnej
powierzchni ani nie przesuwaj urzadzenia.

8.Przed kolejnym uzytkowaniem nalezy usuna¢ pozostate resztki jedzenia
oraz zabrudzenia, aby unikng¢ przypalenia i dymienia.

9.Niektére potrway wymgaja wstrzasniecia/odwrdécenia na drugg strone.
Zaleca sie, aby wykonac owa czynnosé¢ w potowie czasu gotowania/
smazenia.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem: Urzadzenie nie dziata.

Rozwiazanie:

*Sprawdz, czy urzadzenie zostato podtaczone do zasilania.
*Upewnij sie, ze wszystkie czesci zostaty prawidtowo umieszczone
w urzadzeniu.

Problem: Sktadniki nie sg w petni ugotowane.

Rozwiazanie:

*Sprawdz czy kosz urzadzenia nie jest przepetniony. Mniejsze czesci
zywnosci nalezy umiesci¢ na spodzie kosza, co pozwoli na bardziej
réwnomierne gotowanie/

*Temperatura jest zbyt niska. Zwieksz temperature pracy urzadzenia.

Problem: Sktadniki nie sg rGwnomiernie usmazone.

Rozwigzanie: Niektore rodzaje zywnosci wymagajg wstrzasdniecia

w potowie gotowania. Upewnij sie, ze potrzasasz potrawami, ktére lezg
na sobie lub w poprzek siebie, aby uzyska¢ réwnomierne gotowanie
(np. frytki).

Problem: Brak odpowiedniej chrupkosci usmazonej potrawy.
Rozwigzanie: Typ przygotowywanego jedzenia nadaje sie do
przygotowania w tradycyjnej frytkownicy. Aby przyrzadzié je w tym
urzadzeniu nalezy najpierw posmarowac je olejem.



Problem: Nie mozna prawidtowo wsung¢ kosza do urzadzenia.
Rozwiagzanie:

*Sprawdz, czy kosz nie jest przepetniony. Nie napetniaj kosza powyzej
wskazania ,MAX".

*Prawidtowe umieszczenie kosza w urzadzeniu sygnalizowane jest
kliknieciem. Upewnij sie, ze wsuwasz kosz w prawidtowy sposdb.

Problem: Z urzadzenia wydobywa sie biaty dym.

Rozwiagzanie:

*Gotujac lub smazac potrawy zawierajace duzg ilos¢ ttuszczu (oleju) wycieka
on do kosza, co moze powodowac sie jego nagrzewanie.

*Kosz zawiera pozostatosci sktadnikéw zywnosci lub zabrudzenia po
poprzednim uzytkowaniu. Wyczys$¢ urzadzenie po kazdorazowym
zakonczeniu uzytkowania zgodnie z zaleceniami zawartymi w instrukcji
obstugi.

Problem: Swieze frtyki nie sa rownomiernie usmazone.

Rozwiagzanie:

*Ziemniaki nie zostaty doktadnie optukane przez ich pokrojeniem

i smazeniem. Doktadnie optucz ziemniaki, aby usung¢ z nich jak najwieksza
ilos¢ skrobi.

Problem: Frytki nie majg odpowiedniej chrupkosci po smazeniu.
Rozwigzanie: Chrupkos¢ frytek zalezy od ilosci oleju oraz wody w nich
zawartych. Upewnij sie, ze frytki zostaty odpowiednio osuszone zamim
polejesz je olejem. Mozesz tez pokroi¢ je na mniejsze kawatki, aby staty sie
bardziej chrupigce oraz doda¢ do nich nieco wiecej oleju.
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Ochrona $rodowiska

Zuzyty sprzet elektroniczny oznakowany zgodnie z dyrektywg Unii
Europejskiej, nie moze by¢ umieszczany facznie z innymi odpadami
komunalnymi. Podlega on selektywnej zbiérce i recyklingowi w
wyznaczonych punktach. Zapewniajgc jego prawidiowe usuwanie,
zapobiegasz potencjalnym, negatywnym konsekwencjom dla Srodowiska
naturalnego i zdrowia ludzkiego. System zbierania zuzytego sprzetu
zgodny jest z lokalnie obowigzujgcymi przepisami ochrony Srodowiska
dotyczacymi usuwania odpadoéw. Szczegdétowe informacje na ten temat
mozna uzyska¢ w urzedzie miejskim, zaktadzie oczyszczania lub sklepie, w
ktérym produkt zostat zakupiony.

Produkt spetnia wymagania dyrektyw tzw. Nowego Podejscia Unii
Europejskiej (UE), dotyczacych zagadnien zwigzanych z bezpieczenstwem
uzytkowania, ochrong zdrowia i ochrong S$rodowiska, okreslajacych
zagrozenia, ktére powinny zosta¢ wykryte i wyeliminowane.

Niniejszy dokument jest tlumaczeniem oryginalnej instrukcji obstugi,
stworzonej przez producenta.

Produkt nalezy regularnie konserwowac (czysci¢) we wiasnym zakresie
lub przez wyspecjalizowane punkty serwisowe na koszt i w zakresie
uzytkownika. W przypadku braku informacji o koniecznych akcjach
konserwacyjnych cyklicznych lub serwisowych w instrukcji obstugi, nalezy
regularnie, minimum raz na tydzien ocenia¢ odmiennos¢ stanu
fizycznego produktu od fizycznie nowego produktu. W przypadku
wykrycia lub stwierdzenia jakiejkolwiek odmiennosci nalezy pilnie podjg¢
kroki konserwacyjne (czyszczenie) lub serwisowe. Brak poprawnej
konserwacji (czyszczenia) i reakcji w chwili wykrycia stanu odmiennosci
moze doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia produktu. Gwarant nie
ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia wynikajgce z zaniedbania.

Szczegbtowe informacje o warunkach gwarancji dystrybutora /
producenta dostepne na stronie internetowej
https://serwis.innpro.pl/gwarancja



