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SRODKI BEZPIECZENSTWA:

Niebezpieczenstwo:

1.Nie zanurzaj obudowy, przewodu zasilajgcego oraz wtyczki w wodzie ani zadym
innym ptynie, aby unikna¢ uszkodzenia lub zagrozenia.

2.Nalezy unika¢ przedostawania sie ptynéw do urzadzenia, aby zapobiec
porazeniu pradem elektrycznym lub zwarciu.

3.Nie zastaniaj otworow wentylacyjnych i wylotowych urzadzenia podczas pracy.
4 .Niektore czesci urzadzenia osiggajg wysoka temperature podczas pracy
urzadzenia. Nalezy uzywac uchwytu, szczypiec lub rekawicy zamiast
bezposredniego dotykania reka.

Ostrzezenie :

* Nalezy upewnic sie, ze napiecie wyjsciowe odpowiada napieciu podanemu na
etykiecie znamionowej urzadzenia.

* Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢ przewdd zasilajacy urzadzenia i akcesoria, nie
uzywac urzadzenia w przypadku jakichkolwiek uszkodzen.

* Nie wolno dopuscic¢, aby przewdd zwisat nad ostrg krawedzig blatu.

* Nie wolno podtgczac¢ urzadzenia ani obstugiwac panelu sterowania mokrymi
rekami.

* Nie nalezy umieszczac ani uzywac urzadzenia na lub w poblizu materiatow
tatwopalnych, takich jak dywan, zastony lub tapety, aby unikngé¢ wybuchu.

* Niedozwolone jest podtgczanie zewnetrznego przewodu zasilajgcego.

* W trakcie pracy urzadzenia temperatura w wewnetrznej komorze jest bardzo
wysoka, nie nalezy wktada¢ do niego plastikowych oraz innych naczyn, ktére nie
sg odporne na dziatanie wysokiej temperatury.

* Nie nalezy umieszczaé urzadzenia bezposrednio przy $cianie lub innych
urzadzen. Pamietaj o pozostawieniu 10 cm wolnej przestrzeni wokot urzadzenia.
* Nie uzywaj urzadzenia w sposéb wykraczajacy poza specyfikacje podang

W niniejszej instrukcji.

* Nie nalezy pozostawiac urzadzenia bez nadzoru, gdy jest uzytkowane.

* Podczas smazenia gorgca para bedzie wydostawac sie przez tylny wylot
powietrza. Trzymaj rece oraz twarz w bezpiecznej odlegtosci od wylotu powietrza
oraz pary. Szczegélng ostroznos¢ nalezy zachowac rowniez podczas wyjmowania
kosza oraz tacy do opiekania tostow z uwagi na goraca pare oraz powietrze.

* Po zakonczeniu gotowania/smazenia element grzejny urzadzenia oraz
akcesoridéw jest bardzo goracy i nie nalezy go dotykac.

* Jesli po uptywie ustawionego czasu potrawa bedzie sie przypalac¢ i dymié,

a z wylotu powietrza bedzie wydobywac sie para, nalezy natychmiast wytaczy¢
urzadzenie i wyczysci¢ kosz, ruszt do opiekania oraz tace na jedzenie z oleju.

* Po zakonczeniu uzytkowania urzadzenia nalezy nacisngc przycisk zasilania,

a nastepnie nastepnie wyciggnac wtyczke z gniazdka.



Uwagi:

1.Przed rozpoczeciem czyszczennia urzadzenia lub gdy nie jest ono uzywane,
nalezy odtaczyc¢ je od zasilania.

2.Nalezy uzywac wytacznie akcesoriow dostarczonych przez prodecenta.
3.Urzadzenie moze by¢ uzywane wytacznie wewnatrz.

4.Przed wtozeniem sktadnikéw zywnosci do kosza, nalezy najpierw upewnic sie,
ze zaréwno on jak i stojak na tosty oraz taca sg czyste i suche.

5.Urzadzenie posiada wbudowany wytacznik bezpieczenstwa. Tylko gdy
komponent drzwiczek urzadzenia jest umieszczony we wtasciwym miejscu, mozna
je przetaczy¢ w tryb gotowosci.

6.Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez
producenta, jego przedstawiciela serwisowego lub osoby oodpowiednich
kwalifikacjach w celu unikniecia zagrozenia.

7 .To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat i starsze oraz
osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej lub
nieposiadajace doswiadczenia oraz wiedzy, jesli s nadzorowane przez osoby
idpowiedzialne za ich bezpieczenstwo lub uzyskaty informacje dotyczace
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i rozumiejg zwigzane z tym zgarozenia.
8. Nie pozwdl dzieciom na bawienie sie urzadzeniem.

9.Czyszczenie i konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze s
one starsze niz 8 lat i sg nadzorowane.

10. Zaréwno urzadzenie jak i przewdd nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci.
11.Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca zewnetrznego
wytacznika czasowego lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

12. Drzwiczki oraz zewnetrze powierzchnie urzadzenia mogg sie mocno
nagrzewac podczas pracy urzadzenia.
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INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

Umies$¢ urzadzenie na poziomej powierzchni
z dala od produktéw oraz materiatéw
tatwopalnych, zachowuja¢ 10 cm wolnej
przestrzeni wokot urzadzenia.

2. Tacka ociekowa
Otwierajac przednie drzwiczki, wtéz tacke ociekowa do urzadzenia zgodnie

z kierunkiem pokazanym na ponizszym rysunku:

3. Stojak druciany
W16z druciany stojak do urzadzenia zgodnie ze wskazéwkami pokazanymi na

ponizszym rysunku:




Uwaga!

*Uzywaj odpowiednich akcesoriow do réznych typow potraw, ktére chcesz
przygotowac.

*Po zakonczeniu przyrzadzanie jedzenia w urzadzeniu uzyj rekawic
zaroodpornych, aby wyjac¢ ociekacz lub ruszt.

4 .Kosz siatkowy
Umiesc¢ sktadniki w koszu siatkowym , wtéz kosz do urzadzenia i zamknij drzwiczki.

Uwaga:

*Tacka ociekawa powinna znajdowac sie zawsze
na samym dolne w wewnetrznej komorze
urzadzenia, w celu zbierania nadmiaru ttuszczu ze
smazonych potraw.

*Umieszczajac sktadniki zywnosci nie nalezy
przekracza¢ poziomu MAX. Z uwagi na fakt, ze
niektére sktadniki moga stac sie wieksze po ich
ugotowaniu/smazeniu nalezy przeliczy¢ ich ilosc
zgodnie z objetoscia.

*Urzadzenie wyposazone jest w wytgcznik
bezpieczenstwa. Prawidtowe dziatanie urzadzenia
mozliwe jest tylko po zamknieciu drzwiczek.
Jezeli nie zostang one zamkniete to po
nacisnieciu przycisku Start/Stop urzadzenie
wyemituje sygnat dZzwiekowy.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM P
1.Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, naklejkii #=
etykiety. 1
2 Wyczys$¢ kosz oraz inne akcesoria za pomoca
niescieralnej gabki zamoczonej w goracej wodzie do
dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

3.Wewnetrzg oraz zewnetrzng cze$¢ urzadzenia
wytrzyj szmateczka.

4.Przed uzyciem urzadzenia nalezy recznie
zamocowac ptyte Scienng przegrody wylotu
powietrza i natozy¢ klej zapobiegajacy rozerwaniu sie
Srub.




1.Wtacz zasilanie. Urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy, a ekran kontrolny
oraz wskazniki zamigaja raz. Jezeli ekran jest wytgczony oznacza to, ze urzadzenie
jest wytaczone.

2.Naciénij przycisk On/Off, wskaznik oraz ekran kontrolny zaswieca sie

a urzadzenie przejdzie w tryb czuwania. W trybie czuwania wszystkie przyciski
poza przyciskiem ,On/Off ", ,Preset” oraz ,Menu” sg zablokowane.

3.Kiedy w przeciggu 60 sekund w trybie czuwania nie zostanie wykonana zadna
czynnos¢ urzadznie automatycznie sie wytaczy.

4. W trybie czuwania nalezy nacisna¢ przycisk funkcyjny, aby przejs¢ do wyboru
funkcji. Po wybraniu funkcji, naciénij przycisk przetacznika, aby przejs¢ do trybu
pracy.

Urzadzenie wyposazone jest w fukcje ustawiania czasu oraz temperatury
gotowania/smazenia. Aby wybra¢ odpowiedni program nalezy nacisnagé przycisk
»,Menu”. Po kazdym nacisnieciu na panelu kontrolnym pojawi sie odpowiednia
grafika. Aby rozpoczac¢ prace urzadzenia nalezy nacisng¢ przycisk ,On/Off” kiedy
wskaznik kontrolny sie zaswieci.

W ponizszej tabelki znajduja sie ustawione zakresy temperatury oraz czasu dla
poszczegdlnych funkcji:

Menu Domyslna Domyslny Wybor Wybér czasu Tryb ogrzewania
temperatura czas temperatury

Kurczak 220°C 30 mins 50°C-220°C Tmins-60mins =

Rozmrazanie 80°C 10 mins 50°C-220°C Tmins-60mins :";'
krzydetka 200°C 15 mins 50C-220C | Tmins-60mins ==
Dehydracja 70°C 8 hour 50°C-70°C Tmins-8hous =

btk 180°C 12 mins 50C-220C | Tmins-60mins ==
Frytii 220°C 20 mins 50°C-220C | 1mins-60mins ==l
Ryba 180°C 15 mins 50°C-220°C Tmins-60mins (=)=
Warzywa 180°C 12 mins 50°C-220°C Tmins-60mins =)=
Popcorn 220°C 8 mins 50C-220°C Tmins-60mins =)=
Proof 40°C 90 mins 40°C Tmins-20mins =

Ciasto 180°C 30 mins | 50C-220C | Tmins-60mins ==
Rozen 200°C 15 mins 50°C-220°C Tmins-60mins ==
Pizza 180°C 10 mins 500C-220C | 1mins-60mins ==
Podgrzewania 30°C 30 mins 50°C-220°C Tmins-60mins =

Tost 220°C b mins 50C-220C | Tmins-60mins =)=
Ciastia 180°C 12 mins 500C-220C | Tmins-60mins =)=




Uwaga! Im wieksza porcja kurczaka lub innej potrawy, tym wieksza temperatura lub
czas potrzebny do prawidtowego przyrzadzenia.

1.Po nacisnieciu przycisku Menu, jesli istnieje chec zmiany temperatury lub czasu,
wystarczy nacisngc¢ przycisk Temp/Time.

2.Podczas ustawiania temperatury, na ekranie pojawi sie ikona I .Nalezy wowczas
nacisnac przycisk ,+” lub ,-", aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ temperature. Kazde
nacisniecie spowoduje zmiane o 10°C. Zakres regulacji temperatury wynosi 50°C-
-220°C. Dla funkcji dehydracji wynosi ona 50°C-70°C.

3.Aby zmienic czas przyrzadzania potrway nalezy nacisngc przycisk ,+” lub ,-” po
pojawieniu sie ikony © na panelu kontrolnym. Kazde nacisniecie oznacza zmiane
czasu o 10 minut. Zakres czasu to 1-60minut ( z wyjatkiem funkcji
dehydracji-suszenia, ktéry wynosi 8 godzin).

Domysnie ustawione to :KURCZAK, PODGRZEWANIE, SUSZENIE, PROOF- te
funkcje zaprogramowane sg wytacznie na ogrzewanie gérng grzatka. Pozostate 12
funkcji zaprogramowane jest na podgrzewanie z géry i z dotu. Gdy element grzejny
zaczyna dziata¢, wskaznik kontrolny zaswieci sie. Dla wiekszosci
zaprogramowanych funkgji istnieje mozliwo$¢ wybrania funkcji grzania od géry lub
od dotu poprzez nacisniecie odpowiednich przyciskéw przed rozpoczeciem procesu
przygotowywania potrawy w urzadzeniu.

1.Naciénij przycisk "Delay Time" (Czas opdznienia), a na ekranie zostanie
wyswietlony domysiny czas opdznienia wynoszacy 1 godzine, po czym mozna
dostosowac czas opdznienia za pomocg przyciskow "+" i "*-". Kazde klikniecie
zmienia czas o 1 minute, a dtugie klikniecie o 10 minut. Wstepnie ustawiony zakres
czasu to: 1 minuta / 9 godzin i 59 minut.

Uwaga:

Ta funkcja wymaga nacis$niecia menu wyboru, a nastepnie nacisniecia przycisku
opdZnienia.

1.Aby zmieni¢ czas oraz temperature przygotowywania potrawy w urzadzeniu
nalezy nacisng¢ przycisk ,Menu” i zresetowac dane.

2.Nacisniecie przycisku On/Off spowoduje potwierdzenie ustawienia funkcji oraz
rozpoczecie odliczania czasu opdznienia.



Podczas pracy otwarcie drzwiczek urzadzenia spowoduje zatrzymanie sie pracy
urzadzenia. W takim przypadku tylko przyciski ,On/Off" oraz ,Rotisserie” beda
odblokowane, pozostate przyciski bedg zablokowane. Po zamknieciu drzwiczek
urzadzenie bedzie kontynuowato prace.

Uwaga: Po otwarciu drzwiczek w trybie pracy urzadzenia, jesli nie zostang one
ponownie zamkniete w przeciggu 10 minut, urzadzenie wytaczy sie, a panel
kontrolny bedzie czarny.

Wskazéwka: Podczas przyrzadzania potrawy w urzadzeniu nalezy jg regularnie
obracaé, aby zapewnic¢ jej lepsze i bardziej rownomierne przyrzadzenie.

Uwaga! Podczas pracy urzadzenia zaréwno kosz, ruszt jak i tacka ociekowa bardzo
sie nagrzewaija i nie wolo ich dotykac bezposrednio reka.

Funkcja ta umozliwia bardziej réwnomierne podgrzewanie potraw. Przytrzymaj
przycisk ", a wskaznik na panelu kontrolnym zaswieci sie. Ponowne naciéniecie
przycisku spowoduje anulowanie funkcji obracania. Funkcja ta jest funkcja
domyslna.

Aby przyrzadzi¢ kurczaka na roznie uzyj odpowiedniego elementu, jak pokazano na
rysunku ponizej:

Uwaga:

Catkowita waga kurczaka nie powinna przekracza¢ 1kg. Powyzej tej wagi kurczaka
nalezy umieszczaé w koszu do smazenia. Uzycie rozna dla kurczaka o wadze
powyzej 1 kg moze spowodowac ocieranie sie kawatkéw kurczaka o $cianki lub
tacke ociekowa. Zaleca sie naktécie miesa w udkach kurczaka, gdyz jest ono
grubsze i trudniejsze do obrébki termicznej.



ZAKONCZENIE GOTOWANIA

1. Gdy urzadzenie zakonczy prace, rozlegnie sie dzwiek "drop" "drop" "drop" i grzatka
przestanie pracowad, ale wentylator bedzie dziatat przez 1 minute, az temperatura
w $rodku urzadzenia spadnie.

2.0tworz drzwiczki, a nastepnie potacz kosz z uchwytem, chwyc za uchwyt i wyjmij
kosz z urzadzenia. Umies$¢ kosz na ptaskiej, poziomej powierzchni.

Uwaga:

Podczas wyjmowania kosza nie nalezy go dotyka¢ gotymi
rekoma.

Wskazéwka:

Jezeli po wyjeciu zakonczeniu gotowania/smazenia jedzenie
nie jest dostatecznie dobrze przygotowane, nalezy wtozy¢
kosz z jedzeniem z powrotem do urzadzenia i uruchomié
wybrany program na jeszcze kilka minut.

3.Przetéz jedzenie na talerz lub inne naczynie.

4.Po zakonczeniu pracy urzadzenia nacisnij przycisk zasilania
i odtacz przewdd zasilajacy od gniazdka.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Uwaga,

Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.
1.Po zakonczeniu uzytkowania nalezy wyczyscic kosz, ruszt oraz tacke ociekowg
wod3 z ptynem do mycia naczyn.

2.Pozostate czesci urzadzenia nalezy wytrzeé miekka, wilgotng $ciereczka.
3.Nie wolno zanurza¢ przewodu zasilajgcego, wtyczki ani korpusu urzadzenia
w wodzie lub innym ptynie, poniewaz moze to spowodowacé uszkodzenie
urzadzenia, pozar, porazenie pragdem lub obrazenia ciata.

4. Po wysuszeniu zmontuj wszystkie czesci, a nastepnie umies$¢ je w suchym,
czystym, bezpiecznym miejscu.
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Ochrona srodowiska

Zuzyty sprzet elektroniczny oznakowany zgodnie z dyrektywa Unii
Europejskiej, nie moze by¢ umieszczany tgcznie z innymi odpadami
komunalnymi. Podlega on selektywnej zbidérce i recyklingowi w
wyznaczonych punktach. Zapewniajgc jego prawidtowe usuwanie,
zapobiegasz potencjalnym, negatywnym konsekwencjom dla $rodowiska
naturalnego i zdrowia ludzkiego. System zbierania zuzytego sprzetu
zgodny jest z lokalnie obowigzujacymi przepisami ochrony $rodowiska
dotyczacymi usuwania odpaddéw. Szczegdtowe informacje na ten temat
mozna uzyska¢ w urzedzie miejskim, zaktadzie oczyszczania lub sklepie, w
ktérym produkt zostat zakupiony.

Produkt spetnia wymagania dyrektyw tzw. Nowego Podejscia Unii
Europejskiej (UE), dotyczacych zagadnien zwigzanych z bezpieczenstwem
uzytkowania, ochrong zdrowia i ochrong Srodowiska, okreslajgcych
zagrozenia, ktére powinny zosta¢ wykryte i wyeliminowane.

Niniejszy dokument jest ttumaczeniem oryginalnej instrukcji obstugi,
stworzonej przez producenta.

Produkt nalezy regularnie konserwowa¢ (czysci¢) we wiasnym zakresie
lub przez wyspecjalizowane punkty serwisowe na koszt i w zakresie
uzytkownika. W przypadku braku informacji o koniecznych akcjach
konserwacyjnych cyklicznych lub serwisowych w instrukcji obstugi, nalezy
regularnie, minimum raz na tydzieh ocenia¢ odmienno$¢ stanu
fizycznego produktu od fizycznie nowego produktu. W przypadku
wykrycia lub stwierdzenia jakiejkolwiek odmiennosci nalezy pilnie podjg¢
kroki konserwacyjne (czyszczenie) lub serwisowe. Brak poprawnej
konserwacji (czyszczenia) i reakcji w chwili wykrycia stanu odmiennosci
moze doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia produktu. Gwarant nie
ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia wynikajgce z zaniedbania.

Szczegbtowe informacje o warunkach gwarancji dystrybutora /
producenta dostepne na stronie internetowej
https://serwis.innpro.pl/gwarancja



