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/PL/ U ie wyekspl ych urzadzen elektrycznych i elektronicznych (dotyczy krajéw Unii Europejskiej i innych krajow
europejskich z wydzielonymi sy i zbierania odpadow).

Ten symbol na produkcie lub jego opakowaniu oznacza, ze produkt nie powinien by¢ zaliczany do odpadéw domowych. Nalezy go przekazac do
odpowiedniego punktu, ktéry zajmuje sie zbieraniem i recyklingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Prawidtowe usunigcie produktu
zapobiegnie potencjalnym negatywnym konsekwencjom dla $rodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego wynikajacych z obecnosci substancji
niebezpiecznych w produkcie. Urzadzenie elektryczne nalezy oddac tak, aby ograniczy¢ jego ponowne uzycie i wykorzystanie. Jezeli w urzadzeniu
znajduja sie baterie nalezy je wyja¢ i odda¢ do punktu sktadowania osobno. URZADZENIA NIE WRZUCAC DO POJEMNIKA NA ODPADY KOMUNALNE.
Recykling materiatéw pomaga w zachowaniu surowcéw naturalnych. Aby uzyskac szczegétowe informacje o recyklingu tego produktu, nalezy sie
skontaktowa¢ z wladzami lokalnymi, firma Swiadczaca ustugi oczyszczania lub sklepem, w ktérym produkt zostat kupiony.

/EN/ The disposal of used electrical and electronic equipment (applies to European Union countries and other European countries with
separate waste-collection systems).

This symbol on the product or its packaging indicates that it should not be classified as household waste. It should be handed over to an appropriate
company dealing with the collection and recycling of electrical and electronic equipment. The correct disposal of the product will prevent potential
negative consequences for the environment and human health resulting from hazardous substances present in the product. Electrical devices
must be handed over to restrict their re-use and further treatment. If the device contains batteries, remove them, and hand them over to a storage
point separately. DO NOT THROW EQUIPMENT INTO THE MUNICIPAL WASTE BIN. Material recycling helps to preserve natural resources. For detailed
information on how to recycle this product, please contact your local authority, the recycling company, or the shop where you bought it.

/DE/ Entsorgung von gebrauchten Elektro- bzw. Elektronikgeraten (gilt fiir Linder der Européischen Union und andere européische
Lander mit getrennten Abfallsammelsystemen).

Dieses Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung weist darauf hin, dass das Produkt nicht als Hausmiill entsorgt werden darf. Ubergeben
Sie Elektroschrott an die entsprechende Sammel- und Recyclingstelle fiir Elektro- bzw. Elektronikgerate. Die ordnungsgeméBe Entsorgung
des Produkts verhindert magliche negative Folgen fiir die Umwelt und die menschliche Gesundheit, die sich aus den im Produkt enthaltenen
gefahrlichen Stoffen ergeben kénnen. Das elektrische Gerdt muss so Gibergeben werden, dass die Wiederverwendung und der weitere Gebrauch
eingeschrankt sind. Falls sich Batterien im Gerét befinden, entfernen Sie diese und tibergeben Sie sie separat an die Sammelstelle. NICHT IN DEN
HAUSMULL WERFEN. Das Recycling von Materialien tragt zur Schonung der natiirlichen Ressourcen bei. Detaillierte Informationen zum Recycling
dieses Produkts erhalten Sie bei Ihren 6rtlichen Behdrden, dem Entsorgungsbetrieb oder dem Geschéft, in dem Sie dieses Produkt gekauft haben.

/ES/Eliminacion deresiduos de aparatos eléctricos y electrénicos (aplicable alos paises de la Unién Europeay a otros paises europeos que
poseen sistemas aislados de recogida de residuos).

Este simbolo en el producto o en su embalaje indica que el producto no debe clasificarse como residuo doméstico. Hay que entregarlo en un
punto autorizado de recogida y reciclaje de aparatos eléctricos y electrénicos. La eliminaciéon adecuada del producto prevendra las posibles
consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud humana derivadas de la presencia de sustancias peligrosas en el producto. El dispositivo
eléctrico debe ser entregado de manera que se pueda limitar su reutilizacion y reuso. Si hay pilas en el aparato, hay que quitarlas y entregarlas por
separado al punto de almacenamiento. NO TIRAR EL DISPOSITIVO EN EL CUBO DE BASURA MUNICIPAL. El reciclaje de materias ayuda a preservar los
recursos naturales. Para obtener la informacion especifica sobre el reciclaje de este producto, péngase en contacto con las autoridades locales, con
un proveedor de servicios de reciclaje o con la tienda en la que lo compré.

/RU/ YTunusauns sblweawero n3 sKcnayaTtayum 3/1eKTpMUeckoro 1 31eKTpoHHoro o6opyaosaHua (oTHocuTcA K ctpaHam EBponeiickoro
Cotoza n gpyrum esp WICKUM CTpaHaM € CMCT pas o c6opaorT ).

3TOT CMBON Ha NPOAYKTE WU ero ynakoBKe O3HayaeT, UTo NPOAYKT He clieflyeT paccMaTpmBaTh Kak GbiIToBble OTXOAbI. Ero crefyeT HanpasuTb
B COOTBETCTBYIOWWI NYHKT c60opa 1 nocneayiowienn nepepaboTKu 3NeKTPUYECKOTo U 31eKTPOHHOTo o6opyAoBaHuA. MpaBuibHaa yTunsauua
npoayKkTa NpefoTBPaTUT BO3MOXHble HeraTUBHble MOCNeACTBUA ANA OKpyKaloljeii CpeAbl N 340POBbA YenoBeka, CBA3aHHble C Hanuunem B
NpoAyKTe OMnacHbIX BELeCTB. JNeKTpUYeckoe yCTPOMCTBO [OMKHO 6ObiTb NepefjaHo ANA yTUAM3aLMu Takum ob6pa3om, YToGbl OrpaHNUNTL ero
NOBTOPHOE McMonb3oBaHue. ECin B ycTpoiicTee UMetoTca 6aTapeliku, M3BnekuTe 1x 1 nepegaiiTe B mecto c6opa otaenbHo. HE BbIBPACBIBANTE
OBOPYJOBAHVE B KOHTEMHEP [ BbITOBbIX OTXOLOB. MosTopHas nepepaboTka MaTep1anos NOMOraeT COXPaHUTb NPUPOAHbIE Pecypcbl.
[nAa nonyuyeHna noppo6HoOi MHPOpMaLMK O TOM, Kak YTUAN3MPOBaTb AaHHOe u3fenue, o6paTUTeCh B MECTHbI OpraH BAacTh, KOMMaHuio,
3aHUMaloLLYyioCA YOOPKOI Mycopa, Uu B MarasuH, B KOTOPOM Bbl MPUOGPENV JaHHbIN MPOAYKT.

/FR/ L'élii des équip électriques et électroniques usagés (applicable dans I'Union européenne et dans les autres pays européens
disposant de systemes de collecte sélective).

Ce symbole sur le produit ou son emballage indique que le produit ne doit pas étre traité comme un déchet ménager. Il doit étre remis a un point de
collecte approprié pour le recyclage des appareils électriques et électroniques. Lélimination correcte du produit permettra d'éviter les conséquences
négatives potentielles pour I'environnement et la santé humaine résultant de la présence de substances dangereuses dans le produit. Le matériel
électrique doit étre remis de maniere a limiter sa réutilisation et son utilisation. S'il y a des piles dans I'appareil, retirez-les et déposez-les dans un lieu
de stockage séparé. NE JETEZ PAS CET APPAREIL DANS LES ORDURES MENAGERES. Le recyclage des matériaux contribue a préserver les ressources
naturelles. Pour des informations détaillées sur le recyclage de ce produit, veuillez contacter votre autorité locale, I'entreprise fournissant des services de
nettoyage ou le magasin ol vous avez acheté le produit.

/IT/ Smaltimento dei rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (applicabile nell’'Unione Europea e in altri paesi europei con sistemi
di raccolta differenziata).

Questa immagine sul prodotto o sul suo imballaggio indica che il prodotto non deve essere smaltito insieme agli altri rifiuti domestici. Restituire il
dispositivo a un centro di raccolta e riciclaggio appropriato per apparecchiature elettriche ed elettroniche. Il corretto smaltimento del prodotto
permette di evitare possibili danni all'ambiente o alla salute umana derivanti dalla presenza di

sostanze pericolose nel prodotto. Smaltire 'apparecchio elettrico in modo da limitarne il riutilizzo e il riuso. Se sono presenti batterie, devono essere
rimosse e smaltite separatamente. NON SMALTIRE LAPPARECCHIO NEL CONTENITORE DEI RIFIUTI URBANIL. Il riciclaggio dei materiali aiuta a conservare
le risorse naturali. Per informazioni dettagliate sul riciclaggio di questo prodotto, contattare |'autorita locale, il fornitore del servizio di pulizia o il negozio
dove é stato acquistato questo prodotto.






WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie zapoznac sie
z caloscig tresci niniejszej instrukgji.

Zachowaj wszystkie ostrzezenia i wskazéwki dotyczace
bezpieczenstwa, aby méc skorzystac z nich w przysztosci.

1. Przewdd przytaczeniowy nalezy podtaczy¢ do gniazdka
o parametrach zgodnych z podanymi w instrukgji.

2. Ustawi¢ urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i odpornej
na wysoka temperature powierzchni.

3. Urzadzenie nalezy odtacza¢ od sieci zawsze poprzez
pociggniecie za wtyczke a nie za przewdd zasilajacy.

4. Wylaczyc¢ urzadzenie z sieci, jesli nie jest juz ono uzywane oraz
przed jego czyszczeniem.

5. Nie zanurzac¢ przewodu lub urzadzenia w wodzie.

6. Nie uzywac na wolnym powietrzu.

7. Nie uzywac w poblizu materiatéw tatwopalnych jak meble,
posciel, papier, ubrania, firany, wyktadziny itp.

8. Nie pozostawiac dzieci bez opieki w poblizu urzadzenia.

9. (Czesci urzadzenia stajg sie gorace podczas uzytkowania.
Urzadzenie nalezy trzymac wylacznie za uchwyt.

10. Nalezy zachowac ostroznos¢ przy wyjmowaniu produktow.
Gotowe produkty sg gorgce i moga poparzyc.

11. Nie nalezy pozostawiac¢ uzywanego urzadzenia bez nadzoru.

12. Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku
co najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwosciach
fizycznych, umystowych i osoby o braku doswiadczenia
i znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzor lub
instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny
sposob, tak aby zwigzane z tym zagrozenia byly zrozumiate.
Dzieci nie powinny bawic sie sprzetem. Dzieci bez nadzoru
nie powinny wykonywac czyszczenia i konserwacji sprzetu.

13. Nie przenosic ani nie przesuwac w trakcie uzytkowania.

14. Nie przykrywac urzadzenia w czasie pracy.

15. Nie chwytac urzadzenia mokrymi rekami.

16. Uzywac tylko z oryginalnie dotgczonymi akcesoriami.

17. Urzadzenie przeznaczone jest tylko do uzytku domowego.



18. Nie wiesza¢ przewodu na ostrych krawedziach i nie
dopuszcza¢, aby stykat sie z gorgcymi powierzchniami.

19. Nie uzywa¢ w przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, gdy urzadzenie spadto lub zostato uszkodzone
w inny sposéb. Naprawe urzadzenia nalezy powierzy¢
autoryzowanemu serwisowi; wykaz serwisow w zatgczniku
oraz na stronie www.eldom.eu.

20. Napraw sprzetu moze dokonac jedynie autoryzowany punkt
serwisowy. Wszelkie modernizacje lub stosowanie innych niz
oryginalne czesci zamiennych lub elementéw urzadzenia jest
zabronione i zagraza bezpieczenstwu uzytkowania.

21. Firma Eldom Sp. z o. o. nie ponosi odpowiedzialnosci
za ewentualne szkody powstate w wyniku niewtasciwego
uzywania urzadzenia.

OSTRZEZENIE: Niewtasciwe uzytkowanie urzadzenia moze
spowodowac obrazenia ciata.

UWAGA:

Woreczek foliowy moze stanowi¢ niebezpieczenstwo — aby unikng¢
uduszenia workiem nalezy przechowywac¢ go z daleka od niemowlat
i matych dzieci.

Ten symbol ostrzega przed wysoka temperatura
powierzchni urzadzenia.

OSTRZEZENIA:

— Urzadzenie pracuje w wysokiej temperaturze. Nie wolno dotykac
goracych powierzchni frytownicy (kosza (6), wnetrza urzadzenia
oraz otwordw wentylacyjnych (9)), poniewaz moze to spowodowac
oparzenia.

— Nie wolno napetnia¢ kosz (6) olejem, tluszczem do smazenia ani
innym ptynem.

— W koszu (6) nie wolno umieszcza¢ produktéw w ilosci wiekszej niz
podano w tabeli 1, poniewaz moze to wptywac na jakos¢
przyrzadzanych potraw.

— Nie wolno zastania¢ otworéw wentylacyjnych.

— Nalezy zapewni¢ odpowiednig przestrzen wokdt urzadzenia
- co najmniej 10 cm.



INSTRUKCJA OBStUGI
FRYTOWNICA BEZTLUSZCZOWA FR30

e OPIS OGOLNY o DANE TECHNICZNE
1. Pokretto regulacji temperatury — moc: 1000W
2. Lampka kontrolna — napiecie zasilania:
3. Pokretto minutnika (TIMER) 220-240V~ 50/60Hz
4. Ruszt — pojemnos¢: 21
5. Uchwyt kosza
6. Kosz
7. Uchwyty do przenoszenia
8. Przewéd
9.  Otwory wentylacyjne
10. Korpus

o PRZEZNACZENIE
Frytownica bezttuszczowa FR30 pozwala na przygotowanie potraw w sposéb bardzo wygodny,
a przede wszystkim zdrowy. Gorace powietrze krazace w urzadzeniu sprawia, ze przyrzadzanie ré6znorodnych
dan jest szybkie i tatwe, poniewaz sktadniki podgrzewane sg jednoczesnie ze wszystkich stron. Do wiekszosci
przygotowywanych potraw nie trzeba dodawac oleju.

e PRZYGOTOWANIE URZADZENIA
— Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia nalezy sie upewnié¢ czy urzadzenie, wtyczka i przewdd
zasilajacy sa sprawne i czy usunieto wszystkie czesci opakowania.
— Przed pierwszym uzyciem wszystkie czesci urzadzenia majace kontakt z zywnoscia musza by¢ doktadnie
umyte, (patrz sekcja: Czyszczenie i konserwacja).

UWAGA. Podczas pierwszego uzycia moze wydzielac sie specyficzny zapach bedacy wynikiem procesu
produkcyjnego. Jest to proces normalny i ustepuje po pewnym czasie.

W pomieszczeniu nalezy zapewni¢ wtasciwa wentylacje np. otwierajac okno.
Pierwsze uzycie urzadzenia powinno odby¢ sie bez produktow.

e OBSLUGA
— Przed pierwszym uzyciem urzadzenia, nalezy:
— Zapoznac sie z instrukcjg obstugi.
— Ustawi¢ urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i odpornej na wysoka temperature powierzchni.
— Upewnic sig, ze jest odtaczone od sieci, a pokretta (1, 3) s przekrecone maksymalnie w lewo - urzadzenie jest
wyfgczone.
— Kosz (6) potozy¢ na odpornej na wysokie temperatury powierzchni. Do kosza (6) wtozy¢ ruszt (4).

UWAGA. Nie wolno uzywac kosza (6) bez wlozonego rusztu (4).

— Przygotowane produkty wiozy¢ do kosza (6). Na produkty mozna wlaé 1 tyzeczke oleju — opcjonalnie.

— Nie wktada¢ do kosza (6) produktéw w ilosci wiekszej niz podane w TABELI 1.
Nie napetnia¢ kosza powyzej poziomu ,MAX". Produkty nie moga wystawac poza krawedz kosza.
Kosz (6) powinien swobodnie wsuwac sie do korpusu (10). Nalezy pamietac, ze niektdre produkty zwiekszajg
swoja objetos¢ w trakcie pieczenia.

— Wsunac kosz (6) w korpus (10).

— Podtaczy¢ urzadzenie do sieci zgodnej z parametrami podanymi w instrukgji.

— Ustawi¢ temperature przy pomocy pokretta (1). Mozna ustawi¢ temperature od 80°C do 200°C.

— Czas pracy nalezy ustawi¢ pokrettem (3). Mozna ustawi¢ czas pracy od 1 do 60 min. Aby uruchomi¢ minutnik,
nalezy przekrecic¢ pokretto (3) w prawo.

— Aby wytaczy¢ urzadzenie przed uptywem ustawionego czasu nalezy przekreci¢ pokretto (2) w lewo.



UWAGA. Aby urzadzenie rozpoczeto prace trzeba ustawi¢ temperature oraz czas.

— Podczas pracy lampka kontrolna (2) zapala sie i gasnie. Termostat utrzymuje odpowiednia temperature.

— Po zakonczonej pracy wysunac kosz (6) trzymajac za uchwyt (5). Podczas wyciggania kosza (6) moze uchodzi¢
bardzo goracy strumien pary.

— Kosz (6) potozy¢ na ptaskiej, stabilnej i odpornej na wysoka temperature powierzchni.

— Wyja¢ gorace produkty. Aby nie uszkodzi¢ wewnetrznej powierzchni kosza (6) nalezy uzywac sztu¢cow
drewnianych lub z tworzyw odpornych na wysokie temperatury.

UWAGA: Urzadzenie nie bedzie dziata¢ bez prawidtowo wiozonego kosza (6).
Wyciagniecie kosza (6) w trakcie pracy urzadzenia wytacza urzadzenie.
Nie wolno dotykac kosza oraz wnetrza urzadzenia poniewaz sa bardzo gorace.

— Po zakonczeniu pracy nalezy odtaczy¢ urzadzenie od sieci.
e WSKAZOWKI

Frytki

— W przypadku smazenia swiezych ziemniakéw, nalezy je najpierw dokfadnie optukac i osuszy¢, aby usunac
nadmiar wilgoci i skrobi.

— W potowie cyklu smazenia, nalezy wstrzasng¢ koszem (6) i/lub wymiesza¢ mniejsze sktadniki, aby i zapewnic
réwnomierne smazenie.

Ciasta
— Gotowe przygotowywane z gotowej mieszanki wymaga krotszego czasu pieczenia niz ciasto domowe.
— Ciasto nalezy wlewac do osobnej formy (osobnych foremek), a nie bezposrednio do kosza (6).

Mieso

— Podczas smazenia duzych kawatkéw miesa z nadmiarem ttuszczu i oleju, ktére gromadza sie na dnie kosza (6),
nalezy uzy¢ zaroodpornych nylonowych lub silikonowych szczypiec do wyjecia produktéw. Nalezy unikac
przewracania kosza (6), poniewaz spowoduje to wyciek ttuszczu i resztek oleju na talerz lub blat.

TABELA 1.
PRODUKT ILOSC (G) | CZAS (MIN.)* | TEMP. (°C) UWAGI

Frytki mrozone 200-300 18-20 200 W trakcie pieczenia potrzasnac.
:z;:(rl\ izaekf’)vv\:lieinh 200-300 18-30 180 \I/)VOt(:: Ifcli/ze';);iz:i;;iji:.potrzqanc’.
Grzanki serowe 100-200 8-12 180
Nuggets z kurczaka 100-300 10-15 200
Filet z kurczaka 100-300 15-20 180 W trakcie pieczenia mozna obrécic.
Pateczki z kurczaka 100-300 18-22 180 W trakcie pieczenia mozna obrocic.
Stek 100-300 10-15 180 W trakcie pieczenia mozna obrocic.
Kotlet wieprzowy 100-300 10-20 180 W trakcie pieczenia mozna obrécic.
Hamburger 100-300 10-15 180 Dodac¢ V2 tyzki oleju.
Mrozone paluszki rybne 100-250 6-12 200 Dodac V; tyzki oleju.

*Podane w tabelach czasy przygotowywania potraw sg orientacyjne.



o CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA. Zadne elementy urzadzenia nie nadaja sie do mycia w zmywarce.

— Przed czyszczeniem urzadzenie wytaczyc¢ - pokretta (1, 3) przekreci¢ maksymalnie w lewo, nastepnie odtaczy¢
od zasilania i poczeka¢, az wystygnie.

UWAGA. Urzadzenie potrzebuje okoto 30 minut, aby w petni ostygnac.

— Do czyszczenia urzadzenia nie wolno stosowac przedmiotéw ostro zakoriczonych albo ostrych, poniewaz
mozna doprowadzi¢ do uszkodzenia czesci funkcjonalnych albo naruszy¢ bezpieczenstwo urzadzenia.

— Kosz (6) oraz ruszt (4) umy¢ ciepta woda z ptynem. Najlepiej umy¢ je bezposrednio po uzyciu. Po przeptukaniu
czysta woda nalezy je natychmiast osuszyc.

— Nigdy nie zanurza¢ korpusu (10) w wodzie ani nie ptuka¢ pod strumieniem biezacej wody. Korpus (10)
i komore grzejna czyscic przy pomocy wilgotnej sciereczki.

e ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
W razie jakichkolwiek probleméw z urzadzeniem prosimy o zapoznanie sie z ponizsza tabela:

PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Urzadzenia nie
dziata.

—_

N

. Urzadzenie nie jest podfaczone do

zasilania.

. Urzadzenie nie jest wigczone

1. Podiaczy¢ urzadzenie do sieci.

2. Ustawi¢ czas pokrettem (3).

Produkty nie sa

_

. Do kosza wtozono zbyt duzo

1.Zmniejszy¢ ilo$¢ produktéw w koszu

nierownomiernie
usmazone.

Niektére produkty nalezy w trakcie
smazenia odwrocic.

. produktéw. - patrz Tabela 1.
dostatecznie ) . . ;
i 2. Ustawiono zbyt niska temperature. 2. Zwigkszy¢ temperature.
upleczone. 3. Ustawiono zbyt krétki czas pracy. 3. Zwiekszy¢ czas pracy.
Produkty sa

W trakcie smazenia odwrdcic¢
produkty lub potrzasna¢ koszem.

Nie mozna wsuna¢
kosza do korpusu
urzadzenia.

W koszu znajduje sie zbyt duzo
produktéw.

Zmniejszy¢ ilo$¢ produktéw w koszu
- patrz Tabela 1.

Z urzadzenia
wydostaje sie
bialy dym.

—_

. W smazonych produktach jest duzo

thuszczu lub dodano zbyt duzo oleju.

. W koszu znajduja sie pozostatosci

thuszczu.

1.To jest zjawisko normalne i nie ma
wplywu na smazone produkty, ani
nie zagraza urzadzeniu.

2. Wyczysci¢ szuflade i kosz.

e OCHRONA SRODOWISKA
— urzadzenie jest zbudowane z materiatéw, ktére moga by¢ poddane ponownemu przetwarzaniu

lub recyklingowi,

— nalezy je przekaza¢ do odpowiedniego punktu, ktéry zajmuje sie zbieraniem i recyklingiem urzadzen
elektrycznych i elektronicznych.

e GWARANCIA

— urzadzenie przeznaczone jest do uzytku prywatnego w gospodarstwie domowym,
— nie moze by¢ uzywane do celéw zawodowych,

— gwarancja traci wazno$¢ w przypadku nieprawidtowej obstugi.
— szczego6towe warunki gwarancji dotaczone sa do urzadzenia.




SAFETY INSTRUCTIONS
Before first use, please thoroughly read the entire manual.

It is recommended to keep this instructions manual for
future reference.

1.
2.

No bk

o

10.

11.
12.

13.
14.
15.
16.

Set the appliance on a flat, stable and high temperature
resistant surface.

Always disconnect the appliance from the mains by pulling
the plug, not the power cord.

Disconnect the appliance from the mains whenever it is not
used or before cleaning it.

Do not immerse the cord or the appliance in water.

Do not hang the cord on sharp edges and do not let it touch
hot surfaces.

Do not use in open air.

Do not use nearby inflammable materials such as furniture,
bedding, paper, clothes, lace curtains, linings etc.

Do not leave children without care nearby the appliance
parts of the appliance become hot when the appliance.

Is being used, you should hold the appliance only by the
handgrip.

Be careful when removing products. Finished products are
hot and may burn.

Do not leave the appliance unattended when it is being used,
The device can be used by children aged 8 and older and by
persons with limited physical, sensory or mental capabilities,
or persons without sufficient experience and knowledge only
under supervision or if previously instructed on the safe use
of the appliance and the possible risks. Children shall not play
with the appliance. Cleaning and maintenance that are the
responsibility of the user shall not be carried out by children
without supervision. Protect the appliance and the power
cord against children under 8 years old. Pay attention to make
sure that the appliance is not played with by children.

Do not carry or move the appliance when it is being used.
Do not cover the appliance when it is being used.

Do not grasp the appliance with wet hands.

Only use with the originally supplied accessories.



17.
18.

19.
20.

21.

The appliance is intended for household use only.

If the power cord has been damages or when the appliance
has fallen down or was damaged in another way. The
appliance should be repaired by an authorized service shop;
visit the site www.eldom.eu for the list of authorized service
shops.

The appliance may be repaired only by an authorized service
outlet.

Modernizing the appliance or using other spare parts or
components for the appliance with the genuine ones is
forbidden and threatens the safety of use.

Eldom sp. z 0. 0. is not responsible for any potential damages
caused by improper use of the appliance.

WARNING: Improper use of the appliance may cause injury

WARNING: Plastic bag can be dangerous, to avoid danger

of

suffocation keep this bag away from babies and children.

& This symbol is a warning against the high

temperature of the appliance surface.

WARNINGS
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The appliance operates at high temperatures. Do not touch
the hot surfaces of the fryer (basket (6), the inside of the
appliance and the vents (9)) as this may cause burns.

Do not fill up the basket (6) oil, drying fat or any other liquid.
In the basket (6) do not place more products than stated in
Table 1, as it may affect the quality of the meal.

Do not cover the intake and outflow air openings.

Ensure sufficient space around the appliance - at least 10cm.



e GENERAL DESCRIPTION
Temperature control knob
Indicator light
Timer knob

Rack

Basket handle
Basket

Carrying handles
Power cord

Air vents

0. Body

SV NOULAWN =

o INTENDED USE

INSTRUCTION MANUAL
AIR FRYER FR30

e TECHNICAL DATA
— power: 1000 W
— supply voltage:
220-240V~ 50/60Hz
— capacity: 21

Air fryer FR30 allows to prepare meals in a very comfortable way, and, first of all, in a healthy way. Hot air
circulating in the appliance makes preparation of various means a quick and easy task, as the ingredients are
heated from all sides at the same time. In case of majority of meals, adding oil is not needed.

e SETTING UP THE APPLIANCE

— Make sure that the appliance, the plug and the power cord are in order and that all parts of the packaging
have been removed before you start using the appliance.

Important: The appliance may give off a smell while being used for the first time. The smell
is associated with the manufacturing procedure. It is a natural process which ceases to occur after
a certain period of time. Ensure a suitable ventilation in the room, e.g. by opening a window.
The first use of the appliance should be without products.

e USE

Before using the appliance for the first time, please:

— Read the operating instructions.

— Place the appliance on a flat, stable and heat-resistant surface.
— Make sure it is unplugged and the knobs (1, 3) are turned to the maximum left - the appliance is switched off.
— Place the basket (6) on a heat-resistant surface.

— Insert the rack (4) into the basket (6).

CAUTION: Do not use the basket (6) without the rack (4) inserted.

— Put the prepared products into the basket (6). You can pour 1 teaspoon of oil on the products - optional.

— Do not put more products in the basket than the amount shown in TABLE 1.
Do not fill the basket above the "MAX" level.
Products must not protrude beyond the edge of the basket. The basket (6) should slide freely into the body
(10). Please note that some products increase in volume during baking.

— Slide the basket (6) into the body (10).

— Connect the appliance to a power supply conforming to the parameters specified in the manual.
— Set the temperature using the knob (1). You can set the temperature from 80°C to 200°C.
— Set the operating time with the knob (3). You can set the operating time from 1 to 60 min. To start the timer,

turn the knob (3) to the right.

— To switch off the appliance before the set time has elapsed, turn the knob (3) to the right.

NOTE. The temperature and time must be set for the appliance to start.

— During operation, the indicator lamp (2) lights up and goes out. The thermostat maintains the correct

temperature.

1



— When operation is complete, pull out the basket (6) by holding the handle (5). When pulling out the basket
(6), a very hot stream of steam may escape.

— Place the basket (6) on a flat, stable and heat-resistant surface.

— Remove hot products. To avoid damaging the inner surface of the basket (6), use wooden or heat-resistant
plastic cutlery.

NOTE: The appliance will not operate without the basket (6) properly inserted.

— Pulling out the basket (6) while the appliance is running will switch off the appliance.
— Do not touch the basket or the inside of the appliance as they are very hot.
— Unplug the appliance from the mains after use.

o TIPS

Chips
When frying fresh potatoes, first rinse and dry them thoroughly to remove excess moisture and starch. Halfway
through the frying cycle, shake the basket (6) and/or stir the smaller ingredients to and ensure even frying.

Cakes
Ready-made cakes prepared from a ready mix require a shorter baking time than homemade cakes. Pour the
batter into a separate tin(s) rather than directly into the basket (6).

Meat

When frying large pieces of meat with excess fat and oil accumulating on the bottom of the basket (6), use heat-
resistant nylon or silicone tongs to remove the products. Avoid tipping the basket (6) over, as this will cause fat
and residual oil to leak onto the plate or countertop.

TABLE 1.

PRODUCT QUANTITY (G) TIME (MIN.)* TEMP. (°C) NOTES
Frozen chips 200-300 18-20 200 Shake during the operation.
Chips from fresh Add %2 spoon of oil. Shake
potatoes 200-300 18-30 180 during the operation.
Cheese toasts 100-200 8-12 180
Chicken nuggets 100-300 10-15 200
Chicken fillet 100-300 15-20 180 May be turned during roasting.
Chicken sticks 100-300 18-22 180 May be turned during roasting.
Steak 100-300 10-15 180 May be turned during roasting.
Pork cutlet 100-300 10-20 180 May be turned during roasting.
Hamburger 100-300 10-15 180 Add %2 spoon of ail.
Frozen fish chips 100-250 6-12 200 Add %2 spoon of oil.

* The time of preparation stated in the tables are approximate.
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o CLEANING AND MAINTENANCE
NOTE No parts of the appliance are dishwasher safe.

— Before cleaning, switch the appliance off - turn the knobs (1, 3) to the left as far as possible, then unplug

the appliance from the power supply and wait for it to cool down.

NOTE. The appliance needs approximately 30 minutes to fully cool down.

— Do not use sharp or pointed objects to clean the appliance, as this can damage functional parts
or compromise the safety of the appliance.

— Wash the basket (6) and the grate (4) with warm water and liquid. It is best to wash them immediately after
use. After rinsing with clean water, dry them immediately.

— After rinsing with clean water, dry them immediately.

- Never immerse the body (10) in water or rinse under running water. The body (10) and the heating chamber

with a damp cloth.
e TROUBLESHOOTING

In case of any problems with the appliance, check the following table:

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

CAUSE SOLUTION

The appliance is not
running.

1.The appliance is not connected to
the power supply.
2.The appliance is not turned on.

1. Connect the appliance to the mains.
2.Set the time with the knob (3).

Products are not
sufficiently roasted.

1.Too much product has been placed
in the basket.

2.The temperature is set too low.

3.The operating time is set too short.

1. Reduce the quantity of products in
the basket - see Table 1.

2. Increase temperature.

3.Increase operating time.

Products are not
roasted uniformly.

Some products should be
turned during roasting.

Turn the products over or shake the
basket during frying.

The basket cannot be
inserted into the body
of the appliance.

Too many products in the basket.

Decrease the amount of products in
the basket — see Table 1.

White smoke escapes
from the appliance.

1.The roasted products have
too much of oil or too much oil
was added.

2.There are remains of fat in the
drawer or in the basket.

1. This is a normal phenomenon and
does not affect the fried products or
endanger the appliance.

2. Clean the drawer and basket.

o ENVIRONMENTAL PROTECTION
— The appliance is made of materials which can be recycled.
— It should be handed over to the applicable collection point for the recycling of electrical and electronic

equipment.

o WARRANTY

— This appliance is designed for domestic use only.
— It cannot be used for professional purposes or for other than the intended use.
— Improper use will nullify the guarantee.
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SICHERHEITSANWEISUNGEN

Vor der ersten Verwendung machen Sie sich bitte mit dem
Inhalt dieser Anleitung vertraut.

Bewahren Sie diese Betriebsanleitung zum spdteren
Nachschlagen auf.

1.
2.
3.

= o ©

11.
12.

14

Das Gerat an eine Steckdose anschliel3en, deren Parameter
den in der Betriebsanleitung angegebenen entsprechen.
Das Gerat auf einer ebenen, stabilen und hitzebestandigen
Flache platzieren.

Zwecks Abschalten des Gerats vom Netz, immer am Stecker
und niemals am Kabel, ziehen.

Wird das Gerat nicht mehr benutzt, oder vor der Reinigung,
ist es komplett vom Stromnetz abzuschalten.

Das Gerat oder das Anschlusskabel niemals im Wasser
eintauchen.

Das Gerat nicht im Freien benutzen.

Das Gerat nicht in der Nahe von leicht brennbaren
Gegenstanden verwenden, wie z. B. Mdbel, Bettwasche,
Papier, Kleidung, Gardinen, Teppiche u. A.

Kinder niemals unbeaufsichtigt in der Geratenahe lassen.
Verwenden Sie das Gerat nur mit dem mitgelieferten Zubehor.

. Seien Sie vorsichtig bei der Entnahme von Produkten. Fertige

Produkte sind heil und konnen verbrennen. Das Gerat
wahrend Nutzung niemals unbeaufsichtigt lassen.

Hangen Sie das Kabel nicht an scharfe Kanten und lassen Sie
es nicht mit heillen Oberflachen in Berihrung kommen.

Das Gerat kann von den Kindern uber 8. Lebensjahr benutzt
werden. Personen, die korperliche, sensorische und
geistliche Beeintrachtigungen aufweisen oder kei ne aus
reichenden Erfahrung oder kei n ausreichendes Wissen
haben, konnen das Gerat nur dann benutzen, wenn sie sich
unter Aufsicht einer anderen Person befinden oder liber
einen sicheren Gebrauch des Gerats und damit verbundene
Gefahren unterrichtet werden. Kinder dirfen mit dem Ger a
tnichtspielen. Die Reinigung und Wartungsarbeiten, die dem
Benutzer obliegen, diirfen von den Kindern ohne Aufsicht
nicht durchgefiihrt werden. Das Gerat und das Netzkabel
sind vor Kindern unter 8. Lebensjahr zu schitzen.



13. Gerateteile erhitzen sich wahrend Nutzung. Das Gerat nur am
Griff anfassen.

14. Das Gerat wahrend des Gebrauchs niemals transportieren
oder verschieben.

15. Das Gerat wahrend des Gebrauchs niemals Gberdecken.

16. Das Gerat nicht mit feuchten Handen anfassen.

17. Das Gerat ist ausschlieBlich flr Hausgebrauch bestimmt.

18. Beim Offnen des Deckels kann heil3er Dampf heraustreten,
daher am besten Ofenhandschuhe benutzen.

19. Das Gerat darf nicht mit einem beschadigten Anschlusskabel,
nach Sturz oder einer anderwartigen Beschadigung
betrieben werden. Bei Beschadigung wenden Sie sich bitte
an die Servicestelle des Herstellers.

20. Reparaturen konnen ausschlie3lich von einer autorisierten
Kundendienstwerkstatte durchgefiihrt werden. Jegliche
Modernisierung oder Einsatz nicht originaler Ersatzund
Zubehorteile  ist untersagt und gefdhrdet die
Nutzungssicherheit.

21. Die Firma Eldom Sp. z 0. 0. haftet nicht fir eventuelle Schaden, die
infolge zuwiderlaufender Nutzung des Gerats entstanden sind.

WARNUNG: Die unsachgemifBBe Verwendung des Gerats
kann zu Verletzungen fiihren.

VORSICHT! Plastiktiiten kdnnen gefdhrlich sein! Erstickungsgefahr! Bewahren Sie

die Tte sicher vor Kindern auf!
@ Dieses Symbol warnt vor
hoher Geratetemperatur
WARNUNGEN

— Das Gerat arbeitet mit hohen Temperaturen. Beriihren Sie nicht die hei3en
Oberflaichen der Fritteuse (Korb (6), das Innere des Gerats und die
Liftungsoffnungen (9)), da dies zu Verbrennungen fiihren kann.

— Verwenden Sie den Korb (6) nicht, wenn der Rost (4) nicht eingesetzt ist.

— Es ist verboten, den Korb (6) mit Ol, Bratfett oder mit einer anderen
Flussigkeit zu befillen.

— In den Korb (6) dirfen Sie nicht mehr Produkte als angegeben in der Tabelle 1
legen, weil das auf die Qualitat der zubereiteten Speisen Einfluss haben kann.

— Die Liftungsoffnungen dirfen nicht blockiert werden.

- Lassen Sie um das Gerat herum ausreichend Platz — mindestens 10 cm.
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BEDIENUNGSANLEITUNG
HEISSLUFTFRITTEUSE FR30

o ALLGEMEINE BESCHREIBUNG e TECHNISCHE DATEN
1. Drehknopf fiir die Temperaturregelung — Leistung: 1000 W
2. Anzeigelampe — Versorgungsspannung:

3. Timer-Knopf (TIMER) 220-240V~ 50/60Hz
4.  Grillrost — Fassungsvermogen: 211

5. Griff am Korb
6. Korb

7. Tragegriffe

8. Netzkabel

9. Luftauslass
10. Gehduse

BESTIMMUNG

Mit der FR30 konnen Sie Essen sehr schnell und vor allem gesund zubereiten. Die Heif3luft, die im Inneren der
Fritteuse zirkuliert, macht, dass die Zubereitung verschiedener Speisen schnell und leicht ist, weil alle Zutaten
auf einmal an allen Seiten erwdarmt werden konnen. Bei der Mehrheit der zubereiteten Speisen ist es unnétig,
das Ol hinzugeben.

VORBEREITUNG DES GERATS

— Vor dem Gebrauch ist zu tiberpriifen, dass das Gerét, der Stecker und das Anschlusskabel leistungsfahig sind,
und ob alle Verpackungsteile entfernt wurden.

— Vor jedem Gebrauch mdssen alle Bestandteile des Gerits, die in Kontakt mit Lebensmitteln kommen, genau
gereinigt werden (siehe Abschnitt: Reinigung und Wartung).

Bei dem ersten Gebrauch kann das Gerdt einen spezifischen Geruch ausstromen, der aus dem
Herstellungsprozess resultiert. Er ist nicht schadlich und soll nach kurzer Zeit nachlassen. Im Raum ist
eine ausreichende Liiftung, z.B. durch Offnen der Fenster sicherzustellen. Zum ersten Mal ist das Gerit
ohne Produkte zu nutzen.

BEDIENUNG

Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen, lesen Sie bitte:

— Lesen Sie die Gebrauchsanweisung.

— Stellen Sie das Gerét auf eine flache, stabile und hitzebesténdige Unterlage.

— Vergewissern Sie sich, dass der Netzstecker gezogen ist und die Knopfe (1, 3) ganz nach links gedreht sind -
das Gerat ist ausgeschaltet.

— Stellen Sie den Korb (6) auf eine hitzebestandige Unterlage.

— Setzen Sie den Rost (4) in den Korb (6) ein.

ACHTUNG: Verwenden Sie den Korb (6) nicht, wenn der Rost (4) nicht eingesetzt ist.

— Legen Sie die vorbereiteten Produkte in den Korb (6). Sie kénnen 1 Teeléffel Ol auf die Produkte geben -
optional.

— Geben Sie nicht mehr Produkte in den Korb als in TABELLE 1 angegeben.
Fiillen Sie den Behilter nicht iiber den Fiillstand "MAX" hinaus.
Die Produkte durfen nicht Giber den Rand des Korbes hinausragen. Der Korb (6) muss frei in das Geh&use (10)
gleiten. Bitte beachten Sie, dass einige Produkte wahrend des Backens an Volumen zunehmen.

— Schieben Sie den Korb (6) in das Geh&use (10).

— SchlieBen Sie das Gerdt an eine Stromquelle an, die den in der Bedienungsanleitung angegebenen
Parametern entspricht.

— Stellen Sie die Temperatur mit dem Drehknopf (1) ein. Sie kdnnen eine Temperatur zwischen 80°C und 200°C
einstellen.
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— Stellen Sie die Betriebszeit mit dem Drehknopf (3) ein. Sie konnen die Betriebszeit von 1 bis 60 min einstellen.
Um den Timer zu starten, drehen Sie den Drehknopf (3) im Uhrzeigersinn.
— Um das Gerét vor Ablauf der eingestellten Zeit auszuschalten, drehen Sie den Drehknopf (2) nach links.

ACHTUNG: Die Temperatur und die Zeit miissen eingestellt sein, damit das Gerit starten kann.

— Wadhrend des Betriebs leuchtet die Kontrolllampe (2) auf und erlischt. Der Thermostat hélt die richtige
Temperatur aufrecht.

— Wenn der Betrieb beendet ist, ziehen Sie den Korb (6) heraus, indem Sie den Griff (5) festhalten. Beim
Herausziehen des Korbes (6) kann ein sehr heiSer Dampfstrahl austreten.

— Entfernen Sie heifle Produkte. Verwenden Sie Besteck aus Holz oder hitzebestandigem Kunststoff, um die
Innenflache des Korbs (6) nicht zu beschadigen.

ACHTUNG: Das Gerat funktioniert nicht, wenn der Korb (6) nicht richtig eingesetzt ist.
Wenn Sie den Korb (6) bei laufendem Geriat herausziehen, schaltet sich das Gerét aus.
Beriihren Sie weder den Korb noch das Innere des Gerits, da sie sehr heiB3 sind.

— Trennen Sie das Gerat nach dem Gebrauch vom Stromnetz.

TIPPS

Pommes frites
Wenn Sie frische Kartoffeln frittieren, spiilen Sie sie zundchst ab und trocknen Sie sie grindlich, um
Uberschussige Feuchtigkeit und Starke zu entfernen. Schiitteln Sie den Frittierkorb (6) nach der Hélfte des
Frittiervorgangs und/oder riihren Sie die kleineren Zutaten um, um ein gleichméaBiges Frittieren zu
gewabhrleisten.

Kuchen
Fertigteig aus einer Fertigmischung benotigt eine kiirzere Backzeit als selbst gemachter Teig. Gie3en Sie den
Teig nicht direkt in den Korb (6), sondern in eine separate Form(en).

Fleisch

Verwenden Sie beim Braten groBer Fleischstiicke, bei denen sich tiberschiissiges Fett und Ol am Boden des
Korbs (6) ansammelt, eine hitzebestandige Nylon- oder Silikon-Zange, um die Produkte zu entfernen.
Vermeiden Sie es, den Korb (6) umzukippen, da sonst Fett und Olreste auf den Teller oder die Arbeitsplatte
gelangen.

TABELLE 1.

PRODUKT MENGE (G) | ZEIT (MIN.)* | TEMP. (°C) BEMERKUNGEN
Tiefgekiihlte Pommes frites 200-300 18-20 200 Beim Backen schiitteln.
Pommes frites aus % EL Ol zugeben.
frischen Kartoffeln 200-300 1830 180 Beim Backen schiitteln.
Kasetoaste 100-200 8-12 180
Hahnchennuggets 100-300 10-15 200
Hahnchenfiltes 100-300 15-20 180 Beim Backen kSnnen sie

gedreht werden.
Hahnchenunterschenkel 100-300 18-22 180 Beim Backen kSnnen sie
gedreht werden.
Steaks 100-300 10-15 180 Beim Backen konnen sie
gedreht werden.
. Beim Backen kdnnen sie
Schweinskotelette 100-300 10-20 180
gedreht werden.
Hamburger 100-300 10-15 180 5 EL Ol zugeben.
Tiefgekiihlte Fisch-Finger 100-250 6-12 200 5 EL Ol zugeben.

*Die in den Tabellen angegebenen Zubereitungszeiten sind Referenzwerte.
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o LOSUNG DER PROBLEME
Falls irgendwelche Probleme auftreten, lesen Sie genau diese Tabelle durch:

PROBLEM

MOGLICHE URSACHE

URSACHE LOSUNG

Das Gerit
funktioniert
nicht.

. Das Gerat ist nicht an das Stromnetz

angeschlossen.

. Das Gerét ist nicht eingeschaltet.

1.Schlieen Sie das Gerat an das
Stromnetz an.
2. Stellen Sie die Zeit mit dem

Drehknopf (3) ein.
. Es wurden zu viele Produkte in den Korb 1.Es wurden zu viele Produkte in den
Die Produkte gelegt. Korb gelegt.
werden nicht . Die Temperatur wurde zu niedrig 2. Die Temperatur wurde zu niedrig
ausreichend eingestellt. eingestellt.
gegart. . Die Betriebszeit wurde zu kurz 3. Die Betriebszeit wurde zu kurz
eingestellt. eingestellt.
D.Ie Produkte - . . Drehen Sie die Produkte um oder
sind Einige Produkte miissen wahrend des . . -
. o P schiitteln Sie den Korb wahrend des
ungleichmaig Frittierens umgedreht werden. e
Frittierens.
gebraten.
Der Korb lasst

sich nicht in das

Gerit einsetzen.

Zu viele Produkte im Korb.

Verringern Sie die Menge der
Produkte im Korb - siehe Tabelle 1.

Wei3er Rauch
entweicht aus
dem Gerat.

. Das Frittiergut enthalt zu viel Fett oder

es wurde zu viel Ol hinzugefiigt.

2. Es befinden sich Fettreste im Korb.

—_

. Dies ist ein normales Phanomen
und beeintrachtigt die frittierten
Produkte nicht, und stellt auch
keine Gefahr flir das Gerat dar.

2.Reinigen Sie die Schublade und den
Korb.

e UMWELTSCHUTZ
— Das Gerat ist aus wieder verwendbaren oder recycelbar Stoffen gebaut.
— Es soll an einer entsprechenden fiir Recycling elektrischer und elektronischer Gerate zustandigen.
— Sammelstelle abgegeben werden.

e GARANTIE
— Das Gerat ist fuir den Privatgebrauch im Haushalt bestimmt.
— Es darf nicht fiir berufliche Zwecke benutzt werden.

— Bei unrichtiger Bedienung erlischt die Garantie.
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10.

11.
12.

13.

14.

MEPbIBE3OINACHOCTU
Mepen nepBbiM KCMONb30BaHNEM HEOOXOAMMO BHUMATENIbHO
O3HAaKOMUTBLCA C COAiePKaHeM HaCTOALLEI MHCTPYKLMIA.

CoxpaHsaunte Bce npeaynpexaeHNA N MHCTPYKUMN MO TeXHUKe
6e30nacHOCTV 1A fasibHeLLIEro NCNOb30BaHUA.

Nepen nogkmoueHVieM K CeTy, YAOCTOBEepbTeChb, YTO HarpsikeHue
Npr6opa (QV. MHCTPYKLIMIKO) COOTBETCTBYET HAMPSPKEHWIKO CETU.
YcraHoBUTL NPYGOP Ha POBHOW, CTabBHONM MOBEPXHOCTY, KOTOPas
YCTONUMBA K BO3AEMCTBIO BbICOKOW TemrepaTypb!.

[Mpw BbIKMOYEHN MPUBOPa He TAHYTb 3a CETEBOW LLHYP; BbIKMOYaTh
NPVGOP, BbIHYB BUWTKY 113 PO3ETKN.

OrcoegnHUTL NPUBOP OT CETU MOUIe OKOHYaHKA PaboTbl U Nepen
YVICTKOMN.

He norpy»<atb yCTpOVCTBO W CETEBOW LLUHYP B BOAY.

He BewwaiTe LUIHYP Ha OCTpble KpasA 1 He JOorMycKaunTe ero KOHTaKTa C
rOPAYMMM MOBEPXHOCTAMN.

He ncrnonb3oBath Ha OTKPbITOM BO3AyXe.

He vcnonb3osatb BONMM3M NErKoBOCTUIaMEHSAIOLLIIXCA MATEPUAroB Kak
mebenb, NocTenb, bymara, OaeX/Ia, THoMb, KOBPOBbIE MOKPLITUA U TA,
OneMeHTbI YCTPOWCTBA HarpeBatoTcA BO BpemA pabotbl. [epxatb
NPYOOP TOMNBKO 3a PYUKN.

ByabTte OCTOpOXHbI MW M3BMeYeH n3genuii. [oToBble n3nenna
ropsYvie UMOTyT 0OX<eub.

He ocraBnaiiTe BKMOYeHHbIN Nprbop 6e3 npravioTpa.

Hem crapwe 8 netr, nMua C  OMPaHUYEHHBIMA - PUBUNYECKUMU,
YMCTBEHHbIMA WM CEHCOPHBIMA BO3MOMKHOCTAMM WA e Jnua C
OrpaHNYeHHbIM OMbITOM M 3HAHVAIMIA MOTYT NOMb30BaTLCA MPUOOPOM
VCKIKOUMTENbHO B CUTYaLINV, KOFAA HAXOOATCA MO KOHTPOMEM WM XKe
NPOWIN  MHCTPYKTXK B 0OMac  6e30MacHOCTM  UCMONb30BaHYISA
nprbopa 1 O3HAKOMWTNCb C Yrpo3amy B 0OMacT UCMONb30BaHYIA
npvbopa. e He MOryT urpatbca Nprbopom. YncTka 1 yxon MoryT
BbIMOMHATCA AETbMM TOMbKO MOf, KOHTPOseM rnonb3osatenen. Unegyet
0bpamTb 0coboe BHUMAHKE Ha NPYOOP 1 CETEBOW LLIHYP B CUTYaLM
JAeTelr mnagLue 8 ne.

Mcnonb3yite TONbKO OpUMMHATIbHbIE MPYHAGIEXKHOCTY, BXOZALLVE B
KOMIUIEKT MOCTaBKM.

He nepemeLuaiiTe 1 He ¢aBuiraiiTe Nprbop BO Bpems paboTb!.
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15.
16.
17.
18.

19.

20.

20

He HakpbIBaliTe Npribop Bo Bpems paboTbl.

He npurikacatbcAa MOKPbIMM pyKamMi .

TonbKo A1 AOMALLIHErO CMONb30BaHWA.

3anpellaeTca  UCMonb3oBaHKe NpYbOpa, e CEeTeBOM  LUHYP
NoBpexaeH W MoBpexaeH vHave. B ciyuae noBpexapeHua
HeOOXOAVIMO OBPaTUTLCA B CEPBUC LIEHTP npoussoauTens. Cepsiuc
LIEHTPbI MOAAHbI B MPWIOMKEHWN 1 Ha www.eldom.eu.

PeMOHT MOXKeT ObITb NMPOM3BEAEH TOMBKO aBTOPK30BAHHBIM CEPBIC
LIEHTPOM. 3anpeLLaloTcs Kakue ibo MOMpaBKA WK UCTONb30BaHVe
LPYX YeM OpUIHANbHbIE 3aracHbIX YacTell WM SNIEMEHTOB
YCTPOWCTBA, YUTO MOXKET OMNacHbIM.

Oupma Eldom Sp z 0. 0. He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3@ BO3MOMHbIE
NOBPEXAEHA, BO3HVIKLLIVE B Pe3yrbTaTe HeMPaBIbHOrooopaLLeHUs.

BHUMAHUE!

MonMMaTUNEHOBBIN MaKkeT MOXET ObITb OmnacHbiIM — YTOObI 130eXaTb
YOYLEHNA MELLKOM, HeoOXOaMMO XPaHUTb €ero B  He[oCcAraeMoM
19 WIaEHLIEB I MANIEHBKIIX IETEN MecTe.

NPEOYTNPEXOEHVE:
HenpaBVlanoe Mncnonb3oBaHMe ycrp0|7|C|'Ba MOXET NpUBECTU
KTPpaBMaM.

@ [aHHbIN 3HaK NpeaynpeXXaaeT 0 BbICOKON
TeMnepartype NoBepxXHOCTV Nprnbopa

NPEAYNPEXAEHUA:

Mpubop paboTaeT Npu BbICOKUX TeMnepaTypax. He npukacantecb
K ropAYnM NoBepxXHOCTAM GPUTIOPHULbI (KOp3KMHa (6), BHYTPEHHASA
NMOBEPXHOCTb NPUbOopa N BEHTUAALNOHHbIE OTBEPCTUA (9)), TaK KaK
3TO MOKET NPUBECTM K O’KOraMm.

He 3anonHanTe KOp3unHy (6) Maciiom, XXMPOM ANA XKapKu unm nobdomn
LAPYrov XXNAKOCTbHO.

He nomewante B KOp3uHy (6) 6onblue NpoayKTOB, YeM YKa3aHO B
Tabn. 1, Tak Kak 3TO MOXET MOBANATb HAa KaYeCTBO NPUroTOBNAEMON
LK.

He nepekpbiBanTe BEHTUNALNOHHbIE OTBEPCTUA.

ObecneybTe JOCTAaTOYHOE MPOCTPAHCTBO BOKPYr npubopa — He
meHee 10 cm.



MHCTPYKUMA NO SKCIMNYATALUN
OPUTIOPHULIA BE3 MACJIA FR30

e OBLUEE ONMNCAHME o TEXHWYECKUE OAHHbIE
Perynarop temnepatypbl — MowWHOCTb: 1000W
MHpnkaTopHasa namnouka — HanpAXeHe NuTaHus:
PerynaTop Taitmepa (TIMER) 220-240V~ 50/60Hz

PeweTtka
Pyuka KOp3uHbl — BMecTMOoCTb: 2 |

Kop3uHa

Pyukun ana nepeHockmn
Mposopg

. BeHTUnAumoHHoe oTBepcTME
10. Kopnyc

HA3HAYEHUE

OputiopHuua FR30 no3sonaeT rotoBuTb NiLLy oYeHb YAO6HbIM U1, rMaBHOe, NonesHbiM cnocobom. opauuin
BO3AYyX, UMPKynMpylowuii B npubope, no3sonAeT ObICTPO 1 Nerko NpurotoBUTb pa3HoobpasHble 61ioAa,
NOCKOJIbKY VHFpeneHTbl HarpeBalTCA OAHOBPEMEHHO CO BCeX CTOPOH. [InA MpuUroToBneHns 60sbLNHCTBA
6niof He TpebyeTca 406aBNATL MACSIO.

NOArOTOBKA YCTPOUCTBA

— MNepepn Tem Kak NPUCTYNUTb K MCMONb30BaHUIO YCTPONCTBA, HEOOXOANMO YOeanTbCA, YTO YCTPOWCTBO, ero
KOHTaKTHas BUJIKa v NATAIOLLMIA MPOBOJ, NCMPaBHbI, @ TAKXKe yAaneHbl BCe 3/1EMEHTbI YNaKOBKY.

— MNepep NepBbIM MCMOMb30BaHNEM BCe 3/IEMEHTbI YCTPOICTBA, KOHTAKTVPYIOLLME C MULLEBLIMI NMPOAYKTaMy,
Heo6XoAMMO TL{ATENTbHO BbIMbITb. (CM. Pasgen: OumncTka u npopunakTuka).

WONOUNHAWN =

Mpy nepBomM WCMONb30BaHUM YCTPONCTBO MOXET M3AaBaTh crneuyndpuueckmii 3anax, KOTOpblil
ABNAETCA pe3yNbTaTOM MpoLecca U3roToBJIeHWA YCTPOICTBa. 3TO HOPpManbHOe AB/eHMe - 3anax
NCYE3HET Yepes HeKOTopoe Bpems.

B nomelyeHUu, B KOTOPOM YCTaHOB/IGHO YCTPOICTBO, ClefyeT o6ecneuynTb COOTBETCTBYIOLLYIO
BEHTUNALMIO, HanNpuMmep, OTKPbITb OKHO. lMepBbiii 3anycK yCTpoiicTBa cneayeT BbiNOAHUTL 6e3
NpPOAYKTOB.

SKCNNYATAUUA

Mepen nepebIM UCNONb30BaHUEM NpUbopa, Noxanyncra:

— MpouunTaTb MHCTPYKLUIO MO SKCMyaTaLuu.

— YcTaHoBUTe NPUGOP Ha POBHY!O, YCTONUMBYIO 1 KapOMPOUHYH0 MOBEPXHOCTb.

— Y6eputecb, 4To NprbOP OTKIIOYEH OT ceTu 1 pydku (1, 3) NOBEPHYTbl MakKCMManbHO BEBO - MpUbop
BbIKI/TIOYEH.

— YcTaHOBUTE KOP3UMHY (6) Ha XapOMNpPOYHYO MOBEPXHOCTD.

— BcraBbTe pelueTky (4) B KOP3MHY (6).

BHUMAHMUE: He ncnonb3yiite Kop3unHy (6) 6e3 BctaBneHHo peweTku (4).

— MonoxwTe NoAroToBNeHHble MPOAYKTbI B KOP3MHY (6). Ha NpoayKTbl MOXHO HannTb 1 YaliHyto NOXKy Macna -
N0 XenaHuto.

— He knaguTte B Kop3uHy (6) 60onbLue NPOAYKTOB, YeM yKa3aHo B Tabn. 1.
He 3anonnaiite Kop3uHy Bbiwe yposHA "MAX". [[poayKTbl He AOMKHBI BbICTYNaTb 3a Kpall KOP3MHbI.
MpoayKTbl He JOMKHbI BBICTYNaTb 3a Kpal Kop3uHbl. Kop3uHa (6) fonmkHa cB0O60AHO CKONb3nTb B Kopnyce (10).
Ob6paTuTe BHMaHWe, YTO HeKoTopble MPOAYKTbI B MPOLIeCcce BbiMeYKy yBeIMUNBAOTCA B 0Obeme.

— 3afBMHbTE KOP3UHY (6) B Kopnyc (10).

— MNopkntounTe NPUGOP K NCTOUYHUKY NUTaHWA, COOTBETCTBYIOLLLEMY NapaMeTpaMm, yKasaHHbIM B PyKOBOJCTBE.

— YcTaHOBUTE TemnepaTypy € NoMoLLbto pyuKn (1). MoXKHO ycTaHOBUTbL TemnepaTtypy oT 80°C go 200°C.

— YcTaHoBUTE BpeMsi paboTbl C TOMOLLbIO PyUKH (3). Bpems paboTbl MOXKHO YCTaHOBUTDL B Arana3oHe oT 1 fo 60
MVH. YTO6bI 3aNyCTUTb TaiMep, NOBEPHUTE PYUKY (3) BNpaso.

— Y106bI BIKNIOUNTD MPUOOP [0 NCTEUEHNA YCTAaHOBIEHHOTO BPeMEHN, MOBEPHUTE PYUKy (2) BNeBo.

NPUMEYAHME. ins Hauana pa6oTbl npubopa He06Xx0AMMO YCTAaHOBUTb TeMMNepaTypy 1 Bpems.
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— Bo Bpems paboTbl MHAMKATOpHas namna (2) 3aropaeTcA M racHeT. TepmocTaT NMOALEpPXKMBAET HYXKHYIO
Temnepartypy.

— Mo okoHYaHMK paboTbl BbITaLMTE KOP3UHY (6), Aepa ee 3a pyuky (5). [pr n3BneyeHUn KOp3uHbl (6) MOXET
BbIXO[JUTb OYeHb ropAYas CTpyA napa.

— MNomecTnTe KOp3nHY (6) Ha NOCKYO, YCTONYMBYIO 1 XapONPOYHYI0 MOBEPXHOCTb.

— M3Bnekute ropaune npoayKTbl. YTo6bI HE NOBPEANTbL BHYTPEHHIOK NMOBEPXHOCTb KOP3WHDI (6), UCnonb3yiite
flepeBAHHbIE WM XKapOonpPOYHble MIacTUKOBble CTONOBbIE NPUGOPbI.

NMPUMEYAHME: NMpu6op He GyaeT paboTaTb 6€3 NpaBWIbHO YCTaHOB/IEHHOI KOP3UHbI (6).
BbiTackmBaHmne Kop3uHbi (6) Bo BpemaA pa6oTbl nprn6opa NpuBeAeT K ero oTK/I0UYeHMIo.
He npukacaiitecb K KOp3nHe 1 BHYTPEHHUM YacTAM Npubopa, Tak Kak OHU OYeHb ropAaume.

— Mocne ncnonb3oBaHys OTKUKTE NPUGOP OT CETU.

COBETbI

Yuncer

MMpw *apKe cBexero kaptodena cHauana TLwaTebHO NPOMOIATE 1 BbICYLUUTE ero, YTO6bl yAANUTD NNLLIHIO
Bflary n Kkpaxmarsn. B cepegrHe uukna xapku BCTpAXHUTE KOP3KMHY (6) W/unmn nepemeluanTe Mmenkmne
VIHIpefIMeHTbI, YTObbI 0becneunTb paBHOMePHOe 06XKapuBaHme.

Topmel
[OTOBbIE TOPTbI, IPUrOTOBJIEHHbIE U3 FOTOBOW CMECH, TPEOYIOT MEHbLLIErO BPEMEHN BbINEUKM, YEM JOMALLHVE
TopTbl. HanuBaiTe Tecto B oTAenbHYy0 Gopmy, a He MPAMO B KOP3UHY (6).

Msco

Mpwn Kapke 60MbLWINX KYCKOB MACA, KOrAa Ha AHe KOP3UHbI (6) CKamnamMBalTCA U3NLLKA XUpa U Macna, ans
yAaneHus MpoAyKTOB WCMONb3yNTe aponpoyHble HENIOHOBble WM CUIMKOHOBbIE LMnupl. M3beraiiTe
ONpPOKNAbIBaHWA KOP3UMHbI (6), TaK Kak 3TO MOXKEeT NPUBECTU K BbITEKAHMIO XMpa 1 OCTaTKOB Macsia Ha Tapenky
WSIN CTONELIHWLY.

NPOAYKT KOJIMYECTBO (') | BPEMA (MUH.)* | TEMI. (°C) NMPUMEYAHUA

3aMOpOXKeHHbIe YNNCbl 200-300 18-20 200 Bctpaxusatb Bo Bpems
BblNeykKu.

y [o6aBuTb Y2 u. . Macna.

:"‘::1:3 :Be”‘e"’ 200-300 18-30 180 BCTpAXHYTb BO BpEMS

Kaprogen BblNeKaHus.

KapTtodensa 100-200 8-12 180

CbIpHbIe rpeHKun 100-300 10-15 200

Kypvmble HarreTcbl 100-300 15-20 180 MoxHo nepesopavmBaTb
BO BpeMmsi BblNeukKu.

KypuHoe ¢une 100-300 18-22 180 Mo>Ho nepeBopaymBaTb

BO BPEMS BbIMeYKMU.
Mo»Ho nepeBopaumBaTb

KypuHbie 6apabaHHble

100-300 10-15 180 BO BPeMsA BbIMeYKu.

nanouKkmn

Creiik 100-300 10-20 180 MoHo nepesopaunsaTb
BO Bpems BbINeukKMm.

CBuHbIe OT6MBHbIE 100-300 10-15 180 Ll06aBuTb Y2 u. NOXKM
macna.

1

Fam6yprep 100-250 6-12 200 [06aBnTb 2 4. NOXKKM

macna.

*Bpema npurotosnieHs, ykasaHHoe B Tabnuuax, ABNAeTCA NPUGAN3NTENbHbIM.
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e YACTKA nyxon

NMPUMEYAHME: Hu ogHa n3 geTtaneil npubopa He NpUrogHa Asis MbiTbA B NOCY,0MOEYHOI MaLUMHe.

— Mepep 04MCTKOM BbIKNOUNUTE NPUOOP - MOBEPHUTE PyUKM (1, 3) KaK MOXKHO [asbLue BeBO, 3aTeM OTKIounTe
npubop OT ceTu 1 NOJOXKANTE, MOKa OH OCTbIHET.

MPUMEYAHUE. ins nonHoro ocTbiBaHUA Npubopy TpeGyeTca okono 30 MUHYT.

— He ucnonb3yite ana ynctkmn npnbopa ocTpble NN 3a0CTPEHHbIe NPEAMETbI, TaK Kak 3TO MOXeT MpuBecTu
K NOBPEeXaeHNo GpYHKLMOHANbHbBIX YacTel UK HapywnTb 6e3onacHoCTb Npubopa.

— BbimoiiTe Kop3uHy (6) 1 pelueTky (4) Tennol BOAOW C XMAKOCTbIO. Jlyulle BCEro MbiTb MX Cpasy nocne
ncnonb3oBaHuWA. MNocie ononackmMBaHUA YNCTOM BOAON CPasy Xe BbICyLIUTE UX.

— Huikorpa He norpyxaiite kopryc (10) B BOAY 1 He MPOMbIBalTe ero nog npoTo4Hol Bogoit. Ouniante Kopnyc
(10) n HarpeBaTenbHy0 Kamepy BNaXHOWM TKaHbHO.

o YCTPAHEHWE HEUCMPABHOCTEN
py BO3HMKHOBEHUN KaKnX-TM60o Npobnem ¢ Nprbopom obpaTnTech K MpuBeAeHHON HxKe Tabnuue:

npo’kapeHbl.

Temnepartypa.
3.YcTaHOBNEHO CINLIKOM KOPOTKOe
Bpems paboTbl.

MPOBJIEMA BO3MO>KHAA MPUYUNHA PELLEHUE
Mpu6op e 1.Mpr6op He NoaKoUeH K 1. MogkntounTe NPUBOP K 3NeKTPOCETH.
3/1eKTpOCeTu. 2. YcTaHOBUTE BPEMS C MOMOLLbIO PYYKM
pa6oraert.
2.Mpubop He BKIOYEH. (3).
1. B KOpP3MHY NOMeLLEHO CAVLLKOM 1. YMeHbLNTb KOIMYEeCTBO NPOAYKTOB B
MHOTO NPOAYKTOB. KOp3uHe - cMm. Tabn. 1.
MpoAayKTbl pony P
HEOCTaTOUHO 2.YcTaHoBNEHa CNIMLWLKOM HM3KasA 2. [MoBbIcKTb TEMNEpPaTYpPY.

. YBenuuutb Bpems paboTbl.

BCTaB/AETCA B
Kopnyc npu6opa.

CIMLWIKOM MHOTO NMPOAYKTOB B
KOp3uHe.

MpoayKTbi HekoTopble NpoayKTbl MepeBopaumsaTb NPOAYKTbI NN
06>KapuBaloTca HeobXoaUMO NnepeBopayrBaTh BO BCTPAXMBATb KOP3UNHY BO BpemsA
HepaBHOMEpPHO. BpemA KapKu. KapKu.

Kop3uHa He

YMeHbLUMTE KOMYECTBO NPOAYKTOB B
KOp3UHe - cM. Tabn. 1.

U3 npubopa
BbIXOAUT 6enbiin
AbIM.

—_

. B npoaykTax MHOro »xupa unu
no6aBneHo CMLIKOM MHOTO
macna.

2. B KOp3uHe nmetoTCA ocTaTKm
xupa.

. OTO HOPMaJlbHOE fABIEHNE, KOTOPOE

He BNIUAET Ha KaueCTBO »KapeHbIX
NPOAYKTOB 1 He NpefcTaBnseT
onacHoCTY AnA nprbopy.

. OumncTuTe BblABUXKHOW AWK N

KOP3UHY.

o 3ALUUTA OKPYXKAIOLLEN CPE[bI
— MNpr6op n3rotoBneH U3 maTepuranos, KOTOPbIe MOTYT NCMOJb30BaHbl BTOPUYHO.
— Mepepaiite nprbop B CNeuran3vpoBaHHbI MYHKT AN faNbHeNwWen yTuamaumum.

e TAPAHTUA

— YCTpoWcTBO NpefHasHayeHo TONbKO AMs JOMALLIHEro NCrosib30BaHus.
— B cnyyae HenpaBunbHOM 3KCNyaTaLymn rapaHTaA He ABNAETCA eNCTBUTENIbHON.
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MEDIDAS DE SEGURIDAD

Antes del primer uso se debe leer atentamente todo
el contenido del manual.

Se recomienda conservar este manual de instrucciones para
futuras consultas.

1.

10.
11.

12.
13.
14.

24

El cable de conexiéon debe estar conectado a la toma
de corriente con parametros compatibles con los que figuran
en el manual.

Colocar el aparato sobre una superficie plana, estable
y resistente al calor.

Desconectar el aparato de la corriente tirando de la clavija,
no del cable de alimentacion.

Desconectar el aparato de la corriente si ya no esta en uso
y antes de limpiar.

No sumergir el cable ni el aparato en agua.

No utilizar al aire libre.

No utilizar cerca de materiales inflamables, tales como
muebles, ropa de cama, papel, ropa, cortinas, alfombras, etc.
No dejar a los nifos sin vigilancia cerca del aparato.

Las piezas del aparato se calientan durante el uso. Sujetar
el aparato por el asa.

Tenga cuidado al retirar los productos. Los productos
acabados estan calientes y pueden quemar.

No deje el aparato en uso sin supervisidon el aparato puede
ser utilizado por nifos mayores de 8 anos y personas
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas
o sin suficiente experiencia y conocimientos sélo cuando
estan bajo la supervision o hayan recibido instrucciones sobre
el uso seguro del aparato y los riesgos potenciales. Los nifios
no deben jugar con el aparato. La limpieza
y el mantenimiento que corren a cargo del usuario no pueden
ser realizados por ninos sin supervision. Proteger el aparato
y el cable de alimentaciéon de los ninos menores de 8 afnos.
No trasladar ni mover durante su uso.

No cubra el aparato durante el funcionamiento.

Utilizar sélo con los accesorios suministrados originalmente.



15. No cuelgue el cable de bordes afilados ni permita que entre
en contacto con superficies calientes.

16. No tocar el aparato con las manos mojadas.

17. El aparato esta destinado para uso doméstico.

18. Al abrir la tapa puede escapar un chorro de vapor de agua
muy caliente.

19. No utilizar el aparato si tiene el cable de alimentacién dafiado,
si se ha caido o tiene otros danos. El centro de servicio
autorizado puede reparar el aparato, la lista del servicio esta
en el anexo y en la pagina www.eldom.eu.

20. Sélo el centro de servicio autorizado puede reparar el aparato.
Cualquier modificacion o uso de piezas de repuesto
o elementos no originales estan prohibidos y son peligrosos.

21.La empresa Eldom Sp. z 0. 0. no se hace responsable
de los danos causados por el uso i ncorrecto del aparato.

ADVERTENCIA:
El uso inadecuado del aparato puede causar lesiones personales.

NOTA: La bolsa de plastico puede suponer un peligro: para evitar
el riesgo de asfixia, la bolsa debe guardarse fuera del alcance
de los bebés y ninos pequenos.

Este simbolo advierte de alta temperatura
de la superficie del dispositivo

ADVERTENCIAS

— El aparato funciona a altas temperaturas. No toque las
superficies calientes de la freidora (cesta (6), el interior del
aparato y los orificios de ventilacion (9)), ya que podria sufrir
quemaduras.

— No llene la cesta (6) con aceite, grasa de freir o cualquier otro
liquido.

— No coloque mas productos en la cesta (6) que los indicados
en la Tabla 1, ya que esto puede afectar a la calidad de los
alimentos cocinados.

— No obstruya los orificios de ventilacién.

— Asegurese de que haya espacio suficiente alrededor
del aparato, al menos 10 cm.
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INSTRUCCIONES DE USO
FREIDORA DE AIRE SIN ACEITE FR30

o DESCRIPCION GENERAL o ESPECIFICACIONES TECNICAS
1. Mando de control de la temperatura — potencia: 1000 W

Indicador luminoso — tensién de alimentacién:

Mando del temporizador (TIMER) 220-240V~ 50/60Hz

Estante — Capacidad de la cesta: 211

Asa de la cesta

Cesta

Asas de transporte

Conducto

Salida de aire

0. Cuerpo

SOoPNO U AW

DESTINACION

FR30 permite preparar los alimentos de forma muy comoda, y sobre todo saludable. El aire caliente que circula
en la maquina hace que la preparacién de varios platos sea rapida y facil, ya que los ingredientes se calientan
simultaneamente desde todos los lados. A la mayoria de los platos no es necesario afadir aceite.

PREPARACION DEL APARATO

— Antes de utilizarlo asegurese de que el aparato, la clavija y el cable de alimentacién funcionan bien y que
se han eliminado todas las partes del embalaje.

— Antes del primer uso, todas las piezas que estan en contacto con los alimentos deben ser lavadas a fondo
(véase la seccion: Limpieza y mantenimiento).

Nota:

Durante el primer uso puede salir un olor peculiar como resultado del proceso de fabricacion.

Esto es normal y desaparece después de algtin tiempo. La habitacion donde se usa la sandwichera debe
tener una ventilaciéon adecuada, por ejemplo, hay que abrir la ventana.

FUNCIONAMIENTO

Antes de utilizar el aparato por primera vez, por favor:

— Lea el manual de instrucciones.

— Coloque el aparato sobre una superficie plana, estable y resistente al calor.

— Asegurese de que estd desenchufado y de que los mandos (1, 3) estan girados al maximo a la izquierda
- el aparato estd apagado.

— Coloque la cesta (6) sobre una superficie resistente al calor.

— Introduzca la rejilla (4) en la cesta (6).

PRECAUCION: No utilice la cesta (6) sin la rejilla (4) insertada.

— Coloque los productos preparados en la cesta (6). Puede verter 1 cucharadita de aceite sobre los productos
- opcional.

— No ponga mas productos en la cesta (6) que la cantidad indicada en la TABLA 1. Los productos no deben
sobresalir del borde de la cesta. La cesta (6) debe deslizarse libremente en el cuerpo (10). Tenga en cuenta que
algunos productos aumentan de volumen durante la coccién.

— Deslice la cesta (6) en el cuerpo (10).

— Conecte el aparato a una fuente de alimentaciéon conforme a los parametros especificados en el manual.

— Ajuste la temperatura con el mando (1). Puede ajustar la temperatura entre 80°C y 200°C.

— Ajuste el tiempo de funcionamiento con el mando (3). Puede ajustar el tiempo de funcionamiento de 1 a 60
min. Para poner en marcha el temporizador, gire el mando (3) hacia la derecha.

— Para apagar el aparato antes de que transcurra el tiempo programado, gire el mando (2) hacia la izquierda.
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NOTA. La temperatura y la hora deben estar ajustadas para que el aparato se ponga en marcha.

— Durante el funcionamiento, el indicador luminoso (2) se enciende y se apaga. El termostato mantiene
la temperatura correcta.

— Una vez finalizado el trabajo, extraiga el cesto (6) sujetandolo por el asa (5). Al extraer el cesto (6) puede salir
un chorro de vapor muy caliente.

— Coloque el cesto (6) sobre una superficie plana, estable y resistente al calor.

— Retire los productos calientes. Para evitar daiar la superficie interna del cesto (6), utilice cubiertos de madera
o de pléstico resistente al calor.

NOTA: El aparato no funcionara sin el cesto (6) correctamente introducido.
Si saca el cesto (6) mientras el aparato esta en funcionamiento, éste se apagara.
No toque el cesto ni el interior del aparato, ya que estan muy calientes.

— Desenchufe el aparato de la red eléctrica después de utilizarlo.

CONSEJOS

Patatas fritas

Al freir patatas frescas, primero enjuaguelas y séquelas bien para eliminar el exceso de humedad y almidon.
A mitad del ciclo de fritura, agite la cesta (6) y/o remueva los ingredientes mdas pequefos para asegurar una
fritura uniforme.

Pasteles
La masa preparada a partir de un preparado requiere un tiempo de horneado mas corto que la masa casera.
Vierta la masa en un(os) molde(es) separado(s) en lugar de verterla directamente en la cesta (6).

Carne

Al freir grandes trozos de carne con exceso de grasay aceite acumulados en el fondo de la cesta (6), utilice pinzas
de nylon o silicona resistentes al calor para retirar los productos. Evite volcar la cesta (6), ya que los restos
de grasay aceite se derramarian sobre la placa o la encimera.

PRODUCTO CANTIDAD (G) |[TIEMPO (MIN)* | TEMP. (°C) OBSERVACIONES
Patatas fritas congeladas 200-300 18-20 200 Agitar mientras se cocina.
Patatas fritas frescas 200-300 18-30 180 ﬁg?t(:irrrzzig:tcrgir::it;c?:a?ceite.
Tostadas de queso 100-200 8-12 180
Nuggets de pollo 100-300 10-15 200
Filete de pollo 100-300 15-20 180 Agitar mientras se cocina.
Palitos de pollo 100-300 18-22 180 Agitar mientras se cocina.
Bistec 100-300 10-15 180 Agitar mientras se cocina.
Chuletas de cerdo 100-300 10-20 180 Agitar mientras se cocina.
Hamburguesa 100-300 10-15 180 Anadir V2 cucharadita de aceite.

Palitos de pescado

100-250 6-12 200 Anadir 2 cucharadita de aceite.
congelados

* El tiempo de preparacion de los alimentos mencionado en las tablas es aproximado
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e LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

NOTA Ninguna pieza del aparato es apta para el lavavajillas.

— Antes de proceder a la limpieza, apague el aparato - gire los mandos (1, 3) lo maximo posible hacia
la izquierda, desenchufelo de la corriente y espere a que se enfrie.

NOTA. El aparato necesita aproximadamente 30 minutos para enfriarse completamente.

— No utilice objetos cortantes o puntiagudos para limpiar el aparato, pues puede dafar partes funcionales

o comprometer la seguridad del aparato.

— Lave la cesta (6) y la rejilla (4) con agua tibia y liquido. Lo mejor es lavarlos inmediatamente después

del uso. Después de enjuagarlos con agua limpia, séquelos inmediatamente.
— No sumerja nunca el cuerpo (10) en agua ni lo enjuague bajo el grifo. Limpie el cuerpo (10) y la camara
de calentamiento con un pano humedo.

e SOLUCION DE PROBLEMAS

Si tiene algun problema con el aparato, consulte la tabla siguiente:

PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

SOLUCION

Si tiene algtn problema
con el aparato, consulte
la tabla siguiente:

. El aparato no esté conectado a la

red eléctrica.

. El aparato no esta encendido.

1. Conecte el aparato a la red
eléctrica.
2. Ajuste el tiempo con el mando (3).

El aparato no funciona.

. Se ha colocado demasiado

producto en la cesta.

. La temperatura es demasiado

baja.

. El tiempo de funcionamiento es

demasiado corto.

1. Reduzca la cantidad de productos
en la cesta - véase la tabla 1.
2. Aumente la temperatura.

3. Aumente el tiempo de
funcionamiento.

Los productos no estan
suficientemente
cocidos.

Es necesario dar la vuelta a
algunos productos durante la
fritura.

Dé la vuelta a los productos o
agite la cesta durante la fritura.

Los productos se frien
de forma desigual.

Hay demasiados productos en la
cesta.

Disminuir la cantidad de
productos en la cesta - ver Tabla 1.

La cesta no se puede
introducir en el cuerpo
del aparato.

. Hay mucha grasa en los productos

fritos o se ha afadido demasiado
aceite.

2. Hay restos de grasa en la cesta.

1. Este fendmeno es normal y no
afecta a los productos fritos ni
pone en peligro el aparato.

2. Limpie el cajény la cesta.

¢ PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE
— El dispositivo esta hecho de los materiales que pueden ser reutilizados o reciclados.
— Hay que entregarlos al punto apropiado, que se ocupa de la recogida y el reciclaje de aparatos eléctricos y

electronicos.

o GARANTIA

— El aparato esta destinado para un uso privado doméstico.
— No se puede utilizar para nes profesionales.
— La garantia se anula en caso de un uso incorrecto.
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CONSIGNES DE SECURITE

Nous vous recommandons de conserver ce mode d’emploi
pour toute référence ultérieure.

Lisez attentivement tout le contenu de ce notice d’emploi
avant la premieére utilisation.

1.
2.

Now

10.

11

12.
13.

Le cable de connexion doit étre raccordé a une prise dont les
parametres sont spécifiés dans les instructions.

Placer I'appareil sur une surface plane, stable et résistante a la
chaleur.

Débrancher toujours I'appareil du courant en tirant sur la
fiche et non sur le cordon d’alimentation.

Eteignez et débranchez toujours I'alimentation électrique de
I'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé et avant le nettoyage.

Ne pas immerger le cable ou I'appareil dans I'eau.

Ne pas utiliser a I'extérieur.

Ne pas utiliser a proximité de matériaux inflammables tels
que meubles, linge de lit, papier, vétements, rideaux, tapis,
etc. 8. Ne laissez pas les enfants sans surveillance a proximité
de l'appareil.

Certaines parties de l'appareil deviennent chaudes pendant
I'utilisation. Tenez I'appareil uniquement par la poignée.
Soyez prudent lorsque vous retirez les produits. Les produits
finis sont chauds et peuvent vous brdler.

Ne laissez pas l'appareil sans surveillance pendant son
utilisation.

. Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des enfants

agés d'au moins 8 ans des personnes ayant des capacités
physiques ou mentales réduites, ou un manque d'expérience
et de connaissances, a moins qu'elles n'aient recu une
supervision ou des instructions concernant l'utilisation de
I'appareil en toute sécurité et que les risques encourus soient
compris. Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.
Le nettoyage ou la maintenance ne doivent pas étre effectués
par des enfants sans la surveillance d'une personne
responsable de leur sécurité.

Ne pas transporter ou déplacer pendant l'utilisation.

Ne pas couvrir 'appareil pendant le fonctionnement.
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14. Ne pas manipuler I'appareil avec des mains mouillées.

15. Ne l'utilisez qu'avec les accessoires fournis a l'origine.

16. L'appareil est destiné a un usage domestique uniquement.

17. Ne pas laisser pendre le cordon des bords tranchant et éviter
tout contact entre le cordon et les surfaces chaudes.

18. Ne pas utiliser si le cordon d'alimentation est endommagsé, si
I'appareil est tombé ou s'il a été endommagé de toute autre
maniéere. La réparation de l'appareil doit étre confiée a un
centre de service agréé.

19. Les réparations de l'appareil ne peuvent étre effectuées que
par un centre de service agréé. Toute modernisation ou
utilisation de piéces de rechange ou de composants de
I'appareil autres que ceux d'origine est interdite et
compromet la sécurité d'utilisation.

20. La société Eldom Sp. z o. o. n'est pas responsable des
dommages causés par une mauvaise utilisation de I'appareil.

AVERTISSEMENT: Une utilisation incorrecte de I'appareil peut
entrainer des blessures corporelles.

NOTE : Un sac en plastique peut étre dangereux — pour éviter la
strangulation le sac doit étre tenu hors de portée des bébés et
des jeunes enfants.

de températures élevées sur la

/\ Ce symbole avertit de la présence
surface de l'appareil.

AVERTISSEMENTS :

— L'appareil fonctionne a haute température. Ne touchez pas les
surfaces chaudes de la friteuse (panier (6), intérieur de
I'appareil et sortie d'air (9)) car vous risquez de vous brdler.

— Ne remplissez pas le panier (6) d'huile, de graisse de friture ou
de tout autre liquide.

— Ne placez pas dans le panier (6) plus de produits que ceux
indiqués dans le tableau 1, car cela pourrait nuire a la qualité
des aliments cuits.

— Les ouvertures de ventilation ne doivent pas étre obstruées.

— Veillez a ce que l'espace autour de l'appareil soit suffisant
—au moins 10 cm.

30



MANUEL D’UTILISATION
FRITEUSE SANS HUILE FR30

DESCRIPTION GENERALE o CARACTERISTIQUES

1. Bouton de réglage de la température TECHNIQUES

2. Témoin lumineux .

3. Bouton de minuterie (TIMER) — puissance : 1000W
4. Grille — tension d'alimentation :
5. Poignée du panier 220-240V~ 50/60Hz
6. Panier — capacité: 21

7. Poignées de transport

8. Ouverture de ventilation

9. Cable d'alimentation

10. Corps

DESTINATION

La friteuse sans graisse FR30 vous permet de préparer des aliments de maniére trés pratique, et surtout saine.
L'air chaud qui circule dans I'appareil permet de préparer rapidement et facilement une grande variété de plats,
car les ingrédients sont chauffés simultanément de tous les cotés. Il n'est pas nécessaire d'ajouter de I'huile
ala plupart des plats.

PREPARATION DE L'EQUIPEMENT:

— Assurez-vous que lI'appareil, la fiche et le cable d'alimentation sont opérationnels et que toutes les parties
de I'emballage ont été retirées avant de mettre I'appareil en service.

— Avant la premiére utilisation, toutes les parties de I'appareil qui entrent en contact avec des aliments doivent
étre nettoyées a fond (voir rubrique Nettoyage et entretien).

ATTENTION. Lors de la premiére utilisation, le procédé de fabrication peut donner lieu a une odeur
spécifique. Il s’agit d'un processus normal qui s’estompe au bout d’un certain temps.

Une aération suffisante doit étre assurée dans le local, par exemple en ouvrant La premiére utilisation
de I'appareil doit se faire sans produits.

UTILISATION

— Avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois, veuillez :

— Lire le mode d'emploi.

— Placer I'appareil sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur.

— S'assurer qu'il est débranché et que les boutons (1, 3) sont tournés au maximum vers la gauche - I'appareil est
éteint.

— Placez le panier (6) sur une surface résistante a la chaleur.

— Insérez la grille (4) dans le panier (6).

ATTENTION : Ne pas utiliser le panier (6) sans la grille (4).

— Placez les produits préparés dans le panier (6). Vous pouvez verser 1 cuillére a café d'huile sur les produits
- facultatif.

— Ne mettez pas plus de produits dans le panier (6) que la quantité indiquée dans le TABLEAU 1.
Ne pas remplir le panier au-dela du niveau "MAX". Les produits ne doivent pas dépasser le bord
du panier. Le panier (6) doit glisser librement dans le corps (10). Veuillez noter que certains produits
augmentent de volume pendant la cuisson.

— Glisser le panier (6) dans le corps (10).

— Branchez I'appareil sur une alimentation électrique conforme aux paramétres spécifiés dans le manuel.

— Réglez la température a I'aide du bouton (1). Vous pouvez régler la température de 80°C a 200°C.

— Réglez la durée de fonctionnement a I'aide du bouton (3). Vous pouvez régler la durée de fonctionnement
de 1 a 60 min. Pour démarrer la minuterie, tournez le bouton (3) dans le sens des aiguilles d'une montre.

— Pour éteindre I'appareil avant la fin du temps programmé, tournez le bouton (2) vers la gauche.

ATTENTION. La température et I'heure doivent étre réglées pour que I'appareil se mette en marche.

— Pendant le fonctionnement, le témoin lumineux (2) s'allume et s'éteint. Le thermostat maintient
la température correcte.
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— Lorsque l'opération est terminée, retirez le panier (6) en tenant la poignée (5). Lors de I'extraction du panier
(6), un courant de vapeur tres chaud peut s'échapper.

— Placez le panier (6) sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur.

— Retirez les produits chauds. Pour éviter d'endommager la surface intérieure du panier (6), utilisez des couverts
en bois ou en plastique résistant a la chaleur.

ATTENTION : L'appareil ne fonctionnera pas si le panier (6) n'est pas correctement inséré.
Si vous retirez le panier (6) alors que I'appareil est en marche, celui-ci s'éteint.
Ne touchez pas le panier ni l'intérieur de I'appareil car ils sont trés chauds.

— Débranchez I'appareil aprés utilisation.
TIPS

Frites

Lorsque vous faites frire des pommes de terre fraiches, rincez-les d'abord et séchez-les soigneusement pour
éliminer l'exces d'humidité et d'amidon. A mi-chemin du cycle de friture, secouez le panier (6) et/ou remuez
les petits ingrédients pour assurer une friture homogeéne.

Gdteaux

Les gateaux préparés a partir d'un mélange prét a I'emploi nécessitent un temps de cuisson plus court que les
gateaux faits maison. Versez la pate dans un ou plusieurs moules séparés plutét que directement dans le panier
(6).

Viande

Lorsque vous faites frire de gros morceaux de viande et que I'excés de graisse et d'huile s'accumule au fond
du panier (6), utilisez des pinces en nylon ou en silicone résistantes a la chaleur pour retirer les produits. Evitez
de renverser le panier (6), car les résidus de graisse et d'huile s'écouleraient sur la plaque ou le plan de travail.

PRODUIT QUANTITE (G) | TEMPS (MIN.)* | TEMP. (°C) NOTES
Chips surgelés 200-300 18-20 200 Agiter pendant la cuisson.
fraiches 100-200 8-12 180
Toasts au fromage 100-300 10-15 200
Nuggets de poulet 100-300 15-20 180 Tourner pendant la cuisson.
Filet de poulet 100-300 18-22 180 Tourner pendant la cuisson.
Pilons de poulet 100-300 10-15 180 Tourner pendant la cuisson.
Steak 100-300 10-20 180 Tourner pendant la cuisson.
Cotelettes de porc 100-300 10-15 180 Ajouter % cuillére a soupe d'huile.
Hamburger 100-250 6-12 200 Ajouter % cuillére a soupe d'huile.

*Les temps de préparation indiqués dans les tableaux sont approximatifs.
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o NETTOYAGE DE L'APPAREIL
ATTENTION : Aucune piéce de I'appareil ne peut étre lavée au lave-vaisselle.

— Eteignez I'appareil avant de le nettoyer - tournez les boutons (1, 3) aussi loin que possible vers la gauche, puis
débranchez l'appareil et attendez qu'il refroidisse.

ATTENTION. L'appareil a besoin d'environ 30 minutes pour refroidir complétement.

— N'utilisez pas d'objets pointus ou tranchants pour nettoyer I'appareil, car cela pourrait endommager les piéces
fonctionnelles ou compromettre la sécurité de l'appareil.

— Lavez le panier (6) et la grille (4) avec de I'eau chaude et du liquide. Il est préférable de les laver immédiatement
apres utilisation. Aprés les avoir rincés a I'eau claire, séchez-les immédiatement.

— Ne jamais immerger le corps (10) dans I'eau ou le rincer a I'eau courante. Nettoyez le corps (10) et la chambre de
chauffe avec un chiffon humide.

o DEPANNAGE
Si vous rencontrez des problémes avec I'appareil, veuillez vous référer au tableau ci-dessous :

PROBLEME CAUSE POSSIBLE SOLUTION
L'appareil ne 1.L'appareil n'est pas raccordé a 1. Branchez l'appareil sur le réseau
fonctionne pas. I'alimentation électrique. électrique.
2.L'appareil n'est pas allumé. 2. Réglez I'heure a I'aide du bouton (3).

Les produits ne
sont pas
suffisamment
cuits.

1.Le panier contient trop de produits.

2.La température est réglée trop bas.
3. Le temps de fonctionnement est
trop court.

. Réduire la quantité de produits dans

le panier - voir tableau 1.

. Augmenter la température.
. Augmenter le temps de

fonctionnement.

Les produits ne
sont pas
uniformément
frits.

Certains produits doivent étre
retournés pendant la friture.

Retourner les produits ou secouer le
panier pendant la friture.

Le panier ne peut
pas étre inséré
dans le corps de
I'appareil.

Trop de produits dans le panier.

Diminuer la quantité de produits
dans le panier - voir tableau 1.

De la fumée
blanche s'échappe
de I'appareil.

1.1l'y a beaucoup de graisse dans les
produits frits ou trop d'huile a été
ajoutée.

2.1l'y a des résidus de graisse dans le
panier.

. ll's'agit d'un phénoméne normal qui

n'affecte pas les produits frits et ne
met pas l'appareil en danger.

2. Nettoyez le tiroir et le panier.

e PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT
— L'appareil est construit a partir de matériaux qui peuvent étre retraités ou recyclés.
— Il doit étre remis a un point de collecte approprié pour le recyclage des appareils électriques et électroniques.

e GARANTIE

— L'appareil est destiné a un usage domestique privé.
— Il ne peut étre utilisé a des fins professionnelles.
— Une utilisation abusive ou en contradiction avec ce mode d’emploi annule la garanti.
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Si consiglia di conservare il presente manuale d'uso per
il futuro riferimento.

Prima del primo utilizzo leggere attentamente tutto
il contenuto del presente manuale d’uso.

1.

11

13.
14.
15.
16.

34

I cavo di collegamento dell'apparecchio deve essere
collegato ad una presa con parametri conformi a quelli
specificati nelle istruzioni.

Posizionare l'apparecchio su una superficie piana, stabile
e resistente alla temperatura alta.

Scollegare sempre l'apparecchio dalla rete tirando la spina
e non il cavo di alimentazione.

Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica quando non e piu
in uso e prima di pulirlo.

Non immergere il cavo o I'apparecchio in acqua.

Non usare all'aperto.

Non utilizzare vicino ai materiali inflammabili come mobili,
biancheria da letto, carta, vestiti, tende, tappeti, ecc.

Non lasciare i bambini incustoditi vicino all'apparecchio.

Le parti del dispositivo diventano calde durante l'uso. Tenere
il dispositivo solo per la maniglia.

. Fare attenzione rimuovendo i prodotti. | prodotti finiti sono

molto caldi, attendere il tempo necessario per non scottarsi.

. Non lasciare l'apparecchio in uso incustodito.
12.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta
non inferiore ad 8 anni e da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali o con esperienza e conoscenze
insufficienti, purché attentamente sorvegliate o istruite su
come utilizzare in modo sicuro I'apparecchio e sui pericoli che
cid comporta. Assicurarsi che i bambini non giochino con
I'apparecchio. Pulizia e manutenzione da parte dell'utente
possono essere eseguite anche da bambini, se sottoposti a
sorveglianza.

Non trasportare o spostare durante il funzionamento.

Non coprire il dispositivo durante il funzionamento.

Non maneggiare il dispositivo con le mani bagnate.

Usare solo con gli accessori forniti in origine.



17.
18.

19.

20.

21.

L'apparecchio é destinato esclusivamente all'uso domestico.
Non lasciare il cavo sospeso sui bordi affilati ed evitare che
venga a contatto con superfici calde.

Non utilizzare se il cavo di alimentazione € danneggiato, se
I'apparecchio & caduto o se € stato danneggiata in qualsiasi
altro modo. La riparazione del dispositivo deve essere
affidata a un centro di assistenza autorizzato;

Le riparazioni dell'apparecchio possono essere effettuate
solo da un centro di assistenza autorizzato. Qualsiasi
modernizzazione o uso di pezzi di ricambio o componenti
non originali del dispositivo € vietata e mette in pericolo la
sicurezza dell'uso.

La societa Eldom Sp. z 0. 0. non & responsabile per eventuali
danni causati da un uso improprio del dispositivo.

AVVERTIMENTO:
L’'uso improprio del dispositivo puo causare lesioni al corpo.

ATTENZIONE:

sacchetto di plastica pud essere pericoloso: per evitare

il soffocamento con il sacchetto, tenerlo lontano da neonati
e piccoli bambini.

Questo simbolo avverte di temperatura
elevata delle superfici dell’apparecchio.

AVVERTENZE:

L'apparecchio funziona ad alta temperatura. Non toccare
le superfici calde della friggitrice (il cestello (6), l'interno
dell'apparecchio e l'uscita dell'aria (9)) per non incorrere
in ustioni.

Non riempire il cestello (6) con olio, grasso di frittura o altri
liquidi.

Non inserire nel cestello (6) un numero di prodotti superiore
a quello indicato nella Tabella 1, poiché cid potrebbe
compromettere la qualita dei cibi cucinati.

Le aperture di ventilazione non devono essere ostruite.
Assicurare uno spazio adeguato intorno all'apparecchio,
almeno 10 cm.
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MANUALE DI ISTRUZIONI
RIGGITRICE AD ARIA FR30

o DESCRIZIONE GENERALE

1. Manopola di controllo della temperatura ° ?ﬂ:nTeﬁ?ngLe 1000W
2. Indicatore luminoso — potenza: ’

3. Manopola del timer (TIMER) 220-240V~ 50/60Hz
4. Griglia — capacita: 21

5. Maniglia del cestello

6. Cestello

7. Maniglie di trasporto

8. Apertura di ventilazione

9. Cavo dialimentazione

10. Corpo

DESTINAZIONE

La friggitrice senza grassi FR30 consente di preparare i cibi in modo molto pratico e, soprattutto,
sano. L'aria calda che circola nell'apparecchio rende la preparazione di una varieta di piatti facile
e veloce, poiché gli ingredienti vengono riscaldati contemporaneamente da tutti i lati.
Per la maggior parte dei piatti non & necessario aggiungere olio.

PREPARAZIONE DELL'APPARECCHIO:

— Prima di utilizzare I'apparecchio, accertarsi che I'apparecchio, la spina e il cavo di alimentazione
siano funzionanti e che tutte le parti dell'imballaggio siano state rimosse.

— Prima del primo utilizzo, tutte le parti dell'apparecchio a contatto con gli alimenti devono essere
accuratamente lavate (vedere la sezione: Pulizia e manutenzione).

ATTENZIONE. Durante il primo utilizzo, puo essere emesso un odore specifico come
risultato del processo di fabbricazione. Si tratta di un processo normale che scompare dopo
qualche tempo.

La stanza deve essere adeguatamente ventilata, ad esempio aprendo una finestra. Il primo
utilizzo dell'apparecchio deve avvenire senza prodotti.

uUso:

Prima di utilizzare il dispositivo per la prima volta, leggere le istruzioni per 'uso:

— Leggere le istruzioni per l'uso.

— Posizionare I'apparecchio su una superficie piana, stabile e resistente al calore.

— Assicurarsi che sia scollegato e che le manopole (1, 3) siano girate al massimo a sinistra -
I'apparecchio é spento.

— Posizionare il cestello (6) su una superficie resistente al calore.

— Inserire la griglia (4) nel cestello (6).

ATTENZIONE: non utilizzare il cestello (6) senza la griglia (4) inserita.

— Mettere i prodotti preparati nel cestello (6). E possibile versare 1 cucchiaino di olio sui prodotti -
facoltativo.

— Non inserire nel cestello (6) una quantita di prodotti superiore a quella indicata nella TABELLA 1.
Non riempire il cestello oltre il livello "MAX". | prodotti non devono sporgere oltre il bordo
del cestello. Il cestello (6) deve scorrere liberamente nel corpo (10). Si noti che alcuni prodotti
aumentano di volume durante la cottura.

— Far scorrere il cestello (6) nel corpo (10).

— Collegare l'apparecchio a un'alimentazione elettrica conforme ai parametri indicati nel manuale.

—Impostare la temperatura con la manopola (1). La temperatura pud essere impostata
da 80°C a 200°C.

— Impostare il tempo di funzionamento con la manopola (3). Il tempo di funzionamento puod essere
impostato da 1 a 60 minuti. Per avviare il timer, ruotare la manopola (3) verso destra.
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— Per spegnere l'apparecchio prima che sia trascorso il tempo impostato, ruotare la manopola (2)
verso sinistra.

NOTA. Per avviare I'apparecchio é necessario impostare la temperatura e I'ora.

— Durante il funzionamento, la spia (2) siaccende e si spegne. Il termostato mantiene la temperatura
corretta.

— Al termine del funzionamento, estrarre il cestello (6) tenendo la maniglia (5). Quando si estrae
il cestello (6), puo fuoriuscire un flusso di vapore molto caldo.

— Posizionare il cestello (6) su una superficie piana, stabile e resistente al calore.

— Rimuovere i prodotti caldi. Per evitare di danneggiare la superficie interna del cestello (6),
utilizzare posate di legno o di plastica resistente al calore.

ATTENZIONE: L'apparecchio non funziona se il cestello (6) non é inserito correttamente.
Se si estrae il cestello (6) mentre I'apparecchio é in funzione, I'apparecchio si spegne.
Non toccare il cestello o I'interno dell'apparecchio perché sono molto caldi.

— Dopo l'uso, scollegare l'apparecchio dalla rete elettrica.

SUGGERIMENTI

Patatine fritte

Quando si friggono patate fresche, sciacquarle e asciugarle accuratamente per eliminare I'umidita
e l'amido in eccesso. A meta del ciclo di frittura, scuotere il cestello (6) e/o mescolare gli ingredienti
piu piccoli per garantire una frittura uniforme.

Torte

L'impasto preparato da una miscela pronta richiede un tempo di cottura piu breve rispetto
all'impasto fatto in casa. Versare l'impasto in una o piu teglie separate anziché direttamente nel
cestello (6).

Carne

Quando si friggono pezzi di carne di grandi dimensioni con grasso e olio in eccesso
che si accumulano sul fondo del cestello (6), utilizzare pinze in nylon o silicone resistenti al calore
per rimuovere i prodotti. Evitare di rovesciare il cestello (6) per evitare che i residui di grasso e olio
finiscano sul piatto o sul piano di lavoro.

TABELLA 1.
ILPRODOTTO QUANTITA (G) | TEMPO (MIN.)* | TEMP. (°C) NOTE

Patatine fritte surgelate 200-300 18-20 200 Agitare durante la cottura.
Patate 100-200 8-12 180

Toast al formaggio 100-300 10-15 200

Bocconcini di pollo 100-300 15-20 180 Ruotare durante la cottura.
Filetto di pollo 100-300 18-22 180 Ruotare durante la cottura.
Bacchette di pollo 100-300 10-15 180 Ruotare durante la cottura.
Bistecca 100-300 10-20 180 Ruotare durante la cottura.
Costolette di maiale 100-300 10-15 180 Aggiungere 2 cucchiaio di olio.
Hamburger 100-250 6-12 200 Aggiungere 2 cucchiaio di olio.

*| tempi di preparazione indicati nelle tabelle sono approssimativi.
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e PULIZIA E MANUTENZIONE

NOTA Nessuna parte dell'apparecchio é lavabile in lavastoviglie.

— Spegnere |'apparecchio prima di pulirlo - ruotare le manopole (1, 3) il piu possibile verso sinistra, quindi
scollegare I'apparecchio e attendere che si raffreddi.

NOTA. L'apparecchio ha bisogno di circa 30 minuti per raffreddarsi completamente.

— Non utilizzare oggetti appuntiti o taglienti per pulire 'apparecchio, in quanto potrebbero danneggiare le parti
funzionali o compromettere la sicurezza dell'apparecchio.
— Lavare il cestello (6) e la griglia (4) con acqua calda e liquido. E preferibile lavarli subito dopo I'uso. Dopo
il risciacquo con acqua pulita, asciugarli immediatamente.
— Non immergere mai il corpo (10) in acqua o risciacquarlo sotto I'acqua corrente. Pulire il corpo (10) e la camera
di riscaldamento con un panno umido.

e PULIZIA DELL’APPARECCHIO

PROBLEMA

POSSIBILE CAUSA

SOLUZIONE

L'apparecchiatura non
funziona.

_

. L'apparecchio non ¢ collegato

alla rete elettrica.

_

. Collegare I'apparecchio alla rete

elettrica.

stato impostato troppo breve.

2. L'apparecchio non é acceso. 2. Impostare I'ora con la manopola (3).
1. Nel cestello sono stati inseriti 1. Ridurre il numero di prodotti nel
troppi prodotti. cestello - vedere la Tabella 1.
| prodotti non sono 2. Latemperatura e stata 2. Aumentare la temperatura.
sufficientemente cotti. impostata troppo bassa.
3. lltempo di funzionamento e 3. Aumentare il tempo di

funzionamento.

| prodotti sono fritti in
modo non uniforme.

Alcuni prodotti devono essere
girati durante la frittura.

Girare i prodotti o scuotere il
cestello durante la frittura.

Il cestello non puo
essere inserito nel corpo
dell'apparecchio.

Troppi prodotti nel cestello.

Diminuire la quantita di prodotti nel
cestello - vedere Tabella 1.

Dall'apparecchio
fuoriesce del fumo
bianco.

—_

. | prodotti fritti contengono

molti grassi o é stato aggiunto
troppo olio.

. Ci sono residui di grasso nel

cestello.

—_

. Si tratta di un fenomeno normale

che non influisce sui prodotti fritti
né mette in pericolo l'apparecchio.

2. Pulire il cassetto e il cestello.

o PROTEZIONE DELL'AMBIENTE
— L'apparecchio e fatto di materiali che possono essere riutilizzati o riciclati.
— Restituirlo a un centro di raccolta e riciclaggio appropriato per apparecchiature elettriche ed elettroniche.

e GARANZIA

— Questo prodotto e stato concepito per il solo uso domestico, in privato.
— Non deve essere usato per scopi professionali.
— La garanzia garanzia decade in caso di trattamento improprio.
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KARTA GWARANCYJNA

WAZNA Z DOWODEM ZAKUPU
FRYTOWNICA BEZTLUSZCZOWA FR30

pieczec sklepu i data sprzedazy
Sprzet przeznaczony do uzytku domowego

FRYOWNICABEZTLUSIZOWAFR30 OPIS NAPRAWY

pieczec sklepu:

i datasprzedazy: o pieczatka punktu ustugowego

FRYTOWNICA BEZTLUSZCZOWA FR30 - | OPIS NAPRAWY

pieczec sklepu:

i data sprzedazy: oo pieczatka punktu ustugowego

FRYTOWNICA BEZTEUSZCZOWA FR30 - | OPIS NAPRAWY

pieczec sklepu:

i datasprzedazy: pieczatka punktu ustugowego

FRYTOWNICA BEZTLUSZCZOWA FR30 - | OPIS NAPRAWY

pieczec sklepu:

- datasprzedazy: o pieczatka punktu ustugowego




