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OHUTUSJUHISED

CET

OLULINE! LUGEGE LABI JA JARGIGE HOOLIKALT!

M\ Juhised kehtivad riigis, mille simbol on niha
seadmel. Kui seadmel riiki tahistav siimbol puudub,
uurige tehnilisi juhiseid, mis annavad vajalikku
informatsiooni sesadme muutmiseks, et see vastaks
riigispetsiifilistele tingimustele.

ANETTEVAATUST! Gaasil todtava kiipsetusseadme
kasutamine toob kaasa kuumuse, niiskuse ja
polemissaaduste sattumise seadme
paiknemisruumi.  Kindlustage  koogi  piisav
Ohuvahetus seadme  kasutamisel:  hoidke
naturaalsed o6hutusavad lahti voi paigaldage
mehhaaniline ventilatsiooniseade (mehhaaniline
tombekapp). Seadme pikaajaline intensiivne
kasutamine voib néuda taiendavat ventilatsiooni,
naiteks akna avamist, voi tdhusamat ventilatsiooni,
naiteks mehaanilise ventilatsiooni taseme tostmist
(voimaluse korral).

A\ Selles juhendis esitatud teabe tipne eiramine
voib pohjustada tulekahju voi plahvatuse, mille
tulemuseks on varakahju voi kehavigastus.

Enne seadme kasutamist lugege need
ohutusjuhised labi. Hoidke need hilisemaks
kasutuseks kaeparast.

Nendes juhendites ja seadmel endal on olulised
hoiatused, mida tuleb pidevalt jargida. Tootja ei
vastuta selle eest, kui ohutusjuhendit ei jargita,
seadet kasutatakse valesti voi maaratakse sellele
sobimatud seaded.

A\ HOIATUS! Kui pliidiplaat on pragunenud, ei tohi
seadet kasutada, sest tekib elektrilodgioht.
A HOIATUS! Suttimisoht: Arge
toiduvalmistamispindadel esemeid.

M ETTEVAATUST!  Kiipsetamist tuleb
Lihidat kiipsetamist tuleb jalgida pidevalt.
A\ HOIATUS! Pliidi 6li véi rasvaga kiipsetamise ajal
jarelevalveta jatmine véib olla ohtlik - tuleoht.
ARGE KUNAGI putdke kustutada tuld veega, selle
asemel lilitage seade vadlja ja katke seejarel leegid
kinni, kasutades nditeks kaant voi tuletekki.

A Arge kasutage pliidiplaati to6- véi abipinnana.
Hoidke riided ja muud tuleohtlikud materjalid
seadmest eemal, kuni kdik komponendid on maha
jahtunud, et valtida tuleohtu.

A\ Viikelapsed (vanuses 0-3 aastat) tuleb seadmest
eemal hoida. Lapsed (vanuses 3-8 aastat) tuleb
seadmest eemal hoida, kui nende jarele ei valvata.
Lapsed alates 8 eluaastast ja piiratud fuusiliste,
sensoorsete voi vaimsete voimetega voi kogemuste
vOi teadmisteta isikud voivad seadet kasutada
ainult siis, kui nende tegevust jalgitakse voi neid
on seadme ohutuks kasutamiseks juhendatud ja
kui nad maistavad sellega seotud ohtusid. Jalgige,
et lapsed seadmega ei mangiks. Lapsed ei tohi
seadet ilma jarelevalveta puhastada ega hooldada.

hoidke

jalgida.

A\ ETTEVAATUST! Pliidiplaadi klaasi purunemisel: -
sulgege viivitamatult koik péletid ja elektrilised
kitteelemendid ning eraldage seade vooluvorgust;
- arge puudutage seadme pinda; - arge kasutage
seadet

Klaasist kaas voib puruneda, kui
kuumaks laheb.

Lilitage koik poletid ja elektriplaadid enne
kaane sulgemist valja. Arge sulgege kaant,

kui poleti poleb

M HOIATUS! Seade ja selle ligipaasetavad osad
muutuvad  kasutamisel  kuumaks.  Valtige
kiitteelementide puudutamist. Nooremad kui
8-aastased lapsed tuleb seadmest eemal hoida, kui
nende tegevust pidevalt ei jalgita

A\ Arge jitke seadet kasutamise ajal kunagi
jarelevalveta. Kui seadmega saab kasutada sondi,
kasutage ainult selle ahjuga kasutamiseks moéeldud
sondi — tulekahju oht!

M\ Hoidke riided ja muud tuleohtlikud materjalid
seadmest eemal, kuni koik selle osad on taielikult
maha jahtunud - tulekahju oht! Olge alati valvas,
kui valmistate suure rasva- voi dlisisaldusega toitu
voi lisate alkohoolseid jooke - tulekahju oht! Néude
ja tarvikute eemaldamisel kasutage pajakindaid.
Klpsetamise jarel avage uks ettevaatlikult ja laske
kuumal o6hul vo6i aurul vahehaaval valjuda -
poletusoht! Arge katke ahju esikiljel olevaid
kuumadhuavasid - tulekahju oht!

A\ Ukse vastu [66mise viltimiseks olge selle avatud
vOi alumises asendis ettevaatlik.

Raami asetamisel seadme sisse veenduge, et
stoppmark on suunatud Ulespoole ja avause
tagaosa suunas.

Seadet ei tohiks kaditada enam 15s. Kui poleti ei ole
peale 15s siittinud, |6petage seadmega t66 ning
avage kambri uks ja/véi oodake vahemalt Tmin
enne poleti stilite uuesti katsetamist.

LUBATUD KASUTUS

MA\ETTEVAATUST! Seade ei ole méeldud
kasutamiseks valise lilitusseadmega, nagu taimer
voi eraldi kaugjuhtimissusteem.

M See seade on ette nidhtud kasutamiseks
kodumajapidamistes  ja  teistes  sarnastes
rakendustes, nagu kaupluste, kontorite ja teiste

see

tookeskkondade tootajate  kodgipiirkondades;
talumajapidamistes; hotellides, motellides,
kodumajutusasutustes  ja  teistes  sarnastes

kohtades.

A Muud kasutusviisid (nt ruumide kiitmine) pole
lubatud.

M Seade ei ole méeldud professionaalseks
kasutuseks. Arge kasutage seadet vilitingimustes.




A Arge hoidke plahvatus- véi tuleohtlikke aineid
(nt bensiini- voi aerosoolikanistreid) seadmes ega
selle laheduses - tulekahju oht!

M\ Kasutage potte ja panne, mille pdhi on sama
poletitega lai voi pisut laiem (vt vastavat tabelit).
Veenduge, et restidel olevad potid ei ulatuks Ule
pliidiplaadi serva.

A\ Restide vale kasutus véib pliidiplaati kahjustada:
arge paigutage reste tagurpidi ega lohistage neid
pliidiplaadil.

Arge laske péleti leegil ulatuda panni servast
kaugemale.

Arge  kasutage:  Malmist  klpsetusplaate,
klUpsetuskive, terrakota-potte ja -panne.
Soojushajuteid, nagu metallvork jmt. Kahte poéletid
korraga uUhe anuma kuumutamiseks (nt kala
kiipsetusalus).

Kui  kohalikud  gaasivarustuse  tingimused
muudavad poéleti sllitamise keeruliseks, on
soovitatav toimingut korrata madalale

leegitugevusele seatud nupuga.

Kui pliidi kohale paigaldatakse 6hupuhasti, vaadake
oiget vahekaugust 6hupuhasti juhendist.

Restide kaitsvad kummijalad kujutavad lastele
lambumisohtu. Pdrast restide eemaldamist
kontrollige, et koik jalad oleksid digetel kohtadel.
PAIGALDAMINE

A\ Seadet tuleb kisitseda ja paigaldada kahe véi
enama inimesega, vastasel juhul tekib vigastuste
oht. Kasutage lahtipakkimiseks ja paigaldamiseks
kaitsekindaid - sisseldikamise oht.

A\ Elektrilised ja gaasipéhised ihendused peavad
vastama kohalikele nouetele.

A\ Paigaldustédde,  sealhulgas
(vajadusel),

elektriihenduse loomise ning parandustood peab
tegema vastava valjabppega tehnik. Arge
parandage ega asendage seadme osi, kui seda
kasutusjuhendis otseselt ei soovitata. Hoidke
lapsed paigalduspiirkonnast eemal. Veenduge
parast seadme lahtipakkimist, et see ei ole
transportimisel kahjustada saanud. Probleemide
korral p66rduge edasimiilija poole voi lahimasse
mudgiesindusse. Parast paigalduse |6ppu tuleb
jaatmed (kile, vahtplast jms) panna hoiule lastele
kattesaamatusse kohta, sest vastasel juhul tekib
lambumisoht. Enne paigaldamistoid tuleb seade
vooluvorgust  lahti  Uhendada, sest tekib
elektriloogioht. Jalgige paigaldamise ajal, et seade
ei kahjustaks toitejuhet, vastasel juhul tekib tule-
voi elektriloogioht. Aktiveerige seade alles siis, kui
paigaldamine on I6petatud.

A\ HOIATUS! Seadme muudatused ja
paigaldusmeetod on olulised seadme ohutul ja
korrektsel kasutamisel koigis muudes riikides.

M\ Kasutage juhistes margitud réhuregulaatoreid

veelhenduse

seadme gaasirdbhu reguleerimiseks.

M\ Ruumis peab olema 6hueraldussiisteem, mis
eemaldab polemisel tekkinud suitsu.
MNRuum peab véimaldama ka
6huringlust

kuna normaalseks pélemiseks on vaja 6hku.
Ohuvool ei tohiks olla viiksem kui 2 m¥h (he
seadme joutihiku kW kohta.

A Ohuringluse siisteem véib éhkuda saada ka
Ouest toruga, mille sisediameeter on vahemalt 100
cm’; ava ei tohi olla vastuvétlik ummistustele.

A\ Siisteem véib olla seadistatud kaudselt nii, et
stititetegevuseks vajalik ohk saadakse
korvalolevatest ruumidest, mis on varustatud
eelpool nimetatud 6huringlustorudega.

Samas ei tohi nimetatud ruumid olla magamistoas,
avalikud véi tuleohuga ruumid.

M\ Vedelgaas vajub pérandale, kuna on 6&hust
raskem. Seetottu peab LGP silindritega varustatud
ruumides olema ka 6huvahetusstisteem, mis aitab
lekke korral gaasil ruumist paaseda.

Seetdttu ei tohi osaliselt ega taielikult taidetud
LPG-silindreid hoida ruumides, mis on allpool
maapinda (kelder vms). Soovituslik on hoida
seadmeruumis ainult kasutuses olev silinder, mis ei
puutu kokku valisallikatest tekkiva voimaliku
kuumusega (ahjud, tulekolded, pliidid vms), mis
voiks silindri temperatuuri tosta tle 50°C.

Kui teil on pdleti nuppude keeramine keeruline,
votke Uhendust miulgijargse teenindusega, kes
voib defekti korral poleti kraani valja vahetada.
Ohuvahetuse avaused ja kuumuse hajutit peavad
olema kaetud.

M\ Arge eemaldage seadet poliistiireenaluselt
enne, kui seda paigaldama hakkate.

Jdiga toruga Uihendus (vask voi teras).

Kui gaasirohk erineb soovituslikust, tuleb
imamistorule paigaldada riiklikele nbuetele vastav
sobilik rohuregulaator.

M Arge paigaldage seadet dekoratiivse ukse taha
- tuleoht!

7N

korralikku

kui pliit paigaldatakse alusele, tuleb see
loodi seada ja komplektis oleva
kinnitusketiga seina kiilge kinnitada, et
seade aluselt maha ei libiseks.

HOIATUS! Seadme Umbermineku
valtimiseks tuleb paigaldada komplekti
kuuluv kinnituskett. Lugege
paigaldusjuhiseid.

GAASIUHENDUS

M HOIATUS! Enne paigaldamist veenduge, et
kohalikud  jaotustingimused  (gaasititip ja
gaasirohk) jaseadme konfiguratsioon on ihilduvad.
M\ Kontrollige tabelis 1 (,Poleti ja diitisi andmed*)
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/N HOIATUS! Seda peab tegema kvalifitseeritud

| tehnik.

ET |
PAIGALDAMINE

Enne uue seadme kasutamist lugege see juhend hoolikalt
labi. See sisaldab olulist teavet seadme ohutu paigalduse ja
kasutamise kohta.

Hoidke kasutusjuhend tulevikus kasutamiseks alles. Kui te
seadme edasi mite, dra annate voi mujale viite, pange
kasutusjuhend sellega kindlasti kaasa.

Seadme peab juhtnodride jargi paigaldama kvalifitseeritud
spetsialist.

Enne igasuguseid kohandusi ja hooldustoiminguid tuleb
masin lahutada vooluvérgust.

Paigutus ja loodimine

Seadme voib paigaldada kappide korvale, mis ei ulatu
kérgemale pliidiplaadist. )

Seade tuleb paigaldada otse pdrandale. Arge paigaldage
seadet mingisugusele tehisalusele.

Veenduge, et seadme tagakiiljega kokku puutuv sein oleks

valmistatud raskstittivast kuumakindlast materjalist (T 90 °C).

Tahtis! Arge paigaldage seadet ukse ega muu
juurdepdasuvahendi korvale, et ust kasutavate isikute
kokkupuude pliidil olevate kiipsetusnéudega oleks
voimalikult vaike.

Seadet ei tohi paigaldada dekoratiivukse taha -
ililekuumenemise oht.

Seadet ei tohi paigaldada platvormile.

Seade on kavandatud selliselt, et see mahuks Uksteisest

600 mm kaugusel olevate kdogikappide vahele. Mélemal

pool peab olema piisavalt ruumi, et seadet oleks voimalik

hooldamiseks valja tommata. Seda voib kasutada Ghel voi

molemal kiiljel paiknevate kappidega voi ka nurgas. Selle

voib paigaldada ka eraldiseisvalt.

Kiilgnevad seinad, mis ulatuvad tle pliidiplaadi, ei tohi olla

seadmele Idhemal kui 150 mm

ja peavad olema kaetud

kuumakindla materjaliga. Pliidi kohal olev pind voi

Ohupuhasti peab olema vahemalt 650 mm kaugusel.

a. Seadme voib paigaldada kdoki, kook-elutuppa voi
magamis-elutuppa, aga mitte WC-sse ega vannituppa.

b. Ohupuhasti tuleb paigaldada 6hupuhasti
kasutusjuhendit jargides.

c. Seadme tagakiiljega kokkupuutes olev sein peab olema
tulekindel.

d. Seadmele on paigaldatud ohutuskett, mis tuleb
kinnitada seadme taga oleva seina kiilge kinnitatud
konksu kilge.

Elektriiihendus

Kolmeharulise pistikuga toitekaabel on kavandatud
kasutamiseks vahelduvvooluga, mille sagedus ja pinge
on margitud andmesildile (ahju esipaneeli all). Kaabli
maandusjuht on kollaroheline juhe.

Peamine elektritihendus
220-2400
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*alternatiivsed toitevalikud

Toitekaabli vooluvorku iihendamine

/AN\HOIATUS! Seda peab tegema kvalifitseeritud tehnik.

Enne seadme liigutamist veenduge, et see oleks jahtunud,
ja lulitage valja seadme juhtplokk. Seadet on kdige lihtsam
liigutada esikiljelt tdstes, nagu allpool kirjeldatud.

Seadme liigutamine

4

JnA

Avage ahjuust piisavalt, et saaksite ahjulae esiservast
tugevalt kinni haarata, puutumata seejuures vastu
grillelemente. (JN A)

Olge seadet liigutades ettevaatlik, kuna see on raske.
Hoiduge pérandakatte kahjustamisest.

Jargmised juhtnoorid tuleks labi lugeda kvalifitseeritud
tehnikul, et tagada seadme paigaldamine, reguleerimine ja
tehniline hooldus kooskélas kehtivate maarustega.




HOIATUSED: SEADE PEAB OLEMA
MAANDATUD.

Seade peab olema vooluvorku Gihendatud lilitatava
(kaheharuline) seadme pistikupesa abil, millel on sobiva
vodimsusega (vidatud andmesildil) kaitse. Elektrijuhtmed
tarbijast seadmeni, mis labivad lllitatavat kaheharulist
seadme pistikupesa, peavat olema ettenahtud tidpi ja
nimivoolutugevusega, nagu eespool toodud.
Toitekaabel peab paiknema nii, et selle temperatuur ei
Uletaks kunagi rohkem kui 50 °C toatemperatuuri. Kaabel

peab olema suunatud eemale tagumistest 6hutusavadest.

Ohutuskett
Seadme
tahtmatu
1":. Umbermineku
th | ennetamiseks

1 ! (nt kui laps ronib

. ahjuuksele)
tuleb
paigaldada
komplektis olev
ohutuskett.

Seadmele on paigaldatud ohutuskett, mis tuleb kinnitada
kruvi abil (pole seadmega kaasas) seadme taga olevale
seinale, samale korgusele keti kinnituskohaga seadmel.

Valige kruvi ja kruvikinnitus seadme taga oleva seina
materjali jargi.

Kui kruvipea labimo6t on vaiksem kui 9 mm, tuleks
kasutada seibi. Betoonseinas tuleb kasutada vahemalt
8 mm labimodduga ja 60 mm pikkust kruvi.

Veenduge, et kett oleks kinnitatud seadme tagakaiiljele
ja seinale, nagu joonisel ndidatud, et see oleks parast
paigaldamist pinge all ja maapinnaga paralleelne.

ET




ET |

KLAASKERAAMILISE PLIIDI KASUTAMINE

Tihenditel olev liim jatab klaasile rasvajdljed. Soo-
vitame enne seadme kasutamist need spetsiaalse

Kiipsetustsoonide andmed

mitteabrasiivse puhastusvahendiga eemaldada.
Esimestel kasutustundidel voib olla tunda kummi
I6hna, mis kaob vaga kiiresti.

Ees vasakul

Taga paremal

Ees paremal (Kahekordne esiletdst)

Taga vasakul

KUPSETUSTSOONID Keraamiline Keraamiline Keraamiline Keraamiline
1800W180mm 1200 W 1200 W 1800/750 W
Pliidil on elektrilised kiirgavad kitteelemendid. Kui | diameeter 140mm diameeter| 140mm diameeter| 180mm diameeter
need on kasutusel, muutuvad jargmised tksused (asend 0-6) (asend 0-6) (asend 0-6) (asend 0-12)
pliidil punaseks.
. A. Kipsetustsoon. Keraamiline
A (\ /\/ A B. Jaakkuumuse margutuli: see naitab, Asend | Kirgav keraamiline kiipsetusplaat halogeenkiipsetusplaat
‘ ‘ et vastava kupsetlgstsoo_n|"temperatuur S€NA | Tavaline vai kiire kiipsetusplaat Automaatne
AL “| a onsuurem kui 60 °C, kui kiitteelement kiipsetusplaat
o on valja lilitatud, kuid pole veel jahtu-
¢ da jéudnud. 0 Viljas Viljas
B Siiat i sulata-
1 Kala kiipsetamiseks Vglja Sokolaadi sulata
miseks
Esiletostetud kiitteelementidega keedualad . L
] . - . . 2 Kartulite (auruga), supi, kikerherneste,
Eee(;i eﬁlqlavad SOO.JU~5;E ngls 5|salduvat(e]| h|I||tI§mp|O(IJIe k{l(;guse ubade valmistamiseks Vedelike illessoojenda-
caudu. Neil on gaasipd etitega sarnased omadused: neid on 5 Suure koguse toidu, kodgiviljade, supi | Miseks
lihtne juhtida ja need saavutavad kiiresti valitud temperatuuri, valmistamise jatkamiseks
ndidates samal ajal teile vdimsust, millega need to6tavad. — -
4 Praadimiseks (poolkiips) Kastmete (kaasa arvatud
S = L koorekastmete) valmis-
KUPSETUSTSOONIDE SISSE- JA VALJALULITAMINE 5 Praadimiseks (k{ips) tamiseks
Keeduala sisseliilitamiseks keerake vastavat nuppu paripdeva, 6 Kiireks pruunistamiseks voi keema Keemisounktil Kipset
asendisse 0 ja 6 v&i 0 ja 12 vahel (kahekordne esiletdstmine ja tousmiseks meiig(':pun 1 Kpseta-
ovaalne esiletdstmine). 7
Selle valjalilitamiseks keerake nupp vastupdeva asendisse , 0" 8
Rostimiseks
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ 9
Kuumutatakse ainult ringikujulisi tahistatud kipsetustsoone. 10
Tsoonid lahevad kuumaks ja jahtuvad kiiremini, tanu millele saab » Hautisteks
paremini ohjata tundlike toitude valmistamist. Iga kiipsetust-
soon on varustatud temperatuuripiirajaga, mis on keraamilise 12 Praadimiseks

klaasi Glekuumenemist takistav kaitseldliti. Kui kiipsetustsoon on
tdhjalt mitu minutit tdisvoimsusel to6tanud, hakkab tempera-
tuuripiiraja kiitteelemente automaatselt sisse ja vilja lilitama, et
hoida dra keraamilise klaasi kahjustamine.

PRAKTILISED SOOVITUSED PLIIDI KASUTAMISEKS

«  Kasutage paksu lameda péhjaga kiipsetusndusid, mis sobi-
vad tapselt kiipsetustsooni suurusega.

&b ¢dihmnd

«  Kipsetusnou labimoot peab olema piisavalt suur, et katta
kogu soojendusplaat ja kasutada dra kogu toodetav kuu-
mus.

e KT

«  Kontrollige alati, et kilipsetusnéu pohi oleks taiesti puhas ja
kuiv: see tagab kiipsetusndu ideaalse kontakti kiipsetust-
sooniga ja nii klipsetusndu kui ka pliidi pikema eluea.

.« Arge kasutage samu kiipsetusnéusid, mida kasutate gaa-
sipdletitel: gaasipodleti kontsentreeritud kuumus véib kiipse-
tusndu pohja deformeerida nii, et see ei lahe enam tervenisti
vastu pliidiplaati.

«  Arge jatke kunagi kiipsetustsooni sisseliilitatuks, kui sellel ei
ole klipsetusndud, kuna see véib tsooni kahjustada.




FUNKTSIOONID JA IGAPAEVANE KASUTAMINE

KASULIKUD NAPUNAITED

KUPSETUSTABELI LUGEMINE

Tabelis on eri toitude kiipsetamiseks sobivaimad funktsioonid, tarvikud
ja tasemed. Klipsetusaeg algab hetkest, kui toit pannakse ahju, kuid
ei sisalda eelsoojendamiseks kuluvat aega. Kiipsetustemperatuurid

ja ajad on ligikaudsed ning séltuvad toidu kogusest ja kasutatavast
tarvikust. Kasutage alguses kdige madalamat soovituslikku satet ja
kui toit ei ole piisavalt kiips, kasutage kdrgemaid sétteid. Kasutage
kaasasolevaid tarvikuid ja eelistatavalt tumedat varvi metallist
koogivorme ja kiipsetusplaate. Kasutada vdib ka plreksklaasist ja
keraamilisi néusid, kuid tuleb meeles pidada, et nende kasutamisel on
kiipsetusajad veidi pikemad.

ERINEVATE TOITUDE SAMAAEGNE KUPSETAMINE
Konvektsioonktipsetuse funktsioon véimaldab kiipsetada samal
ajal eri toite (nt kala ja kdogivilju) mitmel riiulil. Vajadusel vahetage
tasemed Uimber pérast 2/3 kiipsetusaja méodumist. Votke lihema
kiipsetusajaga road ahjust védlja varem ja jatke pikemat kiipsemist
vajavad toidud kauemaks ahju.

ESMAKORDNE KASUTAMINE
IGAPAEVANE KASUTUS

Kui te seadet esimest korda kasutate, kuumutage

tdhja ahju suletud uksega vdhemalt pool tundi
maksimumtemperatuuril. Enne kui ahju vilja lulitate

ja ahjuukse avate, veenduge, et tuba oleks korralikult
Ohutatud. Seadmest voib tulla pisut ebameeldivat I6hna,
mida tekitab tootmisprotsessis kasutatud kaitsvate ainete
polemine.

1. Valige VALITSA abil soovitud klpsetusreziim.
2. Valige TERMOSTAADI nuppu keerates kiipsetusreziimile
soovitatud temperatuur voi soovitud temperatuur.

Uksikasjaliku kiipsetusreziimide ja neile soovitatud

klipsetustemperatuuride loendi leiate asjakohasest tabelist

(ahjus kiipsetamise soovituste tabel).

Klpsetamise ajal saab alati teha jargmist.

«  Muuta VALITSAT keerates klpsetusreziimi.

+  Muuta TERMOSTAADI nuppu keerates temperatuuri.

»  Valida taielikku kiipsetamise aega ja kiipsetamise
I6puaega (vt allpool).

«  Peatada kiipsetamise, keerates VALITSA asendisse ,0".

I Arge pange kunagi midagi otse ahju pdhjale; vastasel
korral voib emailkate kahjustada saada.
I Asetage kiipsetusnou alati komplekti kuuluvale raamile.

TERMOSTAADI MARGUTULI

Kui see poleb, tekitab ahi kuumust.

Kui ahi on valitud temperatuuri saavutanud, lilitub see
vdlja. Sel hetkel hakkab tuli kordamo6dda sisse ja vélja
[Ulituma, mis tdhendab, et termostaat t66tab ja hoiab
Uhtlast temperatuuri.

AHJUVALGUSTUS

See lilitb sisse, kui VALITS on muus asendis kui ,0”. See jaab
polema seniks, kuni ahi to6tab. Nupuga valimise korral
[Glitub valgustus sisse ka siis, kui Ukski kiitteelement ei
toota.

1. FUNKTSIOONI VALIMINE
Funktsiooni valimiseks keerake valikunupp soovitud simbolile.

8

G

VALGUSTUS / KIIRE EELKUUMUTUS
Ahjuvalgustuse sisselllitamiseks.
Ahju kiire eelkuumutamine.

TAVAPARANE KUPSETAMINE
Mis tahes tiilipi roogade kiipsetamine ainult tGhel
ahjutasandil.

@O0

GRILL (GRILLIMINE)

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kddgiviljade
gratineerimine voi leiva rostimine.

Grillimisel soovitame asetada liha alla kiipsetusmahlade
kogumiseks nérgumispanni: Paigutage ndrgumispann
resti alla Ukskoik millisele tasandile ja valage sinna 200
ml vett.

TURBOGRILL

Suurte lihatiikkide (koivad, loomalihapraad, kanad)
grillimiseks. Soovitame asetada liha alla ndrgumispanni
kiipsetusmahlade kogumiseks: Paigutage
nérgumispann resti alla Gikskdik millisele tasandile ja
valage sinna 200 ml vett.

ALTKUUMUTUS + VENTILAATOR

Tugevalt vedela konsistentsiga toidu kiipsetamise
I6petamiseks ja krobekuldse pdhja saamiseks. See on
kasulik ka kastmete paksendamiseks. Paigutage toit
teisele tasandile.

Ahju ei ole vaja eelkuumutada.

KONVEKTSIOONKUPSETUS

Kuni kahel tasandil korraga kiipsetamiseks. Soovitatav
on kiipsetusplaatide asetus umbes poole kiipsetamise
ajal omavahel vahetada.

ALTKUUMUTUS

Seda funktsiooni saab kasutada taidetud pirukate
kiipsetamise [dpetamiseks voi suppide paksendamiseks.
Kasutage seda funktsiooni kiipsetamise viimase 10/15
minuti jooksul.

OHU SUNDRINGLUS

Samal ajal eri toitude kiipsetamiseks mitmel riiulil. Seda
funktsiooni saab kasutada erinevate toitude
samaaegseks kiipsetamiseks, ilma et ihe toidu 16hn vo6i
maitse kanduks Ule teisele.

ULESSULATAMINE
Toidu sulatamise kiirendamiseks.

00 @ O® @® &

AUR

RezZiimi funktsioonid tagavad suureparased tulemused
tanu klpsetustsiklitele lisatud aurule.

Valage kiilma ahju pdhja joogivett ja valige soovitud
kiipsetamiseks sobiv funktsioon. Iga toidu jaoks
optimaalsed veekogused ja temperatuurid on toodud
kiipsetustabelis. Arge eelkuumutage ahju enne toidu
sisestamist.




TARVIKUD

REST SUGAV ALUS KUPSETUSPLAAT POORLEV ELEMENT

AT

Tarvikute arv ja ttlbid véivad erineda séltuvalt ostetud mudelist. Muid

tarvikuid, mida tootega kaasas pole, saab teenindusest eraldi juurde
osta.

RESTIDE JA TEISTE TARVIKUTE AHJU PANEMINE

1. Lukake rest horisontaalselt ahju, kdrgem osa “A”
uleval (Joon. 1A, Joon. 1B).

i
-"--'-FJ-_.
-'"'-"'.-"'.-"'.-"" ___.-"___.ﬂ
e
o :-__.___. e l-..:."'F__::-.-""-."--."'---
..-"-’{,-

.-'-".-'

Joon. 1B

2. Muude tarvikute, nt rasvavanni ja kiipsetusplaadi
sissepanek kdib samamoodi (joonis 2).

Joonis 2



Tabelis on eri toitude kiipsetamiseks sobivaimad funktsioonid, tarvikud ja tasemed. Kiipsetusaeg algab hetkest, kui toit pannakse
ahju, kuid ei sisalda eelsoojendamiseks kuluvat aega. Klipsetustemperatuurid ja ajad on ligikaudsed ja séltuvad toidu kogusest
ja kasutatavast tarvikust. Kasutage alguses kdige madalamat soovituslikku seadet ja kui toit ei ole piisavalt kiips, siis kasutage

kdrgemaid seadeid. Kasutage kaasasolevaid tarvikuid ja eelistatavalt tumedat varvi metallist koogivorme ja kiipsetusplaate.
Kasutada voib ka plireksklaasist ja keraamilisi ndusid, kuid tuleb meeles pidada, et nende kasutamisel on kiipsetusajad veidi

pikemad.
EELKUUMU-  TEMPERATUUR. KESTUS TASE (L-number) JA
RETSEPT FUNKTSIOON TUS °C) (min) TARVIKUD
Kerkinud / biskviitkoogid TAVAPARANE KUPSETAMINE JAH 170 30-50 L2 L] -/
Kerkinud / biskviitkoogid OHU SUNDRINGLUS JAH 150 - 160 40-60 L-3 L] -/
Kerkinud / biskviitkoogid OHU SUNDRINGLUS JAH 160 40-70 tg L) ~aF=r
Taidisega kook M .
(juustukook, struudel, puuviljapirukas) TAVAPARANE KUPSETAMINE JAH 160-180 40-60 2 [ S
Taidisega kook ~ -4
(juustukook, struudel, puuviljapirukas) OHU SUNDRINGLUS JAH 150-170 40-70 L2 L) ~Fr
Kiipsised TAVAPARANE KUPSETAMINE JAH 140 30-60 3 [ —
L - L5
Kiipsised OHU SUNDRINGLUS JAH 140 30-60 L3 \ ( —J
) L-6
Kipsised OHU SUNDRINGLUS JAH 140- 150 40-50 L4 1 [' _J
L2
L-6
L L5
Kiipsised OHU SUNDRINGLUS JAH 140 50-60 La 1 [ S
L3
Viiksed koogid / muffinid TAVAPARANE KUPSETAMINE JAH 160 - 180 20-50 L-4 1 [ —
. . - L5
Viiksed koogid / muffinid OHU SUNDRINGLUS JAH 150 - 160 30-40 s | | |
L-6
Viiksed koogid / muffinid OHU SUNDRINGLUS JAH 150- 160 30-50 L4 '] [' - J
L2
Tuuletaskud TAVAPARANE KUPSETAMINE JAH 170 - 200 20-50 L3 '] r - J
L-4 \ [ —
Tuuletaskud OHU SUNDRINGLUS JAH 170- 180 20-50
L2 L ) "=~
L6
Tuuletaskud OHU SUNDRINGLUS JAH 170- 180 20-50 L4 '] r - J
L2
Meringues (Besee) TAVAPARANE KUPSETAMINE JAH 80-100 120-200 L3 '] r - J
e I =
Meringues (Besee) OHU SUNDRINGLUS JAH 80-100 120 - 200 Lo
L ~F=
. s L [ e—J
Meringues (Besee) OHU SUNDRINGLUS JAH 80-100 120-200 L3
SR SR BN P
Pitsa/sai/focaccia TAVAPARANE KUPSETAMINE JAH 190-250 15-50 2 [ —
L-4 1 [ —
Pitsa/sai/focaccia KONVEKTSIOONKUPSETUS JAH 190-230 20-50
L1 1 [ —
. L-6
Pitsa/sai/focaccia OHU SUNDRINGLUS JAH 190-230 20-50 L-4 1 [ —
L2
L5
Pitsa/sai/focaccia OHU SUNDRINGLUS JAH 190-230 20-50 0y L—J aFn
L2
Soolased pirukad (juurviljapirukas, singi-koorepirukas) KONVEKTSIOONKUPSETUS JAH 170-180 30-60 13 L—J aF=
Soolased pirukad (juurviljapirukas, singi-koorepirukas) OHU SUNDRINGLUS JAH 170-180 50-60 'Eg L) ~F=3r
Volovanid / lehttainast kiipsised TAVAPARANE KUPSETAMINE JAH 170- 190 15-40 L3 ] [ - J
L-4 1 [
Volovanid / lehttainast kiipsised OHU SUNDRINGLUS JAH 180-210 15-40
L-2 .\—r al/=r
—J
Lasanje/ flan / kiipsetatud pasta / kannelloonid TAVAPARANE KUPSETAMINE JAH 180 - 200 30-65 L3 L) aF3r
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kiipsetuspann restil

voi kiipsetuspann restil

kipsetusplaat

EELKUUMU-  TEMPERATUUR. KESTUS TASE (L-number) JA
RETSEPT FUNKTSIOON TUS (°C) (min) TARVIKUD
Lambaliha/vasikaliha/loomaliha/sealiha 1 kg TURBOGRILL - 190 - MAX 40-90 L3 .\_r A=
| — )
Kanarkuiilik/part 1 kg TURBOGRILL — 230 - MAX 50-100 L3  S— Aab==lr
—J
Kalkun/hani 3 kg TURBOGRILL — 160 - MAX 130-170 3 L—J aFr
Kalafileed / -steigid GRILL (GRILLIMINE) — 230 - MAX 10-30 [ ~
Taidetud kéogiviljad (tomatid, suvikorvitsad, baklazaanid) TURBOGRILL — 230 - MAX 30-60 L3 .\—r aFr
| — )
Koogiviljagratdén GRILL (GRILLIMINE) — 230 - MAX 10-30 L4 B EY=——=P]
| — )
Rostleib ja -sai GRILL (GRILLIMINE) 5 MAX 1-2 L5 Aeeeeen ~
Vorstid / kebab / ribi / kotletid GRILL (GRILLIMINE) — 230 - MAX 15-30 [ A
Ahjukartulid TURBOGRILL — 230 - MAX 30-60 -3 S QY =———P]
—J
Lambakoot / -jalg TURBOGRILL — 200 - MAX 50-100 L3 B QY =———P]
—J
L6 —
Terve s66gikord (Cook3): L4 L ~== -
Puuviljakook OHU SUNDRINGLUS - 180- 190 40-100
e
Feache b L e
—J
Terve s66gikord (Cook4): ti L] "~
Puuviljakook ~
Lasanje OHU SUNDRINGLUS — 180-190 40-100
Lihal()iéud L3 '\_f P e PN
Roasted Vegetables (Rostitud kodgiviljad) L1 1 J
TEMPERATUUR KESTUS TASE (L-number) JA
RETSEPT FUNKTSIOON VESI (g) C) (Min) TARVIKUD
Kerkinud / biskviitkoogid Steam (Aur) 100 170-180 30-60 L2 | L—J~F===~
Vaiksed koogid / muffinid Steam (Aur) 100 160-170 30-55 L-3 |1 [ —
Focaccia Steam (Aur) 150 200-220 20-40 L-3 |1 [ L—
Kuklid Steam (Aur) 100 210 25-40 L-3 |1 [ —
Saiapats Steam (Aur) 150 170-180 70-100 L-3 |1 [ L—
Roast beef (Rostbiif) Steam (Aur) 200 200 35-60 L-3 |1 [ —
Roast beef (Rostbiif) 2kg Steam (Aur) 250 200 40-70 L-3 |1 [ —
Lambajalg Steam (Aur) 200 180-200 65-75 L-3 |1 [ L—J
Lambaliha/vasikaliha/loomaliha/sealiha 1 kg Steam (Aur) 200 200 60-90 L-3 |1 [ —
Kana/kulik/part 1 kg Steam (Aur) 200 200-220 50-70 L-3 |1 [ L—
Kalafileed / -steigid Steam (Aur) 150 180 15-35 L-3 | L)k~
Taidetud kodgiviljad (tomatid, suvikdrvitsad,
baklazaanid) Steam (Aur) 150 180-200 25-40 L-3 |1 [ ——
Ahjukartulid Steam (Aur) 200 200-220 50-70 L-3 |1 [ L
Praetud kana 1-1,3 kg Steam (Aur) 250 200 50-80 L-3 |1 [ —J
[ ~ alkr J '\ r '} A~ :r
TARVIKUD N6 i /
R .- - - . - . orgumispann
Ah Ah N ..
Rest junoud voi jundud / nérgumispann oérgumispann / kiipsetusplaat 200 ml

veega
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KELLA / MINUTILUGEJA KASUTAMINE

KUPSETUSPROTSESSI
ikoon

KUVA

(

AUTOMAATSE __ A |
ikoon |

TAIMERI ikoon

AJA VAHENDAMISE— O O Q —_ AJA SUURENDA-
nupp MISE nupp
REZIIMI
nupp

KELLA SEADISTAMINE

Kella saab seadistada valjaliilitatud ahjuga voi ka sisselllitatud ahjuga,
kui eelnevalt pole programmeeritud kiipsetustsikli kestust.

Kui seade on vooluvérku Gihendatud voi parast elektrikatkestust
hakkavad DISPLEIL vilkuma numbrid 00:00.

1. Vajutage kordamddéda nuppe ,+" ja ,—"
Koolon tundide ja minutite vahel vilgub.

2. Kasutage kellaaja muutmiseks nuppe ,+" ja ,—". Kui te nuppu all
hoiate, keritakse displeil vaartusi kiiremini, et kiiremini soovitud
vadrtuseni jéuda.

SUMISTI SAGEDUSE MUUTMINE

Sumistisignaali sagedust saab muuta korduvalt nuppu ,—* vajutades.

MINUTILUGEJA SEADISTAMINE

See funktsioon ei katkesta kiipsetamist ega méjuta ahju. Seda
kasutatakse lihtsalt sumisti aktiveerimiseks pdrast valitud aja
mooddumist. P

1. Vajutage korduvalt nuppu , kuni ikoon ﬂja kolm numbrit

hakkavad displeil vilkuma.

2. Valige nuppudega ,+" ja ,—" soovitud aeg. Kui te nuppu all hoiate,
keritakse displeil vaartusi kiiremini, et kiiremini soovitud vaartuseni
jouda.

3. Oodake 5 sekundit. Kui te nuppu veel tihe korra vajutate, kuvatakse

displeil ajaarvestus. Kui valitud aeg on nulli jooksnud, aktiveeritakse
sumisti.

KUPSETAMISE PROGRAMMEERIMINE
Enne programmeerimist tuleb valida kiipsetusreziim.

KUPSETUSE KESTUSE PROGRAMMEERIMINE

P
1. Vajutage korduvalt nuppu I, kuni ikoon A ja DUR-numbrid
hakkavad DISPLEIL vilkuma.

2.Valige nuppudega,,+“ ja,—" soovitud kestus. Kui te nuppu all hoiate,
keritakse displeil vdartusi kiiremini, et kiiremini soovitud vaartuseni
jouda.

3. Oodake 5 sekundit, parast seda on displeil kuvatud ikoon A.

4. Kui valitud aeg on méddunud ja ahi [dpetab kiipsetamise,
aktiveeritakse sumisti. Vajutage sumisti valjalllitamiseks Gkskdik millist

nuppu.

+ Naide. Kell on 9:00 ja te programmeerite kestuseks 1 tunnija 15
minutit. Programm I6petab automaatselt t66 kell 10:15.

KUPSETUSREZIIMI LOPUAJA MAARAMINE

1. Jargige samme 1 kuni 3, et madarata eespool kirjeldatud viisil kestus.
P

2. Seejdrel hoidke all nuppu "', kuni displeil hakkab vilkuma tekst

,END” (LOPP).

"

3. Kasutage nuppe,+“ja,-" et kiipsetuse |dpuaega muuta. Kui te nuppu
all hoiate, keritakse displeil vaartusi kiiremini, et kiiremini soovitud
vaartuseni jouda.

P
4. Oodake 5 sekundit voi vajutage uuesti nuppu ... Kui kiipsetamine
algab, on displeil kuvatud simbol

5. Kui valitud aeg on moéédunud, 16petab ahi kiipsetamise ja

aktiveeritakse sumisti. Vajutage sumisti véljalulitamiseks tkskoik millist

nuppu.

Programmeerimine on tehtud, kui siittib ikoon A.

« Naide. Kell on 9:00 ja kestuseks on programmeeritud 1 tund.
Lépuajaks on maaratud 12:30. Programm kaivitub automaatselt kell
11:30.

PROGRAMMI TUHISTAMINE
Tehke programmi tijfgistamiseksjérgmist.

+ Hoidke all nuppu "', kuni programmi, mida soovite katkestada, ikoon
ning numbrid hakkavad displeil vilkuma. Hoidke all nuppu,-* kuni
displeil kuvatakse numbrid 00:00.

+ Hoidke all nuppe,+“ ja,—" See tiihistab koik eelnevalt valitud satted,
kaasa arvatud taimeri satted.
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PUHASTAMINE JA HOOLDUS

LULITAGE PEALULITI VALJA JA VEENDUGE, ET SEADE OLEKS ENNE PUHASTAMIST KOLM.
ENNE SISSELULITAMIST VEENDUGE, ET KOIK NUPUD OLEKSID VALJALULITATUD ASENDIS.

Arge kasutage aurupuhastusseadmeid.

Kasutage koikide toimingute juures kiilm.

kaitsekindaid.

Tommake seadme pistik seinakontaktist valja.

KERAAMILISE PLIIDIPLAADI PUHASTAMINE

* Arge kasutage abrasiivseid svamme ega kiilirimispatju, kuna
need véivad klaasi kahjustada.

* Puhastage pliidiplaat parast iga kasutamist (kui pliidiplaat on
jahe), et eemaldada koik toidujadgid ja -plekid.

* Kui pind ei ole piisavalt puhas, voib see vdhendada juhtpaneeli
nuppude tundlikkust.

¢ Kasutage kaabitsat ainult siis, kui jadgid on pliidi kiilge kinni
jaanud.Klaasi kriimustamise valtimiseks jargige kaabitsatootja
juhiseid.

¢ Suhkur ja kérge suhkrusisaldusega tooted kahjustavad
pliidiplaati ning need tuleb kohe eemaldada.

* Sool, suhkur ja liiv véivad kriimustada klaasipinda.

¢ Kasutage pehmet lappi, imavat kddgipaberit voi spetsiaalset
pliidiplaadi puhastajat (jargige tootja juhiseid).

* Keedualale vedeliku sattumisel vdivad keedunéud likkuma véi
vibreerima hakata.

* Parast plaadipliidi puhastamist kuivatage see pohjalikult.

VALISPIND

* Puhastage valispinda ainult niiske mikrokiudlapiga.Kui
see on vaga must, lisage paar tilka neutraalse pH-ga
puhastusvahendit. Kuivatage kuiva lapiga.

* Arge kasutage abrasiivseid voi s6dvitavaid
puhastusvahendeid.Juhul kui mdni selline aine peaks
kogemata mdne seadme pinnaga kokku puutuma, puhkige

_seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

Arge kasutage alkoholipdhiseid tooteid, nagu denatureeritud

alkohol.

ULEMISE KUTTEKEHA LIIGUTAMINE

1. Eemaldage tarvikute paigaldamiseks kasutatavad kiiljevored.

2. Tommake kitteelement veidi valja (Joon. 1) ja alandage seda
(joon. 2).

3. Kiittekeha asendi taastamiseks tGstke seda llespoole
ja tdmmake samal ajal natuke enda poole. Veenduge, et
kattekeha jaab kulgmistele tugedele toetuma.

y
Z (@)
Joonis 1 Joonis 2
SISEPIND

* Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda ja seejarel puhastage
(soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe) ning eemaldage
voimalikud toidujaagid ja -plekid. Suure veesisaldusega toitude
kipsetamisel tekkinud kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul
taielikult maha jahtuda ja seejérel kuivatage lapi voi kédsnaga.

* Puhastage ukseklaasi sobiva vedela puhastusvahendiga.

TARVIKUD

Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees, hoides neid
kinni pajalappidega, juhul kui need on veel kuumad. Toidujaake
saab kergesti eemaldada pesuharja voi svammiga.

Noutavad toimingud tuleb siis, kui ahi on

Lahutage seade toiteallikast.

Arge kasutage traatnuustikut, abrasiivset
nuustikut, abrasiivset/s66vitavat
puhastusvahendit, kuna need véivad
kahjustada seadme pinda.

LAMBIPIRNI VAHETAMINE

1. Eemaldage ahi vooluvorgust
2. Keerake kate lambilt lahti, vahetage pirn ja keerake kate
tagasi.

1. Uhendage ahi uuesti elektrivérku.
Markus: Kasutage 40 W/230 V tuip G9

Seadmes kasutatav lambipirn on loodud spetsiaalselt
kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade Uldiseks
valgustamiseks (EU méaéarus nr 244/2009).

- Arge késitsege pirne paljaste kétega, kuna teie lambipirnid
on saadaval meie muugijargsest teenindusest.

sérmejélied vdivad neid kahjustada. Arge kasutage ahju
enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.

AHJU PUHASTAMINE AURU ABIL

Seda puhastusmeetodit on soovitatav kasutada pérast eriti
rasvaste lihatoitude klipsetamist.

See puhastusmeetod lihtsustab ahjuseintelt mustuse
eemaldamist, kasutades &ra ahjustvendis tekitatavat auru. !
Téahtis! Enne auruga puhastamise alustamist tehke jargmist.
- Eemaldage ahju pdhjast kdik toidujaagid ja rasv.

- Eemaldage kdik ahju tarvikud (restid ja tilgapannid). Tehke
eespool nimetatud toimingud, jargides jargmist protseduuri.
1. Valage 250ml joogivett ahju kiipsetusplaadile, asetades
selle alumisele riiulile. Kui teie mudelil puudub
ndrgumispann, pange alumisele riiulile kipsetuspaber.
2.valige ahju funktsioon ja TAVAPARANE

KUPSETAMINE

ja seadke temperatuuriks 90 °C;

3.hoidke 35 min ahjus;

4.lulitage ahi vélja;

5. Kui ahi on jahtunud, vbite ukse avada ja puhastamise vee
ja niiske lapiga I6pule viia.

6. Kdrvaldage péarast puhastamise |dpetamist stivendist
kogu sinna jaanud vesi.

Kui olete auruga puhastamise I6petanud (nt pérast eriti
rasvase toidu valmistamist voi kui rasva on raske eemaldada),
vOib olla vaja puhastamine eelmises jaotises kirjeldatud
tavameetodi abil 16pule viia. Puhastada tohib ainult kilma
ahjul
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AHJU UKSEKLAASI EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGALDAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see 16puni lahti, laske fiksaa-
torid alla, kuni need on lukust lahti.

2. Sulgege uks nii tihedalt kui voimalik.

Votke uksest moélema kaega kdvasti kinni — &rge hoidke seda
kéepidemest.

Ukse eemaldamiseks likake seda kinni, tdmmates samal ajal
Ulespoole (a), kuni see oma pesast (b) lahti tuleb.

Pange uks pehme pinna peale Uhele kiljele maha.

3. Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu ahju, joon-
dage hingede haagid pesadega ja kinnitage Glemine osa oma
pessa.

4. Laske uks alla ja seejérel avage taielikult.

Langetage fiksaatorid algasendisse tagasi. Veenduge, et need
liiguvad I6puni alla.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks juhtpaneeliga
Uhel joonel. Kui pole, korrake Ulalkirjeldatud toiminguid.

LIHTNE PUHASTADA - KLAASI PUHASTAMINE

1. Eemaldage uks ja pange see pehmele pinnale, kdepide all-
pool. Vajutage korraga kaht kinnitusklambrit ja eemaldage ukse
Ulemine serv, tbmmates seda enda poole.

2. Hoidke sisemist klaasi kindlalt mdlema k&ega ja tdstke see
Ules, eemaldage ukse kuljest ja pange puhastamiseks pehmele
pinnale.

3. Kui te sisemist ukseklaasi tagasi paigaldate, sisestage
klaaspaneel digesti nii, et paneelil olev tekst oleks diget pidi ja
kergesti loetav.

4. Paigaldage ulemine serv: klamber naitab diget asendit. Enne
ukse ahju ette panemist kontrollige, kas tihend on korralikult
oma kohal.

RIKKEOTSING
Mida teha, kui... Voimalikud pohjused Lahendused
Ahi ei to6ta. Voolukatkestus. Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on vooluvérku Gihen-

Vooluvdrgust lahutatud

datud. Lilitage ahi valja ja uuesti sisse, et ndha, kas viga puUsib.

MUUGIJARGNE TEENINDUS

Abi saamiseks helistage tootega kaasas olevas garantiibrosiu-

ris antud numbrile vai jargige juhiseid meie veebisaidil.

Olge valmis, et teilt kiisitakse jargmist teavet:

e torke lUhike kirjeldus;

¢ teie seadme tapne tilp ja mudel;

¢ abikood (tootele paigaldatud andmesildil, mis on avatud ah-
juuksega néhtav sisekuljel, sbnale SERVICE jargnev kood);

¢ teie taielik aadress;

¢ kontakttelefoni number.

1R

o xxx

Ird L xxx

Proa L XXX Sh P XXX

Pange téhele! Kui seadet on tarvis remontida, votke ihendust voli-
tatud teenindusega, kus on garanteeritud, et remontimisel kasuta-
takse originaalvaruosi ja remont tehakse vastavalt ettekirjutustele.
Lisateavet garantii kohta leiate lisatud garantiibro$tdrist.

[ZWWW Toote tdpsed spetsifikatsioonid, k.a ahju energiaklassi, leiate meie veebisaidilt www.indesit.com



SAUGOS INSTRUKCLJOS

LT
PERSKAITYKITE IR LAIKYKITES

PrieS naudodami prietaisg, perskaitykite Sias saugos
instrukcijas. ISsaugokite jas ateiciai.

Siame vadove ir ant prietaiso pateikti svarbis saugos
perspéjimai, kuriuos butina perskaityti ir visada
laikytis. Gamintojas neprisiima atsakomybeés, jei
nesilaikoma Sioje saugos instrukcijoje pateikty
nurodymy, prietaisas naudojamas netinkamai arba
neteisingai nustatomi valdymo jtaisai.

A\ |SPEJIMAS.  Naudojimo metu prietaisas i
pasiekiamos jo dalys jkaista. Bukite atsargus ir
neprisilieskite prie kaitinimo elementy. Prietaisg
reikia saugoti nuo jaunesniy nei 8 mety vaiky, jeigu
jie néra nuolat priziarimi.

A\ |SPEJIMAS. Jei kaitlentés pavirius yra jtrakes,
prietaiso nenaudokite - kyla elektros smugio
pavojus.

A\ |SPEJIMAS. Gaisro pavojus: Nelaikykite daikty ant
maisto gaminimui skirty pavirsiy.

A\ DEMESIO. Stebékite visg gaminimo procesa.
Negalima palikti be priezitros net trumpo gaminimo
proceso.

A\ |SPEJIMAS. Jei ant kaitlentés neprizidrint verda
riebalai arba aliejus, tai gali buti pavojinga - kyla
gaisro pavojus. JOKIU BUDU nebandykite liepsnos
gesinti vandeniu; prietaisg iSjunkite ir liepsng
uzdenkite, pavyzdziui, dangciu arba liepsnai gesinti
skirtu audiniu.

M\ Kaitlentés nenaudokite kaip darbo stalo ar
atramos.

Kol visi prietaiso komponentai visiSkai neatves,
stenkités neprisiliesti prie prietaiso drabuziais arba
kitomis lengvai uzsiliepsnojanciomis medziagomis —
kyla gaisro pavojus.

Labai mazi vaikai (0-3 mety) turi buti saugiu
atstumu nuo prietaiso. Vyresni vaikai (3-8 mety) turi
bati saugiu atstumu nuo prietaiso, nebent visg laika
yra priziarimi. Sj prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8
mety ir vyresni bei asmenys, turintys psichinj, jutiminj
ar protinj nejgaluma arba tie, kuriems truksta patirties
arba Ziniy, jeigu jie yra priziarimi ir instruktuojami
apie saugy prietaiso naudojimg ir supranta su tuo
susijusius pavojus. Neleiskite vaikams Zzaisti su
prietaisu. NepriziGrimi vaikai neturéty valyti ir
priziuréti prietaiso.

AN SPEJIMAS.  Naudojimo metu  prietaisas i
pasiekiamos dalys gali jkaisti. Bukite atsargus ir
neprisilieskite prie kaitinimo elementy. Prietaisu
negali naudotis jaunesni nei 8 mety vaikai, jeigu jie
néra nuolat prizidrimi

&\ Gaminimo metu nepalikite prietaiso be prieZidros.
Jei prietaise galima naudoti zondg, naudokite tik Siai
krosnelei rekomenduotg temperatiros zonda.
PrieSingu atveju kyla gaisro pavojus.

A\ Stenkités neprisiliesti prie prietaiso drabuZiais
arba  kitomis  lengvai  uzsiliepsnojanciomis
medziagomis, kol visi prietaiso komponentai visiskai
neatvés — kyla gaisro pavojus. Bukite atsargus
ruoSdami riebius, aliejuotus patiekalus arba pildami
alkoholinius gérimus, nes gali kilti gaisras. Keptuves ir
kitus indus imkite uZsimove apsaugines pirstines.
Baige gaminti maista, prietaiso dureles atidarykite
atsargiai, kad karStas oras arba garai pamazu iseity,
nes galite nudegti. Neuzdenkite karSto oro iséjimo
angy krosnelés priekyje, nes gali kilti gaisras.

A\ Blkite atsargus, kad neuzkliGtuméte uz atidaryty
arba nuleisty orkaités dureliy.

LEISTINAS NAUDOJIMAS

M\ DEMESIO. Prietaisas néra pritaikytas valdyti
naudojant iSorinj perjungimo jtaisa, pvz., laikmatj,
arba atskirg nuotolinio valdymo sistema.

A\Sis prietaisas skirtas naudoti namy Gkyje ir
panasiose patalpose, pavyzdziui: parduotuviy, biury ir
kity jstaigy darbuotojy virtuvése; gyvenamuosiuose
namuose-ukiuose; vieSbuciuose, moteliuose,
nakvynés vietose, kur patiekiami pusryciai (angl. ,Bed
and Breakfast”), bei kitose apgyvendinimo jstaigose.
M\ Kitoks naudojimas draudziamas (pvz., kambariams
Sildyti).

M\ Sis prietaisas néra skirtas profesionaliam
naudojimui. Prietaiso nenaudokite lauke.

M\ Nelaikykite sprogiyjy ar degiyjy medziagy (pvz.,
benzino ar aerozoliy flakony) prietaise ar 3alia jo —
kyla gaisro pavojus.

|RENGIMAS

A\ Prietaisa perkelti ir jrengti turi du ar daugiau
Zmoniy. PrieSingu atveju galite susizeisti. Mavekite
apsaugines pirstines, kai iSpakuojate ir montuojate
prietaisa. PrieSingu atveju galite jsipjauti.
&lrengimq, taip pat prijungimo prie vandentiekio,
elektros tinklo ir remonto darbus turi atlikti
kvalifikuotas technikas. Prietaisg remontuoti ar jo
dalis keisti galima tik tuo atveju, jei tai nurodyta
naudotojo vadove. Pasirtpinkite, kad montavimo
vietoje nebuty vaiky. I3pakave prietaisa, patikrinkite,
ar jis nebuvo pazeistas pervezimo metu. Jei kyla
problemy, kreipkitées j prekybos atstovg arba
artimiausiag techninés prieziGros centra. Jrengus
prietaisg, pakuotes medziagas (plastika, polistireno
dalis ir pan.) batina laikyti vaikams nepasiekiamoje
vietoje — kyla uzdusimo pavojus. Prie$ vykdant bet
kokius jrengimo darbus, prietaisg butina iSjungti is
elektros tinklo, kad nekilty elektros smugio pavojus.
Pasirupinkite, kad montuojant, prietaisas nepazeisty
maitinimo laido. PrieSingu atveju gali kilti gaisro ar
elektros smugio pavojus. Prietaisg jjungti galima tik
baigus jrengimo darbus.
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Neisimkite prietaiso i$ polistireno puty pagrindo, kol

nebuUsite pasirenge jo montuoti.

& Nemontuokite prietaiso uz dekoratyviniy dureliy

- kyla gaisro pavojus.

& Jei prietaisas statomas ant pagrindo, jis turi
bati tinkamai lygiuotas ir pritvirtintas prie

sienos kartu pateikiama grandine, kad

prietaisas nenuslysty nuo pagrindo.

PERSPEJIMAS: Siekiant apsisaugoti nuo
prietaiso virtimo, turi bati naudojama kartu
pateikiama grandiné. Zr. montavimo

instrukcijas.

ISPEJIMAI DEL ELEKTROS

A Duomeny plokstelé yra orkaités priekiniame
kraste (matoma atidarius orkaités dureles).

A\ Prietaisa reikia sumontuoti taip, kad jj baty
galimaisjungtiis elektros tinklo istraukus maitinimo
laido kistuka arba iki elektros lizdo pagal sujungimy
taisykles sumontuotu daugiapoliu jungikliu ir
prietaisas turi bati jZemintas pagal nacionalinius
elektros saugos standartus.

M\ Nenaudokite ilginamyjy laidy, tinklo lizdo
skirstytuvy ir adapteriy. Prietaisa jrengus, jo
elektros komponentai turi buti nepasiekiami
naudotojui. Prietaiso nenaudokite, jei jasy kdnas
yra drégnas arba esate basi. Sio prietaiso
nenaudokite, jei paZeistas jo maitinimo laidas arba
kiStukas, jei prietaisas veikia netinkamai arba jei jis
yra pazeistas ar buvo numestas.

Jei maitinimo laidas pazeistas, jj tokiu paciu turi
pakeisti gamintojas, jo jgaliotas techninés prieZitros
darbuotojas ar kitas kvalifikuotas asmuo - taip
iSvengsite elektros smugio pavojaus.

A Jei reikia pakeisti maitinimo laida, kreipkités j
i&aliotq techninés priezitros centra.

|SPEJIMAS. Prie$ keisdami lempute jsitikinkite,
jog prietaisas isjungtas, kad iSvengtuméte elektros
smugio.

VALYMAS IR PRIEZIURA

AN |SPEJIMAS. Pries atlikdami bet kokius techninés
priezilros darbus, prietaisg iSjunkite ir atjunkite
nuo elektros tinklo, kad nekilty elektros smugio
pavojus; jokiu budu nenaudokite valymo garais
jrenginiy — kyla elektros smugio pavojus.

hid

A\ Valydami krosnelés dureliy stikla nenaudokite
astriy valikliy ar metaliniy gremztuky, nes jie gali
subraizyti pavirsiy ir dél to stiklas gali sutrakti.

&\ Nenaudokite braizanciy ar ésdinanciy produkty,
valikliy su chloru ir Sveistukuy.

A\ Prie$ vykdydami prieziaros arba valymo darbus,
jsitikinkite, kad prietaisas atvéso. galite
nusideginti.

AN |SPEJIMAS. Prie$ keisdami lempute prietaisa
iSjunkite, kad nekilty elektros Soko pavojus.

PAKAVIMO MEDZIAGY ISMETIMAS

Pakavimo medziagos yra 100 % perdirbamos ir pazymeétos perdirbimo
simboliu #%. Todél jvairias pakuotés medziagas reikia i$mesti
labai atsakingai ir grieztai laikantis vietos institucijy reglamenty,
reguliuojanciy atlieky iSmetima.

BUITINIY PRIETAISY SALINIMAS

Sis prietaisas pagamintas naudojant perdirbamas
arba pakartotinai naudojamas medziagas.
Prietaisg iSmeskite paisydami vietos atlieky iSmetimo reglamenty.
Délissamesnésinformacijosapie buitiniy elektriniy prietaisyapdorojima,
utilizavima ir perdirbima kreipkités j jgaliota vietos institucija, buitiniy
atlieky surinkimo jmone arba parduotuve, kurioje pirkote prietaisa. Sis
prietaisas pazenklintas pagal Europos Direktyvos 2012/19/EB dél elektros
ir elektronikos jrangos atlieky (EEJA) reikalavimus. Taip pat pagal elektros
ir elektronikos jrangos atlieky 2013 m. reikalavimus (pataisas).

Tinkamai  utilizuodami  §j gaminj apsaugosite aplinka ir
sveikatg nuo galimo neigiamo poveikio.

Ant prietaiso arba pridedamy dokumenty esantis simbolis E nurodo,
kad su Siuo prietaisu negalima elgtis kaip su buitinémis Siukslémis. Jj
reikia atiduoti j atitinkama surinkimo punkta, kad elektros ir elektronikos
jranga baty perdirbta.

ENERGIJOS TAUPYMO PATARIMAI

Orkaite jkaitinkite tik tuo atveju, jei tai atlikti nurodyta gaminio apraso
lape esancioje gaminimo lenteléje arba patiekalo recepte. Naudokite
tamsiai lakuotas arba emaliu padengtas kepimo formas, nes jos geriau
sugeria karstj.

ATITIKTIES DEKLARACLJA

Sis prietaisas atitinka: Ekologinio projektavimo reikalavimus, numatytus
Europos

reglamente Nr. 66/2014; energijos vartojimo efektyvumo Zenklinimo
reglamentg 65/2014;

Ekologinio projektavimo reikalavimus su energija susijusiems gaminiams
ir energijos informacijos

(pataisa) (iS¢jimas i$ ES) 2019 m. reglamenta, vadovaujantis

Europos standartu EN 60350-1.

Sis prietaisas atitinka ekologinio projektavimo reikalavimus, numatytus
Europos reglamente Nr. 66/2014 ir ekologinio projektavimo reikalavimus
su energija susijusiems gaminiams ir energijos informacijos (pataisa)
(iSéjimas i$ ES) 2019 m. reglamentg, vadovaujantis Europos standartu

EN 60350-2.
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GAMINIO APRASYMAS

Stiklo keraminé viryklé
Valdymo skydelis
Grotelés

Skarda

Durelés
Slankiojanciyjy groteliy kreipiantieji
bégeliai

7. 1 padétis

8. 2 padétis

9. 3 padétis

10. 4 padétis

11. 5 padétis

owmpwnN=

VALDYMO SKYDELIS

ELEKTRONINIS LAIKMATIS

PASIRINKIMO RANKENELE TERMOSTATO INDIKATORIAUS LEMPUTE

O00 (&) 00O

VIRYKLES DEGIKI:IS. TERMOSTATO RANKENEL VIRYKLES DEGIKLIS
VALDYMO RANKENELES VALDYMO RANKENELES
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/N ISPEJIMAS. Sig procediira turi atlikti kvalifikuo-

| tas specialistas

LT |
IRENGIMAS

Prie$ pradédami naudotis naujuoju prietaisu, atidziai
perskaitykite §j instrukcijy lankstinuka. Cia pateikiama
svarbi prietaiso montavimo ir eksploatavimo informacija.

ISsaugokite Sias naudojimo instrukcijas, kad véliau
galétumeéte pasinaudoti. Jei prietaisas parduodamas,
atiduodamas arba perkeliamas, kartu pridékite ir Sias
instrukcijas.

Prietaisg turi sumontuoti kvalifikuotas specialistas,
vadovaudamasis pateiktomis instrukcijomis.

Bet koks prietaiso reguliavimas ar techniné prieziura turi
bati atliekama atjungus prietaisg nuo elektros tinklo.

Vietos parinkimas ir iSlygiavimas

Prietaisg galima montuoti Salia spinteliy, kuriy aukstis
nevirsija kaitlentés pavirsiaus aukscio.

Sig virykle reikia statyti tiesiai ant grindy. Nestatykite Sios
viryklés ant bet kokio dirbtinio pagrindo.

Jsitikinkite, kad siena, kuri lieciasi su prietaiso galine dalimi,
yra i$ nedegios ir karsciui atsparios medziagos (T 90°C).
Svarbu. Nestatykite Sio prietaiso arti dury ar kity

prieigos tasky ir taip sumazinkite tikimybe, kad durimis
besinaudojantys asmenys prisilies prie ant kaitlentés
pavirsiaus esanciy gaminimo indy.

dekoratyviniy dureliy.

Sio prietaiso negalima montuoti ant platformos.
Viryklé suprojektuota taip, kad jg baty galima jrengti tarp
virtuves spinteliy, jei tarp jy yra 600 mm atstumas. Abejose
pusése turi bati tik tiek vietos, kad prireikus atlikti technine
priezilra virykle baty galima istraukti. Jg galima jrengti su
spintelémis vienoje arba abiejose pusése, taip pat kampe.
Ja galima jrengti ir atskirai.

Gretimos Soninés sienos, kurios yra aukstesnés uz kaitlente,

turi bati ne mazesniu nei 150 mm atstumu

ir jos turi bati apsaugotos karsciui atsparia

medziaga. Bet koks virSuje sumontuotas objektas ar

gartraukis turi bati ne arciau kaip 650 mm.

a. Viryklé gali bati jrengta virtuvéje, valgomajame arba
svetainés kambaryje, bet jg draudziama jrengti vonios
kambaryje.

b. Gartraukis turi bati montuojamas vadovaujantis
gartraukio vadove pateiktais reikalavimais.

c. Siena, kuri lieciasi su viryklés galine dalimi, turi bati is
nedegios medZiagos.

d. Viryklé turi apsaugine grandinéle, kuri turi bati
pritvirtinta prie kablio, jsukto sienoje uz prietaiso.

Elektros prijungimas

Orkaités su trijy poliy maitinimo laidu yra skirtos veikti
kintamosios srovés maitinimo dazniu ir jtampa, nurodyta
duomeny ploksteléje (orkaités skydelio apacioje). Laido
jzeminimo laidininkas yra geltonai Zalias laidininkas.

Pagrindinio maitinimo prijungimas
200- 20
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* alternatyvios maitinimo parinktys

Jjunkite maitinimo laida j elektros tinkla

A\ ISPEJIMAS: Sig procediirg turi atlikti kvalifikuotas
specialistas

Prie$ perkeldami virykle patikrinkite, ar ji atvésusi, ir
iSjunkite viryklés valdymo bloka. Virykle lengviausia perkelti
pakélus priekine dalj, kaip parodyta toliau.

Viryklés perkélimas

]
e

A pav.

Praverkite dureles tiek, kad bty galima patogiai jsikibti
j apatinj priekinj orkaités krasta, nelieciant kepintuvo
elementy. (A PAV.)

PerneSdami virykle bukite atsargus, nes ji sunki.
Uztikrinkite, kad gabenant nebuty pazeista grindy danga.

Sias instrukcijas turi perskaityti kvalifikuotas specialistas,
kad prietaisas buty tinkamai sumontuotas, sureguliuotas ir

v —
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ISPEJIMAL. SIS PRIETAISAS TURI BUTI
IZEMINTAS.

Viryklé turi bati prijungta prie elektros tinklo per jjungta
(dvipolj) viryklés lizdg su tinkamu saugikliu, kurio galia
atitinka viryklés duomeny ploksteléje nurodyta galia.

Visi elektros laidai nuo vartotojo jrenginio iki viryklés per
jjungta dvipolj viryklés lizda turi bati atitinkamo tipo ir
srovés stiprumo, kaip nurodyta anksciau.

maitinimo laidas turi bati nutiestas taip, kad jokioje vietoje
nepatekty j aukstesne nei 50 °C temperatlirg nei kambario
temperatdra. Laidas turi bati nutiestas toliau nuo galiniy

angy.

Siekiant
apsisaugoti

i ¥ nuo atsitiktinio
T Ty jrenginio

| I virtimo, pvz.,
vaikui uzlipus
antjrenginio
dureliy, BUTINA
sumontuoti
jrenginio
apsaugine
grandinéle!

Viryklé turi apsaugine grandinéle, kuri turi bati pritvirtinta
varztu (su virykle nepridedamas) prie uz jrenginio esancios
sienos, tvirtinant tokiame aukstyje, kokiame grandinélé
pritvirtinta prie jrenginio.

Varzty ir jo inkarg pasirinkite pagal sienos, esancios uz
prietaiso, medziagos tipa.

Jei varzto galvutés skersmuo mazesnis nei 9 mm, batina
naudoti poverZle. Jei siena yra betoning, batina naudoti
varzta, kurio skersmuo maziausiai 8 mm, o ilgis 60 mm.

Uztikrinkite, kad grandinélé baty pritvirtinta prie galinés
viryklés sienelés ir prie sienos, kaip parodyta paveikslélyje,
kad po montavimo ji bty jtempta ir lygiagreti grindims.

LT
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STIKLO KERAMINES KAITLENTES NAUDOJIMAS

Ant tarpikliy uztepti klijai palieka tepalo pédsaky

Gaminimo zony specifikacijos

ant stiklo. Prie$ pradedant naudoti prietaisg reko-

menduojame juos pasalinti specialia neabrazyvine o o oL Galiné desiné

valymo priemone. Pirmosiomis naudojimo valan- Priekiné kairé Priekiné desiné| Galiné kairé (Dvigubas

domis gali bati jau¢iamas gumos kvapas, kuris paryskinimas)

greitai iSnyks.

e Keramika, 1800 Keramika Keramika Keramika
skersmens 140 mm 140 mm 180 mm skersmens

Virykléje yra sumontuoti elektriniai kaitinimo (0-6 padétis) skersmens skersmens (0—12 padétis)

elementai. Kai jie yra naudojami, toliau nurodyti (0—6 padétis) (0—6 padétis)

viryklés elementai tampa raudoni.

. A. Maisto gaminimo zona.
A (\ /\/ B. Likutines Silumos indikatoriaus
- lemputé: rodo, kad atitinkamos kepimo
A , | A zonostemperatdra yra aukStesné nei
o 60 °C, net jei kaitinimo elementas yra
¢ iSjungtas, bet jis vis dar karstas.

B

Kepimo zonos su paryskintais kaitinimo elementais

Juose esancios Siluminés lemputés skleidzia Siluma. Jy savybés
panasios j dujiniy degikliy: juos lengva valdyti ir jie greitai
pasiekia nustatytg temperatlrg, kad galétumét matyti, kokia
galia jie teikia.

GAMINIMO ZONY JJUNGIMAS IR ISJUNGIMAS

Norédami jjungti gaminimo zong, pasukite atitinkama rankenéle
pagal laikrodzio rodykle ir pasirinkite padétj nuo 0 iki 6 arba nuo
0 iki 12. (dvigubas paryskinimas ir ovalus paryskinimas).

Noredami ja iSjungti, sukite rankenéle pries$ laikrodzio rodykle,
kol ji pasieks ,0” padétj.

Kaitinimas vyksta tik paryskintose apskritose gaminimo zonose.
Zonos greiciau jkaista ir greiciau atvésta, todél galima geriau
kontroliuoti jautrius maisto produktus. Kiekvienoje kaitinimo
zonoje yra Siluminis ribotuvas, kuris yra apsauginis isjungiklis,
neleidziantis keraminiam stiklui perkaisti. Po keliy minuciy, kai
kaitinimo zonoje néra keptuvés, Siluminis ribotuvas automatiskai
iSjungia ir jjungia kaitinimo elementus, kad baty iSvengta kera-
minio stiklo pazeidimy

Spinduliné keraminé kaitvieté Ke.rar'mn.e halogeniné
Pad. |prasta arba greitoji katvieté kaitviete

P grefto) Automatineé KAITVIETE
0 ISjungta I$jungta
1 Kaib bagaminti Suvi Sviesto arba Sokolado

Ppag ! tirpinimas

2 Gaminti bulves (garuose), sriubas,

avinzirius, pupeles Pakartotinai pasildyti
3 Testi didelio maisto, darzoviy, sriubos | SKyscius

kiekio gaminima
4 Kepti (vidutiniskai) Padazams (jskaitant grieti-
5 Kepti (gerai iskeptas) ninius padazus)
6 Apkepti arba greitai pakepinti Gaminti palaikant virimo
7 temperatarg
8

Kepsniams
9
10
Troskiniams

N
12 Kepimui

VIRYKLES NAUDOJIMO PATARIMAI

«  Naudokite keptuves storu ploks¢iu dugnu, kad jos tiksliai
priglusty prie gaminimo zonos.

&b edihmnd

- Visada naudokite pakankamai didelio skersmens keptuves,
visiSkai uzdengiancias kaitinimo zong, kad iSnaudotuméte
visg kaitinimo energija.

e KT

«  Visada jsitikinkite, kad keptuvés pagrindas yra visiskai Svarus
ir sausas, taip uztikrinsite, kad keptuvés tinkamai priglusty
prie gaminimo zony bei ilgesnj keptuviy ir kaitlentés eksplo-
atavimo laika.

«  Nenaudokite ty paciy indy, kuriuos naudojate maistui ruosti
ant dujiniy virykliy: koncentruotas dujy degikliy generuoja-
mas karstis gali deformuoti keptuvés dugna, todél ji tinka-
mai nepriglunda prie pavirsiaus.

« Niekada nepalikite jjungtos gaminimo zonos neuzdéje ant
jos keptuvés, nes taip gali bati sugadinta gaminimo zona.
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FUNKCIJOS IR KASDIENIS NAUDOJIMAS

LT

PATARIMAI

KAIP NAUDOTIS GAMINIMO LENTELE

Lenteléje nurodyta tinkamiausia funkcija, priedai ir lygis, naudotinas
gaminant jvairius patiekalus. Gaminimo laikas prasideda nuo laiko,

kai produktas jdedamas j orkaite, nejskaitant jkaitinimo laiko (jei jis
reikalingas). Gaminimo temperaturos ir laiko vertés yra tik orientacinés,
jos priklauso nuo maisto kiekio ir naudojamy priedy tipo. Pradzioje
naudokite maziausius rekomenduojamus nustatymu ir, jei maistas
nepakankamai iskepes, naudokite aukstesnius nustatymus. Naudokite
pateikiamus priedus ir rekomenduojame naudoti tamsaus metalo
kepimo skardas ir orkaités padéklus. Taip pat galite naudoti kars¢iui
atsparius arba molinius indus, taciau nepamirskite, kad tada gaminimo
laikas bus Siek tiek ilgesnis.

KELIY PATIEKALY GAMINIMAS VIENU METU

Naudojant ,Konvekcinio Kepimo” funkcija, galima gaminti skirtingus
patiekalus (pvz., Zuvj ir darzove) keliuose lygmenyse vienu metu.
Praéjus dviem trec¢daliams gaminimo laiko, pakeiskite kepimo skardos
lygj (jei reikia). Patiekala, kurj reikia gaminti trumpiau, iSimkite, o
patiekala, kurj reikia gaminti ilgiau, palikite orkaitéje.

NAUDOJIMAS PIRMA KARTA
KASDIENIS NAUDOJIMAS

Pirma karta naudodami prietaisg nustatykite maksimalia
temperatara ir kaitinkite tuscia orkaite uzdarytomis
durelémis bent pusvalandi. |sitikinkite, kad patalpa yra
gerai védinama ir tik tada isjunkite orkaite ir atidarykite
orkaités dureles. Prietaisas gali skleisti Siek tiek nemalony
kvapa, atsirandantj dél gamybos proceso metu panaudoty
apsauginiy medziagy degimo.

1. Sukdami PASIRINKIMO rankenéle pasirinkite
pageidaujama gaminimo rezima.

2. Sukdami TERMOSTATO rankenéle pasirinkite gaminimo
rezimui rekomenduojama arba pageidaujama
temperatura.

ISsamy kepimo rezimy ir sillomy kepimo temperatiry
sgrasa rasite atitinkamoje lenteléje (Zr. lentele Gaminimo
orkaitéje patarimai).

Gaminimo metu visada galima:

«  pasukti PASIRINKIMO rankenéle ir pakeisti gaminimo
rezima.

+  pasukti TERMOSTATO rankenéle ir pakeisti temperatara.

« nustatyti bendra gaminimo laikg ir gaminimo pabaigos
laika (Zr. toliau).

«  pasukti PASIRINKIMO rankenéle j 0" padétj ir
sustabdyti gaminima.

! Niekada nedékite objekty tiesiai ant orkaités dugno; taip
apsaugosite emaliuota dangg nuo pazeidimuy.
! Gaminimo indus visada dékite ant pridedamy groteliy.

Kai ji Sviecia, orkaité generuoja Siluma.

Jiissijungia, kai orkaités viduje pasiekiama nustatytoji
temperatdra. Po to lemputé pakaitomis uzsidega ir
iSsijungia, taip parodoma, kad termostatas veikia ir palaiko
pastovy nustatytos temperataros lygj.

ORKAITES LEMPUTE
Jijjungiama pasukus PASIRINKIMO rankenéle j bet kurig
padétj, isskyrus ,0" Ji Sviedia, kol orkaité veikia. Pasirenkant
rankenéle, sviesa jjungiama nesuaktyvinant jokio kaitinimo
elemento.

PASIRINKITE FUNKCLUJA

Norédami pasirinkti reikiama funkcija, sukite pasirinkimo rankenéle iki
reikiamos funkcijos simbolio.

&

LEMPUTE / GREITAS ISANKSTINIS PASILDYMAS
Orkaités apsvietimo lemputei jjungti.
Naudojama greitai jkaitinti orkaite.

TRADICINIS GAMINIMAS
Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos lentynos.

@ O

KEPINTUVAS

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius, kebabus ir
desreles, gaminti darzoves ir uzkepéles ar paskrudinti
duona.

Kai ant groteliy kepate mésa, naudokite surinkimo
padékla, kad j jj tekéty patiekalo sultys: Skysciy
surinkimo skarda jstatykite bet kuriame lygmenyje po

@

KEPINIMAS PADIDINTA GALIA

Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir vistienos
kepsniy) kepimas. Rekomenduojama jstatyti skysciy
surinkimo padékla, kuriame susirinkty patiekalo
sultys: Skys¢iy surinkimo skarda jstatykite bet kuriame

vandens.

APACIOS KAITINIMAS + VENTILIATORIUS

Baigti gaminti labai skystos konsistencijos maista ir
iSgauti trasky, auksinj pagrinda. Taip pat naudojamas
padazams sutirstinti. Maista padékite ant antros
lentynélés.

Orkaités i$ anksto jkaitinti nereikia.

KONVEKCINIS KEPIMAS

Galima gaminti jvairaus tipo maistg ant maks. dviejy
lentynéliy vienu metu. |puséjus gaminimui galima
pakeisti kepimo skardos padét;.

APACIA

Si funkcija gali bati naudojama uzbaigiant gaminti
jdarytus pyragus arba sutirstinant sriubas. Gamindami
naudokite $ig funkcijg per paskutines 10/15 min.

PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS

Keliems patiekalams ant keliy lentyny gaminti tuo
paciu metu. Sia funkcijg galima naudoti jvairiems
patiekalams gaminti — maisto kvapai nepersiduoda i$
vieno maisto j kita.

ATSILDYTI
Pagreitintas maisto atSildymas.

O @O @®

GARAI

Sios funkcijos uztikrina puikius rezultatus, nes gaminimo
cikluose yra naudojami garai.

Tik kol orkaité dar salta, orkaités apacioje jpilkite
geriamo vandens ir pasirinkite jasy gaminimo buda
atitinkancia funkcija. Optimalus vandens kiekio ir
temperaturos santykis kiekvienai maisto kategorijai
nurodomas atitinkamoje gaminimo lenteléje. Prie$
jdédami maistg i$ anksto nekaitinkite orkaités.
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PRIEDAI

GROTELES GILUS PADEKLAS

Atsizvelgiant j jsigytg modelj, priedy skaicius ir tipas gali skirtis. Kity

priedy galima nusipirkti atskirai techninés priezitros centre.

KEPIMO SKARDA

SUKAMOJO IESMO
KOMPLEKTAS

KAIP GROTELIY LENTYNAS IR KITUS PRIEDUS |DETI | ORKAITE

1. Groteliy lentyng jdékite horizontaliai, j virSy
pakeldami dalj,A” (1A pav., 1B pav.)

2. Kiti priedai, pavyzdziui, surinkimo padéklas ir

kepamoji skarda, jkisami taip pat, kaip ir groteliy

lentyna (2 pav.).
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Lenteléje nurodyta tinkamiausia funkcija, priedai ir lygis, naudotinas gaminant patiekalus. Gaminimo laikas prasideda nuo laiko,
kai produktas jdedamas j orkaite, nejskaitant jkaitinimo laiko (jei jis reikalingas). Gaminimo temperatdros ir laiko vertés yra tik
orientacinés, jos priklauso nuo maisto kiekio ir naudojamy priedy tipo. PradZioje naudokite mazZiausias rekomenduojamas vertes
ir, jei maistas nepakankamai iSkepes, naudokite didesnes vertes. Naudokite pateikiamus priedus ir rekomenduojame naudoti
tamsaus metalo kepimo skardas ir orkaités padéklus. Taip pat galite naudoti kar§¢iui atsparius arba molinius indus, taciau

nepamirskite, kad tada gaminimo laikas bus Siek tiek ilgesnis.

ISANKSTINIS TEMPERATURA. TRUKME LYGIS (L-skai¢ius) IR
RECEPTAS FUNKCIJA JKAITINIMAS, (°C) (Min.) PRIEDAI
Mieliniai pyragai / Biskvitiniai pyragaiciai TRADICINIS GAMINIMAS TAIP 170 30-50 L2 | S Y = V]
Mieliniai pyragai / Biskvitiniai pyragaiciai PR'VESF:&TJ’%'@ORO TAIP 150-160 40-60 L3 L J aF==
S o Lt s . PRIVERSTINIO ORO L-5
Mieliniai pyragai / Biskvitiniai pyragaiciai SRAUTAS TAIP 160 40-70 L2 | E—
Pyragai su jdaru _ — -
(sirio pyragas, strudelis, vaisiy pyragas) TRADICINIS GAMINIMAS TAIP 160-180 40-60 L2 [ —J
Pyragai su jdaru PRIVERSTINIO ORO B . L-4 ==
(surio pyragas, strudelis, vaisiy pyragas) SRAUTAS TAIP 150-170 40-70 L2 — A r
Sausainiai / trapios teslos kepiniai TRADICINIS GAMINIMAS TAIP 140 30-60 L-3 L J
L . . P PRIVERSTINIO ORO L-5
Sausainiai / trapios teslos kepiniai SRAUTAS TAIP 140 30-60 13 ‘ | S |
Sausainiai / trapios telos kepiniai PRIVERSTINIO ORO TAIP 140-150 40-50 W 1 [ J
ausainiai / trapios teslos kepiniai SRAUTAS - - L4
L-6
- . « L PRIVERSTINIO ORO L-5
Sausainiai / trapios te3los kepiniai SRAUTAS TAIP 140 50-60 La L J
L3
Pyragéliai / bandelés TRADICINIS GAMINIMAS TAIP 160-180 20-50 L-4 J
i . PRIVERSTINIO ORO L-5
Pyragéliai / bandelés SRAUTAS TAIP 150-160 30-40 L2 [ —1
PRIVERSTINIO ORO L
Pyragéliai / bandelés SRAUTAS TAIP 150-160 30-50 tg L J
Bandelés su jdaru TRADICINIS GAMINIMAS TAIP 170-200 20-50 L-3 ‘ J
[E | |
Bandelés su jdaru PRIVERSTINIO ORO TAIP 170-180 20-50
SRAUTAS
L2 L | a3~
PRIVERSTINIO ORO L
Bandelés su jdaru SRAUTAS TAIP 170-180 20-50 Il::‘zt 1 [ —
Morengai TRADICINIS GAMINIMAS TAIP 80-100 120-200 L-3 ‘ J
Morengai PRIVERSTINIO ORO TAIP 80-100 120-200 L4
9 SRAUTAS L2
L | a4~
' PRIVERSTINIO ORO [ S
Morengai TAIP 80-100 120-200 L3
SRAUTAS L1
3 L Y]
Pica / duona/ italiska duonelé TRADICINIS GAMINIMAS TAIP 190-250 15-50 L2 J
B [ —J
" oLy . CONVECTION BAKE
Pica/duona/ italiska duonelé (KONVEKCINIS KEPIMAS) TAIP 190-230 20-50
L1 ‘ L J
PRIVERSTINIO ORO L6
Pica /duona/ italitka duonelé SRAUTAS TAIP 190-230 20-50 tzzt l L J
L-5
. oy . PRIVERSTINIO ORO L-4 ==
Pica/duona/ italiska duonele SRAUTAS TAIP 190-230 20-50 3 L ~F===
L2
. gt . Sy . CONVECTION BAKE e |
Pikantiski pyragai (darzoviy pyragas, apkepas su jdaru) (KONVEKCINIS KEPIMAS) TAIP 170-180 30-60 L-3 L ==
Pikantiski pyragai (darzoviy pyragas, apkepas su jdaru) PRlvizdeNrL%ORo TAIP 170-180 50-60 t‘g L) aFr
Uzkandélés / sluoksniuotos teslos krekeriai TRADICINIS GAMINIMAS TAIP 170-190 15-40 L-3 l ‘ J
L4 [f—1
Uzkandélés / sluoksniuotos teslos krekeriai PRIVESF’;SATLIJ,.\II.LC;ORO TAIP 180-210 15-40 '\ r
L2 AR=r
—J
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ISANKSTINIS TEMPERATURA. TRUKME LYGIS (L-skaigius) IR
RECEPTAS FUNKCIJA JKAITINIMAS. °c) (Min.) r(’RlED,'Mlu )
Lazanija / pyragas su vaisiais ir sariu / kepti makaronai / vamzdeliniai
makaronai TRADICINIS GAMINIMAS TAIP 180-200 30-65 13 L_—J a1,
Aviena / versiena / jautiena / kiauliena 1 kg KEP'N'MQE\B’:\D'D'NT"\ 190-MAKS. 40-90 L-3 r s A=
Viitiena / triusiena / antiena 1 kg KEP'N'Méf\E’:\D'D'NTA 230-MAKS. 50-100 L3  S— A=~
L J
Kalakutiena / zasiena 3 kg KEPINIMES PO TA 160-MAKS. 130-170 13 L J aF=r
Zuvies filé / kepsniai GRILL (KEPINIMAS) 230-MAKS. 10-30 L4 Aeeeees 1 f
|darytos darzovés (pomidorai, cukinijos, baklazanai) KEPINIMAiEiDIDINTA 230-MAKS. 30-60 L-3 1—" allr
L J
Darzoviy apkepas GRILL (KEPINIMAS) 230-MAKS. 10-30 L-4 .\—r abFr
L J
Skrebutis GRILL (KEPINIMAS) 5 MAKS. 1-2 L5 Meeeees -
Desrelés, kebabai, kiaulienos Sonkauliukai, mésainiai GRILL (KEPINIMAS) 230-MAKS. 15-30 L-5 Lo VP £~ M
Keptos bulvés KEP'N'MQE\S’:\D'D'NTA 230-MAKS. 30-60 T SN S
L J
Eriuko koja / kojos KEP'N'MQE\EQD'D'NTA 200-MAKS. 50-100 L3 .1—r AaFr
L J
L6 —
Visas patiekalas (,Cook3"): L-4 L) ~= r
Vaisinis pyragas PRIVERSTINIO ORO
Lazanija SRAUTAS 180-190 40-100 1 f
Kepsnys L2 LY==V
Visas patiekalas (,Cook4"): ti L] aF=r
Vaisinis pyragas PRIVERSTINIO ORO
Lazanij 180-190 40-100
MésoasZ;jr;Itjlasniai SRAUTAS L3 .\—r abfA
Keptos darzovés L1 { J
VANDUO | TEMPERATURA | TRUKME LYGIS (L-skai€ius) IR
RECEPTAS FUNKCIJA (©) C) (Min.) PRIEDAI
Mieliniai pyragai / biskvitiniai pyragaiciai Steam (Garai) 100 170-180 30-60 L2 | L)k~
Pyragéliai / bandelés Steam (Garai) 100 160-170 30-55 L-3 |1 [ —J
Fokacija Steam (Garai) 150 200-220 20-40 L-3 |1 [ —
Duonos kepiniai Steam (Garai) 100 210 25-40 L-3 |1 [ L—J
Duonos kepalas Steam (Garai) 150 170-180 70-100 L-3 |1 [ —J
Kepta jautiena Steam (Garai) 200 200 35-60 L-3 |1 [ —
Kepta jautiena, 2 kg Steam (Garai) 250 200 40-70 L-3 |1 [ L—
Eriuko koja Steam (Garai) 200 180-200 65-75 L-3 |1 [ —
Aviena / versiena / jautiena / kiauliena 1 kg Steam (Garai) 200 200 60-90 L-3 |1 [ L—
Vistiena / triuSiena / antiena 1 kg Steam (Garai) 200 200-220 50-70 L-3 |1 [ —J
Zuvies filé / kepsniai Steam (Garai) 150 180 15-35 L-3 | L—J~F==r
|darytos darzovés (pomidorai, cukinijos, baklaZanai) Steam (Garai) 150 180-200 25-40 L-3 |1 [ L—J
Keptos bulvés Steam (Garai) 200 200-220 50-70 L-3 |1 [ L—
Keptas vis¢iukas, 1-1,3 kg Steam (Garai) 250 200 50-80 L-3 |1 [ ——J
[ T val alr L J '\ r } A :r

PRIEDAI

Groteliy lentyna

Kepimo indas arba
pyrago forma ant groteliy
lentynos

Kepimo skarda / skysciy
surinkimo padéklas arba
kepimo indas ant groteliy

lentynos

Skysciy surinkimo

padéklas / kepimo

skarda su 200 ml
vandens

Skysc¢iy surinkimo
padéklas / kepimo
skarda
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LAIKRODZIO / LAIKO PRIMINIMO NAUDOJIMAS

MAISTO RUOSIMO PROCESO piktograma

EKRANAS

AUTOMATI-

NIO RUOSIMO
piktograma

——

LAIKO SUMAZINIMO —
mygtukas

mygtukas

REZIMO
mygtukas

LAIKRODZIO NUSTATYMAS

Laikrodj galima nustatyti iSjungus arba jjungus orkaite, jei prie$ tai
nebuvo uzprogramuotas kepimo ciklo pabaigos laikas.

Jjungus jrenginj j elektros tinklg arba po elektros energijos tiekimo
pertrukio, ekrane pradés mirkséti skaiciai 00:00.

1. Vienu metu paspauskite mygtukus ,+"ir ,-".
Pradés mirkséti dvitaskis tarp valandy ir minuciy.

2. Mygtukais ,+" ir ,-“ nustatykite laika; jei paspausite ir laikysite
paspaude bet kurj i$ Siy mygtukuy, ekrane reikSmés keisis greiciau, todél
bus galima greiciau ir paprasciau nustatyti norima reikSme.

GARSINIO SIGNALO DAZNIO KEITIMAS

Garsinio signalo daznj galima keisti kelis kartus palieciant ,-".

LAIKO PRIMINIMO NUSTATYMAS

Si funkcija nenutraukia maisto ruosimo ir neturi jtakos orkaitei; ji
paprasciausiai naudojama garsiniam signalui jjungti, kai praeina
nustatytas laikas. P

1. Paspauskite mygtuka : keleta karty, kol piktograma ﬂ irtrys
skaitmenys ekrane pradéti mirkséti.

2. Mygtukais ,+" ir ,-“ nustatykite norima laika; jei paspausite ir laikysite
paspaude bet kurj i$ Siy mygtuky, ekrane reikSmés keisis greiciau, todél
bus galima greiciau ir paprasciau nustatyti reikSme.

3. Palaukite 5 sekundes. Jei paspausite mygtuka dar karta, ekrane bus

rodomas mazéjantis laikas. Praéjus Siam laikui, jsijungs garsinis signalas.

MAISTO RUOSIMO PROGRAMAVIMAS

Prie$ programuojant turi bati pasirinktas maisto ruosimo rezimas.

MAISTO RUOSIMO TRUKMES PROGRAMAVIMAS

P
1. Paspauskite mygtuka ' keleta karty, kol piktograma A ir trukmes
skaitmenys ekrane pradés mirkséti.

2. Mygtukais ,+" ir - nustatykite norima trukme; jei paspausite ir
laikysite paspaude bet kurj i$ $iy mygtukuy, ekrane reikSmés keisis
greiciau, todél bus galima greiciau ir paprasciau nustatyti reikme.

3. Palaukite 5 sekundes, paskui piktograma A bus rodoma ekrane.

4. Praéjus nustatytam laikui ir orkaitei iSsijungus, pasigirs garsinis
signalas. Paspauskite bet kurj mygtuka, kad iSjungtuméte garsinj
signala.

« Pavyzdziui: dabar yra 9 valandos ir uzprogramuotas 1 valandos ir 15
minuciy laikas. Programa automatiskai issijungs 10 val. 15 min.

MAISTO RUOSIMO REZIMO PABAIGOS LAIKO NUSTATYMAS
1. Atlikdami 1-3 veiksmus nustatykite trukme, kaip aprasyta anksciau.
P

2. Tada spauskite mygtuka (), kol ekrane pradeés mirkséti tekstas END
(pabaiga).

3. Mygtukais,+" ir,-" nustatykite maisto ruoSimo pabaigos laika; jei
paspausite ir laikysite paspaude bet kurj i$ Siy mygtukuy, ekrane reikSmés
keisis greic¢iau, todél bus galima greiciau ir paprasciau nustatyti norima
reikSme.

P
4. Palaukite 5 sekundes arba vél paspauskite mygtuka ( .
kepimo procesui ekrane bus rodomas simbolis /* .

) Prasidéjus

5. Praéjus nustatytam laikui orkaité issijungs ir pasigirs garsinis signalas.

Programavimas nustatytas, kai Sviecia piktograma A.

« Pavyzdziui: Dabar yra 9 valandos ir uzprogramuota 1 valandos trukmé.
12:30 yra suplanuotas pabaigos laikas. Programa automatiskai
prasidés 11 val. 30 min.

PROGRAMOS NUTRAUKIMAS
Norédami nutraukti pr%gramq:

. spauskite mygtuka ‘+/, kol prades mirkseti piktograma, atitinkanti
nustatyma, kurj norite atSaukti, ir skaitmenys ekrane. Spauskite
mygtuka - kol ekrane pasirodys skaitmenys 00:00.

« Paspauskite ir palaikykite mygtukus ,+" ir,,-“; bus atSaukti visi anksciau
pasirinkti nustatymai, jskaitant laikmacio nustatymus.
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VALYMAS IR PRIEZIURA

I§JUI:IKI'_I'E PAGRINDIN] JUNGIKL] IR PRIES PRADEDAMI VALYTI ISITIKINKITE, KAD VIRYKLE _ATVI'ESO.
PRIES VEL |[JUNGDAMI |SITIKINKITE, KAD VISI VALDIKLIAI YRA NUSTATYTI | ISOJUNGTA PADET].

Nenaudokite valymo garais jrangos.

. S galta.
Naudokités apsauginémis pirstinémis. salta

Atjunkite prietaisq nuo maitinimo tinklo.

Nuo prietaiso atjunkite elektros maitinima.

KERAMINES KAITLENTES VALYMAS

* Nenaudokite Siurksciy kempiniy arba Sveistuky, nes jie gali
pazeisti stikla.

* Valykite kaitlente po kiekvieno naudojimo (kai atvésta), kad
pasalintuméte maisto likucius ir démes.

* Jei pavirsius néra tinkamai valomas, gali sumazéti valdymo
skydelio mygtuky jautrumas.

¢ Grandiklj naudokite tik tuo atveju, jei likuciai prikepé prie
kaitvietés. Kad nepazeistuméte stiklo, vadovaukités grandiklio
gamintojo instrukcijomis.

* Cukrus arba maisto produktai, kuriy sudétyje yra daug cukraus,
gali pakenkti kaitlentei, todél juos reikia nedelsiant pasalinti.

* Druska, cukrus ir smélis gali subraizyti stiklo pavirsiy.

¢ Naudokite minkstg Sluoste, sugeriantj virtuvinj popieriy arba
specialy kaitlenciy valiklj (vadovaukités gamintojo nurodymais).

* Ant kaitvietés issiliejus skysciui, puodai gali pajudéti arba imti
vibruoti.

* Nuvalyta kaitlente kruopsciai nusausinkite.

ISORINIAI PAVIRSIAI

* PavirSius valykite drégna mikropluosto $luoste. Jei pavirSiai
labai neSvarus, uzlaSinkite kelis laSus neutralaus pH
ploviklio. Nusausinkite sausa Sluoste.

* Nenaudokite koroziniy arba braizan¢iy valikliy. Jei tokiy
medziagy atsitiktinai patenka ant prietaiso, jas i karto
nuvalykite drégna mirkopluosto Sluoste.

Nenaudokite alkoholio pagrindu pagaminty produkty,

pavyzdziui, denatdruoto alkoholio.

VIRSUTINIO KAITINIMO ELEMENTO PERKELIMAS

1. Nuimkite Sonines priedo laikiklio groteles.

2. Siek tiek istraukite kaitinimo elementg (pav. 1) ir pazeminkite jj
(pav. 2).

3. Norédami kaitinamajj elementg grazinti j pradine padétj, ji
kelkite Siek tiek traukdami j save; zilrékite, kad jis pasidéty
ant Soniniy atramy.

VIDINIAI PAVIRSIAI

» Kaskart panaudoje prietaisa, leiskite orkaitei atvésti, tada jg
nuvalykite, kol ji dar Silta, kad paSalintumeéte susikaupusius
nesSvarumus ir démes, atsiradusias nuo maisto liku¢iy. Kad
iSgaruoty kondensatas, susidares gaminant drégna maista,
orkaités dureles atidarykite, o pavirSius nuvalykite Sluoste ar
kempine.

* Dureliy stiklg valykite tinkamu skystu plovikliu.

PRIEDAI

Panaudoje priedus, juos i$ karto uzmerkite vandenyje su
plovikliu; jei jie karsti, juos suimkite muvédami orkaités pirstines.
Maisto liku€ius lengvai nuvalysite Sepetéliu arba kempine.

Batinus veiksmus atlikite, kai orkaité yra

Valydami nenaudokite abrazyviy
Sveitikliy arba abrazyviy / ésdinanciy
valymo priemoniy; jos gali pazeisti
prietaiso pavirsius.

LEMPUTES PAKEITIMAS

1. ISjunkite orkaite i$ elektros tinklo

2. Atsukite lemputeés gaubtelj, pakeiskite lempute ir vél
prisukite gaubtel;.

1. Orkaite prijunkite prie elektros tinklo.
Pastaba. Naudokite 40 W /230 V, G9 tipo

Sio prietaiso viduje esanti lemputé skirta naudoti tik
buitiniuose prietaisuose; ji netinka patalpy apSvietimui
namuose (EB reglamentas 244/2009).

- Lemputes galima jsigyti musy garantinio aptarnavimo
tarnyboje. Nedirbkite su lemputémis plikomis rankomis.
pirSty atspaudai gali jas sugadinti. Orkaite galima naudoti tik
pritvirtinus lemputés gaubtel;.

ORKAITES VALYMAS GARAIS

Sis valymo biidas rekomenduojamas po labai riebios
(keptos) mésos gaminimo.

Sis valymo procesas leidZia lengviau pasalinti orkaités
sieneliy neSvarumus, nes orkaités ertméje susidaro garai,
kurie palengvina valyma. !

Svarbu! Prie§ padedant valyma garais:

- Nuo orkaités dugno pasalinkite maisto liku€ius ir riebalus.
- ISimkite visus priedus (groteles ir surinkimo padeéklus).
Atlikite operacijas vadovaudamiesi toliau pateiktais
nurodymais:

1. j kepimo déklg orkaitéje jpilkite 250 ml geriamo vandens ir
jstatykit jj apatinéje lentynoje. Modeliuose, kuriuose néra
surinkimo padéklo, naudokite kepimo skardg ir padékite jg
ant apatinés lentynos:

2. pasirinkite orkaités funkcijg ir TRADICINIS GAMINIMAS
nustatykite 90 °C temperaturg;

3. palikite jj orkaitéje 35 min.;

4. iSjunkite orkaite;

5. Kai orkaité atvés, galite atidaryti dureles ir uzbaigti valyma
vandeniu ir drégna $luoste;

6. Baige valymag pasalinkite vandens liku€ius i$ ertmés
Atlikus valymag garais, kai gaminami ypac riebus patiekalai
arba kai sunku pasalinti riebalus, gali tekti uzbaigti valyma
tradiciniu metodu, aprasytu ankstesnéje pastraipoje. Valymag
atlikite tik Saltoje orkaitéje!
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DURELIY STIKLO ISEMIMAS IR |[STATYMAS

1. Kai norésite iSimti dureles, atidarykite jas iki galo ir
nuleiskite laikomuosius jtaisus, kol jie atsilaisvins.

2. Uzdarykite dureles.

Dureles laikykite tvirtai abiem rankom — nelaikykite suéme uz
rankenos.

ISimkite dureles atlikdami jy uzdarymo veiksma ir Siek tiek pa-
traukdami j virSy (a), kad i$laisvintumeéte i$ tvirtinimo vietos (b).

ISimtas dureles paguldykite ant minksto pavirSiaus.

3. |statydami dureles pastumkite jas link orkaités, sulygiuokite
vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir uzfiksuodami virdutine dalj.
4. Nuleiskite dureles, tada atidarykite iki galo.

Nuleiskite fiksatorius j pradine padeét;: jsitikinkite, kad juos visis-
kai nuleidote.

5. Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos lygiuojasi
su valdymo skydeliu. Jei ne, pakartokite pries tai aprasSytus
veiksmus.

SPUSTELEKITE IR ISVALYKITE - STIKLO VALYMAS

1. I1Simtas dureles padékite ant minksto pavirSiaus rankenéle j
apacia, tuomet vienu metu paspauskite du fiksatorius ir iSimkite
virdutinj dureliy krastg, patraukdami j save.

2. Pakelkite ir tvirtai laikykite vidinj stikla abejomis rankomis, o
pries valant padékite ant minksto pavirSiaus.

3. Surinkdami vidinj dureliy stiklg teisingai jstatykite stiklo
plokste taip, kad ant plokstés uzraSytas tekstas nebuty atvirksti-
nis ir buty lengvai jskaitomas.

4. |statykite virdutinj krasta: tinkamai jstacius turi pasigirsti
spragteléjimas. PrieS§ jstatant dureles patikrinkite, ar tarpiklis yra
vietoje.

TRIKCIY SALINIMAS

Ka daryti, jei... Galimos priezastys

Sprendimai

Netiekiamas maitinimas.
Atjungta nuo maitinimo $altinio

Orkaité neveikia.

Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir ar orkaitei prijung-
tas elektros maitinimas. Krosnele iSjunkite, vél jjunkite ir pati-
krinkite, ar triktis nepasalinta.

TECHNINES PRIEZIUROS CENTRAS

Jei reikia pagalbos, skambinkite garantiniame lankstinuke

nurodytu numeriu arba vykdykite nurodymus, pateikiamus musy

svetainegje.

Bukite pasiruo$e nurodyti:

¢ trumpa gedimo apradyma;

¢ tiksly gaminio modelj;

¢ techninio aptarnavimo numerj (hnumeris po 2odzio ,SERVICE*
gaminio duomeny ploksteléje; matosi vidiniame kraste atida-
rius orkaités dureles);

* savo tiksly adresag;

¢ telefono numersj.

1R

o xxx

Ird L xxx

i XXX Sh P XXX

Atkreipkite démesj. Jei reikés bet kokio remonto, kreipkités j jgalio-
tg techninés priezitros centrg (originaliy atsarginiy daliy naudojimui
bei kokybiSkam remontui uztikrinti).

Daugiau informacijos apie garantijos sglygas pateikta garantiniame
lankstinuke.

[ZWWW Visas gaminio specifikacijas, jskaitant orkaités energijos efektyvumo klase, galima rasti ir atsisiysti i madsy svetainés www.hotpoint.eu
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DROSIBAS NORADIJUMI

LV
NOTEIKTI JAIZLASA UN JAIEVERO

Pirms ierices lietoSanas rupigi izlasiet Sos drosibas
noradijumus.  Saglabajiet  Sos  noradijumus
turpmakam uzzinam.

Si rokasgramata un pati ierice sniedz svarigus
drodibas bridinajumus, kas ir jaizlasa un vienmér
jaievero. Razotajs neuznemas atbildibu par
bojajumiem, kas radusies nepiemérotas lietoSanas
vai nepareizu vadibas elementu iestatisanas dél.

A\ BRIDINAJUMS! Lieto$anas laika ierice un tas
atklatasdalasuzkarst.Nepieskarietiessildelementiem.
Bérniem lidz 8 gadu vecumam ir jaatrodas drosa
attaluma no ierices, ja vien tie netiek nepartraukti
uzraudziti.

A\ BRIDINAJUMS! Neizmantojiet ierici, ja plits virsma
ir saplaisajusi — pastav elektrotraumas risks.

A\ BRIDINAJUMS!  Aizdegsanas risks: neglabajiet
piederumus uz gatavosanas virsmam.

M UZMANIBU! Gatavodanas process ir jauzrauga.
Neilgs gatavosanas process ir nepartraukti jauzrauga.
A\ BRIDINAJUMS! Gatavosana uz plits virsmas bez
uzraudzibas, izmantojot taukvielas vai ellu, var bat
bistama — aizdegsanas risks. NEKADA GADIJUMA
nedzésiet uguni ar Udeni, bet izsleédziet ierici un
noslapéjiet liesmu, pieméram, ar vaku vai
ugunsdzeésibas segu.

MNeizmantojiet pliti ka darbvirsmu vai atbalstu.
Nelaujiet iericei saskarties ar audumu vai citiem viegli
uzliesmojosiem materialiem, kamér visas detalas nav
pilnigi atdzisusas — pastav aizdegsanas risks.

A\ Loti maziem bérniem (0-3 gadi) jaatrodas drosa
attaluma no ierices. Maziem bérniem (3-8 gadi)
jaatrodas drosa attaluma no ierices, ja vien tie netiek
nepartraukti uzraudziti. Bérni no 8 gadu vecuma un
personas ar fiziskiem, jusanas vai garigiem
traucéjumiem vai bez pieredzes un zinasanam var
lietot So ierici, ja tas tiek uzraudzitas vai instruétas par
ierices drosu lietoSanu un izprot ar to saistitos riskus.
Bérni nedrikst spéléties ar ierici. lerices tirisanu un
apkopi nedrikst veikt béerni bez pieauguso
uzraudzibas.

A\ BRIDINAJUMS! Lietodanas laika ierice un tas
atklatas dalas sakarst. leverojiet piesardzibu, lai
nepieskartos sildelementiem. Bérniem lidz 8 gadu
vecumam ir jaatrodas drosa attaluma no ierices, ja
vien tie netiek nepartraukti uzraudziti

A\ Partikas zavésanas laika nekad neatstajiet ierici
bez uzraudzibas. Ja ierice ir piemérota partikas
termometra izmanto3anai, lietojiet tikai 3ai
cepeskrasnij ieteicamo temperaturas termometru —
pastav aizdegsanas risks.

M\ Nelaujiet iericei saskarties ar audumu vai citiem viegli
uzliesmojoSiem materialiem, kamér visas detalas nav
pilnigi atdzisusas — pastav aizdegsanas risks. Gatavojot

édienu ar lielu tauku vai ellas daudzumu vai pievienojot
alkoholiskus dzérienus, rikojieties arkartigi piesardzigi—
pastav aizdegSanas risks. Pannu un piederumu
iznem3anai lietojiet virtuves cimdus. Gatavosanas laika
beigas durvis atveriet uzmanigi, pirms piekluves laujiet
karstajam gaisam un tvaikam pakapeniski izplist —
pastav apdedzinasanas risks. Nenosprostojiet ierices
priekSpusé esoSas karsta gaisa atveres — pastav
aizdegsanas risks.

A\ Esiet piesardzigi, lai neatsistu krasns durvis, kamér
tas ir atvertas vai nolaistas.

ATLAUTA LIETOSANA

M\ UZMANIBU! lerici nav paredzéts darbinat ar aréju
sledza ierici, ka taimeri vai atsevisku talvadibas
sistemu.

MNSo ierici ir paredzéts izmantot sadzivé un
tamlidzigi, pieméram: personala virtuves zona
veikalos, birojos un citas darba vidés; zemnieku
saimniecibas; klientu istabas viesnicas, motelos un
citas lidziga tipa apmesanas vietas.

&\ Neizmantojiet to citiem nolikiem (pieméram,
telpu apsildei).

A\ Si ierice nav paredzéta profesionaliem noltkiem.
Neizmantojiet ierici arpus telpam.

M\ Neuzglabajiet iericé vai tas tuvuma spragstosas
vai viegli uzliesmojosas vielas (pieméram, degvielas
vai aerosola baloninus) — pastav aizdegsanas risks.
MONTAZA

A\ lerices parvieto$ana un uzstadisana javeic vismaz
diviem cilvekiem - pastav savainojumu risks.
Izmantojiet aizsargcimdus visos izsaino$anas un
uzstadiSanas darbos — pastav sagrieSanas risks.

M\ Montazu, taja skaita Gdens sistémas (ja tada ir) un
elektrosavienojumu uzstadisanu, un remontu drikst
veikt tikai kvalificéts tehnikis. Nelabojiet un nemainiet
ierices detalas, ja vien tas nav tiesi noradits lietotaja
rokasgramata. Nelaujiet bérniem atrasties ierices
montazas vietas tuvuma. Péc ierices izsainoSanas
parliecinieties, vai parvadasanas laika ta nav bojata.
Problému gadijuma sazinieties ar izplatitaju vai
tuvako pécpardosanas servisu. Péc ierices montazas
novietojiet iepakojuma materialus (plastmasas un
polistirola dalas u.c) bérniem nepieejama vieta -
pastav nosmaksanas risks. Pirms ierices uzstadisanas
tai jabut atvienotai no elektrotikla — pastav elektriska
trieciena risks. Uzstadisanas laika raugiet, lai ierice
nesabojatu baro3anas kabeli - pastav aizdegsanas
un stravas trieciena risks. lesleédziet ierici tikai tad, kad
montaza ir pabeigta.

Nonemiet cepeskrasni no polistirola putu pamatnes
tikai uzstadisanas laika.

M\ Neuzstadiet ierici aiz dekorativam durvim —
pastav aizdegsanas risks.
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LV
7

Ja plits ir novietota uz pamatnes, ta
janolimeno un janostiprina pie sienas ar
komplekta ieklauto fiksacijas kédi, lai
nepielautuierices noslidésanu no pamatnes.

BRIDINAJUMS: Lai nepielautu ierices
apgasanos, jauzstada komplekta ieklauta
fiksacijas kéde. Skatiet uzstadisanas

noradijumus.

ELEKTRISKIE BRIDINAJUMI

M Nominalo parametru plaksnite atrodas uz
cepeskrasns prieksejas malas (redzama, atverot
cepeskrasns durvis).

M\ Janodrodina iespéja atvienot ierici no stravas
padeves, to vienkarsi atslédzot, ja pieejama
kontaktdaksa, vai ar divpolu slédzi, kas uzstadits
pirms kontaktligzdas péc elektroinstalacijas
noteikumiem, un iericei jabut zemétai atbilstosi
valsts elektribas drosibas standartiem.

M\ Neizmantojiet pagarinatajus vai vairakspraudnu
kontaktligzdas vai adapterus. Péc ierices
uzstadiSanas tas elektriskas sistémas detalas
nedrikst but pieejamas. Neizmantojiet ierici ar
mitram rokam vai basam kajam. Nelietojiet So ierici,
ja bojats tas stravas kabelis vai kontaktdaksa, ja ta
nedarbojas pareizivaita ir bojata vai tikusi nomesta.
M\ Ja padeves kabelis ir bojats, tas jaaizvieto ar
identisku, nomaina javeic razotajam, ta servisa
agentam vai lidzigas kvalifikacijas personai, lai
izvairitos no bistamibas — stravas trieciena riska.
M\ Baroanas kabela nomainas gadijuma sazinieties
ar pilnvarotu apkopes centru.

A\ BRIDINAJUMS!  Pirms spuldzites nomainas
parliecinieties, ka ierice ir izslégta, lai nepielautu
elektriskas stravas trieciena risku.

TIRISANA UN APKOPE

M\ BRIDINAJUMS! Parliecinieties, ka pirms apkopes
darbibu veikSanas ierice ir izslégta un atvienota no
stravas padeves - pastav stravas trieciena risks;
nekad nelietojiet tvaika tiriSanas iekartu — pastav
stravas trieciena risks.

134

A\ Nelietojiet raupjus, abrazivus tirisanas lidzeklus
vai metala skrapjus cepeskrasns durvju stikla
tirisanai, jo tie var saskrapét virsmu, ka rezultata
stikls var saplaisat.

I\ Nelietojiet abrazivus vai kodigus izstradajumus,
tirisanas lidzek|us uz hlora bazes vai pannu tirisanas

lidzek|us.
M\ Pirms tiridanas un apkopes darbu veik$anas
parliecinieties, ka ierice ir atdzisusi. - pastav
Kdegumg risks.

BRIDINAJUMS!  Pirms  spuldzes  mainas
parliecinieties, ka ierice ir izslegta — pastav

elektrotraumas risks.

IEPAKOJUMA MATERIALU UTILIZACIJA

lepakojuma materials ir 100 % parstradajams un apziméts ar otrreizéjas
parstrades simbolu #3 . Tadél dazadas iepakojuma dalas jautilizé atbildigi
un saskana ar vietéjiem atkritumu apsaimniekosanas noteikumiem.

MAJSAIMNIECIBAS IERICU UTILIZACUJA

Stierice ir izgatavota no parstradajamiem un atkartoti izmantojamiem
materialiem.

Utilizéjiet to saskana ar vietéjiem atkritumu apsaimniekosanas
noteikumiem.

Plasaku informaciju par lietotu sadzives iericu apstradi, atjaunosanu
un parstradi varat sanemt vietéja attiecigaja iestadé, pie atkritumu
savaksanas pakalpojumu sniedzéjiem vai veikala, kur ierici iegadajaties.
Siierice ir markéta saskana ar Eiropas direktivu 2012/19/ES par elektrisko
un elektronisko iekartu atkritumiem (EEIA). un vadlinijam par elektrisko
un elektronisko iekartu atkritumiem 2013 (ka noradits grozijumos).
Nodrosinot Sis ierices pareizu utilizaciju, varat palidzat novérst
iespéjamo negativo vides un cilvéka veselibas apdraudéumu.

Simbols E uzizstradajuma vai komplektacija ieklautajiem dokumentiem
norada, ka So ierici nevar izmest sadzives atkritumos, bet ta ir janodod
parstradei elektrisko un elektronisko iericu savaksanas centra.

IETEIKUMI ENERGIJAS TAUPISANAI

Sakarséjiet cepeskrasni tikai [idz temperatarai, kas noradita kulinarijas
recepté. lzmantojiet tumsilakotas vai emaljétas cepeSpannas un traukus,
jo tie daudz labak absorbé karstumu.

ATBILSTIBAS DEKLARACIJA

Stierice atbilst: Par ekodizaina prasibam

Eiropas Komisijas regula 66/2014 Energomarkéjuma Regulai 65/2014;
Ekodizaina prasibas par ar enerdiju saistitiem razojumiem un energijas
informaciju

2019. g. vadlinijas (grozijums) (ES izstasanas) saskana ar

Eiropas standartu EN 60350-1.

Stierice atbilst Eiropas Regulas 66/2014 ekodizaina prasibam un 2019.
gada noteikumiem saistiba ar ekodizaina prasibam ar energiju saistitiem
razojumiem un energijas informaciju (grozijums) (ES izstasanas) saskana
ar Eiropas standartu EN 60350-2.
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PRODUKTA APRAKSTS

Stikla keramikas plits
Vadibas panelis
Plaukts

Paplate

Durvis

Vadotnes bidamajiem plauktiem
novietojums 1
novietojums 2

. novietojums 3

10. novietojums 4

11. novietojums 5

CENOUMBAWN

VADIBAS PANELIS

ELEKTRONISKAIS TAIMERIS

SELEKTORA SLEDZIS TERMOSTATA INDIKATORA APGAISMOJUMS
- 3
@ Q00 O © ©
PLITS DEGLIS TERMOSTATA SLEDZIS PLITS DEGLIS
VADIBAS SLEDZI VADIBAS SLEDZI
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/N BRIDINAJUMS! Si darbiba javeic kvalificétam
| tehniskajam specialistam.

LV |
MONTAZA

Pirms jaunas ierices lietoSanas uzmanigi izlasiet 5o
lietosanas instrukciju. Taja ir svariga informacija par ierices
drosdu uzstadisanu un ekspluataciju.

Saglabajiet 30s lietosanas noradijumus turpmakai
izmantosanai. Parliecinieties, ka lietosanas pamaciba
tiek saglabata kopa ar ierici, ja ta tiek pardota, atdota vai
parvietota.

lerice jauzstada kvalificetam specialistam saskana ar
sniegtajiem noradijumiem.

Jebkura nepiecie3ama pielagosana vai apkope javeic péc
tam, kad ierice ir atvienota no elektribas padeves.

Novietosana un izlidzinasana

lerici ir iespé&jams uzstadit blakus skapisiem, kuru augstums
neparsniedz plits virsmas augstumu.

Si plits jauzstada tieSi uz gridas. Neuzstadiet o pliti uz
jebkada veida maksligas pamatnes.

Parliecinieties, ka siena, kas saskaras ar ierices
mugurvirsmu, ir izgatavota no nedegosa, karstumizturiga
materiala (T 90°C).

Svarigi: Neuzstadiet $o ierici blakus durvim vai citam
piekluves iespéjam, lai samazinatu iespéju, ka personas,
kas izmanto durvis, varétu saskarties ar pannam uz plits
virsmas.

lerici nedrikst uzstadit aiz dekorativam durvim, lai
izvairitos no parkarsanas

So ierici nedrikst uzstadit uz platformas.

Plits ir veidota ta, lai to varétu ievietot starp virtuves

skapiSiem ar attalumu 600 mm. Attalumam abas pusés

jabat pietiekamam, lai pliti varétu iznemt apkopei. To var

izmantot ar atvilktném viena vai abas pusés, ka ari stari. To

var lietot ari savrupi.

Blakus esosas sanu sienas, kas izvirzitas virs plits virsmas

limena, nedrikst atrasties tuvak par 150 mm no plits

un tam jabat aizsargatam ar karstumizturigu

materialu. Jebkura parkares virsma vai tvaika nostcéjs

nedrikst atrasties tuvak par 650 mm.

a. Plits var atrasties virtuvé, virtuvé/édamistaba vai
dzivojama istaba, bet ne vannas istaba vai dusas telpa.

b. NosUcéji jauzstada saskana ar prasibam, kas noraditas
nosucéja rokasgramata.

c. Sienai, kas saskaras ar plits mugurvirsmu, jabat no
ugunsdro$a materiala.

d. Plits ir aprikota ar drosibas kédi, kas japiestiprina pie aka,
kas ir piestiprinats pie sienas aiz ierices.

Elektriskie savienojumi

Cepeskrasnis ar tris polu barosanas kabeli ir paredzétas
darbam ar mainstravu ar barosanas frekvenci un
spriegumu, kas noradits uz datu plaksnites (cepeskrasns
panela apaksdala). Kabela zemé&jumvads ir dzeltenzalais
vads.

Pamatstravas pieslégums
320-200%
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*cita veida stravas iespéjas

Baro3anas kabela pieslégSana galvenajam elektrotiklam

/A BRIDINAJUMS! $i darbiba javeic kvalificétam
tehniskajam specialistam.

Pirms plits parvietosanas parbaudiet, vai ta ir atdzisusi, un
izslédziet to plits vadibas paneli. Pliti visvieglak parvietot,
pacelot priek3éjo dalu sadi:

Plits parvieto$ana

4

Att. A

Atveriet grila durtinas tiktal, lai varétu érti satvert
cepeskrasns augspuses apakséjo priekséjo malu, izvairoties
no jebkadiem grila elementiem. (ATT.A)

Uzmanigi parvietojiet pliti, jo ta ir smaga.
Uzmanieties, lai gridas segums netiktu bojats.

Lai nodrosinatu, ka ierice ir pareizi uzstadita, reguléta
un tehniski pareizi apkalpota atbilstosi spéka esosajiem
noteikumiem, kvalificetam tehnikim jaizlasa sekojosie
noradijumi.
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BRIDINAJUMI! SAI IERICEI JABUT IEZEMETAL.

Plits ir japievieno elektrotiklam, izmantojot ar slédzi
aprikotu (divpolu) plits kontaktligzdu ar pareizu jaudu,
kas atbilst plits nominala plaksnité noraditajai. Visiem
elektroinstalacijas vadiem no patérétaja ierices uz pliti,
izmantojot ar slédzi aprikotu divpolu plits kontaktligzdu,
jabat ar atbilstosu tipu un stravas stiprumu, ka noradits
ieprieks.

Barosanas kabelis janovieto t3, lai ta temperatira nekad
nebdtu par 50°C augstaka neka istabas temperatira.
Kabelim jabut novietotam prom no aizmugures ventilacijas
atverem.

Drosibas kede

Lai novérstu
ierices nejausu

e apgasanos,

s pieméram,

F ! bérnam
uzkapjot uz
cepeskrasns
durvim,
komplekta
ieklauta
drosibas kéde IR
jauzstada!

== '.r.--""l

Plits ir aprikota ar droSibas kédi, kas ar skravi (nav ietverta
plits komplekta) japiestiprina pie sienas aiz ierices tada pasa
augstuma, kada kéde ir piestiprinata iericei.

Izvélieties skravi un skravju enkuru atkariba no sienas, kas
atrodas aiz ierices, materiala veida.

Ja skrlives galvas diametrs ir mazaks par 9 mm, jaizmanto
paplaksne. Betona sienai nepiecieSama skrive ar vismaz 8
mm diametru un 60 mm garumu.

Parliecinieties, ka kéde ir piestiprinata pie plits
aizmugurvirsmas un pie sienas, ka paradits attéla, lai péc
uzstadiSanas ta butu nostiepta un paraléli zemes limenim.

LV
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STIKLA KERAMIKAS PLITS IZMANTOSANA

Uz paplaksniem uzklata lime atstaj pédas uz stikla.
Pirms ierices lietosanas iesakam tas nonemt ar

Gatavosanas zonu jauda

s.peclalu neabraz_lvu tll’lSE_infi_S lidzekli Pl.r.majas . Priekseja kreisa | Priek$éja laba Aizmuguréja Aizmuguréja laba
lietoSanas stundas var bat jutama gumijas smarza, kreis3 (Dubultais izcélums)
kas atri izzudis.
GATAVOSANAS ZONAS Keramika 1800W | Keramika Keramika Keramika

@ 180mm 1200 W 1200 W 1800/750 W
Plits ir aprikota ar elektriskajiem izstarojosajiem (pozic. 0-6) @ 140 mm @ 140 mm @ 180 mm
sildelementiem. Kad tie tiek izmantoti, sadi plits (pozic. 0-6) (pozic. 0-6) (pozic. 0-12)

virsmas elementi klast sarkani.

. A. Gatavosanas zona.
L\H/\ Q—A B. Parpalikusa siltuma indikatora gais-
- ma: ta norada, ka attiecigas gatavosa-
A L. | a nhaszonastemperatura ir augstaka par
o 60°C, pat ja sildelements ir izslégts, bet
¢ joprojam ir karsts.

Gatavosanas zonas ar izceltiem sildelementiem

Tas izstaro siltumu no tajas ievietotajam lampam. Tam ir lidzigas
raksturipasibas ka gazes degliem: tas var viegli parvaldit un atri
sasniedz iestatito temperataru, laujot jums reali redzét, cik lielu
jaudu tas nodrosina.

GATAVOSANAS ZONU IESLEGSANA UN IZSLEGSANA

Lai ieslégtu gatavosanas zonu, pagrieziet attiecigo slédzi pulk-
stenraditaja kustibas virziena lidz stavoklim no 0 lidz 6 vai no 0
lidz 12 (divkarsais izcelums un ovalais izcélums).

Lai to atkal izslegtu, pagrieziet sledzi pretéji pulkstenraditaja
kustibas virzienam, lidz tas atrodas pozicija "0".

Uzkarsana notiek tikai iezimétajas aplveida gatavosanas zonas.
Zonas uzkarst un atdziest atrak, nodrosinot labaku regul&jamibu
jutigiem édieniem. Katra zona ir aprikota ar termisko ierobezo-
taju, kas ir automatiskais izslédzéjs, kas novérs keramiska stikla
parkarsanu. Péc vairakam minatém pie pilnas jaudas, kad uz
sildisanas zonas neatrodas panna, termiskais ierobezotajs auto-
matiski izslédz un ieslédz sildelementus, lai novérstu keramiska
stikla bojajumus

Siltumizstarojosa keramiska plits Keramiska halogena plits

Po- virsma .
_ .- . . virsma
Zic. Parasts vai atrs virsmas sakarsésanas i s e
- Automatiska plits virsma
rezims
0 Izslégts Izslégts
- . Sviesta vai Sokolades kau-
1 Zivju gatavosanai L.
sésanai
2 Kartupelu, zupu, zirnu, pupinu gata-

vosanai (tvaicésanai)

Skidrumu uzsildisanai
Lai turpinatu gatavot lielu daudzumu

3 édiena, darzenu, zupas
4 Cep3anai (vidéjs) Mércém (ieskaitot kréjuma
5 Cepsanai (labi izcepts) mérces)
6 Lai apbraninatu vai atri apceptu VariZanai virianas tempe-
7 ratara
8
Cepesiem
9
10
Sautéjumiem
11
12 Cepsanai

PRAKTISKS PADOMS PLITS VIRSMAS IZMANTOSANAI

+ Lietojiet pannas ar biezu, plakanu pamatni, lai ta pilniba
saskartos ar gatavo3anas zonu.

&b ¢l d

«  Vienmér lietojiet pannas, kuru diametrs ir pietiekami liels, lai
nosegtu visu plits virsmu un $adi izmantotu visu pieejamo
siltumu.

e K

«  Vienmér parliecinieties, ka pannas pamatne ir pilnigi tira
un sausa: tas nodrosina, ka pannas izcili piegu| gatavosanas
zonam un ka gan pannas, gan plits virsma kalpo ilgak.

« Neizmantojiet virtuves traukus, ko lietojat uz gazes degliem:
gazes deglu karstuma koncentracija, iespéjams, ir deformeé-
jusi pannas pamatni, tapéc ta nepareizi piegul virsmai.

« Nekad neatstajiet ieslégtu gatavosanas zonu, ja uz tas nav
novietota panna, jo tas var izraisit zonas bojajumus.

33



FUNKCIJAS UN IKDIENAS LIETOSANA

NODERIGI PADOMI

KA NOLASIT GATAVOSANAS TABULU

Tabula noraditas piemérotakas funkcijas, piederumi un limeni, ko
izmantot dazadu édiena veidu pagatavosanai. Gatavosanas laiks sakas
no briza, kad édiens tiek ievietots cepeskrasni, iznemot priekssildisanu
(ja tada nepiecieSama). Gatavosanas temperatdra un laiks ir tikai
aptuvens, un tas ir atkarigs no édiena daudzuma un izmantotajiem
piederumiem. Sakuma izmantojiet zemakos ieteicamos iestatijumus
un, ja édiens nav pilniba pagatavots, parslédziet uz augstakiem
iestatijumiem. Izmantojiet komplekta ieklautos piederumus un
vélams tumsas krasas metala kiku veidnes, un cep3anas traukus. Varat
izmantot ari Pyrex un keramikas pannas un piederumus, bet $ados
gadijumos gatavosanas laiks bas nedaudz ilgaks.

DAZADU EDIENU VIENLAICIGA GATAVOSANA

Funkcija "Cep3ana ar konvekciju" |auj vienlaicigi gatavot dazadus
édienus (pieméram, zivis un darzenus) uz dazadiem plauktiem. Ja
nepieciesams, samainiet plauktus vietam, kad pagajusas divas tresdalas
no gatavosanas laika. Iznemiet édienu, kuram nepieciesams isaks
gatavosanas laiks un atstajiet cepeskrasni édienu, kuram nepieciesams
ilgaks.

PIRMA LIETOSANAS REIZE

IKDIENAS LIETOSANA

Pirmo reizi lietojot ierici, tuk3o cepeskrasni ar aizvértam

durtinam vismaz pusstundu uzkarséjiet maksimalaja

temperatdra. Pirms cepeskrasns izslégsanas un cepeskrasns

durvju atvérsanas parliecinieties, ka telpa ir labi védinata.

lerice var izdalit nedaudz nepatikamu aromatu, ko izraisa

razosanas procesa izmantoto aizsargvielu sadegsana.

1. Atlasiet vélamo gatavosanas rezZimu ar SELEKTORA
slédzi.

2. Pagriezot TERMOSTATA slédzi, izvélieties gatavosanas
reZimam ieteicamo temperatdru vai vélamo
temperaturu.

Saraksts ar detalizétu gatavosanas reZimu un ieteicamo
gatavosanas temperatdru ir atrodams attiecigaja tabula
(skatit ieteikumu tabulu gatavosanai krasni).

Gatavosanas laika vienmér ir iespéjams:

«  atlasit vélamo gatavosanas rezimu ar SELEKTORA slédzi.

« izmainit temperatdru, pagriezot TERMOSTATA slédzi uz
vélamo temperatdru.

+ lestatit gatavosanas sakuma un beigu laiku (skatit
apaksa).

«  Partraukt gatavoSanu, pagriezot SELEKTORA sledzi
pozicija “0".

! Nekad nenovietojiet priekSmetus tiesi zem cepesdkrasns
apaksejas dalas; tas novérsis emaljas parklajuma bojajumus.
!'Vienmeér novietojiet traukus uz tiem paredzétajiem
plauktiem.

TERMOSTATA INDIKATORA GAISMA

Kad ta ir ieslégta, cepeskrasns uzkarst.

Ta izsledzas, kad cepeskrasns iekSpuse tiek sasniegta
izvéleta temperatdra. Saja bridi gaisma parmainus iedegas
un izslédzas, noradot, ka termostats darbojas un uztur
nemainigu temperaturu.

KRASNS GAISMA

To ieslédz, pagriezot SELEKTORA slédzi jebkura pozicija,
kas nav "0". Ta deg, kamér krasns darbojas. Izvéloties

ar slédzi, gaisma tiek ieslégta, neaktivizéjot nevienu no
sildelementiem.

1. FUNKCIJAS IZVELE
Lai izvélétos funkciju, grieziet atlases slédzi lidz vélamas funkcijas
simbolam.

- Lai izslégtu krasns gaismu.

£ VIEGLA/ATRA PRIEKSSILDISANA
Atrai cepeskrasns priekssildidanai.

ol

KONVENCIONALA
Lai pagatavotu jebkura veida édienus, novietojot tos
tikai uz viena plaukta.

GRILL (GRILESANA)

Lai grilétu steikus, kebabus un desinas, gatavotu
darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi.

Griléjot galu, izmantojiet notekpaplati, lai savaktu
gatavosanas laika izdalijusas sulas: Novietojiet pannu
jebkura [imeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja
200 ml Gdens.

@ O

TURBO GRILS

Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu, vistu).
Cepespannu ieteicams novietot vienu limeni zemak, lai
taja savaktu cepsanas laika radusas sulas: Novietojiet
pannu jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja
200 ml Gdens.

&)

APAKSEJA SILDISANA+VENTILATORS

Lai pabeigtu gatavot édienu ar |oti $kidru konsistenci
un iegutu kraukskigu, zeltainu pamatni. Lieto ari mércu
sabiezinasanai. Novietojiet édienu uz 2. plaukta.
Cepeskrasni nav nepiecieSams sakotnéji iesildit.

CEPSANA AR KONVEKCIJU

Lai vienlaikus gatavot uz ne vairak ka diviem
plauktiem. Ir ieteicams gatavosanas laika vidi samainit
cepe$pannas vietam.

APAKSA

So funkciju var izmantot, lai lidz galam pagatavotu
pilditus piragus vai sabiezinatu zupas. So funkciju
izmantojiet pédéjam 10/15 gatavosanas minttém.

PIESPIEDU GAISA PLUSMA

Dazadu édienu gatavosanai uz vairakiem plauktiem
vienlaicigi. So funkciju var izmantot dazadu édienu
pagatavosanai, jo ta nelauj sajaukties édienu
aromatiem.

DEFROST (ATKAUSESANA)
Partikas produktu atkausésanas paatrinasanai.

STEAM (TVAIKS)

funkcijas nodrosina izcilu rezultatu, nodrosinot
gatavosanas cikliem tvaika padevi.

Kad cepeskrasns ir atdzisusi, ielejiet cepeskrasns
apaksdala dzeramo Gdeni un izvélieties gatavosanas
metodei atbilstoso funkciju. Optimalais Gdens
daudzums un temperatara katrai partikas kategorijai ir
noradita attiecigaja gatavosanas tabula. Pirms produktu

O @0O0® @®

ievietosanas neiesildiet cepeskrasni.
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PIEDERUMI

REZGIS DZILA PAPLATE CEPESPANNA ROTACIJAS IESMA KOMPLEKTS

Piederumu veids un skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Papildu piederumus, kas nav iek|auti komplekta, vara iegadaties
pécpardosanas centra.

STIEPLU PLAUKTU UN CITU PIEDERUMU IEVIETOSANA CEPESKRASNI

1. levietojiet stieplu plauktu horizontala pozicija, ta,
lai paaugstinatas malas “A” atrastos virspusé (1A, 1B
att.)

o e
B i i
o i o -
& -'.-"_'.-‘-'.-_.-'_.-'___.- e
e g
v -".-.-"__:.___; e e
i

1B att.

2. Citi piederumi, ka pieméram, notekpaplate un
cepespanna tiek ievietota tiesi ta pat ka stieplu
plaukts (2. att.).

2. att.
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Tabula noraditas piemérotakas funkcijas, piederumi un limeni, ko izmantot dazadu édiena veidu pagatavoSanai. Gatavo$anas
laiks sakas no briza, kad édiens tiek ievietots cepesSkrasni, iznemot priekSsildiSanu (ja tada nepiecieSama). GatavoSanas
temperatdra un laiks ir tikai aptuvens, un tas ir atkarigs no édiena daudzuma un izmantotajiem piederumiem. Sakuma ieteicams
izmantot zeméakos iestatijumus; ja édiens nav pilniba gatavs, izvélieties augstakus iestatijumus. Izmantojiet komplekta ieklautos
piederumus un vélams tums8as krasas metala kiku veidnes, un cep$anas traukus. Varat izmantot arT Pyrex un keramikas pannas

un piederumus, bet $ados gadijumos gatavosanas laiks bis nedaudz ilgaks.

a0 DARBIBAS i
RECEPTE FUNKCIJA PRIEKSSILD, ~ TEMPERATURA. LAIKS LIMERIS (L Pumuirs) UN
(Min.)
Rauga miklas izstradajumi/biskvitkaka KONVENCIONALA JA 170 30-50 L2 L] -/
Rauga miklas izstradajumi/biskvitkaka PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 150 - 160 40-60 L3 L J a1~
Rauga miklas izstradajumi/biskvitkika PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 160 40-70 t_g L) a3~
Kuka ar pildijumu A A - ~
(siera kiika, stradele, auglu pirags) KONVENCIONALA JA 160-180 40-60 L2 1 [' - J
Kaka ar pildijumu 0 A — - L-4
(siera kaka, stridele, augJu pirags) PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 150-170 40-70 L L—J sF=r
Cepumi/smil3u cepumi KONVENCIONALA JA 140 30-60 L3 ‘ _J
§smilé : ; " L5
Cepumi/smilsu cepumi PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 140 30-60 L3 \ ( —J
L-6
Cepumi/smildu cepumi PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 140-150 40-50 L-4 __J
L2
L-6
- . . A [
Cepumi/smildu cepumi PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 140 50-60 La | |
L3
Neliela kitka/smalkmaizite KONVENCIONALA JA 160-180 20-50 L-4 \ —J
iela ki i 0 A L5
Neliela kaka/smalkmaizite PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 150-160 30-40 12 | | |
L-6
Neliela kitka/smalkmaizite PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 150 - 160 30-50 L4 [ —
L2
Véja kukas KONVENCIONALA JA 170 - 200 20-50 3 [ ——J
L4 [\ ]
Véja kukas PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 170-180 20-50
L2 L ) "=~
L-6
Véja kukas PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 170- 180 20-50 L4 [ S
5
Bezé KONVENCIONALA JA 80-100 120- 200 L3 '] r - J
e I =
Bezé PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 80-100 120 - 200 Lo
L ~F=
L5 \ [ —J
Bezé PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 80-100 120 - 200 L3
SR SR BN P
Pica/maize/fokaca KONVENCIONALA JA 190-250 15-50 2 [ —
L-4 1 [ —
Pica/maize/fokaca CEPSANA AR KONVEKCIJU JA 190-230 20-50
L1 1 [ —
. . L-6
Pica/maize/fokaca PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 190-230 20-50 L-4 1 [ —
L2
L5
Pica/maize/fokaca PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 190-230 20-50 E;‘ | I
L2
Piradzini (darzenu pirags, salais pirags) CEPSANA AR KONVEKCIJU JA 170-180 30-60 L3 L ==
Piradzini (darzenu pirags, salais pirags) PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 170-180 50-60 'Eg L) ~F=3r
Vols-au-vent/kartainas miklas cepumi KONVENCIONALA JA 170-190 15-40 L3 \ | |
L-4 \ [\ ]
Vols-au-vent/kartainas miklas cepumi PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 180-210 15-40
L-2 .\—r al/=r
—J
Lazanja / aug|u piragi / cepta pasta / kaneloni KONVENCIONALA JA 180 - 200 30-65 L3 L) aF3r
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RECEPTE FUNKCIJA PRIEKSSILD. TEMPE(DRCA)TGRA. DAI(_SM\E;‘:%AS LTMENpllsE([I).En;lTN-iIIrS) UN
Jera/tela/liellopa/cikas gala 1 kg TURBO GRILS 190 - MAKS. 40-90 L3 9—1 aF=r
Vistas/trusa/piles gala, 1 kg TURBO GRILS 230 - MAKS. 50-100 L3 7 AF==ir
Titara/zoss gala, 3 kg TURBO GRILS 160 - MAKS. 130-170 3 L—J aFr
Zivs filejas / Steiki GRILL (GRILESANA) 230 - MAKS. 10-30 L4 Aueeenn ~
Pilditi darzeni (tomati, cukini, baklazani) TURBO GRILS 230 - MAKS. 30-60 13 Q—j RY=—==P
Darzenu sacepums GRILL (GRILESANA) 230 - MAKS. 10-30 L-4 .\_f aFr
Grauzdéta maize GRILL (GRILESANA) 5 MAKS. 1-2 [ VO ~
Desas/kebabi/ribinas/hamburgeri GRILL (GRILESANA) 230 - MAKS. 15-30 [ ~ T
Cepti kartupeli TURBO GRILS 230 - MAKS. 30-60 L3 Q—j RY=—==1
Jéra stilbs / apakistilbs TURBO GRILS 200 - MAKS. 50-100 L3 - RY=—==P
Pilna:qalfite_(;édieni): ti L ~==-
uglu pirags -
Ei?:'?@g PIESPIEDU GAISA PLUSMA 180-190 40-100 L 1 r —
Pilna 32;3; . égz;iieni): A S RN
Gangzas:Jeales PIESPIEDU GAISA PLUSMA 180-190 40-100 s § —
Cepti darzeni L1y J
RECEPTE FUNKCIJA U(:;;s TEMPI(-:OI::I)-\TURA IL(?nl:II:I)IS LIl\lIIJE‘N;ISE(I;.EnRumJIIIrs)
Rauga miklas izstradajumi/biskvitkika TvaicéSana 100 170-180 30-60 L2 | L—J~F===~
Neliela kiika/smalkmaizite TvaicéSana 100 160-170 30-55 L-3 |1 [ —
Fokaca maize TvaicéSana 150 200-220 20-40 L-3 |1 [ L—
Smalkmaizites Tvaicé$ana 100 210 25-40 L-3 |1 [ —
Maizes klaips TvaicéSana 150 170-180 70-100 L-3 |1 [ L—
Cepta liellopu gala Tvaicé$ana 200 200 35-60 L-3 |1 [ —
Liellopu galas cepetis 2kg TvaicéSana 250 200 40-70 L-3 |1 [ —
Jéra stilbs TvaicéSana 200 180-200 65-75 L-3 |1 [ L—J
Jéraltelalliellopa/cikas gala 1 kg TvaicéS$ana 200 200 60-90 L-3 |1 [ —
Vistas/truSa/piles gala, 1 kg Tvaicé$ana 200 200-220 50-70 L-3 |1 [ L—
Zivs filejas / Steiki TvaicéSana 150 180 15-35 L-3 | L___Jak=+r
Pilditi darzeni (tomati, cukini, baklazani) TvaicéSana 150 180-200 25-40 L-3 |1 [ L—J
Cepti kartupeli TvaicéSana 200 200-220 50-70 L-3 |1 [ —
Cepta vista 1-1,3 kg Tvaicé$ana 250 200 50-80 L-3 |1 [ L—
[ ~ QY=—=V L J 1 [ | |
PIEDERUMI Y - Cepespanna/notekpaplate - Notekpaplate/
Stieplu plaukts erespanpa vai kukas vai cepsanas trauks uz NotekPapIate/ cepespanna ar 200 ml
i veidne uz stieplu plaukta cepespanna

stieplu plaukta

adens
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PULKSTENIS / MINUSU ATGADINATAJA UZSTADISANA

GATAVOSANAS PRO-
CESS ikona

DISPLEJS

TAIMERIS ikona

SAMAZINAT LAIKU — O O O — PALIELINAT
poga LAIKU poga
REZIMS
poga

PULKSTENA IESTATISANA

Pulksteni var iestatit, kad cepeskrasns ir izslégta vai ieslégta, ar
nosacijumu, ka iepriek$ nav ieprogrammeéts gatavosanas cikla beigu
laiks.

Péc tam, kad ierice ir pieslégta elektrotiklam, vai péc elektribas padeves
partraukuma uz DISPLEJA sak mirgot cipari 00:00.

nn

1. Nospiediet "+" un "-" pogu vienlaicigi
tad mirgo divpunkts starp stundam un minatém.

u_n

2. izmantojiet “+" un “-" pogas, lai iestatitu laiku; ja nospiezat un turat
kadu no Sim pogam, displeja vértibas tiek raditas atrak, tadéjadi var
atrak un vieglak iestatit vélamo vértibu.

ZUMMERA FREKVENCES MAINISANA
Zummera signala frekvenci var mainit, atkartoti pieskaroties "- ".

MINUSU ATGADINATAJA IESTATISANA

Sifunkcija nepartrauc gatavo3anu un neietekmé cepeskrasns darbibu;
ta vienkarsi tiek izmantota, lai aktivizétu zummeru, paejot iestatitajam
laikam. =

1. Vairakas reizes nospiediet pogu , lidz ikona ﬂ un tris cipari uz
displeja sak mirgot.

u_n

2. izmantojiet pogas “+" un “-", lai iestatitu vélamo laiku; ja nospiezat un
turat kadu no Sim pogam, displeja vértibas tiek raditas atrak, tadéjadi
var atrak un vieglak iestatit vértibu.

3. Pagaidiet 5 sekundes, ja vélreiz nospiedisiet pogu, displeja tiks

paradita laika atskaite. Kad sis laika posms bas pagajis, ieslégsies
zummera skanas signals.

GATAVOSANAS IEPROGRAMMESANA

Pirms ieprogrammésanas ir jaizvélas gatavosanas rezims.

GATAVOSANAS IEPROGRAMMESANAS ILGUMS

P
1. Vairakas reizes nospiediet pogu ‘__, lidz sak mirgot ikona A un cipari
DUR uz DISPLEJA.

u_n

2. izmantojiet pogas “+" un “-, lai iestatitu vélamo ilgumu; ja nospiezat
un turat kadu no $im pogam, displeja vértibas tiek raditas atrak, tadéjadi
var atrak un vieglak iestatit vértibu.

3. Pagaidiet 5 sekundes, péc tam displeja bls redzama ikona A.

4. Kad iestatitais laiks bas pagajis un cepeskrasns partrauks gatavosanu,
atskanés zummera skanas signals. Nospiediet jebkuru pogu, lai apturétu
zummeru.

+ Pieméram: ir pulkstenis 9:00, un ir ieprogrammeéts laiks 1 stunda un 15
minates. Programma tiks automatiski partraukta plkst. 10:15.

GATAVOSANAS REZIMA BEIGU LAIKA IESTATISANA

1. Veiciet darbibas no 1 lidz 3, lai iestatitu ilgumu, ka aprakstits ieprieks.
P
2. péc tam nospiediet pogu “. ., lidz uz displeja sak mirgot teksts END.

un

3.izmantojiet “+" un “-" pogas, lai iestatitu gatavosanas beigu laiku; ja
nospiezat un turat kadu no $im pogam, displeja vértibas tiek raditas
atrak, tadéjadi var atrak un vieglak iestatit vélamo vértibu.

P
4. Pagaidiet 5 sekundes vai vélreiz nospiediet pogu “..', kad gatavosanas
process sakas, displeja ir redzams simbols

5. Kad iestatitais laiks ir pagajis, cepeskrasns partrauks gatavosanu

un atskanés zummera skanas signals. Nospiediet jebkuru pogu, lai to

apturétu.

Programa ir iestatita, kad iedegas ikona A.

+ Pieméram: Ir pulkstenis 9:00, un ir ieprogrammeéts laiks 1 stunda.
Planotais beigu laiks ir 12:30. Programma automatiski saksies plkst.
11:30.

PROGRAMMAS ATCELSANA
Lai atceltu programryu:

+ nospiediet pogu .
kuru vélaties atcelt, un cipari uz displeja. Nospiediet pogu
displeja paradas 00:00.

» Nospiediet un turiet pogas "+" un "-"; tiks atcelti visi ieprieks atlasitie
iestatijumi, tostarp taimera iestatijumi.

, lldz mirgo ikona, kas atbilst iestatijumam,
“-" lidz uz
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TIRISANA UN APKOPE

PIRMS TIRISANAS IZSLEDZIET GALVENO SLEDZI UN PARLIECINIETIES, KA PLITS IR AUKSTA.
PIRMS ATKARTOTAS IESLEGSANAS PARLIECINIETIES, KA VISAS VADIBAS IERICES IR IZSLEGTA STAVOKLI.

Neizmantojiet tvaika tiriSanas ierices.

. , - . krasns ir atdzisusi.
Visu darbibu laika izmantojiet virtuves rasnsiratdzisust

cimdus.

Atvienojiet ierici no elektrotikla.

KERAMISKO PLITS VIRSMU TIRISANA

* Neizmantojiet abrazivus un skrapéjosus suk|us, jo tie var bojat
stiklu.

* Péc katras lieto3anas reizes notiriet plits virsmu (kad ta ir
atdzisusi), lai nonemtu visas nogulsnes un édiena traipus.

* Virsma, kas nav pienacigi tira, var samazinat vadibas panela pogu
jutibu.

¢ Izmantojiet skrapi tikai tad, ja atliekas ir pielipusas pie plits
virsmas. Izpildiet skrapja raZzotaja noradijumus, lai nesaskrapétu
stiklu.

® Cukurs un partikas produkti ar augstu cukura saturu var sabojat
plits virsmu, tapéc tie janotira nekavéjoties.

e Sals, cukurs un smiltis var saskrapét stikla virsmu.

¢ Izmantojiet mikstu dranu, virtuves dvieli vai specialu plits virsmu
tiritaju (ievérojiet razotaja noradijumus).

* |zlijusi Skidrumi gatavo3anas zonas var izraisit katlu parvietosanos
vai vibraciju.

e Péc plits virsmas tirisanas, ripigi nosusiniet to.

AREJAS VIRSMAS

* Tiriet virsmas ar mitru mikro8kiedras dranu. Ja tas ir |oti
netiras, pievienojiet udenim dazus pilienus mazgajama
l1dzekla ar neitralu pH limeni. Noslaukiet tas ar dranu.

* Neizmantojiet korozivus vai abrazivus tiriSanas lidzeklus.
Ja kads no Siem produktiem nejausi nonak saskaré
ar ierices virsmam, nekavéjoties notiriet to ar mitru
mikroSkiedras dranu.

Neizmantojiet izstradajumus uz spirta bazes, pieméram,

denaturéto spirtu.

AUGSEJA SILDELEMENTA PARVIETOSANA

1. Iznemiet piederumu turétaja sanu restes.

2. Nedaudz izvelciet sildelementu uz aru (Att. 1) un nolaidiet (Att. 2).

3. Lai uzliktu sildelementu atpakal, celiet to uz augsu, velkot to
nedaudz uz savu pusi un parliecinieties, ka tas turésies uz
sanu balstiem.

IEKSEJAS VIRSMAS

* Péc katras lietoSanas reizes |aujiet cepeskrasnij atdzist,

un to ieteicams tirit, kamér krasns ir vél nedaudz silta, lai
notiritu sakrajusos netirumus un traipus no €diena paliekam.
Lai izzavétu kondensatu, kas radies, gatavojot édienus ar
lielu tdens saturu, laujiet cepeskrasnij pilniba atdzist un tad
izslaukiet to ar dranu vai sukli.

* Tiriet durvju stiklu ar piemeérotu 8kidro mazgasanas lidzekli.

PIEDERUMI

lemérciet piederumus tdent ar mazgasanas lidzekli talit péc to
lietoSanas; bet, ja tie vél ir karsti, izmantojiet virtuves cimdus.
Ediena paliekas var viegli notirit ar suku vai sukli.

Veiciet nepiecieSamas darbibas, kad

Atvienojiet ierici no elektrotikla.

Neizmantojiet stieplu skrapi, abrazivus
suklus vai kodigus/korozivus tiriSsanas
lidzeklus, jo tie var sabojat cepeskrasns
virsmas.

APGAISMOJUMA SPULDZES NOMAINA

1. Atvienojiet cepeskrasni no elektrotikla

2. Atskruvéjiet spuldzes vacinu, nomainiet spuldziti un
vacinu uzskruveéjiet atpakal.

1. Pievienojiet cepeskrasni elektrotiklam.
Piezime: Izmantojiet 40 W/230 V G9 tipu

lericeé uzstadita spuldzite ir speciali paredzéta sadzives
tehnikai un nav piemérota izmanto$anai ka lidzeklis telpu
izgaismosanai (EK Regula 244/2009).

Nenemiet spuldzes ar kailam rokam, Spuldzes ir pieejamas
musu pécpardosanas apaklpo$anas dienesta jo jlsu pirkstu
nospiedumi var tas sabojat. Neizmantojiet cepeskrasni, ja
nav uzlikts spuldzes vacins.

CEPESKRASNS TIRISANA AR TVAIKA PALIDZIBU

St tirisanas metode ir ieteicama Tpasi péc loti treknas
(ceptas) galas pagatavoSanas.

Sis tiridanas process lauj atvieglot cepeskrasns sienu
netirumu nonemsanu, radot tvaiku, kas tiek radits
cepeskrasns dobuma, lai atvieglotu tirisanu. !

Svarigi! Pirms uzsakot tiriSanu ar tvaiku:

- No cepeskrasns apakSas nonemiet édiena atliekas un
taukus.

- Nonemiet visus cepeskrasns piederumus (rezgus un
pilienu paplates). Veiciet iepriek§ minétas darbibas saskana
ar $§adu proceduru:

1. ielejiet 250 ml dzerama udens cepeskrasni esoSaja
cep$anas paplaté, novietojot to apakséja plaukta. Mode|os,
kuros nav pilienu paplates, izmantojiet cepamo paplati un
novietojiet to uz apmales cepesSkrasns apak$éja plaukta:
2.izvélieties cepeskrasns funkciju un KONVENCIONALA
iestatiet temperattru I1dz 90 ° C;

3.turiet to cepeskrasni 35 mindtes;

4.izsledziet cepeskrasni;

5.Kad cepesSkrasns atdzisusi, varat atvért durvis, lai
pabeigtu tiriSanu ar adeni un mitru dranu;

6. Péc tiriSanas izslaukiet parpalikuSo tGdeni no dobuma Kad
tiriSana ar tvaiku ir pabeigta, péc 1pasi treknu édienu
pagatavosanas vai, kad ir gruti nonemt taukus, firiSanu var
nakties pabeigt ar tradicionalo metodi, kas aprakstita
iepriek§éja punkta. Tirdanu veiciet tikai atdzisusa
cepeskrasni!
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CEPESKRASNS DURVJU STIKLA NONEMSANA UN NOMAINA

1. Laiiznemtu durvis, pilniba tas atveriet un nolaidiet fiksato-
rus, lidz tie ir blokéSanas stavoklr.

2. lespéjami stingrak aizveriet durvis.

Ar abam rokam stingri turiet durvis — neceliet tas aiz roktura.
Vienkarsi iznemiet durvis, turpinot tas aizvert un reizé velkot uz
augsu (a), l1dz tas iriznemtas no savas vietas (b).

Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz mikstas pamatnes.

3. levietojiet atpakal durvis virzot tas gar cepeskrasni, no-
vietojot engu akus pretT to vietam un nostiprinot aug$éjo dalu
paredzetaja vieta.

4. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas.

Nolaidiet fiksatorus to sakotnéja pozicija: Parliecinieties, ka tas
tiek nolaistas 1dz zemakajai pozicijai.

5. Paméginiet aizvert durvis un parliecinaties, ka tas ir viena
[Tment ar vadibas paneli. Ja tas nenotiek, atkartojiet augstak
minétos solus.

NOKLIKSKINIET, LAI TIRITU — STIKLA TIRISANA
1. Péc durvju iznems$anas un novietoSanas uz mikstas virsmas
(ar rokturi verstu lejup), vienlaicigi uzspiediet uz abiem stiprina-
jumiem, lai nonemtu durvju augSmalu, velkot to uz savu pusi.

2. Paceliet un stingri turiet iek8€jo stiklu ar abam rokam, izne-
miet stiklu un pirms tiri8anas novietojiet uz mikstas virsmas.

3. Saliekot atpakal iek$€jo durvju stiklu, pareizi ievietojiet stikla
paneli ta, lai uz panela uzrakstitais teksts netiktu apgriezts un
butu viegli salasams.

4. Uzlieciet aug$éjo malu: klikSkis noradis uz pareizu novieto-
jumu. Pirms atkartotas durvju ievietoSanas, parliecinieties, vai
blivejums ir novietots pareizi.

PROBLEMU RISINASANA
Ka rikoties, ja... lespéjamie iemesli

Risinajumi

Krasns nedarbojas. Elektroapgades trauc&jumi.

AtvienoSana no elektrotikla

Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai cepeskrasns ir
pievienota elektribas padevei. Izs|l€dziet cepeskrasni un vélreiz
ieslédziet to, lai redzétu, vai klume ir noversta.

PECPARDOSANAS APKALPOSANA

Lai sanemtu palidzibu, zvaniet uz izstradajumam pievienotaja

garantijas gramatina noradito talruna numuru vai sekojiet nora-

dijumiem masu timekla vietné.

Jums bis janorada:

* Tsu klumes aprakstu;

e precizu izstradajuma veidu un modeli;

* palidzibas kodu (skaitlis aiz varda SERVICE (apkop$ana)
uz izstradajumam pievienotas identifikacijas plaksnites,
kas redzama uz iek§€jas malas, kad cepeskrasns durvis ir
atvertas);

¢ savu pilno adresi;

e kontakttalruni.

1R

o xxx

Ird L xxx

Piroal L XXX Sh P XXX

Lddzu, nemiet véra: Ja nepiecieSams remonts, sazinieties ar piln-
varotu pécpardosanas servisu, lai nodrosinatu originalo rezerves

dalu izmanto$anu un pareizu remontu.

Lai uzzinatu vairak par garantiju, skatiet izstradajumam pievienoto
garantijas gramatinu.

[ZWWW Pilnu izstradajuma specifikaciju, tostarp Sis krasns energoefektivitates raditajus, var izlasit un lejupieladét masu timeklvietné www.indesit.com
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WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

PL
PRZECZYTAC | SCISLE PRZESTRZEGAC

Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia
nalezy zapoznac¢ sie instrukcjami bezpieczenstwa.
Nalezy przechowywac je w poblizu, aby méc z nich
skorzystac w przysztosci.

Ninigjsze instrukcje i samo urzadzenie zawieraja wazne
ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa, ktorych nalezy
bezwzglednie przestrzegad. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za nieprzestrzeganie instrukgji
bezpieczenstwa, niewfasciwe uzytkowanie urzadzenia
lub nieprawidtowe ustawienie elementdw sterujacych.
A\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego czesci, do ktérych
jestdostep, nagrzewaja sie podczas uzytkowania. Nalezy
uwaza¢, aby nie dotkna¢ elementéw grzejnych. Dzieci
do lat 8 nie mogg znajdowac sie w poblizu urzadzenia
bez statego nadzoru.

N\ OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia ptyty jest peknieta,
nie wolno uzywal urzadzenia - ryzyko porazenia
pradem.

AN OSTRZEZENIE:  Niebezpieczeristwo pozaru:  Na
powierzchniach grzejnych nie nalezy przechowywac
zadnych przedmiotow.

A\ OSTROZNIE:Procesgotowaniamusiby¢nadzorowany.
Proces krotkiego gotowania musi by¢ nadzorowany
przez caty czas.

M\ OSTRZEZENIE:  Pozostawienie urzadzenia bez
nadzoru podczas przyrzadzania potraw z uzyciem oleju
lub innych tluszczéw moze spowodowac zagrozenie -
ryzyko pozaru. NIGDY nie nalezy gasi¢ ognia woda!
Nalezy wytaczy¢ urzadzenie, a nastepnie przykryc ogien
np. pokrywka lub kocem gasniczym.

Nie uzywac ptyty kuchennej jako powierzchni

roboczej.
Scierki kuchenne i inne tatwopalne materiaty powinny
by¢ przechowywane z dala od urzadzenia, dopoki
wszystkie jego podzespoty catkowicie nie ostygng -
ryzyko pozaru.

Mate dzieci (0-3 lat) nie powinny przebywac w poblizu
urzadzenia. Mate dzieci (3-8 lat) nie powinny zbliza¢ sie
do urzadzenia, o ile nie sg pod statym nadzorem. Dzieci
w wieku 8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciachfizycznych, sensorycznychlub umystowych
lub bez doswiadczenia i wiedzy moga korzysta¢ z
urzadzenia tylko pod nadzorem lub po otrzymaniu
instrukcji bezpiecznego uzytkowania i zrozumieniu
zwigzanych z nim zagrozen. Urzadzenie nie stuzy do
zabawy dla dzieci. Czynnosci czyszczenia i konserwadji
nie moga by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.
A\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego czesci, do ktérych
jestdostep, nagrzewajga sie podczas uzytkowania. Nalezy
uwaza¢, aby nie dotknac¢ elementéw grzejnych.. Dzieci
do lat 8, o ile nie znajdujg sie pod statym nadzorem, nie
mogq znajdowac sie w poblizu urzadzenia
M\ Nigdy nie pozostawia¢ bez nadzoru urzadzenia

podczas procesu suszenia zywnosci. Jesli urzadzenie
nadaje sie do stosowania sondy, uzywaj tylko sondy
temperaturowej zalecanej dla tego piekarnika - ryzyko
pozaru.

A\ Scierkikuchenneiinnetatwopalne materiaty powinny
by¢ przechowywane z dala od urzadzenia, dopoki
wszystkie jego podzespoty catkowicie nie ostygng -
ryzyko pozaru. Nalezy zawsze zachowywac czujnos¢
podczas pieczenia pokarmdéw bogatych w ttuszcze, olej
lub podczas dodawania napojow alkoholowych -
ryzyko pozaru. Do wyjmowania patelni i innych
akcesoriéow nalezy uzywac rekawic kuchennych. Na
koniec pieczenia nalezy ostroznie otworzy¢ drzwi
piekarnika, aby przed uzyskaniem do niego dostepu
umozliwi¢ stopniowe ujscie gorgcego powietrza lub
pary-ryzyko oparzen. Nie zaktdcaé przeptywu gorgcego
powietrza z przodu piekarnika - ryzyko pozaru

A\ Aby unikna¢ uderzenia w drzwi piekarnika, zachowac
ostroznos¢, gdy sa one otwarte lub skierowane w dot.
DOZWOLONE ZASTOSOWANIE

& OSTROZNIE: Urzadzenie nie jest przystosowane do
obstugi za pomocg zewnetrznego urzadzenia
przytaczanego, np. programatora czasowego, ani
niezaleznego systemu zdalnego sterowania.

MTo urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych oraz do podobnych
zastosowan takich jak: kuchnie dla personelu w sklepach,
biurach i innych srodowiskach pracy; gospodarstwa
wiejskie; samodzielna obstuga przez klientéw hoteli,
moteli, pensjonatéw oferujacych nocleg ze sniadaniemi
innych tego typu miejsc do zamieszkania.

M Wszelkie inne zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen) sg zabronione.

MNTo urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przemystowego. Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz.
MA\Nie przechowywaé materiatéw wybuchowych ani
substangji tatwopalnych (np. paliwa lub puszek
aerozolowych) wewnatrz lub w poblizu urzadzenia -
ryzyko pozaru.

INSTALACJA

A\ Przemieszczanie i montaz urzadzenia wymaga
udziatu co najmniej dwoch 0s6b - ryzyko obrazen. Do
rozpakowywania i montazu nalezy uzywac rekawic
ochronnych - ryzyko skaleczenia.

MInstalacja, podfaczenia do zrédla wody (jesli
wystepuja) i zasilania oraz wszelkie naprawy musza by¢
wykonywane przez wykwalifikowanego technika. Nie
naprawiac ani nie wymienia¢ zadnych czesci urzadzenia,
chyba ze wyraznie zaznaczono to w instrukgji obstugi.
Dzieci nie powinny zbliza¢ sie do miejsca montazu. Po
rozpakowaniu urzadzenia nalezy upewnic sig, ze nie
ulegto uszkodzeniu podczas transportu. W przypadku
problemow nalezy skontaktowac sie ze sprzedawca lub
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najblizszym serwisem technicznym. Po zainstalowaniu
odpady  opakowaniowe (plastikowe, elementy
styropianowe itp.) musza by¢ przechowywane poza
zasiegiem dzieci - ryzyko uduszenia. Urzadzenie nalezy
odtaczy¢ od zasilania przed kazda operacjg montazowa
- ryzyko porazenia pradem.

Podczas instalacji upewnic sie, ze urzadzenie nie moze
uszkodzi¢ przewodu zasilajgcego. Wystepuje ryzyko
porazenia pradem. Urzadzenie mozna uruchomic
dopiero po zakonczeniu instalacji.

Nie wyjmowac urzadzenia ze styropianowej podstawy
do czasu instalagji

MA\Nie umieszcza¢ urzadzenia za dekoracyjnymi
drzwiami - ryzyko pozaru.

& jesli urzadzenie jest umieszczone na
podstawie, wéwczas powinno ono byc¢
wypoziomowane i zamocowane do $ciany
za pomocy dostarczonego tancuszka
przytrzymujacego, aby zapobiec
zeslizgnieciu urzadzenia z podstawy.

OSTRZEZENIE : Aby unikna¢ przechylenia
urzadzenia, nalezy zamocowac tancuszek
podtrzymujacy. W celu instalacji zapoznac sie

zinstrukgja.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE ELEKTRYCZNOSCI

M\ Tabliczka znamionowa znajduje sie na przedniej
krawedzi piekarnika (widoczna przy otwartych
drzwiczkach).

A Musi istnie¢ mozliwoé¢ odtaczenia urzadzenia od
zrodta zasilania przez wyjecie wtyczki (jesli wtyczka
jest dostepna) lub za pomoca dostepnego przetacznika
wielobiegunowego, zainstalowanego w przewodzie
do gniazda zasilania zgodnie z obowigzujacymi
normami krajowymi; urzadzenie musi takze posiadac
uziemienie zgodne z obowigzujagcymi normami
krajowymi dotyczacymi sprzetu elektrycznego.

A\ Nie stosowa¢ przedtuzaczy, rozdzielaczy i zlaczy
posrednich. Po zakonczeniu instalacji uzytkownik nie
powinien mie¢ dostepu do podzespotow elektrycznych
urzadzenia. Nie korzysta¢ z urzadzenia na boso lub
bedac mokrym. Nie uruchamia¢ urzadzenia, jesli kabel
zasilajacy lub wtyczka sg uszkodzone, nie dziata ono
prawidtowo lub zostato uszkodzone badz upuszczone.
M Jedli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, jego
wymiana na identyczny powinna by¢ przeprowadzona
przez producenta, pracownika serwisu lub inng
podobnie wykwalifikowang osobe w celu unikniecia
niebezpieczenstwa - wystepuje ryzyko porazenia
pradem.

hid

A\ Jedli kabel zasilajacy wymaga wymiany, nalezy
skontaktowa¢ sie z autoryzowanym centrum
serwisowym.

MNOSTRZEZENIE: Przed wymiang lampy nalezy
upewnic sig, ze urzadzenie jest wylgczone, aby uniknac
ryzyka porazenia pragdem elektrycznym.
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

MNOSTRZEZENIE:  Przed  przystapieniem  do
jakichkolwiek czynnodci  konserwacyjnych nalezy
upewnic sie, ze urzadzenie jest wytaczone i odtaczone
od zasilania; nigdy nie uzywac urzadzen do czyszczenia
parowego - ryzyko porazenia pragdem.

Do czyszczenia szyby w drzwiach nie uzywac
srodkéw sSciernych ani metalowych skrobakéw,
poniewaz mogq one zarysowac powierzchnie i
spowodowac pekniecie szyby.

Nie nalezy uzywac $rodkow Sciernych, zracych,
$rodkéw na bazie chloru ani srodkéw do szorowania.
M\ Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci
zwigzanych z czyszczeniem lub konserwacja nalezy
upewnic sig, ze urzadzenie ostygto. - ryzyko poparzenia.

OSTRZEZENIE: Wytaczy¢ urzadzenie przed
wymiana lampy - ryzyko porazenia pragdem.
UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, zktérego zrobione jest opakowanie, w 100% nadaje sie do recyklingu
i jest oznaczony symbolem #% . Czeéci opakowania nie nalezy wyrzucaé, lecz
zutylizowac zgodnie z przepisami w zakresie usuwania odpadéw, okreslonymi
przez lokalne wiadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie  zostatlo  wykonane z  materiatdw  nadajacych
sie do recyklingu lub do ponownego uzycia.
Urzadzenie  nalezy  utylizowa¢ zgodnie z  miejscowymi
przepisami dotyczacymi gospodarki odpadami.

Aby uzyskac wiecej informacji na temat utylizacji, odzyskiwania oraz
recyklingu urzadzen AGD nalezy skontaktowac sie zlokalnym urzedem,
punktem skupu ztomu lub sklepem, w ktérym zakupiono urzadzenie.
Niniejsze urzadzenie jest oznakowane zgodnie z europejska dyrektywa
2012/19/UEw sprawie zuzytego sprzetu elektrycznegoielektronicznego
(WEEE). oraz z przepisami dotyczacymi zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego z 2013 r. (z pdzniejszymi zmianami).
Wtasciwa utylizacja urzadzenia pomoze zapobiec ewentualnym
negatywnym skutkom dla $rodowiska oraz zdrowia ludzkiego.

X

- Symbol == na urzadzeniu lub w dokumentacji do niego dofaczonej
oznacza, ze urzadzenia nie wolno traktowa¢ jak zwyktego
odpadu domowego. Nalezy odda¢ je do punktu zajmujacego sie

utylizacjg i recyklingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

WSKAZOWKIDOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII
Urzadzenie nalezy wstepnie nagrzewac jedynie w przypadkach, w ktérych
jest to zalecane w tabeli gotowania lub w przepisie. Uzywa¢ ciemnych lub
emaliowanych na czarno form do pieczenia, gdyz znacznie lepiej pochtaniajg
ciepto.

DEKLARACJE ZGODNOSCI

To urzadzenie spetnia wymagania: Wymagania dotyczace ekoprojektu
zgodnie z

Rozporzadzeniem Komisji Europejskiej 66/2014; Rozporzadzenia w sprawie
etykietowania energetycznego nr 65/2014;

Ekoprojekt dla produktéw zwiazanych z energig i informacja energetyczna
(zmiany) (wyjscie z UE) Rozporzadzenia 2019, zgodnie z

norma europejska EN 60350-1.

To urzadzenie spetnia wymagania ekoprojektu z Rozporzadzenia Komisji
Europejskiej (UE) nr 66/2014 oraz rozporzadzerh z 2019 r. dotyczacych
ekoprojektu dla produktéw zwigzanych z energia oraz informacji na temat
energii (zmiana) (wyjscie z UE), zgodnie z norma europejska EN 60350-2.
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OPIS PRODUKTU

PULPIT STERUJACY

Ptyta grzejna ze szkta ceramicznego
Pulpit sterujacy
Ruszt

Blacha

Drzwiczki
Prowadnice rusztéw
pozycja 1

pozycja 2

. pozycja3

10. pozycja 4

11. pozycja 5

VoONOUAWN=

POKRETLO WYBORU

ZEGAR ELEKTRONICZNY

LAMPKA WSKAZNIKOWA TERMOSTATU

O00 (&) 00O

PALNIK PLYTY
POKRETLA REGULACJI
MOCY

POKRETLO TERMOSTATU PALNIK PLYTY

POKRETLA REGULACJI
MOCY
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/N OSTRZEZENIE: Ta operacja ﬁowinna by¢ przeprowadzona

| przez wykwalifikowanego technika

PL |
INSTALACJA

Przed uruchomieniem nowego urzadzenia nalezy
dokfadnie zapoznac sie z niniejszg instrukcjg obstugi.
Zawiera ona wazne informacje dotyczace bezpiecznej
instalacji i obstugi urzadzenia.

Prosimy o zachowanie tej instrukcji obstugi do
wykorzystania w przysztosci. Nalezy sie upewni¢,

ze instrukcja towarzyszy urzadzeniu, gdy jest ono
sprzedawane, oddawane lub przenoszone.

Urzadzenie musi zostac zainstalowane przez
wykwalifikowanego specjaliste, zgodnie z dostarczonymi
instrukcjami.

Wszelkie niezbedne regulacje lub prace konserwacyjne
nalezy wykonywac po odtgczeniu urzadzenia od zasilania
elektrycznego.

Pozycjonowanie i poziomowanie

Istnieje mozliwos¢ zamontowania urzadzenia obok szafek o
wysokosci nieprzekraczajacej powierzchni ptyty.
Kuchenke nalezy ustawia¢ bezposrednio na podtodze. Nie
ustawiac¢ kuchenki na zadnej sztucznej podstawie.

Nalezy sie upewnic, ze $ciana stykajaca sie z tylng czescia
urzadzenia jest wykonana z niepalnego i zaroodpornego
materiatu (T 90°C).

Wazne: Urzadzenia nie nalezy instalowa¢ w poblizu drzwi
lub przejs¢, aby zminimalizowaé prawdopodobierstwo
kontaktu os6b korzystajacych z przejscia z naczyniami
kuchennymi stojgcymi na ptycie grzewczej.

Kuchenka zostata zaprojektowana w taki sposéb, aby
zmiescita sie miedzy szafkami kuchennymi rozstawionymi
w odlegtosci 600 mm. Przestrzen po obu stronach musi by¢
wystarczajaca, aby umozliwi¢ wysuniecie kuchenki w celu
serwisowania. Kuchenka moze by¢ zabudowana szafkami z
jednej lub obu stron, a takze wykorzystywana w ustawieniu
naroznym. Moze réwniez stuzyc jako sprzet wolnostojacy.
Sasiadujace $ciany boczne, wystajace ponad poziom ptyty,
nie moga znajdowac sie blizej niz 150 mm od kuchenki

i powinny by¢ zabezpieczone materiatem

odpornym na ciepto. Zadna powierzchnia podwieszana ani

okap nie powinny znajdowac sie blizej niz 650 mm.

a. Kuchenka moze by¢ umieszczona w kuchni, pokoju z
aneksem kuchennym lub w pokoju dziennym, ale nie
mozna jej ustawiac w fazience.

b. Okapy nalezy montowa¢ zgodnie z wymaganiami
okreslonymi w instrukcji okapu.

¢. Sciana stykajaca sie z tytem kuchenki musi by¢ wykonana
z materiatu ognioodpornego.

d. Kuchenka jest wyposazona w taficuszek zabezpieczajacy,
ktory nalezy przymocowac do haka przymocowanego do
Sciany za urzadzeniem.

Podtaczenie do zasilania

Piekarniki z trojzytowym przewodem zasilajgcym sa
zaprojektowane do zasilania prgdem przemiennym

o czestotliwosci i napieciu wskazanych na tabliczce
znamionowej (na dole panelu sterowania piekarnikiem).
Przewéd uziemiajacy ma kolor zétto-zielony.

Podtaczenie standardowego zasilania
-3
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*alternatywne opcje zasilania

Podtaczanie przewodu zasilajacego do sieci

N\ OSTRZEZENIE: Ta operacja powinna by¢
przeprowadzona przez wykwalifilkowanego technika

Przed przeniesieniem kuchenki nalezy sprawdzi¢, czy
jest nie jest goraca i wytaczy¢ jg przyciskiem na panelu
sterowania. Kuchenke mozna fatwo przenosi¢, podnoszac
przednia czes¢ w nastepujacy sposob:

Przenoszenie kuchenki

)
—

Rys. A

Otworzy¢ drzwi grilla na tyle, aby wygodnie chwyci¢ dolng
przednia krawedz piekarnika, nie dotykajac elementéw
grilla. (RYS. A)

Zachowac ostroznos¢ przy przenoszeniu kuchenki,
poniewaz jest ciezka.
Uwazac¢, aby nie uszkodzi¢ wyktadziny podtogowe;j.

W celu zapewnienia, ze urzadzenie jest prawidtowo
zainstalowane, wyregulowane i serwisowane technicznie
zgodnie z obowigzujacymi przepisami, wykwalifikowany
technik powinien zapoznac sie z ponizszymi instrukcjami.
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OSTRZEZENIA: URZADZENIE MUSI BYC
UZIEMIONE.

Kuchenka musi by¢ podtaczona do sieci elektrycznej za
pomocg przetgczanego (dwubiegunowego) gniazda
kuchenki, zabezpieczonego wtasciwym bezpiecznikiem

i charakteryzujacego sie parametrami odpowiednimi do
wartosci wskazanej na tabliczce znamionowej kuchenki.
Wszystkie przewody elektryczne prowadzace od przytacza
klienta do kuchenki, poprzez przetagczane dwubiegunowe
gniazdo kuchenki, musza by¢ odpowiedniego typu i
charakteryzowac sie okreslonymi powyzej parametrami
pradu znamionowego.

przewdd zasilajagcy musi by¢ utozony w taki sposéb, aby w
zadnym miejscu nie osiggnat temperatury przekraczajacej
0 50°C temperature w pomieszczeniu. Nalezy go

poprowadzi¢ z dala od tylnych otworéw wentylacyjnych.

tancuszek zabezpieczajacy

Aby zapobiec
przypadkowemu
N przewréceniu

b SR R urzadzenia, na

i F I przyktad przez

. dziecko wchodzace
na drzwi .
piekarnika, NALEZY
BEZWZGLEDNIE
zamontowac
dostarczony
tancuszek
zabezpieczajacy!

Kuchenka jest wyposazona w taricuszek zabezpieczajacy,
ktoéry nalezy przymocowac wkretem (niedostarczany
razem z kuchenka) do sciany za urzadzeniem, na tej samej
wysokosci, na jakiej tancuszek jest przymocowany do
urzadzenia.

Wkret i kotek nalezy dobra¢ do rodzaju materiatu, z ktérego
wykonana jest sciana za urzadzeniem.

Jedliteb wkretu ma Srednice mniejsza niz 9 mm, nalezy
zastosowac podktadke. Sciana betonowa wymaga wkretu o
$rednicy co najmniej 8 mm i dtugosci 60 mm.

Upewnic sig, ze tancuszek jest przymocowany do tylnej
$ciany kuchenki i do sciany pomieszczenia, jak pokazano
na rysunku, tak aby po zamontowaniu byt napiety i
réwnolegty do poziomu podtoza.

PL
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KORZYSTANIE Z CERAMICZNEJ PLYTY GRZEWCZE)J

Klej natozony na uszczelki pozostawia $lady
ttuszczu na szkle. Przed uzyciem urzadzenia Parametry znamionowe pél grzewczych
zalecamy usuniecie ich za pomoca specjalnego,
niesciernego srodka czyszczacego. Podczas . . o]
. 9 . .y . aceg . . Przednie lewe | Przednie prawe| Tylne lewe TyIm’a p_rawe_(podwome
pierwszych kilku godzin uzytkowania moze podswietlenie)
pojawic sie zapach gumy, ktéry bardzo szybko
zniknie. Ceramiczne Ceramiczne Ceramiczne Ceramiczne
B 1800 W, $rednica | 1200 W 1200 W 1800/750 W
180 mm Srednica 140 mm | Srednica 140 mm | Srednica 180 mm
STREFY GOTOWANIA (poz. 0-6) (poz. 0-6) (poz. 0-6) (poz. 0-12)
Ptyta wyposazona jest w elektryczne promienni-
kowe elementy grzejne. Gdy sg uzywane, , — :
t . lementy na blvcie zmieniaia kolor na czerwon Ceramiczne promiennikowe pole Ceramiczne halogenowe
nastepujace e y Pty Ja Y- Poz. | grzewcze pole grzewcze
A. Strefa gotowania Normalne lub szybkie pole grzewcze | Automatyczne pole grzewcze
MT/\ Q—A B. Kontrolka ciepta resztkowego: 0 Wyt Wyt
- wskazuje, ze temperatura danej strefy
A L. N grzewczej przekracza 60°C, takze jesli . Roztapianie masta lub
C \jﬁA element grzejny zostat wytaczony, ale ! Gotowanie ryb czekolady
T nadal jest goracy. o
2 Gotowanie ziemniakéw (na parze),
B zupy, ciecierzycy, fasoli
Podgrzewanie ptynéw
. P Kontynuowanie gotowania duzych
Strefy gotowania z podswietlana grzatka 3 iloci jedzenia, warzyw, zup
Emituja one ciepto poprzez promieniowanie zawartych w : X X X o
nich lamp. Maja podobne wiasciwosci do palnikéw gazowych: | 4 Pieczenie (poziom wypieczenia: sredni Przygotowywanie sos6w (w
tatwo je regulowac i dzieki duzej mocy szybko osiagaja 5 Pieczenie (poziom wypieczenia: tym na bazie émietany)
zadang temperature. dobrze wypieczony)
<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<< 6 Zarumienianie lub szybkie zagotowa-
WYLACZANIE | WYLACZANIE STREF GOTOWANIA nie do wrzenia Gotowanie do wrzenia
Aby witaczy¢ strefe gotowania, nalezy przekreci¢ odpowied- 7
nie pokretto w prawo, na pozycje miedzyOa 6lub0a 12 8 . '
(podwdjne lub owalne podswietlenie). 9 Do pieczeni
Aby wytaczyc strefe gotowania, nalezy przekreci¢ pokretto w 10
lewo, az znajdzie sie w pozycji ,0". Do gulaszu
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ n
Grzanie dotyczy tylko oznaczonych okragtych stref gotowa- 12 Do smazenia

nia. Strefy szybciej sie nagrzewaja i schtadzaja, zapewniajac
wieksza kontrole nad potrawami o okreslonych wymaganiach
temperaturowych. Kazda strefa grzewcza wyposazona jest

w ogranicznik termiczny, bedacy jednoczesnie wytgcznikiem
bezpieczenstwa, ktéry zapobiega przegrzaniu szkfa cera-
micznego. Po kilku minutach na petnej mocy bez naczynia

na strefie grzewczej ogranicznik termiczny bedzie automa-
tycznie wytaczat i wigczat elementy grzejne, aby zapobiec
uszkodzeniu ptyty ceramicznej

PRAKTYCZNE PORADY DOTYCZACE UZYTKOWANIA PLYTY

«  Uzywac garnkéw z grubym, ptaskim dnem, aby mie¢ pew-
nos¢, ze idealnie przylegaja do strefy gotowania.

&b ¢l d

«  Zawsze nalezy uzywac garnkéw o wystarczajgco duzej $red-
nicy, aby catkowicie zakry¢ pole grzewcze i wykorzystac cate
wytworzone ciepto.

e K

+  Zawsze nalezy sie upewni¢, ze dno garnka jest catkowicie czy-
ste i suche: zapewnia to idealne przyleganie garnkéw do stref
gotowania i wydtuza okres uzytkowania garnkow i ptyty.

«  Nalezy unikac korzystania z tych samych naczyn, ktére sg uzywane
na palnikach gazowych: koncentracja ciepta w palnikach gazowych
mogta spowodowac znieksztatcenie podstawy naczynia, powodu-
jac, ze nie bedzie ona prawidtowo przylegata do powierzchni.

+ W zadnym przypadku nie wolno pozostawia¢ wtaczonego
pola grzejnego bez postawionego na nim naczynia, ponie-
waz moze to spowodowac uszkodzenie pola.
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FUNKCJE URZADZENIA | CODZIENNA EKSPLOATACJA
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PRAKTYCZNE PORADY

JAK KORZYSTAC Z TABELI PIECZENIA

Tabela zawiera najlepsze funkcyjne, akcesoria i poziom do gotowania
réznych rodzajéw zywnosci. Czasy pieczenia sg liczone od momentu
wtozenia potrawy do piekarnika, z wyjatkiem potraw wymagajacych
nagrzewania wstepnego. Temperatury oraz czasy pieczenia s
orientacyjne i zaleza od ilosci potrawy lub od rodzaju akcesoriéw.
Poczatkowo nalezy stosowacd najnizsze sugerowane ustawienia, a jesli
potrawa nie jest wystarczajgco dopieczona, nalezy uzy¢ wyzszych.
Zaleca sie stosowanie akcesoriéw dotaczonych w zestawie lub, w miare
mozliwosci, blach lub form do pieczenia z ciemnego metalu. Mozna
stosowac réwniez naczynia i akcesoria ze szkta zaroodpornego (pyrex)
lub ceramiczne. Czas pieczenia nieco sie wtedy wydtuzy.
JEDNOCZESNE PIECZENIE ROZNYCH POTRAW

Funkgja ,Piecz. konwekcyjne” umozliwia pieczenie réznych potraw
(takich jak ryby, warzywa) na réznych pétkach, w tym samym czasie.
Zamieni¢ poziomy potozenia pétek po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w
razie potrzeby). Potrawy wymagajace krétszego pieczenia nalezy wyjac
wczesniej, pozostawiajac te, ktére powinny piec sie diuzej.

PIERWSZE UZYCIE
CODZIENNA EKSPLOATACJA

Przy pierwszym uzyciu urzadzenia nalezy wygrzewac
pusty piekarnik przy zamknietych drzwiczkach i
maksymalnej temperaturze przez co najmniej p6t godziny.
Przed wytgczeniem piekarnika i otwarciem drzwiczek
piekarnika nalezy sie upewnic sig, ze pomieszczenie

jest dobrze wentylowane. Urzadzenie moze wydziela¢
lekko nieprzyjemny zapach spowodowany wypalaniem
sie substancji ochronnych uzytych podczas procesu
produkcyjnego.

1. Wybrac zadany tryb pieczenia, obracajagc POKRETLO
WYBORU.

2. Wybrac temperature zalecang dla trybu pieczenia lub
temperature zadang przez uzytkownika, obracajac
pokretto TERMOSTAT.

Liste opisujaca tryby pieczenia i sugerowane temperatury
pieczenia mozna znalez¢ w odpowiedniej tabeli (patrz
Tabela porad dotyczqcych pieczenia w piekarniku).

Podczas pieczenia zawsze mozna:

«  Zmieni¢ tryb pieczenia, obracajagc POKRETLO WYBORU.

«  Zmieni¢ temperature obracajac pokretto TERMOSTAT.

«  Ustawic catkowity czas pieczenia i czas zakonczenia
pieczenia (patrz ponizej).

«  Zakonczy¢ pieczenie, obracajac POKRETLO WYBORU na
pozycje ,0".

! Nie umieszczac zadnych przedmiotéw bezposrednio na
dnie piekarnika, aby nie dopusci¢ do uszkodzenia powtoki
emalii.

I Naczynia nalezy zawsze umieszcza¢ na dostarczonych
rusztach.

KONTROLKA TERMOSTATU
Gdy jest zataczona, piekarnik wytwarza ciepto.
Wytacza sie, gdy wnetrze piekarnika osiaggnie zadana
temperature. W tym momencie lampka naprzemiennie
zafgcza sie i gasnie, wskazujac, ze termostat pracuje i
utrzymuje temperature na statym poziomie.

OSWIETLENIE PIEKARNIKA

Zafacza sie w momencie przekrecenia POKRETLA WYBORU
na dowolng pozycje inng niz ,0". Pozostaje zataczone
przez caty czas pracy piekarnika. Po ustawieniu pokrettem
wyboru, oswietlenie zatacza sie bez aktywowania
ktéregokolwiek elementu grzejnego.

1. WYBIERANIE FUNKCJI
Aby wybrac funkcje, nalezy obrocic¢ pokretto wyboru do pozycji
oznaczonej symbolem zadanej funkgji.

4:
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OSWIETLENIE/SZYBKIE NAGRZEWANIE
Do wigczania oswietlenia piekarnika.
W celu szybkiego nagrzania piekarnika.

PIECZENIE TRADYCYJNE
Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym
poziomie.

@ O

GRILL

Do pieczenia kawatkéw miesa (antrykotu,

szasztykdw, kietbasek), do zapiekania warzyw lub do
przyrumieniania pieczywa.

Podczas grillowania miesa zaleca sie zastosowanie
blachy na sciekajacy ttuszcz: Blache na $ciekajacy ttuszcz
mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej blachy
do pieczenia i nala¢ do niej ok. 200 ml wody pitnej.

&)

TURBOGRILL

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec, rostbef,
kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy na sciekajacy
thuszcz: Blache na sciekajacy ttuszcz mozna umiescic na
dowolnym poziomie ponizej blachy do pieczenia i nala¢
do niej ok. 200 ml wody pitnej.

OGRZEWANIE DOLNE+WENTYLATOR

Do zakoriczenia gotowania potraw o bardzo ptynnej
konsystencji i uzyskania chrupiacych, ztocistych
spodow. Przydatny réwniez do zageszczania sosow.
Zaleca sie umieszczenie potrawy na drugim poziomie.
Nie trzeba wstepnie nagrzewac piekarnika.

PIECZENIE KONWEKCYJNE

Do jednoczesnego pieczenia na maksymalnie dwoch
potkach. Zaleca sie zamiane potozenia blach po uptywie
potowy czasu pieczenia.

SPOD

Z funkcji mozna korzystac¢ do konczenia pieczenia
nadziewanych ciast oraz do wiekszego zageszczania
zup. Whaczy¢ te funkcje na ostatnie 10-15 minut
pieczenia.

WYMUSZONY NADMUCH

Do gotowania réznych potraw na kilku pétkach
jednoczesnie. Funkcja ta pozwala na pieczenie bez
wzajemnego przenikania sie zapachéw pieczonych
potraw.

ROZMRAZANIE
Do przyspieszenia rozmrazania zywnosci.

O ® O® @®

GOTOWANIE NA PARZE

Korzystajac z funkgji, mozna osiggna¢ wspaniate
rezultaty, co dzieki uzyciu pary podczas gotowania.
Tylko wéwczas, gdy piekarnik jest nierozgrzany, nalezy
na jego dno wla¢ wody pitnej i wybrac¢ okreslona
funkcje do przygotowywania potrawy. Optymalne
ilosci wody i wartosci temperatury dla kazdego rodzaju
potrawy zostaty podane w odpowiedniej tabeli
gotowania. Nie rozgrzewac piekarnika przed wiozeniem
jedzenia.
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AKCESORIA

KRATKA BLACHA GLEBOKA BLACHA DO PIECZENIA ROZEN

Liczba i rodzaj akcesoriéw moze réznic sie w zaleznosci od
zakupionego modelu. Akcesoria dodatkowe, ktorych nie ma w
zestawie, mozna kupi¢ oddzielnie w punkcie serwisu technicznego.

WKLADANIE RUSZTOW ORAZ INNYCH AKCESORIOW DO PIEKARNIKA

1. Whozy¢ ruszt poziomo, wygietg czescia A"
skierowang ku gérze (rys. 1A, rys. 1B)

Rys. 1B

2. Inne akcesoria, np. ociekacz oraz blacha do
pieczenia, wktada sie w ten sam sposéb co ruszt
(Rys. 2).
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Tabela zawiera liste najkorzystniejszych funkcji, akcesoriéw i poziomoéw pieczenia dla réznych rodzajéw potraw. Czasy
pieczenia sg liczone od momentu wtozenia potrawy do piekarnika, z wyjgtkiem potraw wymagajgcych nagrzewania wstepnego.
Temperatury oraz czasy pieczenia sg orientacyjne i zalezag od iloéci potrawy lub od rodzaju akcesoriéw. Poczatkowo nalezy
stosowac najnizsze sugerowane ustawienia, a jesli potrawa nie jest wystarczajgco dopieczona, nalezy uzy¢ wyzszych. Zaleca sie
stosowanie akcesoriéw dotgczonych w zestawie lub, w miare mozliwosci, blach lub form do pieczenia z ciemnego metalu. Mozna
stosowac réwniez naczynia i akcesoria ze szkta zaroodpornego (pyrex) lub ceramiczne. Czas pieczenia nieco sie wtedy wydtuzy.

TEMPERATURA. CZAS TRWANIA POZIOM (L-liczba) I
PRZEPIS FUNKCJA PODGRZEWANIE. (°C) (Min.) AKCESORIA
Ciasta drozdzowe / biszkopty PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 170 30-50 L2 L] -/
Ciasta drozdzowe / biszkopty WYMUSZONY NADMUCH TAK 150 - 160 40-60 L-3 L] -/
Ciasta drozdzowe / biszkopty WYMUSZONY NADMUCH TAK 160 40-70 t_g L) a3~
Ciasto z nadzieniem
(sernik_ strudel, ciasto owocowe) PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 160-180 40-60 2 [ S
Ciasto z nadzieniem L-4
(sernik, strudel, ciasto owocowe) WYMUSZONY NADMUCH TAK 150 - 170 40-70 L2 L J aF=r
Ciasteczka / Kruche ciasteczka PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 140 30-60 L3 l - J
X ) L5
Ciasteczka / Kruche ciasteczka WYMUSZONY NADMUCH TAK 140 30-60 L3 1 [ —J
L6
Ciasteczka / Kruche ciasteczka WYMUSZONY NADMUCH TAK 140- 150 40-50 L-4 __J
L2
L6
. ’ L5
Ciasteczka / Kruche ciasteczka WYMUSZONY NADMUCH TAK 140 50-60 La '] r - J
L3
Ciastka / Muffiny PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 160 - 180 20-50 L4 [ —
. L5
Ciastka / Muffiny WYMUSZONY NADMUCH TAK 150- 160 30-40 o 1 | S
L6
Ciastka / Muffiny WYMUSZONY NADMUCH TAK 150 - 160 30-50 L4 [ —
L2
Ptysie PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 170 - 200 20-50 3 [ ——J
L4 [\ J
Ptysie WYMUSZONY NADMUCH TAK 170- 180 20-50
L2 L ) "=~
L6
Ptysie WYMUSZONY NADMUCH TAK 170-180 20-50 L4 [ S
L2
Bezy PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 80-100 120- 200 3 [ S
e LI —
Bezy WYMUSZONY NADMUCH TAK 80-100 120-200 Lo
L ~F=
L5 \ [ —J
Bezy WYMUSZONY NADMUCH TAK 80-100 120- 200 L3
L =
Pizza/ Chleb/ Focaccia PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 190-250 15-50 L2 1 [ —
L-4 1 [ —
Pizza/ Chleb/ Focaccia PIECZENIE KONWEKCYJNE TAK 190-230 20-50
L1 1 [ —
L6
Pizza/ Chleb/ Focaccia WYMUSZONY NADMUCH TAK 190- 230 20-50 L-4 1 [ —
L2
L5
Pizza/ Chleb/ Focaccia WYMUSZONY NADMUCH TAK 190-230 20-50 E;‘ | I
L2
Tarta warzywa + mieso (tarty warzywne, quiche) PIECZENIE KONWEKCYJNE TAK 170-180 30-60 13 L_—J aF=
Tarta warzywa + migso (tarty warzywne, quiche) WYMUSZONY NADMUCH TAK 170-180 50-60 'Eg L) ~F=3r
Nadziewane ciasto francuskie/ przekaski z ciasta ptysiowego PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 170-190 15-40 L3 \ | |
L4 1 [
Nadziewane ciasto francuskie/ przekaski z ciasta ptysiowego WYMUSZONY NADMUCH TAK 180-210 15-40 '] r
L-2 al/=r
—J
Lazania/ Tarta/ Zapiekanka makaronowa/ Cannelloni PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 180-200 30-65 L3 L) aF3r
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tortownica na ruszcie

lub forma do pieczenia

umieszczone na ruszcie

pieczenia

TEMPERATURA.  CZAS TRWANIA POZIOM (L-liczba) |
PRZEPIS FUNKCJA PODGRZEWANIE. 0) Min.) AKCESORIA
Jagniecina / Cielecina / Wotowina / Wieprzowina 1 kg TURBOGRILL 190 - MAX 40-90 L3 .\_r A=
| — )
Kurczak / Krolik / Kaczka 1 kg TURBOGRILL 230 - MAX 50-100 L-3  S— Aab==ir
—J
Indyk / Ge$ 3 kg TURBOGRILL 160 - MAX 130-170 3 L—J aFr
Filety / kawatki ryb GRILL 230 - MAX 10-30 L4 Aueeenn ~
Warzywa faszerowane (pomidory, cukinie, baktazany) TURBOGRILL 230- MAX 30-60 L-3 .\—r aFr
| — )
Zapiekane warzywa GRILL 230- MAX 10-30 L4 .\—r aFr
—J
Tost GRILL 5 MAKS 1-2 L5 Aeeeeen ~
Kietbaski/ szasztyki/ zeberka/ hamburgery GRILL 230- MAX 15-30 L-5 [ TP ~ 'M‘
Pieczone ziemniaki TURBOGRILL 230- MAX 30-60 L3 .\—r aFr
—J
Udziec jagniecy/ golonka TURBOGRILL 200 - MAX 50-100 L-3 .\—r aFr
—J
L6 —
Petne danie (Cook3): L4 L J /== ~
Tart, i
A WYMUSZONY NADMUCH 180-190 40-100 1 r
Pieczen L2 aFr
—J
Petne danie (Cook4): ti L] "~
Tarta zowocami
Lazania WYMUSZONY NADMUCH 180-190 40-100
KawaIZki n|1iesa L3 .\—r PN e PN
Pieczone warzywa L1 1 ]
PRZEPIS FUNKCJA WODA (g) | 'EMPERATURA T;vﬁzm POZIOM (L-liczba) |
9 (°c) - AKCESORIA
(min)
Ciasta drozdzowe / biszkopty Para 100 170-180 30-60 L2 | L—J~F===~
Ciastka / Muffiny Para 100 160-170 30-55 L-3 |1 [ —
Focaccia Para 150 200-220 20-40 L-3 |1 [ L—
Butki Para 100 210 25-40 L-3 |1 [ —
Bochenek chleba Para 150 170-180 70-100 L-3 |1 [ L—
Pieczen wotowa Para 200 200 35-60 L-3 |1 [ —J
Befsztyk 2 kg Para 250 200 40-70 L-3 |1 [ —
Udziec jagniecy Para 200 180-200 65-75 L-3 |1 [ L—J
Jagniecina / Clelecma1/ K\g/;olowma / Wieprzowina Para 200 200 60-90 L3 |1 r
Kurczak / Krélik / Kaczka 1 kg Para 200 200-220 50-70 L-3 |1 [ —J
Filety / kawatki ryb Para 150 180 15-35 L-3 | L—J~F==r
Warzywa faszerowane (pomidory, cukinie, Para 150 180-200 25-40 L-3
baktazany) I
Pieczone ziemniaki Para 200 200-220 50-70 L-3 |1 [ —J
Kurczak pieczony 1-1,3 kg Para 250 200 50-80 L-3 |1 [ —J
[ Ve ~ =~ J '\ r M
AKCESORIA Blacha do pieczenia/ s Blacha na Sciekajacy
Naczynie do pieczenialub  Blacha na $ciekajacy ttuszcz Blacha na sciekajacy ttuszcz / Blacha do
Ruszt ttuszcz/ blacha do

pieczenia napetniona
200 ml wody
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OBStUGA ZEGARA / MINUTNIKA

ikona PROCESU PIE-
ZENIA

WYSWIETLACZ

O

przycisk — O O — przycisk WYDLU-
SKRACANIA ZANIA CZASU
CZASU
przycisk
TRYB
USTAWIANIE ZEGARA

Zegar mozna ustawic przy wytaczonym lub wigczonym piekarniku, pod
warunkiem, ze nie zostat wczesniej zaprogramowany czas zakoriczenia

cyklu pieczenia.

Po podtaczeniu urzadzenia do sieci lub po zaniku zasilania, cyfry 00:00

na WYSWIETLACZU zaczna miga¢.

1. Nacisna¢ jednoczesnie przyciski ,+" i ,-"
Dwukropek rozdzielajacy godziny i minuty zacznie migac.

2. Ustawi¢ godzine za pomoca przyciskéw ,+" i ,-"; po nacisnieciu i
przytrzymaniu dowolnego przycisku, wyswietlacz szybciej przewinie
wartosci, dzieki czemu ustawienie czasu bedzie szybsze i tatwiejsze.

ZMIANA CZESTOTLIWOSCI SYGNALU DZWIEKOWEGO

Czestotliwos¢ sygnatu dzwiekowego mozna zmieni¢, naciskajac
kilkakrotnie ,-".

USTAWIANIE MINUTNIKA

Ta funkgja nie przerywa gotowania i nie wptywa na dziatanie
piekarnika; stuzy po prostu do zatagczenia sygnatu dzwiekowego po
uptywie ustawionego czasu. p
1. Nacisna¢ kilkakrotnie przycisk ,azikona ﬂ itrzy cyfry na
wyswietlaczu zaczna migac.

A

2. Ustawic¢ zadany czas za pomoca przyciskdw ,+" i ,-"; po nacisnieciu i
przytrzymaniu dowolnego przycisku, wyswietlacz szybciej przewinie
wartosci, dzieki czemu ustawienie zgdanego czasu bedzie szybsze i
tatwiejsze.

3. Odczekac 5 sekund. Przy ponownym nacisnieciu przycisku, na
wyswietlaczu pokaze sie odliczany czas. Po jego uptywie zafaczy sie
sygnat dzwiekowy.

PROGRAMOWANIE PIECZENIA
Przed zaprogramowaniem nalezy wybrac tryb pieczenia.

PROGRAMOWANIE CZASU PIECZENIA

P
1. Nacisnac kilkakrotnie przycisk :__, azikona A i cyfry DUR na
WYSWIETLACZU zaczna migac.

2. Ustawi¢ zadany czas pieczenia za pomocg przyciskdw,+"i,-"; po nacisnieciu
i przytrzymaniu dowolnego przycisku, wyswietlacz szybciej przewinie
wartosci, dzieki czemu ustawienie zagdanego czasu bedzie szybsze i tatwiejsze.

3.0dczekac 5 sekund. Po uptywie tego czasu na wyswietlaczu widoczna
bedzie ikona A.

4. Po uplywie ustawionego czasu i wytaczeniu piekarnika zataczy sie sygnat
dzwiekowy. Nacisna¢ dowolny przycisk, aby wytaczy¢ sygnat dzwiekowy.

« Na przykfad: jest godzina 9:00 i zaprogramowano czas pieczenia
wynoszacy 1 godzine i 15 minut. Program wylaczy sie automatycznie o
godzinie 10:15.

USTAWIANIE CZASU ZAKONCZENIA TRYBU PIECZENIA

1.Wykonac¢ kroki od 1 do 3, aby ustawic czas pieczenia zgodnie z powyzszym
opisem.
P

2. Nastepnie naciskac przycisk °_ ', az napis END na wyswietlaczu zacznie
migac.
3. Ustawi¢ godzine zakonczenia pieczenia za pomoca przyciskdéw,+"i
1 PO nacisnieciu i przytrzymaniu dowolnego przycisku, wyswietlacz
szybciej przewinie wartosci, dzieki czemu ustawienie czasu bedzie szybsze i
fatwiejsze.

P
4. 0dczekac 5 sekund lub ponownie nacisna¢ przycisk “. .. Po rozpoczeciu
procesu pieczenia na wy$wietlaczu widoczny jest symbol

5. Po uptywie ustawionego czasu piekarnik wylaczy sie, a wigczy sie sygnat

dzwiekowy. Aby go wytaczy¢, nalezy nacisng¢ dowolny przycisk.

Podswietlona ikona A oznacza, ze pieczenie zostato zaprogramowane.

+ Na przykfad: Jest godzina 9:00 i zaprogramowano czas pieczenia
wynoszacy 1 godzine. Jako godzine zakoriczenia procesu ustawiono 12:30.
Program wiaczy sie automatycznie o godzinie 11:30.

ANULOWANIE PROGRAMU
Aby anulowac progr?:m:

« naciskac przycisk . .|, az ikona odpowiadajaca ustawieniu, ktére chcesz
anulowac i cyfry na wyswietlaczu zaczng migac. Naciskac przycisk,,-; az na
wyswietlaczu pojawig sie cyfry 00:00.

« Nacisnac i przytrzymac przyciski,+"i,-"; spowoduje to anulowanie
wszystkich weczedniejszych ustawien, w tym ustawien zegara.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

PRZED ROZPOCZECIEM CZYSZCZENIA WYI'TACZYC GI:C')WNY WYLACZNIKI UPEWNIC SIE, ZE KUCHENKA NIE JEST GORACA.
PRZED PONOWNYM WEACZENIEM NALEZY SIE UPEWNIC SIE, ZE WSZYSTKIE ELEMENTY STERUJACE ZNAJDUJA SIE

W POZYCJI WYEACZONEJ.

Nie stosowac urzadzen czyszczacych para.

Podczas wykonywania wszystkich
czynnosci nalezy uzywac rekawic
ochronnych.

Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

CZYSZCZENIE PLYTY CERAMICZNE)

*Nie uzywac gabek sciernych ani myjek, gdyz moga one uszkodzi¢
szklang powierzchnie.

*Po kazdym uzyciu nalezy oczysci¢ ptyte kuchenki (gdy jest
zimna), aby usuna¢ osady i plamy powstate od resztek zywnosci.

*Powierzchnia, ktdra nie jest utrzymywana w odpowiedniej
czystosci, moze doprowadzi¢ do zmniejszenia czutosci
przyciskédw panelu sterowania.

eSkrobaczki nalezy uzywac wytacznie wtedy, gdy zanieczyszczenia
przywarty do ptyty kuchenki. Aby unikna¢ zarysowania szkta,
nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg obstugi skrobaczki.

*Cukier oraz potrawy o wysokiej zawartosci cukru niszcza ptyte
kuchenki i nalezy je niezwtocznie usuwac z jej powierzchni.

*S6l, cukier i piasek moga zarysowac szklang powierzchnie.

*Uzywac miekkiej $ciereczki, chtonnych recznikéw kuchennych
lub specjalnego przyrzadu do czyszczenia ptyty kuchenki
(postepowac zgodnie z instrukcjg producenta).

*Ptyny rozlane na polach grzewczych moga powodowac
przesuwanie sie lub drganie naczyn.

*Po wyczyszczeniu ptyty kuchenki, nalezy ja doktadnie osuszy¢.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

* Powierzchnie nalezy czyscic¢ wilgotng Sciereczka z
mikrofibry. Jesli sg silnie zabrudzone, dodagé kilka kropel
detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha sSciereczka.

* Nie stosowac zrgcych ani sciernych detergentéw.
Jesli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzgdzenia, nalezy
natychmiast je usung¢ za pomoca wilgotnej sciereczki z
mikrofibry.

Nie uzywac produktéw na bazie alkoholu, takich jak

denaturat.

OBNIZANIE GORNEJ GRZALKI

1. Wyja¢ boczne prowadnice poétek.

2. Wyciagnaé nieco element grzewczy (Rys . 1) i obnizy¢ go (Rys. 2).

3.  Aby ponownie umiesci¢ grzatke na miejscu, nalezy jg podniesé,
lekko pociagna¢ do siebie i oprze¢ na obsadach bocznych.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

* Po kazdym uzyciu nalezy poczekac, az piekarnik ostygnie i
wyczysci¢ go, najlepiej gdy wcigz jest ciepty, usuwajac z niego
wszystkie osady i zabrudzenia spowodowane przez resztki potraw.
Aby usung¢ wszelkie skropliny, ktdore powstaty w wyniku pieczenia
potraw z duzg zawartoscig wody, nalezy pozostawic piekarnik do
catkowitego ostygniecia, a nastepnie wytrze¢ go szmatka lub ggbka.
* Wyczysci¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do mycia.

AKCESORIA
Po kazdym uzyciu zanurzy¢ akcesoria w wodzie z dodatkiem

Wszystkie czynnosci nalezy
przeprowadzac przy zimnym piekarniku.

Odtaczyc¢ urzadzenie od zasilania.

Nie stosowac welny szklanej, szorstkich
gabek lub sciernych/ zracych srodkow
do czyszczenia, poniewaz mogq one
uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia.

ptynu do mycia naczyn. Jesli akcesoria sg jeszcze gorgce, do
przenoszenia zatozy¢ rekawice kuchenne. Resztki zywnosci mozna
tatwo usuna¢ za pomocg szczoteczki lub ggbki do mycia naczyn.

WYMIANA ZAROWKI

1. Odfiaczy¢ piekarnik od zasilania

2. Odkrecic ostone od lampki, wymienic zaréwke i
przykrecié ostone z powrotem do lampki.

1. Ponownie podtgczy¢ piekarnik do zasilania.
Uwaga: Zastosowac zaréwke 40 W/230 V typu G9

Zaréwka stosowana w tym piekarniku jest przeznaczona
do urzgdzen domowych i nie nadaje sie do ogdinego
oswietlania pomieszczen w gospodarstwie domowym
(dyrektywa WE 244/2009).

- Nie dotykaé zaréwek gotymi rekami, poniewaz Zaréwki
mozna kupi¢ w autoryzowanym serwisie.

slady palcéw mogag je uszkodzi¢. Nie uzywac piekarnika,
dopdki ostona lampy nie zostanie ponownie zamontowana.

CZYSZCZENIE PAROWE

Ten sposdb czyszczenia zalecany jest szczegdlnie po
przygotowaniu bardzo ttustych (pieczonych) mies.

Ten proces czyszczenia utatwia usuwanie zabrudzen ze
Scian piekarnika poprzez wytwarzanie pary, ktéra powstaje
we wnetrzu piekarnika, co utatwia czyszczenie. !

Wazne! Przed rozpoczeciem czyszczenia parowego:

- Usunac wszelkie resztki jedzenia i ttuszcz z dna piekarnika.
- Wyjaé wszystkie akcesoria z piekarnika (kratki i tace
ociekowe). Postepowac zgodnie z ponizszg procedura:

1. Wla¢ 250 ml wody pitnej na blache do pieczenia w
piekarniku, umieszczajac jg na dolnej potce. W modelach, w
ktérych nie ma tacy ociekowej, uzy¢ blachy do pieczenia i
umiescic jg na prowadnicy dolnej potki:

2.Wybrac¢ funkcje piekarnika PIECZENIE TRADYCYJNE

i ustawic¢ temperature 90°C;

3.Trzymac blache w piekarniku przez 35 min;

4. Wytaczy¢ piekarnik;

5. Po ostygnieciu piekarnika mozna otworzy¢ drzwi, aby
dokonczy¢ czyszczenie woda i wilgotng szmatka;

6. Po zakonczeniu czyszczenia nalezy usung¢ resztki wody z
piekarnika

Po zakonczeniu czyszczenia parowego, po pieczeniu
szczegodlnie ttustych potraw lub gdy ttuszcz jest trudny do
usuniecia, moze by¢ konieczne dokorczenie czyszczenia
metoda tradycyjna, opisang w poprzednim akapicie. Czyscié
wytacznie, gdy piekarnik jest zimny!
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ZDEJMOWANIE |1 ZAKLADANIE SZYBY DRZWICZEK PIEKARNIKA

1. Aby zdjgé drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzyg i KLIKNAC, BY WYCZYSCIC - CZYSZCZENIE SZYBY
odblokowaé, opuszczajgc zaczepy. 1. Po zdjeciu drzwiczek i umieszczeniu ich na migkkiej po-
wierzchni, uchwytami skierowanymi ku dotowi, nalezy réwno-
czesnie nacisng¢ dwa zaciski zabezpieczajace i zdjg¢ gorna
czes¢ drzwiczek, wyciagajac jg ku sobie.

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to mozliwe.

Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami — nie trzymac ich
za uchwyt.

Mozna teraz w prosty sposoéb zdjg¢ drzwiczki, dociskajgc je
przez caty czas i jednoczesnie wyciggajgc do gory (a), az wysu-
na sie z miejsc zamocowania (b).

2. Unies¢ i mocno chwyci¢ obiema rekami wewnetrzng szybe,
wyjaé ja i przed przystgpieniem do czyszczenia umiesci¢ na
miekkiej powierzchni.

3. Podczas ponownego montazu wewnetrznej szyby drzwi
nalezy prawidtowo wtozy¢ szybe tak, aby tekst napisany na
szybie nie byt odwrécony i byt tatwy do odczytania.

Odtozy¢ drzwiczki na bok, opierajac je na miekkim podtozu.
3. Zaktadac¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone piekarnika,
wyréwnujgc haki zawiasdéw z miejscami ich zamocowania i
zablokowujgc gorng czes$¢ na swoim miejscu.

4. Opusci¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je otworzy¢.
Opuscic¢ zaczepy do ich pierwotnego potozenia: Upewni¢ sie,
czy zostaty opuszczone do konica.

5. Sprébowaé zamkng¢ drzwiczki i sprawdzié, czy ich poto-
zenie jest wyrdwnane z panelem sterowania. Jesli nie, nalezy
powtorzy¢ powyzej opisane czynnosci.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
Co zrobi¢, gdy... Mozliwe przyczyny Rozwiazania

4. Zamontowac ponownie gérng krawedz: charakterystyczne
klikniecie sygnalizuje prawidtowa pozycje. Przed ponownym
zatozeniem drzwiczek nalezy sprawdzi¢, czy uszczelka jest
zabezpieczona.

Piekarnik nie dziata. Awaria zasilania. Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie sieci elektryczneji czy piekarnik jest
Urzadzenie odtgczone od zasilania ~ Prawidtowo podtaczony do sieci elektrycznej. Wytgczy¢ urzadzenie i
uruchomic je ponownie, aby sprawdzi¢ czy usterka nadal wystepuje.

SERWIS TECHNICZNY

W celu uzyskania pomocy, zadzwonié¢ pod numer znajdujacy sie

na karcie gwarancyjnej lub postepowac zgodnie z instrukcjami S 2

ze strony internetowe;. O

Przygotowac:

¢ krotki opis usterki;

e doktadny typ modelu produktu

¢ kod serwisowy (numer nastepujacy po stowie SERVICE na
tabliczce znamionowej przymocowanej do urzgdzenia, wi-

Sy

e doktadny adres; 4
* telefon kontaktowy. .".*21 .6 0o
Proad P XXX = el XXX

Uwaga: Jesli konieczna bedzie naprawa, nalezy zwrécic sie do autoryzo-
wanego serwisu technicznego (zapewni to gwarancje zastosowania ory-
ginalnych czesci zamiennych oraz wtasciwie przeprowadzonej naprawy).
Wiecej szczegdtow mozna znalez¢ w zataczonej karcie gwarancyjne;.

[ZWWW Petna specyfikacja produktu, w tym ocena wydajnosci energetycznej tego piekarnika, dostepna jest do wgladu i moze by¢ pobrana z
naszej strony www.indesit.com
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CONSIGNES DE SECURITE

|
| FR
IL EST IMPORTANT DE LIRE ET OBSERVER

Avant d'utiliser l'appareil, lire attentivement les
consignes de sécurité. Conservez-les a portée pour
consultation ultérieure.

Ces instructions et l'appareil lui-méme fournissent
d'importantes consignes de sécurité qui doivent
étre respectées a tout moment. Le fabricant décline
toute responsabilité en cas de non-respect des
présentes consignes de sécurité, pour une utilisation
inadaptée de l'appareil un ou réglage incorrect des
commandes.

M\ AVERTISSEMENT : Lappareil et ses piéces
accessibles deviennent chauds pendant I'utilisation.
Evitez tout contact avec les éléments chauffants. Les
enfants de moins de 8 ans doivent rester éloignés
sauf s'ils sont surveillés en continu.

M\ AVERTISSEMENT : Ne pas utiliser la table de
cuisson si la surface est cassée ou fissurée - risque de
choc électrique.

/N AVERTISSEMENT : Risque d'incendie : Ne rangez
aucun objet sur les surfaces de cuisson.

N\ MISE EN GARDE : La cuisson doit étre supervisée.
Une cuisson de courte durée doit étre supervisée en
tout temps.

A\ AVERTISSEMENT : Une cuisson sans surveillance
sur une table de cuisson contenant de la graisse ou
de [lhuile peut savérer dangereuse - risque
d'incendie. N'essayez JAMAIS d'éteindre un feu avec
de l'eau, mais éteignez l'appareil puis couvrez les
flammes a l'aide d'un couvercle par ex. ou d'une
couverture antifeu.

A\ N'utilisez pas la table de cuisson comme surface
de travail ou support.

Gardez les vétements et autres matiéres
inflammables loin de I'appareil jusqu’a ce que toutes
les composantes soient completement refroidies -
un incendie pourrait se déclarer.

M\ Les enfants en bas age (0-3 ans) doivent étre
tenus a 'écart de l'appareil. Les jeunes enfants (3-8
ans) doivent rester éloignés de l'appareil sauf s'ils
sont surveillés en continu. Les enfants a partir de 8
ans et les personnes présentant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un
manque d'expérience et de connaissances peuvent
utiliser cet appareil uniquement s'ils sont surveillés
ou ont regu des instructions sur l'utilisation en toute
sécurité et s'ils comprennent les risques impliqués.
Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil. Le
nettoyage et I'entretien par l'utilisateur ne doivent
pas étre réalisés par des enfants sans surveillance.
A\ AVERTISSEMENT : L'appareil, ainsi que ses parties
accessibles, peuvent atteindre température élevée
lors de l'utilisation. Veillez a ne pas toucher les
éléments chauffants. Les enfants de moins de 8 ans
doivent étre tenus a I'écart de l'appareil, a moins
d'étre sous surveillance constante.

A\ Ne laissez jamais l'appareil sans surveillance
pendant le séchage des aliments. Si une sonde peut
étre utilisée avec l'appareil, utilisez uniquement la
sonde de température recommandée pour ce four
- un incendie pourrait se déclarer.

A Gardez les vétements et autres matiéres
inflammables loin de I'appareil jusqu’a ce que toutes
les composantes soient complétement refroidies -
un incendie pourrait se déclarer. Soyez toujours
vigilant lorsque vous faites la cuisson avec des
aliments riches en matiére grasse, huile, ou lorsque
vous ajoutez de l'alcool - un incendie pourrait se
déclarer. Utilisez des gants pour retirer les plats et les
accessoires. A la fin de la cuisson, ouvrez la porte
avec précaution, en laissant l'air chaud ou la vapeur
s'échapper progressivement avant d'accéder a la
cavité - risque de bralures. Evitez d'obstruer les
évents dair chaud a l'avant du four — un incendie
pourrait se déclarer.

A\ Prenez garde de ne pas entrer en collision avec la
porte du four lorsque qu'elle est ouverte ou en
position abaissée.

UTILISATION AUTORISEE

ANMISE EN GARDE : L'appareil n'est pas destiné a
étre actionné par le biais d'un dispositif de
commutation externe, comme une minuterie, ou un
systeme de télécommande séparé.

Cet appareil est destiné a un usage domestique
et peut aussi étre utilisé dans les endroits suivants :
cuisines pour le personnel dans les magasins,
bureaux et autres environnements de travail ; dans
les fermes; par les clients dans les hotels, motels, et
autres résidences similaires.

Aucune autre utilisation n'est permise (par
exemple chauffage de piéces).
A&\ Cet appareil n'est pas concu pour une utilisation
professionnelle. N'utilisez pas l'appareil en extérieur.
M\ N'entreposez pas de substances explosives ou
inflammables (p. ex. essence ou bombe aérosol) a
I'intérieur ou prés de l'appareil - un incendie pourrait
se déclarer.
INSTALLATION
&\ Deux personnes minimum sont nécessaires pour
déplacer et installer I'appareil - risque de blessure.
Utilisez des gants de protection pour le déballage et
l'installation de l'appareil - vous risquez de vous
couper.
Linstallation, y compris [alimentation en eau
(éventuelle), les raccordements électriques A et les
réparations doivent étre réalisés par un technicien
qualifié. Ne pas réparer ou remplacer de parties de
l'appareil sauf si cela est spécifiqguement indiqué
dans le manuel de l'utilisateur. Maintenir les enfants
éloignés du site d'installation. Aprés avoir déballé
l'appareil, assurez-vous qu'il n'a pas été endommagé
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pendantle transport. En cas de problemes, contactez
le distributeur ou votre service aprées-vente le plus
proche. Une fois installé, les déchets de I'emballage
(plastiques, pieces en polystyréne, etc.) doivent étre
stockés hors de portée des enfants - risque
d'étouffement. Lappareil doit étre débranché de
l'alimentation électrique avant toute opération
d'installation - risque de choc électrique.
Pendant linstallation, assurez-vous que l'appareil
n'endommage pas le cable électrique - risque
d'incendie ou de choc électrique. Allumez l'appareil
uniquement lorsque l'installation est terminée.
Retirez l'appareil de sa base en mousse de
polystyréeneuniquementaumomentdel'installation.
Ne pas installer l'appareil derriere une porte

décorative -risque d'incendie.

Sila grille est placée sur une base, elle doit étre

nivelée et fixée a la paroi par la chaine de
conservation fournie, pour éviter l'appareil en
alissant de la base.

AVERTISSEMENT : Afin d'éviter que l'appareil

ne glisse, la chaine de retenue doit étre
installée. Consultezlesinstructions pourl'installation.
AVERTISSEMENTS ELECTRIQUES
M\ La plaque signalétique se trouve sur le rebord
avant du four (visible lorsque la porte est ouverte).
ANl doit étre possible de débrancher I'appareil de
I'alimentation électrique en retirant la fiche de la
prise de courant si elle est accessible, ou a 'aide d'un
interrupteur multipolaire en amont de la prise de
courant, conformément aux normes de sécurité
électrique nationales.
M\ N'utilisez pas de rallonge, de prises multiples ou
d'adaptateurs. Les composants électriques ne
doivent pas étre accessibles a l'utilisateur apres
l'installation. N'utilisez pas l'appareil lorsque vous
étes mouillés ou pieds nus.
Ne faites pas fonctionner cet appareil s'il présente
un cable ou une prise électrique endommageés, s'il
ne fonctionne pas correctement ou s'il a été
endommagé ou s'il est tombé.
M\ Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit
étre remplacé avec un cable identique par le
fabricant, un représentant du Service Apres-vente,
ou par toute autre personne qualifiée - vous pourriez
vous électrocuter.
A\ Sile cable électrique doit étre remplacé, contactez
un centre de maintenance agréé.
A\ AVERTISSEMENT : Pour éviter toute décharge
électrique, assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

/N AVERTISSEMENT : Il convient de s'assurer que
l'appareil est coupé et débranché de l'alimentation
électrique avant de réaliser une opération de
maintenance ; n'utilisez jamais d'équipement de
nettoyage a la vapeur - risque de choc électrique.
A\ N'utilisez pas de produits abrasifs ou de grattoirs
métalliques tranchants pour nettoyer la vitre de la
porte, ils peuvent égratigner la surface et, a la
longue, briser le verre.

M\ utilisez en aucun cas de produits abrasifs ou
corrosifs, de produits chlorés ou de tampons a
récurer.

M Assurez-vous que l'appareil a refroidi avant toute
opération de nettoyage ou de maintenance. - Risque
de brdlures.

N\ AVERTISSEMENT : Eteindre l'appareil avant de
remplacer l'ampoule - vous pourriez vous
électrocuter.

ELIMINATION DES MATERIAUX D'EMBALLAGE

Les matériaux d'emballage sont entiérementrecyclables commel'indique
le symbole de recyclage ®#. Les différentes parties de I'emballage
doivent donc étre jetées de maniére responsable et en totale conformité
avec les réglementations des autorités locales régissant la mise au rebut
des déchets.

MISE AU REBUT DES APPAREILS
ELECTROMENAGERS

Cetappareil est fabriqué a partir de matériaux recyclables ou réutilisables.
Mettez-le au rebut en vous conformant aux réglementations locales en
matiere d'élimination des déchets.

Pour plus d'informations sur le traitement, la récupération et le recyclage
des appareils électriques domestiques, contactez vos autorités locales,
le service de collecte pour les déchets domestiques ou le magasin ou
vous avez acheté l'appareil. Cet appareil est marqué conformément a la
Directive européenne 2012/19/EU, Déchets d'équipements électriques et
électroniques (WEEE).

En vous assurant que l'appareil est mis au rebut correctement, vous
pouvez aider a éviter d'éventuelles conséquences négatives sur
I'environnement et la santé humaine.

Le symbole E sur le produit ou sur la documentation qui I'accompagne
indique qu'il ne doit pas étre traité comme un déchet domestique, mais
doit étre remis a un centre de collecte spécialisé pour le recyclage des
appareils électriques et électroniques.

CONSEILS RELATIFS A LECONOMIE D'ENERGIE

Préchauffez le four uniquement si le tableau de cuisson ou votre recette
le demande. Utilisez des plaques de cuisson foncés, laqués ou émaillés,
car elles absorbent mieux la chaleur.

DECLARATIONS DE CONFORMITE

Réglementation 66/2014 ; Réglementation en matiére de Label
énergétique 65/2014;

Cet appareil respecte les normes suivantes : Réglementations en matiére
d'écoconception pour les produits liés a I'énergie et les informations
énergétiques (Amendement) (Sortie de I'UE) 2019, conformément a la
norme européenne EN 60350-1.

Cet appareil respecte les conditions requises d'écoconception de la
Réglementation européenne 66/2014 et des Réglementations en matiére
d'écoconception pour les produits liés a I'énergie et les informations
énergétiques (Amendement) (Sortie de I'UE) 2019, conformément a la
norme européenne EN 60350-2.
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DESCRIPTION DU PRODUIT

1. Table de cuisson en vitrocéramique
2. Panneau de commandes
3. Clayette
4. Lechefrite
5. Porte
6. Rails de guidage pour les grilles
coulissantes
7. position 1
- 8. position 2
r 9. position 3
| &) 10. position 4
|! 11. position 5
i
L
\; :
1
L]
!
5
5 5
PANNEAU DE COMMANDES
MINUTERIE ELECTRONIQUE
BOUTON DE SELECTION VOYANT DU THERMOSTAT

O00 (&) 00O

BRULEURS DE LA TABLE DE
CUISSON
BOUTONS DE COMMANDE

BOUTON DU THERMOSTAT  BRULEURS DE LA TABLE

DE CUISSON
BOUTONS DE COMMANDE
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/N AVERTISSEMENT : Cette opération doit étre

FR | effectuée par un technicien spécialisé
I

INSTALLATION DU FOUR

Avant d'utiliser votre nouvel appareil, veuillez lire
attentivement ce livret d'instructions. Il contient des
informations importantes concernant l'installation et le
fonctionnement sirs de l'appareil.

Conservez ce mode d'emploi pour toute future
consultation. Veillez a ce que les instructions soient
conservées avec l'appareil s'il est vendu, donné ou déplacé.
L'appareil doit étre installé par un professionnel qualifié
conformément aux instructions fournies.

Tout réglage ou entretien nécessaire doit étre effectué
aprés avoir débranché l'appareil de l'alimentation
électrique.

Positionnement et mise a niveau

Il est possible d'installer I'appareil a coté d'armoires dont
la hauteur ne dépasse pas celle de la surface de la table de
cuisson.

Cette table de cuisson doit étre installée directement sur
le sol. N'installez pas cette table de cuisson sur une base
artificielle de quelque nature que ce soit.

Assurez-vous que la paroi en contact avec l'arriére de
l'appareil est en matériau ininflammable et résistant a la
chaleur (T 90°C).

Important : N'installez pas cet appareil prés de la porte ou
d'un autre moyen d'accés afin de minimiser le risque que
les personnes utilisant la porte entrent en contact avec des
casseroles sur la surface de la plaque de cuisson.

L'appareil ne doit pas étre installé derriére une porte

décorative afin d'éviter toute surchauffe

Cet appareil ne doit pas étre installé sur une plate-

forme.

La table de cuisson est congue pour s'adapter entre des

placards de cuisine espacés de 600 mm. Lespace de chaque

coté doit simplement étre suffisant pour permettre de
sortir la table de cuisson pour I'entretien. Elle peut étre
utilisée avec des placards d'un c6té ou des deux cotés ainsi
que dans un angle. Elle peut également étre utilisée de
facon autonome.

Les parois latérales adjacentes qui se projettent au-dessus

du niveau de la table de cuisson doivent étre au moins

a 150 mm de la table de cuisson et protégées par un

matériau résistant a la chaleur. Toute surface surplombante

ou hotte de table de cuisson ne doit pas étre plus proche

que 650 mm.

a. La table de cuisson peut étre située dans une cuisine, une
cuisine/salle a manger ou garconniére, mais pas dans une
salle de bains ou une salle de douche.

b. Les hottes doivent étre installées conformément aux
exigences du manuel de hotte.

¢. Le mur en contact avec l'arriére de la table de cuisson
doit étre en matériau ignifuge.

d. La table de cuisson est équipée d'une chaine de sécurité
qui doit étre attachée a un crochet, fixé au mur derriére
l'appareil.

Branchement électrique

Les fours équipés d'un cable d'alimentation tripolaire
sont congus pour fonctionner en courant alternatif a la
fréquence et a la tension d'alimentation indiquées sur la
plaque signalétique (en bas du panneau de commande
du four). Le conducteur de mise a la terre du cable est le
conducteur jaune-vert.

Branchement électrique de base
230- 24
. norE
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*options d'alimentation alternatives
Raccordement du cable d'alimentation au réseau

/N\AVERTISSEMENT : Cette opération doit étre effectuée par
un technicien spécialisé

Avant de déplacer la table de cuisson, vérifiez qu'elle est
froide et éteignez I'unité de commande. Le déplacement
de votre table de cuisson est plus facile en soulevant I'avant
comme suit :

Déplacement de la table de cuisson

3

Fig. A

Ouvrez suffisamment la porte du gril pour saisir
confortablement le bord inférieur avant de la vo(te du four,
en évitant les éléments du gril. (FIG. A)

Déplacez la table de cuisson avec précaution car elle est
lourde.
Veillez a ne pas endommager le revétement.

Les instructions suivantes doivent étre lues par un
technicien qualifié afin de s'assurer que I'appareil est
installé, réglé et entretenu techniquement, correctement et
conformément aux réglementations en vigueur.
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AVERTISSEMENTS : CET APPAREIL DOIT ETRE
MIS A LA TERRE.

La table de cuisson doit étre raccordée au réseau électrique
par une prise de courant commutée (bipolaire) pour

table de cuisson correctement protégée par un fusible
d'une capacité appropriée a celle indiquée sur la plaque
signalétique de la table de cuisson. Tous les cables
électriques allant de I'unité de consommation a la table

de cuisson, en passant par la prise bipolaire commutée,
doivent étre de type et d'intensité nominale acceptables,
comme indiqué ci-dessus.

le cable d'alimentation doit étre positionné de maniére a ce
qu'il n'atteigne en aucun point une température supérieure
de 50°C a la température ambiante. Le cable doit étre
acheminé loin des évents arriére.

Chaine de sécurité

Afin d'éviter
que l'appareil
™ ne bascule
2 accidentellement,
Yy, - par exemple si un
i enfant grimpe sur
la porte du four, la
chaine de sécurité
fournie DOIT étre
installée !

La table de cuisson est équipée d'une chaine de sécurité
qui doit étre fixée au moyen d'une vis (non fournie avec la
table) au mur derriere l'appareil, a la méme hauteur que la
chaine est attachée a I'appareil.

Choisissez la vis et la cheville en fonction du type de
matériau du mur derriere l'appareil.

Si la téte de la vis a un diameétre inférieur a 9 mm, il faut
utiliser une rondelle. Un mur en béton nécessite une vis
d'au moins 8 mm de diamétre et 60 mm de longueur.

Assurez-vous que la chaine est fixée a la paroi arriere de

la table de cuisson, comme indiqué sur la figure, de sorte
gu'apreés l'installation, elle soit tendue et paralléle au niveau
du sol.

FR
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UTILISATION DE LA TABLE DE CUISSON VITROCERAMIQUE

La colle appliquée sur les joints laisse des traces de
graisse sur le verre. Avant d'utiliser I'appareil, nous

Classification des zones de cuisson

vous recommandons de les éliminer avec un produit
détergent non-abrasif spécial. Pendant les premiéres

Avant gauche

Arriére droite

Avant droite (Double allumage)

Arriére gauche

heures d'utilisation, il peut y avoir une odeur de
caoutchouc qui disparaitra trés rapidement.

(pos. 0-6)

céramique 1800W
Diametre 180 mm

Céramique Céramique Céramique

1200 W 1200 W 1800/750 W
Diametre 140 mm | Diamétre 140 mm | Diamétre 180 mm
(pos. 0-6) (pos. 0-6) (pos. 0-12)

La table de cuisson est équipée d'éléments chauffants
radiants électriques. Lorsqu'ils sont utilisés, les
éléments suivant sur la table de cuisson deviennent

rouges.
\ A. La zone de cuisson.
A (\ /\/ A B. Levoyant indicateur de chaleur rési-
: duelle : cela indique que la température
A L \| a delazone de cuisson correspondante est
S/ supérieure a 60°C, méme quand I'élément
T chauffant a été coupé mais est toujours
B chaud.

Zones de cuisson avec des éléments chauffants radiants

lIs émettent une chaleur par radiation émanant des lampes hilite
qu'ils contiennent. lls ont des propriétés similaires aux brlleurs a
gaz:ils sont faciles a commander et atteignent les températures
réglées rapidement, vous permettant de voir la puissance qu'ils
fournissent.

ALLUMAGE ET EXTINCTION DES ZONES DE CUISSON

Pour allumer la zone de cuisson, tournez le bouton correspondant
dans le sens des aiguilles d'une montre, jusqu'a une position com-
prise entre 0 et 6, ou 0 et 12 (Double Allumage et Allumage Ovale).

Pour I'éteindre, tournez le bouton dans le sens contraire aux aiguilles
d'une montre jusqu'a la position « 0 ».

Le chauffage se produit uniquement dans les zones de cuisson
circulaires marquées. Les zones chauffent et refroidissent plus ra-
pidement, ce qui permet de mieux controler les aliments sensibles.
Chaque zone de cuisson est équipée d'un limiteur thermique, un
dispositif de sécurité qui empéche la vitrocéramique de surchauffer.
Apres plusieurs minutes a pleine puissance sans casserole sur la
zone de cuisson, le limiteur thermique éteint et rallume automa-
tiguement les éléments chauffants pour éviter d'endommager la
vitrocéramique

Plaque chauffante en céramique Zl:jzgrcnhiatféante halogéne
Pos. | rayonnante Plague chguffante
Plaque chauffante normale ou rapide que ct
automatique
0 Off Off
1 Pour cuire le poisson Pour faire fondre le beurre
P ou le chocolat
2 Pour cuire pommes de terre (vapeur),
soupe, pois chiches, haricots
Pour réchauffer les liquides
3 Pour continuer a cuire de grandes
quantités d'aliments, légumes, soupe
4 Pour rétir (a point) Pour les sauces (y compris
5 Pour rétir (bien cuit) les sauces a la creme)
6 Pour dorer ou gratiner rapidement Pour cuire au point d'ébul-
7 lition
8
Pour les rotis
9
10
Pour les ragouts
1
12 Pour frire

CONSEIL PRATIQUE SUR L'UTILISATION DE LA TABLE DE CUISSON

«  Utiliser des casseroles avec une base plate, épaisse pour s'assurer
qu'elles adhérent parfaitement a la zone de cuisson.

&b ¢l d

«  Utiliser toujours des casseroles ayant un diamétre suffisamment
grand pour couvrir la table de cuisson pleinement, afin d'utiliser
toute la chaleur produite.

e K

«  Assurez-vous toujours que la base de la casserole est totalement
propre et séche : cela permet de s'assurer que les casseroles ad-
hérent parfaitement aux zones de cuisson et que les casseroles et
la table de cuisson durent plus longtemps.

«  Bviter d'utiliser les mémes ustensiles de cuisson que ceux utilisés
sur des braleurs a gaz : la concentration de chaleur sur les braleurs
a gaz peut avoir déformé la base de la casserole, et elle risque de
ne pas adhérer correctement a la surface.

«  Ne laissez jamais une zone de cuisson allumée sans casserole des-
sus, la zone pourrait étre endommagée.
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UTILISATION DU FOUR POUR LA PREMIERE FOIS UTILISATION QUOTIDIENNE

! La premiére fois que vous utilisez I'appareil, chauffez le

four vide avec sa porte fermée a sa température maximale
pendant au moins une demi-heure. Assurez-vous que la piece
est bien aérée avant de couper le four et d'ouvrir la porte du
four. L'appareil peut émettre une légére odeur désagréable
provoqueée par la combustion des substances de protection
utilisées pendant le processus de fabrication.

Mode d'emploi du four

1. Sélectionnez le mode de cuisson souhaité en tournant le
bouton SELECTEUR.

2. Sélectionnez la température recommandée pour le mode
de cuisson ou la température souhaitée en tournant le bouton
THERMOSTAT. Une liste détaillant les modes de cuisson et
les températures de cuisson suggérées figure dans le tableau
correspondant (voir TABLEAU DE CUISSON).

Pendant la cuisson, il est toujours possible de :

e Changer le mode de cuisson en tournant le bouton SELECTEUR.

e  Changer la température en tournant le bouton THERMOSTAT.

*  Régler le temps de cuisson total et I'heure de fin de cuisson.

e Arréter la cuisson en tournant le bouton SELECTEUR dans la
position « 0 ».

! Ne mettez jamais d'objets directement sur le fond du four ;

cela évitera d'endommager le revétement émaillé.

! Placez toujours les ustensiles de cuisson sur le(s) rack(s)

fourni(s).

VOYANT LUMINEUX DU THERMOSTAT

Lorsqu'il est allumé, le four génére de la chaleur. Il se coupe
lorsque l'intérieur du four atteint la température sélectionnée.
A ce stade, le témoin s'allume et se coupe en alternance,
indiquant que le thermostat fonctionne et maintient la
température a un niveau constant.

ECLAIRAGE DU FOUR

Il est allumé lors de la rotation du bouton SELECTEUR dans
n'importe quelle position autre que « 0 ». Il reste allumé tant
que le four fonctionne. En sélectionnant a l'aide du bouton,
I'éclairage est allumé sans qu'aucun élément de chauffage ne
soit activé.

Turn&GO Steam

Les fonctions donnent d'excellents résultats grace a I'ajout de vapeur
dans les cycles de cuisson. Placez de |'eau potable au fond de la
cavité et sélectionnez la fonction spécifique pour votre préparation,
uniquement lorsque le four est froid. Les quantités et températures
optimales de I'eau pour chaque catégorie d'aliments sont énumérées
dans le tableau de cuisson correspondant.

Ne préchauffez pas le four avant d'insérer les aliments.

1. SELECTIONNER UNE FONCTION
Pour sélectionner une fonction, tournez le bouton de sélection sur le
symbole de la fonction désirée.

ECLAIRAGE/PRECHAUFFAGE RAPIDE
Pour allumer la lumiére du four.
Pour préchauffer le four rapidement.

~ @.

=
L3

CONVENTIONNELLE
Pour cuire tout type de plat sur une seule grille.

CUISSON A CONVECTION NATURELLE

Pour cuire sur un maximum de deux niveaux en
méme temps. Nous vous conseillons d’échanger
la position des plaques de cuisson a la mi-cuisson.
Cette fonction vous permet de cuire en méme temps
différents aliments (comme le poisson et les Iégumes)
sur différentes grilles.

GRIL

Pour cuire des biftecks, des brochettes, et des saucisses,
faire gratiner des légumes et griller du pain. Pour la
cuisson de la viande, nous vous conseillons d'utiliser une
lechefrite pour recueillir les jus de cuisson : Placez la
lechefrite, contenant 200 ml d'eau, sur n'importe quel
niveau sous la grille.

GRIL TURBO

Pour griller de gros morceaux de viande (gigots, roti
de beoeuf, poulets). Nous vous conseillons d'utiliser une
lechefrite pour recueillir les jus de cuisson : Placez la
lechefrite, contenant 200 ml d’eau, sur n'importe quel
niveau sous la grille.

@ @ VO

BAS

La fonction peut étre utilisée pour terminer la cuisson
des tartes farcies ou faire épaissir une soupe. Utilisez
cette fonction pendant les 10 a 15 derniéres minutes
de cuisson.

DECONGELATION
Pour accélérer la décongélation des aliments.

CHAUFFAGE INFERIEUR + VENTILATEUR
Pour finir la cuisson d'aliments a consistance liquide et
pour obtenir des bases croustillantes et dorées. Utile
aussi pour épaissir les sauces. Utilisez la 2e fente. I
n’est pas nécessaire de préchauffer le four.

VAPEUR

Les fonctions fournissent d'excellents résultats grace
a l'ajout de vapeur dans les cycles de cuisson. Placez
de I'eau potable au fond de la cavité et sélectionnez la
fonction spécifique pour votre préparation, uniquement
lorsque le four est froid. Les quantités et températures
optimales de I'eau pour chaque catégorie d'aliments
sont énumérées dans le tableau de cuisson
correspondant. Ne préchauffez pas le four avant
d'insérer les aliments.

@ ®® O

CHALEUR PULSEE

Pour cuire des aliments différents sur plusieurs grilles
en méme temps. Cette fonction permet de cuire
différents aliments sans transmettre les odeurs d'un
aliment a l'autre.
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ACCESSOIRES

GRILLE LECHEFRITE PLAQUE DE CUISSON KIT TOURNEBROCHE

Le nombre et type d'accessoires peuvent varier selon le modele
acheté. Pour les accessoires qui ne sont pas fournis, il est possible de
les acheter séparément aupres du Service apres-vente.

INTRODUCTION DES GRILLES ET AUTRES ACCESSOIRES DANS LE FOUR

1. Insérez la grille horizontalement, avec la partie
rehaussée « A » orientée vers le haut (Fig. 1A, Fig.
1B)

Fig. 1B

2. Pour les autres accessoires, tels que la lechefrite et
la plaque a patisserie, l'introduction s'effectue de
la méme maniere que pour la grille (Fig. 2).
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Le tableau indique la meilleure fonction, les accessoires, et le niveau a utiliser pour la cuisson des différents types d'aliments. Les temps de cuisson
commencent au moment de l'introduction du plat dans le four et ne tiennent pas compte du préchauffage (s’il est nécessaire). Les températures
et temps de cuisson sont approximatifs et dépendent de la quantité d’aliments et du type d’accessoire utilisé. Pour commencer, utilisez les valeurs
conseillées les plus basses, et si les aliments ne sont pas assez cuits, augmentez-les. Utilisez les accessoires fournis, et de préférence des moules
a gateau en métal foncés et des plats de cuisson. Vous pouvez aussi utiliser des plaques et accessoires en pyrex ou en céramique ; cependant, les

temps de cuisson seront sensiblement plus longs.

PRECHAUF- TEMPERATURE. DUREE NIVEAU (numéro L) ET
RECETTE FONCTION FER °C) (min) ACCESSOIRES
Gateaux a pate levée / Génoise CONVENTIONNELLE oul 170 30-50 L2 L] -/
Gateaux a pate levée / Génoise CHALEUR PULSEE oul 150 - 160 40-60 L-3 L] -/
Gateaux & pate levée / Génoise CHALEUR PULSEE oul 160 40-70 t_g L "=+
Gateau fourré
(gateau au fromage, strudel, tarte aux fruits) CONVENTIONNELLE oul 160-180 40-60 L2 .\—r —J
Gateau fourré L-4
(gateau au fromage, strudel, tarte aux fruits) CHALEUR PULSEE oul 150-170 40-70 L2 L) ~Fr
Biscuits / Petit pain CONVENTIONNELLE oul 140 30-60 L3 1 [ —
- A I-5
Biscuits / Petit pain CHALEUR PULSEE oul 140 30-60 13 \ ( —J
L-6
Biscuits / Petit pain CHALEUR PULSEE oul 140- 150 40-50 L4 1 [' _J
L2
L-6
- I " I-5
Biscuits / Petit pain CHALEUR PULSEE oul 140 50-60 12 '] r - J
L3
Petits gateaux / Muffins CONVENTIONNELLE oul 160 - 180 20-50 L-4 1 [ —
- L5
Petits gateaux / Muffins CHALEUR PULSEE oul 150 - 160 30-40 s | | |
L-6
Petits gateaux / Muffins CHALEUR PULSEE oul 150- 160 30-50 L4 '] [' - J
L2
Chouquettes CONVENTIONNELLE oul 170 - 200 20-50 3 [ ——J
L-4 \ [ —
Chouquettes CHALEUR PULSEE oul 170- 180 20-50
L2 L ) "=~
L-6
Chouquettes CHALEUR PULSEE oul 170-180 20-50 L4 '] r _J
L2
Meringues CONVENTIONNELLE oul 80-100 120-200 3 [ S
e I =
Meringues CHALEUR PULSEE oul 80-100 120 - 200 Lo
L ~F=
I-5 \ [ —J
Meringues CHALEUR PULSEE oul 80-100 120-200 I3
L
Pizza / Pain / Fougasse CONVENTIONNELLE oul 190- 250 15-50 2 [ —
L-4 1 [ —
Pizza / Pain/ Fougasse CUISSON PAR CONVECTION oul 190-230 20-50
L1 1 [ —
) L-6
Pizza / Pain / Fougasse CHALEUR PULSEE oul 190-230 20-50 L-4 1 [ —
L2
I-5
Pizza / Pain / Fougasse CHALEUR PULSEE oul 190-230 20-50 'If," | I
12
Tourtes (tourtes aux légumes, quiches) CUISSON PAR CONVECTION oul 170-180 30-60 13 L_—J aF=
Tourtes (tourtes aux légumes, quiches) CHALEUR PULSEE oul 170-180 50-60 'Eg L) ~F=3r
Vol-au-vent/ Feuilletés CONVENTIONNELLE oul 170-190 15 -40 L3 1 [ ——
L-4 \ [\ ]
Vol-au-vent/ Feuilletés CHALEUR PULSEE oul 180-210 15 -40
L-2 .\—r al/=r
—J
Lasagnes/pates cuites/cannellonis/tartes CONVENTIONNELLE oul 180 - 200 30-65 L3 L) aF3r
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PRECHAUF-  TEMPERATURE. DUREE NIVEAU (numéro L) ET
RECETTE FONCTION FER c) (min) ACCESSOIRES
Agneau / Veau / Beeuf / Porc 1 kg TURBOGRIL 190 - MAX 40-90 -3 J S— A=
| — )
Poulet / Lapin / Canard 1 kg TURBOGRIL 230 - MAX 50-100 L3  S— Aab==lr
—J
Dinde/Oie 3 kg TURBOGRIL 160 - MAX 130-170 3 L—J aFr
Filets de poisson/steaks GRILL 230- MAX 10-30 L-4 [ VPP ~ 'M‘
Légumes farcis (tomates, courgettes, aubergines) TURBOGRIL 230- MAX 30-60 L3 .\—r aFr
| — )
Gratin de légumes GRILL 230 - MAX 10-30 L-4 .\—r aFr
| — )
Pain grillé GRILL 5 MAX 1-2 L5 Aeeeeen ~
Saucisses/kebab/cotes levées/hamburgers GRILL 230- MAX 15-30 L-5 [ Y ~ 'M‘
Pom. terre réties TURBOGRIL 230 - MAX 30-60 -3 S QY =———P]
—J
Gigot d’agneau/jarrets TURBOGRIL 200 - MAX 50-100 L-3 .\—r aF=r
—J
L6 —
Repas complet (Cook3) : -4 L ~== -
Tarte aux fruits
CHALEUR PULSEE 180- 190 40-100
Lasagnes T e
—J
Repas complet (Cook4) : Il‘j L J a3~
Tarte aux fruits ¢
Lasagnes CHALEUR PULSEE 180-190 40-100
Morceaux de viandes -3 .\—r PN e PN
Légumes rotis - 1 ]
TEMPERA- DUREE NIVEAU (numéro L)
RECETTE FONCTION EAU(9) |  tyRE (°C) (Min) ET ACCESSOIRES
Gateaux a pate levée / Génoise Vapeur 100 170-180 30-60 L2 | L—J~F===~
Petits gateaux / Muffins Vapeur 100 160-170 30-55 L-3 |1 [ —
Fougasse Vapeur 150 200-220 20-40 L-3 |1 [ L—
Petits pains Vapeur 100 210 25-40 L-3 |1 [ —
Pain (miche) Vapeur 150 170-180 70-100 L-3 |1 [ L—
Roti de boeuf Vapeur 200 200 35-60 L-3 |1 [ —
Rosbif 2Kg Vapeur 250 200 40-70 L-3 |1 [ —
Gigot d’'agneau Vapeur 200 180-200 65-75 L-3 |1 [ L—J
Agneau / Veau / Beeuf / Porc 1 kg Vapeur 200 200 60-90 L-3 |1 [ —
Poulet / Lapin / Canard 1 kg Vapeur 200 200-220 50-70 L-3 |1 [ L—
Filets de poisson/steaks Vapeur 150 180 15-35 L-3 | L—J a1,
Légumes farcis (tomates, courgettes, aubergines) Vapeur 150 180-200 25-40 L-3 |1 [ L—J
Pom. terre réties Vapeur 200 200-220 50-70 L-3 |1 [ —
Poulet roti de 1 a 1,3 kg Vapeur 250 200 50-80 L-3 |1 [ L—
[ VR ~ A=l J '\ r 'k A :r
ACCESSOIRES
Plaque de cuisson ou Plaque de cuisson/léchefrite R . Léchefrite /plaque de
. T A . . Lechefrite /plaque de ;
Grille métallique moule a gateau sur la ou plat de cuisson sur grille cuisson cuisson contenant 200

grille métallique

métallique

ml d'eau
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FONCTIONNEMENT DE L'HORLOGE / DU MINUTEUR

icone PROCESSUS DE
CUISSON

ZONE D'AFFICHAGE

icone MINUTEUR

P+

O O

touche DIMINUTION — O
HEURE

— Touche AUGMEN-
TATION HEURE

Touche
MODE

Réglage de I'horloge

L'horloge peut étre réglée quand le four est éteint ou lorsqu'il est
allumé, a condition que I'heure de fin d'un cycle de cuisson n'ait
pas été programmée précédemment.

Une fois l'appareil branché au secteur, ou aprés une coupure de
courant, les chiffres 00:00 sur I'écran commenceront a clignoter.
1. Appuyez simultanément sur les boutons « + » et « - »

Le point entre les heures et les minutes clignote.

2. Utilisez les touches « + » et « - » pour régler I'heure ; Si vous
appuyez sur l'une des touches et la maintenez enfoncée, I'écran
fera défiler les valeurs plus rapidement, et vous pourrez régler la
valeur souhaitée plus rapidement et plus facilement.

Modification de la fréquence du signal sonore
La fréquence du signal sonore peut étre modifiée en appuyant
sur la touche « - » de maniére répétée.

Cette fonction n'interrompt pas la cuisson et n'affecte pas le
four ; elle est simplement utilisée pour activer le signal sonore
lorsque le temps établi s'esé écoulé.

1. Appuyez sur la touche plusieurs fois jusqu'a ce que
l'icbne A et les trois chiffres sur I'écran commencent a clignoter.
2. Utilisez les touches « + » et « - » pour régler I'heure
souhaitée ; si vous appuyez sur l'une des touches et la
maintenez enfoncée, I'écran fera défiler les valeurs plus
rapidement, et vous pourrez régler la valeur souhaitée plus
rapidement et plus facilement..

3. Attendez 5 secondes, si vous appuyez sur la touche plusieurs
fois, I'écran affichera alors le temps pendant le compte a
rebours.

Lorsque ce laps de temps s'est écoulé, le signal sonore s'active.

Programmer la cuisson
Un mode de cuisson doit étre sélectionné avant de pouvoir
effectuer la programmation.

1. Appuyez sur la touche plusieurs fois jusqu'a ce que
I'icbne A et les chiffres DUR sur I'écran commencent a clignoter.
2. Utiliser les boutons + et - pour régler la durée souhaitée ; si
vous appuyez sur l'une des touches et la maintenez enfoncée,
I'écran fera défiler les valeurs plus rapidement, et vous pourrez

régler la valeur souhaitée plus rapidement et plus facilement..

3. Attendez 5 secondes, aprés quoi 'icdne A sera visible sur

I'écran.

4. Lorsque le temps réglé s'est écoulé et que le four arrétera

la cuisson, vous entendrez un signal sonore. Appuyez sur

n'importe quelle touche pour arréter le signal sonore.

e Par exemple : Il est 9h00 et un temps d'1 heure et 15 minutes
est programmeé. Le programme s'arrétera automatiquement a
10h15.

Réglage de I'heure de fin pour un mode de cuisson
1. Suivez les étapes 1 a 3 pour régler la durée comme détaillé
ci-dessus. P

2. Ensuite, appuyez sur la touche
FIN sur I'écran commence a clignoter.
3. Utilisez les touches « + » et « - » pour régler I'heure de fin de
cuisson ; Si vous appuyez sur l'une des touches et la maintenez
enfoncée, I'écran fera défiler les valeurs plus rapidement, et
vous pourrez régler la valeur souhaitée plus rapidement et plus
facilement.
* P**tendez 5 secondes ou appuyez a nouveau sur la touche
, lorsque le processus de cuisson démarre, le symbole -
est visible sur I'écran.
5. Lorsque le temps réglé s'est écoulé, le four arrétera la cuisson
et vous entendrez un signal sonore. Appuyez sur n'importe quel
bouton pour l'arréter.
La programmation a été réglée lorsque l'icbne A est allumée.
e Par exemple : Il est 9h00 et une durée d'1 heure a été
programmeée. 12h30 est programmé comme heure de fin. Le
programme démarrera automatiquement a 11h30.

jusqu'a ce que le texte

Annulation d'un programme
Pour annuler un programme :
P

* appuyez sur la touche jusqu'a ce que l'icbne
correspondant au réglage que vous souhaitez supprimer et
les chiffres sur I'écran clignotent. Appuyez sur la touche « - »
jusqu'a ce que les chiffres 00:00 apparaissent sur |'écran.

* Appuyez sur les touches « + » et « - » et maintenez-les
enfoncées ; cela supprima tous les réglages précédemment
sélectionnés, y compris les réglages du minuteur.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

COUPEZ LINTERRUPTEUR PRINCIPAL ET ASSUREZ-VOUS QUE LA TABLE DE CUISSON EST FROIDE AVANT DE LA NETTOYER.
AVANT DE LA RALLUMER, ASSUREZ-VOUS QUE TOUTES LES COMMANDES SONT EN POSITION OFF.

N'utilisez pas d'appareil de nettoyage a
vapeur.

Utilisez des gants de protection lors des

opérations. électrique.

Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique.

NETTOYAGE DE LA TABLE DE CUISSON

* N'utilisez pas d'éponges abrasives ni de tampons a récurer car ils
peuvent endommager le verre.

* Apres chaque utilisation, laissez refroidir la table de cuisson et nettoyez-

la de facon a éliminer les résidus d'aliments incrustés et les taches.

*Une surface qui n'est pas maintenue convenablement propre peut
réduire la sensibilité des boutons de panneau de commande.

e Utilisez un racloir uniquement si des résidus sont collés sur la table de
cuisson. Respectez les instructions du fabricant pour éviter de rayer le
verre.

eLe sucre et les aliments trés sucrés peuvent abimer la table de cuisson et
doivent étre éliminés immédiatement.

eLe sel, le sucre et le sable peuvent rayer la surface en verre.

eUtilisez un chiffon doux, un essuie-tout, ou un nettoyant pour cuisiniére
pour nettoyer la table de cuisson (suivez les consignes du fabricant).

*Des déversements de liquide dans les zones de cuisson peuvent
provoquer le déplacement ou la vibration des casseroles.

*Aprés le nettoyage de la table de cuisson, séchez-la soigneusement.

SURFACES EXTERIEURES

*Nettoyez les surfaces a I'aide d'un chiffon en microfibres humide.
Si elles sont trés sales, ajoutez quelques gouttes de détergent a
pH neutre. Essuyez-les avec un chiffon sec.

. N'utilisez pas de produits de nettoyage corrosifs ou
abrasifs. Si 'un de ces produits entre en contact avec des
surfaces de I'appareil, nettoyez immédiatement a l'aide
d'un chiffon en microfibre humide.

N'utilisez pas de produits & base d'alcool comme de I'alcool

dénaturé.

DEPLACEMENT DE LA RESISTANCE CHAUFFANTE SUPERIEURE

1. Retirez les grilles de support latérales.

2. Tirez légérement I'élément chauffant ( Fig. 1) et abaissez-le (Fig. 2).

3. Pour replacer la résistance chauffante, soulevez-la en la tirant
Iégerement vers vous et en vous assurant qu'elle repose sur le
support latéral.

SURFACES INTERIEURES

* Aprés chaque utilisation, laissez le four refroidir et nettoyez-le, de
préférence lorsqu’il est encore tiede, pour enlever les dépdts ou taches
laissés par les résidus de nourriture. Pour enlever la condensation qui
se serait formée lors de la cuisson d'aliments avec une forte teneur

en eau, laissez le four refroidir complétement et essuyez-le avec un
chiffon ou une éponge.

* Nettoyez le verre dans la porte avec un détergent liquide approprié.

ACCESSOIRES

Immergez les accessoires dans une solution liquide de lavage aprés
I'utilisation, en les manipulant avec des maniques s'ils sont encore
chauds. Les résidus alimentaires peuvent étre enlevés en utilisant une
brosse ou une éponge.

Effectuez les opérations nécessaires
lorsque le four est froid.

Débranchez I'appareil de I'alimentation

N’utilisez pas de laine d’acier, de tampons
arécurer abrasifs, ou des détergents
abrasifs ou corrosifs, ils pourraient
endommager les surfaces de I'appareil.

REMPLACER LAMPOULE

1. Débranchez le four de I'alimentation électrique
2. Dévissez le couvercle de I'ampoule, remplacez I'ampoule, et
revissez le couvercle.

1. Rebranchez le four a 'alimentation électrique.
Remarque : Utilisez une ampoule 40 W/230 V type G9

L'ampoule utilisée dans le produit est spécifiquement congue pour
des appareils domestiques et n'est pas adaptée pour un éclairage
général de la piece dans la maison (Réglementation CE 244/2009).
- Ne manipulez pas les ampoules a mains nues, les traces laissées
par vos empreintes pourraient les endommager. Les ampoules
sont disponibles auprés de notre Service aprés-vente.

Avant d'utiliser le four, assurez-vous que le couvercle de F'ampoule
a bien été remis en place.

NETTOYAGE DU FOUR A LA VAPEUR

Cette méthode de nettoyage est recommandée en particulier aprés
la cuisson de viandes trés grasses (rtis).

Ce processus de nettoyage permet de faciliter la suppression de
saleté des parois du four en générant de la vapeur qui est créée a
l'intérieur de la cavité du four pour un nettoyage plus facile. !
Important! Avant de démarrer le nettoyage a la vapeur :

- Enlevez les éventuels résidus alimentaires et de graisse du fond
du four.

- Enlevez les éventuels accessoires du four (grilles et lechefrites).
Effectuez les opérations ci-dessus selon la procédure suivante :

1. versez 250 ml d'eau potable dans la plaque de cuisson dans le
four, en la plagant dans les rayons inférieurs. Dans les modéles
sans lechefrite, utilisez une feuille de cuisson et placez la sur la
plaque de I'étage inférieur : —
2.sélectionnez la fonction du four CONVENTIONNELLE —; et
réglez la température 890 ° C;

3. maintenez-la dans le four pendant 35 min ;

4. coupez le four;

5. Une fois le four refroidi, vous pouvez ouvrir la porte pour
compléter le nettoyage avec de I'eau et un chiffon humide ;

6. éliminez I'eau résiduelle de la cavité aprées avoir terminé le
nettoyage

Lorsque le nettoyage a la vapeur est effectué, apres la cuisson
d'aliments particulierement gras, ou lorsque la graisse est difficile
a enlever, vous devez achever le nettoyage avec la
méthode traditionnelle, décrite au paragraphe précédent.
Effectuez le nettoyage uniquement dans le four froid !
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ENLEVER ET REINSTALLER LA VITRE DE LA PORTE DU FOUR

1. Pour enlever la porte, ouvrez-la completement et abaissez
les loquets jusqu'a qu'ils soient déverrouillés.

2. Fermez le plus possible la porte.

Tenez la porte fermement avec les deux mains, ne la tenez pas
par la poignée.

Enlevez simplement la porte en continuant a la fermer tout en
la tirant vers le haut (a) jusqu'a ce qu'elle soit dégagée de ses

appuis (b).

Placez la porte sur un cété, en I'appuyant sur une surface
douce.

3. Réinstallez la porte en la plagant devant le four pour aligner
les crochets des charniéres avec leurs appuis et attacher la
partie supérieure sur son appui.

4. Abaissez la porte pour ensuite I'ouvrir compléetement.
Abaissez les loquets dans leur position originale : Assurez-vous
de les abaisser complétement.

5. Essayez de fermer la porte et assurez-vous qu'elle est ali-

gnée avec le panneau de commande. Sinon, répétez les étapes
précédentes.

CLIQUER POUR NETTOYER - NETTOYER LA VITRE
1. Aprés avoir enlevé la porte et I'avoir placée sur une surface
matelassée, les poignées vers le bas, appuyez sur les deux
fermetures en méme temps et enlevez le bord supérieur de la
porte en le tirant vers vous.

2. Soulevez et tenez fermement la vitre intérieure avec les deux
mains, enlevez-la et placez-la sur une surface matelassée avant
de la nettoyer.

3. Lors du remontage de la vitre de porte intérieure, insérez le
panneau en verre correctement de sorte que le texte écrit sur le
panneau ne soit pas a l'envers et qu'il soit facilement lisible.

4. Replacez le bord supérieur : un déclic indique le positionne-
ment correct. Assurez-vous que le joint est bien placé avant de
replacer la porte.

DEPANNAGE

Que faire si... Causes possibles

Solutions

Le four ne fonctionne
pas.

Coupure de courant.
Débranchez de l'alimentation princi-
pale

Assurez-vous qu'il n'y a pas de panne de courant et que le four
est bien branché. Eteignez puis rallumez le four pour voir si le
probléme persiste.

SERVICE APRES-VENTE

Pour obtenir de l'aide, appelez le numéro disponible dans le

livret de garantie fourni avec l'appareil, ou suivez les directives

sur notre site Web.

Soyez prét a fournir :

¢ Une bréve description du probléme.

¢ Letype etle modeéle exact de I'appareil.

¢ Le code d’aide (le nombre qui suit le mot SERVICE sur la
plaque signalétique placée sur I'appareil, qui est visible sur le
bord intérieur gauche lorsque la porte du four est ouverte).

¢ \otre adresse compléte.

¢ Un numéro de téléphone de contact.

M
Ind.C
XXX

XXX
XXX

1L

Pirodcd + o XXX

Veuillez noter: Si des réparations sont nécessaires, veuillez contac-
ter un Service Aprés-vente autorisé pour garantir que des pieces
d'origines sont utilisées et que la réparation est effectuée correcte-
ment.Veuillez vous référer au livret de garantie pour plus d'informa-
tion sur la garantie.

[ZWWW Les caractéristiques complétes de I'appareil, incluant les taux d'efficacité énergétique, peuvent étre téléchargées de notre site web

www.indesit.com

66



Vo

Z ) ¥




ol /8

I

. Blue 4
(red) (black)

11/2023 - W11644839

XEROX FABRIANO
Z220-2400 .
[ 3y B
LT b

HOSVIWE-F Ind AHARP GO2ZT IEC 53
HISVY-F Jx4 AHARMN GOIET IEC 57

TIRD-A15 AN~
M @ N ;M m -+
Ul ve wa I'_iln

HOSVEI2-F Sx1.5 AHARMS 80227 IEC 53
HOSVV-F 5x1.5 <HAR® GOZ2T EEC 57

AB0-415 N

L

HOSVIVI-F dxd AHARM BOIIT IEC 53
HOSWV-F 4xd4 <IHARP G02ET IEC 57

68




	W11555245
	tYMCZASOWE
	Binder1
	safty gas ele FR
	produkt DS24
	Gasele_SAB_85_90
	produkt cooktop 15
	W11391059 z timerem
	Drabinki_Akcesoria
	STATIC_75l
	Cleaning _ maintenance 3

	W11555245_FR_IT v2
	safty gas ele IT
	W11555245_FR_IT v2


	Gasele_SAB_85_90
	produkt cooktop 15
	W11391059 z timerem
	Drabinki_Akcesoria
	STATIC_75l
	Cleaning _ maintenance 3
	Amelia SO - gas electric instalation 
	Blank Page
	Blank Page
	Blank Page
	Blank Page
	Blank Page
	Blank Page
	Cleaning & maintenance 3 dla HR SR SL.pdf
	Blank Page
	Blank Page

	Blank Page
	Blank Page
	Blank Page
	Blank Page
	Blank Page
	Blank Page
	Blank Page
	Blank Page
	Blank Page
	Blank Page
	Blank Page
	Blank Page
	Blank Page
	Blank Page
	Blank Page
	Blank Page
	Blank Page
	Blank Page
	Blank Page
	Blank Page
	Blank Page



