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WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

|
' PL
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&\ Niniejsze instrukcje obowiazuja wytacznie, jesli na
urzadzeniu wystepuje oznaczenie danego kraju. Jezeli
na urzadzeniu nie ma tego symbolu, nalezy zapoznac
sie z instrukcja techniczng, ktéra zawiera niezbedne
wskazéwki dotyczace dostosowania urzadzenia do
warunkow uzytkowania w danym kraju.
& OSTROZNIE: Uzytkowanie urzadzenia do gotowania
na gazie wigze sie z wytwarzaniem w pomieszczeniu,
w ktérym jest ono zainstalowane, ciepfa, wilgoci i
pozostatych produktéw spalania. Nalezy dopilnowac,
aby kuchnia byta dobrze wentylowana, szczegélnie w
czasie uzytkowania urzadzenia: zadba¢ o droznos¢
naturalnych otworéwwentylacyjnych lubzamontowac
urzadzenie do wentylacji mechanicznej (mechaniczny
wyciag kuchenny). Przedtuzajace sie intensywne
uzytkowanie urzadzenia moze wymagac dodatkowej
wentyladji, np. otwarcia okna, lub bardziej efektywnej
wentylacji, np. zwiekszenia poziomu wentylagji
mechanicznej (jesli to mozliwe).
A\ Nieprzestrzeganie zalecern podanych w niniejszej
instrukcji moze spowodowac pozar lub wybuch, a w
konsekwendji szkody materialne lub obrazenia ciata.
Przed przystagpieniem do uzytkowania urzadzenia
nalezy zapoznac sie instrukcjami bezpieczenstwa.
Nalezy przechowywac je w poblizu, aby méc z nich
skorzystac w przysztosci.
Niniejsze instrukcje i samo urzadzenie zawierajg wazne
ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa, ktérych nalezy
bezwzglednie przestrzegal. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za nieprzestrzeganie instrukgji
bezpieczenstwa, niewtasciwe uzytkowanie urzadzenia
lub nieprawidtowe ustawienie elementow sterujacych.
ANOSTRZEZENIE:  Jedli powierzchnia plyty jest
peknieta, nie wolno uzywac urzadzenia - ryzyko
porazenia pragdem.
AN OSTRZEZENIE: Niebezpieczerstwo pozaru: Na
powierzchniach grzejnych nie nalezy przechowywac
zadnych przedmiotow.
AN OSTROZNIE:  Proces gotowania musi  by¢
nadzorowany. Proces krétkiego gotowania musi byc
nadzorowany przez caty czas.
AN OSTRZEZENIE: Pozostawienie urzadzenia bez
nadzoru podczas przyrzadzania potraw z uzyciem
oleju lub innych tluszczdw moze spowodowac
zagrozenie - ryzyko pozaru. NIGDY nie nalezy gasic
ognia wodga! Nalezy wylgczy¢ urzadzenie, a nastepnie
przykry¢ ogien np. pokrywka lub kocem gasniczym.
Nie uzywac ptyty kuchennej jako powierzchni
roboczej.
Scierki kuchenne i inne tatwopalne materiaty powinny
by¢ przechowywane z dala od urzadzenia, dopoki
wszystkie jego podzespoty catkowicie nie ostygng -
ryzyko pozaru.

M\ Mate dzieci (0-3 lat) nie powinny przebywaé w
poblizu urzadzenia. Mate dzieci (3-8 lat) nie powinny
zbliza¢ sie do urzadzenia, o ile nie sa pod statym
nadzorem. Dzieci w wieku 8 lat i starsze oraz osoby o
ograniczonychzdolnosciachfizycznych,sensorycznych
lub umystowych lub bez doswiadczenia i wiedzy moga
korzystac¢ z urzadzenia tylko pod nadzorem lub po
otrzymaniu instrukcji bezpiecznego uzytkowania i
zrozumieniu zwigzanych z nim zagrozen. Urzadzenie
nie stuzy do zabawy dla dzieci. Czynnosci czyszczenia i
konserwacji nie moga by¢ wykonywane przez dzieci
bez nadzoru.

A\ OSTROZNIE: W przypadku stluczenia szyby ptyty
grzejnej:- natychmiast wylgczy¢ wszystkie palniki oraz
elektryczne elementy grzejne i odfgczy¢ urzadzenie
od zasilania; - nie dotykac powierzchni urzagdzenia; -nie
uzywac urzadzenia

Szklana pokrywa moze pekngc,
zostanie podgrzana.

Nalezy wylaczy¢ wszystkie palniki oraz
ptyty elektryczne przed zamknieciem
pokrywy. Nie naktada¢ pokrywy, gdy palnik
jest zapalony

M\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego czesci, do ktdrych
jest dostep, nagrzewaja sie podczas uzytkowania.
Nalezy uwazac, aby nie dotkngc elementoéw grzejnych..
Dzieci do lat 8, o ile nie znajdujg sie pod statym
nadzorem, nie moga znajdowaé sie w poblizu
urzadzenia

M Nigdy nie nalezy pozostawia¢ urzadzenia bez
nadzoru podczas uzytkowania. Jesli urzadzenie nadaje
sie do stosowania sondy, uzywaj tylko sondy
temperaturowej zalecanej dla tego piekarnika - ryzyko
pozaru.

A\ Scierki kuchenne i inne fatwopalne materiaty
powinny by¢ przechowywane z dala od urzadzenia,
dopoki wszystkie jego podzespoty catkowicie nie
ostygna — ryzyko pozaru. Nalezy zawsze zachowywac
czujnos¢ podczas pieczenia pokarméw bogatych w
ttuszcze, olej lub podczas dodawania napojow
alkoholowych - ryzyko pozaru. Do wyjmowania
patelni i innych akcesoriow nalezy uzywac rekawic
kuchennych. Na koniec pieczenia nalezy ostroznie
otworzy¢ drzwi piekarnika, aby przed uzyskaniem do
niego dostepu umozliwi¢ stopniowe ujscie goracego
powietrza lub pary — ryzyko oparzen. Nie zaktocac
przeptywu goracego powietrza z przodu piekarnika —
ryzyko pozaru.

Aby uniknag¢ uderzenia w drzwi piekarnika,
zachowa¢ ostroznos¢, gdy sg one otwarte lub
skierowane w dot.

Umieszczajac w komorze ruszt piekarnika, nalezy

jesli




upewnic sie, ze element zatrzymujacy skierowany jest
ku gorze i znajduje sie w tylnej czesci komory.
Urzadzenie nie moze pracowac dtuzej niz 15 s. Jezeli
po 15 sekundach palnik nie zapali sig, nalezy wytaczy¢
urzadzenie oraz otworzy¢ drzwiczki przedziatowe i/
lub poczekac co najmniej minute przed kolejng préba
zapalenia palnika.

DOZWOLONE ZASTOSOWANIE

M\ OSTROZNIE: Urzadzenie nie jest przystosowane do
obstugi za pomocg zewnetrznego urzadzenia
przylaczanego, np. programatora czasowego, ani
niezaleznego systemu zdalnego sterowania.

MNTo urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych oraz do podobnych
zastosowan takich jak: kuchnie dla personelu
w sklepach, biurach i innych srodowiskach pracy;
gospodarstwa wiejskie; samodzielna obstuga przez
klientéw hoteli, moteli, pensjonatéw oferujacych
nocleg ze $niadaniem i innych tego typu miejsc do
zamieszkania.

M Wszelkie inne zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen) sg zabronione.

M To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przemystowego. Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz.
M\ Nie przechowywa¢ materiatéw wybuchowych ani
substancji tatwopalnych (np. paliwa lub puszek
aerozolowych) wewnatrz lub w poblizu urzadzenia -
ryzyko pozaru.

Garnki lub patelnie powinny mie¢ srednice dna
rowng lub nieco wiekszg od palnika (patrz specjalna
tabela). Upewnic sie, ze garnki postawione na ruszcie
nie wystaja poza krawedz ptyty kuchennej.

M\ Niewtasciwe uzytkowanie rusztu moze skutkowac
uszkodzeniem ptyty kuchennej. nie nalezy ustawiac
rusztu do géry nogami lub przesuwac go po ptycie
kuchennej.

Nie dopuszczac, aby ptomien palnika wychodzit poza
krawedz dna naczynia.

Nie wolno uzywac : Zeliwnych blach, kamiennych ptyt
typu ‘ollar stones, garnkéw i patelni z terakoty.
Dyfuzordw ciepta takich jak siatki metalowe lub innych.
Dwa palniki jednoczesnie dla jednego pojemnika (np.
brytfanna do ryb).

Jesli zapalenie palnika bedzie utrudnione z powodu
szczegolnych lokalnych warunkéw dostarczania gazu,
zaleca sie powtdrzenie czynnosci przy pokretle
skreconym do uzyskania matego ptomienia.

W przypadku montowania okapu nad ptyta kuchenna
nalezy odnies¢ sie do instrukcji montowania okapu,
aby sprawdzi¢ prawidtowg odlegtos¢ miedzy nim a
ptyta kuchenna.

Ochronne podkfadki gumowe na rusztach stwarzajg
ryzyko zadfawienia u matych dzieci. Po zdjeciu rusztu
nalezy upewnic sie, ze wszystkie ochraniacze zostaty
prawidtowo zatozone.

INSTALACJA

N\ Przemieszczanie i montaz urzadzenia wymaga
udziatu co najmniej dwdch oséb - ryzyko obrazen. Do
rozpakowywania i montazu nalezy uzywac rekawic
ochronnych - ryzyko skaleczenia.

M\ Podlaczenia elektryczne i gazowe musza by¢
godne z lokalnymi przepisami.

Instalacja, w tym doprowadzenie wody (jesli jest),
pofaczenia elektryczne i naprawy musza byc
wykonane przez wykwalifikowanego technika. Nie
naprawia¢ ani nie wymienia¢ zadnych czesci
urzadzenia, chyba ze wyraznie zaznaczono to w
instrukcji obstugi. Dzieci nie powinny zbliza¢ sie do
miejsca montazu. Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy
upewni¢ sie, ze nie ulegto uszkodzeniu podczas
transportu. W przypadku probleméw nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawca lub najblizszym
serwisem technicznym. Po zainstalowaniu odpady
opakowaniowe (plastikowe, elementy styropianowe
itp.) muszg by¢ przechowywane poza zasiegiem
dzieci - ryzyko uduszenia. Urzadzenie nalezy odigczy¢
od zasilania przed kazdg operacja montazowa - ryzyko
porazenia pragdem. Podczas instalacji upewnic sig, ze
urzadzenie nie moze uszkodzi¢ przewodu zasilajacego.
Wystepuje ryzyko porazenia pradem. Urzadzenie
mozna uruchomic dopiero po zakonczeniu instalagji.
M\ OSTRZEZENIE: Dla zapewnienia bezpiecznego i
prawidtowego uzytkowania urzgdzenia we wszystkich
pozostatych krajach, niezbedne jest przeprowadzenie
modyfikacji urzadzenia i sposobu jego instalacji.

M\ Nalezy stosowac reduktory ciénienia odpowiednie
do cisnienia gazu podanego w instrukgiji.

M\ Pomieszczenie musi by¢ wyposazone w system
poboru powietrza, wydalajacy wszystkie mozliwe

Xaliny.

Pomieszczenie musi takze umozliwia¢ wtasciwa
cyrkulacje powietrza

poniewaz powietrze jest niezbedne do normalnego
przebiegu procesu spalania.

Przeptyw powietrza nie moze by¢ mniejszy niz 2 m?’
godz. na kW zainstalowanej mocy.

M\ System cyrkulacji powietrza moze pobierac
powietrze bezposrednio z zewnatrz, za pomoca
przewodu o przekroju wewnetrznym o $rednicy co
najmniej 100 cm? otwdr nie moze by¢ podatny na
zatory.

M\ System moze réwniez dostarcza¢ powietrze
potrzebne do spalania w sposdb posredni, np. z
przylegtych pokojow wyposazonych w opisane wyzej
przewody cyrkulacji powietrza.

Pokoje te nie moga by¢ jednak pokojami wspolnymi,
sypialniami lub pokojami, w ktérych wystepuje
zagrozenie pozarowe.

A\ Ptynny gaz ziemny, jako ciezszy od powietrza,
opada na podtoge. Dlatego tez pomieszczenia, w
ktorych znajduja sie butle z gazem LPG, musza by¢




wyposazone w wentylacje, umozliwiajgca migracje
gazu w przypadku wystapienia nieszczelnosci.
W konsekwencji butle z gazem LPG, zaréwno
czesciowo, jak i catkowicie napetnione, nie moga byc¢
instalowane ani przechowywane w pomieszczeniach
lub miejscach magazynowania, ktére znajduja sie pod
poziomem gruntu (w piwnicach itd.). Zaleca sie
przechowywanie wylfacznie butli uzytkowanych w
danym pomieszczeniu, umieszczonych w taki sposob,
by nie byty narazone na kontakt z zewnetrznymi
zrodtami ciepfa (piekarnikiem, kominkiem, piecem itp.
), co moglyby doprowadzi¢ do podniesienia
temperatury butli powyzej 50°C.
W przypadku trudnosci z przekreceniem pokretet
palnika nalezy skontaktowac¢ sie z serwisem
posprzedazowym, ktéry moze wymieni¢ kurek
palnika, jesli okaze sie wadliwy.
Nigdy nie zakrywa¢ otworéw wymaganych do
wentyladji i dyspersji ciepfa.

Nie wyjmowac urzadzenia ze styropianowej
podstawy do czasu instalacji.
Podlaczenie przy uzyciu sztywnego przewodu
(miedzianego lub stalowego).
Jesli cisnienie gazu rozni sie od zalecanego, we wlocie
przewodu nalezy zamontowac odpowiedni regulator
ci$nienia, spetniajacy wymogi przepisow
obowigzujacych w danym kraju.

Nie umieszcza¢ urzadzenia za dekoracyjnymi
drzwiami - ryzyko pozaru.

7N

jesli  urzadzenie jest umieszczone na
podstawie, woéwczas powinno ono byc
wypoziomowane i zamocowane do $ciany za
pomoca dostarczonego tancuszka
przytrzymujacego, aby zapobiec zeslizgnieciu
urzadzenia z podstawy.

OSTRZEZENIE : Aby unikna¢ przechylenia
urzadzenia, nalezy zamocowac¢ fancuszek
podtrzymujacy. W celu instalacji zapoznac
sie zinstrukcja.

PODLACZENIE GAZU

A\ OSTRZEZENIE: Przed przystapieniem do instaladji
nalezy upewni¢ sig, ze lokalne warunki dystrybugji
(typ gazu i jego cisnienie) i sposdb konfiguracji
urzadzenia sa kompatybilne.

A\ Sprawdzi¢, czy ciénienie zasilajgcego gazu jest
zgodne z wartosciami podanymi w Tabeli 1
(,Specyfikacje palnikéw i dysz”).

MNOSTRZEZENIE:  Warunki  konfiguracji  tego
urzadzenia s3 podane na etykiecie (lub tabliczce
Znamionowej).

A\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie to nie jest podfaczone
do wyciaggu produktéw spalania. Urzadzenie musi by¢
zainstalowaneipodtgczonezgodniezobowigzujacymi
przepisami instalacyjnymi. Szczegdlng uwage nalezy

zwroci¢ na odpowiednie wymagania dotyczace
wentyladji.

M Jesli urzadzenie jest podfaczone do gazu ptynnego,
$ruba regulacyjna powinna zosta¢ dokrecona mozliwie
jak najmocniej.

MNWAZNE: Po zainstalowaniu butli gazowej lub
zbiornika gazu nalezy je prawidtowo osadzi¢ (orientacja
pionowa).

M OSTRZEZENIE: Ta operacja powinna by¢
przeprowadzona przez wykwalifikowanego technika
MADo podiagczenia gazowego nalezy uzywac
wylacznie elastycznego lub  sztywnego weza
metalowego.

M\ Podtaczenie za pomocg sztywnej rury (miedzianej
lub stalowej) Podfagczenie do instalacji gazowej nalezy
wykona¢ w taki sposéb, aby nie obcigza¢ w zaden
sposob urzadzenia. Na przewodzie zasilajgcym
urzadzenia znajduje sie ruchome zlgcze kolankowe
(L-ksztattne), wyposazone w uszczelke zapobiegajaca
wystepowaniu  wyciekdw. Po obroceniu zlacza
przewodu, uszczelke nalezy zawsze wymieniac
(uszczelka jest dostarczona wraz z urzadzeniem).
Ztacze przewodu zasilania gazem to gwintowane,
meskie przytagcze gazowe 1/2.

M Podiaczenie gietkiego bezszwowego stalowego
przewodu do gwintowanego przytaczenia. Ztacze
przewodu zasilania gazem to gwintowane, meskie
przytacze gazowe 1/2. Przewody te muszg zostal
zainstalowane w taki sposob, by przy petnym
rozwinieciu nie przekraczaty 2000 mm dtugosci. Po
wykonaniu podfaczenn nalezy upewni¢ sie, ze
elastyczny przewo6d metalowy nie dotyka zadnych
ruchomych czesdci i ze nie jest poddawany naciskowi.
Nalezy uzywac¢ wytacznie przewoddw i uszczelek,
ktére sg zgodne z obowigzujgcymi przepisami
krajowymi.

AWAZNE: W przypadku uzycia weza ze stali
nierdzewnej, nalezy go zainstalowac¢ w taki sposéb,
aby nie dotykat zadnej ruchomej czesci umeblowania
(n.p. szafki. Musi on przechodzi¢ przez obszar
pozbawiony jakichkolwiek przeszkdéd oraz zostaé
umieszczony w miejscu, gdzie mozliwa jest jego
kontrola na catej dtugosci.

MUrzadzenie nalezy podiaczy¢ do Zrodta zasilania
gazowego lub butli gazowej zgodnie zobowigzujagcym
przepisamikrajowymi.Przed wykonaniem podtaczenia
nalezy upewni¢ sie, ze urzadzenie jest zgodne z
zasilaniem gazowym, z ktérego zamierza sie korzystac.
W przeciwnym razie, nalezy postepowac zgodnie z
instrukcjami podanymi w rozdziale ,, Dostosowanie do
roznych typéw gazu”.

M\ Po podiaczeniu urzadzenia do instalacji gazowej
nalezy sprawdzi¢ podtaczenie pod katem wyciekow
przy uzyciu wody z mydtem. Zapali¢ palniki i przekreci¢
pokretta od pozycji maksymalnej 1* do pozycji
minimalnej 2% aby sprawdzi¢ stabilnos¢ ptomienia.




A\ Potaczenie z siecig gazowa lub butlg gazowa mozna
wykona¢ za pomocg elastycznego przewodu
gumowego lub stalowego, zgodnie z obowigzujacymi
przepisami krajowymi.
DOSTOSOWANIE DO ROZNYCH TYPOW GAZU
(Ta czynnos¢ musi  by¢ wykonana
wykwalifikowanego technika).
MW celu dostosowania urzadzenia do rodzaju gazu
innego niz ten dla ktérego zostato wyprodukowane
(zaznaczono na tabliczce znamionowej) nalezy
postepowac zgodnie ze wskazéwkami umieszczonymi
pod rysunkami dotyczacymi instalacji urzadzenia.
OSTRZ_EZENIA DOTYCZACE ELEKTRYCZNOSCI
AWAZNE: Informacje dotyczace poboru pradu i
napiecia sg umieszczone na tabliczce znamionowej.
M Tabliczka znamionowa znajduje sie na przedniej
krawedzi piekarnika (widoczna przy otwartych
drzwiczkach).
M\ Musi istnie¢ mozliwos¢ odtaczenia urzadzenia od
Zrodta zasilania przez wyjecie wtyczki (jesli wtyczka
jestdostepna) lubzapomoca dostepnego przetacznika
wielobiegunowego, zainstalowanego w przewodzie
do gniazda zasilania zgodnie z obowigzujgcymi
normami krajowymi; urzadzenie musi takze posiadac
uziemienie zgodne z obowigzujagcymi normami
krajowymi dotyczacymi sprzetu elektrycznego.
Przewdd zasilajacy powinien mie¢ wystarczajaca
dhugos¢, aby umozliwi¢ podtaczenie zabudowanego
urzadzenia do sieci. Nie ciggnac za przewdd zasilajacy.
M\ Nie stosowa¢ przedtuzaczy, rozdzielaczy ani
adapteréw. Podzespoty elektryczne nie moga byc
dostepne dla uzytkownika po instalacji. Nie uzywac
urzadzenia, jesli jest sie mokrym lub boso.
Nie uruchamia¢ urzadzenia, jezeli kabel zasilajacy lub
wtyczka sg uszkodzone, jesdli urzadzenie nie dziata
prawidtowo lub jesli zostato ono uszkodzone badz
upuszczone.
M\ Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, jego
wymiana naidentyczny powinna by¢ przeprowadzona
przez producenta, pracownika serwisu lub inng
podobnie wykwalifikowana osobe w celu unikniecia
niebezpieczenstwa - wystepuje ryzyko porazenia
pradem.
M Jedli konieczna jest wymiana kabla zasilajacego,
nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum
serwisowym.
M\ OSTRZEZENIE: Przed wymiang lampy nalezy
upewnic sig, ze urzadzenie jest wylgczone, aby uniknac
ryzyka porazenia pradem elektrycznym.

hid
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

M OSTRZEZENIE:  Przed  przystapieniem  do
jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych nalezy
upewnic sie, ze urzadzenie jest wylaczone i odigczone
od zasilania; nigdy nie uzywac urzadzen do czyszczenia
parowego - ryzyko porazenia pragdem.

Do czyszczenia szyby w drzwiach nie uzywal
srodkdw $ciernych ani metalowych skrobakow,
poniewaz moga one zarysowac powierzchnie i
spowodowac pekniecie szyby.

Nie nalezy uzywac srodkéw Sciernych, zracych,
srodkéw na bazie chloru ani srodkéw do szorowania.
M\ Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci
zwigzanych z czyszczeniem lub konserwacja nalezy
upewnic sie, ze urzadzenie ostygto.-ryzyko poparzenia.
A\ OSTRZEZENIE: Wytaczy¢ urzadzenie przed wymiang
zarowki — ryzyko porazenia pragdem.

M Aby nie dopusici¢c do uszkodzenia zapalnika
elektrycznego, nie nalezy uzywac go, gdy palniki nie
znajduja sie w obudowach.

Przeprowadzajgc  czyszczenie i konserwacje
urzadzenia, nalezy uzywac rekawic ochronnych.
UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, z ktérego wykonane jest opakowanie, w 100% nadaje sie do
recyklingu i jest oznaczony symbolem #3. Czesci opakowania nie nalezy
wyrzuca¢, lecz zutylizowac zgodnie z przepisami w zakresie usuwania
odpaddw, okreslonymi przez lokalne wiadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie  zostalo  wykonane  z materiatow nadajacych
sie do recyklingu lub do ponownego uzycia.
Urzadzenie nalezy utylizowac zgodnie z miejscowymi
przepisami dotyczacymi gospodarki odpadami.

Aby uzyska¢ wiecej informacji na temat utylizacji, odzyskiwania oraz
recyklingu urzadzen AGD nalezy skontaktowac sie z lokalnym urzedem,
punktem skupu ztomu lub sklepem, w ktérym zakupiono urzadzenie.
To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z dyrektywa Unii Europejskiej
2012/19/UE  w sprawie zuzytego sprzetu elektrotechnicznego i
elektronicznego (WEEE) oraz z przepisami dotyczacymi sprzetu
elektrycznego i elektronicznego z 2013 r. (w brzmieniu zmienionym).
Wihasciwa utylizacja urzadzenia pomoze zapobiec ewentualnym
negatywnym skutkom dla Srodowiska oraz zdrowia ludzkiego.
- Symbol E na urzadzeniu lub w dokumentacji do niego dofagczonej oznacza,
Ze urzadzenia nie wolno traktowac jak zwyktego odpadu domowego. Nalezy
oddac je do punktu zajmujacego sie utylizacjg i recyklingiem urzadzen
elektrycznych i elektronicznych.

WSKAZOWKIDOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII
Urzadzenie nalezy wstepnie nagrzewac jedynie w przypadkach, w ktérych
jest to zalecane w tabeli gotowania lub w przepisie. Uzywac ciemnych lub
emaliowanych na czarno form do pieczenia, gdyz znacznie lepiej pochfaniaja
ciepto.

Dzieki naczyniom cisnieniowym mozna zmniejszy¢ zuzycie energii i skroci¢
czas gotowania.

DEKLARACJE ZGODNOSCI

To urzadzenie spetniawymagania: ekoprojektu zRozporzadzenia Komisji (UE)
nr 66/2014; Rozporzadzen z 2019 r. dotyczacych ekoprojektu dla produktéw
zwigzanych z energig oraz informacji zwiazanych z energia (zmiana) (wyjscie
z UE), zgodnie z normg europejska EN 30-2-1.

To urzadzenie spetnia wymagania Ekoprojektu zgodnie z rozporzadzeniem
europejskim  66/2014  Rozporzadzenie w sprawie etykietowania
energetycznego 65/2014; Rozporzadzen z 2019 r. dotyczace ekoprojektu
dla produktéw zwiazanych z energia oraz informacji zwigzanych z energia
(zmiana) (wyjscie z UE), zgodnie z norma europejska EN 60350-1.
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OPIS PRODUKTU

o o 1. Palnik ptyty grzewczej
| 2. Ruszt ptyty grzewczej
13 3. Pulpit sterujgcy
| 4. Potka
, 5. Blacha do pieczenia
6. Drzwiczki
| 7.SZYNY PROWADZACE regatéw

przesuwnych
| 8. Pozycja 1
2 1 s =2 - 9. Pozycja 2
[ -

10. Pozycja 3
11. Pozycja 4
12. Pozycja 5
13. Szklana pokrywa

PANEL STERUJACY

Kontrolka termostatu

Lewy tylny Lewy przedni Prawy tylny Prawy przedni
palnik ptyty palnik ptyty palnik ptyty palnik ptyty
grzewczej grzewczej grzewczej grzewczej

T

Czas
Pokretto wyboru Termostat




A\ OSTRZEZENIE: Ta operacja powinna by¢ przeprowadzona przez

wykwalifikowanego technika
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INSTALACJA

Przed uruchomieniem nowego urzadzenia nalezy doktadnie
zapoznac sie z niniejsza instrukcja obstugi. Zawiera ona
wazne informacje dotyczgce bezpiecznej instalacji i obstugi
urzgdzenia.

Prosimy o zachowanie tej instrukcji obstugi do wykorzystania
w przysztosci. Nalezy sie upewnié, ze instrukcja towarzyszy
urzadzeniu, gdy jest ono sprzedawane, oddawane lub
przenoszone.

Urzgdzenie musi zostac¢ zainstalowane przez
wykwalifikowanego specjaliste, zgodnie z dostarczonymi
instrukcjami.

Wszelkie niezbedne regulacje lub prace konserwacyjne
nalezy wykonywac po odtaczeniu urzagdzenia od zasilania
elektrycznego.

W celu zapewnienia, ze urzgdzenie jest prawidtowo
zainstalowane, wyregulowane i serwisowane technicznie
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami, wykwalifikowany

Pozycjonowanie i poziomowanie

Istnieje mozliwos$¢ zamontowania urzadzenia obok szafek o
wysokosci nieprzekraczajgcej powierzchni ptyty.

Kuchenke nalezy ustawia¢ bezposrednio na podtodze. Nie
ustawia¢ kuchenki na zadnej sztucznej podstawie.

Nalezy sie upewnic, ze sciana stykajgca sie z tylng czescig
urzadzenia jest wykonana z niepalnego i zaroodpornego
materiatu (T 90°C).

Wazne: Urzgdzenia nie nalezy instalowac w poblizu drzwi lub
przejsé, aby zminimalizowaé prawdopodobienstwo kontaktu
0s0b korzystajgcych z przejscia z naczyniami kuchennymi
stojgcymi na ptycie grzewczej.

Nie wolno instalowaé urzadzenia za ozdobnymi

Nie wolno montowaé urzadzenia na platformie.

Kuchenka zostata zaprojektowana w taki sposéb, aby

zmiescita sie miedzy szafkami kuchennymi rozstawionymi

w odlegtoéci 600 mm. Przestrzen po obu stronach musi by¢

wystarczajaca, aby umozliwi¢ wysunigcie kuchenki w celu

serwisowania. Kuchenka moze by¢ zabudowana szafkami z

jednej lub obu stron, a takze wykorzystywana w ustawieniu

naroznym. Moze réwniez stuzy¢ jako sprzet wolnostojgcy.

Przylegajgce sciany boczne, ktore wystajag ponad poziom ptyty

grzewczej, nie moga znajdowac sie blizej kuchenki niz 150 lub

65 mm i powinny by¢ zabezpieczone materiatem odpornym

na dziatanie. Zadna powierzchnia podwieszana ani okap nie

powinny znajdowac sie blizej niz 750 mm.

a. Kuchenka moze by¢ umieszczona w kuchni, pokoju z
aneksem kuchennym lub w pokoju dziennym, ale nie mozna
jej ustawia¢ w tazience.

b. Okapy nalezy montowac zgodnie z wymaganiami
okreslonymi w instrukcji okapu.

c. Sciana stykajaca sie z tytem kuchenki musi by¢ wykonana z
materiatu ognioodpornego.

d. Kuchenka jest wyposazona w tancuszek zabezpieczajacy,
ktéry musi byé przymocowany do haka, przymocowanego
do $ciany za urzadzeniem.

Przed przeniesieniem kuchenki nalezy sprawdzic, czy jest nie
jest goraca i wytgczyc jg przyciskiem na panelu sterowania.
Kuchenke mozna tatwo przenosi¢, podnoszac przednig czesc
w nastepujacy sposob:

Przenoszenie kuchenki
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Rys. A

Otworzy¢ drzwi grilla na tyle, aby wygodnie chwyci¢ dolng
przednig krawedz piekarnika, nie dotykajgc elementéw grilla.
(RYS.A)

Zachowac ostroznosc¢ przy przenoszeniu kuchenki,

poniewaz jest ciezka. Uwazac, aby nie uszkodzi¢
wyktadziny podtogowe;.

Potaczenie elektryczne

Napiecie i czestotliwosé zasilania: 230-240 V AC 50/60
Hz.

I Przewdd zasilajgcy musi byc¢ tak utozony, aby w
zadnym punkcie nie osiggnat temperatury o 50°C
wyzszej niz temperatura w pomieszczeniu. Przewod
nalezy poprowadzi¢ z dala od tylnych otworow
wentylacyjnych. W razie potrzeby mozna uzyé
dtuzszego przewodu, jednak nalezy upewnic sie, ze
przewdd dostarczony z urzadzeniem zostat zastgpiony
przewodem o tej samej specyfikacji, zgodnie z
obowigzujgcymi normami i przepisami.

OSTRZEZENIA: URZADZENIE MUSI BYC
UZIEMIONE.

Kuchenka musi by¢ podtgczona do sieci poprzez przetagczane,
dwubiegunowe gniazdo kuchenki, zabezpieczone
odpowiednim bezpiecznikiem i charakteryzujace sie
okreslonymi parametrami pradu znamionowego. Wszystkie
przewody elektryczne prowadzace od przytgcza klienta do
kuchenki, poprzez przetagczane dwubiegunowe gniazdo
kuchenki, muszg by¢ odpowiedniego typu i charakteryzowac
sie okreslonymi powyzej parametrami prgdu znamionowego.
przewdd zasilajgcy musi by¢ utozony w taki sposob, aby w
zadnym miejscu nie osiggnat temperatury przekraczajgcej

0 50°C temperature w pomieszczeniu. Przewdd nalezy
poprowadzi¢ z dala od tylnych otwordéw wentylacyjnych.




tancuszek zabezpieczajacy

Aby zapobiec
przypadkowemu
przewroceniu sie
urzadzenia, na
przykiad przez
dziecko wspinajgce
sie na drzwiczki
piekarnika, MUSI
by¢ zamontowany
dostarczony tancuszek
bezpieczenstwal

&

Kuchenka jest wyposazona w farncuszek zabezpieczajagcy, ktory
nalezy przymocowac za pomoca $ruby (nie jest dostarczona wraz
z kuchenka) do $ciany za urzgdzeniem, na tej samej wysokosci,
na jakiej fancuszek jest przymocowany do urzgdzenia.

Whkret i kotek nalezy dobra¢ do rodzaju materiatu, z ktérego
wykonana jest Sciana za urzadzeniem. Jesli teb wkretu ma srednice
mniejsza niz 9 mm, nalezy zastosowaé podktadke. Sciana betonowa
wymaga wkretu o Srednicy co najmniej 8 mm i dtugosci 60 mm.
Upewni¢ sie, ze tancuszek jest przymocowany do tylnej $ciany
kuchenki i do $ciany, jak pokazano na rysunku, tak aby po

Kuchenka powinna by¢ podigczona do sieci gazowej przez
instalatora posiadajgcego uprawnienia do wykonywania
instalacji gazowych. Podczas montazu tego produktu konieczne
jest zamontowanie zatwierdzonego zaworu gazowego w

celu odciecia zasilania od urzadzenia, co utatwi pdZniejsze
usuwanie lub serwisowanie. Podtgczenie urzadzenia do sieci
gazowej lub gazu ptynnego musi by¢ wykonane zgodnie z
obowigzujacymi przepisami i dopiero po upewnieniu sie, ze
urzadzenie jest przystosowane do rodzaju gazu, ktdéry ma byé
uzywany. W przeciwnym razie, nalezy postepowac zgodnie z
instrukcjami podanymi w rozdziale ,,Dostosowanie do réznych
typdw gazu”. W niektérych modelach doptyw gazu moze

by¢ podtaczony z lewej lub z prawej strony, w zaleznosci od
potrzeb; w celu zmiany potgczenia nalezy odwrécié potozenie
uchwytu weza z potozeniem nasadki i wymieni¢ uszczelke
(dostarczona z urzadzeniem). W przypadku podtgczenia do gazu
ptynnego, do zbiornika, stosowaé regulatory cisnienia zgodne z
obowigzujgcymi przepisami. Doptyw gazu musi by¢ podtgczony
po lewej stronie urzadzenia. Nalezy zwréci¢ uwage, aby waz nie

przechodzit przez tyt kuchenki, stykajac sie z goracymi czesciami.
Dostosowanie do réznych typéw gazu

Mozliwe jest przystosowanie urzgdzenia do innego rodzaju gazu niz
domysiny (jest to wskazane na tabliczce znamionowej na oktadce).
Dostosowanie ptyty grzewczej

Wymiana dysz palnikdw ptyty:

1. Zdja¢ ruszt ptyty grzewczej i zsunac
palniki z ich miejsc.

2. Odkreci¢ dysze za pomoca klucza
nasadowego 7 mm (patrz rysunek) i
wymieni¢ je na dysze

dostosowane do nowego rodzaju gazu
(patrz tabela specyfikacji palnikdw i dysz).

3. Wymieni¢ wszystkie elementy, wykonujac powyzsze
instrukcje w odwrotnej kolejnosci.

Regulacja minimalnego ustawienia palnikow ptyty grzewczej:
1. Obrocic kurek do pozycji minimalnej.

2. Zdjac¢ pokretto i wyregulowaé srube regulacyjng, ktéra
znajduje sie wewnatrz lub obok trzpienia kurka, az ptomien
bedzie maty, ale staty.

! Jesli urzadzenie jest podtgczone do zasilania gazem ptynnym,
$ruba obej$ciowa musi by¢ ustawiona na minimum.

3. Podczas gdy palnik jest zapalony, szybko zmieni¢ potozenie
pokretta z minimum na maksimum i odwrotnie kilka razy,
sprawdzajgc czy ptomien nie zgast.

Po zakoniczeniu regulacji, ponownie uszczelni¢ za pomoca
wosku uszczelniajgcego lub rdwnowaznego materiatu.

Palniki ptyty grzewczej nie wymagaja regulacji powietrza pierwotnego.

Po dostosowaniu urzadzenia do pracy z innym rodzajem
gazu nalezy wymienic starg tabliczke znamionowa na nowa,
odpowiadajgcg nowemu rodzajowi gazu (tabliczki te sg
dostepne w Autoryzowanych Centrach Pomocy Techniczne;j).
Jezeli cisnienie uzywanego gazu jest inne (lub nieznacznie
ro6zni sie) od zalecanego, na wezu wlotowym nalezy
zamontowaé odpowiedni reduktor ci$nienia zgodnie z
obowigzujgcymi normami EN 88-1 i EN 88-2 dotyczacymi
"reduktoréw do gazu przewodowego".

Tabela specyfikacji palnikow i dysz

M°(‘; ‘295‘1')"3 G20 (GZ50) G2.350 G27 G30 (GBP)
. . dysza dysza " dysza g . dysza
Palnik srednica ||\ ilanajminimalna 11100 | PZPIYW | 1400 [PrZePlyw) jijqg  [Przeplyw| By-Pass Moc cieplna | 430" | Przeplyw
(mm) (mm) g/h (mm) g/h (mm) g/h  |{1/100 (mm) kW (p.c.s*) (mm) g/h
Szybki (R) 100 3.00 0.70 116 286 | 183 | 397 | 140F3 | 348 41 0.75 80 218
Sredniej predkosci
(drodni) (S) 75 2.00 0.40 103 190 | 128Y | 264 10Y 232 30 0.42 65 145
Pomocny 55 1.00 0.40 79 95 106 | 132 77 F1 116 30 0.45 47 73
(maty) (A)
Minimalne (mbar) 16 10 16 29
Cisnienie gazu Nominalne (mbar) 20 13 20 37
Maksymalne (mbar) 25 16 23 44

* przy uzyciu suchego gazu 15°C 1013 mbar
** Propan P.C.S. = 50,37 MJ/Kg

*** Butan P.C.S. = 49,47 MJ/Kg

Gaz ziemny G20 P.C.S. = 37,78 MJ/m®
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PIERWSZE UZYCIE

CODZIENNA EKSPLOATACJA

Uzywanie ptyty grzewczej

Zapalanie palnikow

Przy kazdym pokretle PALNIK znajduje sie petny pierscien
pokazujacy site ptomienia dla danego palnika.
Aby zapali¢ jeden z palnikéw na ptycie grzewcze;j:

1. Nacisnac¢ pokretto PALNIK i obrdcic je w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazdéwek zegara, tak aby byto skierowane na
maksymalne ustawienie ptomienia .

Dla modeli z przyciskiem elektronicznego zapalania (%),
nacisngc¢ przycisk, a nastepnie obrécic pokretto.

2. Ustawi¢ intensywnos¢ ptomienia na zgdanym poziomie,
obracajgc pokretto PALNIK w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara. Moze to by¢ ustawienie minimalne 8,
ustawienie maksymalne 6 lub dowolne potozenie miedzy nimi.
Jezeli urzadzenie jest wyposazone w elekiryczne urzgdzenie
zapalajgce* (C), nacisng¢ przycisk
zaptony oznaczony symbolem

jﬁ{, nastepnie przytrzymac
pokretto PALNIKA wcisniete i
obrdci¢ je w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara, w
strong ustawienia maksymalnego
ptomienia. Przytrzymac je do

rozpalenia sie palnika.

Palnik moze zgasna¢ po zwolnieniu pokretta. Jesli tak sie
stanie, nalezy powtorzyc¢ te czynnosé, przytrzymujac pokretto
nacisniete przez dtuzszy czas.

! Jesli ptomien zostanie przypadkowo zgaszony, nalezy
wytgczy¢ palnik i odczekaé co najmniej 1 minute przed préba
ponownego zapalenia.

Jesli urzadzenie jest wyposazone w urzadzenie
zabezpieczajace przed zanikiem ptomienia (X)*, nalezy
nacisnac i przytrzymac pokretto PALNIK przez okoto 2-3
sekundy, aby utrzymac ptomien i wigczy¢ urzadzenie.

Aby wytgczy¢ palnik nalezy obrdci¢ pokretto az do pozyciji stop .
Regulacja ptomienia w zaleznosci od poziomu

intensywnos$c¢ ptomienia palnika mozna regulowaé pokrettem
wedtug 10 stopni mocy, od maksymalnej do minimalnej z 5
pozycjami posrednimi:

®llie

klikniecie bedzie oznaczato zmiane z jednego poziomu na
drugi podczas obracania pokretta. System gwarantuje bardziej
precyzyjna regulacje, pozwala odtworzy¢ intensywnos$c
ptomienia i tatwo okresli¢ preferowany poziom dla réznych
zastosowan.

Praktyczne wskazowki dotyczgce uzywania palnikow

Aby palniki pracowaty w sposéb jak najbardziej wydajny i aby
zaoszczedzié na ilosci zuzywanego gazu, zaleca sie uzywanie
wytgcznie patelni z pokrywka. Powinny by¢ one réwniez
dopasowane do wielkosci palnika.

Palnik Srednica naczyn (cm)
Triple Crown (TC) / Szybkie (R) 24 -26
Pomocnicze (A) 10 - 14
Srednio szybkie (S) 16 - 20

Aby okresli¢ typ palnika, nalezy zapoznac sie ze schematami
zawartymi w "Specyfikacji palnikdw i dysz".

dopiero co przygotowanego produktu

POzIOM METODA GOTOWANIA
"sugerowane dla"
Idealne do zmiekczania masta, delikatnego roztapiania czekolady w kapieli wodnej,
1-2-3 | rozmrazania matych porcji, zageszczania risotto, utrzymywanie w cieple matych porciji

Idealne do wolno gotujgcych sie potraw (ryz, sosy, pieczenie, ryby) z ptynnymi dodatkami

4-5 (np. woda, winem, bulionem), oraz do zageszczania dan z makaronu, delikatnego gotowania
6-7 Idealne do smazenia w matej ilosci ttuszczu, duszenia warzyw, dtuzszego gotowania,
podgrzewania akcesoriow kuchennych, gotowania az do zageszczenia potrawy
8-9 Doskonaty do przyrumieniania, podgotowywania, smazenia produktéw gteboko
zamrozonych, grillowania mies i ryb, szybkiego doprowadzania ptynéw do wrzenia
10 Idealne do szybkiego podgrzewania potraw lub do podgrzewania ptynéw (wody)

10
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PRAKTYCZNE PORADY

JAK KORZYSTAC Z TABELI PIECZENIA

Tabela zawiera najlepsze funkcyjne, akcesoria i poziom do gotowania
réznych rodzajéw zywnosci. Czasy pieczenia sg liczone od momentu
wtozenia potrawy do piekarnika, z wyjatkiem potraw wymagajacych
nagrzewania wstepnego. Temperatury oraz czasy pieczenia s
orientacyjne i zaleza od ilosci potrawy lub od rodzaju akcesoriéw.
Poczatkowo nalezy stosowacd najnizsze sugerowane ustawienia, a jesli
potrawa nie jest wystarczajgco dopieczona, nalezy uzy¢ wyzszych.
Zaleca sie stosowanie akcesoriéw dotaczonych w zestawie lub, w miare
mozliwosci, blach lub form do pieczenia z ciemnego metalu. Mozna
stosowac réwniez naczynia i akcesoria ze szkta zaroodpornego (pyrex)
lub ceramiczne. Czas pieczenia nieco sie wtedy wydtuzy.
JEDNOCZESNE PIECZENIE ROZNYCH POTRAW

Funkgja ,Piecz. konwekcyjne” umozliwia pieczenie réznych potraw
(takich jak ryby, warzywa) na réznych pétkach, w tym samym czasie.
Zamieni¢ poziomy potozenia pétek po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w
razie potrzeby). Potrawy wymagajace krétszego pieczenia nalezy wyjac
wczesniej, pozostawiajac te, ktoére powinny piec sie diuzej.

PIERWSZE UZYCIE
CODZIENNA EKSPLOATACJA

Przy pierwszym uzyciu urzadzenia nalezy wygrzewac
pusty piekarnik przy zamknietych drzwiczkach i
maksymalnej temperaturze przez co najmniej p6t godziny.
Przed wytgczeniem piekarnika i otwarciem drzwiczek
piekarnika nalezy sie upewnic sig, ze pomieszczenie

jest dobrze wentylowane. Urzadzenie moze wydziela¢
lekko nieprzyjemny zapach spowodowany wypalaniem
sie substancji ochronnych uzytych podczas procesu
produkcyjnego.

1. Wybrac zadany tryb pieczenia, obracajagc POKRETLO
WYBORU.

2. Wybrac temperature zalecang dla trybu pieczenia lub
temperature zadang przez uzytkownika, obracajac
pokretto TERMOSTAT.

Liste opisujaca tryby pieczenia i sugerowane temperatury
pieczenia mozna znalez¢ w odpowiedniej tabeli (patrz
Tabela porad dotyczqcych pieczenia w piekarniku).

Podczas pieczenia zawsze mozna:

«  Zmieni¢ tryb pieczenia, obracajagc POKRETLO WYBORU.

«  Zmieni¢ temperature obracajac pokretto TERMOSTAT.

«  Ustawic catkowity czas pieczenia i czas zakonczenia
pieczenia (patrz ponizej).

«  Zakonczy¢ pieczenie, obracajac POKRETLO WYBORU na
pozycje ,0".

! Nie umieszczac zadnych przedmiotéw bezposrednio na
dnie piekarnika, aby nie dopusci¢ do uszkodzenia powtoki
emalii.

I Naczynia nalezy zawsze umieszcza¢ na dostarczonych
rusztach.

KONTROLKA TERMOSTATU
Gdy jest zataczona, piekarnik wytwarza ciepto.
Wytacza sie, gdy wnetrze piekarnika osiaggnie zadana
temperature. W tym momencie lampka naprzemiennie
zafgcza sie i gasnie, wskazujac, ze termostat pracuje i
utrzymuje temperature na statym poziomie.

OSWIETLENIE PIEKARNIKA
Zafacza sie w momencie przekrecenia POKRETLA WYBORU
na dowolng pozycje inng niz ,0". Pozostaje zataczone
przez caty czas pracy piekarnika. Po ustawieniu pokrettem
wyboru, oswietlenie zatacza sie bez aktywowania
ktéregokolwiek elementu grzejnego.

1. WYBIERANIE FUNKCJI
Aby wybrac funkcje, nalezy obrdcic¢ pokretto wyboru do pozycji
oznaczonej symbolem zadanej funkgji.

4:

ol

OSWIETLENIE/SZYBKIE NAGRZEWANIE
Do wigczania oswietlenia piekarnika.
W celu szybkiego nagrzania piekarnika.

PIECZENIE TRADYCYJNE
Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym
poziomie.

@ O

GRILL

Do pieczenia kawatkéw miesa (antrykotu,

szasztykdw, kietbasek), do zapiekania warzyw lub do
przyrumieniania pieczywa.

Podczas grillowania miesa zaleca sie zastosowanie
blachy na sciekajacy ttuszcz: Blache na $ciekajacy ttuszcz
mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej blachy
do pieczenia i nala¢ do niej ok. 200 ml wody pitnej.

&)

TURBOGRILL

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec, rostbef,
kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy na sciekajacy
thuszcz: Blache na sciekajacy ttuszcz mozna umiescic na
dowolnym poziomie ponizej blachy do pieczenia i nala¢
do niej ok. 200 ml wody pitnej.

OGRZEWANIE DOLNE+WENTYLATOR

Do zakoriczenia gotowania potraw o bardzo ptynnej
konsystencji i uzyskania chrupiacych, ztocistych
spodow. Przydatny réwniez do zageszczania sosow.
Zaleca sie umieszczenie potrawy na drugim poziomie.
Nie trzeba wstepnie nagrzewac piekarnika.

PIECZENIE KONWEKCYJNE

Do jednoczesnego pieczenia na maksymalnie dwoch
potkach. Zaleca sie zamiane potozenia blach po uptywie
potowy czasu pieczenia.

SPOD

Z funkcji mozna korzystac¢ do konczenia pieczenia
nadziewanych ciast oraz do wiekszego zageszczania
zup. Whaczy¢ te funkcje na ostatnie 10-15 minut
pieczenia.

WYMUSZONY NADMUCH

Do gotowania réznych potraw na kilku pétkach
(maksymalnie trzech) jednoczes$nie. Funkgcja ta
pozwala na pieczenie bez wzajemnego przenikania sie
zapachow pieczonych potraw.

ROZMRAZANIE
Do przyspieszenia rozmrazania zywnosci.

O ® O® @®

GOTOWANIE NA PARZE

Korzystajac z funkgji, mozna osiggna¢ wspaniate
rezultaty, co dzieki uzyciu pary podczas gotowania.
Tylko wéwczas, gdy piekarnik jest nierozgrzany, nalezy
na jego dno wla¢ wody pitnej i wybrac¢ okreslona
funkcje do przygotowywania potrawy. Optymalne
ilosci wody i wartosci temperatury dla kazdego rodzaju
potrawy zostaty podane w odpowiedniej tabeli
gotowania. Nie rozgrzewac piekarnika przed wiozeniem
jedzenia.
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Rys. 1 Rys.2 ' Rys.3

Twoja nowa kuchenka dostarczana jest z 2 chromowanymi wspornikami poétek zapakowanymi w piekarniku wraz z pétkami.

Nalezy pamieta¢, ze gérne prety sa dtuzsze niz dolne, a zaczepy znajduja sie z tytu piekarnika. Patrz rys. 1.

Gorna czes¢ wspornika potki wechodzi w szczeliny w Scianie bocznej piekarnika, jak na Rys. 2.

Po zablokowaniu u géry, nastepnie wcisng¢ dolne prety w dolne szczeliny w bocznych $cianach piekarnika. Teraz nalezy pozwoli¢, aby
wsporniki potek lekko sie obnizyty i zatrzasnety. Patrz rys. 3.

MONTAZ WYSUWANYCH POLEK (JEZELI SA W WYPOSAZENIU)

Czesciowo lub catkowicie wysuwane potki utatwiajq
obstuge rusztu i tacek

1. Wyja¢ prowadnice boczne (Rys. 1)

2. Zdja¢ plastikowe zabezpieczenie z wysuwanych
potek (Rys. 2).

3. Zawiesi¢ gorng czes¢ szyny na prowadnicy
bocznej. Upewnic sig, ze teleskopowe prowadnice
Wysuwaja sie swobodnie w kierunku przodu
piekarnika.

Nastepnie mocno dociska¢ dolng czesc
wysuwanej potki do prowadnicy bocznej, az
znajdzie sie w odpowiednim potozeniu (Rys. 3).

4. Zamocowac ponownie prowadnice boczne w
piekarniku (Rys. 4).

5. Umiesci¢ akcesoria na szynach (Rys. 5, 6).

Rys. 5 Rys. 6
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AKCESORIA

KRATKA BLACHA GLEBOKA BLACHA DO PIECZENIA ROZEN

Liczba i rodzaj akcesoriéw moze réznic sie w zaleznosci od
zakupionego modelu. Akcesoria dodatkowe, ktorych nie ma w
zestawie, mozna kupi¢ oddzielnie w punkcie serwisu technicznego.

WKLADANIE RUSZTOW ORAZ INNYCH AKCESORIOW DO PIEKARNIKA

1. Wihozy¢ ruszt poziomo, wygieta czescig A"
skierowana ku goérze (rys. 1A, rys. 1B)

2. Inne akcesoria, np. ociekacz oraz blacha do
pieczenia, wktada sie w ten sam sposob co ruszt
(Rys. 2).
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Tabela zawiera liste najkorzystniejszych funkcji, akcesoriéw i poziomoéw pieczenia dla réznych rodzajow potraw. Czasy
pieczenia sg liczone od momentu wtozenia potrawy do piekarnika, z wyjgtkiem potraw wymagajgcych nagrzewania wstepnego.
Temperatury oraz czasy pieczenia sg orientacyjne i zalezag od iloéci potrawy lub od rodzaju akcesoriéw. Poczatkowo nalezy
stosowac najnizsze sugerowane ustawienia, a jesli potrawa nie jest wystarczajgco dopieczona, nalezy uzy¢ wyzszych. Zaleca sie
stosowanie akcesoriéw dotgczonych w zestawie lub, w miare mozliwosci, blach lub form do pieczenia z ciemnego metalu. Mozna
stosowac réwniez naczynia i akcesoria ze szkta zaroodpornego (pyrex) lub ceramiczne. Czas pieczenia nieco sie wtedy wydtuzy.

TEMPERATURA. CZAS TRWANIA POZIOM (L-liczba) I
PRZEPIS FUNKCJA PODGRZEWANIE. (°C) (Min.) AKCESORIA
Ciasta drozdzowe / biszkopty PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 170 30-50 L2 L] -/
Ciasta drozdzowe / biszkopty WYMUSZONY NADMUCH TAK 150 - 160 40-60 L3 L] -/
Ciasta drozdzowe / biszkopty WYMUSZONY NADMUCH TAK 160 40-70 t_g L) ===
Ciasto z nadzieniem
(sernik, strudel, ciasto owocowe) PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 160-180 40-60 2 [ S
Ciasto z nadzieniem L-4
(sernik, strudel, ciasto owocowe) WYMUSZONY NADMUCH TAK 150 - 170 40-70 L2 L J aF=r
Ciasteczka / Kruche ciasteczka PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 140 30-60 L3 l - J
X ) L5
Ciasteczka / Kruche ciasteczka WYMUSZONY NADMUCH TAK 140 30-60 L3 1 [ —J
L6
Ciasteczka / Kruche ciasteczka WYMUSZONY NADMUCH TAK 140- 150 40-50 L-4 l __J
L2
L6
. ) L5
Ciasteczka / Kruche ciasteczka WYMUSZONY NADMUCH TAK 140 50-60 La '] r - J
L3
Ciastka / Muffiny PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 160- 180 20-50 L4 [ —
. L5
Ciastka / Muffiny WYMUSZONY NADMUCH TAK 150- 160 30-40 o 1 | S
L6
Ciastka / Muffiny WYMUSZONY NADMUCH TAK 150 - 160 30-50 L4 [ —
L2
Ptysie PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 170 - 200 20-50 300 [ ——J
L4 [\ J
Ptysie WYMUSZONY NADMUCH TAK 170- 180 20-50
L2 L )] a3
L6
Ptysie WYMUSZONY NADMUCH TAK 170-180 20-50 L4 [ S
L2
Bezy PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 80-100 120- 200 3 [ S
e LI —
Bezy WYMUSZONY NADMUCH TAK 80-100 120 -200 Lo
L ~F=
L5 \ [ —J
Bezy WYMUSZONY NADMUCH TAK 80-100 120- 200 L3
SR SR RN -
Pizza/ Chleb/ Focaccia PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 190-250 15-50 L2 1 [ —
L-4 1 [ —
Pizza/ Chleb/ Focaccia PIECZENIE KONWEKCYJNE TAK 190-230 20-50
L1 1 [ —
L6
Pizza/ Chleb/ Focaccia WYMUSZONY NADMUCH TAK 190- 230 20-50 L-4 1 [ —
L2
L5
Pizza/ Chleb/ Focaccia WYMUSZONY NADMUCH TAK 190-230 20-50 E;‘ | I
L2
Tarta warzywa + mieso (tarty warzywne, quiche) PIECZENIE KONWEKCYJNE TAK 170-180 30-60 13 L—J aF==
Tarta warzywa + migso (tarty warzywne, quiche) WYMUSZONY NADMUCH TAK 170-180 50-60 'Eg L) ~F=3r
Nadziewane ciasto francuskie/ przekaski z ciasta ptysiowego PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 170-190 15-40 L3 l | |
L4 1 [
Nadziewane ciasto francuskie/ przekaski z ciasta ptysiowego WYMUSZONY NADMUCH TAK 180-210 15-40 '] r
L2 A=
—J
Lazania/ Tarta/ Zapiekanka makaronowa/ Cannelloni PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 180-200 30-65 L3 L) aF3r
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tortownica na ruszcie

lub forma do pieczenia

umieszczone na ruszcie

pieczenia

TEMPERATURA.  CZAS TRWANIA POZIOM (L-liczba) |
PRZEPIS FUNKCJA PODGRZEWANIE. 0) (Min.) AKCESORIA
Jagniecina / Cielecina / Wotowina / Wieprzowina 1 kg TURBOGRILL 190 - MAX 40-90 L3 .\_r A=
| — )
Kurczak / Krolik / Kaczka 1 kg TURBOGRILL 230 - MAX 50-100 -3  S— Aab==ir
—J
Indyk / Ge$ 3 kg TURBOGRILL 160 - MAX 130-170 3 L—J aFr
Filety / kawatki ryb GRILL 230 - MAX 10-30 L4 Aeeea.. ~
Warzywa faszerowane (pomidory, cukinie, baktazany) TURBOGRILL 230- MAX 30-60 L-3 .\—r aFr
| — )
Zapiekane warzywa GRILL 230- MAX 10-30 L4 .\—r aFr
—J
Tost GRILL 5 MAKS 1-2 L5 Aeeeeen ~
Kietbaski/ szasztyki/ zeberka/ hamburgery GRILL 230 - MAX 15-30 L-5 [ TP ~ M
Pieczone ziemniaki TURBOGRILL 230- MAX 30-60 L3 .\—r aFr
—J
Udziec jagniecy/ golonka TURBOGRILL 200 - MAX 50-100 L-3 .\—r aFr
—J
L6 —
Petne danie (Cook3): L4 L J /== ~
Tart, i
e WYMUSZONY NADMUCH 180-190 40-100 1 r
Pieczen L2 aFr
—J
Petne danie (Cook4): ti L] "~
Tarta zowocami
Lazania WYMUSZONY NADMUCH 180-190 40-100
KawaIZki n|1iesa L3 .\—r PN e PN
Pieczone warzywa L1 1 ]
PRZEPIS FUNKCJA WODA (g) | 'EMPERATURA T;vﬁgm POZIOM (L-liczba) |
9 (°c) - AKCESORIA
(min)
Ciasta drozdzowe / biszkopty Para 100 170-180 30-60 L2 | L—J~F===~
Ciastka / Muffiny Para 100 160-170 30-55 L-3 |1 [ —
Focaccia Para 150 200-220 20-40 L-3 |1 [ L—
Butki Para 100 210 25-40 L-3 |1 [ —
Bochenek chleba Para 150 170-180 70-100 L-3 |1 [ L—
Pieczen wotowa Para 200 200 35-60 L-3 |1 [ —J
Befsztyk 2 kg Para 250 200 40-70 L-3 |1 [ —
Udziec jagniecy Para 200 180-200 65-75 L-3 |1 [ L—J
Jagniecina / Clelecma1/ K\éolowma / Wieprzowina Para 200 200 60-90 L3 |1 r
Kurczak / Krélik / Kaczka 1 kg Para 200 200-220 50-70 L-3 |1 [ —J
Filety / kawatki ryb Para 150 180 15-35 L-3 | L—J~F==r
Warzywa faszerowane (pomidory, cukinie, Para 150 180-200 25.40 L-3
baktazany) I
Pieczone ziemniaki Para 200 200-220 50-70 L-3 |1 [ —J
Kurczak pieczony 1-1,3 kg Para 250 200 50-80 L-3 |1 [ —J
[ Ve ~ =~ J '\ r mj
AKCESORIA Blacha do pieczenia/ P Blacha na Sciekajacy
Naczynie do pieczenialub  Blacha na $ciekajacy ttuszcz Blacha na sciekajacy ttuszcz / Blacha do
Ruszt ttuszcz/ blacha do

pieczenia napetniona
200 ml wody
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OBStLUGA ZEGARA / MINUTNIKA

ikona PROCESU PIE-
ZENIA

WYSWIETLACZ

O

przycisk — O O — przycisk WYDLU-
SKRACANIA ZANIA CZASU
CZASU
przycisk
TRYB
USTAWIANIE ZEGARA

Zegar mozna ustawic przy wytaczonym lub wigczonym piekarniku, pod
warunkiem, ze nie zostat wczesniej zaprogramowany czas zakoriczenia

cyklu pieczenia.

Po podtaczeniu urzadzenia do sieci lub po zaniku zasilania, cyfry 00:00

na WYSWIETLACZU zaczna miga¢.

1. Nacisna¢ jednoczesnie przyciski ,+" i ,-"
Dwukropek rozdzielajacy godziny i minuty zacznie migac.

2. Ustawi¢ godzine za pomoca przyciskéw ,+" i ,-"; po nacisnieciu i
przytrzymaniu dowolnego przycisku, wyswietlacz szybciej przewinie
wartosci, dzieki czemu ustawienie czasu bedzie szybsze i tatwiejsze.

ZMIANA CZESTOTLIWOSCI SYGNALU DZWIEKOWEGO

Czestotliwos¢ sygnatu dzwiekowego mozna zmieni¢, naciskajac
kilkakrotnie ,-".

USTAWIANIE MINUTNIKA

Ta funkgja nie przerywa gotowania i nie wptywa na dziatanie
piekarnika; stuzy po prostu do zataczenia sygnatu dzwiekowego po
uptywie ustawionego czasu. p
1. Nacisna¢ kilkakrotnie przycisk ,azikona ﬂ itrzy cyfry na
wyswietlaczu zaczna migac.

A

2. Ustawic¢ zadany czas za pomoca przyciskdw ,+" i ,-"; po nacisnieciu i
przytrzymaniu dowolnego przycisku, wyswietlacz szybciej przewinie
wartosci, dzieki czemu ustawienie zgdanego czasu bedzie szybsze i
tatwiejsze.

3. Odczekac 5 sekund. Przy ponownym nacisnieciu przycisku, na
wyswietlaczu pokaze sie odliczany czas. Po jego uptywie zafaczy sie
sygnat dzwiekowy.

PROGRAMOWANIE PIECZENIA
Przed zaprogramowaniem nalezy wybrac tryb pieczenia.

PROGRAMOWANIE CZASU PIECZENIA

P
1. Nacisnac kilkakrotnie przycisk :__, azikona A i cyfry DUR na
WYSWIETLACZU zaczna migac.

2. Ustawi¢ zadany czas pieczenia za pomocg przyciskdw,+"i,-"; po nacisnieciu
i przytrzymaniu dowolnego przycisku, wyswietlacz szybciej przewinie
wartosci, dzieki czemu ustawienie zagdanego czasu bedzie szybsze i tatwiejsze.

3.0dczekac 5 sekund. Po uptywie tego czasu na wyswietlaczu widoczna
bedzie ikona A.

4. Po uptywie ustawionego czasu i wytaczeniu piekarnika zataczy sie sygnat
dzwiekowy. Nacisna¢ dowolny przycisk, aby wytaczy¢ sygnat dzwiekowy.

« Na przykfad: jest godzina 9:00 i zaprogramowano czas pieczenia
wynoszacy 1 godzine i 15 minut. Program wylaczy sie automatycznie o
godzinie 10:15.

USTAWIANIE CZASU ZAKONCZENIA TRYBU PIECZENIA

1.Wykonac kroki od 1 do 3, aby ustawic czas pieczenia zgodnie z powyzszym
opisem.
P

2. Nastepnie naciskac przycisk °_ ', az napis END na wyswietlaczu zacznie
migac.
3. Ustawi¢ godzine zakorczenia pieczenia za pomocg przyciskéw,+"i
1 PO nacisnieciu i przytrzymaniu dowolnego przycisku, wyswietlacz
szybciej przewinie wartosci, dzieki czemu ustawienie czasu bedzie szybsze i
fatwiejsze.

P
4. 0dczekac 5 sekund lub ponownie nacisna¢ przycisk “. .. Po rozpoczeciu
procesu pieczenia na wyswietlaczu widoczny jest symbol

5. Po uptywie ustawionego czasu piekarnik wylaczy sie, a wigczy sie sygnat

dzwiekowy. Aby go wytaczy¢, nalezy nacisng¢ dowolny przycisk.

Podswietlona ikona A oznacza, ze pieczenie zostato zaprogramowane.

+ Na przykfad: Jest godzina 9:00 i zaprogramowano czas pieczenia
wynoszacy 1 godzine. Jako godzine zakoriczenia procesu ustawiono 12:30.
Program wiaczy sie automatycznie o godzinie 11:30.

ANULOWANIE PROGRAMU
Aby anulowac progr?:m:

« naciskac przycisk . .|, az ikona odpowiadajaca ustawieniu, ktére chcesz
anulowac i cyfry na wyswietlaczu zaczng migac. Naciskac przycisk,,-; az na
wyswietlaczu pojawig sie cyfry 00:00.

« Nacisnac i przytrzymac przyciski,+"i,-"; spowoduje to anulowanie
wszystkich weczedniejszych ustawien, w tym ustawien zegara.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

PRZED ROZPOCZECIEM CZYSZC?ENIA_WYLACZYC
GELOWNY WYLEACZNIK | UPEWNIC SIE, ZE KUCHENKA
NIE JEST GORACA.

Nie stosowac urzadzen
czyszczacych para.

Podczas wykonywania
wszystkich czynnosci nalezy
uzywac¢ rekawic ochronnych.

piekarniku.

zasilania.

Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

Poszanowanie i ochrona srodowiska

e Jeslitylko jest to mozliwe, nalezy unika¢ wstepnego
nagrzewania piekarnika i zawsze starac sie go zapetnic.
Otwiera¢ drzwiczki piekarnika jak najmniej, poniewaz przy
kazdym ich otwarciu traci sie ciepto. Aby zaoszczedzié
znaczng ilo$¢ energii, wystarczy wytgczy¢ piekarnik
na 5 do 10 minut przed koncem planowanego czasu
przygotowywania potraw i wykorzystaé ciepto, ktére
piekarnik nadal wytwarza.

e Utrzymywac uszczelki w czystosci i porzadku, aby zapobiec
stratom energii w drzwiach

* Jesli masz umowe na dostawe energii elektrycznej w taryfie
czasowej, opcja ,opéznione gotowanie” utatwi oszczedzanie
pieniedzy, przenoszac operacje do tariszych okresow.

e Podstawa garnka lub patelni powinna pokrywac
powierzchnie ptyty grzewcze;j.
Jesli jest mniejsza, cenna energia zostanie zmarnowana, a
garnki, z ktérych wykipi, pozostawia trudne do usuniecia osady.

e Jedzenie nalezy przyrzadzaé w zamknietych garnkach lub
patelniach z dobrze dopasowanymi pokrywkami i uzywac
jak najmniej wody. Gotowanie bez pokrywki znacznie
zwieksza zuzycie energii

* Nalezy uzywac wytgcznie garnkoéw i patelni z ptaskim dnem

Jesli przygotowujemy cos, co zajmuje duzo czasu, warto

uzy¢ szybkowaru, ktéry jest dwukrotnie szybszy i pozwala

zaoszczedzi¢ jedng trzecig energii.

Wytaczanie urzadzenia

Przed wykonaniem jakichkolwiek prac przy urzgdzeniu nalezy
odfaczy¢ je od sieci elektrycznej.

Pokrywa *

Jesli kuchenka wyposazona jest
w szklang pokrywe, nalezy ja
czyscic letnig woda. Nie stoso-
wac produktow sciernych.
Istnieje mozliwos$¢ zdjecia
pokrywy w celu utatwienia
czyszczenia obszaru za ptytg
grzewcza. Otworzyc¢ catkowicie
pokrywe i pociagnac ja do gory
(patrz rysunek).

! Nie zamykac pokrywy gdy
palniki sg zapalone lub jeszcze gorace.

Konserwacja kurkow gazowych
Z czasem kurki moga sie zacinac¢ lub by¢ trudne do obrdcenia.
Jesli to nastapi, nalezy wymieni¢ kurek.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

« Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna $ciereczka z mikrofibry.
Jesli sg silnie zabrudzone, dodac kilka kropel detergentu o
neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha $ciereczka.

Wszystkie czynnosci nalezy
przeprowadzac przy zimnym

Odtaczy¢ urzadzenie od

PRZED PONOWNYM WEACZENIEM NALEZY SIE
UPEWNIC SIE, ZE WSZYSTKIE ELEMENTY STERUJACE
ZNAJDUJA SIE W POZYCJI WYLACZONEJ.

Nie stosowac wetny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/
zracych srodkow do czyszczenia,
poniewaz moga one uszkodzi¢
powierzchnie urzadzenia.

« Nie stosowac zracych ani $ciernych detergentéw. Jesli tego
rodzaju substancje zostaty przypadkowo rozprowadzone po
powierzchni urzadzenia, nalezy natychmiast je usung¢ za
pomoca wilgotnej Sciereczki z mikrofibry.

OBNIZANIE GORNEJ GRZALKI

1. Wyja¢ boczne prowadnice pétek.

2. Wyciagna¢ nieco element grzewczy (Rys. 1) i
obnizy¢ go (Rys. 2).

3. Aby ponownie umiesci¢ grzatke na miejscu, nalezy
ja podnies¢, lekko pociggna¢ do siebie i oprzec na
obsadach bocznych.

Rys. 2

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

« Po kazdym uzyciu nalezy poczekac, az piekarnik ostygnie

i wyczysci¢ go, najlepiej gdy wciaz jest ciepty, usuwajac z
niego wszystkie osady i zabrudzenia spowodowane przez
resztki potraw. Aby usuna¢ wszelkie skropliny, ktére powstaty
w wyniku pieczenia potraw z duzg zawartoscig wody, nalezy
pozostawic piekarnik do catkowitego ostygniecia, a nastepnie
wytrze¢ go szmatka lub gabka.

« Wyczysci¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do mycia.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu zanurzy¢ akcesoria w wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn. Jesli akcesoria sa jeszcze gorace, do
przenoszenia zatozy¢ rekawice kuchenne. Resztki zywnosci
mozna tatwo usunac za pomoca szczoteczki lub gabki do mycia
naczyn.

WYMIANA ZAROWKI
1. Odtaczy¢ piekarnik od zasilania
\\%\ 2. Odkreci¢ ostone od lampki, wymieni¢
; zaréwke i przykrecic ostone z

powrotem do lampki.

3. Ponownie podtaczy¢ urzadzenie do
zasilania.

Uwaga: Zastosowac zaréwke 40 W/230V

typu G9

Zarowka stosowana w tym urzadzeniu jest przeznaczona do
urzadzen domowych i nie nadaje sie do ogdélnego oswietlania
pomieszczen w gospodarstwie domowym (dyrektywa WE
244/20009).

- Nie dotykac zardwek gotymi rekami, poniewaz

Zaréwki mozna kupi¢ w autoryzowanym serwisie.

$lady palcéw moga je uszkodzi¢. Nie uzywac piekarnika, dopoki
ostona lampy nie zostanie ponownie zamontowana.

*Dostepne tylko w wybranych modelach
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

PL

CZYSZCZENIE PAROWE

Ten sposob czyszczenia zalecany jest szczegdlnie po
przygotowaniu bardzo ttustych (pieczonych) mies.

Ten proces czyszczenia utatwia usuwanie zabrudzen

ze Scian piekarnika poprzez wytwarzanie pary, ktéra
powstaje we wnetrzu piekarnika, co utatwia czyszczenie.
!

Wazne! Przed rozpoczeciem czyszczenia parowego:

- Usung¢ wszelkie resztki jedzenia i ttuszcz z dna
piekarnika.

- Wyjac wszystkie akcesoria z piekarnika (kratki i tace
ociekowe). Postepowac zgodnie z ponizszg procedura:
1. Wla¢ 3000 ml wody pitnej na blache do pieczenia

w piekarniku, umieszczajac jg na dolnej pétce. W
modelach, w ktérych nie ma tacy ociekowej, uzy¢ blachy
do pieczenia i umiescic jg na prowadnicy dolnej potki:

2. Wybraé funkcje piekarnika DOt (O) i ustawic
temperature 90°C;

3. Trzymac¢ blache w piekarniku przez 35 min;

4. Wytaczy¢ piekarnik;

5. Po ostygnigciu piekarnika mozna otworzy¢ drzwi, aby
dokonczy¢ czyszczenie wodg i wilgotng szmatka;

6. Po zakonczeniu czyszczenia nalezy usungc¢ resztki
wody z piekarnika

Po zakonczeniu czyszczenia parowego, po pieczeniu
szczegolnie tlustych potraw lub gdy ttuszcz jest trudny
do usuniecia, moze by¢ konieczne dokonczenie
czyszczenia metodg tradycyjng, opisang w poprzednim
akapicie. Czyscic¢ wytacznie, gdy piekarnik jest zimny!
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ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE SZYBY DRZWICZEK PIEKARNIKA

1. Aby zdjac¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzyc i
odblokowagé, opuszczajgc zaczepy.

\/////

0

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to mozliwe.

Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami — nie trzymac ich
za uchwyt.

Mozna teraz w prosty sposoéb zdjg¢ drzwiczki, dociskajgc je
przez caty czas i jednoczesnie wyciggajgc do gory (a), az wysu-
ng sie z miejsc zamocowania (b).

Odtozy¢ drzwiczki na bok, opierajac je na miekkim podtozu.
3. Zaktadac drzwiczki, przysuwajgc je w strone piekarnika,
wyréwnujac haki zawiasdéw z miejscami ich zamocowania i
zablokowujgc gorng czes¢ na swoim miejscu.

4. Opusci¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je otworzyc¢.
Opuscic¢ zaczepy do ich pierwotnego potozenia: Upewnic sie,
czy zostaty opuszczone do konca.

5. Sprébowac¢ zamkng¢ drzwiczki i sprawdzié, czy ich poto-
zenie jest wyrdwnane z panelem sterowania. Jesli nie, nalezy
powtorzy¢ powyzej opisane czynnosci.

KLIKNAC, BY WYCZYSCIC - CZYSZCZENIE SZYBY
1. Po zdjeciu drzwiczek i umieszczeniu ich na miekkiej po-
wierzchni, uchwytami skierowanymi ku dotowi, nalezy réwno-
czesnie nacisng¢ dwa zaciski zabezpieczajace i zdjg¢ gorna
czes¢ drzwiczek, wyciagajac jg ku sobie.

2. Unies¢ i mocno chwyci¢ obiema rekami wewnetrzng szybe,
wyjaé ja i przed przystgpieniem do czyszczenia umiesci¢ na
miekkiej powierzchni.

3. Podczas ponownego montazu wewnetrznej szyby drzwi
nalezy prawidtowo wtozy¢ szybe tak, aby tekst napisany na
szybie nie byt odwrdcony i byt tatwy do odczytania.

4. Zamontowac ponownie gérng krawedz: charakterystyczne
klikniecie sygnalizuje prawidtowa pozycje. Przed ponownym
zatozeniem drzwiczek nalezy sprawdzi¢, czy uszczelka jest
zabezpieczona.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
Co zrobi¢, gdy... Mozliwe przyczyny

Rozwiazania

Awaria zasilania.
Urzadzenie odtgczone od zasilania

Piekarnik nie dziata.

Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie sieci elektryczneji czy piekarnik jest
prawidtowo podtaczony do sieci elektrycznej. Wytgczy¢ urzgdzenie i
uruchomic je ponownie, aby sprawdzi¢ czy usterka nadal wystepuije.

SERWIS TECHNICZNY

W celu uzyskania pomocy, zadzwonié pod numer znajdujacy

sie na karcie gwarancyjnej lub postepowac zgodnie z instruk-

cjami ze strony internetowej.

Przygotowac:

¢ krotki opis usterki;

e doktadny typ modelu produktu

¢ kod serwisowy (numer nastepujacy po stowie SERVICE na
tabliczce znamionowej przymocowanej do urzgdzenia, wi-
docznej przy krawedzi, po otwarciu drzwiczek piekarnika);

e doktadny adres;

¢ telefon kontaktowy.

J

—

O 1 4
—

o TR

od. xxx

INnd.C. xxx
Prod.N. XXX

S.MNL XXX

Uwaga: Jesli konieczna bedzie naprawa, nalezy zwrdcic sig do autoryzo-
wanego serwisu technicznego (zapewni to gwarancje zastosowania ory-
ginalnych czesci zamiennych oraz wtasciwie przeprowadzonej naprawy).
Wiecej szczegdtow mozna znalezé w zatgczonej karcie gwarancyjne;.

[zWWW Petna specyfikacja produktu, w tym ocena wydajnosci energetycznej tego piekarnika, dostepna jest do wgladu i moze by¢ pobrana z

naszej strony www.indesit.com

19



ISTRUZIONI PER LA SICUREZZA

|
T
IMPORTANTE: DA LEGGERE E OSSERVARE

&\ Queste istruzioni sono valide se sull'apparecchio
e riportato il simbolo del paese. Se il simbolo del
paese non & presente sull'apparecchio occorre fare
riferimento alle istruzioni tecniche, che contengono
le istruzioni necessarie per la modifica
dell'apparecchio secondo le condizioni d'uso del
paese.
M\ ATTENZIONE: l'uso di apparecchi di cottura a
gas causa la produzione di calore, umidita e
prodotti di combustione nel locale di installazione.
La cucina deve essere ben ventilata, soprattutto
durante 'uso dell'apparecchio: tenere apertii canali
di ventilazione naturali o installare un dispositivo di
ventilazione meccanica (una cappa di estrazione
meccanica). Un uso intensivo e prolungato
dell'apparecchio pud richiedere una ventilazione
supplementare o piu efficace, ad esempio l'apertura
di una finestra o, se possibile, I'attivazione a una
maggiore velocita di un dispositivo di ventilazione
meccanica.
M la mancata osservanza delle informazioni
contenute in questo manuale puo causare rischi di
incendio o esplosione, con conseguenti danni
materiali o lesioni personali.
Prima di utilizzare l'apparecchio, leggere le seguenti
norme di sicurezza. Conservarle per eventuali
consultazioni successive.
Questo manuale e l'apparecchio sono corredati da
importanti avvertenze di sicurezza, da leggere e
rispettare sempre. Il fabbricante declina qualsiasi
responsabilita che derivi dalla mancata osservanza
delle presenti istruzioni di sicurezza, da usi impropri
dell'apparecchio o da errate impostazioni dei
comandi.
M\ AVVERTENZA: Se la superficie del piano di
cottura € incrinata, non utilizzare I'apparecchio per
evitare il rischio di folgorazione.
M\ AVVERTENZA: Pericolo di  incendio:
Kpoggiare oggetti sulle superfici di cottura.
ATTENZIONE: Il processo di cottura deve essere
sorvegliato. | processi di cottura brevi richiedono
una supervisione continua.
M\ AVVERTENZA: La mancata sorveglianza del
piano di cottura durante preparazioni con l'uso di
grasso e olio pud essere pericolosa e generare
incendi. Non tentare MAI di spegnere le fiamme
con l'acqua. Al contrario, spegnere I'apparecchio e
soffocare le flamme con un coperchio o una
coperta ignifuga.
&\ Non utilizzare il piano di cottura come superficie
di lavoro o appoggio.
Non avvicinare all'apparecchio stoffe o altri
materiali infiammabili fino a che tutti i componenti
non si siano completamente raffreddati, per evitare

non

il rischio di incendi.

M\ Tenere i bambini di eta inferiore a 3 anni lontani
dall'apparecchio. Tenere i bambini di eta inferiore
agli 8 anni a debita distanza dall'apparecchio, a
meno che non siano costantemente sorvegliati. |
bambini di eta superiore agli 8 anni, le persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali e le
persone che non abbiano esperienza o conoscenza
dell'apparecchio potranno utilizzarlo solo sotto
sorveglianza, o quando siano state istruite
sull'utilizzo sicuro dell'apparecchio e siano
consapevoli dei rischi del suo utilizzo. Vietare ai
bambini di giocare con l'apparecchio. La pulizia e la
manutenzione ordinaria non devono essere
effettuate da bambini senza la supervisione di un
adulto.

A\ ATTENZIONE: In caso di rottura del vetro del
piano di cottura:- spegnere immediatamente tutti i
bruciatori e le resistenze elettriche e scollegare
l'apparecchio dall'alimentazione; - non toccare la
superficie  dell'apparecchio; -Non utilizzare
l'apparecchio

©

Il coperchio di vetro pud rompersi se viene
riscaldato.

Prima di chiudere il coperchio, spegnere
tutti i bruciatori e le piastre elettriche. Non
chiudere il coperchio se i bruciatori sono
accesi

&\ AVVERTENZA: Lapparecchio e i suoi componenti
accessibili possono diventare molto caldi durante
l'uso. Fare attenzione a non toccare gli elementi
riscaldanti. Tenere lontani i bambini di eta inferiore
agli 8 anni, a meno che non siano costantemente
sorvegliati

M Non lasciare mai l'apparecchio incustodito
durante l'uso. Se l'apparecchio & predisposto per
l'uso di una termosonda, usare solo i tipi di
termosonda raccomandati per questo forno per
evitare il rischio di incendi.

M\ Non avvicinare all'apparecchio stoffe o altri
materiali infliammabili fino a che tutti i componenti
non si siano completamente raffreddati, per evitare
il rischio di incendi. Sorvegliare continuamente la
cottura degli alimenti ricchi di grasso o olio o le
cotture con aggiunta di alcolici, perché queste
preparazioni comportano un rischio di incendio.
Usare guanti da forno per estrarre tegami e
accessori. Alla fine della cottura, aprire la porta con
cautela, lasciando defluire gradualmente l'aria o il
vapore prima di accedere al vano del forno per
evitare possibili rischi di ustioni. Non ostruire le
aperture di sfiato dell'aria calda sul lato anteriore
del forno per evitare il rischio di incendi.
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M\ Fare attenzione quando la porta del forno & in
posizione aperta o abbassata, per evitare di urtarla.
Quando si posiziona la griglia all'interno, verificare
che il fermo sia rivolto verso l'alto e sul retro della
cavita.

Il dispositivo non deve essere azionato per piu di 15
secondi. Se dopo 15 secondi il bruciatore non &
ancora acceso, interrompere l'uso del dispositivo e
aprire la porta del comparto e/o attendere almeno
1 minuto prima di riprovare l'accensione.

USO CONSENTITO

M\ ATTENZIONE: I'apparecchio non é destinato ad
essere messo in funzione mediante un dispositivo
di commutazione esterno, ad esempio un
temporizzatore, o attraverso un sistema di
comando a distanza separato.

M\ L'apparecchio é destinato all'uso domestico e ad
applicazioni analoghe, quali: zone cucina di negozi,
uffici e altri ambienti lavorativi; agriturismi; camere
di hotel, motel, bed & breakfast e altri ambienti
residenziali.

MNNon sono consentiti
riscaldamento di ambienti).
M\ Questo apparecchio non & destinato all'uso

altri usi (ad es., |l

professionale.  Non utilizzare  l'apparecchio
all’'aperto.

M Non conservare sostanze esplosive oppure
infiammabili (ad es. taniche di benzina o

bombolette spray) all'interno o in prossimita
dell'apparecchio per evitare pericoli d'incendio.

A\ Utilizzare pentole e tegami di diametro pari o
leggermente superiore al diametro dei bruciatori
(vedere la tabella). Evitare che le pentole,
posizionate sulle griglie, fuoriescano dal perimetro
del piano di cottura.

MNl'uso improprio delle griglie potrebbe
danneggiare il piano: evitare di appoggiare le
griglie capovolte o di trascinarle sul piano.

Non lasciare che la fiamma del bruciatore si estenda
oltre il bordo della pentola.

Non utilizzare: bistecchiere in ghisa, supporti in
pietra naturale, tegami o pentole in terracotta.
dissipatori di rete metallica o di altro tipo; due
bruciatori simultaneamente per la cottura con un
solo recipiente (ad esempio una pesciera).

Qualora particolari condizioni del gas erogato
localmente rendessero difficoltosa l'accensione del
bruciatore, si consiglia di ripetere l'operazione con
la manopola ruotata sulla posizione della fiamma
piccola.

in caso di installazione di una cappa sul piano di
cottura, fare riferimento alle relative istruzioni per
la distanza corretta.

| piedini protettivi di gomma posti sulle griglie
possono costituire un rischio di soffocamento per i

bambini piu piccoli. Dopo avere rimosso le griglie,
controllare che tutti i piedini siano montati
correttamente.

INSTALLAZIONE

O\ Per evitare il rischio di lesioni personali, le
operazioni di movimentazione e installazione
dellapparecchio devono essere eseguite da
almeno due persone. Per evitare rischi di taglio,
utilizzare guanti protettivi per le operazioni di
disimballaggio e installazione.

M\ | collegamenti elettrici e del gas devono essere
conformi alle norme locali.

M Installazione, compresa la fornitura di acqua (se
presente),

i collegamenti elettrici e le riparazioni devono
essere eseguiti da un tecnico qualificato. Non
riparare o sostituire qualsiasi parte dell'apparecchio
se non espressamente richiesto nel manuale d'uso.
Tenere i bambini a distanza dal luogo di
installazione. Dopo aver disimballato I'apparecchio,
assicurarsi che non sia stato danneggiato durante il
trasporto. In caso di problemi, contattare il
rivenditore o il Servizio Assistenza piu vicino. A
installazione completata, conservare il materiale di
imballaggio (parti in plastica, polistirolo, ecc.) fuori
della portata dei bambini per evitare potenziali
rischi di soffocamento. Per evitare rischi di scosse
elettriche, prima di procedere all'installazione
scollegare l'apparecchio dalla rete elettrica.
Durante l'installazione, accertarsi che l'apparecchio
non possa danneggiare il cavo di alimentazione e
causare cosi rischi di scosse elettriche. Attivare
l'apparecchio solo dopo avere completato la
procedura di installazione.

& AVVERTENZA: la modifica dell'apparecchio e del
metodo di installazione sono essenziali per il suo
utilizzo sicuro e corretto in ogni paese.

A\ Utilizzare regolatori di pressione idonei alla
pressione del gas indicata nelle istruzioni.

M\l locale deve essere provvisto di un sistema di
estrazione dell'aria in grado di espellere i fumi
prodotti dalla combustione.

M\ La stanza deve anche permettere un'adeguata
circolazione dell'aria

poiché l'aria & necessaria affinché la combustione
avvenga normalmente.

Il flusso d'aria non deve essere inferiore a 2 m’h
per ogni kW di potenza installata.

Ml sistema di circolazione pud aspirare l'aria
direttamente dall'esterno mediante una tubazione
con sezione interna non inferiore a 100 cm?
I'apertura non deve essere soggetta a ostruzioni.
ANl sistema pud fornire l'aria necessaria per la
combustione anche in modo indiretto, ad esempio
da locali adiacenti provvisti di tubazioni di
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circolazione dell'aria del tipo sopra descritto.

Tali locali, tuttavia, non devono essere spazi
comuni, camere da letto o stanze che possano
presentare rischi d'incendio.

Ml gas di petrolio liquido (GPL) si sposta verso
terra perché é piu pesante dell'aria. Per questa
ragione, i locali che contengano bombole di GPL
devono essere provvisti di sfiati che consentano al
gas di fuoriuscire in caso di perdite.

Le bombole di GPL, anche se solo parzialmente
piene, non devono essere installate o conservate in
locali o aree di deposito situate sotto il livello del
suolo (cantine, ecc.). E consigliabile tenere nel
locale solo la bombola in uso, posizionandola in
modo che non sia esposta a fonti di calore esterne
(forni, camini, stufe, ecc.) che possano innalzare la
temperatura della bombola oltre 50°C.

Se la rotazione delle manopole dei bruciatori
dovesse risultare difficoltosa, contattare il Servizio
Assistenza, che in caso di rubinetto difettoso
provvedera a sostituirlo.

Le aperture utilizzate per la ventilazione e la
dispersione del calore non devono mai essere
coperte.

M Non rimuovere lapparecchio dalla base di
polistirolo fino al momento dell'installazione.
Collegamento con tubo rigido (rame o acciaio).

Se la pressione del gas di alimentazione € diversa
dal valore consigliato, € necessario installare un
regolatore di pressione idoneo sul tubo di mandata
in conformita alle norme nazionali vigenti.

M\ Non installare I'apparecchio dietro un pannello
decorativo - possibile rischio di incendio.

7

Se l'apparecchio € in appoggio su una base,
deve essere livellato e fissato alla parete per
mezzo della catena di tenuta in dotazione,
per impedire che possa scivolare dalla base.

AVVERTENZA: per impedire il ribaltamento
dell'apparecchio & necessario installare la
catena di tenuta. Fare riferimento alle
istruzioni di installazione.

COLLEGAMENTO DEL GAS

/N AVVERTENZA: Prima dell'installazione,
controllare che le condizioni di distribuzione del
locale (tipo e pressione del gas) siano compatibili
con la configurazione dell'apparecchio.

A\ Controllare che la pressione del gas dell'impianto
sia in linea con i valori riportati nella Tabella 1
(“Specifiche di bruciatori e ugelli”).

M\ AVVERTENZA: le condizioni di configurazione
dell'apparecchio sono riportate sull'etichetta (o
sulla targhetta matricola).

M\ AVVERTENZA: questo apparecchio non &
collegato a un dispositivo di evacuazione dei

prodotti di combustione;. l'installazione e
l'allacciamento devono essere eseguiti in
conformita alle norme vigenti. Prestare particolare
attenzione ai requisiti in materia di ventilazione.
A\ Se I'apparecchio & collegato a un impianto a gas
liquido, la vite di regolazione deve essere serrata
con la massima forza possibile.

A\ IMPORTANTE: se si utilizza una bombola di gas o
e installato un serbatoio di gas, questi devono
essere posizionati correttamente (orientamento
verticale).

M\ AVVERTENZA: questa operazione deve essere
eseguita da un tecnico qualificato.

A\ Per l'allacciamento del gas, utilizzare solo un
tubo di metallo flessibile o rigido.

A\ Collegamento con tubo rigido (rame o acciaio) Il
collegamento all'impianto del gas deve essere
eseguito in modo da evitare qualsiasi forma di
compressione o di trazione sull'apparecchio. Sulla
rampa di alimentazione dell'apparecchio si trova
un raccordo a L regolabile, provvisto di una
guarnizione di tenuta contro le perdite. La
guarnizione deve essere riapplicata dopo ogni
rotazione del raccordo (la guarnizione € in
dotazione con l'apparecchio). Il raccordo per il tubo
di mandata del gas & un attacco maschio cilindrico
1/2 filettato.

A\ Collegamento di un tubo in acciaio inox flessibile
senza saldature a un attacco filettato
Il raccordo per il tubo di mandata del gas € un
attacco maschio cilindrico 1/2 filettato. Questi tubi
devono essere installati in modo che la loro
estensione completa non superi i 2000 mm di
lunghezza. Una volta eseguito il collegamento,
controllare che il tubo in metallo flessibile non entri
a contatto con parti mobili e non sia compresso.
Usare solo tubi e guarnizioni conformi alle norme
nazionali vigenti.

M\ IMPORTANTE: nel caso si utilizzi un tubo in
acciaio inox, questo dovra essere installato in modo
da non entrare in contatto con parti mobili (es.
cassetti). Il tubo deve passare in un punto libero da
ingombri e deve essere ispezionabile su tutta la
lunghezza.

M\ L'apparecchio deve essere collegato all'impianto
del gas o a una bombola del gas in conformita alle
norme nazionali vigenti. Prima di procedere al
collegamento, verificare che lapparecchio sia
compatibile con il tipo di gas che si intende
utilizzare. In caso contrario, seguire le istruzioni del
paragrafo “Adattamento dell'apparecchio al tipo di
gas”.

M\ Dopo il collegamento all'alimentazione del gas,
verificare con una soluzione di acqua saponata che
non vi siano perdite. Con i bruciatori accesi, ruotare

22



le manopole dalla posizione massima 1* alla
posizione minima 2* per verificare la stabilita della
fiamma.

M\ L'allacciamento all'impianto del gas o alla
bombola del gas puo essere eseguito con un tubo
di acciaio o di gomma flessibile, nel rispetto delle
norme nazionali vigenti.

ADATTAMENTO DELL'APPARECCHIO AL TIPO DI
GAS

(Questa operazione deve essere eseguita da un
tecnico qualificato.)

M\ Per adattare l'apparecchio a un tipo di gas
diverso da quello per il quale & stato prodotto
(indicato sull'etichetta), seguire la procedura
riportata dopo i disegni di installazione.
AVVERTENZE ELETTRICHE

/N IMPORTANTE: Le informazioni sui consumi di
corrente e tensione sono riportate sulla targhetta
matricola.

M la targhetta matricola si trova sul bordo
anteriore del forno (visibile a porta aperta).

M\ Deve essere possibile scollegare I'apparecchio
dalla rete elettrica disinserendo la spina, se questa
e accessibile, o tramite un interruttore multipolare
installato a monte della presa nel rispetto dei
regolamenti elettrici vigenti; inoltre, I'apparecchio
deve essere messo a terra in conformita alle norme
di sicurezza elettrica nazionali.

ANl cavo di alimentazione deve essere
sufficientemente  lungo da consentire il
collegamento  dell'apparecchio, una volta

posizionato nell'ubicazione definitiva, alla presa di
corrente. Non tirare il cavo di alimentazione.

M\ Non utilizzare cavi di prolunga, prese multiple o
adattatori. Una volta terminata l'installazione, i
componenti elettrici non devono piu essere
accessibili. Non utilizzare lI'apparecchio quando si e
bagnati oppure a piedi nudi.

Non accendere lapparecchio se il cavo di
alimentazione o la spina sono danneggiati, se si
osservano anomalie di funzionamento o se
I'apparecchio & caduto o & stato danneggiato.

A\ Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve
essere sostituito con uno dello stesso tipo dal
produttore, da un centro di assistenza autorizzato
o da un tecnico qualificato per evitare situazioni di
pericolo o rischi di scosse elettriche.

A\ Seil cavo di alimentazione deve essere sostituito,
rivolgersi a un centro di assistenza autorizzato.

M\ AVVERTENZA: Per evitare il rischio di scossa
elettrica, assicurarsi che l'apparecchio sia spento
prima di sostituire la lampadina.

)i

PULIZIA E MANUTENZIONE

&\ AVVERTENZA: Per evitare rischi di folgorazione,
prima di qualsiasi intervento di manutenzione
accertarsi che l'apparecchio sia spento e scollegato
dall'alimentazione elettrica; inoltre, non usare in
nessun caso pulitrici a getto di vapore.

A\ Non utilizzare detergenti abrasivi o raschietti
metallici per pulire la porta del forno in vetro, in
quanto potrebbero rigarne la superficie e causarne
la frantumazione.

A\ Non utilizzare prodotti abrasivi o corrosivi,
prodotti a base di cloro o pagliette.

A\ Prima di eseguire qualsiasi operazione di pulizia
0 manutenzione, assicurarsi che I'apparecchio si sia
raffreddato. - Rischio di ustioni.

&\ AVVERTENZA: Spegnere l'apparecchio prima di
sostituire la lampadina, per evitare il rischio di
scosse elettriche.

A\ Per evitare danni all'accensione elettrica, non
utilizzarla quando i bruciatori non sono nella loro
sede.

Indossare guanti protettivi per le operazioni di
pulizia e manutenzione.

SMALTIMENTO DEL MATERIALE DI IMBALLAGGIO

Il materiale di imballaggio é riciclabile al 100% ed & contrassegnato
dall'icona del riciclo #y. Le varie parti dell'imballaggio devono pertanto
essere smaltite responsabilmente e in stretta osservanza delle norme
stabilite dalle autorita locali.

SMALTIMENTO DEGLI ELETTRODOMESTICI
Questo apparecchio e stato fabbricato
con materiale riciclabile o riutilizzabile.
Smaltire il prodotto rispettando le normative locali in materia.
Per ulteriori informazioni sul trattamento, il recupero e il riciclaggio
degli elettrodomestici, contattare I'ufficio locale competente, il servizio
di raccolta dei rifiuti domestici o il negozio presso il quale il prodotto
e stato acquistato. Questo apparecchio & contrassegnato in conformita
alla direttiva europea 2012/19/UE, Rifiuti di apparecchiature elettriche
ed elettroniche (RAEE) e alle norme sui rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche 2013 (e successive modifiche).
Provvedendoalcorrettosmaltimentodelprodottosicontribuiraadevitare
potenziali conseguenze negative sull'ambiente e sulla salute umana.

Il simbolog sul prodotto o sulla documentazione di accompagnamento
indica che questo prodotto non deve essere trattato come rifiuto
domestico, ma deve essere consegnato presso I'idoneo punto diraccolta
per il riciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche.

CONSIGLI PER IL RISPARMIO ENERGETICO
Preriscaldare il forno solo se specificato nella tabella di cottura o nella
ricetta. Usare teglie laccate o smaltate in colori scuri, in quanto assorbono
il calore in modo piu efficiente.

Utilizzare la pentola a pressione per ridurre il consumo di energia e il
tempo di cottura.

DICHIARAZIONI DI CONFORMITA

Questo apparecchio soddisfa quanto segue: Requisiti di Ecodesign del
regolamento europeo 66/2014; e The Ecodesign for Energy-Related
Products and Energy Information (Amendment) (EU Exit) Regulations
2019 in conformita alla norma europea EN 30-2-1.

Questo apparecchio soddisfa i requisiti di Ecodesign del regolamento
europeo 66/2014 Regolamento sull'etichettatura energetica 65/2014;
Ecodesign per i prodotti connessi all’energia e informazioni sull’energia
(emendamento) (Uscita UE) Regolamenti 2019, in conformita con la
norma europea EN 60350-1.
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DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

PANNELLO COMANDI

5.Teglia
6. Porta

8. Posizione 1
9. Posizione 2
10. Posizione 3
11. Posizione 4
12. Posizione 5

1. Bruciatore del piano di cottura
2. Griglia del piano di cottura

3. Pannello Comandi

4. Griglia metallica

7. BINARI DI GUIDA per rack scorrevoli

13. Coperchio di vetro

Spia luminosa del termostato

T

o
)
000

Bruciatore Bruciatore
posteriore del piano di
sinistro del  cottura
piano di anteriore
cottura destro

Selettore

Timer Termostato

Bruciatore
anteriore
destro del
piano di
cottura

Bruciatore
del piano di
cottura
anteriore
destro
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A\ AVVERTENZA: questa operazione deve essere eseguita da un tecnico qualificato

IT |
INSTALLAZIONE

Prima di azionare il nuovo apparecchio, si prega di leggere
attentamente il libretto d'istruzioni. Contiene informazioni
importanti riguardanti installazione e funzionamento sicuri
dell'apparecchio.

Si prega di conservare le presenti istruzioni operative per
poterle consultare in un secondo momento. Assicurarsi che le
istruzioni vengano conservate con l'apparecchio nel caso in
cui venga venduto, ceduto o spostato.

L'apparecchio deve essere installato da un professionista
qualificato secondo le istruzioni fornite.

Prima di eseguire qualunque intervento di regolazione o
manutenzione necessario, occorre scollegare I'apparecchio
dall'alimentazione elettrica.

Il tecnico qualificato che eseguira I'operazione dovra aver
letto le istruzioni seguenti per fare in modo che I'apparecchio
vengo installato, regolato e sottoposto a manutenzione
tecnicamente corretta in conformita alle norme vigenti.
Posizionamento e livellamento
E possibile installare I'apparecchio a fianco di armadi la cui
altezza non superi quella della superficie del piano di cottura.
Questo fornello deve essere installato direttamente sul
pavimento. Non installarlo su basi artificiali di nessun genere.
Assicurarsi che la parete a contatto con il retro
dell'apparecchio sia costituita da materiale non infiammabile,
termoresistente (T 90°C).

Importante: Non installare I'apparecchio accanto a porte o ad
altri mezzi di accesso per ridurre al minimo la probabilita che
le persone che li utilizzano possano farli venire contatto con le
pentole posizionate sulla superficie del piano di cottura.

L'apparecchio non deve essere installato
dietro pannelli decorativi al fine di evitarne il

surriscaldamento

Questo apparecchio non deve essere montato su una

piattaforma.

Il fornello & progettato per essere inserito tra i mobiletti della

cucina mantenendo una distanza di 600 mm. Lo spazio su

entrambi i lati deve essere sufficiente per consentirne I'estrazione

a scopo di manutenzione. Pud essere installato prevedendo

armadietti su un lato o su entrambi, ma anche in una nicchia ad

angolo. Pud anche essere utilizzato in modo indipendente.

Le pareti laterali adiacenti che sporgono sopra il livello del

piano di cottura non devono essere piu vicine al fornello di

150 mm o 65 mm e devono essere protette da materiale

resistente al calore. Qualsiasi superficie sporgente o cappa

non dovrebbe essere piu vicina di 750 mm.

a. Il fornello pud essere installato in un locale cucina, una
cucina/sala da pranzo o soggiorno, ma non in toilette o
stanze da bagno.

b. Installare le cappe conformemente ai requisiti di cui nel
relativo manuale d'uso.

c. La parete a contatto con il retro del fornello deve essere
realizzata in un materiale ignifugo.

d. Il fornello € dotato di una catena di sicurezza che deve
essere attaccata a un gancio, fissata alla parete dietro
I'apparecchio.

Prima di spostare il fornello, assicurarsi che sia freddo e
spegnerne l'unita di comando. Per spostare il fornello, si
consiglia di sollevarlo dalla parte anteriore come segue:

Spostamento del fornello

4

Fig. A

Aprire la porta della griglia quanto basta per consentire di
afferrare comodamente il bordo frontale sulla parte bassa
del tetto del forno, evitando qualsiasi elemento della griglia.
(FIG.A)

Prestare massima attenzione durante lo spostamento del

forno, perché & pesante. Fare in modo di non danneggiare
il rivestimento del pavimento.

Collegamento elettrico

Tensione e frequenza di alimentazione: 230-240V a.c.
50/60 Hz.

I'll cavo di alimentazione deve essere posizionato

in modo da non raggiungere mai una temperatura di
50°C superiore alla temperatura ambiente. Il cavo deve
essere instradato lontano dalle bocchette posteriori.
In caso di necessita, € possibile utilizzare un cavo piu
lungo; tuttavia, occorre assicurarsi che il cavo fornito
con l'apparecchio venga sostituito con uno di pari
caratteristiche, in conformita alle norme e alle leggi
vigenti.

DEVE ESSERE COLLEGATO A TERRA.

Il fornello deve essere collegato alla rete elettrica tramite una
presa di corrente commutata (bipolare) utilizzando un fusibile
idoneo

avente una capacita adeguata a quella indicata sulla targhetta
identificativa del fornello. Tutti i cavi elettrici che passano
dall'unita del consumatore attraverso la presa a doppio polo
commutata al fornello, devono essere di tipo e con la corrente
nominale menzionati sopra.

il cavo di alimentazione deve essere posizionato in modo da
non raggiungere mai una temperatura di 50°C superiore alla
temperatura ambiente. Il cavo deve essere instradato lontano
dalle bocchette posteriori.
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Catena di sicurezza

Al fine di evitare
che l'apparecchio
i ) si ribalti
: 1 accidentalmente, ad
. esempio nel caso

o

[ ' e in cui un bambino
si arrampichi sulla
porta del forno, E
INDISPENSABILE
[ INSTALLARE la

catena di sicurezza
fornita in dotazione!

Il fornello dispone di una catena di sicurezza da fissare

tramite una vite (non fornita con il fornello) alla parete dietro
all'apparecchio alla stessa altezza alla quale la catena viene
fissata all'apparecchio.

Scegliere la vite e il tassello in base al tipo di materiale della parete
dietro I'apparecchio. Se la testa della vite ha un diametro inferiore a
9 mm, utilizzare una rondella. Per le pareti di cemento occorre una
vite con diametro di almeno 8 mm e lunghezza di 60 mm.
Assicurarsi che la catena sia fissata al retro del fornello e alla
parete, come mostrato in figura, in modo che dopo linstallazione
venga messa in tensione e sia parallela al suolo.

Collegamento da gas

Il fornello deve essere collegato all'alimentazione del gas da

un installatore registrato per la sicurezza del gas. Durante
linstallazione di questo prodotto € essenziale montare un
rubinetto del gas approvato in modo da isolare I'alimentazione
dall'apparecchio per comodita in caso di successiva rimozione o
manutenzione. L'allacciamento dell'apparecchio alla rete del gas o
al gas liquido deve essere effettuato secondo la normativa vigente
prescritta, e solo dopo essersi accertati che sia adattabile al tipo
di gas da usare. In caso contrario, seguire le istruzioni indicate nel
paragrafo "Adattamento a diversi tipi di gas". Su alcuni modelli
I'alimentazione del gas pu0 essere collegata a sinistra o a destra,
a seconda delle necessita; per cambiare il collegamento, invertire
la posizione del portagomma con quella del tappo e sostituire la
guarnizione (fornita con I'apparecchio). In caso di collegamento

al gas liquido, tramite serbatoio, utilizzare regolatori di pressione
conformi alla normativa in vigore. L'alimentazione del gas deve
essere collegata a sinistra dell'apparecchio. Assicurarsi che il

tubo flessibile non passi attraverso la parte posteriore del fornello
toccando parti calde.

Adattamento dell'apparecchio al tipo di gas

E possibile adattare I'apparecchio ad un tipo di gas diverso da
quello predefinito (questo € indicato sull'etichetta di classificazione

sul coperchio).

Adattamento del piano di cottura

Sostituzione degli ugelli per i bruciatori del
piano di cottura:

1. Rimuovere le griglie del piano di cottura
e far scivolare i bruciatori dalle loro sedi.
2. Svitare gli ugelli con una chiave a
bussola da 7 mm (vedere figura) e
sostituirli con ugelli

adatti al nuovo tipo di gas (vedere la
tabella delle specifiche del bruciatore e

dell'ugello).

3. Sostituire tuttii componenti seguendo le istruzioni di cui sopra al
contrario.

Regolazione dellimpostazione minima dei bruciatori del piano di
cottura:

1. Ruotare il rubinetto nella posizione minima.

2. Rimuovere la manopola e regolare la vite di regolazione,
posizionata all'interno o accanto al perno del rubinetto, finché la
fiamma & piccola ma costante.

I Se l'apparecchio & collegato ad una fornitura di gas liquido, la vite
di bypass deve essere impostata su un minimo.

3. Mentre il bruciatore & acceso, cambiare rapidamente la
posizione della manopola da minimo a massimo e viceversa
diverse volte, controllando che la fiamma non si spenga.
Terminata la regolazione, ripristinare i sigilli con ceralacca o
materiale equivalente.

| bruciatori del piano di cottura non richiedono la regolazione
dell'aria primaria.

Dopo aver regolato l'apparecchio in modo che possa essere usato
con un diverso tipo di gas, sostituire la vecchia etichetta con una
nuova che corrisponda al nuovo tipo di gas (queste etichette sono
disponibili presso i Centri di Assistenza Tecnica Autorizzati).

Se la pressione del gas utilizzata dovesse essere diversa (0
variare leggermente) da quella raccomandata, € necessario
montare un regolatore di pressione adeguato sul tubo flessibile
d'ingresso in conformita alle norme vigenti EN 88-1 e EN 88-2
relative ai "regolatori per gas canalizzato".

Tabella delle specifiche del bruciatore e dell'ugello

Gas liquido Gas naturale
Potenza termica Portata*
* By-Pass | Ugello Ugello *
o kW (p.c.s”) 1100 | 1/100 glh 11100 P"j';ta
Bruciatore (amne1) © | Nominale | Portata (mm) (mm) b ** (mm) g
Rapido (R) 100 3.00 0.70 41 86 218 214 116 286
Semirapido
(Medio) (S) 75 2.00 0.40 30 70 145 143 103 190
Ausiliario
(Piccolo) (A) 55 1.00 0.40 30 50 73 71 79 95
Alimentazione Nominale (mbar) 28-30 37 20
Pressioni Minima (mbar) 20 25 17
Massima 35 45 25

*con gas secco 15°C 1013 mbar
** Propano P.C.S. = 50,37 MJ/Kg
*** Butano P.C.S. = 49,47 MJ/Kg
Naturale G20 = 37,78 MJ/m*
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PRIMO UTILIZZO

USO QUOTIDIANO

Utilizzo del piano di cottura

Accensione dei bruciatori

Per ogni manopola del BRUCIATORE ¢ presente un anello
completo che mostra la forza della fiamma per il relativo
bruciatore.

Per accendere uno dei bruciatori del piano di cottura:

1. Premere la manopola del BRUCIATORE e ruotarla in senso
antiorario in modo che sia rivolta verso l'impostazione della
fiamma massima §.

Per i modelli dotati di pulsante di accensione elettronica (3),
premere il pulsante, quindi ruotare la manopola.

2. Regolare l'intensita della famma al livello desiderato
ruotando la manopola del BRUCIATORE in senso antiorario.
Questa puo essere l'impostazione minima 8, I'impostazione
massima o o qualsiasi posizione tra le due.

Se l'apparecchio e dotato di un dispositivo di accensione

elettronico* (C), premere il pulsante
di accensione, contrassegnato dal
simbolo ‘k quindi tenere premuta
la manopola BRUCIATORE e
ruotarla in senso antiorario, verso
l'impostazione della famma
massima, finché il bruciatore non si

accende.
Per spegnere il bruciatore, rilasciare la manopola. Se cio
accade, ripetere |'operazione, tenendo premuta la manopola per
un periodo di tempo piu lungo.

! Se la fiamma si spegne accidentalmente, spegnere il
bruciatore e aspettare almeno 1 minuto prima di tentare di
riaccenderlo.

Se l'apparecchio € dotato di un dispositivo di sicurezza contro
la rottura della fiamma (X)*, tenere premuta la manopola del
BRUCIATORE per circa 2-3 secondi per mantenere la fiamma

Per spegnere il bruciatore, ruotare la manopola finché non
raggiunge la posizione di arresto .
Regolazione della fiamma secondo i livelli

l'intensita della fiamma del bruciatore puo essere regolata con la
manopola secondo 10 livelli di potenza, dal massimo al minimo
con 5 posizioni intermedie:

®lle

un clic indichera il passaggio da un livello all'altro quando

si ruota la manopola. Il sistema garantisce una regolazione

piu precisa, permette di replicare l'intensita della famma e di
identificare facilmente il livello preferito per diverse operazioni di
cottura.

Consigli pratici sull'utilizzo dei bruciatori

Affinché i bruciatori funzionino nel modo piu efficiente possibile
e per risparmiare la quantita di gas consumata, si raccomanda
di utilizzare solo pentole che abbiano un coperchio e un fondo
piatto. Dovrebbero anche essere adatte alle dimensioni del
bruciatore.

Bruciatore Diametro delle pentole
(cm)
Tripla Corona (TC) /
24 -2
Rapido (R) 6
Ausiliario (A) 10-14
Semi-veloce (S) 16 - 20

Per identificare il tipo di bruciatore, fare riferimento ai diagrammi
contenuti nelle "Specifiche del bruciatore e dell'ugello”.

LIVELLO

METODO DI COTTURA
"consigliato per”

1-2-3
preparazioni appena cotte

Ideale per ammorbidire il burro, fondere delicatamente il cioccolato a bagnomaria,
scongelare piccole porzioni, mantecare risotti, mantenere in caldo piccole porzioni di

Ideale per cuocere a fuoco lento (riso, sughi, arrosti, pesce) con l'uso di liquidi (acqua,
vino, brodo) e mantecare la pasta mantenendo un leggero bollore

accessori, addensare

Ideale per rosolare e stufare le verdure, effettuare cotture prolungate, preriscaldare gli

Ideale per rosolare, iniziare la cottura, portare a ebollizione rapidamente, friggere
prodotti surgelati, grigliare carne e pesce, mantenere un bollore vivace

Ideale per aumentare rapidamente

10 (acqua)

la temperatura degli alimenti o per riscaldare i liquidi
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La prima volta che si utilizza 'apparecchio, riscaldare il forno vuoto
con la porta chiusa alla temperatura massima per almeno mezz'ora.
Assicurarsi che il locale sia ben ventilato prima di spegnere il forno e
aprirne la porta. L'apparecchio pud emettere un odore leggermente
sgradevole causato dalla combustione delle sostanze protettive
utilizzate durante il processo di fabbricazione.

1. Selezioni la modalita di cottura desiderata ruotando la manopola
di SELEZIONE.

2. Selezionare la temperatura consigliata per la modalita di cottura o
la temperatura desiderata ruotando la manopola TERMOSTATO.

Un elenco dettagliato delle modalita e delle temperature di cottura
suggerite si trova nella tabella corrispondente (vedere Tabella dei
consigli di cottura in forno).

Durante la cottura & sempre possibile:

«  Modificare la modalita di cottura ruotando la manopola di
SELEZIONE.

- Modificare la temperatura ruotando la manopola TERMOSTATO.

« Impostare il tempo di cottura totale e il tempo di fine cottura
(vedere sotto).

«  Interrompere la cottura ruotando la manopola di SELEZIONE sulla
posizione "0".

! Non mettere mai oggetti direttamente sul fondo del forno; cio evitera

il danneggiamento del rivestimento dello smalto.

! Posizionare sempre le pentole sulla/e griglia/e prevista/e.

SPIA DEL TERMOSTATO

Quando si accende, il forno sta generando calore.

Si spegne quando l'interno del forno raggiunge la temperatura
selezionata. A questo punto la spia si accende e si spegne
alternativamente, indicando che il termostato sta funzionando e sta
mantenendo la temperatura ad un livello costante.

LAMPADA FORNO

Si accende ruotando la manopola di SELEZIONE in qualsiasi posizione
diversa da "0". Resta accesa per tutto il tempo in cuiil forno e in
funzione. Selezionando con la manopola, la lampada si accende senza
che nessuno degli elementi riscaldanti sia attivato.

COTTURA SIMULTANEA DI PIETANZE DIVERSE

Utilizzando la funzione “Ventilato”, & possibile cuocere
contemporaneamente cibi diversi (ad esempio: pesce e verdure), su
ripiani diversi. Invertire i livelli a due terzi della cottura se necessario.
Si potranno estrarre prima gli alimenti che richiedono tempi di cottura
pil brevi e lasciare continuare la cottura per quelli che necessitano di
tempi pit lunghi.

1. SELEZIONARE UNA FUNZIONE
Per selezionare una funzione, ruotare la manopola di selezione in
corrispondenza del simbolo della funzione desiderata.

PRERISCALDAMENTO LEGGERO/RAPIDO
Per accendere la lampada del forno.
Per preriscaldare rapidamente il forno.

- O.

=
(3

STATICO
Per cuocere qualsiasi tipo di pietanza su un solo ripiano.

TERMOVENTILATO

Per cucinare alimenti diversi su diversi ripiani (massimo tre)
contemporaneamente. La funzione permette di cuocere
senza trasmissione di odori da un alimento all‘altro.

GRILL

Per grigliare costate, spiedini e salsicce, gratinare verdure o
dorare il pane.

Per la grigliatura delle carni, si consiglia di utilizzare una
leccarda per raccogliere il liquido di cottura: posizionarla
un livello sotto la griglia e aggiungere 200 ml di acqua
potabile.

@ @ O

TURBO GRILL

Per arrostire grossi pezzi di carne (cosciotti, roast beef,
polli). si consiglia di utilizzare una leccarda per raccogliere
il liquido di cottura: posizionarla un livello sotto la griglia e
aggiungere 200 ml di acqua potabile.

RESISTENZA INFERIORE + VENTOLA

Per terminare la cottura di pietanze a consistenza molto
liquida e ottenere basi croccanti e dorate. Utile anche per
concentrare salse e sughi. Si consiglia di riporre il cibo sul 2°
livello di cottura. Non occorre preriscaldare il forno.

COTTURA VENTILATA

Per cuocere fino ad un massimo di due ripiani
contemporaneamente. Si consiglia di invertire la posizione
delle teglie a meta cottura.

INFERIORE

La funzione puo essere utilizzata per terminare la cottura
di torte ripiene o per rendere pil dense le zuppe. Utilizzare
questa funzione per gli ultimi 10/15 minuti di cottura.

SCONGELAMENTO
Per accelerare lo scongelamento degli alimenti.

VAPORE

Le funzioni permettono di ottenere risultati eccellenti
grazie all'impiego del vapore nei cicli di cottura.

A forno freddo, versare acqua potabile sul fondo del
forno e selezionare la funzione di cottura adatta per il tipo
di preparazione. La quantita d'acqua e la temperatura
ottimali variano in base alla categoria di alimenti e sono
riportate nella tabella di cottura. Il forno non deve essere
preriscaldato prima di introdurre gli alimenti.

© HOO® @ &
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MONTAGGIO DELLE GRIGLIE LATERALI

RETRO DEL FORNO

|

Fig. 1 3 Fig.2 Fig. 3

Il nuovo fornello viene fornito con 2 supporti cromati imballati nel forno insieme ai ripiani.

Si noti che le aste superiori sono piu lunghe di quelle inferiori e che i ganci si trovano sul retro del forno. Vedere Fig. 1.

La parte superiore del supporto del ripiano si innesta nelle scanalature della parete laterale del forno, come nella Fig. 2.

Una volta innestate nella parte superiore, spingere le aste inferiori nelle scanalature inferiori delle pareti laterali del forno. A questo
punto, lasciare che i supporti dello scaffale si abbassino leggermente e si aggancino. Vedere Fig. 3

INSTALLAZIONE DELLE GUIDE SCORREVOLI (SE PRESENTI)

Le guide scorrevoli a estensione parziale e completa
facilitano l'inserimento e 'estrazione delle griglie e
delle piastre

1. Rimuovere le griglie portaccessori laterali (Fig. 1)

2. Rimuovere la protezione in plastica dalle guide
scorrevoli (Fig. 2).

3. Agganciare la parte superiore delle guide alle
griglie portaccessori. Accertarsi che le aste
telescopiche possano scorrere liberamente verso
il lato anteriore del forno.

Spingere la parte inferiore delle guide scorrevoli
contro la griglia portaccessori fino allo scatto (Fig.
3).

4. Riapplicare le griglie portaccessori laterali
all'interno del forno (Fig. 4).

5. Sistemare gli accessori sulle guide (Fig. 5, 6).

Fig.5 Fig.6
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ACCESSORI

GRIGLIA VASSOIO PROFONDO TEGLIA KIT TORNELLO

2

&7

Il numero e il tipo di accessori puo variare a seconda del modello
acquistato. Gli altri accessori non in dotazione possono essere
acquistati separatamente presso il Servizio Assistenza Tecnica.

INSERIMENTO DI GRIGLIE E ALTRI ACCESSORI NEL FORNO

1. Inserire la griglia orizzontalmente, con la parte = | A
rialzata “A” orientata verso l'alto (Fig. 1A, Fig. 1B) S >

2. Altri accessori, come la leccarda e la piastra dolci, si
inseriscono come la griglia (Fig. 2).

30



La tabella indica la funzione, gli accessori e il livello migliore da utilizzare per cuocere svariati tipi di cibo. | tempi di cottura si
intendono dall'introduzione degli alimenti nel forno, escluso il preriscaldamento (dove richiesto). Le temperature e i tempi di
cottura sono indicativi e dipendono dalla quantita di cibo e dal tipo di accessori. Utilizzare inizialmente i valori piu bassi consigliati
e, se il risultato della cottura non € quello desiderato, passare a quelli piu alti. Si consiglia di utilizzare gli accessori in dotazione e
tortiere o teglie possibilmente in metallo scuro. E possibile utilizzare anche tegami e accessori in pyrex o in ceramica, ma occorre
considerare che i tempi di cottura si allungheranno leggermente.

PRERISCAL-  TEMPERATURA. DURATA LIVELLO (numero L) E
RICETTA FUNZIONE DAMENTO. 0 (Min) ACCESSORI
Torte lievitate / Pan di Spagna STATICO Sl 170 30-50 L2 L] -/
Torte lievitate / Pan di Spagna TERMOVENTILATO S 150 - 160 40-60 L3 L] -/
Torte lievitate / Pan di Spagna TERMOVENTILATO Si 160 40-70 t_g L) ===
Torte ripiene N
(cheesecake, strudel, torta di frutta) STATICO sl 160-180 40-60 L2 .\—r —J
Torte ripiene L-4
(cheesecake, strudel, torta di frutta) TERMOVENTILATO sl 150-170 40-70 L2 L—J ak=r
Biscotti / Pasta frolla STATICO Si 140 30-60 L3 l ‘ _J
S L5
Biscotti/ Pasta frolla TERMOVENTILATO sl 140 30-60 L3 1 [ —J
L-6
Biscotti / Pasta frolla TERMOVENTILATO sl 140 - 150 40-50 L4 '] r - J
L2
L-6
S ) [
Biscotti/ Pasta frolla TERMOVENTILATO Si 140 50-60 La '] r - J
L3
Tortine / Muffin STATICO sl 160 - 180 20-50 L-4 1 [ —
) L5
Tortine / Muffin TERMOVENTILATO sl 150- 160 30-40 o 1 | S
L6
Tortine / Muffin TERMOVENTILATO S 150- 160 30-50 L4 '] [' - J
L2
Bigné STATICO Si 170 - 200 20-50 L3 '] r _J
L4 [\ ]
Bigné TERMOVENTILATO sl 170- 180 20-50
L2 L )] a3
L6
Bigné TERMOVENTILATO Sl 170- 180 20-50 L4 '] r - J
L2
Meringhe STATICO Si 80-100 120-200 L3 '] r _J
La I —
Meringhe TERMOVENTILATO sl 80-100 120 - 200 Lo
L ~F=
L5 \ [ —J
Meringhe TERMOVENTILATO sl 80-100 120-200 L3
SR SR RN
Pane / Pizza / Focaccia STATICO Si 190-250 15-50 L2 l ‘ _J
L-4 1 [ —
Pane/ Pizza / Focaccia VENTILATO Sl 190 - 230 20-50
L1 1 [ —
‘ L-6
Pane / Pizza / Focaccia TERMOVENTILATO sl 190-230 20-50 L-4 1 [ —
L2
L5
Pane / Pizza / Focaccia TERMOVENTILATO sl 190-230 20-50 0y —J AaFn
L2
Torte salate (torta di verdure, quiche) VENTILATO sl 170-180 30-60 13 L—J aF==
Torte salate (torta di verdure, quiche) TERMOVENTILATO sl 170-180 50-60 'Eg L) ~F=3r
Vols-au-vent / Salatini di pasta sfoglia STATICO sl 170-190 15-40 L3 \ [ _J
L-4 \ [\ ]
Vols-au-vent / Salatini di pasta sfoglia TERMOVENTILATO sl 180-210 15-40 '] r
L2 A=
—J
Lasagne/ Flan / Cannelloni / Sformati STATICO Sl 180 - 200 30-65 L3 L) aF3r
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griglia

PRERISCAL-  TEMPERATURA. DURATA LIVELLO (numero L) E
RICETTA FUNZIONE DAMENTO. °c) (Min) ACCESSORI
Agnello / Vitello / Manzo / Maiale (1 kg) TURBO GRILL 190 - MAX 40-90 L3 .\_r a1
—J
Pollo / Coniglio / Anatra 1 kg TURBO GRILL 230 - MAX 50-100 L3  S— Aab==ir
—J
Tacchino/ Oca 3 kg TURBO GRILL 160 - MAX 130-170 3 L—J aFr
Filetti / Tranci di pesce GRILL 230- MAX 10-30 L-4 [ VPP ~ M
Verdure ripiene (pomodori, zucchine, melanzane) TURBO GRILL 230- MAX 30-60 L3 .\—r aFr
—J
Verdure gratin GRILL 230- MAX 10-30 L4 .\—r aFr
—J
Pane tostato GRILL 5 MAX 1-2 L-5 [ VNP Tl
Salsicce / Spiedini / Costine / Hamburger GRILL 230 - MAX 15-30 L-5 [ TP ~ M
Patate arrostite TURBO GRILL 230 - MAX 30-60 L-3 S alFir
—J
Coscio d'agnello / Stinco TURBO GRILL 200 - MAX 50-100 L-3 .\—r aFr
—J
L-6 —
Pasto completo (Cook3): L-4 L ~== -
Torte di frutta
TERMOVENTILATO 180-190 40-100
L
ssagne e — T e
—J
Pasto completo (Cook4): :::2 L] "~
Torte di frutta
Lasagne TERMOVENTILATO 180-190 40-100
Tagli di carne L3 .\—r PN e PN
Verdure arrostite L1 1 J
ACQUA TEMPERATU- DURATA LIVELLO (numero L)
RICETTA FUNZIONE (@) RA (°C) (Min) E ACCESSORI
Torte lievitate / Pan di Spagna Vapore 100 170-180 30-60 L-2 | L—J~F===~
Tortine / Muffin Vapore 100 160-170 30-55 L-3 |1 [ —
Focaccia Vapore 150 200-220 20-40 L-3 |1 [ L—
Surgelati Vapore 100 210 25-40 L-3 |1 [ —
Pagnotta Vapore 150 170-180 70-100 L-3 |1 [ L—
Roast beef Vapore 200 200 35-60 L-3 |1 [ —J
Roast Beef 2 Kg Vapore 250 200 40-70 L-3 |1 [ —
Coscia d'agnello Vapore 200 180 - 200 65-75 L-3 |1 [ L—J
Agnello / Vitello / Manzo / Maiale (1 kg) Vapore 200 200 60-90 L-3 |1 [ —
Pollo / Coniglio / Anatra 1 kg Vapore 200 200-220 50-70 L-3 |1 [ L—
Filetti / Tranci di pesce Vapore 150 180 15-35 L-3 | L—J ==,
Verdure ripiene (pomodori, zucchine, melanzane) Vapore 150 180 - 200 25-40 L-3 |1 [ L—J
Patate arrostite Vapore 200 200-220 50-70 L-3 |1 [ —
Pollo arrosto (1-1,3 kg) Vapore 250 200 50-80 L-3 |1 [ L—
[ VR ~ A=l J '\ r } A~ :r
ACCESSORI
- . . - Teglia / Leccarda o teglia s . Leccarda / teglia con 200
Griglia Teglia o tortiera su griglia glia/ gltasu Leccarda / teglia / tegli

ml d'acqua
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FUNZIONAMENTO DELL'OROLOGIO / CONTAMINUTI

Icona PROCESSO DI

COTTURA
( [ DISPLAY
- (- -
avto L L ALALAL)
icona ALt cn.d
Q - Icona TIMER

O " Pulsante INCREA-

SE TIME (Aumenta
tempo)

Pulsante DECREA-—
SE TIME (Diminuisci
tempo)

Pulsante MODE
(Modalita)

IMPOSTAZIONE DELL'OROLOGIO

L'orologio puo essere impostato quando il forno & spento o quando e
acceso, a condizione che I'ora finale di un ciclo di cottura non sia stata
programmata in precedenza.

Dopo che l'apparecchio e stato collegato alla rete, o dopo un blackout,
le cifre 00:00 sul DISPLAY inizieranno a lampeggiare.

nn

1. Premere il pulsante "+" e "-" simultaneamente. A questo punto i due
punti tra le ore e i minuti lampeggiano.

n_n

2. Utilizzare i pulsanti "+ per regolare il tempo; se si tiene premuto
uno dei due pulsanti, il dlsplay scorrera i valori piu rapidamente,
rendendo pil facile e veloce I'impostazione del valore desiderato.

CAMBIAMENTO DELLA FREQUENZA DEL CICALINO

La frequenza del segnale del cicalino puo essere modificata toccando
ripetutamente il tasto "- ".

IMPOSTAZIONE DEL CONTAMINUTI

Questa funzione non interrompe la cottura e non influisce sul forno;
e semplicemente utilizzato per attivare il cicalino quando il tempo
impostato & trascorso.

1. Premere il pulsante O, piu volte fino a quando l'icona [le le tre
cifre sul display iniziano a lampeggiare.

nn

2. Utilizzare i pulsanti "+" e "-" per impostare il tempo desiderato; se
si tiene premuto uno dei due pulsanti, il display scorrera i valori piu
rapidamente, rendendo pil facile e veloce l'impostazione del valore.

3. Attendere 5 secondi, se si preme il pulsante un‘altra volta, il display
mostrera I'ora con un conto alla rovescia. Quando questo periodo di
tempo é trascorso, il cicalino sara attivato.

PROGRAMMAZIONE DELLA COTTURA

Prima della programmazione & necessario selezionare una modalita di
cottura.

PROGRAMMAZIONE DELLA DURATA DI COTTURA
1. Premere pil volte il pulsante 5 finché l'icona A e le cifre DUR sul
DISPLAY cominciano a lampeggiare.

nn

2. Utilizzare i pulsanti "+" e "-" per impostare la durata desiderata; se
si tiene premuto uno dei due pulsanti, il display scorrera i valori piu
rapidamente, rendendo pil facile e veloce I'impostazione del valore.

3. Attendere 5 secondi, dopodiché l'icona A sara visibile sul display.

4. Quando il tempo impostato é trascorso e il forno smette di cuocere,
si sente un segnale acustico. Premere un pulsante qualsiasi per
interrompere il cicalino.

+ Ad esempio: sono le 9:00 ed & programmato un tempo di 1 orae 15

minuti. Il programma si concludera automaticamente alle 10:15.
IMPOSTAZIONE DEL TEMPO DI FINE DI UNA MODALITA DI
COTTURA

1. Sequire i passi da 1 a 3 per impostare la durata come descritto sopra.

2. Quindi premere il pulsante 5 fino a quando il testo END sul display
comincia a Iampeggiare.

3. utilizzare i pulsanti "+" e "-" per regolare il tempo di fine cottura; se
si tiene premuto uno dei due pulsanti, il display scorrera i valori piu
rapidamente, rendendo piu facile e veloce I'impostazione del valore
desiderato.

4. Attendere 5 secondi o premere nuovamente il pulsante 6 Quando
il processo di cottura inizia, l'icona %, & visibile sul display.

5. Quando il tempo impostato é trascorso, il forno interrompe la cottura
e un cicalino suona.
La programmazione ¢ stata impostata quando I'icona A € accesa.
+ Ad esempio: Sono le 9:00 del mattino ed e stata programmata
una durata di 1 ora. Le 12:30 sono previste come orario di fine. Il
programma iniziera automaticamente alle 11:30.

CANCELLAZIONE DI UN PROGRAMMA
Per cancellare un programma:

« premere il pulsante 6 fino a quando l'icona corrispondente
all'impostazione che si desidera annullare e le cifre sul display
lampeggiano. Premere il pulsante "-" fino a quando le cifre 00:00
appaiono sul display.

« Tenere premuti i pulsanti "+ ; questo annullera tutte le
impostazioni selezionate in precedenza, comprese quelle del timer.
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PULIZIA E MANUTENZIONE

SPEGNERE LINTERRUTTORE PRINCIPALE E ASSICU-
RARSI CHE LA PENTOLA SIA FREDDA PRIMA DELLA
PULIZIA.

Non usare pulitrici a getto di

vapore. forno freddo.

Utilizzare guanti protettivi du-

rante tutte le operazioni. mentazione.

Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.

Rispetto e tutela dell'ambiente

e Se possibile, evitare di preriscaldare il forno e cercare sem-
pre di riempirlo. Aprire la porta del forno il meno possibile, in
quanto il calore si disperde ogni volta che viene aperta. Per
risparmiare una notevole quantita di energia, € sufficiente
spegnere il forno da 5 a 10 minuti prima della fine del tempo
di cottura previsto e utilizzare il calore che il forno continua
a generare.

* Mantenere le guarnizioni pulite e in ordine per evitare perdi-
te di energia della porta

e In caso di contratto elettrico a tariffa oraria, I'opzione “cottu-
ra ritardata” consente di risparmiare piu facilmente passan-
do a fasce orarie piu convenienti.

* |l fondo della pentola o del tegame dovrebbe coprire la
piastra di cottura.

In caso di dimensioni ridotte, si spreca energia preziosa e le
pentole che ribollono rilasciano resti incrostati che possono
essere difficili da rimuovere.

e Cuocere i cibi in pentole o padelle chiuse con coperchi ben
aderenti e utilizzare meno acqua possibile. La cottura senza
coperchio comporta un consumo di energia notevolmente
superiore

e Utilizzare pentole e padelle esclusivamente piatte

Se si cucina qualcosa che richiede tempi lunghi, € consigliabile

utilizzare una pentola a pressione, due volte piu rapida e con un

risparmio di un terzo dell'energia.

Spegnimento dell'apparecchio

Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica prima di effettuare
qualsiasi intervento.

Il coperchio *

Se la pentola € dotata di un
coperchio in vetro, questo deve
essere pulito con acqua tiepida.
Non utilizzare prodotti abrasivi.
E possibile rimuovere il co-
perchio per facilitare la puli-

zia dell'area dietro il piano di
cottura. Aprire completamente
il coperchio e tirarlo verso l'alto
(vedere figura).

! Non chiudere il coperchio
quando i bruciatori sono accesi o ancora caldi.

Manutenzione del rubinetto del gas
Con il tempo, i rubinetti possono incepparsi o diventare difficili
da ruotare. In questo caso, il rubinetto deve essere sostituito.

SUPERFICI ESTERNE

« Pulire le superfici con un panno in microfibra umido. Se molto
sporche, aggiungere qualche goccia di detergente con pH
neutro. Asciugare con un panno asciutto.

Eseguire le operazioni indicate a

Scollegare I'apparecchio dall'ali-

PRIMA DI RIACCENDERE, ASSICURARSI CHE TUTTI |
COMANDI SIANO IN POSIZIONE DI SPEGNIMENTO.

Non usare pagliette metalli-
che, panni abrasivi e detergenti
abrasivi o corrosivi che possano
danneggiare le superfici dell'ap-
parecchio.

- Non usare detergenti corrosivi o abrasivi. Se inavvertitamente
uno di questi prodotti dovesse venire a contatto con le
superfici, pulire subito con un panno in microfibra umido.

SPOSTAMENTO DELLA RESISTENZA SUPERIORE

1. Rimuovere le griglie portaccessori laterali.

2. Estrarre leggermente I'elemento riscaldante ( Fig. 1)
e abbassarlo ( Fig. 2).

3. Perriposizionare la resistenza, sollevarla e tirarla
leggermente verso di sé, assicurandosi che poggi
sulle apposite sedi laterali.

) /
7z
= (@)
Fig. 1 Fig. 2

SUPERFICI INTERNE
- Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il forno e pulirlo
preferibilmente quando € ancora tiepido per rimuovere
incrostazioni e macchie dovute a residui di cibo. per asciugare
la condensa dovuta alla cottura di alimenti con un elevato
contenuto di acqua, usare a forno freddo un panno o una
spugna.

« Pulire il vetro della porta con detergenti liquidi specifici.

ACCESSORI

Mettere a bagno gli accessori con detersivo per piatti dopo
I'uso, maneggiandoli con guanti da forno, se ancora caldi. |

residui di cibo possono essere rimossi con una spazzola per
piatti o con una spugna.

SOSTITUZIONE DELLA LAMPADA

N \l\ 1. Scollegare il forno dalla rete elettrica

2, Svitare la copertura della lampada,

, sostituire la lampada e avvitare di
nuovo il coperchio della lampada.

3. Ricollegare il forno alla rete elettrica.

Nota: Utilizzare il tipo 40 W/230V G9

La lampada utilizzata nel prodotto

specifica per

elettrodomestici e non & adatta per

llluminazione di ambienti domestici (Regolamento (CE)
244/2009).

- Non maneggiarle le lampade a mani nude, per evitare
Le lampade sono disponibili presso il Servizio Assistenza.
che vengano danneggiate dalle impronte digitali. Non far
funzionare il forno

senza prima aver riposizionato il coperchio.

* Disponibile solo in alcuni modelli
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PULIZIA E MANUTENZIONE

PULIZIA DEL FORNO A VAPORE

Questo metodo di pulizia & raccomandato soprattutto
dopo aver cucinato carni molto grasse (arrosto).
Questo processo di pulizia permette di facilitare la
rimozione dello sporco delle pareti del forno mediante
generazione di vapore che si crea all'interno della cavita
del forno per una pulizia piu facile. !

Importante! Prima di iniziare la pulizia a vapore:

- Rimuovere eventuali residui di alimenti e grasso dal
fondo del forno.

- Rimuovere tutti gli accessori del forno (griglie e
leccarde). Eseguire le operazioni di cui sopra secondo
la seguente procedura:

1. versare 3000 ml di acqua potabile nella piastra

dolci, posizionandola nel ripiano inferiore del forno. Nei
modelli in cui la leccarda non & presente, utilizzare una
teglia da forno e posizionarla sulla griglia nel ripiano
inferiore:

2. selezionare la funzione del forno e BOTTOM @
quindi impostare la temperatura a 90°C;

3. tenere in forno per 35 minuti;

4. spegnere il forno;

5. Una volta che il forno si & raffreddato, & possibile
aprire la porta per completare la pulizia con acqua e un
panno umido;

6. Eliminare qualsiasi residuo di acqua dalla cavita dopo
aver terminato la pulizia

Quando la pulizia a vapore & conclusa, dopo aver
cucinato alimenti particolarmente grassi, o quando
il grasso & difficle da rimuovere, potrebbe essere
necessario ultimare la pulizia con il metodo tradizionale,
descritto nel paragrafo precedente. Eseguire la pulizia

solo nel forno freddo!
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RIMOZIONE E RIMONTAGGIO DEL VETRO DELLA PORTA DEL FORNO

1. Per rimuovere la porta, aprirla completamente e abbassa-
re i fermi fino alla posizione di sblocco.

2. Chiudere la porta fino a quando € possibile.

Prendere saldamente la porta con entrambe le mani, evitando
di tenerla per la maniglia.

Per estrarla facilmente, continuare a chiuderla e contemporane-
amente tirarla verso l'alto (a) finché non esce dalle sedi (b).

Togliere la porta e appoggiarla su un piano morbido.

3. Perrimontare la porta, avvicinarla al forno allineando i ganci
delle cerniere alle proprie sedi e ancorare la parte superiore agli
alloggiamenti.

4. Abbassare la porta e poi aprirla completamente.

Abbassare i fermi nella posizione originale: Fare attenzione che
siano completamente abbassati.

5. Provare a chiudere la porta, verificando che sia allineata al
pannello di controllo. Se non lo fosse, ripetere tutte le operazio-
ni.

PULIZIA DEL VETRO

1. Dopo aver smontato la porta e averla appoggiata su un
ripiano morbido con la maniglia verso il basso, premere con-
temporaneamente le due clip di fissaggio ed estrarre il profilo
superiore della porta tirandolo verso di sé.

2. Sollevare e prendere saldamente il vetro interno con due
mani, rimuoverlo e appoggiarlo su un piano morbido prima di
eseguire la pulizia.

3. Quando si rimonta il vetro della porta interna, inserire il
pannello di vetro correttamente in modo che il testo scritto sul
pannello non sia invertito e possa essere facilmente leggibile.

4. Rimontare il profilo superiore: un clic indica il corretto posi-
zionamento. Verificare che la tenuta sia salda prima di rimonta-
re la porta.

RISOLUZIONE
DEI PROBLEMI

Cosa fare se... Possibili cause

Soluzioni

Interruzione di corrente elettrica.
Disconnessione dalla rete principale

Il forno non funziona.

Verificare che ci sia tensione in rete e che il forno sia collegato
all'alimentazione elettrica. Spegnere e riaccendere il forno e
verificare se il problema persiste.

SERVIZIO ASSISTENZA

Per ricevere assistenza, telefonare al numero indicato sul libret-

to di garanzia allegato al prodotto o seguire le istruzioni presenti

sul sito.

Prepararsi a fornire:

e una breve descrizione del problema;

¢ il modello esatto del prodotto;

¢ il codice di assistenza (il numero che segue la parola SERVI-
CE sulla targhetta matricola applicata al prodotto, visibile sul
bordo interno con la porta del forno aperta);

e il proprio indirizzo completo;

* un contatto telefonico.

a4l

od. xxx
Ind.C. xxx

Prod. ™. XXX SN XXX

Nota: qualora si renda necessaria una riparazione, contattare un
servizio di assistenza autorizzato a garanzia dell’utilizzo di pez-

zi di ricambio originali e di una corretta riparazione. Per ulteriori
informazioni sulla garanzia fare riferimento al libretto delle garanzie
allegato.

@WWW La scheda del prodotto con i dati sul consumo energetico puo essere consultata e scaricata dal sito www.indesit.com
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