WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

PL
PRZECZYTAC | SCISLE PRZESTRZEGAC

Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia
nalezy zapoznac¢ sie instrukcjami bezpieczenstwa.
Nalezy przechowywac je w poblizu, aby méc z nich
skorzystac w przysztosci.

Ninigjsze instrukcje i samo urzadzenie zawieraja wazne
ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa, ktorych nalezy
bezwzglednie przestrzega¢. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za nieprzestrzeganie instrukgcji
bezpieczenstwa, niewfasciwe uzytkowanie urzadzenia
lub nieprawidtowe ustawienie elementdw sterujacych.
A\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego czesci, do ktdrych
jestdostep, nagrzewaja sie podczas uzytkowania. Nalezy
uwaza¢, aby nie dotkna¢ elementéw grzejnych. Dzieci
do lat 8 nie mogg znajdowac sie w poblizu urzadzenia
bez statego nadzoru.

N\ OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia ptyty jest peknieta,
nie wolno uzywal urzadzenia - ryzyko porazenia
pradem.

ANOSTRZEZENIE:  Niebezpieczeristwo pozaru:  Na
powierzchniach grzejnych nie nalezy przechowywac
zadnych przedmiotow.

A\ OSTROZNIE:Procesgotowaniamusiby¢nadzorowany.
Proces krotkiego gotowania musi by¢ nadzorowany
przez caty czas.

M\ OSTRZEZENIE:  Pozostawienie urzadzenia bez
nadzoru podczas przyrzadzania potraw z uzyciem oleju
lub innych tluszczéw moze spowodowac zagrozenie -
ryzyko pozaru. NIGDY nie nalezy gasi¢ ognia woda!
Nalezy wytaczy¢ urzadzenie, a nastepnie przykryc ogien
np. pokrywka lub kocem gasniczym.

Nie uzywac ptyty kuchennej jako powierzchni

robocze).
Scierki kuchenne i inne tatwopalne materiaty powinny
by¢ przechowywane z dala od urzadzenia, dopoki
wszystkie jego podzespoty catkowicie nie ostygng -
ryzyko pozaru.

Mate dzieci (0-3 lat) nie powinny przebywac w poblizu
urzadzenia. Mate dzieci (3-8 lat) nie powinny zbliza¢ sie
do urzadzenia, o ile nie sg pod statym nadzorem. Dzieci
w wieku 8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciachfizycznych, sensorycznychlub umystowych
lub bez doswiadczenia i wiedzy moga korzysta¢ z
urzadzenia tylko pod nadzorem lub po otrzymaniu
instrukcji bezpiecznego uzytkowania i zrozumieniu
zwigzanych z nim zagrozen. Urzadzenie nie stuzy do
zabawy dla dzieci. Czynnosci czyszczenia i konserwadji
nie moga by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.
A\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego czesci, do ktérych
jestdostep, nagrzewaja sie podczas uzytkowania. Nalezy
uwaza¢, aby nie dotkna¢ elementéw grzejnych.. Dzieci
do lat 8, o ile nie znajduijg sie pod statym nadzorem, nie
mogq znajdowac sie w poblizu urzadzenia
M\Nigdy nie pozostawia¢ bez nadzoru urzadzenia

podczas procesu suszenia zywnosci. Jesli urzadzenie
nadaje sie do stosowania sondy, uzywaj tylko sondy
temperaturowej zalecanej dla tego piekarnika - ryzyko
pozaru.

A\ Scierkikuchenneiinnetatwopalne materiaty powinny
by¢ przechowywane z dala od urzadzenia, dopoki
wszystkie jego podzespoty catkowicie nie ostygng -
ryzyko pozaru. Nalezy zawsze zachowywac czujnos¢
podczas pieczenia pokarmdéw bogatych w ttuszcze, olej
lub podczas dodawania napojow alkoholowych -
ryzyko pozaru. Do wyjmowania patelni i innych
akcesoriow nalezy uzywac rekawic kuchennych. Na
koniec pieczenia nalezy ostroznie otworzy¢ drzwi
piekarnika, aby przed uzyskaniem do niego dostepu
umozliwi¢ stopniowe ujscie gorgcego powietrza lub
pary-ryzyko oparzen. Nie zaktdcaé przeptywu gorgcego
powietrza z przodu piekarnika - ryzyko pozaru

A\ Aby unikna¢ uderzenia w drzwi piekarnika, zachowa¢
ostroznos¢, gdy sa one otwarte lub skierowane w dot.
DOZWOLONE ZASTOSOWANIE

A\ OSTROZNIE: Urzadzenie nie jest przystosowane do
obstugi za pomocg zewnetrznego urzadzenia
przytaczanego, np. programatora czasowego, ani
niezaleznego systemu zdalnego sterowania.

MNTo urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych oraz do podobnych
zastosowan takich jak: kuchnie dla personelu w sklepach,
biurach i innych srodowiskach pracy; gospodarstwa
wiejskie; samodzielna obstuga przez klientéw hoteli,
moteli, pensjonatéw oferujacych nocleg ze sniadaniemi
innych tego typu miejsc do zamieszkania.

M Wszelkie inne zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen) sg zabronione.

MNTo urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przemystowego. Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz.
MA\Nie przechowywa¢ materiatéw wybuchowych ani
substangji tatwopalnych (np. paliwa lub puszek
aerozolowych) wewnatrz lub w poblizu urzadzenia -
ryzyko pozaru.

INSTALACJA

A\ Przemieszczanie i montaz urzadzenia wymaga
udziatu co najmniej dwoch oséb - ryzyko obrazen. Do
rozpakowywania i montazu nalezy uzywac rekawic
ochronnych - ryzyko skaleczenia.

MInstalacja, podfaczenia do zrédla wody (jesli
wystepuja) i zasilania oraz wszelkie naprawy musza by¢
wykonywane przez wykwalifikowanego technika. Nie
naprawiac ani nie wymieniac¢ zadnych czesci urzadzenia,
chyba ze wyraznie zaznaczono to w instrukgji obstugi.
Dzieci nie powinny zbliza¢ sie do miejsca montazu. Po
rozpakowaniu urzadzenia nalezy upewnic sig, ze nie
ulegto uszkodzeniu podczas transportu. W przypadku
problemow nalezy skontaktowac sie ze sprzedawca lub
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najblizszym serwisem technicznym. Po zainstalowaniu
odpady  opakowaniowe (plastikowe, elementy
styropianowe itp.) musza by¢ przechowywane poza
zasiegiem dzieci - ryzyko uduszenia. Urzadzenie nalezy
odtaczy¢ od zasilania przed kazdg operacjg montazowa
- ryzyko porazenia pradem.

Podczas instalacji upewnic sie, ze urzadzenie nie moze
uszkodzi¢ przewodu zasilajgcego. Wystepuje ryzyko
porazenia pradem. Urzadzenie mozna uruchomic
dopiero po zakonczeniu instalacji.

Nie wyjmowac urzadzenia ze styropianowej podstawy
do czasu instalagji

MA\Nie umieszcza¢ urzadzenia za dekoracyjnymi
drzwiami - ryzyko pozaru.

& jesli urzadzenie jest umieszczone na
podstawie, wéwczas powinno ono byc¢
wypoziomowane i zamocowane do $ciany
za pomocy dostarczonego tancuszka
przytrzymujacego, aby zapobiec
zeslizgnieciu urzadzenia z podstawy.

OSTRZEZENIE : Aby unikna¢ przechylenia
urzadzenia, nalezy zamocowac tancuszek
podtrzymujacy. W celu instalacji zapoznac sie

zinstrukgja.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE ELEKTRYCZNOSCI

M\ Tabliczka znamionowa znajduje sie na przedniej
krawedzi piekarnika (widoczna przy otwartych
drzwiczkach).

A Musi istnie¢ mozliwoé¢ odtaczenia urzadzenia od
zrodta zasilania przez wyjecie wtyczki (jesli wtyczka
jest dostepna) lub za pomoca dostepnego przetacznika
wielobiegunowego, zainstalowanego w przewodzie
do gniazda zasilania zgodnie z obowigzujacymi
normami krajowymi; urzadzenie musi takze posiadac
uziemienie zgodne z obowigzujagcymi normami
krajowymi dotyczacymi sprzetu elektrycznego.

A\ Nie stosowa¢ przedtuzaczy, rozdzielaczy i zlaczy
posrednich. Po zakonczeniu instalacji uzytkownik nie
powinien mie¢ dostepu do podzespotow elektrycznych
urzadzenia. Nie korzysta¢ z urzadzenia na boso lub
bedac mokrym. Nie uruchamia¢ urzadzenia, jesli kabel
zasilajacy lub wtyczka sg uszkodzone, nie dziata ono
prawidtowo lub zostato uszkodzone badz upuszczone.
A Jedli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, jego
wymiana na identyczny powinna by¢ przeprowadzona
przez producenta, pracownika serwisu lub inng
podobnie wykwalifikowang osobe w celu unikniecia
niebezpieczenstwa - wystepuje ryzyko porazenia
pradem.

hid

A\ Jedli kabel zasilajacy wymaga wymiany, nalezy
skontaktowa¢ sie z autoryzowanym centrum
serwisowym.

MNOSTRZEZENIE: Przed wymiang lampy nalezy
upewnic sig, ze urzadzenie jest wylgczone, aby uniknac
ryzyka porazenia pragdem elektrycznym.
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

ANOSTRZEZENIE:  Przed  przystapieniem  do
jakichkolwiek czynnodci  konserwacyjnych nalezy
upewnic sie, ze urzadzenie jest wytaczone i odtagczone
od zasilania; nigdy nie uzywac urzadzen do czyszczenia
parowego - ryzyko porazenia pragdem.

Do czyszczenia szyby w drzwiach nie uzywac
srodkéw sSciernych ani metalowych skrobakéw,
poniewaz mogq one zarysowac powierzchnie i
spowodowac pekniecie szyby.

Nie nalezy uzywac $rodkéw Sciernych, zracych,
$rodkoéw na bazie chloru ani srodkéw do szorowania.
M\ Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci
zwigzanych z czyszczeniem lub konserwacja nalezy
upewnic sig, ze urzadzenie ostygto. - ryzyko poparzenia.

OSTRZEZENIE: Wytaczy¢ urzadzenie przed
wymiana lampy - ryzyko porazenia pragdem.
UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, zktérego zrobione jest opakowanie, w 100% nadaje sie do recyklingu
i jest oznaczony symbolem €. Cze$ci opakowania nie nalezy wyrzuca¢, lecz
zutylizowac zgodnie z przepisami w zakresie usuwania odpadéw, okreslonymi
przez lokalne wiadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie  zostato  wykonane z  materiatdbw  nadajacych
sie do recyklingu lub do ponownego uzycia.
Urzadzenie  nalezy  utylizowa¢ zgodnie z  miejscowymi
przepisami dotyczacymi gospodarki odpadami.

Aby uzyska¢ wiecej informacji na temat utylizacji, odzyskiwania oraz
recyklingu urzadzen AGD nalezy skontaktowac sie zlokalnym urzedem,
punktem skupu ztomu lub sklepem, w ktérym zakupiono urzadzenie.
Niniejsze urzadzenie jest oznakowane zgodnie z europejska dyrektywa
2012/19/UEw sprawie zuzytegosprzetu elektrycznegoielektronicznego
(WEEE). oraz z przepisami dotyczacymi zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego z 2013 r. (z pdzniejszymi zmianami).
Wtasciwa utylizacja urzadzenia pomoze zapobiec ewentualnym
negatywnym skutkom dla $rodowiska oraz zdrowia ludzkiego.

i

- Symbol = na urzadzeniu lub w dokumentacji do niego dotaczonej
oznacza, ze urzadzenia nie wolno traktowa¢ jak zwyktego
odpadu domowego. Nalezy odda¢ je do punktu zajmujacego sie

utylizacjg i recyklingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

WSKAZOWKIDOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII
Urzadzenie nalezy wstepnie nagrzewac jedynie w przypadkach, w ktérych
jest to zalecane w tabeli gotowania lub w przepisie. Uzywac¢ ciemnych lub
emaliowanych na czarno form do pieczenia, gdyz znacznie lepiej pochtaniajg
ciepto.

DEKLARACJE ZGODNOSCI

To urzadzenie spetnia wymagania: Wymagania dotyczace ekoprojektu
zgodnie z

Rozporzadzeniem Komisji Europejskiej 66/2014; Rozporzadzenia w sprawie
etykietowania energetycznego nr 65/2014;

Ekoprojekt dla produktéw zwiazanych z energia i informacja energetyczna
(zmiany) (wyjscie z UE) Rozporzadzenia 2019, zgodnie z

norma europejskg EN 60350-1.

To urzadzenie spetnia wymagania ekoprojektu z Rozporzadzenia Komisji
Europejskiej (UE) nr 66/2014 oraz rozporzadzer z 2019 r. dotyczacych
ekoprojektu dla produktéw zwigzanych z energia oraz informacji na temat
energii (zmiana) (wyjscie z UE), zgodnie z norma europejska EN 60350-2.
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OPIS PRODUKTU

. Ptyta grzejna ze szkta ceramicznego
. Panel sterowania
Ruszt

. Blacha

Drzwi

. Prowadnice rusztow
. Pozycja 1

. Pozycja 2

9. Pozycja 3

10. Pozycja 4

11. Pozycja 5

12. Pozycja 6

O NOUAWN =

PULPIT STERUJACY

ZEGAR ELEKTRONICZNY

POKRETLO WYBORU KONTROLKA TERMOSTATU

000 - 000

| |
PALNIK PLYTY POKRETLO TERMOSTATU PALNIK PLYTY
POKRETLA REGULACJI MOCY POKRETLA REGULACJI MOCY

1
Wi
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INSTALACJA

Przed uruchomieniem nowego urzadzenia nalezy
dokfadnie zapoznac sie z niniejszg instrukcja obstugi.
Zawiera ona wazne informacje dotyczace bezpiecznej
instalacji i obstugi urzadzenia.

Prosimy o zachowanie tej instrukcji obstugi do
wykorzystania w przysztosci. Nalezy sie upewni¢,

ze instrukcja towarzyszy urzadzeniu, gdy jest ono
sprzedawane, oddawane lub przenoszone.

Urzadzenie musi zostac zainstalowane przez
wykwalifikowanego specjaliste, zgodnie z dostarczonymi
instrukcjami.

Wszelkie niezbedne regulacje lub prace konserwacyjne
nalezy wykonywac po odtgczeniu urzadzenia od zasilania
elektrycznego.

Pozycjonowanie i poziomowanie

Istnieje mozliwos¢ zamontowania urzadzenia obok szafek o
wysokosci nieprzekraczajacej powierzchni ptyty.
Kuchenke nalezy ustawia¢ bezposrednio na podtodze. Nie
ustawiac¢ kuchenki na zadnej sztucznej podstawie.

Nalezy sie upewnic, ze $ciana stykajaca sie z tylng czescia
urzadzenia jest wykonana z niepalnego i zaroodpornego
materiatu (T 90°C).

Wazne: Urzadzenia nie nalezy instalowa¢ w poblizu drzwi
lub przejs¢, aby zminimalizowaé prawdopodobierstwo
kontaktu os6b korzystajacych z przejscia z naczyniami
kuchennymi stojgcymi na ptycie grzewczej.

Kuchenka zostata zaprojektowana w taki sposéb, aby
zmiescita sie miedzy szafkami kuchennymi rozstawionymi
w odlegtosci 600 mm. Przestrzen po obu stronach musi by¢
wystarczajaca, aby umozliwi¢ wysuniecie kuchenki w celu
serwisowania. Kuchenka moze by¢ zabudowana szafkami z
jednej lub obu stron, a takze wykorzystywana w ustawieniu
naroznym. Moze réwniez stuzyc jako sprzet wolnostojacy.
Sasiadujace Sciany boczne, wystajace ponad poziom ptyty,
nie moga znajdowac sie blizej niz 150 mm od kuchenki

i powinny by¢ zabezpieczone materiatem

odpornym na ciepto. Zadna powierzchnia podwieszana ani

okap nie powinny znajdowac sie blizej niz 650 mm.

a. Kuchenka moze by¢ umieszczona w kuchni, pokoju z
aneksem kuchennym lub w pokoju dziennym, ale nie
mozna jej ustawiac w fazience.

b. Okapy nalezy montowa¢ zgodnie z wymaganiami
okreslonymi w instrukgji okapu.

c. Sciana stykajaca sie z tytem kuchenki musi by¢ wykonana
z materiatu ognioodpornego.

d. Kuchenka jest wyposazona w taficuszek zabezpieczajacy,
ktory nalezy przymocowac do haka przymocowanego do
Sciany za urzadzeniem.

Podtaczenie do zasilania

Piekarniki z tréjzylowym przewodem zasilajgcym sa
zaprojektowane do zasilania prgdem przemiennym

o czestotliwosci i napieciu wskazanych na tabliczce
znamionowej (na dole panelu sterowania piekarnikiem).
Przewéd uziemiajacy ma kolor zétto-zielony.

Podtaczenie standardowego zasilania
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*alternatywne opcje zasilania

Podtaczanie przewodu zasilajacego do sieci

N\ OSTRZEZENIE: Ta operacja powinna by¢
przeprowadzona przez wykwalifilkowanego technika

Przed przeniesieniem kuchenki nalezy sprawdzi¢, czy
jest nie jest goraca i wytaczy¢ jg przyciskiem na panelu
sterowania. Kuchenke mozna fatwo przenosi¢, podnoszac
przednia czes¢ w nastepujacy sposob:

Przenoszenie kuchenki

)
—

Rys. A

Otworzy¢ drzwi grilla na tyle, aby wygodnie chwyci¢ dolng
przednia krawedz piekarnika, nie dotykajac elementéw
grilla. (RYS. A)

Zachowac ostroznos¢ przy przenoszeniu kuchenki,
poniewaz jest ciezka.
Uwazac¢, aby nie uszkodzi¢ wyktadziny podtogowe;j.

W celu zapewnienia, ze urzadzenie jest prawidtowo
zainstalowane, wyregulowane i serwisowane technicznie
zgodnie z obowigzujacymi przepisami, wykwalifikowany
technik powinien zapoznac sie z ponizszymi instrukcjami.
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OSTRZEZENIA: URZADZENIE MUSI BYC
UZIEMIONE.

Kuchenka musi by¢ podtaczona do sieci elektrycznej za
pomocg przetgczanego (dwubiegunowego) gniazda
kuchenki, zabezpieczonego wtasciwym bezpiecznikiem

i charakteryzujacego sie parametrami odpowiednimi do
wartosci wskazanej na tabliczce znamionowej kuchenki.
Wszystkie przewody elektryczne prowadzace od przytacza
klienta do kuchenki, poprzez przetagczane dwubiegunowe
gniazdo kuchenki, musza by¢ odpowiedniego typu i
charakteryzowac sie okreslonymi powyzej parametrami
pradu znamionowego.

przewdd zasilajgcy musi by¢ utozony w taki sposéb, aby w
zadnym miejscu nie osiggnat temperatury przekraczajacej
0 50°C temperature w pomieszczeniu. Nalezy go

poprowadzi¢ z dala od tylnych otworéw wentylacyjnych.

tancuszek zabezpieczajacy

Aby zapobiec
przypadkowemu
N przewréceniu

b SR R urzadzenia, na

i F I przyktad przez

. dziecko wchodzace
na drzwi .
piekarnika, NALEZY
BEZWZGLEDNIE
zamontowac
dostarczony
tancuszek
zabezpieczajacy!

Kuchenka jest wyposazona w taricuszek zabezpieczajacy,
ktoéry nalezy przymocowac wkretem (niedostarczany
razem z kuchenka) do sciany za urzadzeniem, na tej samej
wysokosci, na jakiej tancuszek jest przymocowany do
urzadzenia.

Wkret i kotek nalezy dobra¢ do rodzaju materiatu, z ktérego
wykonana jest sciana za urzadzeniem.

Jedliteb wkretu ma Srednice mniejsza niz 9 mm, nalezy
zastosowac podktadke. Sciana betonowa wymaga wkretu o
$rednicy co najmniej 8 mm i dtugosci 60 mm.

Upewnic sig, ze tancuszek jest przymocowany do tylnej
$ciany kuchenki i do sciany pomieszczenia, jak pokazano
na rysunku, tak aby po zamontowaniu byt napiety i
réwnolegty do poziomu podtoza.

PL
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KORZYSTANIE Z CERAMICZNEJ PLYTY GRZEWCZEJ

Klej natozony na uszczelki pozostawia $lady ttusz-

czu na szkle. Przed uzyciem urzadzenia zalecamy Parametry znamionowe pél grzewczych

usuniecie ich za pomoca specjalnego, niesciernego
srodka czyszczacego. Podczas pierwszych kilku go-
dzin uzytkowania moze pojawic sie zapach gumy,
ktéry bardzo szybko zniknie.

Przednie lewe | Przednie prawe| Tylne lewe Tylne prawe
(podwéjne
podswietlenie)

e Ceramiczne Ceramiczne Ceramiczne Ceramiczne
1800 W 1200 W 1200 W 1800/750 W
STREFY GOTOWANIA Srednica 180 mm | Srednica 140 mm | Srednica 140 mm | Srednica 180 mm
Plyta wyposazona jest w elektryczne promienniko- | (Poz. 0-6) (poz. 0-6) (poz. 0-6) (poz. 0-12)
we elementy grzejne. Gdy sa uzywane, nastepujace : —
elementy na ptycie zmieniaja kolor na czerwony. gg:g?:gzcvecgerom'enn'kowe Ceramiczne halogenowe pole
Y A. Strefa gotowania. 7% Normalne lub szybkie pole %thivr\:f;teyczne pole grzewcze
A N +—A  B. Kontrolka ciepta resztkowego: grzewcze
~ wskazuje, ze temperatura danej
A | | pa strefy gotowania przekracza 60°C, 0 Wyt Wyt
Y, takze jesli element grzejny zostat ) Roztapianie masta lub
1 wytaczony, ale nadal jest goracy. 1 Gotowanie ryb czekolady
B
5 Gotowanie ziemniakéw (na
Strefy gotowania z podswietlang grzatka parze), 2UpY. c.|eC|erzycy,' fasol Podgrzewanie ptynow
Emituja one ciepto poprzez promieniowanie zawartych | 3 Kontynuowanie gotowania du-
w nich lamp. Maja podobne wtasciwosci do palnikow Zychilosci jedzenia, warzyw, zup
gazowych: fatwo je regulowac i dzieki duzej moc Pieczenie (poziom wypiecze-
y 4

szybko osiagaja zadang temperature. nia: $redni) Przygotowywanie soséw (w
R tym na bazie $mietany)

Pieczenie (poziom wypiecze-

WYLACZANIE | WYLACZANIE STREF GOTOWANIA > nia: dobrze wypieczony)
Aby wiaczy¢ strefe gotowania, nalezy przekreci¢ odpo- | ¢ Zarumienianie lub szybkie
wiednie pokretto w prawo, na pozycje miedzy 0 a 6 lub 0 zagotowanie do wrzenia Gotowanie do wrzenia
a 12 (podwojne lub owalne podswietlenie). 7
Aby wytaczy¢ strefe gotowania, nalezy przekreci¢ po- 8 . .
kretto w lewo, az znajdzie sie w pozycji ,0". 9 Do pieczeni
10
Grzanie dotyczy tylko oznaczonych okragtych stref Do gulaszu
gotowania. Strefy szybciej sie nagrzewaja i schtadzaja, M
zapewniajac wieksza kontrole nad potrawami o okre- 12 Do smazenia
Slonych wymaganiach temperaturowych. Kazda strefa
grzewcza wyposazona jest w ogranicznik termiczny, PRAKTYCZNE PORADY DOTYCZACE UZYTKOWANIA PLYTY
bedacy jednoczesnie wytacznikiem bezpieczenstwa, ktéry za-
pobiega przegrzaniu szkta ceramicznego. Po kilku minutach » Uzywac garnkéw z grubym, ptaskim dnem, aby mie¢ pewnosc,
na petnej mocy bez naczynia na strefie grzewczej ogranicznik ze idealnie przylegaja do strefy gotowania.
termiczny bedzie automatycznie wytaczat i wtgczat elementy
grzejne, aby zapobiec uszkodzeniu ptyty ceramicznej
Prawe tylne pole dwuobwodowe «  Zawsze nalezy uzywac garnkow o wystarczajgco duzej srednicy, aby
Jest to pole grzewcze z dwoma elementami grzewczymi. catkowicie zakry¢ pole grzewcze i wykorzystac cate wytworzone ciepto.

Ustawienia na szklanym panelu sterujagcym pokaza wartos¢
od 1 do 6 w momencie przekrecenia pokretta w kierunku i
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, informujac tym

samym o wigczeniu pierscienia centralnego. Gdy pokretto

sterujgce pokaze wartosc¢ od 7 do 12, bedzie to oznaczato, «  Zawsze nalezy sie upewnic, ze dno garnka jest catkowicie czy-

ze aktywne jest cate pole. Jest to funkcja oszczedzania ste i suche: zapewnia to idealne przyleganie garnkow do stref

energii i stuzy do gotowania z uzyciem mniejszych garnkéw gotowania i wydtuza okres uzytkowania garnkow i ptyty.

lub do gotowania na wolnym ogniu. Przelaczenie pokretta «  Nalezy unikac korzystania z tych samych naczyn, ktére sg uzywane
sterujacego na 0 spowoduje wyltaczenie sterowania. na palnikach gazowych: koncentracja ciepta w palnikach gazowych

mogta spowodowac znieksztatcenie podstawy naczynia, powodu-
jac, ze nie bedzie ona prawidtowo przylegata do powierzchni.

« W zadnym przypadku nie wolno pozostawia¢ wtaczonego pola
grzejnego bez postawionego na nim naczynia, poniewaz moze
to spowodowac uszkodzenie pola.
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PIERWSZE UZYCIE PIEKARNIKA - UZYTKOWANIE CODZIENNE

Przy pierwszym uzyciu urzadzenia nalezy wygrzewac pusty

piekarnik przy zamknigtych drzwiczkach i maksymalnej

temperaturze przez co najmniejp6tgodziny. Przed wytgczeniem

piekarnikaiotwarciem drzwiczek piekarnika nalezy sie upewnic

sie, ze pomieszczenie jest dobrze wentylowane. Urzgdzenie

moze wydziela¢ lekko nieprzyjemny zapach spowodowany

wypalaniemsiesubstancjiochronnychuzytychpodczasprocesu

produkcyjnego.

Uzywanie piekarnika

1. Wybra¢ zadany tryb pieczenia, obracajgc POKRETLO

WYBORU.

2. Wybra¢ temperature zalecang dla trybu pieczenia lub

temperature zgdang przez uzytkownika, obracajgc pokretto

TERMOSTAT. Listazawierajgcaszczegbtoweinformacjenatemat

trybdw przygotowywania potraw i sugerowanych temperatur

gotowania znajduje sie w odpowiedniej tabeli (patrz TABELA

PRZYGOTOWYWANIA POTRAW).

Podczas pieczenia zawsze mozna:

e Zmienic tryb pieczenia, obracajgc POKRETEO WYBORU.

e Zmienic¢ temperature obracajgc pokretto TERMOSTAT.

e Ustawi¢ catkowity czas przygotowywania potraw i
zakonczenia przygotowywania potraw.

e  Zakonczy¢ pieczenie, obracajgc POKRETEO WYBORU na
pozycje ,0”.

czas

! Nie umieszcza¢ zadnych przedmiotow bezposrednio na dnie
piekarnika, aby nie dopusci¢ do uszkodzenia powtoki emalii.
INaczynianalezyzawszeumieszcza¢nadostarczonychrusztach.

KONTROLKA TERMOSTATU

Gdy jest zatgczona, piekarnik wytwarza ciepto. Wytgcza sie,
gdy wnetrze piekarnika osiggnie zadang temperature. W tym
momencielampkanaprzemienniezatgczasieigasnie, wskazujac,
ze termostat pracuje i utrzymuje temperature na statym
poziomie.

OSWIETLENIE PIEKARNIKA
ZatgczasiewmomencieprzekreceniaPOKRETLAWYBORUNa
dowolngpozycjeinngniz,0”.Pozostajezatgczone przezcatyczas
pracy piekarnika. Po ustawieniu pokrettem wyboru, oswietlenie
zatgcza sie bez aktywowania ktéregokolwiek elementu
grzejnego.

Steam +

Korzystajac z funkcji , mozna osiggna¢ wspaniate rezultaty, co dzigki
uzyciu pary podczas gotowania. Tylko wéwczas, gdy piekarnik jest
nierozgrzany, nalezy na jego dno wla¢ wody pitnej i wybrac okreslong
funkcje do przygotowywania potrawy. Optymalne ilosci wody i
wartosci temperatury dla kazdego rodzaju potrawy zostaty podane w
odpowiedniej tabeli gotowania.

Nie rozgrzewa¢ piekarnika przed wtozeniem jedzenia.

1.WYBRAC FUNKCJE

Aby wybra¢ funkcje, nalezy obréci¢ pokretto wyboru do pozycji
oznaczonej symbolem zgdanej funkciji.

LEKKIE/SZYBKIE PODGRZEWANIE
Do wtgczania oswietlenia piekarnika.
W celu szybkiego nagrzania piekarnika.

PIECZENIE TRADYCYJNE
Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym
poziomie.

PIECZENIE KONWENCJONALNE

Do jednoczesnego pieczenia na maksymalnie dwoch
potkach. Zaleca sie zamiane potozenia blach po
uptywie potowy czasu pieczenia. Funkcja ta umozliwia
jednoczesne gotowanie réznych potraw (np. ryb i
warzyw) na réznych poziomach.

GRILL

Do grillowania stekow, kebabdéw i kietbasek, do
zapiekania warzyw lub do przyrumieniania pieczywa.
Podczas grillowania miesa zaleca sie zastosowanie
blachy na $ciekajgcy ttluszcz: Blache na $ciekajgcy
ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie
ponizej blachy do pieczenia i nala¢ do niej ok. 200 ml
wody pitnej.

TURBO GRILL

e Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec,
LAl rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy
na Sciekajacy ttuszcz: blache na Sciekajgcy ttuszcz
mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej rusztu
i nala¢ do niej ok. 200 ml wody pitne;j.

SPOD

Ta funkcja stuzy do wykanczania nadziewanych
plackéw lub zageszczania zup. Gotuj z jej uzyciem
przez ostatnie 10—-15 minut.

ROZMRAZANIE
Do przyspieszenia rozmrazania zywnosci.

—5—

/'\
L YN
\eod/

OGRZEWANIE DOLNE+WENTYLATOR

Do zakonczenia gotowania potraw o bardzo ptynnej
konsystencji i uzyskania chrupigcych, ztocistych
spodow. Przydatny rowniez do zageszczania soséw.
Zaleca sie umieszczenie potrawy na drugim poziomie.
Nie trzeba wstepnie nagrzewac¢ piekarnika.

GOTOWANIE NA PARZE

Korzystajgc z funkcji , mozna osiggng¢ wspaniate
rezultaty, co dzieki uzyciu pary podczas gotowania.
Tylko woéwczas, gdy piekarnik jest nierozgrzany,
nalezy na jego dno wla¢ wode pitng i wybrac¢ okreslong
funkcje do przygotowywania potrawy.

Optymalne ilosci wody i wartosci temperatury
dla kazdego rodzaju potrawy zostaly podane w
odpowiedniej tabeli gotowania. Nie rozgrzewac
piekarnika przed wtozeniem jedzenia.

<> WYMUSZONY NADMUCH

oo Do gotowania réznych potraw na kilku potkach
(maksymalnie trzech) jednoczesnie. Funkcja ta

pozwala na pieczenie réznych dan bez wzajemnego
przenikania sie zapachow pieczonych potraw.

51



MONTAZ RUSZTOW BOCZNYCH
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Rys. 1 Rys.2 ' Rys.3

Twoja nowa kuchenka dostarczana jest z 2 chromowanymi wspornikami poétek zapakowanymi w piekarniku wraz z pétkami.

Nalezy pamieta¢, ze gérne prety sa dtuzsze niz dolne, a zaczepy znajduja sie z tytu piekarnika. Patrz rys. 1.

Gorna czes¢ wspornika potki wechodzi w szczeliny w Scianie bocznej piekarnika, jak na Rys. 2.

Po zablokowaniu u géry, nastepnie wcisng¢ dolne prety w dolne szczeliny w bocznych $cianach piekarnika. Teraz nalezy pozwoli¢, aby
wsporniki potek lekko sie obnizyty i zatrzasnety. Patrz rys. 3.

MONTAZ WYSUWANYCH POLEK (JEZELI SA W WYPOSAZENIU)

Czesciowo lub catkowicie wysuwane potki utatwiajq
obstuge rusztu i tacek

1. Wyja¢ prowadnice boczne (Rys. 1)

2. Zdja¢ plastikowe zabezpieczenie z wysuwanych
potek (Rys. 2).

3. Zawiesi¢ gorng czes¢ szyny na prowadnicy
bocznej. Upewnic sig, ze teleskopowe prowadnice
Wysuwaja sie swobodnie w kierunku przodu
piekarnika.

Nastepnie mocno dociska¢ dolng czesc
wysuwanej potki do prowadnicy bocznej, az
znajdzie sie w odpowiednim potozeniu (Rys. 3).

4. Zamocowac ponownie prowadnice boczne w
piekarniku (Rys. 4).

5. Umiesci¢ akcesoria na szynach (Rys. 5, 6).

Rys. 5 Rys. 6
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AKCESORIA

KRATKA BLACHA GLEBOKA BLACHA DO PIECZENIA ROZEN

Liczba i rodzaj akcesoriéw moze réznic sie w zaleznosci od
zakupionego modelu. Akcesoria dodatkowe, ktorych nie ma w
zestawie, mozna kupi¢ oddzielnie w punkcie serwisu technicznego.

WKLADANIE RUSZTOW ORAZ INNYCH AKCESORIOW DO PIEKARNIKA

1. Wihozy¢ ruszt poziomo, wygieta czescig A"
skierowana ku goérze (rys. 1A, rys. 1B)

2. Inne akcesoria, np. ociekacz oraz blacha do
pieczenia, wktada sie w ten sam sposob co ruszt
(Rys. 2).
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Tabela zawiera liste najkorzystniejszych funkcji, akcesoriéw i poziomoéw pieczenia dla réznych rodzajow potraw. Czasy
pieczenia sg liczone od momentu wtozenia potrawy do piekarnika, z wyjgtkiem potraw wymagajgcych nagrzewania wstepnego.
Temperatury oraz czasy pieczenia sg orientacyjne i zalezag od iloéci potrawy lub od rodzaju akcesoriéw. Poczatkowo nalezy
stosowac najnizsze sugerowane ustawienia, a jesli potrawa nie jest wystarczajgco dopieczona, nalezy uzy¢ wyzszych. Zaleca sie
stosowanie akcesoriéw dotgczonych w zestawie lub, w miare mozliwosci, blach lub form do pieczenia z ciemnego metalu. Mozna
stosowac réwniez naczynia i akcesoria ze szkta zaroodpornego (pyrex) lub ceramiczne. Czas pieczenia nieco sie wtedy wydtuzy.

TEMPERATURA. CZAS TRWANIA POZIOM (L-liczba) I
PRZEPIS FUNKCJA PODGRZEWANIE. (°C) (Min.) AKCESORIA
Ciasta drozdzowe / biszkopty PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 170 30-50 L2 L] -/
Ciasta drozdzowe / biszkopty WYMUSZONY NADMUCH TAK 150 - 160 40-60 L3 L] -/
Ciasta drozdzowe / biszkopty WYMUSZONY NADMUCH TAK 160 40-70 t_g L) ===
Ciasto z nadzieniem
(sernik, strudel, ciasto owocowe) PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 160-180 40-60 2 R S
Ciasto z nadzieniem L-4
(sernik, strudel, ciasto owocowe) WYMUSZONY NADMUCH TAK 150 - 170 40-70 L2 L J aF=r
Ciasteczka / Kruche ciasteczka PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 140 30-60 L3 l - J
X ) L5
Ciasteczka / Kruche ciasteczka WYMUSZONY NADMUCH TAK 140 30-60 L3 1 [ —J
L6
Ciasteczka / Kruche ciasteczka WYMUSZONY NADMUCH TAK 140- 150 40-50 L-4 l __J
L2
L6
. ) L5
Ciasteczka / Kruche ciasteczka WYMUSZONY NADMUCH TAK 140 50-60 La '] r - J
L3
Ciastka / Muffiny PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 160- 180 20-50 L4 [ —
. L5
Ciastka / Muffiny WYMUSZONY NADMUCH TAK 150- 160 30-40 o 1 [ S
L6
Ciastka / Muffiny WYMUSZONY NADMUCH TAK 150 - 160 30-50 L4 [ —
L2
Ptysie PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 170 - 200 20-50 300 [ S
L4 [\ J
Ptysie WYMUSZONY NADMUCH TAK 170- 180 20-50
L2 L )] a5
L6
Ptysie WYMUSZONY NADMUCH TAK 170-180 20-50 L4 [ —J
L2
Bezy PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 80-100 120- 200 3 [ S
e LI —
Bezy WYMUSZONY NADMUCH TAK 80-100 120 -200 Lo
L] ~F=
L5 \ [ —J
Bezy WYMUSZONY NADMUCH TAK 80-100 120- 200 L3
SR SR RN
Pizza/ Chleb/ Focaccia PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 190-250 15-50 L2 1 [ —
L-4 1 [ —
Pizza/ Chleb/ Focaccia PIECZENIE KONWEKCYJNE TAK 190-230 20-50
L1 1 [ —
L6
Pizza/ Chleb/ Focaccia WYMUSZONY NADMUCH TAK 190- 230 20-50 L-4 1 [ —
L2
L5
Pizza/ Chleb/ Focaccia WYMUSZONY NADMUCH TAK 190-230 20-50 E;‘ | I
L2
Tarta warzywa + mieso (tarty warzywne, quiche) PIECZENIE KONWEKCYJNE TAK 170-180 30-60 13 L—J aF==
Tarta warzywa + migso (tarty warzywne, quiche) WYMUSZONY NADMUCH TAK 170-180 50-60 'Eg | A
Nadziewane ciasto francuskie/ przekaski z ciasta ptysiowego PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 170-190 15-40 L3 l | |
L4 1 [
Nadziewane ciasto francuskie/ przekaski z ciasta ptysiowego WYMUSZONY NADMUCH TAK 180-210 15-40 '] r
L2 A=
—J
Lazania/ Tarta/ Zapiekanka makaronowa/ Cannelloni PIECZENIE TRADYCYJNE TAK 180-200 30-65 L3 L) ~F3r
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tortownica na ruszcie

lub forma do pieczenia

umieszczone na ruszcie

pieczenia

TEMPERATURA.  CZAS TRWANIA POZIOM (L-liczba) |
PRZEPIS FUNKCJA PODGRZEWANIE. 0) (Min.) AKCESORIA
Jagniecina / Cielecina / Wotowina / Wieprzowina 1 kg TURBOGRILL 190 - MAX 40-90 L3 .\_r A=
| — )
Kurczak / Krolik / Kaczka 1 kg TURBOGRILL 230 - MAX 50-100 -3  S— Aab==lr
—J
Indyk / Ge$ 3 kg TURBOGRILL 160 - MAX 130-170 3 L—J aFr
Filety / kawatki ryb GRILL 230 - MAX 10-30 L4 Aeeea.. ~
Warzywa faszerowane (pomidory, cukinie, baktazany) TURBOGRILL 230- MAX 30-60 L-3 .\—r aFr
| — )
Zapiekane warzywa GRILL 230- MAX 10-30 L4 .\—r aFr
—J
Tost GRILL 5 MAKS 1-2 L5 Aeeeeen ~
Kietbaski/ szasztyki/ zeberka/ hamburgery GRILL 230 - MAX 15-30 L-5 [ TP ~ M
Pieczone ziemniaki TURBOGRILL 230- MAX 30-60 L3 .\—r aFr
—J
Udziec jagniecy/ golonka TURBOGRILL 200 - MAX 50-100 L-3 .\—r aFr
—J
L6 —
Petne danie (Cook3): L4 L J /== ~
Tart, i
e WYMUSZONY NADMUCH 180-190 40-100 1 r
Pieczen L2 aFr
—J
Petne danie (Cook4): ti L] "~
Tarta zowocami
Lazania WYMUSZONY NADMUCH 180-190 40-100
KawaIZki n|1iesa L3 .\—r PN e PN
Pieczone warzywa L1 1 ]
PRZEPIS FUNKCJA WODA (g) | 'EMPERATURA T;vﬁgm POZIOM (L-liczba) |
9 (°c) - AKCESORIA
(min)
Ciasta drozdzowe / biszkopty Para 100 170-180 30-60 L2 | L—J~F===~
Ciastka / Muffiny Para 100 160-170 30-55 L-3 |1 [ —
Focaccia Para 150 200-220 20-40 L-3 |1 [ L—
Butki Para 100 210 25-40 L-3 |1 [ —
Bochenek chleba Para 150 170-180 70-100 L-3 |1 [ L—
Pieczen wotowa Para 200 200 35-60 L-3 |1 [ —J
Befsztyk 2 kg Para 250 200 40-70 L-3 |1 [ —
Udziec jagniecy Para 200 180-200 65-75 L-3 |1 [ L—J
Jagniecina / Clelecma1/ K\éolowma / Wieprzowina Para 200 200 60-90 L3 |1 r
Kurczak / Krélik / Kaczka 1 kg Para 200 200-220 50-70 L-3 |1 [ —J
Filety / kawatki ryb Para 150 180 15-35 L-3 | L—J~F==r
Warzywa faszerowane (pomidory, cukinie, Para 150 180-200 25.40 L-3
baktazany) I
Pieczone ziemniaki Para 200 200-220 50-70 L-3 |1 [ —J
Kurczak pieczony 1-1,3 kg Para 250 200 50-80 L-3 |1 [ —
[ Ve ~ =~ J '\ r mj
AKCESORIA Blacha do pieczenia/ P Blacha na Sciekajacy
Naczynie do pieczenialub  Blacha na $ciekajacy ttuszcz Blacha na sciekajacy ttuszcz / Blacha do
Ruszt ttuszcz/ blacha do

pieczenia napetniona
200 ml wody
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OBStLUGA ZEGARA / MINUTNIKA

ikona PROCESU PIE-
ZENIA

WYSWIETLACZ

O

przycisk — O O — przycisk WYDLU-
SKRACANIA ZANIA CZASU
CZASU
przycisk
TRYB
USTAWIANIE ZEGARA

Zegar mozna ustawic przy wytaczonym lub wigczonym piekarniku, pod
warunkiem, ze nie zostat wczesniej zaprogramowany czas zakoriczenia

cyklu pieczenia.

Po podtaczeniu urzadzenia do sieci lub po zaniku zasilania, cyfry 00:00

na WYSWIETLACZU zaczna miga¢.

1. Nacisna¢ jednoczesnie przyciski ,+" i ,-"
Dwukropek rozdzielajacy godziny i minuty zacznie migac.

2. Ustawi¢ godzine za pomoca przyciskéw ,+" i ,-"; po nacisnieciu i
przytrzymaniu dowolnego przycisku, wyswietlacz szybciej przewinie
wartosci, dzieki czemu ustawienie czasu bedzie szybsze i tatwiejsze.

ZMIANA CZESTOTLIWOSCI SYGNALU DZWIEKOWEGO

Czestotliwos¢ sygnatu dzwiekowego mozna zmieni¢, naciskajac
kilkakrotnie ,-".

USTAWIANIE MINUTNIKA

Ta funkgja nie przerywa gotowania i nie wptywa na dziatanie
piekarnika; stuzy po prostu do zataczenia sygnatu dzwiekowego po
uptywie ustawionego czasu. p
1. Nacisna¢ kilkakrotnie przycisk ,azikona ﬂ itrzy cyfry na
wyswietlaczu zaczna migac.

A

2. Ustawic¢ zadany czas za pomoca przyciskdw ,+" i ,-"; po nacisnieciu i
przytrzymaniu dowolnego przycisku, wyswietlacz szybciej przewinie
wartosci, dzieki czemu ustawienie zgdanego czasu bedzie szybsze i
tatwiejsze.

3. Odczekac 5 sekund. Przy ponownym nacisnieciu przycisku, na
wyswietlaczu pokaze sie odliczany czas. Po jego uptywie zafaczy sie
sygnat dzwiekowy.

PROGRAMOWANIE PIECZENIA
Przed zaprogramowaniem nalezy wybrac tryb pieczenia.

PROGRAMOWANIE CZASU PIECZENIA

P
1. Nacisnac kilkakrotnie przycisk :__, azikona A i cyfry DUR na
WYSWIETLACZU zaczna migac.

2. Ustawi¢ zadany czas pieczenia za pomocg przyciskdw,+"i,-"; po nacisnieciu
i przytrzymaniu dowolnego przycisku, wyswietlacz szybciej przewinie
wartosci, dzieki czemu ustawienie zagdanego czasu bedzie szybsze i tatwiejsze.

3.0dczekac 5 sekund. Po uptywie tego czasu na wyswietlaczu widoczna
bedzie ikona A.

4. Po uptywie ustawionego czasu i wytaczeniu piekarnika zataczy sie sygnat
dzwiekowy. Nacisna¢ dowolny przycisk, aby wytaczy¢ sygnat dzwiekowy.

« Na przykfad: jest godzina 9:00 i zaprogramowano czas pieczenia
wynoszacy 1 godzine i 15 minut. Program wylaczy sie automatycznie o
godzinie 10:15.

USTAWIANIE CZASU ZAKONCZENIA TRYBU PIECZENIA

1.Wykonac kroki od 1 do 3, aby ustawic czas pieczenia zgodnie z powyzszym
opisem.
P

2. Nastepnie naciskac przycisk °_ ', az napis END na wyswietlaczu zacznie
migac.
3. Ustawi¢ godzine zakorczenia pieczenia za pomocg przyciskéw,+"i
1 PO nacisnieciu i przytrzymaniu dowolnego przycisku, wyswietlacz
szybciej przewinie wartosci, dzieki czemu ustawienie czasu bedzie szybsze i
fatwiejsze.

P
4. 0dczekac 5 sekund lub ponownie nacisna¢ przycisk “. .. Po rozpoczeciu
procesu pieczenia na wyswietlaczu widoczny jest symbol

5. Po uptywie ustawionego czasu piekarnik wylaczy sie, a wigczy sie sygnat

dzwiekowy. Aby go wytaczy¢, nalezy nacisng¢ dowolny przycisk.

Podswietlona ikona A oznacza, ze pieczenie zostato zaprogramowane.

+ Na przykfad: Jest godzina 9:00 i zaprogramowano czas pieczenia
wynoszacy 1 godzine. Jako godzine zakoriczenia procesu ustawiono 12:30.
Program wiaczy sie automatycznie o godzinie 11:30.

ANULOWANIE PROGRAMU
Aby anulowac progr?:m:

« naciskac przycisk . .|, az ikona odpowiadajaca ustawieniu, ktére chcesz
anulowac i cyfry na wyswietlaczu zaczng migac. Naciskac przycisk,,-; az na
wyswietlaczu pojawig sie cyfry 00:00.

« Nacisnac i przytrzymac przyciski,+"i,-"; spowoduje to anulowanie
wszystkich weczedniejszych ustawien, w tym ustawien zegara.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

PRZED ROZPOCZECIEM CZYSZCZENIA WYLACZYC GEOWNY WYEACZNIK | UPEWNIC SIE, ZE KUCHENKA NIE JEST

GORACA.

PRZED PONOWNYM WEACZENIEM NALEZY SIE UPEWNIC SIE, ZE WSZYSTKIE ELEMENTY STERUJACE ZNAJDUJA SIE

W POZYCJI WYELACZONEJ.
Nie stosowac urzadzen czyszczacych para.

Podczas wykonywania wszystkich
czynnosci nalezy uzywac rekawic
ochronnych.

Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania

CZYSZCZENIE PLYTY CERAMICZNE)J

*Nie uzywac gabek sciernych ani myjek, gdyz moga one uszkodzi¢
szklang powierzchnie.

*Po kazdym uzyciu nalezy oczysci¢ ptyte kuchenki (gdy jest
zimna), aby usuna¢ osady i plamy powstate od resztek zywnosci.

*Powierzchnia, ktéra nie jest utrzymywana w odpowiedniej
czystosci, moze doprowadzi¢ do zmniejszenia czutosci
przyciskéw panelu sterowania.

eSkrobaczki nalezy uzywac wytacznie wtedy, gdy zanieczyszczenia
przywarty do ptyty kuchenki. Aby unikna¢ zarysowania szkfa,
nalezy postepowac zgodnie z instrukcja obstugi skrobaczki.

*Cukier oraz potrawy o wysokiej zawartosci cukru niszcza ptyte
kuchenki i nalezy je niezwtocznie usuwac z jej powierzchni.

S0l cukier i piasek moga zarysowac szklang powierzchnie.

*Uzywac miekkiej sciereczki, chtonnych recznikéw kuchennych
lub specjalnego przyrzadu do czyszczenia ptyty kuchenki
(postepowac zgodnie z instrukcjg producenta).

*Ptyny rozlane na polach grzewczych moga powodowac
przesuwanie sie lub drganie naczyn.

*Po wyczyszczeniu ptyty kuchenki, nalezy jg dokfadnie osuszy¢.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

* Powierzchnie nalezy czy$cic¢ wilgotna Sciereczka z
mikrofibry. Jesli sg silnie zabrudzone, dodac kilka kropel
detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha $ciereczka.
* Nie stosowac zrgcych ani $ciernych detergentow.

Jesli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzadzenia, nalezy
natychmiast je usuna¢ za pomocag wilgotnej Sciereczki z
mikrofibry.

Nie uzywac produktéw na bazie alkoholu, takich jak
denaturat.

OBNIZANIE GORNEJ GRZALKI

1. Wyja¢ boczne prowadnice potek.

2. Wyciagna¢ nieco element grzewczy (Rys. 1) i obnizy¢ go(Rys. 2).

3. Aby ponownie umiesci¢ grzatke na miejscu, nalezy
ja podniesé, lekko pociggna¢ do siebie i oprze¢ na
obsadach bocznych.

V7
Rys. 1

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

* Po kazdym uzyciu nalezy poczekac, az piekarnik
ostygnie i wyczysci¢ go, najlepiej gdy wciaz jest ciepty,
usuwajac z niego wszystkie osady i zabrudzenia
spowodowane przez resztki potraw. Aby usungc¢ wszelkie
skropliny, ktére powstaty w wyniku pieczenia potraw z
duza zawartoscig wody, nalezy pozostawi¢ piekarnik do

Wszystkie czynnosci nalezy
przeprowadzac przy zimnym piekarniku.

Odtaczyc urzadzenie od zasilania.

Nie stosowac¢ welny szklanej, szorstkich
gabek lub sciernych/ zracych srodkow
do czyszczenia, poniewaz moga one
uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia.

catkowitego ostygniecia, a nastepnie wytrzeé¢ go szmatka
lub gabka.

e Wyczyscié szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do
mycia.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu zanurzy¢ akcesoria w wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn. Jesli akcesoria sg jeszcze gorace, do
przenoszenia zatozyc¢ rekawice kuchenne. Resztki zywnosci
mozna tatwo usuna¢ za pomocg szczoteczki lub gabki do mycia
naczyn.

WYMIANA ZAROWKI
1.0dtgczyé piekarnik od zasilania

2.0dkreci¢ ostone od lampki, wymieni¢ zaréwke i
przykrecié¢ ostone z powrotem do lampki.

1. Ponownie poditgczy¢ piekarnik do zasilania.
Uwaga: Zastosowac zarowke 40 W/230 V typu G9

Zaréwka stosowana w tym piekarniku jest przeznaczona
do urzgdzen domowych i nie nadaje sie do ogdlnego
os$wietlania pomieszczen w gospodarstwie domowym
(dyrektywa WE 244/2009).

Zaréwki mozna kupié¢ w autoryzowanym serwisie.

- Nie dotykac zaroéwek gotymi rekami - Slady palcow
pozostawione na powierzchni moga doprowadzi¢ do
uszkodzenia zarowek. Nie uzywac piekarnika, dopoki

ostona lampy nie zostanie ponownie zamontowana.

CZYSZCZENIE KATALITYCZNE

Panele urzgdzenia sg pokryte specjalng emalig,
pochtaniajaca ttuszcz z gotowanych potraw. Emalia ta jest
do$¢ wytrzymata, aby akcesoria (kratki, tacki ociekowe itp.)
mogty sie po niej przesuwac, nie uszkadzajgc powierzchni.
Na powierzchniach paneli moga sie pojawia¢ biate Slady —
nie stanowig one powoddéw do obaw.

Mimo to, powinno sie unika¢ nastepujgcych sytuacii:

- skrobania emalii ostrymi przedmiotami (np. nozem);

- stosowania detergentéw i materiatéw Sciernych

~
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ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE SZYBY DRZWICZEK PIEKARNIKA

1. Aby zdjaé drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢ i KLIKNAC, BY WYCZYSCIC - CZYSZCZENIE SZYBY
odblokowad, opuszczajgc zaczepy. 1. Po zdjeciu drzwiczek i umieszczeniu ich na migkkiej po-
wierzchni, uchwytami skierowanymi ku dotowi, nalezy réwno-
czesnie nacisng¢ dwa zaciski zabezpieczajace i zdjg¢ gorna
czes¢ drzwiczek, wyciagajac jg ku sobie.

2. Przymknac¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to mozliwe.

Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami — nie trzymac ich
za uchwyt.

Mozna teraz w prosty sposéb zdjgé drzwiczki, dociskajac je
przez caty czas i jednoczes$nie wyciggajac do gory (a), az wy-
sung sie z miejsc zamocowania (b).

2. Unies¢ i mocno chwyci¢ obiema rekami wewnetrzng szybe,
wyjaé ja i przed przystgpieniem do czyszczenia umiesci¢ na
miekkiej powierzchni.

3. Podczas ponownego montazu wewnetrznej szyby drzwi
nalezy prawidtowo wtozy¢ szybe tak, aby tekst napisany na
szybie nie byt odwrdcony i byt tatwy do odczytania.

Odtozy¢ drzwiczki na bok, opierajac je na miekkim podtozu.
3. Zaktadac drzwiczki, przysuwajac je w strone piekarnika,
wyrownujgc haki zawiaséw z miejscami ich zamocowania i
zablokowujgc gorng czes¢ na swoim miejscu.

4. Opuscic drzwiczki, a nastepnie catkowicie je otworzyc¢.
Opuscic zaczepy do ich pierwotnego potozenia: Upewni¢ sie,
czy zostaty opuszczone do konca.

5. Sprobowaé zamkna¢ drzwiczki i sprawdzic, czy ich poto-
zenie jest wyréwnane z panelem sterowania. Jesli nie, nalezy
powtdrzy¢ powyzej opisane czynnosci.

4. Zamontowac ponownie gérng krawedz: charakterystyczne
klikniecie sygnalizuje prawidtowa pozycje. Przed ponownym
zatozeniem drzwiczek nalezy sprawdzi¢, czy uszczelka jest
zabezpieczona.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
Co zrobi¢, gdy... Mozliwe przyczyny Rozwiazania

Piekarnik nie dziata. Awaria zasilania. Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie sieci elektryczneji czy piekarnik jest
Urzadzenie odtgczone od zasilania ~ Prawidtowo podtgczony do sieci elektrycznej. Wytgczy¢ urzgdzenie i
uruchomic je ponownie, aby sprawdzi¢ czy usterka nadal wystepuije.

SERWIS TECHNICZNY

W celu uzyskania pomocy, zadzwonié¢ pod numer znajdujacy sie

na karcie gwarancyjnej lub postepowac zgodnie z instrukcjami S 2

ze strony internetowe;. Q

Przygotowac:

e krotki opis usterki;

e doktadny typ modelu produktu

¢ kod serwisowy (numer nastepujacy po stowie SERVICE na
tabliczce znamionowej przymocowanej do urzgdzenia, wi-

oy keaweciz po ovareu rwiczeepiokaria | - P | 1 {1 AANANAN T AR
e doktadny adres; p
* telefon kontaktowy. F,fé’ G
Prod. M. XXX ’ SN XXX

Uwaga: Jesli konieczna bedzie naprawa, nalezy zwrdcic sie do autoryzo-
wanego serwisu technicznego (zapewni to gwarancje zastosowania ory-
ginalnych czesci zamiennych oraz wtasciwie przeprowadzonej naprawy).
Wiegcej szczegdtow mozna znalez¢ w zatgczonej karcie gwarancyjne;.

[zWWW Petna specyfikacja produktu, w tym ocena wydajnosci energetycznej tego piekarnika, dostepna jest do wgladu i moze by¢ pobrana z
naszej strony www.whirlpool.com
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