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WAZNE WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

NALEZY UWAZNIE PRZECZYTAC INSTRUKCIJE PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

URZADZENIA

OSTRZEZENIE - Aby zmniejszy¢ ryzyko pozaru, porazenia pradem lub obrazen:

10.

11.

12.

13.

To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o
ograniczonej zdolnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej lub
nieposiadajacych doswiadczenia i wiedzy, chyba ze otrzymaty one nadzér
lub instrukcje dotyczace uzytkowania urzadzenia od osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.

Dzieci nie powinny bawic sie urzadzeniem.

Nalezy uzywac ochronnych rekawic kuchennych, podczas korzystania z
urzadzenia, aby uniknac¢ poparzenia gorgcymi powierzchniami.

Nie nalezy wypetnia¢ misy frytkownicy olejem ani zadnym innym ptynem,
aby uniknac ryzyka pozaru. Urzadzenie wykorzystuje technologie smazenia
powietrznego.

Nie nalezy zanurzac urzadzenia, przewodu zasilajgcego ani wtyczki w
wodzie lub innej cieczy, aby uniknac¢ ryzyka porazenia pradem
elektrycznym.

Nie nalezy umieszczac urzadzenia przy Scianie lub bezposrednio obok
innych urzadzen. Podczas korzystania z urzadzenia nalezy pozostawic
wokot niego co najmniej 35 cm wolnej przestrzeni.

Nie nalezy zakrywac wlotu ani wylotu powietrza w trakcie pracy urzadzenia.
Nalezy odtgczyC urzadzenie od zrodta zasilania i poczekac az ostygnie przed
przystapieniem do czyszczenia.

Nieuzywane urzadzenie nalezy odtaczyc¢ od zrodta zasilania.

Nie nalezy korzystac z urzadzenia, jezeli przewodd zasilajacy lub wtyczka
ulegty uszkodzeniu. Jezeli urzadzenie pracuje nieprawidtowo, zostato
upuszczone lub uszkodzone w jakikolwiek inny sposdb nalezy oddac je do
centrum serwisowego.

Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz ani na mokrych powierzchniach.
Nalezy uzywac wytacznie oryginalnych akcesoriow dotgczonych do
urzadzenia lub sprzedawanych przez tego samego producenta.
Korzystanie z innych akcesoriow moze spowodowac pozar, porazenie
pradem elektrycznym lub obrazenia ciata.

Nalezy chronic przewdd zasilania przed gorgcymi powierzchniami oraz



ostrymi krawedziami.

14. Nie umieszczac urzadzenia na lub w poblizu palnikéw kuchennych ani w
rozgrzanym piekarniku.

15. Nie uzywac urzadzenia do celdw innych niz opisane w instrukcji.

16. Przed odtgczaniem urzadzenia od zrédta zasilania, nalezy wytaczy¢
urzadzenie za pomoca przycisku zasilania.

17. UWAGA: GORACE POWIERZCHNIE! &

W trakcie pracy urzadzenia misa, kosz oraz przygotowywane potrawy s3a
gorace. Nalezy zachowac szczegolng ostroznosc¢ w trakcie wyjmowania

oraz przenoszenia misy/kosza frytkownicy.

URZADZENIE JEST PRZEZNACZONE WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO

OPIS PRODUKTU




\vA /e

Prehegt

@ M B o %

Time
Temp

Dl

Otwory wlotowe powietrza

Shake

Mieszanie

Wtyczka przewodu
zasilajacego

—+

@ Misa Przycisk zasilania

(2) Kosz DIl  start/Pauza

@ Przycisk zwalniajgcy kosz EE Zmiana programu

@ Uchwyt kosza Preheat Nagrzewanie wstepne
: Time ,

@ Panel sterujacy Temp Temperatura/Timer

Przyciski ustawiania
temperatury/timera

WSKAZOWKI PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Usun wszystkie materiaty opakowaniowa, naklejki i etykiety.

Wyczys¢ kosz i mise za pomoca miekkiej gabki oraz gorgcej wody z

niewielka iloscig ptynu do mycia naczyn. Nie uzywaj sciernych srodkow

czyszczacych, poniewaz moga one uszkodzi¢ powtoke urzadzenia.
NIE ZANURZAJ URZADZENIA W WODZIE.
Wytrzyj urzadzenie wewnatrz i na zewnatrz miekka, wilgotna sciereczka i

doktadnie wysusz.

PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

Umiesc frytkownice na stabilnej, poziomej powierzchni.

Umiesc kosz w misie urzadzenia, a nastepnie witdz mise do frytkownicy.




3.

Upewnij sie, ze przewdd zasilajacy nie jest napiety, a wokot urzadzenia
znajduje sie przestrzen zapewniajgca odpowiednia cyrkulacje powietrza (co
najmniej 35 cm).

Jezeli chcesz uzy¢ dotgczonego do zestawu separatora kosza, wyreguluj
gumowe nasadki w taki sposéb, aby zamocowany prostopadle do frontu

frytkownicy separator nie przemieszczat sie w koszu.

OSTRZEZENIE

NIE NALEZY UMIESZCZAC FRYTKOWNICY NA POWIERZCHNIACH
LATWOPALNYCH ORAZ WRAZLIWYCH NA WYSOKIE TEMPERATURY.
NIE NALEZY NAPELNIAC MISY OLEJEM ANI ZADNYM INNYM PLYNEM.
NIE NALEZY KLASC ZADNYCH PRZEDMIOTOW NA URZADZENIU
PODCZAS JEGO PRACY.

FRYTKOWNICA BEDZIE DZIALAC NIEPRAWIDLOWO, JESLI OTWORY
WLOTOWE POWIETRZA BEDA ZAKRYTE.

SPOSOB UZYCIA

Ostroznie wyciagnij mise z frytkownicy za pomoca uchwytu kosza.
Umiesc jedzenie w koszu do smazenia.

UWAGA: Nie przekraczaj gérnej granicy pojemnosci frytkownicy
(wskaznik MAX wewnatrz kosza).

Wsun mise z powrotem do frytkownicy.

UWAGA: NIGDY NIE UZYWAJ MISY BEZ KOSZA DO SMAZENIA.
UWAGA: NIE DOTYKAJ NACZYNIA ZEWNETRZNEGO W TRAKCIE |
PRZEZ PEWIEN CZAS PO JEGO UZYCIU, PONIEWAZ STAJE SIE ONO
BARDZO GORACE. MISE NALEZY TRZYMAC WYLACZNIE ZA UCHWYT.

Po podfaczeniu urzadzenia do zrédia zasilania, przycisk zasilania O
zaswieci sie. Po nacisnieciu przycisku zasilania na wyswietlaczu pojawi sie

Time
domysine ustawienie temperatury 180°C. Nacisnij przycisk Temn,aby zmienic

temperature i czas. Zmniejszaj lub zwiekszaj ustawienia temperatury i

Czasu za pomocy przyciskow = + (Aby ustawi¢ odpowiednia
temperature i czas w zaleznosci od potrawy, mozesz skorzystac ze
wskazéwek zawartych w rozdziale USTAWIENIA).

Nacisnij przycisk start D"aby uruchomic urzadzenie. Ikona Dl zacznie
migac¢ informujac o rozpoczeciu pracy urzadzenia.



6. Nacisnij przycisk zmiany programu sa= aby wybrac jeden z domysinych

programow utatwiajacych obstuge urzadzenia.

Dostepne programy:

Domowe . . .
Mrozone frytki | 180°C - 12 min

Kurczak 200°C - 20 min Stek 180°C - 12 min

W fFrytki 200°C - 10 min

Ryba 180°C - 8 min Warzywa 160°C - 10 min

L)) )

A

Rozmrazanie 40°C - 35 min

HPE =

‘ Ciasto 180°C - 15 min
\)/]

Programy te mozesz dostosowac do wiasnych potrzeb, naciskajac przyciski
regulacji temperatury i czasu wedtug instrukcji z punktu 4. Potwierdz
program, naciskajac przycisk start Dl

7. Uzyj funkcji podgrzewania, aby uzyskac lepsze rezultaty. Ustaw

odpowiednig temperature i czas lub skorzystaj z jednego z domysinych
programow, nacisnij przycisk nagrzewania wstepnego Preheat (ikona

nagrzewania wstepnego zacznie migac), a hastepnie przycisk start D".Na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat "PRE" wskazujacy, ze urzadzenie
rozpoczeto prace w trybie wstepnego nagrzewania. Kiedy urzadzenie
nagrzeje sie do ustawionej temperatury, wyemituje sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat "ADD".

8. Wyciagnij wtedy mise z frytkownicy, widz potrawe do kosza i wsun mise z
powrotem do frytkownicy. Urzadzenie automatycznie rozpocznie prace
zgodnie z ustawionym programem.

UWAGA: Jesli urzadzenie nie zostanie uruchomione w ciggu 5 minut,
przejdzie w tryb czuwania. Nacisnij przycisk zasilania G), aby ponownie
podswietli¢ wyswietlacz.

9. W trakcie procesu smazenia, przygotowywane potrawy moga wymagac
mieszania. Urzadzenie zacznie emitowac sygnat dzwiekowy, a ikona

mieszania Shake bedzie migac. Wyjmij wtedy mise i przemieszaj zawartosc

kosza, a hastepnie wsun mise z powrotem do frytkownicy. Urzadzenie



automatycznie kontynuuje proces smazenia.

10. Nacisnij przycisk pauzy Dl aby zatrzymac prace urzadzenia, timer
zatrzyma sie, a nha wyswietlaczu pojawi sie pozostaty czas smazenia.
Nacisnij ten przycisk ponownie, aby kontynuowac smazenie.

11. Kiedy do konca procesu smazenia pozostanie mniej niz 1 minuta, czas na
wyswietlaczu bedzie odliczany od 60 do 0 sekund. Po zakonczeniu
smazenia urzadzenie wyemituje trzy sygnaty dzwiekowe i wyswietli
domysine ustawienie na wyswietlaczu. Wyjmij mise z frytkownicy i potoz ja
na zaroodpornym podtozu.

UWAGA: Jesli w ciggu 5 minut po zakoAczeniu gotowania nie zostanie
wykonana zadna operacja, urzagdzenie wytaczy sie automatycznie.

12. Jesli potrawy nie sg jeszcze gotowe, wsun mise z powrotem do frytkownicy
powietrznej i ustaw minutnik na kilka dodatkowych minut przy tym
samym ustawieniu temperatury.

13. Aby wygodnie wyjac¢ drobne potrawy, takie jak frytki czy warzywa, nacisnij
przycisk zwalniania kosza i wyjmij kosz z misy.

UWAGA: Nie nalezy oprézniaé¢ kosza, ktéry jest przymocowany do misy.
Poniewaz zgromadzona w niej woda lub tluszcz wyleje sie na potrawe
UWAGA: Po smazeniu goragcym powietrzem kosz, misa oraz gotowane
potrawy s3 gorace. Nalezy zachowac szczegdlna ostroznosé¢ podczas
korzystania z misy/kosza do smazenia.

USTAWIENIA

Ponizsza tabela pomoze dopasowac ustawienia czasu dla danego rodzaju
ZYWNOSCI.

UWAGA: Ustawienia te s3g jedynie wskazéwkami. Ustawienia czasu nalezy
dopasowacé do wielkosci przygotowywanej potrawy.

Zakres
. Czas Temperatura . .
Potrawy min-max . Mieszanie
(minuty) (°C)

(gramy)
Cienkie mrozone frytki 300-500 10-20 180 TAK
Grube mrozone frytki 300-500 10-20 200 TAK
Domowe frytki 300-500 8-15 200 TAK
Mroz t

rozone NUggetsy z 250-500 10-13 200 TAK

kurczaka




Swieze nuggetsy z

Kurczaka 300-600 10-15 200 TAK
Filety z piersi kurczaka 250-500 10-20 200 TAK
Krewetki 200-400 5-9 160 TAK
Kotlet z kurczaka 350-700 6-8 180 TAK
Kotlet wieprzowy 250-600 8-12 180 TAK
Croissant 240-480 13-16 180

Stek 250-600 6-15 180 TAK
Warzywa 100-400 10-25 160 TAK

CZYSZCZENIE | PRZECHOWYWANIE

* Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

* Garnek zewnetrzny i kosz do smazenia pokryte sg powioka
zapobiegajaca przywieraniu. Do ich czyszczenia NIE NALEZY uzywaé
metalowych przyboréw ani $ciernych substancji czyszczacych,
poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie powitoki.

* Kosz do smazenia i mise mozna my¢ w zmywarce.

1. Odifacz frytkownice od zrodta zasilania i poczekaj, az urzadzenie catkowicie
ostygnie. Mozesz wyjac mise z urzadzenia, aby przyspieszy¢ proces
stygniecia.

2. Wytrzyj obudowe urzadzenia wilgotng szmatka. Nie zanurzaj obudowy
urzadzenia w wodzie ani w zadnym innym ptynie. Nie ptucz urzadzenia pod
biezaca woda.

3. Wyczys¢ mise i kosz do smazenia goragca wodg, niewielka iloscig ptynu do
mycia naczyn i miekka gabka.

Wskazéwka: Jesli brud przywart do kosza do smazenia lub dna misy,
napetnij mise goraca woda z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.
Umiesé kosz do smazenia w misie i zostaw na okoto 10 minut, a
nastepnie umyj czesci wedtug wskazéwek z punktu 3.

4. Reszte frytkownicy przetrzyj wilgotng szmatka.

5. Przed przechowywaniem, upewnic sig, ze wszystkie czesci sg czyste i
doktadnie wysuszone.

6. Frytkownice nalezy przechowywac w oryginalnym pudetku, w czystym i
suchym miejscu




Zrédto zasilania
Moc nominalna
Zakres temperatury
Zakres timera
Pojemnosc¢ kosza

Pojemnosc¢ misy

SPECYFIKACJA

220-240V | 50-60Hz
1500W

40 - 200°C

1-60 min

35L

4L



C € Niniejszym Mozano Sciélewscy Spdétka Jawna o$wiadcza, ze ten produkt jest
zgodny z podstawowymi wymaganiami i pozostatymi postanowieniami Dyrektyw tzw.

Nowego podejscia” Unii Europejskiej.

Utylizacja urzadzen elektrycznych i elektronicznych (dotyczy gospodarstw
domowych)

Przedstawiony symbol umieszczony na produktach lub dotaczonej do nich
dokumentacji informuje, ze niesprawnych urzadzen elektrycznych lub elektronicznych,
nie mozna wyrzucac¢ razem z odpadami gospodarczymi. Prawidtowe postepowanie w
razie koniecznosci utylizacji, powtdrnego uzycia lub odzysku podzespotdw polega na
przekazaniu urzadzenia do wyspecjalizowanego punktu zbiérki, gdzie bedzie przyjete
bezptatnie. W niektdrych krajach produkt mozna oddac¢ lokalnemu dystrybutorowi

podczas zakupu innego urzadzenia.

Prawidtowa utylizacja urzadzenia umozliwia zachowanie cennych zasobdéw i unikniecie
negatywnego wptywu na zdrowie i srodowisko, ktére moze by¢ zagrozone przez
nieodpowiednie postepowanie z odpadami. Szczegdtowe informacje o najblizszym
punkcie zbidérki mozna uzyska¢ u wiadz lokalnych. Nieprawidtowa utylizacja odpaddw
zagrozona jest karami przewidzianymi w odpowiednich przepisach lokalnych. W razie
koniecznosci pozbycia sie urzadzen elektrycznych Ilub elektronicznych, prosimy
skontaktowac¢ sie z najblizszym punktem sprzedazy lub dostawcy, ktérzy udziela

dodatkowych informacji.

www.mozano.pl www.molde.pl
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MOZANO

Mozano Scislewscy Spotka Jawna
home

Tel.: 792 638 888

E-mail: formularz@mozano.pl

KARTA GWARANCYJNA

wazna tylko z dowodem zakupu

Nazwa sprzetu: Frytkownica Active Fryer
Model: AGD/FRY/01
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NALEZY ZACHOWAC OPAKOWANIE DO EWENTUALNEJ REKLAMACII

Podpis osoby
Data Data . . ..
. . Opis naprawy zatwierdzajacej
zgtoszenia | wykonania
naprawe

*wypetnia klient

Warunki i postepowanie gwarancyjne

mozano.pl/index.php/gwarancja




