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PL — Robot kuchenny

eta 1028

INSTRUKCJA OBSLUGI

Szanowni Panstwo, dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed rozpoczeciem
uzytkowania, nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje i zachowac je na przysztosé.
Dotyczy to takze dowodu zakupu oraz — jesli to mozliwe — wszystkich czesci oryginalnego
opakowania.

. UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA A

+ Zalecenia podane w instrukcji nalezy traktowac jako element urzgdzenia i przekazac

je jego kolejnym uzytkownikom.
» Sprawdz, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu

w uzywanym przez Ciebie gniazdku.
* Nie wsuwaj wtyczki przewodu zasilajgcego do gniazdka elektrycznego
i nie wyciaggaj jej mokrymi rekami ciagnac za przewod zasilajgcy!
Urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane przez dzieci. Urzgdzenie nalezy
trzymac z dala od dzieci. Dzieci nie mogg bawi¢ sie urzgdzeniem.
Urzgdzenie moze by¢ stosowane przez osoby o ograniczonej
zdolnosci fizycznej, umystowej lub psychicznej, o ile zostaty
poinstruowane na temat korzystania z urzgdzenia w sposéb
bezpieczny oraz zostaty poinformowane o niebezpieczenstwie
i sg nadzorowane przez osobe dorosta.
Jezeli kabel zasilajgcy urzgdzenia jest uszkodzony, musi by¢
wymieniony przez producenta, przez technika serwisowego
lub osobe kwalifikowang, aby nie dopusci¢ tak do powstania
niebezpiecznej sytuaciji.
Przed montazem i demontazem akcesoriéw lub czesci, przed
przystgpieniem do konserwaciji lub czyszczenia lub po zakonczeniu
pracy nalezy wytgczy¢ urzadzenie i odtgczy¢€ je od zasilania poprzez
wyciagniecie przewodu zasilajgcego z gniazdka elektrycznego!
Zawsze nalezy odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania, jesli jest
pozostawione bez opieki, przed montazem, demontazem lub
czyszczeniem.
Nigdy nie uzywaj urzgdzenia z uszkodzonym kablem lub wtyczka,
jesli nie dziata prawidtowo, o ile spadfo na ziemie i uszkodzito sie lub
wpadto do wody. W takich wypadkach urzgdzenie nalezy oddac do
specjalistycznego serwisu w celu sprawdzenia jego bezpieczenstwa
i funkcjonalnosci.
» Podczas przenoszenia urzadzenia, zwtaszcza podczas instalacji dodatkowych akcesoriow,

usuwania zywnosci z pojemnikéw oraz czyszczenia urzgdzenia ze wzgledu na ostre

akcesoria nalezy zachowac ostroznos¢. Jezeli urzadzenie urzywane jest niezgodnie
z instrukcjg obstugi moze doj$¢ do zranienia.
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Podczas pracy urzgdzenia nalezy zapobiegaé, aby zwierzeta i owady nie miaty dostepu

do urzgdzenia.

Wtyczki nie wktadaj do gniazdka i nie wyjmuj z gniazdka mokrymi rekoma i nie ciggnij za kabel!
Produkt przeznaczony jest do stosowania w gospodarstwach domowych i podobnych
miejscach (sklepy, biura i podobne miejsca pracy, hotele, motele i inne Srodowiska
mieszkalne, w firmach $wiadczacych ustugi noclegowe ze $niadaniem)! Nie jest
przeznaczone do uzytku komercyjnego!

Robot kuchenny jest wyposazony w elektroniczny uktad regulacji szybkosci, ktéry pozwala
na utrzymywanie szybkosci w réznych warunkach obcigzenia. Odczuwalna moze by¢
zatem pewna zmienno$¢ szybkosci dziatania, w miare jak robot bedzie dostosowywat swojg
charakterystyke pracy do obcigzenia i wybranej szybkosci. Taki tryb pracy miksera jest
normalny i nie jest objawem jego uszkodzenia.

Gdy blender nie jest uzywany, pokrywa A8 musi by¢ prawidtowo zamocowana.

Pilnuj urzadzenia przez caty czas jego dziatania!

Na urzgdzenie nie nalezy umieszcza¢ zadnych przedmiotow.

Urzadzenie mozna uzywac tylko w pozycji roboczej w miejscach, gdzie nie ma ryzyka
przewrdcenia sie, z dala od fatwopalnych przedmiotéw (takich jak zastony, firany, drewno,
itp.), zrodet ciepta (np. kominek, piec, grzejniki, itp.) i mokrych (np. zlewy, umywalki itp.).
Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku na zewnatrz.

Urzgdzenie nie moze by¢ uzywane w srodowisku wilgotnym lub mokrym, w Srodowisku

z niebezpieczenstwem pozaru lub wybuchu (miejsca, gdzie sg przechowywane
chemikalia, paliwa, oleje, gazy, farby i inne substancje tatwopalne lub lotne).
Urzadzenia nigdy nie wolno zanurza¢ w wodzie lub innych cieczach (nawet czesciowo)!
Przed przygotowywania nalezy usungé¢ z zywnosci opakowania (np. papier, itp.).

Jezeli urzgdzenie byto przechowywane w nizszych temperaturach, najpierw musi nastgpi¢
jego aklimatyzacja.

Nie wigczaj urzadzenia bez wtozonych sktadnikdw!

Nie nalezy stosowa¢ dwéch funkgji urzgdzenia w tym samym czasie (na przyktad uzywaé
jednej funkcji w misce B1 i drugiej w blenderze F).

Nigdy podczas pracy urzadzenia nie wkfadaj palcéw do otworu dozujgcego a takze

nie uzywaj widelca, noza, tyzki itd. W tym celu nalezy uzywac¢ wytgcznie zatgczonego
dociskacza.

Nie przekracza¢ maksymalnego czasu ciggtej pracy urzgdzenia z kazdym z akcesoriéw
przedstawionych ponizszej w tabeli. Nigdy nie przekracza¢ catkowitego czasu ciggtej pracy
urzadzenia — 30 minut. Po pracy pozostawi¢ robot do ostygniecia, co najmniej 30 minut.
Przed kazdym podtgczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej, upewnij sig, ze jest wytaczone.
Urzadzenie wyposazone jest w bezpiecznik termiczny, ktéry przerywa zasilanie

w przypadku przecigzenia silnika. Jesli tak sie stanie, nalezy odtgczy¢ urzadzenie

od pradu i pozostawi¢ do wystygniecia.

Ze wzgledoéw bezpieczenstwa nie wymieniaj akcesoriéw podczas pracy urzgdzneia.
Pojemniki nie sg przeznaczone do przechowywania i przechowywania zywnosci. Po
przetworzeniu umies¢ zywno$¢ w innym pojemniku nadajgcym sie do przechowywania.
Jesli zywnosci zacznie sig lepi¢ do akcesoriow (np. na trzepaki, mieszadta, na noze
miksera), urzadzenie wylacz i akcesoria doktadnie wyczyscic topatka.

Nie wsuwaj wyposazenia do zadnych otworéw w ciele.

Urzadzenie dodatkowe potrzeba zmontowaé wg instrukciji, inna kombinacja jest niedopuszczalna!
Zanim zdejmiesz urzgdzenie dodatkowe z napedu poczekaj az czesci rotujgce zatrzymaj

g sie zupehie.

Nie nalezy podnosi¢ i przenosi¢ robota za uchwyt pojemnika, ale zawsze nalezy uzywac¢
wycigcia w dolnej czesci silnika!
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» Wiosy, ubrania oraz dodatki odziezy trzymac¢ z dala od urzadzenia, zapobiegnie
to wkreceniu sie odziezy przez urzgdzenie!

* UWAGA: Nie uzywaj urzgdzenia wraz z programem, wigcznikiem czasowym lub
jakakolwiek inng czescia, ktora wigcza urzadzenie automatycznie, poniewaz istnieje
niebezpieczenstwo wybuchu pozaru w przypadku zakrycia urzgdzenia lub jego
nieprawidfowego umieszczenia.

» Dotykajgc tarek nalezy zachowac¢ szczegdlng ostroznos¢ — sg bardzo ostre.

* Przy powstaniu zbytniej wibracji podczas uzywania urzgdzenia bgdz zmniejsz szybkos$¢
albo zatrzymaj maszynke i usun z niej cze$¢ zawartosci.

» Regularnie nalezy kontrolowac stan kabla zasilajacego urzadzenia.

* W przypadku uzycia przedtuzacza nalezy sprawdzi¢ czy nie jest uszkodzony i czy jest
zgodny z aktualnymi normami.

» Zadbaj o to, aby przewdd zasilajgcy nie zetknat sie z obracajgcymi sie czesciami urzgdzenia.

* Przewodu zasilajgcego nie wolno uszkodzi¢ ostrymi lub gorgcymi przedmiotami, otwartym
ptomieniem, nie wolno go rowniez zanurza¢ w wodzie.

» W razie potrzeby uzycia przedtuzacza nalezy zapewnic¢, aby nie byt on uszkodzony

i spetniat obowigzujgce normy.

Nigdy nie ktadZ go na gorgcej powierzchni ani nie pozwal, by zwisat poza krawedz stotu lub

blatu kuchennego. Na skutek zawadzenia o przewdd lub pociggniecia go np. przez dzieci

moze dojs$¢ do przewrdcenia lub $ciggniecia urzadzenia, a nastepnie do powaznych obrazen!

Nigdy nie uzywaj urzadzenia do innych celéw niz te, do ktérych jest przeznaczony oraz w

sposéb opisany w niniejszej instrukcji. Nigdy nie uzywaj urzgdzenia do zadnych innych celéw.

* UWAGA: Istnieje ryzyko powaznego urazu w przypadku nieprawidtowego uzycia

urzadzenia (niezgodnie z instrukcjg).

Wszystkie teksty w innych jezykach, a takze obrazki na opakowaniu lub produkcie

sg przettumaczone i wyjasnione na koricu odpowiedniej mutacji jezykowe;.

» Producent nie odpowiada za szkody i obrazenia spowodowane na skutek niewlasciwego
uzywania urzgdzenia i wyposazenia (np. zepsucie potraw, obrazenia, rany ciete) i nie
jest odpowiedzialny za urzadzenie w przypadku nieprzestrzegania wyzej wymienionych
wskazowek dotyczgcych bezpieczenstwa.

Ogtoszenie!
Integralng czescig niniejszej instrukcji jest rowniez tabela (»5 z zawartoscig pakietu
robota oraz instrukcjami dotyczgacymi akcesoriow .

Il. PRZYGOTOWANIE | UZYCIE

Najpierw potrzeba usungé wszystkie elementy opakowania, wyjg¢ robota i wszystkie
akcesoria. Pozniej z robota i akcesoriow usung¢ samoprzylepne folie, naklejki lub papier.
Przed pierwszym uzyciem umy¢ czesci, ktére majg kontakt z zywnoscig w goragcej wodzie
z detergentem, sptukac czystg wodg i wytrze¢ do sucha lub pozostawi¢ do wyschniecia.
Umiesci¢ zmontowany robot z wybranymi akcesoriami na ptaska, stabilng, gtadka i czystg
powierzchnie roboczg w miejscu niedostepnym dla dzieci i oséb nieodpowiedzialnych.
Pozostawi¢ wolng przestrzen umozliwiajgcg wtasciwg wentylacje. Nie wolno réwniez
Sciggac nézek. Gniazdko elektryczne musi by¢ tatwo dostepne, aby umozliwi¢ odtgczenie
robota w przypadku niebezpieczenstwa.
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l1l. 1) ROBOT KUCHENNY | AKCESORIA

Opis (Rys. 1)
A1 — Dzwignia zwalniajgca gtowicy A6 — Zdejmowana ostona
wielofunkcyjnej A7 — Gtowica wielofunkcyjna
A2 — Obrotowy regulator predkosci A8 — Pokrywa
A3 — Dolny wylot dla koncéwek C1 — C3 A9 — Wylot dla akcesoriow (F)
A4 — Przedni wylot dla akcesoriow A10 - Kabel zasilajacy
A5 — Przycisk zwalniajgcy A11 — Swiatto
B1 — Miska ze stali nierdzewnej B3 — Ostona otworu napetniajgcego

B2 — Pokrywa miski

OBSLUGA ROBOTA KUCHENNEGO

ROZLOZENIE/ZLOZENIE GLOWICY WIELOFUNKCYJNEJ (RYS. 2)

Obracajac dzwignie zwalniajgcg A1, zostanie podniesiona gtowica do goéry. Ponownie
obracajac dzwignie zwalniajgcg A1 i przez docisniecie w dét glowica zostanie zamknieta.

WLACZENIE/WYLACZENIE ROBOTA

Przed wtgczeniem zasung¢ wtyczke kabla zasilajgcego do gniazdka elektrycznego A10
(Swiatto A11 swieci). Samo witgczenie wykonac przez obrécenie regulatora predkosci A2.
Po zakonczeniu pracy, robota potrzeba wytgczy¢, obracajgc regulator do pozycji 0

i odtgczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej (Swiatto A11 gasnie).

REGULACJA PREDKOSCI (RYS. 5)

Obracajac regulator predkosci A2 na dang predkos¢ w zakresie1-2-3-4-5-6-7
- 8. Do krotkiego wiaczenia najwyzszej predkosci regulator ustawi¢ mozna na pozycje
“P” (PULSE). Regulator musi by¢ recznie trzymany w tej pozycji. Po jego zwolnieniu
automatycznie powraca do pozycji 0 i zostanie zatrzymany.

ZABEZPIECZENIE KONCOWEK GLOWICY WIELOFUNKCYJNEJ

W celu demontazu i usuniecia koncéwek z gtowicy zespotu napedowego A4, nalezy
postepowacé w odwrotny sposéb niz wtedy, gdy sg one zamontowane. Przed wyjeciem
z glowicy jednostki napedowej, konieczne jest nacisniecie przycisku zwalniajgcego AS.

Czas przygotowania (przetwarzania) zalezy od ilosci, rodzaju i jakosci uzytych
substancji zazwyczaj bedzie sie waha¢ w jednostkach minut.

11.2) KONCOWKA DO UBIJANIA, MIESZANIA, DO ZAGNIATANIA CIASTA

Opis (Rys. 1)
C1 — Koncowka do mieszania C3 — Hak do zagniatania
C2 — Koncowka do ubijania (trzepaczka C6 — Dzwignia zwalniajgca

druciana)
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4 Srodki bezpieczenstwa i zalecenia )

» Ze wzgledu na wielko$¢ miski roboczej potrzeba wzig¢ pod uwage, ze urzgdzenie
nie jest w stanie wystarczajgco ubi¢ / zagnies¢ bardzo matg ilos¢ surowcow. Aby
otrzymac optymalne wyniki, potrzeba wybra¢ surowce o tgcznej wadze, co najmniej
300 g (podczas ubijania biatek musi by¢ min. 2 biatka z jaj).

» Miski nigdy nie napetniac¢ catkowicie wodg ani innymi ptynami. Nalezy przestrzegac
maksymalnej pojemnosci (patrz tabelka uzytkowania rozdz. IV.).

* Przy sktadaniu gtowicy wielofunkcyjnej sprawdzi¢ / hamowac jej ruch reka.

* Robot jest wyposazony w wytgcznik bezpieczenstwa, w przypadku podnoszenia
gtowicy wielofunkcyjnej (podczas pracy) wytaczy silnik. Po przechyleniu gtowicy do
pozycji roboczej silnik nie dziata. Aby wigczyé go ponownie, nalezy wrdéci¢ regulator

\_ obrotowy predkosci A2, do pozycji 0. Y,

ZLOZENIE ROBOTA DO PRACY Z KONCOWKAMI

Robot zmontowaé¢ wedtug opisu na rysunku nr 2, 3 i 4 podnoszac gtowice wielofunkcyjng
do gory, na jej spodniej stronie zatozy¢ ostone miski, napetniong miske nastepnie
umiesci¢ na dolng czes¢ robota. Nastepnie do wylotu witozy¢ wybrang koncowke i gtowice
wielofunkcyjng przechyli¢ do pozycji roboczej. Podczas demontazu/ wymianie koncowek,
postepowaé w sposob odwrotny.

USTAWIENIE OPTYMALNEJ WYSOKOSCI KONCOWEK (RYS. 8)

Jesli koncowki uderzajg o dno miski lub nie dotykajg sktadnikédw na dnie miski potrzeba
ustawi¢ ich prawidtowg wysokosc¢.

Postepowac w nastepujacy sposob: Najpierw zatozy¢ zgdang koncéwke, pustg miske

i gtowicu wielofunkcyjnu A7 ustawi¢ do pozycji roboczej. Nastepnie przytrzymac koncowke
jedna reka, druga rekg poluzowac nakretke koncowki kluczem C6. Nastepnie ustawic
wysokos¢ przez reczne obrocenie koncoéwki w prawo lub w lewo. Koncoéwka bedzie
wysuwac sie w dét lub chowaé do wylotu. Koncéwka powinna by¢ jak najblizej dna i Scian
miski, ale nie moze ich dotyka¢. Po ustawieniu wysokosci prawidtowo dokreci¢ nakretke.

UZYCIE
A) Ubijanie
» Koncoéwka do ubijania C2 do bitej Smietany, jajek, biatek jaj.
%’\" » W zaleznosci od ilosci, rodzaju i jakosci zywnosci dostosowac predkos¢ ubijania
& pomiedzy 1 do 8.
» Maksymalne ilosci sktadnikéw przeznaczonych na jedng dawke wynoszg 1,2 1.
» Nigdy nie nalezy uzywac¢ koncéwki do ubijania do wyrabiania ciezkich ciast czy
mieszania lekkich ciast!

B) Mieszanie
» Koncowki do mieszania C1 uzywac do lekkiego ciasta, ciast, ciasteczek, polew,
nadzien, ziemniakow puree itp.
@ » W zaleznosci od ilosci, rodzaju i jakosci zywno$ci dostosowac¢ predkosc
przetwarzania w zakresie 1 do 5.
* Maksymalna ilo$¢ przetwarzanych sktadnikow na jedng dawke wynosi okoto 2,5 kg.
» Nigdy nie uzywac do wyrabiania ciast ciezkich!
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C) Ugniatanie
» Uzywac¢ haka C3 do wyrabiania ciasta delikatnego / lekkiego / ciezkiego.
» W zaleznosci od ilosci, rodzaju i jakosci zywnosci dostosowac predkosé
przetwarzania miedzy 1 do 3.
» Przygotowujgc duze ilosci ciasta zagnies¢ go w kilku dawkach. Maksymalna ilos¢
przetworzona na jedng dawke wynosi okoto 1,6 kg. Nie przygotowywac wigcej niz
cztery dawki z rzedu. Przed ponownym uzyciem, zrobi¢ przerwa, co najmniej 30 minut.

1. 3) MIKSER SZKLANY (F) X

Opis (Rys. 6)
F1 — Pokrywa pojemnika F6 — Pojemnik szklany
F2 — Podstawa pojemnika F7 — Popychacz
F3 — Noz F8 — Blokowanie pokrywy
F4 — Uszczelnienie noza F9 — Przycisk blokady

F5 — Zdejmowana nasadka

4 Srodki bezpieczenstwa i zalecenia )

* Nie pozostawia¢ wtgczonego miksera bez sktadnikow w nim!

» Popychacza F7 nigdy nie uzywaé¢ samego bez pokrywy F1.

» Nigdy nie wlewac do pojemnika wrzatku, wysoka temperatura mogtaby spowodowac
uszkodzenie lub pekniecie szkfa naczynia. Przed wigczeniem zawsze umiesci¢ pokrywe i
zatyczke na pojemnik. Nigdy nie zdejmowac pokrywy F1 podczas pracy jednostki napedowe;.

* Przed usunieciem pokrywy lub pojemnika miksera obracajace sie czesci powinny
catkowicie sie zatrzymac.

» Podczas miksowania cieczy nigdy nie wktada¢ wiekszej ilosci niz jest to zaznaczone
na pojemniku.

* Mozna réwniez opracowywac gorgce ptyny do temperatury 80 °C, np. sosy czy zupy.

\- Nie nalezy uzywac blokady F8 jako uchwytu do przenoszenia miksera. Y,

ZLOZENIE

Mikser zmontowac i podtaczy¢ do wylotu miksera A9 wedtug rysunku 6 i 7 (podczas
instalacji najpierw umies¢ go na znakach (e @ e na A8 i F2), a nastepnie nacisnij i obréc,
aby zablokowaé go w pozycji koncowej). Zatyczke F5 lub F7 natozy¢ na pokrywe F1
przesuwajgc w dot. Podczas demontazu i usuniecia z wylotu postepowaé w przeciwny
sposoéb - prawidtowo dokre¢ podstawe F2 do momentu klikniecia przycisku F9!

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed pierwszym uzyciem zalecamy umy¢ szklany pojemnik. Wktadka tngca ze wzgledéw
technologicznych jest potarta olejem nieszkodliwym dla zdrowia ludzkiego. W zwigzku

z tym pojemnik najpierw wypetnia sie cieptg wodg (max. 50 °C) z niewielkg iloscig
detergentu. Pojemnik ustawi¢ na robota, ustawi¢ maksymalng predkos¢ i wigczy¢

na 1 minute. Pojemnik nastepnie sptuka¢ czystg woda.

UZYCIE
Mikser jest przeznaczony do miksowania sokéw, koktajli mlecznych, zup, soséw, odzywek
dla dzieci i odzywek dietetycznych, ciasta biszkoptowego, do produkcji puree itp. Zdjaé
pokrywke, wtozy¢ lub wla¢ potrawe do pojemnika miksera i ponownie zatozy¢ pokrywke.
Do przycisniecia wiekszych kawatkéw surowca do noza uzywac popychacza F7.
Predkos¢ zawsze potrzeba dostosowac do rodzaju i ilosci surowcow i ich dojrzatosci,
szczegodlnie w owocach i warzywach.
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Zalecamy zawsze przetgczy¢ blender na minimalng predkosé¢, a nastepnie stopniowo,
w miare potrzeb zwieksza¢ moc. Podczas przetwarzania zywnosci mrozonej, zawsze
stosowa¢ maksymalng predkos$c¢ juz przy pierwszym wigczeniu. Zalecana predkosc¢
przetwarzania jest na stopniu 1 do 8.

/

-

Rady )
Podczas pracy doda¢ mozna tylko dodatki ptynne (np. woda, mleko, olej itd.).
Jesli zamierzasz opracowywac wigekszg ilos¢ sktadnikow, rozdziel je na poszczegdlne
dawki w taki sposob, aby nie obcigza¢ nadmiernie jednostki napedowej gtowicy
wielofunkcyjne;.
Twardsze sktadniki nalezy pokroi¢ na mate kawatki. W przeciwnym wypadku dosztoby
do zbyt szybkiego stepienia noza F3.
Jesli chcesz opracowywac kostki lodu, ich rozmiary nie powinny przekracza¢
20 x 20 x 30 mm, w przeciwnym wypadku dojdzie do stepienia noza F3 lub
nadmiernego obcigzenia jednostki napedowe;.
W przypadku ptynéw, u ktérych tworzy sie piana (np. mleko) nigdy nie napetniac
pojemnika az do kreski ,MAX", aby nie doszto do wylania. W takim wypadku zalecana
ilos¢ wynosi ok. 1 1. Y,

IV. TABELKA UZYCIA URZADZENIA | AKCESORIOW

Ponizsze rady dotyczg przetwarzania potraw, prosimy traktowac, jako przykiady i inspiracje.
Ich celem nie jest udzielanie instrukcji, ale pokazanie mozliwosci réznego rodzaju
opracowania potraw. llo$¢ opracowywanych potraw nalezy dobrac tak, aby nie doszto do
przekroczenia maksymalnej pojemnosci naczynia wyznaczonego za pomocg kreski. Wiekszg
ilos¢ opracowywanych potraw nalezy rozdzieli¢ na kilka dawek i na biezgco sprawdzaé
zawartos¢ pojemnika. Zalecamy od czasu do czasu przerwac prace, wytgczy¢ urzgdzenie

i usung¢ ewentualne kawatki potrawy, ktére przykleity sie do akcesoriow.

Akcesoria Surowce Maks. ilos¢ Czas (min) | Predkos¢
£ Maka pszenna 1000 g (1330 ml)
ﬁ Cukier puder 500 g (625 ml)
. o
K-OHCOV\.IkI CCk; G Mleko 400 ml 2do5 1do5
mieszania (C1) a Jajko 8 szt. (360 ml)
E Olej 250 ml
Catkowita objetos¢ 3000 ml
Koricéwka do Smietana 1200 mi 10 1do8
ubijania (C2) (w tym 38 % ttuszczu)
Biatko 15 szt. 5 8
£ Maka 1000 g
Hak do ﬁ Sal 109 1 minut 1 pot
ugniatania (C3) | = Drozdze 159/*20g minute nad, potem na
) » - wyzszg predkosé (maks. 3)
(przepis nachleb /* -3 Cukier 10g/*0g .
& przez 4 min
bezglutenowy) N Woda 5759g/*350¢g
5 Smalec 10g/*0g
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Akcesoria Surowce Maks. ilos¢ Czas (min) | Predkos¢
Mieko 1000 ml
Mikser (F) Marchewka (max. 4 cm) 250 g 2 1do 8 (P)
Lod (30 x 20 x 20 mm) 340 g

V. KONSERWACJA

Podczas konserwacji i czyszczenia nie nalezy uzywacé szorstkich i agresywnych
detergentéw! Potrzeba sie upewni¢, ze powierzchnie uszczelniajgce i elementy
uszczelniajgce akcesoriow sg czyste i funkcjonalne. Mozesz uzy¢ zmywarki - akcesoria B2,
B3, C1-C3, caly mikser F z wyjgtkiem wyjmowanego noza F3 do czyszczenia kolejnych czesci.
Niektore produkty mogg zabarwi¢ akcesoria, ale to nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia

i nie ma powodu do reklamaciji! Przebarwienie za jaki$ czas zwykle znika. Czesci plastikowych
nigdy nie suszy¢ nad zrodiem ciepta (np. piec, kuchenka elektryczna / gazowa).

1) Glowica wielofunkcyjna i korpus robota A

Oczysci¢ wilgotng szmatkg z detergentem. Badz ostrozny, aby nie dostata sie woda

do wewnetrznych czesci! Jesli przewdd zasilajgcy ulegnie zabrudzeniu, nalezy przetrzec
go wilgotng szmatka.

2) Miska ze stali nierdzewnej B1

Oczysci¢ wilgotng szmatkg z detergentem. Podczas czyszczenia nie nalezy uzywac
wetny stalowej, szczotki drucianej lub wybielaczy. Osady wapienne usung¢ octem.

3) Koncowki do ubijania /mieszania i hak do ugniatania C1, C2, C3

Akcesoria natychmiast po uzyciu umy¢ w cieptej wodzie z detergentem i pozostawi¢
do wyschnigcia.

4) Mikser F

Akcesoria natychmiast po uzyciu umy¢ w cieptej wodzie z detergentem i pozostawi¢

do wyschnigcia. Aby oczysci¢ néz, potrzeba wlac¢ do pojemnika okoto 0,5 litra czystej wody,
uruchomi¢ urzadzenie i pozby¢ sie zanieczyszczen za pomocg Kilku impulséw.

W przypadku silnego zabrudzenia nalezy powtdrzy¢ procedure kilka razy i wla¢ 1 litr

wody, dodac¢ niewielkg ilos¢ detergentu i wigczy¢é mikser na 1 minute. W celu fatwiejszego
czyszczenia n6z F3 wyjgé mozna z podstawy miksera F2 wedtug rys. 6.

Postepowanie przy wymianie uszczelnienia
Postepowac wg rys. 6. Jezeli uszczelnienie F4 jest zuzyte lub uszkodzone, potrzeba
je wymienic (za taki sam typ ETA 102800260).

Wymiana elementéw, ktére wymagaja ingerencji do czesci elektrycznej urzadzenia
moze wykona¢ wylacznie serwis specjalistyczny! Nie dotrzymanie wskazowek
producenta powoduje utrate prawa do napraw!

VI. PRZECHOWYWANIE

Urzadzenie wraz ze wszystkimi akcesoriami nalezy przechowywac¢ odpowiednio
oczyszczone w suchym, wolnym od kurzu i bezpiecznym miejscu, poza zasiegiem dzieci
i 0sob nieodpowiedzialnych.
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VIl. EKOLOGIA IR, D:¢

Jezeli tylko rozmiary na to pozwalajg to na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatdw zastosowanych do produkcji opakowan, komponentéw i wyposazenia, jak
réwniez ich przetwoérstwa wtérnego. Symbole umieszczone na produktach lub w zatgczonej
dokumentacji oznaczajg, ze zastosowane elementy elektryczne lub elektroniczne nie mozna
poddawac utylizacji wraz z odpadem komunalnym. Produkt nalezy przynies¢ do specjalnych
punktow zbiorczych, w ktérych beda przyjete bez optaty. Dzieki poprawnej utylizacji pomogg
Panstwo zachowa¢ cenne zrodta i wspomogg w profilaktyce ewentualnych negatywnych
wplywéw na srodowisko naturalne i zdrowie ludzkie, na co mogtaby mie¢ negatywne wptywy
niepoprawna utylizacja odpadu. W celu uzyskania nastepnych szczegotowych informacii
dotyczacych utylizacji nalezy zwréci¢ sie do najblizszego urzedu lub punktu zbiorczego.
Niewtasciwy sposob utylizacji urzadzenia moze podlega¢ karze — zgodnie z przepisami
krajowymi i miedzynarodowymi. W celu catkowitego wycofania urzadzenia z uzytkowania
zaleca sie odigczy¢ przewdd zasilania od sieci elektrycznej, ucieciem przewodu. Dzigki
czemu uzytkowanie urzgdzenia nie bedzie nastepnie mozliwe.

VIll. DANE TECHNICZNE

Napiecie (V) podano na tabliczce znamionowej urzgdzenia
Poboér mocy (W) podano na tabliczce znamionowej urzgdzenia
Masa (kg) (bez akcesoriéw) ok ok. 8,5

Pojemnos¢ nierdzewnego pojemnika (1) 55

Pojemnos¢ pojemnika miksera (1) 1,5

Klasa izolacyjna l.

Pobdr mocy gdy sprzet jest wytgczony wynosi <0,50W

Poziom hatasu 82 dB(A) re 1pW

Zmiana specyfikacji technicznych i akcesoriéw w zaleznosci od modelu produktu
jest zastrzezona przez producenta. Zdjecia stuza wytacznie jako ilustracja.

OSTRZEZENIA | SYMBOLE UZYTE NA URZADZENIACH, OPAKOWANIACH LUB
W INSTRUKCJI:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.
Tylko do zastosowania w gospodarstwie domowym. Nie zanurza¢ do wody lub innych cieczy.

i TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
{ AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
: CRIBS, BEDS, ARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Niebezpieczenstwo uduszenia. Tego worka nie nalezy uzywac¢ w kotyskach,
i f6zeczkach, wdzkach lub kojcach dzieciecych. Torebke z PE potozy¢ w miejscu

bedacym poza zasiegiem dzieci. Torebka nie stuzy do zabawy!

@ @ @ {UWAGA: NIE WKLADAG PALCOW LUB INNYCH PRZEDMIOTOW DO
: PRZESTRZENI ROBOCZEJ

§ UWAGA
LOCK/UNLOCK iVERRIEGELN / ENTRIEGELN
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