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Dziekujemy za wybranie naszego produktu. Aby zapewni¢ sobie
bezpieczenstwo i uzyskaC najlepsze wyniki, prosimy o uwazne
przeczytanie niniejszej instrukcji, tacznie z instrukcjami dotyczgcymi
bezpieczenstwa, i zachowanie jej na przysztos¢.

Przed instalacjg piekarnika zanotuj numer seryjny, ktéry moze by¢
potrzebny do naprawy. Sprawdz, czy nie doszto do uszkodzen
podczas transportu i skonsultuj sie z technikiem, jesli nie masz
pewnosci przed uzyciem. Trzymaj materiaty opakowaniowe z dala
od dzieci.

Nalezy pamietac, ze funkcje i akcesoria piekarnika
mogg sie rézni¢ w zaleznosci od zakupionego modelu.
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STANDARDOWE FUNKCJE
FUNKCJE SPECJALNE
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ZALECENIA OGOLNE
CZYSZCZENIE PIEKARNIKA

WEWNATRZ PIEKARNIKA: funkcje czyszczenia
POZA PIEKARNIKIEM: wyjmowanie i czyszczenie szklanych drzwiczek
CZYSZCZENIE AKCESORIOW

KONSERWACJA

UTYLIZACJA URZADZENIA
OCHRONA | POSZANOWANIE SRODOWISKA NATURALNEGO

Czyszczenia nie wykonywac myjkg parowa.

Aby unikng¢ niebezpieczenstwa zwigzanego z nieza-
mierzonym zresetowaniem wytgcznika termicznego, to urzgdzenie nie
moze byc¢ zasilane przez zewnetrzne urzgdzenie przetgczajgce, takie jak
minutnik, ani podtgczane do obwodu, ktory jest regularnie wigczany
i wytgczany przez sie€ energetyczng
Podczas uzytkowania urzgdzenie nagrzewa sie. Nie dotykaj elementow
grzejnych wewnatrz kuchenki.

Piekarnik nalezy uzywac¢ wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem, tzn.
tylko do pieczenia zywnosci; wszelkie inne zastosowania, na przyktad
jako zrédto ciepta, uwazane sg za niewtasciwe, a zatem niebezpieczne.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody
wynikajgce z niewlasciwego, nieprawidtowego lub nieuzasadnionego
uzytkowania.

Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku zycia
i przez osoby o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych lub osoby nieposiadajgce doswiadczenia ani wiedzy
pod warunkiem, ze sg one pod odpowiednim nadzorem lub zostaty
poinstruowane, jak bezpiecznie obstugiwa¢ urzadzenie i rozumiejg
zwigzane z nim zagrozenia. Dzieci nie mogg bawic¢ sie urzgdzeniem.
Czyszczenie i konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci bez
dozoru.

To urzadzenie nie moze by¢ uzytkowane przez osoby (w tym dzieci)
0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, czuciowej lub umystowej ani przez
osoby bez odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, chyba ze bedg one
nadzorowane lub zostang odpowiednio poinstruowane.

Nalezy pilnowac dzieci, aby nie bawity sie urzgdzeniem.

Podczas uzytkowania urzgdzenie oraz jego dostepne
czesci silnie sie nagrzewajg. Nalezy zachowac ostroznosc, aby nie dotykac
elementéw grzejnych. Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymac¢ z dala
od urzgdzenia, chyba Zze sg pod stalym nadzorem.
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Dostepne czeséci mogg sie nagrzewacC podczas
uzytkowania. Mate dzieci nie powinny mie¢ dostepu do urzgdzenia.

Piekarnik mozna umieéci¢ wysoko w stupku lub pod blatem roboczym.
Przed montazem zapewni¢ dobrg wentylacje w przestrzeni piekarnika,
aby umozliwi¢ wtasciwg cyrkulacje swiezego powietrza potrzebnego
do chtodzenia i ochrony czesci wewnetrznych. Wykonaj otwory wskazane
na ilustracjach zgodnie z rodzajem okucia. Piekarnik nalezy zawsze
mocowac do mebli za pomocag $rub dostarczonych wraz z urzgdzeniem.
Do obstugi urzadzenia na czestotliwosciach znamionowych nie jest
wymagane wykonanie zadnej dodatkowej operacji/ustawienia.
Urzadzenia nie mozna montowac¢ za dekoracyjnymi drzwiami, aby sie
nie przegrzato.

Podczas montazu piekarnik nalezy odtgczyé od sieci, aby unikngé
przegrzania.

Jesli usuniecie usterek wynikajgcych z nieprawidtowego montazu wymaga
skorzystania z pomocy producenta, pomoc ta nie jest objeta gwarancja.
Nalezy przestrzegac instrukcji dotyczgcych instalacji przeznaczonych
dla wykwalifikowanych specjalistow.

Nieprawidtowa instalacja moze spowodowac obrazenia lub urazy u ludzi,
zwierzat badz uszkodzenie mienia. Producent nie moze by¢ pociggniety
do odpowiedzialnosci za takie szkody lub obrazenia.

Instalacja musi by¢ przeprowadzona przez wykwalifikowanego technika,
ktory musi znaé i przestrzegac przepisow obowigzujgcych w kraju instalaciji
oraz instrukcji producenta.

Po rozpakowaniu urzgdzenia zawsze sprawdz, czy nie jest uszkodzone,
w razie probleméw przed instalacjg skontaktuj sie z obstugg klienta i nie
podigczaj do pradu.

Przed uruchomieniem urzadzenia usuh opakowanie.

Podczas instalacji nie uzywaj uchwytu drzwiczek piekarnika do podno-
szenia i przenoszenia piekarnika.

Meble instalacyjne i meble sgsiadujgce muszg wytrzymywaé tempe-
rature 95°C.

Podczas montazu zaleca sie noszenie rekawic ochronnych, aby unikng¢
skaleczen.

Nie instaluj produktu w otwartych przestrzeniach narazonych na dziatanie
czynnikéw atmosferycznych.
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To urzagdzenie jest przeznaczone do uzytku na wysokosciach ponizej
2000 m.

Gniazdko musi by¢ odpowiednie do obcigzenia wskazanego na tabliczce
i musi posiada¢ podtgczony oraz dziatajgcy styk uziemiajgcy. Uziemienie
oznaczone jest kolorem zotto-zielonym. Ta czynnos¢é musi by¢ wykonana
przez specjaliste z odpowiednimi kwalifikacjami.

Podtaczenie do zroédta pradu mozna wykona¢ za pomocg wtyczki lub za
pomocg statego okablowania, umieszczajgc wytgcznik wielobiegunowy
z separacjg stykdéw zgodng z wymaganiami dla kategorii przepieciowej lll,
pomiedzy urzgdzeniem a zrédtem pradu, ktore moze wytrzymac
maksymalne podtgczone obcigzenie i jest zgodne z obowigzujgcym
ustawodawstwem.

W razie niezgodno$ci pomiedzy gniazdem i wtyczkg urzadzenia, nalezy
poprosi¢ wykwalifikowanego elekiryka o zastgpienie gniazda innym
odpowiednim typem. Wtyczka i gniazdo muszg byé zgodne z obowigzu-
jacymi normami kraju instalaciji.

Zébho-zielony kabel uziemiajgcy nie powinien by¢ przerwany przez ten
wytgcznik. Gniazdo oraz wylgcznik wielobiegunowy zastosowany do
podtgczenia powinien by¢ po zainstalowaniu urzgdzenia tatwo dostepny.
Jesli kabel zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu, dla bezpieczehstwa nalezy
Zleci¢ jego wymiane producentowi, autoryzowanemu serwisowi lub osobom
o podobnych kwalifikacjach. W sprawie napraw nalezy zwréci¢ sie do Dziatu
obstugi klienta i poprosic¢ o zastosowanie oryginalnych czesci zamiennych.
Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac lub konserwacji nalezy
odtaczy¢ urzadzenie od sieci elektryczne;.

Aby unikng¢ ryzyka porazenia pradem elektrycznym,
przed przystgpieniem do wymiany zaréwki upewnié sie, ze urzadzenie
jest wylgczone.

Piekarnik nalezy wytgczy¢ przed wyciggnieciem zdejmowalnych czesci.
Po wyczyszczeniu nalezy je ponownie ztozy¢ zgodnie z instrukcja.
Uzytkowanie kazdego urzgdzenia elektrycznego wigze sie z koniecznoscig
przestrzegania pewnych zasadniczych regut:
- Nie ciggna¢ za kabel zasilajgcy podczas odigczania urzadzenia
od zrodta zasilania;
- Nie dotykac¢ urzgdzenia mokrymi lub wilgotnymi dtonmi badz stopami;
- Generalnie nie zaleca sie uzywania adapteréw, wielu gniazd
i przedtuzaczy;
- W razie awarii i/lub nieprawidtowego dziatania wytgczy¢ urzadzenie
i nie manipulowac przy nim.
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Piekarnik moze wymagac prac konserwacyjnych, dlatego
zaleca sie udostepnienie innego gniazda sciennego, tak aby mozna byto
go podtaczyc, jesli zostanie wyjety z miejsca, w ktérym go zainstalowano.
Jakakolwiek naprawa, instalacja i konserwacja nieprawidtowo przepro-
wadzona moze spowodowaé powazne zagrozenie dla uzytkownika.
Firma produkcyjna niniejszym o$wiadcza, ze nie ponosi zadnej
odpowiedzialno$ci za szkody bezposrednie lub posrednie spowodowane
nieprawidiowg instalacjg, konserwacjg lub naprawami. Ponadto nie ponosi
odpowiedzialnoéci za szkody spowodowane brakiem lub przerwaniem
instalacji uziemiajgcej (np. porazeniem pragdem).

aby unikngc niebezpieczenstwa zwigzanego z nieza-
mierzonym zresetowaniem wytgcznika termicznego, to urzgdzenie nie
moze byc¢ zasilane przez zewnetrzne urzgdzenie przetgczajgce, takie jak
minutnik, ani podtgczane do obwodu, ktory jest regularnie wigczany
i wylgczany przez sie€ energetyczng.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do wigczania za pomocg zewnetrznego
timera lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

Ociekacz zbiera resztki, ktére ociekajg podczas gotowania/pieczenia.
Umieszczajgc ruszt na prowadnicach bocznych, nalezy zwréci¢ uwage,
aby krétsza czes¢ boku (miedzy ogranicznikiem a koncem) byta skierowana
w strone wnetrza piekarnika. Jezeli ruszt posiada ozdobng metalowg
listwe, nalezy zwrdci¢ uwage na jej umiejscowienie na zewnatrz piekarnika,
tak aby logo marki byto widoczne i czytelne. Prawidtowe ustawienie mozna
znalezc¢ takze na ilustracji w czesci niniejszej instrukcji obstugi.
Nie uzywaj ostrych, Sciernych $rodkow czyszczacych ani ostrych
metalowych skrobakéw do czyszczenia szyby drzwiczek kuchenki,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze spowodowac
pekniecie szyby.

Uzywac wytgcznie czujnika temperatury zalecanego dla tego piekarnika.
Podczas pieczenia wewnatrz piekarnika lub na szybie drzwiczek moze
skraplac sie wilgo¢. Jest to stan normalny. Aby ograniczy¢ skraplanie
wilgoci, przed wiozeniem potrawy do piekarnika nalezy po jego
wigczeniu odczeka¢ 10-15 minut. Kondensacja zniknie, gdy piekarnik
osiggnie temperature pieczenia.
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Warzywa nalezy piec w naczyniu z pokrywkg zamiast na nieostonietej
tacce.

Po upieczeniu potrawy nie powinno sie zostawiac jej w piekarniku przez
czas dtuzszy niz 15-20 minut.

W przypadku dtugiej awarii zasilania podczas fazy pieczenia moze dojsé
do nieprawidlowego dziatania wskaznika kontrolnego. W takim przypadku
nalezy skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.

Nie wykfadac¢ scian piekarnika folig aluminiowg ani
jednorazowym zabezpieczeniem dostepnym w sklepach. Folia aluminiowa
lub jakiekolwiek inne zabezpieczenie w bezposrednim kontakcie z gorgcg
emalig stwarzajg ryzyko stopienia i pogorszenia stanu emalii wewnatrz
piekarnika.

Nie wolno zdejmowac uszczelki drzwiczek piekarnika.
Nie napetnia¢ dna komory wodg podczas pieczenia
lub gdy piekarnik jest gorgcy.
W celu prawidtowego uzytkowania piekarnika nie zaleca sie umieszczania
zywnos$ci w bezposrednim kontakcie z rusztami i tacami, ale uzywania
papieru do pieczenia i/lub specjalnych pojemnikow.

Przed czyszczeniem zmy¢ nadmiar wycieku.
Przed rozpoczeciem automatycznego cyklu czysz-
czenia nalezy:
- Otworzyé¢ drzwiczki piekarnika;
- Wilgotng gabka usung¢ z wnetrza piekarnika duze lub gruboziarniste
resztki jedzenia. Nie uzywac detergentow;
- Wyciggng¢ wszystkie akcesoria i zestaw wysuwanych poétek
(o ile dostepne);
- Nie wktada¢ scierek do naczyn.
W piekarnikach z sondg do miesa przed rozpoczeciem cyklu czyszczenia
nalezy koniecznie zamkng¢ otwér za pomocg dostarczonej nakretki.
Otwor zamykac nakretkg zawsze wtedy, gdy sonda do miesa nie jest
uzywana.
Podczas procesu czyszczenia pirolitycznego (jesli jest dostepny)
powierzchnie moga sie nagrzac bardziej niz zwykle, dlatego dzieci powinny
znajdowac sie z dala od urzgdzenia.
Jesli nad piekarnikiem zamontowano ptyte kuchenng, podczas pracy piro-
lizera nie wolno uzywac ptyty kuchennej. Zapobiegnie to jej przegrzaniu.
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Panel sterowania
Numery pozycji pétek
Kratki

Tace

Ostona wentylatora

Drzwiczki piekarnika

N o o s N>

Boczne siatki (jesli wystepuija:
tylko dla ptaskich komor)

8. Numer seryjny i kod QR

Wpisz tutaj swéj numer seryjny do wykorzystania w przysziosci.

Umieszczone po obu stronach komory piekarnika prowad-
nice boczne stuzg do umieszczenia blach do pieczenia
i rusztéw podczas pieczenia.

6 lub 7 poziomoéw w zaleznosci od modelu.

Metalowa kratka w piekarniku to wyjmowana, regulowana
potka, ktéra podtrzymuje naczynia, zapewniajgc
réwnomierne gotowanie i utatwiajac czyszczenie. Mozna
jej uzywaé do utrzymywania talerzy i patelni na réznych
wysokosciach w zaleznosci od potrzeb kulinarnych.

e N
=

Blacha do pieczenia idealnie nadaje sie do uzyskania
réwnomiernego przyrumienienia od dotu, co czyni jg idealng
do ciastek i ciast ze wzgledu na jej plytka, ptaska
konstrukcje. Dodatkowo umieszczenie jej pod rusztem
do gotowania moze pomdc w zbieraniu skroplin
i zapobiegnigciu ubrudzenia piekarniku.

Gtgbsza blacha idealnie nadaje sie do przepiséw
z dodatkiem ptynéw lub warstw, takich jak zapiekanki
lub pieczenie. Jej gtebokos¢ zostata specjalnie
zaprojektowana, aby zapewni¢ pozgdang konsystencje
przygotowywanej w nim zywnosci.
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Teleskopowe szyny piekarnika to pétki, ktére mozna
wysuwac¢, co utatwia wktadanie i wyjmowanie potraw,
bez koniecznosci siggania do wnetrza goracego
piekarnika. Poprawiajg bezpieczenstwo, stabilnos¢
i mozna je regulowa¢ na réznych poziomach.

Zawiasy Soft-close/Soft-open kontrolujg ruch drzwi,
zapewniajac ich ptynny i zapobiegajac trzaskaniu.

Wklesty ksztalt umozliwia prawidtowa cyrkulacje wilgoci
powstajgcej podczas gotowania, utrzymujgc wysoki poziom
wilgotnosci zywnosci. W zaleznosci od ilosci wody
wiozonej do tacy, uzyskamy bardziej suche lub bardziej
»,mokre” potrawy.

Wypukly ksztait nadaje sie do grillowania w piekarniku
w wysokiej temperaturze (220°), umozliwiajgc efekt
grillowania nawet w domu przy niewielkiej ilosci dymu
dzieki dziataniu odprowadzajgcemu tluszcz z dna blachy.

Rozen wspétpracuje z gérnym elementem grzejnym,
obracajgc potrawe, co umozliwia jej réwnomierne
przygotowanie. Najlepiej nadaje sig¢ do zywnosci sredniej
wielkosci. Idealny do odkrywania na nowo smaku
tradycyjnej pieczeni.
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Taca Airfry zapewnia réwnomierny i tréjwymiarowy doptyw
gorgcego powietrza do zywnosci, co zapewnia bardziej
chrupigca skorke, zachowujgc jednoczesnie delikatnosé
wnetrza. Aby zebrac¢ soki i panierke, potéz jg na blasze
do pieczenia.



Standard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE

Pasmo(-a) czestotliwosci 2401+2483 2402+2480
[MHZz] ’ ’
Moc maksymalna
[mw] 100 10
Funkcje i ranking funkcji mozna zmienia¢ w zaleznosci od modelu. Pobor mocy piekarnika w trybie czuwania w sieci, jesli wszystkie przewodowe porty sieciowe s3 podigczone i wigczone
1. Pokretio wyboru funkcji sg wszystkie porty sieci bezprzewodowe;j:
: 2,0 W.
2. Godzina
3. Temperatura
4. Wyswietlacz LED Modut Wi-Fi zatgcza sie w momencie ustawienia pokretta funkcji w pozycji réznej od zera.
5. Zdalne sterowanie
6. Lampa
7. Sterowanie wybieraniem Modut Wi-Fi jest zawsze wytaczony, gdy pokretto funkciji jest ustawione w pozycji zerowej.

Jesli pokretto jest ustawione w innej pozycji, przejdz do menu Wi-Fi i wybierz opcje Wylacz, aby dezaktywowaé Wi-Fi.

Wyswietlacz posiada 4 gtéwne funkcje:

Nacisnij raz, aby ustawi¢ czas gotowania, dwa razy, aby wigczy¢
minutnik (dostepny w trybie gotowosci), trzy razy, aby ustawic¢
godzine i cztery razy, aby wigczy¢ opdznienie startu. W trybie
gotowosci dostepny jest tylko minutnik.

Nacisnij raz, aby sprawdzi¢ temperature komory, nacisnij

& i przytrzymaj przez 3 sekundy, aby wigczy¢ opcje szybkiego
Temperatura nagrzewania (dostepna tylko w fazie wstgpnego nagrzewania
> a3 piekarnika). Gdy rozgrzewanie jest aktywne, na wyswietlaczu

pojawi sie odpowiednia ikona.

Nacisnij przycisk, aby wigczy¢ zdalne sterowanie, po sparo-
waniu piekarnika z aplikacjg hOn (poprzez aplikacje).

i odpowiednimi wymogami ustawowymi obowigzujgcymi na rynku brytyjskim.
Petny tekst deklaracji zgodnosci dostepny jest na stronie internetowej pod
nastepujgcym adresem:

J
O Oswietlenie Nacisnij, aby wiaczy¢/wytaczy¢ o$wietlenie komory piekarnika. Niniejszym Candy Hoover Group Srl o$wiadcza, ze sprzet radiowy jest zgodny z dyrektywa 2014/53/UE
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Twoje urzadzenie moze by¢ podtgczone do domowej sieci bezprzewodowe;j i sterowane zdalnie za pomoca
aplikacji. Podtgcz swoje urzadzenie, aby zapewni¢ aktualne oprogramowanie i funkcje.

. Po witgczeniu piekarnika ikony WIFI migajg przez 30 minut. W tym czasie mozna zarejestrowac produkt.
. Upewnij sie, ze domowa sie¢ Wi-Fi jest wigczona.

. Otrzymasz instrukcje krok po kroku zaréwno na rejestrowanym urzgdzeniu, jak i na urzadzeniu
mobilnym.

. Podtaczenie piekarnika moze zajg¢ do 10 minut.

. Dalsze wskazowki i rozwigzywanie probleméw mozna znalez¢ w aplikaciji.

Pobierz na swdj smartfon. #  Available on the

o App Store
[clagigel]
oogle Play
X
. Kliknij opcje ,Zarejestruj sie
> H H A H Da you already have a thousand passwords?
. Mozesz sie zarejestrowac sie za _ i
posrednictwem kont spotecznosciowych Welcome! oo o In 1 e selen s fst iy
lub przy uzyciu osobistego adresu e-mail Sign n o enter in your home page G SIGN UPWITH GOOGLE
‘ SIGN UP WITH APPLE
REGISTER
f SIGN UP WITH FACEBOOK
Are you new to hOn?
Click below to learn about our
products % SIGN UPWITH EMAIL
© TRY DEMO Already registered? LOGIN
Krok 1 = Hello USERNAME =
. Wybierz opcje ,Dodaj urzadzenie”. )
.
v
Add appliance
YOUR WIDGETS &

* @

YOUR NEWS

b d

What functionsdo smart How to live sustain
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Krok 2
. Zezwol na lokalizacje.

Allow your location
permission

Toenhance your experience, please allow
Iocation permission to hon app in the next

step.

<« CONTINUE

Krok 3
. Wybierz piekarnik z kategorii urzadzen.

Select your appliance
category

Washing machine
& Washer dryer
Tumble dryer
Dishwasher
& Air conditionair
Air purifier

Air scanner

Krok 4
. Wigcz urzgdzenie; jesli jest juz wigczone,
wylgcz je i wigcz ponownie.
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° Appliance connection (3

Turn OFF and then ON
your appliance

In case you can't switch OFF your appliance.
unplug (for at least 10 seconds) and then
plug its power supply.

AR
i D

=

OK.1 DIDIT



Krok 5

. Po witgczeniu aplikacja hOn rozpocznie
wyszukiwanie Twojego urzadzenia
gospodarstwa domowego.

o Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetaoth, hOn app is looking
for your appliance.

00:00:40

sour appliance in order ta

capture the signal.

Krok 6.1-6.2

. Wybierz swoje urzadzenie
gospodarstwa domowego, kliknij
,Potacz” i poczekaj kilka sekund.

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth

@ oven I C)
MNew appliance ul O

A1, Longappliance nameto... o O

CONNECT

PRODUCT NOT FOUND

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth,

New appliance e

L1, Longappliancenameto... of O

(7 Stavclose toyour appliance in order to
' correctly capture the signal

Krok 7

. Twoj piekarnik zostanie znaleziony
i bedziesz mogt nim sterowac
poprzez hOn.
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° Appliance connection | (2)

Your appliance has been
correctly identified!

Brand Hoover
Model 31008486-7888-1824
Serial number 12345678-1234-1234

15 this your sppliance?

YESITS MY OVEN

NOIT'SNOT

9)

Po

zarejestrowaniu urzgdzenia uzytkownik moze zmienia¢ ustawienia Wi-Fi pomiedzy:

WLACZONE WIFI: Stan pieca mozna monitorowa¢ tylko za pomoca aplikaciji.

WiFi WYL.: Piekarnik nie jest podtgczony, ale nadal jest zarejestrowany z zapisanymi danymi
uwierzytelniajgcymi sie¢.

RESET WIFI: Potgczenie zostanie zresetowane i mozliwa jest nowa rejestracja.

Obré¢ pokretto funkcyjne w menu WIFI.
Na wyswietlaczu pojawi sie ,Wt.”.
Obracaj pokretto, az wyswietli sie ,Wyt” lub ustawienie resetowania ,rSt”.

Zdalne sterowanie oferuje uzytkownikom liczne korzysci, zwiekszajgc wygode, wydajnos¢ i ogdine wrazenia
z gotowania, umozliwiajgc sterowanie produktem bezposrednio z urzgdzenia i aplikacji hOn

Ta

funkcja umozliwia korzystanie za posrednictwem urzgdzenia z réznych funkcji, takich jak: natychmiastowe

lub zaplanowane uruchamianie przepiséw lub programéw gotowania dostepnych juz w aplikacji;
monitorowanie w czasie rzeczywistym postepu Twoich przepiséw; dostosowanie uzywanych parametréow
gotowania.

Ponadto mozliwe jest otrzymywanie powiadomien po zakonczeniu programéw lub przepisow.

Zdalne sterowanie mozna aktywowac wytgcznie po zarejestrowaniu produktu.

Jest dostepny dla wszystkich funkcji gotowania produktu, z wyjatkiem programéw Zapiekanka

i Supergrill.

1. Obro¢ pokretto funkcyjne w menu WIFI.

2. Nacisnij @.

3. Na wyswietlaczu pojawi sie ,hOn”. Wys$wietlone zostang ikony Wi-Fi i pilota.

4. Uzyskaj dostep do aplikacji, wybierz program i rozpocznij gotowanie. W trakcie procesu mozna

kontrolowa¢ i zmienia¢ parametry programu zaréwno z poziomu produktu, jak i aplikacji.

T B
88 c =
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Mozliwe jest takze aktywowanie zdalnego sterowania podczas procesu gotowania poprzez naci$nigcie
odpowiedniego przycisku.

Program gotowania mozna zatrzymac bezposrednio z poziomu produktu, obracajgc pokretto funkcji do innej
pozycji. Czynnosci te przerywajg proces gotowania.

Innym sposobem jest naci$niecie odpowiedniego przycisku zdalnego sterowania dotgczonego do urzgdzenia.
Czynnosci te przerywajg proces gotowania.

7 0
= (]
= ®
& ]
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Mozesz takze zdalnie zatrzymaé¢ program gotowania za pomocg aplikacji, klikajgc przycisk ,STOP”
na urzgdzeniu wyswietlajgcym. Piekarnik automatycznie zatrzyma pieczenie.

Jesli uzytkownik zatrzyma trwajgce gotowanie w piekarniku, jednoczes$nie zatrzymane
gotowanie bedzie widoczne w aplikacji.

Cooking
—

PROGRAMS
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Kiedy po raz pierwszy wigczysz piekarnik, mozesz zauwazy¢ dym. Nie martw sie, po prostu poczeka;j,
az dym opadnie, zanim uzyjesz piekarnika.

W przypadku funkcji wykorzystujgcych grill, dzieki technologii wytacznika drzwiowego, piekarnik
automatycznie wstrzyma dziatanie elementéw grzejnych po otwarciu drzwi i bedzie kontynuowat gotowanie
po ich zamknigciu.

Ta funkcja jest dostepna tylko w okreslonych konfiguracjach piekarnika. Wszystkie modele z pirolizg
sg w to wyposazone.

Podczas czyszczenia pirolitycznego drzwiczKi piekarnika pozostajg przez caty czas zamkniete. Jezeli nie
jest zablokowany, piekarnik wyswietli kod btedu 24 i wstrzyma funkcje czyszczenia.

Komora piekarnika jest oswietlana przez jedng lub wiecej zaréowek, zwykle wigczanych za kazdym razem,
gdy rozpoczyna sie funkcja gotowania.

W przypadku piekarnikéw wyposazonych w wytgcznik drzwiowy (patrz ponizej) Swiatto wtgcza sig auto-
matycznie po otwarciu drzwi.

W przypadku piekarnikéw wyposazonych w przycisk lampki mozna go réwniez wykorzysta¢ do wtaczenia
odwietlenia.

Jezeli drzwi piekarnika pozostang otwarte dtuzej niz 10 minut, o$wietlenie wytgczy sie automatycznie.
Podczas czyszczenia pirolitycznego lampka pozostaje wytgczona. *

Wentylator chtodzgcy odpowiada za odprowadzanie ciepta, zapobieganie nadmiernemu nagrzaniu
piekarnika i jego otoczenia oraz ochrone urzadzen kuchennych przed dziataniem wysokich temperatur.
Z tego powodu wentylator chtodzacy pozostaje styszalny przez pewien czas nawet po wytaczeniu piekarnika.
Dziata podczas i po cyklu pieczenia w zaleznosci od temperatury wewnetrznej piekarnika.

Gdy wentylator chtodzacy dziata, zwykle generuje delikatne buczenie lub warczenie. Mozna réwniez
zauwazy¢ ciepty strumien powietrza wydobywajacy sie ze szczeliny pomiedzy drzwiczkami piekarnika
a panelem sterowania. Podczas czyszczenia pirolitycznego i gdy drzwi sg zamkniete, wtgcza sie wentylator
chtodzacy. *

Podczas dziatania funkcji ECO $wiatto pozostanie wytaczone.

(*tylko dla piekarnikow z pirolizg)

Pasek stanu, oparty na ustawionych programach, utatwia monitorowanie temperatury i czasu. W szcze-
golnosci w przypadku funkcji obejmujgcych podgrzewanie wstepne wyswietla wzrost temperatury w tej fazie.
W programach gotowania i funkcji czyszczenia pirolitycznego pokazuje odpowiednio odliczanie czasu
gotowania i cykl czyszczenia.
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Kiedy urzgdzenie jest wigczane po raz pierwszy, pierwszym krokiem jest ustawienie pory dnia, wybranie
pomiedzy 13 amperami lub 16 amperami, wybranie jasnos$ci i poziomu dzwieku.

. Na wyswietlaczu zacznie miga¢ ustawiony czas ,12:00”. Aby jg zmodyfikowac,
naciénij & i prawym pokrettem ustaw aktualng godzine. Naci$nij ponownie @ i wykonaj tg¢ sama
procedure, aby ustawi¢ minuty. Aby potwierdzi¢, nacisnij jeszcze raz ©.

. Domyslnie piekarnik ustawiony jest na prace z wieksza moca,
odpowiednig dla gospodarstw domowych o mocy powyzej 3 kW (16 A). Jesli Twéj dom ma nizszg
moc, mozesz zmieni¢ to ustawienie na 13 A.
To ustawienie wpltywa na szybko$¢ nagrzewania piekarnika. Wybranie wyzszej opcji (16 A) oznacza,
ze (poniewaz zwieksza sie pobor mocy). Na wyswietlaczu zobaczysz dwie
mozliwosci: 13A i 16A. Po prostu obré¢ prawe pokretto, aby wybra¢ zadane ustawienie, a nastepnie
naci$nij przycisk (&), aby potwierdzi¢.

Opcja ustawienia natezenia pradu jest dostepna tylko podczas pierwszej instalacji.
Aby zmodyfikowa¢ ustawione natgzenie pradu, nalezy zapoznac¢ sig z instrukcjami poinstalacyjnymi.
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Na wyswietlaczu pojawi sie symbol ,br”. Liczby oznaczajg poziom intensywnosci jasnosci,
edytowalny za pomoca prawego pokretta. Aby potwierdzi¢, nacisnij @
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Na wyswietlaczu pojawi sie symbol ,Sn”. Liczby oznaczajg poziom natezenia dzwieku,
edytowalny za pomoca prawego pokretta. Aby potwierdzi¢, nacisnij @
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Gdy piekarnik znajduje sie w trybie czuwania, mozna powrdci¢ do ustawien poczatkowych naciskajgc
jednoczesnie przyciski Temperatura i Lampa przez 5 sekund.

Przed uzyciem po raz pierwszy wyczysci¢ piekarnik. Przetrze¢ zewnetrzne powierzchnie piekarnika
wilgotna, migkkg szmatkg. Umy¢ wszystkie akcesoria i wytrze¢ wnetrze piekarnika ptynem do mycia naczyn
wymieszanym z gorgcg wodg. Nastawi€ pusty piekarnik na maksymalng temperature i pozostawi¢ wigczony
na okoto 1 godzine, co pozwoli ha usuniecie wszelkich utrzymujgcych sie zapachow nowosci.

Y
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Aby wigczy¢ piekarnik, obré¢ pokretto funkcji (w prawo/w lewo) i wybierz program gotowania. Aby wytgczyé,
ustaw pokretto funkcji w pozyc;ji ,0”.

ON OFF
= 0 = 0
8 (] 92 d
= =
[ i & (]
Y s
4 o @ v o @

Obré¢ pokretto funkcji i wybierz zgdany program. Na wyswietlaczu pojawi sie domysina temperatura,
ktorg w kazdej chwili mozna edytowac krecgc prawym pokrettem (zgodnie z ruchem wskazdéwek zegara,
aby zwiekszy¢ i przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara, aby zmniejszy¢ temperature).

Uzyskaj dostep do menu Czas, naciskajgc ). Aby przejsé do opciji &) tyle razy, ile potrzeba do wprowadzenia
nastepujacych ustawien:

nie mozna ustawi¢ kilku parametréw jednoczesnie, dlatego w pamieci pozostaje tylko ostatni zestaw,
a poprzedni jest usuwany.
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Umozliwia ustawienie czasu gotowania wymaganego dla wybranego przepisu.

AKTYWACJA: nacisnij &), aby wej$¢ do menu Czas. Kliknij © tyle razy, ile potrzebujesz, aby wybraé
funkcje ,Czas gotowania”. Nastepnie uzyj pokretta, aby wyregulowac wartosc¢.

— ° +

)

Do

Odliczanie rozpoczyna sie po zakonczeniu nagrzewania (jesli wystgpuje). Podczas fazy gotowania
mozna zmieni¢ warto$¢ czasu trwania, obracajgc prawe pokretto. Po uptywie czasu gotowanie zostaje
zatrzymane.

Q

Pozwala uzywaé piekarnika jako budzika.

AKTYWACJA: nacisnij @ aby wej$¢ do menu Czas. Kliknij & tyle razy, ile potrzebujesz, aby wybraé
funkcje ,Minutnik”. Nastepnie uzyj pokretta, aby wyregulowac wartosé.

Gdy funkcja jest ustawiona, gtéwna informacjg pokazywana na wyswietlaczu jest zawsze godzina.
Aby edytowaé temperature, nacisnij 8, aby przejs¢ do dedykowanego trybu edycji. Po uptywie czasu
gotowanie trwa do momentu obrécenia lewego pokretta do pozycji 0.

Funkcje te mozna ustawi¢ takze wtedy, gdy piekarnik znajduje sie w trybie czuwania, naciskajac
przycisk (&). Po wigczeniu minutnik dziata niezaleznie od funkcji gotowania piekarnika.

&

Umozliwia wybor czasu rozpoczecia gotowania.

AKTYWACJA: naciénij &), aby wej$¢ do menu Czas. Stuknij tyle razy, ile potrzebujesz, aby wybraé funkcje
,Opobznienie startu”. Nastepnie za pomoca pokretta ustaw godzine rozpoczecia gotowania.

Opdznienie startu mozna wigczy¢ dopiero po ustawieniu czasu gotowania i nie jest ono
dostepne w przypadku funkgiji grilla.
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)

Funkcja ta umozliwia zablokowanie ekranu, aby zapobiec niepozgdanemu korzystaniu z niego przez osoby
niepetnoletnie. Aby wigczy¢ blokade ekranu, nacisnij i przytrzymaj jednoczesnie przyciski zdalnego
sterowania i lampy.

Powt6rz te¢ samg czynnos$¢, aby dezaktywowac blokade.
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Aby przyspieszy¢ faze nagrzewania, mozna wybra¢ opcje szybkiego nagrzewania, naciskajgc ikone
temperatury przez 3 sekundy po wybraniu programu gotowania i temperatury. Ta opcja aktywuje kombinacje
wentylatora i elementéw grzejnych, niezaleznie od wybranej funkcji gotowania.

Aby oszczedzaé energie, po wigczeniu
do czasu osiggnigcia przez piekarnik zgdanej temperatury.

wentylator komory zostanie WYLACZONY

w przypadku funkcji wymagajgcych wstepnego nagrzania nalezy na tym etapie zdjg¢
wszystkie akcesoria.

ECO

*ECO

190°C
150-220°C

L3/L4

NIE

IDEALNY DO: gotowania miesa,
ryb i warzyw

Funkcja ta pozwala oszczedza¢
energie podczas gotowania,
utrzymujgc zywnos$¢ wilgotng

i delikatna.

Lampa wnekowa jest wytgczona

*Statyczny

30-250°C

L2/L3

Tak/Szybkie
wstepne
nagrzewanie

IDEALNE DO: ciast, pieczywa,
herbatnikéw, quiche na jednym
poziomie przy uzyciu grzania
gornego i dolnego.

Moze by¢ uzywany z czujnikiem
Heat Feel.

Wielopoziomowo

160°C
50-250°C

L4
(jedna taca)
L2+L5
(dwie tace)
L2+L4+L6
(trzy tace)

Tak/Szybkie
wstepne
nagrzewanie

IDEALNE DO: ciast, herbatnikéw
i pizzy na jednym lub kilku
poziomach.

Idealny do gotowania réznych
potraw.

Moze by¢ uzywany z czujnikiem
Heat Feel.

&

**Supergrill

05
01-05

L6

NIE

IDEALNE DO: duzych ilosci
kietbas, stekow i pieczywa
tostowego.

Caty obszar pod grzatka grilla
staje sie goracy. Uzywacé przy
zamknietych drzwiczkach.

W razie potrzeby obréé potrawe
po dwdch trzecich czasu
gotowania.
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**Zapiekanka(***)

200°C
150-250°C

L4/L5

Tak/Szybkie
wstepne
nagrzewanie

IDEALNY DO: catych kawatkow
miesa (pieczeni) lub potraw
zapiekanych. Uzywac przy
zamknietych drzwiczkach.
Wsung¢ tace ociekowg pod
potke, aby zgromadzi¢ soki.

W razie potrzeby obrdci¢
potrawe w pofowie gotowania.

Airfry(***)

200°C
150-250°C

L3/L4

NIE

IDEALNY DO: przygotowywania
mrozonek lub panierowanych
potraw, ktére sg zwykle
smazone.

Dzigki dedykowanej tacy gorace
powietrze moze réwnomiernie
przeptywa¢ nad potrawami.

Wszystko w
piekarni

200°C

L2

NIE

IDEALNY DO: zywnosci
wymagajgcej automatycznego
zakwaszania i pieczenia.

*Testowano zgodnie z normg EN 60350-1 pod katem deklaracji zuzycia energii i klasy energetycznej.

Uzywac przy zamknietych drzwiczkach.
***Zalezy od modelu piekarnika.

Pizza

300°C
200-300°C

2/3

NIE

IDEALNY DO: wszelkiego rodzaju
pizzy bez podgrzewania
piekarnika. W przypadku
produktéw mrozonych nalezy
stosowac nizszg temperature

i 300°C w przypadku przepiséw
domowych
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Statyczne 175°C Blacha do pieczenia L3 20-30
Wielopoziomowo 160°C Blacha do pieczenia L4 30-40
Mate ciasta/ R R
babeczki Wielopoziomowo 150°C Pieczenie + Glgbsze | 5, 5 30-40
blachy
Wielopoziomowo 140°C Blacha do pieczenia | L2+L4+L6 40-50
Statyczne 170°C Siatka metalowa + L2 3040
forma do ciasta
Biszkopty . . o Siatka metalowa +
(26 cm @) Wielopoziomowo 150°C forma do ciasta L4 40-50
Wielopoziomowo | 150°C Kratii metalowe + | 1) 4 50-60
Forma do ciasta
Statyczne 150°C Blacha do pieczenia L3 25-30
Wielopoziomowo 150°C Blacha do pieczenia L4 30-40
Ciastka/Kruche
Ciasto " . o Pieczenie +
Wielopoziomowo 140°C Glgbsze blachy L2+L5 30-40
Wielopoziomowo 140°C Blacha do pieczenia | L2+L4+L6 35-40
Statyczne 190°C Blacha do pieczenia L4 25-35
Krokiety
Wielopoziomowo 170°C Blacha do pieczenia L3 25-35
Stodkie
wypieki Yorks_hve Statyczne 200°C Blacha do pieczenia L3 20-30
pudding
Bezy Wielopoziomowo 90°C Blacha do pieczenia 90-160
Makaron Statyczne 150°C Blacha do pieczenia L3 15-20
Statyczne 185°C Siatka metalowa + L2 60-70
forma do ciasta
Jabtecznik
Wielopoziomowo | 170°C Siatka metalowa + L4 65-75
forma do ciasta
Tarta Tatin Statyczne 170°C Siatka metalowa + L2 4060
forma do ciasta
Suflet Statyczne 200°C _ Blacha do L3 10-15
czekoladowy pieczenia + formy
Senik Statyczne 150°C Siatka metalowa + L2 50-65
forma do ciasta
Statyczne 180°C Blacha do pieczenia L3 20-25
Mrozqn_e Statyczne 180°C Blachy do pieczenia L2 +L5 25-35
rogaliki
Wielopoziomowo 160°C Blachy do pieczenia | L2+L4+L6 30-40
Slru.del, Statyczne 210°C Blacha do pieczenia L3 30-45
mrozony
Chleb tostowy Supergrill 5 Kratka metalowa L6 4-6
Chleby i Focaccia Statyczne 200°C Blacha do pieczenia | L2lub L3 25-35
podptomyki
Chleb, caty Statyczne 200°C Blacha do pieczenia L3 35-50
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1 Statyczne 200°C Y Siatka metalowa * | | 1 up L2 30-50 szt metalowy
Stone ciasta / a Kogut 1 Zapiekanka 220°C Y do pieczenia nzf L4 20-40
Quiche (26 cm @) Siatka metalowa + poziomie L1
2 Wielopoziomowo 180°C Y forma do quiche L1+L4 50-70
Siatka metalowa +
o Blacha do Pieczony indyk 1 Zapiekanka 200°C Y naczynie L3 50-60
Suflet serowy 1 Statyczne 200°C Y pieczenia + formy L3 20-35 zaroodporne
Ruszt metalowy + Zeberka Siatka metalowa +
Pikantne Lasagne, $wieza 1 Statyczne 200°C Y naczynie L3 40-60 wieprzowe 1 Statyczne 200°C Y naczynie L3 80-100
ciasta i zaroodporne (1000-1200g) zaroodporne
zapiekanki Ruszt metalowy + Mieso i dréb Kietbaski 1 Supergrill A Y Kratka metalowa L5 40-50
Lasagne, mrozona 1 Statyczne 180°C Y naczynie L3 50-60 @
Zzaroodporne Filet wolow: Siatka metalowa +
Y 1 Gentle cooking** 60°C N naczynie L3 60-80
Ruszt metalowy + (1000-1500g) Zzaroodporne
Cannelloni oy
mrozone ’ 1 Statyczne 180°C Y naczynie L3 45-55
zaroodporne Pieczen wolowa 1 Zapiekanka 220°C Y Blacha do L3 20-40
(500g) P pieczenia
Ruszt metalowy +
Zapiekany makaron 1 Zapiekanka 200°C Y naczynie L4 20-30
Zaroodporne Pieczen migsna o Blacha do
(1000-1500g) 1 Statyczne 180°C Y pieczenia L3 40-50
Pizza, $wieza (taca) 1 Statyczne 250°C Y i:gi::n‘?g L21ub L3 15-20 - —_—
leczony kurcza 1 Zapiekanka 200°C Y Glebsza taca L4 A5-60
z ziemniakami
" Blacha do
1 Pizza 250°C N 5 s L2lub L3 18-25 i
_ ) pieczenia Grillowane 1 Supergrill A N Kratka metalowa L5 15-30
Pizza, $wieza (taca) owoce morza
. . o Pieczenie + 5
2 Wielopoziomowo 180°C Y Glebsze blachy L2+L5 25-35 ) Mrozonel,; paluszki 1 Air Fry* 200°C N Taca AirFry* L4 20-25
Ryby i owoce rybne
! oo morza
P'Zéi;:;':)za 1 Statyczne 250°C Y g::g'z’:n‘f: L21ub L3 8-10 Ruszt metalowy
Pieczona ryba 1 ECO 200°C N U’;‘(')e:i‘zzzbe'ifahe L3 40-60
Pizza 1 Pizza 300°C N Blacha do L21ub L3 15:20 na poziomie L1
Pizza, $wieza P -~ )
(okragta) ) ) Zapi iatka metalowa +
ielopozi Pieczenie + apiekanka 1 ECO 200°C N naczyni
o 9 ynie L3 80-90
2 Wielopoziomowo 180°C Y Glebsze blachy L2+L5 30-40 warzywna saroodpome
1 Statyczne 220°C Kratka metalowa L3 10-15 5 i
v Mrozone frytki 1 AirFry* 220°C N Taca AirFry** L4 1825
Pizza mrozona 2 Wielopoziomowo 200°C Y Kratka metalowa L2+L5 15-25 (300-5009)
(clenkia ciasto) ° Werzya Siatka metalowa +
3 Wielopoziomowo 180°C Kratka metalowa L2+L4+L6 ziiifr:?akcazr;kr:e 1 Zapiekanka 200°C Y naczynie L4 15-25
Zzaroodporne
(Pc'lzeﬁl':'c‘ggg 1 Pizza 200°C N Kratka metalowa L2 10-15 o R
ieczone o lacha do
Ziemniaki 1 Statyczne 200°C Y pleczenia L4 30-50
Siatka metalowa/
Pieczony caty miejsce L4
kurczak 1 Zapiekanka 220°C Y Taca podktadowa L4 40-60
(1-1,2kg) nalL1ze 150 ml . . . L .. . L. . . o
wody Czas gotowania moze sie r6zni¢ w zaleznosci od przepisu konsumenta i sktadnikow.
Mieso i drob *i A&l H H
Udka kurczaka 1 AirFry** 220°C N Taca AirFry** L4 30-50 jesli wymagane jest wstepne podgrzanie
*Zalezy od modelu piekarnika.
Siatka metalowa +
Pieczona kaczka 1 Zapiekanka 200°C Y naczynie L3 50-60
“arcodporne Do pieczenia ciast, quiche i innych przepiséw wymagajgcych formy lub pojemnika

na 2 poziomach, umies¢ blache naprzemiennie: gérng blache po lewej stronie i dolng blache po prawej
stronie.
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Menu kategorii zywnosci pozwala na gotowanie ré6znorodnych przepiséw bez podgrzewania piekarnika,
dzieki dedykowanym programom gotowania dostosowanym do potrzeb kazdej kategorii.

Po wybraniu programu gotowania wyswietli sie domysiny czas, ktéry mozna edytowac¢ obracajgc prawe
pokretto; temperature gotowania mozna zmieni¢ naciskajgc dedykowang ikone. Obydwa parametry mozna
ustawi¢ w ograniczonym zakresie, jak pokazano w ponizszej tabeli.

Do pieczeni
wotowej, cielecej
Mieso NIE 2-3-4 180-200 20-80 55-85°C i wieprzowej,
drobiu i kawatkéw
migsa.

Do catych ryb

XD Ryby NIE 3-4 160-180 15-45 55-65°C el s
i filetow.

Do pieczonych
ﬁ Warzywa NIE 3-4 180-200 30-80 70-90°C warzyw
i ziemniakow

jesli po wytaczeniu piekarnika zajdzie potrzeba kontynuowania gotowania, zaleca sie
rezygnacje z programoéw Everyday Cooking i zamiast tego korzystanie z
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Pieczen 500~800g Mieso 190°C Kratka L3 30-40
wotowa metalowa
Poledwiczka . Kratka
wotowa 2009 Migso metalowa L3
Pieczen 1000-1500g Mieso 180°C Kratka L3 40-50
miesna metalowa
Filet wotowy
" o Kratka
a]la 500 g Migso 200°C metalowa L3 50-80
Wellington
Schab 800-1000 Mieso 200°C Kratka L3 40-70
9 ¢ metalowa
Zeberka 1000-1200g Mieso 200°C Kratka L3 80-100
wieprzowe metalowa
Stojak . o Kratka
jagniecy 800-1000g Migso 200°C metalowa L3 60-80
Noga " o Kratka
jagnieca 1500-2000g Migso 190°C metalowa L3 80-100
Filety 200-600g Ryby 170°C Blacha do L3 20-35
z lososia pieczenia
Stek 600g o Kratka
z tunczyka (ok. 4 szt.) Ryby 180°C metalowa L3 10-20
Steki 7009 o Blacha do
z miecznika (ok. 4 szt.) Ryby 200°C pieczenia L3 15-20
y 600g o Blacha do
Filet z dorsza (ok. 4 s2t) Ryby 150°C pieczenia L3 10-20
Dorada, cata 1 Ryby 170°C Blacha do L3 35.45
pleczenia
Filety 600g o Blacha do
z dorady (ok. 4 szt.) Ryby 150°C pieczenia L3 10-20
FILET Z_
OKONIA_ (OKGaogzt ) Ryby 150°C B:zgz‘:n‘?: L3 10-20
MORSKIEGO -4 szt P
Ryba
pieczona 1 Ryby 220°C g::g'z‘:ndlz L3 30-40
w soli
Szaszlyki 8 sztuki Ryby 150°C Kratka L3 20-30
rybne metalowa
Faszerowane } o Blacha do
kalmary 4 sztuki Ryby 180°C pieczenia L3 25-40
Petnoziarnisty N o Kratka
chleb 1 Wypieki 200°C metalowa L3 35-50
R o o Kratka
Chleb zytni 1 Wypieki 190°C metalowa L3 35-50
Bochenek N o Kratka
kanapkowy 1 Wypieki 200°C metalowa L3 35-50
Mrozone N o Kratka
bagietki 1 Wypieki 200°C metalowa L3 15-25
Mrozone Kratka
przekaski Z ciasta 1 Wypieki 190°C metalowa L3 20-30
francuskiego
Koper Wioski 1taca Warzywa 200°C Kratka L3 30-40
P YW metalowa
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Regularne czyszczenie moze przedtuzy¢ zywotno$¢ urzgdzenia. Przed przystgpieniem do recznego

czyszczenia odczekaé, az piekarnik ostygnie.

* Po kazdorazowym uzyciu piekarnika minimalne czyszczenie pomoze utrzymac piekarnik w idealnej
czystosci.

» Nie wykiadac Scian piekarnika folig aluminiowg ani jednorazowym zabezpieczeniem dostgpnym
w sklepach. Folia aluminiowa lub inne zabezpieczenie w bezposrednim kontakcie z goragcg emalig
grozi stopieniem i zniszczeniem emalii od wewnatrz.

*  Aby zapobiec nadmiernemu zabrudzeniu piekarnika i powstaniu silnego zapachu dymu, zalecamy,
aby nie uzywac piekarnika przy bardzo wysokiej temperaturze. Lepiej jest wydtuzy¢ czas pieczenia
i nieco obnizy¢ temperature.

*  Oprocz akcesoridow dostarczonych wraz z piekarnikiem zalecamy uzywanie wytgcznie naczyn i form
do pieczenia odpornych na bardzo wysokie temperatury.

Mieszane o Kratka
warzywa 1 taca Warzywa 190°C metalowa L3 40-45
X o Kratka
Kalafiory 1 taca Warzywa 190°C metalowa L3 40-50
Dynie,
pokrojone 1 taca Warzywa 200°C ml;trzltg\j/a L3 30-40
w kostke
Nadziewana 1 taca Warzywa 180°C Kratka L3 70-80
papryka metalowa
Nadziewana o Kratka
cukinia 1 taca Warzywa 190°C metalowa L3 35-45
Paluszki o Blacha do
marchewkowe 1 taca Warzywa 180°C pieczenia L3 35-40
o Blacha do
brokut 1 taca Warzywa 190°C pieczenia L3 30-40
. o Kratka
Ratatouille 1 taca Warzywa 190°C L3 40-45
metalowa
Flan Blacha do
6 ramekinow Warzywa 180°C pieczenia + L3 25-35
warzywny formy
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388 (*w zaleznosci od modelu piekarnika)
Proces ten opiera sig na procesie chemicznym o tej samej nazwie, ktdry polega na rozktadzie substancji
ztozonych poprzez zastosowanie obrobki cieplnej.

Po uruchomieniu automatycznie blokuje drzwi piekarnika i szybko podnosi temperature do 410°C.
Pod koniec cyklu czyszczenia we wnece pozostaje jedynie minimalny osad kurzu, ktéry mozna tatwo
wytrze¢ wilgotng szmatka.

1. Wyjmij z piekarnika wszelkie akcesoria, takie jak ruszty, prowadnice boczne i $ruba pdtek bocznych (*);
2. Wiacz pokretto funkcji na +$. Obro¢ pokretto, aby ustawié program pirolizy;
Pozwdl, aby funkcja dziatata przez zadany czas. Podczas tego procesu i nastepnej fazy chtodzenia
drzwiczki piekarnika pozostang zamkniete.
3. Gdy urzadzenie ostygnie, wyczy$¢ wewnetrzne powierzchnie piekarnika szmatka.
Przed dotknigciem upewnij sie, ze urzgdzenie ostygto. Nalezy zachowac ostroznosé
w przypadku wszystkich gorgcych powierzchni, poniewaz istnieje ryzyko poparzenia. Uzywaj wody
destylowanej lub pitne;j.
(*) tylko dla modeli z 7 poziomami.
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Funkcja Aquactiva zostata zaprojektowana tak, aby bez wysitku usuwac lekkie zabrudzenia oraz zapewnia¢
szybkie i przyjazne dla Srodowiska rozwigzanie do czyszczenia komory piekarnika za pomoca sity pary.

1. Do dolnego wyttoczenia piekarnika wla¢ 100 ml wody.

2. Wigcz pokretto na °%g W razie potrzeby obréé pokretto, aby ustawi¢ program Hydro Clean.
Pozwdl, aby funkcja dziatata przez zadany czas.

3. Po zakonczeniu procesu czyszczenia poczekaj, az piekarnik ostygnie.

4. Gdy urzadzenie ostygnie, wyczy$¢ wewnetrzne powierzchnie piekarnika szmatka.

5. Przed dotknigciem upewnij sig, ze urzgdzenie ostygto. Nalezy zachowac
ostroznos¢ w przypadku wszystkich gorgcych powierzchni, poniewaz istnieje ryzyko poparzenia.
Uzywaj wody destylowanej lub pitnej.

Panele katalityczne wyscielajg komore piekarnika i zapewniajg luksus braku koniecznosci zmagania sie
z brudnym piekarnikiem.

Panele pokryte sg specjalistyczng emalig o mikroporowatej strukturze, ktéra doskonale pochtania ttuszcz
powstajgcy w wyniku rozpryskow.

Poprzez katalityczng reakcje chemiczng skutecznie przeksztatcajg wchtoniety smar w pierwiastki gazowe
pod wptywem wysokich temperatur.

Zalecenia: Rozwaz wymiane paneli katalitycznych po okofo trzech latach uzytkowania, zwtaszcza jesli
uzywasz piekarnika od dwoch do trzech cykli gotowania tygodniowo. Zapewnia to optymalng wydajnos¢
i czystosé.
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Ustawi¢ drzwi pod katem 90°.
Obroci¢ zatrzaski zawiaséw
na zewnatrz piekarnika.

Ustawi¢ drzwi pod kgtem 45°.
Jednoczesnie nacisng¢ dwa przyciski
po obu stronach bocznych ramion
drzwi i pociagnij do siebie, aby zdjgé
ostone goérnych drzwiczek szyb.

Bardzo ostroznie wyja¢ szybe piekarnika,
zaczynajgc od wewnetrznej. Podczas
zabiegu mocno trzymac szybe obiema
rekami i umiesci¢ jg na ptaskiej, wyscie-
tanej powierzchni (np. na materiale).

Zewnetrznej szyby
nie da sie zdjaé.

Szybe czysci¢ miekkg Sciereczkg
i odpowiednimi srodkami czyszczacymi.
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W16z panele szklane, upewniajac sie,
ze etykieta ,Low-E” jest czytelna

i umieszczona w lewym dolnym rogu
drzwi, w poblizu lewego zawiasu.
Dzieki temu wydrukowana etykieta
na pierwszej szybie pozostanie

po wewnetrznej stronie drzwi.

Zatéz ponownie pokrywe drzwiczek
gornej szyby, wciskajac ja do srodka,
az ustyszysz klikniecie dwoch
bocznych przyciskow.

Nastepnie ustaw drzwiczki z powrotem
na 90° i obré¢ zatrzaski zawiaséw do
wewnatrz, w strone wnetrza piekarnika.
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Po kazdym uzyciu dokfadnie wyczys$¢ akcesoria i osusz je recznikiem. W przypadku trwatych pozostatosci
nalezy rozwazy¢ namoczenie akcesoridw w mieszaninie wody i mydta na okoto 30 minut przed ponownym
umyciem.

Zdejmij prowadnice boczne, pociggajac je w kierunku strzatek.

Aby wyczysci¢ prowadnice boczne, widz je do zmywarki lub uzyj wilgotnej gabki, upewniajac
sie, ze zostaly pdzniej wysuszone.

3. Po procesie czyszczenia zamontuj prowadnice boczne w odwrotnej kolejnosci.

N —
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1.  Odtaczyé¢ piekarnik od zasilania sieciowego.

2. Uzy¢ srubokreta ptaskiego, umieszczajgc go z boku szyby ochronnej i delikatnie nacisngg,
aby jg usungé.

3. Ostroznie chwyci¢ zaréwke z podstawy.
1. Odtaczy¢ piekarnik od zasilania sieciowego. 4. Wiozy¢ nowg. . . L o . L
2. Zdjac szklang ostong lampy. 5. Zamontgwac ponowmg szybg ochr'or'ma, dell.katr.ue ja dociskajac, az zaskoczy na swoje miejsce.
3. Zdemontowaé zarowke. 6.  Ponownie podigczy¢ piekarnik od zrodta zasilania.
4. Wymieni¢ zaréwke na nowg tego samego typu.
5. Zatozy¢ szklang ostone lampy. Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
6. Ponownie podtgczy¢ piekarnik od zrodta zasilania.
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 SD:I

=

Krok 5 Krok 6

45 7= | b=

T
A

Ten produkt zawiera jedno lub wigcej zrodet $wiatta o klasie efektywno$ci energetycznej G (Lampa)

Ten produkt zawiera jedno lub wigcej zrédet $wiatta o klasie efektywnosci energetycznej G (Lampa)
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Jesli podczas uzytkowania piekarnika wystgpi btgd, na wyswietlaczu pojawi sie kod ,ER”, po ktérym nastepujg
dwie cyfry, ktére identyfikujg btad.

Kontynuowaé, wytgczajgc piekarnik i odtaczy¢ go od pradu, odczekac kilka minut, a nastepnie podtgczy¢ To urzadzenie ma oznaczenie zgodne z Europejskg Dyrektywg 2012/19/UE dotyczacy
go ponownie. zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Zuzyty sprzet elektryczny
Jesli btad zniknie, mozesz wznowi¢ korzystanie z piekarnika. Jesli tak sig nie stanie, skontaktuj sie z obstugg i elektroniczny zawiera substancje zanieczyszczajgce (ktére moga wywiera¢ negatywny
klienta i podaj kod (ERXX) widoczny na wyswietlaczu. wplyw na $rodowisko) oraz elementy podstawowe (ktére nadajg sie do ponownego

wykorzystania). Wazne jest wlasciwe przetwarzanie zuzytego sprzetu elektrycznego
Biad E— i elektronicznego w celu prawidtowego usuniecia i utylizacji wszystkich substancji

zanieczyszczajgcych oraz odzyskania pozostatych materiatow.
Kazdy moze odegra¢ wazna role w zadbaniu o to, by zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny
nie zagrazat Srodowisku. Zasadnicze znaczenie ma przestrzeganie kilku podstawowych zasad:
- Zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego nie nalezy traktowac jak odpadéw z gospodarstwa
domowego;

/E

/ - - Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny powinien by¢é odwozony do wyznaczonych punktéw zbidrki
ﬁ ’”” odpaddw zarzgdzanych przez rade miasta lub zarejestrowang firme.
e

SL—=

W wielu krajach organizowane sg lokalne zbiérki duzego zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Po zakupie nowego urzadzenia, stare mozna odda¢ dostawcy, ktéry musi je bezptatnie przyja¢ w ramach
wymiany, jesli to urzadzenie jest podobnego typu i ma takie same funkcje jak urzadzenie zakupione.

Dym

O ile mozliwe, unika¢ wstepnego nagrzewania piekarnika i zawsze stara¢ sie go wypetnic.

Drzwiczki piekarnika otwiera¢ jak najrzadziej, poniewaz przy kazdym otwarciu ucieka ciepto z wnetrza.
E Aby uzyska¢ znaczng oszczgdnos$¢ energii, wytgczy¢ piekarnik na 5-10 minut przed planowanym
zakonczeniem pieczenia i wykorzystac ciepto resztkowe, ktére piekarnik nadal wytwarza.

Uszczelki utrzymywacé w czystosci i porzadku, aby unikngé uciekania ciepta poza wnetrze piekarnika.
% Jedli masz umowe na energie elektryczng z taryfg godzinowg, program ,gotowania opdznionego”
ufatwia oszczedzanie energii, przesuwajgc proces gotowania tak, aby rozpoczynat sie w przedziale
] czasowym o obnizonej taryfie.
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