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WITAMY 
Dziħkujemy za wybranie naszego produktu. Aby zapewniđ sobie bezpieczeŷ-
stwo i uzyskađ najlepsze wyniki, prosimy o uwaǏne przeczytanie niniejszej 
instrukcji, ųČcznie z instrukcjami dotyczČcymi bezpieczeŷstwa, i zachowanie 
jej na przyszųoƑđ. 
Przed instalacjČ piekarnika zanotuj numer seryjny, ktſry moǏe byđ potrzebny 
do naprawy. SprawdǍ, czy nie doszųo do uszkodzeŷ podczas transportu 
i skonsultuj siħ z technikiem, jeƑli nie masz pewnoƑci przed uǏyciem. Trzymaj 
materiaųy opakowaniowe z dala od dzieci. 

 UWAGA: NaleǏy pamiħtađ, Ǐe funkcje i akcesoria piekarnika mogČ siħ 
rſǏniđ w zaleǏnoƑci od zakupionego modelu. 



SPIS TRE_CI 

1. IN&ORMACJE DOTYC��CE BE�PIEC�EFSTtA

2. tPROtAD�ENIE DO PRODUKTU
2.1. PrzeglČd produktu 
2.2. Akcesoria 
2.3. Panel sterowania 
2.4. BČcznoƑđ 

3. PR�ED URUCHOMIENIEM
3.1. Informacje na start 
3.2. Pierwsze uǏycie 
3.3. Wstħpne czyszczenie 

4. D�IABANIE PRODUKTU
4.1. Jak dziaųa produkt 
4.2. Funkcje gotowania 
4.2.1. Gųſwne programy 
4.2.2. Funkcje specjalne 
4.2.3. Funkcja wieloetapowa 

5. tYTYC�NE DOTYC��CE GOTOtANIA
5.1. Ogſlna tabela gotowania 
5.2. Tabela everyday cooking 

6. KONSERtACJA I C�YS�C�ENIE
6.1. �alecenia ogſlne 
6.2. Czyszczenie piekarnika 
6.2.1. WewnČtrz piekarnika: funkcje czyszczenia 
6.2.2. Poza piekarnikiem: wyjmowanie i czyszczenie szklanych drzwiczek 
6.3. Czyszczenie akcesoriſw 
6.4. Konserwacja 
6.5. Tryb demo 

7. RO�tI��YtANIE PROBLEMMt

8. OCHRONA _RODOtISKA I UTYLI�ACJA ODPADMt
8.1. Utylizacja urzČdzenia 
8.2. Ochrona i poszanowanie Ƒrodowiska naturalnego 

9. INSTALACJA



PL 5 

IN
FO

RM
AC

JE
 D

O
TY

C�
�C

E 
BE

�P
IE

C�
EF

ST
W

A 

1. IN&ORMACJE DOTYC��CE BE�PIEC�EFSTtA
OGMLNE OSTR�E�ENIA 
• Czyszczenia nie wykonywađ myjkČ parowČ.
• Podczas uǏytkowania urzČdzenie nagrzewa siħ. Nie dotykaj elementſw

grzejnych wewnČtrz kuchenki.

StoƐoǁađ ǌgoĚnie ǌ Ɖrǌeǌnacǌeniem 
• Piekarnik naleǏy uǏywađ wyųČcznie zgodnie z jego przeznaczeniem, tzn.

tylko do pieczenia ǏywnoƑci; wszelkie inne zastosowania, na przykųad
jako Ǎrſdųo ciepųa, uwaǏane sČ za niewųaƑciwe, a zatem niebezpieczne.
Producent nie ponosi odpowiedzialnoƑci za jakiekolwiek szkody
wynikajČce z niewųaƑciwego, nieprawidųowego lub nieuzasadnionego
uǏytkowania.

Ogranicǌenia uǏytŬoǁania 
• UrzČdzenie moǏe byđ obsųugiwane przez dzieci powyǏej 8 roku Ǐycia

i przez osoby o ograniczonych moǏliwoƑciach fizycznych, sensorycznych
lub umysųowych lub osoby nieposiadajČce doƑwiadczenia ani wiedzy
pod warunkiem, Ǐe sČ one pod odpowiednim nadzorem lub zostaųy
poinstruowane, jak bezpiecznie obsųugiwađ urzČdzenie i rozumiejČ
zwiČzane z nim zagroǏenia. Dzieci nie mogČ bawiđ siħ urzČdzeniem.
Czyszczenie i konserwacja nie mogČ byđ wykonywane przez dzieci
bez dozoru.

• To urzČdzenie nie moǏe byđ uǏytkowane przez osoby (w tym dzieci)
o ograniczonej sprawnoƑci fizycznej, czuciowej lub umysųowej ani
przez osoby bez odpowiedniego doƑwiadczenia i wiedzy, chyba Ǐe bħdČ
one nadzorowane lub zostanČ odpowiednio poinstruowane.

• NaleǏy pilnowađ dzieci, aby nie bawiųy siħ urzČdzeniem.
• OSTR�E�ENIE: Podczas uǏytkowania urzČdzenie oraz jego dostħpne

czħƑci silnie siħ nagrzewajČ. NaleǏy zachowađ ostroǏnoƑđ, aby nie
dotykađ elementſw grzejnych. Dzieci w wieku poniǏej 8 lat naleǏy
trzymađ z dala od urzČdzenia, chyba Ǐe sČ pod staųym nadzorem.

• OSTR�E�ENIE: Dostħpne czħƑci mogČ siħ nagrzewađ podczas
uǏytkowania. Maųe dzieci nie powinny mieđ dostħpu do urzČdzenia.

OSTR�E�ENIA DOTYC��CE INSTALACJI 
• Piekarnik moǏna umieƑciđ wysoko w sųupku lub pod blatem roboczym.
• Przed montaǏem zapewniđ dobrČ wentylacjħ w przestrzeni piekarnika,

aby umoǏliwiđ wųaƑciwČ cyrkulacjħ ƑwieǏego powietrza potrzebnego
do chųodzenia i ochrony czħƑci wewnħtrznych. Wykonaj otwory wskazane
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na ilustracjach zgodnie z rodzajem okucia. Piekarnik naleǏy zawsze 
mocowađ do mebli za pomocČ Ƒrub dostarczonych wraz z urzČdzeniem. 

• Do obsųugi urzČdzenia na czħstotliwoƑciach znamionowych nie jest
wymagane wykonanie Ǐadnej dodatkowej operacji/ustawienia.

• UrzČdzenia nie moǏna montowađ za dekoracyjnymi drzwiami, aby siħ
nie przegrzaųo.

• Podczas instalacji piekarnik powinien byđ odųČczony od sieci elektrycznej.
• JeƑli usuniħcie usterek wynikajČcych z nieprawidųowego montaǏu

wymaga skorzystania z pomocy producenta, pomoc ta nie jest objħta
gwarancjČ. NaleǏy przestrzegađ instrukcji dotyczČcych instalacji
przeznaczonych dla wykwalifikowanych specjalistſw.

• Nieprawidųowa instalacja moǏe spowodowađ obraǏenia lub urazy
u ludzi, zwierzČt bČdǍ uszkodzenie mienia. Producent nie moǏe byđ
pociČgniħty do odpowiedzialnoƑci za takie szkody lub obraǏenia.

• Instalacja musi byđ przeprowadzona przez wykwalifikowanego
technika, ktſry musi znađ i przestrzegađ przepisſw obowiČzujČcych
w kraju instalacji oraz instrukcji producenta.

• Po rozpakowaniu urzČdzenia zawsze sprawdǍ, czy nie jest uszkodzone,
w razie problemſw przed instalacjČ skontaktuj siħ z obsųugČ klienta
i nie podųČczaj do prČdu.

• Przed uruchomieniem urzČdzenia usuŷ opakowanie.
• Podczas instalacji nie uǏywaj uchwytu drzwiczek piekarnika

do podnoszenia i przenoszenia piekarnika.
• Meble instalacyjne i meble sČsiadujČce muszČ wytrzymywađ

temperaturħ 95°C.
• Podczas montaǏu zaleca siħ noszenie rħkawic ochronnych, aby uniknČđ

skaleczeŷ.
• Nie instaluj produktu w otwartych przestrzeniach naraǏonych

na dziaųanie czynnikſw atmosferycznych.
• To urzČdzenie jest przeznaczone do uǏytku na wysokoƑciach poniǏej

2000 m.
• Przed pierwszym uǏyciem naleǏy usunČđ folie ochronne i naklejki

reklamowe z przedniej powierzchni piekarnika.
OSTR�E�ENIA ELEKTRYC�NE 
• Gniazdko musi byđ odpowiednie do obciČǏenia wskazanego na tabliczce

i musi posiadađ podųČczony oraz dziaųajČcy styk uziemiajČcy.
Uziemienie oznaczone jest kolorem Ǐſųto-zielonym. Ta czynnoƑđ musi
byđ wykonana przez specjalistħ z odpowiednimi kwalifikacjami.
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• PodųČczenie do Ǎrſdųa prČdu moǏna wykonađ za pomocČ wtyczki lub
za pomocČ staųego okablowania, umieszczajČc wyųČcznik wielobie-
gunowy z separacjČ stykſw zgodnČ z wymaganiami dla kategorii
przepiħciowej III, pomiħdzy urzČdzeniem a Ǎrſdųem prČdu, ktſre
moǏe wytrzymađ maksymalne podųČczone obciČǏenie i jest zgodne
z obowiČzujČcym ustawodawstwem.

• W razie niezgodnoƑci pomiħdzy gniazdem i wtyczkČ urzČdzenia, naleǏy
poprosiđ wykwalifikowanego elektryka o zastČpienie gniazda innym
odpowiednim typem. Wtyczka i gniazdo muszČ byđ zgodne z obowiČ-
zujČcymi normami kraju instalacji.

• �ſųto-zielony kabel uziemiajČcy nie powinien byđ przerwany przez ten
wyųČcznik. Gniazdo oraz wyųČcznik wielobiegunowy zastosowany do
podųČczenia powinien byđ po zainstalowaniu urzČdzenia ųatwo dostħpny.

• JeƑli kabel zasilajČcy ulegnie uszkodzeniu, dla bezpieczeŷstwa naleǏy
zleciđ jego wymianħ producentowi, autoryzowanemu serwisowi lub
osobom o podobnych kwalifikacjach. W sprawie napraw naleǏy
zwrſciđ siħ do Dziaųu obsųugi klienta i poprosiđ o zastosowanie
oryginalnych czħƑci zamiennych.

• Przed przystČpieniem do jakichkolwiek prac lub konserwacji naleǏy
odųČczyđ urzČdzenie od sieci elektrycznej.

• OSTR�E�ENIE: Aby uniknČđ ryzyka poraǏenia prČdem elektrycznym,
przed przystČpieniem do wymiany Ǐarſwki upewniđ siħ, Ǐe urzČdzenie
jest wyųČczone.

• Piekarnik naleǏy wyųČczyđ przed wyciČgniħciem zdejmowalnych czħƑci.
Po wyczyszczeniu naleǏy je ponownie zųoǏyđ zgodnie z instrukcjČ.

• UǏytkowanie kaǏdego urzČdzenia elektrycznego wiČǏe siħ
z koniecznoƑciČ przestrzegania pewnych zasadniczych reguų:
- Nie ciČgnČđ za kabel zasilajČcy podczas odųČczania urzČdzenia

od Ǎrſdųa zasilania;
- Nie dotykađ urzČdzenia mokrymi lub wilgotnymi dųoŷmi bČdǍ

stopami;
- Generalnie nie zaleca siħ uǏywania adapterſw, wielu gniazd

i przedųuǏaczy;
- W razie awarii i/lub nieprawidųowego dziaųania wyųČczyđ urzČdzenie

i nie manipulowađ przy nim.
• UWAGA: Piekarnik moǏe wymagađ prac konserwacyjnych, dlatego

zaleca siħ udostħpnienie innego gniazda Ƒciennego, tak aby moǏna byųo
go podųČczyđ, jeƑli zostanie wyjħty z miejsca, w ktſrym go zainstalowano.



PL 8 

INFO
RM

ACJE DO
TYC��CE BE�PIEC�EF

STW
A 

• Jakakolwiek naprawa, instalacja i konserwacja nieprawidųowo przepro-
wadzona moǏe spowodowađ powaǏne zagroǏenie dla uǏytkownika.

• Firma produkcyjna niniejszym oƑwiadcza, Ǐe nie ponosi Ǐadnej
odpowiedzialnoƑci za szkody bezpoƑrednie lub poƑrednie spowodowane
nieprawidųowČ instalacjČ, konserwacjČ lub naprawami. Ponadto nie
ponosi odpowiedzialnoƑci za szkody spowodowane brakiem lub
przerwaniem instalacji uziemiajČcej (np. poraǏeniem prČdem).

• OSTRO�NIE: aby uniknČđ niebezpieczeŷstwa zwiČzanego
z niezamierzonym zresetowaniem wyųČcznika termicznego, to urzČ-
dzenie nie moǏe byđ zasilane przez zewnħtrzne urzČdzenie
przeųČczajČce, takie jak minutnik, ani podųČczane do obwodu, ktſry jest
regularnie wųČczany i wyųČczany przez sieđ energetycznČ. .

• UrzČdzenie nie jest przeznaczone do wųČczania za pomocČ zewnħtrznego
minutnika lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

U�YTKOtANIE I KONSERtACJA 
• Ociekacz zbiera resztki, ktſre ociekajČ podczas gotowania/pieczenia.
• UmieszczajČc tacħ Air Fry lub ruszt na prowadnicach bocznych, naleǏy

zwrſciđ uwagħ, aby krſtsza czħƑđ boku (miħdzy ogranicznikiem
a koŷcem) byųa skierowana w stronħ wnħtrza piekarnika. JeǏeli ruszt
posiada ozdobnČ metalowČ listwħ, naleǏy zwrſciđ uwagħ na jej
umiejscowienie na zewnČtrz piekarnika, tak aby logo marki byųo
widoczne i czytelne. Prawidųowe ustawienie moǏna znaleǍđ takǏe na
ilustracji w czħƑci ͣAkcesoria” niniejszej instrukcji obsųugi.

• Nie uǏywaj ostrych, Ƒciernych Ƒrodkſw czyszczČcych ani ostrych
metalowych skrobakſw do czyszczenia szyby drzwiczek kuchenki,
poniewaǏ mogČ one porysowađ powierzchniħ, co moǏe spowodowađ
pħkniħcie szyby.

• UǏywađ wyųČcznie czujnika temperatury zalecanego dla tego piekarnika.
• Podczas pieczenia wewnČtrz piekarnika lub na szybie drzwiczek moǏe

skraplađ siħ wilgođ. Jest to stan normalny. Aby ograniczyđ skraplanie
wilgoci, przed wųoǏeniem potrawy do piekarnika naleǏy po jego
wųČczeniu odczekađ 10-15 minut. Kondensacja zniknie, gdy piekarnik
osiČgnie temperaturħ pieczenia.

• Warzywa naleǏy piec w naczyniu z pokrywkČ zamiast
na nieosųoniħtej tacce.

• Po upieczeniu potrawy nie powinno siħ zostawiađ jej w piekarniku
przez czas dųuǏszy niǏ 15-20 minut.
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• W przypadku dųugiej awarii zasilania podczas fazy pieczenia moǏe dojƑđ
do nieprawidųowego dziaųania wskaǍnika kontrolnego. W takim
przypadku naleǏy skontaktowađ siħ z dziaųem obsųugi klienta.

• OSTR�E�ENIE: Nie wykųadađ Ƒcian piekarnika foliČ aluminiowČ ani
jednorazowym zabezpieczeniem dostħpnym w sklepach. Folia alumi-
niowa lub jakiekolwiek inne zabezpieczenie w bezpoƑrednim kontakcie
z gorČcČ emaliČ stwarzajČ ryzyko stopienia i pogorszenia stanu emalii
wewnČtrz piekarnika.

• OSTR�E�ENIE: Nie wolno zdejmowađ uszczelki drzwiczek piekarnika.
• OSTRO�NIE: Nie napeųniađ dna komory wodČ podczas pieczenia lub

gdy piekarnik jest gorČcy.
• Blachy i ruszty piekarnika nie powinny mieđ bezpoƑredniego kontaktu

z ǏywnoƑciČ. Proszħ uǏywađ odpowiednich naczyŷ lub papieru
do pieczenia.

• Wszystkie akcesoria przed pierwszym uǏyciem umyj roztworem
gorČcej wody i pųynu do mycia naczyŷ.

OSTR�E�ENIA (*DLA PIEKARNIKMt � PIROLI��) 
• Przed czyszczeniem zmyđ nadmiar wycieku.
• OSTR�E�ENIE: Przed rozpoczħciem automatycznego cyklu

czyszczenia naleǏy:
- Otworzyđ drzwiczki piekarnika;
- WilgotnČ gČbkČ usunČđ z wnħtrza piekarnika duǏe lub

gruboziarniste resztki jedzenia. Nie uǏywađ detergentſw;
- WyciČgnČđ wszystkie akcesoria i zestaw wysuwanych pſųek

(o ile dostħpne);
- Nie wkųadađ Ƒcierek do naczyŷ.

• W piekarnikach z sondČ Preci Probe przed wykonaniem cyklu czyszczenia
naleǏy zamknČđ otwſr za pomocČ dostarczonej nakrħtki. Otwſr zamykađ
nakrħtkČ zawsze, gdy sonda Preci Probe nie jest uǏywana.

• Podczas procesu czyszczenia pirolitycznego (jeƑli jest dostħpny)
powierzchnie mogČ siħ nagrzađ bardziej niǏ zwykle, dlatego dzieci
powinny znajdowađ siħ z dala od urzČdzenia.

• JeƑli nad piekarnikiem zamontowano pųytħ kuchennČ, podczas pracy
pirolizera nie wolno uǏywađ pųyty kuchennej. �apobiegnie to jej
przegrzaniu.
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OSTR�E�ENIA ĚotycǌČce PRECI PROBE (ƚǇůŬŽ ũĞƑůŝ ǁǇƐƚħƉƵũĞ*) 
• Ten produkt jest przeznaczony wyųČcznie do urzČdzeŷ z piekarnikiem.

NaleǏy go uǏywađ wyųČcznie w sposſb opisany w niniejszej instrukcji
obsųugi.

• NIE DOTYKAJ sondy Preci Probe R%KAMI BE�PO_REDNIO
PO GOTOWANIU. �awsze noƑ rħkawice kuchenne, aby usunČđ
sondħ Preci Probe z potrawy po ugotowaniu.

• Aby sonda dziaųaųa prawidųowo, podczas gotowania metalowa czeƑđ
sondy musi byđ umieszczona gųħboko wewnČtrz potrawy - naleǏy
jČ wsunČđ aǏ do czarnej, ceramicznej czħƑci znajdujČcej siħ na koŷcu.

• Nie wystawiaj metalowej czħƑci sondy Preci Probe na bezpoƑrednie
dziaųanie ciepųa wytwarzanego przez piekarnik.

• Nie uǏywaj sondy Preci Probe w innym urzČdzeniu z wyjČtkiem
piekarnika do zabudowy.

• Nie uǏywaj sondy Preci Probe w kuchence mikrofalowej.
• Sondħ Preci Probe moǏna czyƑciđ i myđ, ale nie naleǏy jej dųugo

zanurzađ w wodzie.
• Ten produkt nie jest przeznaczony do uǏytku przez osoby w wieku

12 lat i mųodsze.
• Dostawca nie ponosi odpowiedzialnoƑci za jakiekolwiek uszkodzenia

sondy Preci Probe spowodowane niewųaƑciwym uǏytkowaniem
urzČdzenia.

• WyczyƑđ sondħ Preci Probe przed uǏyciem.
• Sonda moǏe pracowađ w tym zakresie temperatur: od 10°C do maksy-

malnej temperatury wewnħtrznej 100°C czħƑci metalowej.
CzħƑđ ceramiczna moǏe osiČgnČđ 350°C.

• JeƑli temperatura sondy Preci Probe przekroczy 100°C, gotowanie
zostanie przerwane, a sondħ Preci Probe naleǏy jak najszybciej wyjČđ
z piekarnika w rħkawiczkach, aby uniknČđ uszkodzenia sondy.

WųſǏ sondħ Preci Probe 
do ǏywnoƑci do tego miejsca 
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2. tPROtAD�ENIE DO PRODUKTU
2.1. PR�EGL�D PRODUKTU 

1. Panel sterowania
2. Numery Ɖoǌycũi ƉſųeŬ 
3. KratŬi
4. Tace
5. OƐųona ǁentylatora
6. DrǌǁicǌŬi ƉieŬarniŬa 
7. Bocǌne ƐiatŬi (jeƑli wystħpujČ:

tylko dla pųaskich komſr)
8. Numer Ɛeryũny i ŬoĚ QR 
9. Kamera
10. Partlight 

tƉŝƐǌ ƚƵƚĂũ Ɛǁſũ ŶƵŵĞƌ ƐĞƌǇũŶǇ ĚŽ ǁǇŬŽƌǌǇƐƚĂŶŝĂ ǁ ƉƌǌǇƐǌųŽƑĐŝ. 

2.2. AKCESORIA 
KratŬa metaloǁa GųħbƐǌa taca 

Metalowa kratka w piekarniku to wyjmowana, 
regulowana pſųka, ktſra podtrzymuje naczynia, 
zapewniajČc rſwnomierne gotowanie i uųatwiajČc 
czyszczenie. MoǏna jej uǏywađ do utrzymywania 
talerzy i patelni na rſǏnych wysokoƑciach w zaleǏ-
noƑci od potrzeb kulinarnych. Tace liczone sČ od 
doųu do gſry 

 Gųħbsza blacha idealnie nadaje siħ do przepisſw 
z dodatkiem pųynſw lub warstw, takich jak 
zapiekanki lub pieczenie. Jej gųħbokoƑđ zostaųa 
specjalnie zaprojektowana, aby zapewniđ 
poǏČdanČ konsystencjħ przygotowywanej w nim 
ǏywnoƑci. 

Blacha Ěo Ɖiecǌenia  
(ƚǇůŬŽ ũĞƑůŝ ũĞƐƚ ĚŽƐƚħƉŶĂ*) 

Prowadnice teleskopowe 
(ƚǇůŬŽ ũĞƑůŝ ƐČ ĚŽƐƚħƉŶĞ*) 

Blacha do pieczenia idealnie nadaje siħ do uzyskania 
rſwnomiernego przyrumienienia od doųu, co czyni jČ 
idealnČ do ciastek i ciast ze wzglħdu na jej pųytkČ, 
pųaskČ konstrukcjħ. Dodatkowo umieszczenie jej 
pod rusztem do gotowania moǏe pomſc w zbieraniu 
skroplin i zapobiegniħciu ubrudzenia piekarniku. 

 Teleskopowe szyny piekarnika to pſųki, ktſre 
moǏna wysuwađ, co uųatwia wkųadanie i wyjmo-
wanie potraw, bez koniecznoƑci siħgania do wnħtrza 
gorČcego piekarnika. PoprawiajČ bezpieczeŷ-
stwo, stabilnoƑđ i moǏna je regulowađ na rſǏnych 
poziomach. 

STOP 

STOP 
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Bocǌne ƐiatŬi Ěruciane (ƚǇůŬŽ ũĞƑůŝ ƐČ ĚŽƐƚħƉŶĞ*) Sonda Preci Probe (ƚǇůŬŽ ũĞƑůŝ ũĞƐƚ ĚŽƐƚħƉŶĂ*) 

Umieszczone po obu stronach komory piekarnika 
prowadnice boczne sųuǏČ do umieszczenia blach 
do pieczenia i rusztſw podczas pieczenia. 

UWAGA: 6 lub 7 poziomſw w zaleǏnoƑci 
od modelu. 

 Sonda Preci Probe to czujnik temperatury, ktſry 
po wųoǏeniu do potrawy i podųČczeniu do 
piekarnika za pomocČ kabla umoǏliwia kontro-
lowanie wewnħtrznej temperatury potrawy 
podczas gotowania. Jest gųſwnie uǏywana do 
ryb i miħsa. 

PoĚǁſũna taca – tryb PARA  
(ƚǇůŬŽ ũĞƑůŝ ũĞƐƚ ĚŽƐƚħƉŶĂ*) 

PoĚǁſũna taca – tryb grilloǁania 
(ƚǇůŬŽ ũĞƑůŝ ũĞƐƚ ĚŽƐƚħƉŶĂ*) 

Wklħsųy ksztaųt umoǏliwia prawidųowČ cyrkulacjħ 
wilgoci powstajČcej podczas gotowania, utrzy-
mujČc wysoki poziom wilgotnoƑci ǏywnoƑci. 
W zaleǏnoƑci od iloƑci wody wųoǏonej do tacy, 
uzyskamy bardziej suche lub bardziej ͣmokre” 
potrawy. 

 Wypukųy ksztaųt nadaje siħ do grillowania 
w piekarniku w wysokiej temperaturze (220°), 
umoǏliwiajČc efekt grillowania nawet w domu 
przy niewielkiej iloƑci dymu dziħki dziaųaniu 
odprowadzajČcemu tųuszcz z dna blachy. 

Panele Ŭatalitycǌne 
(ƚǇůŬŽ ũĞƑůŝ ƐČ ĚŽƐƚħƉŶĞ*) 

�aǁiaƐy SoĨt-cloƐe/SoĨt-open 
(ƚǇůŬŽ ũĞƑůŝ ƐČ ĚŽƐƚħƉŶĞ*) 

Specjalne panele pokryte emaliČ, wykonane 
z mikroporowatČ strukturČ, zamieniajČcČ tųuszcz 
w elementy gazowe, ktſre sČ ųatwe do usuniħcia. 
Wymieniađ po 3 latach uǏytkowania (w przypadku 
2/3 cykli gotowania tygodniowo). 

 �awiasy Soft-close/Soft-open kontrolujČ ruch 
drzwi, zapewniajČc jego pųynnoƑđ i zapobiegajČc 
trzaskaniu. 

3 LATA 
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Taca Air Fry (ƚǇůŬŽ ũĞƑůŝ ũĞƐƚ ĚŽƐƚħƉŶĂ*) Kamera (ƚǇůŬŽ ũĞƑůŝ ũĞƐƚ ĚŽƐƚħƉŶĂ*) 

Taca Air Fry zapewnia rſwnomierny i trſjwymia-
rowy dopųyw gorČcego powietrza do ǏywnoƑci, 
co zapewnia bardziej chrupiČcČ skſrkħ, zachowujČc 
jednoczeƑnie delikatnoƑđ wnħtrza. Opcjonalnie 
na poziomie L1 moǏna umieƑciđ blachħ do pieczenia, 
w ktſrej zbierane sČ soki lub panierka. 

 Kamera bioniczna wykrywa i rozpoznaje ǏywnoƑđ, 
ustawiajČc najbardziej odpowiednie parametry 
do jej ugotowania. 

Partlight 

Partlight jest taƑmČ LED, pomagajČcČ 
monitorowađ status piekarnika na odlegųoƑđ. 

PL: Blachy i ruszty piekarnika nie powinny mieđ bezpoƑredniego kontaktu z ǏywnoƑciČ. Proszħ uǏywađ 
odpowiednich naczyŷ lub papieru do pieczenia 

STOP 
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2.3. PANEL STEROWANIA 

Funkcje i ranking funkcji moǏna zmieniađ w zaleǏnoƑci od modelu. 

1. Wų./Wyų.
2. Blokada rodzicielska
3. Lampa 
4. �dalne sterowanie
5. Ulubione
6. Uruchom/Wstrzymaj 

GBMtNE &UNKCJE

Symbol Funkcja Opis 

tų./tyų. NaciƑnij, aby wųČczyđ/wyųČczyđ piekarnik. 

BloŬaĚa roĚǌicielƐŬa 
NaciƑnij i przytrzymaj przez 3 sekundy, aby zablo-
kowađ ekran i zapobiec niepoǏČdanemu uǏyciu 
przez osoby niepeųnoletnie. 

OƑǁietlenie NaciƑnij, aby wųČczyđ/wyųČczyđ oƑwietlenie 
komory piekarnika. 

�Ěalne Ɛteroǁanie 
NaciƑnij i przytrzymaj przycisk przez 3 sekundy, 
aby wųČczyđ zdalne sterowanie, po sparowaniu 
piekarnika z aplikacjČ hOn (poprzez aplikacjħ). 

PrǌeƉiƐy NaciƑnij, aby uzyskađ dostħp do menu Przepisy. 

Uruchom/tƐtrǌymaũ NaciƑnij, aby rozpoczČđ/wstrzymađ gotowanie lub 
zatwierdziđ funkcje. 
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2.4. B�C�NO_� 

Parametry Ɛieci beǌƉrǌeǁoĚoǁeũ 

Technologia Wi-Fi Bluetooth 

Standard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE 

Pasmo(-a) czħstotliwoƑci 
[MHz] 2401÷2483 2402÷2480 

Moc maksymalna [mW] 100 10 

InĨormacũe o ƉroĚuŬcie Ěot. urǌČĚǌeŷ Ɛiecioǁych 
Pobſr mocy piekarnika w trybie czuwania w sieci, jeƑli wszystkie przewodowe porty sieciowe 
sČ podųČczone i wųČczone sČ wszystkie porty sieci bezprzewodowej: 
2,0 W. 

MoĚel ƐonĚy Preci Probe et180 - Ɖarametry Ɛieci beǌƉrǌeǁoĚoǁeũ 

Technologia Bluetooth 

Standard Bluetooth v4.0 BLE 

Pasmo(-a) czħstotliwoƑci 
[MHz] 2400÷2480 

Moc maksymalna [mW] 2,5 - (4 dBm) 

JaŬ aŬtyǁoǁađ Ɖort Ɛieci beǌƉrǌeǁoĚoǁeũ 
NaciƑnij ͣUstawienia” na Karuzeli strony gųſwnej, a nastħpnie naciƑnij ͣUstawienia sieci”. 
PrzeųČcz Wi-Fi, aby WI-FI WYB. 

Niniejszym Candy Hoover Group Srl oƑwiadcza, Ǐe sprzħt radiowy jest zgodny z dyrektywČ 2014/53/UE i odpowiednimi wymogami 
ustawowymi obowiČzujČcymi na rynku brytyjskim. Peųny tekst deklaracji zgodnoƑci dostħpny jest na stronie internetowej pod 
nastħpujČcym adresem: www.candy-group.com
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JaŬ ĚeǌaŬtyǁoǁađ Ɖort Ɛieci beǌƉrǌeǁoĚoǁeũ 
NaciƑnij ͣUstawienia” na Karuzeli strony gųſwnej, a nastħpnie naciƑnij ͣUstawienia sieci”. 
PrzeųČcz Wi-Fi, aby WI-FI WB. 

JaŬ reƐetoǁađ Ɛieđ 
1. NaciƑnij Ustawienia na Karuzeli strony gųſwnej, a nastħpnie naciƑnij Ustawienia sieci;
2. NaciƑnij ͣ�resetuj sieđ” (aktywowane tylko wtedy, gdy urzČdzenie zostaųo juǏ sparowane); 
3. PotwierdǍ wyskakujČcy komunikat, naciskajČc ͣResetuj” 
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JAK KOR�YSTA� � APLIKACJI 
Twoje urzČdzenie moǏe byđ podųČczone do domowej sieci bezprzewodowej i sterowane zdalnie 
za pomocČ aplikacji. PodųČcz swoje urzČdzenie, aby zapewniđ aktualne oprogramowanie i funkcje. 

 UWAGA 

• Po wųČczeniu piekarnika ikony WIFI migajČ przez 30 minut. W tym czasie moǏna zarejestrowađ produkt. 
• Upewnij siħ, Ǐe domowa sieđ Wi-Fi jest wųČczona.
• Otrzymasz instrukcje krok po kroku zarſwno na rejestrowanym urzČdzeniu, jak i na urzČdzeniu

mobilnym.
• PodųČczenie piekarnika moǏe zajČđ do 10 minut.
• Dalsze wskazſwki i rozwiČzywanie problemſw moǏna znaleǍđ w aplikacji.
Pobierz na swſj smartfon. 

REJESTRACJA NOtEGO U�YTKOtNIKA 

• Kliknij opcjħ ͣ�arejestruj siħ” 

• MoǏesz siħ zarejestrowađ siħ za poƑrednictwem 
kont spoųecznoƑciowych lub przy uǏyciu
osobistego adresu e-mail 

S�YBKA REJESTRACJA PAROtANIA 
KroŬ 1 
• Wybierz opcjħ ͣDodaj urzČdzenie”. 
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KroŬ 2 
• �ezwſl na lokalizacjħ.

KroŬ 3 
• Wybierz piekarnik z kategorii urzČdzeŷ. 

KroŬ 4 
• WųČcz urzČdzenie; jeƑli jest juǏ wųČczone,

wyųČcz je i wųČcz ponownie.
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KroŬ 5 
• Po wųČczeniu aplikacja hOn rozpocznie

wyszukiwanie Twojego urzČdzenia
gospodarstwa domowego. 

KroŬ 6.1-6.2 
• Wybierz swoje urzČdzenie gospodarstwa

domowego, kliknij ͣpodųČcz” i poczekaj
kilka sekund.

KroŬ 7 
• Twſj piekarnik zostanie znaleziony i bħdziesz

mſgų nim sterowađ poprzez hOn.
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 PR�EPISY 
Aby uzyskađ dostħp do menu Przepisy, naciƑnij przycisk skrſtu  lub przewiŷ karuzelħ gųſwnČ, 
aǏ dojdziesz do zakųadki ͣPrzepisy” i kliknij jČ. Przewiŷ rſǏne przepisy, aby zapoznađ siħ z menu, 
a gdy znajdziesz ǏČdany przepis, naciƑnij  aby rozpoczČđ gotowanie. 

Po klikniħciu przepisu w menu wyƑwietlone zostanČ jego parametry, ktſrych nie moǏna edytowađ, 
oraz kod QR. �eskanuj kod QR, aby wyƑwietliđ przepis w aplikacji. 
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 �DALNE STEROtANIE 

�dalne sterowanie oferuje uǏytkownikom liczne korzyƑci, zwiħkszajČc wygodħ, wydajnoƑđ i ogſlne 
wraǏenia z gotowania, umoǏliwiajČc sterowanie produktem bezpoƑrednio z urzČdzenia i aplikacji hOn. 

Ta funkcja umoǏliwia korzystanie za poƑrednictwem urzČdzenia z rſǏnych funkcji, takich jak: 
natychmiastowe lub zaplanowane uruchamianie przepisſw lub programſw gotowania dostħpnych juǏ 
w aplikacji, zarſwno z sondČ, jak i bez; monitorowanie w czasie rzeczywistym postħpu wykonania 
przepisſw; dostosowanie uǏywanych parametrſw gotowania; zarzČdzanie i monitorowanie procesu 
gotowania poprzez sondħ Preci Probe; tworzenie spersonalizowanych przepisſw poprzez funkcjħ 
U-Create; i zapisywanie utworzonych przepisſw bezpoƑrednio w urzČdzeniu za pomocČ ͣ funkcji Jolly”.
�dalne sterowanie moǏna aktywowađ wyųČcznie po zarejestrowaniu produktu.

MoǏesz takǏe zdalnie zatrzymađ program gotowania za pomocČ aplikacji, klikajČc przycisk 'STOP' 
na wyƑwietlaczu urzČdzenia. Piekarnik automatycznie zatrzyma pieczenie. 

Gdy �dalne sterowanie jest wųČczone, moǏesz uruchamiađ/zatrzymywađ oraz monitorowađ programy 
gotowania i przepisy zarſwno bezpoƑrednio z aplikacji, jak i z urzČdzenia. Gdy �dalne sterowanie jest 
wyųČczone po rozpoczħciu programu gotowania, program moǏna zatrzymađ tylko z poziomu piekarnika. 

UWAGA: �dalne sterowanie jest dostħpne dla wszystkich funkcji gotowania urzČdzenia, 
z wyjČtkiem programſw Grill + termoobieg i Supergrill. 

JaŬ aŬtyǁoǁađ �Ěalne Ɛteroǁanie: 
1. NaciƑnij  w prawym dolnym rogu wyƑwietlacza;
2. Na wyƑwietlaczu pojawi siħ komunikat informujČcy o aktywacji pilota zdalnego sterowania.

zaƑwieci siħ;
3. WejdǍ do aplikacji, wybierz program i rozpocznij gotowanie. W trakcie procesu moǏna 

kontrolowađ i zmieniađ parametry programu zarſwno z poziomu urzČdzenia, jak i aplikacji.

JaŬ ĚeǌaŬtyǁoǁađ �Ěalne Ɛteroǁanie: 

1. Gdy �dalne sterowanie jest aktywne, naciƑnij , aby je wyųČczyđ.
2. Na wyƑwietlaczu pojawi siħ komunikat informujČcy o dezaktywacji pilota, a podƑwietlenie

przycisku zgaƑnie. 

(*) JeƑli chcesz uzyskađ informacje o Ƒwietle zaznacz ͣ3. Przed rozpoczħciemΗ > ͣJak dziaųa Partlight” 
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 UWAGA: JeƑli uǏytkownik zatrzyma trwajČce gotowanie w piekarniku, 
jednoczeƑnie zatrzymane gotowanie bħdzie widoczne w aplikacji. 

AKTUALI�ACJA BE�PR�EtODOtA (OTA) 

Piekarnik jest wyposaǏony w funkcjħ bezprzewodowej aktualizacji (OTA), ktſra zapewnia konserwacjħ 
oprogramowania urzČdzenia, ktſra jest zalecana w celu zagwarantowania zaktualizowanej 
funkcjonalnoƑci piekarnika. Jest ona aktywowana natychmiast po zarejestrowaniu urzČdzenia 
w aplikacji. Gdy dostħpna bħdzie aktualizacja i piekarnik jest podųČczony, zostaniesz o tym 
powiadomiony za pomocČ wyskakujČcego komunikatu na wyƑwietlaczu. 

Proces OTA bħdzie przebiegaų w 2 krokach. 

1. POBIERANIE OPROGRAMOtANIA - Podczas tego procesu, ktſry moǏe zajČđ okoųo 2 godzin, 
moǏliwe jest uǏywanie piekarnika do pieczenia, ale aplikacja hOn bħdzie niedostħpna. 

• Po wybraniu ͣKontynuuj” rozpocznie siħ pobieranie aktualizacji, a ikona Wi-Fi z niebieskČ strzaųkČ 
pozostanie widoczna aǏ do zakoŷczenia pobierania. Aby wyųČczyđ wyƑwietlacz w tym czasie,
naleǏy przed naciƑniħciem przycisku WB./WYB. aktywowađ zdalne sterowanie, w przeciwnym razie
proces pobierania zostanie przerwany.

• WybierajČc opcjħ ͣPſǍniej”, moǏliwe jest rozpoczħcie procesu poprzez wybranie opcji
ͣAktualizacje oprogramowania” w menu Ustawienia.
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2. INSTALACJA Podczas tego procesu, ktſry moǏe zajČđ okoųo 2 godzin, moǏna uǏywađ piekarnika
do pieczenia, ale aplikacja hOn nie bħdzie dostħpna.

• Po klikniħciu ͣKontynuuj” aktualizacja zostanie zainstalowana.

• WybierajČc opcjħ ͣPſǍniej”, moǏliwe jest rozpoczħcie procesu poprzez wybranie opcji
ͣAktualizacje oprogramowania” w menu Ustawienia.

(*) JeƑli chcesz uzyskađ informacje o Ƒwietle zaznacz ͣ3. Przed rozpoczħciemΗ > ͣJak dziaųa Partlight” 
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3. PR�ED URUCHOMIENIEM
3.1. IN&ORMACJE NA START 

Kiedy po raz pierwszy wųČczysz piekarnik, moǏesz zauwaǏyđ dym. Nie martw siħ, po prostu poczekaj, 
aǏ dym opadnie, zanim uǏyjesz piekarnika. 

JaŬ ĚǌiaųaũČ Ěrǌǁi 
Podczas czyszczenia pirolitycznego drzwiczki piekarnika pozostajČ przez caųy czas zamkniħte.  
JeǏeli nie jest zablokowany, piekarnik wyƑwietli kod bųħdu 24 i wstrzyma funkcjħ czyszczenia. 

JaŬ Ěǌiaųa oƑǁietlenie 
Komora piekarnika jest oƑwietlana przez jednČ lub wiħcej Ǐarſwek, zwykle wųČczanych za kaǏdym 
razem, gdy rozpoczyna siħ funkcja gotowania. 
W przypadku piekarnikſw wyposaǏonych w wyųČcznik drzwiowy (patrz poniǏej) Ƒwiatųo wųČcza siħ 
automatycznie po otwarciu drzwi. 

W przypadku piekarnikſw wyposaǏonych w przycisk lampki moǏna go rſwnieǏ wykorzystađ 
do wųČczenia oƑwietlenia. 
JeǏeli drzwi piekarnika pozostanČ otwarte dųuǏej niǏ 10 minut, oƑwietlenie wyųČczy siħ automatycznie. 
Podczas czyszczenia pirolitycznego lampka pozostaje wyųČczona. * 

JaŬ Ěǌiaųa ǁentylator chųoĚǌČcy 
Wentylator chųodzČcy odpowiada za odprowadzanie ciepųa, zapobieganie nadmiernemu nagrzaniu 
piekarnika i jego otoczenia oraz ochronħ urzČdzeŷ kuchennych przed dziaųaniem wysokich 
temperatur. � tego powodu wentylator chųodzČcy pozostaje sųyszalny przez pewien czas nawet 
po wyųČczeniu piekarnika. 
Dziaųa podczas i po cyklu pieczenia w zaleǏnoƑci od temperatury wewnħtrznej piekarnika. 
Gdy wentylator chųodzČcy dziaųa, zwykle generuje delikatne buczenie lub warczenie. MoǏna rſwnieǏ 
zauwaǏyđ ciepųy strumieŷ powietrza wydobywajČcy siħ ze szczeliny pomiħdzy drzwiczkami piekarnika 
a panelem sterowania. Podczas czyszczenia pirolitycznego i gdy drzwi sČ zamkniħte, wųČcza siħ 
wentylator chųodzČcy. * 
Podczas dziaųania funkcji EKO Ƒwiatųo pozostanie wyųČczone. 

(*tylko dla piekarnikſw z pirolizČ) 

JaŬ Ěǌiaųa ƉaƐeŬ Ɛtanu 
Pasek stanu, oparty na ustawionych programach, uųatwia monitorowanie temperatury i czasu. 
W szczegſlnoƑci w przypadku funkcji obejmujČcych podgrzewanie wstħpne wyƑwietla wzrost 
temperatury w tej fazie. W programach gotowania i funkcji czyszczenia pirolitycznego pokazuje 
odpowiednio odliczanie czasu gotowania i cykl czyszczenia. 

JaŬ Ěǌiaųa Partlight 

Partlight jest taƑmČ LED, pomagajČcČ monitorowađ status piekarnika na odlegųoƑđ. 
�apewnia rſǏne informacje zwrotne na podstawie kolorſw i animacji: 

• Partlight Ƒǁieci na niebieƐŬo: piekarnik jest wųČczany/wyųČczany.
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• Partlight Ƒǁieci na biaųo: podczas gotowania Partlight bħdzie Ƒwieciđ na biaųo i bħdzie informowađ 
Ciħ o postħpach gotowania na podstawie ustawionych parametrſw.

Na przykųad: 

- Gotoǁanie ǌ cǌaƐem trǁania lub ƉoĚcǌaƐ ǁyŬonyǁania ǌaƉrogramoǁanego Ɖrogramu:
Partlight bħdzie stopniowo zanikađ.

- Gotoǁanie beǌ cǌaƐu trǁania: Partlight wygeneruje animacjħ pulsowania.

- Gotoǁanie ǌ ƐonĚČ: Partlight wzroƑnie.

- Gotoǁanie ǌaŬoŷcǌone: Partlight wygeneruje animacjħ pulsowania.

• Partlight Ƒǁieci na Ǐſųto: 

- PoĚgrǌeǁanie: Ǐſųte Ƒwiatųo bħdzie siħ stopniowo zapalađ, informujČc Ciħ o wzroƑcie temperatury.

- GorČca Ŭomora: Ƒwiatųo bħdzie pulsowađ na Ǐſųto, dopſki komora bħdzie jeszcze gorČca.

UWAGA: aby zapewniđ prawidųowe dziaųanie taƑmy Partlight, naleǏy jČ utrzymywađ w czystoƑci.
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3.2. PIERtS�E U�YCIE 

Podczas pierwszego wųČczania urzČdzenia naleǏy na poczČtku wybrađ jħzyk, ustawiđ godzinħ, 
wybrađ albo 13 amperſw albo 16 amperſw. 

Najpierw na wyƑwietlaczu pojawi siħ komunikat powitalny. Aby kontynuowađ, naciƑnij 

• tYBIER� J%�YK: WyƑwietlone zostanie menu karuzelowe. Przewiŷ karuzelħ w poziomie,
aby wybrađ ǏČdany jħzyk. NaciƑnij wybrany jħzyk, aby przejƑđ do nastħpnego kroku.

• USTAt NAT%�ENIE t AMPERACH: DomyƑlnie piekarnik ustawiony jest na pracħ z wiħkszČ mocČ,
odpowiedniČ dla gospodarstw domowych o mocy powyǏej 3 kW (16 A). JeƑli instalacja w Twoim
domu ma mniejszČ moc, moǏesz zmieniđ to ustawienie na 13 A. To ustawienie wpųywa na szybkoƑđ 
nagrzewania siħ piekarnika. Wybranie wyǏszej opcji (16 A) oznacza, Ǐe nagrzewa siħ szybciej 
(poniewaǏ zwiħksza siħ pobſr mocy). Na wyƑwietlaczu zobaczysz dwie moǏliwoƑci: 13A i 16A.
NaciƑnij ǏČdane natħǏenie, aby je wybrađ i przejƑđ do nastħpnego kroku.

(*) JeƑli chcesz uzyskađ informacje o Ƒwietle zaznacz ͣ3. Przed rozpoczħciemΗ > ͣJak dziaųa Partlight” 
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• USTAt C�AS: Na wyƑwietlaczu pojawi siħ wstħpnie ustawiony czas ͣ0:00” w formacie 24-godzinnym. 
Aby zmieniđ format czasu, naciƑnij 12h / 24h po lewej stronie ekranu. Aby ustawiđ godzinħ, przewiŷ 
cyfry w pionie. 
JeƑli wybraųeƑ format czasu 12-godzinny, naciƑnij takǏe PR�ED POBUDNIEM / PO POBUDNIU,
aby wybrađ porħ dnia. Aby potwierdziđ wybſr, naciƑnij  . 

Po dostosowaniu ustawieŷ poczČtkowych pojawi siħ komunikat z informacjČ o parowaniu. 
NaciƑnij , aby potwierdziđ i przejƑđ do menu karuzelowego Strony gųſwnej. 

DODATKOtE USTAtIENIA 
UǏytkownik moǏe regulowađ jasnoƑđ i poziom dǍwiħku w sekcji Ustawienia. 

• JASNO_�: W Karuzeli strony gųſwnej naciƑnij ͣUstawienia”. Przewiŷ menu Ustawienia w poziomie 
i naciƑnij ͣJasnoƑđ wyƑwietlacza”. Przewiŷ suwak w poziomie, aby dostosowađ jasnoƑđ. NaciƑnij , 
aby potwierdziđ. 

(*) JeƑli chcesz uzyskađ informacje o Ƒwietle zaznacz ͣ3. Przed rozpoczħciemΗ > ͣJak dziaųa Partlight” 
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• D�tI%K: W Karuzeli strony gųſwnej naciƑnij ͣUstawienia”. Przewiŷ menu Ustawienia w poziomie
i naciƑnij ͣDǍwiħki”. Przewiŷ suwak w lewo i w prawo, aby dostosowađ gųoƑnoƑđ dǍwiħku.
NaciƑnij , aby potwierdziđ.

3.3. tST%PNE C�YS�C�ENIE 

Przed uǏyciem po raz pierwszy wyczyƑciđ piekarnik. Przetrzeđ zewnħtrzne powierzchnie piekarnika 
wilgotnČ, miħkkČ szmatkČ. Umyđ wszystkie akcesoria i wytrzeđ wnħtrze piekarnika pųynem do mycia 
naczyŷ wymieszanym z gorČcČ wodČ. Nastawiđ pusty piekarnik na maksymalnČ temperaturħ 
i pozostawiđ wųČczony na okoųo 1 godzinħ, co pozwoli na usuniħcie wszelkich utrzymujČcych siħ 
zapachſw nowoƑci. 

MAKS. 
°C 

60 
min 
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4. D�IABANIE PRODUKTU
4.1. JAK D�IABA PRODUKT 

tB�C�ANIE/tYB�C�ANIE PIEKARNIKA 
Aby wųČczyđ/wyųČczyđ piekarnik, naleǏy nacisnČđ i przytrzymađ przycisk WB./WYB. 

USTAt &UNKCJ% GOTOtANIA 

Aby wybrađ funkcjħ gotowania, naciƑnij ͣGųſwne Programy” w menu karuzelowym Strony gųſwnej. 
Przewiŷ karuzelħ w poziomie, aǏ dojdziesz do ǏČdanej funkcji. Aby przejƑđ do nastħpnego kroku, 
naciƑnij ƑrodkowČ ikonħ lub temperaturħ podanČ obok ͣProgramſw gųſwnych” na karuzeli. 

USTAt TEMPERATUR% 

Po wybraniu funkcji gotowania poprzez naciƑniħcie jej ikony lub naciƑniħciu temperatury podanej obok 
ͣProgramſw gųſwnych” na karuzeli, przewijaj poziomo, aby wybrađ ǏČdanČ temperaturħ. 
NaciƑnij  aby potwierdziđ swſj wybſr i rozpoczČđ gotowanie bez czekania. MoǏesz rſwnieǏ nacisnČđ 
wartoƑđ ƑrodkowČ lub dotknČđ  aby przejƑđ do nastħpnego kroku. 

(*) JeƑli chcesz uzyskađ informacje o Ƒwietle zaznacz ͣ3. Przed rozpoczħciemΗ > ͣJak dziaųa Partlight” 
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MENU C�ASU 

PrzejdǍ do menu Czas, naciskajČc  Czas gotowania na karuzeli. 
UǏytkownik moǏe wprowadziđ nastħpujČce ustawienia: 

a. Minutnik 
Funkcja ta umoǏliwia ustawienie przypomnienia dot. czasu gotowania. Po naciƑniħciu  Czas
gotowania na karuzeli, wųČczona zostanie ikona  Minutnik. Przewiŷ cyfry w pionie, aby ustawiđ
godzinħ, a nastħpnie naciƑnij , aby potwierdziđ.

b. Automatycǌne ǁyųČcǌenie
Automatyczne wyųČczenie sprawia, Ǐe piekarnik automatycznie wyųČcza siħ po ustawionym 
przypomnieniu. Funkcja ta jest domyƑlnie wyųČczona i wymaga aktywacji przez uǏytkownika.
NaciƑnij , aby aktywowađ Automatyczne wyųČczenie. Ustaw godzinħ, przewijajČc w pionie,
a nastħpnie naciƑnij , aby kontynuowađ.

c. OƉſǍnienie Ɛtartu
NaciƑnij , aby ustawiđ OpſǍnienie startu. Przewiŷ w pionie, aby ustawiđ ǏČdany czas, a nastħpnie
naciƑnij , aby potwierdziđ.
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 UWAGA: OpſǍnienie startu moǏna aktywowađ dopiero po ustawieniu Czasu gotowania. Opcja nie jest 
dostħpna, gdy ustawiona jest sonda Preci Probe. W przypadku korzystania z opcji OpſǍnienie startu czas 
gotowania zostanie automatycznie zmieniony na funkcjħ Automatyczne wyųČczenie.
&UNKCJE DODATKOtE 

 O_tIETLENIE 
Aby wųČczyđ/wyųČczyđ oƑwietlenie komory, naciƑnij 

 UWAGA: Podczas ogſlnych procesſw nawigacji 
oƑwietlenie komory jest domyƑlnie wyųČczone. 
Podczas gotowania lub czyszczenia Ƒwiatųo bħdzie 
domyƑlnie wųČczone. 

 BLOKADA ROD�ICIELSKA 
Funkcja ta umoǏliwia zablokowanie ekranu, aby zapobiec niepoǏČdanemu korzystaniu z niego przez 
osoby niepeųnoletnie. Aby aktywowađ blokadħ ekranu, naciƑnij i przytrzymaj  . Na kilka sekund 
wyƑwietli siħ komunikat. Gdy funkcja Blokada dzieciħca jest wųČczona, wszystkie przyciski bħdČ 
dezaktywowane, z wyjČtkiem WB./WYB. i Blokady rodzicielskiej. 

Aby odblokowađ ekran, ponownie naciƑnij i przytrzymaj . Na kilka sekund wyƑwietli siħ komunikat. 
MoǏesz nacisnČđ dowolne miejsce na ekranie, aby go ukryđ. WyƑwietlacz zostanie odblokowany 
i powrſci do poprzedniego ekranu. 
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4.2. &UNKCJE GOTOtANIA 

OPCJA S�YBKIEGO NAGR�EtANIA 
Szybkie nagrzewanie jest zawsze zalecane w ramach komunikatu na wyƑwietlaczu i rozpoczyna siħ 
automatycznie. Kiedy rozpoczyna siħ szybkie nagrzewanie, pojawia siħ opcja ͣpomiŷ”. JeƑli wybrana 
zostanie opcja ͣpomiŷ”, uruchomi siħ ǏČdana funkcja gotowania i moǏna bħdzie wųoǏyđ potrawħ 
do zimnego piekarnika. Funkcja Szybkie nagrzewanie uruchomi kombinacjħ termoobiegu i elementſw 
grzejnych niezaleǏnie od wybranej funkcji gotowania. Aby oszczħdzađ energiħ, lampa zostanie 
wyųČczona do czasu osiČgniħcia przez piekarnik ǏČdanej temperatury. 
4.2.1. GBMtNE PROGRAMY 

 UWAGA: w przypadku funkcji wymagajČcych wstħpnego nagrzania naleǏy na tym etapie zdjČđ 
wszystkie akcesoria. Postħpuj zgodnie z instrukcjami zawartymi w poniǏszej tabeli dotyczČcymi 
nagrzewania wstħpnego. 

ͣTAK” oznacza, Ǐe szybkie nagrzewanie jest aktywowane automatycznie i moǏna je pominČđ. ͣ NIE” oznacza, 
Ǐe wstħpne nagrzewanie nie jest moǏliwe i ǏywnoƑđ naleǏy wkųadađ do zimnego piekarnika. 

Po zakoŷczeniu programu gotowania moǏesz dodađ kolejne 5 minut czasu gotowania, zapisađ go w menu 
Ulubione lub powrſciđ do ekranu gųſwnego. 

Symbol Funkcja DomyƑlny 
zakres T°C 

Sugerowana 
pozycja pſųki 

Wstħpne 
nagrze-
wanie 

Dostħpna 
PRECI 
PROBE 

Sugestie 

*EKO 
190°C 

150-220°C 
L3/L4 NIE NIE 

IDEALNY DO: gotowania miħsa, 
ryb i warzyw 

Funkcja ta pozwala oszczħdzađ 
energiħ podczas gotowania, 
utrzymujČc ǏywnoƑđ wilgotnČ 
i delikatnČ. Lampa wnħkowa 
jest wyųČczona 

*Statyczny 
200°C 

30-250°C 
L2/L3 TAK TAK IDEALNY DO: ciast, pieczywa, 

ciastek, na jednym poziomie. 

Wielopo-
ziomowo 

160°C 
50-250°C 

L3 (jedna taca) 
L3+L6 

(dwie tace) 
L2+L4+L6 
(trzy tace) 

TAK TAK 

IDEALNE DO: ciast, herbatnikſw 
i pizzy na jednym lub kilku 
poziomach. Idealny do gotowania 
rſǏnych potraw. 

Termoobieg + 
Fan 

175°C 
50-250°C 

L2/L3 TAK TAK 
IDEALNY DO: pieczeni, zapiekanek, 
warzyw czy pasztetſw z wilgotnym 
nadzieniem. 

**Grill 
L5 

L1-L5 
L6/L7 NIE TAK 

IDEALNY DO: maųych iloƑci 
kieųbasek lub stekſw. UǏywađ 
przy zamkniħtych drzwiczkach 
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Symbol Funkcja DomyƑlny 
zakres T°C 

Sugerowana 
pozycja pſųki 

Wstħpne 
nagrze-
wanie 

Dostħpna 
PRECI 
PROBE 

Sugestie 

**Super Grill 
L5 

L1-L5 

L7 do cienkich 
potraw,  

L5 do grubych 
potraw. 

NIE TAK 

IDEALNE DO: duǏych iloƑci kieųbas, 
stekſw i pieczywa tostowego. 
Caųy obszar pod grzaųkČ grilla 
staje siħ gorČcy. UǏywađ przy 
zamkniħtych drzwiczkach. W razie 
potrzeby obrſđ potrawħ po dwſch 
trzecich czasu gotowania. 

**Grill + 
termoobieg 

200°C 
150-250°C 

L4/L5 TAK TAK 

IDEALNY DO: caųych kawaųkſw 
miħsa (pieczeni) lub potraw 
zapiekanych. 
UǏywađ przy zamkniħtych 
drzwiczkach. WsunČđ tacħ ociekowČ 
pod pſųkħ, aby zgromadziđ soki. 
W razie potrzeby obrſciđ potrawħ 
w poųowie gotowania. 

Grzanie dolne + 
termoobieg 

170°C 
50-230°C 

L2/L3 TAK TAK 
IDEALNY DO: sųonych ciast lub 
potraw z pųynnymi dodatkami 
na jednym poziomie 

Grzanie dolne 
170°C 

50-230°C 
L1/L2 TAK TAK IDEALNY DO: gulaszu i Gentle 

Cooking na jednym poziomie 

*Testowano zgodnie z normČ EN 60350-1 pod kČtem deklaracji zuǏycia energii i klasy energetycznej. 
**UǏywađ przy zamkniħtych drzwiczkach. 
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4.2.2. &UNKCJE SPECJALNE 

Symbol Funkcja DomyƑlny 
zakres T°C 

Sugerowana 
pozycja pſųki 

Wstħpne 
nagrze-
wanie 

Dostħpna 
PRECI 
PROBE 

Sugestie 

Pizza 300 
300°C 

200-300°C 
L2/L3 NIE 

IDEALNY DO: pieczenia wszystkich 
rodzajſw pizzy, bez koniecznoƑci 
podgrzewania. W przypadku 
mroǏonej pizzy uǏywaj niǏszej 
temperatury, a 300° w przypadku 
okrČgųej, ƑwieǏej pizzy. 

Suszenie 
55°C 

45-65°C 
L4 NIE 

IDEALNY DO: suszenia kawaųkſw 
warzyw i owocſw. Aby uzyskađ 
lepszy efekt, pokrſj w cienkie 
plasterki i uųſǏ je w jednej warstwie, 
tak aby nie zachodziųy na siebie. 

Podtrzymywanie 
temp. 65°C L3 NIE IDEALNY DO: utrzymywania 

temperatury potraw 

Jogurt 40°C L4 NIE 
IDEALNY DO: przygotowania 
jogurtſw, umoǏliwia prawidųowy 
przebieg procesu fermentacji 

�akwas 40°C L3 NIE 
IDEALNY DO: zakwaszania ciasta 
na pizzħ i chleb, umieszczania 
posiųkſw na trzecim poziomie 

MULTICOOKING 
200°C 

150-250°C 
L1+L3+L5+L7 TAK 

IDEALNY DO: jednoczesnego 
gotowania rſǏnych daŷ 
tworzČcych peųny posiųek na 
rſǏnych poziomach bez mieszania 
zapachſw. UmieƑđ ǏywnoƑđ na 
wszystkich dostħpnych poziomach 
po nagrzaniu piekarnika. Wyjmij 
kaǏde danie osobno, w zaleǏnoƑci 
od tego, czy zostaųa osiČgniħta 
temperatura gotowania. 

Air Fry 
200°C 

150-250°C 
L3/L4 NIE 

IDEALNY DO: przygotowywania 
daŷ mroǏonych, podsmaǏanych 
i panierowanych. Dziħki spe-
cjalnemu akcesorium gorČce 
powietrze rſwnomiernie 
rozprowadzane jest na potrawach. 
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�aƉiƐǌ ƉrǌeƉiƐy ũaŬo Ulubione: 
MoǏesz zapisađ przepis w menu Ulubione bezpoƑrednio z poziomu piekarnika, po zakoŷczeniu 
dowolnego programu gotowania, naciskajČc na wyƑwietlaczu ͣ�apisz w Ulubionych”. Ten przycisk 
bħdzie widoczny po pojawieniu siħ komunikatu ͣSmacznego”. 

Dostħp do ulubionych przepisſw moǏna uzyskađ z menu Ulubione. 

 UWAGA: JeƑli w pamiħci piekarnika nie ma wystarczajČco duǏo miejsca na zapisanie nowego 
ulubionego przepisu, pojawi siħ komunikat z proƑbČ o usuniħcie jednego z zapisanych przepisſw, 
aby zrobiđ miejsce na nowy. 

JaŬ uǌyƐŬađ ĚoƐtħƉ Ěo menu Ulubione ǌ Ɖoǌiomu ƉieŬarniŬa: 
Przewijaj karuzelħ Home, aǏ dojdziesz do pozycji Ulubione i naciƑnij jČ. WyƑwietli siħ menu Ulubione, 
w ktſrym bħdziesz mſgų przewijađ wczeƑniej zapisane przepisy. Najpierw zostanČ wyƑwietlone 
przepisy zapisane bezpoƑrednio z piekarnika; przepisy zapisane za pomocČ funkcji Jolly zostanČ 
wyƑwietlone na koŷcu karuzeli. JeƑli znajdziesz okreƑlony przepis, naciƑnij , aby rozpoczČđ 
gotowanie. 
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UWAGA: W przypadku przepisſw zapisanych jako Ulubione nie moǏna zmieniađ ustawieŷ, takich 
jak Czas gotowania i Temperatura. JeƑli klikniesz przepis w menu Ulubione, pojawi siħ komunikat. 
NaciƑnij ͣOK”, aby wrſciđ do karuzeli, lub naciƑnij , aby potwierdziđ wybſr i rozpoczČđ gotowanie. 

JaŬ uƐunČđ ƉrǌeƉiƐ ǌ menu Ulubione: 
BħdČc w menu Ulubione, naciƑnij i przytrzymaj zapisany przepis, aby przejƑđ do trybu usuwania.  
Kliknij przycisk Usuŷ, aby usunČđ przepis z Ulubionych. 
Aby wyjƑđ z trybu usuwania, dotknij dowolnego miejsca poza przyciskiem Usuŷ. 



PL 37 

D�
IA

BA
N

IE
 P

RO
DU

KT
U

 

 &unŬcũa Jolly (maŬƐymalnie 5 ƉrǌeƉiƐſǁ) 
Dziħki funkcji Jolly produkt oferuje wiele moǏliwoƑci konfiguracji, pozwalajČc na przechowywanie 
spersonalizowanych przepisſw bezpoƑrednio w piekarniku. MoǏesz korzystađ z tych przepisſw tak 
czħsto, jak chcesz, bez koniecznoƑci logowania siħ do aplikacji. 

JaŬ uƐtaǁiđ ĨunŬcũħ Jolly: 
Aby ustawiđ funkcjħ Jolly w piekarniku, otwſrz sekcjħ z przepisami 
w aplikacji, wybierz przepis, ktſrego chcesz uǏyđ, i kliknij opcjħ ͣUǏyj jako 
funkcji Jolly”. Od tego momentu moǏesz uruchomiđ jČ z poziomu produktu, 
bez interakcji z aplikacjČ. 

JaŬ eĚytoǁađ ĨunŬcũħ Jolly: 
Aby edytowađ funkcjħ Jolly, przejdǍ do sekcji przepisſw w aplikacji i wybierz 
kartħ przepisu oznaczonČ jako funkcja Jolly. NaciƑnij przycisk ͣedytuj”, 
aby dostosowađ przepis i zmodyfikowađ wczeƑniej wprowadzone ustawienia. 
Pojawi siħ wyskakujČce okienko z informacjČ, Ǐe zapisanie nowo zmodyfikowanej 
funkcji Jolly wymaga usuniħcia poprzedniej. JeƑli potwierdzisz, poprzednia 
funkcja Jolly zostanie usuniħta, a nowe parametry zostanČ zapisane 
w produkcie i bħdČ widoczne w aplikacji. 

JaŬ uƐunČđ ĨunŬcũħ Jolly: 
Aby usunČđ funkcjħ Jolly z interfejsu uǏytkownika piekarnika, przejdǍ do sekcji 
przepisſw w aplikacji. 
Po naciƑniħciu karty przepisu oznaczonej jako funkcja Jolly moǏna go usunČđ, 
klikajČc czerwony przycisk usuwania. 
W wyskakujČcym okienku wyƑwietli siħ proƑba o potwierdzenie. W nastħpnym 
kroku funkcja Jolly zapisana w piekarniku zostanie usuniħta i nie bħdzie juǏ 
dostħpna w aplikacji. 

Przepisy zapisane za pomocČ funkcji Jolly moǏna zobaczyđ w menu Ulubione w piekarniku. 
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 BE�PR�EtODOtA SONDA PRECI PROBE  (dostħpna w zaleǏnoƑci od modelu) 
JaŬ uǏyǁađ ƐonĚy: 
1. W Karuzeli strony gųſwnej naciƑnij
2. NaciƑnij ͣPoųČcz”, aby poųČczyđ sondħ Preci Probe z piekarnikiem.
3. Piekarnik rozpocznie wyszukiwanie sondy Preci Probe. W tym momencie upewnij siħ, Ǐe sonda 

Preci Probe jest w peųni naųadowana i znajduje siħ blisko piekarnika.
4. Po wykryciu sondy Preci Probe, wybierz jČ naciskajČc jej ikonħ na wyƑwietlaczu. Pojawi siħ

w lewym dolnym rogu wyƑwietlacza.
5. Wybierz temperaturħ docelowČ, przewijajČc w lewo i w prawo, a nastħpnie naciƑnij , 

aby potwierdziđ swſj wybſr. Rozpocznie siħ Szybkie nagrzewanie. 
6. Pojawi siħ komunikat: wųſǏ sondħ Preci Probe do potrawy i umieƑđ jČ w piekarniku, a nastħpnie

naciƑnij , aby rozpoczČđ gotowanie. 
Po zakoŷczeniu gotowania na kilka sekund wyƑwietli siħ komunikat ͣSmacznego”. Przed wyjħciem 
potrawy z piekarnika naleǏy ostroǏnie wyjČđ sondħ Preci Probe z potrawy.

UWAGA: Gdy korzysta siħ z sondy, nie ma potrzeby ustawiania minutnika; pieczenie zatrzyma siħ
automatycznie po przekroczeniu ǏČdanej temperatury. 

(*) JeƑli chcesz uzyskađ informacje o Ƒwietle 
zaznacz ͣ3. Przed rozpoczħciemΗ > ͣJak dziaųa 
Partlight” 
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JeǏeli chcesz piec potrawħ dųuǏej, naciƑnij ͣ  Gotuj wiħcej” na wyƑwietlaczu i ustaw nowČ 
temperaturħ docelowČ dla sondy Preci Probe. 

PoraĚy ĚotycǌČce gotoǁania 
Sonda wyposaǏona jest w jeden punkt pomiarowy. WųſǏ go 
caųkowicie do potrawy, tak aby metalowa koŷcſwka 
znajdowaųa siħ poƑrodku potrawy. Punkt ten powinien 
znajdowađ siħ jak najbliǏej najgrubszej (najzimniejszej) czħƑci 
potrawy, aby dokųadnie monitorowađ proces gotowania. 

Sondy moǏna uǏywađ z funkcjami rħcznymi (Statyczny, Termoobieg + Fan, Grill, Super Grill, Grill + 
Termoobieg i Wielopoziomowo), z KATEGORIAMI GOTOWANIA �YWNO_CI (Miħso, Ryby i Warzywa) oraz 
Gentle Cooking. 

Kategoria ǏywnoƑci Sugerowana wewnħtrzna T°C Sugerowane umiejscowienie 
Pieczeŷ woųowa 45°C Po przekČtnej w najgrubszej czħƑci. 

W przypadku potraw o cylindrycznym 
ksztaųcie (np. pieczeŷ woųowa) umieƑđ 
koŷcſwkħ jak najbliǏej Ƒrodka 
geometrycznego 

Pieczone miħsa 55°C/ 60°C/ 65°C 

Drſb 83-85°C W najgrubszej czħƑci piersi 
Ryba (caųa/steki) 65°C Po przekČtnej w najgrubszej czħƑci 

Chleb/zapiekanki 90°C Blisko geometrycznego Ƒrodka 
potrawy 
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4.2.3. &UNKCJA tIELOETAPOtA 

Funkcja wieloetapowa pozwala na zachowanie wczeƑniej ustawionych parametrſw gotowania 
(temperatury i czasu) przy jednoczesnej zmianie funkcji podczas gotowania. 

Przepisy wieloetapowe moǏna tworzyđ w aplikacji hOn za pomocČ funkcji U-Create i zapisywađ 
w piekarniku. UǏytkownik moǏe uruchomiđ przepis wieloetapowy z menu Ulubione. 

UǏytkownik moǏe zapisađ przepis wieloetapowy jako funkcjħ Jolly i przechowywađ go w menu 
Ulubione w piekarniku lub zapisađ w aplikacji hOn, aby uruchomiđ go zdalnie z aplikacji. 

KroŬ 1. W sekcji U-Create aplikacji naciƑnij ͣUtwſrz przepis”. 

KroŬ 2. Edytuj nazwħ przepisu i wybierz parametry pierwszego kroku przepisu. 
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KroŬ 3. Po dostosowaniu pierwszego kroku naciƑnij ͣDodaj krok”, aby dodađ kolejnČ funkcjħ 
gotowania do przepisu i dostosowađ jej parametry. 

KroŬ 4. �apisz przepis w aplikacji, aby uruchomiđ go zdalnie z hOn, lub zapisz go jako ͣFunkcja Jolly”, 
aby mſc go wyszukađ w menu Ulubione bezpoƑrednio w piekarniku. 
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4.2.3. JAK KOR�YSTA� � KAMERY (ĚŽƐƚħƉŶĂ ǁ ǌĂůĞǏŶŽƑĐŝ ŽĚ ŵŽĚĞůƵ) 

Kamera bioniczna wspſųpracuje z funkcjČ Preci Taste dostħpnČ w aplikacji. Kamera potrafi rozpoznađ 
potrawħ i ustawiđ odpowiednie parametry, aby jČ odpowiednio przyrzČdziđ. MoǏesz monitorowađ 
stan procesu gotowania bezpoƑrednio z aplikacji. 

Kamera nie jest dostħpna w trybie wstħpnego nagrzewania, Eco i pirolizy. 

Aby mſc korzystađ z kamery, pilot zdalnego sterowania musi byđ aktywny. 

KroŬ 1. W aplikacji naciƑnij ͣFunkcje specjalne”, nastħpnie wybierz ͣPreci Taste” i naciƑnij 
ͣRozpocznij teraz”. 

KroŬ 2. Wybierz kategoriħ potraw, ktſre chcesz przyrzČdziđ i naciƑnij ͣDalej”, aby potwierdziđ. 
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KroŬ 3. Po uruchomieniu przepisu Preci Taste w aplikacji rozpocznie siħ podgrzewanie. Aby uruchomiđ 
tħ funkcjħ, komora piekarnika musi byđ pusta. 

KroŬ 4. Po fazie podgrzewania wstħpnego moǏna umieƑciđ jedzenie w komorze piekarnika. 
�amknij drzwiczki piekarnika, aby umoǏliwiđ wykrycie potrawy. Piekarnik rozpoznaje potrawħ 
za pomocČ kamery i ustawia odpowiednie parametry. W trakcie tego procesu na wyƑwietlaczu 
piekarnika bħdzie widoczny komunikat ͣBionic Vision in Progress” (Bioniczna wizja w toku). 
Po otrzymaniu potwierdzenia od uǏytkownika proces gotowania rozpoczyna siħ automatycznie. 

(*) JeƑli chcesz uzyskađ informacje o Ƒwietle zaznacz ͣ3. Przed rozpoczħciemΗ > ͣJak dziaųa Partlight” 
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KroŬ 5. Po zakoŷczeniu gotowania na wyƑwietlaczu pojawi siħ komunikat ͣSmacznego”.  
Czas gotowania moǏna wydųuǏyđ, jeƑli wolisz bardziej ugotowane potrawy. 

 UWAGA: Przed uruchomieniem kamery naleǏy upewniđ siħ, Ǐe kamera jest czysta, 
aby zagwarantowađ wyraǍny obraz. 

(*) JeƑli chcesz uzyskađ informacje o Ƒwietle zaznacz ͣ3. Przed rozpoczħciemΗ > ͣJak dziaųa Partlight” 
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5. tYTYC�NE DOTYC��CE GOTOtANIA
5.1. OGMLNA TABELA GOTOtANIA 

Kategoria Przepis 
Liczba 
pozio-
mſw 

Program 
gotowania T°C 

Wstħpne 
nagrze-
wanie 

Akcesoria 
kuchenne 

PoųoǏenie 
pſųek 

Czas gotowania 
po podgrzaniu* 

(min) 

Sųodkie 
wypieki 

Maųe 
ciasta/Muffiny 

1 
Statyczny 

Wielopoziomowo 
175°C 
160°C 

Blacha do 
pieczenia L3 

20-30 
30-40 

2 Wielopoziomowo 150°C T Pieczenie + 
Gųħbsze blachy L3+L6 30-40 

3 Wielopoziomowo 140°C Blachy do 
pieczenia L2+L4+L6 40-50 

Biszkopty  
(26 cm Ø) 

1 
Statyczny 

Wielopoziomowo 
170°C 
150°C 

T 

Kratka 
metalowa + 

forma do ciasta 

L2 
L3 

30-40 
40-50 

2 Wielopoziomowo 150°C 
Kratki 

metalowe + 
Forma do ciasta 

L3+L6 50-60 

Ciastka/Kruche 
Ciasto 

1 
Statyczny 

Wielopoziomowo 
150°C 
150°C 

Blacha do 
pieczenia L3 

25-30 
30-40 

2 Wielopoziomowo 140°C T Blachy do 
pieczenia L3+L6 35-45 

3 Wielopoziomowo 140°C Blachy do 
pieczenia L2+L4+L6 35-40 

Krokiety 
1 Wielopoziomowo 190°C 

T 

Blacha do 
pieczenia L3 25-35 

2 Wielopoziomowo 170°C Blacha do 
pieczenia L3+L6 25-35 

Yorkshire 
pudding 1 Statyczny 200°C T Blacha do 

pieczenia L3 20-30 

Bezy 1 Wielopoziomowo 90°C T Blacha do 
pieczenia L3 90-160 

Makaron 1 Statyczny 150°C T Blacha do 
pieczenia L3 15-20 

Jabųecznik 

1 Statyczny 185°C T 
Kratka 

metalowa + 
forma do ciasta 

L2 60-70 

1 Wielopoziomowo 170°C T 
Kratka 

metalowa + 
forma do ciasta 

L3 65-75 

Tarta Tatin 1 Statyczny 170°C T 
Kratka 

metalowa + 
forma do ciasta 

L2 40-60 

Suflet 
czekoladowy 1 Statyczny 200°C T 

Blacha do 
pieczenia + 

formy 
L3 10-15 

Sernik 1 Statyczny 150°C T 
Kratka 

metalowa + 
forma do ciasta 

L2 50-65 

MroǏone 
rogaliki 

1 Statyczny 180°C Blacha do 
pieczenia L3 20-25 

2 Wielopoziomowo 180°C T Blachy do 
pieczenia L2+L5 25-35 

3 Wielopoziomowo 160°C Blachy do 
pieczenia L2+L4+L6 30-40 
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Kategoria Przepis 
Liczba 
pozio-
mſw 

Program 
gotowania T°C 

Wstħpne 
nagrze-
wanie 

Akcesoria 
kuchenne 

PoųoǏenie 
pſųek 

Czas gotowania 
po podgrzaniu* 

(min) 
Strudel, 
mroǏony 1 Statyczny 210°C T Blacha do 

pieczenia L3 30-45 

Chleby 
i podpųo-

myki 

Chleb tostowy 1 Supergrill 05 N Kratka 
metalowa L7 4-6 

Focaccia 1 Statyczny 200°C T Blacha do 
pieczenia L2/L3 25-35 

Chleb, caųy 1 Statyczny 200°C T Blacha do 
pieczenia L3 35-50 

Pikantne 
ciasta 

i zapiekanki 

Sųone ciasta / 
Quiche  

(26 cm Ø) 

1 Termoobieg + Fan 180°C 

T 

Kratka 
metalowa + 

forma do 
quiche 

L3 45-60 

2 Wielopoziomowo 180°C 

Kratka 
metalowa + 

forma do 
quiche 

L2+L5 50-70 

Suflet serowy 1 Statyczny 200°C T Blacha do 
pieczenia L3 20-35 

Lasagne, ƑwieǏa 1 Statyczny 200°C T 

Kratka 
metalowa + 

naczynie 
Ǐaroodporne 

L3 40-60 

Lasagne, 
mroǏona 1 Termoobieg + Fan 180°C T 

Kratka 
metalowa + 

naczynie 
Ǐaroodporne 

L3 45-55 

Cannelloni, 
mroǏone 1 Termoobieg + Fan 180°C T 

Kratka 
metalowa + 

naczynie 
Ǐaroodporne 

L3 45-55 

�apiekany 
makaron 1 Grill + termoobieg 200°C T 

Kratka 
metalowa + 

naczynie 
Ǐaroodporne 

L4 20-30 

Pizza 

Pizza, ƑwieǏa 
(taca) 

1 
Statyczny 

Pizza 
250°C 
300°C 

T 
N 

Blacha do 
pieczenia L2/L3 

15-20 
18-25 

2 Wielopoziomowo 180°C T Pieczenie + 
Gųħbsze blachy L2+L5 25-35 

Pizza, ƑwieǏa 
(okrČgųa) 

1 
Statyczny 

Pizza 
250°C 
300°C 

T 
N 

Blacha do 
pieczenia L2/L3 

8-10 
15-20 

2 Wielopoziomowo 180°C T Pieczenie + 
Gųħbsze blachy L2+L5 30-40 

Pizza mroǏona 
(cienkie ciasto) 

1 
Statyczny 

Pizza 
220°C 
200°C 

T 
N 

Kratka 
metalowa L3 10-15 

2 Wielopoziomowo 200°C T Kratka 
metalowa L2+L5 15-25 

3 Wielopoziomowo 180°C T Kratka 
metalowa L2+L4+L6 25-35 

Miħso 
i drſb 

Pieczony  
caųy kurczak  

(1-1,2kg) 
1 Grill + termoobieg 220°C T 

Kratka 
metalowa 

UmieƑciđ blachħ 
do pieczenia na 

poziomie L1 

L4 40-60 

Udka z kurczaka 1 Air Fry 220°C N Taca Air Fry** L4 30-50 



PL 47 

W
YT

YC
�N

E 
DO

TY
C�

�C
E 

G
O

TO
W

AN
IA

Kategoria Przepis 
Liczba 
pozio-
mſw 

Program 
gotowania T°C 

Wstħpne 
nagrze-
wanie 

Akcesoria 
kuchenne 

PoųoǏenie 
pſųek 

Czas gotowania 
po podgrzaniu* 

(min) 

Pieczona kaczka 1 Grill + termoobieg 200°C T 

Kratka 
metalowa + 

naczynie 
Ǐaroodporne 

L3 50-60 

Miħso 
i drſb 

Kogut 1 Grill + termoobieg 220°C T 

Kratka 
metalowa 

UmieƑciđ blachħ 
do pieczenia na 

poziomie L1 

L4 20-40 

Pieczony indyk 1 Grill + termoobieg 200°C T 

Kratka 
metalowa + 

naczynie 
Ǐaroodporne 

L3 50-60 

�eberka 
wieprzowe 

(1000-1200 g) 
1 Statyczny 200°C T 

Kratka 
metalowa + 

naczynie 
Ǐaroodporne 

L3 80-100 

Kieųbaski 1 Supergrill 04 T Kratka 
metalowa L5 40-50 

Pieczeŷ woųowa 
(500 g) 1 Grill + termoobieg 220°C T Blacha do 

pieczenia L3 20-40 

Kotlet mielony 
(1000-1500 g) 1 Statyczny 180°C T Blacha do 

pieczenia L3 40-50 

Pieczony 
kurczak 

z ziemniakami 
1 Grill + termoobieg 200°C T Gųħbsza taca L4 45-60 

Ryby 
i owoce 
morza 

Grillowane 
owoce morza 1 Supergrill 04 N Kratka 

metalowa L5 15-30 

MroǏone 
paluszki rybne 1 Air Fry 200°C N Taca Air Fry** L4 20-25 

Pieczona ryba 1 EKO 200°C N 

Kratka 
metalowa 

UmieƑciđ blachħ 
do pieczenia na 

poziomie L1 

L3 40-60 

Warzywa 

�apiekanka 
warzywna 1 EKO 200°C N 

Kratka 
metalowa + 

naczynie 
Ǐaroodporne 

L3 80-90 

MroǏone frytki 
(300-500 g) 1 Air Fry 220°C N Taca Air Fry** L4 18-25 

�apiekanki 
ziemniaczane 1 Grill + termoobieg 200°C T 

Kratka 
metalowa + 

naczynie 
Ǐaroodporne 

L4 15-25 

Pieczone 
ziemniaki 1 Statyczny 200°C T Blacha do 

pieczenia L4 30-50 

Czasy gotowania mogČ siħ rſǏniđ w zaleǏnoƑci od przepisu konsumenta i skųadnikſw. 
*jeƑli wymagane jest wstħpne podgrzanie
**W zaleǏnoƑci od modelu piekarnika.

 UWAGA: Do pieczenia ciast, quiche i innych przepisſw wymagajČcych formy lub pojemnika 
na 2 poziomach, umieƑđ blachħ naprzemiennie: gſrnČ blachħ po lewej stronie i dolnČ blachħ 
po prawej stronie.  
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5.2. TABELA EVERYDAY COOKING 

Menu kategorii ǏywnoƑci pozwala na gotowanie rſǏnorodnych przepisſw dziħki specjalnym 
programom gotowania dostosowanym do wymagaŷ kaǏdej kategorii. 
Po wybraniu kategorii potrawy i przepisu bħdziesz mſgų wybrađ liczbħ tac do jednoczesnego 
gotowania lub zakres wagi potrawy (w zaleǏnoƑci od wybranej kategorii). WyƑwietlany jest domyƑlny 
czas i temperatura, ktſre moǏna edytowađ naciskajČc okreƑlone ikony na wyƑwietlaczu. Temperaturħ 
gotowania moǏna ustawiđ w ograniczonym zakresie. 
�alecana jest opcja szybkiego nagrzewania. Jest ona domyƑlnie wųČczona, ale moǏna jČ pominČđ. 
Po zakoŷczeniu programu gotowania moǏesz dodađ kolejne 5 minut czasu gotowania, 
zapisađ go w menu Ulubione lub powrſciđ do ekranu gųſwnego. 

Symbol Kategoria ǏywnoƑci Przepis �akres porcji Dostħpna sonda 
Preci Probe 

Makaron, chleb i pizza 

OkrČgųa pizza 1 do 3 tac Nie 

Focaccia 1 do 2 tac Nie 

MroǏona pizza 1 do 3 tac Nie 

_wieǏa lazania 1 do 2 tac Tak 

Cannelloni 1 do 2 tac Tak 

MroǏona lazania 
i cannelloni 1 do 2 tac Nie 

Chleb 1 do 2 tac Tak 

Miħso i drſb 

Pieczeŷ wieprzowa 

500-1500g Tak 

Pieczeŷ woųowa 

Miħso duszone 

Udziec jagniħcy bez koƑci 

Pieczony kurczak 

Faszerowany kurczak 

Pieczeŷ miħsna 

Ryby 

Filet z ryby 

200-1200g

Tak 

CaųoƑđ, pieczona 
w piekarniku Tak 

Grillowana ryba Nie 

Pieczona solona ryba Nie 

MroǏona ryba Nie 

Wytrawne tarty i placki 

Ciasto francuskie na sųono 1 do 3 tac 

Nie Suflet 1 do 2 tac 

Wytrawna tarta 1 do 2 tac 
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Symbol Kategoria ǏywnoƑci Przepis �akres porcji Dostħpna sonda 
Preci Probe 

Flan warzywny 1 do 2 tac 

Warzywa 

Pieczone ziemniaki 

500-1200g Nie 

�apiekane warzywa 

Warzywa w papilotach 

Grillowane warzywa 

Faszerowane warzywa 

Sųodkie wypieki 

Ciasteczka maƑlane 1 do 4 tac 

Nie 

MroǏone rogaliki 1 do 4 tac 

Tarta owocowa 1 do 2 tac 

Ciasto francuskie 1 do 2 tac 

Muffiny 1 do 3 tac 

Biszkopty 1 do 2 tac 

Strudel 1 do 3 tac 

Ciasto droǏdǏowe 1 do 2 tac 

Ciasto na zakwasie 
z pokrojonymi w kostkħ 

owocami 
1 do 2 tac 
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6. KONSERtACJA I C�YS�C�ENIE
6.1. �ALECENIA OGMLNE 

Regularne czyszczenie moǏe przedųuǏyđ ǏywotnoƑđ urzČdzenia. Przed wųoǏeniem do piekarnika naleǏy 
odczekađ, aǏ ostygnie czyszczenie rħczne. 
• Po kaǏdorazowym uǏyciu piekarnika minimalne czyszczenie pomoǏe utrzymađ piekarnik w idealnej 

czystoƑci.
• Nie wykųadađ Ƒcian piekarnika foliČ aluminiowČ ani jednorazowym zabezpieczeniem dostħpnym 

w sklepach. Folia aluminiowa lub inne zabezpieczenie w bezpoƑrednim kontakcie z gorČcČ emaliČ
grozi stopieniem i zniszczeniem emalii od wewnČtrz.

• Aby zapobiec nadmiernemu zabrudzeniu piekarnika i powstaniu silnego zapachu dymu, zalecamy,
aby nie uǏywađ piekarnika przy bardzo wysokiej temperaturze. Lepiej jest wydųuǏyđ czas pieczenia
i nieco obniǏyđ temperaturħ. 

• Oprſcz akcesoriſw dostarczonych wraz z piekarnikiem zalecamy uǏywanie wyųČcznie naczyŷ i form 
do pieczenia odpornych na bardzo wysokie temperatury.

6.2. C�YS�C�ENIE PIEKARNIKA 

6.2.1. tEtN�TR� PIEKARNIKA: ĨunŬcũe cǌyƐǌcǌenia 

Przewiŷ Karuzelħ strony gųſwnej w poziomie i naciƑnij Czyszczenie, aby wejƑđ do menu Czyszczenie. 

Przewiŷ karuzelħ Czyszczenia, aby wyƑwietliđ rſǏne funkcje. W przypadku dowolnej funkcji naciƑnij , 
aby przeczytađ jej opis i sugerowane zastosowanie. 
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MoǏesz wybierađ spoƑrſd nastħpujČcych opcji czyszczenia: 

PYROLI�A (w zaleǏnoƑci od modelu) 

Proces ten opiera siħ na procesie chemicznym o tej samej nazwie, ktſry polega na rozkųadzie substancji 
zųoǏonych poprzez zastosowanie obrſbki cieplnej. 
Po uruchomieniu automatycznie blokuje drzwi piekarnika i szybko podnosi temperaturħ do 410°C. 
Pod koniec cyklu czyszczenia we wnħce pozostaje jedynie minimalny osad kurzu, ktſry moǏna ųatwo 
wytrzeđ wilgotnČ szmatkČ. 

Do wyboru sČ dwie funkcje czyszczenia metodČ pyrolizy: 

EŬo Pyroliǌa 
CzyƑci umiarkowanie zabrudzony piekarnik. Dziaųa przez 90 minut. 

JaŬ to Ěǌiaųa: 
1. Przewiŷ karuzelħ Czyszczenia do opcji Eko Pyroliza.

Pojawi siħ komunikat. NaciƑnij , aby kontynuowađ lub naciƑnij ͣOK”, aby wrſciđ.
2. NaciƑnij , aby kontynuowađ.
3. Pojawi siħ komunikat. Wyjmij wszystkie akcesoria wewnħtrzne i pſųki boczne z piekarnika.

NaciƑnij , gdy skoŷczysz.
4. Rozpocznie siħ proces czyszczenia. W tym czasie i podczas nastħpnej fazy chųodzenia drzwiczki

bħdČ zamkniħte, a na wyƑwietlaczu pojawi siħ .
5. Gdy urzČdzenie ostygnie, drzwiczki odblokujČ siħ i pojawi siħ komunikat. W tym momencie moǏesz 

otworzyđ drzwiczki i wyczyƑciđ wewnħtrzne powierzchnie piekarnika szmatkČ.

(*) JeƑli chcesz uzyskađ informacje o Ƒwietle zaznacz ͣ3. Przed rozpoczħciemΗ > ͣJak dziaųa Partlight” 
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Pyroliǌa PluƐ 
CzyƑci mocno zabrudzony piekarnik. Dziaųa przez 120 minut. 

JaŬ to Ěǌiaųa: 
1. Przewiŷ karuzelħ Czyszczenia do opcji Pyroliza Plus. 

Pojawi siħ komunikat. NaciƑnij , aby kontynuowađ lub naciƑnij ͣOK”, aby wrſciđ.
2. NaciƑnij , aby kontynuowađ.
3. Pojawi siħ komunikat. Wyjmij wszystkie akcesoria wewnħtrzne i pſųki boczne z piekarnika.

NaciƑnij , gdy skoŷczysz.
4. Rozpocznie siħ proces czyszczenia. W tym czasie i podczas nastħpnej fazy chųodzenia drzwiczki

bħdČ zamkniħte, a na wyƑwietlaczu pojawi siħ .
5. Gdy urzČdzenie ostygnie, drzwiczki odblokujČ siħ i pojawi siħ komunikat. W tym momencie moǏesz 

otworzyđ drzwiczki i wyczyƑciđ wewnħtrzne powierzchnie piekarnika szmatkČ.

HYDROCLEAN 
Funkcja Hydroclean zostaųa zaprojektowana tak, aby bez wysiųku usuwađ lekkie zabrudzenia oraz 
szybko i ekologicznie wyczyƑciđ komorħ piekarnika przy uǏyciu pary. 

JaŬ to Ěǌiaųa: 
1. Przewiŷ karuzelħ Czyszczenia do opcji Hydroclean.

Po naciƑniħciu tej funkcji pojawi siħ komunikat. NaciƑnij , aby kontynuowađ lub naciƑnij ͣOK”,
aby wrſciđ.

2. NaciƑnij , aby kontynuowađ.
3. Pojawi siħ komunikat z proƑbČ o dodanie 100 ml wody w dolnej czħƑci komory. Kiedy skoŷczysz,

naciƑnij
4. Rozpocznie siħ proces czyszczenia. Nie otwieraj w tym czasie drzwiczek.
5. Po zakoŷczeniu procesu czyszczenia pojawi siħ komunikat i bħdzie moǏna otworzyđ drzwiczki

piekarnika. Ekran powrſci do karuzeli strony gųſwnej. 

(*) JeƑli chcesz uzyskađ informacje o Ƒwietle zaznacz ͣ3. Przed rozpoczħciemΗ > ͣJak dziaųa Partlight” 
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 UWAGA: W kaǏdej chwili moǏna przerwađ wszystkie funkcje czyszczenia poprzez naciƑniħcie przycisku 
Stop w lewym gſrnym rogu. Po przerwaniu funkcji Eko Pyroliza i Pyroliza Plus drzwiczki pozostanČ 
zamkniħte do czasu ostygniħcia urzČdzenia. Po odblokowaniu drzwiczek pojawi siħ komunikat. 

(*) JeƑli chcesz uzyskađ informacje o Ƒwietle zaznacz ͣ3. Przed rozpoczħciemΗ > ͣJak dziaųa Partlight” 
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6.2.2. PO�A PIEKARNIKIEM: ǁyũmoǁanie i cǌyƐǌcǌenie ƐǌŬlanych ĚrǌǁicǌeŬ 

1. Ustawiđ drzwi pod kČtem 90°. Obrſciđ zatrzaski
zawiasſw na zewnČtrz piekarnika.

2. Ustawiđ drzwi pod kČtem 45°. JednoczeƑnie 
nacisnČđ dwa przyciski po obu stronach 
bocznych ramion drzwi i pociČgnij do siebie, 
aby zdjČđ osųonħ gſrnych drzwiczek szyb. 

3. Bardzo ostroǏnie wyjČđ szybħ piekarnika,
zaczynajČc od wewnħtrznej. Podczas zabiegu 
mocno trzymađ szybħ obiema rħkami i umieƑciđ 
jČ na pųaskiej, wyƑcieųanej powierzchni
(np. na materiale). 

4. UWAGA: szkųa wewnħtrzne i Ƒrodkowe
nie mogČ uderzađ w kamerħ (*) podczas
ich wyjmowania i wkųadania.

5. OSTR�E�ENIE: �ewnħtrznej szyby nie
da siħ zdjČđ. 

6. OSTR�E�ENIE: Podczas czyszczenia nie
wolno odųČczađ, otwierađ ani wyjmowađ
kamery (*)
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7. OSTR�E�ENIE: Podczas czyszczenia
naleǏy chroniđ kamerħ przed kontaktem
z detergentami. 

8. Szybħ czyƑciđ miħkkČ ƑciereczkČ i odpowiednimi 
Ƒrodkami czyszczČcymi.

9. WųſǏ szyby, upewniajČc siħ, Ǐe etykieta ͣLOW-E / 
PYRO” jest czytelna i umieszczona w lewym 
dolnym rogu drzwi, w pobliǏu lewego zawiasu. 
Dziħki temu wydrukowana etykieta na 
pierwszej szybie pozostanie po wewnħtrznej 
stronie drzwiczek. Upewnij siħ, Ǐe tekst ͣBionic 
Vision” (Bioniczna wizja) wyƑwietla siħ tak, jak 
pokazano tutaj, aby moǏna go byųo prawidųowo 
odczytađ po otwarciu drzwi piekarnika.

10. �aųſǏ ponownie pokrywħ drzwiczek gſrnej 
szyby, wciskajČc jČ do Ƒrodka, aǏ usųyszysz 
klikniħcie dwſch bocznych przyciskſw.

11. Nastħpnie ustaw drzwiczki z powrotem na 90°
i obrſđ zatrzaski zawiasſw do wewnČtrz,
w stronħ wnħtrza piekarnika.

12. OSTR�E�ENIE: Podczas czyszczenia nie
wolno rozųČczađ zųČczy kamery (*). 

* tylko jeƑli wystħpuje 

PYRO 

LOW-E 

LUB 

BIONIC 
VISION (*) 



PL 56 

KO
N

SERW
ACJA I C�YS�C�EN

IE 

6.3. C�YS�C�ENIE AKCESORIMt 

Po kaǏdym uǏyciu dokųadnie wyczyƑđ akcesoria i osusz je rħcznikiem. W przypadku trwaųych 
pozostaųoƑci naleǏy rozwaǏyđ namoczenie akcesoriſw w mieszaninie wody i mydųa na okoųo 30 minut 
przed ponownym umyciem. 

C�YS�C�ENIE PROtADNIC BOC�NYCH: 
1. Wyjmij prowadnice boczne, najpierw pociČgajČc przedniČ czħƑđ w kierunku wskazanym przez

strzaųkħ, a nastħpnie odųČczajČc tylnČ czħƑđ od Ƒrub.
2. Aby wyczyƑciđ prowadnice boczne, wųſǏ je do zmywarki lub uǏyj wilgotnej gČbki, upewniajČc 

siħ, Ǐe zostaųy pſǍniej wysuszone. 
3. Po wyczyszczeniu zamontuj prowadnice boczne, wykonujČc powyǏsze czynnoƑci w odwrotnej

kolejnoƑci: umieƑđ tylnČ czħƑđ pomiħdzy Ƒrubami i wsuŷ przedniČ czħƑđ w kierunku
oznaczonym strzaųkČ.
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6.4. KONSERtACJA 

tYMIANA KOMPONENTMt 

tymiana ǏarſǁŬi na gſrǌe: 
1. OdųČczyđ piekarnik od zasilania sieciowego.
2. �djČđ szklanČ osųonħ lampy. 
3. �demontowađ Ǐarſwkħ.
4. Wymieniđ Ǐarſwkħ na nowČ tego samego typu. 
5. �aųoǏyđ szklanČ osųonħ lampy. 
6. Ponownie podųČczyđ piekarnik od Ǎrſdųa zasilania.

KroŬ 1 KroŬ 2 KroŬ 3 KroŬ 4 

KroŬ 5 KroŬ 6 

Ten produkt zawiera jedno lub wiħcej Ǎrſdeų Ƒwiatųa o klasie efektywnoƑci energetycznej G (Lampa) 
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tymiana ǏarſǁŬi bocǌneũ: 
1. OdųČczyđ piekarnik od zasilania sieciowego.
2. UǏyđ Ƒrubokrħta pųaskiego, umieszczajČc go z boku szyby ochronnej i delikatnie nacisnČđ,

aby jČ usunČđ. 
3. OstroǏnie chwyciđ Ǐarſwkħ z podstawy.
4. WųoǏyđ nowČ.
5. �amontowađ ponownie szybħ ochronnČ, delikatnie jČ dociskajČc, aǏ zaskoczy na swoje miejsce. 
6. Ponownie podųČczyđ piekarnik od Ǎrſdųa zasilania.

KroŬ 1 KroŬ 2 KroŬ 3 KroŬ 4 

KroŬ 5 KroŬ 6 

Ten produkt zawiera jedno lub wiħcej Ǎrſdeų Ƒwiatųa o klasie efektywnoƑci energetycznej G (Lampa) 
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6.5. TRYB DEMO 

1. � karuzeli strony gųſwnej wybierz Ustawienia.
2. W menu Ustawienia naciƑnij i przytrzymaj  i  w tym samym czasie.
3. Przewiŷ cyfry w pionie, aby wprowadziđ hasųo 1100, a nastħpnie naciƑnij , aby potwierdziđ.
4. WyƑwietlacz powrſci do karuzeli strony gųſwnej w trybie demo.
5. Aby wyjƑđ z trybu demo, powtſrz te same kroki.
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7. RO�tI��YtANIE PROBLEMMt
JeƑli podczas uǏytkowania piekarnika wystČpi bųČd, na wyƑwietlaczu pojawi siħ kod ͣER”, po ktſrym 
nastħpujČ dwie cyfry, ktſre identyfikujČ bųČd. 
Kontynuowađ, wyųČczajČc piekarnik i odųČczyđ go od prČdu, odczekađ kilka minut, a nastħpnie 
podųČczyđ go ponownie. 
JeƑli bųČd zniknie, moǏesz wznowiđ korzystanie z piekarnika. JeƑli tak siħ nie stanie, skontaktuj siħ 
z obsųugČ klienta i podaj kod (ERyy) widoczny na wyƑwietlaczu. 

BųČĚ 

Dym 
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8. OCHRONA _RODOtISKA I UTYLI�ACJA ODPADMt
8.1. UTYLI�ACJA UR��D�ENIA 

To urzČdzenie ma oznaczenie zgodne z EuropejskČ DyrektywČ 2012/19/UE dotyczČcČ 
zuǏytego sprzħtu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). �uǏyty sprzħt elektryczny 
i elektroniczny zawiera substancje zanieczyszczajČce (ktſre mogČ wywierađ negatywny 
wpųyw na Ƒrodowisko) oraz elementy podstawowe (ktſre nadajČ siħ do ponownego 
wykorzystania). WaǏne jest wųaƑciwe przetwarzanie zuǏytego sprzħtu elektrycznego 
i elektronicznego w celu prawidųowego usuniħcia i utylizacji wszystkich substancji 
zanieczyszczajČcych oraz odzyskania pozostaųych materiaųſw. 

KaǏdy moǏe odegrađ waǏnČ rolħ w zadbaniu o to, by zuǏyty sprzħt elektryczny i elektroniczny nie 
zagraǏaų Ƒrodowisku. �asadnicze znaczenie ma przestrzeganie kilku podstawowych zasad: 
- �uǏytego sprzħtu elektrycznego i elektronicznego nie naleǏy traktowađ jak odpadſw

z gospodarstwa domowego;
- �uǏyty sprzħt elektryczny i elektroniczny powinien byđ odwoǏony do wyznaczonych punktſw 

zbiſrki odpadſw zarzČdzanych przez radħ miasta lub zarejestrowanČ firmħ. 
W wielu krajach organizowane sČ lokalne zbiſrki duǏego zuǏytego sprzħtu elektrycznego i elektronicznego. 
Po zakupie nowego urzČdzenia, stare moǏna oddađ dostawcy, ktſry musi je bezpųatnie przyjČđ 
w ramach wymiany, jeƑli to urzČdzenie jest podobnego typu i ma takie same funkcje jak urzČdzenie 
zakupione. 

8.2. OCHRONA I POS�ANOtANIE _RODOtISKA NATURALNEGO 

O ile moǏliwe, unikađ wstħpnego nagrzewania piekarnika i zawsze starađ siħ go wypeųniđ. 
Drzwiczki piekarnika otwierađ jak najrzadziej, poniewaǏ przy kaǏdym otwarciu ucieka ciepųo z wnħtrza. 
Aby uzyskađ znacznČ oszczħdnoƑđ energii, wyųČczyđ piekarnik na 5-10 minut przed planowanym 
zakoŷczeniem pieczenia i wykorzystađ ciepųo resztkowe, ktſre piekarnik nadal wytwarza. Uszczelki 
utrzymywađ w czystoƑci i porzČdku, aby uniknČđ uciekania ciepųa poza wnħtrze piekarnika. JeƑli masz 
umowħ na energiħ elektrycznČ z taryfČ godzinowČ, program ͣgotowania opſǍnionego” uųatwia 
oszczħdzanie energii, przesuwajČc proces gotowania tak, aby rozpoczynaų siħ w przedziale czasowym 
o obniǏonej taryfie.
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9. INSTALACJA

<ĂďĞů ǌĂƐŝůĂũČĐǇ 
1100 

tŝĚŽŬ ǌ ƚǇųƵ tŝĚŽŬ ǌ ďŽŬƵ 

<ĂďĞů ǌĂƐŝůĂũČĐǇ 
1100 

mm 
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LUB 

�ĚĞƌǌĂŬ 

�ĚĞƌǌĂŬ 

mm 
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