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Dziekujemy za wybranie naszego produktu. Aby zapewnié sobie bezpie-
czenstwo i uzyskaé najlepsze wyniki, prosimy o uwazne przeczytanie
niniejszej instrukcji, tgcznie z instrukcjami dotyczacymi bezpieczenstwa,
i zachowanie jej na przysztosc.

Przed instalacjg piekarnika zanotuj numer seryjny, ktdry moze by¢
potrzebny do naprawy. Sprawdz, czy nie doszto do uszkodzen podczas
transportu i skonsultuj sie z technikiem, jesli nie masz pewnosci przed
uzyciem. Trzymaj materiaty opakowaniowe z dala od dzieci.

@ UWAGA: Nalezy pamietaé, ze funkcje i akcesoria piekarnika mogg
sie rozni¢ w zaleznosci od zakupionego modelu.
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1. INFORMACIJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

OGOLNE OSTRZEZENIA

Czyszczenia nie wykonywacé myjka parowa.

A OSTROZNIE: Aby unikng¢ niebezpieczenstwa zwigzanego z niezamie-
rzonym zresetowaniem wytgcznika termicznego, to urzgdzenie nie moze
byé¢ zasilane przez zewnetrzne urzadzenie przetgczajgce, takie jak
minutnik, ani podtgczane do obwodu, ktory jest regularnie wtgczany
i wytgczany przez sie€ energetyczng

Podczas uzytkowania urzgdzenie nagrzewa sie. Nie dotykaj elementow
grzejnych wewnatrz kuchenki.

Stosowac zgodnie z przeznaczeniem

Piekarnik nalezy uzywac wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem, tzn.
tylko do pieczenia zywnosci; wszelkie inne zastosowania, na przyktad
jako Zrédto ciepta, uwazane sg za niewtasciwe, a zatem niebezpieczne.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody
wynikajgce z niewtfasciwego, nieprawidtowego lub nieuzasadnionego
uzytkowania.

Ograniczenia uzytkowania

Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku zycia
i przez osoby o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych lub osoby nieposiadajgce doswiadczenia ani wiedzy
pod warunkiem, ze sg one pod odpowiednim nadzorem lub zostaty
poinstruowane, jak bezpiecznie obstugiwal urzadzenie i rozumiejg
zwigzane z nim zagrozenia. Dzieci nie mogg bawié sie urzagdzeniem.
Czyszczenie i konserwacja nie mogg by¢é wykonywane przez dzieci bez
dozoru.

To urzadzenie nie moze by¢ uzytkowane przez osoby (w tym dzieci)
0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, czuciowej lub umystowej ani przez
osoby bez odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, chyba ze bedg one
nadzorowane lub zostang odpowiednio poinstruowane.

Nalezy pilnowac dzieci, aby nie bawity sie urzagdzeniem.

A\ OSTRZEZENIE: Podczas uzytkowania urzgdzenie oraz jego dostepne
czesci silnie sie nagrzewaja. Nalezy zachowad ostrozno$¢, aby nie
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dotykac¢ elementow grzejnych. Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy
trzymac z dala od urzadzenia, chyba ze sg pod statym nadzorem.

A\ OSTRZEZENIE: Dostepne czeéci moga sie nagrzewaé podczas
uzytkowania. Mate dzieci nie powinny mie¢ dostepu do urzadzenia.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE INSTALACII

Piekarnik mozna umiesci¢ wysoko w stupku lub pod blatem roboczym.
Przed montazem zapewni¢ dobrg wentylacje w przestrzeni piekarnika,
aby umozliwi¢ witasciwg cyrkulacje swiezego powietrza potrzebnego do
chtodzenia i ochrony czesci wewnetrznych. Wykonaj otwory wskazane
na ilustracjach zgodnie z rodzajem okucia. Piekarnik nalezy zawsze
mocowac do mebli za pomocg srub dostarczonych wraz z urzgdzeniem.
Do obstugi urzadzenia na czestotliwosciach znamionowych nie jest
wymagane wykonanie zadnej dodatkowej operacji/ustawienia.
Urzadzenia nie mozna montowac za dekoracyjnymi drzwiami, aby sie
nie przegrzato.

Podczas montazu piekarnik nalezy odtgczy¢ od sieci, aby unikngc
przegrzania.

Jesli usuniecie usterek wynikajgcych z nieprawidtowego montazu
wymaga skorzystania z pomocy producenta, pomoc ta nie jest objeta
gwarancjg. Nalezy przestrzega¢ instrukcji dotyczacych instalacji
przeznaczonych dla wykwalifikowanych specjalistow.

Nieprawidtowa instalacja moze spowodowaé obrazenia lub urazy
u ludzi, zwierzat badz uszkodzenie mienia. Producent nie moze byc
pociggniety do odpowiedzialnosci za takie szkody lub obrazenia.
Instalacja musi by¢ przeprowadzona przez wykwalifikowanego technika,
ktéry musi znac i przestrzega¢ przepisdow obowigzujgcych w kraju
instalacji oraz instrukcji producenta.

Po rozpakowaniu urzadzenia zawsze sprawdz, czy nie jest uszkodzone,
w razie problemoéw przed instalacjg skontaktuj sie z obstugg klienta i nie
podtgczaj do pradu.

Przed uruchomieniem urzadzenia usun opakowanie.

Podczas instalacji nie uzywaj uchwytu drzwiczek piekarnika

do podnoszenia i przenoszenia piekarnika.

Meble instalacyjne i meble sgsiadujgce muszg wytrzymywac
temperature 95°C.
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Podczas montazu zaleca sie noszenie rekawic ochronnych,
aby unikna¢ skaleczen.

Nie instaluj produktu w otwartych przestrzeniach narazonych
na dziaftanie czynnikdow atmosferycznych.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na wysokosciach
ponizej 2000 m.

Przed pierwszym uzyciem nalezy usungc¢ folie ochronne

i naklejki reklamowe z przedniej powierzchni piekarnika.

OSTRZEZENIA ELEKTRYCZNE

Gniazdko musi byé odpowiednie do obcigzenia wskazanego na tabliczce
i musi posiadac podtgczony oraz dziatajgcy styk uziemiajgcy. Uziemienie
oznaczone jest kolorem z6tto-zielonym. Ta czynnos$¢ musi byé wykonana
przez specjaliste z odpowiednimi kwalifikacjami.

Podtgczenie do zrddta pragdu mozna wykonac za pomocg wtyczki lub za
pomocy statego okablowania, umieszczajgc wytgcznik wielobiegunowy
z separacjg stykow zgodng z wymaganiami dla kategorii przepieciowe;j
lll, pomiedzy urzgdzeniem a Zrédtem pradu, ktére moze wytrzymac
maksymalne podtgczone obcigzenie i jest zgodne z obowigzujgcym
ustawodawstwem.

W razie niezgodnosci pomiedzy gniazdem i wtyczkg urzadzenia, nalezy
poprosi¢ wykwalifikowanego elektryka o zastgpienie gniazda innym
odpowiednim typem. Wtyczka i gniazdo muszg by¢ zgodne z obowig-
zujgcymi normami kraju instalacji.

Z6tto-zielony kabel uziemiajacy nie powinien byé przerwany przez ten
wytgcznik. Gniazdo oraz wytgcznik wielobiegunowy zastosowany do
podtgczenia powinien by¢ po zainstalowaniu urzgdzenia fatwo
dostepny.

Jesli kabel zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu, dla bezpieczenstwa nalezy
zleci¢ jego wymiane producentowi, autoryzowanemu serwisowi lub
osobom o podobnych kwalifikacjach.

W sprawie napraw nalezy zwrdcié sie do Dziatu obstugi klienta i poprosié¢
o zastosowanie oryginalnych czesci zamiennych.

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac lub konserwacji nalezy
odtgczyé urzadzenie od sieci elektryczne,;.
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A\ OSTRZEZENIE: Aby unikna¢ ryzyka porazenia pradem elektrycznym,
przed przystgpieniem do wymiany zarowki upewnié sie, ze urzadzenie
jest wytgczone.
Piekarnik nalezy wytgczy¢ przed wyciggnieciem zdejmowalnych czesci.
Po wyczyszczeniu nalezy je ponownie ztozy¢ zgodnie z instrukcja.
Uzytkowanie kazdego urzadzenia elektrycznego wigze sie
z koniecznoscig przestrzegania pewnych zasadniczych regut:
- Nie ciggnac za kabel zasilajacy podczas odtgczania urzagdzenia
od zrédta zasilania;
- Nie dotykad urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi dtornmi badz
stopami;
- Generalnie nie zaleca sie uzywania adapterow, wielu gniazd
i przedtuzaczy;
- W razie awarii i/lub nieprawidtowego dziatania wytgczy¢ urzadzenie
i nie manipulowac przy nim.
@ UWAGA: Piekarnik moze wymaga¢ prac konserwacyjnych, dlatego
zaleca sie udostepnienie innego gniazda Sciennego, tak aby mozna
byto go podtaczyé, jesli zostanie wyjety z miejsca, w ktédrym go
zainstalowano.
Jakakolwiek naprawa, instalacja i konserwacja nieprawidtowo przepro-
wadzona moze spowodowad powazne zagrozenie dla uzytkownika.
Firma produkcyjna niniejszym oswiadcza, ze nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci za szkody bezposrednie lub posrednie spowodowane
nieprawidtowg instalacjg, konserwacjg lub naprawami. Ponadto nie
ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane brakiem lub
przerwaniem instalacji uziemiajacej (np. porazeniem pradem).
A\ OSTROZNIE: aby uniknaé niebezpieczenstwa zwigzanego z nieza-
mierzonym zresetowaniem wytgcznika termicznego, to urzgdzenie nie
moze byc zasilane przez zewnetrzne urzgdzenie przetaczajgce, takie jak
minutnik, ani podtgczane do obwodu, ktory jest regularnie wtgczany
i wytgczany przez sie€ energetyczng.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do wtgczania za pomocg
zewnetrznego timera lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

UZYTKOWANIE | KONSERWACIJA

A

Ociekacz zbiera resztki, ktdre ociekajg podczas gotowania/pieczenia.
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Umieszczajgc tace Air Fry lub ruszt na prowadnicach bocznych, nalezy
zwroci¢c uwage, aby krétsza cze$¢ boku (miedzy ogranicznikiem
a koncem) byta skierowana w strone wnetrza piekarnika. Jezeli ruszt
posiada ozdobng metalowg listwe, nalezy zwrdci¢ uwage na jej
umiejscowienie na zewnatrz piekarnika, tak aby logo marki byto
widoczne i czytelne. Prawidiowe ustawienie mozna znalez¢ takze na
ilustracji w czesci ,,Akcesoria” niniejszej instrukcji obstugi.

Nie uzywaj ostrych, sciernych srodkow czyszczacych ani ostrych
metalowych skrobakédw do czyszczenia szyby drzwiczek kuchenki,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze spowodowac
pekniecie szyby.

Uzywad wytgcznie czujnika temperatury zalecanego dla tego piekarnika.
Podczas pieczenia wewnatrz piekarnika lub na szybie drzwiczek moze
skrapla¢ sie wilgo€. Jest to stan normalny. Aby ograniczy¢ skraplanie
wilgoci, przed wifozeniem potrawy do piekarnika nalezy po jego
wigczeniu odczekac¢ 10-15 minut. Kondensacja zniknie, gdy piekarnik
osiggnie temperature pieczenia.

Warzywa nalezy piec w naczyniu z pokrywka zamiast na

nieostonietej tacce.

Po upieczeniu potrawy nie powinno sie zostawiac jej w piekarniku przez
czas dtuzszy niz 15-20 minut.

W przypadku dtugiej awarii zasilania podczas fazy pieczenia moze dojsé
do nieprawidtowego dziatania wskaznika kontrolnego. W takim przypadku
nalezy skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.

A\ OSTRZEZENIE: Nie wyktada¢ écian piekarnika folia aluminiowa ani
jednorazowym zabezpieczeniem dostepnym w sklepach. Folia alumi-
niowa lub jakiekolwiek inne zabezpieczenie w bezposrednim kontakcie
z gorgcg emalig stwarzajg ryzyko stopienia i pogorszenia stanu emalii
wewnatrz piekarnika.

A\ OSTRZEZENIE: Nie wolno zdejmowa¢ uszczelki drzwiczek piekarnika.
A\ OSTROZNIE: Nie napetnia¢ dna komory woda podczas pieczenia lub
gdy piekarnik jest goracy.

Blachy i ruszty piekarnika nie powinny mie¢ bezposredniego kontaktu
z zywnoscig. Prosze uzywaé odpowiednich naczyn lub papieru do
pieczenia.
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e Wszystkie akcesoria przed pierwszym uzyciem umyj roztworem gorgcej
wody i ptynu do mycia naczyn.

OSTRZEZENIA (*DLA PIEKARNIKOW Z PIROLIZA)

® Przed czyszczeniem zmyc¢ nadmiar wycieku.

e A\ OSTRZEZENIE: Przed rozpoczeciem automatycznego cyklu
czyszczenia nalezy:

- Otworzyc drzwiczki piekarnika;

- Wilgotng gabka usungd z wnetrza piekarnika duze lub gruboziarniste
resztki jedzenia. Nie uzywac detergentoéw;

- Wyciggnac wszystkie akcesoria i zestaw wysuwanych pétek
(o ile dostepne);

- Nie wkfadac scierek do naczyn.

e Podczas procesu czyszczenia pirolitycznego (jesli jest dostepny)
powierzchnie mogg sie nagrza¢ bardziej niz zwykle, dlatego dzieci
powinny znajdowac sie z dala od urzadzenia.

e Jesli nad piekarnikiem zamontowano ptyte kuchenng, podczas pracy
pirolizera nie wolno uzywaé ptyty kuchennej. Zapobiegnie to jej
przegrzaniu.

OSTRZEZENIA (*DOT. LEKKIEJ PARY)

OSTRZEZENIE: Niebezpieczestwo oparzenia i uszkodzenia urzadzenia:
uzycie funkcji pary wodnej, uwalniajgcej pare, moze spowodowac oparzenia:
Nalezy ostrozne otwieraé drzwiczki, aby unikng¢ obrazen ciata po uzyciu
funkcji gotowania na parze

e Do napetniania zbiornika nalezy uzywac tylko wody pitnej.

e Do napetniania piekarnika wodg nalezy uzy¢ maksymalnie 250 ml wody.
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2. WPROWADZENIE DO PRODUKTU

2.1. PRZEGLAD PRODUKTU
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2.2. AKCESORIA

o Siatka metalowa

. Panel sterowania

. Numery pozycji potek

. Kratka metalowa

. Tace

. Ostona wentylatora

. Drzwiczki piekarnika

. Boczne siatki druciane
(jesli wystepuja: tylko
w przypadku ptaskich komér)

. Numer seryjny i kod QR

9. Wkiadanie lejka parowego

NOoOuUubH WNR

(o]

Whisz tutaj swéj numer seryjny do wykorzystania w przysztosci.

e Blacha do pieczenia (tylko jesli wystepuje*)

L
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Metalowa kratka w piekarniku to wyjmowana,
regulowana potka, ktdéra podtrzymuje naczynia,
zapewniajgc rownomierne gotowanie i utatwiajac
czyszczenie. Mozna jej uzywac¢ do utrzymywania
talerzy i patelni na réznych wysokosciach w zaleznosci
od potrzeb kulinarnych.
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Blacha do pieczenia idealnie nadaje sie do uzyskania
rownomiernego przyrumienienia od dotu, co czyni
ja idealng do ciastek i ciast ze wzgledu na jej ptytka,
ptaskg konstrukcje. Dodatkowo umieszczenie jej
pod rusztem do gotowania moze pomadc w zbieraniu
skroplin i zapobiegnieciu ubrudzenia piekarniku.
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9 Gtebsza taca

0 Boczne siatki druciane (tylko jesli wystepuja™)

Gtebsza blacha idealnie nadaje sie do przepisow
z dodatkiem ptynow lub warstw, takich jak zapiekanki
lub pieczenie. Jej gtebokosé =zostata specjalnie
zaprojektowana, aby zapewnic pozadang konsystencje
przygotowywanej w nim zZywnosci.

S
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Umieszczone po obu stronach komory piekarnika
prowadnice boczne stuzg do umieszczenia blach
do pieczenia i rusztéw podczas pieczenia.

9 Prowadnice teleskopowe (tylko jesli wystepujg*) G Lejek parowy

Teleskopowe szyny piekarnika to potki, ktéore mozna
wysuwaé, co ufatwia wkfadanie i wyjmowanie
potraw, bez koniecznosci siegania do wnetrza
gorgcego piekarnika. Poprawiajg bezpieczenstwo,
stabilnos¢imozna je regulowaé na réznych poziomach.

o Zawiasy Soft-close/Soft-open (tylko jesli wystepuja*)

Zawiasy Soft-close/Soft-open kontrolujg ruch drzwi,
zapewniajgc jego ptynnosc i zapobiegajac trzaskaniu.

|
W | i .d il |
Lejek parowy to przydatne akcesorium umozliwiajgce

dodanie niezbednej wody przez dedykowany otwor
w przypadku programoéw gotowania na parze.
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2.3. PANEL STEROWANIA

Funkcje i ranking funkcji mozna zmienia¢ w zaleznosci od modelu.

Pokretto wyboru funkcji
Godzina

Temperatura
Wyswietlacz LED

Zdalne sterowanie
Lampa

Sterowanie wybieraniem
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GtOWNE FUNKCJE
Wyswietlacz posiada 4 gtéwne funkcje:

Symbol Funkcja Opis

Nacisnij raz, aby ustawi¢ czas gotowania, dwa razy,
aby witaczy¢ minutnik (dostepny w trybie gotowosci),

@ Godzina trzy razy, aby ustawic godzine i cztery razy, aby wtgczyé
opodznienie startu. W trybie gotowosci dostepny jest

tylko minutnik.

Naciénij raz, aby sprawdzi¢ temperature komory,
nacisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy, aby witgczyc

@ opcje szybkiego nagrzewania (dostepna tylko
w fazie wstepnego nagrzewania piekarnika).

>> 3" Gdy rozgrzewanie jest aktywne, na wyswietlaczu

pojawi sie odpowiednia ikona.

Temperatura

Nacisnij przycisk, aby wiaczy¢ zdalne sterowanie,
po sparowaniu piekarnika z aplikacjg hOn (poprzez

Zdalne sterowanie
P~ Wt./Wyt.

|~ aplikacje).
_0_ Oéwietlenie N_ausnu_, aby wiaczyé/wytaczyé oswietlenie komory
A N4 piekarnika.

FUNKCJE WYSWIETLACZA (widoczne tylko wtedy, gdy sg aktywne)

Ikona pojawia sie, gdy ilos¢ wody dodana przez lejek

I Tryb suchy parowy nie jest wys_tarczajaca do przeprowadzeni_a
programu gotowania na parze. Program gotowania
bedzie kontynuowany w trybie suchym.
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2.4. tACZNOS

Parametry sieci bezprzewodowej

Technologia Wi-Fi Bluetooth
Standard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Pasmo(-a)

2401+2483 2402+2480

czestotliwosci [MHz]

Moc maksymalna

[MmW] 100 10

Informacje o produkcie dot. urzadzen sieciowych

Pobdr mocy piekarnika w trybie czuwania w sieci, jesli wszystkie przewodowe porty sieciowe sg podfgczone
i wiaczone sg wszystkie porty sieci bezprzewodowe;j:

2,0W.

Sposdb aktywowania portu sieci bezprzewodowej:
Modut Wi-Fi zatacza sie w momencie ustawienia pokretta funkcji w pozycji réznej od zera.

Sposdb dezaktywowania portu sieci bezprzewodowej:

Modut Wi-Fi jest zawsze wytgczony, gdy pokretto funkcji jest ustawione w pozycji zerowej.
Jesli pokretfo jest ustawione w innej pozycji, przejdz do menu Wi-Fi i wybierz opcje Wytacz,
aby dezaktywowac Wi-Fi.

Niniejszym Candy Hoover Group Srl o$wiadcza, ze sprzet radiowy jest zgodny z dyrektywga 2014/53/UE i odpowiednimi wymogami
ustawowymi obowigzujgcymi na rynku brytyjskim. Petny tekst deklaracji zgodnosci dostepny jest na stronie internetowej pod
nastepujagcym adresem: www.candy-group.com
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JAK KORZYSTAC Z APLIKACII
Twoje urzadzenie moze by¢ podtagczone do domowej sieci bezprzewodowej i sterowane zdalnie za pomoca
aplikacji. Podtagcz swoje urzadzenie, aby zapewni¢ aktualne oprogramowanie i funkcje.

O uwaca

o Po wiaczeniu piekarnika ikony WIFI migajg przez 30 minut. W tym czasie mozna zarejestrowac produkt.
. Upewnij sie, ze domowa sie¢ Wi-Fi jest wigczona.

. Otrzymasz instrukcje krok po kroku zaréwno na rejestrowanym urzadzeniu, jak i na urzadzeniu mobilnym.
J Podtaczenie piekarnika moze zajgé¢ do 10 minut.

o Dalsze wskazéwki i rozwigzywanie probleméw mozna znalezé w aplikacji.

Pobierz na swéj smartfon.
£ Available on the

_ App Store

GETITON
® Google Play

REJESTRACJA NOWEGO UZYTKOWNIKA x
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o Kliknij opcje , Zarejestruj sie”

o Mozesz sie zarejestrowac sie za posrednictwem O s sy bove 3 Shousend pEsMAGRE?
s . . . Register with your social accounts
kont .spo’fecznosuowychilub przy uzyciu Welcorial i g 13t ket stk
osobistego adresu e-mail S e sy How e ———

REGISTER
f SIGN UP WITH FACEBOOK

Are you new to hOn?

Click below to learn about our

products ¥ SIGN UPWITH EMAIL
& THY DD Already registered? LOGIN
SZYBKA REJESTRACJA PAROWANIA
Krok 1 = HelloUSERNAME &
. . . . »

J Wybierz opcje ,,Dodaj urzadzenie”. -

+

Add appliance

YOUR WIDGETS @

Locemn ipsum
dobor sit est

YOUR NEWS

PL15

What functions do smart
appliances have?

How to live sustain:
home and reduce w:



Krok 2 °

J Zezwodl na lokalizacje.

Allow your location
permission

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.

<-

Krok 3 °

o Woybierz piekarnik z kategorii urzagdzen.
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Select your appliance
category

| Washing machine
Washer dryer

[Zl Tumbledryer

[*  Dishwasher

#m Air conditionair
Air purifier

Air scanner

KrOk 4 ° Appliance connection ®
o Wiacz urzadzenie; jesli jest juz wiaczone, _—

wyltacz je i wigcz ponownie. Turn OFF and then ON
your appliance

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug {for at least 10 seconds) and then
plug its power supply.

tj\\u i 4

OK, IDIDIT
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K ro k 5 ° Appliance connection

J Po wiaczeniu aplikacja hOn rozpocznie —
wyszukiwanie Twojego urzadzenia Searching your appliance
gospodarstwa domowego. e i M o kg
00:00:40

@ Stay close to your appliance in order to
correctly capture the signal
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KrOk 6.1'6.2 ° Appliance connection ° Appliance connection
o Wybierz swoje urzgdzenie gospodarstwa
domowego, kliknij ,,podtacz” i poczekaj Searching your appliance Searching your appliance
k”ka Sekund Don't turn off your Bluetooth. Don't turn off your Bluetooth
@ Oven « @
New appliance a O New appliance l O
JL. tongappliancenameto.. ot O JL Longappliancenameto.. o O

CONNECT
® Stay close to your appliance in oeder to

correctly capture the signal

PRODUCT NOTFOUND
Krok 7 ° Appliance connection @
. Twaj piekarnik zostanie znaleziony i bedziesz

maogt nim sterowac poprzez hOn. Your appliance has been

correctly identified!

Brand Hoover
Model 31008486-7888-1824
Serial number 12345678-1234-1234

Is this your appliance?

YESIT'SMY OVEN

NOIT'SNOT
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% JAK ZMIENIC USTAWIENIA WIFI

Po zarejestrowaniu urzadzenia uzytkownik moze zmienia¢ ustawienia Wi-Fi pomiedzy:
o WLACZONE WIFI: Stan pieca mozna monitorowa¢ tylko za pomoca aplikacji.

o WiFi WYL.: Piekarnik nie jest podtgczony, ale nadal jest zarejestrowany z zapisanymi danymi
uwierzytelniajagcymi siec.
J RESET WIFI: Potgczenie zostanie zresetowane i mozliwa jest nowa rejestracja.

1. Obrdé¢ pokretto funkcyjne w menu WIFI.

2. Na wyswietlaczu pojawi sie ,, WL.”.
3. Obracaj pokretto, az wyswietli sie ,,Wyt” lub ustawienie resetowania ,rSt”.
[
=t ® +

[+ ZDALNE STEROWANIE

Zdalne sterowanie oferuje uzytkownikom liczne korzysci, zwiekszajgc wygode, wydajnosé¢ i ogélne wrazenia
z gotowania, umozliwiajac sterowanie produktem bezposrednio z urzgdzenia i aplikacji hOn

Ta funkcja umozliwia korzystanie za posrednictwem urzadzenia z rdézinych funkcji, takich jak:
natychmiastowe lub zaplanowane uruchamianie przepisow lub programoéw gotowania dostepnych juz
w aplikacji, monitorowanie w czasie rzeczywistym postepu Twoich przepiséw, dostosowanie uzywanych
parametrow gotowania, monitorowanie procesu gotowania za pomocy sondy, zarzadzanie zapisanymi
przepisami za pomocg ,, funkcji Jolly” dla produktu (wiecej informacji mozna znalez¢ w odpowiedniej sekcji).
Ponadto mozliwe jest otrzymywanie powiadomien po zakonczeniu programoéw lub przepiséw.
Zdalne sterowanie mozna aktywowac wytacznie po zarejestrowaniu produktu.

© uwAGA: Jest dostepny dla wszystkich funkcji gotowania produktu, z wyjgtkiem programoéw
Zapiekanka i Supergrill.

Jak aktywowac zdalne sterowanie:
1. Obrd¢ pokretto funkcyjne w menu WIFI.

2 Naci$nij [3.
3. Na wyswietlaczu pojawi sie ,,hOn”. Wyswietlone zostang ikony Wi-Fi i pilota.
4 Uzyskaj dostep do aplikacji, wybierz program i rozpocznij gotowanie. W trakcie procesu mozna

kontrolowad i zmienia¢ parametry programu zaréwno z poziomu produktu, jak i aplikacji.

C) 3
: o

NACISNIJ ZDALNE
STEROWANIE
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Mozliwe jest takze aktywowanie zdalnego sterowania podczas procesu gotowania poprzez nacisniecie
odpowiedniego przycisku

NACISNIJ ZDALNE
STEROWANIE

Jak zatrzymac¢ zdalne sterowanie:

Program gotowania mozna zatrzymac bezposrednio z poziomu produktu, obracajac pokretto funkcji do innej
pozycji. Czynnosci te przerywajg proces gotowania.

Innym sposobem jest nacisniecie odpowiedniego przycisku zdalnego sterowania dotaczonego

do urzgdzenia. Czynnosci te przerywajg proces gotowania.

®© (R
g, o

Mozesz takze zdalnie zatrzymacé program gotowania za pomocg aplikacji, klikajac przycisk ,,STOP”
na urzadzeniu wyswietlajgcym. Piekarnik automatycznie zatrzyma pieczenie.

© uvwaGA: Jesli uzytkownik zatrzyma trwajace gotowanie w piekarniku, jednoczesnie zatrzymane
gotowanie bedzie widoczne w aplikacji.

@ vv v @
Cooking
WM

D ADDSM
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3. PRZED URUCHOMIENIEM

3.1. INFORMACIJE NA START

Kiedy po raz pierwszy wiaczysz piekarnik, mozesz zauwazy¢ dym. Nie martw sie, po prostu poczekaj, az dym
opadnie, zanim uzyjesz piekarnika.

Jak dziatajg drzwi
Podczas czyszczenia pirolitycznego drzwiczki piekarnika pozostajg przez caty czas zamkniete. Jezeli nie jest
zablokowany, piekarnik wyswietli kod btedu 24 i wstrzyma funkcje czyszczenia.

Jak dziata oswietlenie

Komora piekarnika jest oswietlana przez jedng lub wiecej zardwek, zwykle wtaczanych za kazdym razem,
gdy rozpoczyna sie funkcja gotowania.

W przypadku piekarnikéw wyposazonych w wytgcznik drzwiowy (patrz ponizej) swiatto wiacza sie
automatycznie po otwarciu drzwi.

W przypadku piekarnikéw wyposazonych w przycisk lampki mozna go réwniez wykorzysta¢ do witaczenia
oswietlenia.

Jezeli drzwi piekarnika pozostang otwarte dtuzej niz 10 minut, oswietlenie wytgczy sie automatycznie.
Podczas czyszczenia pirolitycznego lampka pozostaje wytaczona. *

Jak dziata wentylator chtodzacy

Wentylator chtodzacy odpowiada za odprowadzanie ciepta, zapobieganie nadmiernemu nagrzaniu
piekarnika i jego otoczenia oraz ochrone urzadzen kuchennych przed dziataniem wysokich temperatur.
Z tego powodu wentylator chtodzacy pozostaje styszalny przez pewien czas nawet po wytaczeniu piekarnika.
Dziata podczas i po cyklu pieczenia w zaleznosci od temperatury wewnetrznej piekarnika.

Gdy wentylator chtodzacy dziata, zwykle generuje delikatne buczenie lub warczenie. Mozna réwniez
zauwazyc¢ ciepty strumien powietrza wydobywajacy sie ze szczeliny pomiedzy drzwiczkami piekarnika

a panelem sterowania. Podczas czyszczenia pirolitycznego i gdy drzwi sg zamkniete, wtgcza sie wentylator
chtodzacy. *

Podczas dziatania funkcji EKO $wiatto pozostanie wytgczone.

(*tylko dla piekarnikéw z piroliza)

Jak dziata pasek stanu

Pasek stanu, oparty na ustawionych programach, utatwia monitorowanie temperatury i czasu.
W szczegolnosci w przypadku funkcji obejmujgcych podgrzewanie wstepne wyswietla wzrost temperatury
w tej fazie. W programach gotowania i funkcji czyszczenia pirolitycznego pokazuje odpowiednio odliczanie
czasu gotowania i cykl czyszczenia.
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3.2. PIERWSZE UZYCIE

Kiedy urzadzenie jest wiaczane po raz pierwszy, pierwszym krokiem jest ustawienie pory dnia, wybranie
pomiedzy 13 amperami lub 16 amperami, wybranie jasnosci i poziomu dZwieku.

. USTAW MINUTNIK: Na wyswietlaczu zacznie miga¢ ustawiony czas ,,12:00”. Aby jg zmodyfikowac,
nacisnij @ i prawym pokrettem ustaw aktualng godzine. Naciénij ponownie (O i wykonaj te sama
procedure, aby ustawié¢ minuty. Aby potwierdzi¢, nacisnij jeszcze raz @

<N,
ik 2 0 N

NACISNIJ| | USTAW CZAS

N

i
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) NACISNIJ, )
NACISNIJ : USTAW CZAS ABY POTWIERDZIC

° NATEZENIE W AMPERACH: Domyslnie piekarnik ustawiony jest na prace z wieksza moca,
odpowiednig dla gospodarstw domowych o mocy powyzej 3 kW (16 A). Jesli instalacja w Twoim domu
ma mniejszg moc, mozesz zmieni¢ to ustawienie na 13 A. To ustawienie wptywa na szybkosc¢
nagrzewania sie piekarnika. Wybranie wyzszej opcji (16 A) oznacza, ze _nagrzewa sie szybciej
(poniewaz zwieksza sie pobdér mocy). Na wyswietlaczu zobaczysz dwie mozliwosci: 13A i 16A.
Po prostu obré¢ prawe pokretto, aby wybra¢ zadane ustawienie, a nastepnie nacisnij przycisk (5,
aby potwierdzi¢.

USTAW NATEZENIE NACISNIJ, )
W AMPERACH ABY POTWIERDZIC

© uvwaca: Opcja ustawienia natezenia pradu jest dostepna tylko podczas pierwszej instalacji.
Aby zmodyfikowac ustawione natezenie pradu, nalezy zapoznac sie z instrukcjami poinstalacyjnymi.
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. JASNOSC: Na wyswietlaczu pojawi sie symbol ,br”. Liczby oznaczajg poziom intensywnosci jasnosci,
edytowalny za pomoca prawego pokretta. Aby potwierdzi¢, nacisnij @

- |
P
e NACISNL, ,
USTAW JASNOSC ABY POTWIERDZIC
. DZWIEK: Na wys$wietlaczu pojawi sie symbol ,Sn”. Liczby oznaczajg poziom natezenia diwieku,

edytowalny za pomocg prawego pokretta. Aby potwierdzié¢, nacisnij (5

NACISNI, i
ABY POTWIERDZIC

USTAW DZWIEK

° INSTRUKCJE MONTAZU PO INSTALACJI

Gdy piekarnik znajduje sie w trybie czuwania, mozna powrdci¢ do ustawien poczgtkowych naciskajac
jednoczesnie przyciski Temperatura i Lampa przez 5 sekund.

© 23

NACISNIJ
JEDNOCZESNIE
NA 5 SEKUND

3.2. WSTEPNE CZYSZCZENIE

Przed uzyciem po raz pierwszy wyczyscic piekarnik. Przetrze¢ zewnetrzne powierzchnie piekarnika wilgotna,
miekka szmatka. Umy¢ wszystkie akcesoria i wytrze¢ wnetrze piekarnika ptynem do mycia naczyn
wymieszanym z gorgcg wodg. Nastawic pusty piekarnik na maksymalng temperature i pozostawic¢ wtgczony
na okoto 1 godzine, co pozwoli na usuniecie wszelkich utrzymujacych sie zapachéw nowosci.




4. DZIALANIE PRODUKTU

4.1. JAK DZIAtA PRODUKT

WLACZANIE/WYLACZANIE PIEKARNIKA
Aby wtaczy¢ piekarnik, obrd¢ pokretto funkcji (w prawo/w lewo) i wybierz program gotowania.
Aby wytaczyé, ustaw pokretto funkcji w pozycji ,0”.

WE.
= 0
8% a
e
N O
% 0% ®

USTAW PROGRAM GOTOWANIA

Obrdc¢ pokretto funkcji i wybierz zgdany program. Na wyswietlaczu pojawi sie domyslna temperatura, ktérg
w kazdej chwili mozna edytowal krecac prawym pokrettem (zgodnie z ruchem wskazowek zegara,
aby zwiekszyc i przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara, aby zmniejszy¢ temperature).

MENU CZASU
Uzyskaj dostep do menu Czas, naciskajac (9. Aby przejsé do opcji (O tyle razy, ile potrzeba do wprowadzenia
nastepujacych ustawien:

o}
[t
4
2
o
o
o
o
=
3
S
N
(=]

NACISNIJ CZAS

czas gotowania

minutnik ——

opdznij
uruchomienie

@ UWAGA: nie mozna ustawic kilku parametrow jednoczesnie, dlatego w pamieci pozostaje tylko ostatni
zestaw, a poprzedni jest usuwany.
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G} czas GoTowANIA
Umozliwia ustawienie czasu gotowania wymaganego dla wybranego przepisu.

AKTYWACJA: nacisnij (9, aby wejs¢ do menu Czas. Kliknij (5 tyle razy, ile potrzebujesz, aby wybraé funkcje
,Czas gotowania”. Nastepnie uzyj pokretta, aby wyregulowa¢ wartos¢.

NACISNIJ CZAS

USTAW CZAS
GOTOWANIA

Odliczanie rozpoczyna sie po zakonczeniu nagrzewania (jesli wystepuje). Podczas fazy gotowania mozna
zmieni¢ wartosc¢ czasu trwania, obracajgc prawe pokretto. Po uptywie czasu gotowanie zostaje zatrzymane.

@ minuTNIK
Pozwala uzywac piekarnika jako budzika.

AKTYWACJA: naci$nij (5), aby wejé¢ do menu Czas. Kliknij (5) tyle razy, ile potrzebujesz, aby wybra¢ funkcje
»Minutnik”. Nastepnie uzyj pokretta, aby wyregulowaé wartos¢.

NACISNIJ CZAS

USTAW MINUTNIK

Gdy funkcja jest ustawiona, gtéwng informacjg pokazywang na wyswietlaczu jest zawsze godzina.

Aby edytowac temperature, nacisnij &j:, aby przejs¢ do dedykowanego trybu edycji. Po uptywie czasu
gotowanie trwa do momentu obrécenia lewego pokretta do pozycji 0.

Funkcje te mozna ustawié takze wtedy, gdy piekarnik znajduje sie w trybie czuwania, naciskajac przycisk (©
. Po wtgczeniu minutnik dziata niezaleznie od funkcji gotowania piekarnika.

(D 0POZNI URUCHOMIENIE

Umozliwia wybor czasu rozpoczecia gotowania.

AKTYWACJA: naciénij (O, aby wejé¢ do menu Czas. Stuknij tyle razy, ile potrzebujesz, aby wybra¢ funkcje
,OpoOzZnienie startu”. Nastepnie za pomoca pokretta ustaw godzine rozpoczecia gotowania.

NACISNIJ CZAS o

Wit

USTAW OPOZNIENIE
STARTU
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@ UWAGA: Opéznienie startu mozna wtaczy¢ dopiero po ustawieniu czasu gotowania i nie jest ono
dostepne w przypadku funkgcji grilla.

FUNKCJE DODATKOWE
(3 BLOKADA RODZICIELSKA

Funkcja ta umozliwia zablokowanie ekranu, aby zapobiec niepozgdanemu korzystaniu z niego przez osoby
niepetnoletnie. Aby jg aktywowag, nacisnij i przytrzymaj jednoczesnie przyciski lampy i zdalnego sterowania
przez 3 sekundy.

W interfejsie uzytkownika wyswietli sie ikona z ktédka. Oznacza to, ze interfejs uzytkownika piekarnika jest
zablokowany i nie mozna wprowadzac¢ zadnych zmian w ustawieniach.

Aby dezaktywowac blokade rodzicielskg, ponownie nacisnij i przytrzymaj przyciski lampy i zdalnego
sterowania przez 3 sekundy (ikona z kluczem zniknie)

NACISNIJ
JEDNOCZESNIE
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4.2. FUNKCJE GOTOWANIA

OPCJA SZYBKIEGO NAGRZEWANIA

Aby przyspieszy¢ faze nagrzewania, mozina wybra¢ opcje szybkiego nagrzewania, naciskajgc ikone
temperatury przez 3 sekundy po wybraniu programu gotowania i temperatury. Ta opcja aktywuje
kombinacje wentylatora i elementéw grzejnych, niezaleznie od wybranej funkcji gotowania.

Aby oszczedzaé energie, po wigczeniu szybkiego nagrzewania lampa zostanie WYLACZONA do czasu
osiagniecia przez piekarnik zagdanej temperatury.

4.2.1. STANDARDOWE FUNKCIJE

© uWAGA: w przypadku funkcji wymagajacych wstepnego nagrzania nalezy na tym etapie zdja¢ wszystkie
akcesoria. Postepuj zgodnie z instrukcjami zawartymi w ponizszej tabeli dotyczagcymi nagrzewania
wstepnego.

,TAK/SZYBKIE NAGRZEWANIE” oznacza, ze wymagane jest nagrzewanie wstepne i dostepna jest opcja
szybkiego podgrzewania; ,NIE” oznacza, ze nagrzewanie wstepne nie jest dostepne i zywnos$¢ nalezy
wktadac do zimnego piekarnika.

Wstepne
nagrze- Sugestie
wanie

Symbol Funkcja Domysiny Sugerowana

zakres T°C pozycja potki

IDEALNY DO: gotowania miesa,
ryb i warzyw

190 °C Funkcja ta pozwala oszczedzac
@n *EKO L3/L4 NIE
) 150-220 °C energie podczas gotowania,
utrzymujac zywnos¢ wilgotng
i delikatng. Lampa wnekowa
jest wyfaczona

IDEALNE DO: ciast, pieczywa,
TAK/ herbatnikéw, quiche na
- 200°C SZYBKIE |jednym poziomie przy uzyciu
*Stat L2/L , .
— Statyczny 30-250°C /3 NAGRZE- | grzania gérnego i dolnego.
WANIE | Moze by¢ uzywany z sondg
Preci Probe.

IDEALNE DO: ciast,

L4 (jednataca) | 1)/ | herbatnikow i pizzy na jednym

3 Wielopo- 160°C (dm|;i2e+'|c-a5ce) SZYBKIE | lub kilku poziomach. Idealny
= ziomowo 50-250°C L2+L4+L6 NAGRZE- | do gotowania réznych potraw.
(trzy tace) WANIE | Moze by¢ uzywany z sondg

Preci Probe.
IDEALNE DO: duzych ilosci
kietbas, stekéw i pieczywa
tostowego.

—— Caty obszar pod grzatka grilla

x . 05 S . .
Supergrill 01-05 L6 NIE staje sie goracy. Uzywac przy

zamknietych drzwiczkach.
W razie potrzeby obréc
potrawe po dwdch trzecich
czasu gotowania.

*Testowano zgodnie z norma EN 60350-1 pod katem deklaracji zuzycia energii i klasy energetycznej.
**Uzywac przy zamknietych drzwiczkach.
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4.2.2. FUNKCIJE SPECJALNE

Wstepne
nagrze- Sugestie
wanie

Domysiny Sugerowana
zakres T°C pozycja poftki

Symbol Funkcja

IDEALNY DO: wszelkiego
rodzaju pizzy bez
podgrzewania piekarnika.

D . 300°C W przypadku produktow
Pizza 200-300°C L2/13 NIE mrozonych nalezy stosowac

nizszg temperature i 300°C

w przypadku przepisow
domowych

Dodaj do gotowej listy funkcji
swojg ulubiong, ktéra nie
E\Ql? Jolly zostata jeszcze ustawiona

w piekarniku. Mozesz
skonfigurowac j3 za pomocg
aplikacji hOn.

N Funkcja Jolly

Dzieki funkcji Jolly produkt oferuje wiele mozliwosci konfiguracji, pozwalajgc na przechowywanie
spersonalizowanych przepiséw bezposrednio w piekarniku. Mozesz korzystaé z tych przepiséw tak czesto,
jak chcesz, bez koniecznosci logowania sie do aplikacji.
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v4nzw  Jak ustawic funkcje Jolly:

° e Aby ustawié¢ funkcje Jolly w piekarniku, otwdrz sekcje z przepisami w aplikacji,
Torta ai 3 cloccolati # wybierz przepis, ktérego chcesz uzy¢, i kliknij opcje ,,Uzyj jako funkcji Jolly”.

Od tego momentu mozesz uruchomi¢ jg z poziomu produktu, bez interakcji
z aplikacja. Aby rozpoczgé proces gotowania, wystarczy ustawic¢ pokretto funkcji
na funkcje Jolly.

Cooking program Na wyswietlaczu pojawi sie wstepnie ustawiona temperatura.

Step 1

Preheat
Na

Temperature
380 *C

Duration
tha

Note
s

(3 ADDSTEP

USE AS JOLLY FUNCTION

SAVE RECIPE
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Jak edytowac funkcje Jolly: wanizn
Aby edytowac funkcje Jolly, przejdz do sekcji przepisow w aplikacji i wybierz ° Sacher Torta

karte przepisu oznaczong jako funkcja Jolly. Nacisnij przycisk ,edytuj”,

aby dostosowaé przepis i zmodyfikowaé wczesniej wprowadzone ustawienia. Tortaaitre cioccolati e
Pojawi sie wyskakujgce okienko z informacjg, ze zapisanie nowo zmodyfikowa-

. K A i Single Step
nej funkcji Jolly wymaga usuniecia poprzedniej. Jesli potwierdzisz, poprzednia
Preheat
funkcja Jolly zostanie usunieta, a nowe parametry zostang zapisane w produkcie iy
i bedg widoczne w aplikacji. e

1h 55m

Note

START JOLLY FUNCTION

Jak usuna¢ funkcje Jolly:

Aby usung¢ funkcje Jolly z interfejsu uzytkownika piekarnika, przejdz do sekcji
przepiséw w aplikacji.

Po naci$nieciu karty przepisu oznaczonej jako funkcja Jolly mozna go usunac,
klikajgc czerwony przycisk usuwania.

W wyskakujgcym okienku wyswietli sie prosba o potwierdzenie. W nastepnym
INTR SR i s it i kroku funkcja Jolly zapisana w piekarniku zostanie usunieta i nie bedzie juz

the Jolly Function section?

By doing this action all data will be dostepna W aplika Cji.

lost
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CANCEL

YES. CONFIRM
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4.2.3. FUNKCJA WIELOETAPOWA

Funkcja wieloetapowa pozwala na zachowanie wczesniej ustawionych parametréw gotowania
(temperatury i czasu) przy jednoczesnej zmianie funkcji podczas gotowania.

Przepisy wieloetapowe mozna tworzy¢ w aplikacji hOn za pomocg funkcji U-Create i zapisywac
w piekarniku.

Uzytkownik moze zapisac przepis wieloetapowy jako funkcje Jolly i przechowywaé go w piekarniku
lub zapisa¢ w aplikacji hOn, aby uruchomic¢ go zdalnie z aplikacji.

Krok 1. W sekcji U-Create aplikacji nacisnij ,,Utworz przepis”.

@ o OVEN v

RECIPES U-CREATE

MY RECIPES JOLLY FUNCTION

There are norecipes!
Start creating your first recipe!

CREATE RECIPE

>
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Krok 2. Edytuj nazwe przepisu i wybierz parametry pierwszego kroku przepisu.

» Create recipe

Recipe'sname 2

N, Probeuse J

If the probe is switched off, you have to set the
duration of each stepin the recipe. If the probe is

PROGRAMS

Choose program type

on, you must set the probe target temperature

STANDARD SPECIAL
Step1 \ TEMPERATURE DURATION
Bottom Heating
Preheat Set the program temperature.

Choose the program duration

Convection + Fan

180 °C

o 01" 55°

Multi-Level

Cooking program

Temperature

Add a note

Bottom Heating + Fan

@ ADDSTEP
: sy

USE AS JOLLY FUNCTION

SAVE RECIPE
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Krok 3. Po dostosowaniu pierwszego kroku nacisnij ,,Dodaj krok”, aby dodac kolejna funkcje gotowania
do przepisu i dostosowaé jej parametry.

3 Create recipe
Torta ai 3 cioccolati 2

Step 1

Preheat

Coaking program

Temperature

Duration

Note
quick and easy

USE AS JOLLY FUNCTION

Krok 4. Zapisz przepis w aplikacji, aby uruchomié¢ go zdalnie z hOn, lub zapisz go jako , Funkcja Jolly”,
aby méc go wyszukaé bezposrednio w piekarniku.

X Create recipe @ ® OVEN v

O
=
P
=
P
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o
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c
=
|
c

Torta ai 3 cioccolati 2
Pt m btttk e RECIPES U-CREATE

MY RECIPES JOLLY FUNCTION

1Recipes CREATE RECIPE

Duration Torta ai 3 cioccolati
236 PRI

Duration DETAILS =

Note

Step 2

Cooking program

USE AS JOLLY FUNCTION

2@ -
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5. WYTYCZNE DOTYCZACE GOTOWANIA

5.1. OGOLNA TABELA GOTOWANIA

. Wstepne . . Czas gotowania
. . Liczba Program 3 Akcesoria Potozenie e
N P poziomow gotowania Tc nagrze- kuchenne potek po podgrzaniu
wanie (min)
Blacha do
1 Statyczny 175°C pieczenia L3 20-30
wielopoziomowy | 160°C Blacha do L4 30-40
pieczenia
Mate ciasta/
Muffiny 2 Wielopoziomowo | 150°C ! Pieczenie + 12415 30-40
P Gtebsze blachy
3 Wielopoziomowo| 140°C Blachy do L2+L4+L6 40-50
pieczenia
Kratka
Statyczny 170°C metalowa + L2 30-40
forma do ciasta
1
Biszkopty Kratka
Wielopoziomowo | 150°C T metalowa + L4 40-50
(26 cm @) forma do ciasta
Kratki
2 Wielopoziomowo | 150°C metalowe + L1+L4 50-60
Forma do ciasta
Blacha do <
1 Statyczny 150°C pieczenia L3 25-30 2
wielopoziomowy | 150°C Blacha do L4 30-40 g
pieczenia )
Ciastka/ T =
Kruche Ciasto . . o Pieczenie + (o}
2 Wielopoziomowo | 140°C Glebsze blachy L2+L5 30-40 8
Q
3 Wielopoziomowo | 140°C Blachy do L2+L4+L6 35-40 Rl
pieczenia Q
Stodkie |>_-
wypieki 1 Wielopoziomowo | 190°C Blacha do L3 25-35 Q
pieczenia o
Krokiety T E
2 |Wwielopoziomowo| 180°C Blacha do L2+L5 25-35 N
P pieczenia g
Yorkshire o Blacha do ;
pudding 1 Statyczny 200°C T pieczenia L3 20-30 =
. . o Blacha do
Bezy 1 Wielopoziomowo | 90°C T pieczenia 90-160
o Blacha do
Makaron 1 Statyczny 150°C T pieczenia L3 15-20
Kratka
1 Statyczny 185°C T metalowa + L2 60-70
forma do ciasta
Jabtecznik
Kratka
1 Wielopoziomowo | 170°C T metalowa + L4 65-75
forma do ciasta
Kratka
Tarta Tatin 1 Statyczny 170°C T metalowa + L2 40-60
forma do ciasta
Blacha do
Suflet o ; h
1 Statyczny 200°C T pieczenia + L3 10-15
czekoladowy P
ormy
Kratka
Sernik 1 Statyczny 150°C T metalowa + L2 50-65
forma do ciasta
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Wstepne

Czas gotowania

; ; Program @ Akcesoria Potozenie "
Kategoria Przepis . T°C nagrze- 2 po podgrzaniu*
gotowania wanie kuchenne potek (min)
Statyczny 180°C i'iaeccrz‘gndig 13 20-25
Mrozone . . o Blachy do
rogaliki Wielopoziomowo | 180°C T pieczenia L2+L5 25-35
Wielopoziomowo | 160°C ﬁ'.ii'?lnd.g L2+L4+L6 30-40
Strudel, Statyczny 210°C T Blacha do 13 30-45
mrozony pieczenia
Chleb - o Kratka
tostowy Supergrill 5°C N metalowa L6 4-6
Chleby
i pod- Focaccia Statyczny 200°C T Bli?eilz]g:ig L2 lub L3 25-35
ptomyki P
o Blacha do
Chleb, caty Statyczny 200°C T pieczenia L3 35-50
Kratka
Statyczny 200°C T metalowa + | 19 up 12 30-50
Stone ciasta / quiche
( Quich%) —
26 cm ratka
Wielopoziomowo| 180°C T n}itrﬂzvg?r L1+L4 50-70
quiche
Blacha do
Suflet serowy Statyczny 200°C T pieczenia + L3 20-35
formy
Kratka
Pikantne Lasagne, o metalowa +
ciasta Swieza Statyczny 200°C T naczynie L3 40-60
i zapiekanki zaroodporne
Kratka
Lasagne, o metalowa +
mrosona Statyczny 180°C T naczynie L3 50-60
zaroodporne
Kratka
Cannelloni, o metalowa +
mrozone Statyczny 180°C T naczynie L3 45-55
zaroodporne
Kratka
Zapiekany . . o metalowa + .
makaron Wielopoziomowo | 200°C T naczynie L4 20-30
zaroodporne
Pizza, Swieza o Blacha do B
(taca) Statyczny 250°C T pieczenia L2 lub L3 15-20
Pizza 250°C N Blachado | 5 yp 3 18-25
Pizza, $wieza pieczenia
(taca) - - o Pieczenie +
Wielopoziomowo | 180°C T Glebsze blachy L2+L5 25-35
Pizza
Pizza, Swieza o Blacha do B
(okragta) Statyczny 250°C T pieczenia L2 lub L3 8-10
Pizza 300°C N Blachado | 5 yp 3 15-20
Pizza, Swieza pieczenia
(okragta) - : o Pieczenie +
Wielopoziomowo | 180°C T Glebsze blachy L2+L5 30-40
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Wstepne

Czas gotowania

; : Liczba Program o _ Akcesoria Potfozenie ok
KR Pzl poziomdw gotowania G n\;g;zi(; kuchenne potek po po(trjngir;]z)anlu
1 Statyczny 220°C Kratka 13 10-15
Pizza mrozona 2 Wielopoziomowo| 200°C T Kratka L2+L5 15-25
(cienkie ciasto) metalowa
. . o Kratka
3 Wielopoziomowo | 180°C metalowa L2+L4+L6 20-30
Pizza mrozona . o Kratka
(cienkie ciasto) 1 Pizza 200°C A metalowa L2 10-15
Kratka
Pieczony metalowa/L4
. . o Umiesc¢ blache
c?;\{{(grﬁzz)ak 1 Wielopoziomowo | 220°C T do pieczenia na L4 40-60
= K8 poziomie L1 ze
150 ml wody
Mieso
i dréb K Udka 1 Wielopoziomowo | 220°C N Taca Airfry** L4 30-50
urczaka
Kratka
Pieczona . . o metalowa +
kaczka 1 Wielopoziomowo | 200°C T naczynie L3 50-60
zaroodporne
Kratka
metalowa
Kogut 1 Wielopoziomowo | 220°C T Umiesci¢ blache L4 20-40
do pieczenia na
poziomie L1
Kratka
Pieczony . . o metalowa +
indyk 1 Wielopoziomowo | 200°C T naczynie L3 50-60
zaroodporne
Zeberka melfc;?g\(;a +
wieprzowe 1 Statyczny 200°C T naczynie L3 80-100
Mieso |(1000-1200¢) zaroodporne
i dréb
Kietbaski 1 Supergrill 4 T m'é;gf'gjv . L5 40-50
Pieczen
wotowa 1 Wielopoziomowo | 220°C T Bl'acha c!o L3 20-40
pieczenia
(500 g)
Plgczen o Blacha do
miesna 1 Statyczny 180°C T ieczenia L3 40-50
(1000-1500 g) P
Pieczony
kurczak 1 Wielopoziomowo| 200°C T Gtebsza taca L4 45-60
z ziemniakami
Grillowane 1 Supergrill 4 N Kratka Ls 15-30
owoce morza metalowa
Mrozone
Ryby paluszki 1 Wielopoziomowo | 200°C N Taca Air Fry** L4 20-25
. rybne
i owoce
morza Kratka
metalowa
Pieczona ryba 1 EKO 200°C N Umiescic¢ blache L3 40-60
do pieczenia na
poziomie L1
Kratka
Zapiekanka o metalowa +
Warzywa warzywna 1 EKO 200°C N naczynie L3 80-90
zaroodporne
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Wstepne

Czas gotowania

; : Liczba Program o _ Akcesoria Potfozenie ok
KR Pzl poziomdw gotowania G n\;g;zi(; kuchenne potek PO po(tro:girnz)anlu
Mrozone
frytki 1 Wielopoziomowo | 220°C N Taca Air Fry** L4 18-25
(300-500 g)
Kratka
Zapiekanki . . o metalowa +
Ziemniaczane 1 Wielopoziomowo | 200°C T naczynie L4 15-25
zaroodporne
Pieczone o Blacha do
siemniaki 1 Statyczny 200°C T pieczenia L4 30-50

Czas gotowania moze sie rézni¢ w zaleznosci od przepisu konsumenta i sktadnikow.
*jesli wymagane jest wstepne podgrzanie
** Zalezy od modelu piekarnika.

© uwaca: Do pieczenia ciast, quiche i innych przepisow wymagajgcych formy lub pojemnika na 2 poziomach,
umies¢ blache naprzemiennie: gérna blache po lewej stronie i doing blache po prawej stronie.

5.2. TABELA EVERYDAY COOKING

Menu kategorii zywnosci pozwala na gotowanie réznorodnych przepiséw bez podgrzewania piekarnika,
dzieki dedykowanym programom gotowania dostosowanym do potrzeb kazdej kategorii.

s Wstepne .. Zakres Zakres Temperatura
< Potozenie .
- Symbol nagrze- , temperatury czasu sondy Preci Probe
< ) potek o . .
Q wanie (°C) (min) (jesli jest dostepna)
2
; Do pieczeni
9 wotowej, Do pieczeni
= cielecej wotowej, cielecej
; @)Q Mieso + Para NIE L3-14 200-230 20-120 |iwieprzowej, i wieprzowej,
o) . o .
m drobiu drobiu i kawatkow
8 i kawatkow miesa.
8 miesa.
3
2 _ﬂ Ryba+Para | NIE 13-L4 150-180 | 15-60 |D0c@Wvehryb Do catychryb
> Q i filetow. i filetow.
Do pieczonych Do pieczonych
ﬁﬁ‘ Wa;;yr‘;"a T NE L3-L4 180-220 | 30-90 |warzyw warzyw
N

i ziemniakow i ziemniakow

Jak korzystac z lejka parowego w programach gotowania na parze
Po wybraniu programu gotowania na parze interfejs uzytkownika poprosi o dodanie wody przez
dedykowane akcesorium (lejek parowy). Postepuj w nastepujgcy sposdb.

1. W16z lejek parowy do odpowiedniego otworu w prawym gérnym rogu wneki

n
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2. Dodaj 250 ml wody do lejka do gotowania na parze

Wyswietlony zostanie domyslny czas, a program gotowania rozpocznie sie automatycznie po jednej
sekundzie. Czas mozna edytowal obracajgc prawe pokretto; temperature gotowania mozna zmienié
naciskajgc dedykowang ikone. Obydwa parametry mozna ustawi¢ w ograniczonym zakresie, jak pokazano
w powyzszej tabeli.

Jezeli dodana ilos¢ wody jest niewystarczajaca lub w ogodle nie zostanie dodana woda, program gotowania
bedzie kontynuowany niezaleznie od ustawienia , Tryb suchy”, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i§¢$ zostanie
pokazany na wyswietlaczu.
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© uwAGA: Jezeli wleje sie za duzo wody, nadmiar wyptynie przez dysze spustowa.

© uwaca: podczas gotowania na parze, pod koniec gotowania na dnie komory moga pojawic sie resztki
wody lub kondensatu.

© uwaaa: jesli po wytaczeniu piekarnika zajdzie potrzeba kontynuowania gotowania, zaleca sie
rezygnacje z programow Everyday Cooking i zamiast tego korzystanie z funkcji standardowych.
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P Ak i C t i
Przepis Wielkos¢ porcji rogram cesorta Potozenie pétek . .owanla
gotowania kuchenne (min)
Kratk
Pieczeri wotowa |  500-800 g Mieso + Para 220°C rata 13 30-40
metalowa
Poledwiczka 2008 Mieso + Para 200°C Kratka 13 20-25
wotowa metalowa
. P . o Kratka
Pieczen miesna 1000-1500 g Mieso + Para 200°C L3 40-50
metalowa
Filet wotowy 500¢g Mieso + Para 200°C Kratka 13 50-80
alla Wellington metalowa
. . . Kratka
Mieso duszone 800-1000 g Mieso + Para 200°C L3 40-70
metalowa
Zeberk Kratk
~eberka 1000-1200g | Mieso + Para 200°C ratka 13 80
wieprzowe metalowa
Stojak Kratk:
orojaxna 800-1000 g Mieso + Para 210°C ratka 13 60-80
jagniecine metalowa
Noga jagnieca | 1500-2000 Mieso + Para 200°C Kratka 13 80
gaJagnie & & metalowa
Blachad
Filety z tososia 200-600 g Ryba + Para 170°C acha do 13 20-35
pieczenia
. . Kratka
Stek z tuiczyka | 600 g (ok. 4 szt.) Ryba + Para 180°C L3 15-20
metalowa
Steki Blachad
. € I. 700 g (ok. 4 szt.) Ryba + Para 180°C 'ac @ .o L3 15-20
z miecznika pieczenia
Blachad
Filet z dorsza 600 g (ok. 4 szt.) Ryba + Para 160°C .ac @ .O L3 15-20
pieczenia
Dorada, cata 1 Ryba + Para 170°C Blacha do 13 35-45
pieczenia
Blachad
Filety z dorady | 600 g (ok. 4 szt.) Ryba + Para 160°C .ac @ .O L3 15-20
pieczenia
Filet z okoni Blachad
etz oxoMa | g0 ¢ (ok. 4szt) |  Ryba+ Para 160°C acha co 13 15-20
morskiego pieczenia
Ryba pieczona 1 Ryba + Para 180°C Blacha do 13 30-40
w soli pieczenia
Szasztyki rybne 8 sztuk Ryba + Para 160°C Kratka L3 20-30
metalowa
F Blachad
aszerowane 4 sztuki Ryba + Para 180°C 'ac @ .O L3 25-40
kalmary pieczenia
Kratk:
Koper Wtoski 1 taca Warzywa + Para 200°C ratka L3 30-40
metalowa
Mi Kratk
leszane 1taca Warzywa + Para 190°C ratka L3 40-45
warzywa metalowa
Kratk
Kalafiory 1taca Warzywa + Para 190°C ratka L3 40-50
metalowa

A
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P Ak i C t i
Przepis Wielkos¢ porcji rogram cesorta Potozenie pétek . .owanla
gotowania kuchenne (min)
Dynie,
. Kratk
pokrojone 1taca Warzywa + Para 200°C ratka 13 30-40
metalowa
w kostke
Nadziewana 1taca Warzywa + Para 180°C Kratka L3 70-80
papryka metalowa
Nadzu?m{ana 1taca Warzywa + Para 190°C Kratka L3 35-45
cukinia metalowa
Paluszki 1taca Warzywa + Para 180°C Bl.acha c!o L3 35-40
marchewkowe pieczenia
Blacha d
brokut 1taca Warzywa + Para 190°C 'ac @ .0 L3 30-40
pieczenia
Kratk
Ratatouille 1taca Warzywa + Para 190°C ratka L3 40-45
metalowa
Blacha do
Flan warzywny 6 kokilek Warzywa + Para 180°C pieczenia + L3 25-35
formy
PL37 1]

<
2
<
=
o
-
(o}
O
]
<<
N
O
>
-
(o}
(a]
i
Z
N
O
>
&
=




A
(]
2
(%]
m
)
s
>
0
S
>
0
N
<
(%]
N
0
(]
m
<
m

6. KONSERWACIJA | CZYSZCZENIE

6.1. ZALECENIA OGOLNE

Regularne czyszczenie moze przedtuzy¢ zywotnosc urzadzenia. Przed przystgpieniem do recznego
czyszczenia odczekac, az piekarnik ostygnie.

o Po kazdorazowym uzyciu piekarnika minimalne czyszczenie pomoze utrzymadé piekarnik w idealnej
czystosci.
. Nie wyktadac Scian piekarnika folig aluminiowg ani jednorazowym zabezpieczeniem dostepnym

w sklepach. Folia aluminiowa lub inne zabezpieczenie w bezposrednim kontakcie z gorgca emalig
grozi stopieniem i zniszczeniem emalii od wewnatrz.

o Aby zapobiec nadmiernemu zabrudzeniu piekarnika i powstaniu silnego zapachu dymu, zalecamy,
aby nie uzywac piekarnika przy bardzo wysokiej temperaturze. Lepiej jest wydtuzyc¢ czas pieczenia
i nieco obnizy¢ temperature.

o Oprocz akcesoriow dostarczonych wraz z piekarnikiem zalecamy uzywanie wytgcznie naczyn i form
do pieczenia odpornych na bardzo wysokie temperatury.

6.2. CZYSZCZENIE PIEKARNIKA

6.2.1. WEWNATRZ PIEKARNIKA: funkcje czyszczenia

s22Czyszczenie pirolityczne (*w zaleznosci od modelu piekarnika)
Proces ten opiera sie na procesie chemicznym o tej samej nazwie, ktéry polega na rozktadzie substancji
ztozonych poprzez zastosowanie obrébki cieplne;j.

Po uruchomieniu automatycznie blokuje drzwi piekarnika i szybko podnosi temperature do 410°C.

Pod koniec cyklu czyszczenia resztki jedzenia pozostawig biatg powtoke na emaliowanych powierzchniach.
Aby usungc te czastki, przetrzyj szmatkg zamoczong w goracej wodzie z mydtem i uzyj szczotki lub wetny
stalowe]. Odpowiednie Srodki czyszczace to gorgca woda z mydtem lub srodek do czyszczenia piekarnikéw.

Jak to dziata:
1. Wyjmij z piekarnika wszelkie akcesoria, takie jak ruszty, potki boczne i sruby do pétek bocznych;
2. Wiacz pokretto funkcji na 2. Obré¢ pokretto, aby ustawi¢ program pirolizy;
Pozwdl, aby funkcja dziatata przez zadany czas. Podczas tego procesu i nastepnej fazy chtodzenia
drzwiczki piekarnika pozostang zamkniete.
3. Gdy urzadzenie ostygnie, wyczys¢ wewnetrzne powierzchnie piekarnika szmatka.

A\ OSTRZEZENIE: Przed dotknieciem upewnij sie, ze urzadzenie ostygto. Nalezy zachowa¢
ostroznos¢ w przypadku wszystkich gorgcych powierzchni, poniewaz istnieje ryzyko poparzenia.
Uzywaj wody destylowanej lub pitnej.

ooo
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603 H20 Para

Funkcja czyszczenia parg zostata zaprojektowana tak, aby bez wysitku usuwac lekkie zabrudzenia i zapewniac
szybkie i przyjazne dla srodowiska rozwigzanie do czyszczenia komory piekarnika za pomoca sity pary.

Jak to dziata:

1.
2.

Przez dedykowany lejek parowy wlej 250 ml wody.
000 . s 7 .z .
Wiacz pokretto na Q. W razie potrzeby obrdé¢ pokretto, aby ustawié¢ program czyszczenia parowego.
Pozwdl, aby funkcja dziatata przez zadany czas.
Po zakonczeniu procesu czyszczenia poczekaj, az piekarnik ostygnie.
Gdy urzadzenie ostygnie, wyczys¢ wewnetrzne powierzchnie piekarnika szmatka.

A\ OSTRZEZENIE: Przed dotknieciem upewnij sie, ze urzadzenie ostygto. Nalezy zachowac¢ ostrozno$¢
w przypadku wszystkich goracych powierzchni, poniewaz istnieje ryzyko poparzenia. Uzywaj wody
destylowanej lub pitnej. Przetrzyj komore piekarnika i pozostaw do catkowitego wyschniecia,
aby unikng¢ mozliwej korozji.

%250 ml H20
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CZYSZCZENIE UKLADU PAROWEGO

Ta funkcja jest zalecana po 25 cyklach parowych i staje sie konieczna po 40 cyklach. Piekarnik wyswietli
»ikone odkamieniania” na koncu kazdego cyklu pary, poczawszy od 25., jesli uzytkownicy nie wykonali
jeszcze odkamieniania. Po 40 cyklach parowych zaden z programéw gotowania na parze nie zostanie
uruchomiony, jesli uzytkownik nie wykona programu odkamieniania. Obejmuje to trzy etapy:

(@)
6.2.1.1 57 ODKAMIENIAJ

Krok 1 (Usuwanie resztek wody z naczynia do gotowania na parze):
i.Wybierz tryb czyszczaco-odkamieniajgcy za pomocg lewego pokretta, a nastepnie za pomocga prawego
pokretta wybierz funkcje odkamieniania i nacisnij przycisk czasu, aby potwierdzic.
ii.Umiesc¢ tace na dnie komory i nacisnij przycisk czasu, aby rozpocza¢.
iii.Po ustyszeniu sygnatu dZzwiekowego informujgcego o przejsciu do drugiego etapu wyjmij tace i wyczys¢ j3.

BRZECZYK ¥

3IN3IZIZSAZI | VIOVMUISNOM
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Krok 2 (Odkamienianie):
i.Umiesc lejek na wode i tace, a nastepnie nacisnij przycisk czasu, aby potwierdzic.
ii.Do lejka wlej 200 ml wody i 50 ml odkamieniacza. Nastepnie nacisnij przycisk czasu, aby potwierdzic.
iii. Wyciagnij lejek, zamknij drzwiczki i nacisnij przycisk czasu, aby potwierdzic.
iv.Proces odkamieniania potrwa chwile, po czym nalezy przejs¢ do trzeciego etapu, nalezy wyjaé tacke
i wyczyscié jg ponownie.

"\, 250 ml H20)}

@

Odkamieniacz
i J 50 mi
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Krok 3 (Ptukanie):
i.Umiesc¢ lejek na wode i tace, a nastepnie nacisnij przycisk czasu, aby potwierdzic.
ii.Do lejka wlej 250 ml wody. Nastepnie nacisnij przycisk czasu, aby potwierdzi¢.
iii.Po pierwszym oprdznieniu wlej do lejka 250 ml wody. Nastepnie nacisnij przycisk czasu,
aby kontynuowac ptukanie.
iv.Po zakonczeniu drugiego oprdzniania wlej 250 ml wody do lejka. Nastepnie nacisnij przycisk czasu,
aby kontynuowac ptukanie.
v.Po zakonczeniu funkcji odkamieniania nalezy wyjmij tacke i lejek.

250 ml H

) B |0
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6.2.1.2 E'PJ SPUST
Krok 1 (Usuwanie resztek wody z naczynia do gotowania na parze):
i.Wybierz tryb czyszczgco-odkamieniajacy, a nastepnie prawym pokrettem wybierz funkcje oprézniania.
ii.Umiesc¢ tace na dnie komory i nacisnij przycisk czasu, aby rozpoczac.
iii.Po zakonczeniu funkcji oprézniania wyjmij tacke i wyczysc ja.
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6.2.2. POZA PIEKARNIKIEM: wyjmowanie i czyszczenie szklanych drzwiczek

1. Ustawi¢ drzwi pod katem 90°. Obrdcic zatrzaski
zawiasOw na zewnatrz piekarnika.

2. Ustawic drzwi pod katem 45°. Jednoczesnie
nacisng¢ dwa przyciski po obu stronach
bocznych ramion drzwi i pociggnij do siebie,
aby zdja¢ ostone gérnych drzwiczek szyb.

3. Bardzo ostroznie wyjac szybe piekarnika,
zaczynajac od wewnetrznej. Podczas zabiegu
mocno trzymac szybe obiema rekami i umiescic
ja na ptaskiej, wyscietanej powierzchni
(np. na materiale).

4. A\ OSTRZEZENIE: Zewnetrznej szyby nie

da sie zdjg¢. ol

A
(]
2
(%]
m
=
s
>
0
S
>
0
N
<
(%]
N
0
(]
m
<
m

5. Szybe czysci¢ miekka sciereczka i odpowiednimi
srodkami czyszczacymi.
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W16z panele szklane, upewniajac sie, ze
etykieta ,,Low-E” jest czytelna i umieszczona

w lewym dolnym rogu drzwi, w poblizu lewego
zawiasu. Dzieki temu wydrukowana etykieta

na pierwszej szybie pozostanie po wewnetrznej
stronie drzwi.

Zatoz ponownie pokrywe drzwiczek gérne;j
szyby, weciskajac jg do srodka, az ustyszysz
klikniecie dwdch bocznych przyciskow.

o

Nastepnie ustaw drzwiczki z powrotem na 90
i obrd¢ zatrzaski zawiaséw do wewnatrz,
w strone wnetrza piekarnika.

LUB
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6.3. CZYSZCZENIE AKCESORIOW

Po kazdym uzyciu doktadnie wyczysé akcesoria i osusz je recznikiem. W przypadku trwatych pozostatosci
nalezy rozwazy¢ namoczenie akcesoriéw w mieszaninie wody i mydta na okoto 30 minut przed ponownym
umyciem.

CZYSZCZENIE PROWADNIC BOCZNYCH:

1. Zdejmij prowadnice boczne, pociggajac je w kierunku strzatek.

2. Aby wyczysci¢ prowadnice boczne, wtdéz je do zmywarki lub uzyj wilgotnej ggbki, upewniajac
sie, ze zostaty pdzniej wysuszone.
3. Po procesie czyszczenia zamontuj prowadnice boczne w odwrotnej kolejnosci.

3IN3IZIZSAZI | VIOV MUISNOM
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6.4. KONSERWACIA
WYMIANA KOMPONENTOW

Wymiana zaréwki na gérze:

Odfaczy¢ piekarnik od zasilania sieciowego.

Zdjac szklang ostone lampy.

Zdemontowacd zaréwke.

Wymienic zaréwke na nowg tego samego typu.
Zatozy¢ szklang ostone lampy.

Ponownie podtaczyé piekarnik od zrédta zasilania.

ounhwnNeE

Krok 2 Krok 3 Krok 4

Ten produkt zawiera jedno lub wiecej Zrodet Swiatta o klasie efektywnosci energetycznej G (Lampa)

=
2
Ll
N
(9]
N
(d
>
N
(@]
<
-
(@]
<
=
o
Ll
(%)
2
(©]
"

PL 47 1}



Wymiana zaréwki bocznej:

Odtaczy¢ piekarnik od zasilania sieciowego.

Uzy¢ srubokreta ptaskiego, umieszczajac go z boku szyby ochronnej i delikatnie nacisngé, aby jg usungé.
Ostroznie chwyci¢ zaréwke z podstawy.

Wtozy¢ nowa.

Zamontowac ponownie szybe ochronng, delikatnie jg dociskajgc, az zaskoczy na swoje miejsce.
Ponownie podtaczy¢ piekarnik od Zzrédta zasilania.

ouhwnNeE

ON

A 00 T

@ @

Ten produkt zawiera jedno lub wiecej Zrodet Swiatta o klasie efektywnosci energetycznej G (Lampa)
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7. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jesli podczas uzytkowania piekarnika wystgpi bfad, na wyswietlaczu pojawi sie kod ,,ER”, po ktérym nastepujg
dwie cyfry, ktore identyfikujg btad.

Kontynuowa¢, wytaczajac piekarnik i odtaczy¢ go od pradu, odczekac¢ kilka minut, a nastepnie podtaczyc
g0 ponownie.

Jesli bfad zniknie, mozesz wznowic¢ korzystanie z piekarnika. Jesli tak sie nie stanie, skontaktuj sie z obstuga
klienta i podaj kod (ERXX) widoczny na wyswietlaczu.

Btad

] I
'\3 \\
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8. OCHRONA SRODOWISKA | UTYLIZACJA ODPADOW

8.1. UTYLIZACJA URZADZENIA

To urzadzenie ma oznaczenie zgodne z Europejskg Dyrektywg 2012/19/UE dotyczgcy zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny zawiera
substancje zanieczyszczajace (ktére mogg wywieraé negatywny wptyw na sSrodowisko) oraz
elementy podstawowe (ktore nadajg sie do ponownego wykorzystania). Wazne jest wtasciwe
B Prietwarzanie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego w celu prawidtowego usuniecia
i utylizacji wszystkich substancji zanieczyszczajacych oraz odzyskania pozostatych materiatow.
Kazdy moze odegrac¢ wazng role w zadbaniu o to, by zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nie zagrazat
srodowisku. Zasadnicze znaczenie ma przestrzeganie kilku podstawowych zasad:
- Zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego nie nalezy traktowad jak odpaddéw z gospodarstwa
domowego;
- Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny powinien by¢ odwozony do wyznaczonych punktéw zbiérki
odpadow zarzadzanych przez rade miasta lub zarejestrowang firme.
W wielu krajach organizowane sg lokalne zbiérki duzego zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Po zakupie nowego urzadzenia, stare mozna oddac dostawcy, ktéry musi je bezptatnie przyja¢ w ramach
wymiany, jesli to urzadzenie jest podobnego typu i ma takie same funkcje jak urzagdzenie zakupione.

8.2. OCHRONA | POSZANOWANIE SRODOWISKA NATURALNEGO

O ile mozliwe, unika¢ wstepnego nagrzewania piekarnika i zawsze starac sie go wypetnic.

Drzwiczki piekarnika otwierac jak najrzadziej, poniewaz przy kazdym otwarciu ucieka ciepto z wnetrza.

Aby uzyskac¢ znaczng oszczednos¢ energii, wytgczy¢ piekarnik na 5-10 minut przed planowanym zakonczeniem
pieczenia i wykorzystac ciepto resztkowe, ktdre piekarnik nadal wytwarza. Uszczelki utrzymywac w czystosci

i porzadku, aby unikna¢ uciekania ciepta poza wnetrze piekarnika. Jesli masz umowe na energie elektryczng

z taryfg godzinowg, program ,,gotowania opdznionego” utatwia oszczedzanie energii, przesuwajac proces
gotowania tak, aby rozpoczynat sie w przedziale czasowym o obnizonej taryfie.
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9. INSTALACIA

1100

Kabel zasilajgcy

Kabel zasilajgcy

1100

100

~

548
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2

48

?7,5

570

4845

83

595

Widok z boku

Widok z tytu

mm
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