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INSTRUKCJA OBSLUGI
Saturator SodaJoy

Dziekujemy za zakup SATURATORA SodalJoy - lekkiego, przenosnego urzgdzenia do gazowania
napojow.

SATURATOR SodaJoy zapewnia wygodne i fatwe gazowanie wody, klarownych sokéw, wina, cydrow
oraz innych napojéw alkoholowych. Ponadto, mozesz uzywa¢ go do ponownego nagazowania
gotowych napojow, takich jak Cola, Pepsi, Fanta, Sprite czy Red Bull. Bez wzgledu na to, czy
organizujesz matg domowke, grill w ogrodzie, piknik na dziatce, wyjazd na weekendowy wypad lub
urlop. SATURATOR SodaJoy sprawi, ze Twoje napoje bedg miaty orzezwiajgcy smak i bgbelki, ktére
uprzyjemnig kazdy czas.

SATURATOR SodaJdoy zostat starannie zaprojektowany, aby spetniaé najwyzsze standardy
bezpieczenstwa. Jest w petni wolny od BPA (bisfenolu A), co oznacza, ze podczas jego uzycia nie ma
ryzyka migracji szkodliwych substancji do napojow. Przeprowadzone badania potwierdzajg,
ze SATURATOR SodaJoy jest przeznaczony do kontaktu zaréwno z zywnoscia, jak i alkoholem o
maksymalnej mocy do 40 %. Mozesz zatem bezpiecznie korzysta¢ z tego urzgdzenia do gazowania
wody, klarownych sokdéw, wina, cydrow oraz innych mocniejszych napojow alkoholowych.
Dodatkowo, SATURATOR SodaJoy pozwoli Ci réwniez na powtérne nagazowanie tego samego
trunku, jesli uznasz, ze potrzebujesz dodatkowego orzezwienia.

Elementy zestawu:

(1) butelka,

(2) nasadka z dyszg dozujgca,

(3) aplikator,

(3.1) przycisk uwalniajgcy zuzyty nabdj,
(4) zakretka z uszczelka,

(5) 10 sztuk nabojéw w zestawie.

Pierwsze uzycie

1. Umyj doktadnie butelke (1) oraz inne elementy zestawu (2, 3, 4), uzywajgc do tego wytgcznie cieptej
wody (max. temperatura: 40 °C). Nie stosuj szorstkich zmywakéw. Nie myj w zmywarce.

2. Napetnij butelke (1) zimnym napojem do poziomu zaznaczonej linii. Rekomendujemy gazowanie
ptynoéw o temperaturze 5-10°C.

3. Zamontuj na butelce (1) nasadke z dyszg dozujgcg gaz (2) i dobrze jg dokre¢ (az poczujesz lekki
opor).

4. Do aplikatora (3) w6z nabdj z CO, (5), a nastepnie aplikator z nabojem potgcz z butelkg (1) - dokrecaj
powoli w kierunku zgodnym z ruchem wskazoéwek zegara, az do momentu, gdy nabdj zostanie przebity.
Mozesz wéwczas zaobserwowaé uwalniany do wnetrza butelki gaz oraz ustyszeé syczenie. Pamigtaj,
aby nie wstrzgsac¢ butelkg podczas procesu gazowania. W przypadku nadmiaru CO,, gaz ten ulotni sie
przez zawdr bezpieczenstwa znajdujgcy sie na nasadce z dyszg dozujgca (2).

5. Po zakohczeniu procesu gazowania ptynu odkre¢ i zdejmij aplikator (3), a nastepnie wyjmij nasadke
z dyszg dozujgcg (2). Nacisnij przycisk uwalniajgcy zuzyty nabdj (3.1), a butelke (1) zamknij zakretka z
uszczelkg (4), ktdra jest czescig zestawu. Zuzyty nabdj wyrzué do odpowiedniego pojemnika na odpady.
6. Twoj gazowany napgj / trunek jest gotowy. Nalezy go spozyé w ciggu 24 godzin od nagazowania.
Pamietaj o prawidtowym zamykaniu butelki za pomocg zakretki z uszczelkg (4).

7. Po uzyciu zestawu umyj doktadnie nasadke z dyszg dozujaca (2).

Srodki ostroznosci i zalecenia

e Zawsze napetiaj butelke doktadnie do zaznaczonej linii poziomu ptynu. Pamietaj, Zze naczynie ma
pojemnosc¢ 1 L, ale przeznaczone jest do gazowania 850 ml napoju.

e W przypadku napojow alkoholowych stosuj wytgcznie trunki o maksymalnej mocy do 40 %.

e Stosuj zawsze oryginalng zakretke, dostarczong przez producenta, w celu utrzymania w butelce
szczelnosci, odpowiedniego cisnienia i uniknigcia utraty gazu z ptynu.



e Zachowaj szczegolng ostroznosc¢ podczas kontaktu z nabojami - mogqg by¢ uzyte tylko zgodnie z
przeznaczeniem i w sposéb wskazany w instrukcji uzytkowania saturatora. Nalezy je
przechowywaé poza zasiegiem dzieci oraz zwierzgt domowych.

o W czasie dokrecania aplikatora z nabojem zachowaj ostroznos¢ i nie
kieruj SATURATORA SodaJoy w strone innych oséb, zwlaszcza blisko stojgcych. Do kazdego
procesu gazowania uzywaj tylko jednego naboju.

e Nie odkrecaj aplikatora podczas gazowania. Zadbaj, by SATURATOR SodaJoy stat w pionie na
stabilnym podtozu.

e Nie umieszczaj butelki ani innych elementéw saturatora w zamrazarce. Trzymaj butelke oraz
pozostate elementy zestawu z dala od ognia i nie wystawiaj na bezposrednie dziatanie promieni
stonecznych.

e Stosuj naboje z zawartoscig CO, rowng 7,5 g.

e Po zuzyciu naboju CO,, zutylizuj go. Naboje do gazowania wody sg jednorazowe i nie mozna
napetnia¢ ich powtérnie. Metalowy element wyrzu¢ do odpowiedniego kontenera w punkcie
selektywnej zbiorki odpadow komunalnych lub do zéttego worka na tworzywa sztuczne oraz
metale.

Lubisz babelkowe trunki z "procentami”? Przygotuj w SATURATORZE SodaJoy fantastyczny w
smaku napdj typu prosecco, wykorzystujac do tego wlasne domowe wino!

Napéj typu prosecco z pétwytrawnego domowego wina. Przepis na 10 butelek wina.

1. 10 kg owocow jasnego winogrona zalej 1 L przegotowanej wody o temperaturze 40°C.

2. Dodaj cate opakowanie Pektoenzymu, w celu zwiekszenia ilosci uzyskanego soku z owocow.

3. Po 4 godzinach wyttocz moszcz, dodaj 3 g pozywki z witaming B1 oraz syrop cukrowy (0,6 kg cukru
rozpuszczonego w 0,7 L wody).

4. Dodaj p¢t opakowania (3,5 g) drozdzy ENOVINI® WS uwodnionych w 100 ml przegotowanej letniej
wody, a nastepnie wlej je do nastawu o temperaturze 30 °C. Pozostaw do fermentacji na okoto 5 dni, w
temperaturze 18-20 °C.

5. Dodaj drugg porcje syropu cukrowego (0,6 kg cukru rozpuszczonego w 0,7 L wody) oraz porcje
pozywki z witaming B1 (3 g). Po kolejnych 5 dniach dodaj trzecig porcje syropu cukrowego (0,6 kg cukru
rozpuszczonego w 0,7 L wody) oraz ostatnig dawke pozywki z witaming B1 (3 g).

6. Po zakonczonej fermentacji pozostaw nastaw na 3-4 tygodnie do wyklarowania.

7. Klarowne wino zlej znad osadu i odstaw do cichej fermentacji na kolejne 3-4 tygodnie.

8. Po tym czasie Twoje pétwytrawne wino jest gotowe. Wystarczy nasyci¢ je dwutlenkiem wegla za
pomocg SATURATORA sodajoy (zgodnie z instrukcjg zatgczong do produktu) i cieszy¢ sie smakiem
powstatego napoju typu prosecco.

Wazne! W celu uzyskania najlepszego efektu wino nagazuj bezposrednio przed spozyciem.

Czy wiesz, ze orzezwiajacy napodj typu prosecco mozesz przygotowaé¢ w zaledwie kilka chwil?
Uzyj do tego naszego SATURATORA SodaJoy i ulubionego gotowego biatego czy rézowego
wina. Raz, dwa, smacznego!

Napéj typu prosecco z gotowego wina

1. Napetnij butelke ulubionym schtodzonym winem do linii maksymalnego poziomu i rozpocznij proces
gazowania napoju zgodnie z zatgczong instrukcja.

2. Pamietaj, ze gotowe wino najlepiej podawa¢ mocno schtodzone. Wino typu prosecco stanowi idealng
baze do przygotowania drinkéw.

Wazne! W celu uzyskania najlepszego efektu wino nagazuj bezposrednio przed spozyciem.
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USER MANUAL
SodaJoy carbonator

Thank you for purchasing the SodaJoy carbonator - a lightweight, portable device for carbonating
beverages.

The SodaJoy carbonator provides convenient and easy carbonation of water, clear juices, wine, ciders
and other alcoholic beverages. Additionally, you can use it to re-carbonate ready-made beverages such
as Cola, Pepsi, Fanta, Sprite or Red Bull. Regardless of whether you organize a small house party, a
barbecue in the garden, a picnic on the recreational plot, a weekend getaway or a holiday. The SodaJoy
carbonator will give your beverages a refreshing taste and bubbles that will make every time more
pleasant.

The SodaJoy carbonator has been carefully designed to meet the highest safety standards. It is
completely free of BPA (bisphenol A), which means that during its use there is no risk that harmful
substances migrate into beverages. The conducted tests confirm that the SodaJoy carbonator is
intended for contact with both food and alcohol with a maximum strength of up to 40%. So you can
safely use this device to carbonate water, clear juices, wine, ciders and other stronger alcoholic
beverages. Additionally, the SodaJoy carbonator will also allow you to re-carbonate the same beverage
if you decide that you need an extra refreshment.

Elements of the set:

(1) bottle,

(2) cap with dispensing nozzle,

(3) applicator,

(3.1) used cartridge release button,
(4) seal screw cap,

(5) 10 cartridges included.

First use

1. Wash the bottle (1) and other components of the set (2, 3, 4) thoroughly, using only warm water (max.
temperature: 40°C). Do not use rough sponges. Do not wash in the dishwasher.

2. Fill the bottle (1) with a cold beverage up to the marked line. We recommend carbonating liquids with
a temperature of 5-10°C.

3. Install the cap with gas dispensing nozzle (2) on the bottle (1) and tighten it well (until you feel a slight
resistance).

4. Insert the CO, cartridge (5) into the applicator (3) and then connect the applicator with the cartridge
to the bottle (1) - tighten slowly clockwise until the cartridge is punctured. Then you can observe the gas
released into the bottle and you may hear a hissing sound. Remember not to shake the bottle during
the carbonation process. If there is an excess of CO,, the gas will be released through the safety valve
located on the cap with dispensing nozzle (2).

5. After finishing the process of carbonating beverages, unscrew and remove the applicator (3) and then
remove the cap with dispensing nozzle (2). Press the used cartridge release button (3.1) and close the
bottle (1) using the seal screw cap (4) which is included in the set. Place the used cartridge in an
appropriate waste container.

6. Your carbonated beverage / drink is ready. It should be consumed within 24 hours of carbonation.
Remember to close the bottle correctly with a seal screw cap (4).

7. After using the set wash the cap with dispensing nozzle thoroughly (2).

Precautions and recommendations

o Always fill the bottle exactly to the marked liquid level line. Remember that the bottle has a capacity
of 1L, but it is designed to carbonate 850 ml of beverage.

¢ Inthe case of alcoholic beverages, use only drinks with a maximum strength of up to 40%.

o Always use the original cap provided by the manufacturer to keep the bottle tight, keep proper
pressure and avoid loss of gas from the liquid.



e Take a special care when handling cartridges - they can only be used in accordance with their
intended purpose and in the way indicated in the instructions for using the saturator. They should
be kept out of reach of children and pets.

e When tightening the applicator with the cartridge be careful and do not direct the SodaJoy
carbonator towards other people, especially those standing nearby. Use only one cartridge for
each carbonating process.

e Do not unscrew the applicator during carbonating process. Make sure that the SodaJoy
carbonator stands in an upright position on a stable surface.

e Do not put the bottle or any other elements of the saturator in the freezer. Keep the bottle and
other elements of the set away from fire and do not expose them to direct sunlight.

e Use cartridges with a CO, content of 7.5 g.

e Dispose the CO, cartridge after using. Cartridges used for carbonating water are disposable and
they cannot be refilled. Put the metal element to a proper container at the selected municipal waste
collection point or in a yellow bag for plastics and metals.

Do you like bubble beverages with "percentages”? Prepare a delicious prosecco-type beverage
in our SodaJoy carbonator, using your own house wine.

A prosecco-type beverage made of semi-dry house wine. Recipe for 10 bottles of wine.

1. Pour 1 L of boiled water at 40°C on 10 kg of white grapes.

2. Add the whole package of Dry Pectic Enzyme to increase the amount of juice obtained from fruits.
3. After 4 hours press the must, add 3 g of nutrient with vitamin B1 and sugar syrup (0.6 kg of sugar
dissolved in 0.7 L of water).

4. Add half a package (3.5 g) of ENOVINI® WS yeast hydrated in 100 ml of boiled lukewarm water and
then pour it into the setting at 30°C. Leave for fermentation for about 5 days at 18 to 20°C.

5. Add a second portion of sugar syrup (0.6 kg of sugar dissolved in 0.7 L of water) and a portion of
nutrient with vitamin B1 (3 g). After another 5 days add the third portion of sugar syrup (0.6 kg of sugar
dissolved in 0.7 L of water) and the last dose of nutrient with vitamin B1 (3 g).

6. After completing fermentation, leave to clarify for 3-4 weeks.

7. Remove clear wine from the lees and leave for still fermentation for another 3-4 weeks.

8. After this time your semi-dry wine is ready. Just saturate it with carbon dioxide using the SodaJoy
carbonator (in accordance with the instruction attached to the product) and enjoy the taste of a
prosecco-type beverage.

Important! For best results carbonate the wine immediately before consumption.

Do you know that you can prepare a refreshing prosecco-type beverage in just a few moments?
Use our SodalJoy carbonator and your favorite ready-made white or rose wine. One, two, enjoy!

A prosecco-type beverage from ready-made wine

1. Fill the bottle with your favorite chilled wine up to the maximum level line and start the carbonating
process according to the attached instructions.

2. Remember that ready-made wine is best when served chilled. Prosecco-type wine is an ideal base
for preparing drinks.

Important! For best results carbonate the wine immediately before consumption.

BEDIENUNGSANLEITUNG
Wassersprudler SodaJoy

Vielen Dank, dass Sie sich flir SodaJoy entschieden haben - ein leichtes, tragbares Gerat zur Sattigung
von Getranken mit Kohlensaure.



SodaJoy sorgt fur eine bequeme und einfache Sattigung von Wasser, klaren Saften, Wein, Cidre und
anderen alkoholischen Getranken mit Kohlensaure. Dariiber hinaus kénnen Sie damit Fertiggetranke
wie Cola, Pepsi, Fanta, Sprite oder Red Bull erneut mit Kohlensaure sattigen. Egal, ob Sie eine kleine
Hausparty, einen Grillabend im Garten, ein Picknick auf dem Grundstlick, einen Wochenendausflug
oder Urlaub machen. SodaJoy verleiht lhren Getranken einen erfrischenden Geschmack und
prickelnden Schaum.

SodaJoy wurde sorgfaltig entworfen, um die héchsten Sicherheitsstandards zu erfiillen. Er ist vollig frei
von BPA (Bisphenol A), sodass bei der Verwendung keine Gefahr besteht, dass Schadstoffe in die
Getranke Ubergehen. Die durchgefiihrten Untersuchungen bestatigen, dass SodaJoy fiir den Kontakt
mit Lebensmitteln und Alkohol mit einer maximalen Starke von bis zu 40% geeignet ist. Daher kénnen
Sie dieses Geréat sicher fur Wasser, klare Safte, Wein, Cidre und andere starkere alkoholische Getranke
verwenden. Darliber hinaus kénnen Sie mit sodajoy dasselbe Getrank erneut mit Kohlensaure sattigen,
wenn Sie eine zusatzliche Erfrischung bendtigen.

Elemente des Sets

(1) Flasche,

(2) Aufsatz mit Dosierduse,

(3) Applikator,

(3.1) Taste, die die verbrauchte Patrone freigibt,
(4) Schraubverschluss mit Dichtung,

(5)10 Stuck Patronen im Set.

Erster Gebrauch

1. Die Flasche (1) und andere Elemente des Sets (2, 3, 4) nur mit warmem Wasser (max. Temperatur:
40°C) griindlich waschen. Keine rauen Schwamme verwenden. Nicht im Geschirrspiler waschen.

2. Fillen Sie die Flasche (1) bis zur Markierung mit einem kalten Getrank. Wir empfehlen die Sattigung
mit Kohlensaure fiir Getranke mit einer Temperatur von 5-10°C.

3. Auf der Flasche (1) den Aufsatz mit Dosierdliise montieren (2) und bis zum Anschlag festschrauben.
4. In den Applikator (3) eine Patrone mit CO, geben (5) und anschlieBend den Applikator mit Patrone
mit der Flasche (1) verbinden - langsam im Uhrzeigersinn schrauben bis die Patrone durchstochen wird.
Sie kdnnen dann das in die Flasche freigesetzte Gas beobachten und ein Zischen héren. Wahrend des
Prozesses der Sattigung mit Kohlensaure darf die Flasche mit geschittelt werden. Bei liberschiissigem
CO, entweicht dieses Gas durch das Sicherheitsventil, das sich auf dem Aufsatz mit der Dosierduse (2)
befindet.

5. Nach Beenden des Prozesses der Sattigung mit Kohlensdure den Applikator abdrehen und
abnehmen (3) und anschlielend den Aufsatz mit Dosierdise herausnehmen (2). Die Taste, die die
verbrauchte Patrone (3.1) freigibt, dricken und die Flasche (1) mit dem Schraubverschluss mit
Dichtung, der ein Element des Sets ist, schlieRen. Die verbrauchte Patrone in einen entsprechenden
Abfallcontainer werfen.

6. lhr kohlensauriges Getrank ist fertig. 24 Stunden ab Sattigung mit Kohlensaure verbrauchen. Die
korrekte Schliefung der Flasche mit dem Schraubverschluss mit Dichtung (4) beachten.

7. Nach Verwendung des Sets waschen Sie Aufsatz mit Dosierdise (2) grundlich.

VorsichtsmaRnahmen und Empfehlungen

e Flllen Sie die Flasche immer genau bis zur markierten Fillstandslinie. Denken Sie daran, dass
die Gefal ein Fassungsvermogen von 1 L hat, aber fur die Sattigung von 850 ml eines Getranks
ausgelegt ist.

e Im Fall von alkoholischen Getranken verwenden nur solche mit einem maximalen Alkoholgehalt
von bis zu 40%.

¢ Immer den vom Hersteller gelieferten Originalschraubverschluss verwenden, um die Dichtheit und
den richtigen Druck in der Flasche aufrechtzuerhalten und Gasverluste aus der Flussigkeit zu
vermeiden.

o Bei Kontakt mit den Patronen ist besondere Vorsicht geboten - sie dirfen nur bestimmungsgemafn
und nur auf die Weise, die in Gebrauchsanweisung angegeben ist, verwendet werden. Bewahren
Sie sie auRerhalb der Reichweite von Kindern und Haustieren auf.



o Wahrend des Festdrehens des Applikators mit Patrone Vorsicht walten lassen und SodaJoy nicht
auf andere Personen, insbesondere in der Nahe stehende Personen, richten. Fir jeden Prozess
der Sattigung mit Kohlensaure wird nur eine Patrone bendtigt.

e Den Applikator wahrend der Sattigung mit Kohlensaure nicht abschrauben. Stellen Sie sicher,
dass SodaJoy senkrecht auf einem stabilen Untergrund steht.

e Die Flasche und andere Elemente des Gerats nicht in den Tiefkuhler stellen. Die Flasche und die
anderen Elemente des Sets von Feuer und direkter Sonneneinstrahlung fernhalten.

e Verwenden Sie Patronen mit einem CO,-Gehalt von 7,5 g.

e Nach dem Verbrauchen der CO,-Patrone diese entsprechend entsorgen. Die Patronen fir die
Sattigung von Wasser mit Kohlensaure sind Einwegartikel und nicht nachfillbar. Das
Metallelement in den dafiir vorgesehenen Behalter an einer Stelle der Hausmiuilltrennung oder in
den gelben Sack fiir Kunststoffe und Metalle entsorgen.

Mobgen Sie sprudelnde Getrdnke mit ,,Prozenten“? Bereiten Sie in sodajoy ein fantastisch
schmeckendes Prosecco-Getrank mit lhrem eigenen hausgemachten Wein zu!

Getrank vom Typ Prosecco aus halbtrockenem, hausgemachtem Wein. Rezept fiir 10 Flaschen
Wein

1. 10 kg weiRe Weintrauben mit 1 L abgekochtem Wasser mit einer Temperatur von 40°C Ubergief3en.
2. Die ganze Packung Pektoenzym hinzufligen, um die Menge an gewonnenem Fruchtsaft zu erhdhen.
3. Nach 4 Stunden den Most auspressen, 3 g Nahrsalz mit Vitamin B1 und Zuckersirup (0,6 kg Zucker
aufgeldst in 0,7 L Wasser) dazugeben.

4. Eine halbe Packung (3,5 g) der Hefe ENOVINI® WS, hydratisiert in 100 ml von abgekochtem,
lauwarmem Wasser, hinzufligen und in das Cuvée mit einer Temperatur von 18- 30°C giel3en. 5 Tage
lang bei einer Temperatur von 18-20°C garen lassen.

5. Die zweite Portion Zuckersirup (0,6 kg Zucker aufgelost in 0,7 L Wasser) und eine Portion des
Nahrsalzes mit Vitamin B1 (3 g) hinzufligen. Nach weiteren 5 Tagen die dritte Portion Zuckersirup (0,6
kg Zucker aufgel6st in 0,7 L Wasser) und die letzte Portion des Nahrsalzes mit Vitamin B1 (3 @)
hinzuflgen.

6. Nach beendeter Garung das Cuvée fir 3 bis 4 Wochen zum Klaren stehenlassen.

7. Den geklarten Wein von den Ablagerungen abgief3en und zur stillen Garung weitere 3 bis 4 Wochen
stehenlassen.

8. Nach dieser Zeit ist Ihr halbtrockener Wein fertig. Es reicht aus, ihn mithilfe von SodaJoy (gemaf der
dem Produkt beigefligten Gebrauchsanweisung) mit Kohlendioxid zu sattigen und als Ergebnis den
Geschmack des so entstandenen Prosecco-Getranks zu geniefden.

Wichtig! Fiir das beste Ergebnis sattigen Sie den Wein unmittelbar vor dem Genuss mit
Kohlensaure.

Wussten Sie, dass Sie in wenigen Augenblicken ein erfrischendes Prosecco-Getrank zubereiten
kénnen? Verwenden Sie sodajoy und lhren bevorzugten WeiB- oder Roséwein. Eins, zwei, prost!

Getrank vom Typ Prosecco aus fertigem Wein

1. Fullen Sie die Flasche mit Ihrem gekuhlten Lieblingswein bis zur maximalen Fullstandslinie und
beginnen Sie mit der Sattigung des Getranks mit Kohlensaure gemal den beigefiigten Anweisungen.
2. Beachten Sie, dass fertiger Wein am besten gut gekuhlt serviert wird. Prosecco-Wein ist eine ideale
Basis fur die Zubereitung von Drinks.

Wichtig! Fiir das beste Ergebnis sattigen Sie den Wein unmittelbar vor dem Genuss mit
Kohlensaure.



— NOTICE D’UTILISATION —

Machine a gazéifier SodaJoy

Nous vous remercions d'avoir acheté la MACHINE A GAZEIFIER sodajoy- un appareil léger et portable
de carbonatation des boissons.

La MACHINE A GAZEIFIER SodaJoy permet une carbonatation facile et pratique de I'eau, des jus
clairs, du vin, des cidres et d'autres boissons alcoolisées. En outre, vous pouvez [l'utiliser pour
recarbonner des boissons prétes a I'emploi telles que Coke, Pepsi, Fanta, Sprite ou Red Bull. Que vous
organisiez une petite féte a la maison, un barbecue dans le jardin, un pique-nique, une escapade d'un
week-end ou des vacances, la MACHINE A GAZEIFIER SodaJoy donnera & vos boissons un go(t
rafraichissant et des bulles pour rendre tout moment plus agréable.

La MACHINE A GAZEIFIER SodaJoy été soigneusement congue pour répondre aux normes de
seécurité les plus élevées. Elle ne contient pas de BPA (bisphénol A), ce qui signifie qu'il n'y a aucun
risque que des substances nocives migrent dans les boissons pendant leur utilisation. Les tests
effectués confirment que la MACHINE A GAZEIFIER SodaJoy est adapté au contact avec les aliments
et l'alcool d’'une puissance maximale de 40%. Vous pouvez donc utiliser cet appareil en toute sécurité
pour gazéifier de I'eau, des jus clairs, du vin, des cidres et d'autres boissons alcoolisées plus fortes. En
outre, la MACHINE A GAZEIFIER sodajoy vous permet de recarbonner la méme boisson si vous avez
besoin d'un rafraichissement supplémentaire.

Eléments du kit:

(1) bouteille,

(2) capuchon avec buse de dosage,

(3) applicateur,

(3.1) bouton libérant la cartouche usagée,
(4) bouchon avec joint,

(5) 10 cartouches.

Premiére utilisation

1. Lavez soigneusement la bouteille (1) et les autres éléments du kit (2, 3, 4) a l'eau tiéde (température
maximale: 40°C). N'utilisez pas d'éponge rugueuse. Ne lavez pas au lave-vaisselle.

2. Remplir la bouteille (1) de boisson froide jusqu'au niveau de la ligne marquée. Nous recommandons
de carboniser les liquides a une température comprise entre 5 et 10°C.

3 Montez le capuchon de la buse de dosage de gaz (2) sur la bouteille (1) et serrez-le bien (jusqu'a ce
que vous sentiez une légére résistance).

4. Insérez une cartouche de CO: (5) dans l'applicateur (3), puis connectez l'applicateur avec la
cartouche a la bouteille (1) - serrez lentement dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a ce que la
cartouche soit percée. Vous pouvez alors observer la libération du gaz dans la bouteille et entendre le
sifflement. N'oubliez pas de ne pas secouer la bouteille pendant le processus de carbonatation. En cas
d'excés de CO2, ce gaz s'échappe par la soupape de sécurité située sur le capuchon de la buse de
dosage (2).

5. Une fois le processus de carbonatation terminé, dévissez et retirez I'applicateur (3), retirez le
capuchon avec la buse de distribution (2). Appuyez sur le bouton (3.1) pour libérer la cartouche usagée
(3.1) et fermez le bouchon avec joint (4) qui fait partie du kit. Jetez la cartouche usagée dans un
conteneur a déchets approprié.

6. Votre boisson pétillante est préte. Elle doit étre consommeée dans les 24 heures suivant sa
carbonatation. N'oubliez pas de fermer correctement la bouteille a I'aide du bouchon muni d'un joint (4).
7. Lavez soigneusement le capuchon avec la buse de distribution (2) aprés avoir utilisé le Kkit.

Précautions et recommandations

o Remplissez toujours la bouteille exactement jusqu'a la ligne de niveau de liquide marquée. Notez
que la bouteille a une capacité de 1 L, mais qu'elle est congue pour gazéifier 850 ml de boisson.

e Pour les boissons alcoolisées, n'utilisez que des boissons d'une teneur maximale de 40%.



e Utilisez toujours le bouchon d'origine fourni par le fabricant afin de maintenir I'étanchéité et une
pression adéquate dans la bouteille et d'éviter toute perte de gaz du liquide.

e Les cartouches doivent faire I'objet d'une attention particuliére : elles ne doivent étre utilisées que
pour l'usage auquel elles sont destinées et de la maniére indiquée dans le mode d'emploi.
Conservez-les hors de portée des enfants et des animaux domestiques.

e Lorsque vous serrez l'applicateur de la cartouche, faites attention et ne dirigez pas la MACHINE
A GAZEIFIER SodaJoy vers d'autres personnes, en particulier celles qui se trouvent a
proximité. N'utiliser qu'une seule cartouche pour chaque processus de carbonatation.

e Ne deévissez pas l'applicateur pendant la carbonatation. Veillez a ce que la MACHINE A
GAZEIFIER SodaJoy soit a la position verticale sur une surface stable.

e Ne placez pas la bouteille ou d'autres composants de la machine au congélateur. Conservez la
bouteille et le reste du kit a I'écart du feu et a I'abri de la lumiére directe du soleil.

e Utilisez des cartouches dont la teneur en CO, est de 7,5 g.

o Une fois la cartouche de CO2 est épuisée, éliminez-la. Les cartouches d'eau gazeuse sont jetables
et ne peuvent pas étre rechargées. Déposez I'objet métallique dans le conteneur approprié au
point de collecte sélective municipal ou dans le sac jaune pour les plastiques et les métaux.

Vous aimez les boissons a bulles alcoolisées? Préparez une boisson de type prosecco au golit
fantastique dans la MACHINE A GAZEIFIER sodajoy , en utilisant votre propre vin maison!

Boisson de type prosecco a base de vin maison Recette pour 10 bouteilles de vin.

1. Versez 1 litre d'eau bouillie a 40°C sur 10 kg de raisins blancs.

2. Ajoutez le paquet entier de Pektoenzym pour augmenter la quantité de jus de fruits obtenue.

3. Apres 4 heures, filtrez le modQt, ajoutez 3 g de milieu a la vitamine B1 et du sirop de sucre (0,6 kg de
sucre dissous dans 0,7 L d'eau).

4. Ajoutez un demi-paquet (3,5 g) de levure hydratée ENOVINI® WS dans 100 ml d'eau bouillie tiéde
et versez-la dans la préparation a 18 30 °C. Laissez fermenter pendant environ 5 jours, a 18-20°C.

5. Ajoutez une deuxieéme portion de sirop de sucre (0,6 kg de sucre dissous dans 0,7 L d'eau) et une
portion de milieu a la vitamine B1 (3 g). Aprés 5 jours supplémentaires, ajoutez une troisieme portion
de sirop de sucre (0,6 kg de sucre dissous dans 0,7 L d'eau) et la derniére dose de milieu a la vitamine
B1 (3 g).

6. Une fois la fermentation terminée, laisser la préparation pendant 3 a 4 semaines pour qu'elle se
clarifie.

7. Versez le vin clair et laissez-le pour qu'il fermente silencieusement pendant 3 a 4 semaines.

8. Apres cette période, votre vin demi-sec est prét. Il suffit de le saturer de dioxyde de carbone a l'aide
de la MACHINE A GAZEIFIER Sodaloy (en suivant les instructions fournies avec le produit) et
d'apprécier le goQt de la boisson de type prosecco qui en résulte.

Important! Pour de meilleurs résultats, gazéifiez le vin immédiatement avant de le consommer.

Saviez-vous qu'une boisson rafraichissante de type prosecco peut étre préparée en quelques
instants ? Utilisez notre MACHINE A GAZEIFIER SodaJoy et votre vin blanc ou rosé préféré prét
a I'emploi. Un, deux, bon appétit!

Boisson de type prosecco a base de vin préparé

1. Remplissez la bouteille avec votre vin frais préféré jusqu'a la ligne de niveau maximum et commencez
le processus de carbonatation de la boisson en suivant la notice fournie.

2. N'oubliez pas que les vins finis doivent étre servis trés frais. Le vin de type prosecco constitue une
base idéale pour la préparation de boissons.

Important! Pour de meilleurs résultats, gazéifiez le vin immédiatement avant de le consommer.
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WARUNKI GWARANCJI

Niniejsza gwarancja jest udzielana przez firme BROWIN BROWIN Sp. z 0.0. Sp. k. z siedzibg przy ul.

Pryncypalnej 129/141; 93-373 t.6dz, nazywang w dalszej cze$ci gwarancji Gwarantem.

Niniejsza gwarancja dotyczy wytgcznie sprzetu uzywanego na terytorium Polski.

Okres gwarancji na produkt wynosi 12 miesiecy od daty zakupu sprzetu.

W przypadku wad uniemozliwiajgcych korzystanie ze sprzetu, okres gwarancji ulega przedtuzeniu o czas

od dnia zgtoszenia wady do dnia wykonania naprawy.

Gwarancja uprawnia do bezpfatnych napraw nabytego sprzetu, polegajgcych na usunieciu wad

fizycznych, ktére ujawnity sie w okresie gwarancyjnym, z zastrzezeniem punktu 11.

Zgtoszenie wady sprzetu powinno zawierac:

e dowdd zakupu towaru;

e nazwe i model towaru wraz ze zdjeciami uzasadniajgcymi reklamacje.

Reklamujgcy powinien spakowac produkt, odpowiednio zabezpieczajgc go przed uszkodzeniem w czasie

transportu.

Gwarant w terminie 14 dni od daty zgtoszenia wady ustosunkuje sie do zgtoszonej reklamacji. Jezeli do

dokonania naprawy wystapi konieczno$¢ sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy, termin naprawy

moze ulec przedtuzeniu do czasu sprowadzenia niezbednej elementéw, lecz maksymalnie do 30 dni

roboczych od daty otrzymania towaru do naprawy.

Gwarancja obejmuje wszelkie wady materiatowe i produkcyjne ujawnione w czasie normalnej eksploataciji

zgodnie z przeznaczeniem sprzetu i zaleceniami podanymi na opakowaniu lub w instrukcji uzytkowania.

Warunkiem udzielenia gwarancji jest uzytkowanie sprzetu zgodnie z instrukcja.

Zakres czynno$ci naprawy gwarancyjnej nie obejmuje czyszczenia, konserwacji, przegladu technicznego,

wydania ekspertyzy technicznej.

Gwarancja nie obejmuje:

e uszkodzen mechanicznych, chemicznych, termicznych i korozji;

e uszkodzen spowodowanych dziataniem czynnikdw zewnetrznych, niezaleznych od producenta, a w
szczegolnosci wyniktych z uzytkowania niezgodnego z instrukcjg obstugi;

e usterek powstatych w wyniku niewtasciwego montazu sprzetu;

e samowolnych, dokonywanych przez uzytkownika lub inne nieupowaznione osoby napraw, przerébek
lub zmian konstrukcyjnych;

e uzytkowanie poza normalnym zakresem konsumenckiego zastosowania w warunkach domowych.

Powyzsze o$wiadczenie nie ma wptywu na statutowe prawa konsumenta wynikajgce z odpowiednich praw

krajowych i na prawa konsumenta w stosunku do sprzedawcy, u ktérego zakupiono ten produkt. Niniejsza

gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien

kupujacego wynikajgcych z niezgodnosci towaru z umowa.

Gwarancja nie nadaje Kupujgcemu prawa do domagania sie zwrotu utraconych zyskéw zwigzanych z

uszkodzeniem urzgdzenia oraz strat zwigzanym z powodu uszkodzenia sprzetu.

W przypadku zapotrzebowania na ustugi serwisu, w ramach gwaranciji lub bez, nalezy skontaktowac¢ sie

ze sprzedawcg, u ktérego zakupiono produkt. Przed skontaktowaniem sie ze sprzedawcg lub serwisem

zalecamy doktadnie przeczytanie broszury z instrukcjami dotgczonej do produktu.

W przypadku zakupu bezposrednio u producenta reklamacje mozna sktada¢ bezposrednio na stronie

www.browin.pl w zaktadce Zgtaszanie reklamac;ji lub za posrednictwem drogi elektronicznej pod adresem

reklamacje@browin.pl. W przypadku zakupu u dystrybutora zaleca sie dokonanie zgtoszenia za jego

posrednictwem.

BROWIN Sp. z 0.0. Sp. k.
ul. Pryncypalna 129/141
PL 93-373 Lodz
tel. +48 42 23 23 230
www.browin.pl

ODWIEDZ NAS NA:

{@browinpl {@browin.pl BROWIN
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