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Krétkie wprowadzenie

Dzigkujemy za wybranie naszej frytkownicy bezttuszczowe;j.

Nowo wprowadzona frytkownica pomoze ci gotowaé potrawy i przekaski w
zdrowszy sposob.

Frytkownica bezttuszczowa wykorzystuje zasade tgczenia gorgcego powietrza z
szybkim cyklem powietrza (szybka wymiana powietrza), zapewnia jednorazowe
kompleksowe ogrzewanie, wigc w przypadku wiekszosci potraw nie ma potrzeby
dodawania oleju do gotowania. Nasza frytkownica zapewnia wygodniejszy spos6b

przygotowywania pysznych potraw, takich jak ciasta, biszkopty itp.

Ogolna instrukcja (rysunek 1)

Pokretto czasu/temperatury

Tacka do smazenia
Uchwyt

Wysuwana szuflada
Wilot powietrza

Wylot powietrza

OmmoU 0w

Przewdd zasilajgcy



Uwaga
Przed uzyciem tego produktu nalezy zapoznac sie z instrukcjg obstugi i zachowaé

ja do pozniejszego konsultowania.

Niebezpieczenstwo

1. Nie wolno zanurza¢ obudowy w wodzie ani my¢ jej pod biezacg wodg, poniewaz
znajduja sie w niej elementy elektryczne i grzewcze.

2. Nie wolno dopusci¢ do przedostania sie wody lub innego ptynu do wnetrza
produktu, poniewaz moze to spowodowac porazenie prgdem elektrycznym.

3. Sktadniki zywnosci nalezy zawsze umieszcza¢ w zbiorniku do smazenia, aby
unikng¢ ich kontaktu z elementami grzewczymi.

4. Podczas pracy urzadzenia nie wolno zakrywac¢ otworéw wlotu i wylotu powietrza.
5. Nigdy nie wlewa¢ oleju do frytownicy, poniewaz moze to spowodowac pozar.

6. Nie dotyka¢ wnetrza produktu podczas jego uzytkowania.

Ostrzezenie

1. Przed podtgczeniem produktu do zasilania elektrycznego nalezy sprawdzi¢, czy
dostarczana moc jest zgodna z mocg znamionowg produktu.

2. W przypadku uszkodzenia wtyczek, przewodu zasilajgcego lub produktu nie
nalezy go uzywac.

3. Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, w celu unikniecia niebezpieczenstwa
musi zosta¢ wymieniony przez technikow serwisowych producenta, dziat napraw
producenta lub podobne dziaty.

4. Ten produkt moze by¢é uzywany przez osoby doroste po wczesniejszym
zapoznaniu sig z instrukcja.

5. Dbaj o bezpieczenstwo dzieci, nie pozwol im bawi¢ sie produktem jak zabawka.
6. Gdy produkt jest zasilany lub chtodzony, produkt i przewdd zasilajgcy musza byé
umieszczone w miejscu niedostepnym dla dzieci.

7. Przewdd zasilajgcy nie moze dotykaé powierzchni o wysokiej temperaturze.

8. Nigdy nie wktadaj mokrych rgk do wtyczek i panelu sterowania produktu.

9. Produkt musi by¢ podigczony do uziemionego gniazda i nalezy upewnic sie, ze

jest prawidtowo wtozony.



10. Nigdy nie podtgczaj produktu do zewnetrznego timera, poniewaz moze to
spowodowac niebezpieczenstwo.

11. Nigdy nie nalezy umieszczaj produktu na lub w poblizu materiatow
tatwopalnych, takich jak obrusy, zastony itp.

12. Nigdy nie umieszczaj produktu przy $cianie lub innych produktach. Z tytu, po
lewej/prawej stronie i na gérze produktu powinno by¢ co najmniej 10 cm wolnej
przestrzeni. Nie ktadz zadnych przedmiotéw na produkcie.

13. Nigdy nie uzywaj produktu do celéw nieopisanych w instrukciji.

14. Podczas dziatania produktu konieczna jest obecnos$¢ i nadzér osoby doroste;.
15. Podczas smazenia bezttuszczowego z otworu wylotu powietrza wydobywa sie
para o wysokiej temperaturze. Rece i twarz powinny znajdowac sie z dala od pary
i otworu wylotu powietrza. Nalezy rowniez uwaza¢ na gorgca pare i powietrze
podczas odsuwania frytownicy od produktu.

16. Podczas korzystania z produktu powierzchnia, ktorej dotyka, moze staé sie
bardzo gorgca.

17. Jesli z produktu wydobywa sie dym, nalezy natychmiast odtgczy¢ zasilanie.

Uwaga

1. Produkt nalezy umiesci¢ na wypoziomowanej, réownej i stabilnej powierzchni.

2. Produkt jest przeznaczony wytacznie do uzytku domowego. Nie powinien by¢
uzywany w jadalniach w sklepach, biurach, gospodarstwach rolnych lub innych
Srodowiskach pracy. Nie powinien by¢ réwniez uzywany przez klientéw w hotelach,
motelach, pensjonatach, pokojach $niadaniowych Iub innych miejscach
zakwaterowania.

3. Jesli klient nie uzywat produktu prawidtowo lub uzywat produktu do celéw
profesjonalnych lub potprofesjonalnych, lub nie przestrzegat instrukcji obstugi
podczas uzytkowania, takie niewtasciwe uzycie spowoduje uniewaznienie
gwarancji, nie ponosimy odpowiedzialnosci za szkody spowodowane z tych
powodow.

4. Produkt musi zosta¢ wystany do autoryzowanego przez naszg firme centrum
naprawczego w celu dokonania naprawy. Nie nalezy naprawia¢ produktu

samodzielnie, poniewaz takie dziatanie spowoduje uniewaznienie gwaranciji.



5. Zawsze odigczaj urzadzenie od pragdu po zakonczeniu uzytkowania.

6. Przed obrobkg lub czyszczeniem produktu nalezy odczeka¢ 30 minut, aby
produkt ostygt.

Nalezy upewnic sie, ze sktadniki zywnosci smazone w produkcie majg ztoty kolor,

a nie czarny lub bragzowy. Przypalone miejsca nalezy usungc¢.

Automatyczne zamykanie

1. Produkt jest wyposazony w minutnik. Po uplynieciu ustawionego czasu
urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy i automatycznie sie wytaczy.

2. Aby wytgczy¢ produkt recznie, nalezy przekreci¢ pokretto minutnika w kierunku

przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara do pozycji 0.

Przed pierwszym uzyciem

1. Usun caly materiat opakowaniowy.

2. Usun klej i etykiety z produktu.

3. Doktadnie wyczys¢ zbiornik do smazenia i tace do smazenia za pomoca goracej
wody, detergentu i miekkiej ggbki.

4. Wyczys$¢ wewnetrzng i zewnetrzng strone produktu ciepta, wilgotng Sciereczka.
5. Frytkownica bezttluszczowa wykorzystuje technologie podgrzewania gorgcym

powietrzem. Nigdy nie wlewaj oleju ani ttuszczu do frytownicy.

Przygotowanie do pracy

1. Umies¢ produkt na wypoziomowanej, rownej i stabilnej powierzchni, umies¢
produkt na powierzchni, ktéra jest odporna na ciepto.

2. Prawidtowo umies$¢ tace do smazenia w zbiorniku frytownicy.

3. Nigdy nie wlewaj oleju ani innych ptynéw do zbiornika frytkownicy. Nigdy nie
nalezy zakrywac otworu wlotu powietrza do produktu, poniewaz uniemozliwi to

przeptyw powietrza i zmniejszy efekt ogrzewania gorgcym powietrzem..

Obstuga tego produktu
Frytkownica beztluszczowa moze by¢ uzywana do przyrzadzania wielu rodzajow

potraw. Dodatkowa instrukcja przygotowywania zywnos$ci pomoze w zrozumieniu



tego produktu.

Smazenie bez tluszczu
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Y’ g B 87 B A. Pokretto (regulacja temperatury/czasu)
C— "ft D B. Wyswietlacz temperatury/czasu (wy$wietlacz alternatywny)
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N 4 E. Przycisk wigczania/wytgczania temperatury/czasu
Opis funkcji

1. Trzy 8-cyfrowe wyswietlacze temperatury lub czasu.

2. Gdy wskaznik temperatury jest wigczony, wyswietla temperature lub ustawienie temperatury.

3. Gdy wskaznik czasu jest wigczony, wyswietlany jest czas lub ustawienie czasu.

4. Przycisk SET stuzy do przetgczania ustawien temperatury/czasu.

5. Duze pokretto (przycisk wahadtowy): regulacja temperatury i czasu.

Stan wiaczenia

1. Wigcz zasilanie po raz pierwszy i wprowadz trzy 8-pozycyjne znaczniki

2. Po zakonczeniu zostanie wy$wietlone domys$ine ustawienie temperatury "80°C".

3. Obré¢ pokretto, aby ustawi¢ temperature/czas bezposrednio w trybie gotowosci.

(Domyslnie najpierw ustawiana jest temperatura. Jesli chcesz ustawi¢ czas, musisz nacisna¢ przycisk
SET, a nastgpnie obréci¢ pokretto, aby ustawi¢ czas).

Stan wylaczenia

Po wygasnieciu minutnika, wyswietlany jest komunikat "End*", brzeczyk emituje 3-krotny sygnat
dzwiekowy, a ekran gasnie po 10 sekundach.

Tryb reczny

1. Ustawienie temperatury:, obré¢ pokretto zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby zwiekszy¢
temperature, obré¢ pokretto przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara, aby zmniejszy¢ temperature.

2. Dotknij przycisku SET, aby ustawi¢ czas. Obrot zgodnie ze wskazéwkami ruchu zegara wydtuza
czas gotowania a obrét przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara skraca go.

3. Po zakonczeniu ustawiania temperatury illub czasu, urzadzenie rozpocznie automatyczne
odliczanie po 3 sekundach bezczynnosci.

4. ‘Koniec’ jest wyswietlany na koncu czasu, urzadzenie przestaje sie nagrzewac, wentylator wytgcza
sie z 15 sekundowym opo6znieniem, a brzeczyk wydaje 3 dzwigki, aby oznajmi¢ zakonczenie pracy.

5. Ekran zgasnie i zostanie wytgczony po 10 sekundach.

Zmiana podczas pracy
1. Pokrettem mozna zresetowac temperature i czas.

2. Domyslnie najpierw ustawiana jest temperatura. Aby ustawi¢ godzing, nalezy dotkng¢ przycisku



SET, a nastepnie obréci¢ pokretto.
3. Diugie nacisniecie przycisku SET podczas pracy wymusza wytgczenie, na

ekranie wyswietlany jest komunikat "OFF".

SPOSOB UZYCIA

1. Ostroznie wyciagnij szuflade z korpusu frytownicy, pociggajac do
przodu za uchwyt.

WSKAZOWKA: Nigdy nie umieszczaj zywnosci bezposrednio w szufladzie bez
tacki do smazenia w $rodku. Zamiast uzywac tacki do smazenia, mozna
umiescic talerz lub miske nadajgca sie do piekarnika (brak w zestawie) na
drucianym stojaku (brak w zestawie) w szufladzie.

2. Umies¢ tacke do smazenia w szufladzie (rysunek 1).

3. Umies¢ sktadniki na ruszcie do smazenia.
WSKAZOWKA: Nie napetniaj szuflady powyzej pozycji MAX. W przypadku gotowania potraw, ktére
sie rozszerzajg, nalezy upewnic sig, ze ich objetos$¢ nie przekroczy pozycji MAX napetienia.

4. Wsun szuflade z powrotem do korpusu.

JAK ZAPROGRAMOWAC CZAS | TEMPERATURE SMAZENIA:

1. Podtgcz przewdd zasilajacy do gniazdka elektrycznego.

2. Nacis$nij SET, aby przetaczy¢ temperature lub czas, ustaw zadang temperature lub czas i
rozpocznij podgrzewanie bezposrednio po ustawieniu.

WSKAZOWKA: Zaleca sie wstepne nagrzewanie frytownicy na pusto przez 3 minuty, jesli
urzadzenie jest zimne lub mozna doda¢ 3 minuty do Zgdanego ustawienia czasu w celu wstepnego
nagrzania. 15 minut uzytkowania moze powodowa¢ minimalny zapach i dym. Jest to normalne i
nieszkodliwe zjawisko, spowodowane substancjg ochronng natozong na elementy grzejne podczas
produkgiji.

3. Wskaznik zasilania zaswieci sig.

4. Frytownica powietrzna automatycznie wstrzyma prace, jesli patelnia szufladowa zostanie wyjeta
podczas cyklu gotowania. Po ponownym wiozeniu do frytownicy urzadzenie bedzie kontynuowac
cykl gotowania.

5. UWAGA: Nadmiar oleju z zywnosci zbierze si¢ na dnie szuflady.

PODCZAS PROCESU GOTOWANIA/SMAZENIA:

1. Niektoére przepisy wymagajg mieszania zawarto$ci w potowie gotowania.

Mozna to zrobi¢ w trakcie procesu gotowania, wyciagajac szuflade z korpusu frytownicy. Wstrzas$nij
lub wymieszaj zawarto$¢ na tacce za pomocg niemetalowego naczynia, a nastepnie wsun szuflade
z powrotem do gtéwnego korpusu frytownicy.

WSKAZOWKA: Jesli ustawisz minutnik na pofowe wymaganego czasu gotowania, ustyszysz

wskaznik timera, gdy bedziesz musiat wymiesza¢ sktadniki. Oznacza to jednak, ze po wymieszaniu



konieczne bedzie ponowne ustawienie minutnika na pozostaty czas gotowania.

2. Frytownica beztluszczowa wznowi gotowanie po zamknieciu szuflady.

PO ZAKONCZENIU SMAZENIA:

1. Gdy minutnik zakonczy odliczanie, zadzwoni dzwonek minutnika, a frytownica przestanie sie
nagrzewac - oznacza to, ze nadszedt czas, aby wyjgc¢ jedzenie.

2. Ostroznie wyciagnij szuflade z korpusu frytownicy, pociggajac do przodu za uchwyt szuflady i
umies$¢ jg na ptaskiej, odpornej na ciepto powierzchni.

3. Sprawdz, czy jedzenie jest gotowe. Jesli nie, umies¢ szuflade z powrotem w korpusie frytownicy i
ustaw minutnik na kilka dodatkowych minut.

4. Oproznij zawartos¢ szuflady do miski lub na talerz za pomoca niemetalowych szczypiec lub tyzki.
WSKAZOWKA: Nie odwracaj szuflady i pétki do smazenia do géry nogami, poniewaz nadmiar oleju,
ktory zebrat si¢ na dnie szuflady, zostanie wylany na zywnos$¢.

5. Gdy kolejna porcja sktadnikéw bedzie gotowa, frytownica bedzie natychmiast gotowa do
ponownego uzycia.

6.Po zakonczeniu gotowania wyjmij przewdd zasilajacy z gniazdka elektrycznego.

Uwaga

1. W poréwnaniu ze sktadnikami zywnosci o wiekszych rozmiarach, mate sktadniki zywnos$ci beda
wymagaty mniej czasu na gotowanie.

2. W przypadku wigkszej ilo$ci zywnosci, czas gotowania bedzie wymagat niewielkiego wydtuzenia,
a w przypadku mniejszej ilo$ci zywnosci, czas bedzie wymagat niewielkiego skrécenia.

3. Przez obracanie matych elementéw zywnosci w trakcie gotowania mozna poprawic¢ jako$¢
koncowg potrawy i osiggna¢ réwnomiernie rozprowadzone smazenie sktadnikow.

4. Dodajac niewielkg ilo$¢ oleju do $wiezych ziemniakéw, zywno$¢ moze by¢ bardziej chrupigca. Po
dodaniu oleju sktadniki zywnosci nalezy odtozy¢ na pétke na kilka minut przed smazeniem we
frytkownicy bezttuszczowej.

5. Nigdy nie nalezy smazy¢ we frytkownicy bezttuszczowej produktéw spozywczych o wysokiej
zawartosci oleju, takich jak kietbaski itp.

6. Przekaski, ktére mozna przygotowac w piekarniku, mozna réwniez przygotowac¢ we frytkownicy
bezttuszczowe;j.

7. Najlepsza waga sktadnikéw zywnosci do przyrzadzania chrupigcych frytek to 250 g.

8. Chleb mozna przygotowac¢ szybko i wygodnie przy uzyciu wstepnie sfermentowanego ciasta. W
poréwnaniu z domowym ciastem, wstepnie sfermentowane ciasto wymaga krétszego czasu
gotowania.

9. Frytkownicy bezttuszczowej mozna uzywac¢ do odgrzewania sktadnikéw potraw. Aby podgrza¢
sktadniki zywnosci, nalezy ustawi¢ temperature na 150°C, a maksymalny czas gotowania wynosi 10

minut



Ziemniaki i frytki

Minimalna-

Typ maksymalna ilos¢ Czas Temperatura Przewrodcenie Dodatkowe
sktadnikow (minuty) (°C) informacje
ciemker oosy 200-400 1225 200 Przewrdcenie
Mo oegrube 200-400 1225 200 Przewrécenie
Chipsy wiasnej . . Dodanie 1/2
rob%tryn ()8 8 200-350 18-25 180 Przewrécenie tyzki oleju
Chipsy .
ziemniaczane 200-400 18-22 180 Przewrécenie D}ociisincl)?ejljZ
wiasnej roboty Y: d
_ Placki 200 1518 180
zilemniaczane
Zlemniaki na 300 18-22 180
Mieso
Typ makMsI;rlnn;lar:r::;os'é Czas Temperatura Przewrodcenie Dodatkowe
skiadnikow (minuty) (°C) informacje
vig{s:\:lyyk 100-300 8-20 180 Przewrécenie
wié‘:rtz'f)‘wy 100-300 10-18 180 Przewrécenie
. . Dodanie 1/2
Hamburger 100-300 7-14 180 Przewrdcenie tyzki oleju
roladka z . . Dodanie 1/2
Kielbas 100-300 13-15 200 Przewrécenie lyzki oleju
Podudzia z . . Dodanie 1/2
Kurczaka 100-300 18-25 180 Przewrécenie lyzki oleju
Piers z 100-300 10-15 180
kurczaka




Przekaska

Minimalna-
Typ maksymalna ilo$¢ Czas Temperatura |, wrécenie| Dodatkowe
sktadnikow (minuty) (°C) informacje
i R Dodanie 1/2
Spring Roll 100-300 8-10 200 Przewrocenie ki oleju
MroZone )
nuggetsy z 100-300 6-10 200 Przewrécenie Dodanie 112
kurczaka tyzki oleju
Mroic_)ne plastry 100-300 6-14 200 Dm_ialme ?”2
smazonej ryby tyzki oleju
Mrozona )
przekaska 100-300 10-18 200 Dodanie 1/2
serowa tyzki oleju
Warzywa 100-300 10 180
parzone

Uwaga: Jesli frytkownica beztluszczowa rozpoczyna prace z zimnym rozruchem, czas gotowania
powinien by¢ o 3 minuty dtuzszy.

Samodzielne przygotowywanie frytek

Aby uzyskac najlepszy efekt, zalecamy korzystanie z gotowych frytek (np. mrozonych). Aby
samodzielnie przygotowac frytki, wykonaj ponizsze czynnosci.

1. Obierz ziemniaki i pokroi¢ je na mate frytki.

2. Namocz frytki w misce przez co najmniej 20 minut, wyja¢ je i odsaczy¢ na papierze do gotowania.
3. Wiej oliwe z oliwek do miski za pomocg tyzki, wtoz frytki do miski i wymieszaj je, az wszystkie
chipsy ziemniaczane zostang réwnomiernie naoliwione.

4. Wyciagnij frytki z miski rekami lub narzedziami kuchennymi, pozostawiajgc nadmiar oliwy w misce.
Nastepnie dodaj frytki do zbiornika do smazenia.

Uwaga: 1) Umies$¢ tace do smazenia w zbiorniku do smazenia przed wiozeniem frytek do zbiornika do

smazenia.

2) Nie wsypuj wszystkich frytek do zbiornika do smazenia za jednym razem, aby zapobiec
gromadzeniu sie zbyt duzej ilosci oleju na dnie zbiornika do smazenia.

5. Usmaz frytki zgodnie z instrukcjami podanymi w tym rozdziale.

Czyszczenie
Produkt nalezy czysci¢ za kazdym razem po uzyciu.

Wnhnetrze zbiornika do smazenia, taca do smazenia i produkt sg pokryte nieprzywierajgcg powtoka. Do
czyszczenia nie nalezy uzywaé metalowych przyboréw kuchennych ani $ciernych materiatow
czyszczacych, poniewaz moze to uszkodzi¢ nieprzywierajgcg powtoke.

1. Wyjmij wtyczke z gniazda zasilania i odczekaj, az produkt ostygnie.



2. Uzyj wilgotnej szmatki do wyszorowania zewnetrznej czgsci produktu.

3. Wyczys$¢ zbiornik do smazenia lub tace do smazenia gorgcg wodg, detergentem i nie$cierng gabka,
dodaj goracg wode do zbiornika do smazenia wraz z detergentem. Umie$¢ tace do smazenia w
zbiorniku do smazenia, a nastgpnie namocz zbiornik do smazenia i tace do smazenia przez 10 minut.

4. Wyczy$¢ wnetrze produktu gorgcg wodg i niescierng gabka.
5. Za pomocg szczotki wyczy$¢ elementy grzewcze i usun resztki jedzenia.

6. W odpowiednim czasie wyczy$¢ otwor wlotu i wylotu powietrza za pomoca czystej szczotki, aby nie
wplywaé na wlot i wylot powietrza.

Recykling

_ Ten symbol oznacza, ze produktu nie mozna zutylizowa¢ z pozostatymi
odpadami domowymi (2012/19/UE). -Nalezy postepowa¢ zgodnie z obowigzujgcymi w danym kraju
przepisami dotyczacymi selektywnej zbidrki urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Prawidtowa
utylizacja pomaga chroni¢ $rodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.

Deklaracja CE

Urzadzenie zostato zaprojektowane, wyprodukowane i wprowadzone na rynek
zgodnie z wymaganiami Dyrektyw ,Nowego Podejscia”i dlatego wyréb zostat oznakowany znakiem
CE oraz zostata wystawiona dla niego deklaracja zgodnosci udostepniana organom nadzorujgcym
rynek

Przechowywanie
1. Wyciagnij wtyczke produktu i pozwdl mu doktadnie ostygnaé.
2. Upewnij sie, ze wszystkie elementy zostaty wyczyszczone i wysuszone.

3. Zapakuj przewod zasilajgcy.



Gwarancja i ustugi
W przypadku koniecznosci skorzystania z ustug serwisowych, naprawy lub jakichkolwiek watpliwosci
nalezy skontaktowac sie z lokalnym Centrum Obstugi Klienta.

Jesli w poblizu nie ma centrum obstugi klienta, mozna skontaktowac sie z lokalnym sprzedawca.

Nieprawidiowe dziatanie i metoda leczenia

Problem

Mozliwe przyczyny

Metoda rozwigzania

Frytkownica nie
dziata

1. Wtyczka produktu nie jest
wtozona do gniazda zasilania.
2. Uzytkownik nie ustawit
minutnika.

1. Wiozy¢ wtyczke do uziemionego gniazda
zasilania.

2. Obré¢ pokretto timera, aby ustawi¢ odpowiedni
czas gotowania, a nastgpnie wigcz zasilanie.

Zywno$é
przygotowana
we frytkownicy
jest
niedogotowana

1. Zbyt duzo sktadnikéw zywnosci
w zbiorniku do smazenia.

2. Ustawiona temperatura
podgrzewania jest zbyt niska.

3. Czas gotowania jest zbyt krotki.

1. Umieszczaj sktadniki w zbiorniku do smazenia
matymi partiami. W matych partiach smazenie
moze by¢ bardziej rownomierne.

2. Obré¢ pokretto regulacji temperatury, aby
ustawi¢ zgdang temperature, .

3. Obré¢ pokretto minutnika, aby ustawi¢ czas
smazenia.

Jedzenie nie
jest usmazone
réwnomiernie
we frytkownicy

Niektére sktadniki Zywnosci
powinny  zosta¢  przewrdcone
podczas  procesu  gotowania.

Jesli niektore sktadniki zywnosci lezg na wierzchu
lub taczg sig z innymi sktadnikami zywnosci (np.
smazone frytki), nalezy je obrdci¢ w trakcie
gotowania.

Smazone
przekaski
wychodzace z
frytkownicy nie
sg chrupigce

Wybrane przekaski do smazenia
muszg by¢ pieczone w tradycyjnej
frytkownicy.

Mozna wybra¢ przekaski nadajgce sig do
piekarnika lub dodac¢ troche oleju do przekasek,
aby zwigkszy¢ ich chrupkos$é.

Biaty dym
wydobywajgcy
sie z produktu

1. We frytkownicy znajdujg sie

sktadniki ~ zywnosci z  duzg
zawartoscig oleju.
2. Zanieczyszczenia olejowe z

ostatniego uzycia nadal pozostajg
wewnatrz zbiornika do smazenia.

1. Podczas smazenia produktéw spozywczych o
stosunkowo wysokiej zawartosci oleju we
frytownicy bezttuszczowej, duza ilo$¢ oparéw oleju
przeniknie do zbiornika smazenia. Olej bedzie
wytwarzat biate opary, a zbiornik do smazenia
moze by¢ bardziej goracy niz zwykle. Nie wptynie to
jednak na koricowy efekt smazenia.

2. Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ zbiornik do
smazenia.

Swieze chipsy

Frytki nie zostaty wystarczajaco

Uzyj $wiezych ziemniakéw i postepuj zgodnie z

frytkownicy nie
sg chrupigce

nie sg namoczone instrukcjami w rozdziale "Samodzielne
réwnomiernie przygotowywanie frytek".
usmazone
Usmazone Stopien  chrupkosci zalezy od |1. Upewnij sie, ze frytki zostaty prawidtowo
chipsy zawartos$ci oleju i wilgoci we |odsaczone przed dodaniem do nich oleju.
wychodzace z | frytkach. 2. Krojgc frytki na mniejsze kawatki, mozna sprawic,

ze bedg bardziej lekkie i chrupigce.
3. Frytki moga by¢ Izejsze i chrupigce dzigki
dodaniu do nich niewielkiej ilosci oleju.




