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Instrukcja obstugi




WAZNE WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed pierwszym uzyciem nalezy przeczytac¢ wszystkie instrukgcje.

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego.

Podczas uzytkowania urzgdzenie nalezy umiesci¢ na poziomej i stabilnej
powierzchni.

Nie nalezy umieszcza¢ urzadzenia przy $cianie lub innym urzadzeniu. Wokot
urzgdzenia nalezy pozostawi¢ co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni.

Nie nalezy umieszczac zadnych przedmiotéw na urzadzeniu.

Nie uzywaj urzadzenia do celéw innych niz opisane w niniejszej instrukcji.

Nie pozostawiaj urzgdzenia bez nadzoru podczas pracy.

Wszelkie dostepne powierzchnie mogg sie nagrzewac podczas uzytkowania. Nie
nalezy umieszczac urzadzenia na tatwopalnych materiatach lub w ich poblizu.
Przed przystgpieniem do bezpiecznej obstugi lub czyszczenia, urzagdzenie musi
ostygnac przez okoto 30 minut.

Podczas pracy urzadzenia nie wolno zakrywac wlotéw i wylotéw powietrza.

Nie zanurza¢ obudowy w wodzie ani nie sptukiwa¢ pod kranem ze wzgledu na
elementy elektryczne i grzewcze.

Podczas smazenia przez wyloty powietrza wydostaje sie gorgca para lub goracy
olej. Rece i twarz nalezy trzymac¢ w bezpiecznej odlegtosci od pary i wylotéw
powietrza. Nalezy rowniez uwazac na gorgca pare i powietrze podczas wyjmowania
tacki z urzgdzenia.

Nie dotyka¢ akcesoriow do pieczenia ani wnetrza frytownicy w trakcie i
bezposrednio po uzyciu, poniewaz stajg sie one bardzo gorgce.

Zawsze uzywaj rekawic kuchennych.

Wszystkie przewody nalezy trzymac z dala od gorgcych powierzchni.

Wszystkie przewody nalezy trzymac z dala od ostrych krawedzi.

Urzadzenie i jego przewody nalezy przechowywac¢ w miejscu niedostepnym dla
dzieci.

Uszkodzonego przewodu gtéwnego nie wolno wymienia¢ ani naprawia¢ przez
osoby nieupowaznione.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli wtyczka, przewdd lub inne czesci sg uszkodzone.
Nalezy upewnic sie, ze napiecie wyjsciowe odpowiada napieciu podanemu na
etykiecie znamionowej urzadzenia.

Nie podtaczaj urzadzenia do zewnetrznego sterownika, takiego jak zewnetrzny
wytgcznik czasowy.

Jesli z urzadzenia wydobywa sie ciemny dym, nalezy natychmiast odtgczy¢ je od
zasilania. Przed wyjeciem tacki z urzgdzenia nalezy poczeka¢, az dym ustanie.

Do frytownicy nie nalezy wktadac plastikowych naczyn, folii ochronnych ani naczyn
nieodpornych na wysokg temperature.

Nie uzywac z przedtuzaczem, urzadzenie musi by¢ podtgczone do gniazdka
Sciennego.

Nie dopusci¢ do przedostania sie ptynéw do wnetrza urzgdzenia (poza ptynami do
gotowania dodawanymi na tace), aby unikna¢ porazenia prgdem elektrycznym lub
zwarcia.



Nie wolno podtgczac urzgdzenia ani obstugiwac panelu sterowania mokrymi rekami.
Nie dotyka¢ wnetrza urzadzenia podczas jego pracy, poniewaz bedzie ono bardzo
gorace.

Nieuzywane urzgdzenie nalezy zawsze wytgczac i odtgczac od zasilania.

Opis produktu
Ruszt do
pieczenia
Panel Dodatkowy
sterowania uchwyt
Obudowa Szklany pojemnik
Kabel Uchwyt
zasilajacy
Uchwyt Podktadka
naczynia silikonowa

Panel sterowania
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INSTRUKCJE DOTYCZACE
PRODUKTU

1. Umies$¢ urzadzenie na poziomej
powierzchni. Zachowaj co najmniej
10 cm wolnej przestrzeni z tytu i po
bokach, a takze zwréci¢ uwage na to,
aby trzymac¢ urzadzenie z dala od
zaston i innych tatwopalnych
materiatow.

. Umies¢ jedzenie na ruszcie, a nastepnie wsun pojemnik do frytownicy.



Uwaga:

- Po zakonhczeniu gotowania nalezy wyja¢ ruszt do pieczenia z naczynia za pomocg
rekawic lub innych narzedzi zapobiegajacych oparzeniom.

- Nie napetniaj catkowicie naczynia potrawg, zachowujgc minimalng odlegtos¢ 30
mm od goérnej krawedzi naczynia. Konieczne jest utrzymanie ptynnego przeptywu
powietrza wewnatrz, a potrawa moze stac sie wieksza po podgrzaniu, w zaleznosci
od aktualnej sytuacji.

- Urzadzenie moze dziata¢ prawidtowo tylko wtedy, gdy pojemnik jest zamkniety, w
przeciwnym razie na wyswietlaczu pojawi sie komunikat "OPEN".

- Na zdjeciu znajduje sie wylacznik bezpieczenstwa. Jak pokazano na rysunku po
prawej stronie.

- Prace mozna rozpoczg¢ tylko po wtozeniu pojemnika do urzadzenia.

Jesli pojemnik nie zostanie wtozony do urzadzenia, na wyswietlaczu cyfrowym
pojawi sie komunikat "---".

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, naklejki i etykiety.

2. Wyczys¢ pojemnik i wszystkie inne akcesoria gorgcg wodg, ptynem do mycia
naczyn.

3. Wytrzyj szmatka wewnetrzng i zewnetrzng czes¢ urzadzenia.

4. Podczas pierwszego uzycia moze by¢ wyczuwalny delikatny zapach spalenizny.
Nie nalezy sie denerwowag, jest to catkowicie normalne i powoli zniknie po uzyciu.



INSTRUKCJA OBStUGI PRODUKTU

1. Po wigczeniu zasilania rozlegnie sie dzwiek brzeczyka, ekran cyfrowy i wszystkie
k(EBtroIki zamigajg, a nastepnie zgasng; swieci¢ bedzie tylko kontrolka przycisku

2. Po naciénieciu przycisku " (D " wszystkie wskazniki i ekran cyfrowy zadwiecg sie i
przejda w tryb czuwania.

3. W trybie czuwania przyciski" % "," + "," — "sgzablokowane, a inne przyciski
moga by¢ obstugiwane.

4. Frytkownica wytgczy sie automatycznie po 60 sekundach bez dziatania w trybie
czuwania.

5. W trybie czuwania wybierz menu gotowania i nacisnij je lekko, a nastepnie
naciénij przycisk " (D ", aby rozpocza¢ gotowanie.

6. Podczas wyboru menu gotowania, jesli chcesz dostosowac czas i temperature
funkcji, naciénij przycisk " ¢z ", ikona odpowiadajgca ekranowi cyfrowemu bedzie
migota¢, podczas migotania dotknij przycisku " + ", " — ", aby dostosowat
temperature i czas.

7. Podczas gotowania, nacisnij przycisk " (D ", aby przejé¢ do trybu czuwania, inne
czesci przestang dziata¢ natychmiast, podczas gdy tylko wentylator bedzie dziatat
przez minute w celu odprowadzenia ciepta.

WYBOR FUNKCJI MENU

Ponizsza tabela przedstawia domysiny program menu z czasem gotowania i
temperaturg gotowania, aby spetnic rézne potrzeby gotowania. Mozna je réwniez
dostosowac do réznych sktadnikéw.

Menu Domysina temp. Domysiny czas | Wybor temp. Wyb6r czasu

TRYB RECZNY 120 C 20 mins 40-200 C 1-60 mins
KREWETKI 160 ‘C 10 mins 150-170 C 1-60 mins
STEK 180 C 12 mins 170-190 'C 1-60 mins
FRYTKI 185 C 25 mins 170-200 C 1-60 mins
SKRZYDEEKA 180 C 15 mins 170-190 C 1-60 mins
RYBA 160 C 20 mins 150-170 C 1-60 mins
KURCZAK 180 C 35 mins 170-190 'C 1-60 mins
ODMRAZANIE 80 C 10 mins 70-90 ‘C 1-60 mins




Uwaga:

1. Im wiekszy pieczony kurczak lub potrawa, tym wiecej czasu i temperatury
potrzeba, nalezy dostosowac menu do aktualnej sytuadji.

2. Podczas gotowania obracaj potrawe regularnie lub nieregularnie, aby zapewnic
bardziej rownomierne i lepsze gotowanie

USTAWIANIE CZASU | TEMPERATURY GOTOWANIA

1. Po wybraniu menu, jesli chcesz zresetowal temperature i czas gotowania,
nacisnij przycisk "/®" aby przetgczyc

migdzy czasem a temperaturg i odpowiednio wprowadz zmiany.

2. Nacisnij przycisk " Yo mow Con ikona na ekranie cyfrowym zacznie miga¢, a
nastepnie dotknu przyusku ne = aby dostosowac temperature gotowania.
Kazde nacisniecie zmienia temperature 0 5°C, zakres regulacji temperatury wynosi
40°C-200°C.

3. Nacisnij przyC|sk " /®", ikona "MIN" na ekranie cyfrowym zacznie miga¢, a
nastepnie nacisnij przycisk " + o = aby ustawi¢ czas gotowania. Kazde
nacisniecie zmienia czas o 1 min, zakres regulacji wynosi od 1 min do 60 min.

FUNKCJA PAUZY

1. Podczas pracy mozna bezposrednio wyciggngc¢ garnek, aby wstrzymac prace.

Uwaga:
Urzadzenie automatycznie powrdéci do stanu wiaczenia, jesli nie bedzie dziatac
przez ponad 10 minut w stanie wstrzymania.

ZAKONCZENIE GOTOWANIA

1. Po zakonczeniu gotowania brzeczyk wyemituje 3 sygnaty dzwiekowe, a grzatka
przestanie dziata¢, podczas gdy wentylator bedzie pracowat przez 1 minute w celu
schtodzenia komory wewnetrzne;.

2. Wyciaggnij garnek i umies¢ go na stabilnej poziomej powierzchni

3. Wylej ugotowane jedzenie na talerz.

4. Po zakonczeniu gotowania nacisnij przycisk zasilania, aby wytgczy¢ zasilanie i
odtacz przewdd zasilajgcy od Sciany.

Uwaga:

- Podczas wyjmowania garnka lub naczynia nie nalezy ich dotyka¢, aby unikng¢
poparzenia.

- Lepiej wyjac¢ garnek po catkowitym ostygnieciu, co jest réwniez korzystne dla
urzadzenia.

- Nie odwracaj garnka do géry dnem, poniewaz bedzie z niego kapat dodatkowy
thuszcz.



CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Czys$¢ urzadzenie i akcesoria po kazdym uzyciu, utrzymuj urzagdzenie w czystosci.

Uwaga:

- Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania i
odczeka¢, az ostygnie.

- Przetrzyj powierzchnie urzadzenia miekka, wilgotng Sciereczka.

- Nie zanurzaj przewodu zasilajgcego, wtyczki i korpusu urzgdzenia w wodzie lub
innym ptynie, poniewaz moze to spowodowa¢ uszkodzenie urzadzenia, pozar,
porazenie prgdem lub obrazenia oséb.

PRZECHOWYWANIE

- Przed przechowywaniem odtgcz urzadzenie od zasilania i pozwdl mu catkowicie
ostygnac.

- Upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche, zmontuj wszystkie czesci, a
nastepnie umiesc je w suchym, czystym, nie powodujgcym korozji Srodowisku.



Rozwigzywanie problemow

Problem Przyczyna Rozwigzanie

Urzadzenie nie jest Upewnij sie, ze wtyczka jest podtaczona do gniazdka.
Produkt nie podtaczone.
dziata.

Garnek nie jest na swoim
miejscu.

Umies$¢ naczynie doktadnie w obudowie.

Jedzenie nie jest
catkowicie
ugotowane.

Potrawy sg zbyt duze.

Do garnka nalezy wktada¢ mniejsze i cienkie porcje jedzenia.

Czas gotowania jest zbyt
krotki.

Ustaw czas gotowania.

Temperatura gotowania
jest zbyt niska.

Dostosuj temperature gotowania.

Zbyt duzo jedzenia w
naczyniu.

Jedzenie nie moze zajmowac wiecej niz 4/5 garnka i nie nalezy
wktadac zbyt duzych porcji, pozostawiajgc odstep miedzy
sktadnikami.

Zywno$¢ nie rozmraza sie
catkowicie.

Odmrazaj jedzenie dtuzej.

Jedzenie jest
ugotowane
nieréwnomiernie.

Niektére potrawy
wymagaja ciggtego
obracania podczas
gotowania.

Podczas gotowania nalezy wyciggac naczynie i obraca¢ potrawe
co 5-8 minut.

Potrawy sg za ttuste po

Gotowanie ttustych potraw spowoduje wyciek duzej ilosci oleju,
ktory w wysokiej temperaturze wytworzy biaty dym. Jest to

Znaczynia wyjeciu. normalne zjawisko.
wydobywa sie
biaty dym.
Pozostatosci oleju w
naczyniu z poprzedniego Upewnij sie, ze naczynie jest czyste przed i po kazdym uzyciu.
gotowania.
Zalezy to od zawartosi Upewnij sie, ze frytki sg suche przed smazeniem i nie kréj frytek
Frytki nie sg wody i oleju w sktadnikach. | n3 zgbki.
chrupiace.
Wyswietlacz Wystepuje przerwa w
pokazuje kod obwodzie czujnika NTC. Moze by¢ poluzowany lub odtgczony, skontaktuj sie z serwisem.
btedu "E01".
Wyswietlacz
pokazuje kod Zwarcie w czujniku NTC. By¢ moze czujnik NTC jest uszkodzony, skontaktuj sie z
btedu "E02" serwisem.
Wyswietlacz
pokazuje kod Temperatura produktu jest | Odtacz zasilanie. Wyciagnij naczynie i poczekaj, az ostygnie, a
btedu "E03" zbyt wysoka. nastepnie wiacz je ponownie.
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Ochrona $rodowiska

Zuzyty sprzet elektroniczny oznakowany zgodnie z dyrektywa Unii Europejskiej, nie moze by¢
umieszczany facznie z innymi odpadami komunalnymi. Podlega on selektywnej zbiérce i
recyklingowi w wyznaczonych punktach. Zapewniajac jego prawidtowe usuwanie, zapobiegasz
potencjalnym, negatywnym konsekwencjom dla $rodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego.
System zbierania zuzytego sprzetu zgodny jest z lokalnie obowigzujgcymi przepisami ochrony
$rodowiska dotyczacymi usuwania odpaddw. Szczegdtowe informacje na ten temat mozna
uzyska¢ w urzedzie miejskim, zaktadzie oczyszczania lub sklepie, w ktérym produkt zostat
zakupiony.

Produkt spetnia wymagania dyrektyw tzw. Nowego Podejscia Unii Europejskiej (UE), dotycza-
cych zagadnien zwigzanych z bezpieczenstwem uzytkowania, ochrong zdrowia i ochrong $rodo-
wiska, okreslajgcych zagrozenia, ktére powinny zosta¢ wykryte i wyeliminowane.

Niniejszy dokument jest ttumaczeniem oryginalnej instrukgcji obstugi, stworzonej przez produ-
centa.

Szczegbtowe informacje o warunkach gwarancji dystrybutora / producenta dostepne na
stronie internetowej https://serwis.innpro.pl/gwarancja

Produkt nalezy regularnie konserwowac (czysci¢) we wilasnym zakresie lub przez
wyspecjalizowane punkty serwisowe na koszt i w zakresie uzytkownika. W przypadku braku
informacji o koniecznych akcjach konserwacyjnych cyklicznych lub serwisowych w instrukcji
obstugi, nalezy regularnie, minimum raz na tydzien ocenia¢ odmienno$¢ stanu fizycznego
produktu od fizycznie nowego produktu. W przypadku wykrycia lub stwierdzenia jakiejkolwiek
odmiennosci nalezy pilnie podja¢ kroki konserwacyjne (czyszczenie) lub serwisowe. Brak
poprawnej konserwacji (czyszczenia) i reakcji w chwili wykrycia stanu odmiennosci moze
doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia produktu. Gwarant nie ponosi odpowiedzialnosci za
uszkodzenia wynikajgce z zaniedbania.
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